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ଆମ କଥା 


ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା (ବ୍ୟୁରୋ), ଅନେକ ବିଷୟରେ 
ଅଢିଧାନ, ଶବ୍ଦକୋଷ, ପରିଭାଷା ଓ ଲୋକପ୍ରିୟ ବିଜ୍ଞାନ ତଥା ଭାଷାଭିତ୍ତିକ ପୁସ୍ତକ ପ୍ରକାଶ କରିଛନ୍ତି । 
ଏହାଦ୍ଵାରା ଅନେକ ବୈଷୟିକ, ସାଧୀରଣ ଓ ଜଟିଳ ଇଂରାଜୀ ଶବ୍ଦ ଓଡ଼ିଆ ଭାଷାରେ ରୂପାନ୍ତରିତ ହୋଇ 
ପାରିଛି ଓ ଅନେକ ଶହ ଓଡ଼ିଆ ଭାଷାକୁ ଆସିଛି । ଫଳରେ ଓଡ଼ିଆ ଭାଷା ନିଶ୍ଚିତଭାବେ କ୍ରମଶଃ ସମୃଦ୍ଧ 
ହୋଇ ଚାଲିଛି । 


ଆଧୁନିକ ଭାରତୀୟ ଭାଷାମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ଓଡ଼ିଆ ଗୋଟିଏ ପୁରାତନ ଭାଷା । ତଥାପି ଓଡ଼ିଆ 
ଭାଷାର ବିକାଶ ଓ ପ୍ରକାଶ ପ୍ରତି ଯଥେଷ୍ଟ ଧ୍ଯାନ ଦିଆଯାଇ ପାରିନାହିଁ । ଏହି ଭାଷାର ଭାଗବତ ସଂପଦ 
ଅତୁଳନୀୟ ଓ ବ୍ୟାପକ | ଇଂରେଜମାନଙ୍କ ଶାସନ କାଳରେ ପ୍ରଶାସନିକ କଳ ମାଧ୍ୟମରେ ଏବଂ ବିଜ୍ଞାନ ଓ 
ବୈଷୟିକ ବିଦ୍ୟାର ପ୍ରସାର ଫଳରେ ଯେଉଁ ନୂଆ ନୂଆ ଶବ୍ଦାବଳୀ ଓଡ଼ିଆ ଭାଷାକୁ ଆସିଲା, ତାହାର 
ବୋଧଗମ୍ୟତା ପାଇଁ ପାରିଭାଷିକ ଶବ୍ଦକୋଷର ଆବଶ୍ୟକତା ଦେଖାଦେଲା | ସୁଖର କଥା, ଏ ଦିଗରେ 
ବିହିତ ପଦକ୍ଷେପ ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା ଅଗ୍ରାଧ୍‌କାର ଭିଭିରେ ଗ୍ରହଣ 
କରି ଆସିଛି । 

ଓଡ଼ିଶା ଏକ କୃଷି ପ୍ରଧାନ ପ୍ରଦେଶ । ଏହାର କୃଷିଭାଷା ମଧ୍ଯ ପ୍ରାଚୀନ ଓ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର । ଏହା ବିଜ୍ଞାନ 
ଭିଭିକ ଓ ଅତି ସମୃଦ୍ଧ ତଥାପି ଏହାର ପୂର୍ଣ୍ଣାୁ ଶବ୍ଦକୋଷ ଓଡ଼ିଆ ଭାଷାରେ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୋଇନାହିଁ । ଏହି 
ଅଭାବ ପୂରଣପାଇଁ ଓଡ଼ିଶା କୃଷି ଓ ବୈଷୟିକ ବିଶ୍ଵ ବିଦ୍ୟାଳୟର ଅବସର ପ୍ରାପ୍ତ ପ୍ରଫେସର ଡକ୍ର 
ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା ଅନେକ କଷ୍ଟ ସ୍ଵୀକାର କରି ‘କ୍‌ ଷି ଶବ୍ଦସାଗର' ଓଡ଼ିଆରେ ଲେଖ୍ଛନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ 
ପାଠ୍ୟ ପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା ଏହାର ମୁଦ୍ରଣ ଭାର ନେଇଛି । ଏହାର ପ୍ରକାଶନ ବ୍ୟୟଭାର 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ତଥା ବୈଷୟିକ ଶବ୍ଦାବଳୀ ଆୟୋଗ”, ମାନବ ସମ୍ବଳ ବିକାଶ (ଶିକ୍ଷା) ମନ୍ତ୍ରଣାଳୟ, ଭାରତ 
ସରକାର ବହନ କରିଥୁ୍‌ବାରୁ ସେମାନେ ନିଶ୍ଚିତଭାବେ ଧନ୍ୟବାଦର ପାତ୍ର । ଆମର ଆଶା ଓ ବିଶ୍ଵାସ ଯେ 
ଏହି ଶବ୍ଦସାଗର ଓଡ଼ିଆ ଭାଷାରେ କୃଷି ବିଜ୍ଞାନ ତଥା ସାହିତ୍ୟର ଏକ ଅଭାବ ପୂରଣ କରି ପାରିବ ! ଏହି 
ଶବ୍ଦସାଗର ଛାତ୍ର, ଶିକ୍ଷକ, ଗବେଷକ ତଥା ସାଧାରଣ ପାଠକଙ୍କର ପ୍ରିୟଭାଜନ ହୋଇ ଆମର ପାରମ୍ପରିକ 
ଜ୍ଞାନ ବିଷୟରେ କିଛି ତଥ୍ୟ ଯୋଗାଇବ ବୋଲି ଦୃଢ଼ଆଶା ପୋଷଣ କରୁଛୁ | 


ଦ୍ରି୍ଚକ୍ୃଠୁ ତ୍ସ 


ଦିଗମ୍ବର ଶତପଥୀ 
ବିଜୟା ଦଶମୀ ନିର୍ଦେଶକ 
ତା 6୫.୧୦.୨୦୦୩ ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟ ପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା 


ପୁସ୍ତକ ଭବନ, ଭୁବନେଶ୍ବର 
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ସଙ୍କଳକଙ୍କ କଥା 


ଭାଷା ଭାବ ପ୍ରକାଶର ମାଧ୍ଯମ । ଭାବ ପ୍ରକାଶପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଶବ୍ଦ ଓ ପଦ ଆବଶ୍ୟକ । ଓଡ଼ିଶା ଏକ ପ୍ରାଚୀନ ଭୂଖଣ୍ଡ । 
ଏହାର ଭାଷା ବେଶ୍‌ ପୁରାତନ । ଏହାର ବ୍ୟାପକତା ଓ ପ୍ରାଚୁର୍ଯ୍ୟ “ ପୂର୍ଣ୍ଣଚନ୍ଦ୍ର ଭାଷାକୋଷ”? ଅଧ୍ୟୟନ କଲେ ସହଜେ 
ଜାଣିହୁଏ । ଭାଷାକୋଷରେ ସ୍ଥାନିତ ଶବ୍ଦଗୁଡିକ ମୁଖ୍ୟତଃ ସାମାଜିକ ଶବ୍ଦ । ବିଜ୍ଞାନ ସମ୍ବନ୍ଧିତ ଶବ୍ଦ ଖୁବ୍‌ କମ । 


ଓଡ଼ିଶାର କୃଷି ସଭ୍ୟତା ଅତି ପ୍ରାଚୀନ । ଅନ୍ୟୁନ ୪,୦୦୦ ବର୍ଷ ତଳର । କୃଷି ଭାଷା ନିଶ୍ଦିତ ଭାବେ ଆଦିମ 
କୃଷକଠାରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇଥଲା । କାଳକ୍ରମେ ସେସବୁ ପରିବର୍ଭିତ ହୋଇ ଚଳି ଆସୁଛି । ଅନେକ ଶବ୍ଦ ଅପରିବର୍ଭିତ 
ରହିଥୂଲେ ହେଁ ଏହାର ବ୍ୟବହାର ଶୈଳୀ ବଦଳି ଗଲାଣି । ତଥାପି ଆମର କୃଷିଭିତ୍ତିକ ଶବ୍ଦକୋଷ ନାହିଁ । ଯେତେ ଖଣ୍ଡ 
ଓଡ଼ିଆ ଅଭିଧାନ ଅଛି ସେଗୁଡିକରେ ବିଜ୍ଞାନ ଶବ୍ଦ ପ୍ରାୟ ନାହିଁ । ଯାହା କିଛି ଶବ୍ଦ ସ୍ଥାନ ପାଇଛି ସେହି ବିଜ୍ଞାନଭିଭିକ ଶବ୍ଦର 


ତର୍ଜମା ନାହିଁ ଏଣୁ ପାଠକ ଏ ବିଷୟରେ ବିଶେଷ କିଛି ଜାଣି ପାରୁ ନାହାନ୍ତି । 


କୃଷି ବିଷୟ ଉଭୟ ବିଜ୍ଞାନ ଓ କଳା । ଏହାର ବିକାଶର ଆବଶ୍ୟକତା ସମସ୍ତେ ଉପଲବ୍ଧି କରୁଥିଲେ ହେଁ ସାରସ୍ଵତ 
ସ୍ତରରେ ଏହାର ଏତେ ବେଶି ଉନ୍ନତି ହୋଇନାହିଁ। ଏଣୁ ଙ୍ୃଷିଭିଭିକ ଶବ୍ଦକୋଷର ଆବଶ୍ଯକତା ଅନୁଭବ କରାଯିବା 
ସ୍ଵାଭାବିକ । ବର୍ଉମାନ ଶିକ୍ଷା ଏପରି ହୋଇଛି ଯେ ସମସ୍ତେ ଇଂରାଜୀ ଭାଷାକୁ ବଡ଼ କରି ଚାଲିଛନ୍ତି । ନିଜର ଅନେକ ପୁରୁଣା 
କଥା ଭୁଲିଯିବାକୁ ବସିଲେଣି । କିନ୍ତୁ ଅନେକ ଭାରତୀୟ ଶବ୍ଦ ଇଂରାଜୀ ଶବ୍ଦକୋଷରେ ସ୍ଥାନ ପାଇଛି ଏବଂ ଇଂରାଜୀ ଭାଷା 
ଭାରତର ପୁରାତନ ଭାଷା ସଂସ୍କତଦ୍ଧାରା ବି ସମୃଦ୍ଧ । ବର୍ଭମାନର ପାଠକ-ପାଠିକାମାନଙ୍କୁ ସାଧାରଣ ଓଡ଼ିଆ ଶବ୍ଦ ଓ ଏହାର 
ବ୍ୟବହାର ପଚାରିଲେ ସେମାନେ କିଛି ଜାଣି ନାହାନ୍ତି ବୋଲି କହୁଛନ୍ତି । ମୋର ଆଶଙ୍କା ଆଉ କେତେ ବର୍ଷପରେ କେତେକ 
ଶବ୍ଦ ଓ ପଦ ଲୋପ ପାଇଯିବ ଓ ଲୋକେ ସେସବୃକୁ ଭୁଲିଯିବେ । 


'ମୋ ମାତୃଭାଷା। ମୋ ପାଇଁ ବଡ଼ । ମୁଁ ଓଡ଼ିଆରୁ ଅନ୍ୟ ଭାଷାକୁ ଭାଷାନ୍ତର କରି ଲେଖେ । ଏ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଗୋଟିଏ କୃଷି 
ଶବ୍ଦ ସାଗରର ଆବଶ୍ୟକତା ଉପଲବ୍ଧି କରାଯାଉଛି । ମୋର ବ୍ୟାବହାରିକ ଓଡ଼ିଆ ଶବ୍ଦ ବିଭବ ସୀମିତ-ଏହା ମୁଁ ମୁକ୍ତ 
କଣ୍ଠରେ ସ୍ଵୀକାର କରୁଛି । ଏଣୁ ଏପରି ଏକ ଶବ୍ଦ ସାଗରର ପ୍ରଚେଷ୍ଟା ଆରମ୍ଭ କରିବାକୁ ମୁଁ ସଂପନ୍ପବଦ୍ଧ ହେଲି । ଏ ଶବ୍ଦ 
ସାଗରରେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଶବ୍ଦର କିଛି ଅର୍ଥ ଓ ସମ୍ୟକ ଟିସ୍ତଣୀ ଦେବାକୁ ଚେଷ୍ଟା କରାଯାଇଛି ମାତ୍ର |. 


ମୁଁ ଜଣେ ସାଧାରଣ କୃଷକ ପରିବାରର ଲୋକ । ମୋ କୌଳିକତା ଓ ବୈଜ୍ଞାନିକ ଶିକ୍ଷା - କୃଷି । ମୋର ଶିକ୍ଷା ଓ 
ସେବା ମଧ୍ଯ ଉତ୍କଳ କୃଷି ମହାବିଦ୍ୟାଳୟରେ ଓ ଓଡ଼ିଶା କୃଷି ବୈଷୟିକ ବିଶ୍ବବିଦ୍ୟାଳୟରେ । ମୁ ଓଡ଼ିଶାର ପ୍ରାୟ ସବୁ 
ଅଂଚଳରେ ବୁଲିଛି ଏବଂ ଓଡ଼ିଶାର ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳର କୃଷି ସହିତ ପରିଚିତ । ମାତ୍ର ସବୁ ଅଚଂଳର କୃଷି ଭାକ୍ଷା ଏଥୁରେ 
ଯଥେଶଷ୍ଠ ଭାବରେ ସ୍ଥାନିତ ହୋଇନଥବାରୁ ମୁଁ ଦୁଃଖୂତ । ଭବିଷ୍ୟତରେ ଏଥ୍‌ରୁ କିଛି ଦେଇ ପାରିବି ବୋଲି ଆଶା ରଖୁଛି । 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କୃଷି ବିଷୟକୁ ନେଇ ଖଶ୍ତିଏ କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର ରଚନା କରିବାପାଇଁ ୧୯୬୨ ମସିହାରୁ ଲାଗିଛି । ୧୯୯୫ ମସିହାରୁ 
ଏଥୁପ୍ରତି ଅଧ୍ଵକ ଧ୍ୟାନ ଦେଇଛି । ଏ ସଂକଳନର ପୂର୍ବରୁ ପ୍ରକାଶିତ ରୂଢ଼ି ଓ ଢଗଢମାଳୀ ଓ କୃଷି ପ୍ରବଚନ ( କଟକର ଜଗନ୍ନାଥ 
ରଥ-ପ୍ରକାଶକ ) ଓ କୃଷିଭିତ୍ତିକ ପର୍ବ ପର୍ବାଣୀ ( ପ୍ରକାଶକ -ବିଦ୍ୟାପୁରୀ ) ଶବ୍ଦସାଗର ସଂକଳନ ପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟ ସାହସ 
ଯୋଗାଇ ଦେଇଛି କହିଲେ ଅତ୍ୟୁକ୍ତି ହେବ ନାହିଁ । 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗରରେ ଅନ୍ୟୁନ ୮୦୦୦ କୃଷି ଓ କୃଷି ବିଜ୍ଞାନ ସମ୍ବନ୍ଧିତ ଶବ୍ଦର ତର୍ଜମା ରହିଛି । କେଉଁ ଶବ୍ଦଟି କୃଷି 
ଭିତ୍ତିକ ଏବଂ କେଉଁ ଶବ୍ଦଟି ନୁହେଁ, ବାଛିବା କଷ୍ଟକର ହୋଇ ପଡ଼ିଛି । ଏହି ଶବ୍ଦ ସାଗରରେ ବର୍ଣ୍ଣମାଳା କ୍ରମରେ ଅଂରୁ ହଂ 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଶବ୍ଦ ରହିଛି । କ୍ଷ? ଏକଯୁକ୍ତାକ୍ଷର (କଂଷ = କ୍ଷ) ହୋଇଥିବାରୁ ଏହା “କଂ ବର୍ଣ୍ଣପରେ ଲେଖାଯାଇଛି । ମାତ୍ରା ଓ 
ଫଳାର କ୍ରମ ଓଡ଼ିଆ ବ୍ୟାକରଣ ଅନୁକ୍ରମରେ ଲେଖାଯାଇଛି । 

ଏହି ଶବ୍ଦସାଗରର ସଙ୍କଳନ ଏକାଧ୍‌କ ପର୍ଯ୍ୟାୟରେ ସମ୍ପନ୍ନ ହୋଇଛି । 

୧. ଶବ୍ଦ ସଂଗ୍ରହ ୨. ଶବ୍ଦ ଚୟନ ଓ ବର୍ଣ୍ଣମାଳା କ୍ରମରେ ସଜ଼ୀକରଣ 

୩. ପ୍ରତ୍ୟେକ ଶବ୍ଦର ବର୍ଣ୍ଣନା ୪. ପ୍ରକାଶନପାଇଁ ପ୍ରସ୍ତୁତି । 


ଉଭିଦର ନା ପାଇଁ ଦ୍ଵିନାମ ପଦ୍ଧତି (binomial nomenclature) ଅନୁସରଣ କରାଯାଇଛି । ଗୋଟିଏ ଉଭଭିଦ/ 
ଗଛର ଏକାଧୂକ ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ ମଧ୍ଯ ଥାଇପାରେ । କେତେକ ସ୍ଥଳେ ଏହା ଦିଆଯାଇଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଉଦ୍ଭିଦର 
ପ୍ରଜାତି (gnu), ଜାତି($pecies) ଓ ବଂଶ((£amily) ଦର୍ଶାଯାଇଛି । ସୁଧୀ ପାଠକ ଏଥୁରେ ଥୁବା ତୁଟି, ବିଚ୍ୟୁତି, ଉପେକ୍ଷା 
ଓ ଅବହେଳା ଦର୍ଶାଇଲେ ଏହା ପରବର୍ଭୀ ସଂସ୍କରଣରେ ଶୋଧହୋଇ ପାରିବ । 


ଏହି ଶବ୍ଦ ସାଗର ସଙ୍କଳନପାଇଁ ମୁଁ ଅନେକ ସୁହୃଦ ବନ୍ଧୁ ଓ ହିତାକାହ୍ଥୀଙ୍କ ସାହାଯ୍ୟ ନେଇଛି । କିନ୍ଧୁ ସମସ୍ତଙ୍କ ନୀ, ପଦ 
ପଦବୀ ଏଠାରେ ଉଲ୍ଲେଖ କରିପାରୁନାହିଁ । ଏଥୁପାଇଁ ସେ ସମସ୍ତଙ୍କ ପାଖରେ ବିନମ୍ର କୃତଜ୍ଞତା ଜ୍ଞାପନ କରି କ୍ଷମା ମାଗୁଛି । 


ଡକ୍ସର ବଲ୍ଲଭଚନ୍ଦ୍ର ନାୟକ, ପୂର୍ବତନ ପ୍ରଫେସର, କ୍ଷେତ୍ରବିଜ୍ଞାନ ବିଭାଗ ଓ ବର୍ଭମାନ ଡିନ୍ନ, କୃଷି ମହାବିଦ୍ୟାଳୟ, 
ଭୁବନେଶ୍ବର, ମୋତେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ସାହାଯ୍ୟ କରିଛନ୍ତି । ତେଣୁ ସେ ଧନ୍ଯବାଦାହଁ । ଓଡ଼ିଶା କୃଷି ଓ ବୈଷୟିକ 
ବିଶ୍ଵବିଦ୍ୟାଳୟ କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ପାଠାଗାରର ମୁଖ୍ୟା ଶ୍ରୀମତୀ ସ୍ମିଗ୍ଧା ସେନ ଓ ସହକାରୀ ଶ୍ରୀ ଶଶଧର ମହାପାତ୍ର, ଶ୍ରୀ ପଦ୍ମଚରଣ 
ଦୀକ୍ଷିତ, ଶ୍ରୀ ବିରଞ୍ଚ ନାରାୟଣ ନାୟକ, ସୁଶ୍ରୀ ଲିଲିବାଳା ସ୍ଵାଇଁ ଓ ଅନ୍ୟମାନେ ବିଭିନ୍ନ ଅଭିଧାନ, ବହି, ଜର୍ଣ୍ଣାଲ ଇତ୍ୟାଦି 
ଯୋଗାଇ ଉତ୍ସାହିତକରି ମୋର ଚେଷ୍ଟାକୁ ସରଳ କରିଥୁବାରୁ ମୁଁ ସେମାନଙ୍କୁ ଧନ୍ୟବାଦ ଦେଉଛି । ଏହାଛଡ଼ା ମୁଁ ମଧ୍ଯ ରାଜ୍ୟ 
ପାଠାଗାର (ହରେକୃଷ୍ଣ ମହତାବ ପାଠାଗାର )ର ସହକାରୀମାନଙ୍କୁ ସେମାନଙ୍କର ସାହାଯ୍ୟ ଲାଗି ଧନ୍ୟବାଦ ଦେଉଛି | 


ମୋର ଜ୍ବାଇଁ ଡକୁର ଅଟଳ ବିହାରୀ ନାୟକ, ଶ୍ରୀ ସତ୍ୟାନନ୍ଦ ଜେନା, ଡକୁର ପ୍ରଶାନ୍ତ କୁମାର ନାୟକ ଓ ଶ୍ରୀ ସାନମୁଗମ୍‌ 
ରାଜକୁମାର ସବୁବେଳେ ଉତ୍ସାହିତ କରୁଥ୍‌ବାରୁ ମୁଁ ସ୍ରେମାନଙ୍କୁ ଧନ୍ୟବାଦ ଦେଉଛି । ମୋ ଝିଅ ଶୁକ, ବିନି, ରିନି ଓ କୁଙ୍କୁ 
ଲେଖାଲେଖ୍‌ କରିବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରିଥୁବାରୁ ମୁଁ ସେମାନଙ୍କୁ ଧନ୍ୟବାଦ ଦେଉଛି । 
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ସବାଶେଷରେ ମୋର ପନ୍ନୀ ଶ୍ରୀମତୀ ବିଜୟାଲକ୍ଷ୍ମୀ ଲେଙ୍କାଙ୍କୁ ଧନ୍ୟବାଦ ନଦେଇ ଓ କୃତଜ୍ଞତା ଜ୍ଞାପନ ନକରି 
ରହିପାରୁନି । ସେ ମୋତେ ତାଙ୍କର ଘର ଜଞ୍ଜାଳ ଭାରରୁ ମୁକ୍ତିଦେଇ ଏ ସଂକଳନ ଶୀଘ୍ର ଶେଷ ହେବାର ରାସ୍ତା ସୁଗମ 
କରିଛନ୍ତି । 

ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା ଏହି ଶବ୍ଦ ସାଗର ପ୍ରକାଶନ ଦାୟିତ୍ସ ବହନକରି ପ୍ରକାଶନ 
କାର୍ଯ୍ୟ ତ୍ଵରାନ୍ଧିତ କରିଥୁବାରୁ ମୁଁ ସେମାନଙ୍କୁ ମୋର ହାର୍ଦ୍ଦିକ କୃତଜ୍ଞତା ଜଣାଉଛି । ଶ୍ରୀ ବୃନ୍ଦାବନ ବେହେରା (ମୂଦ୍ରଣ ଯନ୍ତ୍ରୀ) 
ଏହାର ଡି.ଟି.ପି କାମ ତୃରାନ୍ଧିତ କରିଥୁବାରୁ ମୁଁ ତାଙ୍କୁ ଧନ୍ୟବାଦ ଦେଉଛି । ଏଥୁରେ ଥୁବା ସମସ୍ତ ପ୍ରକାର ଭ୍ରମ ଓ ତୁଟିଗୁଡ଼ିକ 
"ମୋର | ଏହି ଶବ୍ଦସାଗର ଆଜିର ଓଡ଼ିଆ ପାଠକ, ଗବେଷକ, ପ୍ରଶାସକ, ଛାତ୍ର ଓ ଜନସାଧାରଣଙ୍କ ଉପକାରରେ ଆସିଲେ 
ମୋର ପରିଶ୍ରମ ସାର୍ଥକ ହେଲା ବୋଲି ଭାବିବି । 


ଡକ୍ଟର ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା 
ସା : ମାରଡ଼ା, ପୋଅ: ନାଉଗୀ ହାଟ, 


ଭୁବନେଶ୍ବର ଜି. ଜଗତଵସିଂହ ପୁର 
ମାଘ ସପ୍ତମୀ, ମକର ୨୬ଦିନ, ହାଲ ଠିକଣା - ୧୫୩ ନୁଆ ସାହି, ଶିରିପୁର 
ଇଂରାଜୀ ଫେବ୍‌ ଆରୀ ୮, ୨୦୦୩ ୭୫୧୦୦୩, ଭୁବନେଶ୍ବର, ଓଡ଼ିଶା 
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୮ ଓ ଓ ୪ XK ୬ 


ପୂର୍ଣ୍ଣଚନ୍ଦ୍ର ଭାଷାକୋଷ 
ସଂକ୍ଷିପ୍ତ ଓଡ଼ିଆ ଜ୍ଞାନକୋଷ 
ଜ୍ଞାନ ମଣ୍ଡଳ 

କୃଷି ବିଜ୍ଞାନ ପରିଭାଷା 
ଉଭିଦ ବିଜ୍ଞାନ ପରିଭାଷା 
ଓଡ଼ିଆ ଅଭିଧାନ 


ରସାୟନ ଶବ୍ଦକୋଷ 


ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ ୧-୪ଭାଗ 


ମାଧ୍ୟମିକ କୃଷି ବିଜ୍ଞାନ 
ପରିବେଶ, ପାଗ ଓ ଫସଲ 
ଜଳସେଚନ ଓ ନିଷ୍କାସନ 
Agriculture in‘Orissa 
ରୂଢ଼ି ଓ ଢଗଢମାଳି 

କୃଷି ପ୍ରବଚନ 

କୃଷିଭିତ୍ତିକ ପର୍ବପର୍ବାଣୀ 
ଅମର କୋଷ 


The Botany of Bihar 
and Orissa I 


‘The Flora of Orissa 


ସହାୟକ ଗ୍ରନ୍ଚ 


ସଂକଳକ - ଗୋପାଳଚନ୍ଦ୍ର ପ୍ରହରାଜ 


ସଂକଳକ - ଡକୃର ମାୟାଧର ମାନସିଂହ, ଉତ୍କଳ ବିଶ୍ଵବିଦ୍ୟାଳୟ 


ସଂକଳକ - ବିନୋଦ କାନୁନ୍‌ଗୋ 


ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା 


ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା 


ଶ୍ରୀ ଯମେଶ୍ଵର ରଥ, ଅଜନ୍ତା ପ୍ରକାଶନ 


ଡକ୍ର ଗୋକୁଳାନନ୍ଦ ମହାପାତ୍ର 


ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟ ପାଠ୍ୟପୁସ୍ତକ ପ୍ରଣୟନ ଓ ପ୍ରକାଶନ ସଂସ୍ଥା 


ଏଜନ 
ଡକୁର ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା, ଏଜନ 
ଡକ୍ସର ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା, ଏଜନ 


Dr. Damodar Lenka, Kalyani Publishers. 


ଡକ୍କର ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା -ପ୍ରକାଶକ ଜଗନ୍ନାଥ ରଥ ବାଲୁବଜାର, କଟକ 


ଡକ୍କର ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା-ପ୍ରକାଶକ ଜଗନ୍ନାଥ ରଥ ବାଲୁବଜାର, କଟକ 


ଡକ୍ୁର ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା, ପ୍ରକାଶକ- ବିଦ୍ୟାପୁରୀ, ବାଲୁବଜାର, କଟକ 


` ଅମର ସିଂହ 
“ H.H. Hains, 1998. Pub. Bishen Singh, 


Mahendrapal Singh, Dehra Dun. 


Saxena, H.O. and B. Brahmam 1994-95. 


R.R.L., Bhubaneswar. 
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ଅ 


erreur 


ଅ - ବିଷ୍ଣୁ ଯେ ରକ୍ଷା କରେ । ନାହିଁ, ଅଛ, ଅଭାବ ଅର୍ଥରେ ଉପସର୍ଗ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଯଥା - ଅକାଳ, ଅଭାବ, ଅଘଟଣ, ଅପୁଷ୍ପକ, ......... ଇତ୍ୟାଦି । | 

ଅଁଳା - ଅଏଳା, ଅଅଁଳା, ଅଏଲା, ଅୟଳା | ଅଁଳା ନାମକ ଗଛର ଫଳ । 
ସମଶଦ୍ଦ : ସଂ-ଆମଳକ, ଧାତ୍ରୀ, ଅମ୍ବାଟକ, ଅମ୍ପାଟନ, ଅମ୍ନାତ, ତିଷ୍ୟଫଳା, କୁରୁଣ୍ଟକୁ, ବର୍ଣ୍ଣପୁଷ୍ଟା ଅମୃତା । 
ଆରବୀ / ପାର୍ସି - ଆମୃଜ 
ହିନ୍ଦି - ଅଏଳା 
ତେଲୁଗୁ - ଉପର କାୟା, ଉପରିକା, ଅମୃଶିଳା 
ବଙ୍ଗଳା - ଆଓଳା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Embelica officinalis, Phyllanthus emblica, Fam : Euphorbiaceae 
ଅଁଳା ଗଛ ମଧ୍ଯମ କିସମର ଗଛ । ପର୍ଣ୍ଣମୋଚି - ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଏସିଆର ଗଛ ! ସ୍ଵାଭାବିକ ଭାବେ ବଢ଼େ । 
ଭାରତର ପ୍ରାୟ ସବୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଏହା ସାଧାରଣତଃ ଜଙ୍ଗଲରେ ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
କେହି କେହି ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ଓ ପ୍ରମୋଦ ଉଦ୍ୟାନରେ ଲଗାନ୍ତି । ଅଁଳାକୋଳି କଷାଲାଗେ । ଅଁଳାକୋଳି 
ଲଘୁଜଙ୍ଗଲ ଜାତ ପଦାର୍ଥ ମଧ୍ଯରେ ଶ୍ରେଷ୍ଠ † ଅଁଳା କୋଳି ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟପକ୍ଷେ ହିତକର । ଏହା ତ୍ରିଫଳା ( ଅଁଳା, ହରିଡ଼ା, 
ବାହାଡ଼ା )ର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ । ଏହାକୁ ପାଣିରେ ବତୁରେଇ ପାଣିକୁ ପିଇଲେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ପେଟ ବେମାରି 
ଭଲହୁଏ ! ଭୋକହୁଏ ! ଅମ୍ଳଭାଗ ଦୂର ହୁଏ | 
ଫୁଲ ନାଲି ଓ ହଳଦିଆ । ଫୁଲର ଡେମ୍ଖ ଲମ୍ବା, ଫୁଲକୁ ମାଳ କରି ଜୁଡ଼ାରେ ବାନ୍ଧନ୍ତି - “ବକ୍ରଜୁଡ଼ାକୁ ବେଢ଼ିଛି 
ଅଳାର ଫୁଲ” - (ଲାବଣ୍ୟବତୀ } ! ପୁଲରୁ ମଧ୍ଯ ଥିଷଧ ତିଆରି ହୁଏ । ଅଁଳାଫଳ ଅତି ଉପକାରି । କଞ୍ଚା ଓ 
ପାଚିଲା ଫଳକୁ ଅନ୍ୟ ମସଲା ଓ ହଳଦୀ ସହିତ ଲଗାଇଲେ ଦେହବାସେ ! କୁଙ୍କୁମ ଅଁଳା, ଘେନି ଗୋପବାଳା 
ରାଧୁକା ପାଶେ ପ୍ରବେଶ” - ରସକଲ୍ଲୋଳ ! ଏହାକୁ ଖଟା, ଚଟଣୀ ଆଦି କରି ଭାତରେ ଶାଖା କରି ଖାଆନ୍ତି । 
ବଗଡ଼ା ଭାତ ଯେ ଆଣିଲା, ବେଲ ଅଁଳା, କରଡ଼ି, ଲୁଣ ଅଁଳା - (ଭାଗବତ, ଦଶମ ସନ୍ଧ) | 


ଟଭା, ଜମ୍ବିଳ, ଲେମ୍ବାଉ, କମଳା, କରମଙ୍ଗା, ଗୁଆ କୋଳି, ଅଅଁଳା । 


ଅଁଳା ଫଳ (କୋଳି) ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଫଳ ଟିକିଏ କଷା ଲାଗେ । କଳରେ ଯାଜକିଲେ 
କିଛି ସମୟ ପରେ ଏଥ୍‌ରୁ ମିଠାରସ ବାହାରେ ! କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲା ଅବସ୍ଥାରେ ଫଳ ମୃତ୍ର ବର୍ଷକ (diuretic), 
ରେଚକ (1a×ative) ! ଶୁଖ୍ଲା କୋଳି, ମଞ୍ଜି ଏବଂ ଉପର ଚୋପା ତରଳ ଝାଡ଼ା, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ( ଡାଇରିଆ 
ଓ dysentery) ରୋଧକ | ଫଳ ରସରୁ ଫାଲେମ୍ବିନ ନାମକ ରାସାୟନିକ ଦ୍ରବ୍ୟ କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ସ୍ବାୟୁକୁ ଶୃଙ୍ଖଳିତ 
କରିରଖେ | ଏହାର ଅଙ୍ଗଗ୍ରହକ୍ଷୟି ଗୁଣ ($pasmolytic) ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଏହା ପେଟ ଭିତରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ଛୀଜାଣୁ ଧ୍ଵଂସ କାରକ । ଶୁଖଲଲା ଚୋପାରେ, ବିଶେଷତଃ କଞ୍ଚା ଫଳରେ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ ‘ଗ” (Vitamin 'C') 
ପରିମାଣ ବହୁତ ଥାଏ । ଏହା ଯକୃତର ବଳ କାରକ ରୂପେ କାମ କରେ । ବକଳ ଓ ପତ୍ରରୁ ରସ କାଢ଼ି ସେହି 
ରସରୁ ରଙ୍ଗ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହି ରସରେ ନୂଆ ଗାମୁଛାକୁ ପକାଇ କଷାନ୍ତି । ବସ୍ତ ରଙ୍ଗ (ନାଲି) 
ଦେଖାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ଏଥ୍‌ରୁ ଶକ୍ଷି (nn) ମଧ୍ଯ ବାହାରେ । ଏହାର କାଠରେ ହୁକାନଜୀ 
ତିଆରି ହୁଏ । ଅଁଅଳା ଫଳକୁ ହଳଦୀ ସହିତ ବାଟି ଲଗେଇଲେ ଦେହ ରଙ୍ଗ ଫିଟି ଯାଏ । 
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“କାଳି ମାଟି ପାଣି କଳା 
କାଲି କିଣି ଦେବି ବଟା ଅଅଁଳା 
ମାଖୂ ହୋଇଯିବୁ ଧଳା, ସଜନୀରେ ।”' (ଦୋଳିଗୀତ ) 
ଅଁଅଳା ନବମୀ - କାରକ ମାସ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ନବମୀକୁ ଅଁଅଳା ନବମୀ କୁହାଯାଏ । ଏହି ନବମୀ ତିଥ୍‌ର ଅନ୍ଯ ନାମ 
ଧାତ୍ରୀ ନବମୀ ମଧ୍ଯ । ଏହି ଦିନ ଅଁଳା ଗଛ ମୂଳେ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ପୂଜା କରାଯାଏ । ଶ୍ରୀରାଧାଙ୍କ ପାଦ ଦର୍ଶନ 
କରାଯାଏ । ଅଁଅଳା ଫଳ ଭୋଗ ଲାଗିହୁଏ । ଶ୍ରୀ ରାଧାଙ୍କ ପାଦ ଦର୍ଶନରେ ଧର୍ମ ପ୍ରାପ୍ତି ହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ । 
ଏହା ପରଠାରୁ ଅଁଳା ଫଳ ଖାଇବା ବିଧେୟ ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! 


ଅଇଘର। - (ଅଗିଘରା, ଅଗ୍ରିଘରା) । ନିଆଁ ଲଗାଇବା ପାଇଁ ପାଳ, ଛଣ, ନଡ଼ା, କୁଟା ଇତ୍ୟାଦିର ଗଦା | ମାଘ ମାସ 
ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଗାଁର ସବୁଘର ଛଣ, ପାଳ, ନଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ଆଣି ଗାର ପୂର୍ବ ମୁଣ୍ଡରେ ଏକ ନିଛାଟିଆ 
ଯାଗାରେ ଗଦା କରନ୍ତି । ଏଇ ଗଦାକୁ ଅଇଘରା କୁହାଯାଏ ! ଏଦିନ ଯିଏ ଯାହା ପାଇଲା, ଏପରିକି ଖଟ, 
କବାଟ, ଝରକା ଇତ୍ୟାଦି ମଧ୍ଯ ଭାଙ୍ଗି ସେ କାଠ ଅଇଘରାରେ ପକାନ୍ତି ।। ଏହା ଏକ ସାମାଜିକ ଉତ୍ସବ | ଏହି 
ଉତ୍ସବ ମାଘମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ପାଳନ କରାଯାଏ । ଏହି ପୂର୍ଣ୍ଣମୀକୁ ଅଗ୍ନିଉତ୍ସବ, ଅଗ୍ନିଜଳା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ଅଗି ଜଳା ପାଇଁ ଯିଏ ପାଳ, ଛଣ, ନଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ଜାଳିବା ପାଇଁ ନ ଦିଅନ୍ତି ତାଙ୍କ ପାଳ, ଛଣ, 
ନଡ଼ାଗଦା ଓ ଘର ପୋଡ଼ିଯାଏ ବୋଲି ସାମାଜିକ ଚଳଣି ଓ ବିଶ୍ଵାସ ରହିଛି । ଏଣୁ ସମସ୍ତେ ଜାଳିବା ପାଇଁ 
ଯାହାଥାଏ ଦିଅନ୍ତି । ଅଇଘରା ପାଖରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗଦାକରାଯାଏ । ତାକୁ ଭୂତବାଡ଼ିଆ କହନ୍ତି । ଏହି 
ଭୂତବାଡ଼ିଆକୁ ମଧ୍ଯ ମୁଖ୍ୟ ଅଇଘରାପରି ପୂଜା ଅର୍ଚ୍ଚନା କରାଯାଏ ! 
ଦୁଧ, ଅରୁଆ ତାଉଳ, ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ, ଉଖୁଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ନୈବିଦ୍ଯ ଦେଇ ଅଗ୍ନି ଦେବତାଙ୍କୁ ଡାକି 
ଅଇଘରା ଚାରି ପଟେ ବୁଲି ଆସି ଅଇଘରାରେ ନିଆଁ ଲଗାନ୍ତି । ଏହି ଜଳନ୍ତା ଅଇଘରାକୁ ବାଇଗଣ, ସାରୁ, 
ଆଳୁ ଏପିରିକି ନଡିଆ ମଧ୍ଯ ପକାନ୍ତି । ସାହାଡ଼ା ଝାଟିରେ ଅଇଘରାକୁ ବାଡ଼ାନ୍ତି । ଗଦା ଜଳି ସରିଲାପରେ 
ଏହି ଦରପୋଡ଼ା ଝାଟିକୁ ନେଇ ବିଲରେ ପକାନ୍ତି । ଅଇଘରା ପାଉଁଶକୁ ଏଇ ବିଲରେ ମଧ୍ଯ ପକାନ୍ତି । 
ପାଉଁଶରୁ ମାଟିକୁ ପୋଟାସ ସାରମିଳେ । ଆଗେ ଧାନ ବିଲରେ କେହି ସାର ଦେଉନଥଲେ । ଏ ପାଉଁଶ 
ପୋଟାସ ସାରର କାମ ଦଉଥୁଲା । ପୋଟାସିଅମ ଫସଲର ଏକ ଅତ୍ୟାବଶ୍ୟକୀୟ ଖାଦ୍ୟସାର । ବିଶ୍ଵାସ 
ଅଛି ଯେ ଅଗି ଗଦା ଯେଉଁ ଦିଗକୁ ଢ଼ଳେ ସେ ଦିଗରେ ଭଲ ଫସଲ ହୁଏ | ଏଣୁ ଅଗ୍ନି ଗଦା ଢଳିଲା ପରେ 
ସାହାଡ଼ା ଝାଟି ଧରି ସେଇ ଆଡ଼ ବିଲକୁ ଦୌଡନ୍ତି ଏବଂ ବିଲରେ ଝାଟି ପକାନ୍ତି । ଅଇଘରାରୁ ନିଆଁ 
ଲିଭିଗଲା ପରେ ପକାଇଥୁ୍‌ବା ବାଇଗଣ, ଆଳୁ ସାରୁ, କନ୍ଦମୂଳ, ଇତ୍ୟାଦି ଖୋଜନ୍ତି । ପୋଡ଼ା ଆଳୁ ସାରୁ 
କନ୍ଦମୂଳ ଇତ୍ଯାଦି ମିଳିଗଲେ ଅତି ଭାଗ୍ୟର କଥା ବୋଲି ଭାବନ୍ତି । ଯାହା ପକାଯାଇଥାଏ ତାହା ଏତେ 
ନିଆଁରଡ଼ରେ ଜଳି ଜାଇ ପାଉଁଶ ହୋଇଯାଇଥାଏ । ସେଥ୍‌ରୁ ପାଇବାର ଆଶା ନଥାଏ ! ସେଇଥୁୂପାଇଁ ଢଗ 
ଅଛି 'ଅଇ ଘରାକୁ ବାଇଗଣ କାଇବା” ଅର୍ଥାତଵ ଅନିଶ୍ଚିତତା ପଛରେ ଧାଇଁବା । ଏହା ଆଶା ନପକାଇବା 
ପରିସ୍ଥିତି ବା ଅବସ୍ଥାରୁ କିଛି ପାଇବା ବୁଝାଏ । 


ଅଗ୍ନି ଉତ୍ସବ ସାମାଜିକ ସଂହତିର ଉତ୍ସବ । ଅଗ୍ନି ଉତ୍ସବ କୀଟ ଦମନ ପାଇଁ ଏକ ସମୂହ ସାମାଜିକ ପ୍ରତିଷ୍ଠା | 

(“ଅନଳ ଦେଖ୍ଣ ପତଙ୍ଗ, ଯେହ୍ନେ ଧାବନ୍ଥି ବେଗ ବେଗ?) । ନିଆଁ ଆଲୁଅ ଦେଖୁ ଚାରିଆଡ଼ୁ ବିଭିନ୍ନ 

ପ୍ରକାର ପୋକ ଉଡ଼ି ଆସି ପଡ଼ି ମରନ୍ତି । ଫସଲ ପାଇଁ ପୋକର ପ୍ରାଦୃର୍ଭାବ ହ୍ଵାସ ପାଏ । ଏଥୁରୁ ସମ୍ଭବତଃ 
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କିଆରିରେ ଆଲୁଅ ଜାଳି ପୋକ ଆକର୍ଷଣ କରି ମାରିବା ପଦ୍ଧତି ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଛି । ଅଇଘରା ନିଆଁ ଝାସକୁ 
ଖାଲି ଦେହ ଦେଖାଇ ଠିଆହେଲେ ସବୁ ଚର୍ମରୋଗ ଚାଲିଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି ¦ 


ଅଉଲ ଜମି - ଓଡ଼ିଶାରେ ଜମିର ପ୍ରଚଳିତ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗରୁ ଏକ ବିଭାଗ ବା ପ୍ରକାର । ଅଉଲ ଅର୍ଥ ଭଲ । ଅତି 
ଉର୍ବର ଜମିକୁ ଅଉଲ ଜମି କୁହାଯାଏ । ବୃଷ୍ି ପୁଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳରେ ଖାଲ ଜମି ଅଉଲ ଜମି ଅଟେ । ଏହାର 
ଉର୍ବରତା ଏବଂ ଉତ୍ପାଦକତା ଢିପ ଜମିଠାରୁ ବେଶୀ । ଅନାବୃଷ୍ଠି ବା ସ୍ଵନ୍ପବୃଷ୍ଠି ଅବସ୍ଥାରେ ମଧ୍ଯ ଅଉଲ 
ଜମିରେ ଭଲ ଫସଲ ହୁଏ । ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ସୃଷ୍ଟି ହେବା ପରେ ତଳପଟ ଖାଲ ଜମିରେ 
ଜଳାନୁବେଧନତା ସମସ୍ୟା (waterlogging) ଗୁରୁତର ହୋଇଉଠିଲାଣି | ପୂର୍ବର ଅଉଲ ଜମିର ଉତ୍ପାଦକତା 
ହ୍ଵାସ ପାଇଲାଣି । ସମ୍ବଲପୁର ଓ ବଲାଙ୍ଗିର ଅଞ୍ଚଳର ବାହାଳ ଜମି ଏବଂ ପୁରୀ, କଟକ, ବାଲେଶ୍ବର ଜିଲ୍ଲାର 
ତ୍ରିକୋଣଭୂମି ଅଞ୍ଚଳର ଖାଲ ପାଟଜମି ଅଉଲ ଜମି ଥୁଲା । ଏହାର ଉତ୍ପାଦକତା ହ୍ରାସ ପାଉଥ୍‌ବାରୁ ଆଟ ଓ 
ମାଲବେର୍ଣ୍ଣା ଜମି ଏବଂ ମଧ୍ଯମ କିସମର ଜମି. ଏବେ ଅଉଲ ଜମି ବୋଲି ବିବେଚିତ ହେଲାଣି । 


କୋରାପୁଟ ଅଞ୍ଚଳରେ ସବାତଳ ଖାଲ ପଟି ଜମିକୁ ଝୋଲା (ଖୋଲା, ଝୋଳ) ଜମି କହନ୍ତି । ଏହା ଅଉଲ 
ଜମି । ଉପର ଆଡ଼ ସବୁ ଜମିରୁ ସାର ପଦାର୍ଥ ଧୋଇ ହୋଇ ଆସି ଏଥ୍‌ରେ ଜମାହୋଇ ଥାଏ । ଏଣୁ ଏହାର 
ଉତ୍ପାଦକତା ବେଶୀ ଅଟେ । 


ଅକଟା - ଯାହା କଟା ହୋଇନାହିଁ, ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇନାହିଁ, ଛିନ୍ନ ହୋଇ ନାହିଁ, ଅଲଗା ହୋଇନାହିଁ । ଯଥା - ଅକଟା 
ପରିବା, ଅକଟା ଫସଲ ଇତ୍ୟାଦି । ରାନିବା ପୂର୍ବରୁ ସାଧାରଣତଃ ପରିବାରୁ ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ କାଟି ରନ୍ଧା 
ଯାଇଥାଏ | ପରିବାରୁ ଚୋପା ନ ଛଡ଼ାଇ ନକାଟି ସେମିତି ସିଝାଇ ତରକାରି କଲେ ତାହାକୁ ଅକଟା ପରିବା 
ତରକାରି କୁହାଯାଏ । 


‘“ଅକଟା, ଅବଟା, ଅଖାଦ୍ୟ, ଅଭକ୍ଷ୍ୟ, ଫଳକୁ କରିଣ ଥୟ, 
ବିନା ଲବଣରେ ବ୍ୟଞ୍ଜନ ରାନ୍ଧିଲେ ରିପୁଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କର ପୁଅ”? । ( ଟୀକାଗୋବିନ୍ଦ ଚନ୍ଦ୍ର) । 
(ଦଶ ହାଣ୍ଡିରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଅକାଟା ପରିବା ରନ୍ଧାଯାଇଥାଏ ) । 


କୌଣସି କାରଣରୁ ଫସଲ କିଆରି ଅକଟା (ମୂଲିଆ ମିଳିଲେନି, ବେଳ ହେଲାନି, କାଟିବା ଖର୍ଚ୍ଚ ଉଠିବନି 
ଇତ୍ୟାଦି କାରଣରୁ ) ରହିଲେ ତାକୁ ଅକଟା ଫସଲ କୁହାଯାଏ । ଯୋଡ଼ ଲଗାରୁ ଓତା. କଟା ଯାଇନଥ୍‌ଲେ ସେ 
ଲୁଗାକୁ ଅକଟା ଯୋଡ଼ କୁହାଯାଏ । ତାଙ୍କର ଆମର କୁଟୁମ୍ବ କେଉଁ ପୁରୁଷରୁ ଅକଟା ରହିଛି । ସେ ଆମର ସାତ 
ପୁରୁଷଣ ଅକଟା ବନ୍ଧୁ । ବାପା ପିଶଣ୍ଡକୁ ଆମକୁ ଡାକିଲାନି, ପିଣ୍ଡ କାଟିଦେଲା । ତାଙ୍କର ସହିତ ଆମର ପିଣ୍ଡ 
କଟି ଗଲାଣି ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ରହିଛି । 

ଅକ୍ସିନ୍‌ (4A) - ଏହା ଉଭିଦ ଭିତରେ ତିଆରି ହେଉଥ୍‌ବା ଏକ ବୃଦ୍ଧି ନିୟନ୍ତ୍ରକ ହର୍ମୋୌନ (ଧଠrmone) ଅଟେ । 
ସ୍ଵ ୧୮୮୨ ମସିହାରେ ଜୁଲିଅସ ସାକ୍ସ (Julius Sachs) ନୀମକ ଜଣେ ଜର୍ମାନୀ ବୈଜ୍ଞାନିକ ସ୍ଥିର କରିଥୁଲେ 
ଯେ ଗଛର ଚେର ବୃଦ୍ଧି ଏକ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ରାସାୟନିକ ଜୀବ - ବର୍ଵକ (rowth promoter) ଦ୍ଵାରା ସଂଘଟିତ 
ହୋଇଥାଏ । ଏହି ରାସାୟନିକ ଜୀବ ବର୍ଵକ ଗଛର ପତ୍ରରେ ସଂଶ୍ଲେଷିତ ହୁଏ । ଏହା ଗଛର ମୂଳକୁ ପ୍ରବାହିତ 
ହୋଇଥାଏ । ଏବଂ ଏହା ଚେରର ବୃଦ୍ଧିରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ ! ଏହା ଏକ କାଉଲୋ କାଲାଇନ୍‌ (caulocaline) 
ବୋଲି କେତେକ ବୈଜ୍ଞାନିକ ମତ ଦେଲେ | ଭୁଣ(mbo), ଭୁଣି ପୋଷକ((endosperm, cotyledon)ର 
କାର୍ଯ୍ୟ ଜୀବରେଲିନ୍‌ (ଅଣା) ନାମକ ଏକ ବୃଦ୍ଧି ନିୟନ୍ତ୍ରଣକାରି ପଦାର୍ଥର ସଂଶ୍ଳେଷଣ ଦ୍ଵାରା ନିୟନ୍ତ୍ରିତ 
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ହୋଇଥାଏ । ହୋଜିବରେଲ୍ଲା ଦ୍ଵାରା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ ଜୀବ କୋଷର ବୃଦ୍ଧି ଓ ବିକାଶଲାଗି ସାଇଟୋକାଇନିନ୍‌ (cyto- 
kinin) ଓ ଅକସିନ (auxin) ନାମକ ଦୁଇଟି ହରମୋନ ( ବୃଦି ନିୟନ୍ତ୍ରକ )ର ଆବଶ୍ୟକତା ଥାଏ |! ସାଇଟୋକାଇନିନ୍‌ 
ଜୀବକୋଷର ବିଭାଜନ କରାଇଥାଏ ! ଅକ୍ସିନ ଜୀବକୋଷର ସମ୍ପରସାରଣ କରାଏ । ମଞ୍ଜି ଗଜା ହେବାପରେ 
ଭାବୀ କାଣ୍ଡ (pଧunule) ମାଟି ଉପରକୁ ଏବଂ ଭାବୀମୂଳ (di) ମାଟି ତଳକୁ ଯାଏ | ଚେର ବୃଦ୍ଧିରେ 
ଅକ୍ସିନ୍‌ ସଂଶ୍ଳିଷ୍ଟ ଥାଏ । ମୃତିକା ଉପରେ ଭାବୀ କାଣ୍ଡର ବୃଦ୍ଧି ହେତୁ ପତ୍ର ଫୁଟେ । ଏହି କ୍ରିୟା ଜିବରେଲିନ୍‌ ଦ୍ଵାରା 
ନିୟନ୍ତ୍ରିତ ହୋଇଥାଏ । ଚେର ବା କାଷ୍ର ବୃଦ୍ଧି ଅକ୍୍‌ସିନ୍‌ ଓ କାଇନେଟିନ୍‌ ର ଅନୁପାତ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । 
ଏହି ଅନୁପାତ ବେଶି ହେଲେ (ଅକ୍ସିନ୍‌ ବେଶି ହେଲେ ) ଚେରର ବୃବ୍ଧି ଛୁଏ । ଏହି ଅନୁପାତ କମ୍‌ ହେଲେ 
କାଣ୍ଡର ବୃଦ୍ଧି ହଏ | ଏଣୁ ଗଛରେ ଶୀଘ୍ର ଚେର ହେବା ପାଇଁ ଅକ୍ସିନ୍‌ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ଅକ୍‌ସିନ୍‌ ଦ୍ଵାରା 
ପ୍ରଭାବିତ ଜୈବକ୍ରିୟା ଆର.ଏନ୍‌.ଏ. (ଦ.N.A.) ଦାରା ନିୟନ୍ତିତ ହୋଇଥାଏ । ଅକ୍ିନ ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ଅଙ୍କୁରୋଦ୍ରଗମ 
ମଧ୍ଯ ତ୍ଵାରାନ୍ଧିତ ହୋଇଥାଏ ! ଚେରର ବୃଦ୍ଧି ଘଟେ । ଗଛ ଡେଙ୍ଗାରେ ବେଶି ନବଢ଼ି ଗେଡ଼ା ଓ ବାଙ୍ଗରା ହୁଏ । 
କେତେକ ଗଛରେ ଶୀଘ୍ର ଫୁଲ ଆସେ । ଫୁଲର ସଂଖ୍ୟା ଓ ଆକାର ମଧ୍ଯ ବଡ଼ ହୁଏ । ଅନେକ ପନିପରିବା, ଫଳ 
ଓ ଫୁଲ ଗଛରେ ଚେର ସୃଷ୍ଟି ଓ ବୃ ଵି ଲାଗି ଅକ୍ରିନ୍‌ ପ୍ରୟୋଗ ଏବେ ଏକ ସାଧାରଣ ବୈଜ୍ଞାନିକ ପଦ୍ଧତିରେ 
ପରିଣତ ହେଲାଣି । ଏହାଦ୍ଵାରୀ ଏ ଗୁଡ଼ିକର ବଂଶବୂଦ୍ଧି ଶୀଘ୍ର ହୋଇ ପାରୁଛି । ଏପରିକି ଚିନାବାଦାମରେ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ସାର ସାଙ୍ଗରେ ସଂଶ୍ଳେଷିତ ଅକ୍ିନ୍‌ ମିଶାଇ ଛିଞ୍ଚଲେ ଚିନାବାଦାମରେ ମଞ୍ଜିସଂଖ୍ୟା ଓ ସେଗୁଡିକର 
ଓଜନ ବୃଦ୍ଧି ପାଉଛି । ଜିବ୍ରେଲିକ୍‌ ଅମ୍ଳ (Gibberllic acid), ଇନ୍‌ଡ଼ୋଲ ଆସେଟିକ୍‌ ଅମୃ (Indole acetic 
acd) ଏବଂ ଇନ୍‌ ଡ଼ୋଲ ବୁ୍ୟୁଟେରିକଅମ୍ବ (ndଠୀ€ buteric acid) ଇତ୍ୟାଦି ବୃଦି ଓ ବିକାଶ ନିୟାମକ ପଦାର୍ଥ 
(auxin)ର ଉଦାହରଣ ଅଚଟନ୍ତି । 

ଅକର୍ମଶୀଳା - ଯେଉଁ ଶିଳା ବା ପଥର କୌଣସି କାମକୁ ଆସେ ନାହିଁ । ଏହି ପଥର ଖୁବ୍‌ ଟାଣ । ସହଜରେ କ୍ଷୟ ହୁଏ 
ନାହିଁ । ଥଟାରି (କଂସା ଲୋଟା ବେପାରି) ମାନେ ପଥର ମୁ୍ାକୁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଏହା ଉପରେ କଂସା, 
ପିତଳ ଥୋଇ ବାଡ଼ାନ୍ତି । ଏହାର ଶକ୍ତି ଏତେ ଯେ ହଜାର ହଜାର ବର୍ଷରେ ମଧ୍ଯ ଅବକ୍ଷୟ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଥ୍‌ରୁ 
ଝକ ମକି ପଥର ମଧ୍ଯ କରାଯାଏ । ଆଗେ ଦୁଇଟି ଝକମକି ପଥରକୁ ପରସ୍ପର ସହିତ ବାଡ଼େଇ ନିଆଁ ବାହାର 
କରାଯାଉଥୁଲା | ଢିଙ୍କି ମୁଣ୍ଡା ରୂପେ ମଧ୍ଯ ଏହି ପଥର ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହି ପଥର ଆଟଗ୍ନେୟଶୀଳା ଅଟେ !। 
ତରଳ ମାଗ୍ନା ଭୂମଧ୍ଯସ୍ତରରେ କ୍ରମେ ଶୀତଳ ହୋଇ ଏହି ଶିଳା ଗଠିତ ହୋଇଥାଏ । 


ଯେଉଁ ଲୋକ ଭାରି ଅଳସୁଆ, କୌଣସି ଯୋଗର ନୁହେଁ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଅକର୍ମଶୀଳା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଅଂଶୁମତ୍ଵ ଫଳା - କଦଳୀ ଗଛ ଓ ତାର ଫଳ (କଦଳୀ ଦେଖ) ! 


ଅକର କରା - (Pyrethrum anacycleus. Pellitory antherius) ଜଙ୍ଗଲ ବୃକ୍ଷ ବିଶେଷ | ଏହାକୁ କଫକତୁରୀ 
ଫଳ ଗଛ ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏହି ଗଛର ମୂଳ ଓିଷଧରେ ଲାଗେ । ଏହା ଉଷ୍ପବୀର୍ଯ୍ୟ ବଳକାରକ, 
କଟୁରସାୟ | ଫଳ ଗୁଆ ପରି ଗୋଲ, ଭାରିଟାଣ ! ଏହି ଫଳକୁ ଅଣ୍ଟାରେ ମାରିଲେ ବାତରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । 
ଏହାଶୋଷ ଓ ବାତନାଶକ ଅଟେ । 


ଅକରଟା - ଯେଉଁ ଛଡ଼ା (ବଡ଼ ମାର ବାଛୁରୀ ) ଶୀଘ୍ର ବଏ ଯାଏ ତାକୁ ଅକରଟା କୁହାଯାଏ ! ଦେଶୀ ଗାଲ ଛଡ଼ା ସାଧାରଣତଃ 
ପାଞ୍ଚବର୍ଷର ହେଲେ ବଏ ଯାଏ (ଫଳଯାଏ, ଗର୍ଭଧାରଣ କରେ) | ଛଡ଼ା ଖାଇ ପିଇ ହୁଷ୍ଟପୁଷ୍ଟ ହୋଇଥିଲେ ଶୀଦ୍ର 
ବଏ ଯାଏ । ଜର୍ସିଗାଇ ଛଡ଼ା ସାଧାରଣତଃ ୩ବର୍ଷରେ ବଏ ଯାଏ ! ଏହା ମଧ୍ୟ ଅକରଟା ଜାତୀୟ ଛଡ଼ା ଅଟେ । 
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DOO 
ଅକଶା (ଷା) - ଯାହା କଶା (କଷା) ହୋଇନାହିଁ। ଯଥା - ଅକଷା ପରିବା, ଅକଷା ବାଉଁଶ, ବେତ ପଟ, କୋରଟ 
ଓ କତା ଇତ୍ୟାଦି । (କଷିବା ଦେଖ) । 


ଅକ୍ଷ - କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ପଥ । ଗ୍ରହ ମାନଙ୍କ ଗତି ପଥ । ଦୁଇ ଚକକୁ ଯୋଡ଼ି ରଖୁଥବା ଭାରବାହି ଦଣ୍ଡକୁ ଅଖ 
(ଅକ୍ଷ) କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଶଗଡ ଅଖ (କ୍ଷ ), ରିକା, ସାଇକେଲ୍‌, କାର୍‌, ବସ ଇତ୍ୟାଦିର ଅଖ (ax) ! 
ଅଖ ଚକକୁ ସଂଯୁକ୍ତ କରି ରଖୁଥାଏ ।! ଅଖ ବୁଲିଲେ ଚକ ବୁଲେ | ( ଅଖ ବୁଲୁଥିଲେ ଚକ ବୁଲୁଥାଏ, ବୁଲି 
ପଡୁଥାଏ ପହି, ସଂସାର ଭିତରେ ଘର କରିଥଲେ ପଥର ପଡିଲେ ସହି ।' ) । 
ପୃଥଵବୀର କେନ୍ଦ୍ର ଦେଇ ଉତ୍ତର ଓ ଦକ୍ଷିଣ ମେରୁକୁ ସଂଯୋଗ କରୁଥବା କାଳ୍ପନିକ ରେଖା ବା ଦଣ୍ଡକୁ 
ଅକ୍ଷରେଖା, ଅକ୍ଷ ବା ମେରୁଦଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । ପୃଥ୍ବୀ ନିଜର ଅକ୍ଷ ସହିତ ୨୩° /,° କୋଣରେ ରହିଛି । 
ପୃଥ୍ବୀ ନିଜ ଅକ୍ଷ ଚାରିପଟେ ପଶ୍ଚିମରୁ ପୁର୍ବକୁ ଏକ ଡିମ୍ବାକୃତି କକ୍ଷ (୦୮୦) ଦେଇ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ଚାରିପଟେ 
ବୁଲିବା ସମୟରେ ଏହି ପରିମାଣର ( ୨୩୯/,°) କୋଣକରି ଅବନତ ରହିଥାଏ | ପୃଥୁବୀ ୨୪ରଣ୍ଟା, ୫୬ 
ମିନିଟ୍‌ ଓ ୪ ସେକେଣ୍ଡରେ ଥରେ ଅକ୍ଷ (a5) ବା ମେଣୁଦଣ୍ଡ ଚରିପଟେ ବୁଲିଆସେ । ଏହି ସମୟକୁ ଏକ 
ଦିନ (ଅହୋରାତ୍ରି) ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ପୃଥବୀର ନୀରକ୍ଷୀୟ ବ୍ୟାସ (equatorial diameter) 
୧୨୭୫୬.୪ କିଲୋମିଟର ଏବଂ ମେରୁବ୍ୟାସ ୧୨୭୧୩.୬ କିଲୋମିଟର । ପୃଥବୀର ଅକ୍ଷ ଚାରିପଟେ 
ଗତିକୁ ଆହ୍ରିକ ଗତି କୁହାଯାଏ । ଆହ୍ନିକ ଗତିହେତୁ ଦିନରାତି ହୁଏ (ପୃଥିବୀ ଦେଖ) । 
ବାହାଡ଼ା ଗଛର ଅନ୍ୟ ନାମ ମଧ୍ଯ ‘ଅକ୍ଷ' ଅଟେ । 


ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା - ବୈଶାଖ ମାସ ଶୁକ୍ଲ ତୃତୀୟାକୁ ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା କୁହାଯାଏ । ଏହା ଉପକୂଳୀୟ ଓଡ଼ିଶାର ଏକବିଶିଷ୍ଠ 
କୃଷି ପର୍ବ । ସମ୍ବଲପୁରରେ ଏହାକୁ ମୁଠି ଛୁଆଁ (ମୁଠିଚଳା) କହନ୍ତି । ଏପରି ପର୍ବ ପୃଥବୀର ସବୁଦେଶର 
ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ନାମରେ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏହି ଦିନଠାରୁ ଧାନ ବୁଣା ଆରମ୍ଭ କରିବା ବିଧ୍‌ ରହିଛି । ଏହି ଦିନ ଧାନ 
ବୁଣା ଆରମ୍ଭ କଲେ ଧାନ ବହୁତ ଫଳେ ଓ ଧାନ ମୁଠାଟି ଅକ୍ଷୟ ରୁହେ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ । ଏହି ମୁଠିକୁ ଅକ୍ଷ 
ମୁଠି ମଧ୍ୟ କୁହାଯାଏ । ଆଗେ କୃଷି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ବୃଷ୍ଟିପୁଷ୍ଠ ଥବାରୁ ଏହି ପର୍ବର ମାହାତ୍ସ୍ୟ ଖୁବ୍‌ ବେଶି ଥଲା । ଏହି 
ଦିନ ସତ୍ୟ ଯୁଗ ଆରମ୍ଭ ହୋଇଥଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଏହି ଦିନ ବଡ଼ି ସକାଳୁ କୃଷକ ଗୃହିଣୀ ଘର ଦୁଆର ଲିପି ଝୋଟି ଦେଇ ଘରର ପରିବେଶ ସଫାସୁତୁରା କରି 
ରଖୁଥାଏ । ବେତା ବା ଟୋକେଇ ଓ ଗୌଣୀକୁ ଲିପି ଚିତା ପକାଇ ରଖୁଥାଏ |! ଅମାର ଘରେ ଏକ ପବିତ୍ର 
ସ୍ଥାନରେ ମୁରୁଜ ପକାଇ ମୁଣ୍ଡଳା କରି ଟୋକେଇରେ ଓ ଗୌଣୀରେ ବିହନ ଭତ୍ତି କରି ସେହି ମୁଣ୍ଡିଳା ଉପରେ 
ରଖାଯାଏ । ସେଥୂରେ କିଛି ସୁନା ଜିନିଷ ମଧ୍ଯ ' ରଖାଯାଏ । ବିଶ୍ମାସ - ବିଲରେ ବେତା ବେତା ଧାନ ଫଳ, 
କୃଷକ ଧାନ ଗୌଣୀରେ ମାପୁଥାଉ ! ଅଧକରୁ ଅଧ୍‌କ ହେଉ । ବିଲରେ ସୁନାଫଳୁ ଅର୍ଥାତ୍ଵ ବେଶୀ ଧାନ 
ହେଉ । ସେହି ଟୋକେଇ ଓ ଗୌଣୀକୁ ପାଟ, ଛିଟ ବା ଧଳା ଲୁଗାରେ ଘୋଡେଇ ରଖାଯାଏ । ଧୂପ, ଦୀପ ଓ 
ନୈବିଦ୍ୟ ଦେଇ ପୂଜାକରି ଶୁଭବେଳାରେ ଟୋକେଇ ଗୌଣୀ ମୁଣ୍ତେଇ ହଳ ଅଡ଼େଇ କୃଷକ ବିଲକୁ ଯାଏ । 
ବିଲଲରେ ପୂର୍ବମୁଣ୍ଡରେ ମା” ଲକ୍ଷ୍ମୀ ଠାକୁରାଣୀ (ଧନ ଦାତ୍ରୀ )କୁ ପୂଜାକରି ବିଲ ହଳ କରି ଧାନ ବୁଣା ଆରମ୍ଭ 
କରେ । ମୌସୁମୀ ପ୍ରବାହର ବ୍ୟତିକ୍ରମ ହେତୁ ବ୍ରଷ୍ଟିପୁଷ୍ଠ କୃଷି ଅଂଚଳରେ ଧାନ ବୁଣା ଏବେ ଅକ୍ଷୟତୃତୀୟା 
ଠାରୁ ଆରମ୍ଭ କରାଯାଉନାହିଁ । କେବଳ ବିଧ୍‌ ଓ ପରମ୍ପରା ପାଳନ କରାଯାଉଛି ମାତ୍ର । ହଳ କରି, କେବଳ 
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୪-୫ମୁଠା ଧାନ ବିହନ ନାମକୁ ମାତ୍ର ବୁଣି କୃଷକ ଘରକୁ ଫେରୁଛି । ଘରେ ପିଠା ପଣା କରି ଆନନ୍ଦରେ 
ଦିନଟିକୁ ପାଳନ କରାଯାଏ । ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ବୂଦ୍ଧି ହେତୁ ଏହି ପର୍ବର ମାହାମ୍୍ୟ ମଧ୍ଯ କ୍ରମେ ହ୍ରାସ 
ପାଉଛି । ପାଣି ମଡ଼ାଯାଇ ଅଧଵକାଂଶ ଜମିରେ ଧାନ ରୁଆ ଯାଉଛି । ହେଲେ ହେଁ, ସମଗ୍ର ଦକ୍ଷିଣ ଏସିଆରେ 
ଧାନ ବୁଣା ରହିଛି । ଏବେ ଲୋକପ୍ରିୟ ସରକାର ମଧ୍ଯ ଏହି ଉତ୍ସବ ପାଳନ ଲାଗି ପ୍ରୋତ୍ସାହନ ହେଉଛନ୍ତି । ହଳ 
ବୁଲାଇବା ପ୍ରତିଯୋଗିତା ହେଉଛି । ଏହା' ମଧ୍ୟ ଗଣ ମାଧ୍ଯମରେ ପ୍ରଚାର କରାଯାଉଛି । ( ଲେଖକଙ୍କର କୃଷି 
ପର୍ବପର୍ବାଣି ଦେଖନ୍ତୁ) । 

ଅକ୍ଷାଂଶ -ଏହା ଅକ୍ଷର ଅଂଶକୁ ବୁଝାଏ । ସୁବିଧା ପାଇଁ ଗୋଲାକାର ଦିଶୁଥ୍‌ବା ପୃଥିବୀକୁ ଦୁଇଭାଗ କରାଯାଇଛି । ଯେଉଁ 
କାଳ୍ପନିକ ଗୋଲାକାର ରେଖା ପୃଥବୀକୁ ଉତ୍ତର ଓ ଦକ୍ଷିଣ ବୋଲି ଦୁଇଭାଗ କରିଛି ତାହାକୁ ବିଷୁବ ରେଖା, 
ନିରକ୍ଷବୃତ୍ତ ବା ଶୂନ ଡିଗ୍ରି ଅକ୍ଷାଂଶ କୁହାଯାଏ । ଏହି ରେଖାର ଉତ୍ତରକୁ ଥିବା ଅଂଶକୁ ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ଧ ଓ 
ଦକ୍ଷିଣକୁ ଥବା ଅଂଶକୁ ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ଵ କୁହାଯାଏ । ଏହି କାଳ୍ପନିକ ରେଖାକୁ ସମାନ୍ତରାଳ ରେଖାର କଳ୍ପନା 
କରାଯାଇଛି । ଏହି ପ୍ରତ୍ୟେକ ସମାନ୍ତରାଳ ରେଖାକୁ ଅକ୍ଷାଂଶ କୁହାଯାଏ । ଏଣୁ ଉତ୍ତରରେ ୯୦ଟି ଅକ୍ଷାଂଶ ଓ 
ଦକ୍ଷିଣରେ ୯ ୦ଟି ଅକ୍ଷାଂଶର କଳ୍ପନା କରାଯାଇଛି ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅକ୍ଷାଂଶକୁ ଡିଗ୍ରୀ ବା ଏହାର ଭାଗରେ ପ୍ରକାଶ 
କରାଯାଏ । ଯଥା ୨୩୧/ ° ୬୦°, ୭୫° ଅକ୍ଷାଂଶ, ୯୦° ଅକ୍ଷାଂଶ (ମେରୁ) ଇତ୍ୟାଦି । ଯେକୌଣସି 
ଦୁଇଟି ସମାନ୍ତରାଳ ରେଖା ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା ସମାନ । ଅଥ୍ଥାତ୍ଵ ୦° ଏବଂ ୧° ଅକ୍ଷାଂଶ ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା 
୮୯° ଓ. ୯୦° ଅକ୍ଷାଂଶ ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା ସହିତ ସମାନ । ଦୁଇ ଅକ୍ଷାଂଶ ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା ପ୍ରାୟ ୪୮ ମାଇଲ 
ବା ୭୬.୮ କିଲୋମିଟର | ପ୍ରତି ଅକ୍ଷାଂଶକୁ ୬୦ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । ପ୍ରତି ଭାଗକୁ ମିନିଟ୍‌ 
କୁହାଯାଏ ଏବଂ ପ୍ରତି ମିନିଟ୍‌କୁ ପୁଣି ୬୦ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇ । ପ୍ରତିଭାଗକୁ ସେକେଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । 
( ୧ ଡିଗ୍ରୀ =୬ ଠମିନିଟ୍‌, ୧ ମିନିଟ = ୬୦ ସେକେଣ୍ଡ ) 
୧ ଡ଼ିଗ୍ରୀ = ୬୦ × ୬୦ = ୩୬୦୦ ସେକେଣ୍ଡ ।) ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ ର ଅକ୍ଷାଂଶକୁ ଉ.ଅ. ଓ ଦକ୍ଷିଣ 
ଗୋଲାର୍ର ଅକ୍ଷାଂଶକୁ ଦ.ଅ. ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଯଥା -୨୩° ୩୫/୪୪! ଉ.ଅ. କୁ ୨୩ ଡ଼ିଗ୍ରୀ, ୩୫ 
ମିନିଟ ଓ ୪୪ ସେକେଣ୍ଡ ଉତ୍ତର ଅକ୍ଷାଂଶ ବୋଲି ପଢ଼ାଯାଏ ! ବିଶୁବ ରେଖାର ( ୦° ଅକ୍ଷାଂଶ )ରେ ଦିନରାତି 
ସବୁବେଳେ ସମାନ । ଦିନ ଓ ରାତି ପ୍ରତ୍ୟେକ ୧୨ ଘଣ୍ଟା | ବିଶୁବ ରେଖାର ଉତ୍ତର ବା ଦକ୍ଷିଣ ଆଡ଼କୁ ଗଲେ 
ଦିନ ରାତି ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ମାର୍ଚ ମାସ ତା ୨୧ରିଖ ଓ ସେପ୍ଲେମ୍ବର ମାସ ତା ୨୩ରିଖ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟ 
ବିଶୁବ ରେଖା ଉପରେ ଥାଆନ୍ତି । ଏହି ଦୁଇଦିନ ପୃଥବୀର ସବୁଆଡ଼େ ଦିନରାତି ସମାନ ଅଟେ । ଏହି ଦୁଇ 
ଦିନକୁ ସମଦିବସ କୁହାଯାଏ । ମାର୍ଚ ତା ୨୧ରିଖକୁ ବାସନ୍ତି (୮୩a!) ସମଦିବସ ଏବଂ ସେମ୍ନେମ୍ବର 
ତା ୨୩ରିଖକୁ ଶାରଦୀୟ (autumnal) ସମଦିବସ କୁହାଯାଏ ! ମାର୍ଟ୍ଟମାସ ତା ୨୧ରିଖ ପରେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ବିଶୁବ 
କ୍ରାନ୍ତିର ଉତ୍ତରକୁ ଗତି କଲାଭଳି ଜଣାପଡ଼ନ୍ତି । ଏହାକୁ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ଉତ୍ତରାୟଣ କୁହାଯାଏ | ଜୁନ ମାସ 
ତା ୨୩ରିଖରେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉତ୍ତର `ଗୋଲାର୍ରେ ୨୧୯°/ ° ଅକ୍ଷାଂଶରେ ଥାଆନ୍ତି । ଏହି ଅକ୍ଷାଂଶକୁ କର୍କଟକ୍ତାନ୍ତି 
(Tropic of cancer) କୁହାଯାଏ ! ମା୍ଚଚଠାରୁ ଜୁନ୍‌ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ଵରେ ଦିନ କ୍ରମେ ବଡ଼ ହୁଏ ଏବଂ 
ସେହି ଅନୁସାରେ ରାତି ଛୋଟ ହୁଏ । ଜୁନ ତା ୨୩ରିଖ ଦିନ ସବୁଠାରୁ ବଡ଼ ଓ ରାତି ସବୁଠାରୁ ସାନ । 
ପୁରୀରେ (୧୯° ୪୮/ ଉ) ଜୁନ ତା୨୩ରିଖରେ ଦିନ ୧୩ଘଣ୍ଟା, ୮ମିନିଟ ଓ ୯ସେକେଣ୍ଡ ଏବଂ ରାତି 
୧୦ଘଣ୍ଟା, ୫ ୧ମିନିଟ, ୫ ୧ସେକେଣ୍ଡ ଅଟେ ¦ ପ୍ରତି "୨ଦିନରେ ପ୍ରାୟ ୧ ମିନିଟ ତଫାତ୍ଵ ଦେଖାଯାଏ । 
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ଅକ୍ଷାଂଶ ଓ ଦ୍ରାଘିମା ଦ୍ଵାରୀ ଯେକୌଣସି ସ୍ଥାନର ଭୌଗୋଳିକ ସ୍ଥିତି ସହଜରେ ନିରୂପଣ କରାଯାଇପାରେ । 
ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - 
କଟକ - ୨୦° ୨୮/ଉ, ୮୫° ୫୪ପୂ 
ଦିଲ୍ଲୀ - ୨୮° ୩୮, ୭୭° ୧୨୮ପଫୂ 
ଲଣ୍ଡନ - ୫୧୯° ୩୦ଉ, ୦°.୦୫ପ 
କାନବେରା - ୩୫° ୧୭/ଦ, ୧୪୯°.୧୮ପୂ 
ଅକ୍ଷାଂଶ ଅନୁସାରେ ସୌରତାପ ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ ହେଉଥ୍‌ବାରୁ ମୃଭିକା, ଉଭିଦ ଓ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କର ଗୁଣ ଓ 
ଧମରେ ପାଥକ୍ୟ ଦେଖାଯାଏ । ଉତ୍ତର ମେରୁରେ ୬ମାସ ଦିନ ଓ ୬ମାସ ରାତି ହୁଏ । ସେହି ପରି ଦକ୍ଷିଣ 
ମେରୁରେ ମଧ୍ଯ । ଉତ୍ତର ମେରୁର ୬ମାସ ରାତି, ଦକ୍ଷିଣ ମେରୁରେ ୬ମାସ ଦିନ । ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ଵର 
ଜାନୁୟାରୀ ମାସ ଦକ୍ଷିଣ, ଗୋଲାର୍ଵର ଜୁଲାଇମାସ ସହିତ ପ୍ରାୟ ସମାନ ! 
ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ମାସରେ ଉତ୍ତର ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ଵରେ ବିଭିନ୍ନ ଅକ୍ଷାଂଶରେ ଦୈନିକ ହାରାହାରି ସର୍ବାଧୂଵକ ଉନ୍ମଳ 
ସୂର୍ଯ୍ୟାଲୋକ ପରିମାଣ (ଘଣ୍ଟା) । 
ଉ. ଗୋଲାର୍ ଜାନୁୟାରୀ ଫେବୃୟାରୀ ମାର୍ଚ୍ଚ .ଅପ୍ରେଇ ମେ ଜୁନ୍ଧ ଚୁଲାଇ ଅଗଷ୍ଟ ସେପ୍େମ୍ବର ଅକ୍ମୋବର ନଭେମ୍ବର ଡିସେମ୍ବର 
ଦ.ଗୋଲାର୍ଵ ଚୁଲାର ଅଗଷ୍ଟ ସେମ୍ଲେମ୍ବର ଅଜ୍ମୋବର ନଭେମ୍ବର ଡିସେମ୍ବର ଜାନୁୟାରୀ ଫେବୃୟାରୀ ମାର୍ଚ ଅପ୍ରେଲ ମେ ଜୁନ୍‌ 


୫୦ ୮.୫ ୧୦.୧ ୧୧.୮ ୧୩.୮୮ ୧୫.୪ ୧୬.୩ ୧୫.୯ ˆ ୧୪.୫ ୧୨.୭ ୧୦.୮ ୯.୧ ୮.୧ 
୪୮ ga ୧୦.୨ ୧୧.୮ ୧୩.୬ .୧୫.୨ ୧୬.୦ ୧୫.୬ ୧୪.୩ ୧୨.୬ ୧୦.୯ ୯.୩ ୮.୩ 
୪୪ ୯.୩ ୧୦.୫ ୧୧.୯ ୧୩.୪ ୧୪.୭ ୧୫.୪ ୧୫.୨ ୧୪.୦ ୧୨.୬ ୧୧.୦ ୯.୭ ୮.୯ 
୪୦ ୯.୬ ୧୦.୭ ୧୧.୯ ୧୩.୩ ୧୪.୪ ୧୫.୦ ୧୪.୭ ୧୩.୭ ୧୨.୫ ୧୧.୨ ୧୦.୦ ୯.୩ 
୩୫ ୧୦.୧ ୧୧,୦ ୧୧.୯ ୧୩.୧ ୧୪.୦ ୧୪.୫ ୧୪.୩ ୧୩.୫ ୧୨.୪ ୧୧.୩ ୧୦.୩ c.୮ 
୩୦ ୧୦.୪ ୧୧.୧ ୧୨.୦ ୧୨.୯ ୧୩.୬ ୧୪.୦ ୧୩.୯ ୧୩.୨ ୧୨.୪ ୧୧.୫ ୧୦.୬ ୧୦.୨ 
୨୫ ୧୦.୭ ୧୧.୩ ୧୨.୦ ୧୨,୭ ୧୩.୩ ୧୩.୭ ୧୩.୫ ୧୩.୦ ୧୨.୩ ୧୧.୬ ୧୦,୯ ୧୦.୬ 
୨୦ ୧୧.୦ ୧୧.୫ ୧୨.୦ ୧୨.୬ ୧୩.୧ ୧୩.୩ ୧୩.୨ ୧୨.୮ ୧୨.୩ ୧୧.୭ ୧୧.୨ ୧୦.୯ 
୧୫ ୧୧.୩ ୧୧.୬ ୧୨.୦ ୧୨.୫ ୧୨.୮ ୧୩.୦ ୧୨.୯ ୧୨.୬ ୧୨.୨ ୧୧.୮ ୧୧.୪ ୧୧.୨ 
୧୦ ୧୧.୬ ୧୧.୮ ୧୨.୦ ୧୨.୩ ୧୨,୬ ୧୨.୭ ୧୨.୬ ୧୨.୪ ୧୨.୧ ୧୧.୮ ୧୧.୬ ୧୧,୫ 
୫° ୧୧.୮ ୧୧.୯ ୧୨.୦ ୧୨.୨ ୧୨.୩ ୧୨.୪ ୧୨.୩ ୧୨.୩ ୧୨.୧ ୧୨.୦ ୧୧.୯ ୧୧.୮ 
୦° ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୧ ୧୨.୯୧ 


ଅକ୍ସିସଲ (×!) - ଆମେରିକୀୟ ପ୍ରଣାଳୀରେ ମୃରିକା ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗର ଏକ ବର୍ଗ । ଏହି ବର୍ଗର ମୃତିକା ନିରକ୍ଷ 
ଓ ଉପନିରକ୍ଷ ବତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହି ମୃତ୍ତିକାର ପରିଚ୍ଛେଦିକାରେ ଜାରକୀ (୦୯) ବଳୟ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହି ବଳୟରୁ ଅଧୁକ ବୃଷ୍ଟି ଓ ତାପମାନ ଦ୍ଵାରା ଅବକ୍ଷୟିତ ହୋଇ ପ୍ରାୟ ସବୁ ସିଲିକା ବାହାରି 
ଯାଇଥାଏ । କେବଳ ଜାରିତ ଲୌହ ଓ ଆଲୁମିନିୟମ ଏବଂ କିଛି କ୍ଵାର୍ଟକ (qଥz)-ରହି ଯାଇଥାଏ । 
ଲାଟୋସ୍ଲ (1a!) ଓ ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥର (1aterite) ଏହି ବର୍ଗର ଅନ୍ତହୁସ୍ତ । (ଲାଟୋସଲ୍‌ ଓ ମାଙ୍କଡ଼ା 
ପଥର ଦେଖ । ) ମୃଭିକାରେ ଜାରିତ ଲୌହ ଓ ଆଲୁମିନିୟମ : ପରିମାଣ ବେଶି ହେଲେ ମାଟିର ରଙ୍ଗ 
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ଲୋହିତ, ରକ୍ତଂପୀତ, ପୀତ-ରକ୍ତ ଓ ପୀତବର୍ଣ୍ଣ ହୋଇଥାଏ । ମାଟି ମୁଖ୍ୟତଃ ଅମ୍ବି ଏବଂ ଏହାର ରସ ଅମ୍ବି 
ଲାଗେ । ଏପରି ମାଟିରେ ପ୍ରାୟ ସବୁ ପ୍ରକାର ଫସଲ ହୋଇପାରେ ! 
ଅକାଳ . କୃଷ୍ମାଣ୍ଡ ଅକାଳ ପାଣି କଖାରୁ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫଳର ଫଳିବା ସମୟ ଅଛି । କୌଣସି କାରଣରୁ ସେହି ଫଳଟି 
ଅସମୟରେ ଫଳିଲେ ତାକୁ ଅକାଳ (ଅକାଳିଆ ) ଫଳ କହନ୍ତି । ସେ ଫଳ ବିଶେଷ କାମରେ ଲାଗୁ ନଥୁଲା । 
ତା'ର ସଦୁପଯୋଗ କରାଯାଇପାରୁ ନ ଥଲା । ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅପାରଗ ବା ଅଯୋଗ୍ୟ ବ୍ୟକ୍ତିକୁ ମଧ୍ଯ ଅକାଳ 
କୁଷ୍ଣାଣ୍ଡ ( ଅଦରକାରି, ଅଯୋଗ୍ୟ, ଅକର୍ମା, ନିକମା) କୁହାଯାଏ । ( ବର୍ରମାନ ବୈଜ୍ଞାନିକ ପଦ୍ଧତି ଅବଲମ୍ବନ 
କରି ବିଭିନ୍ନ ପନିପରିବା, ଫଳମୂଳ, ଇତ୍ୟାଦି ଅଦିନେ ମଧ୍ଯ ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଇ ବଜାରକୁ ଯୋଗାଇ 
ଦିଆଯାଉଛି । ଏହାଦ୍ଵାରା ବଜାର ଦର ସ୍ଥିର ରହୁଛି ବା ଅକାଳ ଉତ୍ପାଦନ ହେତୁ କୃଷକ ଲାଭବାନ ହେଉଛି ।) 
ଅକାନ ବିନ୍ଧ (ଅକାନମିନ୍ଦି ) False Pareira 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ-Stephania japonica, Stephania hernandifolia, cissampelos pereira, 
Var.hirsuta 
Family - Menin spermaceae 
ସଂ - ପାଠା, ଅନ୍ଭଷ୍ଠା, ଅବିଦ୍ଧ କର୍ଣ୍ଣ ସ୍ଥାପନୀ, ଶ୍ରେୟସୀ, ରସ, ଏକାଷ୍ଠୀଳା, ପାପଚେଳାୀ, ପ୍ରାଚୀନା, ବନତିରକିତା 
ହିନ୍ଦି - ଅକାନଦୀ, ପଟାଟକି, ହାରଯୋରି - ଅକାନ ବିନ୍ଧି ଗଛ ଗୁଳୁଚି ଗଛ ପରି ଲଟାଳିଆ।, ଲମ୍ବା, କିନ୍ତ 
ଗୁଳୁଚି ଠାରୁ ଖୁବୁଛୋଟ । ଏହାର ପତ୍ର ଗୋଲ, ଛୋଟ ଓ ପତଳା । ପତ୍ର ତଳର ମଧ୍ଯ ଭାଗରୁ ଡେମ୍ଖ 
ବାହାରିଥାଏ ! ଡେମ୍ପ ପତ୍ର ତୁଳନାରେ ଲମ୍ବା । ଫୁଲ ଅତି ଛୋଟ । ଧଳା ବା ନେଳିଆ । ଚେର ପିତା ଲାଗେ । 
ଏହି ଗହର ଅନେକ ଥିଷଧୂୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହାର ଚେରରେ ହାୟାଟାଇନ୍‌ (Hayatine) ନାମକ ଏକ 
କ୍ଷାରୀଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼, aାkaloid), ଅଛି | ଏହା ଆପତନୀ (ଧଥarine) ଅଟେ | ଗଛର ଲତା ଉଷ୍ଣ ବୀର୍ଯ୍ୟ 
ଓ କଟୁରସଯୁକ୍ତ । ଏହାର ଚେର (ମୂଳ) ବାୟୁ ଶୂଳ, ଜ୍ଵର, ବାନ୍ତି ଉଦରାମୟ, ଅତିରିକ୍ତ ତରଳ ଝାଡ଼ା 
(diarrhoea) ହୃଦରୋଗ, ଛାତିପୋଡ଼ା, କଣ୍ଡୁଗୁଳ୍ (ଖଧmଠ୮) ଓ ବରୁଣ ରୋଗର ଉପକାରି । ପତ୍ରରେ ଘିଅ 
ଲଗାଇ ଉଷ୍ୁମେଇ ବଥ ଉପରେ ପାରିଦେଲେ ବଥ ପାଚି, ମୁହଁ ଦେଇ ଫାଟିଯାଏ । ବଦରକ୍ତ, ପୂଜ ବାହାରି 
ଆସେ ! ଘା” ଶୁଖ୍ଯାଏ ! ପତ୍ରକୁ ପାଣିରେ ଦଳିଦେଲେ ରସ ସାମାନ୍ୟ ନାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହି ରସକୁ 
ପିଇଲେ ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ଅଖା - ଖଝୋଟରେ ତିଆରି ଥଳି, ଥଳିଆ, ମୁଣା । ଅଖାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଜିନିଷ ପୂରାଇ ରଖାଯାଏ | ରଖା 
ଯାଉଥବା ଜିନିଷ ( ମୁଗ, ବିରି, ଧାନ, ସୋରିଷ, ଚିନି, ଆଳୁ, ଚିନାବାଦାମ ) ଅନୁସାରେ ଅଖାର କଣା ସାନ 
ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । ଅଖାର ଆଜାର ଓ ପଦାର୍ଥର ଘନତ୍ସ ଅନୁସାରେ ଅଖାଏ ଅଖାଏ ପଦାର୍ଥର ଓଜନ ଭିନ୍ନ 
ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଯଥା - ଅଖାଏ ଚିନି, ଅଖାଏ ଆଳୁ, ଅଖାଏ ଧାନ, ଅଖାଏ ଚାଉଳର ଓଜନ ସମାନ 
ନୁହେଁ । ଏଣୁ ସାନ ବଡ଼ ଅଖାଥାଏ । ୫୦ କି.ଗ୍ରା ୧୦୦ କି.ଗ୍ରା. ଅଖା । ଗୌଣୀ ହିସାବରେ ୫,୧ ୦,୨୦, 
ଗୌଣ୍ଡୀଆ ଅଖା ଇତ୍ୟାଦି । ଚାଷୀ ତା'ର ଉତ୍ପାଦିତ ଦ୍ରବ୍ୟ ଅଖାରେ ପୂରାଇ ଘରେ ସାଇତି କରି ରଖୁଥାଏ ବା 
ହାଟ : ବଜାରକୁ ନେଇ ବିକ୍ରିକରିଥାଏ ! ଓଡ଼ିଶାର କଟକ ଜିଲ୍ଲାରେ ଧାନ ମଣ୍ଡଳ ପାଖରେ ଦାନ ଗଦିଠାରେ 
ଗୋଟିଏ ଝୋଟ କଳ ଅଛି । ସେଠି ବିଭିନ୍ନ କିସମର ଅଖା ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ ! ଚାରିଆଡ଼େ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକର 
ବ୍ୟବହାର ଦ୍ରୁତଗତିରେ ବଢ଼ି ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଝୋଟ ଅଖାର ଚାହିଦା ବହୁତ କମିଗଲାଣି । ସଚଳ ଚାଷୀ କାହା 
ଦୁଆରକୁ ଅଖା ନେଇ ଧାନ ଚାଉଳ ଇତ୍ୟାଦି ନିତ୍ୟ ଖାଇବା ଜିନିଷ କିଣିବାକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । 


ନରଟା 
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ଅଖାଉଟିଆ-ଯିଏ ବାରି ଓ ବିଲରେ ସବୁ ପ୍ରକାର ଆବଶ୍ୟକ ଫସଲ ଳରି ଚଳେ । ଯିଏ କାହା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ 
ନାହିଁ । ବାହାରୁ କିଛି କିଣେ ନାହିଁ । ଯିଏ ବଜାରରୁ ନିଜର ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ନିୟମିତ ଭାବେ କିଣେ ନାହିଁ । 
ଯିଏ ବେଶୀ ଖାଏ ନାହିଁ, ଖାଉଟିଆ ନୁଦଜୈ । ଯିଏ ଠକ ନୁହେଁ । ଯିଏ ପର ଉପରେ ଖାଇ ପରକୁ ସର୍ବସ୍ବାନ୍ତ 
କରେ ନାହିଁ । ଯିଏ ସବୁ ମାରିମୁରି ଖାଏ ନାହିଁ । 

ଅଗକଟା ( ଅଗିଲା କଟା) - ଇଣ୍ଡିକା ଜାତୀୟ ଧାନ ଡେଙ୍ଗା । ଧାନ ଗଛ ଖୁବ୍ଧ ଉଚ୍ଚା ହୁଏ । ଧାନ କାଟିଲାବେଳେ 
ଧାନ ଗଛକୁ ପୁଳା ପୁଳା କରି କାଟି ପାହି ପାହିଁ କରି ପକାଯାଏ । ଏପରି ପାହି ପାହି କରି ପକାଇବାକୁ କଚଡ଼ା 
ପକାଇବା କୁହାଯାଏ | କଚଡ଼ା ଶୁଖୁଗଲେ ଦୁଇ ତିନି ଦିନ ପରେ ମୂଳରୁ ୪୫-୬୦ ସେ.ମି. ଛାଡ଼ି କଟାଯାଏ | 
ଅଗ ଅଂଶ ମଧ୍ଯ ସେତିକି ଲମ୍ବ ରହେ । ଏହି ଅଗ ଅଂଶରେ ୬-୭ପୁଳା ଏକାଠି କରି ନାରୁକାରେ ବିଡ଼ା ବିଡ଼ା 
କରି ବନ୍ଧା ଯାଏ । ଏହି ବିଡାକୁ ହଳା ବା କଳେଇ କହନ୍ତି । ମୂଳ ଅଂଶ (ନଡା) ଶୁଖ୍ଗଲେ ଦୁଇ ଦୁଇପୁଳା 
ଏକାଠି କରି ନାରୁକାରେ ବନ୍ଧାଯାଏ । ଏହାକୁ ଛଣ ବା ନଡା କୁହାଯାଏ । ୫ ବିଡ଼ାରେ ଏକ ବୋଡି ଛଣ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ ! ୮୦ ବୋଡି ( ୪୦ ୦ବିଡା )ରେ ଏକ ଭରଣ ଛଣ ହୁଏ । 
ଅନେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଧାନ କିଆରିରୁ ଅଗକାଟି ବିଡ଼ା ବିଡ଼ା (ହଳା ) କରି ବାନ୍ଧି ଆଣନ୍ତି । ସେଠି କଚଡ଼ା ପକାଇ 
ଛଣ ବାନ୍ଧିବା ଆବଶ୍ୟକ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ଅଗ ଖୁଣ୍ଟା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 

ଅଗଛ (ଛା) - ଫସଲରେ ଯାହା ଆବଶ୍ୟକ ଗଛ ନୁହେଁ । ଫସଲରେ ଥବା ଅନାବନା ଘାସ ଲଟା ଇତ୍ୟାଦି । ଏହାକୁ 
ହିନ୍ଦିରେ ଖରପତ୍ଵବାର କହନ୍ତି । ଯାହା ଖାପ, ଯୋଡ଼ ବା ମେଳ ଖାଏ ନାହିଁ ।। ବେଖାପିଆ, ବେଯୋଡ଼ ବା 
ଅମେଳ । I 

ଅଗବଥୁୂ - ସଂ -ଅଗ୍ନିମନ୍ତ୍ର କର୍ଣ୍ଣିକ ଗଣିକାରକା, ଜୟା ବିପର୍ଣ୍ଣା ଯୋଗ୍ଯ, ରଵି, ସିବି, ଲକ୍ଷ୍ମୀ” ଏକ ଛୋଟ ଗଛ, 
ଏଗଛ ସାଙ୍ଗରେ ସଙ୍ଗାତ ବସିଲେ ଅଗିଆବାତ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଅଗମଳିଆ- ଏହାମୂଳରୁ କଟାଯାଇଥ୍‌ବା ଧାନ ଗଛର ସରୁ ସରୁ ଲମ୍ବ ବିଡ଼ା । ଧାନଗଛ ବେଶୀ ଲମ୍ବ ହୋଇ ନ ଥୁଲେ ମୂଳରୁ 
କାଟି ସରୁ ସରୁ ବିଡ଼ା କରି ଶୁଖେଇ ପଥର କିମ୍ବା କାଠରେ ବାଡ଼େଇ ବା ଗୋଡ଼ରେ ମଳି ଧାନ ଅମଳ କରାଯାଏ । 
ଅଗମଳି ଧାନ ଅଲଗା କରାଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଏହି କାମକୁ ଅଗମଳା ( ଅଗମଳିବା ) କୁହାଯାଏ ଏବଂ ରହି ଯାଉଥୂବା 
ମୂଳବିଡ଼ାକୁ ଅଗମଳିଆ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଅଗମଳିଆକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ବା ଅନ୍ୟ କାମରେ ଲାଗେ । 

ଅଗରଙଝଟା- ଗୁଳ୍ୁ ବଶେଷ ¦ Panicum species, Panicum cardmandelium, Fam. Graminae (Poaceae) 
ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ଶାଗ |! ଏହି ଶାଗ ଖାଇଲେ ବାତ ପିତ ଶାନ୍ତି ହୁଏ ! 

ଅଗରବତୀ - ଉଦ୍‌ବତୀ, ଚନ୍ଦନ, ଝୁଣା, ଗୁଗୁଳ (ଗୁକ୍‌ କୁଳ) ଆଦି ସୁଗନି ଦ୍ରବ୍ଯକୁ ମିଶାଇ, ଭଲଭାବରେ ଦଳି 
ଅଠାଳିଆ କରି କାଠିରେ ବୋଳି ଅଗରବତୀ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଜାଳିଲେ ଧୂଆଁରୁ ବାସନା 
ବାହାରେ | ଠାକୁର, ଠାକୁରାଣୀ ପୂଜାରେ, ସନ୍ଧ୍ୟା ଧୂପରେ ଅଗରବତି ଜଳାଯାଏ । 

ଅଗର।- କଣ୍ଟାକୁସୁମ, ହରକଚ, ଓଡ଼ଶ ( ଉଡ଼ିଶ)ମାରି, ଆଗୋରା, ଡେଙ୍ଗଭେଜାରି, ସାରଗୁଣି, ଲପାର ଫୁଲ, 
ନିପାଣିଆ । ' 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- 4rgemone mexicana. Family - Papaveraceae 


କନ୍ଧ - ସୁଣ୍ତି ସାତକେଭ, ସାନ୍ତାଳ -ଗୋଖୁଳ ଜାନୁମ୍‌, 
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ହିନ୍ଦି - ସିଆଲ କଣ୍ଟା କଟେଲି, କଣ୍ଡିଆରି, ସତ୍ୟାନାଶି, ସଭରା-ନ୍ୟାଡୁଡ଼ି 

ବଙ୍ଗଳା - କରିକଣ୍ଟା, ବଡ଼ଶୀଳ କଣ୍ଟା । 

ଇଂରାଜୀ - ମେକ୍ସିକାନ ପପି (Mexican poppy) ପିକ୍ଲିପପି । 

ତେଲୁଗ- ବ୍ରହ୍ମ ଦଣ୍ଡି । 

ଗଛ ଛୋଟ । ଗଛ ଖୁବ୍‌ ଡେଙ୍ଗା ହେଲେ ୪୦ ସେ.ମି. ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ । ପତ୍ର କଣ୍ଟାଳିଆ । ହାତରେ ଫୋଡ଼ି 
ହୋଇଯାଏ । ରସାଳ ଓ ନରମ କାଣ୍ଡ । ଗଛର ରଙ୍ଗ ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ | କିଆରିରେ ସହଜେ ବାରି ହୋଇଯାଏ । 
ମାଘ ମାସରୁ ବୈଶାଖ ମାସ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଫୁଲ ଫୁଟେ । କାଣ୍ଡକୁ ଭାଙ୍ଗି ଦେଲେ ମସ୍‌କିନା ଭାଙ୍ଗିଯାଏ । କଅଁଳ 
ବେଳେ ଧଳା ଓ ସାମାନ୍ୟ ହଳଦିଆ କ୍ଷୀର ବାହାରେ |! ପାକଳ ହୋଇଗଲେ କାଣ୍ଡକୁ ଭାଙ୍ଗିହୁଏ ନାହିଁ । ଅଗରା 
ଗଛ ଅଗ ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ ହଳଦିଆ କ୍ଷୀର ବାହାରେ ! ଏହି କ୍ଷୀରକୁ କାଛୁରେ କିମ୍ବା ଅନ୍ୟ କୌଣସି ଘାଂରେ 
ଲଗାଇଲେ ପୋଡ଼େ । କିନ୍ତୁ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! ଏହି କ୍ଷୀରକୁ କୋଳଥ ଚୂନାରେ ଗୋଳେଇ ବାଟୁଳି କରି 
ଖାଇଲେ ଝାଡ଼ା ହୁଏ । ଏହା ରେଚକ ରୂପେ କାମ କରେ । ବାଟୁଳିକୁ ଶୁଖେଇ ସୋରିଷ ତେଲରେ ଫୁଟେଇ 
କରି ଖାଇଲେ ଝାଡ଼ା ହୁଏ, କୃମି ସବୁ ପଡ଼ି ଯାଆନ୍ତି । କାଛୁ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଫୁଲ ଡେଙ୍ଖ ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ 
ହଳଦିଆ କ୍ଷୀର ମଧ୍ଯ ବାହାରେ । ଏହି ଗଛ ସାଧାରଣତଃ ସୋରିଷ କିଆରିରେ ଉଠେ । ସୋରିଷ ଓ ଗହମ 
କିଆରିରେ ଏହାକୁ ଅନାବନା ଘାସ ( କରକଚା) ରୂପେ ଉପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ସୋରିଷ କିଆରିରେ ସୋରିଷ 
ଫସଲ ଉପଡ଼ା ହେବା ପରେ ମଧ୍ଯ ରହିଥାଏ । ମଞ୍ଜି କଳା, ତିନିକଣିଆ, ଖୋଟ ମଞ୍ଜି ସହିତ ମିଶିଯାଏ । 
ଅଗରା ମଞ୍ଜକୁ ସୋରିଷ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ପେଡ଼ନ୍ତି । ତେଲର ରଙ୍ଗ ଗାଢ଼ଂ ନାଲି ହୁଏ, ବାସନ! ଉକକଟ ହୁଏ । 
ନାକରେ ଦେଲେ ନାକ ଖୁବ୍‌ ପୋଡ଼େ । ତେଲ ଟିକିଏ ହାତ ଚମ ଉପରେ ଘସି ଶୁଙ୍ଘିଲେ ଏହାର ତୀବ୍ର ବାସନା 
ଜଣାପଡ଼େ । ସୋରିଷ ତେଲ ଅପମିଶ୍ରଣ ପାଇଁ ଅଗରା ମଞ୍ଜି ସର୍ବତ୍ର ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଛି । ଏପରି ଅପମିଶ୍ରିତ 
ତେଲ ଖାଇଲେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବେମାରି ହୁଏ । ଅଗରା ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହା ଅର୍ବଶୁଷ୍ଠ 
(Semi drying) ତେଲ ଅଟେ ¦ କେହି କେହି ଏହି ତେଲ ଜାଳନ୍ତି । ଶଗଡ଼ ଚକ, ସାଇକେଲ ଇତ୍ୟାଦିର 
ଘର୍ଷଣ ହ୍ରାସ କରିବା ପାଇଁ ଏବଂ ଚିକ୍କଣ ରଖୁବା ପାଇଁ ଏହି ତେଲକୁ କାଳି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଏହି 
ତେଲ ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ତେଲ ଦେହରେ ଲଗାଇଲେ ବହୁଦିନର ପୁରୁଣା ଚର୍ମ ରୋଗ 
ଭଲ ହୁଏ । ଚେରର ବିପାୟସି ବା ଶମନି ( ମନ ଶାନ୍ତି କରିବା) ଏବଂ କଫ ବହିଷ୍ପରଣି ଗୁଣ ଅଛି । ତେଲ 
ଖାଇଲେ ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗ ହୁଏ | ପରିସ୍ରା ସୋରିଷ ତେଲ ପରି ଗାଢ଼ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । 


ଅଗସ୍ତି, (ବୁକୋ, ଅଭିସେ) - ଶିବମଲ୍୍‌ି, ବକପୁଷ୍ଟର ଅନଳି 
ହିନ୍ଦି - ବସଣା, ବକ, ଅଗସ୍ତୟୋ, ଅଗସ୍ତି, ହାତୀୟା 
ଇଂରାଜୀ - ଅଗାତି, ସ୍ଵାମ୍ପ ପି ($wamp pea), ସେସ୍ବାନ୍‌ (sesban). 
ତାମିଲ - ଅଗିସେ, ଅବସିନାନା, ଅଭେସି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Sesbania grandiflora, Robinia grandiflora, Agati grandi ora 
Family (Fabaceae/Papilionaceae). 


ଅଗସ୍ତି ଗଛ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗଛ । ବେଶି ବଢ଼େ ନାହିଁ । ଓଡ଼ିଶାର ଜଳ ବାୟୁରେ ଅଗସ୍ତି ଗଛ ସବୁଆଡ଼େ 
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OOO OO ON 
ବଢ଼ିପାରେ । ଏହି ଗଛ ଗୋଲମରିଚ, ଚାହା ବଗିଚା ଓ ପାନ କିଆରିରେ ରଞ୍ଜା ରୂପେ ବା ଛାଇ ଦେବା ପାଇଁ 
ଲଗାଯାଇଥାଏ । ଏହାର ଡାଳ ମସକା, ସହଜରେ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ | ପତ୍ର ପକ୍ଷଳ । 


ଫୁଲ - ଫୁଲ ଧଳା ଓ ସାମାନ୍ୟ ନାଲି । ଫୁଲର ଆକୃତି ଅଧା ଚାନ୍ଦ ଭଳି ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଏହାକୁ ଅର୍ବ ଚନ୍ଦ୍ର 
ମଧ୍ୟ କହନ୍ତି । ବଗ ପକ୍ଷୀର ଆକୃତି ପରି ଓ ଧଳା ହୋଇଥବାରୁ ଏହାକୁ ବକପୁଷ୍ପ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 


ଫଳ - ଛୁଇଁ, ସଜନା ପରି, ଲମ୍ବ ଲମ୍ବ ହୋଇ ଓହଳିଥାଏ । ବକଳାରୁ ଝୋଟ ପରି ଏକ ପ୍ରକାର ତନ୍ତୁ 
ବାହାରେ । ହେସ, ମସିଣା, ବୁଣିବା ପାଇଁ ବାଣି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଛେଲିର ରସରେ କେଉଟମାନେ 
ଜାଲ କଷନ୍ତି । ଜାଲ ସୁତା ଟାଣ ହୁଏ । ହେଁସ, ମସିଣା, ସପ ଇତ୍ୟାଦି ରଙ୍ଗ ମଧ୍ୟ କରାଯାଏ |. 


ଚେରକୁ ବାଟି ମହୁ ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ କଫ ପତଳା ହୁଏ ଏବଂ ବାହାରି ଆସେ । କଫ ଓ କାଶ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ଅଗସ୍ତି ପତ୍ରକୁ ଚୋବେଇଲେ ପାଟିର ଦୂର୍ଗନ୍ଧ ଦୂର ହୁଏ ଏବଂ ଏକ ପ୍ରକାର ବିଶୋଧକର କାମ 
ଦିଏ । ଫଳ ମଧ୍ୟ କଫ ଦୂର କରେ । ଏହା ଶ୍ଲେଷ ଓ ଶ୍ଵାସ ନାଶକ ଅଟେ | ଏହା କୋଷ୍ଠମାନ୍ଦ୍ୟ ଦୂର କରେ ! 
ଝାଡ଼ା ପତଳା କରାଏ । 


କାଠ ଧଳା ଓ ନରମ । କାଠ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖେଳନା ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କଅଁଳ ପତ୍ର, ଫୁଲ ଓ 
ଫଳ ପରିବା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗୋରୁ ଗୀଇ ଓ କୁକୁଡ଼ାଙ୍କୁ ମଧ୍ୟ ଦିଆଯାଏ । ଓସେଇତିମାନେ 
ଅଗସ୍ତିପତ୍ର ଶାଗକୁ ଏକ ପବିତ୍ର ଶାଗ ବୋଲି ଖାଆନ୍ତି । କାଉଁିକ ମାସରେ ଅଗସ୍ତି ଶାଗର ଚାହିଁଦା ବହୁତ 
ବଢ଼ିଯାଏ ଏବଂ ଦୁର୍ମୂଲ୍ୟ ହୁଏ । 

ଅଗାଡ଼ି - କେଣ୍ଡାରେ ଥବା ଧାନରେ (r)opsis) ପରାଗ ସଙ୍ଗମ ନ ହୋଇପାରିଲେ ଧାନ ଭିତରେ ଚାଉଳର ସଞ୍ଚାର 
ହୋଇପାରେ ନାହିଁ । ପରାଗ ସଙ୍ଗମ ହୋଇ ନ ପାରିଥୁବା ଦାନାକୁ ଅଗାଡ଼ି କହନ୍ତି । ଧାନ କେଣ୍ଡାର ମୂଳ 
ଆଡ଼କୁ କେତେକ ଧାନରେ ପରାଗରେଣୁ ପଡ଼ିପାତ୍ତେ ନାହିଁ ବୋଲି ଅଗାଡ଼ି ହୋଇଯାଏ । କେଣ୍ଡାର ମୂଳ 
ଆଡ଼କୁ ପ୍ରାୟ କିଛି ଅଗାଡ଼ି ଥାଏ । ଧାନ ଥୋଡ଼ବେଳେ ଝଡ଼ି ବର୍ଷା ହେତୁ ଥୋଡ଼ରେ ପାଣି ପଶିଗଲେ କେଣ୍ଡାର 
ସବୁଯାକ ଧାନ ମଧ୍ଯ ଅଗାଡ଼ି ହୋଇଯାଇପାରେ । କେଣ୍ଡା ବତୁଥବା ଓ ବାହାରିବା ସମୟରେ କାଣ୍ଡ ବିନ୍ଧା 
ପୋଢ ବିନ୍ଧିଦେଲେ କେଣ୍ଡାରେ ଦାନାଗୁଡ଼ିକ ଅଗାଡ଼ି ହୋଇଯାଏ ! କେଣ୍ଡା ବାହାରି ଧଳା ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ 
ବଗ ପକ୍ଷିଆ (hte ୮ head) ହୋଇଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । କେଣ୍ଡା ବାହାରୁଥିବା ସମୟରେ କେଣ୍ଡାକୁ 
ଘୋଡ଼ାଇ ରଖ୍ଥୁବା ଅଂଶ ବ¦ ଆଚୁଦ (sah) ପାଟି ଯାଉଥ୍ବା ବେଳେ ଓ ଦୁଲ ଉଡ଼ାଇବାବେଳେ 
ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର (ଇଉରିଆ ବା ଅଆମୋନିଅମ ସଲଫେଟ) କିଆରିରେ ଗଛ ଉପରକୁ 
ଛାଟିଦେଲେ ଧାନରେ ଅଗାଡ଼ି ସଂଖ୍ୟା ବଢ଼ିଯାଏ । କାରଣ ସାରର କିଛି ଦାନା ଥୋଡ଼ ଭିତରେ ପଶିଯାଏ 
ଏଦଂ ଦାନା (ଚାଉଳ) ମରିଯାଏ । ଫୁଲ ଧରିବା ବେଳେ ବା ଢେଶ୍ଡା ବାହାରିବା ଦେଳେ ବଡ଼ ପବନ ହେଲେ 
ଧାନ ବ୍ରାଡ଼େଇ ହୋଇଯାଏ । ଧାନ ବାଡ଼େଇ ହୋଇଗଲେ ଧାନ ମଧ୍ୟ ଅଖାଡ଼ି ହୋଇଯାଏ । ଯେଉଁ କାରଣରୁ 
ଧାନ ଅଗାଡ଼ି ହେଉନା କାହିଁକି ଧାନ ଅମଳ କମିଯାଏ । ଧାନ ଉଡ଼େଇଲା ବେଳେ ଅଗାଡ଼ି ଧାନ ଶିଂସା 
(କୁଲାରୁ ପଡ଼ୁଥିବା ଧାନ ଧାଡ଼ିର ଅଛ ଉଚ୍ଚାଳିଆ ଲମ୍ବ ଗଦାକୁ ଶିସା କୁହାଯାଏ ) ଦାହାରକୁ ଚାଲିଯାଏ । 
କାରଣ ଧାନ ତୁଳନାରେ ଅଗାଡ଼ିର ଓଜନ କମ । ଅଗାଡ଼ିକୁ କୁଟି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ବା .ଜାଳ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଦେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଧାନ କଳଭୁ ଅଗାଡ଼ି ଆଣି ଦିଲରେ ପକାଇ ପୋଡ଼ି 
ଦିଅନ୍ତି । ଏହି ପୋଡ଼ା ଅଗାଡ଼ିଦୁ ଭାଖଡ଼ କହନ୍ତି । ଏଥୁରୁ ଧାନ କିଆରି ମାଟିନୁ କିଛି ସିଲିଦା: ମିଳେ । ଏହି 
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ସିଲିକା (ବାଲି) ମାଟିର ଭୌତିକ ଗୁଣ ସଂଶୋଧକ ରୂପେ କାମ କରେ । ଏଥୁରୁ ମଧ୍ୟ କିଛି ଅଳ୍ପ ପୋଟାସ 
ମିଳେ । 
ନପୁଂସକ (ବନ୍ଧ) ପୁରୁଷକୁ ମଧ୍ୟ ଅଗାଡ଼ି କୁହାଯାଏ ( କଣ୍ଠା ଓ କୁଣ୍ଡା ଦେଖ) ! 


ଅଗାଡ଼ି ଉଡ଼େଇବା- ଅଗାଡ଼ି ମିଶା ଧାନକୁ କୁଲାରେ ଉଡ଼େଇଲେ ଅଗାଡ଼ି ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ । ଧାନରୁ ଅଗାଡ଼ି 
ଉଡ଼େଇ ଅଲଗା କରିବାକୁ କୁଲା ବାଆ (କୁଲା ଦ୍ଵାରା ପବନ ସୃଷ୍ଟିକରିବା) କହନ୍ତି । ଅଗାଡ଼ି ଧାନଠାରୁ 
ହାଲୁକା । ପାଣିରେ ଭାସେ ! ଅଳ୍ପ ଧାନ ହୋଇଥୁଲେ କୁଲାରେ ଡିଆଁଇ ଅଛାରି ଅଲଗା କରାଯାଏ । ବେଶୀ 
ଧାନ ଥୁଲେ କୁଲାରେ ପବନରେ ଉଡ଼ାଯାଏ | ଏହାକୁ ଧାନ ଶିଂସା ପକାଇବା କହନ୍ତି । 


ଧାନ ଚିତି କରି ମଧ୍ୟ ଅଗାଡ଼ି ଅଲଗା କରାଯାଏ ! ଖୁବ ଅଛୁଧାନ ହୋଇଥୂଲେ, କୁଲାରେ କି ବଡ଼ ଡାଲାରେ ବିଛାଇ 
ଲୁଗା ବା କନା ବିଣ୍ଡା କରି ତା' ଉପରେ ଥୋଇଲେ ଧାନରେ ଶିଂସା ଥ୍ବାରୁ (ଧାନରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଭଳି 
ଥିବାରୁ) ଧାନ ଲୁଗା ବା କନା ବିଣ୍ଡାରେ ଲାଗିଯାଏ । ଅଗାଡ଼ି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଲାଗେ ନାହିଁ । ଅନ୍ୟଯାଗାକୁ ଆଣି 
ଏ ବିଣ୍ଡାରେ ହାତ ବୁଲାଇ ଲାଗିଥ୍‌ବା ଧାନ ଝାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ ।! ଏହାକୁ ଧାନ ଚିତି କରିବା କହନ୍ତି । 


ପବନ ନ ଥବାବେଳେ ଧାନର ଅଗାଡ଼ି ଅଲଗା କରିବା ପାଇଁ କଳ ଚାଳିତ କୁଲା ବା ଧାନ ଉଡ଼ାଯନ୍ତ୍ର 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇଥାଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଯେତେବେଳେ ଇଚ୍ଛା ସେତେବେଳେ ଧାନ ଉଡ଼ାଯାଇପାରେ । ଏହି 
ଯନ୍ତ୍ର ବୁଲାଇ ତା? ଆଗରେ କୁଲାରେ ଧୀନ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ପକାଇଲେ ଧାନରୁ ଅଗାଡ଼ି, ଧୂସ ଓ କଣ୍ଠା ସବୁ 
ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ ।' ଏ ଯନ୍ତ୍ର ( କଳଚାଳିତ କୁଲା), ଏବେ ସବୁଆଡ଼େ ଅତି ଲୋକପ୍ରିୟ ହୋଇଗଲାଣି । 
ଏବେ ଧାନ ଉଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ଏ ଯନ୍ତ୍ରର ବ୍ୟାପକ ବ୍ଯବହାର ହେଲାଣି । ହାତଚଳା ଧାନ ଉଡ଼ାଇବା ଯନ୍ତ୍ର 
ସାହଯ୍ୟରେ ଦୁଇଜଣ ଲୋକ ଘଣ୍ଟାକୁ ୨.୫ କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ ଧାନ ଉଡ଼ାଇ ସଫା କରିପାରିବେ । 


ଅଗିର।- ବାଉଁଶଣର ଅଗ ଅଂଶ । ଏଥୁରେ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଆଇପାରେ । ଯେକୌଣସି ଗଛ ଡାଳର ଅଂଶକୁ ଅଗିରା ବା 
ଝଟା କୁହାଯାଏ । 


ଅଗୁଅ।- ଏହା ଛୋଟ ଗୋଡ଼ ମୁଦି । ଏହି ମୁଦି ଗୋଡ଼ର ବିଶି ଆଙୁଠି ଅଥବା ଅନାମିକା ଆଙ୍ଗୁଠିର ଅଗକୁ 
ପିନ୍ଧାଯାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ ଅଗୁଆ କହନ୍ତି । ଭଲ ମୁଦି ପିନ୍ଧି ସାରି ଅଗୁଆ ମୁଦି ପିନ୍ଧିଲେ ମୁଦି ଆଙ୍ଗୁଠିରୁ 
ବାହାରିଯିବା ଭୟ ନ ଥାଏ । ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକଙ୍କର ଗୋଡ଼ ଆଇ୍ଛୁଠିରେ ଆଉ କିଛି ମୁଦି କି ଝୁଣ୍ଟିଆ ନ ଥାଉ ପଛକେ 
ଅଗୁଆ ମୁଦି ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ବିବାହ ବେଦୀରେ ତାଟ ଚଳିଲା ବେଳେ ଆଗ 3 ଅଗଲା 
ମୁଦି ଦିଆଯାଇଥାଏ । 


ଅଗୁରୁ - କୃଷ୍ଣ ଚନ୍ଦନ । ଏହାକୁ ଅଗୁରୁ ଗଛର କାଣ୍ଡରୁ (4Aguilaria agallocha.Fam - Thymeliaceal) ବାହାର 
କରାଯାଏ । ଏହି ରସ ( ନିର୍ଯାସ) ର ବର୍ଣ୍ଣକଳା । ଏହା ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ । ଏହାକୁ ଶୁଖାଇ ଗୁଗୁଳ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏହି 
ଶୁଖୁଲା ନିର୍ଯାସକୁ ଧୂଆଁ କଲେ ଧୂଆଁ ବାସେ । ଏଥୁରେ ବାସନା ଧୂପ ଓ ଧୂପକାଠି ମଧ୍ଯ କରାଯାଏ । ଏହା 
ବାୟୁଶୋଧକ ଅଟେ । ଅଗୁରୁ ଗଛର ଛାଲି ଭୂର୍ଜ ପତ୍ର ଭଳି ଲେଖ୍ଵବା ପାଇଁ କାମରେ ଆସେ । ଅଗୁରୁ ଗଛର କାଠକୁ 
ଘୋରିଲେ ବାହାରୁଥବା ଚନ୍ଦନକୁ ଅଗୁରୁ ଚନ୍ଦନ କୁହାଯାଏ । ଅଗୁରୁ ଗଛ ଗଣ୍ଡିକୁ ନିଆଁ ଉପରେ ରଖୁ ତଳପଟୁ ଜାଳିଲେ 
ସେଥରୁ ପାଣି ବାହାରେ ¦ ଏହି ପାଣି କଳା । ଏହା ଚୁଆ ତିଆରି .କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ଶିଂଶପା ଗଛକୁ ମଧ୍ୟ ଅଗୁରୁ କୁହାଯାଏ । 
12 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


Cemonneemeeeeeegeeeeredeeeeemeeecaapetieeeeeaaaeeeeaeeeeeeeet epee 
ଅଘରିଆ- ଯାହାର ଘର ନାହିଁ । ଗୃହହୀନ | ଓଡ଼ିଶା, ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡ ଛତିଶଗଡ଼ ଅଞ୍ଚଳର ସମାଜର ନିମ୍ପସ୍ତରର ଜନଗୋଷ୍ଠୀ 
ବା ଜାତି ବିଶେଷ | ଏ ଗୋଷ୍ଠୀ ଭଲ କୃଷକ ଗୋଷ୍ଠୀ | - 


ଅଘରୁଆ- ଯାହାର ଖାନଦାନି, ବଂଶ ପରମ୍ପରା ବା ଏତିହ୍ୟ ନାହିଁ । 


ସେ ଏବେ ସିନା ବେପାର ବଣିଜ କରି ପଇସା କମେଇ ଭଲ ଚଳିଲେଣି । ତାଙ୍କ ଚଉଦ ପୁରୁଷ ସମସ୍ତେ 
ଅଘୁରଆ | ପରଘରେ ମୂଲ ଲାଗି ଚଳୁଥିଲେ । ନାଁ ନଥଲା ! ଏ ଗୀର ପରିଡ଼ା ଘର ବଂଶ ପୁରୁଣା ଘରୁଆଁ ! 
ଏବେ ସିନା ସମୟ କ୍ରମେ ଗରିବ ହୋଇ ଗଲେଣି । ହେଲେ ଘରୁଆ ବଂଶ | ଏପରି କଥା ଏବେବି ଅଛି । 
ଅଙ୍କେଇବା- ଆରମ୍ଭ କରିବା, ବାଟ ଦେଖେଇବା, ସୁରାକ ଯୋଗାଇବା, ଭିଭିଭୂମି ସ୍ଥିରକରି କଥାଟିକୁ ଆରମ୍ଭ କରିବା 
ପାଇ ଅନୁକ୍ରମ ସ୍ଥିର କରିବା, ଏହାକୁ ଅଞ୍ଚେଇବା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 
(କଥାଟି ଅଙ୍କେଇ ଛାଡ଼ି ଦେଲ କାହିଁକି, ପୂରା କରୁନ) । 
ଅଙ୍କରାନ୍ତିଂ ଭେଜି ବାଇଗଣ, କଣ୍ଟକାରି, ବେଜାରି, ଡେଙ୍ଗଭେଜି । 
ହିନ୍ଦିଂ ରଙ୍ଗଣି, କଟେଲି, 
ବଙ୍ଗଳା- କଣ୍ଟକାରି, 
ଇଂରାଜୀ- ନୈଶ ମୋଚୀ (night shade) 
ସଂ-ନିଗିଦଧୂକା, ସୃଶୀ, ବ୍ୟାଘ୍ରୀ, ବୃହତ୍ତମ, କଣ୍ଟକାରିକା, ପ୍ରଚୋଦନୀ, କୁଳୀ, କ୍ଷୁଦ୍ଵା, ଦୁଃସ୍ପର୍ଶା, ରାଷ୍ଟିକା ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Solanum surattense ‘Burm f. Solanum Xanthocarpum Schrod, & 


Wendel, Solanum diffusum Roxb, Solanum jacquini wild, Solanum kahasianum 
CB.C.L. Var chatterjeenum 


ନିଗିଡ଼ା ପତିତ ଜମିରେ ଦେଖାଯାଉଥୁ୍‌ବା କଣ୍ଟାଳିଆ ବୁଦୀଗଛ । ବଣୁଆ ଗଛ । କନ୍ଧମାଳ, କଳାହାଣ୍ତି, 
ଦାମନଯୋଡ଼ି, ପାଣିଗଣ୍ଡ (ଗଞ୍ଜାମ), ଫୁଲବାଣୀ, ସିମିଳିପାଳ (ମୟୂରଭଞ୍ଜ )ରେ ପ୍ରଚୁର ପରିମାଣରେ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ସବୁ ଜିଲ୍ଲାର ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା, ପତିତ ଓ ବଣୁଆ ଯାଗାରେ ଦେଖାଯାଏ । ବହୁ 


ବାର୍ଷିକ, ଗଛ ଡେଙ୍ଗା ଓ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ହୋଇପାରେ । 


ଭେଜି ବାଇଗଣ ଗଛ ଛୋଟ । ଫୁଲ ନେଳିଆ ବା ଧଳା । ଗଛ ପୌଷ/ମାଘ -ଜ୍ୟେଷ୍ଠ/ ଆଷାଢ଼ରେ ପୁଲ ଓ 
ଫଳ ଧରେ | ଫୁଲ ବାଇଗଣ ଫୁଲ ପରି । ଫଳ ବାଇଗଣ ଭଳି, କିନୁ ଛୋଟ ଓ ଗୋଲ ଗଛ କଣ୍ଟାଳିଆ । 
ଭାରି ଉପକାରି ଗଛ ! ଏହାର ବହୁତ ଖିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । 


ଚେର କଫ ନାଶକ (e×pectorant) | ଦଶମୂଳ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଚେରକୁ ଛେଳି ଦୁଧରେ 
ସିଝାଇଁ ସେ ସିଝାରେ ଆକ୍ଷି ଧୋଇଲେ ଆକ୍ଷି ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଚେର ଓ କାଣ୍ଡକୁ ଶୁଖାଇ ଗୁଣ୍ଡକରି ପତ୍ରରେ 
ପିଜା କରି ଏଗୁଣ୍ଡ ଭର୍ଭିକରି ଧୂଆଁ ସେବନ କଲେ ଦନ୍ତ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ! ଗଛର ରସରେ ସୋରିଷ ତେଲ 
ମିଶାଇ ବାଲି କନ୍ଦାରେ ମାରିଲେ ବାଲି କନ୍ଦା ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଗଛ ଡାଳ ଓ ଚେରକୁ ବାଟି ଛାଣି ତେଲ, ହେଇ୍ୁ 
ମହୁରେ ମିଶାଇ ସେବନ କଲେ ଶ୍ଵାସରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଡାଳ ଓ ଫଳ କଫ, ଶ୍ଵାସ, ଧଇଁକାଶ, ବକ୍ଷଶୂଳ 
(ଛାତିରୋଗ ) ହାସ କାରକ । ପୀତ କୋଷରେ ପଥର ହେବା ହେତୁ ହେଉଥ୍‌ବା ପେଟ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | 
` ଫଳର ରସ ଉଷୁମ କରି କୁଳି କଲେ ଗଳା ଓ ତଣ୍ଟି ଘା” ଭଲ ହୁଏ । ଗଳା ଓ ତଣ୍ଟି ସଫା ରହେ, ସ୍ଵର 
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ଫିଟେ | ପତ୍ରର ରସରେ ଗୋଲ ମରିଚ ମିଶାଇ ସେବନ କଲେ ଆଣ୍ତ ଗଣ୍ଠିବାତ ଭଲ ହୁଏ ! ଫଳକୁ ଘିଅରେ 
ଭାଜି ଖାଇଲେ କଫ ଓ ଦାନ୍ତ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ! ଫଳରେ ଗ୍ଟାଇକୋଆକ୍ାଲଏଡ଼ gycoalkaloid, 
ମଧୂକ୍ଷାରାଭ ) ସୋଲାସେ ଡାଇନ୍‌ ($୦!a୦dine) ଅଛି | ଏହି ମଧୁକ୍ଷାରାଭ (glycoalkaloid) 
କର୍ଟିଜୋଷ୍ଟିରଏଡ଼୍‌ ଲିଙ୍ଗ ହର୍ମୋନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ଗର୍ଭ ନିରୋଧକ । ଏହା ରକ୍ତ ଚାପ 
ହାସକାରି ଅଟେ । ଗାଉଁଲି ପଦ - ˆ ନଇତଳେ ଅଙ୍କରାନ୍ତି, ମନବୋଧ କରି ଶୋଇ ଥାଆନ୍ତି । କାଲି ହେବ 
ସଙ୍କରାନ୍ତି ।” 


ଅଙ୍କୋଟ .( ଆଙ୍କୁଲି ) ଅନ୍ୟନାମ ` | 
ସଂସ୍କୃତ - ଦୃଢ଼କଣ୍ଟକ, ଲମପର୍ଣ୍ଣ ବିପଘ୍ନ ବାମକ । 
ସମନାମ -ଅଙ୍କୁ, ଆଙ୍କୁ, ଆଙ୍କୁଡ଼ା, ଆଙ୍କୋଡ଼, ଧଳା ଆଙ୍କୁଡ଼ା । 
ସାନ୍ତାଳ, ଖରବାରି - ଢେଲା (ଡେଲା), ଆଙ୍ୁଲ, ଆଙ୍କୋଲ,,ଧଲାଣ୍ଡ 
- କନ୍ଧ - ଆକେଲ, ଧଳା ଆଙ୍କୋଲ । 
କୋହୁ- ଆଙ୍କୋଲ । 
ବଙ୍ଗଳା -ଅଙ୍କରା,  ଅକରକଣ୍ଠା । 
ହିନ୍ଦି -ଅକାଲୋ । 
ତେଲୁଗୁ - ଅଙ୍କୋଲାମୁ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -4/angium salvifolium Sub -sp. Salvifolium, Alangium hexapetalum, 


Grewia salnifolia. 


Family - Alangiaceae 


ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ଗଛ । ପ୍ରାୟତଃ କଣ୍ଟାଳିଆ ! ଏହି ଗଛ ପାହାଡ଼, ପର୍ବତ, ପଥର ସନି, ରାସ୍ତାକଡ଼ ଓ ପତିତ 
ଜମିରେ ଦେଖାଯାଏ । ଡାଳ ଅତି ଚେମେଡ଼ା । ବକଳା ଚକ୍‌ ଚକ୍‌ ସଫା ଧଳା, ପତ୍ର ଛଅ ଶାଖା ବିଶିଷ୍ଟ ବା 
ଛଅ ଆଙ୍କୁଳିଆ । ପତ୍ରର ଲମ୍ବ ୭.୫ରୁ ୧୫ସେ.ମି. ଓ ଓସାର ୨.୫ ସେ.ମି. ହୋଇପାରେ | ଏହି ଗଛ ଚୈତ୍ର 
ବୈଶାଖ (ମା୍ଟ-ଅପ୍ରେଲ)ରେ ଫୁଲ ଧରେ ଓ ଜ୍ୟେଷ୍ଣ-ଆଷାଢ଼ (ଜୁନ୍‌ -ଜୁଲାଇ)ରେ ଫଳ ଧରେ | ଫୁଲ 
ନାଲି, ଧଳା ବା କଳା ହୋଇପାରେ । 


ଏହା କଟ୍ଟ, କଷାୟ, ତୀକ୍ଷ୍ ରେଚକ, ଉଷ୍ପମବୀର୍ଯ୍ୟ, ସିଗ୍ଧ ଓ ଲଘୁ । ଫଳ ମିଠାଲାଗେ । ଶୀବୀର୍ଯ୍ୟ, ଗୁରୁପାକ, 
ବଳବର୍ବକ, ବିରେଚକ ଓ ଶ୍ଲେଷ ଜନକ । ଏହା ଦାହ, କ୍ଷୟ ଓ ରକ୍ତ ଦୋଷ ରୋଗରେ ଉପକାରି | ଫଳ ବିଛା 
କାମୁଡ଼ାରେ ବିଷହାରକ ! ମୂଳ ଚୋପା ବମନ (ବାନ୍ତି) କାରକ । ମୂଳକୁ ଶୁଖାଇ ଚୁରି, ଚୁରାକୁ କୁଷ୍ଠ ଓ 
ଉପଦଂଶ କ୍ଷତରେ ଦେଲେ କ୍ଷତ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ରସ ବିଷ ନାଶକ |! ଏହାର ମଞ୍ଜିର ତେଲରେ ଅନ୍ୟ 
ଯେକୌଣସି ମଞ୍ଜି ବତୁରେଇ ସେ ମଞ୍ଜିକୁ ପୋତିଦେଲେ ସେ ମଞ୍ଜିରୁ ଶୀଘ୍ର ଗଛ ବାହାରେ । କାଠ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ର ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଆଙ୍କୁଲ ପତ୍ର ରସ ପ୍ରାୟତଃ କଳା । ଏହି ରସକୁ 
କାଠ ଓ ଲୁଗା ପଟା ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ବକଳାରୁ ଏକ ପ୍ରକାର କ୍ଷାରାଭ (alkaloid) 
ବାହାରେ । ଏହା ରକ୍ତଚାପ ହାସ କରେ । ଅଙ୍କୁଲେଇ ନୟାଗଡ଼ର ଏକ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କର ନା । 
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ଅଙ୍ଗ। - ଏକଭାରର ଅଧେ ବା ଏକ ପଟ । ( ୧ ଭାର = / ଅଙ୍ଗା) । ବେତ, ବେତୁଲି ଟୋକେଇ, ଅଖା ଇତ୍ୟାଦିରେ 
ଆକୁ, କଦଳୀ, ସାରୁ, ନଡ଼ିଆ, କଖାରୁ, ପନି ପରିବା ଇତ୍ୟାଦି ପୂରାଇ ବାହୁରେ ଭାର କରି ଯାଦବମାନେ 
କାନ୍ଧରେ କାନ୍ଧେଇ ବନ୍ଧୁବାନ୍ଧବମାନଙ୍କ ଘରକୁ ନେଉଥୁଲେ । ବନ୍ଧୁ ଘରକୁ କ'ଣ କଂଣ ଯିବ ଭାର ହିସାବରେ 
ଯାଉଥୁଲା |! ଯଥା - କଦଳୀ ଭାରେ, ନଡ଼ିଆ ଭାରେ, ମାଛ ଭାରେ, ଦୁଧ ଭାରେ, ସାରୁ ଅଙ୍ଗାଏ, କଖାରୁ 
ଅଙ୍ଗାଏ ଇତ୍ଯାଦି । ବନ୍ଧୁର ଗୁରୁତ୍ଵ ଓ ମହତ ସେ କେତେ ଭାର ଓ କଂଣ ଭାର ପଠାଇଛି ସେଥ୍‌ରୁ କଳନା 
କରାଯାଉଥୁୂଲା । ଭାର ସହିତ କିଛି ବେଭାର-ଲୁଗା, ଟଙ୍କା, ଅଳଙ୍କାର ଇତ୍ଯାଦି) ମଧ୍ୟ ଦିଆ ଯାଉଥଲା । 
ଏବେ କାନ୍ଧରେ ଭାର ଆଉ କେହି ନଉନାହାନ୍ତି । ଗାଡ଼ି ମଟର ସାହାଯ୍ୟରେ ନଉଛନ୍ତି ବା ଟଙ୍କା ଆକାରରେ 
ପଠାଇ ଦେଉଛନ୍ତି । 


ଅଙ୍ଗାର କି - ଅଙ୍ଗାରରୁ ଜାତ । ପ୍ରବାଳ ( ପୋହଳା ), କୋଇଲା ! କାଠ ପୋଡ଼ି ଅଙ୍ଗାର କରାଯାଏ । ମଙ୍ଗଳ ଗ୍ରହ 
- ଅଙ୍ଗାରକୋ ଯମଷ୍ଷୈବ ସର୍ବରୋଗାପହାରକ, 


ବୃଷ୍ଟିକର୍ଭାଚ ହର୍ଭାଚ ସର୍ବକାମ ଫଳ ପ୍ରଦ ।”” 
କେଶଦୁରା ଗଛ, ଭୂଙ୍ଗରାଜ ଗଛ । କୁରଣ୍ଟକ ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ଅଙ୍ଗାରକ କୁହାଯାଏ । (ଅଙ୍ଗାର ଦେଖ) | 


ଅଙ୍ଗାରକ (ଅଙ୍ଗାର )- ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ କାରବାନ୍‌ : (୯ଥrbଠn) କୁହାଯାଏ ¦! ଏହା ଅଧାଡୁ ବର୍ଗୀୟ ଏକ 
ଉପାଦାନ | ଏହାର ବୈଜ୍ଞାନିକ ସଙ୍କେତ ସି (୯) ଅଟେ । ଅଙ୍ଗାରକର ପରମାଣୁ କ୍ରମିକ ୬ (ଛଅ) ଏବଂ 
ଗୁରୁତ୍ଵ ୧୨.୦୧୧ ଅଟେ । 


ଅମ୍ଳଜାନ ସହିତ ଏହା ଅଙ୍ଗାର କାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସ (୯୦,)ସୃଷ୍ିି କରେ ! ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସରେ ଅଙ୍ଗାରକର 
ପରିମାଣ ଶତକଡ଼ା ୨୭.୨୭ ଭାଗ ଅଟେ | କେବଳ ଅମ୍ଳଜାନ ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ଶତକଡ଼ା ୩୭.୫୪ 
ଭାଗ ଅଟେ । ଯେକୌଣସି ଜୈବିକ ପଦାର୍ଥର ଜାରଣ ହେତୁ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସ ଓ ଜଳ ବାହାରେ । 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳରେ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ଗ୍ୟାସର ପରିମାଣ ଘନ ଫଳ ଅନୁସାରେ ଶତକଡ଼ା ୦.୦୩୩ ଭାଗ ଅଟେ । 
ଜଳବ୍ବାୟୁ ଓ ଜୈବିକ ପ୍ରକ୍ରିୟା ଦୃଷ୍ଟିକୋଣରୁ ଏହା ଅତି ଗୁରୁତ୍ଵପୂର୍ଣ୍ଣ । ଆକାଶରେ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ଯାସ 
ସୌରତାପ ଶୋଷି ରଖେ । ଏହା ଭୂମିର ଉପର ସ୍ତରରେ ଏକ ଅଭେଦ୍ଯ ବା ଅପରିବାହି ସ୍ତର ( କମ୍ବଳ ) 
ରୂପେ କାମକରେ ଏବଂ ସୂର୍ଯ୍ୟ ମଣ୍ଡଳରୁ ଆସୁଥ୍‌ବା ସବୁ ଶକ୍ତିକୁ ପୃଥ୍ବୀ ପୃଷ୍ଠରେ ପ୍ରବେଶ କରିବାକୁ ଦିଏ 
ନାହିଁ । ନଚେତ ପୃଥ୍ବୀ ପୃଷ୍ଠର ତାପମାନ ଆମେ ଭୋଗ କରୁଥିବା ତାପମାନ ଠାରୁ ଖୁବ୍‌ ଅଧ୍କ ହୋଇଥାନ୍ତା । 
କୌଣସି ଜୀବଜନ୍ତୁ ବା ପ୍ରାଣୀ ଏହି ତାପମାନକୁ ସହ୍ୟ କରିପାରନ୍ତେ ନାହିଁ । ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସ ଉଦ୍ଭିଦ ପାଇଁ 
ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ । ସବୁଜ ଉଦ୍ଭିଦ ଆକାଶରୁ ( ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ) ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ପ ଗ୍ୟାସ ନେଇ ଶର୍କରା ପ୍ରସ୍ତୁତ କରେ 
ଏବଂ ଅମ୍ଳଜାନ ଗ୍ଯାସ ବାୟୁମଣ୍ଡଳକୁ ତ୍ୟାଗ କରେ । ଅମ୍ଳଜାନ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କର ଶ୍ଵାସ କ୍ରିୟାରେ ସାହାଯ୍ୟ 
କରେ । ଜଙ୍ଗଲ ଧ୍ଵଂସ ପାଇବା ହେଡ଼ ଓ କୋଇଲା, ପେଟ୍ରୋଲ, ଡିଜେଲ ଇତ୍ୟାଦି ପୋଡ଼ିବା ହେତୁ 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳରେ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସ (୯୦, ଓ ୯୦) ପରିମାଣ ବୃଦି ପାଉଛି ଓ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ତାପମାନ ବୃଦ୍ଧି 
ପାଉଛି । ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ଗ୍ୟାସ ପରିମାଣ ଗତ ୭୦-୮୦ବର୍ଷ ଭିତରେ ୧୨-୧୫% ବୃଦ୍ଧି ପାଇଛି । ଆଶଙ୍କା 
କରାଯାଉଛି ଯେ ଏକବିଂଶ ଶତାବ୍ଦୀର ମଧ୍ୟଭାଗ ସୁଦ୍ଧା ଏହି ଗ୍ୟାସର ପରିମାଣ ବର୍ଭମାନ ପରିମାଣର 
ଦୁଇଗୁଣ ହୋଇଯିବ ଏବଂ ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳରେ ଅନେକ ଅସ୍ଵାଭାବିକତା ସୃଷ୍ଟି ହେବ । ତାପମାନ ୨-୩୧ ବୃଦ୍ଧି 
ପାଇବ । ବରଫ ତରଳିଯିବ । ସମୁଦ୍ର ପତନ ବୃଦ୍ଧି ପାଇବ ଏବଂ ସମୁଦ୍ର ଉପକୂଳସ୍ଥ କେତେକ ଅଞ୍ଚଳ 
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ଜଳମଗ୍ନ ହେବ । ବଡ଼ ବଡ଼ ସହର ମଧ୍ଯ ଏଥୁରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବ ନାହିଁ । 


ଅଙ୍ଗାରକ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଶର୍କରାର ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଅଂଶ । ଅଙ୍ଗାରକ ଉଦଜାନ ଓ ଅମ୍ବଜାନଂ ସହିତ ମିଶି 
(CHO) ସବୁ ପ୍ରକାର ଶର୍କରା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ (ଗ୍ୃକୋଳ, ସୁକ୍ରୋଜ, ଫୁକ୍୍‌ଟୋଜ, ପେଣ୍ୋଜ, ହେକ୍ରୋଜ, 
ମାଲଟୋଜ ) ଏବଂ ସଂଶ୍ଳେଷଣ ଦ୍ଵାରା ଶ୍ନେତସାର ଗଠନ କରେ । 

ଉଦ୍ଭିଦ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ମୁଖ୍ୟତଃ ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ ( ଖୁବ୍‌ କମ ଅଂଶ ପାଣିରୁ, ମାଟିରୁ ମଧ୍ଯ) ଗ୍ରହଣ କରି ସବୁଜ 
କଣା ସାହାଯ୍ୟରେ ଆଲୋକରୁ ଶକ୍ତି ସଂଗ୍ରହ କରି ଜଳ ସହିତ ମିଶାଇ ଶର୍କରା ଓ ଶ୍ରେତସାରରେ ପରିଣତ 
କରେ । 


CO, +H,0+— CH,O+H,O0+0 


ଶର୍୍ଚରା ଜଳ ଅମ୍ବ“ନ 

n(CH,O0) > C,H,nO, + H,O 

ଶ୍ନେତସାର 
2A(C,H50,) > C,H 2yOj) = H)O0 = C,H »Oj; 
ଏହି ତିନି ଉପାଦାନ (C, H, 0) ଗଛର ପ୍ରାୟ ୯୨-୯୪ ଭାଗ ଅଟେ | ପ୍ରଶ୍ବସନ (୧5piration) ହେତୁ 
ନିର୍ଗତ ଶକ୍ତି ଉଭଭିଦ, ପ୍ରାଣୀ ଶରୀରର ପ୍ରକ୍ରିୟା (ଗଠନ, କ୍ଷୟ, ଚଯ, ଅପଚୟ )ରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । 
ଅଙ୍ଗାର ଜାଳିଲେ ଶକ୍ତି ନିର୍ଗତ ହୁଏ । ଅଙ୍ଗାରକ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଜାଳେଣି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏଲପି.ଜି. 
(1G) ଗ୍ୟାସରେ ସହଜରେ ନିଆଁ ଲାଗିଯାଏ । ଗୋବର ଗ୍ୟାସରୁ ମିଥେନ୍‌ ଗ୍ୟାସ ମିଳେ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
ଜାଳେଣି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଏହି ସବୁ ଉଦାହରଣରୁ ଅଙ୍ଗାରକର ଭୂମିକା ସହଜେ ଅନୁମେୟ । (କିଛି ଚିନି (ଶର୍କରା) କରେଇରେ ନେଇ 


ଜାଳିଲେ ପ୍ରଥମେ ପାଣି ବାହାରିବ । ଶେଷରେ ସବୁଯାଇ କେତେକ କଳା ଅଂଶ ରହିବ । ଏହା ହିଁ ଅଙ୍ଗାରକ 
(କାରବନ୍‌ ଅଟେ ! ) 

ଅଙ୍ଗାର ବଲ୍ୁରୀ- ନାଲି କରଞ୍ଜି, ଗୁଞ୍ଜା ଲଟା କରଞ୍ଜ, ଗିଲ। 

ଅଙ୍ଗାରକ- କିଂଶୁକ, ପଳାଶ, ଗଛର ଅନ୍ୟନାମ ।! (ପଳାଶ ଦେଖ) । 

ଅଙ୍ଗାରି ରୋଗ- ବିଭିନ୍ନ ଫସଲରେ ଏହା କବକ ଜନିତ ରୋଗ । ଏହି ରୋଗ ଗଛର ଏକ ବା ଏକାଧୂକ ଅଙ୍ଗ ( ଡାଳ, 
କାଣ୍ଡ ପତ୍ର, ଫୁଲ, ଫଳ, କେଣ୍ଡା, ଇତ୍ୟାଦି )କୁ ଆକ୍ରମଣ କରିପାରେ । ଏହି ରୋଗ ହେତୁ ଫସଲରେ ପ୍ରଥମେ 
କଳାକଳା ବା ଧୂସର ଦାଗ ଦେଖାଯାଏ ! ଉପଯୁକ୍ତ ପରିବେଶରେ ଏହି ଦାଗ ବଢ଼ି ବଢ଼ି ଫସଲର ପୂରା 
ଅଙ୍ଗକୁ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟାପି ଯାଇପାରେ । ଅଙ୍ଗରେ ପାଉଁଶ ଗୁଣ୍ଡ ଭଳି କଳା କଳା କବକ ବୃଦ୍ଧି ଦେଖାଯାଏ । ପ୍ରଥମରୁ 
ଏହି ରୋଗର ନିରାକରଣ ଲାଗି ବ୍ୟବସ୍ଥା ନ କଲେ ପରେ ନିରାକରଣ- ଅସାଧ୍ଯ ହୁଏ । ଫସଲର ବହୁତ କ୍ଷତି 
ହୁଏ | ପନି ପରିବା ଓ ଫଳ ମଧ୍ୟ ପିତା ଲାଗେ । ଏହି ରୋଗର କେତୋଟି ଉଦାହରଣ ହେଲା - 
ଧାନ- ସାଆର ରୋଗ, ଉଦ୍ଵବବତା (ଧୂପକାଠି ରୋଗ), ମହିଷା ରୋଗ, ପତ୍ରପୋଡ଼ା ରୋଗ । ଏମାନଙ୍କ 
ମଧ୍ୟର ସାଆର ରୋଗ ଓ ଉଦ୍ଵବବତା ରୋଗ ହେତୁ ଅମଳ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ନଷ୍ଟ ହୋଇପାରେ । 
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ମାଣ୍ଡିଆ -ମହିଷା ରୋଗ, କେଣ୍ଡା କଳା ରୋଗ 
ଗହମ - କଳଙ୍କି ଓ କଳାଗୁଣ୍ଡି ରୋଗ 
ଜୁଆର - ଏରଗଟ୍‌ ରୋଗ 
ପାନ - ପତ୍ରପୋଡ଼ା, ପତ୍ରଦାଗ ରୋଗ 
ଝୁଡ଼ଙ୍ଗ ଏବଂ ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ - ପାଉଁଶିଆ ରୋଗ, ପତ୍ର ପୋଡ଼ା ରୋଗ 
ଚିନାବାଦୀମ - ଫଳ କଳା ରୋଗ, ପତ୍ର ପୋଡ଼ା ରୋଗ 
ଆଳୁ - ସଅଳ ଓ ଡେରି ପତ୍ର ପଡ଼ା ରୋଗ । ଆଳୁ ଫସଲରେ ବେଳେବେଳେ ସବୁ ପତ୍ର ପୋଡ଼ିଯାଇ- 
କେବଳ ଡାଙ୍ଗ ରହିଥାଏ । ଏହି ରୋଗ ଉଭିଦାଙ୍ଗରେ ଅଙ୍ଗାରକ ଏବଂ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଅନୁପାତ ଉପରେ 
ନିର୍ଭର କରି କମ୍‌ ବେଶି ହୋଇଥାଏ । ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର ବେଶି ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ଏ ରୋଗ ବ୍ୟାପି 
ଯାଏ | ଝିପିଝିପି ବଷା, କାହାଳିଆ ପାଗ ମଧ୍ଯ ଏ ରୋଗ ବ୍ୟାପିବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ ¦ ଅଙ୍ଗାରି ରୋଗକୁ 
ବୀଜ ଉପଚାର, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କବକମାରୀ ପ୍ରୟୋଗକରି ଦମନ କରାଯାଇପାରେ । ଏହି ରୋଗର 
ନିରାକରଣ ପାଇଁ ସମନ୍ବିତ ରୋଗ ଦମନ ପ୍ରଣାଳୀ ଅନୁସରଣ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ । ଖରାଟିଆ ଚାଷ, 
ନିରୋଗା ମଞ୍ଜି ବ୍ୟବହାର, ବୀଜ ଉପଚାର, ଉପଯୁକ୍ତ ଅନୁପାତରେ ସାରପ୍ରୟୋଗ ଏବଂ ଉପଯୁକ୍ତ ସମୟରେ 
କବକମାରୀ ପ୍ରୟୋଗ ଦ୍ଵାରା ଏହି ରୋଗ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରାଯାଇପାରେ ! 

ଅଚ।- ହଳ କରିବା ପାଇଁ କିଆରିକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଅଂଶ ବା ଭାଗ କରାଯାଏ । ପ୍ରତି ଅଂଶ ଭାଗକୁ ଅଚା କୁହାଯାଏ । 


ମନେକରାଯାଉ - କଖଗଘ ଗୋଟିଏ ଚାରିକୋଣିଆ ଲମ୍ବ କିଆରି | 
କୂ ଚ୍ର ଜୁ ଞB ଘ୍ର 


ଖ .ଡ ହି ଝ୍‌ 


ଏହାକୁ ହଳ କରିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ଦୃଷ୍ଟିରୁ କଖଡଚ, ଡଛଜଚ, ଛଝ୍ଞଜ ଓ ଝଗଘଞ, ଭାବେ ଚାରି ଭାଗ 
କରାଗଲା । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଅଚା ! ହଳ ଦକ୍ଷିଣାବର୍ଭ ଭାବେ ବୁଲେ । ହଳ କଲାବେଳେ ପ୍ରଥମେ 
ଗୋଟିଏ ଅଚାରୁ ଆରମ୍ଭକରି ଅଚା ଅଚା କରି ହଳ କରାଯାଏ । ପ୍ରଥମ ଅଚା ସରିଲେ ହଳ ଦ୍ଵିତୀୟ ଅଚାକୁ 
ଯାଏ । କ୍ରମେ ଚାରିପଟୁ ହଳ ହୋଇଗଲେ ମଝିରୁ କିଛି ଜାଗାଛାଡ଼ି ହଳ ପାଖ ଅଚାକୁ ଯାଏ । ତାକୁ ସାରିଲା 
ବେଳକୁ ପ୍ରଥମ ଅଚାର ମଝିକୁ ହଳ ଆଣି ଛାଡ଼ି ଯାଇଥ୍‌ବା ଜାଗା ହଳ କରେ । ଏହାକୁ ଅଚାମାରି ବା 
କହନ୍ତି । ଅଚା ଚାରିପଟେ ହଳ ଥରେ ବୁଲି ଅଂସିଲେ ସିଆର ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ସିଆରକୁ ବେର୍‌ହା 
କୁହାଯାଏ । ପ୍ରଥମରେ ମୂଳ କିଆରିକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରିବାକୁ ଅଚା କରିବା କୁହାଯାଏ । 

ଅଚାଧରିବା- ଜମିକୁ ଅଚା ଅଚା କରି ଚାଷ କରିବାକୁ ଅଚାଧରିବା କୁହାଯାଏ । ଠିକ ରୀତି ଅନୁସାରେ କାମ କରିବାକୁ 
ଅଚାଧରିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ।! (ବାପ ମଲା ପରେ ପୁଅ ବାଟକୁ ଆସିଲାଣି. ଅଚା ଧରି ଗଲାଣି, ଅଚାମଣି 
ଗଲାଣି ଇତ୍ୟାଦି କହନ୍ତି । ) 
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ଅଚା ନ ଛାଡ଼ିବାଓ ଅଚାକୁ ଅଚା ହଳ କରି ଶେଷ କରିବା । କୌଣସି ଅଚାକୁ ହଳ ନ କରି ନ ଛାଡ଼ିବା । ଠିକ ଆଇନ, 


ରୀତିନୀତି ଅନୁସାରେ କାମ କରିବା | 


ଅଙ୍କେଇବା- ଆରମ୍ଭ କରିବା, ବାଟ ଦେଖେଇବା, ସୁରାକ ଯୋଗାଇବା ମୂଳ ଗୋଡ଼ା ଯୋଗାଇବା । 


ଅଛବ - 


ଅଛର |! - 


ଆଗେ ଭାରତରେ ଜାତି ପ୍ରଥା ଅତି ଉତ୍କଟ ଥୁଲା । ସମାଜରେ ସମସ୍ତଙ୍କର ସମାନ ଅଧୂକାର ନ ଥୁଲା । 
କେତେକ ନୀଚ ଓ ଗରିବ ବର୍ଗର ଲୋକଙ୍କୁ ଅଛବ ବା ଅସ୍ଟୃଶ୍ୟ ବୋଲି କୁହାଯାଉଥୁଲା ! ଏମାନେ ଛୁଇଁ ଦେଲେ 
ଏପରିକି ଛାଇ ପଡ଼ିଲେ ମଧ୍ଯ ଉଚ୍ଚବର୍ଗ (ସବର୍ଣ୍ଣ) ଲୋକଙ୍କର କାୟା ମାରା ହୋଇ ଯାଉଥଲା । ଓଡ଼ିଶାର 
ଜଣେ ବିଶିଷ୍ଟ ସମାଜସେବୀ ଓ ବଡ଼ ଲୋକ ବିବେଚିତ ହେଉଥିବା ବ୍ଯକ୍ତି ଅଛବମାନଙ୍କର ଛାଇ ପଡ଼ିଲେ 
ତାଙ୍କ କାୟା ମାରା ହୋଇଯାଉଥୁଲା ବୋଲି ସେ ସାଥୁ ସାଥ୍‌ ଗାଧୋଉଥଲେ ଓ ତୁଳସୀ ପତ୍ର ପାଉଥୁଲେ । 
ତାଙ୍କ ଆଗକୁ ଅସ୍କୃଶ୍ୟ ( ଅଛବ ) ବର୍ଗ ଲୋକଙ୍କର ଆସିବା ବାରଣ ଥୁଲା ¦ ମହାତ୍ମାଗାନ୍ଧୀ ଅସ୍କୃସ୍ୟତା ନିବାରଣ 
ପାଇଁ ଜୀବନ ସାରା ସଗ୍ରାମ କରିଥୁଲେ | ସେତେବେଳେ ସମାଜରେ ଚଣ୍ଡାଳ ଓ ଅଛବମାନଙ୍କର ସ୍ଥାନ କେଉଠି 
ଥୁଲା ତଳ ଉଦ୍ଧତ ପଂକ୍ରିରୁ ବେଶ୍‌ ଅନୁମିତ । ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣରେ ଅଛି - 
“ ଭାରିଜାରେ କାର୍ଯ୍ୟ ଯେବେ ଅଛିରେ କହାଇ 
ଚଣ୍ଡାଳ ସାହିରେ ନଗ୍ର ବେଗେ ତୋଳ ଯାଇ ।” 
XXX 
“ 'ଅଛବ ଘରେ ଦଣ୍ଡେ ଥୁଲି ଉଭାହୋଇ, 
ଅଛବ ବିଟାଳ ବୋଲି ଦିଅ ଘଉଡ଼ାଇ । 
XXX 
ବ୍ରାହୁଣ ହୋଇ ମୋ ଘରେ କି ରୂପେ ଭୁଞ୍ଜିବେ, 
ଚଣ୍ଡାଳୁଣୀ ଅନ୍ନଖାଇ ଅପବାଦ ଦେବେ । 
XXX 
ଏ ମୋହର ଦ୍ରବ୍ୟ ତାଙ୍କୁ ଛୁଇଁ ନ ଯୋଗାଇ 
ଏବେ କ୍ରମେ ଏସବୁ ବାଛ ବିଚାର ଚାଲିଗଲାଣି । ତଥାପି ସମସ୍ତେ ସମାନ ହୋଇ ନାହାନ୍ତି । ବିଶ୍ଵ ସ୍ତରରେ 


. ଛୁଆଁଅଛୁଆଁ, ଜାତିଭେଦ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ବାରଣ ହେଲାଣି । 


ଦହ୍ରାଡ଼ିର ହସ୍ତୁ ବାହୁଣ ଛଡ଼ାଇ ଖାଇବେ 
ବ୍ରାହ୍ମଣ ଖାଇ ହସ୍ତକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ପୋଛିବେ ।”? ( ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 


ଏହା ଧାନ ଚାଷର ଏକ ପ୍ରଣାଳୀ ଅଟେ ! କାଦୁଆ ଜମିରେ ଗଜାଧାନ ବୁଣି ଧୀନ ଫସଲ ଉତାରିବା ପ୍ରଣାଳୀ । 
କୌଣସି କାରଣରୁ ଧାନ ବୁଣା ( ଖରୁଡ଼ି/ବତୁରି) ବା ରୁଆ ଡେରି ହୋଇଯାଇଥୁୂଲେ, ଅନ୍ୟ କୌଣସସି ଉପାୟ 
ନ ଥୁଲେ, ଉଭୟ ସାରଦ ( ଖରିଫ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ-କାର୍ିକ, ମାର୍ଗଶୀର, ଜୁନ-ଜୁଲାଇ, ଅକ୍କୋବର-ନଭେମ୍ବର ) ଏବଂ 
ଡାଳୁଅ (ପୌଷ-ମାଘ ରୁ ଚୈତୁ-ବୈଶାଖ ) (ଜାନୁୟାରୀ-ଅପ୍ରେଲ) ରତୁରେ ଧାନ ବିହନ ଗଜା କରି ଗଜା 
ହୋଇଥବା ଧାନକୁ ଆଉ ତଳି ନ ପକାଇ ବିଲ କାଦୁଅ କରି କାଦୁଅରେ ଗଜାଧାନ ଛାଟି ବୁଣି ଦିଆଯାଏ । 
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ଏପରି ବୁଣାକୁ ଅଛରା କହନ୍ତି । ଏଥୁପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ପାଗ ହେବା ଦରକାର । ସବୁ ପାଗରେ ଧାନ ରୁଆ 
ଯାଇପାରେ । କିନ୍ତୁ ସବୁ ପାଗରେ ଖରୁଡ଼ି, ବତୁରି କି ଅଛରା ବୁଣା କରାଯାଇ ପାରିବ ନାହିଁ । ଅଛରା ପାଇଁ 
ଉପଯୁକ୍ତ ପାଗ ଆବଶ୍ୟକ ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ରତୁରେ (ସାରଦ ଓ ଡାଳୁଅ) ଏକାଧୂକ ବର୍ଷ ପରୀକ୍ଷା କରି 
ଦେଖାଯାଇଛି ଯେ ବିଳମ୍ବରେ ଧାନ ଚାଷ ପୀଇଁ ଏହା ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ପ୍ରଣାଳୀ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଠିଆପାଣି ରଖୁ 
ବେଉଷଣ କରିବା, ରୋଇବା ପାଇଁ ବିଲ କାଦୁଅ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼େ ନାହିଁ । କିନ୍ତୁ ଉପଯୁକ୍ତ ପରିମାଣରେ 
ଖତସାର ପ୍ରୟୋଗ କରିବା, ଅନାବନା ଘାସ ( ଲଟା ) ବାଛିବା, ରୋଗ ଓ ପୋକ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ । 
ଅଛରା ଦ୍ଵାରା ବୁଣା, ବେଉଷଣ ଓ ରୁଆରୁ ମିଳୁଥିବା ଅମଳ ସହିତ ସମାନ ବା ସାମାନ୍ୟ ଅଧଵକ ମଧ୍ଯ 
ମିଳିଥାଏ । ଅନ୍ୟ ପ୍ରଣାଳୀ ତୁଳନାରେ ଅଛରା ପ୍ରଣୀଳୀରେ ଖର୍ଚ୍ଚ ମଧ୍ୟ କମ ହୁଏ । 


ଏକ ଜାତି ପଦାର୍ଥ (ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି ବା ସୋରିଷ ଇତ୍ୟାଦି)ର ସାନ ବଡ଼, ଭଲ ଖରାପ ଦାନା 
ଅଲଗା କରିବା ପାଇଁ ଏକ ପ୍ରଣାଳୀ | କୁଲାରେ ଏପରି ପଦାର୍ଥକୁ ଅଲଗା ଅଲଗା ଭାବରେ ଦେଇ କୁଲାରେ 
ପଦାର୍ଥକୁ ଆଗ ପଛ କରି, ତଳ ଉପର କରି ହଲାଇ, ଛାଟି, କୁଲା ତଳେ ହାତଦ୍ଵାରା ଅଳ୍ପ ଯୋର ଦେଇ ପିଟି 
ଦାନା ସଫା କରିବା ପ୍ରଣାଳୀକୁ ଅଛାରିବା କୁହାଯାଏ । କୁଲାରେ ଅଛାରି ସଫା କରିବା ପଦ୍ଧତି ଏବେବି ସବୁଠି 
ପ୍ରଚଳିତ । ଧାନରୁ କଣ୍ଠା, ଅଗାଡ଼ି, ଚାଉଳରୁ ଖୁଦ, ମଳୁଖ, କାଣ୍ଡିଆ କୁଣ୍ଡା, ବିରି, ମୁଗରୁ କଣି, ପୋକା ବା 
ଘୁଣିଖୂଆ ବିରି, ମୁଗ ଇତ୍ୟାଦି କୁଲାରେ ଅଛାରି ସଫା ଓ ଅଲଗା କରାଯାଏ । ଅଛାରିବାର ନାନା କାଇଦା 
ଅଛି । ଗୁରେଇବା, ଅଗେଇବା ଇତ୍ୟାଦି । ଯେଉଁ ଲୋକ କୁଲାରେ ଅଛାରି ସଫା ବା ଅଲଗା କରେ ତାକୁ 
ଅଛରାଳି କୁହାଯାଏ ! ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ କରିଥାନ୍ତି । 


ଅଛୁଅ- ଆଗେ ଆମ ସମାଜରେ ନିମ୍ବବର୍ଗର ଲୋକଙ୍କୁ ଛୁଇଁଲେ ଜାତି ଚାଲି ଯାଉଥଲା ବୋଲି କୁହାଯାଉଥୁଲା । 
ସେମାନଙ୍କୁ ଅଛୁଆଁ, ଅସୃଶ୍ୟ (ଧପଠଧhable) ବର୍ଗର ବୋଲି କୁହାଯାଉଥୁଲା । ଆଗେ ଓଡ଼ିଶାରେ ହାଡ଼ି, 
କଣ୍ଡରା, ବାଉରି, ପାଣ, ଶବର, ଗୋଖା ବର୍ଗର ଲୋକଙ୍କୁ ଅସ୍କୃଶ୍ୟ ବା ଚଣ୍ଡାଳ କୁହାଯାଉଥୁଲା | (ଚଣ୍ଡାଳ - 
ଶୂଦ୍ର ଥିରସରୁ ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ଗର୍ଭଜାତ ସନ୍ତାନ) । ଏମାନେ ଉଚ୍ଚ ବର୍ଗଙ୍କଠାରୁ ବହୁତ ତଳେ ବୋଲି ବିଚାର 
କରାଯାଉଥୁଲା (ଅଛବ ଦେଖ) । ଏପରିକି ଉଚ୍ଚବର୍ଗର ଲୋକ ଅଛବ ସାହିରେ ବୁଲି ଆସିଲେ ବି ଉଚ୍ଚବର୍ଗ 
ଲୋକଙ୍କର ଲୁଗା ଛୁଆଁ ହୋଇ ଯାଉଥୂଲା ବୋଲି ଜହୁଥ୍‌ଲେ । ଏହି ଲୁଗାକୁ ଅଲଗା ରଖ୍‌ ଗାମୁଛା ପିନ୍ଧି ସାଥ୍‌ 
ସାଥ୍‌ ହକାଳିବାକୁ ପଡ଼ୁଥୁଲା । ଏବେ ଏପରି ଭେଦଭାବ ଆଉ ନାହିଁ । ˆ 
ରଜୋବତୀ ନାରୀ କି ମଧ୍ଯ ଅଛୁଆଁ (ଛୁଇଁବା ଅଯୋଗ୍ୟା) ବୋଲି କୁହାଯାଇଥାଏ ! 


ଅଛୁଆଣି- ଆଗେ ସବୁଆଡ଼େ ପ୍ରାୟତଃ ଚାଳ ଘର (ମାଟି କାଛ ଉପରେ କାଠ, ବାଉଁଶର ଚାଳ ) ଥୁଲା । ଚାଳ ଘର 
ମୁଖ୍ୟତଃ ଛଣ ବା ନଡ଼ାରେ ଛପର ହୁଏ । ଘର ଛପର କରିବାକୁ ଘର ଛୁଆଣି କରିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 
ବର୍ଷକୁ ଥରେ ଘର ଛପର ହୁଏ । କୌଣସି କାରଣରୁ ଘର ଛପର ବା ଛୁଆଣି ହୋଇ ନ ପାରି ରହିଗଲେ ତାକୁ 
'ଅଛୁଆଣି ଘର କୁହାଯାଏ ! ଯେଉଁମାନେ ଘର ଛପର କରିବାରେ ଦକ୍ଷ ସେମାନଙ୍କୁ ଛୁଆଁଣିଆ କୁହାଯାଏ । 
ଯେଉଁମାନେ ଅଦକ୍ଷ ସେମାନଙ୍କୁ ଅଛୁଆଁଣିଆ କୁହାଯାଏ । କୋଠା ଘରର ଛାତକୁ କୋଠାର ଛପର ବୋଲି 
ଧରାଯାଇପାରେ'| କାନ୍ଧ ଘରେ ମଧ୍ଯ ଖପରଲି, ଟାଇଲ ଛପର ଆଜବେଷ୍ଟଅସ କରାଯାଇଥାଏ । 


ପିଲାର ବୟସ ବ୪୪ମା୪ ଦିନରେ ବିଦ୍ୟାରମ୍ଭ କରାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଖଡ଼ିଛୁଆଁ କୁହାଯାଏ । 
ସେଇଦିନୁ ସେ ସିଲଟ୍‌ ଖଡ଼ି ଧରି (ଛୁଇଁ) ପାଠ ପଢ଼ା ଆରମ୍ଭ କରୁଥଲା । କୌଣସି କାରଣରୁ ପିଲାର ଖଡ଼ି 
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ଛୁଆଁ (ବିଦ୍ୟାରମ୍ଭ ) ହୋଇ ନ ପାରିଲେ ତାକୁ ମଧ୍ୟ ଅଛୁଆଣିଆ ବୋଲି କହନ୍ତି । (ସେ କ”ଣ ପାଠ ପଢ଼ିବ, 
ତା”ର ଖଡ଼ି ଛୁଆଁ ହେଇନି ଅଛୁଆଁଣିଆ ଛୁଆଟା ବୋଲି କହୁଥ୍‌ଲେ |) 
ଅଛମ୍ବର - ଅତି ଭଲ ଜମି । ଏ ଜମିକୁ ଧୋଇ, ମରୁଡ଼ି ବାଧେ ନାହିଁ । ଅଉଲ ଜମି । 
ଅଜର।|- ଘିକୁଆରି (ଘୃତକୁଆଁରି) (ଘିକୁଆଁରି ଦେଖ) ।! ବାଇଡ଼ଙ୍କକୁ ମଧ୍ୟ ଅଜରା, ଅଜଲୋମା, ଅଜହା କୁହାଯାଏ । 
ଯାହା ଜାଣି ହୋଇନାହିଁ, ଯାହା ଦେହରେ ଗାଳି ଫଜିତଵ ଭେଦେ ନାହିଁ, ପକୁ ମଧ୍ଯ ତାକୁ ମଧ୍ୟ ଅଜରା କହନ୍ତି । 
ମୁର୍ଖ, ନିର୍ବାଧ, ନିର୍ଲଜ । 
ଜାଜି- କାଳା ଜିରା ଓ ଧରା ଜିରା ! (ଜିରା ଦେଖ) । 

ର।- ମୂଲ ପାଇଁ ବଇନା ଓ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ମୂଲ । ସବାରି, ପାଲିଙ୍କି ଭାର ବୋହିବା ପାଇଁ ନିଯୁକ୍ତ ହେବାକୁ ଥବା ଲୋକଙ୍କୁ 
ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ବଇନା ବା କାମ ସରିଗଲା ପରେ ସେମାନଙ୍କୁ ଦିଆ ଯାଉଥୁବା ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ମୂଲକୁ ଅଜୁରା 
କୁହାଯାଏ । ଦେଣ ସରିଗଲେ ଅଜୁରା ତୁଟିଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏ ଲୋକମାନେ ଏ ବାବତ ମଧ୍ୟ ଚାଉଳ, 
ଡାଲି, ପରିବା ଓ କିଛି ପଇସା ନିଅନ୍ତି । କେହି କହି ସ୍ଥାନ ଦେଖୁ ଗାମୁଛା ବା ଲୁଗା ନିଅନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଏ ପ୍ରଥା 
ଏବେ ଉଠି ଗଲାଣି । 

ଅଟଙ୍ଗ।- ଅଟେଇ ଭଳି ୨-୩ ପୁଳିଆ ସାନ କଳେଇ ବା ହଳା । ଅଟଙ୍ଗାଏ ଧାନ, ଛୋଟ ବିଡ଼ା -ଅଟଙ୍ଗାଏ ଘାସ, 
ମୁଗ, ବିରି ଗଛ ଇତ୍ୟାଦି । ହାତ ଖୋଲି ଦେଲେ ମୁଠା ଭିତରେ ରହୁଥ୍ବା ପୁଳା | ଧାନ କାଟିଲାବେଳେ ପୁଳା 
ପୁଳା କରି ଧାନ କାଟି ପାହିଁ ପକାନ୍ତି । ୨-୩ ପୁଳା ଏକାଠି କରି ବାନ୍ଧିଦେଲେ ଏହାକୁ ଅଟଙ୍ଗା ( ଅଟଙ୍ଗା।) 
କୁହନ୍ତି । ହାତରେ ଓହଳେଇ ନେଇ ପାରୁଥ୍‌ବା ଛୋଟ ବିଡ଼ାକୁ ମଧ୍ୟ ଅଟଙ୍ଗା କୁହାଯାଏ । 

ଅଞ୍ଜନଂ କୋରଙ୍ଗ, ନିରେସ୍‌ ନିରାସ, ନିରେଶୋ, ବେ।ନେ।ହେୋରାନେ!, (Bonohorano) ଦଳସୁନ୍ଦର 
(Dalasundara) ପାଇକର | 
ତେଲୁଗୁ - ଆଲ, ମିଡାଲି୍‌ି, ଉଡାଲି୍‌, କିକ୍ାଲି । 
ସଉରା - କୋରେଙ 
କନ୍ଧ - ଲିଟି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Memecylon umbellatum, Family -Melastomataceae. 
ପାହାଡ଼ିଆ ଗଛ ! ସାଧାରଣତଃ ପାହାଡ଼ ଖୋଲରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଏକ ପ୍ରକାର ଘାସ ଗଛ । 


ଫୁଲ - ହାଇପାନ୍‌ଥୁଅମ୍‌, ସାମାନ୍ୟ ବାଇଗଣି ରଙ୍ଗର ! ଓଡ଼ିଶାରେ ଖଣ୍ଡଗିରି, ସିମିଳିପାଳ, ଗଞ୍ଜାମ, 
ବରୁଣେଇ ପାହାଡ଼, ଅନୁଗୁଳ, ଆଠଗଡ଼, କଳାହାଣ୍ଡି, ପାଲଲହଡ଼ା, କେନ୍ଦୁଝର ଜଙ୍ଗଲରେ ଦେଖାଯାଏ । 
ଶ୍ରାବଣ / ଆଶ୍ମିନ ମାସରେ ଏଥୁରେ ଫଳ ହୁଏ । ଫଳ ଖୁଆଯାଏ । ଫୁଲରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ କଢ଼ାଯାଏ । ଏ 
ରଙ୍ଗରେ ଲୁଗାପଟା, ଚଟେଇ, ଛାପା, ପା” ପୋଛା ଗାଲିଚା, ହେଁସ ମସିଣା ରଙ୍ଗାଯାଏ । କାଠ ଟାଣ | ଘର 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ ! ଅଜ୍ଞନ ଘାସ ମଧ୍ଯ ଏକ ଗୋଖାଦ୍ୟ ¦ ଆଖୁରେ ଲଗାଯାଇଥ୍‌ବା କଳାକୁ ମଧ୍ଯ ଅଞ୍ଜନ 
କୁହାଯାଏ | ଯାହା ଅତି ଚିକ୍କଣ ହୋଇ ଘୋରାଂ ହୋଇଥାଏ, ବଟା ହୋଇଥାଏ । ଚକଟା ଖଲା ହୋଇଥାଏ 
ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଅଞ୍ଜନ କୁହାଯାଏ । ଅତି ନରମ । 


ଅଟକାଳି- ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ପାଣିଆ ଖୁରି, ଯାଉ | ଏଥୁରେ କିନୁ ବେଶି ଦୁଧ, ଚିନି ଓ ନବାତ ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଚାଉଳ 
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GO ONG NG DG Nee eI EE Oe Te 
ବାଟି ପାଣିରେ ଗୋଳେଇ ନିଆଁରେ ବସେଇ ଆଉଟାଯାଏ । ଫୁଟିଲା ବେଳେ ନଡ଼ିଆ, ନବାତଗୁଡ଼ ଖଣ୍ଡ 
ପକାଯାଏ । ସବୁ ମଶଯାଇ ଅଳ୍ପ କାଠୁଆ ଯାଉ ..ହବାଯାଏ ଆଉଟା ହଉଥାଏ । ଏହା ଖୁରିସାଠାରୁ ଟିକିଏ 

° ବେଶ ବହଳିଆ | କାରିକ ମାସ ବଡ଼ ଓଷାରେ ବସା ଯାଉଥବା ଗଜ ମଣ୍ଡା ସହିତ ଅଟକାଳି ଖୁଆଯାଏ ! 


ଭାରି ବଢ଼ିଆ ଲାଗେ ¦ ବାସି ହେଲେବି ଅଟକାଳି ଖରାପ ଲାଗେନି । ମାଣବସା ଦିନ, ପିଲାର ୪ଦିନ ଏହି 
ଅଟକାଳି ହୁଏ । 


ବିରି ବାଟି ବଟା ବିରି ଭିତରେ ପୁର ପୂରାଇ ଗୋଲଗୋଲ କରାଯାଏ । ଫୁଟା ପାଣିରେ ଏହି ଗୋଲଗୋଲ 
ତିଆରି ପୁରଦିଆ ବିରିକୁ (ପୁର ସବୁବେଳେ ସମସ୍ତେ ଦେଇ ପାରନ୍ତି ନାହିଁ ) ଛାଡ଼ି ଦେଲେ ଏହା ଗୋଟା ବାଛି 
ଟାଣ ହୋଇଯାଏ ! ଏହାକୁ ଗେଟେଇ କହନ୍ତି । ଏହି ଗେଟେଇକୁ ଛାଣି ଅଟକାଳିରେ ଛାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ଏହା 
ଅଟକାଳିରେ ଗୋଟା ଗୋଟା ହୋଇ ରହେ । ଏହାକୁ ଗେଟେଇ-ଅଟକାଳି କହନ୍ତି । ଚଇତ୍ର ମାସ ଶେଷ 
ମଙ୍ଗଳବାର (ଝାମୁ ଯାତ୍ରା) ଦିନ ଗେଟେଇ ଅଟକାଳି କରାଯାଏ । ଆରିସା, ଛତୁଆ, ନାଡ଼ିଗଜା ସହିତ 
ଅଟକାଳି ବା ଗେଟେଇ ଅଟକାଳି ଖାଇଲେ ଭାରି ସ୍ଵାଦ ଲାଗେ । ଖୁରି, ଖରିସା, ଅଟକାଳି ଗେଟେଇ, 
ଅଟକାଳି ଏଣ୍ଡୁରି ପୋଡ଼ପିଠା ଭଳି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଓଡ଼ିଆର ରାନ୍ଧଣା । 

ଅଟା- ଚୂନା, ଚାଉଳ, ଗହମ, ମାଣ୍ଡିଆ, ମକା, ଜୁଆର, ବାଜରା, ବୁଟ, ଚଣା, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଯେକୌଣସି 
ଦାନାକୁ ଚୂରି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଚୂୃନାକୁ ସେହି ଦାନାର ଚୂନା ବା ଅଟା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଯଥା - 
ଚାଉଳ ଚୂନା, କୋଳଥ ଚୂନା, ମାଭ୍ଡିଆ ଚୂନା ଇତ୍ୟାଦି । 


ଚାଉଳକୁ କୁଟି ବା ପେସି ଅଟା ବା ଚୂନା କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ପିଠଉ, ଆଣ, ସେ (ସୋ )ଦୁଅ ଇତ୍ୟାଦି 
ତିଆରି କରାଯାଏ । ଆଣ, ସୋଦୁଅରେ ବିଭିନ୍ନ ଭାଗ ବିରି ମିଶାଇ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପିଠା (ଚକୁଳି, ସରୁ 
ଚକୁଳି, ବୁଢ଼ା ଚକୁଳି, ଚିତଉ, ମଣ୍ଡା, ଛୁଞଚପତର, କାକରା, ପୋଡ଼ ପିଠା, ଏଣ୍ଡୁରି, (ଇଡ଼ିଲି) ଇତ୍ଯାଦି 
କରାଯାଏ । ପିଠଉରେ ଚିତା ପକାଯାଏ, ଝୋଟି ଦିଆଯାଏ । ଚାଉଳ ଚୂନାର ବହଳା ଯାଉକୁ ଅଟକାଳି 
କହନ୍ତି । ଅଟାରୁ ଧଳା ମୁରୁଜ ଓ ବ୍ରିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ମିଶାଇ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର ମୁରୁଜ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ବୁଟ ଚୂନାରୁ ବେସନ ହୁଏ । 

ମାଣ୍ଡିଆ ଅଟା (ଚୂନା)ରୁ ମାଣ୍ଡିଆ ପିଠା ବା ମାଣ୍ଡିଆ ରୁଟି ତିଆରି କରାଯାଏ । ରାଣା ପ୍ରତାପ ଜଙ୍ଗଲରେ 
ଥିଲାବେଳେ, ମାଣ୍ତିଆ ପିଠା ଖାଉଥୂଲେ । ସେହିପରି ମକା, ବାଜରା, ଜୁଆର ଇତ୍ୟାଦିରେ ଅଟାରୁ ମଧ୍ଯ ରୁଟି 
ବା ପିଠା ତିଆରି କରାଯାଏ । ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ ଆଦିର ଚୂନାକୁ ଯାଉ କରି ଖୁଆଯାଏ । 


ଗହମ ଚୃନାକୁ ଗହମ ଅଟା ବା କେବଳ ଅଟା କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ ରୁଟି, ଚପାତି, ନାନ୍‌, ଫୁଲକା, ତନ୍ଦୁର 
ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଅଟାରୁ ମଇଦା ଓ ସୁଜି ତିଆରି ହୁଏ । ଅତି ଚିକ୍ସଣ, ଖୁବ ସରୁ ଅଟାରୁ ମଇଦା 
ହୁଏ | ଏଥପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମେସିନ୍‌ ବା ଅଟା ଫେସା କଳ ଅଛି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି 
ହୁଏ | ଗହମ ଖୁଦକୁ ସୁଜି କୁହାଯାଏ । ଗହମକୁ ଚୁରି, ରଗଡ଼ି, ଭାଙ୍କି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚାଲୁଣିରେ ଚଲାଇ ଭିନ୍ନ 
ଭିନ୍ନ ଶ୍ରେଣୀ ( ଗ୍ରେଡ଼୍‌)ର ଅଟା, ମଇଦା ବା ସୁଜି ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଗହମ ଚୋପାକୁ ଚୋକଡ଼ କୁହାଯାଏ ! 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ପ୍ରକାର ଦାନାରେ କିଛି ପରିମାଣରେ ଜଳୀୟ ଅଂଶ, ଶ୍ବେତସାର, ପୁଷ୍ଟିସାର ଧାତବ ଲବଣ ଓ 
ଭିଟାମିନ୍‌ ଥାଏ । ଗହମରେ ଚାଉଳ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ପ୍ରୋଟିନ୍‌ (ପୁଷିସାର) ଓ ଧାତବ ଲବଣ ଥାଏ ବୋଲି 
ଗହମ ଅଟାର ଚାହିଦା ବେଶି । ଏ ଦୁଇ ପ୍ରକାର ଦାନାର ଗୁଣ ନିମ୍ପରେ ଦିଆଗଲା । 
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ଗହମ ଓ ଚାଉଳ ଅଟାର ଗୁଣ 


ବିବରଣୀ ଗହମ ଚାଉଳ 
ଜଳୀୟଅଂଶ( % ) ୧୩.୪ ୧୩.୧ 
ପୁଷ୍ଠିସାର ( % ) ୧୩.୬ ୭.୮ 
ସ୍ବେହସାର ( % ) ୧.୯ o.F 
ଶ୍ନେତସାର( % ) ୬୯.୧ ୭୭.୧ 
ଖଣିଜଲବଣ( % ) 9.୧୦ ୧.୦୦ 


.ଗହମର କିସମ, ବଂଶଗତ ଗୁଣ, ଉତ୍ପାଦନ ପଦ୍ଧତି ଅନୁସାରେ ଦାନାର ଗୁଣ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଏହି 
ଅନୁସାରେ ଅଟାର ଗୁଣ ଏବଂ ସେଥୁରୁ କରାଯାଉଥିବା ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥର ଗୁଣ ଧର୍ମ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଖାଉଟି 
ଚାହିଦା ପୂରଣ ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଗୁଣ ବିଶିଷ୍ଠ ଅଟା, ମଇଦା ଓ ସୁଜି ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | ଗହମ 
ଅଟା, ନାନା ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ଗ୍ରହଣ କରିପାରେ । ବେଶି ପାଣିଖାଏ, ଦୁଲେ । ଏଣୁ ଅଟାର ଚାହିଁଦା ଅନ୍ଯ 
ଅଟାଠାରୁ ବେଶି । ଗହମ-ବୁରା ଅଟାରେ ୯୦-୯୫ ଭାଗ ଗହମର ମୂଳ ପଦାର୍ଥ (ଚୋକଡ଼, ଭଣ, 
ଭୂଣପୋଷ) ରହିଥାଏ । ଏପରି ଅଟାକୁ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଟା କୁହାଯାଏ । ଗହମ ଅଟାରେ ଖୁବ୍‌ ବେଶିରେ ୧୫% 
ଚୋକଡ଼ ରହିପାରେ । ଚୋକଡ଼ ଗୋଟିଏ ଉଜ୍କୃଷ୍ଟ ଗୋଖାଦ୍ୟ । ଚକି ପେସା ଅଟା ଓ କଳ ପେସା ଅଟାର ଗୁଣ 
ଭିନ୍ନ ଅଟେ । ଚକିପେସା ଅଟାରେ ଗହମର ପ୍ରାୟ ସବୁଗୁଣ ରହିଥାଏ ! କିନ୍ତୁ କଳ ଫେସା ଅଟା ଚିକ୍ଵଣ ହେଲେବି 
ଏଥୁ୍‌ରୁ ଚୋକଡ଼ ଅଂଶ ବେଶି ଚାଲିଯାଇଥାଏ | ଏଣୁ ଏହାର ଗୁଣାତ୍ମକ ମୂଲ୍ୟ ଚକିପେସା ଅଟାଠାରୁ କମ ଅଟେ । 
ଗହମରେ ଓ ଅଟାରେ ଚାଉଳ ଓ ଚାଉଳ ଚୂନା ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ପୁଷ୍ଟିସାର ଓ ଧାତବ ଲବଣ ଥାଏ ବୋଲି ଗହମ 
ଅଟାର ଚାହିଦା ବେଶି । ଅଟାର ଗୁଣାମ୍ମକମାନ ଏଥୁରେ ଥବା ପ୍ରୋଟିନ୍‌ (ଗୃ ଟେନ୍‌ ) ଭିଟାମିନ୍‌ ଓ ଧାତବ ଲବଣ 
ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ପ୍ରୋଟିନ ବିଭିନ୍ନ ଆମିନୋ ଅମ୍ବଦ୍ଧାରୀ ଗଠିତ । ଲାଇସିନ୍‌ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ର ପ୍ରଧାନ 
ଆମିନୋଅମ୍ବ ଅଟେ । କିନ୍ତୁ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଓ ଲାଇସିନ୍‌ର ସହସନ୍ବନ୍ଧ ବିପରୀତାତ୍ମକ ! କାରଣ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧି 
ପାଇଲେ ଲାଇସିନ୍‌ ପରିମାଣ ହ୍ଵାସ ପାଉଥ୍‌ବା ଅନେକ ଗହମ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର (ଦିଲ, ଲୁଧୁଆନା, ହିସାର, 
ପନଛ୍ଥନଗର, ଗୁରୁ ଦାସପୁର ଗଙ୍ଗ ନଗର, ଦୁର୍ଗାପୁର, କାନ ପୁର )ର ଗବେଷଣାରୁ ଜଣା ପଡୁଛି । ସର୍ବତି 
ସୋନାରା ଭଳି ଡବଲ ଗେଡ଼ା ( ଏଠଧତାe dwar: ) ଗହମରେ ପ୍ରୋଟିନ ଭାଗ ୧୮-୨୦% ହୋଇପାରେ | 
ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ଗ୍ଟ ଟାମିକ୍‌ ଅମ୍ଡ ଆସ୍‌ପାଟିକ୍‌ ଅମ୍ଳ ଆଲାନାଇନ୍୍‌, ଭାଲାଇନ, 
ଲିଉସାଇନ୍‌ ଏବଂ ଫି ନାଇଲ୍‌ ଆଲାନାଇନ୍‌ ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧି ପାଉଥୁଲେ ହେଁ ପ୍ରୋଲିନ୍‌ସ, ଗ୍ାଇସିନ୍‌, ଟାଇରୋସିନ୍‌ 
ଏବଂ ଲାଇସିନ୍‌ ପରିମାଣ କମି ଯାଉଥିବାର ପ୍ରମାଣ ମିଳୁଛି । 

ଅଟାରେ ପାଣି ଦେଇ ଚକଟି ଦଳି ଦେଲେ ଯେଉଁ କାଦୁଆ ସେଦୁଅ ହୁଏ ତାହାକୁ ପିଷ୍ଠ ବା ଖାମିର ବା ଡଫ୍ଘ 
( doh ) କୁହାଯାଏ ! ଏହାକୁ କିଛି ସମୟ ରଖୁଦେଲେ ଏହା ଦେହରେ ପାଣି ଭେଦି ଜରିଯାଏ | ଅଟାରେ 
ଥିବା ପ୍ରୋଟିନ ଅଂଶ ଫୁଲିଯାଏ ଏବଂ ପିଷ୍ଟ ଅଠାଳିଆ ହୋଇଯାଏ ! ଯେଉଁ ଅଟା ଯେତେ ଅଠାଳିଆ ହୋଇ 
ଫୁଲିବ ସେଥୁରୁ ତିଆରି ରୁଟି, ମଇଦା ( ପାଉରୁଟି) ସେତେ ମିଠା ଲାଗିବ ! ଏବେ ରୁଟି ପାଉରୁଟି ମିଠା 
ଲାଗିବା ପାଇଁ ଅନେକ ମିଷ୍ଟକାରି ପଦାର୍ଥ ଯୋଗ କରାଯାଉଛି । ଆଗେ ସାକାରିନ୍‌ ଦିଆଯାଉଥୂଲା । ଏବେ 
ଚିନି ଦିଆଯାଉଛି । ପାଉରୁଟି ଭଲ ଫୁଲିବା, ଅଠା ହେବା ଗୁଣ ଏଥୁରେ ଥବା ଗ୍ଟୁ ଟିନର ପରିମାଣ ଉପରେ 
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ନିର୍ଭର କରେ । ଗ୍ଟ ଟିନ ଅଟା ଖମିର (ପିଷ୍ଟ)ର ଅଠାଳିଆ ଗୁଣ ବଢ଼ାଏ | ଅଟାରେ ପାଣି ମିଶାଇ ଚକଟି, ଦଳି 
ଗୁଳା ( ପିଷ୍ଠ) କରି ପାଣିରେ ଧୋଇଲେ ପ୍ରଥମେ କ୍ରମେ ଧଳା ଅଂଶ (ଶ୍ନେତସାର) ଚାଲିଯାଏ ଏବଂ ଶେଷକୁ 
ଗୋଟିଏ ଅଠାଳିଆ ପିଣ୍ଡୁଳା ରହିଯାଏ । ଏହାହିଁ ଅଟାର ଟଗ୍ଟ ଟିନ୍‌ ଅଂଶ | ଏହା ମିଠା ଲାଗେ ନାହିଁ । ହାତକୁ 
ଟାଣ ଲାଗେ । ଟାଣି ଦେଲେ ରବର ଭଳି ଟାଣି ହୋଇଯାଏ (ଇଲାଷ୍ଟିକ) । ଏହାର ରଙ୍ଗ ସାମାନ୍ୟ ଲାଲ- 
ହଳଦିଆ ହୋଇପାରେ ! ଏହାର ରଙ୍ଗ ଓ ଗୁଣ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଅଟାର ଗୁଣ ନିର୍ବାରଣ କରାଯାଇଥାଏ । 
ସାମାନ୍ୟ ରଙ୍ଗ ରହିବା ଅଟାର ନିଜସ୍ଵ ଗୁଣ । କିନ୍ତୁ ଅନେକ ଖାଉଟି ରଙ୍ଗକୁ ପସନ୍ଦ କରନ୍ତି ନାହିଁ । 
ସେମାନଙ୍କର ପସନ୍ଦ ଧଳା ବା ସଫା ଅଟା । ଏଣୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଯୋଗକରି ବା ଅଟାକୁ 
ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥରେ ଉପଚାର କରି ଅଟାର ରଙ୍ଗ ସଫା ବା ଧଳା କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଧୋଲେଇ ବା ବିରଞ୍ଜନ 
(bleaching) କରିବା କୁହାଯାଏ । କେତେକ ରସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ । ଯଥା - ପୋଟାସିଅମ ବ୍ରୋମେଟ, 
ଆସ୍କରବିକ୍‌ ଅମ୍ବ ବା ଆଜୋଡାଇକାରବନ ଆମାଇଡ଼୍‌ ପ୍ରୟୋଗ କରି ଅଟାର ଟ୍ଟୁଟିନ ପରିମାଣ ବୁଦ୍ଧି 
କରାଯାଏ । ଏଥୁରେ କିଛି ଜାରକୀ ( ଠ×iding agent ) ମଧ୍ଯ ମିଶାଯାଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଅଟାର ଅଠା ଧରିବା 
ଗୁଣ ବୃଦ୍ଧିପାଏ ଏବଂ ଜଟିଳ ଶର୍କରାର ବିଭାଜନ ଘଟେ । ଓଦା ଅଟା ଗୁଳା (ପିଷ୍ଟ )ର ଆକାର ବୃଦ୍ଧିପାଏ ! 
ବେଶି ଫୁଲେ ଏବଂ ଏଥୁ୍‌ରୁ ଭଲ ରୁଟି ହୁଏ । ମଇଦାରୁ ଭଲ ପାଉରୁଟି ହୁଏ । ଲୁଣ, ଖାଇବା ସୋଡ଼ା 
( ସୋଡ଼ିଅମ ବାଇକାର୍‌ବୋନେଟ୍‌) ଓ ମନୋକାଲସିଅମ ଫସ୍ଫେଟ୍‌ ଦେଲେ ପାଉରୁଟି ବେଶିଦିନ ସାଇତି 
ରଖାଯାଇପାରେ । ଏବେ ପାଉରୁଟିରେ ଖୁସ୍ମିସ୍‌ ଓ ବିଭିନ୍ନ ଫଳ ଖଶ୍ଡଖଣ୍ଡ କରି ଉପଚାରିତ କରି ମିଶା 
ଯାଉଛି । ଧଳା ଅଟାକୁ (ଖମିର) ବଳି ଲମ୍ବ କରି ଖଣ୍ଡଖଣ୍ଡ କରି ( ଛୋଟପୁଳା ) ଛିଣ୍ଡାଇ ଗୋଲକରି ବେଲି 
ରୁଟି ବା ଚପାତି କରାଯାଏ । ଛାଣି ପୁରି ଓ ଲୁଚି କରାଯାଏ । କେଉଁ ପିଷ୍ଠ କେତେ ଲମ୍ବ ହୋଇପାରିବ ତାହା 
ଆଲଭିଓଗ୍ରାଫ୍‌ (aହାଠଥaph ), ଏକୁଟେନ୍‌ସୋ ( e×ten୦, ଗ୍ରାଫ ) ବା ମିକ୍ଳୋଗ୍ରାଫ୍ଵ ( mixograph) ଯନ୍ତ 
ସାହାଯ୍ୟରେ ପରୀକ୍ଷା କରାଯାଏ । ଆଲଭିଓ ଗ୍ରାପ୍ଵ ଯନ୍ତ୍ରର ହିସାବ ଅନୁସାରେ ଅଟାକୁ ନିକମା (weak), 
ସରସା (medium) ଏବଂ ବଳୁଆ (ଟାଣ, ଅତିଟାଣ, song) ଏବଂ ୪୮ strong ଅଟା କିସମତଭୁକ୍ତ 
କରାଯାଏ । ଅଟାରେ ଥଆମିନ୍‌ (amin) ରିବୋଫ୍ଲାଭିନ୍‌ (ribଠମavin), ନିଆସିନ (ain) ଲୌହ, 
କାଲସିଅମ ଓ ଲାଇସିନ୍‌ ମିଶାଇ ତାରଗୁଣ ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଇଥାଏ । 


ଅଟାର ଶ୍ରେଣୀ. ଗଣ 
ନିକମା (ଦୁର୍ବଳ ଶ୍ରେଣୀ weak) ଏପରି ଅଟାରୁ ତିଆରି ପିଷ୍ଟ (ଡଫ୍‌) 


ଅଠାଳିଆ, ଭଲ ଭାବରେ ବଳି ହୁଏ ନାହିଁ, 
ଶୀଘ୍ର ଚେପ୍ଟା ହୋଇଯାଏ ( ଭିତର ପବନ 
ବାହାରିଯାଏ । ) ରୁଟି ତାଉଆରେ କି ପଲମରେ 
ଶୀଘ୍ର ଠା ଠା ହୋଇପୋଡ଼ିଯାଏ । ଚପାତି ଓ ରୁଟି 
ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । ମସ୍‌ ମସ୍‌ ହୋଇ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ, 
ବେଶି ସମୟ ରହେ ନାହିଁ । 
ସରସା (ମଧ୍ଯମ କିସମ ) ଅଟା ଏ ପିଷ୍ଠ ଟାଣ, ଗୋଲାକୁ ବଳି ବେଶି ଲମ୍ବ 
' କରାଯାଇପାରେ, ବହୁତ ଲମ୍ବ ହୁଏ ଏବଂ 
ଛାଡ଼ିଦେଲେ କ୍ରମେ ନୋଚା ବା ସଙ୍କୁଚିତ 
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! ହୋଇଯାଏ (e1astic) | ଦଳା ଯାଉଥବା ଥାଳି, 
ଥାଳିଆ ବା ଅନ୍ୟ ଯେକୌଣସି ପାତ୍ରରେ ଲାଗେ 
ନାହିଁ । ରୁଟି ବା ଚପାତି ଶୀଘ୍ର ପୋଡ଼ିଯାଏ 

ନାହିଁ । ଶୀଘ୍ର ଭାଙ୍ଗି ଯାଏ ନାହିଁ । ବେଶି ସମୟ 
ନରମ ରୁହେ । ଖାଇବାକୁ ମିଠା ଲାଗେ । ଏହି 
କିମସ ଅଟା ଚପାତି ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । 


ବଳୁଆ( ଟାଣ, ଅତିଟାଣ, ଅଟା) 


କିନ୍ତୁ ବାଇସୋଡ଼ା ଦେଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ, ଦବିଯାଏ । 


ଏହାର ପିଷ୍ଟରେ ଭଲ ଚପାତି ହୁଏ ନାହିଁ । ଚପାତି 
ଟାଣ ହୁଏ । ଚମଡ଼ା ଭଳି ହୋଇଯାଏ, କିନ୍ତୁ ମିଠା 
ଲାଗେ | ଦାନ୍ତରେ ସହଜେ ଛିଣ୍ଡେ ନାହିଁ । 

ଅଟା ସହିତ ପାଣି ଓ ତା” ସହିତ ଇଷ୍ଟ ( କିଣ୍ଧକ ପ୍ରକିଣ୍ଧ) ଦେଲେ ଅଟା ଫଣଫେଣେଇ ଯାଏ, ବେଶୀ ଫୁଲେ |! 


ଭଲ ଚପାତି ହେବା ପାଇଁ ଅଟାର ରୂପ, ସ୍ଵାଦ, ବାସନା, ବୟନ (ନରମ କି ଖଦ ଖଦଡ଼ିଆ ) ଫୁଲିବା ଗୁଣ 
puffing quality), ଜଳଶୋଷଣ ପରିମାଣ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ଭଲ ଚପାତି ପାଇଁ ଅଟା ସାମାନ୍ୟ 
ଧଳା, ଚିକ୍କଣ, ନରମ, ସାଉଁଳିଆ, ମିଠା ହେବା ଦରକାର ! ଏଥୁରେ ୧୦-୧୩% ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ରହିବା 
ଆବଶ୍ୟକ । ଏହି ପରିମାଣ ବେଶି ହେଲେ ଚପାତି ଟାଣ ଓ ଚମଡ଼ିଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ସେକାଶକ୍ରି 
(baking quality, strength) ୧୫-୨୦ ବର୍ଗ ସେ.ମି, ସିରତା (stability)୧ ୦୦-୧୩୦ ମି.ମି. ଓ 
ପେଲ୍‌ ସିଙ୍କମୂଲ୍ୟ (Pelsinki value) ୧୦୦-୧୫୦ ହେବା ଆବଶ୍ଯକା ୧ ୦ଗ୍ରାମ ଅଟାରେ ୧୫୦ 
ମିଲିଗ୍ରା( ୧୫%) ମାଲ୍‌ଟୋଜ୍‌ ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ । ଅଟାର ବିଭେଦୀୟ (dଷstatic) କ୍ରିୟା ବେଶି ହେବା 
ଦରକାର | ପିଷ୍ଠର ଗୁଣ ଗହମ କିସମ ଅନୁସାରେ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ ! ନିମ୍ବରେ କେତେକ ଗହମ କିସମର 
ଅଟାରୁ ହେଉଥ୍‌ବା ଖମିର, ପିଷ୍ଟ (ଡଫ୍‌ )ର ଗୁଣ ଦିଆଗଲା । 


କଲ୍ୟାଣସୋନା 
ହୀରା 
ସର୍ବତିସୋନାଗ୍‌ 
' ସୋନାଇିକା 
ଛହୋଟିଲର୍ମା 
ସଫେଦଲର୍ମା 
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ସ୍ଥରତା 


(stability) 


(mm,(p) 


୫୮ 
୩୬ 
୪୫ 
୨୭ 
୧୪ 
୧୪ 


ˆ ୫୯ 


କଣା ହେବାବେଳେ ସଂପ୍ରସାରଣତା ସ୍ଥିତି ସ୍ଥାପକତା 


ସ୍ଥିରତା 
(stability at 
rupture 


୨୩ 


୧୯ 


extensibility) 


(elasticity) 


9୧ 


ଶକ୍ତି 


(strength) 


Cm 


୨୮ 


ଫ୍ରଲିବାମୀନାଙ୍କ .ବିରୂପଲାଗି ସିତିସ୍ଥାପକତା 


(swelling...) 


Index 


୧୮ 


୨୨ 


୨୪ 


ଶକ୍ତି ସ୍ଥିରତା (Lp) 
(ଅର୍ଚ,eଃ) 


୧୩୪ o.୯୬D 


9୫ ୨.୭୮ 
୧୫୧ ୨.୪୪ 
୨୫ ୧.୩୫ 
୨୩ ୫.୦୩ 
୨୩ ୫.୦୩ 
୧୫୨ ୧.୯୦ 
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. ସିରତା (stability, P)mm. 
ସ୍ଥିତି ସ୍ଥାପକତା (elastiuty) L 


mm sability 
L ’elastility 


P/L— 


ବିସ୍ତ୍ୁଟ ଓ ପାଉଁରୁଟି ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ମାନ ଭାରତୀୟମାନାଙ୍କ ସଂସ୍ଥାନ (Indian Standard Institute) 
ଦ୍ଵାରା ସ୍ଥିର କରାଯାଇଥାଏ । ଏହାର ମାନ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା ! 


ବିବରଣୀ ପାଉଁରୁଟି ବିସ୍ତ୍ୁଟ 

ଜଳୀୟାଂଶ( % ) ସର୍ବାଧୁକ ସର୍ବାଧୁକ 
୧୩% ୧୩% 

ପ୍ରୋଟିନ ସର୍ବନିମ୍ନ ୧୧ ୯ 

ଗ୍ଟେନ୍‌ (gluten) ସର୍ବନିମ୍ନ ୯ ୭.୫ 

ଅଶୁ( ପାଉଁଶ) (Ash) ସର୍ବାଧୁକ ୦.୫ 
୦.୫ - 


ଶଗୋଷଣ ଯୋଗ୍ୟ 


ଜଳ ପରିମାଣ (water absorption) ୬୦% ସର୍ବାଧୁକ - 


ମାଲ୍‌ଟୋଜ୍‌ 9.0-୩.୫ - 
ମୋଟ ଶର୍କରା 9.୫% - 
ଅବକ୍ଷେପଣାଂଶମୂଲ୍ୟ ସର୍ବନିମ୍ନ - 


୩୦ ମିଲି ଲିଟର - 
କ୍ରାକ୍ର (ମସ୍ମସିଆ ବିସ୍କୁଟ), କ୍ରାକ୍‌ଜାକ୍‌, ୫୦:୫୦, କେକ୍‌, ପେଷ୍ଟି, ନିମିକି ଇତ୍ୟାଦି ପାଇଁ ମଧ୍ଯ 
ଆବଶ୍ୟକ ମାନ ସ୍ଥିର କରାଯାଇଛି । ୧୦ ଗ୍ରାମ ମଇଦାରୁ ପ୍ରାୟ ୧୬୦୦ ଗ୍ରାମର ପାଉଁରୁଟି ହୋଇଥାଏ | 


ସାଦା ରୁଟି ଚପାତି, ପରଟା, ପୁରି, ମଇଦାର ଉପଯୁକ୍ତ ଗୁଣ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । 


(sedimentation value) 


ବିବରଣୀ ଅଟା ଚପାତି ପରଟା ପୁରି ପାଉଁରୁଟି 
ଲାଇସିନ୍‌ ୨.୬୬ ୨.୫୨ ୨.୪୯ ୨.୪୮ 9.୩୦ 
T:.D. ୯୨.୫୦ ୯୩.୮୦ ୯୩.୬୦ ୯୮.୮୦ ୯୩.୩୦ 
B.V (Biologieal value) ୬9.୬0 ୬Jo0.୭୦ ୫୮.୭୦ ୬୨.୪୦ ୫୮.୬୦ 


N.P.U. (Net Protein utilization) ୫୭.୯୦ ୫୬.୯୦ ୫୪.୯୦ ୬୧.୪୦ ୫୪.୭୦ 
ଭଲନିମିକି ତିଆରି ପାଇଁ ଆମୋନିଅମ ବାଇକାର୍ବୋନେଟ (NH,HCO,) ଦିଆଯାଏ । ଯିଏ ' ଅଟା ପେସେ 
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ତାକୁ ଅଟା ଫେଶାଳୀ କୁହାଯାଏ । ଅଟାକଳ ବାଲା ଅଟା ଫେଶାଳୀ ଅଟନ୍ତି । 
ଅଟା, ସୁଜିକୁ ରାନ୍ଧି ମଣ୍ଡ ତିଆରି କରି ଅଠା ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏ ଅଠା ଅନ୍ୟ ଅଠାଠାରୁ ଭଲ ! ମଇଦା 
ମଣ୍ଡ ଦେଇ ଲୁଗାପଟା, କାମିଜ ଇତ୍ୟାଦି ଟାଣ ଓ ଖଡ଼ଖଡ଼ ରଖାଯାଏ । ମଣ୍ଡଦିଆ ବସ୍ତ ଭଲ ଇସ୍ତ୍ରୀ ହୁଏ | 
ପେଜ ଲୁଗା ପଟା ମଣ୍ଡ ଦେବାରେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ନିଆଁ ଧରି ରଖୁବା ପାଇଁ କୁଟା (ପାଳ), ନଡ଼ାରେ ବଳା ବରିଆ ବା ବେଣୀ । ମଶାଣିକୁ ଶବ ନେବାବେଳେ 
ଶବ ଧାର ଆଗରେ ଜଣେ ନିଆଁ ଅଟା (ବେଣୀ) ଧରି ଆଗେ ଆଗେ ଯାଏ । ଗୋରୁ ଗୁହାଳେ ଅଛ ଅଳ୍ପ 
ଧୂଆଁ କରିବା ପାଇଁ ମୋଟା ବେଣୀ ଅଟା କରି ନିଆଁ ଧରେଇ ରଖୁଦିଆ ଯାଇଥାଏ ! 


ଅଟାକ ଳ -ଯେଉଁ କଳରେ ଅଟା ପେସା ଯାଏ । ଏହା ପଥର ଚକି ଭିଭିକ ବା ଲୁହାଗଣ୍ଡି (ରୋଲର ) ଭିଭିକ 
ହୋଇପାରେ । ଚକି ଓ ରୋଲର ବିଜୁଳି ଶକ୍ତି ଦ୍ଵାରା ଚାଳିତ । ଅଟାରୁ ଚୋକଡ଼ କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ 
ମାନର (ଚିକଣ, ଖଦଖଦଡ଼ିଆ) ଅଟା କରିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସାନ ବଡ଼ ଚାଲୁଣି ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ । ସ୍ଥାନ ଚାଲୁଣିରେ ବର୍ଗ ସେଣ୍ଟି ମିଟର ପ୍ରତି କଣା ସଂଖ୍ୟା ବେଶି । ଏଣୁ ପ୍ରତ୍ୟେକ କଣାର ଆକାର 
ଛୋଟ । ମଇଦା ତିଆରି ପାଇଁ ଅନେକ ଜାଗାରେ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର କଳ ରହିଛି । କଳରେ ଚୁରି ଆଣି ଘରେ ଅଟା ଚଲା 
ଚାଲୁଣିରେ ଚଳାଇ ସାନ ଓ ବଡ଼ ଚୋକଡ଼ କଢ଼ାଯାଏ । ଅଟା କଳରେ ଏବେ ଏକ କିଲୋଗ୍ରାମ ଗହମ 
ଚୁରାଇବା ପାଇଁ ୩୦ ଗ୍ରାମ ଓଜନ ଭାଜୁଣି ବାବତଵ କାଟି ରଖୁଛନ୍ତି । 

ଅଟେଇ- ଗୋରୁ, ଛେଳି, ମେଣ୍ଢା ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ କିଛି ସମୟ ଅଟକେଇ ରଖୁବା ପାଇଁ ତିଆରି ଛୋଟ ଗୋରଡ଼ା । ୨-୩ 
ପୁଳିଆ ଛୋଟ ହଳା (କଳେଇ)କୁ ମଧ୍ୟ ଅଟେଇ କୁହାଯାଏ । 

ଅଠରନଳା- ଭୁବନେଶ୍ବର-ପୁରୀ ରାସ୍ତାରେ ଗଲେ ପୁରୀର ୧.୭୫ କିଲୋମିଟର ଆଗରୁ ଗୋଟିଏ ପୋଲ ପଡ଼େ । ଏହି 
ପୋଲ ତଳେ ଅଠରଟି ବଡ଼ ଓସାର ମୁହାଁ ନଳା ବା ଫୁଆର ବସିଛି । ଏହାକୁ ଅଠରନଳା ପୋଲ କହନ୍ତି । 
ଏହି ପୋଲ ଓ ନଳା ଓଡ଼ିଶାର କେଶରୀ ବଂଶର ରାଜା ମତ୍ସ୍ୟ କେଶରୀ ( ୯୭୫-୯୯୫ଖୁ1) ତିଆରି 
' କରାଇଥିଲେ । ଏହି ପୋଲ ମଧୁ ପୁର ନଦୀ ଉପରେ ନିର୍ମିତ । ଏହି ନଇର ନାଁ ହୁଲୁହୁଳିଆ ବା ମଙ୍ଗଳା ନଇ 
ମଧ୍ଯ । ଏହା ବାଟ ମଙ୍ଗଳା ପରେ ପଡ଼େ ¦ ଏହି ଫ୍ୁଆର ପ୍ରାୟ ୧୧୦୦ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ କରାଯାଇଥୁବା 
କାରିଗରିର ନମୁନା । ଏ ପ୍ରକାର ଫୁଆର ଗୁଡିକ ଖୁଲାଣକାମ ନହୋଇ ପଥର ଦ୍ଵାରା ଲହଡ଼ି ମୁଦ କରାଯାଇ 
ତିଆରି ହୋଇଥଲା ! ସେ ସମୟରେ କାରିଗର କେତେ ବୁଝିଆ ଥଲେ ଓ କେତେ ମଜବୁତ କାମ କରୁଥ୍‌ଲେ 
ଏଥ୍‌ରୁ ଜଣାପଡ଼େ । ଏବେ ଏହାଠାରୁ ବଡ଼ ହୀରାକୁଦ ବନ୍ଧ ଭଳି ବଡ଼ ବଡ଼ ବନ୍ଧ ଓ ମହାନଦୀରେ ବଡ଼ ବଡ଼ 
ପୋଲ ହେଲାଣି । କିନ୍ତୁ ସେ ସମୟରେ ଏପରି କାମ କିପରି କରିପାରୁଥିଲେ ଦେଖୁଲେ ଓ ଭାବିଲେ ଅତି 
ଆଶ୍ଚର୍ଯ୍ୟ ଲାଗେ । ସେତେବେଳେ ପୁରୀକୁ ଯିବାକୁ ସୁବିଧା ନ ଥୁଲା ! ଜଗନ୍ନାଥ ସଡ଼କରେ ଯାତ୍ରୀମାନେ ଯାଇ 
ହୁଳୁହୁଳିଆ ନଇ କୂଳରେ ଅଟଜ ଥୁଲେ । ଡଙ୍ଗାରେ ପାରିହେବା ପାଇଁ ଅନେଇ ବସୁଥୂଲେ । ପୁରୀରେ . 
ପହଞ୍ଚବାକୁ ବହୁତ ସମୟ ଲାଗୁଥୁଲା ! ଏହି ଅଠର ନଳା ପୋଲ ହେଲାରୁ ଯାତ୍ରୀମାନେ ସହଜରେ ଓ ଶୀଘ୍ର 
ପୁରୀ ଯାଉଥ୍‌ଲେ । ଏବେ ଏହି ପୋଲର କଳେବର ବହୁତ ବଦଳି ଗଲାଣି । କିନ୍ଧୁ ୧୯ଟି ନଳା ଅଛି । ଏହି 
ପୋଲ ଉପରେ ଅହରହ ନାନା ପ୍ରକାର ଯାନବାହାନ ଗତାଗତ କରୁଛି । ଏହି ପୋଲ ନାଁରେ ଗୋଟିଏ ଧାର୍ମିକ 
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ବଶ୍ବାସ ମଧ୍ଯ ରହିଛି । ଯାହାର ଅଠରଟି ପିଲାପିଲି ହେଉଥ୍‌ଲେ ସେ ଅଠରନଳାକୁ ଯାଇ ସେଠି ତା ସାଙ୍ଗରେ ` 
ସଙ୍ଗାତ ବସୁଥୂଲେ । ମହାପ୍ରସାଦ ଦେଇ ପିଲାପିଲିଙ୍କ ମଙ୍ଗଳ କାମନା କରୁଥିଲେ । 
ଭଜନ ଅଛି - 


“ ଅକାମନ ଚାଲ ଯିବା, ଚକା ନୟନ ଦେଖୁବା 
ଶିଙ୍ଖନାଭି ମଣ୍ଡଳରେ ବେନି ନେତ୍ର ପଖାଳିବା 
ବାଟରେ ବାଟ ମଙ୍ଗଳା ଦେଖୁବା ଅଠର ନଳା... !”' 


ଏ ଭଜନ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଲୋକ ମୁଖରୁ ଶୁଣାଯାଉଛି । ଗାଡ଼ି ଅଠର ନଳାରେ ପହଞ୍ଚଲେ ଏ ଭଜନ ବୋଲି 
କେତେକ ଗାଡ଼ି ଭିତରକୁ ଆସି କିଛି ମାଗୁଛନ୍ତି । ଏ ଅଠର ନଳାର ତାପୂର୍ଯ୍ୟ ମଧ୍ଯ କୁହାକୁହି ହେଉଛନ୍ତି । 


ଅଠା - ଯେଉଁ ନାଳୁଆ ତରଳ ପଦାର୍ଥ ଦ୍ଵାରା ଦୁଇଟି ବସ୍ତୁକୁ ଯୋଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ବୃକ୍ଷାଦିରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଘନ ନିର୍ଯ୍ୟାସ 
(ବରଅଠା, ସଜନା ଅଠା, ସିଝୁ ଅଠା, କେନ୍ଦୁ ଅଠା) । ତାସ (ଗଞ୍ଜପା) ଅଠା । ଯେଉଁ ତାସ ପଟରେ 
ନାଲିପାନ, କଳାପାନ, ଠିକିରି ବା ଚିଡ଼ିଆର ୮ଟି ଚିତ୍ର ଥାଏ । ଯଥା - ନାଲିପାନ /କଳାପାନ ଅଠା ! ତାସକୁ 
ଗଞ୍ଜପା କୁହାଯାଏ । 


କେନ୍ଦୁ ଅଠା ବର୍ଷାଦିନେ ପାଣ୍ଡେଇଯାଏ | ଏହା ଅପେକ୍ଷା ମଇଦା ଅଠା ଭଲ | ଉଇ ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ ଏଥୁରେ 
ତୁତିଆ ଯୋଗ କରାଯାଇଥାଏ । 


ଅଠାକାଠି (ଅଠାକାଶଵ୍ଡିଆ) - ନନୁଆ' କେଳା ଚଢ଼େଇ ଧରିବା ପାଇଁ ନଳ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ନଳ ଉପରକୁ ଉପର 
ଖଞ୍ଜି ଉଚ୍ଚ ଗଛ ଡାଳରେ ଥିବା ଚଢ଼େଇକୁ କେଞ୍ଚ୍‌ ଦିଅନ୍ତି । ଚଢ଼େଇ ତଳେ ପଡ଼ିଯାଏ ବା ନଳ ଅଗରେ ଲାଖ୍‌ 
ରହେ । ନଳ ଅଗରେ ଲାଖ ରହିବା ପାଇଁ ଅଠା ଲଗାଇଥାନ୍ତି । ସେ ଅଠାରେ ନଳ ଅଗରେ ଦେହର 
ଯେକୌଣସି ଅଂଶ (ଗୋଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି) ଲାଗିଗଲେ ସେ ଆଉ ଯାଇପାରେ ନାହିଁ । ଏହି ନଳ (କାଠି)ରେ 
ଅଠା ଲାଗି ଥାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ ଅଠାକାଠି (କାଭିଆ, ଅଠାକାଭିଆ) କୁହାଯାଏ ! 
କେତେକ କେଳା ଚଢ଼େଇ ଧରିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ କାଣ୍ରିଆ ଛୋଟ ଘର ଭଳି ଯନ୍ତା (ଗୋରଡ଼ି) ତିଆରି 
କରିଥାନ୍ତି । ସେଥୁରେ କେତେ ଖଣ୍ଡ ଛାଉଁଶ ବା କାଠ କାଟି ଯୋଡ଼ି ଭିଡ଼ି ବାନ୍ଧି ଦେଇଥାନ୍ତି । କାଠିରେ ଅଠା 
ଲଗାଇ ଦେଇଥାନ୍ତି । କାଶ୍ରିଆରେ କିଛି ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଥୋଇ ଚଢ଼େଇ ଯା'ଆସ କରୁଥବା ଯାଗାରେ ଥୋଇ 
ଦିଅନ୍ତି । ଚଢ଼େଇ ଖାଦ୍ଯ ଲାଳସାରେ କାଶ୍ତିଆ ଭିତରେ ପଶେ । ଅଠାରେ ଲାଗିଯାଏ । ଆଉ ଯାଇପାରେ 
ନାହିଁ । ଏହିପରି ଚଢ଼େଇ ଧରା ଯନ୍ତ୍ରକୁ ଅଠା କାଣ୍ରିଆ କହନ୍ତି । 


‘ଅଠା କାଶ୍ଡିଆ ବେଣ୍ଟକରି 
ପକ୍ଷୀ ଆଣଇ ନିତ୍ୟକରି? । (ଦାଣ୍ଡି ରାମାୟଣ ) 


କେହି ବିପରିରେ ବା ଅସୁବିଧାରେ ପଡ଼ିଲେ ସେ ଅଠା କାଠିରେ/ଅଠା କାଶ୍ିଆରେ ପଡ଼ିଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା ଉପରେ ସନ୍ତ୍ରାସବାଦୀ ( ସେପ୍େମ୍ବର ତା୯,୨୦୦୧ରେ) ମାନଙ୍କର ଆକ୍ରମଣ ହେତୁ 
ବିପୁଳ . କ୍ଷୟକ୍ଷତି ଘଟିଛି । ସନ୍୍ରାସବାଦ ଲୋପ କରିବା ପାଇଁ ଆମେରିକାକୁ କେଉଁ ରାଷ୍ଟ୍ର ସାହାଯ୍ୟ କରିବ କି 
ନାହିଁ ଭାବି ସ୍ଥିର କରି ନ ପାରି ମହାଅଡ଼ୁଆରେ ପଡ଼ିଛନ୍ତି । ଏଥୁପାଇଁ ସେମାନେ ରାଜନୈତିକ ଅଠାକାଠି ବା 
ଅଠା କାଣ୍ଡିଆରେ ପଡ଼ି ଯାଇଛନ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଇପାରେ । 
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ଅଢ଼ାଙ୍ଗୁଳି- ଆଚ୍ୁଠି ନଖ କଣ୍ଠରେ ବ୍ରଣ ହେଲେ ତାକୁ ଅଢ଼ଆଙ୍କୁଳି (ଅଢ଼ାଙୁଳି) କହନ୍ତି । ଏହି ବ୍ରଣ ଫୁଲି ବଥ ଭଲି 


ହୋଇଯାଏ । ସୁଖ୍ୟତଃ ହାତ ଆଢ୍ଛୁଠି ନଖ କଣରେ ଏପରି ଅଢ଼ାଙ୍କୁଳି ହୁଏ । ଗୋଡ଼ ନଖ କଣରେ ମଧ୍ଯ 
ହୋଇପାରେ ! ବ୍ରଣ ପାଚିଗଲେ ପୂଜପାଣି ହୋଇ ହାତ ସରସର ହୋଇ ବିନ୍ଧେ । ଭାରି କଷ୍ଟ ହୁଏ । ଆଙ୍ୁଠି 
ପାଖରେ ଚମ ବେଶି ମୋଟା ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଅଢ଼ାଆଙ୍କୁଳିଆର ମୁହଁ ଶୀଘ୍ର ହୁଏ ନାହିଁ କି ବଥ ଫାଟେ ନାହିଁ । 
ପୂଜ ସହଜରେ ବାହାରେ ନାହିଁ । ଏହାକୁ କାଟି, ଫଟେଇ ପୂଜପାଣି ବାହାର କରି ଆଣ୍ଟିବାଇଓଟିକ ଜାତୀୟ 
ପ୍ରତି ପୂୟିକ ବା ପ୍ରତିରୋଧ ଓଷଧ ପ୍ରୟୋଗ କରି ଭଲ କରାଯାଏ ¦! ଉପଯୁକ୍ତ ସାବଧୀନତା ଅବଲମ୍ବନ ନ 
କଲେ ଆଙ୍କୁଠି ଅଗ ପଗ ହାଡ଼ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଇପାରେ ! 


ଅଢ଼େଇଆ- ଦୁଇ ସେର ଅଧେ, ଅଢ଼େଇ ( ୨.୫) 'ଗୁଣ । ଆଗେ ମାପ ପାଇଁ ଗୌଣୀ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥିଲା । 


ଏହା ଉତ୍ପାଦିତ ପଦାର୍ଥ (ଧାନ, ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ ଇତ୍ୟାଦି )ର ପରିମାଣ (ଘନଫଳ ) ମାପିବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥୁଲା । ଗୌଣୀର ଆୟତନ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ । ସାନ ଗୌଣୀର ପରିମାଣ ଦୁଇ ସେର ଓ .ବଡ଼ 
ଗୌଣୀର ପରିମାଣ ୨.୫ ସେର । ସାନ ଗୌଣୀକୁ ବିଜ୍ରି ବା ବିକାର୍ଗୌଣ1 ଓ ବଡ଼ଗଉଣିକୁ ପଶୁରିଗୌଣୀ 
କୁହାଯାଉଥୂଲା । ୧ ଗୌଣୀଧାନ କରଜ ଦେଲେ ବର୍ଷକୁ ୨୧/, ଗୌଣୀ ଧାନ (ସମୂଳ ସୁଧ) ଆଦାୟ 
କରାଯାଉଥ୍ଲା । ଏହାକୁ ଅଢ଼େଇଆ କହନ୍ତି । କରଜ ନେଲାବାଲା ସର୍ବସ୍ବାନ୍ତ ହୋଇ ଯାଉଥୁଲା । ଠିକ୍‌ 
ସମୟରେ ନ ସୁଝିଲେ ଏହି ଅନୁସାରେ ସୁଧ ବଢ଼ି ବଢ଼ି ଯାଉଥଲା । ଗାଁରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଗୌଣୀର ବ୍ୟବହାର 
ଚାଲିଛି । କିନ୍ତୁ ବ୍ୟାଙ୍କର ସୁବିଧା ହୋଇଯିବାରୁ ଆଉ ମହାଜନୀ କାରବାର ନାହିଁ ବା ଖୁବ କମ ଅଛି । ଧାନ 
ପରିମାଣ ଭରଣ ( ୧ ଭରଣ = ୮୦ଗୌଣୀ, ୨ ୦ କି.ଗ୍ରା ), ପଉଟି ( ୧ ପଉଟି = ୪୦ ଗୌଣୀ ), ନଉତି 
ହିସାବରେ ମାପ କରାଯାଉଥ୍‌ଲା | 


ଅଢ଼େଇ କିଆରିଆ ସାପ- କଥ୍‌ତ ଅଛି ଯେ ଏ ସାପ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ଗତି କରେ । କିନ୍ତୁ ଯାହାକୁ ଗୋଡ଼ାଏ ତା' ପଛରେ 


ମାତ୍ର ଅଢ଼େଇଟି କିଆରି ଯାଏ । ଆଉ ବେଶୀ ଯାଏ ନାହିଁ । ଏ ସାପ ସବୁବେଳେ ସିଧା ଯାଏ ! ଏଣୁ ଏ ସାପ 
ହାବୁଡ଼ରେ ପଡ଼ିଲେ କେବେ ସିଧା ଦୌଡ଼ିବା ଉଚିତ ନୁହେଁ । ସବୁବେଳେ ତେରେଛେଇ ଆଗ ପଛ ହୋଇ 
ଦୌଡ଼ିବା ଉଚିତ । ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ସାପ ସବୁ ଗଲାବେଳେ ମଧ୍ଯ ପଛକୁ ଫେରନ୍ତି ନାହିଁ। ଏ ସାପ ତମ୍ପ ଜାତୀୟ 
ସାପ ଏବଂ ଅତି ବିଷଧର ସାପ ଅଟେ । 


ଅଢ଼େଇ ଚରଣିଆ- ଗୁଣିଆ କରୁଥୁବା ଗାରେଡ଼ି ମନ୍ତ୍ର । ଏ ମନ୍ତର ଏକ ପଦରେ ୪ ପାଦ (ଚରଣ )ଥାଏ | 


ଅଣ- 


ତରକାରି (ତୁଅଣ, ତୁଉଣ )ର ପାଣିଆ ଅଂଶ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଝୋଳ କୁହାଯାଏ | “ଖୋଳ ଖାଇବୁକି ଫଳ 
ଖାଇବୁ”? ଏ ବିଷୟରେ ଗୋଟିଏ ଆଖ୍ୟାୟିକା ଅଛି । କାଳିଦାସ ସରସ୍ବତୀଙ୍କୁ ପାଦ ଆଡ଼ୁ ବନ୍ଦନା ନ କରି ମୁଖ 
ଆଡ଼ରୁ ବନ୍ଦନା ଆରମ୍ଭ କରିଥ୍‌ଲେ ବୋଲି ଶାପ ଫାଇଥଲେ ଯେ ସେ (କାଳିଦାସ ) ସ୍ବୁଠି ଜୟ କରିପାରିବେ 
କିନ୍ତୁ କାଶୀ ନଗ୍ରରେ ଜୟ କରି ପାରିବେ ନାହିଁ । ଥରେ କାଳିଦାସ କାଶୀ ନଗ୍ର ଯାଇଥ୍‌ଲେ ! ବୁଲୁବୁଲୁ ଅନ୍ଧାର 
ହୋଇଗଲା । ସେ ଆଉ କୁଆଡ଼େ ଯିବେ, କ”ଂଣ ଖାଇବେ ସ୍ଥିର କରିପାରିଲେ ନାହିଁ । ଦେଖ୍‌ଲେ ଗୋଟିଏ 
ବୁଢ଼ୀ ଚୂଲିରେ କଂଣ ବସେଇ ରୋଷେଇ କରିବାକୁ ଯାଉଛି । ତାଂ ପାଖକୁ ଯାଇ କହିଲେ, “ମାଉସୀ, ମୁଁ 
ଆଜି ତୋ” ପାଖରେ ଖାଇବି । ସେ ଯାଇ ଗୋଟିଏ ଶେଉଳ ମାଛ ଆଣି ରାନ୍ଧିବାକୁ ଦେଲେ । ବୁଢ଼ୀ କହିଲା, 
“ବାପରେ - କହିଯାଆ, ତୁ ଝୋଳ ଖାଇବୁ କି ଫଳ ଖାଇବୁ । କାଳି ଦାସ ଫଳ ଖାଇବେ ବୋଲି କହି 
ଚାଲିଗଲେ । ବୁଲାବୁଲି କରି ବୁଢ଼ୀ ପାଖରେ ଆସି ପହଞ୍ଚଲେ ! ବୁଢ଼ୀ ଖାଇବାକୁ ବାଢ଼ିଦେଲା | ମାଛକୁ ଭଲ. 
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rere germane eeeeearaeraaeeenaaaeaesaeeee rowan 
ଭାବରେ ସିଝାଇ ଝାଡ଼ି ଦେଇଥୂଲା । ମାଛରୁ ସବୁ ମାଂସ ଅଂଶ ଖସି ଝୋଳରେ ମିଶି ଯାଇଥଲା । 
କାଳିଦାସକୁ ର . କଣ୍ଟା ତକ ଦେଲା | କାଳି ଦାସ କହିଲେ, “ମାଉସୀ ।! ଏଥ୍‌ରେ ଫଳ କାହିଁ ??' ବୁଢ଼ୀ 


ଉତ୍ତର ଦେଲା, ˆ ବାପାରେ ତୁ ପରା କହିଥୁଲୁ ଫଳ ଖାଇବୁ , ମୁଁ ସବୁ ବାଛି ବାଛି ତୋ” ପାଇଁ ସବୁତକ ଫଳ 
ରଖୁଛି । ବାଧ୍ୟ ହୋଇ କାଳି ଦାସ ଖାଇଲେ ! 


ତା'ପରଦିନ କାଳି ଦାସ ଗୋଟିଏ ଶେଉଳ ଆଣି ବୃଢ଼ୀକି ଦେଲେ । କହିଲେ, “ମାଉସୀ । ମୁଁ ଆଜି ଝୋଳ 
ଖାଇବି ।” ବୁଢ଼ୀ ମାଛ ଟାଣ ଟାଣ କରି ଭାଜି ଝୋଳ ପାଣିଆ ପାଣିଆ କରିଦେଲା । ଖାଲି ପାଣି, ସୋରିଷ, 
ଲଙ୍କା, କିଛି ତେଲ, ମସଲା ପଡ଼ିଥିଲା । ଆଉ କିଛି ନାହିଁ । କାଳି ଦାସଙ୍କୁ ଝୋଳଯାକ ଦେଲା ! କାଳି ଦାସ 
କହିଲେ, “ ମାଉସୀ ! ଏଥରେ ମାଛ କାହିଁ ? ବୁଢ଼ୀ କହିଲା, “ବାପାରେ, ତୁ ପରା କହିଥୂଲୁ ଝୋଳ ଖାଇବୁ । ମୁଁ 
ତ ତୋତେ ଝୋଳ ଦେଲି । କାଲିକି ଆଉ ଗୋଟିଏ ଶେଉଳ ଆଣିବୁ, କରିଦେବି, ଖାଇବୁ ! କାଳି ଦାସ ବୁବିରେ 
ସେ ବୃଢ଼ୀକୁ ପାରିଲେନି । ଆଉ ସେ ବୁଢ଼ୀ ପାଖକୁ ଯାଇ ନ ଥଲେ ବୋଲି ଏବେ ବି ଲୋକେ କହୁଛନ୍ତି । 

ଅଣଖ- ଏହାର ଅନ୍ୟ ନାମ ଡଙ୍କା । (ଡଙ୍କା ଦେଖ) । 

ଅଶକି ଳି - (କାଣି କିଳି) । 
ଶଗଡ ଅଖରୁ ଚକ ବାହାରି ଖସି ନ ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ଚକର ବହାର ପଟେ ଅଖର ଦୁଇ ପାଖର ଶେଷ ଭାଗରେ 
ଦିଆ ଯାଇଥିବା କିଳିଣୀ । ଏହା କାଠର ବା ଲୁହାର ହୋଇପାରେ । ଅଣକିଳିକୁ ସାଉଁଳିଆ ରଖୁବା ପାଇଁ 
ମଝିରେ ମଝିରେ ତେଲ (କାଳି) ଦେବାକୁ ପଡ଼େ । ଚକ ଖୋଲିବା ପାଇଁ କାନ୍ଧରେ ଦଶଣ୍ଡାକୁ ଟେକି ଅଣକିଳି 
କାଢ଼ି ଚକକୁ ଏପଟ ସେପଟ, ଆଗ ପଛକରି ହଲେଇ ବାହାରକୁ ଆଣିବାକୁ ପଡ଼େ । ଅଖରେ, ଚକ ଘରାରେ 
(ଚକ ହାଣ୍ଡିରେ) ଓଲୁଆରେ କାଳି ଦେବା ପାଇଁ ଚକ କାଢ଼ିବା ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ । ଅଣକିଳିକି ମଧ୍ଯ 
ଅକ୍ଷାଗ୍ର କୀଳକ କୁହାଯାଏ । 


ଅଗ୍ନିଜାଳ - (ବଣ ଜଟାଙ୍ଗି ) । ଜଟାଙ୍ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Vernonia roxburghii. Less. Family . Compositae (Asteraceae) 


ପରିତ୍ୟକ୍ତ ଓ ପତିତ ଜମିରେ ଦେଖା ଯାଉଥୂବା ଏକ ଅନାବନା ଗଛ । କାଶ୍ଡରେ ଛୋଟ ରେଖା ଏବଂ ରୁମ 
ଥାଏ । ଅଗରେ ପେନ୍ଞା ପେନ୍ଥା ହୋଇ ବାଇଗଣି ରଙ୍ଗର ଫ୍ଲ ଫୁଟେ । କଅଁଳିଆ ଛୋଟ ଗଛ ହୋଇଥୂଲେ 
ଗଛ ଅଗରେ ପୁଳା ପୁଳା ହୋଇ ଫୁଲପ୍ୁଟେ । ଫୁଲ ଆଶ୍ମିନରୁ ଫାଲଗୁନ ମାସରେ ଦ୍ରଟେ । ଫୁଲ ଭାରି 
ସୁନ୍ଦରିଆ ଦେଖାଯାଏ ! ଏହାର ପତ୍ରକୁ ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ର ରସ ଛେଚି ପିଇଲେ ହଇଜା ( ଓଲାଉଠା) 
ଭଲ ,ହୋଇଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ସମ୍ବଲପୁର, ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, ବଣେଇ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରଚୁର ପରିମାଣରେ ଦେଖାଯାଏ । 


ଏହାକୁ କେହି କେହି ଅଗ୍ନି ଝାଲ କହିଥାନ୍ତି । 
ଅଗ୍ନିଜିହ୍ନାଂ ଲାଙ୍ଗଳ ଲତା । ଧାତକୀ ଫୁଲ, ଧାଇ ପୁଲ | Giseskia . Aizoaceae (Cactaceae) ଏହାର ପତ୍ରକୁ 
ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ବାଲୁକା ଶାଗ, ଗୁଳ୍ମ | ଏହାର ପତ୍ରକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ବାଲୁ ବାଲୁଆ ଶାଗ | 


ଅଗ୍ନିବାରଣ- ଏହା ଆଟୁ ଘରର ଦୁଆର ଉପରେ କରାଯାଇଥିବା ମାଟି ଛାତ । ଚାଳରେ ନିଆଁ ଲାଗିଲେ ଏହାଦ୍ଵାରା ନିଆଁ 
ଦୁଆର ମୁହଁ ବାଟେ ସହଜରେ ଘର ଭିତରକୁ ଯାଇପାରେ ନାହିଁ । ଏହା ନିଆଁର ପ୍ରସାରଣକୁ ବାରଣ କରୁଥବାରୁ 
ଏପରି ନାମ କରଣ । ଏହା କୋଠା ଘର ଦୁଆର ମୁହଁରେ ଚାଜା (ଛାଜା, ତାଜା) ଭଳି କାମ ଦେଉଥୁଲା । 
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ଅଗ୍ରିପ୍ରସ୍ତର- ନିଆଁ ପଥର, ଚକମକି (ଝକମକି) ପଥର, ଏହି ପଥର ଆଗ୍େୟଶିଳା ଜାତପ୍ରସ୍ତର । ଖୁବଟାଣ । ଦୁଇଖଣ୍ଡ 
ପଥରକୁ ପରସ୍ପର ଉପରେ ଘସିଲେ ବା ଗୋଟିକୁ ଆଉ ଗୋଟିକ ଉପରେ ପିଟିଲେ ନିଆଁ ବାହାରେ । ଏହି 
ନିଆଁକୁ ସୋଲ, କତା, ତୁଳାରେ ଧରାଇ ନିଆଁ କରାନ୍ତି । ଆଗେ ଗାର ବୁଢ଼ାମାନେ ଝକମକି ବାଡ଼େଇ ନିଆଁକରି 
ସାହି ସାହି ଦଉଥୂଲେ । କେତେକ ଜାଗାରେ ଯଜ୍ଞ ଆରମ୍ଭ କଲାବେଳେ ଯଜ୍ଞ ନିଆଁ ଝକମକି ବାଡ଼େଇ 
କାଢୁଥୁଲେ । ବୁଢ଼ୀମାନେ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ନାତି ନାତୁଣୀମାନଙ୍କୁ ବସେଇ ‘ଝକମକି ପଥର ଲୋ ଶୁଣ୍‌” ଗପ 
କହୁଥିଲେ | 

ଅଗ ମଛ - Premna obtusifolia, Premna integrifolia, Premna corymbosa 
Family -Verbenaceae 
ଅନ୍ୟନାମ- ଅଗବଥ୍, ଅଗ୍ନିବନ୍ଧୁ ଗନ୍ଧଣ (ଣା), ଅଗେଥା, ଅରଣୀ । 
ଛୋଟ ବା ବଡ଼ ଗଛ । ପତ୍ର ମତ୍ସାକୃତି । ଫୁଲ ଛୋଟ, ଫୁଲ ବର୍ଷା ରତୁରେ ଫୁଟେ ¦! ଏହା କଟୁତିକ୍ତ କଷାୟ, 
ମଧୁରରସ, ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟୟ ଅଗ୍ନିଦୀପକ ମେଦରୋଗ, ବାୟୁ, ଆମଦୋଷ, କଫ, ଶୋଥ, ଆମବାତ, ଅର୍ଶ, 
ମଳଭେଦ, ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ପାଣ୍ଡୁ ଓ ବିଷ ଦୋଷ ନାଶକ । ଦେହରେ ଅଗିଆ ବାତ ଫଳିଗଲେ ଏହି ଗଛର 
ଡାଳକୁ ଦେହରେ ଟାଣ କରି ଝାଡ଼ିଦେଲେ ବା ବାଡେଇଲେ, ଅଗିଆ ବାତ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କଅଁଳିଆ 
ପତ୍ରକୁ କାଞ୍ଜି ଓ ଆମ୍ଭିଳରେ ପକାଇଲେ ବାସେ । ଏହାକୁ ମୁଣ୍ଡବ୍ୟଥା ଗଛ ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । କାଠ କଟୁରୀ, 
ଛୁରି ବେଣ୍ଟ ପାଇଁ ଭାରି ଉପଯୁକ୍ତ । ଏହାର ମୂଳ ଦଶମୂଳ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

ଅଙ୍କକୋଳି- କରଣ୍ଡାକୋଳି । 
Carissa Carandas, Fam - Apocynaceae 
ଏକ ଜଙ୍ଗଲି କୋଳି ଗଛ । ଗଛ କଣ୍ଟାଳିଆ, ବୁଦାଳିଆ, କୋଳି ଛୋଟ ଛୋଟ, ସାମାନ୍ୟ ଖଟା କୋଳି, କଞ୍ଚା 
ଓ ପାଚିଲା ଖୁଆଯାଏ । କୋଳିରେ ଆଚାର ହୁଏ ! ରସରୁ ଜାମ୍‌ ଓ ଜେଲି ହୁଏ, କୋଳି ଛେଚି ଚଟଣି କରନ୍ତି । 
କୋଳିରେ ଭିଟାମିନ୍‌ “ଗ” (୯) ବହୁତ ଥାଏ | ” 

ଅଙ୍କ ର।- ଘେରା ହୋଇଥୁବା ଜାଗା, ବାଡ଼, ଅଟେଇ, ଖୁଆଡ଼ । ଛେଳି, ମେଣ୍ଢା, ଗୋରୁଗାଇ ବା କୁକୁରମାନଙ୍କୁ କିଛି 
ସମୟ ଗୋଟିଏ ଜାଗରେ ଅଟକେଇ ରଖୁବା ପାଇଁ ବାଡ଼ ଦିଆହୋଇ ଘେରା ହୋଇ ତିଆରି ହୋଇଥବା 
ଜାଗା । ଚାରିପଟେ ବାଡ଼ ଦିଆହୋଇ କରାମ୍ପାଇଥୁ୍‌ବା ଛୋଟ ଜାଗା । 

ଅଙ୍ଗୁ ର ¬ ଦ୍ରାକ୍ଷା, ଲତାକୋଳି, ଦ୍ରାକ୍ଷାକୋଳି, ଅଚୁର କୋଳି । 
ତାମିଲ - ଦ୍ରାକ୍ଷା 
ତେଲୁଗ - ଦ୍ରାକ୍ଷାପାଶ୍ଡୁ,ଗୋସ୍ତିନିପାଣ୍ଡୁ 
ଗୁଜରାତି - ଦ୍ରାଖ୍‌ 
ହିନ୍ଦି ଦ୍ରାକ୍ଷା, ଅଙ୍କୁର 
ଆରବୀ - ଆଇନାନ୍‌ 
ପାର୍ସି - ଅଙୁର 
ସଂ - ମୁଦ୍ଧିକା, ଗୋସ୍ତନୀ, ଦ୍ରାକ୍ଷା, ସ୍ବାହୀ, ମଧୁରସା 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - itis vinifera, Family -Vitaceae 


ଏହି ପ୍ରଜାତିରେ ୬୦-୭୦ ଜାଡି ଅଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଜାତିର କିଛି ଥଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି ଏବଂ ଅନେକ ପ୍ରଜାତିର 
ଫଳକୁ ଅଙ୍ଛୁର ଫଳ ଭଳି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ପୃଥବୀରେ ପ୍ରାୟ ୧୦,୦୦୦ କିସମର ଅଙ୍ଗୁର ଚାଷ 
କରାଯାଉଛି । : | 


ବହୁ ପୁରାକାଳରୁ ଅକ୍କୁର ଚାଷ କରାଯାଇ ଆସୁଛି । ମଣିଷ ସହିତ ଏହାର ସମ୍ପର୍କ ଧାନ ଓ ଗହମ ଚାଷ ଠାରୁ 
ମଧ୍ଯ ପୁରୁଣା । ଅନ୍ୟୁନ ୬୦୦୦ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ଅଙ୍ୁର ଚାଷ କରାଯାଉଥୁଲା ବୋଲି ପ୍ରମାଣ ମିଳୁଛି । ପୃଥୁବୀରେ 
୧୫ ନିୟୁତ ହେକ୍କାରରୁ ବେଶି ଜମିରେ ଅଙ୍କୁର ବଗିଚା ଅଛି । 

ଅଚ୍ଛୁର ଫସଲ ଏକ ଲଟା ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଏ ଲଟା କଖାରୁ ଲଟା ଭଳି ମୋଟା, କିନ ଏ ଲଟା ପ୍ରାୟ ଗୋଲ ଓ 
ଟାଣ । ଜହ୍ନି, କାକୁଡ଼ି ପୋଇ, ପୋଟଳ, ଛଚିନ୍ଦା ଲଟାଠାରୁ ଅଙ୍କୁର ଲଟା ଖୁବ୍‌ ମୋଟା । ଆଇ୍ୁଠି ମୋଟର । 


ଅଙ୍ଦୁରର ବିଭିନ୍ନ କିସମ ଅଛି । ଏହା ଯେଉଁ ଦେଶର, ରାଜ୍ୟର ଅଙ୍ଛୁର ସେ ଦେଶ, ରାଜ୍ୟ ଅନୁସାରେ 
ଏହାର ନାମ କରଣ କରାଯାଇଥାଏ । ଯଥା - ଭାରତୀୟ ଅଙ୍ଗୁର, ଇଉରୋପୀୟ ଅଙ୍ଗୁର, କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ 
ଅଙ୍ୁର, ଭୂମଧ୍ଯ ସାଗରୀୟ ଅଚ୍ୁର, ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଇଉରୋପୀୟ ଅଚ୍ଛୁର ଇତ୍ୟାଦି । ବ୍ୟବହାର ଭିନ୍ନତା ଦୃଷ୍ିରୁ 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଅଙ୍ଜୁର ଚାଷ କରାଯାଏ । ପୃଥିବୀରେ ପ୍ରାୟ ୧୦,୦୦୦ କିସମର ଅଚ୍ଛୁର ଚାଷ ହୁଏ । 
ପୃଥ୍‌ବୀରେ ବର୍ଷକୁ ପ୍ରାୟ ୫୦ ନିୟୁତଟନ ଅଙ୍କୁର ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ । ଫ୍ରାନ୍‌ସରେ ବହୁତ ଅଙ୍ୁର ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ । 
ପୃଥବୀରେ ଉତ୍ପାଦିତ ଅଙ୍କୁରର ୯୦% ମଦ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଅବଶିଷ୍ଟ ଖୁଆଯାଏ । ଅଜୁରକୁ 
ଶୁଖାଇ କୁରାଣ୍ଡି ଓ ଖୁସ୍ମିସ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏକ କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ ଅଙ୍ୁର କୋଳିରୁ ୬୮୧-୭୩୮ ଲିଟର ମଦ 
ତିଆରି ହୁଏ । ଅଙ୍କୁର ରସ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ଓ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟ ପ୍ରଦ । ବଳ କାରକ । 


ଅଙ୍ଗୁର ଫସଲ ଶୁଷ୍ଟ, ଆଦ୍ର ଜଳବାୟୁର ଫସଲ । ଭାରତରେ ଅଙ୍ଗୁର ଉତ୍ତର, ଉତ୍ତର ପଶ୍ଚିମ ଓ 
ଦାକ୍ଷିଣାତ୍ୟରେ ଅନେକ ରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଭାରତରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଅଙ୍ଗୁର କିସମ. 
ମୁଖ୍ୟତଃ କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ, ରଷିଆ, ଯୁଗୋସ୍ଲୋଭିଆ ଓ ଅଷ୍ଟ୍ରେଲିଆରୁ ଅଣାଯାଇଛି । ନିମ୍ପରେ ଭାରତରେ ବିଭିନ୍ନ 
ରାଜ୍ୟର ଅଙ୍କୁର ଚାଷ କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଓ ଆମଦାନି ଦର୍ଶାଗଲା । 


ରାଜ୍ୟ ଅଙ୍ରୁର ଫସଲ କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ହେକ୍ସର ଅଙ୍କୁର ଉତ୍ପାଦନ (ଟନ) 
ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ୫୦,୦୦ ୧୦୦,୦0୦ 
କର୍ଣ୍ଣାଟକ ¿ ୩୩୫୦୦ F୮o,000 
ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ 9୦୦୦ ୫୦,୦୦୦ 

ତାମିଲ ନାଡ଼ୁ ୧୪୫୦ Mo,000 

ପଞ୍ଜାବ D0 ୧୫୦୦୦ 

. ହରିଆଣା ୫୫୦ ୧୦,୦୦0୦ 
ରାଜସ୍ଥାନ ୩୫୦ ୫,୦୦୦ 

ଗୁଜରାତ ୭୫ ୧୦,000’ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ୩୫୦ ୧,୦୦୦ 
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ଅଙ୍କୁର କୋଳି ଏକ ସୁସ୍ବାଦ କୋଳି ଏବଂ ଏହାର ରସ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟ କର । ଏଥରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଉପାଦାନ 


ଅଛି । ଯଥା- 

୧. ଜଳୀୟଅଂଶ Do-୮୦% 
୨. ଶିର୍କରା - ( ଡେକୁଟ୍ରୋଜ, ଲିଭୁଲୋଜ, ପେଣ୍କୋଜ, ପେକ୍ଟିନ୍‌, ଇନୋସିଟଲ ) ୧୫-୨୫% 
୩. ଜୈବ ଅମୃ -ଟାରଟାରିକ ଅମ୍ବ, ମାଲିକ ଅମୃ, ସାଇଟିକ୍ର ଅମ୍ବ) 0.୩- ୧.୫% 
୪. ଯବକ୍ଷାରୀୟ ପଦାର୍ଥ ପ୍ରୋଟିନ, ଆମିନୋଅମ୍ବ ହ୍ୟୁମିନୃ ଆମାଇଡ଼, ଆମୋନିଆ) ୦.୦୩-୦.୬% 
୫. ଧାତବ ପଦାର୍ଥ- (ଆଲୁମିନିଅମ ବୋରନ, କାଲସିଅମ, କ୍ଲୋରାଇଡ଼୍‌, 0,0୩-0.9 
ତମ୍ବା, ଲୌହ, ମାଗ୍ନେସିଅମ, ମାଙ୍ଗାନିଜ, ପୋଟାସିଅମ, ଫସ୍ଫେଟ, ରୁବିଡିଅମ୍‌, 

ସୋଡ଼ିଅମ, ସିଲିସିକ୍‌ ଅମୃକ), ଶଙ୍କ ( ଟାନିକ୍‌ ) ୦.୦ ୧-୦.୧୨% 


ଅଚ୍ଛୁର କୋଳିରେ ମଞ୍ଜିଥୁବା ଓ ନ ଥୁବା ଅନୁସାରେ ମଞ୍ଜିଆ ଅଙ୍ୁର ଓ ଅମଞ୍ଜିଆ ଅଙ୍କୁର ରୂପେ ଶ୍ରେଣୀ 
ବିଭାଗ କରାଯାଇଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକର କିସମ ଭିନ୍ନ ¦ 
ମଞ୍ଜିଆ ଅଙ୍କୁର କିମସ - ଆର ମେରିଆ, ଆନାବ -ଏ-ସାହି, ବାଙ୍ଗାଲୋର ବ୍ଲ, ଭୋକ୍ରି, ବିଆନ୍‌ ସିରାଇ, 
ବ୍ଲାକ ଚମ୍ପା, କାର୍ଡ଼ିନାଲ, ଚଞ୍ପିଅନ୍ନ, ଚମ୍ପା ସାହେବି, କନ୍କର୍ଡ, ଚେମାସାହେବି, ଅର୍ଲି ମସ୍କଷ୍‌, ଏରର । 
ଆନାବ-ଏ-ସାହି' କିମସ ଭାରତରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥୁ୍‌ବା କିସମର ମୁଖ୍ୟ । ଏଥ୍‌ରୁ ହେକ୍ସର ପ୍ରତି ଫସଲକୁ 
୭୫-୧ ୦୦ଟନ ଅଚ୍ୁର ମିଳେ । ଏହାର ପେନ୍ଥା ଲମ୍ବ ପେନ୍ଥା ଓସାରିଆ, ଫଳଗୁଡ଼ିକ ବଡ଼ ବଡ଼ ଓ 
ଆକର୍ଷଣୀୟ । ଏହା ଛଡ଼ା ବ୍ଯାନସିରାଇ, ବ୍ଲାକ ଚମ୍ପାଢ କାରନେଟ ସାଉଁଡ଼ିଗୋ, କାରଡ଼ିନାଲ, ଚଞ୍ପିଆନ, 
ଚେମା ସାହେବି, ବାଙ୍ଗାଲୋର ବଟ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବାଙ୍ଗାଲୋର ବଟ୍‌ କିମସ ଭିନିଫେର /ଲବୁସ୍କାରର 
ସଂକର କିମସ ଅଟେ ! 

ଅମଞ୍ଜିଆ ଅଙ୍କୁର- ପୁଷା ସିଡ଼ ଲେସ୍‌ (Pua 6d 155), (6d 155) | ବିଉଟି ସିଡ଼ଲେସ୍‌, ଖୁସ୍ମିସ୍‌ (khismish) 
ଥମ୍ପସନ, ସିଡ଼ଲେସ, ଖିସ୍ମିସ୍‌ ଚାରନି, ଗେରୁଲେଟ, କୋରିଆନ୍‌ଥ ନଏର, ଡିଲାଇଟ, ହେମରଡ଼୍‌ ପ୍ରଧାନ । 
ଥମ୍ପସନ ସିଡ଼ଲେସ୍‌ କିସମର ଜନ୍ମ ଭୂମଧ୍ଯ ସାଗର ଅଞ୍ଚଳରେ । ଏହାକୁ ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକାରେ ଏବଂ ଅଷ୍ଟେଲିଆରେ 
ସୁଲତାନିଆ କୁହାଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରୁ ଭଲ କିସ୍ମିସ୍‌ ( ଖସ୍ମିସ୍‌) ହୁଏ । ପୃଥିବୀରେ ୫୦ରୁ ବେଶି କିସ୍ମିସ୍‌ ଏହି 
କିସମରୁ ହୁଏ । ଏହା ଆନାବ -ଏ-ସାହିରୁ ମଧ୍ୟ ଜ଼େଶୀ ଅମଳ ଦିଏ । ମଞ୍ଜି ବିହିନ ଅଙ୍କୁର ଶୁଖାଇ କିସ୍‌ମିସ୍‌ ଓ 
ଖୁରାଣ୍ଟି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଅଙ୍କୁର ଫସଲ ଦୋରସା ନିଗିଡ଼ା ଓ ଉର୍ବର ଜମିରେ ଭଲ ହୁଏ । ଅନୁର୍ବର ରୁଗୁଡ଼ା 
ଜମିରେ ଫସଲ ଉଧାଏ ନାହିଁ । ଅଙ୍କୁର ଫସଲାର ଲୁଣି ଓ କ୍ଷାରି ସହଣୀ ଗୁଣ ଅଛି । କିନ୍ତୁ ଚୂନ ପରିମାଣ ବେଶୀ 
ହେଲେ ଫସଲର କ୍ଷିତ ହୁଏ| ବହୁଦିନ ଧରି ଉଷ୍ମ ରହୁଥବା ଜଳବାୟୁ ଆବଶ୍ୟକ ! ଶୁଷ୍ଠ ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁ ଓ ଶୁଷ୍ଟ ଶୀତ 
ରତୁ ଆବଶ୍ୟକ । ମୋଟ ବୃଷ୍ଟିପାତ ଅପେକ୍ଷା ବୃଷ୍ଟିପାତର ବଣ୍ଟନ ଗୁରୁତ୍ବପୂର୍ଣ । ବର୍ଷକୁ ୫୦୦-୭୦୦, 


do ~~ ~~ < 


ମଲମଟର ବଷା ହେଲେ ଯଥେଷ୍ଟ ¦ 


ଅଙ୍କୁର ଫସଲ ମୁଖ୍ୟତଃ ପାକଳ ଡଙ୍କ (ଲଟାଖଣ୍ଡ, ne ting) ରୁ ଲଗାଯାଇ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ । ଏହି 
ପାକଳ ଡଙ୍କ ଖଣ୍ଡକୁ ବେତ କୁହାଯାଏ । ଡଙ୍କର ମୋଟ ପେନ୍‌ ସିଲ ମୋଟ ଏବଂ ଲମ୍ବ ୨୩-୪ ୬ସେ.ମି. ( ୯- 
୧୮!) ହେବା ଦରକାର ! ହେକୃର ପ୍ରତି ୩୦୦୦ ଡଙ୍କ ଦରକାର । ପ୍ରତି ଡଙ୍କ ଖଣ୍ଡରେ ୪ଟି ଗଣ୍ଡି ରହିବା 
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ଆବଶ୍ୟକ । ଏହି ଗଣ୍ଡି ସନ୍ଧିରୁ କଢ଼ ( ମୁକୁଳ ) ବାହାରେ । 


ଗାଡ଼ କରି ଗାଡ଼ରେ ଅଙ୍ଗୁର ଡଙ୍କ ଖଣ୍ଡ (ଅଥ) ଲଗାଯାଏ ¦ ଗାତର ଗଭୀରତା ୯ ୦ସେ.ମି. ଓ ବ୍ୟାସ 
୯୦ ସେ.ମି. ହେବା ଦରକାର । ଏହି ଗାଡ଼ରେ ପ୍ରାୟ ୯୫ ୦କି.ଗ୍ରା ଶୁଖ୍ଲା ମାଟି ଥାଏ | ଏହି ଗାଡ଼ରେ ୧.୧ 
ଅନୁପାତରେ ଉପରମାଟି ଓ ଖତ ବା ଜୈବୀକସାର ମିଶାଇ ଦିଆଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗାଡ଼ରେ ଏକ କିଗ୍ରା. 
ସୁପର ଫସଫେଟ୍‌, ୫୦ ୦ଗ୍ରାମ ପୋଟାସିଅମ ସଲଫେଟ ଓ କିଛି ଇଉରିଆ ବା କାଲସିଅମ ଆମୋନିଅମ 
ନାଇଟ୍ରେଟ ଦିଆଯାଏ । ଏ ସବୁକୁ ଏକାଠି ମିଶାଇ ପାଣି ଦେଇ ୫-୬ ଦିନ ଛାଡ଼ିଦେଇ ପୁଣି ହାଣି ମିଶେଇ 
ସେଥ୍‌ରେ ମଝିରେ ଗାତ କରି ଅଚ୍ଜୁର ଡଙ୍କ ଲଗାଯାଏ । ବର୍ଷିକିଆ ଡଙ୍କ (୯୩6୯) ଲଗାଇବା ପାଇଁ 
ଉପଯୁକ୍ତ । 

ଅଙ୍ଗୁର ଓ ଡଙ୍କ ଲଗାଇବାର ୩ ବର୍ଷ ପରେ ସାଧାରଣତଃ ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଫୁଲ ଫଳ ଧରିବା ଆରମ୍ଭ 
ହୁଏ । ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତରେ ୨୯°/,ବର୍ଷ ବା ତା'ଠାରୁ କମ ସମୟରେ ଫୁଲ ଫଳ ଆସିଯାଏ । ଅଙ୍ଗୁର ଫସଲ 
ପାଇ ଲଟା ଶୃଙ୍ଖଳାୟନ ବା ତାଲିମ (ning) ଓ କାଣ୍ଟଛାଣ୍ଟ ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ । ଏଥୁପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟ 
ତାଲିମ, ପ୍ରଶିକ୍ଷିଣ ଓ ଅଭିଜ୍ଞତା ଆବଶ୍ୟକ । ଅଙ୍ଗୁର ବଗିଚା ୨୦ବର୍ଷ ରହିପାରେ । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ 
ବଗିଚାରେ ଅଜୁର ମୂଳ ୧୦୦ ବର୍ଷ ରହିବା ମଧ୍ଯ ନଜିର ଅଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଯାଗାରେ ଅଙ୍କୁରର ୪-୫ ଫସଲ 
ପରେ ଅମଳ ଧୀରେ ଧୀରେ କମିଯାଏ । ୧ ୨- ୧୫ବର୍ଷ ପତ୍ତେ ଆଉ ବେଶୀ ଫଳ ଦିଏ ନାହିଁ । ଭାରତରେ 
ପୁଷା ସିଡ଼୍‌ଲେସ୍‌ (Pusa seedless) ଓ ଥମ୍ପସନ ସିଡ଼୍‌ଲେସ୍‌ (Thompson seedless) କିସମରୁ ୪-୫ 
ଫସଲ ପରେ ଅମଳ କମିଯାଏ |! ଇରାନରେ ହେକୁର ପ୍ରତି ୫. ୨ଟନ, ନେଦରଲାଣ୍ଡରେ ୨୭ ଟନ୍ନ, ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର 
ଆମେରିକାରେ ୧୬ଟନ୍‌, ଭାରତରେ ୨୨ଟନ ହେକ୍ସର ପ୍ରତି ଅଙ୍ଗୁର ଆମଦାନି ହୁଏ । ଭାରତରେ ହେକ୍ସାର 
ପ୍ରତି ଆନାବ-ଇ-ସାହି କିସମରୁ ୬୦ଟନ ମଧ୍ଯ ଅମଳ ମିଳିଥୂଲା । ଏହା ପୃଥ୍ବୀର ହେକାର ପ୍ରତି ସର୍ବାଧୂକ 
ଉତ୍ପାଦକତା । ଅଙ୍ଗୁର ବଗିଚାରେ ଅଙ୍କୁର ଲଟାର ଶ୍ୃଙ୍ଖଳାୟନ, ତାଲିମ, ଏବଂ କାଣ୍ଟଛାଣ୍ଟ ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପଦ୍ଧତି 
ଅବଲମ୍ବନ କରିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ଏହି ପଦ୍ଧତି ଅଙ୍ୁର କିମସ, ଜଳବାୟୁ, ବଗିଚାର ବୟସ ଇତ୍ଯାଦି ବିଭିନ୍ନ 
ବିଷୟ ବିଚାରକୁ ନେଇ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଭାଡ଼ି, ମଣ୍ଡପ, ମଞ୍ଚା (ଭଠer), ଟେଲିଫୋନ (୩-୪ ଧାଢ଼ିଆ 
ତାର ସଜ୍ଜା), ନିଫିନ୍‌ (nn) ଏବଂ ଶୀର୍ଷକ (had) ପ୍ରଣାଳୀ ତାଲିମ ଅନୁସରଣ କରାଯାଇଥାଏ । 
ଜଳବାୟୁ ଅନୁସାରେ ବର୍ଷକୁ ଥରେ ବା ଦୁଇଥର ତାଲିମ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼ିଥାଏ । ଉତ୍ତର ଭାରତରେ 
ବର୍ଷକୁ ଥରେ (ପୌଷ January ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତରେ ବର୍ଷକୁ ୨ଥର (ଖରାଦିନେ, ଚୈତ୍ର-ବୈଶାଖ, ମାଁ- 
ଅପ୍ରେଲ )ରେ ଥରେ ଏବଂ ଶୀତଦିନେ ( ଆଶ୍ମିନ-କାରିକ)ରେ ଥରେ କରାଯାଏ | ତାମିଲନାଡୁରେ ଏହା 
ପୌଷ ମାସରେ ମଧ୍ଯ ହୋଇଥାଏ । ଶ୍ୃଙ୍ଖଳାୟନ ( ତାଲିମ ସମୟରେ ବା ପରେ ପରେ ଶାଖା କାଟିବା, 
ଶାଖାର .ଅଗ ଛେଦିବା (head back), ବୁଢ଼ା ପତର କାଢ଼ିବା, ରୋଗା ଅଂଶ କାଢ଼ି ପକାଇବା, ପତଳା 
କରିବା ଇତ୍ୟାଦି କାମ କରାଯାଏ ! ଏହାକୁ କାଟଛାଣ୍ଟ (Pruning) କୁହାଯାଏ | ନିଫିନ୍‌ ଓ ଭାଡ଼ି ପ୍ରଣାଳୀରେ 
ଡଙ୍କ ତାଲିମ କଲେ ଫସଲ ଭଲ ବଢ଼େ ଏବଂ ଅମଳ ବେଶି ହୁଏ। ଟେଲିଫୋନ୍‌ ପଦ୍ଧତି ପାଇଁ ବେଶି ଖଇ 
ଲାଗେ, କିନୁ ବଗିଚା ବେଶୀ ବର୍ଷ ରୁହେ । ମଞ୍ଚାରେ ଅଙ୍କୁର ଲଟାକୁ ମଡ଼ାଇଲେ ଫଳ ଛୋଟ ହୁଏ ଓ ବହୁତ 
ଫଳେ । ଭଇ ଅଙ୍ଗୁର କୋଳିରୁ ଭଲ ମଦ ହୁଏ । ତାଲିମ କରାଯାଇଥୁବା, କାଟଛାଣ୍ଟ କରାଯାଇଥୁବା 
ଫସଲରେ ମଧ୍ଯ କମ୍‌ ପୋକଯୋକ ହୁଏ । ତାମିଲନାଡ଼ୁ ଜଳବାୟୁରେ ବାଙ୍ଗାଲୋର ବ୍ଲ, ପଛ ଦ୍ରାକ୍ଷି ଓ 
ଆନାବ-ଇ-ସାହି କିସମରୁ ବର୍ଷକୁ ୨ଥର ଅଜ୍ଜୁର ତୋଳାଯାଏ । ମୁକୁଳ ବା କଢ଼ କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଅଙ୍କୁର 
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ଡଙ୍କକୁ କେଞ୍ଚ୍‌ ଫୁଟାଇବା ମଧ୍ୟ ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ । ଅଙ୍କୁର ବେତରୁ ବିଭିନ୍ନ ଯାଗାରେ ଚୋପା ଛଡ଼ାଇବା 
( ମେଖଳନ ging) ମଧ୍ୟ ଆବଶ୍ୟକ | ଡାଳ ବେତ ଶାଖା ଓ ଗଣ୍ଡିର ଚୋପୀ ଛଡ଼ାଇ ବଳୟ ବା ମୁଦି 
ଭଳି ଚମଡ଼ା କାଟିବାକୁ ମେଖଳନ କୁହାଯାଏ । ଫସଲ ଭଲ ବଢ଼େ, କଢ଼ ଓ ଡାଳ ପକାଏ ¦ ଭଲ ଅମଳ 
ମଧ୍ୟ ହୁଏ । ମେଖଳନ ଦୁଲ-ଫଳ ଧରିବାର ୭- ୧୫ଦିନ ଆଗରୁ କରାଯାଏ । ମେଖଳନର ପ୍ରଭାବ ୨- 
୩ବର୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରହିପାରେ । କେଉଁ ଡାଳ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଛେଦାହେବ, କେଉଁ ଡାଳର ଅଗ ଛେଦା ହେବ, କେତେ 
ଛେଦାହବ ଇତ୍ୟାଦି କାମ ଅଭିଜ୍ଞତାରୁ ମିଳିଥାଏ । ଏ କାମ ଶୀତଦିନେ ବା ଫସଲର ସୁପ୍ତ ସମୟରେ 
କରାଯାଏ ନାହିଁ । ଗରମ ପଡ଼ିଲେ କଢ଼ ବାହାରିଲେ, ଡାଳ ମେଲିଲେ ହୁଏ । ଅଜୁର ଫସଲ ପାଇଁ ବହୁତ 
ଖତସାର ଆବଶ୍ୟକ । ଗୋଟିଏ ହାରାହାରି : ଅଙ୍କୁର ଫସଲ ବର୍ଷକୁ ପ୍ରାୟ ୪୦-୬୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ, 
୧ ୦- ୧୫କି.ଗ୍ରା ଫସଫୋରସ୍‌ ଏବଂ ୫୦-୬୦ଜି.ଗ୍ରା. ପୋଟାସିଅମ ମାଟିରୁ ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । ଏହାବ୍ୟତୀତ 
ଯଥେଷ୍ଟ ପରିମାଣ କାଲସିଅମ, ମାଗ୍ରେସିଅମ, ଗନ୍ଧକ, ବୋରନ୍‌, ଲୌହ, ମାଙ୍ଗାନିଜ, ଦସ୍ତା, ମଲିବଡ଼ିନ୍‌ମ୍‌, 
ତମ୍ବା, କ୍ଲୋରିନ୍‌ ମଧ୍ଯ ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । ଏଣୁ ଫସଲକୁ ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣରେ ଖତ ଓ ସାର ଯୋଗାଇବା 
ଆବଶ୍ୟକ । କାଣ୍ଟଛାଣ୍ଡ କଲାବେଳେ ମଧ୍ଯ ଫସ୍‌ଫେଟ୍‌ ଓ ପୋଟାସ ଦିଆଯାଇଥାଏ । କେତେ ପରିମାଣରେ 
ଦିଆଯିବ ମାଟି ଓ ପତ୍ର ଡେମ୍ପ ବିଶ୍ଲେଷଣ କରି ଜାଣି ହୁଏ । ଫୁଲ ଧରିବା ଆଗରୁ ଏହି ବିଶ୍ଳେଷଣ ଅନୁସାରେ 
ଖତ ଓ ସାର ଦେରା ଆବଶ୍ଯକ । ଖତ ଓ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପରିମାଣ ବେଶି ହେଲେ ଡାଳ ବେଶୀ ହୁଏ । 
ଦଳୁଆ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଫୁଲ-ଫଳ ବେଶି ହୁଏ ନାହିଁ । ଗଛ ଖାଲି ଲଟେଇ ମାଡ଼େ । ପତ୍ର-ଡେମ୍ବରେ 
ଯବକ୍ଷାର ପରିମାଣ ୧.୫%ରୁ କମ ହେଲେ, ଫସ୍ଫୋରସ ୦.୦୮ -୦.୧୫୬%ରୁ କମ୍‌ ହେଲେ ଏବଂ 
ପୋଟାସିଅମ ୧.୫%ରୁ କମ ହେଲେ ଖତ ଓ ସାର ପ୍ରୟୋଗ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ । ଫୁଲ ଆସିବା 
ଆଗରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ଫସଫରସ, ପୋଟାସିଅମ ୧:୧:୧: ଅନୁପାତରେ ଦେବା ଆବଶ୍ୟକ ! ପତ୍ର ଛିଞ୍ଚା 
କରି ସବୁପ୍ରକାର ପୁଷ୍ଟିତତ୍ସ ଯୋଗାଇବା ସବୁଠୁ ଭଲ । କୋଳି ପାଚିଲ୍ଲାବାର ଅଳ୍ପଦିନ ପୂର୍ବରୁ ପୋଟାସିଅମ 
,ପ୍ରୟୋଗ କଲେ ରସରଗୁଣ ବଢ଼େ, ଫଳ ବଡ଼ ହୁଏ ଏବଂ ଏକ ମଛା ହୋଇ ପାଟଚେ । 


ଅଙ୍କୁର କୋଳିର ବୃଦ୍ଧି ବିକାଶର ବିଭିନ୍ନ ଅବସ୍ଥା ଅଛି - 
୧. କଅଁଳ -ବାଳୁତ - ସବୁଜ ଅବସ୍ଥା 
୨. ପାକଳ ଅବସ୍ଥା 


୩. ପାଚିବା ଅବସ୍ଥା ! ଏଥୁପାଇଁ ୪-୫ ମାସ ଲାଗିଯାଏ । କୋଳି ପେନ୍ଥାର ମୂଳରୁ ଅଗକୁ ପାଚି ପାଚିଯାଏ । 
ଫଳ ବେଶୀ ଖସି ନ ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ଏକ ମଛା ହୋଇ ବଢ଼ିବା ପାଇଁ ଓ ପାଚିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବୃଦ୍ଧି 
ନିୟୀମକ (ଥrowth regulator) ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ | ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଅକ୍Qିନ (auxin -4- 
chlorophenoxy acetic acid), ଜୀବରେଲିକ୍‌ ଅମ (gibberellic acid) ଓ ଇଥ୍ରେଲ୍‌ (ethrel) ପ୍ରଧାନ | 
ଇଥ୍୍‌ରେଲ ଫଳ ପାଚିବା ଲାଗି ଏକ ଆବଶ୍ୟକ ହର୍ମୋନ । ଫୁଲ ପୁଟିବାର ୫ ସପ୍ତାହ ପରେ ୨୫୦ 
ପି.ପି.ଏମ୍‌ (p.p.m) ଇଥ୍ରେଲ୍‌ ଶ୍ତେ କଲେ ଫଳ ଏକ ମଛାହୋଇ ପାଚେ । ଫଳ ବେଶି ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଗରମ ଜାଗାରେ ହର୍ମୋନ ପରିମାଣ କମ କରାଯାଇପାରେ । ଅଙ୍ଗୁର ପେନ୍ଥା ପେନ୍ଧା ହୋଇ ଫଳିଥାଏ । 
ଏହାର ଫଳ, ନାଡ଼, ଅଚ୍ଛୁର ଟୋପି; ଶିରାପ୍ରଶିରା ଉପଶିରା ଅଛି । ଏସବୁର ଓଜନ ଅଙ୍କୁର ପେନ୍ଥା ଓଜନର 
ଶତକଡ଼ା ୨.୬ ଭାଗମାତ୍ର । ପ୍ରତି ଅଙ୍ଗୁରରେ ୪ଟି ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜିର ଓଜନ ପେନ୍ଧାର ଓଜନର ୦.୧୦% 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ହୋଇପାରେ । ଡିମ୍ବମକର ଅକାଳକ୍ଷୟ ହେତୁ କୋଳିରେ ମଞ୍ଜି ସଂଖ୍ୟା କମିଯାଇପାରେ ବା ମୋଟେ ନ 
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TO 
ହୋଇପାରେ । ଅଙ୍କୁର କୋଳି ବସନ୍ତ ରତୃରେ ଆରମ୍ଭ କରି ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁ ଅଧାପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଫଳେ । ଫଳର ଆକାର 
ସାଧାରଣ ଗ୍ରୋଲ୍‌ କ୍ର ଲମ୍ବାଳିଆ ଅଙ୍କୁର କୋଳି ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଆଜିକାଲି ଜୈବବିଦ୍ୟା ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ 
ଅଙ୍କୁର କୋଳିର ପୂର୍ବଗୁଣର ଅନେକ ପରିବର୍ଭନ ହେଲାଣି । ଅଚ୍ଛୁର କୋଳି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଧଳା ରଙ୍ଗର 
ଆବରଣ ଥାଏ । ଏହା ଯୋଗୁଁ ଅଙ୍କୁର କୋଳି ଟାଣ ରହେ ଏବଂ ନବା ଆଣିବାରେ ବେଶି କ୍ଷତି ହୁଏ ନାହିଁ । 


ଅଚ୍ସୁର କୋଳି ତୋଳା ହେବାପରେ ଆଉ ପାଚେ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ପାଚିଲେ ତୋଳିବା ଆବଶ୍ୟକ । 
ଅଙ୍ଦୁର ତୋଳି ତାକୁ ସଫା କରି ଏକାଠି ସଜେଇ ରଖୁ ସଲଫର ଡାଇଅକ୍ସାଇଡ଼ ଦେଇ ରଖୁଲେ ଫଳରେ ଫିଞ୍ଚି 
ଲାଗେ ନାହି । ଫଳ ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହା ଅଙ୍ଗୁର କୋଳିର ଶ୍ଵାସପ୍ରଶ୍ମାସ ମାତ୍ରା ମଧ୍ଯ ହ୍ଵାସ କରିଥାଏ । ଏଣୁ 
ଗନ୍ଧିକ ଡାଇଅକ୍ସାଇଡ଼୍‌ (5୦,) କୁ ଅଙୁର ରକ୍ଷକ (pe ୮d) କୁହାଯାଏ ! ସୋଡ଼ିଅମ ବାଇସଲଫାଇଟ୍‌ 
(50dium bisulphite) ଗୁଣ୍ଡ ଛିଞ୍ଞ ୦ - ୧°ସେ. ତାପମାନରେ ଓ ଶତକଡ଼ା ୮୫-୯୫ ଭାଗ ଆର୍ଦ୍ଧତାରେ 
ର୍‌ଖ୍ଲେ ଅଙ୍କୁର ବେଶୀ ଦିନ ରହିପାରେ । ତୋଳିବା ଆଗରୁ ୧୦% କାଲ୍‌ସିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ ସ୍ତ କଲେ ଓଜନ 
ବେଶି କମେ ନାହିଁ । ଶୀତଳ ଭଣ୍ଡାରରେ ଅଙ୍ଗୁର ୪୦-୪୫ ଦିନ ରହିପାରେ । ଏଥୁପାଇଁ ତାପମାନ 
¬ ୧.୫” ରୁ - ୨.୫୬ ସେ. ହେବା ଦରକାର । ଅଙ୍କୁର ପେନ୍ଷାକୁ ୨ ବା ୪ କିଲିଆ କାଠ ବା ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ବାକ୍ସ 
କାର୍ଟୁନରେ (cartoon) ପୂରାଇ ବିଭିନ୍ନ ଯାଗାକୁ ପଠାଯାଏ । ମହାରାଷ୍ଟ୍ରରୁ ପ୍ରାୟ ୪ କି.ଗ୍ରା. କାର୍ଟୁନରେ ଅର 
ମଧ୍ଯ ଉପସାଗରୀୟ ଦେଶମାନଙ୍କୁ ରପ୍ତାନି କରାଯାଉଛି । ୫- ୧ ଠକି.ଗ୍ରା ଅଙ୍ଗୁର ଧରିବା ଭଳି ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ବାକ୍ସରେ 
ମଧ୍ଯ ଅଙ୍କୁର ପଠାଯାଏ । ମହାରାଷ୍ଟ୍ରରେ ଅଙ୍ଗୁର ଚାଷ ଏକ ଲାଭ ଜନକ ଫସଲ । ଅଙ୍କୁର ଫସଲ ପାଇଁ ବୁନ୍ଦା 
ଜଳ ସେଚନ ଖୁବ୍‌ ଉପଯୋଗୀ । ସୁଲଭ୍ଯ ଜଳ ପରିମାଣ ୬୦-୭୦ ଭାଗରେ ଜଳସେଚନ କରିବା 
ଆବଶ୍ୟକ |! ଅଙ୍ଗୁର ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ, ମଞ୍ଜିରେ ୦.୨୦% ତେଲ ଥାଏ । ଭାରତରେ ଚାଷ 
କରାଯାଉଥୁବା ଦୁଇଟି ମୁଖ୍ୟ କିସମ ଅଙ୍କୁର ଆନାବ-ଇ-ସାହି ଓ କାଳି ସାହେବ ମଞ୍ଜିରେ ୧୦-୧୩% ତେଲ 
ଥାଏ । ଏ ତେଲ ଜାଳିବା ପାଇଁ, ଚମଡ଼ା ରଙ୍ଗ କରିବା ପାଇଁ ସଫାକରି ଖାଇବାତେଲ ରୂପେ ମଧ୍ଧ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । 


ଅଙ୍ଗୁର ଫଳ ରସ ମିଷ୍ଟ, ସ୍ବାସ୍ଥ୍ୟପ୍ରଦ ଓ ବଳ କାରକ । ବଡ଼ ବଡ଼ ସହରରେ, ରେଳଷ୍ଟେସନ ଓ 
ବସଷ୍ଟାଣ୍ଡମାନଙ୍କରେ ଅଜୁର ରସ ବିକ୍ରି ହେଉଛି । ଅଙ୍କୁର କୋଳି ରସରୁ ହୁସ୍କି,.ବ୍ରାଣ୍ଡି ଇତ୍ୟାଦି ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ମଦ ତିଆରି କରାଯାଉଛି । କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆର ସାନ୍‌ଲୁଇସ୍‌ ଓବିସ୍‌ପୋର ଅଙ୍କୁର ମଦ ପୃଥ୍ବୀ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ମଦ 
ତିଆରି ଓ କାରବାର କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆର ବିଶିଷ୍ଟ ଶିଳ୍ପ । ଅଚ୍ଗୁର ଫଳ ରଂଗ (ଧଳା, କଳା, ଶାଗୁଆ) ଅନୁସାରେ 
ରସର ରଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଏଥୁରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସଫାକାରି ପଦାର୍ଥ ଓ ସୁବାସିତ ପଦାର୍ଥ ପକାଇ 
ବିକାଯାଉଛି । 
ଅଜକର୍ଣ୍ଣ (ଡାମୁର) Veteria indica Linn. Family - Dipterocarpaceae 
ସଂ -ଅଜକର୍ଣ୍ଣ, 
ହିନ୍ଦି ଡାମୁର, ଖରବା 
ମରାଠୀ - ଧୂପ, ରାଳ 
ମାଲାୟାଲମ୍‌ -ପାଇନି, ପିନେରି 
କନ୍ନଡ଼ - ଧୂପ, ଶାଳ ଧୂପ 
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ତେଲୁଗୁ - ଧୂୃପଦ 

ଇଂରାଜୀ - ଇଣ୍ଡିଆନ କୋପାଲାଟ୍ରି (Indian Coapl tree) 

ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଗଛ ବଡ଼ ।! ୧୫-୧୭ ମିଟର ( ୪୫-୫୨ ଦୁଟ ) ଉଚ୍ଚ | ଗଣ୍ଡି ୪-୪.୫ ମିଟର ଗୋଲେଇ 
( ୧୪-୧୫ଫୁଟ), ସୁନ୍ଦର, ଚିରହରିତ | ମୁଖ୍ୟତଃ ପଶ୍ଚିମଘାଟ ପର୍ବତମାଳାର ପାଦଦେଶରେ ଦେଖାଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ କ୍ସଚିତ ଦେଖାଯାଏ ! 


ଏହାର କାଠ ବେଶି ମୂଲ୍ୟବାନ୍‌ ନୁହେଁ । ଏହା ସାଧାରଣତଃ ପତଳା ତକ୍ତା ପାତିଆ (split and vaneer) ପ୍ରସ୍ତୁତି 
କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଦିଆସିଲି କରାଖାନାରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ |! ଏଥ୍‌ରୁ ମଧ୍ଯ ସରୁ 
ସରୁ ପାତିଆ, କାଠ କାଠି ଯୋଡ଼ି ପ୍ଲାଇଉଡ଼୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହାର ଝୁଣା ଧଳା । ଏହା ଧଳା ଡାମୁର 
ନାମରେ ଜଣାଶୁଣା | ଏହା ବାର୍ନିସ, ମହମବତୀ, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଲେପ ଓ ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ଏ ଗଛରେ ମାର୍ଗଶୀର-ପୌଷ ମାସରେ ଦ୍ରଲ ଫୁଟେ । ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ସସୀମ ଓ ଧଳା । ଏହା ବାସନା ଯୁକ୍ତ । 
ଏହାର ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ କ୍ଷେତ୍ରରେ ଭଲ ମହୁଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ଫୁଲରୁ ଅତର ଓ ବାସନା ତେଲ (essential 
ଠ¡!) ବାହାର କରାଯାଇପାରେ | ବୈଶାଖ-ଆଷାଢ଼ଯାଏ ଫଳ ହେଉଥାଏ ! ଫଳ ପ୍ରାୟ ଗୋଲାକାର (ob- 
long), ପାଚିଲେ ଧୂସରିଆ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାର ଫଳର ଟାଣ ଚୋପା ଅଛି । ଚୋପାର ଉପର ଖୋଳ 
ତନ୍ତୁଳ । ଫଳରେ ପ୍ରାୟ ୧ ଭାଗ ତେଲ ଥାଏ | ଏଥ୍‌ରୁ ଅତର ଓ ବାସନା ତେଳ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଫଳରେ 
ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଫଳର ୪୭ ଭାଗ ମଞ୍ଜି । ଫଳର ଖୋଳପାରେ ୬୫% ଟାନିନ୍‌ (ଚମଡ଼ା କଷିବା ପାଇଁ 
ଜୈବ ଯୋଗିକ) ଥାଏ । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜିର ଓଜନ ୫୫ଟଗ୍ରାମ ହୋଇପାରେ । ମଞ୍ଜି ଶୁଖ୍ଗଲେ 
ସହଜରେ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ଓ ବାସନାଯୁକ୍ତ ଅଟେ ! ଏହି ମଞ୍ଜିରେ ୧୯-୨୭% ଚର୍ବି ଓ ତେଲ (ଠi1-fat) ଥାଏ | 
ତେଲ ବାହାର କରିବାକୁ ହେଲେ ଫଳ ଝାଡ଼ିବା ମାତ୍ରେ ଗୋଟେଇ ଆଣି ଖୋଳାପା ଛେଚି ଛଡ଼େଇ ମଞ୍ଜିକୁ 
କୁଟି, ସିଝେଇ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । 


ଅଜକର୍ଣ୍ଣ ଚର୍ବି- ରଙ୍ଗ ଧଳା, ୩୦-୪୦ ସେ. ତାପମାନରେ ତରଳି ଯାଏ # ଆଓଡ଼ିନ୍‌ ସଂଖ୍ୟା (Iodine value) ୩୬- 
୪୩ ସାପୋନିଫିକେସନ ସଂଖ୍ୟା (saponification value) ୧୮୭-୧୯୨, ସାପେନିଫିକେସନ 
(ସାବୁନିକରଣ ) ନ ହେଲା ଭଳି ପଦାର୍ଥର ମାତ୍ରା ୦.୬ରୁ ୨.୫ ଭାଗ | 
ଏହାର ମେଦାମ୍ଲ (ty acid) ରେ ପାମିଟିକ ( ୯- ୧୩%), ଷ୍ଟେରିକ (tari ୪- ୧୩% ), ଓଲେଇକ୍‌ 
(oleic ୪୨-୪୮% ), ଲିନୋଲେଇକ୍‌ ( ୦. ୧- ୨.୩%, ଆରାକିଡିକ୍‌ (arachidic ୦.୪-୪.୬%) ଥାଏ । 
ଏହାର ତେଲ ସାବୁନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ପାଇଖାନା ସାବୁନ (ଠା! 5ଠap) ମଧ୍ଯ ତିଆରି 
ହୋଇପାରେ । ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ବ୍ୟବହାର କଲେ ଖାଇବା ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ଉପମ୍ୁକ୍ତ । ଏ ତେଲ ଆଣ୍ତଗଣ୍ଡିବାତ, 
ଦରଜ ଛାଡ଼ିବା ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ମହମବତୀ ତିଆରି ହୁଏ ! ମିଠେଇ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଘିଅରେ 
ଅପମିଶ୍ରଣ କରାଯାଏ ! ତେଲ ଓ ମଞ୍ଜରେ (C-glycodide) ନାମକ ଲିପିଡ଼ (1ipid) (ବିମେଦ ) ଥାଏ । ଏହା 
ବିଭିନ୍ନ ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ତନ୍ତୀମାନେ ସୂତା ମଣ୍ଡେଇବାକୁ ଓ ଟାଣ ପାଗ କରିବାକୁ ଏହି 
ତେଲ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 


ଏହାର ପିଡ଼ିଆ ଟାଆଁସା ! ଗୋରୁଙ୍କୁ ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ ନାହିଁ । ଏ ପିଡ଼ିଆ କିନ୍ତୁ କଫି ବଗିଚାରେ ଭଲ ଖତ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇପାରେ । ଏଥୁରେ ପୁଷ୍ଠିତତ୍ସ ଖୁବ କମ ଏବଂ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ବିହନ ଇଥର ନିଷ୍କାସନ 


36 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


Area mmereneneeaa ree aera eneareeeeneoenan eerie 
ପଦାଥ (ଏ 6 exact) ବେଶି ଥାଏ । ବନ ଧୃଂସ ହେତୁ ଏହି ଗଛ କମି କମି ଯାଉଛି ଏବଂ ଏହାକୁ 
ସଂରକ୍ଷଣ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ । 


ଅଜକର୍ଣ୍ଣୀଂ ଅପରାଜିତା ଦେଖ ¦ 


ଅଜ଼ୁନ - ଇଂ: Terminalia arjuna, Terminalia glabra, Fam : Combretaceae 
ହିନ୍ଦି : ଅର୍ଜୁନ, ମରଥୁ । 


ଏକ ବୃହତଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ରତୁପାତୀ । ବିଶୁବ ରୈଖକ ଅଞ୍ଚଳ ଜଙ୍ଗଲର; ବଳ୍ନକଳ ( ଛେଲି) ମସ୍ୃଣ | 
ଫଡ଼ା ପଡ଼ା ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଫୁଲ ଗୋଲ ଓ ହଳଦିଆ ଓ ଓସାରିଆ ! କାଠ ଟାଣ, ଘର 
ତିଆରି, ଶଗଡ଼ ଗଢ଼ିବା, ଡଙ୍ଗା ତିଆରି କରିବା, କୃଷି ଉପକରଣ ତିଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ । ଏହାର 
ଛେଲିର ରସ ରଦ୍ଦୀପକ । ଚମଡ଼ା କଷିବା ଓ ରଙ୍ଗ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାକୁ ‘କଂ କହ ଗଛ 
ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 

ଅଡ଼େଇବା- ଗାଇ, ଗୋରୁ, ଛେଳି, ମେଣ୍ଢା ଇତ୍ୟାଦି ପଶୁଙ୍କୁ ଏକାଠି କରି ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଯାଗାକୁ 
ଚଲେଇ ଚଲେଇ ନେବା ଓ ବାଟ କଢ଼େଇବା । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗୀରେ ଗାଇ ଜଗୁଆଳ ଗୋରୁପଲ ଅଡ଼େଇ ନେଇ 
ଦଣ୍ଡାରେ ଚରାଏ ଏବଂ ପୁଣି ସନ୍ଧ୍ୟା ଆଗରୁ ଅଡ଼େଇ ଆଣି ଗୀରେ ଛାଡ଼ି ଦେଲେ ସେମାନେ ନିଜ ନିଜ ଘରକୁ 
ଯାଆନ୍ତି । 

ଅଢ଼ାଓ ଶସ୍ଯ ମାପିବା ଉପକରଣ । ଏହା କାଠ, ବେତ, ବାଉଁଶ, ପିତଳ ବା ଯେକୌଣସି ଧାତୁରେ ତିଆରି ଛୋଟ 
ପାତ୍ର । ଓଡ଼ିଶା ତଥା ଭାରତରେ ଶସ୍ଯ ମାପିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମାପ ପାତ୍ର ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଏହି ପାତ୍ରର ଆକାର ଓ ଗଠନ ସମାନ ନୁହେଁ । କେତେକ ମାଣ (ଅଢ଼ା) ନଉତି, ତାନ୍ବିରେ ଗୌଣୀ ହୁଏ । 
କେତେକ ଗୌଣୀରେ ଭରଣ, ପଉଟି ହୁଏ | ( ବଡ଼ମ୍ାରେ ୧ ମାଣ ବିରି = ୧୨୦ ଗ୍ରାମ । ଜଗତସିଂହପୁର 
ଆଡ଼େ ୧ ଅଢ଼ା = ୨୫୦-୩୫୦ ଗ୍ରାମ ଚାଉଳ | ( ୧ସେର = ୧୬ଛଟାଙ୍କ, ୧୨୩୧ ଗ୍ରାମ, ୧ ମହଣ = 
୪୦ସେର, ୩୭-୪୮କି.ଗ୍ରା । କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଘରେ ମାପିବା ପାଇଁ ଓ ବିକ୍ରି କରିବା ପାଇଁ ଅଢ଼ାର 
ଆକାର ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । କଟକି ସେର ୧୦୫ ତୋଳା, ବାଲେଶ୍ବରୀ ସେର ୮୦ ତୋଳା ଥୁଲା । ବିଭିନ୍ନ 
ଆଡ଼େ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମାପ ଚଳୁଥିଲା ! ଏଥୁରେ ବହୁତ ଅସୁବିଧା ହେଉଥୁଲା । ଗ୍ରାମ, କିଲୋଗ୍ରାମ୍‌, 
କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ, ଟନ ଓଜନ ପଦ୍ଧତି ପ୍ରଚଳନ ହେବା ଦ୍ଵାରା ଏସବୁ ଅସୁବିଧା ଦୂର ହେଲାଣି । କାରଣ ୧ 
କିଲୋଗ୍ରାମର ଓଜନ ସବୁଠାରେ ସମାନ ଏବଂ ୧୦୦୦ଗ୍ରାମ ବୋଲି ସମସ୍ତେ ବୁଝିବେ । ୧ କିଲୋଗ୍ରାମ 
ଚାଉଳ ଓ ୧ କିଲୋଗ୍ରାମ ବିରି ଓଜନରେ ସମାନ, କିନ୍ତୁ ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ । ଏହା ବସ୍ତୁର ଆପେକ୍ଷିକ ସାନ୍ଧୁତା ବା 
ଗୁରୁତ୍ଵର ଭିନ୍ନ ହେତୁ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ପାଞ୍ଜିରେ ପ୍ରତିବର୍ଷ ଅଢ଼ା କେରଳୀ, ଗୋପିକା ବା ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହାତରେ 
ରହେ । ସେହି ଅନୁସାରେ ଶସ୍ଯ ଆମଦାନି ଓ ସୁଲଭ୍ୟତା ନିର୍ଭର କରେ । ଅଢ଼ା ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣ ରୌପ୍ୟ ହୋଇପାରେ । 
ଏହାର ଏକ ହିସାବ ପାଞ୍ଜି ଅନୁସାରେ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହାତରେ ଅଢ଼ା ରହିଲେ ଦାନା ଦୃଷ୍ଠାପ୍ୟ 
ହୁଏ ଓ ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ପଡ଼େ । କେରଳୀ ଓ ଗୋପିକା ହାତରେ ରହିଲେ ଭିକ୍ଷା ସମସ୍ତଙ୍କୁ ମିଳେ । ଶନି ଚଳିଲେ ଅଢ଼ା 
ବଦଳେ । ଏହାକୁ ଆଢ଼କ ପ୍ରମାଣ କହନ୍ତି । ଗତ କେତେ ବର୍ଷର ଆଢ଼କ ପ୍ରମାଣ ଓ ଫଳାଫଳ ନିମ୍ନରେ 


ଦିଆଗଲା । 
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ବଷ ଶନିଚଳନ ଅବଢ଼ା କାହା ହାତରେ ଫଳ 


୧୯୮୯-୯୦ ମୀନ ୧୪ଦିନ ବର୍ଷ ଆରମ୍ଭରୁ ରୌପ୍ୟଅଢ଼ା ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ଦାୟକ 
ଉତ୍ତରାଷାଢ଼ା ମକରକୁ ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହସ୍ତେ, ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା ଦେଶ ପକ୍ଷେ ଶୁଭ ପ୍ରଦ 
ଗମନ, ମୀନ ୧୪୦ାରୁ କେରଳୀ ହସ୍ତେ 
ବର୍ଷ ଶେଷ 


୧୯୯୦-୯୧ ବୃଷ ୩୧ ଦିନ ( ୧୪.୬.୯୦) ଆରମ୍ଭରୁ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ହସ୍ତେ ଦେଶ ପକ୍ଷେ ଶୁଭ 
ଶନି ଉତ୍ତରାଷାଢ଼ା ଧନୁକୁ ବକ୍ର ୧୪.୬.୯୦ରୁ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହେବ । 
ଧନୁ ୨ ଦିନ ( ୧୭.୧୨.୯୦) ହସ୍ତେ, ଧନୁ ୨ଦିନ, (ତା ୧୨.୬.୧୯୯୦ ଠାରୁ) 
ଉତ୍ତରାଷାଢ଼ା ମକରକୁ ଗମନ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ହସ୍ତେ । 


୧୯୯୧-୯୨ କର୍କଟରେ ବର୍ଷ ଆରମ୍ଭରୁ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ସୁଭିକ୍ଷଂ ଯାୟତେ 
ହସ୍ତରେ ରହି ବର୍ଷ ଶେଷ ହେବ ଧ୍ରବଂ 
୧୯୯୨-୯୩ କୁମ୍ଭ ୨୫ ଦିନ ବର୍ଷ ଆରମ୍ଭରୁ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ସ୍ବଳ୍ପ ମୂଲ୍ଯପ୍ରଦ 
( ୮.୩.୯୩) ଦିନ ଧନିଷ୍ଠା ହସ୍ତରେ ରହିବ । ୮.୩. ୯୩ପରେ ରୌପ୍ୟ 
କୁମ୍ଭକୁ ଗମନ ଅଢ଼ା ଗୋପିକା ହସ୍ତେ ରହି ବର୍ଷ 
ଶେଷ ହେବ 


୧୯୯୩-୯୪ କନ୍ଯା ୧୬ଦିନ ( ୧.୧୦.୯୩) ୧.୧ ୦.୯୩୦ାରୁ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ସ୍ଵଳ୍ପ ମୂଲ୍ୟଚ ଜାୟତେ 
ଧନିଷ୍ଠା ମକରକୁ ବକ୍ରଗମନ କେରଳୀ ହସ୍ତେ । ବିଛା ଚାରି ଦିନ 


୧.୧ ୦.୯୩୦ାରୁ ( ୧୯.୧୧ ୯୩)ରୁରୌପ୍ୟ 
ଅଢ଼ା ଗୋପିକା ହସ୍ତେ | 
୧୯୯୫-୯୬ ବୃୂଷ ୨୯ଦିନ. ବର୍ଷାରମ୍ଭରୁ ଅଢ଼ା ଗୋପିକା ହସ୍ତେ ମହାଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ଜାୟତେ 
ପୂର୍ଵ ଭାଦ୍ର ମୀନକୁ ରହିବ । ବୃଷ ୨୯ ପରେ ବ୍ରାହ୍ମଣୀ 


ହସ୍ତେ । କର୍କଟ ୧୩ଦିନଠାରୁ ବର୍ଷ ଶେଷ 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅଢ଼ା ଗୋପିକା ହସ୍ତେ; କୁମ୍ଭ ୩୦ 
ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା 
ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହସ୍ତେ 
୧୯୯୬-୯୭ ମୀନରେ ବର୍ଷାରମ୍ଭରୁ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା ମହାଦୂର୍ଭିକ୍ଷ ଜାୟତେ 
ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହସ୍ତରେ ରହି ବର୍ଷ 
ଶେଷ ହେବ । 
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୧୯୯୭-୯୮ - ବର୍ଷ ଆରମ୍ଭରୁ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା ମହାଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ଜାୟତେ 
ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହସ୍ତେ ରହି ବର୍ଷଶେଷ ହେବ । 
୧୯୯୮-୯୯ ୨୪.୪.୯୮ରେ ବର୍ଷାରମ୍ଭରୁ ମେଷ ୧ ୦ଦିନ 
ଅଶ୍ଵିନୀ ମେଷକୁ (୨୩.୪.୯୮) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ଜାୟତେ . 


ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହସ୍ତେ; ମେଷ ଦି ୧୧ନି 
(୨୪.୪.୯୮)୦ାରୁ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ 
ହସ୍ତେ ରହି ବର୍ଷ ଶେଷ ହେବ । 


୧୯୯୯-୨୦୦୦ - ବର୍ଷାରମ୍ଭରୁ ବର୍ଷ ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସୁଭିକ୍ଷଂ ଜାୟତେ ଧରୁବଂ 
ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ହସ୍ତେ ରହିବ । 

୨୦୦୦-9୨୦୦୧ - ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ହସ୍ତେ ଅଛି। ସୃୁଭକ୍ଷଂ 
ମିଥୁନ ଦି୨୦୦ାରୁ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା ସ୍ଵଳଂ ମୂଲ୍ୟଚୟାୟତେ 
ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ହସ୍ତ ରହିବ । ` ସୁଭିକ୍ଷଂଯାୟତେ ଧରୁବଂ 


ଧନୁ ୮ ଦିନ ଅଢ଼ା କେରଳୀ ହସ୍ତେ ରହିବ 
କୁମ୍ଭ ୧୪ଦିନ ରୌପ୍ୟ ଅଢ଼ା ଗୋପିକା ହସ୍ତେ 
ବର୍ଷ ଶେଷଯାଏ ରହିବ । 

୨୦୦୧-୨୦୦୨ - ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ା ବର୍ଷ ସାରା ଗୋପିକା ସୁଭିକ୍ଷଂ ଜାୟତେ ଧରବଂ 
ହସ୍ତେ ରହି ବର୍ଷ ଶେଷ ହେବ । 

ଅଣଖୁଅ!- Saccharum arundinaceum, Erianthus arundinaceous. Family - Graminae (Poaceae) 

ସର୍ରକନ୍ଦା, ସର, 
“ ଦରମୁଞ୍ଜ, ଇକ୍ଷୁ ବେଷ୍ଟନ, ଆଖୁଭଳି, କିନୁ ଆଖୁ ନୁ ନୁହେଁ । 


ଆମ ରାଜ୍ୟରେ ଏ ଗଛ ୧.୨-୨ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ । ପତ୍ର ଆଖୁ ପତ୍ର ଭଳି । ଗଛ ଦଣ୍ଡ ଆଖୁ ଠାରୁ 
ସରୁଆ । ରସରେ ମିଠା ନ ଥାଏ । ରସ ପାଣିଚିଆ ଓ ସାମାନ୍ୟ ଲୁଣିଆ । ଏଥୁରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଧଳା 
ଫୁଲ ସର ହୁଏ ।! ଫୁଲ ଶର ( କେଣ୍ଡାର) ଲମ୍ବ ପ୍ରାୟ ୦.୩- ୦.୬ ମିଟର ଅଟେ । ଧଳା, ରୂପା ବର୍ଣ୍ଣର, ଭାରି 
ସଫା ଦେଖାଯାଏ ! ଶୀତ ଦିନେ ଫୁଲ ଧରେ । ଗଛ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ, ପାଣି ଜାଗାରେ, ପୋଖରୀ କୂଳେ 
ଦେଖାଯାଏ । ଦଣ୍ଡ ପତ୍ର ଦ୍ଵାରା ଆବୃତ ହୋଇଥାଏ ।' ତରାଇ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏଗଛ ଖୁବ୍‌ ଉଚ୍ଚ ହୁଏ । 
(୫ମିଟର ) । ଶର ୨ ମିଟର ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଲମ୍ଭ ହୋଇପାରେ । ଚାଳ ଘର କାନ୍ଧର ବାଡ଼ ପାଇଁ ଦଣ୍ଡ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । ଅଣଖୁଆ ଆଖୁର ସଙ୍କରଣ, ପ୍ରଜନନ କ୍ରିୟାପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏଥୁରେ ରୋଗପୋକ ଲାଗନ୍ତି 
ନାହିଁ। ଏହାର ରସକୁ ପିଲାଙ୍କର କୃମି ହେଲେ ପିଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଅଣଖୁଆ ଗଛ ପତ୍ର ରୁମିରୁମିଆ, ଟାଆଁସା 
,ଅଟେ । ପତ୍ର ଶିରା ସଫା ଧଳା ଦେଖାଯାଏ । ଧାର ଧାରୁଆ । ଏଥୂରେ ହାତ ଚଲାଇ ଦେଲେ ହାତ କାଟି 
ହୋଇଯିବା ଆଶଙ୍କା ଥାଏ । 
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ଅଣସର ଘର- ଜଗନ୍ନାଥ ମନ୍ଦିରର ଚନ୍ଦନ ଅର୍ଗଳୀ ନିକଟରେ ଥୁବା ଯାଗା । ସ୍କାନ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ପରେ ତିନିଠାକୁର ଏଠି 
ରହନ୍ତି । ଚିତ୍ରକର ଚିତ୍ର କରେ । ଏଠୁ ଠାକୁର ଶ୍ରୀଗୁଣ୍ଡିଚା ପାଇଁ ରଥକୁ ବିଜେ କରନ୍ତି । ଏହି ସମୟରେ ତିନି 
ଠାକୁରଙ୍କୁ ସାଧରଣ ଦର୍ଶନ ମନା । ଶ୍ରୀ ମୁଖଦର୍ଶନ ନିଷେଧ । ବାଉଁଶ ତାଟି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ 
ଅଣସର (ଅନବସର) ତାଟି କୁହାଯାଏ ! ଏହି ସମୟରେ ବହୁତ ଗୁଳୁଗୁଳି ହୁଏ ! ସମ୍ଭାଳି ହୁଏନି । ଏହି 
ଗୁଳୁଗୁଳିକୁ ଅଣସର ଗୁଳୁଗଳି କହନ୍ତି । ଆଷାଢ଼ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷକୁ ଅଣସର ( ଅନବସର ) ପକ୍ଷ କହନ୍ତି । 


ଅଣତୃତୀୟା- ଓଡ଼ିଶାରେ ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟାଠାରୁ ଧାନ ବୁଣା ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ଯଦି କୌଣସି କାରଣରୁ ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା 
ଆଗରୁ କୌଣସି ପ୍ରକାର ଧାନ ବୁଣା ଯାଉଥଲା ସେ ଧାନକୁ ଅଣ ତୃତୀୟା ଧୀନ କୁହାଯାଉଥୁୂଲା । ଏ ଧାନର 
ଚାଉଳ କି ଚୂଡ଼ା ନୂଆଖୁଆରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏଁ ନାହିଁ । କିନ୍ଧ ବୈଶାଖ ମାସ ଶୁକ୍ଳ ତୃତୀୟା ଆଗରୁ ଧାନ ବୁଣା 
କି ରୁଆ ସମ୍ଭବ ହୁଏ ନାହିଁ । କୋରାପୁଟରେ ଖୋଲା ଜମିର ଧାନ, ମୁଖ୍ୟତଃ ଅଣ ତୃତୀୟା ଧାନ । 

ଅଣଭିଣା- କପା ଆଣି ଶୁଖାଇ, ମଞ୍ଜି କାଢ଼ି ତାକୁ ବାଡ଼େଇ ସୁଆରାଯାଏ । ଏହି ଶୁଆରା ତୁଳାରେ ତନ୍ତୁଗୁଡ଼ିକ 
ପରସ୍ପରଠାରୁ ଅଲଗା ହୋଇଯାଆନ୍ତି । ଅଳ୍ପ ତୁଳା ବହୁତ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ | ଅର୍ଥାତ ତୁଳାର ସାନ୍ତା ବନ୍ଦୁତ 
କମିଯାଏ । ତୁଳା ନରମ ହୋଇଯାଏ । ତୁଳାକୁ ବାଡ଼େଇ, ସୁଆରି, ଉଞ୍, ସାଇଜି କରି ବିଡ଼ା ବିଡ଼ା କରି 
ରଖୁବାକୁ ଭିଣିବା କହନ୍ତି । ତୁଳାକୁ ଭିଣିବାକୁ ତୁଳା ଭିଣା ଅଛି । ଯେଉଁ ତୁଳା ଭିଣା ହୋଇ ନ ଥାଏ, ତାକୁ 
ଅଭିଣାତୁଳା କୁହାଯାଏ । ତୁଳା ରହିଗଲେ ବସିଯାଏ, ବିଣ୍ଡାବିଷ୍ତା ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ପୁଣି ଖରାଦେଇ, 
ବାଡ଼େଇ ସୁଆରି ଦେଲେ ନରମ ହୋଇଯାଏ । ଏଥୁପାଇଁ ‘ପୁରୁଣା ତୁଳା ସୁଆରିଲେ ନୂଆ” ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଅଣହୁଡ଼ାଂ ଯେଉଁ ଜମି ବା କିଆରି ଚାରିପଟେ ହୁଡ଼ା ନାହିଁ । ଯେଉଁ ଆଟ (ଢିପ) ଜମିରେ ବନ୍ଧ ପଡ଼ି ନାହିଁ । ବଲାଙ୍ଗିର, 
କଳାହାଣ୍ଡି, ନୂଆପଡ଼ା ଭଳି ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରତି କିଆରି ଚାରିପଟେ ଓସାରିଆ ଓ ଉଚ୍ଚାଉଚ୍ଚା ହୁଡ଼ା 
(ହୁଡ଼ା ଦେଖ) ଥାଏ । କୌଣସି କିଆରି ଅଣହୁଡ଼ିଆ ରହେ ନାହିଁ । ବନ୍ଧ ବା ହୁଡ଼ା ନଥିବା ଜମି (unbunded 
highland) ରେ ଛୋଟ ଧାନ ଫସଲ ମଧ୍ଯ କରିବା ଅନୁଚିତ । 
ଯାହା ଭ୍ରମପୂର୍ଣ୍ଣ (ପ୍ରମାଦପୂର୍ଣ୍) ନୁହେଁ । ନିଦ, ଅଭରାନ୍ତ । ଯେ କିଛି ଭୁଲ କରେ ନାହିଁ । ଯିଏ ମଶାଣିକୁ ଯାଇ, 
ପୁଣି ବଞ୍ଚ ଫେରି ଆସେ । 

ଅଣ୍ଡୁକ- ଅତି ଛୋଟ ଧାନ, ଅଣୁଧାନ୍ୟ । 


ଅଣ୍ଡକଟ ଯେଉଁ ଜୀବ ଅଣ୍ଡାରୁ ଜାତ । ପକ୍ଷୀ, ମାଛ, ସାପ, କଛୁପ | ଯେଉଁମାନେ ମଞ୍ଜି ବା ଉଭ୍ଭିଦରୁ ଜାତ ତାକୁ 
ଉଭିଦଜ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁମାନେ ଜାରାୟୁ (ମାତୃଗଁ )ରୁ ଜାତ ତାକୁ ଜରାୟୁଜ ( ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀ ) 
କୁହାଯାଏ । ସ୍ବେଦଜ - ଯାହା ଝାଳରୁ ଜନ୍ମେ - ଉକୁଣି, ମାଛି, ମଶା, ଡାଆଁଶ | 

ଅଣ୍ଡାଂ ଏହା ଡିମ୍ବାଣୁ । ଏହା ମାଇ ପକ୍ଷୀମାନଙ୍କର ଗାମେଟି (gamete), ଯୁଗ୍ଧଜ । ପକ୍ଷୀମାନେ ଅଣ୍ଡଜ-ଅଣ୍ଡାରୁ 
ଜାତ । କୁକୁଡ଼ା ଓ ଅନ୍ୟ ପକ୍ଷୀମାନେ ଅଣ୍ଡା ଦେଇ ସାରିବା ପରେ ଅଣ୍ଡାରୁ ଛୁଆ ବାହାରିବା ପାଇଁ ଅଣ୍ଡାକୁ 
ଡେଣାରେ ଘୋଡ଼ାଇ ତା' ଉପରେ ବସି ରହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମେଇବା ବା କୁଡ଼ୁକି କରିବା କୁହାଯାଏ ! 
ସବୁ ପକ୍ଷୀ ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମାନ୍ତି ନାହିଁ । କୋଇଲି ଅଣ୍ଡା ଦେଇ କାଉ ବସାରେ ଛାଡ଼ି ଦିଏ ! କାଉ ତାକୁ ନିଜ ଅଦ୍ଡା 
ଭାବି କୁଡ଼ୁକାଏ । ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମେଇବା ଦ୍ଵାରା ଅଣ୍ଡା ଓ ତାଂ ପରିବେଶର ତାପମାନ ବଢ଼ିଯାଏ । ଅଣ୍ଡା 
ଉଷୁମାଇବା ବେଳେ ତାପମାନ ୩୭.୫°ସେ. ( ୯୯.୫° ଫା) ହୋଇଥାଏ | ଅଣ୍ଡାଖୋଳପା ଫୁଟାଇ ଛୁଆ 
ବାହାରେ ! ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମେଇବା ପାଇଁ ଏକୋଇଶି ଦିନ ଦରକାର | ଅଣ୍ଡା ଉଷ୍ୁମେଇବା ବେଳେ କୁକୁଡ଼ା କିଛି 
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ଖାଏ ନାହିଁ କି ତା' ପାଖରେ କାହାକୁ ପୂରାଇ ଦିଏ ନାହିଁ । ଏହି ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମେଇବା ପଦ୍ଧତି ଦେଖ୍‌ କ୍ତ୍ରିମ 
ଯନ୍ତ୍ରରେ ଉଷୁମାଇବା ବାହାରିଛି । କେହି କୁଙ୍କୁରି କାଙ୍କୁରି ହୋଇ ଯାକିଯୁକି ହୋଇ ବସି ରହିଲେ ଅଣ୍ଡା 
ଉଷୁମେଇବା ଭଳିଆ କାଇଁକି ବସି ରହିଛୁ ବୋଲି କହନ୍ତି ! 


କୃତ୍ରିମ ଉପାୟରେ ମଧ୍ଯ ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମାଇ ଚିଆଁ (ଛୁଆ) ବାହାର କରାଯାଏ । ଯେଉଁ ଯନ୍ତ୍ରରେ ଅଣ୍ଡା 
ଉଷୁମାଯାଏ ତାକୁ ଇନ୍‌କୁବେଟର ({ubator) କୁହାଯାଏ | ଏଥିରେ ଅଣ୍ଡା ରଖୁ ତାପମାନ ୩୭.୫° ସେ 
( ୯୯.୫° ଫା) ରେ ଏକୋଇଶି ଦିନ ରଖାଯାଏ | ଇନ୍‌କୁବେଟର ଧାରଣ ଶକ୍ତି ଅନୁସାରେ ଥରକୁ ୫୦୦୦- 
୮,୦ ୦୦ ଚିଆଁ କରାଯାଇପାରେ । 


ଅଣ୍ଡିରା କାଙ୍କଡ଼ଟ ଏହା ବନ୍ଧ୍ଯା କାଙ୍କଡ଼ ଗଛ । ଏହି କାଙ୍କଡ଼ ଲଟାରେ ଫଳ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ବନ୍ଧ୍ୟା କ୍କ୍ଦୋଟକୀ 
କୁହାଯାଏ । 


ଅଣ୍ଡିରା ବାଇଗଣ- ଏ ବାଇଗଣ ସାଧାରଣତଃ ଧଳା । ଏ ବାଇଗଣ .ସହଜେ ସିଝେ ନାହିଁ କି ସୁଆଦ ଲାଗେ ନାହିଁ । 
ଏହା ଦେହରେ ସୂତା ଭଳି ଏକ ସରୁ ତନ୍ତୁଖୁଅ ବାହାରେ ! 


ଅଣ୍ଚି ଅଆ- ନଇ କଣକୁ ଥବା ଖାଲ ଜାଗା । ଏଥୁରେ ସବୁବେଳେ ପାଣି ରହେ । ନଭର ସବୁଯାଗାରୁ ପାଣି ଛାଡ଼ି ଗଲେ 
ମଧ୍ଯ ଏଥୁରୁ ପାଣି ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ଏଠୁ ସବୁବେଳେ ମାଛ ଧରାଯାଇପାରେ । (କୁଣିଆ ଆସିଛନ୍ତି, ଯା - 
ଅଣ୍ଢିଆରୁ ମାଛ ଦି'ଟା ଆଣିବୁ, ଝୋଳ ହେବ । ) 


ଅଣସୋରିଷ- ଅଣ ସୋରିଷିଆ, ବଣ ସୋରିଷ 
ସମନାମ 
ହିନ୍ଦି - ହୁର୍ହୁର୍‌, ହୁଲହୁଲ 
ସାନ୍ତାଳ - ହରହରା, ଜୁମିଜ, ଅନୁସିରିଷା 
ବଙ୍ଗଳା - ହୁରୁହୁରିଆ 
କୋହୂ - ଛାମଣି 
ତେଲୁଗୁ - କୁଖାଭୋନିନ୍ତା, ସୂର୍ଯ୍ୟକାନ୍ତିମୁ 
ତାମିଲ - ନୟାଭେଜି 
ଗୁଜରାତି - ତିନୋମନି ତିଲ୍ନକ 
ସଂ - ଆଦିତ୍ୟପତ୍ରା, ଅର୍କଭକ୍ତା, ବିରଷ୍ଟ, କର୍ଣ୍ଣସ୍କୋଟ, ତିଳପର୍ଣ୍ଣୀ, ବର୍ବର, ସୂର୍ଯ୍ୟାବର୍ର, ଅର୍କ ପୁଷ୍ପିକା । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cl/eome viscosa, L. Cleome icosandra. L. Polanisia isocandra . 
Family - Capparaceae/cleomaceae 


ଏହା ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ ଜାତୀୟ ଗଛ | ବେଶୀ ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ନାହିଁ । ଖୁବ୍‌ ବେଶିରେ ୨୦-୩୦ ସେ.ମି 
ଲମ୍ବ । ଏହା ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା, ବିଆଳି ଜମିରେ, ସୋରିଷ, କୋଳଥ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାକୁ ଫସଲର 
ଅନାବନା ଗଛ ( ଅଗଛା) ( ଖରପତ୍‌ବାର) ଭାବେ ଉପାଡ଼ି ପକାନ୍ତି । ପତ୍ର ଛୋଟ, ମୂଳ ଓସାର, ଅଗଆଡ଼କୁ 
ସରୁ, ମୁନିଆ, କିଛୁ କଣ୍ଟା ନ ଥାଏ | ଚଟଚଟିଆ, ଫୁଲ ହଳଦିଆ, ଧଳା ଫୁଲ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଏହି ଗଛ ବର୍ଷା 
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'ରତୁରୁ ଶୀତରତୁ ଶେଷଯାଏ ବିଲରେ ଦେଖାଯାଏ । ହିଡ଼ ଉପରେ ମଧ୍ଯ ଉଠେ । ଗଛରେ ଛୋଟ ଛୋଟ 
ଲୋମଥାଏ । ଏହାର ଫଳ ସୋରିଷ ଫଳ ପରି । ମଞ୍ଜି କଳା ଓ ସୋରିଷ ଭଳି । ଆକାରରେ ସାମାନ୍ୟ 
ସାନ । ସୋରିଷ କିଆରିରେ ସହଜରେ ବାରି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାର ଚେର, ମଞ୍ଜି ଓ ପତ୍ର ଚର୍ମ ରୋଗ, ଯାଦ୍ର, 
ମୁଣ୍ଡବ୍ୟଥା, ଜର, ଉଦରାମୟ, ଅଜୀର୍ଣ୍ଣରେ ଉପକାରି । | 


ଅତଞ୍ଚାଂ ଯାହା ତଞ୍ଚା (ଚଞ୍ଚା) ହୋଇ ନାହିଁ । ବାଉଁଶ ଗୋଟିଏ ଗଣ୍ଡିଆ ଗଛ । କଞ୍ଚା ବାଉଁଶ ଆହୁରି ଗଣ୍ଡିଆ । 
ବାଉଁଶର ପ୍ରତି ପଗରେ ଗଣ୍ଡିଥାଏ । ବାଉଁଶ କାଟି ତା'ର ପଗକୁ କଟୁରୀ, କୁରାଢ଼ୀରେ ତାଞ୍ଚ ଦିଆଯାଏ । 
ଏହାକୁ ତାଞ୍ଚବା ବା ଗଣ୍ଡି ମାରିବା କହନ୍ତି । ବୀଉଁଶ ଫାଳ କଲେ ଗଣ୍ଠି ପାଖରେ କୁରାଢ଼ୀ କି କଟୁରୀ ଚୋଟରେ 
ଗଣ୍ଡି ନ ଫଟେଇଲେ ଫାଳ କରି ହୁଏ ନାହିଁ । ବାଉଁଶ ଫାଳ ବା ବତାରେ ଆଂଶୁ ଥାଏ । ଆଂଶୁ ହେତୁ ହାତ 
ମଧ୍ଯ କଟି ଯାଇପାରେ । ଏଣୁ ବାଉଁଶ ବତାକୁ କଟୁରୀରେ ସୁଆଁସି, ଆଂଶୁକାଢ଼ି ଅଳ୍ପ ପାଲିସ କରି ଦିଅନ୍ତି । 
ବାଉଁଶ ଚିରି ଅନ୍ତକାଢ଼ି ସରୁ ସରୁ ପାତିଆ କରି ଟୋକେଇ, କୁଲା ବାଉଁଶିଆ ଇତ୍ୟାଦି ବୁଣିବା ବେଳେ ଏହାର 
ଉପକାରିତା ସହଜରେ ଜଣାପଡ଼େ ¦ ଯେଉଁ ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଗଣ୍ଡିଆ ବା ଅତର୍ଚ )ଆ, ବା ଚଞ୍ଚା ହୋଇ ନାହିଁ 
ତାକୁ ଅତଞ୍ଚା। ବୋଲି କହନ୍ତି । ଯେତେ ଗଣ୍ଡିଆ ହେଲେବି ବଢ଼େଇ ସଳଖ ଦବ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଅଶାଳୀନ ବ୍ୟକ୍ତିକୁ ମଧ୍ୟ ଅତଞ୍ଚା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ସେପରି ବ୍ଯକ୍ତିର କଥାରେ ବାଗ. ବାଇଶ ନ ଥାଏ । 
ଯାହାକୁ ଯାହା ମୁହଁକୁ ଆସେ କହିଯାଆନ୍ତି । (ତା' ସାଙ୍ଗରେ କାହିଁକି ବରାବରି ହଉଛ, ସେଇଟା 
ଅତର୍(ଚ )ଞ୍ଚାଟାଏ, କ'ଣ ନାଇଁ କ'ଣ କହିବ, ଛାଡ଼ |) 
ଅତ ଡ଼ା- ପୁଳାପୁଳା, ଛେଲାନଛେଲା । ସମୁଦ୍ର ନଦୀକୂଳ ଯାଗାରୁ ଅତଡ଼ା ଅତଡ଼ା ମାଟି ତାଡ଼ି ନେଇ ନିଜ ଗର୍ଭରେ 
ମିଶାଇବା । ଦେବୀ ନଦୀ କୂଳରେ ଥୁବା ଅମୂକ ଗା ଅତଡ଼ା ଖାଇ ଖାଇ ନଦୀଗଭଁରେ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଲୀନ 
ହୋଇଗଲା । ପାହାଡ଼ରେ ବର୍ଷା ହୋଇ, ହିମାଳୟରୁ ବରଫ ଅତଡ଼ା ଖସି ରାସ୍ତା ଘାଟ ବନ୍ଦ । ଯୋଗାଯୋଗ 
ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ବନ୍ଦ । ଘସି ଜଳା ନିଆଁ ପଡ଼ା । (ଘସି ଜାଳି ଫଡ଼ାଏ ନିଆଁଆଣି ପିଲାକୁ ସେକି ଦିଅ । ଘା ମାତି 
ଅତଡ଼ା ଅତଡ଼ା ମାଂସ ଖସିଲାଣି । ) | 
“ “ସୁବାସ ଜଳରେ ଧୋଇ ଛଡ଼ାଇଲି ମଳି 
ଅତଡ଼ା ଲଗାଇଣ ସେକିଲେ ନେଇବାଳୀ 
ହରି ବି କେହ୍ନେ ବୋଲି ଜଗିବେ ଗଛ ବାଡ଼େ 
କାହିଁ କଦମ୍ବମୂଳେ କାଳନ୍ଦୀ ଅତଡ଼େ ।” 
ଅତର - ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ 655ntial ଠ¦1 ( ଅତ୍ୟାବଶ୍ୟକ ତୈଳ ) କୁହାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ସୁଗନ୍ଧି ଦୁଲରୁ ଉର୍ଦ୍ଧ ପାତନ 
ଦ୍ଵାରା ଏହା ଆହରଣ କରାଯାଏ । ଫୁଲ ନାଁ ଅନୁସାରେ ଅତତର ନା ହୁଏ । ଯଥା - ଗୋଲାପ ଅତର, ଚମ୍ପା 
ଅତର, କେତକୀ ଅତର, ଲାଭେଣ୍ଡର ଅତର ଇତ୍ୟାଦି । ଏବେ ବିଭିନ୍ନ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥରୁ କୃତ୍ରିମ 
ଉପାୟରେ ଅତର ତିଆରି କରାଯାଇପାରୁଛି । ବନ୍ଧୁ ବାନ୍ଧବ ଘର, ମେଳା, ମହୋତ୍ସବ, ଣଭୋଜୀ ଇତ୍ୟାଦିକୁ 
ଗଲେ ଦେହରେ ଟୋପାଏ ଦିଚଟେପା ଅତର ପକାଇଯାଆନ୍ତି । ଦେହବାସେ ! 
ଅତ ସ- ଛଣ ପଟରେ ବୁଣା ଲୁଗା (ଛଣ ପଟ ଦେଖ) 
ଅତସୀ - ଖସା, ରାଶି, ତିଳ 
କୋହ - ତିଲିମିଙ୍ଗ 
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କନ୍ଧ - ପତିଲ୍କୋ, ଆଦେଭିନୁ 


ବଙ୍ଗଳା - ତିଲ୍‌ 

ତେଲୁଗୁ - ତିଲ୍‌ ନୃଭୁଭଭନୁ 

ଇଂରାଜୀ - ସେସାମି, ଜଞ୍ଜେଲି 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Sesamum indicum, Sesamum orientale. Family - Paedaliaceae. 


ଖସା ଏକ ବାର୍ଷିକି ବା ବହୁ ବାର୍ଷିକି ଗୁଳ୍ମ । ଗଛ ଛୋଟ - ପ୍ରାୟ ୦.୬ର ୦.୮ମିଟର ଯାଏ ବଢ଼େ | ବର୍ଷା ଦିନେ 
ଶୀତ ଓ ଖରା ଦିନ ଅପେକ୍ଷା ବେଶୀ ଡେଙ୍ଗା ହୁଏ । ଡୈଳଦ ଫସଲ । ଏହା ବିଲରେ ବର୍ଷା, ରବି, ଶୀତ ଓ ଗ୍ରୀଷୁ 
ରତୁରେ ଚାଷକରାଯାଏ । ରାଶି ( ଖସା ) ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଇ ପ୍ରକାର-ଭୋଦେଇ ରାଶି ଓ ମାଘି ରାଶି ! 

ଏହି ଗଛରେ ନାଳୁଆ ନାଳୁଆ ଗ୍ରଚ୍ଥି ଥାଏ । ବୃନ୍ତ ମୂଳରେ ମଧୂ ଗ୍ରଛିଥାଏ । 


ଫୁଲ - ଧଳା, ବାଇଗଣି ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ ¦ ସାମାନ୍ୟ ନାଲି, ଉଭୟ ଲିଙ, ପୁଷ ବୃନ୍ତ (×) ୫ଟା, 
ପାଖୁଡ଼ା ମଧ୍ଯ ୫ । କିନ୍ତୁ ଲାଗି ଲାଗି ଗୋଟାଏ ନଳୀ ଭଳି ଥାଏ । ଜଣାପଡ଼େନି । ପୁଷ୍ଠବୃନ୍ତ କଟା କଟା 
ଗହୀରିଆ । ଦୁଲର ଗୋଟିଏ ପାଖୁଡ଼ାର ଅଗ ସାମାନ୍ୟ ଲମ୍ବ ଓ ଗୋଜିଆ ! ନାରୀମାନଙ୍କର ନାଶା ଆକାର, 
ଏହାର ଆକାର ସହିତ ତୁଳନା କରାଯାଏ । ତିଳ ପୁଷ୍ପ ନାଶା ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! କାଣ୍ଡ ଟାଆଁସା, ରୁମରୁମିଆ, 
ଫୁଲ ଉପରେ ଥୁବା କ୍ଷୁଦ୍ର କ୍ଷୁଦ୍ର ରୁମ ସହଜରେ ଜଣା ପଡ଼େ ନାହିଁ । କାଣ୍ଡ - ୪ କଣିଆ, ଫଳ ସାମାନ୍ୟ ଲମ୍ବ 
(ଖୋପ ଭଳି ଥାଏ ) ଅଗ ଅଛ ମୁନିଆ । 


ଫଳ ଶୁଖୁଗଲେ ଅଗ କଣା ହୋଇ . ଫାଟିଯାଏ । ମଞ୍ଜି ସେଇ କଣାବାଟେ ଝଡ଼ିଯାଏ । ଫଳ ଫାଟିଯାଏ । 
ଅଗଆଡ଼ୁ ମଝିକୁ ଫାଟି ଆସେ । କିନ୍ତୁ ତଳ ଫଳ ଫାଟେ ନାହିଁ । ଗୋଟିଏ ଫଳରେ ପ୍ରାୟ ୨୦-୩୦ 
ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜିର ରଙ୍ଗ - କଳା, ଧଳା, ବା ନାଲି ହୋଇପାରେ | ଖସାର ଅନେକ ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । 
ବୈଦ୍ୟ ଶାସ୍ତ୍ର ମତରେ ଏହା ମଧୁରସ, ସ୍ବିସ୍ପ ଗୁରୁ, ବଳକାରକ, କଫବର୍ବକ, ବାୟୁ ଓ ପୀତ ନାଶକ ! ଏହା 
ଶୂକ୍ର ଓ ଦୃଷ୍ଟି ହାନିକାରକ ମଧ୍ଯ । ତେଲ ମଳକାରକ, ଅଗ୍ନି ବନ୍ଧକ ଓ ଅବିରେଚକ ।“ 


ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ଏ ତେଲ ଅନେକ କାମରେ ଲାଗେ ! ଖାଆନ୍ତି, ଜଳା ହୁଏ ! ପିଠା ହୁଏ | ଏଥ୍‌ରେ 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠେଇ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ । କେଶ ତୈଳ, ପ୍ରସାଧନୀ, ଅଙ୍ଗରାଗ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ | ସାବୁନ ତିଆରି ହୁଏ | ରଙ୍ଗରେ ମିଶେ । କୃତ୍ତିମ ଲହୁଣୀ (ମାର୍ଜାରିନ୍‌) ତିଆରି ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ 
ନାନା ପ୍ରକାର କୀଟମାରି ତିଆରି ହୁଏ ! 


ପିଡ଼ିଆ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଅଟେ ! ଅଠା, ବ୍ୟବହାରରେ ପ୍ରୋଟିନୂର ଉତ୍ସ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ପିଡ଼ିଆରୁ ମଧ୍ଯ ଏବେ 
ପ୍ରୋଟିନ ଜାତୀୟ ଖାଦ୍ୟ ତିଆରି ହେଉଛି । ଗଛର ଲାଳୁଆ ରସ ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାଇଲେ ଉକୁଣୀ ମରିଯାନ୍ତି । 


ଅତି ଛତ୍ର - ଧାନ କିଆରିରେ ଦେଖା ଯାଉଥବା ଏକ ପ୍ରକାର ଝାମ୍ପୁରା ଘାସ । 
ଅତିଛତ୍ରାଂ ପାନ ମଧୁରି (ରୀ), ପାନ ମହୁରି(ରୀ), (ପାନ ମହୁରି ଦେଖ) । 
ଅତି ପଡ଼ୁ - ଶାଗୁଆନ (ଶାଗୁଆନ ଦେଖ) । [ 
ଅତିବିଷା- ମହୁରା (ମହୁରା ଦେଖ) । 
ଅତିବାଳା- ଦିଂ ବର୍ଷିଆ ମାଲ ବାଛୁରୀ (ଛଡ଼ା)କୁ ଅତିବାଳା କୁହାଯାଏ । 
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ଅତି ମଙ୍ଗଲ୍ୟଟ ବେଲ, ନଡ଼ିଆ । 
ଅତିରସା- ଯେଉଁ ଫଳରେ ବେଶି ରସଥାଏ । ଆମ୍ଭ ପଣସ, କମଳା, ଆଖୁ । 
ଅତିବିଷା- ବିଶେଷ ବିଷ ଯୁକ୍ତ । ମହୁରା, ବିଷ ଓ ବିଷନାଶକ । 
ସମନାମ - ଅତିବିଷା, ବିଷା, ବିଶ୍ଵା, ମଧୁରା, ଶୃଙ୍ଗୀ, ପ୍ରତିବିଶା, ବସ୍ସନାଭି, ଅରୁଣା, ଶୁକୃକନା, ଉପବିଶା, 
ଭଙ୍ୁରା, ଘୁର ବଲୁ୍ଭା, ଶ୍ଧେତକନ୍ଦା ଉପବିଷାଣିକା, ଶ୍ୟାମ କନ୍ଦ, ଶିତ ଶୃଙ୍ଗୀ । 
ଏହା ମହୁରା ଗଛର ମାଂସଳ ମୂଳ । ମୂଳ ବିଭିନ୍ନ ଆକାରର ଓ ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ । ମହୁରା ୮ ପ୍ରକାର । 
ଶୁକ୍ତକ, ମୁସ୍ତକ, କୌମ୍ୟ, ଦର୍ବିକ, ସର୍ଷପ, ସୈକତ, ବସନାଭ ଓ ଶୃଙ୍ଗୀ ( ମେଞ୍ଚା ଶିଙଘା ମହୁରା) । 
କନିଅର ମଞ୍ଜି ଜହର, ତା” ସାଙ୍ଗରେ ମହୁରା ମିଶାଇଲେ ଅତି ଉତ୍କଟ ବିଷ ହୁଏ । 
“ “ଜହର ସଙ୍ଗତେ ମହୁରା ଆସି ହେଲା ନିଅତ 
ଯୁବତୀ କୂଳକୁ ଦଇବ କଲା ଏ ହତପାତ ! 
ଏହା ମହୁରା ଗଛର ମୂଳ | ମୂଳର ଆକାର ଓ ରୂପ ଭେଦରେ ଏହା ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ନାମ ହୋଇପାରେ | ଯଥା- 


Aconitum ferox. Family - Ranunculaceae 


Aconitum napellus, Aconitum spicatum, Aconitum lycotonum, Aconitum 
heterophyllum, Aconitum chasmanthum, Aconitum rotundifolium, Aconitum 
balfouri, Aconitum laciniatum, Aconitum lethale, Aconitum falconeri, Acocitum 


deinorrhizum 

ଏସବୁ ବିଷାକ୍ତ । ଏଥିରେ ଆଜକୋନିଟିନ୍‌ ବର୍ଗ କ୍ଷାରାଭ ରହିଛି । ଏସବୁରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

( ମହୁରା ଦେଖ ) ଆକୋନିଟିନ୍‌ ବିଷ ଥାଏ | ଏହି ପ୍ରଜାତିରେ ୩୦୦ ଜାତି ଅଛି । ସବୁ ଜାତିର ମୂଳ ବିଷାକ୍ତ ! 
ଅତ୍ସଣ- ଯାହା ତୃଣ ନୁହେଁ । ଘାସ ଜାତୀୟ ଉଭିଦକୁ ତୃଣ କୁହାଯାଏ । ଧାନ, ଗହମ, ମକା, ବାଜରା, ଅଣଖୁଆ 

ବେରୁଆଁ, ଦୁବ, ବେଣା, ଆଖୁ ଓ ବାଉଁଶ ଇତ୍ୟାଦି ତୃଣ ଶ୍ରେଣୀୟ ! ଗୋରୁ ଗାଇଙ୍କ ଭଳି କେତେକ ପ୍ରାଣୀ 

ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ତୃଣ ଭୋଗୀ । ସେମାନଙ୍କୁ ତୃଣୀ କୁହାଯାଏ | “ଅତୃଣୋ ପତିତୋ ବହ୍ନି ସ୍ଵୟଂମେବ ଉପସାମ୍ୟତେ”! 

ଅର୍ଥାତ - ଘାସ କୁଟା ବା ଅଜାଗାରେ ନିଆଁ ପଡ଼ିଲେ ଆପେ ଆପେ ଲିଭିଯାଏ । 


ଅତୃ ଣୀ- - ଯେଉଁ ପ୍ରାଣୀ ତୃଣ ଭୋଜୀ ନୁହେଁ । ଅତୃଣୀ ପ୍ରାଣୀ ମାଂସଭୋଜୀ ବା ତୃଣ ଭିନ୍ନ ଅନ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଖାଇ ବଞ୍ଚନ୍ତି | 
ବାଘ, ସିଂହ ଅଡୃଣୀ ପ୍ରାଣୀ ଅଟନ୍ତି 
ଅତ୍ୟାଳ - ରକ୍ତଚନ୍ଦନ, ନାଲି ଚନ୍ଦନ | Prerocarpus santalinus L.F., Fam : Fabaceae 
ବଙ୍ଗଳା - ରକ୍ତ ଚନ୍ଦନ, ଲାଁଲ ଚନ୍ଦନ 
ହିନ୍ଦୀ - ରକ୍ତ ଚନ୍ଦନ, ଲାଲ ଚନ୍ଦନ 
ତେଲୁଗୁ - ଅଗରୁ, ଗନ୍ଧାମୁ, ରକ୍ତ ଗନ୍ଧାମୁ ୟେରାଚନ୍ଦନମୁ | 
ଇଂରାଜୀ - Red Saunders, Red Sandal Wood. 
ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ବକଳ କଳା-ଧୂସରିଆ, ଶୁଖ୍ଗଲେ ଚାରିକଣିଆ ହୋଇ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇଯାଇଥ୍‌ବା 
ଭଳି ଜଣାପଡ଼େ । କାଠ ଭାରି ଟାଣ । ନାଲି ରଙ୍ଗର । ଘରି ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ପୋଖତ୍‌ ଗଛର 
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କାଠ - ନାଲି, କଳା ଆସିଆ । କାଠରୁ ନାଲି ରଙ୍ଗ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଏହି ରଙ୍ଗ ଲୁଗୀପଟା |! କାଠ ଓ 
ଚମଡ଼ା ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ 


ଅତୁଠ - ନଇ, ନାଳ, ପୋଖରୀର ଯେଉଁଠି ଲୋକେ ଗାଧୁଆଗାଧ୍‌ କରନ୍ତି ନାହିଁ । ଅତୁଠ ଜାଗାକୁ କେହି ଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ। 


ଏ ବିଷୟରେ ଗୋଟିଏ ଶିକ୍ଷଣୀୟ ଗପ ଅଛି । ମହାଜନ ମଲା ଆଗରୁ ପୁଅମାନଙକ୍କୁ ଡାକି କହିଲା, "ଶୁଣ 
ପିଲାଏ - ମୁଁ ତମ ପାଇଁ କିଛି ରଣ ରଖୁନାହିଁ। ତୁମେ ଜାଣ ମୁଁ କାହାକୁ ହାତ ପତେଇବାକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । 
ବାରଲୋକ ଭଲମନ୍ଦରେ ରଣ, ଦେଢ଼ି, ଅଢ଼େଇ ପାଇଁ ମୋ ପାଖକୁ ଆସନ୍ତି । ତୁମେ ମିଳିମିଶି ଚଳିବ । 
ଯାହାକୁ ଦବ ମାଗିବାକୁ ଯିବ ନାହିଁ, ବାରିଆଡ଼େ ହାଟ ବସାଇବ । ଅତୁଠରେ ଗାଧୋଇବ । ବୁଦି ନ ଆସିଲେ 
ତିନି ମୁଣ୍ଡିଆକୁ ପଚାରିବ । ଏଠି ଅତୁଠରେ ଗାଧୋଇବ ଅର୍ଥ - ଯେଉଁଠିକି ବହୁତ ଲୋକଙ୍କର ଗତାଗତ ଅଛି 
ସେଠିକି ଯିବନି । 

ଅତ୍ର୍ୁଧ୍ବୀ - ବଡ଼ ପହ୍ଲାଥ୍‌ବା ବା ପହ୍ମାଳିଆ ଗାର । 

ଅତ୍ୁହା - ମଲ୍ଲୀଫ୍ରଲ ବିଶେଷ, ଗଙ୍ଗଶିଉଳି ଦେଖ । 

ଅଥର। - ଅଥରପା - ଯିଏ ବେଶି କାମ କରିବାକୁ ସମର୍ଥ ନୁହେଁ ବା ତା' କାମର ସଣ୍ଡଣା ନ ଥାଏ । ଯିଏ ସବୁକାମ ମଠ 
ମଠ ହେଇ କରେ । 


ଅଥାନ ବାଉଳା - ଯାହାର ବିଶେଷ କିଛି ମନେ ରହେ ନାହିଁ । ଜିନିଷଟିଏ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ରଖ, ଭୁଲିଯାଇ ଆଉ 
ଗୋଟିଏ ଯାଗାରେ ଖୋଜି ହେଉଥାଏ । ଏପରି ଲୋକଙ୍କୁ ଚାଳକା ବା ଅଥାନ ବାଉଳା କୁହାଯାଏ । 

ଅଥାର - ପିଠା ତିଆରି ପାଇଁ ଏକ ପ୍ରକାର ପ୍ରସ୍ତୁତି । ସଜଡ଼ା । 

ଅଥାରପିଠା- ପିଠା କରା ହାଣ୍ଡିରେ କିଛି ପାଣି ଦିଆଯାଏ । ପାଣିସ୍ତର ଦେହରେ ନ ଲାଗିଲା ଭଳି ହାଣ୍ଡିର ପେଟକୁ 
ଦେଖୁ ଛୋଟ ଛୋଟ କାଠ ଖଣ୍ଡ, କାଠି ଖଣ୍ଡ ଇତ୍ୟାଦି ଖଞ୍ଜି ଗୋଟିଏ ପ୍ରସ୍ଥ କରାଯାଏ । ଏହି ପ୍ରସ୍ଥ ଉପରେ 
କଞ୍ଚା କଦଳୀ ପତ୍ର ବା କନା ପାରିଦିଆଯାଏ ! ଏହା ଉପରେ ଟାଣ ସୋଦୁଅ ( ଚାଉଳ ଓ ବିରି ମିଶା ବଟା) 
ପିଠଉ ରଖାଯାଏ | ଏହା ଉପରେ ପତ୍ର ବା କନା ଘୋଡ଼ାଇ ଦିଆଯାଏ | ଏହା ଉପରେ ପୁଣି ପରସ୍ତେ କାଠ, 
କୁଟା ' ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ଗୋଟିଏ ସ୍ତର କରି ସେଥ୍‌ରେ ପିଠଉ ମଧ୍ୟ ରଖାଯାଏ ! ହାଣ୍ଡି ଅନୁସାରେ ଏପରି 
ଏକାଧୁକ ସ୍ତର କରାଯାଇପାରେ | ହାଣ୍ଡି ବେକଯାଏ ରଖୁ ତା'ଉପରେ ସଫା ପାଳ ବା ଓଦୀ କନା ଘୋଡ଼େଇ 
ଦିଆଯାଏ | ହାଣ୍ଡି ମୁହଁକୁ ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି ପଲମରେ ଘୋଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ ବା ମୁହଁକୁ ଟାଣ ଓଦା 
କନାରେ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ଏହି ଟାଣ କନାକୁ ଅଥାର କନା କୁହାଯାଏ | ହାଣ୍ତିକୁ ଚୂଲିରେ ରଖ୍‌ ଚୂଲି ଜାଳିଲେ 
ପାଣି ବାମ ହୋଇଯାଏ । ସେଇ ବାମ୍ରେ ପିଠା ସିଝିଯାଏ । ଅଥାରରେ ତିଆରି ପିଠାକୁ ଅଥାର ପିଠା 
କୁହାଯାଏ । ଏହି ପ୍ରଣାଳୀରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ପୁରିଆ ବା ଅପୁରିଆ (ପୁର ଦିଆ ହୋଇଥୁବା ବା ଦିଆ 
ହୋଇ ନଥ୍‌ବା) ପିଠା କରାଯାଏ । ବେଳେବେଳେ ହାଣ୍ଚି ମୁହଁରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥ୍‌ବା ଓଦା କନାରେ ପିଠଉ ବା 
ସୋଦୁଅ ଭଳି ରଖାଯାଏ | ପେଟୁଆଂ ପଲମ ଘୋଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ ! ଏହି ବଡ଼ ମୋଟା ଚେକା ପିଠାକୁ ଅଥାର 
ମୁଆଁ କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ ଛେନା, ନଡ଼ିଆ ଇତ୍ଯାଦି ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଇପାରେ । ଏହାକୁ ଦେଖୁ ଇଡ଼୍‌ୁଲି ଛାଞ୍ଚ 
ତିଆରି କରାଯାଇଛି | 


ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରଥମାଷ୍ଟମୀ ( ପୋରୁହା ଅଷ୍ଟମୀ, ମାର୍ଗଶୀର ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀତିଥ୍‌) ଦିନ ଅଥାରରେ ଏଶୁରି 
ପିଠା କରିବା ବିଧ୍ବ ଅଛି । ଅଥାରରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମଣ୍ଡା ପିଠା ମଧ୍ଯ କରାଯାଇପାରେ । ଏହି ଏଣ୍ଡୁରି 
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ପିଠାର ଅନ୍ୟ ରୂପ ଇଡ଼ୁଲି । ଅଥାରରେ ପିଠା କଲେ ତେଲ ଦରକାର ପଡ଼େ ନାହିଁ । ବାଷ୍ପ ସିଦ୍ଧ ବୋଲି ଏହି 
ପିଠା ନିରୋଗ ଏବଂ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟ ପକ୍ଷେ ହିତକର । ଯେଉଁ ହାଣଶ୍ରିରେ ଅଥାର ହୁଏ ତାକୁ ଅଥାର ହାଣ୍ଡି, ଅଥାରରେ 
ହେଉଥ୍‌ବା ପିଠାକୁ ଅଥାର ପିଠା ଓ ଯେଉଁ କନା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ତାକୁ ଅଥାର କନା କୁହାଯାଏ । ଏ 
ସଜ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ଏବଂ ସାଇତା ହୋଇ ଏହି କାମ ପାଇ ରଖାଯାଇଥାଏ । 
.(ପଲମ, ପିଠଉ, ପୁର ଦେଖ) । | 
ଲୋକ କୌଣସି କାରଣରୁ ମୁହଁ ଫୁଲାଇ ଥଲେ ତାକୁ ଅଥାର ହାଣଶ୍ଜି ଭଳି ମୁହଁ କାହିଁକି କରିଛୁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଯାହାର ମୁହଁ ଗୋଲ, ବଡ଼ ଓ ସେ ମୁହଁ ଫୁଲାଇ ଥାଏ, ତାକୁ ଅଥାର ହାରି ମୁହାଁ କହନ୍ତି । 

ଅଦଳ - (ଳା) - ଯେଉଁ ଗଛର ପତ୍ର, ପାଖୁଡ଼ା ନ ଥାଏ ବା ସ୍ପଷ୍ଟ ନୁହେଁ । ହିଞଜଳ ଗଛ । 

ଅଦୂଷ୍ଟାକ୍ଷର - ଏପରି ଫଳ ଅଛି ଯାହାର ରସରେ ଲେଖୁଲେ ଅକ୍ଷର ପଢ଼ି ହୁଏ ନାହିଁ, କିନୁ ଲେଖାକୁ ନିଆଁ ଆଗରେ 
ଦେଖୁଲେ ପଢ଼ିହୁଏ । ଯଥା - ଲେମ୍ବୁରସ, ପିଆଜ ରସ । 

ଅଦା - ଆର୍ଦ୍ଧକ । 
ସଂ -ପର୍ଯ୍ୟାୟ, ଆର୍ଦ୍ିକା, ଶୃଙ୍ଗବେର, ଶୃଙ୍ଗାବର, କଟୁଭଦ୍ରର କନ୍ଦର, ଶାଇଁ, ମହୀଜ, ସୈକତୋଟ, ଅନୁପଜ, 
ମୂଳଜ, କଟୂକୁଟ, ଗୁଳ୍ପମୂଳ, ରାହୁଛତ୍ର ସୁଶୋକ, ଅପାକଶାକ, ଚନ୍ଦ୍ରୋଗ୍ୟ । 
ହିନ୍ଦି - ଆର୍ଦ୍ଧକ, ଆଦ୍ରଵକ 
ଗୁଜରାତି - ଆହୁ 
ମରହଟ୍ଟା - ଆଲେମ୍‌ ଆଲେ , 
ପଞ୍ଜାବୀ -ଆଦରକ, ଉର୍ଦ୍ଧ - ଆରଦକ, କାଶ୍ମୀରୀ - ଅଦରଖ, ବଙ୍ଗଳା -ଆଦା, କନ୍ନଡ଼ - ହସି ଶୁଣ୍ଠି, 
ମାଲାୟାଲାମ - ଇଞ୍ଜିବର, ତେଲୁଗୁ - ଅଲ୍ମ, ଅଲୁମୁ, ତାମିଲ - ଇଞ୍ଜ, ଫାର୍ସି -ଆଲୁଚ, ଆସାମୀ ଜଞ୍ଜବିଲତର, 
ଆଲରତବ, ଗ୍ରୀକ୍‌ - ଜଞ୍ଜବରୀ, ଜର୍ମାନ -ଇଞ୍ଜବର, ଫରାସୀ - ଜିଞ୍ଞବର, ସୁଇଡ଼ିସ୍‌ - ଇଞ୍ଜିଫର, ଫରୁଗୀଜ 
- ଜଞ୍ଜିବର, ସାନିସ - ଆଜେଞ୍ଜିବର, ଡଚର( ଦିନାମାର ) - ଜେଞ୍ଜିବରା, ଇଂରାଜୀ -ଜିଞ୍ଜର | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Zingiber officinale, Family - Zingiberaceae. 
ଅଦା ଏକ ମସଲା ଜାତୀୟ ଗଛ | ଏହା ହଳଦୀ ଜାତୀୟ | ପତ୍ର ହଳଦୀ ପତ୍ର ପରି, ମୂଳ କନ୍ଦ ଜାତୀୟ, ଏକ 
ରୂପାନ୍ତରୀତ କାଣ୍ଡ ( କନ୍ଦ କାଣ୍ଡ ଧାବକ କାଣ୍ଡ ) | 
ବହୁ ହଜାର ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ ଭାରତ ଓ ଚୀନ ଅଦାର ବ୍ୟବହାର ଜାଣିଥଲେ । କେତେକଙ୍କ ମତରେ ଏହା 
ଭାରତରୁ ଜାତ | ଆରବୀୟମାନେ ଭାରତରୁ ଓଟ ଓ ନୌକା ସାହାଯ୍ୟରେ ନେଇଥଲେ | କ୍ରମେ ଏହା ପୃଥ୍ବୀ 
ସାରା ବ୍ୟାପିଗଲା ! ଜାମାଇକା ଦ୍ଵୀପ ଅଦା ପାଇଁ ସୁପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଏବେ ଏହା ଭାରତ, ଚୀନ, ଦକ୍ଷିଣ 
ଏସିଆଦେଶ, ଅଷ୍ଟେଲିଆ, ଆଫ୍ରିକା ପୂର୍ବଦୀପପୁଞ୍ଜ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । ଓଡ଼ିଶାର ଆଦିବାସୀ 
ବହୁଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ଏହାର ଚାଷ ବେଶି । ଫୁଲବାଣୀ ଜିଲ୍ଲାରେ ବେଶୀ ଅଦାଚାଷ ହୁଏ | 
ଅଦାର ମଞ୍ଜି ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ଭୂମିତଳ କାଣ୍ଡ । ଅଦା ହଳଦୀ ଭଳି ଗଣ୍ଠି ବା ପୁଆରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଅଦା ହଳଦୀ ଲଗାଇବା ଭଳି ଲଗାଯାଏ । ଆକାର ପ୍ରକାର ଏବଂ ଗୁଣ ଭେଦରେ ଅଦା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । 
ଚେରୁଆ ଅଦା ଓ ଦାନାଦାର ଅଦା । ଆକାର ଅନ୍ଧସାରେ କୁଜି ଓ ପାହାଡ଼ିଆ ଅଦା । ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର 
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ଅଦା ଅଛି - ସେ ମସ୍ମସ ଲାଗେ ! ତାକୁ ଆମ୍ବକଷିଆ ଅଦା କହନ୍ତି ¦ ଭାରତୀୟ ଅଦା ଭିତରେ କୋଚି 
(କୋଚିନ)ର ଅଦା ଭଲ । ଏଥୁରେ ବେଶୀ ଚେର ନ ଥାଏ । ନରମ ଓ ମାଂସଳ ଅଟେ ! ଓଡ଼ିଶା ଅଦା ଭାରି 
ରାଗ, ଚେରୁଆ |: 

ଅଦା ଛାଇ ଯାଗାରେ ଭଲ ବଢ଼େ ! ଆମ୍ବ ଓ ପଣସ ତୋଟାରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ । ଗୁଆ, ନଡ଼ିଆ, ଲବଙ୍ଗ 
ଇତ୍ଯାଦ ଗଛ ଭିତରେ ଅନ୍ତଃ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଅଦା ହଳଦୀ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ଛାଇ 


€ om ~~ 


ସହିପାରେ । ଅଦା ଏକ ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫସଲ । 


ବର୍ଷାରତୁ ଆରମ୍ଭ ( ଜ୍ୟୋଷ୍ଠ-ଆଷାଢ଼)ରେ ହଳଦି ଭଳି ସିଆରରେ ଲଗାଯାଏ । ଏକ ଏକର ଅଦା ଲଗାଇବା 
ପାଇଁ ୧୫୦-୨୨୦ କି.ଗ୍ରାା ଅଦା ଗଣ୍ଡି ବା ଅଦା ପୁଆ ଦରକାର ! ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରାୟ ୧୩,୦୦ ୦- 
୧୪୦୦୦ ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଅଦା ଚାଷ କରାଯାଏ ( ୨୦୦୧ ) । ହେକାର ପିଛା ୧୯୦୦-୨୨ ୦୦ କିଗ୍ରା 
ଉତ୍ପାଦନ ! ଅଦା ପାଇଁ ପ୍ରଚୁର ଖତ, ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ଫସ୍ଫରସ୍‌ ଓ ପୋଟାସ ସାର ଆବଶ୍ୟକ ¦ ଆଗେ 
ଅଦା ଚାଷ ପାଇଁ ଅନେକ ସାମାଜିକ ପ୍ରତିବନ୍ଧକ ଥଲା । ଏହା ଏକ ବିଶେଷ ଅର୍ଥକାରି ଫସଲ ବୋଲି କେବଳ 
ବାହ୍ମଣମାନେ ଚାଷ କରିପାରିବେ ବୋଲି କୁହାଯାଉଥୁଲା | 
ଅଦା ଚାଷ କଲେ ବଂଶ ପଦା ହୋଇଯିବ ବୋଲି କହୁଥିଲେ । ଏପରି କୌଣସି କାରଣ କିନ୍ତୁ ନାହିଁ । 
ଯେକୌଣସି ଚାଷୀ ସୁବିଧା ଥୁଲେ ଅଦା ଚାଷ କରିପାରିବ । ଓଡ଼ିଶାର ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ଏହ! ଏକ ମୁଖ୍ୟ 
ଅର୍ଥକାରୀ ଫସଲ । 
ଅଦାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ପାଇଁ ଏହା ପୃଥିବୀ ସାରା ସୁପରିଚିତ । ଜିଞ୍ଜିବର ନାମଟି କେରଳରୁ ବାହାରକୁ ଯାଇ 
ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଜିଞ୍ଞବର ନାମରେ ରହିଯାଇଛି । ଅଦାଭେଦକ, ଗୁରୁ, ତୀକ୍ଷ ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟୟ ଅଗ୍ନିକାରକ, 
ବାତ ଓ କଫ ନାଶକ । ଖାଇବା ଆଗରୁ ଅଦା ଓ ଅଳ୍ପ ଲୁଣ ଚୋବାଇ ଖାଇ ସାରି ଖାଇବା ଖାଇଲେ ଖାଇବା 
ଶୀଘ୍ର ହଜମ ହୁଏ । ହଜମ ଲାଳ ଗ୍ରଛିକୁ ଅଦା ସକ୍ରିୟ କରେ ଏବଂ ହଜମି ରସ ଝରେ । ଆଗେ ଖାଇବା 
ଆଗରୁ ପଂକ୍ତି ଭୋଜନରେ ପତ୍ରରେ ଅଦା ଓ ଲୁଣ ଦିଆଯାଉଥୁଲା । ଏବେ ବଡ଼ ବଡ଼ ହୋଟେଲରେ ମୁଖ୍ୟ 
ଖାଇବା (ଲଞ୍ଚ, ଡିନ୍‌ର ) ଖାଇବ! ଆଗରୁ ଭୋକ ହେବା ପାଇଁ ସୁପ୍‌ (ଆପିଟାଇଜର-କ୍ଷୁଧାବର୍ଵକ ) 
'ଦିଆଯାଉଛି । ଏହାର ବିକଳ୍ପରେ ଅଦାରସ ଦିଆଯାଇପାରେ । ଅଦା ଲଙ୍କା ମରିଚ ବଦଳରେ ରାଗର କାମ 
କରେ । ଶୀଘ୍ର ପାକ କରାଏ | ଏଣୁ ମାଂସ ରାନ୍ଧିବାରେ ଅଦା ବଟା ଦିଆଯାଏ । ଗଜା ମୁଗ ଓ ଗଜାବୁଟ 
ସାଙ୍ଗରେ ଟିକିଏ ନବାତ, ଚିନି ବା ଗୁଡ଼ରେ ଅଳ୍ପ ଅଦା ପକାଇ ଖାଇଲେ ହଜମ ଶକ୍ତି ବଢ଼େ । ଅଦା, 
ଗଜାବୁଟ ଓ ଦହିକୁ ଏକାଠି ଗୋଳେଇ ଖାଇଲେ ଭାରି ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ ! ଚୀନ୍‌, ଜାପାନ, ଇଉରୋପ ଓ 
ଆମେରିକାରେ ଜିଞ୍ଞର ବେଡ଼ (ଅଦାଦିଆ ପିଠା, ପାଉରୁଟି ଇତ୍ୟାଦି ) ଭାରି ପ୍ରିୟ ! 

“ ରଙ୍ଗବାଣ ପଇଡ଼ ସଙ୍ଗତେ ଛେନାପଣା, 


ଅଦାମିଶା କରିଲେ ନବାତ ଖଣ୍ଡ ଛେନା ।”” (ଳକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ) 
ହାକିମି ଶାସ୍ତ୍ରରେ ଅଛି - ଅଦା ରେଚକ, ପାକସ୍ଥଳୀ, ଯକୃତ ଓ ସ୍ମ ତିଶତ୍ତି ବର୍ବକ । ମସ୍ତିଷ୍ଠର ଦୁଷିତ ରସ, 
ଯକ୍ତ ବଦ୍ଧ ମଳ ଓ ପାକସ୍ଥଳୀର କୃମି ନିଃସାରକ । ଅରୁଚି ନାଶକ, ଶିରା ଓ ପେଶୀ ଫୁଲା ନିରୋଧକ, 
ନିନ୍ଵାରକ ଅଟେ । ଅଦାମୋରବା ପିତ ଓ କଫ ଜାତ ଧାତୁ ପକ୍ଷେ ହିତକାରକ । 
ଫାର୍ମାକୋପିଆରେ ମଧ୍ଯ ଅଛି ଯେ - ଅଦା ବାୟୁନାଶକ, ହଜମକାରକ ଓ ଉତ୍ତେଜକ ଅଟେ । ଏହା 
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ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ପେଟ ଫମ୍ପା, ପେଟ କାଟିକାଟି ହେବା ଓ ଅଇ (ବାନ୍ତି ) ଦୂର କରେ । ରାଶିତେଲ ସହିତ 
ଅଦାରସକୁ ରାନ୍ଧି ରସମାରି ଏହାକୁ ଦେହର ଗଣ୍ଡିରେ, ସନ୍ଧିରେ ଲଗାଇଲେ ସବୁପ୍ରକାର ପୀଡ଼ା ଦୂର ହୁଏ । 
(୫୪ ୦ ଗ୍ରାମ ଅଦାରସ + ୭୭ ଗ୍ରାମ ରାଶିତେଲ ) । ଅଦାରସ ଓ ମହୁ ଶର୍ଦଦି ଓ କାଶ, ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ନିରାକରଣ 
କରେ । ନସ୍ୟ ଭାବେ ଅଦା ରସକୁ ଗ୍ରହଣ କଲେ ଶିର ପୀଡ଼ା ଦୂର ହୁଏ । ଅଦା ଚୋବାଇଲେ ଦାନ୍ତ ପୀଡ଼ା 
ଦୂର ହୁଏ । ଚାମଚେ ଅଦାରସ ସହିତ ଚାମଚେ ତୁଳସୀ ପତ୍ର ରସ, ଦିନକୁ ୨ଥର ୮ଦିନ, ଖାଇଲେ ବସନ୍ତ 
ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଛେଳି ଦୁଧରେ ଅଦାରସ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ହିକା ଉଠୁଥଲେ ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ 
ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଚୂନପାଣି ଓ ଅଦାରସ ଅମ୍ବ ରୋଗ ଦୂର କରେ । 


ଅଦାକୁ ଶୁଖାଇ ଶୁଣ୍ଠି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଶୁଣ୍ଠି ଉଦରଶୁଳ ପ୍ରଶମିତ କରେ । ଏହା କ୍ଷୁଧାବର୍କ, ଜୀବନ ଶୁଦ୍ଧି 
କ୍ରିୟାବର୍ବକ, ଉତ୍ତେଜକ ଓ ଉଦରାଧ୍ବନ ରୋଗ ନାଶକ ! ଏବେ ହଜମଲା ଶୁଣ୍ଡିରେ ତିଆରି ହୋଇ ପଲିଥୁନ୍‌ ଜରି 
କାଗଜ ପାକେଟ୍‌ରେ ବିକ୍ରି ହଉଛି । ଶୁଣ୍ଠି ପୋଖତିର ଦେହ ଟାଣ କରେ । ପୀଡ଼ା ହରଣ କରେ । ଶୁଣ୍ଠି ଚୂନା, 
ଗୋଲମରିଚ, ଉଷୁମ ଘିଅ ଗରମ ଭାତରେ ଖାଇଲେ ପୋଖଡତି ( ପ୍ରସୂତି) ଦେହ ଶୁଖୁଯାଏ । ପୋଖତି କଷ୍ଠ ଦୂର 
ହୁଏ । ଶୁଣ୍ଠି ପୋଡ଼ି ଲୁଣ ପାଣିରେ ପକାଇ ରଖୁ ସକାଳେ ସେ ପାଣି ପିଇଲେ ଶୁଣ୍ଠିକୁ ଚୋବାଇଲେ ଭୋକ ହୁଏ, ଜୀର୍ଣ୍ଣ 
ଶକ୍ତି ବଢ଼େ । ଶୁଣ୍ଠି ଗୁଣ୍ଡ ରକ୍ତ ବୋହୁଥିବା ଯାଗାରେ ଦେଲେ ରକ୍ତ ବୋହିବା ସାଥ୍‌ ସାଥୁ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । 
କୌଣସି ଲୋକର କାର୍ଯ୍ୟ କରିବା ଶକ୍ତି ମାନ୍ଦା ହୋଇଗଲେ ଓ ଉଦ୍ଦିପନା ହ୍ରାସ ପାଇଲେ ଏହା ବଢ଼ାଇବାକୁ 
ଜିଞ୍ଞର ଅପ୍‌' କରିବା କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ଦଳ ନିଜକୁ ଅତି ଅଗ୍ରଗାମୀ ଓ ସବୁକଥାରେ ଆଗୁଆ ହୋଇ ନୂଆ 
ନୂଆ କଥା କରିବାକୁ ବାହାରେ ତାକୁ ଜିଞ୍ଜର ଗ୍ରୁପ୍‌ ବୋଲି କହନ୍ତି 

ଅଦାରେ ଯେଉଁ ତନ୍ତୁ ଅଛି ସେ ଭାରି ଟାଣ । ସହଜରେ ଛିଣଶ୍ଡେ ନାହିଁ କି ହଜମ ହୁଏ ନାହିଁ । ତାକୁ ପାଣିରେ 
ସିଝାଇ, ଅଦାକୁ ବାଡ଼େଇ ସରୁତନ୍ତୁ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହି ତନ୍ତୁରୁ ସରୁ ବାଣି, ଡୋର ଏବଂ ଦଉଡ଼ି ତିଆରି 
କରାଯାଇପାରେ | ଏଥରେ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଝୁଣା ( ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ରେଜିନ୍‌ ) ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଅଦାରୁ ମଧ୍ୟ ତେଲ 
ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହି ତେଲ ବିଭିନ୍ନ ଶିଳ୍ପର ଯତ୍ନ ପାତିରେ କାଳି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏଥୁରେ 
ଅନେକ ପ୍ରକାର ତାରପିନଏଡ଼ ( ତାରପିନ୍‌ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ) ଓ ଅତ୍ୟାବଶ୍ୟକ (ଏସେନ୍‌ ସିଆଲ) ତେଲ ଅଛି । 
ଅଦାରେ ଏକାଧ୍‌କ ଆଲକାଲଏଡ଼ (କ୍ଷାରାଭ ଉୀkaloid), ଅଛି । ଏଥୁରୁ ଜିଞ୍ଜିବରନଲ (zingiberenol) 
ଅନ୍ୟତମ । ଏହାର ରାସାୟନିକ ଗଠନ ଟରହୁ୍ୟୁନେଓ ସାଥ୍‌ (Terhuneetal 1975) ରେ ସିର କରିଥୁଲେ | କଞ୍ଚା 
ଅଦାର ବାସନା ଭଳି ଏହି ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥର ବାସନା | ଏହା ସେସ୍କ୍ରିଟରପେନଲ୍ର (sesquiterpenol)ର 
ବାସନା | ଏହା ଓଲିଓରେଜିନ (ଠଠ୮in) ନାମରେ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ | 


H H 
Zingibereno! 
CH,OH CH,OH 
ଯେଉ ବେପାରୀ ଅଦା ବେପାର କରେ ତାକୁ ଅଦା ବେପାରୀ କୁହାଯାଏ । ଅଦା ବେପାରିରର ଜାହାଜ 


ମୂଲ କାହିଁକି ଜଗ ଅଛି । ଅର୍ଥାତ୍ଵ - ଯାହାର ଅଳ୍ପ ମୂଳ ଧନରେ ବ୍ୟବସାୟ ସେ ଜାହାଜ ଭଳି ବଡ଼ ଦାମିକିଆ 
ବେପାରରେ ମନ ବଳାଇ ସେ ବେପାର କରି ପାରିବନି । ଅଦାକୁ ମଧ୍ୟ ଅପାକଶାକ କୁହାଯାଏ । 
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OO OT 


re i 
ଅଦ୍ର ଓ ଗଛର ଅନ୍ଯନାମ ଅଦ୍ରି । ସୋମଲତା ଛେଚି ରସ ବାହାର କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଶିଳ ଓ ଶିଳ ପୁଆକୁ ଅଦ୍ରି 


xs ~~ ~~ —~ 


କୁହାଯାଏ । ଛଟକିଣିରେ ଫିଙ୍ଗାଯିବା ଛୋଟ ପଥର ବା ଗୋଡ଼ିକୁ ମଧ୍ୟ ଅଦ୍ରି କୁହାଯାଏ | ପର୍ବତ ଓ ପାହାଡ଼କୁ 
ମଧ୍ଯ ଅଦ୍ରି କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ହିମାଦି, ନୀଳାଦ୍ରୀ 
ଅଦ୍ରିକର୍ଣ୍ଣୀ - ଅପରାଜିତା ଗଛ । (ଅପରାଜିତା ଦେଖ) । 
ଅଧପାଆ - ଆଗେ ତରଳ ପଦାର୍ଥ (ତେଲ) ମଧ୍ୟ ସେର, ଛଟାଙ୍କିରେ ମାପ କରାଯାଉଥୂଲା ¦ ପ୍ରତ୍ୟେକ ମାପର ନଳା 
ବା ପଳା ଥୂଲା ! ନଳା ବାଉଶରେ ବା କାଠରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | 
୧ ସେର ୧୬ = ଛଟାଙ୍କି = ୪ ପାଆ 
ଅଧାପାଅ = ( ପାଆକର ଅଧା, ଦୁଇ ଛଟାଙ୍କି ) 
ଜଳକୁ ତଳ ମହା କରି 
ତେଲ ମାପଇ ଯତ୍ନ କରି 
XXX 
ନଳକୁ ଠିକରେ ସେ ଧରି 
ତେଲ ମାପଇ ଯତ୍ନ କରି ।”' (ତ୍ରିନାଥ ମେଳା) 
ଅଧର ଟୋପି - ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଲଗାଉଥ୍‌ବା ଟିକିଲି । ନିଜର ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି କେହି କେହି ଓଠ 
ପାଖରେ ଲଗାଉଥୁବା କଳା ବୁନ୍ଦା ବା ଦାଗ | ଖୁବ୍‌ କମ ମହିଳାଙ୍କର ଓଠ ପାଖରେ ଗାଲ ତଳକୁ ଭାଡୁରି ବା 
କଳାଯାଇ ମନ୍ଦା ଥାଏ | ଏହାକୁ ଅଧର ଟୋପି କହନ୍ତି । 
ଅଧର। - ଯାହା ଧରା ହୋଇ ନାହିଁ । ଅଧରା ବାଛୁରୀ । ମୃଷଣ ଛେଦନ ନ ହେଉଥ୍‌ବା ଅଶ୍ତିରା ବାଛୁରୀ ଷଣ୍ଢ 
ହୋଇଥାଏ | ମୃଷଣ ଛେଦନକୁ ଧରାଇବା କୁହାଯାଏ । 
ଅଧଃପୁଷ୍ଠୀ - (ଅନନ୍ତ ମୂଳ ଦେଖ) ! ଯାହାର ଫୁଲ ତଳକୁ ମୁହଁ କରି ଫୁଟେ | 
ଅଧାକପାଳି - ଏକ ଫାଳିଆ, ଏକ ମୁଣ୍ଡ ବଥା/ବିନ୍ଧା ରୋଗ | ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉଦୟ ପରେ ମୁଣ୍ଡ ବିନ୍ଧା ରୋଗ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ' 
ବଢ଼ି ବଢ଼ି ମଧ୍ୟାହ୍ନ ବେଳକୁ ଖୁବ୍‌ ବେଶି ହୁଏ ଏବଂ ପରେ କ୍ରମେ କମି କମି ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ପରେ ଚାଲିଯାଏ । 
ଅଧାକପାଳି ଗୁଆ - ଯେଉଁ ଗୁଆର ଗୋଟିଏ ପଟ ଚେପ୍ଟା । ଏପରି ଚେପ୍ଟା ଗୁଆକୁ ଚନ୍ଦନରେ ଘୋରି ଅଧାକପାଳି 
` ରୋଗ ହେଲା ବେଳେ କପାଳରେ ଲଗାଇଲେ ଅଧା କପାଳି ଭଲ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଅଧବାଟିଆ - ମୂଳ ଜାଗାରୁ ବାଟ ଅଧକୁ ବା ଅଧ ବାଟରୁ ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ନେଇଯିବା । କୌଣସି ଜାଗାରୁ ଜିନିଷଟିକୁ 
ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାକୁ ନେବା ଦରକାର ପଡ଼ିଲେ ଏବଂ ଦୂରତା ବେଶି ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଜଣେ ମୂଳ ଜାଗାରୁ 
ଜିନିଷଟିକୁ ଅଧାବାଟ ଯାଏ ନେଇଯାଏ ! ସେଠୁ ଆଉ ଜଣେ ନେଇ ଶେଷ ଜାଗାରେ ପହଞ୍ଚାଇ ଦିଏ । ଦୂରକୁ 
ମାଟି ବୋହିଲା ବେଳେ, ବା ବୋଝ ଏକାକି ବୋହିଲା ବେଳେ, ବୋଝ ନେଲାବେଳେ ଏପରି ଅଧବାଟିଆ 


କରାଯାଏ । 
କୌଣସି ଲୋକର ପୋଷନ୍ତା ପୁଅ ଅପ୍ରାପ୍ତ ବୟସରେ ମରିଗଲେ ସେ ପୁଅ ବାପ-ମାଂଙ୍କୁ ଅଧବାଟ୍ରିଆ କରି 
(ଅଧବାଟରେ ବସାଇ ) ଚାଲିଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । (ସେ ଅଧ୍ବାଟିଆ ଆସିଥୂଲା ଆମକୁ ଅଧବାଟିଆ କରି 
ଛାଡ଼ି ଚାଲିଗଲା ଇତ୍ୟାଦି ) ! 
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ଅଧୀାକାନ୍ଥ -କାନ୍ଧର ଅଧୀ । ଯେଉଁ କାନ୍ଧ ପୂରା ଦିଆ ନ ହୋଇ ଅଧା ଦିଆଯାଇଥାଏ । (ଘରେ ଗୋଟିଏ ଅଧାକାନ୍ି 
କରି ଦି'ଭାଇ ଘର ବାଣ୍ଟି ନେଲେ ) । 


ରୋଷେଇ ଘରେ କାନ୍ଥ ଅଳ୍ପ ଉଠାଇ ତା” ଉପରେ ଲୁଣ କାଠୁଆ, ଫୁଟଣ ଡିବା, ଡିବି ଇତ୍ୟାଦି ରଖନ୍ତି । ଏହାକୁ 
ମଧ୍ୟ ଅଧାକାଛ୍ତି କହନ୍ତି । କୌଣସି ଯାଗାକୁ ଦି' ଭାଗ କରିବା ପାଇଁ ମଝିରେ ଉଠାଯାଉଥବା ଛୋଟ କାନ୍ଧ । 


ଅଧାପରି - (ଅଧାପୁରି) ବଡ଼ ଲଙ୍ଗଳ ( ୨୦-୨୨ ଆଙୁଳିଆ ମୁଣ୍ଡା ଲଙ୍ଗଳ) ଘୋରି ହୋଇ ଅଧା ହୋଇଗଲେ ତାକୁ 
ଅଧାପରି ଲଙ୍ଗଳ କୁହାଯାଏ । ଜମିକୁ ଦ୍ଵିତୀୟ ଓ ତୃତୀୟ ଓଡ଼ ଚାଷ କରିବା ପାଇଁ ଅଧୀ ପରି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ଅଧାପନ୍ତରା - କୌଣସି କାମକୁ ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ନ କରି ଅଧାରୁ ଛାଡ଼ି କେବା । ଇମିତିକିଆ ଅଧାପନ୍ତରା କାମ କଲେ କଂଣ 
ଲାଭ ଅଛି ? କାମଟିକୁ ପୂରାକରିବା ସିନା ଦରକାର | 


ଅଧାସଇ (ସହି) - ଅଧା ସରି । ଭିତରକୁ ଅଧେ ପଶି ଯିଟ' | ଅଧେ ପୂରା ଯାଇଥିବା | ବଳଦ ୧୦-୧୨ ବର୍ଷ ଚାଷ 
କରିବା କଥା । ୫-୬ବର୍ଷ ଚାଷ କଲେ ସେ ବଳଦ ଅଧାସଇ ହୋଇଗଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ବଳଦର 
. ଦାନ୍ତ ଅଧେ ଘୋରି ହୋଇଗଲେ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଅଧାସଇ ବଳଦ ବୋଲି କହନ୍ତି 


ଅଧ୍‌ଆ ପଡ଼ିବା - ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖରେ ମନୋକାମନା ପୂରଣ ପାଇଁ ମାନସିକ କରି ଅଖୁଆ ଅପିଆ ଶୋଇ ରହିବା । 
ବିଶ୍ଵାସ ଯେ କଠିନ ବ୍ରତ କଲେ ଠାକୁର ଦୟାକରି ସପନେଇବେ, ବରଦେବେ, ମନସ୍କାମନା ପୂର୍ଣ୍ଣ ହେବ । 
ମନଃକାମନା ପୂରଣ ପାଇଁ ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖରେ (ମହାଦେବ, ଦୁର୍ଗା, କାଳୀ, ଜାଗୁଳେଇ, (ବ୍ୟାଘ୍ରଦେବୀ ) ) 
ଠାକୁରଙ୍କ ବାଟୁଳା ଖାଇ ଦିନରାତି ଧ୍ଯାନକରି ପଡ଼ିରହନ୍ତି । ବର ମିଳେ । ଏ ବୈଜ୍ଞାନିକ ଯୁଗରେ ମଧ୍ଯ 
ଠାକୁର, ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ପାଖରେ ଅଧ୍୍‌ଆ ପଡ଼ିବା ରହିଛି । 


ଅଧ୍୍‌ଆରି - ଛେଳି ଛୁଆ, ମେଣ୍ଢାଛୁଆ, ଗୋରୁ ଗାଇଙ୍କ ବାଛୁରୀ ଅନ୍ୟକୁ ପାଳିବାକୁ ଦେବା ନିୟମ ! ଛୁଆ ବଡ଼ ହୋଇ 
ଜନ୍ମ କଲେ ନେଇଥୁଲା ବାଲା ଛୁଆ ସଂଖ୍ୟାରୁ ଅଧା ରଖୁ ମାଆ ଓ ଛୁଆକୁ ଫେରାଏ । ଛଡ଼ାଟିଏ ନେଇଥିଲେ 
ଛଡ଼ା ବଡ଼ ହୋଇ ଫଳଗଲେ, ବାଛୁରୀ ପକେଇଲେ, ବାଛୁରୀକି ରଖୁ ମା'କୁ ଫେରାଇବା ନୀତି ବା ଗୋଟିଏ 
ଛଡ଼ା କି ଗାଇ ଦେଇ ଦେବା ନୀତି ! 


ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ - ଯାହାର ଅଧ୍କ ଅମଳ ଦେବା କ୍ଷମତା! ଅଛି । ଏହା ପ୍ରାଣୀ ଓ ଉଦ୍ଭିଦ ପାଇଁ ପ୍ରଜୁଯ୍ୟ । ଗୋଟିଏ 
ଜାତି ଉଦ୍ଭିଦ, ଫସଲ, ପ୍ରାଣୀ ତା'ର ପୂର୍ବପୁରୁଷଠାରୁ ୧୫- ୨୦ଭାଗ ଅଧୂକ ଅମଳ ଦେଲେ ତାହାକୁ ଅଧୂକ 
ଅମଳ କ୍ଷମ ଜାତି କୁହାଯାଏ । ଯଥୀ - ଅଧୁକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଫସଲ ଜାତି, ଗାଇ, କୁକୁଡ଼ା, ମାଛ, ମହୁମାଛି 
ଇତ୍ୟାଦି । 


ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଜାତି, କିସମ ଉଭାବନ ପାଇଁ ଅନେକ ସମୟ, ପରିଶ୍ରମ ଓ ଅର୍ଥ ଏବଂ ବୈଷୟିକ ଜ୍ଞାନ 
ଆବଶ୍ୟକ | ଆଖ ପାଖରେ ମିଳୁଥବା ଜାତି, କିସମରୁ ଅଧକ କ୍ଷମ ଜାତି, କିସମ ବାଛିବା, ତାକୁ ଆଣି ନିଜ 
ପରିବେଶ ମଧ୍ଯରେ ଖାପ ଖୁଆଇ ବଢ଼ାଇବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ଅଥବା ଭଲ ଗୁଣ ଥବା ଦୁଇ କିସମକୁ ( ଗୋଟିକୁ 
ବାପ ଓ ଆରଟିକୁ ମା” ରୂପେ ) ବ୍ୟବହାର କରି ସଙ୍କରଣ କରି ଗୋଟିଏ ନୂଆ! ପିଢ଼ି ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ | ଗୁଣର 
ଆବଶ୍ୟକତା ଅନୁସାରେ ବାପ ଓ ମାଂକୁ, ମାଂ ଓ ବାପା ରୂପେ ଅଦଳ ବଦଳ କରାଯାଇପାରେ | 
ଅପତ୍ୟଠାରେ ଗୋଟିଏ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଗୁଣ ବୃଦ୍ଧି ପାଇଁ ଏହାକୁ ସେହି ଗୁଣ ଥୁବା ବାପ ବା ମାଂ ସହିତ ଏକାଧ୍‌କଥର 
ସଂକରଣ . କରିବାକୁ ପଡ଼ିପାରେ । ଆବଶ୍ୟକ ଗୁଣ ଅପତ୍ୟଠାରେ ଆଶାନୁରୂପ ପ୍ରକଟିତ ହେବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
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ca eA OO Po 
ଏକାଧୂକ ବାର ସଙ୍କରଣ ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇପାରେ | ଏପରି କରି ପ୍ରାୟ ୪ର୍ଥ କିମ୍ବା ୫ମ ପିଢ଼ି ଅପତ୍ୟ ସୃଷ୍ଟି 
- କରିବା ପଯ୍ୟନ୍ତ ଯିବାକୁ ପଡ଼ିପାରେ । ଗୋଟିଏ ଅଧଵକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ ଜାତି (୩-୪ ମାସିଆ, ବାର୍ଷିକ 
ଫସଲ) ଉତ୍ଭାବନ ପାଇଁ ୮-୯ ବର୍ଷ ଲାଗିଯାଇ ପାରେ । ଗାଇ, ମଇଁଷିଙ୍କ ପାଇଁ ଏ ସମୟ ବେଶି ! କୁକୁଡ଼ା, 
ଘୁଷୁରି, ମାଛ, କୁକୁରଙ୍କ ପାଇଁ କମ୍‌ ସମୟ ଦରକାର ହୋଇଥାଏ 


ଦୁଇଟି ସଙ୍କରକୁ ସଙ୍କରଣ କରି ଅଧ୍ଵକ ଅମଳକ୍ଷମ କିସମ ମଧ୍ୟ ଉଦ୍ଭାବନ କରାଯାଇଥାଏ | ସଙ୍କରଣ ବିଦ୍ୟା 


ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ନୂଆ ନୂଆ କିସମ ବାହାର କରିବା ସମ୍ଭବ ହୋଇଛି । ସ୍ଵ ୧୯୬୫ ଠାରୁ ଓଡ଼ିଶାରେ ଅଧୁକ 
ଅମଳ କ୍ଷମଧାନ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ ହେଲା ! 


ଦେଶୀ ଡେଙ୍ଗା ଇଶ୍ରିକା ଧାନ ଯାଗାରେ ଗେଡ଼ା ଇଣ୍ଡିକା ଚାଷ ଆରମ୍ଭ ହେଲା । ଗେଡ଼ା ଇଣ୍ଡିକା ତାଇଓୱାନରୁ 
ଆନ୍ତର୍ଜାତିକ ଧାନ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଓ ସେଠୁ ଓଡ଼ିଶାକୁ ଅଣାଯାଇଥୂଲା ୧୯୬୨-୬୪ରେ | ଆବଶ୍ୟକତା 
ଅନୁସାରେ ଡେଙ୍ଗା ଇଣ୍ଡିକା ଓ ଗେଡ଼ା ଇଶ୍ରିକା ଧାନ ମଧ୍ଯରେ ସଙ୍କରଣ ଏବଂ ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ପୁନଃ 
ସଙ୍କରଣ ହେତୁ ଅନେକ ନୂଆ କିସମ ଧାନ ବାହାରିଛି । ଏହା ପ୍ରଥମେ ଗହମ ଫସଲରେ ଆରମ୍ଭ କରାଗଲା । 
ମେକ୍ସିକୋରୁ ତ୍ରି-ଜୀନୀୟ-ଗେଡ଼ା ଗହମ. (triple gene dwarf wheat) ଅଣାଯାଇଥୁଲା, ଲର୍ମାରୋଜୋ, 
ସଫେଦ ଲର୍ମା ଏହି ଜାତୀୟ ପ୍ରଥମ କିସମ । ସେହିପରି ତାଇଚବୁଙ୍ଗ ନାଟିଭ ୧, ଚାଇଚୁଙ୍ଗ ୬୫ ଓ ଟାଇନାନ ୩ 
ଏବଂ ପରେ ଅଣାଯାଇଥ୍‌ବା ଆଇ ଆର ୮ ଏହି ବର୍ଗର ଅଧ୍‌କ ଅମଳକ୍ଷମ ଗେଡ଼ା ଧାନ | ଗେଡ଼ା ଫସଲ 
କିସମ ବ୍ୟବହାର କରିବା ପ୍ରଥମେ ଗହମ ଫସଲରେ ଆରମ୍ଭ କରାଗଲା । ଏଇଠୁ ସବୁଜ: ବିପ୍ଳବର 
ମୂଳଦୁଆ ପଡ଼ିଲା ବୋଲି କୁହାଯାଇପାରେ । ଏବେ ଆମ ରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ ହେଉଥ୍‌ବା ୪.୩ ନିୟୁତ 
ହେକ୍ସାର ଧାନର ଶତକଡ଼ା ୬୦-୭୫ ଭାଗ ଅଧୂଵକ ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ | ଦେଶୀ ଧାନ ବୁଡ଼ି ବୁଡ଼ି ଯାଉଛି । 
ହେକ୍ଟର ପିଛା ଧାନ ଅମଳ ପରିମାଣ ୭୦୦-୮୦୦ କିଲୋଗ୍ରାମ ଥୁଲା । ବର୍ଭମାନ ୧୭୦୦- 
୨୦୦ କି.ଗ୍ରା. | ପରୀକ୍ଷା କ୍ଷେତ୍ରରେ ଏହି 'ପରିମାଣ ହେକ୍ଵାର ପିଛା ୪.୫-୫ଟନ ହେଲାଣି । ସ୍ଥଳ 
ବିଶେଷରେ ୮-୯ ଟନ ହେଉଛି । ଗହମ, ମିଁକା, ଧାନ, ମାଣିଆ, ତୈଳବୀଜ ଇତ୍ୟାଦିର ଅଧୁକ 
ଅମଳକ୍ଷମ କିସମ ଉଦ୍ଭାବନ ପରେ ଖୁବ୍‌ ବଢ଼ିଯାଇଛି । ଭାରତର ସ୍ଵ ୧୯୫୦ରେ ପ୍ରାୟ ୫୦ ନିୟୁତ ଟନ 
ଖାଦ୍ୟ ଶସ୍ଯ (ଧାନ୍ୟାଦି ଫସଲ + ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲ) ଉତ୍ପାଦିତ ହେଉଥୂଲା । ଏବେ ଏହା ୨୧୧ 
ନିୟୁତ ଟନରେ ପହଞ୍ଚଲାଣି । ଭାରତ ଖାଦ୍ୟ ଶସ୍ୟରେ ସ୍ଵାବଲମ୍ବୀ ହେଲାଣି । ଅନ୍ୟ ଦେଶ ଉପରେ 
ନିର୍ଭର କରୁ ନାହିଁ ବରଂ ରପ୍ଟାନି କଲାଣି । ଅନ୍ୟ ରାଜ୍ୟ ତୁଳନାରେ ଓଡ଼ିଶାରେ ଉତ୍ପାଦନ ବୃଦଧିହାର କମ 
ବୋଲି ସମସ୍ତଙ୍କର ଚିନ୍ତା । ଗୋରୁଗାଇ, କୁକୁଡ଼ା, ମାଛ ଇତ୍ୟାଦି ଅଧ୍‌କ ଉତ୍ପାଦନକ୍ଷମ କିସମ ଉତ୍ପାଦନ 
ପାଇଁ ବେଶି ମୂଳଧନ ଆବଶ୍ୟକ | ଅଧ୍‌କ ଅମଳକ୍ଷମ କିସମରେ ଦେଶୀ କିସମର ଗୁଣ ରହୁନାହିଁ । ଏହା 
ଅଧ୍ବକ ଅମଳକ୍ଷମ କିସମର ଏକ ଆବଞ୍ଚତ ଗୁଣ ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି । ଏଣୁ ଅଧୂଵକ ଅମଳକ୍ଷମ ଜାତିରେ 
ଦେଶୀ କିସମର ଆବଶ୍ୟକୀୟ ଗୁଣ ବଜାୟ ରଖୁବା ପାଇଁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ପ୍ରଚେଷ୍ଟା ଚାଲିଛି । ବରଁମାନ 
ଓଡ଼ିଶାର ଧାନ ଚାଷର ୭୫ ଭାଗ, ଗହମର ୧୦୦ଭାଗ, ମକାର, ୬୮ଭାଗ ଓ ଜୁଆର ଫସଲର ୨୧ 
ଭାଗ ଅଧକ ଅମଳକ୍ଷମ ଜାତି । ପିତୃ ଜାତିର ଗୁଣ ବଜାୟ ରଖୁବା ପାଇଁ ଜୈବ ପ୍ରଯୁକ୍ତି ବିଦ୍ୟା 
( ବାଇଓଟେକ୍୍‌ ନୋଲଜି ) ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ବିଦ୍ୟା ବୋଲି ବିବେଚିତ ହେବା ପରେ ଏହାର ବହୁଳ ପ୍ରସାର 
“ କୃଷି; ଗୋପାଳନ, ମସ୍ୟ ପାଳନ ଇତ୍ୟାଦି କ୍ଷେତ୍ର ର ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଉଛି । 
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ଆମ ରାଜ୍ୟରେ କେବଳ ଅଧୂଵକ ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ କିସମ ବ୍ୟବହାର ହେତୁ ଅନ୍ୟୁନ ୧୫୦-୨୨୦ କୋଟି 
ଟଙ୍କା ବାର୍ଷିକ ଲାଭ ମିଳୁଛି ବୋଲି କଳନା କରାଯାଉଛି । ବାଇଓଟେକ୍‌ ନୋଲଜି ବଳରେ ଅଧ୍ବକ ଅମଳକ୍ଷମ 
କିସମର ଅଇ୍କୁର ସାମାନ୍ୟ ଅଂଶ ଆଣି ତାକୁ ଉପଯୁକ୍ତ ମାଧ୍ଯମରେ ବଢ଼ାଇ ହଜାର ହଜାର ଅଧ୍ବକ ଅମଳକ୍ଷମ 
କିସମ ସହଜରେ ଅଳ୍ପ ସମୟ ମଧ୍ଯରେ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇ ପାରୁଛି । ସେହିପରି କଦଳୀ, ଆଳୁ ଓ କପାରେ । 


ଅଧୋଇଅଆ। - ଯେଉଁ ଅଞ୍ଚଳ ଧୋଇ ଯାଏ ନାହିଁ । ବଢ଼ି ହେଲେ ସାରଦ (ଖରିଫ୍‌ ) ରତୁ ଫସଲ ବାରମ୍ବାର 
ଧୋଇଯାଏ । ବଢ଼ିପାଣିରେ ଫସଲ କିଆରି ବହୁତ ଦିନ ବୁଡ଼ି ରହିଲେ ଫସଲ ସଢ଼ିଯାଏ । ଫସଲ ନଷ୍ଟ ହୁଏ । 
ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲା ଯଥା - ଭଦ୍ରକ, ବାଲେଶ୍ବର, ଯାଜପୁର, କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା, ଜଗତସିଂହପୁର, ପୁରୀ 
ଏବଂ କଟକ ଓ ଗଞ୍ଜାମ ଜିଲ୍ଲାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳର ଗୁରୁତର ସମସ୍ଯା । ବଡ଼ ବଡ଼ ନଇ କୁଳରେ ଥୁବା 
ସମତଳ ଅଞ୍ଚଳ ଜମି ମଧ୍ୟ ବଢ଼ି ଗ୍ରସ୍ଥ ହୁଏ । ଫସଲ ନଷ୍ଟ ହୁଏ | ଏହି ସବୁ ଅଞ୍ଚଳକୁ ଧୋଇଆ ଅଞ୍ଚଳ ଏବଂ 
ଏହି ଅଞ୍ଚଳର ଲୋକଙ୍କୁ ଧୋଇଆ ଲୋକ କୁହାଯାଏ । ଏସବୁ ଅଞ୍ଚଳକୁ ଛାଡ଼ିଦେଲେ ଆଉ ସବୁ ଅଞ୍ଚଳ 
ନିଧୋଇଆ(ଅଧୋଇଆ) ଅଞ୍ଚଳ | ଧୋଇଆ ଅଞ୍ଚଳ ଜମି କିନ୍ତୁ ବହୁତ ଉର୍ବର । 


ଅନନ୍ତ ମୂଳ ( ଚେମେରି ଲଇମୂଳ ) ! 
ହିନ୍ଦି  ମଗରାକୁ,ଅନନ୍ତମୂଳ କପୁରୀ । 
ଇଂରାଜୀ - Indian Sarsaparila 


ଭାରତର ସବୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଅନନ୍ତ ମୂଳ ନାମରେ ପରିଚିତ । ଏହି ଗଛ ଅନ୍ତ ମୂଳ(Tylophora indica, 
asthamatica) Oାରୁ ଅଲଗା ଗଛ | ° 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Hemidesmus indicus. Family - Asclepiadaceae. 


ଏହି ଗଛ ଏକ ଲତା ଗଛ । ଲଟାଏ । ଏହାକୁ କେହି ପ୍ରାୟ ଫସଲ ଗଛ ରୂପେ ଚାଷ “କରନ୍ତି ନାହିଁ । ସବୁ 
ଯାଗାରେ ଏହାର ପତ୍ରର ଆକାର ସମାନ ଆସେ ନାହିଁ । ଏହାର ମୂଳ ମୁଖ୍ଯତଃ ଞିଷଧ ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ 
ହୁଏ । ଏଣୁ ଏହାର ନାମ ଏପରି । ଭାରତୀୟ ଫାମୋୌକୋପିଆରେ ମଧ୍ୟ ଏହାର ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । ଗଛରୁ 
ଅତର (c55ntial ୦¦1) ବା ଉଦ୍‌ବାୟୀ ତୈଳ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ୨-ହାଇଡ୍ରିକ୍ମି - ୪ ମିଥୋଜ୍ତି 
ବେନ୍‌ଜାଲଡି ହାଇଡ଼୍‌ ଷ୍ଟେରଲ, ଗ୍ଲାଇକୋ ସାଇଡ଼, ସାଫେନିନ୍‌, ଝୁଣା (ରେଜିନ୍‌, ୮65) ରେଜିନ୍‌ ଅମୃ ଏବଂ 
ଟାନିନ୍‌ ମିଳେ । ଏଥୁରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଆୟୁର୍ବେଦିକ ଞିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହା ମୃତ୍ରବର୍ଵକ 
( ଡାଇଇଉରେଟିକ୍‌ ), ପ୍ରଶ୍ଣେଦକ (d¦aphoretic) ଏବଂ ମନଶାନ୍ତି କାରକ, (ଶମନ) (demulcent) ରୂପେ 
କାମ ଦିଏ । ବିଟା ସିଟୋ ଷ୍ଟେରଲ (¬ $it0 $ter୦!), ଆଲଫା ଏବଂ ବିଟା ଆମାଇରିନ୍‌ (0. amyrins), 
ଲୁପିଓଲ (Lupiol), ଟେଟ୍ରୋସାଇକ୍ଟିକ ଟ୍ରାଇଟରପିନେ (1tetracyclic triterpinae), ଆଲକେୋହଲ, 
ମେଦାମ୍ଳ ସାଫୋନିନ୍୍‌, ଗ୍ଲାଇକୋସାଇଡ଼ ଏ୯ଂ କିଟୋନ୍‌ ଏହାର ଚେରରେ ଥାଏ । ଏହାକୁ ସେରିବା ମଧ୍ଯ 
କୁହାଯାଏ । ଶ୍ଵାସ ଓ ଚର୍ମରୋଗ ପାଇଁ ଏହା ଅତ୍ଯନ୍ତ ଉପକାରି । ଏହି ରୋଗ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ଅନନ୍ତ 
ମୂଳର ୩ ଗ୍ରାମ ପାଣିରେ ଛେଚି ଏବଂ ସୈନ୍ଧବ ଲବଣ ( କଠିନ ଖଣିଜ ଲବଣ )ରେ ମିଶାଇ ଦିନକୁ ୩ଥର 
ସେବନ କରାଯାଏ । ଘିଅରେ ଅନନ୍ତ ମୂଳ ଚେରକୁ ମିଶାଇ ଦେହରେ ଘସିଲେ ସବୁପ୍ରକାର ଚର୍ମରୋଗ ଦୂର 
ହୁଏ | ଅନନ୍ତ ମୂଳ ଚୂର୍ଣ୍ଧକୁ ଗରମ ଦୁଧରେ ମିଶାଇ, ତା” ସହିତ ଅଳଛ୍ଥ ନବାତ, କନ୍ଦ, ଗୁଡ଼ କି ଚିନି ମିଶାଇ 
ପିଇଲେ ଦେହର ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ଓ ପ୍ରଭା ବୃଦ୍ଧି ପାଏ ଏବଂ କ୍ଷୁଧା ହୁଏ । ଏହି. ଚେରକୁ ଦୁଧରେ ପକାଇ ଫୁଟେଇ 
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PO POO UP DOO po 
ଏଥ୍‌ରୁ ଦହି ତିଆରି କରି ଖାଇଲେ ଅର୍ସ ରୋଗ ଭଲହୁଏ ।! ଅନନ୍ତ ମୂଳର ଚୂର୍ଣ୍ଣ ଖାଇଲେ ଶୁଖୁଲା କାଶ ଭଲ 
ହୁଏ । ଏହି ଚେରର ଚୂର୍ଣ୍ଧକୁ ମହୁ ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ ନାଳ ରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ ! ଘା'-ହେଲେ, ପୋକ 
କାମୁଡ଼ି ଘା? କରି ଦେଲେ ଏହାକୁ ଖାଇଲେ ମଧ୍ୟ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଚେରକୁ ବାଟି ଘା” ମୁହଁରେ ଦେଲେ 
ଘା” ଶୀଘ୍ର ଭଲ ହୁଏ ! ମେଣ୍ଟା ଦୁଧରେ ଅନନ୍ତ ମୂଳ ଚୂର୍ଣ୍ଣ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଜିଭର ଘା, ତୁଣ୍ଡ ଘା' ମଧ୍ଯ ଭଲ 
ହୁଏ । ଚେର ରକ୍ତ ସଫା କରେ ଏବଂ ରକ୍ତଚାପ ଠିକ୍‌ ରଖେ । ବୈଦ୍ୟମାନଙ୍କ ପାଖରେ ଏହାର ବ୍ୟବହାର 
ବେଶି | ସାରା ଭାରତରେ ଏହା ଏକ ଉପକାରୀ ଉଦ୍ଭିଦ ରୂପେ ପରିଚିତ । 

ଅନନ୍ତ ଚତୁର୍ଦଶୀ (ଅନନ୍ତନ୍ରତ) - ଭାଦ୍ରବ ମାସ ଶୁକ୍ଳ ଚତୁର୍ଦଶୀକୁ ଅନନ୍ତ ଚତୁର୍ଦଶୀ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଚତୁର୍ଦଶୀଦିନ 
ଅନନ୍ତ ବ୍ରତ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏହି ନ୍ବତରେ ଭଗବାନ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ପୂଜା କରାଯାଏ ! ଏହା ଏକ ହରି ତୋଷଣ ବ୍ରତ । 
ଏହି ବ୍ରତ ପାଳନ ପାଇଁ ଅନେକ ବିଧ୍‌ ବିଧାନ ଅଛି । ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ନିରାମିଷ, କାଷ୍ଠା ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ, (ଛେପ ମଧ୍ଯ 
ଢୋକିବା ମନା ! ) ଏହି ବ୍ରତ ବାରବର୍ଷ କରିବାକୁ ପଡ଼େ । ବାରବର୍ଷ ପୂରିଲେ ବ୍ରତ ଉଜେଇଁ ଏହାକୁ (ବ୍ରତକୁ ) 
ଏକ ଫରୁଆ ବା ଛୋଟ ( ପେଡ଼ିରେ ପୂରେଇ ନଇରେ ଭସେଇ ( ଉଜାଡ଼ି) ଦିଆଯାଏ ବା ଯାହାକୁ ଏହି: ବ୍ରତ 
ପାଇଁ ଦୀକ୍ଷିତ କରିବାକୁ ଥାଏ ତାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଭସା ଯାଇଥୁବା ବ୍ରତ ଯେ ପାଏ ସେ ନିଜକୁ ଅତି ଭାଗ୍ୟବାନ / 
ଭାଗ୍ୟବତୀ ଓ ଧନ୍ୟ ମନେକରେ । ଏ ବ୍ରତ ଯେ ପାଇବ ସେ ଏ ବ୍ରତ କରିବାକୁ ବାଧ୍ୟ । ସେ କୌଣସି ମାନସିକ 
ରଖୁ ବ୍ରତ କରି ବାରବର୍ଷ ପରେ ପୁଣି ପୂର୍ବୋକ୍ତ ମତେ ହସ୍ତାନ୍ତର କରିଥାଏ । ଯେକୌଣସି ପୁରୁଷ, ସ୍ତ୍ରୀ ଏ ବ୍ରତ 
କରିପାରନ୍ତି । କେହି କେହି ମାନସିକ ପୂରଣ ହେବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଏ ବ୍ରତ କରନ୍ତି । ଏ ବ୍ରତ ବୀ ହାତ ବାହାରେ 
ବନ୍ଧାଯାଏ । ହାତ ବାହୁରେ ପିନ୍ଧୁଥିବା ବଳା (କଙ୍କଣ) ଭଳି ଗହଣାକୁ ମଧ୍ୟ ଅନନ୍ତ ବା ଅନନ୍ତ ବ୍ରତ କୁହାଯାଏ | 
ଏହା ସୁନା ବା ରୂପାରେ ହୋଇପାରେ । ବେଗୁନିଆ ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ଅନନ୍ତ କୁହାଯାଏ ( ବେଗୁନିଆ ଦେଖ) । 

ଅନ୍ତମୂଳ ¬ ହିନ୍ଦି - ଅନ୍ତମୂଳ 
ଇଂରାଜୀ - ଏମେଟ୍ିକ ସ୍ଵାଲୋଓଟ (Emetic swallow wort) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Tylophora indica/asthmatica. Family - Asclepiadaceae 
ଏହି ଗଛ ଅନନ୍ତ ମୂଳ ଗଛଠାରୁ ଭିନ୍ନ । ଭାରତରେ ସର୍ବତ୍ର ଏହା ଅନ୍ତମୂଳ ନାମରେ ପରିଚିତ । ଏହା ଏକ 
ଗୁଳ୍ମ ଲତା । ଏହାକୁ ଭାରତୀୟ ଇପକାକୁନାହା ବା ବିରେଚକୀ କହନ୍ତି । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ଚାରିଆଡ଼େ 
ଦେଖାଯାଏ । 
ବିଲବାରିରେ ଅନାବନା ଗଛ ରୂପେ ଉଠେ । ଏହାକୁ ବିଲ ବାଛିଲା ବେଳେ ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି କିମ୍ବା 
ଲଟାମାରି ବ୍ୟବହାର କରି ମାରିଦିଅନ୍ତି । ଏହି ଗଛମୁ ଅତର ବା ଅତ୍ୟାବଶ୍ୟକୀୟ ତେଲ ବା ଉଦ୍‌ବାୟୀ ତୈଳ 
ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ ! ଏଥରେ ଷ୍ଟିରଲ କ୍ଷାରାଭ(aaloid), ବିଶେଷତଃ ଟାଇଲୋଫୋରାଇନ୍‌ (tylophorine), 
ଟାଇଲୋ ଫୋରିନାଇନ୍‌ (‹10ନphorinine)ମିଳେ ¦ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ହେଲେ ଏହାର ମୂଳ ଖାଇଲେ ଭଲ ହୁଏ | 
କିନ୍ତୁ ବେଶି ମାତ୍ରାରେ ଖାଇଲେ ମଳ ମୃତ୍ର ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଜଟିଳ ସମସ୍ୟା ସୃଷ୍ଟିକରେ ! 
ଗୋରୁଗାଇମାନଙ୍କର ଶ୍ଵାସ ରୋଗ ହେଲେ ସେମାନଙ୍କର ବେକରେ ମାଳାକରି ପିନ୍ଧାନ୍ତି । ଏହାର ପତ୍ର ରସ 
ପିଇଲେ ବାନ୍ତି ହୋଇଯାଏ । ଏଣୁ ବିଷ ଖାଇଥୁବା ବ୍ୟକ୍ତିକୁ ବାନ୍ତି କରାଇବା ପାଇଁ ଏ ରସ ପିଆଇ ବାନ୍ତି 
କରାଯାଏ । ଶ୍ଵାସ ନଳୀରେ ରୋଗ ହେଲେ ଖାଲି ପେଟରେ (bଠnଠhial asthma) ସକାଳୁ ଏହାର ପତ୍ର 
ଚୋବେଇ ଖାଇଲେ ଏବଂ ଅଧ ଘଣ୍ଟାଯାଏ କିଛି ନ ଖାଇଲେ ଏ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ! ପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ ଗୁଣ୍ଡକରି 
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ଅନଳ 


ଦିନକୁ ୨ ଥର ଖାଇଲେ ମଧ୍ଯ ଏ ଶ୍ଵାସ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ |! ଏହା ସବୁଆଡ଼େ ଏକ ବିରେଚକ (ipecacuaha), 
ବମନକ (metic), ପ୍ରଶ୍ଧେଦକ (diaphoretic) ଏବଂ କଫନାଶକ (e×peetorant) ରୁପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ଆୟୁର୍ବେଦିକ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ଏହାର ବହୁଳ ବର୍ଣ୍ଣନା ମିଳେ । 


ଭାଲିଆ, ଚିତାମୂଳ ଓ ନାଲି ଚିତା ମୂଳ ଗଛର ଡାଙ୍ଗକୁ ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଓିଷଧକୁ ଅନଳ 
କୁହାଯାଏ । 


ଅନ୍ଧୁ ଣୀ - ଏହା ହାତ ତିଆରି ଏକ ଛୋଟ ମାଛ ଧରା ମନ୍ତ୍ର । ଏହା ବାଉଁଶ କାଠିରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । ବାଉଁଶକୁ 


ପଗ ପଗ କରି କାଟି ଚିରି ସରୁ ସରୁ କାଠି କରାଯାଏ । କାଠି ଶୁଖାଇ ପଥରରେ ଘସି ତା” ଦେହରୁ ଆଶୁ, 
ମଇଳା, ଘୁଅ ଛଡ଼ାଇ ଦିଆଯାଏ । ଘସିଲା ପରେ କାଠିଗୁଡ଼ିକ କେତେକାଂଶରେ ଗୋଲିଆ ହୋଇଯାଏ । 
ଝୋଟ ବାଣି ଆଗରୁ କଟାହୋଇ ଟାକୁଆରେ ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇ ରହିଥାଏ । ଏହି ବାଣିକୁ ଦୁଇ ସରିଆ କରି ବଳି 
ସରୁ ଅନ୍ଧୁଣୀ ବାଣୀ କରାଯାଏ । ଦୁଇ ସରିଆ ବାଣି ଧରି ତାକୁ ବିଅ ଘରାରେ ପକାଇ ହୈସ ବୃଣିଲା ଭଳି 
କାଠିକୁ ବୁଣାଯାଏ । ବୁଣା ପଟି ଉପଯୁକ୍ତ ଲମ୍ବର ହୋଇଗଲେ ତା’ ମୁହଁ ବାନ୍ଧି କାଠିଗୁଡ଼ିକୁ କଟୁରୀ ବା 
ବଟାଳିରେ କାଟି ସମାନ ଲମ୍ବ ବିଶିଷ୍ଠ କରାଯାଏ । ପରେ ଏହି ବୁଣା କାଠି ପଟକୁ ଖଞ୍ଜି ଅନ୍ଧଣୀ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ବୁଣି, ଖଞ୍ଜ, ଅନ୍ଧଣୀ ତିଆରି କରିବା ଗୋଟିଏ କୌଶଳ | ଅନ୍ୟ ସବୁ କୌଶଳ ଭଳି ଏହି 
କୌଶଳ ମଧ୍ଯ ପରମ୍ପରା ଅନୁସାରେ ଦେଖ୍‌, କରି, ଶିକ୍ଷା କରାଯାଏ । କାଠିଗୁଡ଼ିକ ଏପରି ଖଞ୍ଜାଯାଏ ଯେ 
ଅନ୍ଧୁଣୀ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଘର ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ଏଥୂବରେ କବାଟ ଓ ଝରକା ଥାଏ । ଘର ଭଳି ଖଞ୍ଜି, କବାଟ 
ଓ ଝରକା କରିସାରି ଝରକା କାଠିରେ କଣା କରାଯାଏ ! ଅନ୍ଧୁଣୀ ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଦୁଆର ମୁହଁ ମଧ୍ଯ 
କରାଯାଇଥାଏ | ଏହି ଦୁଆର ମୁହଁରେ ମାଛ ସବୁ ଅନ୍ଧୁଣୀ ଭିତରେ ଏକାଠି କରି ବାହାର କରାଯାଏ । ଅନ୍ଧୁଣୀ 
ଟାଣ ହେବା ପାଇଁ ଚାରିପଟେ ଛୋଟ ଛୋଟ ବତା ଦେଇ ଭିଡ଼ା ଯାଇଥାଏ ! ଧରିକରି ନବା ଆଣିବା କରିବା 
ପାଇଁ କେହି କେହି ବାଣି ବାନ୍ଧି ଦେଇଥାନ୍ତି 


ପାଣି ବହି ଯାଉଥ୍‌ବା ଯାଗାରେ ପାଣି ମୁହଁ ଅଣ ଓସାରିଆ କରି ମୁହଁ ଦେହରେ ଅନ୍ଧୁଣୀ ମୁହଁକୁ ପାଣି ବହି 
ଆସୁଥ୍‌ବା ଦିଗକୁ ମୁହଁ କରି ବସାଇ ଦିଆଯାଏ । ଦିପଟୁ ମାଟି ଦେଇ ସ୍ରୋତ କେବଳ ଅନ୍ଧୁଣୀ ଭିତରେ ଦେଇଯିବା 
ପାଇଁ ବନ୍ଧେଇ ଦିଆଯାଏ । ଅନ୍ଧୁଣୀ ତଳେ ପାଣି ଗଳି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଘଳିଆ ମରାଯାଏ । ସ୍ରୋତରେ ଛୋଟ 
ଛୋଟ ମାଛ ପହଁରି ଅନ୍ଧୁଣୀ ଭିତରେ ଝରକା କଣା ଭିତର ଦେଇ ପଶନ୍ତି । ଆଉ ବାହାରି ପାରନ୍ତି ନାହିଁ । ପଶି 
ଯାଇଥୁବା ମାଛକୁ ଏ ଯନ୍ତ୍ର ଅନ୍ଧ କରି ଦିଏ ବୋଲି ଏହି ଯନ୍ତ୍ରଟିକୁ ଅନ୍ଧଣୀ କୁହାଯାଏ । ସକାଳେ ଅନ୍ଧୁଣୀ ନାଳ 
ମୁହଁରୁ ଉଠାଇ ଆଣି, ଝାଡ଼ି, ମୁହଁ ଖୋଲି ମାଛ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ | ଏଥୁରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଛ ( ଗଡ଼ିଶା, 
ସିଙ୍ଗି, ବାଇଖଝାଲି, ଚୁଙ୍ୁଡ଼ି ପୋହଳା, କେରାଣ୍ି ଇତ୍ୟାଦି) ଧରାଯାଏ । ଏହା ଭାରତ ପୂର୍ବ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ 
(ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ବଙ୍ଗ, ଆସାମ ପ୍ରଭୁତି ) ବିଭିନ୍ନ ଢଙ୍ଗରେ ତିଆରି କରାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଏକ | ଏହାର 
ବ୍ୟବହାର ୩-୪ ମାସ, ବର୍ଷାରତୁର ଝରବୁହା ପାଣି ବନ୍ଦ ହେବାଯାଏ ଚାଲେ । ଏହାକୁ ଶୁଖାଇ ଟାଙ୍ଗି ରଖ୍‌ 
ଦିଆଯାଏ | ଗୋଟିଏ ଅନ୍ଧୁଣୀ ୫-୬ବର୍ଷ, ଏପରିକି ୧୦ ବର୍ଷ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଇପାରେ | 


ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକର ଦୁଇଟି ଯାକ ଆଖୁକୁ ଦେଖା ନ ଯାଉଥାଏ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଅନ୍ଧୁଣୀ କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀ 
ଲୋକର ପିଲାପିଲି ମରିଯାଇଥାନ୍ତି, ସେ ରକୁଣୀ ହୋଇ ଛୁଆଁ ଅନ୍ଧୁଣୀକରି ଛାଡ଼ି ଦେଇଗଲେ ବୋଲି କାନ୍ଦେ ! 
ଏହା ମଧ୍ଯ ବାରମାସୀ କୋଇଲିରେ ସ୍ଵର୍ଗତ ଶଙ୍କର ଦାସ ଲେଖୁଛନ୍ତି - 
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“ଫଗୁଣେ ଫଗୁ ଖେଳରେ ମାତି ଥବେ ଘରେ ଘରେ, 
ମୋ ଅନ୍ଧୁଣୀ ଧନ ମୋତେ କରି ଭିନ୍ନ ଭସାଇଲା ଶୋକ ନୀରେ ଲୋ 
କୋଇଲି ଶୁଣଲୋ... !” 

ଅନାବାଦୀ - ଯେଉଁ ଜମି ଅବାଦ (ଚାଷ) ହୁଏ ନାହିଁ । ପତିତ, ଅକର୍ଷିତ ଜମି । ଏ ଜମି ପଡ଼ିଆ ପଡ଼ିଥାଏ । 
ଭାରତରେ ବର୍ରମାନ ମୋଟ ୧୬ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଅନାବାଦୀ ଜମି ଅଛି । ଏହି ପତିତ ଜମିକୁ ଉଦ୍ଧାର କରିବା 
ପାଇଁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଯୋଜନା ହାତକୁ ନିଆଯାଇଛି । ଓଡ଼ିଶାରେ ସବୁ ପ୍ରକାର ଅନାବାଦୀ ଓ ପତିତ ଜମି 
ପରିମାଣ ୧୯୯୯ ମସିହାରେ ୫୫ ହଜାର ହେକ୍କାର ଥିଲା | ଏବେ ଜମି ଅଭାବ ହେତୁ ଲୋକେ ଅନାବାଦୀ 
ଓ ଗୋଚର ମଧ୍ଯ ଚାଷ କଲେଣି । ମାଳିକାରେ ଅଛି - 

“ 'ଚଷିବେ ଗୋଚର ଦଣ୍ଡା ନ ମାନିବେ କେହି, 
ଚଣ୍ଡୀ ଯେ ଚାମଣ୍ଡା ଗ୍ରାମେ ଗ୍ରାମେ ଯିବେ ଖାଇ ।” 

,ଯେଉଁ ଲୋକ ଅଳସୁଆ ହୋଇ ବସି ରହେ, କୌଣସି କାମଧନ୍ଦା କରେ ନାହିଁ ତାକୁ ଅନାବାଦୀଆ ବୋଲି 
କହନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ସେ ଅଯୋଗ୍ୟ ନୁହେଁ । 

ଅନାବନା ଶାଗ - ଏକାଠି ମିଶା ଯାଇଥ୍‌ବା ଅନେକ ପ୍ରକାର ବାରମିଶା ଅନାମିକା ଶାଗ । ମଦରଙ୍ଗା, ବାଲୁବାଲୁଆ, 
ପୋଇ, ଖଡ଼ା, କନସିରି, କଳମ ଇତ୍ୟାଦି ଶାଗ ମିଶାଇ ସେଥୁରେ କିଛି ଅଟା (ଚାଉଳ ଚୂନା) ଓ ଦୁଧ ଦେଇ 
ଖରଡ଼ିଲେ ଶାଗ ନରମ, ଚିକ୍ଵଣ ଓ ସାଉଁଳିଆ ହୁଏ । ଭାରି ସ୍ଵାଦ ଲାଗେ । ଏପରି ଶାଗକୁ ଅନାବନା ଶାଗ 
କହନ୍ତି । 

ଅନାଗତ ବିଧାତା - ଯିଏ ଭବିଷ୍ୟତ କଥା କହିପାରେ ଏବଂ ବାଟ ବତେଇ ଦିଏ । ଯିଏ ଭବିଷ୍ୟତର ବିପଦରୁ ରକ୍ଷା 
ପାଇବା ପାଇଁ ଆଗରୁ ବାଟ ଅନୁସରଣ କରେ । 
ପଞ୍ଚତନ୍ତ୍ରରେ ଅନାଗତ ବିଧାତା ବିଷୟରେ ଗୋଟିଏ ଗପ ଅଛି । ତା'ର ମର୍ମ ହେଲା - 
ଗୋଟିଏ ପୋଖରୀରେ ତିନୋଟି ମାଛ ଥୁଲେ । ପ୍ରଥମଟିର ନାମ ଅନାଗତ ବିଧାତା, ଦ୍ଵିତୀୟଟିର ନାମ 
ପ୍ରତ୍ୟୁପଵନ୍ଧମତି - ଯିଏ ବିପଦ ଆସିଲାବେଳେ କୌଣସି କୌଶଳ ବାହାର କରି ବର୍ଭିଯାଏ ଏବଂ ୩ୟ ଟିର 
ନାମ ହେଲା ଦୀର୍ଘସୂତ୍ରୀ । ଦିନେ ପଞ୍ଚାଏ କେଉଟ ଜାଲ ଆଣି ମାଛ ଧରିବାକୁ ସେ ପୋଖରୀକୁ ଆସିଲେ । 
ଅନାଗତ ବିଧାତା କହିଲା - ଏ ପୋଖରୀ ପାଣି ଶୁଖାଇ କେଉଟମାନେ ସେମାନଙ୍କୁ ଧରି ନେଇ 
ମାରିଦେବେ । ତେଣୁ ଶୀଘ୍ର ଝେ ପୋଖରୀ ଛାଡ଼ି ଚାଲିଯିବା ଉଚିତ । ପ୍ରତ୍ୟୁପ୍ବନମତି କହିଲା - ସେତେବେଳକୁ 
କଂଣ ଗୋଟାଏ ବାଟ କାଢ଼ି ବର୍ଭିଯିବା, ଦୀର୍ଘ ସୃତ୍ରୀ କହିଲା - ଅଛି ତ, ଦେଖାଯିବ, ସେ ବେଳ ଆସୁ । 
ଅନାଗତ ବିଧାତା ପୋଖରୀ ଛାଡ଼ି ଚାଲିଗଲା ! ପ୍ରତ୍ୟୁପୂନ ମତି ମାଛ ଗୋଳିଆ ହେଲାବେଳେ କେଉଟଙ୍କ 
ମାଛମାଳ ସୂତାକୁ କାମୁଡ଼ି ଧରି ମଲା ଭଳି ପଡ଼ି ରହିଲା । ଯେତେବେଳେ କେଉଟ ମାଛବୁ ପଙ୍କ ଛଡ଼ାଇବା 
ପାଇଁ ମାଛ ମାଳ ଧୋଇଲେ ପ୍ରତ୍ୟୁପ୍ଵନ୍ଧମତି ମାଛ ମାଳ ସୂତାକୁ ଛାଡ଼ି ଦେଇ ପାଣିକୁ ପହଁରି ପଳେଇଲା ! 
ଦୀର୍ଘସୂତ୍ରୀ ହଇରାଣ ହୋଇ ମଲା । 

ଅନିଷ୍ଠକାରୀ ଜୀବ - ଯେଉଁ ଜୀବ ଅନିଷ୍ଟ କରେ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ପେଷ୍ଟ (et) କୁହାଯାଏ | ଏହା ଉଦ୍ଭିଦ, 

` ପ୍ରାଣୀ ଓ ଅଣୁ ଜୀବାଣୁ ଓ ବୃହତ ପ୍ରାଣୀ ମଧ୍ୟ ହୋଇପାରେ । 
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ସବୁ ପୋକ ଓ ଜୀବ ଅନିଷ୍ଟକାରୀ ନୁହନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଅନେକ ରୋଗକାରୀ ଜୀବକୁ ମଧ୍ଯ 
ଖାଇଯାଆନ୍ତି । ଉଦାହଁରଣ ସ୍ଵରୂପ - ଧାନ କିଆରିରେ ବୁଢ଼ିଆଣୀ, କଙ୍କ, ଇନ୍ଦ୍ରଗୋପୀ କୀଟ । ଏମାନେ ଛୋଟ 
ଛୋଟ ମାଛି, କାଣ୍ଡ ବିନ୍ଧା ପୋକ ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ ଖାଇଯାଆନ୍ତି । ଏଣୁ ଏମାନଙ୍କୁ ନ ମାରି ଅନିଷ୍ଟକାରୀ କୀଟମାନଙ୍କୁ 


I~ —~ 


ମାରିବା ପାଇ ବିଭିନ୍ନ ବ୍ୟବସ୍ଥା ଗ୍ରହଣ କରାଯାଉଛି । 


ସମଗ୍ର ଭାବରେ ଅନିଷ୍ଟକାରୀ ଜୀବ ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ ମାରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଥିଷଧକୁ ଅନିଷ୍ଟକାରୀ ଜୀବମାର୍ଗୀ 
(ପେଷିସାଇଡ଼୍‌ pesticide) କୁହାଯାଏ | କୃଷି ଅନିଷ୍ଟକାରୀ ଜୀବ ଦମନ କରିବା ପାଇଁ ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ଜୀବମାରୀ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇଥାଏ । 


ଅନ୍ତଃ ଚାଷ - ଫସଲ ବୁଣା । ଲଗା ପରଠାରୁ କଟା ହେବା ସମୟ ଭିତରେ ଫସଲରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କମଣ ବା 
ଫସଲର ଯତ୍ଲପାଇଁ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କାମ । ଯଥା - ଖୁସା, କୋଡ଼ା, ହୃଡ଼ାଦିଆ, ଘାସ ବଛା, ସାରଦେବା, 
ପାଣିଦେବା ଇତ୍ୟାଦି । 


ଅନ୍ତଃ ଫସଲ - ଗୋଟିଏ ଫସଲର ଧାଡ଼ି ମଧ୍ୟରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଆଉ ଗୋଟିଏ ଫସଲ | ଅନେକ ଫସଲ ଯଥା 
- ମକା, ଆଖୁ, ବିଲାତି ବାଇଗଣ, ବାଇଗଣ ଫସଲ ଧାଡ଼ି ଧାଡ଼ି କରି ଲଗାଇ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଧାଡ଼ି 
ଭିତରେ ଦୁଇ ଗଛ - ମଝିରେ ଏବଂ ଦୃଇଧାଡ଼ି ମଝିରେ କିଛି ଜାଗା ଥାଏ । ଏହି ଖାଲି ଯାଗାରେ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼ି 
ପାରୁଥ୍ବା ଫସଲ ଏବଂ ମୂଳଫସଲ ଆଗରୁ ତୋଳା/ଖୋଳା/ ଉପଡ଼ା ହେଉଥ୍‌ବା ଫସଲକୁ ମୂଳ ଫସଲର 
ଅନ୍ତଃଫସଲ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - ମକା ଧାଡ଼ି ମଝିରେ ଶାଗ, ମୂଳା ଲଗାଇବା । ଏ 
ଫସଲ ଅଳ୍ପ ଦିନିଆ ଫସଲ ଏବଂ ମୂଳ ଫସଲ ହେବା ଆଗରୁ ଅନ୍ତଃଫସଲ ଉପଡ଼ା ହୋଇଯାଇଥାଏ । ଦୁଇ 
ଧାଡ଼ି ଆଖୁ ମଝିରେ ମୁଗ, ବିରି, ବରଗୁଡ଼ି ଲଗାଚଂା ସାଧାରଣ କଥା | 
ଦୁଇଟି ଫସଲ ମଝିରେ ମିଳୁଥ୍‌ବା ସମୟ ଭିତରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଦିନିଆ ଫସଲ ଚାଷକୁ ଅନ୍ତଃବର୍ତୀ 
ଫସଲ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଖରିଫ ଧାନ ଓ ଡାଳୁଅ ଧାନ | ଖରିପ ରଡ଼ ଧାନ କଟା ହୋଇ ଡାଳୁଅ ଧାନ 
ରୁଆ ହେବା ମଝିରେ ୩ 4 ମାସ ସମୟ ମିଳେ । ଏହି ସମୟରେ ଯଦି ସୋରିଷ, ଖସା, ବା ମୂଳା ଫସଲ 
ନେଇ ହେଲା ଏସବୁ ଫସଲ ଦୁଇ ଧାନ ଫସଲର ଅନ୍ତଃବର୍ଭୀ ଫସଲ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଅନ୍ନପୂର୍ଣ୍ଣା - Pandanus Latifolious 
Pandaceae କିଆ ଗଛ ଭଳି । ପତ୍ର ଲମ୍ବା ଓ ଓସାର | କିଆ ପତ୍ରଠାରୁ ସାନ, ଧାର ସରଳ ଓ ସଂପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଗ 
ନୁନିଆଁ । କଣ୍ଢଟକଶୂନ୍ୟ । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ଭାତରେ ପକାଇଲେ ଭାତ ବାସେ । ଘର କାମ ଚଳାଇବାକୁ 
ପ୍ରତ୍ୟେକଙ୍କ ବାଡ଼ିରେ ବୁଦାଏ ଦିବୁଦା ଲଗାଯାଇଥାଏ । 

ଅନ୍ଧାରି - ଚାଳ ଛପର ଘରର ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ତିନି କଣିଆ ଅଂଶ । ଘରର ଯେଉଁ ପଟରେ ହାତିଆନ୍ଦ କାନ୍ଧ ଉପରେ 
ଥାଏ, ଯେଉଁଠି ଦୁଇ ବଖରାର ପିଢ଼ା (ଚାଳ) ମିଶି ଯାଉଥାଏ: (ପାଖକୁ ପାଖ ଲାଗି ଆସିଥାଏ) ସେଇ 
ଜାଗାଟିକୁ ଅନ୍ଧାରି କହନ୍ତି । ଏହି ଯାଗାକୁ ଛପର କଲାବେଳେ ଅସୁବିଧା ହୁଏ । ଏହା ଘରର ଗୋଟାଏ ପଟକୁ 
ଥିବା ତିନିକୋଣିଆ ଜାଗା । କୋଠାଘରେ ଏପରି ଅନ୍ଧାରି ହାତିଆନ୍ଦ ନାହିଁ 

ଅନ୍ଧାରକଣା - ରାତିରେ ଅନ୍ଧାରରେ ନ ଦିଶିବା ବା ଖୁବ କମ୍‌ ଟାପ୍‌ସା ଦେଖାଯିବା । ଏହା ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ (ଭିଟାମିନ) 
‘କଂର ଅଭାବରୁ ହୋଇଥାଏ । କଲିଜା, ଶାଗ ଓ ଫଳମୂଳ ଖାଇବାକୁ ଡାକ୍ତର ପରାମର୍ଶ ଦିଅନ୍ତି । ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ 
ଜୀବନିକା 'କ' ଖାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଛେଳି କଲିଜ ଖାଇଲେ ଅନ୍ଧାର କଣା ଭଲ ହୁଏ । 
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eo 
ଅନ୍ଧାରବଜେ - ଆଗକାଳେ ରାଜା କିମ୍ବା ତାଙ୍କର ବିଶ୍ଵସ୍ଥ ପାରିଷଦ (ମନ୍ତ୍ରୀ, ସେନାପତି) ମାନେ ଛଦ୍ଧବେଶରେ ବୁଲି 
ପ୍ରଜାମାନଙ୍କର ଭଲମନ୍ଦ, ହାଲିହକତ ଜାଣି ରାଜାଙ୍କୁ ସନ୍ଦେଶ ଦେଉଥ୍‌ଲେ । ରାଜା ସେଥ୍‌ରୁ ନିଜର ଭୁଲ ବୁଝି 
ପ୍ରଜାଙ୍କ ମଙ୍ଗଳ ପାଇଁ କାମ କରୁଥିଲେ ! ରାମଚନ୍ଦ୍ର ନିଜେ ଅନ୍ଧାରିବିଜେ କରି ଧୋବା ଧୋବଣୀ କଳିରୁ ଖୁଅ 
ପାଇ ନିଜ ସ୍ତ୍ୀ ସୀତାଙ୍କୁ ବନବାସରେପଠାଇ ଥୁଲେ । ସିବେଇ ସାମନ୍ତରା ଅନ୍ଧାରି ବିଜେକରି ବୁଢ଼ୀ ଘରେ 
ତତଲା ଯାଉ ପାଖେଇ ପାଖେଇ ନ ଖାଇବା କଥାରୁ କୋଣାର୍କ ମନ୍ଦିର ଗଢ଼ି ପାରିଥ୍‌ଲେ | ଗୁଲଜାରିଲାଲ ନନ୍ଦା 
କିଛି ଦିନ ପ୍ରଧାନମନ୍ତ୍ରୀ ଥଲାବେଳେ ରାତିରେ ଲୁଚିକରି ଦିଲ୍ଲୀର କନଟପ୍ଲେସରେ ଗରିବମାନଙ୍କ କଷ୍ଟ ଜାଣି 
ପ୍ରତିକାର ବିଧାନ କରୁଥିଲେ । 
ଅନ୍ଧାରିମାଛ - ଅନ୍ଧାର (କୃଷ୍ଣ) ପକ୍ଷରେ ଧରା ଯାଉଥ୍‌ବା ମାଛ । ଅନ୍ଧାର ରାତିରେ ଜହ୍ମ ଆଲୁଅ ନ ଥବା ବେଳେ, 
ଜାଲ ପକାଇ ମୁଗୁରା ଇତ୍ଯାଦି ବସାଇ ଧରା ଯାଉଥୁବା ମାଛ । ଆଲୁଅ ପଡ଼ିଲେ ମାଛ ଚାଲାଖ ହୋଇ 
ଏଣେତେଣେ ହୋଇଯାଆନ୍ତି । ଜାଲକି ମୁଗୁରା ଇତ୍ଯାଦି ଭିତରକୁ ଆସନ୍ତି ନାହିଁ । ଅନ୍ଧାରବେଳେ ବେଶୀ ମାଛ 
ପଡ଼ନ୍ତି । 
ଅପଜା - ଯେଉଁ ଜିନିଷ (ଛୁରି, କାତି, କଟୁରି, ଦାଆ, କୁରାଢ଼ୀ, ପନିକି, ଲଙ୍ଗଳ ଲୁହା ଇତ୍ୟାଦି) ପଜା ବା ଧାର ହୋଇ 
' ନାହିଁ। ଏସବୁ ଜିନିଷ ମଝିରେ ମଝିରେ ପଳା ନ, ହେଲେ ମୁଣ୍ଡା ବା ଦନ୍ରା ହୋଇଯାଆନ୍ତି । ଭଲ କାମ 
ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ । ବସୁମତି (ଧରା) ସ୍ଵାନ ଦିନ ସକାଳୁ କୃଷକ ଗୃହିଣୀ ଏସବୁ ସଜ ପଜେଇ ଶିଳ ଉପରେ ରଖୁ 
ପୂଜା କରିବା ପରମ୍ପରା ଏବେ ବି ରହିଛି । ଅପଜା ସଜ ପୂଜା ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଅପାଣିଆ- ଯିଏ ପାଣି ପାଏ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ଠାକୁରଙ୍କୁ ପୂଜକ ପ୍ରତିଦିନ ଗାଧୋଇ ଦିଏ ନାହିଁ ତାକୁ ଅପାଣିଆ ଠାକୁର 
କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ଦାମୁଡ଼ି ମଣ ହୋଇ ନ ଥାଏ କି ହଳ କରାହୋଇ ନ ଥାଏ ତାକୁ ଅପାଣିଆ କୁହାଯାଏ । 
ବଦଳର ବୟସ କେତେ ସେ କେତେବର୍ଷ ହଳ କଲାଣି - ଅନୁସାରେ ହିସାବ କରାଯାଏ । ଯଥା - ୩ ପାଣି, 
. ୫ ପାଣି, ୭ ପାଣି ବଦଳ ! କମାର ଯେଉଁ ଲୁହାଜିନିଷ ତିଆରି କରି /ପଜେଇ ଆବଶ୍ୟକ ମତେ ପାଣି ଦେଇ 
ନ ଥାଏ | ଯେଉଁ ଜମିରେ ପାଣି ଲାଗି ନାହିଁ କି ଲାଗେ ନାହିଁ । ଜଳ ସେଚନ ହେଉ ନ ଥିବା ଜମିକୁ ଅପାଣିଆ 
(ନିପାଣିଆ ) ଜମି କହନ୍ତି । 
ଅପାଳକ - ଠିକ୍‌ ସମୟରେ ବର୍ଷା ନ ହେବା । ଯଥାରୀତି ବର୍ଷା ନ ହେବା । ଜଳବାୟୁ ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ ପାଇଁ ଠିକ ନ 
ରହିବା । ବହୁ ବର୍ଷ ଧରି ଠିକ୍‌ ସମୟରେ ଓ ଠିକ ପରିମାଣରେ ବର୍ଷା ନ ହେଲେ ଅପାଳକ ପଡ଼ିଲା ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ଅପାଳକ ହେତୁ ମରୁଡ଼ି ପଡ଼େ । କ୍ରମାଗତ ମରୁଡ଼ି ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ କରାଏ । ଅତି ଅଭାବ ଓ ଦୃଷ୍ଠାପ୍ତି 
ଅବସ୍ଥା । ଅପାଳକ ରାଇଜରେ ବିଜୁଳି ମାରିଲେ ଲକ୍ଷେ ଟଙ୍କା । ଅର୍ଥାତ ସେ ଅଞ୍ଚଳରେ କେବେ ବିଜୁଳି 
ମାରେନି । ବିଜୁଳି ମାରିବା ଅତି ଆଶ୍ଚର୍ଯ୍ୟର କଥା । ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ କଥା । 
ଅଫଳ - ଯେଉଁ ଗଛ ଫଳ ହୀନ | ଯେଉଁ ଗଛରେ ଫଳ ନ ଥାଏ | ବନ୍ଧ୍ୟା ଗଛକୁ ମଧ୍ୟ ଅଫଳ, ଅଫଳନ୍ତି କୁହାଯାଏ । 
ଏପରି ଗଛରେ ଫଳ ଧରେ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ମାଇ ଗଛରେ (ସ୍ତ୍ରୀ ଲିଙ୍ଗୀ ) ଗଛରେ ଫଳ ହୁଏ ନାହିଁ ବା ହୋଇ 
ନାହିଁ । ଭୂଇଁ ଅଁଳା ଗୁଳ୍ପ ଓ ଘିକୁଆଁରୀକୁ ମଧ୍ୟ ଅଫଳା କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀ ଗାଇ, ମଇଁଷି ଫଳ ଯାଇ ନ 
ଥାନ୍ତି ବା ଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ ତାଙ୍କୁ ଅଫଳା, ଅଫଳନତ୍ତି କୁହାଯାଏ ! 
ଅଫଳନ୍ତି ଆମ୍ଭ ଗଛର ଡାଳ, ଅଫଳନ୍ତି ବେଲ ଗଛର ପତ୍ର ଯେଉଁ କଦଳୀ ବୁଦାରେ କଦଳୀ ପଡ଼ି ନ ଥାଏ 
ଏସବୁର ଡାଳ, ପତ୍ର, କୌଣସି ଦେବାଦେବୀଙ୍କ କାମରେ ବା ପୃଜାପୂଜିରେ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । 
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ଅପରାଜିତା - କାନକଟା ଫୁଲଗଛ । 
ହିନ୍ଦି - ଅପରାଜିତା 
ବଙ୍ଗଳା - ଅପରାଜିତର୍(ତା ) 
ତେଲୁଗୁ -ନାଲ୍ା-ଘେଣ୍େନା 
ସଂ - ଆସ୍ପୋତା, ଗିରିକର୍ଣ୍ଣୀ, ବିଷ୍ଣକ୍ରାନ୍ତାୟ ଅପରାଜିତା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Clitoria ternatea Linn. Family - Fabaceae (Papilionaceae) 


ଏହା ଏକ କ୍ଷୁଦ୍ର ଲତା ଜାତୀୟ ଗୁଳ୍ପ । ଏହାର ଫୁଲ ଅତି ଆଦରଣୀୟ । ନବରାତ୍ରୀ, ଦିପାବଳୀ, ନବଗ୍ରହ 
ପୂଜାରେ ଶନି ମହାଗ୍ରହଙ୍କ ପାଇଁ ଏବଂ ଦଶହରାରେ ଏହାର ଆବଶ୍ୟକତା ବେଶି । ଦୁର୍ଗା ଓ କାଳୀଙ୍କୁ ପୂଜା 
କରିବା ପାଇଁ ଅତି ଆବଶ୍ୟକ । ଫୁଲ ରଙ୍ଗ ଅନୁସାରେ ଧଳା (ଶ୍ନେତ) ଓ ନେଳୀ (ନୀଳପୁଷ୍ଠୀ ) ଅପରାଜିତା 
ଅଛି । ନୀଳ ପୁଷ୍ଠୀ ଅପରାଜିତା ଆଫ୍ରିକାର ଟରନେଟେ ଦୀପରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ | ସମ୍ଭବତଃ ଏହାର ଉତ୍ପଭି 
ଏଇଠୁ ! କେତେକଙ୍କ ମତରେ ଏହା ଭାରତର ହୋଇପାରେ । ନୀଳପୁଷ୍ଠୀ ଅପରାଜିତ! ଶ୍ବେତପୁଷ୍ଠୀ 
ଅପରାଜିତାଠାରୁ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । କିନ୍ତୁ ଶ୍ରେତପୁଷ୍ଠୀର ପରିମାଣ ବେଶି । ଏହା ଭାରତର ସବୁଆଡ଼େ ବଗିଚାରେ 
କାନ୍ଧ, ବାଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ ! ଏହାର ପତ୍ରର ଆକାର ପ୍ରାୟ ଅଣ୍ଡାକାର | ଛୁଇଁ, କୋଳଥ ଛୁଇଁ ଭଳି ଲମ୍ବା 


ଏହାର ପତ୍ରରେ ଉଭୟ ଆଲ୍‌ଫା ଏବଂ ବିଟା (୦ ମଣ )ଇଷ୍ଟର ଷ୍ଟିରଲ ଥାଏ । ଆଲ୍‌ଫା ଲାକ୍‌ଟୋନ ଠ- 
lactone), ଅପରାଜିତିନ୍‌ ମିଳେ । ରେଜିନ୍‌ (ଝୁଣା) ଜାତୀୟ ଗ୍ାଇକୋସାଇଡ଼୍‌ (ଅ୯୦୨¦ଏ୧) ମିଳେ | ମଞ୍ଜିକୁ 
ଜଳାଂଶିତ କଲେ (hydrolysis) ନିଉକ୍ଲିଓ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ମିଳେ । ସେଥୁରେ ଲିଉସାଇନ୍‌ ue), ଆଇସୋ 
ଲିଉସାଇନ୍‌ SGTeUS Ne, ଭାଲାଇନ୍‌ vaୀaine), ଆଲାନାଇନ୍‌ ୀanine), ଗାାଇସିନ୍‌ gା୯{୩), ଆର୍ଜିନାଇନ୍‌ 
arginenc) ଇତ୍ୟାଦି ଆମିନୋଅମ୍ବ ଗ୍ଟୁଟାମିକଅମ୍ବ gଧଷm୯ ad), ଟାଇରୋସିନ୍‌ ଆସ ପାରଟିକ୍ଅମ୍ବ 
(tyrosine aspartic acid) ମିଳେ | ଗଛରୁ ବିଟା ସିଷ୍ଟୋସିରୋଲ (—cistoserol) ମିଳେ | ମଞ୍ଜିର 
ତେଲରେ ମେଦାମ୍ବ (fay acid) ଯଥା - ଓଲିକ୍‌, ଲିନୋଇକ୍୍‌ (ଚnଠା୯), ମାଇରିଷିକ୍‌ (myristic), 
ପାମିଟିକ୍‌ (palmitic) ଓ ଷେରିକ୍‌ (୯) ଅମ ଥାଏ | 

ଏଗଛରେ ବର୍ଷସାରା ଫୁଲ ଫୁଟୁଥାଏ । ଫୁଲରେ ମଧୁ ଗ୍ରଛି ଅଛି । ଏଣୁ ମଧୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇପାରେ । ଏହି 
ଲତା କୁଞ୍ଜରେ ମହୁଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ଫଳ ଗୋଟିଏ ଛୁଇଁ । ବର୍ଷସାରା ଧରୁଥାଏ । ଛୁଇଁରେ ୩-୪ଟା 
ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ଏହି ଗଛ ତା'ର ମଞ୍ଜିରୁ ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରେ । 

ଅପରାଜିତାର ଅନେକ ପ୍ରକାର ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଶ୍ରେତ ଅପରାଜିତା ବାତଳ୍ଵର (]ariasis), ଗୋଦର 
elephantitis), ଏବଂ ରକ୍ତରେ ଇସିନୋଫିଲିଆ (€ଧ୯୦nsiphilia) ନିୟନ୍ନଣ କରେ । ଚେରର ବକଳା 
ସର୍ପବିଷ ପ୍ରଭାବ ନ୍ୟୁନକାରି ଅଟେ । ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ଚେରର ବକଳା (ଚୋପା)କୁ କାମୁଡ଼ା ଯାଗାରେ 
ଲଗାନ୍ତି ଏବଂ ଚୋବେଇ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରା ସର୍ପବିଷ ନ୍ୟୁନ ହୁଏ । ଲୋପ ପାଏ । 


ଏହି ଗଛର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶ ଅନେକ ପ୍ରକାର ରୋଗରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଅପସ୍ମାର ( ହିସ୍ଟେରିଆ ) ହେଲେ 
ଏହାର ପତ୍ରରସର ଏକ ଚାମଚ ଖାଇଲେ ଅପସ୍ମାର ହିଷ୍ଟେରିଆ (hysteria) ଅପସ୍ମାର ରୋଗରୁ ମୁକ୍ତି 
ମିଳେ । ଚେରକୁ ଛେଚି (୩-୪ଗ୍ରାମ) ତା” ସହିତ ଘିଅ, ମହୁ ଏବଂ ଶର୍କର। ମିଶାଇ ସେବନ କଲେ 
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ତଳିପେଟ (୦୦) ରେ ହେଉଥ୍‌ବା ବେମାରି ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ଯେଉଁ ସ୍ତୀ ଲୋକମାନେ ରତୁସ୍ରାବ ପରେ 
ଭୂତଦେଖନ୍ତି, ରାତିରେ ଚିରିଚିରାନ୍ତି, ଡରନ୍ତି ସେମାନେ ଚେରର ଛଅ ଗ୍ରାମ ଚୋପା ଘିଅରେ ଏବଂ ଚାଉଳ 
ଧୂଆ ପାଣିରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଆଉ ରାତିରେ ଭୂତ ଦେଖନ୍ତି ନାହିଁ, ଡରନ୍ତି ନାହିଁ, ଚିରିଚିରାନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା 
ମଧ୍ୟ ଅନେକ ମାନସିକ ରୋଗ ଦୂର କରେ । ୫-୬ ଗ୍ରାମ ଚେରକୁ ଘିଅ ସହିତ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଗଳଗଣ୍ଡ 
(goitc¢r) ଉଲ ହୁଏ ! ସମୃୂର୍ଣ୍ଣ ଗଛର ରସ କଞ୍ଚା ଦୁଧରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ପିଲାଠୁ ବୁଢ଼ାଯାଏ ସମସ୍ତଙ୍କର 
ବହୁମୂତ୍ର ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ପିଲାଏ ହେଂସରେ ମୁତନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହି ରସ ସ୍ମରଣ ଶକ୍ତି ବଢ଼ାଏ । କଣ୍ଠ 
ପଡ଼ିଗଲେ ଗଛର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶକୁ ୪-୫କପ୍‌ ପାଣିରେ ସିଝାଇ (ଏକ କପ୍‌ ରସ ରହିବାଯାଏ) କୁଳିକଲେ 
କଣ୍ଠ ସ୍ଵର ଫିଟେ । ତଣ୍ଟି ସଫା ରହେ । ଖନି ମାରିଦା ମଧ୍ୟ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ! ଗଳାରେ କୌଣସି ଘା” ହେଲେ 
କି ଆଘାତ ଲାଗିଲେ ଅପରାଜିତା-ଘିଅ ଘଷିଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଅଧାକପାଳି ବିନ୍ଧିଲେ ଏହାର ଚେରକୁ 
ସିଝାଇ ଗରମ ପାଣିକୁ କୁଳିକଲେ ଅଧା କପାଳି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଦେହରେ ଆବୁ ହେଲେ, ପେଟରେ 
ଚାକୁଣ୍ଡି ହେଲେ, ବଥ ହେଲେ, ଅପରାଜିତା ରସ ସୋରିଷ ତେଲରେ ମିଶାଇ ଘସିଲେ ଶୀଘ୍ର ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ଅପରାଜିତା ୪ ଭାଗ, ୧ ଭାଗ ସୋରିଷ ତେଲ ଓ ଅପରାଜିତାର ୮ଗୁଣ ପାଣି ମିଶାଇ ଏକାଠି 
ଛେଚି, ସିଝାଇ (ମୋଟ ପରିମାଣର ୧/୪ ହେବାଯାଏ) ସେବନ କଲେ, ଆବୁ, ବଥା, ଚାକୁଶଣ୍ଡି ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । 


ଅପରାଜିତାର ରସକୁ ସୋରିଷ ତେଲରେ ମିଶାଇ ଫୁଟାଇ (ଘିଅ ଭଳି ହୋଇ ଆସିଲେ ଏବଂ ହାତକୁ ଅଠା 
ଅଠା ଲାଗିଲେ ) ଅଣ୍ଡାକରି ଘସିଲେ ମଧ୍ଯ ଏ ସବୁ ଭଲ ହୁଏ । 


ଅପରାଜିତାକୁ ଆବଶ୍ୟକ ମୁତାବକ ବ୍ୟବହାର କଲେ ସବୁଗୁଣରେ ଅପରାଜିତ ରହିବ ବୋଲି ଏହାର ନାମ 
ଅପରାଜିତା ଦିଆଯାଇଛି ! ସ୍ଵର୍ଗତ ସତ୍ୟଜିତ ରାୟ ଅପରାଜିତା? ନାମରେ ଗୋଟିଏ ଆନ୍ତର୍ଜାତିକ ବହୁ ଖ୍ୟାତି 
. ସମପନ ସିନେମା ତିଆରି କରିଥୁଲେ ! ଦୁର୍ଗାଙ୍କୁ ମଧ୍ଯ ଅପରାଜିତା କୁହାଯାଏ । 


ଅପାମାର୍ଗ - ଅପମାରଙ୍୍ଗ, ଅପାମାରଙ୍ଗ, ବେତଖଭ୍ତ । 
ହିନ୍ଦି - ପୁଥ୍କୁଣ୍ଡା, ଚିର୍‌ଚିତା 
ସଂ - ଅପାମାର୍ଗ, ଶୈଖରିକ, ଧାମାର୍ଗବ, ମୟୁରକ, ପ୍ରତ୍ୟକପର୍ଣ୍ଣୀଂୟ କୋଶପର୍ଣ୍ଣୀ, କିଣିହୀ, ଖରମଞ୍ଜରୀ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Achyranthes aspera L. (Fam. Amaranthaceae) 


ଗୁଳ୍ମ । ଅଗଚ୍ଛା । ବର୍ଷସାରା ଦେଖା ଯାଉଥୂଲେ ହେଁ ରବି ରତୁରେ ଫସଲ କିଆରିରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ । 
ଏଣେତେଣେ ଢିପ, ପରିତ୍ୟକ୍ତ ସ୍ଥାନମାନଙ୍କରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ବିଲ ବାଛିଲାବେଳେ ଉପାଡ଼ି ପକାନ୍ତି । 
ଏହାର କ୍ଵାଥ କଫ, ବୃକ୍ତ୍ରକ ଓ ଶ୍ଵାସ ନଳୀରେ ବେମାରି ହେଲେ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 


ଅପୂଆ - ଯାହାର ପୁଅ ନାହିଁ । ବଂଶ ରକ୍ଷା କରିବାକୁ କେହି ନାହିଁ । ପୁଆ ନ ଥବା ଗଛ । 
““ ଅପୁଆ ଘରେ ପୁଅ ଜାତ, 
ଆନନ୍ଦ ହୁଏ ନନ୍ଦ ଚିତ୍ତ ।”? ( ଭାଗବତ, ଦଶମସ୍କନ୍ଧ ) 
ଅଫିମ ¬ ଅହିଫେନ, ଅପେନ | 
ହିନ୍ଦି - ଖୁସ୍ଖୁସ୍‌, ପୋସ୍ତ, ଅଫିମ୍‌ 
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ମରାଠୀ - ଖୁସ୍ଖୁସ୍‌ 

ବଙ୍ଗଳା - ପୋସ୍ତଗଛ, ଆଫିଙ୍ଗ 

ଆରବୀ - ଆପାୟୁନ 

ଇଂରାଜୀ - ଓପିଅମ, (opium) 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Papaver somniferum Linn. Family - Papaveraceae. 


ଭାରତରେ ଏ ଗଛ ଆଗରୁ ଥଲା । ଏହାକୁ ପୋସ୍ତ ଗଛ କହୁଥଲେ, କିନଛୁ ଏଥ୍ରୁ ଅଫିମ ବାହାର କରିବା କଥା 
ଏମାନଙ୍କୁ ଜଣା ନ ଥୁଲା | ଗ୍ରୀକ୍ରମାନେ ଅଫିମର ଆବିଷ୍ଠର୍ଭା । ଏହି ଶବ୍ଦ ଗ୍ରୀକ୍‌ ଶବ୍ଦ ଓପିନେ (ରସ )ରୁ ଉତ୍ନ୍ନ । 


ଅଫିମ ଗଛ ୩୦-୭୦ସେ.ମି. ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ¦ ଫୁଲର ରଙ୍ଗ ନାଲି ବା ଧଳା ହୋଇପାରେ । ଏହି ଗଛର କଞ୍ଚା 
ଫଳରୁ ଅଫିମ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । ଏହି ଫଳର. ମଞ୍ଜକୁ ପୋସ୍ତଦାନା କୁହାଯାଏ । ଗଛ ଫ୍ଲ ଧରିବା ପରେ 
ବକଡ଼ା ( କାପ୍ସୁଲ), (ସଂପୁଟ ବା ଫରୁଆ ଭଳି ଫଳ ) ଧରେ । ଏହି କଞ୍ଚା ଫଳ ବକଡ଼ାକୁ ଛୁରୀ, ଚାଖୁ, 
ଛୁଞ୍ଚ ଇତ୍ୟାଦିରେ କେଞ୍ଚ୍‌ ଧଳୀ କ୍ଷୀର ବାହାର କରାଯାଏ । କ୍ଷୀର ଦେଖୁବାକୁ ଗାଢ଼ ନାଲି, ଏ ରସ ବକଡ଼ା 
ଉପରେ ଶୁଖୁଗଲେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହି କଳା ଅଂଶକୁ ତାଂଛି ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । ଏହା ଅଫିମ ଅଟେ । 
ଏହା ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ ରୂପେ ଏଣେତେଣେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହା ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ଯ 
ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଅଫିମକୁ କେହି କେହି ବାଟୁଳା କରି ଖାଆନ୍ତି । କେହି କେହି ପାଣିରେ ପକେଇ ଗୋଳେଇ, 
ବସିଗଲେ ସେ ପାଣି ପିଅନ୍ତି । କେହି କେହି ଏହାକୁ ପିଜୁଳି ପତ୍ର (କଅଁଳିଆ ), ପିଜୁଳି କଢ଼ ସାଙ୍ଗରେ ବାଟି, 
ଶୁଖେଇ ଗୁଣ୍ଡ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଏହି ଗୁଣ୍ଡକୁ ହୁକାରେ ପୂରାଇ ଧୂଆଁ ସେବନ କରନ୍ତି । କେହି 
କେହି ଅଫିମ ଅର୍କ ମଧ୍ୟ ଖାଆନ୍ତି । ଅଫିମରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ରାସାୟନିଙ୍କ ଚୂର୍ଣ୍ଧକୁ ମାଫିଆ କହନ୍ତି । ଅଫିମ ଦେଖୁବାକୁ 
କଳା, ହାତକୁ ଅଠାଳିଆ ଲାଗେ । ଏହାର ବାସନା ଭଲ । ଏହା ଏକ ଶକ୍ତ ନିଶାଦ୍ରବ୍ୟ । 


ଅଫିମର ଗୁଣ ବନ୍ୁବିଧ । ଏହା ଅନେକ ପ୍ରକାର ଓିଷଧର ମୂଳାଧୀର (ଧାରକ) ରୂପେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 
ଅଳ୍ପ ମାତ୍ରାରେ ଖାଇଲେ ଏହା ଅବସାଦ ହାରକ ଓ ତନ୍ଦ୍ରାକାରକ । ବହୁମାତ୍ରାରେ ମାରାତ୍ମକ ବିଷ, ଅଫିମ 
ଗୋଟିଏ ନିଶାଦ୍ରବ୍ୟ । ଭାରତ ବିଦେଶକୁ ( ପାରସ୍ୟ, ଚୀନ, ତିଦତ ) ଅନେକ ଅଫିମ ରପ୍ତାନି କରେ ! 


ଏହା ମଞ୍ଜି, ପୋସ୍ତ ଦାନା ମସଲା ରୂପେ ବ୍ୟବହାର ହୁଏ ! ଗରମ ମସଲାର ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଅଂଶ । ପୋସ୍ତରେ 
ପ୍ରାୟ ୪୫% ପୁଷ୍ଟିସାର ଥାଏ ଏବଂ ୪୫% ଚର୍ବି ମଧ୍ୟ । ଏହା ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବାର୍ନିଶ, 
ରଙ୍ଗ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

ଅଫିମ ଖାଇଲେ ନିଦ ମାଡ଼େ । ଅଫିମ ପିଲା ଓ ପୁବକମାନଙ୍କ ପାଇଁ କ୍ଷତିକାରକ, କିନ୍ତୁ ବୁଢ଼ାମାନଙ୍କ ପାଇଁ 
ଉପକାରି ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଏହା ବୃଦ୍ଧଙ୍କର ସହନଶୀଳତା, କାର୍ଯ୍ୟଦକ୍ଷତା ଓ ଶର୍ତି ବୃଦ୍ଧିରେ ସାହାଯ୍ଯ 
କରେ ¦ ଏହା କୋଷ୍ଠବଦ୍ଧ କାରକ | ଏହାର ଲେପ ପୀଡ଼ା ନାଶକ । ଏହା ଅକସ୍ମାତ୍ଵ (am) ଆବେଗ 
ଦୂରକରେ । ସଂଗ୍ରହଣୀ ଓ ଅତିସାର ଆଦି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରୋଗର ମୂଳମାତ୍ର (ଧାରକ) ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ ।! ଏହା ମଧ୍ଯ ମୃତ୍ର ଓ ବିର୍ଜ ସ୍ତମ୍ଭକ 


ଅଫିମ ଅଭ୍ୟାସ କଲେ ଲୋକ କ୍ରମେ ନିଶା ଗ୍ରସ୍ ହୋଇପଡ଼େ । କ୍ରମେ ବେଶି ବେଶି ମାତ୍ରାରେ ଖାଇବାକୁ 
ଚାହେଁ ଏବଂ ଅଫିମ ନ ଖାଇଲେ ପାଗଳ ପରି ହୁଏ । ବାଚାଳତା ବଢ଼େ । ଏହି ଲୋକଙ୍କୁ ଅଫିମିଆ କହନ୍ତି । 
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OOOO OOD OOO OOO DO De ODOC 


ଅଫିମ ଖାଇବାବେଳ ଗଡ଼ିଗଲେ ନାକ ଓ କାନରୁ ପାଣି ଗଡ଼େ ! ଗୋଡ଼ ହାତ ଘୋଳି ହୁଏ | ଅଫିମିଆ ଲୋକ 
ବେଶି ସମୟ ଢ଼ୁଳାଏ । ଦେହରେ ଅଫିମର ପ୍ରଭାବ ୧୨ ଘଣ୍ଟା ରହେ । ଏହା ଶର୍ଦ୍ି ଦୂର କରେ | ଦେହ 
କସ୍‌ମସ୍‌ ଲାଗିଲେ, ପରାସ ହେଲେ ଅଛ ଟିକିଏ ଅଫିମ ଖାଇବାକୁ ଅନେକ ପରାମର୍ଶ ଦିଅନ୍ତି । 

ଅଫିମରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର କ୍ଷାରାଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼, ଅଛି । ଯଥା - ମର୍ପିନ (mଠ୮phin), ପାପାଭରିନ୍‌ 
(papaverine), ଏବଂ ନାରକୋଟାଇନ୍‌ (arcotine) | ଏହି ସବୁ ଅହିଫେନୀ ! ମର୍ଫିନ, ଅଫିମସାର, ଅତି 
ଶକ୍ତିଶାଳୀ, ବେଦନା ନିବାରକ ( ଆନାଲଜିକ୍‌ ଥalgic), ନିଦାକାରକ narcotic), ପ୍ରମୀଳ ଓ ଉଦ୍ଦୀପକ । 
ପାପାଭରିନ୍‌ (papaverine), ଅହିଫେନୀ, ବେଦନା ନିବାରକ, ଗୁଣରେ ମର୍ଫିନଠାରୁ କମ । ଏବଂ 
ନାରକୋଟିନ୍‌ (୩ଥ୮rଠtine) ମନ୍ଦ (ଧୀର ) ନିଶାକାରକ ( ପ୍ରମୀଳ ) ଅଟେ ! ଅଫିମ ଫଳରେ ମୋରେଫାଇନ 
ଭାଗ ୦.୧୧, ପତ୍ରରେ ୦.୦୪୫ ଭାଗ, ଡାଳ ବା କାଣ୍ଡରେ ୦.୦୫ ଭାଗ ଏବଂ ଚେରରେ ୦.୦୩ ଭାଗ 
ଥାଏ । ଭାରତୀୟ ଅଫିମରେ ଶତକଡ଼ା ୧୦ ଭାଗ ମର୍ଫିନ ଓ ନାରକୋଟିନ୍‌ ଥାଏ । ଏଥୁରେ ଖୁବ୍‌ ବେଶିରେ 
୦.୬ ଭାଗ ମେକୋଇନ୍‌ ଅମୃ ଥାଇପାରେ ! ଏଥୁରେ ପାପାଭରିନ ଭାଗ ୦.୦୧୨% | 

ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ କ୍ଷାରଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼ ) ଗୁଡ଼ିକୁ ଅଲଗୀ କରାଯାଇପାରେ । ଅଫିମ ଫଳରେ କୋଡ଼େ ଆଇନ 
(୯୦d€{ne), ନାରକୋଟିନ୍‌ ଓ ଥେବେଇନ୍‌(ebaine) ମଧ୍ଯ ଥାଏ । ଆଫଗାନିସ୍ଥାନ ବିଶ୍ଵର ମୁଖ୍ୟ ନିଶାଦ୍ରବ୍ୟ 
ଉତ୍ପାଦନକାରି ରାଷ୍ଟ୍ର । ଆଫଗାନିସ୍ଥାନରେ ବର୍ଷକୁ ୩,୫୦ ୦-୪,୫୦୦ ଟନ୍‌ ଅଫିମ ଉତ୍ପାଦିତ ହୋଇଥାଏ ! 
ଅଫିମ ଚର୍ବିରେ (୦ହଧ fat) ନିମୁଲିଖ୍ତ ଗୁଣ ଅଛି - 

ଏହାର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଧ - ୦.୯୨୪ - ୦.୯୨୭ 

ସାବୁନି କରଣ ମୂଲ୍ୟ ( ସାପୋନିଫିକେସନ ଭାଲୁୟୁ Saponification value), - ୧୮୯-୧୯୭ 

ଆଓଡ଼ିନ୍‌ ମୂଲ (Iodine value) - ୧୩୦-୧୪୩ 

ଟାଇଟର (Tite) - ୧୫- ୧୭°ସେ. 

ଅମ୍ବ ମୂଲ୍ୟ - ୧-୧୭ (acid value) 

ଅଫିମ ମେଦାମୃରେ, ପାମିଟିକ୍‌ (Palmitic) ୪.୮%, ଷ୍େରିକ (taric) ୨.୯%, ଓଲେଇକ୍ଅମ୍ୃ (oleic) 
୩୦.୧ ଭାଗ, ଲିନୋଲିକଅମ୍ଲ (ଠା) ୬୨.୨ ଭାଗ ଥାଏ | 

ଯାହା ଦୁଟି ନାହିଁ ।। ରଜୋବତୀ ହୋଇ ନ ଥବା ଝିଅ । ଯେଉଁ ଛଡ଼ା ବଏ ଯାଇନି । ଯେଉଁ ଚାଉଳ ପୁଟି ଭାତ 
ଗାଳିବାକୁ ଉପଯୁକ୍ତ ହୋଇନାହିଁ । ଢଗ ଅଛି - “ଅସୁଟି ଫୁଟିଲା, ଫୁଟି ବାସଦେଲା, ମହକି ଉଠିଲା 
କିଆରେ, ଚିପା ଚିପି ବେଳ୍ଠ ହେଲାରେ, ଡାଇଁଆ ପୂରାଇ ହଲାହଲି କଲେ କେତେ ରସ ବହି ଗଲାରେ !” 
ଅର୍ଥାତ୍ଵ - ଭାତ ହାଣ୍ତିରେ ଭାତ ପୁଟିଲାଣି । ଭାତ ହେବା ବାସନା ହେଲାଣି । ଗଳା ହେବ । ଗୋଟିଏ ଦୁଇଟି 
ଭାତ ଚିପି ଭାତ ହେଲାଣି କି ନାହିଁ ଜାଣିବାବେଳ ହେଲାଣି । ଚଟୁରେ ଗୋଳେଇ ଭାତ ହାଡି ଓହ୍ଲେଇବା, 
ଅଣେଇ ହାଣ୍ରି ମୁହଁରେ ଚଟୁବାଡ଼ ଦେଇ ଅଣେଇ ଦେବାରୁ ବନ୍ୁତ ପେଜ (ରସ ) ବହିଯାଏ । ଅଫୁଟା ଭାତ 
ଖାଇଲେ ଜୀର୍ଣ୍ଣ ହୁଏ ନାହିଁ । ପେଟ ଗଡ଼ ଗଡ଼ ହୁଏ । ଡାଲି ଫୁଟିଲେ ଘୋରାଯାଏ ଇତ୍ୟାଦି । ଅଙୁଟା ଛତୁ 
` (ଛୋଟ ଛୋଟ) ଖ୍ଆଯାଏ ନାହିଁ । ଅଫୁଟା (ପୁଟଣ - ଜିରା, ଲଙ୍କା, ମେଥ୍, ସୋରିଷ, ଲଙ୍କା) ଡାଲି, 
ତରକାରି (ଛୁଙ୍କ ହୋଇ ନ ଥିବା) ଭଲ ଲାଗେ ନାହିଁ । 


୫ 

' ୩ 
୩) 
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ଅବକାରି 


ଅବଗୁହ - 


ନିଶାଦ୍ରବ୍ୟ । ତାଡ଼ି, ମଦ, ଗଞ୍ଜେଇ, ଅଫିମ, ବ୍ରାଣ୍ଡି। କୋକେନ୍ଵ, ମର୍ଫିଆ, ଚରସ ଇତ୍ୟାଦି ଅବକାରି ପଦାର୍ଥ 
ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏହାର ସାଧାରଣ ବ୍ୟବହାର ନିଷିଦ୍ଧ । ଏହା ନିଶାକାରକ | ପାଗଳ କରିଦିଏ । ମୃତ୍ୟୁ ମଧ୍ଯ ଡାକି 
ଆଣେ । ଗଞ୍ଜେଇ, ଅଫିମ ଇତ୍ୟାଦି ଚାଷ ପାଇଁ ସରକାରଙ୍କ ଅନୁମତି ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ । 


~~ ~~ 


ଖରାପ ବେଳା, ଭଲ ଗ୍ରହ ବେଳା ନ ଥିବା ! କୌଣସି ଜିନିଷ ପଢ଼ିବାବେଳେ ଠାକି ଠାକି ରହିଯିବା ବେଳର ସମୟ । 


ଅବଣ୍ଟା- ଯାହା ବଣ୍ଟା ହୋଇ ନାହିଁ । (ବାପ ମଲା ପରେ ପୁଅମାନେ ଭିନ୍ନ (ଅଲଗା ) ହୋଇ ହାଣ୍ଡି ଅଲଗା କରି 


ଅବକାଶ- 


ଅବଘରା - 


ଖାଇଲେଣି । କିନ୍ତୁ ଜମିବାଡ଼ି ଅବଣ୍ଟା ( ଇଜିମାଲି ) ଅଛି । ସମସ୍ତେ ଏକାଠି ଚଷୁଛନ୍ତି । 

ଫୁରୁସତ ସମୟ, ବିଶ୍ରାମ ସମୟ । ସ୍ଵଚ୍ଥକାଳୀନ ଛୁଟି । 

ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଅବକାଶ, ପୂଜା ଅବକାଶ |! (ମୋତେ ଅବକାଶ କାହିଁ ଯେ ମୁଁ ଝିଅ ଘର, ବନ୍ଧୁ 
ବାନ୍ଧବ ଘର ଯିବି ) । ଠାକୁରଙ୍କ ବିଶ୍ରାମ ସମୟ । ଏ ସମୟରେ ଯାତ୍ରୀମାନେ ଠାକୁରଙ୍କୁ ଦର୍ଶନ କରି ପାରନ୍ତି 
ନାହିଁ । ପୁରୀରେ ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କର ପ୍ରତିଦିନ ୩ ଧୃପ ଓ ୫ ଅବକାଶ ହୁଏ । 


ପ୍ରଥମ ଅବକାଶ - ବଡ଼ି ଭୋରୁ - ପ୍ରଭାତ ଅବକାଶ, ଏହା ମଙ୍ଗଳ ଆଳତି ପରେ କରାଯାଏ । 
କୁହାଯାଏ, ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କର ଏବେଳ, ଦାନ୍ତଘସା, ସ୍ବାନ ଓ ବେଶ ଲାଗି ବେଳ | 

ପ୍ରଥମ ଧୂପ - ସକାଳ ଧୂପ, ନୈବେଦ୍ୟ ଅର୍ପଣ । 

ଦ୍ବିତୀୟ ଅବକାଶ - ସକାଳ ଧୂପ ପରେ ବାନ୍ଧିଥିବା ବେଶ ବଦଳେଇ ନୂଆବେଶ ହେବା, ବସନ ପିନ୍ଧିବା, 
ଏତେବେଳେ ବୀରକେଶରୀ ବଲ୍ଲଭ ବା ଭୋଗମଣ୍ଡପ ଭୋଗ ନୈବେଦ୍ୟ ଦିଆଯାଏ । 

୩ୟ ଅବକାଶ - ଦ୍ଵିତୀୟ ଅବକାଶର ବେଶ ବଦଳାଇ ନୂଆବେଶ ହେବାବେଳ । 

ଦ୍ଵିତୀୟ ଧୂପ - ନୈବେଦ୍ଯ ଅର୍ପଣ, ଦ୍ଵି-ପ୍ରହର ଧୂପ ପରେ ଦିନ ପହଡ଼, ଦିନ - ଦିପ୍ରହର ଧୂପ ପରେ ଦିନ 
ପହଡ଼ ( ଶୋଇବା ବେଳ) ! ଦିନ ପହଡ଼ ପରେ ସନ୍ଧ୍ୟା ଆଳତି । 

୪ର୍ଥ ଅବକାଶ - ସନ୍ଧ୍ୟା ଆଳତି ପରେ । ବେଶ ପରିବର୍ଭନ ହୁଏ । 

୩ୟ ଧୂପ - ସଞ୍ଜବେଳ ଧୂପ, ନୈବେଦ୍ୟ ଅର୍ପଣ ¦ 


୫ମ ଅବକାଶ - ସଞ୍ଜ ଧୂପ ପରେ ବେଶ ପରିବର୍ଭନ, ବଡ଼ ସିଂହାର ବେଶ | ଏହାପରେ ବଡ଼ ସିଂହାର ଭୋଗ 
ହୁଏ ¦ ନୈବେଦ୍ଯ ଅର୍ପଣ କରାଯାଏ । ଏହାପରେ ରାତି ପହଡ଼ (ଶୋଇବା) ହୁଏ । ଅବକାଶ ସମୟରେ 
ଯେଉଁ ଭଜନ ବୋଲାଯାଏ ତାକୁ ଅବକାଶ ଭଜନ କହୁଯାଏ । ଯେଉଁ ସେବକମାନେ ଠାକୁରକୁ ଅବକାଶ 
ବେଳ ବେଶ ବଦଳାନ୍ତି ତାଙ୍କୁ ଅବକାଶ ମେକାପ କୁହାଯାଏ ! ବଡ଼ ବଡ଼ ରାଜାଙ୍କ ବିଶ୍ରାମ ବେଳକୁ ଅବକାଶ 
ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ଯିଏ ବେଶି ଯାକଯମକରେ ଚଳେ ତାକୁ ତିନି ଧୂପ ପାଞ୍ଚ ଅବକାଶିଆ ବୋଲି ଟାହି କରନ୍ତି 


ଯାହା ବଘରା ହୋଇ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ତରକାରି ( ତୁଉଣ, ତୁଅଣ) ବଘରା ହୋଇ ନ ଥାଏ ତାକୁ ଅବଘରା 

ତରକାରି କହନ୍ତି । ବାପା କି ମା” ମରିଗଲେ ମୁଖାଗ୍ି ଦେଇଥୁବା ବ୍ୟକ୍ତି ଏବଂ କ୍ରିୟା ଧରୁଥିବା ବ୍ୟକ୍ତି ଅବଘରା 
ତରକାରି ଖାଆନ୍ତି । ନିଜର ଜ୍ଞାତି କୁଟୁମ୍ବ ମଧ୍ୟ ଅବଘରା ଖାଆନ୍ତି । ଦଶକ୍ରିୟା ଦିନ ଦଶକ୍ରିୟା ହାଣ୍ଡିରେ ଅବଟା, 
ଅବଘରା ରୋଷେଇ ହୁଏ | (ବଘରା ଦେଖ) । 


ଅବ ଛା- ଯାହା ବଛା ହୋଇନି । ଯାହା ସଫା ହୋଇନି, ଯେଉଁଥ୍ରୁ ଅଦରକାରି ପଦାର୍ଥ ବାହାର କରିଦିଆଯାଇ ନାହିଁ । 


(ବେଳ ହେଲାନି, ମୂଲିଆ ମିଳିଲେନି, ଏବର୍ଷ ବିଲ ଅବଛା ରହିଲା) । (ଏ ଚାଉଳରେ ବହୁତ ମଲାଚାଉଳ 
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ଅଛ । ବାଛିବା ଦରକାର, ଅବଛା ରାନ୍ଧିଲେ ଭାତରେ ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ କଳା ଭାତ ବାହାରିବ । 
ଖାଇବାକୁ ଅଶାନ୍ତି ଲାଗିବ ।) ମାଛ ବାଛିବା, ଶାଗ ବାଛିବା, ବିଲ ବାଛିବା, ସୈନ୍ଯ ବିଭାଗରେ ନୀ 
ଲେଖାଇବା ପାଇଁ ବଛା ବଛି ହେବ, ସେ ଅବଛା ନେବେନି ଇତ୍ୟାଦି । 


ଅବଟା- ଯାହା ବଟା ହୋଇ ନାହିଁ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମସଲା ବାଟି ତରକାରିରେ ଦେଲେ ତରକାରି ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ ! 
ଅକଟା, ଅବଟା, ଅଫୁଟା (ଛୁଙ୍କ ହୋଇ ନ ଥୁବା) ତରକାରି ପାଟିକି ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ ନାହିଁ । ବିରି ରଗଡ଼ି 
ବତୁରେଇ, ଚୋପା ଛଡ଼େଇ, ଚାଉଳ ବୁରି, ବାଟି, ପିଠା ତିଆରି ପାଇଁ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । 


କୋଳଥ ବତୁରେଇ, ବାଟି ବା ଅବଟା ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ବଟା ଜିନିଷ ସହଜରେ ଜୀର୍ଣ୍ଣ 
ହୋଇଯାଏ । ଚେରମୂଳି ଛେଚି, ବାଟି, ଗୋଳି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କୁ 
ତାଙ୍କ ମା' ଅବଟା, ଅଫୁଟା ଖାଇଲେ ଦୀର୍ଘାୟୁ ହେବାକୁ ପରାମର୍ଶ ଦେଇଥୁଲେ । 


ଅବ ତ ର - ଯାହାର ବତର (ପାଗ) ହୋଇ ନାହିଁ ବା ଯାହା ବତର ନୁହେଁ । ମାଟିରେ ଉପଯୁକ୍ତ ପରିମାଣ ଜଳୀୟାଂଶ 
ଥୁଲେ ଚାଷ କରିବାକୁ ସୁବିଧା ହୁଏ । ମାଟି ଶୁଖୂ ଯାଇଥ୍‌ଲେ ବତର ଚାଲିଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । ହଳ କରିବା 
କି ବୁଣିବା ସମ୍ଭବ ନୁହେଁ । ଠିକ୍‌ ବତର ଦେଖୁ ଚାଷ କଲେ, ବୁଣିଲେ ଫସଲ ଠିକ୍‌ ହୁଏ | ବତର ଛାଡ଼ିଗଲେ 
ବା ବେଶି ବତର ଥୁଲେ ମାଟି ଅବତରିଆ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 


ଛଡ଼ା କି ଗାଇ ଫଳ (ବଏ ଯିବାର) ଉପଯୁକ୍ତ ସମୟ ଆସିଲେ ସେମାନେ ବତରକୁ ଆସିଲେଣି ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ସେ ସମୟ ଗଡ଼ିଗଲେ ଅବତରିଆ ହୋଇଗଲେଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ବତର ଦେଖ) । 


ଅବତୁରା- ଯାହା ବତୁରା ହୋଇ ନାହିଁ । ଯାହା ପାଣିରେ ଭେଦାଯାଇ ନରମ ହୋଇ ନାହିଁ । ବିରି ରଗଡ଼ି ପାଣିରେ 
ବତୁରେଇ, ମକଚି, ଉପର କଳା ଚୋପା ଛଡ଼େଇ, ବାଟି, ପିଠା କରିବା ପାଇଁ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଶୁଖୁଲା 
ବିରି ଉପରେ ଚୋପା ଟାଣ ହୋଇ ଲାଖୁ ରହିଥାଏ । ଓଦାକରି, ନରମ ନ କଲେ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । କୋରଟ କତା 
ଇତ୍ୟାଦିକୁ ବତୁରେଇ ନରମ କରି. ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | କେତେକ ମଞ୍ଜି ଚୋପା ଓ ଖୋଳପା ଭାରି ଟାଣ । 
ସେଥ୍‌ରୁ ଶୀଘ୍ର ଗଛ ଉଠିବା ପାଇଁ ସେଗୁଡ଼ିକୁ ବୁଣିବା /ଲଗାଇବା ଆଗରୁ ବତୁରେଇବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ଅବତୁରା 
ଲଗେଇଲେ ଗଛ ଉଠିବାକୁ ବହୁତ ଡେରି ହୁଏ ବା ଉଠେ ନାହିଁ । ଯଥା - ଗବ, ମଟର, ହରଡ଼, ପୋଲାଙ୍ଗ 
ଇତ୍ୟାଦି । 

ଅବତାରିବା- ଅବତାର ଗ୍ରହଣ କରିବା । ବାଚାଳଙ୍କ ଭଳି ଏଣୁତେଣୁ ଗପିବା । ଯାହା ପାଟିକୁ ଆସୁଛି କହିଯିବା । 
ଉପରୁ ତଳକୁ ଓହ୍ଲାଇବା (ଖସେଇବା) ! (ସକାଳୁ ଉଠି ମା” ମଙ୍ଗଳା ଅବତାରିଲେଣି, ରକ୍ଷା ନାହିଁ, ଚୁପ୍ଚାପ 
ରୁହ, ନ ହେଲେ କୁଆଡ଼େ ପଳାଅ ! ଏ ପ୍ରକାର ବ୍ୟଙ୍ଗୋକ୍ତି କରି ଏଣୁତେଣୁ କହୁଥ୍ବା ଲୋକ ପ୍ରତି ବିରାଗ 
ଜନ୍ମାଇବା । ‘ 

ଅବଧାନ- ଚାଟଶାଳୀ ମାଷ୍ଟର (ଶିକ୍ଷକ) । ଆଗେ ଅବଧାତି କରିବା ବଂଶାନୁକ୍ରମିକ ଥଲା । ସେମାନଙ୍କୁ ମାଟି ବଂଶ 
ଅବଧାନ, ମାଟିବଂଶ ଅବଧାନିଆ ନାହା (ଏ )କ କୁହାଯାଉଥୂଲା । ସେମାନେ ଚାହାଳିରେ ପିଲାଙ୍କୁ ବସାଇ 
ପାଓ ପଢ଼ାଉଥୂଲେ | ଯେଉଁ ପିଣ୍ଡା ବା ପିଣ୍ରି ଉପରେ ବସି ଅବଧାନ ପାଠ ପଢ଼ାଉଥୁଲେ ତାକୁ ଅବଧାନ ପିଣ୍ଡା 
(ପିଷି) କୁହାଯାଉଥିଲା । ଏବେ ସବୁଆଡ଼େ ସ୍କୁଲ ହୋଇଯିବାରୁ ଚାହାଳି ନାହିଁ । ସମସ୍ତେ ମାଷ୍ଟରି, ଶିକ୍ଷକତା 
କଲେଣି | ଆଉ ମାଟିବଂଶ ଅବଧାନଙ୍କର ଆବଶ୍ୟକତା ନାହଁ | 
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ଅବହାଉଆ- ଆବହାଉଆ । ଜଳବାୟୁ, ପାଣିପାଗ, ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଅବସ୍ଥା । ପରିପାର୍ଶ୍ଵ ଅବସ୍ଥା । ଫସଲ ସବୁବେଳେ, 
ସବୁଦେଶରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ଅବହାଉଆ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଭଲ ବା ଖରାପ ହୋଇଥାଏ ! ପାଳକ ଭଲ 
ହେଲେ ( ଅବହାଉଆ ଭଲ ହେଲେ ) ଫସଲ ଭଲ ହୁଏ | ବଢ଼ି, ମରୁଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ଅନୁପଯୁକ୍ତ ଅବହାଉଆର 
ଫଳ । ଆବହ ( ଅବହାଉଆ ପାଣିପୀଗ ) ଜାଣିବା ପାଇଁ ଭାରତ ସରକାରଙ୍କର ପାଣି ପାଗ ବିଭାଗ ଦେଶର 
ଚାରିଆଡ଼େ ଆବହ ( ପାଣିପାଗ) କେନ୍ଦ୍ରମାନ ସ୍ଥାପନ କରିଛନ୍ତି । ଭାରତରେ ବଇଉଁମାନ ୧୨୫ କୃଷି ପାଣି 
ପାଗ କେନ୍ଦ୍ର ୪୫୦ ୦ ବର୍ଷା ମାପକାରି କେନ୍ଦ୍ର ସ୍ଥାପନ କରାଯାଇଛି । ଓଡ଼ିଶାର ଅବହାଉଆ ଅନୁସାରେ ଫସଲ 
ବାଛି ବା ଏବଂ ଏଗୁଡ଼ିକର ଉତ୍ପାଦକତା ବୃଦ୍ଧି କରିବା ପାଇଁ ଓଡ଼ିଶାକୁ ୧୦ଟି କୃଷି ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ବିଭକ୍ତ 
କରାଯାଇଛି. | ପ୍ରତ୍ୟେକ କୃଷି ଜଳବାୟୁ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ରରେ ଗୋଟିଏ ଲେଖା ଅବହାଉଆ ଅନୁଧ୍ୟାନ କେନ୍ଦ୍ର 
ସ୍ଥାପିତ ହେଇଛି । ଏହା ବ୍ୟତିତ ପ୍ରତିବୁକରେ (୩୧୪) ବୃଷ୍ଟିପାତ ମାପିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବସ୍ଥା ରହିଛି । 

ଅବବାହିକା- ଯେଉଁ ଯେଉଁ ଯାଗାରୁ ପାଣି ଗଡ଼ି ଆସି ନଦୀ ବା ନାଳରେ ପଡ଼େ, ସେହି ସେହି ଜାଗାକୁ ସେ ନଦୀ ବା 
ନାଳର ଅବବାହିକା କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ମହାନଦୀ ଅବବାହିକା, ବ୍ରାହ୍ମଣୀ / ବୈତରଣୀ ଅବବାହିକା ଇତ୍ୟାଦି । 
ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ୱାଟର ସେଡ଼୍‌ (water shed) ବା ବେସିନ୍‌ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଯଦି ନଦୀରେ ବନ୍ଧ 
ହୋଇଥାଏ, ବନ୍ଧ ( ଡାମ୍‌)ର ଉପର ମୁଣ୍ଡକୁ ଥବା ଅବବାହିକାକୁ ଉପରମୁଣ୍ଡ ଅବବାହିକା (upper catch- 
ment) ଏବଂ ତଳମୁଣ୍ଡ ଅବବାହିକାକୁ ତଳମୁଣ୍ଡ ଅବବାହିକା (10୮ atchment) କୁହାଯାଏ | ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ନଦୀ ଓ ଏହାର ଅବବାହିକାର ନମ୍ବର ଅଛି । ଏହାଦ୍ଵାରା କେଉଁ ନଦୀ କଥା କୁହାଯାଉଛି ଜଣାପଡ଼େ । 
ଅବବାହିକାର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଅନୁସାରେ ଛୋଟ ବଡ଼ ଅବବାହିକା ରୂପେ ପରିଚିତ ହୁଏ । କ୍ଷୁଦ୍ର ଅବବାହିକାକୁ ଜଳ 
ବିଭାଜିକା (Water shed) କୁହାଯାଏ ! ଏହାର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଅନୁସାରେ ବଡ଼, ମଧ୍ଯମ, କ୍ଷୁଦ୍ର, ଅତିକ୍ଷୁଦ୍ର ବିଭାଜିକା 
ବୋଲି ଶ୍ରେଣୀ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ । ନିମ୍ପରେ ଓଡ଼ିଶାର କେତୋଟି ବଡ଼ ବଡ଼ ନଦୀର ଅବବାହିକାର 
କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଦିଆଗଲା । 


ନଦୀର ନାମ ଅବବାହିକା କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ନଦୀର ନାମ ଅବବାହିକା 
(ବର୍ଗ କି.ମି) (ବର୍ଗ କି.ମି.) 

ମହାନଦୀ ୧,୩୨,୭୮୯ ସୁବର୍ଣ୍ଣ ରେଖା ୧୮,୨୫୨ 

ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ୩୬,୨୬୦ ଇନ୍ଦ୍ରାବତୀ ୨୬୯୪ 

ବୈତରଣୀ ୧o୩୬୦ କୋଲାବ ୩୧ o୮ 

ରଷିକୁଲ୍ୟା ୭୯୬୫ ସିଲେରୁ ୪୮୦୫ 

ବୁଢ଼ାବଳଙ୍ଗ ୪୪୯୬ .( ୧ ବର୍ଗକି.ମି - ୧୦୦ ହେକୁର - ୨୪୭ ଏକର 

୧୭୬୦XeODO 
୧ ମାଇଲ =୧୭୬୦ଗଜ ୧ବ.ମା ME rT 


( ୧ବର୍ଗ ମାଇଲ = ୬୪୦. ଏକର) 
( ୧ ଏକର = ୪୮୪୦ ବର୍ଗଗଜ) 


ଅବରଣିଆ- ଯେ: ମନକୁ ଆସିଛି । ଯାହାକୁ ବରଣ କରାଯାଇନାହିଁ। ନିମନ୍ତ୍ରଣ କରାଯାଇନାହିଁ । ଅବରଣିରେ କେହି 
କାହା ଘରକୁ ଖାଇବାକୁ ଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ । 
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ramen annem Tren ere reo wrap apnea areeeaerrrs 
ଗୀରେ ଭାଇ ଭାତ ହେଲେ ଘର ଘର ବୁଲି ଭାଇମାନଙ୍କୁ ବରଣି (ନିମନ୍ତ୍ରଣ) ଦେଇ ଆସିବାକୁ ପଡ଼େ 
(ଗାରେ ଅମୁକ ଲୋକ ବରଣି ଦେଇଯାଇଛି, ତା” ଘରକୁ ଯିବାକୁ ପଡ଼ିବ ଇତ୍ୟାଦି ।) ଆଗେ କ୍ଵାଇଁଙ୍କୁ ବରଣି 
କରି କୁଆଁର ( କୁମାର ) ପୂର୍ଣ୍ଣିମୀକୁ ଶଶୁର ଘରକୁ ନିଆ ଯାଉଥଲା | ଶଶୁର ଘରକୁ ଜ୍ବାଇଁ ଅବରଣିଆ ଯାଉ ନ 
ଥିଲେ । 

ଅବରୋହଂ- ଯେଉଁ ଚେର ଡାଳରୁ ବା କାଣ୍ଡର ତଳକୁ ଗଳି ଆସିଛି । ଯଥା - ବର ଓହଳ, କିଆ ଓହଳ, ହେନ୍ତାଳ 
ସୁନ୍ଦରୀ ଗଛ ଓହଳ । ଯେଉଁ ଗଛର ଚେର ତଳକୁ ଓହଳି ଆସିଛି ସେ ଗଛକୁ ଅବରୋହୀ କୁହାଯାଏ | 

ଅବଲେହଂ- ଚାଟି କରି ଖାଇବା ପଦାର୍ଥ । ଯାହାକୁ ଚାଟି କରି ଜିଭ ଲଗାଇ ଖୁଆଯାଏ । ଚଟଣି, ଖଟା, ଚାଟି ଖାଇବା 
ଥିଷଧ । 


ଅବଷ୍ୟାମ- କୁହୁଡ଼ି କାକର, ହିମ | ଯାହା ଯୋଗୁ ହେମାଳ ବା ଥଣ୍ଡା ଲାଗେ । 


~~ eS 


ଅବ ସନ୍ଧି - ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ, ଭିତିରି କଥା, ଭିରିରି ରହସ୍ୟ, ଗୃଢ଼ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ । (ତା' କଥାର ଅବସନ୍ଧି (ଭଗବାନ ବି ଜାଣି 
ପାରିବେନି ।) ଏକଥାର ଅବସନ୍ଧି ଜଣାପଡୁନି, ଇତ୍ୟାଦି !) 

ଅବହନଳ- ଚାଉଳକୁ ଢିଙ୍କି ବା ପାହୁରାଣିରେ କୁଟି, କାଣି, କାଣ୍ିଆ କୃଣ୍ଡା ବାହାର କରିଦେଇ ସଫା କରିବା । ଚାଉଳରୁ 
ବୋଳ ଫିଟାଇବା । 

ଅବାକ୍‌ ପୁଷ୍ଣଂ ଯେଉଁ ଗଛର ଫୁଲ ତଳକୁ ମୁହଁ କରି ଫୁଟି ଥାଏ । ଯଥା - ପାନ ମହୁରି ଫୁଲ, ସଉପ ଫୁଲ, ଗୁଗୁଚିଆ 
ଫୁଲ । ଏପରି ଗଛକୁ ଅବାକ୍‌ ପୁଷ୍ପୀ କୁହାଯାଏ । 

ଅବାକ୍‌ ଶାଖା- ଯେଉଁ ଗଛର ଡାଳ ବା କାଣ୍ଡ ତଳକୁ ଓହଳିଲା ଭଳି ରହିଥାଏ । ଯଥା - ଓସ୍ତ (ଅଶୃଭ୍ଥ), ବରଗଛ 
ଇତ୍ୟାଦି । 

ଅବ।ଣି- ଯାହାକୁ ବାଣି କାଟିବା ଆସେ ନାହିଁ । ଝୋଟକୁ କେରା କେରା କରି ଶୁଖାଇ ମୋଡ଼ି ରଖାଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ 
ଝୋଟ ମୋଡ଼ା କହନ୍ତି । ମୋଡ଼ା ଫିଟାଇ ଝାଡ଼ିଝୁଡ଼ି ଝୋଟ କେରାକୁ ଟାଙ୍ଗ, ଓହଳେଇ ଝୁଅ, ଖ୍ଅ କରି ସୁଆରି 
ସରୁ କରି ଦିଆଯାଏ । ଝୋଟ କେରାର ଆକାର ବହୁତ ଦେଖାଯାଏ । (ଟାକୁଆ ଦେଖ) । ବାଣି 
କାଟିଲାବେଳେ ବାଣି କାଟିଲା ବାଲା ବସି ଡାହାଣ ଜଙ୍ଘରେ ଟାକୁଆ ଗଡ଼େଇ ବା ହାତ ଖୁଅରେ ଝୋଟ 
କେରାରୁ ଆବଶ୍ୟକ ମତେ ଖୁଅ ଖୁଅ ଛୋଟ ଟାଣି ଧରିଥାଏ । ଟିପବି ( ବୁଢ଼ା ଆଇୁଠି ଓ ବିଶି ଆଇୁଠି ଟିପ ) 
ବଳିଲା ଭଳି ବୁଲୁଥାଏ । ଟାକୁଆର ପଖା (ଡେଣା) ବୁ ରୁଥିବାରୁ ଝୋଟ ଖ୍ଅ ହାତ ଟିପରେ ମଧ୍ଯ ବଳି 
ହୋଇଯାଏ । ଏପ୍ରରି ଝୋଟ ବଳିବାକୁ ବାଣି କାଟିବା କହନ୍ତି । ଯାହାକୁ ବାଣି କାଟି ଆସେ ନାହିଁ ତାକୁ ଅବାଣି 
- ବା ଅବାଣିଆ କୁହାଯାଏ । ଢଗ ଅଛି - ଅବାଣି କାଟଇ ଝୋଟ, ଠାଏ ସରୁ, ଠାଏ ମୋଟ ! 


ଟାକୁଆରେ ବାଣି କଟା ଅଭ୍ୟାସ ଥଲେ ବାଣି ମୋଟା ବା ସରୁ ନ ହୋଇ ଏକ ପ୍ରକାର ମୋଟ ବା ସରୁ 
ହୋଇଥାଏ । ଏବେ ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ ବାଣି କଟାଯାଇ ପାରୁଛି । 


ଗୋରୁଗାଲ, ବଳଦ, ଘୋଡ଼ା ଆଦିଙ୍କ ଦେହରେ ଚରୁ ଦେଇ ସରୁ ସରୁ ଦାଗ କାଟିବାକୁ ମଧ୍ଯ ବାଣି କାଟିବା 
କହନ୍ତି ।" ପିଲାଏ ବାଗୁଡ଼ି, କିତିକିତି, ଡୁଡୁ ଖେଳିବା ପାଇଁ ପାହି ଘର କାଟିବାକୁ ମଧ୍ଯ. ବାଣି କାଟିବା କୁହାଯାଏ ! 
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ଘର ତୋଳିବା ଆଗରୁ କାନ୍ଥ କେଉଁଠି ଉଠିବ, କେଉଁ କାନ୍ତ କେତେ ଓସାର ଓ ଲମ୍ବ ହେବ ସ୍ଥିର କରି 
କିଳାପୋତି, ରସି ବାନ୍ଧି, ମାଟିରେ ଦାଗ ଦେବାକୁ ବାଣି କାଟିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଯାହାକୁ ଏସବୁ ଜଣା 
ନାହିଁ ତାକୁ ଅବାଣି (ଅବାଣିଆ) କୁହାଯାଏ । 

ଅବ।ର - ଯେଉଁ ବାର କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ କାମ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ନୁହେଁ ବା ସେ ବାରରେ ସେହି କାମଟି କରାଯାଏନାହିଁ। 
ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - ଗୁରୁବାର ଦିନ ଖ୍ଅର ହେବା, ଖଇ ଭାଜିବା, ଧାନ ବିକିବା, ଅମାବାସ୍ୟା, ସଂକ୍ରାନ୍ତିରେ 
ହଳ କରିବା ମନା । ରାଶି ଅନୁସାରେ ଖଝୁଅର €:.ବା ବାର - ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଅଟେ । (ବାର ଅବାର ପଡ଼ିଲା, 
ଖ୍ଅର ହେଇନି । ଝୁଅ ଘରକୁ ବି ଯାଇ ପାରୁନି ।) 

ଅବିଆଣ- ଯେ ଜନ୍ମ କରିନାହିଁ । ଯାହାର ନିନ୍ଦିତ ଜନ୍ମ । ଫଳ ଯାଇ ନ ଥିବା, ପ୍ରସବ କରି ନ ଥବା ଗାଲ । ଅଫଳନ୍ତି 
ବୃକ୍ଷ, ସ୍ତ୍ରୀ ଇତ୍ୟାଦି (ବନ୍ଧ୍ୟା ) । 

““ପୋଡ଼ୁ ଏ ଦେବକୀ ବି(ଭି )ଆଣ 
କେବୋଲେ କର୍ଣ୍ଣେ ତାଂ ନ ଶୁଣ 
ଏଡ଼େ ମଡ଼ିଛି ଅଛି କାହିଁ 
କେ ବୋଲେ ମୁଖ ତା’ ନ ଚାହିଁ ।”? (ଭାଗବତ ଦଶମ ସ୍କନ୍ଧ ) 

ଅବିଗୁଣିଆ- ମନ୍ଦ ଗୁଣ ବିଶିଷ୍ଟ ବ୍ୟକ୍ତି । ଏକଜିଦିଆ, ଯେ ଭଲ କଥାକୁ ମନ୍ଦ ବୋଲି ଭାବେ, ହିତକୁ ଅହିତ ମଣେ । 
ଅଭିମାନୀ । ସବୁକଥାରେ ଗଣ ଗଣ ହଉଥାଏ ! 

ଅବିୟୋଗନବ୍ରତ - ମାର୍ଗଶୀର ଶୁକ୍ଳ ତୃତୀୟା ଦିନ ପାଳିତ ବ୍ରତ । ଏ ବ୍ରତ କଲେ: ଘର ଲୋକ କେହି ମରନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି 
ସ୍ତ୍ରୀତ ଲାକମାନେ ଏ ବ୍ରତ କରନ୍ତି । 

ଅବେହୁଡ଼ା-ବେହୁଡ଼ା (ବେଉଧା, ବେଉଷଣ, ଲଙ୍ଗଳମରା ) ହୋଇ ନ ଥବା ଧାନ କିଆରି ବା ଧାନ ବିଲ । (ବେଉଷଣ 
ଦେଖ ) । 

ଅବୃନ୍ତି (ନ୍ତ - ଯେଉଁ ଫୁଲର ବୃନ୍ତ ନାହିଁ । ଅବୃନ୍ଧି । 

ଅବ୍ଦଂ ମୁଥା ପର୍ବତ ବିଶେଷ, ମେଘକୁ ଅହ୍ଦ କହେ । ସାଲ, ବର୍ଷ । ବିଭିନ୍ନ ସମୟରେ ବିଭିନ୍ନ ଅହ୍ଦ ପ୍ରଚଳିତ 
ହୋଇଛି । ଯଥା - ଶକାହ । ଏହା ଶକ ବଂଶୀୟ ରାଜା ଶାଳୀ ବାହାନଙ୍କ ଦ୍ଵାରା ପ୍ରଚଳିତ ଅହ୍ଦ । ଏବେ 
ଶକାଦ ୧୯୨୩ ଚାଲିଛି । ଖ୍ରୀଷ୍ଟାଦ-ଖ୍ରୀଷ୍ଟଧର୍ମ ପ୍ରଚାରକ ଯୀଶୁଖ୍ରୀଷ୍ଟଙ୍କ ଜନ୍ମଠାରୁ ଗଣା ଯାଉଥ୍‌ବା ଅହ । 
ବର୍ତମାନ ଖ୍ରୀଷ୍ଟାବ୍ଦ ୨୦୦୨, ଜାନୁଆରୀଠାରୁ ଡିସେମ୍ବର ଯାଏ ଏକ ଖ୍ରୀଷ୍ଟାଦ୍ଦ । ମଧ୍ୟ ସନ କୁହାଯାଏ । ସନ 
୨୦୦୧ ଏହା ବ୍ୟତୀତ କଲ୍ୟତୀତା ଅହ୍ଦ ବିମାନ ୫୧ ୦୨ | ଭାରତ ସ୍ଵାଧୀନ ହେବା ପରେ ପ୍ରଚଳିତ ଅହ 
(ସଵାଧୀନାହ ) ବର୍ଭମାନ ୫୪-୫୫ । ସମ୍ବତ଼ୁ ୨୦୫୮ । ପୁରୀରାଜାଙ୍କର ଅହଦକୁ ଅଙ୍କ କୁହାଯାଏ । ଶକାହ 
(ରାଷ୍ଟ୍ରୀୟ ବର୍ଷ, ମାର୍ଚ ୨୧/୨୨ (ମୀନ, ୮/୯)ରୁ ଆରମ୍ଭ ।) 
ଦିଲ୍ଲୀଶ୍ଵରାଦ୍ଦ । ବର୍ଭମାନ ଚାଲିଛି ୧୪୦୮ । ଭାରତ ସରକାରଙ୍କ ପାଞ୍ଜିରେ ଶକାବ୍ଦ ଉଲ୍ଲେଖ ରହୁଛି । (ବର୍ଷ ଦେଖ) 

ଅଦ୍ଦସାର-ଏକ ପ୍ରକାର କର୍ପୂର । 


ଅବ୍‌ ଧ୍‌ ଜ- ସମୁଦ୍ରରୁ ଜାତ ପଦାର୍ଥ । ଶାମୁକା, ଚନ୍ଦ୍ର । ଶାମୁକା ଓ ଶଙ୍ଖ ସାମୁଦ୍ରିକ ଜୀବର ମରଣାନ୍ତ ଶରୀର । 
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ଅବଧ୍‌ୂ ମଶ୍ଡୁକୀ - ଯେଉଁ ଶାମୁକାରୁ ମୁକ୍ତା ବାହାରେ । ମଧୁର ଜଳ ଶାମୁକାରୁ ମୁକ୍ତା ବାହାର କରିବା ପାଇଁ ପୁରୀ 
ଜିଲ୍ଲାର କୌଶଲ୍ୟା ଗଙ୍ଗାସ୍ଥିତ କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ମଧୁର ଜଳ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର (CFA) Lamellidanes 
marginals, Lamellidanes cornanus, ଏବଂ Perreysia corrugata ଶାମୁକାରୁ ମୁକ୍ତା ଉତ୍ପାଦନ 
କରିବା ପାଇଁ ଗବେଷଣା କରି ସଫଳ ହୋଇଛନ୍ତି 


ଅବ୍ୟକ୍ତ ପୁଷ୍ପକ- ଯେଉଁ ଗଛରେ ଫ୍ଲ ଫୁଟି ନାହିଁ ବା ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ। ଯେଉଁ ଗଛରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ ନାହିଁ ତାକୁ 
ଅଫ୍ରଟି ପୁଷ୍ଠ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଇଥାଏ । ଫୁଲ ଦେଖାଯାଉ ନ ଥବା ଗଛ - ଅଶୃଢ୍ଧ, ଡିମିରି, ବର । 

ଅବି ଜା- ଖେଚଡ଼, ବାରବୀର୍ଯ୍ୟା, ବେଧୁଆ, ଜାରଜ, ବାପ ଠିକ୍‌ ନ ଥୁବା ବ୍ୟକ୍ତି । (ସେଇଟା ଭାରି ଅବିଜା, ତା 
ସାଙ୍ଗରେ ଖୁରି ଖାଅନା) ! ଯେଉଁ ଗଛ ମଞ୍ଜରୁ (ବୀଜରୁ) ନ ହୋଇ କୌଣସି ଅଙ୍ଗରୁ ହୋଇଥାଏ । 
ଯଥା - ଅଙ୍ୁର ଗଛ, କଦଳୀ ଗଛ, ମଲ୍‌ ଗଛ, ମନ୍ଦାର ଗଛ, ଅମର ପୋଇ ! 


ଅବିର- ଫଗୁ । ଫଗୁ ଖେଳରେ ପରସ୍ପର ପ୍ରତି ପକା ଯାଉଥ୍‌ବା ନାଲି ରଙ୍ଗର ଚୂନା । ଅବିର ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର 
ହୋଇପାରେ । କିନ୍ତୁ ସୂର୍ଯ୍ୟଜଦୟ ଓ ଅସ୍ତ ବେଳର ନାଲି ରଙ୍ଗକୁ ଅବିର ରଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ । ଅଟା ଓ ଚୂନାକୁ 
ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗରେ ରଙ୍ଗେଇ ଅବିର ବା ଫଗୁ କରନ୍ତି । ସିଙ୍ଗଡ଼ା ଓ ଅରାରୁଟ (ପାଳୁଅ) ଚୂନାକୁ ରଙ୍ଗ କରି ଫଗୁ 
କରାଯାଏ । ହୋରି ଖେଳିବା ଦିନ ( ଫଗୁ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ) ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର ଫଗୁ ଖେଳାଯାଏ । 
““ ଫଗୁଣେ ଫଗୁ ଖେଳରେ ମାତିଥ୍‌ବେ ଘରେ ଘରେ 
ମୋ ଅନ୍ଧୁଶୀ ଧନ ମୋତେ କରି ଭିନ୍ନ 
ଭସାଇଲା ଶୋକ ନୀରେ ଲୋ / କୋଇଲି ଶୁଣଲୋ 
(ସୂର୍ଚତ ) ଶଙ୍କର ଦାସ ବାରମାସୀ କୋଇଲି) 
ଉଦିତ କରାଇ ରତି ଅନୁରାଗ 
ଅବିର ସେ ଖେଳେ ସନ୍ଧ୍ରେ ।! (କୋ.ବ୍ରସୁ.) 
ବରଂ ରଙ୍ଗ ଅବଵିରେ, ପିଚିକା କରିମାରେ । 
ଅବୋଲକରା - ଯିଏ ବୋଲ ମାନେ ନାହିଁ । କଥା ଶୁଣେ ନାହିଁ, ଅମାନିଆ । 
ପକା କମଳ ପୋତ ଛତା 
ବସ, ଅବୋଲକରା ଶୁଣ କଥା ।”' (ଲୋକ କଥା) 
ଅବ୍ୟଣ୍ଡା- (ବାଇଡ଼ଙ୍କ ଦେଖ ) । ବାଇଡ଼ଙ୍କ, ଯବଧାନ ଶିଷାର ଫଳକୁ ଅବ୍ୟଶ୍ଡା କୁହାଯାଏ | 
ଅଭୀ କ- ଶିଶୁ, ବାଳୁତ, ଛୁଆ, ଅଜ୍ଞାନ ନବଜାତ ! କୀଟ ବିଜ୍ଞାନରେ ଡିମ୍ବରୁ ବାହାବୁଥ୍ବା କୀଟର ଅବସ୍ଥାକୁ ଅର୍ଭକ 
(nymph) କୁହାଯାଏ | କିନ୍ତୁ ସବୁ କୀଟର ଡମ୍ବର ଅର୍ଭକ (nymph) ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଅଭ ୟା- ହରିଡ଼ା (ହରିଡ଼ା ଦେଖ) ! 
ଅଭୟା ଲବଣ - ଏହା ଲବଣ ଘଟିତ ଞିଷଧ । (ବୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ୍ରୟ ! ଏହା ଶୂଳ ଓ ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ରୋଗ ନିବାରକ ଅଟେ। 
ଏଥୁରେ ହରିଡ଼ା ଭାଗ ବେଶି ଥାଇ ଏ ଚୂର୍ଣ୍ଣ ଲବଣ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! 
ଅଭଡ଼ା (ଅବଢ଼ା) - ଯେଉଁ ଖାଇବା ଜିନିଷକୁ ବାଢ଼ି ଦିଆଯାଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ପାତ୍ରରେ ହାତ ପୂରାଇ ଖାଆନ୍ତି । 
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ଅଭ୍ର - 


ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗ ହୋଇଥବା ଅନ୍ନ ମହାପ୍ରସାଦକୁ ଅଭଡ଼ା କୁହାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ 
ଛୁଆଁଛୁତି ବାରଣ ନ ଥାଏ ! 
“ ଚଣ୍ଡାଳ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଯାଏ ଖୁଆଖୋଇ ହେବେ, ସମସ୍ତେ ଖାଇଣ ହସ୍ତ ଜଳେ ନ ଧୋଇବେ, 
ହାଡ଼ିର ହସ୍ତୁ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଛଡ଼ାଇ ଖାଇବେ, ବ୍ରାହ୍ମଣ ଖାଇ ହସ୍ତକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ପୋଳିବେ 
ଅନ୍ନଖାଇ ସର୍ବେମୁଣ୍ଡେ ପୋଛୁଥିବେ ହସ୍ତ, ତେବେ ବଡ଼ ଦେଉଳକୁ ଯିବି ଜଗନ୍ନାଥ !”? (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 
ଯେଉଁ କୋଡ଼ୁଆରେ ମହାପ୍ରସାଦ ରନ୍ଧା ଯାଇଥାଏ ତାକୁ ଅଭଡ଼ା କୋଡ଼ୁଆ କହନ୍ତି । ଦୁଇ ଲୋକଙ୍କ ଭିତରେ 
ପରସ୍ତର ମହାପ୍ରସାଦ ଦିଆଦେଇ ହୋଇ ସାଙ୍ଗ ବସିବା । ଏହାକୁ ଅଭଡ଼ା ବସିବା କହନ୍ତି । ଦୁଇ ଅଭଡ଼ା 
ପରସ୍ପରକୁ ଏହି ନାମରେ ‘ଅଭଡ଼ା ଡକାଡ଼କି ହୁଅନ୍ତି । ନୀ ଧରି ଡକାଡ଼କି ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଏହା ମେଘନାଳ, ବା ଟାକ୍୍‌ (72/¢) ନାମରେ ମଧ୍ଯ ପରିଚିତ ¦ ଅଭ ଶୀଳା ଗଠନକାରି ଏକ ଉପାଦାନ | ଏହା 
ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଚାରି . ପ୍ରକାର କଳା ଧଳା, ପୀତ 'ଓ ଲୋହିତ । କଳା ଅଭ୍ର - ବାଇଓଟାଇଟ୍‌ (biotite) 
H.K.Al. Meg. Fe sio). 
ଧଳା ( ଶ୍ଧେତ ) ଅଭ - ମସ୍କୋଭାଇଟ୍‌ (mଧscov:: 2) KAlsio, | ଅଭ ଶୀଘ୍ର ଭାଙ୍ଗ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇଯାଏ । 
ଏହା ଶୀର୍ର ଅବକ୍ଷୟିଶୀଳା । ସୁନ୍ଦରଗଡ଼ ଜିଲ୍ଲାରେ କାଂସବାହାଲଠାରେ ଅଭ୍ରଖଣି ଓ କାରଖାନା ଅଛି । 
ବିହାରର ମୋସାବଣୀ ଅଭ୍ର ପାଇଁ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଅଭ୍ର ପ୍ରସ୍ଥକୁ କାଟି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଟିକିଲି କରି ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ 
ମଥାରେ ଲଗାନ୍ତି । ଅଭ୍ରକୁ ମିଶାଇ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଆୟୁର୍ବେଦୀୟ ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏଥୂମଧ୍ଯରୁ 
ଅଭ୍ରଭସ୍ମ ପ୍ରଧାନ । ଅଭ୍ରଭସ୍ମ ଖାଇଲେ ଶର୍ଦ୍ଦି, କାଶ, ଶରପୀଡ଼ା ଦୂର ହୁଏ ।! ଦେହରେ ବଳ ହୁଏ । ଏହା 
ଜାରିତ ଅଭ୍ର ! ମୁଆର ଅନ୍ୟନାମ ମଧ୍ୟ ଅଦ୍ତ । 


ଅଭ୍ରପୂଷ୍ପ - ଅଭ (ମେଘ) ରଙ୍ଗର ଫୁଲ ¦ ଯେଉଁ ଫୁଲ ମେଘ ଆସିଲେ ଫୁଟେ । ଯଥା - ବେତଗଛ ଫୁଲ, କଦମ୍ବ ଗଛର 


ଫୁଲକୁ ମଧ୍ଯ ଅଭ୍ର ପୁଷ୍ପ କୁହାଯାଏ । 


ଅଭ୍ରି-(ଅଭରି) - ବେଣ୍ଡୁଆ । ଛୋଟ ବା ବଡ଼ ଡଙ୍ଗାରେ ଥବା କାଠ ଡବା । ଏହାଦ୍ଵାରା ଡଙ୍ଗାରେ ପଶୁଥୁବା ପାଣି 


ବାହାର କରାଯାଏ । 


ଅମର ଜଡ଼ା- ବାଇଗଣ (ବାଇଗଣ ଦେଖ) । 

ଅମର ଦାରୁ- ଦେବଦାରୁ ( ଦେବଦାରୁ ଦେଖ) । 

ଅମରପୁଷ୍ପକ - କଳ୍ପ ବୃକ୍ଷଢ କାଶତୃଣ । 

ଅମର ପୋଇ - ହେମ କେଦାର ! ସିଜୁ ଜାତୀୟ ଗୁଳ୍ପ । ଏହାକୁ ଫୁଟି ଫୁଟିକା ମଧ୍ୟ କହନ୍ତି 
ଅନ୍ୟନାମ- ଓଡ଼ିଆ-ଫଟକା, ମାୟା, କାନ ଫୁଟା, ଶିବଖୁଲି । 


ହିନ୍ଦି - କାନଫୁଟି 

ବଙ୍ଗଳା - ଲତା ଫଟକାରି, ଶିବଝୁଲ 

ତେଲୁଗୁ - ବୁଢ଼ା କ୍ଟରା । 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ : Kalanchoe pinnata - Crassuliaceae. 
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Oooo 
ଇଂରାଜୀ - ବେଲୁନ ଲତା (Baloon vine) heart | ଏହାର କଢ଼କୁ ଚିପିଦେଲେ ଫଟ ଫଟ ହୋଇ ଦଫ୍ରଟେ। 
ପତ୍ର ମୋଟା, ପତ୍ର ଦାଢ଼ କଟା କଟା, କାଣ୍ଡ ଓ ଶାଖା ତାର ଭଳି । ପତ୍ରରୁ ଗଛ ହୁଏ ! ପତ୍ର ସାଉଁଳିଆ, 
ଟଚିକ୍ଵଣ, ଅଛ ଅଳ୍ପ ଛୋଟ ଛୋଟ ରୋମ ଥାଇପାରେ | ସବୁଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ | ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼ିଥାଏ । 

(ଫଟ ଫଟିକା ଦେଖ) । 

ଅମର ପୁଷ୍ଠକ- କାଶ ତୃଣ । (କାଶତୃଣ ଦେଖ) । 

ଅମର କଲ୍ଲରୀ - ଅକାଶ କଲ୍ଲୀ, ଆକାଶ ମାଂସୀ, ଜଟା ମାଂସୀ, ନର୍ମୂଳୀ (ଦେଖ) | 

ଅମରି (ରୀ) -ବେସରମ | Ipomea carnea, Fam : Convulvulaceae 
ଗୁଳ୍ନ ଛୋଟ ଗଛ । ୪-୫ ଫୁଟ ମଧ୍ୟରେ ଉଚ୍ଚ ହୁଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ (ଅଗଛା) ଅଜାତିଆ ଗଛ ରୂପେ 
ଚାରିଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ । ଢିପଜମିରୁ ଖାଲ, ଖମା ସବୁଠି ବଢ଼େ । ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ ବେଶି ଭଲ ବଢ଼େ | 
ପତ୍ର ପାଉଁଶିଆ ଓ ଡେମ୍ବ ଲମ୍ବ କଳମ ଶାଗପତ୍ର ଭଳି ନୀଳ, ନାଲି ଏବଂ ଏହି ସବୁ ରଙ୍ଗର ବହୁବିଧ 


ମିଶ୍ରଣ । ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଡାଳ କଅଁଳ | ଖର ଧଳା । ଆଂଖୁରେ ପଡ଼ିଲେ ଆଖୁ ଖରାପ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଏହାର କାଣ୍ଡ ପୋଲା, ଫମ୍ପା ଓ ଏ ଫଳ ସାଧାରଣତଃ ଅଦୃଶ୍ୟ । 


ଏହାକୁ ସବୁଜ ସାର ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରିବା ପାଇଁ ପ୍ରଥମେ ଓଡ଼ିଶାକୁ ଅଣାଯାଇଥୁଲା ପ୍ରାୟ ବିଂଶ ଶତାବ୍ଦୀର 
ପଞ୍ଚମଦଶକର ମଧ୍ଯ ଭାଗରେ । ଏହାର ବ୍ୟାପ୍ତି ବର୍ମାନ ଓଡ଼ିଶାର ସବୁଆଡ଼େ । ଏହା ଓଡ଼ିଶା ତଥା ଭାରତର 
ସବୁଆଡ଼େ ଏବଂ ବଣୁଆ ଗଛ ରୂପେ ମାଡ଼ିଯାଇଛି । ଏହାର ବଂଶ ନିପାତ କରିବା କଷ୍ଟ । ଯେତେ କାଟିଲେ, 
ଉପାଡ଼ିଲେ ମଧ୍ଯ ମରୁନି । ମୂଳରେ ଖଣ୍ଡେ ଚେର ଥୁଲେ ବି ଗଛଟିଏ ଉଠୁଛି ! ଯାହିତାହି କରି ପୋତିଦେଲେ 
ଶୀଘ୍ର ବଞ୍ଯାଇ ମାଡ଼ିଯାଏ ବୋଲି ବାଡ଼ କରିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା । ଏହାର ଚେରରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ବିଷାକ୍ତ 
ପଦାର୍ଥ ବାହାରେ । ସେଥୁପାଇଁ ଅମରି ମୂଳରେ ଆଉ କୌଣସି ଗଛ ଉଧାଏ ନାହିଁ । ଜାଳ ଅଭାବ ହେତୁ, 
ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ ଜାଳ କଲେଣି । ଏହା ସହଜରେ ମରେ ନାହିଁ ବୋଲି ଏବଂ ସବୁ ଯାଗାରେ ବଢ଼େ ବୋଲି 
ସମ୍ଭବତ ଏପରି ନାମକରଣ କରାଯାଇଛି । 
ଅମର - ଦେବୀ, ଅପ୍ସରୀ, ସୁନ୍ଦରୀ ନାରୀ । ଦେବତାର ତ୍ତ । ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ରାଧ୍କାଙ୍କୁ କହିଛନ୍ତି - 
“ଚାମୀକର ଚାରୁ ଶିରୀ-ମତି (ଶ୍ରୀମତୀ) ସେ କେଉଁ ଅମରୀ 
ଚାଖୁ ନାହିଁ ଦିନେ ମୋ ନୟନ 
'ଚମଜ୍କାର କଥା ଦେଖ, ପେଟରେ କପଟ ରଖ୍‌ 
ତୋତେ ନିକି ନ କହନ୍ତି ଘେନରେ ଚଳପାଟ ।” 
(“ର” - କବିସୂର୍ଯ୍ୟ ଗ୍ରନ୍ଥାବଳୀ କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପୁ ) 
ଅମାନତିଆ- ଗୋଟିଏ କୃଷକ ଗୋଷ୍ଠୀ । ଏମାନେ ଗଉନ୍ତିଆ, ଖାମିଦ, ମାରଞୱାଡ଼ି ବା ଜମିଦାରଠାରୁ ଅମାନତ ରଖୁ 
କୃଷି କରନ୍ତି । ଫସଲ ଆଦାୟ ପରେ ଯାହାଠାରୁ ଅମାନତ ଆଣିଥାନ୍ତି ତାକୁ ଅମଳ (ଧାନ, ସୋରିଷ, ମୁଗ) 


ଆକାରରେ “ଫେରେଇ ଦିଅନ୍ତି ଏପ କୃଷକ ଗୋଷ୍ଠୀ ମୁଖ୍ୟତଃ ଆଦିବାସୀ କୃଷକ ଗୋଷ୍ଠୀ | କଳାହାଣ୍ଡି, 
ନୂଆପଡ଼ା, ବଲାଙ୍ଗୀର, ନବରଙ୍ଗପୁରରେ ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଏହି ପ୍ରଥା ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ବୁଡ଼ି ଆସିଲାଣି ବା ଏ 
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ଅମଳ - 


ପ୍ରଥା ଉଠି ଗଲାଣି । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରୁ ଅନେକ ସୁଖବାସୀ । କାଳେ ଏମାନେ ଅନ୍ୟର କୃଷି କରିବାକୁ 
ଚାଲିଯିବେ, ସେଥୁପାଇଁ ତାକୁ ଅମାନତ /ମୂଳଖର୍ଟ ଦେଇ ରଖ୍ଥାନ୍ତି । ସେମାନେ ଭାରି ବିଶ୍ଧାସୀ । 

ଉତ୍ପାଦିତ ଫସଲକୁ ସଂଗ୍ରହ କରି ସଫା ସୁତୁରା କରି ରଖୁବାକୁ ଅମଳ (ମଳ-ବାହ୍ୟ ପଦାର୍ଥଓଅଳିଅ।- 
ଆବର୍ଜନା ଶୂନ୍ଯ) କରିବା କୁହାଯାଏ । ଧାନ, ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ହରଡ଼, ଚଣା, ସୋରିଷ, ଧନିଆଁ 
ଇତ୍ୟାଦି ଫସଲ କାଟିଆଣି ଶୁଖେଇ ଗୋଛା ଗୋଛା ( ବିଡ଼ାବିଡ଼ା) କରି ରଖ, ଗୋଡ଼ରେ ମଳି, କାଠ, ପଥର 
ଇତ୍ୟାଦିରେ ବାଡ଼େଇ, ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ ଅମଳ କରାଯାଏ । ଏଥୁପାଇଁ ଅନେକ ପରିଶ୍ରମ ଦରକାର । ଏ 
ପରିଶ୍ରମ ଲାଘବ କରିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ର ବାହାରିଲାଣି । ଯଥା - ଧାନ ଅମଳ ପାଇଁ 
ଜାପାନୀ ଧୀନ ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ର ଗହମ ଅମଳ ପାଇଁ ଗହମ ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ର ଚିନାବାଦାମ ଅମଳ ପାଇଁ 
ଚିନାବାଦାମ ଯନ୍ତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି । ବଡ଼ ପ୍ରକାର ଧୀନ ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ରରେ ଧାନ, ନଡ଼ା (ପାଳ) ଛୋଟ କୁଟା, ଧୂସ, 
ଅଗାଡ଼ି, ଗୋଡ଼ି, କଣ୍ଠା ଇତ୍ୟାଦି ଅଲଗା ଅଲଗା ବାହାର, କରିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ବାଟ ଅଛି । ଏଥିରେ ସାନ 
ବଡ଼ ଚାଲୁଣି ଖଞ୍ଜା ଯାଇ ଛୋଟ ଓ ବଡ଼ ଦାନା ଧାନ, ଗହମ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଅଲଗା 
କରାଯାଇପାରୁଛି । ଏହି ଯନ୍ତ୍ର ଭିତରେ ପବନ ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ ପଙ୍ା ଅଛି । ଏଥିଯୋଗୁ ଦାନା ସଫା ହୋଇ 
ବାହାରୁଛି । ପାଦ ଚାଳିତ ( ସାଇକେଲ ଭଳି ) ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ର ଭାରି ସୁବିଧା । ଏହା ଚାଷୀଙ୍କ ପାଖରେ ଅତି 
ଆଦୂତ । ପାଦ ଚାଳିତ ଜାପାନୀ ଧାନ ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ର (ଜାପାନିଜ ପେଡ଼ାଲ ଥ୍ରେସର ) ପାଇଁ ତିନି ଜଣ ଲୋକ 
ଆବଶ୍ୟକ । ଦିନକୁ ୬ ଘଣ୍ଟା କାମ କରି ୭ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ ସଫା ଉଡ଼ିଆଧାନ ଅମଳ କରି ପାରିବେ । ପାଦ ଚାଳିତ 
( ସାଇକେଲ ) ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ରରେ ଦୁଇଜଣ ଲୋକ ଘଣ୍ଟାକୁ ୨.୪ କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ ଧାନ ଅମଳ କରିପାରିବେ । ଏବେ 
ସରକାର ଫସଲ ଅମଳ ଯନ୍ତ୍ର ରିହାତି ଦରରେ ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଯୋଗାଇ ଦଉଛନ୍ତି । ଅମଳ କରିବା ପାଇଁ ବେଙ୍ଗଳା 
ପକାଇବାକୁ ଆଉ ପଡୁନି । 


ଯେଉଁ ଫସଲ ମଳା ନ ହୋଇ ଅମଳ ହୋଇଛି ତାକୁ ଅମଳା କୁହାଯାଏ । 


ଯେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟ ସେବନ ଅଭ୍ୟାସ କରିଛି । ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ଯ ସେବନକାରି । (ସେ ଭାରି 
ଅମଳୀ - ତା'ର କଉଁ ଅମଳ ନାହିଁକି ? (ପାନ, ବିଡ଼ି, ସିଗାରେଟ, ଗଞ୍ଜେଇ, ଅଫିମ, ଚରସ ଇତ୍ୟାଦିର) - 
ବ୍ୟବହାର ) | 


ଅଣକଦଳୀଆ- ଏହା କଦଳୀ ଗଛର ଏକ ରୋଗ । ଏ ରୋଗ ହେଲେ ଗଛ ଅଗରେ ପତ୍ର ଏକାଠି ହୋଇ, ଛୋଟ 


ଅମ୍ଡ- 


ହୋଇ ବାହାରେ । ଏହା ଏକ ଭୂତାଣୁ ଜନିତ ରୋଗ । ସହଜରେ ଅନ୍ୟ ଗଛକୁ ବ୍ୟାପିଯାଏ ! କାନ୍ଦି ପଡ଼େ 
ନାହିଁ ବା ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ କାନ୍ଦିରେ ଖୁବ୍‌ ଟିକିଟିକି କଦଳୀ ହୁଏ । ବେଳେବେଳେ ଏହାକୁ କଦଳୀ ଗଛ ଉତଡୁକାରି 
ପକାଇଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଗଛ ଗଣଶ୍ଡିରୁ କାନ୍ଦି ବାହାରି ଆସେ । ଏ ରୋଗର ନିରାକରଣ ପାଇଁ ରୋଗମୁକ୍ତ 
ପୁଆ ଲଗାଇବା ଆବଶ୍ଯକ ! ନିରାକରଣ ପାଇଁ ଶତକଡ଼ା ୧ ଭାଗ ବୋର୍ଡ଼ ମିଶ୍ରଣ ସହିତ ମେଟାସିସ୍‌ଟକ୍ସ 
ଞିଷଧ ମିଶାଇ ସ୍ତେ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ | ରୋଗାକ୍ରାନ୍ତ ଗଛ ଉପାଡ଼ି ଜାଳି ଦେବା ସର୍ବୋତଵ କୃଷ୍ଣ ଉପାୟ । 


ଏହା ଏକ ଯୌଗିକ ପଦାର୍ଥ । ଏହା ଜଳ ସହିତ ମିଶିଲେ ଉଦଜାନ ଆୟନ ସୃଷ୍ଟି କରେ । ଅମ୍ଳ ନେଳିଆ 
ଲିଟମସ କାଗଜକୁ ନାଲି କରିଦିଏ । ଏହା ହିଁ ଅମ୍ବର ପରୀକ୍ଷା । ଅମ୍ଳ ଅର୍ଥ ଖଟା ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ଓ ଅମ୍ବୀ ପଦାର୍ଥ 
ଖଟା ଲାଗେ । 


ଅନେକ ପ୍ରକାର ଅମ୍ବ ସହିତ ଧାତୁ ଯୋଗକଲେ ଉଦଜାନ ଗ୍ୟାସ ବାହାରେ !. 
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i i 
2Hcl + Zn > Zncl, +H, 


H,SO, + Zn > ZnSO, +H, 


ଅମ୍ଲର ତୀବ୍ରତା ଅନୁସାରେ ଏହା ତୀବ୍ର (Strong) ବା ମନ୍ଦ (weak) ଅମ୍ଳ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ ଅମୃର 
ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଆୟନିକରଣ ହୁଏ, ତାହାକୁ ତୀବ୍ର ଅମ୍ବ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ହାଇଡ୍ରୋକ୍ଲୋରିକ, ( ଉଦନୀରିକ ) ଅମୃ, 
ସଲ୍୍‌ଫ୍ୁରିକ, ( ଶୁଲ୍ାରିକ ଅମୃ): । ଯେଉଁ ଦୁବଣର ଆୟନିକରଣ ସୀମିତ ମାତ୍ରାରେ ହୋଇଥାଏ ତାକୁ ଦୁର୍ବଳ 
ବା ମନ୍ଦ ଅମ୍ଳ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଆସେଟିକ ଅମ୍ଳ, ସାଇଟ୍ରିକ୍‌ ଅମ୍ଳ ଅମ୍ଲର ଉତ୍ସ ଅନୁସାରେ ଏହାକୁ ଅଜୈବ 
(ଇନ୍‌ ଅରଗାନିକ୍୍‌ ଅମ୍ବ | ଯଥା - ହାଇଡ଼ୋକ୍ଟୋରିକ (Hydrochlonric acid, acidum hydrochloricum, 
ଉଦ୍‌ନୀରିକ )ଅମୃ, ସଲଦୁରିକ (Sulphuric acid acidum sulphuricum, ଶୁଲ୍ାରିକ )ଅମ୍ୃ | ଯଥା - ଜୈବ 
ଅରଗାନିକ ଅମ୍ବ) କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଆସେଟିକ ଅମ୍ଳ ଟାରୁଟାରିକ୍୍‌, ବ୍ୟୁଟିକ, ପାମିଟିକ ଅମ୍ବ | ପି.ଏଚ. 
ଏକକ ଦ୍ଵାରା ଅମ୍ଳ ତା'ର ତୀବ୍ରତା ମପାଯାଏ ! ଏହି ମୂଲ୍ୟ କମ ହେଲେ ଅମ୍ଲୃତା ବେଶି । ଯେଉଁ ଦ୍ରବଣର 
ପି.ଏଚ. ୭ରୁ କମ୍‌ ସେଗୁଡ଼ିକ ଅମ୍ବ, ଯେଉଁ ଦ୍ରବଣର ପି.ଏଚ. ୭ରୁ ବେଶୀ ତାକୁ କ୍ଷାରୀ ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! 
କୌଣସି ଅମ୍ବର ପି.ଏଚ. ୫ ଓ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଅମ୍ବର ପି.ଏଚ. ୪ ହେଲେ, ୪ ପି.ଏଚ. ବିଶିଷ୍ଟ ଅମ୍ବ ପି.ଏଚ. 
୫ ବିଶିଷ୍ଟ ଅମ୍ଲଠାରୁ ୧୦ଗୁଣ ବେଶି ଅମ୍ବ । ୧୦୫-୧୦୪ = ୧୦୧ = ୧୦, ଅମ୍ଳ କଠିନ, ତରଳ ବା 
ଗାସୀୟ ଅବସ୍ଥାରେ ଥାଇପାରେ ! ବୈଦ୍ୟମାନେ ନାଡ଼ି ଦେଖ୍‌ ଦେହର ଅମୃତା ସ୍ଥିର କରି ନିଦାନ କରନ୍ତି । 

ଅମାପ- ଯାହାର ମାପ ନାହିଁ, ଯାହାର ମାପ କରି ହେବ ନାହିଁ, ଯାହା ମପା ହୋଇ ନାହିଁ । ଯାହାର ପରିମାଣ ଏତେ 
ବେଶି ଯେ ତାକୁ ସଂଖ୍ୟା ବା ସୁମାରିକରି ହେବ ନାହିଁ । 
(ତାଙ୍କର ଅମାପ ସମ୍ପତି, ଅମାପ (କୌଣସି ହିସାବ ନରଖୁ) ଖର୍ଚ୍ଚ କଲେ ଘର କିମିତି ଚଳିବ ? ତାଙ୍କର ଖର୍ଚ୍ଚ 
ଏତେ ଅମାପ ଯେ ତା'ର ମାପଖାପ କିଛି ନାହିଁ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 

ଅମାବାସ୍ୟ ( ଅମାବାସ୍ୟା, ଅମାସିଆ, ଅମେଇସା) - ଏହା କୃଷ୍ଣପକ୍ଷର ଶେଷ ତିଥ୍‌ । ଏ ତିଥ୍‌ରେ ଚନ୍ଦ୍ରର ୧୫ 
କଳା କ୍ଷୟ ହୁଏ । କେବଳ ଅମା କଳା ରହେ । ଏହି ତିଥୂରେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ଓ ଚନ୍ଦ୍ର ସମ ସୂତ୍ର ଭାବରେ ଅବସ୍ଥାନ 
କରନ୍ତି । ପୃଥୁବୀ ଓ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଚନ୍ଦ୍ର ଥାଏ ! ଚନ୍ଦ୍ରର ନିଜର କିରଣ ନାହିଁ । ଏହା ସୂର୍ଯ୍ୟ କିରଣରେ 
ଆଲୋକିତ । ଏ ଦିନ ଚନ୍ଦ୍ରର ପୃଥ୍ବୀ ଆଡ଼କୁ ଥ୍‌ଵବ। ପଟ ଆଲୋକିତ ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି ଚନ୍ଦ୍ର 
ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ । ଅମାବାସ୍ୟାଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପରାଗ ହୁଏ । କିନ୍ତୁ ସବୁ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଏହି ଅବସ୍ଥାନ ଠିକ୍‌ 
ରହୁ ନ ଥବାରୁ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପରାଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ବର୍ଷକର ବାରମାସ ପାଇଁ ବାରଟି ଅମାବାସ୍ୟା । ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଅମାବାସ୍ୟର ନାମ ଅଲଗା ଅଲଗା ! ଯଥା - | 


ମାସ _ ଅମାବାସ୍ୟାର ନାମ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟାର ନାମ 
ବୈଶାଖ ରଜ୍ମିଣୀ କାର୍ରିକ ପୟା (ପିତୃଶ୍ରାଦ) ଦୀପଦାନ 

ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ସାବିତ୍ରୀ ମାର୍ଗଶୀର ଦୀପାବଳୀ(ଦେବ ଦୀପା ବଲ୍ୟୁ ଉତ୍ସବ) 
ଆଷାଢ଼ ବିଜୟା ପୌଷ ବଉଳ ( ବକୁଳ ) 

ଶ୍ରାବଣ ଚିତାଲାଗି (ଚିତଉ ) ମାଘ ତ୍ରିବେଣୀ 

ଭାଦ୍ରବ ସାତପୁରୀ ଫାଲଗୁଣ ଜାଗର 

ଆଶ୍ଵିନ ଫୁଲରି (ମହାଳୟା) ଚେତ୍ର ନିମକୋଳି, ମଧୁ ଅମାବାସ୍ୟା 
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ଅମାର - 


ଅମୂହଁ।- 


ଅମୂଳ - 
ଅମୃତ - 


ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅମାବାସ୍ୟା ପାଳନ ପାଇଁ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ବିଧ୍‌ ବିଧାନ ଅଛି (ଲେଖଙ୍କର କୃଷି ଭିତିକ ପର୍ବପର୍ବାଣି 
ଦେଖନ୍ତୁ ) ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ହଳ ନିଷେଧ । 


ଶସ୍ୟ ସାଇତି ରଖୁବା ପାଇଁ କୋଠି, ଶସ୍ୟାଗାର, ଭଣ୍ଡାର । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ମରେଇ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ 


ଛୋଟ ଘର ! ଏହା କାଠ ଓ ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଭିତରକୁ ପଶିବା ପାଇଁ ଓ ବାହାରିବା 
ପାଇଁ ଗୋଟିଏ କବାଟ ଦିଆ ଦୁଆର ମୁହଁ ଥାଏ । ଏହାକୁ ମାଟି ଲେସି, ଲିପି ସୁନ୍ଦର କରି ରଖାଯାଇଥାଏ । 
ଏହାର ତଳ ଅଂଶ ମାଟିକୁ ଲାଗି ନ ଥାଏ ! ଏଥୁପାଇଁ ଚାରିକଣରେ କାଠ ବା ପଥର ଖୁଣ୍ଚି ଦିଆଯାଇଥାଏ ! 
ଏହା ଉପରେ ଟାଣ କାଠ, ବଲା ବା ଚିରୀ କାଠ ଦେଇ ତା” ସହିତ ବାଉଁଶ ଯୋଡ଼ି ବତାରି ଘର ଭଳି 
କରାଯାଇଥାଏ । ଏଥୁରେ ଧାନ ଆଦି ଶସ୍ୟ ସାଇତି ରଖାଯାଏ ।! ଦରକାର ବେଳେ ଦୁଆର ମୁହଁ ଖୋଲି ୟାଂ 
ଭିତରେ ପଶି ଧାନ ବା ଅନ୍ୟ ଶସ୍ଯ ବାହାରକୁ କାଢ଼ି ପୁଣି କୋଲପ ପକାଇ ଦିଆଯାଏ । ଅମାର ଭିତରକୁ 
ସହଜରେ ପାଣି ପବନ ପଶିପାରେ ନାହିଁ । ସାଇତା ଶସ୍ୟର ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ଅମାରର ଆକାର ସାନ 
ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । ଅମାର ଭିତରେ ଶସ୍ଯ ନଷ୍ଟକାରି ପୋକ ନ ହେବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପନ୍ଥା ଅବଲମ୍ବନ 
କରିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ଧାନ ଅମାରରେ ଭମା. ପୋକ ନ ହେବା ଲାଗି ପଲମେ କି ଦି' ପଲମ ପାଣି 
ରଖୁଦିଆଯାଇଥାଏ । ମରେଇ ବା ଅମାରର ଆକାରରୁ ଘରର ବଡ଼ ଲୋକି ଓ ଚଳଣି ବିଷୟରେ କିଛି 
ଧାରଣା କରିହୁଏ । 


ମୁହଁ ନ ଥ୍ବା ଯାଗା, ଘର ଦେଉଳ, ଗଳି ଇତ୍ୟାଦି । ଚୂଲିରେ କାଠ ଇତ୍ୟାଦି ଜାଳେଣି ନ ଦେବା |! କୌଣସି 
ବାଛ ବିଚାର ନ କରି ଖାଇବା (ଅମୁହାଁ ଖାଇବା) ଯେଉଁ ଦହି ଗୋଳିଆ ( ମୁହାଁ) ହୋଇ ନାହିଁ । 
ଗୋରୁଗାଇଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ନ ଦେବା । ଉପାସ ରଖୁବା । ( ଗୋରୁଗୁଡ଼ାକ ସକାଳୁ ଏତେବେଳ ଯାଏ ଅମୁହା 
ପଡ଼ିଛନ୍ତି । ପାଣି ମୁନ୍ଦାଏ ବି କେହି ତାଙ୍କୁ ଦେଖେଇ ନାହାନ୍ତି - ଇତ୍ୟାଦିର ପ୍ରୟୋଗ ) ।! ମା ପେଟ ତ ଅମୁହା 
ଦେଉଳ, ତାଂ ଭିତରେ ପୁଅ କି ଝିଅ ଅଛି କିଏ ଜାଣିଛି (ଆଗରୁ ଲିଙ୍ଗ ନିର୍ଣ୍ଣୟ ପ୍ରଣାଳୀ ବାହାରିନଥୁଲା) । 
ଯାହାର ମୂଳ ନାହିଁ । ନିର୍ମୁଳୀ ଲତା ଭଳି । ଯେଉଁ କଥାର ମୂଳ ନାହିଁ, ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥର ଗୋଡ଼ ବା ବଇଠ ନାହିଁ । 


ସୁଧା । ଏହା ସମୁଦ୍ର ମନ୍ଥନରୁ ବାହାରିଥୂଲା । ଦେବତାମାନେ ଏହାକୁ ଭକ୍ଷଣ କରି ଅମର ହେଲେ । ଭଗବାନ 
ବିଷ୍ଣୁ ଏହାକୁ ମୋହିନୀ କନ୍ୟାରୂପେ ଦେବତାମାନଙ୍କୁ ପରସି ଥୁଲେ । 


“ସମୁଦ୍ର ମନ୍ଥନ ହୁଁ ଜାତ, ଏଥୁ ମୋ ରଖୁବା ଉଚିତ 
XXX 

ଅମୃତ କୁମ୍ଭ ଅତି ଖରେ, ଥଲା ସେ ଧନୃଧନ୍ତରୀ କରେ । 
XXX 

ଅମୃତ ଭକ୍ଷଣ ପାଶୋରି, ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ରହିଲେ ଆବୋରି 
XXX 

ଦେବଙ୍କୁ ପରଶିବା ବେଳେ, ରାହୁ ଯେ ଥୁଲା ତାଙ୍କ ମେଳେ 
ସୁଦରଶନେ ତାହା ଶିର, ବେଗେ ଛେଦିଲେ ଚକ୍ରଧର 
ନ ପାଇ ଅମୃତର ଭାଗ, ମନେ ବହିଲେ ବଇରାଗ !” (ଭାଗବତ ) 
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ଅମୃତକୁଣ୍ଡଂ ଯେଉଁ କୁଣ୍ଡରେ ଅମୃତ ରହେ । ସୁଧା କଳସ, ଅମୃତ ଭାଣ୍ଡ । ପାଚିଲା କଦଳୀ, ଦୁଧ, ନବାତ, ଅରୁଆ 
ଚାଉଳ ବୂନା ଓ ଘିଅ ଏକାଠି ହୋଇ ତିଆରି ହେଉଥୂବା ଶିରିଣୀକୁ ଅମୃତ କୁଣ୍ କହନ୍ତି । ଏହି ଶିରିଣୀ 
ସତ୍ୟପୀର ବା ସତ୍ୟଯନାରାୟଣଙ୍କୁ ନବଜାତ ଶିଶୁର ଏକୋଇଶା ପୂଜାରେ ଅର୍ପଣ କରାଯାଏ । (ପାଲା 


ଦେଖ) । 
ଅମୃତଦାରୁ- ସଂ - ଅମୃତଦାରୁ, ଲୋକ୍ଷତ୍ଵ, ଜୀବଦସ୍‌, ବୃଦ୍ଧ ମିତ୍ର 
ହିନ୍ଦି - ଛୋବେୟାତବ 


ମରାଠି - ଲୋହଲଖର. 
ଇଂରାଜୀ - ବ୍ରାଜିଲ ଉଡ଼୍‌ (Brazil Wood) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Guaiacum officinale L. Family - Zygophytlaceae. 
ଏହାକୁ ମୃତ୍ୟୁ ଜୟୀ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଏହାର ଗଶିଠୁ ବାହାରୁଥିବା ଅଠା ସବୁଠୁ ବେଶି ଉପକାରି । ଏହି ଅଠା 
ଗଛ ଗଷ୍ଚିରୁ ମନକୁ ବାହାରେ ବା ଗଛର କଟା ଗଶ୍ତିରେ ଗୋଟିଏ ଅଗରେ ନିଆଁ ଧରାଇ ଦେଲେ ଏବଂ କାଠ 
ଗଶ୍ତିକୁ ମଝିରେ ମଝିରେ କାଟି ଦେଲେ ଏ ଅଠା ତେଲ ଭଳି ଗଶ୍ଡିର ଆର ମୁଣ୍ଡରେ ଓ କଟା ଯାଗାରେ ଭୂରୁ 
ଭୁରୁ ହୋଇ ବାହାରେ । ଏ ଅଠାକୁ ତାଞ୍ଚ୍‌ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । ଏହା ଶୁଖୁ ଝୁଣା ଭଳି ହୋଇଥାଏ । କାଠକୁ 
` ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ଚିରିକରି ହାଣି ଏବଂ ଏହାର ଗୁଣ୍ଡକୁ ଲୁଣ ପାଣିରେ ଫୁଟାଇଲେ ଏଥଅ୍‌ରୁ ଅଠା ଅଠା ତେଲ 
ବାହାରେ । ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ ଝୁଣା କରି ଥିଷଧ କରାଯାଏ । ଏହା ମନ୍ଦ ରେଚକ ଏବଂ ପୁରୁଣା ଆଣ୍ତ ଗଣ୍ଡି 
ବାତରେ ବହୁତ ଉପକାର ଦିଏ । ପାଦ ଗଣ୍ଠି ବାତ ମଧ୍ଯ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଖାଇବା ଜିନିଷ ରହଣିଆ ନ ହେବା 
ପାଇଁ ସେଥୂରେ ଏହାର ଝୁଣା ଗୁଣ୍ଡ ଦେଇ ରଖାଯାଏ । ଘୁଷୁରି ଚର୍ବିର ବିଷହାରକ ! ସାୟାନୋ ଜେନେଟିକ 
ଗ୍ୟାଇକୋସାଇଡ଼୍‌ (Canogenitic glycoside) ଅଛି କି ନାହିଁ ଜାଣିବା ପାଇଁ ଏବଂ ରକ୍ତ ଦାଗ ପରୀକ୍ଷା 
କରିବା ପାଇଁ ଏହା ଅର୍କ (ଟିକଂଚର) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଏହି ଗଛର ଗଶ୍ଡିର ଛେଲିରୁ ଆଉ ଏକ 
ପ୍ରକାର ଅଠା ବାହାରେ । ଏହା ଖାଇବାକୁ କଟୁ ଓ ତିକ୍ତ ଲାଗେ । ଏହା ଉଦ୍ଦୀପକ, ଏଥୁରେ ଅର୍କ (ଟିଂଚର ) 
ତିଆରି ହୁଏ । ଏହାର ଝୁଣାମଧ୍ଯ ମନ୍ଦ ରେଚକ । ଏହା ବିଦେଶରେ ଘୁଷୁରି ଚର୍ବିର ପ୍ରତିଜାରକ ରୂପେ ମୁଖ୍ୟତଃ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ ସାଗୁଆ - ହଳଦିଆ ଏବଂ ବଛୁବିନ୍ଥାୟୀ, ଡଙ୍ଗା ଓ ଜାହାଜ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 
ଏବଂ କଟୁରି, ଦାଆ, ବେଣ୍ଟ ହୁଏ | 

ଅମୃତଭଣ୍ଡାଂ ଭଣ୍ଡା, ପପେୟା । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଅମୃତବଡ଼ା, ଅମୃତମଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । 
ହିନ୍ଦି - ପପିତା, ପପାୟା 
କୋହ“ ପପେୟା, ଖୋଡ଼ା 
ତେଲୁଗୁ - ବେପାୟୀ 
ବଙ୍ଗଳା - ପପେୟା 
ଇଂରାଜୀ - Papaya, papaw, pawpaw 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Carica papaya Linn. Family - Caricaceae 
ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଗ୍ରୀଷ୍ମ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଗଛ । ଏହା ଉଭୟ ପରିବା ଓ ଫଳର କାମ ଦିଏ । ଭାଗତ ତଥା ପୃଥ୍‌ବୀର ସବୁ 
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ଗ୍ରୀଷ୍ମକଟିବନ୍ଧ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ । ସର୍ବତ୍ର ଏହା ପପେୟା (ପପାୟା) ନାମରେ ପରିଚିତ । ବହୁ ଉପକାରି ପରିବା 
ବା ଫଳ । 


ମଞ୍ଜିରୁ ଗଛ ହୁଏ । ପାଚିଲା ମଞ୍ଜି ପକାଇ ଚାରା ଉତ୍ତାରି ଲଗାଯାଏ । ଗଛ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ ! ଏହି ଫସଲ 
ପାଇଁ ଦୋରସା ନିଗିଡ଼ା ମାଟି ଆବଶ୍ୟକ | ମନ୍ଦାରେ ଲଗାଯାଏ ! ମନ୍ଦାକୁ ମନ୍ଦା ( ୧ମି. × ୧ମି)- ( ୧.୩ ମି. 
× ୧.୩ମି). ଦୂରତା ରହିପାରେ, ଏଣୁ ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୬ହଜାରରୁ ୧୦ ହଜାର ମନ୍ଦା ରହିପାରେ । ପ୍ରତି 
ମନ୍ଦାରେ ୩-୪ଟି ଚାରା ଲଗାଯାଏ ! ଆଶା - ଏଥ୍‌ରୁ ଗୋଟିଏ ନିଶ୍ଚୟ ମାଇ ଗଛ ହେବ । ଲିଙ୍ଗ ଜଣା ପଡ଼ିଲା 
ପରେ ପ୍ରତି ୧୦ଟି ମାଇ ଗଛ ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଅଣ୍ଡିରା ଗଛ ରଖୁ ଆଉ ସବୁ ଅଣ୍ଡିରା ଗଛ କାଟି ଦିଆଯାଏ । 
କେଉଁ ମଞ୍ଜିରୁ କି ପ୍ରକାର ଗଛ, (ମାଇ କି ଅଭ୍ଡିରା) ହେବ ଆଜି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଗବେଷଣା କରି ସ୍ଥିର କରାଯାଇ 
ପାରିନାହିଁ। ଫୁଲ ପତ୍ର କାଖରେ ଗୋଟି ଗୋଟି ହୋଇ ଚମ୍ପା କଢ଼ ଭଳି ହେଲେ ଗଛ ମାର ଗଛ ବୋଲି 
ଜଣାପଡ଼େ । ଗଛର ଫୁଲକେଣ୍ଡା ମାଳ ମାଳ ହୋଇ ଓହଳିଲେ ଗଛ ଅଣ୍ତିରା ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ । 


ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଜ୍ୟେଷ୍ଣଝଆଷାଢ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । ୫-୭ମାସ ମଧ୍ୟରେ ଫଳ ଧରେ । ୱାସିଂଟନ, ହନିଡ଼ିଉ, 
କୋଏନ୍ବାଟୁର ୧, ୨, ୩, ସିଙ୍ଗାପୁର, ସିଲୋନ, ରାଞ୍ଚି ହନିଡ଼ିଉ ଇତ୍ଯାଦି ଅମୃତଭଣ୍ଡାର ଉନ୍ନତ ଅଧୂକ 
ଅମଳକ୍ଷମ କିସମ । ଫୁଲବାଣୀ: ଓ କେନ୍ଦୁଝରର ଲୋକାଲ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଖୁବ ବଡ଼ ଓ ମାଂସଳ ଅଟେ । 
ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଅମୃତଭଣ୍ଡାର ଓଜନ ୫ କି.ଗ୍ରା ହୋଇପାରେ । 


ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ! ୨-୨ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ । ଦେଶୀ କିସମ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଡେଙ୍ଗା ହୁଏ । ୩-୪ ମିଟର 
ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ । ଉନ୍ନତ ଓ ଅଧଵକ ଅମଳକ୍ଷମ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଗଛ ଗେଡ଼ା ୧-୨ ମିଟର ଉଚ୍ଚ । ଗଛର 
ଉପର ଆଡ଼କୁ ପତ୍ର ଛତା ଭଳି ଥାଏ । ପତ୍ର ଲମ୍ବା ନାଡ଼ିଆ । ନାଡ଼ ଭିତର ଫମ୍ପା । ପତ୍ର ବଡ଼ | ବହୁ ଫଳକ । 
ଅମୃତ ଭଣ୍ଡା ଫଳ ଗଛ ଉପରକୁ, ତଳୁ ଉପରକୁ ଗୋଟି ଗୋଟି ହୋଇ ସଜେଇ ହୋଇ ରହିଥାଏ । ପତ୍ରର 
ଝଡ଼ା ଦାଗ ଗଛରେ ବହୁତ ଦିନଯାଏ ରହିଥାଏ । ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଗଛର ଡାଳ ନାହିଁ । ବେଳେବେଳେ ଛୋଟ 
ଛୋଡ କେନା ବାହାରିପାରେ । ଏଗୁଡ଼ିକୁ ଭାଙ୍ଗି ଦିଆଯାଏ ବା କାଟି ଦିଆଯାଏ । ଗଣ୍ଡି ନରମ, ମସକା । 
ଭିତର ପୋଲା । ଅନ୍ଥ ପବନ ବହିଲେ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଗଛ ଆଗ ପଡ଼ିଯାଏ । ଗଛ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । 
ଅମୃତଭଣ୍ଡା ୧୦-୧୨ ମାସିଆ ଫସଲ । 


ଅମୃତଭଣ୍ଡା କଞ୍ଚା ଥଲାବେଳେ ଏହାର ଉପରୁ ଓ ନାଡ଼ରୁ ଧଳା ଧଳା କ୍ଷୀର (1a) ବାହାରେ । ଏହି କ୍ଷୀର 
ଦୁଧ ଭଳି ଧଳା ଓ ବହଳା | ଅମୃତଭଣ୍ଡାକୁ ଡେମ୍ପରୁ ଭାଙ୍ଗି ଆଣିଲେ ଡେମ୍ପବରୁ ଧଳା ଧଳା କ୍ଷୀର ଗଳିଯାଏ । 
କଞ୍ଚା ଅମୃତ ଭଣ୍ଡାକୁ କୌଣସି କଣ୍ଟାରେ କେଞ୍ଚଲେ ଏପରିକି ଏହା ଉପରେ ନଖଦାଗ ବସାଇ ଦେଲେ ଧଳା 
କ୍ଷୀର ବାହାରି ଆସେ । ଏ କ୍ଷୀର ଅତି ସାମାନ୍ୟ ନାଳୁଆ ଓ ଅଠାଳିଆ । ଛୋଟ ଅମୃତଭଣ୍ଡାରେ କ୍ଷୀର 
ବେଶି । ଅମୃତଭଣ୍ଡା ବଡ଼ ହୋଇ ପାକଳ ହେଲେ କ୍ଷୀର ପରିମାଣ କମିଯାଏ । ରଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ ବଦଳିଯାଏ । 
କେତେକ ପାଚିଲା ଅମୃତଭଣ୍ଡାରୁ ପ୍ରାୟ କ୍ଷୀର ବାହାରେ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ଅମୃତଭଣ୍ଡାରୁ ଅଳ୍ପ କ୍ଷୀର ବାହାରେ 
ତାହା ପାଣି ପରି ତରଳ 'ଓ ସଫା ! କ୍ଷୀର ପାଣି ଭଳି ହୋଇଗଲେ ଏବଂ ନ ବାହାରିଲେ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ପାକଳ 
ହେଲାଣି ବୋଲି ଜଣାଯାଏ । ଅମୃତଭଣ୍ଡା ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହାର ମଞ୍ଜି ଗୋଲ । କସି 
ଅମୃତଭଶ୍ଡାର ମଞ୍ଜି ଛୋଟ ଓ ଧଳା ଧଳା । ପାଚିଲା ଅମୃତଭଣ୍ଡାର ମଞ୍ଜି କାଳିଆ ଶୁଖୁଲେ ଏଥୁରେ ଦାଗ 
ଦାଗ ଥୁବା ଦେଖାଯାଏ । 
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କ୍ଷୀରରେ ପେପେଇନ୍‌ (papain) ନାମକ ସନ୍ଗ୍ରକ (ଏନ୍‌ଜାଇମ) ଅଛି । ଏହା ଜୀର୍ଣ୍ଣକାରୀ, କୁମିମାରୀ, 
କ୍ଷୁଧାବର୍କ ଓ ଅନ୍ତନାଳୀ ପରିସ୍କାରକ । କଞ୍ଚା ଅମୃତଭଣ୍ଡାର ପେପେଇନ୍୍‌ରେ କାରପାଇନ୍‌ ନାମକ ଏକ କ୍ଷାରଭ 
(ଆଲକାଲଏଡ଼ a[kaloid), ଅଛି । ଏହା ପେପେଇନ ସକ୍ରିୟତାର ମୂଳ କାରଣ | ଏହା ମଧ୍ଧ ହୃଦ୍‌ ଉଦ୍ଦୀପକ 
ଓ ମୃତ୍ରକାରକ ! ଆମ-ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା (amଠbic dysentery) ଭଲ କରେ ! ମାଂସ ରାନ୍ଧିଲାବେଳେ 
ମାଂସରେ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ପକାଇ କଷିଲେ ମାଂସ ନରମ ହୁଏ । ଶୀଘ୍ର ହଜମ ହୁଏ ! ଅମୃତଭଣ୍ଡା ବିଶେଷତଃ 
ଏହାର ରସ ଚିଉଙ୍ଗ୍‌ ଗମ୍‌ ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବସ୍ତ ନରମ କରିବା ପାଇଁ ବୟନ ଶିଳ୍ପରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ସଫା ବିଅର (୮) ତିଆରି ପାଇଁ ବିଅର କାରଖାନାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଚମଡ଼ାକୁ 
ନରମ କରିବା ପାଇଁ ଚମଡ଼ା ଶିଳ୍ପରେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କଞ୍ଚା ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଚୋବେଇ. ଖାଇଲେ 
ହଜମଶକ୍ତି ବଢ଼େ । ପେଟ ସଫା ରହେ । ପାଚିଲା ଅମୃତଭଣ୍ଡା ମିଠା ଲାଗେ ¦! ଏହା ଖାଇବା ପରେ ମିଠା ବା 
ଆଇସ୍‌କ୍ରିମ୍‌ ଭଳି ( ଡେସର୍ଟ ) /ଭାବେ ଖୁଆଯାଏ ] 
ପାହାଡ଼ିଆ ଅମୃତଭଣ୍ଡା (Carica candamarcenis) ଗଛ ଛୋଟ । କୁନୁର ଓ ଉତଵକାମଣ୍ଡତର ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ 
ପାହାଡ଼ରେ ଦେଖାଯାଏ | ଏ ଅମୃତଭଣ୍ଡା ଜାମ୍‌ ଓ ଜେଲି ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ 

ଅମୃତପାଣି- ଏକ କିସମର କଦଳୀ । ଏହା ଭାରି ମିଠା । ଚୋପା ପତଳା, ପାଚିଲା କଦଳୀ ଜାତୀୟ, ଏହା ଗ୍ରୀକ୍‌ 
ଦେଶର ମାର୍ରାବାନ ଅନ୍ତରୀପରୁ ଆମ ଦେଶକୁ ଆସିଛି । (କଦଳୀ ଦେଖ) । I 

ଅମ୍ବର- କପାର ଏକ କିସମ ! (କପାଦେଖ) । 

ଅମ୍ବରିଗୁଡ଼ାଖୁ - ଅମ୍ବରି ନାମକ ସୁଗନ୍ଧ ଦ୍ରବ୍ଯ ଦ୍ଵାରା ସୁଗନ୍ଧିତ ଗୁଡ଼ାଖୁ । 


=~ ~~ — 


ଅମ୍ବଷ୍ୂଟ ଏକ ବୈଦ୍ଯ ଗୋଷ୍ଠୀ । ଆମ୍ବିଳିତି ଶାଗ, ଅକାନବିଧି, ଯୁଇଗଛ ଓ ଯୁଇ ଫୁଲକୁ ଅମ୍ବ କୁହାଯାଏ ! 
( ଆମ୍ବିଳିତି ଶାଗ ଦେଖ) । 

ଅନ୍ଧ୍ରିକ।- ଗୁଳୁଚିଲତାର ଅନ୍ୟନାମ । (ଗୁଲୁଚି ଲତା ଦେଖ) ! 

ଆମ୍ଭଜି/ଅମୂବାହ- ନାଗର ମୁଥା । (ମୁଥା ଦେଖ) ! 

ଅମୃଧ୍‌ସ୍ବବା- ଘି କୁଆରିର ଅନ୍ୟନାମ ! (ଘି କୁଆରି ଦେଖ) । 

ଅମ୍ବ ପ୍ରସାଦ - ନିର୍ମଳା ଫଳ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ପ୍ରାକୃତିକ ଆକ୍ସା ଗାର୍ଡ କୁହାଯାଉଛି । ଏହାର ମଞ୍ଜି ପକାଇଲେ ପାଣି ସଫା 
ହୋଇଯାଏ । 

ଅମ୍ବଭୁବାହିନୀ - ପାଣି କାଢ଼ିବା, ପାଣି ବୋହିବା ଜିନିଷ । ସେଣା, ସେଡ଼ୁଅ, ପମ୍ପ । ଡଙ୍ଗା ଭିତରେ ୧ସାଉଥ୍‌ବା ପାଣି 
କଢ଼ା ପାତ୍ର ! (ସେଣା, ସେଡ଼ୁଅ ଦେଖ) । 

ଅମ୍ଟକ- ଜେଉଟ ଦେଖ! 

ଅମେରୁ ଦଶ୍ତୀ - ଯେଉଁ ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ମେରୁଦଣ୍ଡ ନ ଥାଏ । ଜିଆ, କେଞ୍ଚୁଆ, ଯୋକ, ଟିଙ୍କ, ଉକୁଣୀ | 

ଅମ୍ଳବେତସ - ଏକ ପ୍ରକାର ଲେମ୍ବୁ ଖଟା ପାଳଙ୍ଗ । ଖଟା ୍ୟାଳଙ୍ଗ ଶାଗ । 


ଅୟନାନ୍ତବୃତ୍ତ - ପୃଥିବୀ ପୃଷ୍ଠରେ କାଳ୍ପନିକ ବୃତ୍ତ । ଏହା ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ପ୍ରତୀୟମାନ ଗତିର ଉତ୍ତର ଓ ଦକ୍ଷଣ ସୀମା 
ରେଖା । ସୂର୍ଯ୍ୟ ମାର୍ଟମାସ ତା ୨୧ ରିଖ ଓ ସେପ୍ନେମ୍ବର ମାସ ତା ୨୩ରିଖରେ ବିଶୁବ ରେଖାରେ ଥାଆନ୍ତି । 
ମାର୍ଚ ମାସ ତା ୨୧ରିଖଠାରୁ କ୍ରମେ ଉତ୍ତରକୁ ଗତି କରିବା ଜଣାପଡ଼ନ୍ତି। ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ର ୨୩୪° 
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ଅକ୍ଷାଂଶରେ ଜୁନ୍‌ ତା ୨୧ ରିଖରେ ପହଞ୍ଚନ୍ତି । ଏହି ରେଖାକୁ କର୍କଟ କ୍ରାନ୍ତି କୁହାଯାଏ | ଏହା ଉତ୍ତର ଅୟନ 
ଅନ୍ତ ରେଖା । ଏହି ରେଖାଠାରୁ ପୁଣି ଦକ୍ଷିଣକୁ ଅ:ସନ୍ତି । ଏହା ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ମାଘ ମାସ ସଂକ୍ରାନ୍ତି )୦ାରୁ 
ମିଥୂନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଆଷାଢ଼ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ରଜ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ୬ ମାସ | ଏହି ୬ ମାସ ସୂର୍ଯ୍ୟ ବିଶୁବ ରେଖାର 
ଉତ୍ତରରେ ରହନ୍ତି । ସେହିପରି ସେପ୍ଟେମ୍ବର ତା ୨୩ରି ଖଠାରୁ ଦକ୍ଷିଣାୟନ ହୁଅନ୍ତି । ଡିସେମ୍ବର ମାସ 
ତା ୨୧ରିଖରେ ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ରେ ୨୩୧/ ରେ ପହଞ୍ଚନ୍ତି । ଏହା ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ଵ ଅୟନାନ୍ତ ରେଖା ବା 
ମକର କ୍ରାନ୍ତି । କକଡ଼ାଠାରୁ (ଶ୍ରାବଣରୁ) ଧନୁ (ପୌଷମାସ) ଯାଏ ସୂର୍ଯ୍ୟ ବିଶୁବ ରେଖାର ଦକ୍ଷିଣରେ 
ଥାଆନ୍ତି (ଛଅମାସ ) । ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ରେ ଜୁନ ତା ୨୧ରିକ ସବୁଠାରୁ ବଡ଼ ଦିନ ଓ ସବୁଠାରୁ ଛୋଟ 
ରାତିବୋଲି ଧରାଯାଏ । ସେହିପରି ଡିସେମ୍ବର ତା ୨୧ରିଖ ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ଵରେ ସବୁଠାରୁ ବଡ଼ ଦିନ ଓ 
ସବୁଠାରୁ ଛୋଟ ରାତି ! ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ବର ସବୁଠାରୁ ବଡ଼ ଦିନ ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ର ସବୁଠାରୁ ବଡ଼ ରାତି ଓ 
ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ବର ସବୁଠାରୁ ଛୋଟଦିନ ଦକ୍ଷିଣ ଗୋଲାର୍ବର ସବୁଠାରୁ ବଡ଼ ଦିନ ଅଟେ । ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ଗତି 
ବିଶେଷର ସମୟ ଭାଗକୁ ଅୟନାଂଶ କୁହାଯାଏ । ପାଞ୍ଜିରେ ବିଭିନ୍ନ ଯାଗାର ବିଭିନ୍ନ ମାସରେ (ମେଷଠାରୁ 
ମୀନଯାଏ ) ଅୟନାଂଶ ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ମୋଟ ଅୟନାଂଶ “୬୦ ଦଣ୍ଡ ବା ୨୪ ଘଣ୍ଟା । ଏହାକୁ ୧୨ ରାଶି 
ଭୋଗ କରନ୍ତି । ସ୍ଥାନ ଓ ଅୟନାଂଶରୁ ଜନ୍ମ ସମୟ ସ୍ଥିର କରାଯାଏ । 
ଅର- ଶଗଡର ହାଭ୍ରି ଓ ପୁଟି (ପଇ)କୁ ଯୋଗ କରୁଥୁବା କାଠ ¦ ଶଗଡ ହାଣ୍ଡିରୁ ଯୋଡ଼ାଯୋଡ଼ା ହୋଇ ବା ମୋଟା 

ମୋଟା ହୋଇ ଫାଳ ପଇଁ ସହିତ ଯୋଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଶଗଡକୁ ଜବର କରେ । ଏହା ଚକର 
ବ୍ୟାସାର୍ଵ । କବାଟର କିଳିଣୀକୁ ମଧ୍ୟ ଅର କୁହାଯାଏ । (ଶଗଡ ଦେଖ) । ସବୁ ରଥର. ଚକରେ ଅର ଥାଏ | 

“ ଦିରଣ୍ୟେ ନିର୍ମିତ ଅର ଯେଉଁ ଚାରିକାଣ୍ଡ, 

ହୀରାରେଖା ମାରଗରେ ଖଞ୍ଜିଅଛି ଦଣ୍ଡ 

ରଥର ଉଯରେ ପୁଣି କଳସ ନିର୍ମାଣି 

ତହିଁର ଉପରେ ଅଷ୍ଟରତ୍ସର ଖଞ୍ଜଣି ।”? 

( ବୃହନ୍ନାରୀଙ୍କି ସାରଥ୍‌କରି ଉତ୍ତରାର ଯୁଦ୍ଧଯାତ୍ରା ସାରଳା ମହାଭାରତ, ବନପର୍ବ, ପୃଷ୍ଠା - ୧୧୧) 


ଅର ଖ- . ଅରକ, ଅର୍ଖୌ, ଭରକ, ଆକନ୍ଦ, ମହାକ୍ଷୀର, ଅର୍କପାଦପ । 
ସାନ୍ତାଳି - ଆକ୍ଵାହନା, ଆକାନୋ 
ଖରଞୱାଡ଼ି - ଆକାଓଁ 
ଓରାଙ୍ଗ ଓ କୋହୂୁ - ପ(ପା) ଲଟି 
ସଉରା - ପାକ୍‌ 
କନ୍ଧ “ ପାପ ) ଲଟା, ଦୁଧୀ, ଅରଲିହ 
ଭୂୟାଁ - ଆକୋନ୍ଦ, ହିନ୍ଦି : ଆକୋଆ, ମୁଦାର, ଆକୋନ୍ଦ ଆକୋଶା 
ତେଲୁଗୁ - ଜିଲେଡ଼ୁ,. ଜିଲେଦେର 
ଇଂରାଜୀ - ଜାଏଣ୍ଟ ମିଲ୍କ ଉଇଡ଼ (Giant milk weed), ଓାଲୋଓର୍ଟ (wallow wort) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Calotropis Procera , (ଧଳା ଅରଖ), Calotropis gigantea. (ନାଲି ଅରଖ) 
Family - Asclepiadaceae. 
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ET PO OOO CO eC PT 
ଅରଖ ଗଛ ଏକ ବଣୁଆ ଗଛ । ଢିପ ଖାଲ ଏଣେତେଣେ ସବୁଠି ଦେଖାଯାଏ । ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଢିପ କିଆରି 
ହିଡ଼ମୁଣ୍ଡରେ ମଶାଣିରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଶାଣିଆ ଗଛ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଗୁଳ୍ମ । ଅଗଛା, 
ବୁଦାଳିଆ ଦେଖାଯାଏ ! ଧୂସର, ମୂଳରୁ ଶାଖା ବାହାରେ । ପ୍ରତି ଶାଖାରେ ଗୋଟିଏ ଦୃଇଟି ପ୍ରଶାଖା 
ବାହାରି ପାରେ । ଏହାର ଡାଳ ନାହିଁ । ପତ୍ର ଛୋଟ ଡେନ୍ିଆ ବା ଅଡ଼େଛିଆ । ପତ୍ର ପ୍ରାୟ ଅଣ୍ଡାକୃତି, ମୂଳ 
ଟିକିଏ ଅଣ ଓସାରିଆ । ପତ୍ରର ତଳ ପଟର ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ନରମ ରୋମ ଥାଏ ¦ ଘଷି ଦେଲେ 
ସହଜରେ ଧଳା ଧଳା ମଳି ଭଳି ବଳି ହୋଇ ବାହାରିଯାଏ ! ଏହା ଏକ ପତଳା ମହମିସ୍ତର ସୃଷ୍ଟି କରିଥାଏ । 
ଘସି ଦେଲେ ପତ୍ର ଚିକ୍କଣ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଭାଙ୍କି ଦେଲେ ମସମସ୍‌ ହୋଇ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ । ଅଳ୍ପ କ୍ଷୀର 
ବାହାରେ | ମଝି ଶିରା ମୋଟା ଓ ଟାଣ । ବର୍ଷସାରା ଫୁଲ ଧରୁଥିଲେ ହେଁ ମୁଖ୍ୟତଃ ମାର୍ଗଶୀରରୁ ଆଷାଢ଼ଯାଏ 
ବେଶି ହୁଏ । ଏହାର ଫୁଲ ପୌଷ - ଶ୍ରାବଣଯାଏ ବେଶୀ ହୁଏ । ଫଳ ଲମ୍ବ ଲମ୍ବ ହୋଇ ଓହଳେ ! ଶିମିଳି 
ତୁଳା ଫଳ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ଅଗ ଶୁଆ ନାକ ଭଳି ବଙ୍କା ଦେଖାଯାଏ । ପାକଳ ହୋଇ ପାଚିଗଲେ 
ଉପର ଶୁଖୁଯାଇ ରଙ୍ଗ ପାଉଁଶିଆ ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ଦୋଫାଳିଆ ! ଏହା ଭିତରେ ତୁଳା ଥାଏ । ତୁଳାରେ 
ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇଲେ ବା ଫଟେଇ ଦେଲେ ଶିମିଳି ତୁଳା ଭଳି ତୁଳା ବାହାରେ । ଏ ତୁଳା 
ଭାରି ଚିକ୍ଵଣ ଓ ନରମ । ଅରଖ ଡାଙ୍ଗରେ ଝୋଟ ଥାଏ । ଡାଙ୍ଗକୁ ନଳିତା ଭଳି ସଢ଼େଇ ଏହାରି ଖୋଟ 
ବାହାର କରାଯାଏ ! ଝୋଟରୁ ମୋଟା ଚାଦର, ଦରି ଓ ସରୁ ଗାଲିଚା ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ଅରଖ 
ତୁଳା ତକିଆ କରି ପିଲାଙ୍କ ମୁଣ୍ଡତଳେ ଦେଲେ ମୁଣ୍ଡ ଫାଳିକିଆ ହୋଇ ନ ଯାଇ ଗୋଲ ହୁଏ ! ଆକାର ଠିକ୍‌ 
ରହେ ।! କାନ ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ରୋଗ ଥଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କାଶ, ଥଣ୍ଡା ଶର୍ଦ୍ଦି. ହୁଏ ନାହିଁ । ଅରଖ 
ଡାଙ୍ଗ ପୋଡ଼ି ବାରୁଦ ପାଇଁ କୋଇଲା କରନ୍ତି । ଅରଖକ୍ଷୀର ଗାଢ଼ ଧଳା | ଗଛରୁ ପତ୍ର “ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ ଗଛରୁ 
କ୍ଷୀର ବହେ | ପତ୍ରର ଶିରା ଭାଙ୍ଗିଲେ କ୍ଷୀର ମଧ୍ଯ ବାହାରେ । ଏ ପତ୍ରକୁ ଭାଙ୍ଗିଲେ ମଧ୍ଯ ଅଳ୍ପ ବାହାରେ । ବୁଢ଼ା 
ପତ୍ର ଶିରାରୁ କ୍ଷୀର ବାହାରେ ନାହିଁ । କ୍ଷୀରରେ ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ ନାମକ କ୍ଷାରାଭ (ଆଲକାଲଏଡ଼) ଅଛି । ଏ କ୍ଷୀର 
କଞ୍ଚାରେ ଆଖୁ ଡୋଳା ପ୍ରତି କ୍ଷତିକାରକ । ଡୋଳା ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ । ଲୋକ ଅନ୍ଧ ହୋଇଯାଏ । ଏହି 
କ୍ଷୀରରେ ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ ସମେତ ଆଉ ଅନେକ ପ୍ରକାର କ୍ଷାରାଭ ଅଛି । ଏଗୁଡ଼ିକ ହେଲା - 

୧. ଆକୁଶ୍ଡା୍ଜିନ୍‌ (akଧndarin), ୨. କାଲୋଗ୍ରପିନ୍‌ (calotropin), ୩. ଉସୁରୈ (uschurain), ୪. 
କାଲାଟକ୍ିନ (alatoxin), ୫. କାଲକ୍ଟିନ୍‌ (alactin), ୬. ବିଟାକାଲୋଟ୍ରୋପିଓଲ (B-calotropiol), ୭ 
ଜାଇଗାଣ୍ଡିନ (igantin), ୮. ବିଟା ଆମିରିନ୍‌ (ଜ-amyrin), ୯. କାଲୋଟକିିନ୍‌ (calotixin), ୧୦. 
କାଲାକ୍ଟିନ (calactin), ୧୧. ଗ୍ଣ୍ଟାଥ୍‌ଓନ (gluntathion), ୧୨. ଜାଇଗାନୁଟିଓଲ (gigantiol) ଏବଂ 
କାଲସିଅମ ଅକ୍କାଲେଟ ଥାଏ-ଅମୃତଭଣ୍ଡା କ୍ଷୀରରେ ଥବା ଏହା ଏକ ପେକ୍ଟିନ୍‌ ଭଳି । ପ୍ରୋଟିନ ଲାଇଟିକ୍‌ 
ସନ୍ଗ୍ରକ, ସଟିକୀୟ ସୁଶବ (crytalline alcohol), ଆଇଲେୋ ଆଇସୋଜାଇଗାନ୍‌ଟିଓଲ (iso-gigantiol), 
ଲମ୍ବ ରନ୍ଗୀ ମେଦାମ୍ଲ (long chain fatty acid), ଟେଟ୍ରାସାଇକ୍ଲିକ ତାରପିନ (tetracyclic tarpene), 
ମହମ ଅମର ପ୍ରବଲବଣ (waxy acid ester) ଏବଂ ସୁଶବ (alcohol) ଥାଏ । କଞ୍ଚା କ୍ଷୀର ଆଖ୍‌ ପ୍ରତି 
କ୍ଷତିକାରକ ହେଲେ ମଧ୍ଯ ଉପଯୁକ୍ତ ଉପାୟରେ ବ୍ୟବହାର କଲେ ଅନେକ ଆଖୁ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ସୁଶୁତଙ୍କ ଅନୁସାରେ ଯେଉଁ ଆଖରେ ରୋଗ ହୋଇଥ୍‌ବ ତା'ର ବିପରୀତ ଗୋଡ଼ର ବୃଢ଼ା ଆ୍ୁଠିରେ କ୍ଷୀର 
ଲଗାଇଲେ (ଅର୍ଥାତ ବୀ ଆଖୁରେ ରୋଗ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଡାହାଣ ଗୋଡ଼ର ବୁଢ଼ା ଆଇୁଠିରେ କ୍ଷୀର 
ଲଗାହେବ ) ଆଖୁ ରୋଗ: ଭଲ ହେବ | ଶର୍ଦ୍ି କାଶ, ଶ୍ଵାସ, ଧଇଁ ଓ ବିଇଞ୍ଚ ଯାଦୁ ଇତ୍ଯାଦି ଚର୍ମ ରୋଗ 
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ପାଇଁ ଏ କ୍ଷୀରରୁ ଏକ ଅବ୍ୟର୍ଥ ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ । ୧୪ଟି (ଚଉଦ) ଅରଖ ଫୁଲ (ପାଖୁଡ଼ା 
କାଢ଼ି)କୁ ୨୧ଟି ଗୋଲମରିଚ ସହିତ ଛେଚି ଖଲରେ ଦଳି ସେଥୂରେ ୨୧ଟି ଗୁଲି କରାଯାଏ । ସେ ଗୋଲିକୁ 
ଖରାରେ ଶୁଖାଇ, କରାଟ, ଫରୁଆ ବା କାଚ ଶିଶିରେ ରଖାଯାଏ । ପ୍ରତିଦିନ ସକାଳେ ଖାଲି ପେଟରେ 
ଗୋଟିଏ ଗୋଲି ସାଧା ପାଣିରେ ଖାଇ ପରେ ଗିଲାସେ ଦୁଧ ପିଇବା ଦରକାର ! ଏକୋଇଶି ଦିନଯାକ ଭାତ- 
ଦୁଧ, ବା ରୁଟି-ଦୁଧ ପଥ୍‌ ଖାଇ ରହିବା ଦରକାର । ଏହାଦ୍ଵାରା କାନ ପାଣିକନ୍ଦା, ବିଇଞ୍ଚ, ଯାଦୁ ଇତ୍ଯାଦି 
ସବୁ ଚର୍ମରୋଗ ଓ କାଶ, ଶ୍ଵାସ, ଧଇଁ ସବୁ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଅରଖ ଫୁଲକୁ କ୍ଷୀରରେ ବୁଡ଼ାଇ ଶୁଖାଇ 
ମହୁରେ ଖଲି ଖାଇଲେ ଶ୍ଵାସ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । 


- ଚେରର ଛେଲିରେ କ୍ଷୀର ମିଶାଇ ଖଲି ଶୁଖାଇ ଚୂନା କରି ସେ ଚୂନାକୁ ଚିଲମରେ ପୂରାଇ ଧୂଆଁ ଶୋଷିଲେ 
ଶ୍ଵାସରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଅର୍ଶ ହେଲେ ଅର୍ଶରେ ଅରଖ ପତ୍ର ଲଗାଇଲେ ଅର୍ଶ ଭଲ ହୁଏ । ବରୁଣ, କାଠ 
ବରୁଣ ହେଲେ କଙ୍କଡ଼ା ବିଛା (ମାଙ୍କଡ଼ସା ) କାମୁଡ଼ିଲେ ମଧ୍ୟ ଏହା ଦ୍ଵାରା ଭଲ ହୁଏ । ବହୁଦିନର ଘା” ପାଚି 
ଯୀଇଥ୍‌ଲେ ଅରଖ ପତ୍ର ସିଝାଇ ସେ ପାଣିରେ ଧୋଇଲେ ଓ ଅରଖ ପତ୍ର ରସ ଓ କ୍ଷୀର ଶୁଖେଇ ଗୁଣ୍ଡକରି 
ସେ ଘା”ରେ ଦେଲେ ଭଲ ହୁଏ ! କୁଷ୍ଠର ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍ଥାରେ ଅରଖ ପତ୍ର ଓ ସପ୍ତପର୍ଣ୍ଣ ଛେଲି (ଛତିମ, 
ଆଲଷ୍ଟେନିଆଁ ସ୍କଲାରିସ (4/50nia $cholaris), ଛେଚି ପାଣିରେ ସିଝେଇ ପାଣି ମରିଗଲେ ଦୁଧରେ 
ମିଶାଇ ଖାଇଲେ କୁଷ୍ଠ ଭଲ ହୁଏ । ଅରଖ ପତ୍ର ଉକୁମ କରି ଛାତିରେ ଦେଲେ କଫ ବାହାରିଯାଏ, କାଶ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ, ଶର୍ଦ୍ଦି ହୁଏ ନାହିଁ । ପେଟରେ କୃମି ହେଲେ ଓ ବିଇଞ୍ଚ, ଯାଦୁ, କନ୍ଦା ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଚର୍ମରୋଗ 
ହେଲେ ଅରଖ କ୍ଷୀରକୁ ସୋରିଷ ତେଲରେ ଭାଜି ଓ ପୁଣି ଅରଖ କ୍ଷୀରରେ ମିଶାଇ ଓ ହଳଦୀ ରସରେ 
ଗୋଳି ଦେହରେ ଘସିଲେ କୃମି ନାଶ ହୁଏ ଏବଂ ସବୁ ପ୍ରକାର ଚର୍ମ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | ଅରଖ ଫୁଲରୁ ଭଲ 
ମହୁ ମଧ୍ଯ ବାହାର କରାଯାଇପାରେ । 


ଏଣୁ ଅରଖକୁ ଏକ ଅନାବନା ଗଛ ନ ଭାବି ଏହାର ଯତ୍ନ ନେଲେ ଏବଂ ଏହାର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶର ଆବଶ୍ୟକତା 
ବୁଝି ଉଦ୍ୟୋଗରେ ଲଗାଇଲେ ସମାଜର ବହୁତ ଉନ୍ନତି ସାଧଵତ ହେବ । 

ଅରଖ ଫୁଲିଆ ଖଡ଼ୁ - ଯେଉଁ ଖଡ଼ୁରେ ଅରଖ ଫୁଲ ପରି ଗୋବ ବସିଥାଏ ବା ହାତକାମ ହୋଇଥାଏ । 

ଅରଖୁ ମଦ- ଏହା ଏକ ଦେଶୀ ମଦ । ମହୁଲ ଗଛର ଫ୍ଲ, ମଞ୍ଜି ଚୋପାରୁ ଏ ମଦ ଓ ଆଲକୋହଲ (ସୁଶବ) 
ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏହା ଏକ ମୃଦୁନିଶା, ଏହାର ମାଦକତା ରହିଛି । ଏହା ସୁମିଷ୍ଟ । ମୟୂରଭଞ୍ଜ, କେନ୍ଦୁଝର, 
ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, ବିହାରର ରାଞ୍ଚି, ଜାମସେଦପୁର, ମଧ୍ଯ ପ୍ରଦେଶର ରାୟଗଡ଼, ରାୟପୁର ଇତ୍ଯାଦି ଅଞ୍ଚଳରେ 
ବହୁଳ ପ୍ରଚଳିତ ଦେଶୀ ମଦ । ଏହା ମୁଦୁଲି ମଦ, ଅରକି (ଖୁ ) ମଦ । 

ଅରଖ୍ବଧ - ସୁନାରି ଗଛ ଦେଖ | 

ଅରଗଡ଼ା- ଗୋରୁଗାଇ, ଘୋଡ଼ା, ମଇଷି ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ ଅଟକାଇ ରଖୁବା ପାଇଁ କିଳିଣୀ ଦିଆଯାଇଥିବା ଯାଗା । 

ଅରଗଳ (ଅର୍ଥାତ୍‌ ) - ସରୁଗଳି, ଗୋହରି, କାବାଟ କିଳିଣୀ; ଭେଟେରିନାରି ଡାକ୍ତରଖାନାରେ ଗାଇ, ଗୋରୁଙ୍କୁ 
ଭର୍ଭିକରି ଅନ୍ପ ଜାଗାରେ ଠିଆ କରିବା ପାଇଁ କିଳିଣୀ ଦିଆ ହେଉଥିବା କାଠ ଗଡ଼ା । ଘର କବାଟ ବନ୍ଦ କରି 
କେହି ପଶି ନ ଆସିବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଲମ୍ବ କାଠ ବା ବାଉଁଶ ଧଡ଼ା । (ସିଏ ଅର୍ଗଳୀରେ ପଶିଛି, 
ଯିହଜରେ କ'ଣ ବାହାରିବ) । ଜଗନ୍ନାଥ ରତ୍ନ ବେଦୀ ଚାରି ପଟେ ଥବା ସରୁଆ ଅନ୍ଧାରିଆ ଗଳି । ଏହାକୁ 
ଚନ୍ଦନ ଅର୍ଗଳୀ କହନ୍ତି । "ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କୁ ଦର୍ଶନ ପାଇଁ ଯିବା ପୂର୍ବରୁ ଦୁଇ ପଟକୁ ଲାଗିଥିବା ମୋଟ କାଠ 
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ବା ଅରଗଳି । ବଳି ଦେବା ପାଇଁ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ଦେଉଳ ପାଖରେ ଥବା ଯେଉଁ କାଠ ଗଡ଼ାରେ ବଳିର ବେକ 
ରଖୁ ହଣାଯାଏ । . 


ଅର ଘଟଂ- ଜୂଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଖଞ୍ଜା ହୋଇଥ୍‌ବା ଶଗଡ଼ି । ଏହା ଏକ ଗୋଲାକାର ଚକ । ଏହି ଚକର ମଝିରେ 
ଫାନ୍ଦ ଥାଏ ! କୂଅ ଦଉଡ଼ି ଅଗରେ ବାଲଟି, ଗଟୁରା ଇତ୍ୟାଦି ବାନ୍ଧି ଏହି ଶଗଡ଼ି ଫାନ୍ଦ ମଝିରେ ଦଉଡ଼ି ପୂରାଇ 
ଛାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ପାତ୍ରରେ ପାଣି ଭର୍ଭି କରି ପୁଣି ଶଗଡ଼ି ଦେହର ଦଉଡ଼ି ଟାଣି ଉପରକୁ ଆଣନ୍ତି । ଏଥୁରେ ନଇଁ 
କରି ଜୃଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ିବା ଦରକାର ପଡ଼େ ନାହିଁ 


କୂଅ, ବାମ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଭିତରକୁ ଯିବା ପାଇଁ ଓ ଉପରକୁ ଉଠି ଆସିବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ଫନ୍ଦ | ପୋଡ଼ା 
ମାଟି କୂଅ ନନ୍ଦକୁ ଉପରକୁ ଉପର କରି ଯୋଡ଼ି ଦେଲେ ଭିତର ପଟେ ୪-୫ସେ.ମି. ବାହାରକୁ ବାହାରିଥାଏ | 
ଏହାରି ଉପରେ ଧାରରେ ଗୋଡ଼ ରଖୁ ଭିତରକୁ ଯାଆନ୍ତି ଓ ଉପରକୁ ଉଠନ୍ତି । ଏହାକୁ ଅରଘଟ ଘଟିକା 
କୁହାଯାଏ । 


“ଅରଘଟ ଘଟିକା ମାରୂହ୍ୟ କୃପାତ୍ଵ ନିଷ୍ଠାନ୍ତ ।”” ଅର୍ଥ କୂଅ ନନ୍ଦରେ ଚଢ଼ି ଉପରକୁ ଉଠି ଆସିଲା ! ଗୋଲାକାର 
ସିମେଣ୍ଟ ନନ୍ଦରେ ମଝିରେ ମଝିରେ ଲୁହାର ଫାନ୍ଦ ଖଞ୍ଜି ଦିଆ ଯାଇଥାଏ | ୪-୫ଟା ନନ୍ଦ ପରେ ଖଣ୍ଡେ ଖଣ୍ଡେ 
ପଥର ଭିତର ଆଡ଼କୁ ବାହାର କରି ଖଞ୍ଜି ଦିଆ ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଭରାଦେଇ ଗୋଡ଼ରଖୁ୍‌ ଭିତରକୁ ଯାଆନ୍ତି 
ଓ ଉପରକୁ ଉଠନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଅରଘଟ ଘଟିକା କୁହାଯାଏ । 


ଅର ଘଟି - ଯେଉଁ ଝିଅ ବା ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକ ମୋଟେ ରଜଦର୍ଶନ କରି ନାହିଁ । ଘରଯୋଗ୍ୟା ହୋଇନାହିଁ ! ଯାହାର ମାସିକିଆ 
(ମାସିକ ରତୁସ୍ବାବ) ହୋଇ ନାହିଁ । 


ଅରନୁନ (ଅର୍ଦଧନ) - (ଅର୍ଦକ) । ଜଙ୍ଗଲି ବଡ଼ ଗଛ ବିଶେଷ । 
ସମନାମ - 
କୋହୂ - କେୱା, ଗରା, ହତଣା 
ସାନ୍ତାଳ - କହୁଆ 
ଖରଞୱ୍ାଡ଼ି - କାହୁଆ 
ହିନ୍ଦିଂ- ଅର୍ଜୁନ 
ତେଲୁଗୁ - ମାଡ଼ି, ୟେରାମାଡ଼ି 
ସଂ - ନଦୀସର୍ଡ, ବୀରତରୁ, ଇନ୍ଦ୍ରଦୁ, କୁକୁଭ, ଅର୍ଦୁନ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Terminalia arjuna, Fam : Cambretaceae 


ଏହା ଭାରତ ସାରା ଅର୍ଦ୍ଧନ ଗଛ ନାମରେ ପରିଚିତ । ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡ, ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶ, ଛତିଶଗଡ଼, 
ମଧ୍ଯପ୍ରଦେର୍ଶ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ଆନ୍ଧ୍ର ପ୍ରଦେଶରେ ଜଙ୍ଗଲରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଦେଖାଯାଏ । ଅର୍ଜୁନ ଗଛର 
ପତ୍ର ରେଶମ ଟସର ପୋକଙ୍କର ପ୍ରିୟଖାଦ୍ୟ । ଏବେ ବନୀକରଣ ଯୋଜନାରେ ବୈଷୟିକ ଓ ବ୍ୟବସାୟିକ 
ସୃତ୍ରରେ ଅନେକ ସଂଖ୍ୟାରେ ଏହି ଗଛ ରୋପଣ କରାଯାଉଛି । ସମସ୍ତଙ୍କର ନଜର ଗଛର ପତ୍ର ଉପରେ 
ଟସର ପୋକ ପାଇଁ । ଫୁଲ ଧଳା, ଫଳ ସପକ୍ଷ । 
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ଏହି ଗଛର ମଧ୍ଯ ଅନେକ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ବିଶିଷ୍ଠ ଗୁଣ ଅଛି । ଅର୍ଜୁନ ମଞ୍ଜରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ଏହି ତେଲ ସାବୁନ 
ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇପାରେ । ଗଛରେ ଫୁଲ ଜ୍ୟେଷ୍ଣ-ଆଷାଢ଼ରେ ଧରେ । ଫଳ ଆଶ୍ମିନ- 
ମାର୍ଗଶୀରରେ ହୁଏ । ଛେଲି ଧୂସର ବା ଅଳ୍ପ ଶାଗୁଆ ବର୍ଣ୍ଣର । ଏହାର ଛେଲି ମୁଖ୍ୟତଃ ଥିଷଧ ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ହୋମିଓପାଥ୍‌ଓ, ଆଲୋପାଥ୍‌ ଓ ଆୟୁବେଦି ଖିଷଧରେ ଦରକାରରେ ଆସେ । ଛେଲିକି 
ଛେଚି, ଶୁଖେଇ, ଚୁରି ସେ ଗୁଣ୍ଡକୁ ଖାଇଲେ ଉଚ୍ଚ ରକ୍ତଚାପ ଓ ଯକୃତ ବେମାରି ( ସିରୋସିସ୍‌) ଭଲ ହୁଏ । 
ଏହା ମୃତ୍ର ବର୍ବକ ଏବଂ ସାଧାରଣ ସ୍ତୂର୍ଭିବର୍ବକ ଅଟେ । ଏହାର ଛେଲିରୁ ବଳବର୍ବକ, ପୁଷ୍ନିକାରକ ଖିଷଧ ବା 
ଟନିକ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହାର ଛେଲିରେ ହୃଦ୍‌ ଉଦ୍ଦୀପକ (କାର୍ଡିଆକ୍‌ ସ୍ଥିମୁଲାଣ୍ଟ) ଅଛି । ଏଥୁରେ 
କାଲସିଅମ ଥାଏ ¦ ଛେଲିରୁ ଅର୍ଦୁନାଲିକ ଅମ୍ଳ (ଥଧnalic acid) ସାପୋନିନ୍‌, ଲିଉକୋ ଡେଲଫିନ୍‌ଡିନବ 
(Leuco delphindim) କ୍ଷାରାଭ ଅଛି | ମୁଖ୍ୟତଃ ରେଶମ ପୋକ ଚାଷ ବୃଦ୍ଧି କରିବାକୁ ଏହାର ରୋପଣ 
ଉତ୍ସାହିତ କରାଯାଉଥିଲେ ହେଁ ଏହାର ଥିଷଧୟଗୁଣ କେବେ ହ୍ରାସ ପାଇବ ନାହିଁ । ଉଚ୍ଚରକ୍ତଚାପ, ଯକୃତ 
ବେମାରୀ ଓ ହୃଦରୋଗ ବୃଦ୍ଧି ପାଉଥୁବା ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏହାର ପ୍ରଧାନ୍ୟ ମଧ୍ଯ ବୃଦ୍ଧି ପାଉଛି । 

ଅର ଟ- କପାରୁ ଡୃଳା ବାହାରେ । ତୁଳାରୁ ସୂତା କଟାଯାଏ । ଅରଟ ତୁଳାରୁ ସୂତା କାଟିବା ପାଇଁ ଚକ ଥବା ଯନ୍ତ୍ର । 
ଏହା ଏକ ବଡ଼ ଚରଖା | ଅରଟକୁ ହାତରେ ଘୂରାଇ ତୁଳାରୁ ସୂତା କାଟନ୍ତି । କ୍ଲାନ୍ତି ଦୂର କରିବା ପାଇଁ ଅରଟ 
ଚଲା ଓ ସୂତାକଟା ଗୀତ ବୋଲନ୍ତି । ସ୍ଵାଧୀନତା ଆଣିବା ପାଇଁ ମହାତ୍ମା ଗାନ୍ଧୀ କାଟି ପିନ୍ଧ କୁଟି ଖାଅ ଡାକରା 
ଦେଇଥୂଲେ । ସେ ସବୁଦିନେ ହାତ ଚରଖାରେ ସୂତା କାଟୁଥିଲେ ଓ ସେଇ ସୂତା ତିଆରି ଲୁଗା ପିନ୍ଧୃଥଲେ । 
ସ୍ଵର୍ଗତ ମୋରାରଜୀ ଦେଶାଇ, ସନ ବିନୋବା ଓ ଲାଲବାହାଦୂର ଶାସ୍ତ୍ରୀ ନିଜ ହାତରେ ସୂତା କାଟୁଥଲେ | 

ଅର ଡ଼ା- ବାଡ଼ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଛୋଟ ଯାଗା । ଫଳ, ପନିପରିବା ଓ ବିଲ ଫସଲ ଖାଇ ନଷ୍ଟ କରି ନ ଦେବା ପାଇଁ 
ଗୋରୁ, ମେଣ୍ଟା, ଛେଳି ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ ଅଟକାଇ ରଖୁବାକୁ ଏକ ବଡ଼ ଘେରା ଜାଗା | : 

ଅରନଳୀ (ଅର୍ନଳୀ) - ନଳ ଗଛ ଦେଖ। 

ଅର ଳୁ - ପିତାଲାଉ ଫଣଫଣା । (ଫଣାଫଣା ଦେଖ) । 

` ଅରି ଷ୍ଟକ -'ରିଠା ଫଳ, ଏଥରେ ଲୁଗାସଫା କରନ୍ତି । 

ଅର ମା- ଯେଉଁ ଯାଗାକୁ ସହଜେ ଯାଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ଅସନା, ବଣୁଆ ଯାଗା । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଲଟା, ମଶା, ମାଛି, 
ସାପ, ଡାଆଁଶର ଯାଗା ! (ଅରମା ଜାଗା, ସେଠିକି ଯାଅନା, କେତେବେଳେ କଉଁ କଥା | ହେ, ହେ, ସେ 
ଅରମାକୁ କାହିଁକି ଯାଇଛୁ ଇତ୍ୟାଦିର ବ୍ୟବହାର ) | 

ଅରାମୁଶ୍ଡିଂ ଢିଙ୍କ ଭରାଣ୍ଡି । 

ଅରି ଷ୍ଟ ଘୋଳ ଦହି । ରସୁଣ, ନିମ ଗଛ, ରିଠା ଗଛ ଓ ଫଳ, ଏ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅରିଷ୍ଠ | 

ଅରୁ ଆ।- ଅଣ ଉଷିଆଁ । ଯାହା ଉଷିଆଁ ହୋଇ ନାହିଁ । ଉଷୁଆଁ ନ ହୋଇଥ୍‌ବା ଧାନକୁ ଅରୁଆ ଧାନ ଓ ଏହାର ଚାଉଳକୁ 
ଅରୁଆ ଚାଉଳ କୁହାଯାଏ । ଧାନକୁ ଶୁଖେଇ କୁଟିଲେ ହେଉଥ୍‌ବା ଚାଉଳ | ଏ ଧାନ ମୋଟେ ଉଷିଆଁ ହୋଇ ନ 
ଥାଏ । ଅରୁଆ ଧାନରେ ଗୁରୁବାର ମାଣ ବସେ । ସେ ଚାଉଳ ଯାଉକୁ ଗୁରୁବାର ମାଣଯାଉ କୁହାଯାଏ । ପୂର୍ବ 
ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ସାଧାରଣତଃ ଧାନକୁ ଥରେ ବା ଦି'ଅର ଉଷେଇଁ (ସିଝେଇ) (ଏକ ଉଷୁଆଁ ବା 
ଦୋ ଉଷୁଆଁ) କରି ଚାଉଳ କରନ୍ତି । (ଉଷୁଆଁ ଦେଖ) । କିଛୁ ଭାରତର ଅନ୍ୟ ରାଜ୍ୟରେ ଅନ୍ୟ ଚାଉଳ ଖୁଆ 
ଦେଶରେ ପ୍ରାୟତଃ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଭାତ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଚିନ୍‌ ଓ ଜାପାନରେ ଧାନ ଉଷାନ୍ତି ନାହିଁ ! 
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eda re EO ee PO ee PE 
ଅରୁଆ ଚାଉଳକୁ ଅକ୍ଷତ କୁହାଯାଏ । (କିଛୁ ଧାନକୁ କୁଟିଲେ ଚାଉଳ ଅକ୍ଷତ ରୁହେ ନାହିଁ ।) ଅରୁଆ ଚାଉଳ 
ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଭାଙ୍ଗି ଯାଇଥୂଲେ ମଧ୍ୟ ତାକୁ ଅକ୍ଷତ କୁହାଯାଏ ! କାରଣ ଏହା ଆତପ ତଣ୍ଡୁଳ, ଅରୁଆ) । 
ଅରୁଆ ଚାଉଳର ବେଶି ଅଂଶ ନଷ୍ଟ ହୋଇ ନ ଥାଏ । ବୋଳ ଅଂଶ ଥାଏ ବୋଲି ଏହା ସାଧାରଣତଃ ଉଷୁନା 
ଚାଉଳଠାରୁ ଗରୁ । ଅନେକ କ୍ଷେତ୍ରରେ ଏହା ଦେବ ମନ୍ଦିରରେ ରନ୍ଧାଯାଏ । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ଅଭଡ଼ା ଅନ୍ନ ଅରୁଆ 
ଚାଉଳରେ ପ୍ରସ୍ତୁତ ଅନ୍ନ । 


ଗ୍ରିଅ ଅରୁଆ ଅନ୍ନ ମାନ 
ବହନ କଲେକ ରନ୍ଧନ !” 


ସୋମବାର, ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ଗୁରୁବାର, ଏକାଦଶୀ, ଏକବାର କଲାବାଲା ଅରୁଆ ଖାଇ ରହନ୍ତି । ହବିଷ୍ୟାଳିମାନେ 
ହବିଷ୍ୟରେ ସବୁବେଳେ ଅରୁଆ ଖାଆନ୍ତି । 
“ଅରୁଆ ଚାଉଳ କଞ୍ଚା କ୍ଷୀର ନେଇ ପାର୍ବତୀଙ୍କୁ ପୂଜା କଲି 
ଗୋଟି ଗୋଟି କରି କୋଟି କୋଟି ଚମ୍ପା ଶମ୍ଭୁଶିରରେ ମୁଁ ଦେଲି ।” ' (ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦର ଚନ୍ଦ୍ର 
' “ଅରୁଆ. ଚାଉଳ ଏକମାଣ ତିନ୍ତାଇବ 
ତାକୁ କୁଟି ଚୂନା କରି ଜତନେ ରଖୁବ ।”  ( ଲକ୍ଷ୍ମୀ ପୁରାଣ ) 

ଯେକୌଣସି ଚାଉଳର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ମଣ୍ଡ (ଷ୍ଟାର୍ଟ) ଓ ପ୍ରୋଟିନ । ନାଲି ବୋଳ ଥିବା ଚାଉଳର ଏ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଗୁଣ 
ବେଶି । ଢିଙ୍କି କୁଟା ଚାଉଳ ନାଲି, ଏଥୁରେ ପ୍ରୋଟିନ ଅଂଶ ବେଶୀ ଥାଏ ! ଚାଉଳ ଉପରେ ଥୁବା ବୋଳ ସ୍ତର 
(aleurone layer) ଏବଂ ଏହା ତଳସ୍ତର (sub-aleurone layer) ଚାଉଳର ମୂଳ ଗୁଣାତମ୍କ ଅଂଶ | ଢ଼ିଙ୍କି ` 
କୁଟା ଓ ଭଲ ଭାବରେ କୁଟା ହୋଇଥୁବା ଚାଉଳ ଗୁଣ ଅନେକ ଅଂଶରେ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ । କାରଣ ଚାଉଳ 
ଉପରବୋଳ ମାଜି ହୋଇ ଛାଡ଼ି ଯାଇଥାଏ ! (ଚାଉଳ, ଧାନ ଦେଖ) । ହାତକୁଟା ଚାଉଳର ଗୁଣ ମିଲ୍‌ କୁଟା 
ଚାଉଳର ଗୁଣଠାରୁ ଭଲ । ଯେତେ ସଫା ଓ ଚିକ୍କଣ କରାହେବ, ଚାଉଳର ଗୁଣ ସେତେ ନଷ୍ଟ ହେବ । 
ହାତକୁଟା ଓ କଳକୁଟା ଅରୁଆ ଚ଼ାଉଳର ହାରାହାରି ସଂଯୁତି ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । 


ବିବରଣୀ N ହାତ କୁଟା କଳ କୁଟା କଳ କୁଟା ହେତୁ 
ନାଇି ଚାଉଳ ସଫା ଚାଉଳ “କ୍ଷୟ ଭାଗ (%) 

ଜଳୀୟାଂଶ ୧୪ ୧୪ ୧୦ 

'୧ ୦ ଠଗ୍ରାମ ଚାଉଳରେ 

ଶକ୍ତି (କିଲୋକାଲୋଗରି ) -୩୫.୨ ୩୫.୪ ୧୦ 

ପ୍ରୋଟିନ (ଶତକଡ଼ା ଭାଗ ) ୮.୩ ୭.୧ 9.୩ 

. ଚର୍ବି (ଶତକଡ଼ା ଭାଗ) e.୯ ୦.୫ ଠ୦.୪୫( ପ୍ରାୟ ୭୩ ଭାଗ କ୍ଷୟ ହୁଏ ) 

ମୋଟ ଶ୍ଵେତସାର (ଶତକଡ଼ା ) ୭୪.୯ ୭୭.୮ ୬ 

ତନ୍ତୁ ଅଂଶ (£1) ଶତକଡ଼ା ଭାଗ ) ୦.୭ o.୪ ୪୯ 

ପାଉଁଶ (ash) ଶତକଡ଼ା ଭାଗ "୧.୧ o.୬ ୫.୧ 
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କାଲ୍‌୍ସିଅମ ( ୧୦ ଗ୍ରାମ ପ୍ରତି ମିଲିଗ୍ରାମ ) ଣୁ ୮ ୨୦ 


ଫସଫୋରସ ( ୧୦ ଗ୍ରାମରେ ମିଲିଗ୍ରାମ ) ୧୮.୩ ୧୦.୪ ୪୯ 
ଲୌହ ( ୧୦ ୦ଗ୍ରାମରେ ମିଲିଗ୍ରାମ ) ୧.୬ ୧.୨ ୩୨ 
ଥୁଆମିନ୍‌ ( ୧୦ ଗ୍ରାମରେ ମିଲିଗ୍ରାମ ) 0.୦9୯ ୦.୧୦ ୬୯ 
ରିବୋପ୍ଲାଭିନ ( ୧୦ ଗ୍ରାମରେ ମିଲିଗ୍ରାମ ୦.୦୭ ୦.୦୫ ୩୬ 
ନିଆସିନ୍‌ ( ୧୦ ୦ଗ୍ରାମରେ ମିଲିଗ୍ରାମ ) ୩.୯ ୨.୩ ୪୭ 


୧୦% ତଷୁ ଗଲା ପରେ ରହିଥ୍‌ବା ଚାଉଳର ମୋଟ ଅଂଶ ଅନୁସାରେ । 
ଯେଉଁମାନେ ଅରୁଆ ଖାଆନ୍ତି ତାଙ୍କୁ ଅରୁଆଖୁଆ କୁହାଯାଏ । ହବିଷ୍ୟରେ ଅରୁଆ ରନ୍ଧା ଯାଏ । 
ଯାହା ରୁଆ ହୋଇନି ବା ଯାହାର ରୁଆ (କ୍ଷୁଦ୍ର ଅଂଶ) ନାହିଁ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଅରୁଆ କୁହାଯାଏ । (ରୁଆ ଦେଖ) 
ଦାନ୍ତ ଘସିବା ପାଇ ଦାନ୍ତ କାଠି ଚୋବାଇ ଚୋବାଇ ଦାନ୍ତକାଠି ଶେଷ ଭାଗରେ ହେଉଥିବା ସରୁ ସରୁ ଅଂଶ କୁ 
ରୁଆ କୁହାଯାଏ । ସୂତା ମିଶା ମିଶି ହୋଇ ଯାଇଥୂଲେ ଅରୁଆ ହୋଇ ଯାଇଛି ବୋଲି କହନ୍ତି ! ‘ଅରୁଆ ସୂତା 
ଖୁଏ । ଘଇତା ମାଇପ କଜିଆ| କଲେ ତାକୁ ସଜାଡ଼ିବ କିଏ ।”? ଖଡ଼ୁ ଉପର ମୁନିଆଁ ଅଂଶକୁ ରୁଆ କୁହାଯାଏ । 
ଯେଉ ଖଡ଼ୁରେ ରୁଆ ନ ଥାଏ ତାକୁ ଅରୁଆ ଖଡୁ କୁହାଯାଏ | 

ଅରୁ ଶି- ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ନାଳ ମଝିରେ ପକାଯାଉଥୁବା ଆଡ଼ି ବନ୍ଧ । ଏଥୁରେ ଜାଲ, ବଡ଼ ଖଇଞ୍ଚ, ମୁଗୁରା ବସାଇ 
ମାଛ ଧରାଯାଏ । 

ଅରୁ ହା- ଭୂଇଁ ଅଁଳା ଦେଖ । 

ଅଣ୍ତିଂ ଶାଗୁଆନ ଗଛ ଦେଖ। 

ଅଳ୍ପ ପଦ୍ଧମଂ ରକ୍ତ ପଦ୍ମ ଦେଖ । 

ଅଳ୍ପ ମାଲିଆ- କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆ ଶାଗ ଦେଖ । 

ଅଳାଇଚ- ( ଅଳେଇଚ ) | 
ସଂ - ପୃଥ୍ୀକା, ଚନ୍ଦ୍ରବାଳା, ନିଷୁଟୀ, ବହୁଳା, ଏଳା | 
ହିନ୍ଦିଂ ବଡ଼ା ଇଲାଇଚ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4Amomum aromaticum Roxb. Family - Zingiberaceae. 


ବହୁବାର୍ଷିକ ମସଲା ଜାତୀୟ ଗଛ । ଏ ଗଛ ପଶ୍ଚିମ ବଙ୍ଗର ଉତ୍ତର ସୀମାରେ, ଆସାମରେ ଓ ହିମାଳୟ 
` ପାଦଦେଶରେ ଓ ନାତିଶୀତୋଷ୍ଠ ମଶ୍ଡଳ-ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । 

ଅଳେଇଚ ଫଳର ଚୋପା ମଧ୍ଯ ଉପକାରି | ଦେଖୁବାକୁ ଏଫଳ କଳା । ଏ ଫଳ ଭିତରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲ 
କାଳିଆ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏ ମଞ୍ଜି ଖାଇଲେ ପାଟି ବାସେ । ପାନ ମସଲା ରୂପେ ଖ୍‌ଆଯାଏ । ପଲଉ, କ୍ଷୀରି 
ଇତ୍ୟାଦିରେ ପଡ଼େ । ଅଳେଇଚ ଗରମ ମସଲାର ଏକ ଉପାଦାନ । 

ଅଳେଇଚ ତେଲ ପେଟ ବ୍ୟଥା ହେଲେ ଓିଷଧ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ¦! ଏହା ଏକ ଉଦ୍ଦୀପକ । ଏ 
ତେଲକୁ ଅଞ୍ଜନ ଭଳି ଲଗାଇଲେ ଆଖ୍‌ ଫୁଲା ରହେ ନାହିଁ । ମଞ୍ଜିକୁ ସିଝାଇ ପାଣି କୁଳି କଲେ ଦାନ୍ତମୂଳ ବିନ୍ଧା 
ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ! ଦାନ୍ତମୂଳ ମାଢ଼ି ଟାଣ ହୁଏ ଓ ଦାନ୍ତ ମୂଳ ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ଦୂର ହୁଏ ! 
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OO ne OD 
ଅଲ।ବୁ - ଲାଉ । 

ହିନ୍ଦି - ଲାଉକି, ଘିଆ, କାଡୁ ` 

ଇଂରାଜୀ - ସାଲାବାସ କୁକୁମ୍ବର | (Calabas cucumber, bottle gourd. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Lagenaria vulgaris, Lagenaria siceraria, Cucurbita Siceraria, 


Cucurbita lagenaria, Cucurbita lencantha. Family - Cucurbitaceae. 


ଲତା ଗଛ । ରଞ୍ଜାରେ, ତଳେ ଓ ପିଢ଼ାରେ ମାଡ଼େ । ଡଙ୍କରେ ରୋମ ଥାଏ ¦ ପତ୍ରରେ ନ ଥାଏ । ପତ୍ର ଚିକ୍କଣ, 
କୋମଳ ! ଲାଉର ଆକାର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର । ଲମ୍ବାଇ ଗୋଲ ଇତ୍ୟାଦି । 


ପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ । ପତ୍ରରୁ କାଳି ତିଆରି ହୁଏ । ଡଙ୍କ କଅଁଳ ବେଳେ ନରମ । ପରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ଲାଉ କଞ୍ଚାବେଳେ ପରିବା ରୂପେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ବୁଢ଼ା ପାକଳ ଲାଉର ଖୋଳ, ଥାଳ, ତୁମ୍ବା, ପାଣି 
ବୋତଲ, ଶିଙ୍ଗା, ପିଅ ଏବଂ ତୁରୀ କରାଯାଏ । ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ରୀ ରେ ଲାଉ ଥାଳ ବିଷୟରେ ଅନେକ 
ଥର ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି ¦ 
' “କାଉ ରଙ୍ଗ ଲୁଗା ତ୍ରିକଛ୍ଥ ପିନ୍ଧକୁ ଲାଉ ଥାଳରେ ମାଗିବୁ ।” 
ଲାଉ ତୁମ୍ବାରେ ଦିଅ ତହିଁ ଅନ୍ନ ବୃକ୍ଷ ମୂଳରେ ଭୁଞ୍ଜିବି ।”? 
ଯୋଗୀ! ଭିକାରିଙ୍କୁ ଲାଉଥାଳ ଦାନ କଲେ ମହାପୂଣ୍ଯ ହୁଏ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ । କଞ୍ଚାବେଳେ ଲାଉ 
କୋରି ବିରିରେ ମିଶାଇ . ବଡ଼ି ପାରନ୍ତି । ( ଲାଉବଡ଼ି) । ଲାଉଶାକର ହୁଏ | ଲାଉ ରସ ଥଣ୍ଡା, ବାତ ପିତ 
ନାଶକ ! ଏଥୁରୁ ମୃଦୁ ପାନୀୟ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଇପାରେ । ଲାଉରେ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ ‘ଖ” (ଭିଟାମିନ ବି) ଓ 
ଆସକରବିକ୍‌ ଅମୃ (a୯ଠ୮bic acid) ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଥାଏ । ଲାଉ ସହିତ ଦୁଧ ମିଶା ତରକାରି 
ସୁଖାଦ୍ୟ ଓ ପଥ୍ୟ । ଏହା ରେଚକ । 
ଲାଉରେ ଆମିଷ ପକାଇ ତରକାରି କରିବା ନିଷେଧ | 
““ଗୁରୁବାରେ ଯେଉଁ ନାରୀ ତୁଳାକୁ ଭିଣଇ 
ଲାଉରେ ଆମିଷ ଦେଇ ଯେ ଗ୍ରାସ କରଇ 
ଏତେକର୍ମ ଯେକରେ ସେ ମହାଲକ୍ଷ୍ମୀକୁ ନ ପାଏ ।”? ( ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 

ଅଲିଭରିଡ଼ଲେ- ଏମାନେ ଏକ ଜାତିର କଇଁଚ (Oliveridley reptilia) !- ଏମାନେ ଆକାରରେ ବଡ଼ ¦ ରିଡ଼ଲେ 
କରିଚର ରଙ୍ଗ ଓଲିଭ (ପୀତ-ହରିତ ) ହୋଇଥୂବାରୁ ଏପରି କଇଁଚକୁ ଓଲିଭ ରିଡ଼ଲେ କଇଁଚ କହନ୍ତି । 
ଦୂରାରୋଗ୍ୟ କର୍କଟ ବେମାରିରେ ଚିକିତ୍ସା କ୍ଷେତ୍ରରେ ଓଲିଭ ରିଡ଼ଲେ କଇଁଚର ଭୂମିକା ଅତି ଗୁରୁତ୍ଵପୂର୍ଣ୍ଣ ବୋଲି 
ବିଲାତ, ଆମେରିକା ଓ କାନାଡ଼ା ଭଳି ଦେଶରେ ଏହି ଜାତି କଇଁଚ ଉପରେ ଅନେକ ଗବେଷଣା ଚାଲିଛି । 
ସୁଦୂର ପ୍ରଶାନ୍ତ ମହାସାଗରରୁ ଲକ୍ଷ ଲକ୍ଷ ସଂଖ୍ୟାରେ ଏ କଇଁଚ ଓଡ଼ିଶାର ଧାମରା ମୁହାଣ ଦୁର୍ଗାପୁର ମୁହାଣ, 
ଆରଦ୍ଧଵୀପ, ତାଳଚୁଆ, ସାତଭାୟା, ଗହୀରମଥା, ଆଗରନାସି, ହୁକିଟୋଲା, ଚିଡ଼ିଚିଡ଼ି ମୁହାଣ, କଂସାରି 
ଡିହା, ହୁଇଲର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜ ଦେବୀ ନଦୀ ମୁହାଣ, କୃଶଭଦ୍ରା ମୁହାଣ ଏବଂ ରଖିକୂଲ୍ୟା ମୁହାଣ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଅଣ୍ଡା 
ଦେବାକୁ କାର୍ଭିକ-ମାର୍ଗଶୀର ମାସରେ ଆସନ୍ତି । ଫଗୁଣ-ଚୈତ୍ର ମାସ ମଧ୍ଯରେ ଅଣ୍ଡା ଦେଇ ଛୁଆ ପ୍ରଟେଇ 
ସେମାନେ ଫେରିଯାଆନ୍ତି । ଅଲିଭରିଡ଼ଲେ କଇଁଚ ଅଣ୍ଡା ଦେଉଥୁ୍‌ବା ମୁହାଣକୁ ସାମୁଦ୍ରିକ ସ୍ବାସ୍ଥ୍ୟ ନିବାସ 
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ମାନ୍ୟତା ଦିଆଯାଇଛି । ଏଥୁପାଇଁ ଭିତର କନିକାକୁ କଇଁଚ ଅଭୟାରଣ୍ୟ ରୂପେ ମଧ୍ଯ ଘୋଷିତ କରାଯାଇଛି । 
କିନ୍ତୁ ପରିବେଶ କ୍ରମେ ପ୍ରଦୂଷିତ ହୋଇ ଉଠୁଥବାରୁ କଇଁଚମାନଙ୍କର ସଂଖ୍ୟା ହ୍ରାସ ପାଇବାରେ ଲାଗିଛି । 
ଅନେକ କଇଁଚ ମାଛ ଧରା ଟ୍ରଲର ସହିତ ବାଡ଼େଇ ହୋଇ ମରୁଛନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାରୁ କଇଁଚ ମାଂସ ଦେଶ 
ବିଦେଶର ବିଭିନ୍ନ ସ୍ଥାନକୁ ରପ୍ତାନି ହୋଇ ବହୁତ ଅଧକ ଦାମରେ ବିକ୍ରି ହେଉଛି । ଗହୀରମଥା କଇଁଚମାନଙ୍କର 
ଅଶ୍ଡା ଦେବା ଲାଗି ବିଶ୍ଵର ସବୁଠୁ ବଡ଼ ସ୍ଥାନ । କଇଁଚ ପାଣିରେ ରହେ, କିନୁ ସ୍ଥଳ ଭାଗରେ ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ 
ବାଲିରେ ଅଣ୍ଡାଦିଏ । ବାଲି ଆଡ଼େଇ ମା” କଇଁଚ ଗାତ କରି ସେଥ୍‌ରେ ଅଣ୍ଡା ଦେଇ ତାକୁ ଘୋଡ଼େଇ ସମୁଦ୍ର 
ଭିତରକୁ ଚାଲିଯାଏ । ଅଲିଭ କଇଁଚ ଛୁଆମାନେ ମା” ବିନା ବଢ଼ିବା ଏକ ବିରଳ ଘଟଣା । ବାଲିରେ 
ଅଣ୍ଡାଗୁଡ଼ିକ ୪୦-୫୦ଦିନ ପୋତି ହୋଇ ରହିବା ପରେ ଅଣ୍ଡାରୁ ଛୁଆ ଜନ୍ମନ୍ତି। ୧୯୯୭ ମସିହାରେ 
ଗହୀରମଥା ଉପକୂଳରୁ ୨୦ କି.ମି. ବ୍ୟାପି ସାମୁଦ୍ରିକ ଅଞ୍ଚଳକୁ ଏକ ଅଭୟାରଣ୍ୟ ବୋଲି ଘୋଷଣା 
କରାଯାଇଛି । ପ୍ରତିବର୍ଷ ମାଘ-ଫଗୁଣ ମାସ ସୁଦ୍ଧା ୧୦-୧୨ ଲକ୍ଷ କଇଁଚ ଗହୀରମଥାକୁ ଅଣ୍ଡାଦେବାକୁ 
ଆସନ୍ତି । ତାଙ୍କର ଅଣ୍ଡାଦେବା ଓ ଛୁଆ ଫୁଟିବା ପ୍ରଣାଳୀକୁ ପୃଥବୀର ପ୍ରକୃତି ପ୍ରେମୀମାନେ ଦେଖୁବାକୁ. 
ଅପେକ୍ଷା କରିଥାନ୍ତି । I 
କଇଁଚ ମାଂସ ଅତି ନରମ, ମିଠା ଓ ସୁଖାଦ୍ୟ । ଏହା ବିଭିନ୍ନ ସହରରେ (କଲିକତା, ବମ୍ବେ, ହାଇଦ୍ବାବାଦ 
ଖଡ଼ଗପୁର ପ୍ରଭୃତି ଅଞ୍ଚଳରେ କିଲୋପ୍ରତି ୧୨୦-୧୬୦ ଟଙ୍କାରେ ବିକ୍ରି ହେଉଥୁବାରୁ ଅଲିଭ ଇଡ଼ଲେଓ, 
ଦେଶୀ କୁଜିକଇଁଚ ମାରି ବିକିବା ଏକ ଜୀବିକା ହୋଇଛି । ଏହାର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ Lepedochelys 
olivaceae | ` 

ଅଶୋକ -ଓଶୋକା, ଅଶୋକା | 
ବଙ୍ଗଳା -ଅଶୋକ 
` ହିନ୍ଦି - ଅଶୋକ 
ତେଲୁଗୁ - ଅଶୋକାମୁ, ଭାଞ୍ଜୁଲାମ୍ୁ କାଙ୍କେଳି 
ଇଂରାଜୀ -Sisoup (ସିସୁପ୍‌) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Saraca indica L. Jonesia pinnata. Saraca asoca. Family - 


Caesalpinaceae. 


ଏହାର ଜନ୍ମସ୍ଥଳୟ ଭାରତ । ଭାରତର ସବୁଠି ଜଙ୍ଗଲରେ ଦେଖାଯାଏ । ଶିମ୍ବାଦି ବର୍ଗର ତରୁ । ମଧ୍ୟମ 
ଧରଣର ବଡ଼ ଗଛ । ୮-୯ମିଟର ଉଚ୍ଚ, ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ! ପତ୍ର ଶ୍ୟାମଳ, ନୁଆ ପତ୍ର ତମ୍ବାଳିଆ । ପତ୍ରର 
ଅ'କାର ଅନୁସାରେ ଅଶୋକ ଗଛ ଦୁଇ ପ୍ରକାର | 


୧. ପତ୍ର ଆମ୍ଭ ପତ୍ର ପରି । ଫୁଲ ଇଟା ରଙ୍ଗର -ନାଲି । ବସନ୍ତ ରତୁରେ କଢ଼ ଧରେ | ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଓ ବର୍ଷା ରତୁରେ 
ଫଳ (ଛୁଇଁ) ଧରେ । . 

୨. ପତ୍ର ଆତ ପତ୍ର ପରି । କିନ୍ତୁ ପୂର୍ବୋକ୍ତ ଅଶୋକ ଜାତିର ପତ୍ରଠାରୁ ସାନ । ଫୁଲ ଫିକା ହଳଦିଆ । 
ବଷାଦିନେ କଢ଼ ହୁଏ । ଶରତ ରତୁରେ ଫଳେ । ହେମନ୍ତ ଓ ଶୀତ ରତୁରେ ଫଳେ । 

ଦୁଇ ଜାତିର ଫୁଲ ପେନ୍ଥା ପେଛ । ଖୁବ୍‌ ସୁନ୍ଦର, ଚମନ୍କାର । ଏହାର ଛେଲି ବହୁତ ଉପକାରି । ରତୁସ୍ବାବ 
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MO OG Or 


କରାଏ ଏବଂ ଅତ୍ଯଧୁବକ ରତୁସ୍ବାବ ବନ୍ଦ କରେ । ଏହାର ଶରୀର ତନ୍ତୁକୁ ସଂକୁଚିତ କରି ରକ୍ତସ୍ରାବ ବନ୍ଦ 
କରାଏ ! | 


ଏହି ଛାଲି ଶୀତ, କଷାୟ, ମଳ ରୋଧକ, ରକ୍ତ ଦୋଷ ଓ କୃମି ନାଶକ । ଏହାର ମଞ୍ଜି ମୃତ୍ରାଶଯ ରୋଗ 
ନିବାରକ । ଅଶ୍ମରୀ ରୋଗର ଉପଶମକାରି ଓ ନିବାରକ । ଯୁବତୀମାନେ ଗୋଡ଼ରେ ବଳା ପିନ୍ଧି ଏଗଛକୁ 
ଗୋଇଠା ମାରିଲେ ଏ ଗଛରେ ଫୁଲ ଧରେ ବୋଲି ସାହିତ୍ୟ ଦର୍ପଣରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । (ପାଦାଘାତାହ 
ଅଶୋକଙଂ ବିକଶତି ) । 


ଅଶୋକାଷ୍ଟମୀ- ଚୈତ୍ର ମାସ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ତିଥ୍‌କୁ ଅଶୋକାଷ୍ଟମୀ କୁହାଯାଏ । ସେଦିନ ପୁରୁଣା ଭୁବନେଶ୍ବରରେ 


ଅଶୋକା 


ମହାପ୍ରଭୁ ଲିଙ୍ଗରାଜଙ୍କର ରଥଯାତ୍ରା ହୁଏ । ଏହି ରଥକୁ ରୁକୁଣା ରଥ କହନ୍ତି । ଏହିଦିନ ଆଠଟି ଅଶୋକ କଢ଼ି 
ଖାଇ ଓ ଖୁଆଇ ଲୋକେ ଅଶୋକ (ଓସକା) ବସନ୍ତି । ଓସକା ( ଅଶୋକା) ଡକାଡକି ହୁଅନ୍ତି ନା ଧରନ୍ତି 
ନାହିଁ । ଶାଶୂ ଘରକୁ ଯାଉଥବା ଝିଅ ତା? ଅଶୋକାକୁ କାନ୍ଦିକରି କହେ - 
“ମୋ ଅଶୋକା କଢ଼ି, ମୁଁ ଯାଉଛି ଛାଡ଼ି 
ମନେ ପକେଇବୁ ଘଡ଼ିକି ଘଡ଼ି ।” 
ମା'ମାନେ ଅଶୋକା ବ୍ରତ କରନ୍ତି । ଏ ବ୍ରତ କଲେ ପିଲା ମୃତ୍ୟୁ ଜନିତ ଶୋକ ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି କାମାକ୍ଷା 
ତନ୍ତ୍ରରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । ଅଶୋକାଷ୍ଟମୀ ଦିନ ସକାଳୁ ଭୁବନେଶ୍ବରସ୍ଥ କେଦାରଗୌରୀ ପାଖରେ ଥୁବା ମରିଚି 


କୁଣ୍ଡ ପାଣିରେ ଗାଧୋଇଲେ ବରନ୍ଧ୍ୟାନାରୀ ପୁତ୍ରବତୀ ହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ଅଛି । ସେଦିନ ମରିଚି କୁଣ୍ଡ ପାଣି 
ବିକ୍ରି ହୁଏ । ପ୍ରଥମ ଗରା ପାଣି ଏବେ ବି ହଜାର ହଜାର ଟଙ୍କାରେ ନିଲାମ ଡକା ହୋଇ ବିକ୍ରି ହେଉଛି । 


କଢ଼ି - 
ମୀନ ମଧ୍୍ୟୋ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷେ 
ଅଶୋକା ଖ୍ୟାଂ ତଥାଷ୍ଟମୀନ୍୍‌ 
ପ୍ରିବେଦ୍ଶୋକ କଳିକାଂ ସ୍କାୟା ଲୋହିତ୍ଯ ବାରିଣୀ ! 
ମନ୍ତ୍ରପାଠ କରି ଅଶୋକା କଢ଼ି ଅଣାଯାଏ ଓ ତା'ର ପାଣି ପିଆଯାଏ - 
“ ଅଶୋକା କଳିକାଚାଷ୍ୌ ଯେ ପିବନ୍ତି ପୁନର୍ବସୌ 
.ଚୈତ୍ର ମାସି ଶିତାଷ୍ଟମ୍ୟା ନ ତେ ଶୋକମବାପ୍ଲ୍‌ୟ ।” 


ସେବନ ମନ୍ତ୍ର - 


 ତ୍ାମ ଶୋକ ହରାଭୀଷ୍ଟ ମଧୁମାସ ସମୁ୍ବ 
ପିବାମି ଶୋକ ସନ୍ତପ୍ତା ମାମ ଶୋକଂ ସଦାକୁରୁ ।” 


ଅଶୋକାଷ୍ଟମୀ ଦିନ ପୁନର୍ବସୁ ନକ୍ଷତ୍ରରେ ୮ଟି ଅଶୋକା କଢ଼ି ଆଣି ପାଣିରେ ବତୁରେଇ ପିଇଲେ ଶୋକ ଦୂର 
ହୁଏ ବୋଲି ବହୁଧା କଥ୍ତ । ସେ ଅଶୋକ ହୋଇଯାଏ । ରାବଣ ସୀତାଙ୍କୁ ଚୋରାଇ ନେଇ ଅଶୋକ ବଣରେ 
ରଖୁଥିଲା । ସୀତା ଅଶୋକ ବଣରେ ଥଲାବେଳେ ରାମଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କୁ ପାଇବା ପାଇଁ ଏହା - କରିଥୁଲେ ବୋଲି 


କୁହାଯାଏ । 
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ଅଶ୍ଵବଗନ୍ଧାଂ ତେଲୁଗୁ - ପୁଲିହେନ୍ଦ୍ରମ ପାନୁୟେରୁ ଗଞ୍ଜା 
ତାମିଲ - ପାନୁୟେରୁ 
ବଙ୍ଗଳା - ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା, ବାଜିଗନ୍ଧା 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Withania sonmnifera, somerifera (Dunal), Withunia coagulance 


Dunal, Withania ashwagandha Kaul. Family - Solanaceae. 


ଏହି ସବୁ .ଜାତିର ଗଛ ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା ନାମରେ ଖ୍ଯାତ । କିନ୍ତୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ପାଇଁ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଜାତି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଅନ୍ତି । 

ପତ୍ରରେ ଘୋଡ଼ାର ବାସନା ହୁଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ ! ଏ ଗଛର ଚେର (ମୂଳ )ରେ ଘୋଡ଼ା ମୃତର 
ଗନ୍ଧ ଭଳି ଗନ୍ଧ ଅଛି । 


ଏହି ଗଛ ବିଶୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ବହୁ ବୃଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ ଅଳରେ ସମୁଦ୍ର ପତନରୁ ପ୍ରାୟ ୨୦୦୦ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ଜାଗାରେ 
ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଏକ ଉର୍ଦ୍ଧଗାମୀ ତୃଣ ବା କ୍ଷୁଦ୍ରବୃକ୍ଷ । ଏହାର ଫୁଲ ପେନ୍ଥା ପେନ୍ଥା, ଫଳ ଛୋଟ ଓ 
ଗୋଲ (ବେରି ) ! ମଞ୍ଜି ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣ । ପତ୍ରର ତଳ ପଟ ଖୁବ୍‌ ଲୋମସ । ଏହି ଗଛ ତାରକାକୃତି ଲୋମ ଦ୍ଵାରା 
ଆବୃତ ହୋଇଥାଏ । 


ଏହି ଗଛର ସବୁ ଅଂଶ ପ୍ରାୟ ଥିଷଧ ତିଆରି ପାଇଁ ଲାଗେ । ଏହାର ଫଳରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଆମିନୋଅମ୍ବ 
ଓ ଅଧକ ପ୍ରୋଟିନ ଅଛି । ଏଥୁରୁ ଖୁବ ଉଚ୍ଚକୋଟିର ଖାଦ୍ଯ ଓ ରସାୟନ (ଟନିକ) ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଅଶ୍ଵବଗନ୍ଧାର ବିଭିନ୍ନ ଜାତି ଗଛରେ ପ୍ରାୟ ଶତକଡ଼ା ୦.୨୦ ଭାଗ କ୍ଷାରାଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼) ଅଛି । 


ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ତେଲକୁ ବସେଇ ଛାଣିଲେ ଏଥରେ ଲାନୋଲେଇକ୍‌ (1ଛଠାeା୯) ଅମୃ 
ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧିପାଏ ଏବଂ ଏହି ଛଣା ତେଲ ବିଭିନ୍ନ ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଶତକଡ଼ା ୪୫ ଭାଗ କ୍ଷାରି 
(ଲୁଣିଆ ) ପାଣି ବା ଦ୍ରବଣରେ ଏହାର ସବୁ କ୍ଷାରଭ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ ! ନିକୋଟିନ୍‌ (Nicotine) ସୋମନି 
ଫେରିନ୍‌ Somniferine), ସୋମନି ଫେରିନାଇନ (Somniferinine), ଉଇଥାନାଇନ୍‌ (Withanine), 
ଉଇଥାନା ନାଇନ (Withananine) ଏବଂ ମାୟା (ଭଣ୍ଡ) ଉଇଥାନାଇନ୍‌ Psuedo withanine) କ୍ଷାରଭ 
ମିଳେ । ଏଥ୍‌ରୁ ବିଟା ସିଟୋଷ୍ଟେରଲ (-Sitosterol) ମଧ୍ଯ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଆଇସୋ 
ପେଲେଟିଏରାଇନ (10pelletierin) ଚେରରୁ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଚେରରେ ଟ୍ରୋପିନ୍‌ (opine), ମାୟା, 
(ଭଣ୍ଡ ) ଟ୍ରୋପିନେ (pseudotropine), ୩ -« - ଆଲଫା ଟିଗ୍ଲୋଇ ଲକି ଟ୍ରୋପେନେ (3--tigloyloxy 
tropane) ଡାଇ ଆଇସୋପେଲେ ଟିଏ ରାଇନ୍‌ (ଏ isopelletierine), ଆନା ଫେରାଇନ୍‌ (anaferine) ଓ 
ଆନ୍‌ ହାଇଗ୍ରାଇନ୍‌ | (anhygrine) କ୍ଷାରଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼ ) ଅଛି । 

ପତ୍ର ଓ ଚେରର ପ୍ରତିଜୀବୀୟ ( ଆଣ୍ଟିବାଇଓଟିକ୍‌ ) (antibiotic) ଗୁଣ ଅଛି । ଏହି ଆଣ୍ଟିବାଇଓଟିକ୍‌ ଷ୍ଟାଫ 
(staph) ଅଉରି ଅସ (aureaus) (staph aureaus) ରୋଗରେ ଦିଆଯାଏ ¦ ପତୁରେ ଓିଥାନୋନ୍‌ 
(withanone) (C,, H,, 0,) ଥାଏ | .ଚେର ଓ ପତ୍ରର ଅନେକ ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ବାୟୁ, କଫ, 
ଶ୍ବିତ୍ର ଶୋଥ ରୋଗ ନାଶକ । ଏହା କ୍ଷୟ ନାଶକ, ବଳବର୍ଷକ ରସାୟନ (ଟନିକ୍‌ ) ଶୂକର ବର୍କ, ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ 
ଅଟେ । ଏହାର ମୂଳ ଅତି ଫଳ ଦାୟକ ଅଟେ । 
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ଅଶ୍ଵ ପଣ୍ଠୀ- ଘୋଡ଼ା କାନ ଭଳି କାନ ଯାହାର । ଶାଳଗଛ । (ଶାଳଗଛ ଦେଖ) ! ଶାଳଗଛ ପତ୍ର ଘୋଡ଼ା କାନ ପରି । 


ଅଶ୍ଵପଞ୍ଚମୀ - ଏହା ଆଶ୍ମିନ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ପଞ୍ଚମୀ ଦିନ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏ ଦିନ ଘୋଡ଼ାଙ୍କୁ ଗାଧୋଇ ସଫାସୁତୁରା କରି ଫୁଲ 
ଚନ୍ଦନ ଦେଇ ପୂଜା କରାଯାଏ । ବଳଭଦ୍ର ପୂଜା ଭଳି ଏହା ମଧ୍ଯ କୃଷକମାନେ ପାଳନ କରନ୍ତି । (ଆଗେ 
ଲୋକେ ଘୋଡ଼ାରେ ଚାଷ ମଧ୍ଯ କରୁଥଲେ ) । 


ଅଶ୍ଵ ସ୍ତନ - ଘୋଡ଼ା ଦୁଧ, ଆସନ୍ତାକାଲି ପାଇଁ ଯାହା ନୁହେଁ । ଅନିଶ୍ଚିତ, ଭବିଷ୍ୟତ ପାଇଁ ଅଚିନ୍ତ । କାଲି କ”ଣ କରିବେ 
ଯେଉଁମାନଙ୍କର ଚିନ୍ତା ନାହିଁ। ଆଜି ହିଁ ସବୁ । ପ୍ରତିଦିନ ଭିଆଇ ଯେଉଁ ଲୋକ ଖାଏ | ଅଶ୍ଵସ୍ତନ ବୃତ୍ତିଟି 
ତାହାର ବୋଲାଏ !”? କଳାହାଣ୍ଡି, ବଲାଙ୍ଗିର ନୂଆପଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କୁ ସୁଖବାସୀ କୁହାଯାଏ । 
ଆଜି ଦିନଟିକୁ ଆନନ୍ଦରେ ମଦ ମାଂସ ଖାଇ କଟେଇ ଦେଲେ ହେଲା । 
“ଆକ କଟୁ ଶୁଭରେ 
କାଲିକି ଅଛି ଜଙ୍ଗଲରେ । ? 
ଅଶ୍ଵ ଶୃଗାଳିକା - ବୈର ଭାବ । ସଦା ବୈରତା, ଅହି ନକୂଳ ସମ୍ବନ୍ଧ (ଅଶ୍ଵ ଓ ଶୃଗାଳ ସଛନ୍ଧ ) | 
ଅଶ୍ଵସ୍ଥ - ଓସ୍ଥ, ଓସ୍ତ । ଯେଉଁ ଗଛ ଅସ୍ଥିର ନୁହେଁ, ଯେଉଁଗଛ ବହୁବର୍ଷ ଧରି ରହେ । 
ସଂ ଅଶ୍ଵସ୍ଥଟ ହେସକ୍‌ 
କନ୍ନଡ - ତେପେହେସା 
ହିନ୍ଦି - ପାଇପର, ପିସ୍ତଳ୍ଟ ପିସ୍ତଲ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ficus religiosa. Family - Moraceae. 
ଗଛ ବଡ଼, ଝଙ୍କାଳିଆ, ଭାରତର ସବୁଆଡ଼େ ଗ୍ରୀଷ୍ମକଟିବନ୍ଧ ଗଛ !। 
ଏହାର ପତ୍ର ଘୋଡ଼ା କାନ ଭଳି ସବୁବେଳେ ହଲଚଲ ହେଉଥାଏ । ବାୟୁମଣ୍ଡଳ ପ୍ରାୟ ସ୍ଥିର ଥୁଲାବେଳେ ମଧ୍ଯ 
ଏହାର ପତ୍ର ଅଗ ଟିକିଏ ଟିକିଏ ହଲୁଥାଏ । ଅଶ୍ଵସ୍ଥ ଗଛକୁ ଏକ ପବିତ୍ର, ଦେବ ବୃକ୍ଷ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହି 
ଗଛକୁ କେହି କାଟନ୍ତି ନାହିଁ କି ଏହାର କାଠ କେହି ଜାଳନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହାର ଛାଇରେ ସମସ୍ତେ ବିଶ୍ରାମ ନିଅନ୍ତି । 
ଧର୍ମ ଅର୍ଜନ ପାଇଁ ବର ଓ ଓସ୍ଥ ଗଛକୁ ବାହା କରାଯାଏ ! ଓସ୍ଥ ଗଛ ବର ଓ ବର ଗଛ କନିଆଁ । ବରର ବାପ 
ଓ କନିଆର ବାପ (ଯିଏ ବରଗଛ ଓ ଓସ୍ଗଛ ବାହାକରାନ୍ତି) ସେ ସମୁଦି ବସନ୍ତି । ଏଥୁରେ ଜାତି, ଗୋତ୍ରର 
ବାରଣ ନ ଥାଏ । ନିଜର ବନ୍ଧୁ ଭଳି ବନ୍ଧୁ ଚଳାନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ଓସ୍ଥ ପତ୍ର ସହିତ ଗୋଟିଏ ବର ପତ୍ର ଖଣ୍ଜିବା 
ବିରଞ୍ଚ୍‌ ( ବହାଙ୍କ)ର କାମ । ଯେଉଁ ଓସ୍ଥପତ୍ର ପାଇଁ ଯେଉଁ ବରପତ୍ର ବିଧାତା ଖଞ୍ଜିଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଅଷାଢୁଆ- ଓସେରବା, ହାତୀନ୍‌କୁଲା 
ବଙ୍ଗଳା .- କାଲୋକରା, ବାଗ ନଇ 
ହିନ୍ଦି - ଅର୍ଦଣ୍ଡ 
ତେଲୁଗୁ - ଆଦୋନ୍ଡ଼ା, ଅତୋନ୍‌ଡ଼ା, ଆରୁଦୋଷ୍ଡା 
କୋହ - ଗାଡ଼େରନା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Capparis horrida, Capparis acumentata Capparis zelania. Fam - 


Capparaceae. 
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ଏହା ଗୋଟିଏ ଲଟା ଜାତୀୟ ଗଛ |! ଏହା ଅନ୍ଯ ଗଛ ଉପରେ ମାଡ଼େ । ଏଥୁରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ । କଷ୍ଟାଗୁଡ଼ିକ 
ମୂଳ ଆଡ଼କୁ ବଙ୍କେଇ କରି ରହୁନ୍ତି । 
ଫୁଲ - ଧଳା ବା ପାଟଳ ରଙ୍ଗର ।! ମାଘ-ବୈଶାଖ ମାସରେ ଧରେ । 
ଫଳ - ଆଷାଢ଼ରୁ ମାର୍ଗଶୀର ମାସଯାଏ ହୁଏ । 
ଏହି ଫଳ ଆଷାଢ଼ ମାସରେ ଫଳେ ବୋଲି ଏହାର ନାମ ଅଷାତଢ଼ୁଆ । ଫଳକୁ ଭାଜିକରି ଖାଆନ୍ତି । ବଣ 
ଜଙ୍ଗଲିଆ ପାହାଡ଼ିଆ ଫଳ, ଚିଲିକା ଟାପ୍ଟ ସୁରଙ୍ଗ, ରାୟଗଡ଼ା, ସିମିଳିପାଳର ପାହାଡ଼ରେ . ବେଶି ମିଳେ । 
ପ୍ରାୟ ଓଡ଼ିଶାରେ ଅଳ୍ପ ବହୁତେ ସବୁଆଡ଼େ ମିଳେ । ଫଳ ବହୁଦିନ ଯାଏ ଗଛରେ ଲାଗି କରି ରହେ । କଅଁଳ 
ଫଳକୁ ଭାଜିକରି ଓ ମଞ୍ଜକୁ ମଧ୍ଯ ଭାଜି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଭଜାଫଳ ମହିଆ ବାସନା ଦିଏ । ପିତୁଳିଆ ଲାଗେ । 
ଏହା ବାତ, କଫ, ବିଷ ଦୋଷ, ଗଳାରୋଗ ଓ ଆଖ୍ରୋଗ ଦୂରକରେ | ଏହାର ମୂଳ ବିରେଚକ । 
ଆଷାଢ଼ ମାସରେ ଫଳୁଥବା ଆମ୍ଭ ପଣସକୁ ଅଷାଢୁଆ ଆମ୍ଭ ଓ ଅଷାଢୁଆ ପଣସ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
(ଓଡ଼ିଶାର ଆମ୍ଭ ପ୍ରାୟ ଦେଶୀ, ଗୁରୁଡ଼ି ଛୋଟ ଆମ୍ବ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସ ସୁଦ୍ଧା ଶେଷ ହୋଇଯାଏ ) । 
ବାହାବେଦୀରେ ବର କନିଆଙ୍କ ହାତରେ ପିନ୍ଧାଇ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ସୂତାକୁ ଅଷାଢୁଆ ସୂତା, ବାଡ଼ୁଅ ସୂତା, 
ଅଭିଆଡ଼ି ସୂତା କୁହାଯାଏ । ଆଷାଢ଼ୁଆ ସୁତାରୁ ଲଇ ହୁଏ । ଖଡୁଭଳି କରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । 

ଅଷ୍ଟକ୍ଷୀର- ଛାଗୀ, ମେଷୀ, ଗାଭୀ, ମାନୁଷୀ, ହସ୍ଥିନୀ, ଘେଟକୀ, ଉଷ୍ଟ୍ୀ, ମହିଷୀ କ୍ଷୀର ଅଷ୍ଟ କ୍ଷୀର ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏହି ୮ଟି 
ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ଦୁଧ ( କ୍ଷୀର) ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

ଅଷ୍ଟଗିରି- ( ଅଷ୍ଟକୁଳାଚଳ) । ହିନ୍ଦୁ ପୁରାଣ ମତରେ ପୂୃଥୁବୀକୁ ସମ୍ଭାଳି ଧରିଥୂବା ୮ଟି ପର୍ବତର ନାମ । ଯଥା - 
ମହେନ୍ଦ୍ର ମଳୟ, ସହ୍ୟ, ଶୂକ୍ତିମାନ, ରକ୍ଷ, ବିନ୍ଧ, ପାରିଯାତ୍ର ଓ ହିମାଳୟ । 
ଜମ୍ବୁଦୀପ (ଭାରତକୁ) ପୃଥ୍ବୀ ବୋଲି ଧରାଯାଇଥୁଲା । ପୃଥିବୀରେ କେତେ ପର୍ବତ ଅଛି ସେତବେଳେ 
ପୁରାଣକାରମାନେ ବର୍ଣ୍ଣନା କରି ନ ଥଲେ ! କେହି କେହି କହନ୍ତି କୁଳାଚଳ ୭ଟି । ହିମାଳୟ ଏଥୁରେ ଅନ୍ତର୍ଗତ 
ନୁହେଁ । 

ଅଷ୍ଟମୀ- ଅମାବାସ୍ୟା ବା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀବାସିଠାରୁ ଅଷ୍ଟମ ଦିନ । ପ୍ରତିମାସରେ ଦୁଇଟି ଅଷ୍ଟମୀ-କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ଓ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ 
ଅଷ୍ଟମୀ । କିନ୍ତୁ ସବୁ ଅଷ୍ଟମୀରେ ପର୍ବପର୍ବାଣି, ଓଷା, ପୂଜା ଇତ୍ୟାଦି ହୁଏ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ଅଷ୍ଟମୀ ପୂଜା, ଉତ୍ସବ 
ଅଷ୍ଟମୀ ସେଗୁଡ଼ିକ ହେଲା - 


ମାସ ପକ୍ଷ ନାମ 
ଚୈତ୍ର ଶୁକ୍ଳ ଅଶୋକାଷ୍ଟମୀ 

ଆଷାଢ଼ ଶୁକ୍ଳ ପର୍ଶୁରାମ ଅଷ୍ଟମୀ 

ଭାଦ୍ରବ କୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମାଷ୍ଟମୀ, ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମ 

ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଳ ରାଧାଷ୍ଟମୀ, ଦୃର୍ବାଷ୍ଟମୀ 

ଆଶ୍ମିନ କୃଷ୍ଣ ମୂଳାଷ୍ଟମୀ, ଷୋଡ଼ଶ ଦିନାମ୍ମକ ପୂଜାରମ୍ଭ 
ଆଶ୍ମିନ ଶୁକ୍ଲ ମହାଷ୍ଟମୀ, ଦୁର୍ଗାପୂଜା ଅଷ୍ଟମୀ 
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ମାସ ପକ୍ଷ ନାମ 

କାରକ ଶୁକ୍ଳ ଗୋପାଷ୍ଟମୀ, ଗୋଷ୍ଠାଷ୍ଟମୀ 
ମାର୍ଗଶିର କୃଷ୍ଣ ପ୍ରଥମା ଅଷ୍ଟମୀ, ପୋରୁହା ଅଷ୍ଟମୀ 
ମାଘ ଶୁକ୍ଳ ଭୀଷ୍ପାଷ୍ଟମୀ 

ବୈଶାଖ ଶୁକ୍ଳ ନୀଳାଦ୍ରି ମହୋଦୟା 


ଅଷ୍ଟଧାତୁ- ଆଠଟି ଧାତୁର ମିଶ୍ରଣ । ସୁନା, ରୁପା, ତମ୍ବା, ସୀସା, ଲୁହା, ଟିଣ (ରଙ୍ଗ) (ଢଳେଇ ଲୁହା (cast steel), 
ଇସ୍ପାତଵ (se61) କଂସା, ପିତଳ | ଏହି ୮ଟି ଧାତୁକୁ ଅଷ୍ଟଧାତୁ କହେ ! ଅଷ୍ଟ ଧାତୁ ଡେଉଁରିଆ ପିନ୍ଧିଲେ ଅନେକ . 
ଉପକାର ମିଳେ ବୋଲି ଏବେ ବି ଲୋକେ ତମ୍ବାରେ ଡେଉଁରିଆ କରି ସେଥ୍‌ରେ ଆଉ ୭ଟି (ସୁନା, ରୁପା, 
ସୀସା, ଲୁହା, ଟିଣ, କଂସା, ପିତଳ ) ଲରୁହାରୁ ଜାତ ଷିଲ (ast ted, stee1)କୁ ଗୋଟିଏ ଅଲଗା ଧାତୁରପେ 
ଧରାଯାଏ. ନାହିଁ । ଧାତୁ ମିଶାଇ ପିନ୍ଧୁଛନ୍ତି । ଏ ଡେଉଁରିଆ ମାରା ହୁଏ । ଏଣୁ ଛୁତୁକ ବା ମୃତ୍ୟୁକରେ 
ପଞ୍ଚାମୃତରେ ଧୋଇ ପବିତ୍ର କରାଯାଏ । 

ଅଷି(ଅସି) - ଫଳ ଖାଇସାରି ଫିଟି ଦେଉଥ୍ବା ଟାଣୁଆଁ ଅଂଶ । ଟାକୁଆ, ଟାଣ ମଞ୍ଜି, ଫଳର ସିଠା, ଅଠା | 

ଅଷ୍ଟୀଳ।- ଫଳର ଟାଣ ମଞ୍ଜି, ଟାକୁଆ, ବର୍ତୁଳାକାର ପାଷାଣ ଖଣ୍ଡ ବୀଜ, ଓ ଅଠା । ଏପରି ଫଳକୁ ଉଭିଦ ବିଦ୍ୟା 
ବିଜ୍ଞାନରେ ଅଷ୍ଟୀଳା (ଡୁପ୍‌) କୁହାଯାଏ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - କଫି ଫଳ, ନଡ଼ିଆ, ଆନ୍ଭ | 

ଅସକନ୍ଦ - ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା ଗଛ | ଅଶ୍ଵକନ୍ଦ ଶବ୍ଦଜ । ଅଡ଼ୁଆ ! ଅଖଞ୍ଜିଆ, ଅସଜିଆ ଲାଗିବା । ଅସୁବିଧା ଜାଗା । (ସେ ଜାଗା 
ଭାରି ଅସକନ୍ଦିଆ, ସେଠିକି ଯାଇ ହବନି । ସେ ଅସକନ୍ଦିରେ କାଇଁକି ପଶୁଛୁ ? ଇତ୍ୟାଦିର ବ୍ୟବହାର) । 

ଅସଟଙ୍ଗ।-“ ଯେଉଁ ଗାର ବା ଷଣ୍ଢ ସଙ୍ଗମ କରି ନାହିଁ । (ସଙ୍ଗି ନାହିଁ ।) 

ଅସନ - ସାହାଜ, କଳା ସାହାଜ । 
ହିନ୍ଦି ଅସନ ସାଜ 
ତେଲୁଗୁ- ନାଲ୍ଲାମୋଡ଼ି 
ଇଂରାଜୀ - ସୈ (Sain), ଲରେଲ (Laurel). 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Terminalia tomentosa. Family - Combretaceae. 
ଏକ ବିଶୁବ ରୈଖୁକ ଜଙ୍ଗଲ ଦ୍ରୁମ । କାଠ ଗାଢ଼ ପିଙ୍ଗଳ ବର୍ଣ୍ଣର ! କାଠ ଭାରି ଟାଣ । ବହୁତ ଦିନ ଯାଏ । ଏ 
କାଠ ଘର ତିଆରି, ଆସବାବ ପତ୍ର (ଟେବୁଲ, ଚୌକି, ଖଟ) ତିଆରି, ଖେଳନା, କୁଷି ଉପକରଣ, 
ଇଲେକ୍ଟ୍ରି ବାକ୍ଧ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଛେଲି (ଚମଡ଼ା) କଷିବା ପାଇଁ ଚମଡ଼ା କଷା ମସଲା ବା 
ରସ (ଟାନିନ୍‌ ) ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଛେଲିର ରସ ଜାଲ ରଙ୍ଗେଇବା ଓ ଟାଣ କରିବା ପାଇଁ ମଧ୍ଷ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଛେଲି ଗୁଣ୍ଡ ବାସନା ଧୂପକାଠି, ବାସନା ଝୁଣା, ଧୂପ ଦେବା ପାଇଁ ଓ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି, ରୂପ 
ପ୍ରସାଧନୀ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର ହୁଏ । ଅସନ ଛେଲି ରସ, ତାଳ, ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିଲାବେଳେ ମଳି କାଢ଼ି ଗୁଡ଼ ସଫା 
କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯେଉଁ ମୁଦ୍ରାର ସନ ଲିଭିଗଲାଣି ବା ଯେଉଁ ମୁଦ୍ରା ମୂଲ୍ୟ ହୀନ ହୋଇଗଲାଣି । 
ତାକୁ ଅସନ ଟଙ୍କା (ସନ ନଥୁବା ଟଙ୍କା, ମୁଦ୍ଵୀ ) କୁହାଯାଏ ! 
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ଅସ୍ତ।- କୁମ୍ଭୀ ଗଛ ଛେଲି । ଡଙ୍ଗାରେ ପାଣି ଝରିବା ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଡଙ୍ଗା ପଟା ସନ୍ଧି ମାରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ 
ହୁଏ | ଯେଉଁ ଗଛର ଛାଲିରୁ ଅସ୍ତା (ଟାଣୁଆ ବଗଡ଼ା ପିନ୍ଧା ବସ୍ତର) ତିଆରି ହୁଏ । 


ଅସ୍ତିସଂହାର - ହାଡ଼ଭଙ୍ଗା, ହାଡ଼ ଯୋଡ଼ା, ପଗୁଆରି, ଗୁଳୁଚି ଲଟା । 
ବଙ୍ଗଳା - ହାଡ଼ ଯୋଡ଼ା 
ହିନ୍ଦି - ହାଡ଼ ଯୋଡ଼ି 
ଇଂରାଜୀ - Edible stemmed vine 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cissus quadrangularis Linn. Vitis quadrangularis. Family - 


Vitaceae. 


ଏହା ଏକ ଲତାଜାତୀୟ ଗଛ । କାଣ୍ଡ ମାଂସଳ, ଭୂଶାୟୀ । ଗଛରେ ମଧ୍ଯ ମାଡ଼େ । ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ. ପ୍ରତି 
ପଗରେ ଗଣ୍ଠି ଥାଏ । ଗଣ୍ଡିରୁ ସୂତା ଭଳି ଆକର୍ଷି ବାହାରେ । ସେ ଆରୋହୀ ଗଛରେ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇଯାଏ । 
ପଗ ପଗ ହୋଇ ଲମ୍ବ ହୋଇ ଲଟାଉଥାଏ । ସାରା ଲଟାଟି ଗୋଟିଏ ଜଞ୍ଜିର ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହି ଗଛର 
ମୂଳଟାଣ । ମାଟି ତଳେ ମୂଳ ବହୁ ବର୍ଷ ଯାଏ ରହେ । ମୂଳ (ଚେର) ଥୁଲେ: ଏ ଗଛ ପୁଣି ଉଠେ । କାଣ୍ଡ ୪ 
କଣିଆ, ମାଂସଳ । ଫୁଲ ଛୋଟ, ଧଳା, ପେଛ ପେନ୍ଞା ହୋଇ ଫୁଟେ । ଫଳ ବଦରୀ (ବେରି ) । ଗଣ୍ଠିରୁ 
ଗୋଲ ଗୋଲ ପତ୍ର ବାହାରେ ! ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ଭଳି ମଧ୍ୟ ଦେଖାଯାଏ | ଫଳ ପାଚିଲେ ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । 
ଫଳ ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ରେ ଚିନାବାଦାମ ଭଳି ଆକାର ହୋଇପାରେ । ଗଣ୍ଠିଥାଇ ପ୍ରତିପଗକୁ ଲଗାଇଲେ ଗଛ ହୁଏ । 
ଏହା ହିଁ ଏହି ଗଛର ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି ପ୍ରଣାଳୀ |! ଏହି ଗଛକୁ କଣ୍ଟା ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 


ଗଛରେ ଜଳୀୟାଂଶ କମ ଥାଏ ( ୧୩% ) । ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ପ୍ରାୟ ୧୨.୮ ଭାଗ । ଚର୍ବି ଓ ମହମ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ 
୧୦ ଭାଗ | ତନ୍ତୁ ବା ସୂତା ୧୫.୬% ଭାଗ ! ଶ୍ଧେତସାର ୩୬.୬ ଭାଗ ଥାଏ । ଏଥିରେ ନାଳୁଆ ଅଂଶ ଓ 
ପେକ୍ଟିନ୍‌ ଭାଗ ୧.୨% | ଗଛକୁ ପୋଡ଼ି ଦେଲେ ୧୮. ୨ଭାଗ ପାଉଁଶ ରହେ । ଏହି ପାଉଁଶରେ ମୁଖ୍ୟତଃ 
ସୋଡ଼ିଅମ,. ପୋଟାସିଅମ, ମାଗ୍ନେସିଅମ, କାଲସିଅମ, କାରବୋନେଟ ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ସେଗୁଡ଼ିକର 
ଫସ୍ଫେଟ ଥାଏ ! 

ଏକ ଶହ କଞ୍ଚା ଗଛ ପ୍ରତି ୨୬୭ ମିଲିଗ୍ରାମ କାରୋଟିନ୍‌ ଓ ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ପୋଟାସିଅମ୍‌ ଟାରଟାରେଟ୍‌ 
ଥାଏ । କିଛି କାଲସିଅମ୍‌ ଅକ୍ସାଲେଟ ମଧ୍ଯ ଥାଏ । ଶହେ ଗ୍ରାମ କଞ୍ଚା ଗଛରେ ୩୯୫ ମିଲିଗ୍ରାମ ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ 
(ଭିଟାମିନ୍‌ ସି ) ଥାଏ । ମୂଳ ଆଡ଼କୁ ଏ ପରିମାଣ. କମିଯାଏ । 

ଏଥୁରେ ଅନେକ ପୁଷ୍ଟିକର ଖାଦ୍ୟ ଥିବାରୁ ଭାରତର ବହୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହାକୁ ଭାଜିକରି ଖାଆନ୍ତି । କିନ୍ଧ ଏହାର 
ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୁକ୍ତତା ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଲୋକପ୍ରିୟ ହୋଇନାହିଁ । ଏହାକୁ ଛେଚି ଉଷୁମକରି ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗିଗଲେ , 
ବାହାରେ ଫାଟ ହୋଇଗଲେ ( ଫୁକଚର ) ଲଦି ବାନ୍ଧିଦେଲେ ବିନ୍ଧା ଛିଟିକା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ହାତଯୋଡ଼ି 
ହୋଇଯାଏ | 

ଏହାକୁ ନିୟମିତ ଭାବେ ଖାଇଲେ ବେରିବେରି ଏବଂ ଶ୍ଵାସରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଏହାର ଗାଢ଼ ରସକୁ ପତଳା 
କରି ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଇପାରେ । ଏଥୁରୁ ପ୍ରଚୁର ପରିମାଣରେ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ ‘ଗ” ମିଳେ । 
ଫୁଲରେ ମକରନ୍ଦ ଥିବାରୁ ଏଥ୍‌ରୁ ମନୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇପାରେ । ପଗୁଆରି ବାଡ଼ ପାଖରେ ମହୁ ବସା 
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ରଖୁଲେ ଭଲ ମହୁ ସଂଗ୍ରହ ହୋଇପାରନ୍ତ। । ଗଛକୁ ଚକଟି ଏହାର ମଣ୍ଡରୁ କାଗଜ ମଝ୍ଯ ତିଆରି 


କରାଯାଇପାରେ । ଗୋରୁଙ୍କୁ ଝାଡ଼ା ହେଲେ ପଗୁଆରି କୁଟି, ଏଥିରେ ଅଳନ୍ଧୁ ମିଶାଇ ଓ କିଛି ଲୁଣ ପକାଇ 
ଖାଇବାକୁ ଦେଲେ ଗ୍ୋରୁଙ୍କର ଝାଡ଼ା ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପେଟ ବେମାରି ଭଲ ହୁଏ | 


ଭଙ୍ଗା ଜାଗାରେ ଏହା ରସ ଘସିଲେ ବା ଏହାକୁ ଦଳି ବାନ୍ଧିଲେ ବା ଗୁଗୁଳ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ଅନ୍ପ ଉଷୁମ କରି 
ଲେପ ଦେଲେ ହାତ ଯୋଡ଼ି ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ହାଡ଼ ଭଙ୍ଗା ବେଦନା ଦୂର ହୁଏ । ଅସ୍ଥି ସଂହାର କାଣ୍ଡ ସହିତ 
ସମାନ ପରିମାଣ ଓଜନର ରସୁଣ ଓ ସମାନ ପରିମାଣର ଗୁଗୁଳ ଏକାଠି କରି ଛେଚି ଟାଣ ପିଠଉ ଭଳି କରି 
ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗି ଯାଇଥ୍‌ବା ଯାଗାରେ ଲେପଦେଲେ ବା ବଳାରେ ପଟି ବାନ୍ଧିଦେଲେ ଭଙ୍ଗା ହାଡ଼ ଯୋଡ଼ି 
ହୋଇଯାଏ । ଚଅଁରା ଓ ଭଙ୍ଗା ଦାଗ ବି ରହେ ନାହିଁ । ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗିଯାଇ ଭାରି ଶୁଳେଇ ହେଇ ବିନ୍ଧୁଥଲେ ୨ 
ଅଂଶ ପସାରୁଣୀ ପତ୍ର (ଅaederia foetida), ଦୁଇ ଅଂଶ ବେଗୁନିଆ (ନିର୍ଗୁଭ୍ି ପତ୍ର), ୧ ଅଂଶ ଦୁଦୁରା 
ପତ୍ର ଏବଂ ଦୁଇ ଅଂଶ ଅସ୍ଥି ସଂହାର କାଣ୍ଡ ଏକାଠି ମିଶାଇ ଛେଚି ଉଷୁମ କରି ଦୁଇ ଦିନରେ ଥରେ ବାନ୍ଧିଲେ 
ସବୁ ପ୍ରକାର ହାଡ଼ ଭଙ୍ଗା କଷ୍ଠ ଦୂର ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ହାଡ଼ ଯୋଡ଼ି ହୋଇଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ବହୁ ଜାଗାରେ 
ବିଭିନ୍ନ ଘାସ ମଧ୍ଯ ହାଡ଼ ଭଙ୍ଗା ଗଛ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର ଚେର ଶୁଖାଇ ବୁରି ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗି 
ଯାଇଥୂବା ଯାଗାରେ ଦେଲେ ହାଡ଼ଯୋଡ଼ି ହୁଏ ଏବଂ କଟକଟ, ଧକଧକ, ସରସର ହେବା ବନ୍ଦ 
ହୋଇଯାଇଥାଏ । ଏହାର ରସ ଅଧ ଅମ୍ବତା ହ୍ରାସକ । ଏହାର କାଣ୍ଡକୁ ଚୁରି ( ୧୦ ମିଲିଗ୍ରାମ) ଉଷୁମ 
ପାଣିରେ ଖାଇଲେ ସ୍ତ୍ୀଲୋକଙ୍କର ରତୃସ୍ବାବ ଠିକ୍‌ ହୋଇଯାଏ । ଧଇଁ ଓ ଶ୍ଵାସ ହ୍ଵାସ କରେ । ଦାନ୍ତ ରୋଗ 
ହୋଇଥୁୂଲେ, ଦାନ୍ତ ହଲୁଥୁଲେ ଏହାର ରସକୁ ପତଳା କରି ଉଷୁମେଇ କୁଳି କଲେ ଦାନ୍ତ ରୋଗ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ଏହା ଅର୍ସ ଭଲ କରେ, ପେଟ ଗୋଳମାଳ ଠିକ୍‌ କରେ । ଏହା ହଜମ କାରକ ଏବଂ ଅନ୍ତ୍ରନଳୀ 
କୃମିନାଶକ ଅଟେ । ପତ୍ରକୁ ଚୋବେଇ ଖାଇଲେ ଭୋକ ପ୍ରବଳ ହୁଏ । 


ଏହାର ପଗରୁ ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଶୁଖେଇ ଛେଚି ଏଥରେ ସମାନ ପରିମାଣରେ ବିରି, ମୁଗ ଚୂନା ମିଶାଇ, 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲ କରି ଗୋଲିକୁ ରାଶି ତେଲରେ ଭାଜି ଗୋଟିଏ ଲେଖା ଗୋଲି ଦିନକୁ ଦି'ଥର ଖାଇଲେ 
ବାୟୁଦୋଷ କଟେ, କ୍ଷୁଧା ବଢ଼େ ଏବଂ ସବୁପ୍ରକାର ପେଟ ବେମାରି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ଚୂନାକୁ ଦୁଧ 
କିମ୍ବା ପାଣିରେ ଉଷ୍ମ କରି ଖାଇଲେ ଦେହରେ ବଳ ଆସେ । ବପୁ ବଢ଼େ । ଏହାର ଗୁଣ୍ଡ ଖାଇସାରି 
ସବୁଦିନେ ଖାଇଲେ ଆଣ୍ତ ଗଣ୍ଠି ବାତ ଛାଡ଼ିଯାଏ, ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାର କାଣ୍ଡକୁ ସୋରିଷ ତେଲରେ ଫୁଟେଇ 
ଫୁଟା ତେଲକୁ କାନରେ ପକାଇଲେ କାନ ଟଣକା, କାନ ବିନ୍ଧା ଓ ପୂଜପାଣି ଦେବା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । 
( ୨ ୫ଗ୍ରାମ ଅସ୍ଥି ସଂହାର କାଣ୍ଡ + ୫୦ ଗ୍ରାମ ସୋରିଷ ତେଲ) । 
ଅସ୍ଥଳ - ଶେଜ ଉପରେ ପକା ଯାଉଥ୍‌ବା କନା ବା କନାର ଖୋଳ । 


ଅହିଁ ଅ- ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀ । ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀ ଅତି ଭାଗ୍ୟବତୀ ବୋଲି ହିନ୍ଦୁ ମତରେ ବିଚାର କରାଯାଏ ! ସେ ପିନ୍ଧୁଥବା କାଚକୁ 
ଅହିଅ କାଚ କୁହାଯାଏ ! ଏହା ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର ଚିହ୍ନ । କାଚ ଓ ସିନ୍ଦୁର ଅହିୟ ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର ଚିହ୍ନ । ଅହିଅ 
ସ୍ତ୍ରୀ ମରିଗଲେ ତା'ର ସ୍ଵାମୀ ତା? ଶବ ଆଗେ ଆଗେ କଉଡ଼ି, ଲିଆ ( ଖଇ ) ପଇସା ବିଞ ବିଞୁ ଯାଏ । ଏହି 
କଉଡ଼ିକୁ ଅହିଅ କଉଡ଼ି ଓ ଖଇକୁ ଅହିଅ ଖଇ କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଗୋଟାଇ ଆଣି ଅହିଅ ସ୍ତ୍ରୀ ମାନେ କାନିରେ 
ବାନ୍ଧନ୍ତି ବା ଘର ମଝି ଖୁମ୍ବରେ ବାଛି ଦିଅନ୍ତି । ବିଶ୍ଵାସ ସେ ସେମାନେ ମଧ୍ଯ ସେ ଅହିଅ ସ୍ତ୍ରୀ ଭଳି ମରନ୍ତୁ ଓ 
ତାଙ୍କ ସ୍ଵାମୀ ତାଙ୍କ ପାଇଁ ଅହିଅ କଉଡ଼ି ବୁଣ । ଅହିଅ ସ୍ତ୍ରୀର ଶବ ଗଲାବେଳେ ତାଂ ସାଙ୍ଗରେ ଗୋଟିଏ 
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ଡେଙ୍କୁରା ବା ନାଗରା ମଧ୍ଯ ଆଗେ ଆଗେ ବଜା ଯାଉଥାଏ । ଏହାକୁ ଅହିଅ ଡିଜ୍ଗୁରା ବା ଅହିଅ ନାଗରା 
କହନ୍ତି ବା ଅହିଅ ବାଇଦ କହନ୍ତି । ଅହିଅ ସ୍ତ୍ୀର ଶବ ଗଲାବେଳେ ଗୋଟିଏ କଣ୍ଟା କୌଣସି ଅଫଳନ୍ତି ଗଛରେ 
ବାଡ଼େଇ ଦେଲେ ସେ ଗଛ ଫଳେ ବୋଲି ଏପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବି ବିଶ୍ଵାସ ରହିଛି । ଏବେ ମଧ୍ଯ ସଧବାମାନେ ଅହିଅ 
ସ୍ତ୍ରୀର କାଚ ପିନ୍ଧିବାକୁ ବିକଳ । 

ଅହି ନରକଂ- (ଅଇ ନର୍କ) । ଏପରି ନର୍କରେ ଅହିଅ ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ଦଣ୍ଡ ଭୋଗନ୍ତି । ତାକୁ ନର୍କରେ ଅହି (ସାପ) କାମୁଡ଼ି 
ଦଣ୍ଡ ଦିଅନ୍ତି । 

ଅହିଆ (ୟା) - ଲମ୍ବ ଓ ଅସ୍ଥାୟୀ ଚୁଲି । 
ବାହାଘର, ବ୍ରତଘର, ଶୁବିଘର, ଭାଇଭାତରେ, ଯେତେବେଳେ କି ବେଶି ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ ଏକାବେଳେକେ 
ବେଶି ରୋଷେଇ କରିବାକୁ ପଡ଼େ ସେତେବେଳେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଗାତ ଖୋଳି ( ଅହିଆ କରି ) ଝିଙ୍କା ଦେଇ, 
ତା'ଉପରେ ବଡ଼ ହାଣ୍ତି, ହଣ୍ଡାା କଡେଇ ବସେଇ : ରୋଷେଇ କରାଯାଏ । କାମ ସରିଗଲେ ଏ ଅହିଆ 
ବଳେବଳେ ପୋତି ହୋଇଯାଏ ବା ପୋତି ଦିଆଯାଏ । 


—~ 


ଅହିଅ ଚୁଲି- ଚୁଲିର ତିନିଟି ଝିଙ୍କାରୁ ଆଗ ପାଖ ସାମନା ଝିଙ୍କା ଦୁଇଟିକୁ ସଂଯୁକ୍ତ କରା ନ ଯାଇ ଖୋଲା ରହୁଥୁବା 
ଚୁଲିକୁ ଅହିଅ ଚୁଲି କୁହାଯାଏ । ଅହ୍ୟ ହୋଇ ମରିଗଲେ ଏପରି ଚୁଲିରେ ସେ ସ୍ତ୍ରୀର ଦଶଦିନ ରନ୍ଧା ହୁଏ | 
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ଆଇଟଗିଣିଆ- ଏକ ଅରୂଚିକରି ସ୍ବାଦ । ଭଲ ବାଇଗଣ ହୋଇ ନ ଥଲେ ଏହାର ସ୍ବାଦ ଅଧୁକାଂଶ ସମୟରେ ଅରୂଚିକର 
ହୋଇଥାଏ | ଏହି ସ୍ଵାଦକୁ ଆଇଗିଣିଆ ସ୍ଵାଦ କୁହାଯାଏ । 


(କଷି କଞ୍ଚା ବାଇଗଣ ଚୋବେଇ ଦେଲି ଯେ - ପାଟିଟା ଆଇଁଗିଣିଆ ହୋଇଗଲା !) ଯେକୌଣସି ଫଳ ବା 
ପରିବା ଏହାର ଗୁଣ ଦୋଷରୁ ଆଇଁଗିଣିଆ ଲାଗିପାରେ | ପଥୁରିଆ ଯାଗାରେ ଓ ପାଣି ଅଭାବରେ ଫଳୁଥ୍ବା 
ନିପାଣିଆ ବାଇଗଣ ଓ ଖୁବ୍‌ ବୁଢ଼ା ମଞ୍ଜିଆ ବାଇଗଣ ଓ ପୋକରା ବାଇଗଣ ଆଇଁଗିଣିଆ ଲାଗେ । ଏହା 
ବାଇଗଣରେ ସୋଲାନିନ୍‌ (୦1an¡n) ପରିମାଣ ହେତୁ ଘଟିଥାଏ ! 


ଆଇଁସ(ଷ)- ଆମିଷ । ମାଛ, ମାଂସ, ଅଣ୍ଡା ଇତ୍ୟାଦି ଆମିଷ ବା ଆଇଁଷ ଶ୍ରେଣୀ ଭୁକ୍ତ । କେତେକଙ୍କ ମତରେ 
ଅସମାହିତ (ଅଯୁଗ୍ଧିତ) ଅଣ୍ଡା ଆଇଁଷ ନୁହେଁ । ସେଇଥୂପାଇଁ କହନ୍ତି- ଡିମ୍ବ ତୃଭଣ କି ଆଇଁଷରେ ଲେଖା । 
ସବୁ ଆଇଁଷ ପଦାର୍ଥର ବାସନାକୁ ଆଇଁଷିଣିଆ ବାସନା କୁହାଯାଏ । ଅନେକଙ୍କ ପ୍ରତି ଏ ବାସନା ଅରୂଚିକର ଓ 
ଅପ୍ରୀତିକର । କେହି କେହି ଆଇଁଷ ବାସନାକୁ ମଧ୍ଯ ଭାରି ଭଲ ପାଆନ୍ତି । ଶୁଖୁଆ ପୋଡ଼ା ବାସନାରେ ବି 
ସେମାନେ ଖାଇଯାନ୍ତି । ସବୁ ପ୍ରକାର ଆଇଁଷ ଖାଦ୍ୟ ତାମସିକ ଖାଦ୍ୟ । କାମୋଦଦୀପକ । ମାଛ କାତିକୁ ଆଇଁଷ 
କାତି କୁହାଯାଏ । ସଦାବିହାରି ଦୁଲ ଗଛକୁ (ଆଥ ୮୦562) ଆଇଁଷିଆ ଗଛ ଏବଂ ଏହାର ଫୁଲକୁ ଆଇଁଷିଆ 
ଫୁଲ କୁହାଯାଏ | କାର୍ଜିକ ମାସରେ ଅନେକ ଲୋକ ଆଇଁଷ ପାଳନ୍ତି ( ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ ) । ପଞ୍ଚକ ପାଞ୍ଚଦିନ ପ୍ରାୟ 
କେହି ଆଇଁଷ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଏପରିକି ବଗ ବି ମାଛ ଖାଏନି ବୋଲି କହନ୍ତି । (କହନ୍ତି - କାରଇଁକମାସ ଯାକ 
ଆଇଁଷ ପାଟିରେ ବାଜିନି । ପାଟି ଗନ୍ଧେଇ ଗଲାଣି ।) ଆଇଁଷକୁ ବିଲେଇ ବାଇ । କେଉଟୁଣୀକୁ ଆଇଁଷ 
ଟୋକେଇ ଭାରି ବାସେ । ଏ ବିଷୟରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗପ ଅଛି । ଗପଟି ଏହି ପରି - 


ଦୁଇଟି ଝିଅ ସାଙ୍ଗ ଥିଲେ । ଗୋଟିଏ ମାଳିଘରର ଝିଅ । ଅନ୍ୟଟି କେଉଟ ଘରର | ବାହାହୋଇ ଗଲା ପରେ 
ତାଙ୍କର ବହୁବର୍ଷ ଭେଟ ଭାଟ ହୋଇ ନ ଥୁଲା । ଥିରେ ହଠାତ ଦୁହିଁଙ୍କର ଦେଖା ହେଲା । କେଉଟୁଣିକୁ ତା' 
ସାଙ୍ଗ ମାଲୁଆଣି ତା” ଘରକୁ ଡାକିଲା । କୈଉଁଟୁଣିର ଶୋଇବା ଘରେ ସବୁ ପ୍ରକାର ବାସନା ଫୁଲ ଥୋଇ 
ଦେଲା । ଭାବିଲା - ତା’ ସାଙ୍ଗ ଭାରି ଖୁସି ହେବ । କେଉଟୁଣିକୁ କିନ୍ତୁ ନିଦ ହେଲାନି । ସେ ଛଟ ପଟ ହୋଇ 
ଏପଟ ସେପଟ ହଉଥାଏ । ଏହାର କାରଣ ମାଲୁଆଣି ପଚାରିବାରୁ କେଉଟୁଣି କହିଲା ଯେ, ସେ ଦାଣ୍ଡ 
ଦୁଆର ମୁହଁରେ ତାଂ 'ଆଇଁଷ ଟୋକେଇ ଥୋଇଛି । ତାକୁ ଆଣି ମୁଣ୍ଡ ପାଖରେ ରଖୁଲେ ତାକୁ ( କେଉଟୁଣିକୁ ) 
ନିଦ ହେବ । ସେ ବାସନା ନ ହେଲେ ତାକୁ ନିଦ ୯ବନି ! 
ଆଗେ ବ୍ରାହ୍ମଣମାନେ ଆଇଁଷ ଖାଉ ନ ଥୁଲେ । କେବଳ ଦୁର୍ଗା (ଭଗବତୀ, କାଳି...)ଙ୍କ ଛଡ଼ା ଅନ୍ୟ 
ଦେବତାଙ୍କ ପାଖରେ ଆଇଁଷ ଭୋଗ ଲାଗେ ନାହିଁ । ବୈଷ୍ଣବମାନେ ଆଇଁଷ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଘରେ ଯେଉଁ ପାଚିଆରେ ଆଇଁଷ ଧୂଆଯାଏ ତାକୁ ଆଇଁଷ ଧୂଆ ପାଚିଆ କୁହାଯାଏ । ଏ ପାଚିଆ ତଳେ କଣା 
ଥାଏ । ଏ କଣାରେ ଆଇଁଷ, ପାଣି ନିଗିଡ଼ି ଯାଏ । ପାଚିଆ ଆଇଁଷିଆ ବାସୁଥାଏ ।: ୟାକୁ ଅଲଗା ଯାଗାରେ 
ରଖନ୍ତି । ଆଗେ ବିଧବାମାନେ ମଧ୍ଯ ଆମିଷ ହୁଁ ନଥ୍‌ଲେ । ଆମିଷିଆଁଙ୍କ ପାଇଁ ଅଲଗା ଚୁଲି, ହାଣ୍ଡି, ପାଚିଆ, 
ଡଙ୍କା ଓ ପନିକିର ବ୍ଯବସ୍ଥା ଥିଲା । 

ଆଇଖାଡ଼ି- ଦହି .ମୋହିଁବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ସଳଖ ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଖୁଣ୍ଟ ପୋତା ହୋଇଥାଏ ! ଏହାର ଉପର ଓ ତଳ 
ଆଡ଼େ ବେତର ଦୁଇଟି ଗୋଲେଇ ବା ଚଢ୍ଷି ଭିଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ଏହି ଗୋଲେଇ ଭିତର ଦେଇ ଗୋଟିଏ ଦହି 
'ମୁହାଁ ଖୁଆ ଲଗାଯାଏ ! (ମନନ ଦଣ୍ଡ) । ଖୁଆର ଗୋଟିଏ ବାଡ଼ି ଥାଏ । ଏହି ବାଡ଼ିରେ ଯୋତ ଦଉଡ଼ି 
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କେତେ ସରି ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥାଏ । ଦହି ମୁହାଁ ଖୁଆ ଦୁଇ ଚକ୍ରି ଭିତରେ ସିଧା ହୋଇ ରହେ । ଗୋଟାଏ ବଡ଼ 
ମୋଟା ଟାଣ ହାଣଶ୍ରି ( ମହଣା )ରେ ବସା ଦହି ରଖାଯାଏ । ଜଣେ ଲୋକ ଖୁଣ୍ଟ ଆଗରେ ଠିଆ ହୋଇ ଦହି 
ଖୁଆ ଦଣ୍ଡ ( ବାଡ଼ି )ରେ ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥୁବା ଯୋତର ଦୁଇ ପଟର ଶେଷ ଭାଗକୁ ଦୁଇହାତରେ ଧରି ଆଗପଛ 
କରି ଟାଣେ । ଖୁଆ ଏପରି ଭାବରେ ରଖାଯାଇଥାଏ ଯେ ଖୁଆ ତଳ ହାଣ୍ତି ଚକତି ମହଣା ଭିତରେ ରହେ। 
ଖୁଆ ଖାଡ଼ି ବୀ ଦଣ୍ଡ ଦୁଇ ବେତ ଚକି ଭିତରେ ରହେ । (ଖୁଆ ଚକତି ହାଣ୍ରିରେ ତଳୁ ଉପରକୁ ଏପଟ ସେପଟ 
ଘୂରୁଥାଏ ।) ଯୋତକୁ ଟାଣିଲାବେଳେ ବା ହାତ ଖୁଣ୍ଟ ଆଡ଼କୁ ଗଲେ ଡାହାଣ ହାତ ଖୁଣ୍ଟର ଦୂରକୁ ଆସେ 
ଏବଂ ଡାହାଣ ହାତ ଖୁଣ୍ଟ ଆଡ଼କୁ ଗଲେ ବା ହାତ ଖୁଣ୍ଟରୁ ଦୂରକୁ ଆସେ । ଏହା ଏକ କ୍ରମାଗତ ଅଦଳ ବଦଳ 
ବା ଆଗଯନଛ୍ଛ ରେସିପ୍ରୋକାଲ ) କ୍ରିୟା । 


ଖୁଆ ଦଉଡ଼ି ଧରି କରେ 
ବାମ ଦକ୍ଷିଣ ତାଳେ ଧୀରେ ।”? (ଭାଗବତ, ଦଶମସ୍କନ୍ଧ ) 


ଏହା ଦ୍ଵାରା ଦହି ଖୁଆ ଦଣ୍ଡ ବା ବାଡ଼ି ସିଧା ରହି ବାମାବର୍ଭ ଓ ଦକ୍ଷିଣାବର୍ଭ ହୋଇ ବୁଲେ । ଦହି ଖୁଆ 
ବାଡ଼ିରେ ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥ୍‌ବା ଯୋତ ବେଶି ଉପରକୁ ବା ବେଶି ତଳକୁ ଖସି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଉପରେ 
ଚାରିକଣିଆ ଖଲ ଓ ତଳେ ମଧ୍ଯ ଚାରି କଣିଆ ଖୁଲ ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ଏ ଖୁଲକୁ ଆଇଗାଡ଼ି ଖୁଲ କୁହାଯାଏ । 
ସିଧା ବାଡ଼ିକୁ ଆଇଖାଡ଼ି କୁହାଯାଏ | 


ଆଉଟା- କୌଣସି ପାଣିଆ ଜିନିଷକୁ ଚୁଲି ଉପରେ ରଖ୍‌ ଗରମ କରି କାଳେ ଉତୃରି ପଡ଼ିବ ବୋଲି ବାରମ୍ବାର 
ଘାଣ୍ଟିବା । ଦୁଧ ଆଉଟିବାବେଳେ ଏହାଦ୍ଵାରା ବାୟୁ ସହଜରେ ଦୁଧ ଭିତରକୁ ଯାଏ । ଉପରେ ସର ବାଛି 
ବାୟୁଗତାଗତ ବନ୍ଦ କରିଦିଏ ନାହିଁ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଦୁଧ ଉତୁରି ଚୁଲିରେ ପଶେ ନାହିଁ । ଜାଉ, ଅଟକାଳି, ଡାଲି 
' ଇତ୍ୟାଦି ଘାଣ୍ଟିବାକୁ ବୁଝାଏ ! ସୁନା କୋଇରେ ରଖୁ ତରଳେଇ ଘାଣ୍ଟିବାକୁ ମଧ୍ଯ ଆଉଟା କୁହାଯାଏ । ବେଶି 
କଷ୍ଟ ବା ଯନ୍ତ୍ରଣା ହେଲେ ସେ କଷ୍ଟରେ / ଯନ୍ତ୍ରଣାରେ ଆଉଟି ହେଉଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କାହାକୁ ବେଶୀ ଭୋକ 
ହେଲେ ସେ ଭୋକରେ ଆଉଟି ପାଉଟି ହେଲାଣି କହନ୍ତି । ଗନ୍ଧକାମ୍ଳ ଯବକ୍ଷାରାମ୍ଟ ଓ ଉଦଜାନାମ୍ବ (H,SO,, 
HNO,, HCL) (ଟ୍ରାଇଏସିଡ଼ ) ମିଶ୍ରଣ ଦେଇ ଉହ୍ନେଇରେ ବସେଇ ଫୁଙ୍କି ତତେଇଲେ ସୁନା ତରଳିଯାଏ । 
ୟାକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଛାଞ୍ଚରେ ଢାଳିଲେ ଏଥ୍‌ରୁ ସୁନା ଖଣ୍ଡ ବାହାରେ । ଏହାକୁ ସୁନା ଆଉଟିବା କହନ୍ତି । 
ଏହିପରି ଅନ୍ୟଧାତୁକୁ ମଧ୍ୟ ତରଳା ଯାଇପାରେ । 


ଅ।ଉଡ଼ ଓ ପାନ ବରଜର ଓସାର ପଟେ ଗୋଟିଏ ପାଖରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ପାଖ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଦୂରତାକୁ ୫-୭ ଭାଗ ବା ଖଣ୍ଡ 
କରାଯାଇଥାଏ ! ପ୍ରତି ଖଣ୍ଡ ମଧ୍ୟରେ ଯିବା ଆସିବା କରିବା ପାଇଁ କିଛି ଯାଗାଥାଏ । ପ୍ରତି ଖଣ୍ଡକୁ ଆଉଡ଼ 
କୁହାଯାଏ । ପ୍ରତି ଆଉଡ଼ର ଓସାର ବିଏଁ (ଅର୍ଥାତ ଠିଆହୋଇ ଦୁଇ ପଟକୁ ହାତ ବଢ଼େଇ ଦେଲେ ମୋଟ 
ଲମ୍ବା । ଏହା ପ୍ରାୟ ୫.୭ ପୁଟ ବା ୧.୭ ମିଟର ! ପ୍ରତି ଆଉଡ଼ ଏକ ଫାଶିଆ ବା ଦୃଇ ଫାଶିଆ 
ହୋଇପାରେ । ପ୍ରତି ଆଉଡ଼ରେ ୨୫ଟି ପାନ ଡେମ୍ପ ବା ପଗ ଲାଗିଥାଏ । ଦୁଇ ପଗ ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା ପ୍ରାୟ 
୬ ରୁ ୭ ସେ.ମି । ଆଉଡ଼ ସଂଖ୍ୟା ଅନୁସାରେ ବରଜକୁ ୬-ଆଉଡ଼ିଆ, ୭ ଆଉଡ଼ିଆ, ୯ ଆଉଡ଼ିଆ ବରଜ 
କୁହାଯାଏ । (ବରଜ ଦେଖ) । 


ଆଉଡଣ୍ଡିବୀ- ଘାଣ୍ଟି ହୋଇଯିବା । ଗୋଳେଇ ହୋଇଯିବା । ଭୋକରେ ପେଟ ଆଉଣ୍ରି ହେଇଗଲାଣି । ପେଟ ଆଉ୍ଡି 
ହେଲେ ବାନ୍ତି ହୁଏ । 
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, 

ଆଉସ୍‌ - ଓଡ଼ିଶାର ଛୋଟ ଧାନ, ବିଆଳି ଧାନ, କୋହିଆ, କୋଲିଆଧା, ବା ପଦର ଧାନକୁ ବଙ୍ଗଳାରେ ଆଉସ୍‌ ଧାନ 
କହନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାରେ ବିଆଳି ଧାନ ମୁଖ୍ଯତଃ ବୃଷ୍ଟି ପୁଷ୍ଟ ଢିପା ଜମି ଧାନ । ଏହି ଧାନ ରଜବେଳକୁ ବୁଣା 
ହୋଇ ଦଶହରା ଆଗରୁ କଟାଯାଏ (୭୫-୯୦ ଦିନିଆ ବିଆଳି ଧାନ) । ଏହାର ଅମଳ ହେକ୍ସର ପିଛା 
୭୫ ୦-୯ ୦ ଠକି.ଗ୍ରା. ଧାନ । କଳାଶିଣା, କଳାଇଢିରି, ଧଳାଇକିରି, ଇତ୍ୟାଦି ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳର ବିଆଳି ଧାନ 
କିସମ । ଓଡ଼ିଶାର ବିଆଳି, ସାରଦ, ଡାଳୁଅ ଧାନ ବଙ୍ଗଳାରେ ଯଥାକ୍ରମେ ଆଉସ୍‌-ଅମନ୍‌ ଓ ବୋରୋଧାନ ! 

ଆଁଚର(ଆଞ୍ଚ)- ଚୁଲିରେ ନିଆଁ ଧରାଇ ରଡ଼ ଆଣିବାକୁ ଆଞ୍ଚ କରିବା କହନ୍ତି । ଆଞ୍ଚ (ରଡ଼) ବେଳେ ବୁଲି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ତାତି 
ଯାଇଥାଏ । ଚୁଲି ଝିଙ୍କାରେ ମଧ୍ୟ ଗୋଡ଼ ଦେଇ ହୁଏ ନାହିଁ । (ଏପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚୁଲିରେ ଆଞ୍ଚ ହେଇନି, ରୋଷେଇ 
ହବ କଂଣ ।) 

ଆଚନ ( ଆଞ୍ଚନ )- ଦଉଡ଼ିଆ ଖଟରେ ଗୋଡ଼ ଆଡ଼କୁ ବନ୍ଧା ହୋଇ ଯାଇଥୁବା ଦଉଡ଼ି । 


ଆଁଛି (ଆଞ୍ଚି) - ମୋଟା ବଗଡ଼ା ସୂତା । କସ୍ତା ଲୁଗା ପାଇଁ କଟା ଯାଇଥ୍‌ବା ବଗଡ଼ା ସୂତା । ଏପରି ମୋଟା ବଗଡ଼ା 
ସୂତାରେ ଗାମୁଛା ହୁଏ ! ଲୁଗାଧଡ଼ି ଟାଣ କରିବା ପାଇଁ ଏପରି ଟାଣ ସୂତାରେ ବୁଣା ଯାଇଥାଏ ! ଲୁଗାର କାନି 
ଅଂଶ ଟାଣ ସୂତାରେ ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଆଁଚ ବା ଆଁଚଳ କୁହାଯାଏ । ଆଁଚଳର ଗୁଣ ଓ ପ୍ରକାର ଲୁଗାର 
ଗୁଣ ଓ ମୂଲ୍ୟ ନିର୍ଦାରକ ହୋଇଥାଏ । 

ଆଏଟା (ଆଣ୍ଟା), (ଆଟା) - ପାଟି ମେଲାକରି ବଡ଼ କଲେ ଆଁ କରିବା କୁହାଯାଏ । କିଆରି ଚାରିପଟେ ଥ୍ବା ଅଳ୍ପ 
ଉଚ୍ଚ ହିଡ଼କୁ ଆଏଁଟା କୁହାଯାଏ । (କାଇଁକି ଆଁଟା କରିଛୁ । ଏତେ ବଡ଼ ଆଁଟା କରିଛୁ ଯେ ଗୀଟା ଗଳିଯିବ । 

ଆକନ୍ଦନ (ଅରଖ ଦେଖ ।) 


ଆକାଶ କଇଁଆ - ଅସମ୍ଭବ କଥା | ଶୂନ୍ୟରେ କଇଁଆ (ତେନ୍ତୁଳି): ଫଳେ ନାହିଁ । ଅସମ୍ଭବ କଥା ଉପରେ ଆଶା 
ରଖ୍ବା (ଆକାଶରେ କଇଁଆ, ଚିଲିକାରେ ମାଛ, ଓଠରେ ତେଲ ) । ଏସବୁ ଏକାଠି ହେଲେ. ତ କାମ ହବ । 
ନେଡ଼ିରେବାଳ, ଜିଭରେ ହାଡ଼, ଆକାଶ କୁସୁମ, ପିମପୁଡ଼ିରକ୍ଛ ବତକ ପିତ୍ତ, ଡିମ୍ବିରି ଫୁଲ - ଏସବୁ ଅସମ୍ଭବ । 
ଏସସବୁ ପାଇବା ପାଇଁ ନିଷ୍ତଳ ଆଶା । 

ଆକାଶ କୁସମ- ଆକାଶରେ ଦ୍ରଟୁଥ୍‌ବା ଫୁଲ । ଅସମ୍ଭବ କଥା । ଆକାଶ କୁସୁମ, ଲେ(ନେ)ଡିବାଳ, ଜିଭ ହାଡ଼, 
ଆକାଶ କୟୀ, ପିମୁଡ଼ିରକ୍ତ ପତକ ପିଉ, ଡିମ୍ବିରି ଫୁଲ - ଏସବୁ ଅସମ୍ଭବ | କାଳ୍ପନିକ ବିଷୟ ! 

ଆକାଶ ଗରୁଡ଼ - ନିର୍ମୂଳି ଲତା । (ନିର୍ମୂଳି ଦେଖ) ! 

ଆକାଶ ଡୁବି - ଧାନ ବିଲରେ ଦେଖାଯାଉଥୁବା ଏକ ପ୍ରକାର ପୋକ । 

ଆକଶ ଦୀପ - ଯେଉଁ ଦୀପ ଆକାଶରେ, ଅତି ଉଚ୍ଚରେ ଜଳେ । କାର୍ଭିକ ମାସରେ ବିଶେଷତଃ ପଞ୍ଚକରେ ଆକାଶ 
ଦୀପ ଜଳାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ଖୁବ୍‌ ଲମ୍ବ ବାଉଁଶ ଘର ଆଗ, ଗୀ ଦାଣ୍ଡ ଚଉରା ପାଖରେ ପୋତାଯାଏ । ଏହି 
ବାଉଁଶ ଅଗରେ ଦୀପ ଜଳେଇ ଓହଳେଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଆକାଶ ଦୀପ କୁହାଯାଏ ! 
ଗୋଟିଏ ନୂଆ ଆଟିକା ବା ଛୋଟ ହାଡି ତଳେ ବାଲି ରଖାଯାଏ । ଆଟିକାର ଉପର ଅଂଶରେ ଅନେକ ଛୋଟ 
ଛୋଟ କଣା କରାଯାଏ । ଏ ଆଟିକାରେ ବାଲି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଦୀପରେ ଘିଅ ଓ ସଳିତା ରଖାଯାଏ । 
ଆଟିକା ମୁହଁକୁ ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି ସରା ବା ଘୋଡ଼ଣୀରେ ଘୋଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ । ବାଉଁଶ ଆଗରେ 
ଗୋଟିଏ ଶଗଡ଼ି ବା ଚକ୍ରି ଲାଗିଥାଏ । ଗୋଟିଏ ଶିକାରେ ଆଟିକାକୁ ରଖୁ ଏବଂ ଏହାକୁ ଦଉଡ଼ିରେ ବାନ୍ଧି 
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ଉପରକୁ ଟାଣି ଟାଣି ନେଇ ଝୁଲେଇ ରଖାଯାଏ | ଏହାକୁ ଆକାଶ ଦୀପ, ଏହି ବାଉଶକୁ ଆକାଶ ବାଉଁଶ, ଏ 
ଦଉଡ଼ିକୁ ଆକାଶ ଦଉଡ଼ି କୁହାଯାଏ ! ପଞ୍ଚୁକ ପାଞ୍ଚଦିନ ଆକାଶ ଦୀପ ଜାଳିବା, ( ଆକାଶ ଉଠେଇବା ) ଏକ 
ବିଧ୍‌ ଓ ପରମ୍ପରା । ଚଉରା ମୂଳେ ଆକାଶ ବସେଇ ଭୋଗ କରାଯାଏ । ପିଲାଏ ଏ ଭୋଗ ଖାଇ ନାଚି କୁଦି 
ତାଳିମାରି ଡିଅନ୍ତି । ଏହା ଏକ ପବିତ୍ର କର୍ମ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ ! ପ୍ରତିବର୍ଷ ନୂଆ ବାଉଶ, ନୁଆହାଣ୍ତି, 
ନୂଆ ଦଉଡ଼ି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ବା ଏସବୁ ଅଲଗା ଭାବେ ସାଇତା ହୋଇ ରହିଥାଏ । 
‘ଂଆକଶ ଦୀପ ହୋଇ ଯେ ଜଳେ, 
ସେଇତ ମୋର ସାହାଟି 
ଛୋଟ ମୋର ଗାଟି 
ଛୋଟ ମୋର କାଟି'? ... । (ସଚି ରାଉତରାୟ ) 
ଅତି ଉଚ୍ଚରେ ସ୍ଥାପନ କରାଯାଇଥିବା ଆଲୋକ । ଏହାକୁ ଦେଖ ଆଗେ ନାବିକମାନେ ସ୍ଥଳ ଭାଗର ସ୍ଥାନ 
ନିରୂପଣ କରିପାରୁଥ୍‌ଲେ | ଅଇରି ଗଉଡ଼ୁଣି (ବାଉଁଶ ରାଣୀ) ଯେଉଁ ବାଉଁଶ ଅଗକୁ ଉଠି ବାଉଁଶଧରି 
ଦଉଡ଼ିରେ ଚାଲି ନାନାପ୍ରକାର ସର୍କଶ ଓ କସରତ ଦେଖାଏ ତାକୁ ଆକାଶ ବାଉଁଶ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 
ଆକାଶ ମାଂସୀ- ଜଟା ମାଂସୀ, ନିର୍ମୂଳୀ । 
ଆକାଶ ମୂଳୀ - ବୋଳ ଖଝାଞ୍ଜିଦଳ । ଜଳଜ ଶାକ ବିଶେଷ, କୁମ୍ଭୀକା | 
ଆକ୍ଷିକ - ଆଛୁଗଛ । ପକ୍ଷୀକ, ରଞ୍ଜନ ଦୁ । ଏହାକୁ ଆବୁ, ଆଚଛୁକ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Morinda tomentosa. Morinda tinctoria Roxb. Indian mulbary. 
Family - Rubiaceae. 


ଏକ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ ଓ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଛେଲି ଅଫଡ଼ା ଫଡ଼ା ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ପତ୍ର ଦି'ଫାଳିକିଆ, 
ଲୋମଶ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଚେର ଓ ଛାଲିରୁ ନାଲି ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଫଳ ଗୋଲ । 
ଏଥୁରେ ଗାର ଓ ଗୋଲ ଗୋଲ ଚିହୁ ଥାଏ । ନାଲି ରଙ୍ଗରେ ଲୁଗାପଟା ପଶମ ବସ୍ତର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । କଞ୍ଚା 
ଫଳକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖ୍‌ଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଭାରତୀୟ ମଲ୍‌ ବେରି ବା ଦେଶୀ ତୁତ ଗଛ କୁହାଯାଏ | (Dyer's 
Indian mulbery). 


ଅ।କ୍ଷୀବ - ସଜନା ଗଛ | (ସଜନା ଗଛ ଦେଖ) ! 
ଆଖରୁ ଟ୍‌ - 
ହିନ୍ଦି - ଆଖରୁଟ 
ଇଂରାଜୀ - ଓାଲନଟ 
ପାର୍ସି - ୱାଲନଟ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - ଜଗୁଲାନ୍‌ ରେଜିଆ ! (Juglans regia). Family - Juglandaceae. 


ଆଖରୁଟ ଏକ ବଡ଼ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଏହି ଗଛ ଜାତି ଏତେ ଦିନର ପୁରୁଣା ଯେ ଏହାର ଉଭଭବ ସ୍ଥଳ ନିର୍ଣ୍ଣୟ 
କରିବା କଷ୍ଟ । ଆଶା କରାଯାଏ ଯେ ଏହାର ଉଦ୍ଭବ ସ୍ଥଳ ସମ୍ଭବତ ଭାରତ, ( ହିମାଳୟ ପାଦଦେଶସ୍ଥ ରାଜ୍ୟ ) 


96 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


i 
ଚୀନ କିମ୍ବା ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଇଂଲଣ୍ଡ ହୋଇପାରେ । ସମ୍ଭବତଃ ଏହା ଷୋଡ଼ଶ ଶତାବ୍ଦୀରେ ରୋମୀୟମାନଙ୍କ ଦ୍ଵାରା 
ଇଂଲଣ୍ଡକୁ ଏବଂ ସେଠୁ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାକୁ ଯାଇଥୂଲା । ଆଖରୁଟ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାର କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ, 
ଓରେଗା" ରାଜ୍ୟରେ, ଫ୍ରାନ୍ସ ଇଟାଲି, ଦକ୍ଷିଣପୂର୍ବ ଇଭରୋପୀୟ ଦେଶମାନଙ୍କରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ | ଭାରତର କାଶ୍ମୀର, ହିମାଚଳ ପ୍ରଦେଶ, ଆସାମରେ, ଖାସିଆ ପର୍ବତରେ ଏବଂ ହିମାଳୟ ପାଦ 
ଦେଶସ୍ଥ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାର ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରିବା ପାଇଁ ଏହା 
ଜୁଗଲାନ୍‌ ନାଇଗ୍ରା (Juglans nigra) କଳା ଆଖରୁଟ ସହିତ କଲମି କରାଯାଏ | 
ଏହାର କାଠ ଅତିଗରୁ, ଅତି ସୁନ୍ଦର ଓ ଦାନାଦାର ଅଟେ । ଏଥ୍‌ରୁ ଅତି ମୂଲ୍ୟବାନ ଛଦ୍ମ ପଟା ଓ ପଟାଖୋଳ, 
( ଭିନିଅର ) ତିଆରି କରାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ଘରକରଣା ଆସବାବ ପତ୍ର ଟେବୁଲ ଚୌଜି, ଖଟ, ଆଲଣା, 
ବନ୍ଧକର କୁନ୍ଦା ବଟି ବା ଖୋଳ, ବାଦ୍ଯଯନ୍ତ୍ର ବାଦ୍ଯ ଯନ୍ତ୍ର ବାକ୍ସ ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଲାଗି ଦାମିକିଆ ବାକ୍ସ 
ବା ଖୋଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । 


ଏହାର ମଞ୍ଜି କଞ୍ଚାରେ ମଧ୍ୟ ଖୁଆଯାଏ । ଏହାର ମଞ୍ଜିକୁ ଲବଣାୟିତ କରି ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି ରଖ୍‌ 
ଝଖ୍ଆଯାଏ ! ଏହାର ମଞ୍ଜି ଅତି ମୂଲ୍ୟବାନ । ଆଖରୁଟ ଫଳ ମୂଲ୍ୟବାନ ଫଳ ଅନ୍ତର୍ଗତ ଏବଂ ଅତି ବଡ଼ 
ଲୋକମାନେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ମଞ୍ଜିକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପିଠା, ବିସ୍ବଟ, ମିଠେଇରେ ପକାଯାଏ ! ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ 
ବାହାରେ । ଏହି ତେଲ ଖୁଆଯାଏ । ସାବୁନ ଏବଂ ନାନା ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର 
ପତ୍ର, ଛେଲି ଏବଂ ମଞ୍ଜିର ଖୋଳପାକୁ ସିଝାଇ କ୍ଵାଥ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହି କ୍ଵାଥକୁ ଫିଟିକିରି ସହିତ 
ମିଶାଇ ଏକ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କାଠ ମଧ୍ଯ ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । ଏହାର 
ପତ୍ରକୁ ସିଝାଇ ଚା? ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏହାର କ୍ଵାଥ ମଧ୍ଯ କୀଟ ବିକର୍ଷକ ଓ କୀଟମାରି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । ଏହାର ମଞ୍ଜିର ଖୋଳପାକୁ ସିଝାଇ ବାହାର କରାଯାଉଥୁବା କ୍ଵାଥକୁ ଶର୍ତିକାରକ ( ଟନିକ) ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହି କ୍ଲାଥ ଦ୍ଵାରା ଅନ୍ତ୍ରନଳୀର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କୃମି ମଧ୍ଯ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରାଯାଏ । ଏହା 
ଛେଲିକୁ ମଧ୍ଯ ଦାନ୍ତକାଠି କରନ୍ତି । 


ଏହି ଆଖରୁଟ ଜାତିର ଜଙ୍ଗଲି ( ବଣୁଆ ) ଜାତି ମସ ଅଛି । ଏହାକୁ (Aleurites moluccana), 


(Aleurites triloba) (Faimly - Euphorbiaceae) ବାର୍ନିଶ ଗଛ କୁହାଯାଏ |! ଇଂରାଜୀରେ ଏହି ଜଙ୍ଗଲି 
ଆଖରୁଟ ଗଛକୁ କାଣ୍ଡଲନଟ୍‌ (and! nଧ) ବା ବାର୍ନିଶ ଗଛ କୁହାଯାଏ । ଏହାର ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ । 
ଏହି ତେଲ ରଙ୍ଗ ଓ ବାର୍ନିଶ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଛେଲି ଚମଡ଼ା କଷିବା ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ 


ହୁଏ | 

ଆଖ୍‌ ଡ଼ି ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି ହୋଇଥୁବା ତଲେଇ ! କଞ୍ଚା ବାଉଁଶକୁ ଚିରି ବତା କରି, ସେ ବତାକୁ ପାତିଆ 
କରି, ଆଁଶୁ ସଫା କରି ତଲେଇ ବୁଣାଯାଏ ¦ ପାଡିଆ ପାଖକୁ ପାଖ ଲାଗିଲାଗି ବା-ଡାହାଣ ଓ ଉପରତଳ 
ବୁଣା ହେଲେ ଆବଶ୍ୟକ ଅନୁସାରେ ପାତିଆ ମଝିରେ କଣା ରହିପାରେ ବା ନ ପାରେ ! ଏହି ତଲେଇ ଆଡ଼, 
ପଟି, ଘୋଡ଼ଣି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | (ତଲେଇ ଦେଖ) ! 

ଆଖୁ - କୁସାରି, ଇକ୍ଷୁ 

ସଂ - ଇକ୍ଷୁ 

ହିନ୍ଦି - ଗନ୍ନା ପାଉଣ୍ଡ, ରସାଳ 
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ଇଂରାଜୀ - ସୁଗାର କେନ୍‌ (Sugarcane) | ଏହାର ଦଣ୍ଡରେ ଶର୍କରା ଥାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - ସାକାରମ୍‌ ଅଫିସି ନାରମ୍‌ | (Saccharum officinarum. Family - Poaceae 


(gramineae) 

ଆଖୁ ଗୋଟିଏ ତୃଣ । ଏହାର ଏକାଧୁକ ଜାତି ଅଛି । ସେଗୁଡ଼ିକ ହେଲା - 

୧. ମୁଞ୍ ଶର, ଶରତୃଣ ବାଉଁଶ ଡ଼ଣ, ଅଣଖୁଆ, ଅଣ ଅଖୁଆ, (ସାକାରମ ସନ୍‌ଟାନିଅମ) (Saccha- 
rum munja Roxb) 

୨. କାଶତଣ୍ଡି, ତଣ୍ଡି, ଖଗଡ଼ା, ଅଣଖୁଅ, ସାକାରମ ସନ୍ଟାନିଅମ୍‌ | (Saccharum spontaneum) 

୩. ଦେଶୀ ଆଖୁ । ସାକାରମ୍‌ ବାରବେରି | (Saccharum barberi Saccharum sinense) 

୪. ଅଣଖୁଆ ଜାତୀୟ ତୃଣ । 

ଏସବୁ ଦେଖୁବାକୁ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଜଣା ପଡ଼ୁଥିଲେ ମଧ୍ୟ ଏମାନେ ପାଦପୀୟ ବର୍ଗୀକରଣ ସୃତ୍ର ଅନୁସାରେ ଭିନ୍ନ 
ନୁହଁନ୍ତି । ବର୍ଭମାନ ଚାଷ କରାଯାଉଥୁବା ଆଖୁ (Saccharum officinaum) ସାକାରମ୍‌ ବାରବେରି 
ସାକାରମ୍‌ ସ୍ଵଣ୍ଟାନିଅମର ସଂକରଣ ହେତୁ ସୃଷ୍ଟ । ଏହି ଆଖୁକୁ ବଢ଼ିଆ /ଉତତମ ଆଖୁ (୩୦୦16 ane) ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ଦେଶୀ ଆଖୁକୁ କନ୍ତାରି ଆଖୁ (ପୁଣ) ବିଲୁଆଖାଇ ଆଖୁ ମଧ୍ଯ ଖୁଆଯାଏ ! ଆଖୁ ଏକ 
ଅଶାଖାୟିତ ସରଳ କାଣ୍ଡି ତୃଣ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଭାରତରେ ଏହାର ଇତିହାସ ଅନ୍ୟୁନ ୫,୦୦୦ ବର୍ଷର 
ପୁରୁଣା । ବାଉଁଶ, ମୁଞ୍ଜା, କାଣ୍ଡ ଶର, କାଶତଣ୍ଡି, ତଣ୍ଡି, ଖଗଡ଼ା, ତୃଣ ଘାସ ଏହି ଜାତିର ଏବଂ ଏସବୁର 
ଅନ୍ତଃସକରଣ ହେଡ଼ୁ ବର୍ଁମାନ ସର୍ବତ୍ର ଚାଷ ହେଉଥ୍‌ବା ଆଖୁର ସୃଷ୍ଟି । ଏହାର ଉତ୍ପତଭି ସ୍ଥଳ ଭାରତ । 
ଭାରତରୁ ସମୟକ୍ରମେ ଏହା ପୃଥ୍‌ବୀର ଚାରିଆଡ଼କୁ ବ୍ୟାପିଛି । ଗ୍ରୀକ୍ବୀର ଆଲେକଜାଣ୍ଡର ଭାରତରୁ ଆଖୁ 
ନେଇଥଲେ ଏବଂ ଆଖୁ ରସରୁ ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଶିଖୁଥ୍‌ଲେ । ସେମାନେ ଏହାକୁ ମଧୁଦଣ୍ଡ /ମଧୁଶର 
(honey reed) କହୁଥିଲେ | ଭାରତରୁ କାନାରି ଦୀପପୁଞ୍, ସେଠୁ ଭୂମଧ୍ୟ ସାଗରୀୟ ଅଞ୍ଚଳକୁ ଚୋବାଇବା 
ପାଇଁ ଯାଇଥିଲା ! ପରେ ପଞ୍ଚଦଶ ଶତାଦଦିର ଶେଷ ଭାଗରେ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାରେ ପହଞ୍ଚଲା । ୧୯୨୧ 
. ମସିହା ପୂର୍ବରୁ J 2078 ନମ୍ବର ଆଖୁ ଜାଭାରୁ ଆମେରିକାକୁ ଯାଇନଥୂଲା ବୋଲି ପ୍ରମାଣ ମିଳୁଛି । ଆଖୁ 
ଭାରତରୁ ଜଳ ଓ ସ୍ଥଳ ଭାଗ ଦେଇ ସାରା ପୃଥବୀକୁ ବ୍ୟାପିଛି । ଭାରତରେ ତାମିଲନାଡ଼ୁ ରାଜ୍ୟର 
କୋଏମ୍ବାଟୁରଠାରେ ଆଖୁ ପ୍ରଜନନ କେନ୍ଦ୍ର ସ୍ଥାପିତ ହୋଇଛି । ଏଠି ସବୁପ୍ରକାର ଆଖୁର ପୁଷ୍ଠନ ହୋଇଥାଏ । 
ବରଇ୍ଁମାନ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଆଖୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଅନ୍ତଃଜାତି ସଙ୍କରଣ ହେତୁ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହାର 
ଗୁଣସୂତ୍ର ସଂଖ୍ୟା ମୂଳ ଗୁଣ ସୂତ୍ର ସଂଖ୍ୟାର ବହୁଗୁଣିତ (Poly ploid) ଅଟେ | = ୧୫, ୨୦, ୩୦, ୪୦, 
୫୦, ୫୬ ଏବଂ ଏହାଠାରୁ ବେଶି ।) 

ଭାରତରେ ପ୍ରାୟ ୪.୨ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଆଖୁ ଚାଷ ହୁଏ । ଏବଂ ହେକ୍ାର ପିଛା ହାରାହାରି ଆଖୁ 
ଉତ୍ପାଦିକତା ୬୭ ଟନ ଅଟେ । ଏହା ତାମିଲ ନାଡ଼ୁରେ ସର୍ବାଧ୍‌ଵକ ( ହେକ୍ନାର ପ୍ରତି ୯୯ଟନ) | ମହାରାଷ୍ଟ୍ରରେ 
୮୧ଟନ, କର୍ଣ୍ଣାଟକରେ ୮୬ ଟନ ଅଟେ ଏବଂ ଉତ୍ତରାଂଶରେ ୩୮-୪୦ ଟନ । ଏହି ଫସଲର ଉପ୍ପାଦିକତା 
ଦକ୍ଷିଣରେ ବେଶି ଏବଂ କ୍ରମେ ଉତ୍ତରକୁ ହ୍ରାସ ପାଇଥାଏ । 

ଆଖୁ ଫସଲର ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି ପ୍ରଶସ୍ତ ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁ, ଉଚ୍ଚ ତାପମାନ ବହୁଳ ବୃଷ୍ଟି, ପାକଳ ହେଉଥ୍‌ବା ବେଳେ ବେଶି 
ଗରମ ପଡ଼ୁ ନ ଥିବା ଓ ବରଫ ପଡ଼ିବା ଭଳି ଥଣ୍ଡା ହେଉ ନ ଥବା ଆବଶ୍ୟକ । ଏଣୁ ବିଷ୍ଣବ ମଣ୍ଡଳର ୩୨ 
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er 
୧/ ୨° ଉତ୍ତର ଓ ଦକ୍ଷିଣରେ ଏହି ଫସଲର ଚାଷ ବେଶି । କ୍ୟୁବା ୨୨° ଓ ହାୱାଇରେ ୨୦°ରେ ଏହି ଫସଲ 
୨୨-୨୪ ମାସିଆ ଏବଂ ହେକ୍ଵାର ପ୍ରତି ଉତ୍ପାଦିକତା ୧୩୦-୧୪୦ ଟନ । ଏହା ୯, ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ 
ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହାର ସୌରାଲୋକ ଉପଯୋଗ ଦକ୍ଷତା ବେଶି । ଶତକଡ଼ା ୩-୫ ଭାଗ | ଏହା ଅକ୍ଷାଂଶ ଓ 
ଜଳବାୟୁ ଅନୁସାରେ ୮ମାସରୁ ୨୨ ମାସିଆ ଫସଲ ! ମୂଳ ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ ଉଠିଗଲା ପରେ ମୂଳୀ ଫସଲ 
ମଧ୍ଯ ନିଆଯାଇଥାଏ । ଏହି ମୂଳୀ ଫସଲକୁ ଇଂରାଜୀରେ ରାଟୁନ୍‌ (୮୫୦୦୩) ଫସଲ କୁହାଯାଏ | ଏହାର 
ଅମଳ ପ୍ରଥମ ବା ମୁଖ୍ୟ ମୂଳ ଫସଲଠାରୁ କମ । କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଓ ତାମିଲ ନାଡ଼ୁରେ ଆଖୁ ୧୮ ମାସିଆ ଫସଲ 
ଏବଂ ଏହାକୁ ଆଡ଼ସାଲି ଫସଲ କୁହାଯାଏ । 


ଓଡ଼ିଶାରେ ବର୍ଭମାନ ପ୍ରାୟ ୪୪,୦୦୦ ହେକ୍ସାର ଜମିରେ ଆଖୁଚାଷ ହୁଏ ଏବଂ ଏହାର ହାରାହାରି 
ଉତ୍ପାଦକତା ହେକ୍ସାର ପ୍ରତି ୭୨ ଟନ । କିନ୍ତୁ ଏହା ସହଜରେ ୧୦୦ ଟନକୁ ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଇପାରିବ ।!. ଆସ୍କା 
ଚିନିକଳ ଭାରତର ପୁରାତନ ଚିନିକଳ । ଆଗେ ଚିନି କହିଲେ ଆସ୍କା ବୁଝା ଯାଉଥଲା । କିଛି ଆସ୍କା ଦିଅ 
କହିଲେ ଦୋକାନୀ ଚିନି ଦେଉଥୂଲା । ୧୯୮୮ ମସିହା ସୁଦ୍ଧା ଓଡ଼ିଶାରେ ଆସ୍କା, ରାୟଗଡ଼ା ଓ ବରଗଡ଼ରେ 
ଚିନିକଳ ଥଲା । ୧୯୮୮ ବେଳକୁ ନୟାଗଡ଼, ବଡ଼ମ୍ବା ଢେଙ୍କାନାଳର ଚିନିକଳ ହେଲା । ୧୯୯୩-୯୪ 
ବେଳକୁ ବଲାଙ୍ଗର ଓ ଧରମ ଗଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଚିନିକଳ ବସିଲା । ବର୍ଁମାନ ଓଡ଼ିଶାରେ ସାନବଡ଼ ୧୨ଟି 
ଚିନିକଳ କାମ କରୁଛି । ୨୦୦୧ ମସିହା ଶେଷ ସୁଦ୍ଧା ରାଜ୍ୟନର ୨ ୦ଟି ଚିନିକଳ କାମ କରୁଥଲା | ୨୦୦୧ 
ମସିହା ଶେଷ ସୁଦ୍ଧା ରାଜ୍ୟରେ ଆଉ ୨୦ଟି ଚିନିକଳ ସ୍ଥାପନ ପାଇଁ ଏବଂ ୨,୫୦,୦ ୦୦ ହେକ୍କାର ଜମିରେ 
ଆଖୁ ଚାଷ ପାଇଁ କୃଷି ନୀତି ପ୍ରଣୟନ କରାଯାଇଥୁଲା । ଓଡ଼ିଶାରେ ବିଭିନ୍ନ କିସମ ଆଖୁ ଚାଷ ' କରାଯାଏ । 
କନ୍ତାରି ଆଖୁ, ବିଲୁଆଖୁଆ ଆଖୁ ଇତ୍ୟାଦି । ଏବେ କୋଏମ୍ବାରରୁ ଅନୁମୋଦିତ କିସମ (C0 ୪&୮) ଚାଷ 
କରାଯାଉଛି । ଏଗୁଡ଼ିକର ଉତ୍ପାଦିକତା ହେକ୍କାରପିଛା ୯୦-୧୧ ୦ଟନ | ଆଖୁ ଲଗାଇବା ସମୟ ଖରା, ବର୍ଷା, 
. ଶୀତ ଓ କାକରକୁ ଦୃଷ୍ଟିରେ ରଖୁ ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳରେ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ ! ଓଡ଼ିଶାରେ ୯-୧୦ ମାସରେ ଅମଳ 
ହେଉଥୁ୍ବା ଆଖୁକୁ ସଅଳ ଆଖୁ, ୧୦-୧୨ ମାସିଆ ଆଖୁକୁ ମଧ୍ୟମ କିସମ ଆଖୁ ଓ ୧୨ ମାସଠାରୁ ବେଶୀ 
ଦିନିଆ ଆଖୁକୁ ବିଳମ୍ବ କିସମ ଆଖୁ କୁହାଯାଏ ! ଏହି ଅନୁସାରେ ଉତ୍ମାଦିକତା ଓ ଅମଳ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ କିସମ (ସଅଳ, ମଧ୍ଯମ, ଡେରି )' ଆଖୁ ଲାଗି ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଆଖୁ କିସମ ବା ଭେଚାଇଟି ଭାରତର 
ବିଭିନ୍ନ ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳ ପାଇଁ ଅନୁମୋଦନ କରାଯାଉଛି । ଆଖୁ ଗଛର ଅଗ ପତ୍ରକୁ ଛେଦି ଅବଶିଷ୍ଟ ଦଶ୍ଡର 
ଉପର ଏକ ତୃତୀୟାଂଶ ଆଖୁ ଲଗାଇବା (ମଞ୍ଜି) ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! କାରଣ ଅଗ ଅଂଶରେ ସହଜ ଲବ୍ଧ 
ଶର୍କରାଂଶ ବେଶି ଥୁବାରୁ ଗଣ୍ଡିରେ ଥୁବା ଆଖୁ ଶୀଘ୍ର ଗଜା ହୁଏ ।“ ଯେତେ ମୂଳ ଗଣ୍ଡି ବା ପଗନେବ, ଗଜା 
ହେବା ସେତେ ଡେରି ହେବ ! ଗଜା ନ ହୋଇପାରିବା ସମ୍ଭାବନା ମଧ୍ଯ ବେଶି । ଏକ ହେକ୍ସାର ଆଖୁ ଲଗାଇବା 
ପାଇଁ ୪୦,୦୦୦-୫୦,୦ ୦୦ ତିନି ଆକ୍ଷିଆ ଆଖୁ (ପଗ) ଖଣ୍ଡ ଦରକାର । ଆଖୁକୁ ପଗ ପଗ କରି କାଟି 
ରୋଗ ପୋକ ନ ହେବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଉପଚାର କରି ଲଗାଯାଏ ! କିଆରି ଚଷି, ମାଟି ଗୁଣ୍ଡକରି, ୧ ମିଟର 
ବ୍ୟବଧାନରେ ୩୦ସେ.ମି., ୧୫ସେ.ମି.ର ସୁବିଧା ଅନୁସାରେ ଲମ୍ବ ସିଆର କରି ସିଆରରେ ଖତ ଓ ସାର 
ଦେଇ ପାଣି ମଡ଼ାଇ କାଦୁଅ କରାଯାଏ । ଏହି କାଦୁଅରେ ଆଖୁ ଖଶ୍ତିର ଲମ୍ବା ବାଗରେ ଆକ୍ଷିକୁ ଯୋଡ଼ି 
ଲଗାଯାଏ ! ଲଗା ହେବାର ୨୨-୩୫ଦିନ ମଧ୍ଯରେ ଗଜା ବାହାରେ | ଗଜା ୧୦-୧ ୨ସେ.ମି. ଡେଙ୍ଗା 
ହୋଇଗଲେ ଅନ୍ଧାରି କୋଡ଼ା କରି ମୂଳକୁ ମାଟି ଦିଆଯାଏ । ଏହି ସମୟରେ ଆବଶ୍ୟକ ସାର ମଧ୍ଯ 
ଦିଆଯାଏ । ବର୍ଷାଦିନେ ଜଳସେଚନ ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼େ ନାହିଁ । ପରେ ଆବଶ୍ୟକ ଅନୁସାରେ ୧୫-୨ ୦ଦିନ 
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ଅନ୍ତରରେ ଥରେ ପାଣି ଦେବା ଦରକାର । ଆଖୁ ପାକଳ ହେବାବେଳେ ଜଳ ଜଳସେଚନ ପରିମାଣ ଓ 
ସଂଖ୍ୟା ହ୍ରାସ କରାଯିବା ଆବଶ୍ୟକ । ଆଖୁ ଫସଲ ତା'ର ଜୀବନ କାଳ ମଧ୍ୟରେ ୧୭୦-୧୮୦ସେ.ମି. ଜଳ 
ଆବଶ୍ୟକ କରିଥାଏ । ହେକ୍ାର ପ୍ରତି ୧୦୦ଟନ ପେଡ଼ା ହେବା ଯୋଗ୍ୟ ଆଖୁ ପାଇଁ ଏକ ଲକ୍ଷ ଆଖୁ ଓ 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ଆଖୁର ଓଜନ ଏକ କି.ଗ୍ରା ହେବା ଆବଶ୍ୟକ । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଆଖୁ ଗଛ ୨ ୦ଫ୍ଘଟ ଲମ୍ବ ଓ 
୧.୬ କି.ଗ୍ରା ଓଜନ ବିଶିଷ୍ଠ ହେବା ଓଡ଼ିଶାର ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, ସମ୍ବଲପୁର ଜିଲ୍ଲାରେ କିଛି ବଡ଼ କଥା ନୁହେଁ । ଆଖୁ 
ଫସଲ ଟନ ପ୍ରତି ୨.୨୫ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୭୫୦ ଗ୍ରାମ ଫସଫେଟ ଏବଂ ୨.୫ କି.ଗ୍ରା ପୋଟାସ ମାଟିରୁ 
ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । ମାଟିରୁ କେତେ ପୁଷ୍ଠିତତ୍ସ ମିଳିବ ଏବଂ କେତେ ସାର ମାଧ୍ଯମରେ ପୁଷ୍ଟିତନତ୍ସସ ଯୋଗାଇଲେ 
ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣର ଅମଳ ମିଳିବ ହିସାବକରି ସାର ପ୍ରୟୋଗ କରିବା ଆବଶ୍ଯକ । ମଝିରେ ମଝିରେ 
ଆଖୁ ଅଗରୁ ୩ୟ ପତ୍ରକୁ ବିଶ୍ଳେଷଣ କରି ଫସଲରେ ସାରଦେବା -ସମୟ ଓ ପରିମାଣ ସ୍ଥିର କରାଯାଇଥାଏ । 


ଆଖୁ ପାକଳ ହୋଇ କଟା ହେବା ଯୋଗ୍ୟ ହେଲାକି ନାହିଁ ତା'ର ରସକୁ ରିଫ୍ରାକୃଟୋ ମିଟର ଯନ୍ତ୍ରରେ ପରୀକ୍ଷା 
କରି ଜଣାଯାଏ । ଏହି ଯନ୍ତ୍ରରେ ବ୍ରିକ୍ସ ମୂଲ୍ଯ ୧୮-୨୧ ହେଲେ ଆଖୁ କାଟିବା ଉପଯୁକ୍ତ ହୁଏ | ଏଥ୍‌ରୁ ବେଶୀ 
ଗୁଡ଼ ବା ଚିନି ବାହାରେ । ଆଖୁ ୨୪ଘଣ୍ଟାରୁ ବେଶୀ ପଡ଼ି ରହିଲେ : ତା'ର ଶର୍କରା ଅଂଶ ହାସ ପାଏ ଏବଂ 
ଭଲ ଗୁଡ଼ ବା ଚିନି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଣୁ କାଟିବା ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ପେଡ଼ିବା ଭଲ । 

ପାକଳ ଆଖୁକୁ ପେଡ଼ି ରସ ବାହାର କରାଯାଏ । ଆଖୁ ପେଡ଼ିବା ପାଇଁ ସବୁଆଡ଼େ ହାତ ପେଡ଼ା କଳ, ବଳଦ - 
ଟଣା କଳ ଅଛି । ଆଖୁ ପେଶିବା କଳକୁ ଆଖୁ କୋଲୁଆ, ଆଖୁ ଖାଇ, ଆଖୁ କଳ କୁହାଯାଏ । ଏହି କଳ 
ପାଇଁ ୨-୩ଟି ସିଲିଣ୍ଡର ଥୁବା କଳ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ।! ଆଖୁ ରସରୁ ଗୁଡ଼, ଚିନି, ନବାତ ଖଣ୍ଡ ସାରି, 
ମିଶ୍ରି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଭାରତରେ ଆଖୁଚାଷ କରୁଥବା ପ୍ରତ୍ୟେକ ରାଜ୍ୟର ଆଖୁ ଚାଷୀମାନେ 
ଆଖୁପେଡ଼ି, ରସରୁ ଗୁଡ଼ କରିବା ପ୍ରଣାଳୀରେ ସିଦ୍ଧ ହସ୍ତ । ଦୋରୁଅ (ଆଖୁରସ) ଖାଇବା ପାଇଁ ଗା ମୁଣ୍ଡ 
ଛକ, ସହରର ବିଭିନ୍ନ ଜାଗାରେ ଖାଇରେ ପେଡ଼ି ଦୋରୁଅ ବିକାଯାଏ ! 

ପେଡ଼ା ହେଉଥ୍‌ବା ଆଖୁର ୧୦ ଭାଗ ଛେଦା ଓ ୯୦ ଭାଗ ଦୋରୁଅ । ୧୦୦ କି.ଗ୍ରା ଆଖୁ ପେଡ଼ି ସେ 
ଦୋରୁଅକୁ ଗୁଡ଼ କଲେ ୧୦ କି.ଗ୍ରା. ଗୁଡ଼ ହୁଏ ! ଗୁଡ଼କୁ ରିଫାଇନ୍‌ କଲେ ଶତକଡ଼ା ୬ ୨.୪ଭାଗ ଚିନି ମିଳେ । 
ଚିନି କାରଖାନା ଆମ ପୁରୁଣା ଆଖୁଖାଇର ବୈଜ୍ଞାନିକ ରୂପ କରଣ । ଏଥ୍‌ରେ ଆଖୁ ପେଡ଼ା ହୋଇ, ସାଥ୍‌ 
ସାଥ୍‌ ରସ ଶୁଖାଯାଇ ଚିନି କରାଯାଏ । ୧୦ କି.ଗ୍ରା. ଆଖୁରୁ ୧୦ କି.ଗ୍ରା. ଚିନି ବାହାରେ | ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହି 
ପରିମାଣ ୮-୯ ଭାଗ | ମହାରାଷ୍ଟ୍ର କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ତାମିଲନାଡ଼ୁରେ ୧୦-୧୨ ଭାଗ | ଗୁଡ଼କୁ ରିଫାଇନ୍‌ କଲେ 
ଖଣ୍ଡସାରି ମଧ୍ୟ ହୁଏ । ଗୁଡ଼ର ୩୭.୫ ଭାଗ ଖଣ୍ଡସାରି ମିଳେ । ପେଡ଼ା ଆଖୁର ପ୍ରାୟ ୩.୫% ଭାଗ ପାଣିଆ 
ଗୁଡ଼ (ମୋଲାସେସ୍‌) ହୁଏ | ପେଡ଼ା ହେଉଥ୍ବା ଆଖୁର ୧୦ ଭାଗ ଆଖୁ ଛେଦା ¦ ଏହି ଛେଦାକୁ ଶୁଖାଇ 
ଗୁଡ଼ ତିଆରି ପାଇଁ ଜାଳ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର ` କରାଯାଏ । ଆଖୁ ଛେଦା ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଟାଣ 
ଜାଳେଣି । ଆଖୁଶାଳକୁ ଗଲେ ଦୋରୁଅ ନ ପିଇ କେହି ଫେରନ୍ତି ନି କି ଚାଷୀ ଏଥପାଇଁ କିଛି ପଇସା 
ମାଗେନି । ଏହା ଏବେ ବି ଅଛି । 

ରସରୁ ଗୁଡ଼ ତିଆରି ହୁଏ । ବଡ଼ ବଡ଼ ଅହିଆ କରି, ବଡ଼ ବଡ଼ ଗୁଡ଼ କଡ଼େଇରେ ରସ ସିଝେଇ ରସକୁ ପାଗ 
କରି ଗୁଡ଼ କରାଯାଏ । ରସର ଗୁଣ ଓ ପାଗ ଅନୁସାରେ ଗୁଣ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ | ଯଥା - ଭେଲି ଗୁଡ଼, 
ଖଣ୍ଡ ଗୁଡ଼, ବଣା ଗୁଡ଼, ଧୋବ ବା ସଫା ଗୁଡ଼, ବାଲିଆ ଗୁଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି । ଲୁଣି ଅଞ୍ଚଳରେ ଦୋରୁଅ ସାମାନ୍ୟ 
ଲୁଣିଆ ଓ ଏ ଗୁଡ଼ ମଧ୍ଯ ସାମାନ୍ୟ ଲୁଣିଆ ଲାଗେ ବୋଲି ଏହାକୁ ଲୁଣିଆ ଗୁଡ଼ କହନ୍ତି । ଗୁଡ଼ ତିଆରି ପାଇଁ 
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ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର କାଇଦା ଅଛି । ଏ କାଇଦା ବଂଶାନୁଗତ ଓ ଅଭିଜ୍ଞତା ସିଦ୍ଧ । ଗୁଡ଼, ଚିନି, କନ୍ଦ ନବାତ ଖଣ୍ଡ ସାରି, 
ମିଶ୍ରି ଇତ୍ୟାଦି ଶର୍ଚରା ଜାତୀୟ । ଆଖୁ (ଇକ୍ଷ) ଶର୍କରା ସୁକ୍ରୋଜ (ଚିନି) ଅଟେ । ଏହାର ରାସ୍ବାୟନିକ 
ସଙ୍କେତ €¡„ H,, 0,¡„ (12CH,0-H,0) ଅଟେ ! ଶର୍କରା ଶରୀରକୁ ଶକ୍ତି ଦିଏ । ଶର୍୍ଚରା ମିଠା ଲାଗେ 
ଏବଂ ଏହା ଖାଦ୍ୟର ଏକ ଆବଶ୍ୟକୀୟ ଅଂଶ ଅଟେ । ଆଖୁ ରସରୁ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଚିନି ଇକ୍ଷୁ ଶର୍କରା । 
ଏହା ସିରା, ମିଠେଇ, ଲଳେନ୍ସ ଜାମ୍‌, ଜେଲି, କେକ୍‌, ବିସ୍ତ୍ଟ, ଛାଞ୍ଚ ଖଇ ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ବହୁଳ 
ବ୍ୟବହୃତ । ଚାହା ଓ କଫିରେ ଚିନି ( ସକର) ପକାଇ ଏହି ପାନୀୟକୁ ସୁସ୍ଵାଦୁ କରାଯାଏ । ନାନା ପ୍ରକାର 
ଓଷଧ ତିଆରି ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ଚିନି ଆବଶ୍ୟକ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବିସ୍ଫୋରକ ଅଠା, କୀଟନାଶକ ତିଆରି ପାଇଁ 
ମଧ୍ଯ ଚିନି ଆବଶ୍ୟକ । ` 


ଗୁଡ଼ରେ ଗ୍ଟ କୋଜ ଓ ସୁକ୍ରୋଜ ଶର୍କଚରା ଥାଏ । ଗୁଡ଼ର ବାସନା ଅଛି । ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିଲେ ଏକପ୍ରକାର ବାସନା 
ହୁଏ । ଏହି ବାସନାରୁ ଗୁଡ଼ ରନ୍ଧା ହେଉଛି ବୋଲି ଜଣାଯାଏ । ଗୁଡ଼, ଚିନି ଅପେକ୍ଷା ବେଶୀ ଅଠା ଧରେ । 
ଏଥୁପାଇଁ ଉଖୁଡ଼ା, ମୁଆଁ, ଫେଣି, କୋରା, କୋରା-ଖଇ ଇତ୍ୟାଦି ପାଇଁ ଚିନି ଅପେକ୍ଷା ଗୁଡ଼ ବେଶୀ ପସନ୍ଦ 
କରାଯାଏ । ଆଗେ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଭୋଜନୀରେ ଚୂଡ଼ା ଦହିରେ ଗୁଡ଼ ଦିଆଯାଉଥୂଲା । ଗୁଡ଼ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଷ୍ଟ 
ପଦାର୍ଥ, ପିଠାପଣା ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯିଏ ଗୁଡ଼ ବ୍ୟବହାର କରି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଗୁଡ଼ ଜାତ 
ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରେ ତାକୁ ଗୁଡ଼ିଆ କୁହାଯାଉଥୁଲା । 
ଆଖୁ ଗୋଟିଏ ଅର୍ଥକରି ଫସଲ । ଭାରତ ବର୍ଭମାନ ଚିନି ରପ୍ତାନି କରି ଅନେକ ବିଦେଶୀ ମୁଦ୍ବା ଅର୍ଜନକରି 
ନିଜର ଆର୍ଥକ ଅବସ୍ଥା ସ୍ବଚ୍ଛଳ କରିପାରିଛି । 
ଆଖୁ ରସରୁ ଚିନି ବାହାରି ଗଲା ପରେ ରହିଯାଉଥୁବା କଳା, ଅଠାଳିଆ ଖଦଡ଼ା ଅଂଶକୁ ବାସିକରି ସେଥୁରୁ 
ସୁରାସାର (ଇଥାଇଲ ଓ ମିଥାଇଲ ଆଲକୋହଲ) ତିଆରି କରାଯାଏ । ପୁଷ୍ଟି ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଖଣ୍ଡସାରି ଚିନିଠାରୁ 
ଭଲ । ଛେଦାରୁ ମଣ୍ଡ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ । ଛେଦାରୁ ମଧ୍ୟ କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ । 
କାଶ ହେଲେ ଆଖୁ ରସ (ଦୋରୁଅ) ତେଶ୍ତିଲେ କାଶ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! ଛାତି କ୍ଷତ ହେତୁ କାଶ ହେଲେ ୭- 
୮ ଚାମଚ ଆଖୁରସରେ ୨ଚାମଚ ଉଷୁମ ଘିଅ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଏପରି ଜାଶ ଭଲ ହୁଏ । ଆଖୁ ରସ 
ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗୀ ପାଇଁ ବହୁତ ଉପକାରୀ । ପୁରସ୍ଥ ଗ୍ରନ୍ଥି ଫୁଲିଥୂଲେ ଦିନକୁ ୩-୪ ଚାମଚ ଆଖୁରସ 
ଖାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ୭-୮ ଚାମଚ ଆଖୁରସ କପେ ପାଣିରେ ମିଶାଇ ଦୈନିକ ଖାଇଲେ ରକ୍ତହୀନତା 
ଦୂର ହୁଏ । ଆଖୁରସ ଉଦ୍ଦୀପକ । ଗାଲୁଆ ଓ ଗଳଗଣ୍ଡ ହୋଇଥୂଲେ ଗୁଡ଼ ଗରମ କରି ଖାଇଲେ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ସବୁଦିନେ ଗିଲାସେ ଗିଲାସେ ଦୋରୁଅ ପିଇଲେ ଲିଙ୍ଗ ଉଦ୍ରେକ ଠିକ ହୁଏ । ଦୋରୁଅରେ 
ଗୋଲମରିଚ ଗୁଣ୍ଡ ପକାଇ ପିଇଲେ କ୍ଷୁଧା ବଢ଼େ, ଅମୃତା ହାସ ପାଏ, ନାଳ ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 

ଆଗତ ଚଢ଼େଇ ବେସରବଟା - ଘଟଣା ଘଟିବା ପୂର୍ବରୁ ଘଟଣାର ସୁଫଳ ଆସ୍ଵାଦନ ଲାଗି ତପୂରତା । ବଣରୁ 
ଚଢ଼େଇ ମରାହୋଇ ଆସିବ କି ନାହିଁ, ଠିକ୍‌ ନାହିଁ । ଚଢ଼େଇ ଆସିଲେ ତୁଉଣ ହେବ ବୋଲି ଆଗରୁ ବେସର 
(ସୋରିଷ ) ବାଟି ତୃଉଣ କରିବା ପାଇଁ ସଜବାଜ ହୋଇ ରହିବା । 

ଆଗ ପତରିଆ - ସମାଜର ମୁଖୁଆ ଲୋକ । ଯେଉଁମାନଙ୍କୁ ଆଗ ଚର୍ଚା କରାଯାଏ । କୌଣସି ଭୋଜି ଭାତରେ 
ଯେଉଁମାନଙ୍କୁ ବଡ଼ ଲୋକ, ମାମଲତକାର ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ ସେମାନଙ୍କୁ ଆଗ ଚର୍ଚା କରାଯାଏ । 
ତାଙ୍କୁ ଆଗପତରିଆ କହନ୍ତି । ସେମାନେ ଖାଇ ସାରିବା ପରେ ଅନ୍ୟମାନେ ଖାଆନ୍ତି । ଶୁଦ୍ଧିଘର, ବାହା, ବତ 
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ଇତ୍ୟାଦିରେ ଆଗ ବ୍ରାହ୍ମଣମାନଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦେଇସାରି ଅନ୍ୟମାନଙ୍କୁ ପରେ ଦିଆଯାଏ । ଏଠି ବ୍ରାହ୍ମଣମାନଙ୍କୁ 
ଆଗପତ୍ରିଆ କୁହାଯାଏ । ଏବେ ଏ ପ୍ରଥା ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ଉଠିଲାଣି । ସମସ୍ତେ ସମାନ ହେଲେଣି । 


ଆଙ୍କୁ ଡ଼ାଓ ଛୋଟ ନଗୀ । ଗୋଟିଏ ଲନ୍ବ କଣି, ସରୁ ବତା ବା ବାଉଁଶ ଅଗରେ ଖଣ୍ଡେ କାଠ ବା ବାଉଁଶ କାଠି ବଙ୍କାଳିଆ 
କରି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଆଙ୍କୁଡ଼ା କହନ୍ତି । ଆଙ୍କୁଡ଼ା ସାହାଯ୍ୟରେ ଗଛରୁ ବା ଉଚ୍ଚା ଜାଗାରୁ ବିଭିନ୍ନ 
ଜିନିଷ ତୋଳିବାକୁ ଭିଡ଼ି ଆଣିବାକୁ ସହଜ ହୁଏ । କଣ୍ଟାଦିଆ (3 ଲୁହାନଗୀ ମଧ୍ଯ ଅଛି । 
ଆଙ୍କୁ କୋଳି- (ସାନ କେରେଣ୍ଡା ଦେଖ) । 
ଆଙ୍କୁ ଲ- ଧଳାଙ୍କୁ, ଅଙ୍କପାଳି, ଅଙ୍କୋଳ, ଆଙ୍କୁ, ଆଙୁଟ, ଧଳା ଆଙ୍ୁଲ | 
ସଉରା - ଧେଲ୍ଡ଼କାଳ 
କନ୍ଧ - ଆକେଲ, ଧଳା ଅଙୁଲ 
କୋହ - ଆଙ୍କୁଲ 
ଓରାଙ୍ଗ - ଆଙ୍କୁଲ, ଦୋଳନ୍ତ 
ବଙ୍ଗଳା - ଆଙୁଡ଼ା, ଅକର କଣ୍ଟା 
ହିନ୍ଦି - ଆକୋଲା 
ତେଲୁଗୁ - ଆଙ୍କୁଲାମୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -4/angium salvifolium, Alangium chinese Lour, Alangium lamarkii 
Thw, Family - Alangiaceae. 


ସାଧାରଣ ଉଚଙ୍ଟା ବିଶିଷ୍ଠ ଏକ ବଳିଷ୍ଠ ଗଛ । ବକଳ ପାଉଁଶିଆ, ଆବଡ଼ା ଖାବଡ଼ା, କଣ୍ଟାଳିଆ । ଫୁଲଧଳା, 
ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଫଳ କାଳିଆ । ଗୋଲ । ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ । ଭାରତର ଶୁଷ୍ଠାଞ୍ଚଳମାନଙ୍କରେ ବହୁଳ 
ପରିମାଣରେ ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ଗୋଟିଏ କୋଳି । ସାମାନ୍ୟ ମିଠା ଲାଗେ । କାଠ ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ର ତିଆରି 
କରିବାରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଏଥରେ ଥବା କ୍ଷାରାଭ (ଆଲକାଲଏଡ଼) ରକ୍ତଚାପ ହ୍ରାସ କାରକ । ଏହାର 

+ ଛେଲିକୁ ପାଣିରେ ଫୁଟାଇ ଫୁଟା ପାଣିକୁ ଛାଣି ପିଇଲେ ବାନ୍ତି ହୁଏ (ଏମେଟିକ୍‌ ) । ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଆଙ୍କୁଟ ଗଛର କୋଳିକୁ ଆଙ୍କୁଲ କୋଳି କହନ୍ତି । ଆଙ୍କୁ ଗଛର ଛେଲିକୁ ଗଦବା 
ଆଦିବାସୀମାନେ ବାଡ଼େଇ ବାଡ଼େଇ ସୂତାବାହାର କରନ୍ତି । ଏହି ସୂତାରେ ଲୁଗା ବୁଣି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ସୂତାକୁ ଆଙ୍କୁ 
ଗଛ ରସରେ କଷି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ କରନ୍ତି । ରଙ୍ଗିନ ଲୁଗା ବୁଣିବା ଗଦବା ମାନଙ୍କର ଏକ କୁଟୀର ଶିଳ୍ପ 
ଅଟେ । 


ଆଚ।ର - ବିଭିନ୍ନ ପନି ପରିବା ଓ ଫଳମୂଳ ତାହାର ରତୁ ଅନୁସାରେ ଫଳେ, ଅମଳ ହୁଏ । ଲୋକେ କିଛି ଖାଆନ୍ତି । 
ଆଉ କିଛି ବଳେ | ନଷ୍ଟ ହୁଏ । ଅନ୍ୟ ରତୁରେ ମିଳେ ନାହିଁ ବା ଏତେ ମହରଗ ହୋଇଯାଏ ଯେ, ସମସ୍ତେ 
କିଣି ଖାଇ ପାରନ୍ତି ନାହିଁ । କଥାରେ ଅଛି - 


' ଯାହା ଖାଇ ପାରୁଛ ଖାଅ, 
ଯାହା ଖାଇ ନ ପାରିବ ସାଇତି ରଖ ।” 
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le DOO OOOO OOO OOO OOOO OOO OOOO OOOO 
ବଳି ପଡ଼ୁଥିବା ପନିପରିବା, ଫଳ ମୂଳକୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ । ଶୀତଳ ଭଣ୍ଡାରରେ 
ସାଇତି ରଖୁବା, ବିଭିନ୍ନ ଭୌତିକ ଓ ରାସାୟନିକ ପ୍ରକ୍ରିୟା ଦ୍ଵାରା ସାଇତି ରଖୁବା ପ୍ରଣାଳୀ ବହୁ କାଳରୁ ବିଭିନ୍ନ 
ନାମରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଆସିଛି । ଆଚାର କରିବା ଏହି ଭୌତିକ ଏବଂ ରାସାୟନିକ ପ୍ରଣାଳୀମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ 
ମୁଖ୍ୟ । ଏହା ଅତି ପୁରାତନ ଏବଂ ସର୍ବଜନ ବିଦିତ । ଆଚାର କରିବା ଭୌତିକ ଓ ରାସାୟନିକ ପ୍ରଣାଳୀରେ 
ସାଇତି ରଖୁବାର ଏ ମିଶ୍ରିତ ପ୍ରଣାଳୀ । ଆଚାର, ମୋରବା, ହାଲୁଆ, ଜାମ, ଜେଲି, ମାରମାଲେଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି 
ଫଳ ଓ ପନିପରିବା ଏବଂ ଏହାର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶକୁ ଉପଚାର କରି ସାଇତି ରଖୁବାର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରଣାଳୀ ¦ 
ଆଚାର କରି ସାଇତି ରଖୁବା ପ୍ରଣାଳୀ ଆମ ଦେଶରେ ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଜଣା । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗୃହିଣୀକୁ ନାନାପ୍ରକାର 
ପଦାର୍ଥରୁ ଆଚାର କରିବା ପଦ୍ଧତି ଜଣା । ଆଚାର କରିବା ଏକ କୁଟୀର ଶିଳ୍ପ ବୋଲି କହିବା ଅତ୍ୟୁକ୍ତି ନୁହେଁ 
ଏବେ ଏହାର ବ୍ୟବସାୟିକ ଦୃଷ୍ଟିକୋଣ ବବ୍ଧି ପାଇଛି । ବଜାରରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ପଲିଥନ୍‌ ଜରି ପାକେଟରେ 
ମଧ୍ଯ ଆଚାର ମିଳିଲାଣି । ଆଚାର ନା ଶୁଣିଲେ ସମସ୍ତଙ୍କ ପାଟି ଲାଳେଇ ଆସେ, ଲାଳ ଗ୍ରଛ୍ଚି ସକ୍ରିୟ 
ହୋଇଉଠେ | ଏପରିକି କେତେକଙ୍କ ପାଟିରୁ ଲାଳ ଥପ୍ଥପ୍‌ ହୋଇ ବୋହି ପଡ଼େ । ଟିକିଏ ଆଚାର ହେଲେ 
ବେଶି ମୁଠାଏ ଖାଇ ହୁଏ । ରୁଚି ବଢ଼େ । ଅରୁଚି ଛାଡ଼ିଯାଏ । ପଦାର୍ଥକୁ କଞ୍ଚା ବା ପାଚିଲା ଅବସ୍ଥାରେ 
ଶୁଖେଇ, ସିଝେଇ ବିଭିନ୍ନ ମସଲା, ତେଲ ହଳଦୀ ଦେଇ ଉପଚାର କରି ସାଇତି ରଖାଯାଏ । 


ଆମ୍ବ ଆମ ଦେଶର ଓ ରାଜ୍ୟର ପ୍ରଧାନ ଫଳ । ଏଥ୍‌ରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଆଚାର ତିଆରି କରାଯାଏ | ଆମ୍ଭୂଲ, 
ଚମ୍ପେଇତି, ଆମ୍ଭ ସଢ଼ା ଇତ୍ୟାଦି । ଆଚାର କରିବା ପାଇଁ ପନି ପରିବା ଓ ଫଳମୂଳ କଞ୍ଚା ବା ଦର ପାକେଲା 
ହେଲେ ଭଲ |! କଅଁଳ ଅବସ୍ଥାରେ ଆଚାର କଲେ ପନିପରିବା ଓ ଫଳ ଭିତରକୁ ଆଚାର କରିବା ଲାଗି 
ବ୍ୟବହୃତ ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ଓ ଉତ୍ତାପ ତଥା ସମସ୍ତ ଉପଚାର ଗୁଣ ପ୍ରତ୍ୟେକ କୋଷ ଭିତରକୁ ପ୍ରବେଶ କରେ | 
ଭେଦିଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ କୋଷ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ରୋଗାଣୁମୁକ୍ତ ହୋଇପାରେ । ଉପଚାର ଉଦ୍ଦେଶ୍ଯ ହେଲା 
ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି ରଖୁବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ପରିବେଶ ସୃଷ୍ଟି କରିବା । ଏହା ଭୌତିକ ଓ ରାସାୟନିକ 
ଉପଚାର ଦ୍ଵାରା ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇଥାଏ । ଭୌତିକ ଉପଚାର - ଶୁଖାଇବା, ପାଣିରେ ଫୁଟେଇବା, ତିନ୍ତେଇବା 
ଇତ୍ୟାଦି । ରାସାୟନିକ ଉପଚାର - ଲୁଣ, ତେଲ, ହଳଦୀ, ମସଲା ଦେବା । ଉଭୟ କାମ ଏକ'ବେଳକେ ବା 
ପର୍ଯ୍ୟାୟ କ୍ରମେ ହୋଇପାରେ । ବିଭିନ୍ନ ଉପଚାର ହେତୁ ରୋଗାଣୁ (କବକ, ବାକ୍ଟେରିଆ ଇତ୍ୟାଦି) 
ମରିଯାନ୍ତି । ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ଉପଚାର ନ ହେଲେ ଆଚାର ଫିଞ୍ଚିମାଟି ବା ସମସ୍ତେ ଜାଣନ୍ତି । ଆଚାର ପାଇଁ 
ଉପଯୁକ୍ତ ତେଲ ମଧ୍ୟରେ ଘଣାପେଡ଼ା (ଖାଣ୍ଟି) ସୋରିଷ ତେଲ ସବୁଠୁ ଭଲ । ଆଚାର ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ 
ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଯଥା - ଲୁଣ, ତେଲ, ହଳଦୀ, ସିର୍କା(ଭିନେଗାର), ମେଥ୍‌ ଗୁଣ୍ଡ ସୋରିଷ ଗୁଣ୍ଡ, 
ଅଦାରସ, ଜୁଆଣି, ଲଙ୍କା ମରିଚ (ଗୋଟା ବା ଗୁଣ୍ଡ) ଗୁଡ଼, ଦହି, ଜୀରା ଇତ୍ୟାଦି ମୁଖ୍ୟ । ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ପଦାର୍ଥର ଭୂମିକା ଅଲଗା ଅଲଗା | ବିଭିନ୍ନ ଆଚାର ପାଇଁ ଅଭିଜ୍ଞତା ଆବଶ୍ୟକ | ଆଚାର କରିବା ପରମ୍ପରା 
ଓ ଅଭିଜ୍ଞତା ସିଦ୍ଧ । ଯେଉଁ : ଯେଉଁ ଫଳ ଓ ପନିପରିବାରୁ ଆଚାର କରାଯାଏ ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଆମ୍ବ 
ପଣସ,ଲେମ୍୍‌ ଟଭା, କାନ୍ଧିଆ (କରୁଣା) ଆନ୍ଭଡ଼ା, ଅଁଳା, ଜମ୍ଭିଳ, ଆତାପି, ତେନତୁଲି, ବରକୋଳି, ବିଲାତି 
ବାଇଗଣ, ବାଇଗଣ, ମୂଳା, ଫୁଲକୋବି, ଗାଜର, ସାଲଗମ୍‌ ନାନାଜାତି କୋଳି ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରଧାନ ! 


ଅ¦ଛୁ- ଆଚୁ, ଆଚୁକ, ଆଆଳୁ, ଆକ୍ଛୁ, ରଞ୍ଜନଦୁ, ଆଚୁ 
କୋହୂୁ , ସାନ୍ତାଳ - ଛଇଳି 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 103 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କନ୍ଧ - ଲାବୈ କୋତି, ଓସୋ 

ବଙ୍ଗଳା- ଆଲ, ଆଛ, ଆଳ, ଆଛୁକ 
ତେଲୁଗୁ - ଟୋଗାରି, ଟୋଗାରୁ, ମାଡି 
ଇଂରାଜୀ - Togari wood of Madras 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Morinda tomentosa, Morinda tinctoria Var. tomentosa. Family - 
Rubiaceae. (ଆକ୍ଷିକ ଦେଖ) । ଫୁଲ ଧଳା, ବାସନାଯୁକ୍ତ ଚେର ଓ ବକଳାରୁ ରଙ୍ଗ ବାହାରେ । ଫଳ 
ଦେହରେ ଗାର ଗାର ଓ ଗୋଲଗୋଲ ଚିହୁ ଥାଏ । 


ଆଞ୍ଜଳି - ଦୁଇ ହାତର ପାପୁଲି ତଳପଟ ( କରତଳ ) ନେଡ଼ି ସହିତ ଆଙୁଠିକୁ ମିଶାଇ ଏକାଠି ଯୋଡ଼ି ମେଲେଇ ଦେଲେ 
ଆଇ୍ୁଠିକୁ ମିଶାଇ ଏକାଠି ଯୋଡ଼ି ମେଲୈ ଦେଲେ ହେଉଥିବା ଯାଗା । ଏହାକୁ ଆଞ୍୍ଳା କହନ୍ତି । ଆଞ୍ଜଳାକୁ 
ଠୋଲା କରିଦେଲେ ଗାଡ଼ିଆ ହୋଇଯାଏ ! ଏଥରେ ଧରୁଥବା ଜିନିଷର ପରିମାଣକୁ ଆଞ୍୍ଳାଏ ଜିନିଷ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ |. ଯଥା - ଆଞ୍ଜଳାଏ ଚାଉଳ, ଆଞ୍ୟଳାଏ ଫୁଲ, ଆଞ୍ଜଳାଏ ଖଇ ଇତ୍ଯାଦି । ଝିଅମାନେ କୁମାର 
ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଦିନ ସଂଧ୍ୟାବେଳେ ଚଉରାମୂଳେ ଆଞ୍ାଳି ଟେକନ୍ତି । ବେଦୀକୁ ଗଲାବେଳେ ବରକନ୍ୟା ଆଞ୍ଜଳିରେ 
ଚାଉଳ ନେଇ ବେଦୀକୁ ଯାଆନ୍ତି । ଏ ଚାଉଲ ବାରିକ ବା ବାରିକାଣୀ ନେବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । ପୂଜାକଲାବେଳେ 
ଛାତ୍ର /ଛାତ୍ରୀମାନେ ଠାକୁରଙ୍କୁ ଫୁଲ ଆଞ୍ଜୁଳି (ପୁଷ୍ଠାଞ୍ଜଳି) ଦିଅନ୍ତି । ଶୋଷ ହେଉଥୁଲାବେଳେ କିଛି ପାତ୍ର 
ନମିଳିଲେ ଆଞ୍ଜୁଳାଏ ପାଣି ପିଆଯାଏ । ( ବିଚରାକୁ ଭାରିଶୋଷ ହେଉଥଲା, କଳମୂଳେ ବସି ୨-୩ ଆଞ୍ୟଳା 
କଞ୍ଚାପାଣି ପିଇଦେଲା ) । 
‘ଦିନେ ସେ ମୋର ଘରେ ଥଲା । 
କର ଅଞ୍ଜଳି ପ୍ରସାରିଲା ! 
ଯେତେକ ଘରେ ଥୁଲା ମୋର, 
ଦୃଗ୍ଧଃ ଲବଣୀ, ଘୃତ, ସର । 
ସବୁ ଢାଳିଲା ବେଗେନେଇ 
ଦେଖୁଲି ହସ୍ତ ନପୁରଇ ।” ? ( ଦଶମ ସ୍କନ୍ଦ ଗୋପଲୀଳା, ୯ମ ଅଧ୍ଯାୟ) । 
X X xX 
' ଧାନ୍ୟ ଆଞ୍ଜୁଳି ପେଟେ ଦେଇ । 
ବେଗେ ଧାଇଁଲେ ଭାବଗ୍ରାହୀ ।” 
xX XxX X 
ଅଞ୍ଜଳି କଲେ ଦାମୋଦର 
ଡାକନ୍ତି ଅଞ୍ଜଳି ଦେଖାଇଁ ।” ? ( ଦଶମ ସ୍କନ୍ଦ, ଦ୍ଵାଦଶ ଅଧାୟ, ଗୋପଲୀଳା) 
ଜହ୍ନି, ଜହ୍ନି ଆଞ୍ଜଳି 
ନିତି ପକାଏ ତିନି ଆଞ୍ଜଳି ।”? ଇତ୍ୟାଦି ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । 
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ଆଟ- ଜମିର ଏକ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାନା । ଢିପ ଜମି । ବନ୍ଧ ବା ହିଡ଼ ଦିଆ ହୋଇ ନ ଥବା ଜମି । ସମ୍ବଲପୁର, ବଲାଙ୍ଗିର 
କଳାହାଣ୍ଡି ଜିଲ୍ଲାରେ ଆଟ, ମାଲ୍‌ ବେର୍ଣ୍ଣା ଓ ବାହାଲ ନାଁରେ ଢିପ, ମଝିଆଳି ଓ ଖାଲ ଜମିର ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ 
ହୋଇଥାଏ । ନିପାଣିଆ ଯାଗାରେ ଆଟ ଜମିରେ ହରଡ଼, କାନ୍ଦୁଲ, ଚିନାବାଦାମ, କପା, ମାଶ୍ଡିଆ ଇତ୍ୟାଦି 
ଅଳ୍ପ ପାଣି ଦରକାର କରୁଥ୍ବା ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ | 

ଆଟି କ|- ଛୋଟ ହାଣ୍ଡି । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ଭକ୍ତମାନେ ଦେଉଥ୍‌ବା ଭୋଗ ଆଟିକା । ଅମୁକ ଭକ୍ତଙ୍କ ନାମରେ 
ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ଅମୁକ ପୂର:ରେ ଆଟିକା ଦିଆଯାଏ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଭକ୍ତ ଆଗରୁ ଟଙ୍କା ଦାଖଲ କରିଥାନ୍ତି ବା ନାଗ୍ଧଆ 
ଖାଉଥାନ୍ତି । 
ଦଶ ତୁଠରେ ଗୋଟିଏ ନୂଆ ଆଟିକାରେ ଅରୁଆ ଚାଉଳ, ଦୁଧ, ଘିଅ, ତେଲ ଇତ୍ୟାଦି ମିଶାଇ ଏ ହାଣ୍ଡି ତାତି 
ଲାଲ ହୋଇଯିବା ଯାଏ ପୁଟାଯାଏ । ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ. ତାତିଗଲେ ଆଟିକାକୁ ଦୁଇଖଣ୍ଡ କାଠିରେ / ବାଡ଼ିରେ ଟେକି 
ନେଇ ପାଣିରେ ଭସେଇ ଗୋଟିଏ ବାଡ଼ିରେ ପିଟି ଭାଙ୍ଗି ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଦଶ ହାଣ୍ଡି ଆଟିକା ଭାଙ୍ଗିବା 
କୁହାଯାଏ । 


ଆଟୁ- ଏହାକୁ ଆଣ୍ଟ, ମାଟୁ, ମାଣ୍ୁ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଘର ଚାଳ ତଳେ ତିଆରି ଭାଡ଼ି । 


ମାଟିଘରେ ଚାଳ ନଡ଼ା /ଛଣରେ ଛପର ହୋଇଥାଏ | ଚାଳରୁ ପାଣି ଗଳିବା ବା ଚାଳରେ ନିଆଁ ଲାଗିବା ଭୟ 
ସବୁବେଳେ ଥାଏ । ବଡ଼. ବତାଶରେ ଚାଳ ଉଡ଼ିଯିବାର ଭୟ ମଧ୍ଯ ଥାଏ ! ଏଣୁ ଘରକୁ, ଘରର ଆସବାବ 
ପତ୍ରର ଧାନ ଚାଉଳ ଇତ୍ଯାଦି ଗଳଚ୍ଛିତ ପଦାର୍ଥକୁ ଏପରି ବିପର୍ଯ୍ୟୟରୁ ରକ୍ଷା କରିବା ପାଇଁ ଅନେକ କୌଶଳ 
ଅବଲମ୍ବନ କରାଯାଇଥାଏ ! ଚାଳ ତଳେ ଆଣ୍ଟୁ କରିବା ତନ୍ମଧ୍ଯଛ୍ତୁ ଅନ୍ୟତମ ଏବଂ ମୁଖ୍ୟ । 
ଆଣ୍ଡ୍‌ ଦି' ପ୍ରକାର । ଦେଶୀ ଆଣ୍ଡ୍‌ ଓ ଦକ୍ଷିଣି ଆଣ୍ଡ୍‌ । ଦକ୍ଷିଣି ଆଣ୍ଡୁରେ ଚାଳର ୨-୩ଫୁଟ ତଳେ ଆଣ୍ଡ୍‌ ତିଆରି 
କରାଯାଇଥାଏ ! ଘର ଭଳି ଓରା, ଶେଣୀ, କାଣ୍ଡ, କଡ଼ି ବରଗା ପକାଯାଇ ରୁଅ ଖଞ୍ଜି ଭଲ ଭାବରେ ବତାରି, 
ମାଟି ଗୋବର ଲେସି ଓ ଲିପି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଜଣାପଡ଼େ ସତେ ଯେମିତି ଚାଳ ତଳେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଚାଳ 
ଅଛି । ଦକ୍ଷିଣି ଆଣ୍ଡକୁ ମେରେଦା ଆଣ୍ୁ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏହା ଚାଳ ଭଳି ଦୁଇ ଆଡ଼କୁ ଢାଲୁ ହୋଇଥାଏ । ଦେଶୀ 
'ଆଣ୍ୁ ସମତୁଲ ଆଣ୍ୁ । ଆଣ୍ଡୁରେ କାନ୍ତ ଉପରେ ଲମ୍ବ ଓ ଓସାର ଦିଗରେ କଡ଼ି କାଠ ଦେଇ ମଝିରେ କାଠ, 
ବାଉଁଶ ପକାଇ ଏହାକୁ ଛନ୍ଦି, ବତାରି ଟାଣ କରି ତା” ଦେହରେ ମାଟି ଗୋବର ଲେସି ଓ ଲିପି ଦିଆଯାଇଥାଏ । 
ଏହା କୋଠାଘର ଛାତ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ! ଆଟୁ ଘର ହୋଇଥଲେ ପ୍ରାକୃତିକ ବିପର୍ଯ୍ୟୟକୁ ଭୟ ନ ଥାଏ | ଆଟୁ 
ଉପରେ ଅନେକ ଘରୋଇ ଜିନିଷ ସର୍ବସାଧାରଣଙ୍କ ଦୃଷ୍ଟିର ଅନ୍ତରାଳରେ ରଖାଯାଇପାରେ ! ଆଟୁ ଉପରେ 
କ”ଣ ଅଛି ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ । ଆଟୁ ଘର ଖାନ୍୍‌ଦାନ୍‌ ଘରର ଚିହ୍ନ । ଆଟୁ ଘରର ଇଜତ୍ଵ ବଢ଼ାଏ । ଏବେ 
ଚାରିଆଡ଼େ କୋଠା ଘର ହେବାରୁ ଆଉ ଆଟୁ ଘର ପ୍ରତି କେହି ମନ ବଳାଉ ନାହାନ୍ତି । 
ଗୃହସ୍ଥ ସଞ୍ଚୟ ପଟୁ ଯତନେ ସମ୍ପାଦି 
ସମପରିକି ଠୁଳ କରି ରଖ୍‌ ଆଟୁ ଘରେ !” (ରାଧାନାଥ) 

ଆଠ କଉଡ଼ି- ଆଠ କଟା(ଡା) କଉଡ଼ି ଦ୍ଵାରା ଏକ ସଂଖ୍ୟା ଗଣାଯାଇ ଦାନ ଚଳେ ଏବଂ ଖେଳ ପାଚିଲେ ବୋଝ 
ଦିଆଯାଏ । 

ଆଠକାଳି ବାରମାସୀ - ବର୍ଷ ସାରା, ସବୁଦିନେ । (ଆଠକାଳି ବାରମାସି ଘରେ ବସିଛୁ, ତୋତେ କିଏ କଉଁଠୁ ଆଣି 
ପୋଷିବ) ? 
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ଆଡ଼ଚାଳ-ଛୋଟ ଚାଳ ଘର, ଏକଚାଳି, ଚାଳିଘର ! 
ଆଡ଼ପାଣିଆ- ଭଲ ଭାବରେ ଖାଇ ନ ଥବା । ପେଟପୂରା ଖାଇ ନ ଅବା । (କ'ଣ ମୁଠାଏ ଖାଇଦେଇ ଗଲା । 


= ~~ — 


ସବୁବେଳେ ଆଡ଼ପାଣିଆ ହେଇରହୁଛି, ଦେହ ମୁଣ୍ଡ କିମିତି ଭଲ ରହିବ) । ଅଳ୍ପ ପାଣିଆ, କାଠୁଆ ନୁହେଁ । 


ଅ।ଡ଼ମଇଭ -ଚାଷ ପରେ ବିଲ ସମାନ କରିବା ପାଇଁ ଦି'ପଟୁ ଦିଆ ଯାଉଥ୍ବା ମର ବା ପଟା । ବିଲ ହଳ କରି ଆଡ଼ ମଇ 
ଦେଇ ସମାନ କରାଯାଏ । 


ଆଡ଼ି- .ହିଡ଼ ଭାଙ୍ଗିଯାଇ ଛୋଟ ଘାଇ ହୋଇଥୁବା ଜାଗାର ବନ୍ଧ । ଆଡ଼ିବନ୍ଦ ଦେଇପାଣି ଅଟକା ଯାଏ । 
' “ସେଦିନ ଅରୁଣିକୁ ଡାକିଣ ପାଖକୁ 
ବୋଇଲେ ଯାଅ ବିଲ ଆଡ଼ି ବାନ୍ଧିବାକୁ ।” 


ଆଡ଼ିବନ୍ଧଝଟଛୋଟ ବନ୍ଧ । ପାଣିର ଗତି ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଓସାର ପଟେ ଦିଆଯାଉଥୁବା ଅସ୍ଥାୟି ବାଡ଼ । ଏହି ବନ୍ଧ ମାଟି, 
ଝଟା, ଶୁଳା, ବାଡ଼, ତାଟି ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ କରାଯାଇଥାଏ । ଯେଉଁ ପଟୁ ପାଣି ଆସୁଛି ତା'ର ବିପରୀତ 
ଦିଗରେ ବନ୍ଧକୁ ଧରି ରଖୁବା ପାଇଁ ପେଲା, ଶୁଳା ଇତ୍ୟାଦି ଦିଆଯାଇଥାଏ । 


ଆଡ଼ିଆ କଣ୍ଟା- ନାଗ ଫେଣି । (ନାଗଫେଣି ଦେଖ) । 

ଆଢ଼କ- (ଅଢ଼ା ଦେଖ) । 

ଆଣବୀଜ- ବୁଣା ହେବା ଯୋଗ୍ଯ ବିହନ/ମଞ୍ଜ । 

ଆତପ ତଣ୍ଡୁଳ - ଅରୁଆ ଚାଉଳ, ଉଆ ଚାଉଳ | ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଦେଖ । 


ଆଡ଼ିକଳା- ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ରୂପେ ପାଚିବା ପୂର୍ବରୁ ଅଳ୍ପ ନାଲି ବା ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଥ୍ବା ଫଳ | ଅଡ଼ିକଳା ଆମ୍ବ ଚମ୍ପଇତି ପାଇଁ 
ଉପଯୁକ୍ତ ( ଚମ୍ପେଇତି ଦେଖ ) | 


ଆଡ଼ଖୁର-ଲୁଗାପଟା ରଖୁବା ଯାଇଁ ପେଡ଼ି, ପେଟରା, ମଞ୍ଷା । ଝିଅ ଶାଶୂଘରକୁ ଯିବାବେଳେ ତା” ସାଙ୍ଗରେ ପଠା 
ଯାଉଥବା ଚିତ୍ର ବିଚିତ୍ର କାଠପେଡ଼ି ୮ ଏହା ଭିତରେ ଖୋପ ଥୀଏ ।! ଖୋପରେ ହଳଦୀ, ସୋରିଷ, ଫୁଟଣ, 
ମେଥ୍‌, ଜିରା, ଲଙ୍କା, ନାନା ମସଲାମସଲି, ପାନିଆ, ଅଳତା, ସିହୁର, ଫରୁଆ ଇତ୍ୟାଦି ରଖାଯାଇଥାଏ । 
ବୋହୂ କ”ଣ କ'ଣ ଆଣିଛି, ଶାଶୂଘର ଲୋକେ ଏହି ଆଡ଼ଖୁର ବାକ୍ସ ଖୋଲି ଦେଖନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ବୋହୂଘର 
ଚଳଣି ମଧ୍ଯ ବାରିପାରନ୍ତି । ଏହାକୁ କେତେକ ଯାଗାରେ ପଞ୍ଚୁପେଡ଼ି, ଆଉ କେତେକ ଯାଗାରେ ପଞ୍ଜକୋଠି 
କହନ୍ତି । ଏ ପେଡ଼ି ନଣନ୍ଦ ପୁଟୁଳି, ଶାଶୂପୁଡ଼ା ସାଙ୍ଗରେ ଯାଇଥାଏ ! ଏବେ ବଡ଼ ଟିଣ ବାକ୍ସରେ ସବୁ ଭର୍ରିକରି 
ଦିଆଯାଉଛି । 


ଆଡ଼ତ - ମଣ୍ଡି, ଗୋଦାମ, ସାଇତାକେନ୍ଦ୍ର ପେଣ୍ଟ, ଗଞ୍, ଯେଉଁଠି ବିକାକିଣା ଲାଗି ଜିନିଷ ଗଦାହୁଏ | 


ଆଡ଼ତି - ସବୁପ୍ରକୀର ଘରକାମ । ଘର ଓଙ୍ାଇବା, ଲିପିବା, ଗୋବର ପାଣି ପକେଇବା, କଂସାବାସନ ଧୋଇବା, 
ମାଜିବା, ଅଇଁଠା ପୋଛିବା, ହାଣ୍ି ଧୋଇବା, ପାଣି ଆଣିବା, ଦାଣ୍ଡ ଓଳେଇବା ଇତ୍ୟାଦି ଘର କାମ । (ମୋ 
ଆଡ଼ତି ମୋତେ ବଳେଇଛି, ମୁଁ ତା? ଘରକଥା ବୁଝିବି କେତେବେଳେ, ଛୁଆଟା ଜଥା ବି ବୁଝି ପାରୁନି) । 


ଆଣ ଆଣ - ପାଣିଆ ପାଣିଆ, ତୁଭଣର ଅଣ ବେଶୀ ପାଣିଆ ! (ଅଣ ଅଣ ମତେ ଦିଅ, ଫଳ ଫଳ ତୁମେ ନିଅ) । 
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ଆଦତ୍ସ ଣ୍ରିଂ ଆଚୃଶ୍ି, ଅଚୃଣ୍ଡି 


ଅତ - 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Calycopteris floribunda. Getonia floribunda. Family - Combretaceae. 
ଲତାଜାତୀୟ ଉଭିଦ । ଦୁଇପ୍ରକାର, କଳା ଓ ଧଳା | ପ୍ରଥମେ ମୂଳରୁ ଗଛ ପରି ଉଠେ । ପରେ ଗଣ୍ଡିରୁ ଡାଳ 
ବାହାର ଝଙ୍କା ହୋଇ ଚାରିଆଡ଼କୁ ମାଡ଼ିଯାଏ । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ବ୍ରଣ ଓ ଘା'ରେ ଲଗାନ୍ତି । ପତ୍ରକୁ ବାଟି 
ତଳିପାରେ ବୋଳିଲେ ବାଲି ଜନ୍ଦା ଭଲ ହୁଏ ! କଅଁଳ ପତ୍ର, ସଫା ! ଧଳା ଆତୁଣ୍ଡି ପତ୍ର ଗୋଲ । କଳା ଆତୁଭ୍ତି 
ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର । କାଣ୍ଡରେ ଜଳ ସଞ୍ଚତ ହୋଇ ରହେ |! ଜଳ ଅଭାବରେ ଏଗଛର କାଣ୍ଡଛେଚି ରସ ପିଅନ୍ତି । 
ରାମ ଫଳ । 

ସାନ୍ତାଳ - ଗୋମ୍‌ 

କୋହୁ - ନନୁଆଁ, ମଣ୍ଡଳ 

ବଙ୍ଗଳା - ନୋନ, ଆତ 

ହିନ୍ଦି - ରାମ ଫଳ, ଲବଣୀ ଆନୋନା 

ତେଲୁଗୁ - ରାମସୀତା ଫଳମୁ, ରାମଫଳମୁ 

ଇଂରାଜୀ -Bullock's heart (ox heart, cominon custard apple) 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -41nona reticulata, Family - Annonaceae. ' 

ଗଛ ବଢ଼ିଆଳ (ନେଉଆ) ଗଛଠାରୁ ବଡ଼ । ବେଶି ବଡ଼ ନୁହେଁ । ଡାଳ ମସକା ନୁହେଁ, ଚେମେରିଆ । ଫଳ 
ଉପର ଚିକ୍ଵଣିଆ । ପାଚିଲେ ଲାଲ ଦେଖାଯାଏ । ପାଚିଗଲେ ଫଳ ଉପରେ ଜାଲ ସୂତା ଭଳି ଗାର ଗାର 
ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ରସାଳ, ଫଳରେ ଅଳ ମଞ୍ଜିଥାଏ, ମଞ୍ଜା. ଚିକ୍ଣ କଳା, ଅନ ଲମ୍ବା । ଅତି ଖରାଟିଆ ଆତ 
ଟିକିଏ ଲୁଣିଆ ଲାଗେ । ଚଇତ୍ରଂବୈଶାଖ ମାସ ଫଳ । ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ଏ ତେଲରେ କୀଟ 
ନାଶକରି ଗୁଣ ଅଛି । ତେଲରୁ ମଧ୍ଯ ସାବୁନ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ | 


ଆତ-ନେଉଆ - ସୀତାଫଳ ¦! 


ସାନ୍ତାଳ - ମନ୍ଦରଗୀ, ମଣ୍ଡଳ 


କୋହ - ନେନୁଆଁ ମଭ୍ଡଳ 

ବଙ୍ଗଳା - ଆତ, ସୀତାଫଳ 

ହିନ୍ଦି - ସୀତା ଫଳ, ସରିଫା 

ତେଲୁଗୁ - ସୀତାଫଳମ୍‌, ସୀତାପାଣ୍ଡୁ 

ଇଂରାଜୀ - Sugar apple, custard apple. 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -47nona squamosa Linn. Family - Annonaceae. 

ଆତ-ରାମଫଳ ଗଛ ଠାରୁ ଏ ଗଛ ଟିକିଏ ଛୋଟ । ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଯୁକ୍ତ ! ପୁଷ୍ଠବୃନ୍ତ ମାଂସଳ, ୩ଟି ମାଂସଳ 
ଖଣ୍ଡ ଫଳ କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲାବେଳେ ମଧ୍ଯ ଶାଗୁଆ ଦେଖାଯାଏ | ଫଳ ଉପର ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋବ ଥୁଲା ଭଳି 
ଜଣାପଡ଼େ ! ଏଗୁଡ଼ିକ ଏକାଠି ଲାଗି ଯାଇଥୁବା ଫଳିକା । ପ୍ରତିଫଳିକାରେ ଗୋଟିଏ କଳା ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏକଳା 
ମଞ୍ଜି ରାମଫଳ - ଆତ ମଞ୍ଜିସାରୁ କମ ଚିକ୍କଣ । ନେଉଆ କଞ୍ଚା ପତ୍ରରୁ ସୁଗନ୍ଧ ତୈଳ ବାହାର କରାଯାଏ । 
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ମଞ୍ଜିକୁ ଚୂନାକରି କୀଟମାରି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଛେଲି ଓ ଚେରର ଓଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି । 

ଶ୍ଵାସକ୍ରିୟାରେ ଅସୁବିଧା ହେଲେ ଏ ଛେଲି ବ୍ଯବହାର କଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ପୁରୁଣା ଘା” ବି ଭଲ 

ହୋଇଯାଏ । ଫଳର ଶସ ଧଳା ! ମଞ୍ଜି ଚାରିପଟେ ଧଳା ଶସ ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ଶସରେ ଗ୍ଟକୋଜ ଏବଂ 

ସୁକ୍ରୋଜ ଥାଏ । ଏଥୁରେ ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ ‘ଗ” ଏବଂ ଅନେକ ଖଣିଜ ପଦାର୍ଥ ମଧ୍ୟ ଅଛି । ଏହା ଉଦ୍ଦିପକ, କଫ 

ନାଶକ, ଶୀତଳକ ଓ ମନ୍ଦ ରେଚକ । ଫଳର ଶସ ମିଠା । ମଞ୍ଜିର ଖୋଳପା ଟାଣ । ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ । 

ମଞ୍ଜିରେ ଶତକଡ଼ା ୧୪ ଏବଂ ଖୋଳପାରେ ଶତକଡ଼ା ୨୭.୧ ଭାଗ ତେଲ ଥାଏ ! ଏହାର ତେଲର ଗୁଣ - 

ଆତ (ସରିଫା) ତେଲର ଗୁଣ - ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ - ୦.୯୧୨, ରିପ୍ରାକ୍ୃଟିଭ ସୂଚକାଙ୍କଟ ୧.୪୫୫୮, 

ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ¬ ୧୮୮.୩, ଆଇଓଡ଼ିନ୍‌ ନମ୍ବର - ୮୫.୬, ଅମ ମୂଲ - ୦.୮ 

ତେଲରେ ଓଲେଇକ୍‌ ଅମ୍ଳ ୧୮.୧%, ଲିନୋଲେନିକ୍‌ ୫୫.୨ ଭାଗ, ପାମିଟିକ୍‌ ୧୪.୭ ଭାଗ, ଷ୍ଟେରିକ୍‌ ଅତ୍ଭ 

୧୦.୭ ଭାଗ ଓ ସେରେଟିକ୍୍‌ ଅମ୍ଳ ୦.୯ ଭାଗ ଥାଏ । କେତେକ ବିଷାକ୍ତ ଲିପିଡ଼ ଥ୍‌ବାରୁ ଏ ତେଲ ଖାଇବା 

ଯୋଗ୍ୟ ନୁହେଁ । ହାଇଡ୍ରୋଜିନେସନ (ଉଦ୍‌ଜନନ ପରେ ଏହା ବହୁତ ପରିମାଣରେ ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ 

ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇପାରେ । ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଲିପିଡ଼ ଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ଏକ ଭଲ କୀଟମାରି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ 

ହୋଇପାରେ । ଲିପିଡ଼ି ଥବା କାରଣରୁ ମଧ୍ୟ ଏହାର ପିଡ଼ିଆ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଲାଗି ଅନୁପଯୁକ୍ତ । କିନ୍ତୁ ଏହା ଭଲ 

ଖତ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇପାରେ । ଏହି ତେଲରୁ ଅଠା ମଧ୍ୟ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । 

ଉଭୟ ପ୍ରକାର ଆତର ମଞ୍ଜିର ଅନିଷ୍ଟକାରୀ କୀଟନାଶକ ଗୁଣ ଯଥେଷ୍ଟ ଅଛି । 

ଆଦି ତ୍ୟ ଅରଖ ଗଛ । (ଅରଖ ଦେଖ) । 

ଆନି କଟ- ନଦୀରେ ପାଣି ଅଟକାଇ ରଖୁବା ପାଇଁ କରାଯାଇଥୁବା ବନ୍ଧ । ନରାଜଠାରେ ଆନିକଟ କରାଯାଇ ମହାନଦୀର 
ପାଣି ଅଟକାଇ ରଖାଯାଇଛି । . 

ଆନ୍ଧଂ ଜୁଆଳି ମଝି କିଳା ଦି'ପଟକୁ ଥବା ଦଉଡ଼ି । ଏ ଆନ୍ଧ ଦଉଡ଼ି ଭିତରେ ଜୁଆଳଜି ଅଗ ପଶେ ଓ ଯୋତ ବା 
ଲଙ୍ଗଳ ଦଉଡ଼ିରେ ଭିଡ଼ାଯାଏ । 


ଆପୁ- ଅଫିମକୁ ଆପୁ କହନ୍ତି । 


* 


 ଅନିଆ ମିଶ୍ରର ଗଞ୍ଜେଇ ଆପୁ 
ଦିନେ ନ ହେଲେ ନଚଳେ ଟାପୁ ।!” 
ଆପୁଅ- ଅଫିମିଆ, ଅଫିମଖୋର । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଜଗ ଅଛି ଯେ - 
“ “ଆପୁଆ ଚୋର, ଗଞ୍ଜେଇଆ ଭୋଳ 
ଧୂଆଁ ପତ୍ରିଆଙ୍କ ଘରେ ନିତି ଗୋଳ ।”' 
ଆପୁ ମଞ୍ଜି - ପୋସ୍ତ ଦାନା ।! (ଅଫିମ ଦେଖ) । 
ଆଫା କରିବା - ଆଖୁରେ କଂଣ ବାହାର ଜିନିଷ ପଡ଼ିଗଲେ ଆଖୁ ବୁଜି ହୋଇଯାଏ । ପାଣି ଦିଏ । ଲୁଗାକୁ/କନାକୁ 
ଛୋଟବିଶ୍ଡା କରି ପାଟିରେ ଦେଇ, ପାଟିର ଆର୍ଦ୍ରତା ଅଂଶକୁ ନେଇ ଏ ବିଣ୍ଡାକୁ ଆଖରେ ମାଡ଼ିଲେ ଆଫା 
କରିବା କହନ୍ତି । ଏହା କଲାବେଳେ ଆଫା, ଆଫା କହନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରା ଆଖୁ ଅନ୍ପ ସମୟ ପାଇଁ ଥଣ୍ଡାଲାଗେ ! 
ବାହାର ଜିନିଷ ଆଖୁ ଡୋଳାରୁ ଲୁଗାରେ ଲାଗି ବାହାରି ଆସିପାରେ ମଧ୍ଧ । କିନ୍ତୁ ପିମ୍ପୁଡ଼ି କି ଛୋଟ ମାଛି ଆଖ୍‌ 
ଡୋଳାକୁ କାମୁଡ଼ି ଧରିଥିଲେ ଆଫା କରିବା କାମ ଦିଏ ନାହିଁ । 
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ଆପ୍ର ଆଫ୍ୁ ହେବା - ପାଟିରୁ ଭଲ ଭାବରେ କଥା ନ ବାହାରିବା । ଥଙ୍ଗେଇ ଥଙ୍ଗେଇ, ଡରି ଡରି କହିବା । (ମୋ 
ପଲାଟା ଏତେ ଡରିଯାଇଛି ଯେ, ପାଟି ଆଫୁ ଆଫୁ କରୁଛି, ପାଟିରୁ କଥା ବାହାରୁନି) । 
ଆମନଶମ- ଓଠ, ଜିଭ ଓ ପାଟିର ରୋଗ ବିଶେଷ । ଏ ରୋଗରେ ଓଠ, ଜିଭ, ଓ ପାଟିରେ ବ୍ରଣ ଭଳି ଛୋଟ ଛୋଟ 
ଫଳିଯାଏ । ଏହା କଫ ଜନିତ ରୋଗ । ଉଷୁମ ଘିଅ ଓ ଅରଖଙ୍ଗଲ ଏକାଠି କରି ବାରମ୍ବାର ମାରିଲେ 
ଛାଡ଼ିଯାଏ । 
ଆତାପି, ବାତାପି - ଏହା ଏକ ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ । 
ବଙ୍ଗଳା, ହିନ୍ଦି - ମହାନିମ୍ପୃ ସଦାଫଳ, ଛ କାତ୍ରା 
ତେଲୁଗୁ - ପମ୍ପାଳ ମାସୁମ 
ଇଂରାଜୀ - Shaddock, Pummelo, Forbidden fruit. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Citrus maxima Burm (Merr), ‘Citrus decumana, Aurantium maximum 
(Burm). Family - Rutaceae. 


ଏହି ପ୍ରଜାତି ଓ ଜାତିରେ ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳର ଅନେକ ନାମ ଅଛି । ଓଡ଼ିଆରେ ଟଭା ମଧ୍ଯ ଏହାର 
ଅନ୍ତର୍ଗତ । 


ଆତାପି (ବାତାପି) ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ପତ୍ର ଘନ ସବୁଜ । ଡେମ୍ବ ପକ୍ଷାୟତ, କଣ୍ଟା ନଥାଏ । ଫଳ 
ଗୋଲାକାର, ଚୋପା ବହୁତ ମୋଟା, ଫଳର ଆକାର କମଳା ଭଳି କିନ୍ତୁ ବଡ଼ । ଫଳର ଆକାର ଅନୁସାରେ 
ଭିତରେ ଥୁବା କମଳା ଭଳି ପଦାର୍ଥ ଖୁବ୍‌ ସାନ, କଡ଼ାକଡ଼ା କରି ଅଲଗା କରି ହୁଏ । କୋଲା ବଡ଼, କୋଲା ବା 
କଡ଼ାଗୁଡ଼ିକର ଦାନା ଧଳା, ବଡ଼ କିନ୍ତୁ କମଳାଠାରୁ ପାଣିଚିଆ । ଏହାକୁ କମଳା ଭଳି ଛଡ଼େଇ କୋଲା କୋଲା 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ଫଳ ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ ¦ ଫଳ କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲା ଅବସ୍ଥାରେ ଆଚାର କରାଯାଏ । 
ରସ ଚିପୁଡ଼ି ଭଲ ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଆମିଳିତି- ଆମ୍ଲିତି, ଆମ୍ଭିଳିତି, ଆମ୍ଭିତି, କୁଆଁରି 
ହିନ୍ଦି - ଅମରୁଲ ସାକ, ଛୁକୁତ୍ରି ପତି 
ସାନ୍ତାଳ - ତଣ୍ଡିଛତମ୍‌ଅରକ୍୍‌ 
ବଙ୍ଗଳା - ପୁଲି ଚିନ୍ତା 
ଇଂରାଜୀ - Indian sorrel, yellow wood. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Oxalis corniculata, Xantho oxalis corniculata, Family - Oxalidaceae. 


ଭୂଶାୟୀ ବା ସଂସର୍ପିଣୀ ତୃଣ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଶାକ ବିଶେଷ । ଗଣ୍ଡିରୁ ଚେର ବାହାରେ । ଭିତରକୁ ଯାଏ । 
ଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ । ଲଟାଏ ମଧ୍ଧ । ପତ୍ର ତ୍ରିପର୍ଣ୍ଣା ଅମ୍ପୀ । ଆମିଳିତି ଗଛ ବର୍ଷସାରା ଏଣେତେଣେ ଦେଖାଯାଏ । 
ବିଲବାଡ଼ିରେ ମାଡ଼ିଥାଏ । ଅଗଛା । ଲଟା ଜାତୀୟ ଗଛ । ପତ୍ର ଖୁଆଯାଏ । ପତ୍ର ଓ ଡାଙ୍ଗରେ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ 
‘ଗ” ବହୁତ ଥାଏ । ଗଛର କଷାୟ (astringent), ପ୍ରତିପୁିକ ଗୁଣ ଅଛି । ପତ୍ର ରସ ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ, ଅର୍ଶ, 
ରକ୍ତହୀନତା, କର୍ଣ୍ଣପଟ୍ଟରୋଗ (mphanitis), ଦୂର କରେ | ରସ ଉଷୁମ କରି କାନରେ ପକେଇଲେ କାନ 


ପଟି ରୋଗ ଦୂର ହୁଏ । ପତ୍ର ଓ ମଞ୍ଜି, ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ । ଚଟଣି ହୁଏ, ଝୋଳ ହୁଏ ! 
କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 109 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଆମତ୍ମଟ ଆମନ୍ମୋ, ଆମ୍‌ ଚ୍ୟୁତ ଫଳ, ରସାଳ ଫଳ | 

ହିନ୍ଦି - ଆମ୍‌, ଆମ 
- କୋହୂ - ବୋଣ୍ଡା, ଭଳି (ଲି ) 

ଗୁଜରାତି - ଆତ୍ବାମିଝାଦା 
ସାନ୍ତାଳ - ଭଲ, ଭଲି 
ତେଲୁଗୁ - ମିମିଡ଼ି ପାଣ ମାମିଡ଼ି କାୟା (କଞ୍ଚା ଆମ୍ଭ ) 
କନ୍ଧ - ମସ୍କା | 
ତାମିଲ - ମାଇଁ, ମାରାମ୍‌ ମାଭୁ 
ମାଲାୟାଲାମ୍‌ - ମାଭୋ, ମାଟୋ 
ମରାଠି - କଇରି, ଆତ୍ଭ 
କନ୍ନଡ଼ - ମା ଭେଗିଡ଼ା 
ସଂ - ଆମର, ତଦୂତ, ରସାଳ 
ଇଂରାଜୀ - ମାଗୋ, Mango 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Mangifera indica. Family - Anacardiaceae. 
ଆମ୍ଭ ଏକ ଚିରହରିତ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଭାରତର ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଅଞ୍ଚଳର ବିଶିଷ୍ଠ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଏହି ଗଛକୁ ଫଳ 
ବଗିଚାରେ ଲଗାଇ ବ୍ୟବସାୟିକ ଭିତ୍ତିରେ ଟାଷ କରାଯାଏ । ଭାରତରେ ଅନେକ ଆତ୍ବତୋଟା ଅଛି । ସେ 
ତୋଟାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଦେଶୀ ଆମ୍ଭ ଗଛ ଥାଏ । ଆତ୍ମ ତୋଟାର ପରିବେଶ ଶୀତଳ ଓ ଉପଭୋଗ୍ୟ । 
ଏହି ଗଛର ବଂଶ ଏହାର ଫଳରୁ (ଟାକୁଆରୁ) ଏବଂ କଲମି କରି ବୃଦି କରାଯାଇପାରେ । ଟାକୁଆ ଗଛରୁ 
ଆମ୍ଭ ୧ ୦-୧୨ ବର୍ଷରେ ଓ କଲମି ଗଛରୁ ୪-୫ବର୍ଷରେ ଫଳ ଫଳେ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ଆମ୍ବ ଅତି ପୁରାତନ ଫସଲ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଯେତେ ଦେଶୀ କିସମ ଅଛି ଭାରତର ଅନ୍ୟ କୌଣସି 
ରାଜ୍ୟରେ ଏତେ ଦେଶୀ କିସମ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଓଡ଼ିଶାରୁ ଟାକୁଆ ଓ ଗଛ ନେବା ପାଇଁ ଭାରତର ଅନ୍ଯ 
ରାଜ୍ୟରୁ ଏବଂ ବିଦେଶରୁ ବହୁତ ଲୋକ ଆସନ୍ତି । ଆତ୍ବର ଇତିହାସ ବିସ୍ମ ତି ଗଭଁରେ ଲୋପ ପାଇଯାଇଛି । 
ଭାରତ ଏହାର ଜନ୍ମସ୍ଥଳୀ ଏବଂ ଭାରତରୁ ହି ଅନ୍ୟ ଦେଶକୁ ଜଳ ଓ ସ୍ଥଳ ପରିହବନ ଦ୍ଵାରା ବ୍ୟାପିଛି । 
ଅନେକ କିସମର ଆମ୍ବ ଭାରତରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରୁ ଆଲ୍‌ ଫାନ୍‌ସୋ ( ମହାରାଷ୍ଟ୍ର 
ରତୃଗିରି ), ରତୁଗିରି (ଗୋଆ), ଦଶହେରି, ଚଉଷା, ଲାଙ୍ଗଡ଼ା (ଉତ୍ତରପ୍ରଦେଶ ), ବାଇଗଣ ପଲି ଓ ନିଳମ 
(ଆନ୍ଧୁ ପ୍ରଦେଶ ଓ କର୍ଣ୍ଣାଟକ ), ଲାଙ୍ଗଡ଼ା, ହିମସାଗର, ଫଜଲି, ଗୋଲାପ ଘାସ, (ବିହାର, ବଙ୍ଗଳା) 
ଇତ୍ୟାଦି ଉଲ୍ଲେଖଯୋଗ୍ୟ । ଆଲ୍‌ ଫାନ୍‌ ସୋ ଲାଙ୍ଗଡ଼ା, ଚଉସା,. ଦଶହରି ଅତି ମୂଲ୍ୟବାନ ଓ ଲୋକପ୍ରିୟ ଆମ୍ବ | 
ଏହି କିସମର ଆମ୍ଭ ମଧ୍ଯ ବିଦେଶକୁ ରପ୍ତାନି କରାଯାଏ । ଆଲ୍‌ଫାନ୍‌ସୋ କିସମ ଆମ୍ଭକୁ ବେଶି ଦିନ ସାଇତି 
ରଖାଯାଇପାରେ । ଲାଙ୍ଗଡ଼ା କିସମର ସ୍ଵାଦ ଓ ବାସନା, ଅତି ଆକଷଣୀୟ, ଏଣୁ ଏହା ଅତି ପ୍ରିୟ କିସମ । 
ଓଡ଼ିଶା ଓ ବଙ୍ଗ ପ୍ରଦେଶର ସୁବର୍ଣ୍ଣରେଖା କିସମ ଅତି ଭଲ, ଏଥରେ ବହୁତ ଫଳ ହୁଏ ଏବଂ ଫଳ ମଧ୍ଯ 
ବହୁତ ଦିନ ରହେ । ଆନତ୍ବ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାରେ କାଲିଫଶଣ୍ରିଆ, ଫୋରିଡ଼ାରେ; ଚୀନରେ ଅଷ୍ଟ୍ରେଲିଆର 
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Oe 
କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ବ୍ୟବସାୟିକ ଭିତ୍ତିରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ସେଠାର ଆମ୍ଭ ଭାରତୀୟ ଆମ୍ଭ ଭଳି 
ଏତେ ବାସନା, ମଧୁର ଓ ସୁସ୍ବାଦୁ ନୁହନ୍ତି । 
ଅନେକ ଆମ୍ବ କିସମରେ ଦିବର୍ଷରେ ଥରେ ଫୁଲ ବଉଳ ଆସେ । ଏହାକୁ ଆମ୍ବର ଦ୍ଵିବାର୍ଷିକି ଗୁଣ (biennial 
୯haracter) ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କଲମି କରି ସବୁବର୍ଷରେ ଫୁଲ (ବଉଳ) ଆସିବା ପାଇଁ ଏବଂ ବର୍ଷର 
ସବୁମାସରେ ବଉଳ ଆସିବା ପାଇଁ ମଧ୍ଯ କିମସ ଅଛି । ବାରମାସି କିସମରେ ବର୍ଷର ସବୁମାସରେ ବଉଳ 
ଆସେ । 
ଆମ୍ବର ଫ୍ବଲ ଡାଳକୁ ବଉଳ କେତା କୁହାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ଆମ୍ଭ ବଉଳ କେଣ୍ଡାରେ ପଚାଶ ହଜାରରୁ ଷାଠିଏ 
ହଜାର ଫୁଲ ଧରିଥାଏ | ଏ ଫୁଲ ସବୁ ଫଳ ଧରେ ନାହିଁ । ଏହି ଫୁଲକେଣ୍ଡା (ସ୍ତବକ) (ବଉଳ କେଣ୍ଡାରେ) 
ଅଗ ଆଡ଼କୁ ଫୁଲ ବେଶି ଖୁନ୍ଦି ହୋଇ ରହିଥାଏ । ଫୁଲଗୁଡ଼ିକ ସର୍ବଲିଙ୍ଗୀ (ପଲିଗାମୋସ) - ଅଣ୍ଡିରା, ମାଇ 
ଓ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ । ଘଲର ରଙ୍ଗ ହରିତ -ପୀତ । ଆମ୍ଭ ବଉଳର ଗୋଟାଏ ବାସନା ଅଛି । ଏହି ବାସନା 
ଇଥାଇଲ୍‌ଗାଲେଟ ହେତୁ ହୋଇଥାଏ | ଆମ୍ଭ ଜଳବାୟୁ ଭେଦରେ ବିଭିନ୍ନ ସମୟରେ ବଉଳେ ।. ଓଡ଼ିଶାରେ 
ମାଘମାସରୁ ଫାଲଗୁନ ମାସରେ ବେଶି ବଉଳ ଆସେ । ପୌଷ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟାକୁ ବଉଳ ଅମାବାସ୍ୟା 
କୁହାଯାଏ । ଏହି ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଆମ୍ଭ ଗଛକୁ ପୂଜିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । 

' ଆମ୍ଭ ବଉଳଇ ଫଗୁଣ ମାସେ 

ଦିଗ ଚହଟଇ ତା'ର ସୁବାସେ ।” 
ଦେଶୀ କିସମ ଆମ୍ବ ବୈଶାଖ, ଜ୍ୟେଷ୍ଟ ଆଷାଢ଼ ମାସରେ ପାଚେ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଦେଶୀ କିସମ ଆମ୍ଭ ବୈଶାଖ 
ମାସ ଶେଷରୁ ବଜାରକୁ ଆସିଯାଏ । ଝଡ଼ ତେଫାନ ହେଲେ ଦେଶୀ ଆମ୍ବ ଝଡ଼ି ରାସ୍ତାରେ ଗଦା ହୋଇଥାଏ । 
ଦଶହରି ଆମ୍ଭ ଦଶହର! ( ଅକ୍ଟୋବର ) ମାସରେ ହୁଏ । ଆଷାଢ଼-ଶ୍ରାବଣରେ ଆନ୍ଧ୍ର ପ୍ରଦେଶରୁ ପ୍ରଚୁର 
ପରିମାଣରେ ବାଇଗଣ ' ପଲି ଆମ୍ଭ ଆସେ । କଲମି କରି ବିଭିନ୍ନ କିସମ ଆମ୍ବ ଜାତିର ତୋଟା ଓଡ଼ିଶାରେ 
କରାଯାଉଛି ! 
ଆମ୍ବ ପତ୍ର ଅଳ୍ପ ଓସାରିଆ ଓ ସରୁ, ଅଗ ଆଡ଼କୁ ଅଣ ଓସାରିଆ । ଅଗକୁ ଛୋଟିଆ ମୁନଟାଏ ଥାଏ । ପତ୍ର 
ସବୁଜ | ଏଥୁରେ ଲୋମ ନ ଥାଏ | ଆମ୍ବ ଡାଳ ଓ ପତ୍ରକୁ ଅତି ପବିତ୍ର ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! କଳସ ବସାଇଲେ 
ମାଠିଆ ଉପରେ ଆମ୍ଭ ଡାଳଟିଏ ଥୋଇ ତା” ଉପରେ ନଡ଼ିଆ, ପଇଡ଼ ରଖାଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଗୁନ୍ଥି ପିଲାଏ ମାଳ 
କରି ଗଣେଷ ପୂଜା, ସରସ୍ବତୀ ପୂଜାରେ ସଜାନ୍ତି । 
ଆମ୍ବ ପତ୍ର ବିଭିନ୍ନ ଅବସ୍ଥାରେ (ଚଣା ଅବସ୍ଥାରୁ ପାଚିଲା ଅବସ୍ଥା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ) ବିଭିନ୍ନ ରୂପରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ଆମ୍ବ ଚଣା ବଡ଼ ହେଲେ (ଆମ୍ବକଷି ) କହନ୍ତି ! ଏହି କଷି ଆମ୍ବ ଚଟଣୀ ହୁଏ ! ଫାଲଗୁଣ ମାସରେ ଦୋଳରେ 
ଆମ୍ଭ ପେଣ୍ଡାଝୂଲା ଯାଏ । ଦୋଳ ଘଣ୍ଟ ନ ବାଜିବାଯାଏ ଓଡ଼ିଶାରେ ଆନମ୍ଭ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ। କଷି ଆମ୍ବର ନସି 
ପଖାଳ ଭାତରେ ଭାଙ୍ଗିଲେ ( ପକାଇଲେ ) ପଖାଳର ବାସନା ବଢ଼େ | ଆମ୍ବନସି ଆମ୍ବ ନାସିରେ ଥୁବା ନସି ବା 
କ୍ଷୀର ! ଅତି ସାମାନ୍ୟ ଦୁଧଆ ଓ ପାଣିଚିଆ । ପଣାସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ କଞ୍ଚା ଆମ୍ଭ କାଟି ପଣାରେ ପକାଇ 
ପୂଜାକରିବା ବିଧୂ ଅଛି । ଆମ୍ବ ଖାଇବା ଲାଗି ପର୍ବ ଦିନ ମଧ୍ଯ ସ୍ଥିର ହୋଇଛି । ସାବିତ୍ରୀ ଅମାବାସ୍ୟା 
(ଜ୍ୟେଷ୍ଠ)ରେ ସାବିତ୍ରୀ ( ସଧବାସ୍ତ୍ୀ) ମାନେ ଆମ୍ଭ ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗ ଲଗାନ୍ତି । ଆମ୍ଭ ସର୍ବତ୍ର 
ଦେବଯୋଗ୍ୟ ଫଳ । 
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ଆମ୍ବର ଚୋପା ଅଛି । ଚୋପାର ତଳସ୍ତର ମାଂସାଳ ଏବଂ ଖାଦ୍ୟଯୋଗ୍ୟ । ଏହା ଏକ ରସାଳ ଫଳ । 
' *ଅଲକତ ଦଵବ୍ୟ ନୟନେ ବୋଳି, ରସାଳ ଗହଳ ଶାଖାରେ ଖେଳି, 
କବଳ କରୁତା କଳି କଳାପ, କାକକି କରିବ ପଞ୍ଚମାଳାପ !” ( କବି ସୂର୍ଯ୍ୟ) 


ଏହି ମାଂସଳ ସ୍ତରକୁ ମଧ୍ଯ ବର୍ମ (ମେସୋ (୮p) କୁହାଯାଏ । ଆତ୍ମ ଫଳ ଭିତରେ ଗୋଟାଏ ଟାଣ ମଞ୍ଜ 
ଥାଏ | ଏହାକୁ ଟାକୁଆ କହନ୍ତି ¦ କଷି ଆତ୍ବରେ ଟାକୁଆ ଟାଣ ହୋଇ ନ ଥାଏ | ଆମ୍ଭ ବଢ଼ିବା ସହିତ ଟାକୁଆ 
କ୍ରମେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । ଟାକୁଆ ଭିତରେ ଦ୍ଵିବୀଜ ପତ୍ର ବିଶିଷ୍ଠ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏହାକୁ କୋଇଲି କହନ୍ତି । 
କୋଇଲି ଦୁଇଫାଳିଆ । ଦୁଇଫାଳର ଉପର ଅଂଶରେ ଭରଣ ଥାଏ । ଗୋଟିଏ ସରୁ ପତଳା ଝିଲ୍ଲୀ ବା ପରଦା 
ଭିତରେ କୋଇଲି ଥାଏ । କୋଇଲିର ଭ୍ରଣରୁ ଆମ୍ଭ ଗଛ ହୁଏ ! ଟାକୁଆରୁ ଗଛ ହୁଏ । ଯେକୌଣସି 
ପରିବେଶରେ ଆମ୍ବ ଖାଇସାରି ଟାକୁଆ ପକେଇ ଦେଲେ ଗଛ ହୋଇଯାଏ । 


ଆମ୍ବ କୋଇଲି ଦେଖୁବାକୁ ଧଳା । ଆତ୍ବମକୁ ଫାଳ କଲାବେଳେ କୋଇଲି ପନିକିର ଲୁହା ଅଂଶରେ ଲାଗି କଳା 
ପଡ଼ିଯାଏ । କୋଇଲି ଖାଇଲେ ଜିଭ କଷାଟିଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ ଗୁଣ୍ଡକରି ରଖନ୍ତି । ପାଣିରେ ଏ 
ଗୁଣ୍ଡକୁ ବତୁରେଇ ପାଣିଛାଣି, ଏହାର ବିଷ ଓ ତିକ୍ତ ଅଂଶ ଦୂର କରି ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାର 
ଆଦିବାସୀମାନେ ବର୍ଷର ୩-୪ମାସ ତିରୋଟ ସମୟରେ ଏହି ଆମ୍ଭ କୋଇଲି ଜାଉ ଖାଇ ରହନ୍ତି । 
କୋଇଲିରେ ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ଶ୍ଳେତସାର ୬୦%, କିଛି ପ୍ରୋଟିନ୍‌ (ପୁଷ୍ଟିସାର) ଓ ଅଳ ମାତ୍ରାରେ ଚର୍ବି ୨.୩% ଓ 
ବିଭିନ୍ନ ଧାତବ ଖଣିଜ ଲବଣଥାଏ । ସ୍ଵ ୨୦୦୧ ଅଗଷ୍ଟ-ସେପ୍ଲେମ୍ବର ମାସରେ କୋରାପୁଟର ଆମ୍ଭଗୁଡ଼ା 
ଗ୍ରାମର କେତେକ ଆଦିବାସୀ କୋଇଲି ଜାଉ ଖାଇ ମୃତ୍ୟୁବରଣ କରିଥୁବା କଥା ସାରା ଦେଶରେ ରାଜନୈତିକ 
ଅସ୍ଵସ୍ଥିକର ପରିସ୍ଥିତି ସୃଷ୍ଟି କରିଥଲା । 

ଆମ୍ଭ ବଉଳରେ ମଧୁ ନାହିଁ । କିନ୍ତ ମକରନ୍ଦ (୩୯2୮) ଅଛି । ଆତ୍ମ ବଗିଚାରେ ମହୁବାକ୍ସ ରଖୁ ଆମ୍ଭ ମହୁ 
ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇପାରେ । ଆମ୍ଭ ବଉଳରେ ମଧୁସ୍ବେଦ (€ dw) ମଧୁ ସଂଗ୍ରହରେ ଅତି ଉପକାରୀ । 
ଏହା ମଧୁର ହୋଇଥୁୂବାରୁ ଆତ୍ଭ ବଉଳ ଖାଇବା ପାଇଁ ଅନେକ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି । ସେଥରୁ ଆମ୍ବ ଡାଆଣୀ 
(mango aphid) ମୁଖ୍ୟ । ପାଗ କୁହୁଡ଼ିଆ ହେଲେ ଆତ୍ମଡାଆଣୀ ବେଶି ହୁଅନ୍ତି ଓ ବଉଳ ଖାଇଯାଆନ୍ତି । 
ଏହାକୁ ବଉଳ ପୋଡ଼ିଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଆମ୍ବ ବଉଳ ଉପରେ ଆମ୍ବଡାଆଣୀ ମଳ କଳାକଳା ଦେଖାଯାଇ 
ଏ ଧାରଣା ସୃଷ୍ଟି କରିଥାଏ । ଆମ୍ବ ଫୁଲରେ ଇଥାଇଲଗାଲେଟ୍‌ (thy gallate) ଥିବାରୁ ବଉଳ କେଣ୍ଡାର 
ବାସନା ହୁଏ ! ଶୁଖୁଲା ଫୁଲ କଷାୟ ! ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ଡାଇରିଆ! ), ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ମୃତ୍ରାଶୟ ବେମାରିରେ 
ଦିଆଯାଏ । ଆମ୍ବଙଘୁଲରେ ଶତକଡ଼ା ୦.୦୪ ଭାଗ ବାସନା ତେଲ ଅଛି । ଆମ୍ଭ ଛେଲି ମଧ୍ଯ କଷାୟ । ଏହା 
ପ୍ରବଳାସ ( କଣ୍ଠରୋଗ ବିଶେଷ, dptheria) ଓ ଆଣ୍ଡଗଣ୍ଡି ବାତର ପ୍ରତିକାର ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 
ନାଳ (mଧ୯୦5) ପ୍ରଜାଲି ଉପରେ ଏହାର ବଳବର୍ବଝି (ଟନିକ୍‌ ) ପ୍ରଭାବ ଥାଏ । ଏଣୁ ନାଳ ପଡ଼ିବା ବନ୍ଦ 
ହୋଇଯାଏ । ଛେଲିରେ ମାଞ୍ଜିଫେରିନ୍‌ (mangiferin) ନାମକ କ୍ଷାରାଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼) ଅଛି । ଚେରରେ 
ବିଟା ( - $itosterol) ସିଟୋଷ୍ଟେରଲ ସମେତ ` ମାଞ୍ଜଫେରିନ୍‌, ଫିଏଡ଼ିଲିନ୍‌ (୮€|ଏ€11n) କ୍ଷାରାଭ ଅଛି । 


ଗୋଡ଼ ତଳିପା ଫାଟିଯାଇଥୂଲେ, ରମ୍ପା ଚମଦଳା, କାଛୁ, କୁଶ୍ଡିଆ, ଯାଦୁ ଇତ୍ଯାଦି ଚର୍ମରୋଗ ହୋଇଥଲେ 
ଏହାର ସିଠା (ଅଠା) ମାରିଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହି ସିଠା ପ୍ରତି ଗରମିରୋଗ ବା ଉପଦଂଶ, ସିଫିଲିସ ) 
ରୂପେ କାମଦିଏ । ଏହି ସିଠାକୁ ପାଣିରେ 'ବତୁରେଇ ଗୋଳେଇ ଖାଇଲେ ଗରମି ବେମାରି ଭଲ ହୁଏ ! 
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ର 
ଆମ୍ବ ଆଚାର, ଚଟଣି, ଛେଚା, ଖଟା, ଓ ଫଳ ରୂପେ ଖୁଆଯାଏ । ଆମ୍ବ ଶୀତଳକ, ସୌର ଅଂଶୁଘାତ ହାରି । 
ପାଚିଲା ଆମ୍ବ ପୃଥଵବୀ ସାରା ଏକ ସୁସ୍ଵାଦୁ ଓ ରୁଚିସମ୍ଚନ୍ତ ଫଳ । ଦୁଇ ତିନିଟା ରସାଳ ଆମ୍ବ ଚୃଚୁମି ଶୋଷି 
ଦେଲେ ପେଟ ପୂରିଯାଏ ଓ ଭୋକ ମରିଯାଏ । 
ଆମ୍ବ ରସରେ କେତେ ପ୍ରକାର ବାସନା ତେଲ ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ ଗଂ, କ, ଖ (ଚ,) ଏବଂ ଖ „ (B,,), ଧାତବ 
ପଦାର୍ଥ, ଗ୍ଟକୋଜ ଅଛି । ଆମ୍ବରସ ଅତି ଉଚ୍ଚ କୋଟିର ପାନୀୟ । 
ଶୁଝଖ୍ଲା ଟାକୁଆ ଚୁରା କୃମିନାଶକ | ଅର୍ଶ ଜାଗାରେ ପକାଇଲେ ଅର୍ଶ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କୋଇଲି ରଖୁଦେଲେ 
କଳା ପଡ଼ି ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଏଥୁରେ ଥୁବା ଚର୍ବି କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ସଜ କୋଇଲି ଦରକାର | ଆମ୍ବରେ ଅମ୍ବ ମାତ୍ରାରେ 
ଚର୍ବି ଅଛି । ତା'ର ଗୁଣ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । 
ରଙ୍ଗ - ଦୁଧସର ଭଳି 
ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ - ୦.୯ ୧୩୯ 
ଅମ୍ଳ ମୂଲ୍ୟ - ୦.୨୮ 
ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ - ୯୩.୨ 
ହେନ୍‌ହର (Hehner) ମୂଲ୍ୟ - ୯୫.୭ 
ଆମ୍ବ ଚର୍ବିରେ ମିରିଷ୍ଟିକ, ଷ୍ଟେରିକ, ପାମିଟିକ୍‌, ଆରାକିଡ଼ିକ୍‌ ଓ ଓଲିକ୍‌ (Myristic, Palmitic, Stearic, 
Arachidic, Oleic) ଅମ ଥାଏ | ଏହି ଚର୍ବିରେ ମଧ୍ଯ କେତେକ ପ୍ରକାର ଗ୍କିସେରାଇଡ଼ ଥାଏ ! ଏହାର ଚର୍ବିକୁ 
ଖାଇବାତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇପାରେ । ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ମନୋହରି ପଦାର୍ଥ ତିଆରି 
କରାଯାଇପାରେ । ଏହି ଚର୍ବିରେ ସାବୁନ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ଏହି ଚର୍ବିରୁ ଗ୍ିସେରଲ ମଧ୍ଯ ପ୍ରସ୍ତୁତ 
କରାଯାଇପାରେ । ଆମ୍ବ ତେଲର ପିଡ଼ିଆରେ ୬.୨୫ ଭାଗ ପୁଷ୍ଟିସାର ଓ ଯଥେଷ୍ଟ ପରିମାଣ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, 
ଫସଫେଟ ଓ ପୋଟାସ ଥୁବାରୁ ଏହାକୁ ଫସଲ ପାଇଁ ପଡ଼ିଆ ରୂପେ ଏବଂ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଇପାରେ । 
ଆମ୍ଭରୁ କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲା ଅବସ୍ଥାରେ ନାନାପ୍ରକାର ଆଚାର ତିଆରି କରାଯାଏ । କଞ୍ଚା ଆମ୍ବ (ପଡ଼ା ବା 
ଗୋଟା )କୁ ଜୁଆଁଇ ବିଭିନ୍ନ ଆଚାର କରାଯାଏ । ମେଥ୍‌ ଆଚାର, ରାଇ ଆଚାର, ଆମ୍ଭ ଗୁଡ଼ ଆଚାର, ଆମ୍ଭ 
ଚୋପା (ଛିଲିକା) ଆଚାର କରାଯାଏ | 
ଆମ୍ବରୁ ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଉପର ମାଂସଳ ଅଂଶକୁ ଚିରୁଡ଼ାକରି ଗୋଟା ଆମ୍ଭକୁ ଶୁଖାଇ ଦିଆଯାଏ | ଶୁଖ୍ଗଲେ 
ଟାକୁଆ ବାହାରିଯାଏ । ଏହାକୁ ତେଲ, ହଳଦି, ଲୁଣ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମସଲା ଦେଇ ଆଚାର କରାଯାଏ । ଏହି 
ଆଚାରକୁ ଚମ୍ପେଇତି କୁହାଯାଏ | 
କଞ୍ଚା ଆତ୍ବକୁ କାଟି ଲୁଣ ପାଣିରେ ବତୁରେଇ, ଶୁଖେଇ, ଆମ୍ବୁଲ କରାଯାଏ ! ଏ ଆମ୍ତ୍ୁଲକୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ` 
ଜୂଆଇଁ ଆଚାର କରାଯାଏ । ଆଚାର ନା ଶୁଣିଲା ମାତ୍ରେ ଲାଳଗ୍ରଛ୍ଥିରୁ ଲାଳ ଝରେ । କେତେକଙ୍କ ପାଟିରୁ ଲାଳ 
ଥପ ଥପ ହୋଇ ଗଳିପଡ଼େ । ଆଚାର ଥୁଲେ, ଆଉ କିଛି ଶାଖା ନ ଥୁଲେ ବି ମୁଠାଏ ବେଶି ଖାଲହୁଏ । 
ଆଚାର ଅରୁଚି ଛଡ଼ାଏ । 
ପାଚିଲା ଆମ୍ବର ରସ ଚିପୁଡ଼ି ସେଥୁରେ ନାନାପ୍ରକାର ମସଲା ଦେଇ ଆମ୍ବ ସଢ଼ା କରାଯାଏ ! ମୟୂରଭଞ୍ଜ, 
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କେନ୍ଦୁଝର, ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, ଗଞ୍ଜାମ ଜିଲ୍ଲାର ଆମ୍ବ ସଢ଼ା ଅତି ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ଓ ତୃପ୍ତିକର । (ଆଚାର ଦେଖ ) । 
ଆମ୍ଭ ରସରୁ ଜାମ, ଜେଲି ଓ ସ୍କାସ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଆନତମ୍ଭିଳି ଝରିଆ - ଏକ ପ୍ରକାର ଅମ୍ବି ମାଟି । ଏହା ନାଲି ମାଟି । ଲୌହର ପରିମାଣ ଓ ଜାରଣ ପ୍ରକ୍ରିୟାର ସ୍ତର 
ଅନୁସାରେ ମାଟିର ରଙ୍ଗ ନାଲି, ହଳଦିଆ ଓ ଏହି ଦୁଇରଙ୍ଗର ମଧ୍ଯବର୍ଭୀ ରଙ୍ଗ ହୋଇଥାଏ । ଏ ମାଟିରେ 
ଲୌହ ଓ ମାଙ୍ଗାନିଜ ଭାଗ ବେଶି | କାଲିସିଅମ ଓ ମାଗ୍ନେସିଅମ ଭାଗ କମ । ଏହାର ଅମୃତା (ପି.ଏଚ.) 
ମୂଲ୍ୟ ୪ରୁ ୪.୫ ଅଟେ | ଏ ମାଟି ପାଟିକୁ ମଧ୍ଯ ଖଟା ଲାଗେ । ଓଡ଼ିଶାର ୮୦-୮୫ ଭାଗ ମାଟି ଲାଲ ଓ 
ଅମ୍ବି ମାଟି । 

ଆମ୍ଭିଳି ତୋରାଣି - ପଖାଳ ଭାତ ତୋରାଣି ବେଶି ଦିନ ରହିଗଲେ ଭାତ ଓ ତୋରାଣି ଆମ୍ବିଳା ହୋଇଯାଏ ¦ ଆମ୍ବିଳା 
ବାସେ । ଏଥୁରେ ଇଷ୍ଟ ହେତୁ କିଣ୍ଧନ ପ୍ରକ୍ରିୟା ଦ୍ଧାରା ଏହା ଖଟା ଲାଗେ । 

ଆମ୍ଭୁ ଆଳି - ଆମ୍ବ ପାଚିଲା ରତୁ । ଏ ରତୁରେ ଦେହରେ ଅମୃଜନିତ ରୋଗ ହୁଏ । ଯେଉଁ ଲୋକକୁ ଏହି ଆମ୍ବ ରତୁରେ 
ବେଶି ଅମ୍ୃପିତ ରୋଗ ହୁଏ ତାକୁ ଅମ୍ବ ପୀତ ଦେହୀ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ଆମ୍ଭୁଆଳିଆ ଦେହ), 
( ଖରାଦିନେ ବେଶି ହୋଇଯାଉଛି ) | ସାଧାରଣତଃ ମୋଟା ଲୋକଙ୍କୁ ଆତ୍ମୁଆଳିଆ ଲୋକ ଏବଂ ଅମୃପିତିଆ 
ଲୋକ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

ଆମ୍ବୁଲ- କଞ୍ଚା ଆମ୍ଭକୁ କାଟି ଖରାରେ ଶୁଖାଇ ରଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଆତ୍ଭ । ଏଥୁରେ ବିଭିନ୍ନ ମସଲା ମଧ୍ଯ ପକାଯାଇଥାଏ । 
ଆମ୍ବର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଫଡ଼ା ଫଡ଼ାକରି ତା” ଭିତରୁ କୋଇଲି କାଢ଼ି ଲୁଣ ପାଣିରେ ବତୁରାଯାଏ । ପ୍ରତିଦିନ 
ଖରାରେ ଶୁଖେ ଓ ପୁଣି ରାତିରେ ଲୁଣ ପାଣିରେ ପଡ଼ିରହେ । ଏହିପରି ୩-୪ଦିନ କରି ଶେଷରେ ଖଡ଼ ଖଡ଼ 
ହୋଇ ଶୁଖୁଯିବାଯାଏ ଶୁଖେଇ ସାଇତି ରଖାଯାଏ ! ସେଥୂ୍‌ରେ ତେଲ, ମସଲା, ହଦଳୀ ଗୁଣ୍ଡ ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ 
ଖରାରେ ଶୁଖେଇ ଆମ୍ଭୁଲ ଆଚାର କରାଯାଏ । ଏହି ପ୍ରଣଳୀକୁ ଆମ୍ଭୁଲ ଯୁଆଁଇବା କୁହାଯାଏ । ଶୁଖ୍‌ଲା 
ଆମ୍ବୁଲରେ ଫିଞ୍ଚି ସହଜରେ ଲାଗେ ନାହିଁ । ଗରିବ ଲୋକଙ୍କର ଆମ୍ଭୁଲ ବଡ଼ ପ୍ରିୟ ଶାଖା ୮ ଆଉ କିଛି ଶାଖା ନ 
ଥୁଲେ ମଧ୍ଯ ଆତ୍ମୁଲ ଫଡ଼ାଏ ଲଗେଇ ଭାତ ଖାଇ ଦିନ କଟାନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାର ସବୁଘରେ ଆମ୍ବୁଲ ଥାଏ ! ଆନତ୍ଭୁଲୁ 
କରିବା କାଇଦା ସବୁ ଗୃହିଣୀଙ୍କୁ ଜଣା । ଆମ୍ଭୁଲ ଓ ଆଚାର କରିବା ଏକ କୁଟୀର ଶିଳ୍ପ 

ଆମ୍ଭୁଲିଆ-ଆମ୍ୂଲକୁ ଯେତେ ଶୁଖେଇଲେ ମଧ୍ଯ ସେଥୁରେ କିଛି ଜଳୀୟ ଅଂଶ ରହିଯାଏ । ଆମ୍ବଭୁଲ ହାଣ୍ଡି ଭିତରେ ବା 
ରଖାଯାଇଥୁୂବା ପାତ୍ର ମଧ୍ଧରେ ଜକେଇ ଟିକିଏ ଓଦାଳିଆ ହୋଇଯାଏ । ଏପରି ସାମାନ୍ୟ ଓଦା ଅବସ୍ଥାକୁ 
ଆମ୍ଭୁଲିଆ ଅବସ୍ଥା କୁହାଯାଏ | ଲୁଗା ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ଶୁଖୂ ନ ଥଲେ ଲୁଗାଟି ଆମ୍ମୁଲିଆ ଅଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଆନମ୍ଭୁଲିଆ ଲୁଗାପଟା ପିନ୍ଧିଲେ ଦେହରେ ଚର୍ମରୋଗ ହୁଏ । 

ଅମ୍ବିକ।- ତେନ୍ତୁଳି ଗଛ । ( ତେନ୍ତୁଳି ଦେଖ ) ! 


~~ =~ ~~ —~ 


ଆନ୍ଧିଳିତି ଶାଗ - (ଆମିଳିତି ଦେଖ) | 

ଆତମ୍ବଡ଼ା- ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଆମ୍ବୋଟା, ଆମନ୍ଭେଡ଼ା, ଆମ୍ଡ଼, ଆମ୍ତା କୁହାଯାଏ | 
ହୋ - ଆନ୍ୋ 
ସାନ୍ତାଳ, କୋହୁ - ଆମ୍ଡ଼ା 
କନ୍ଧ - ଶ୍ରୀନା 
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ee i i iis 
ମୁଣ୍ଡା - ଆମ୍ୃରୁ 
ତେଲୁଗୁ - ଅଦାରିଛ୍ନାଡ଼ି, ତୁରା ମାମ୍ମିଡ଼ି 
ଇଂରାଜୀ - Hog plum. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -~Spondias mangifera willd. Mangifera pinnata. Spondias pinnata 
kurz. Family - Anacardiaceae. 

ସଂସ୍କୃତିରେ ଏହାକୁ କପିତାନ (ମର୍କଟ ଗୃହ, ମର୍କଟ ବାସ) କୁହାଯାଏ । କାରଣ ଆମ୍ମଡ଼ା ଫଳ ମାଙ୍କଡ଼ଙ୍କର 
ବହୁତ ପ୍ରିୟ ଏବଂ ଆତ୍ବମଡ଼ା ଗଛ ଓ ତୋଟାରେ ଘରକରି ରହିଲା ଭଳି ରହିଯାନ୍ତି । ଆମ୍ଭଡ଼ା ଫାଲଗୁଣ-ଚୈତ୍ର 
ମାସରେ ଫୁଲ ଧରେ ଏବଂ ଫୁଲ ହବାର ୬-୭ ମାସ ପରେ ଫଳ ଧରେ ! ଏହା ଏକ ପର୍ଣ୍ଣମୋଚି ଜଙ୍ଗଲ ବା 
ପ୍ରାୟ ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ ଅଟେ । ଗଛର ଉଚ୍ଚତା ୮-୧୦ ମିଟର ହୋଇପାରେ । ପତ୍ର ମଣିଷ ଆଖୁଭଳି । 
ମାର୍ଗଶୀର-ପୌଷ ମାସରେ ପତ୍ର ଝଡ଼ାଦିଏ । ଏତେବେଳକୁ ଗଛରେ ଆଡ଼ମ୍ବା ପଳ ମଧ୍ଯ ଥାଏ । 


ଆମ୍ଭଡ଼ା ପାଚିଲେ ଆମତ୍ଭଡ଼ା ଫଳର ଖୋଳ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । ଟାଣ ଖୋଳ ଭିତରେ କଅଁଳିଆ ମଞ୍ଜି ଥାଏ । 
ପାଚିଲା ପଳ ଭାରି ବାସନା ହୁଏ । ଆତ୍ମଡ଼ା କେହି ଚାଷ କରିବା ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ଲଗାଇ ନଥାନ୍ତି, ବାଡ଼ରେ 
.ଆପେ ଆପେ ଉଠିଥାଏ । 

ଆମତ୍ମଡ଼ା ଫଳ ଏକ ଖଟା-ମିଠା ଫଳ ! ଫଳରୁ ଅତର ମଧ୍ଧ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏଥୁରେ ଅନେକ ଅମ୍ଳ ଫଳ 
ଶର୍କରା ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ ଗ ଓ ଖ ପ୍ରଚୁର ଥାଏ । ଆତ୍ବଡ଼ା ପ୍ୁଲରେ ମକରନ୍ଦ ଥାଏ । ଆତ୍ଭଡ଼ା ଗଛ ତଳେ 
ଫ୍ୁଲବେଳେ ମହୁ ବାକ୍ସ ବସାଇଲେ ଭଲ କାଠୁଆ ମହୁ ହୁଏ । 

ଅମ୍ଭଡ଼ା ପତ୍ର ଭଲ ସବୁଜସାର ଓ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଅଟେ । କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲା ଫଳକୁ ଚଟଣି ଓ ଖଟା କରାଯାଏ । 
ପାଚିଲା ଫଳକୁ ପାଗକରି ମଦ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଆମ୍ଭଡ଼ା ମଦ ସୁଆଦିଆ, ବାସନା, କିନୁ ଅନ୍ୟ ମଦଭଳି 
ଏଥୁରେ କୌଣସି ଖରାପ ଗୁଣ ନ ଥାଏ । | 

ରସରୁ ଜେଲି ଓ ଆମ୍ଭଡ଼ା ସଢ଼ା କରାଯାଏ ¦! ଏହାକୁ ଖଟା ଭଳି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ମଧ୍ୟ ଅନେକ ଥିଷଧୀୟ 
ଗୁଣ ଅଛି । ଏହାର ରସ ଏକ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର ପାନୀୟ । ସକାଳେ ଓ ଦି” ପହରେ ପିଇଲେ ଦେହରେ ବଳ ବଢ଼େ । 
ଏହି ରସରୁ ଆଇସ୍‌କ୍ରିମ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ଏହାର ଓଷଧୀୟ ଗୁଣକୁ ଚରକ, ସୁଶ୍ରୁତ ଓ ଚକ୍ରପାଣି 
ଦତ୍ତ ବହୁତ ଉଚ୍ଚରେ ସ୍ଥାନ ଦେଇଛନ୍ତି । ଏହାର ରସକୁ ନିୟମିତ ଭାବେ ଖାଇଲେ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟ ଭଲି ରୁହେ । ଏହାର 
ମଞ୍ଜିର ରସ ଓ ଶସକୁ ଖାଇଲେ ବୀର୍ଯ୍ୟ ଗାଢ଼ ହୁଏ । ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ ରଖୁ ପରେ ପାଣିରେ ବତୁରେଇ 
ଖ୍ଆଯାଇପାରେ | 

ଆମ୍ଭଡ଼ା ଚେର ରସର ଏକ ଚାମଚ ରସ ସହିତ ଅଳ୍ପ ଚିନି ମିଶାଇ ପ୍ରତିଦିନ ଚାମଚେ ଲେଖାଏ ଖାଇଲେ 
ବୀର୍ଯ୍ୟ ଟାଣ ହୁଏ ଏବଂ ସନ୍ଦବାସ ପୂର୍ବରୁ ହୋଇଯାଉଥ୍‌ବା ବୀର୍ଯ୍ୟପାତ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଏଣୁ ସହବାସ 
ଉପଭୋଗ୍ୟ ହୁଏ ! ଫୁଲ ଚଟଣି କ୍ଷୁଧା ବର୍କ । ଗଛର କ୍ଷୀର (୩-୪ଚାମଚ ) ସହିତ ଏହାର ଛେଲିର ରସ 
ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ନାଳ ଝାଡ଼ା ଓ ନାଳ ରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । 

ପାଚିଲା ଆତ୍ମଡ଼ା ରସ ଦେହରେ ଲଗାଇଲେ ସବୁବେଳେ ପାଣିରେ କାମ କରୁଥିବା ହେତୁ ହେଉଥିବା ପାଣି 
କନ୍ଦା, ଘା”, ଘିମିରି ଇତ୍ୟାଦି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଛେଲିର ରସରେ ଟିକିଏ ଲୁଣ ଓ ଅଛ୍ପ ଚିନି ପକାଇ ପାଣିଆ 
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ପାଣିଆ କରି ପିଇଲେ ଅନ୍ତଃକ୍ଷୁଧା ଦୂର ହୁଏ | (ଏପରି କ୍ଷୁଧାରେ ପାଟିକୁ ଭୋକ ହଉ ନ ଥୂବ କିନ୍ତୁ ପେଟକୁ 
ଭୋକ ହେଉଥୂବ } । ଛେଲି ରସ ଦେହର କାନ୍ତି, ସୌରଭ ଓ ଦିପ୍ତି ଉତ୍ତାସିତ କରେ | ଏକ କପ ପାଣିରେ ୭- 
୮ ଗ୍ରାମ ଆମ୍ଭଡ଼ା ଛେଲି ରସ ମିଶାଇ ଫେଣ୍ଟି ଦେହରେ ଲଗାଇଲେ ଦେହ ପୋଡ଼ାଜଳା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ 
ରାଶି ତେଲ ଲଗାଇ ଗାଧୋଇଲେ ଦେହ ଥଣ୍ଡା ହୋଇଯାଏ ¦ ଯକୃତ୍ଵ ବେମାରି ଯୋଗୁଁ ବାନ୍ତି ହେଉଥ୍‌ଲେ କପେ 
ପାଣିରେ ୫-୬ଗ୍ରାମ ଆମ୍ଭଡ଼ା ଛେଲି ଗୁଣ୍ଡ ପକାଇ ଦି” ଘଣ୍ଟା ବତୁରେଇ ଛାଣି ପିଇଲେ ଯକୃତ ବେମାରି ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ବାନ୍ତି ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଆତ୍ମଡ଼ା ସଢ଼ାକୁ ପାଣିରେ ବଡୁରେଇ ଅଳ୍ପ ଚିନି ପକେଇ ପିଇଲେ 
ଅଜୀର୍ଣ୍ ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ-ଝାଡ଼ା ଓ ଯକୃତ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଦେହର ପୋଡ଼ାଜଳା ବନ୍ଦ ହୁଏ ଏବଂ କ୍ଷୁଧା ବ୍ରଦ୍ି 
ପାଏ । 


ଅନେକ ସମୟରେ ଆମ୍ଭ ବଦଳରେ ଆମ୍ବଡ଼ା ଦିଆଯାଏ । କହନ୍ତି - ଆମ୍ବ ଖାଇଲା ପୁଅକୁ ଆମ୍ଭଡ଼ା ଭଣ୍ଡ । 
କିନ୍ତୁ ଆତ୍ବମଡ଼ାରେ ଆମ୍ବର ସବୁଗୁଣ ଥଲେ ବି ଆତମ୍ଭଡ଼ା ଆମ୍ବର ଅନୁକଳ୍ପ ବା ପ୍ରତିନିଧ୍ଠ (ଧbstitute) ନୁହେଁ | 


ଆମ୍ବ ଳ- ଏକପ୍ରକାର ଖଟାଳିଆ ତରକାରି । ଆମ୍ଭ ଆମ୍ଭଡ଼ା, ଓଉ, କରମଙ୍ଗା, ଲେମ୍ବ୍‌ ତେନ୍ତୁଳି ଇତ୍ଯାଦି ପକାଇ 
ତରକାରିକୁ ଖଟାଳିଆ କରାଯାଏ । ନାନା ଜାତି ପରିବାରେ ଖଟା ଭାଗ ଦେଇ ଆମ୍ଭିଳ କରାଯାଏ । ମିଠା ଭାଗ 
ଦେଲେ ଶାକର ହୁଏ | ଯଥା - କଖାରୁ ଆମ୍ଭିଳ, କଖାରୁ ଓ ଲାଉ ସାକର | 


* ଆମ୍ଭିଳ ସାକର କଲେ କଦଳୀର ଭଜା 
'ଅତି ଯତ୍ମେ କଲେ ମାଏ ତିଅଣ ଯେ ମଞ୍ଜା !” ? (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 


ଆମୋନିଅ।- ଏହା ଏକ ଯୌଗିକ ପଦାର୍ଥ । ଏହ। ଉଦ୍‌ ଜାନ ଓ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ମିଶ୍ରଣରେ ଗଠିତ 
ହୋଇଥାଏ (NH,) | ଏହି ଗ୍ୟାସ ଗନ୍ଧାଏ । ନାକ ପୋଡ଼ି ଉଠେ | ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳର ଯବକ୍ଷାରଜାନ (ଏ) 
ନେଇ ହେବର ପ୍ରକ୍ରମ (CHeber's process) ଦ୍ଵାରା ଆମୋନିଆ ଗ୍ୟାସ ତିଆରି ହୁଏ । ଉଦ୍ଵଜାନ ଯୋଗାଣ 
ମୁଖ୍ୟ ସମସ୍ୟା । ଆମୋନିଆ ଗ୍ୟାସ ସହିତ ସଲ୍୍‌ଫେଟ୍‌, ନାଇଟ୍ରେଟ, କ୍ଲୋରାଇଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ମିଶାଇ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ଆମୋନିଆ ଜାତୀୟ ସାର ତିଆରି କରାଯାଏ । 


ଆମୋନିଆ ସାର - ଏହା ବିଭିନ୍ନ ଲବଣ ରୂପେ ସାର ଆକାରରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଯଥା ଆମୋନିଅମ ସଲଫେଟ 
(ଚିନିସାର ) । କାଲସିଅମ ଆମୋନିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ ଆମୋନିଅମ୍‌ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ । ଆମୋନିଅମ ସଲଫେଟ 
ନାଇଟ୍ରେଟ, ଆମୋନିଅମ କ୍ଲୋରାଇଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି । ଆମ ଦେଶରେ ସ୍ଵାଧୀନତା ପରେ ଅନେକ ଆମୋନିଆ 
ସାର କାରଖାନା ପ୍ରତିଷ୍ଠିତ ହୋଇଛି । ଯଥା - ସିନ୍ଧି ଓ ତାଳଚେର ସାରକାରଖାନା । ଆମୋନିଆ ଗ୍ଯାସ 
ବିଷାକ୍ତ । ପାରାଦୀପ ପାଖ ଅସୱାଲ କାରଖାନାରେ ଆମୋନିଆ ଗ୍ଯାସ ଲିକ୍‌ ହେତୁ କେତେକ ଲୋକ 
ମରିଥୁଲେ । ଆମୋନିଆ ଯୁକ୍ତ ସାର ଅମ୍ପକାରୀ । ଏହା ମାଟିର ଅମୃତା ବୃଦ୍ଧି କରେ ଏବଂ ସଲ୍‌ଫର ସାଙ୍ଗରେ 
ମିଶି ଓ ଚୂନ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶି କାଲସିଅମ ସଲଫେଟ୍‌ ହେଉଥୁବାରୁ ଏହାର ପ୍ରୟୋଗରେ ମୃତତିକାରୁ କାଲସିଅମ 
ମଧ୍ଯ ନଷ୍ଟ ହୁଏ । ସଲପ୍ରରିକ୍‌ ଅମ୍ଳ ସୃଷ୍ଟି ହେତୁ ଏବଂ କାଲସିଅମ ଧୋଇହୋଇ ଯାଉଥୁବା ହେତୁ ମୃତ୍ତିକା ଶୀଘ୍ର 
ଅମ୍ଲି ହୋଇଯାଏ । 


ଅର ଗ!- ଗାୁଧାନ ବିଶେଷ | 
ଆଦ୍ଦ୍କ- ଅଦା । (ଅଦାଦେଖ) ! 
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.ଆରାରୁଟ-...... 
ହିନ୍ଦି ତିଖଡ଼, ଆରାରୁଟ 
ଇଂରାଜୀ - West Indian arrow root. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Maranta arundinacea. Family - Marantaceae. 


ଏହାର ଜନ୍ମସ୍ଥାନ ନିରକ୍ଷୀୟ ଆମେରିକା । ଆରାରୁଟ ଗଛ କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୁଳ୍ମ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଏହା ମୂଳରୁ ଗୋଛା 
ହୋଇ ବଢ଼େ । ଏହାର ଧାବକ କନ୍ଦ (ରାଇଜୋମ୍‌ ) ଶରଭଳି ଆକାର ହୋଇଥୁୂବାରୁ ଏହାକୁ ଆରୋ ( ଶର ) 
ରୁଟ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଏକ ବିଶୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଗଛ । ଅଦା, ହଳଦୀ ଭଳି । ଏହାର କାଣ୍ଡ ଭୂମି ତଳେ 
ରୂପାନ୍ତରିତ ହୋଇ ଧାବକ କନ୍ଦରେ ପରିଣତ ହୋଇଥାଏ । ଏ ଫସଲ ଅଦା ହଳଦୀ ଭଳି-ଆରାରୁଟ ଗଣ୍ଡିରୁ 
ଲଗା ଯାଇଥାଏ । ଖୋଳିଲା ବେଳେ ମାଟିରେ ରହି ଯାଇଥୁବା ଗଣ୍ଡିରୁ ମଧ୍ଯ ଗଛ ବାହାରେ | କନ୍ଦ ଖୋଳାଂ 
ହେଲା ପରେ ଏହାକୁ ବାଟି ପାଣିରେ ଗୋଳି ବସେଇ ଦିଆଯାଏ ! କିଛି ସମୟରେ ( ୧୦-୧ ୨ ଘଣ୍ଟା) ଉପର 
ପାଣି ନିଗାଡ଼ି ତଳେ ବସି ଯାଇଥୁ୍‌ବା ଆରାରୁଟ୍‌କୁ ଛାଣି ଦିଆଯାଏ ! ଏହାକୁ ଭଲ କରି ଶୁଖେଇ ଗୁଣ୍ଡକରି 
ଦିଆଯାଏ । ଏହାହିଁ ଆରାରୁଟ । କେହି କେହି ଏହି ଧାବକ କନ୍ଦକୁ ଉଷୈଇ ବାଟନ୍ତି । ଆରାରୁଟ ଚୂନାରେ 
ଶତକଡ଼ା ୬୦ଭାଗ ଶ୍ରେତସାର ଏବଂ ୧.୬ଗ୍ରାମ ପ୍ରୋଟିନ ଥାଏ । ଏହା ଏକ ଲଘୁ ଖାଦ୍ୟ । ବୃଦ୍ଧ, ଅକର୍ମଣ୍ୟ 
ଓ ଶିଶୁଙ୍କୁ ଆରାରୁଟ ଜାଉ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଏକ ପ୍ରକାର ପାଳୁଅ ମଧ୍ଯ । କିନ୍ତୁ ଉଭୟ ପ୍ରଜାତି, ଜାତି ଓ 
ବଂଶ ଭିନ୍ନ ଅଟେ । os 

ଆରଦା ଅମାବାସ୍ୟା- ଆଶ୍ମିନ ମାସ ଅମାବାସ୍ଯାକୁ ଆରଦା ଅମାବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ । ଏହା ପିତୃ ପକ୍ଷର ଶେଷ 
ଅମାବାସ୍ୟା ! ଏ ଦିନ ସନ୍ଧ୍ୟା ବେଳକୁ ଆରଦା ପିଠା ହୁଏ । ଘାଣ୍ଟ ତୁଅଣ ହୁଏ । ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ 
ମୁରୁଜରେ ମଣ୍ଡଳ କାଟି ସେଥ୍‌ରେ କଖାରୁ ପତ୍ରରେ ପିଠା ବାଢ଼ନ୍ତି । ବଜ୍ରମୂଳୀ ଗଛ, ଧାନ ଗଛ, ସାରୁଗଛ 
ବାନ୍ଧି ବିଡ଼ାଏ କରି ପୂଜା କରନ୍ତି । ଗା ପିଲାଙ୍କୁ ଡାକି ପିଠା ପଣା ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ବଜ୍ରମୂଳୀ ପରି ବଜ୍ର 
ହଅ କହନ୍ତି । ବଜ୍ରମୂଳୀ ଗଛ ଭାରି ଟାଣ | ଉପାଡ଼ିବା କଷ୍ଠ । ଆରଦା ପିଠା ଚାଉଳ ଚୂନା, ଗୁଡ଼ ଓ ନଡ଼ିଆ 
ପକାଇ ଜନ୍ତିକରି ତିଆରି କରନ୍ତି । ଖଳିରେ ଘିଅ ଦିଆଯାଏ । ଏ ପିଠା କିଛି ଦିନ ରହିଲା ପରେ ଆରିସା ପିଠା 
ଭଳି ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । 

ଆର୍ଦ୍ଧାବଳୀ- ଇନ୍ଦ୍ରଧନୁ | 

“ପୂର୍ବେ ଆର୍ଦ୍ଧାବଳୀ ପଶ୍ଚିମେ ରୋଇ 
ନାଥ ବୋଲେ ପୁତା ନିଶ୍ଚେ ଯିବ ଧୋଇଁ !”? (ଖନାବଚନ) 

ଆରିଷା(ସା)- ଏକ ପ୍ରକାର ପିଠା । ଅରୁଆ ଚାଉଳ ବତୁରେଇ ଛାଣି, ଶୁଖେଇ, ଚୁରି, ଗୁଡ଼ରେ ଜନ୍ତି ଖଳି ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଖଳିକୁ ସାମାନ୍ୟ ଚେପ୍ଟା ଓ ଗୋଲାକାର କରାଯାଏ । ଏହି ଖଳିକୁ ତତଲା ଘିଅ ବା ରିଫାଇନ୍‌ 
ତେଲର୍ଧଁର ଛଣାଯାଏ । ଏଥିରେ କୌଣସି ପୁର ଦିଆଯାଏ ନାହିଁ । ବିଭା ଘରକୁ ଏପରି ଗୁଡ଼ ଆରିସା ପିଠା 
କରାଯାଏ । ଖୁରି ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । 

““ ଯ଼େ କାନ୍ତି କାକରା ଆରିସା 


ଘୃତରେ ହେଇଅଛି ମିଶା !” 
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ଆରିସା ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ଓ ଗରୁ । ସହଜରେ ଜୀର୍ଣ୍ଣ ହୁଏ ନାହିଁ । ଆରିସା ପିଠା ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ! ଯଥା - ଗୁଡ଼ 
ଆରିସା, ଚିନି ଆରିସା, ଅଟା ଆରିସା, ନଡ଼ିଆ ଆରିସା, ପୋସ୍ତ ଆରିସା, ଜନ୍ତା ଆରିସା, ପଣସ ଆରିସା ଓ 
କନ୍ଦମୂଳ ଆରିସା । ଏବେ ଆରିସା ପିଠା ସହରରେ ପଲିଥ୍ନି ଖୋଳରେ ପଶି ବିକା ହେଲାଣି । 


ଆଳିଆ (ଅଳିଆ) - ବାହାରେ ଫୋପାଡ଼ି ଦେବା ଯୋଗ୍ୟ ଜିନିଷ । ବର୍ଜ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । ଖତଗଦାକୁ ଯିବା ଯୋଗ୍ୟ 
ପଦାର୍ଥ । ଅସନା, ଅପରିଷ୍କାର, ଅପରିଚ୍ଛନ୍ନ । 


(ଏତେ ଆଳିଆ (ଅଳିଆ ), ଓଳେଇ ଦେଇ ଅଳିଆ ଗଦାରେ ପକାଇଦିଅ ) : 
'  ଆଳିଆ ଲେଖାରେ ବାଳିଆ ବନ୍ଧୁ 
ଜାମୁନି ଲେଖାରେ ଅପା ।” (ଢଗ ) 

ଆଳୁ - ବିଲାତି ଆଳୁ, ଗୋଲଆଳୁ ! 

ବଙ୍ଗଳା- ଆଲୁ 

ତେଲୁଗୁ - ବଣଗ୍ାଡ଼ୁା, ଭରଲାଗଡ୍ଜା 

ହିନ୍ଦି - ଆଲୁ 

ମରାଠୀ - କଙ୍କଣୀ, ଆଲୁ, ବାଟାଟା 

ଗୁଜରାତି - ବାଟାଟା 

ପରୁଁଗୀଜ - ବାଟାଟା 

ଇଂରାଜୀ - ପଟାଟୋ (Potato) 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Solanum tuberosum. Family - Solanaceae. 


ଆଳୁ ଏକ ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ତୃଣ । ଏହାର ଉପ୍ପତ୍ତି ସ୍ଥଳ ଦକ୍ଷିଣ ଆମେରିକା ଆଣ୍ତିଜ ପର୍ବତ ମାଳାର 
ପଶ୍ଚିମାଂଶ |! ଏହି ଆଳୁ ପ୍ରଥମେ ବାହାର ଦେଶରୁ ଆସିଥୁଲା ବୋଲି ଏହାକୁ ବିଲାତି ଆଳୁ ଏବଂ ଏହି ଆଳୁର 
ଆକାର ଗୋଲ ବୋଲି ଗୋଲାଆଳୁ କୁହାଯାଏ । ଏହା ସପ୍ତଦଶ ଖ୍ରୀଷ୍ଟାବ୍ଦରେ ପଢୁ ଗୀଜମାନଙ୍କ ଦ୍ଵାରା 
ଭାରତକୁ ଆସିଥୁଲା । ପ୍ରଥମେ ୧୮୨ ୨ମସିହାରେ ତତ୍ଵ କାଳୀନ ପ୍ରେସିଡେନ୍‌ ସିର ନୀଳଗିରି ପାହାଡ଼ରେ 
(ବରଁମାନ ତାମିଲନାଡ଼ୁରେ) ଚାଷ କରାଗଲା | ଏହା ବରଁମାନ ଭାରତରେ ବିଶେଷତଃ ଉତ୍ତରସ୍ଥ 
ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ ହେଉଛି । ଉତ୍ତରାଞ୍ଚଳ, ଉତ୍ତରପ୍ରଦେଶ, ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗ, ବିହାର, 
ହିମାଚଳ ପ୍ରଦେଶରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ବାରହଜାର ହେକ୍ସାର ଜମିରେ ଆଳୁ 
ଚାଷହୁଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଏ ଚାଷ କ୍ରମେ କମି କମି ଯାଉଛି । ବର୍ରମାନ ଭାରତରେ ପ୍ରାୟ ୧.୩୧ ନିୟୁତ 
ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଆଳୁଚାଷ ହେଉଛି । ଏହା ଭାରତରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ଗୋଟିଏ ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । କିନ୍ତୁ ଢିପ, 
ଉଚ୍ଚ ପାହାଡ଼ିଆ ଓ ଥଣ୍ଡା ଜାଗାରେ ଯଥା - ନୀଳଗିରି, ଉଦ୍‌କାମଣ୍ଡ କୁଲୁ ଉପତ୍ୟକା, ଦାର୍ଜିଲିଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି 
ସ୍ଥାନରେ ମଧ୍ଯ ବର୍ଷା ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଆଳୁ ଭୂମିତଳେ ବଢ଼ୁଥିବା ରୂପାନ୍ତରିତ କାଣ୍ଡ - କନ୍ଦ ଅଟେ । 
ଏଥରେ ଶ୍ନେତସାର ବେଶି । ଏହା ଏକ ବାର୍ଷିକି ଫସଲ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଆଳୁ ୭୫-୧୦୦ ଦିନିଆ ଫସଲ | 


ଆଳୁ ଫୁଲ ଡାଳ ଅଗରେ ହୁଏ । ରଙ୍ଗ ଧଳା ବା ପିଙ୍ଗଳ । ସବୁ ଜାଗାରେ ଫୁଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଏହାର 
ପ୍ରଜନନ କେନ୍ଦ୍ର ଓ ଉତ୍ପାଦନ କେନ୍ଦ୍ର ସିମିଳା ଓ ଏହାର ପାଖ କୁଫ୍ତିଠାରେ ଅବସ୍ଥିତ । ସେହି ଅନୁସାରେ ସବୁ 
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ଅଧକ ଅମଳ କ୍ଷମ କିସମର ନାମ କୁଫ୍ରି-ରଖାଯାଇଛି । ଯଥା-କୁଫ୍ରି ସିନ୍ଦୁରି ଇତ୍ଯାଦି । ଲାଲପାଟଣା ଆଳୁ 
ଏକ ପୁରୁଣା ଆକୁ କିସମ ଏବଂ ପ୍ରଥମେ ଏହି କିସମ ଚାରିଆଡ଼େ ଚାଷ କରାଯାଉଥୁଲା ! ଏହା ମିଠା, 
ରୋଗପୋକ ମୁକ୍ତ । କିନ୍ତୁ ଏହାର ଅମଳ କମ ଥୁଲା ¦ ସାଠା, ଗୋଲା, ଅପ୍‌-ଟୁ-ଡେଟ୍‌ ଫୁଲୱା ପୁରୁଣା ଆଳୁ 
କିସମ । ଆଳୁ ଏକ ଶ୍େତସାର ଜାତୀୟ କନ୍ଦ ଫସଲ । ଏଥୁରେ ଶତକଡ଼ା ୭୯. ୨-୮୩.୪ ଭାଗ ଶ୍ନେତସାର, 
୯.୩- ୧୧.୯୪ ଭାଗ ପ୍ରୋଟିନ, ୩.୪୩-୫.୪୬ ଭାଗ ପାଉଁଶ, ୦.୧୯-୦.୩୨ ଭାଗ ଫସ୍ଫୋରସ, 
୦,୦୩୨- ୦,୦୪୩ ଭାଗ କାଲସିଅମ, ୦.୦୧ ୨-୦.୦ ୧୫ଭାଗ ମାଗ୍ନେସିଅମ ଏବଂ ଅନ୍ପ ଅଳ୍ପ ଅନ୍ୟ 
ପଦାର୍ଥ ଥାଏ । ଭିଟାମିନ ‘କଂ ଥାଏ, ରିବୋପ୍ଲାଭିନ୍‌ ଅଳ ପରିମାଣର ଥାଏ । 


ଆମେ ଭାତ ଓ ରୁଟିକୁ ମୁଖ୍ୟ ଶ୍ନେତସାର ଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ଖାଉଥ୍‌ବା ଭଳି ଇଉରୋପୀୟ ଦେଶମାନଙ୍କରେ ଆଳୁ 
ସେମାନଙ୍କର ପ୍ରଧାନ ଶ୍ରେତସାର ଜାତୀୟ ଖାଦ୍ୟ । ଆମର ଆଳୁ ଏକ ପରିବା । ଭାରତରେ ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ 
ଶୀତ ବା ରବି ରତୁ ଫସଲ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଆଳୁ ୭୫-୧୦୦ ଦିନିଆ ଫସଲ କିନ୍ତୁ ସିମଲାରେ ଏହା ୧୪୮ରୁ 
୧୯୪ ଦିନିଆ ଫସଲ । ଆଳୁ ଗଛ ବଢ଼ିବା ପାଇଁ ୨୫- ୨୬° ସେ ତାପମାନ, କନ୍ଦ ହୋଇ କନ୍ଦ ପାକଳ 
ହେବା ପାଇଁ ୧୪-୧୮°ସେ ତାପମାନ ଉପଯୁକ୍ତ । ତାପମାନ ୩୦°ସେରୁ ଅଧକ ହେଲେ ଆଳୁ ହୁଏ ନାହିଁ 
ଖାଲି ଗଛ ଲଟେଇ ଥାଏ । 


ଭାରତରେ ଵର୍ଭମାନ ୧.୩୧ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଆଳୁ ଚାଷ ଜମିରୁ ୨୫ ନିୟୁତ ଟନ ଆଳୁ ଉତ୍ପାଦିତ ହେଉଛି । 

କିନ୍ତୁ ଏହାର ଉତ୍ପାଦକତା ୩୮ ନିୟୁତଟନ ହୋଇପାରିବ । ଆଳୁ ଖୋଳା ହେଲାପରେ ୨-୩ମାସ ସୃପ୍ତ 
ଅବସ୍ଥାରେ ରହେ । ଏହି ସୂପ୍ତତା ଭା୍ଗିବା ପାଇଁ ମଞ୍ଜି ଆଳୁକୁ ଥାୟୋୟୁରିଆ, ଇଥୁଲିନ୍‌ କ୍ଲୋରୋହାଇଡ୍ରିନ୍‌ ବା 
ପୋଟାସିଅମ ଥାୟୋସାୟାନେଟ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 


୪୦-୫୦ ଗ୍ରାମ ବିଶିଷ୍ଠ ଗୋଟା ଆଳୁ ବା ଖଣ୍ଡ ଆଳୁ ଲଗାଯାଏ । ଏକ ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଆଳୁ ଲଗାଇବା 
ପାଇଁ ୧୨- ୧୮ କ୍ତିଣ୍ଟାଲ ଆଳୁ ମଞ୍ଜି ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ ! ଆଳୁ ଚାଷରେ ଆଳୁ ମଞ୍ଜି ବାବତ ଖର୍ଚ ମୁଖ୍ୟ 
ଏବେ ଆଳୁର ପ୍ରକୃତ ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହକରି ତଳିପକେଇ, ତଳିରୋଇ ଆଳୁ ଫସଲ କରାଯାଇପାରୁଛି । ଏକ 
ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଆଳୁ ତଳି ବା ଚାରା ପ୍ରତି ୫୦ସେମି × ୧୦ସେମି ଜାଗା ଦେଲେ ୨୭୮ ଗ୍ରାମରୁ - ୨୮୦ 
ଗ୍ରାମ ମଞ୍ଜି ଆବଶ୍ୟକ ହେବ । ଜମିକୁ ୭-୮ ଓଡ଼ ଚାଷ କରି ମାଟିକୁ ଭଲ ଭାବରେ ଗୁଣ୍ଡ କରି ଆବଶ୍ୟକ 
ପରିମାଣ ଖତ, ସାର ଦେଇ ଆଳୁ ଲଗାଇବା ଆବଶ୍ୟକ | ଆଳୁ ଫସଲ ପାଇଁ ହେକ୍ସାର ପ୍ରତି ୧୨ଟନ ଖତ 
ସମେତ ୧ ୨୦ କ୍ରିଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୬୦ କିଗ୍ରା ଫସଫେଟ ଏବଂ ୧୨୦ କିଗ୍ରା ପୋଟାସ ଆବଶ୍ୟକ | ଆକୁ 
ପତ୍ର ଶୁଖୁ ଆସିଲେ ହାତ କୋଡ଼ି, କୋଦାଳ ବା ଆଳୁଖୋଳା ଯନ୍ତ୍ରରେ ଖୋଳାଯାଏ । 


ଆଳୁ ଆମର ମୁଖ୍ୟ ପରିବା । ଆକୁ ନ ହେଲେ ନ ଚଳେ । ଆମେ ଆଳୁକୁ ଭାଜି, ପୋଡ଼ି, ସିଝେ୍ଇ, ଚକଟି, 
ତରକାରି କରି, ଭରଁ।କରି ଖାଉ । ଆଳୁକୁ ମିଶାଇ ଆଳୁ ପରଟା ମଧ୍ଯ କରାଯାଏ । ଆଳୁଦମ ଏକ 
ମୁଖରୋଚକ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ତରକାରି !. ଆକୁରୁ ପାମ୍ପଡ଼, ଆଳୁଚିପ୍ସ୍୍‌ ରସଗୋଲା, ଗୁଲାପଜାମୃ, ବି ଇତ୍ୟାଦି 
ତିଆରି କରାଯାଏ । ସିଙ୍ଗଡ଼ା, ଦୋସା ଇତ୍ୟାଦିରେ ଆନଳୁ ଚକଟା ଦିଆଯାଏ । ଆଳୁରୁ ପ୍ରଚୁର ପରିମାଣରେ 
ମଣ୍ଡ (ଷ୍ଟାର୍ଟ), ଇଥାଇଲ ସୁରାସାର (ଇଥାଇଲ ଆଲକୋହଲ) ଓ ବିଅର ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ପୋଡ଼ା 
ଜାଗାରେ କଞ୍ଚାଆଳୁ ବାଟି ଲଗାଇଲେ ପୋଡ଼ାଜାଗା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଆବୁକୁ ଛେଚି ଆଖୁ ପତାରେ 
ମାରିଲେ ଆକ୍ଷିରୋଗ ଭଲ ଦେଖାଯାଏ । ଆନୁ ରସ ଖାଇଲେ ଦେହରେ ବଳ ହୁଏ, ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ 'ଗଂ 
ଅଭାବଜନିତ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! ଏଥୁରେ ବହୁତ ପୋଟାସିଅମ ଥୁବାରୁ ଏହା ହୃଦ୍ଵରୋଗୀଙ୍କ ପାଇଁ 
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ଉପକାରି । ଆଳୁ ଫୁଲର ପାଖୁଡ଼ାରେ ଥୁବା ରୁଟିନ୍‌ର (ଅRutin) ବହୁତ ଉିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଆଳୁ ଲଟା ଓ 
ପତ୍ରରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ “କ” ଅଛି । 

ଦେଶୀଆଳୁ- ବିଲାତୁ ଆଳୁ ଆସିବା ପୂର୍ବରୁ ଆମ ଦେଶରେ ଯେଉଁ ଆଳୁ ଚାଷ ହେଉଥୁୂଲା ତାକୁ ଦେଶୀ ଆଳୁ 
ବା ମାଟି ଆଳୁ କହନ୍ତି । ଦେଶୀ ଆଳୁ ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର । ଏହା ଲଟାଏ । ଏଣୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ଏହାକୁ ବାଡ଼ 
ପାଖରେ ବା ରଞ୍ଜା ଦେଇ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଯେଉଁ ଆଳୁ ଖଣ୍ଡରୁ ଗଜା ବାହାରିଲା ପରେ ଲଗାଯାଏ ତାକୁ 
ଆଳୁ ପିଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । ଏ ଆଳୁ ଖୋଳି ସାରିଲେ ଏହାର ମୁଣ୍ଡାକୁ ପିଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । ବାଲିରେ ରଖୁ ସନ୍ଦେଇ 
ମଝିରେ ମଝିରେ ଅଳ୍ପ ପାଣି ଦେଲେ ଶୀଘ୍ର ଗଜା ବାହାରେ । ରଜବେଳକୁ ମାଟି ଓଦା ହୋଇଯାଇଥାଏ ! 
ବାଡ଼ କଡ଼ରେ ବା ବିଲରେ ଆଳୁ ପିଣ୍ଡ ଲଗାଯାଏ । ଏହାର ଲଟା ୪କଣିଆ, ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ପରି, ଗାଢ଼ 
ସବୁଜ, ଚିକ୍ଵଣ, ଚକଚକିଆ ଦେଖାଯାଏ । କେତେକ ଦେଶୀ ଆଳୁ କିସମରେ ଆଳୁ ମାତ୍ରା ହୁଏ | ଏଗୁଡ଼ିକ 
ଲଟାରେ ଗଣ୍ତି ପାଖରେ ପତ୍ର ସନ୍ଧିରେ ହୋଇ ଲାଗି ରହେ ବା ଓହଳିଥାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ତରକାରି କରି 
ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ମାଂସଳ ଅଂଶର ରଙ୍ଗ ଧଳା, ନାଲି ବା କଳା ହୋଇପାରେ । ଡଙ୍କରେ କଣ୍ଟା ଓ ବାଳ 
ଥାଇପାରେ । କେତେକ ଆଳୁ କାଟିଦେଲେ ହାତକୁ ନାଳୁଆ ଲାଗେ । ଧୋଇ ଦେଲେ ଚାଲିଯାଏ । ଦେଶୀ 
ଆଳୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଏସବୁ ଡାଇଓସ୍କୋରିଆ (Dioscorea) ପ୍ରଜାତିର ଜାତି ଏବଂ ଡାଇଓସ୍ପକୋରି ଓସି 
(Dioscoreaceae) ବଂଶର | କେତେକ ଦେଶୀ ଆଳୁ ଜାତିର ତାଲିକା ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । ଏହି ଜାତିରେ 
ଡାଇଓସ୍କୋରାଇନ୍‌ (୦୦୮) ନାମକ ଆଲକାଲଏଡ଼ ଥାଏ । ଏଥୁପାଇଁ କେତେକ ଆଳୁ କିସମ ମଧ୍ଯ 
ବିଷାକ୍ତ । ଅନେକ ଦେଶୀ ଆଳୁରେ ଏ ପରିମାଣ କମ୍‌ ଏବଂ ଫୁଟେଇ ଦେଲେ ଏହି ବିଷାକ୍ତ ପଦାର୍ଥ ନଷ୍ଟ 
ହୋଇଯାଏ । 

( ୧) ଦେଶୀଆଳୁ - ଖୁମ୍ପଆଳୁ, ବଡ଼-ହାତୀ ଖୋଜିଆ ଆଳୁ | 

କୋହୁ - ତମରମ 

ସାନ୍ତାଳ - ତୁଆର, ସଙ୍ଗ 

ବଙ୍ଗଳା - ଗୁଡ଼ାଣିଆଁ 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea alata, Dioscorea globosa, Dioscorea purpurea, 
Dioscorea rubella. (Ala -ପକ୍ଷ) (arm -ଭାଇ, ବାହୁ ) । 

ଇଂରାଜୀ -Great yam, Asiatic yam, White yam, Water yam. 

ଲଟା ମାଡ଼େ ବାଁ ପଟକୁ; ଲଟା ୪ କଣିଆ, କଅଁଳିଆ ପତ୍ର ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ ପାନ ପତ୍ର ଭଳି, ଆକୁମାତ୍ରା 
( କନ୍ଦିକା ) ପତ୍ରର କାଖରେ ହୁଏ | ବହୁତ ମାତରା ହୁଏ | ମାତରା ଗୋଲ ଗୋଲ । ଆଳୁ ଧଳା, ଆଳୁ ବେକ 
ପାଖରୁ ତଳକୁ ମୋଟ ହୋଇଥାଏ । ଏହାର ଏକାଧୂବକ ଭାଇ (arm ) ଥାଇପାରନ୍ତି । ଯେତେ ଭାଇ ସେତେ 
ଭାଇଆ ଆଳୁ କହନ୍ତି । ଯଥା - ୩ ଭାଇଆ, ୫ ଭାଇଆ ଇତ୍ୟାଦି । ଏ ଆଳୁ ଖୁବ ଗଭୀରକୁ, ଏପରିକି ୩- 
୩.୫ ମିଟର ଗଭୀରକୁ ଯାଏ । ଆଳୁ ଧଳା, ରସାଳ, ସାମାନ୍ୟ ଲାଳୁଆ । ଉପରେ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ସରୁ ବାଳ 
ଭଳି ଚେର ଥାଏ । ଏହାର ବଣୁଆ କିସମ ନାହିଁ । କେହି କେହି ଏହାକୁ ଦଶମାସିଆ ଆଳୁ କହନ୍ତି । ଏହି 
ଆଳୁର ଓଜନ ୫ ୦କି.ଗ୍ରା ମଧ୍ୟ ହୋଇପାରେ । 


( ୨ ) କନ୍ଦଆଳୁ- କରାଷ୍ଡି ଆଳୁ, ଦୁରି ସାଙ୍ଗ, ମୁତୁରି ସାଙ୍ଗ, ସାନ କନ୍ଦା, କନ୍ଦ, କରଣ୍ଡି ଆଳୁ -ଓରା | 
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rere ee OOOO OOo 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea bellophylla, Dioscorea glabra. 
ଇଂରାଜୀ ନାମ- great yam 
ବହୁ ବର୍ଷି ଲଟା; ଲଟା ଉପରକୁ ମାଡ଼େ । ଏ ଆକୁ ବେଶି ଲମ୍ବ ହୁଏ ନାହିଁ । ଗୋଲ, ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ଭଳି । 
କେଶରୀ ସ୍ତବକରେ ପତ୍ର ନ ଥାଏ । ଲଟାରେ ଆଳୁ ମାତ୍ରା ଝୁଲୁଥାଏ | ଏହା ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ ଓ ସାମାନ୍ୟ ଗୋଲ 
ହୋଇପାରେ | ଏଥୁରେ ବେଳେବେଳେ ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ଆଳୁ ଓ ଆକୁ ମାତରା ଝୁଆଯାଏ । ଆଳୁ ଓ ମାତରା 


ଲାଳୁଆ । ଏହା ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳର ଦେଶୀଆଳୁ ମିଠା ଲାଗେ । ଧଳା |! ମାଂସଳ । ରାନ୍ଧିଲେ ମିଳେଇଯାଏ ।-. 
ପାହାଡ଼ ସନ୍ଧିରେ ଗୋଟିଏ ହୋଇ ବଢ଼ିଥାଏ । 


(୩) ଖୁମ୍ବ ଆଳୁ; - ପିତା ଆଳୁ । 

ହିନ୍ଦି ମେଇଥ୍‌, ରତାକୁ, ହୋ - ପସିକା, ହରଡ଼ବୋ 

ସାନ୍ତାଳ - ବେଙ୍ଗନାରି 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea bulbifera, Dioscorea sativa, Dioscorea versicolor. 
ଇଂରାଜୀ -Potao yam, air potato. 


ଗଛ ପତ୍ର ବଡ଼, ଲଟାଏ, ଆରୋହୀ କାଣ୍ଡ, ବାମାବର୍ରି, ରଞ୍ଜା ବା ବାଡ଼ରେ ଲଟାଏ, ଗୁଡ଼େଇ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇ 
ଉପରକୁ ଯାଏ | ଏଥୁରେ ଅନେକ ମାତ୍ରା (ଆକନ୍ଦ ) ହୁଏ ! ଏହି କିସମକୁ ବିଲରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ । 


(୪) କଣ୍ଟାଆଳୁ-ପିଣ୍ଡାଳୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ 'ନାମ -Dioscorea glabra. 
ଇଂରାଜୀ - Yam 


ଲଟାଏ । ଗୁଡ଼େଇ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇଯାଏ ! ଅଗମୁନିଆ, ଆବୃତ | ମାତରା ହୁଏ ନାହିଁ । ମୂଳ କନ୍ଦ ଏକାଧୂକ, 
ନାଲି ମାଟି ପରି ଆଳୁ ରଙ୍ଗ, ଆଳୁ ସିଝେଇଲେ ଅଠାଳିଆ ହୋଇଯାଏ ! ଆଳୁ ଖୁଆଯାଏ | 


(୫) ପାଣିଆକୁ - ଆରୋହୀ କାଣ୍ଡ | କାଣ୍ଡରେ ଲୋମ ଥାଇପାରେ ବା ନ ଥାଇପାରେ । ଏଥୁରେ ମାତ୍ରା ( କନ୍ଦିକା) 
ହୁଏ ନାହିଁ । ଆଳୁ ଉପରଲାଲ । କିନ୍ତୁ ଭିତର ଧଳା, ଏହା D. glabra ସହିତ ପ୍ରାୟ: ମିଶିଯାଏ । କିନ୍ଧୁ ଏହାର ପତ୍ରର 
ଡେମ୍ପ ଛୋଟ, କେବଳ ତଳ ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ପରି ଗୋଲ ହୋଇଥାଏ | ଆଳୁ ଖୁଆଯାଏ । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea oppositifolia. 
ଇଂରାଜୀ -yam 


(୬) କରବା ବଣ ଆଳୁ - ଆରୋହୀ କାଣ୍ଡ । ଅଗ ଗୋଜିଆ, ବାମାବର୍ରି, ବେଳେବେଳେ -ମାତରା 
(ଆକନ୍ଦ) ଧରେ । ମଞ୍ଜ ତଳପଟକୁ ପକ୍ଷୀଭଳି ଥାଏ । କନ୍ଦ ଉପରେ ଚେର ବେଶି, କଅଁଳ ବେଳେ ସହଜରେ 
ସିଝେ । ରାଡ଼ୁ ରାଡ଼ୁ ଲାଗେ ନାହିଁ । ପାକଳ ହେଲେ ସହଜରେ ସିଙଝେ ନାହିଁ । ରାଡ଼ୁ ରାଡ଼ୁ ଲାଗେ ।! କନ୍ଦ ସାରୁ 
ଓ ଲମ୍ବା କନ୍ଦ ଉପରେ ଚେର ଥାଏ । ରୁମାଳିଆ । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea pentaphylla. 
ଇଂରାଜୀ -yam 
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(୭) ଝୁଙ୍କ ଆଳୁ - ପିତା ଆଳୁ, ତୁଙ୍ଗରା ସାଙ୍ଗ, ତୁଙ୍ଗା ଆଳୁ । 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Dioscorea wallichii. Dioscorea aculeata. 

ଇଂରାଜୀ -yam 

ଲଟା ମାଡ଼େ, ଡାହାଣ ଆଡ଼କୁ ଗୁଡ଼େଇ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇମାଡ଼େ । ପତ୍ର ନ ଥିବା ଲିଟାରେ ଅଶ୍ଚିରା ପୁଷ୍ଠସ୍ତବକ 
ଦେଖାଯାଏ | ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ଭଳ | ୭ଟଁ ଶରା ଥାଏ । ଲଟାରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଲଟାରେ ମାଳମାଳ ହୋଇ 


< ~~ < 


ଆଳୁ ମାତରା ଓହଳିଥାଏ । ଆଳୁ ବଷାଦିନିଆ । ଏ ଆଳୁ ବର୍ଷା ରତୁରେ ଖୁଆଯାଏ | ଏକାଧୂକ ଥର ଫୁଟେଇ 
ପାଣି ନିଗାଡ଼ି ଦେଲେ କଟୁସ୍ବାଦ ଦୂର ହୋଇଯାଏ । 


(୮) ବୁପୁରି ଆଳୁ - ଧଳା, ଶସପୂର୍ଣ୍ଣ ଆଳୁ ଖାଇବାକୁ ଭଲ । ତିକ୍ତ ସ୍ଵାଦ ନାହିଁ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Dioscorea globosa 

ଇଂରାଜୀ -yam 

( ୯) ଗୁରାଣି ଆଳୁ - 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea rubella 

ଇଂରାଜୀ -yam 

( ୧୦) ଗରାଡ଼ୁ ଆଳୁ ˆ ଆଳୁ ଲାଲ ବା ସାମାନ୍ୟ ପିଙ୍ଗଳ ବର୍ଣ୍ଣ । ନାଳୁଆ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ଜାମ-Dioscorea purpurea. 

ଇଂରାଜୀ -yam 

( ୧୧) ସହସ୍ବମୁଖୀ: ଆନୁ - ହାତୀ ଖୋଜିଆ ଆଳୁ । 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ-Dioscorea fisculata. 

ଇଂରାଜୀ -yam 

ପିଶ୍ଡରୁ ଉପରେ ଉପରେ ଆଳୁ ଚାରି ଆଡ଼କୁ ମାଡ଼ିଯାଇଥାଏ । ଆଳୁ ଚୋପା ନରମ । ଆଳୁ ମାଂସଳ । 
ସହଜରେ ସଝଯାଏ । 


( ୧୨) କୋଶା ଆଳୁ - ଅଭ୍ତିରା ଫୁଲ କେଣ୍ଡାରେ ଅଳ୍ପ ରୁମଥାଏ । ମାଇ ଫୁଲ କେଣ୍ଡାରେ ବେଶି ରୁମ ଥାଏ । 
ପତର ବଡ଼ । ଓସାରିଆ, ଚକଚକ ଦେଖାଯାଏ | ଏଥୁରେ ମାତରା ହୁଏ । ଆଳୁ ଓ ମାତରା ଖୁଆଯାଏ ! 
ବେଳେବେଳେ ଅରୁଚିକର ବାସନା ଥାଏ, କିନୁ ଧୋଇଦେଲେ ଚାଲିଯାଏ ! 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ଜାମ-Dioscorea anguina. 
ଇଂରାଜୀ -am 
( ୧୩) ବେରିକନ୍ଦାଂ ଆଳୁ, ହୋ - ତବରିକନ୍ଦା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dioscorea hamiltoni 
ମୁଣ୍ଡା -ବରୁଝରିଆ 
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a 
ସାନ୍ତାଳ - ପିକ୍ଷାସାଙ୍ଗ 


ଏ ଆଳୁ ମଧ୍ଯ Dioscorea bellophylla ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ହାମିଲଟୋନି ବେଲୋଫାଇଲାଠାରୁ 
ଆକାରରେ ସାନ, ଆଳୁ ନୀଳ ହରିତ ବର୍ଣ୍ଣର, ଅଶ୍ତିରୀ ଫୁଲ ପେନ୍ଥା ବଙ୍କାବଙ୍କା, ଜଙ୍ଗଲି ହେଲେ ମଧ୍ଧ, ବାରି 
ଓ ବିଲରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ୬-୭ ମାସ ମଧ୍ଯରେ ଖୋଳା ଯାଇପାରେ ! କୋହୂମାନଙ୍କ କହିବା ଅନୁସାରେ 
ଏହା ବେଲୋଫାଇଲା ଭଳି; ହାମିଲଟୋନି ବାରୁ ଡାହାଣକୁ ଗୁଡେଇ ହୋଇଯାଏ । 


ଡାଇସ୍କୋରିଏସି ବଂଶରେ ୬୦୦ ଜାତି (ସେସିଜ (pecies) ଅଛି । ଓଡ଼ିଶାର ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳ, ଓଡ଼ିଶା, 
ଛତଶଗଡ଼, ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡ ଆଦିବାସୀ ଅଞ୍ଚଳରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଦେଶୀ ଆଳୁ ଦେଖାଯାଏ । କେବଳ ଓଡ଼ିଶାରେ 
୨୬ ପ୍ରକାର ଦେଶୀ ଆଳୁ ଅଛି । ଏହାର ସଦୁପଯୋଗ ହେବା ଆବଶ୍ୟକ । 


( ୧୪) ସାନ୍ତାଳ- କୋଲୋ 

ଗଦ ବା ତଇଣା - ବାଇଛା୍ଡି 

ଇଂରାଜୀ - yam 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - dioscorea demona. 


ରକ୍ସବର୍ଗଙ୍କ ଅନୁସାରେ ଏ ଆଳୁ ଖାଇଲେ ଭାରି ବାନ୍ତିଲାଗେ । ଅନେକ ଥର ସିଝେଇ ପାଣି ଛାଣି ଦେଲେ ବି 
ଏ ଗୁଣ ଯାଏନି । ଏ ଗୁଣ ଡାଇଓସ୍କୋରିନ୍‌ ଆଲକାଲଡେ ଯୋଗୁ ହୋଇଥାଏ । ଗଣ୍ଡମାନେ ଏହାକୁ ସିଝାଇ, 
ଏକାଧ୍ବକବାର ଛାଣି, ତରକାରି, ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । | 


( ୧୫) କଣ୍ଟା ଦେଶୀ ଆଳୁ : 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Dioscorea tomentosa. 

ଇଂରାଜୀ - yam 

ଲଟାରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଆଳୁ ଉପରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଚୋର ,ବିଥାଏ । ଏହା ଡାଇଓ ସ୍କାରିଆ ପେଣ୍ଟା ପାଇଲା 
(D.Pentaphy!la) ଜାତିର ହୋଇପାରେ | 


( ୧୬) କଣ୍ଟା ଆଳୁ : Dioscorea pentaphylla var Umarius cyanthiformis 


ବଣୁଆ ଆଳୁ : ଏହାର ଲଟା Dioscerea daemona ଲଟାଠାରୁ ସରୁ । ଲଟାରେ ଅନ୍ଧ ଅଳ୍ପ କଣ୍ଟାଳିଆ 
ବାଳଥାଏ । ଏହାର ଉପଜାତି ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଏସବୁ ଉପାଜାତି ଚିହ୍ନିବା କଷ୍ଟ । 


ଆଲକାତରା - ପିଚୁ, ରାଳ 
ଇଂରାଜୀ - କୋଲ୍ଟାର (coaltar) 


ଆଲକ୍ତାରା କୋଇଲାର ଅନ୍ତର୍ଧ୍ତମ ପାତନ ଦ୍ଵାରା ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହା ତ୍ରିପଣ୍ଡ କଳା, ଦୁଗର୍ଷଯୁକ୍ତ ତରଳ 
ପଦାର୍ଥ । କଠିନ ଆଲକାତରାକୁ ତରଳାଇଲେ ଏହାର ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ଜାଣି ହୁଏ | 
ଆଲକାତରାରେ ଫିନଲ୍‌, ବେଞ୍ଜନ, ଟଲୁୟଇନ୍‌ ଗନ୍ଧକର୍ପୂର ଆଦି ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ । ବିଭିନ୍ନ 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ଉପାୟରେ ଆଲକାତରାରୁ ସେ ଗୁଡିକୁ କାଢ଼ି ଅଲଗା କରାଯାଏ । ଏବଂ ସେଥୂରୁ ନାନା ପ୍ରକାର 
ସଂଶ୍ଲେଷିତ ରଙ୍ଗ ବାର୍ନିଶ, ଥିଷଧ, ଚିତ୍ର ପରିସ୍କୁଟକ, ବି ଷ୍ଫୋରକ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । 
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ଆଲକାତରାରେ ଥବା ଟଲ୍ୟୁଇନ୍‌ରୁ ସାକାରିନ୍‌ ନାମ “ତି ମିଷ୍ଠ ଶର୍କରା ତିଆରି କରାଯାଏ । ଆଲକାତରା 
(ପିଚୁ) ରାସ୍ତା ତିଆରି କାମରେ ଲାଗେ । ଏହାକୁ ତରଳାଇ ରାସ୍ତା ଗୋଡ଼ି, ଗେଟି ଉପରେ ଢଲାଯାଏ । ଥଣ୍ଡା 
ହୋଇ ବସିଗଲେ ରାସ୍ତାଉପର କଳା ଓ ପାଲିସ୍‌ ହୋଇଯାଏ । ଉଇ ଓ ପୋକ ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ କାଠ ଓ 
ବାଉଁଶରେ ଆଲକାତରା ବୋଳାଯାଏ । ଆଲକାତରାରୁ ଫିନାଇଲ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ । ଏଥୁ୍‌ରୁ ମଧ୍ଯ ସାନିଟଲ 
ତିଆରି ହୁଏ । 

ଆଲିଜାଦେବା - ପୋଖରୀ ଗୋଳିହେଲେ ଗୋଳିଆ ପାଣିରେ ମାଛ ଅଣ ନିଃଶ୍ଵାସୀ ହୋଇ ଉପରକୁ ଅନେଇ 
ଭାସିବା । କାମ କରି ବାଧାହେଲେ ଉପରକୁ ଅନେଇ ଥକାମାରି ଶୋଇ ପଡ଼ିବା । 

ଆଳୁମାତ୍ରା - ଦେଶୀ ଆଳୁ ଲଟାରେ ପତ୍ର ସନ୍ଧିରେ ଫଳୁଥବା ଗଣ୍ଡି । ଏହା ଆଳୁ ମଞ୍ଜି ନୁହେଁ । (ଦେଶୀ ଆଳୁ ଦେଖ) 
ଆଳୁମାତ୍ରା ଓ ଆଳୁ ଦଣ୍ଡକୁ ଆଳୁପୁଆ କୁହାଯାଏ । ଆଳୁ ମାତ୍ରାକୁ କନ୍ଦିକା କୁହାଯାଏ 1 (bulbil) ! 

ଆଲୁଅ - ଆଖରେ ଉଠୁଥିବା ଏକ ବ୍ରଣ ଭଳି ବାହ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି। ଆଲୁଅ ହେଲେ ଆକ୍ଷିପତା ଫୁଲିଯାଏ । ଡୋଳା ଆଖୁ 
ପତାଦ୍ଵାରା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ପେଟ ଗରମହେଲେ ଆଖରେ ଆଲୁଅ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । କେହି କେହି 
ଛେପ ମାରନ୍ତି । ଇରେଜୀରେ ଏହାକୁ ହୋର୍‌ଡ଼ିଓଲୁମ styes (Blepharitis) କହନି | 
ବେଖାତିର ଓ ଭର୍ସନାମୂଳକ ଶହ୍ଦ । ହେୟଭାବ । (ତୁ ମୋର ଆଲୁଅ କରିବୁ, ଦେଖ୍ଛି, ତୁ ଭାରି ଆଲୁଅ 
କଲାବାଲା ଇତ୍ୟାଦିର ପ୍ରୟୋଗ) । ସ୍ଥଳ ବିଶେଷରେ ପ୍ରୟୋଗ ଅନୁସାରେ ଏହାର ଅର୍ଥ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । 
ନିଆଁ, ଡିବି, ଲଣ୍ଠନ, ଦୀପ, ଇଟଲକଟ୍ରିକ ବଲବ ଜାଳି ଜାଗାକୁ ଆଲୁଅ କରାଯାଏ | ଅନ୍ଧାର ଦୂର କରାଯାଏ । 

ଆଶିତଙ୍ଗବୀଜ - ଘାସ ପୂର୍ଣ୍ଣ ଗୋଚର ଭୁମି । 
ଯେଉଁ ଜାଗାରେ ଗୋରୁଗାଲ ଘାସଖାଇ ଆନନ୍ଦରେ ଆଛ୍ତି ତାକୁ ଆଶିତଙ୍ଗବୀଜ କୁହାଯାଏ । 

ଆଶ୍ବଦ୍ଧା - ଅଶୃଦ୍ଧ(ଓସ୍ତିୟ ଗଛର ଫଳ । (ଓସ୍ତ ଗଛ ଦେଖ) | | 

ଅ।ଂସ- ଦାଢ଼, ପାଖ । ବାଉଁଶ ବା କାଠର ଧାର । ଦ୍ଵାରବନ୍ଧର ଧାର | ବାଉଁଶ ଫଟେଇ ଚିରିଲା ପରେ ତା'ର ଆଂସ 
ନମାରିଲେ ହାତ କଟିଯିବାର ସମ୍ଭାବନା ଥାଏ । 

ଆସିତ - ପାଢ଼ା (ପୀଢ଼ାଦେଖ) । 

ଆହୁ ଲ।- ଡଙ୍ଗା, ନାବ, ନାହା, ନୌକା ଚଳାଇବା ବେଳେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁୂବା ବାଉଁଶ ବା କାଠର ଯନ୍ତ୍ର । ମୋଟା 
ବାଉଁଶ ବା ମଧ୍ୟମ ସରୁ କାଠର ଗୋଟାଏ ଆଡ଼ ଅଗରେ ଦିପଟକୁ ଛୋଟ କୁଲେଇ ଭଳିଆ ଦୁଇଟି ସିଧା ପକ୍ଷ 
ବା ଡେଣା ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ଛୋଟ ଯନ୍ତ୍ରଟିକୁ ଆହୁଲା କହନ୍ତି । ନାଉରିଆ ନାବ ଚଳାଇଲା ବେଳେ ନଶର 
ସ୍ରୋତକୁ ଦେଖୁ ଆହୁଲାକୁ ବାଁ ପଟୁ ବା ଡ଼ାହାଣ ପଟ୍ଟ ଦି' ପଟୁ ମାରି, ନାବ ଚଳାଏ । ଏହାକୁ ଆହୁଲା 
ପକାଇବା କହନ୍ତି । ଯେଉଁଠି କାତ ନ ପାଏ ସେଠି ଆହୁଡ଼ା ପଡ଼େ । ଆହୁଲା ଦ୍ଵାରା ନାବ ଚଳେ । ଏବେ ବଡ଼ 
ବଡ଼ ଡଙ୍ଗା, ନାଆରେ, ବିଦ୍ୟୁତ, ଡିଜେଲ ବା ପେଟ୍ରୋଲ ଗଳିତ ଚାଳିତ ମଟର ବସିଲାଣି । ନଦୀ ପାର 
ହୋବା ପାଇଁ ଲଞ୍ଚ ପଡ଼ିଲାଣି ! ଆହୁଲା ଦ୍ଵାରା ନାବ ଚଳାଇବାକୁ ଆହୁଲା ପକାଇବା କହନ୍ତି । 

“ନାବର ମଷଧ୍ଧେ ବିଜେ କଲେ ଦେବରାଜ, 
ଆହୁଲା ବାନ୍ଧି ନାବିକେ ବେଗେ ହେଲେ ସଜ ।!”? ( ନୃସିଂହ ପୁରାଣ, ତୃତୀୟ ଖଣ୍ଡ ) 
ଏମନ୍ତ ବିଚାର କରନ୍ତେ ଏଣେ, 


ନାବ ଗୋଟିକଳେ ଦିଶିଲା ତେଣେ ।” (ବୁଢ଼ା ନାଉରୀ ) 


124 କୃଷି ଶବସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଏବେ ନୌଚାଳନା ଏକ କୁସ୍ତି କସରତ (ଷ୍ଟୋର୍ଟସ୍‌) ଅର୍ଗଗତ । ନୌକା ଚାଳନା ପାଇଁ ପ୍ରତିଯୋଗୀମାନଙ୍କୁ 
ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଡଙ୍ଗାରେ ଗୋଟିଏ ବା ଦୁଇଟି ଆହୁଲା ଦିଆଯାଉଛି । ରାଜ୍ୟ ଓ ଆନ୍ତର୍ଜାତିକ ସ୍ତରରେ ନୌଜକୀ 
ପରିଚାଳନା ପ୍ରତିଯୋଗିତା ହେଉଛି । ନଇକୂଳିଆ ଲୋକମାନେ ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତେ କାତ ଓ ଆହୁଲା ପକାଇବା 
ଜାଣନ୍ତି । 

ଆହୁଲା ଆହୁଲା କରିବା - ଅଛୁ ପବନ (ହାୱା) ସ୍ଷ୍ଟି କରିବା । ଚୂଲିରେ କିମ୍ବା ନିଆଁ ଗଦାରେ ନିଆଁ ଧରାଇବା 
ପାଇଁ ଆଗରୁଥ୍ବା ଜଳନ୍ତା ପାଉଁଶକୁ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ଆହୁଲେଇଲେ ପ୍ରଥମେ ଧୂଆଁ ହୁଏ ଏବଂ ପୁଣି ଟିକିଏ 
ଆହୁଲେଇଲେ ନିଆଁ ଜଳେ । ଚୂଲି ଫୁଙ୍କିବା ଏକ ଆହୁଲା ଆହୁଲି କାମ । ସ୍ଥଳ ବିଶେଷରେ କୁଲା,, କୁଲେଇ, 
ବିଞ୍ଚଣାରେ ଆହୁଲା ଆହୁଲି କରାଯାଏ । ଖାଇଲାବେଳେ ଖାଇବା ଜିନିଷ ଗରମଥୁଲେ ବିଞ୍ଚଣାରେ ବିଞ୍ଚଲେ 
(ଆହୁଲେଇଲେ) ଗରମ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ | 
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ଇ 


ଇଅରିଂ - ଏହା ଏକ ଇଂରେଜୀ ଶହ୍ଦ । ଏହାର ଅର୍ଥ ଧାନ୍ୟାଦି ଫସଲ କେଣ୍ଡା କାଢ଼ିବା (ଖେଡ କାଢ଼ିବା); କେଣ୍ଡା 
ପକାଇବାକୁ ବୁଝାଏ । କେଣ୍ଡା ପକେଇବା ଧାନ୍ୟାଦି ଫସଲର ଏକ ଅବସ୍ଥା । 


ଇଉରିଆ -ଏହା ଏକ ସାନ୍ଧିତ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର | ଏହାର ଆଣବିକ ସଙ୍କେତ (NH, - ୯୦ - NH,) | 
ଏହା ଏକ ଡାଇଆମାଇଡ଼୍‌ । ଏହାକୁ ମାଟିରେ ପ୍ରୟୋଗ କଲେ ଇଉରିଏଜ୍‌ ନାମ ଏନ୍‌ ଜାଇମ୍‌ ଦ୍ଵାରା 
ଆମୋନିଅମ କାରବୋନେଟ ହୁଏ, ତହିଁରୁ ଆମୋନିଆରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ପରେ ଅଣୁ ବୀଜାଣୁ - 
ନାଇଟ୍ରୋବାକ୍ଟର, ନାଇଟ୍ରୋସୋମୋନସ୍‌, ନାଇଟୋସୋକୋସସ୍‌ ଦ୍ଵାରା, ନାଇଟ୍ରାଇଟ୍‌ ଓ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ରେ 
ପରିଣତ ହୁଏ । ଇଉରିଆରେ ଶତକଡ଼ା ୪୭ ଭାଗ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଅଛି । ଏହା ଏକ ଜୈବିକ ସାର । 
ଆମୋନିଆ ଗ୍ୟାସ ସହିତ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ଗ୍ୟାସ ମିଶାଇ ଇଉରିଆ ସାର ତିଆରି କରାଯାଏ । ଉଇରିଆ ସାର 
ମାଟିକୁ ବେଶି ଅମ୍ଳୀ କରାଏ ନାହିଁ । ମୃତ୍ତିକାରେ ଏହା ଆମୋନିଅମ ସଲଫେଟ ସାର ତୃଳନାରେ କମ ଅମୃତା 
ସୃଷ୍ଟିକରେ । ୧୦୦ କିଗ୍ରା ଇଉରିଆ ହେତୁ ସୃଷ୍ଟି ହୋଉଥ୍‌ବା ଅମୃତା ୮୦ କି.ଗ୍ରା କାଲସିଅମ କାରବୋନେର୍ଟ 
ଦ୍ଵାରା କ୍ଲୀବିତ (୩ଧralise) ହୋଇଥାଏ | ଏଥରେ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପରିମାଣ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏହା ଏକ ଶସ୍ତା ସାର ! 
ଇଉରି ଆକୁ ପାଣିରେ ମିଶାଇ ପତ୍ରରେ ଛିଞ୍ଚ ଯବକ୍ଷାରଜାନ. ପୁଷ୍ଟି ମଧ୍ଯ ଉଦ୍ଭିଦକୁ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଇପାରେ । 
ବେଳେବେଳେ ସାନ୍ଧ୍ରତା ବେଶିହେଲେ ଏଥୁରେ ଥବା ବାଇଇଉରେଟ ହେତୁ ପତ୍ର ପୋଡ଼ିଯାଏ । ଏଣୁ ଫସଲ 
ପତ୍ରର ଗୁଣ, ଛିଞ୍ଞବା ସମୟ ଓ ଇଉରିଆ ସଂଶ୍ଳେଷଣ ପ୍ରଣାଳୀ ଉପରେ ନିଭ୍ଭର କରି ଇଉରିଆ ପତ୍ର 
ଛିଞ୍ଚା ପରିମାଣ ସ୍ଥିର କରାଯାଏ । ଏହା ସାଧାରଣତଃ ଶତକଡ଼ା ୪% ଦ୍ରବଣରୁ କମ ହୋଇଥାଏ । 


ଇକ୍ଷୁ ଟ ଆଖୁ ଦେଖ । 
ଇକ୍ଷୁଗନ୍ଧା - ଗୋଖରା (ଗୋଖରା ଦେଖ) । 


ଇଙ୍କଡ଼ - ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4ndropogon muricatus, Family - Gramineae. 
ସଂ - ମାଳଡ଼ୃଣକ, ଭୂତୃଣ | 
ଏହା ଏକ ଟାଣ ତୃଣ ଜାତୀୟ ଉଭିଦ । ୧.୫ମି-୫ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ । ପତ୍ର ଆଖୁ ପତ୍ରଠାରୁ ସରୁ । 
ପତ୍ର ' ମଝିସିରା ଧଳା । ପୁଷ୍ପ ଦଣ୍ଡ ଆଖୁ ପୁଷ୍ପ ଦଣ୍ଡପରି କିନ୍ତୁ ସାନ |! ପତ୍ର ଛଡ଼ା ଛଡ଼ା ହୋଇ ଗଣ୍ତଡିରେ ଥାଏ । 
ପତ୍ର ଉଞ୍ଚ୍‌ ଖାଡ଼ିକୁ ପାନ ବରଜରେ ପାଖୁଡ଼ି କରନ୍ତି । ଶୁଖୁଲା ପତ୍ର ପାଖୁଡ଼ିରେ ପାନ ଲଟା ଗୁଡେଇ ବାନ୍ଧିବା 
ପାଇଁ ଓ ବରଜ ଛାତରେ ବତା ଓ ବିଞ୍ଚଣା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଇଙ୍କଡ଼ଗଛ ଅଗକାଟି ପାନଭାଡ଼ି ଉପରେ 
ପକାନ୍ତି । ଇଙ୍କଡ଼ ପାଣିକୂଳିଆ ଜାଗାରେ, ପୋଖରୀ କୁଳରେ, ଯୋର କୂଳରେ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗରେ ବଢ଼େ । 
ଇଙ୍କଡ଼ ଆଖୁ ଜାତୀୟ ହେଲେ ହେଁ ଏହାର ରସ ଖାରିଆ, ପାଣିଚିଆ । ପାନବରଜିଆଙ୍କ ପାଇଁ ଭାରି 
ମୂଲ୍ୟବାନ ! ଇଙ୍କଡ଼ ଖାଡ଼ି ବୁଣି ତାଟି କରନ୍ତି 

ଇକ୍ଷୁରକ - କୋଇଲି ଖୁଆ ଗଛ ( କୋଇଲି ଖୁଆ ଦେଖ) । 

ଇଙ୍ଗୁଦୀ ¬ଇଙ୍ଗୁଳ, ହିଇ୍ୁପତ୍ରୀଃ ତାପସ ଗଛ । ଗଛ କଣ୍ଟାଳିଆ । ୫-୬ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ, ପତ୍ର ଦୁଇଫାଳିଆ, 
ରସାଳ, କିନ୍ତୁ ପିତା । ମଞ୍ଜିରେ ବହୁତ ତେଲ ଅଛି । ଏହି ଫଳରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । 

“ବେଶକୁ ଇଇ୍ୁଦୀ ରୃଦ୍ରାକ୍ଷ ବିଭୂତି 
ଥୋଇ ଦେଲା ଆଣି ଜଳେ ।” (ବୈଦେହୀଶ ବିଳାସ ) 
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ee 
ଏହାକୁ ଦ୍ରଟି ଫ୍ରଟି୍‌କା ଗଛ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । (ଫୁଟି ଟିକା ଦେଖ) । 
ଏହାକୁ କାନ ଫୁଟା ଗଛ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 

ଇଟଳା - ଫୁଲ ବିଶେଷ ¦ ଫୁଲ ଇଟା ରଙ୍ଗ ପରି ନାଲି । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଏ ଫୁଲକୁ ମାଳକରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଫୁଲ ରଙ୍ଗ- 
ଲାଲ୍‌ -ଗୌରିକ ହୋଇପାରେ । ପ୍ରଥମେ ପ୍ରଥମେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । 

““ଇଟଳା ପୁଲ ସଦୃଶ ମଞ୍ଜଳା ।” (କବିସୂର୍ଯ୍ୟ, ସଙ୍ଗୀତ) 
“ବେକ ତଳେ ଇଟଳା ଫୁଲ ଗଭା ପରି 
ଯାଉଅଛି କହିବା ଭଙ୍ଗୀରେ“ ଗଡି ଗଡି ।” ( ବୈଦେହଶୀ ବିଳାସ) 

ଅଁଳାକୁ ମଧ୍ୟ ଇଟଳା କହନ୍ତି । (ଅଁଳା ଦେଖ) । 

ଇଠାଫଳ - ରିଠାଫଳ (Soapunt) 
ଏକ ଲତାଜାତୀୟ ଗୁଳ୍ପ । ଫଳକୁ ଚକଟିଲେ ଫେଣ ହୋଇଯାଏ । ଏଥୁରେ ଲୁଗାପଟା ସଫା କରାଯାଏ । 
ଏଥୁରେ ସାବୁନର ଗୁଣଥାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ Soapnut (ସାବୁନ ଫଳ) କୁହାଯାଏ । ଚକଟିଲାବେଳେ ହାତକୁ 
ଅଠାଳିଆ ଲାଗେ । ମଞ୍ଜି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । 

ଇଣ୍ଡା - ଚୁଲିଝିଙ୍କା । ଗୋଟିଏ ଚୁଲିରେ ୩ଟି ଝିଙ୍କା ଥାଏ । (ଝିଙ୍କା ଦେଖ) । 

ଇନ୍ଦ୍ର ଗୋପ - ସାଧବ ବୋହୂ ! 
“ନଖ କ୍ଷତରକ୍ତ ଇନ୍ଦ୍ରଗୋପ ବ୍ୟକ୍ତ ଦିଶିଲା ଅତ୍ୟନ୍ତ ତ୍ଵରା”' ସଙ୍ଗୀତ କଳ୍ପଲତା, କବିସୂର୍ଯ୍ୟ 

ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ରମ - (ଅର୍ଜୁନ ଗଛ ଦେଖ) । 

ଇନ୍ଦ୍ରଧନୁ ¬ (ଇନ୍ଦ୍ରଚାପ) ମେଘ ପରେ ପରେ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ବିପରୀତ ଦିଗରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଧନୁଭଳି ରଙ୍ଗ ସମାହାର । 
ଏଥୁରେ ୬୭ଟି ରଙ୍ଗଥାଏ । ଏହାକୁ ବର୍ଣ୍ଣାଳୀ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ବାଘନିଶହନାଲ। ସାତବର୍ଷ୍ର ଚିହ୍ବ । 
“କେତେବେଳେ ବା କଳାମେଘ ବକ୍ଷରେ, ଶୋଭଇ ଇନ୍ଦ୍ରଧନୁ ସୂର୍ଯ୍ୟ ମୁଖରେ” - ବର୍ଷା, ମଧୁରାଓ ! 

ଇନ୍ଦ୍ରଧ୍ବଜ - ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଳ ଦ୍ଵାଦଶୀ ତିଥୂ ବା ସୁନିଆଦିନ ଇନ୍ଦ୍ର ପୂଜାହୁଏ । ଇନ୍ଦ୍ରଙ୍କୁ ପତାକା ଦିଆଯାଏ । ଏହି ପତାକାକୁ 
ଇନ୍ଦ୍ର ଧ୍ଵଜ କୁହାଯାଏ । ଜମିଦାରି ଉଠିଯିବା ପରେ ଆଉ ସୁନିଆ ପାଳିତ ହେଉନାହିଁ । ଜମିଦାର ମାନଙ୍କର 
ଇନ୍ଦ୍ରଭଳି କାର୍ଯ୍ୟକଳାପ ଲୋପ ପାଇଲାଣି । 

ଇତୁରୁଡ଼ି (ଉତୁରୁଡଢ଼ି) - ଇତୁଳି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cynanchum calliata, Family - Asclepiadaceae. 
ଲଟାଗଛ, ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ । ଫୁଲ ଶାଗୁଆ, ସାମାନ୍ୟ ବାଇଗଣି ହୋଇପାରେ ! ପତ୍ର ରସାଳ, ଲୋମଶ | 
କଅଁଳ ଲଟା ବେଶି ଲୋମଶ । ଫୁଲରୁ ଛେଳି ଚେର ଭଳି ଯୋଡ଼ି ଯୋଡ଼ି ହୋଇ ଫଳଧରେ | ଫଳ ଗନ୍ଧାଏ । 
ଫଳ ଉପରେ ବେଶି ରୁମଥାଏ ! ଉଡ଼ୁରୁଡ଼ି ପତରେ ଭାରି ଗରମ । ଏହାକୁ ଭାଜିକରି କି ପୋଡ଼ିକରି ଖାଇଲେ 
ଦେହ ଗରମ ହୋଇଯାଏ ! ଫୁଲ ବିଷାକ୍ତ । ଭୁତୁରୁଡ଼ି କାଠିକୁ ବଥରେ ଦେଲେ ବଥ ପୂଜେଇ ଭରଭର ହୋଇ 
ଫାଟିଯାଏ । ପୂଜ, ବଦରକ୍ତ ସବୁ ବାହାରିଆସେ । 

ଇନ୍ତୁଡ଼ି - (ଏନୁଡ଼ି, ଅନୁଡ଼ି, ଅନୁରି) 
ମଣିଷର ପିଲା ଜନ୍ମ କରିବା ଜାଗା ବା ଘର । ଅନ୍ୟ କୌଣସି ସ୍ତନ୍ୟପାୟି ପ୍ରାଣୀ ଜନ୍ମକଲାବେଳେ ଅଲଗା 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 127 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଜାଗା ସ୍ଥିର କରାଯାଏ ନାହିଁ । ଗର୍ଭିଣୀ ମା'ର ପ୍ରସବକଷ୍ଠ ହେଲେ ତାକୁ ଗୋଟିଏ ଅଲଗା ନିଛାଟିଆ ଜାଗାରେ 
ବସାଇ ଦିଆଯାଏ । ସେ ସେଇଠି ଶୁଳଖାଏ ¦ ପିଲା ଜନ୍ମକରେ । ସେଇ ଘର ବା ଜାଗାକୁ ଏନ୍ତଡ଼ି ଶାଳ 
କୁହାଯାଏ | ସେଠି ପିଲା ଓ ମାଂ ସେକି ହେବା ପାଇଁ ନିଆଁ ଜଳୁଥାଏ । ସେ ନିଆଁକୁ ଅନ୍ତୁଡ଼ି ନିଆଁ କୁହାଯାଏ । 
ମା'ଓ ଧାଇ ପିଲାକୁ ସେଇଠି ସେକେ । ଉଠିଆରି (୩ ଦିନ ବା ବାର ଦିନ) ନ ହେବା ଯାଏ ମା'କୁ କି 
ପିଲାକୁ ଅନ୍ୟ କେହି ଛୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ସେମାନେ ଅଛୁଆଁ ରହିଥାନ୍ତି । ତାକୁ ଅନ୍ତୁଡ଼ି ଛୁଆଁ କୁହାଯାଏ ! ଉଠି 
ଆରିଦିନ ମା”ଓ ପିଲା ଗାଧାନ୍ତି । ଅନ୍ତୁଡ଼ି ପାଉଁଶକୁ ଏକାଠି କରି ଗୋଟିଏ ନିଭୃତ ଜାଗାରେ ପକେଇ 
ଦିଆଯାଏ । ଏବେ ସବୁ ବ୍ଲକରେ ଡାକ୍ତରଖାନା । ପ୍ରସବ ପାଇଁ ଡାକ୍ତରଖାନାକୁ ଯାଉଛନ୍ତି । ଡାକ୍ତରଖାନାରେ 
ଅନ୍ତୁଡ଼ି ନାହିଁ । ପିଲାଙ୍କୁ ଟାଣ କରିବା ପାଇଁ ମା ଦେହରୁ ପରାସ ଛଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ହିଟର ଲଗାଇ ସେକୁଛନ୍ତି । 
ଛୁଆଁ ଛୁତ ବାରଣ ଏତେ ନାହିଁ । 

ଇନ୍ଦିବର -ନୀଳକଇଁ, ନୀଳ ପଦ୍ମ, ନୀଳୋପୂଳ । (ନୀଳକଇଁ ହେଖ) 
“ କରିରସଲୋଭେ ଇନ୍ଧିବର- ନେତ୍ରୀ, କାଳିନ୍ଦୀ ତଟକୁ ଧାଇଁ ଥାଏ ହଟକୁ ଗୋ ।”  ( ସଙ୍ଗୀତକେଳ୍ପଲତା, କବିସୂର୍ଯ୍ୟ । 

ଇନ୍ଦିବରୀ -ଶତାବରୀ, ଶତମୂଳୀ, ଛତୁଆରି, ଛତୋରି (Asparagas) | 

ଇନ୍ଦୁପୁଷ୍ମିକା ¬ ଚନ୍ଦ୍ରଭଳି ସଫା ଧଳା ଫୁଲ ଯାହାର ! ବିଷ ଲାଙ୍ଗଳିଆ ଗଛ । 

ଇନ୍ଦୁ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା - ଭାଦ୍ରବ ମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା । ବର୍ଷାପରେ ଶରତ ରତୁ ଏଇଠୁ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ଆକାଶ ନିର୍ମଳ ରହେ । 

ଇନ୍ଦ୍ରପୁଷ୍ଠ -ଲବଙ୍ଗ (ଲବଙ୍ଗ ଦେଖ) । 

ଇନ୍ଦୁରେଖା - ଗୁଳୁଚି ଲତା, ଗୁଳୁଚି ଲତା ଦେଖ । 

ଇନ୍ଦ୍ରସୁରସ - ବେଗୁନିଆ ( ବେଗୁନିଆ ଦେଖ) | 

ଇନ୍ଦ୍ରାମହୀ - ମହୀ, ଜିଅଳ | 
ସମନାମ - ମଛ(ଇ ), ମହୀ, ରାଜିମଇ, ଜିଆ 
କୋହ - ନାନାମ, ସାନ୍ତାଳ-ଡାକା, 
ଥାରୁ - ଜିଆଁ, କନ୍ଧ ମଇ; ମୋୱାଇ, 
ବଙ୍ଗଳା -ଜିଅଳ ଜିଓତଳୋ 
ତେଲୁଗୁ - ଅପ୍ରିୟଦା, ହିନ୍ଦି - ଜିଙ୍ଗାମୋଇ 
ଇଂରାଜୀ - dina, jigman, ଉଡ଼ା (uda) 
ଦୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - odina wodier Roxb, Lannea coromandelica, Lannea grandis, Fam : 
Anacardiaceae. 
ବଡ଼ଗଛ | ଭାରତ ଓ ଓଡ଼ିଶାର ଚାରିଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ରମୋଚି, ସବା ଆଗ ପତ୍ର ଝଡ଼ାଦିଏ । କିନ୍ତୁ 
ସବାପଛରେ ଏଥ୍‌ରେ ପତ୍ର କଅଁଳେ । ମାର୍ଗଶୀରରୁ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଗଛରେ ପତ୍ରନଥାଏ । ଛୋଟ ଛୋଟ 
କଅଳିଆ ଗଛରେ ପତ୍ର ବେଶି ଦିନ ରହେ | ଏହାର ଛେଲିରେ ମଧ୍ଯ ହରିତ କଣାଥାଏ । ପୁରୁଣା ଗଛର ବଳ୍୍‌କଳ 
ଟାଣ, ଗାଢ଼କଳା, ଛେଲା ଛେଲା ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଭାତରେ ପକେଇ ଖାଆନ୍ତି । କାଠ ଟାଣ, ଏଥୁରେ 
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ଉଇ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଭାରି ଟାଣ । ବେଶି ବଡ଼ ବଡ଼ କାମରେ ନ ଲାଗିଲେ ମଧ୍ଯ ଘରର ଆସବାବ ପତ୍ର, କୃଷି 
ଉପକରଣ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ସିଲଟ ପଟାର ଚାରିପଟ କାଠ ବନ୍ଧ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ଛାଟ ଡଙ୍ଗା 
ତିଆରି ହୁଏ । ଜିଆଳ ଗଛର ଲାଳୁଆ ଲାନୁଆ ଅଂଶରୁ ଲେଖା କାଳି ତିଆରି ହୁଏ । ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଡାଳକୁ ହାତୀ 
ଖାଆନ୍ତି । ଗଛର କାଠ ଓ ମଞ୍ଜିରେ ବହୁତ ମଣ୍ଡ ଅଛି । ଏ ମଣ୍ଡ ଛାପା ଓ ଲେଖା କାଗଜ ତିଆ ରଁରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହି । କାଠ ମଧ୍ଯ କେଶବ୍ରସ୍‌, ଚାହାବାକ୍ସ, ବିଭିନ୍ନ ଜିନିଷ ଫେକିଂ କରିବା ପାଇଁ; ମନୋହରି ପଦାର୍ଥ, କଲିକୋ ଲୁଗା 
ଛିପାରେ, ଲୁଗା ଓ ପଶମ ବସ୍ତ୍ର ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଛାଞ୍ଚ (ଡିଜାଇନ୍‌) ଦେବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଫଳ 
ଚଢ଼େଇ ଖାଆନ୍ତି । ଛେଲି ତିକ୍ତ । କଷାୟ । ଏଥ୍‌ରୁ ମୋଟା ସୂତା ବାହାରେ । ଓସ୍ତ ମୋଟା ଚାଦର ତିଆରି ହୁଏ 
ଗଛ କାଟିଦେଲେ ଗଛର ଗଣ୍ଡି ଓ ମୂଳରୁ କୁଆଁ ବାହାରି ଗଛ ହୋଇଯାଏ । 


ଇଭ- ଗନ୍ଧ ପିସ୍ତଳୀ । 

ଇଭ୍ଯା - ସଲ୍ଲକୀ ଗଛ । 

ଇର - ଗାଇ, ମଇଷି ଜନ୍ମକରି ସାରିବା ପରେ ପଡୁଥ୍‌ବା ଫୁଲ । ଯେଉଁ ଗାଇ ବା ମଇଁଷି ଇର ପକାଇନଥାଏ ତାକୁ 
ଇରଦାଢ଼ିଆ କୁହାଯାଏ । କାଳେ ନିଜଇର ପ୍ରସୂତି ଗାତ ମଇଁଷି ଖାଇଯିବେ ସେଥ୍‌ପାଇଁ ଜଗି ରହିବାକୁ ପଡ଼େ । 
ଇର ପଡ଼ବା ମାତ୍ରେ ତାକୁ ନେଇ ପୋତି ଦିଆଯାଏ । ଇର କେହି ଖାଇଯିବା ଭଲ ନୁହେଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଇରୁଶ୍ତି - ଏରୁଶ୍ମି - କବାଟ ଚଉକାଠକୁ ଲାଗିଥୁବା ଉଚ୍ଚାଯାଗା । 

“ଗୁରୁଣ୍ରି ଗୁରୁଣି ଏରୁଭ୍ଚି ଉପ୍ବରେ ମାଧବ ବସିଛି ଯାଇ 

(ମୋ ହୁକୁମ ନ ହେଲେ ଏରୁଣ୍ଡି ବନ୍ଧ ଡେଇଁ ଯାଇ ପାରିବୁନି) 

ଇରୋଟ ତେଲ - ଚିନାବାଦାମ ବା ଭୂଇଁଚଣା ତେଲ (ଚିନାବାଦାମ ଦେଖ) 

ଇଶଫଗୁଲ ¬ ନଣ୍ଡାବଗୁଲି, ଭୂଷି । ହିନ୍ଦି - ଇଶବଗୁଲ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Plantago vvata, Fam : Plantaginaceae 
ଅଶ୍ଵକର୍ଣ୍ଣପରି ମଞ୍ଜିଥ୍‌ବାରୁ ଏପରି ନାମ କରଣ | କ୍ଷୁଦ୍ରତୃଣ; କାଶ୍ଡ ନଆଏ ବା ଅଦୃଶ୍ୟ । ପତ୍ର ଛୋଟ, କ୍ଷୀଣ, 
ଫୁଲ ଛୋଟ, ପୁଷ୍ଠକାଣ୍ଡ ( ସ୍ତବକ ) ଲମ୍ବ | ମଞ୍ଜି ଡଙ୍ଗାଭଳି, ମଞ୍ଜିରେ ଶୁଖଲା ପତ୍ର ଲାଗିଥ୍‌ଲେ ନଣ୍ଡା ବଗୁଲିକୁ 
ଭୂଷି (ଭୂଷା) କହନ୍ତି । ମଞ୍ଜିକୁ ପାଣିରେ ପକେଇ ପିଅନ୍ତି । ଆମ, ପେଟ ଗୋଳମାଳ ହେଲେ, ନାଳ ଝାଡ଼ା 
ହେଲେ, ରକ୍ତଝାଡ଼ା ହେଲେ, ଝାଡ଼ା ସଫା ହେଉନଥୁଲେ ନଣ୍ଡାବଗୁଲିକୁ ରାତିରେ ପାଣିରେ ପକେଇ ରଖନ୍ତି । 
ସକାଳୁ ପିଅନ୍ତି । ମଞ୍ଜି ପାଣି ଶୋଷି ବହୁତ ଫ୍ରୁଲିଯାଏ । ପାଣି ସ୍ତର ଉପରେ ଧଳା ହୋଇ ଗୋଟିଏ ମୋଟ 
ଆସ୍ତରଣ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାଏ । ଏଥୁରେ ପରିସ୍ରା ପୋଡ଼ା ମଧ୍ଯ ବନ୍ଦ ହୁଏ । ଏହା ମୃତ୍ରକାରକ ! ଉଷ୍ମବାତ ଓ 
ଶୁକ୍ରମେହ ଭଲ ହୁଏ । ଇଶବଗୁଲ Plantago amphicaulis ନଶ୍ଡାବଗୁଲି ଭଳି । ପଞ୍ଜାବ ଆଦି ଉତ୍ତର 
ଭାରତର ରାଜ୍ୟରେ ଏହାକୁ ବେଶି ବ୍ଯବହାର କରନ୍ତି । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ସିଝାଇ କ୍ଵାଥକୁ ଛାତି ବଥେଇଲେ 
ଖାଆନ୍ତି । ଜରହେଲେ ଏ କ୍ଵାଥ ପିଅନ୍ତି । ଆଖ ରୋଗ ହେଲେ ଆଖୁ ପତାରେ ମାରନ୍ତି । ଏହା କଷାୟ । ସାପ 
କାମୁଡ଼ିଲେ ବିଷ ଝଡେଇବା ପାଇଁ ଏହାର ଚେର ଓ କ୍ଵାଥ ପିଅନ୍ତି । 

ଇଶ୍ଵର (ଇଶର) ଜଟା । କୁକୁଡ଼ା ଚୂଳ, ମୟୂର ଚୂଳିଆ, କୁକୁଡ଼ା ମୁକୁଟ, ମୟୂରଶିଖା 
ସଂ - ଖରସ୍ଵା, କାରବୀ, ଦୀପ୍ୟ, ମୟୂର, ଲୋଚମସ୍ତକ 
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ଇଂରାଜୀ - Cock's comb 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Celosia cristata. Family - Amaranthaceae. 
ଗଛ ଖଡ଼ା ଗଛ ଭଳି । ସରୁ, ଡେଙ୍ଗା, ପତ୍ର ଡେଙ୍ଗା ଖଡ଼ାପତ୍ରଭଳି । ଅଳ୍ପ ଶାଖା ହୁଏ । ଶୁଲ୍ତୀ ସ୍ତବକ, ରକ୍ତ, 
ନୀଳ ବା ପୀତବର୍ଣ୍ଣ । ଚକଚକିଆ, ପଶମ ଓ ଭେଲ୍‌ଭେଟ ମଖମଲି ଭଳି କୋମଳ । ବଗିଚାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ 
ବୃଦ୍ଧିପାଇଁ ଲଗାନ୍ତି । ପତ୍ରକୁ ଶାଗକରି ଖାଆନ୍ତି । 

ଇଶ୍ଵର (ଇଶର ) ମୂଳ । ରୁଦ୍ର ଜଟା, ଓଇଡ଼ି, ହଂସଲତା, ବାଲବୋଲେନା । 
ହିନ୍ଦି - ଇଶର ମୂଳ, ଇଂରାଜୀ - Indian birth wort. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Aristolochia indica. Family - Aristolochiaceae. 
ଛୋଟ ଲଟା ଜାତୀୟ ବା ଗୁଳ୍ପ ଜାତୀୟ ଗଛ ! ଲଟା ଜାତୀୟ ହୋଇଥୂଲେ ଗୁଡେଇ ଗୁଡେଇ ହୋଇ ମାଡ଼େ । 
ଭାରତର ସବୁ ଅଞ୍ଚଳର ପାହାଡ଼ ତଳ ସମତଳ ଉପତ୍ୟକାରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏ ଗଛରେ ଆଶଷାଢ଼ରୁ କାର୍ରିକ 
ଯାଏ ଦଫ୍ରଲ ପଟେ ଏବଂ ମାର୍ଗଶୀରରୁ ଚୈତ୍ରତବୈଶାଖ ଯାଏ ଫଳ ହୁଏ । ସ୍ତବକରୁ ମଞ୍ଜି ଶୁଖୁ ଝଡ଼ି ପଡ଼େ । 
ଫପସା । ଏହାର ଡାଳ ଓ ଚେରର ଞିଷଧୂୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଚେର ଭାରି ପିତା । ଏତେ ପିତା ଯେ ପିଇଦେଲେ 
ବେଶି ବାନ୍ତି ହୋଇଯାଏ । (ରକୃବର୍ଗ) | ଅଳଛମାତ୍ରାରେ ଏହା ହଜମକାରି । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ମାସିକ ସ୍ରାବ 
ଠିକ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବେଶି ମାତ୍ରାରେ ଖାଇଲେ କ୍ଷତି ହୋଇପାରେ । ଦେହର ବପୁ ବଳ କାରକ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଜରହେଲେ ପାଣିରେ ଗୋଳେଇ ପିଅନ୍ତି । ଏହାର ଚେର ଉଦ୍ଦିପକ, ଶର୍ରିବର୍ବକ, ଜରାୟୁ 
ରୋଗ ନାଶକ ଓ ଜ୍ଵର ହାରକ । ଚେରର ରସକୁ ଘର ଚରିପଟେ ଛିଞ୍ଚୁଦେଲେ ସାପ ଆସନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହାର ଫ୍ଲ 
ସାପମୁଣ୍ଡ ଓ ଫଣାଭଳି । ସାନ୍ତାଳମାନେ ସାପବିଷ ଛଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 

ଇଶ (ଇଷ )- ଲଙ୍ଗଳ ସଜର ଅଂଶ ବିଶେଷ ! ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡାରୁ ଜୁଆଳି ସହିତ ଯୋଡ଼ା ହୋଇଥବା ଲମ୍ବକାଠ । ଇଶର 
ଅଗ ଯୁଆଳିର ମଝିରେ ରହେ । ମଖଝିଠାରୁ ବା ବା ଡାହାଣ ଆଡ଼କୁ ରହିଲେ ସେହି ପଟ ବଳଦ ଉପରେ 
ବେଶି ଜୋର ପଡ଼େ । ଲଙ୍ଗଳ ଦଉଡି ଦ୍ଵାରା ଇଶ ଯୁଆଳି ସହିତ ବନ୍ଧା ହେଲେ ଓ ବଳଦ ଟାଣିଲେ ଲଙ୍ଗଳ 
ଚାଲେ, ଚାଷ ହୁଏ । ଲଙ୍ଗଳକୁ ଛୋଟେଇ ଦେଲେ (ଇଶକୁ ଜୁଆଳି ଆଗକୁ ଦେଲେ) ଲଙ୍ଗଳ ଉପୁରିଆ 
ଚାଲେ, ବେଶି ଗହୀରକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । ସେହିପରି ଲଙ୍ଗଳକୁ ଲମ୍ମେଇଦେଲେ ଲଙ୍ଗଳ ବେଶୀ ଗହୀରକୁ ଯାଏ । 
(ଲଙ୍ଗଳ ସଗା ହୋଇଯାଏ ) 

‘ବୋଇଲା ମୋ ଦାନ୍ତ ଲଙ୍ଗଳଇ ଇଶ, 
ବପ୍ର ତୁମ୍ଭେ ହେବ, କରିବି ଚାଷ ।” ( ବୈଦେହୀଶ ବିଳାସ) 

ଇଶା( ଷା )- ଲଙ୍ଗଳ ଦ୍ଵାରା ଚାଷ ହୋଇ /ହେଉଥୁ୍‌ବା ସିଆରକୁ ଇଶା କୁହାଯାଏ । 

ଇଷ ଲାଙ୍ୁଳିଆ - ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ । 

ଇଷ୍ଠ - ଗବଗଛ ( ଏରଣ୍ଡ) । ଗବଗଛ ଦେଖ । ହକ 

ଇଷ୍ଟକା ପଥ - ବେଣା (ବେଣା ଦେଖ) । 
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ଉ 
re 
ଉଆ - ଅରୁଆ ଚାଉଳ, ଅରୁଆ ଭାତ 
“ଉଆ ଚାଉଳ ପେଜ ଜାଉ 
ରାନ୍ଧିବା ମାତ୍ରକେ ଓହ୍ଲାଉ ।” 
ଧାନ ବତୃରେଇ ଚୁଡ଼ାକଲେ ଉଆ ବୃଡ଼ା, ଅରୁଆ ଚୁଡ଼ା କହନ୍ତି । 
ଉଆପକ୍ଷିଆ ଚାଉଳ - ଏହା ଅରୁଆ ଚାଉଳଠାରୁ ଭିନ୍ନ । ଏହି ଚାଉଳ ତିଆରି ପ୍ରଣାଳୀ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର । ଧାନକୁ ଅଳ୍ପ 
ବମ୍ମେଇ, ପାଣିରେ ପକାଇ ୫-୬ ଘଣ୍ଟାପରେ ଛାଣି ଶୁଖେଇ କୁଟାଯାଏ ! ଏହି ଚାଉଳକୁ ଉଆପକ୍ଷିଆ ଚାଉଳ 
କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ ଧାନ ଉଷିଆଁ ହୁଏ ନାହିଁ । ଉଆପକ୍ଷିଆ ଚାଉଳ ଭାତ ଖାଇବାକୁ ଭଲ ଲାଗେ । ଏ ଭାତ 
ଉଷୁନା ଚାଉଳ ଭାତ ଭଳି ଗରୁ ନୁହେଁ । ଏହା ରୋଗୀ ଓ ବୃଦ୍ଧମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଅନୁମୋଦନ କରାଯାଏ । 'ଜର 
ହେବା ପରେ କିଛି ଦିନ ଉଆପକ୍ଷିଆ ଚାଉଳ ଭାତ ଖାଇବାକୁ କୁହାଯାଏ । ଉଆ ଧାନର ଚୁଡ଼ାକୁ ଉଆବୁଡ଼ା 
କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ଚଢ଼େଇ (ବାଇ ଚଢ଼େଇଠାରୁ ଏ ଚଢ଼େଇଟି ସାନ) ‘ଉଆ ଚାଉଳ, ଚାଉଳ' କହିଲା 
ଭଳି ଶବ୍ଦକରେ ତାକୁ ଉଆଁ ଚାଉଳ ଚଢ଼େଇ କହନ୍ତି 
ଉଆଉ (ଓୱାଉ, ଓଉ) - ଆଓ, ଓଆଓ, ଦାଉ, ଉଭଦୁ 
କୋହୂ - କୋରକାଟା 
ସାନ୍ତାଳ - କୋରକଟା, ଢୋରକାଟା 
ବଙ୍ଗଳା - ଚର ଛ )ଲତା, ଚ(ଛ)ଟା,, ଚ(ଛ)ଲିତା 
- ଚ(ଛ) ଲତା 
ଇଂ - ଏଲେଫାଣ୍ଠ ଆପଲ୍‌, Elephant appie 
ତେଲୁଗୁ - ପେଦା କଳିଙ୍ଗା, ଉୱା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Di/lence indica, Fam - Dilleniaceae. 
ଏହା ଏକ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ହେଲେ ହୈ ଅଧ୍କାଂଶଙ୍କ ବାରି ବଗିଚାରେ ଥାଏ । ଏହା ଆର୍ଦ୍ଧ ଉଷ୍ମ ମଣ୍ଡଳୀୟ 
ଅରଣ୍ୟ ଗଛ । ଏହି ଗଛ ଆସାମ, ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗ, ପୂର୍ବଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟ, ଅଣ୍ଡାମାନ ଓ 
ନିକୋବର ( କଳାପାଣି ), କେରଳ, ତାମିଲିନାଡ଼ୁ, ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ଛତିଶଗଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ବହୁବୃଷ୍ଠି ଯୁକ୍ତ ଓ ଉଷ୍ମ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହି ଗଛ ବେଶୀ ବଡ଼ ଗଛ ନହେଲେବି ୧୦-୧୫ ମିଟର ଉଚ୍ଚହୁଏ ! ମୂଳ ଓ ବଡ଼ 
ଡାଳ ଅଙ୍କାବଙ୍କା । ଗଛ ଚିରହରିତ | ପତ୍ର କର୍କଶ, ପତ୍ରଧାର କରତ ଧୀର ଭଳି କଟା କଟା, ପତ୍ରର ତଳ 
ପଟରେ ରୋମ ଥାଏ । ଫୁଲ ଧଳା ! 
ଏହାର ଫୁଲର ବୃତ୍ତିମଣ୍ଡଳ (କାଳିକିି ) (aା×) ବଢ଼ି ାଉର ଉପର ହୋଇଥାଏ । ପୁଷ୍ପ ଦଳ -୫, ଫଳ 
ଝଡ଼େ ନାହିଁ । ପାରିବୀକୁ ପଡ଼େ | ୱାଉରେ ପାଞ୍ଚ ପଡ଼ା ୱାଉଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ପୁଷ୍ପ ବୃନ୍ତ ଉପଦଳ ବା କାଲିକ୍ସ 
(alyx) ୱାଉ ପଡ଼ା । ୱାଉ ପଡ଼ା ଉପରେ ଚୋପାଥାଏ । ଏ ଚୋପା ଏହା ଦେହରେ ଏପରି ଲାଖୁଥାଏ ଯେ 
ଅଳ୍ପ ଛେଲେଇବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ୱାଉ ହାତକୁ ନାଳୁଆ ଲାଗେ । ଏହି ପାଞ୍ଚଫଡ଼ା ଉପର ତଳ ହୋଇ ଭିଡ଼ି 
ହୋଥାଆଃି । ୱାଉ ଫଡ଼ାକୁ ଫଡ଼ା ଫଡ଼ା କରି କାଟି ବାହାର କରି ସାରିଲେ ତା ଭିତରେ ଫୁଲ ଦେଖାଯାଏ । 
ଏହା ମଧ୍ଯ ଲାଳୁଆ । ଏହାର ଉପର ଆଖୁ କୋଲୁଆଁ ଭଳି କଟା କଟା ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଭିତରେ ୫ରୁ 
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ବେଶି ମଞ୍ଜିଥାଏ । ୱ|ଉ ଖଟା, ଆମ୍ଭି ଆଚାର ହୁଏ । କୌଣସି ତରକାରି ସାମାନ୍ଯ ଖଟା କରିବା ପାଇଁ 
ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ୱାଉ ଖାଇବାକୁ ହାତୀ ବହୁତ ଭଲ ପାଏ ଏବଂ ହାତୀମାନଙ୍କ ଦ୍ଵାରା ୱାଉବୀଜ 
ବିକ୍ଷେପଣ ମଧ୍ଧ ଘଟିଥାଏ । ଫଳକୁ ଚକଟି ମଣ୍ଡକୁ ଲଗାଇ ମୁଣ୍ଡବାଳ ସଫା କରନ୍ତି । ଏହା ସାବୁନର କାମ ଦିଏ । 


କୌଣସି କଥା ଅସମ୍ଭବ ବୋଲି କହିବାକୁ ଯାଇ କହନ୍ତି - ନ ଦେଖୁଲା ଉଆଉ, ଛପଡ଼ା । ଅର୍ଥାତ - ୱାଉରେ ୬ 
ଫଡ଼ା ନଥାଏ । ସବୁବେଳେ ପାଞ୍ଚଫଡ଼ା । ଯାହାର ଗାଲୱାଉ ଫଡ଼ା ପରିଉଚ୍ଚା ତାକୁ ୱାଉ ଗାଲିଆ, ୱାଉଗାଲି 
କୁହାଯାଏ | 


ଉଆ କୁଟା - ଧାନ ନ ଉଷାଇଁ କୁଟିଲେ ଉଆ କୁଟା, ଏହାର କୁଣ୍ଡାକୁ ଉଆ କୁଣ୍ଡା, ଏହାର ଚାଉଳକୁ ଉଆ ଚାଉଳ 
କୁହାଯାଏ । ନୂଆ ଖ୍ଆ ଦିନ ଉଆ ଚାଉଳ ଓ ଉଆ ଚୂଡ଼ା ଖୁଆଯାଏ । 


ଉଆରି - ନଦୀ ଭିତର ପଠା । 


ଉଆଳି - ଅନାବନା କୁଟା ବା ନଡ଼ା । ଯେଉଁ ନଡ଼ା ବା କୁଟା ଗୋରୁଙ୍କ ଆଗରେ ପଡ଼ିଥାଏ ଏବଂ ଗୋରୁ ନଖାଇ ମାଡ଼ି 
କୁଦି, ମୁତି, ଗୋବର କରି ଛାଡ଼ି ଦେଇଥାନ୍ତି । ଏହିସବୁ କୁଟାକୁ ଉଆଳି କୁହାଯାଏ । ଏ ସବୁ ଉଆଳି 
ଓଳେଇଆଣି ଜାଳ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି ବା ଖତଗଦାରେ ପକାଇ ଦିଅନ୍ତି । 


“ଭୁଆଳି ମୁଆଳି ବୁଆ ବିଆଳି ଆମ.ଗୀ ବାଲାରଜା, 
ଆର ଗାରେ କହି ଆସିବୁ ଡ଼ବୁଡ଼ୁବା ଖଣ୍ଡେ ବଜା !”? (ଗାଉଁଲୀ ପିଲାଙ୍କ ଗୀତ ) 


ଉଆସ - ନଅର, ନଗ୍ର, ରାଜାରାଣୀଙ୍କ ଘର, ଯଥା- ରାଜଉଆସ, ରାଣୀଉଆସ । ଏହା ବଡ଼ ଓ ଅତି ସୁସଜିତ ଘରକୁ 
ବୁଝାଏ । ଉଆସରେ ଯେଉଁମାନେ ରହନ୍ତି ତାକୁ ଉଆସିଆ କୁହାଯାଏ । 


“ଚରୁ ଘେନି ରାଜା ମିଳିଲାକ ଉଆସରେ 
ସ୍କାନକରି ସାନରାଣୀ ଅଇଲା ଉନ୍ୁରେ, 
ଦଇବ ବିଡ଼ମ୍ବନେ ମୋ ଘରେ ନାହିଁ କିଛି 
ଉଆସ ଅଧୁକ ତେଣୁ ତୁଛୁ ହୋଇଅଛି ।”? (ସାରଳା ମହାଭାରତ ଆଦ୍ୟପର୍ବ ) 


ଉଆସ . - ଅମାବାସ୍ୟା | ପ୍ରତିମାସ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ଶେଷଦିନ । (ଅମାବାସ୍ୟା ଦେଖ) ଉଆଁସ ଦିନ ଜନ୍ମ ହୋଇଥୁବା ଝିଅକୁ 
ଉଆଁସୀ କୁହାଯାଏ | ଗାନ୍ଧାରୀ | 


“ଭୁଆଁସୀ କନ୍ୟାକୁ ବିଭା ହୁଏ ଯେ ପୁରୁଷ 
ଜ୍ୟେଷ୍ଠମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅମାବାସ୍ୟା ରାତି 
ଉଆସୀ କୂରିକା ବୃକ୍ଷ ରାଣ ସେ ଅସୁରୀ 
XXX 
ତାହାର ଦେହ ଲାଗନ୍ତେ ତୁଟଇ ଆୟୁଷ । 
ଉଆଁସୀ କୃତ୍ତିକା ବୃକ୍ଷରାଶି ସେ ଅସୁରୀ 
ବର ଅସୁର କୃତିକା ରକ୍ଷ ବୃଷରାଶି 
ଗାନ୍ଧାରୀ ଜାତି ଅସୁରୀ ଆବର ଉଆଁସୀ । 
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eo 
ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ର କନ୍ୟା ନାହିଁ ଗାନ୍ଧାରୀର ବର 
ଉଆଁସୀ ଅସୁରୀ ଏହି ସେ ବ୍ରହ୍ମ ଅସୁର ।” 
(ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ର ବିବାହ, ସାରଳା ମହାଭାରତର ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 
ଉଇ - ଏକ ଧଳା ପୋକ । ଇଂରାଜୀରେ ଏହାକୁ ଧଳା ପିଞ୍ପୁଡ଼ି (hte as) ବା ଟରମାଇଟ୍‌ (୮୩6) କହନ୍ତି । 


ଏହାର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ (ଧଳା) (Odontotermus obesus) ଓ Macrotermus obesi (ମାଟିଆ କଳା 
ଉଇ ) । ଉଇକୁ ଇଂରାଜୀରେ ହ୍ଵାଇଟ୍‌ ଆଣ୍ଟସ୍‌ (he ଅମ) କହନ୍ି । 


ସଂସ୍କୃତରେ ଏହାକୁ ବଲ୍ପ କୁହାଯାଏ । ଦସ୍ୟୁ ରତ୍କାକର ତପସ୍ୟା କରୁଥୁଲେ ! ସେ ତପସ୍ୟା କରୁ କରୁ ଇଉହୁଙ୍କା 
ପାଲଟଗଲେ ବୋଲି ତାଙ୍କୁ ବାଲ୍ପୀକ କୁହାଗଲା ! ପରେ ସେ ବାଲ୍ପୀକି ହୋଇଥ୍‌ଲେ । 

ଇଉ ପିମ୍ପୁଡ଼ି ଭଳି ଏକ ଛୋଟ ପୋକ । ଏହା ମାଟିରେ ବସାବାନ୍ଧି ରହେ । ଉଇ ତାଙ୍କର ପାଟିର ଲାଳରେ ଘର 
କରି ରହିଥାନ୍ତି । ତାଙ୍କର ଘର ଉଚ୍ଚା ଉଚ୍ଚା ହୁଙ୍କା । ତାକୁ ଉଇହୁଙ୍କା କୁହାଯାଏ । ଏହି ହୁଙ୍କା ମଧ୍ୟରେ (ଅସଂଖ୍ୟ 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଘର ଓ ସରୁନାଳ ଥାଏ | ଏହା ସାହାଯ୍ୟରେ ମାଟି ଭିତରକୁ ପାଣି ଓ ପବନ ପଶିପାରେ । 
ଏମାନେ ଜିଆଭଳି ମାଟିରେ ଗାତ ଓ ସରୁ ନାଳ କରିଥାଆନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କୁ ମାଟିରେ ଜିଆର ବିକଳ୍ପ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ସେମାନେ ମାଟି ଖାଇ,ଗିଳି ଅନ୍ତନଳୀ ମଧ୍ୟଦେଇ ବାହାରକୁ କାଢ଼ନ୍ତି । ଏହାକୁ ଉଇଗଳା ମାଟି 
କହନ୍ତି । ଉଇହୁଙ୍କା ଉପର ମାଟି ଭାରିଟାଣ । ସେମାନେ ବହୁତ ଦୂରରୁ ମଧ୍ଯ ଖାଦ୍ୟ ଆଣି ସଞ୍ଚୟ କରି 
ରଖୁଥାନ୍ତି । ହଙ୍କାରେ କବକ ଫେଣା କରିଥାନ୍ତି । ଏହି କବକ ଫେଣାରେ ଭିଟାମିନ୍‌ ଓ କେତେକ ଏନ୍‌ ଜାଇମ 
ଥାଏ । ଏହା ତାଙ୍କର କର୍ମୀ ଓ ରାଣୀ ଉଇର ଖାଦ୍ୟ ! ଏହାକୁ ଇଉଟାଙ୍କୁ କହନ୍ତି । ଉଇ ଶୁଖୁଲା ପତ୍ର, ଡାଳ, 
ଖତ ଗୋବର, ଓଦା କାଠ ବହିପତ୍ର ଇତ୍ଯାଦି ଖାଇଯାନ୍ତି । ଏହାକୁ ଉଇ ଲାଗିଯିବା କୁହାଯାଏ । ସାମାନ୍ୟ 
ଆର୍ଦ୍ପାଗ ଓ ପରିବେଶରେ ଇଜମାନଙ୍କର ସଂଖ୍ୟାଖୁବ ଜୋରରେ ବଢ଼ିଯାଏ । ଅତି ପାଣିଆ, କାଦୁଅ 
ଜାଗାରେ ଇଉ ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ସେମିତି, ଖୁବ ଶୁଖୁଲା ଜାଗାରେ ମଧ୍ଯ ଉଇ ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ପିଞ୍ପୁଡ଼ି ଉଇମାନଙ୍କ 
ଶତ୍ରୁ । ଏମାନେ, ଇଉ, ଜନ୍ଦା, କାଇ ଇତ୍ୟାଦି ବିଷୁବ ରୈଖୁକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଶୁଖୁଲା ଜାଗାର ପୋକ । ମେରୁ ଓ 
ଶୀତଳ ଜାଗାରେ ଦେଖାଯାନ୍ତି ନାହିଁ । ଉଇ କାଠ, କାଗଜ, ମଭଶ୍ଡଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ, ଶୁଖୁଲା ଡାଳ, ପତ୍ର ଖାଇ 
ମାଟିରେ ପରିଣତ କରିଦିଅନ୍ି । ଜନ୍ଦା, କାଇ ଓ ପିମ୍ପୁଡ଼ିଙ୍କ ମଧ୍ଧରେ ଉଇ ବେଶି କ୍ଷତିକାରୀ ଏବଂ ବେଶି ଜୈବ 
ପଦାର୍ଥ ଖାଇ ନଷ୍ଟକରେ । ଉଇ ସର୍ବଗ୍ରାସୀ । ଉଇର ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ଅଛି । ଶୁଖୁଲଲା କାଠ ଉଇ, ଫି ଖୁଆ 
ଉଇ ଓ ହ୍ୟୁମସ ଖୁଆ ଇଉ । ଧଳା ଇଉ ନାଲି 'ଉଇଠାରୁ ବେଶି ଧୃଂସକାରୀ । ଧଳା ଉଇ ବଡ଼ ବଡ଼ ହୁଙ୍କା 
କରନ୍ତି । ହୁଙ୍କାର ବ୍ୟାସ ୧୨-୧୮ ମିଟର ଏବଂ ଉଚ୍ଚତା ୬-୭ ମିଟର ହୋଇପାରେ । ଉଇ ହୁଙ୍କାରୁ ଶହ ଶହ 
ଟନ ମାଟି ବାହାରେ | ଉଇଖ୍‌ଆ ମାଟି ସାମାନ୍ୟ ନାଲି । ଚକଟି ଦେଲେ ସାମାନ୍ୟ ନାଳୁଆ ଲାଗେ ! ଏ ମାଟିକୁ 
ମାଛଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । କେତେକ ଉଇ ଛୋଟ ଛୋଟ ହୁଙ୍କା କରନ୍ତି ନାହିଁ । ସେମାନେ ଏଣେତେଣେ 
ରହନ୍ତି ନାହିଁ । ଉଇମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ମହୁମାଛି ଭଳି ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ଅଛି । କାମ ବଣ୍ଟା ହୋଇଛି । ରାଣୀ ଉଇ 
ଟାଙ୍କୁ ଭିତରେ ଥାଏ | ତା' ପାଖରେ ଲକ୍ଷ ଲକ୍ଷ କର୍ମୀ ( ସୈନ୍ୟ) ଥାଆନ୍ତି । କେତେକ ଉଇ ଅତି କଠ଼ିନ ସ୍ତର 
ଭିତରକୁ ଭେଦ କରି ଯାଆନ୍ତି । 

“ମୁର୍ର୍‌ରେ ମୁଖ ଗଳାଇ ସୁଖ ପାଇଣ କେହି 


ବଳିଷ୍ଠ ରକ୍ଷ ମୃତିକା ଖୋଳି କରନ୍ତି ଭକ୍ଷ ତୁରନ୍ତ ଉଇ” । 
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ଉଇହୁଙ୍କା ଦେଖ୍‌ ସେଠି ପାଣି ପଡ଼ିବ ଭାବି କୂଅ ଖୋଳାଯାଏ । ଉଇହୁଙ୍କା ଏତେ ଟାଣ ହୋଇଥାଏ ଯେ ତାକୁ 
ସହଜେ ଭାଙ୍ଗି ହୁଏ ନାହିଁ । ବୁଲଡୋଜର ଲଗାଇ ଭାଙ୍ଗିଲେ ମଧ୍ଯ ଉଇହୁଙ୍କା ଖଣ୍ଡମାନ ସହଜରେ ମିଳାଇ ଯାଏ 
ନାହିଁ । ଉଇହୁଙ୍କା ଭିତର ଫମ୍ପା । ପ୍ରତ୍ୟେକ ସାହିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଉଇଟାଙ୍କୁ ଥାଏ“! ଉଇଛହୁଙ୍କା ମାଟି 
କେତେ ବଳୁଆ ତା” ଉପରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଗବେଷଣା ଏବେ ମଧ୍ଯ ଅସିଦ୍ଧ । ଉଇ ଖାଇଯାଇ ଥବା ଜିନିଷକୁ 
ଉଇଖୁଅଆଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଇଉଙ୍କ ଭିତରେ ୧୨୦ ଜାତିର (species) ଉଇ ଅଛନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଉଇ 
ପଲିଥିନ ଖାଇ ଯାଆନ୍ତି ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି । ଏ ବିଷୟରେ ଗବେଷଣା ଆବଶ୍ୟକ | 


ଉକାର (ଓକାର ) - ବାଛି, ହାକୁଟି । (ଟିକିଏ ଓଷଦ ଆଣ, ପିଲାଟି ଓକାରି ଓକାରି ବେଦମ୍‌ ହୋଇଗଲାଣି, ଆମ୍ଭିଳା 
ହାକୁଟି ହଉଛି, ଦି ଦିନ ହେଲାଣି, ଛୁଆଟିକୁ ଓକାର, ଝାଡ଼ା ବାନ୍ତି ହଉଛି ) । 


ଉକୁଟା - କଂସୀ ପିତଳ ଆଦି ବାସନରେ ଅମ୍ଳଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ (ଖଟା ଦହି ଇତ୍ଯାଦି) ରଖୁଲେ ବାସନ ବିବର୍ଣ୍ଣ 
ହୋଇଯାଏ । ଦାଗ ପଡ଼ିଯାଏ । ଖଟାର ସ୍ଵାଦ ବିସ୍ଵବାଦ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଉକୁଟି ଯିବା କୁହାଯାଏ । 
ସେଥୁପାଇଁ କଂସା, ପିତଳ, ବାସନରେ ଖଟା ନଖାଇ ପଥୁରୀ, କାଚ ବାସନରେ ଖାଆନ୍ତି, ରଖନ୍ତି । ଆଚାର 
କଂସା କି ପିତଳ ପାତ୍ରରେ ରଖାଯାଏ ନାହିଁ । 


ଉକୁଣିଆ ପୋକ - ଧୀନ ଆଦି ଶସ୍ଯରେ ଲାଗୁଥୁ୍‌ବା ଉକୁଣି ଭଳି ଛୋଟ ପୋକ । ଚାଉଳ ଅଟାରେ ଲାଗୁଥୁବା ନାଲି 
ନାଲି ଛୋଟ ପୋକ (Red flour beetle, Triboleum, castanum) | 


ଗହମ, ଚାଉଳ ଅଟାରେ ଲାଗୁଥ୍‌ବା ପୋକ- Sitophilus oryzae 


ମଣିଷମୁଣ୍ଡ ଉକୁଣି (ଡିଙ୍ଗା, ନିଖ, ଗି ), (Rediculus, humanus) (lice) ଧଳା ଚମଉକୁଶି (Pthirus 
pp) ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ ¦ 

ଉଖୁଡ଼ା - ମୁଢ଼ି ବା ଖଇରୁ ଉଖୁଡ଼ା ହୁଏ । ଗୁଡ଼କୁ ହାଣ୍ଡିରେ ଗରମଂଂକରି ତତେଇ ଦିଆଯାଏ । ଏଥୁରେ ଅଳ୍ପ ପାଣି 
ଦିଆଯାଏ । ଗୁଡ଼ ତାତି ଭୁରୁ ହୋଇ ପାଣି ମରିଗଲେ ଉଖୁଡ଼ା କରା ଚଟୁ ଅଗରେ ଟିକିଏ ଆଣି ପରୀକ୍ଷା କରନ୍ତି । 
ଚଟୁକୁ ଅଣେଇ ଦେଲେ ଗୁଡ଼ ସରୁ ସୂତା ପରି ବହିଯାଏ । ହାତକୁ ଅଠା ଲାଗେ ! ଏଥୁରୁ ଟ୍ିକିଏ ପାଣିରେ 
ପକେଇଦେଲେ ଗୁଡ଼ଗୋଳା ବାନ୍ଧିଯାଏ । ଏ ପାଗରେ ଧାନ ଛଡ଼ା ଖଇକୁ ପକାଇ ଖରଡ଼ନ୍ତି । ଏହି ସମୟରେ 
ଗୁଡ଼ ଓ ଖଇରୁ ଯେଉଁ ମହକ ବାହାରେ ତାହା ଅତ୍ୟନ୍ତ ମନ ମୁଗ୍ଧକର ! ଏହି ଖରଡ଼ା ଖଇକୁ ଉଖୁଡ଼ା କହନ୍ତି । 
ଗୁଡ଼ରେ ପାଣି ବେଶି ରହିଗଲେ ଖଇ ସିପିଯାଏ । ଭଲ ଖଡ଼ ଖଡ଼ିଆ ଉଖୁଡ଼ା ହୁଏ ନାହିଁ | ଉଖୁଡ଼ା କଲାବେଳେ 
ମସଲା (ଜୁଆଣି, ଅଳେଇଚ ଗୁଜରାତି, ଲବଙ୍ଗ ନଡ଼ିଆପାତି, ଇତ୍ଯାଦି) ପକାଯାଏ । ଏ ଉଖୁଡ଼ା ଭାରି 
ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ । ଗୁଡ଼ ପାଗକଲାବେଳେ ପୋଡ଼ିଗଲେ ଉଖୁଡ଼ା ପିତା ଲାଗେ । ଝୁଅ ଘରକୁ ଭାର ପଠାଇବା 
ପାଇଁ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ଉଖୁଡ଼ା ପାଗ କରାଯାଏ । ଯେଉଁ ହାଣ୍ଡିରେ ଉଖୁଡ଼ା ଯାଏ ତାକୁ ଉଖୁଡ଼ା ହାଣ୍ରି କହନ୍ତି । ସେ ଭାରକୁ 
ଉଖୁଡ଼ା ଭାର କହନ୍ତି । ଉଖୁଡ଼ା ହାଶ୍ରି ଉପରେ ପିଠଉରେ ନାନା ପ୍ରକାର ଚିତ୍ର କରାଯାଏ । ଉଖୁଡ଼ାରୁ ଉଖୁଡ଼ା ମୁଆଁ 
କରାଯାଏ । ମୁଆଁ ପାଗଟିକିଏ ନିଆରା ! ଗୁଡ଼ଗୁଣେ ଉଖୁଡ଼ା ଗୁଣ ବି ଅଲଗା ହୁଏ । ଉଖୁଡ଼ା ଗରମଥୂଲା ବେଳେ 
ମୁଠାକରି ବଳି ମୁଆଁ କରାଯାଏ ! ଉଖୁଡ଼ା ଥଣ୍ଡା ହୋଇଗଲେ ମୁଆଁ ବଳିହୁଏନି। ମୁଆଁ ଫିଟିଯାଏ । ଗୁଡ଼ 
ଉଖୁଡ଼ାରୁ ହୋଇଥୁବା ମୁଆଁକୁ ଗୁଡ଼ଉଖୁଡ଼ା ମୁଆଁ କୁହାଯାଏ । ଭୁବନେଶ୍ବର କୋରାଉଖୁଡ଼ା ଭାରତ କାହିଁକି ସାରା 
ପୃଥୁବୀ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଏ ଉଖୁଡ଼ା ଏତେ ଟାଣ ହୋଇ ପାରେ ଯେ ସହଜରେ ଦାନ୍ତରେ ଭାଙ୍ଗ ନାହିଁ । ମୁଢ଼ିରେ ମଧ୍ଯ 
ଉଖୁଡ଼ା ଓ ମୁଆଁ ହୋଇପାରେ । ଗୁଡ଼ ଉଖୁଡ଼ା ନାଲି ଦେଖାଯାଏ | ଚିନିରେ ମଧ୍ଯ ଉଖୁଡ଼ା ହୁଏ । ଏହା ସଫା | 
ଚିନିରେ ହୋଇଥବା ଉଖୁଡ଼ାକୁ ଛାଞ୍ଚ ଖଇ ବା ଛାଞ୍ଚ ଉଖୁଡ଼ା କହନ୍ତି । ଉଖୁଡ଼ା (ସାଦା) ଏକ ଲଘୁ ପାକ ଖାଦ୍ୟ । 
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ଉଗାଳ ( ଓଗାଳ ) - ଏହା ଗୋପାଳ ବା ଯାଦବ ମାନଙ୍କ ଗୀତ | ବାଡ଼ିଖେଳ ଗୀତ ଓ ‘କଳା କଳେବର କହ୍ନାଇ ସଙ୍ଗେ 
ରୋହିଣୀ ସୁତ, କରନ୍ତି ବିଜୟ ମଥୁରା ଦାଣ୍ଡେ ଦେଖ ସଙ୍ଗାତ........ ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଉଗାଳ ଗୀତରେ 
ପ୍ରଶ୍ଵ (ଉଗାଳ ) ଓ ଉତ୍ତର ଛଳରେ ଅନେକ କଥା କୁହାଯାଇଥାଏ । ଯାଦବମାନେ ବିଶେଷତଃ ତାଙ୍କର 
ପର୍ବ ପର୍ବାଣିରେ ‘ଉଗାଳ” ବୋଲିଥାନ୍ତି । ଏଥୁରୁ ମାତ୍ର ପଦେ ପଦେ ଦିଆଗଲା । ଦୋଳପୁନିଅ ଦିନ 
ଉଗାଳବୋଲି ସାହି ସାହି ବୁଲନ୍ତି । 


ଉଗାଳ - 


“ନଥାଇ ମାତାକେ ପୁଅ, 
ସେକଥା ମୋ ଆଗେ କୁହ ......... | 
ଉତ୍ତର - 
ବିଜ୍ଞାନୀ ହୋଇ କର ଶ୍ରବଣ 
ମାତା ନଥାଇଣ, 
କୁମ୍ଭାରିଆ ପୋକର ଭୂଙ୍ଗନନ୍ଦନ, 
ଭଣ୍ଡା ନଥାଇ କଦଳୀ, ପୁତ୍ର ତାର ଭଳି, 
ମାତା ରଜୋବତୀ ନୋହି, ଅଣ ବାବୁଆଟି ସେହି ........ ।”” (ଉତ୍କଳ ଗାଉଁଲି ଗୀତ ) 
ଉଗୁର- ବେଶି ଡାଲି ଓ କମ ଚାଉଳ ପକାଇ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଜାଉ | ବେଶି ଡାଲି, ସହିତ ଅଳ୍ପ ଚାଉଳ ମିଶାଇ ଭାଳି, 
ଚରି ଏ ଜାଉ କରାଯାଏ । ଏକ ପ୍ରକାର କାଠୁଆ ପଇତି । 
ଉଗ୍ରଗନ୍ଧା - ଜୁଆଣୀ, ହେଙ୍ୁ, ରସୁଣ, ଚମ୍ପା (ଏସବୁ ଶହ ସ୍ବତନ୍ତ୍ର ଭାବେ ବର୍ଣ୍ଣିତ) (ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ଶଦ୍ଦ ଦେଖ) । 


ଉଙ୍ଗଣ1 - କୌଣସି ଫସଲ ମଳିସାରି, ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇସାରି ପାଳ, କୁଟା ଇତ୍ୟାଦି ଝାଡ଼ିବା । ଏଥ୍‌ରେ ରହି ଯାଉଥବା 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଭଙ୍ଗା ଅଂଶ( ପାଳ) ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଆଇ୍ୁଂଠିରେ ଗୁରାଣ୍ରି ବା ଦାନ୍ତିଆରେ ଟାଣି ଏକାଠି କରି ବାହାର 
କରିଦେବା । ଏହି କ୍ରିୟାକୁ ଗୁରାଣ୍ିବା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏହା ଏକ ବଛା ବଛି, ସଫା ସୁତୁରା କାମ | ଯେଉଁ 
ଦାନ୍ତିଆରେ ଉଙ୍ଖଶା ଯାଏ ତାକୁ ଉତ୍ଖଣୀ କହନ୍ତି । 

ଉଝନିବା - ଧାନକୁ ଉଷାଇଁବା ବେଳେ, ଧାନ ଉଷୁଆଁ ହାଣ୍ଡିରେ ତଳଧାନ ଉପରକୁ ଆଣିବା । କେହି କେହି ଉପର ଧାନ 
କାଢ଼ି ଅଲଗାକରି ଟୋକେଇରେ ରଖ୍‌ ତଳଧାନକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଟୋକେଇରେ ରଖ, ପୁଣି ଉପରଧାନକୁ 
ତଳେ ଦେଇ ନଳ ଧାନକୁ ଉପରେ ଦେଇ ଉଷାନ୍ତି । ଏଥୁପାଇଁ ଡଙ୍କିୟ ବଡ଼ ଡଙ୍କି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 
ଏହାକୁ ଉଝନିକା କୁହାଯାଏ । 

ଉଝାଳିବା - ସଫା କରିବା, କୂଅ ପୋଖରୀରୁ ପଙ୍କ, ଖପରା ଇତ୍ଯାଦି କାଢ଼ି ସଫା କରିବା । ପଙ୍କ ଉଦ୍ଧାର କାର୍ଯ୍ୟ । 
(ଗତସନ କୂଅ ଉଝଳା ହେଇନି, ପାଣି ପଂକୁଆ ଲାଗିଲାଣି, ଏ ସନ ଉଝଳା ହବ ବୈଶାଖରେ, ଇତ୍ୟାଦି 
ପ୍ରୟୋଗ), ଗାଳିଦେବା । ତିରସ୍କାର କରିବା, ଗାଳିଦେବା (ମୁଁ ତା ଅଣି ଟଣି ଉଝାଳି ଦେବି, ସେ ମୋତେ 
କଂଣ କରି ପାରିଲା କି ? ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 

ଉଞ୍ଚଣା - ଶଗଡ଼ ବାଟୁଆ । ଏକ ପ୍ରକାର ଗୁଳ୍ମ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଶଗଡ଼ ସରିରେ ଶଗଡ଼ ଗୁଳାରେ ଉଦୁଥ୍‌ବା ଗଛ । 
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ଗଛ ଛୋଟ, ଚେକାଳିଆ, ବୁଦି ବୁଦିକିଆ, କଣ୍ଟାଳିଆ, ଫଳଗୋଲ; ଫଳ ଉପରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ପାକଳ 


ହେଲେ ଗୋରୁ ଗାଇଙ୍କ ଲାଞ୍ଜରେ ଲାଗିଯାଏ । ଖାଲିପାଦରେ ଗଲେ ପାଦରେ ଗଳିଯାଏ । ଏହା ଫସଲ 
କିଆରିରେ ହଉଥିବା ଝଗଡ଼ା ଗଛଠାରୁ ସାନ | ( ଶଗଡ଼ବାଟୁଆ ଦେଖ) । 

ଉଞ୍ଚ୍‌ ବ। - ସାଉଟିବା, ଅଲଗା କରିବା, ସମାନ କରିବା, ସଫା କରିବା । 
ପାଳ କୁଟାକୁ ଝାଡ଼ି ଛୋଟ ଛୋଟ କୁଟା କାଢ଼ି ଏକ ମଛା କରିବାକୁ କୁଟା ଉଞ୍ଚିବା କହନ୍ତି । ପାଳଗଦାରୁ ପୁଳା 
ପୁଳା କରି କୁଟା ଟାଣି ଆଣିବାକୁ ଉଞ୍ଚବା କହନ୍ତି । ଏକ ମଛା କୁଟା ( ପାଳ )ରେ ଓଳିଆ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ କଣ୍ଟା 
ଧରାଯାଏ । ଖଣିରେ ଧାନ ଖଣି ପକାଇବା ପାଇଁ ବରିଆ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପାଳଦଉଡି ବଳାଯାଏ । ଉଞ୍ଚା 
ପାଳରେ ଏସବୁ କଲେ ଚିକ୍କଣ ଦେଖାଯାଏ ଓ ଟାଣ ହୁଏ | 


ବଡ଼ ଡାଳରୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଡାଳ ଟାଣି ଅଲଗା କରିବା ( ସାନ ସାନ ଡାଳକୁ ଉଞ୍ଚ୍‌ ପକାଅ ) । ଏସବୁ ସାଇଜ୍‌ 
କରି ବାନ୍ଧି ଦିଅ, ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) ! 
ବିଲରୁ ଧାନ କେଣ୍ଡା, ଧୀନ ପାଖୁଡ଼ା, ବିରିମୁଗ, କୋଳଥ ଛୁଇଁ ଗୋଟାଇ ସଂଗ୍ରହ କରିବା । 
ଖର୍ଚ୍ଚ କମାଇବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ବାବଦରେ ଖର୍ଚ୍ଚ କମେଇବା ! (ଏ ସାଲ ଧାନ ଭଲ ହୋଇନି, ସାଲ ପୁରିବନି, 
କେତେକ ବାଦଦ୍‌ରେ ଖର୍ଚ ଉଞ୍ଚା ଉଞ୍ଚ୍‌ କରି କମେଇବାକୁ ପଡ଼ିବ । ଯେଉଁ ଲୋକ ବେଶୀ ଦେଖେଇ ହେଇ ବଡ଼ 
ବଡ଼ କରି କହେ । ତାକୁ ଉଞ୍ଚା କହନ୍ତି । ସେ ଉଞ୍ଚାଳିଆଟାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । (ତା କଥା କାହିଁକି ଶୁଣୁଛ, 
ସେଇଟା ଉଞ୍ଚାଟାଏ ) । 

ଉଚ୍ଚତା ମାପ - ସମୁଦ୍ର ପତନଠାରୁ ଜାଗାଟି କେତେ ଉଚ୍ଚରେ ବା ଅନ୍ୟ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସ୍ଥାନଠାରୁ କେତେ ଉପରେ ବା ତଳେ 
ବା କେଉଁ ଗଛର ଉଚ୍ଚତା କେତେ ଇତ୍ୟାଦି ମାପିପା । ଏଥିପାଇଁ ସ୍କେଲ, ଫିତା, ଉଚ୍ଚତା ମାପ ଯନ୍ତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କ୍ଲାଇନୋମିଟର (୯!ଠmeter) ଦାରା ୯୫-୧୦୦ ପୁଟ (୩୦-୩୩ମିଟର ) ଉଚ୍ଚତା 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ମପାଯାଇପାରେ । ଏହା ସହିତ ସ୍ଥାନର ଦ୍ରାଘିମା, ଅକ୍ଷାଂଶ କେତେ ଏବଂ ସୂର୍ଯ୍ୟାଲୋକ ପରିମାଣ 
ଜାଣିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଯନ୍ତ୍ରକୁ (global positioning system) କୁହାଯାଏ | ଦୁଇ ଜାଗାର ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଟାନୀଜ୍ା 
ଜାଣିବା ପାଇଁ ଡମ୍ି ଲେଭେଲ୍‌ (Dumpylevel) ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ମହା ମହୋପାଧ୍ଯାୟ ଚନ୍ଦ୍ରଶେଖର 
ସିଂହ ସାମାନ୍ତ ( ପଠାଣି ସାମାନ୍ତ) ବାଉଁଶ ନଳୀରେ ବିଭିନ୍ନ ପାହାଡ଼, ପର୍ବତର ଉଚ୍ଚତା ମାପି ପାରୁଥିଲେ । 


ଉଠାଗଛ -ରମା, ରମ୍ହା ଗଛ | ଯେଉଁ ଗଛକୁ କେହି ଲଗାଇ ନଥାଏ । ମନକୁ ଉଠିଥିବା ଗଛ । ପବନ, ପାଣି, 
ପଶୁପକ୍ଷୀ ଦ୍ଵାରା ମଞ୍ଜି ଏଣେ ତେଣେ ପଡ଼ି ମନକୁ ଉଠିଥିବା ଗଛ (ବାରିଆଡ଼େ କେତେ ରମ୍ହା(ରହନା) 
ଅମୃତଭଣ୍ଡା, ପିଜୁଳି, କଖାରୁ ଗଛ ଉଠିଛି । ତାକୁ ଆଣି ଲଗେଇଲେବି ହବ ଇତ୍ୟାଦି); ବେଳେ ବେଳେ 
ରମ୍ହା ଗଛରୁ ମଧ୍ଯ ଭଲ ଗଛ ହୁଏ ଏବଂ ଭଲ ଅମଳ ମିଳେ । 

ଉଠାତୁଲି -ଯେଉଁ ଚୁଲିକୁ ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଅନ୍ୟ ଜାଗାକୁ ନିଆଯାଇପାରେ । କରେ(ଡେ)ଇ ଉପରେ ଝିଙ୍କା ଦେଇ 
ଚୁଲିପରା ଯାଇଥାଏ । ସେ ବୁଲିକୁ ଇଚ୍ଛା ମତେ ଏଠୁ ସେଟିକି ନେଇ ହୁଏ (ବୁଲିଦେଖ) । 

ଉଠାମାଛ - ସ୍ରୋତର ବିପରୀତ ଦିଗରେ ଉଠି ଆସୁଥବା ମାଛ । ବର୍ଷାହେଲେ ନଇପାଣି ସମୁଦ୍ରକୁ ଯାଏ । ସମୁଦ୍ରରୁ ବହୁତ 
ମାଛ ଉପର ଆଡ଼କୁ ଉଠି ଆସନ୍ତି । ଏ ମାଛକୁ ଉଠା ମାଛ କହନ୍ତି । ବର୍ଷାଦିନେ ପହିଲି କେତେ ଅସରାରେ 
ନଇତରେ ପାଣି ପଡ଼ିଲେ ଇଲିଶି ମାଛ ଉପରକୁ ଉଠିଆସନ୍ତି । ଏ ମାଛ ମାରିବା ସହଜ । ମୁଣ୍ଡ ଉପରକୁ 
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ଦିଶୁଥାଏ । ସହଜରେ ବାଡ଼ିରେ ବି ବାଡ଼େଇ ଆଣିହୁଏ | ସେଇଥୁପାଇଁ କହନ୍ତି ଉଠାମାଛ ମୁହଁରେ ବାଡ଼ି 
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ଉଠି ଆ - ବିଲରୁ ଫସଲ ନେଇସାରି ଗୋରୁଗାଇ ଚରିଲେ ବିଲ ଉଠିଆ ହୋଇଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ଶାରଦ ଧୀନ 
ବୁଆକୁ ଗୋରୁ ଖୁଣ୍ଟିଖାଇଗଲେ ବୁଦାରୁ ବେଶି ପିଲ ବାହାରେ ବୋଲି ବୁଆ କିଆରିରେ ଗୋରୁଛାଡ଼ି ଦେଲେ - 
ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଉଠିଆ ହୋଇଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ମାଗଣା ଖାଇବା - ଭୋଜିଭାତ, ନିମତାରେ ଚୁଡ଼ା ଦହି ମାଗଣାରେ ମିଳୁଥଲେ ଉଠିଆ ଖାଇଯିବା କହନ୍ତି । 
(ଆଜି କଉଁଠି ଉଠିଆ ଅଛି କିରେ ? ଭାରି ଜାକଜମକରେ ସବୁ ଯାଉଛ, ଇତ୍ଯାଦି ) । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ 
ମାଗଣାଖ୍ଆ (€ 1ଠading) କହନ୍ତି । 
ଅନାବାଦି ଜମିକୁ ଚାଷକରି ଆବାଦ କରିବାକୁ ମଧ୍ଯ ଉଠିଆ କରିବା କହନ୍ତି । 
ବେଠି ଖଟିବା ( ମାଗଣାରେ ଖଟିବା) କୁ ମଧ୍ଯ ଉଠିଆ କହନ୍ତି । 
(ଆଜି -ରଜାଘର ଉଠିଆ ଅଛି । ସବୁ ଘରୁ ଜଣେ ଜଣେ ଯିବେ) । ଏବେ ଏ ପ୍ରଥା ଆଉ ନାହିଁ । ବେଠି 
ଖଟିବା ପିଲାଏ ବୁଝିପାରୁନାହାନ୍ତି 

ଉଠିଆରି -ପିଲା ଜନ୍ମର ୭ମ (ସାତପାଣି ବୃଡ଼), ବା ବାର । ୧୨ ଦିନରେ (ବାର ଯାତରା) କରାଯାଉଥୂବା କର୍ମ | 
ଏ ଦିନ ମା”ଓ ପିଲା ହଳଦି ତେଲ ଲଗାଇ ଗାଧାନ୍ତି । ଏ ,ଗାଧୁଆକୁ ଉଠିଆରି ଗାଧୁଆ ବା ଉଠିଆରି ବୁଡ଼ 
କୁହାଯାଏ । ସେଦିନ ଅନ୍ତୁଡ଼ି ସଫାହୁଏ । ଅନ୍ତୁଡ଼ି ପାଉଁଶକୁ ଦୂରରେ ଏକ ନିଜକାଞ୍ଚନ ଜାଗାରେ ପକାଯାଏ । 
ଉଠିଆରି ପରଠାରୁ ମାଂ ଓ ପିଲାଙ୍କୁ ସମସ୍ତେ ଛୁଇଁ ପାରନ୍ତି । ସେଦିନଠାରୁ ଆଉ ଚୁଆଁ ଛୁତ ବାରଣ ରହେ 
ନାହିଁ । ଦେହରୁ ପ୍ରସୂତି ଗନ୍ଧ ଛାଡ଼ିବା ପାଇଁ କୁକୁରୁ ଛେଲୁଆ ପତ୍ରରେ ହଳଦି ବାଟି ଲଗାନ୍ତି । ଏବେ 
ଡାକ୍ତରଖାନାରେ ପ୍ରସବ ହେଉଥୁ୍‌ବାରୁ ଆଉ ଏ ସବୁ ପାଳନ ହେଉ ନାହିଁ । ଏବର ମା'ମାନେ ଉଠିଆରି କଂ ଣ 
ଜାଣିବି ନାହାନ୍ତି । କମ୍‌ ଫିଟ୍‌ (୦୧ ମଁ) ବ୍ୟବହାର ବହୁଳ ହେଲାଣି । 

ଉଡ଼ାଇବା - ଧାନ ଆଦି କୌଣସି ଫସଲ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ ସାରି ସେଥୁରୁ କଣ୍ଟା, ଅଗାଡ଼ି, ଛୋଟଛୋଟ ମିଶୀ ଜିନିଷ 
ଅଲଗା କରିବା ପାଇଁ ଏବଂ ସଫା ମଞ୍ଜି ପାଇବା ପାଇଁ କୁଲାରେ ନେଇ ୪-୫ ହାତ ( ୨-୨.୫ମି ) ଉଚ୍ଚରୁ 
ପବନର ଦିଗ ଅନୁସାରେ ଉପରୁ ତଳକୁ ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ କୁଲାକୁ ହଲେଇ ପକାଇବା | ପବନର ବେଗ ହେତୁ 
କଣ୍ଟା, ଅଗାଡ଼ି, କେଞଖୈଡ଼ା ମଞ୍ଜି ହାଲୁକା ହେଉଥ୍‌ବାରୁ ଭଲ ଦାନାଠାରୁ ଟିକିଏ ଦୂରରେ ପଡନ୍ତି । ଧାନ 
ଉଡ଼ାଇବାରେ ଏହାକୁ ଧାନଶିସା କହନ୍ତି । ଶିସାରୁ କିଛି ଦୂରରେ ହାଲୁକା ଦାନା ପଡ଼େ । ଛୋଟ ଛୋଟ ପାଳ 
କୁଟା, ଭୂଷା ଧୂୃସ ଇତ୍ୟଦି ଉଡିଯାଏ । ପରେ ଏଗୁଡିକ କୁଲାରେ ଏକାଠି କରି ଉଡାଯାଇପାରେ । ଏହା 
ଦାନ଼ାର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ ଅନୁସାରେ ପବନ ସାହାଯ୍ୟରେ ଅଲଗା କରିବା ପାଇଁ ଏକ ପଦ୍ଧତି । ଏବେ 
ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ ଦାନା ସଫା କରିବା ପାଇଁ ଅନେକ ଶକ୍ତି ଚାଳିତ ଯନ୍ତ୍ର ବାହାରିଲାଣି । ତଥାପି ଦେଶୀ ପଦ୍ଧତି 
ଚାଲିଛି । 
କିଆରିରୁ, ବିଲରୁ, ପଡ଼ିଆରୁ ଗୋରୁ ଗାଇ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପଶୁଙ୍କୁ ଘଉଡେଇ ବାହାର କରିଦେବାକୁ ଅଡେଇବା, 
ଉଡେଇବା ମଧ୍ଧ କୁହାଯାଏ । 
ମନ୍ତ୍ରଦ୍ଧାରା ଗାଲ ମହିଁଷିଙ୍କ ଦୁଧ ହରଣ କରି ନେବାକୁ ଦୁଧ ଉଡେଇ ନେବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! 

ଗୋରୁଙ୍କ ଖୁରାରେ ଧୂଳି ଉଡିବା “ ଧୂଳି ଉଡାଇଣ ଦାଣ୍ଡେ କରି ହମ୍ବାରଡି 


ଯାଉଛନ୍ତି ଗୋରୁପଲ ଗୋଠରୁ ବାହୁଡ଼ି ।”” ( ଛାନ୍ଦମାଳା, ମଧୁସୂଦନ ରାଓ ) 
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ଉଡ଼ା ପାଉଁଶ - ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ଫ୍ଲାଇ ଆସ୍‌: (F ah) କହର୍ତି | ବିଭିନ୍ନ କଳ କାରଖାନାରୁ ଉଡିଯାଉଥ୍‌ବା ପାଉଁଶ 
ଓ ପାଉଁଶ ପୋଖରୀରୁ ପାଣିଆ ପାଉଁଶ ବହିଯାଇ ବାହାରେ ପଡ଼ୁଥୁବା ପାଉଁଶ । ଏ ପାଉଁଶ କାରଖାନା 
ପରିସର ବାହାରକୁ ଯାଇ ନଦୀ, ନାଳ, ପୋଖରୀରେ ପଡ଼ି ପାଣି ପ୍ରଦୂଷିତ କରେ । ମାଛ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ 
ଜଳଜନ୍ତୁ ମରିଯାନ୍ତି । ବିଲରେ ପଡ଼ି ବିଲର ଗୁଣ ଖରାପ ହୋଇ ଯାଉଥୁୂବାରୁ ଫସଲ ନଷ୍ଟ ହୁଏ । ଅନେକ 
ବିଲରେ ଏପରି ଏକ ଆସ୍ତରଣ ସୃଷ୍ଟି କରେ ଯେ ସେ ମାଟିରେ ଭଲ ଫସଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ଜାତୀୟ 
ଆଲୁମିନିୟମ କମ୍ପାନୀ (NALCO), ଅନୁଗୁଳର ଦୁଇଟି ପାଉଶ ପୋଖରୀ (ଆସ୍ପଣ୍ଡ, ash pond) 
ଫାଟିଯାଇ ଭୁଷୁଡ଼ି ପଡିବାରୁ ପାଉଁଶ ପାଣି ବହିଯାଇ ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ନଦୀରେ ମିଶିଗଲା । ପରିବେଶ ପ୍ରଦୂଷିତ 
ହେଲା | ଅନେକ ଗ୍ରାମରେ ଲୋକ କ୍ଷତି ଗ୍ରସ୍ଥହେଲେ । ପାଉଶ ପାଣି ବହୁତ ଦୂର ବହିଗଲା । ମାଛ ଓ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଜଳଜନ୍ତୁ ମଲେ । ଚର୍ମରୋଗ ଲୋକମାନଙ୍କ ଦେହରେ ମାଡ଼ିଗଲା । ଏହି ପାଉଁଶକୁ ବିଶ୍ଲେଷଣ କରି 
ଏହାର ନିମ୍ନ ଗୁଣ ଥୁବା ଜଣାପଡ଼ିଛି । 
ଉଡ଼ା ପାଉଶର ଗୁଣ-' 
ପି.ଏବ୍‌ (PH) ୭ 
ବିଦ୍ୟୁତ ପରିବାହିତା ୧.୦, ( ମିଟର ପ୍ରତି ଡେସିସାଇମନ ($ m" ) 
ସୁଲଭ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ଫସଫୋରସ ଏବଂ ପୋଟାସିଅମ ପରିମାଣ ଯଥାକ୍ରମେ ୦.୦୧୯%, ଠ.୦୦୧୮% 
ଓ ୦.୦୧୬% | ଏଥିରେ ଲୌହ, ଦସ୍ତା, ମାଙ୍ଗାନିଜ ଓ ତମ୍ବା ଏକ୍ର ନିୟୁତ ଅଂଶ ପ୍ରତି ( ନm ) ଯଥାକ୍ରମେ 
୯,୦.୭,୪.୨ ଓ ୪ ଅଟେ ! ଫସଲ ପାଇଁ ହେକୃର ପିଛା ୧୦ ଟନରୁ ବେଶି ଉଡ଼ାପାଉଁଶ ହେଲେ କ୍ଷତି 
ହୁଏ | 

ଉଡା ମାଛ - ଯେଉଁ ମାଛ ଉଡିପାରେ ତାକୁ ଉଡ଼ା ମାଛ କହନ୍ତି । ମାଛର ଡେଣା ବା ପକ୍ଷୀ ଅଛି । କଉମାଛ ଉଡିପାରେ । 
କେତେକ ସାମୁଦ୍ରିକ ମାଛ ମଧ୍ଯ ଉଡି ପାରନ୍ତି । 


ଉଡ଼ା ମେଘ - ଭସାମେଘ, ଚଲା ମେଘ | ଯେଉଁ ମେଘ ପବନରେ ଉଡିଯାଏ ! ଯେଉଁ ମେଘରୁ ବର୍ଷାହୁଏ ନାହିଁ । ମେଘ 
ଉଦ଼ିଗଲେ ବର୍ଷାହୁଏ ନାହିଁ । ଭାଦ୍ରବ-ଆଶ୍ମିନ ମାସ ରାତିରେ ଜହ୍ମଥ୍‌ବା ଆକାଶକୁ ଦେଖୁଲେ ଏହା ଠିକ 
ଜଣାପଡ଼େ । ମେଘ ସବୁ ଉଡିଗଲା ପରି ଜଣାପଡ଼ନ୍ତି । ମେଘ ଛାଇରେ ଜହ୍ମ କେତେବେଳେ ଦେଖାଯାଏ ତ 
କେତେବେଳେ ଲୁଚିଯାଏ । 


““ବ୍ରାହଣ, ବରଷା ବଢ଼ି 
ଦକ୍ଷିଣା ପାଇଲେ ଯାଆନ୍ତି ଉଡି ।”? (ଢଗ ) 
` ଉତିଆଣି - କୋଳ ପିଲା, କଅଁଳ ପିଲା, ଦୁଗ୍ଧ ପୋଷ୍ୟ ଶିଶୁ, ପିଲା ଯେଉଁ ଶେଯରେ ଶୁଏ ତାକୁ ଉଡିଆଣି ଶେଯ 
କୁହାଯାଏ ! ଉତିଆଣି ଛୁଆଟା । ବେକ ଟାଣ ହେଇନି, ବେକତଳେ ହାତଦେଇ ଧ' ) । 
ଉତୁରୁଡ଼ି, ଇତୃରୁଡ଼ି - ଉତରଳି, ହୁତୁରି, ରତୁରୁଲି, ଉତୁରୁଡ଼ି, ଉତ୍‌ ନାଡ଼ି, ଇତିରୁହୀ, 
ସଂସ୍କୃତ - ମେଷ ଶୃଙ୍ଗୀ, ସର୍ପଦଂଷ୍ଟିକା, ତିକ୍ତ ଦୁସ୍ନୀ 
ବଙ୍ଗଳା - ଛାଗଲ ବାଟି 
ହିନ୍ଦି - ଉତ୍ଵରାଣୀ, ଇତୃଵରଞ୍ଜୁତୁକା, ସାଗୋବାଣୀ, ଯୁତୁକୁ 
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ତେଲୁଗୁ - ଗୁରୁଳି, ଦୁସ୍ତୁପାତିଗେ, ଜିତୁପାକୁ, ଦୁଷ୍ଟାପୁ୍‌ ଗୁରତି ଛେତୁ 
ବେ ଜାନକ ନାମ - Pergularia daemia, Pergularia extensa, Daemin extensa, 
Cynanchum Calliate, Family : Asclepiadaceae. | 
(ଏଥ୍‌ରୁ ଜଣାପଡୁଛି ଯେ ବଂଶ ଏକ ହେଲେ ହେଁ ପ୍ରଜାତି ଓ ଜାତି ଭିନ୍ନ । ଏକାଧ୍ଵକ ବୈଜ୍ଞାନିକନାମ ବିଭିନ୍ନ 
ସମୟରେ ଦିଆଯାଇଛି । କିନ୍ତୁ ଗଛର ବର୍ଣ୍ଣନା ପ୍ରାୟ ସମାନ ) । 


ବଣୁଆ ଲଟା ବାଡ଼ରେ ମାଡେ । ଏହାର ପତ୍ରରୁ ଖିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫୁଲରେ ଛେଳି 
ଚିରଭଳି ହଳେ ଫଳ ଥାଏ । ଫଳ ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ଓ ଲୋମଶ । ଫ୍ମଲ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ ।ପତ୍ରର କାଠି 
ବଥରେ ଗେଞ୍ଜି ଦେଲେ ବଥ ପାଚିଯାଏ । ତା'ଭିତରେ ପୂଜ ମିଳେଇଯାଏ ! କାଠି କାଢ଼ିଦେଲେ ପୂଜ,ପାଣି 
ବାହାରକୁ ବାହାରି ଆସେ ଏବଂ ବଥ ଶୁଖୁଯାଏ (ଇତୁରଡି ଦେଖ) 


ଉତ୍ତର ଶସ୍ଯ - ଗୋଟିଏ ଶସ୍ଯ ଜାତୀୟ ଫସଲ ପରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଶସ୍ଯ ଜାତୀୟ ଫସଲ ଚାଷ କରିବା । 


ଉତ୍ତରାପଖୁଆ - ଦେଶୀ ଧାନ ଜାତି । ଧାନ ଛୋଟ, ଗୋଲ, ଚୋପ୍ଟା, ଧୀନ ମୂଳରେ ଦୁଇଟି ପକ୍ଷୀଥାଏ । ଚାଉଳ 
ସଫା, ଧଳା ! ଏ ଧାନ ବୃଡ଼ିଗଲାଣି । 


ଉତ୍ତରୀମେଘ - ଉତ୍ତରଦିଗରୁ ଆସ୍ତୁଥୁବ। ମେଘ । ଏ ମେଘ ଉତ୍ତର ଦିଗରୁ ଉଠେଇ ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗକୁ ଯାଏ । ଦକ୍ଷିଣା 
ପବନ ହେଲେ ଏ ମେଘ ବି ଉଡିଯାଏ |! ପବନ ନଥୂୁଲେ ଏ ମେଘରୁ ନିଶ୍ଚୟ ବର୍ଷାହୁଏ । 


“ଭତରା ମେଘ ଯଦି ଦକ୍ଷିଣେ ପଶେ 
ପୁତା କହଇ ନିଶ୍ଚେ ମେଘ ବରଷେ ।”' ( ଖନାବଚନ) 

ଉତ୍ପାଦକତା - ଉତ୍ପାଦନ କରିବା ଶକ୍ତି । 
ଏକ ଏକକ କ୍ଷେତ୍ର ଫଳରୁ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲର ଉତ୍ପାଦନ ଶକ୍ତି । ଯଥା ଓଡ଼ିଶାରେ ହେକ୍ସର ପ୍ରତି ଧାନ, 
ଚିନାବାଦାମ, ସୋରିଷ ଫସଲର ଉତ୍ପାଦକତା ଯଥାକ୍ରମେ ୧୪୮୦ କି.ଗ୍ରା ୧୨୦୦ କି.ଗ୍ରା ଏବଂ ୬୮୦ 
କି.ଗ୍ରା ଅଟେ । କ୍ଷେତ୍ରଫଳ × ଉତ୍ପାଦକତା = ମୋଟ ଉଦତ୍ପାଦନ | 

ଉଦ୍‌ଲିଆ -ପର ପୁରୁଷ ସାଙ୍ଗରେ ପ୍ରେମକରି ଚାଲିଯିବା । ପର ପୁରୁଷର ରକ୍ଷିତା ସ୍ତୀରୂପେ ରହିବା । 

ଉଦା ଖାଇବା - ଗୋରୁ ଉଠିଆ ଖାଇବା । କୌଣସି ଜଗୁଆଳ ନଥାଇ ଗୋରୁ ମନକୁ ବୁଲି ଖାଇବା । ଉଦା ଚରିବା, 
ଉଦାବୁଲିବା, ଉଦାଛାଡ଼ିଦେବା ଇତ୍ୟାଦି । (ଉଠିଆ ଖାଇବା ଦେଖ) 

ଉଦୁମ୍ବର -ଡିମିରିଗଛ, (ଡିମିରି ଗଛ ଦେଖ) । 

ଉଦ୍ୁମ୍ବରପର୍ଣ୍ଣୀ - ଦନ୍ତୀ ଗଛ 

ଉଦ୍ଦାଳ - ବଣ କୋଦୁଅ, ଓଉ ! ବାଳୁଙ୍ଗା, ରାହାଡି ଧାନ ! (ଏ ଦୁଇ ଶବ୍ଦର ବର୍ଣ୍ଣନା ଦେଖ ) । 

ଉଦ୍ଦଲନ -ଗରମ ମସଲା । ତରକାରିକୁ ବାସନା ଓ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଉଥିବା ବିଭିନ୍ନ ମସଲା । ଅଳେଇଚ, 
ଗୁଜରାତି, ଡାଳଚିନି ଇତ୍ୟାଦି ଗୁଷ୍ଚି 


ଉଦ୍ଧାତ ¬ ତୁଲୀ | (ଚୁଲୀ ଦେଖ ) । 
ଉଦ୍ୟାନ -ବଗିଚା । ବଗିଚାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫଳ, ପନିପରିବା ଫୁଲ ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଏ । ଉଦ୍ୟାନରେ ଯେଉଁ 
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ଫସଲ ବେଶି ବା ମୁଖ୍ୟ ସେହି ଅନୁସାରେ ଉଦ୍ୟାନର ନାମ କରଣ ହୋଇଥାଏ । ଯଥା- ପୁଷ୍ଠଉଦ୍ୟାନ, 
ନାରିକେଳ ଉଦ୍ୟାନ, ଆମ ଉଦ୍ୟାନ, ଇତ୍ୟାଦି । ଯେଉଁ ଫସଲ ଉଦ୍ୟାନ, ବାଟିକା, ବଗିଚା, ତୋଟାରେ ହୁଏ 
ତାକୁ ଉଦ୍ୟାନ ଫସଲ କୁହାଯାଏ । 
ଉଦ୍ଧର - (ଓଦର, ଓଦ୍ର, ଉଦର) 

ବାଉଁଶ ବତାରେ ତିଆରି ଲମ୍ବ ଅଳ୍ପ ଓସାର ଓ ଅଳ୍ପ ଗହିରିଆ ଟୋକେଇ । ଏହାକୁ ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଅନ୍ୟ 
ଜାଗାକୁ ନେଇ ହୁଏ । କେତେ ଏହାକୁ ବୁଣି ସାରିଲାପରେ ମାଟି, କାଦୁଅ ଓ ଗୋବରଲେସି ଟାଣ କରିଥାନ୍ତି । 
ଏହାକୁ ଶଗଡ଼ ଉପରେ ରଖ୍‌ ଏଥୁରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପଦାର୍ଥ ରଖୁ ନବା ଆଣିବା କରନ୍ତି । ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ 
ଖତ ବିଲକୁ ନେବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର ତଳେ ଗୋଟିଏ କଣାଥାଏ । ଏହି କଣା, ଅଖା, ପାଳ ବା 
କନାବିଣ୍ତାରେ ବନ୍ଦ ହୋଇଥାଏ । ବିଲରେ ଖତ କାଢ଼ିଲାବେଳେ ଏହି ବିଣ୍ଡା ଝିଙ୍କି ଖତ ଗାଳି ଦିଆଯାଏ । 
ରୋଗୀ ବୋହିବା ପାଇଁ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ନହେଲେ ହେଁ ଅସୁବିଧା ସମୟରେ ଓଦର ଭିତରେ ରୋଗୀକୁ ବସାଇ ବା 
ଶୁଆଇ ଦୂର ଦୃରାନ୍ତ ଡାକ୍ତରଖାନାକୁ ନେବା କିଛି ଅସାଧାରଣ କଥା ନୁହେଁ । ଉଦର ଧାନ, ମୁଗ ଇତ୍ୟାଦି 
ନେବା ଆଣିବାରେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । I 


ଉଦୁଖଳ -କାଠ ଗରିଣ୍ଡାରେ ଗୋଟିଏ ଗାତ ! ମୂଷଳରେ ଏଥ୍‌ରେ ଧାନ କୁଟି ଚାଉଳ କରନ୍ତି । ଏହା କାଠ ତିଆରି ଢିଙ୍କି 
ଉରାଣ୍ଡି । କେଉଟ ଘରେ ଚୂଡ଼ାକୁଟା, ଢିଙ୍କି ଭରା୍ଡି । 

ଉପଦଳ -ଫୁଲର ପାଖୁଡ଼ା ତଳେ ଓ ଡେମ୍ପର ଉପରକୁ ଥିବା ଅଂଶ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ କାଲିକ୍ସ (×) କହନ୍ତି । 

ଉ ପବ ନ - ଛୋଟ ତୋଟା, ଛୋଟ ବଗିଚା, କୁଞ୍ଜବନ । 


ଉପରମାଳ - ନଦୀର ଉପ୍ପରିି ସ୍ଥଳ । ଅବବାହିକା ଯେଉଁଠୁ ନଦୀ ବାହାରିଥାଏ । (ଉପର ମାଳରେ ବହୁତ ବର୍ଷା 
ହେଇଛି, ବଢ଼ି ହୋଇପାରେ ) । ଉପରମାଳରେ ବର୍ଷା ନାହିଁ । ହିରାକୁଦରେ ପାଣି ନାହିଁ। ବିଜୁଳି ଉତ୍ପାଦନ 
ହ୍ଵାସ | 


ଉପସର -ଛଡା ବା ଗାଲ ଗରମ ହୋଇଥୂଲେ ତାକୁ ଷଣ୍ଢ ପାଖକୁ ନେବା । ନଚେତ ଭେଟେରିନାରି ଡାକ୍ତରଖାନାକୁ 
ପ୍ରଜନନ କେନ୍ଦ୍ରକୁ ନେବା । 


ଉପସୂର୍ଯ୍ୟକ - ଜୁଳୁଜୁଳିଆ ପୋକ, ଜୋତିରଙ୍ଗଣ, ଏହାର ପେଟରୁ ରାତିରେ ଆଲୋକ ବାହାରେ | (ire fly glow 
ଠ୮m) | ଏହା ଚୋଟିଏ ଭୂଙ୍ଗ(ବଟିଲ୍‌) ବର୍ଷାଦିନେ ଏ ପୋକ ବେଶି ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଅନ୍ଧାର ରାତିରେ 
ଏମାନଙ୍କର ଆଲୁଅ ଦେଖାଯାଏ | ଏହା ଫସଫିନ୍‌ ହେତୁ ହୋଇଥାଏ । 


ଉପସୂର୍ଯ୍ୟା - ବତର ହୋଇଥୁବା ଗାଇ, ମଇଁଷି ଛଡ଼ା ରତୁମତୀ ଗାଇ, ମଇଁଷି ଛଡ଼ା | 
ଉଧଳ “ ଶଗଡର 'ଯାଉଁଳି ଦଣ୍ଡା । ଯେଉଁ ଶଗଡ ବଡ଼, ସେଥ୍‌ରେ ବେଶି ଜିନିଷ ଲଦା ହୋଇଥାଏ, ସେଥ୍‌ରେ ଯେଉଁ 
ଦଣ୍ଡା ଲାଗିଥାଏ ଏହାକୁ ଟାଣୁଆ ବଳଦ ଟାଣନ୍ତି । 


ଉଧ୍‌ - ଶଗଡ ଦଣ୍ଡା, କଦଳୀ ପୁଆ'। 
କଦଳୀ ଗରକୁ ଯୋଡ଼ି ବାନ୍ଧି ନୋଧା କରନ୍ତି (ନୋଧା ) (ନୋଧା ଦେଖ) । 


ଉପତ୍ୟକା - ଦୁଇ ପାହାଡ଼ /ପର୍ବତ ମଝିରେ ଥୁବା ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ ସମତଳ ଓ ଖାଲୁଆ ସ୍ଥାନ । ମାଟିର ଉପର ଅଂଶ ଦୁଇପଟୁ 
ବହି ଆସି ଏଠି ଜମା ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଉର୍ବର ଅଂଶ ।' ନଦୀ ଦ୍ଵାରା ପ୍ରବାହିତ୍‌ ପ୍ରଦାର୍ଥ (ପଟୁ କର୍ଦମ 
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ଇତ୍ୟାଦି ଜମାହୋଇ ଗଢ଼ିଉଠିଥ୍‌ବା ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ ସମତଳ ଜାଗା । କୋରାପୁଟର ପାହାଡ଼ମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଅନେକ 
ଉପତ୍ୟକା ଅଛି । ମହାନଦୀ ଉପ୍ରତ୍ଯକା ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶି ବନ୍ୟାହୁଏ । ଉପତ୍ୟକା ମୃତିକା ଉର୍ବର । ଏହାର 

ଉତ୍ପାଦନ କ୍ଷମତା ବେଶି । ପାହାଡ଼, ପର୍ବତ ଉପରକୁଥ୍‌ବା ଭୂମି/ ଜମିକୁ ଅଧ୍ତ୍ୟକା କୁହାଯାଏ | I 

ଉପୁରି - କାମ ନକରି .ପାଉଥ୍ବା ଟଙ୍କା, ପଇସା, ଧନ ରତ୍ନ । ବିନା ପରିଶ୍ରମ ଲବ୍ଧ ସମ୍ପତି । କେତେକ ବିଭାଗରେ 
ଉପରିଥାଏ ବୋଲି ସେ ବିଭାଗରେ ଚାକିରି କରିବାକୁ ଲୋକେ ଖୁବ ବିକଳ । ସେଥୁପାଇଁ ସେମାନଙ୍କୁ ଉପର 
ହାକିମକୁ କିଛି ଲାଞ୍ଚ ଦେବାକୁ ପଡ଼େ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଉପର ହାକିମଙ୍କର ଉପୁରି କୁହାଯାଏ । (ଆମରତ ଉପୁରି 
ନାହିଁ, ଆମେ ଯାହିତାହି ଚଳୁଛୁ ) । ଆୟ ବର୍ହିଭୂତ ଧନ | 

ଉପୁରିମୂଲ - ନିର୍ବାରିତ ସମୟ ବାହାରେ କାମ କରି ପାଉଥ୍‌ବା ମୂଲ । ସରକାରି ସଂସ୍ଥାରେ ସମୟ ବାହାରେ କାମ 
କରିବା ପାଇଁ ନୀତି ନିୟମ ନିର୍ବାରିତ ହୋଇଥାଏ । ଠିକା କାମରେ ଏପରି କିଛି ନଥାଏ । ଦିନକୁ ୮ ଘଣ୍ଟା 
ପରିଶ୍ରମ କରି ଦିନ ମଜୁରିଆଙ୍କୁ ଟ ୫୨/- ଦିନକୁ ଓଡ଼ିଶାରେ ମିଳେ । ଅନ୍ୟ ସମୟରେ କାମ କରି 
ନେଉଥୂବା ମୂଲକୁ ଉପୁରି (ଉପରି ) ମୂଲ କୁହାଯାଏ ! ଏ ମୂଲ ଥରକୁ ଥର ବଢୁଛି । 

ଉପୁରି ମଜୁରିଆ - ନିୟମିତ ମଜୁରିଆଙ୍କ ଠାରୁ କାମ ସାରିବା ପାଇଁ ଅଧକ ଲଗାଯାଉଥବା ମଜୁରିଆ । ବୁଣା, ରୁଆ, 
ବେଉଷଣ, ଧାନ କଟା, ଅମଳ ବେଳେ ବେଶି ଲୋକ ଦରକାର । ଏହି ସମୟରେ ନିୟମିତ କାମ କରୁଥ୍‌ବା 
ମଜୁରିଆଙ୍କ ଠାରୁ ବେଶି ସଂଖ୍ୟକ ମଜୁରିଆ ଲଗାଇବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ସେମାନଙ୍କୁ ମଧ୍ଯ ବେଶି ମୂଲ 
ଦିଆଯାଏ । ଏମାନଙ୍କୁ ଉପରି ମଜୁରିଆ କୁହାଯାଏ । 

ଉବୃକିବା -ବଳି ପଡ଼ିବା, ଅଧ୍କା ହୋଇଥୁବା ହେତୁ ରହିଯିବା । ଆମଠୁ ଉବୁକିଲେ ସିନା ତମକୁ ଦେବୁ, ବାଣ୍ଟିବୁ । 

| ଏତେ ଲୋକ, ଏ କଂଣ ଉବୁକିବ ? (ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ) | I 

ଉପୋଦିକା - ପୋଇଗଛ, ପୋଇଶାଗ |! ଉପୋଦକୀ | (ପୋଇ ଦେଖ) 

ଉଭା - ଯେଉଁ ଘରର ଚାଳ ବହୁତ ଉଚ୍ଚ | ଉପରକୁ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଅଂଶ ! (ବଡ଼ ଲୋକ, ତାଙ୍କର ଉଭା ଯେତେ, 
ପୋତା ସେତେ) ! 

ଉଭାଡ଼ି - ବିଲରେ ଫସଲ ଜଗିବା ପାଇଁ କରାଯାଇଥୁବା ଭାଡ଼ି, ପଲା ଏ ଭାଡ଼ିରେ /ପଲାରେ ଲୋକ ବସି ଗୋରୁ ଗାଇ, 
ଚଢ଼େଇ ହୁରୁଡ଼ାଇଥାଏ । ରାତିରେ ଚୋର, ବଣ୍ୟ, ପଶୁ ଇତ୍ଯାଦିଙ୍କୁ ଜଗିବା ପାଇଁ (ଜଗୁଆଳି ଏଠି ବସି 
ଥାଏ । (ଭାଡ଼ି/ପଲା ଦେଖ) ! 

ଉଭାପାଣି - ଖଜୁରି ରୂସ (ତାଡ଼ି ଦେଖ) । 

ଉଭା ବ୍ୟଞ୍ଜନ - ଖଡ଼ା । ଏ ଗଛ ଡେଙ୍ଗାରେ ବଢ଼େ । ଖଡ଼ାର ଶାଖାପ୍ରଶାଖା, ମୁଖ୍ୟ କାଣ୍ଡ, ପତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି ପରିବାରୂପେ 
ଖ୍ଆଯାଏ । (ଖଡ଼ା ଦେଖ) । 

ଉଭାଳିଆ ଘର - ଉଚ୍ଚାଘର | ଯେଉଁ ଘରର ପିଢ଼ା ବହୁତ ଉଚ୍ଚା । ଏପରି ଘରର ତୁଳି ମାରିବା କଷ୍ଟ । ଏତେ ଉପରକୁ ଛଣ 
ତଳୁ ଫୋପାଡ଼ି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଣୁ ପିଢ଼ା ମଝିକି ଓ ସେଠୁ ପୁଣି ତୁଳି ପାଖକୁ ଛଣ ପକାଯାଏ । (ଛପର ଦେଖ) | 

ଉଦୁ (ବୁ )ଜା - ଭୁଜା ଓ ହୁଡ଼ୁମ (ମଚ) ତିଆରି କରିବା (ଭାଜିବା) ପାଇଁ ଚାଉଳକୁ ଯେଉଁ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ପାଗ କରାଯାଏ ତାକୁ 
ଉଦୁ(ବୁ)ଜା କୁହାଯାଏ । ଏଥରେ ଉଷୁନା ଚାଉଳକୁ ଅଛ ସମୟ ( ୨-୩ ଘଣ୍ଟା) ପାଣିରେ ପକାଯାଏ ! ଛାଣି 
ପୃଣି ଶୁଖାଯାଏ । ସାମାନ୍ୟ ଅମ୍ତୁଲିଆ ଥଲାବେଳେ ବାଲି ହାଣ୍ଡିରେ ଭଜାଯାଏ । ସମୁଦାୟ କାମକୁ 
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ଉଦ (ବୁ )ଜାଇବା କୁହାଯାଏ । ହୁଡୁମ ପାଇଁ ଚାଉଳ ଉବୁଜେଇବା କାଇଦା ଅଲଗା (ହୁୃୁଡ଼ୁମ ଦେଖ) । ଭୁଜା 
ଓ ହୁଡ଼ୁମ ପାଗ କରିବା କାଇଦା ଆଧୁନିକା ଗୃହିଣୀମାନେ ଜାଣି ନାହାନ୍ତି । (ଭୂଜା ଦେଖ) 


ଉମା - ହରିଦ୍ରା୍‌ ହଳଦୀ 
ଉମାଇ - (ଉହ୍ନେଇ, ଉହ଼େଇ, ଉହାଇ, ଉମ୍ଭା(ନମ୍ଭେ)ଇ) ! 
ନିଆଁ ରଖୁବା ଜାଗା ! ମାଟି ପଲମରେ ନିଆଁ କରବା | 
“ “ଭାବେ ଶବର ରୂପଧରି, 
ଅଗ୍ନି ଉଦ୍ପାଇ ସଜକରି ।” 
ଉଦ୍ମେଇରେ ରଡ଼ ନିଆଁ କରି ପିଲାଙ୍କୁ ସେକନ୍ତି 
ଏକ ନିବୁଜ ହାଣ୍ଡି । ଏଥ୍‌ରୁ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ବାମ୍ଫ ବାହାରି ଯାଇପାରେ | ଉତ୍ତାପ ସହଜରେ ବାହାରି ଯାଇପାରେ 
ନାହିଁ । ଏହାକୁ ଉପରୁ ଘୋଡଣି ଦ୍ଵାରା ଘୋଡେଇ ତଳୁ ନିଆଁ ଜାଳିଲେ ଭିତରେ ଥୁବା ଜିନିଷ ବାମ୍ରେ ଓ 


ଭିତରେ ତାତିରେ ସିଝିଯାଏ । ଉତ୍ମେଇରେ ଏହି ପ୍ରଣାଳୀରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପିଠା ତିଆରି କରାଯାଏ । ପୋଡ଼ 
ପିଠା ବି । ଏହା ବର୍ଁମାନର (ଓଭନ୍‌, ଠ6n) | ପ୍ରେସର କୁକର ମଧ୍ଯ ଏକ ଉହ୍ଲେଇଁ ! 


ଉର।- ଓରା । ଘର ତିଆରି ପାଇଁ ଦୁଇ କାନ୍ଧକୁ ଯୋଡ଼ି ଯେଉଁ କାଠ ପଡ଼ିଥାଏ, ତାକୁ କଡ଼ି କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ବସାଇବା 
ପାଇଁ କାନ୍ଧ ଖୋଳି ଘରା ବି କରାଯାଇପାରେ । ଏହା ଉପରୁ ଶେଣୀ ଉଠେ । ଟାଣ ହେଲେ ଶେଣୀ ଶକ୍ତ 
ହୁଏ । ଶେଣୀକୁ ଖାପକରି ଉପରେ ଲମ୍ବବାଗରେ ଲମ୍ବ ଓରା ଦିଆଇଥାଏ । ଘରର ଶେଣୀ ( ଟ୍ରସ୍‌) ସଂଖ୍ୟା 
ଅନୁସାରେ ଘର ଏକ ଶେଣୀଆ, ୩ ଶେଣୀଆ ବା ପାଞ୍ଚ ଶେଣୀଆ ହୋଇପାରେ ! ଏହା କୋଠାଘରର ବିମ୍‌ 
(Beam) ବା କଡ଼ି । ଏହା ଉପରେ ଲାଗିଥ୍ବା କାଠ /ଲୁହା ବରଗାକୁ ଓରା କହନ୍ତି | 


ଉରି - ବନ୍ଧୁ ଘରକୁ ପଠାଯାଉଥ୍‌ବା ଭାର ବେଭାର । 

ଉରୁ ବୁକ -ଗବଗଛ, ଏରଣ୍ଡ ! (ଗବଗଛ ଦେଖ) 

ଉବବର - ଯେଉଁ ମୃଭିକାରେ ଫସଲ ଲାଗି ଆବଶ୍ୟକ ସମସ୍ତ ମୁଖ୍ୟ ଓ ଗୌଣ ପୋଷକ ଉପାଦାନ ଉପଯୁକ୍ତ 
ପରିମାଣରେ ଥାଏ । ଉର୍ବର ମୃତ୍ତିକାକୁ ଉପଯୁକ୍ତ ଭାବେ ପରିଚାଳନା କରାଯାଇ ପାରିଲେ ପ୍ରଚୁର ଉତ୍ପାଦନ 
ହୁଏ । ଏବଂ ଏହାର ଉତ୍ପାଦକତା ଅଧ୍ବକ ହୋଇଥାଏ । ଯେଉ ପଦାର୍ଥ ବା ଉପାଦାନ ପ୍ରୟୋଗ କଲେ ମୃରିକା 
ଉର୍ବର ହୁଏ ତାକୁ ଉବରକ କୁହାଯାଏ ।ଯଥା - ଖତ, ପିଡ଼ିଆ, ସାର, ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡ ଆଜୋଲା, ନୀଳ ହରିତ 
ଶୈବାଳ ଓ ବିଭିନ୍ନ ଉପକାରି ବୀଜାଣୁ । 

ଉର୍ବରୁ - କାକୁଡ଼ି | (କାକୁଡ଼ି ଦେଖ) । କର୍କଟିକା । 

ଉଲ - ମୋଟ, ଫୁଳାଳିଆ, କନ୍ଦଭଳି ଦେଖାଯାଉଥୁ୍‌ବା ଉଭିଦାଙ୍ଗ । ଯଥା- ଉଲକୋବି, ଓଲୁଅ, ଉଲି ପିଆଜ | 

ଉଲ୍ଲକୋବି - ଉଲ, ଗଣ୍ଡିକୋବି 
ହିନ୍ଦି - ଗାଣ୍ଡ ଗୋଭି, ଗୁଜରାତି, ମରାଠି - କନ୍ଦ | 
ବଙ୍ଗଳା - ଭଲ୍ଡ଼, କପି 
ତେଲୁଗୁ - ଗଡାକୋବି, ନୋଲଖୋଲ 
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OOO OOO er 
ଇଂରାଜୀ - ନଲ୍ଖୋଲ (Knol Khol), ଖୋଲରବି (Kholrabi) 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Brassica oleracea, Var gongylodes, Brassica caulocarpa, Fam : 
Cruiferae 


ଏହି ଜାତୀୟ କୋବିର କାଣ୍ଡ ଫପୁଲି ଯାଇ ବଡ଼ ମୋଟ ଗଣ୍ଡି ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଏକ ରୂପାନ୍ତରିତ କାଣ୍ଡ | 
ଏହାର ତଳେ ଚେର ଥାଏ ଏବଂ ଏହା ଉପରେ ପତ୍ର ଲାଗିଥାଏ । ପତ୍ରକୁ ଛିଣ୍ଡାଇ ଏହି ଗଣ୍ଡି ଅଂଶକୁ ତରକାରି 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ ବା ତରକାରିରେ ପଡ଼େ । ଏହି ଫସଲ ମଧ୍ଯ ଏକ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଫସଲ । ଏ 
ଫସଲ ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ଏହାର ମଞ୍ଜି ତଳିପକାଇ, ତଳି ରୋଇ ଏ ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ | . 

ଉଲଟ କମଳ - ଓଲଟ କମଳ ଦେଖ 

ଉ(ଓ)ଲି ପିଅଆଜ- 
ଇଂରାଜୀ ନାମ : Onion, Top onion, Egyptian Onion 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : 4//ium cepa L. Var. Viviparum, Var bulbiferum, Fam : Liliaceae. 


ପିଆଜ ସମ୍ଭବତଃ ଇରାନ୍‌ (ପାରସ୍ୟ) ଦେଶରୁ ଉଦୁତ । ଏହା ବର୍ଭମାନ ପୃଥ୍ବୀର ଅନେକ ଦେଶରେ ଚାଷ 
ହେଉଛି । ଭାରତରେ ପ୍ରଥମେ କୋଏମ୍ବାଟୂର ଓ କୁନ୍ମରରେ ଚାଷ କରାଗଲା । ଏହାର ଧାବକ କନ୍ଦ ପରିବା ଓ 
ମସଲା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ପିଆଜ, ଧଳା, ନାଲି, ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ | ଏହାର ପତ୍ରଗୁଡିକ 
ମୂଳରୁ ମୋଟା ହୋଇ ଫୁଲି ଉଠେ ! ଏହାକୁ ପିଆଜ ରୂପେ ଆମେ ଖାଉ । ପିଆଜ ପତ୍ର ଗୋଲ, ଗାଢ଼ ହରିତ 
ଓ ଲମ୍ବା । ଉପର ଅଗ ମୁନିଆ କିନ୍ତୁ କଣ୍ଟାଳିଆ ନୁହେଁ । ଉଲି ପିଆଜ ମୋଟା ମୋଟା ହୋଇ ବଢ଼େ । 
ଗୋଟିଏ ଉଲି ପିଆଜକୁ ଛଡ଼ାଇଲେ ଜଣାପଡ଼ିବ ଯେ ପିଆଜ ଉପରେ କୋତୋଟି ପତ୍ର ଶୁଖ୍ଯାଇଥାଏ | ଏହା 
ଶୀଘ୍ର ଓ ସହଜରେ ଛାଡ଼ିଯାଏ ! ଏହା ତଳେ ରସାଳ ପତ୍ର ଥାଏ । ରସାଳ ପତ୍ରଗୁଡିକ ପତ୍ରର ସମାହାର । 
ଗୋଟିଏ ପତ୍ର ଉପରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ପତ୍ର ସାନ୍ଧିତ ଭାବେ ଯାକିଯୁକି ହୋଇ କନ୍ଦ ତଳକୁ ଥବା ଚେର ସହିତ 
ଲାଗିଥାଏ । ପ୍ରତି ପତ୍ର ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଅତି ସରୁ ପରଦା ଥାଏ । ଏହି ପରଦାକୁ ମଧ୍ଯ ଅଲଗା କରିହୁଏ । 
ଏ ପିଆଜର ବଂଶ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାରାକରି ଲଗ୍ରାଯାଏ ! ମଞ୍ଜି ମଧ୍ୟ ଲଗାଯାଇ ଫସଲି ହୁଏ । 


ଦେଶୀ ପିଆଜର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ 4//ium cepa, var multiplicans ଵା Var.solanium ବା 
var.aggregatum ! ଏହାକୁ ଆଳୁ ପିଆଜ Potato Onion ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! ଦେଶୀ ପିଆଜ ବହୁଗୁଣିତ 
ହେଉଥିବା (multiplier) ପିଆଜ ! ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ରମ୍ଭା, ଛାଚି, ଜହରି ବା ନାଲି ପିଆଜ କୁହାଯାଏ ! ଦେଶୀ 
ପିଆଜ ଓଲି ପିଆଜ ଠାରୁ ବେଶି ରାଗ (ଜହରୀ ) ! ଏହାର ପତ୍ର ମଧ୍ଯ ଦେଶୀ ପତ୍ରଠାରୁ ବେଶି ରାଗୁଆ । 
ଏହା ପିଆଜର ତଳ ବା ଭୂମି ପାଖରେ ଥିବା ଏକାଧୁକ ସ୍ଵୀତ ପତ୍ରର ସମାହାର । ରମ୍ଭା ଦେଶୀ, ଜରପଡ଼ା, 
ତ୍ରିପୁରୀ, ବର୍ମୁଡ଼ା, ଗ୍ରାନୋ ଇତ୍ଯାଦି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ରାଗୁଆ ପିଆଜ ବା ଦେଶୀ ପିଆଜ 1 ଏ ଗୁଡିକ ତମ୍ବା 
ବା ଅନ୍ଧ ଲାଲ ରଙ୍ଗର ମଧ୍ଯ ହୋଇଥାଏ ¦ ଏ ପିଆଜର ବଂଶ କୋଲା ଲଗାଇ ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଏ | 


ଉଭୟ ପ୍ରକାର ପିଆଜରେ ଶଣ୍ଢା ହୁଏ ! ଶଣ୍ଢା ଅଗରେ ଫୁଲ ପୁଟେ । ଫୁଲରେ ମଞ୍ଜି ଧରେ । ଓଲି ପିଆଜର 
ମଞ୍ଜି ବଡ଼ । ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ରଖୁ ଚାରା କରାଯାଏ । ଏହି ଶଣ୍କା ମଧ୍ଯ ଖୁଆଯାଏ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର ପିଆଜକୁ 
ମସଲା ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ପିଆଜ ଭାଜି, ପୋଡ଼ି, ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ପିଆଜ ପତ୍ରର ପାଣି 
ଆଖୁରେ ପଡ଼ିଲେ ଆଖୁରୁ ପାଣି ବହେ । ଆଖୁ ସଫା ହୋଇଯାଏ | ପିଆଜର ଅନେକ ଓିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । 
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ଏହା ମୃତ୍ର ବର୍ବକ, କଫ ନିଷ୍କାସନ, ଶୋଥ ଓ ଜଳୋଦରି ହ୍ଵାସକ । ଏହାର ରସ କେଶ ବ୍ରଦ୍ଧିରେ ସାହାଯ୍ୟ 
କରେ ! ଏହାର ଚୋପାରୁ ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗ ଲୁଗାପଟା ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ପିଆଜର ବାସନା ଏଥୁରେ ଥିବା ଆଲିଲ୍‌ ସଲଫାଇଡ଼ (a1 ulphide) ହେତୁ ହୋଇଥାଏ ! 

ଆମ ରାଜ୍ୟରେ ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ଏକ ରବିଫସଲ (ଶୀତଦିନିଆ) ଫସଲ । କିନ୍ତୁ ଏହା ଉପଯୁକ୍ତ 
ପରିବେଶରେ ବର୍ଷସାରା ବି ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ଓଲି ପିଆଜ ହେକୁର ପିଛା ୧୦୦-୧୮୦ କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ ଓ 
ଦେଶୀ ପିଆଜ ୮୦-୧୪୦ କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ ଅମଳ ଦିଏ ।  . 


ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ପ୍ରଦେଶର ନାସିକ ଅଞ୍ଚଳରେ ପିଆଜ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ନାସିକରୁ ପିଆଜ ନ 
ଆସିଲେ ଭାରତର ସବୁଆଡ଼େ ପିଆଜ ଅଭାବ ଦେଖାଯାଏ ଏବଂ ଦାମ ବହୁତ ବଢ଼ିଯାଏ । ପୋଖରାନ୍୍‌ରେ 
ଆବଣିବ ବୋମା ପରୀକ୍ଷା ବେଳେ ପିଆଜ ଦାମ ବହୁତ ବଢ଼ିଯାଇଥୁଲା । 


ପିଆଜର ଅନେକ ଓିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ପିଆଜ ଚୋପାରୁ କ୍ଲେରସେଟିନ (qପe:tin) ମିଳେ | ପିଆଜର 
ବାହାର ପଟର ଶୁଖୁଲା କାତି (ଚୋପା )ରୁ ଏବଂ ଭିତର ରସାଳ, ଚୋପା (କାତି, ପତ୍ରରୁ ଫ୍ଲାଭୋନଏଡ଼ 
ଏବଂ ଅନ୍ୟ ପ୍ରକାର ଫେନୋଲିକ୍‌ ଜଟିଳ ପଦାର୍ଥ ମିଳେ । ପିଆଜର କନ୍ଦରେ ଥବା ପଦାର୍ଥ ଗ୍ଲାଇକୋଲିକ୍‌ 
ଅମ୍ଲର (glycolic) ସକ୍ରୀୟାଂଶ ଅଟେ । ପିଆଜରେ ଓ ପିଆଜ ଉପର ପତ୍ରରେ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ ‘କଂ ଥବାରୁ 
ଏହା ଆକ୍ଷି ପାଇଁଅତି ଉପକାରି । କଅଁଳିଆ ଗଛରେ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ 'ଗ”' ଏବଂ ଅନେକ ଲୌହ ଲବଣ ଥାଏ । 
ପିଆଜ ପକେଟରେ ରଖୁଲେ ବା ଅଣ୍ଟାରେ ମାରିଲେ ଅଂଶୁ ଘାତରୁ ରକ୍ଷାମିଳିଥାଏ । ପୋକ, ମହୁମାଛି, 
ବିରୁଡ଼ି, କଙ୍କଡ଼ା ବିଛା (ମାଙ୍କଡ଼ସା) କାମୁଡ଼ିଲେ ଛେଚାପିଆଜ ଲଗାଇଲେ ବିନ୍ଧା ଦୂରହୁଏ କାରଣ 
ଛେଚାପିଆଜ ଲାକ୍ରଟିକ ଅମ୍ଳ ପ୍ରଭାବ ଦୂର କରେ | 

ଉଲଟ କମଳ - (ଓଲଟ କମଳ) 
ଇଂରାଜୀ ନାମ - Devil's cotton, Indian Perennial hemp 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 45roma augusta L.F., Family : Sterculiaceae. 


ବହୁ ବର୍ଷିକ ଗ୍ଲୁମ । ପତ୍ର ନିମ୍ନ ପାର୍ଶ୍ଧମୋଟା, ପ୍ରଶାଖା ଯୁକ୍ତ । ସ୍ତବକ (ପୁଷ୍ପ ଗୁଳୁ), ଲୋମଶ, ଫଳରେ ବହୁତ 
ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ଫଳ ଲୋମାବୃତ । 


ଉଲା ଉଠା (ଓଲାଉଠା) - ଝାଡ଼ାବାନି (ହଇଜା) । ଡାଇରିଆ ! ଏଥୁରେ ଗୋଡ ହାତ ଅବସ ହୋଇଯାଏ । ବାକୁଲା 
ଉଠେ | ଏବେ ଏହା ଆଉ ମାରାତ୍ମକ ନୁହେଁ । 


ଉଲୁଅ - (ଓଲୁଅ) ଓଲୁଅ ଦେଖ । 
ଉଲମ୍‌ - ବର, ଓସ୍ତ, କିଆ ଓ ସୁନ୍ଦରୀ ଗଛ ଓହଳ ! 


ଉଲୁରା (ଓଲରା) - ଚାଳରୁଛଣ କାଢ଼ିଦେବା, ଚାଳ ଛପର କରିବା ପାଇଁ ଆଗରୁ ଛପର ହୋଇଥୁ୍‌ବା ଛଣକୁ ଖସାଇ 
ଦେବା । ଏହାକୁ ପିଢ଼ାରେ ଚଢ଼ି ଗରି ଗରି କରି ଛଣ କାଢ଼ି ବିଡ଼ା ବାନ୍ଧି ତଳକୁ ଖସାଇ ଦିଆଯାଏ । ଚାଳରୁ 
ନଡ଼ା ଓଟାରି ଆଣିବା (ଚାଳରୁ ବଳଦଟା. ଛଣ ଓଲାରି ଖାଇଗଲା ! କୁଟା ଗଦାରୁ କୁଟା ପୁଳାଏ ଓଲାରି ଆଣ, 
ଗୋରୁ ଖାଇବେ, ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ) ! ଶିଗଡ଼ରେ ବୋଝ୍‌ ଲଦାହୋଇଥ୍‌ବା ବେଳେ ଆଗପଟ ଖାଲି 
ହୋଇଗଲେ ବା ପଛ ପଟକୁ ବେଶି ଭରା ପଡ଼ିଲେ ଶଗଡ ଓଲରା ହୋଇଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଆଗ: 
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OO NE OT CC OE ee Pe re OO er 
ମହଣ୍ଡାରେ ବସିଗଲେ କିମ୍ବା କିଛି ଭାର ଶଗଡ ପଛରୁ ଆଗକୁ ନେଇଗଲେ ଶଗଡ ଆଉ ଉଲରା ( ଓଲରା) 
ରହେ ନାହଁ । ଓଲରା ହେଲେ ଯୁଆଳି ବଦଳଙ୍କ କାନ୍ଧରୁ ଉପରକୁ ଉଠିଯାଏ ! ମୁଣ୍ଡବାଳ ଓଲରା ଇତସ୍ତତ, 
ଅସଜଡ଼ା ରଖୁବା ବାଳକୁ ଓଲରା କରି ବେଳେବେଳେ ଝିଅମାନେ ଖରାଦିଅନ୍ତି। ଯିଏ ବାଳକୁ ସବୁବେଳେ 
ଓଲରା ( ଉଲରା ) ରଖେ ତାକୁ ଓଲର-: ( ଉଲରା ) ବାଳି କୁହାଯାଏ । 

ଉଶୀର ¬ ବେଣା ଚେର ( ବେଣାଚେର ଦେଖ) 


ଉଷ- ଲୁଣିଆ ମାଟି, କ୍ଷାରିମାଟି । 


,ମାଟିରେ ଲବଣ କାରି ଧନାୟନ (କାଟାୟନ) ଓ ରଣାୟନ (ଆନାୟନ) ପରିମାଣ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ପରିମାଣରୁ ବେଶି 
ହେଲେ ମାଟିକୁ ଲୁଣିଆ ( ଲବଣାକ୍ତ), :କ୍ଷାରି, ଉଷର ଇତ୍ୟାଦି କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ଅଞ୍ଚଳରେ ବୃଷ୍ଟିପାତ କମ 
ଏବଂ ଏହା ତୁଳନାରେ ବାଷ୍ଠୀଭବନ ବେଶି ସେଠି ମୃତ୍ତିକା ସାଧାରଣତଃ ଲୁଣିଆ (ଲବଣାକ୍ତ) । ଲୁଣର 
ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ମୃଭିକାକୁ ବିଭିନ୍ନ ନାମ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଗାଙ୍ଗେୟ ସମତଳ ଭୂମି, 
ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶ, ହରିଆଣା, ଦିଲ୍1, ପଞ୍ଜାବ, ରାଜସ୍ଥାନ, ବିହାରର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳ, ମଧ୍ୟପ୍ରଦେଶର 
କଳାମାଟି, ଗୁଜରଟ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ରର କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ଆନ୍ଧ ତାମିଲ ନାଡ଼ୁ ଏବଂ ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ଯର ସମୁଦ୍ର 
ଉପକୂଳବର୍ଭୀ ଅଞ୍ଚଳର ମାଟି ଲବଣାକ୍ତ । ଏହି ମୃତତୀକରେ କାଲସିଅମ, ମାଗ୍ନେସିଅମ ଓ ସୋଡ଼ିଅମ ଆୟନ 
ପରିମାଣ ପୋଟାସିୟମ ଆୟନ ପରିମାଣଠାରୁ ,ବେଶି । ଏଥ୍‌ରେ ରଣାୟନ ଯଥା- ବାଇକାରବୋନେଟ୍‌, 
ବୋରେଟ୍‌, ପରିମାଣ କମ । ଧନାୟନ (କାଟାୟନ ), ରଣାୟନ ( ଆନାୟନ) ପରିମାଣ ଏବଂ ମୃରିକ୍ଲାର 
ଅମ୍ଳତାମୂଲ୍ୟ (ପି.ଏଚ) ଅନୁସାରେ ମୃଭିକାର ଲବଣାକ୍ତତାକୁ ବିଭିନ୍ନ ଶ୍ରେଣୀରେ ଭାଗକରାଯାଇଥାଏ,। ଏହି 
ଅନୁସାରେ ମୃଭିକାକୁ ଲବଣାକ୍ତ (ଲୁଣିଆ ) (ସାଲାଇନ୍‌ ), ଏବଂ ଉଷର (କ୍ଷାରି ), ସୋଡ଼ିକ୍‌ ମୃଭିକା 
କୁହାଯାଏ । 

ମୃତ୍ତିକାରେ କାଲସିଅମ (ୂର୍ଣ୍ଧ), ମାଗ୍ରେସିଅମ (ଭ୍ରାଜାତୁ), ପରିମାଣ ବେଶୀ ଓ ସୋଡ଼ିଅମ (କ୍ଷାରାତୁ) 
ପରିମାଣ କମ । ମୃରିକାର ପରିପ୍ଲ୍‌ କ୍ତ ନିର୍ଯ୍ୟାସର ବିଦ୍ୟୁତ ପରିବାହିତା, ମିଟର ପ୍ରତି ୪ ଡେସି ସାଇମନରୁ 
ବେଶି, ବିନିମୟି ସୋଡ଼ିଅମ ( କ୍ଷାରାତୁ) ପରିମାଣ ଶତକଡ଼ା ୧୫ରୁ କମ ଏବଂ ଅମ୍ବତା ମୂଲ୍ୟ ୭ରୁ ବେଶି 
କିନ୍ତୁ ୮.୫ରୁ କମ ହେଲେ ଏହାକୁ ଲବଣାକ୍ତ ମୃଭିକା କୁହାଯାଏ । ଓଡ଼ିଆରେ ଏହାକୁ ଲୁଣ (ଲୁଣିଆ) ମାଟି 
କୁହାଯାଏ । ଭାରତର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହାକୁ ଥର, ଲୁଣ, ପୋକା(ଖା)ଲି, କାରି, କ୍ଷାରି ମୃଭିକା 
କୁହାଯାଏ | 

ପରିପ୍ଟ୍‌ କ୍ତ ମୃତିକା ନିର୍ଯ୍ୟାସର ବିଦ୍ୟୁତ୍‌ ପରିବାହିତା ମିଟର ପ୍ରତି  ଡେସି ସାଇମନ୍‌ରୁ କମ, ବିନିମୟି 
ସୋଡ଼ିଅମ (କ୍ଷାରାତୁ) ପରିମାଣ ଶତକଡ଼ା ୧୫ ଭାଗରୁ ବେଶି ଏବଂ ଅମ୍ବତାମୂଲ୍ୟ (ପି.ଏବ୍‌ ) ୮.୫ରୁ 
ବେଶି ହେଲେ ମୃରିକାକୁ ଉଷର, କ୍ଷାରି, ରାଖର, ଛୋପ(ପା)ନ କାଇଁ ଇତ୍ୟାଦି କୁହାଯାଏ । ଏପରି 
ମୃଭିକାରେ ଭଲ ଫସଲ ହୁଏ ନାହିଁ । 

ଏହି ସବ୍ର ଆୟନ ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ଏପରି ମୃଭିକାକୁ ସାଧାରଣ କୃଷ୍ୟଣ ( ରିକ୍ାମେସନ ) ଲାଗି ଉପାୟ 
ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । କେବଳ ଲବଣାକ୍ତ ମୃତ୍ତିକାରେ ପାଣି ମଡ଼ାଇ ମୃଭତିକାରୁ କାଲସି ଅମ ଓ ମାଗ୍ଟେସିଅମ 
ପ୍ରକ୍ଷାଳିତ କରି (ଲିଚିଂ) ଏହାକୁ କୃଷ୍ୟ କରୀଯାଇପାରେ ! ସୋଡ଼ିଅମ (କ୍ଷାରାତୁ) ପରିମାଣ ବେଶି 
ହୋଇଥୁଲେ ଜିପ୍‌ସମ୍‌ (କାଲସିଅମ ସଲଫେଟ) ପ୍ରୟୋଗ କରି ବିନିମୟ ପ୍ରଣାଳୀରେ ମୃଭିକା ଶ୍ଵେଷାଭରୁ 
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କ୍ଷାରାତୁ ପରିମାଣ ହ୍ରାସକରି ମୃତତିକାକୁ ସୁଧାର ବା କୃଷ୍ୟ କରାଯାଇପାରେ ! ଏଥୁପାଇଁ ଅଳ୍ପ କେତେ ମାସରୁ 
ଏକାଧୂକ ବର୍ଷ ଲାଗିପାରେ । ଉତ୍ପାଦକତା ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଥର ଓ କ୍ଷାରାତୁ ମୃତ୍ତିକା ଅତି ସମସ୍ୟା ବହୁଳ ମୃରିକା । 


ଉଷଣ - ବଣ ପିସ୍ତଳୀ । (ବଣ ପିସ୍ତଳୀ ଦେଖ ) । ମରିଚ, ଶୁଣ୍ଠି, ଧଳାଚିତା । 

ଉଷଣା : - ପିସ୍ତଳୀ 

ଉଷଣ ଯନ୍ତ୍ର - ପାଣି ଛଣା ଯନ୍ତ୍ର । ଫିଲ୍ଟର 

ଉଷିଂଲା (ଭରଷୈଇଲ।) - ଉଷୁନା ଚାଉଳ । 

ଉଷ୍ୁ ଆଁ - ଧାନ ଉଷେଇଁବା । 

ଉଷୁଆଁ ହାଣ୍ଡି - ଯେଉଁ ହାଣ୍ଡିରେ ଧାନ ଉଷୁଆଁ ଯାଏ । ଏ ହାଣ୍ଡି ଆକାରରେ ବଡ଼ ଓ ସାଧାରଣ ହାଶ୍ଡିଠାରୁ ମୋଟା । 


ଟାଣ ପୋଡ଼ ହୋଇଥାଏ । ଧାନ ଉ୍ୈଇବା ପାଇଁ ନଉତି ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଏ ନଉତି ଶୀଘ୍ର ଚଅରି 
, ଯାଏ ନାହିଁ କି ଫାଟେ ନାହିଁ । ଏ ନଉତିର ତଳ ପଟ (ଗାଶ୍ି) ମୋଟ । 


ଉଷ୍ଟନ। - ଉଷୁଆଁ ହୋଇଥବା ଧାନର ଚାଉଳ ବା ଚାଉଳ ଚୁନା । ଯେଉଁ ପାଗରେ କେବଳ ଉଷୁନା ରନ୍ଧାଯାଏ ତାକୁ 
ଉଷୁନା ପାଗ କୁହାଯାଏ । 


ଉଷୈଇବା - ଏହା ଧାନରୁ ଚାଉଳ କରିବା ଏକ ପ୍ରଣାଳୀ । ଧାନ ଉଷୁର(ସୁ)ଆଁ ପଦ୍ଧତି କେବେ ଆରମ୍ଭ ହେଲା କେହି 
କହି ପାରିବେ ନାହିଁ । ଏହାର ଇତିହାସ ଅତୀତର ବିସ୍ମ ତି ଗର୍ଭରେ ଲୀନ ହୋଇଯାଇଛି । ଏହା ଅନ୍ୟୁନ 
ପାଞ୍ଚହଜାର ବର୍ଷର ପୁରୁଣା ପଦ୍ଧତି । ଏବେ ମଧ୍ଯ ଚାଲିଛି । ଏହି ପଦ୍ଧତି ଧାନରୁ ଚରଣତ )ଷୁ ଛଡ଼ାଇବା ପାଇଁ 
ବୋଧେ ଆରମ୍ଭ ହୋଇଥଲା । ଭାରତରେ ଖାଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଧାନର ପ୍ରାୟ ୬୦ ଭାଗ ଉଆ ଯାଏ । 
ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ପାର୍‌ ବଏଲିଂ (Par boiling) କୁହାଯାଏ ! ଧାନ ଉଷୈଇବାରୁ ଅନେକ ଉପକାର 
ମିଳେ | ଏହି ପଦ୍ଧତି ହେଡୁଂ ଚାଉଳ ଟାଣ ହୁଏ ଏବଂ କୁଟିଲେ ଧାନ ପରିମାଣ ତୁଳନାରେ ଚାଉଳର ଶତକଡ଼ା 
ଭାଗ ବେଶି ହୁଏ । ଚାଉଳ ଗୋଟାରହେ, ଖୁଦ କମ ହୁଏ | ଉଷୁଆଁ (ଉଷୁନା) ଚାଉଳର ଗୁଣ ଅରୁଆ 
ଚାଉଳ ଗୁଣ ଠାରୁ ଅଲଗା । ଢିଙ୍କି କୁଟା ଚାଉଳ (ଅରୁଆ ବା ଉଷୁନା) କଳ କୁଟା ଚାଉଳଠାରୁ ବେଶି 
ପୁଷ୍ଟିକର (ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଦେଖ ) ! ଉଷୁନା ଚାଉଳର ଭାତ ଅଠାଳିଆ ହୋଇ ପୁଳା ପୁଳା ହୋଇ ଲାଗି 
ଯାଏ ନାହିଁ । ଭାତ ଗୋଟା ଗୋଟା ହୋଇ ରହେ । ଏହା ଖାଇବା ପାଇଁ ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ । ଭଲ ପଖାଳ 
ହୁଏ । ହାଣ୍ଡିଆ ମଧ୍ଯ ହୁଏ । ହାଶ୍ଡିଆକୁ ଅରୁଣାଞ୍ଚଳରେ ଲାଉପାଣି କହନ୍ତି । ଆଗନ୍ତୁକମାନଙ୍କୁ ଲାଉପାଣି 
ପରଶିବା ଏକ ପରମ୍ପରା । ଯେଉଁମାନେ ଉଷୁନା ଚାଉଳଭାତ ଖାଇବାରେ ଅଭ୍ୟସ୍ତ ସେମାନେ ଅରୁଆ ଭାତକୁ 
ପସନ୍ଦ କରନ୍ତି ନାହିଁ । ( ୧୯୬୫ ମସିହାରେ, ଯେତେବେଳେ ପ୍ରଥମେ ଅଧୁକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ 
ହେଲା, ସେତେବେଳେ ଅଧୂକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନରୁ ଭଲ ଚାଉଳ ହେଉନାହିଁ ବୋଲି ଅଭିଯୋଗ କରି ମୂଲିଆ 
ଏ ଧାନ ନେଉ ନଥୁଲେ । କହୁଥିଲେ-ପଖାଳ ଗୋଳେଇ ହୋଇଯାଉଛି । ପାଣିଚିଆ ଲାଗୁଛି । ଆମ ଦେଶୀ 
ଧାନ ଦିଅ, ଇତ୍ଯାଦି । ଉଷୁନା ଧାନ ଚାଉଳର ପୁଷ୍ଠିଗୁଣ ବେଶି । କାରଣ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ତୁଳନାରେ ଉଷୁନା 
ଚାଉଳରେ 'ଖଂ ବର୍ଗର ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ ବେଶି ଥାଏ | ଉଷୁଆଁ ଧାନର ଚାଉଳ ବେଶି ଦିନ ରହିପାରେ । (ଏବେ 
ମଧ୍ଯ କେତେକ ନିଜ ଘରେ ଖାଇବା ପାଇଁ ଦେଶୀଧାନ କରୁଛନ୍ତି ଓ ଉଷଇଁଛନ୍ତି କିନ୍ତୁ ଅଧୁକ ଅମଳ କ୍ଷମଧାନ ଓ 
କଳ କୁଟା ଚାଉଳ ବିକ୍ରି କରୁଛନ୍ତି) । 
ଉଷାଇଁବା ପ୍ରଣାଳୀ: ଦୁଇ ପ୍ରକାର ! ଏକଉଷିଆଁ ଓ ଦୋ ଉଷିଆଁ । ଏକ ଉଷିଆଁ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଧାନକୁ ରାତିଏ ଦି 
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TO Oe 
ରାତି ( ୨୪-୪୮ ଘଣ୍ଟା) ପାଣିରେ ଭିଜାଇ ରଖାଯାଏ । ତା ପରଦିନ ପାଣିନିଗାଡ଼ି ହାଣ୍ଡିରେ ବା କୌଣସି 
ବଡ଼ ପାତ୍ରରେ ପୂରାଇ ସିଝାଯାଏ । ଧାନର ଗାଲି ଫାଟିଗଲେ କାଢ଼ିନେଇ ଶୁଖାଯାଏ । (ଧାନର କିସମ 
ଅନୁସାରେ ସାମାନ୍ୟ ଗାଲିଫଟା ହେବାଯାଏ କି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଗାଲି ପାଟିବାଯାଏ ଉଷୈଇବା ଅଭିଜ୍ଞତା ଉପରେ 
ନିଭର କରେ । ଶୁଖ୍ଗଲେ: ତୋଳି କୁଟାଯାଏ ! ଢିଙ୍କିରେ କୁଟୁଥୁଲେ ଏବେ ଧାନ କୁଟା କଳକୁ ନେଉଛନ୍ତି । ଏ 
ଚାଉଳକୁ ଏକଉଷୁଆଁ ଉଷୁନା ଚାଉଳ କୁହାଯାଏ । ପୂର୍ବ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ଧାନ ଉର୍ଷେଇବା ପଦ୍ଧତି 
ପ୍ରଚଳତ ଏବଂ ସ୍ଥାନ ଭେଦରେ ଏହାର ଅନେକ ବିଭିନ୍ନତା ରହିଛି । 


ଦୋଉଷିଆଁ ¬ ଏ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଆଗ ପ୍ରଣାଳୀଭଳି ଧାନ ପାଣିରେ ବତୃରାଯାଏ କିନ୍ତୁ ଅଳ୍ପ ସମୟ - ୮ ରୁ ୧୦ 
ଘଣ୍ଟା ମାତ୍ର । ପାଣିନିଗିଡ଼ା ଧାନକୁ ୧୫-୨୦ ମିନିଟ୍‌ ସିଝାଯାଏ । ଏହାକୁ ବମ୍ପେଇବା କହନ୍ତି । ବାମ 
ଆସିଗଲେ ଉଷୁମ ପାଣିରେ ( ୪୫°ସେ ତାପମାନ) ପୁଣି ବତୁରାନ୍ି । ରାତିଏ ବା ଦୁଇରାତି ବତୁରିଲା ପରେ 
ପାଣି ଛାଣି ଧାନର ଗାଲି ଭଲ ଭାବରେ ଫାଟିବା ଯାଏ ସିଝାନ୍ତି । ଧାନ ସିଝିଗଲେ ଖରାରେ ଶୁଖେଇ ରଖନ୍ତି । 
ଏହାକୁ ଦୋ ଉଷିଆଁ କହନ୍ତି । ଏ ଚାଉଳକୁ ଦୋ” ଉଷୁଆଁ ଉଷୁନା ଚାଉଳ କହନ୍ତି । ଏ ଚାଉଳ ଭାତ ହେବା 
ପାଇଁ ବେଶି ସମୟ ଫୁଟେ ଏବଂ ଭାତ ଭଲ ଭେଟାଏ । ଅର୍ଥାତ୍‌ ବେଶି ଲୋକ ଖାଇପାରିବେ । ଭାତ ବେଶି 


ଫୁଲେ । ଏ ଭାତର ବାସନା ନିଆରା । ଭାତ ମିଠା ଲାଗେ | ଖାଇଲେ ପେଟ ଭରିଯାଏ ଓ ଶାନ୍ତି ଲାଗେ । 

ଉହଳ - (ଓହଳ) ଗଛର ଗଣଶ୍ଡିରୁ, ଡାଳରୁ ବାହାରି ତଳକୁ ଓହଳୁଥ୍‌ବା ଚେର । ଏ ଚେର ତଳେ ଲାଗିଲେ ପୁରା ଟାଣ 
ହୋଇ ଗଛର ଗଣ୍ଡି ଭଳି କାମ କରେ ଏବଂ କିଛି ବର୍ଷବାଦ ଏହା ଓହଳ ଥୁଲା ବୋଲି ଚିହ୍ନିହୁଏ ନାହିଁ । 
ଉଦାହରଣ ବର ଓହଳ ¦! ଜାତୀୟ ଉଭିଦ ଉଦ୍ୟାନରେ (National Botanical Garden, Sibpur, 
Kolkata ର ୫୦୦ ବର୍ଷର ପୁରୁଣା ବରଗଛରେ ୧ ୨୦୦ ଓହଳ - ଗଣ୍ଜିଥୂଲା | ଓସ୍ତ, କିଆ, କେତକୀ ଏବଂ 
ସୁନ୍ଦରୀ ଗଛରୁ ମଧ୍ୟ ଓହଳ ବାହାରେ । କିଆ ଓହଳ ଚିରି ପଟ କରନ୍ତି ଏ ପଟ ଘର ଛପରରେ ବନ୍ଧା ବନ୍ଧି 
କାମରେ ଲାଗେ । କୋରଟର କାମଦିଏ । 

ଉହ। - କମାର ଶାଳରେ ନିଆଁ କରିବା ଯନ୍ତ୍ର ବା ସାଧନକୁ ଉହା କହନ୍ତି । 

ଉହା ଜର - ଏହା ନାକ ଭିତରେ ଛୋଟ ଆବୁ ଭଳି ଫୁଲିଗଲେ ହୁଏ । ଏଥୁରେ ବଦ ରକ୍ତ ଥାଏ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ 
ପଲ୍ଲିପ୍‌ (oly) କହନି । ପେଟ ଗରମ ହେଲେ ପଲିପ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ମା'ପେଟ ଓ କୁମ୍ଭାର ଉହା 
ନିବୁଜ, ସେଥ୍ରୁ.କଂଣ ବାହାରିବ କୃହି ହବନି ! 

ଉ( ଓ ) ହଲେଇବା - ତଳକୁ ଆଣିବା, ତଳକୁ ଖସାଇବା ! ଚଢ଼େଇବା ଓଙ୍ଲେଇବା | ଚଢ଼ିବା ସବୁବେଳେ ସହଜ, କିନ୍ତୁ 
ଓହ୍ଲାଇବା କଷ୍ଟ । (ପିଲାଟା ଗଛ ଅଗକୁ ସିନା ଚଢ଼ିଗଲା, ଓଙ଼୍ଲେଇ ପାରୁନି, ତାକୁ ଭ(ଓ) ହେଇ ଆଣ) ! 
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ଉ 
ଉଖଳ - (ଉଦୃଖଳ) ଏକ ପ୍ରକାର ଢିଙ୍କି, ଢିଙ୍କି ଭରାଣ୍ଡି । 
ଉଧଃ - ଗାଇ ପହ୍ନା, ଗାର ସ୍ତନ । 
ଉର୍୍ଧ - ମେଣ୍ଢା ଲୋମରୁ ତିଆରି କମଳ, ଆସନ । ବୁଢ଼ିଆଣୀକୁ ଉର୍ଣ୍ଣନାଭ କୁହାଯାଏ | 
ଉର୍ଦର- (ଉଦର, ଓଦର ) ମରେଇ, ଓଦର (ଉଦର, ଓଦର ଦେଖ) । 
ଉଦ୍ଦଦେକଣ୍ଟି - ଛତୁଆରି, ମହାଶତାବରି ! 
ଉର୍ବ୍ୟଙଂ -ଗୋବର ଛତୁ । ଶଳୀନ୍ଦ୍ରକ । ଗୋବରଛତୁ ଖାଦ୍ଯ ଉପଯୋଗୀ ଛତୁ ନୁହେଁ । ନାଡ଼ ସରୁ, ଛୋଟ, ଛତା 
ଫଟାଳିଅ। ଗୋଲ । ଏହା ବିଷାକ୍ତ ଛତୁ । 
ଉଷ - କ୍ଷାର ମୃତ୍ତିକା (ଉଷର ଦେଖ) 
ଉଷଣ - ମରିଚ, ଶୁଣ୍ଡି ଧଳା ଚିତା 
ଉଷଣା - ପିସ୍ତଳୀ । ପିସ୍ତଳୀ ଦେଖ, (long black pepper) ଚାଇଁକାଠ ! 
ଉହ ଦୀ - ଛାଞ୍ଚୁଣଶୀ, ଝାଡ଼ୁ, ପହଁରା, ସମାର୍ଜନୀ । 
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ରତ - ବର୍ଷକ ସମୟର ଭାଗ, ଯାହା ନିୟମ ଅନୁସାରେ ଯାଏ ଆସେ । ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟ, କାଳ ! ବର୍ଷକ ବାରମାସ । 
ଏହି ବାର ମାସକୁ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । .ଦିପ୍ି ଓ ପାଗ 
ଅନୁସାରେ ୬ ରତୃରେ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ରତୁରେ ୨ ମାସ | ଯଥା - 


ଗ୍ରୀଷ୍ମ - ବୈଶାଖ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ - ପ୍ରଚଣ୍ଡ ରୌଦ୍ର ପରକାଶ 
ବର୍ଷା - ଆଷାଢ଼, ଶ୍ରାବଣ - ମେଘ ବରଷେ ଘନ ଘନ 
ଶରତ - ଭାଦ୍ରବ, ଆଶ୍ନିନ = ନିର୍ମଳ ଶୋଭା ଜଗତରେ 
ହେମନ୍ତ - କାରକ, ମାର୍ଗଶୀର - ରାତିରେ ପଡ଼ଇ ଶିଶିର 
ଶୀତ - ପୌଷ, ମାଘ - ଦେହରେ ରଖ ଶୀତ ବାସ 
ବସନ୍ତ - ଫାଲଗୁଣ, ଚୈତ୍ର - ମୃଦୁ ମଳୟ ମନହରେ ! (ମଧୁ ସୂଦନ ରାଓ) 
ବୃଷ୍ଟି ପୁଷ୍ଟ ( ନିପାଣିଆ) ଚାଷ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ବର୍ଷକୁ ଦୁଇଟି ଫସଲ ରତୁରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି - ଖରିପ୍‌, ରବି 
ଖରିଫ ରତୁ - ବୈଶାଖ/ଜ୍ୟେଷ୍ଠ - କାର୍ରିକ/ମାର୍ଗଶୀର 
ରବି ରତୁ - ମାର୍ଗଶୀର /ପୌଷ - ଫାଲଗୁଣ / ଚୈତ୍ର 
ଡାଳୁଅ ଧାନ ଯେଉଁ ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି ତାକୁ ଡାଳୁଅ ରତୁ କୁହାଯାଏ । ଡାଳୁଅ ଧାନ ଖରାଟିଆ 
ଧାନ । ଏହା ଜଳୁ ସେଚନ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ଡାଳୁଅ ରଡୁ - ପୌଷ/ମାଘ - ଚୈତ୍ର / ବୈଶାଖ । 
ମୌସୁମୀ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ବର୍ଷକୁ ୩ଟି ରତୁରେ. ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ । ଯଥା ମୌସୁମ - ଆଷାଢ଼, ଶ୍ରାବଣ, ଭାଦୁବ, 
ଆଶ୍ମିନ - ଚର୍ତୁମାସ୍ୟା - ୪ ମାସ, ବର୍ଷା ଓ ଶରତରତୁ । 
ପ୍ରାକ୍‌ (ପୂର୍ବ) ମୌସୁମ - ଫାଲଗୁଣ, ଚୈତ୍ର, ବୈଶାଖ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ - ୪ ମାସ; ବସନ୍ତ ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ପରତୁ । 
ଉତ୍ତର ( ପଶ୍ଚିମ) ମୌସୁମ ମୌସୁମୀ ଉତ୍ତର - କାର୍ରିକ, ମାର୍ଗଶୀର, ପୌଷ, ମାଘ - ୪ ମାସ, ହେମନ୍ତ ଓ 
ଶୀତ ରତୁ | 

ରତୁ ନିଷ୍ଠ -କେତେକ ଫସଲ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ରତୁରେ ହିଁ ଚାଷ କରାଯାନ୍ତି । କାରଣ ରତୁ ଅନୁସାରେ ଦିବା ଦୈର୍ଘ୍ୟ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ 
ପରିମାଣରୁ କମ କି ବେଶୀ ହେଲେ ସେମାନେ ଫୁଲ ଧରନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କୁ ରତୁ ନିଷ୍ଠ କୁହାଯାଏ । ଏମାନେ କ୍ଷୁଦ୍ର 
ବା ଦୀର୍ଘ ଦିବାଲୋକ ଗ୍ରାହୀ ହୋଇ ପାରନ୍ତି । ଦେଶୀ ଧାନ କିସମ ରତୁ ନିଷ୍ଠଥୁଲେ । ଜ୍ୟେଷ୍ଠକି ଆଷାଢ଼ରେ 
ବୁଣିଲେ କି ରୋଇଲେ ମଞ୍ଚ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟ ବେଳକୁ (ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଅକ୍ମୋବର ୧୪ରୁ) 
ଥୋଡ଼ ହୋଇ ଫୁଲ ଧରିବା ଆରମ୍ଭ କରନ୍ତି ଏବଂ ନଭେମ୍ବର (ମାର୍ଗଶୀର) ମାସରେ ପାଚି କଟାଯାନି 
ସେଥୁପାଇଁ କୁହାଯାଏ ଆଗେବୁଣ, ପଛେ ବୁଣ, ଗଭଁଣାକୁ ଟୁଣୁ ଟୁଣୁ ।! ଏମାନେ ରତୁ ଅନୁସାରେ ଦିନ 
ଦୈର୍ଘ୍ୟ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ପରିମାଣରୁ କମହେଲେ ଫ୍ଲ ଧରନ୍ତି । ଏପରି ଫସଲକୁ ରତୁ ନିଷ୍ଠ ଏବଂ କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବାଲୋକ 
ଗ୍ରାହୀ ଫସଲ କୁହାଯାଏ ! ଧାନ କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବାଲୋକି ଫସଲ । 
ସୋରିଷ, ଗହମ, ଆଳୁ କୋବି ଇତ୍ୟାଦି ଶୀତ ଦିନିଆ ଫସଲ ।! କାରଣ -ସେମାନେ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ରତୁ 
(ତାପମାନରେ ) ବଢ଼ନ୍ତି ଏବଂ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ତାପମାନ ଓ ଦିବାଲୋକରେ ପୁଲ ଧରନ୍ତି । ଅନ୍ୟ ସମୟରେ ଗଛ 
ହେଲେ ବି ଫସଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ରତୁ ନିଷ୍ଠତା, କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ଫସଲଗୁଡିକ ଦିବାଲୋକ ପରିମାଣ 
କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ପରିମାଣରୁ କମ ହେଲେ ଫ୍ରଲ ଧରନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବାଲୋକି ଫସଇ କୁହାଯାଏ । 
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ଯଥା - ଦେଶୀ ସାରଦ ଧାନ ! ଯେଉଁ ଫସଲ ଦିବାଲୋକ ପରିମାଣ କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ପରିମାଣରୁ ବେଶି 
ହେଲେ ଫୁଲ ଧରନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ଦୀର୍ଘ ଦିବାଲୋକି ଫସଲ କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ଆଳୁ, ଗହମ । କେତେକ 
ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ଦିନପରେ ପୁଲ ଧରନ୍ତି ଓ ପାଳକ ହୁଅନ୍ତି | ସେଗୁଡିକୁ କାଳ ନିଶ୍ଠ (Period bound) କୁହାଯାଏ ! ଯଥା 
- ବିଆଳି ଧାନ | 
ଜିନୀୟ ସାଧନ ବଳରେ ଆଗେ ଯେଉଁ ଫସଲ କେବଳ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ରତୁରେ 'ଚାଷ ହେଉଥଲା ଏବେ ସେଗୁଡିକ 
ବର୍ଷସାରା ଯେ କୌଣସି ସମୟରେ ଚାଷ କରାଯାଇ ପାରୁଛନ୍ତି । ଏମାନେ ଦିବାଲୋକ କ୍ଲୀବୀ ହୋଇଗଲେଣି । 
ଯଥା - ଅଧକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ, ଗହମ, ମକା ଇତ୍ୟାଦି | କ୍ଷୁଦ୍ର ବା ଦୀର୍ଘ ଦିବାଲୋକି ଭାବଧାରା ଆସ୍ତେ 
ଆସ୍ତେ ଲୋପ ପାଇ ଆସିଲାଣି ! 

ରଷିକନ୍ଦ - ଏକ ପ୍ରକାର ବଣ ଆଳୁ ! ରଷିମାନେ ଏପରି ବଣ ଆଳୁ, କନ୍ଦ ବ୍ୟବହାର କରୁଥିଲେ ବୋଲି ଏପରି 
ନାମକରଣ । କରବା । (ଆଳୁଦେଖ) ¦ 

ରଖା - ଦୀପ ରଖୁବା ଲାଗି କାଠ ବା ପିତଳରେ ତିଆରି ଉଚ୍ଚ ଆଧାର ! ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ରୁଖା କୁହାଯାଏ । ପିମୁଡ଼ି ରୁଖା 
ଉପରେ ଚଢ଼ିଲେ ଅତିବଡ଼ ବୋଲି ଭାବେ ! ସେହିପରି ଅତି ଛୋଟ ଲୋକ ଅତି ବଡ଼ ହେଲେ ପିମ୍ପୁଡ଼ି ରୁଖା 
ଉପରେ ଚଢ଼ିଲା ବୋଲି କୁହନ୍ତି । 

ରଷି ପଞ୍ଚମୀ - ଭାଦ୍ରବମାସ ଶୁକ୍ଳ ପଞ୍ଚମୀ । ଏ ଦିନ ପ୍ରସିଦ୍ଧ ନୂଆ ଖାଇ ପର୍ବ ମଧ୍ଯ ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ । (ନୂଆ ଖାଇ 
ଦେଖ ) ! କଥୁତ ଯେ ରଷିମାନେ ବଣ ଜଙ୍ଗଲରେ ରହୁଥ୍‌ଲେ । ସେମାନେ ବଣ ଜଙ୍ଗଲରେ କିଛି ଜାଗା 
ସଫାକରି ଶାଳିଧାନ ବୁଣୁଥୁଲେ । ଏହି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଦିନ ଶାଳୀଧାନ ଆଣି ଚାଉଳ କରି ଶାଳି ଅନ୍ନ ଭୋଜନ 
କରୁଥୁଲେ । ଏ ଦିନ ଉପରବେଳା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ପୁତ୍ର ଲାଭ ପାଇଁ ବିଶ୍ଧାମିତ୍ର ରଷିଙ୍କୁ ପୂଜାକରିବା ବିଧ୍‌ 
ଅଛି । 

' ଭାଦ୍ରୋସିତେପରାହ୍ନେ ତୁ ପଞ୍ଚମୀ ଯତ୍ରତିଷ୍ଠତି 
ବିଶ୍ାମିତ୍ର ରଷିସ୍ତ୍ରୀଭିଃ ପୂଜ୍ୟଃ ସନ୍ତାନ ବୃଦ୍ଧୟେ ।” 

ରଷିମାଳ ପର୍ବତ - ଏହି ପର୍ବତରୁ ରଷିକୁଲ୍ୟା ନଦୀ ବାହାରିଛି । ରଖିକୁଲ୍ୟା ନଦୀ ଏକ ପବିତ୍ର ନଦୀ । ହିରଣ୍ୟକ ବଣ 
ଏହାର କୁଳରେ .ଅବସ୍ଥିତ । 

ରଷ୍ୟଗତା - ଶତମୂଳୀ, ଛତୁଆରି (ଛତୁଆରି ଦେଖ) । 

ରଷଭୀ - ବାଇଡଙ୍କ ( ବାଇଡଙ୍କ ଦେଖ ) । 

ରଷ୍ୟମୂକ - ମୃଗମାନଙ୍କ ପାଇଁ ନୀରବ, ନିଶ୍ଚଳ ଅଞ୍ଚଳ | ଯେଉଁ ଯାଗାରେ ମୃଗମାନେ ଆନନ୍ଦରେ ରହିପାରନ୍ତି । 


ରଷ୍ୟଶ୍ୃଙ୍ଗ - ମୃଗଶ୍ୃଙ୍କଭଳି ଯାହାର ଶିଙ୍ଗ ଅଛି । 
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ଏ ଓଳି” - ଏଇ ବେଳା, ସକାଳ ବେଳା କି ଉପରବେଳା । 
ଏକ ଓଡ଼ -ଜମି ଥରେ ଚାଷ କଲେ ଏକ ଓଡ଼ କୁହାଯାଏ । କାସେ । 
ଏକ ଓଳି -ଓଳିଏ, ଦିନର ଅଧେ | 


ଏକ ଓଳିଆ - ଓଳିକ ଭିତରେ କାମ କରିବା ! ସାଧାରଣତଃ ମୂଲିଆ ଦିଓଳି କାମ କରନ୍ତି । ଆବଶ୍ୟକ ହେଲେ ସକାଳୁ 
ଏକା ଥରରେ କାମସାରି ଆଉ ଉପରବେଳା ଆସନ୍ତି ନାହିଁ । ସରକାରି ଫାର୍ମରେ ୮ରୁ ୩ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ କାମ 
କରିବା | ଏହାକୁ ଏକ ଓଳିଆ କରିବା କହନ୍ତି । ଦିନକରେ ମାତ୍ର ଥରେ ଖାଇବାକୁ ଏକ ଓଳିଆ ଖୁଆ 
କୁହାଯାଏ । 

ଏକ କଣିଆ - କଣିକିଆ । ଗୋଟିଏ କ'ଣ ଆଡକୁ ରହିଥୁବା । ଯେଉଁ ଘର ସାଆଲାର କ”ଣକୁ ଥାଏ ତାକୁ କ'ଣ ଘର 
କହନ୍ତି । ଏକୁଟିଆ କରିଦେବା । ( ଗାଁ ବାଲା ତାକୁ ଏକ କଣିକିଆ କରିଦେଲେଣି, ଏଥରକ ବାଟକୁ ଆସିବ) । 
ଏକ ଘରିକିଆ । 

ଏକ କନ୍ଦ କରିବା - ପାଣି ସାରୁ (ସାରୁଦେଖ) । 


ଏକ ଚାଳ(ଳୀ) - ଯେଉଁ ଘରର ଗୋଟିଏ ପାଖକୁ ଚାଳ ଥାଏ । କାନ୍ଥର ଗୋଟିଏ ପାଖକୁ ଚାଳ ଗଡେଇ ଆଣି ଘର 
କରାଯାଇଥାଏ । ଏଠି ପ୍ରାୟ ରୋଷେଇ କରନ୍ତି । ଗୋରୁ ରଖନ୍ତି । 


ଏକ କାନିକିଆ - ଖଣ୍ଡେ ବସ୍ତରେ ଚଳିବା । 


~~ =~ 


ଏକ ପାଆ - କୌଣସି ଜିନିଷିର ଚାରିଭାଗରୁ ଏକ ଭାଗ | ୧ କି:ଗ୍ରାର ୪ ଭାଗରୁ ୧ ଭାଗ, ୨୫୦ ଗ୍ରାମ । ଏବେ 
ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥର ଦର ବେଶି, ତାର ଭାଉ କେତେ ପଚାରିଲେ ପାଆକୁ ଦର କେତେ କହୁଛନ୍ତି । ଏକ ଏକରର 
ଚାରିଭାଗରୁ ଏକ ଭାଗ (ଛଅ ଗୁଣ୍ଡ ୪ ବିଶ୍ଵା) । ଏକ ଏକର =୨୫ ଗୁଣ୍ଡ । 

ଏକ ପାଣିଆ - ଏକା ଥରକେ ବହୁତ ବର୍ଷା ହୋଇ ବର୍ଷାଛାଡ଼ିଯିବା । ଏକା ଥରକେ ବହୁତ ବର୍ଷା ହେବା ପାଗ । 
“ମେଘ ଏକ ପାଣିଆ କଲାଣି, ଏଇ ବର୍ଷ ଭଲ ଫସଲ ହେବନାହିଁ ଦିନକୁ ଥରେ ଖାଇବା |! (କାଲିଠୁ ଏକ 
ପାଣିଆ ହେଇ ଅଛୁ, ମୁଠାଏ ଖାଇଦେ ) । 
ଯେଉଁ ବଳଦ ମାତ୍ର ଏକ ପାଣି (ଏକ ବର୍ଷ) ହଳ କରିଛି । 

ଏକ ପାଦିଆ - ଜମି ଜମା କାଗଜ ପତ୍ର ବିଶେଷ । 

ଏକ ପାନିଆଁ - ଯେଉଁ ପାନ ଗଛରେ ଗୋଟିଏ ପାନ ହୋଇ ଆଉ ହୁଏ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ତନ୍ତରେ ମାତ୍ର ଗୋଟିଏ ପାନିଆ 
ଥାଏ । ଯେଉଁ ହୋମିଓପାଥ୍‌ ଡାକ୍ତର ଗୋଟିଏ ପାନ ଦେଇ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯିବ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଏକପୁରିଆ - ଥରେ ମାତ୍ର ଘାସ ବଛାହୋଇଥୁ୍‌ବା ବିଲ । ସରୁଆ ଲୋକକୁ ଏକ ପୁରିଆ ଲୋକବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଥରେ ମାତ୍ର କଣ୍ଡା ହୋଇଥ୍‌ବା ଚାଉଳ । ଭଲଭାବରେ ସଫା କରିବା ପାଇଁ ଦୁଇ ତିନିଥର କାଭ୍ଡି କରିବାକୁ 
ପଡ଼େ । ପ୍ରତ୍ୟେକଥର କାଣ୍ଡି କରିବାକୁ ଏକ ପୁର କାଣ୍ତି ହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହା ଢିଙ୍କି କୁଟା ଚାଉଳ ପାଇଁ 
ପ୍ରଯୁଜ୍ୟ । ଥରେ ବଟା ହୋଇଥୁବା ହଳଦୀ । ଏ ହଳଦୀ ଚିକ୍କଣ ନୁହେଁ । ଦୁଇ ତିନିଥର ବାଟିଲେ ଚିକ୍କଣ ହୁଏ । 

ଏକଂ- ଫସଲୀ - ଗୋଟିଏ ମାତ୍ର ଫସଲ ଚାଷ କରିବା । ଯେଉଁ ଜମିରେ ଜଳ ସେଚନ ଅଭାବହେତୁ ମାତ୍ର ଗୋଟିଏ 
ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ ! (ଆମ ଅଞ୍ଚଳ ଏକ ଫସଇ ଅଞ୍ଚଳ, ସାରଦ ଧାନ ଗଶ୍ଡାକ କାଟିନେଲେ, ବିଲ 
ପଡ଼ିଆ ପଡ଼ିଲା, ପୁଣି ବରଷେ) !. 
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ଏକ ମୁନା - ଯେଉଁ ତେଣ୍ଟାର ଗୋଟିଏ ମୁନ ଥାଏ । ଶାବଳ ଏକ ଏକମୁନା ଯନ୍ତ୍ର । 
ଏକର - ଜମିର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ । 
ଏକ ଏକର - ୪୮୪୦ ବର୍ଗ ଗଜ, ୧ ବର୍ଗଗଜ = ୯ ବର୍ଗଦୁଟ 
୪୮୪୦ × ୯ ୪୩,୫୬୦ ବର୍ଗଦୁୁଟ, ୧/୨.୪୭ ହେକୁର = ୧୦୦୦୦ବର୍ଗମିଟର/ ୨.୪୭ = ୪୦୪୮ 
ବର୍ଗ ମିଟର । 
ଏକ ପଦିକା - ମାପ ଦଣ୍ଡ । ଏହା ୧୦ କଡ଼ି, ୫୦ କଡ଼ି, ୧୦୦ କଡ଼ି ଲମ୍ବ ବିଶିଷ୍ଠ ହୋଇପାରେ । (ସେ ପଦିକାରେ 
ଜମି ମାପକରି ତା ଭାଗ ନେଇଗଲା, ୧ କଡ଼ି = ୮") । ୧୦୦ କଡ଼ି ଦୀର୍ଘ, ୧୦୦ କଡ଼ି ପ୍ରସ୍ଥ ବିଶିଷ୍ଠ ଜମିର 
ପରିମାଣ, ୧,୦ ୦,୦୦ ବର୍ଗକଡ଼ି = ୨.୫ ଗୁଣ୍ଡ ( ୨୍ଗୁଣ୍ଡ ) | 
୧୦୦ କଡ଼ି = ୧ ଜରିବ | 
ଏକ ପୁରୁଷିଆ - ବେଉଷଣ ପରେ ଯେଉଁ ଧାନ ଗଛରୁ ବହୁତ କୁଆଁ (ପିଲ) ବାହାରେ । (ଏକ ପୁରୁଷ - ତଳିପାରୁ 
ତାଳୁ ଯାଏ ଉଚ୍ଚା) | ଯେଉଁଠି ପୁରୁଷେ ପାଣିଥାଏ । ଯେଉଁ ଖଣି, ଖାତ ଏକ ପୁରୁଷ ଗଭୀର । 
ଏକଫସଲୀ - ମାତ୍ର ଗୋଟିଏ ଫସଲ ଚାଷ ହେବା । 
ଏକବର୍ଣ୍ଣୀ -ଗନ୍ଧଶୁଣ୍ଡି । (ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ଠି ଦେଖ) । 
ଏକୁ ଆ - ପାଳିଜର, ଦିନେ ଛାଡ଼ି ଦିନେ ହେଉଥ୍‌ବା ଜର, ବାତକ୍ଵର ! 
“ରଷିକରି ବାପା ଛାଡ଼ିଲେ ଘର, 
ମାଆକୁ କଲାଣି ଏକୁଆ ଜର । 
“ଏକ ଉଷିଆଁ ଧାନ ର ଚାଉଳ, 
ଧାନ ହେଲା ଏକୁଆ 
ଘରେ ପଶିଗଲା ଠେକୁଆ ।” ? (ଗାଉଁଲି ଗୀତ ) 


ଚାରିପଟ କିଆରିରୁ ଧାନ କାଟି ନେଲାପରେ ଯେଉଁ ଧାନ କିଆରି ଏକୁଟିଆ ରହିଯାଏ, ତାକୁ ଏକୁଆ ଧାନ 
କିଆରି କୁହାଯାଏ । 

ଏଣଫଳ - ମୁରୁଗା (ମିରିଗା ) କୋଳି ! 

ଏଣ୍ଡାକେରା “ ବର୍ଷା ହେଉଥିବା ସମୟରେ ଧାନ ବୁଣିବା । ନିହାତି ଅସୁବିଧା ନହେଲେ ଏପରି ସମୟରେ ଧାନ ବୁଣା 
ଯାଏ ନାହିଁ । ଧାନ ବୁଣିବା ସମୟରେ ବର୍ଷାହେଲେ ଏହାକୁ ଏଣ୍ଡାକେରା ବର୍ଷା କହନ୍ତି । ବିଲ ଅବୁଣା ଛାଡ଼ି 
ନଆସି ଯାହିତାହି କରି ହଳ କରି ବିଲ ବୁଣି ଦେଇ ଆସନ୍ତି । ମାଟି ବିଣ୍ଡା ବିଶ୍ଡା ହୋଇ ଲଙ୍ଗଳରେ ଲାଗିଯାଏ । 
.ବିହନ ମାଟି ବିଶ୍ଡାରେ ଲାଗିରହେ । ବର୍ଷାରେ କାଦୁଅ ବିଣ୍ଡା ମିଳେଇଗଲେ ଧାନ ଉପରକୁ ଦେଖାଯାଏ । 
ବିଲରେ ଧାନ ଗଛ ସଂଖ୍ୟା କମିଯାଏ ! ଏଣ୍ଡାକେରାନାମକ ଫୁଲ |! 


ଏଣ୍ଡାଲଇ .- ମାଘିଲଇ | 


ଏଣ୍ରି - ଟସର ବା ରୈଶମ ବସ୍ତ । ଏହି ବର୍ଗର ପୋକ । ଏଣ୍ରିପୋକ ଖୋସା ବାନ୍ଧନ୍ତି। ସେ ଖୋସାରୁ ସରୁ ସରୁ 
ଚିକ୍କଣିଆ ଚକଚକିଆ ସୂତା ବାହାରେ । ଏହି ସୂତାକୁ ଏଶ୍ଡିସୂତା କୁହାଯାଏ । ଏହା ଏଣ୍ରିପୋକ ଲାଳରୁ ତିଆରି 
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ହୋଇଥାଏ । ଓଡ଼ିଶାର କୋରାପୁଟ, ମୟୂରଭଞ୍ଜ, ଫୁଲବାଣୀ, କଳାହାଣ୍ଡି ଜିଲ୍ଲାରେ ବେଶୀ ଏଶ୍ରିଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଏଣ୍ରିପୋକ ତୁତଗଛ (ଗବଗଛ) ପତ୍ରଖାଇ ବଢ଼ନ୍ତି । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ଏକ କୁଟୀର ଶିଳ୍ପ । ଏହି 


ଶିଳ୍ପକୁ ପ୍ରୋତ୍ସାହନ ଦେବାଲାଗି ସତ୍ତକାରଙ୍କର ଏକାଧୂକ ପ୍ରକଳ୍ପ ରହିଛି । ଏଣ୍ଡିପୋକ ଚାଷ ଏକ ଲାଭପ୍ରଦ ଚାଷ 
ଅଟେ ! ଏଣ୍ରିପୋକ ଟସର ପୋକଠାରୁ ଅଲଗା ! 


ଏଣ୍ଡୁର1 - ଏକପ୍ରକାର ଅଥାର ପିଠା । ଏ ପିଠା ମାର୍ଗଶୀର ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ( ପ୍ରଥମାଷ୍ଟମୀ ) ଦିନ କରାଯାଏ | ଏ 
ପିଠା ଅଷ୍ଟମୀର ବିଶେଷତ୍ଵ । ବିରି ଚାଉଳ ବାଟି, କାଠୁଆ କାଠୁଆ ବାଟିକରି ହଳଦୀ ପତ୍ରରେ ଏ ପିଠା 
ଅଥାର ହାଣ୍ଡି ବାଞ୍ଚରେ ସିଝାନ୍ତି । ଏଣ୍ଡୁରିପିଠା ୫ ପ୍ରକାର । ଯଥା - ଉପନ ଏଣ୍ଡୁରି - ଲମ୍ବ ଏଣ୍ଡୁରି, କଷି 
ଏଣ୍ଡୁରି, ଛୋଟ ଏଣ୍ଡୁରି, ପୁର ଏଣ୍ଡୁରି (ଛେନା, ନଡ଼ିଆ, ଗୁଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ପୁରଦିଆ ଯାଇଥାଏ) ଓ ବାନୁଝ 
ଏଣ୍ଡୁରି ଏଥୁରେ କୌଣସି ପୁରଦିଆ ଯାଇନଥାଏ । ମୁଆଁ ଏଶ୍ଡୁରୀ - ଧନୁମୁଆଁ ପରି ଏଣୁରି ଇଡ଼ଲି ଏଣ୍ଡୁରି 
ପିଠାର ଏକ କ୍ଷୁଦ୍ର ସଂସ୍କରଣ । ହଳଦି ପିଠାରେ ଏଣ୍ଡୁରି ହେଉଥ୍‌ବାରୁ ଏହାର, ବାସନା ଅଲଗା । ଏହା କୃମି 
ନାଶକ ଏବଂ ହିତକର । 


ଏଣ୍ଡୁଳ। - ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ମାଛ । 
ଏଧ - ଶୁଖୁଲା, କୁଟା, ପାଳ, କାଠ, ଜାଳେଣି କାଠ | 
ଏନ୍ତର। - ଆଦିବାସୀମାନେ ମିଳିମିଶି ବଗଡ଼ (ପୋଡ଼ ଚାଷଜମି)ରେ ବିହନ ବୃଣିବାକୁ ଏନ୍ତରା କୁହାଯାଏ । 


ଏରକ! - ଏକ ପ୍ରକାର ଘାସ (ତୃଣ) । ଏଥୁରେ ଗଣ୍ଡି ନଥାଏ 1 ସନ୍ତରା, Saccharum munja, Erianthes munja, 
ଏ ତୃଣ ନଦୀ, ନାଳ ପାଖରେ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ହୁଏ । 


କୃଷ୍ଣଙ୍କର ସବଂଶ ପରସ୍ପର ଯୁଦ୍ଧ କରି ଏରକାର ବଣରେ ମରିଥଲେ ! 
“ଏରକା ବଣେ ଘୋର ରଣ, 
କରନ୍ତି ମିଳିବୀର ଗଣ | 
ଏରକା ମୁଷ୍ଟି ବଜ୍ଥାଘାତେ (ଏରକା ଏକ କାଛ୍ପଥନିକ ଡର ) 
ବୀରେ ପଡ଼ିଲେ ଯୁଥେ ଯୁଥେ !”  ( ଭାଗବତ ଏକା ଦଶସ୍ଥନ୍ଦ ) | 
ଏରଣ୍ଡ - ଗବଗଛ (ଗବଗଛ ଦେଖ) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ricinus Communis, Fam.Euphorbiaceae 
ଏରୁ ଣ୍ତି - ଦୁଆର ବନ୍ଧ, ଚଉକାଠକୁ ଲାଗିଥୁବା ଜାଗା ! 
ଏଳାପର୍ଣ୍ଣୀ - ଯାହାର ପତୁ ଅଳେଇଚ ପତ୍ର ପରି (ଅଳେଇଚ ଦେଖ) । 
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ଏନ୍ଦ୍ର ବାରୁଣିକା - କାଇଞ୍ଚ କାକୁଡ଼ି, ଗୋରେଖ କାକୁଡ଼ି ( କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ଦେଖ ) । 
ଏନ୍ଦ୍ରି - ବିଛୁଆତି ଗଛ । (ବିଛୁଆତି ଦେଖ) । 


ଏରି ଗଉଡ଼ - ଏକ ଗୋଷ୍ଠୀର ଯାଯାବର ଶୃଦ୍ରଜାତି । ସେମାନେ ବୃଲି ବୁଲି ବାଉଁଶରେ ଖେଳ ଦେଖାଇ ପେଟ 
ବି 


ପୋଷନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ବାଉଶ ରାଣୀ ହୋଇ 
ଏଁରେୟ - ଭାତରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ମଦ, ହାଣ୍ଡିଆ, ଲାଉମଦ, ଅରଖୁ ମଦ | 
ଏଷିକ - ଇଷିକା ତୃଣ, କାଇଁଞ୍ଚ ତୃଣ, 
ଇଖିକା ସଜିତ ବାଣ ବିଶେଷ । 
“ କ୍ରାଇଁଶିକା ବୃକ୍ଷ ଏକ ଦେଖୁଲେ ସେ କତି ।” 
XXX 
ଆକର୍ଷି ଉପାଡ଼ିଲେ ସେ ବୃକ୍ଷରୁ ଗୋଟିଏ । 
ନଖରେ ଚିରିଣ ତାହା ବେନି ଫାଳକରି 
ଏକ ଫାଳକରେ ଧନୁ କରିଲେ ତିଆରି । 
ଆନ, ଫାଳକରୁ ଅନ୍ତ ଯତନେ ଛଡ଼ାଇ 
ତାହାକୁ ମୋଡ଼ିଣ ଗୁଣ ଦେଲାକ ଚଢ଼ାଇ | 
ନାରାଚ କଲେ କାଂଶିକା ଅଗ୍ରଭାଗ ଗୋଟି 
| XXX 
ˆ ଛାଡ଼ିଲା କାଂଶିକା ଶର ଗଗନ ମଣ୍ଡଳେ । 
XXX 


( ସାରଳା ମହାଭାରତ, କାଇଁଶିକା ବା ଏଷିକ ପର୍ବ) 
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ଓଉ - (ଉଆଉ ଦେଖ) | 


ଓକ୍‌ - ବ୍ୁକ୍ଷ ଦିଗ | ଓକ୍‌ ମୁଖ୍ୟତଃ ନାତିଶୀତୋଷ୍ଠ ମଣ୍ଡଳର ବୃକ୍ଷ । ଏହା କ୍ଲେରକୁସ୍‌ (Qଧ୮୯U5) ପ୍ରଜାତି ଏବଂ 
ଫାଗାସି (Fagaceae) ବଂଶ ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏଥୁରେ ପ୍ରାୟ ୪୫୦ ଜାତି ଅଛି । ଏହା ଆଫ୍ରିକା, ଅଷ୍ଟ୍ରେଲିଆ, 
ଜାପାନ, ଚୀନ, ବ୍ରାଜିଲ୍‌ ଓ ଆମେରିକାର କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ, ଟେକ୍ସାସ, ସିଂହଳ, ଇଂଲାଣ୍ଡ ଏବଂ ଅନ୍ୟ 
ଇଉରୋପୀୟ ଦେଶ, କଟ, ପଢୁ ଗାଲ, ସେନ୍‌, ଇତ୍ୟାଦି ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଏହା ଆଞ୍ଚଳିକ 
ଭେଦରେ ବିଭିନ୍ନ ନାମରେ ପରିଚିତ । କେତେକ ଝାଉଁ ଗଛ ' କିସମ ମଧ୍ଯ ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏଥୁରୁ ଅନେକ 
ଜାତି ଚିରହରିତ୍‌: କିଛି ପର୍ଣ୍ଣତମୋଚୀ । ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଏହା ଧଳା, କଳା, ନୀଳ, ମାଟିଆ ହୋଇପାରେ । 
ଭାରତରେ ନାଗା, ଗାରୋ, ଖାସି, ଜଇନ୍ତିଆ, ପାହାଡ଼ମାନଙ୍କରେ ଓ ହିମାଳୟ ପାଦ ଦେଶସ୍ଥ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଦେଖାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଓକ୍‌ ନାହିଁ । ଭାରତରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଓକ୍‌ ମଧ୍ଯରୁ Quercus autissima, 
Q.dilatata, Q.glauca, Q.griffithii, Q.ilex, Q. innaca, Q. infectoria, Q. ranata, 
Q.lanceofolia, Q.samlicarpifolia, and Q.suber ମୁଖ୍ୟ । 
ଓକ୍‌ ଗଛର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବ୍ୟବହାର ଅଛି । ଚୀନ ଦେଶରେ ଏହାର (Querଧ5 aliena) ପତୁକୁ ରେଶମ 
ପୋକକୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଏହାର ପତ୍ରର କ୍ଵାଥ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଥିଷଧରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ ! 
ଏହାର ଛେଲିରେ ଟାନିନ୍‌ ଥାଏ । ଏହା ଚମଡ଼ା ସିଝାଇବାରେ ଓ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ତିଆରି କରିବାରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଏହାର କାଠ ଟାଣ । ଏହି କାଠ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଆସବାବପତ୍ର, ଖୁମ୍ବ, ଖୁଣ୍ଟ, ଘର ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ଓରା, 
ଶେଣୀ, କାଣ୍ଡ ପୋଲ, କୃଷି ଉପକରଣ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଏହାର କାଠକୁ ମଧ୍ୟ କୋଇଲା 
ଓ, ଜାଳେଣି କାଠ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ପତ୍ର ମଧ୍ଯ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! କାଠରୁ 
ମଲାଟ କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ । ଛେଲି ରସକୁ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗକୁ ଚକ୍‌ ଚକ୍‌ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ରସ ଓ ପତଳା କାଠ ପାତିଆକୁ ଘର ଚଟାଣରେ ପକାଇବା ପାଇଁ ତୈଳାକ୍ତ କାନଭାସ (ଲାନୋଲିଅମ, ) 
ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏହାର (Q.i1e×) ଫଳ (a୮) ଖ୍ଆଯାଏ | ଆବୁଆଓକ୍‌ (gall oak)ର 
ଆବୁରେ ଗାଲିକ୍‌ ଅମୃ (ଥା ad), ଏବଂ ଏହାର ଅନେକ ଲବଣ ଥାଏ | ଏହା ଚମଡ଼ା କଷେଇବା 
ପଦାର୍ଥ ଓ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଳି ମଧ୍ଯ ` ହୁଏ । ଏଥୁରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମଲମ ତିଆରି 
କରାଯାଏ | 

ଓକଡ଼ା ଫଳ - ଶାଳ ପର୍ଣ୍ଣ ଫଳ | 

ଓଖର - ଦୁଧ, କ୍ଷୀର । 

ଓଗାଳ - ଉଗାଳ ଦେଖ । 

ଓଛାଳ- “ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ କ୍ରିୟାପ୍ରାୟେ ବାନ୍ତି ଓଛାଳ କରି, ତରାଟି ବେନିଆଖ୍‌ ଚାହାନ୍ତି ତ୍ରିପୁରାରୀ ' । 


ଓଜୋନ୍‌ - ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳର ଏକ ହାଲୁକାସ୍ତର | ( 20୩6 ସ୍ତର ) ଓଜୋନ୍‌ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଏକ ଗୁରୁତ୍ଵ ପୂର୍ଣ୍ଣ ଗ୍ୟାସ୍‌ । 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ତଳ ସ୍ତରରେ ଓଜୋନ୍‌ର ପରିମାଣ ଅତିକମ୍‌ ! କିନ୍ତୁ ଏହା ଭୂପୃଷ୍ଠରୁ ୩୦-୬୦ କିଲୋମିଟର 
( ୨୦-୪୦ ମାଇଲ) ଉପରେ ଏକ ସ୍ତର ରୂପେ ସାନ୍ଧିତ ହୋଇ ରହିଛି । ଏହି ସ୍ତରକୁ ଓଜୋନ୍‌ ସ୍ତର 
କୁହାଯାଏ ! ଏହି ସ୍ତର ସ୍ତରବଳୟ ବିରାମ ରେଖା (ଷ୍ଟାଟୋପଜ୍‌, ratopause) ଏବଂ ମଧ୍ଯ ବଳୟ ବିରାମ 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 155 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ରେଖା (ମେସୋପଜ୍‌) ମଧ୍ଯସ୍ଥ ବଳୟ ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି । ଏହ ବଳୟରେ ସୌର ରଶ୍ମିର ପାରନୀଳ 
ଲୋହିତ (ପାର ଜନ୍ବୁ) ରଶ୍ମି (ଅଲଟ୍ରା ଭାଓଲେଟ) ଶୋଷି ରଖେ । ଏହି ସ୍ତରରେ ପାରନୀଳ ଲୋହିତ ରଶି 
ସମେତ ଅନେକ ଭୟାବହ ରଶ୍ମି ଶୋଷି ହୋଇ ରହୁଥବାରୁ ଭୂପୃଷ୍ଠରେ ଜୀବନର ସ୍ଥିତି ସମ୍ଭବ ହୋଇ ପାରିଛି । 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ତାପମାନ ବୃଦ୍ଧି ହେତୁ ଏହି ବଳୟର ସାକ୍ଧ୍ତା ଓ ବ୍ୟାପ୍ତି ହ୍ରାସ ପାଉଥୁବାରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ଆତଙ୍କ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଛି । 

ଓଝାଳିବ। - ଉଖଝାଳିବା ଦେଖ । 

ଓଟବନ୍ଦି - ପଡ଼ିଆ ଓ ଜଙ୍ଗଲ କିସମ ଜମିକୁ ଆବାଦ କରିବା ପାଇଁ କରା ଯାଉଥବା ବୁଚ୍ତି । 

ଓଟରା ପଡ଼ିବା - ଅଭାବ ହେବା । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖର୍ଚ୍ଚର ବାଟ ଖୋଲିଯିବା । (ଏକା ବେଳେକେ ଏତେ ବାହା ନିମିତ୍ତା 
ଆସିଲାଣି, ବହୁତ ଓଟରା ପଡ଼ିଲାଣି, କେଉଠୁ ଆସିବ, ଘର ଚଳିବ କିମିତି) । ଖୁବ ଟାଣ ହୋଇ ବାନ୍ତି 

° କରିଲେ ଓଟାରି ହୋଇଯାଉଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । ନଇ ବଢ଼ି ଛାଡ଼ି ଯାଉଥବା ବେଳେ ସମୃୂଦ୍ର ଆଡ଼କୁ ନର 
ସ୍ଟରୋତର ବେଗ ବଢ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଓଟରା: କହନ୍ତି । 


“ଓଟରା ପଡ଼ିଛି ନଇକି, ଡାକି ଆଣ ବଡ଼ ଭାଇକି ।” (ଗାଉଲି ପଦ ) 
ଓଡ଼ - ଚାଷ ଥର, (କାସ୍‌) । ଜମିକୁ ଚାଷ କରିବା ଥର | 
ଏକ ଥର ଚାଷ କଲେ ଏକ ଓଡ଼ (ଏକ କାସ), 


୩ଥର ଚାଷ କଲେ ତିନି ଓଡ଼ ପଡ଼ିଲା (ତିନିକାସ ପଡ଼ିଲା) ଇତ୍ୟାଦି । କେଉଁ ଫସଲ କେତେ ଓଡ଼ ଚାଷ 
ହେଲେ ଭଲ ହେବ ଖନା ବଚନରେ ଅଛି । ଯଥା - 


““ ଷାଠିଏ ଓଡ଼ ମୂଳା 
ତା'ର ଅର୍ବ ଗୁଳା (ଗୁଆ) 
ତା'ର ଅର୍ବ ତୁଳା 
ତା'ର ଅର୍ବ ଧାନ 
ବିନା ଚାଷର ପାନ ।” 


ବିଲ ମୋଟେ ଓଡ଼ ପଡ଼ିନି (ଥରେ ବି ଚାଷ ହୋଇନି ) ! ବୁଣା ହବ କିମିତି ?' ଓଡେ ଚାଷ କରିବାକୁ ଓଡ଼ 
ହେବା ବା ଓଡ଼ ପକାଇବା କୁହାଯାଏ । (କିନୁ ସବ ଫସଲ ପାଇଁ ୩/୪ ଓଡ଼ ଚାଷ ଆବଶ୍ୟକ ।) 


ମାଟି ନରମା ଥଲେ ଏକାଧୂଵକ ଥର ଚାଷ କରିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ହୁଏ । (କୋହଳ ପାଇଲେ ଦୋ((ଦି)ଓଡ଼ 
ଚଷନ୍ତି, ଢଗ ) | ଅର୍ଥାତ - ସରଳ ଲୋକକୁ ସମସ୍ତେ ହଇରାଣ କରନ୍ତି । 


ଓଡଶ - .(ଓଡ଼ଶ) ପୋକ, ଖଟମଲ୍, ଛାରପୋକ । 


ଯେଉଁ ଞିଷଧ ଦ୍ଵାରା ଓଡ଼ଶ ମଠରେ ତାକୁ ଓଡଶ ମାରୀ କହନ୍ତି ¦ (ଇଂରାଜୀରେ bed bug) 1 (Cymax 
pp) ! ଓଡ଼ଶ କାମୁଡ଼ିଲେ ଚମ ଫୁଲିଯାଏ | ଓଡଶ ହେଲେ ବିପରି ଆସିଲା ବୋଲି ଅନ୍ଧ ବିଶ୍ଵାସ ରହିଛି । 


ଓଡାଙ୍କ - କ୍ରମ ବୃଵିମୂଳକ ରାଶି ଘଟିତ ଗଣିତ | ଏହି ପ୍ରଣାଳୀକୁ ଓଡାଣ, ଏପରି ନିର୍ଧାରିତ ରାଶିକୁ ଓଡାଙ୍କ କୁହାଯାଏ | 
ଉଦାହରଣ - ୧-୨୦ ସଂଖ୍ୟାର ଓଡାଙ୍କ କେତେ ? ୨୧୦ । 
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OO PO 
ଅର୍ଥାତଵ ୧ରୁ ୨୦ ଯାଏ ସଂଖ୍ୟାକୁ କ୍ରମିକ ଭାବରେ ମିଶାଇଲେ ( ୧+୨+୩........ ୧୯+୨୦) କେତେ ? 
(୧ × ୨୦ × ୧୦) +୧୦ = ୨୧୦ (ଓଡାଙ୍କ କଷିବା) । | 
୨୦ର ଓଡ଼ାଙ୍କ ୨୧୦ ଅଟେ । 
ଉଦାହରଣ ୨ - ତିନୋଟି କ୍ରମିକ ସଂଖ୍ୟାର ମିଶାଣଫଳ ୫୪ | ସାନ ସଂଖ୍ୟା ଓ ବଡ଼ ସଂଖ୍ୟା କେତେ ? 
୫୪/୩ =୧୮, ୧୮-୧ =୧୭, ୧୮+୧ =୧୯ 

ଓଡ଼ା, ବାଡ଼ି, ଛାଟିଆଣି - ଏକାର (6..), ଆକାର (1) ଓ କାର (!) । କୌଣପ - ଏହି ଶହରେ ଏକ୍କାର, 
ଆକାର ( ବାଡ଼ି) ଓ ଛାଟିଆଣି (ˆ ) (କୌ) ଅଛି । 

ଓଡ଼ିବ। - ଓଡ଼ ପକାଇବା 

ଓଡ଼ିଶ - ଓଡଶ (ଓଡଶ ଦେଖ) । 

ଓଡ୍ର ପୁଷ୍ପ - ମନ୍ଦାର ଫୁଲ ( ମନ୍ଦାର ଫୁଲ ଦେଖ) । 

ଓଢ଼ଣ ଷଷ୍ଠୀ - ମାର୍ଗଶୀର ମାସ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ଷଷ୍ଠୀକୁ ଓଢ଼ଣ ଷଷ୍ଠୀ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଦିନ ଠାରୁ ଶ୍ରୀ ଜଗନ୍ନାଥ ଶୀତ 
ଲୁଗା ପିନ୍ଧିବା ଓ ଘୋଡ଼ିହେବା ଆରମ୍ଭ କରନ୍ତି । ଏହି ବିଧବକୁ ଘୋଡ଼ାଲାଗି ବିଧୂ କହନ୍ତି । ଏହି ଠାରୁ ବସନ୍ତ 
ପଞ୍ଚମୀ (ମାଘ ମାସ ଶୁକ୍ଲ ପଞ୍ଚମୀ) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଶ୍ରୀ ଜୀଉ ଓ ଅନ୍ଯାନ୍ୟ ଦେବ ଦେବୀଙ୍କର ଘୋଡ଼ାଲାଗି ବିଧଵ 
ଚଳିଥାଏ | 

ଓଦର - ଭଦ୍ର । (ଉଦ୍ର ଦେଖ) । 

ଓପାଡ଼ିବା -( ଉପାଡ଼ିବା) କୌଣସି ଗଛକୁ ମାଟିରୁ ଝିଙ୍କି ଆଣିବା ! ଆଧାର ସ୍ଥଳୀରୁ ଅଲଗା କରିଦେବା । ମୁଗ, ବିରି, 
କୋଳଥ ଆଦି ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ଫସଲକୁ ଓପାଡ଼ି ଆଣିବା ଦ୍ଵାରା ଏହାର ଚେରରେ ଥୁବା ଭାତୁଡ଼ି ନଷ୍ଟ 
ହୋଇଯାଏ । ଭାତୁଡିରେ ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସ୍ଥିରକାରି ବୀଜାଣୁ ଥାଆନ୍ତି । ସେମାନେ ନଷ୍ଟ 
ହୋଇଯିବା ଦ୍ଵାରା ମୃତ୍ତିକା ଉର୍ବରତା ହ୍ରାସ ପାଏ । ଏଣୁ ଏହି ପ୍ରକାର ଫସଲକୁ ନ ଓପାଡ଼ି କାଟିଆଣିବା ଭଲ 1 
ରୋଇବା ପାଇଁ ତଳି ଓଯଡ଼ା ଯାଏ । ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଯାମଳା ଅର୍ଜୁନ ଗଛକୁ ରୋଳ ଟାଣି ଗୋଡ଼ରେ ପେଲି ଓପାଡ଼ି 
ଦେଇଥୁଲେ | 

“ରୋଳ ଲାଗିଲା ବେନି ବୃକ୍ଷେ, 
ଗୋବିନ୍ଦ ଟାଣିଲେ ପ୍ରତ୍ୟକ୍ଷେ । 
ଉପୁଡ଼ି ଗଲା ବେନିମୂଳ, 
ପଡ଼ି କମ୍ପଇ ପତ୍ରଡ଼ାଳ ।” ? (ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) | 

ହେୟ 'ସୂଚକ ବ୍ୟବହାର । (ଯା, ଯା, ତୁମୋର ଯାହା ଉପାଡ଼ିବୁ ମୁଁ ଜାଣିଛି !) 


ଓରଦ। - ଜମି କାଦୁଅ କରିବା । ଧାନ ରୋଇବା ପାଇଁ ଜମି କାଦୁଅ କରିବାକୁ ଓରଦା ପକାଇବା କୁହାଯାଏ । ଜମି 
ଓରଦା ପକାଇ ମର ଦେଇ ତାଂ ଉପରେ ବିହନ ଛାଟି ଦେବାକୁ ଓରଦା ବୁଣା କୁହାଯାଏ ! ଏପରି ଓରଦା କରି 
ପାଣି କାଟି ବିରି ବୁଣାଯାଏ । ଏହାକୁ ଓରଦା ବିରି କହନ୍ତି 


l 


` ଓର। - କଡ଼ି କାଠ, ଚଉକ ! 
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ଘର ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ଦୁଇ କାନ୍ଧକୁ ଯୋଡ଼ିବା ପାଇଁ ପକା ଯାଉଥୁବା କଡ଼ିକାଠ ବା ଚଉକ । ଏହା କାଠ 
ବା ମୋଟ ବାଉଁଶରେ ହୋଇପାରେ । ଓରା, 'ଚଉକ ଦେଲେ ଦୁଇ କାନ୍ଧ ପରସ୍ପର ସହିତ ସଂଯୁକ୍ତ ହୋଇ ଟାଣି 
ହୋଇ ରହନ୍ତି । ଓରାଦିଆ ଘର ଟାଣ । . 
ଓରେ - ଓଡେ । (ଓଡ ଦେଖ) | 
ଓଳି - ଚାଳର ତଳ ଭାଗ । ଛଣ ଛପର ଘରର ମୂଳ ଗରି ତଳଭାଗ । ପିଢ଼ା ଉପରୁ ପାଣି ଗଡ଼ି ଗଡ଼ି ଆସି 
ଓଳିଦେଇ ତଳକୁ ଗଡ଼ିଯାଏ । ଓଳିତଳେ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ବସିବା ବା ଓଳିରୁ ଛଣ ଓଲାରିବା ( ଓଟାରିବା ) 
ମନା । ବର୍ଷା ହୋଇ ପାଣି ଓଳିରୁ ଗଡ଼ିଲେ ଓଳିଗଡ଼ା ବର୍ଷା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହା ଅସରାଏ ଭଲ ବର୍ଷା ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ । ଚାଳ ଘରର ତଳି କୋଠା ଘରର କାନିସ୍‌ । 
ଗୋଟିଏ ଦିନର ଅଧା ସମୟ । (ସେ ସକାଳ ଓଳି ଆସିଥୂଲା ଉପର ଓଳି ଆସିନି) । ପିତାମାତାଙ୍କର 
ଚେହେରା ଓ ଗୁଣ ଆଣିବା ।! (ସେ ତା” ବାପା ଓଳି ଆଣିଛି ) । 
` ପୁଅ ମାଆ ଓଳି ଓ ଝିଅ ବାପ ଓଳି ଆଣିଲେ ସୁଖୀ ହୁଏ । 
“ବାପ ଓଳି ଝିଅ ଚଢ଼େ ଦୋଳି 
ମାଆ ଓଳି ଝିଅ ବିକେ କୋଳି 
ବାପ ଓଳି ପୁଅ ଖାଏ ଖଡ଼ା 
ମାଆ ଓଳି ପୁଅ ଚଢ଼େ ଘୋଡ଼ା !” ? (ଢଗ ) 
(ଓଳି ଘେନି କୋଳି, ତେଲ ଘେନି ଚକୁଳି, (ଢଗ ) । 
( ଖରାଆସି ଓଳିତଳେ ହେଲାଣି, ତୁ ସବଲକୁ ଯିବୁ କେତେବେଳେ) 
ଓଳିପାଣି ତଳି ଧରିଲାଣି' - କଥା ସରିଗଲାଣି, ନେଡ଼ିଗୁଡ଼ କହୁଣିକି ବହିଗଲାଣି । ଶେଷ ବେଳ ହେଲାଣି ଇତ୍ୟାଦି 
ପରୋକ୍ଷ ପ୍ରୟୋଗ । 
ଓଳିଆ - ବିହନ ଇତ୍ୟାଦି ସାଇତି ରଖୁବା ପାଇଁ ପାଳ କୁଟାରେ ତିଆରି ଏକ ପୋଟଳା (ପୁଟୁଳା) । ଏହାକୁ ତିଆରି 
କରିବା କୌଶଳ ବା କାଇଦା ଅଭ୍ୟାସ ଆବଶ୍ୟକ କରେ । ଭାରତର ଚାରିଆଡ଼େ ମଞ୍ଜି ସାଇତି ରଖୁବା ପାଇଁ 
ଓଳିଆର ବ୍ୟବହାର ଏବେ ବି ଗୀ ଗହଳିରେ ଅଛି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଓଳିଆ ଓ ଏହାର ବାନ୍ଧିବା ପ୍ରଣାଳୀ 
ଅଛି । ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଓଳିଆ ବାନ୍ଧିବା ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର | 
ଲମ୍ବ କୁଟାକୁ ଉଞ୍ଚ୍‌ ଏକ ମଛା କରି ପୁଳା ପୁଳା କରି ରଖାଯାଏ | ଏହି ପାଳକୁ ଟାଣ କରି ଗୁଡେଇ ସରୁ ଗୋଲ 
ସାପଭଳି ବଳାଯାଏ । ଏହାକୁ କଣ୍ଟା କହନ୍ତି । ଏହି କଣ୍ଟା ବଳିବାକୁ କଣ୍ଟାଧରିବା ଜହନ୍ତି । ଏଥୁପାଇଁ ଦୁଇଜଣ 
ଦରକାର | ସାଇତି ରଖୁବା ଶସ୍ୟ ଅନୁସାରେ ଓଳିଆର ଆକାର ସାନ ବା ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । ୫-୬ଟି କଣ୍ଟା 
ଧରାଯାଏ । ସବା ତଳି କଣ୍ଢଟାର ଗୋଳେଇ ସବୁଠୁ ସାନ |! ମଝିରେ ଦିଆଯାଉଥୁବା କଣ୍ଟାର ଗୋଲେଇ ବଡ଼ | 
କଣ୍ଟା ସାନରୁ ବଡ଼ କ୍ରମେ ସଜାଇ ରଖାଯାଏ । ମଖଝିକଣ୍ଟାକୁ ଉପରୁ ଉପରକୁ କୂଅ ନନ୍ଦ ରଖୁଲା ଭଳି 
ରଖାଯାଏ । ପାଳ ବା କୁଟା ପୁଳାଏ ଧରି ମୋଡ଼ି ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଜୁଡ଼ା ବା ଭୁଣ୍ଡି କରାଯାଏ । ଦୁଖ୍ଚିକୁ 
ଛତରେଇ କୁଟାକୁ ୪ ପଟକୁ ଦେଇ ସବା ତଳେ ଦିଆଯାଏ । ସବୁଆଡ଼କୁ ପାଳକୁ ଟାଣି ସମାନ ଭାବରେ 
କୁ ଶ୍ଡେଇଲା ଭଳି ରଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ପାନିଆରେ ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡାଇଲା ଭଳି ହାତରେ କରି ସମାନ କରି 
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ରଖାଯାଏ । ପ୍ରତି ପାଳ ପୁଳାର ମୂଳ ଅଶଂ ମଝି ଭୁଣ୍ଡି ସହିତ ଲାଗିଥାଏ । ମଝିରେ ସାଇତିବା ଶସ୍ଯ ଢଳା 
ଯାଇ ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଡ଼ ରଖୁ ଚାରିପଟୁ ଧୀରେ ଧୀରେ କଣ୍ଟାକୁ ଉଠାଯାଏ । ତଳ ସାନ କଣ୍ଟା ଉପରକୁ 
ଉଠେ ନାହିଁ । ପୁଣି ଉନ୍‌ବଛା ପାଳ ସୁବିଧା ଅନୁସାରେ ଦେଇ କଣ୍ଟାକୁ ଉପରକୁ ଉଠାଇ ଓଳିଆ ଆକାର ବଡ଼ 
କରାଯାଏ । ଶସ୍ଯ ଭର୍ରି କରିବା ଓ କଣ୍ଟା ଉପରକୁ ଉଠାଇବା କାମ ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଚାଲିଥାଏ । ଏମିତି କରି 
୪ଟଯାକ କଣ୍ଟା ଉପରକୁ ଉଠାଇ ଓଳିଆ ଆକାର ବଡ଼ କରାଯାଏ । ଦାନା ଭର୍ରି କରିବା ଓ କଣ୍ଟା ଉଠାଇବା 
ବେଳେ ଜଣେ ଲୋକ ଓଳିଆ ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଡ଼ ରଖୁ ଗୋଡ଼ରେ ଦାନାକୁ ଦାବୁଥାଏ । ପରେ ଓଡ଼ିଆ 
ଉପରକୁ ଚାରିପଟୁ କୁଟା ଉଠାଇ ବୁଜି ଦିଆଯାଏ ଏବଂ ତଳେ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ପାଳ ଦଉଡି ଟେକି ଭିଡ଼ି ବାନ୍ଧ 
ଦିଆଯାଏ । ଏଥୁପାଇଁ ୬-୮ ଖଣ୍ଡ ପାଳ ଦଉଡି ଦରକାର ହୋଇପାରେ । ଏ ପାଳ ଦଉଡି ସବାତଳେ ଛକି 
ଦେଲାଭଳି ରଖୁ ତା”ଉପରେ କୁଟା ଭୁଣ୍ଡି ଛତରେଇ ରଖାଯାଇଥାଏ । ଓଳିଆରେ ଯେଉଁ ଶସ୍ଯ ଥାଏ ସେଇ 
ଅନୁସାରେ ଓଳିଆର ନାମ ଯଥା- ଧାନ,ମୁଗ,ବିରି, ମାଣ୍ଡିଆ ଓଳିଆ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କେଉଁ କିସମ 
ବିହନ ରହିଲା ଜାଣିବା ପାଇଁ ତାଳ ପତ୍ରରେ ବା ମୋଟା କାଗଜରେ ବିହନ କିସମ ନାଁ ଲେଖୁ ପାଳ ଦଉଡାରେ 
ଗୁଞ୍ଜି ଭିଡ଼ି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ବିହନର କିସମ ଜାଣିବା ପାଇଁ ଏ ଲେଖା ଦରକାର ପଡ଼େ । ଯଥା - ଏ 
ଓଳିଆରେ ୧୨୪୨ ନମ୍ବର, "ଏ ଓଳିଆରେ ମାଗୁରା ଧାନ, ଏ ଓଳିଆରେ ଆଇ.ଆର. ୮ ଧାନ ବହିନ ଅଛି - 
ଇତ୍ୟାଦି । 


କେଉଁ ପ୍ରକାର ଗଢ଼ଣରେ (ପାତ୍ରରେ) ବିହନ ରହିଲେ ସେଥ୍‌ରେ ପୋକ ଲାଗିବେ ନାହିଁ ଓ ବିହନର ଅଙ୍କୁରଣ 
ଶକ୍ତି ବକାୟ ରହିବ ଜାଣିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପାତ୍ରରେ (ଓଳିଆ, ଝୋଟ ଅଖା, ପଲିଥୁନି ଅଖା, ପୁଷାବିନ୍‌, ବଡ଼ 
ମାଠିଆ, ଘୁମ) ସମାନ ପରିମାଣ ଧାନ ବିହନ ରଖୁ ପରୀକ୍ଷା କରାଯାଇଥୁଲା ! ଏ ପରୀକ୍ଷା ୫ବର୍ଷ ଚାଲିଲା ! 
ଫଳାଫଳରୁ ଜଣାପଡ଼ିଲା ଯେ ଓଳିଆରେ ବିହନ ରଖୁବା ସବୁଠୁ ସୁବିଧା । ଏଥୁରେ ପାଣି ପବନ ସହଜରେ 
ପଶିପାରେ ନାହିଁ । ବିହନ ଉଷୁମ ରହେ । ଏ ବିହନରୁ ଶତକଡ଼ା ୯୯ ଭାଗ ଗଛ ଉଠେ । 
କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଓଳିଆ ଚାରିପଟେ କେବଳ ମୋଟା ପାଳ ଦଉଡି ଗୁଡେଇ ରଖନ୍ତି । କଣ୍ଟା ଦିଆଯାଏ 
ନାହିଁ । ଯେଉଁ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଓଳିଆ ବନ୍ଧା ହେଉନା କାହିଁକି ଓଳିଆ ଟାଣ ହେବା ଦରକାର ଯେମିତି ସେଥିରେ 
ପବନ ପଶିବନି । : ପୋକ ହେବେନି ! ଓଳିଆକୁ ଘରେ ବେଶି ପବନ ଗତାଗତ ନ କରୁଥୁବା ଯାଗାରେ 
(ଭାଡ଼ିରେ) ରଖାଯାଇଥାଏ । ଗୋଟିଏ “ଗୋଟିଏ ଓଳିଆ ୪-୫ ବର୍ଷ ଯାଏ ରହିବା ଜଣା ଅଛି । ସେଥ୍‌ରେ 
ମୋଟେ ପୋକ ଲାଗି ନଥାନ୍ତି । ପୋକ ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପୋକମାରି ଥିଷଧ ପତ୍ର, ପାଉଁଶ 
ପକାଯୀଇଥାଏ | ପକାଯାଉଥୁବା ପତ୍ରମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ବେଗୁନିଆ ପତ୍ର ପ୍ରଧାନ ! 
ଓଳିଆରେ ବିହନ ସାଇତି ରଖୁବା ଓଡ଼ିଶା କ୍ଷକଙ୍କର ବିଶେଷତ୍ଵ । ସବୁଠି ଓଳିଆ ଅଛି । କିନ୍ତୁ ଏପରି ଟାଣ, 
ମଜବୁତ ଓ ନିବୁଜ ଓଳିଆ ଲେଖକ ଅନ୍ୟତ୍ର ଦେଖୁନାହିଁ 

ଓଲଟ କମଳ - ପିଶାଚ ଗଞ୍ଜେଇ | 
ହି - କୁମଣ, ଓଲକ୍‌, ଉଲଟ କମଳ 
ଇଂ - Devil's cotton, perennial Indian Hemp 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- 45roma augusta, Theobroma augusta, Family : Sterculiaceae. 
ବହୁବାର୍ଷିକି ଗୁଳ୍ମ ପତ୍ରର ତଳପଟ, ପ୍ରଶାଖା ଓ ପୁଷ୍ଠ ସ୍ତବକ ଲୋମଶ |! ଫଳ ଭିତରେ ଅନେକ ମଞ୍ଜି ଥାଏ । 
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ମଞ୍ଜି ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ରୁମଥାଏ । ଏହା ଏକ ଛୋଟ ଗଛ । ଏହି ଗଛ ବେଳେ ବେଳ୍ନେ ବାରିଆଡ଼େ 
ଲଗାଯାଏ । ଭାରତର ପୂର୍ବ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ଦେଖାଯାଏ । 


ଏହାର ଛେଲିରୁ ଝୋଟ କଢ଼ାଯାଏ । ଏଥୁରେ ଦଉଡି ବଳାଯାଏ । ଏବଂ ସିଲେଇ କାମ କରାଯାଏ । ଏହାର 
ଛେଲିକୁ କଞ୍ଚା ବା ସିଝେଇ ପିଅନ୍ତି । ଏହା ଜରାୟୁର ଶକ୍ତିବର୍ବକ (ଟନିକ୍‌ )ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ମାସିକ ରତୃସ୍ବାବ ହେଉନଥୁୂଲେ ବା ଅନିୟମିତ ହେଉଥିଲେ (€mmenagogue) ଏବଂ ସ୍ଵାୟୁରୋଗ ରତୁସ୍ରାବ 
କଷ୍ଟଦାୟକ (ds୦menorrhoea) ହେଉଥ୍‌ଲେ ଏହାର କଞ୍ଚାରସକୁ ପିଆଯାଏ । (ଉଲଟ କମଳ ଦେଖ) । 
ଓଲଟ ରମ୍ଭା - ଯେଉଁ କଦଳୀ ଅଗ ତଳକୁ ଓ ମୂଳ ଉପରକୁ ଥାଏ । 
ଓଲପାଏର ଶାଗ - ଅଦିନ ବର୍ଷା ହେତୃ ପାହାଡ଼ରେ ଉଠୁଥିବା ଶାଗ ବିଶେଷ । ଏ ଶାଗ ପାହାଡ଼ି ଲୋକମାନେ ସଂଗ୍ରହ 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏଥୁରେ ଲୌହ ଅଂଶ ବେଶି ଥାଏ । 
ଓଲିଆ - ଖାଇବା ପାଇଁ ଲାଳାୟିତ । ଖାଇବା ପାଇଁ ଡହଳ ବିକଳ ହେଉଥବା ପ୍ରାଣୀ । ଏମାନଙ୍କୁ ଓଳିଆ/ଓଲେଇ 
କୁହାଯାଏ । (ଆମ କଷରି ଗାଇଟା ଭାରି ଓଳେଇ ) | ଯେମିତି ହେଲେ କାହା ବାରିରେ ପଶି କିଛି ଖାଇବା | 
ରାହାସ ବାବୁ ଭାରି ଓଲିଆ /ଟାଉକା । ରୋଷେଇ ଘରେ ପଶି କିଛି ନା କିଛି ନିଶ୍ଚୟ ପାଟିରେ ପକାଇବେ, 
ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 
ଓଲୁଅ - ଉଲ୍ମୁଅ, ଓଲ୍ଳ 
ହିନ୍ଦି - ସୁରଣ କନ୍ଦ, ଜମିନ୍‌ କନ୍ଦ, ସଂ-ଅର୍ଶୋଘ୍ୃ, ଶୂରଣ 
ଇଂ - Elephant footyam, White spot giant arum 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ. - Amorphophallus campanulatus Roxb. Family - Araceae. 
ଏହା ଏକ ରୂପାନ୍ତରିତ ଧନକନ୍ଦ - କାଣ୍ଡ । ଏହି କନ୍ଦର ଆକାର ବଡ଼ । ଏହାର ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ରୂପ ନାହିଁ । ଏହା 
ରସାଳ ଓ ମାଂସଳ ! ଏହା ଦେହରେ ଆବୁ ଆବୁ ହୋଇଂ ଅନେକ ଛୋଟ ଗଣ୍ଡି ଥାଏ । ଓଲୁଅ ମାଟିତଳେ 
ଫୁଲେ । ଏହି କନ୍ଦରୁ ଏକ ବା ଏକାଧୂକ କାଣ୍ଡ ମାଟି ଉପରକୁ ଉଠିଥାଏ । ଏହା କାଣ୍ଡ ଚିତ୍ରିତ । ଢମଣା 
ସାପଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ସାରୁ ଓ ଦେଶୀ ଆଳୁଭଳି ପୁଆ ( କନ୍ଦର ଅଂଶ) ଲଗାଇ ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି କୁହାଯାଏ | 
ଏହି କନ୍ଦ ମାଟିତଳେ ଏକାଧୂକ ବର୍ଷ ରହିପାରେ । ଓଲୁଅ କଞ୍ଚା ଖାଇଲେ ପାଟି ଗଲୁ ହୁଏ । କେତେକ ଓଲୁଅ 
ଗଲୁ ଓଲୁଅ । ଆଉ କେତେକର ଗଲୁହେବା ଗୁଣ ନଥାଏ | ଏହା ଏଥୁରେ ଥବା କ୍ଷାରାଭ (ଆଲକାଲଏଡ଼) 
ଯୋଗୁଁ । ଏଥୁରେ ଅକ୍ସାଲିକ୍‌ ଅମ୍ବ ପରିମାଣ ବେଶି । 
ଓଲୁଅକୁ ସିଝାଇ ପାଣି ଛାଣି ଦେଲେ ଗଲୁ ଅଂଶ କମିଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଧାନରେ ଦେଇ ସିଝେଇ ଭଉା 
କରିଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ସାରୁ ଦେଶୀଆଳୁ ଭଳି ଭାଜି, ତରକାରି କରି, ଭରାଁ କରି ଖୁଆଯାଏ । ରୋଗୀ 
ଲୋକଙ୍କୁ ଓଲୁଅ ଭର୍ା। ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଓଲୁଅ ନିରୋଗ ଓ ରୋଗ ହାରକ । ଆଣ୍ଡଗଣ୍ଡି ବାତ ହେଲେ 
ଓଲୁଅ ସିଝାଇ ଖାଆନ୍ତି । କେହି କେହି ଓଲୁଅ କାଣ୍ଡ ( ନଡ଼ା )କୁ କଅଁଳିଆ ବେଳେ ସିଝେଇ ଖାଆନ୍ତି 
ଓଲୁ ଆ - ଶଗଡ ଚକ ହାଣ୍ଡିରେ ଅଖ ପଶିବା ପାଇଁ ଥବା କଣାର ଦୁଇ ପାଖକୁ ଦିଆଯାଉଥବା ବୃତ୍ତାକାର ବଳା । 
ଶଗଡର ଦୂଇ ହାଣ୍ଡି ପାଇଁ ୪ଟି ବଳା ଥାଏ । ଏହି ବଳା ଯୋଗୁ ଅଖ ଚକର ହାଣ୍ଡି ଭିତରେ ଠିକ 
ହୋଇରହେ ! ହାଶ୍ଡିର କାଠ ଅଂଶ ଖାଇଯାଏ ନାହିଁ । ଶଗଡ ଧକଡ଼ ଧକଡ଼ ହୋଇ କୈ କୈ ହୁଏ ନାହିଁ । କାଳି 
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ଦେଲାବେଳେ ଶଗଡ ଚକକୁ ଟେକି ଅଣ କିଳି କାଢ଼ି ଚକକୁ କିଛି ଦୂର ବାହରକୁ ଆଣି କାଳି ଦିଆଯାଏ । 
ଓଲୁଆକୁ କାଳିରେ ଚିକ୍କଣ କରିଦିଆଯାଏ । ଏହି କାଳିକୁ ଶଗଡ କାଳି କହନ୍ତି । ସାଧାରଣତଃ ପୋଲାଙ୍ଗ ତେଲ 


ଶଗଡ କାଳି ରୂପେ ବ୍ୟବହତ ହୁଏ ! ଶଗଡରେ କାଳି ଦେଲେ ଶଗଡ ଭଲ ଗଡ଼େ । ବଳଦଙ୍କୁ ବାଧା ହୁଏ 
ନାହି । (ଶଗଡ଼ ଦେଖ) ` 


ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ମାଛକୁ ଓ ଆଖୁ ପେଡ଼ା ଖାଇକୁ ମଧ୍ଯ ଓଲୁଆ କୁହାଯାଏ । 

ଓଶନ। - ଚାଳର ଓଳି 

ଓଷ୍ଟ ପୁଷ୍ପ - ବଧୁଲୀ ଫୁଲ, ଦି ପହରିଆ ଫୁଲ ( ବଧୁଲୀ 'ଦେଖ) | 

ଓସ୍ତ ପ୍ରରୁଦ୍ଦୁରି - ଓସ୍ତ ( ଅଶୃଵଡ୍ପ ) ଗଛରୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଛାଡ଼ି ଯାଉଥବା ବକଳା ! 

ଓହମୁଣ୍ଡିଆ - ସିଧା ସଳଖ । 
(ଓହ ମୁଣ୍ଡିଆ ଦାଣ୍ଡି ପଡ଼ିଛି । ଗାଁ ଏ ମୁଣ୍ଡରୁ ସେ ମୁଣ୍ଡ ଯାଏ ) । 

ଓହଳ - ବର, ଓସ୍ଟ ଆଦି ଗଛ ତଳକୁ ଓହଳିଥ୍‌ବା ଚେର । ବର ଗଛର ଓହଳ (ବର ଓହଳ ), ଓସ୍ତ ଗଛର ଓହଳ 
(ଓସ ଓହନ ) କୁହାଯାଏ । (ଉହଳ ଦେଖ) । 


ଓହଳା ନଡ଼ିଆ - ଯେଉଁ ନଡ଼ିଆ କାନ୍ଦିରେ ଓହଳି କରିଥାଏ । ସାଧାରଣତଃ ନଡ଼ିଆ କାନ୍ଦି ଗଛ ସହିତ ବାଉଙ୍ଗା ଭିତରେ 
ଲାଗି କରିଥାଏ । ଓହଳା ନଡ଼ିଆରେ ନାଶି ଲମ୍ବ । ନଡ଼ିଆଗଛରେ କିଛି ଅଣୁ ପୁଷ୍ଟି (ବୋରୋନ) ଅଭାବ 
ହେଲେ ନାଶି ଲମ୍ବ ହୋଇଯାଏ । ଝଡ଼ ବତାଶରେ କାନ୍ଦି ହଲି ହଲି ତଳକୁ ଓହଳି ପଡ଼େ । ଏପରି ଓହଳା 
କାନ୍ଦିରେ ନଡ଼ିଆ ଡେରିରେ ପାକଳ ହୁଏ । ବୋରନ୍‌ ପ୍ରୟୋଗ କଲେ କ୍ରମେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! 

ଓହା - (ଉହାଡ଼) ବାଉଁଶ ବା କାଠରେ ତିଆରି ମଞ୍ଚା । ସେଠି ରାତିରେ ଫସଲ କିଆରିକୁ ଜଗିବା ପାଇଁ ଲୁଚି କରି 
ରହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଓହାଡ଼ ( ଉହାଡ଼) କହନି । ଅଳ ସୁରକ୍ଷା ଦେଉଥ୍‌ବା ଜାଗାକୁ ମଧ୍ଯ ଓହାଡ଼ କହନ୍ତି 


eo — —~ 


ଞିଦୁମ୍ବର ¬ ଡିନ୍ଭିରି । (ଡିମ୍ବିରି ଦେଖ) ! 
ଥିଶୀର - ଉଶୀର, ବେଣାଚେର ! (ବେଣା ଚେର ଦେଖ) | 
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କୋମଳ, ନରମ, ସୁକୁମାର, ନୂଆ ହୋଇଥ୍‌ବା, ଅଳ ଦିନ ହେଲା ହୋଇଥୂ୍ବା | 
ଅଳ୍ପଦିନ ହେଲା ହୋଇଥୁବା ପିଲା/ବାଛୁରୀକୁ କଅଁଳିଆ ପିଲା /ବାଛୁରୀ କୁହାଯାଏ ! (ତୋର କେଉଁ କଅଁଳିଆ 
(କଅଁଳା) ପିଲାଟା କାନ୍ଦୁଛି କି, ଯିବାକୁ ତରବର ହଉଛୁ ) । ସକାଳର ନରମ ଖରାକୁ କଅଁଳିଆ ଖରା କହନ୍ତି 
ଗଛରେ ଏବେ କଅଁଳିଆ ପତ୍ର (ନରମ, ନୂଆ ) ହୋଇଛି ! କଅଁଳିଆ ପତ୍ର ଭାଜି ଖାଇବାକୁ ଭଲଲାଗେ | ନୂଆ 
ଗଛରେ ପତ୍ର କଅଁଳିଲାଣି ( ହେଲାଣି) । ଗାଲଇଟା ଏବେ କଅଁଳେଇଛି (ବାଛୁରୀ ଜନ୍ମ କରିଛି ) ! କଅଁଳା ବାଛୁରୀ 
କି କଳ ଦୁବ କେରାଏ ଦିଆଯିବା ଦରକାର । ଗାଧୁଆ ବେଳର ପୂର୍ବ ସମୟକୁ ( ପ୍ରଥମ ପ୍ରହରଠାରୁ) ୬ (ଛଅ) 
ଘଡ଼ିଯାଏ ବେଳକୁ କଅଁଳ ଗାଧୁଆ ବେଳ କହନ୍ତି । ତାକୁ କଅଁଳେଇ କରି କହଲେ ସେ କଥା ମାନିବ ଇତ୍ୟାଦି 
ବ୍ୟବହାର ! 
ପାଣିରେ ଫ୍ରଟୁଥ୍୍‌ବା ଏକ ପ୍ରକାର ଫୁଲ, କୁମ୍ଲଦ । ଉତ୍ବଳ, କୁମୁଦିନୀ, ପଦ୍ମକୁମୁଦ ଗନ୍ଧ ଘେନି କୁବଳୟ, 
କୈରବ, ସୌଗନ୍ଧିକ । . 

“ପରଦ୍ଧକୁମୁଦ ଗନ୍ଧ ଘେନି, 

ଆନନ୍ଦେ ବିରାଜେ ଅବନୀ ।” 

XXX 
“କୁମୁଦ ପିଦ୍ଧ ଜଳ ଫୁଲେ । 
ଆନନ୍ଦେ ଆଦିତ୍ୟର ତୁଲେ ।”? (ଭାଗବତ, ୧୦ମ ସନ୍ଧ ଗୋପଲୀଳା) 


କଇଁ gଲ-Nymphea species. 


ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଦ୍ରଇ ପ୍ରକାର | ଧଳା କଇଁ Nymphea alba, Family - Nymphaceae, Nymphaea 
tellata. ନୀଳ କଇଁ । 


ଧଳାକଇଁ- ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ । ଜଳଜ । ମୂଳ ପାଣି ଭିତରେ ଥାଏ । ନାଡ଼ ବଢ଼ି ପାଣି ଉପରକୁ ଆସେ । ପାଣି 
ଉପରେ ଫ୍ରଲ ଫୁଟେ । ପତ୍ର ପାଣି ଉପରେ ଭାସୁଥାଏ । ଫ୍ଲର ଉପର ପାଖୁଡ଼ା ଶାଗୁଆ । ଭିତର ପାଖୁଡ଼ା 
ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ଧଳା । ଫଳ ପାଣିରେ ପାଚେ । ଏହି ଫଳକୁ କଇଁ ବେଣ୍ଟ କୁହାଯାଏ । ଫଳର ଚୋପା ଭିତରେ ଗୁଡ଼ାଏ 
ସରୁ ସରୁ ମଞ୍ଜିଥାଏ । କଇଁବେଣ୍ଟ ପାଚି ଫାଟିବା ପୂର୍ବରୁ ଏହାକୁ ଆଣି ଫଟେଇ ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ମଞ୍ଜି 
ମାଶ୍ତିଆ ମଞ୍ଜି ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ଭାଜି ଖଇ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଖଇ ଭାରି ହାଲୁକା | 
ଶ୍ଵେତସାରପୂର୍ଣ୍ଵ । ଏହା ରୋଗଗସ୍ଥ୍‌ୟ ଜରାଗ୍ରସ୍ଥ ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ । ସହଜରେ ହଜମ 
ହୋଇଯାଏ । କଇଁ ନାଡ଼ କଅଁଳ ବେଳେ ତରକାରି ହୁଏ । କଞ୍ଚା କଇଁବେଣ୍ଟ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ ଖାଆନ୍ତି । କନ୍ଦ 
ବୁରି ନାଳରଢଭ୍ତ ଝାଡ଼ା, ଅର୍ଶ, ମୃତରାଶୟ ରୋଗ ଭଲ ହେବା ପାଇଁ ଖାଆନ୍ତି । 


ନୀଳ କଇଁ- Nymphaea stellata, Family - Nymphaceae. 
ହିନ୍ଦି - ନୀଳପଡ଼଼, ନୀଳକମଳଂ 


ଇଂରାଜୀ -ଏnରdian blue water lily. ନୀଳ କଇଁ, ଧଳା କଇଁଠାରୁ ଛୋଟ | ଜଳଜ | ଏହାର କନ୍ଦ, ପତ୍ର ଏବଂ 
ନାଡ଼ କଅଁଳ ବେଳେ ଧଳା କଇଁ ଭଳି ଖ୍ଆଯାଏ । କନ୍ଦକୁ ଚୁରି ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ଓ ଅର୍ଶ ହେଲେ ଖାଇବାକୁ 
ଦିଅନ୍ତି । ଏହାର ରସ ପିଇଲେ ମୃତ୍ରାଶୟ ଓ ମୃତ୍ରନଳୀ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କଇଁ ଫୁଲ ରାତିରେ ଫ୍ରଟେ ! 
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ee 
“କେତେ ଦୂରେ ଚାନ୍ଦ କେତେ ଦୂରେ କୁମୁଦିନୀ 


ପ୍ରୀତି ଅଭେଦ ତାଙ୍କର 
ଚିରଦିନ ଯେ ଯାହାର ଅଟେ ସେ ତାହାର । 
କଇଁଫୁଲ ପତ୍ର ପାଣିରେ ଭାସୁଥ୍‌ଲେ ସୁଦ୍ଧା ଏଥୁରେ ପାଣି ଲାଗେ ନାହିଁ । ତେଲିଆ । 
ଅୟ ନୋହୁଛି ମନ ଯେହ୍ନେ ବିଜୁଳି ଘନ ନଳିନୀ ଦଳବନ ପ୍ରାୟ ।”” ( ଆରଇଁତ୍ରାଣ ଚଉତିଶା ) 


କଇଁଅଆ- ତେନ୍ତୁଳି ଗଛର କଞ୍ଚାଫଳକୁ କଇଁଆ କହନ୍ତି । ( ତେନୁଳି ଗଛ ଦେଖ) ।: ଶଗଡର ଦୁଇଦଣ୍ଡାକୁ ଯୋଡୁଥ୍‌୍ବା 
ଫଳିକୁ କଇଁଆ କୁହାଯାଏ । ଶିଡ଼ିର ଦୁଇପଟ ବାଉଁଶ ବା କାଠକୁ ଯୋଡୁଥ୍‌ବା ଫଳିକୁ ମଧ୍ୟ କଇଁଆ କହନ୍ତି 
ମରର ଦ୍ରଇ ମୁଣ୍ଡରେ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ଖ୍ଲକୁ କଇଁଆ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । (କଇଁଆ ଦେଖ) ! 

କଇଁଚ- ଜଳଜଜନ୍ତୁ, କୂର୍ମ, କଛ୍ଛପ । ଏକ ସରୀସୃପ । (ଆସଲୋ ମାଇପେ ଦେଖ, କଇଁଚ କାଢ଼ିଛି ବେକ) । ଗାଉଁଲି 
କଥା । ଭଗବାନଙ୍କ ଏକ ଅବତାର । କଳ୍ପ ଅବତାର । କ୍ଷିତି ରତି ବିପୁଳତରେ ତବ ତିଷ୍ଠତି ପୃଷ୍ଠେ୍‌ ଧରଣୀ 
ଧାରଣ କିଣ ଚକ୍ର ଗରିଷ୍ଠେ । କେଶବ ଧ୍ରତ କଛ୍ପ୍ର ରୂପ ... ଜୟ ଜଗଦିଶ ହରେ । ରିଡ଼ଲେ Olive Ridley, 
(Lepidochelys Olivaceae) କଇଁଚ ଗହୀର ମଥାରେ ଦେଖାଯାଆନ୍ତି । କଇଁଚ ଉପର ଆବରଣ 
ଭାରିଟାଣ । ଗୋଡ଼ ଛୋଟ, ବେକ ଛୋଟ । ସେ ବେକ ସବୁବେଳେ ଦେହ ଭିତରେ ବନ୍ଦ କରିଥାଏ । କଇଁଚ 
ଦଳ, ଶୈବାଳ ଓ ଛୋଟ ମୀନ ଖାଇ ବଞ୍ଚେ | ଏହାର ମାଂସ ମିଠା । ଏହାକୁ ମାରି ଏହାର ମାଂସ ବିଦେଶକୁ 
ରପ୍ପାନୀ କରାଯାଉଛି । କଇଁଚ ଅଣ୍ଡଜ । ଅଣ୍ଡା ଦେଇ ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ ନିଜେ ଅଣ୍ଡାକୁ ବାଲିରେ ଘୋଡ଼େଇ ଜଗି 
ରହେ । ଅଣ୍ଡା ଫୁଟିଲେ ସମୁଦ୍ରକୁ ନେଇ ଚାଲିଯାଏ । ରିଡ଼ଲେ କଇଁଚ ଏକ ବିରଳ କଇଁଚ । 


କଇଁଚର ଆକାର ଗୋଲ, ଚେପ୍ଟା । ଇଚ୍ଛା ଅନୁସାରେ ଚାରି ଗୋଡ଼କୁ ଓ ମୁଣ୍ଡକୁ ଖୋଳ ଭିତରେ ପୂରେଇ 
ଦିଏ । ପିଠି ଖୋଳକୁଜା ଓ ଖୁବ ଟାଣୁଆ । ଖୋଳରେ ଟିପି ଟିପି ଦାଗ ଥାଏ । ବଡ଼ କଇଁଚକୁ କୁରୁମ କୁହାଯାଏ । 
କଇଁଚ ମାଂସ ଓ ଡିମ୍ବ ବଳ ବର୍ବକ, ଫ୍ରସ୍ତ୍କାରକ ଓ ବାୟୁ-ପିଭ ନାଶକ । କଇଁଚ ମୁଖ୍ୟତଃ ଜଳଚର ! କିନ୍ତୁ 
କେତେକ କଇଁଚ ସ୍ଥଳଚର ଥ୍‌୍ବାର ଜଣାଅଛି । କିମ୍ବଦନ୍ତୀ କହେ ଯେ, ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ନ ରାଜାଙ୍କର ଜଗନ୍ନାଥ 
ଦେଉଳରେ ଲୋକେ କାମ କରି କରି କୁରୁମ ହୋଇଗଲେ । ସେମାନେ ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ବକୁ ଡରି ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ନ 
ପୋଖରୀରେ ଲୁଚି ରହିଲେ । ଗାଲ ମାଧବଙ୍କ ସହିତ ମନ୍ତାନ୍ତର ହେବାରୁ ପ୍ରକୃତରେ ଜଗନ୍ନାଥ ମନ୍ଦିର କିଏ 
ବସେଇଛି ଜାଣିବା ପାଇଁ ବ୍ରହ୍ମା ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ଯୁମ୍ପଙ୍କୁ ସାଙ୍ଗରେ ନେଇ ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ନ ପୋଖରୀକୁ ଯାଇ କୁରୁମଙ୍କଠାରୁ 
ସାବୁତ୍ଵ ଆଣି ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ନ ଗଢ଼ାଇଛନତ୍ତି ଜାଣି ଜଗନ୍ନାଥ ବିଗ୍ରହ ପ୍ରତିଷ୍ଠା କଲେ । ସମଲେଶ୍ବରୀ ମନ୍ଦିର ଆଗରେ କୂଅ 
ଭିତରେ ଗୋଟିଏ କଇଁଚ ୧୧୦ ବର୍ଷ ବଞ୍ଚୁଥ୍ଲା । ସମଲେଶ୍ବରୀ ଦର୍ଶନ କରିବାକୁ ଗଲେ ଯାତ୍ରୀ ସେ କଇଁଚକୁ 
ମଧ୍ୟ ଦେଖୁଥ୍ଲେ | କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା ଜିଲ୍ଲାର ଗହୀରମଥା ଉପକୂଳ ଅଲିଦ୍ ରିଡ଼ଲେ ଜାତୀୟ କଇଁଚମାନଙ୍କର ଅଣ୍ଡା 
ଦେବା ପାଇଁ ପ୍ରକୃଷ୍ଟ ଅଞ୍ଚଳ ! ଜଳବାୟୁ ଓ ପରିବେଶ ଅନୁକୂଳ ଅବସ୍ଥା ଯୋଗୁ ପ୍ରତିବର୍ଷ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟରେ ଲକ୍ଷ 
ଲକ୍ଷ କଇଁଚ ଅଣ୍ଡା ଦେବାକୁ ଆସନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ବହୁତ କଇଁଚ ସଂଖ୍ୟାରେ ମାଛ ମରା ଟ୍ରଲର ଯୋଗୁଁ ଓ ଗହୀର ମଥା 
ପରିବେଶରେ ଅବକ୍ଷୟ ଯୋଗୁଁ କଇଁଚମାନଙ୍କର ଆସିବା କମିଗଲାଣି ! କଇଁଚ ସଂଖ୍ୟା ହ୍ରାସ ପାଉଛି । ରିଡ଼ଲେ 
କଇଁଚଙ୍କୁ ସୁରକ୍ଷା ଦେବା ପାଇଁ ୨୦୦୩ ଜାନୁୟାରୀ ୧ ତାରିଖରୁ ୩୧ ତାରିଖ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରଷିକୂଲ୍ୟା, ଦେବୀନଦୀ 
ମୁହାଣ ଓ ଗହୀରମଥା ଅଞ୍ଚଳରେ ମାଛ ଧରାକୁ ବେଆଇନ୍‌ ଘୋଷଣା କରାଯାଇଛି । 
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କଇଁଚି- କତୁରି ଭଳି ମଝିରେ ଯୋଡ଼ଆଇ କଣ ବାଗରେ ଛନ୍ଦା ଯାଇଥ୍ବା ଘରର ଶେଣୀ | କଇଁଚି ଦେଲେ ଘରର ଶେଣୀ 
ଟାଣ ରହେ । କଇଁଚିଆ ବି ମଜବୂତ୍ଵ ରହେ । କଇଁଚିର ସନ୍ଧି ଉପରେ ଘରର ଶେଣୀ ପଢାଯାଏ । 


କଇଁଚିଅ।- ଘର କାନ୍ଧରେ ପୋତା ହୋଇଥବା ଖୁମ୍ବଭରୁ ଉପର ଓରାକୁ କାମୁଡ଼ି ଧରୁଥ୍ବା କାଠକୁ କଇଁଚିଆ କହନ୍ତି । କଇଁଚିଆ 
ଦିଆ ଘର ଟାଣ ଘର ¦! କଇଁଚିଆ ଦିଆ ଘରର ଓରା ଟାଣ ରହେ । ହଲେ ନାହିଁ କି ଶୀଘ୍ର ପଡ଼ିଯାଏ ନାହିଁ । ୧୯୯୯ 
ମସିହା କାରଉିକ ମାସ .ମହାବାତ୍ୟାରେ ସବୁ କଇଁଚିଆ ଦିଆ ଘର, ୫ ଶେଣୀଆ ଘର ବି ମାଟିରେ ମିଶି ଯାଇଥଲା | 
କଇଁଚିଆ ରୋଗ ବିଶେଷ । କଇଁଚ ଭଳି ରୂପ । କଇଁଚ ପିଠିଆ ଜାଗାରୁ ପାଣି ଶୀଘ୍ର ଗଡ଼ିଯାଏ ! ପିଠି ଉପର 
ଉଚ୍ଟ | ଦୁଇପଟକୁ କ୍ରମଶ ଢାଲୁ । 
ଘରର କର ପଟକୁ ଥ୍ବା ଶେଣୀକୁ କଇଁଚିଆ କୁହାଯାଏ । କଇଁଚିଆ କଇଁଚି (କତୁରି) ଭଳି ଓରାକୁ ଧରି 
ରଖ୍ଥାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ | 

କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି- ବିମ୍ବ ଫଳ । ବିମ୍ବା, ରକ୍ତ ଫଳା, ତୁମ୍ି, ତୁଣ୍ଡୀକେରୀ । ବିନ୍ବିକା, ପୀଲୁପର୍ଣ୍ଠ । 
ସଂ - ତୃ୍ତିକେରୀ, ରକ୍ତଫଳା, ବିମ୍ବିକା, ପିଲୁପର୍ଣ୍ୀୟ ଚିତ୍ରା ଗୋଡ଼ୁମ୍ବା ଗବାକ୍ଷୀ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Melothria heterophylla Lour. Zeheneria col eA Family - 
cucurbitaceae 


ଲଟା ଜାତୀୟ ଗୁଳ୍କ । ବାଡ଼ରେ, ରଞ୍ଜାରେ ମାଡ଼େ ବା ତଳେ ମାଡ଼େ । ପତ୍ର କୁନ୍ଦଧୁରି ପତ୍ର ପରି ! ଫୁଲ ଧଳା ବା 
ହଳଦିଆ । ଅଣ୍ତିରା ଓ ମାର ଫୁଲ ଅଲଗା ଅଲଗା । ଚେର ପୋଟଳ ଓ କୁନ୍ଦଧୁରି ଚେର ପରି । ଚେରର ପେଟ 
ମୋଟ, ଅଗ ଓ ତଳ ଆଡ଼କୁ ସରୁ । ଫଳ ପିତା ଲାଗେ । 
“ ବାପାଙ୍କର ଆମେ ଦ୍ରଇ ଦୁହିତା, 
କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ମୂଳରୁ ପିତା ।” 
କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ମଚ ମଚ ଲାଗେ । କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ପିତା ଲାଗେ ବୋଲି ବଣୁଆ ଫଳ କହି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । 
କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ଫଳ କୁନ୍ଦୁରି ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । କିନ୍ତୁ କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ଫଳ ଉପର ବେଶି ଛାପଛାପିଆ, 
ଛିଟିଛିଟିଆ । ଚିତ୍ରିତ । ' 
ମାଣ ଗଛକୁ କାକୁଡ଼ି ଓ ଅଣ୍ତିରା ଗଛକୁ ଗୋରୁଖ୍୍‌ଆ ଲତା କୁହାଯାଏ । ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କ ଓଠକୁ ପାଚିଲା କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି 
ସହିତ ତୁଳନା କରାଯାଏ । ବିମ୍ୋଷ୍ତୀ କୁହାଯାଏ । ଆଉ ଏକପ୍ରକାର କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ଗଛ ଅଛି । ଏହା 
ଏକପ୍ରକାର ଶାଗଗଛ ।! ଏହାର ପତ୍ର ଦୁଦୁରା ପତ୍ର ପରି । ଏହାକୁ କେହି କେହି କଇଁଜର କହନ୍ତି 
କଇଁଜର- ଏକ ପ୍ରକାର କଳା ପକ୍ଷୀ-କୁକୁଡ଼ା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ! ପାଣି କୂଳେ ରହନ୍ତି । ରାତିରେ ବୋବାନ୍ତି । 
କଇଁଥା- କୌଣସି ପରିବା (ବାଇଗଣ) ନ ସିଝିଲେ କଇଁଥା ପଡ଼ିଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଅସିଝା ପରିବା କଇଥ ପରି ଟାଣ 
ଓ ହଡ଼ୁଆ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ ! ଭଲ ଭାବରେ ପାଚି ନ ଥ୍ବା ଓ ହାତକୁ କଇଥ ଭଳି ଟାଣ 
ଲାଗୁଥ୍ବା ବଥ | ବହୁ ଦିନର ବଥ ଟାଣ ହୋଇଗଲେ, ମୁହଁ ଦେଇ ନ ଫାଟିଲେ ବଥ କଇଁଆ ପଡ଼ିଗଲାଣି ବୋଲି 
କହନ୍ତି । 
କଇଥ- କଇଠ, କଭିଥ, କପିଅ, ବେହେନ୍ତା ଭେମ୍ବା। କୋଏତ । 
ତେଲୁଗୁ - ଓଲାକା, ବେଲଗା, ୟେଲାଙ୍ଗା, କପିତ୍ର । ତୋର - ଏଲାଗା 
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Oe 
ତାମିଲି - କଇସ୍ତ, ଭେର୍୍ଚ) କଇତ, ବିଟାମ | 
ଗୁଜୁରାଟି - କୋଥା, କୈରଥ, କବିତ, କୋଣ୍ଟା 
ବଙ୍ଗଳା - କାଠବେଲ୍‌, କଚବେଲ୍‌ 
ସାନ୍ତାଳ - କଇଁଣ୍ଟା, 
ହିନ୍ଦି - କବିଥ, କୁତବେଲ, କାଠବେଲ 
କନ୍ଧ - ଚିମ୍ବଳ 


ସଂ - କପିଡ୍ନ୍‌ ଦଧ୍ଡ୍ରଚ ମନ୍ମଥ, ଦଧ୍ଫଳ, ଦନ୍ତଶଠ, ( ଅମରକୋଷ ) 
ଇଂରାଜୀ -Wood apple, clephant apple. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Limonia acidissima,. Feronia limonia,. Feronia elephantum. Family 
- Rutaceae. 


ଛୋଟ ଗଛ । ମୁଖ୍ୟତଃ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । କାହାରି କାହାରି ବାଡ଼ିରେ ଆଇପାରେ । ଗଛରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ |! ପତ୍ର 
ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ । ଫଳ ଗୋଲ, ଖୋଳପା ଟାଣ । ଖୋଳପା ତୁଳନାରେ ବେଶି ଖଦଖଦଡିଆ । ବର୍ଣ୍ଣ ଦୁଧ ସର ଭଳି । 
ଭିତର ଶସ ନରମ, ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଖଟାଳିଆ ଲାଗେ । ଶସକୁ କଞ୍ଚା ବେଳେ ଓ ପାଚିଲେ ମଧ୍ଯ ଖ୍ଆଯାଏ । 
ଖୋଳପା ଏତେ ଟାଣ ଯେ ପଥରରେ ବାଡ଼େଇ ଭାଙ୍ଗନ୍ତି । ଶସରୁ ସରବଡ ଓ ଜେଲିହୁଏ । ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଶସ 
ଖାଇଲେ ଶର୍ରି ବଢ଼େ । ଏହାଧାରକ, କଷାୟ ! ଶ୍ୟାମ ଦେଶରେ (ଥାଇଲାଣ୍ଡରେ) ଏହାର ପତୁରୁ ହଳଦିଆ 
କାଳି ବାହାର କରି ତାଳପତ୍ରରେ ଲେଖନ୍ତି । ଏହାର ଝୁଣାକୁ ପାଣିରେ ବତୁରାଇ (ଏ ଝୁଣା ପାଣିରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ 
ଅଟେ) ଅଠା ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏ ରସ ଜଳଛବି କରିବା ପାଇଁ ଓ ବାର୍ନିସ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । ଏହି ଗଛ ମାଙ୍କଡ଼ମାନେ ଭଲ ପାଉଥ୍‌ବାରୁ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ରହୁଥ୍ବାରୁ କପିଅ ନାମକରଣ | ହାତୀ କଇଥ 
ଖାଇ ଭିତର ଅଂଶ ହଜମ କରି ଅବଶିଷ୍ଟ ମଳରେ ବାହାର କରିଦିଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


କଉ କଉଆ (କା) - କେମୁକ, କେବୁକ, ଦଳସାରିଣୀ, ପେଚପେଚିକା । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Costus speciosus. Family - Costaceae. 
ହିନ୍ଦି - କେଉ 
ମରାଠୀ - କୋବୀ 
ଆସାମୀ - କନ୍ଦକଲବ 


ପାର୍ସି - କଲମ୍‌ ! ଏହା ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ଗଛ ! ସୁନ୍ଦରିଆ ଗଛ । ହଦଳୀ ଗଛ ଭଳି । ଏହାର ଫୁଲ 
ହଳଦୀ ଫ୍ଲୁଲ ପରି, ଲମ୍ବ ପେଶ୍ଡା । ଫଳ ହେଲେ ପୁଷ୍ପ ଦଣ୍ଡରେ ପେଛ୍ତି ପେନ୍ରି ହୋଇ ଲାଗିଥାଏ । ଖୁଦୁରୁକୁଣୀ 
ଓଷାରେ କଉ କଉକା ଫୁଲ ଆଣି ମାଳଚୂଳ କରନ୍ତି । ଏହା ବର୍ଷା ଓ ଶରତ ରତୁର ଫୁଲ | ଗଛ ହଳଦୀ ଗଛ ଭଳି । 
କିନ୍ତୁ କାଳିଆ ଦେଖାଯାଏ । କଉକଉକା ଗଛର ମୂଳ କଫ, ପିତ, କାଶ, ଜର, ପ୍ରମେହ, କୁଷ୍ଠ ରକ୍ତଦୋଷର 
ନାଶକ । କନ୍ଦରୁ ଡାଇଓସ୍‌ଜେନିନ (diଠg nn) ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହା କେତେକ ଶ୍ଟିରଏଡଵ (St୦1d) ର 
ମୂଳଅଂଶ ଏବଂ ଲିଙ୍ଗ ହରମୋନ ଏଥ୍‌ରୁ ତିଆରି ହୁଏ ! ଏହାକୁ ଖାଇଲେ ଗର୍ଭଧାରଣ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ! 


କୃଷି ଶହ୍ସାଗର 165 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କବୟୀ, କବିକା, କ୍ରବଚ ପୃଷ୍ଠୀ । ମାଛ ବିଶେଷ, ଛୋଟ ମାଛ, ଜଳଜ । ` 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Colisa colisa, Sub-order Anabantoidae.- Family - (Labyrinth fish) 
Belontidae. 5 


କଉ ମାଛ ମୁଖ୍ୟତଃ ତିନି ପ୍ରକାରର । ଯଥା - (୧) କୋଲିସା କୋଲିସା (ଠୋ ଠୋାa) କଉ, (୨) 
କୋଲିସା ଜୂନୀ (Cଠୀisa huna) କୋଇଲା କଉ, କଳା । (୩) କୋଲିସା ଲାଲିୟସ (Colisa lalius) 
ଖସୁଆ କଉ । 


କଉମାଛ ଉପର ପିଠି, ଡେଣା ଓ ଗାଲିସି କଣ୍ଟାଳିଆ । କରତମୁନ ଭଳି ଟାଣ, ଦାଢୂଆ । ସୁରୁ ସୁରୁ ହୋଇ 


ବହୁଥ୍ବା ପାଣିରେ ପାଣି ଗତିର ବିପରୀତ ଦିଗକୁ ପହଁରି କଉମାଛ ଯାଇପାରେ । ଏପରିକି ତାଳଗଛ କନ୍ଦାରୁ 
ଝରୁଥ୍ବା ପାଣି ଧାରରେ ତଳୁ ଉପରକୁ ଚଢ଼ିଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଶୁଖ୍ଲା ତାଳ ଗଛରେ କଉମାଛ ଚଢ଼ିପାରେ. ନାହିଁ । 


. କଉମାଛ ସୁଆଦିଆ ଓ ମିଠା । ଏହାର ଓିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ମଧୁର ରସଯୁକ୍ତ, ସ୍ଵିଗ୍ଛ କଫ ନାଶକ, 


ରୁଚିକାରକ, ସାମାନ୍ୟ ପିଉକର, ବାୟୁନାଶକ ଓ ଅଗ୍ନିବର୍ବକ । କଉମାଛ ମଶାଙ୍କ ଶତ୍ୁ । କଉମାଛ ମଶା ଓ 
ମଶା ଡିମ୍ବ ଖାଇଯାଏ । 
ବରାଟକ ! ଏହା ଏକ ସାମୁଦ୍ରିକ ପୋକର ମୃତ ଓ ଶୁଷ୍ ଶରୀରର ହାଡ଼ ¦ କଉଡ଼ିର ରଙ୍ଗ ଧଳା, ନାଲି, ଛାପି 
ଛାପିକିଆ ହୋଇପାରେ । ଆକାର ଭେଦରେ ଏହା ସାନ, ମଧ୍ୟମ ଓ ବଡ଼ ହୋଇପାରେ । ଯଥା - ପାଣି କଉଡ଼ି, 
ବେଙ୍ଗି କଉଡ଼ି । ବର୍ଭମାନ ପଇସୀ, ଟଙ୍କା ଅର୍ଥ ମୂଲ୍ୟ ବିନିମୟର ମାଧ୍ୟମ ହୋଇଥ୍‌ବା ଭଳି ଆଗେ ଆମ 
ଦେଶରେ କଉଡ଼ି ଅର୍ଥ ବିନିମୟର ମାଧ୍ୟମ ଥୁଲା । ଧନସମ୍ପର୍ରି ବିତ୍ତ କଉଡ଼ି ପଣ ଆକାରରେ ହିସାବ 
ହେଉଥଲା ! ପ୍ରାୟ ସପ୍ତଦଶ ଶତାଦ୍ଦୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ କଉଡ଼ି କାରବାର ଥଲା ! ଗୋଟିଏ କଉଡ଼ିକୁ କଡ଼ାଏ କଉଡ଼ି 
କୁୃହାଯାଉଥ୍ଲା ! ( ୧ପଣ କଉଡ଼ି = ୨୦ ଗଣ୍ଡା, ୧ ଗଣ୍ଡା = ୪ କଡ଼ା, ୧ ବୋଡ଼ି = ୫ ଗଣ୍ଡା) ରାଜାଙ୍କ 
ରାଜସ୍ଵ ମଧ୍ୟ କଉଡ଼ି ହିସାବରେ ( କୋଟି ପଣ ) ହିସାବ ହେଉଥଲା । ଚନ୍ଦ୍ରଗୁପ୍ତଙ୍କ ସମୟରେ ସବୁ ଅଫିସର 
କଉଡ଼ି ପଣ ହିସାବରେ ବେତନ ନେଉଥ୍‌ଲେ । କୌଟିଲ୍ୟଙ୍କ ଅର୍ଥଶାସ୍ତରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି - ସବୌଜଚ 
ରାଜକର୍ମଚାରୀ ବାର୍ଷିକ ୪୮,୦୦୦ ପଣ କଉଡ଼ି ବେତନ ପାଉଥ୍‌ଲେ । ରାଜା ହରିଶନ୍ଦ୍ର ବିଶ୍ବାମିତ୍ରଙ୍କୁ ତାଙ୍କର 
ଦକ୍ଷିଣା କଉଡ଼ି ଆକାରରେ ଦେଇଥ୍‌ଲେ ଏବଂ ନିଜେ ଶ୍ମଶାନରେ ଚଣ୍ଡାଳର କର୍ମ କରି ଶବଦାହ ପାଇଁ କଉଡ଼ି 
ଆକାରରେ ପାଉଣା ଆଦାୟ କରୁଥ୍‌ଲେ । କଉଡ଼ିର ବ୍ଯବହାର ବହୁ ବିଧ ଥୁଲା । 

ହୋଇଛି ବେତନ ସତର ଯେ ପଦ୍ମ ତେର କୋଟି ଯେ ପ୍ରମାଣ 

କଉଡ଼ିକି ସଂଖ୍ୟା କରିଣ ଥୋଇଲା ହେଲା ସତର ଯେ ପଦ୍ମ । 
ତେର କୋଟି ସଂଖ୍ୟା ଗଣି କରିଦେଲା 
ରାଣୀ ଘେନିଗଲେ ସଦ୍ଧ ! (ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ର) 
“ବାଉନ କୋଟି ଭଣ୍ଡାର ବୋହିଣ ଆଣିବ, 
କାଣି କଉଡ଼ିଏ ଦ୍ରବ୍ଯ ଘରେ ନ ରଖ୍‌ବ | 
ଶୁଦ୍ଧ ସୁବର୍ଣ୍ଣର ଯେଉଁ ଧନ ହୋଇଥଲା, 
କାଣୀ କଉଡ଼ି କଡ଼ାକୁ ସମାନ ନୋହିଲା !”? ( ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) ! 
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OO 
କଉଡ଼ିରେ ଭାରତର ସବୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଝିଅ ବୋହୂମାନେ ଘର ଭିତରେ ଅନେକ ଖେଳ ଖେଳୁଥ୍‌ଲେ ¦ ଏହି 
ଖେଳକୁ କଉଡ଼ି ଖେଳ କୁହାଯାଏ । 
ଶିଶୁ ଜନ୍ମର ୬ଷ୍ଠ ଦିନ କଉଡ଼ି ମାରି ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଘର କାନ୍ଧରେ କରୁଥ୍‌ଲେ । ଏହାକୁ ଷଠୀ ଘର ଏବଂ 
ଏଥ୍‌ରେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍‌ବା କଉଡ଼ିକୁ ଷଠୀ କଉଡ଼ି କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏ କଉଡ଼ି ଧଳା ଓ ଛୋଟ । ବାହାଘର 
ବେଦୀରେ ବର-କନ୍ଯାଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ କଉଡ଼ି ଖେଳ ଏବେବି ବିଧ୍‌ ରୂପେ ପାଳିତ ହେଉଛି । 
ଲକ୍ଷ୍ମୀ ଜଗନ୍ନାଥ ତାଙ୍କର ବାହାଘର ବେଳେ କଉଡ଼ି ଖେଳିଥ୍‌ଲେ ବୋଲି ଲକ୍ଷ୍ମୀ ପୁରାଣରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । 

“ବିଭା ବାସି ଦିନ ଜୁଆ ଖେଳିବାର ବେଳେ 
ସାତବେଳେ କଉଡ଼ି ଯେ ପାରି ଲଇଁ ତଳେ ।” (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ) 
ଯେଉଁ ପୋକର ପିଠିରେ କଉଡ଼ି ଭଳି ଚିହ୍ନଥାଏ ତାକୁ କଉଡ଼ିଆ ପୋକ କହନ୍ତି । କଉଡ଼ିଆ ପୋକ ଦେଖ୍‌ଲେ 
ଟଙ୍କା ପଇସା ମିଳିବ ବୋଲି ଏବେ ବି ବିଶ୍ଵାସ ଅଛି । ତାକୁ ଛୁଇଁ ମୁଣ୍ଡରେ ହାତ ମାରନ୍ତି । କୌଣସି ମୂଲ୍ୟବାନ 
ପଦାର୍ଥକୁ କଉଡ଼ିଆ ପଦାର୍ଥ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କଉଡ଼ି ପିଠି କଣା କରି ସୂତା ପୂରାଇ କଉଡ଼ିମାଳ କରି 
ପିନ୍ଧନ୍ତି । କେହି କେହି ଗୌଣୀ, ମାଣ ଓ ବେତ ଅଢ଼ା ବେକରେ କଉଡ଼ି ମାଳ ପିନ୍ଧାଇଥାନ୍ତି । ବଳଭଦ୍ର ପୂଜା 
(ଗହ଼ାପୂର୍ଣତମୀ ) ଦିନ ଗାଇ ଓ ବଳଦଙ୍କ ଶିଙ୍ଗରେ କଉଡ଼ିମାଳ ଦିଅନ୍ତି । ପିଲାଙ୍କ ଅଣ୍ଟାରେ କରୁଧନିରେ କଉଡ଼ି 
ପୂରାଇ ବାନ୍ଧନ୍ତି । 
“କଉଡ଼ି ଖେଳୁ ଖେଳୁ ପାହିଲା ରାତି, 
ଷଷ୍ଠ ନେଇଗଲା କଜଳ ପାତି ।” 

କଉଡ଼ି ଖେଳ : କଉଡ଼ି ଖେଳ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର | ୬ କଡ଼ା, ୭, ୮ କଡ଼ା ଓ ୧୨ କଡ଼ା କଉଡ଼ି ନେଇ ଖେଳନ୍ତି । 
ଛଅ କଡ଼ା କଉଡ଼ି ଖେଳରେ ୧ ( କସି ପଡ଼ିବା) କହନ୍ତି । କସି ପଡ଼ିଲେ ହାତ ଫିଟେ । କଉଡ଼ି ମୁହଁ ମାଡ଼ି ତଳେ 
ପଡ଼ିଲେ ଏହାକୁ ମାଠ ହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଭିତର ପଟ (ମୁହଁପଟ) ଉପରକୁ ପଡ଼ିଲେ ଚିତି ହେଲା ବୋଲି 
କହନ୍ତି । ସବୁ କଉଡ଼ି (ଛଅଟା ଯାକ) ଚିତି ହେଲେ ଦାନ ୧୨ ହେଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଚିତ୍ଵ ହେବା 
ଅନୁସାରେ ୧ (କସି ),: ୨, ଦୂଗା (ଲେଙ୍କା), ୩, ୪, ୫, ୬. (୧୨ ପଡ଼ିଲା) ବୋଲି ହିସାବ କରି ସାର. 
ଚଳାନ୍ତି । ଜଣକର ସାର ଆଉ ଜଣଙ୍କ ସାର ଉପରେ ପଡ଼ିଲେ ଆଗରୁ ଯାହାର ସାର ସେ ଘରେ ଥୁଲା, ସେ 
ମଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଛଜମାନଙ୍କରେ କେହି ମରନ୍ତି ନାହିଁ । ଦାନ ହେତୁ ସାର ଛକରେ ରହିଲେ ଓ ପାଚିଗଲେ 
ମନରେ ଆନନ୍ଦ ଆସେ । କେହି ମରନ୍ତି ନାହିଁ । ଯାହାର ସାର ପାଚି ଉଠିଗଲା ସେ ଜିତିଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 
୬ କଡ଼ାରେ କଉଡ଼ି ଖେଳକୁ କସି ପାଞ୍ଜି ଖେଳ, ହାଡ଼ିହାଡ଼ିକା' ୪ କଡ଼ା, (କଟା) କଉଡ଼ି ଖେଳକୁ ଚାରି 
ଚଉକ, ଟିପାଟିପି; ୭ କଡ଼ା (କଟା) କଉଡ଼ି ଖେଳକୁ ଆଠପଚିଶ ଖେଳ ୧୨ କଡ଼ା କଉଡ଼ି - କଉଡ଼ି ଖେଳକୁ 
ବଡ଼ ଖେଳ କହନ୍ତି । - 

କଉତରା- କଲିକତରା ପୋକ । ଏ ପୋକ ମାଟି ଭିତରେ ଥାଏ । ବର୍ଷା ଦିନେ ବାହାରକୁ ଆସେ । ୟାକୁ ଦେଖ୍ଲେ କଢିଆ 
ଲାଗିବ ବୋଲି ଭାବି ମାରଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ କଲକତରା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 

କଉପ- ଶୀତଲୁଗା । 

““ କଉୂପେୟ କଉପ ଅଙ୍ଗେ ଦେଇ 
କମନୀୟ ଶିରସ୍ତ୍ରାଣ ଲଗାଇ ।””? (ରସକଲ୍ଲୋଳ) 
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କଙ୍କଦୁ-କାଙ୍କଡ଼ - କାଙ୍କଡ଼ ଦେଖ ! 

କଉଫାଶିଅ!- କଉ ମାଛ ଭଳି । ଛୋଟ ମାଛ । ଏମାନଙ୍କ ଡେଣାରେ କଣ୍ଟା ନ ଥାଏ । ଏମାନେ କଉ ମାଛ ଭଳି ମଶା ଓ 
ମଶା ଡିମ୍ବ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଅଣ୍ଡବତ କୁହାଯାଇଥାଏ । ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Colisa lalius, Family - 
Belomtidae. 

କଙ୍କଟର- ପଥୁରିଆ । ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥରର ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଡ଼ିପୂର୍ଣ୍ଣ ଜାଗା । ଉଚ୍ଚାଜମି । ଏଠି ପାଣି ରହେ ନାହିଁ । 
କଙ୍କଟରମୟ ଜମି ଫସଲ ଚାଷ ପାଇଁ ଅନୁପଯୁକ୍ତ । ଘୋଳ ଦହିକୁ ମଧ୍ଯ କଙ୍କର କୁହାଯାଏ । 


କଚଡ଼ା- ପୁଳା ପୁଳା କରି ଧାନ କାଟି ଗୋଟିଏ ପାଖକୁ ମୂଳ ଓ ଗୋଟିଏ ପାଖକୁ ଅଗ ରଖ୍‌ ବିଲରେ ପକାଯାଏ ! ଏହାକୁ 
ପାହିଁବା ଧାଡ଼ି କହନ୍ତି । କଞ୍ଚାଧାନ କାଟି ପାହିଁ କରି ପକାଇବାକୁ କଚଡ଼ା କହନ୍ତି । ବିଲରେ କଚଡ଼ା ଧାନ 
ପଡ଼ିଥ୍‌ଲେ ପଲା କରି ରାତିରେ ଚୋର ଜଗନ୍ତି । ପଡ଼ିଯିବାକୁ ମଧ୍ଯ କଚଡ଼ା କହନ୍ତି । ଗୋଡ଼ ଖସିଗଲା, 
ପଡ଼ିଗ୍ରଲା - ବିଚରା କଂସ କଚଡ଼ାଟାଏ ଖାଇଲା । କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଟେକି ଉପରକୁ ତଳକୁ ପକେଇ ଦବାକୁ 


କଚାଡ଼ି ଦେବା କହନ୍ତି । “ଖାଇଲା କଚଡ଼ା, ଚିରି ଗଲାତା ଲୁଗା... !” ? (ଆଜି ସାରଥ୍ର ଜନମଦିନ ପଦ୍ୟ ) । 
କଚରଙ୍ଗା - 
ହିନ୍ଦି - କଞ୍ଚାରି, ନଦରଙ୍ଗ, ଘୋଡ଼ାକନିସିରି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Alternanthera amoena, Telanthera amoena. Family - Amaranthaceae. 
ଏହା ହୋଟ ଗୁଳ୍ଧ । ମଦରଙ୍ଗା ଶାଗ ଭଳି, କିନ୍ତୁ ତା'ଠାରୁ କମ ଚିକ୍ତରଣିଆ, କଚରଙ୍ଗା, ଗଣ୍ଠି ଗଣ୍ତିଆ, ପ୍ରତି 
ଗଣ୍ଡିର୍ୁ ଚେର ବାହାରେ ।! ଫଳ ବି ଧରେ । କଚରଙ୍ଗା ଅନାବନା ଘାସ, ଲଟା ବା ଅଗଛା ଶ୍ରେଣୀର । ଏହା 
ପାଣିଥ୍‌ବା, ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ, ନଳ ନଦ୍ଦମା ପାଖରେ ବଢ଼େ । ଧାନ କିଆରି ହିଡ଼ କଡ଼ରେ ଦେଖାଯାଏ । 
ଡେମ୍ବ ଛୋଟ । ଫଳ ଧଳା ଓ ଛୋଟ, ପୁଳାପୁଳା । ପତ୍ର ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ । 
ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଶସ୍ଯାଳ କାଣ୍ଡକୁ ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । ରସକୁ ମହୁରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ବାତ ରୋଗ ଭଲ 
ହୁଏ । ଏହାର ଶାଗ ନିଦ କରାଏ ।! ଚକ୍ଷୁହିତକାରକ, ଶୃକ୍ର ବଦ୍ଧିକ, ଅଗ୍ନିବଝ୍ଧିକ ରକ୍ତଦୋଷ ଦୂର କରେ । 
ବ୍ରଣନାଶକ ଅଟେ । 
ଜଖାରୁ- କୃଷ୍ଣାଣ୍ଡକ, କର୍କଟୀ 
ତେଲୁଗୁ - ଗୁମୁଡ଼ିକାୟା । 


କଖାରୁ କେତେ ଗୁଡ଼ିଏ ପରିବ|ର ଗୋଟିଏ ବଂଶ (family) | ଏହି ବଂଶର ନାମ ର୍କ୍କର 
ବିଟାସି (CପUrbitaceae) ! ଏହି ବଂଶ ଉତ୍ଭିଦଗୁଡ଼ିକର କେତେକ ବିଶେଷତ୍ଵ ହେଲା - ଉଭିଦଟି ମୁଖ୍ଯତଃ 
ଶାକୀୟ ! ଲତା ଜାତୀୟ ! ବଂଶର ଖୁବ କମ୍‌ ସଂଖ୍ୟକ ଉତ୍ଭିଦ ଛୋଟ ଗଛ । ଉଭ୍ଭିଦଗୁଡ଼ିକ ମୁଖ୍ୟତଃ ଭୂଶାୟୀ 
ବା ଆରୋହୀ । ଭୂମିରେ, ମଞ୍ଚାରେ, ଭାଡ଼ିରେ, ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼ନ୍ତି । ମାଡ଼ିବା ପାଇଁ ସଂଜନୀ, ପ୍ରତାନ ବା ଆକର୍ଷି 
( ଟେନ୍ଡିଲ), ଥାଏ । ଲଟାରେ ପତ୍ର ଏକାନ୍ତରୀ । ବିଭିନ୍ନ ଆକାର ଓ ପ୍ରକାରର । ଏକା ଗଛରେ ବି ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ 
ଆକାର ଓ ପ୍ରକାରର ପତ୍ର ଥାଇପାରେ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ ବା ଧଳା; ମାଇ ଗଛ ଓ ଅଣ୍ତିରା ଗଛ ଅଲଗା ଅଲଗା 
ବା ଏକା ଗଛରେ ମାଣ ଓ ଅଶଦ୍ତିରା ଫୁଲ ଫ୍ୁଟିପାରେ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ ବା ଧଳା ! ବୃତ୍ଧିମଶ୍ଡଳ ପ୍ରାୟ ପାଞ୍ଚ ଫଳି 
ବିଶିଷ୍ଟ । ବୃତ୍ତିମଣ୍ଡଳ ନଳୀ ଭିତରେ ମୂଳକୁ ବା ମଝିରେ ଫ୍ୁ-କେଶର ଥାଏ ! ମାଇ ଫୁଲରେ. ଫୁ-କେଶରୀ ଫୁଲର 
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ଗଣ୍ଡି ଅଧ୍କାଂଶ ସମୟ ଥାଏ । ଡିତ୍ବାଶୟ ଅଧୋବର୍ରଭି, ଗୋଲ ବା ସାମାନ୍ୟ ଲମ୍ବ ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଉପରକୁ 
ପୁଷ୍ଠ ବୃନ୍ତ ଓ ଦଳ ମଣ୍ଡନ ଆଏ । ଫଳ ଭିତରେ ଡିମ୍ବକ ଏକାଧ୍କ ! ଏହି ଅନୁସାରେ ମଞ୍ଜି ମଧ୍ଯ ଏକାଧ୍‌କ । 
ଅଣ୍ତିରା ଫୁଲରେ ମଧ୍ୟ ସ୍ତ ପୁଷ୍ଠକେଶର ଗଣ୍ଡିଥାଏ । ଫଳ ସାଧାରଣତଃ ମାଂସଳ, ବଦରୀ ଅଥବା 
କର୍କୁରକ (p୪୦) । ମଞ୍ଜିଗୁଡ଼ିକ ମାଂସଳ ଵା ତନ୍ତୁଳ । ଫଳର ଉପର ଚୋପା ଅଧ୍କାଂଶ ସମୟରେ ଉର୍ମିଳ, 
ଚିକଣ । ଭୁଣ ପତ୍ର ପ୍ରାୟ ମାଂସଳ । କ୍ଵିକର ବିଟାସି (ub) ବଂଶରେ ଅନେକ ପ୍ରଜାତି, ପ୍ରତି 
ପ୍ରଜାତିରେ ଅନେକ ଜାତି ଓ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଜାତିର ଅନେକ କିସମ ଅଛି ! କିସମଗୁଡ଼ିକର ରୂପ ଓ ଆକାର ମଧ୍ଯ 
ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ । କେତେକ କ୍ଵିକର ବିଟା ଫଳ ପିତା ଲାଗେ । କାରଣ ଏଥୁରେ କ୍ଳଵିକରବିଟାଟିନ ନାମକ କ୍ଷାରା୍ଭ 
(alkaloid) ଥାଏ । ଗୋଟିଏ କିସମର ନାମ ଭିନ୍‌ ଭିନ୍ନ ଜାଗାରେ ମଧ୍ୟ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇପାରେ ! ଏଥ୍‌ରୁ ଅଛ୍ପ 
କେତୋଟି ମାତ୍ର ନିମ୍ବରେ ଦିଆଗଲା । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ କୁକୁମିସ୍‌ଓ କୁକୁରବିଟା ପ୍ରଜାତିର । କାକୁଡ଼ି ଓ କଖାରୁ 
ଜାତୀୟ ଫଳ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କାମରେ ଲାଗେ । କଖାରୁ ଫୁଲ ପତ୍ର ଡଙ୍କ, ଫଳ ସବୁ ଖ୍ଆଯାଏ । ବୋଇତି 
କଖାରୁ ଓ ଲାଉପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ । କଖାରୁ ଜାତୀୟ କୌଣସି ଫୁଲ କୌଣସି ଦେବାଦେବୀଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ ନାହିଁ । 
ସହରରେ ଏପରିକି ମଫସଲରେ ମଧ୍ଯ କଖାରୁ ଫ୍ଲ ବିଡ଼ାବିଡ଼ା ହୋଇ ବିକା ହେଲାଣି । 


Cucumis anguria- ଗୁଜବେରି (ଅ00¢ berry) | ଫଳକୁ ସିଝାଇ ଖାଆନ୍ତି ଓ ଆଚାର କରନ୍ତି 
ଧୟପଧmi$ ୦ଠmon- ଚୀନ, ଜାପାନରେ କଞ୍ଚା ଫଳକୁ ଖାଆନ୍ତି । ରସ ପିଅନ୍ତି. ଏବଂ ଆଚାର କରନ୍ତି । 


Cucumis ficifolius- ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକାରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଜାଇରେର ପୁରାତନ ଅଧ୍ବାସୀମାନେ ଏହାର ଚେର 
ବ୍ୟବହାର କରି ମଣିଷ ବି ମାରନ୍ତି । 


Cucumis melo- Cante loupe, melon, musk melon, sweet melon. ଏହା ଏସିଆ, ଆଫ୍ରିକାର ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ 
ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ଅନେକ କିସମ ଅଛି । ଏଗୁଡ଼ିକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି, ସିଝାଇ ଝୋଳ ପିଅନ୍ତି । 
ଶୁଖାଇ ଆଚାର କରନ୍ତି । 


Cucumis metulifirus- ଏହାର ଫଳକୁ ସାଲାଡ କରି ଖାଆନ୍ତି | 


Cucumis myriocarpus/Cucumis colosynthis- ବଣିଆ କାକୁଡ଼ି, ପିତା ଲାଗେ, ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକାରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ସ୍ଥାନୀୟ ଲୋକମାନେ ଏହାକୁ ରେଚକ ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ମାତ୍ରାଧ୍କ୍ୟରେ ମାରାତ୍ମକ । ଗଛକୁ 
ସିଝାଇ ଏହାର କ୍ଵାଥ ଆଦିବାସୀମାନେ ବାହାଘରରେ ମୃଦୁପାନୀୟ ରୂପେ ପିଅନ୍ତି । 


Cucumis naudinianus- ଦକ୍ଷିଣ ଓ କେନ୍ଦ୍ର ଆଫ୍ରିକାରେ ମିଳେ । ଏହାର ଚେର ବିଷାକ୍ତ । ଏହି ଚେରକୁ ସ୍ଥାନୀୟ 
ଅଧ୍ବାସୀମାନେ ବିଷ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ବଣୁଆ କାକୁଡ଼ି (କୋଲୋଲୋ) ! 


Cucumis prophetarum- ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଆଫ୍ରିକାରେ ମିଳେ । ପିତା ଲାଗେ । ଏହାକୁ ଖାଇଲେ ` ବାନ୍ତି ଲାଗେ । 
ଧଧେmi$ aleuxii- ଜାଞଜିବର ଦୀପରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଫଳକୁ ଖାଆନ୍ତି ଏବଂ ଆଚାର କରନ୍ତି । 


€umis sativus- କାକୁଡ଼ି | ଏସିଆର ସବୁ ଦେଶରେ ବିଭିନ୍ନ ରୂପରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଚୋବେଇ ଓ ସାଲାଡ଼ 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ଭାରତରେ କାକୁଡ଼ି ପୂଜା ହୁଏ ! କଷି କାକୁଡ଼ିକୁ ଆମେରିକାର ‘ଘେରକିନ୍‌? କହନ୍ତି ଓ ଏଥ୍‌ରେ 
ଆଚାର କରନ୍ତି । 
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Cuoumis trigones- ଅଷ୍ଟେଲିଆରେ ମିଳେ | ଏହାର ଫଳ ଖାଆନ୍ତି 


Cucurbita ficifolia/Cucurbita melaano sperma- ପ୍ରାୟ ସବ୍ରଦେଶରେ ବିଭିନ୍ନ ରତୃରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଫଳକୁ 
କଞ୍ଚାରେ ବା ସିଝାଇ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ସାଇତି ରଖନ୍ତି । 


Cucurbita foetidissima- ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା, ମେକସିକୋରେ ଚାଷ କରନ୍ତି । ଏହାର ମଞ୍ଜିକୁ ଭାଜି, ସିଖେଇ 
ଖାଆନ୍ତି । ଏହି ଫଳରୁ ସାବୁନ୍‌ ତିଆରି କରନ୍ତି । ଏହାର ରସକୁ ରେଚକ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 


Cucurbita maxima- ପ୍ରାୟ ସବୁଦେଶରେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଲଟାରେ ଓ ପତ୍ରରେ ଲୋମଥାଏ | ଏହାର ଫଳ ମଧ୍ଯ କଞ୍ଚା 
ବା ସିଝାଇ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଫଳ ବିଭିନ୍ନ ଆକାର ଓ ରଙ୍ଗର | ଫଳ ମୁଖ୍ୟତଃ ଗୋଲ ! ମୁଣ୍ଡ ପଟ ଓ ତଳପଟ 
ଚେପ୍‌ଟା ହୋଇପାରେ । (ବୋଇତି କଖାରୁ, ମାଖନ୍‌, ବୋଇତାଳକୁ, ଲାଲ କଖାରୁ ) ! 


ପ୍ରାକ୍‌ ଏତିହାସିକ ଯୁଗରୁ ପୃଥ୍ବୀର ପୁରାତନ ସଭ୍ୟତା ସମ୍ପନ୍ନ ଦେଶରେ ଚାଷ ହୋଇ ଆସୁଛି । ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ 
ବାହାରେ ! ଏହି ତେଲ ରାନ୍ଧିବାରେ ଓ ଜାଳିବା ଲାଗି ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ବୋଇତି କଖାରୁ ମଞ୍ଜିକୁ ଭାଜି ' ଭଜା 
ଚାଉଳ ସହିତ ମିଶାଇ ଚୋବାନ୍ତି 


Cucurbita moschata- ଏହାର ପତ୍ରରେ କି ଲଟାରେ ଲୋମ ନ ଥାଏ । କଞ୍ଚା ଫଳକୁ ସିଝାଇ ଓ ଭାଜି ଖାଆନ୍ତି । 
ଭାରତର ଚାରିଆଡ଼େ ଏପରି କଖାରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏ ଜାତି ଅଧ୍କ ତାପମାନରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ 
କରାଯାଇପାରେ । 


Cucurbita pepo- ଏ ପ୍ରକାର କଖାରୁ ଭାରତର ସବୁଆଡ଼େ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବାରିରେ, ବଗିଚାରେ, ବିଲରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଫଳକୁ ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ । ଫଳକୁ ସିଝାଇ, ତରକାରି କରି, ଭାଜି ଖାଆନ୍ତି । 
ସାକର ଓ ଖଟା କରନ୍ତି । ପତ୍ରରେ ଓ ଲଟାରେ ଆଂଶୁ (ଲୋମ ) ଥାଏ ! ଲଟାର ମୂଳରୁ କେତେଟା ଗଣ୍ଚିରୁ ଚେର 
ବାହାରେ ଏବଂ ଆକର୍ଷି ସବୁ ଗଣ୍ଡିରେ ପତ୍ର କକ୍ଷରେ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ମଣ୍ଡଳାକାର । ପତ୍ରଡେମ୍ବ ଶକ୍ତ ଓ 
ଲୋମଦ୍ଧାରା ଆବୃତ । ଫଳ ଡେମ୍ବରେ ଶିଆରଥାଏ । ଫ୍ଲ ହଳଦିଆ । 


ଏହି ବଂଶର କେତେକ ମୁଖ୍ୟ ଜାତି ଓ କିସମ ଓଡ଼ିଶାରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ବାରୁ 
ଦିଆଗଲା । 
ତରଭୁଜ 
ହିନ୍ଦି - ତର୍‌ଭୁଜ୍‌ 
କୋହୁ - ତରକୁଜ 
ବଙ୍ଗଳା - ତରବୁଜ, ତରମୁଜ 
ଇଂରାଜୀ -Water melon 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Citrulus Vulgaris. 
ବିଆଳି ଧାନ କାଟିସାରି ବାଲିଆ ଓ ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । କଟକ ଓ ବାଲେଶ୍ଵର, ଯାଜପୁର 
ଜିଲ୍ଲାରେ ବେଶି ଚାଷ କରାଯାଏ । ଶୀତ ଦିନେ ଓ ଗରମ ଦିନେ ବେଶି ବିକ୍ରି ହୁଏ । ଏହା ଗ୍ରୀଷ୍ପରତୁରେ ବେଶି 
ଖ୍ଆଯାଏ ! ଭିତର ନାଲି ଓ ମଞ୍ଜି ବହୁଳ । 
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ଖରଭୁଜ - 
ହିନ୍ଦି - ଖରଭୁଜ 
ବଙ୍ଗଳା - ଖରଭୁଢ଼ 


ତେଲୁଗୁ ୪ ଖରଭୁଜ ଦୋଷା, ପୁଚାକାୟା 
ଇଂରାଜୀ -Melon 


ବେଜ୍ଞାନକ ନାମ -Cucumis melo, Cucumis pubescens, Cucumis callous, Byonia cal-' 


losa. 


ଖରାଟିଆ ଫସଲ । ନଦୀ ପଠାରେ, ଢିପ ବାଲିଆ ଜମିରେ ହୁଏ ¦ ଧାନ କାଟିସାରି ଲଗାଯାଏ । ଚୈତ୍ର ମାସରେ 


ତୋଳା ହୁଏ । 


ଖ୍ରା କାକୁଡ଼ି- କାକୁଡ଼ି ଭଳି, ଛୋଟ, ଗେଡ଼ା ଓ ଏହାର ଲମ୍ବା ଓ ସିରାଳ କିସମ ମଧ୍ୟ ଅଛି । 


ହିନ୍ଦି - ଖ୍ରା 

ବଙ୍ଗଳା - ସସା 

ତେଲୁଗୁ - ଦୋଷାକାୟା 

ଇଂରାଜୀ -Cucumber 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cucumis sativus. 


ବର୍ଷ ସାରା ଚାଷ କରାଯାଏ । ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଲମ୍ବ ଓ ଉପର .ଶିରା ଶିରା ହୋଇଥାଏ ! ଏହା ଆମ ରାଜ୍ୟର 


କାକୁଡ଼ି । 

ପାହାଡ଼ି କାକୁଡ଼ି- 
କୋହଲା - ବିଙ୍ଗ ଡିମ୍ଭୁ 
ବଙ୍ଗଳା - ଗୋମେକ୍‌ 


ହିନ୍ଦି - ଭାକୁରା, ବିସ୍ଲମ୍ବିୟ ଜଙ୍ଗଲି ଇନ୍ଦ୍ରିୟଣ 

ତେଲୁଗୁ - ଅଡ଼ାରି ପୁଚଵଛା, କୋଡ଼ିବୁଡ଼ମା 
ଶିବଲିଙ୍ଗ ଶିବ ଲିଙ୍ଗି, କଉଡ଼ିଆ | . 

ସାନ୍ତାଳ -କାହୁକୋଡ଼କେ 

ବଙ୍ଗଳା -. ମଲା (ମଳା) 


ହିନ୍ଦି - ଶିବ ଲିଇ 
ତେଲୁଗୁ - ଲିଙ୍ଗ ଦଣ୍ଡା 
ଜହ୍ି- ରେଡ଼ା 


ସାନ୍ତାଳ - ପାରୁର ଝଙ୍ଗା 
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ବଙ୍ଗଳା - ତିତା ଧୃନ୍ଦଲ୍‌, ତିତୋ ତୋରାଇ, ଝିଙ୍ଗା, ସାତପୁଡ଼ି 
ତେଲୁଗୁ - ଅଦାଭିବିରା 
ହିନ୍ଦି - ଝିଙ୍ଗା, ଆରା, ତାରୋଇ 
ଇଂରାଜୀ - Ribbed gourd, Ridge gourd 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Luffa aeutangula, Cucumis acutangula, Luffa ammara, Luffa 
cylindrica 
ଜହ୍ନି (ଲମ୍ବ) ¬ ମୁଣ୍ଡାରି, ଦୋରା, ହୋ - ପୁଲୁ । ଜହ୍ନି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର । 
ଇଂରାଜୀ - Sponge gourd 
ହିନ୍ଦି - ଘିଆ, ତୋରେଇ 
ବଙ୍ଗଳା - ଧୃନ୍ଦଲ 
ତେଲୁଗୁ - ତୁଥ୍ବିରା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Luffa acgyptica, Luffa pentandra, Luffa cylindrica. 
ଜହ୍ନି କଅଁଳ ଅବସ୍ଥାରେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଜହ୍ନି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ସାତପୁରି ଜହ୍ନି ଖରାଟିଆ ଜହ୍ବି । ବର୍ଷା (ଦିନେ) 
ରତୁରେ ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ହାତିଆ ଜହି. ହୁଏ । (ଜହ୍ନି ଲମ୍ବ ହାତେ, ୫୫ସେ.ମି) । ବର୍ଷା ଦିନ ଜହରିକୁ 
କାଦୁଆ ଜହ୍ନି କୁହାଯାଏ । 


Luffa cylindrica କୁ ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଘିଆ, ଘିଆ ତୋରାଇ, ନେନୁଆ କହନ୍ତି । ଫଳ ଚିକ୍କଣ ଓ ବିଭିନ୍ନ 
ଆକାର ବିଶିଷ୍ଟ । ଫୁଲ ସକାଳୁ ଫୁଟେ, ଦେଖ୍ବାକୁ ଧଳା | 


Luffa acutangula - କୋଲିତୋରାଇ, ଝିଙ୍ଗା କୁହାଯାଏ । ଜହ୍ନି ଗୋଟା ଗୋଟା ହୋଇ ଓ ପେନ୍ଧ୍ରା ପେନ୍ଧା 
ହୋଇ ଫଳେ। ପେନ୍ଧରା ପେନ୍ଦ୍ରା ହୋଇ ଫଳୁଥ୍‌ବା ଜହ୍ନିକୁ ପେଡି ଜହ୍ନି କହନ୍ତି । 


ପିତା ଜହ୍ନିକୁ ପିତାତରଡ଼ା କୁହାଯାଏ ¦ ଏହା ପାଚିଗଲେ ତା' ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଓ କଳା କଳା ମଞ୍ଜି କାଢ଼ି 
ଦେହ ସଫା କରିବା ପାର ସାବୁନ ମାରିହେଇ ସାରି ଘଷି ହୁଅନ୍ତି । 


କଲରା- କୋଲେରା 
କୋହଲା -କିର୍‌ଲା, କର୍‌ଲା 
ବଙ୍ଗଳା - କରଲା, ଉକ୍୍‌ଳଚ୍ଛେୟ କରେଲା 
ହିନ୍ଦି ସକରେଲା, କରେଲି 
ତେଲୁଗୁ - କକେରା, କାକରାକା୍ା 
ଇଂରାଜୀ -bitter gourd 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Momordica charantia, Momordica muricata, Momor dica bulsamia. 


କଲରା ପିତା ଲାଗେ ! କିନ୍ତୁ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟ ପକ୍ଷେ ହିତକର । ବାଡ଼ିରେ, ବିଲରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ବର୍ଷସାରା ଚାଷ 
କରାଯାଇପାରେ ! ଛୋଟ କଲରା (ଠୁସି କଲରା) ଖରାଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ |! ଏହା ବେଶି ପିତା ଲାଗେ | 
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SS ee Ps 
କିନ୍ତୁ ଏଥ୍‌ରେ ଲୌହ ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ ପରିମାଣ ବଡ଼ ଓ ଲମ୍ବ କଲରାଠାରୁ ବେଶି ଥାଏ । ବଡ଼ ଓ ଲମ୍ବ କଲରା 


ବର୍ଷାଦିନିଆ କଲରା । କଲରାର ମଧ୍ଯ ଅନେକ କିସମ ଅଛି । କଲରା ପତରର ଅନେକ ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । 
ପତ୍ର ରସ ପିଇଲେ ମଧୁମେହ (ଡାଇବେଟିସ) ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । 
କାଙ୍କଡ଼- 


ହିନ୍ଦି - ଭାତ କରେଲା, କାକରୋଲ, ଗୁଲ କକ୍ରା, ଗଙ୍ଗେରୁଆ 

ବଙ୍ଗଳା -କଙ୍କରେଲା 

ସାନ୍ତାଳ - କାଞ୍ଚନ ଅରକ 

କୋହ - ଅକ୍ହେନ୍‌ 

ତେଲୁଗୁ - ଗୋକକରା, କକ୍ରୋଲ, ପୁଆଗକାରା, ଅଗକରା 

ଇଂରାଜୀ - Spine gourd 

ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Momordica Cochinchinensis, Momordica dioica (Roxb). 


କାଙ୍କଡ଼ ଦେହରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଥାଏ । ଏହା ମୁନିଆ ନୁହେଁ । କାଙ୍କଡ଼ ଆକାର ଭେଦରେ ଦୁଇ ପ୍ରକାର ! 
ଯଥା - ଛୋଟ କାଙ୍କଡ଼ ଓ ବଡ଼ କାଁଙ୍କଡ଼ | ବଡ଼ କାଙ୍କଡ଼ ବଣୁଆ ବା ପାହାଡ଼ିଆ କାଙ୍କଡ଼ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର କାଙ୍କଡ଼ 
ମିଠା । ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ । ବର୍ଷାଦିନେ ଫଳେ । ଛୋଟ କାଙ୍କଡ଼ ବଡ଼ କାଙ୍କଡ଼ଠାରୁ ବେଶି ପସନ୍ଦ ଯୋଗ୍ୟ 
ହୋଇଥାଏ । ଛୋଟ କାଙ୍କଡ଼ (Memordica cochinchinensis) ଏବଂ ବଡ଼ କାଙ୍କଡ଼ ପାହାଡ଼ି କାଙ୍କଡ଼ 
(Momordica dioica) ଅଟେ | ସାଧାରଣତଃ ସାନ ବା ଛୋଟ କାଙ୍କଡ଼ ବଡ଼ କାଙ୍କଡ଼ଠାରୁ ବେଶି ଦାମ୍‌ । 


ବଣପୋଟକଳ- Trichosanthes cucumeria. 
ଛଚିନ୍ଦା - ଛଚିନ୍ଦ୍ରା ଛିଛେନ୍ଦର 
ହିନ୍ଦି ¬ ଛିଛିନ୍ଦା 
ବଙ୍ଗଳା ¬ ଛିଛିଙ୍ଗା 
ତେଲୁଗୁ - ଲିଙ୍ଗ ପୋଟଳ 
ଇଂରାଜୀ - Snake gourd 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Trichosanthes anguina. 
ପ୍ରାୟତଃ ଲମ୍ବ ଗେଡ଼ା ଛଚିନ୍ଦ୍ରା ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଗେଡ଼ା ଜାତି ପ୍ରାୟ ମୋଟା । ଫଳ ଉପରେ ଲମ୍ବା ଲମ୍ବା ନାଲି ଓ 
ସାଗୁଆ ପଟି ପଟିଆ ଗାରଥାଏ । ଭାଜି, ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । 
ପୋଟଳ- ପଟଳ 
ବଙ୍ଗଳା -ପୋଟଲ୍‌ 
ହିନ୍ଦି - ପରୱଲ 
ତେଲୁଗୁ - କେମୋପୋଲୋ | 
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ଇଂରାଜୀ -Pointed gourd 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Trichesanthes dioica. 
ପୋଟଳ ଭାରତର ପରିବା ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଭାରତ ଏହାର ଜନ୍ମସ୍ଥାନ । ପୋଟଳ ଗ୍ରୀଷ୍ମମଣ୍ଡଳୀୟ ଅଞ୍ଚଳର 
ଏକ ଲାଭଜନକ ଫସଲ । କଟକ, ପୁରୀ, ସମ୍ବଲପୁର, ବାଲେଶ୍ଵର, ଗଞ୍ଜାମ ଜିଲ୍ଲାରେ ବହୁତ ପୋଟଳ ଚାଷ 
କରାଯାଏ ! ଏହା ଅନ୍ଯ ରାଜ୍ୟକୁ ମଧ୍ଯ ରପ୍ତାନି ହୁଏ । ପୋଟଳ ଖାଇଲେ ହଜମ ଶଳ୍ତି ବଢ଼େ ଓ କୋଷ୍ଠ 
କାଠିନ୍ୟ ଦୂର ହୁଏ । ଅଣ୍ତିରା ଓ ମାଇ ଗଛର ଅନୁପାତ ୧:୧୦ ରହିଲେ ଭଲ ଅମଳ ମିଳେ । ପୋଟଳ 
ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ପୋଟଳ ପତ୍ର ରସ ପିଇଲେ ମଧୁମେହ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । କେହି କେହି 
ଛତିନ୍ଦାକୁ ସାପୁଆ କଲରା ଓ ପୋଟଳକୁ କଟକୀ ପୋଟଳ କହନ୍ତି । 

ପାଣିକଖାରୁ - 
ହିନ୍ଦି - ପେଠା 
କୋହୁ - ରକ୍ଷା 
ବଙ୍ଗଳା - କୁମ୍ର 
ତେଲୁଗୁ - ବୁଡିଡ଼ା, ଗୁମାଡ଼ି 
ଇଂରାଜୀ -Ash gourd - white gourd, melon. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Benincasa hispida, Cucurbita hispida. Beniorcasa cerifera. 
ପିଢ଼ାରେ, ଭାଡ଼ିରେ, ବାଡ଼ିରେ ଲଟାଏ । ବର୍ଷାଦିନେ ଲଗାଯାଏ । ଶୀତଦିନେ ପାକଳ ହୁଏ । ଏହା ଉପରେ 
ଏକ ପାଉଁଶିଆସ୍ତର ବଡ଼ ହେଲେ ହୋଇଥାଏ । ହାତ ବୁଲାଇ ଆଣିଲେ ହାତରେ ଧଳା ଧଳା ପାଉଁଶ 
ଲାଗିଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ପିଠା ତିଆରି କରାଯାଏ । ବିରି ସାଙ୍ଗରେ ବାଟି କଖାରୁ ବଡ଼ି ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ପାଣି କଖାରୁ ମୃଦଙ୍ଗ ପରି । ପାଣିକଖାରୁ ବଡ଼ି ବହୁତ ଫୁଲେ ଓ ସୁନ୍ଦର ଦେଖାଯାଏ । ସେଇଥ୍‌ପାଇଁ 
କହନ୍ତି - ଦେଖା ସୁନ୍ଦର କଖାରୁ ବଡ଼ି । 

କଖାରୁ - କାରକାରୁ, ମାଖନ୍‌ 
ହିନ୍ଦି - ମିଠାକଦୁ 
ବଙ୍ଗଳା - କୁମ୍ରା, ସଫେଦ କାଦୁ 
ତେଲୁଗୁ - ଗମ୍ମାଡ଼ିଃ ଲରିଆ-କୁମୁରା(ଡା) 
ଇଂରାଜୀ -Croked neeked squash, musk melon. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cucurbita moschata; cucurbita pepo (ବୋଇତି କଖାରୁ) ମାଖନ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - Pumpkin 
ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ ବୋଇତି କଖାରୁ ୫୦-୬ ୦କି.ଗ୍ରାା ଓଜନ ମଧ୍ଯ ହୁଏ । ଏହା ଡାଲମାରେ ମୁଖ୍ୟ ପରିବା । 
ଭଜା, ତରକାରି, ସାକର, ଖଟା ହୁଏ ! ଏହାର ବହୁତ ପ୍ରକାର ଜାତି ଓ କିସମ ଅଛି । ଖରାଦିନିଆ କଖାରୁ 
ଓ ଗୁଆମାଳ କଖାରୁ ଛୋଟ । ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ ଲଟାରେ ଏକଧ୍କ ଫଳ ଫଳେ । ଲାଉ, ପାଣି କଖାରୁ 
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ବୋଇତି କଖାରୁ ପିଢ଼ାରେ ମାଡ଼ିଲେ ପିଢ଼ା ସୁନ୍ଦର ଦେଖାଯାଏ । ସେଇଥପାଇଁ କହନ୍ତି - 
“ଘରକେ. ସୁନ୍ଦର ମାଇଝି (ଝିଅ) : 
ପିଢ଼ାକେ ସୁନ୍ଦର ଲହ (ଲଟା ।)? 
ଲାଉ- 
କୋହୁ - ସୁକୁ 
ଓରାଂ - ଲେଏୱା 
ବଙ୍ଗଳା - ଲାଭ ଲାଡୁ 
ତେଲୁଗୁ - ସୋରାକାୟା 
ହିନ୍ଦି - ଲ (ଲା) ଭକି 
“ଇଂରାଜୀ -Bottle gourd, calbash gourd. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Lagenaria sieraria, Cucurbita Sieraria; Cucurbita sieraria; 
Lagenaria vulgaris. 
ପିଢ଼ାରେ, ମଞ୍ଚାରେ, ଭାଡ଼ିରେ ମାଡ଼େ । ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ଫୁଲ ଧଳା, ପାଚିଲା ଲାଉ ଖୋଳ ତୁମ୍ବା ହୁଏ, 
ଆଳ ହୁଏ ! ଲାଉ କଞ୍ଚାରେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଲାଉ ଓ ପାଣିକଖାରୁ ମିଶାଇ ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ପେଠା ବୋଲି ଏକ 
ମିଠା ତିଆରି . କରାଯାଏ | 
ଧଧୋହାtaceae ର ଆଉରି ଅନେକ ପ୍ରଜାତି, ଜାତି ଓ କିସମ ଅଛି । 
କଚି - ଧାନର ଯେଉଁ ଅଂଶରୁ ଗଜା ବାହାରେ । ଧାନର ଆଖ୍‌ । 
କଚିଆ- ବଡ଼ ଦାଆ। ଏ ଦାଆରେ ଆଖୁ ମୂଳ ଛେଦାଯାଏ । ଆଖୁ ଲଗାଇବା ପାଇଁ ଖଣ୍ଡ କରି କଟାଯାଏ । ଦୌରାନ୍ତି । 
କଂସା- ତମ୍ଭା ଓ ଦସ୍ତା ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ମିଶ୍ରିତ ଧାତୁ । ଏହି ମିଶ୍ରିତ ଧାତୁରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ବାସନ - 
ଥାଳି, କଂସା, ଦା, ଗରା, ତାଟିଆ, ଗିଲାସ, ଆଳିଆ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । ପୁରୀ ଜିଲ୍ଲାର ବାଳକାଟି, 
ବାଲେଶ୍ବରର ରେମୁଣା ଅଞ୍ଚଳ କଂସାବାସନ ପାଇ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଝିଅ ବାହାଘର ବେଳେ ଶକ୍ତି ଅନୁସାରେ ସାରେ ବା 
ଏକାଧ୍କ ସାର କଂସା ବାସନ ଯଉତୁକ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ଲା ! ଏବେ ଷ୍ଟେନ୍‌ଲେସ୍‌ ଷ୍ଟିଲ ବାସନ ବାହାରିବା ପରେ 
ଆଉ କଂସାବାସନ କେହି ଚାହୁଁ ନାହାନ୍ତି । କଂସାଏ ଭାତ, ତାଟିଆଏ ତରକାରି, ଥାଳିଏ ଭାତ ଇତ୍ୟାଦି 


ବ୍ୟବହାର । 
କଂସାରି- ଥଟାରି ଗୋଷ୍ଠୀର ଲୋକ । କଂସା ବାସନ ତିଆରି କରିବା ଏମାନଙ୍କର କୌଳିକ ବ୍ୟବସାୟ । ଏହା ଆଜି 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବି ଚଳି ଆସୁଛି । ଏମାନେ ଆଗେ ନାନା ପ୍ରକାର ବାସନ ( କଂସା, ପିତଳ) ନେଇ ଗୀ ଗୀ ବୁଲି ବିକୁ 
ଥ୍ଲେ । ଢଗ ଅଛି - 
“କୁଂପ୍ସାରି ଘର ପାରା, 
ମୋତେ କୁଲଲା ଢାଉଁ ଢାଉଁ ଡରା ।”? 
ଅର୍ଥାତ୍ବ - କଂସାରି ଘରେ ସବୁବେଳେ କଂସା ବାଡ଼ିଆ -ଢାଉଁ ଢାଉଁ ଶବ୍ଦ ସେ ଶବ୍ଦ ସହିତ ଯେ ଅଭ୍ୟସ୍ତ ତାକୁ 


କୃଷି ଶବ୍ସାଗର 175 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଆଉ ଡର କଂଣ ? ସେ ଏସବୁ କଥାରେ ନିର୍ଭୀକ । କଂସାରି ଲଟା, କଂସାରି ଲ(ନ )ଇ, କାଞ୍ଚନୋଲତା, 
କଂସାରି ଲଟା, କାଞ୍ଚନଲୁଅତା ! ” 
ହିନ୍ଦି - ଦୋପତି ଲତା 
ବଙ୍ଗଳା - ଛାଗଳ ଖୁରି 
ତେଲୁଗୁ - ବଳ ବନ୍ଦିତିଗେ, ବେଡ଼ା ଡିଙ୍ଗେ, ଚିଭୁଲା ପିଲିତିପେ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Ipomea biloba, Ipomea pes - carpe, Family - Convolvulaceac. 
ଏହା ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ ବାଲି ପନ୍ତାରେ ଲଟ୍ଟାଇକରି ମାଡ଼େ । ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଲଟା ନହେଲେ ମଧ୍ଯ ଅଳ୍ପ ଦୂରକୁ 
ମାଡ଼ିଥାଏ । ପତ୍ର ଲମ୍ବ ତୁଳନାରେ ବେଶି ଓସାରିଆ । ଏହାର ଲୁଣି ସହଣି ଗୁଣ ଅଛି । ଲଟା ଭାରି ଚେମେଡ଼ା । 
ଏହା ବାଲିକୁ ବାନ୍ଧି ରଖେ ଏବଂ ବାଲିକୁଦ ଉପରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏ ଲଟାକୁ ଶୁଖାଇ ଲଇ (ନଇ ) କରନ୍ତି । 
ଏ ଲଇ ବନ୍ଧାବନ୍ଧି କାମରେ ଲାଗେ ।! ଏ ପତ୍ର ଛେଚି ଏହାର ରସର ସୋଡ଼ିଅମ ପରିପ୍ଟୁ କ୍ତି ପରିମାଣ ପ୍ରାୟ ୨୨ 
-୩୬ ଏବଂ ବ୍ୟଦ୍ୟୁପରିବାହିତା ୩) (ମିଟର ପ୍ରତି ଡେ.ସି. ସାଇମନ ) | ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ସମୁଦ୍ରକୂଳ - 
ପୁରୀଠାରୁ, ଚାନ୍ଦବାଲି, ବାଲେଶ୍ଵର ଚାନ୍ଦିପୁର, ଚିଲିକାର, ବରକୁଦ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖବାକୁ ମିଳେ । ଏହାକୁ 
ଘୋଡ଼ା ଓ ଛେଳି ଖାଆନ୍ତି । 

କର୍କଟଶୃଙ୍ଗୀ- ( କକଡ଼ା ଶୃଙ୍ଗୀ )' 
ସଂ - କର୍କଟ ଶଙ୍ଗୀ, ଶୃଙ୍ଗୀ, କୁଳୀର ବିଷାଣିକା, ଅଜ ଶୃଙ୍ଗୀ, ଚକ୍ର, କର୍କଟାକ୍ଷା 
ହିନ୍ଦି - କକରା ଶିଙ୍ଗୀ 
ଇଂରାଜୀ -Japanese wax tree, varnish tree. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -RAus succedanea L., Pistacia integeriima. Family - Anacardiaceac./ 
Pistaciaceae. 
ଏହା ମଧ୍ଯମ ପ୍ରକାରର ଗଛ । ଏହା ଭାରତର ସମଶୀତୋଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାର ପତ୍ରରେ 
ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ପୋକ ଛେଳି ଶିଙ୍ଗ ଭଳି ୧୨-୧୫ ସେ.ମି. ଲମ୍ବର ଆବୁ କରନ୍ତି । ଏହି ଆବୁରୁ ମହମ 
ବାହାରେ, ଏ ମହମରୁ ମହମବତୀ, ମହମଦିଆ ଦିଆସିଲି କାଠି ଏବଂ ପେନ୍‌ସିଲ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ । ଏହା ଚମଡ଼ା 
ଏବଂ ଆସବାବ ପତ୍ର ଚିକ୍କଣ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଲୁଗା ରଙ୍ଗାଯାଏ । ରବରଗେଟି ଦେବାରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । ସାବୁନ ତିଆର ହୁଏ ! ମୁଣ୍ଡବାଳ ଓ ଓଠରେ ଲଗାଇବା ପାଇଁ ସୁବାସିତ ଲେପ (ଭାସେଲିନ୍‌ ) ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଆବୁ କଷାୟ, ରଚ୍ତକ୍ଷରଣ ନିବାରକ, କଫ ନିଷ୍କାସକ ତିକ୍ତରସ, ଭଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟୟ କଫ, ବାୟୁ, କ୍ଷାର, 
ଜ୍ଵର ଉର୍ଦ୍ଧ ବାତ, ତୃଷ୍ଣା, କାଶ, ହିକ୍କା, ଅରୁଚି, ବମନ ନାଶକ ଅଟେ | ଆବୁକୁ ଚୁନାକରି ଦୁଧ ସହିତ ମିଶାଇ 
ପିଇଲେ ସ୍ତ୍ରୀ ସମ୍ଭୋଗ ପରେ ବୃଷଭ ପରି ବଳ ଆସେ ¦! ଫଳର ରସାଳ ଅଂଶଙ୍କୁ ଖାଆନ୍ତି । ଗଣ୍ଡିର ମହମରୁ 
ବାର୍ନିସ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ । 

କଙ୍କଡ଼ାଓ କର୍କଟ । ବର୍ଗ - ଥAhropoda. ଶ୍ରେଣୀ -କ୍ରଷ୍ଟେସିଆ । 

Crabs- Scylla serrata. Neptunus Pelagicus. 
କଙ୍କଡ଼ା ଜଳ ଜୀବ | ଅଷ୍ଟପଦୀ । ଆଗରେ ହଳେ ଗୋଡ଼ ବଡ଼ । ଶଣ୍ଡୁଆସି ପରି ଦୁଇଟି ହାତ । ଏହି ହାତରେ 
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oo 
କଙ୍କଡ଼ା ଖାଇବା ଜିନିଷ ଧରେ । ଶିତୁକୁ ଏଥ୍‌ରେ କାମୁଟି କାଟି ପକାଏ । ବଡ଼ ଗୋଡ଼ର ଦାନ୍ତ ବଡ଼ । କରତ 
ଭଳି । ଦାନ୍ତ ଭାରି ଟାଣ । ଦାନ୍ତ ପାଖକୁ ଥ୍ବା ଅଂଶ ମାଂସଳ, ମୋଟ । କଙ୍କଡ଼ା ଦେହ ଗୋଲ । ଦେହ 
ଗୋଟାଏ ଖୋଳପା ଦ୍ଵାରା ଆବୃତ । ଦେହର ଉପର ଖୋଳପା ଟାଣ । ଦୁଇ ପଟକୁ ଆଖ୍ଥାଏ । କକକଡ଼ା 
ପ୍ରତିବର୍ଷ ଖୋଳପା: ଛଡ଼ାଏ । ଏହାକୁ ଦଶରଥ କୁହାଯାଏ । ଲୁଣିଆ ପାଣିରେ (ସମୁଦ୍ଵରେ) ରହୁଥ୍ବା କଙ୍କଡ଼ାକୁ 
ଲୁଣି କଙ୍କଡ଼ା ଏବଂ ମଧୁର ଜଳରେ ରହୁଥ୍‌ବା କଙ୍କଡ଼ାକୁ ମଧୁର କଙ୍କଡ଼ା କୁହାଯାଏ । କଙ୍କଡ଼ା ରଙ୍ଗ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ 
ହୋଇଥାଏ । ଆକାର ଅନୁସାରେ ମଧ୍ୟ ବଡ଼ ବା ଛୋଟ । କଙ୍କଡ଼ା ପାଣିଆ ଜାଗାରେ ଗାତ କରି ରହନ୍ତି । 
ଗାତରେ ହାତ ପୂରାଇଲେ ଆଟଗୁଠିକି ଜାବୁଡ଼ି ଧରି କାଟି ଦିଅନ୍ତି । ବିଲରେ, ହିଡ଼ କଡ଼ରେ, ପୋଖରୀକୂଳରେ 
ଗାତ କରି ରହନ୍ତି । ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ ଅତି ଛୋଟ ଛୋଟ କଙ୍କଡ଼ା ଗାତ କରି ରହିଥାନ୍ତି । ମଣିଷକୁ ଦେଖ୍‌ଲେ 
ଗାତରେ ପଶିଯାଆନ୍ତି । ଏମାନେ ଧଳା ଓ କୁଜି କଙ୍କଡ଼ା ଜାତିର । ମାଣ୍ରିଆ କଙ୍କଡ଼ା ମଧୁର ପାଣି କଙ୍କଡ଼ା । 
ଏହାକୁ ସମାଜର ନିମ୍ବ ବର୍ଗର ଲୋକ ଆଗେ ଖାଉଥ୍‌ଲେ । କାନିଆ କଙ୍କଡ଼ା-ଆକାରରେ ଛୋଟ ବଡ଼ 
ହୋଇପାରନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ମାଂସ ମିଠା ! ଚିକ୍ଵଣିଆ । ସବବର୍ଗର ଲୋକେ ଖାଆନ୍ତି । ସମୁଦ୍ର କଙ୍କଡ଼ାଙ୍କ ନାମ 
ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଯଥା - ବାହ ଣିଆ କଙ୍କଡ଼ା, ରାଣୀକଙ୍କଡ଼ା, କଙ୍କଡ଼ା, ଫୁଲିଆ କଙ୍କଡ଼ା ଓ ମରଡ଼ା କଙ୍କଡ଼ା । ଏସବୁ 
ପ୍ରକାର ବୈଜ୍ଞାନିକ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏକ ଜାତିର । ପ୍ରଭେଦ କେବଳ ସ୍ଥାନୀୟ । 

ଚିଲିକା କଙ୍କଡ଼ା ଚିଲିକା ଦ୍ରହ କଙ୍କଡ଼ାର ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ପେଣ୍ଠ । ଛୋଟ (କୁଢି), କାଳିଆ କଙ୍କଡ଼ା ଓ ପଙ୍କୁଆ କଙ୍କଡ଼ା 
ଚିଲିକାରୁ ବର୍ଷସାରା ଧରାଯାଏ । ଚିଲିକାର ଦକ୍ଷିଣପଟୁ ଓ ମଝିରୁ ବେଶି କଙ୍କଡ଼ା ଧରାଯାଏ । ରମ୍ଭା, 
ଖଲିକୋଟ, ବାଲୁଗୀ ଓ ଚକ୍ରଧର ପୂର ଘାଟରେ ବେଶି କଙ୍କଡ଼ା ଜମା ହୁଅନ୍ତି । ଅନେକ ଲୋକ ଚିଲିକାରୁ 
କଙ୍କଡ଼ା ଧରି ଜୀବିକା ନିର୍ବାହ କରନ୍ତି । ସେମାନେ ସମସ୍ତେ ଧୀବର ( କେଉଟ) ଗୋଷ୍ଠୀର - ସେମାନଙ୍କୁ 
କୈବର୍ଭ, ତିଅର, କଣ୍ଡରା କହନ୍ତି । ଚିଲିକାରୁ ବର୍ଷକୁ ପ୍ରାୟ ୨୦-୨୫ଟନ ବିଭିନ୍ନ ଜାତିର କଙ୍କଡ଼ା ଧରାଯାଏ 
ଏବଂ ଏହାର ତ୍ରିଚତୁର୍ଥାଂଶ କଲିକତାକୁ ଚାଲାଣ ହୁଏ । ଅବଶିଷ୍ଟ ସ୍ଥାନୀୟ ବଜାରରେ ବିକ୍ରି ହୋଇଥାଏ । 

“ପ୍ରିଷୁଡ଼ି ବାପୁଡ଼ା ବିଭା ହୋଇଗଲା ଗଗନେ ଉଡ଼ଇ ଧୂଳି 

ବିଲ କଙ୍କଡ଼ା ମୃଦଙ୍ଗ ବଜାଏ ବେଙ୍ଗ ଦିଏ ହୁଳହୁଳି ।? 
କେତେକ ଧଳା ଓ ଶ୍ଟାଗୁଆ କଙ୍କଡ଼ା ଧାନ ବିଲରେ ଧାନ ଫସଲ ନଷ୍ଟ କରନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କ ମରେ ସେସାର୍ମା 
ହୃୁଜାଡ Sesarma huzardi, ଗେକାରସିନୁକାସ ଜାକୁରାମଣ୍ଢି Gecarcinucus Jacuremonti, ପ୍ରାଟେଲ 
ଫ୍ୟୁଜା ଜାତି ଓ ପ୍ୟୁଆରେଟାଲଙଫ୍ୁଜା Puartelphusa spp ପ୍ରଧାନ | କିଆରିରେ ପାଣି ନ ଥ୍ବା ସମୟରେ 
ରାତିବେଳା ଗାତରୁ ବାହାରି କଅଁଳିଆ ଧାନ ଗଛ କାଟି ନେଇଯାଆନ୍ତି । ଦିନ ବେଳା ଲୁଚନ୍ତି । ଅନେକ କୀଟ 
ନାଶକ ଓଥଷଧ ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ଏମାନଙ୍କର ବଂଶ ଓ ସଂଖ୍ୟା ମଧ୍ୟ କମି ଆସିଲାଣି । 


କଙ୍କଡ଼ା କଣ- ବାୟୁକୋଣ (ଉତ୍ତର ପଶ୍ଚିମ) କୁ କଙ୍କଡ଼ା କଣ କୁହାଯାଏ । 
କଙ୍କିଂ (D0 ମା) କଙ୍ଗି ଗୋଟାଏ ଉପକାରୀ ସପକ୍ଷା କୀଟ । ୬ଟା ଗୋଡ଼, ୨ ହଳ ଡେଣା । କଙ୍କି ବିଲରୁ 
ଅନିଷ୍ଟକାରି ପୋକଙ୍କର ଅଣ୍ଡା ସଲଭ ଖାଇଦିଏ । ଏହାର ଅଧୋହନୁଅସ୍ଥି (nde) ଭାରି ଟାଣ । ଗୋଡ଼ରେ 
ହନୁ ବା ଚିବୁକରେ (ମାଶଭ୍ଚିବୁଲ, mandible) ସାହାଯ୍ୟରେ ପୋକଜୋକ ଧରି ଚୋବେଇ ଖାଇଯାଏ । 
ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଦିଏ । ଆକାର ଅନୁସାରେ କଙ୍କି ଗେଡ଼ା ଓ ମୋଟା ଏବଂ ଇମ୍ବ ଓ ସରୁ ହୋଇପାରେ । ସରୁ 
କଙ୍କି (dame!) ଧାନ ବିଲରେ ଭଡୁଆନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କର ଦେହ ସରୁଆ । ଡେଣା ୪ଟି ନାଲି, ହଳଦିଆ, 
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ମାଟିଆ ବା ନୀଳ ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ । ସଫା ଡେଣାଗୁଡ଼ିକରେ ଅଂସଖ୍ୟ ଶିରାପ୍ରଶିରା ଥାଏ । କଙ୍କି ପତ୍ର ତଳେ 
ବା କାଣ୍ଡ ଉପରେ ଛାଇ ଜାଗାରେ ବସିଥାନ୍ତି । ସେମାନେ ୧୦-୩୦ ଦିନରେ ତାଙ୍କର ଜୀବନକାଳ ସମାପ୍ତ 
କରନ୍ତି । ମା” କଙ୍କି ଥରକୁ ୩୦ଟା ଅଣ୍ଡା ଦିଏ । କଙ୍କି ଧାନ କିଆରିରେ ଜଉପୋକ, ଧଳାପିଠିଆ ଗୁଣ୍ଡିପୋକ, 


em a ae 


ଶିକାରୀ ପୋକ । 
“ ଦେଖ ଦେଖ ଅଗ୍ରତେ ସରସୀ ଜଳେ, 
ପଡ଼ି ମଣ୍ଡୁକ ଜର ଅହି -କବଳେ । 
ବିକଳେ ରାବୁ ରାବ, ଉର୍୍ଦେ ଉଡଜ୍ୀନ 
ଉଦୁଙ୍କି ଶିଶୁ କଙ୍କି ଦେଲା ଗିଳିଣ ।”” (ରାଧାନାଥ, ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ, ବର୍ଷା) 
କଙ୍ଗଡ଼ାଓ ଟୀଙ୍ଗଣ, ବୋଜା, ଟାଙ୍ଗିଣି, ବାଂଖ୍ରା, କଟଶିଆଳି, ଢାମୋଣି 
କନ୍ଧ - ଡଙ୍ଗାଡ଼ି, ଡେଙ୍ଗା, ଟିଙ୍ଗା, ଟାଙ୍ଗେ । 
ତେଲୁଗୁ - କୋଣ୍ହା ଟଙ୍ଗେଡ଼ୃ, ୟେରାଭାଲୁ, ୟେରା ଚେନାମାଙ୍ଗି 
ହିନ୍ଦି - ଜମ୍ବୁ, ସୁରିଆ, ଗାଙ୍ଗଣ 
ଇଂରାଜୀ - Pyinkado 
ˆ ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Xylia xylocarpa, Xylia dotabriformnis Family - Mimosaceae, 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଗଛ ବଡ଼ । ଏହାର ଫଳ ଖାଆନ୍ତି । କାଠ ଘର ତିଆରିରେ, କଡ଼ିବରଗା, ଶେଣୀ ତିଆରି ପାଇଁ, 
ଖଟ, କବାଟ, ଖୁମ୍ବ ଇତ୍ଯାଦି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଘର ସରଞ୍ଜାମ, ଜାହାଜ, ରେଳଲାଇନ ପଟା 
ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । କାଠରୁ ମଣ୍ଡ ବାହାରେ । ମଣ୍ଡ କାଗଜ, ଖୋଳ, ମଲାଟ ଇତ୍ୟାଦି 
ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

କଜଳ କଳା- ହାଶ୍ଡିକଳା ଓ ଦୀପକଳା । ଚୁଲିରେ ହାଣ୍ରି ବସାଇ କାଠ, ଘସି ଜାନି ରୋଷେଇ କଲେ ହାଣ୍ଡିରେ କଳା ପଡ଼େ । 
ଶୁବି ଘର ଦିନ ନୂଆ ହାଣ୍ଡି ହୁଏ । ବହୁ କୁଟୁମ୍ମୀ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଲାଗ ଲାଗ କେହି ନା କେହି ମରନ୍ତି । ତାଙ୍କ ଶୁବ୍ଧିରେ 
ହାଣ୍ଡି ନୂଆ କରିବାକୁ ପଡ଼େ ! ସେଥ୍ପାଇଁ କହନ୍ତି - କୁଟୁମ୍ବ ଏତେ ବଡ଼ ଯେ ହାଣ୍ରି କଳା ପଡୁନି । 
ପିଲାଙ୍କ ମଥାରେ, ଆଖ୍ରେ କଜଳ (କଳା) ଦେବା ପାଇଁ ତେଲ ବଳିତା ଢାଳି ଦୀପତଳେ, କଂସା, ତାଟିଆ, 
ଥାଳି ତଳେ ଦେଖାଇ କଜଳ ତିଆରି କରନ୍ତି । ସେ କଜଳକୁ ପିଲାଙ୍କୁ ଲଗେଇ ଦିଅନ୍ତି । ବିଶ୍ଵାସ ଯେ ପିଲାଙ୍କ 
ଦେହରେ କଜଳ ଦିଆ ହୋଇଥ୍‌ଲେ, ଡାଆଣୀ, ଚିରୁଗୁଣୀ, ପିତାଶୁଣୀ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । କାହାର କୁଦ୍ୂଷ୍ଠି ପଡ଼େ 

` ନାହିଁ। ପିଲାକୁ ଗାଧୋଇ ପାଧୋଇ ତା' ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡାଇ ଆଖ୍‌ରେ କଳା, ମୁଣ୍ଡରେ କଳା ଦେଇଥ୍‌ଲେ. ପିଲା ଭାରି 

ସୁନ୍ଦର ଦେଖାଯାଏ । କଳା ଲଗାଇ ତା”ର ଲାଞ୍ଜି ଆଖ୍‌ରେ କାନ ଆଡ଼କୁ ଲମ୍ବାଇ ଦେଲେ କଜଲଲାଞ୍ଜି 
କୁହାଯାଏ । 


କଜଳ ଗଉରା- କଳା ଓ ଧଳା ଚୋପା ବିଶିଷ୍ଠ ଆଖୁ । ଗୋଟିଏ ଦେଶୀ ଧାନର ନାଁ ମଧ୍ୟ କଜଳ ଗଉରା । ଏହା ବେଶି 
ପାଣି ରହୁଥ୍ବା ବିଲରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କଳାପକ୍ଷିଆ ବୋଲି କହନ୍ତି ¦ 
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DOO 
କଜ ଳପାତି- କଳାପାତି । କଳା ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଲୁହାର ପାତ ବିଶିଷ୍ଟ ଏକ ଆଧାର । କଳାପାତିର ତିନୋଟି ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ପାଖୁଡ଼ାର ପେଟ ଗାଡ଼ୁଆ । ପିଠି ପଟ କଇଁଚିଆ । ଏଥ୍‌ରେ ସିନ୍ଦୁର, କଳା ରଖନ୍ତି । ପିଲାଙ୍କ 
ଶୈଯତଳେ ବା ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ କଳାପାତି ରଖ୍୍‌ଲେ ପିଲା ଅଯଥା କାନ୍ଦେ ନାହିଁ ଓ ତା'ଉପରେ କାହାର ନଜର 


ପଡ଼େ ନାହିଁ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ରହିଛି । କଳାପାତିରେ ନାଡ଼ ଥାଏ । ନାଡ଼ରେ ଗୋଟିଏ ମୁଦିଆ ଲାଗିଥାଏ । 
କଳାପୀାତକୁ କାନ୍ତରେ କଣ୍ଟାମାରି ଟାର୍ଗି ଦିଅନ୍ତି 


ଝିଅ ଶାଶୂଘରକୁ ଗଲାବେଳେ ହାତରେ କଜଳପାତି (କଳାପାତି) ଧରିନେବା ବିଧ୍‌ । ସ୍ତ୍ରୀମାନେ କଳାପାତିରୁ 
କଳା ସିନ୍ଦୁର ଲଗାଇ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବଢ଼ାନ୍ତି । ଏହା ଏକପ୍ରକାର ପ୍ରସାଧନୀ ଆଧାର । 


““ବାଞ୍ଚ ମାଇପିର କି ପାଇଠି 
ସୁନ୍ଦର ଫରୁଆ, ହଳଦୀ କାଠୁଆ, କଢଳ ପାତି । (ଢଗ) 
କଉଡ଼ି ଗଣାରେ ପାହିଲା ରାତି । 
ଚୋର ନେଇଗଲା କଜଳ ପାତି ।”? (ନିର୍ଝରିଣୀ, ନନ୍ଦ କିଶୋର) 
କଜଳ ପାତି ଗୋଟିଏ ଜାତି ଚଢ଼େଇର ନାଁ ମଧ୍ୟ । ଏହାର ରୂପ କଳା ଓ ମାଟିଆ ଆସିଆ କଳା । 


କଜଳ ପାତିଆ ଦଳ - ଏହି ଜଳଜ ଶାକ ଜାତୀୟ ଦଳ କଜଳ ପାତି ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଆକାରରେ ନୌକା ଭଳି କଳା, 
ଏହାର ନୀଳବର୍ଣ୍ଣ ଫୁଲକେଣ୍ଡା ତିନି କାନିଆ । ଏହି ଦଳ ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ । 


କଜଳ ପାତିଆ ଭଦ୍ରଲୋକ - ଯେଉଁ ଭଦ୍ର ଲୋକର କାର୍ଯ୍ୟକଳାପ କଜଳପାତି ଚଢ଼େଇର କାର୍ଯ୍ୟକଳାପ ଭଳି ତାକୁ କଜଳ 
' ପାତିଆ ଭଦ୍ର ଲୋକ କୁହାଯାଏ |! ମଧ୍ୟସ୍ଥତା କରିବାକୁ ଯାଇ ନିଜେ ବିପଦରେ ପଡ଼ନ୍ତି ବା ଶେଷରେ ମରନ୍ତି । 
ଏହିପରି ଭଦ୍ରଲୋକ । କଥାଟି ହେଲା - ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗାଭକୁ ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ଷଣ୍ଢ ସଙ୍ଗମ କରିବାକୁ 
ଚାହିଁଲା । ଷଣ୍ଢ ଭାରି ବଡ଼ ହୋରଥ୍‌ବାରୁ ତା? ଓଜନ ଗାଲ ସହି ପାରିବ ନାହିଁ ଭାବି ସଙ୍ଗମ ପାଇଁ ରାଜି ହେଲା 
ନାହିଁ। ମୁଣ୍ଡିଆ ମାରି, ଡେଇଁ ଷଣ୍ଢକୁ ପାଖରେ ପୂରାଇଲା ନାହିଁ । ଷଣ୍ଢ ଯାଇ କଳଳ ପାତିକୁ ଗୁହାରି କରି' ଭଲ 
ଲୋକ ହୋଇ ଗାଇକୁ ମନେଇବାକୁ କହିଲା । କଜଳପାତି ମଧ୍ଯସ୍ଥି ହୋଇ ଗାଲକୁ ମଙ୍ଗେଇଲା ! ସଙ୍ଗମ ବେଳେ 
କଜଳପାତି ଗାଣ୍ଞ ପିଠିରେ ବସି ରହିଲା । ଷଣ୍ଢର ବୋଙଝ୍‌ରେ ଗୀଇ ପିଠିରେ କଜଳପାତି ଚିପି ହୋଇ ମରିଗଲା । 
(ଗୀ ଗପ) । 

କଜଳା- କଳା ମାଛ । ଭାକୁର । କଳା ମୁଖ୍ରିଆ ଚଢ଼େଇ । ଶୁଆ ଭଳି ଆକୃତି । ଯେଉଁ ଗାର ବା ବଳଦର ଆଖ୍‌ 
ଚାରିପଟ କଳା ତାକୁ କଜଳୀ ଗାଣ୍ତ ବା କଜଳା ବଳଦ କହନ୍ତି । 

କକଜେଇ- ଘୋଡ଼ାକୁ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ ଲାଗି ତା' ପାଟିରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ମୁଦିଆ ବା କଡ଼ି(ଡି)ଆ । ଏହି କଡ଼ିଆକୁ ଘୋଡ଼ା 
ପାଟିରେ ପୂରାଇ ମୁଦିଆର ଦୁଇ ମୁଣ୍ଡରେ ରସି ଲଗାଇ ଘୋଡ଼ାର କପାଳ ଉପର ଦେଲଆଣନ୍ତି । ଏହି ଦୁଇ 
ମୁଦିଆରେ ଲଗାମ ଲଗାଇ ସଇସ ଲଗାମ୍ବ ଯେଉଁ ଆଡ଼କୁ ଟାଣେ ଘୋଡ଼ା ସେ ପଟକୁ ବଙ୍କେଇ କରିଯାଏ । 
ଘୋଡ଼ା ସଇସ ବା ଚାଳକର ନିୟନ୍ତ୍ରଣରେ ରହେ । କଢେଇ ଦୁଇ ପ୍ରକାର - ସାଦା ଓ କଣ୍ଠା କଢେଇ | ଘୋଡ଼ାକୁ 
ମଣ କରିବା ଦିନୁ ତା' ପାଟିରେ. କଜେଇ ଦିଆଯାଏ ! 


କଞ୍ଚତ ତଡନ୍ତିମାନେ ଯାହାଦ୍ଵାରା ସୂତା ଘଷନ୍ତି । କଞ୍ଚ ନାମକ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ! 
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କଞ୍ଚନଂ କୀଞ୍ଚନ, କଞ୍ଚଣ । 
ଅନ୍ୟନାମ - ବୋର୍ଦା, ବରଦା, କୁଳାଦି, କୁଇଲାରି, ଦେବକାଞ୍ଚନ 
ତେଲୁଗୁ - କାଞ୍ଚନ 
କୋହୂ - ସିମିଦି; ହୋ-ସିଙ୍ଗା, ସିମିଦି 
ସଉରା - ବରେଦକୁ, ବନ୍ଦୋ 
ହିନ୍ଦି - କଲିଆର, ଲାଲ କଚନାର 
ବଙ୍ଗଳା - ଦେବକାଞ୍ଚନ, ରକ୍ତ କାଞ୍ଚନ, ରାବି କାଞ୍ଚନ 
କନ୍ଧ - ଚେର, କପାକୁଚ 
ସାନ୍ତାଳ -ସିନ୍‌ହାରା 
ଇଂରାଜୀ - Camels foot tree, Pink Bauhenia. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Bauhinia purpurea. Family -Caesalpiniaceae. 
କାଞ୍ଚନ ଫୁଲ ଗଛ । ଏହା ପାଟଳ ବା ନୀଳ ହୋଇପାରେ । ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଏ ଗଛ ଲଗାଯାଏ । 
ପତ୍ରମୋଚୀ ବୃକ୍ଷ ଶୀତ ଓ ଉଚ୍ଚ ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । କେହି କେହି ଏହାକୁ ବଗିଚାରେ ଲଗାଇ 
ଥାଆନ୍ତି । ବକଳାରୁ ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହାର ରସରେ ଚମଡ଼ା କଷାଯାଏ ଏବଂ ଗଛରୁ ଓ ବକଳରୁ 
ତନ୍ତୁ ବାହାର କରାଯାଏ । କଢ଼ ଓ ଫଳକୁ ପରିବା, ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ର ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ବକଳାରୁ ଟାନିନ ବାହାର କରାଯାଏ । କାଠରୁ କୃଷି ଉପକରଣ ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ବିଷୟରେ ଗୋଟିଏ 
ମଜାକିଆ ଗପ ଅଛି । 
ଗୋଟିଏ ଝିଅ ଥ୍ଲା | ତା” ନା ଥୁଲା କକା )ଞ୍ଚନ ! ତା'ର ଥ୍ଲେ ସାତ ଭାଇ । ସବା ସାନ ଭାଉଜ କଞ୍ଚନ ରକ୍ତ 
ପିଇବାକୁ ଚାହିଁଲା । ସାନ ଭାଇ କାଞ୍ଚନକୁ ବଣକୁ ଡାକି ନେଇ ହତ୍ୟା କଲା । ତା” ରକ୍ତ ଆଣି ସ୍ତ୍ରୀକୁ ଦେଲା । 
କାଳକ୍ରମେ ତାଙ୍କ ବାରି ଆଡ଼େ ଗୋଟିଏ କଞ୍ଚନ ଗଛ ଉଠିଲା । କଞ୍ଚନ ଆତ୍ମା ସେ କଞ୍ଚନ ଗଛରେ ରହିଲା । 
କଞ୍ଚନ ଫୁଲ ଯିଏ ତୋଳିବାକୁ ଗଲା - ସେ ଗଛ କହିଲା - 

‘ଅ୍ରି ଥ୍ରି କରି ତୋଳ ଲୋ ବଉଳ ଗଛରୁ ପତର ଝଡ଼ଇ 
ମୋର ସାନ ଭାଇ ହାଣିଛି ଖଣ୍ଡାରେ ତେଇଁକି ମୋ ଦେହ ଥଅରଇ ।'' 

ସବୁ ଭାଇ ଭାଉଜମାନେ ଗଲେ ଫୁଲ ତୋଳିବାକୁ । ଗଛର ସେଇ କଥା ! ସବା ଶେଷରେ ସାନ ଭାଇକୁ ବାଧ 
କରି ପଠାଗଲା ! ସେ ଗଛ ମୂଳରେ ନ ପହଞ୍ଜଣୁ ଗଛ କହିଲା - 
ମୋଠୁ ଫୁଲ ତୋଳନା ଭାଇ, ଗଛରୁ ପତର ଝଡ଼ଇ, ତୋ! ସ୍ତ୍ରୀ କଥାରେ ହାଣିଛୁ ମୋତେ ତୁ, ତେଇଁକି ମୋ 
ଦେହ ଥରଇ । ହତ୍ଯାକାରି ଧରାପଡ଼ିଲା ! (ଗାଉଁଲି ଗପ) । 

କଞ୍ଚଟ- କଳମଶାଗ (ଶାଗ ଦେଖ) । 

କଚଟା- ପିଣ୍ଡାର ଖୁମ୍ବ ଓ କାନ୍ତ୍ତ ମଝି ଯାଗାରେ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ଆଡ଼ି କାଠ । 

କଞ୍ଚାଂ କଅଁଳ, ଅପରିଣତ, ବାଳୁତ, ସଦ୍ୟ, ଅସିବ୍ଧ, ପାଚି ନ ଥ୍ବା, ଅସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ । ପୋଡ଼ା ହୋଇ ନ ଥ୍‌ବା ଇଟା, ଅଛ 
ବୟସ ଯୁବକ/ଯୁବତୀକୁ କଞ୍ଚା ଉମର ବା କଞ୍ଚା ବୟସ /ବୟସୀ; ସଦ୍ଯ, ଅପକ୍ସ ଓ ଦରପାଚିଲା ଫଳକୁ 
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କଞ୍ଚାଫଳ, ସିଝା ହୋଇ ନ ଥ୍ବା ପରିବାକୁ କଞ୍ଚା ପରିବା, ନଗଦ ପଇସାକୁ କଞ୍ଚା ପଇସା, ନଗଦ ହୋଇଥ୍‌ବା 
ବା ସରି ନ ଥୁବା କାମକୁ କଞ୍ଚା କାମ, ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀ ପିଲାପ୍ରସବ କଲା ପରେ ତା” ଦେହ ଶ୍ଖ୍‌ ନ ଥାଏ, ତା'ର 
ଦେହକୁ କଞ୍ଚା ଦେହ, ତା’ ପିଲାକୁ କଅଁଳା ପିଲା, ଯେଉଁ ଦୁଧ ସିଝା ବା ଆଉଟା ହୋଇ ନ ଥାଏ ତାକୁ କଞ୍ଜା 
ଦୁଧ, ଯେଉଁ ଲୋକର ବୃଦ୍ଧି ପକ୍ ନୁହେଁ ତାକୁ କଞ୍ଚାବୃର୍ଦିଆ, ଯେଉଁ ପାଣି ସିଝା ହୋଇନଥାଏ ତାକୁ କଞ୍ଚା ପାଣି 
ଯେଉଁ ମାଟି ଶୁଖ୍‌ ନ ଥାଏ ତାକୁ କଞ୍ଚାମାଟି କୁହାଯାଏ । ଏପରି ଅନେକ ପ୍ରୟୋଗି । 


କଞ୍ଚୁକିଳିଣୀ- କବାଟରେ ଥ୍ବା ଛୋଟ ଜଳା । ଏ ଜଳା ବାଟେ କଞ୍ଚ୍‌ ବାହାରକୁ ବଢ଼େଇ ଦିଆଯାଏ ବା କିଏ ଡାକୁଛି 


କଞ୍ଜୀ - 
କଞ୍ଚୁକୀ - 
କଞ୍ଚେର - 
କଞ୍ଜଳି - 
କନୁ - 


କଳ୍ଛ - 


କଟକଟ - 


ଦେଖ୍ହୁଏ । 
'କଞ କିଳଣୀ ବାଟେ ଚାହାନ୍ତି ଠାକୁରାଣୀ”? - (ମହାଭାରତ) 
ବାଉଶ କଣି, କଣି ଦାନା । 
ଧାନ, ଯଅ, ମୁଗ, ବୁଟ ଆଦି ଖୋଳପା ଥ୍ବା ଶସ୍ଯ, ଶିରୀଷ, କ୍ଷୀର କାଙ୍କୋଲା । 
ସାରୁ, କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ପରିବା | 
ଏକ ଆଦିବାସୀ ଭାଷା । ଏହା କଞ୍ଜଳିମାନଙ୍କର ଭାଷା । 
ସାରୁ, କୃଷି ଜାତୀୟ କନ୍ଦ ବିଶେଷ । 
ସାରୁ ଦେଖ, (ଆଳୁ ଦେଖ) । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Colocasia esculanta - Var. antiquorum, Colosasia esculanta, Arum 
esculanta, Arum colocasia, Family - Araceae. 


କନ୍ଦ ସ୍ତ୍ୀତ, ପତ୍ର ବଡ଼, ନାଡ଼ ଲମ୍ବ | ଏହାର କନ୍ଦରେ ଶ୍ଵେତସାର, ମଣ୍ଡ (ଷ୍ଟାର୍ଟ) ବେଶୀ ଥାଏ । କଅଁଳ ପତ୍ର ଓ ନାଡ଼ 
(ଡାଙ୍ଗ )କୁ ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଏହାର କସ ଲୁଗାପଟାରେ ଲାଗିଲେ ଦାଗ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ସାରୁକୁ ପରିବା 
ରୂପେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ତରକାରି, ଭଜା ଇତ୍ୟାଦି କରି ଖ୍‌ଆଯାଏ । ସାରୁ ପରିବା ସବୁ ପ୍ରକାର ତରକାରି ପାଇଁ 
ଉପଯୁକ୍ତ । ସବୁଥ୍‌ରେ ମିଶିଯାଏ । ଯିଏ ସମସ୍ତଙ୍କ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶିଯାଏ ତାକୁ ସାରୁ ପରିବା କହନ୍ତି । 

କୁନ୍ଦ ଗଛ | ଗୟା-ଓସ୍ତ ଗଛ, ସମୁଦ୍ର ବା ଜଳାଶୟ ତୀରସ୍ଥ ଭୂଭାଗ । ଜଳମୟ ପଙ୍କିଳ ନିମ୍ନ ଭୂମି, ନୌକାର 
ପଛ ଭାଗ ଓ ପଛ ମଙ୍ଗ । ସମାନ ସମାନ ଅଂଶ ଅନୁସାରେ ବାଣ୍ଡିବା । ଭାଇମାନେ ଅଲଗା (ଭିନ୍ନ) 


ହେଲାବେଳେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଜମିକୁ ସମାନ ଭାବରେ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ନ ବାଣ୍ଟି, ରକବା ଅନୁସାରେ ଜମି (କିଆରି ) 


ବାଣ୍ଟି ନିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ କଛ ଲଗାଇବା କଳ୍ଛ କରିବା କହନ୍ତି 

(ସବୁ କିଆରିକି ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ନ ବାଣ୍ଟି, କଛୁ ଲଗାଇ ବାଣ୍ଟି ନିଅ ବୋଲି ଗାଁ ବାଲା କହିଲେ ।) 
ଘାସରେ ତିଆରି ପଟି, ଚଟେଇ, ମଶିଣା ! ବାଉଁଶ ପାତିଆ ପଟି । ଲୁହା ପଟା, କଟମସିଣା | 

କାଠ ବା ବାଉଁଶକୁ ଲଟା, ନଇ, ଦଉଡ଼ି, ଯୋତ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଟାଣି କରି ବାନ୍ଧିବା ବେଳେ ବାହାରୁ ଥ୍ବା ଶବ୍ଦ 
ଲଙ୍ଗଳକୁ ଜୁଆଳିରେ ଟାଣକରି ଭିଡ଼ି ବାନ୍ଧିଥିଲେ ବଳଦ ଟାଣିବା ବେଳେ ବାହାରୁଥ୍ବା ଶହ । ଜୋତ ହୁଗୁଳା କରି 
ଦେଲେ ବା କକଣ୍ତି କିଳାକୁ ବାଡ଼େଇ ଦେଲେ ଏ ଶବ୍ଦ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଶଗଡରେ ବହୁଦିନ ଧରି କାଳି ଦିଆ 
ହୋଇ ନ ଥ୍ଲେ ଶଗଡ ଗଡ଼ିଲାବେଳେ କଟକଟ ଶବ୍ଦ କରେ । ଏ ଶହଦ ବିରକ୍ତ ଜନକ । ଏଣୁ କେହି ବିରକ୍ତିକର 
କଥା କହିଲେ, କାହିଁକି କଟକଟ ହଉଛୁ କହନ୍ତି । 
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କଟକଟି- ଘର ଛାତରେ କାମେଡ଼ା, ବାଉଁଶ, ରୁଅ ଇତ୍ୟାଦି କୋରଟ, ନଶ, କତା ରସିରେ ଭିଡ଼ା ଯାଇ ଟାଣ କରାଯାଏ । 
ଭିଡ଼ିବା ପାଇଁ ଯେଉଁ ଫାଶ ପକାଯାଏ ତାକୁ କଟକଟିଆ ଫାଶ କହନ୍ତି । ଭିଡ଼ାଭିଡ଼ି କରି ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
(ନର, କୋରଟ, କତା) ପଦାର୍ଥକୁ କଟକଟି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! ଓଲେଇ ଗାଇର ଚାଲି କମେଇବା ପାଇଁ ପଛ 
ଦିଂ ଗୋଡ଼ରେ ବନ୍ଧା ଯାଇଥ୍‌ବା ଛନ୍ଦକୁ ମଧ୍ଯ କଟକଟି କୁହାଯାଏ । 


କଟଜକଟିଆ- ଯେ କଟକଟ୍‌ ଶବ୍ଦ କରେ ! ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଚଢ଼େଇ ଏପରି ଶବ୍ଦ କରୁଥ୍ବାରୁ ତାକୁ କଟକଟିଆ ଚଢ଼େଇ 
କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ବେଙ୍ଗମାନେ କଟକଟ ଶବ୍ଦ କରନ୍ତି ତାଙ୍କୁ କଟକଟିଆ ବେଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ । ଏମାନେ କାଠ ବେଙ୍ଗଠୁ ବଡ଼ । 
ବଡ଼ ପାଟିରେ କରର କରର (କୃକ୍୍‌ କୃକ୍୍‌) ଶବ୍ଦ କରନ୍ତି । 

କଟକଟିଆ ନାଗ- ଏକ ଜାତିର ନାଗ ସାପ । ଏ ଜାତିରେ ନାଗସାପ ଗଛରେ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇଗଲାବେଳେ କଟକଟ ଶବ୍ଦ 
“କରେ ବୋଲି ତାକୁ କଟକଟିଆ ନାଗ କୁହାଯାଏ । 

କଙ୍ଗଡ଼ାଓ ଏହାକୁ କଙ୍ଗଡ଼ା, ଟାଙ୍ଗଣ, ବୋଜା, ଟାଙ୍ଗିଣି, ବାଖ୍ରା କଟ ଶିଆଳୀ, ଢାମୋଣି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! 
କନ୍ଧ -ଡଡାଡ୍‌ଗି, ଡୈଗୀ, ଟିଗୀ, ଟାଇ 
ହିନ୍ଦି - ସୁରିଆ, ଜମ୍ବୁ ଟାଙଣ 
ତେଲୁଗୁ - କୋଣ୍ଡାଟା୍ଗେଡୁ, ୟେରାଭାଲୁ, ୟେରାଚିନାମାଙ୍ଗ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Xylia dolabriformis. Family - mimosaceae. 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ।! ମଧ୍ୟମ ଧରଣର । ଓଡ଼ିଶାର ପ୍ରାୟ ସବୁ ଜଙ୍ଗଲରେ ଦେଖାଯାଏ । ଶାଳ ଗଛ ସହିତ ଶାଳ 
ଜଙ୍ଗଲର ସହକାରି ଗଛ ରୂପେ ଦେଖାଯାଏ । 


ଦଳମଣ୍ଡଳ - ହଳଦିଆ ଧଳା, ଉପଦଳଠାରୁ ପ୍ରାୟ ଦେଢ଼ଗୁଣ । ଫଳ - ଛୁଇଁ, ମାଂସଳ, ଚେପ୍ଟା, ଆକାର 
ଯୋତା ଭଳି । ବୈଶାଖ -ତ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସରେ ଫୁଲ ଧରେ ଏବଂ ୮-୯ମାସ ପରେ ମାର୍ଗଶୀରରୁ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସଯାଏ 
ଫଳ ହେଉଥାଏ |! ଏହାର କାଠ ନାଲି ଓ ବିଭିନ୍ନ ଘରକରଣା କାମରେ ଲାଗେ ! ରେଲବାଇ ସ୍ଥିପର (ପଟା), 
ପୋଲ ଓ ଜାହାଜ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 


କଟବନ୍ଧକ- ଫସଲ ହେବା ହେବା ଆଗରୁ ଫସଲ ବାବତ ଟଙ୍କା କରଜ ଦେଇ ଫସଲ ହେଲେ ଫସଲ କାଟି ଦେବା ବନ୍ଧକ 
ପ୍ରଣାଳୀ । ଏ ପ୍ରଥା ଏବେ ବି ଅଛି । ମାରୁୱାଡ଼ିମାନେଂ ଆଦିବାସୀ ଚାଷୀମାନଙ୍କୁ ଏପରି ଶୋଷଣ କରୁଛନ୍ତି । 


କଟମସିଣା- ପରୁଡ଼ି ମସିଣା ! ସନ୍ତରା ଜାତୀୟ ଘାସରେ ତିଆରି ମସିଣା । ବାହା ବେଦୀରେ ବର-କନ୍ଯା ଏହି ପରୁଡ଼ି 
ମସୁଣିରେ ବସନ୍ତି । 

କଟନ୍ବରା- ପ୍ରସାରୁଣୀ ଗଛ । (ପ୍ରସାରୁଣୀ ଗଛ ଦେଖ । ) 

କଟରଙ୍ଗା - ଏକ ପ୍ରକାର ଜାଳେଣି କାଠ ଗଛ । ଜଙ୍ଗଲରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଦେଖାଯାଏ । 

କଟାଳି- ଯେ କାଟେ । ପରିବା କଟାଳି, ଗଛ କଟାଳି, ଧାନ କଟାଳି ଇତ୍ୟାଦି । 


କଟାଶ( ସି) - ବଣଭୁଆ । ଏହା ଏକ ବଣୁଆ ବିଲେଇ ।! ବଡ଼ ବଡ଼ ବିଲେଇ | କଟାସ ପୋଖରୀରୁ ଓଧ ଭଳି ମାଛ ଖାଏ । 
କିନ୍ତୁ ପୋଖରୀ ପାଣିରେ ପଶେ ନାହିଁ । 
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ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଶାଳିଆ ପତନୀ କୁହାଯାଏ । ଯାହାର ଆଖ୍‌ କଟାସ ଆଖ୍‌ ଭଳି ବଡ଼ ବଡ଼ ତାକୁ କଟାସ ଆଖ୍ଆ 
କହନ୍ତ । ଆଖ୍‌ ଦୁଇଟି ବଡ଼ ଓ ଚିଲା ଆଖ୍ଆ । ଫିକ୍କା । 


କଟୁକା ( କଟୁକୀ) - Picrohiza Kurroa. Family - Scrophulariaceae. 
ମରାଠୀ - କଟୁକ୍ୀ “ 
ଗୁଜ୍ରାତି - କଡ଼ୁ 
ତେଲୁଗୁ - କଟକ ରୋହିଣୀ 
ସଂ -କଚଟୁକୀ, କଟ୍ଧୀ, ତିକ୍ତା, କୃଷ୍ଣ ଭେଦା, କଟୁମ୍ବରା, ଅଶୋକା, ମସ୍ସ୍ୟଶକଳା, ଚକ୍ରାଙ୍ଗୀ, ମସ୍ସ୍ୟପିତ୍୍ତା, କାଣ୍ଡ 
ରୁହା | ଏହା କଟୁବିପାକ, ତିକ୍ତ, ରୁକ୍ଷ ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟୟ ଲଘୁ, ଭେଦକ, ଅଗ୍ନମିଦୀପକ ଓ ହଦ୍ଯ। ଏହା କଫ, 
ପତ୍ତ, ଢ୍ଵର, ପ୍ରମେହ, ଶ୍ଵାସ, କାସ, ରକ୍ତଦୋଷ, ଦାହ, କୁଷ୍ଠ ଓ କୃମିନାଶକ । 


କଟୁତିକ୍ତିକା- ପିତା ଲାଉ, ବଣୁଆ ଲାଉ | Cucumis prophetarum L. Family - Cucurbitaceae. 
ମରାଠୀ - କହୁଭୋମଲା 
ତେଲୁଗୁ - ଚେତିଆନବ 
ଗୁଢରାତି - କଡ଼ବୀ 
ସଂ - ତୁମ୍ବୀୟ ମହାଫଳା, କଟୁତୁମ୍ବୀ, କଟୁତିକ୍ରିକା । 
ଏହା ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ, ଅରୁଚି କାରକ, ତିକ୍ତରସ ଓ କଟୁବିପାକ ! ଏହାଦ୍ଵାରା ପିଉତଦୋଷ କାସ, ବାୟୁଦୋଷ ଓ ପିଉ 
ଜ୍ଵର ଦୂର ହୁଏ । ଏହାର ରସ ପିଇଲେ ବାନ୍ତି ହୁଏ | (emetic). I 
କଟୁରୀ- ହଣାହଣି କରିବା ଲାଗି ଲୁହାରେ ତିଆରି କୃଷି ଯନ୍ତ୍ର । ଏହା ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ହଣାହଣି ଚିରାଚିରି କରିବା ପାଇଁ 


Es ES =~ 


କଟୁଫଳ- ପୋଟଳ (କଖାରୁ ଦେଖ) । 

କଠଉ- ପାଦୁକା, ଖଡମ୍‌ । ଏହା କାଠରେ ତିଆରି | ଆଗେ ଯୋତା, ଚପଲ, ସାଶ୍ଡାଲ ଇତ୍ୟାଦି କିଛି ନ ଥ୍ଲା । ଲୋକେ 
କାଠ ତିଆରି ପାଦୁକା ( କଠଉ) ପିନ୍ଧୁଥ୍ଲେ । କଠଉରେ ଗୋଡ଼ ବୁଢ଼ା ଆଙ୍ଗୁଠି ଓ ବିଶି ଆଙ୍ଗୁଠି ମଝିରେ ରହିବା 
ଲାଗି ଗୋଟିଏ ଗୋବ ଥାଏ । ଏହି ଗୋବ ବିଭିନ୍ନ ଧାତୁରେ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୋଇପାରେ ।! କଠଉ ମାଡ଼ି ଚାଲିରେ 
ଠକ୍‌ ଠକ୍‌ ଶବ୍ଦ ହୁଏ । ସହଜରେ ଜାଣି ହୁଏ । ଅତି ବଡ଼ଲୋକ, ରାଜା, ମହାରାଜାମାନେ ଝୁମୁକି କଠଉ 
ପିନଧୁଥ୍ଲେ । ଭରତ ରାମଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କ କଠଉ ତାଙ୍କର ପ୍ରତିନିଧ୍‌ ରୂପେ ରଖ୍‌ ପୂଜାକରି ଅଯୋଧ୍ୟା ଶାସନ ରାମଚନ୍ଦ୍ର 
ବନବାସରୁ -ଫେରିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚଳାଇଥ୍‌ଲେ ! ଏହାର ସାଧାରଣ ବ୍ୟବହାର ବୁଡ଼ି ଗଲାଣି । କେବଳ କେହି 
ସାଧୁସନ୍ତ୍ର କଠଉ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ଦେଖାଯାଉଛି । ରାମକୃଷ୍ଣ ମିସନ ସାଧୁମାନେ କଠଉ ମାଡୁଛନ୍ତି । 


ଲାଜ ନାହିଁ ନିଲଜ୍ନକୁ, 
ଶୁଖ୍ଲା ଭୂଇଁରେ କଠଉ ମାଡ଼ିଛି ଠକ ଠକ ଶୁଭିବାକୁ ।”' (ଢଗ ଢମାଳି) 
“ରତ୍ନ କଠଉ ପାଦ ଯୁଗେ, 
ମଣିମେଖଳା କଟି ଭାଗେ ।”? (ଭାଗବତ, ୧୦ମ ସ୍କନ୍ଧ ଗୋପଲୀଳା, ଏକଚତ୍ନକାରିଂଶ ଅଧ୍ୟାୟ) 
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କଠା- କଷି ଓ ପାକଳ ହୋଇ ନ ଥ୍ବା ପଣସକୁ କଠା କୁହାଯାଏ । ପଚିଶଟି ବିଡ଼ି ଏକାଠି ବନ୍ଧା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ବିଡ଼ି 
କଠା ବା କଠାଏ ବିଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ମଞ୍ଜି ନଡ଼ିଆ ବା ଯେଉଁ ନଡ଼ିଆରୁ ନଡ଼ିଆ ତାଡ଼ କରାଯାଏ, ତାକୁ ନଡ଼ିଆ 
କଠା କୁହାଯାଏ । 


କଡ଼ପା- ଏହା କୁଡ଼ାପା ନାମରେ ଅପତ୍ରଂଶ । କଡ୍ତପା କର୍ଣ୍ଣାଟକ ରାଜ୍ଯର ଏକ ଜିଲ୍ଲା । ଏଠାରେ ଦେଖା ଯାଉଥବା 
ପଥରକୁ କୁଜାପା ( କଡ଼ପା ) ପଥର କୁହାଯାଏ ! କଡ଼ପା ପଥର ବହୁତ ପୁରୁଣା | ପ୍ରାୟ ୨୨୫-୨୭୫ ନିୟୁତ 
ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ପରମିଅନ୍‌ ଅନୁଯୁଗରେ ଗଠିତ ହୋଇଥଲା ! ଏହି ପଥରକୁ ବିଭିନ୍ନ ରୂପେ କାଟି ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଗଠନ ସମୟରେ ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ଖଣିଜ ପଦାର୍ଥ ଓ ଅବକ୍ଷୟ ପ୍ରଣାଳୀ ଉପରେ ନିର୍ଭର 
କରି ଏଥ୍‌ରେ ଉତ୍ପନ୍ନ ମୃତ୍ତିକା ଅମ୍ବି ବା କ୍ଷାରି ହୋଇଥାଏ । 
କଡମା ( କରମା )- ଧାନ, ବାଜରା, ଜୁଆର ଭଳି କେତେକ ଫସଲ କାଟି ନେବା ପରେ ମାଟିରେ ରହି ଯାଉଥବା ମୂଳ 
` ଗଣ୍ଠିରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ପିଲକୁ କରମା କୁହାଯାଏ । ଅଳ୍ପ ଯତ୍ନରେ ଏହି ପିଲଗୁଡ଼ିକ ମଧ୍ଯ ପାକଳ ହୋଇ ଗୋଟିଏ 
ଫସଲ ଦିଅନ୍ତି । ଏହି ଫସଲକୁ କର( ଡ )ମା ଫସଲ ବା ମୂଳି ଫସଲ କୁହାଯାଏ । କରମା ଫସଲରୁ ମାଂବା 
ପ୍ରଧାନ ଫସଲ ତୁଳନାରେ କମ ଅମଳ ମିଳୁଥ୍ଲେ ହେଁ ଯେଉଁ "ଜମିରେ ଆଉ କୌଣସି ଫସଲ କରିହବନି ଓ 
ଖୁବ୍‌ ଅନ୍ଧ ଯତ୍ନରେ ଗୋଟିଏ ଫସଲ ନେଇ ହେବ, ଏପରି କରମା ଫସଲ କରାଯାଏ । ଆଖୁର କରମା ଫସଲକୁ 
ରାଟୁନ୍‌ ବା ମୂଳି ଫସଲ କହନ୍ତି । ଖାଲ କିଆରିଧାନ ଫସଲର ମଧ୍ଯ କରମା ଫସଲ ନିଆଯାଏ । 


ବୁଣା କି ଲଗା ହୋଇ ନ ଥ୍ବା ଓ ମନକୁ ଏଣେତେଣେ ଉଠିଥ୍ବା ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ କରମା ଗଛ କୁହାଯାଏ । 
ବେଳେବେଳେ କରମା ଗଛରୁ ମଧ୍ଯ ଯତ୍ନ ନେଇ ବୁଣାଯାଇଥୁ୍‌ବା/ଲଗାଯାଇଥ୍ବା ଫସଲ ଗଛରୁ ମିଳିବା ଭଳି 
ଅମଳ ମିଳିଥାଏ । ଛଚିନ୍ଦ୍ରା କଖାରୁ, ଲାଉ, ପୋଇ କଲରା ଇତ୍ଯାଦି କରମା ଗଛକୁ ଆଣି ରୋଇଲେ ଭଲ 
ଅମଳ ମଧ୍ୟ ମିଳିଥାଏ । 


ଯାହାଦ୍ଵାରା କିଛି ହୁଏ ନାହିଁ ବା ସେ କୌଣସି କାମକୁ ଯୋଗ୍ୟ ନୁହେଁ । ତୁ ଅକରମା (ଅକର୍ମା) କରନ୍ତି 


ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ରତୁ ଚାଲିଗଲା ପରେ ଫଳୁଥ୍ବା ଫଳ । ଯଥା - କରମା ଡଙ୍କରୁ ଫଳୁଥ୍ବା କାକୁଡ଼ି, କଖାରୁ, ବାଇଗଣ, 
ଅକାଳ ଫଳକୁ କରମା ଫଳ କହନ୍ତି । ବୁଢ଼ା ବୟସରେ ପିଲା ହେଲେ ତାକୁ କରମା ପିଲା କହନ୍ତି । 

କଡ଼ା (କଡ଼େଇ ) - ଚକ୍ରାକାର କୌଣସି ଗୋଲ ଜିନିଷକୁ କଡ଼ା କୁହାଯାଏ | ଏହା ବିଭିନ୍ନ ଧାତୁରେ, ବେତରେ, ବାଉଁଶରେ 
ବା କାଠରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । କୃପାଣ, କେଶ, କଛୁ, କଡ଼ା, କଟି ଶିଖମାନଙ୍କର ଧୀର୍ମିକ ଚିହ୍ନ । ଜେଲ୍‌ରେ 
ଆଗେ ଅପରାଧ୍ମାନଙ୍କୁ ହାତକଡ଼ା, ଗୋଡ଼କଡ଼ା, ଅଣ୍ଟାକଡ଼ା ଦେଇ ଜବତ କରି ରଖୁଥ୍‌ଲେ । ପିଲାମାନଙ୍କୁ 
ନଜର ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ ମା'ମାନେ ଲୁହା କଡ଼ା ପିନ୍ଧାନ୍ତି । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ବା ହାତ ବାହାରେ କଙ୍କଣ ବା କଡ଼ା 
ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ରୂପାରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 


କୌଣସି ଅର୍ବ ଗୋଲାକାର ଗାଡ଼ୁଆ ପାତ୍ରକୁ କଡ଼ା ବା କଡ଼େଇ କୁହାଯାଏ । ଏହା ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ରୋଷେଇ 
କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କଡ଼େଇରେ ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ମଧ୍ଯ ବୁହାଯାଇଥାଏ | 

ଯେଉଁ ପାନରେ ବେଶି ଗୁଣ୍ଡି ଦା ଧୂଆଁପତ୍ର ଜାତୀୟ ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ଯ ମିଶିଥାଏ, ତାକୁ କଡ଼ାପାନ କୁହାଯାଏ । 
ବାଲିରେ ସିମେଣ୍ଟ ଭାଗ ବେଶି ହେଲେ ତାକୁ କଡ଼ା ଭାଗ କୁହାଯାଏ ! ତିକ୍ତ ପଦାର୍ଥକୁ କଡ଼ୁଆ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 
ଅପ୍ରୀତିକର ଓ ମନକୁ କଷ୍ଟ ହେଲା ଭଳି କଥାକୁ କଡ଼ାକଥା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ସେ ଭାରି କଡ଼ା କଡ଼ା କଥା 
କହୁଛନ୍ତି, ସହି ହଉନି ।) 
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OE NGO EC Oe ee ee a 
୨୫ଟି ପାନଥ୍‌ବା ବିଡ଼ା ବା ଗୋଛାକୁ କଡ଼ାଏ ପାନ କୁହାଯାଏ । ଗୋଟିଏ କଉଡ଼ିକୁ କଟାଏ ବା କଡ଼ାଏ କଉଡ଼ି 


କୁହାଯାଏ । (ତା' କଥାରେ କଡ଼ା କର ମୂଲ୍ୟ ନାହିଁ । ତାଙ୍କ ପାଉଣା ମୁଁ କଡ଼ା ବରକଡ଼ା କରି ସୁଝି ଦେବି । ସେ 
ଏବେ ଭାରି କଡ଼ାକଡ଼ା କଥା କହିଲେଣି ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ) । 


ଗୋଟିଏ କଉଡ଼ିକୁ କଟାଏ, କଡ଼ାଏ କଉଡ଼ି କୁହାଯାଏ । 
୧ଗଣ୍ଡା = ୪ କଡ଼ା 
“ଦେଇ ଅଛ ଭୋଜେ କେତେ ମାଂସ ସୁରା 
ତା” ପାଇଁ କଡ଼ାଏ ନୋହିବ ମଜୂରା ।” (ଦରବାର) ରାଧାନାଥ ରାୟ 

କଢ଼ିଂ ଜରିବର ଏକ ଶତାଂଶ । ଏକ କଡ଼ିର ଦୈର୍ଘ୍ୟ ୮ ଇଞ୍ଚ ( ୨୦ସେ.ମି) । ଏକ ଜରିବ = ୧୦୦କଡ଼ି । ବିଭିନ୍ନ 
କରଡ଼ି ବିଶିଷ୍ଟ କାଠ, ବାଉଁଶ ବା ଅନ୍ୟ କୌଣସି ଦଣ୍ଡକୁ ନଠା କୁହାଯାଏ । ଯଥା ¬ ୧୦, ୨୦, ୫୦ କଡ଼ିଆ 
'ନଠା । ନଠା ସାହାଯ୍ୟରେ ଜମିର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ (ରକବା) ସ୍ଥିର କରାଯାଏ । ଶହେ କଡ଼ିଆ ନଠା ତିଆରି ଓ 
ବ୍ୟବହାର କରିବା ଅସୁବିଧା ବୋଲି ଛୋଟ ଛୋଟ ନଠା ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ୧୭୦ କଡ଼ିଆ ଲୁହା ଜଞ୍ଜିର 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ସେଥୁରେ, ୧୦, ୨୦, ୩୦, ୪୦ କଡ଼ିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଲୁହା ପାତିଆ 
ଦିଆଯାଇ ଏବଂ ସେହି ଲୁହାପାତିଆ ୨, ୩, ୪, କାନିଆ ( ୨୦, ୩୦, ୪୦ .କଡ଼ି ସୂଚାଇବା ପାଇଁ) 
ହୋଇଥାଏ । ୫୦ କଡ଼ିରେ ଗୋଟିଏ ଲୁହା ଗୋବ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଜରିବ ପକାଇ ମାପିବା ବେଳେ ଏହି ଲୁହା 
ପାତିଆ ଓ ଗୋବ କେତେ କଡ଼ି ହେଲା ଗଣିବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ ! ଏବେ ମେଟ୍ରିକ ପଦ୍ଧତି (ମିଟର, 
ମିଲିମିଟର )ରେ ଜମି ମାପ ପ୍ରଣାଳୀ ପ୍ରବର୍ରଭିତ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେଁ ନଠା ସାହାଯ୍ୟରେ ଜମି ମାପ କରିବା ପ୍ରଥା 
ଆଜି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରହିଛି । ଏହି ହିସାବକୁ ନଳ ହିସାବ କହନ୍ତି । ଜରିବ ନଳ ସୃତ୍ର ହେଲା - 

““ କୂରିବକୁ କଡ଼ି ମାଗ ଆଠ ଗଣ୍ଡା, କଡ଼ି କଡ଼ି ତତ୍ତ୍୍‌ଆଠ 
ଜରିବେ ଜରିବେ ଅଢ଼ାଇ ଗୁଣ୍ଠକୁ (ଗ୍ର ୨, ଦୁଇଗୁଣ୍ଡ ଆଠବିଶ୍ଵା) ମନେ ହେତୁ କର ଚାଟ ।”? 
ଶତେକ କଡ଼ିରେ ଜରିବେ ହୁଅଇ ୨୫ ତଞ୍ତ୍ଵରେ କଡ଼ା 
ବସୁ ରାଧା କୃଷ୍ଣ ସୃତ୍ରରେ ଭଣିଲେ ଚାଷୀକି ଏକାଳେ ଲୋଡ଼ା ।” 

ଉଦାହରଣ- ଦୀର୍ଘ (ଦୈର୍ଘ୍ୟୟ ୧ ଜରିବ = ୧୦ ୦କଡ଼ି 
ପ୍ରତି (ଓସାର) ୧ ଜରିବ = ୧୦ ୦କଡ଼ି 
ଜମି (କ୍ଷେତ୍ରଫଳ) = ୧ ବର୍ଗ ଜରିବ = ୧ବର୍ଗ ଜରିବ (୧୦୦ × ୧୦୦କ = ୧୦୦୦୦ ବର୍ଗ କଡ଼ି) = 
ଗୁ୨୍ୟ = ୨.୫ଗୁଣ୍ଡଠ | 
୧ମାଣ ( ୧ ଏକର, ୨୪ ଦସ୍ତିପଦିକାରେ) = ୨୫ଗୁଣ୍ଠ 
୧ଗୁଣ୍ଡ = ୧୬ ବିଶ୍ଵା = ୪ ଡେସିମିଲ 
୧ ଏକର = ୧୦୦ ଡିସମିଲ୍‌ 
ଓଡ଼ିଶାରେ ଏପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 'ବି ୧୦ ୦ଡିସିମିଲିଆ ଏକର ( ୨୪ ଦସି ପଦିକା) ଏବଂ ୧୦୦୦ ଡେସିମିଲିଆ ଏକର 
ପ୍ରଚଳନ ରହିଛି । ଦସ୍ତି ଅନୁସାରେ ୨୪ଦସ୍ତିଆ, ୧୨ ଦସ୍ତିଆ, ୧୬ ଦସ୍ତିଆ, ପଦିକା ମଧ୍ଯ ଅଛି । 
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୨୪ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୧ ମାଣ = ୧ ଏକର; ୧୨ ଦସ୍ତିପଦିକାରେ ଏହା - ୪ ମାଣ 


୨9୪ x ୨୪ 

— = ୪ ମାଣ 

୧୨ x ୧9 

aha Bi i = ୯/୪ = ୨୧/ (୧୬ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ) 
୧୬ x ୧୬ 


(କିଛୁ ଏକର ସବ୍ର ପ୍ରକାର ପଦିକାରେ ସମାନ । ) 
କାଣି ନଳ ଆଉ ବ୍ୟବହାରରେ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଦିଆଗଲା ନାହିଁ । ଏକ ପ୍ରକାର ତରକାରିକୁ ମଧ୍ଯ କଡ଼ି 
କୁହାଯାଏ । ଏହା ଖଟା ଲାଗେ । ଯଥା - ଦହି କଡ଼ି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପରିବାରେ ଖଟା ପକାଇ କଡ଼ି କରାଯାଏ । 
ଘର ତିଆରିରେ କାଠ ବା ବାଉଁଶର ବିନ୍ୟାସ । କାନ୍ଧରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଲମ୍ବ କାଠ । କଡ଼ିରୁ କଇଁଚିଆ ବା 
ଶେଣୀ ଓରାକୁ ଧରି ରଖ୍ଥାଏ ! କୋଠାଘରର ଏହା ବିମ୍‌ ଅଟେ | 
ଭୁଷଙ୍ଗ ପତ୍ରକୁ କଡ଼ିପତ୍ର କୁହାଯାଏ । 

କଢ଼ଟ ଫ୍ରଟି ନ ଥୁବା ଫ୍ଲ । ମୁକୁଳ । ଅଙ୍କୁର, ଅଭିନବୋଭଉବ । କଳିକା (ମନ୍ଦାର ଗଛ କଢ଼େଇଲାଣି, ଫୁଟିବ ) । 

କଢ଼ାଂ କଅଁଳ ଅଗ୍ର ଭାଗ । ବାହାରିଥ୍ବା କଅଁଳ ଶାଖା । (ଗଛ ଚେର ଦେଲାଣି, କଢ଼ା ପକାଇଲାଣି ।) 

କଢ଼ାଣ- ପ୍ରଥମ ଓଡ଼ ଚାଷ । ଏସନ ବରଷା ନାହିଁ । ବିଲ କଢ଼ାଣ ବି ପଡ଼ିନି । ବୁଣା ହେବ କିମିତି ।) ଯେଉଁ କାଠ ମୁଣ୍ଡାରେ 
ଗୋଜି ଲଙ୍ଗଳ ବା ପ୍ରଥମ ଓଡ଼ ପକାଇବା ପାଇଁ ସରୁ ଲଙ୍ଗଳ ତିଆରି ହୁଏ ତାକୁ କଢ଼ାଣ ମୁଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । 
କଢ଼ାଣ ମୁଣ୍ଡା ଓସାର ପ୍ରାୟ ୧୬ ରୁ ୨୦ ସେ.ମି. ( ୧୦ରୁ୧୨ ଆଙୁଳି) ହୋଇଥାଏ । 

କଣ (କୋଣ) - ଦୁଇଟି ଦିଗ ମିଶୁଥ୍‌ବା ଜାଗା । ଏହି ଅନୁସାରେ ୪ଟି କଣ ଅଛି । ଯଥା - ଅଗ୍ନି, ବାୟୁ, ଏଶାନ ଓ 
ନୈରତ । ପୂର୍ବ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗ ମିଶି ଉତ୍ପନ୍ନ କରୁଥ୍ବା କଣକୁ ଅଗ୍ମିକୋଣ, ପଶ୍ଚିମ ଓ ଉତ୍ତର ଦିଗ ମିଶି ଉତ୍ପନ୍ନ 
କରୁଥ୍ବା କଣକୁ ବାୟୁକୋଣ ପୂର୍ବ ଓ ଉତ୍ତର ଦିଗ ମିଶି ଉତ୍ପନ୍ନ କରୁଥ୍ବା କଣକୁ ଏଶାନ (ଇଶାନ ) କୋଣ ଓ 
ଦକ୍ଷିଣ ଓ ପଶ୍ଚିମ ଦିଗ ମିଶି ଉତ୍ପନ୍ତ କରୁଥ୍ବା କଣକୁ ନୈରତ କୋଣ କହନ୍ତି । ଇଶାନ ( ଏଶାନ ) କୋଣରେ 
ଗୃହ ଦେବତା ( ଦେଇ ପିଡି) (ବଡ଼ବଡୁଆ ) ସ୍ଥାନିତ ହୋଇଥାନ୍ତି । ଅଗ୍ନିକୋଣ ମୋଡ଼ ରହିଲେ ଘରେ ବାରମ୍ବାର 
ନିଆଁ ଲାଗେ ଓ ଅମଙ୍ଗଳ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ବାୟୁ କୋଣରୁ ପବନ ବହି ମେଘ ଆସିଲେ ମେଘ ନିଶ୍ଚୟ ହୁଏ 
ବୋଲି କହନ୍ତି । ନୈରତ କୌଣରୁ ପବନ ବହିଲେ ମେଘ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ । ବାସ୍ତୁ ଶାସ୍ତ୍ରରେ କୋଉଁ କ”'ଣରେ କଂଣ 
ରହିବା ଉଚିତ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । 

କଣ ମାଛ- ଧାନ କିଆରି ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ସମତୁଲ ହୋଇ ନ ଥଲେ, ଖାଲ ଜାଗାରେ ବେଶି ପାଣି ରହିଯାଏ । ସେଠି ମାଛ 
ରହନ୍ତି । ଖରା ହେଲେ କିଆରିରେ ସବୁଆଡ଼ୁ ମାଛ ଆସି ସେଠି ରହନ୍ତି । ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ ଧାନ ବିଲରେ ପାଣି 
ଶୁଖ୍ଆସେ | ଏହିପାଣି ଜାଗାରୁ ମାଛ ଧରାଯାଏ । ଏହି ମାଛକୁ କଣ ମାଛ ଏବଂ ଏହି ମାଛ ମାରିବା /ଧରିବାକୁ 
କଣ ମାଛ ମାରିବା/ଧରିବା କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଛ -ଗଡ଼ିଶା, କେରାଣ୍ତି, ସିଙ୍ଗି, ବାଇଝାଲି, 
ବୋତଡଖାଡ଼ି ଆଆନ୍ତି 
କଣ ମାଛ ମରା କିଆରିରୁ ପାଣି ଛାଡ଼ିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚାଲିଥାଏ । ଏହା ପାଟରେ କାର୍ଭିକ ମାସ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
ଲାଗିଥାଏ । ଧାନ ଓଂ ମାଛ ଚାଷ ଏକ ଉନ୍ନତ କଣ ମାଛ ମାରିବା ପ୍ରଣାଳୀ । 
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କଣି“ ବାଡଉଁଶରୁ ବାହାରିଥ୍ବା ଛୋଟ ଡାଳ ବା ଶାଖା । ବାଉଁଶ କଣି । ବାଉଁଶ କଣି ବାଡ଼ ବୁଜାଯାଏ | ଝାଟିମାଟି ଘର 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ଜାଳ ହୁଏ । ମୋଟ ବାଉଁଶ କଣିରୁ ପାଞ୍ଚଶ ତିଆରି କରାଯାଏ । ସରୁ ବାଉଁଶ କଣି ଦାନ୍ତ 
କାଠି ହୁଏ । 
ଅପରିପୁଷ୍ଟ ଦାନା । ଭାଙ୍ଗି ଯାଇଥ୍‌ବା ଦାନା । ମୁଗ କଣି, ବିରି କଣି, ଖୁଦ (ଛୁଇଁ ପାକଳ ହେଲା ବେଳକୁ ବର୍ଷା 
ନ ହେବାରୁ ଓ ପରେ ଖୁବ୍‌ ଟାଣ ଖରା ଓ ଝାଞ୍ଜି ବହିବାରୁ ସବୁଯାକ ମୁଗ ଓ ବିରି କଣି ହୋଇଗଲା । ଭଲ ମୁଗ/ 
ବିରି ହେଲା ନାହିଁ । କମ ଅମଳ ହେଲା । 

କଣ୍ଠକବଲା- ଏକ ସର୍ମୂଳକ ଅସ୍ଥାୟୀ କବଲା । ସର୍ଉ ପୂରଣ ହୋଇଗଲେ ଏ କବଲା ବଳେବଳେ ରହ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । 
(ହରି କାଣି ତା' ଝିଅ ବାହାଘରକୁ ମଧୁ ରଥକୁ ଘର ଡିହ ୩ ଗୁଣ୍ଡ ୮ବର୍ଷ ପାଇଁ କଣ୍ଟ କରିଥଲା । ୮ବର୍ଷରେ 
ଆଣିଥ୍‌ବା ଟଙ୍କା ସୁଧ ମୂଳ କରି ସୁଝି ଦେଲା ପରେ ତାଂ ଡିହର କଣ୍ଟ କବଲା ଫେରେଇ ଆଣିଲା । ଏ କବଲା 
ରଦ୍ଦ ହୋଇଗଲା । 

କଣ୍ଟବନ୍ଧକ- ସର୍ରମୂଳକ ବନ୍ଧକ ଦେଇଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ, ଜମିବାଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି । ଏଥ୍‌ପାଇଁ କିନ୍ତୁ କବଲା କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼େ 
ନାହିଁ । ଏହା ମୌଖ୍‌୍କ ବା ପଇସିକିଆ କାଗଜରେ ହୋଇପୀରେ । 


କଣ୍ଠକ ଫଳ- ଯେଉଁ ଫଳ ଉପରେ କଣ୍ଟା ଭଳି ଥାଏ । ଯଥା - ପଣସ, ଦୁଦୁରା, ଗବ, ଗୋଖରା । 

କଣ୍ଠକାଢ଼୍ୟା- ଶିମିଳି ଗଛ । (ଶିମିଳି ଗଛ ଦେଖ) । 

କଣ୍ଠକାରିକା - ଭେଜି ବାଇଗଣ, ଅଙ୍କରାନ୍ତି । (ଅଙ୍କରାନ୍ତି ଭେଜି ବାଇଗଣ ଦେଖ) । 

କଣ୍ଟ ଦେବା- ସମୟ ଧାର୍ଯ୍ୟ କରିବା, ନମୁନା ଦେବା । (ଝିଅକୁ ନବା ପାଇଁ ତା' ବାପା ଆସି କଣ୍ଠ ଦେଇଗଲେଣି । ଅମୁକ 
ଦିନ ନେବେ । ସମୁଦି ବାରିକ ପଠେଇ ବୋହୂ ନେବା ପାଇଁ କଣ୍ଟ ପଠେଇଲେଣି । ସେ ହାତ ମୁଦି କଣ୍ଟ ଦେଇ 
ଯାଇଛନ୍ତି । ଜ୍ବାଇଁଙ୍କ ପାଇଁ ମୁଦି ହେବ । ଆଙ୍ଗୁଠି କଣ୍ଟ (ମାପ) ଆଣ !) 

କଣ୍ଟାଓଂ ଏହା ମୂଳରୁ ଅଗ ଆଡ଼କୁ ସରୁ । ଅଗ ମୁନିଆ । ଅନ୍ଯ ଦେହରେ ପଶିଯାଏ । ଗଳିଯାଏ । ଏହା ଉତ୍ଭିଦର 
ରୂପାନ୍ତରିତ ଅଙ୍ଗ ବା ବାହ୍ୟଗଠନ ବା ପ୍ରାଣୀର ଅଙ୍ଗ ବିଶେଷ ହୋଇପାରେ । ଯଥା - କାନକୋଳି କଣ୍ଟା, 
ବରକୋଳି କଣ୍ଟା, ବେଲ୍‌ କଣ୍ଟା, କମଳା କଣ୍ଟା, ବାଉଶ କକ୍ଟା, ସିମିଳି କଣ୍ଟା, ପୀଳଧୁଆ କଣ୍ଟା, ଲାଜକୁଳୀ 
କଣ୍ଟା, ବିଲାତି କଇଁଆ କଣ୍ଟା, ସିଜୂ କଣ୍ଟା, ନାଗଫେଣି କଣ୍ଟା, କିଆ କଣ୍ଟା, କେତକୀ କଣ୍ଟା ଗୋଲାପ କଣ୍ଟା 
ଇତ୍ୟାଦି । କେତେକ କଣ୍ଟା ଅନ୍ତଃଜ, ଭିତରୁ ବାହାରିଥାଏ । ସହଜରେ ଭାଙ୍ଗ ନାହିଁ କି ଛିଶ୍ଡେ ନାହିଁ । 
ଏହା ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ଅଙ୍ଗ ବିଶେଷ ହୋଇପାରେ ! ଯଥା - ମାଛ କଣ୍ଟା, ମଗର କଣ୍ଟା । ଯେକୌଣସି 
ମୁନିଆ ପଦାର୍ଥକୁ କଣ୍ଟା କୁହାଯାଏ । 
ସବୁ ପ୍ରକାର କଣ୍ଟା - ମାଂସ ହୀନ ! (ପିଲା ଦୃଇଟା ଶୁଖ୍‌ ଶୁଖ୍‌ କଣ୍ଟା ହୋଇଗଲେଣି ।) କଣ୍ଟା ମଧ୍ୟ ବିଭିନ୍ନ 
ଧାତୁରେ ତିଆରି ହୋଇପାରେ । ଯଥା ¬ ଲୁହା କଣ୍ଟା, ମୁଣ୍ଡ କଣ୍ଟା । 
ଗୋଛାଏ କଣ୍ଟା ଆଣି ବାଡ଼ ବୁଜି ଦିଅ । ଠିକ୍‌ ବାଟରେ ଥ୍‌ଲେ ଗୋଡ଼ରେ କଣ୍ଟା ବି ବୋହିବ ନି । ଇତ୍ୟାଦି 
ପ୍ରୟୋଗ । 
କଣ୍ଟା ଉଦ୍ଭିଦର ରୂପାନ୍ତରିତ ଅଙ୍ଗ ହୋଇପାରେ । କଣ୍ଟା ଆକାରରେ ସାନ ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । କଣ୍ଟା ଉତ୍ତିଦର 
ଶରୀର ଭିତରୁ ବାହାରି ଆଇପାରେ । (ଅନ୍ତଃଜ ) ବା ବାହାର ଅଂଶରେ (ବରହିଜ) ହୋଇଥାଇପାରେ । ଭିତର 
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ଅଂଶରୁ ଆସିଥ୍‌ବା କଣ୍ଟାକୁ ଉଦ୍ଭିଦରୁ ସହଜେ ଅଲଗା କରାଯାଇପାରେ ନାହିଁ । କିନ୍ତୁ ବାହାର ଅଂଶରେ 
ହୋଇଥ୍‌ବା କଣ୍ଟାକୁ ତାଞ୍ଚ୍‌ ଦେଲେ, ଘସିଦେଲେ ବା ସେ ବୁଢ଼ା ହୋଇଗଲେ ଆପେ ଆପେ ଝଡ଼ିପଡ଼େ । ଆଗେ 
କମଳା କଣ୍ଟା ବା ବେଲ କଣ୍ଟାରେ କାନ, ନାକ ଫୋଡ଼ଉ.ଥ୍ଲେ | ଏବେ ରୂପାରେ ଫାଶିଆ କଣ୍ଟା କରି ନାକ/ 
କାନ ଫୋଡ଼ାଉଛନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ବାଡ଼ କଣ୍ଟାରେ ବୁଜା ଯାଇଥାଏ ସେ ବାଡ଼କୁ କଣ୍ଟାବାଡ଼ କୁହାଯାଏ । କଣ୍ଟାବାଡ଼ ଡେଇଁକରି ଯିବା ସମସ୍ତଙ୍କ 
ପାଇଁ ଅସୁବିଧା । ବେତଗଛ ଝଙ୍କାଳିଆ, ଲଟାଳିଆ ଓ କଣ୍ଟାଳିଆ । ବେତନାଶି ମଧ୍ଯ କଣ୍ଚାପୂର୍ଣ୍ଣ । ବେତଗଛ 
କାଟି କଣ୍ଟା ଛଡ଼େଇ ତାଞ୍ଚ୍‌ ବେତ କାଢ଼ି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଦୁଷ୍ଟ ପିଲାଙ୍କୁ କଠିନ ଶାରୀରିକ ଦଣ୍ଡ ଦେବାକୁ 
ଆଗେ ଅବଧାନ ଚାହାଳିରେ ବେତରୁ କଣ୍ଟା ନ ଛଡ଼ାଇ କଣ୍ଟା ବେତରେ ପିଟୁଥ୍‌ଲେ । କେତେକ କୋଳି ଗଛରେ 
ବେଶି କଣ୍ଟା ଥାଏ । ଯଥା - କଣ୍ଚେଇ କୋଳି, ଭଇଁଚି କୋଳି, ବେତ କୋଳି ଗଛ । 
କଣ୍ଢାକୁସୁମ- ଗୟା ବାବୁଲ, ବଉଳି 
ସଂ - କଟୁପର୍ଣ୍ୀ, ସ୍ର୍ଣ୍ଣଷୀରୀ, ହୈମବତୀ, ହେମକ୍ଷିରୀ, ହେବାମତୀ, ହେମା, ହେମାଓୱା, ପୀତଦୁଗ୍ଧୀ, କ୍ଷାରିଣୀ । 
ମରାଠୀ - କାଲ୍‌ଟେଧୋତ୍ରା 
ଗୁଜରାତି - ଦାରୁତି 
ତାମିଲି - ବ୍ରହ୍ମ ଦଣ୍ଡବିରଇ 
ଢେଲୁଗୁ ¬ ଚିକ୍କଣିକେୟ 
ହିନ୍ଦି - ଗନ୍ଧବାବୁଲ, ଦିଓାନାବାବୁଲ, ବିଲାତି ବାବୁଲ 
ଇଂରାଜୀ - Sweet aaa: cassie, Scented babul 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Acacia farnesiana, Family M Mimosaceae. 
କଣ୍ଟା କୁସୁମର ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଇଟି କିମସ ଅଛି । ଗୋଟିଏ ଦେଖ୍‌ବାକୁ ଗେଣ୍ଡୁ ଫୁଲ ଗଛ ଭଳି (ଗେଣୁ କଣ୍ଟା 
କୁସୁମ ) । ଅନ୍ୟଟି ମଧ୍ୟମ ଭଳି କଣ୍ଟାଳିଆ ଗଛ । ଏହାକୁ କଣ୍ଟା କୁସୁମ କହନ୍ତି । କିଙ୍କର, ବଉଳି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ବର୍ଣ୍ଣନା ଓ ଗୁଣଗତ ବର୍ଣ୍ଣନା ସମାନ । କଣ୍ଟା କୁସୁମର ଫୁଲ ସୁନା ଭଳି - ହଳଦିଆ । ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଗଛର 
ରସ / କ୍ଷୀର /ଦୁଧ ହଳଦିଆ ( ପୀତଦୃଗ୍ଧା ) । ମଞ୍ଜି କଳାଜିରା ପରି କାଳିଆ, ଛୋଟ । ଏହାର ଫୁଲରୁ କାସିଆ 
(cassie perfume) ଅତର ତିଆରି ହୁଏ । ଛେଲି କଷାୟ ! ସଂକୋଚକ ଏଣୁ ରକ୍ତସ୍ରାବ ବନ୍ଦ କରାଏ । ଧାରକ ! 
ଶମନ ( ମନକୁ ଶାନ୍ତି କରାଏ ) ।! ଗଶ୍ତି ଓ ଛେଲିରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଅଠା ଅନେକ ପ୍ରକାର ମିଠେଇ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ଏ ତେଲ କାଛୁ କୁଣ୍ଚିଆ ଇତ୍ୟାଦି ଚର୍ମରୋଗ ପାଇଁ ଲଗାଇଲେ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ଏହି ଗଛ ମଧ୍ୟ ରେଶମ ଲାଖ ପୋକର ପୋଷକ ଗଛ ରୂପେ କାମ କରେ । 
ବଉଳି (ବାବୁଲ) ଗଛକୁ ବାଡ଼ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । କଣ୍ଟା ଥ୍ବାରୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ 
ବାଲିଆ ଜମି ଉଠିଆ କରିବା ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ଏଗଛ ଡାଳପତ୍ର ଓଟମାନଙ୍କର ପ୍ରିୟ ଖାଦ୍ୟ (ଓଷ୍ଠ ପ୍ରିୟ) ! 
କଣ୍ଟା ବାଇଁଗଣ- ଯେଉଁ ବାଇଗଣ ଗଛ କଣ୍ଟାଳିଆ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Solanum aculeatissimum Jacq. Family - Solanaceae. 
ଏହା ଗୋଟିଏ କଣ୍ଟାଳିଆ, ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ଗଛ । ଏହି ଗଛର କାଣ୍ଡରେ ଓ ଫ୍ଲର ବୃତ୍ତିମଣ୍ଡଳ ( କାଲିକୁ ) 
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ଭୁଣ୍ିରେ ବହୁତ ଛୋଟ କଣ୍ଟାଥାଏ । ବାଇଗଣ ଛୋଟ ଓ ଶାଗୁଆ । କିନ୍ତୁ ମିଠା । କଣ୍ଟା ବାଇଗଣ ଗଛର ଚେରକୁ 
ଚିରି ଦାନ୍ତ ବଥଅଉଥ୍‌ଲେ ମାଢ଼ିରେ ଘଷିଲେ ଦାନ୍ତ ବଥା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ମଞ୍ଜିକୁ ଚୁରି ଚୁଲମରେ ପୂରେଇ 
ଏହାର ଧୂଆ ନାକରେ ନିଃଶ୍ଵାସରେ ନେଲେ ନାକ ଭିତର ଘା” ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ଭେଜି ବାଇଗଣ (s୦anum indicum) ରେ ମଧ୍ଯ କଣ୍ଟା ଥାଏ । (ଭେଜଢି ବାଇଗଣ ଦେଖ) । ଏଥ୍‌ରେ 
ସୋଲାନିନ୍‌ ଓ ସୋଲାନାଇନ୍‌ ପରିମାଣ ପାଳୁଆ ବାଇଗଣ ଠାରୁ ବେଶି ଥାଏ । 

କଣ୍ଟାପଦ୍ଧ- Nelunubo speciosa. ପଦ୍ମ ଗଛରେ କଣ୍ଟା ଭଳି ଏଥ୍‌ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ବାହ୍ୟ ଗଠନ ଥାଏ । ଏହି ଗଛର 
ଫ୍ରଲକୁ କଣ୍ଟାପଦ୍ମ କହନ୍ତି । ଏହି ପଦ୍ମ ଗଛର ବ୍ଯବହାର କଣ୍ଟା ନ ଥ୍ବା ପଦ୍ମ ଭଳି । ଏହାର ଡେମ୍ପ, ପତ୍ର ଓ ମଞ୍ଜି 
ଭାଜି ଖ୍ଆଯାଏ । ମଧୁର ପାଣିରେ, ପୋଖରୀ, ଗାଡ଼ିଆ, ହୃଦ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଦେଖାଯାଏ । 

କଣ୍ଟାବାଉଁଶ - 
ଇଂରାଜୀ -Thorny bamboo, spiny bamboo. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Bambusa spinosa. Family - Graminae (Poaceae) 
ଏ ବାଉଁଶ ବାଳିଆ ବାଉଁଶ ବା ଡବା ବାଉଁଶଠାରୁ ଉଚ୍ଚାରେ ଛୋଟ । ବୁଦାଳିଆ । କଣି ଛୋଟ ଓ କଣ୍ଟାଯୁକ୍ତ । 
ବାଉଁଶର ପଗ ଛୋଟ । ଗଣ୍ଠି ଟାଆଁସା । ବାଉଁଶ ଅଳ୍ପ ମୋଟା । ବାଉଁଶର ଆଖ୍‌ ଉପରକୁ ପଗରେ ଗୋଟିଏ 
ଲମ୍ବ ଖାଲୁଆ ଅଂଶ ଥାଏ । ଖୁବ୍‌ କମ ପୋଲା । କିନ୍ତୁ ଲମ୍ବ ଅନୁସାରେ ଓଜନ ବେଶୀ । ବୁଦାରେ ବାଉଁଶ କଣ୍ଟା 
ହେତୁ ଗଛକୁ ଗଛ ଏପରି ଛନ୍ଦି ହୋଇ ରହିଥାଏ ଯେ, ଖଶ୍ଡେ ବାଉଁଶ କାଟି ଟାଣି କାଢ଼ିବା ଭାରି କଷ୍ଟ । ବୁଦାରେ 
ବାଉଁଶ ଖୁନ୍ଦି ହୋଇ ରହିଥାଏ । 
ଏ ବାଉଁଶ ଘର ତିଆରି ପାଇଁ, ଛୋଟ ରୁଅ ପାଇଁ, ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କଣି ଝାଟିମାଟି ଘର ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ 
ବାଡ଼ ବୁଜିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ବାଉଁଶ ଗଜା ଉପର ଲୁଗା ( କରଡ଼ି ଲୁଗା) ଛୋଟ । ଏହା ଉପରେ ଅନେକ 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଆଁସୁ ଥାଏ । ଏ ଆଁସୁ ହାତରେ ମଧ୍ଯ ଛଡ଼ାଇ ହୁଏ । କଅଁଳ ଗଜା ଓ ମାଟିରେ ଥବା କରଡ଼ିକୁ 
ଶୁଖେଇ ଦୁରି, କର୍‌ଡ଼ି ( ହେଣୁଆ ) କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର କରି ଲେଥା (ଏକପ୍ରକାର ତରକାରି ) 
ତିଆରି କରାଯାଏ । ଲେଥାର ବାସନା ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର । 
ପତ୍ର ସରୁ ଓ ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ । ପତ୍ରର ଓସାର ଡବା ବାଉଁଶ ପତ୍ରର ଓସାରଠାରୁ କମ୍‌, କିନ୍ତୁ ବେଶି ଟାଆଁସ । ଏ 
ବାଉଁଶରେ ଫୁଲ ବହୁତ ଡେରିରେ ହୁଏ | 

“ବାଉଁଶ ପତର ସରୁ, 
ତୋତେ ନେଇଯିବି ସମ୍ବଲପୁର 
ଧାନକଟା କଟି ସରୁ ।” 
କଣ୍ଟା ବାଉଁଶ ବତାରେ ଭଲ ଧନୁ ହୁଏ ଏବଂ କଣ୍ଟା ବାଉଁଶର କଣିକୁ ତାଞ୍ଚ୍‌ ଧନୁରେ ଗୁଣ (ଶର ) କରାଯାଏ ! 
 ୍ରୋମଣା କାଠର ଧନୁ କଣ୍ଟା ବାଉଁଶର ଗୁଣ 
ଫିରିକି ଫଳ ନାରାଚ ପୂରାଇଣ ତୂଣ । 
ହସ୍ତେଣ ଧାମଣା କାଠର ଧନୁ କଣ୍ଟା ବାୟେଂଶର ଗୁଣ 
କଟି ମେଖଳେ କୁଠାର ଫିରିକରି ତୂଣ ।”” (ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦିପର୍ବ) । 
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କଣ୍ଟାଧୂରା- କଣ୍ଟେଇ କୋଳି ଦେଖ । 

କଣ୍ଟାମାହ - କଣ୍ଟାବେଣୀ ଥ୍ବା ମାଛ ! ସବୁ ମାଛରେ ଅଳ୍ପ ବହୁତେ କଣ୍ଟା ଥାଏ । କିନ୍ତୁ କେତେକ ମାଛ ଯଥା - ରତା, ସିଙ୍ଗ, 
ଇଲିଶି, କଣ୍ଟିଆ ମାଛରେ ବେଶି କଣ୍ଟାଥାଏ ! ଇଲିଶି କଣ୍ଟା କ୍ଷତି କାରକ ନୁହେଁ । ଏହା ଇଲିଶି ମାଛ ଦେହ 
ଭିତରେ ଥାଏ । କଉ ମାଛର ପକ୍ଷୀ ମୁନିଆଁ । ସିଙ୍ଗି ମାଛର ସିଙ୍ଗ ଓ କଣ୍ଚିଆ ମାଛର ଶିଙ୍ଗ ମୁନିଆଁ ! ସିଙ୍ଗି ଓ 
ରତା ମାଛ ବିନ୍ଧି ଦେଲେ ହାତ ଶୁଳେଇ ହୁଏ | କଣ୍ଟିଆ ମାଛର ମୁହଁ ପାଖରେ (ସିଙ୍ଗିମାଛ ଭଳି) କଣ୍ଟାଥାଏ । 

କଣ୍ଟାମାଡ଼ିବାଓ ଗୋଡ଼ରେ କଣ୍ଟା ପଶିଯିବା । (ବାଉଁଶ କଣ୍ଟାଟାଏ ମାଡ଼ି ଦେଲି ଯେ ଗୋଡ଼ ବହୁତ ଶୁଳେଇ ହଉଛି । ) 

କଣ୍ଟାମାରିସ- କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆ ଦେଖ । 

କଣ୍ଟା ରହିବା- ଅତି ଦୁର୍ବଳ ହୋଇ ପଡ଼ିବା । ଦେହରୁ ମାଂସ ଝଡ଼ିଯାଇ କେବଳ ହାଡ଼ ରହିବା | ( ଛୁଆ ଗୁଡ଼ାକ ଖାଇବାକୁ 
ନ ପାଇ କଣ୍ଟା ହେଇ ଗଲେଣି ।) 

କଣ୍ଟାଳିଅ।- କଣ୍ଟାଥ୍ବା ! କଣ୍ଟାଳିଆ ଗଛ ! କଣ୍ଟାଳିଆ ମାଛ ଇତ୍ଯାଦି । କଣ୍ଟାଯୁକ୍ତ । 

କଣ୍ଢାଳୁ- ବାଉଁଶ ବିଶେଷ; ବାଇଗଣ । 

କଣ୍ଟାମାଳତୀ- କୁସୁମୀ । 


ବଙ୍ଗଳା - କୁସୁମ 
ତେଲୁଗୁ - କୁସୁମ 
ହିନ୍ଦି - କୁସୁମ୍‌, କର୍‌ରା 


ଇଂରାଜୀ - Safflower 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Carthamus tinctorius. Family - Compositae (Asteraceae). 


କଣ୍ଟାମାଳତୀ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ଗୋଟିଏ ତୈଳବୀଜ ଫସଲ । ଏହାର ଇତିହାସ 
ଅର୍ତି ପୁରାତନ । ଏହି ଫସଲ କମ ବୃଷ୍ଟିପାତ ଓ ମରୁଡ଼ିଗ୍ରସ୍ଥ ଅଞ୍ଚଳରେ ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଏହି ଫସଲ କମ ପରିମାଣ ଜଳ ଆବଶ୍ଯକ କରେ ! ପତ୍ର ବର୍ଚଚାକାର, ପତ୍ରଧାର କଣ୍ଟାଳିଆ, 
କଣ୍ଟାମୁନିଆ । କଣ୍ଟା ହାତରେ ପଶିଯାଏ । ଗଛ ଉଠିବାର ୧୫-୨ ୦ଦିନ ଯାଏ ପତ୍ରରେ କଣ୍ଟା ନ ଥାଏ । ଏହି 
ସମୟରେ ଏହାକୁ ଗୋରୁ ଖାଇଯାଆନ୍ତି । ଏହାର ଚେର ବହୁତ ତଳକୁ ଯାଇପାରେ । ଗଛର କାଣ୍ଡରେ ବହ୍ଦୁତ 
ଶାଖାପ୍ରଶାଖା କ୍ରମେ ଉପର ଗଣ୍ିରୁ ବାହାରୁ ଥ୍ବାରୁ ଗଛ ଗୋଟିଏ ଛତା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ସବୁଆଡ଼େ ' 
କଣ୍ଟା ରହୁଥ୍ବାରୁ ଏହି ଫସଲ ଅମଳ କରିବା ପାଇଁ କଷ୍ଟ । ହାତରେ ଅଖାଗୁଡ଼ାଇ ଏଫସଲ କାଟନ୍ତି ଏବଂ ସରୁ 
ଅଖା. ଭିତରେ ରଖ୍‌ ବାଡ଼େଇ ଅମଳ କରନ୍ତି । ଏହାର ଫୁଲକୁ ଦେଖ୍ଲେ ଗୋଟିଏ ଫୁଲ ବୋଲି ଜଣା ପଡ଼ୁଥ୍ଲେ 
ହେଁ ଏଥ୍‌ରେ ଅନେକ ସରୁ ସରୁ ଫୁଲଥାଏ ! ଏହାକୁ ଆଖନ୍‌ କୁହାଯାଏ । ଆଖ୍ନରେ ତୈଳ ଓ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଥାଏ । 
ଏହି ତେଲର ଆଇଓଡ଼ିନ୍‌ ନମ୍ବର ୧୪୯ ! ତେଲରେ ଲିନୋଲେନିକ୍‌ (1ଠାanic) ଅମ୍ୃଭାଗ କମ, କିନ୍ତୁ 
ଲିନୋଲିକ୍‌ (1୯) ଓ ଓଲେଇକୁ୍‌ (୦୯) ଅମ୍ଳ ଭାଗ ବେଶି ଥାଏ । ଏ ତେଲ ଧଳା ଓ ସମୟ କ୍ରମେ ହଳଦିଆ 
ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଏହି ଧଳା ତେଲରୁ ଧଳା ରଙ୍ଗ ତିଆରି ହୁଏ । 


ଫୁଲର ରଙ୍ଗ ହଳଦିଆ (କମଳା ) ରଙ୍ଗ ବା ନାଲି ରଙ୍ଗର ହୋଇଥୁ୍‌ବାରୁ ଏହି ରଙ୍ଗ ସଂଗ୍ରହକରି ଲୁଗାପଟା ଓ 
ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥକୁ ନାଲି ବା ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ ! ସୋରିଷ ଓ ନଡ଼ିଆ ତେଲ ତୁଳନାରେ ଏହାର ତେଲରେ 
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କୋଲେଷ୍ଟେରଲ (cholesterol) ପରିମାଣ ଖୁବ୍‌ କମ ଥ୍ବାରୁ ଏହି ତେଲ ଖାଇବା ପାଇଁ ହୃଦରୋଗୀମାନଙ୍କୁ 
ନିଦାନ କରାଯାଏ । କୁସୁମୀ ତେଲ ସାବୁନ, ମହମବତୀ, ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗ ବାର୍ନିସ ଓ ଲିନୋଲିଅମ (linoleum) 
ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହି ତେଲକୁ ମଧ୍ଯ ଜାଳନ୍ତି । ପିଠାପଣା କରନ୍ତି | ପିଡ଼ିଆ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ମଞ୍ଜକୁ ଭାଜି, ଚୁରି ଚଟଣି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାର କଳାହାଣ୍ଡି ଓ ବଲାଙ୍ଗିର ଜିଲ୍ଲାରେ 
ବହୁତ ପରିମାଣରେ କଣ୍ଟା ମାଳତୀ (କୁସୁମୀ) ଚାଷ କରାଯାଉଛି ଏବଂ ତେଲ ବାହାର କରିବା ପାଇଁ କଳ 
ବସିଲାଣି । 

କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆ (କଣ୍ଢ।ଖଡ଼ା) - ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ମାରିସ କହନ୍ତି । ଏହା କଣ୍ଟା ଖଡ଼ା ଜାତୀୟ । ଶାଗ ବିଶେଷ । 
ତେଲୁଗୁ - ପେରୁ ତୋଟାକୁରା 
ହିନ୍ଦି - କଣ୍ଠୱାଲ, ଚାଉଳାଇ, କଟେଲି ଚୀଉଲାଇ, ଗ୍ରୌଜା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Amaranthus spinosus. Family - Amaranthaceae. 


ବାର୍ଷିକି । ଛୋଟ ଓ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ଖଡ଼ା ଭଳି ଶାଗ ଗଛ । କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆ ନିଗିଡ଼ା ଚାଷ ଜମିରୁ ଆରମ୍ଭ କରି 
ସାମାନ୍ୟ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ । ଗଛ ଶାଗୁଆ, ଧଳା, ନାଲି ହୋଇପାରେ । ପତ୍ରକୁ ଶାଗ 
କରି ଖ୍ଆଯାଏ । ଶାଗ ମିଠା ଲାଗେ । କାଣ୍ଡ ତରକାରି ହୁଏ | ଏହାକୁ ଛେଳି ମଧ୍ୟ ଖୁଣ୍ଚି ଖାଇଯାଆନ୍ତି । କଣ୍ଟା 
ଲେଉଟିଆର ଅନେକ ଓିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ଢ୍ଵର ଓ ଘର୍ମକାରକ । ଏହାର ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡରୁ ଏକ ଚମଡ଼ା 
ନରମକାରି ମଲମ ତିଆରି କରାଯାଏ । ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗି ଯାଇଥ୍‌ଲେ ଓ ଗଣ୍ଠି ବିନ୍ଧୁଥୁଲେ କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆକୁ କଣ୍ଟା 
ସହିତ ଛେଚି ଉଷୁମ ଘିଅରେ ଖରଡ଼ି କ୍ଷତ ଯାଗାରେ ବାନ୍ଧି ଦେଲେ ବହୁତ ଉପଶମ ମିଳେ । 

କଣ୍ଢିଂ ଲଙ୍ଗଳର ଅଂଶ ବିଶେଷ । କଣ୍ଠି ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡାର ଉଚ୍ଚା ଅଶରେ ଘରା ହୋଇ ଯୋଡ଼ା ଯାଇଥାଏ । କଣ୍ଚିର ବେଣ୍ଟ 
ଲଙ୍ଗଳ ପଛ ପଟକୁ ଥାଏ । ଗୋଟିକିଆ ମୁଶ୍ଡାରେ ମୁଣ୍ଡାର ଉପରକୁ କଣ୍ଢି ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । କଣ୍ଠି ଉପରେ 
ହାତ ରଖ୍‌ ଜୋର୍‌ ଦେଇ ଚାଷ କରାଯାଏ । କଣ୍ଚି ଉପରେ ଚାପ କମ ହେଲେ ଲଙ୍ଗଳ ଗଭୀରକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । 
ଚାଷ ଅଗ୍ରଭୀର ହୁଏ । ଯେଉଁ କିଳା ସାହାଯ୍ୟରେ କଣ୍ଟି ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡା ସହିତ ଯୋଡ଼ା ହୋଇଥାଏ, ତାକୁ 
କଣ୍ଟିକିଳା କୁହାଯାଏ । 
ଧୂଳିରେ ବେଶି ସମୟ ରହିଲେ ବା ଦେହରେ ଫସଲର ଛୋଟ ଛୋଟ ଅଂଶ (କୁଟା, ଗୁଣ୍ଡ ବୋତି ଆଂଶୁ) 
ପଡ଼ିଲେ ଦେହ ରଞ୍ଜିହୋଇ କୁଣ୍ଡେଇ ହୁଏ । ଏହାକୁ ଦେହ କଣ୍ତି ହେବା କୁହାଯାଏ । 
ମାପବୁପ ଅନୁସାରେ ହିସାବକରି ଜିନିଷ ଦେବା । ଇମିତି କଣ୍ଚିକରି ଚାଉଳ ଦେଇଛନ୍ତି ଯେ, ଜଣେ ଅଧ୍କା 
ହେଲେ. ବି ଖାଇପାରିବ ନାହିଁ । ଅଭାବି ଘରେ ବେଶି କଣ୍ଚି କାଣ୍ଡି ହେଇ ଚଳିବାକୁ ପଡ଼େ | 


କଣ୍ଠି (ଣୀ)- କ୍ଷଚୂଡ଼ା ବର୍ଗର ଅଳ୍ପ କଣ୍ଟା ଥ୍ବା ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଗିଲ, ତରି | Caesalpinia digyna (ଗିଇ ଦେଖ 1) 


କଣ୍ଳିଆ- ମାଛ ବିଶେଷ 1 ଏହି ମାଛ କଣ୍ଟା ମାଛ ଅନ୍ତର୍ଗତ ¦ ଏହି ମାଛର ଗାଲି ଓ ବେକରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ | କଣ୍ଟିଆ ମାଛ 
ବିନ୍ଧିଦେଲେ (ମାରିଦେଲେ ) ଚମ ଶୁଳେଇ ହୁଏ | ପୋଳୁହରେ କଣ୍ଟଚିଆ, ବା ରତା ମାଛ ଧରିବା ଭାରି 


ଅସୁବିଧା । 
ଗୋଟିଏ ଜାତିର କୁମ୍ଭୀର । ଏମାନଙ୍କ ଖଗରେ ଧାରୁଆ କଣ୍ଟା ଥାଏ । ଏହି ଖଗ ବୁଲାଇ ସେମାନେ ମଣିଷ 


ଗୋରୁଗା୍ତ ଶିକାର ଧରି ଖାଆନ୍ତି । 
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କଣ୍ଳି ବାଡ଼ି ପାଞ୍ଚଶର ଅନ୍ୟନାମ । ଲଙ୍ଗଳ ଚଳାଇ ବଳଦକୁ ବାଡ଼େଇ ଚାଷ ସମୟରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ବାଡ଼ି । 


ଧାନ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇସାରି ପାଳ ଝାଡ଼ି ନିଆଯାଏ । ଛୋଟ ଛୋଟ କୁଟା, ଧୂସ ଆଦି ବାହାର କରିନେବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଏକାଧ୍‌କ ଦାନ୍ତିଆ ଥ୍ବା ଲୁହା ଯନ୍ତ୍ର । ଏହା ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ବାଉଁଶ ବେଣ୍ଟକୁ 
ଲାଗିଥାଏ । ଏହାକୁ ହାତରେ ଧରି ଟାଣି ଆଣିଲେ ସର୍ଗ ଦାନ୍ତି ଅଗରେ ସବୁ ଛୋଟ ପାଳ କୁଟା, ଧୂସ 
ଚାଲିଆସେ । ଏହାକୁ କଣ୍ଠିବାଡ଼ି, ଉଖୁଣି କହର୍ରି । 
କଙଣ୍ଳିଆଳି- ଏକ କିସମ କାକୁଡ଼ି । ଏ କାକୁଡ଼ି ଗୋଲ ଓ ଲମ୍ବ । ଏହା ଉପରେ କଣ୍ଟା ଭଳି ଆଂଶୁ ଥାଏ । ହାତରେ ମକଚି 
I ଦେଲେ ଏ ଆଂଶୁ ସବୁ ଛାଡ଼ିଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଆଂଶୁ ହାତକୁ ବାଧେନି | କାକୁଡ଼ି ଭାରି ମସମସିଆ । ଭିତରେ ଛୋଟ 
ଛୋଟ ମଞ୍ଜିଥାଏ । କଣ୍ଟିଆଳି କାକୁଡ଼ି ବର୍ଷସାରା ହୁଏ । 


କଣ୍ଢେଇ କୋଳି - 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Flacourtia indica Burn. Family - Flacourtiaceae. 


ଛୋଟ ବୁଦାବୁଦା ଗୁଳ୍ପ । ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବହୁତ । କଣ୍ଢେଇ କୋଳି ବୁଦା ଚାଷ ହୋଇ ନ ଥବା, ଜମି, ଅନାବାଦି, 
ପଡ଼ିଆ, ହୁଙ୍କା, ବିଲ ବାଡ଼ି ସବୁଠି ଦେଖାଯାଏ । ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ସବୁଥ୍‌ରେ ମୁନିଆଁ କଣ୍ଟା । ଫଳ ମାଂସଳ, 
ଗୋଲାକାର, ଉପର ଶାଗୁଆ ଚୋପା ତା”? ତଳ ମାଂସଳ ଅଂଶ ସହିତ ଲାଖ୍‌ ରହିଥାଏ ! କଞ୍ଚାବେଳେ ଶାଗୁଆ, 
ପାଚିଲେ ନାଲି, ନାଲି ମିଶା ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ । ଫଳ - କୋଳି । କୋଳି କଞ୍ଚାବେଳେ ଖଟା ଲାଗେ । ପାଚିଲେ 
ଖଟା - ମିଠା ମିଶ୍ରିତ ସ୍ଵାଦ ଦିଏ । କୋଳି ମାର୍ଗଶୀର-ପୌଷ ପର୍ଯ୍ଯନ୍ତ ଅନାବାଦି, ମଶାଣି ପଡ଼ିଆରେ 
ପାଚୁଥାଏ । ଏ କୋଳି ଭିତରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ମଞ୍ଜିଥଆାଏ । କୋଳି ଖାଇସାରି ମଞ୍ଜି ଓ ଚୋପା ଫୋପାଡ଼ି 
ଦିଅନ୍ତି । କୋଳିକୁ ଆଚାର କରି ସାଇତି ରଖାଯାଏ । ବାଟ ବନ୍ଦ କରିବାକୁ କଣ୍ଢେଇ କୋଳି କଣ୍ଟା ଆଣି ବାଟ 
ମୁହଁରେ ପକେଇ ଦିଅନ୍ତି । “କଣ୍ଢେଇ କୋଳି କଣ୍ଟା । ଲାଗିବ ଝଟାପଟା ।!”' 


କଣ୍ଠ - କୌଣସି ପଦାର୍ଥର ଉପର ଅଂଶରେ ଚାରିପାଖକୁ ଘେରି ରହିଥ୍ବା ସରୁଆ ଅଂଶ । ଗଳାଦେଶ, ଧାନ, 
ମାଭ୍ତିଆ, ମକା, ଯୁଆର, ବାଜରା ଇତ୍ଯାଦି ଶସ୍ଯାଦି ଗଛର ପତ୍ରାଛଛଦ ଓ ପତ୍ର ମଝିରେ ଥ୍ବା ଗୋଲାକାର 
ଅଂଶ | ଏହି ଠାରୁ ପତ୍ର ଅଲଗା ହୋଇ ବଢ଼ିଥାଏ । ' ପତ୍ର ପତ୍ରାଛଛଦରୁ ଅଲଗା ହୋଇ ନ ଥୁବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଦୁହିଁଙ୍କର 
କଣ୍ଠ ଏକାଠି ଥ୍ବା ଜଣାପଡ଼େ । ପିଲ ବା ଗଛର କଣ୍ଠ ପାଖରେ (ଧାନ ପିଲରେ ) ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଧଳା ଗଠନ 
ଥାଏ | ତାକୁ ଢିହ୍ନା ବା ଜିହ୍ିକା (ଅଧ) କୁହାଯାଏ ! ଧାନ ବୁଦାରେ ମା” ପିଲ ସବୁଠୁ ଡେଙ୍ଗା | ଗଛ ବଢ଼ିଗଲେ 
ଏଇଠୁ କେଷ୍ଡା (ଲିଙ୍ଗ) ସଞ୍ଚାର ହୁଏ । କେଣ୍ଡା (ଲିଙ୍ଗ) କେତେ ବଡ଼ ହେଲା ଏଇଠୁ ଚିରି ଦେଖନ୍ତି । ସିଂହ 
ମାସରେ (ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ) ବେଶି ବର୍ଷା ହେତୁ କିଆରିରେ ଏହି କଣ୍ଠ ବୁଡ଼ିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଠିଆପାଣି ` ରହିଲେ 
ଗଛ ସହିପାରେ । ଗଛ ବଡ଼ ହୋଇଗଲେ ପଗ ଛଡ଼ା ଦିଏ । ଅର୍ଥାତ୍ୃ ଧାନ ଗଛ ଡେଙ୍ଗାରେ ବଢ଼େ ଓ ପଗ ଅଲଗା 
ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ । ସବା ଅଗ ପଗର ଅଗରୁ (କଣ୍ଠ) ପାଖରୁ ଲିଙ୍ଗ ସଞ୍ଚାର ହୁଏ ! ଏହାକୁ କଣ୍ଠ ବୁଲି ଗଲାଣି 
କହନ୍ତି । 

କଣ୍ତାଂ ପରାଗଣ ଓ ଯୁଗ୍ଧନ ପରେ ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣର ପରିବେଶ ଓ ପୁଷ୍ଟି ମିଳିଲେ ଭ୍ରୁଣର ଉପଯୁକ୍ତ ବୃଦ୍ଧି ହୁଏ ! 
କୌଣସି କାରଣରୁ ଏଗୁଡ଼ିକ ଅଭାବ ହେଲେ ଭ୍ରୁଣ ଠିକ୍‌ ଭାବେ ବଢ଼ିପାରେ ନାହିଁ। ଏହି ଅପୁଷ୍ଟ ଭୁଣକୁ କଣ୍ଟା 
କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ କାଣିଆ ଓ ମଲା ଚାଉଳ ହୁଏ । ଏହି କାଣିଆ, ମଲା ଚାଉଳରୁ ମଲା ଭାତ ହୁଏ । ଧାନ 
ପାଚିଲାବେଳେ ବା କ୍ଷୀର ଖାଇଲାବେଳେ ବିଲ ଶୁଖ୍ଗଲେ ବା ପବନ ହେତୁ ଧାନ ବାଡ଼େଇ ହୋଇଗଲେ ଧାନ 
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କଣ୍ଟା ହୋଇଯାଏ । କଣ୍ଠାର ଓଜନ ଧାନ ଓଜନଠାରୁ କମ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଧାନ ଉଡ଼େଇଲାବେଳେ ଧାନ ସୀସା 
ବାହାରକୁ କଣ୍ଠା ଉଡ଼ିଯାଇ ପଡ଼େ । ଏହି କଣ୍ଠାକୁ ଅଲଗା କରି ରଖନ୍ତି । ଶୁଖାଇ କୁଟି ଅରୁଆ ଖୁଦ ବା କୁଳୁଚି 
କରନ୍ତି | କୁଳୁଚିକୁ ଗୋରୁଗାଲଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଯେଉଁ ଓଳିଆରେ କଣ୍ଟା ବାନ୍ଧି ସାଇତି ରଖନ୍ତି ତାକୁ କଣ୍ଠା 
ଓଳଆ କୁହାଯାଏ । କଣ୍ଠାଓଳିଆ ବିହନ ଓଳିଆଠାରୁ ଫପ୍ସା ଓ ବଡ଼ । ` 

କଣ୍ଡାଂ ତନ୍ତରେ ଲୁଗା ବୁଣିବା ବେଳେ ଏହା ଭରଣୀ ସୂତା ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥ୍‌ବା କାଠି । ଏହାର ଦୁଇ ମୁଣ୍ଡ ଗୋଳିଆ | 
ଏହା ଦେହରେ ସୂତା ଏ ମୁଣ୍ଡରୁ ସେ ମୁଣ୍ଡ ଲମ୍ବ ବାଗରେ ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥାଏ । ଏହି କାଠିକୁ କଣ୍ଡା କହନ୍ତି । 
ଲୁଗା ବୁଣିଲାବେଳେ ତନ୍ତ ଟାଣି ସୂତା ଫାଙ୍କରେ ବୀ ପଟରୁ ଡାହାଣ ପଟକୁ ଓ ଡାହାଣ ପଟରୁ ବା ପଟକୁ ଯାଏ ! 
ଲୁଗା ବୁଣିଲାବାଲା ତା”? ଡାହାଣ ହାତରେ କଣ୍ଡା ପକାଏ । ଏବେ ସ୍ବୟଂଚାଳିତ କଣ୍ଡା ବ୍ୟବହାର କରାଗଲାଣି । 
ବୁଣିଲା ବାଲା ବାଁ ହାତରେ ପାନିଆଁ ଦୁଇପଟେ ତନ୍ତର ଉପର ମୁଣ୍ଡରୁ ଲଗାଯାଇଥ୍‌ବା ବାଣିକୁ ଟାଣି କଣ୍ଡାକୁ 
ଏପଟ ସେପଟ କରେ ! ଆଗ ଅପେକ୍ଷା ଏବେ ତନ୍ତରେ ଅନେକ ସ୍ଵୟଂ ଚାଳିତ ଅଂଶ ଲାଗି ଗଲାଣି । ବୟନ 
ଶିଳର ଉନ୍ନତି ହେଲାଣି । 


ଯିଏ ସବୁବେଳେ ଏପଟ ସେପଟ ହେଉଥାଏ, ତାକୁ ତନ୍ତୀଘର କଡ୍ଡା ସହିତ ତୁଳନା କରାଯାଏ ! . (ତନ୍ତୀ ଘର 
କଣ୍ଡା, ଏମିତି ଏପଟ ସେପଟ ହଉଛି। ) 

କଶଣ୍ରିଂ ବାଉଁଶ କଣି ବା ସରୁ ପାତିଆରେ ବୁଣା ହୋଇଥ୍‌ବା ଗାଡ଼ୁଆ ଟୋକେଇ । ଏପରି ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଟୋକେଇ 
ପିଠିରେ, ପକେଇ ବେକ ଓ ଅଣ୍ଟାରେ ଦଉଡ଼ି ଭିଡ଼ି ଟୋକେଇ ବାନ୍ଧି ଚା? ତୋଳନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚା? ତୋଳା କ୍ରି 
(ଟୋକେଇ) କହନ୍ତି । 

କଣ୍ଡିଆ (କଣ୍ଢିଆ)- ନଇରୁ ପାଣି ଛାଡ଼ିଗଲେ ଯେଉଁ ଖାଲ ଯାଗାରେ ପାଣି ରହେ, ସେ ଖାଲ ଜାଗାକୁ କଣ୍ରିଆ କହନ୍ତି । 
କଣ୍ତିଆରେ ସବୁବେଳେ ମାଛ ଥାଆନ୍ତି । ନ୍ତର ପାଣି ଛାଡ଼ି ଯାଇଥ୍ବା ଧାର କଡ଼େ କଡ଼େ ବାଲି ସୋଅରା ଛାଡ଼ି 
ପଟୁ ଓ ବଳୁଆ ମାଟି ଜାଗାକୁ ମଧ୍ଯ କଣ୍ିଆ କହନ୍ତି । କଣ୍ତିଆ ମାଟି ବହୁତ ଉର୍ବର ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ସେଠି ନାନାଜାତି 
ପନି ପରିବା କରନ୍ତି । 

କଶ୍ଡଳା- ଓଲୁଅ । (ଓଲୁଅ ଦେଖ) । 

କଣ୍ତେଇ, କଣ୍ଢେଇ - ଛୋଟ ଭାତ ହାଣ୍ଡି । ଦ୍ରୌପଦୀ ଗୋଟିଏ ହାଶ୍ଡିରେ ( କଣ୍ତେଇରେ ) ଭାତ ରାନ୍ଧି ଥ୍ଲେ । ଥାଟ ଯାକାର 
ଲୋକଙ୍କୁ ପରଶି ମଧ୍ଯ ଆଉରି ବଳି ଥୁଲା | 

କଣ୍ଡୋଳ-' ଡୋଲି । ଏହା ବାଉଁଶ ବା ବେତରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଧାନ, ଚାଉଳ ଆଦି ବିଭିନ୍ନ ଶସ୍ୟ ସାଇତି 
ରଖନ୍ତି । 

କତ (କତକ) - ଗୋଟିଏ ଗଛର ଫଳ ! ଏଇ ଫଳକୁ ଶୁଖେଇ, ବୁରି, ମସିଆ, ଗୋଳିଆ ପାଣିରେ ପକେଇଲେ ମଳି 
ଅଂଶ ତଳକୁ ବସିଯାଏ । ପାଣି ସଫା ହୋଇଯାଏ । ଏହା ନିର୍ମଳା ଭଳି କାମ ଦିଏ । (ନିର୍ମଳା ଦେଖ) । 


କତରା- ପୁରୁଣା ଛିଣ୍ଡା ହସ ବା ମସିଣା । ସେ କଡରା ଲାଗି ହେଲାଣି ଅର୍ଥାତ ଏତେ ବେମାର ଯେ କତରାରୁ ଉଠି 
ପାରୁନି । କତରା ଘୋଡ଼ି ହେଲେ କଂଣ ଯମ ଛାଡ଼ିବ ବୋଲି ଢଗ ଅଛି । ମହାବାତ୍ୟା ୧ ୯୯୯ ଅଢ଼ୋବର ୩୦ 
ବାତ୍ୟା ସବୁ ନେଲା ! ଶୋଇବାକୁ କତରା ଖଣ୍ଡେ ବି ମିଳୁନି ବୋଲି ବାତ୍ୟାବିଧ୍ଵସ୍ତ ଲୋକେ କହୁଛନ୍ତି । 


କତରେଇବା- ଟିକିଟିକି କରି ଭିଣିବା, ଚିରିବା । ମୂଷା ସବୁ କାଟିକୁଟି କତରେଇ ଦେଲାଣି । 
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କତକଲ (କୋତକଲ) - ଗୋଲ ବଡ଼ ଗିଲ । ଯାହାର ଦେହ ଗୋଲ ଓ ମୋଟ ତାକୁ କୋତକଲ ଭଳି ହେଇଛି ବୋଲି 
କହନ୍ତି । କୋତକଲ ଏକ ଗିଲ ଜାତିର ଗଛର ଫଳ । ଏ ଗିଲ ଗଛ ଓଡ଼ିଶାରେ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ଆଣି ମାଟିରେ 
ଲିପା ହୋଇଥୁବା ସ୍ଥାନକୁ ଚିକ୍ତଣ କରନ୍ତି । କୋତକଲକୁ ଧରି ସରୁ ଲୁଗା ଉପରେ କୌଶଳରେ ଚଳାଇଲେ 
ଲୁଗାର ଧଡ଼ି ଓ ଦେହ ଅତିସୁନ୍ଦର ଭାବେ କୁଞ୍‌ ହୋଇଯାଏ । ଏପରି କୁଞ୍ଚା ହୋଇଥ୍‌ବା ଲୁଗାକୁ ଗିଲ କୁଞ୍ଚା ଲୁଗା 
କହନ୍ତି । କୋତକଲର ରଙ୍ଗ ଗାଢ଼ ରକ୍ତବର୍ଣ୍ଣ ଓ ଏହାଚେପ୍‌ଟା । ଏହା ସାଧାରଣ ଗିଲ ଅପେକ୍ଷା ବଡ଼ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Caesalpinia sepiaria, Family - Caesalpinaceae; Entada scandens. 
ଗିଲ ୩ ପ୍ରକାର - ( ୧) କାଣିଗିଲ, ( ୨) ବାଟୁଳି ଗିଲ ଓ (୩) କ(କୋ) ତକ(କୋ)ଲ | 

କତା- ନଡ଼ିଆ ଉପର ଚୋପା ତଳେ ଏବଂ ସଢ଼େଇ ଉପରେ ଥ୍ବା ମଧ୍ୟବର୍ଭୀ ମାଂସଳ ଅଂଶ କ୍ରମେ ବଢ଼ି ` କତାହୁଏ । 
ନଡ଼ିଆ କଷି ଥ୍ବା ବେଳେ (ଗୋଟମା ଅବସ୍ଥାରୁ ପଇଡ଼ ଅବସ୍ଥା ) ଏହି ମଝି ମାଂସଳ ଅଂଶର ତନ୍ତୁ ଟାଣ ହୋଇ 
ନ ଥାଏ ବୋଲି ତନ୍ତୁ (କତା) ଜଣା ପଡ଼େନି । ପରେ କ୍ରମେ ନଡ଼ିଆ ବଢ଼ିଲେ ତନ୍ତୁଗୁଡ଼ିକ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । 
ଏହି ତନ୍ତକୁ କତା ( କଏର ) କୁହାଯାଏ । ଓଜନ ଅନୁସାରେ ଓ କିସମ ଅନୁଯାୟୀ ନଡ଼ିଆ ଓଜନର ଶତକଡ଼ା 
୨୨-୩୦ ଭାଗ କତା ଥାଏ । କଞ୍ଚା ନଡ଼ିଆ ଛଡ଼େଇଲେ ସତଢ଼େଇ ଉପରେ ଥବା ସବୁ କତା ଛାଡ଼େନି । ଚୋପା 
ମଧ୍ଯ ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ଚୋପା ଲଗା କତାକୁ ପାଣିରେ ମାଡ଼ି କତା ସଢ଼ା ଯାଏ । ୨-୩ ମାସ  କଷେଇଲା 
( ସଢ଼େଇଲା ) ପରେ କତାକୁ ବାଡ଼େଇଲେ ଉପର ଚୋପା ଛାଡ଼ିଯାଏ ଏବଂ ଏହା ଦେହରେ ଥବା କତା ଘୁଅ ବି 
ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ ଝାଡ଼ି ସଫା କରି ଶୁଖାଯାଏ । 


ଶୁଖ୍ଲା ନଡ଼ିଆ ଛଡ଼େଇଲେ ନଡ଼ିଆ ଉପରୁ ପୂରାପୂରି କତା ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଚୋପା କିନ୍ତୁ ଟାଣ ହୋଇ କତାରେ 
ଲାଗି ରହିଥାଏ । ଏହାକୁ ସଢ଼ାଇଲେ ବେଶୀ ସମୟ ଲାଗୈ ବୋଲି ସଢ଼ାଯାଏ ନାହିଁ । ସେମିତି ଶୁଖେଇ ବାଡ଼େଇ 
କତା କଢ଼ା ଯାଏ । କତାକୁ ଝାଡ଼ି, ସୁଆରି ତନ୍ତୁଗୁଡ଼ିକୁ ଭିଣି, ଉଞ୍ଚ୍‌ କେରାକେରା କରାଯାଏ । ଏହି ତନ୍ତୁରୁ ଅଳ୍ପ 
ଅଳ୍ପ ନେଇ ବଳଣା କରନ୍ତି । ଏହାକୁ କତା ବଳିବା କହନ୍ତି 


ବଳଣାଗୁଡ଼ିକୁ ବଳି ଗୋଟିଏ ବଳଣା ସହିତ ଆଉ ଗୋଟିଏ ବଳଣା ଯୋଡ଼ି ବଳି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବାଣି, ରସି, 
ଯୋତ, ଦଉଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଛୋଟ ସରୁବଳା କତାକୁ ପାକଳ କରି, ପୁଣି ସରି ସରି କରି ବଳି 
ମୋଟ ମୋଟ ଯୋତ ବା ଦଉଡ଼ି କରାଯାଏ ¦! ଏବେ ସମସ୍ତ ପ୍ରକାର ବଳିବା କାମ, ପାକଳ କରିବା କାମ ଦଉଡ଼ି 
ଭାଙ୍ଗିବା କାମ ବିଦ୍ୟୁତ ଚାଳିତ ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ କରାଯାଇପାରୁଛି । 


କତା ଯାନବାହାନର ଗଦି, ଖଟ ଗଦି, ଆସନ, ତକିଆ, ପାଦପୋଛା (ପାପୋଛ) ଏବଂ ଚାଲାଣ ନିମିତ୍ତ 
: ଘୋଡ଼ଣି ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଥାଏ । କତାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଘରକରଣା ପଦାର୍ଥ, ଫୁଲଦାନୀ, 
ଖେଳଣା, ସଉକିନି ଜିନିଷ ତିଆରି ହୁଏ । ଗାଲିଚା ମଧ୍ୟ ! କତା ଶିଳ୍ପ ଓଡ଼ିଶାର ଗୋଟିଏ ପ୍ରଧାନ କୁଟୀର ଶିଳ୍ପ | 
କତା ବୋର୍ଡ (କଏରବୋର୍ଡ) ସାହାଯ୍ୟରେ କତାରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଜିନିଷ ତିଆଁରି ହେଉଛି ଏବଂ ବିଦେଶକୁ 
ଉପ୍ପାନି ହେଉଛି ମଧ୍ଯ । କତା ବିଦ୍ୟୁତ ଓ ଉତ୍ତାପ ଅପରିବାହୀ । ଏଣୁ ଅନେକ କାମରେ ଲାଗେ । ବିଦ୍ର୍ୟତବ, 


ଉତ୍ତାପ ଓ ଶବ୍ଦ ପରିବହନ ବନ୍ଦ କରିବାକୁ ବା ହ୍ଵାସ କରିବାକୁ କତା ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 


ପୁରୀ ଜିଲ୍ଲାର ସାକ୍ଷୀଗୋପାଳ ପାଖାପାଖ୍‌ ଅଞ୍ଚଳରେ ଅନେକ ସ୍ଥାନରେ କତାର ଉପଯୋଗକାରି ଏକାଧ୍‌କ 
ସରକାରି ଓ ବେସରକାରି କତା ଶିଳ୍ପ କେନ୍ଦ୍ର ସ୍ଥାପିତ ହୋଇଛି । ସେଠି ପାହାଡ଼ ଭଳି ବହୁ ପରିମାଣର କତା ଗୁଣ୍ଡ 
ଗଦା ହୋଇଛି । ବିଭିନ୍ନ ଅନୁଷ୍ଠାନ ମାଧ୍ୟମରେ କତା ଶିଳ୍ପର ଉନ୍ନତି ଲାଗି ଶିକ୍ଷା ଓ ତାଲିମ ଦିଆଯାଉଛି । ଗୀ 
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re a i a i 
ମାନଙ୍କରେ କତା ବଳି କିଛି ରୋଜଗାର କରିବା ପାଇଁ ବୁଢ଼ାବୁଢ଼ୀଙ୍କୁ କତା ବଳିବା ଯନ୍ତ୍ର ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଉଛି । 


କତା ଓ କତା ଗୁଣ୍ଡ ଜାଳେଣି ଓ ମୃଭିକାର ଭୌତିକ ଓ ରାସାୟନିକ ଗୁଣ ସଂସ୍କାରକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
କତାରେ ପୋଟାସ ପରିମାଣ ବେଶି । ଏଣୁ ଗଛକୁ ପୋଟାସ ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ କତା ପ୍ରୟୋଗ ବି କରାଯାଏ । 
କତାଗୁଣ୍ଡତକୁ ଅଠାରେ ମିଶାଇ ଏକ ପ୍ରକାର ଇଟା ଓ କାର୍ଡ଼ବୋର୍ଡ଼ ଓ ଅଳ୍ପ ଓଜନିଆ ଝରକା ଓ ଦୁଆର ମୁହଁ, 
କବାଟ ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଗଲାଣି । କତା ଶିଳ୍ପ ହେତୁ ବେକାରି ସମସ୍ୟା ମଧ୍ୟ ଲାଘବ କରାଯାଇପାରୁଛି । 
( ନଡ଼ିଆ ଦେଖ ) ! ନଡ଼ିଆ ଛଡ଼େଇ କତାକୁ ନଡ଼ିଆ ଗଛ ଚାରିପଟେ ଗଦା କରିଦେଲେ ବା ସଜେଇ ରଖ୍ଦେଲେ 
ଏହା କ୍ରମେ ଗଛକୁ ପୋଟାସ ସାରଦିଏ । ଆଉ ପୋଟାସ ସାର ଦେବାକୁ ପଡ଼େ ନାହିଁ। 


କତି କରିବା- କିଆରିର ଚାରିପଟ ହିଡ଼କୁ ଦାଆ, କୋଦାଳରେ କାଟି, ତାଞ୍୍‌ ଧସି ପଡ଼ୁଥ୍ବା ମାଟି କାଢ଼ିବା, ମାଡ଼ି 
ଆସିଥ୍‌ବା ଘାସ କାଟିବା, ହିଡ଼ ସଫା କରିବା କାମକୁ କତି କରିବା କହନ୍ତି । 


କତୁରା ଆମ୍ଭୁଲ- ଆମ୍ବର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ (କଡୁରେଇ) ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍ବା ଆମ୍ଭଲ । 
କତୁରା ଗୁଆ - ଗୁଆ କାତିରେ ସରୁ ସରୁ ବା ପାତଳ ପାତଳ କରି କଟ୍ରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗୁଆ । 


କତୁରିବା ( କତୁରେଇବା) - ଉପରୁ ଉପରୁ କାଟି ଛୋଟ କରିବା । ଧାନ ଫସଲ ପତୁରି ପଡ଼ିଗଲେ ଉପର ପତରକୁ କାଟି 
ଛୋଟ କରି ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ କତୁରେଇବା କହନ୍ତି । 


କତୃଣ- ଧନତ୍ତି ପତ୍ର । (ଧନିତ୍ରି ପତ୍ର ଦେଖ) । 
କଥୁପିଠା- ଚାଉଳ ପିଠା । 
କଦନମ୍ବଟ କଦମ, . କଦମ୍ଭୋ । ପ୍ରିୟକ, ହରିପ୍ରିୟୟ ଦୀପ, ବୃତ୍ତପୁଷ୍ଣ, “କଦମ୍ବ ! 
ଗୁଜୁରାତି - କଦମ୍ଭ 
ଆସାମୀ - (ଅହମିୟା) କଦମ୍‌ 
ତେଲୁଗୁ - କଡ଼ିମି, କଦମ୍ବାମୁ 
ତାମିଲ - କଡ଼ଉ, କଦମ୍ବ 
ବଙ୍ଗଳା - କଦମ୍ବ, କୋହୁ ସାଙ୍କୋ 
କନ୍ଧ - ପୋଦମ୍‌ 
ମୁଣ୍ଡାରି, ସାନ୍ତାଳ - କଦମ୍ବ 
ହିନ୍ଦି - କଦମ୍ବ 
ଇଂରାଜୀ -Kadam 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Anthocephalus cadamba Miq. Anthocephalus indicus Rich. Naucle ' 
cadamba. Family - Naucleaceae/Rubiacea. 
ମଧ୍ଯମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଟ ପର୍ଣ୍ଣମୋଚି ଗଛ । ପୂର୍ବ ଭାରତରେ, ଆଛ, ତାମିଲନାଡ଼ୁ କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର, 


ମଧ୍ୟପ୍ରଦେଶ ସମେତ ଦକ୍ଷିଣ -ଭାରତରେ ସବୁଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାର ଜଙ୍ଗଲରେ ଏବଂ ଅନ୍ୟ ସବୁଠି 
ଦେଖାଯାଏ | ଏହି ଗଛକୁ ରାସ୍ତା ଦୁଇ ପାଖରେ ଶୋଭାବର୍ଵକ ବକ୍ଷ ରୂପେ ଲଗାଯାଏ । ଉପରୁ ଡାଳ ବାହାରି 
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ଛତା ଭଳି ତଳକୁ ଓହଳିଲା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । କଦମ୍ବ ଗଛ ଏକ ସୁନ୍ଦର ଗଛ | ଏହାର ଫୁଲ ଗୋଲାକାର, 
ହଳଦିଆ, ପେଣ୍ଡୁ ଭଳି ଗୋଲାକାର, ଉପରେ ହଳଦିଆ କେଶର ଥାଏ । ଡେମ୍ଖ ଲମ୍ବ । ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି 
ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ଗଭାରେ ଲଗାନ୍ତି । ରାଧାକୃଷ୍ଣଙ୍କର ପ୍ରିୟ ଫୁଲ ଓ ଗଛ । ପର୍ବପର୍ବାଣିରେ ଠାକୁର ପୂଜାରେ 
ଲାଗେ | 


“କାଳିନ୍ଦି କୂଳେ ବ୍ରହ୍ମରାଶି, କଦମ୍ବ ତରୁ ମୂଳେ ବସି 
କିମ୍ପା ଡାକଇ ରାତ୍ରକାଳେ, ଉଭାରି କଦମ୍ବର ମୂଳେ ।”? 


କାଠ ହାଲୁକା, ନରମ | ହାଲୁକା ଡଙ୍ଗା, କାଠୁଆ, ଦିଆସିଲି ବାକୁ, ଚାହାବାକୁ, ନଟେଇ ତାକୁଡ଼ି କରିବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଝୋଟ କଳରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯୋତା ଗୋଇଠି ଓ କାଗଜ ତ୍ରିଆରି ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ 


ହୁଏ । 
କଦମ୍ବ ଗଛ ଛେଲିର ସରୁ ଟନିକ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ଟନିକ୍୍‌ ଜ୍ଵର ରୋଗ ଉପଶମ କରେ । କଦମ୍ବ ପ୍ମଲ 
ପାଖୁଡ଼ାକୁ ଭାଜି ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । 
କଦମ୍ବ ମୂଳେ ନେଇ ଥୋଇ 
ମାଗିଲେ ବସ୍ତ ନ ଦିଅଇ ।” ? (ଭାଗବତ, ୧୦ମ ସ୍କନ୍ଧ ) 
କୋତକଲ ( କତକଲ ) - (କତକଲ ଦେଖ ) । ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ବଡ଼ଗିଲ । 
କଦଳୀ- ବାରଣ, ଅମଭୁସାରୀ, ମୋଚା, ଅଂଶୁମଦ ଫଳା, ଦୀର୍ଘ ପତ୍ର, ବୃଷ ପୁଷ୍ପା, ରମ୍ଭା, ସ୍ଵାଦୁଫଳା, ସକୃତ ଫଳା, 
କାଷ୍ଠାଳୀ, ନିଃସାରା, ବନଲକ୍ଷ୍ମୀ୨ ଭାନୁଫଳା, ରୋଚକ, ସୁଫଳା, ଚର୍ମରା ବତୀ, ବାରଣ ବୁଷା, ବାରଣ 


ବଲ୍ଲଭା । 
ତେଲୁଗୁ - ଅରଟି ଚେଟୁ, ଦୋଣ୍ଡ ତୋଗେ, ଆରଟି କାୟା, କୁଣ୍ଡାକାୟା, ବୁରଗଟେଟ୍ଗ, 
ବଙ୍ଗଳା - କଲା 

ହିନ୍ଦି - କେଲା 


ତାମିଲ୍‌ - କୋତାଲା, ପାଜମ୍୍ରଣ, ପିପସୀ 
ଆସାମି - କୋଲ, କଲ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ -Plantain, Banana. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Musa paradisiaca କଞ୍ଚାକଦଳୀ, ରନ୍ଧାକଦଳୀ; Musa sapienftum ପାଚିଲା 
କଦଳୀ; Musa cavendishii କାବୁଲି କଦଳୀ, ସିଙ୍ଗାପୁରୀ କଦଳୀ, ପାଚିଲା କଦଳୀ; Musa chinensis! 
Musa nana. ପାଚିଲା କଦଳୀ, ସିଙ୍ଗାପୁରୀ କାବୁଲି କଦଳୀ | Family - Musaceae. 


ସାଧାରଣ ବ୍ୟବହାରର ପାଚିଲା କଦଳୀକୁ ଇଂରାଜୀରେ ବାନାନା (banana) ଓ କଞ୍ଚାକଦଳୀକୁ ପ୍ଲାନ୍‌ଟେନ 
(Plantain) କୁହାଯାଏ ! କିନ୍ତୁ ବୈଜ୍ଞାନିକ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏହି ଦୁଇ ଜାତି ମଧ୍ୟରେ ଫରକ ନାହିଁ । ସିଙ୍ଗାପୁରୀ, 
କାଭେଭ୍ତିସ୍‌ ବା କାବୁଲି କଦଳୀ ପାଚିଲା କଦଳୀ । କଦଳୀ ପାଚିଲେ ମଧ୍ଯ ଏ କଦଳୀର ଚୋପା ହଳଦିଆ ପଡ଼େ 
ନାହିଁ । କଞ୍ଚା କଦଳୀ ଭଳି ଶାଗୁଆ ରହିଥାଏ ।! ଓଡ଼ିଶାରେ କାବୁଲି କଦଳୀ ପାଇଁ ବେଶି ଆଗ୍ରହ ନାହିଁ । 
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ଆଉ ଗୋଟିଏ କଦଳୀ (Musa Sanguinea) GB (Musa superba), ଅଛି । କିନ୍ତୁ ଏହି କଦଳୀ ବଣୁଆ 
ଓ ଏହା ଖ୍‌ଆଯାଏ ନାହିଁ । 


କଦଳୀ ଅନେକ ପ୍ରକାରର - କଞ୍ଚା କଦଳୀ ଭିତରେ - ବନ୍ତଳ; କହ୍ନେଇ ବଇଁଶୀ, ବଡ଼ ବନ୍ତଳ, ମେଣ୍ଟୀବନ୍ତଳ, 
କୁଜି ବନ୍ତଳ, ବତିଶା ବନ୍ତଳ ଓ ଶଙ୍କରା କଦଳୀ ପ୍ରଧାନ । ପାଚିଲା କଦଳୀ ମଧ୍ୟ ଅନେକ ପ୍ରକାରର ଯଥା - 
ପାଟକ ପୁରା, ଚମ୍ପା, କାଠିଆ, ମାର୍ଭ୍ାବାନ ରସକଦଳୀ (ଥାଳି), କର୍ପୂର ଚକ୍ରକେଳି ଇତ୍ୟାଦି । ଓଡ଼ିଶାରେ 
ପାଟକପୁରା ଓ ଚମ୍ପା ବେଶି ଲୋକପ୍ରିୟ । ଓଡ଼ିଶାରେ ସବୁଆଡ଼େ ଚମ୍ପା କଦଳୀ ଭଲ ହୁଏ | 

ପାହାଡ଼ି କଦଳୀ (ହିଲ୍ବାନାନା)କୁ କଞ୍ଚାରେ ଓ ପାଚିଲେ ମଧ୍ଯ ଖ୍୍‌ଆଯାଇଥାଏ । (କାଠିଆ କଦଳୀ କୁ କଞ୍ଚାରେ 
ଓ ପାଚିଲେ ଖାଆନ୍ତି । କାଠିଆ କଦଳୀର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ବେଶି । 


ରାନ୍ଧିବା କଦଳୀ (Musa paradisiaca)କୁ ଆଦାମ କଦଳୀ (Adam's banana), ଅଶ୍ବ କଦଳୀ (Horse 
banana) କୁହାଯାଏ | ରାନ୍ଧିବା କଦଳୀରେ ପାଚିଲା କଦଳୀ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ଶ୍ଳେତସାର ଥାଏ । ଏହା ଚୋପା 
ବେଶି ଜଷା ଲାଗେ ବୋଲି ରାନ୍ଧିବା ପୂର୍ବରୁ ଚୋପା ଛଡ଼ାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ତିଷଧୀୟ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଚୋପା ବହୁତ 
ଉପକାରି । ଚୋପାର ରସକୁ ଖାଇଲେ ଦେହରେ ବଳବୀର୍ଯ୍ୟ ଓ ଶତ୍ି ବଢ଼େ ଓ ମୃତ୍ରରୋଗ ଦୂର ହୁଏ । ଉଭୟ 
ରନ୍ଧା କଦଳୀ ଓ ପାଚିଲା କଦଳୀର ଚୋପା କଞ୍ଚା ବେଳେ ବେଶି କଷା ଲାଗେ ଓ ରନ୍ଧା କଦଳୀ କଞ୍ଚା ଖାଇଲେ 
ପାଟି ବାନ୍ଧି ହୋଇଯାଏ । 


ପାଚିଲା କଦଳୀ (M୪୫୩ $apientum) ମାଲୟସିଆରୁ ଉଦୁତ ବୋଲି କୁହାଯାଉଛି । ପାଚିଲା କଦଳୀରେ 
ରାନ୍ଧିବା କଦଳୀ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ଶର୍କରା ଥାଏ । ଏହାର ଚୋପା ବେଶି କଦଳୀ ଚୋପାଠାରୁ ପତଳା ଓ. କଦଳୀ 
ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ଲୋକପ୍ରିୟ ପାଚିଲା କଦଳୀ - ପାଟକ ପୁରାର ଚୋପା ବହୁତ 
ପତଳା । କିନ୍ତୁ କଦଳୀ ପାଚିଲେ ବେଶି ଦିନ ରହେ ନାହିଁ । କାବୁଲି କଦଳୀ ଚୋପା ଟାଣ, ମୋଟା ଓ କଦଳୀ 
ଶାଗୁଆ ରହେ | ପାଚିଛି ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ । ଂବାନାନା' ଶହ ସିଆରାଲୋନ୍‌ (Sierraleone) ରୁ ଆସିଛି 
ବୋଲି କୁହାଯାଉଛି । 

ସବୁ ପ୍ରକାର କଦଳୀ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଅଞ୍ଚଳରୁ ଉତ୍ସୃତ ଏବଂ ଏହି ଅଞ୍ଚଳରେ ବିଶିଷ୍ଠ ପରିବା ଓ ଫଳ । 
ସବୁପ୍ରକାର କଦଳୀର ବଂଶ କଦଳୀ ପୁଆ ବା କଦଳୀ ଗଡ୍ରି (ପିଶ୍ଡ) ବା ମୂଳ ସାହାଯ୍ୟରେ ବୃଦି 
କରାଯାଇଥାଏ । ଖଣ୍ଡାପୁଆପାଣି ପୁଆଠାରୁ ଭଲ | ଏଣୁ ସାଧାରଣତଃ ଖଣଷ୍ଡାପୁଆ ଜାତିଆ କଦଳୀ ଦେଇଥାଏ । 
କଦଳୀ ଗଛରୁ /ବୁଦାରୁ ( ଭେଳାରୁ) ବହୁତ ପୁଆ ବାହାରେ ! କିନୁ ପ୍ରତି କଦଳୀ ବୁଦାରେ ଗୋଟିଏ ମା” କଦଳୀ 
ଗଛ ଓ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଭଲ ଖଣ୍ଡା ପୁଆ ଗଛ ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ । ବେଶି ପୁଆ ହେଲେ କାଟି ଦେବା ଦରକାର । 
ବେଶି ପୁଆ ହେଲେ କଦଳୀ କାନ୍ଦି ଛୋଟ ହୁଏ । କଦଳୀ ଗଛ ଶୀଘ୍ର ରୋଗଗ୍ରସ୍ଥ ହୁଏ ଏବଂ ଅଣ କଦଳୀଆ 
ହୋଇଯାଏ । କଦଳୀ ମଞ୍ଜି ଗଜା ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଣୁ କହନ୍ତି 

“କହରେ ଭାଇଗା ଭେଷ୍ଡା, 
ଦୁଃଖୀତ ନୁହଁଇ କଦଳୀ ଗଛ କିମି କାଢ଼ିଲା ଭଣ୍ଡା ।” 

କଦଳୀ ଗଛରି ସବୁ ଅଂଶ ବହୁତ ଉପକାରି । କଦଳୀ ଏକ ଶ୍ଵେତସାର ବହୁଳ ଫଳ |! ଏଥ୍‌ରେ ଥବା ଶର୍କରା 
ପରିମାଣ ୨୦ -୨୨ ଭାଗ ଏବଂ ଇକ୍ଷୁ ଓ ଫଳ ଶର୍କରା ଭାଗ ବେଶି ଅଟେ । ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ଯଥେଷ୍ଟ 
ପରିମାଣରେ ଧାତବ ଲବଣ, ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ ‘କ”, ‘ଖ”, ଗ”, ବିଶେଷତଃ 'ଖ” ମିଶ୍ରଣ ଥାଏ । କଦଳୀରେ 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 197 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଆମାଇଲ ଆସିଟେଟ୍‌, ଆମାଇଲ ବ୍ୟୁଟିରେଟ୍‌ (am! butyrate), ଆସିଟାଲ ଡିହାଇଡ଼୍‌ (acetal dehyde), 
ଇଆଇଲ ଓ ମିଥାଇଲ ସୁରାସାର (ethyl, methyl alcohol), ମାଲିକ୍‌ (malic) ଅମ୍ଳ ସେରୋଟାନିନ୍ଵ 
(erotanin), ନୋରୋପିନେ ଫ୍ରାଇନ୍‌ (noropine phrine), ଡୋପାମାଇନ୍‌ (dଠpamine) ଓ କାଟେକଲ 
ଆମାଇନ୍‌ (catecholamine) ଅଛି । ଏହି କାରଣରୁ ପେଟମରା, କୋଷ୍ଠମାନ୍ଦ୍ୟୟ ପେଟରେ ଘା”, ବହୁମୂୃତ୍ର 
` ରୋଗ ଭଲ କରିବା ଗୁଣ କଦଳୀରେ ଅଛି | କଞ୍ଚା କଦଳୀ ରୋଗାଣୁ ନାଶୀ (ଥringent) ଓ ମନ୍ଦ ରେଚକ । 
ପିଲାଙ୍କର ହଜମ ଶକ୍ତି କମ ହେଲେ, ପେଟ ଫାଞ୍ଚିଲେ କଞ୍ଚା ବା ପାଚିଲା କଦଳୀ ଚକଟି ଖାଇବାକୁ ଦେଲେ କ୍ଷୁଧା 
ବୃଦ୍ଧି ପାଏ । ବାୟୁଦୋଷ ଦୂର ହୁଏ ଏବଂ ପିଲା ସୁସ୍ଥ ସବଳ ହୁଏ । କଦଳୀ କାନ୍ଦି ଶୁଣ୍ଡିଆ ରସ ଖାଇଲେ ବ୍ରକକ୍‌ 
ରୋଗ ଦୂର ହୁଏ । 


କଦଳୀ ଚେରର ପାଉଁଶ ଆନ୍ତ୍ରକୃମି ନାଶ କରେ ! କଦଳୀ ଫୁଲରେ ଓ ପତ୍ରରେ ଟ୍ରିପ୍ପୋଫାନ୍‌ (tryptophan) ଓ 
ଯୌଗିକ (୯, H,) ଇଷଶ୍ଡୋଲ ଥ୍ବାରୁ ଏହା ଅତି ଉପକାରି । କଦଳୀ ପାଟୁକା, ଖୋଳପା, ପତ୍ର, ବାହୁଙ୍ଗା 
ଇତ୍ୟାଦି ପୋଡ଼ି ସେ ପାଉଁଶରେ (କ୍ଷାର) ଲୁଗାପଟା ଆଗେ ସଫା କରୁଥ୍‌ଲେ । କଞ୍ଚା କଦଳୀ ଓଲାଉଠା, 
ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ହେଲେ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ପାଚିଲା କଦଳୀ, ଅନେକ ପ୍ରକାର ମେହ 
(ମଧୁମେହ ସମେତ), ବୃକ୍କ ରୋଗ, ଅଧ୍ରକ୍ତ ଚାପ ଏବଂ ହୃଦ୍ଵରୋଗ ହ୍ରାସକାରି | ଫ୍ଲ, ଗଣ୍ଡି ଓ ଚେରର 
ରସ ସବୁପ୍ରକାର ରକ୍ତ ଦୋଷ ଦୂର କରେ । ଶୂକ୍ର ଶୀତଳକ ଓ ବର୍ଵକ, କାମ ଉଦ୍ଦୀପନା ହ୍ରାସକ ଅଟେ । 


କଦଳୀ ପୃଥ୍ବୀର ସବୁଦେଶରେ ଅତି ଉପକାରି ପରିବା ଓ ଫଳ ରୂପେ ପରିଚିତ । କଞ୍ଚା କଦଳୀକୁ ଭାଜି, 
ସିଝାଇ, ତରକାରି କରି ଖ୍ଆଯାଏ । କଦଳୀ ଫୁଲର ଗୋଟିଏ ପଟକୁ ଥ୍ବା ପେଟୁଆ ସ୍ଵଚ୍ଛ ପରଦା ଭଳି ଅଂଶକୁ 
କାଢ଼ି ଏହାର ପରାଗ ଦଣ୍ଡ, ଡିମ୍ବାଶୟ ସମେତ ସବୁ ଅଂଶକୁ ଭାଜି ଓ ତରକାରି କରିଖାଆନ୍ତି । କଦଳୀକୁ କାଟି 
ଶୁଖେଇ ବୁରି ଶିଶୁ ଖାଦ୍ୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଚକୋଲେଟ ତିଆରି କରାଯାଏ, ବିସ୍ତୁଟ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
କଦଳୀକୁ ଚେକିଚେକି କରି କାଟି ଶୁଖାଇ ଭାଜି ସାଇତି କରି ରଖ୍ନ୍ି ଓ ଫାଳ ବା ଚିପସ୍‌ କରି ଖାଆନ୍ତି । କଦଳୀ 
ଗୋଟିଏ ଉଚ୍ଚକୋଟୀର ପରିବା ଓ ଫଳ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ବନ୍ଧୁବାନ୍ଧବଙ୍କ ଘରକୁ ଭାର ରୂପେ ପଠାଯାଏ । 
କଦଳୀର ତନ୍ତୁ ଉନ୍ଜୃଷ୍ଟ ତନ୍ତୁ । କଦଳୀ ପଟୁଆ (ପାଟୁଙ୍ଗା ), ବାହୁଙ୍ଗା, ପାଶୁଙ୍ଗାଂ ଓ ଶୁଣ୍ଚିଆରେ ଥୁବା ତନ୍ତୁ କାଢ଼ି 
ଅନେକ କାମରେ ଲଗାଯାଏ ।! କଦଳୀ ଗଣ୍ଡି (ମାୟା ବା କୃଟକାଣ୍ଡ ) (୨5udostem) ର ଉପରର କେତୋଟି 
ଓ ଭିତର ନରମ ଓ କଅଁଳିଆ ପଟକା ଛାଡ଼ି ମଝିରେ ଥ୍ବା ପଟକାରୁ ତନ୍ତୁ ବା ଝୋଟ ସଂଗ୍ରହ କରିବା ଭଲ । 
କଦଳୀ କାନ୍ଦି କାଟିସାରି ଗଣ୍ତିକୁ ଆବଶ୍ୟକ ଓ ସୁବିଧା ଅନୁସାରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଗଡ଼(ର ) କରି, ଗଡ଼କୁ ଫଡ଼ା 
ଫଡ଼ା କରି ଚିରି ଫଟକା (ପଟା ) ଗୁଡ଼ିକୁ ଶୁଖାଇ ବା ପାଣିରେ ପାଗକରି (କଷି) ତନ୍ତୁ ବା ଝୋଟ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ପଟକା ଓ ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ଶୁଖାଇଲେ ଯେଉଁ ପ(ପା)ଟୁଙ୍ଟା ମିଳେ ସେଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ବନ୍ଧା ବନ୍ଧି କାମ 
ଚଳେ । କୌଣସି ବୋଝ, ବିଡ଼ା ବାନ୍ଧିବା, ବାଡ଼ରେ କାମଡ଼ା ଦେବା, ଭିଡ଼ା ଭିଡ଼ି କାମ ଚଳେ । ପଟକା ଓ 
ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ପାଣିରେ କଷିଲେ ସେଥ୍‌ରେ ଥୁବା ମଣ୍ଡ ଅଂଶ ଚାଲିଯାଇ ତନ୍ତୁ ବା ଝୋଟ ଅଂଶ ରହେ | ଏହି ଖଝେଟ 
ଭାରି ସଫା, ଚିକ୍ଵଣ ଓ ଚକଚକିଆ । ଏହାକୁ ଚିରି, ସୁଆରି ଗୋଟି ଗୋଟି କରି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସରୁ ଓ ମୋଟ 
ଦଉଡ଼ି ବଳାଯାଏ । କଦଳୀ ତନ୍ତୁ ଦଉଡ଼ି, ଦଉଡ଼ିଆ ଖଟ ବୁଣିବା ପାଇଁ ଖୁବ୍‌ ଉପଯୁକ୍ତ । କଦଳୀ ଝୋଟ 
ଦଉଡ଼ିଆ ଖଟ ବେଶି ଦିନ ସ୍ଥାୟୀ ରୁହେ । କଦଳୀ ଗଛର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶରୁ ପଟ, ପାଟ, ତନ୍ତୁ ବା ଝୋଟ କାଢ଼ିବା 
ପାଇଁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ପ୍ରଣାଳୀ ଅଛି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ପାଣିରେ କଷି ଖେଟ କାଢ଼ିବା ପ୍ରଣାଳୀ ସହଜ ଓ 
ସୁବିଧା। “ 
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କଦଳୀ ଗଣ୍ଡି ଭିତର ମଞ୍ଜାକୁ ସିଝାଇ ତରକାରି କରାଯାଏ । କଦଳୀ ମଞ୍ଜ (ମଞ୍ଜା )ରସ ମୂତରବର୍ଵକ, ଓ 
ରେଚକ । ଶୁଖ୍ଲା କଦଳୀ ପତ୍ର ଓ ଶୁଖ୍ଲା ପଟୁକା ସେଓ, କମଳା, ଅଙୁର ଇତ୍ୟାଦି ଫଳ ପାକିଂ କରି 
ପଠାଇବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କଦଳୀ ପତ୍ର, ବାହୁଙ୍ଗା ଓ ପଟକା ଶବ୍ଦ, ଉତ୍ତାପ ଓ ବିଦ୍ୟୁତ ଅପରିବାହି । ଏଣୁ 
କୌଣସି ବଡ଼ ଘର, ସଭାକକ୍ଷକୁ ଉତ୍ତାପ ଓ ଶବ୍ଦ ନିରୋଧ୍‌ (ପ୍ରତିଧ୍ଵନି ସୃଷ୍ଟି ନ ହେବା ପାଇଁ) କରିବା ପାଇଁ 
କଦଳୀ ପଟୁକା ଓ ପତ୍ରଂ ବ୍ୟବହାର କରି ତାଟି ତିଆରି କରି ଦିଆଯାଏ । କଦଳୀ ପତ୍ରରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ 
ଗରିବର ସୁନାଥାଳି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଅଫିଟା କଦଳୀ ମଞ୍ଜରେ ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗୀକୁ ଗରମ ଭାତ 
ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଭୋଜି ଭାତରେ ଖାଇବା ପାଇଁ ଥାଳି ରୂପେ କଦଳୀ ପତ୍ର ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
କଦଳୀ ପତ୍ରରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଠୁଙ୍ଗା, ଦନା ବା ପାତ୍ରୀ ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ । 
କଦଳୀ ଗଛ ଶୁଭ ସୂଚକ ବୋଲି ବିବେଚିତ । ବିବାହ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଧର୍ମ କାମରେ ଘର ଆଗରେ କଦଳୀ ଗଛ 
ପେତନ୍ତି ବା କାନ୍୍ରରେ କଦଳୀ ଗଛର ଚିତ୍ର କରନ୍ତି । 

କଦଳୀ ପଟଂ- କଦଳୀ ଗଛରୁ ବାହାରୁ ଥ୍ବା ଖୋଳର ତନ୍ତୁ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କଦଳୀ ପଟ, କଦଳୀ ପାଟୁଙ୍ଗା କହନ୍ତି । 

କଦଳୀ ଫାଉଡ଼ା- କଦଳୀ ଗଛର ଖୋଳପା ବା ପଟକା । ଏହାକୁ ଡଙ୍ଗା କରି କାର୍ଉିକ ପୂର୍ଣ୍ତମୀର ପୂର୍ବ ଦିନ ରାତିରେ 
କଳିଙ୍ଗର ନୌବାଣିଜ୍ୟ ଏତିହ ସ୍ମତିରେ ଭସାନ୍ତି । 

କଦଳୀ ଭେଳା- କଦଳୀ ଗଛର ଗଣ୍ଡି ଯୋଡ଼ି ଓ ଛନ୍ଦି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଭେଳା । ବଢ଼ିବେଳେ ନଇର ଏ କୂଳରୁ ସେ କୂଳକୁ 
ଯିବା ପାଇଁ ଓ କିଛି ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ଜିନିଷ ଦୋହି ନେବା ପାଇଁ ଏ ଭେଳା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ବଢ଼ି ଅଞ୍ଚଳରେ 
କଦଳୀ ଭେଳା ଲୋକମାନଙ୍କର ଯିବା ଆସିବା ପାଇଁ ବଡ଼ ସାହା ଭରସା ଅଟେ । 

କଦିର, କଦିଳ - କଦଳୀର ସ୍ଥାନୀୟ ନାମ 

କଦୋ- କୋଦୁଅ (କୋଦୁଅ ଦେଖ) । 

କନକ- ଚମ୍ପାଫ୍ମଲ, ଚମ୍ପାଗଛ, ପଳାଶ ଗଛ, ଦୁଦୁରା ଗଛ, ନାଶେଶ୍ଵର ଗଛି | 

କନକ କଦଳୀ - ଚମ୍ପା କଦଳୀ । ଚମ୍ପା କଦଳୀ ପାଚିଲେ ସୁନା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ ! ଏହାକୁ 
କନକ ରମ୍ଭା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 

କନକଚଙମ୍ନା- ଏକ: ପ୍ରକାର ସୁଗନ୍ଧ ଫ୍ଲ ଗଛ । Petrosperum acerifolium. Family - Sterculiaceae. 
କନିଅରକୁ ମଧ୍ୟ କନକ ଚମ୍ପା କୁହାଯାଏ । 

କନାଡ଼ିଓ କନିଶିରି (କନିଶିରି ଦେଖ ) । 

କନ୍ତାରିଂ ଆଖୁର ଏକ କିସମ । ଏ ଆଖୁ ମାଂସଳ ! ଚୋପା ପତଳା ଓ ନରମ । ଏ ଆଖୁକୁ ସହଜରେ ଭାଙ୍ଗି ଖାଇ ହୁଏ । 
ଏବେ ଏ ଆଖୁ ଚାଷ ହେଉ ନାହିଁ। ଏବେ କୋଏମ୍ବାଟୁର କିସମଗୁଡ଼ିକ ଚାଷ ହେଉଛି । କନ୍ତାରି ଆଖୁ ବେଶି 
ଡେଙ୍ଗା ହୁଏ ଏବଂ ଏହାର ରସରୁ ଭଲଗୁଡ଼ ହୁଏ । 

କନ୍ତ୍ରାଂ ଛିଣ୍ଡା ଲୁଗା, ୍ଦରବା, କନା ସବୁ ସିଲେଇ କରି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପାରିଶୁଆ, ଶେଯ, ଘୋଡ଼େଇ ହେବା | 
ଏହାକୁ କନ୍ଧଡ଼ି, କନ୍ତଲି ବା ଗୋଦଡ଼ି କୁହାଯାଏ । 

“ବରରିଦ୍ର ପିନ୍ଧେ ଛିଶ୍ଡାକନ୍ଥା 
ଅନ୍ଧକୁ ନ ଦିଅଇ ପନ୍ଥା ।”? (ବର୍ଣ୍ଣବୋଧ ) 
ଖୋଲା କନ୍ଧା ପାଛୋଡ଼ା ପିନ୍ଧାକୁ ରସ... |. (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା ) ! 
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କନ୍ଦଂ ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର ଅଥବା କାଣ୍ଡ । ଏଥୁରେ ଶ୍ଵେତସାର ଜାତୀୟ ଖାଦ୍ୟ ସଞ୍ଚତ ହୋଇ ରହିଥାଏ ! ଏହା ମୋଟା, 
ପୃଥୁଳ ଓ ମାଂସଳ । ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ମଣ୍ଡ ଥାଏ । କନ୍ଦ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର- ଯଥା - ଧାବକ କନ୍ଦ, ଧନ କନ୍ଦ | 
ଖର୍ବଧାବକ କନ୍ଦ ବଢ଼ି ( ବିଲାତି ଆଳୁ) କନ୍ଦରେ ପରିଣତ ହୁଏ ! ସାରୁ, ଆଳୁ, କନ୍ଦମୂଳ, ଓଲୁଅର ପିଣ୍ଡ ସବୁ 
କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ।! ଛୋଟ କନ୍ଦକୁ କନ୍ଦିକା କୁହାଯାଏ ! (ଆଳୁମାତରା ) । 
ଯୋନି ପଦ୍ମକୁ ମଧ୍ଯ କନ୍ଦ କୁହାଯାଏ । ଏକପ୍ରକାର ସ୍ତ୍ରୀରୋଗ । ଏଥ୍‌ରେ ଯୋନିରୁ ପଦ୍ମ (ପେନ୍ଦ) ବାହାରି 
ଆସେ । ପୁରୁଷମାନଙ୍କର ଗୁଦ ଭ୍ରଂଶ ରୋଗ । ଏହା .ଗୁହ୍ୟ ଦ୍ବାରରୁ ମାଂସଳ ଅଂଶ ରୂପେ ଖସି ଆସେ । 
ଏକ ପ୍ରକାର ମିଠା ଓ ଏହା ଗୁଡ଼ରୁ ତିଆରି ହୁଏ । ଗୁଡ଼ରୁ ମିଶ୍ରି, କନ୍ଦ ନବାତ ତିଆରି ହୁଏ । କନ୍ଦ ଓ ଲହୁଣୀ 
ଶିବ ଲିଙ୍ଗରେ ଘଷାଯାଏ । ନବାତ, ମିଶ୍ରିୟ ଯେନଚିହ୍ନେ, ଲୁଣ ସ୍ପଟିକ ପ୍ରାୟେ ମଣେ। (ଭୂପତି-ପ୍ରେମ 
ପଞ୍ଚାମୃତ ) । 

କନ୍ଦ ଆଳୁ“ ଗୟା ଆଳୁ । ଟାପିଓକା ! (ଗୟା ଆଳୁ ଦେଖ) । 

କନ୍ଦମୂଳ - 
ହିନ୍ଦି - ଶକରକନ୍ଦ, ମିଠାଆଳୁ 
ଇଂରାଜୀ -Sweet potato. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -/pomea batatas. Convolvulus batatas. Batatas edulis. Family - 
Convolvulaceae. 
କନ୍ଦମୂଳ ଏକ ଲଟା ଜାତୀୟ କନ୍ଦା ଫସଲ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗଣ୍ଡିରୁ ଚେର ବାହାରେ । ମାଟି ଭିତରେ ଚେର (ମୂଳ) 
ବଢ଼ି ମୋଟା କନ୍ଦରେ ରୂପାନ୍ତରିତ ହୋଇଯାଏ । ଏହି କନ୍ଦକୁ କନ୍ଦମୂଳ କୁହାଯାଏ । କନ୍ଦମୂଳରେ ମଶ୍ଡ ଓ 
ଶ୍ଵେତସାର ପରିମାଣ ବେଶି । ଏହାକୁ କଞ୍ଚା ବା ସିଝାଇ ଖ୍ଆଯାଏ । ମିଠା ଲାଗେ | କନ୍ଦର ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ 
କନ୍ଦମୂଳ ନାଲି, ଧଳା (ଶାଗୁଆ) ବା ଅଳ୍ପ ସାମାନ୍ୟ ନୀଳ ବର୍ଣ୍ଣ ହୋଇପାରେ । ଲଟାର ରଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ ସେହି ରଙ୍ଗର 
ହୋଇଥାଏ | କନ୍ଦମୂଳରେ ବହୁତ ମଣ୍ଡ ଥ୍ବାରୁ ଏଥ୍‌ରୁ ସୁରାସାର, ମଣ୍ଡ, ଗ୍ଟକୋଜ, ମିଠାରସ (ସିରପ୍‌) 
ତିଆରି ହୁଏ । ମଣ୍ଡ ବୟନ ଶିଳ୍ପରେ ଓ କାଗଜ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କଅଁଳ ପତ୍ର ଓ ଅଗକୁ ଶାଗ 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର କଅଁଳ ଡଙ୍କ (ଲଟା)କୁ ସିଝାଇ ରାନ୍ଧି ଖାଆନ୍ତି । କନ୍ଦମୂଳକୁ ପୋଡ଼ି, ଚକଟି, ସିଝାଇ, 
ଭାଜି, ତରିକାରି, ଶାକର, ଖଟା ଇତ୍ଯାଦି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ବ୍ଯବହାର ଆଳୁ ଭଳି । କେତେକ 
କନ୍ଦମୂଳରେ ଚେରଥାଏ । ତାକୁ ଚେରୁଆ କନ୍ଦମୂଳ କହନ୍ତି । 
ବର୍ଷାରତୁ ଆସିବା ଆଗରୁ ଉଚ୍ଚାପଟାଳି କରି ଗଣ୍ଡି ଥ୍ବା ୧୫- ୨୦ସେ.ମି. ଲଟା ପ୍ରାୟ ୨୦-୨୫ ସେ.ମି. 
ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ଲଗାନ୍ତି ¦ ୧୦୦-୧୨ ୦ଦିନ ପରେ ଖୋଳାଯାଏ ! ଏଥୁରେ ବେଶି ରୋଗପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଏହା ଏକ କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ଫସଲ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ପାଇଁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର ଅପେକ୍ଷା ଫସ୍ଚେଟ 
ଓ ପୋଟାସ ବେଶି ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ କେନ୍ଦୁଝର ଓ ମୟୁରଭଞ୍ଜ ଜିଲ୍ଲାରେ ବେଶି କନ୍ଦମୂଳ 
ଚାଷ ହୁଏ । 

-କନ୍ଦଳା- ସୁନା ବା ରୂପା ଢଳା ଛଡ଼ | ସୁନା ବା ରୂପାକୁ ଆଉଟି, ଛାଞ୍ଚରେ ଢାଳି ଲମ୍ବ ଓ ସରୁ ଖାଡ଼ି ତିଆରି କରାଯାଏ ! 
ଏହି ଖାଡ଼ିକୁ ପିଟି ସରୁ କରି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କଣା ଥବା ଛାଞ୍ଚରେ ପୂରାଇ ଶଣ୍ଢୁଆସିରେ ଟାଣି ସରୁ ସରୁ ତାରରେ 
ପରିଣତ କରାଯାଏ । ଏହି ସରୁ ସରୁ ଲମ୍ବ ସୁନା ବା ରୁପା ତାରକୁ କନ୍ଦଳା କୁହାଯାଏ | 
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ଦକନ୍ଦଳୀ- ପାଣି କେନ୍ଦ୍ରରୀ । ଏହା ଏକ ଜଳଜ ତୃଣ | Crinum latifolium. Family - Amaryllidaceae. Ortelia 
alismoides. Family - Hydrocharitaceae. ପାଣି ପାଟରେ ମଧ୍ଯ ଉଠେ । ପତ୍ର ବିଭିନ୍ନ ଆକୃତିର ! ଫୁଲ 
ଧଳା, ମୂଳରେ କନ୍ଦ ହୁଏ । କେହି କେହି ପାଣି କେନ୍ଦୁରୀକୁ ବାରିରେ ଲଗାଇଥାନ୍ତି । ଅନ୍ତୁଡ଼ିଶାଳ ଆଗରେ ପାଣି 
କେନ୍ଦୁରୀ ଗଛ ରଖ୍‌ଲେ ମା'ର ବେଶି କ୍ଷୀର ହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ଅଛି । ବର୍ଷାଦିନେ ପାଣି କେନ୍ଦୁରୀ ପୋଖରୀ 
କୂଳେ, ନାଳ କୂଳରେ, ଧୀନ ବିଲରେ ଦେଖାଯାଏ । 


““ପ୍ରାଣି କେନ୍ଦୁରୀ 
ତୋ” ମନେ ମନେ ଦୁ ସୁନ୍ଦରୀ ।”? (ଢଗ) 
ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ସବୁବେଳେ କନ୍ଦଳ ସୃଷ୍ଟିକରେ ତାକୁ ମଧ୍ୟ କଦଳୀ କହନ୍ତି । 
କନ୍ଦାଂ ଗଛର ଅଗ କଅଁଳିଆ ଅଂଶ । ବାହାରକୁ ବାହାରି ନ ଥବା ବା ଅଳ୍ପ ବାହାରିଥ୍ବା ଅଗ | ଯଥା - କିଆକନ୍ଦା, 
ନଡ଼ିଆ କନ୍ଦା, ଖଜୁରିକନ୍ଦା, ବେତକନ୍ଦା ଇତ୍ଯାଦି । ମହାବାତ୍ୟା ବେଳେ ବହୁତ ନଡ଼ିଆ ଗଛ ଉପୁଡ଼ି ପଡ଼ିଲା । 


ଅଗଚିରି କନ୍ଦା ବାହାରକରି ବିକ୍ରି କଲେ । ସବ୍ରକନ୍ଦାକୁ ମହୁରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଥଣ୍ଡା, କାଶ, ଶ୍ଲେଷ, ନସମ 
ଭଲ ହୁଏ । ଦେହ ଗରମ ଲାଗେ । ଶ୍ରାଦ୍ଧରେ ବେତକନ୍ଦା ଦରକାର ହୁଏ । 


ଝୁଲ୍‌ରେ ହାତୀ ଝୁଲ୍‌ରେ 
କିଆ କନ୍ଦା ଖାଇ ଫୁଲରେ ।”' (ବର୍ଣ୍ଣବୋଧ) 


ଗଛ ଲଗେଇଲେ ଚେର ଦେଇ କନ୍ଦା କାଢ଼ିଲେ ଗଛ ବଞ୍ଗଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ନଡ଼ିଆ କନ୍ଦେଇଲାଣି । 
ସବୁବେଳେ ପାଣିରେ କାମ କଲେ ଗୋଡ଼ ଆଙ୍ଗୁଠି କଣ ପାଣିକନ୍ଦା ଖାଇଯାଏ । କାନ୍ଦିବା । ଭଲୁ କାମରେ 
କନ୍ଦାକନ୍ଦି କରନା । ସେ ଗଲା କଥା ତ ଗଲା | ତା” ପାଇଁ ଏତେ କନ୍ଦାକଟା କାହିଁକି ? 


କନିଅର- କନିଆରି, କନ୍ଯର । କରବୀର, କୋନ୍ଧାରି, କନେରା, କୋରିବିରୋ | 
ସଂ - ପ୍ରତିହାସ, ଶତପ୍ରାସ, ଚଣ୍ଡାତ, ହୟମାରକ, କରବୀର, ଅଶୃଘ୍ମ ଚଣ୍ଡକ, ଲଗୁଡ଼ । 
ସାନ୍ତାଳ - ରାଜବାହା, ରାଜବକା 
ମୁଣ୍ଡାରି - କନେଇଲିକା 
ତେଲୁଗୁ - ଗନେରୁ, କସ୍ତେରି, ପଟେଲ୍‌, ୟେରାଗାନେରୁ, କରବିରମ୍‌ 
ବଙ୍ଗଳା - କରବୀ 
ହିନ୍ଦି - କରବୀ, କନେଲ, କରପଦ, କୁରୁବୀର 
ଇଂରାଜୀ -ଏIndian oleander, swecetscented oleander. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Nerium. oleander. 
ସମନାମ -Nerium indicum, Nerium odorum. Family - Apocynaceae. 
ମଧ୍ଯମ ଧରଣର ଝଙ୍କାଳନିଆ ଗଛ । କେହି କେହି ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ମଧ୍ୟ ଲଗାନ୍ତି । ଫୁଲର ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ 


କନିଆରି ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଧଳା ଓ ନାଲି ହୋଇଥାଏ । ନାଲି କନିଆରି ଦେଖିବାକୁ ବିରଳ । କନିଆରି ଫୁଲ 
ବର୍ଷ ସାରା ଫୁଟେ | ଏହି ଫୁଲ ଠାକୁରଙ୍କୁ ଅର୍ପଣ କରାଯାଏ । କରବୀର ଫୁଲ କନିଅର ଫ୍ୁଲଠାରୁ ଲମ୍ବ । ଗଛ 
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ଲଟାଳିଆ । ତଳେ ମଧ୍ଯ ମାଡ଼ିପାରେ । ସବୁପ୍ରକାର କନିଅର (କରବୀର )ର ପତ୍ର ଫ୍ରଲରୁ ଅତର ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଛେଲିରୁ ଟନିକ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହି ଟନିକ୍‌ ହୃଦରୋଗ ହ୍ଵାସ କରେ । ଦେହରେ ଚର୍ମ ରୋଗ 
ହେଲେ ପତ୍ରବାଟି ଲଗାନ୍ତି । 


କନିଅର ଖ୍ର ଧଳା ଓ ବିଷାକ୍ତ । ପତ୍ର ଓ ଫ୍ରଲ ଡେମ୍ପ ଛିଣ୍ଡାଇଲେ ଧଳାକ୍ଷୀର ବାହାରେ ! ଏ କ୍ଷୀର ଆଖରେ 
ପଡ଼ିଲେ ଆଖ୍‌ ଡୋଳାର ଦୃଷ୍ଟିଶକ୍ତି ନଷ୍ଟ ହୁଏ । ଅରଖ କ୍ଷୀର ଭଳି କ୍ଷତିକାରକ । ମଞ୍ଜି ବିଷାକ୍ତ । ଏଥ୍‌ରେ 
ନେରିଓଡ଼ିନ (୩୮୦d) ଓ ନେରିଓଡୋରାଇନ (ମn୮୦dଠ୮ein) ନାମକ ବିଷାକ୍ତ କ୍ଷାରାଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼) 
ଥାଏ । କନିଅର ଫଳର ଖୋଳପା ଟାଣ । ଖୋଳପା ଭାଙ୍ଗି ମଞ୍ଜି ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ମଞ୍ଜି ଭାରି ବିଷାକ୍ତ, 
ମାରାତ୍ମକ । ଏହାକୁ ଗୁଡ଼ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଲୋକ ମରିଯାନ୍ତି। ଏହା ଜହର - 

“ଜହର ସଙ୍ଗତେ ମହୁରା ଆସି ହେଲା ନିୟତ 

ଯୁବତୀ କୁଳକୁ ଦଇବ କଲା ଏ ହତପାତ ।”’ 
ଦି” ଯାଆ କଢିଆ କରି କନିଅର ମଞ୍ଜି ଖାଇ ମଲେ । ଏ ମଞ୍ଜିର ରସ ମଧ୍ୟ ମୂଷା ମାରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । କରବୀର ଚେରର ରସ ପିଇଲେ ଗର୍ଭପାତ ହୁଏ ଏବଂ ପିଇଲେ ଲୋକ ମଧ୍ଯ ମରନ୍ତି । (କରବୀର 
ଦେଖ) । 
ମୁଷଳୀ, ତାଳ ମୁଳିକା । 
ହିନ୍ଦି - କଞ୍ଚରା, କଣ୍ଢେରି 


3 
୬ )) 
୭D) 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Commelina benghalensis. Family - Commelinaceae. 


ଛୋଟ ଗୁଳ୍ମ । ଶାଗ ଜାତୀୟ । ଓଦା, ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ପାଣି ଜାଗାରେ, ନାଳକୂଳେ, ଅଳ ପାଣିଥ୍ବା ଜାଗାରେ 
କନିସିରି ଶାଗ ଗଛ ବଢ଼େ । ଡେଙ୍ଗାରେ ବଢ଼ିଗଲେ ତଳେ ପଡ଼ି ଅଳ୍ପ ଲଟେଇଯାଏ । ଗଣ୍ଡିରୁ କିନ୍ତୁ ଚେର ଦିଏ 
ନାହିଁ । କନିସିରି ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡ କଅଁଳ ! ପତ୍ର ଛୋଟ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ଛୋଟ । ଧାନ କିଆରିରେ କିଆରିରୁ ପାଣି 
ଶୁଖ୍ଗଲେ, ଅଳ କାଦୁଆ ଥ୍ବା ଅବସ୍ଥାରେ ଏ ଶାଗ ଦେଖାଦିଏ । ପତ୍ର ଓ ଡାଙ୍ଗକୁ ଭାଜି, ଖରଡ଼ି ଖାଆନ୍ତି । 
ଦୁଧ ପକେଇ ଖରଡ଼ିଲେ ମଧୁରା ଲାଗେ ! 

କପକନା- ତେଣ୍ଡା ବାଉଁଶ ଅଗରେ ଦୋକନା କେନା ଖୁଣ୍ଟ ଉପରେ ରହୁଥ୍ବା ଆଳସିରାକୁ କପକନା କହନ୍ତି । ଏହାର 
ଅଗରେ ବାଲ୍‌ଟି ବାନ୍ଧି ତଳ ଉପର କରି ପାଣି ଉଠାଯାଏ । ଏହା ଖଣ୍ଡେ ବାଉଁଶ ବା ଦୁଇ ପଟକୁ ଲାଗିଥ୍‌ବା 
ଦି'ଖଣ୍ଡ ବାଉଁଶ ହୋଇପାରେ । କପକନାର ଗୋଟିଏ ପାଖରେ ପାଣି ଉଠାଇଲା ବାଲା ଠିଆ ହୋଇ ପାଣି 
ଉଠାଏ | 

କପା- କାର୍ପାସ । 
ହିନ୍ଦି - କପାସ୍‌, ରୁଇ, ତୁଳା 
ସଂ ¬ ତୁଣ୍ତିକେରୀ, ସମୁଦ୍ରାନ୍ତା, କାର୍ପାସୀ, ବଦରା 
ଇଂରାଜୀ - କଟନ୍‌ (ton) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Gossypium sp. Family - Malvaceae. 1. Gossypium herbaceum, 2. 
Gossypium arboreum, 3. Gossypium barbadense, 4. Gossypium hirsutum. 
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ଉପର ଦୁଇ ଜାତି ( ୧,୨) କପା ଗୁଣସୃତ୍ର ଦ୍ବିଗୁଣିତ (ଏଠା) କପା ଏବଂ ୩, ୪ ଜାତି କପା ଗୁଣସୃତ୍ର 
ଚତୁଗୁଣୀ t¢aploid) କପା । ଗସିପିଅମ ଜାତିର ମୂଳ ଗୁଣସୂତ୍ର ସଂଖ୍ୟା । ୧୩ (n =୧୩) ୧,୨ ଜାତି 
କପାକୁ ପୁରାତନ ଭୂଖଣ୍ଡ ଏବଂ ୩,୪ ଜାତିର କପାକୁ ନୂତନ ଭୂଖଣ୍ଡ କପା କୁହାଯାଏ | ଭାରତ ପୃଥ୍ବୀର 
ଏକମାତ୍ର ଦେଶ ଯେଉଁଠି ଏ ଚାରିଜାତି କପା ଏପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚାଷ ହେଉଛି । 

କପା ନୀରକ୍ଷୀୟ ଏବଂ ଉପନୀରକ୍ଷୀୟ ମଣ୍ଡଳର ଫସଲ । ଏହା ସ୍ଵନ୍ପ ବୃଷ୍ଟି ପ୍ରିୟ ବା ମରୁ ଉଦ୍ଭିଦ ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ । ଆକାରରେ ଏହା ଅତି ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ଗୁଳ୍ପରୁ ଗଛ ମଧ୍ୟ ହୋଇପାରେ । କପା ଗଛର ଚେର ବହୁତ 
ଗଭୀରକୁ (ପ୍ରାୟ ୧ ମିଟର) ଯାଏ । କପା ମଞ୍ଜିର ଖୋଳପା ବା ବୀଜ ଆବରଣ ଉପରେ ଦୂଇ ପ୍ରକାର 
ରୁମଥାଏ A ଏହାକୁ ରୁଇ କୁହାଯାଏ । ଲମ୍ବ ଓ ସରୁ ରୁଇଗୁଡ଼ିକୁ ସହଜରେ ଟାଣି କାଢ଼ି ହୁଏ | ଏହାହିଁ କପା 
ତନ୍ତ । ଏହ ତନ୍ତୁରୁ ସୂତା କରାଯାଏ । ଏହି ତନ୍ତୁକୁ ଭିଣି ସୁଆରି ବଳି, ସୂତାକରି, ବିଭିନ ପ୍ରକାର କାର୍ପାସ ବସ୍ତର 
ତିଆର କରାଯାଏ ଏବଂ ଅନ୍ୟ କାମ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 

କପାର ଇତିହାସ ଭାରତରେ ୫,୦୦୦ ବର୍ଷରୁ ବେଶି ପୁରୁଣା । ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳର ଦେଶୀ କପାଖାଇ 
ତାକୁଡ଼ି, ଚରଖା ଇତ୍ୟାଦି ଏହାର ପ୍ରମାଣ । ହରପ୍ପା ଓ ମହେଞ୍ଜୋଦାରରୁ ମିଳୁଥ୍ବା ପ୍ରମାଣରୁ ମଧ୍ଯ ଭାରତରେ 
କପା ଚାଷର ପ୍ରାଚୀନତା ବେଶ ଜଣାପଡ଼େ । କପା ଚାଷକରି ସୂତା ତିଆରି କରିବା ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବସ୍ତର 
ତିଆରି କରିବା ଇତିହାସ ବିସ୍ମ ତି ଗର୍ଭରେ ଲୀନ ହୋଇଗଲାଣି। ଛୋଟ ଛୋଟ ରୁମଗୁଡ଼ିକୁ ବୀଜାବରଣ 
(ଟେଷ୍ଟା)ରୁ ଛଡ଼େଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହି ଛୋଟ ଛୋଟ ରୁମକୁ ଫଜ (£22) କୁହାଯାଏ । କେବଳ ମଞ୍ଜି ଲଗାଇବା 
ଆଗରୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପଚାର କରି ଏହି ଛୋଟ ଛୋଟ ରୁମଗୁଡ଼ିକୁ ଉଠାଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହା ଦ୍ଵାରା ମଞ୍ଜିରୁ ଶୀଘ୍ର 
ଅଙ୍ଗୁରୋଦଵଗମ ହୁଏ । 

ଭାରତରେ ବିଭିନ୍ନ ଜାତି କପା ମଧ୍ଯରେ ଅନ୍ତଃସଂକରଣ ହେତୁ ବିଭିନ୍ନ ଗୁଣର ନୂଆ ନୂଆ କପା କିସମ ସୃଷ୍ତି 
କରାଯାଉଛି ଏବଂ ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳର ଜଳବାୟୁକୁ ଖାପ ଖୁଆଇ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । କପା ମଞ୍ଜି 
ଆବରଣ ଉପରେ ଥ୍‌୍ବା ଲମ୍ବ ରୋମର ବା ରୁଇର ଲମ୍ବ ଅନୁସାରେ କପା କିସମଗୁଡ଼ିକୁ କ୍ଷୁଦ୍ର ରୁଇ (short 
staple) ବା ଲମ୍ବରୁଇ (1ng staple) କପା ବୋଲି ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଇଟି ଶ୍ରେଣୀରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଉଛି । ଦେଶୀ 
କପା ( ପୁରାତନ ଭୂଖଣ୍ଡ ) କପା ମୁଖ୍ୟତଃ କ୍ଷୁଦ୍ର ରୁଇ କପା | ନୂତନ ଭୂଖଣ୍ଡ କପାରେ ପୁରାତନ ଭୂଖଣ୍ଡୀ କପାର 
ମୂଳଗୁଣ ନିହିତ । 

ସ୍ପେନର ମୁସଲମାନ ନାବିକ ( ମୋରିସି )ମାନେ ୧୦ମ ଶତାଦ୍ଦୀରେ ଇଉରୋପକୁ ଭାରତରୁ କପା ନେଇଥ୍‌ଲେ 
ହେଁ ପ୍ରାୟ ୧୬ଶ ଶତାଦ୍ଦୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଇଉରୋପରେ କପାର ବହୁଳ ଚାଷ ନ ଥୁଲା । ପରେ କପା ଚାଷ ଓ କପା 
ଶିଳ୍ପ ହୁ ହୁ ହୋଇ ବଢ଼ିଲା । ଇଂରେଜମାନେ ଭାରତରୁ କପା ନେଇ ସେଠିକାର କାର୍ପାସ ଶିଳ୍ପର ଉନ୍ନତି ସାଧନ 
କଲେ ଓ କ୍ରମେ ଭାରତରେ କାର୍ପାସ ଶିଳ୍ପର ଅବନତି ଘଟିଲା । ଭାରତୀୟ କପା ବିଲାତକୁ ରପ୍ତାନି ହେଲା । 
ବିଲାତ ପାଇଁ ଭାରତ କପା ଚାଷ ବଢ଼ାଇଲା ଏବଂ ବିଲାତି ସୂତାବସ୍ତ୍ ସବୁ ଭାରତକୁ ଆମଦାନି ହୋଇ ଭାରତରେ 
ବିକାହେଲା | 

କପା ଗୋଟିଏ ସ୍ଵନ୍ପ ବୃ୍ଚିଯୁସ୍ତ ଅଞ୍ଚଳର ଫସଲ । ଅନ୍ୟୁନ ବର୍ଷକୁ ଲଗାତର ୨୦୦ ଦିନ ନିହାର ପାତ ହେଉ ନ 
ଥ୍ବା ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଇଥାଏ । ବର୍ଭମାନ ପୃଥ୍ବୀର ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଯଥା - ଭାରତ, ଚୀନ, ଆଫ୍ରିକା, 
ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା, ରଷିଆ, ମେକ଼ିକୋ, ପେରୁ, ବ୍ରାଜିଲ, ପାକିସ୍ଥାନରେ କପା ଚାଷ ହେଉଛି । ଭାରତରେ 
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ପୃଥ୍ବୀର କପା ଚାଷର ଶତକଡ଼ା ୯ ଭାଗ କପା ଚାଷ ହୋଇଥାଏ ! ଆମେରିକାର ଶତକଡ଼ା ୩୦ ଭାଗ, 
ରଖିଆ, ଚୀନ ପ୍ରତ୍ୟେକରେ ୧୫ଭାଗ, ଆରବଦେଶ ସମୂହ ୪.୩ ଭାଗ, ମେକ୍ସିକୋ ୪,୫ ଭାଗ, ବ୍ରାଢିଲ 
୩.୯ ଭାଗ ଓ ପାକିସ୍ଥାନରେ ୩ ଭାଗ ଚାଷ ହୋଇଥାଏ । କପା ଗୋଟିଏ ଏକ ବାର୍ଷିକି ଫସଲ । କେତେକ 
ଗ୍ରୀଷ୍ମାଞ୍ଚଳରେ ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଥ୍‌ଲେ ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ଭାରତରେ ପ୍ରାୟ ୮ ନିୟୁତ 
ହେକ୍କାର ଜମିରେ କପା ଚାଷ ହୁଏ ଏବଂ ୧୪.୨୫ ନିୟୁତ ଗାଣ୍ଡି ତୁଳା ( ୧ଗାଣ୍ଡି = ୧୭୦ କି.ଗ୍ରା, ତୁଳା) 
ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ ( ୧୯୯୬-୧୯୯୭) | ଭାରତରେ ମୋଟ କପା ଚାଷ ଜମିର ଶତକଡ଼ା ୩୪ ଭାଗ ଜଳ 
ସେଚିତ ଅଟେ । ଭାରତ ବର୍ଷକୁ ପ୍ରାୟ ଲକ୍ଷ ଗୀଣ୍ତି କପା ବିଦେଶକୁ ରପ୍ତାନି କରେ । କପା ବ୍ରଷ୍ଟିପାତ ରତୁରେ 
ବଢ଼େ | ବୃଷ୍ଟିପାତ କମ ହୋଇ ବା ପ୍ରାୟ ନ ହୋଇ, ଖରାହେଲେ ବକଡ଼ା ଫଳ ଫାଟେ ଏବଂ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ବର୍ଷା ଶୂନ୍ୟ 
ରତୁରେ ତୋଳା ହୁଏ |! ପାଗ ନିର୍ମଳ ରହିଲେ କପା ସଫା ଓ ଧଳା ହୁଏ | ଏହାକୁ ଭାରତରେ ଭାରତର ଧଳା 
ସୁନା କହନ୍ତି । କପା ହାତରେ ବା ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ ତୋଳାଯାଏ । କପାତୋଳି ଶୁଖେଇ କପା ଖାଇରେ କପା 
ପାଖୁଡ଼ା ଗୁଡ଼ିକରୁ ମଞ୍ଜି ଅଲଗା କରି ରୁଇକୁ ଅଲଗା କରାଯାଏ । ଏହାକୁ କପା ମଞ୍ଜି ଛଡ଼ାଇବା (delinting) 
କୁହାଯାଏ । ପରେ କପା ସୁଆରି, ଭିଣି, ରୁଇ ଲମ୍ବ (aplelcngth) ଏବଂ ସୂତାକାଟିବା, ଶଭ୍ତି ( କାଉଣ୍ଢ ) 
ଅନୁସାରେ ବିଭିନ୍ନ ଗାଣ୍ଡିରେ ରଖାଯାଏ ! ( ୧ ଗାଣ୍ଡି କପା ତୁଳା = ୧୭୦କି.ଗ୍ରା. 1) 


ସାରା ପୃଥ୍ବୀରେ କପା ତନ୍ତୁ (କପାତୁଳା) ସର୍ବଶ୍ରେଷ୍ଠ ତନ୍ତୁ ରୂପେ ପରିଚିତ । ବିଭିନ୍ନ ବସ୍ତ୍ର ତିଆରି ପାଇଁ ଏହା 
ହିଁ ଏକମାତ୍ର ତନ୍ତୁ । (ଅନ୍ୟ ତନ୍ତୁ ସବୁ କପାର ସମକକ୍ଷ ହୋଇ ପାରିନାହାନ୍ତି ।) ତୁଳାରୁ ସୂତା, ସୂତାରୁ ବିଭିନ୍ନ 
ବସ୍ତ୍, ଦଉଡ଼ି, ବାଣି, ରେୟନ ମଟର ଟାୟାରରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ବାନ୍ଧ, ସନ୍ଧ୍ଯା ବଳିତା, ଡାକ୍ତରଖାନାରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ତୁଳା, ନିଶୋଷି ତୁଳା (aଯo୮bent cotton), ପରସ୍ତ ହୁଏ | କପା ତୁଳା ଅସ୍ତ୍ରୋପଚାରବେଳେ ମଧ୍ୟ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 

କପା ମଞ୍ଜିରୁ କପା ତେଲ ବାହାରେ |! କପା ମଞ୍ଜକୁ ୧୧୦° ସେ. ତାପମାନରେ ଭାଜି, ଚୁରି ତେଲ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ଏହି 'ତେଲକୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପଚାରଦ୍ଧାରା ସଫା କରାଯାଏ ଏବଂ ଗନ୍ଧହୀନ କରାଯାଏ । କପା ତେଲର 
ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ ୦.୯୧୭, ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୯୫, ଆଇଓଡ଼ିନ୍‌ ସଂଖ୍ୟା ୧୦୮.୨ ଅଟେ | ଏହି ତେଲ 
ଏକ ଅର୍ବ -ଶୁଷ୍ଟ ତେଲ | ଏହା ରୋଷେର କରିବା ପାଇଁ, କୃତ୍ରିମ ଲହୁଣୀ ବା ମାର୍ଗାରିନ୍‌ ତିଆରି ପାଇଁ ଓ ସାଲାଡ଼ 
ତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ କରାଯାଏ.। ଏ ତେଲକୁ ମଧ୍ଯ ସାବୁନ, ସାବୁନଗୁଣ୍ଡ ତିଆରି ପାଇଁ ଏବଂ ଗାଡ଼ି ଓ 
କଳକବୃଜାର ତେଲ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । କପା ମଞ୍ଜରେ ଗସିପଲ୍‌ ନାମକ ଏକ ବିଷାକ୍ତ ପଦାର୍ଥ 
ଥାଏ | କିନ୍ତୁ ଉପଯୁକ୍ତ ଉପଚାର ଦ୍ଵାରା ଏହାର ବିଷ ଗୁଣ ଦୂର ହୋଇଯାଏ । କପା ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ କାଢ଼ି ନେବା 
ପରେ ମିଳୁଥ୍ବା ପିଡ଼ିଆରେ ଶତକଡ଼ା ୧୬-୨ ୦ଭାଗ ପ୍ରୋଟିନ ଥାଏଂ। ଏହା ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ । ମୃତିକୀ 


Ge ~~ ~~ ~~ 


ଉର୍ବରତା ବୃଦ୍ଧି ପାଇଁ ପିଡ଼ିଆ ରୂପେ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ଏହି ପିଡ଼ିଆ ମଧ୍ୟ ଖତ ରୂପେ ଏବଂ ରଙ୍ଗ ତିଆରିରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କପା ମଞ୍ଜି ଚୋପା ମଧ୍ଯ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ତୈଳ କୂପ ଲେପ ବା 
ଆସ୍ତରଣ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏହା ମଧ୍ୟ ବାଣ ଓ ଜାଇଲୋଜ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 
ଢାଇଲୋଜରୁ ସୁରାସାର ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | ଫୁଲ ମଧ୍ଯ ମହୁଚାଷ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କପା ଫୁଲ 
ପାଖୁଡ଼ାରୁ ଏକ ରଙ୍ଗ (ପିଙ୍ଗଳ ରଙ୍ଗ ) ତିଆରି କରାଯାଏ । କପା ଟଛ ଚେରର ଛେନଲି ବହୁ ମୃତ୍ରରୋଗ, ରକ୍ତ 
ସ୍ରାବ ଓ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ମାସିକ ରତୁସ୍ବାବ ହ୍ରାସ ବା ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ଓଡ଼ିଶା ପାଇଁ ଅନୁମୋଦିତ କପା କିସମ ମଧ୍ଯରେ ଏମ.ସି.ଇଉଭ- %, ଶଙ୍କର କପା, ସବିତା ଓ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପ୍ରଧାନ ! 
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ଏହି କିସମଗୁଡ଼ିକ ୧୪୦-୨୦୦ ଦିନରେ ତୋଳା ହୁଏ ଏବଂ ଏମାନଙ୍କ ରୁଇର ଲମ୍ବ ପ୍ରାୟ ୩.୫-୪ସେ.ମି ଓ 
ସୂତା କାଟିବା ସ୍ଥିତିଶକ୍ତି (କାଉଣ୍ଟ) ୪୦-୬୦ । ନିମ୍ନରେ ମୁଖ୍ୟ କପା ଜାତିର ସାମାନ୍ୟ ବର୍ଣ୍ଣନା ଦିଆଗଲା । 

Gossypium arboreum Z.- ଏହାକୁ ଦେଶୀ କପା, ଖାରିଆ କପା, କପା, କାର୍ପାସ କୁହାଯାଏ ! ଏହି କପା ଜାତି 
ଗଛ -କପା । ବହୁବାର୍ଷିକି । ଏହାର ଏକାଧ୍‌କ “କିସମ ଅଛି । ଏଥ୍‌ରେ ସାନ ଓ ଲମ୍ବ ରୁଇ କିସମ ମଧ୍ଯ ଅଛି । 
ପ୍ରତିବଷ କପା ତୋଳା ହେଉଥାଏ । 

Gossypium barbadense - ଏହାକୁ ମିଶରୀୟ କପା, ସାଗର -ଦ୍ଵୀପକପା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ବାଢଜିଲ 
କପା, ପେରୁ କପା, ନାମରେ କଥ୍ତ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ବୃକ୍‌କ କପା (dn ଠୋon) କୁହାଯାଏ | 
ଏହା ନୃତନ ଭୂଖଣ୍ଡର କପା ! ଏହି କପା ଅତି ଉଚ୍ଚକୋଟାର । ଚିକ୍କଣ, ଚକ୍ଚକ୍‌ କରେ, ସଫା, ରୁଇ ଲମ୍ବ ୩- 
୫ ସେ.ମି. । ଏହି କପାକୁ ମଧ୍ୟ ପଶ୍ଚିମ ଭାରତୀୟ ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜ କପା କୁହାଯାଏ । 

Gossypium herbaceum - ଏହାକୁ ଆମେରିକୀୟ କପା, ମାଲ୍‌ଟା କପା, ଲି-ଭାଣ୍ଡ କପା, ସିରିୟା (ଇରାନ୍‌ ) କପା 
ଓ ଆରବୀୟ କପା କୁହାଯାଏ । ଏହା କ୍ଷୁଦ୍ର ରୁଇ କପା ଅଟେ ! 

Gossypium hirsutum - ଏହାକୁ ଆମେରିକୀୟ ଉଚ୍ଚ ଢ଼ମି କପା (American high land cotton), ବୋରବନ୍‌ କପା 
(Bour'son cotton) ବୋଲି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ଅନେକ କିସମ ଅଛି । କିସମ ଅନୁସାରେ ଛୋଟ ରୁଇ 
( ୧ - ୨.୫ସେ.ମି) ଓ ଲମ୍ବ ରୁଇ କପା ( ୨.୫-୩.୫) ମିଳେ ! ତେଣ୍ଡାର ଦୋକନା ବାଉଁଶକୁ କପା କୁହାଯାଏ ! - 
ଏହା ତେଣ୍ଡାର ଅଳଶିରା ବା ବାହାଲ ! ସମୟେ ସମୟେ ନଖରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଧଳା ଧଳା ପ୍ଲଲୁଫ୍ମୁଲିଆ ଦାଗକୁ 
କପା କହନ୍ତି । ଏହା ମଙ୍ଗଳର ଚିହ୍ନ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

କପା ତୁଳା- କପାରୁ ମିଳୁଥ୍‌ବା ତୁଳା । 

କପା ବଜଡ଼ା- କପା ଫଳକୁ ବକଡ଼ା(ଠଠା!) କୁହାଯାଏ । ବକଡ଼ା ଭିତରେ କପା ଫଡ଼ା ବା କପା ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ । ଏହି 
ପାଖୁଡ଼ାରେ ମଞ୍ଜି ଧାଡ଼ି ଥାଏ । ମଞ୍ଜିର ଖୋଳପା ଉପରେ କପା ତୁଳା ଥାଏ | ପାକଳ ହୋଇ ଶୁଖ୍ଗଲେ ବକଡ଼ା 
ଫାଟିଯାଏ । କପା ତୁଳା କପା ପାଖୁଡ଼ା ସଙ୍ଗରେ ବାହାରକୁ ବାହାରିଆସେ । ଏହାକୁ ପୁଳାଏ କରି ତୋଳି 
ଆଣନ୍ତି । ମଞ୍ଜି ଛଡ଼ାଇ ଦେଲେ ତୁଳା ବାହାରେ । 


କନ୍ଦତିନ୍ଦୁଜ- ମାଙ୍କଡ଼ କେନ୍ଦୁ । (ମାଙ୍କଡ଼ କେନ୍ଦୁ ଦେଖ) !। 

କପାସିଅଆ-ଘର ଘର ବୁଲି କପା ବା ତୁଳା କିଣୁଥ୍ବା. ଲୋକ । ତୁଳାରେ (ସୂତାରେ ) ବୁଣା ଲୁଗା ! ଧୂଆଁ ପତ୍ର ବିକୁଥ୍‌ବା 
ଲୋକ। 

କପାସିଆଛ ମାସିଅଆ- କତା ଲୁଗାର ଆୟୁଷ ପ୍ରାୟ ୬ ମାସ ବୋଲି ଏପରି ପ୍ରୟୋଗ (କପାସିଆ - ଛମାସିଆ) । ଦିନ 
ଗଡ଼ିଗଲେ' ଯାଏ | ପୁଣି ନୂଆ ହବନି କି ? - ଏପରି ପ୍ରୟୋଗ ! 

କପିକଳ- ଶଗଡ଼ି। କୂଅରୁ ପାଣି ଉଠାଇବା ପାଇଁ ବା କୌଣସି ଭାରି ଜିନିଷ ଉଠାଇବା ପାଇ ଲାଗିଥ୍ବା ଶଗଡି ବା ଚକ 
ଦିଆ ଯନ୍ତ୍ର ।. 

କପୂରା- କର୍ପୂର , (କର୍ପୂର ଦେଖ) : 

କର୍ପୁରା- କର୍ପୂର ହରିଦ୍ରା । 

ଆମ୍ବକଷିଆ ଗଦ । ହଳଦି ପରି ଏକ ପ୍ରକାର ମୂଳ ! କେରାଲତା । 


କୃଷି ଶଦ୍ଦସାଗର 205 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ସ୍ରୀନ୍ତାଳ - ନହୁାଲେମଚା 

ମୁଣ୍ଡାରି - ଲୋସୋଦୋରା 

ବଙ୍ଗଳା - କର୍ପୂରା 

ହିନ୍ଦି - କୁତ୍ରା 

ବୈଜ୍ଞାଜିକ ନାମ -Limnophila gratioloides. Limnopils aquatica. Family - 
Scrophulariaceae. 


ଏହି ଗଛ ଜଳାଭୂମି ଗଛ । କର୍ପୂର ଗନ୍ଧ ବିଶିଷ୍ଟ । ପାଣିଆ ଜାଗାରେ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଗୁଛଥାକାର, ବହୁଛିନ୍ନ 
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ଦ୍ଧିକୋଷୀ, ବହୁବୀଜୀ, ବର୍ଷା ରତୁରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ । ପତ୍ର ଶାଗକରି ଖ୍ଆଯାଏ | 
Limnophila roxburghii ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ । 

କଫକତୁରୀ- ଅକରକରା । (ଅକରକରା ଦେଖ) । 

କଫି- 
ହିନ୍ଦି - କଫି, କହୱା 
ବଙ୍ଗଳା - କାପି, କାଭା, କାତି 
ଇଂରାଜୀ - କଫି (coffee), Arabian coffee. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Coffea arabica. Family - Rubiaceae. 
ଏହାର ଅନ୍ଯ ଜାତି ହେଲା -Coffea robusta, Coffea canephora, Coffea liberica, Coffea 
kalainei, Coffea abeokute. Family - Rubiaceae. 
ସାଧାରଣତ ମତରେ କଫି ଏକ ପାନୀୟ । ଏହି ପାନୀୟ କଫିଗଛ ମଞ୍ଜି ଚୂନାରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ । କଫିର ଜନ୍ମ ସ୍ଥଳ 
କଙ୍ଗୋ ବୋଲି କୁହାଯାଉଛି । 
ଆରବୀୟ କଫି ବେଶ୍‌ ଜଣାଶୁଣା । ପୃଥ୍ବୀରେ ଉତ୍ପନ୍ନ ହେଉଥ୍‌ବା କଫିର ପ୍ରାୟ ୯୦ ଭାଗ ଆରବିକା 
କଫି (C୦//ea arabica) । ଇଥୋପିଆ, ବ୍ରାଢଜିଲ, କଲୋନ୍ଧିଆ, ହସ୍ତୀଦନ୍ତ (ଆଇଭରି ) ଉପକୂଳ 
(ଆଇଭରି କୋଷ୍ଟ ), ମେକ୍ସିକୋ, ଜାଭା, ଆଙ୍ଗୋଲା, ଜାମାଇକା ଦ୍ବୀପରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ କଫି ଚାଷ 
କରାଯାଇଥାଏ ! ଷଷ୍ଠ ଶତାବ୍ଦୀରେ ପ୍ରଥମେ କଫି ଆରବ ଦେଶରେ ଚାଷ କରାଗଲା ! ୟେମେନ୍‌ରୁ 
ଇଉରୋପକୁ ଗଲା | ୟେମେନ୍ବରେ ପ୍ରଥମେ ପ୍ରାୟ ପଞ୍ଚଦଶ ଶତାବ୍ଦୀରେ କଫି ମଞ୍ଜିକୁ ଶୁଖାଇ ଏଥ୍‌ରୁ ପାନୀୟ 
ତିଆରି କରାଗଲା ! ସପ୍ତଦଶ ଶତାବ୍ଦୀରେ ଇଉରୋପରେ ଏହା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ପାନୀୟ ରୂପେ ପରିଚିତ 
ହୋଇଗଲା ! ଓଲନ୍ଦାଜମାନେ କଫି ଶ୍ରୀଲଙ୍କାକୁ ୧୬୮୫ ମସିହାରେ ନେଲେ । ଏହା ଜାଭାକୁ ୧୬୯୯ରେ 
ଗଲା ! ପ୍ରାୟ ଏହି ସମୟରେ ବ୍ରାଜଢିଲକୁ ମଧ୍ୟ ଗଲା । ଉନବିଂଶ ଶତାବ୍ଦୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପୃଥ୍ବୀରେ ସିଂହଳ 
(ଶ୍ରୀଲଙ୍କା) ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ କଫି ଉତ୍ପାଦନକାରୀ ଦେଶଥ୍‌ଲା ! ଏଠି ମେମିଲିଆ ଓାତାତ୍ରିକୁ Memileia 
Vastatrix ନାମକ କଳଙ୍କି କବକର ଭୀଷଣ ଆକ୍ରମଣ ହେତୁ ସେଠି କଫି ଚାଷ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଲୋପ ପାଇଗଲା ! 
କଫିର ସ୍ଥାନ ଚା? ମଧ୍ୟ ଗ୍ରହଣ କଲା | 
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TO 
କଫି ଗୋଟିଏ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଫସଲ । ଏହା ପାଇଁ ହାରାହାରି ବାର୍ଷିକ ବୃଵ୍ବିପାତ ୧୫୦୦- 
୨୦୦ ଠ ମିଲିମିଟର ଏବଂ ହାରାହାରି ତାପମାନ ୧୫- ୧୬° ସେ.ଅଟେ । ବୃଷ୍ଟିପାତ ୧୫୦୦ ମିଲିମିଟର ବା 
କମ୍‌ ହେଲେ ଜଳସେଚନ ଆବଶ୍ୟକତା ପଡ଼ିଥାଏ । କଫି ଏକ ଚିରହରିତ ବଡ଼ ବୁଦା ବା ମଧ୍ୟମ ଶ୍ରେଣୀର ଗଛ । 
ଏଥ୍ପାଇଁ ଛାଇ ଦରକାର । ପୃଥ୍ବୀରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍ବା କଫିର ୩୦ ଭାଗ ବ୍ରାଢିଲରେ । ଏହାର ବହୁଳ 


ଭାଗ (}Mnd0 Novo) ସଙ୍କର କଫିର । ଏହା ଆରବିକାର ଏକ କିସମ ଏବଂ ଏହାର ନବୋଭଉବର ଏକ 
ସଙ୍କର । . 


କଫି ପାହାଡ଼ ଓ ଢାଲୁ ଜାଗାରେ ଭଲ ବଢ଼େ । ଆରବିକା କଫି ଗଛ ୧୫-୧୮ଫୁଟ - (୫-୬) ମିଟର ଉଚ୍ଚ 
ହୋଇପାରେ । ବଡ଼ ବଡ଼ ଗଛରୁ କଫି ଗଛକୁ ଛାଇ ମିଳୁଥ୍ଲେ ଭଲ । ମଞ୍ଜି ଲଗାର କଫି ଗଛର ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି 
କରାଯାଏ । ଏବେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଅଙ୍ଗୀୟ ବିସ୍ତାର କରାଯାଇପାରୁଛି । କଫି ଚାଷ ପାଇଁ ବଗିଚାରେ କଫି 
ଗଛକୁ କାଣ୍ଟଛାଣ୍ଟ କରି ଏହାର ଉଚ୍ଚତା ୨୍ରୁ ୩ ମିଟର ମଧ୍ଯରେ ରଖାଯାଇଥାଏ । କଫି ଗଛ ଲଗାଯିବାର ୩- 
୪ ବର୍ଷ ପରେ ଫଳେ । କଫି ଗଛ ୮- ୨୫ବର୍ଷଯାଏ ଭଲ ଫଳ ଦିଏ ଏବଂ କଫି ଗଛ ୫୦-୬୦ବର୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
ବଞ୍ଚେ | କଫି ଫଳ ଗୋଲ । ଏହା ଏକ ଅଷ୍ୀଳ୍ନା (ଡୁପ୍‌) (ଅଷ୍ଟୀଜା ଦେଖ) । ପ୍ରଥମେ ଏହାର ରଙ୍ଗ ଶାଗୁଆ 
.ଆାଏ |! କ୍ରମେ ବଦଳି ପାଚିଲା ବେଳକୁ ଲାଲ-ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣ ହୋଇଯାଏ ! ସେତେବେଳେ ଏହି ଫଳକୁ ବଦରି 
(ବେରି) କୁହାଯାଏ । କଫି ଫଳରେ ଦୁଇଟି ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ଗଣ୍ତିରେ ୪-୬ଟି ଫଳ ଥାଏ । କଫି ଫୁଲ 
ସାଧାରଣତଃ ସ୍ଵ ପରାଗଣୀ । କିନ୍ତୁ ଅନ୍ଧ ମାତ୍ରାରେ ପର ପରାଗଣ ହୋଇ ପାରିଥାଏ । ପାଚିଲା ଫଳ ଉପରେ 
ଗୋଟିଏ ନାଲି ଚୋପାଥାଏ । ଏହାର ତଳକୁ ହଳଦିଆ ମଣ୍ଡିୟ ସ୍ତରଥାଏ । ଏହି ସ୍ତର ତଳେ କଠିନ ମଞ୍ଜିକୁ 
ଆବ୍ରତକରି ଗୋଟିଏ ସଛିଦ୍ର ପତଳା ଚମଡ଼ା ପାର୍ଚଟମେଣ୍ଟ ଥାଏ । ଏହି ତିନିଅଂଶକୁ ଛଡ଼ାଇ ପାଗ କରି କଫି ମଞ୍ଜି 
ବାହାର କରାଯାଏ । 


କଫି ଫଳକୁ ଶୁଖାଇ ହାତରେ ବା ମେସିନ୍‌ରେ କୁଟି ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଦିଆଯାଏ । ଛିଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ବତୁରା 
ପ୍ରଣାଳୀ ସର୍ବୋନୁଷ୍ଟ । ଫଳଗୁଡ଼ିକୁ ପାଣିରେ ପକେଇ ଦେଲେ ଦର ପାଚିଲା, କଞ୍ଚା ଫଳ ଓ ଅନାବନା ପଦାର୍ଥ 
ସବୁ ଉପରକୁ ଭାସେ । ଭଲ ପାଚିଲା ମଞ୍ଜି ତଳକୁ ବସିଯାଏ । ପାଚିଲା ମଞ୍ଜିକୁ ଛାଣି ଚକଟି ମଣ୍ଡ କରାଯାଏ । 
ଉପର ଚୋପା କିଛି ବାହାରିଯାଏ । ମଣ୍ଡକୁ ସଢ଼େଇ ଦେଲେ (କ୍ିଣ୍ଵନ କ୍ରିୟା) ଉପରି ଚୋପା ସହଜରେ 
ଛାଡ଼ିଯାଏ । ତା'ପରେ "ମଞ୍ଜିକୁ ଖରାରେ ଶୁଖାଯାଏ । (ଏବେ ଇଲେକ୍‌ଟ୍ରି ଉତ୍ମେଇରେ ଶୁଖାରବା ସହଜ - 
ହେଉଛି ।) ଏହାପରେ ମଞ୍ଚକୁ କୁଟି ମଞ୍ଜି ଉପରେ ଥ୍ବା ଖୋଳ ବା ଆବରଣ ଦୁଇଟିକୁ ( ଗୋଟିଏ ଆବରଣ 
ଧଳା, ରୂପା ଭଳି, ଅନ୍ୟଟି ସଛିଦ୍ର ଚର୍ମ ପତ୍ର (ପାର୍ଚମେଣ୍ଟ) ମଧ୍ୟ କାଢ଼ି ଦିଆଯାଏ । ଏହାପରେ କଫି ମଞ୍ଜି 
ବିକ୍ରି ଯୋଗ୍ଯ ହୁଏ । କଫି ମଞ୍ଚକୁ ଭାଜି ଚୁରି ପାନୀୟ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଭାଜିଲେ ଏହାର 
ପ୍ରକୃତ ବାସନା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । 
ଶୁଖ୍ଲା କଫି ମଞ୍ଜିରେ ଶତକଡ଼ା ୧୨ ଭାଗ ଜଳୀୟ ଅଂଶ, ୩୫ ଭାଗ ସେଛୁଲୋଜ, ୧୪ ଭାଗ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ 
(ପୃଷ୍ଟିସାର), ୧୦-୧୩ ଭାଗ କଫିଏଲ (cafeo!) ସମେତ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ତେଲ, :୭-୧୦ ଭାଗ ଶର୍କରା 
(ଗ୍‌କୋଢ, ଡେକଟ୍ରୋଜ) ଓ ୧-୫ ଭାଗ କାଫେଇନ୍‌ (caffeine) ଥାଏ | 
କାଫିଓଲ ହେତୁ କଫିର ବାସନା ହୁଏ । ସଜ କଫିର ବାସନା ଭଇ । କଫି ମଞ୍ଜି ବେଶି ଦିନ ରହିଲେ କାଫିଓଲ 
ରହଣିଆ ହୋଇଯାଏ । ଗମରା ହୋଇଯାଏ ଏବଂ କଫିର ବାସନା କମିଯାଏ । ପିଇବାକୁ ଭଲ ଲାଗେ ନାହିଁ । 
ମଞ୍ଜରେ ( ୧-୫%ଭାଗ) କାଫେଇନ୍‌ ଥ୍ବାରୁ ଏହା ଉଦ୍ଦୀପକ ଅଟେ ! | 

କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 207 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କଫି ମୁଖ୍ୟତଃ ଏକ ତରଳ ପାନୀୟ ରୂପେ ସର୍ବତ୍ର ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ମିଠେଇ, ଆଇସକ୍ରିମ, 
କେତେକ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥର ବାସନା ବର୍ବକ ରୂପେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । କଫିରୁ କାଫେଇନ୍‌ କଢ଼ାଯାଏ । 
କାଫେଇନ୍‌ର ଅନେକ ପ୍ରକାର ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ମୃତ୍ରବର୍ଧକ, ମାଂସପେଶୀ, ବୃକ୍‌କ, ହୃତପିଣ୍ଡ ଏବଂ 
କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ସ୍ଵାୟୁ ମଣ୍ଡଳ ଉଦ୍ଦୀପକ ଅଟେ । 

ଭାରତରେ ପ୍ରଥମେ ମହୀଶୂରରେ କଫି ଚାଷ ଆରମ୍ଭ ହୋଇଥଲା । ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ଆରବୀକା ଜାତୀୟ ! 
ପ୍ରଥମେ ୟେମେନ୍‌ରୁ କଫି ଭାରତକୁ ଆସିଥୁଲା। ଏହି କଫିର ଜନ୍ମସ୍ଥଳ (ଆରବ ବା ଇଥ୍‌ଓପିଆ ବୋଲି 
କେତେକଙ୍କ ମତ | ଏହା ଭାରତରେ ନୀଳଗିରି ପାହାଡ଼, କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ଟ୍ରାଭାଙ୍କୋର (ତ୍ରିଭେନ୍ଦ୍ରମ) ଆଦି ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଚାଷ କରାଯାଉଛି । ଭାରତ ମଧ୍ଯ ବିଦେଶକୁ କଫି ରପ୍ତାନି କରୁଛି । 


Coffea robustalCoffea canephora. ଏହି କଫିକୁ ମଧ୍ୟ କଙ୍ଗୋକଫି କୁହାଯାଏ ! ଏହାର ଜନ୍ମସ୍ଥାନ 
କଙ୍ଗୋବୋଲି ଧରାଯାଉଛି । ଏହା ତ୍ରିଭେନ୍ଦ୍ରମ୍‌, ତାମିଲନାଡ଼ୁ, କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଆଦି ରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ ହେଉଛି । ଏହି 
କଫି ମଞ୍ଜିରୁ ତତ୍ଵକାଳ (ଇନ୍‌ଷ୍ଟାଣ୍ଡ୍‌) କଫି ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଭାରତର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ (Coffea, 
liberica, coffea kalaineilcoffea abeokute ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଚାଷ ହେଉଛି ଏବଂ ଏଗୁଡ଼ିକର 
ମଞ୍ଜି ମଧ୍ଯ ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଉଛି । 


Coffea canephora ଗଛି Coffea arabica ଢାତି ଗଛଠାରୁ ଡେଙ୍ଗା ଓ ପ୍ରାୟ ୧୦ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ । 
ପତ୍ରମୋଟ ଓ ୧୫-୩୦ ସେ.ମି. ଲମ୍ବ । ଏହା ୧୮୯୫ ମସିହାରେ ରୋଢ଼େସିଆ (ଜାଇରେ) ରୁ ପ୍ରଥମେ 
ଆବିଷ୍ଠତ ହୋଇଥ୍‌ଲା । ଏହାର ମଞ୍ଜିରେ ବେଶି କାଫେଇନ୍‌ ଥାଏ । 


Coffea liberica ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ଗହଁ | ଏହା ୧୬-୧୭ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ । ଏହାର ରୋଗ ଓ 
ପୋକ ନିରୋଧକ ଶଚ୍ତି ବେଶି । କିନ୍ତୁ ଏହାର ମଞ୍ଜିରୁ ଭଲ କଫି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାର ମଞ୍ଜି ମଧ୍ୟ ଆରବିକା ଓ 
ରୋବଷ୍ଟା ମଞ୍ଜିଠାରୁ ବଡ଼ ( ୧.୫ସେ.ମି. ) । ଏହି ଫୁଲ ସ୍ୟଂ ଅସମବାସ୍ୟ ଅଟେ । 


କବକ- (Fungus) | କବକ ଗୋଟିଏ ଅପୁଷ୍ଟକ ଉଭଭିଦ । ଏହାର ଚେର, କାଣ୍ଡୟ ପତ୍ର ପୃଥକ ଭାବେ ବାରି ହୁଏ ନାହିଁ । 
କବକର ହରିତ କଣା ନ ଥାଏ । ଏଣୁ କବକ ନିଜର ଖାଦ୍ୟ ନିଜେ ତିଆରି କରିପାରେ ନାହିଁ । କବକ ତାହାର 
ଖାଦ୍ୟ ପାଇଁ ଅନ୍ୟ ଜୀବନ୍ତ ଉତ୍ତିଦ ଓ ପ୍ରାଣୀ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ (ପରାଶ୍ରୟୀ ) ଅଥବା ମୃତ ପଦାର୍ଥ ଉପରେ 
ନିର୍ଭର କରେ । କବକ ବାୟୁ, ଜଳ ଓ ମୃତ୍ତିକାରେ ଥାଏ । ଅନେକ ଶ୍ରେଣୀର କବକ ରୋଗ ସୃଷ୍ଚିକାରି ହେଲେ 
ହେଁ କେତେକ ଉପକାରି ଅଟନ୍ତି । ଖାଇବା ଛତୁ ଏକ- ଉପକାରି କବକ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । କେତେକ କବକରୁ 
ମୂଲ୍ୟବାନ ଥିଷଧ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ । ମୃତ୍ତିକାରେ ଥ୍ବା କବକଗୁଡ଼ିକୁ ଖାଲି ଆଖ୍‌ରେ ଦେଖ୍‌ ହୁଏ ନାହିଁ । 
ସେଗୁଡ଼ିକ ଅଣୁବୀକ୍ଷଣୟ । କବକର ଆକାର ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ନୁହେଁ । କବକର ଅନେକ ବର୍ଗ, ଶ୍ରେଣୀ, ବଂଶ, ପ୍ରଜାତି, 
ଜାତି, ଉପଜାତି ଅଛି | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଉପଜାତିରେ ଅନେକ କିସମ ରହିଛି । କବକ ସାଧାରଣତଃ ଅମ୍ଳ ମାଧ୍ଯମରେ 
ବଢ଼ନ୍ତି । କୃଷିକ୍ଷେତ୍ରରେ ଅନେକ କବକ ବିଭିନ୍ନ ରୋଗର କାରଣ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ସେମାନଙ୍କୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ 
ଦମନ ବା ନିପାତ କରାଯାଏ । ଯେଉଁ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ବ୍ଯବହାର କରି କବକ ନିବାରଣ କରାଯାଏ 
ସେଗୁଡ଼ିକୁ କବକଘ୍ନ ବା କବକମାରୀ କୁହାଯାଏ ! କାରବେନ୍‌ଡାଜିମ୍‌ (୯arbendazim), କାପଟାନ୍‌ , ଥ୍ରାମ୍‌, 
ଜିରାମ (2୮m), କାରବୋକ୍ରିନ୍‌, ଷ୍ଟେପ୍‌ଟୋ ମାଇସିନ୍‌, ବେଲେଟନ (bayleton) ଇତ୍ୟାଦି କେତୋଟି 
କବକମାରୀର ଉଦାହରଣ ମାତ୍ର । 


’ 
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କବରା- ଦୁଲଭା ଗଛ । (ବଣ ତୁଳସୀ, ସୁଗନ୍ଧ, ଦୁଲଭା ତୁଳସୀ) । ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ମାଛକୁ ମଧ୍ଯ କବରା 
` କୁହାଯାଏ । ହରରଙ୍ଗ ପଦାର୍ଥ ବା ଜୀବ | ହରରଙ୍କି ଗାରଙ୍କୁ କବରା ଗାର କହନ୍ତି । 
କବଲା- ତମି ତମାର ଦସ୍ତାବିଜର ବା ରେକର୍ଡ଼ । ଏଥ୍‌ରେ ମୁସ୍ତରୀ ( କ୍ରେତା), ବାୟା ( ବିକ୍ରେତା), କିଣା ବା ବିକା ଜମିର 
ବିବରଣୀ (ତଫସିଲ) ଉଲ୍ଲେଖ ଆଏ । ଏହା ସରକାରଙ୍କ ସବ -ରେଚିଷ୍ଟାର (ଉପନିବନ୍ଧକ )ଙ୍କ ଦସ୍ତରରେ 
ରେଜେଷ୍ଠ କରାଗଲେ ସରକାରି ମତରେ ସିଦ୍ଧ ହୁଏ । 
କବାବୁ ଚିନି- 
ଆସାମି - ଆକାବାହ, ହୃୁବୁଲ ଉରବ 
ତେଲୁଗୁ - କବାବ ଚିନି 
ମରହଙ୍ଟୀ - କଙ୍ୋଳ, କପୁର ଚିନି 
ହିନ୍ଦି - ଶୀତଳ ଚିନି, କବାବ୍‌ ଚିନି 
ପାରସୀ - କବାବହ \ 
ଇଂରାଜୀ - cubeb, tailed pepper 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Piper cubeba, Cubeba officinalis. Family ‘- Piperaceae. 
କବାବ୍‌ ଚିନି ଏକ ଶକ୍ତ ଆରୋହୀ ଲତା ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଏହାର ଫଳକୁ ଶୁଖାଇ ଗୁଣ୍ଡ କଲେ କବାବ୍‌ ଚିନି 
ହୁଏ । ଏହାର ଲମ୍ବ ନାଡ଼ ଥାଏ । ଫଳ ଗୋଲ । ଏହି ଫଳକୁ କବାକ ଚିନି ରୂପେ ମଧ୍ୟ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 
ଏହା ଜାଭା ଓ ସିଙ୍ଗାପୁରରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଭାରତରେ ଏହା କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଓ କେରଳରେ 
ବେଶି ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ବଦରୀ ବ୍ୟବହାର କରଯାଏ । ବଦରୀରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ଏ ତେଲ କୃମି 
ନାଶକ, ମୃତ୍ରବର୍ବକ, କଫ ନିଶ୍ଚାସକ ଅଟେ ଏବଂ ପେଟ ଗୋଳମାଳ ହେଲେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କବାବ୍‌ 
ଚିନିକୁ ମସଲା ରୂପେ ଖାଦ୍ୟରେ ପକାଇ ଖାଦ୍ଯ ବାସନା କରାଯାଏ । ସାଇତି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଆଚାରରେ 
ଦିଆଯାଏ । କେତେକ ସିଗାରେଟରେ ବାସନା ହେବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! କବାବ ଚିନି ମଧ୍ୟ ବାତ 
ପ୍ରଶମକ, ଆଗ୍ନେୟ ଅଟେ ! ଏହା ମେହ, ଶୂକ୍ର ମେହ, ଶ୍ବେତପଦର, ଅର୍ଶ ଓ ମୃତ୍ର କୃଚ୍ରରେ ଉପକାରି ଅଟେ । 
କବିକ- ଘୋଡ଼ାର ଲଗାମ, କଉମାଛ ଓ ଏକ ପ୍ରକାର ଫ୍ଲ । 
କବିତ୍ରଥ- କବିଡ୍ନ, କପିଡ୍ଛୟ କଇଥ । (କଇଥ ଦେଖ) । - 
କମଞ୍ଚୀ- ଏହା ଏକ ଧନୁ ଆକାର ଯନ୍ତ୍ର । କାଠ କାମ କଲାବାଲା ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଏଥୁରେ ଦଉଡ଼ି ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ | 
ଦଉଡ଼ା ଟାଣି ଭଅଁର ବୁଲାନ୍ତି । 
ଜମଣଂ- ଚାଷ ବିଲକୁ ଚାଷ କରି ବୁଣିବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ କରି ରଖ୍ବା । ଫସଲ ଅନୁସାରେ ମୃଭିକା କମଣ ମଧ୍ଯ ଭିନ୍ନ 
ହୋଇଥାଏ । ଯଥା - ସୋରିଷ ବୁଣିବା ପାଇଁ ମାଟିକୁ ଭଲ ଭାବରେ ଏକାଧ୍କ ଓଡ଼ ଚାଷ କରି, ମଇ ଦେଇ 
ଅତି ନରମ କରି ରଖାଯାଏ, କିନ୍ତୁ ଆଖୁ ଲଗାଇବା ପାଇଁ ଏତେ ଚାଷ କରି ନରମ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ହୁଏ 
ନାହିଁ। କମ୍ମଣ କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ବା ପଦ୍ଧିତିକୁ କମାଣି କହନ୍ତି । 
ଜମଳ- ପଦ୍ମ, ନାରଙ୍ଗ ଫଳ, ଗୋରୁଙ୍କ ବେକ ବା ଗଳା ପାଖରେ ଓହଳି ଥ୍ବା କମଳ ! ଘୋରି ହେବା କମ୍ବଳ । ( ପଦ୍ମ 
ଦେଖ) । 
(କମଳ ଯାକତ ବାଳ, କେତେ ଉପାଡ଼ିବି - ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ) 
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କମଳା- ଏହା କମଳା ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳର ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏହା ରୁଟାସି ବଂଶର ସି (ସାଇ )ଟ୍ରସ ପ୍ରଜାତୀ ଫଳ । ସିଟ୍ରସ 
ପ୍ରଜାତିରେ ଏକାଧ୍‌କ ଜାତି ଅଛି । ଏହିସବୁ ଜାତି ଫଳର ଗଠନ ପ୍ରାୟ ସମାନ । ରୁଟାସି ବଂଶର ସିଟ୍ରସ ପ୍ରଜାତି 
କମଳାଲେମ୍ବୁ - ଫଳର କିଛି ବର୍ଣ୍ଣନା ଦିଆଗଲା । 
ସିଟ୍ରାସ ପ୍ରଜାତିର ଉତ୍ପତ୍ତି ସ୍ଥଳ ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ନିର୍ଣ୍ଣୟ ହୋଇ ନ ଥଲେ ହେଁ ଏହା ଉପ-ବିଷ୍ୁବ ମଣ୍ଡଳ ଓ ଭୂମଧ୍ଯ 
ସାଗରୀୟ ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଚାଷ ହେଉଛି ଏବଂ ଏହିସବୁ ଦେଶରେ ଏହାର ଶିଳ୍ପ 
ବିକଶିତ ହୋଇଛି । ଏହି ଜାତି ଫସଲ ପାଇଁ ବାର୍ଷିକ ହାରାହାରି ୯୦୦ ମିଲିମିଟରଠାରୁ ବେଶି ବୃଷ୍ଟିପାତ 
ଆବଶ୍ୟକ । ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଥ୍‌ଲେ ଭଲ ! ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାର ଫ୍ଲୋରିଡ଼ା, କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ, ଟେକ୍ସାସଓ 
ଆରିଜୋନା ଏବଂ ସ୍ପେନ୍‌, ଇଟାଲି, ଇସରାଇଲ, ମେକ୍ସିକୋ, ବ୍ରାଜିଲ, ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକାରେ ଏ ଫସଲି ବହୁଳ 
ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି ! ସାରା ପୃଥ୍ବୀରେ ପ୍ରାୟ ୪୫ନିୟୁତଟନ କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ 
ଉତ୍ପାଦିତ ହେଉଛି । 
କମଳା - ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ, ଗଛ ଚିରହରିତ, ବାସନା ଯୁକ୍ତ ମଧ୍ୟମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଟ ଗଛ । ଫଳ ବଦରୀ 
ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେ ସେଗୁଡ଼ିକର ଅସ୍ବଭାବିକ ଆକ୍ରତି ହେତୁ ସେଗୁଡ଼ିକୁ ଜମ୍ବୀରକ ( ହେସ୍ପେରିଡିଅମ 
କୁହାଯାଏ !) କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତି ଫଳ, ଗୁଣସୃତ୍ର ଦ୍ଵିଗୁଣିତ ୨୩ = ୧୮ ଅଚନ୍ତି । 
ଏହିସବୁ ଜାତି ସ୍ଵୟଂ ସମବାସ୍ୟ ଏବଂ ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ସଙ୍କରଣ ସହଜରେ ଘଟିଥାଏ । 
କମଳା-ଲେନମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ ଗଛର କାଠ ଟାଣ ଓ ସେଥ୍ରେ କଣ୍ଟାଥାଏ ! ପତ୍ର ଶାଗୁଆ ଓ ମୋଟ ଓ ବାସନା 
ଯୁକ୍ତ । କଣ୍ଟା ପତ୍ରାକ୍ଷ ପାଖରୁ ବାହାରିଥାଏ । ପତ୍ରର ଡେମ୍ଫ ଡେଣାଭଳି ଦୁଇପଟକୁ ବାହାରିଥାଏ ! ପତ୍ର ଓ ଫଳର 
ଚୋପାରେ ତୈଳ ଗ୍ରନ୍ଥି ଥ୍ବାରୁ ସେଗୁଡ଼ିକ ବାସନାଯୁକ୍ତ ଅଟନ୍ତି । ଏହି ତୈଳ ଗ୍ରଛିରୁ ସୁବାସିତ ତୈଳ ନିଷ୍କାସନ 
କରାଯାଏ ! ଲେମ୍ବୁ ଓ ଖଟା କମଳାରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଇ ସେଥ୍‌ରୁ ଅତର କରାଯାଏ । ଫ୍ରାନ୍‌ସରେ 
ନେରୋଲି ତେଲ ପାଇଁ ଖଟା କମଳା ଚାଷ କରାଯାଏ । ଫୁଲ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ ଓ ସୁବାସିତ । ଗୋଟିକିଆ କିମ୍ବା 
ପେନଛ୍ଦ୍ରା ପେନ୍ଥା ହୋଇ ଫ୍ରଟେ । ଫ୍ରଳ ଧଳା । ପାଞ୍ଚଟି ପାଖୁଡ଼ା ଓ ପାଞ୍ଚଟି ଶାଗୁଆ ବ୍ତ୍ତିଥାଏ । ଫୁକେଶର ଗୁଡ଼ିକ 
ପାଖୁଡ଼ାରୁ ୪ ଗୁଣରୁ ବେଶି । ଡିମ୍ଭବାଶୟ ଉପରିସ୍ଥ । ଏଥ୍‌ରେ ୮-୧୨ ଫଳିକା ଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫଳିକା 
ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ କୋଲା ହୁଏ । ପ୍ରତି କୋଠରିରେ ଅନେକ ଡିମତ୍ବକ ଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ କୋଷ୍ଠ ବା କୋଠରି ପାଇଁ 
ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ସହଜରେ ବିଛିନ୍ନ ହୋଇପାରୁଥ୍ବା ଶଳାକା ଥାଏ । ଫ୍ଲରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ମକରନ୍ଦ 
ଥାଏ ।! କେତେକ କ୍ଷେତ୍ରରେ ପରାଗରେଣୁ ଅଙ୍କୁରଣ ଅକ୍ଷମ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଫୁଲ ପରାଗିତ ନ ହେଲେ ହେଁ 
ଅକ୍ଷୁଗ୍ଧିତ ଫଳ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାଏ । କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳରେ ବହୁ ଭରୁଣିତା ଏକ ସାଧାରଣ କଥା । ଏଣୁ 
ଏହି ଜାତୀୟ ଫଳର ବଂଶ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କଲମୀ କରାଯାଇ ଅଙ୍ଗୀୟ ପ୍ରଣାଳୀରେ ବ୍ରଦ୍ଧି କରାଯାଇଥାଏ ! 
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ଗୋଟିଏ ଜମ୍ବେରିକରେ ବହିର୍ଭିତି ଓ ମଧ୍ଯଭିତ୍ତି ଥାଏ । ଏ ଦୁହେଁ ଏକତ୍ର ହୋଇ ଅନ୍ତରସ୍ଥ ରସାଳ ଓ ଗୋଲାକାର 
ପିଣ୍ଡି ଭଳି ପଦାର୍ଥ (ଅନ୍ତର୍ଭିତି) ଶୁଖ୍‌ ନ ଯିବା ଓ କ୍ଷତବିକ୍ଷତ ହୋଇ ନଷ୍ଟ ନ ହେବାରୁ ରକ୍ଷା କରିଥାନ୍ତି । କମଳା- 
ଲେମ୍ବୁ ଚୋପା ଏହି ବହିର୍ଭିତି ଓ ଓଧ୍ଯଭିଭ୍ତିର ମିଶ୍ରଣରେ ଗଢ଼ା । ଏହାର ଭିତରେ ଅନେକ ସୃକ୍ଷ୍ମ ସ୍ତୋମ ଥାଏ । 
ଏହି ସ୍ତର ମଧ୍ୟ ଆଲୋକ ସଂଶ୍ଳେଷଣ କରିପାରେ । କାରଣ ଏଥ୍‌ରେ ହରିତ କଣାଥାଏ । କଅଁଳ ବେଳେ ଏହି 
ଚୋପାର ଉପର ( ବହିର୍ଭିତି) ଶାଗୁଆ ଦେଖାଯାଏଏବଂ କ୍ରମେ ଫଳ ପାକଳ ହେଲେ ଓ ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ପଡ଼ି 
ଆସେ । ଏହି ଚୋପାରେ ଅସଂଖ୍ୟ ବିନାଳ ତୈଳ ଗ୍ରନ୍ଥି ଥାଏ । ଗ୍ରନ୍ଦ୍ିରେ ବାସନା ତେଲ .ଥାଏ ! କମଳା-ଲେମ୍ବୁ 


ଜାତି ଅନୁସାରେ ଏହି ତୈଳ ମଧ୍ୟ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । 
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କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଚୋପା ନରମ, ଫସଫସିଆ ଓ ଫମ୍ପାଳିଆ । ଏହା ଧଳା । ଏହା ଦେହରେ ଖାଦ୍ଯ ପ୍ରାଣ ଗଂ 
ଶର୍କରା, ସେଲୁଲୋଜ, ଓ ପେକ୍ଟିନ ଥାଏ । ଏସବୁ ବାହାର କରି ବିଭିନ୍ନ ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଫଳର କେନ୍ଦ୍ରାଂଶରେ ଡିମ୍ବାଶୟର ପାଖୁଡ଼ା ବା ଫଳିକା ଥାଏ । ଏହି ଫଳିକାଗୁଡ଼ିକ ଗୋଟିଏ ନରମ ଅକ୍ଷ 
ଚାରପଟେ ସଜ୍ତେଇ ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫଳି ବା ଢୋଲା ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଫଳିକାରୁ ସୃଷ୍ଟି 
ପ୍ରତ୍ୟେକ କୋଲାର ଚାରିପଟେ ଧଳା ନରମ ଓ ସ୍ଵଚ୍ଛ ପରଦା ଥାଏ । ଏହା ଫଳିକାର ବସ୍ତାବରଣ । ଏହି 
ବସ୍ତ୍ରାବରଣରୁ ବହୁକୋଷୀ କେଶ ବଢ଼ି ପ୍ରତି ଫଳିକା ବା କୋଲାକୁ ପୂରଣ କରିଥାଏ । ଏହି ବହୁକୋଷୀ କେଶ 
ରସାଳ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ କମଳାରସ ଭର୍ତି ହୋଇଥାଏ । ଏହା କମଳାର ରସ ପୂଟିକା ବା ରସକୋଷ ବା 
ରସଧାନୀ । ଏହି ଅଂଶକୁ ଖ୍ଆଯାଏ ଏବଂ ଏହି ଅଂଶ ପାଇଁ କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଫଳର ମଝି ଅକ୍ଷ ପାଖରେ ମଞ୍ଜିଆାଏ । ଅକ୍ଷ ଫଳ ଡେମ୍ବରୁ ଫଳ ତଳକୁ ବ୍ୟାପିଆଏ । କେତେକ ଜାତିରେ 
(ନାଭାଲ ଢାମେରି ) ପ୍ରଧାନ ଫଳିକା ସ୍ତର ଉପରକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ସ୍ତର ବଢ଼ିଥାଏ ଏବଂ ଏହା ମଧ୍ୟ ଭିତି 
ସହିତ ଲାଗିଥାଏ । କିନ୍ତୁ ଗୋଲାକାର ପେଣ୍ଡୁ ସଦୃଶ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌୍ବା ରସାଳ ଅନ୍ତଃସ୍ତର ଉପରକୁ ଏହା ଦେଖା 
ଯାଉଥାଏ | କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଫଳ କ୍ରମେ ପାକଳ ହୋଇ ପାଚିଲେ ଉପର ଶାଗୁଆ ଅଂଶରୁ ହରିତ୍ଵ କଣା କ୍ଷୟ 
ହୋଇ ଜାନ୍ପୋଫିଲ.ଓ କାରୋଟିନ ବର୍ଣ୍ଣକା ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧିପାଏ ଏବଂ ରଙ୍ଗ ହଳଦିଆ ବା ନାଲି ମିଶା ହଳଦିଆ 
ହୁଏ | ଏହି ରଙ୍ଗକୁ ସାଧାରଣତଃ କମଳା ରଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ । ଏହି ରଙ୍ଗ ପୀତ ବା ପୀତ-ଲୋହିତ ହୋଇଥାଏ | 
ଫଳର ଜାତି ଅନୁସାରେ ସଂଯୁତି ଭିନ୍ନ ହେଉଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଫଳରେ ପ୍ରାୟ ୪୦ ଭାଗ ରସ, ୩୦ ଭାଗ ଚୋପା 
ଓ ୩୦ ଭାଗ ଖଦିରା (ଛେଦରା ଓ ମଞ୍ଜି) ବାହାରେ | ଏସବୁ ଏକାଠି କଲେ ମୋଟ' ଫଳର ୯୦ ଭାଗ ପାଣି, 
୫-୮ଭାଗ ଶର୍କରା, ୧-୨ ଭାଗ ପେକ୍ଟିକ୍‌ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଅମ୍ଳ ବାସନା ତେଲ, ପୃଷ୍ଟିସାର ଅଟେ । ଶୁଖ୍ଲା 
ଓଜନ ଅନୁସାରେ ଫଳରେ ୮୦-୯୦ ଭାଗ ଶର୍କରା ଓ ବିଭିନ୍ନ ଅମଟ ଅବଶିଷ୍ଟାଂଶ ଅଦରକାରି ପଦାର୍ଥ । କମଳା 
ଲେମ୍ବୁ ଓ ପାତି ଲେମ୍ବୁରେ ଶର୍କରା ଅପେକ୍ଷା ଅମ୍ଳ ଅଂଶ ବେଶୀ ଥାଏ । କମଳା ଫଳ ପାଚିଲେ ଅମ୍ଳ ଅଂଶ ହ୍ରାସ 
ପାଇ ଶର୍କରା ଅଂଶ ବ୍ରଦି ପାଏ । ରସରେ ପେକ୍ଟିନ୍‌ ଥ୍ବାରୁ ରସ ଗୋଳିଆ ଦେଖାଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ଗୁକୋଜ, 
ଧାତବଲବଣ, ଗ୍ୃ,କୋସାଇଡ଼୍‌ କିଛି ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଓ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ ଥାଏ । କମଳା ଜାତୀୟ ଫଳ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରାଣ 'ଗ'ର 
ମୁଖ୍ୟ ଉତ୍ସ ଅଟେ । 
କମଳା ଜାତୀୟ ଫଳ ଗଛର ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରିବାରେ ଅନେକ ଅସୁବିଧା ଥ୍ଲେ ହେଁ ସ୍ବିଙ୍ଗେଲ 
(Swingle's)ଙ୍କ ପ୍ରଣାଳୀ ଗ୍ରହଣ କରାଯାଉଛି ଏବଂ ଏହି ପ୍ରଣାଳୀ ଅନୁସାରେ କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ 
ନିମ୍ନ ଶ୍ରେଣୀର ଅଟନ୍ତି । 
୧. ସିଟୁସ ପାରଡେସି (ଗ୍ରେପ୍‌ ଫୁଟ) - (Citrus paradisi (grape fruit) ଅନେକ ଦେଶରେ ଏହାର 
ଫଳକୁ ଫଳ ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ରସକୁ ଡବା ଭିତରେ ସାଇତି ରଖନ୍ତି । ଖଦଡ଼ା ଅଂଶ ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ । ଏହି 
ଫଳର ମୋଟ ଉତ୍ପାଦନର ୭୦୨ରୁ ବେଶି ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାରୁ ମିଳିଥାଏ । ଏହା ବାତାପି ଓ ମିଠା 
କମଳାର ସଙ୍କର ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି । ଏହି ଗଛ ୧୨-୧୫ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ! କଣ୍ଟା ଥାଏ । ଫୁଲ ବାସେ । 
ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ ! ଫଳ ରସ ଖଟୀ | ବେଳେବେଳେ ସାମାନ୍ୟ ପିତା ଲାଗେ | ଏଥ୍‌ରେ ଭିଟାମିନ 
'ଫ' (ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ ଗ) ବହୁତ, କିଛି ପରିମାଣରେ ଭିଟାମିନ୍‌ '3' ଆଏ | ମଞ୍ଜିଗୁଡ଼ିକ ବହୁ ଭୁଣୀୟ । 
୨. ସିଟୁସ ସାଇନେନ୍‌ ସିସ୍‌ - (Citrus $inensis) କମଳା, ମିଠା କମଳା | 
ଓଡ଼ିଆ - କମଳା 
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ହିନ୍ଦି - ନିମ୍ଡ ମୁସାମି, ମୁଜାନ୍ି 

ବଙ୍ଗଳା - କମଳା ଲେମ୍ବୁ, ସୁମାସି, ମୁଢଜାନ୍ଦି 

ତେଲୁଗୁ - ବାଟାଭିନାରିଞ୍, ବୁଢ଼ାସିନି, ନାରଞ୍ଜି, ସତୃଘୁଡ଼ି, ସିନି 

ଇଂରାଜୀ - Sweet orange, tight skinned orange. Batavian, mozambique orange 

ଏହାର ଅନେକ ଉପଜାତି ଓ କିସମ ଅଛି । ଯଥା -Citrus aurantium var. sinensis, Citrus 
aurantinum Var. aurantinum. 

ମିଠା କମଳାର ଉତ୍ପତ୍ତି ସ୍ଥଳ ଦକ୍ଷିଣ ଚୀନ । ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା, ବ୍ରାଜିଲ, ସ୍ପେନ୍‌, ମେକ୍ସିକୋ, ଇଟାଲି, 
ଇସ୍ରାଏଲ ଏହାର ପ୍ରମୁଖ ଉତ୍ପାଦନକାରି । ଏହା ଫଳ ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ ବା ମାର୍ମାଲେଡ଼ ତିଆରି ହୁଏ । ରସକୁ 
ଟିଣରେ ପୂରେଇ ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି ରଖାଯାଇଥାଏ । ଫ୍ରଲ, ପତ୍ର ଓ ଚୋପାରୁ ବାସନା ତେଲ ବାହାର. 
କରାଯାଏ । ଗଛରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଗଛ ୧୨ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ । ଫଳର ବ୍ୟାସ ପ୍ରାୟ ୧୨ ସେମି. | 
ଏହାର ରସରେ ୧-୨୨ ସାଇଟ୍ରିକ ଅମ୍ବ ଭିଟାମିନ୍‌ ସି, ୫-୧୦ ଭାଗ ଶର୍କରାଥାଏ । ଏହି ଜାତି ବର୍ଉମାନ 
ପୃଥ୍ବୀର ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି ଏବଂ ବର୍ଷକୁ ୨୯-୩୦ ନିୟୁତ ଟନ ଫଳ ଉତ୍ପାଦିତ ହେଉଛି । 
୩. ସିଟ୍ଛାସ୍‌ ଲିମନ୍ନ - (C୪ /imon) ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର | ଯଥୀ -Citrus medica var. 
Limonum, Citrus medica var. Limon. 

ଏହାକୁ ଜମିନ(ର ) କୁହାଯାଏ । ଏହା କର୍କଶ ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ! 

ହିନ୍ଦି - ବଡ଼ା ନିମ୍ବ ପାହାରି ନିବୁ 

ବଙ୍ଗଳା - ବର ନିବୁ 

ତେଲୁଗୁ - ବଜ ପୁରସ 

ଇଂରାଜୀ - Lemon 

ଏହାର ଉପ୍ପଭିସ୍ଥଳ ସଠିକ ଜଣା ନ ଥୁଲେ ମଧ୍ୟ ଏହା ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଏସିଆରୁ ଉଦ୍ଭୂତ ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି ଏବଂ 
ଏଠାରେ ଅତି ପ୍ରାଚୀନ କାଳରୁ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । .ଦ୍ଵାଦଶ ବା ତ୍ରୟୋଦଶ ଶତାବ୍ଦୀରେ ଏହା ଇଉରୋପକୁ 
ଗଲା ଏବଂ ସେଠୁ ଉତ୍ତର ଦକ୍ଷିଣ ଆମେରିକାକୁ ଗଲା । ଏହି ଗଛର ଉଚ୍ଚା କମ ( ୪-୫ମି), କିନ୍ତୁ ବିସ୍ତି 
ବେଶି । ଏହାର ବୃନ୍ତରେ ପକ୍ଷ ନ ଥାଏ । ଗଛରେ ଛୋଟ କଣ୍ଟାଥାଏ ! ପତ୍ରର ବେଶି ବାସନା ନ ଥାଏ |! ଫଳର 
ଚମଡ଼ା କର୍କଶ ଏବଂ ବେଶି ଖଦଖଦଡ଼ିଆ । ଅଗରେ ଗୋଟିଏ ଭୁଣ୍ଡି ଥାଏ । ଏହାର ମାଂସଳ ଅଂଶ ପାଣ୍ଡୁର- 
ହଳଦିଆ । ରସ ଭାରି ଖଟା ! ଏଥ୍‌ରେ ପ୍ରାୟ ୫% ସାଇଟ୍ରିକ ଅମୃ ୫୪ ଶର୍କରା ଏବଂ ଯଥେଷ୍ଟ ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ 
ଗ, କିଛି କାରୋଟିନ ଓ ଥ୍ଆମିନ୍‌ ଆଏ । ଫଳ ଅତି ଖଟା ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହାର ତାଜା ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ ନାହିଁ । 
କିନ୍ତୁ ରସ ବାହାର କରାଯାଇ ନାନା ପ୍ରକାର ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଚୋପା, ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ବାସନା 
କରିବାକୁ ଓ ସଜାସଜି କରିବାରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 

୪. ସିଟୁସ ଅଉରାଣ୍ଳିଫୋଲିଆ ଲାଇମ (Citrus aurantifolia) | 

ଓଡ଼ିଆ - ଲେମ୍ବୁ, ନିମ୍ତୁ 

ବଙ୍ଗଳା - କାଗାଢି ଲେମ୍ବୁ 
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ହିନ୍ଦି - କାଗାଢି ନିନ୍ବୋ 
ଇଂରାଜୀ - Lime 


ଚାଷ ହେଉଥ୍‌ବା କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତିମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ନେମ୍ବୁ ନରମା ଗଛ । ଏହାର ଚାଷ ମୁଖ୍ୟତଃ ବିଷୁବ 
ରୈଖ୍କ ଅଞ୍ଚଳରେ ସୀମାବଦ୍ଧ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଏହା ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାର କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ ଓ ଫ୍ଲୋରିଡ଼ା, 
ପଶ୍ଚିମ ଭାରତୀୟ ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜ ଇଟାଲିରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । ଏକଦା ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଏକ ବଣୁଆ 
ଗଛ ରୂପେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଗଛ ବର୍ଉମାନ ସେଠି ଘରେ ଘରେ ବାରି ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଇ ଡାଷ ହେଉଛି । 
ଏହାର ଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ( ୨ -୩ମିଟର), ଗଛରେ ଡାଳରେ ପତ୍ର ସନ୍ଧିରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ବଗିଚାରେ 
ଓ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ । ମଞ୍ଜିଦ୍ଧାରା ଏହାର ବଂଶ ବ୍ରଦ୍ଧି କରାଯାଇଥାଏ | ପତ୍ର ଛୋଟ, ବ୍ରନ୍ତର ପକ୍ଷ ସରୁଆ 
ଓ ଛୋଟ । ପତ୍ର ବାସନା | ପତ୍ରରେ ୦.୧୯% ବାସନା ତେଇ ଥାଏ । ଏହାର ୨୫% ଟାରପିନ୍୍‌, ୧୩.୨% 
ସୁରାସାର, ୩୬% ଆଲଡ଼ିହାଇଡ଼, ୨୩.୮% ଇଷ୍ଟର, ୨% ଅମ୍ଳ ଓ ୨% ସାଇଟ୍ରୋପ୍ଟେନ୍‌ (citropten) 
ଅଟେ । ଚୋପାର ନିର୍ଯ୍ୟାସରେ ଆଉରେଉସିଡ଼ାଇନ୍‌ର : (aureusidine ର 6) (0) ଗ୍ୃଟକୋସାଇଡ଼ ଥାଏ । 
ପାଚିଲା ଫଳରେ ଭିଟାମିନ “ସି” ବିଭିନ୍ନ ଖଣିଜ ଲବଣ ଏବଂ ଖାଇବା ଯୋଗ୍ୟ ଅମ୍ବ ଆଏ । ଏହାର ରସ 
ସୁରାସାର ଓ କ୍ଷାରର ପ୍ରଭାବକୁ ପ୍ରଶସନ କରେ । ଫୁଲରେ ମକରନ୍ଦ ଥାଏ । ଏଣୁ ଫୁଲ ହେବା ରତୁରେ ମହୁଚାଷ 
କରାଯାଇପାରେ । କଞ୍ଚା ଛୋଟ ଡାଳ ଓ ପତ୍ରରୁ ସୁଗନ୍ଧ (ବାସନା) ତୈଳ ବାହାର କରାଯାଏ ! କଞ୍ଚା ଡାଳ 
(ଅଗି) ଓ ପତ୍ର ଭାତ ତରକାରି ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ରସରୁ ଭିଟାମିନ ସି ତିଆରି ହୁଏ ଏବଂ 
ପାନୀୟ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ । ଦୁଧ, ଛେନା କରିବା ପାଇଁ ରସ ମହି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! 


ବୈଦିକ ଯୁଗରେ ସବୁ ପ୍ରକାର କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଫଳକୁ ମତଲୁଙ୍ଗା ବୋଲି କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା। କାରଣ ମଦ, 
ସୁରାସାର, କନିଅର ମଞ୍ଜି, ଅଫିମ, ଗଞ୍ଜେଇ ଏପରିକି କଞ୍ଚାଗୁଆ ନିଶା ଛଡ଼େଇବା ପାଇଁ ପ୍ରତିନିଶା ରୂପେ 
ଏହାର ରସ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁୂଲା । ଚରକ ସଂହିତାରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି ଯେ ଲେମ୍ବୁ ସମେତ ସବୁପ୍ରକାର 
କମଳା ରସ ଇନ୍‌ ଜେକ୍୍‌ସନ ଦିଆଯାଇପାରେ । ରସ ବାନ୍ତି ବନ୍ଦ କରେ ଓ ଅଣ୍ଡା ଦୂର କରେ | ପାଚିଲା ଲେମ୍ବୁ 
ରସ, ପତ୍ର ରସ ହୃତ ପିଣ୍ଡକୁ ଯାଉଥ୍‌ବା ଶିରାର ପ୍ରତିବନ୍ଧକ ଦୂର କରେ |! ଏହାର ଖଦଡ଼ା, ମଞ୍ଜି, ପତ୍ର, ଫୁଲ 
ଓ ଚୋପା ଉଷ୍ପକାରକ, ଅଭ୍ତା ନିବାରକ, କ୍ଷୁଧାକାରକ, ବାୟୁନାଶକ ଅଟେ । ଲେମ୍ବୁ ଫଳ ରସ ଟନିକ୍୍‌ ରୂପେ - 
କାମ ଦିଏ ଏବଂ ଯକୃତ କାର୍ଯ୍ୟ ଦକ୍ଷତା ବୃଦି କରେ । ମେଦ ହ୍ରାସକ ଓ ହୃତପିଣ୍ଡ ଘାତ ହ୍ରାସକଂ ଅଟେ । 
ଅସ୍ଵାଭାବିକ ଯୋନିସ୍ରାବ ହ୍ଵାସ ଲାଗି ଲେମ୍ବୁ ରସ ମଧ୍ୟ ଯୋନିରେ ଇନ୍ନଜେକ୍୍‌ସନ ଦିଆଯାଏ । ଫଳକୁ ସିଝେଇ, 
ପୋଡ଼ି, ଭାଜି ଖାଇଲେ ଓଲାଉଠା, ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ ।! ଲେମ୍ବୁ ଚୋପା ତେଲ ଆଣ୍ତଗଣ୍ି 
ବାତ, ଫୁଲା; ଗଣ୍ଠିବାତ ଇତ୍ଯାଦି ଦୂର କରାଏ ! ଏହା ମଧ୍ୟ ରୋଚକ । କାନ ପାଚିଲେ, ବିନ୍ଧିଲେ ଲେମ୍ବୁରସ 
ପକାଇଲେ ଭଲ ହୁଏ ! 

ସବୁଠି ଲେମ୍ବୁ ଚିପୁଡ଼ି ରସ ଖାଆନ୍ତି । ଆଚାର କରନ୍ତି । ଖଟା କରି ଖାଆନ୍ତି । ଫଳକୁ ଶୁଖାଇ, ଚୁରି ଦାନ୍ତ ଘସା 
ପାଉଡ଼ର ରୂପେ ଦ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏହା ଦାନ୍ତମାଢ଼ି ରୋଗ ଭଲ କରେ; ମାଢ଼ି ଟାଣ କରେ । ପାଚିଲା 
ଲେମ୍ବୁ ରସରେ ଅଳ୍ପ ସୈନ୍ଧିବଂ ଲୁଣ ପକାଇ ପିଇଲେ ହିକ୍କା, ହାକୁଟି, ଉର୍ଦ୍ଧ ବାୟୁ ଦୂର ହୁଏ । ଅଳ୍ପ ମରିଚ ଗୁଣ୍ଡ 
ବା ସୋଡ଼ିବାଇକାରବ୍‌ ମିଶାଇ ପିଇଲେ କ୍ଷୁଧା ବୃଦ୍ଧି ହୁଏ, ହଜମ ଶଭ୍ତି ବଢ଼େ | ରସକୁ ଖଇ ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ 
ବାନ୍ତି ବନ୍ଦ ହୁଏ । 
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୫. ସିଟ୍ରସ୍‌ ରେଟିକୁଲାଟା କମଳା, ସାଳ୍ତରା (Citrus reticulata) | 


ସଂ - ମତଲୁଙ୍ଗା 
ବଙ୍ଗଳା - କମଳା ଲେମ୍ବୁ 
ହିନ୍ଦି - ସାନ୍ତରା 


ଇଂରାଜୀ -Mandarin, orange, Tangerine orange, loose skin orange. 

ଗଛ ଛୋଟ, ଚିରହରିତ, ମଧ୍ମ ଆକୃତି ଗଛ | ପତ୍ର କ୍ଷୁଦ୍ର ଓ କ୍ଷୀଣ, ଡାଳରେ କଣ୍ଟା ନ ଥାଏ ! ବୂନ୍ତରେ ପକ୍ଷ 
ନ ଥାଏ । ଫଳ ଗୋଲାକାର, ଉପର ଚେପ୍୍‌ଟା, ରସାଳ ପ୍ରାୟତଃ ମିଠା, ମୁଖ୍ୟତଃ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ | ଜୀପାନର 
ପ୍ରଧାନ କମଳାଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ । ଭାରତରେ ମହାରାଷ୍ଟ୍ରର ବିଦର୍ଭ, ଦାର୍ଜିଲିଂର ମିରିକ, ମେଘାଳୟ, 
ମିଜୋରାମ, ନାଗାଲାଣ୍ଡର ୱଖା ଅଞ୍ଚଳ କମଳା ପାଇଁ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଶରତ ଓ ହେମନ୍ତ ରତୃରେ ଫୁଲ ହୁଏ ଏବଂ 
ଶୀତରତୁରେ ଓ ବସନ୍ତ ରତୁରେ ଫଳ ତୋଳା ହୁଏ । ଭାରତରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ଏହି ଜାତୀୟ କମଳା ସବୁଠାରେ 
ମିଳେ । ନାଗପୁର ସାନ୍ତରା ସବୁଆଡ଼େ ଜଣାଶୁଣା କମଳା । 

କମଳା ରସରେ ଫଳ ଶର୍କରା, ଗୃକୋଜ, ମୁକ୍ତ ଆମିନୋ ଅମ୍ବ ଭିଟାମିନ '୯'; '£' , ଧାତବ ଲବଣ, 
ମୁଖ୍ୟତଃ କାଲ୍‌ ସିଅମ, ଲୌହ ଓ ଅତ୍ୟନ୍ପଥ ଭିଟାମିନ 'ଭ' ଥାଏ । କମଳା ଛେଲିରେ ୦.୫୪% ତେଲ ଥାଏ | ଏହି 
ତେଲର ୪୮.୫ ଭାଗ ଏ ଏବଂ dୀ limonen ଓ ୪୨.୫% d ଏବଂ d1 limonene (ଲିମୋନେନେ ) ୧୫.୪ 
ଭାଗ ଲିନାଲୁଲ୍‌ଥାଏ । ପତ୍ରରୁ ସୁଗନ୍ଧି ତୈଳ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଫୁଲରୁ ଭଲ ମହୁ ମିଳିଥାଏ । ମେଘାଳୟର 
କମଳା ମହୁ ଅତି ଉଚ୍ଚକୋଟୀର ମହୁ । କଞ୍ଚା ପତ୍ର ଓ କଅଁଳ ଡାଳରୁ ବାସନା ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । 
ମଞ୍ଜିରେ ଥ୍ବା ମେଦାମ୍ବ ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କମଳା ରସରୁ ଓ କମଳା ଛୋଦାରୁ କିଣ୍ମନ 
ପ୍ରକ୍ରିୟାରେ ସୁରାସାର ତିଆରି କରାଯାଏ । କମଳା ରସ ଗୋଟିଏ ଭଲ ପାନୀୟ ! ରସରୁ ମଧ୍ୟ ମାର୍ମାଲେଡ଼େ 
ତିଆରି କରାଯାଏ । ରସରୁ ଭିନେଗାର ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ । 

କମଳାରେ ବହୁତ ଭିଟାମିନ '୯' ଥାଏ | ଏହା ସ୍କର୍ଭିରୋଗ ଭଲ କରେ । ଶର୍ଦଦି ଅଣ୍ଡା ହେଲେ କମଳା ରସ 
ପିଇଲେ ଭଲ ହୁଏ । କମଳା ରସ ପିଇଲେ ହଳଦିଆ କାମଳ ଓ ହିକ୍ତ୍ରା ଓ ଧଇଁ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । କମଳା ରସ 
ଦେହରେ ରକ୍ତର pH ର ସମତା ରକ୍ଷା କରେ । ଫଳ ରସ ପିଇଲେ ମଦ ନିଶା ଛାଡ଼ିଯାଏ ଏବଂ ମଦ୍ଯପ 
ହୋସ୍‌କୁ ଆସେ | ଫଳରେ ଗୋଲ ମରିଚଗୁଣ୍ଡ ମିଶାଇ ପିଇଲେ ଦେହ ହାଲୁକା ଲାଗେ, ଦେହର ପୋଡ଼ା ଜଳା 
କମିଯାଏ ଓ ମୁଣ୍ଡ ବ୍ୟଥା ମଧ୍ୟ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କମଳାରସ ଯକୃତ୍ଵର କାର୍ଯ୍ୟ ଦକ୍ଷତା ବ୍ରଦ୍ଧି କରେ । 


ଓଡ଼ିଶାରେ କମଳା ଚାଷ ଲାଗି ଉପଯୁକ୍ତ ମୃତିକା ଓ ଜଳବାୟୁ ଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଧାନ ଦିଆଯାଇନାହିଁ । 
ଓଡ଼ିଶାର କମଳା ଚାହିଦା ବାହାର ରାଜ୍ୟରୁ ଆମଦାନି କରି ପୂରଣ କରାଯାଏ | ଗଞ୍ଜାମର ସୁରଙ୍ଗ କମଳା ଭଲ 
ଗୁଣର | ଓଡ଼ିଶାରେ ନାଗପୁର ସାନ୍ତରା, ସଲହଟ୍‌ କମଳା ଅତି ଲୋକ ପ୍ରିୟ | 


୬. ସିଟୁସ ଗ୍ରାଶଣ୍ଡିସ୍‌ (୯/୮୫ gandis) ବାତାପି, ଆତାପି, ଟଭା | 
Citrus decumana, Citrus maxima. 

ଓଡ଼ିଆ - ବାତାପି, ଟଭା 

ହିନ୍ଦି ବଙ୍ଗଳା - ଛକାତ୍ରା, ମହାନିମ୍ତଡ ସଦାଫଳ 
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Pe ME OE cE PP. 
ତେଲୁଗୁ -ପମ୍ପଳା, ମସମ | 
ଇଂରାଜୀ - Shaddock, pummelo, forbidden fruit. 


କମଳା-ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଫଳ ମଧ୍ଯରେ ବାତାପି ସବୁଠୁ ବଡ଼ । ଗଛ ଚିରହରିତ । ୧୦ ମିଟର ଉଚ୍ଚ 
ହୋଇପାରେ । କଣ୍ଟା ଆଏ । ପତ୍ର ମୋଟା ଓ ଏଥ୍‌ରେ ସପକ୍ଷ ବୃନ୍ତ ଥାଏ । ବାତାପି ଫଳ ଗୋଲ । ଦୁଇପଟ 
ଖାଲୁଆ ନୁହେଁ । ଉପର ଚମ ସାମାନ୍ୟ ଖାଲ ଖାଲୁଆ, କିନ୍ତୁ ଆବୁ ଆବୁଆ ନୁହେଁ । ଚୋପଃ ବହଳା, ଚୋପା 
ତୁଳନାରେ ଭିତର ରସ ପେଣ୍ଭୁ ଛୋଟ । କୋଲାଗୁଡ଼ିକ ଏବଂ କୋଲାରେ ଥ୍ବା ରସ କୋଷ ବଡ଼ । ବାତାପି 
ବଗିଚା ନାହିଁ । ବାତାପି ରସ କାଢ଼ି ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ବାତାପି ଖଟା ମିଶା ପିତା ଲାଗେ । ବାତାପି 
ଆଚାର ଓ ଖଟା ହୁଏ । 
୭. ସିଟ୍ଛସ ଆଉରାନୁଟିଅମ୍‌ (C5 ପଣ) କାନ୍ିଆ, ଖଟା କମଳା, କରୁଣା, ନାରଜି, ନାରଙଇଁ ! 
ଇଂରାଜୀ - Biggord orange, sour orange, bitter orange, seville wild orange. 
ଖଟାକମଳା ଗଛ ପ୍ରାୟ ୧୦ମି. ଉଚ୍ଚ ହୁଏ । ଗଛରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ ¦ ପତ୍ରର ବୃତ୍ତରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ପକ୍ଷୀ ଥାଏ । 
ରସରେ ଭିଟାମିନ୍‌ '4' ଏବଂ 'ଚ' ମଧ୍ଯ ଅଛି । ରସ ଭାରି ଖଟା ଓ ପିତା । ଫଳରୁ ମାରମାଲେଡ଼ ତିଆରି ହୁଏ । 
ପତ୍ର ଭାରି ବାସେ । ଫୁଲ ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ । ଫଳ ଗୋଲ ଓ ଚୋପା ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଆବୁଥାଏ । ଫଳ 
ପାଚିଲେ ଫଳ ଭିତରେ ଫମ୍ପା ଜାଗା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ମଞ୍ଜି ବହୁ ଭୁଣୀୟ । କମଳା, ଗ୍ରେପ୍‌ଫ୍ମଟ, ଲେମ୍ବୁ ଏବଂ 
ଟାଞ୍ଜାରିନ କଲମି କରିବା ପାଇଁ ଖଟା କମଳା ପ୍ରଧାନତଃ ମୂଳଦଣ୍ଡ (୮୦୦୮ ୦୯k) ରୁପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

କମଳାଗୁଣ୍ତଡିଂ ଏହା ଏକ ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ । ଏହି ଗଛର ଫଳର ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଶୁଖାଇ ରଙ୍ଗ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଏହି ଚୋପାରୁ କମଳା ରଙ୍ଗ ବ୍ରାହାରେ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ପାଟ ଓ ଟସର ବସ୍ତ୍ରକୁ ରଙ୍ଗ କରନ୍ତି । ଏ ରଙ୍ଗ ବୟନ 
ଶିଳ୍ପମାନଙ୍କରେ ବହୁତ ଦରକାର । ତନ୍ତିମାନେ ସୂତା ରଙ୍ଗ କରି ବିଭିନ୍ନ ବାନ୍ଧ କରନ୍ତି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mellotus philippines, Family - Euphorbiaceae. 

କମଳିନୀ - ପଦ, (ପଦ ଦେଖ) । 

କମାଣି- ଶଗଡ ଚକ୍‌ ଢକ ଢକ ନ ହେବା ପାଇଁ ଅଖ ଉପରେ ଦିଆ ଲୁହା ପାତିଆ । ଏହା ମଧ୍ୟ ବସ୍‌, କାର୍‌, ଜିପ୍‌, 
ଅଟୋ ଏପରିକି ସାଇକେଲ ଅଖରେ ମଧ୍ଧ ଦିଆଯାଇଥାଏ | ରେଳଗାଡ଼ି ତବାର ପଛକୁ ଥ୍ବା ପଟୀ ପଟା ଲୁହା 
୩-୪ଟା ଏକାଠି ଯୋଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ଏହା ରେଳ ଡବାର କମାଣି ଅଟେ । କମାଣି ସ୍ତିଙ୍ଗର କାମ କରେ । 
ଯାନଟି ବେଶି ଜକ ଢକ ହୁଏ ନାହିଁ । କମାଣି ଥ୍ଲେ ଶଗଡ ଖାଲ-ଢିପରେ ଗଡ଼ୁଥ୍ବାବେଳେ ଢକ ଢକ ହୁଏ 
ନାହିଁ । ଏଣୁ ବସିଲାବାଲାକୁ ବେଶି ବାଧେ ନାହିଁ । ସେହିପରି ଯେକୌଣସି ଯାନ ବାହାନରେ କମାଣି ଆରୋହୀକୁ 
ଆରାମ ଦେଇଥାଏ । ବେଶି ଢକଢକ ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଖ୍ଲ, ଖ୍ଲାଣ ଓ ୍ଦଅଁରକୁ ମଧ୍ଯ କମାଣି କୁହାଯାଏ । ଭଅଁର ଚଳାଇବା ପାଇଁ ଧନୁ ଭଳି ଫଳା ଥାଏ । ଭଅଁର 
ଦେହରେ ଘରାଥାଏ । ଘରାରେ ସରୁ ଯୋତ ଲାଗିଥାଏ । କମାଣିର ଦୁଇପଟ ଅଗକୁ ଏ ଯୋତ ବନ୍ଧା 
ହୋଇଥାଏ । ଭରଅଁରକୁ କାଠ ଉପରେ ରଖ୍‌ କମାଣିକୁ ଏପଟ ସେପଟ ଟାଣିଲେ ଯୋତ ବୁଲେ । ଫଳରେ ଭଅଁର 
ଅଗରେ ଥୁବା ବିଟ କାଠ ଭିତରକୁ କଣା କରି ପଶିଯାଏ । ଏହି କଣାରେ ଖ୍ଲ ବା ବିଟ ଦିଆଯାଏ ! ଏହାକୁ 
କମାଣି କହନ୍ତି । କାଠ କୁନ୍ଦିଲେ ଚିକ୍କଣ ଦେଖାଯାଏ । ଏକପ୍ରକାର ଏ କମାଣିଆ କାମ । କୃଷି କର୍ମକୁ କମାଣି 
କରିବା କହନ୍ତି । 
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କମାର- ଯେଉଁମାନେ ଲୁହା କାମ କରି ଜୀବନଯାପନ କରନ୍ତି । ଏହା ତାଙ୍କର କୌଳିକ କର୍ମବ୍ୟବସ୍ଥା ହୋଇପାରେ ବା 
ସେମାନେ ଲୁହାକାମକୁ ବ୍ୟବସାୟ ରୂପେ ଧରି ନେଇଛନ୍ତି । କମାର ଲୁହାରେ ନାନାପ୍ରକାର କୃଷି ଉପକରଣ, 
ଯଥା - ଦା, କଟୁରୀ, କୁରାଢ଼ି, କୋଦାଳ, ଶାବଳ, ଗଇନ୍ତି, ଖଣତି ଲୁହା ତିଆରି କରେ ବା ପଢାଏ । ସେ 
ତା” ଶାଳରେ ଲୁହାକୁ ତତେଇ, ବାଡ଼େଇ ବିଭିନ୍ନ ରୂପ ଦେଇ ଲୁହାର ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ପାଣିଦେଇ ଟାଣ କରେ । 
ଏ ବାଗ କମାରକୁ ଯେତେ ଜଣା ଅନ୍ୟ କାହାକୁ ସେତେ ଜଣା ନାହିଁ । ପ୍ରତି ୨୯-୩ ଗା ପାଇଁ ଘରେ, ଦି'ଘର 
କମାର ଘର ଥଲେ । ସେମାନେ ଗାର ସମସ୍ତଙ୍କର କୃଷି ଉପରକରଣ ତିଆରି କରୁଥ୍‌ଲେ ଓ ପଜଉ ଥଲେ । 
ମେ ଏ କୌଲଳିକପ୍ରଥା ଲୋପ ପାଇ ବ୍ଯବସାୟରେ ପରିଣତ ହେଲାଣି ଓ ବିଜ୍ଞାନ ସମ୍ମତ ଜ୍ଞାନ କୌଶଳ 
ବ୍ୟବହାର କରାଗଲାଣି । 
“ଦେ କମାର ଦେ ଦାଆ 
କାଟିବି ଘାସ, ଖାଉ ମିରିଗ, 
ଦଉ ଶିଙ୍ଗ, ଖୋଳିବି ମାଟି, 
କୁମ୍ଭାର ଗଢ଼ିବ, କଳସ ଗୋଟି, 
କାଢ଼ିବି ପାଣି, ଧୋଇବି ଥଣ୍ଟ, 
ଧାଇଁ ଧାଇଁ ଯାଇଁ କଲୁରିବେଣ୍ଟ ।”? ( କଲୁରିବେଣ୍ଟ କଥା) 
କମାରକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଲୁହାର କହନ୍ତି । 
କମ୍ବଳି ବାହ୍ୟକ - ଯେଉଁ ଯାନକୁ କମଳ ଥୁବା ପ୍ରାଣୀମାନେ ବହନକରି ନିଅନ୍ତି । ବଳଦ ଗାଡ଼ି । ବଳଦ, ମଇଁଷି ବୁହନ୍ତି ¦ 
କମଳୀ - ଯାହାର କମ୍ବଳ (କମଳ ) ଅଛି । ଗୋରୁ ଜାତୀୟ ପଶୁ । ବଳଦ, ଷଣ୍ଢ ! 
କମ୍ପୁକ- ଅଶ୍ବଗନ୍ଧ । (ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା ଦେଖ) । 
କଞ୍ଚକ- ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା । (ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା ଦେଖ) । 
କୟୀ- (କଇଁଆ) । ତେନ୍ତୁଳି(ଲୈ) । 
କନ୍ଧ - ନେଲିଙ୍ଗ, ତେଡେୈ, ଲିଲି 
ହିନ୍ଦି - ଇମ୍‌ଲି, ତିତାର 
ବଙ୍ଗଳା - କୟୀ, ତେନ୍ତୁଲି, ତେତୁଲ 
ତେଲୁଗୁ - ଚିନ୍ତାପାଣ୍ଡୁ ଚିନ୍ତା 
ଇଂରାଜୀ - ଟାମାରିଣ୍ଡ (Tamarind) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Tamanirdus indica. Family - Caesalpinaceae. 


ବିଷ୍ଣବ ମଣ୍ଡଳ ଆଫ୍ରିକୀୟ ଅଞ୍ଚଳ ତେନ୍ତୁଳି ଗଛର ଜନ୍ମ ସ୍ଥଳ । ଭାରତର ପ୍ରତ୍ୟେକ ରାଜ୍ୟରେ ତେନ୍ତୁଳି ଗଛ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଏକ ବଡ଼ ଗଛ । ଚିରହରିତ । ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ବିଥ୍‌କା ବୃକ୍ଷ ରୂପେ ଲଗାଯାଏ । ଗଛ ମଞ୍ଜିରୁ 
ହୁଏ ଏବଂ ଅତି ଧୀରେ ଧୀରେ ବଢ଼େ | ପେଷୀ - ପୋଷଣ (15Ue ପୋ) ମାଧ୍ୟମରେ ଏହା ବଂଶ ଶୀଘ୍ର 
ବସ୍ଥାଗଁ କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ବାହାରିଲାଣି ! 
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ee re 
ତେନ୍ତୁନି ଗଛ ନେଲି କାଳିଆ, ଛେଲିରେ କଟା କଟା ଦାଗ ଥାଏ । ପତ୍ର ଛୋଟ ଓ ଭାରି ଟାଣ । ଫଳ ଗୋଟିଏ 
ଛୁଇଁ । କଞ୍ଚାବେଳେ କଇଁଆ ଓ ପାଚିଲେ ତେନ୍ତୁଳି କହନ୍ତି | ଉଭୟେ ଖଟା । ଫ୍ଲ ନାଲି ବା ଫିକା ନାଲି । ଫ୍ରଲକୁ 
ଆଚାର କରି ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । ଖଟା ହୁଏ | 
ତେନ୍ତୁଳିର ବ୍ୟବହାର ଅନେକ ପ୍ରକାର ।! ପାଚିଲା କୟୀର ଚୋପା ଓ ସୂତା ଛଡ଼ାଇ ମଞ୍ଜି ଥାଇ ବା କାଢ଼ି ତରକାରି 
ଓ ଖଟା କରାଯାଏ । କୌଣସି ଖାଦ୍ଯ ପଦାର୍ଥ ଖଟା କରିବା ପାଇଁ ତେନ୍ତୁଳି ବା ତେନ୍ତୁଳି ରସ ପକାଯାଏ । 
ତେନ୍ତୁଲି ଚକଟି ଖାଇବା ଏକ ସାଧାରଣ କଥା । ତେନ୍ତୁଳି ନାଁ ଶୁଣିଲେ, ଦେଖ୍ଲେ ପାଟିରୁ ଲାଳ ବୁହେ | 
ତେନ୍ତୁଳିକି ଚକଟି ଚଟଣି କରାଯାଏ । ରସରେ ଖଟା ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଚାରୁ, ଚହ୍ନ, ରସମ, ସମ୍ବର 
ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ତେନ୍ତୁଳି, ତେନ୍ତୁଳି ରସ ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ । 


କଞ୍ଚା ଫଳ ଓ ରସରେ ପ୍ରଚୁର ପରିମାଣରେ ଟାରଟାରିକ ଅମ୍ବ ଥାଏ ! ଏଥ୍‌ରୁ ଇଥାନଲ, ' ଲାକୃଟିକ ଅମ୍ବ ଏବଂ 
ସାଇଟ୍ରିକ୍‌ ଅମ୍ଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଭିଟାମିନ '୯' ପାଇଁ ଲେମ୍ବୁର ଅଭାବରେ ତେନ୍ତୁଳି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଭାରତୀୟ ନିଦାନ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ତେନ୍ତୁଳି ଏକ ଶୀତଳକ, ରେଚକ, ହଜମକାରି ବାୟୁନାଶକ, ଜ୍ଵରନାଶକ ଏବଂ 
ପିତାଧ୍କ୍ୟଜନିତ ରୋଗ ହ୍ରାସକ ରୂପେ ବନ୍ଦୁଳ ବର୍ଣ୍ଣିତ । ତେନ୍ତୁଳି ରସ ରଙ୍ଗ କରିବା ପାଇଁ ଓ ଚମଡ଼ା କଷିବା 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବିଭିନ୍ନ ଧାତୁ ଦ୍ରବ୍ଯ ଓ ଗହଣା ଗାଣ୍ଡି ସଫା କରିବା ପାଇଁ ତେନ୍ତୁଳି ପତ୍ର କଇଁଆଁ ରସ 
ଓ ତେନ୍ତୁଳି ରସ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 
ତେନ୍ତୁଳି ମଞ୍ଜି ଗୁଣ୍ଡ ବୟନ ଶିଳ୍ପରେ ମଣ୍ଡ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ରବର ଗଛର କ୍ଷୀର ଶୀଘ୍ର ବସିଯାଇ 
ରବର ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଇଟା ଗଢ଼ିବା ପାଇଁ ଦଳା କାଦୁଅ ଖସି ନ ଯିବା ପାଇଁ ବାନ୍ଧକ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହି ଗୁଣ୍ଡରୁ ଜିଲୋଜ (Jo) ତିଆରି 'ହୁଏ | ଏହା ମାରମାଲାଡ଼େ, ଢେଲି ଓ ଢାମ୍‌ 
ତିଆରିରେ ପେକ୍ଟିନର କାମ ଦିଏ । 
କଅଁଳ ପତ୍ର ଓ ଫୁଲ ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ରର ରସ ଶୀତଳକ ଓ ଢ୍ଵର ନାଶକ । ପତ୍ରର ରସକୁ ଉଷୁମକରି ଫୁଲା ଓ 
ବଥରେ ଲେପ ଦେଲେ ଫୁଲା ଓ ବଥ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ତେନ୍ତୁଲି କାଠ ଭାରି ଚେମେଡ଼ା । ଏଥୁରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କୃଷି ଉପକରଣ, ଲେଦଵକାମ, ପେନେଏଲ କାମ 
ଏବଂ ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ । (କଇଁଆ, ତେନୁଲି ଦେଖ) । 

କୟା ସଢ଼ା- ଏହାର ତିଆରି ପ୍ରଣାଳୀ ଆମ୍ଭ ସଢ଼ା ତିଆରି ପ୍ରଣାଳୀ ଭଳି । ପାଚିଲା କୟା ଉପରୁ ଖୋଳପା ଛଡ଼ାଇ, ମଞ୍ଜି 
ଓ ସୂତା କାଢ଼ି ଦିଆଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଅଳ୍ପ ପାଣି ମିଶାଇ ଦଳି ଖଦଡ଼ା ଓ ମଞ୍ଜି ସବୁ କାଢ଼ି ଦିଆଯାଏ ।. ପାଣିଆ 
ମଣ୍ଡ ହୋଇଗଲେ କୁଲା, ବଡ଼ ଡାଲା, ଉପରେ ଅଛ ତେଲ ବୋଳି ଶୁଖାଇ ଦିଆଯାଏ । ଅଳ୍ପ ଓଦା ଥ୍ଲାବେଳେ 
ଏଥ୍‌ରେ ଆଚାର ରଖ୍‌ ପୁଣି ଶୁଖାଇ ଦିଆଯାଏ । ଆଚାର ସହିତ ତେନ୍ତୁଲି ରସ ଶୁଖାକୁ ମିଶାଇ ଛୋଟ ଛୋଟ 
ଖଣ୍ଡ କରି ବଳି ଶୁଖାଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ କୟୀ ସଢ଼ା କୁହାଯାଏ । ତେନ୍ତୁଳି ସଢ଼ା ତିଆରି ବହୁ ପ୍ରକାରର ଅଛି । 
କେହି କେହି କୁଲା ବା ବଡ଼ ଡାଲା ଉପରେ ପାଣିଆ ତେନ୍ତୁଳି ରସ ଲେପି ଶୁଖାଇ ଦିଅନ୍ତି । ଶୁଖ୍ଗଲେ ତେନ୍ତୁଳି 
ଦଳା (କାଠୁଆ କାଠୁଆ)କୁ ବଡ଼ ବଡ଼ ବଡ଼ି ଭଳି ପାରିଦେଇ ଶୁଖାନ୍ତି । ଏହି ତେନ୍ତୁଳି ଦଳାରେ ଲଙ୍କା, ଗୋଲ 
ମରିଚ, ଅଦା, ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମସଲା ପକା ଯାଇପାରେ । ବଢ଼ି ଶୁଖ୍ଗଲେ ତାଞ୍ଚ୍‌ ତେନ୍ତୁଳି ବଡ଼ି କରାଯାଏ । 
ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ତେନ୍ତୁଲି ସଢ଼ା କୁହାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଆଞ୍ଚଳିକ ପ୍ରଭେଦ ମଧ୍ଯ ରହିଛି । 

କରକୀ- ଡାଳିମ୍ବ ଫଳା । (ଡାଳିମ୍ଭ ଦେଖ) । 
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କରଟା- ନାତେଇ ଗାର । ଯେଉଁ ଗାଲକି ସହଜରେ ଦୁହାଁ ଯାଇପାରେ ନାହିଁ । ଏପରି ଗାର ମଳେଇ କରେଇ ଦିଅନ୍ତି 
ନାହିଁ । ନାତମାରି କାହାକୁ ପାଖରେ ପୂରାଇ ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ 


କରଞ୍ଜ - 
ସଂସ୍କୃତ - ସ୍ଵିଗ୍ଧପତ୍ରୟ ଘୃତପୁର, କରମର୍ଦକ 
କନ୍ଧ - କରଞ୍ଜୋ 
ସଉରା - କାମୁ 
କୋହୁ - କରଞ୍ଜ 
ସାନ୍ତାଳ - କୁରୁଇନି 
ବଙ୍ଗଳା - ଡାଲ୍‌ କରମଚା, କରଞ୍୍‌ 
ଅସୀାମିଆ - (ଅହମିଆ ) କରଛି 
ହିନ୍ଦି - କରଞ୍ଜ 
ତେଲୁଗୁ - କାନୁଗା, ଗାନୁଗା, ପୁଂଗୁଂ 
ଇଂରାଢୀ -ଏndian beech, karanj, Ponjam oil tree. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Pongamia pinnata, Pongamia glabra. Family -Fabaceae 
. (Papilionaceae). ° 
ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ବଡ଼ ଗଛ । ୧୭-୧୮ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ, ବହୁବିଧ ଜଳବାୟୁରେ ବଢ଼ିପାରେ, ମରୁଡ଼ି 


ଓ ଲବଣତା ସହଣି ଗୁଣ ଅଛି । ପୋଖରୀ, ନଇ, ସମୁଦ୍‌ କୂଳ ଓ ଜୁଆରିଆ ଜାଗାରେ ବଢ଼େ । ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ 
ଦୁଇପଟରେ ଲଗାଯାଏ । 

ପତ୍ର ସବୁଜସାର ରୂପେ ଧାନ, ଆଖୁ, କଫି ବଗିଚା ଓ ଗୁଆ ବଗିଚାରେ ଦିଆଯାଏ । ସରୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଡାଳ 
ଦାନ୍ତ କାଠି ହୁଏ । ଏ ଦାନ୍ତ କାଠିରେ ଭଲ ରୁଆ ହୁଏ । ଦାନ୍ତ କାଠି ରସ ମିଠା ଲାଗେ । ଦାନ୍ତ ମାଢ଼ିରେ ରୋଗ 
ହୁଏ ନାହିଁ। 

ଫୁଲରେ କାଏମ୍‌ଫେରଲ (Kaempferol) ଓ ସିଠା ଥାଏ! ଫୁଲ ହେବାର ୧୦-୧୧ ମାସ ପରେ ଫଳ 
ପାଚେ । ଫଳ ଗୋଟିଏ ଛୁଇଁ । ଫଳ ଚେପ୍ଟା ଗୋଲାକାର, କାଠୁଆ, ନିରସା । ଏଥ୍‌ରେ ବୃକକ୍‌ ଭଳି ଦୁଇଟି 
ନାଲି ଶସ ଆଏ । ଫଳରେ ଚୋପା ୪.୫ ଭାଗ ଓ ଶସ ୯୫.୫ଭାଗ ଅଟେ | 

ମଞ୍ଜରେ ପଙଟ୍ଗଟାପିନ୍‌ ଥ୍ବାରୁ ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଶସରେ ୩୦-୪୦ ଭାଗ ତେଲ ଥାଏ | ଶସ ଟାଣ, 
ଧଳା । ଏହା ଉପରେ ଗୋଟିଏ ନାଲି ପତଳା ପରଦା ଥାଏ । ଦୁଇଟି ଭୁଣପତ୍ର ଥାଏ । 


କରଞ୍ଜ ତେଲ ପଙ୍ଗାମ୍‌ ତେଲ, ହୋଙ୍ଗ ତେଲ, ସାବୁନ ତିଆରି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ଗ୍ରିଜ୍‌ ଓ ଯନ୍ତ୍ରପାତିର ତେଲ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ତେଲ ଜଳା ହୁଏ । ତେଲ ଆଣ୍ଡୁଗଣ୍ଡିରେ ଘସିଲେ ଆଣ୍ଡଗଣ୍ିବାତ ଭଲ ହୁଏ ବୋଲି 
କହନ୍ତି । ତେଲ ଲଗାଇଲେ ସବୁ ପ୍ରକାର ଚର୍ମରୋଗ ଦୂର ହୋଇଯାଏ ! ଏହା ଏକ ବିଶୋଧକ ମଧ୍ୟ | କରଞ୍ଜ 
ତେଲରୁ ଇପୋକ୍ସି ଝୁଣା ମିଳେ । କରଞ୍ଜି ତେଲ ଗାଢ଼ ମାଟିଆ, ଏହାର ଗନ୍ଧ ବିକର୍ଷି ଏହାର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ 
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ee 
୨.୯୨୫-୦.୯୪୦ । ଆଇଓଡିନ୍‌ ମୂଲ ୮୦-୯୨ | ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୧୭-୧୯୫ | ଏଥ୍‌ରେ ଅନେକ 
ମେଦାମ୍ବ ଅଛି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଓ ଲେଇକ ( ୪୫ - ୭୧%), ପାମିଟିକ ଅମୃ (୩.୭-୭୯ଭାଗ ), ଷ୍ଟେରିକ 
ଅମ୍ଳ ( ୨.୪-୮.୯ଭାଗ), ଲିନୋଲେଇକ୍‌ ଅମୃ (1ଠୀ) ୧୦.୮-୧୮.୩ଭାଗ, ` ଲିଗ୍ରୋସେରିକ 
(lignoceric) ଅମ୍ଳ ୧.୧-୩.୫ ଭାଗ ଆଇକୋସେନିକ, ଆରାକିଡ଼ିକ୍‌ ଓ ବେହେନିକ (bhenic) ଅମୁ ଅଛି | 
ତେଲ କଡୁଆ ଓ କଟୁସ୍ବାଦଯୁକ୍ତତ ବସିଯାଏ ନାହିଁ । ଏଥ୍‌ରେ ଏକପ୍ରକାର ଅଠାଳିଆ ଅଂଶ ଥ୍ବାରୁ ଏହା ସ୍ବାଦିଷ୍ଟ 
ନୁହେଁ । ଏହାର ଗନ୍ଧ ସୁରାସାର, ଲୁଣ, କଶ୍ଚିକୃ ସୋଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ଦ୍ଵାରା ଉପଚାର କରି ଦୂର କରାଗଲେ ଏହା 
ମଧ୍ଯ ଖାଇବା ତେଲରେ ପରିଣତ ହୋଇପାରେ । 

- ମଞ୍ଜରେ ୧୩.୫ ଭାଗ ଲାଳୁଆ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ । କିଛି ପରିମାଣରେ ବାସନା ତେଲ ମଧ୍ଯ ଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ 
(glabrin) (C„ H,, ©,, N,) ଆମିନୋ ଅମ୍ଳ ଥାଏ । ମଞ୍ଜିରେ ଥ୍ବା ୪ଟି ଯାକ ଫ୍ୟୁରେ ଫ୍ଲାଭାନଏଡ଼ 
(furoflavonoides) ମଧ୍ୟ ତେଲରେ ଥାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା କରଞ୍ଜିନ( karanjin) କୀଟମାରି, ' କବକମାରି 
ଅଟେ | ଏହା ମାଛମାନଙ୍କ ପାଇଁ ମଧ୍ୟ ବିଷାକ୍ତ । 
କରଞ୍ଜ ପିଡ଼ିଆତେ ୫.୧% ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୧.୧% ଫସଫେଟ ଏବଂ ୧.୩% ପୋଟାସ ଥାଏ । ଏହା ପିଡ଼ିଆ 
ରୂପେ ଧାନ, ଆଖୁ କିଆରିରେ ଓ କଫି, କମଳା ବଗିଚାରେ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । କରଞ୍ଜ ତେଲ କଫ, ବାୟୁ 
ଅଶ, କୃମି, ଶୋଥନାଶକ ଅଟେ । 

କରଡ଼ା- ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ହରଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ଡାନି ଜାତୀୟ ଫସଲକୁ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ, ମଳି ବା ବାଡ଼େଇ ଦାନା 
ନେଇଯିବା ପରେ ରହିଯାଉଥ୍ବା ଗଛର ଅବଶିଷ୍ଟ ଅଂଶ - ଲଟା, ଡାଳ, ଡାଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି । ଏସବୁର ଛୋଟ ଛୋଟ 
ଅଂଶକୁ ବୋତି କୁହାଯାଏ । କରଡ଼ା ଓ ବୋତିକୁ ଗୋରୁଗାଇଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଟାଣ କରଡ଼ା ଜଳା ହୁଏ । 

କରଡ଼ିଂ ବାଉଁଶ ଗଜା । ବାଉଁଶର ଯେଉଁ ଅଂଶ ଗଢ଼ା ହୋଇ ମୂଳରୁ ବେଶି ବାହାରି ନ ଥାଏ । ଏହି ଗଚାକୁ ଖୋଳି, 
କାଟି, କୋରି, ଶୁଖେଇ ତରକାରିରେ ପକାଇବା ପାଇଁ ଏକ ଖଦଖଦଡ଼ିଆ ଗୁଣ୍ଡା ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ 
କର୍‌ଡି କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ପକାଇଁ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ତରକାରିକୁ ଲେଥା କହନ୍ତି । ଲେଥା ତରକାରି ଖଟାଳିଆ ଓ 
ସଢ଼ାଳିଆ ବାସେ । କରଡି ତରକାରି, ରାଇ, ଭିନେଗାର, ଆଚାର, ଚଟଣି କରାଯାଏ । ସବୁ ବାଉଁଶର ଗଜା 
ଅଂଶରୁ କରଡ଼ି କରାଯାଇ ପାରୁଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ଏଥ୍‌ପାଇଁ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ବାଉଁଶ ଅଛି । (ବାଉଁଶ ଦେଖ ।) ପୃଥ୍ବୀର 
ଅନେକ ଦେଶରେ କରଡି ଖାଆନ୍ତି । ନୂଆ ଗଢାରୁ କରଡ଼ି ଭାଙ୍ଗି ଆଣି ସେଗୁଡ଼ିକୁ ସରୁ ସରୁ କରି କାଟି ପାଣିରେ 
ଦୁଇ ଚାରିଥର ବତୁରେଇ ସେଥ୍‌ରୁ ହାଇତ୍ରୋ ସାଇନିକ୍‌ ଅମ୍ବ ଧୋଇ ଖାଦ୍ଯ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ବାଉଁଶ ପଗ ଓ ଗଣ୍ଠିକୁ ଘୋଡ଼ାଇ ରଖୁଥ୍ବା ଲୁଗା ଭଳି ପଟିକୁ ବାଉଁଶ ଲୁଗା ବା ବାଉଁଶ କରଡି କହନ୍ତି । କରଡ଼ି 
ବଡ଼ ହେଲେ ବାଉଁଶ ହୁଏ । ବାଉଁଶ ଲୁଗାରେ କଳା ଓ ଟାଣ ଆଂଶୁ ଥାଏ । କରଡ଼ିର ଉପର ଲୁଗାର ଆଂଶୁ 
ଛଡ଼େଇ ସଫା କରି ରଙ୍ଗ, ଚୂନ ଇତ୍ୟାଦି ବୋଳି, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମୁଖା ତିଆରି କରି ପିଲାଏ ପିନ୍ଧି ନାଚନ୍ତି । 
ବାଉଁଶ ବଡ଼ ଓ ପାକଳ ହୋଇଗଲେ ଲୁଗା ବଳେବଳେ ଖସିପଡ଼େ ! 

ପିଲାବେଳେ ଲୁଗା ପିନ୍ଧେ ବୁଢ଼ାବେଳେ ଲଙ୍ଗଳା 
ଏ ନାୀଁଆଟା ଯେ ନ କହିବ ତା” ବାପା ପାଗେଳା !”? (ବାଉଁଶ, ନାଁ ଦିଆ) । 

କରଣ୍ଡଂ ପେଟରା, ପେଡ଼ି । ଏହା ବେତ, ବାଉଁଶ, ସପ, କାଣ୍ଡ କାଣ୍ଡୁଆ ବା କାଇଁଚରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ 

ଘରର ଜିନିଷପତ୍ର ରଖାଯାଏ । 


A 
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କରଣ୍ତି (କେରାଶ୍ରି) - ବଟୁଆ ବା ଥଳି ଭଳି ଜାଗା । ଯେଉଁ ମାଛର କଣ୍ଠ ଓ ପେଟ ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଥଳି ବା ବଟୁଆ 
ଆକାରର ଫୁଲାଥାଏ । ଉଦାହରଣ -କେରାଣ୍ତି । ଏ ମାଛର କରଞ୍ି ଥ୍ବାରୁ ଏହାକୁ କେରାଣ୍ଡି କହାଯାଏ । 
କେରାଣ୍ି - Barbus sps. 

କରତ- ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ଅଣଓସାରିଆ ଲୁହା ପାତିଆର ଗୋଟିଏ ବା ଦୁଇଟିଯାକ ଧାର ଦାନ୍ତ ଭଳି କଟା କଟା 
ହୋଇଥାଏ ! ଏହି କଟା ଅଂଶ ଧାରୁଆ ଓ ମୁନିଆଁ । ପାତିଆର ଗୋଟିଏ ବା ଦୁଇ ଅଗରେ ବେଣ୍ଢଟ ବା ମୁଠା 
ଲାଗିଥାଏ | ଏହାକୁ କରତ କହନ୍ତି । କରତ କାଠ କାଟିବା (ହାଣିବା ନୁହେଁ) ଓ ଚିରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଯେଉଁମାନେ ଏ କାମ କରନ୍ତି ତାଙ୍କୁ କରତିଆ କୁହାଯାଏ । କରତର ଆକାର ଅନୁସାରେ ଏହାକୁ ଛୋଟ ବା ବଡ଼ 
କରତ କୁହାଯାଏ । ବଡ଼ କରତକୁ ବାହୁଣିଆ ବା ଠେଲା କରତ କହନ୍ତି । ବଡ଼ କରତରେ କାଠ କାଟିବାକୁ ବା 
ଚିରିବାକୁ ଦୁଇଜଣ କରତିଆ ଦରକାର । ଛୋଟ କରତରେ ଗୋଟିଏ ପଟରେ ବେଣ୍ଟ ବା ମୁଠା ଲାଗିଥାଏ । 
ଏହାକୁ ଧରି ଜଣେ ଲୋକ କାଠ କରତିପାରେ | କରତ ଦ୍ଵାରା ବଡ଼ ବଡ଼ ଗଛ କାଟି ଛୋଟ କରାଯାଇପାରେ । 
କାଠ ଗଣ୍ତିକୁ କାଟି ଚିରି, ସାଇଜ୍‌ କରି, ଓରା, ଶେଣୀ, କଡ଼ି, ବରଗା, ପଟା କରାଯାଏ ! କାଠ ଗଣଶ୍ତିର ଆକାର 
ଅନୁସାରେ ଗଵ୍ତିର ଦୁଇ ପଟରେ କାଳି ଚିହ୍ନଦେଇ ଗଣ୍ତିକୁ ଗୋଟିଏ ଖାତରେ ଅଧା ବଙ୍କା କରି ରଖ୍‌ ଚିରି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ 
ଲମ୍ବ ଓସାର ଓ ମୋଟା ପଟା ବା କାଠ ଖଣ୍ଡ କରନ୍ତି । 
ମହାବାତ୍ୟାରେ ଅନେକ କାଠଗଛ ଉପୁଡ଼ି ପଡ଼ିବାରୁ .ରାସ୍ତାରେ ଗମନାଗମନ ଅବରୋଧ ହୋଇଥ୍‌ଲା। 
କରତିଆକୁ ଲଗେଇ ଗଛ କାଟି ରାସ୍ତା ସଫା କରାଗଲା । ଗମନା ଗମନ ସ୍ବାଭାବିକ ହେଲା । ଓଡ଼ିଶା 
ସରକାରଙ୍କ ପାଖରେ .ବଡ଼ ବଡ଼ କରତ ନ ଥିବାରୁ ପଡ଼ୋଶୀ ରାଜ୍ୟରୁ କରତ ମଗେଇଥ୍‌ଲେ । 
କାଠ କରତ କଳରେ ବଡ଼ ଵଡ଼ କରତ ଯନ୍ତ୍ରରେ ଯୋଡ଼ା ହୋଇ ବିଜୁଳି ସାହାଯ୍ୟରେ ଚାଳନା କରାଯାଇ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର କାଠ କଟାଯାଉଛି । ` 


ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର କରତରେ ଲୁହା ମଧ୍ଯ କଟାଯାଇପାରେ ! ତାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ଆରି” କହନ୍ତି । 
କରନ୍ଦାଂ କର(କେ)ରଣ୍ଡା କୋଳି, ଆଙ୍ୁକୋଳି । କରମର୍ଦକ, କରମନ୍ଦ, କରମଦ୍ଦ । 

ସଂ - କରମଦ୍ଦ, କରମର୍ଦକ, କରାମ୍ୃ କରାଂବୁକ, ଜାତିପୁଷ୍ଠର କାରମନ୍ଦ 

ତେଲୁଗୁ - ବା (ଭା )କୁ, ଭକ, କାଲିଭି 

ବଙ୍ଗଳା - କରମଚ୍ଚା 

ହିନ୍ଦି - କରାଭଷ୍ଡା 

ଇଂରାଜୀ - ବେଙ୍ଗଲ କୁରେଣ୍ଟ (Bengal currents) 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Carissa carandas. Family - Apocynaceae. 


ଏହା ଟଗରାଦି ବର୍ଗର ଛୋଟ ଗଛ । କ୍ଷୁପ । କଣ୍ଟକମୟ । ଫ୍ଲ ଯୁଇ ଫୁଲ ପରି ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଫଳ ବଉଳ 
ଫଳପରି -କୋଳି । ଖଟା ଲାଗେ । ବର୍ଷାଦିନେ ଫଳେ ! ଗଛରୁ ଲାଖ ବାହାରେ, ଫଳ ମଳରୋଧକ । ପାଚିଲେ 
ଧଳା ବା ଗୋଲାପି ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ଆମ୍ବିଳ ହୁଏ, ଆଚାର ହୁଏ । ଫଳ ଶୀତଳକ, ପିତନାଶକ, ରଢ୍ତ 
ଶୋଧକ । 


ଚେର ସହିତ କର୍ପୂର ଓ କାଗଜି ରସ ବାଟି କାଛୁରେ ଲଗାଇଲେ କାଛୁ ଭଲ ହୁଏ । ଏ କାଠରୁ ପାନିଆ, ଡଙ୍ଗା, 
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a | Caresa intermis ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ ¦ ଏହାର କୋଳି କରଣ୍ଡା କୋଳି ଠାର ସାନ ! କରଞ୍ଡା 
କୋଳି ଭଳି ମିଠାମିଶା ଖଟା ଲାଗେ । 


କରଧୁ(ଧୃ)ନି(ନୋ) - ପିଲାଙ୍କ ଅଣ୍ଟାରେ ଲଗାଯାଇଥ୍‌ବା ଫିତା । ଏହା ଯେକୌଣସି ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ । କିନ୍ତୁ 
ବିଶେଷତଃ ନାଲି ଓ ହଳଦିଆ ହୋଇଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଡଉଁରିଆ ବା ଅନ୍ୟ ଯେକୌଣସି ତାବିଜ ବନ୍ଧାଯୀରଥାଏ ! 
କେହି କେହି ପଇସାକୁ କଣା କରି ବା କଣା ପଇସା ବାନ୍ଧିଥାନ୍ତି । ପିଲାଙ୍କ ଅଣ୍ଟାରେ କରଧୂନି ଥଲେ କାହାର ଦୃଷ୍ଟି 


ପଡ଼େ ନାହି ବୋଲି କହନ୍ତି । କେହି କେହି କରଧୂନୀରେ ଅଷ୍ଟଧାତୁ ଡଉଁରିଆ ମଧ୍ଯ ବାନ୍ଧିଥାନ୍ତି । ସାଧାରଣତଃ 
ଗୋଟାଏ ତମ୍ବା ଡଉରିଆ ବନ୍ଧା ଯାଇଥାଏ । 


କରବା- ଏହା ବଣ ଆଳୁ | (Dioscorea pentaphylla) (ଆକୁ ଦେଖ) ! 
କରବୀର- ରାଜବାହ, ରାଜବାକ ! 


କରବୀର କନିଅରର ଅନ୍ଯ ନାମ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଦୁଇଟିଯାକ ଗଛ ମଧ୍ଯରେ ପାର୍ଥକ୍ୟ ରହିଛି । ବିଭିନ୍ନ 
ଭାଷାରେ ମଧ୍ଯ ନୀ ଅଲଗା । ଯଥା - 


ସଂ - ଅଶୃଘ୍ନ୍‌ ଅଶ୍ଵମାରକ, ଚଣ୍ଡକ, ଲଗୁଡ଼୍‌, କରବୀ, ତା-ଆଲାଗି, ରାଜବାହା, ରାଜକର୍ଣ(କା ) 
ଆସାମି -ଡିପି 

ଓଡ଼ିଆ - କୋନ୍ନାରି, କୋନେରୋ, କୋରିବିରୋ, କନେର 

ମୁଣ୍ଡାରି - କୋନାଇ ଲିବା 

ବଙ୍ଗଳା - କରବୀ 

ହିନ୍ଦି - କନେର, କନେଲ, କରପଦ, କୁରୁବୀର 

ତେଲୁଗୁ :- ଗନେରୁ, କସ୍ତୋରି ପଟେଲୁ, ୟେରାଗାନେରୁ, କରବୀରମ୍‌ 

ଇଂରାଜୀ - Indian oleander, sweet scented oleander. 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Nerium odorum, Family - Apocynaceae. ବଗିଚାରେ ଲଗାନ୍ତି । 
ଦୃୂଇପ୍ରକାର କନିଅର, କରବୀରର ଆପାତତଃ ତୁଳନା ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲ୍ଲା । (କନିଅର ଦେଖନ୍ତୁ) । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ କନିଅର କରବୀର 
¢ Nerium oleander Nerium odorum 

ବଂଶ Apocynaceae Apocynaceae 

ଗଛ ମଧ୍ଯମ ଉଚ୍ଚ -୩ ମିଟର ହୋଇପାରେ ଦୁଇ ମିଟର ଲଟାଳିଆ, 
ବହୁୁବାର୍ଷିକି ରଞ୍ଜା ଦିଆଯାଏ । ବାର୍ଷିକି ବା 

ବହୁବାଶିକି 

ପତ୍ର ସରୁ, ପତ୍ର ଛିଷ୍ଡାଇଲେ ଓସାରିଆ, ପତ୍ର ଛିଣ୍ଡାଇଲେ 

ଧଳାକ୍ଷୀର ବାହାରେ | ଧଳାକ୍ଷୀର ବାହାରେ ! 
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ଫୁଲ ଗୋଟି ଗୋଟିକିଆ ପେନ୍ଦାଳିଆ ବର୍ଷା ରତୁରେ ବେଶି 


ରଙ୍ଗ ଧଳା, ହଳଦିଆ, ପାଟଳବର୍ଣ୍ଣ । ବର୍ଷସାର ଶୀତ ରତୁରେ କମ ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ମ 
ଫୁଲ ଫୁଟେ, ବାରିଆଡ଼େ କୌଣସି ଫୁଲ ରତୁରେ ଫୁଟେ ନାହିଁ ।ଧଳା, 
ନଥ୍‌ରେ କନିଅର ଗଛରେ ନିତ୍ଚୟ ଥାଏ । ହଳଦିଆ, ରକ୍ତବର୍ଣ୍ଣ 

କୃଷ୍ଣବର୍ଣ୍ଣ ପାଟଳ ବର୍ଣ୍ଣ 

ଫଳ ଗୋଲ । ଗୋଟାଏ ହିଡ଼ ଭଳି ଶିରାଥାଏ । ଛୁଇଁ ଭଳି । 

ମଞ୍ଜି ଗୋଟିଏ ଫଳରେ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜି, ଛୁଇଁରେ ୩-୪ଟି ମଞ୍ଜି ଥାଇପାରେ 
ମଞ୍ଜିର ମଝି ମୋଟ, ଉଚ୍ଚା ଶିରାଥାଏ । 

କ୍ଷୀ(ଖୀ )ର ଧଳା; ବିଷାକ୍ତ ! ଧଳା, ପାଣିଚିଆ, କମ ' ବିଷାକ୍ତ ବା 

ଚୋପା ବିଷାକ୍ତ । ଫଳ ସହିତ ଗୁଡ଼ ମିଶାଇ ବିଷାକ୍ତ ନୁହେଁ, ମୂଳ ଓ ଛେଲି 
ଖାଇଲେ ବିଷ ପ୍ରକୋପ ବଢ଼ିଯାଏ । ଉଗ୍ର ବିଷ । 

ଓିଷଧୀୟଗୁଣ ପିଲା ନଷ୍ଟ କରିବା ପାଇଁ ଗର୍ଭର ଛେଲି ଓ ମୂଳ ବିଷାକ୍ତ । 


୩ ମାସ ମଧ୍ୟରେ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ବ୍ୟବଧାନରେ ଭଣ ନାଶକ । 
ଖାଇଲେ, ପେଟରେ ପିଲା ମରିଯାଏ । 
ବିଷ ନିରୋଡ଼ୋରିନ (Nereodorin) ନେରିଓଡୋରିନ୍‌ (Neriodorin) 
କରମଙ୍ଗା - 

ସଂ ଧରାଫଳ, ଶୁକପ୍ରିୟ, କର୍ମରଙ୍ଗଟ, ଶିରାଳ, ବୃହଦ୍‌ ଅମ୍ବ ରୁଜାକର, କର୍ମର, କର୍ମରକ 

ବଙ୍ଗଳା - କରମଲ, କମରକ 

ଗୁଜରାତି - କମରକ 

ମରହଟ୍ଟା - କାମରଖା, କାମରକା 

ତାମିଲ - ତାମରଟା, ତାମରଟାଂ କାୟା 

ତେଲୁଗୁ - କରମଙ୍ଗା, ତାମରତାକାୟା, ମୋରଟକାୟା, ତାମର୍ତା 

ହିନ୍ଦି - କରମଙ୍ଗା, କମାରକ 

ଇଂରାଜୀ - Carombola 

ବୈଜ୍ଞାନକ ନାମ -ର୍ଥହerrhoa carambola. Family - Averrhoaceae/ Oxaliaceae. 


ବଣ୍ୟଗଛ, ଚିରହରିତ, ଆର୍ଦ୍ଧଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ, ଫଳରେ ୫ଟି ଶିରା ବା ୫ଟି ଆଙ୍ଗୁଳି ଥାଏ । ଶରତ ଓ 
ହେମନ୍ତ ରତୁରେ ଫଳ ମିଳେ | ଫଳ ଖଟା, ପାଣିଚିଆ, ଆଚାର ହୁଏ, ଖଟା ହୁଏ । ଆନ୍ଭିଳ ମଧୟ ହୁଏ ! 


ଚୀନ କରମଙ୍ଗ। ଆମ କରମଙ୍ଗାଠାରୁ ଛୋଟ, କମ ଖଟା । ପାଚିଲେ ଅଳ୍ପ ମିଠା ଲାଗେ । ଆମ ଦେଶୀ 
କରମଙ୍ଗା ପାଚିଲେ ମଧ୍ୟ କଷାଳିଆ ଖଟା ଲାଗେ । ତେନ୍ତୁଳି ରସ ଭଳି କରମଙ୍ଗା ରସ ମଧ୍ଯ କଳଙ୍କି ଛଡ଼ାଇବା 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏଥ୍‌ରେ ଭିଟାମିନ୍‌ '୯' ଓ ଆସକରବିକ୍‌ ଅମ୍ବ ଓ ସାଇଟ୍ରିକ ଅମ୍ବ ବେଶି ଥାଏ । 


ରସ ଶୀତ ବୀର୍ଯ୍ୟ ଧାରକ, ବାୟୁ ନାଶକ ଅଟେ । କରମଙ୍ଗା ପୋଡ଼ି ଖାଇଲେ ବହୁଦିନର କଫ, କାଶ ଭଲହୁଏ । 
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କରମର୍ଦକ- କରନ୍ଦା; ଅଅଁଳା । (ଅଅଁଳା ଦେଖ) । 
କରମା ( କଡ଼ମା) - (କଡ଼ମା ଦେଖ) । 
କରର- ଗିଲ । (ଗିଲ ଦେଖ) । 


କରରା- ଉର ଲଗାଯାଇଥ୍‌ବା ଶାଳରେ ତନ୍ତ ତଳକୁ ଥ୍‌ବା “ଖାଲ ଜାଗା । ତନ୍ତଚାଳଳ ଏହି ଖାଲ ଭିତରକୁ ଗୋଡ଼ ଲମ୍ବାଇ 
ବସି ତନ୍ତ ଚଳାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ କରଗା କହନ୍ତି 


କରମୂଲ- ଗଢ଼େଇ ମଜୁରି । ଗହଣା ବା ବାସନ .କୁସନ ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ମୂଲ । ପୁରୁଣା ବାସନ 
ବଦଳେଇ ନୂଆ ଦରରେ ଅବଶିଷ୍ଟ ପଇସା ଦେବାକୁ ମଧ୍ଯ କରମୂଳ କହନ୍ତି । ( କରିବା ମୂଲ ) ! 
କରଲା- କଲରା, (କଲରା ଦେଖ) । 


କରାଖ୍ଅଆ- କୋଚିଳାଖାଇ |! (କରାଖାଇ) | 


କରାଟ- ଛୋଟଡିବା, ଫରୁଆ । ଏଥ୍‌ରେ ପଇସା, ନାସ ଗୁଣି ଇତ୍ୟାଦି ରଖ୍‌ ଅଣ୍ଟାରେ ମାରିଥାନ୍ତି । 

କରାଳ- ଝୁଣା, କଳାତୁଳସୀ, କୁନ୍ଦଫୁଲ ଓ ତୁଆକୁ କରାଳ କୁହାଯାଏ । 

କରୀର,କରିର - 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Capparis aphylla. Family - Capparidaceae. 
ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ପତ୍ରଶୂନ୍ୟ । ବହୁତ ଡାଳ ମେଲେଇ ବଢ଼େ । କଣ୍ଟା ଗଛ । କଙ୍କର ମୟ, ବାଲିଆ ଓ ମରୁଅଞ୍ଚଳ 
ଗଛ । 
ଫ୍ରଲ, କଢ଼, ଜଞ୍ଚା ଓ ପାକଳ ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ । ବଥ ବା ବଡ଼ ଘା ଫୁଲା ହେଲେ ଅଗି ଏବଂ ପତ୍ରର ଲେପ 
ଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ଚୂର୍ଣ୍ଣରେ ଦାନ୍ତ ଘଷିଲେ ଦାନ୍ତ ବିନ୍ଧା ଭଲ ହୁଏ । ଛେଲି କଫ ଓ ଶ୍ଵାସ 
ନାଶକାରୀ ! ଚେରର ଛେଲି ଜର ହେଲେ ଖାଆନ୍ତି । ଫୁଲ ଗୋଲାପି । ଫଳ ଗୋଲଗୋଲ, କାଠ ଟାଣ ଓ 
ଓଢ଼ନିଆ । ବିଭିନ୍ନ ହାତ ହତିଆରର ବେଣ୍ଟ ହୁଏ । ଡଙ୍ଗାର ତଳ ତିଆରି ହୁଏ । ଉଇ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା ପବନ 
ନିରୋଧ୍‌ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ପବନର ବେଗ ହ୍ବାସ ପାଇଁ ସମୁଦ୍ରକୂଳେ ବାଲି ପନ୍ତାରେ, ମରୁଭୂମିରେ ଲଗାଯାଏ । ଓଟ 
ଏ ଗଛ ଛେଲି ଓ ଫଳକୁ ତାଞ୍ଚି ଖାଇଥାଏ । ଫଳ କଷା, ଆଚାର କରାଯାଏ |! ମଞ୍ଜ କାଠ ହାଲୁକା ଓ ଟାଣ । 
ଛେଲିର ତନ୍ତରୁ ଦଉଡ଼ି ବଳାଯାଏ । ଫଳ ଗରମ, ଝାଳ କରାଏ । କଫ, ଶ୍ଵାସ, ବାତଶୂଳ, କୁଷ୍ିଆ କାଛୁ ଓ 
ଆମ ଦୂରକରେ ! 

.-କରୀଷ- ଘସି, ଶୁଖ୍ଲା ଗୋବର (ଛେନା) ! 

କରୁଣା- ଲେମ୍ବୁ ଜାତୀୟ ଗଛ । ଖଟା କମଳା ! ଗୋଡ଼ା ଲେମ୍ବ | ପାହାଡ଼ି ଲେମ୍ବୁ । କାନ୍ଧିଆ । (କମଳା ଦେଖ) । 

କରେଇ ( କଡ଼େଇ) - ଡଙ୍ଗାରୁ ପାଣି ଛେଦିବା ( କାଢ଼ିବା) ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ କାଠପାତ୍ର । ଏଥ୍‌ରେ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଲେ ଏହାକୁ 
ବେଣ୍ଡ୍‌ଲା କହନ୍ତି । ଗାଡ଼ୁଆ ଲୁହା, ରସ, ପିତଳ, ଦସ୍ତା, ହେଣ୍ଡାଲିଅମ ପାତ୍ର । ଏଥ୍‌ରେ ରୋଷେଇ ହୁଏ । 

କର୍ଦଂ ନାଗ ମଲ୍ଲୀ । ସୀତାହାର, ଆକାଶ ମାଳୀ, ମଚମଚ, କର୍କ ଗଛ । 
ହିନ୍ଦି - ନିମ୍ଚମେଲି, ଆକାଶନିମ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - Indian cone tree. 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -AMi/lingronia hortensis. Family - Bignoniacea. 
ଜଙ୍ଗଲ ଗହ । ଗଛ ବଡ଼ । ରାସ୍ତାର ଦୁଇ କଡ଼ରେ ସୁନ୍ଦର ଫୁଲ ଯୋଗୁ ଲଗାଯାଏ । ଛାଲି ହଳଦିଆ ମିଶା 
ପାରଁଶିଆ ¦ ପତ୍ର ଯୌଗିକ । ଫୁଲ ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଧଳା, ଲମ୍ବା । ଶୀତଦିନେ ଫୁଟେ ! ଛୁଇଁ ଲମ୍ବ ମଞ୍ଜିରେ ପକ୍ଷୀ 
ଅଛି । ଛାଲର ସ୍ଥିତି ସ୍ତଥାପକତା ଅଛି । ଟାଣିଲେ ଟାଣି ହୋଇଯାଏ । ଭିତର ମଞ୍ଜି ନରମ କିନ୍ତୁ ଟାଣ । ଛେନିର 
କୃମିନାଶକ ଗୁଣ ଅଛି । ଛେଲିକୁ ଛେଚି ଗରମ କରି କୁଳି କଲେ ଦାନ୍ତ-ଦୁର୍ଗବ ରୋଗ (ପାଇରିଆ ) ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ଗଛ ମଞ୍ଜରୁ ଠିପି, କ୍କ, ତିଆରି ହୁଏ । 

କର୍ଦଟୀ- କାକୁଡ଼ି । (କଖାରୁ ଦେଖ) । 
ବଡ଼ କାକୁଡ଼ି ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ଛୋଟ କାକୁଡ଼ି ଖରାଦିନେ ହୁଏ | ସାଲାଡ଼ ହୁଏ | ପାଣିଚିଆ ଫଳ । ରଚରଚ 
ଲାଗେ । ହଜମ କାରକ । କାକୁଡ଼ି ଲଟାକୁ କର୍କୋଟି ଲତା (ଲଟା) କୁହାଯାଏ । କାକୁଡ଼ି ବର୍ଷସାରା ଚାଷ 
କରାଯାଏ ! 
ତରାଜୁ କାଠିର ଦୁଇପାଖକୁ ଲାଗିଥ୍‌ବା ' ବଙ୍କା ଅଂଶକୁ କର୍କଟୀ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ ବଙ୍କାଳିଆ ଅଂଶ । 
ଏଥ୍‌ରେ ମୁଦିଆ ଲାଗିଥାଏ । ମୁଦିଆରୁ ପଲା ଝୁଲୁଥାଏ । ପଲାର ଦଉଡ଼ି ମୁଦିଆରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ | ଏହି 
ଦଉଡ଼ି ବା ଜଞ୍ଜିରକୁ ତଳ ଉପର କରି ଓଜନରେ ତାରତମ୍ୟ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇପାରେ । ସାଧାରଣ ବ୍ୟବସାୟୀ 
ଓଜନରେ କର୍କଟି ଉପରକୁ ମୁଦିଆ ଓ ଦଉଡ଼ିକୁ ରଖ୍‌ ନେଲାବେଳେ ବେଶି ନିଅନ୍ତି ଓଜନରେ । 

କର୍୍ଦୋଟକ- ଆଖୁ, ବେଲଗଛ, କାଙ୍କଡ଼ । (ଅଲଗା ଅଲଗା ଦିଆଯାଇଛି) । 

କର୍ରା- ଖଜୁରୀ ଗଛ । (ଖଜୁରୀ ଗଛ ଦେଖ) । 

କର୍ଣ୍ଣକାର- ସୁନାରିଗଛ, ସବର୍ଣ୍ତଝ୍ରୀ ସୋନାରି, ସୁନାରି, ଅଗ୍ରବଦ, ବଡ଼ଚାକୁଣ୍ଡା, ଭାଲୁ ଥେର୍ଗା, କନ୍ଧ-ବହଙ୍ଗା, ବୁନ୍ଧେଣି, 
ପୁଞ୍ଜଲାଙ୍ଗ, ପୁଳିଦ, ପଳିଦ୍‌, ଓରାଂ, ସୋନାର୍କ, ମରଜୁବହ, କୋଲ -ହରି, ସୁନାରି ଗଛ, ସାନ୍ତାଳି - ମିଜୁବାହ 
ନୁରୁକ, ବନେହର, ଲତିଆ । ଗୋଟିଏ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ହେଲେ ହେଁ ଏହା ଫ୍ଲର ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ରାସ୍ତା ଦୁଇ 
କଡ଼ରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ । 
ତେଲୁଗୁ - ରେଲା 
ବଙ୍ଗଳା - ଅମର୍ଇଁସ 
ହିନ୍ଦି - ସୁନ୍ଦରାଜ, ଗିରିମଲ୍‌ା 
ଇଂରାଜୀ -ଏIndian laburnam, Purging casia. golden shower. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cassia fistula, cassia rhombifolia Family - Caesalpiniaceae 
ଗଛ ବଡ଼ । ଡାଳ ମେଲା ମେଲା। ଫୁଲ ପେନଛ୍ାଳିଆ । ସୁନା ଭଳି ହଳଦିଆ, ଚକ୍ଚକ୍‌ । ଶୀତଦିନେ ଫୁଟେ ! 
ଫ୍ଲ ଚିଲମ ଆକାରର । ଫଳ ଗୋଟାଳିଆ । ତା” ଭିତରେ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜି ଚେପ୍‌ଟା । ମଞ୍ଜି ବିଷାକ୍ତ । ଏ 
ମଞ୍ଚକୁ କନିଅର ମଞ୍ଜି ଭଳି ଗୁଡ଼ରେ ଗୋଳେଇ ଖାଇଲେ କନିଅର ମଞ୍ଜି ଭଳି ଉତ୍କଟ ବିଷ ହୁଏ । ଲୋକ 
 ମରଯାଏ | ସୁନାରି ମଞ୍ଜରେ ଅେଭେଟିନ୍‌ (evetin) ନାମକ ବିଷ ଅଛି । ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଖାଇଲେ 
ରେଚକ, ଝାଡ଼ା ହୁଏ ! କାଠ ବିଭିନ୍ନ ଉପକରଣ ତିଆରିରେ ଲାଗେ | ପାନେଲ ସୁନ୍ଦର ହୁଏ । ଏ କାଠରେ ଭଲ 
ଖୋଦେଇ କାମ ହୋଇପାରେ । 
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କର୍ପାସ- କାର୍ପାସ, କପା । (କପା ଦେଖ) । 
କର୍ପୂର“ (କରପୁର, କପୂର) । 
ହିନ୍ଦି - କର୍‌ପୁର 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cinnamommum camphora. Family - Lauraceae. 


କପୂର ଗଛର କାଠର ନିର୍ଯ୍ୟାସରୁ କର୍ପୂର ତିଆରି ହୁଏ । କର୍ପୂର ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ଏହାର ବଗିଚା 
ଉଟି (ଉତଵକାମଣ୍ଡ) ରେ ଅଛି । 


GR ES ON IN IN 


୫% ଅଶୋଧ୍ତ କର୍ପୂର ଆଏ । କର୍ପୂର ଗଛର ଛେଲି ଗାଢ଼ ମାଟିଆ ରଙ୍ଗର ! ଗୋଟିଏ କର୍ପୂର ଗଛରୁ ପ୍ରାୟ 
୨-୩ଟନ କପୂର ମିଳେ । ବାଷ୍ପ ପାତନ ପରେ ଏହାକୁ ବସାଇ ଦିଆଯାଏ । ତଳେ ବସିଯିବା ପଦାର୍ଥରୁ କର୍ପୂର 
ମିଳେ । ଏହି ନର୍ଯ୍ୟାସକୁ ପୁଣି ପାତନ କଲେ ଆନୁସାଙ୍ଗିକ ପଦାର୍ଥ ମିଳେ । ଏହି ପଦାର୍ଥମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ 
ସାଫରେଲ୍‌ (କର୍ପୂର ତୈଳ ) ପ୍ରଧାନ । ଏହି ତେଲରୁ ହେଲିଓଟ୍ରୋପିନ୍‌ (heliotropin) ତିଆରି ହୁଏ ! 
ହୋଲିଓଟ୍ରୋପିନ୍‌ ନାନାପ୍ରକାର ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ, ଅତର, ବାସନା ତେଲ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ବିଭିନ୍ନ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଅନେକ ପ୍ରକାର ପ୍ରଲେପ, ମଲମ 
କୀଟମାରୀ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 
ରାସାୟନିକ ଦୃଷ୍ଟିରୁ କର୍ପୂର ଏକ ଦ୍ଵିଚକ୍ରୀୟ ( ଡାଇସାଇକ୍ଲିକ୍‌) କିଟୋନ (C,,„ H,„, 0) | କର୍ପୂର ତିନିପ୍ରକାର । 
୧. ଦକ୍ଷିଣ ଧୁବଣ ଘୂର୍ଣ୍ଣନ ୨. ବାମ ଧୁବଣ ଘୂର୍ଣତକ ଏବଂ ୩. ରେସିମିକ୍‌ କର୍ପୂର । 
ଦକ୍ଷିଣ ଧୁବଘୂର୍ଣ୍ଣନ କର୍ପୁର ଚୀନ ଓ ଜାପାନରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା କର୍ପୂର ଗଛ Cinnamommum camphora 
ଗଛରୁ ମିଳିଥାଏ । ଏହା ବାଷ୍ପପାତନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ମିଳିଥାଏ । ଦ୍ବିତୀୟ ପ୍ରକାର କର୍ପୂର ଥrtemisia spp. 
Artemisia austracania BG Artemisia vulgaris. Var. nilagirica Family - Asteraceae. 
ଗଛରୁ ଆହରଣ କରାଯାଇଥାଏ । 
ତୃତୀୟ ପ୍ରକାର କର୍ପୂର ଆଲଫା ପାଇନିନ୍‌ରୁ ସଂଶ୍ଲେଷିକ ପ୍ରଣାଳୀରେ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଇଥାଏ ! 
କର୍ପୁର ଏକ ଧଳା, ସଫା, ଦାନାକାର ଉଦ୍‌ବାୟୀ ପଦୀର୍ଥ, ସାଧାରଣ ତାପମାନରେ ମଧ୍ଯ କର୍ପୂର ଉଡ଼ିଯାଏ । 
“କର୍ପୂର ଉଡ଼ି କନା ଥୂଲେ ପଡ଼ି 
କନା ଧରିଥାଏ କର୍ପୂତ୍ତ ସ୍ମତି ।” 

କର୍ପୂର ପାଣିରେ ସହଜରେ ମିଳାଏ ନାହିଁ । କର୍ପୂର ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧରେ ଲାଗେ । ଦେବଦେବୀଙ୍କ 
ପାଖରେ ଆଳର୍ତି. ହୁଏ । ଏହାର ଧୂଆଁ ବାସନାଯୁକ୍ତ । ନିଆଁ ଦେଖାଇଲା ମାତ୍ରକେ ଜଳି ଉଠେ ! ବାସନାଯୁକ୍ତ 
ବୋଲି ବର ଓ କନ୍ୟାଙ୍କ ବେକରେ କର୍ପୂରମାଳ ଦିଆଯାଏ ! ଏହା ସହିତ ସୁରାସାର (ଆଲ୍‌କୋହଲ, ସିରିଟ) 
ମିଶାଇଲେ ଦ୍ରବୀଭୂତ ହୋଇଥାଏ ! ଏହାକୁ କର୍ପୂରାରିଷ୍ଟ କୁହାଯାଏ ! 

କର୍ପୂରାରିଷ୍ଟ- କର୍ପୂରମିଶା ଞିଷଧ ! କର୍ପୂର ଓ ସୁରାନିର୍ଯ୍ୟାସ (କର୍ପୂର ଓ ସିରିଟ୍‌ ମିଶା ପାଣିରେ) ଞିଷଧ । ଏହା ଓଲା ଉଠା 
(ହଇଜା ), ଝାଡ଼ାବାନ୍ତିରେ ଖାଇଲେ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । 
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କର୍ବୁରକ- ଗନ୍ଧଶୁଣ୍ଡି । ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗ ବିଶିଷ୍ଟ ଛିଟ, ଛାପିଛାପିଆ । (ଗନ୍ଧଶୁଣ୍ଠି ଦେଖ) । 
କର୍ମାର- କରମଙ୍ଗା ଗଛ ଓ କରମଙ୍ଗା ଫିଳ । (କରମଙ୍ଗା ଦେଖ) । 


କଲୀ- ଏକ ପ୍ରକାର ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ । ଏହାର ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର । ଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ( ୧ -୨ମିଟର ) | ଏହାର ବଡ଼ ବଡ଼ ଡାଳ 
ଘରର ରୁଅ ହୁଏ । ଚେର ବିଷାକ୍ତ । 


କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ କର୍ଲାଡାଳ ଫସଲରେ ପୋକ ନ ହେବା ପାଇଁ ବିଲରେ ପୋତନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଏହାର କୌଣସି 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ ପ୍ରମାଣ ଏପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ମିଳି ନାହିଁ । ରଲଲା, କରେଲା, କଲରା । (କଲରା ଦେଖ) | 

କର୍ଷ, କର୍ଷକ, କର୍ଷଣ - ବିଲ ଚାଷ !` ଯିଏ ବିଲ ଚାଷ କରେ ସେ କର୍ଷକ । ଚାଷ କରିବା କାମକୁ କର୍ଷଣ: କୁହାଯାଏ । ଭୂମି 
କର୍ଷଣ କଲେ ଏହା ବପନ ଉପଯୁକ୍ତ ହୁଏ । କର୍ଷଣ ଲାଗି କର୍ଷକ (କୃଷକ ) ଉପଯୁଚ୍ତ କର୍ଷଣଯନ୍ତ୍ର ବ୍ୟବହାର 
କରେ । ଭୂମି କର୍ଷଣକରି କୃଷି କରିବା ଭାରିକଷ୍ଟ । କୃଷକ ପରି କଣ୍ଚି ଏ ଜଗତରେ ଆଉ କେହି ନାହିଁ । 


ଯେଉଁ ଢୀବ ନଖରେ ମାଟି ତାଡ଼ି ପୋକଯୋକ ଖାଇ ଜୀବନ ଧାରଣ କରେ ତାକୁ ମଧ୍ୟ କର୍ଷକ କୁହାଯାଏ । 
କଳପ- ଉଦାହରଣ - କୁକୁଡ଼ା । 


କଳପ- ରୁଗାମଣ୍ଡ । ଏହି ମଣ୍ଡ ପେଜ ଓ ଆରାରୁଟ ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଏ | ପେଜ ଓ ଆରାରୁଟର ପାଣିରେ ସଫା 
ଲୁଗା ବୁଡ଼ାଇଲେ ସଫା ଲୁଗାରେ ଶୀଘ୍ର ମଳି ଲାଗେ ନାହିଁ । ଲୁଗା ଟାଣ ରହେ | ଭଲ ଇସ୍ତ୍ରୀ ଧରେ ! ଖଡ଼ଖଡ଼ 
ରହେ | ଲୁଗାର ଫେଟାରେ ଶୀଘ୍ର କୁଞ୍ଚ ବା ଭ୍ଵାଙ୍ଗ ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଏହାକୁ କଳପେଇବା କହନ୍ତି । ଏହା ସହିତ ନୀଳ 
ମଧ୍ୟ ଟିକିଏ ମିଶାଯାଏ । ଏବେ ତରଳ ନୀଳ ମିଳିଲାଣି । ଉଚ୍ଚାଲା ନୀଳ ଏହାର ସ୍ତାନ ଗ୍ରହଣ କଲାଣି । 
ଆରାରୁଟ ବଦଳରେ ପେଜମଣ୍ଡ ମଧ୍ୟ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । | 


ସଫେଦ ଉଜ୍ଜାଲା, ଚାର ବୁନ୍ଦ ବାଲା 
(ଉଜାଲାର ସଂମ୍ପସାରଣୀ ବାର୍ରା) । 

କଳପା- ` ହୋଟ ଚେଙ୍ଗ ମାଛ । କଳପା ଚେଙ୍ଗ । 
କଳପୀ - 
କଳମ- କଳମୀ (ମି) । 

ବଙ୍ଗଳା - କଲମୀ ଶାଗ 

ହିନ୍ଦି - କଳମୀ ଶାଗ 

ତେଲୁଗୁ - ତୁତିକୁରା 

ଇଂରାଜୀ -Swamp cabbage. 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -ଚpomea aquatica, Ipomea reptans. Family -Convolvulaceae. 


କଳମ ଲଟା ଜାତୀୟ । ପାଣି କହରେ, ପୋଖରୀରେ ମାଡ଼େ ! ପ୍ରତି ଗଣ୍ତିରୁ ଚେର ବାହାରେ । ଫୁଲ ଘଣ୍ଠି ଭଳି 
ଧଳା ମିଶା ନାଲିଆ । ` ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ଧଳା ଫୁଲ କ୍ଵଚିତ ଦେଖାଯାଏ । 


କଳମ ଗଛ ଲଟା, ପତର ସବୁ ଶାଗକରି ଖ୍ଆଯାଏ । କଳମ ଲଟାରୁ ସୁଗନ୍ଧ ତୈଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଏଥ୍‌ରେ ପେଣ୍ଟାଇରିଆ (pentairia Cotane), ଟ୍ରାଇ ଆକୋନଟେନେ (racontanee) ସମେତ ଅନେକ 
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se Ne EO OD 
ଷ୍ଟିରଲ (ter!) ଏବଂ ମେଲିସିକ୍‌ (mesic), ବେହେନିକ୍‌ (ni), ବୁୟୁଟିରିକ୍‌ (butyric) ଏବଂ 
ମରଷ୍ଟକ (୪୮stic) ଅମୃ ଅଛି । 
କଳମ ଲଟା ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ଭୋଜ୍ୟ । ଏହାର ଲଟା, ପତ୍ର, ଅଗ ସରୁ । ଭାଜି, ଖରଡ଼ି, ଶାଗ କରି ଖ୍ଆଯାଏ । 
କିନ୍ତୁ ବର୍ଷା ରତୁରେ ଖାଇବା ଅନୁଚିତ । କାରଣ ଏହାର ଲାଖ (rein) ଗହୁରରେ ଗୋଟିଏ କ୍ଷତିକାରି ପୋକ 
ରହେ । 
କଳମ ଲଟାର ବହୁତ ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ଅଫିମନିଶା ଓ ବିଷହାରକ । କଳମ ଶାଗ ଖାଇଲେ ଭଲ 
ନିଦ ହୁଏ । ହସ୍ତମୈଥୁନକାରିମାନେ କଳମ ଶାଗ ଖାଇଲେ ହସ୍ତମୈଥୁନ ପ୍ରବୃତି କମିଯାଏ । ରାତିରେ 
ବୀଯ୍ୟସ୍ତଳନ ବନ୍ଦ ହୁଏ । 
କଳମ ଲଟା ରସରୁ ଦୁଇ ଚାମଚରେ ଅଶ୍ଵଗନ୍ଧା ଚେରର ଚୂନାରୁ ଦେଢ଼ ଚାମଚ ପକାଇ ଦୁଧରେ ମିଶାଇ 
ଖାଇଲେ ଏସବୁ ସମସ୍ୟା ଦୂର ହୁଏ । କଅଁଳା ଛୁଆଙ୍କୁ ୨-୩ ବୁନ୍ଦା କଳମ ରସ ପିଆଇ ଦେଲେ ପିଲାଙ୍କୁ ଭାରି 
ନିଦ ହୁଏ । 
ମିଳିମିଳା ନ ହେବା ପାଇଁ କଳମ ରସରୁ ଦୁଇ ଚାମଚ ଓ ଅନ୍ପ ଦୁଧ ମିଶାଇ ଖ୍ଆଯାଏ । 

କଳମ୍ବଟ କଦମ ଗଛକୁ କଳମ୍ବ କୁହାଯାଏ । 

କଲଶା- (କଳଶା) । ବାଉଁଶ ବିଷୟକ । (ବାଉଁଶ ଦେଖ ) । ଯେଉଁ ବାଉଁଶ କଳଶା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ତାକୁ କଳସା ବାଉଁଶ 
କହନ୍ତି । 

କଳଶା- କାଠ ଯୋଡ଼େଇ କରିବା । ଦୁଇଟି ପଟାକୁ ଯୋଡ଼ିବା ପାଇଁ ପଟାର ଲମ୍ବ ପଟେ ନିହାଣ, ବଟାଳି ବା ତାଗିରେ 
ଖୋଳି ଖାଲ କରନ୍ତି । ଅନ୍ଯ ପଟାରେ ଏହି ଖାଲ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପଟାକୁ ଖାପ ଖୁଆଇବା ଅଂଶ ବାହାରକୁ 
ଚାରିକଣିଆ ସରୁଗୋଜ କରି ଛାଡ଼ିଥାନ୍ତି । ପ୍ରଥମ ପଟାର ଯେଉଁ ଅଂଶ ଖୋଳା ହୋଇଥାଏ, ଦ୍ବିତୀୟ ପଟାରେ 
ସେ ଅଂଶର ବିପରୀତ ପଟା ଖୋଳା ହୋରଥାଏ । ସେ ଗୋଜକୁ ଖାଲ କରାଯାଇଥ୍‌ବା. ଜାଗାରେ ଯୋଖ୍‌ ପିଟି 
ମିଶାଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଦୁଇ ପଟା ସହଜରେ ଅଲଗା ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ କଳଶା 
କୁହାଯାଏ । ଏବେ କଳଶା ନ କରି ସାଦାଭାବେ କଣ୍ଟା ପିଟି ଯୋଡ଼ି ଦଉଛନ୍ତି । ପଟା ଫିଟି ଯାଉଛି । କଳଶା 
ପ୍ରଣାଳୀରେ ପଟା ଯୋଡ଼ିବାକୁ କଳଶେଇବା କୁହାଯାଏ । 

କଳାଇନ୍ଦିବର- ଗାଢ଼ ନୀଳ କଇଁ ଫୁଲ । (କଇଁ ଦେଖ) । 

“କାଲି ଯା ଦୂରରୁ ଦେଖ୍‌, କଳନା କଲା ମୋ ଆଖ୍‌ 
କଳାଇନ୍ଦିବର ଆରତିରେ ।” ' (କିଶୋରଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପୁ) କବି ସୂର୍ଯ୍ୟ 

କଳା କାରଉ୍ଚିଜାଓ ଏକ ଦେଶୀଧାନ କିସମ । ଏଥ୍ରୁ ଭଲ ଖଇ ହେଉଥଲା | ଏହା ମଧ୍ୟମ କିସମ ( ୧୩୫-୧୪୫ ଦିନିଆ) 
ଧାନ | } 

କଳାଚିଚି- କଳା କଳା ଛୋଟ ଦାଗ ପଡ଼ିଯିବା । କଳାଦାଗ ପାଗ ଅନୁସାରେ ପଡ଼ିଯାଏ । ଲୁଗା, ଗାମୁଛା ଇତ୍ୟାଦି 
କଷାଇବା ପାଇଁ ତୋରାଣି, ପଇଡ଼ପାଣି, ସପୁରିରସ, ସୋରିଷ ତେଲ ଅନୁମାନ ମୁତାବାକ ମିଶାଇ ସଫା ପାଗ 


ଦେଖ୍‌ ସେଥ୍‌ରେ (ଏ ରସରେ ) ବୁଡ଼ାଇ ରଖାଯାଏ । ପାଗ ମେଘୁଆ ହେଲେ ଏପରି କଷା ଯାଇଥ୍‌ବା ବସ୍ତର ଶୁଖେ 
ନାହିଁ। ସେଥ୍‌ରେ ଛୋଟ, ଛୋଟ ଛିଟିଛିଟିଆ, କଳାଦାଗ ରହିଯାଏ । କିବୁ ପାଗ ସଫା ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ । 
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ବସ୍ତରେ ନଡ଼ିଆ ତେଲ ଛିଟା ଲାଗିଲେ ମଧ୍ଯ ଏପରି କଳା କଳା ଦାଗ (କଳାବିତି) ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ 
କଳାଚିତି ମାରିବା କହନ୍ତି । ଥରେ କଳାଚିତ ମାରିଲେ ଆଉ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । 
କଳାଚିତି ନାମକ ସାପ । ବିତି ସାପ । 

ଜଳାଗୁଡ଼- ଚିନି କାରଖାନାରେ ଚିନି ପ୍ରସ୍ତୁତ କଲାବେଳେ ଏହା ଏକ ଉପଜାତ ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ମିଳିଥାଏ । ଏହାକୁ 
ଇଂରାଜୀରେ ମୋଲାସେସ୍‌ (molases) କୁହାଯାଏ ! ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିଲାବେଳେ କଡ଼େଇରେ ଭାସୁଥ୍ବା କଳା 
ପଦାର୍ଥଗୁଡ଼ିକ କଳାଗୁଡ଼ । ଏହାକୁ ଚଟୁରେ କାଢ଼ି ଆଖୁଛେଦାରେ ପକାଇ ଗୋର୍ତୁଙ୍କୁ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା ଗୋରୁଙ୍କର 
ସ୍ବାସ୍ଥ୍ୟ ଓ ବପୁ ବ୍ରଦ୍ଧିକରେ । ଏହା ଗାଢ଼ କଳା, ଅଠାଳିଆ, ପିତା ଲାଗେ ଓ ଗନ୍ଧାଏ । ଏଥ୍‌ରେ କିନ୍ତୁ ଶର୍କରା ଭାଗ 
୪୫ ପାଖାପାଖ୍‌ । ଏହି ଶର୍କରା ଅଂଶକୁ ଏଥ୍‌ରୁ ବାହାର କରିବା ସହଜ ନୁହେଁ । ଏହାକୁ ପାଣିଆ କରି ସଢ଼େଇ 
(କିଣ୍ଵନ ପ୍ରକ୍ରିୟାରେ) ସୁରାସାର (ଆଲକୋହଲ) ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଉଛି । ସୁରାସାରରୁ ମିଥ୍‌ଲେଟେଡ଼ ସିରିଟ, 
ବିଶୁଦ୍ଧ ସିରିଟ୍‌୍‌ ଦେଶୀ ମଦ ମଧ୍ୟ ତିଆରି କରାଯାଉଛି । ଆଖୁ ଛେଦାରେ ମିଶାଇ ଖତକରି ବିଲରେ ଉର୍ବରକ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 


କଳାଖୁଣା- ଏହା ଗଛର ଝୁଣା | 
ହିନ୍ଦି - କଳାଡ଼ମର 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Shorea tumbuggaia. Family - Dipterocarpaceae. 
ଏହି ଗଛରୁ ,ୁଳାଝୁଣା : ବାହାରେ । ଏ ଝୁଣା ପିଚୁ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ସୁବାସିତ ଅଗୁରୁ ଧୂପ କରିବା 
ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ ଘର ତିଆରି କରିବାରେ, ଲଙ୍ଗଳ କଣ୍ଚି ତିଆରି କରିବାରେ ଓ କୂଅ ଫନ୍ଦ 
କନ୍ଦିରେ ସନ୍ଧି ମାରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଦଉଡ଼ିକୁ କଳାରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । 


କଳାଜିରା- 
ହିନ୍ଦି - କାଲୋଞ୍ଜ, କାଲାଜିରା, ମୁଙ୍ଗରେଲା 
ଇଂରାଜୀ -Black cumin, small fennel 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ-Nigella sativa. Family - Ranunculaceae. 


ଏହା ଗୋଟିଏ କ୍ଷୁଦ୍ରତୁଣ । ଗଛ ଜିରା ଗଛ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଅତି ପକ୍ଷଳ, ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ପତ୍ର ଖଣ୍ତି 
ଖଣ୍ଡିକିଆ, ପତ୍ର ରେଖାକାରରୁ ବର୍ଚାକାର । ଫୁଲ ଫିକାନୀଳ । ମଞ୍ଜି କଳା ଓ ତିନିଜଣିଆ । ମଞ୍ଚିରେ ଶିରା ନ 
ଥାଏ | ମଞ୍ଜ ଟାଣ ଓ କର୍କଶ । କଳାଜିରା ଚାଷ କରାଯାଏ | ମଞ୍ଜି ମସଲା ରୂପେ ଦ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଆଚାରରେ 
ପକାଯାଏ । କଳାଜିରା ଦେଲେ ଆଚାର ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଜିନିଷ ବହୁତ ଦିନ ଯାଏ ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ । 
ଏହାକୁ ଅଟାରେ ପକାଇ ରୁଟି କରନ୍ତି । ପାଉର୍ୁଟିରେ ଓ ପାମ୍ପଡ଼ରେ ପକାନ୍ତି । ବଡ଼ି ମଧ୍ଯ ପାରତ୍ତି । ରାଶି 
ତେଲରେ କଳାଜିରା ମଞ୍ଜି ପକାଇ ତେଲକୁ ଖରାରେ ରଖ୍‌ ଲଗାନ୍ତି । ଏହାଦଡ୍ସାରା ଚର୍ମରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ବୋଲି 
କହନ୍ତି । କନାପୁଡ଼ାରେ ପୂରାଇ ଶୁଙ୍ଘିଲେ ଶର୍ଦଦି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କଳାଜିରା ତେଲ ଲଗାଇ ଖରାରେ ବସିଲେ 
ଚର୍ମରୋଗ ଭଲ ହୋଇଥାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ପେଟର କୃମି ମାରିବା ପାଇଁ କଳାଢିରା କୁରି ଖାଆନ୍ତି । ହଳଦିଆ 
କାମଳଂ ରୋଗ ହେଲେ କଳାଜିରା ଗୁଣ୍ଡ ଖାଆନ୍ତି ଓ ତେଲ ଲଗାନ୍ତି । 
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eh er Po 
କଳାତୃଳସୀ- ଗଛ କଳା ଓ ପତ୍ର କଳା । ଏହି ପତ୍ର ଶାଗୁଆ (ଧଳା) ତୁଳସୀପତ୍ର ଠାରୁ ବେଶି ଉପକାରୀ ବୋଲି ବିବେଚିତ 
ହୁଏ । ଏହାର ସବୁ ଗୁଣ ଓ ବ୍ୟବହାର ସାଦା ତୁଳସୀ ପରି । (ତୁଳସୀ ଦେଖ) । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ocimum sanctum. Family - Laminaceae/Labiateae. 
କଳାଦୁଦୁରା- କଳାଦୁଦୁରା, ଦଦୁରା, ଦୁଦୁରା, କଳାକର । 


ବଙ୍ଗଳା - ଧାତୁରା 
ହିନ୍ଦି - ଧାତୁରା, ସାଧାଧାତୁରା 
ତେଲୁଗୁ - ଉମେଥା 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ-Datura metel. Datura fastuosa. Family - Solanaceae. 


ଦୁଦୁରା ଗଛ ଓ ଫଳର ରଙ୍ଗ କଳା ବୋଲି ଏହାର ନାମ କଳାଦୃଦୁରା । ସାଦା ଦୁଦୁରାଠାରୁ କମ୍‌ ବିଷାକ୍ତ ! ପତ୍ର 
ଅଖଶ୍ତିତ । କୋଣ କୋଣିଆ, ପତ୍ର ଦାଢ଼ ଦନ୍ତୁରିତ । ଫୁଲ ଧଳା । ଫୁକେଶର ତଳ ଅଂଶ ଲୋମଶ ଓ ମୋଟା । 
ମଞ୍ଜି କଳା, କର୍କଶ, ମୋଟା | ଏଥ୍‌ରେ ($୦pଠାamine) ନାମକ କ୍ଷାରଭ (ଆଲକାଲଏଡ଼) ଥାଏ | ଏହା 
ବିଷାକ୍ତ । ଧଳା ଦୁଦୁରା (Datura alba) - (ଦୁଦୁରା ଦେଖ) | 


କଳାବଙ୍ଗଳା- ଏକପ୍ରକାର କାଳିଆ ପାନ । ପାନ ପତ୍ରର ବର୍ଣ୍ଣ ଗାଢ଼ ସବୁଜ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ । (ପାନ ଦେଖ) 
କଳାନାଗ- କଳା ରଙ୍ଗର ନାଗ ସାପ । 


କଳାନାଗବନଲି - ଅଧା ଚୋବା ଯାଇଥ୍ବା ପାନ ! କନ୍ୟା ପାନ ଖଣ୍ଡେ ଅଧା ଚୋବେଇ ଏ ପାନ ଖଣ୍ଡକୁ ବରକୁ ଦିଏ । ଏ 
ପାଟି କଢ଼ା ପାନ ବର ଖାଇଲେ ବର କନ୍ୟା କଥା ମାନି ଚଳିବ ବୋଲି ଧାରଣା ଆଜିଯାଏ ମଧ୍ଯ ଅଛି । 


କଣାବଣି - ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ଦେଖାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ସମୁଦ୍ରକୂଳ ବଢ଼ି ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ । ଏହାକୁ ବଣି ଗଛ କହନ୍ତି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -4vicennia officinalis. Family - Verbenaceae. 
କଳାବିକ- କୁକୁଡ଼ା ବିଶେଷ । ବନରାଜା କୁକୁଡ଼ା । ରଙ୍ଗିନ୍‌ । ଏପରି ରଙ୍ଗିନ କୁକୁଡ଼ା ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ପ୍ରିୟ କୁକୁଡ଼ା ଅଟେ । 
କଳାବିଡ଼ିନଇ- ” 
ହିନ୍ଦି -କାକମରି 
ତେଲୁଗୁ - କଲାମାରି, କୋଡ଼ିଟିଢେ 
ବଙ୍ଗଳା - କଲାମାରି 
ଇଂରାଜୀ -Fish berry, levant nut, Indian berry. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Anamirta cocculus. Mensispermum cocculus. Anamimirta panicu- 
late. Family - Menispermaceae. | 
ଏହାର ଫଳ ବିଷାକ୍ତ । ମାଛ ପୋଖରୀରେ ପକେଇଲେ ମାଛ ହତଚେତନ ହୋଇପଡ଼ନ୍ତି । ଏହାକୁ ଶୁଖାଇ ବୁରି 


ଖାଇଲେ ପେଟର କୃମି ସବୁ ମରିଯାଏ । ଫଳରେ କୋକୁଲିନ୍‌ (୦୯୦୯uin) ନାମକ କ୍ଷାରାଭ (alkaloid) ଅଛି । 
କୋକୁଲିନ ଖାଇଲେ ବାଚାଳତା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ମାଂସପେଶୀ ଆଶାତୀତ ଭାବେ ସକ୍ରିୟ ହୋଇଉଠନ୍ତି ଏବଂ ପରେ 


ପାଟିରୁ କଥା ବାହାରେ ନାହିଁ ପ୍ରଣୀହତଵବାକ୍‌ ହୋଇପଡ଼େ । 
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କଳାବୁଅ- ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ ବର୍ଣ୍ଣର ବୁଆ । ବେଉଷଣ ପୂର୍ବରୁ ଛୋଟଧାନ ଫସଲକୁ ବୁଆ କୁହାଯାଏ । ଖରୁଡ଼ି ପାଗରେ ବୁଣା 
ହୋଇଥ୍‌ବା ଏବଂ ପାଗଯୋଗ ଠିକ୍‌ ପାଇ ଛନଛନିଆ ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ ହୋଇ ବଢ଼ିଥ୍ବା ବୁଆ । 

କଳାମୁଗ - ମୁଗଦାନାର ଚୋପା କଳା । ଏ ଦାନା ଧଳା ବା ସୁନା ମୁଗଠାରୁ ଛୋଟ । ଡାଲି ଭାରି ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । ଶୀତଦିନିଆ 
ଫସଲ । ଧାନ କଟା ସରିଲେ ବୁଣାଯାଏ । ଖରାଦିନେ ଉପଡ଼ାଯାଏ । ପାଣି ସହିପାରେ ନାହିଁ । ହେକ୍ର ପିଛା 
୨-୨ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ ଅମଳ ଦିଏ | 

କଳାହାଣ୍ଡିଆ ମେଘ - ଗାଢ଼ (ଘନ) କଳା ବର୍ଣ୍ଣର ମେଘ । ଏ ମେଘ ନୀଚ୍ଚ ସ୍ତର ମେଘ । କୁମୁଲସ୍‌ ମେଘ । 
ବାୟୁ କୋଣରୁ (ଉତ୍ତର-ପଶ୍ଚିମ) ଏ ମେଘ ଉଠେଇଲେ ସାଥ୍‌ସାଥ୍‌ ବର୍ଷା ହୁଏ । 

କଳାହାଶ୍ରିଆ ତାଳ- ପାଚିଲା ବଡ଼ ତାଳ ! ତାଳ ପାଚିଗଲେ ତା' ଉପରେ ଚୋପା ଗାଢ଼ କଳା ଦେଖାଯାଏ । (ତାଳ 
ଦେଖ ) । ” 

କଳିଓ- କଢ଼ି। କଳିକା, କଢ଼ି । ନବପଲ୍ୁବିତ କୋମଳ ପତ୍ର । ବାହାଡ଼ା ଗଛ ଓ କୋଳି (ବାହାଡ଼ା ଦେଖ ) । 

କଳିଙ୍ଗ ପିତାକୋରୁଆ ଲତା । ଗିରି ମଲ୍ଲିକା, କଟୁ କରଞ୍ଜ, ବରି ପୋଲଗଛ, ଗିଲ ଗଛ । 

କଳିଙ୍ଗା“ ବଡ଼ ଓ ଶକ୍ତିମାନ ବାଛୁରୀ, ବଳଦ, ଗାଇ ଇତ୍ୟାଦି । 

କଳିଞ୍ଞ- ଘାସରେ ତିଆରି ପରଦା, ଘାସ ତାଟି । 

କଳିଦ୍ମ- ବାହାଡ଼ା ଗଛ । (Belerica myrobalan) Family - Combretaceae. (ବାହାଡ଼ା ଦେଖ) । ବୃହତବ 
ରତୃପାଢୀ ବ୍ରକ୍ଷ । ବଳ୍‌କଳ ଲମ୍ବ ଭାବେ ଭଙ୍ଗିଳ । ଫୁଲ ଛୋଟ । ଅଳ୍ପ ସବୁଜ । ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ । ଗୋଲ । ପିଙ୍ଗଳ 
କର୍ଣ୍ଣ । ଲୋମାବୂତ । ତ୍ରିଫଳାର ଏକ ଅଂଶ । 

କଳିଧରିବା- ଗୋରୁଙ୍କ ପାଟିକୁ ଆଁ କରେଇ ଜିଭ ଟାଣି ଧରିବା । କଳି ଧରି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖିଷଧ ଖୁଆଯାଏ । ତ୍ତି ସେପଟକୁ 
ଗିଲାସରେ କିମ୍ବା ତାଟିଆରେ ଥିଷଧ ଗଳାଇ ଦିଆଯାଏ ¦ ପାଟି ଭିତର ରୋଗର ଉପଚାର ପାଇଁ କଳି ଧରି 
ଓିଷଧ ଘସି ଦିଆଯାଏ । 

କଳେଇ- ହଳା । ଧାନ ଗଛ ଅଗକୁ ଏକାଠି କରି ଛୋଟ ଛୋଟ କରି ବନ୍ଧା ଯାଇଥ୍‌ବା ବିଡ଼ାକୁ କଳେଇ (ହଳା) 
କୁହାଯାଏ । କଳେଇ ଆଣି ଧାନ କଳେଇ ଗଦା ମାରନ୍ତି । 

କଳଶା- କଳଶା ବାଉଁଶ । (କଳଶା ଦେଖ) । 

କଲମି- କେତେକ ଗଛର ମଞ୍ଜିରୁ ସ୍ଵାଭାବିକ ଭାବେ ବଂଶ ବିସ୍ତାର କରାଯାଇପ୍ରାରେ ନାହିଁ କିମ୍ବା ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଖୁବ୍‌ ସମୟ 
ଲାଗେ ଅଥବା ମଞ୍ଜିରୁ ହେଉଥ୍ବା ଗଛ ମାଂ ଗଛ ଭଳି ନ ହୋଇପାରେ | ଏଣୁ ନୂଆ ନୂଆ ଗୁଣର ଗଛ ସୃ୍ଧି 
ପାଇଁ ଏବଂ ଏହି ପ୍ରଣାଳୀ ତ୍ଵରାନ୍ଧିତ କରିବା ପାଇଁ କୃତ୍ରିମ ଉପାୟର ଆଶ୍ରୟ ନେବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । କୃତ୍ରିମ 
ଉପାୟରେ ଗୋଟିଏ ମୂଳ ଗଛର ଡାଳ କାଟି, ଚେର ସୃଷ୍ଟିକରି, ପୋତି ଗଛ କରାଯାଏ ବା ମୂଳ ଗଛର ଅଙ୍ଗ 
ସହିତ ଆବଶ୍ୟକ ଗଛର ଅଙ୍ଗକୁ ଯୋଡ଼ି ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଗଛ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ ! ଏହି ପ୍ରଣାଳୀକୁ କଲମି କରିବା କହନ୍ତି । 
ଏହି ପ୍ରଣାଳୀରେ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥ୍‌୍ବା ଗଛକୁ କଲମି ଗଛ କୁହାଯାଏ । 
କେତେକ ଗଛର ଡାଳକୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି କାଟି ପୋତିଲେ ସେଥ୍‌ରୁ ଚେର ବାହାରେ ।! ଚେର ବାହାରିବା ପାଇଁ 
ଅନେକ ପ୍ରକାର ହର୍ମୋନ ମଧ୍ୟ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଇଥାଏ । ଡାଳକାଟି ପୋତି ଗଛ କରିବାକୁ ଡାଳ କଲମି 
କହନ୍ତି । ଡାଳ କଲମି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଅଟେ । ଯଥା - ଶକ୍ତ ଡାଳ କଲମି, ଅର୍ବଶକ୍ ଡାଳ କଲମି ଓ ନରମ 
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ଡାଳ କଲମି । ଗଛର ଡାଳକୁ ବଙ୍କେଇ ଆଣି ମାଟିରେ ପୋତି ନୂଆ ଗଛ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇପାରେ । ଏହାକୁ ମାଟି 
କଲମି କହନ୍ତି । ଡାଳ ମା” ଗଛରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଅବସ୍ଥାରେ ସେଥ୍‌ରୁ ଚେର ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇ ତାକୁ କାଟି ଆଣି 
ଲଗାଇ ନୂଆ ଗଛ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇପାରେ । ଏହା ସରଳ ମାଟି କଲମି, ଖାତକଲମି, ମୂଳ ପିଢ଼ି କଲମି, ସର୍ପିଳ 
କଲମି, ଅଗ କଲମି ଓ ଖୁଟି କଲମି ହୋଇପାରେ । 
ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରଣାଳୀ ହେଲା - ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଗଛର ଡାଳ ବା ମୁକୁଳକୁ ମା” ଗଛର ଡାଳ ସହିତ ଖଞ୍ଜି ମିଞ୍ଜି, 
ଯୋଡ଼ି ସେଥ୍‌ରେ ଚେର ସୃଷ୍ଟି କରି ବ୍ରା ମୂଳଗଛର ପୁଷ୍ଟିରେ ଡାଳ ଗଛ ବଢ଼ି ନିଜେ ନିଜର ଉପରେ ନିର୍ଭରକରି 
ବଢ଼ିବା ୟୋଗ୍ୟ ହୋଇଗଲେ ମା” ଗଛର ଅଗ କାଟି ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଗଛର ଅଗ ରଖୁ ନୂଆ ଗଛ ସୃଷ୍ଟି କରିବା । ଏହାକୁ 
ଯୋଡ଼ି କଲମି ବା ଗ୍ରାଫ୍ଘଟିଂ କହନ୍ତି । ଏପରି ହୋଇ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥ୍ବା ଗଛକୁ ଯୋଡ଼ କଲମି ଗଛ (ଗ୍ରାଫବଟ୍‌) 
କୁହାଯାଏ । ଯୋଡ଼ କଲମି ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଯଥା - 
( ୧) ଯୋଡ଼ କଲମି, ( ୨ ) ବିଯୁକ୍ତ କଲମି, (୩) ଭିନିଅର କଲମି, (୪) ଚାବୁକ କଲମି, (୫) ଜିଭ କଲମି, 
(୬) ଗୋଜ କଲମି, (୭) ଗଦି କଲମି, (୮) ପାର୍ଶୃ କଲମି, ( ୯) ଉପଭୁଣପତ୍ର କଲମି । ପ୍ରତ୍ୟେକ କଲମି 
ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରଣାଳୀ ମଧ୍ଯ ରହିଛି । 

କଲରା- ଏହା ଏକ କଖାରୁ ଜାତୀୟ ଫସଲର ପରିବା | (Cucurbitaceous) (କଖାରୁ ଦେଖ ) | 
କଲରା ଗୋଟିଏ ଲତା ଜାତୀୟ ଉଭିଦ । ଏହା ମଞ୍ଚାରେ, ବାଡ଼ରେ ଓ ତଳେ ମାଡ଼େ । ଆକାର ଅନୁସାରେ ସାନ 
ଓ ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । ସାନ କଲରାକୁ ଟୁସି କଲରା କୁହାଯାଏ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ ! ପତ୍ରରେ ଆଙ୍ଗୁଠି ଭଳି ଖଶ୍ଡ 
ଖଣ୍ଡ ଅଂଶ ଥାଏ । ପତ୍ର ଓ ଫଳ ପିତା ଲାଗେ । ଏହା ଦୁଇ ପ୍ରକାର । ଯଥା - (୧) ବଡ଼ କଲରା, ( ୨) 
ଟୁ( ଠୁ) ସି କଲରା । ବଡ଼ କଲରା ମୁଖ୍ୟତଃ ବର୍ଷା ଦିନିଆ କଲରା । 
ଫଳରେ ପ୍ରୋଟିନ୍‌, ଶ୍ରେତସାର, କାରୋଟିନ ( ଭିଟାମିନ୍‌ କ” ), ଥ୍ଆମିନ୍‌, ନିକୋଟିନିକ୍‌ ଅମୃ, ରିବୋଙଫ୍ଲାଭିନ୍‌ 
ଓ ଆସରବିକ୍ବ (ଭିଟାମିନ୍‌ ଗ”) ଅମ୍ବ ଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ୟ ମୁକ୍ତ ଆମିନୋ ଅମ୍ଳ ଯଥା - ଆସପାରଟିକ୍‌, 
ସେରିନ୍‌ , ଗୃଟାମିକ୍‌, ଥିଓନାଇନ୍‌, ଆଲାନାଇନ୍‌, ପିପେକୋଲିକ (pippecolic) ଏବଂ ଗାମା ଆମିନୋ 
ବ୍ୟୁଟାରିକ ( -aminobutyric) ଅମ ଥାଏ ! କଞ୍ଚା କଲରାରେ ଲୁଟିଓଡ଼ିନ୍‌ (10) କ୍ଷାରଭ ଥାଏ | ଏହା 
ବ୍ୟତୀତ ମେମୋରଡ଼ିସିନ୍‌ (mmଠ୮ଏine) କ୍ଷାରଭ ଓ ଉଦଵବାୟୀ ବାସନା ଅମ୍ଳ ଆଏ । 
ମଧୁମେହ ରୋଗ ହେଲେ କଲରା ପତ୍ର ରସ ପିଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ ଏବଂ ସବୁ ଦିନେ କଲରା ପତ୍ର କଲରା ଶାଗ 
ଓ କଲରା ଖାଇବାକୁ ନିଦାନ କରାଯାଇଥାଏ । ନାକରେ କଲରା ପତ୍ର ରସ ପକାଇଲେ ଅଧାକପାଳି ଭଲ ହୁଏ ! 
ଉଦା ଜର ଛାଡ଼ିଯାଏ । ନାକରୁ ରକ୍ତ ପଡ଼ିବା ବନ୍ଦ ହୁଏ । ପଚା ଘା 'ରେ କଲରା ପତ୍ର ଶୁଖାଇ ତୁରି ପକାଇଲେ 
ଘା” ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କଲରା ଓ କଲରା ପତ୍ରର କୃମି ନାଶକ ଗୁଣ ଅଛି । 
ଠୁସି କଲରା ରସ ପିଇଲେ ସବୁ ପ୍ରକାର ବିକାର ଭଲ ହୁଏ । କଲରାରୁ ମଞ୍ଜି କାଢ଼ି, କଲରା ରସ ବାହାର କରି 
ପିଲଲେ ପେଟ ଓ ଅନ୍ତ୍ରନଳୀର “ସବୁପ୍ରକାର ଘା” ଭଲ ହୁଏ । ପାଚିଲା କଲରା ମଞ୍ଜି ଛେଚି, ଶୁଖେଇ, ଗୁଣ୍ଡ କରି 
ଖାଇଲେ କ୍ଷୁଧା ବଢ଼େ । ଏଥ୍‌ରେ ଭିଟାମିନ୍‌ '3' କମଲେକୁ (ଜଟିଳ) ଥାଏ । ପେଟ ବେମାରି ଭଲ ହୁଏ ! ଶକ୍ତି 
ମିଳେ । ଆଣ୍ଡ ଗଣ୍ଠି ଫୁଲା ଓ ଆଣ୍ଡ ଗଣ୍ଠିବାତ ଭଲ ହୁଏ । କଲରା ପତ୍ରରସ ଉଷୁମ କରି ପିଇଲେ ମେଲେରିଆ 
ମଧ୍ୟ ଭଲ ହୁଏ । ବସନ୍ତ, ମିଳିମିଳା, କାଛୁକୁଷ୍ଣିଆ ହୁଏ ନାହିଁ । ଟୁସି କଲରାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ବଡ଼ ଓ ଲମ୍ବା 
କଲରାର ଗୁଣଠାରୁ ବେଶି । କଲରା a ହେଲେ ହେଁ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ଅଟେ । କଥାରେ ଅଛି - ବୁଝୁ ନ ବୁଝୁ ପଢ଼ 
ଗାତା, ରୁଚୁ ନ ରୁଚୁ ଖାଆ ପିତା !” 
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କଲରା ପତରିଆ ବାଘ - ଏପରି ବାଘର ଦେହରେ କଲରା ପତ୍ର ଭଳି ମନ୍ଦା ମନ୍ଦା ଛିଟି ଛିଟିଆ କଳା ଦାଗ ଥାଏ । 
(Leopard) କଲୁରି ଗଛ /କଲୁରି ଫୁଲ/କଲୁରି ବେଣ୍ଟ - କଲରା ଗଛ, କଲରା ଫୁଲ ( କଲୁରି ଫୁଲ) ଓ କଲରା 
ଗଛର ଫଳ (କଲରା)କୁ ବୁଝାଏ |! 

କଲିଂ କଢ଼ି। କେତେକ ଗଛର କଲି (କଢ଼), କଅଁଳିଆ ଅଗପତ୍ର, ଭାଙ୍ଗଲେ ଫ୍ଲ, ଫଳ ଓ ପତ୍ର ବଡ଼ ହୁଏ । 
ଉଦାହରଣ - ଧୂଆଁପତ୍ର, ଗେଣ୍ଡୁଫ୍ଗଲ ଗଛ, କପା ! 

କଲିଚୂନ- ଏହା କାଲସିଅମ ଅକ୍ସସାଇଡ଼ (୯20) ଅଟେ |! ଗେଙୁଟି (ରେଙ୍ଗେଟି ), ଶାମୁକା, ଗେଣ୍ଡା ଆଦିକୁ ଭାଟିରେ 
ପୋଡ଼ି ସେଥ୍ରୁ ଯେଉଁ ଚୂନ ହୁଏ ତାକୁ କଲି ଚୂନ କୁହାଯାଏ । ଏହିସବୁ ପଦାର୍ଥରେ କାଲସିଅମ କାରବୋନେଟ 
(୯&୯ ୦,) ଆଏ । ପୋଡ଼ିଲେ ଏହାର a୦ ରେ ପରିଣତ ହୁଏ | ଏହାକୁ ପାଣିରେ ପୁଣି ରାନ୍ଧିଲେ ରନ୍ଧା 
ଚୂନରେ ପରିଣତ ହୁଏ | a୦ + ୯0, ¬> a0, + H,o ଏ ଚୂନରେ ପାଣି ଦେଲେ ପାଣି ହୁରୁଭୁରୁ 
ହୋଇ ଉପରକୁ ଉଠେ । ଏହା ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ବାଷ୍ପ । ଏହା ଗରମ ହୋଇଯାଏ । କଲିଚୂନ ଲୋକେ ପାନରେ 
ଲଗାଇ ଖାଆନ୍ତି । ଏ ଚୂନକୁ ପାଣିଆ କରି କୋଠା ଘରେ ଲେପ ଦିଆଯାଏ (white washing) | ଇଟା ଓ 
ପଥର ଯୋଡ଼େଇରେ ଲାଗେ । ଆଗେ ଚୂନ, ଗୁଡ଼, ବେଲ ଅଠା ମିଶାଇ ଅଠା କରି ଘର ତିଆରି କରୁଥ୍ଲେ । 
ଏ ଅଠା ସହଜରେ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । 

କଲିଅଆ ଆଳୁ- ଏକପ୍ରକାର ବଣ ଆଳୁ । ଏହାର ଦେହଯାକ ବଡ଼ ମୋଟା ସୂତା ଥାଏ । ବେଶି ସମୟ ସିଝେ ! ରଡ଼ରଡ଼ 
ଲାଗେ ! କରବାଠାରୁ ଆହୁରି ବଡ଼, ବାଳୁଆ ଓ ଟାଣ | 

କଲିଆରି- ଘୋଡ଼ାର ଲଗାମ । ପାଟିରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଲଗାମ । ଏହା ଦେହରେ ଦୃଇକଡ଼େ ଦଉଡ଼ା ଲାଗିଥାଏ । ଏ 
ଦଉଡ଼ା ଟାଣି ଘୋଡ଼ା ଚାଳକ(ଶଇଶ ) ଘୋଡ଼ାକୁ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରେ । କୌଣସି କାମ ପାଇଁ ଖୁବ୍‌ ତରତର ହେଲେ 
ଘୋଡ଼ାରେ କ”ଣ କଲିଆରି ଦେଇଛୁ କି ? କହନ୍ତି । 

ଜଲିକଚି ଦଳ- ବିଲାତି ଦଳ । 
ଇଂରାଜୀ - Water hyacinth. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Eichhornia crassipes. Family - Pontederiaceae. 
ଏହା ଏକ ଜଳଜ୍ଚ ଉଦ୍ଭିଦ ।! ପାଣିରେ ଭାସେ । ପାଣି, ପଙ୍କୁଆ ଓ କାଦୁଆ ଜାଗାରେ ବଢ଼େ । ଏହାର ଡେମ୍ଖ 
ମୂଳ ଫୁଲି ଯାଇଥାଏ । ଏହି ଫୁଲା ଫମ୍ପା । ଭିତର ପୋଲା ! ପତ୍ର ମୋଟା ଚମଡ଼ା ଭଳି ଚିକ୍କଣିଆ । ଅଗକୁ 
ବର୍ଭୁଳ, ମୁନ ନ ଥାଏ ! ଫୁଲ କେଖ୍ଡା ପତ୍ରାହୁଦ. ଭିତରୁ ବାହାରିଥାଏ । ଫୁଲ ଦଣ୍ଡ କେଣ୍ଡା ଲମ୍ବ । ନେଳିଆ ମିଶା 
ଧଳା ! ଏହି ଦଳ ନାଳ, ଗାଡ଼ିଆ, ବେଶି ସ୍ରୋତ ନ ଥବା ପାଣି ଜାଗାମାନଙ୍କରେ ଖୁବ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । ଗଛ 
ମୂଳରୁ ପୁଳାଏ ଆସ୍ଥାନିକ ଚେର ବାହାରି ପାଣିରେ ଝୁଲୁଥାଏ । ପାଣିରେ ବଢୁଥ୍‌ବାରୁ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । ଏହି 
ଦଳ ପ୍ରଥମେ କଲିକତାରେ ରହୁଥ୍ବା ଓଡ଼ିଆମାନେ ଓଡ଼ିଶାକୁ ଆଣିଥ୍ଲେ ବୋଲି ଏହାର ନାମ କଲିକତି ଦଳ 
- ହୋଇଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏ ଦଳ ଥଲେ ପାଣି ସଫା ରୁହେ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏପରି ଦଳ ଥୁବା ପାଣିରେ 
ବେଶି ଚେଙ୍ଗ ମାଛ ରହନ୍ତି । | 
ଏହା ଗୋଟିଏ ଦଳ ହୋଇ ଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ଅନାବନା ଗଛ ( ଅଗଛା) ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏ ଦଳ ଜଳର ଗତିଧାରା 
ଅବରୋଧ କରି ବେଗ୍ର ଖୁବ୍‌ କମାଇଦିଏ । ଏହାକୁ ଆଣି କମ୍ପୋଷ୍ଟ କରନ୍ତି । ଜାଳ ଅଭାବ ଜାଗାରେ ଶୁଖେଇ 
ଜାଳନ୍ତି । କମ୍ପୋଷ୍ଟ ଭଲ ଖତ ହୁଏ । ଏହାକୁ ଧାନ ବିଲରୁ ବାଛି କାଢ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ତୃଣକ ମାରି 
ବ୍ୟବହାର କରି ଏହାକୁ ଦମନ କରାଯାଏ । 
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କଲିଚା- କାଉଚିଆ । କାଳୁଚିଆ, କଳିଚା । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Diospyros sylvatica. Family - Ebenaceae. 
ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ପତ୍ର ମସୃଣ । ବଳ୍୍‌କଳ ଶୁଷ୍ଠ । ବଡ଼ ଗଛ । ପାଣିକୂଳରେ ଓ ଅଧକ ବୃଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ ଅଞ୍ଚଳରେ ବଢ଼େ । 
୨୦ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ ! ଗଶ୍ତିର ଗୋଲେଇ ୧୪-୨ ମିଟର ହୋଇପାରେ । ଗଛର କାଠ ଘର ତିଆରି 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଫଳ ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ । କାଠ ମୂଲ୍ୟବାନ । 

କଲିଂ କଢ଼। ଗଛର ଅଗ ଅଂଶ । ପତ୍ର ଫିଟି ନ ଥ୍ବା ଅଂଶ । ଧୂଆଁପତ୍ର ଗଛରେ କଲି ଭଙ୍ଗା ହେଉଥ୍‌ବାରୁ ଗଛ 
ଡେଙ୍ଗାରେ ନ ବଢ଼ି ବେଶି ଡାଳ ଓ କେନା ମେଲାଇ ଗେଡ଼ାରେ ବଢ଼େ । ପତ୍ର ବଡ଼ ଓ ମୋଟା ହୁଏ | ଏ ପତ୍ରରେ 
ନିକୋଟିନ୍‌ ଅଂଶ ବଢ଼େ । କପା ଗଛର ମଧ୍ଯ କଲି ଭାଙ୍ଗିଲେ କପା ଝଙ୍କାଳିଆ ହୋଇ ପାଖ ଡାଳ ମେଲେଇ 
ବଢ଼େ । ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛର ଜଟାକୁ କଲି କହନ୍ତି | ଧୂଆଁ ପତ୍ର ଗଛ, କପା ଗଛ, ଗଞ୍ଜେଇଗଛ, ଗେଣୁଗଛର କଲି 
ଭଙ୍ଗାଯାଏ । 

କଲେଇ- ରଙ୍ଗ ଦେବା । ରଙ୍ଗ କରିବା । ତମ୍ବା ପାତ୍ର ଉପରେ ଟିଣକୁ ତରଳାଇ ଢାଳିବା । କୌଣସି ବାସନକୁସନ କଣା 
ହୋଇ ଯାଇଥୁ୍‌ଲେ ତାକୁ ଝାଳି, ତା'ଉପରେ ପୋଟ ଦେଇଦେବାକୁ କଲେଇ କରିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 

କହାର- ଧଳା କଇଁ । 

କଶେରୁ- କେଉଟିଆ ମୁଥା । କଶୁର । ଏହା କଶୁର ନାମକ ତୃଣ ବିଶେଷ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Scirpus kysoor. Family - Cyperaceae. 
ବଙ୍ଗଳା - କେଶୋରି 
ହିନ୍ଦି - କେଶରି, କଶେରୁ 
ଏହାର କାଣ୍ଡ ଡାଙ୍ଗ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଡାଙ୍ଗ ମୂଳରେ ପତ୍ର ଥାଏ । ମୂଳରେ ମୁଥାଠାରୁ ବଡ଼, ଲମ୍ବ ଓ ମୋଟା 
ମୂଳ ଥାଏ । ମୂଳ କନ୍ଦ ଅଟେ । ବର୍ଷା ଦିନେ ଏ କନ୍ଦରୁ ଗଛ ବାହାରେ । ଏହାକୁ କେଉଟିଆ ମୁଥା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 
ଏହା ପୋଖରୀକୂଳ ପାଣି ପାଖରେ ମଧ୍ୟ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଲମ୍ବ ଓ ସରୁ ! କାଣ୍ଡ ଯେତିକି ଲମ୍ବ ପତ୍ର ମଧ୍ଯ 
ସେତିକି ଲମ୍ବ । ଫୁଟେ ପାଣିରୁ ବେଶି ପାଣିରେ ବଢ଼େ । କାଣ୍ଡରେ ଡେଣା ଭଳି ପକ୍ଷ ଥାଏ । ଫୁଲ କେଣ୍ଡାରେ 
ବହୁତ ଫୁଲଥାଏ । ଫୁଲରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ବାଳ ଥାଏ । ଏହି ପତ୍ର ଓ କାଶ୍ଡକୁ ମିଶାଇ ଟାଣ ମଶୁଣି ଓ ହେଁସ 
ବୁଣାଯାଏ । 

କଶ୍ଯୟତଟ ଘୋଡ଼ାର କଟି ପାଖ ଙ୍ଗଗା । ଏହାର ତଳ ପଟେ ସରୁ ଦଉଡ଼ି ବା ଚମଡ଼ା ପଟି ଭିଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ଚାବୁକକୁ 
ମଧ୍ଯ କଷା (କସା ) କୁହାଯାଏ । 

କଷ- ରସ, ଲାଳ, ଇଷତବ ନାଳୁଆ ପ୍ରାଣି । F 
ଜନ୍ମ କରିବା ପୂର୍ବରୁ ଗାର ଦନାରୁ ସାମାନ୍ୟ ନାଲି ଓ ନାଳୁଆ ନାନୁଆଁ ପାଣିଆ ରସ ବାହାରେ । ଏହାକୁ କଷ 
ପକେଇବା କୁହାଯାଏ । (ଗାଇ କଷେଇଲାଣି, ଜନ୍ମ କରିବ ) | ଗାଇ ଗରମ ହେଲେ ମଧ୍ୟ କଷ ପକାଏ । କିନ୍ତୁ 
ଏ କଷ ଧଳା ଓ ନାଳୁଆ । ଇସତ୍ବ ନାଲି ହୋଇପାରେ । 
ରଙ୍ଗ ବା ଦାଗ ହୋଇଯିବା । କଦଳୀ ରସ ପଡ଼ିଲେ ଲୁଗା କଷ ହୋଇଯାଏ । ଏ ଦାଗ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ। ଏହି 
କଷକୁ କଦଳୀ କଷ କହନ୍ତି । 
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କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ପାଣିରେ ବଦୁରେଇ ନରମା କରିବା ବା ସଢ଼େଇ ତନ୍ତୁ କାଢ଼ିବାକୁ କଷିବା କୁହାଯାଏ । ବେତ, 
କଷିବା । ବାଉଁଶ କଷିବା । ନଳିତା, କତା, ଛଣି କଷିବା ! ଭଲ ଭାବରେ ବଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ଦଉଡ଼ିକୁ କଷ ଦଉଡ଼ି 
କୁହାଯାଏ । କଳ ଦାନ୍ତକୁ କଷ ଦାନ୍ତ କୁହାଯାଏ । 

କଷା- ସ୍ଵାଦ ବିଶେଷ । ଅଁଳା କୋଳି କଷା ଲାଗେ । ହରିଡ଼ା କଷା ଲାଗେ । ଯାହା କଷା ଲାଗେ ତାକୁ କଷୁଆ, 
କଷୁଟିଆ, କଷାଟିଆ କୁହାଯାଏ । 

“କସା ବସନ ଶିଖା ପଇତା, 
ଅଙ୍ଗରେ ମଣ୍ଡିଛି ଦ୍ଵାଦଶ ଚିତା ।”? (ବିଚିତ୍ର ରାମାୟଣ) । 

କଶି (ସି) - ଛୋଟ ଫଳ, ଛୋଟ କଞ୍ଚା ଫଳ, ଅପରିପକ୍ସଟଟ ଅନ ବୟସ । ଆତ୍ମ ବଉଳ ହୁଏ । ବଉଳ ପରେ କଷି ଧରେ । 
( କଷିଚଣା ହୁଏ । କାକୁଡ଼ି କଷି ହେଇଛି । କଷିଗୁଡ଼ାକ ତୋଳି କି ଲାଭ ହେବ ।) 
ଏକ ପ୍ରକାର ଜଙ୍ଗଲ ବଡ଼ ଗଛ । କଷି ଗଛ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Bridelia retusa, Bridelia squamosa, Bridelia retusa var. 
Squamosu.Family - Euphorbiaceae. 
ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ବାହାରେ ¦ ପତ୍ର ଓ ଫଳ ଭୋଜ୍ୟ ! ପତ୍ର ମଧ୍ୟ ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ । କାଠ ଘରର 
ଖୁମ୍ବ ଓରା, ଶେଣୀ ହୁଏ । ଶଗଡ ତିଆରି ହୁଏ । ବିଭିନ୍ନ ଜିନିଷ ପାକିଂ କରି ପଠାଇବା ପାଇଁ ବାକ୍ସ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । କୃଷି ଉପକରଣ - ତିଆରି ହୁଏ । 
କଉଡ଼ି ଖେଳରେ କଟା(ଡ଼ା)ଏ ଉପରକୁ ମୁହଁ କରି ଚିତ ହୋଇ ପଡ଼ିଲେ କଷି ପଡ଼ିଲା କହନ୍ତି । କଷି ପଡ଼ିଲେ 
ହାତ ଫିଟେ । ଖେଳରେ ଦାନରେ ସାର ମାଯାଏ । 
ଟାଣକରି ବାନ୍ଧିବାକୁ କଷି କରି ବାନ୍ଧିବା କହନ୍ତି । ପରୀକ୍ଷା କରି ଠିକ୍‌ ଅଛି କି ନାହିଁ ଜାଣିବା, ବାରିବା ! (କିଏ 
କିମିତିକା ପିଲା, ମାଷ୍ଟ୍ରେ କଷି କରି ରଖ୍‌ଛନ୍ତି । ) 

କଷ୍ଟଫେଡ଼ଂ ଛୋଟ ସୁନ୍ଦର କୋଇଲି ଭଳି ମଧୁର ସ୍ଵର ଯୁକ୍ତ ଚଢ଼େଇ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ Indian ୦୦ କହନ୍ତି । 
(Cuculus micropterous. 

କଷି ଏଣ୍ଜୁରି- ଛୋଟ ଏଣ୍ଡୁରି ପିଠା । ପ୍ରଥମାଷ୍ଟମୀ (ମାର୍ଗଶୀର କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ) (ପୋରୁହୀ ଅଷ୍ଟମୀ) ଦିନ ହଳଦୀ 
ପତ୍ରରେ ଏଣ୍ଡୁରି ପିଠା ହୁଏ । କଷି ଏଣ୍ଡୁରି (ଛୋଟ ଏଣୁରି) ଛୋଟ ପିଲାଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । 

କସୋର ( କସୋଟ )  - ଭଲ ଭାବରେ ପାକଳ ହୋଇ ନ ଥୁବା ନଡ଼ିଆ । (ନଡ଼ିଆ ଭଲ ଭାଦେ ପାକଳ ହେଇନି, ଟିକିଏ 
କଷର ( କଷୋଟ ) ରହିଛି । ) ” 

କସ୍ତାଂ ରଙ୍ଗ ସୂତା, ନାଲି ଲୁଗା । (ସାନ ବାପା, “ମୋ ପାଇଁ ହାଟରୁ ଖଣ୍ଡେ କସ୍ତା ଆଣିବଂ' ।) 

କସ୍ତୁରି(ରୀ ) - ଯାହାଠାରୁ କସୁରୀ ମିଳେ ! କସ୍ତୁରୀ ଗନ୍ଧ ବିଶିଷ୍ଟ ପଦାର୍ଥ । ମୃଗ ନାଭି, ମୃଗମଦ, କସୁରି, ସହସ୍ର ଭିତ, 
ବେଦମୁଖ । 

କସ୍ତୁରି( ରୀ ) ହଳଦୀ - ସୁଗନ୍ଧ ମୂଳ । 

କସ୍ତୁରୀ“ ମୃଗ ନାଭି । ଏହା ତିନି ପ୍ରକାର । ଯଥା - କାମରୂପୀ, ( କୃଷ୍ଣ ବର୍ଣ୍ଣ କସ୍ତୁରୀ), ନେପାଳୀ (ନୀଳବର୍ଣ୍ଣ କସ୍ତୁରୀ ) 
' ଓ କାଶ୍ମୀର ( କପିଳ ବର୍ଣ୍ଣ କସ୍ତୁରୀ ) । 
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କ୍ଷୁଦ୍ର କ୍ଷୁଦ୍ର ଦାନା ବିଶିଷ୍ଟ ଓ ତୀବ୍ର ଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ପଦାର୍ଥକୁ କସ୍ତୁରୀ କୁହାଯାଏ । କସ୍ତୁରୀ କଟୁତିକ୍ତ, କ୍ଷାରଯୁକ୍ତ, 
ଉଷ୍ପବୀର୍ଯ୍ୟ, ଶୁକ୍ରବର୍ଷକ, ଗୁରୁ, କାମୋଦ୍ଦୀପକ, ସ୍ବେଦଉଦ୍ଦୀପକ, ସ୍ବେଦକାରି, ବଳକାରକ ଓ କିଞ୍ଚତ ମାଦକ 
ଅଟେ । ଏହା କଫ, ବାୟୁ ବିଷ ଦୋଷ, ବମୀ, ଶୀତ, ଦୁର୍ଗବ୍ଧ ଓ ତୃଷା ନାଶକ ଅଟେ । ଯେଉଁ କସ୍ତୁରୀ ନିଜ 
ଗନ୍ଧରେ କେତକୀ ଫୁଲର ଗନ୍ଧକୁ ନଷ୍ଟ କରେ ଓ ନିଆଁରେ ପଡ଼ିଲେ ଯାହା ଦେହରୁ ପୋଡ଼ା ଚମଡ଼ାର ଗନ୍ଧ 
ବାହାରେ ତାକୁ ଉଜୁଷ୍ଟ କସ୍ତୁରୀ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 
ଆକାର ଅନୁସାରେ କସ୍ତୁରୀ ପାଞ୍ଚ ପ୍ରକାର । ଯଥା - ( ୧) ଝୁରିକା - ଝୁରୁଝୁରିଆ, ଚୂନା ଭଳି, ଧୂଳିଭଳି, ( ୨ ) 
ତିଳିକା - ତିଳ (ଖସା) ଭଳି ଦାନାଦାର, (୩) କୁଳଡ୍ିକା - କୋଳଥ ଭଳି, (୪) ପିଡ଼ିକା - ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ଓ 
( ୫) ନାୟିକା - ବଡ଼ ପିଣ୍ଡ ବଡ଼ ବଡ଼ ଖଣ୍ଡ । 
କସ୍ତୁରୀ ମୃଗ ନାଭିରୁ. ସଂଗୃହୀତ ହୁଏ ! 
ନବକଳେବର ସମୟରେ ନେପାଳରୁ କସ୍ତୁରୀ ଆସି ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ନୂତନ ବିଗ୍ରହରେ ଲେପ ଦିଆଯାଏ । 
ନେପାଳ ରାଜା ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଇଁ କସ୍ତୁରୀ ଦେବା ପାଇଁ ବଚନ ବଦ୍ଧ ଥ୍ଲେ । ଏବେ ନେପାଳରେ କସ୍ତୁରୀ ମୃଗ 
ସଂଖ୍ୟା ବହୁତ ହ୍ଵାସ ପାଇଥ୍‌ବାରୁ କସ୍ତୁରୀ ଯୋଗାଇବାରେ ଅସୁବିଧା ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଛି । କସ୍ତୁରୀ ମୃଗ ୮୦୦୦- 
୧୨,୦୦୦ଦୁୁଟ (୨୬୦୦-୪୦୦୦ମିଟର ) ଉଚ୍ଚ ପର୍ବତରେ ରହନ୍ତି । କସ୍ତୁରୀ ମୃଗ କୁକୁର ପରି 
ଦେଖାଯାଆନ୍ତି । ସେମାନେ ନୈଶଚର ଅଟନ୍ତି । ଅଣ୍ତିରା ମଗର ନାଭି ପାଖରେ ଗୋଟିଏ ଚର୍ମ ମୁଣା ଥାଏ । 
`ଏହା ଅଣ୍ଡାକାର । ଏଥ୍‌ରେ କସ୍ତୁରୀ ଥାଏ । ମାଘ ମାସରେ କସ୍ତୁରୀ ମୃଗ ଯୋଡ଼ ଖାଆନ୍ତି । ଏହି ସମୟରେ 
ଅଣ୍ତିରା ମୃଗରେ ଚର୍ମମୁଣାରେ ବେଶି କସ୍ତୁରୀ ଥାଏ । ଏଣୁ ଶିକାରୀମାନେ ଏହି ରତୁରେ ମୃୂଗମାରି କସ୍ତୁରୀ, 
. ସଂଗ୍ରହ କରିଥାନ୍ତି । ଏହା ଅତି ମୂଲ୍ୟବାନ ପଦାର୍ଥ । ଏକ କି.ଗ୍ରା କସ୍ତୁରୀ ପାଇବା ପାଇଁ ୧୦୦୦-୧୨୦୦ 
କସ୍ତୁରୀ ମୃଗ ମାରିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । କସ୍ତୁରୀର ଅନେକ ଞିଷଧୀୟ ବ୍ଯବହାର ଅଛି । 

କହ- ଅର୍ଦ୍ଧନ ଗଛକୁ “କହ” ଗଛ କୁହାଯାଏ । (ଅର୍ଜୁନ ଦେଖ) । 

କହିରି- ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି ବଡ଼ ବଡ଼ ଟୋକେଇ ବା ବେତା । ଏଥ୍‌ରେ .ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି 
ପୂରାଇ ରଖାଯାଏ । ଏହାକୁ କୋଡ଼ମେଇ ମଧ୍ୟ କହତ୍ତି। ‹ 

କହୁଣିଆ- (କହଣିଆ ) - ଘର ଖୁଣ୍ଟରୁ ଲାଗିଥ୍ବା ତେରେଛା କାଠ ଖଣ୍ଡ । ହାତରେ କହୁଣୀ ଯୋଡ଼ି ହୋଇ ରହିଥ୍‌ଲା ଭଳି, 
ଏହି ଦାଠ ଖୁମ୍ଭ ଓ ଓରାକୁ ଯୋଗ କରିଥାଏ । କହଣିଆ: ଦିଆ ଘର ଟାଣ ! କହଣିଆ ଥ୍ବା ଚାଳଘର ଶୀଘ୍ର ନଇଁ 
ପଡ଼େ ନାହିଁ । କୋଠାଘର କହଣିଆ ଦେବା ଆବଶ୍ଯକ ନ ଥାଏ । 


କା- ବଦଳିଆ - ଯିଏ ଅନ୍ୟ ଜଣକ ପାଇଁ କାମ କରେ । (ସେ କା ନେଇ ଖେଳୁଛି । ସେ ମନ୍ତ୍ରୀ ଜଣେ “କା' ମନ୍ତ୍ରୀ ) 


କାଆଁଳ- ପାଗ ବିଶେଷ । ଅନ୍ପ କୁହୁଡ଼ି (ନାଳି), ସାମାନ୍ୟ ମେଘୁଆ ଆକାଶ, ଅଛ ପବନ ଓ ଥଣ୍ଡା | ନରମ ଖରା | ଏହି 
ପାଗକୁ କାଆଁନ କୁହାଯାଏ । ଏହା କୋହଲା ପାଗଠାରୁ ହାଲୁକା ! କାରକ ଶେଷ ଓ ମାର୍ଗଶୀର ପ୍ରଥମାର୍ବରେ 
ଏପରି ପାଗ ହୋଇଥାଏ । ପଞ୍ଚକ ସମୟରେ କାହାଳ ହୁଏ ! ଏହାକୁ ପଞ୍ଚକ ଜାହାଳ କହନ୍ତି । 


କାର- ନାନି ଜନ୍ଦା । ଏମାନେ ଏକପ୍ରକାର ଅଠାକାଢ଼ି ପତ୍ରକୁ ମୋଡ଼ି ଯୋଡ଼ନ୍ତି । ତା' ଭିତରେ ରହନ୍ତି । ଆମ୍ବ ଜାମୁ, 
ଶିଶୁ ଗଛରେ ରହନ୍ତି । ଦାମୁଡ଼ିଲେ ଭାରି ବିନ୍ଧେ ଓ ଶୁଳେଇ ହୁଏ ବହୁତ ସମୟଯାଏ | କାଇ ଡିମ୍ବ ବନିଶି ଥୋପ 


ହୁଏ | 
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ଜାଇଁଚ- କାଇଁଚ ଗଛର ଫଳ, ଗୁଞ୍ଜ | 
କୋହୁ - କରଜାନି 
କୁଇ - ଗୁଞ୍ଜାଉକାଇ 
ବଙ୍ଗଳା - କୁଞଚ, ଛୁ-ହାତୀ, ସୋନ କଞ୍ଚ 
ସଉରା - ଗୁଜିବାଇ 
ସାନ୍ତାଳ - କାତ 
ତେଲୁଗୁ - ଗୁରିଭିଣ୍ଡା, ଗୁରିଗିଞ୍ଜା 
ହିନ୍ଦି - ଚିରୁମିତି, ଘୁମ୍ଚି, ରଭି, ରଚି, ଗୁଞ୍‌ ଗାଉଞ୍୍‌, .ଘୁଙଗୁଚି । 
ଇଂରାଜୀ -Crab's eye, Indian liquorice, jecquirity. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -45rus Precatorius. Family - Fabaceae (Papilionaceae). 


ଗଛ ଆରୋହୀ, କଠିନ । ଫଳ-ଛୁଇଁ । ଫଳ ନାଲି ଓ ଗୋଲ ! ଏହାର ନାଭିରେ କଳା ଟୋପିଟିଏ ଆଏ । 
ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣକାରମାନେ କାଇଁଚ ଫଳକୁ ସୁନା ଓଜନ କରିବା ପାଇଁ ଛୋଟ ବଟକରା (ରତି) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର 
କରୁଥ୍‌ଲେ | କାଇଁଚ ଫଳକୁ ମାଳ କରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ମାଳରେ କାଇଁଚ ଲାଗିଥ୍‌ଲେ ତାକୁ କାଇଁଚ ମାଳ କୁହାଯାଏ । 
ଯିଏ କାଇଁଚ ମାଳ ପିନ୍ଧିଥାଏ ତାକୁ କାଇଁଚ ମାଳିଆ କୁହାଯାଏ । ୧ କାଇଁଚର ଓଜନ = ୧ ରତି । 


“କାଇଁଚ ମାଳିଆ (ୟା) ଘନ ଶ୍ୟାମଳିୟା 
. ହରଷେ ହୁଅନ୍ତି ଅସ୍ଥିର” 
ମଞ୍ଜି ବିଷାକ୍ତ । କିନ୍ତୁ ମଞ୍ଜିର ଚୂନା ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଖାଇଲେ ଏହା ରେଚକ, ବମିକାରକ, କାମୋଦ୍ଦୀପକ 
ଅଟେ । ବଡ଼ କାଇଁଚକୁ ମଣ୍ଡା କାଇଁଚ ଓ ଛୋଟ କାଇଁଚକୁ ଗୁଞ୍ଜ କାଇଁଚ କୁହାଯାଏ । 
ରଙ୍ଗ ମୃତିକା ଦେହେ ବୋଳି 
ମୟୂର ପୁଚ୍ଥ ଗୁଞ୍ଜ ମାଳି ।” 
“କେ ବୋଲେ ମୁହିଁ ନନ୍ଦବଳା 
ଦେଖ ମୋ ଶିରେ ଗୁଞ୍ଜମ୍ଭାଳା ।” 
““ଗୋରଜ ଭୂଷଣ ଶରୀରେ, 
ଗୁଞ୍ଜ ମୟୂର ପୁଚୁ ଶିରେ ।”? (ଭାଗବତ - ୩୧ ଅଧ୍ୟାୟ, ୧୦ମ ସ୍କନ୍ଧ ଗୋପଲୀଳା) 
ଏକାଧ୍‌କ ପ୍ରକାର ସମସ୍ଥାନୀକ ତୃଣକୁ କାଇଁଚ କୁହାଯାଏ । ସବୁପ୍ରକାର କାଇଁଚ ଘାସ କିନ୍ତୁ ସମାନ ନୁହେଁ । 


ଜାଇଁଶିକା- -ଏହାକୁ କାଂଶିକା, କାଶତୃଣ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଅଶ୍ଵ୍୍ପମା କାଇଁଶଟିଏ ଉପାଡ଼ି ଆଣି ମନ୍ତ୍ରପୂତ କରି ଶର କରି ପାଣ୍ଡବ 
ବଂଶ ନାଶ କରିବା ପାଇଁ ପେଶିଥ୍‌ଲେ ! ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଏହାର ପ୍ରତି ଅସ୍ତ କରିଥ୍‌ଲେ । 


““ କୁପଙ୍କ ବଚନ ଶୁଣି ଭରଦ୍ଧାଜ ନାତି 
କାଇଁଶିକା ବୃକ୍ଷ ଏକ ଦେଖୁଲେ ସେକତି । 
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re ee ee re 
ନଖରେ ଚିରିଣ ତାହା ବେନି ଫାଳକରି 
ଏକ ଫାଳକରେ ଧନୁ କରିଲେ ତିଆରି । 
ଆନ ଫାଳକରୁ ଅନ୍ତ ଯତନେ ଛଡ଼ାଇ 
ତାହାକୁ ମୋଡ଼ିଣ ଗୁଣ ଦେଲେକ ଚଢ଼ାଇ 
ନରାଚ କଲେ କାଂଶିକା ଅଗ୍ର ଭାଗ ଗୋଟି ? 
(କାଇଁଶିକା ବା ଏଷିକ ପର୍ବ, ମହାଭୀରତ) 
କାଇମାଟି-ରଙ୍ଗ ମାଟି, ସାଜି ମାଟି, ପକ୍କା ବା ପାଣ୍ୁର ରଙ୍ଗର ମାଟି । ମାଟିରେ ଲୌହ ଓ ମାଙ୍ଗାନିଜ ଓ ଆଲୁମିନିୟମର 
ଅନୁପାତ ଅନୁସାରେ ଏପରି ରଙ୍ଗ ହୋଇଥାଏ । 
କଜାଇଁଶ- କାଇଁଚ, କାଇଁଚି, କାଏଁଶ, ମୁଞଘାସ, କାଶତଣ୍ଡି, ଖଗଡ଼ା, ଘାସ ବିଶେଷ । 
ହିନ୍ଦି - କାଂଶ, କାଶ 
ଇଂରାଜୀ - Mat grass. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Saccharum spontaneum. Family - Poaceae. 
ବାର୍ଷିକୀ ତୃଣ । ସବୁ ପ୍ରକାର ଜମିରେ ଦେଖାଯାଏ । ଧାନ ବିଲରେ, ହିଡ଼ରେ, ଗୋଚରରେ, ପାଣି ଜାଗାରେ, 
ଯୋର କୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଗଛ ୧-୧୪ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ! ପତ୍ର ସରୁ ଓ ଲମ୍ବା । ଟାଆଁସା, ରୁମୁରୁମିଆ । 
ପୁଷ୍ଣକେଣ୍ଡା - ଧଳା ଓ ଲମ୍ବା । ଏହାର ଦଣ୍ଡ (କାଣ୍ଡ) ଗୋଲ, ସରୁ, ଲମ୍ବ ଶାଗୁଆ । ଗଛର -ଫୁଲକେଣ୍ଡା ସହିତ 
ଦଣ୍ଡକୁ ଢାର୍ଟ , ଉଞ୍‌, ଦୁହିଁ ଆଣି, ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ଭାଙ୍ଗି ପତ୍ର ଛଡ଼େଇ, ଶୁଖାନ୍ତି । ଏ ଦଣ୍ଡରେ ଗଣ୍ଠି ନ ଥାଏ । ଏ 
ଦଣ୍ଡ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ପଗ | ଶୁଖ୍ଗଲେ ଏହାକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଭୋଗେଇ, ଡାଲା, ପାଚିଆ, ପେଡ଼ି, ପେଟରା, 
ଫରୁଆ, ମୁଣି, ବିଞଚଣା ବୁଣନ୍ତି । କଞ୍ଚାବେଳେ ଏହାକୁ ଫାଳ ଫାଳ କରି ଶୁଖାଇ ଏହାକୁ ବୁଣିବାରେ ବାଣୀ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । କାଇଁଚକୁ ନାନା ରଙ୍ଗରେ ଗଙ୍ଗେଇ ରଙ୍ଗୁ ବେରଙ୍ଗ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରନ୍ତି । ଏଗୁଡ଼ିକ 
ଦେଖ୍ବାକୁ ଭାରି ସୁନ୍ଦର । ଚକ୍ଷୁରୋଚକ । ଆଗେ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ଅନ୍ତତଃ କାଇଁଚ ଭୋଗେଇ, ଡାଲା, ବିଞ୍ଚଣା 
ଥୁଲା । ଏହା ଘରେ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନଙ୍କର ଅବସର ସମୟର କାମ ଥୁଲା | ଏହାକୁ ଏବୈ ସମବାୟ ସୂତ୍ରରେ ବିକି 
ଅନେକ ଅର୍ଥ ଉପାର୍ଚ୍ଚନ କରାଯାଉଛି । ଶରତ ରତୁରେ ପ୍ରାୟ ସବୁଆଡ଼େ କାଇଁଚ ଶର ଦେଖାଯାଏ । 
 କରାଶତଣ୍ଡୀ ଫୁଲେ ମହୀ ଦିଶଇ ଧବଳ, 
ସରୋବରେ ଫୁଟିଛନ୍ତି କୁମୁଦ, କମଳ !”? (ଶରତ, ଛାନ୍ଦମାଳା, ମଧୁସୂଦନ ରାଓ) | 
ପିଲାଏ କାଇଁଶ (ଫୁଲାକେଣ୍ଡା)କୁ ମୁଣ୍ଡ ଠେକାରେ ଖୋସି ନାଚନ୍ତି । କାଇଁଶ ଦଶ୍ଡକୁ ନେଇ ଗଡ଼, ବଳା, କଙ୍କଣ 
କରି ଖେଳନ୍ତି । 
““କ୍ରାଇଶ କଙ୍କଣ କରେ 
କାଇଁଚମାଳା ହୃଦରେ ।”? (ରସକଲୋଳ) ! 
କାଉ- ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । କଳା । 
“କ୍ରାଉ ତ କଳା, କୋଇଲି କଳା, କଳା କଜଳ ପାତି 


ହନୁ ମାଙ୍କଡ଼ ମୁହଁଟି କଳା, କଳା ଅନ୍ଧାର ରାତି ।” 
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କାଉ ଗୋଟିଏ ଉପକାରି ପକ୍ଷୀ । ସକାଳୁ ସମସ୍ତଙ୍କୁ କାଆ କାଆ କରି ଉଠାଏ । କାଉ ବୋବେଇଲେ ସକାଳ 
ହେଲାଣି ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ । 
“ଂକରାଆ କାଆ ରାବେ ଘରେ ଘରେ ରାଇ 
କୁଆଏ ବୁଲନ୍ତି ଜଗତ ଜଗାଇ 
ପାହିଲାଣି ରାତି ରାବଇ କାଉ 
ଉଠ ଉଠ୍‌ ମଠ ନ କର ଆଉ ।”? ମଧୁସୂଦନ ରାଓ | 

କାଉ ପରିବେଶ ନିର୍ମଳକାରୀ ପକ୍ଷୀ । ପୋକଯୋକ ଖାଏ । ଅଳିଆ ଆବର୍ଜନା ସଫା କରି ପରିବେଶ ନିର୍ମଳ 
ରଖେ । କୃଷି ପାଇଁ କେତେକ କ୍ଷେତ୍ରରେ କାଉ ଅନିଷ୍ଟକାରୀ - ଧାନଚାଉଳ ଖାଇଯାଏ ¦! ହେଲେ ହେଁ. ଏହାର 
ଭଲ ଗୁଣ, ମନ୍ଦ ଗୁଣଠାରୁ ବେଶି । କାଉ ଅତି ଉପକାରି ପକ୍ଷୀ । 

କାଉଁରିଅଆ-ନଳିତା, ଛଣି, ଭେଖି ଇତ୍ୟାଦି ଗଛର ଉପରତନ୍ତୁ ଛଡ଼ାଇ ନେଲାପରେ ରହି ଯାଉଥ୍‌୍ବା ଭିତର ଅଂଶ ¦ ଏହା 
ଅତି ହାଲୁକା ଓ ନରମ । ମୂଳ ଗଛ ଅନୁସାରେ କାଉଁରିଆର ନାଁ ହୋଇଥାଏ । ଯଥା - ନଳିତା ଗଛର 
କାଉଁରିଆକୁ ନଳିତା କାଉଁରିଆ, ସେହିପରି ଭେଡ଼ି କାଉଁରିଆ, ଛଣି କାଉଁରିଆ ଇତ୍ୟାଦି । କାଉଁରିଆକୁ ଶୁଖାଇ 
ଜାଳନ୍ତି । କାଉଁରିଆ ଧୂଆଁ ପିକା କରି ଖାଇଲେ କାଶ ଭଲ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ନିଆଁ ଧରାନ୍ତି । ଆଲୁଅ 
କରନ୍ତି । ମହାଳୟା ଅମାବାସ୍ୟା ରାତିରେ ନଳିତା କାଉଁରିଆକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଖଣ୍ଡର ବିଡ଼ାକରି ଜାଳି ବଡ଼ 
ବଡ଼ୁଆ ଡାକନ୍ତି । ଏହି ଅମାବାସ୍ଯାକୁ ବଡ଼ ବଡ଼ୁଆ ଅମାବାସ୍ଯା କହନ୍ତି । 
ବଡ଼ ବଡୁଆ ହୋ, ଅନ୍ଧାରେ ଆସ, ଆଲୁଅରେ ଯାଅ, ଗଙ୍ଗାଯାଅ, ଗୟାଯାଅ, ଶ୍ରୀ ପୁରୁଷୋତ୍ତମ ଯାଅ, 
କୈବଲ୍ୟ ଖାଅ । ବାଇଶି ପାହାଚରେ ଗଡ଼ ଗଡ଼ଉ ଥାଅ । ଆମକୁ ଅମୃତ ଦୃଷ୍ଟିରେ ଚାହିଁଥାଅ ।”? 

“ଯିତୃୂଲୋକ ପରିତେଜ୍ୟଂ ଆଗତେୟ ମହାଳୟେ 
ଉନ୍ବଳଂ ଜ୍ୟୋତିଷା ମାର୍ଗଂ ପ୍ରପଶ୍ଯନ୍ତୋ ବ୍ରଜନ୍ତୁତେ ।' 

କାଉଗୋଡ଼ିଆ- ବ୍ରର୍ମାନିଆଘାସୀ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Oplismenus burmannii. Family - Poaceae/Gramirieae. 
ଅନାବନା ଘାସ | ଅଗଛା ! ସୃକ୍ଷ୍ମ ପତ୍ର ବଦୁଳ ଘାସ । ଧାନ ବିଲରେ ଗାଲିଚା ପକାଇଲା ଭଳି ଶାଖା, ପ୍ରଶାଖା 
ମେଲି ମାଡ଼ିଯାଏ । ଏହାର ଆକାର କାଉ ଗୋଡ଼ ଭଳି ଦେଖା ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଏପରି ନାମ କରଣ । ଆଇଁଶିଣିଆ 
ବାସେ ବୋଲି ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ। ବେଶି ପାଣି ଅଞ୍ଚଳରେ ଏ ଘାସ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ । ବାଲିଚରାରେ 
ହେଉଥ୍ବା କାଉଗୋଡ଼ିଆକୁ ଖରାଟିଆ କାଉଗୋଡ଼ିଆ କହନ୍ତି । 

କାଉଚି ଅଆ - ଏକପ୍ରକାର ସାପ । କାଉଚିଆ ସାପ ବିଷାକ୍ତ ନୁହେଁ । ଛୋଟ ଓ ସରୁ ସାପ । ବର୍ଷାଦିନେ ସାଲୁବାଲୁ ହୋଇ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ମାଟି ବିରାଡ଼ି କହନ୍ତି । କାଉଚିଆ ସାପକୁ କେହି ମାରନ୍ତି ନାହିଁ। ଛୋଟ ଲଟା ଜାତୀୟ 
ଗଛ ମଧ୍ଯ । ଏହା ବହୁତ ଅଙ୍କାବଙ୍କା ହୋଇ ଲଟାଏ । 

କାଉ ସାପ- ଏ ସାପ କାଉ ଭଳି ଶବ୍ଦ କରେ ଵୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ ! ଏହା ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ ନୁହେଁ । ସରୀସୃପଟିଏ । 
ଏହାର ଜିଭ ପ୍ରାୟ ୫୦-୫୫ ସେ.ମି. ଲମ୍ବ । ଗୋଡ଼ ଅଛି ¦ ଜିଭରେ ବିଷ ଅଛି । ଜିଭ ମାରିଦେଲେ ଘା' 
ହୋଇଯାଏ । ଦେଖ୍ବାକୁ ଗୋଟିଏ ଏଣ୍ଡୁଅ ପରି । 
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ଜାକ୍ଟସ- ନାଗଫେଣୀ ଓ ସପ୍ତଫେଣୀ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଏଗୁଡ଼ିକ କାକ୍ଟସ (a୯a୯ac) ବଂଶର ! ଏସବୁ ଅଭୁତ 
ପ୍ରକାର ଆକର୍ଷଣୀୟ ରୂପ, ଆକାର, ପ୍ରକାର, ରଙ୍ଗ ରହିଛି । ଏଗୁଡ଼ିକୁ କୃତ୍ରିମ ଉପାୟରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରି ଏକ 
ଲାଭଦାୟକ ବ୍ୟବସାୟ ରୂପେ ଗ୍ରହଣ କରାଯାଇପାରେ । ଏହାର ଆତ୍ମ ବା ପରପରାଗଣ ଏବଂ ନିଷିକ୍ତନ ଗୁଣ 
ଅନୁସାରେ ଫ୍ଲର ରଙ୍ଗବାରି ଏଗୁଡ଼ିକୁ ବିଭିନ୍ନ କିସମଦ୍ୁୁକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ ! ପର ପରାଗଣ ମୁଖ୍ୟତଃ 
ଏବଂଶର ଗୁଣ । କୀଟ ଓ ପକ୍ଷୀଦ୍ଵାରା ପରପରାଗଣ ଭ୍ଭୋଇଥାଏ । ଖୁବ୍‌ କମ ଜାତିରେ ସ୍ଵ ପରାଗଣ 
ˆ“ ଦେଖାଯାଏ । ପ୍ରାୟ ୭୨ ପ୍ରକାର କାକ୍ଟସ୍‌ ସଙ୍କରଣ ପ୍ରଣାଳୀ ଦ୍ଵାରା ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇପାରିଛି । ସେମାନଙ୍କ 
ମଧ୍ୟରୁ ସରଳା, ଅନନ୍ତ, ଧୁବ, ଉତ୍ତମ, ଅରୁଣିମା, ମଧୁବନ, ଚିଲିକା, ଅଶୋକ, : ଜାହୁବୀ ବଲ୍ଭ, 
ପରୋଦା, ସ୍ବାମୀନାଥନ, ହୈନ୍‌ସ୍‌, ମୁନୀ, ଖଣ୍ଡଗିରି କୃଷ୍ଣର ଲିଙ୍ଗରାଜ ଆଦିର ନାମ ଉଲ୍ଲେଖ କରାଯାଇପାରେ । 
ସପ୍ତଫେଣୀ, (ନାଗଫେଣୀ ଦେଖ) ¦ 
କାକ ଚିଞ୍ଚାଂ କାଇଞ୍ଚ । ଗୁଞ୍ଞା ଗଛ ଓ ଲଟା । ଗଛର ଅଗ କାଉ ଭଳି କଳା । କଣ୍ଢେଇ କୋଳି ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ କାକଚିଞ୍ଚା 
କୁହାପାଏ । 
କାକତିନ୍ଦୁକ- କଳ। କେନ୍ଦୁ, ମାଙ୍କଡ଼କେନ୍ଦୁ, ଗୁସ୍‌ୱାକେନ୍ଦୁ ରଚ୍ତଝରିଆ, ତୁଷାରକେନ୍ଦୁ ଧଷରାକେନ୍ଦୁ । 
ହିନ୍ଦି - ଗାବ, କାତେନ୍ଦୁୁ କଳାତେନ୍ଦୁ 
କନ୍ଧ - ପୁଟାଢୁରି 
କ୍ଲୋହ - ଗଡ଼ତିରିଲି 
ତେଲୁଗୁ - ତିନ୍ଦୁକି, ଗାବୁ 
ବଙ୍ଗଳା - ଗବ, ମାକୁରକେନ୍ଦି, ତେନ୍ଦୁ 
- ମକଡ଼କେନ୍ଦୁ 
ଇଂରାଢୀ -ଏndian persimmon. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Diospyros peregrina, Diospyrus malabrica, Diospyres embryapteris 
Family - Ebenaceae. 
ଚିରହରିତ ବୃକ୍ଷ ଶାଖା ଛୋଟ, ସଳଖ | ଫଳ ଭୋଜ୍ୟ, ଫଳରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ବାହାରେ, ଏହି ରଙ୍ଗ ବସ୍ତ 
ରଙ୍ଗେଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବିଭିନ୍ନ କାଠ ମଧ୍ଯ- ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷେଇବା ପଦାର୍ଥ 
ବାହାର କରାଯାଏ । 
କାକତୃଣ୍ଡିକାଂ କୁଆମଇତା, ଜଙ୍ଗଲି ଛଚିନ୍ଦ୍ରା । (କୁଆ ମଇନା ଦେଖ) 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Trichosanthes cucumerina. Family .- Cucurbitaceae. 
'କାକପୁଷ୍ଠ କାଉ ଦ୍ଵାରା ବୃଦିପ୍ରାପ୍ତ,. ଲାଳିତ ପାଳିତ । କୋଇଲି ଅଣ୍ଡା ଦେଇସାରି କାଉ ବସାରେ ଥୋଇଦିଏ । କାଉ ସେ 
ଅଣ୍ଡାକୁ ନିଜର ବୋଲି ଭାବି ଫ୍ରୁଟାଏ ଓ ପାଳେ । ସମୟକ୍ରମେ କୋଇଲିଛୁଆଁ ଗୁଣ ସୁମରି ଉଡ଼ିଯାଏ । 
କାଉ ବସାରେ କୋଇଲି ଥାଏ, ଗୁଣ ସୁମରି ଉଡ଼ିଯାଏ ।”” କୋଇଲି ଛୁଆ କାକପୁଷ୍ଟ ! 
କାକଫଳ- ନିମଗଛ ଓ ଫଳ । ନିମଫଳ କାଉ ଖାଇ ତା” ଅନ୍ତ୍ରନଳୀରେ ରଖ୍‌ ମଳରେ ତ୍ୟାଗ କଲା ପରେ ମଞ୍ଜି ଗଜା 
ହୁଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ କରାଯାଇଛି । (ନିମଗଛ ଦେଖ) । କିନୁ ବିଜ୍ଞାନ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏହା ଠିକ୍‌ ନୁହେଁ 
ବୋନି ପ୍ରମାଣିତ ହୋଇଛି !। 
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କାକବଲ୍ଲୀ-ଏକପ୍ରକାର ବଣ୍ୟ ଥିଷଧୀୟ ଲତା ! 
ସଂ - ସ୍ବର୍ଣ୍ଣବଲ୍ୀ, ରକ୍ତଫଳା, କାକୁର 
ତେଲୁଗୁ '¬ ବେକୁତ୍ଧ ଢେଗେ ! . 
କାକଶୀର୍ଷ-ଅଗସ୍ତି ଗଛ । (ଅଗସ୍ତି ଗଛ ଦେଖ) 1 (Sesbania grandiflora) 
କାକାନ୍ଦେ- କେନ୍ଦୁ | ( କେନ୍ଦୁ ଦେଖ) । Diospyrus melanoxylon. Family - Ebenaceac. 
କାକୁଡ଼ି କଖାରୁ ଜାତୀୟ ପରିବା ଦେଖ | (Cucumber) 
ଜାକେରି ବାଇଗଣ -. ଜଙ୍ଗଲ ଅଞ୍ଚଳର ଛୋଟ ବାଇଗଣ | ଏହାର ଉପପତ୍ରରେ କଣ୍ଟାଥାଏ .! ଭୁଣ୍ଡି ଓ ବେଣ୍ଟରେ ମଧ୍ଯ । ଏହା 
ଶୀତ ଓ ଖରା ଦିନେ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ସୋଲାସୋଡ଼ାଇନ୍‌ (Solasodine) ଅଛି । ଏହା ଡାଇଓସ୍‌ ଜେନିନ୍‌ର 
ଅନୁରୂପ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି । (ବାଇଗଣ ଦେଖ ) । 
କାଗାଜି- କାଗାଜିଲେମ୍ତବ ଲେମ୍ବୁ କାଗେଜି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Citrus aurantifolia. Family - Rutaceac 
ତାମିଲ -ଏଲିମିଚମ୍‌ 
ତେଲୁଗୁ - ନିମ୍ନ ପଡ଼୍‌, ନିମ୍ବା ପାଣ୍ଡୁ ନିମୁଲ ହୋମିଜ, ଖଟାଲିମୁ । 
ମରାଠୀ- ଲିମ୍ବୁ 
ଲେମ୍ବୁ ଛୋଟ, ଚୋପା ପତଳା |! ଏ ଲେମ୍ବୁ ଅନ୍ୟ ଲେମ୍ବୁ ଅପେକ୍ଷା ଛୋଟ, ସୁଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ । ଛୋଟ ଗୋଲ ଲେମ୍ବୁକୁ 
କାଗଜି ଓ ଅଣ୍ଡାକାର ହୋଇଥ୍‌ବା ଲେମ୍ବୁକୁ କାଗଜା କହନ୍ତି । 
ରସ, ଖଟା ବାୟୁ ନାଶକ, ଅଗ୍ନିଦୀପକ, ପାଚକ, ଉଦର ରୋଗନାଶକ । (କମଳା ଦେଖ) । 


କାକରା (କାକେରା) -ପିଠା ବିଶେଷ । ଚାଉଳ ଚୁରି, କୁଟି, ବାଟି, ଆଣ ବା ସୋଦୁଅ କରି ଅଥବା ଯନ୍ତି ଖୋଳ କରି 
ସେଥ୍‌ରେ ବିଉିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପୁର ଦେଇ ବା ସାଦା କରି ଘିଅରେ ଛଣାଯାଏ ! ଚଟକା 'ଚଟକା ଛଣାପିଠା ! ଏହାକୁ 
କାକରାଂ କହନ୍ତି । କାକରା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା - ଚାଉଳ କାକରା, ଅଟା କାକରା, ମଇଦା କାକରା, ସୁଜି 
କାକରା, ଆଳୁ କାକରା, ଚୂଡ଼ା କାକରା, କନ୍ଦମୂଳ ଵ଼ାକରା, ତାଳ କାକରା, ମଟର, ପୋସ୍ତ, କଖାରୁ କାକରା, 
ମୁଗ କାକରା ଇତ୍ଯାଦି । 

କାକଳି- Casearia graviolens, Family - Samydaceae. ଫଳ ମାଛ ବିଷ । କାଠ ଖୋଦେଇ କାମରେ 
ଲାଗେ । 

କାକୋଳା-ଜ୍ଵର ନାଶକ ସୁଗନ୍ଧ ଥିଷଧ ବିଶେଷ । ଏହା ମଧୁର, ଶୀତଳ, ସ୍ବିଗ୍ଧଟ ପିତ୍ତବାତ, ରକ୍ତ ଦାହ ଓ ଢ୍ଵର ନାଶକ । 

କାଙ୍କଂ କୃଷି ଉପକରଣ । ଏହା ମାଟି ଖୋଳିବା, ତାଡ଼ିବା, ହାଣିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କାଙ୍କର ମୁହଁ କୋଦାଳଠାରୁ 
ଅଳ୍ପ ଚଉଡ଼ା, କୋଦାଳର ଲମ୍ବ ସହିତ ସମାନ ବା ତା'ଠାରୁ ବେଶି ଲମ୍ବ ହୋଇପାରେ ! ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ ବେଣ୍ଟ 
ଲାଗିଥାଏ । ବେଶି ଟାଣ ମାଟିରେ ଶାବଳ ଓ କାଙ୍କରେ କାମ ହୁଏ | ସେଠି କୋଡ଼ି ଓ କୋଦାଳରେ କାମ 
ହୋଇପାରେ ନାହିଁ । ବଡ଼ ବଡ଼ ଢେଲା କାଙ୍କରେ ତାଡ଼ିବା ସହଜ । କଳାମାଟି ଫାଟି ଆଁ କରିଥ୍‌ଲେ କାଙ୍କରେ 
କାମ କରିବା ସୁବିଧା । ଯେଉଁମାନେ କାଙ୍କରେ ମାଟି କାମ କରିବାରେ ଧୂରନ୍ଧର ତାଙ୍କୁ କାଙ୍କୁଆ କହନ୍ତି । 
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କାକଂଡ଼ା ପୋକ- ଏହି ପୋକକୁ ମଧ୍ଯ କାଙ୍କେଡ଼ି, କାଙ୍କେଡ଼ିଆ ପୋକ କୁହାଯାଏ 1 Epilachna beetle. Epilachna 
vigintioctopunctata. 
ଏହା ଗୋଟିଏ ଭୂଙ୍ଗ । ଉଷ୍ମ ଓ ଆର୍ଦ୍ଧ ଜଳବାୟୁ କାଙ୍କେଡ଼ିଆ ପୋକ ପାଇଁ ଅନୁକୂଳ । ଏହି ଭୂଙ୍ଗ ଭାରତ, 
ଶ୍ରୀଲଙ୍କା, ମାୟେନାମାର, ଆମେରିକା, ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଏସିଆର ଦେଶ" ସମୂହ ଓ କେତେକ ଇଉରୋପୀୟ 
-ଦେଶରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ । କାଙ୍କେଡ଼ିଆ ପୋକ, କାଙ୍କଡ଼ ବାଇଗଣ, ପୋଟଳ, ଆଳୁ, କଖାରୁ, କାକୁଡ଼ି, 
କଲରା ରତ୍ଯାଦି ପନିପରିବା ଫସଲ ଆକ୍ରମଣ କରେ । କାଙ୍କେଡ଼ିଆ ପୋକ ପତ୍ରର ସବୁଜ ଅଂଶ କୋରି 
ଖାଇଯାଏ । ପତ୍ର ଜାଲି ଜାଲିଆ ହୋଇଯାଏ । ଖାଲି ଶିରାପ୍ରଶିରା ଛଡ଼ା ଆଉ କିଛି ନ ଥାଏ । କାଙ୍କେଡ଼ିଆ 
ପୋକ ସାଧୀରଣତଃ ପତ୍ରର ତଳପଟେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ ଓ ତଳପଟେ ଅଣ୍ଡା ଦିଏ । ଥରକେ ୮୦-୫୦୦ 
ଅଣ୍ଡା ମେଞ୍ଚା ମେଞ୍ଚା କରି ଦେଇଥାଏ। i 


କାଙ୍କେଡ଼ିଆ ପୋକ ଦେହରେ ସରୁ ସରୁ କଣ୍ଟାଥାଏ । ପୂର୍ଣାଙ୍ଗ ଓ ପ୍ରାପ୍ତ ବୟସ୍କ କାଙ୍କେଡ଼ିଆ ପୋକକୁ ଚିପି 
ଦେଲେ ହଳଦିଆ ରସ ବାହାରେ । କୋଷାର ରଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ ହଳଦିଆ । ବିଭିନ୍ନ କୀଟମାରି ସ୍ତ୍ରେ କରି ଏହି ପୋକକୁ 
ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରାଯାଇଥାଏ । ଶୀତଦିନେ ବାଇଗଣ, ବିଲାତିବାଇଗଣ, ଆଳୁ ଗଛରେ ବେଶି ଦେଖାଯାନ୍ତି । 
ଏହିପୋକ କକ୍ସିନେଲିଡ଼େ (୧୦୯୯nଣ/1idae) ବଂଶର ହେଲେ ହେଁ, ଏହା କୀଟ ଆହାରୀ ନୁହେଁ । 

କାକ“ ଚିନା। 
ହିନ୍ଦି - ଚିନା, ମୋହରା, ଅନୁ 
ଇଂରାଜୀ - Prosomillet, hog millet, comman millet. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Panicum miliaceum. Family - Poaceae (gramineae) 
ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ । ଧାନ, ମକା, ମାଣ୍ରିଆ, ଗହମ ଶସ୍ଯ ତୁଳନାରେ ବହୁତ ପୁରୁଣା ! ପ୍ରାୟ ୫୦୦୦ ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ 
ଚାଷ ହୋଇ ଆସୁଛି । ଏହା ପ୍ରିୟାଙ୍କୁ ଶ୍ରେଣୀର । ଏହାକୁ କାଙଟ୍କୁଧାନ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ବାର୍ଷିକି, ଶସ୍ୟ ଜାତୀୟ, 
ନିଗିଡ଼ା ଓ ନିରସା ଜମିର ଫସଲ । ମରୁଡ଼ି ସହଣୀ ଗୁଣ ଅଛି । ୬୫-୭୫ ଦିନ ଭିତତ୍ତେ ପାଚିଥାଏ । 
ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ମୁଖ୍ୟ ଖାଦ୍ୟ । ପାଚିଲା କାଙ୍ଗୁୁ ବାଜିଲା ଚାଙ୍କୁ (ବାଦ୍ୟ ବିଶେଷ) ବୋଲି ଗୀତି 
କୋରାପୁଟରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଧାଙଗଡ଼ା ଧାଙ୍ଗଡ଼ି ବୋଲି ନାଚନ୍ତି । କାଟୁଦାନାକୁ ଭାତ ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଉଷୁଆଁ 
କାଙ୍ଗୁକୁ ମର୍‌ହା (Marha) କହନ୍ତି । ଅଟା ପିଠା ହୁଏ, ଜାଉ ହୁଏ | ନଡ଼ା ଗୋଖାଦ୍ୟ ଓ ଜାଳ ହୁଏ | କାଙ୍ଗୁଦାନା 
ପୁଷ୍ଠିକର । ଏହାର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ଶ୍ଵେତସାର ଓ ମଣ୍ଡ ! ଏଥ୍‌ରେ ୧୦୬% ପ୍ରୋଟିନ ଓ ୪% ଭାଗ ମେଦାଂଶ ଅଟେ । 
ଏହାଉ କ୍ଷେତ୍ରଫଳ କ୍ରମେ ହ୍ରାସ ପାଇବାରେ ଲଲାଗିଛି। ଅଣ ଜଳ ସେଚିତ ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ମୁଖ୍ୟ ଦାନା 
ଜାତୀୟ ଫସଲ । 

କାର୍ୁଲା ହରଡ଼ -. ବଣୁଆ ହରଡ଼, ଦାନା ବଡ଼ବଡ଼ । ଫସଲ ୧୫ ମାସରେ ପାଚେ । ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଗୁଣ ହରଡ଼ ଭଳି । ଗଛ 
ବଡ଼, ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବହୁତ ମେଲି ବଢ଼େ ! ଦେଶୀ ବଡ଼ ହରଡ଼କୁ କାଙ୍କୁଲା କୁହାଯାଏ । ଏହା ବହୁ ବର୍ଷିକି 
ହରଡ଼ର ଗୋଟିଏ ଉପ-ଜାତି ଅଟେ ! ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳର ବଡ଼ ହରଡ଼ ! ସ୍ଥାନୀୟ ହରଡ଼ ଓ କାଙ୍ଗୁଲା ହରଡ଼ 
ଯୋଗୁଁ କଳାହାଣ୍ଡି ଆଦିବାସୀ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ହରଡ଼ ଗ୍ରହଣ କରୁନାହାନ୍ତି । 

ଜାଚଖଡ଼ୁ- ଦ୍ବିତୀୟ ବିବାହ ବିବାହିତା ସ୍ତ୍ରୀ ମରିଗଲେ ବା ବିବାହିତା ସ୍ତ୍ରୀ ଥଲେ ସୁଦ୍ଧା ସେ ସ୍ତ୍ରୀକୁ ଛାଡ଼ି ଅନ୍ୟ ଜଣକୁ ବିବାହ 
କରିବା ବା ସ୍ତ୍ରୀ କରି ରଖ୍ବା । ଆଗେ ସମାଜରେ ନିମ୍ନ ବର୍ଗ ଲୋକଙ୍କ ଭିତରେ ଏପରି ବିବାହ ପ୍ରଚଳିତ ଥ୍ଲା । 
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କେହି କେହି ସ୍ତ୍ରୀର ସାନ ଭଉଣୀକୁ (ଶାଳୀକୁ) ବା ବଡ଼ ଭାଇ ମରିଯାଇଥ୍୍‌ଲେ ତା'ର ସ୍ତ୍ରୀକୁ ( ଭାଉଜକୁ ) ବାହା 
ହେଉଥ୍‌ଲେ ବା ଭାରିଜା କରି ରଖୁଥ୍ଲେ । ଏପରି ବିବାହକୁ କାଚଖଡ଼ୁ କହନ୍ତି । ଏପରି ବିବାହ ବା 
ଆଦରାଆଦରି ହୋଇ ରହିବା ପୃଥ୍ବୀରେ ସବୁ ଦେଶରେ ବିଭିନ୍ନ ରୂପରେ ଅଛି । କାଚଖଡ଼ୁ ବାହାଘର 
ସାଧାତ୍ଣତଃ ତୋଳା କନିଆଁ ବାହାଘର । ଅର୍ଥାତ - କନ୍ଯା ବର ଘରକୁ ଆସେ ଓ ବରଘରେ ବିବାହ ବିଧ୍‌ 
ସମ୍ପାଦିତ ହୁଏ । 

କାଜୁ- କାଜୁବାଦାମ, ଲଙ୍କାଆତ୍ବ ଲଙ୍କା ବାଦାମ । ବା(ବ)ଜା ଆମ୍ଭ । 
ତେଲୁଗୁ - ଜିଡ଼ିମାମିଡ଼ି, ମୁନ୍ତମାମିଡ଼ି, ମୋକ୍କା ମାମିଡ଼ି । 
ହିନ୍ଦି ˆ କାଜୁ 
ଇଂରାଜୀ - Cashewnut, cashew. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Anacardium occidentale. Family - Anacardiaceae. 


ଗଛ ଛୋଟ । ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ । ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲି ବଢ଼େ । କାଡ଼ୁବାଦାମ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଗଛ । ବ୍ରାଜିଲ ଓ 
ପେରୁରୁ ଅନ୍ୟ ଦେଶକୁ ବ୍ୟାପିଛି । କାଜୁ ବାଦାମ ଗଛ କର୍କଶ, ଉଚ୍ଚ ନିଗିଡ଼ା ଓ ବାଲୁକା ଭୂମିରେ ମଧ୍ଯ 
ବଢ଼ିପାରେ । ଏହାର ମୃତ୍ତିକା ଓ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ ଗୁଣ ଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ପ୍ରଥମେ ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣୀ ଗଛ ରୂପେ 
ରୋପଣ କରାଯାଇ କାଜୁବାଦାମ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ କରାଯାଇଥ୍‌ଲା † କାଜୁବାଦାମ ଗଛ ବେଶି ଥଣ୍ଡା ସହିପାରେ 
ନାହିଁ । ଆତ୍ବ ଭଳି କାଜୁ ବାଦାମର ମଧ୍ଯ ଦି” ବର୍ଷରେ ଅରେ ବଉଳିବା ଗୁଣ ଅଛି । କାଢୁ ବାଦାମ ଆତ୍ଭ ଭଳି 
ପୌଷ /ମାଘ ମାସରେ ଫୁଲ (ବଉଳ ) ଧରେ । ବୈଶାଖ - ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ସୁଦ୍ଧା କାଜୁ ବାଦାମ ଅମଳ ଦିଏ । ଏକା 
ବଂଶର ହେଲେ ହେଁ ଆମ୍ବ ଓ କାଢୁ ବାଦାମ ଗଛ ଭିତରେ ଅନେକ ପ୍ରଭେଦ ଅଛି । କାଜୁବାଦାମ ପତ୍ର ଆମ୍ବ ପତ୍ର 
ତୁଳନାରେ ଓସାରିଆ ଓ ଏହାର ଅଗ ଗୋଲ । ଶାମ୍ବ ଦଶମୀରେ ପଣସ ପତ୍ର ଓ କାଢୁ ପତ୍ରରେ ମଧ୍ଯ ପିଠା 
ବଢ଼ାଯାଏ । କାଜୁ ଲଙ୍କା ବାଦାମ ବା ଲଙ୍କା ଆମ୍ଭ ଗଛର ଫଳ । ଫଳର ଚୋପା ମୋଟା ଓ ଟାଣ । ଚୋପା 
ଭିତରେ ଥବା ଭୁଣ ପତ୍ରକୁ କାଜୁ କୁହାଯାଏ ! ପୁଷ୍ପ ଦଣ୍ଡ ଆମ୍ବ ବଉଳ କେଣ୍ଡା ଭଳି । ପ୍ରତି ଫୁଲକେଣ୍ଡାର ଫ୍ଲର 
ତଡେମ୍ପଥାଏ ! ଡେମ୍ବରେ ୩-୪ଟି ଲେଖା ଆମ୍ଭ ହୁଏ ! ଡେମ୍ବର ଫୁଲର ପ୍ରଥମ ଅଂଶ ଫ୍ରଲିଥାଏ । ଏହାକୁ ଲଙ୍କା 
ଆମ୍ବର ଆତ କହନ୍ତି । ଏହା ରସାଳ । କିନ୍ତୁ କଷା ଲାଗେ । ଏହି ଆତ ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ରସ 
କଷା | ପାଟି ବାନ୍ଧି ହୋଇଯାଏ । ଏହି ଆତ ଅଗକୁ କାଟୁ ଫଳ ଥାଏ । ଏହାର ଆକାର ବୃକ୍‌କ ଭଳି ! ଏହାର 
ଟାଣ ଚୋପା ଭାଙ୍ଗି କାଜୁ କଢ଼ାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଶ୍ବେତସାର, ତୈଳାଂଶ ଏବଂ ଖଣିଜ ଧାତୁ ଥାଏ । ଏହା 
ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । ଏଥ୍‌ରେ ୪୫-୪୭ ଭାଗ ତେଲ! କାଢୁକୁ କଞ୍ଚା ବା ଭାଜି ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । ଚୋପାରୁ ତେଇ ବାହାରେ | 
କାଢୁ ବାଦାମକୁ ନିଆଁରେ ରଖ୍ଲେ ଖୋଳରୁ ଭୁରୁଦଭୁରୁ ହୋଇ ତେଲ ବାହାରିବା ଦେଖାଯାଏ । କାଜୁ ବାଦାମ 
ତେଲ ଅଠାଳିଆ । କାଢୁ ବାଦାମ ତେଲ ଦେଲେ ଉଇ ଓ ଅନ୍ଯାନ୍ଯ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି କାଠରେ 
ଦିଆଯାଏ । ବହି: ବନ୍ଧେଇରେ ଲଗାଯାଏ । କାଢୁ ବାଦାମ ତେଲରୁ ବାର୍ନିସ, କାଳି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଏହା ବିଦ୍ୟୁତ କୁପରିବାହୀ ହୋଇଥବାରୁ ବିଦ୍ୟୁତ ତାର ଉପରେ ଲେପ ଦିଆଯାଏ ! ଏହାର ତାପ ସହଣୀୟତା 
ବେଶି ବୋଲି ଇଲେକ୍ଟ୍ରି ମୋଟର ତେଲ୍ଖ ବା କାଳି ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 


କାଢୁ ବାଦାମ (ଆତ) ରସକୁ ଖାଆନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ପାନୀୟ ତିଆରି ହୁଏ । ଏହାର କଷା ଗୁଣ କାଢ଼ି ନେଇ 
ରସକୁ ମିଠେଇ, ଜେଲି, ଜାମ୍‌ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କାଜୁକୁ ଛେଚି ସେଥ୍‌ରେ ବିଭିନ୍ନ 
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ପ୍ରକାର ସଂରକ୍ଷଣି ପଦାର୍ଥ ମିଶାଇ ଟିଣରେ ପୂରାଇ ବହୁଦିନ ରଖାଯାଇପାରେ । ଲୁଣ ମିଶାଇ ପାଗ କରି 
ରଖ୍ଲେ ଏହାକୁ ଲବଣାୟିତ (ad) କାଢୁ କୁହାଯାଏ ! 


କାଢୁ ବାଦାମ ଗଛ ଗଣଶ୍ଡିରୁ ଯେଉଁ ଅଠା ବାହାରେ ତାକୁ କାଠରେ ପୋକ ନ ଲାଗିବାକୁ ଓ ଜଳା ବନ୍ଦ କରିବାକୁ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 


ଭାରତରେ କେରଳ, ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ଓଡ଼ିଶା ତଥା ଅନ୍ଯ ପୂର୍ବ ଓ ଦକ୍ଷିଣସ୍ଥ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ କାଢୁବାଦାମ 
ମୁଖ୍ୟତଃ ମୃତିକା ସଂରକ୍ଷଣୀ ଫସଲ ରୁପେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଅନେକ ଜାଗାରେ କାଜୁ ବଗିଚା ଅଛି । 
ଭାରତରେ କାଚୁବାଦାମ ପ୍ରାୟ ୬ଲକ୍ଷ ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ଏବଂ ଏହାର ଉତ୍ପାଦିକତା ହେକ୍ସର 
ପ୍ରତି ୭୨୦ କିଲୋଗ୍ରାମ କାଡ଼ୁ ବାଦାମ ଫଳ ଅଟେ । ଫଳ ଓଜନର ଶତକଡ଼ା ୩୦-୪୦ କାଢୁ ମିଳେ ! 
ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ଗଛ ବର ଗଛ ଭଳି ମଧ୍ୟ ହୋଇପାରେ । ସେଥ୍‌ରୁ ବର୍ଷକୁ ୩୦-୩୫ କି.ଗ୍ରା କାଢୁ ଫଳ ମିଳେ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରଥମେ ମୃଭିକା ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗ କାଜୁ ବାଦାମ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ କରାଇଥ୍‌ଲେ | ଓଡ଼ିଶାରେ ଏକ ଲକ୍ଷ 
୧୦ ହଜାର ହେକ୍କାର ଜମିରେ କାଟୁ ବାଦାମ ଚାଷ ହୋଇଥାଏ । ଏହାର ଚାଷ ଓ ଶିଳ୍ପ ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି ଓଡ଼ିଶା 
ସରଂଜାର କାଜୁ ବିକାଶ ନିଗମ ଗଢ଼ିଛନ୍ତି । 


“ହେମ ଫଳେ ନମ୍ର ଯହିଁ ଲଙ୍କା - ଆମ୍ଭ ପାଦପପନ୍ତି 
ତୃଷାଉଁ ପଥ୍‌କେ ଶାଖା ସଞ୍ଚାଳନ - ଛଳେ ଡାକନ୍ତି ।”? (ଉଷା, ରାଧାନାଥ) । 
କାଙ୍ଗାଣି- ଗୁଲଜି, କୋଏରି, ଗୁର୍ବି, କୁହୁରି, ପାଣି କୁହୁରି । 
ବଙ୍ଗଳା - ଗୋଣୁଲା 
କୋହ, ସୀନ୍ତାଳ - ଗୁଣ୍ଡଲି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Panicum, Paricum miliare, Panicum psilopodium, Family - Poaceae. 


କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ୟ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ତୃଣ । ଏହାକୁ ଗୁଲଢି । କୋଏରି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏହା ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା, 
ପାହାଡ଼ିଆ ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ୬୦-୬୫ ଦିନିଆ ଫସଲ । କାଙ୍ଗାଣି ଚାଉଳ ଭାତ, ଜାଉ, ପିଠା ଓ ରୁଟି 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ଭାଢି କରି ଚାଉଳ ଭଜା ଭଳି ଚୋବାନ୍ତି । ଭାରତର ସବୁ ଆଦିବାସୀ ବହୁଳ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଏ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ମୟୂରଭଞ୍ଜ, କେନ୍ଦୁଝର, ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, କୋରାପୁଟ, ବଲାଙ୍ଗଁର ଆଦି 
ଆଦିବାସୀ ବହୁଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ଗୋରା ଓ ଅଁଳ ଢିପ ଜମିରେ ବେଶି ଚାଷ କରାଯାଏ ! ବୃଷ୍ଟିପୁଷ୍ଟ ଫସଲ । ଏହାର 
ଖାଡ଼ି, ପାଳ, ଡାଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି ଜଳା ହୁଏ ଓ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । କାଙ୍ଗାଣି ଚାଉଳ ଭାତକୁ ବାସିକରି, ସଢ଼େଇ ମଦ 
ତିଆରି କରନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ମଧ୍ୟ ସୁରାସାର (ଆଲକୋହଲ ) ତିଆରି ହୁଏ | 

କାଞ୍ଚଲା- ତେଲ ହଳଦି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଛୋଟ ଗିନା । ଟାଣ ଗଞ୍ଜି ବା ଜେକେଟକୁ କାଞ୍ଚଲା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ 
ତାଙ୍କ ଛାତିକୁ ଭିଡ଼ି ଜାକି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ପିନ୍ଧିଥିବା ଜ୍ୟାକେଟ୍‌ । ଏକପ୍ରକାର ଉପର ଉପରିଆ ଟାଣ ଘୋଡ଼ଣି, 
କାତି (ସାପର) କୁ ମଧ୍ୟ କାଞ୍ଚଲା କୁହାଯାଏ । ଏହା ରଙ୍ଗ ବେରଙ୍ଗ, ଛଉ ଛଉକା ହୋଇପାରେ କାଞ୍ଚ୍‌ । 


ଗୁଞ୍ଚ-କୁଚ-କଳି ଆବରଣ ଦେଲା ସୁଚାରୁ ରତ୍ନ କାଞ୍ଚଲା 
ଜଜାତି କେଶରୀ - ରାଧାନାଥ ରାୟ 
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କାଞ୍ଂଟ ଘୁଙ୍ଗୁର ଲଗା ଅଣ୍ଟା ସୂତାକୁ କାଞ୍ଚ୍‌ କହନ୍ତି । ମାଟି ଗିନାକୁ ମଧ୍ଯ କାଞ୍୍‌ କୁହାଯାଏ । ଫାଳେ ନଡ଼ିଆକୁ ମଧ୍ୟ କାଞ୍ଚ୍‌ 
ନଡ଼ିଆ କହନ୍ତି । 

କାଞ୍ଜି“ ବାସି ତୋରାଣିରେ କଖାରୁ ବା ଲାଉ ପରିବା ପକାଇ କରାଯାଉଥ୍ବା ଖଟା ବା ଆନ୍ପିଳା ତୃଉଣ । ଏହାମଧ୍ୟ ଏକ 
ଆନ୍ଧିଳ । ତୋରାଣି ବେଶି ବାସି ହେଲେ ତା'ର ନିଶାଗୁଣ ବ୍ଵିପାଏ । ପୁରୁଣା ତୋରାଣି କାଞ୍ଜି 
ଖାଇଲେ ଏଇଥ୍‌ପାଇଁ ନିଦ ହୁଏ ! କାଞ୍ଜି ହଜମ କରାଏ । 


ଯେଉଁମାନେ କାଞ୍ଜି ଆମ୍ବିଳ ଖାଇବାକୁ ଭଲ ପାଆନ୍ତି ତାଙ୍କୁ କାଞ୍ଜି ଆମ୍ବିଳଖ୍ଆ କୁହାଯାଏ । 
“ଏଣୁ କାଞ୍ଜି ଗଲା ଖରେ, ଯାଇ ପଶିଲା ବ୍ରାହ୍ମଣ ଘରେ 
ଏଣୁ ବାହୁଣ, ତେଣୁ ବ୍ରାହ୍ମଣ, କାଞ୍ଜିକୁ ଦେଲେ ଇଶାନ କଣ । 
ତହୁଁ କାଞ୍ଜି ଗଲା ଖରେ, ଯାଇ ପଶିଲା ଧୋବା ଘରେ 
ଏଣୁ ଧୋବା, ତେଣୁ ଧୋବା, କାଞ୍ଜିକି ଦେଲେ ବାଉଁଶ ଗୋବା ।”” 
ଏପରି ଗାଉଁଲି ଗୀତ । 


କାଞ୍ଜିଅଳା-ଓଷା ବିଶେଷ । ମାର୍ଗଶୀର ମାସ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ନବମୀ ତିଥ୍‌ରେ ଏ ଓଷା ପାଳିତ ହୁଏ । ଏହି ନବମୀକୁ ଅଁଳା 
ନବମୀ କହୁଯାଏ । କାଞ୍ଜିରେ ଅଁଳା କୋଳି ପକାଇ ସଞ୍ଜବେଳେ ତୁଳସୀ ଚଉରା ମୂଳେ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ 
- ପିଲାପିଲିଙ୍କୁ ମା? ବୃନ୍ଦାବତୀ ଶୁଭ ଦୃଷ୍ଟିରେ ଚାହିଁଥ୍ବେ । 

କାଞ୍ଜିଆ- କାଞ୍ଜିଭଳି ଖଟା ହୋଇଯିବା । ପକ୍ଷୀଟି ଡିମ୍ଭ ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ନ ଭୁଷୁମେଇଲେ, ଉତ୍ତାପ ଠିକ୍‌ ନ ରହିଲେ, 
କୌଣସି କାରଣରୁ ଡିମ୍ବ କୁଡ଼ୁକି ନ ହେଲେ ଡ୍ରିମ୍ବଭରୁ ଛୁଆ ଫୁଟେ ନାହିଁ । ଭିତର ଅଂଶ ପାଣିଚିଆ ହୋଇଯାଏ । 
ବହୁତ ଆଇଁଷିଆ ଗନ୍ଧାଏ । କୁକୁଡ଼ା, କାଉ, ବତକ, ବଣି; କୋଏଲ୍‌ ଇତ୍ଯାଦି ପକ୍ଷୀ କୁଡ଼ୁକି ପାଇଁ (ଡିମ୍ବ 
ଫୁଟାଇବା ପାଇଁ) ନେଉଥ୍ବା ଦିନ ସଂଖ୍ୟା ସମାନ ନୁହେଁ । ଏହା ୧୩-୨୧ ହୋଇଥାଏ ! ଯେଉଁ ଲୋକ ବେଶି 
କାଞ୍ଜି ଖାଇବାକୁ ଭଲପାଏ ତାକୁ କାଞ୍ଜିଆ କହନ୍ତି । ସଜ଼ିପଚି ଗୋଳେଇ ହୋଇ ଯାଇଥ୍‌ବା ଜିନିଷକୁ କାଞ୍ଜିଆ 
ଜିନିଷ ବୋଲି କହନ୍ତି । କୁକୁଡ଼ା ଡିମ୍ବ ( ଅଣ୍ଡା) ନ ଉଷୁମେଇଲେ ଡିମ୍ବ ଭିତରେ ପଚି ସଢ଼ି ଗୋଳି ହୋଇଯାଏ, 


Nem 


ଭାରି ଆଇଁଷିଣିଆ ଗନ୍ଧାଏ । ଏହାକୁ ଅଣ୍ଡା କାଞ୍ଜିଆ ହୋଇଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । 
(ଡିମ୍ବ କାଞ୍ଜିଆ ହେଇ ଯାଉଛି କି ? ଏତେ ତରତର କାହିଁକି ହଉଛୁ, ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) । 

କାଞ୍ଜିଆ ହୃଦା- ବୁଲା ଗୋରୁ, ଛେଳି, ମଇଁଷି ଆଦିଙ୍କୁ ଆଣି ଅଟକ କରି ରଖୁଥ୍ବା ଗୋରଡ଼ା, ବାଡ଼ ଦିଆଢାଗା ବା ଘର | 
କାଞ୍ଜିଆ ହୃୁଦାରେ ଗୋରୁ ପଡ଼ିଲେ, ମାଲିକ କିଛି ଜୋରିମାନା ଦେଇ ତା” ପଶୁକୁ ନେଇଯାଏ । ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ 
ସମୟରେ ନ ନେଲେ ସେ ପଶୁ ନିଲାମ ହୋଇଯାଏ |! ସହରମାନଙ୍କରେ ବୁଲା ଗୋରୁଙ୍କୁ ଗାଡ଼ିରେ ଭରି କାଞ୍ଜିଆ 
ହୁଦାରେ ଛାଡ଼ନ୍ତି । କେହି ନ ନେଲେ ନିଲାମ କରି ଦିଆଯାଏ । ଏଥୁପାଇଁ ନିୟମ ଅଛି । 


କାଞ୍ଜି-କାଞ୍ଜିଆ- ଉତ୍ତିଦ ବିଶେଷ । ଆରୋହୀ ଲଟା । ଏହାକୁ କାଞ୍ଜି-କାଞ୍ଜିଆ, ଲୁଡ଼ରି, ଲୁଡ଼ିଓଡାଙ୍କ କୁହାଯାଏ | 
କୋହୁ - ବାବା ଆଙ୍ଗ 
ସଉରା - ସୁଦ୍ରାଡଙ୍କ 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Vtis auriculata Wall/Gamble. Family - Vitaceae. 


ଏ ଲଟା ଗଛର ଡଙ୍କ ମୋଟା, ବୁଢ଼ା ହୋଇଗଲେ ଡଙ୍କ ପସଫସିଆ ହୋଇଯାଏ । ପତ୍ର ଓ ଡଙ୍କ ଲୋମଶ । 
ପ୍ରତିଗଣ୍ଡିରେ ଆକର୍ଷକୀ ଥାଏ । ଫଳ ଅଣ୍ଡାଭଳି, ଚିକ୍କଣ, ଫଳ ପାଚିଲେ ନାଲିମିଶା ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । 
ଫଳରେ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜଥାଏ । ଅଗକଳା, ଖଟା ଲାଗେ ! ଲଟାଅଗକୁ ଭାଡି ଆମ୍ଭିଳ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଗଣ୍ଡିରେ 
ପେନଛ୍ଧା ପେନ୍ଥା ଫଳହୁଏ । ଫଳ ସାମାନ୍ୟ ଖଟାଲାଗେ । କାଞ୍ଜି କାଞ୍ଜିଆ ଡଙ୍କ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଲଇ ହୁଏ | ବନ୍ଧା ବନ୍ଧି 
କାମରେ ଲାଗେ । 


କାଞ୍ଜିର୍‌“ ଖଝୋେବା, ମାଠିଆ, ଗରାରେ ବେଶି ଦିନ ପାଣି ରହିଲେ ତଳେ ବସିଯାଉଥ୍‌୍ବା ନାଲିଆ ପଦାର୍ଥକୁ କାଞ୍ଜର୍‌ 


କୁହାଯାଏ । ଏହା ବସିଯାଉଥ୍‌୍ବା ଲୌହ ଅଂଶ ! ଅମ୍ଳ ମୃତିକା ଜଳରେ ଏଗୁଣ ଥାଏ । ଏଣୁ ଅମ୍ଭ ମୃଭିକା ପାଣିକୁ 
ଫୁଟାଇ ଛାଣି ପିଇବା ଆବଶ୍ଯକ । ଲୌହାଂଶ ଥ୍ବା ପାଣି ପିଇଲେ ପେଟ ଖରାପ ହୁଏ । 


କାଟ - ଯେଉଁ ଫସଲ ଯେତେଥର କଟାଯାଇଥାଏ ତାକୁ ସେତେ କାଟର ଫସଲଇ କହନ୍ତି ¦ ଯଥା - ୩ କାଟର ଲେଉଟିଆ 
ଶାଗ । ୪ କାଟର ପାରାଘାସ । ଦୁଇକାଟର ବରସିମ୍‌ ଘାସ ଇତ୍ୟାଦି । କେତେକ ଫସଲ ପ୍ରଥମ କାଟରେ ବେଶି 
ଅମଳ ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ । ପରବର୍ଭୀ କାଟରେ ଅମଳ ବଢ଼େ । ଫଳ ଗଛରେ ଏହାକୁ ମୁଥ ଓ ଗା୍ତମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଫଳ 
(୩ଫଳର ଗାର ) କୁହାଯାଏ । ପ୍ରଥମ ଫଳ ଗାର, କ୍ଷୀର ଅଳ୍ପ ଦେବ, କ୍ଷୀର ପାଣିଆ ହେବ, ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) ! 


ଗାରକୁ ଅନ୍ୟ ଜଣକୁ ପାଳିବାକୁ ଦେଇ ତାଂ ଠାରୁ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦିନ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ପରିମାଣର ଦୁଧ ଆଣିବାକୁ କାଟ 
ଦେବା / ଆଣିବା କହନ୍ତି । (ସେ ଗାଶକୁ କାଟଦେଇ ଦିନକୁ ୫୦ ୦ ମିଲିଲିଟର ଦୁଧ ଆଣେ । (ଲାଳନ ପାଳନ 
ପାଇଁ, ଭଲମନ୍ଦ ପାଇଁ ପାଳିଲାବାଲା ମୋଟ ପରିମାଣରୁ କାଟି ରଖୁଥାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ କାଟ” 
ହୋଇଛି । 

କାଟ ପାଣି- ମନ୍ତୁରା ପାଣି । ଯେଉଁ ମନ୍ତୁରା ପାଣି ଅସୁବିଧା ଦୂର କରିଦିଏ । ତାକୁ ସେଇଥ୍‌ ପାଇଁ ( ସେଇଥ୍ରୁ) କାଟ ପାଣି 
ବୋଲି କହନ୍ତି । (ତୋ” ବୋଉକୁ ଆଣ୍ତଗଣ୍ତିବାଡ଼ ୬ ବର୍ଷ ହେଲା ହେଲାଣି, ଯାଉନି, ଅମୁକ ଗୀର ଜଣେ କୁ 
ପେଟିଆ ବାବା କାଟ ପାଣି ଦଉଛନ୍ତି । ମାସେ ପିଇଲେ ଭଲ ହେଇ ଯାଉଛି । ରଘୁ ବେହେରା ଗାଶ୍ତ ଜି କିଏ 
କଂଣ କରିଥ୍ଲା ଯେ, ନାତ ମାରୁଥ୍ଲା ଖାଲି । ରଘୁ ଓଝା କାଟ ପାଣିରେ ସୁଧାର ହୋଇଗଲା ଇତ୍ୟାଦି ।) କାଟ 
ପାଣି ପିଇ ରୋଗ ଦୂର ହୋଇଯାଏ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ଏକ ଅନ୍ଧବିଶ୍ଵାସ ମାତ୍ର) ! କୌଣସି ପଦ କାଟୁ କରିବା ପାଇଁ 
ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ମନ୍ତ୍ରିତ ପାଣିକୁ କାଟପାଣି କହନ୍ତି । ଏବେ କାଟ ପାଣି ଉପରେ ବିଶ୍ଵାସ ନାହିଁ । ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ 
କମିଗଲାଣି । 

କାଟୁଣୀ / କାଟେଣୀ - କଅଁଳିଆ ଡାଳପତ୍ର କାଟିବା ପାଇଁ ଖଶ୍ତିଏ ଲମ୍ବ ଓ ସରୁ ବାଉଁଶ ବା ଡେଲିଙ୍ଗ ଅଗରେ ସରୁପାତିଆ 
ଓ ଦାଢ଼ୁଆ କଟୁରି ଭଳି, ବଙ୍କା ଛୁରୀ, ଦାଆ ଭଳି ବା କାତି ଭଳି କାଟିବା ଜିନିଷ ଲାଗିଥ୍ଲେ ତାକୁ କାଟୁଣୀ 
କହନ୍ତି । ଗା, ମଇଷି ଆଦି ପଶୁପାଳକମାନେ ଖରାଦିନେ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଅଭାବରେ ବର, ପଣସ, ବାଉଁଶ 
କେଳିକୃସୁମ ( ସୁବାବୁଲ) ଗଛ ଅଗ କାଟି ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଯେ ଏପରି କାଟୁଣୀ/କାଟେଣୀ ଧରି ଡାଳପତ୍ର 
କାଟେ ତାକୁ କାଟୁଣିଆ /କାଟେଣିଆ କୁହାଯାଏ । ଲଗାଯିବା ପାଇଁ କଟାଯାଇଥ୍ବା ଆଳୁ ଖଣ୍ଡଗୁଡ଼ିକୁ କାଟେଣି 
ଆଳୁ ଓ ଛୋଟ ଛୋଟ ହୋଇଥ୍ବା ଆଳୁକୁ କାଟେଣି ଛୁଆ ଆଳୁ କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ବଳଦ ଅତି ଗୁଣର ତାକୁ କାଟେଣିଆ ବଳଦ କୁହାଯାଏ ! ସେହିପରି ଅତି ପରିଶ୍ରମୀ ଲୋକକୁ 
କାଟେଣିଆ ଲୋକ କୁହାଯାଏ । ସୂତୀ କାଟିବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ମଜୁରିକୁ କାଟେଣି ମଜୁରି କୁହାଯାଏ । 
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କାଠ - ଗଛର ଉପର ଚୋପା/ଛେଲି/ବକଳା/ ବକ୍କଳ/ଛାଲ ଛଡ଼ାରଲା ପରେ ରହୁଥ୍ବା ଅଂଶ ¦! ଜାଇଲମ ଓ ପ୍ଲୋଏମ୍‌ 
ଉତି ବଢ଼ି, ପକା ହୋଇ, କାଠରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ଗଛର କାଠ ବିଭିନ୍ନ କାମରେ ଲାଗେ । କାଠ ଜଳାଯାଏ । 
ପୃଥ୍ବୀର ଜନସଂଖ୍ୟା ବଢ଼ିବା ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ କାଠ ଖର୍ଚ୍ଚ ମଧ୍ଯ ବଢୁଛି । ମୋଟ କାଡଖର୍ଟ୍ଟର ୪୬% ଶିଳ୍ପ କ୍ଷେତ୍ରରେ 
ଓ ୫୪୪. ଜାଳେଣି କାଠ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ରାନ୍ଧିବା: ପାଇଁ, କୌଣସି ଜିନିଷ ଗରମ କରିବା ପାଇଁ, 
ତରଳେଇବା ପାଇଁ, ଆଲୁଅ କରିବା ପାଇଁ କାଠ ଦରକାର | ଭାରତରେ ୨୩୦-୨୫୦ ନିୟୁତ ଘନମିଟର କାଠ 
ବର୍ଷକୁ ଦରକାର । କାଠ ଉତ୍ପାଦନ କମି ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଉତ୍ସ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରିବାକୁ ପଡ଼ୁଛି । ଏବଂ 
ଭାରତରେ କାଠ ଉତ୍ପାଦନ ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି ଜଙ୍ଗଲ ଉନ୍ନୟନ ନିଗମ ସବୁ ରାଜ୍ୟରେ ଗଢ଼ା ହୋଇଛି । କେଉଁ ପ୍ରକାର 
ଗଛ କଟାହେବ ଓ କେଉଁ ଗଛ କଟା ହେବ ନାହିଁ ସେଥ୍‌ପ୍ରତି ନିୟମ ପ୍ରଣୀତ ହୋଇଛି । କେଉଁ କାଠ ଗୋଲା 
କେଉଁ କାଠ କେତେ ପରିମାଣରେ ବ୍ୟବସାୟ କରିବେ ସ୍ଥିର ହୋଇଛି । ଚୋରା କାଠବାଲାଙ୍କୁ କଠୋର ଶାସ୍ତି 
ଦେବା ପାଇଁ କଡ଼ା ନିୟର୍ମ ମାନ ପ୍ରଣୀତ ହୋଇଛି । ଜାଳିବା ପାଇଁ କାଠ କମ ବ୍ୟବହାର କରିବା ପାଇଁ ଉର୍ଜ୍ଚାର 
ବିଭିନ୍ନ ଉତ୍ସର ବ୍ୟବହାର ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଉଛି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବନୀକରଣ ଯୋଜନା ଦ୍ଵାରା କାଠ ଉତ୍ପାଦନ ବ୍ରଦ୍ଧି 
କରାଯାଉଛି । ଗଣନା କରାଯାଉଛି ଯେ ଆଉ ୫୦ ବର୍ଷ ପରେ ଖାଇବାର ପଦାର୍ଥ ଅଭାବ ନ ହୋଇ ପାରେ 
କିନ୍ତୁ ପାଣି ଓ ଜାଳ ନିଶ୍ଚୟ ଅଭାବ ହେବ |! ଘର ତିଆରିରେ କାଠ ଖୁମ୍ମ ଶେଣୀ, ଓରା, ଗୁଜ, କଡ଼ି, ବରଗା, 
କହଣିଆ, ରୁଅ ଓ ବତା ଇତ୍ୟାଦି କରିବାରେ, ପରିବହନ ଲାଗି ଶଗଡ଼ ବସ୍‌ ଓ ଟ୍ରକ ତିଆରରେ, ରେଳ ଲାଇନ୍‌ 
ପଟା ପକାଇବାରେ, ଘରର ଆସବାବପତ୍ର - ଖଟ, ଚଉକି, ବେ ଆଲଣା, ଟୁଲ୍‌, କବାଟ, ଝରକା, 
ଚଉକାଠ, ପାନିଏଲ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! କାଠଗୁଣ୍ଡ (କରତଗୁଣ୍ଡ) ଜାଳ ହୁଏ ଏବଂ ମଣ୍ଡ 
ତିଆରି ହୁଏ । ଏହାକୁ ସଢ଼େଇ ସୁରାସାର ମଧ୍ଧ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । କେତେକ ଗଛର କାଠ ଗଣ୍ଡିରୁ ମିଳୁଥ୍‌ବା 
ସିଠା ଝୁଣା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯେଉଁ ଗୋଲାରେ କାଠ ସଂଗ୍ରହ କରି ରଖାଯାଏ ତାକୁ କାଠଗୋଲା କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ କଳରେ କାଠ କରତରେ କଟାଯାଏ (ଚିରାଯାଏ) ତାକୁ କରତକଳ କୁହାଯାଏ ! ଦିନକୁ ଜଣକ ପିଛା 
ହାରାହାରି ୧ (ଏକ ) କିଲୋଗ୍ରାମ ଜାଳେଣି କାଠ ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ ବୋଲି ଲେଖକ ଦ୍ଵାରା କରାଯାଇଥୁ୍‌ବା 
ଏକ ସର୍ବେକ୍ଷଣରୁ ଜଣାପଡ଼ୁଛି । ଭାରତର ଲୋକ ସଂଖ୍ୟା ୧୦୪କୋଟି । ପ୍ରୌଢ଼ସାମ୍ୟ ସଂଖ୍ୟା ଏହାର 
୮୬ଭାଗ | ଏଣୁ ଜଣପିଛା ବର୍ଷକୁ ୦.୩୬୫ଟନ ଓ ଭାରତରେ ପ୍ରୌଜ଼ମାନଙ୍କ ପାଇଁ ମୋଟ ୩୨୬.୪ ନିୟୁତ 
ଟନ ଜାଳେଣି କାଠ ଆବଶ୍ୟକ । 


କାଠ ଅଢ଼ା- ଅନ୍ପ ପରିମାଣର ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ସୋରିଷ ମାଣ୍ରିଆ ଇତ୍ୟାଦି ଶସ୍ଯ ମାପିବା ପାଇଁ. 
କାଠରେ ତିଆରି ମାପ । ଦେଶର ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ, ରାଜ୍ୟର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାନ୍ତରେ ଏହି କ୍ଷୁଦ୍ରମାପର ବିଭିନ୍ନ ନାମ 
ଅଛି । ଯଥା - ଅଢ଼ା, ପାହିଲି, ବୋଡ଼ା, ମାଣ, ତାମ୍ଭି ଅଧା, ଗିଧା, ମାହୁଣି ଇତ୍ଯାଦି । କେତେକ ସମୁଦ୍ର 
କୁଳିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ଅଢ଼ାର ପ୍ରଚଳନ ଅଛି । ଅଢ଼ା ବା ପାହିଲି, ମାଣ ଇତ୍ଯାଦି ବେତରେ ମଧ୍ଯ ତିଆରି 
ହୋଇଥାଏ । ଅଢ଼ାର ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ବିକ୍ରି ଅଢ଼ା ପଶୁରି ଅଢ଼ା ମଧ୍ଯ ଅଛି । ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଢ଼ାଏ ମାପକୁ ଅଢ଼ାରେ 
ସେରେ କହତ୍ତି ¦ (ଏହା ଓଜନି ସେରେ ନୁହେ) |! ପାଏ, ୧/୪ ସେର ମାତ୍ର । | 


୧ ସେର = ଷୋଳ ଛଟାଙ୍କ = ୪ ପାଆ = ୧ ୨୩୦ ଗ୍ରାମ 


୧ କି.ଗ୍ରା = (ତେର ଛଟାଙ୍କି ) । ଅଢ଼ାଏ ଚାଉଳ ହେଲେ ୩୦୭ ଗ୍ରାମ ହୁଏ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦିନ କେତେ ଚାଉଳ 
ରନ୍ଧାହେବ ତାହା ଏହି ଅଢ଼ା ବା ପାହିଲିରେ ମାପ କରି ନିଆଯାଏ । 
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rrr era naar tai 
କାଠଆଳନୁ-ଗୟାଆଳୁ, ରଷିକନ୍ଦ, କାଠକନ୍ଦା, ଟାପିଓକା 


(ଗୟା ଆଳୁ ଦେଖ) 
.କାଠ କରମା /କାଠ କରୁଣା -ଟାଣ କମଳା ଲେମ୍ବୁ । (କମଳା ଲେମ୍ବ) । 
କାଠକଳମ- ଭୂଇଁ କଖାରୁ, ଭୂମି କୃଷ୍ଣାଣ୍ଡ । (ଭୂଇଁ କଖାରୁ ଦେଖ) । 
କାଠ ଖୁମ୍ଚା- କାଠ ହଣା ଚଢ଼େଇ । (କାଠ ହଣା ଚଢ଼େଇ ଦେଖ) . 
କାଠ ଚମ୍ପା- ଦେବ କାଞ୍ଚନ, ଗୁଲୋଚି, ତୋରାତୋ, ଗୁଲବାସ, 

ସାନ୍ତାଳ - ସମା, ପୁର, ଗୁଳଞ୍ଜବହ 

ବଙ୍ଗଳା ¬ ଦଲମ୍‌ ଫୁଲ୍‌, ଗୋଗୁର ଚମ୍ପା 

ହିନ୍ଦି - ଗୋଲାଇଞ୍, ଗୋବୁର ଚମ୍ପା, ଗୁଲବାସ 

ତେଲୁଗୁ - ଦେବ କାଞ୍ଚନ, ନୁରୁ ବରାହାଲୁ, ବଉ ଗାନେରୁ 

ଇଂରାଜୀ - Temple tree, pagoda tree. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Plumeria rubra, Plumeria acuminata, Plumeria acutifolia. Family - 
Apocynaceae. 


ପତ୍ର ମୋଚୀ । ଢିପ ଓ ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ହୁଏ । ପତ୍ର ମଧ୍ୟମ ଓ ସାର, ଖଡ଼ାକାର ( ଖଡ଼୍‌ଗା) ମଧ୍ୟ ଶିରା ମୋଟା, 
ମଝି ଲମ୍ବ ଶିରାରୁ ଉପଶିରା ସମାନ୍ତରାଳ ଭାବେ ପତ୍ର ଧାର ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଯାଇଥାଏ ! ପତ୍ର ମୋଟା, ପତର ଛିଡ଼ିଲେ 
କାଶ୍ଡରୁ ଓ ପତ୍ର ଡେମ୍ପରୁ ଧଳା କ୍ଷୀର ବାହାରେ | କ୍ଷୀର ଶୁଖ୍ଗଲେ ଅଛ ଅଠାଳିଆ ଲାଗେ | ଡେମ ଛୋଟ ¦ ଫୁଲ 
ଧଳା, ନାଲି, ବାଇଗଣିଆ, ନାଲିମିଶା ଧଳା, ପାଖୁଡ଼ା ତଳଆଡ଼କୁ ନାଲି ମିଶାଧଳା ବା ନାଲି, ଫୁଲ ବାସନା 
ଯୁକ୍ତ ଦେବଯୋଗ୍ଯ । ବଗିଚାରେ ଓ ମନ୍ଦିରରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ ! ପତ୍ର ଝଡ଼ିଗଲେ ବି ଖାଲି ଡାଳରେ ଦଲ 
କେଣ୍ଡାକେଣ୍ଡା ହୋଇଥାଏ । 


କାଠଛତୁ- ପାଣିଖ୍ଆ ପୁରୁଣା କାଠରେ ହେଉଥ୍ବା ଛତୁ । ଏହା ଏକ କବକ | ଏ ଛତୁକୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । 


କଥାରେ ଅଛି - “ଛତୁ ଉଠା କାଠ, ନିଶ ଉଠା ପାଠ ।”? ଏ କେଉଁ କାମକୁ ନୁହଁ । କିନ୍ତୁ ଦ୍ଵିତୀୟ ପଦଟି ଠିକ୍ଵ 

ନୁହେଁ । ମଣିଷ ମରିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପଢ଼ି ଜ୍ଞାନ ଆହରଣ କରୁଥାଏ । ଏବେ ସବୁଆଡ଼େ ସାକ୍ଷର ଯୋଜନାରେ ପିଲା 

ଛୁଆ, ବୁଢ଼ା ସମସ୍ତେ ପାଠ ପଢୁଛନ୍ତି ¦ କିନ୍ତୁ ଛତୁ ଉଠା କାଠ କେବଳ ଜାଳ ଯୋଗ୍ୟ । ଟାଣ ନୁହେଁ । ସହଜରେ 

. ଟିକିଟିକି ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଜଳିଯାଏ । ବୈଜ୍ଞାନିକ ପ୍ରଣାଳୀ ଅବଲମ୍ବନ ହେତୁ ବର୍ଷସାରା ଖାଇବା ଛତୁ ଚାଷ 

କରାଯାଇପାରୁଛି । (ଛତୁ ଦେଖ) | z 

କାଠଜନ୍ଦା- ଜନ୍ଦାଖାଇ ଗଛର ବକଳ ତଳେ ବସାବାନ୍ଧି ରହୁଥ୍ବା କାଠୁଆ ନାଲି ଜନ୍ଦା | (ଜନ୍ଦା ଖାଇ ଦେଖ) ! ଯେଉଁ 

ପିମପଡ଼ିମାନେ ବକଳ ତଳେ ରହନ୍ତି ତାଙ୍କୁ କାଠ ପିମ୍ପୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ଗୁଡ଼ି ନାଲି, ବଡ଼ ବଡ଼ ପିମୁଡ଼ି କାମୁଡ଼ିଲେ ବିନ୍ଧେ । 
କାଠ ନିମ୍ବ-ଭୁଷଙ୍ଗ ପତ୍ର । କରି ପତା (ଭୃଷଙ୍ଗ ପତ୍ର ଦେଖ) | (Curry leaf) 

କାଠ ପତର- ଶାଳ ଗଛର Shorea robusta ପତ୍ର | ଏପତ୍ର କଞ୍ଚା ବା ଶୁଖ୍ଲାରେ ଥାଳି, ଥାଳିଆ, ଠୋଲା, ଦନା, ପାତ୍ରୀ 

ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହି ପତ୍ରକୁ ଖଲି ପତ୍ର କହନ୍ତି । ଏ ପତ୍ର ଶୁଖ୍ଗଲେ ମଧ୍ଯ ଖୁବ୍‌ ଟାଣ ରହେ । ଶାଳ 
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ଢଙ୍ଗଲ ଥ୍ବା ଅଞ୍ଚଳରେ ଏ ପତ୍ରକୁ ସିଲେଇ କରି ଉପରୋକ୍ତ ପାତ୍ରମାନ ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ । ପାନ 
ଦୋକାନୀ ମଧ୍ୟ ପାନ ଖଣ୍ଡେ ଦେଲେ ବି ଭାଙ୍ଗି ଶାଳ ପତ୍ରରେ ଗୁଡ଼େଇ ଦିଏ । ଶାଳ ପତ୍ର ସଂଗ୍ରହ ଲାଗି ଶାଳ 
ପତ୍ର ସଂଗ୍ରହ କେନ୍ଦ୍ର ବା ପେଣ୍ଠ ଅଛି । ବିବାହ ବ୍ରତରେ, ଭୋଜି 'ଭାତରେ ଶାଳ ପତ୍ର (ଖଲି ପତ୍ରର ) ବ୍ୟବହାର 
ସବୁଠି । ଆଦିବାସୀ ମହିଳାମାନେ ପ୍ରତିଦିନ ବୋଝ ବୋଝ ଶାଳ ପତ୍ର ଆଣି ପେଣ୍ଡରେ, ଦୋକାନରେ 
ହୋଟେଲରେ ଦେଇ ନିର୍ଧାରିତ ମୂଲ୍ୟରେ ପାଉଣା ନିଅନ୍ତି । ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କୁ କାମଧନ୍ଦା ଯୋଗାଇ 
ସେମାନଙ୍କର ଆୟବ୍ରବ୍ଧି ଲାଗି ଶାଳ ପତ୍ର (ଜାଠ ପତ୍ରରେ ବିଭିନ୍ନ କିସମର ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରି ଯୋଗାଇବା 
ଶିକ୍ଷା ଦିଆଯାଉଛି । (ଶାଳ ଦେଖ) । 

ପଳାଶ ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯ କାଠ ପତ୍ର କୁହାଯାଏ ! ଶିଆଳି ପତ୍ରକୁ ସିଲେଇ କରି ମଧ୍ଯ ପତ୍ରଥାଳି ତିଆରି କରାଯାଏ । 
(ପଳାଶ ଦେଖ। ) 


କାଠ ବାଇଗଣ- ଜଙ୍ଗଲି ବାଇଗଣ । ଗଛ ବଡ଼ । ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ମେଲି ବଢ଼ିଥାଏ । ପତ୍ର ସାଧାରଣ ବାଇଗଣ ପତ୍ର ଭଳି । 
ଫଳ ଛୋଟ । ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଫଳ ସାମାନ୍ୟ କଷା, ଛୋଟ ଛୋଟ | ଏହା କିନ୍ତୁ ଭେଜଢି ବାଇଗଣ 
ନୁହେଁ । ଆଦିବାସୀମାନେ ଏ ବାଇଗଣ ଭାଜି ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଫଳ ଓ ପତ୍ରରେ ଟ୍ଟାଇକୋ ଆଲକାଲଏ 
ସୋଲାସୋ ନାଇନ୍‌ (Solasonine) ଥାଏ | 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Solanum eriathum. Family - Solanaceae. 
କାଠ ବାଦାମଂ- ବଡ଼ ବାଦାମ, ଜଙ୍ଗଲି ବାଦାମ, କଥାବାଦାମ । 

ହିନ୍ଦି - ଜଙ୍ଗଲି ବାଦାମ 

ଇଂରାଜୀ - Hill coconut, wild almond, bastard poon tree. 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Sterculia foetida. Family - Sterculiaceae. 


ବଡ଼ ଗଛ । ରତୁ ପାତୀ ! ପତ୍ର ବିଭାଜିତ । ଫୁଲ ଅନ୍ଧ ନାଲି, ଦୁର୍ଗଧଯୁକ୍ତ। ଫଳ ଏକ ସୀବନୀ । ବଡ଼ କାଠ 
ବାଦାମ ଫଳ ଛୋଟ ନଡ଼ିଆ ଭଳି । ଫଳରେ ଏକାଧ୍‌କ କଳା ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜିରୁ ଅନୁଦଵବୀୟ ( ଅନୁତୃପାଟ) 
ତୈଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ତୈଳ ଜାଳିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ ଏବଂ ରେଚକ ଅଟେ । ଏହି ତେଲକୁ 
କାଲୋଏମ୍‌ପାଇଂ (kaloempang oil) କୁହାଯାଏ | 


କାଠ ବେଙ୍ଗ“ ଏ ବେଙ୍ଗ ଆକାରରେ ଛୋଟ । ଦେହ ସାଉଁଳିଆ ! ହାତରେ ଧରିଲେ ହାତରୁ ଖସିଯାଏ, ନାଳୁଆ ।. ବେଶି. 
ଦୂର ଡେଇପାରେ ! ପାହାଡ଼ରେ, କାଠ ସନ୍ଧିରେ ରୁହେ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଆଖ୍‌ ଡିଆଁ ବେଙ୍ଗ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


ଏ ବିଚାର ନ କରନ୍ତି ଯେଉଁ ସ୍ରିରୀଜନ 
କାଠ ବେଙ୍ଗ କରି ତାଙ୍କୁ ଜନ୍ମ କରେ ଯମ ।”” 
( ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 
କାଠ ମଞ୍ୁଆତି - ହର ଗୌରା; ମଞ୍ୁଆତି | (ମଞ୍ଜୁଆତି ଦେଖ) । 
କାଠ ମଡ଼ କାତି - ଜାମୁଳା, କାଠ ସୁରସୁରୀ, ମଟାସୁର, ଲୁଣି ଆରି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Antidesma ghaesembilla. Family - Euphorbiaceae. 
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ଗୁଳ୍ଲ ପାହାଡ଼ିଆ, ଶୂୁଷ୍ଣ ଅଞ୍ଚଳରେ ବୁ ଦିବୁଦିକିଆ ଜଙ୍ଗଲରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଓଡ଼ିଶାର ସବୁ 
ଆନ୍ତଃଜିଲ୍ଲାମାନଙ୍କରେ ଅଛି । ଫୁଲ ଫ୍ରଟିବା ପୂର୍ବରୁ ପତ୍ର ଝଡ଼ା ଦିଏ । ଫଳ ନାଲି । ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ଆଷାଢ଼ରେ ଦଫ୍ରଲ 
ଫ୍ରଟେ । ଆଶ୍ଵିନ କାର୍ଉିକରେ ଫଳ ପାଚେ । ଫଳ ଖାଆନ୍ତି । ଗଛରୁ କ୍ଷୀର ଝରେ । କ୍ଷୀରକୁ ଚାଉଳ ଜୂନାରେ 
ଖାଇଲେ ଝାଡ଼ା ହୁଏ । 


କାଠ ମଲ୍ଲୀ- ବଣମଲ୍ଲୀ । (ବଣ ମଲ୍ଲୀ ଦେଖ) । 


କାଠ ମାଳିଆ- ଯେଉଁମାନେ କାଠ ମାଳି ପିନ୍ଧନ୍ତି । କାଠକୁ କୁନ୍ଦି ମାଳି ତିଆରି କରନ୍ତି । ଏହା ଅତି ଛୋଟ ଓ ଗୋଲ 
ଗୋଲ । ଏଥିପାଇଁ ନରମା/କାଠ ଭଲ । 


କାଠରଙ୍ଗଣୀ- ଖଡ଼ିକା ଫ୍ରଲ 
ସଉରା - କୋରଡ଼େରି 
ତେଲୁଗୁ - ଫୁଟପାଳ ଚେଟୁ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - /xora Coccinea L. Family - Rubiaceae. 


ଏ ଫ୍ଲ ଗଛ ତାଷ କରାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର । ଗୁକଳଜାତୀୟ, ବର୍ଷ ସାରା ଫୁଲ ଫୁଟେ । ଏକପ୍ରକାର 
ସଦାବିହାରି ଗଛ । 


କାଠହଣା- କାଠ ହାଣିବା । 


କାଠ ହଣାଚଢ଼େଇ - ଏ ଚଢ଼େଇର ଥଣ୍ଟ ମୁନିଆ ଓ ଭାରି ଟାଣ । ଥଣ୍ଟ ଲମ୍ବ । ଜିଭ ବି ଲମ୍ବ । କାଠକୁ ଥଣ୍ଟରେ ହାଣି, କଣା 
କରି ଦିଏ । ଗଛ ବକଳାକୁ ଥଣ୍ଟରେ ଛଡ଼େଇ ତା” ଭିତରେ ଥ୍ବା ପୋକ ଜିଭରେ ଟାଣି ଆଣିଖାଏ । ଗଛରେ ମାଙ୍କଡ଼ 
ପରି ଚଢ଼ିପାରେ । ମୁଣ୍ଡରେ ଚୁଳଥାଏ । ଏ ଚଢ଼େଇର ରଙ୍ଗ ମାଟିଆ, କଷରା, ଅଛ ଖଇରିଆ ହୋଇପାରେ | ବାଡ଼ି 
ବଗିଚାରେ ବେଳେବେଳେ ବୁଲୁଥ୍ବା ଦେଖାଯାଏ' ¦ ରଙ୍ଗ ଛଉକା ଓ ଖଇରା ହୋଇ ପାରେ । 


କାଠ ଶିମ୍ବ- ମହୁକାଙ୍କ, ମହରଡ଼ା କଳାଶିମ୍ବ । 
କୋହ, ସାନ୍ତାଳ - ତିହନ୍‌ 
ବଙ୍ଗଳା - ମାଖନ ଶିମ୍ବ 
ହିନ୍ଦି - ବଡ଼ା ସାମ୍‌ବଲ୍‌, ସଫେଦ କଡ଼ ସୁମ୍‌ବଲ, ବଡ଼ାସୀମ୍‌ 
ତେଲୁଗୁ - ଭେଲୋ ତମ୍ମା, ଥାମତ୍ବା, ତୁମ୍ବେ କାୟା 
ଇଂରାଜୀ - Horse bean, jack bean, sword bean. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Canavalis gladiata, Canavalis ensiformis. Family - Fabaceae. 


ଗଛ ଲଟା ଜାତୀୟ । ଅନ୍ୟ ଗଛରେ, ବାଡ଼ରେ, ପାଳ ଧୂଆ ଗଛରେ 'ଲଟାଏ | ଫୁଲ ପେଛ୍ଲା ପେନଛ୍ଞା । ଧଳା 
ବା ନାଲି । ଛୁଇଁ ମୋଟା, ଚେପ୍ଟା; ଲମ୍ବା । ମହରଡ଼ା ବର୍ଷା ଦିନେ ଫୁଲ ଫୁଟେ ! (ଶ୍ରାବଣ - ମାର୍ଗଶୀର ) । 
ଦେଢ଼ ମାସ ପରେ ଫଳ ଖାଇଲା ଭଳି ହୋଇଯାଏ ! ଫଳ ପାକଳ ହୁଏ | ମାଉଁସିଆ ଲାଗେ ! ସୂତା ନ ଥାଏ 
ଜଣାପଡ଼େନି । ପାକଳ ହେଲେ ମଞ୍ଜ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ ! ସୂତା ମୋଟା ଓ ପାକଳ ହୋଇଥାଏ । ମଞ୍ଜି ଭାଢି 
ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି। ଫଳ ଛୋଟ, ବହୁ ମଞ୍ଜିଆ, ବଣୁଆ ଶିମ୍ବ । 
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କାଠା-. ଜମି ପରିମାଣ । ପ୍ରାୟ ୭୨୦ ବର୍ଗ ଫୁଟ ଜମି । ମେଦୀପୁରର ଜମିମାପ ଏକକ । 
କାଠି- ୧୦.”” ସଂଖ୍ୟା । eo000,000,000,000,000,000,000,0 | 


ଯେଉଁ ବାଡ଼ିରେ ଓଜନ କରାଯାଏ । ଓଜଢ଼ନ ଦଣ୍ଡ । ବିଶା କାଠି। ୧ ବିଶା = ୧4 ସେର = ୧୮୪୫ଗ୍ରାମ । 
କୋଲପର କଞ୍୍‌ ସାପ କାମୁଡ଼ିବ। (ମାରିବା )କୁ କାଠି ମାରିବା କୁହାଯାଏ । ଘୋଡ଼ାର ଆସ୍ତରଣ, 
ରାଜମିସ୍ତ୍ୀମାନଙ୍କର ଗଜ । ଘୋଡ଼ାର ପରିଛ୍ଦ, ଓଟ ଉପରେ ପଢାଯାଉଥ୍‌ବା ଜିନ । ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ତୁଳା 
ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ବିଲକୁ ନିଆଯାଉ ଥୁବା ଗର୍ଭଣା ଗଛ ଡାଳ ! ଦିଆସିଲି କାଠି, ପଶାକାଠି, ଝିଙ୍କ ପର, ଝିଙ୍କ କାଠି । 


“ଡ଼ାହାଣ ହସ୍ତ ଡାହାଣ ପବ ଖଣ୍ଡ କାଟି. 
ତାହା କରାଇବ ବାବୁ ପଶା ଦୁଇ କାଠି । 
ବାମ ହସ୍ତ ପବ କାଟି କରାଇବୁ ସାର 
ତିରିଶ କୋଠି କଟାଇ ଖେଳାଇବୁ ସାର ।” 
(ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦ୍ଯପର୍ବ) । 
ଅପରିମିତ ପାଠ । 
“ଲିହି କାଠିଏ ପଢ଼ିଲେ ଗଣେଶ୍ଵର 
ବେଦ ବିଦ୍ୟାରେ ଜିଣିଲେ ତିନିପୁର ।” 
କାଠିଆ- ଟାଣୁଆ । 
କାଠିଆ କଦଳୀ- ଏ କଦଳୀ ଉଭୟ ରାନ୍ଧି ଖାଇବା. ଓ ପଚେଇ ଖାଇବା କଦଳୀ | କଦଳୀ ଛୋଟ ଓ ଟାଣ ! ବେଶୀ ସମୟ 


ଲାଗେ ସିଖଝିବାକୁ । ଏହା ଏକପ୍ରକାର ପାହାଡ଼ି କଦଳୀ । ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅନ୍ଯ କଦଳୀ ଅଗେକ୍ଷା 
ବେଶି । (କଦଳୀ ଦେଖ) । 

କାଠି କାନ୍ଦୁଲ (କାଠି କାକୁଲ)- ହରଡ଼ । (ହରଡ଼ ଦେଖ) । 

କାଠି ଉଠିବା - ଗର୍ଭଣା ଡାଳକୁ ପୂଜାପୂଜି କରିସାରି ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ବିଲକୁ ନେବା ପର ଅବସ୍ଥା । 

କାଠି କରିବା- ଦାନ୍ତ ଘଷିବା । 

କାଠି ଚଳେଇବା- ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ଏ କୃଷି ପର୍ବ ପାଳନ କରାଯାଏ । ରାତି ପାହାନ୍ତାରୁ କେହି ନ ଦେଖ୍ଲା ଭଳି 
ଗରଭ୍ଭଣା ଗଛରୁ ଖଣ୍ତେ ଛୋଟ କଅଳିଆ ତାଳ ଭା ଆଣି ଟୋକେଇରେ ରଖ୍‌ ସଫା ଲୁଗା ଘୋଡ଼େଇ 
ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ ନୈବେଦ୍ଯ ଦେଇ ପୂଜା କରାଯାଏ | ଶୁଭବେଳ ଦେଖ୍‌ ଏହି ଡାଳକୁ ନେଇ ବିଲରେ (ଧାନ 
କିଆରିରେ ). ପୋତା ଯାଏ | ବିଶ୍ଵାସ ଯେ, କାଠିରେ ଥ୍ବା ଡାଳ ପତ୍ରଭଳି ଧାନଗଛ ବଢ଼ୁ, ବହୁତ ଫଳୁ | ଏ 
କାଠିର ବାସନାରେ ରୋଗ ପୋକ ବି ହୁଅନି ନାହି ବୋଲି ବିଶ୍ବାସ । 
ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ (ତୁଳ ସଂକ୍ରାତ୍ତକୁ) କାଠି ଚଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁହାଯାଏ । (କାଠି ଦେଖନ୍ତୁ) 

a ଉଭା ମୁଠି, ଆଡ଼ ଦିମୁଠି, କିଆରି ମଝିରେ ପୋତିବୁ କାଠି ।? 

ଅର୍ଥାତ ବିଲକୁ ସମାନ କରି ଗଜାତଳି ( ୧୦-୧୨ ସେ.ମି) ୧୮-୨୦ ସେ.ମି ଦୂରରେ ପୋତିଲେ ଏବଂ ସମାନ | 
ଭାବରେ ପାଣି ରଖ୍ଲେ ( କାଠିରେ ମାପି ) ଭଲ ଧାନ ହେବ ବୋଲି କୁହାଯାଇଥାଏ ! ଏହା ମଧ୍ଯ ଗବେଷଣା ସିଦ୍ଧ 
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pe 

କାଠି ପୋକ - ଖାଡ଼ିଭଳି ଲମ୍ବ ଟାଆଁସା ଖାଡ଼ିଆ ପୋକ । ୧୨-୧୫ ସେମି. ଲମ୍ବ । କାଠି ଭଳି, ଛିଣ୍ଟିକା ଭଳି 
ଲମ୍ବପୋକ । ଏ ପୋକକୁ ମଧ୍ଯ ଡାଆଣି ପୋକ କହନ୍ତି । ଏମାନେ ବେଳେ ବେଳେ ଡେଣା ଟେକି ଟେକି ବସନ୍ତି । 
ଏମାନଙ୍କ ସହିତ ପିଲାଏ ଖେଳନ୍ତି । 


କାଠି -ମସିଣା - କାଠିରେ, ବାଉଁଶ, କାଠି, କାଇଁଚକାଠି, ଖଡ଼ିକାରେ ବୁଣା ହୋଇଥ୍‌ବା ମସିଣା ! କାଠିକୁ ଓସାରିଆ 
ଓସାରିଆ କରି ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ବୁଣି ପାଣି ମୁହଁରେ ବଡ଼ ମାଛ ଅଟକାଇବାକୁ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଟାଣ କାଣ୍ଡ ' 
କାଣ୍ଡୁଆରେ ବୁଣା ମସିଣା । ବାହାଘର ବେଳେ ବେଦୀରେ ଏ ମସିଣା “ପଡ଼େ । ବରକନ୍ୟା ବସନ୍ତି । 


କାଠି ମୁକୁଟ - କାଠିରେ ତିଆରି ମୁକୁଟ । 

ଚଉଠି ( ଚତୁର୍ଥୀ) ରାତିରେ ପୂଜା ହୋଇ ସାରିଲା ପରେ ବରକନିଆ ପିନ୍ଧି ବେଦୀରେ ବସି ବନ୍ଦାପନା ହୁଅନ୍ତି | 
କାଠୁଆ - କାଠରେ ତିଆରି ପାତୁ । ଯଥା - ହଳଦୀ କାଠୁଆ, ଲୁଣ କାଠୁଆ ! 

ହୁଲି ଡଙ୍ଗା - ସାନ, ଅଣ ଓସାରିଆ କାଠୁଆ ଡଙ୍ଗା 


ସାପୁଆ ଡଙ୍ଗା. - ବଡ଼ ଓସାରିଆ, ଲମ୍ବ କାଠୁଆ ଡଙ୍ଗାକୁ ସାପୁଆ ଡଙ୍ଗା କୁହାଯାଏ । ଏ ଦୃଇ୍ରକାର ଡଙ୍ଗା 
କାଠୁଆ ଡଙ୍ଗା । (ହୁଲି ଡଙ୍ଗା) ଓ ପଟା ଡଙ୍ଗା ! 


ଯେଉଁ ମାଛ ଟାଣ, ସିଧା, ଖାଡ଼ି ଭଳି ତାକୁ କାଠୁଆ ମାଛ କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ଛୋଟ ଚେଙ୍ଗ /ଗଡିଶା ମାଛ । 
ମଇଁଷିଆ ଶୋଲ (ଟାଣ ସୋଲ)କୁ କାଠୁଆ ଶୋଲ କୁହାଯାଏ । 


କାଢ଼ - ବଳ, ସାମର୍ଥ୍ଯ, କାଢ଼ିଆ ସୁଝିବାକୁ କାଢ଼ଦେବା କହନ୍ତି । 
କାଡ଼ୁଆ - ବଳୁଆ 
କାଢ଼ିଆ - ରଣ, କରଜ । 


ଫସଲ କରିବା ପାଇଁ ମହାଜନଠାରୁ ରଣ ବାବତ ମୂଳ ଓ ସୁଧ ମିଶାଇ ଶସ୍ଯ/ଫସଲ ଆକାରରେ ଅଛ 

ଦାମରେ, ଦରରେ କରଜ ଆଣିବାକୁ କହନ୍ତି । ମୁଁ ତା'ର କାଢ଼ିଆ ଖାଇଛି । ତା” କାଢ଼ିଆ ଆଗ ସୁଝିବି ।” ଏହି 

କାଢ଼ିଆ ପ୍ରଣାଳୀ ହେତୁ ଚାଷୀ ସର୍ବସ୍ବାନ୍ତ ହେଉଥ୍ଲେ । ଏବେ ସରକାର ଚାଷୀମାନଙ୍କର ରଣଭାର ହ୍ଵାସ କରିବା 

ପାଇଁ ଚାରିଆଡ଼େ ବ୍ୟାଙ୍କ' ବସାଇ ବ୍ୟାଙ୍କ ମାଧ୍ଯମରେ ଉପଯୁକ୍ତ ହାରରେ ଫସଲ ରଣ ଦେଉଛନ୍ତି । ଏସବୁ ପାଇଁ 
+ ଗ୍ରାମ୍ୟ ବ୍ୟାଙ୍କ (Rural bank) ବସାଯାଇଛି । 


କାଣିଚିଆ - ଅନଳ ମାତ୍ରା, ଅନ ପରିମାଣ ! (ସେ କାଣିଚିଆଏ ` ଦବନି, ଭାରି ନିଗିଧା) । 
କାଣୀ ଥୋଡ଼ :- ଅଛ ଅଳ ଥୋଡ଼ ହୋଇଥବା ଅବସ୍ଥା । 
କାଣୀ ନଳ - ଜମିର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ନିରୂପଣ ଲାଗି ବ୍ଯବହୃତ ସୃତ୍ର । ଏ ସୂତ୍ର ଆଉ ବ୍ଯବହୃତ ହେଉନି । ସୃତ୍ର ହେଲା - 
‘ପଣକୁ ପଣ, ପାଞ୍ଚ କଡ଼ା ମାଗଣ, ପଣ ଗଣ୍ଡା ଅଷ୍ଟ ଦାଢ଼, 

ଗଣ୍ଡା ଗଣ୍ଡା ଅଷ୍ଠ ବିଦାଢ଼ ହୁଅଇ, ପଣ କଡ଼ା ବେନି ଦାଢ଼ । 

ଏହି ରୂପେ ଗଣ୍ଡା କଡ଼ାକୁ ଗୁଣିଲେ ହୁଅଇ. ବିଦାଢ଼ ବେନି, 

କଡ଼ାକୁ କଡ଼ାରେ ଗୁଣିଲେ ଜାଣିବ, ବିଦାଢ଼ର ଅର୍ଵ ଘେନି, 

ବିଂଶ ବିଦାଢ଼ରେ ଦାଢ଼କ ହୁଅଇ, କଡ଼ାକ ୩୨ ଦାଢ଼ !” (ଲୀଳାବତୀ ସୃତର) 
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ଏକ ହେକ୍ୂର = ୨.୪୭ ଏକର; = ୧୦,୦୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର ( ୨.୫ ଏକର ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି) । 
ଏକ ସେଣ୍ଟିଏକର = ୧ / ୧୦୦ (ଏକର = ୪୦୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର / ୧୦୦ = ୪୦ ବର୍ଗ ମିଟର = ୧ ସେଣ୍ଟ 
( ଡେସିମିଲ୍‌ ) । ୧୦୦ ଡେସିମିଲ୍‌ = ୧ ଏକର ( ୨୪ ଦସ୍ତିରେ ) । 

୧ ମାଣ = ୨୫ ଗୁଣ, ଗୁଣ୍ଡ = ୧୬ ବିଶ୍ା 

କାଣ୍ଟିନେ (ଲ )ଉଟିଆ - ଚମ୍ପା ନେ (ଲେ )ଉଟିଆ, କାଣି ନେଉଟିଆ 

ହି - ଚମଲି ଶାଗ 

ବଙ୍ଗଳା - ଚମ୍ପା ନଟିଆ 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Amaranthus polygamus, Fam. - Amaranathaceae 

ଛୋଟି ନେଉଟିଆ ଶାଗ ! ଏ ଶାଗ ଛୋଟ ହୋଟ ପଟାଳିରେ ଖରାଦିନେ ବୁଣାଯାଏ । ବୁଣିସାରି ଦୁଇ ଦିନ ବୁଡ଼ା 
ପାଣି ରଖ୍ବାକୁ ପଡ଼େ । ଏହାର ଶାଗ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର । ଗଛ ଖୁବ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ବଢ଼େ । କାଟିଲେ ପୁଣି ବଢ଼େ । 
ସେଇଥ୍‌୍ପାଇଁ କହନ୍ତି - ଲେଉଟିଆ କିଆରି, କାଟି ଖାଇବ । ଯେତେ କାଟୁଥ୍ବ ସେତେ କଅଁଳିବ । ଥରେ ବୁଣିଲେ 
୮-୧୦ କାଟ ଶାଗ ବାହାରେ । ମଞ୍ଜି କଳା; ଛୋଟ, ଚିକ୍କଣ ।' ଶାଗରେ ପ୍ରଚୁର ଲୌହ ଅଂଶ ଥୁବାରୁ 
ଏହାସୁପଥ୍ୟ ଅଟେ |! (ଶାଗ ଦେଖ) । 


କଣ୍ଟ। ଲେଉଟିଆ - ଛୋଟ ଲେ (ନେ )ଉଟିଆ ଶାଗ ! କଣ୍ଟାଯୁକ୍ତ । ବାର୍ଷିକ ତୃଣ । ବହୁତ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଥାଏ । ଏହା କଣ୍ଟା 
ଖଡ଼ା । ପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ । ଶାଗ ମିଠା ଲାଗେ ! ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏ ଶାଗ ଖାଇଲେ ନାଳରକ୍ତ 
ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ । 

କାଣ୍ଟ - ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ମାପର ପାତ୍ର । ଯଥା- ୧୦,୫୦,୧୦୦, ୨୦୦, ୫୦୦ ମିଲି ଲିଟର, ୧ ଲିଟର ମାପର ପଳା, ନଳା 
ଇତ୍ୟାଦି । (ସବୁଦିନେ ଘରୁ କାଣ୍ଟ ବାଲା ଆସି ଦୁଧନେଇ ଯାଉଛନ୍ତି । ଆମ ଘର କଥା ଛାଡ଼ । ଏ ଗୀରେ ବି 
ଟୋପାଏ ଦୁଧ ମିଳୁନି । ଦହି ଲହୁଣୀ ଘିଅ କଥା କାହିଁକି କହୁଛ !।) ତେଲର ମଇଳାକୁ କାଣ୍ଟି କହନ୍ତି । 

କାଣ୍ଗି - ତେଲର ମଇଳା - ତେଲ ଘଡ଼ି ତଳେ ବସି ଯାଉଥ୍‌୍ବା ତେଲର ମଇଳା ପଦାର୍ଥ । ମଳ । 

କାଣ୍ବିଆ - ରେଶମ ବା ପାଟର ଛେଦରା, ବଳକା ବା ଅସାର ଅଂଶରେ ତିଆରି ହେଉଥ୍‌୍ବା ଚାଦର | ମୋଟା ମଠା ! 
ମଇଳା ମାଟିଆ ସ୍ଵର୍ଣ୍ତକାରମାନଙ୍କର ସୁନାରୁପା ଢାଳିବା ଛାଞ୍ଚ । 

କାଣ୍ିଆ ବଗ - ମାଟିଆ, ଧୂସର ବର୍ଣ୍ଣର ବଗ । 

କାଣ୍ଡ - ବନ୍ତ ଡେମ୍ପ ଅଗ, ନୀଡ଼, ଶର, ବାଣ, ଘଟଣା, ପ୍ରସଙ୍ଗ, ବିଭାଗ, ବ୍ୟାପାର, ନଳି ହାଡ଼, ଧନୁର ମଝି ମୋଟା 

` ଅଂଶ | ଘର ଖୁମ୍ବରୁ ବାହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା କାଣ୍ଡ । ଘରର ଶେଷ ଆଡ଼କୁ ଗୋଡ଼ ଭଳି ମେଲେଇ ହୋଇ 

ରହୁଥ୍ବା ରୁଅ । କଣ କାଣ୍ଡ । ଗୋଟାଏ ପଟକୁ, କଣକୁ ରହି ଯାଉଥ୍ବା ଜାଗା ! କଣ କାଵ୍ତିଆଜାଗା ! ଖୁଣ୍ଟ କଣ 
ଇତ୍ୟାଦି । ପ୍ରଥମେ ରଜବତୀ ହେଲେ ଝିଅପିଲା ରହୁଥ୍ବା ଘର | 
ପାନ ବରଜରେ ପାନଗଛ ସିଧା ହୋଇ ଗୁଡେଇ ହୋଇ ଉପରକୁ ଉଠିବା ଲାଗି ପୋତା ଯାଉଥବା ଇଙ୍କଡ଼ 
ପାଖୁଡ଼ି । 

କାଣ୍ଡ ଜାଣ୍ଡୁଅଆ। - ଶର .ବା ନଳ ଗଛଭଳି ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ, ନାଳ କୁଳିଆ, ଜୋର, ପାଟ ଢାଗାରେ ହେଉଥ୍ବା ଡେଙ୍ଗା ମୁଥା 
ଜାତୀୟ ଗଛ | ଏହାର କାଣ୍ଡ ନରମ, ମସୃଣ; ଏହାକୁ ଗୋଟା ବା ଚିରି, ଶୁଖାଇ, ଅନତି କାଢ଼ି, ସୁଆଁସି ସାଦାରେ 
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ବା ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗରେ ରଙ୍ଗକରି ସପ, ମସିଣା, ନାଳିଆ, ଡାଲା, ପାହିଲି, ଛାପା ଆଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଏହାର ମୂଳରେ ଗଣ୍ଡିଆାଏ । ଗଣ୍ଡିରୁ ଗଛ ବାହାରେ । ଗଣ୍ଠି ରାଗୁଆ ଲାଗେ । 'ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ଛତାଳିଆ । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cyperus corymbosus, Cyperus tagetiformis, Family - Cyperaceae. 
କାଣ୍ଡନଳ - ଏକ ଛୋଟ ସବୁ ବିଷାକ୍ତ ସାପ । 
କାଣ୍ରି କରିବା - ସଫା କରିବା । ଉପର ବୋଳ ଛଡ଼ାଇବା । ଚାଉଳରେ ବୋଳଂଅଛି । ଆଉ ପୁରେ କାଣ୍ରି କରିଦିଅ । କାଣ୍ଡି 

କଲାବେଳେ ବାହାରୁ ଥବା କୁଣ୍ଡାକୁ କାଣ୍ତିଆ କୁଣ୍ଡା କହନ୍ତି । ଚାଳଘରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ସରୁ ବାଉଁଶକୁ କାଣ୍ରିଆ 

ବାଉଁଶ କୁହାଯାଏ । 

“କାଣ୍ରିଆ କୁଣ୍ଡାକୁ ଝାଡିବ ଢିଙ୍କି ମୁଣ୍ଡରେ ବସି 
ବୃଢ଼ୀମାନେ ତାକୁ ଖାଇଲେ ହେବେ ଷୋଳ ବରଷି ।” ' (ଢଗ) 
କାଡ୍ତିଆ କୁଣ୍ଡାରେ ତିଆରି ପିଠା ମିଠା ଲାଗେ । 


କାଣ୍ତି ମାରିବା - ଘଳିଆ ମାରିବା । ହିଡ଼ରେ ପାଣି ଗଳି ନଯିବା ଲାଗି ମାଟି କାଦୁଅ ଲେସିବା । ଛପର ଘରର କାଣ୍ଡ 
ଜାଗାକୁ ପାଖକୁ ପାଖ ଲଗାଇ ଛପର କରିବା | ଖାପଖୁଆଇବା । (କାଣ୍ଡ ଠିକ ଭାବେ ମରା ଯାଇନଥ୍‌ଲେ ସେଠି 
` ପାଣି ଗଳିବାର ସମ୍ଭାବନା ଥାଏ ! ସେଠି ଛଣ ସବୁ ସଢ଼ିଯାଏ । 

କାତି - ଉପର ଚୋପା । (ସାପ କାତି ଛଡେଇଛି) । କାଟିବା ପାଇଁ, ଭାଙ୍ଗିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଯନ୍ଧ୍ର (ଗୁଆକାତି) । 

କାଦୁଅ - କର୍ଦମ ଅଂଶ । ମୃତ୍ତିକା କଣିକାର ବ୍ୟାସ ୦.୦୦୨ ମିଲି ମିଟରରୁ କମ ହେଲେ ଏହି ମୃଭିକା କଣିକାକୁ 
କାଦୁଅ( କର୍ଦମ ) କଣିକା କୁହାଯାଏ । 

କାଦୁଅ ମାଟି - ଯେଉଁ ମାଟିରେ ବେଶି କାଦୁଅ ଅଂଶ ଥାଏ । ଚିକିଟା ମାଟି । ଏହି ମାଟି ଶ୍ଳେଷାଭୀୟ ! 

କାଦୋକରିଆ - ଘରର ମୂଲିଆଙ୍କୁ ବର୍ଷାଦିନରେ କାଦୁଅ ଦିନରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌୍ବା କରିଆ ବା ଲୁଗା । 


କାଦୋ କରିବା - କାଦୁଅ କରିବା । ବିଲରେ ପାଣି ରଖ୍‌, ଚାଷକରି ମାଟିକୁ ପାଣିଆ କରିବା । ଏପରି କାଦୁଅ କରି ଧାନ 
ରୁଆଯାଏ । କାଦୁଅ କରି ଓରଦା କରି ବିରି ଛଟାଯାଏ । I 


ଜାଦୋପାଣି - କାଦପାଣି । ବାହାଘର ୫ମ ଦିନରେ ହେଉଥ୍ବା ଉତ୍ସବ । “ତେତିଶ କୋଟି ଦେବଙ୍କ କନ୍ୟା ବିଭାହେଲା, 
ଚଉଠି, କାଦପାଣି ସାତ ମଙ୍ଗଳା କଲା ।” 


କାଦୋ ବରିଷ୍ଟ - ଚିତୋଇ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଅନୁଷ୍ଠିତ ପର୍ବ । ସବୁପ୍ରକାର ରିଷ୍ଟ କାଟିବା ପାଇଁ କାଦୁଅ ଦିନେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା 
ପର୍ବ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଶ୍ରାବଣ ଅମାବାସ୍ୟାକୁ ଚିତଉ ଅମାବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କାଦୋବରିକଷ୍ଟ 
ଅମାବାସ୍ୟା କହନ୍ତି । ଏହି ସମୟରେ ଧାନ ରୁଆ ହୁଏ । ବେଉଷଣ ହୁଏ |! 


ଜାଦୋମଳି - ଦୋରୁଅ ରାନ୍ଧି ଗୁଡ଼ ତିଆରି କଲାବେଳେ କଡ଼େଇରେ ଉଠୁଥ୍ବା ମଳି | ଏହାକୁ ଡାଲିଚଟୁରେ କାଢ଼ି ପକାନ୍ତି । 
ମଳି ଚାଲିଗଲେ ଗୁଡ଼ ସଫାହୁଏ ଏବଂ ଅଠାହୁଏ । କାଦୋମଳିକୁ ମଧ୍ୟ ମୋଲାସେସ୍‌ କହନ୍ତି । 


କାନ କଟୁରୀ (କାନ କୋଟଳି (ଳୀ) ) - ଏ ପୋକ କାନ ଭିତରେ ପଶିଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ । ଏ ପୋକ 
କାନରେ ପଶିଲେ କାନକୁ କୁଟୁରୁ କୁଟୁରୁ କରି କାଟେ । ଏହା କିନ୍ତୁ ଠିକ୍‌ ନୁହେଁ । 
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କାନକୋଳି କଣ୍ଟା- ଛୋଟ ଦୁଦାଳିଆ ଗୁଳ୍ପ । କଣ୍ଟାଥାଏ । କଣ୍ଟା ମୁନିଆ । ଏହାର କୋଳି ଛୋଟ ଛୋଟ ଓ ପାଚିଲେ 
ଖ୍ଆଯାଏ । ଏ ବୁଦା ଗଛ ଗୋଚର ହୁଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦିରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ । କଞ୍ଚା କୋଳି ଖଟା ଲାଗେ । 
ପାଚିଲେ କୋଳି ଲାଲ ଦେଖାଯାଏ । ଖଟା ମିଶା ମିଠା ଲାଗେ ! ମାଂସଳ ଅଂଶ ଧଳା; ଅଳ୍ପ ନାଲି ! 


‘କାନ କୋଳି କଣ୍ଟା 
ଦେହରେ ଲାଗିବ ଝଟାପଟା ।”, 


ଢ୍ରାଦୂଅ ଜାମୁଡ ଲାଲ ଜାମରୋଳ । ମଧ୍ଯ ଆକୃତିର ଚିରହରିତ ଜଙ୍ଗଲ ଓ ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳ ଗଛ । ଫ୍ୁଳ ଧଳା । ଫଳ 
ଗୋଲାକାର ¦! ଭିତରେ ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ମାଂସଳ ଉପର ପାଣିଚିଆ ଅଂଶ ସାମାନ୍ୟ ଖଟା । 


କାନ କଟା- କାନ ଓ ମୁଣ୍ଡର ସନ୍ଧି ଜାଗାରେ ହେଉଥ୍‌୍ବା ରୋଗ । ଏ ରୋଗ ଶିଶୁମାନଙ୍କୁ ବେଶି ହୁଏ । ମାଂମାନଙ୍କ 
ଅସାବଧାନତା ହେତୁ କାନ ମୂଳ ରୀତିମତ ସଫା ନ ହେଲେ ମଳି ବସି ଏପରି କଟା ଜାଗା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଗୋଟିଏ 
କାଳ୍ପନିକ ଜୀବ କାନକଟା । ପିଲାମାନଙ୍କୁ ଡରେଇବା ପାଇଁ ଏ ପଦ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । (କାନ୍ଦନା, ତୁନି 
ହୋଇଯାଆ, କାନକଟା ବାୟା ଆସି କାନ କାଟି ନବ ଇତ୍ଯାଦି) । ଦୃଢ଼ ପକ୍ଷ ବିଶିଷ୍ଟ କଳା କୀଟ ବିଶେଷ । 
ଏମାନେ ମାଟି ଭିତରେ ରହନ୍ତି ଓ କାନ ଭିତରେ ପଶି ବ୍ୟଥା ଦିଅନ୍ତି ବୋଲି ଲୋକେ ବିଶ୍ଵାସ କରନ୍ତି । 


ଏକ ଲତା ଜାତୀୟ ଗଛର ଫ୍ରଲ ବିଶେଷ । ପାଖୁଡ଼ା ନେଳିଆ ମିଶା କଳା | ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ | ବର୍ଷାଦିନେ ଫୁଟେ । 
ଶନି ଗ୍ରହ ପୂଜାରେ ଏ ଫ୍ଲ ଖୋଜାଯାଏ । ଏହା ନେଳିଆ ଅପରାଜିତା । 


କାନ ବିଛା-ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ ନାଲି ବିଛା । ତକିଆ ତଳେ ଥାଇଁ କାନ ଭିତରକୁ ପଶେ ! କାନ ସଲ ସଲ ହୁଏ । କାମୁଡ଼ିଲେ କାନ 
ବିନ୍ଧେ। ଦଳି ଦେଲେ ଦେହରୁ ଫସଫରସ ଜ୍ୟୋତି ବାହାରେ । 


କାନି(ନୋ ) * ଲୁଗାର ଶେଷଭାଗ, ପଣତ ! ଲୁଗାର ଗୋଟିଏ କାନି ସାଧା ଓ ଅନ୍ୟ କାନିଟି ପଣତ ଅଟେ | (ମାଂ ଲୁଗା କାନି 
ପିଲାର ସବୁଠୁ ଆରାମଦାୟକ ଓ ଆଶ୍ରୟ ନେବା ଜାଗା) । ମଖମଲିିକୁର୍ଭାବି ସମାନ ନୁହେଁ । ଅବି ବାହିତା 
କନ୍ୟାର ଗର୍ଭଜାତ ସନ୍ତାନକୁ କାନୀନ କୁହାଯାଏ । 

କାନିଅ।- ବଢ଼େଇଙ୍କ ରଞ୍ଜାରେ ରଞ୍ଜାପତ୍ର (ପାତ)କୁ ଜାକି କରି ଧରି ରଖୁଥ୍ବା କାଠ ଖଣ୍ଡ । ଏହାର ଆକାର ଓଲଟା 
ଇଂରାଜୀ ଇଉ 'U' ଭଳି | ପେଟ ଫମ୍ପା, କାଠ ନଥାଏ ! କାନିଆ କାଠରେ ତିଆରି ! ରଞ୍ଜାପାତ୍ର ଧାର ( ଦାଢ଼) 
କେତେ ବାହାରକୁ ରହିବ ଠିକ କରି ଖଞ୍ଜିସାରି ଏ କାନିଆ କାଠକୁ ରଞ୍ଜାରେ ବାଡ଼େଇ ପାତକୁ ସ୍ଥିର କରାଯାଏ | 
କାନିଆ କାଠର ଆକାର ମଧ୍ଯ ସାନ ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ ।! କାନିଆ କାଠର ଅନ୍ୟନାମ ଚାପାକରଣ । ଏହା 
ରଞ୍ଜାପତ୍ରକୁ ଚାପିକରି ରଖେ । 

କାନିକିଆ - ଗୋଟିଏ ଲୁଗା ପିନ୍ଧିଥ୍ବା । ମୁଁ ଏତେ ତରତରରେ ଅଇଲି ଯେ ଆଉ ଖସଶ୍ଡତେ ବଦଳାବି ଆଣିବାକୁ ବେଳ 
ହେଲାନି । ଏକ କାନିକିଆ ହେଇ ପଳେଇ ଆସିଲି । ଘରେ ପଇସା ନାହିଁ । ସମସ୍ତେ ଏକ କାନିକିଆ ହୋଇ 
ଚଳୁଛନ୍ତି । ଏ ଖଣ୍ଡକ ବି ' ବାତ୍ୟା ରିଲିଫ୍ବରେ ମିଳିଥ୍‌ଲା । 

କାନ୍ଧାର - ନିଛାଟିଆ ଜାଗା ! ଦୁର୍ଗମ ଜାଗା । ଗହନ, ବନ, ଜଙ୍ଗଲ ! ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ( ମହରଗରୁ ଆସି କାନ୍ତାରରେ ପଡ଼ିବା) ! 

କାଛ - , ମାଟି, ଇଟା, ପଥରରେ ତିଆରି ଉଚ୍ଚା ବାଡ଼ ବା ଅଲଗା ଅଲଗା କରିବା ଜାଗା । ( ତାଙ୍କ ନୂଆଘରେ ପଥର କାନ୍ଧ 
ସବୁ ଉଠିଗଲାଣି ) । କାନ୍ଥ ଲେଶା / ପଲସ୍ତରା ହୋଇନି ) । 
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SC EE A MC IO Pec PEO 
‘ପାଖ ପଡ଼ିଶା ସେ ବେନି, କାନ୍ଥ ହେଲା ବେନି ମଧ୍ଧେ ଅନ୍ତରାଳ, 
ଦାରୁଣ କାନ୍ଧକୁ, ଅନ୍ତକ୍ଷଣଶାପ ଦେଲାପ୍ରେମ ଅସମ୍ଭାଳ, 
କାନ୍ଧକୁ ବଳିଣ, ହେଲେ ନିଦାରୁଣ, ବେନିଙ୍କର ଗୁରୁଜନେ, 
କହନ୍ତି କାନ୍ଧକୁ ନିଦାରୁଣ, ଏଥ୍‌ କେଉଁ ବଡ଼ପଣ ତୋର ? 
ତନୁରୁ ତନୁକୁ ଅନ୍ତର କରି ତୁ ଲଭିବୁ ଦୃଷ୍ଠତି ଘୋର 1 
(କେଦାର ଗୌରୀ ୪ ରାଧାନାଥ ) 
‘ଘର ଦେଖ, ବରଦେଖ, କାନ୍ତ ଖୋଳି କୁଜ ପରଖ ।' 
କାନ୍ଦକ - ପାନ ବରଜର ଦୁଆର ମୁହଁରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ତାଟି 
କାନ୍ଦି (କାନ୍ଧି) - ପୁଷ୍ପ ବୃନ୍ତ ! ଅନେକ ଫୁଲ/ଫଳ ଅ୍ବା ବୃନ୍ତ । ଯଥା - କଦଳୀ, ନଡ଼ିଆ, ତାଳ କାନି; ଆଧାକୃଡ଼ା ଫୁଲ 
କାନ୍ଧି । (ଏତେ ବଡ଼ ନଡ଼ିଆ କାନ୍ଧିଃ ଦେଖ୍ଲେ ମନ ପୂରିଯାଉଛି; କାନ୍ଦିଏ ପାଚେଲା କଦଳୀ ଥ୍ଲା ୯-୧୦ 
ଫେଣା, ଚୋର ନେଲା) ? ନୂଆ ବାକର ଶାଶୁଘର ଗଞ୍ଜଣା ସହିନପାରି କାନ୍ଦି କାନ୍ଦି ଏକାକି ବାପଘରକୁ 
ପଳେଇଲା । 
କାନ୍ଦୁରୁ - କନ୍ଦମୂଳ ( କନ୍ଦମୂଳ ଦେଖ) 
କାନ୍ଦୁଲ - ବଡ଼ ହରଡ଼, ଦେଶୀ ହରଡ଼ | Cyisus cajan, Cajanus cajan, Cajanus Indicus.° Family - 
Rabacecae. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - € ytisus cajan, cajanus cajan, cajanus Indicus. Family - Pabaceae. 
ଏହା ବହୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲି ବଢ଼େ । କାନ୍ଦୁ ବହୁବାର୍ଷିକି । କାନ୍ଦୁରଗଛ ୧୦-୧୨ ବର୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବାଡ଼ିରେ 
ରହିପାରେ । ଏହା ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହାର ଚେରରେ ଭାଡୁଡ଼ି ଥାଏ । ଭାତୁଡ଼ିରେ ବୀଜାଣୁ 
( ବାକ୍ଟେରିଆ, ରାଇଢୋବିଅମ ଜାତି) ଥାଆନ୍ତି ¦ ସେମାନେ ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସଂଗ୍ରହ କରି ଗଛକୁ 
ଯୋଗାନ୍ତି । ବଳିଲେ ମାଟିକୁ ଯାଏ । କାନ୍ଦୁର ଫସଲ ବର୍ଷକୁ ହେକୁର ପ୍ରତି ୪୦-୬୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସ୍ଥିର 
କରିପାରେ ! ଏଣୁ କାନ୍ଦୁରକୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସାର ଦେବାକୁ ପଡ଼େ- ନାହିଁ। କିନ୍ତୁ ଅଧ୍କ ଅମଳ ପାଇଁ ବେଶି 
ଫସଫେଟ ଓ ପୋଟାସ୍‌ ଆବଶ୍ଯକ ହୋଇଥାଏ । କାନ୍ଦୁ ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଭଲ ହୁଏ । 
କାନ୍ଦୁର ଫଳ (ଛୁଇଁ )କୁ କଞ୍ଚାବେଳେ ସାଦା ଭାବେ ଚୋବେଇ, ସିଝେଇ ଖ୍ଆଯାଏ ! ପାଚିଲେ ଅମଳ କରି ଭାଜି 
ଡାଲି କରି ଖାଆନ୍ତି । କାନ୍ଦୁର ଦାନାରେ ଶତକଡ଼ା ୧୯-୨ ୫ଭାଗ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଥାଏ । କାନ୍ଦୁଲ ଡାଳ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଖାଟି 
ରୂପେ ଜାଳ ହୁଏ । ବାଡ଼ ଦିଆଯାଏ । ତାଟି ହୁଏ । ପତ୍ର ଛୋଟ ଡାଳ ଚୋପାକୁ କଞ୍ଚାବେଳେ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି 
ଓ ଶୁଖ୍ଗଲେ ବୋତି ଓ କରଡ଼ା ରତ୍ୟାଦି ରୂପେ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ର ମି ଖତ୍ର,ଓ କମ୍ପୋଷ୍ଟ ହୁଏ | 
(ହରଡ଼ ଦେଖ) । କାନ୍ଦୁଲି ଝାଟି ମଧ୍ଯ ଜାଳ ହୁଏ । 
ଜାନ୍ଧେଇବା - କାନ୍ଧରେ ବସାଇ ଦେବା । କାନ୍ଧରେ ଭାର ନୈବା । ଏବେ ଆଉ କାନ୍ଧରେ ଭାର ସବାରି, ପାଲିଙ୍କି କେହି 
ବୋହି ନେଉନାହାନ୍ତି । 
କାନ୍ଧକୁ କାନ୍ଧ ପକାଇବା- ସମକକ୍ଷ ହେବା; ସମାସ୍କନ୍ଧ ହେବା ! ମିଳିମିଶି ସମାନ ଭାବରେ କାମ କରିବା । ( ସମାସନ୍ଧ 
ହେଲେ ସିନା ତାଙ୍କ ଘରେ ବସିବି (ବନ୍ଧୁ କରିବି) । ସେ କ'ଣ ମୋର ସମାସ୍କନ୍ଧ ? ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 
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କାନ୍ଧିଆ - ଏକ ପ୍ରକାର କମଳା ଜାତୀୟ ଫଳ । ବଡ଼ ଲେମ୍ବୁ । (କମଳା ଦେଖ ) । ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ଜମି ! (ସେ କାନ୍ଧିଆ ଆଡ଼େ 
କାନ୍ଦୁର ବୁଣୀ ହୋଇଛି) । 

କାନ୍ନୀ - 
ହିନ୍ଦି - ସବ୍‌ବଜୟା 
ଇଂରାଜୀ - Indian Shot, Canna 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Canna indica. Linn, Canna orientalis, Fam : cannaceae. 
ବାର୍ଷିକି ଗୁଳ୍ମ । ମୂଳ କନ୍ଦରୁ ବଂଶ ବ୍ୂଦ୍ଧି ହୁଏ । ପତ୍ର ପ୍ରାୟ କଦଳୀ ପତ୍ର ପରି.କିନୁ ଫକା । ମାଟି ତଳେ କନ୍ଦା 
ଥାଏ । କାନ୍ନା ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର - ଧଳା, ନାଲି, ହଳଦିଆ, ମିଶା ଇତ୍ଯାଦି । କାନ୍ତା ଗଛ ବଗିଚାରେ 
ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଵି ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । କେହି କେହି ଏହାର ମୂଳକୁ (କନ୍ଦ) ସିଝାଇ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । 
ଖାଦ୍ୟାଭାବ ( ଦୁର୍ଭିକ୍ଷଠ ବେଳେ ଏହାର ମୂଳକୁ ଶୁଖେଇ ଚିରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର କଳା ମଞ୍ଜିକୁ ଗୁଛ୍ତି ମାଳ 
କରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଜପାମାଳି ମଧ୍ଯ କରନ୍ତି । 


କାନ୍ନାର ଅନେକ ଜାତି ଅଛି । ଅନ୍ଯ ଜାତି ଗୁଡ଼ିକ ବିଦେଶୀ ଅଟନ୍ତି । 


କାପ - ଶଗଡର ହାଣ୍ଡି ମୁହଁକୁ ଅଖ ଖାଇ ଯାଇ ବଡ଼ ହୋଇଗଲେ ଶଗଡ ଧଡ଼ ଧଡ଼ ହୁଏ ! ଏହି କଣା ଛୋଟ କରିବା 
ପାଇଁ ଛୋଟ ଗୋଲ କଣା ଥ୍ବା କାଠ ବା ଲୁହାର ବଳା ମିଞ୍ଜା ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଶଗଡ କାପ କୁହାଯାଏ । 
ଏହା ଗୋଟିଏ ଛୋଟିଆ କାଠର ଗୋଲ କିଳା । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଖାପ କୁହାଯାଏ । ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି କାପ 
ମିଞ୍ଜିଲେ ଶଗଡ ଆଉ ଧଡ଼ ଧଡ଼ ହୁଏ ନାହିଁ । ଗହଣା ବିଶେଷ । କାନରେ ପିନଛ୍ନ୍ତି । 


ଚନ୍ଦ୍ର ଝୁଖା ମଧେ ମଥାମଣି ଲମ୍ବାଇଲେ 
କର୍ଣ୍ଣ ତଟେ ହୀରା ରତ୍ନ କାପ ଖଞ୍ଜି ଦେଲେ ।” 
(ସିଙ୍ଗାର ମଙ୍ଗଳ, ଉଜ଼ଳ ଗାଉଁଲି ଗୀତ, ଚକ୍ରଧର ମହାପାତ୍ର) 
କାପିଶ - ମାଧବୀ ଲତା (ମାଧବୀ ଦେଖ) । 
କାପୋତଚ -( କପୋତ) 
କାପୋତାଞ୍ଜନ - (କପୋତାଞ୍ଜନ), ସୂର୍ମା (ସୁରମା) Sulphur of Antimony. 


କାପୋତ ବୃତ୍ତି - ଆକାଶକୁ ଅନାଇ ରହି ଯାହା ମିଳିବ ସେଥ୍‌ରେ ଚଳିବାରୀତି । ଜୀବିକା ନଥ୍ବା ଲୋକଙ୍କୁ କପୋତ ବୃତ୍ତିଆ 
କୁହାଯାଏ । 


କାପ୍ତା - କପୋତ ଚଢ଼େଇ, Spotted dove 
“କାପ୍ତିଲୋ, କାପ୍ତିଲୋ, ମାଠିଆ ମୁଣ୍ଡର ଘା”, 
ଯେବେ ହୋଇଥ୍‌ବୁ କାପ୍ତାଛୁଆ, ଗୋଡ଼େଇ ଗୋଡ଼େଇ ଖାଆ ।? 
କାପ୍ତା ଚଢ଼େଇ ୪ ପ୍ରକାର ! 
୧. ନେଳି କାପ୍ତା - ବେକରେ ନେଳି ଗାର (ଡୋରିଆଁ) ଥାଏ । 
୨. ପାଣଶ୍ତିରା କାପ୍ତା - ପାଉଁଶିଆ ବର୍ଣ୍ଣର କାପ୍ତା । 
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୩. କୋପ୍ରି କାପ୍ତା - କୁରରୀ, ଚାତକ ପକ୍ଷୀୟ ଏ କୁରରୀ ପକ୍ଷୀ ସବୁବେଳେ ଆକାଶକୁ ଆଁ କରିରହିଥାଏ ! 
ବିରହରେ ଜଳୁଥାଏ । 


୪. କୋଳଥ୍ଆ କାପ୍ତା - ସାମାନ୍ୟ ମାଟିଆ; ପକ୍ଷୀ କଳା ଓ ନାଲିମିଶା ହୋଇପାରେ । କୁଞ୍ଜିଆ କୋଳଥ ଭଳି 
ରଙ୍ଗର । 
ମୁରୁଜରେ କପୋତ କପୋତୀ (କାପ୍ରା କାପ୍ରି) ଚଢ଼େଇଙ୍କର ଚିତ୍ର କରି କାରରିକ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ତାଙ୍କୁ ଭୋଗ 
ଦିଆଯାଏ । ପୂଜା କରି ଦାମୋଦର ବ୍ରତ ଉଦ୍‌ଯାପନ କରାଯାଏ । 

କାବୁଲି କଦଳୀ - ସ୍କାଭେଣ୍ତିସ୍‌ କଦଳୀ (କଦଳୀ ଦେଖ) 

କାବୁଲି ମଟର - Pum sativum. ମଟର, ପଠାଣି ଚଣା (ମଟର ଦେଖ) 
ଛୁରଁ ଜାତୀୟ ବିଳ ଫସଲ । ବାର୍ଷିକି ତୃଣ । କାଣ୍ଡ ଫମ୍ପା ଅଳ୍ପ ଦୂର ଲଟାଏ । କାଣ୍ଡ ଆଗରେ ଆକର୍ଷି ଥାଏ ! ପତ୍ର 
ପକ୍ଷଯୁକ୍ତ । କାନ ଭଳିଆ ପତ୍ର ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର - ଧଳା, ନାଲି, ନେଳି ବା ମିଶ୍ର ରଙ୍ଗର | 
ଫଳ ଛୁଇଁ । ୮-୧୨ ସେ.ମି; ଛୁଇଁରେ ୫-୮ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜି ଗୋଲ, କଞ୍ଚାରେ, ସିଝାଇ ମଧ୍ଯ ଖ୍ଆଯାଏ | 
ଶୁଖ୍ଗଲେ ଅମଜ କରି ଡାଲି କରି, ଗୁଗୁନି କରି ଖାଆନ୍ତି । ପୁଷ୍ଟିସାର ଯୁକ୍ତ । ଶୁଖ୍ଲା ଫଳ ଭାଜି କରି ଖାଆନ୍ତି । 
ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । (ମଟର ଦେଖ ) ମଟର ଫସଲ ବରଫ ( ପାଲା) ପଡ଼ିଲେ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଂ! | 

କାବୁଲି ମେଉଆ - କାବୁଲ (ଆଫଗାନିସ୍ଥାନର ରାଜଧାନୀ )ରୁ ଆସିଥ୍ବା ଫଳ, ଖ୍ସିମିସ୍‌, ଖଜୁରୀ, ବାଦାମ ଇତ୍ୟାଦି 

କାମ ବଲ୍ଲଭ - ଆମ୍ଭ (ଆମ୍ଭ ଦେଖ) । 

କାମିନୀ - 
ହିନ୍ଦିଂ କାମିନୀ, ବିସାର 
ଇଂରାଜୀ - Orange Jasmine Cosmetic ‘Bark tree 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Murraya exotica, Murraya paniculata, Fam - Rutaceae. 
ଚିରହରିତ, କ୍ଷୁଦ୍ର ବୃକ୍ଷଢୟ ଭାରତୀୟ । ଏ ଗଛ ବାଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ । ଛେଲି ଶୋଲ ଭଳି । ପତ୍ର ଗ୍ରଛିଳ ଓ 
ବିନ୍ଦୁ ଯୁକ୍ତ । ଫୁଲ ବାସନା ଓ ଗ୍ରନ୍ତିଳ । ଫଳ ନାଲି । ଫଳକୁ ଖାଆନ୍ତି । 
ଫୁଲରୁ ଵାସନା ତେଲ ଓ ଅତର ବାହାର କରାଯାଏ । ଅଙ୍ଗରାଗ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଛେଲି ଅଙ୍ଗରାଗ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ ହଳଦିଆ । ପରେ ଧୂସର ଓ ମାଟିଆ ବର୍ଣ୍ଣର ହୋଇଯାଏ । କାଠ ତାଉଆ, ଡଙ୍ଗା, ଛୁରି, 
କଟୂରି ଇତ୍ୟାଦିର ବେଣ୍ଟ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବଡ଼ ଓସାରିଆ ଓ ଗହୀରିଆ ତେଲ କାଠୁଆ, ତେଲ ପଲମ 
ତିଆରି ହୁଏ । 

କାମେଡ଼ା- କୌଣସି ଜାଗା ବା କ୍ଷେତ୍ରକୁ ଅବରୋଧ କରିବା ପାଇଁ କ୍ଷେତ୍ରର ପରିସ୍ବୀମାରେ ବାଡ଼ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏ ବାଡ଼ 
ପଡ଼ି ନଯିବା ପାଇଁ ଅଥବା ବାଡ଼ ଡେଇଁ, ବାଡ଼ରେ ପଶି କେହି ନ ଆସିବା ପାଇଁ ବାଡ଼କୁ ବତା, ବାଉଁଶ, ଲନ୍ଭ 
କଣି, ଡେଲରିଙ୍କି, ଇତ୍ୟାଦି ଲମ୍ବ ଭାବରେ ଦି ପଟୁ ଠାଏ ଠାଏ ଗଣ୍ଠିରେ ଭିଡି ଦିଆଯାଇ ଟାଣ କରାଯାଇଥାଏ । 
ଏହାକୁ କାମଡ଼ା କୁହାଯାଏ ! ବାଡ଼କୁ ସ୍ଥିର ଓ ନିରାପଦ କରିବା ପାଇଁ କାମଡ଼ା ଦବାକୁ କାମଡ଼ା ଦେବା, କାମିଡ଼ା 
ଭିଡିବା କହନ୍ତି । କାମଡ଼ା ଭିଡିବା ପାଇଁ କତା, ଝୋଟ, କୋରଟ, ପଟ, ଶିପ ଓ ଲଇ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ରସି ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇ ଥାଏ । ଝାଟି, କଣ୍ଟା, କଣ୍ଟାଗଛ, ବାଇଗବା, ସିଝୁ, ମେହେନ୍ଦି, ଚିଲର, ଇତ୍ଯାଦି ଦ୍ଵାରା 
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ବାଡ଼ ସୃଶ୍ଚି କରାଯାଇଥାଏ । ଗାଇଗୋରୁ ନଖାଉଥ୍ବା ଗଛ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ । ବାଡ଼ ମୂଳେ ବିଭିନ୍ନ ଲଟା 
ଜାତୀୟ ମୂଳ ବା କନ୍ଦ ଫସଲ (ଦେଶୀ ଆଳୁ, କରବା, କାଙ୍କଡ଼ ଓ ଜହ୍ନି କଲରା ଓ ବରଗୁଡ଼ି ମଧ୍ଯ 
ଲଗାଯାଇଥାଏ । ଏ ସବୁର ଲଟା ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ ଓ ବାଡ଼କୁ ଘଞ୍ଚ କରି ରଖ୍ଥାଏ ! କାମେଡ଼ା ବାଡ଼କୁ କାମୁଡ଼ି 
ଧରିଥାଏ । 


କାମଧେନୁ - ଯେଉଁ ଗାର କାମନା ପୂରଣ କରିପାରେ । ନନ୍ଦା, ସୁନନ୍ଦା, ସୁରଭି, ସୁଶୀଳା, ଶବଳା, କପିଳା, ନନ୍ଦିନୀ ବା 
ସବଳା ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କ ଭଳି ଧେନୁ । ଯେତେବେଳେ ଯାହା ମାଗିଲେ ଯିଏ ଦେଇପାରେ । 

କାୟିଫଳ - କଟ ଫଳ (କଟ ଫଳ ଦେଖ) । 

କାରବୀ - କଳାଜିରା (କଳାଜିରା ଦେଖ) । 

କାରୁଆ - କାଛୁରୋଗ, ଚର୍ମରୋଗ ଗ୍ରସ୍ଥଲୋକ ! ଅଶ୍ଲୀଳ ଭାଷା ଭାଷିକୁ ମଧ୍ୟ କାରୁଆ କୁହାଯାଏ । କାରୁ - ଚର୍ମରୋଗ ! 

କାରକ ନିଗିଡ଼ା ଜ୍ଵର - କାର୍ରିକ ମାସରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଜ୍ଵର । ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ବାତ ଓ ଶୋତ ଜ୍ଵର । ଏହା ଧୋଇଆ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏବେ ଏ ଜର ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ଦୂର ହୋଇଯାଇଛି । 

କାର୍ରିକ ହବିଷ୍ଯ - କାରଉିକ ମାସରେ ଧର୍ମାର୍୍ଚନ ପିପାଷୁ ଭକ୍ତମାନଙ୍କର ହବିଷ୍ୟ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ବସ୍ତୁ । ହବିଷ୍ଯୟ ଭୋଜନ 
' ପାଇଁ ଏମାନେ (ହବିଷ୍ୟାଳି) ଅରୁଆ ଚାଉଳ, କଞ୍ଚାମୁଗ, ନଡ଼ିଆ, କଞ୍ଚାକଦଳୀ, ସାରୁ, ଓଉ, ଅଦା, କମଳା, 
ବେତକନ୍ଦା, ଅଗସ୍ତିଶାଗ ଖାଆନ୍ତି । ହବିଷ୍ଯ ତରକାରିରେ ହଳଦି ପଡ଼େ ନାହିଁ (ଅଣ ହଳଦିଆ), ତେଲ 
ପଡ଼େନି, ଲଙ୍କା ମରିଚ ପଡ଼େନି । ମସଲା ପଡ଼େନି । ତରକାରି ବଘରା ହୁଏ ନାହିଁ । ଖଟା ପାଇ କମଳା, ରାଗ 
ପାଇଁ ଅଦା, ପିତା ପାଇଁ ବେତକନ୍ଦା, ମିଠାପାଇଁ କନ୍ଦ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କାର୍ରିକ ବ୍ରତ ପୂର୍ଣ୍ଣିମୀ ଦିନ 
ଶେଷହୁଏ ଏବଂ ତା” ବାସି ଛାଡ଼ଖାଇ ହୁଏ । 

କାର୍ବୋହାଇଡ୍ରେଟ - ଶ୍ବେତସାର (ଶ୍ବେତସାର ଦେଖ) । 

କାଳତୁଆ - କ୍ଷୁଦ୍ର ମଧ୍ୟମ ଆକୃତି ବୃକ୍ଷ । ବକଳା - ପିଙ୍ଗଳ ଓ ବର୍ଣ୍ଣ ଓ ପାଉଁଶିଆ । ଡାଳ କାଟି ବାଡ଼ କରନ୍ତି । ବାଡ଼ରେ 
ଲଗାଯାଏ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Glochidion lanceolarium. Family - Euphorbiaceae. 

ଜାଳୁଚିଆ ( କଳିଚା )- ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ! ପତ୍ର ମସୃଣ । ବଳ୍‌କଳ ଶୁଷ୍କ । କେଶରୀ ପୁଷ୍ପ ସମୀମ ! ଫଳିକା ପୁଷ୍ପ ଏକାନୀତି । 
ଫ୍ୁଲଧଳା, ଗୋଲ, କୋଳି, ଖ୍ଆଯାଏ | କାଠ ମୂଲ୍ୟବାନ | ଘରକାମ, ଆସବାବପତ୍ର ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Diospyros sylvatica. Family - Ebenaceae. 

ଜାଳ “ ସମୟ, ପୂର୍ବକାଳରେ ଘଣ୍ଟାର ବ୍ୟବହାର ନଥ୍‌ଲା । ଘଣ୍ଟା, ମିନିଟ ସେକେଣ୍ଡ ପ୍ରଭୃତିର ବ୍ୟବହାର ମଧ୍ଯ ନଥ୍‌୍ଲା | 
କିନ୍ତୁ ସମୟକୁ ଆମ୍ମ ପୂର୍ବପୁରୁଷମାନେ ବିଭିନ୍ନ ଭାଗ, ଉପଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରିଥ୍‌ଲେ | ନାଡ଼ିର ଗତି ଓ ବେଗ 
ଅନୁସାରେ ଭାଗ ଭାଗ କରାଯାଇଥ୍‌ଲା ! ଏହାର ପ୍ରାସଙ୍ଗକତା ଏବେ ନଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ କେତେକ କ୍ଷେତ୍ରରେ 
ବ୍ୟବହାର ଆଜିଯାଏ ଚାଲିଛି । ବିବାହ, ବ୍ତତରେ ପିଲାର ଜାତକ ତିଆରି ପାଇଁ ଏବଂ ଅନେକ କେତେକ 
କ୍ଷେତ୍ରରେ ଏହାର ତାପ୍ରର୍ଯ୍ୟ ବୁଝିବା ପାଇଁ ଦିଆଗଲା ! 
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କାଳର ବିଭାଗ - ୧ ଅଣୁ = ୧ ପରମାଣୁ, ୩ ଅଣୁ = ଏକତ୍ରସ ରେଣୁ, ୩ ତ୍ରସରେଣୁ = ୧ ତୁଟି, ୧୦୦ ତୁଟି = 
୧ ବୋଧ, ୩ ବୋଧ = ୧ ଲବ, ୩ ଲବ = ୧ ନିକ୍ଷେପ (ନିମିଷ ), ୧ କ୍ଷଣ= ୩ ନିମିଷ, ୫ କ୍ଷଣ= ୧ କୋଷ୍ଠ 
(କାଷ୍ଠା), ୧୫ କାଷ୍ପା = ୧ ଲଘୁ, ୧୫ ଲଘୁ = ୧ନାଡ଼ି ବା ଦଣ୍ଡ, ୧ମୁହୂର୍ଉ = ୨ ଦଣ୍ଡ ୩ଘଣ୍ଟା = ୧ଯାମ, 
୪ ପ୍ରହର = ଏକରାତ୍ରି, ୮ ପ୍ରହର = ୧ଅହୋରାତ୍ରିୟ ୨୪ ଘଣ୍ଟା ( ୮ ପ୍ରହର, ଅଷ୍ଟ ପ୍ରହରୀ, ୨୪ ଘଣ୍ଟା 
ହୁଏ) । ୧୫ ଅହୋରାତ୍ର = ୧ ପକ୍ଷୟ ୨ ପକ୍ଷ = ୧ ମନୁଷ୍ୟମାସ= ଏକ ରତୁ = ୨ ମାସ, ଏକ ଅୟନ ବା 
ରତୁ = ୬ମାସ (ଦକ୍ଷିଣାୟନ, ଉତ୍ତରାୟଣ); ୨ ଅୟନ (: ୧୨ମାସ) = ଏକ ମନୁଷ୍ୟବର୍ଷ = ୧ ଅହୋରାତ୍ର 
ଦେବତାଙ୍କର (ଏକଦିନ) ! I 


ମନୁଷ୍ଯଙ୍କ ଆୟୁ = ୧୦୦ ବର୍ଷ 

କଳିଯୁଗ ୪,୩୨,୦୦୦ ବର୍ଷ, “୮, ୬୪,୦୦୦ ବର୍ଷ ଦ୍ଵାପର ଯୁଗ, ୧୨, ୯୬,୦୦ ୦ବର୍ଷ, ତ୍ରେତାଯୁଗ; 
୧୭,୨୮,୦୦୦ ବର୍ଷ = ସତ୍ୟଯୁଗ । ମନୁଷ୍ୟର ୪୩୨,୦୦୦ ବର୍ଷରେ ଦେବତାଙ୍କର ୧୨,୦୦୦ ବର୍ଷ = 
ଚତୁର୍ଯୁଗ; ୧୦୦୦ ଚତୁର୍ଯୁଗରେ ବ୍ରହ୍ମାଙ୍କର ଏକରାତ୍ର; ବ୍ରହ୍ମାଙ୍କର ୧ ଅହୋରାତ୍ର ୨,୦୦୦ ଚତୁର୍ଯୁଗ । ଏହିପରି 
ଅହୋରାତ୍ର ମାନରେ ବ୍ରହ୍ମାଙ୍କ ପରମାୟୁ ୧୦୦ ବର୍ଷ । ଆମ ଜୀବନ ( ଜନ୍ମକୋଷ୍ଟି, କୋଷ୍ଠା )ରେ ତସ୍ୟାୟୁ ୧୨୦ 
(ଏକ ଶତବିଂଶ ବର୍ଷ) ବୋଲି ଲେଖା ହେଉଛି । କାଳ, ଦଣ୍ଡ, ଲିତା, ବିଲିତା, ଇତ୍ୟାଦି ହିସାବ ହଉଛି । 


ଏ ପଦ୍ଧତି କେଉଁ କାଳରୁ ଚଳି ଆସୁଛି । କଳନା ନାହିଁ । 
ବର୍ଭମାନ କାଳ ବହୁତ ଖରାପ ହୋଇଗଲାଣି । ପ୍ରତ୍ୟେକ କ୍ରିୟାର କାଳ ଅଛି । ସ୍ଥାନ କାଳ ପାତ୍ର ବିବେଚନା 
କରିବା ଆବଶ୍ଯକ । ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 
କାଳକ - କଳା କସ୍‌ (ଭି )ଶାଗ | Cassia occidentalis. 
କଳା ଚାକୁଶ୍ଡା ଶାଗ । (ଚାକୁଣ୍ଡା ଦେଖ) । ହେଙ୍କୁ, (ହେଙୁ ଦେଖ) ଲାଖ, ଜଉ 
କାଳିଆ ଖଡ଼ା - ଖଡ଼ା ବିଶେଷ । 
କାଳିକା- ମେଘମାଳା । 
“ଦେଖ୍‌ ନବ କାଳିକା, ବକାଳିକା ମାଳିକା, ଆଳି କାଳିକା କାନ୍ତ ସ୍ମରି”, 
ରକ୍ଷା କେମନ୍ତେ କରି କରିବା ମତ୍ତକରୀ ଗଡ଼ିକି ଏମନ୍ତ ବିଚାରି... !”? (ଲାବଣ୍ୟବତୀ) । 
ବଣୀ ଚଢ଼େଇ, ବିଛୁଆତି, ପୋଟଳ ଡାଳ, ଗୁହୁ କାଳିକା ଚଢ଼େଇ, ଠାକୁରାଣୀ ! (ଦୁର୍ଗା) 
କାଳି - ରଙ୍ଗ; - ବାକିଦେବା, (କାଳି ବାକି ଦିଆ ହବନି ବୋଲି ସାଉକାର କହିଛନ୍ତି) । 
କାଳି ଗଉଡ଼ଣୀ - ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ, ଏହି ପ୍ରକାର ଚଢ଼େଇ ଚିଲିକାରେ ବହୁତ ଦେଖାଯାନ୍ତି 
କାଳିକା ମେଢ଼ - ମେଢ଼ ଠାକୁର /ଠ୦ାକୁରାଣୀଙ୍କର ଅସ୍ଥାୟୀ ଆସ୍ଥାନ । ବେଦୀ, ଗାଦି । ମେଢ଼ର ଛାଞ୍ଚ ବତା ବା ବେତରେ 
ତିଆରି ହୁଏ । ତା'ଉପରେ କନା ବା ପଟା ବନ୍ଧାଯାଏ । ଏହା ଉପରେ ରଙ୍ଗନ କାଗଜ, ଜରି. କାଗଜ, ଝାଲର 
ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ସୁନ୍ଦର କରାଯାଏ । ମେଢ଼ର ମଧ୍ଧ ସ୍ଥଳୀରେ ମୁଖ୍ୟ ଠାକୁର /୦କୁରାଣୀ ବିରାଜମାନ ହୁଅନ୍ତି । 
. କାଳିକା ଠାକୁରାଣୀ ଅସ୍ଥାୟୀ ଆସତ୍ଥାନକୁ କାଳିକା ମେଢ଼ କୁହାଯାଏ । ମେଢ଼ର ଉପର ଚାରିପାଖ ଅଂଶକୁ ପ୍ରଭା 
କହତ୍ତି । 
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କାଳିକା ନାଟ - ଗୀରେ ବିଶିଷ୍ଟ ପର୍ବପର୍ବାଣୀରେ ଏ ନାଚ ହୁଏ । ଜଣେ ବଳିଷ୍ଠ ଓ ହୃଷ୍ଟପୁଷ୍ଟ ବ୍ଯକ୍ତି କାଳିକା ହୁଏ । ସେ 
କାଳିକା ହେବା ପାଇ ପ୍ରାୟ ମାସକ ଆଗରୁ ବିଧ୍‌ ବିଧାନ ମାନି ଚଳେ । ଅରୁଆ ହବିଷ୍ୟାନ୍ତ ଖାଇ କଠୋର 
ସଂଜମ ମାନି ଚଳେ । ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଦିନ ଗା ଠାକୁରାଣୀଙ୍କର ପାଖରେ ଘଣ୍ଟ, ମୃଦଙ୍ଗ, ତୁରୀ, ଭେରି, ଝାଞ, ଇତ୍ୟାଦି 
ବାଦ୍ୟ ମଧ୍ୟରେ ପୂଜା ଅର୍ଚ୍ଚନା ହୁଏ । ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ଆଜ୍ଞାମାଳ ଆଣି କାଳିକା ନାଚବାଲା ବାହାରେ ! କାଳିକା 
ରୂପରେ ସଜିତ ହୋଇଥାଏ ! ଦେହରେ ଖଡ଼ୁ, ତାଡ଼, ବଳା, ପାହୁଡ଼, କଙ୍କଣ, ଗୁଣାବସଣୀ ଆଦି ପିନ୍ଧେ । 
କାଳିକାଙ୍କ ମୁଖା ମୁହଁରେ ପୂରାଏ । କାଳିକା ମେଢ଼କୁ ପିଠି ଓ ଅଣ୍ଟାରେ ଭିଡ଼େ । ଏ ସବୁ ଦେଖ୍ଲେ ମନେହୁଏ, 
କାଳିକା ଠାକୁରାଣୀ ସାକ୍ଷାତ ବିଦ୍ୟମାନ ଅଛନ୍ତି । 
ବିଭିନ୍ନ ବାଦ୍ଯ, ଧ୍ଵନି ମଧ୍ଯରେ ଦୁହୁରିଆ ଆଷେ ଆଗେ ଦୁହୁଡ଼ି ଜାଳି କାଳିକାଙ୍କ ଆଗେ ଆଗେ ନିଜେ ପଛେଇ 
ପନ୍{ଧେର ଯାଏ । କାଳିକା ପାହୁଣ୍ଡ ପକାଇ, ତାଳେ ତାଳେ, ଦୃହୁଡ଼ିଆ ପଛ ପନଳେ ପଙ୍ଚେ ନାଚିନାଚି ଯାଉଥାଏ । 
ଏ ନାଚ ମନୋରଞ୍ଜକ ଓ ଅତ୍ଯନ୍ତ ଦେବୀ ପ୍ରାଣାମ୍‌କ ହୋଇଉଠେ । ଏହି କାଳିକା ନାଚ ସହିତ ଧୋବା 
ଧୋବଣୀ, କେଳା କେକୁଣୀ, ଚଢ଼େୟା ଚଢ଼େୟାଣୀ, ବୁଢ଼ାବୁଢ଼ୀ, ପୁଅବଵୋହୁ ନାଚ, ବାଗୁଡ଼ି ଖେଳ ଓ ଫରିଖେଳ 
ଯୋଡ଼ି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ହଜାର ହଜାର ନରନାରୀ, ଆବାଳ-ବୃଦ୍ଧ-ବନୀତା, ଏ ନାଚ ଦେଖ୍ବାକୁ ଗୀ ଦାଣ୍ଡରେ 
ରୁଣ୍ଡ ହୁଅନ୍ତି । କାଳିକା ଆଖପାଖ ଗାଁକୁ ମଧ୍ଯ ଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାର ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳରେ ବିଭିନ୍ନ ସମୟରେ ଏପରି ନାଚ ଦୁମାର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ, କାରକ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ, ଦଶହରା, 
ପୁସପୁନେଇ, ଚୈତ୍ର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନମାନଙ୍କରେ ପାଳିତ ହୁଏ । ଜଗତଵସିଂହପୁର ଜିଲ୍ଲାର ନାଉଗାଁ ଅଞ୍ଚଳରେ 
କାଳିକା ନାଚ ଅତି ଧୂମଧାମ ସହିତ କୁମାର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ରାତିରେ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏବେ ଏପରି ପର୍ବପର୍ବାଣୀରେ 
ଆଉ କାଳିକା ନାଚ ହେଉନାହିଁ । ଏହାର ସ୍ଥାନ ସିନେମା, ଥ୍ଏଟର ଇତ୍ୟାଦି ପୂରଣ କଲେଣି । 

କାଳିଆ ଖଡ଼ା ଚିଙ୍କୁଡି - ଚିଲିକା ହ୍ରଦରେ ମିଳୁଥ୍‌୍ବା ଲୁଣି ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଚିଙ୍ଗୁଡି । ଏହି ଚିଙ୍ଗୁଡିର କାତି ମଧ୍ଯ କଳା । ଏହା ବିଛା 
ବାଳିଆ ଚିଙ୍ଗୁଡି ପରି ପ୍ରାୟ ୩୦ ସେ.ମି ଲମ୍ବ ହୋଇପାରେ । ବିଛା ବାଳିଆ ଚିଙ୍ଗୁଡିର କାତି ନାଲି । 

କାଳିଦେବା - ଶଗଡ, ମଟର ରତ୍ୟାଦି ଭଲ ଚାଲିବା ପାଇଁ ଘର୍ଷଣ ହ୍ଵାସ ପାଇଁ କାଳି ଦିଆଯାଏ । :ଏଥ୍ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ତେଲର ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଗ୍ରୀଜ୍‌ ମଧ୍ଯ କାଳି ! ଜିପ୍‌, ଟ୍ରକ, ମଟର ଗାଡ଼ିମାନଙ୍କରେ ଗ୍ରିଜ୍‌ ଦେବା 
ପାଇଁ ଗ୍ରିଜ୍‌ ଗନ୍‌ଥାଏ । ଶଗଡ଼ ଦଣ୍ଡା ଟେକି, ଚକକୁ ଅନ୍ପ ବାହାର କରି ଆଣି ଅଖରେ ଓ ଓଲୁଆରେ କାଳି 
ଦିଆଯାଏ । ଶଗଡ ତଳେ ନଳା ବା କୁମ୍ପାରେ କାଳି ଭର୍ତ୍ତି କରି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଦରକାର ବେଳେ 
ଦିଆଯାଏ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ପୋଲାଙ୍ଗ ତେଲ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 


କାଶ- ରୋଗ ବିଶେଷ । 
କାଶତଣ୍ଡି -କାଶତୃଣ୍ତି, କାଶବୁଣ୍ତି, ତଣ୍ଚିୟ ଖଗଡ଼ା 
ସଂ - କାଶେକ୍ଷୁ, ଇକ୍ଷୁଗନ୍ଧା, ଇକ୍ଷ୍ମାଳିକା 
ହିନ୍ଦି - କାଂଶ୍‌, କାଶ; 
ତେଲୁଗୁ - ରେଳୁ 
“ ଇଂରାଜୀ - Thatch grass, bagberi, Dharb, Khus 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Saccharum spontaneum, Family ‘- Poaceae (graminae) 
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TO OO Oe 
ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ, ମୂଳରେ ବଡ଼ ଡଉଁରିଆ, ମୁଥମୂଳ ଭଳି ଗଣ୍ଠିଆ ମୂଳ ଆଏ । ତୃଣ, ଘାସ; କାଇଁଶ ଘାସ, ଗଛ 
ବୁଦା ବୁଦା, ଧାନକିଆରି, ହିଡ଼ରେ, ନଇ ପଠା, ପଡ଼ିଆ ଜମିରେ, ଅଳ୍ପ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗା, ଖବର, ଅଛ୍ପ 
ଗଭୀର ଯୋର, ଉାସ୍ତାକଡ଼, ରେଳଲାଇନ୍‌ କଡ଼ରେ ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଯାଏ । ଏ ଗଛ ଭାରତର ସବୁ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏ ଗଛ ପ୍ରାୟ ୨.୩ - ୨.୮ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ |¦ ଏହାର ଦଶ୍ତକୁ (କାଶ୍ଡକୁ) କାଇଁଶ ଦଣ୍ଡ 
କୁହନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ତଣ୍ଡୀ ଘାସ ( କାଶତଷ୍ତୀ ) କୁହାଯାଏ । ଏହି ଘାସ ଏହାର ଧଳା, ଲମ୍ବା, ଚଅଁରିଆ ଫ୍ଲ 
କେଣ୍ଡା ହେତୁ ସହଜେ ବାରିହୋଇ ପଡ଼େ । ବର୍ଷାରତୁ ଶେଷ ଓ ଶରତ ରତୁର ଶେଷ ଭାଗରେ ଫୁଲ ଧରେ । 
ଭାରି ସୁନ୍ଦର ଦିଶେ | ଏହା Saccharum munja ଭଳି | 


‘କାଶତଙ୍ଡତୀ ଫୁଲେ ମହୀ ଦିଶଇ ଧବଳ, 
ସରୋବରେ ଫୁଟିଛନ୍ତି କୁମୁଦ କମଳ | (ବର୍ଷା, ଛାନ୍ଦମାଳା, ମଧୁସୂଦନ ରାଓ) 
ଘାସ ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡକୁ ମଇଁଷି ଖାଆନ୍ତି । କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ । କାଇଁଶରେ କାଇଁଚ ଭଳି, ନାଳିଆ, ପାହିଲି, 
ଡାଲା, ବିଞଚଣା, ଭୋଗେଇ ଇତ୍ଯାଦି ରଙ୍ଗ ବେରଙ୍ଗ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ । 


କାଶି କାଶିକା ଦଉଡି - ଏ ଦଉଡ଼ି ପିଲା ଜନ୍ମର ପଞ୍ଚମଦିନ ( ପଞ୍ଆତି) ବଳାଯାଏ । ଗୀର ଜଣେ ବୃଦ୍ଧ ଲୋକ ଡକା ହୋଇ 
ଆସନ୍ତି । ସେ ଓଳିତଳେ ବସି ପଞ୍ଚୁଆତି ଚାଉଳ ଖାଇ କିଆପଟି (ପଟ)ରେ ବା ବେରୁଆଁରେ ଏ ଦଉଡି ବଳନ୍ି 
ଏ ଦଉଡ଼ି ଏନୁଡ଼ି ଶାଳରେ ରହେ । ବିଶ୍ଵାସ ଯେ ପିଲା ଦଉଡ଼ି ଭଳି ସରୁ ଓ ଟାଣ ହେଉ | ଗୀମାନଙ୍କରେ ଏବେ 
ମଧ୍ଯ ପଞ୍ଚୁାଆତି ଦିନ ଏ ଦଉଡି ବଳା ଯାଉଛି । ଚାଉଳ, ମୁଗ, ଚଣା ଏକାଠି ଭଜାହୋଇ ବୁଢ଼ାଙ୍କୁ 
ଦିଆଯାଏ ଏବଂ ଅନ୍ୟମାନେ ମଧ୍ଯ ଚୋବାନ୍ତି । ଦାନ୍ତ ନ ଥୁଲେ ବୃଢ଼ା ଚୋବେଇ ପାରନ୍ତିନି । ହସ ହୁଏ । 

କାଶିନ୍ଦି - ଆମ୍ବରୁ ତିଆରି ଏକ ପ୍ରଜାର ଆଚାର ।! କଞ୍ଚା ଆମ୍ବ ଚିରା ହୋଇ ଫାଳ ହୁଏ । ଫାଳ ଭିତରୁ କୋଇଲି କାଢ଼ି 
ହିଆଯାଏ । ଟାକୁଆ ଆଞ୍ଚ ଲାଗିଥ୍ବା ଅବସ୍ଥାରେ ଶୁଖେଇ ଆଚାର କରାଯାଏ । ଏହା ଆମ୍ମଲ ଫଡ଼ା ଆଚାର । 

କାଶ୍ମୀରଜ - କାଶ୍ମୀରରୁ ଜାତ, କୁଙ୍କୁମ, ପଢ ମୂଳ 

କାସ୍ତ - କୃଷି, ଚାଷ ଓଡ଼ 

କାହାଣ - ଷୋଳପଣ ସଂଖ୍ୟା । 

‘କାହାଣକ ଷୋଳ ପଣ 
ନଇଁ ପଡ଼ି କଉଡି ଗଣ !” 

କାହାଳ - ଧାନ ଗଛର ରୋଗ ବିଶେଷ ! କଅଁଳିଆ ଓ ଥଣ୍ଡା ପାଗ । ଆକାଶ ଉଚ୍ଚ ବା ମଧ୍ୟମ- ଉଚ୍ଚ ( ଅଳକା) ଅଳକା 
ପୁଞ୍ଚ ବା ଅଳକାସ୍ତର ମେଘଦ୍ଧଵାରା ଆହ୍ଛାଦିତ ହୁଏ । ସକାଳୁ କୁହୁଡ଼ି ପଡ଼ିଥାଏ । ଚାରିଆଡ଼େ କାକର ପଡ଼ିଥାଏ । 
ଅଳ୍ପ ସୁଲୁସୁଲିଆ ଥଣ୍ଡା ପବନ ବହୁଥାଏ । ପବନ ଉତ୍ତର ବା ଉତ୍ତର-ପଶ୍ଚିମରୁ ବହୁଥାଏ । ଖରା କଅଁଳ, ଟାଣ 
ନଥାଏ । ଏ ପାଗକୁ କାହାଳ କୁହାଯାଏ ! କାର୍ଭିକ ମାସ ପଞ୍ଚକ ଓ ମାର୍ଗଶୀର ମାସରେ ପ୍ରଥମାର୍ରେ ଏ କାହାଳ 
ହୁଏ । ଏହାକୁ ପଞ୍ଚକ କାହାଳ କହନ୍ତି । ପାଗ ଏପରି ହେଲେ ଏହାକୁ କାହାଳିଆ ପାଗ କୁହାଯାଏ । ଏପରି 
ପାଗରେ ଧାନରେ ହେଉଥ୍ବା ରୋଗକୁ କାହାଳ ରୋଗ କୁହାଯାଏ ! ଆଳୁରେ ପତ୍ର ପୋଡ଼ା ରୋଗ ମାଡ଼ଯାଏ | 

କାହାଳିଆ ପୋକ - ଧାନ ଫସଲର ପୋକ ବିଶେଷ । ଏ ପୋକ ବର୍ଷାରତୁରେ ଚାଷଧାନ ଫସଲରେ ଦେଖାଯାଏ । 
- ମେଘୁଆ ପାଗ, ଝିପିଝିପି ବର୍ଷା ଲାଗି ରହିଲେ ଏ ପୋକ ମାଡିଯାଏ । ଏ ପୋକ ଧାନକୁ ପିଲ ଅବସ୍ଥାରେ 
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ଆକ୍ରମଣ କରେ । ପତ୍ର ସନ୍ଧିରେ ଗଛ ଭିତରକୁ ପଶେ ! କଅଁଳ ମଞ୍ଜର ଅଗକୁ ଆକ୍ରମଣ କରେ । ପୋକର ଶୂକ 
ଧାନ ଗଛର ଅଗ ଖାଇ ଯାଏ ।! ଧାନ ଅଗ ନୂଆପତ୍ର ନ ପକାଇ ପିଆଜ ପତ୍ର ଭଳି ଗୋଲ ହୋଇ ବଢ଼ିଯାଏ । 
ଏହାକୁ କାହାଳିଆ, ପିଆଜ ପତ୍ରିଆ, ବଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ । ପୋକର ଅଂଶେଇ ଗଛ ଭିତରକୁ ପଶିବାର ୫-୭ ଦିନ 
.ଭିତରେ କାହାଳିଆ ପତ୍ର ଉପରକୁ ଦେଖାଯାଏ । ଏହା କାହାଳି ଡେମ୍ବ ବା ନାଡ଼ଭଳି ଛୋଟ ହୋଇଯାଏ । ଏ 
ପିଲରୁ କେଷ୍ଡା ବାହାରେ ନାହିଁ । ଆକ୍ରାନ୍ତ ବୁଦାରେ ବେଶି ପିଲ ହୁଏ କିନ୍ତୁ ଅନ୍ପ ପିଲରେ କେଭ୍ଡା ହୁଏ । ଅଧ୍କ 
ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ ତାଇଚୁଙ୍ଗ ଧାନ” ଚାଷ ଆରମ୍ଭବେଳେ ଏ ପୋକ ବେଶି ବିଶେଷତଃ ସମ୍ବଲପୁର ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଦେଖାଗଲେ । ପରେ ବିଭିନ୍ନ ଉପଚାର ହେତୁ ପୋକ ଆକ୍ରମଣ କମିଗଲା । ପୂର୍ଣ୍ଣା[ଙ୍ଗ କାହାଳିଆ: ପୋକ 
ଦେଖ୍ବାକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ମଶା ପରି । ଅଭ୍ତିରାପୋକ ହଳଦିଆ, ମାଇପୋକ ଲାଲ ମାଟିଆ । ଅଭ୍ତିର 
ପୋକଠାରୁ ବଡ଼ । ମାଇପୋକ ଏକା ଥରକେ ୧୦୧୦-୩୦୦ ବାଦାମୀ ଅଣ୍ଡାଦିଏ । ଏ ଅଣ୍ଡାରୁ ଅଂଶେଇ ହୁଏ |! 
ଅଂଶଇରୁ କୋଷ ହୁଏ । କୋଷରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । - ପୁୟପା ଏହିକଣ୍ଟା ସାହାଯ୍ୟରେ କାହାଳିଆର ଉପରକୁ 
ଉଠିଆସେ । ୪-୬ ଦିନ ପରେ ନଳୀର ଅଗରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ କଣା କରି ବାହାରିକୁ ଉଡ଼ିଯାଏ । ଏହି ପୋକ 
ଦମନି ଓ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ପାଇଁ ଫସଲ ଯତ୍ନ, କୀଟମାରି ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ଧାନ ରୋଇବା ପରେ 
କିଆରିରେ ଠିଆ ପାଣି ବେଶି ଓ ବେଶି ଦିନ ରହିଲେ କାହାଳିଆ ପୋକ ଆକ୍ରମଣ ବହୁତ ହୁଏ ! ଏହାକୁ 
(Gallmidge) Paclydiplosis Oryzac; Orseolia Oryzae) ଗଲ୍ମିଜ୍‌ କୁହାଯାଏ | 
କିଆ, କେତକୀ - 

ଗୁଜରାତି, ମରାଠୀ - କେତକୀ, କିଆ, କୋଏଡ଼ା, କିୟୋ 
ମାଲାୟାଲମ୍‌ - ବାଏଡ଼ା, କୋଏଡ଼ା, 
କନ୍ନଡ଼ - କେଡ୍‌ଜ, ମୁଶ୍ଡକ 
ହିନ୍ଦି - କେଓରା, କେଓଡ଼ା, କେତୃକୀ 
ସଂ - କେତକୀ 
ତେଲୁଗୁ - ମୋଗଲ ଚେଟ୍‌ଟୁ, ମୋଗାଲିପୁବୁ 
ବଙ୍ଗଳା - କିଆ କଣ୍ଟା 
ଇଂରାଜୀ - Screwpine 
ବୈଜ୍ଞାନିକ - Pandanus odoratissimus Roxb. 
ଏହାର ସମନାମ - Pandanus tectorius - soland 

Pandanus fascicularis 

Pandanus foetidus Roxb 

Pandanus laevis Kunth 

Pandanus YVariegatus Miq 


Pandanus latifolius Hassk 
Pandanus amaryllifolius 


“Fam. Pandanaceae. 
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ପାଶ୍ଡତାନସ୍‌ ପ୍ରଜାତିର ପ୍ରାୟ ୬୦୦ ଜାତି ଅଛି । ଏଣୁ ଏହାର ଆକାର ଓ ବ୍ଯବହାର ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଅଟେ । 
କିଆର ଉଭବସ୍ଥଳୀ ମରିସ୍‌ସ ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜ ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି । ସେଠିକାର ଲୋକମାନେ କିଆ ପତରର ତନ୍ତୁ 
(ଖଝୋଟ)ରେ ଅଖା ତିଆରି କରି ଚିନି, କଫି, ଧାନ, ଚାଉଳ ଆଦି ପୂରାଇ ରଖନ୍ତି । ଭାରତରେ ବୈଦିକ 
କାଳରୁ କିଆ ଫୁଲର ଅତର କାଢ଼ିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଅନୁସୃତ ହୋଇ ଆସୁଛି । 
କିଆ ଗଛ ବୁଦାଳିଆ ! ମୂଳରୁ ଓ କାଣ୍ଡରୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲି ଝଙ୍କାଳିଆ ଦେଖାଯାଏ । କିଆ ସମୂଦ୍ର କୃଳିଆ 
ବାଲି, ହୁଙ୍କା, ହୁଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ଜାଗାରେ ମନକୁ ହୁଏ । କାଣ୍ଡରୁ ଅନେକ ଠେସ ମୂଳ ବାହାରେ | ଏ ମୂଳ ବା 
ଚେର ମାଟିରେ ପଶି ଟାଣ ହୋଇ ଗଛକୁ ଢିରା ଦେଇ ରଖ୍ଲା ଭଳି ରଖ୍ଥାଏ । ଭାରତରେ କିଆ କେହି ଚାଷ 
କରନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା ମନକୁ ହୁଏ । ଏଥରୁ ଖଣ୍ଡେ ଡାଳ କି କାଣ୍ଡ ପୋତି ଦେଲେ ଗଛ ହୁଏ ! ଜ୍ୟେଷ୍ଠ /ଆଷାଢ଼ 
ମାସ କିଆ ଲଗାଇବାର ପ୍ରକୃଷ୍ଠଣ ସମୟ । ସେଇଥ୍‌ପାଇଁ କହନ୍ତି - 

“ ଜ୍ୟେଷ୍ଠେ କଦଳୀ ଆଷାଢ଼େ କିଆ । 

ପୋତ 'ନ ପୋତ ହୁଅଇ ଠିଆ ।” ? 
କିଆଗଛ ଉଚ୍ଚ ମଧ୍ୟ ହୋଇପାରେ । ଆଣ୍ଡାମାନ ଓ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜରେ କିଆଗଛ, ଅତି ଉଚ୍ଚଗଛ ୧ ୨- 
୧୩ ମିଟର ବି ହୋଇଥାଏ । ପତ୍ର କାଣ୍ଡର ଚାରିପଟେ ସର୍ପିଳ ଓ ଗୋଲାକାର ହୋଇ ସଜିତ ହୋଇ ରହିଥାଏ ! 
ପତ୍ର ବୁଢ଼ା ହୋଇ ଝଡି ପଡିଲେ ଏ ଗୋଲାକାର ସର୍ପିଳ ଦାଗ ସୁସ୍ପଷ୍ଟ ହୋଇ ରହିଯାଏ । ଭାରତର ସମୁଦ୍ର 
ଉପକୂଳସ୍ଥ ସବୁ ରାଜ୍ୟରେ ଏବଂ ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାମାନଙ୍କରେ ସମୁଦ୍ରକୂଳ ବାଲିରେ କିଆ ପ୍ରଚୁର । 
ଗଞ୍ଜାମ ଜିଲ୍ଲାର ଛତ୍ରପୁର /ଗୋପାଳପୁର ପାଖରେ କିଆ ବଣ ଏବେ ବି ବିଦ୍ୟମାନ । କିଆ ଉପରେ ଗବେଷଣା 
ପାଇଁ ଭାରତୀୟ କୃଷି ଗବେଷଣା ପରିଷଦ ଛତ୍ରପୁରଠାରେ ଗୋଟିଏ ଗବେଷଣା ପ୍ରକଳ୍ପ ଆରମ୍ଭ କରିଥ୍‌ଲେ । 
କିଆ ଫୁଲ ପାଇଁ କିଆର ପ୍ରାଧାନ୍ୟ । ଏହାର ପତ୍ରର ତନ୍ତୁ ବା ପଟ ପାଇଁ ଏତେ ନୁହେଁ । କିଆ ଫ୍ଲ କାଣ୍ଡ 
ସଚ୍ଛଦ । କେତକୀ ଫୁଲ ମଧ୍ଯ । 
କିଆ ଓ କେତକୀ ଗଛ ଦେଖ୍ବାକୁ ଏକା ଭଳିଆ ! କିଆ ଫୁଲ ଧଳା କିନ୍ତୁ କେତକୀ ଫୁଲ ହଳଦିଆ । କେତକୀ 
ଫୁଲ କିଆ ଫୁଲଠାରୁ ବେଶି ବାସନା । ଉଭୟ କିଆ ଓ କେତକୀ ଫୁଲରୁ ଅତର ବାହାର କରାଯାଏ | 
କିଆ / କେତକୀ ଫୁଲର ପାଖୁଡ଼ାକୁ ଗରମ ପାଣିରେ ଫୁଟେଇ ସେ ବାସନା ପାଣିରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବାସନା 
ପାନୀୟ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । କିଆ /କେତକୀ ଜଳ ଶୀତଳକ । ଏ ପାଣି ପିଇଲେ ଝାଡ଼ା ସଫାହୁଏ । ପେଟ 
ବେମାରି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହି ଫୁଲ ପାଖୁଡ଼ାରେ ଖଇର ତିଆରି କଲେ ପାନ ଭାରି ବାସେ । ପାଟି ବାସେ 
ଓ ବହୁତ ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । ଖଇରକୁ ଗୁଣ୍ଡାକରି ପାଣିରେ ବତୁରେଇ ଦଳି ସେ ଚକଟାକୁ କିଆ / କେତକୀ 
ଫୁଲ ପାଖୁଡ଼ା ଭିତରେ ପୁରାଇ ଶୁଖାତ୍ତି । ୩-୪ ଦିନରେ ଫ୍ଲ ପାଖୁଡ଼ା ଖଇର ସାଙ୍ଗରେ ମିଶିଯାଏ । ଏ 
 ଖଇରକୁ କିଆ / କେତକୀ ଖଇର କୁହାଯାଏ ! ଖଇର ଓ ପାନ ଭାରି ବାସେ । 
ସମଗ୍ର କିଆ / କେତକୀ ଗଛରେ ପତରରେ ୦. ୨୮-୦.୩୧ ଭାଗ ବାସନା ତେଲଥାଏ | କିନ୍ତୁ ଏହି ପରିମାଣ 
ଫୁଲ ପାଖୁଡ଼ାରେ ବେଶି । 
କିଆ ପତର ୮-୯ଙୁଟ ( ୨4-୩ ମିଟର ) ଲମ୍ବ ହୋଇପାରେ, ପତ୍ରର .ଦୁଇ ଧାରରେ ଅଗ ବଙ୍ଗା କଣ୍ଟାଥାଏ । 
ପତ୍ର ଲମ୍ବା ଖଡ଼ ଭଳି, ମଝି ଓସାରିଆ ଅଗକୁ ସରୁ । କିଆ ପତରକୁ ସଢ଼େଇ ଏଥ୍‌ରେ ଅବା ମାଂସଳ ଅଂଶ ଖଡ଼ି 
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ତନ୍ତୁ କଢ଼ାଯାଏ । ଏ ତନ୍ତୁ ଭାରି ଟାଣ ଓ ଚିକ୍କଣ । ଏଥ୍‌ରେ ଟାଣ ଦଉଡ଼ା, ରସି ଇତ୍ୟାଦି ହୁଏ ! କିଆ ପତରରେ 
ବିଞ୍ଚଣା, ଛପା, ଚଟେଇ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପତ୍ରର ୧୦-୧୫୨ ତନ୍ତୁ ବାହାରେ | 
କିଆ ଚେର ଠେସଂ ଚେର । ଏହାକୁ ଚିରି ଶୁଖାଇ ପଟା କରନ୍ତି । ଦଉଡି ବଳନ୍ତି । ଦଉଡି ଭାରିଟାଣ ହୁଏ । 
ମଣାଣି ଚାରିପଟେ କିଆବାଡ଼ ଥାଏ ! ଯେଉଁ ରାସ୍ତାର ଦୁଇପଟେ କିଆରି ଥାଏ ଓ ମଝିରେ ଯିବା ଆସିବା ପାଇଁ 
ବାଟ ବା ରାସ୍ତା ଥାଏ, ତାକୁ କିଆ ଗୋହରି କହନ୍ତି । କିଆ ଚେର କାଟି ଦାନ୍ତ କାଠି କରନ୍ତି । ଭଲରୁଆ ହୁଏ । 
କିଆବୁଦା ମୂଳେ ବିଷଧର ସାପ ରହନ୍ତି ବୋଲି ଘର ପାଖରେ କେହି କିଆବୁଦା ରଖନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହି କାରଣରୁ 
ମଧ୍ଯ କିଆ ଲଗାନ୍ତି ନାହିଁ । ରାତିରେ କିଆ / କେତକୀ ବଣକୁ ଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଲଙ୍କା ବାଦାମ ଚାଷ ଲାଗି କିଆବଣ 
ସଫା କରାଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଦେଶ ଓ ରାଜ୍ୟରେ କିଆ ,ବଣ କମି କମି ଗଲାଣି । କିଆବୁଦା ମୂଳେ ବିଲୁଆ ରହନ୍ତି । 
ସେଥ୍ପାଇଁ କହନ୍ତି - ବିଲୁଆ ଦଉଡି. ଦଉଡି କିଆବୁଦା ମୂଳକୁ । କିଆ ପତ୍ର କଣ୍ଟା କଣ୍ଟା ବୋଲି କିଆକୁ ବାଡ଼ 
କରନ୍ତି । ଏହାକୁ କିଆ ଭେଡ଼ା କହନ୍ତି । କୌଣସି ବୁଦାରେ ହୁଙ୍କାରେ କିଆ ଥ୍‌ଲେ ତାକୁ କିଆ ଭେଡ଼ା ମଧ୍ଯ 
କୁହାଯାଏ । _ 
କିଆ କନ୍ଦା ଭାରି ନରମ । ସାମାନ୍ୟ କଷା କିନ୍ତୁ ମିଠା ! ପିଲାଏ-କିଆ ଗଛରୁ କଅଁଳ ପତ୍ର ଭିଡ଼ି ଆଣି ତା” ମୂଳ 
ଖାଆନ୍ତି 
ଝୁଲୁରେ ହାତୀରେ ଝୁଲୁରେ 
କିଆ କନ୍ଦା ଖାଇ ଫୁଲରେ ।”? 

କିଆକନ୍ଦା ଓ ମହୁ ଖାଇଲେ କାସ (ଶ ) ଛାଡ଼ିଯାଏ । 
କିଆଫଳ ପଣସ ଭଳି । କିନ୍ତୁ ଛୋଟ । କିଆ ଫଳକୁ କିଆପଣସ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଫଳ ପାଣିରେ ଏପରିକି 
ସମୁଦ୍ର ପାଣିରେ ମାସ ମାସ ଧରି ଭାସିଲେ ବି ଫଳର କିଛି କ୍ଷତି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହି ଫଳ ଭାସି ଭାସି ଯେଉଁଠି 
ଲାଗେ ସେଠି କିଆବଣ ସୃଷ୍ଟି କତ୍ତେ । 

କିଆରି - ବିଲ ସୁବିଧାରେ ଚାଷ କରିବା ପାଇଁ କରାଯାଇଥ୍ବା ଛୋଟ ଛୋଟ ବିଲ ଖଣ୍ଡ । ପୈତୃକ ସମ୍ପତ୍ତିରେ ସାମାନ 
ଭାଗଥ୍‌ବାରୁ କିଆରି କ୍ରମେ ଛୋଟ ହୋଇଯାଉଛି । କାରଣ ପ୍ରତି କିଆରିକୁ ବାଣ୍ଟି ହିଡ଼ ପକେଇ ଛୋଟ ଛୋଟ 
କିଆରି କରୁଛନ୍ତି । 

କିକି - ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । ଭଦଭଦଳିଆ । ଖଞ୍ଜନ, ନୀଳକଣ୍ଠ । 

କି 


- ଅମୃ ଦ୍ରାକ୍ଷା । ଜଳ ଜମ୍ବୁ ବୃକ୍ଷ । କଳା କଢୋଳିଆ ଗଛ । ଖଟା ଅଙ୍ଗୁର ଗଛ । 
ମଲା - ତନ୍ତୀଆଣିମାନେ ସୂତାକାଟିବା ବେଳେ ତନ୍ତ କଟ କଟ ନହେବା ପାଇଁ ବୋଲୁଥ୍ବା ଗୀତ । 
ଂଖାପ - ଜରିଦିଆ ଏବଂ ଫୁଲବୁଟା ପକାଯାଇ କମକୁଟ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପାଟ ଲୁଗା ।! ଏପରି ହାତକାମ କରଯାଇଥ୍‌ବା 

ପାଟ ବଡ଼ଲୋକିଆ ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 

କିଞ୍ଞଳ - କିଆନାଡ଼, ପଦ୍ମକେଶର, ଫୁଲରେ ଥ୍ବା ଛୋଟ ଛୋଟ ରେଣୁ: -ନାଗେଶ୍ଵର ଫୁଲ ( ନାଗେଶ୍ଵର ଦେଖ) ! 
କିଟିକିଟା '-ଟାଣି କରି ଭିଡ଼ି ବାନ୍ଧିବାବେଳେ ଉତ୍ପନ୍ନ ହେଉଥ୍‌ବା କିଟି କିଟା ଶବ୍ଦ  ଗଣ୍ଡିଲିକୁ ଲୁହା ପାତିଆ ଭିଡି ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ .ସଶ୍ଣୁଆସି ଭଳି ଯନ୍ତ୍ରକୁ କିଟିକିଟା କୁହାଯାଏ । ଏହା ରେଳୱୱ ଷ୍ଟେସନ୍‌ ମାଲ ଗୋଦାମରେ ବେଶି 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
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GONG I EET ON AN ee Ce Oe OP er RE TE 
କୀଟ - ପୋକ। କୀଟ ମଣିଷଠାରୁ ପୁରୁଣା । ଧରାପୃଷ୍ଠରେ ପୋକଗୁଡ଼ିକର ଆବିର୍ଭାବ ପ୍ରାୟ ୫୦୦ ନିୟୁତ ରୁ ୬୦୦ 
„ ନିୟୁତ ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ । 

କିଣ୍ଵନ - ବିଘଟନ । ଏହା ଏକ ଜାରଣ ବିଜାରଣ ପ୍ରକ୍ରିୟା । ଏହି ପ୍ରକ୍ରିୟାରେ ଜୈବୀକ ପଦାର୍ଥର ବିଘଟନ ଘଟେ । ଏହି 
ପ୍ରକ୍ରିୟା ପାଇଁ ଶକ୍ତି ଆବଶ୍ଯକ ହୋଇଥାଏ । ଅଣୁଜୀବାଣୁ (କବକ ଓ ବାକ୍ଵଟେରିଆ) ପଦାର୍ଥରେ ଥବା 
ଅମ୍ଲଜାନରୁ ଶକ୍ତି ସଂଗ୍ରହ କରି ବିଘଟନ ଘଟାଇଥାନ୍ତି । ଗଲୁ କୋଜରୁ, ଲାକ୍ଟେଟ୍‌ ଇଁଥାନଲ୍‌ ଏବଂ ଅନ୍ୟ ସରଳ 
ପଦାର୍ଥର ସୃଷ୍ଧି ପ୍ରକ୍ରିୟା କିଣ୍ଵନ ପ୍ରକ୍ରିୟାର ଉଦାହରଣ । ଦହିରୁ ଛେନା ହେବା, . ଦହିରୁ ଦୁଧ, ଦହି, ଦୁଧ, ଛିଶ଼ି 
ଯିବା ଇତ୍ଯାଦି ବିଘଟନ ବା କିଣ୍ବନ ପ୍ରକ୍ରିୟା ହେତୁ ଘଟିଥାଏ । ଜଟିଳ ଜୈବୀକ ପଦାର୍ଥ କିଣ୍ବନ ପ୍ରକ୍ରିୟା ହେତୁ 
ସରଳ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥରେ ପରିଣତ ହୁଏ । 

କିମ୍ଭୀର ( କୁମ୍ଭୀର) - ଜଳଜ ଜନ୍ତୁ, ଏମାନେ ଭୟଙ୍କର । ଏମାନେ ସରୀସୃପ ଜାତୀୟ ! ଅଭ୍ଡତଜ । କିମ୍ଭୀର : ୫ ପ୍ରକାର । 
ଗୋମୁହା, ଘଡ଼ିଆଳ (ଦାଢ଼ିଆଣୀ), ଶଙ୍ୁଆ, ଅଣ୍ଟିଆ ଓ କୁଜି କୁମ୍ଭୀର । କିମ୍ଭୀର ସମୁଦ୍ର କୂଳିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ବେଶି ଦେଖାଯାନ୍ତି । ସମୁଦ୍ର ମୁହାଣକୁ ଲାଗିଥ୍ବା ନଲରେ ବେଶି । ଘଡ଼ିଆଳ କିମ୍ଭୀର ଘଡିମାରି ବୁଡ଼େ । ଶଖ୍‌ଆ 
କିମ୍ଭୀର ବେଶି ଭୟଙ୍କର । ଏମାନେ ଗାଇ, ଗୋରୁ, ଛୁଆ, ପିଲା ଗିଳି ଦିଅନ୍ତି | 
କିମ୍ଭୀର ଚମଡ଼ାରେ ବ୍ୟାଗ୍‌, ଉପାନହ (ଯୋତା) ଇତ୍ଯାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଚମଡ଼ା ଭାରିଟାଣ, ଚେମେଡ଼ା । 
କୁମ୍ଭୀର ହାଡ଼ରେ ଭଲ ପଶାକାଠି ଓ ଲୁଡ଼ୁ ଗୋଟି ହୁଏ । କ୍ରମେ କ୍ରମେ କିମ୍ଭୀର ସଂଖ୍ୟା କମିଯାଉଛି । ଓଡ଼ିଶାରେ 
ମୟୂରଭଞ୍ଜ ଜିଲ୍ଲାର ଯଶୀପୁର ପାଖରେ କିମ୍ଭୀର ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଅଛି । 

“ଂଠାବେ ଠାବେ ଉଠେ ଶ୍ବେତ ଶିଳାସ୍ତମ୍ଭ ପ୍ରାୟେ କୁମ୍ଭୀର 
ନ ବୁଡୁଣୁଉଷା ଖରହସ୍ତେ ବିନ୍ଧେ ତା' ଦେହେ ତୀର ।' 
(ଉଷା, ୪ ' ରାଧାନାଥ) 

କିରୋସିନି - ଡିବିତେଲ । ଗୀ ଗହଳରେ ଏହାକୁ ଡିବିରେ ପୂରେଇ ଜାଳନ୍ତି ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ | ଏହା ଜାଳି ଆଲୁଅ 
କରିବା, ରୋଷେଇ କରିବା ଇତ୍ଯାଦି ପାଇଁ ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ । ଲୁଣ, ଡିଆସିଲି ଭଳି କିରୋସିନି ମଧ୍ଯ 
ଅତ୍ୟାବଶ୍ୟକ ପଦାର୍ଥ ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏହା ପଥର କୋଇଲାର ଖଣିଜ ରାସାୟନିକ ଦ୍ରବ୍ଯ । ଏହାକୁ ମାଟିତେଲ 
କୁହାଯାଏ ! ଆସାମର ଦିଗ୍ବଇରେ କିରୋସିନି ତେଲ ଖଣିଅଛି । ଏହା ଖଣିଜ ତେଇ । ପେଟ୍ରୋଲିୟମକୁ 
ବିଶୋଧନ କଲେ କିରୋସିନି ତେଲ ମିଳିଥାଏ । ଏହା' କେତେକ ସଂପୃକ୍ତ ହାଇଡ୍ରୋକାରବନ ଯଥା- C,„ H,,› 
€¡, H,„› ୯¡„ H,„ ଆଣବିକ ସଂକେତ ବିଶିଷ୍ଠ ଅଣୁର ସମଷ୍ତି । ଏହାକୁ ବିଶୋଧନ କରି ଆଜିକାଲି ଜେଟ୍‌ 
ଇଞ୍ଜିନ୍‌ରେ ବ୍ୟବହାର ମଧ୍ଯ କରାଯାଉଛି । ବିଭିନ ପ୍ରକାର କୀଟନାଶକ ତିଆରି ପାଇଁ ଏହା ମୂଳ ଆଧାର ରୂପେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ଦହନଶୀଳ ଓ ସହଜରେ ନିଆଁ ଧରି ଜଳେ । 

କିରିଆ - ଫିଞ୍ଚିମରା ଦାନା । ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ବେଶି ରହୁଥ୍ଲେ ଫିମି ମାରି ଯାଏ । ସେ ଦାନାରେ ମଧ୍ଯ 
ପୋକ ଲାଗି ଯାଇଥାନ୍ତି । ଫିଞ୍ଚିର (କବକ) ଦଶ୍ଡ (ନାଡ଼) ସବୁ ଏକାଠି ହୋଇ ପୁଳା ପୁଳା ହୋଇଯାଇ ଧଳା 
ଧଳା ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଏ ସବୁ ବିଷାକ୍ତ ! ଏଣୁ କିରିଆଁ ମରା ଦାନାକୁ ଖାଇବା ବା ଗୋରୁଗାଇଙ୍କୁ ଦେବା ଅନୁଚିତ । 
ଏପରି ଦାନା କଞ୍ଚା ବା ସିଝେଇ ଖାଇଲେ ବି ପେଟ ଫାମ୍ଚେ ! ବାନ୍ତି ହୁଏ | 

କିରିପା- ଚୁରନ୍ଦା । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Lumnitzera littorea, Lumnitzera coccinea, Fam : Combretaceae 
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ଚିରହରିତ୍ଵ ମଧ୍ୟମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଟ ( ୮- ୧୫ମି. ଉଚ୍ଚ ) ବୃକ୍ଷ । ଏ ବୃକ୍ଷ ସାଧାରଣତଃ ସମୁଦ୍ରକୂଳସ୍ଥ ହେନ୍ତାଳବନର 
ମଧ୍ଯଭାଗରେ ଜୁଆରିଆ ପାଣି ପଠାରେ ଦେଖାଯାଏ । ଗାଢ଼ ନାରଙ୍ଗୀ ରଙ୍ଗର ¦ ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକୃତି, ମଝି ଓସାର 
ଓ ଦୁଇ ପଟକୁ ସରୁ । ଅଗରେ କଟା ଦାଗଥାଏ । ଫ୍ର୍ଲ ନାଲି । ଏଗଛ ଓଡ଼ିଶାର ସମୁଦ୍ର ୍କରେ, ଆଣ୍ଡାମାନ 
ନିକୋବର ଦୀପପୁଞ୍ଜରେ ମାଲେସିଆ, ଉତ୍ତର ଅଷ୍ଟେଲିଆରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ ।! ହେନ୍ତାଳ ବଣର ଗଛ । ଫଳ 
ଲମ୍ବା, ନିଦା, ଫଳରେ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଫଳ ଉପର ଭାରି ନରମ, ଶୋଲଭଳି ! ମଞ୍ଜିରୁ ଗଛହୁଏ । 
ପାଣିରେ ଭାସି ଯାଇ ଅନ୍ୟଠି ଲାଗି ଗଛ ଉଠେ । ଏହାର ତେଲକୁ ନଡ଼ିଆ ତେଲରେ ମିଶାଇ ଚର୍ମ ରୋଗ 
ହେଲେ ଲଗାନ୍ତି । ଛେଲିର ରସ ମଧ୍ଯ ଏହି କାମରେ ଲାଗେ । 

କିସ୍‌ ( ଖିସ୍‌) ମିସ୍‌ - ଏହା ଅଙ୍କୁରକୁ ଶୁଖାଇ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଶୁଷ୍କ ଦ୍ରାକ୍ଷା । ଏହା ଖାଇବା ପାଇଁ ମଧୁରା | ଖ୍ରି ଖେଚିଡି, 
ପଳାଉ ଇତ୍ୟାଦିରେ ପକାଇ ଖାଇବା ପଦାର୍ଥକୁ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ମଞ୍ଜିନଥାଏ । ଅଙ୍ଗୁର (ଦ୍ରାକ୍ଷା) 
ଦେଖ । 


ଗୋଜିଆ ଖୁଣ୍ଠ । ଶୂଳା, କିଳକ | ଫାଙ୍କା ବୁଜିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃ ତ କରାଯାଉଥ୍ବା କାଠ ବା ବାଉଁଶ ମୂନିଆ 
ଶୂଳା । କଣ୍ଠି କିଳା, ପିଚି କିଳା, ଇତ୍ୟାଦି । କାହାକୁ ଅସୁବିଧାରେ ପକାଇବା ପାଇଁ ବାଟ ବାହାର କରିବାକୁ କିଳା 
ସଜାଡ଼ିବା କହନ୍ତି । ଗାଇ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ପେତା ଯାଇଥ୍‌୍ବା ଛୋଟ ଖୁଣ୍ଟ 

(ପିଲାଙ୍କୁ ଡାଆଣି ଲାଗିଛି ଗୁଣିଆ ଡାକି ମନ୍ତ୍ରପଢ଼ି, ପିଲାଙ୍କୁ ଝାଡ଼ି, ଫ୍ରଙ୍କି ଦେହ କିଳି ଦିଆଯାଏ । ଘରକୁ 
କାହାର କୁ ଦୃଷ୍ଟି ଥ୍‌ଲେ ଗୁଣିଆ / ବାବାଜି ଡାକି ହୋମ କରି, ଗ୍ରହପୂଜା କରି ଘର କିଳି ଦିଆଯାଏ ! ଏସବୁ ଅନ୍ଧ 
ବିଶ୍ଵାସ ଥ୍ଲା । ଏବେ ନାହିଁ ବା ବହୁତ କମି ଗଲାଣି । 

କିଳାତାଟ - (କୀଳା ତାଟ) ! ଚିଲିକା ହୃଦରେ ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ବଡ଼ ବଡ଼ ବାଉଁଶତାଟି ତିଆରି ବଡ଼ ଦିଆଯାଏ । ଏ 
ବାଡ଼ ପଡ଼ିନଯିବା ପାଇଁ ଦିପଟୁ ଲମ୍ବ ଗୋଜିଆ କିଳା ବା ଠେସ ଦିଆ ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କିଳା କୁହାଯାଏ । 
ତାଟ ଓ କିଳାକୁ ମିଶାଇ କିଳାତାଟ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ତାଟରେ କିଳା ଦିଆଯାଇଛି ତାକୁ କିଳାତାଟ କହନ୍ତି । 
ରାତି ପହରକ ବେଳୁ ତାଙ୍କ ଘରେ କିଳାତାଟ ପଡ଼ିଯାଉଛି । 


ଜିଳିଣି( ଣୀ ), କୀଜିଣୀ, ହୃଢଡୁକା - ଘର କବାଟ ଭିତର ପଟୁ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଲଗା ଯାଉଥ୍‌୍ବା ଲୁହା ବା କାଠ ଦଣ୍ଡା । 
ଅର୍ଗଳ । କବାଟର ଚଉକାଠ (ବା ଓ ଡାହାଣପଟ) ମଝିରେ ଦୁଇଟି ଲୁହା ମୁଦିଆ ଲାଗିଥାଏ । ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବା 
ଲୁହା ବା କାଠ ଦଣ୍ଡ ଏ ମୁଦିଆ ଭିତରକୁ ଭର୍ଭି କରି ଦିଆଗଲେ କବାଟ ଆଉ ଭିତରପଟୁ ଖୋଲିହୁଏ ନାହିଁ। 
କେତେକ ଜାଗାରେ କାନ୍ଧ ଭିତରକୁ ଖୋଳି ଖଣ୍ଡେ କାଠ ବା ଲୁହା ଖ୍ଲ ଦେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା ମଧ୍ଯ (କିଳିଣି) । 
ଯାହାଦ୍ଵାରା ଘର କିଳାଯାଏ ତାକୁ କିଳିଣୀ କୁହାଯାଏ ! କୋଠାଘରେ ଏହା ବଦଳରେ ଧଡ଼ା ଦିଆ ଯାଉଛି । 
ଚଉକାଠରେ କୁନ୍ଦା ଲାଗିଥାଏ । କୁନ୍ଦା ବା କବଜାର ଖୁଲାଣ ମୁହଁ ଉପରକୁ ଖୋଲା ଥାଏ । ଏହି ଖୋଲା 


aos Is ~~ 


କବଜାକୁ ଖାପ ଖୁଆଇ କବାଟ ଓସାର ପଟେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା କିଳିଣିକୁ ଧଡ଼ା କୁହାଯାଏ । 
(ସେ ତ କବାଟ କିଳିକରି ଶୋଇଲାଣି । କିଳିଣୀ “ଦେଇଛି ତାକୁ ଡାକିଲେ କଂଣ ଶୁଣିବ) । 
ସୁନାର କବାଟ ପାଇଁ ଲୁହାର ଜିଳିଣୀ । 
‘ସାତ କବାଟ ମହାବଳ । ଲୌହ କିଳିଣୀ ଅନର୍ଗଳ ।” 
( ୨ୟ ଅଧୀୟ, ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) 


$ 
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କୁଆଁର ପୂର୍ଣ୍ମୀ - ଆଶ୍ଵିନ ମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀକୁ କୁଆଁର (କୁମାର) ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ କୁହାଯାଏ । ଏ ଦିନ ବାଡ଼ୁଅ ଝିଅମାନେ 
ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଚାନ୍ଦକୁ ପୂଜନ୍ତି ¦ ଚାନ୍ଦଉଦିଆ ବର ମିଳିବା ପାଇଁ ମାନସିକ କରନ୍ତି । ଖଇ, ନଡ଼ିଆ, 
କଦଳୀ, ଗୁଡ଼, ଛେନା ଇତ୍ଯାଦି ଚକଟି ଚାନ୍ଦକୁ ନୈବେଦ୍ୟ ଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚାନ୍ଦ ଚକଟା କହନ୍ତି । ଚାନ୍ଦ ପୂଜିବା 
ଡେରି ହୋଇଗଲେ ଚାନ୍ଦ ବୁଢ଼ା ହୋଇଗଲା ଏବଂ ତାକୁ ବୁଢ଼ା ବର ମିଳିବ ବୋଲି କହନ୍ତି ଝିଅମାନଙ୍କ ଭିତରେ 
ଚାନ୍ଦ ଖ୍୍‌ଆଖୋଇ ହୋଇ ଚାନ୍ଦ ବସନ୍ତି । ପୁଚି ଖେଳି, କୁଆଁର ପୁନେଇ ଗୀତ ଗାଆନ୍ତି। 


| “କୁଆଁର ପୁନେଇ ଜହ୍ମଲୋ ଫ୍ଲ ବଉଳବେଣୀ !” 
ଗୀତବୋଲି ନାଚି ଖେଳନ୍ତି । ଚାନ୍ଦ ବସିସାରିଲେ ନାଁ ଧରି ଡକାଡକ୍ତି ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ଚାନ୍ଦ ଚାନ୍ଦଂ ଡକାଡକି 
ହୁଅନ୍ତି । 

କୁଆ କେନ୍ଦୁ - କଳାକେନ୍ଦୁ ବା କେନ୍ଦୁ (କେନ୍ଦୁ ଦେଖ) । 

` କିସ୍ତି - ରାଜସ୍ଵ (ଖଜଣା), ଦାଖଲ କରିବା ବେଳ/ଥର । ବର୍ଷକୁ ଦୁଇ କିସ୍ତି ଖଜଣା ଦିଆଯାଏ । ଏ କିସ୍ତିରେ ତ 
ଫସଲ ନାହିଁ । ଆର କିସ୍ତିରେ ଦିଆ ହେବ। ପ୍ରତି ଜମିକୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ମାପିବାକୁ କିଵ୍ତିୱାରି ମାପ 
କୁଆଯାଏ ।! ବନ୍ଦୋବସ୍ତ ପରେ କିସ୍ତିୱାରି ହୋଇ ନକ୍ସା ତିଆରି କରାଯାଏ । ଯିଏ ବନ୍ଦୋବସ୍ତ ବେଳେ କିଆରି 
ଦେଖେଇବାକୁ ଯାଇନଥାଏ ଓ ଠିକ ସମୟରେ ଖଜଣା ନଦେଲେ ଓ କିସ୍ତିୱାରି ମାପରେ ନଗଲେ କିସ୍ତିଖ୍ଲାପ 
ହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ମୋଠାରୁ ସେ ନେଇଥ୍‌୍ବା କରଜ ପାଞ୍ଚ କସ୍ତିରେ (ପାଞ୍ଚଥରରେ )ସୁଝିଲା । 

ଜିଳାଟ - ଦୁଧ ଛେନାକୁ କିଳାଟ କହେ । 

କୁଆପଥର - ବାୟୁମଣ୍ଡଳରେ ବର୍ଷାର ସୃଷ୍ଟି ଭଳି କରକା ବା କୁଆପଥରର ସୃଷ୍ଟି । ସାଧାରଣ ଭାବେ ଏହା ଘନୀଭୂତ ଜଳ 
କଣା । ବହଳା ମେଘ ସ୍ତର ଭିତରେ ତାପମାନ ହଠାତ୍ଵ କମିଗଲେ ଛୋଟ ଛୋଟ ବରଫକଣା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । 
ତାପମାନ - ୧୦ ରୁ -୧୫ ସେ (୫-୧୦ ଫା) ହେଲେ ଢଳ ବିନ୍ଦୁଗୁଡ଼ିକ ବରଫ କଣା ଉପରେ ଜମାଟ ବାନ୍ଧି 
ଯାଆନ୍ତି । ଫଳରେ ବରଫ କଣିକାର ଓଜନ ଓ ଆକାର ବୃଦ୍ଧି ପାଇବାରୁ ପୃଥ୍ବୀର ମାଧ୍ୟାକର୍ଷଣ ବଳରେ ଏ 
ଗୁଡ଼ିକ ତଳକୁ ଖସି ଆସନ୍ତି । ବାଟରେ ଅନ୍ୟ କଣିକାଗୁଡ଼ିକ ସହିତ ମିଶି ବଡ଼ ବଡ଼ ଦେଖାଯାନ୍ତି । ତଳକୁ ଖସି 
ଆସୁଥ୍ବା ବେଳେ ଉଷ୍ପସ୍ତର ଭେଦ କରି ଆସିବାକୁ ପଡ଼ିଲେ କାରକା ତରଳ ଅବସ୍ଥାକୁ ପରିବର୍ରଭିତ ହୋଇ 
ସାଧାରଣ ବର୍ଷାରୂପେ ଦେଖାଯାଆନ୍ତି । କରକା ବା ପଥରର ଆକାର ଛୋଟ ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । ୧୯୨୮ 
ମସିହାରେ ପଡ଼ିଥ୍ବା କାରକା ମୁଣ୍ଡାର ଓଜନ ୬୮୦ ଗ୍ରାମ ଓ ବ୍ୟାସ ୧୨.୫ ସେମି ଥ୍ଲା । ଏହାଠାରୁ ବଡ଼ 
କାରକାମୁଣ୍ଡାର ବର୍ଷା ହେବା ମଧ୍ଯ ଜଣା ଅଛି । 
କରକାପାତ ହେତୁ ଫସଲ କ୍ଷତିହୁଏ । ଧାନ, କଦଳୀ, କଖାରୁ, କାକୁଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ନର୍ଷଂ ହୋଇଯାଏ ।“ ଓଡ଼ିଶାର 
ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ଫାଲଗୁଣ ମାସ ଶେଷାର୍ଷ ଓ ଚୈତ୍ରମାସର ପ୍ରଥମାର୍ଵବରେ କରକା ବୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଏହି ଙ୍ଂରକା 
ମୁଣ୍ଡାଗୁଡ଼ିକ ୨-୩ ମିନିଟ ମଧ୍ଯରେ ମିଳେଇଯାଏ ! ବନ୍ଦୁତ ଅଣ୍ଡା ଲାଗେ । ମେଘ ଘଡ଼ ଘଡ଼ି ମାରି ବର୍ଷାହେଲେ 
କରକା ଏ ସମୟରେ ଧରିବା ସାଧାରଣ କଥା ! ଏହା ଯୋଗୁଁ କେତେ ପାଣି ମିଳେ ତା”ର ହିସାବନାହିଁ । କାରଣ 
କରକାପାତ ସବୁଆଡ଼େ ସମାନ ଭାବରେ ହୁଏ ନାହିଁ । 

କୁଆ ମଇତା - ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ବଣ ପୋଟଳ । ବଣପୋଟଳ, ପିତା ପୋଟଳ । 


ବଙ୍ଘନା - ବଣ ପୋଟଳ୍‌, ବଣ୍ଚିଚିଙ୍ଗା 
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କୋହୁ - ବିଲ କୋଇତା 

ହିନ୍ଦି - ଜଙ୍ଗଲି, ଚିଚିନ୍ଦା (ଣ୍ଡା ) 

ତେଲୁଗୁ - ଚେଟି, ପୋଟଳ 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Trichaosanthes cucumerina, Family - Cucurbitaceae. 


ଏ ଏକ ଆରୋହୀ ଲତା । ପୋଟଳ ଭଳି ମାଡ଼େ । ଗଛ ଅଣ୍ତିରା ବା ମାଇ ହୋଇପାରେ ! ଫଳ ପୋଟଳ ପରି | 
ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର କୁଆମଇତା ଭାରି ପିତାଲାଗେ ! ଅନ୍ୟପ୍ରକାର କୁଆ ମଇତାକୁ ସିଝାଇ ପାଣି ଗାଳିଦେଇ ଭାଜି 
ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । 

କୁଆର ପୁରିଆ ହଳଦି - ଦେଶୀ ହଳଦୀ । 
ଏ ହଳଦୀ ୪-୫ ବର୍ଷରେ ଥରେ ଖୋଳାଯାଏ । ହଳଦୀ ଗଣ୍ଠି/ମୁଣ୍ଡା ଚିରି ଫଡା ଫଡା କରି ଶୁଖାଯାଏ । ଏ 
ହଳଦୀର ଆଭା ଭାରିତୋଫା ! ପତ୍ର ସାଧାରଣ ହଳଦୀପତ୍ରଠାରୁ ଓସାରିଆ ଓ ଲମ୍ବା । ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ କରଣ 
ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏହା ସାଧାରଣ ହଳଦୀ ଭଳି ଏବଂ ନାମକତ୍ଣ ଏକା । ଏ. ହଳଦୀ ବାଟି ପୋଡ଼ି ପିଲାଙ୍କୁ ଲଗାଇ 
ଦିଅନ୍ତି । ଅନ୍ୟ ପ୍ରକାର ସାଦା ହଳଦୀ (ଡାଳି ହଳଦୀ) ତରକାରି ଇତ୍ଯାଦିରେ ମସଲା ରୂପେ ବ୍ଯବହାର 
କରନ୍ତି । (ହଳଦୀ ଦେଖ) । 

କୁଇ - ବଣିଆମାନଙ୍କର ଧାତୁ (ସୁନା, ରୁପା ଇତ୍ୟାଦି) ଆଉଟିବା ପାତ୍ର । ଏଥ୍‌ରେ ସୁନା, ରୂପା ଇତ୍ୟାଦି ରଖ୍‌ କିଛି 
ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ । (ଟ୍ରାଇ ଏସିଡ଼ - ହାଇତଡ୍ରୋ କ୍ଲୋରିକ୍‌, ପରକ୍ଲୋରିକ ଓ ନାଇଟ୍ରିକଅମ୍ବ) ମିଶାଇ 
ଫ୍ରଙ୍କୁନଳିରେ ଅଙ୍ଗାର ନିଆଁରେ ଗରମ କରି ତରଳାଇ ଛାଞ୍ଚରେ ଢାଳି ସୁନା ରୁପାର ଖାଡ଼ି ତିଆରି କରି ବିଭିନ୍ନ 
ଅଳଙ୍କାର ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । କୁଇ ଏକ ସିଲିକା କୁସିବୁଲ୍‌ ଭଳି । 

ˆ କୁଜର - ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ନିବୁଜହାଣ୍ତି । ଏହା ଟହୁରେ ତିଆରି | ଏହା ଭିତରେ ରନ୍ଧାଯିବା ପଦାର୍ଥ ରଖ୍‌ ଉପର ଢାଙ୍କୁଣୀ 
(ପଲମ ) ` ଖାପ ଖୁଆଇ ନିବୁଜଢକରି ରନ୍ଧନ ଗ୍ୟାସ ଜାଳି ତା'ଉପରେ ରଖ୍ଦେଲେ ମନକୁ ମନ ରାନ୍ଧି 
ହୋଇଯାଏ । ତାପ ହେତୁ ହାଣ୍ଡି ଭିତରେ ଉଦଭତ୍ର ଚାପରେ ରନ୍ଧାହେବା ପଦାର୍ଥ ସିଝିଯାଏ । ଏହା ଦ୍ଵାରା ରାନ୍ଧିବା 
ପଦାର୍ଥର କୌଣସି ଗୁଣ ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ। ଏହି ଖାଦ୍ଯ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର । କାଠ ମିଳୁନଥ୍ବାରୁ ସହରରେ ପ୍ରାୟ 
ସମସ୍ତେ ଏପରିକି ଗୀ ଗଣ୍ଡାରେ ମଧ୍ଯ ଏହି ଗ୍ୟାସ ଚାପହାଙ୍ି ( ପ୍ରେସର କୁକର)ରେ ରୋଷେଇ କଲେଣି | ଗ୍ୟାସ 
ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ପାଇଁ ଏବଂ ରନ୍ଧା ସରିଲାଣି ବୋଲି ଜାଣିବା ପାଇଁ ଉପର ଢାଙ୍କୁଣୀରେ ଗୋଟିଏ କଣାଥାଏ, 
ଏବଂ କଣାକୁ ବନ୍ଦ କରି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଗୋଲ ଗଣ୍ଡିଆ ଯନ୍ତ୍ର ଥାଏ ! ଏହି ଯନ୍ତ୍ର ଚାପ ହାଣ୍ଡି ଦ୍ଵାରା କମ 
ସମୟରେ ଓ ସହଜରେ ରୋଷେଇ ହୋଇଯାଏ । ହାଣ୍ତିତଳେ କଳା ପଡ଼େ ନାହିଁ । ପ୍ରେଷ୍ଟିଜ, ହକିନ୍ଵ ଅଙ୍କୁର 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚାପହାଡ୍ରି । -( ପ୍ରେସର କୁକର ) । 

କୁକୁର ଛେଲିଆ - କୁକୁର ବିରି, କୁକୁର ତିହ୍ଵା, କୁକୁର ଛାଲିଆ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Leea indica, Leea sambucina. Family - Leedceae. 
ଗଛ ମଧ୍ଯମ “ଧରଣର । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଚିରଂ ହରିତ । 


ଏହାର ପତ୍ରର କୃମିନାଶକ ଓ ଗନ୍ଧନାଶକ ଗୁଣ ଅଛି । ସାତପାଣି ବୁଡ଼ ବା ବାରଯାତ୍ରା ଦିନ (ଉଠିଆରି ଦିନ) 
ପୁଆତି ଓ ପିଲା ହଳଦିରେ ଏପତ୍ର ବାଟି ଲଗେଇଲେ ଦେହରୁ ସବୁପ୍ରକାର ପୁଆତି (ଅନ୍ତୁରି) ଗନ୍ଧ ଦୂର 
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ହୋଇଯାଏ । କେହି କେହି ଏହାର କଅଁଳ ପତ୍ରକୁ ପ୍ରସାରୁଣି ପତ୍ର ଭଳି ସିଝାଇ ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ରକୁ ଛେଚି 


ଲଗାଇଲେ ମୁଣ୍ଡ ବ୍ୟଥା ଦୂର ହୁଏ | ପତ୍ର ରସକୁ ଉଷୁମେଇ ପଚୀସଢ଼ା ଘା” ଧୂଅନ୍ତି । ପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ ଚୁରି 
ଘା'ରେ ପକାନ୍ଧି। 


କୁକୁର ଛଦ- ଗଛ ବିଶେଷ | ଫୁଲ ଧଳା । ପେନ୍ଷନା ପେନ୍ଥା । ପତ୍ର ଲୋମସ । ପତ୍ରରୁ ଗୋଟାଏ ପ୍ରକାର କଡ଼ା ଗନ୍ଧ 
ବାହାରେ । ମଞ୍ଜି ଲଣ୍ଡା ବଗୁଲି ମଞ୍ଜିପରି । ପାଣିରେ ବତୁରି ଗଲେ ଫ୍ରଲିଯାଏ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Pavetta indica, Family - Rubiaceae. 
ଧଳା ପାଭେଟା (white pavetta) କୁ ମାଛ ରଙ୍କା କହନ୍ତି 
କୁକୁର ପେଲିଆ - Grawia hirsuta, Family - Tiliaceae. 

କୁଙ୍କୁମ- ଜାଫ୍ରାନ । 
ହିନ୍ଦି - କେସର, ଜାଙଫ୍ରାନ 
ଲଂରାଜୀ - ସାଫ୍ରନକୋକୋସ୍‌ | (safforn) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Crocus sativus, Family - Iridaceae. 
ଗୁଳ୍ପ ବହୁବର୍ଷ, ଛୋଟ ଗଛ । ହିମାଳନୟ ପାଦଶ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଦେଖାଯାଏ ଏବଂ 
ଜାଫ୍ରାନ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର କୋରାପୁଟ ଜିଲ୍ଲାରେ ସେମିଳିଗୁଡ଼ାଠାରେ ଗୋଟିଏ ଢାଫ୍ରାନ ବଗିଚା 
ଅଛି । ଢେଙ୍କାନାଳରେ ଅନେକ ଆଦିବାସୀଙ୍କ ଡିହରେ ଅଛି । ଉଭୟ ଫୁକେଶର ଓ ସ୍ତ୍ରୀ କେଶରରୁ ଜାଫ୍ରାନ 
ବାହାର କରାଯାଏ ! ସ୍ତ୍ରୀକେଶରକୁ ଅଲଗା କରି ସାହି ଜାଙଫ୍ରାନ ନାରେ ବେଶି ଦାମରେ ବିକ୍ରି କରାଯାଏ । 
ଫ୍ୁକେଶର ଜାଫ୍ରାନ ବାସନା କିନ୍ତୁ କମ ଦାମିକିଆ ଅଟେ । ଫୁଲର ଜାପ୍ରାନ କ୍ଷୀରି, ଖେଚୁଡ଼ି, ପଲଉ, ପିଠା, 
ବିସ୍ତ୍ରଟ, କେକ୍‌ ଓ ମିଠେଇ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ବାସନା କରିବାରେ ଏବଂ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଫଳ ନାଲି, 
ଗୋଲ ଗୋଲ ମଞ୍ଜି । ଏହାକୁ ଚୁରି ନାଲି ପାଉଡ଼ର କରି ଲୁଗାପଟା ରଙ୍ଗ କରନ୍ତି । ଜାଫ୍ରାନ ବାସନା ଯୁକ୍ତ । ଏଣୁ 
ଏହାମୁଖ୍ୟତଃ ଖାଦ୍ୟପଦାର୍ଥ ବାସନା କରିବାରେ ଓ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

କୁକୁରିଅଆ- ଲଙ୍ଗଳମୁଣ୍ଡାରେ କଣ୍ଟି ବସିବା ପାଇଁ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗାତ ବା କଣା | 

କୁଚପିତା- ଏଗଛ କୋଚିଳା ଗଛ ପରି । ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଫଳ ଅତିପିତା । 

କୁଚଫଳ- ବେଲ, କଇଁଥ | | 

କୁଜି ଅସରପା- ଛୋଟ ଅସରପା । (କାଣୀ ବିଲେଇ କୁଜି ଅସରପା ଉପରେ ଷଣ୍ଢ ) 

କୁଞ୍ଚାଂ ଛୋଟ ପାହିଲି, ମାଣ, ଅଢ଼ା । ଛୋଟ ମାପ । ଜିନିଷ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ଦେଲେ କୁଞ୍ଚା କୁ୍ଚା କରି ଦେଉଛିନ୍ତି ବୋଲି 
କହନ୍ତି । | 

କୃଟକଙ୍କ- ଦହିଖୁଆ ବାଡ଼ି । ଯେଉଁ ବାଡ଼ିରେ ଦଉଡ଼ି ଲାଗିଥାଏ ଏବଂ ସେ ଦଉଡ଼ିକୁ ଦି” ହାତରେ ଆଗ ପଛ କରି ଟାଣିଲେ 
ଦହି ଗୋଳେଇ ହୁଏ । ଦହିଖୁଆ ଦଣ୍ଡ । 

କୃଟା- ପାଳ । ଧାନ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇଲେ ମିଳୁଥ୍‌ବା ଦୁର୍ବଳ ନଡ଼ା । ପାଳ । ଯାହା ଛେଚା ହୋଇଅଛି । ଧାନକୁ 


ଛେଚି( କୁଟି) ଚାଉଳ କରାଯାଏ । ଚାଉଳକୁ କୁଟି ଗୁଣ୍ଡକରି ଚୂନା କରାଯାଏ । ଦୁଲୁ ଦୁଲୁ ମେଘ ବରଷିଲେ ମେଘ 
କୁଟିଦେଇ ଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । କେତେ ଧାନରୁ (ଉଷୁନା ବା ଅରୁଆରୁ) କେତେ ଚାଉଳ ବାହାରିବ - ହିସାବ | 
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ଏହାକୁ କୁଟା ନଳ ଆଗରୁ କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା । ୧୦ କି.ଗ୍ରା. ଧାନ ନେଲେ ଚାଉଳ କଲାବାଲା ଉଷେଇଁ କୁଟି 
୪୫କି.ଗ୍ରାା ଉସ୍ୁନା ଚାଉଳ ଏବଂ ୪୦କି,ଗ୍ରାଂ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଦେବା ବିଧ୍‌ ଆଜି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବି ଚଳୁଛି । ନିଜେ 
କଲେ ୬୪-୬୬ କି.ଗ୍ରା ଚାଉଳ ମିଳିବ । ଅନ୍ୟଲୋକକୁ ଦେଲେ ସେ ଉପରୋକ୍ତ ମତେ ଚାଉଳ ଦେଇ 
ଅବଶିଷ୍ଟ ତା'ର ପରିଶ୍ରମ, ଜାଳ ଓ କୁଟିବା ବାବତ ରଖ୍‌ବ । ଏହାକୁ କୁଟା ଦେବା କହନ୍ତି । 
ହାତରେ ଚିତା କୁଟାଇବା ପ୍ରଥା ଏବେବି ପ୍ରଚଳିତ ଅଛି । ହାତ ପାପୁଲି, ବାହା, ଜଙ୍, ମୁଣ୍ଡ ଗାଲ ଇତ୍ଯାଦି 
ଜାଗାରେ ଛୁଞ୍ରେ, ମୁନିଆ କଣ୍ଟାରେ ଫୋଡ଼ି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚିତ୍ରକରି (ରାଧାକ୍ଷ, ଫୁଲ) ଏବଂ ନାଁ ଲେଖ୍‌ତା' 
ଉପରେ କଳା ରଙ୍ଗ ବୋଳି ଦିଅନ୍ତି । ଯେଉଁ କେଳୁଣୀମାନେ ଏ କାମକୁ ବେଉସା କରି ଚଳନ୍ତି ତାକୁ ଚିତୀ କୁଟା 
କେବୁଣୀ କହନ୍ତି । ସେମାନେ ଗୀ ଗୀ ବୁଲି ଚିତା କୁଟାନ୍ତି । ବର୍ଭମାନ ଯୁଗରେ ଆଉ ବେଶି ଲୋକ ଚିତା କୁଟାଉ 
ନାହାନ୍ତି । 

କୁଟୁରା- ଛୋଟ ଛୁଆ ମୃଗ । 

କୁଠାଣ୍ଳକ- କୁରାଢ଼ୀ । (କୁରାଢ଼ୀ ଦେଖ | ) 

କୁଡ଼ିବାଓ କୋଡ଼ିବା । ଫସଲ କିଆରି ମାଟିକୁ ଅଳ୍ପ ହାଣି ନରମ କରିବା । କପା, ଆଳୁ, ବାଇଗଣ ଇତ୍ୟାଦି କୋଡ଼ିବା । 

କୁଡ଼ୁଆଁ- କୋଡ଼ୁଆ । ଛୋଟ ଅପୋଡ଼ା ମାଟି ପାତ୍ର । ' ଅଭଡ଼ା ପାତ୍ର । 
ଏଥ୍‌ରେ ଦେବ ମନ୍ଦିରରେ ଅନ୍ନ ଡାଲି, ବେସର, ତରକାରି, ଖଟା, ରାଇତା, ସାକର, ଶାଗ ଇତ୍ୟାଦି 
ରନ୍ଧାଯାଏ ! ଜଗନ୍ନାଥ, ଅନନ୍ତ ବାସୁଦେବ ଏବଂ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପ୍ରସିଦ୍ଧ ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଏସବୁ ଅର୍ପଣ କରି 
ଭୋଗ ହେଲେ ମହାପ୍ରସାଦ /ପ୍ରସାଦ ବା ଅଭଡ଼ା ହୋଇଯାଏ । ବଡ଼ ପାତ୍ରକୁ ହାଖ୍ରି/ବାହି ହାଣ୍ଡି ମଧ୍ୟମ ଭଳି 
ପାତ୍ରକୁ ଜୋଡ଼ୂଆ ଏବଂ ସାନ ପାତ୍ରକୁ ଓଳି ବା ବଢ଼ା କୁହାଯାଏ । ରନ୍ଧା ହୋଇଥୁବା ପଦାର୍ଥ ଇଷ୍ଟ ଦେବଙ୍କ 
ପାଖରେ ଅର୍ପଣ ନହେବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ତାକୁ ଅମ(ମୋ )ଣିଆ କୁହାଯାଏ । ବେଶି ଲୋକଙ୍କର ଖାଇବା ପାଇଁ 
ବାହିହାଣ୍ତି ଓ ଅନ୍ପ ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ କୋଡ଼ୁଆରେ ଅନ୍ତ ଅଣାଯାଏ । 

କୁଡ଼ୁଜିଂ ଖୁରି, ଦନା, ଛୋଟଜାଗା । ଛୋଟ ପାତ୍ର । କୁକୁଡ଼ା ଅଣ୍ଡା ଉଷୁମେଇବାକୁ ମଧ୍ଯ କୁକୁଡ଼ି କରିବା କହନ୍ତି । କୁଡ଼ୁକି 
ନ ହୋଇଥୁବା ଅଣ୍ଡା କାଞ୍ଡିଆ ହୋଇଯାଏ । ଛୁଆ ବାହାରେ ନାହିଁ । କୁକୁଡ଼ା, ବତକ, କାଉ ଆଦି ପକ୍ଷୀ କୁଡ଼ୁକି 
କରିବା ପାଇଁ ନେଉଥ୍‌ବା ଦିନ ସଂଖ୍ୟା ଭିନ୍ନ । ଏହା ୧୩-୨୧ ହୋଇପାରେ ! 

କୃଡୁଢଡ଼ଟ ପଟାମର । ଜାଉଁଳିମର । ବାଉଁଶ ମର ବଦଳରେ କାଠ ପଟାରେ ମଣ କରି ସେଥ୍‌ରେ ଦୁଇଜଣ ଠିଆ ହୋଇ 
ମଇଦେବା । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଟାଣୁଆ ବଳଦ ଦରକାର । 


କୃଣ୍ତଲୀ- ଛୋଟ ବାଉଁଶିଆ । ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି ଛୋଟ ଟୋକେଇ ବା ବଡ଼ ପାହିଲି । 
କୁଡ଼ଜୁଂ (kudzu) 

ହିନ୍ଦି - କୁଡଵଜୁ ଲଟା 

ଇଂରାଜୀ - Kudzuvine. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Pueraria hirsuta, .P. Lobata P. thunbergiana Berth. Pueraria 
phaseoloides. Family - Papilionaceae. 


ଏହା ଗୋଟିଏ ବନ୍ଦୁବର୍ଷିୟ ଶିମ୍ଭୀ ଜାତୀୟ ଅର୍ଵଲଟା ଜାତୀୟ ଗଛ । ଏହି ଗଛ ମୁଖ୍ୟତଃ ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ପାଇଁ 
# 
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ଚାଷ କରାଯାଏ । ଜଳଦରୀ, ନାଳରୁ ମାଟି ଖାଇ ବୋହି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଏ ଗଛ ଲଗାଯାଏ । ଏମଧ୍ୟ ଏକ 

ସ୍ବାଦିଷ୍ଟ ଓ ପୁଷ୍ଟିକର ଗୋଖାଦ୍ୟ ଫସଲ । ଏହାର ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଡାଳ ୧୬-୧ ୭ମିଟର ଲମ୍ବ ହୋଇପାରେ ! 
ଏହାର ମୋଟା ଓ ଚେରୁଆ ଗଣ୍ଠି ପୋତି ଗଛ କରାଯାଏ । ଏହାର ଚେର ନରମ ଓ ବହୁତ ଗଭୀରକୁ ଯାଏ । 
ଏହାର ଡାଳ ପତ୍ର ଖୁବ୍‌ ଘଞ୍ଚ ହୋଇ ବଢୁଥ୍‌ବାରୁ ମୃତିକା ଧୋଇ ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । କାରଣ ବର୍ଷା ପାଣି 
ଗଛର ଘଞ୍ଚ ଡାଳ ପତ୍ରରେ ବାଣ୍ଟିହୋଇ ରହିଯାଇ ଧୀରେ ଧୀରେ ତଳକୁ ଭେଦେ । କ୍ରଡ଼ୁଙୁ ପତ୍ରରୁ ବହୁତ 
ସବୁଜଢଜସାର ମିଳେ । ଏ ଗଛ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ମଧ୍ଯ ଘଞ୍ଚ ଓ ସବୁଜ ହୋଇ ବଢ଼େ । କୁଡ଼ଜୁ ମୃତ୍ତିକା ଉର୍ବରତା 
.ବୃବି କରେ । ଏହି ଗଛ ନିଗିଡ଼ା ଢିପା ଦୋରସା-ବାଲିଆ ଜମିରେ ଭଲ ବଢ଼େ । ଜଳାନୁ ବୋଧନତା 
ସହିପାରେ ନାହିଁ । ଗଛ ଲଗାଇବାରେ ୩ବର୍ଷ ପରେ ଫଳ ଧରେ । ଅଛନ୍ପ ମଞ୍ଜି ହୁଏ ।! ଅଙ୍ଗଜ ପ୍ରଣାଳୀରେ 
ଵଂଶ ବ୍ରଦ୍ଧି କରିବା ସହଜ ଅଟେ । 

କୁଢ଼ଟ କୁଟି (କୁଟି(ଟୀ) ଗଛ। 
ହିନ୍ଦି - କୁଥ୍‌ 
ସଂ ¬ କାଶ୍ମୀରଜ, ବାପ୍ୟ, ବ୍ୟାଧ୍‌, ଅଗଦ 
ତେଲୁଗୁ“ କୋଷ୍ଟ(2 )ମୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Saussurea lappa. Asteraceae/compositae. 
ଏହା. ଗୋଟିଏ ବିରଳ ଗଛ । ହିମାଳୟ ପାଦ ଦେଶରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଏ ଗଛର ଚେର ଓ ଛାଲିକୁ ପଶମ ବସ୍ତର 
ଭିତରେ ରଖ୍ଲେ ବସ୍ତ ବାସେ ଓ ଏଥ୍‌ରେ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା ଉଦର ଓ ନାଡ଼ି ରୋଗରେ ଉପକାରି ! 


କୁଣ୍ଡଚ ଆଧାର । ଉହ୍ଦେଇ, ପାଣି ନନ୍ଦ (ନନ୍ଦିଆ) ଯାହାଁଲା ! ମାଟିରେ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍ବା ନିଆଁ ଜାଗା (ଅଗ୍ନି କୁଷ୍ଠ), 
ଯଜ୍ଞ କରିବା ଲାଗି ଚୂଲି (ଯଜ୍ଞ କୁଣ୍ଡ) । ଗୋରୁଗାଭ ଖାଇବା ପିଇବା ପାଇଁ କୁଣ୍ଡା, ତୋରାଣି ଇତ୍ୟାଦି ସାଇତି 
ରଖ୍ବା ଜାଗା ¦ (ଗୋରୁ କୁଣ୍ଡ) ଓ ସେମାନଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦେବା ଢ଼ାଗା ( ପେଢ ପାଣି କୁଣ୍ଡ) କ୍ଷୁଦ୍ର ଜଳାଶୟ 


(ଗାଧୁଆ କୁଣ୍ଠ) । (କେଦାର କୁଣ୍ଡ ଗୌରୀକୃଶ୍ଡ, ରାଧାକୁଶ୍ଡ, ଗୁବ କୁଣ୍ଡ ) ! 
କୃଣ୍ଡଳ ଶିଙ୍ଗା (କୁଣ୍ଡଳି ଶିଙ୍ଘା) ଗୋରଡ଼ି । 
କୃଣ୍ଡଳ ଭଳି ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇ ଆସିଥ୍‌ବା ଶିଙ୍ଘ ଥ୍ବା ବଳଦ, ମେଣ୍ଢା । 
ଆଣ ନ ଆଣ ଝାମ୍ପୁଲି (କୁଣ୍ଡଳ ଶିଙ୍ଘା) ଆଣ, 
ଖାଡ଼ିଆ ଶିଙ୍ଘାଟି ସବୁଠୁ ଟାଣ 
ଯଦି ଆଣିଥ୍ବ ବେଣୀଆ ରସି 
କାନ୍ଦୁଥ୍ବ ହିଡ଼ ମୁଣ୍ଡାରେ ବସି ।”” (ଖନା ବଚନ) ! 

ବାହୁଟିଆ, ଚିତ୍ରମୃଗ, ମୟୂରଙ୍କୁ କୁଣ୍ଡଳୀ କୁହାଯାଏ । ଜନ୍ମ ଜାତକରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଗ୍ରହ ଓ ରାଶିମାନଙ୍କର 
ଅବସ୍ଥିତି ଦର୍ଶାଉଥ୍ବା ଘରକୁ ଜନ୍ମକୁଣ୍ଡଳୀ କୁହାଯାଏ । 
ଗୁଳିଚି ଲଟା, . ଶ୍ବେତକାଞ୍ଚନ ଗଛକୁ କୁଣ୍ଡଳ ଗଛ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଗୋରୁଗାଇ ଆଦିଙ୍କୁ ଅଟକ ରଖୁବା ପାଇଁ 
ହୋଇଥ୍ବା ଗୋଲାକାର ବାଡ଼ଘେରା ଜାଗା । 
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ଜୁଣ୍ଡାଂ ଫରଚା ମୁହଁ ଥ୍ବା ବଡ଼ ମାଠିଆ । ଗୁମା । ବଡ଼ ବଣା । ଧାନ କୁଟିଲେ ବାହାରି ଯାଉଥ୍‌ବା ଚଷୁ ଓ (ତଷୁ)ର 
ଗୁଣ୍ଡ । କୁଣ୍ଡାରେ ଅଛ ଖୁଦ ରହିପାରେ । ଚାଉଳର ବୋଳ, ଉପର ନାଲି ଅଂଶକୁ କାଣ୍ରିଆ କୁଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । 
ଭଙ୍ଗାଚଷୁ ବା କୁଣ୍ଡା ଗୋରୁଗାଲ୍ତଙ୍କର ମୁଖ୍ଯ ଖାଦ୍ଯ । କୁଣ୍ଡା ଚଷୁଠାରୁ ଛୋଟ । 
 କୁଣ୍ରା ଖାଇକି ନୃପତି ଯୋଗ ।”? (ଢଗ ) 
ନ ପାଇଲେ ଦୁଃଖୀ ପ୍ରଜା ଖୁଦ କୁଣ୍ଡା 
ନେଲେ ଘିଅ, ଅଟା, ସଙ୍ଗେ ଛାଗ ମୁଣ୍ଡା ।”? (ଦରବାର, ରାଧାନାଥ) 

କୁଣ୍ଡା ଭଳି ଛୋଟ “ଛୋଟ ଟୋପାରେ ବର୍ଷା ହେଲେ ଝିପି ବର୍ଷା ବା ବୁ୍ଠା ଝଡ଼ା ବର୍ଷା କହନ୍ତି । 

“ଆଠ ଦୁମୁକାଣି ଷୋଳ ଅସରା, 


ତେବେ ଯାଇ ଚଷାର ପେଟ ହୁଏ ପୂରା ।”? (ଖନାବଚନ ) | 


ଗୁରୁଙ୍କୁ ପଇସୀପତ୍ର ନ ଦେଇ ପାଠ ପଢ଼ିଥ୍‌ଲେ, ବେଶି, ବୁଝି ଅକଲ ଜ୍ଞାନ ନ ଥଲେ ତୁ କୁଣ୍ଡା ଦେଇ ପାଠ ପଢ଼ି 
ଥ୍ଲକି କହନ୍ତି । କୁଣ୍ଡାରୁ ମଧ୍ୟ ତେଲ କଢ଼ାଯାଏ । ଏହି ତେଲକୁ କୁଣ୍ଡାତେଲ କୁହାଯାଏ । 

କୁଣ୍ିଟ ଛୋଟ ପାତ୍ର । ଛୋଟ କୁଣ୍ଡକୁ କୁଶ୍ରି କୁହାଯାଏ । ପାଣି କୁଣ୍ଡି, ଲୁଣକୁଶଣ୍ଡି, ଖଲକୁଣ୍ତି ଇତ୍ୟାଦି । 

କୁଣ୍ଟଟ ଦ୍ରଇ ହାତକୁ ଲମ୍ବାଇ, ଗୋଲକରି ଆଣି, ଦୁଇହାତରେ ଆଙ୍ଗୁଠି ପରସ୍ପରକୁ ଛୁଇଁବା ଦ୍ଵାରା ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍‌ବା 
ଗୋଲାକାର ଜାଗା । ଏହାକୁ କୁଣ୍ଢି କୁହାଯାଏ । କୁଣ୍ଷେ ନଡ଼ା /ପାଳ/କୁଟା ପକାଅ | ସେ ମୋତେ ଦେଖୁ ଦେଖୁ 
କୁଣ୍ଢେଇ ପକେଇଲା | ଗଛ ମୂଳ ଏତେ ମୋଟ ଯେ ମୋ କୁଣ୍ଢ ପାଉନି । ତା” ବାପାକୁ ଦେଖ୍‌ ତା? ମନ କୁଞ୍ଢେ 
ମୋଟ । ତା” ଦେହରେ କୁଣ୍ଢେ ବଳ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । ଛୋଟ ହାଣ୍ରି, ଆଟିକାକୁ କୁଣ୍ଢେଇ କୁହାଯାଏ । 

କୃଣ୍ଠା କୃଶ୍ତି ଉଆଁସ- ଏ ଉଆଁସ (ଅମାବାସ୍ୟା) ଦିନ ନିଜର ଲୋକକୁ ଦେଖ୍‌ କୁଣ୍ଢେଇ ପକେଇ ପରସ୍ପର ପ୍ରତି ଶୁଭ 

` ମନାସନ୍ତି । ତେଣୁ ଏପରି ନାମକରଣ । ଭାଦ୍ରବ ମାସ ଅମାବାସ୍ଯା(ଉଆଁସ)କୁ କୁଣ୍ଠାକୁଣ୍ଚି ଉଆଁସ କୁହାଯାଏ । 

ଗଞ୍ଜାମରେ କୁଣ୍ଢାକୁଣ୍ି ଉଆଁସ ଗୋଟିଏ ପର୍ବ ଅଟେ । ଏହି ଅମାବାସ୍ୟ ମଧ୍ୟ ସପ୍ତପୁରୀ ଅମାବାସ୍ୟା ଅଟେ । 
ନୂଆଖାଇ ଭେଟଭାଟରେ ପରସ୍ପର କୁଞ୍ଚାକୁଣ୍ଢି ହୋଇ ସ୍ବେହ, ଶ୍ରଦ୍ଧା, ସଦିଛା ଆଦାନପ୍ରଦାନ କରନ୍ତି । 


କୁଣ୍ଢେଇ- ପିଲାମାନଙ୍କର ଖେଳଣା ବସ୍ତୁ । ପୁରୀ ଜିଲ୍ଲାରେ ଗୋଟିଏ ହାଟର ନାମ କୁଣ୍ଢେଇ ହାଟ ଅଟେ । 

କୁଚ- ଫସଲ କାଟିଟା / ତୋଳିବା ପୂର୍ବରୁ ହାରାହାରି ମୂଲ୍ୟ ନିରୂପଣ କରି ଅନ୍ୟକୁ ଦେଇଦେବା । ନିଜେ ସବୁକାମ ନ 
କରି ପାରିବା ଲୋକ /ଅନୁଷ୍ଠାନ ଫସଲର ଅନୁମାନିକ ମୂଲ୍ୟ ରଖ୍‌ ନିଲାମ ଡାକି ଅନ୍ୟକୁ ଦେବାକୁ କୁତ ଦେବା 
କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଫସଲ କୁତ (ଧାନ, ଆମ୍ବ, ପିଜୁଳି, କମଳା ବଗିଚା କୁତ), ଘାଟ କୁତ, ମାଛ ପୋଖରୀ 
କୁତ ଦେବା ଇତ୍ଯାଦି । ନିଲାମ ଧରି କୃତ ନେଲା ପରେ ଜଗାରଖା, ଅମଳ ଓ ପରିଚାଳନା ଦାୟିତ୍ଵ କୁତ 
ନେଲାବାଲାର |! ଫସଲ ସମୟ ସରିଗଲେ ଏବଂ କୁତ ନେଇଥ୍‌ବା ସର୍ଉ ପୂରଣ ହୋଇଗଲେ କୁତ ନେଇଥ୍‌ବା 
ଲୋକର ଫସଲ /ଜାଗା ଇତ୍ୟାଦି ଉପରେ ଆଉ ଅଧ୍କାର ରହେ ନାହିଁ । ପ୍ରତିବର୍ଷ କୃତ ଡାକି ବିଭିନ୍ନ ଲୋକଙ୍କୁ 
ଦିଆଯାଇପାରେ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - ଘାଟ କୁତ ପ୍ରତିବର୍ଷ ନିଲାମ ହୁଏ । ଘାଟିଆ ବଦଳନ୍ତି । ` 

କୁଦ- ଢିପ, ଉଚ୍ଚ, ପାହାଡ଼ିଆ, ମୁଣ୍ଡିଆ ଜାଗା । 
କୁଦ ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଘାସ, ବଣବୁଦା ବଢ଼େ । ଚିଲିକା ଭିତରେ ଗୋଟିଏ ଦ୍ଵୀପର ନାମ ପାରିକୁଦ । 
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“ସେ ଶାଳି କେଦାରେ ଦୂରୁ ଦିଶେ ଯାର ସିକତା କୁଦ 
ପାରାବାରେ ଯେହ୍ନେ ଜଳ ଦେବତାଙ୍କ ଶଙ୍ଖ ସଉଧ ।”” 
କଇସାରି ଲତା ଶ୍ଯାମଳ ସିକତାୀ କୁଦ ନିହାର, 
କରୁଥାନ୍ତି ଯହିଁ କୃଷ୍ଣସାର ସଙ୍ଗେ କୁରଙ୍ଗୀ ବାର ।” ଉଷା (ରାଧାନାଥ ରାୟ). 
“ଗହଳେ ହସ୍ତୀ ଦେହଭାସି 
ନଦୀର କୁଦ ପ୍ରାୟ ଦିଶି ।”” ଭାଗବତ ( ଦ୍ଵାରିକା ଲୀଳା) 
କୃଦାରି (କୋଦାଳି) - ଗଇନ୍ତି ଭଳି ଏକ ମୁହାଁ । କୃଷି ଅସ୍ତ୍ର । ଏହାଦ୍ଵାରା ମାଟି ଖ୍ରୋଳାଯାଏ । ଏହାର ମୁହଁ ମୁନିଆ । ମୂଳ 
ଆଡ଼କୁ ଓସାରିଆ । ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ ।. 
କୃଦାଳ (କୋଦାଳ) - କୃଷି ଉପକରଣ ! ମାଟି ହାଣିବା ପାଇଁ ମାଟି ଖୋଳିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର ମୁହଁ 
ଓସାରିଆ । ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ । ଲଙ୍ଗଳ, ଦାଆ ଓ କୋଦାଳ ଚାଷୀର ମୁଖ୍ଯ କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି । 
କୁଦୋ ( କୋଦୁଅ)- କୋଦ୍ରୋ, କୋଦା । 
ହିନ୍ଦି କୋଦୋ, କୋଦ୍ରୋ 
ଇଂରାଜୀ - Kodomuillet. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Paspalum scorbiculatum L, Paspalum commersonii, Paspalum 
scorbiculatum var. commersonii, Pusapalum.- scorbiculatum var. frumentaceum. 
Family - Poaceae (Gramineae) 


ସୁଆଁ ଜାତୀୟ ଘାସ । ଏହାକୁ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଏହା ମଧ୍ଯ ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା ଧାନ କିଆରିରେ ଅଗଛା ରୂପେ ବହୁତ 
ଉଠେ । ଏହି ଫସଲର ମରୁଡ଼ି ସହଣୀ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ଏକ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଏହାର ଶସ୍ଯକୁ 
ଚାଉଳ କରି ରାନ୍ଧି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ଚେରର ରସ ସନ୍ତାନ ପ୍ରସବ ପ୍ରକ୍ରିୟାରେ ସାହାଯ୍ଯ କରେ । ଏହାର 
କାଣ୍ଡର ରସ ଚକ୍ଷୁଡୋଳାର ସ୍ଵଚ୍ଛତା ରକ୍ଷା କରିହବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । ଏହା ଗୋଟିଏ ଉତ୍ତମ ଗୋଖାଦ୍ୟ । 


ଧାନ କିଆରିରେ ହେଉଥ୍‌୍ବା କୋଦୁଅର ଦାନାରେ ଏକ ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟ ଥାଏ । ଚରିଲା ବେଳେ ଗୋରୁ ଏହାକୁ 
ଖାଇଲେ ନିଶା ଲାଗେ ଓ ଗୋରୁ ଘୁମାର୍ତି । ଏହି ନିଶାକୁ କୋଦୁଅ ନିଶା କହନ୍ତି । 


କୁନ୍ତୀଂ ବାସନା ଝୁଣା ବିଶେଷ । 
କନ୍ଦ ଭୁଙ୍ଗ ବନ୍ଧୁ, ଅଙ୍ଟହାସ, ଦଳକୋଷ, ମକରନ୍ଦ, ଶ୍ବେତପୁଷ୍ଠ, ଶୁକ୍ଳ ପୁସ୍ଟ ବନହାସ, ମଦପୁଷ୍ଟ ମହୀମୋଦ, 
ବରଟ, ମୁକ୍ତା ପୁଷ୍ପ, ମାଘ୍ଯ, କୁନ୍ଦ 
ହିନ୍ଦିଂ କୁନ୍ଦ୍ଧ ଫୁଲ 
ତେଲୁଗୁ - ମୋଲାଲାନୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Jasminum multiflorum Burm. 
ସମନାମ- Jasminum pubescens willd, Nyctantheses multiflora Burm, Family - 


Oleaceaec. 
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ଏକପ୍ରକାର ଫୁଲ ଗଛ ! ଅଳ୍ପ ଲଟାଳିଆ ଗଛ । ଫୁଲ ପାଞ୍ଚ ପାଖୁଡ଼ିଆ । ଡେମ୍ରେ ଏକ ପରସ୍ଥ ହୋଇ 
ଲାଗିଥାଏ । ମୃଦୁ ବାସନା ଯୁକ୍ତ । ଫୁଲ ଆଶ୍ନିନ -କାର୍ଉିକରୁ ଚୈତ୍ରଂବୈଶାଖ ଯାଏ ଫୁଟେ । ଦାନ୍ତକୁ କୁନ୍ଦପୁଷ୍ଠ 
ସହିତ ତୁଳନା କରାଯାଏ । ( କୁନ୍ଦଦନ୍ତୀ ) ! 

କୁନ୍ଦାଂ କାଠକୁ ସାଛ୍ରି, ଗୋଲ ଓ ଚିକ୍ତଣ କରି ବିଭିନ୍ନ ରୂପ ଦେବା ପାଇଁ ବଢ଼େଇମାନେ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ଯନ୍ତ୍ର । 
ଯଥା - ଖଟ ଓ ପଲଙ୍କ ଗୋଡ଼, ବାହି, ଡଉଁରିଆ, ପଲାଣ, ବେଲଣା କାଠି, ଫରୁଆ, ଅଢ଼ା(ମାଣ), କଠଉ 
ଚୂଳ ଇତ୍ୟାଦି । ବଟାଳି, ନିହାଣ, ବାରିସରେ ଯେତେ ଯତ୍ନ କରି ହାଣିଲେ ବି ଖଦଖଦଡିଆ ରହିଯାଏ । କିନ୍ତୁ 
ଏହା କୁନ୍ଦା ଯନ୍ତ୍ର ଦ୍ଧାରା କୁନ୍ଦାହେଲେ ପାଲିସ ହୋଇଯାଏ । କୁନ୍ଦା ହୋଇଥୁବା ପାତ୍ର (ଅଢ଼ା, ମାଣ)କୁ କୁନ୍ଦଧରା 
କୁହାଯାଏ | | 
ଯାହାର ଦେହ ବଳଣା ବଳିଲା ଭଳି ଗୋଲ, ଟାଣ ଓ ଚିକ୍କଣ ତାକୁ କୁନ୍ଦ ଦେହା/ଦେହୀ କୁହାଯାଏ । 
ସୁନା ଅଳଙ୍କାରରେ ସରୁ ପାତ ଦେଇ ତା” ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ସୃକ୍ଷ୍ମ କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ କରିବାକୁ ମଧ୍ଯ କୁନ୍ଦିବା କହନ୍ତି । 
ଏପରି ଅଳଙ୍କାର ( ଖଡ଼, ତାଡ଼, କଙ୍କଣ, ବାହୁଟି) କୁ କୁନ୍ଦା ଅଳଙ୍କାର କୁହାଯାଏ । କୁନ୍ଦା ଜିନିଷ ସହଜେ ବଙ୍କା 
କି ଟୋଲା ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । କୁନ୍ଦା ଅଳଙ୍କାରରେ ଜଉ ଭର୍ଜି କରନ୍ତି ନାହିଁ । ଦୁନ୍ଦନ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଅଳଙ୍କାରର 
ଦାମ ମଧ୍ଯ ସାଧୀ ଅଳଙ୍କାର ଦାମଠାରୁ ବେଶି ହୋଇଥାଏ ! ମାଡ଼ ଚଢ଼େଇବାକୁ ମଧ୍ଯ କୁନ୍ଦିବା ` କହନ୍ତି ! 

କୁନ୍ଦ ଚତୃର୍ଥୀ- ମାଘ ମାସ ଶୁକ୍ଲ ପକ୍ଷ ଚତୁର୍ଥୀ ତିଥ୍‌କୁ କୁନ୍ଦ ଚତୁର୍ଥୀ ବା ବରଦା ଚତୁର୍ଥୀ କୁହାଯାଏ ! ଏ ଦିନ ଗୌରୀ ଓ ଗଣେଷ 

' ପୂଜା ପାଆନ୍ତି । 

କୃନ୍ଦୁରୀ- 
ହିନ୍ଦି - କନ୍ଦୁରି, କୁନ୍ଦୁରି, କୁନ୍ଦ 
ଇଂରାଜୀ -Kovai fruit, Ivy gourd. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Coccinia indica, Coccinia grandis, Coiccinia cordifolie, Family - 
Cucurbitaceae. 
ଆରୋହୀ ଲତା |! ଲଟା ଭାଡ଼ିରେ,ବାଡ଼ରେ ବା ତଳେ ମାଡ଼େ। ଫଳ ପୋଟଳ ଭଳି । ଟୂପୂଟ୍ରପୁ ଚିତ ଥାଏ : 
ପାଚିଗଲେ ନାଲି ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହାର କଞ୍ଚାଫଳ ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ । ପତ୍ର ଓ ଚେରର ରସ ବହୁମୂତ୍ର 
ରୋଗରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାକୁ କେତେକ ମଟମଟକା ଫଳ କହନ୍ତି । 

କୁମାର- ଘି କୁଆଁରି ଗଛ । (ଘି କୁଆଁରି ଦେଖ) । କୁମ୍ଭାର ! 

କୁମାରିକା-ଅଳେଇଚ । ନିଆଳି ଫୁଲ, ନବମଲ୍ଲିକା । 

କୁମୁଦଂ କଇଁ । 
ଇଂରାଜୀ - Lily, Water lily 
କଇଁ ଜଳଜ । ବହୁବର୍ଷୀ । ମୂଳ କନ୍ଦୀୟ ! ପତ୍ର ଗୋଲାକାର । ଅଖଶ୍ତିତ । ଧାବକ କନ୍ଦୀୟ । କଇଁ ବିଭିନ 
ପ୍ରକାରର । ସବୁ କଇଁର ନାଡ଼ ପୋଖରୀ, ଢୋର, ଗାଡ଼ିଆର ତଳ ଅଂଶରୁ (ମାଟିରୁ) ଉପରକୁ ଉଠେ । ପତ୍ର 
ପାଣିରେ ଭାସେ । ପାଣି ଉପରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ ! କଇଁ ନାଡ଼ର ଲମ୍ବରୁ ପାଣିର ଗଭୀରତା ମାପନ୍ତି । ନରଁର ରଜ 
ଭେଦରେ ଏହା ୩. ପ୍ରକାର | ( ୧) ଧଳା କଇଁ (Nymphaea alba) ! ଏ କଇଁ ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ପରେ ଫିଟ : 
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ସୂର୍ଯ୍ୟୋଦୟ ପରେ ମଉଳିଯାଇ ଫ୍ରଲ ବୁଢି ହୋଇଯାଏ । ନାଡ଼ରେ ବାୟ୍ୁକୋଷ ବହୁତ ଥାଏ । (୨) ରକ୍ତ ବା 
ନୀଳ କଇଁ (Nymphaea stellata, Willd) | ଏହାକୁ କୋକନଦ, ରକ୍ତ କଇଁ ବା ନୀଳ କଇଁ କହନ୍ତି । ଏ 
କଇଁର ଉପର ପାଖୁଡ଼ା ମଧ୍ଯ ରଙ୍ଗିନ । ଏ ଫୁଲ ସକାଳୁ ଫୁଟେ । ଉପର ବେଳକୁ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ଫୁଲ 
ଫୁଟିବା ସମୟ ପଦ୍ମ ପରି । ଏହାକୁ ରକ୍ତ ପଦ୍ମ କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ନୀଳ ଉତ୍କଳ କୁହାଯାଏ । (ନୀଳକଇଁ) । (୩) 
ସାଧା କଇଁ (Nymphaea pubescens) | ଫୁଲର ପାଖୁଡ଼ା ସାଦା, ସାଗୁଆ, ପଟି ପଟିକିଆ ହୋଇଥାଏ ! 
ଭିତର ପାଖୁଡ଼ା ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଧଳା । ନାଡ଼ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଥାଏ । ହାତ ମାରିଲେ ବାରି ହୋଇପଡ଼େ । ନାଡ଼ 


ems ~~ 


ଗୋଲ ହେଲେ ହେଁ ଟିକିଏ ଟାଆଁସା । ଭିତରେ ବେଶି ପୋଲ ବାୟୁକୋଷ ନ ଥାଏ । ଏ ଫ୍ରଲ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ 
ଫ୍ରଟେ ଓ ପରଦନ ସକାଳେ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । 


ଏ ତିନି ପ୍ରକାର କଇଁକୁ କୁମୁଦ କୁହାଯାଏ । କୁମୁଦ (କଇଁ) ସାଧାରଣତଃ ଚନ୍ଦ୍ର ଦେଖ୍‌ ଫ୍ରଟନ୍ତି । ଚନ୍ଦ୍ର ଗଲେ 
ବିଭିନ୍ନ ସମୟରେ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାନ୍ତି । ତେଣୁ ଚନ୍ଦ୍ରକୁ କୁମୁଦ ବନ୍ଧୁ, କୁମୁଦ ନାଥ, କୁମୁଦାନନ୍ଦ କୁହାଯାଏ । ଏ 
ସମସ୍ତଙ୍କର ବେଣ୍ଟରେ ମାଣ୍ଡିଆ ଭଳି ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲ ମଞ୍ଜି ଥାଏ । (କଇଁ ଦେଖ) । 


କୁମୁଦର ବର୍ଣ୍ଣନା ବିଭିନ୍ନ ଗ୍ରନ୍ଧ ପୁରାଣ ଓ ଛାନ୍ଦରେ ଅନେକ ଅଛି। 
“କଦତ୍ମ ନୀଳୋପ୍ରଳ ଚମ୍ପା ମୀଳତୀ 
ଯୂଇ ଜାଇ ପୁନ୍ନାଗ ପ୍ରଦଙ୍ଗଲ ଅତି ? । 
(ବର୍ଷା) ମଧୁସୂଦନ ରାଓ, ଛାନ୍ଦମାଳା 
XXX 
“ କ୍ରାଶତଣ୍ଡୀ ଫୁଲେ ମହୀ ଦିଶଇ ଧବଳ 
ସରୋବରେ ଦ୍ରଟିଛନ୍ତି କୁମୁଦ କମଳ ।” 
ଶରତ, ଛାନ୍ଦମାଳା, ମଧୁରାଓ 
XXX 
ଫୁଟିଅଛି ନୀଳକୁମୁଦ ନୀଳ ନିର୍ମଳ ଜଳେ 
ସରୋବରେ ଦିଶେ ଶୋଭନ ଶୋଭା ବଚନ ବଳେ । 
ହେମନ୍ତ, ଛାନ୍ଦମାଳା, ମଧୁସୂଦନ ରାଓ ! 
XXX 
“ଖପ୍ରଦ୍ଧ କୁମୁଦ ଗନ୍ଧ୍େନି । 
ଆନନ୍ଦେ ବିରାଜେ ଅବନୀ ।” 
ଗୋପଲୀଳା, ୧୦ମ ସ୍କନ୍ଦ ଜଗନ୍ନାଥ ଦାସ 
କୁ୍ପା- (କୁଞି) - ତେଲ ଆଦି ତରଳ ପଦାର୍ଥ ରଖ୍ବା ପାଇଁ ମାଟି ପାତ୍ର । କୁମ୍‌ପାର ପେଟ ଗୋଲ, ମୋଟା ଓ ବେକ ସରୁ । 


ମୁହଁ ଛୋଟ । ଆଗେ କୁମ୍ପାରେ ଜଡ଼ାତେଲ ରଖ୍‌ ଛୋଟ ମୁହଁକୁ ବନ୍ଦ କରି ମାଟିରେ ପୋତି ଦେଉଥ୍‌ଲେ | କିଛି 
ମାସ ପରେ ସେ ତେଲ କାଢ଼ି ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ଲେ ! ପୁରୁଣା ଜଡ଼ା ତେଲ ଓିଷଧ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଅତି ଆବଶ୍ୟକ । 
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କେତେକ କୁମ୍ପାରେ ବେକ ନ ଥାଏ । ମୁହଁ ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ । ଏଥୁରେ ତେଲ, ଘିଅ ଇତ୍ୟାଦି ରଖାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏବେ 
କଞ୍ଚା ଆଉ ଚଳଣୀରେ ନାହିଁ । ସବୁ ପଲିଥ୍ନି ପାକେଟରେ ମିଳିଲାଣି ! 

କୁମ୍ଭଟ ମାଠିଆ । ଲୁଗା ଧଡ଼ି । ଗୁଗୁଳ, ବାସନା ଝୁଣା । ଏକ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ନାମ । ଫାଲଗୁନ ସଂଙ୍ରାନ୍ତିକୁ କୁମ୍ଭ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 
କୁହାଯାଏ । ଶାଢ଼ି ଧଡ଼ିରେ କରାଯାଇଥ୍‌ବା କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ । ଏହି କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସୂତା ବ୍ୟବହାର କରି 
ମନ୍ଦିର, ଠାକୁର ବା ଅନ୍ୟ କୌଣସି ରୂପ ହୋଇପାରେ ! ଓଡ଼ିଶାରେ କୁମ୍ଭପକା ଶାଢ଼ି ନାରୀମାନେ ପିନ୍ଧିବାକୁ 
ଆଦର କରନ୍ତି । ମାଣିଆବନ୍ଦୀ ଶାଢ଼ି, କୁମ୍ଭପକା ଶାଢ଼ି, ଶୁବ୍‌ ସୁନ୍ଦର ! 
ହାତୀର କପାଳଠାରୁ ଥୋଡ଼ ପାହାଡ଼ ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅଂଶକୁ କୁମ୍ଭ କହନ୍ତି । ଗଜପତି କୁମ୍ଭସ୍ଥଳ ବିଦାରି । ସଜ 
ପଲଳ ଭୁଞ୍ଜିବାରୁ ହରି ।”  ( କବିସ୍ୂର୍ଯ୍ୟୟ । ସମ୍ମୁଖ ଅଗ୍ରାଂଶ । ଶଗଡ ମହଣ୍ଡାକୁ ଶଗଡ କୁମ୍ଭ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ହଳବେଳେ ନୂଆ ବଳଦ ଠିକ୍‌ ବାଟରେ ନ ଗଲେ ଜଣେ ଲୋକ ବୁଆଳି ମୁଣ୍ଡକୁ ଧରି କେଉଁ ବାଟରେ ଯିବାକୁ 
ହେବ ବାଟ କଢ଼ଉଥାଏ । ତାକୁ ହଳ କୁମ୍ଭ ଧରି ମଣ କରିବା କହନ୍ତି । 

କୁମ୍ଭାଟୁଅ।- ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । ଲାଲ - କଳା କାଉ । କୋକିଳ ଜାତୀୟ ! ଦେହ ନାଲି, ମୁଣ୍ଡକଳା । ଏ ପକ୍ଷୀ ସମସ୍ତଙ୍କ 
ବାରିଆଡ଼େ ବର୍ଷସାରା ଦେଖାଯାନ୍ତି । ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉଦୟ ବେଳେ ବୋବାନ୍ତି । 

` “କୁମ୍ଭାଟୁଆ ହୋଇ ଭାଟ 
ଆରମ୍ଭିଲା ସ୍ତୁତି ପାଠ ।”? (ଗଙ୍ଗାଧର, ତପସ୍ବିନୀ ।) 

କୁମ୍ଭାଟୁଆ ପୋକ - ଛୋଟ ଭ୍ରମର ଜାତିପୋକ ।! ଏ କାନ୍ଧ କବାଟ ସନ୍ଧି, ଏରୁଭ୍ରି ବନ୍ଧ କନ୍ଦି ଖଟ ବାଡ଼ କନ୍ଦି ରତ୍ୟାଦି 
ଜାଗାରେ ମାଟିରେ ଘରକରେ । ଏ ଘର ଭିତରେ ଅଣ୍ଡାଦିଏ । ଅଣ୍ଡାର ପ୍ୟୁପା ( କୋଷା) ହେଲେ, କୋଷାକାଟି 
ବାହାର୍ରକୁ ବାହାରିଯାଏ । ମାଟି “ଘର ଭିତରେ ପ୍ୟୁପା ଖୋଳ ରହିଯାଏ । ଘର ଭିତରେ ଏ ପୋକ ବସାକଲେ 
ଶୁଭ ସଙ୍କେତ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଘରେ କାହାର ପିଲା ହେବ ବୋଲି ଏହା ସୃତନା ଦିଏ ବୋଲି ଭାବନ୍ତି । ଏ 
ପୋକକୁ ମଧ୍ଯ କୁଞ୍ପି ପୋକ ବା କୁମ୍ଭାର ପୋକ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


କୁମ୍ଭାର ଯେଉଁମାନେ କୁମ୍ଭ ତିଆରି କରନ୍ତି । ଯେଉଁମାନେ କୁମ୍ଭ, ହାଣ୍ଡି, ମାଠିଆ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମାଟି ପାତ୍ର ଗଢ଼ନ୍ତି । 
ଏମାନଙ୍କୁ କୁମ୍ଭକାର କୁହାଯାଏ । ଏମାନେ ଯେଉଁ ଭାଟିରେ ହାଣ୍ଡି ଇତ୍ଯାଦି ପୋଡ଼ନ୍ତି ତାକୁ କୁମ୍ଭକାର ଉଦା 


Na ~~ 


(ତୁଲ୍ୟ ) ଭାଟି ଏବଂ ଚକରେ ଯେଉ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଛାଞ୍ଚ ଦିଅନ୍ତି ତାକୁ କୁମ୍ଭାର ଚକ କୁହାଯାଏ । କୁମ୍ଭାର ଚକ 
ଓ ମାଂ ପେଟ କଥା କିଏ ଜାଣେ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


କୁମ୍ଭାର ପୋକ- ଏକ ପ୍ରକାର ଭଅଁର | ଏହାର ୬ଟି ଗୋଡ଼ ଓ ଦୁଇଟି ଛୋଟ ଡେଣା ଥାଏ ! ସେ ଫଡ଼ ଫଡ଼ ହୋଇ ଅଳ୍ପ 
ବାଟ ଡେଇଁଲା ଭଳି ଉଡ଼ି ପୁଣି ପଡ଼ିଯାଏ । କୁମ୍ଭାର ପୋକ ମାଟି ଭିତରେ ଘର କରି ରହେ ! ଶାଗୁଆ ରଙ୍ଗର 
ପୋକ ଟାଣି ଆଣି ସେ ଭିତରେ ରଖ୍‌ ବସା ମୁହଁ ବନ୍ଦ କରିଦିଏ । ସେ ପୋକର ଅଣ୍ଡାରୁ ଲାରଭା ଓ ପିଉପା 
ହେଲେ କଣାକରି ନିଜେ ବାହାରକୁ ବାହାରିଆସେୈ । କୁମ୍ମାର ପୋକକୁ କୁମ୍ଭୀପୋକ, କୁଞ୍ଚିପୋକ କୁହାଯାଏ । 


କୁମ୍ଭୀଂ ଜିଅଳ, ଜହଳ ଗଛ । 
ହିନ୍ଦି - କଳି କଟଭୀ, କୁମ୍ଭୀ 
ଇଂରାଜୀ -Patana Oak 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Careya arborea Roxb, Family - Lecythidaceae. 
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RD I CO Ce 
ବଡ଼ ଗଛ |! ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ରଡୁ. ପାତୀ, ବଳ୍କଳ ( ଛାଲି) ଢେଉଢେଉକା ! ପତ୍ର ବଡ଼, ଗୋଲ, ଧାର - 
ଦନ୍ତୁରତ | ଫ୍ଲ ବଡ଼ । ଧଳା ଓ ନାଲି । ଫଳ ଗୋଲ, ମାଉଁସିଆ, ମଞ୍ଜିଆ ! ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । କଞ୍ଚାବେଳେ 
କଷା ଓ ପାଚିଲେ କଷା ମିଶା ମିଠା ଲାଗେ । କଞ୍ଚା ଫଳକୁ ମଧ୍ଯ ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି 


ଗଛ ବଳ୍ନକଳକୁ ଅଲେଖ ଧର୍ମୀ କୁମ୍ଭୀ ପଟିଆ ବାବାଢିମାନେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ବଳ୍‌କରୁ ଏକ ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । 
ବକଳ ରସରେ ଚମଡ଼ା ସିଝାଯାଏ ଏବଂ ଚମଡ଼ା ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । “ବକଳରୁ ତନ୍ତୁ କାଢ଼ି ଅଖା ଓ ଦଉଡ଼ି, ରସି 
ଇତ୍ୟାଦି କରାଯାଏ । କୁମ୍ଭୀ ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯ ବେଳେବେଳେ ବିଡ଼ି ପତ୍ର ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କୁମ୍ଭୀ ପତ୍ରରେ 
ଟୋପର ଛପର ହୁଏ । ମଞ୍ଜି ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । ତରକାରି କରନ୍ତି । 


କାଠ - ବିଭିନ୍ନ ବ୍ୟବହାର୍ଯ୍ୟ ପଦାର୍ଥର ବେଣ୍ଟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବୋଳ ଖଞ୍ଜି ଦଳକୁ (ପିଷ୍ଠିଆ) ମଧ୍ଯ 
କୁମ୍ଭୀଦଳ କୁହାଯାଏ ! ଛୋଟ ବଣା ଓ ମାଠିଆକୁ କୁମ୍ଭୀ କୁହାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଧାନ, ଚାଉଳ ଇତ୍ୟାଦି ରଖନ୍ତି । 
କୁମ୍ଭୀଗଛ କାଠରେ ଶ୍ରବ ତିଆରି କରାଯାଏ । 


କୁମ୍ଭୀର- କିମ୍ଭୀର ଦେଖ । 


କୁରଣ୍ଟଓ କୂରଣ୍ଢକ, ଦାସ କେରେଣ୍ଢା । ଗୁଳ୍ପ । ଉଚ୍ଚ ୮୦ସେ.ମି. - ୧ମିଟର ! ଫୁଲ ଉଜ୍ଵଳ ଗୋଲାପୀ ବା ଧଳା ! ସୁନ୍ଦର 
ଫ୍ଲ । ବଗିଚାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ସ୍ତବକରେ ଗୋଟିଏ ବା ଦୁଇଟି ଲେଖା ଫୁଲ ରହେ । 
ହିନ୍ଦି - ତାଡ଼ରେଲୁ ! ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ପାଟଳି ବା ବଣ ପାଟଳି କୁହାଯାଏ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Barleria cristata, Family - Acanthaceae. 

ଦୁରାଵ୍ଳି - ମୃଗ ଜାତୀୟ ପଶୁ । 

କୁରୁବକ- ପୁଷ୍ପ ବିଶେଷ । 

କୃରାଡ଼ିଆ- 

ହିନ୍ଦି - କୁଡ଼ାଳିଆ, କୋଦାଳିଆ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Desmodium triflorum, Hedysarum triflorum, Family - Fabaceae. 
ଲଟା ଗଛ । ତଳ ଗଣ୍ିରୁ ଶାଖା / କାଣ୍ଡ ବାହାରେ । ବହୁତ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲି ବଢ଼େ । ଫୁଲର ଅଧେ ପାଖୁଡ଼ା 
ଲୋହିତ, ଆଉ ଅଧେ ନୀଳ ! ଗୋଖାଦ୍ୟ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ଲାଗି ଲଗାଯାଏ । ଭୂଇଁରେ 
ମାଡ଼ି ଭୂଇଁକୁ ପୂରା ଘୋଡ଼େଇ ରଖେ । 
କୁରାଢ଼ିଆ ଘାସ । ଏ ଘାସ ପାହାଡ଼ ସନ୍ଧିରେ ବଢ଼େ । ଚାରିଆଡ଼କୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲି ବଢ଼ିଥାଏ । ଅଗଛା | 

କୁରୁଆଁ“ ଶାଗ ଜାତୀୟ ! ଢିପ ଜମିରେ ଦେଖାଯାଏ । 

କୁରୁଡ଼ିବା-' କୋରଡ଼ି ଦ୍ଵାରୀ ଖାଲ ଢିପ ଜମି ସମାନ କରିବା । 

କୁଳାହକ- ପୋକ ଶୁଙ୍ଘା ଗଛ ! ( ପୋକ ଶୁଘା ଦେଖ) | 4geratum conyzoides. Family - Asteraceae, 


କୁଳିଆ ଧାନ- ଅଳ୍ପ ଦିନରେ ପାବୁଥ୍ବା ଧାନ ! ଛୋଟ ଧାନ | ୬୫-୮୫ ଦିନରେ ପାଚି କଟା ହୁଏ । ଭାଦ୍ରବ ମାସ ବା 
ଆଶ୍ନିନ ମାସ ପ୍ରଥମ ଭାଗରେ କଟା ହୁଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କୋହିଁଆ, କୁଳିଆ ଧାନ କହନ୍ତି । କଳାଶିଣା ( କଳା 
ଅଶିଣିଆ) କଳା କିରି, ଧଳା କିରି, ହୀରା, ନୀଳା କିସମ ଛୋଟ ଧାନ । 
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କୁଳକୃଚି- କଣ୍ଠା, ଅଗାଡ଼ି ଓ ଛେଦା ଧାନକୁ କୁଟି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଗୋଖାଦ୍ୟ । 

କୁଳୁଥ- କୁଲୁଦ୍ଧ (କୋଳଥ ) । କୁଲୁଥ | 
ସଂ - କୁ(କ୍ଧ) ଳ୍ପ, ଶ୍ବେତବୀଜ, କୁଳତ୍ମିକା ସିତେଜର, କାଳବୃତ୍ତ, ତାମ୍ରବୀଜ, ତାମ୍ରବୃନ୍ତ ହୋରେକ୍‌ । 
ମୁଣ୍ଡାରି - ହୋରେ | 
ତେଲୁଗୁ - ବୁଲାବୁଲୁ 
ମରାଠୀ - କୁଳାଥ୍‌ 
ଗୁଜରାତି - କଳଥ୍‌ 
ହିନ୍ଦି - କୁଲଥ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ -Horsegram 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Macrotyloma uniflorus Lam (Verde), (Dolichos biflorus), Family - 
Fabaceae. 
ଏହା ଗୋଟିଏ ପୁରାତନ ଫସଲ । ଡାଲି ଜାତୀୟ | କୌଟିଲ୍ୟ ଅର୍ଥ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ମଧ୍ୟ କୋଳଥର ଉଲ୍ଲେଖ ରହିଛି । 
କୋଳଥ, କୁସୁମି, ମଶୁର ଖ୍ରୀ.ପୂ. ୪୦୦ ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ ଚାଷ ହୋଇ ଆସୁଛି । 
ଏହା ଏକ ବାର୍ଷିକ ଫସଲ ! ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲେଇ ମାଡ଼େ । ଗୋଟିଏ କିସମ ଲଟାଏ । ଏହାକୁ ଲଟା 
କୋଳଥ କୁହାଯାଏ । କୋଳଥ ନିଗିଡ଼ା, ଢିପ, ବାଲିଆ, ଦୋରସା ଜମିରେ ଛୋଟ ଧାନ କାଟି ସାରି 
ବୁଣାଯାଏ । କୋଳଥ ସାଙ୍ଗରେ ସୋରିଷ ମଧ୍ଯ ଅନ୍ତଃଫସଲ ରୂପେ ବୁଣାଯାଏ । ବୁଣିବା ସମୟ ଭାଦ୍ରବ-ଆଶ୍ବିନ 
ମାସରେ । ଦଶହରା ପରେ ବୃଣିଲେ କୋଳଥ ଭଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ଫୁଲ ଗଣ୍ଡିରେ ବାହାରେ । ଫଳ ପେନ୍ଚା ପେନ୍ଚା 
ହୋଇ ଧରେ | ଛୁଇଁ ଚେପ୍ଟା ! ପ୍ରତି ଛୁଇଁରେ ୮-୧ ୦ମଞ୍ଜି ଥାଇପାରେ ! ମଞ୍ଜି ଚେପ୍ଟା ! ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ମଞ୍ଜି 
କଳା, ନାଲି, ଧଳା, ମାଟିଆ, ଇଟା-ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ । କଳା କୋଳଥକୁ କୁଞ୍ଜିଆ କୋଳଥ କହନ୍ତି । 
କୋଳଥ ଫସଲ ଏକ ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ଫସଲ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏ ଫସଲ ଏହାର ଚେରରେ ଥୁବା ବାଜାଣୁ 
ସାହାଯ୍ୟରେ ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୩୦-୫୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସଂଗ୍ରହ କରିପାରେ । 
କୋଳଥକୁ ରଗଡ଼ି, ଚୁରି, ଡାଲି, ଜାଉ, ଅଟକାଳି କରି ଖାଆନ୍ତି । ରଗଡ଼ା ଡାଲି କଲେ ରଗଡ଼ା ଡାଲି ଚୁରିକରି 
ଡାଲିକଲେ ଚୁରା କୋଳଥ ଡାଲି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କୋଳଥ ଡାଲି ପେଟ ଗରମ କରେ । ଏହା କଞ୍ଚାରେ 
ପାକଳରେ ଏବଂ ଉପଡ଼ା ପରେ ଏକ ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ । କୋଳଥ ବୋତି, କରଡ଼ା ଗୋରୁଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । ହଳ 
ଓଂ ବେଉଷଣ ବେଳେ ବଳଦକୁ କୋଳଥ ବାଟି ଦାନା ସିଖେଇ ଦିଅନ୍ତି । କୋଳଥ ଦାନା ଘୋଡ଼ାଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ 
ବୋଲି ଏହାକୁ ଘୋଡ଼ା ଦାନା କୁହାଯାଏ । ଇଂରାଜୀରେ ଏହାକୁ ଘୋଡ଼ାଦୀନା (horse gram) କୁହାଯାଏ | 
ଏହା କଟୁବିପାକ, କଷାୟ, ରକ୍ତ ପିତ୍ତକାରକ, ଲଘୁ ବିଦାହୀ, ମୃତ୍ରକାରି, ଉତଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ ଘର୍ମରୋଧକ ଅଟେ । 
ଶ୍ଵାସ, କାଶ, କଫ, ବାୟୁ, ହିକ୍କଵା, ଅଶ୍ମରୀ, ଶୃଦକ୍ରଦୋଷ, ଦାହ, ଆନାହ, ପୀନସ, ମେଦରୋଗ, କୁର ଓ କୃମି 
ନାଶକ । କୋଷ୍ଠରୋଧକ . ଅଟେ |! କୋଳଥକୁ ବତୁରେଇ ଚକଟି, ଛାଣି ସେ ପାଣିକୁ ପିଇଲେ ବୃକ୍୍‌କରେ 
ଜମୁଥ୍ବା ପଥର ( ଟାଣରକ୍ତ ବିଣ୍ଡା) (ney stone) ମିଳାଇଯାଏ ବୋଲି ପିଅନ୍ତି । କୋଳଥ ମଞ୍ଜିରେ 
ଶ୍ଵେତସାର ଶତକଡ଼ା ୫୭.୩ ଭାଗ, କାଲସିଅମ ୦.୨୮ଭାଗ, ଫସଫୋରସ ୦.୨୮ ଭାଗ, ୦.୫ ଭାଗ 
ମେଦାମ୍ଡୃ ଖଣିଜ ପଦାର୍ଥ ୩ ଭାଗ ଓ ୦.୩୯ ଭାଗ ଲୌହଥାଏ ! 
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କୁଲାଓ ଧାନ, ଚାଉଳ ଇତ୍ଯାଦି ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ଅଛାରିବା (ପାଛୁଡିବା) ସଫା କରିବା 'ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ବାଉଁଶ 

ପାତିଆରେ ତିଆରି ପାତ୍ର । ସୂର୍ପ 
“ବାହା ଘରେ ଯେଉଁ ମାଛ 
ତାକୁ କୁଲାରେ ପକାଇ ବାଛ ।”? (ଢଗ) 

ମାଛ ଚିଡ଼େଇରେ ଧୂଆଯାଏ । 
ଛୋଟ ଓ ସରୁ ବାଉଁଶ ବତା ବା ମୋଟ ବାଉଁଶ ପାତିଆ ବାଁ, ଡାହାଣ ଓ ପେଟ ଉପର ବାହିରେ ଦିଆଯାଇଥାଏ । 
ମୁହଁ ଆଡ଼େ ପେଟପଟ ଖାଲୁଆ ଓ ଗହୀରିଆ ।! କୁଲା ଅଗ ଆଡ଼କୁ ଚଟକା ଓ ଓସାରିଆ । ବୀ ଓ ଡାହାଣ ପଟେ 
ଦୁଇଟି କୋଣ ଥାଏ । କୁଲାଟି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ବୁଣା ହୋଇଥାଏ । କୁଲା ମୁହଁ ପାତିଆ ବାହି 
ପାତିଆଠାରୁ ସରୁ । କୁଲାରେ ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ ଆଦି ଦାନା ଅଛରାଯାଏ । ସଫା 
` କରାଯାଏ । ପବନ କରି ଅନାବନା ହାଲୁକା ଜିନିଷ ଉଡ଼ାଇ ଦିଆଯାଏ । ଧାନ ଉଡ଼ାଯାଏ ! ୪ ଜଣ ଅନ୍ଧ ହାତୀ 
ଦେଖ୍ବାକୁ ଗଲେ ! ଜଣେ ହାତୀ କାନରେ ହାତମାରି ଏହା କୁଲାଟାଏ ବୋଲି କହିଲା । 


ସାନ କୁଲାକୁ କୁଲେଇ କହନ୍ତି । ପିଲାଏ କୁଲେଇରେ ଖେଳନ୍ତି । 
“କରିଛୁ ବାଂଶର କୁଲାଇ, ଧରିଛୁ ବାଂଶର ଟୋକେଇ । 
ତୋ”ପରା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ମୁହିଁ, କରନ୍ତି ସୁବର୍ଣ୍ଣ କୁଲାଇ ।””? (ତଅପୋଇ, ଖୁଦୁରୁକୁଣି ଓଷା ) । 
ଚେଣା ଘାସ । 


5) 
ଏ 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Saccharum Spontaneum, Saccharum munja, Family - Poaceae. 
କୁଶ ଘାସ । ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା ପଡ଼ିଆ ଓ ଦଣ୍ଡାରେ ମନକୁ ଉଠେ । ବହୁୁବାର୍ଷୀକି ଗୁଳ୍ପ । ଶୁଖ୍ଗଲେ ଗଛ ଡାଙ୍ଗ ଓ 
ପତ୍ର ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ ଦଉଡ଼ି, ରସି ଓ ବାନ୍ଧୁଶି ବଳନ୍ତି । ଏହାର ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ରକୁ ବ୍ରାହ୍ମଣମାନେ 
କୃଶିବଟୁ କରନ୍ତି । ଏହାର ପତ୍ରରେ ମସିଣା (କୁଶମସିଣା ) ବୁଣାଯାଏ । ଶୁଖ୍ଲା ଗଛକୁ ଛଣ ଭଳି ଘର ଛପର 
କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏ ଘାସ ମୃଭିିକାକ୍ଷୟ ଅବରୋଧ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଶୁଖ୍ଲା ଗଛକୁ 
ସିଝାଇ ମଣ୍ଡକରି କାଗଜ ତିଆରି କରାଯାଏ । ବେଣା ଘାସ ( ଭେଟିଭର ଦେଖ) ଅତି ନିରସା ଜମିରେ ମଧ୍ଯ 
ଏ ଘାସ ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ଯେଉଁ ଜମିରେ କୁଶ କଅଁଳେ ନାହିଁ ସେଠି ଆଉ କିଛି ଫସଲ କରାଯାଇ 
ପାରିବ ନାହିଁ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କୁଶ ଘାସ ଚାଷ ପାଇଁ କୌଣସି ଯତ୍ନ ସାଧାରଣତଃ ନିଆଯାଏ ନାହିଁ । (ଘାସ 
ଦେଖ) । ବିବାହ ବେଳେ ବେଦୀରେ ବର କନ୍ୟାଙ୍କ ହାତକୁ ଏକାଠିକରି କୁଶରେ ବାନ୍ଧି ଗଣ୍ଠି ପକାଇ ଦିଆଯାଏ । 
ଏହାକୁ ହାତ ଗଣ୍ଡି ପକେଇବା କହନ୍ତି । 

କୃଷ୍ଠାଣ୍ଡଟ ପାଣି କଖାରୁ ! 
କୋହୂୁ - ରାକ୍ଷା 
ତେଲୁଗୁ - ବୃଢ଼ିଡ଼ା ଗୁମାଡ଼ି 
ହିନ୍ଦି - ପେଠା 
ବଙ୍ଗଳା ¬ କୁମୁଡ଼ା 
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ଜ଼ଳାଯାଏ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରୁ କାଠକୋଇଲା ତିଆରି ହୁଏ ! କାଠ ରକ୍ତ-ଖଦୀର ବର୍ଣ୍ଣର । ଫଳ ଗୁରୁ ! ପିଉ ବର୍୍ଧକ, 
ଦାହ । ତେଲରେ ବଥ ଓ ବିଭିନ୍ନ ଚର୍ମରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ପକ୍ସଫଳ ଅଗ୍ନୀଦୀପକ ରୂଚିକାର କଫ, ପିଉ ଓ 
ବାୟୁନାଶକ । 


କୃସୁମୀ- କୁସୁମ, କଣ୍ଟାମାଳତୀ, କୁସୁମ୍ଭୀ 
ବଙ୍ଗଳା - କୁସୁମ, କୁସୁମ ଫୁଲ 
କନ୍ନଡ଼ - କୁସୁମବେ 
ମରାଠୀ - କରଡ଼ୀ 
ଗୁଜରାତି - କରଡ଼ା କୁସୁମ 
ତେଲୁଗୁ - କୁସୁମ୍ଉ କରଡ଼ି 


x =~ 


ହିନ୍ଦି - କୋରା, କରକ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - ସା ଫ୍ଲାୱାର | (Safflower) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Carthamus, tinctorius. Family - Asteraceae. 


କୁସୁମୀ ଏକ ଏକବାର୍ଷିକୀ ବହୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା, ଉପଶାୟିତ ` ଗୁଳୁ । କାଣ୍ଡ ମସୃଣ । ଏହାର ମୁଖ୍ୟ ମୂଳ ଟାଣ, 
ମୋଟା ଓ ବହୁତ ଗଭୀରକୁ ଯାଏ । ଗଛ ବ୍ରବ୍ଧିର ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍ଥାରେ ଗଛ ଖୁବ୍‌ ଧୀରେ ଧୀରେ ବଢ଼େ ! ମାଟି 
ପାଖରେ ପତ୍ରଗୁଡ଼ିକ ଗୁଛ୍ଥଳ ଓ ପାଟଳିକ ଭାବରେ ବଢ଼ନ୍ତି । ପରେ ପତ୍ରାକ୍ଷରୁ ଶାଖାମାନ ବାହାରେ । ଶାଖା, 
ଉପଶାଖା, ପ୍ରଶାଖା ସବୁ ବାହାରି ଗଲାପରେ ଗଛଟି ଝଙ୍କାଳିଆ ହୋଇ ଛତା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । କାଣ୍ଡ ଟାଣ, 
ନଳୀ ଆକୃତି ବିଶିଷ୍ଟ ମୂଳ ମୋଟା ଓ ଅଗଆଡ଼କୁ ସରୁ ହୋଇ ଯାଇଥାଏ । କାଣ୍ଡ ଚିକ୍କଣ ଓ ମସୃଣ । ସାମାନ୍ୟ 
- ଧଳା ଓ ମାଟିଆ-ଶାଗୁଆ ହୋଇଥାଏ । କାଣ୍ଡରେ ଲମ୍ବା ଲମ୍ବା ସରୁ ଫାଟ ଥାଏ । ପଗଗୁଡ଼ିକ ମୂଳରୁ ଅଗ 
ଆଡ଼କୁ କ୍ରମେ ଛୋଟ ହୋଇଯାଆନ୍ତି । ଉପର ଆଡ଼କୁ ପତ୍ର ଉପପତ୍ରର ନିବେଷ୍ଟକ ସହିତ ସ୍ତବକ ଚାରିପଟେ 
ମିଶିଯାଇଥାଏ । ସ୍ତବକଟି ଗୋଟିଏ ଘଞ୍ଚମୌଳି । ଏହା ଗୋଟି ଗୋଟି ହୋଇ ଉପପତ୍ର ଦ୍ଵାରା ଘୋଡ଼େଇ ହୋଇ 
ରହିଥାଏ । ଏହାର ଅଗରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ । ପତ୍ର ଧାରରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଗଛ ପାକଳ ହେଲେ କଣ୍ଟା ସବୁ ଟାଣ 
ହୋଇଯାଆନ୍ତି । ଫୁଲ ନଳୀ ଭଳି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫ୍ଲରେ ଗାଢ଼ ହଳଦିଆ ବା ଗାଢ଼ ନାରଙ୍ଗି ରଙ୍ଗର ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ । 
ଫଳ ଏକ ବୀଜ ସ୍ତୋଟୀ । ଉପପତ୍ର ନିବେଷ୍ଟକ ଓ କଣ୍ଟାଳିଆ । ମଞ୍ଜି ପାକଳ ହେଲାବେଳକୁ କଣ୍ଟାଗୁଡ଼ିକ ଖୁବ 
ଟାଣ ହୋଇଯାନ୍ତି । ଏଣୁ ଫସଲ କାଟିବା ଓ ଅମଳ କରିବା କଷ୍ଟ ହୁଏ । 

ମଞ୍ଜିରେ ୨୬-୩୦ ଭାଗ ତେଲ ଥାଏ । ମଞ୍ଜିରୁ ଚୋପା ଛଡ଼େଇଲେ ତେଲ ଭାଗ ୩୫-୪୦. ଭାଗ 
ହୋଇଥାଏ । ୨୦-୨୫% ପ୍ରୋଟିନ ଥାଏ । ତେଲ ଅତି ଶୁଷ୍ପନୀୟ ବା ଅର୍ବ୍ଧଶୁଷ୍କଣନୀୟ ଅଟେ । ତେଲର 
ଆୟୋଡ଼ିନ ନମ୍ବର ୧୪୯ । ଏଥରେ କମ ପରିମାଣରେ ଲିନୋଲେନିକ ଅମ୍ବ ଓ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଓଲିକ୍‌ 
ଅମ୍ଳ ଆଏ । ୩୭-୪୦ । 

ତେଲରୁ ଧଳା ରଙ୍ଗ ଓ ବାର୍ନିସ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗ ପକ୍କା । ପୁରୁଣା ହେଲେ ବି ବେରଙ୍ଗ ହୋଇ 
ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ ନାହିଁ । ଆମେରିକାରେ ଏ ତେଲକୁ ସାଲାଡ଼ରେ ପକାଇ ଖାଆନ୍ତି ଓ ମାର୍ଜାରିନ୍‌ ନାମକ ଏକ 
ପ୍ରକାର ଲହୁଣୀ ତିଆରି' କରନ୍ତି । ଭାରତରେ କୁସୁମୀ ତେଲକୁ ଆଲୁଅ ପାଇଁ ଜାଳନ୍ତି, ଖାଆନ୍ତି । ଏ ତେଲ 
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ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ତେଲକୁ ରିଫାଇନ୍‌ କରି ଚିନାବାଦମ ତେଲ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ 
ତେଲରେ ଅଧ୍‌କ ପରିମାଣରେ ବହୁ ଅପରିପ୍ଟ୍‌ କ୍ତ ତେଲ (poly unsaturated oil) ପଲି ଅନ୍‌ -ସାଟୁରେଟେଡ଼୍‌ 
ତେଲ ରହୁଥ୍‌ବାରୁ ଦୃଦ୍ଵରୋଗୀଙ୍କ ପାଇଁ ଅତି ଉପଯୁଞ୍ଥ ତୈଳ ଅଟେ । ଶୁଖୁଲା ଫୁଲରୁ ନାଲି ରଙ୍ଗର କାର୍ଥାମିନ୍‌ 
ଓ କାରମିନ୍‌ (ଜାଫ୍ରାନ୍‌) ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ ¦ ଏ ରଙ୍ଗ ବିଭିନ୍ନ ବସ୍ତ ରଙ୍ଗ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
କୁସୁମୀ ଫ୍ଲରେ ୩-ରାଏମୋଗ୍ଟ କୋସାଇଡ଼ ଥାଏ ବୋଲି ହୃଦରୋଗୀମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଉପକାରି ଅଟେ । 


କୁସୁମଂ ଫସଲ ଇଥୋପିଆଁ, ଇରାନ୍‌ ଆଫଗାନିସ୍ଥାନ ମୋସୋପଟାମିଆ, ମିଶର ପ୍ରଭୃତି ଦେଶରେ ବହୁଳ 
ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏଫସଲ ବର୍ଉମାନ ପୃଥ୍ବୀର ପ୍ରାୟ ସବୁ ଅର୍ବ ଶୁଷ୍କ ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ 
କରାଯାଉଛି । ଏହାର ଚାଷ ପାଇଁ ବାର୍ଷିକ ହାରାହାରି ବୃଷ୍ଟିପାତ ୫୦୦ ମିଲିମିଟର କମ ହେଲେ ବି ଏହା 
ଉପଯୁକ୍ତ ଅଟେ । ଏ ଫସଲର ଆବଶ୍ୟକ ଜଳ ପରିମାଣ ଖୁବ୍‌ କମ । ବେଶି ବୃଷ୍ଟିପାତ ଓ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏ ଫସଲ ବଡ଼ ପବନ ହେଲେ ବି ପଡ଼ିଯାଏ ନାହିଁ । ଏହାଏକ ପ୍ରାୟ ୪ ମାସିଆ ଫସଲ । 
ଫସଲର ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍ଥାରେ ଥଣ୍ଡା ପଡ଼ିବା ଆବଶ୍ୟକ । ଏଣୁ ଭାରତରେ ଏହା ଏକ ଶୀତକାଳୀନ ଫସଲ । 
ମାର୍ଗଶୀର ମାସରେ ବୁଣାଯାଇ ଫାଲଗୁଣ-ଚୈତ୍ର ମାସରେ କଟାଯାଏ । ଗଛରେ ବହୁତ କଣ୍ଟାଥ୍ବାରୁ ହାତରେ 
ଅଖାଗୁଡ଼ାଇ କାଟନ୍ତି ଓ ଅଖା ଭିତରେ ରଖ୍‌ ବାଡ଼େଇ ଅମଳ କରନ୍ତି । ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ଓଡ଼ିଶାର 
ନୂଆପଡ଼ା ଓ କଳାହାଣ୍ରି ଜିଲ୍ଲାରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ କଣ୍ଟାମାଳତୀ (କୁସୁମୀ) ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ନିପାଣିଆ ଅଞ୍ଚଳ ପାଇଁ ଏହା ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ରବି ଫସଲ ଅଟ୍ରେ। 


କୁହୁଡ଼ି(ରି) - କୋହରା । ଶୀତଳ ବାୟୁମଣ୍ଡଳକୁ ଉଷ୍ମଜଳ ବାଷ୍ପୀଭୂତ ହେଲେ ଅଥବା ଉଷ୍ମବାୟୁ ଶୀତଳ ଭୂପୃଷ୍ଠ ସଂସ୍ପର୍ଶରେ 
ଆସିଲେ କୁହୁଡ଼ି ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ପ୍ରଥମ ପ୍ରଣାଳୀ ଦ୍ଵାରା ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍‌ବା କୁହୁଡ଼ିରୁ ଫସଲ ବେଶି ଉପକାର. ପାଏ 
ନାହିଁ । ଏପରି. କୁହୁଡ଼ି କେବଳ ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ, ସମୁଦ୍ର ଉପରେ ବା ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ଦ୍ଵିତୀୟ 
ପ୍ରଣାଳୀ ଦ୍ଲାରା ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍‌ବା କୁହୁଡ଼ିରୁ ଫସଲ ଅନେକ ଉପକାର ପାଏ । ବିକିରଣ ଜନିତ ଶୀତଳୀକରଣ 
(radiative colling), ଅଭିବହନ ଜନିତ ଶୀତଳୀକରଣ (advective ଠଠଠାୀing) ଓ ଅତାପଭେଦୀ 
ଶିତଳୀକରଣ (adiabatic cooling) ଦ୍ଵାରା କୁହୁଡ଼ି ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ବିକିରଣ କୁହୁଡ଼ି (radiative 
ଠଠଠାାng), ଅଭିବାହିତ କୁହୁଡ଼ି (tie ଠଠାng) ଓ ଅତାପଭେଦୀ ବା ଭର୍ଦ୍ଧକୋଣୀ କୁହୁଡ଼ି (adiabatic) 
କୁହାଯାଏ । 


ଆକାଶ ପରିଷ୍ଠାର ଥ୍ଲେ, ପବନର ଗତି ଧୀର ଥ୍ଲେ ଓ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଆର୍ଦ୍ରତା ୩୫-୪୫% ଭିତରେ ଥ୍ଲେ 
ଏବଂ ତାପମାନ କମଥ୍‌ଲେ କୁହୁଡ଼ି ହୁଏ । ଶୀତଦିନେ ରାତି ବଡ଼, ବାୟୁମଣ୍ଡଳ ସ୍ଥିର ଓ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର 
ନିମ୍ଲତାପମାନ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ସାମାନ୍ୟ ମାତ୍ରାରେ ବେଶି ଜଳକଣା. ରହୁଥ୍ବାରୁ କୁହୁଡ଼ି ଦେଖାଯାଇଥାଏ । ସାମୁଦ୍ରିକ 
ତାପମାନ ଓ ସାମୁଦ୍ରିକ ସ୍ରୋତ ଉପରେ ନିର୍ଭରକରି ପୃଥ୍ବୀର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶରେ ବିଭିନ୍ନ ପରିମାଣର କୁହୁଡ଼ି ସୃଷ୍ଟି 
ହୋଇଥାଏ । ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଦୂଷିତକାରି ପଦାର୍ଥର ଆଧ୍କ୍ୟହେତୁ ସେଠାରେ ଶୀତଦିନେ 
କୁହୁଡ଼ି ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ସ୍ମଗ (୦୫) (୦ + m୦) କୁହାଯାଏ । ଅନେକ ସମୟରେ କୁହୁଡ଼ିରୁ 
କାକରଠାରୁ ବେଶି ଜଳ ମିଳିଥାଏ । ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକାର ଟେବୁଲ ପର୍ବତର ବର୍ଷକୁ ୩୨୯.୪ ସେ.ମି. ଓ ହାୱାଇ 
ଦ୍ଵୀପର ଲାନାଇଠାରେ ବର୍ଷକୁ ୧୨୭ ସେ.ମି. ବୃଷ୍ଟିସାମ୍ୟ କୁହୁଡ଼ି ପଡ଼େ । ଉଭୟ ଜାଗାରେ ଏ କୁହୁଡ଼ିର 
ପରିମାଣ ବାର୍ଷିକ ବୃଷ୍ଟିପାତଠାରୁ ବେଶି । ପର୍ବତ ପାଦ ଦେଶରେ ଓ ସମୁଦ୍ର ଉପକୂଳସ୍ଥ ମରୁଭୂମିମାନଙ୍କରେ 
ଫସଲ ତଥା ଶାକାଳିର ବିକାଶ କୁହୁଡ଼ି ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ଦକ୍ଷିଣ କାର୍ିଫର୍ଣ୍ତିଆର ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ 
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ମଇ ମାସଠାରୁ ଅକ୍ମୋବର ମାସ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବ୍ରଷ୍ଟି ହୁଏ ନାହିଁ । କିନ୍ତୁ ଏଠାରେ ବିଲାତି ବାଇଗଣ, ଲଙ୍କାମରିଚ ଓ 
ଶିମ୍ବଜାତୀୟ ଫସଲ ବିନା ଜଳସେଚନରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! କାଲିଫର୍ଣ୍ତିଆର ଉତ୍ତର ଉପକୂଳସ୍ଥ ରେଡ଼୍‌ ଉଡ଼୍‌ 
(Red wood) ଜଙ୍ଗଲ କୁହୁଡ଼ିରୁ ବହୁତ ଉପକାର ପାଇଥାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଶୀତଦିନେ ( ଡିସେମ୍ବର-ଜାନୁଆରି ) 
କୁହୁଡ଼ି ପଡ଼େ । ଫେସି, ମୁଗ, ସୋରିଷ, ବିଲାତି ବାଇଗଣ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପରିବା କୁହୁଡ଼ିରୁ ଅନେକ ପରିମାଣରେ 
ଦରକାରି ଜଳୀୟାଂଶ ପାଇଥାଏ ! ଦିଲ୍ଲୀ ପ୍ରଭୁତି ଶୁଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶି ଘନ କୁହୁଡ଼ି ଦେଖାଯାଏ ! ଅନେକ ଦିନ 
ସକାଳିଆ ବିମାନ ଚାଳନା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ୧୦-୧୫ମିଟର ଦୂରକୁ ମଧ୍ଯ କିଛି ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ । ଦିନ 
୧୦ଟା ପରେ କୁହୁଡ଼ି ସଫା ହୁଏ । ବୁଟ, ଚଣୀ ଓ ଗ୍ହମ ଫସଲ କୁହୁଡ଼ିରୁ ବହୁତ ଉପକାର ପାଏ । ଜଳସେଚକ 
ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼େ ନାହିଁ । କୁହୁଡ଼ି ଓ କାକର ଫସଲର ବହୁତ ଉପକାର କରେ । ଆଦିବାସୀମାନେ ଗୁଲ୍‌ଜି, 
କୁଏରି ଧାନକୁ କୁହୁରିଧାନ କହନ୍ତି । 

କୂପ (କୂଅ) - ଭୂପୃଷ୍ଠରୁ ଭୂଗର୍ଭକୁ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ଖାତ (ଗାତ )କୁ କୂଅ (କୃପ) କୁହାଯାଏ | ପାଣି ସଂଗ୍ରହ ଲାଗି ଉଦିଷ୍ଟ 
କୂଅକୁ ପାଣି କୂଅ ଏବଂ ତେଲ ସଂଗ୍ରହ ଲାଗି ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ କୂଅକୁ ତେଲ କୂଅ କୁହାଯାଏ । ପାଣି କୂଅରେ ଭୂଗର୍ଭର 
ଜଳ ସଂଗୃହୀତ ହୋଇ ରହେ |! ଏ ପାଣି ଫସଲରେ ମଡ଼ାଇବା ଓ ଘରକାମ ( ପିଇବା, ଗାଧୋଇବା, ରାନ୍ଧିବା 
ଇତ୍ୟାଦି) ରେ ଲାଗେ ! ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଅନୁସାରେ କୂଅର ଗଭୀରତା, ଆକାର ଓ ପ୍ରକାର ଅଲଗା ଅଲଗା 
ହୋଇଥାଏ । କୂଅର ଆକାର ସାଧାରଣତଃ ଗୋଲିଆ । ଆକାର ବଡ଼ ଓ ଚାରିକଣିଆ ହେଲେ ତାକୁ ବାମ 
କୁହାଯାଏ । ଖୋଳିବା ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଏହା ଖୋଳା କୂଅ, ଅଗଭୀର କୂଅ, ମେଲା କୂଅ, ନଳ କୂଅ, ଭଅଁରିଆ କୂଅ 
ଇତ୍ୟାଦି ହୋଇପାରେ । ସ୍ଵଳ୍ପ ବୃଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ ଅଞ୍ଚଳରେ ବଡ଼ ଓ ଗଭୀର କୂଅ ଖୋଳି ପାଣି ମଡ଼ାଇ ଚାଷ କରିବା 
ପଦ୍ଧତି ଭାରତରେ ଅତି ପୁରାତନ ପ୍ରଣାଳୀ ! ଭାରତର ଦାକ୍ଷିଣାତ୍ୟ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏବେ ବି କୂଅରୁ ପାଣି ମଡ଼ାଇ 
କୃଷି କରିବା ଲାଗି କୂଅର ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ରହିଛି । ସ୍ଵାଧୀନତାପରେ ବୃହତ୍ଵ ଓ ମଧ୍ୟମ ଜଳସେଚନ ଯୋଜନା ପ୍ରତି 
ବେଶି ଧ୍ଯାନ ଦିଆଯିବାରୁ କୃପ ଜଳସେଚନ ପ୍ରତି ପ୍ରାଧାନ୍ୟ କମି ଯାଇଛି । ଖୋଳା ଓ ଖୋଲା କୂଅରେ ପାଣି 
ଚାରିପଟୁ ଓ ତଳୁ ଝରି ଜୂଅ ଭିତରକୁ ଆସେ । ମାଟି ତଳେ ବଡ଼ ବୁହ ଝର ପଡ଼ିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଖୋଳା ଯାଉଥାଏ । 
ଏପରି କୂଅରୁ ସହଜରେ ପାଣି ସରେ ନାହିଁ । ନିରନ୍ତର ତଳକୁ ଝରୁଥ୍ବା ଝରକୁ ବୁହ ଝ୍ର କୁହାଯାଏ । କୂଅ 
ଖୋଳିବା ପାଇଁ ଆଗ ଚାରିକଣିଆ ଖାତ ଖୋଳାଯାଏ ¦ ଖାତ ଖୋଳିସାରି ଖାତର ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଲ 
ଗାତ (ଘଡ଼ି) ଖୋଳାଯାଏ । ତଳେ ଝର ପଡ଼ିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଏ ଘଡ଼ି ଖୋଳା ହେଉଥାଏ । ଘଡ଼ି ଖୋଳିସାରି 
ଏଥ୍‌ରେ କୂଅର ଗୋଲେଇକୁ ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି କୁମ୍ଭାର ପୋଡ଼ା ଗୋଲ ମାଟି ନନ୍ଦ ବା କଂକ୍ରିଟ ଢଳା ସିମେଣ୍ଟ- 
କଂକ୍ରିଟ ନନ୍ଦ ବସାଯାଏ । କୂଅର ପତନ ମାଟି ଉପରକୁ ଉଠି ଆସିଲେ ତା” ଚାରିପାଖରେ ଗୋଟିଏ କୂଅ ମୁହଁ 
ନନ୍ଦ ବା ଘୋଡ଼ା ନନ୍ଦ ବସାଇ ଦିଆଯାଏ | କୂଅରେ ପଡ଼ି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଓ ସହଜରେ ପାଣି କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା 
ହେବ ବୋଲି ଶଗଡି ( କପିକଳ ) ବସାଯାଇଥାଏ । ଖୋଳା ଜୂଅର ବ୍ୟାସ, ୦.୭୫ ମିଟରରୁ ୧.୨ ମିଟର 
ହୋଇପାରେ । କୂଅର ଗଭୀରତା ୩-୪ ମିଟରରୁ ୨୦-୩୦ମିଟର ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ । କୂଅରେ ନନ୍ଦ ବସିଗଲା 
ପରେ ନନ୍ଦ ଫାଙ୍କରେ ଓ କୂଳ ତନ୍ତୁ ପାଣି ଝରି କୂଅରେ ଜମା ହୁଏ । ବଡ଼ କୂଅ ବା ବାନ୍ପିରୁ ତେଣ୍ଡା ବା ପମ୍ପ 
ଲଗାଇ ପାଣି ବଢ଼ାଯାଏ । ଛୋଟ କୂଅକୁ କୂପୀ କୁହାଯାଏ । 


ନଇ କୂଳରେ ବା କମ ଗଭୀରରେ ପାଣି ପଡ଼ୁଥ୍ବା ଜାଗାରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଅଗଭୀର ଗାତକରି ପାଣି କାଢ଼ି 
ଫସଲରେ ମଡ଼ାନ୍ତି ଓ ସେ ପାଣିରେ ମଧ୍ଯ ନିଜର ଆବଶ୍ୟକତା ମେଣ୍ଟାନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚୁଆ କୁହାଯାଏ । ଖରାଦିନେ 
ଭାରତର ଚାରିଆଡ଼େ ଚୁଆ ଖୋଳି ବ୍ୟବହାର କରିବା ଦେଖାଯାଏ । ବର୍ଷା ଦିନେ ଆସିଲେ ଏ ଚୁଆକୁ ବନ୍ଦ କରି 
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ଦିଆଯାଏ ବା ଚୁଆ ଆପେ ଆପେ ପୋତି ହୋଇଯାଏ । ଚୁଆରୁ ତ୍ରେଣ୍ଡା ଓ ପମ୍ପରେ ମଧ୍ଯ ପାଣି କଢ଼ାଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାର ପାର୍ବତ୍ୟ ଅଞ୍ଚଳରେ, ନଶ୍୍ତ କୂଳରେ, ଝରଣା ପାଖରେ, ପାହାଡ଼ ଖୋଇରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଚୁଆ ଖୋଳି 
ପିଇବା ଓ ଗାଧୋଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାଉ କରିବା ବା ଏ ପାଣିକୁ ମଢ଼ାଇ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ କରିବା ଏକ 
ସାଧାରଣ କଥା । 


ଅଗଭୀର, ଖୋଳା କୂଅ ଅପେକ୍ଷା ନଳକୂଅରେ ବ୍ୟାସ କମ । କନ୍ତୁ ନଳ କୂଅ ଖୁବ୍‌ ଗଭୀରକୁ ୪୫-୬୦ମିଟର 
ଗଭୀରକୁ ଏବଂ ସ୍ଥଳ ବିଶେଷରେ ୧ ୨୦-୧ ୬୦ମିଟର ‹ଗଭୀରକୁ ଖୋଳାଯାଇ ବସାଯାଇଥାଏ । ଏତେ 
ଗଭୀରକୁ ଏହି ପାଇପ୍‌ଗୁଡ଼ିକ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ଖୋଳା ଯନ୍ତ୍ର (ଭରଅଁରିବା ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ ଖଞ୍ଜା ଯାଇଥାନ୍ତି । ନଳକୂଅ 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ନଳଗୁଡ଼ିକର ବ୍ୟାସ ୧୫-୪୫ ସେଣ୍ଟିମିଟର ହୋଇପାରେ ! ପାଣି କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଏଥ୍‌ରେ ପମ୍ପ 
କବାଟ ଓ ହେଣ୍ଡଲ ଲାଗିଥାଏ । 


ଓଡ଼ିଶାରେ ଗଳ୍ଛିତ ଭୂତିଳ ଜଳ ସମ୍ପଦର ମାତ୍ର ୮-୯% ବିନିଯୋଗ କରାଯାଇପାରୁଛି । କେନ୍ଦ୍ରିୟ ଭୂତଳ ଜଳ 
ସମ୍ପଦ ବୋର୍ଡଙ୍କ ହିସାବ ଅନୁସାରେ ଓଡ଼ିଶାର ଭୂତଳ ଜଳ ସମ୍ପଦରେ ୧.୪୪୮ ନିୟୁତ ହେକ୍ସର ଜମି ସେଚିତ 
ହୋଇପାରିବ । 


କେଉଁ ଜାଗାରେ କୂଅ ଖୋଳିଲେ ପାଣି ପଡ଼ିବ ଜାଣିବା କଷ୍ଟ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଅନେକ ପାରମ୍ପରିକ ଓ ଆଧୁନିକ 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ ପ୍ରଣାଳୀର ଆଶ୍ରୟ ନେବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ପାରମରିକ ପଦ୍ଧତିରେ ଯେଉଁମାନେ କେଉଁଠି କୂଅ 
ଖୋଳିଲେ ପାଣି ପଡ଼ିବ ଜାଣିପାରନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ଜଳ୍ଞାତା (ter diviner) ବା ପାଣି ଗୁଣିଆ କୁହାଯାଏ | 
ଏହା ସେମାନଙ୍କର ବଂଶଗତ କୌଶଳ ଓ ଜ୍ଞାନ ! ଏପରି ଲୋକ ପ୍ରାୟ ୧୦୦୦ ଜଢ଼ଣରୁ ଜଣେ ହୋଇପାରନ୍ତି । 
ସାଧାରଣତଃ ଘାସ ବୁଦାଥ୍ବା ଢାଗା, ଉଇ ହୁଙ୍କାଥ୍ବା ଜାଗା, ଖଢୁରୀ, ଜାମୁ ଓ ବରକୋଳି ଗଛ ଥ୍ବା 
ପାଖାପାଖ୍‌ ଜାଗାରେ କୂଅ ଖୋଳିଲେ ପାଣି ପଡ଼ିବ ବୋଲି ଜଣାଅଛି । ବୈଜ୍ଞାନିକ ପ୍ରଣାଳୀରେ ପରୀକ୍ଷା ମୂଳକ 
ଖୋଳା (6 boring), ବିଦ୍ୟୁତ ପ୍ରବାହ ପ୍ରତିରୋଧ୍ତା (୯୯ ୧sistance) ଓ ଭୂଚଳନ ବା କମ୍ପନ ବା 
କମ୍ପନ ପ୍ରତିସରଣ (mic ୮୯୮ati୦n) ପ୍ରଣାଳୀ ଅବଲମ୍ବନ କରାଯାଇଥାଏ | 


ପାଣିର, ଜଳ ଗୁଣ ଦୃଷ୍ଟିରୁ କୂଅ ପାଣି କେନାଲ ଓ ପୋଖରୀ ପାଣିଠାରୁ ବେଶି ଲୁଣିଆ ବା କ୍ଷାରି ହୋଇପାରେ । 
ଏଥ୍‌ରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ ଲବଣ ପରିମାଣ ବେଶି ଥାଏ । କିନ୍ତୁ ଅଧ୍କ ବୃଷ୍ଠିପାତ ଅଞ୍ଚଳରେ ମୃତିକା ସ୍ତରରୁ ଲବଣାଂଶ 
ଧୋଇ ହୋଇଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଜଳର ଗୁଣ ଭଲ । ଏ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଦିଲ୍ଲା୨ ଯଞ୍ଜାଦ, ହରିୟାଣା, ଗୁଜରାଟ ଓ ରାଜସ୍ଥାନର 
'କୂଅ ପାଣି ଭଲ ନୁହେଁ । ସେଠାକାର କୂଅପାଣି ଓଡ଼ିଶା ଓ ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗଳା, ଆସାମ କୂଅ ପାଣି ଅପେକ୍ଷା ବେଶି 
ଲବଣାଭ୍ତ ଓ କ୍ଷାରୀ । ଓଡ଼ିଶାରେ ସମୁଦ୍ର ତଟବର୍ଭୀ ଅଞ୍ଚଳ ଓ ଚିଲିକା ଭିତର କୃଷ୍ଣ ପ୍ରସାଦ ବୁକରେ କୂଅ ପାଣି 
ଲୁଣିଆ । ସମୁଦ୍ର କୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଫଗୁଣ-ବୈଶାଖରେ କୂଅ ପାଣି ଓ ନାଳ ପାଣି ବେଶି ଲୁଣିଆ ଲାଗେ |! ଫସଲ 
ହୁଏ ନାହିଁ । ପିଇବା ପାଇଁ ସେମାନେ ଅନ୍ୟ ଜାଗାରୁ ପାଣି ଆଣନ୍ତି ବା ଅତି ଗଭୀର ନଳ କୂଅ ପାଣି ବ୍ୟବହାର 
କରନ୍ତି । ସଟୁ ଜାଗାରେ ବର୍ଷାଦିନ ଅପେକ୍ଷା ଗ୍ରୀଷ୍ମଦିନେ କୂଅ ପାଣି ବେଶି କ୍ଷାରିଆ ଓ ଲୁଣିଆ ଲାଗେ ! ପାଣିରେ 
ଥ୍ବା ଲବଣାଂଶ ମୃରିକାର ଗୁଣ, ବୃ୍ିପାତ ଅନୁସାରେ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଜାହାଜ ବା ଡଙ୍ଗା ଖଟାଇବା ଖୁଣ୍ଟି, 
ମାସ୍ତୁଲ, ଚମରେ ତିଆରି ମୁଣା ଓ ତେଲ କୁମ୍ପାକୁ ମଧ୍ଯ କୂପ କୁହାଯାଏ । 

କୂଅ ବିଲେଇ- ଖୁବ୍‌ ଗଭୀର କୂଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଗରା, ବାଲଟି, ମାଠିଆ, ନୋଟା ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଏସବୁଥ୍‌ରେ କୂଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ି ନେବା ସବୁଠି ଦେଖାଯାଏ । ପାଣି କାଢ଼ିବାବେଳେ ଗରା, ବାଲଟି, ନୋଟା 
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କୃପ୍ୟ- 


କୃଳିଅ- 


କୃଷ୍ଣ।ଣ୍ଡ- 
କୃତତି- 
କୃତ୍ତିଜା- 


କୃବେଲି- 


ଇତ୍ୟାଦି ଦଉଡ଼ିରୁ ଛିଣ୍ିପଡ଼େ ବା ଖସିଯାଏ । ଏଇସବୁ ଜିନିଷକୁ କୂଅରୁ କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ମୁନିଆଁ ଲୁହା 
ଯନ୍ତ୍ର ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହାକୁ କୂଅ ବିଲେଇ, ଜୂଅ କଞ୍ଚା ବା କୂଅ ବିରାଡ଼ି କହନ୍ତି । 

କୂଅ ବିଲେଇର ଗଠନ ସରଳ । କୂଅ ବିଲେଇରେ ଗୋଟିଏ ମୁଖ୍ୟ ଗୋଲାକାର ବଳୟ ଥାଏ [ ଏହି ବଳୟରେ 
୪-୬ଟି ଛୋଟ ଲୁହା ମୁଦିଆ ଲାଗିଥାଏ । ପ୍ରତି ମୁଦିଆରେ ଦୁଇକାନିଆ ଲୁହା କଣ୍ଟା ଥାଏ । ପ୍ରତି ଲୁହା କଣ୍ଟାରେ 
ଦୁଇଟି ଶାଖା ବା ଆଙ୍କୁଶ ( ଆକୁଡ଼ା) ଥାଏ ।! ଗୋଟିଏ ଜୁଅ ବିଲେଇରେ ଲମ୍ବ ଲୁହା ଦଣ୍ଡରେ ଏକାଧ୍କ ଥାକର 
ମୁଦିଆ ଓ ଆକ୍କୁଶୀ ଥାଇପାରେ । ଆଙ୍କୁଶୀଗୁଡ଼ିକ ମୁଦିଆରେ ଝଳେଇ ହୋଇଥାଏ ! କୂଅ ବିଲେଇକୁ ଗୋଟିଏ 
ଲମ୍ବ ସରୁ ବାଉଁଶ ବା ଡେଲିଙ୍ଗୁ ଅଗରେ ବାନ୍ଧି କୂଅ ଭିତରକୁ ପୂରାଯାଏ ଏବଂ କୂଅ ପାଣି ଭିତରେ ବିଲେଇକୁ 
ଏପଟ ସେପଟ ତଳ ଉପର କରାଯାଏ । ମୁଦିଆର ଅଗରେ ଥ୍‌ବା ଆଙ୍କୁଶୀ ବାଲ୍‌ଟିର କଡ଼ାରେ ବା ଗରା କି 
ଢ଼ାଳର ମୁହଁ ଫନ୍ଦରେ ଲାଗିଯାଏ । ବିଲେଇକୁ ଉପରକୁ ଆଣିଲେ କୂଅରେ ପଡ଼ି ଯାଇଥ୍‌୍ବା ଗରା, ନୋଟା 
ଇତ୍ଯାଦି ଉପରକୁ ଆସେ । 

ଜଙ୍ଗଲ ଓ କୃଷିଜାତ ପଦାର୍ଥ । କୌଟିଲ୍ଯଙ୍କ ମତରେ ନିମ୍ବ ମୂଲ୍ୟର ସମସ୍ତ ପଦାର୍ଥ କୃପ୍ୟ ଅନ୍ତର୍ଗତ । 
ଅର୍ଥଶାସ୍ବରେ କୃଷି ଓ ଜଙ୍ଗଲ ଜାତ ପଦାର୍ଥ ସବୁ କୂପ୍ୟ ଅନ୍ତର୍ଗତ । 

ନଦୀ ବା ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ ବସବାସ କରି ରହୁଥ୍ବା ଲୋକ ! ସେମାନେ ଝଡ଼, ବତାଶ, ବଢ଼ି, ତୋଫାନ ସବୁ 
ସହି ଜାଣନ୍ତି । ଡଙ୍ଗାବୋହିବା, ମାଛ ମାରିବାରେ ସେମାନେ ଧୂରନ୍ଧର ! କାରଣ, ଏସବୁ ତାଙ୍କ ଜୀବନର ଅଙ୍ଗ । 
ସେମାନଙ୍କୁ ମଧ୍ୟ ନଇ /ସମୁଦ୍ର କୃଳିଆ କୁହାଯାଏ । କୋହ୍ଲିଆ ବର୍ଗର ଛୋଟ ଧାନକୁ ମଧ୍ଯ କୁଳିଆ କୁହାଯାଏ । 
ପାଣି କଖାରୁ । ପାଣି କଖାରୁ ଦେଖ । 

ଭୂର୍ଜ ପତ୍ର । ଭୂର୍ଜପତ୍ର ଦେଖ । 

ନକ୍ଷତ୍ରମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ୩ୟ ନକ୍ଷତ୍ର । ଏହା ଛଅଟି ତାରକା ଯୁକ୍ତ ନକ୍ଷତୁ ଅଟେ । ମେଷ ରାଶି କୃତ୍ତିକା ନକ୍ଷତ୍ରର 
୧/୪ ଅଂଶ ଓ ବୃଶରାଶି ୩/୪ ଅଂଶ ଭୋଗ କରେ | ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ର ଓ ଗାନ୍ଧାରୀ ଉଭୟେ କୃତ୍ଜିକା ନକ୍ଷେତ୍ରରେ ଜନ୍ମ 
ହୋଇଥ୍‌ଲେ । 

ତୃନେଲି, କୃବେଲ୍ଲୀ, କୁରୁବେଲି । 

ସୁଗନ୍ଧ ଫୁଲ ବିଶେଷ ! 

ହିଦି - ସୁଗନ୍ଧ ବାଳା 

ଚଜୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Pavonia odorata Willd. Family - Malvaceae. 


ଶ୍ତ ତୃଣ | ଅଧ୍ବୃତି ମଣ୍ଡଳ ଥାଏ ଓ ଲୋମଶ । ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫୁଲ । ନାଲି ଓ ବାସନାଯୁକ୍ତ | ଏହାର ଚେର ନାଳ 
ରଭ୍ତ ଝଡ଼ାବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଗଛ ଆଖ୍ତଗଣ୍ଡି ବାତ ଭଲ କରିବା ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ' 


“କୁବେଲୀ, ମଲ୍ଲୀ, ମାଧବୀ, ଛୁରିଅନା 
ହେମକେତକୀ କରବୀର ।”' ( ରସ. କଲ୍ଲୋଳ ) 


କ୍ଷୁଦ୍ବ କୀଟ । ପୋକ, ଉଇ, ପିମ୍ପୁଡ଼ି, ଲକ୍ଷା, ମାଙ୍କଡ଼ସା, ରେଶମ ପୋକ ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ କୃମି ମଧ୍ୟ କୁହାଯାଏ | 
ବେଶି ମିଠା ଖାଇଲେ ପେଟରେ କୃମି ହୋଇଯାଏ । ଘା'ର ଉପଚାର ନକଲେ ଏଥ୍‌ରେ କୃମି (ଅଂଶେଇ ) 
ବସନ୍ତି । ମଳଦ୍ଧାରରେ କୃମି କାମୁଡ଼ିଲେ ମଳଦ୍ଧାର ସଲ ସଲ ହୁଏ । ପିତା ଓ କଷା ପଦାର୍ଥ ଖାଇଲେ ଓ 


286 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


OOOO OO Dee Ooe ee 


କୃମିମାରୀ ଖିଷଧ ଖାଇଲେ (vermicide) କୃମି ମରିଯାନ୍ତି ବା କୃମିରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ରେଶମ ପୋକ 


ଗୋଟିକୁ କୃମିକୋଷ କୁହାଯାଏ । ଉଇ ହୁଙ୍କାକୁ କୃମି ପର୍ବତ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ଖାଦ୍ୟ ଖାଇଲେ ପେଟରେ କୁମି 
ବୃଦ୍ଧି ହୁଏ ତାକୁ କୃମିବର୍ବକ କୁହାଯାଏ । 


କୃଶାକ୍ଷତ ମାଙ୍କଡ଼ସା । 
କୃଶାନୁ- ଧଳାଚିତାଗୁଳ୍କ | ଅ/lumbago zeylanica, Plumbago auriculata, Family - Plumbaginaceae. 
(ଧଳାଚିତା ମୂଳ ଦେଖ ।! ) ସମଗ୍ର ପୂର୍ବ ଆସିଆର ସବୁରାଜ୍ୟରେ ଏହାର ଚେର ଓ ପତ୍ରକୁ ବାଟି ଚର୍ମରୋଗ 
ଭଲ ହେବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରନ୍ତି । ନାଇଜେରିଆରେ ଏହାକୁ କୁଷ୍ଠରୋଗ ନିରାକରଣ ଲାଗି ବ୍ଯବହାର 
କରନ୍ତି । 
ଡ଼ୃଷ-ଂ- କୃଷି କରିବା କାମ । ହଳ କରିବା ଚାଷ କରିବା । 
କୃଷକ- ହଳୁଆ, ଚାଷୀ, ଚଷା, ଲଙ୍ଗଳ ଲୁହା, ବଳଦ, କର୍ଷଣକାରି । ଯେ କୃଷି କରେ । 
କୃଷି- ଚାଷକର୍ମ, କୃଷି ଦ୍ଵାରା ଉତ୍ପାଦିତ ଫସଲ, କ୍ଷେତ୍ର, ଭୂମି, ପୃଥ୍ବୀ । 
ଯେକୌଣସି ଫସଲ ( ବିଲ ଫସଲ, ବଗିଚା ଫସଲ ! ଯଥା - ଧାନ, ମୁଗ, ଆଖୁ, ଫଳ, ପନିପରିବା, ଫୁଲ, 
ଦୁଧ, ପାନ, ଛତୁ, ମହୁ) ଚାଷ କରିବା ଓ ଉତ୍ପାଦନ କରିବାକୁ କୃଷି କୁହାଯାଏ । ଯେକୌଣସି ବିଷୟର 
ଉତ୍ପାଦନ କାରି କୃଷକ ଅଟେ ଏବଂ ଏହାର ଉତ୍ପାଦନ କର୍ମକୁ କୃଷି କୁହାଯାଏ । କୃଷକ କୃଷି କର୍ମକରି ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ଉତ୍ପାଦନ ବୃଵି କରେ । ବିଭିନ୍ନ କୃଷି ଜାତ ପଦାର୍ଥ ହେତୁ ଆମ୍ଭମାନଙ୍କର ଅଭାବ ଦୂର ହୁଏ | କୃଷକ 
କୃଷିକୁ ନିଜର ବୃତ୍ତି ବା ଜୀବିକା ରୂପେ ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । 
“ଚାଷ ଅଛି ଯାହାର, କି ଆନନ୍ଦ ତାହାର 
ଚାଷୀ ଭାଇ ଯୋଗାଉଛି ଦୁନିଆକୁ ଆହାର ।” 
“ଧନ୍ୟ, ଧନ୍ୟ,ଧନ୍ୟ ଚଷାର ଜୀବନ, ଧନ୍ୟ ଧନ୍ୟ ଚଷା ନାମ 
ଖରା ବରାଷାରେ କେତେ କଷ୍ଟ ସହି, କରଇ ସେ କ୍ଷେତ କାମ । 
ଅକର୍ମା ଯେ ଜନ ଭୂମିକି ସେ ସିନା, ନିନ୍ଦର ଆଳସ୍ୟ ଭରେ 
ସେ ଭୂମିରୁ ଚାଷୀ, ଘର ଓ ପରକୁ, ଅନ୍ନ ବସ୍ତ୍ର ଦାନ କରେ !” 

(ବର୍ଣ୍ଣବୋଧ) ମଧୁସୂଦନ ରାଓ 
ଏବେ କୃଷିକୁ ଶିଳ୍ପ ସହିତ ତୁଳନା ଓ ସମକକ୍ଷ କରାଯାଉଛି । କୃଷି ନୀତି ପ୍ରଣୟନ କରାଯାଇଛି ଓ କୃଷିକୁ ଶିଳ୍ପର 
ମାନ୍ୟତା ଦିଆଯାଇଛି ।ଂ 

କୃଷ୍ଣତ କୃଷ୍ଣ ସାର ମୃଗ । କୋଇଲି, କାଉ । 
କଳାପକ୍ଷୀ ଥ୍ବା ଚଢ଼େଇ, ଗାଢ଼ ନୀଳ ବର୍ଣ୍ଣ ପ୍ରାଣୀ । ଅଗୁରୁ (aଠhium) ଲୁହ, ଆଖ୍ରେ ଲଗାଉଥ୍ବା 
ସୁରୁମା, କଳା ଇତ୍ୟାଦିକୁ କୃଷ୍ଣ କୁହାଯାଏ । (ଅଗୁରୁ ଦେଖ) ! 

କୃଷ୍ଣ କନ୍ଦ- ରକ୍ତ ପଦ୍ମ । 


କୃଷ୍ଣ କେଳି- ରଙ୍ଗିଣୀ ଫୁଲ ଗଛ ! (ରଙ୍ଗଣୀ ଫୁଲ ଦେଖ 1) 
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କୃଷ୍ଣଚୂଡ଼ା- 
ଇଂରାଜୀ- Paradise flower, Peacock flower, Barbados pride. 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଲ ମୋହର, କୃଷ୍ଣଚୂଡ଼ା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Poinciana Pulcherrima L. Caesalpinia pulcherima sw. Delonix re- 
gia. Family - Papilionaceae. | 


ଛୋଟ ଗଛ । ପତ୍ର ପକ୍ଷାକାର । ଫୁଲର ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଦୁଇପ୍ରକାର । ନାଲି ଫ୍ଲ ଗଛକୁ କୃଷ୍ଠଚୂଡ଼ା ଓ ହଳଦିଆ 
ଫୁଲ ଗଛକୁ ରାଧା ଚୂଡ଼ା କୁହାଯାଏ । ଏ ଗଛର ଆଦିବାସ ମରିସସ୍‌ ବା ମାଡ଼ାଗାସ୍କଟର ବୋଲି ଧରାଯାଇଛି । 
ଏ ଫ୍ରଲଗଛ ମରିସସ୍‌ ଦ୍ବୀପରୁ ଭାରତକୁ ଆସିଛି । ଗଛର ଡାଳପତ୍ର ସବୁ ମୁକୁଟକାର ଶୋଭା ଦେଇଥାଏ । 
ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଓ ବର୍ଷା କାଳରେ ଫ୍ଲ ଫ୍ରଟେ । ବଗିଚା ଓ ରାସ୍ତାର ଦୁଇ କଡ଼ରେ, ରାଜପଥର ଦୁଇ କଡ଼ରେ ଶୋଭା 
ବର୍ବନ ଓ ଛାଇ ପାଇଁ ଲଗାଯାଇଥାଏ । ଏ ଗଛ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ ବୋଲି ଏହା ଶୋଭାବର୍ଵନକାରୀ ଗଛମାନଙ୍କ 
ମଧ୍ଯରେ ଅଗ୍ରାଧ୍କାର ପାଇଥାଏ । 


କୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମାଷ୍ଟମୀ - ଭାଦ୍ରବ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ତିଥ୍‌ରେ କୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମ ହୋଇଥ୍‌ଲେ । ଏହା ରାଷ୍ଟ୍ରୀୟ ଶ୍ରାବଣ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ 
ତିଥ୍‌ । ଏହି ଅଷ୍ଟମୀକୁ କୃଷ୍ଣାଷ୍ଟମୀ କୁହାଯାଏ । ଘରେ ଘରେ କୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମ, ପୂଜା-ପର୍ବ ପାଳିତ ହୁଏ । 


“ଭ୍ରାଦ୍ରବ ମାସ କୂଷ୍ଠପକ୍ଷଢ ସକଳ ଗ୍ରହେଛନ୍ତି ଉଚ୍ଚ 
ଅଷ୍ଟମୀ ନିଶି ଅର୍ବ ଭାଗେ, ରୋହିଣୀ ବୃଷର ସଂଯୋଗେ 
ଆନନ୍ଦ ହେଉଅଛି ମହୀ, କୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମିଲେ ଦେହ ବହି । 

କୃଷ୍ଣଜୀରା- କଳାଜୀରା, (କଳାଜୀରା ଦେଖ ।) 
କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ - ପନ୍ଦର ଦିନକୁ ଏକ ପକ୍ଷ ବୋଲି ଦୁଇ ପକ୍ଷେ ଏକମାସ 
ଦୁଇ ମାସ ମିଳି ଏକ ରତୁହୁଏ, ମନେରଖ ପୀତବାସ । 
ଶୁକ୍ଳପକ୍ଷେ ଚନ୍ଦ୍ର ପ୍ରତି ଦିବସରେ ବଢ଼ଇ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ଯାଏ 
କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପୁଣି ଅମାବାସ୍ୟାଯାଏ ଅନେ ଅନଳେ ଛିଡ଼ୁଥାଏ ।”? 


. ପୂର୍ଣ୍ଣିମାର ପରଦିନ ( ପ୍ରତିପଦ) ଠାରୁ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ପ୍ରତିଦିନ ଚକ୍ରକଳା କଳାଏ କଳାଏ କ୍ଷୟ 
ହୁଏ ! କୃଷ୍ଣପକ୍ଷର ଚତୁର୍ଦ୍ଦଶୀ ( ୧୪) ଦିନର ପର ଦିନକୁ ଅମାବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ । ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଚନ୍ଦ୍ରର 
କେବଳ ଅମାକଳାଥାଏ । ପ୍ରତିପଦ୍ରଠାରୁ ଅମାବାସ୍ୟା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ୧୫ଦିନକୁ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ କୁହାଯାଏ | ଓଡ଼ିଆ ପଞ୍ଜିକା 
ଅନୁସାରେ ମାସଟି କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦଠାରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇ ପୂର୍ଣ୍ଣିମାଦିନ ଶେଷ ହୁଏ ! ଯଥା - ମାର୍ଗଶୀର ମାସ 
- କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦଠାରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇ ମାର୍ଗଶୀର ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ଦିନ ଶେଷ ହୁଏ । ଏହାର ପରଦିନରୁ ପୌଷମାସ 
ଆରମ୍ଭ ହୁଏ | 

କୃଷ୍ଣ ମୃଗ- କୃଷ୍ଣ ସାର ମୃଗ । 

କୃଷ୍ଣ ଲବଣ ବିଟ୍‌ଲୁଣ, କଳାଲୁଣ । 
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MP ec 

କୃଷ୍ଣସାର ମୃଗ - (Dalbergia) ଛାପି ଛାପିକିଆ ହରିଣ, କଳା ବାହୁଟିଆ, କଳା ଲୋମଥ୍ବା ହରିଣ ବିଶେଷ । ଚିତ୍ରମୃଗ । 
ଶିଶୁ ଗଛ, ଖଇର ଗଛ, (5155୦) ଶିଶପା ଗଛକୁ କୃଷ୍ଣସାର ବୋଲି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 

କେଉଁ କନ୍ଦାଂ କେଉକେଉଆ । ( କେଉକେଉଆ ଦେଖ] । 


କେଉଟ- (କୈବଉଁ) । ନିଆରି (ଲିଆରି), କାରେତିଆ, ଗୋଖା, କଣ୍ଡରା, ନୋଳିଆ, ତିଅର ମସ୍ୟଜୀବୀମାନଙ୍କର 
ଉପଜାତି । ଏମାନେ ମାଛ ମାରନ୍ତି, ଡଙ୍ଗା ବୁହନ୍ତି ଓ ଜାଲ ବୁଣନ୍ତି । ମାଛ ଧରିବା, ଚୂଡ଼ା କୁଟିବା ଓ ଡଙ୍ଗା 
ବୋହିବା ଲୋକ । କେଉଟମାନେ ମୁଖ୍ୟତଃ ମାଛ ଧରିବା ଓ ଚୂଡ଼ା. କୁଟିବାକୁ ସେମାନଙ୍କର ପେଶା ବୋଲି ଧରି 
ନେଇଥାନ୍ତି । କେଉଟଙ୍କର ଚୂଡ଼ା କୁଟା ଢିଙ୍କି ସାଧାରଣ ଢିଙ୍କିଠାରୁ ଲମ୍ବରେ ଛୋଟ । ଢିଙ୍କି ପାହାରର ସମା ନ 
ଥାଏ । କେବଳ ମୁଣ୍ଡିଆ କାଠ ଖଣ୍ଡକରେ ଢିଙ୍କି ପାହାର ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! ଢିଙ୍କି ଭରାଣ୍ଡି ମଧ୍ଯ କାଠରେ 
ତିଆରି । ଗୋଟିଏ ମୋଟ ଚଉଡ଼ା କାଠକୁ ଖୋଳି ଭରାଶ୍ତି ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ । ଚୂଡ଼ା ଲାଗି ଉବୁଜାଧାନ 
ଗରମ ଗରମ ଥ୍ଲାବେଳେ ଏ ଭରାଣ୍ଡିରେ ପଣା ଯାଇଥାଏ । ଏହା ଉପରେ ମୁଣ୍ଡିଆ କାଠର ଢିଙ୍କପାହାର 
ପଡ଼ିଲେ ଧାନ ଚେପ୍‌୍ଟା ହୋଇ ଚୂଡ଼ା ହୋଇଯାଏ । 


ଧୋତି ବୁଣେ ଭୁଲିଆ, ..... 
କେଉଟ ଧରେ ମାଛ, ଖାଏ କଙ୍କଡ଼ା ।”” ବୋଲି ଢଗ ଅଛି। 


ସ୍ତ୍ରୀ ଓ ପୁରୁଷ ଉଭୟେ ପରିଶ୍ରମୀ । କେଉଟମାନେ ଡଙ୍ଗା ଓ ଜାଲରେ ମାଛ ଧରନ୍ତି । କଣ୍ଡରାମାନେ ଦଉଡ଼ି ଭଳି 
ଫାନ୍ଦ ସାହାଯ୍ୟରେ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି ଧରନ୍ତି ଓ ତିଅରମାନେ ବଜା ସାହାଯ୍ୟରେ ଛୋଟ ମାଛ ଧରନ୍ତି । ଖେପା ଜାଲ ଦ୍ଵାରା 
ସମୁଦ୍ର ଓ ହ୍ରଦ ମଧ୍ଯରେ ମାଛ ଧରନ୍ତି । ପୁରୀ ସମୁଦ୍ର କଳର ନୋଳିଆମାନଙ୍କର ମାଛ ଧରିବା ପ୍ରଧାନ ଜୀବିକା | 
ନୋଳିଆମାନଙ୍କ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ମଧ୍ଯ ସମୁଦ୍ବକୁ ମାଛ ଧରିବାକୁ ଯାଆନ୍ତି । କୈବର୍ଉ, କଣ୍ଡରା, ତିଅର ଓ 
କରତିଆମାନେ ତଫସିଲଭୁକ୍ତ ଜାତି ଅଟନ୍ତି । କୈବର୍ଭମାନଙ୍କର ଉପଜାତି ଅନୁସାରେ ସାମାଜିକ ପ୍ରଥା ମଧ୍ଯ ଭିନ୍ନ 
ଭିନ୍ନ । ଗୋଟିଏ ଉପଜାତିର ମସ୍ଯୟଜୀବୀ ଅନ୍ଯ ଉପଜାତିରେ ବିବାହ କରନ୍ତି ନାହିଁ କିମ୍ବା ସେମାନଙ୍କ ସାଥ୍‌ରେ 
ବସିଂ ପଙ୍ଗତ କରନ୍ତି ନାହିଁ । ତାଙ୍କର ପ୍ରଥା ବିରୁଦ୍ଧରେ ଗଲେ ଜାତିରୁ ବାସନ୍ଦ ହୁଅନ୍ତି । ନିଆଁ ପାଣି ବନ୍ଦ ହୁଏ । 
କଥାବାର୍ଭା କଲେ ବି ଜୋରିମନା ଦବାକୁ ପଡ଼େ । ଯଦି କୌଣସି ସମସ୍ୟା ଗୀ ଭିତରେ ସମାଧାନ ହୋଇପାରେ 
ନାହିଁ, ତାହା ସମାଧାନ ପାଇଁ ଦେଶକୁ (ଜାତିଆଣ ସଭା) ଡକାଯାଏ । ଦେଶ କେତେଗୁଡ଼ିଏ ମସ୍ଯଜୀବୀ 
ଗ୍ରାମକୁ ନେଇ ହୋଇଥାଏ ! ସମସ୍ୟାଟି ସମାଧାନ ପାଇଁ ଦେଶର ବେହେରା (ମୁଖ୍ଆ ) ଆସନ୍ତି । ସମସ୍ୟାଟି 
ଦେଶରେ ସମାଧନ ନ ହୋଇପାରିଲେ ସାତଦେଶ ବସେ । ସାତଦେଶ ସେମାନଙ୍କର ନାୟଦେବା ସର୍ବୋଚ୍ଚ 
ଜାତିଆଣ ସଭା । ସଭା ଏକାଧ୍କ ଦିନ ବସିପାରେ ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ମତ୍ସ୍ୟୀବୀ ଗାଁରେ କୋଠଘର ଥାଏ ! କଣ୍ଡରା 
ଓ ନୋଳିଆ ଉପଜାତିର ମସ୍ଯଢୀବୀମାନେ ତାଙ୍କର ବ୍ରାହ୍ମଣ ଗୁରୁଠାରୁ ମନ୍ତ୍ର ଗ୍ରହଣ କରିଥାନ୍ତି । ଅଧୁକାଂଶ 
ମସ୍ୟଜୀବୀ କାଠମାଳି ପିନ୍ଧନ୍ତି । କଣ୍ଡରାମାନେ ନିଜ ଜାତିର ଗୁରୁଙ୍କଠାରୁ ମନ୍ତ୍ର ଗ୍ରହଣ କରଚ୍ତି । ଏମାନଙ୍କ ଗୁରୁଙ୍କୁ 
ଦାସ କହତ୍ତି । ଗୁରୁ ମାଛ ଖାଆନ୍ତି, କିଛ ମାଛ ଧରନ୍ତି ନାହିଁ ! ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଅବସର ସମୟରେ 
ପୁରୁଷମାନଙ୍କ ସହିତ ମିଶି ଜାଲ ମରାମତି କରନ୍ତି ଓ ଢାଲ ବୁଣନ୍ତି:। 


କେଉଟ (ଟି) - କେଉଟିଆ ପୋକ | ପାଣି ପୋକ, ଷଟ୍ପଦୀ | ଏ ପୋକଗୁଡ଼ିକର- ପିଠି ଭାରି ଟାଣ । ଏ ପୋକର ପିଠିକୁ 
ଭାଙ୍ଗି, ଘୋରି ଟିକିଲି କରନ୍ତି । 
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କେଉଟିଆ ମୁଥା- ଏକ ପ୍ରକାର .ବଡ଼ ମୁଆ ଜାତୀୟ ଘାସ ! ଏ ମୁଆ ଗଛ ପାଣି ପାଖରେ ବଢ଼େ । ଏଣୁ ପୋଖରୀ ଦାଢ଼, 
'ନାଳ ଓ ବଗିଚାରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାର କାଣ୍ଡ (ଦଣ୍ଡ) କୁ ଚିରି ଶୁଖେଇ ମଶିଣା ବୁଣନ୍ତି । କେଶୁରର ମୂଳକୁ 
ମଧ୍ୟ ` କେଉଟିଆ ମୁଥା କହନ୍ତି । if 


କେଉଟି- ଏକ ପ୍ରକାର ଲଟା ଜାତୀୟ. ଗଛ । ଏଥ୍‌ରୁ ଇଷତବ ନାଲି ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଫୁଲ ଧଳା ଧଳା । 

କେଉଟିଅଆ।-ନାଗ ଓ ତମ୍ପ ଜାତୀୟ । ଏ ସାପ ମୁଣ୍ଡରେ ପଦ୍ମ ଚିହ୍ନ ଥାଏ । ଏ ସାପକୁ କେଉଟିଆ ନାଗ ବା କେଉଟିଆ ତଞ୍ପ 
କୁହାଯାଏ । ଚୂଡ଼ାଘସା ବହୁତ ଟାଣ ହୋଇଗଲେ ତାକୁ କେଉଟିଆ ଚୂଡ଼ାଘସା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଅଳ୍ପ ଚୂଡ଼ା 
ଘସାରେ ବେଶି ଲୋକଙ୍କୁ ଆପ୍ୟାୟିତ କରିବାକୁ ଥୁଲେ ଚୂଡ଼ାକୁ କୁଟି ଗୁଣ୍ଡକରି,ଗୁଡ଼ରେ ଘସି, ନଡ଼ିଆ ପକେଇ 
କେଉଟିଆ କରି ଦିଆଯାଏ । କେଉଟିଆ ଚୂଡ଼ାଘସା ଦାନ୍ତରେ ଛିଶ୍ଡେ ନାହିଁ । କୌଣସି ଖାଇବା ଜିନିଷ ଖୁବ୍‌ ଟାଣ 
(ଚମଡ଼ିଆ) ହୋଇଗଲେ ତାକୁ କେଉଟିଆଁ ହୋଇଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । 

କେଉଟିଆ ଚମ୍ପା - “କେଉଟ ଚମ୍ପା | 

କେଉଡ଼ା- କିଆ ଗଛ, ଫୁଲ ଓ ଅତର ¦ (କିଆ ଦେଖ) । 

କେଞ୍ଚଡ଼- (କେଞ୍ଚଡ଼ା) କେଞ୍ଡ଼ି । ଅପରିପକ୍ସ । ପାକଳ ହୋଇ ନ ଥୁବା, ପାକଳ ହେବା ଆଗରୁ ଶୁଖ୍‌ ଯାଇଥ୍‌ବା ଦାନା; 
ଅପ୍ରାପ୍ତ ବୟସ୍କ । ଅପରିଣତା ବାଳିକା, ଅରଜସ୍କା ବାଳିକା । 

କେଞ୍ଚାଂ ତେଣ୍ଟା, ବରଛ୍ଛା (ବର୍ଚ୍ଛା) । 
ପରଶୁଣିର ଭାଗ କେଞ୍ଚାଏ ନ ହେଲେ ମେଞ୍ଚାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଢଜେଞ୍ଚୁଆ ଉଦ୍ଧଗାର- ଜିଆଗଳା ମାଟି, କେଞ୍ଆ ଗଳା ମାଟି । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ କେଞ୍ଚୁଆ ଭୁଡ଼ୁଦୁଡ଼ି କହନ୍ତି । 

କେଞ୍ଚଡ଼ି ପୋକ- ତେଲୁଣି ପୋକ । . 

କେଣ୍ଡାଂ ପୂଷ୍ପସ୍ତବକ । ଶସ୍ଯ ଗୁଛ୍ଥ । ଧାନକେଣ୍ଡା, ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ଇତ୍ଯାଦି । 

କେତକୀ- ହଳଦିଆ କିଆ ଜାତୀୟ ଗଛ ଓ ତା'ର ଫ୍ଲ । ଇନ୍ଦୁକଳିକା, ଜମ୍ବାଳ 
ସଂ - ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣ କେତକୀ, ଶିବଦ୍ଧିଷ୍ଟାଃ କନକପ୍ରସବା, ନୃପ ପ୍ରିୟା, କେତକ, ସୂଚିକା ପୁଷ୍ଟ, ଜମ୍ବୁକ, କ୍ରକବରଛ୍ଥଦ, 
ସିତକେତକୀ, ଧୂଳି ପୁଝିକା, ସିରଗନ୍ଧା, ହନୀନ, ଜମ୍ୁଳ, ତୀକ୍ଷ୍ମ ପୁଷ୍ପା, ବିଫଳା, ମେଧ୍ୟା, ଇନ୍ଦୁ କଳିକା, ଦୀର୍ଘ 
ପତ୍ର କଣ୍ଟକଦଳା । 
ହିନ୍ଦି ବଙ୍ଗଳା, ଗୁଜରାଟି, ମରାଠୀ - କେତକୀ, କେୟା, କେଓରା, କିୟୋ 
ମାଲାୟାଳି ` - କଇଡ଼ା 
କନ୍ନଡ଼ - କଡ଼ଗେ ମୁଞ୍ଡାକା 
“କିଆ” ଶବ୍ଦରେ କେତକୀର କିଛି ବର୍ଣ୍ଣନା ଦିଆଯାଇଛି । (କିଆ ଦେଖ) । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Pandanus fasicularis, Pandanus tecto¥ius, Family - Pandanaceae. 


ଗହଣା ବିଶେଷ । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ “କେତକୀ”? ନାମର ଗହଣା ମୁଣ୍ଡରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଏ ସୁନାରେ ତିଆରି 
ହୋଇଥାଏ । କପାଳ ଉପରେ ଓ ମୁଣ୍ଡ ବାଳରେ ମିଶାଇ ପିନ୍ଧିଥାନ୍ତି । ଏହାର ଅଗରେ ପାନ ପତ୍ର ଭଳି ସୁନାରେ 
ପତ୍ରଟିଏ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
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ee ee 
କେତକୀ ଚମ୍ପା - ପୁଷ୍ପ ବିଶେଷ | ହଳଦିଆ ଚମ୍ପା । 


କେନା- ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଯୁକ୍ତ | ଗଛରେ ବହୁତ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବାହାରି ଥ୍ଲେ କେନା କେନା ହୋଇଛି ବୋଳି କୁହାଯାଏ । 
କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଚିରୁଡ଼ା (ଫଡ଼ା ଫଡ଼ା) କରି ଚିରିଲେ, କାଟିଲେ କେନା କେନା ହୋଇଛି ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । 


ଶାଗ ବିଶେଷ । ଏ ଶାଗ ଗଛ ଲଟାଏ । ଶାଗପ୍ରତ୍ର ଅଣ୍ଡା ଭଳି । କନିଶିରି ଶାଗକୁ କେନା ଶାଗ ବୋଲି ମଧ୍ଯ 
କହନ୍ତି । ( କନିସିରି ଦେଖ) । 

କେନାଲ- ଜଳ ପ୍ରବାହିତ କରିବା ପାଇଁ ଖୋଳା ଯାଇଥୁବା ନାଳ | 'କୌଣସି ନଦୀରେ ବନ୍ଧ (ଡାମ) ବନ୍ଧାଇ ଜଳସେଚନ 
ଲାଗି ବନ୍ଧର ଦୁଇ ପଟେ କେନାଲ ବା ନାଳ ଖୋଳା ଯାଇଥାଏ | ଏହାର ମଧ୍ୟ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଅଛି । କେନାଲକୁ 
ଜଳ ଯୋଗାଇବା ଓ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ବନ୍ଧ ( ଡାମ )ରେ ଫାଟକ (ଗେଟ୍‌) ଲାଗିଥାଏ ! ବୃଷ୍ଚିପୁଷ୍ଟ ନଦୀରେ ଜଳ 
ପତନ ଅନୁସାରେ ଏକ ବା ଏକାଧ୍‌କ ଫାଟକ ଖୋଲି କେନାଲରେ ପାଣି ଛଡ଼ାଯାଏ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ ¬ 
ମହାନଦୀରେ ହୀରାକୁଦ ଠାରେ ( ସମ୍ବଲପୂରଠାରୁ ୧୪କିଲୋମିଟର ଦୂର ) ବନ୍ଦ କରାଯାଇଛି । ହୀରାକୁଦ 
ଜଳସେଚନ ଯୋଜନା ଏକ ବହୁମୁଖୀ ଜଳସେଚନ ଯୋଜନା ! ବନ୍ଧର ଡାହାଣ ପଟରୁ ବରଗଡ଼ ଓ ବାମପଟନରୁ 
ଶାସନ କେନାଲ ବାହାରିଛି । ଡାହାଣ ପଟରୁ ବାହାରିଥ୍ବା କେନାଲକୁ ଡାହାଣ କେନାଲ ଓ ବୀ ପଟରୁ 
ବାହାରିଞ୍ବା କେନାଲକୁ ବାମ କେନାଲ କୁହାଯାଏ । ବନ୍ଧ ତିଆରି ପାଇଁ ଖର୍ଚ୍ଚ ଓ ପରିକଳ୍ିତ ସେଚଜମିର 
ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ବୃହତ୍ଵ ବା ମଧ୍ଯମ କିମ୍ବା କ୍ଷୁଦ୍ର ପ୍ରକ୍ପ ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ହୀରାକୁଦ ରେଙ୍ଗାଲୀ, ସାଳନ୍ଧୀ 
ଜଳସେଚନ ପ୍ରକଳ୍ପ ଓଡ଼ିଶାର ବୃହତଵ ଜଳସେଚନ ପ୍ରକଳ୍ପ । ସ୍କ ୧୯୮୯-୨୦୦୦ ମସିହା ସୁଦ୍ଧା ଓଡ଼ିଶାରେ 
.୩.୪୮୪ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଜମିରେ ଜଳସେଚନ ଲାଗି ସୁବିଧା ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଛି । ଦରକାର ସମୟରେ 
ଢ୍ୂଳଯୋଗାଣ କରି ଉତ୍ପାଦନ ବୃଦ୍ଧି କରିବା ଜଳସେଚନ ପ୍ରକଳ୍ପର ମୁଖ୍ୟ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ । କେନାଲ ଜଳସେଚନ ହେତୁ 
ଓଡ଼ିଶାରେ କୃଷି ସଘନତା ୧୪ ୦ଭାଗକୁ ବ୍ରଦ୍ଧି ପାଇଛି | ପ୍ରତ୍ୟେକ କେନାଲକୁ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ କୃତ୍ରିମ ନଦୀ 
ବୋଲି ଧରାଯାଇପାରେ । କେନାଲ ଜଳସେଚନ ହେତୁ ଜଳାନୁବେଧନତା (a୮ logging) ବୃଵି ପାଇଛି 
ମଧ୍ୟ । 

କେନାଶିଜୁ“ ଏକ ଜାତିର ଶିତୁ ଗଛ । ଏଥ୍‌ରେ ଅନେଢ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଥାଏ । 

କେନ୍ଦ୍ଧରରାଇବା- ଏଣେତେଣେ ଖୋଜଢିବା । ଅଙ୍କା ବଙ୍କା ବାଟ ବୁଲି ଆସିବା ବା କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଖୋଜିବା ! (ମୁଁ 
କେନ୍ଦ୍ଧରେଇ କେନ୍ଦ୍ରରେଇ ଇନେ୍‌ ଆସିଛି) । ତମର ଘରକୁ କେତେ ଯେ କେତେ କିନ୍ଦରରେଇ କିନ୍ଦ୍ରରେଇ ଆସିଲି 
ଯେ ନାଇଁ କହିପାରିବା ।) 
ଯାଦ୍ର, କାଛୁ, କୁଣ୍ିଆ ଇତ୍ଯାଦି ଘାରୁ ଲସି ବୋହିବା ଓ ଲସି ଲାଗି ଗୋଟିଏ ଘା”ରୁ ଏକାଧ୍କ ଘା” ହେବା | 
ଦୁଇ ଆଙ୍ଗୁଠି ମଝିରେ ଥ୍ବା ଘା” ବେଶି କେନ୍ଦରୀଏ । 

କେନ୍ଦରା- ବାଜା ବିଶେଷ । ବୀଣା । କେନ୍ଦରା ବଜାଇ ଯୋଗୀମାନେ ଭିକ ମାଗନ୍ତି । ଯୋଗୀଟି କେନ୍ଦରା ବଜାଇ ଟିକା 
ଗୋବିନ୍ଦ ଚନ୍ଦ୍ର ଗୀତ ବୋଲି ଭିକ ମାଗୁଛି । ବହୁତ ସମୟ ପାଣିରେ ବୁଡ଼ିଲେ ଦେହ ସେତା ( ଶ୍ବେତା ) ପଡ଼ିଯାଏ । 
ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କେନ୍ଦରା କହନ୍ତି । ଦେହ. କେନ୍ଦା ପଡ଼ି ଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । ପଖାଳ ଭାତ ସଜ ଥ୍‌ଲେ ଓ ଖଟା 
ହୋଇ ନ ଥଲେ ତାହାକୁ କେନ୍ଦା ବା କେନ୍ଦାଳିଆ ପଖାଳ କହନ୍ତି । I 
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“ଯୋଗୀ ବେଶ ଧରିଣ କେନ୍ଦରା ବଜାଇଲା 
ଅହଲ୍ୟା ଗୁଣ ବାହୁନି ଭିକ ମାଗି ଗଲା ।”? (ଶନିରାର ମେଳା )- 

କେନ୍ଦଳ- ଶଗଡର କ୍ଷୁଦ୍ର ଅଙ୍ଗ | ଯୁଆଳିକୁ ଝୁରାରେ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ କାଠି । ଏ କାଠି ଦଣ୍ଡା ଆଗକୁ ଥାଏ ଏବଂ 
ଯୁଆଳିରେ ଲାଗିଥାଏ । ବଳଦଙ୍କର ବେକ ଦଉଡ଼ିକୁ ଏ କେନ୍ଦଳ ଖ୍ଲରେ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ବଳଦ 
ଦି'ପଟକୁ ଘୋସାଡ଼ି ନିଅନ୍ତି ନାହିଁ । 

କେନ୍ଦାଂ ଟାଣି, ଓଟାରି ଭିଡ଼ି କାଢ଼ି ଅଣାଯାଇଥ୍ବା ଅଂଶ । (ଧୀନ ଗଛରୁ କେଣ୍ଡାଗୁଡ଼ିକୁ କେନ୍ଦି ଆଣି ସେ ଧାନ ମେଣ୍ଟା 
କଲା । କିଆ ଗଛରୁ କିଆ କନ୍ଦା କେନ୍ଦି ଆଣିଲା ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । ) କେନ୍ଦି ଆଣିଥ୍ବା ଅଂଶକୁ କେନ୍ଦା ଅଂଶ 
କୁହାଯାଏ ! ( କେନ୍ଦା - ବିଶେଷ୍ୟ; କେନ୍ଦିବା - କ୍ରିୟା । ) 

କେନ୍ଦୁଟ ବଡ଼ ବୃକ୍ଷ । ଜଙ୍ଗଲ ବୃକ୍ଷ । ତମାଳ ଜାତୀୟ । ଆବଲୁସ । ଏହି ଗଛ Diospyrous ପ୍ରଜାତିର ଗଛ ଏହାର 
ଏକାଧ୍‌କ ଜାତିକୁ କେନ୍ଦୁ କୁହାଯାଇଥାଏ । ଯଥା Diospyrous ebenum. Diospyros tomentosa, 
Diospyros melanoxylon. Diospyros exsculpta. Family - Ebenaceae. 
ହିନ୍ଦି - ଇବାନସ, ଅବନସ, କେନ୍ଦୁ, ତିସ୍‌ବୁନି, ତେନ୍ଦୁୁ ତୁମଲ, ମିଠା କେନ୍ଦୁ, କେନ୍ଦୁ ତେରୁ 
ତେଲୁଗୁ - ନାଲ୍ଲାଭାଲୁଡ଼ୁ, ଟୁମ୍‌କି, ମାଞ୍ଗାଟା, ନାଲ୍ଲାତୁମ୍‌କିକୋହୃ - ତିରିଲ 
ବଙ୍ଗଳା - କେୟୀ, କେନ୍ଦ, କେନ୍ଦୁ 
କନ୍ଧ ଦୁରି, ତୁରି, ଦୁରିଙ୍ଗ, କେନ୍ଦୁ 
ସାନ୍ତାଳ - ତିରିଲ 
ଇଂରାଜୀ - କରମଞଣ୍ଡଲ, ଇବୋନି, ପରସମନ୍‌ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - DIGS nos melanoxylon, Diospyros tupru, Diospyros dubiya, 
Diospyros wightiana. . 
ଏ ଗଛ ବହୁବାର୍ଷିକ, ରତୁ ପାତୀ । ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶ, ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶ ଓ ଦାକ୍ଷିଣାତ୍ୟ ଜଙ୍ଗଲରେ 
ବହୁତ ସଂଖ୍ୟାରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାର. କାଠର ଗୁଣ ଲାଗି ସର୍ବତ୍ର ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଏହାର କାଠ ଇବୋନି ବା 
ଆବ୍‌ଲୁସ ଜାତୀୟ । କଳା ଓ ଭାରି ଟାଣ । ପଥର ଭଳି 'ଟାଣ ଓ ଓଜନିଆ । କାଠ ସାଧାରଣତଃ କଳା ଓ 
ଚିକ୍ତ୍ଣ । ପଲିସ୍‌ କଲେ ଭାରି ଚିକ୍କଣିଆ ସୁନ୍ଦର ଦେଖାଯାଏ । କାଠରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଲୋଭନୀୟ ଜିନିଷ, ଘର 
ତିଆରି ଲାଗି କଡ଼ି ବରଗା, କବାଟ, ଖଟ, ପଲଙ୍କ, ବ୍ଵଶ୍‌ ବେଣ୍ଟ, ତୀର, ବର୍ଥ, ହାରମୋନିଅମ ଓ ପିଆନୋ 
ଭୁଣ୍ଡି, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ - ଅକ୍ଷର ନକ୍ସା, ମୂର୍ଭି ଓ ଖୋଦେଇ କାମ କରାଯାଏ । ବିଲିଆର୍ଡ଼ ଖେଳର 
ବାଡ଼ି, ବଙ୍କୁଲି ବାଡ଼ି, ଚିକ୍କଣ କାଠ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ ! କାଠ ଦାମିକା ବୋଲି ଦେଶ ବାହାରକୁ ରପ୍ତାନି 
କରାଯାଏ । | 
କଞ୍ଚା ଫଳର୍‌, ଅଠା ବାହାରେ । ସେହି ଅଠାର କଷ ପାଣିରେ ଢାଲ କଷାଯାଏ | ଢାଲ ସୂତା ଟାଣ ହୁଏ । ଫଟୋ 
ବାଡ଼ା ଯୋଡ଼େଇରେ ଲାଗେ । କଞ୍ଚା କେନ୍ଦୁକୁ କାଟି ତା'ର ଅଠାରେ ଖାତା, କାଗଜ, ମଲାଟ ମଡ଼ାଯାଏ ! ଚୂନ 
ଓ ଗୋଡ଼ିରେ ଗୁଡ଼ ଓ କେନ୍ଦୁ ଅଠା ମିଶାଇ ଫେଣ୍ଟି ଘର ତିଆରି କଲେ ଭାରି ଟାଣ ହୁଏ । ମୋଟେ ଛାଡ଼େନି । ` 
ଆଗେ ସିମେଣ୍ଟ ନ ଥ୍ବା ସମୟରେ ପଅର ଯୋଡ଼ିବା ପାଇଁ ଚୂନ, 'ଗୋଡ଼ି, ଗୁଡ଼ ଓ କେନ୍ଦୁ ଅଠା ବ୍ୟବହାର 
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i at tas 


କରାଯାଉଥ୍‌ଲା ! ପଥରକୁ ପଥର ଘସି, ଏ ଅଠା ମିଶ୍ରଣ ଦେଇ ଯୋଡ଼ା ହେଉଥଲା । ପୁରୀ ଓ କୋଣାର୍କ 
ମନ୍ଦରରେ ପଥର ଏପରି ଯୋଡ଼ା ହୋଇଛି ବୋଲି କିମ୍ବଦନ୍ତୀ କହେ । ଫଳ କେନ୍ଦୁକ ଅଟେ । 


କେନ୍ଦ୍ର ଫଳ କଞ୍ଚାବେଳେ ଶାଗୁଆ ! ଏଥ୍‌ରେ ଏକାଧ୍କ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ମଞ୍ଜି ଅନ୍ଧ 
ସାଉଁଳିଆ ଓ ନାଳୁଆ । ମଞ୍ଜି ଉପରେ ଅଳ୍ପ ବହଳର ଶସଥାଏ । ଶସ ତୁଳନାରେ ମଞ୍ଜିର ଆକାର ବଡ଼ । ଶସ 
ଖାଇଲେ ଅଳ୍ପ କଷା ଓ ମିଠାଳିଆ ଲାଗେ | ମଞ୍ଜି ପୋତି ଗଛ କରାଯାଏ । କାଚକେନ୍ଦୁ ବା ମାଙ୍କଡ଼ କେନ୍ଦୁ ମଧ୍ଯ 
ଏହୀର ଅନ୍ତଗତ | (Diospyros macrophylla, D.peregrima, D.embryopteris.) 

କେନ୍ଦୁଆ!- ଚିତାବାଘ, ଗଧ୍ଆ । 

କେରା- ଛୋଟ ଛୋଟ ବିଡ଼ା /ଗୋଛା । କେରାଏ ପାଳ, ନଡ଼ା, କୁଟା ଇତ୍ଯାଦି । (ବାଳ କେରାକେରା ହେଇ ଫ୍ରରୁଫ୍ଲରୁ 
ହଉଛି । ପିଲାଏ କେରା କେରା କରି ସବୁ ଧାନ ବୋହି ଆଣିଲେ) । 

କେରାଣ୍ଡିଂ ଛୋଟ ମାଛ | (Sub - Family - cyprininae. 
କେରାଣ୍ଡି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଯଥା - 
Barbus stigma - କେରାଣ୍ରି, ଛେଲା କେରାଣ୍ଡି, 
Barbus ticto - କୁଢି କେରାଣ୍ଡି 
Barbus terio - କୋଚଆ କେରାଣ୍ଡି 
Barbus chola - ପିତା କେରାଣ୍ଡି, ବଡ଼ 
Barbus conchonius - ମଧ୍ଯମ ପିତା କେରାଣ୍ଡି 
Barbus gelius - ପିତା କେରାଣ୍ଡି 


କେରାଣ୍ତି ମାଛକୁ ଭଜା, ତରକାରି କରି ଖ୍ଆଯାଏ ! ଶୁଖୁଆ ହୁଏ । କେରାଶ୍ଡି ମାଛ ଧଳା ! ପିତା କେରାଣ୍ଡିରୁ 
ପିତା ଶୁଖୁଆ ହୁଏ ! କେରାଣ୍ଡି ମୁଖ୍ୟତଃ ମଧୁର ମାଛ । ବର୍ଷାଦିନ ଶେଷ ଆଡ଼କୁ ନାଳରେ ବେଶି ଆସନ୍ତି । 
କେରାଣ୍ଡି ଥୋପ ଦେଇ ଭାକୁର, ବାଳିଆ ଧରାଯାଏ । 


କେଳି କଦମ୍ବ - କେଳିକଦମ, ବୁଇକଦମ, ଶିରିଶ, ସୁବାବୁଲ, ଖଇରି 
Leucaena leucocephala - ସୁବାବାବୁଲ 
Leucaena latisiliqua, Leucaena glauca, Family - Mimosaceae. 
ମରାଠି - ଭୂମି କଦମ୍ବ 
ହିନ୍ଦି - ସୁବାବୁଲ, ବିଲାତି ବଉଲ୍‌ 
ତେଲୁଗୁ - ମୋଗୁଲ କଡ଼ିମି 
ଗୁଜରାତି - କଲମ 
ଇଂରାଜୀ -White popinac, Lead tree, Horse tamarind. (ଘୋଡ଼ା କଇଁଆ) 
ସଂ - ଧାରାକଦମ୍ବ ପ୍ରାବୁଷ୍ୟ, ପୁଲକୀ, ଭୂଙ୍ଗବଲଲଭ, ମେଘାଭ, ପ୍ରିୟକ, ନାପ, ପ୍ରାବଷେଣ୍ଯ କଳମୃୂକ, 
ଜରିକଦମ୍ଭ । 
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ଗଛ ଛୋଟ, ଶାଖାୟିତ, ବକ୍ତଳ ପିଙ୍ଗଳ ବର୍ଣ୍ଣ । ପତ୍ର ଦ୍ଵିପକ୍ଷଳନ, ସ୍ତବକ ମଣ୍ଡଳାକାର, ସ୍ତବକରେ ଏକାଧ୍‌କ 
ପୁଷ୍ପଥାଏ । ଧଳା, ଲାଜକୁଳି ଭଳି ଗଛର ସ୍ତବକ ମଣ୍ଡଳାକାର । ଛୋଟ କଦମ୍ବ ଫ୍ରଲ ପରି । ଫଳ ଶିମ୍ବ, ଲମ୍ବା 
ଓ ବଙ୍କାଳିଆ । କଞ୍ଚାବେଳେ ଶାଗୁଆ । ଫଳରେ ୮-୧୨ଟି ମଞ୍ଜିଆଏ । ମଞ୍ଜି ଖଇରିଆ ¦ ଏହା ଜୟନ୍ତି ଗଛ 
ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ` 
ଏ ଗଛ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ ! ସବୁପ୍ରକାର ଜମିରେ ହୁଏ । ମନକୁ ଉଠେ ! ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ହୁଏ ନାହିଁ । ବାଡ଼ରେ 
ପୋତିଲେ ବାଡ଼ର କାମଦିଏ । କାଠ ନରମ । ଶୀଘ୍ର ଜଳିଯାଏ । ପତ୍ର ଫଳ, ଫୁଲ ଗୋଭୁ ' ଖାଅନ୍ତି । କିନ୍ତୁ 
ବେଶି ଖାଇଲେ ଝାଡ଼ା ହୁଅନ୍ତି । ପତ୍ର ସବୁଜ ସାର ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ସୁବାବୁଲ ( ଖଇରି ) ଗଛ ପତିତ ଜମି 
ଉଦ୍ଧାର ପାଇଁ ଏବେ କୃଷି ବନୀକରଣ ଯୋଜନାରେ ଚାରିଆଡ଼େ ଲଗାଯାଉଛି । ୩-୪ ବର୍ଷରେ ବହୁତ କାଠ 
ଦିଏ । ଏହାକୁ ଉର୍ଯା (ଶଚ୍ତି) ବୃକ୍ଷରୋପଣ ଯୋଜନାରେ ବହୁତ ଲୋକପ୍ରିୟ କରାଗଲାଣି । କାଠ ଭଲ 
ଜାଳେଣି । ଫଳ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଉପର ଖୋଳପା କଳା ବା ଖଇରିଆ ପଡ଼ିଯାଏ । ପତ୍ର ମଇଁଷିମାନେ ବେଶି ଭଲ 
ଖାଆନ୍ତି । ଖରାଦିନେ କାଟୁଣୀ ଲଗେଇ ଖଇରି (ସୁବାବୁଲ) ପତ୍ର ଛୋଟ ଡାଳ କାଟି ଦିଆଯାଏ ! ମଞ୍ଜି 
ଖରରିଆ | ଫଳ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଝୁଣୁଝୁଣୁ ବାଜେ ! ମଞ୍ଜିକୁ ଗୁରି ମାଳକରି ପିଲାଏ ବେକରେ ପକେର ଖେଳନ୍ତି । 

କେଲୁଣୀ ହାତରେ ଅଢ଼ା - ଆଢ଼କ ପ୍ରମାଣ ବିଧ୍ରେ ଆଢ଼କ (ଅଢ଼ା ) କେଳୁଣୀ ହାତକୁ ଗଲେ ଖାଦ୍ୟଶସ୍ୟ ବଣ୍ଟନ ଭଲ 
ହୁଏ ! କେଳୁଣୀକୁ ଦାନଶୀଳା ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ । ସେ ପରଶିବା ଦାୟିତ୍ଵ ନେଲେ ସମସ୍ତେ ଭଲରେ 
ରହଚ୍ତି ¦ (ଅଢ଼ା ଦେଖ) । 

କେଲୁଆ- ଶଗଡ଼ ଚକ ହାଭ୍ତିର ବାହାର ଓ ଭିତର ପଟେ ଲଗାଯାଇଥ୍‌ବା ଲୌହ ବଳୟ | ଏହା ଭିତରେ ଅଖ ପଶିଥାଏ । 
ଅଖ ଘୋରି ହୋଇ ଖାଇ ନ ଯିବା ପାଇଁ ଏହି ଲୌହ ବଳୟ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଚିକ୍କଣ ରଖୁବ! ପାରଁ 
ମଝିରେ ମଝିରେ କାଳି ଦିଆଯାଏ । 

କେଲେ- ଛୋଟ ଦାଆ । କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହାକୁ ଦୌରାର୍ରିଆ କହନ୍ତି । ହୁଏତ କମାର ଛୋଟ ଦାଆଟିଏ ( କେଲେ) 
ତିଆରି କରିଥାଏ ବା ବଡ଼ ଦାଆ ଘୋରି ହୋରଗଲେ ତା ଅଗକାଟି ବାଗେଇ ଛୋଟ କରି ଦାଢ଼ କରି ତିଆରି 
କରିଥାଏ । ଆଦିବାସୀ ବହୁଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ପର୍ବତ ପାହାଡ଼ରେ ବିଲକାମ କରିବା ପାଇଁ ଏ ଦାଆ ( ଜେଲେ) ବେଶି 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଛୋଟ ଦାଆକୁ ଦାଇଲି କୁହାଯାଏ । 

କେଶଦୁରା- କେଶଦୁରା, କେଶରଡ଼ା, କେସୁତା, କେଶ ଦୁଦୁରା, କେଶନ୍ଧରା । କେଶରାଜ, ଭୁଙ୍ଗରାଜ, କୁନ୍ତଳ ବର୍୍ଧକ, 
କେଶ ରଞ୍ଜକ, ପିତୃପ୍ରିୟ, ଭଙ୍ଗ, ଅଙ୍ଗାରଢ, 
ତେଲୁଗୁ - ଗୁଣ୍ଡ କଲର ଚେଟୁ ଭୁଙ୍ଗରାଜ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Eclipta alba. Hassk. Eclipta erecta L. Family - Asteraceac 
(compositae) 
ଗ୍ରୀଷ୍ମ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଗୁଳ୍ପ । ଭୂଇଁ ଉପରେ ବୁଦାବୁଦା ହୋଇ ମାଡ଼ି ବଢ଼େ । ବୁଦାର ବହୁତ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଥାଏ । 
ବାର୍ଷିକି ଉଦ୍ଭିଦ । ଉଚ୍, ଢିପା, ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଅଗଛା. ରୂପେ ଦେଖାଯାଏ | ପତ୍ରର ରସ ରେଚକ ! ଗଛର ରସ 
କାଳିଆ । ଏ ରସକୁ ମୁଣ୍ଡବାଳ କଳା କରିବାକୁ ଲଗାନ୍ତି । ନଡ଼ିଆ ତେଲ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ମୁଣ୍ଡବାଳ କଳା 
ରଖ୍ବାକୁ କୈଶ ତୈଳ ରୂପେ ଲଗାନ୍ତି । କଅଁଳା ପିଲାର ମୁଣ୍ଡରେ ବେଶି ଘଞ୍ଚବାଳ ହେବା ପାଇଁ ଓ ବାଳ ବଢ଼ିବା 
ପାଇଁ ଲଗାଇ ଦିଅନ୍ତି । ଦେହରେ ଚିତା କୁଟାଇସାରି ଚିତାକୁଟା ଜାଗାରେ ବୋଳନ୍ତି। ଚିତା ସ୍ଥାୟୀ ହୁଏ ଏବଂ 
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eo ernie eres ie i ei 
କଳାଦାଗ ସ୍ପଷ୍ଟ ହୋଇ ରହେ ! ମୁଣ୍ଡ ଥଣ୍ଡା ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଏ ରସ ଥିଷଧ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଫୁଲ ଛୋଟ 
ଓ ଧଳା । କେଶଦୁରା କଟୁରସ, ତୀନ୍ଷ୍ଟ, ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ କେଶ ଓ ଚର୍ମ ଉପକାରକ, ବଳକର । ଦନ୍ତ ଦୃଢ଼ତା 
ସମ୍ପାଦକ, କଫ, ପିତ, ବାତ, କୃମି, ଶ୍ଵାସ, ଶୋଥ, ଆମଦୋଷ, ପାଞୁ, କୁଷ୍ଟ ନେତ୍ରରୋଗ ଓ ଶିର ରୋଗ 
ନିବାରକ | 

କେଶପର୍ଣ୍ଣୀଂ ରକ୍ର ଅପମାର୍ଗ । 

କେଶବଂ- ମଣ୍ଡାକୃସ୍ଲମ । 


କେଶର୍ଣ୍‌ସ)ର- ଫୁଲର ଅଣ୍ତିରା (ଫୁ) ଚକ୍ରକୁ କେଶର ଚକ୍ର (୮୦୯m) କୁହାଯାଏ ! ଗୋଟିଏ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ପୁଷ୍ଠର ୪ଟି 
ମଣ୍ଡଳ ( ଅଂଶ )ରୁ ଗୋଟିଏ । କିନ୍ତୁ କଖାରୁ, ଲାଉ ଭଳି ଅସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ପୁଷ୍ଠରେ ଫ୍ରଚକ୍ର ( ଫୁକେଶର ) ଓ ଫଳିକା ଚକ୍ର 
gynaccium) ଅଲଗା ଅଲଗା ଥାଏ । ଘୋଡ଼ା ଓ ସିଂହ ବେକର ବାଳକୁ କେଶର କୁହାଯାଏ । ବଉଳ ଫ୍ରଲ 
ଓ ବଉଳ ଗଛ, ନାଗେଶ୍ଵର, ପୋଲାଙ୍ଗ, କୁସୁମ ଗଛକୁ ମଧ୍ୟ କେଶର କୁହାଯାଏ ! ପଦ୍ମମଞ୍ଜି, ଡିମ୍ଚର ହଳଦିଆ 
ଅଂଶ, ଢାପ୍ରାନ କେଶର ଇତ୍ୟାଦିକୁ ମଧ୍ୟ କେଶର କୁହାଯାଏ । ଯାହାର କେଶର ଅଛି ସେ କେଶରୀ ଅଟେ । 
ନାଲି ସଜନା ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ କେଶରୀ କୁହାଯାଏ । 

କେଶର ମୁଷ୍ପି - ମାହାଳ ଗଛ | 

କୈଠଶୁକ (କିଂଶୁକ) - ପଳାଶ ଫୁଲ । 

କୈତକ- କେତକୀ ଫୁଲ । (କେତକୀ ଫୁଲ ଦେଖ) । 

କୈଥ- କଇଥ ¦! (କଇଥ ଦେଖ) । 

କୈଶିକ ଉତ୍କାନ ଓ କୈଶିକ ଚେର - କେଶ ଭଳି ଅତି ସରୁ ନଳୀକୁ କୈଶିକ ନଳୀ କୁହାଯାଏ ।! କୈଶିକ ନଳୀକୁ ପାଣିରେ 
ବୂଡ଼ାଇଲେ ପାଣି ନଳୀରେ ବହୁତ ଉପରକୁ ଉଠିଥାଏ । ଏହାକୁ କୈଶିକତା କୁହାଯାଏ । ନଳୀରେ ପାଣି 
ଉପରକୁ ଉଠିବାକୁ କୈଶିକ ଉଡଦ୍ପାନ କୁହାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ଅତି ସରୁ କାଚନଳୀ ନେଇ -ଏହା' ପରୀକ୍ଷା 
କରାଯୀଇପାରେ । ନଳୀରେ ପାଣିର କାଚ ପ୍ରତି ସଂଶ୍ବିଷ୍ଟତା (ଆଡ଼ହେସନ୍‌ ଉଠ) ହେତୁ ପାଣି କାଚନଳୀର 
ଧାରେ ଧାରେ ଉପରକୁ ଉଠେ । ଜଳକଣାମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ପରସ୍ତର ପ୍ରତି ଆକର୍ଷଣ ଜନିତ ସଂଯୋଜନ 
(କୋହେସନ୍‌ ଠୋ), ହେତୁ ଜଳ କ୍ରମାଗତ ଭାବେ ପରସ୍ପର ସହିତ ସଂଯୁକ୍ତ ହୋଇ ରହେ । ଜଳସ୍ତର 
ଓ ବାୟୁର ଅନ୍ତଃସୀମାରେ ସୃଦ୍ଚି ହେଉଥ୍‌ବା ପୃଷ୍ଠତାନ (ଧମ †ni0ର) କାଚନଳୀର ଧାରରେ ଆକର୍ଷିତ 
ହୋଇ ଉଦୁଥ୍ବା ପାଣିକୁ ଟାଣି ରଖେ । ନଳୀରେ ଉପରକୁ ଟାଣିବା ଓ ତଳକୁ ଟାଣିବା ବଳ ସମାନ ହେବା 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପାଣି କୈଶିକ ନଳୀରେ ଉପରକୁ ଉଠିଥାଏ ।! ପାଣି କେତେ ଉଚ୍ଚତାକୁ ଉଠିବ ପୃଷ୍ଠତାନ, ନଳୀର 
ବ୍ୟାସ, ମାଧ୍ୟାକର୍ଷଣ ଶକ୍ତି, ପାଣିର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ! ପରୀକ୍ଷାକରି ଦେଖାଯାଇଛି ଯେ 
ଏହି ଉଚ୍ଚତା ପ୍ରାୟତଃ ପୃଷ୍ଠତାନର ଦୁଇଗୁଣକୁ ନଳୀର ବ୍ୟାସାର୍ରେ ହରିଲେ, ହେଉଥ୍ବା ଭାଗଫଳ ସହିତ 
ସମାନ ଅଟେ ! ଗଛର ସୃକ୍ଷ୍ମଚେର ମଧ୍ଯ କେଶ ଭଳି । ଏ ଚେରଗୁଡ଼ିକୁ, କୈଶିକ, ଚେର (root hair, cap- 
lary hair) କୁହାଯାଏ ! ଏହି ଚେରଗୁଡ଼ିକର କୈଶିକତା ହେତୁ ଚେର ପାଣି ଓ ପାଣିରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ ପୋଷକକୁ 
ଗଛ ଭିତରକୁ ମାଟିରୁ ଶୋଷି ଆଣିଥାଏ । ମାଟିରେ ପାଣି ଗୋଟିଏ ଢାଗାରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାକୁ ଯିବା ମଧ୍ଯ 
ˆ କେତେକ ପରିମାଣରେ ଛିଦ୍ରର କୈଶିକତା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରିଥାଏ । କୈଶିକ ଆକର୍ଷଣକୁ କୈଶିକାକର୍ଷଣ 


ଦୂୁହାଯାଏ । 
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କୋଇଲି ଖ୍ଅଆ!- କୋଇଲିଖା, କୋଇଲି ଆଖ୍ଆ ! 
ସଂ - କୋକଳାକ୍ଷ, କୁଳିକ, ଝିଣ୍ଟିୟ କୋକିଳାକ୍ଷୟ ଇକ୍ଷୁଗନ୍ଧା, କାକେଷୁ, ଇକ୍ଷୁର, କ୍ଷୁରକ, କାଣ୍ଡେକ୍ଷଟ ଶୃଗାଳୀ, 
ଶୃଙ୍ଖଳୀ, ଇକ୍ଷୁବାଳିକା, ଶ୍ଵରକ, ଶୃଗାଳ ଘଣ୍ଟି ବଣ କଣ୍ଟକ, ବଜ୍ର, ଛତ୍ରକ, ଶୁକ୍ଳପୁଷ୍ଟ ଅତି ଛଦ୍ର । 
ହିନ୍ଦି -. ତଲ୍‌ ମଖନା 
ମରାଠୀ - କୋଳିସା, ବିଖରା 
ତେଲୁଗୁ - ଗୋଲି ମିଡ଼ ଚେଟୁ 
ଗୁଜରାତି - ଏଖରୋ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Hygrophylla auriculata, Astercantha longifolia, Hygrophylla 
spinosa. Family - Acanthaceae. 
ତୃଣ । ବାର୍ଷିକୀ । ପାଣି ପାଖରେ ଓ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଅଗଛା ସହିତ ଉଠେ । କକ୍ଷରେ ଅନେକ 
ଟାଣ ମୁନିଆଁ କଣ୍ଟାଥାଏ । କଣ୍ଟା ହାତରେ ପଶିଗଲେ କାଟେ ! ପତ୍ର ୬ଟି ବଳୟରେ ଥାଏ । ବାହାର ପଟକୁ ଥବା 
ପତ୍ରର ଆକାର ବଡ଼ । ଫୁଲ ନେଳିଆ । କକ୍ଷରେ କଣ୍ଟା ସହିତ ଫୁଟିଥାଏ । ଏହାର ପତ୍ର, ମଞ୍ଜି ଓ ଚେର 
ମୃତ୍ରକାରକ, ମୃତୁବର୍କ । ଶୋଥ, ଜଳୋଦର, ହଳଦିଆ କାମଳ ବାତରୋଗ, ଆଣ୍ତଗଣ୍ଡି ଫୁଲା ଓ ଦରଜ 
ରୋଗ ହ୍ବାସ ଓ ଉପଶମ କାରକ । ପତ୍ରକୁ ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ର ରସ ଓ ଶାଗ ଖାଇଲେ ଭଲ ନିଦ ହୁଏ । 
କୋଇଲି ପାରୁଡ଼ା - ଆମ୍ଭ ଉପର କାଳିଆ ପଡ଼ି ସେମେଟି ଯାଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ କୋଇଲି ପାରୁଡ଼ା (କୋଇଲି ପାଡ଼ୁରା ) ଆମ୍ଭ 
ବୋଲି କହନ୍ତି । ସେ କଳା ଦାଗ ତଳ ଅଂଶ ଟାଣ ହୋଇଥାଏ । ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ବଢ଼େ ନାହିଁ । କେତେକଙ୍କ 
ଧାରଣା ଆତ୍ମ ଉପରେ କୋଇଲି ପାଡ଼ି ଦେଇଥ୍‌ଲେ ଆତ୍ବ ଏପରି କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଏହା ପୋକ ଆକ୍ରମଣ 
ହେତୁ ଘଟିଥାଏ । ଆମ୍ଭ ଫଳ ବିନ୍ଧା ମାଛି ( ଡାକୁସ୍‌ ମାଞ୍ଜିଫେରା) ବିନ୍ଧିଥ୍‌ବାରୁ ସେ ଜାଗା କଳା ପଡ଼ିଥାଏ । ସେଠି 
ଗୋଟିଏ ସରୁ କଣା ରହିଯାଏ | ଆତ୍ବ ପାଚିଲେ ବି ସେ ଜାଗାଟି ସେମେଟି ସେନ୍ତେରା ହୋଇ ରହିଯାଏ । 
କୋଇଲି ସୁତା - ଗୋଟିଏ ଗଛର ସରୁ ସୁତା । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -7inospora cordifolia, Family - Menispeermaceae. 
ଏଗଛକୁ ଗୁଳୁଚି ଲତା ବା ଅମୃତବଲ୍ଲୀ କୁହାଯାଏ । 
କୋଏରି, (ପାଣିକୁହୁରି) - ଗୁରୁଜି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Panicum miliare Lam. Family - Poaceae. 
ଛୋଟ ଘାସ । ଧାନ ଗଛ ଭଳି । କିନ୍ତୁ ସରୁ । ବାର୍ଷିକି। ଏ ଫସଲ ପାହାଡ଼ ଉପରେ ନିଗିଡ଼ା ଜାଟାରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । କାଣ୍ଡ ନଳୀ, ନିଦା, ସରୁ ଓ ଟାଣ | ପୋଲା ନୁହେଁ । ଟାଣ । ପତ୍ର ଧାନ ପତ୍ର ପରି ସରୁ ଓ ପାତଳ | 
ସ୍ତବକ ବହୁ ଶାଖାୟିତ । କେଣ୍ଡାର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦାନା ଅଲଗା ଅଲଗା । ଦାନା ଉପରେ ସରୁ ମାଟିଆ ଚଷୁଥାଏ । 
ଏହା କୁଏରି ଧାନର କୁଣ୍ଡା । ଦାନାଟି ଶୁକିକାରେ ଆଚ୍ଛାଦିତ ହୋଇଥାଏ । ଏ ଫସଲ ଅଳ୍ପ ଦିନରେ (୬୦-୬୫) 
ଦିନରେ ପାଚେ । ଅନ୍ଯ କୌଣସି କିସମ ଧାନ ପାଚିବ। ଆଗରୁ ଏ ଫସଲ କଟା ହେଉଥ୍‌ବାରୁ 
ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ଭାଦ୍ରବ ଶେଷକୁ ପ୍ରଧାନ ଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ ! ଦାନାକୁ କୁଟି ଚାଉଳ କରି ରାନ୍ଧି 
ଖାଆନ୍ତି । ଭାତ ହୁଏ । କୁଟି, ଚୁରି, ପିଠା, ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଦାନା ଅତି ପୁଷ୍ଟିକର । ଏଥ୍‌ରେ ପ୍ରାୟ ୧୦% 
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ପ୍ରୋଟିନ ଥାଏ । କାଲସିଅମ ୦.୫ରୁ ୦.୮% ଥାଏ । ଏହାକୁ ସିଝେଇ ବାସିକରି ଦେଶୀମଦ ମଧ୍ଯ ତିଆରି 
କର।ଯାଏ । ଗବେଷଣା ହେତୁ ଏହାର କେତୋଟି ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ କିସମ ବାହାରିଛି । ଏ ଫସଲ ପାଇଁ କେହି 
ସାର ପ୍ରୟୋଗ ନ କଲେ ବି ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୨ ୦କି.ଗ୍ରାଂ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୩୦କି.ଗ୍ରା ଫସଫେଟ ଓ ୩୦ କିଗ୍ରା. 
ପୋଟାସ ଦେଲେ ଅମଳ ଦେଢ଼ଗୁଣ ହୁଏ । ଏହି ଫସଲ ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୩୫୦-୫୦୦ କି.ଗ୍ରା ଦାନା ଅମଳ 
ଦିଏ । ଏହାର ଛଣ ଘର ଛପର ହୁଏ । କଞ୍ଚା ଓ ଶୁଖ୍ଲା ଗଛ ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ । ଜାଳ ହୁଏ । 

କୋକ- ଚକୁଆ ଚକୋଇ ପକ୍ଷୀ । 

କୋକନନ୍ଦ-ନୀଳ କଇଁ, ନାଲି କଇଁ, ରକ୍ତ ପଦ୍ମ । (କଇଁ ଦେଖ) । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Nymphaea stellata. Nymphaea nouchali, Family - Nymphaeaceae. 
ତେଲୁଗୁ - ଏରାକଲାବା 
ତାମିଲ - କରିୟାତାବରେ 
ଗୁଢଜରାତି - ରାତନା, ରାନୋ, ଉଘେଡ଼େତେ 

କୋକରବା- ଚିଲିକାରେ ମିଳୁଥ୍ବା ଛୋଟ ମାଛ । 

କୋକଲି- ଏକପ୍ରକାର ଲୁଣି ମାଛ । ଏହାକୁ ଶୁଖାଇ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଶୁଖୁଆକୁ କୋକଲି ଶୁକୁ(ଖୁ)ଆ କୁହାଯାଏ । ଏ 
ଶୁଖୁଆରେ ଲୁଣ ଦିଆ ହୋଇ ନ ଥାଏ ¦! କୋକଲି ଶୁଖୁଆ ପିତା ଲାଗେ । 


କୋକି- ଗୋଢା ମୁହାଁ ବିଲୁଆ ଜାତୀୟ ପ୍ରାଣୀ । ଏହାର ଗାତକୁ କୋକି ଗାତ କୁହାଯାଏ ! କୋକି ଭଳି ଗୋଜା ମୁହଁ ଥ୍ବା 
ଲୋକକୁ କୋକି ମୁହାଁ କୁହାଯାଏ । କୋକି ଗାଡ଼ିଆ କୁଳେ କିଆବୁଦା ମୂଳେ ଗାତ କରିଥାଏ । 


କୋକିଳାକ୍ଷଂ କୋଇଲି ଆଖ୍ଆ । (କୋଇଲିଖ୍‌ଆ ଦେଖ) । 
କେକିଳବାସ- ଆମ୍ଭ ଗଛ, ଏକ ଦେଶୀ କିସମ ଧାନ । 
କୋକିଳେକ୍ଷୁ - କଜଳା ଆଖୁ । 


କୋକେଇ- ଶବକୁ ମସାଣିକୁ ନେବା ପାଇଁ ବାଉଁଶରେ ବା କାଠରେ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଛୋଟ ସିଡ଼ି । ଏଥ୍‌ରେ 
ଦୁଇପଟେ ଦୁଇଖଣ୍ଡ ଲମ୍ବ ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଏବଂ ଏହାକୁ ଯୋଡ଼ିବା ପାଇଁ ମଝିରେ ୪ଖଣ୍ଡ କଇଁଆ ବାଉଁଶ ବା 
କାଠ ଲାଗିଥାଏ ! 


ଛୁଇଁବେ ନାହିଁ ତୋତେ ବୋଲିବେ ମଡ଼ା 
ଛଖଣ୍ଡି କାଠ ହେବ ତୋ’ ପାଇଁ ଲୋଡ଼ାରେ ।”? ଭକତ: ଦାସ | 
କୋଚସାରୁ - ପାଣିସାରୁ ! (ସାରୁ ଦେଖ) । 
କୋଚିଅ।- ଏକ ପ୍ରକାର ସାପ ଓ ବଡ଼ ତୋଡ଼ି (ବମ୍ବେଇ ତୋଡ଼ି) ମଝି ମଝିକିଆ ପାଣିଆ ଢୀବ ! ଏହା ଏକ ସରୀସୃପ । 
(Amphies mastolata) ଏହା ଆକୃତିରେ ସାପ ଭଳି, କିଛୁ ସାପ ନୁହେଁ | ଏହା ମାଛ ଶ୍ରେଣୀର ! ଏହା ପାଣି 


କୂଳରେ ଗାତରେ ରହେ ! ଏହାକୁ ମାଛ ଭଳି ସମାଜର ନିମ୍ନବର୍ଗର ଲୋକେ ଖାଆନ୍ତି । ସେ ବର୍ଗର ଲୋକଙ୍କୁ 
ଗେଣ୍ଡା, କଙ୍କଡ଼ା ଓ କୋଚିଆଖ୍‌ଆ କହନ୍ତି । ଏବେ କେହି ଆଉ ଏସବୁ ଖାଉ ନାହାନ୍ତି । କୋଚିଆ ମାଂସ ମିଠା 


ଲାଗେ । ଞିଷଧ ତିଆରିରେ ମଧ୍ୟ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 


କୃଷି ଶବ୍ସାଗର 297 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କୋଚିଳା - କୋଚିଲା | 
ବଙ୍ଗଳା - କୋଚିଳା 
ଇଂରାଜୀ - ନକୁ ଭୋମିକା, Nux-vomica. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Strychnos nuxvomica Linn. Family - Loganiaceac. 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଚିର ହରିତ । ଓଡ଼ିଶାର ଚାରିଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲ - ଶାଗୁଆ, ଧଳା । ମାର୍ଗଶୀର-ଜ୍ୟେଷ୍ଠ 
` ମାସଯାଏ ଫୁଟେ । ପତ୍ର ଗୋଟିଏ ପଟ ବିମ୍ବ ( କଇଁଞ୍‌ କାକୁଡ଼ି ରଙ୍ଗର) ଅନ୍ୟପଟ ଚିକ୍କଣ, ନରମ । ଫଳ - ଫଳ 
ବଢ଼ିଲେ ଆତ ଭଳି ଆକାରରେ ବଡ଼ ହୋଇପାରେ । ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ଫଳରେ ଏଜାଧ୍‌କ 
ମଞ୍ଜିଆାଏ । ଉପରଚୋପା ତଳେ ଗୋଟିଏ ଧଳା ରସାଳ ଅଂଶ ଆଏ । ଏହା ଭାରି ପିତା | ମଞ୍ଜି - ମଞ୍ଜି ଚେପ୍ଟା 
ଓ ଗୋଲ | 
ଏହି ଗଛର ସବୁ ଅଂଶର ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଅତି କଠିନ ଓ ମାରାତ୍ମକ ରୋଗରେ ଅଛ୍ପ ମାତ୍ରାରେ ଉପକାରି, 
କିନ୍ତୁ ମାତ୍ରାଧ୍ଵକ ନ୍ଦେଲେ ବିଷ ଭଳି କାମ କରେ । ପତ୍ର - ପତ୍ର ପଚା ଘା'ରେ (ପୋକ ବସିଆଇପାରେ ମଧ୍ଯ ), 
ଲଗାଇ ଦେଲେ ଘା” ଭଲ ହୋଇଥାଏ । ପତ୍ରରେ ବୁସିନ୍‌ ପରିମାଣ ପ୍ରାୟ ୦.୩ ଭାଗ ! କିନ୍ତୁ ଷ୍ଟିକନିନ୍‌ ନ ଥାଏ । 
ଚେର- ଚେର ଭାରି ପିତା । ପାନି ଜରରେ ଓିଷଧ ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ବିଷ ଛଡ଼େଇବାକୁ 
ଦିଆଯାଏ । ସର୍ପାଘାତ ଜାଗାରେ ଲଗାଇଦେଲେ ସର୍ପ ବିଷ ହରଣ ହୁଏ । ଛେଲି - ଛେଲି ଭାରି ଉପକାରି । 
ଏହାର ରସ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା, ବନ୍ଦ କରିବାପାଇଁ ଦରକାର । ମାତ୍ର ଅଳ୍ପ କେତେ ଟୋପାରେ 
ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଛେଲି ରସକୁ ଟନିକ୍ବ (ବଳବର୍ବକ ) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ଅନେକ ଟନିକ ତିଆରି ହୁଏ । ଚେରର ଛେଲିକୁ ଚୂନ ପାଣିରେ ବାଟି ସେଥ୍‌ରେ ବଟିକା 
ତିଆରି କରି ଖଡ଼ାଦାନ୍ତିୟ ହଇଜା, ଓଲାଉଠା, ବିସୂଚିକା ରୋଗ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ମୂଷା କାମୁଡ଼ିଲେ ଏହି ଚେରକୁ ବାଟି ଦିଆଯାଏ ! କାଠ - କାଠ ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ଦୂର କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ସୁନ୍ଦର ସୁନ୍ଦର ଉପଢ୍କୌକନ ଯୋଗ୍ୟ ବାବର ଓ ବାକୁ ଖୋଳ ତିଆରି ହୁଏ । କୃଷି ଉପକରଣ ତିଆରି 
ହୁଏ । ମଞ୍ଜି - ମଞ୍ଜିକୁ ଅଦାରେ ମିଶାଇ ବାଟି ଓ କୃଷ୍ଣସାର ମୃଗ ଶିଙ୍ଗକୁ ଏଥ୍‌ରେ ଏକାଠି ଘସି ମିଶାଇ ଖାଇଲେ 
ବନ୍ଦୁଦିନର ଆଣ୍ଡଗଣ୍ତି ବାତ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ! ମଞ୍ଜିରେ ବୁସିନ୍‌ (ମାଆ) ଥାଏ । ତେଲ - ମଞ୍ଜକୁ ଗରମ 
କଲେ ତେଲ ବାହାରେ ! ଏହି ତେଲକୁ ଲଗେଇଲେ ଆଣ୍ତଗଣ୍ତି ବାତ ଭଲ ହୁଏ | ନିଶାଦ୍ରବ୍ୟ ଖାଇ ନିଶା ଘାରିଲେ 
କୋଚିଳା ଟିକିଏ ଖାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ବହୁଦିନରଂ ପକ୍ଷାଘାତ ଏଥ୍‌ରେ ନିଶ୍ଦିତ ଭାବେ ଭଲ ହୁଏ । 
କୋଚିଳାରେ ଦୁଇଟି କ୍ଷାରାଭ (alkaloid) ଅଛି | ( ୧ ) ଷ୍କାଇସିନେ ୦.୫ -୧.୨%, ( ୨) ବୁସିନ୍‌ ୦.୧୨- 
୧.୦% | 
ଏହି ଦୁଇ କ୍ଷାରଭ ଇଗାସୁରିକ୍‌ (¡ଅଉuri) “ଅମ ସହିତ ମିଶି ଇଗାସୁରେଟ୍‌ (ତ aurate) ଏବଂ ଗୃକୋସାଇଡ଼ 
ସୃଷ୍ଟି କରେ । ଏହାକୁ ଲୋଗାନ!ଭନ୍‌ (10ganine) କୁହାଯାଏ । କୋଚିଳା ମଞ୍ଜି ଓ କୋଚିଳା ରସରେ 
ଲୋଗାନାଇନ୍‌ ଥାଏ । ଲୋଗାନାଇନ୍୍‌ରେ ପ୍ରାୟ ଶତକଡ଼ା ୬ ଭାଗ ଶର୍କରା ଓ କିଛି ଲାଳ ଅଂଶ ଥାଏ । 
ଷ୍ଟିକନିନ୍‌ (୮୯hnine) ଅପସ୍ମାର, ମୂର୍ହାରୋଗ ଭଲ କରିଥାଏ ଏବଂ ଶ୍ଵାସକ୍ରିୟା ଠିକ ରଖ୍ବାରେ ସାହାଯ୍ୟ 
କରେ | ଅଳ୍ପ ମାତ୍ରାରେ ଶ୍ଟିକସିନ୍‌ (୮୨୦୯6) ପେଟ ଗୋଳମାଳ ଭଲ କରେ । ଏହା ମଧ୍ଯ ଉଦ୍ଦୀପକ: ଅଟେ ! 
ଅଛ ମାତ୍ରାରେ ଵ୍ଟିକ୍ସିନ୍‌ କ୍ଷୁଧାବର୍ବକ,ହଜମକାରକ, ସ୍ଵାୟୁ ଦୌର୍ବଲ୍ଯ ସୁଧାରକ, ମାନସିକ ଶକ୍ଛି, ଦୃତ୍ଧି ଶକ୍ତି ଓ 
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Pr rE Pe ME OE Oe OEP re Pe rr < 
ସ୍ମତି ଶକ୍ତି ଦାୟକ । ଏହା ବିସୂଚିକା, (ଓଲାଓଠା) ପକ୍ଷାଘାତ, ଶ୍ଵାସ, ଅପସ୍ମାର ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । କୋଚିଳାର ମୂଳ କ୍ଷାରାଭ । ଏହା ହେତୁ ସାପ ବିଷ ହରଣ ହୋଇଥାଏ । ମଦ୍ୟପଙ୍କ ମଦ୍ୟପାନ ଅଭ୍ୟାସ 
ଦୂର ହୋଇପାରେ । କୋଚିଳା ଏହି ପ୍ରଜାତି (strychnos nox-blanda) ଏବଂ (strychnos potatorum) 
ସହିତ ଅପମିଶ୍ରିତ ହୋଇ ଏବେ ବିଭିନ୍ନ ନାମରେ ବିକ୍ରି ହେଉଛି । ଏଣୁ ଏହାକୁ ସାବଧାନ ସହିତ ବ୍ଯବହାର 
କରିବା ଦରକାର । 

କୋଚିଳା ଖାଇ- ଏକ ଚଢ଼େଇ । ଏ ଚଢ଼େଇ ବହୁତ ଉଚ୍ଚ ଡାଳରେ ବସେ । ଭାରି ତରକା । ଏହାର ମାଂସକୁ ସିଝାଇ 
ମେଦକରି ଖାଇଲେ ଆଣ୍ତଗଣ୍ଡି ବାତ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ବଣ୍ୟ ପ୍ରାଣୀ ଓ ପଶୁପକ୍ଷୀ ଶିକାର ହେତୁ 
ଏମାନଙ୍କର ସଂଖ୍ୟା କ୍ରମଶଃ ହ୍ଵାସ ପାଇବାରେ ଲାଗିଛି । କୋବିଳା ଫଳ ଏ ପକ୍ଷୀ ଖାଇ ହଜମ କରିପାରେ 
ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । 


କୋଚିଳା ରକ୍ତ ପରିସ୍ଵା - କୋଚିଳା ଫଳ ଓ ରସ ଭଳି ହଳଦିଆ ପରିସ୍ରା । ଏପରି ହେଲେ ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗ 
ହେଲାଣି ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ । 


କୋଚିଳା ମଲାଙ୍ଗ - କୋଚିଳା ଗଛରେ ହେଉଥ୍‌ବା. ମଲାଙ୍ଗ । ମଲାଙ୍ଗ ଗୋଟାଏ ପରାଙ୍ଗ ପୁଷ୍ଟ ଉଭିଦ । ଏ ଉତ୍ତିଦ ଅନ୍ୟ 
ଉତଭ୍ଭଦ ଉପରେ ବଢ଼ି ତା” ଦେହରୁ ପୁଵ୍ଵି ସଂଗ୍ରହ କରି ବଢ଼େ । ଏହା ଏକ ପରଭୋଜୀ । 


କୋଟି- ପଶୁପକ୍ଷୀଙ୍କ ନଖ ଅଗ । ଥିଷଧୀୟ ଗଛ ବିଶେକ୍ଷ । ଅଗ ଭାଗ, ଅଗଅଂଶ, କୋଟି ସଂଖ୍ଯା 
( ୧୦୦୦୦୦୦୦) ।! (ଦଶନିୟୁତ) । ଧନୁର ଅଗ୍ରଭାଗକୁ ମଧ୍ଯ ଏହାର କୋଟି କୁହାଯାଏ ! ସମକୋଣୀ 
ତ୍ରିଭୁଜର ଲମ୍ବ । 

କୋଠ- ଇଢଜିମାଲି । ଇଜିମାଲିରେ ଥବା ଜିନିଷକୁ କୋଠ ଜିନିଷ କୁହାଯାଏ । ଏପରି ଜିନିଷରେ ସମସ୍ତଙ୍କର ଅଧ୍କାର 
ଥାଏ | (ବାପ ମରିଗଲା ପରେ ପୁଅମାନେ ଭିନ୍ନେ ହୋଇନାହାନ୍ତି । ସମସ୍ତେ ଏକାଠି ଅଛନ୍ତି । ଘର ବାଡ଼ି ଜମି 
ସବୁ କୋଠରେ ଅଛି । କୋଠ ଘର ବୋଲି କିଛି ଜଣା ପଡ଼ୁନି । ଅଲଗା ଅଲଗା ହୋଇଗଲେ ନାକ୍ରରେ ପାଣି 
ପଶି ଯିବ ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 


I 


କୋଠ ଚାଷ - ଇଜିମାଲି ଚାଷ । ସମସ୍ତେ ମିଳିମିଶି ଏକାଠି ଚାଷ କରିବା ଓ ଲତ୍ମ ଫଳକୁ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦେଇଥ୍‌ବା ମୂଳଧନ, 
ପରିଶ୍ରମ, ମୂଲ ଇତ୍ୟାଦିର ଅନୁପାତ ଅନୁସାରେ ବାଣ୍ଟି ନେବା । ଓଡ଼ିଶାରେ କୋଠ ଚାଷ ନୀତି, ନିୟମ ଓ 
ପ୍ରଣାଳୀ ବନ୍ଦୁତ ପୁରୁଣା । ବଗଡ଼ ଚାଷ, ପୋଡ଼ ଚାଷ ଏହାର ନମୁନା। । ଭାରତର କୃଷି କ୍ଷେତ୍ରରେ ପ୍ରଥମେ 
କୋଠ ଚାଷ ପ୍ରବର୍ଭନ କରାଯାଇଥ୍‌ଲା ! କିନ୍ତୁ ବହୁତ ସାମାଜିକ ଓ ଆର୍ଥକ କାରଣ ହେତୁ କୋଠ ଚାଷ ପ୍ରଆ 
ଅକାମି ହୋଇ ପଡ଼ିଲା ଓ ବ୍ୟକ୍ତିଗତ ଚାଷପ୍ରଥା ଆଗେଇ ଆସିଲା । ବ୍ଯକ୍ତିଗତ ଚାଷରେ ମାଲିକାନାସ୍ଥିର ଏବଂ 
ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ରହୁଥ୍ବାରୁ ଚାଷର ଉନ୍ନତି ଲାଗି ଚାଷୀ ଯେତିକି ଯତ୍ନ ନିଏ କୋଠ ଚାଷରେ ସେତିକି ଯତ୍ନ ନିଏ ନାହିଁ କି 
ପରିଶ୍ରମ କରେ ନାହିଁ । ସମବାୟ ଚାଷ ଓ ଯୌଥ ଚାଷ କୋଠ ଚାଷ ଅନ୍ତହୁକ୍ତ । ରଷ ଓ ଚୀନ୍‌ ଦେଶରେ ମଧ୍ଯ 
କୋଠ ଚାଷ ହ୍ରାସ ପାଉଛି । 

କୋଠି- ଶସ୍ଯ ଭଣ୍ଡାର । ଅମାର, ମରେଇ । ଛୋଟ ଘର । କଉଡ଼ି, ପଶା, ସତରଞ୍ଜ ଇତ୍ୟାଦି ଖେଳରେ କଟା 
ହୋଇଥ୍ବା ଛୋଟ ଛୋଟ ଘର । 

କୋଠିଆ- ଜମି, ବାଡ଼ି, ବ୍ରିର ଦେଖାରଖାରେ ସାହାଯ୍ୟ ପାଇଁ ଜଣେ ଜଣେ ସବୁଦିନିଆ ଚାକର ବା ମୂଲିଆ 
ରଖାଯାଇଥାନ୍ତି। ତାକୁ ବର୍ଷକ ପାଇଁ ନିଯୁକ୍ତି ଦେଇ ଟଙ୍କା, ପଇସା, ଧାନ ଚାଉଳ, ରୁଗାପଟା ଦିଆଯାଏ । ତା”ର 
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ଭଲ ମନ୍ଦର ଦାୟିତ୍ଵ ଘର ବାଲାର । ସେପରି ଲୋକକୁ କୋଠିଆ କୁହାଯାଏ । କୋଠିଆ ଘରର ଜଣେ ବୋଲି 
ଧରି ନିଆଯାଇଥାଏ । ଘରର ଭଲ ମନ୍ଦର ସେ ଭାଗିଦାର । ପ୍ରତିବର୍ଷ ଫଗୁଣମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ନୂଆ କୋଠିଆ 
ଓ ଜଗୁଆଳଙ୍କୁ ନିଯୁକ୍ତି ଦିଆଯାଏ । କେହି କେହି କୋଠିଆକୁ ମଧ୍ଯ କିଛି ଜମି ଦେଇଥାନ୍ତି । 
ଏବେ ଆଉ କେହି କାହାକୁ କୋଠିଆ ରଖୁନାହାନ୍ତି । କୋଠିଆ ରହି ସବୁକାମ ବୁଝାବୁଝି କରିବାକୁ ଲୋକବି 
ମିଳୁନାହାନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ପ୍ରଥାଟି ରହିଛି । ମୋ ପିଲାଦିନେ ଆମ ଘରେ ଯିଏ କୋଠିଆ ଥୁଲା ସେ ଏବେ କାହିଁରେ 
କଅଣ । ତାକୁ କୋଠିଆ ଦରକାର ହେଲେଣି । 
କୋଠିଆ ମାଲିକକୁ ସବୁକାମରେ ସାହାଯ୍ୟ କରିବା କଥା । କୋଠିଆକୁ ଜଗିବାକୁ କେହି ନ ଆନ୍ତି । କୋଠିଆ 
ଠିକ୍‌ ଭାବରେ କାମ କରୁଛି କି ନାହିଁ ଯଦି ତାକୁ ଜଗିବାକୁ ଆଉ ଜଣେ ଲୋକ ନିଯୁକ୍ତ କରିବାକୁ ପଡ଼େ ତାକୁ 
କୋଠିଆ ଟାର ଵେଠିଆଟାଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ତୁ ତ ଯିବୁ, କାମଟା କରିଦେଇ ଆସିବୁ, ତୋ ସାଙ୍ଗରେ 
ପୁଣି ଆଉ ଜଣେ କାହିଁକି ଯିବ ? କ'ଣ କୋଠିଆଟାରେ ବେଠିଆଟାଏ ! ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) ! କୋଠିଆ 
ରଖ୍ବା ପ୍ରଥା ଲୋପ ପାଇ ଆସିଲାଣି । ଆଉ ଯୌଥ ପରିବାର ନାହିଁ । ଏକକ ପରିବାର ପ୍ରଥା ସାଧାରଣ କଥା. 
ହେଲାଣି । 

ଜୋଡ଼ମଲର- ଆଡ଼ମଇ । ଚାଷ ପରେ ଜମିରେ ଥବା ଟେଳା ଭାଙ୍ଗିବା ପାଇଁ ଏବଂ ଜମି ସମାନ କରିବା ପାଇଁ ମଇ 
ଦିଆଯାଏ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଟାଣ ମଇ ଦେବା ଦରକାର । କିନ୍ତୁ ଅଳ୍ପ କାମ ପାଇଁ ଦିଆ ଯାଉଥ୍ବା ମରରେ କେବଳ 
ବୌରା ଉପର ସମାନ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ବୁଣା ମଞ୍ଜି ମାଟିରେ ଘୋଡ଼େଇ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଆଡ଼ ମଇ 
କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ମାଣ୍ତିଆ ବା ସୋରିଷ ଭଳି ଛୋଟା ଦାନିଆ ମଞ୍ଜି ବୁଣି ସାରି ମଞ୍ଜି ଘୋଡ଼ାଇବା ପାଇଁ 
ପଟାଏ ହାଲୁକା ମଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହି ମଇକୁ କୋଡ଼ ମଇ କୁହାଯାଏ । I 

ଜୋଡ଼ାକୋଡ଼ା - କୋଡ଼ିରେ ହାଣିଲା ଭଳି ଦେଖାଯିବା । ଯଥା - ମେଘ ବାଇଗଣ କୋଡ଼ା କଲାଣି । ଧଳା ଧଳା ମେଘ 
ସରୁ ସରୁ ପଟି ଭଳି ଆକାଶରେ ଦେଖାଗଲେ ଏପରି କୁହାଯାଏ । ଏ ମେଘ ଅତି ଉଚ୍ଚମେଘ ( ସିରସ୍‌, 
ମାକରେଲ ବା ସିରୋସ୍ୁ।ଟସ୍‌ ମେଘ ) ଅଟନ୍ତି । 

କୋଡ଼ି କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି ବିଶେଷ । ଫସଲ ହୁଡ଼ା ଦେବା ପାଇଁ, ମାଟି ଉଠାଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଥାଏ । କାଙ୍କ, 
ଶାବଳ, କୋଦାଳରେ ମାଟି ହାଣି କୋଡ଼ିରେ ଟୋକେଇରେ ପୂରେଇ ଅନ୍ୟ ଜାଗାକୁ ବହି ନିଆଯାଏ । କୋଡ଼ି 
କୋଦାଳଠାରୁ ସାନ । ଏହାର ବେଣ୍ଟ ( କୋଡ଼ିବେଣ୍ଟ) ଠାରୁ ସାନ ! କିନ୍ତୁ କୋଡ଼ିପଶା କୋଦାଳ ପଶାଠାରୁ 
ସାନ ନ ହୋଇପାରେ । କୋଡ଼ିରେ ମାଟି କାମ କରିବା ପାଇଁ ପୂରା ନଇଁ ପଡ଼ିବାକୁ ହୁଏ । କୋଡ଼ିରେ 
ହାଲୁକା ମାଟି ହାଣିବା, ତାଡ଼ିବା କାମ କରାଯାଏ । କୌଣସି ଜିନିଷ ବଡ଼ରୁ ସାନ ହୋଇଗଲେ କୋଡ଼ି ବେଣ୍ଟ 
ସହିତ ସମାନ ହୋଇଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । (ଷାଠିଏ ହାତ ବାଉଁଶ ସରି ସରି କୋଡ଼ି ବେଣ୍ଟରେ ରହିଲୀଣି 
- ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । ୨୦ ସଂଖାକୁ କୋଡ଼ି “ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ମୋତେ ବରଉଁମାନ ୩ କୋଡ଼ି ଛଅବର୍ଷ ! 
ଅର୍ଥାତ ୬୬ ବର୍ଷ । 


କୋଡ଼ିବା- କୋଡ଼ିରେ ବିଲରେ ମାଟି କାମ କରିବା । ପାଞ୍ଚଣ ଅଗରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥ୍‌ବା ପିଞ୍ଚ ଭଳି ଛାଟେଣୀକୁ  କୋଡ଼ା 
କୁହାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ବଳଦକୁ. ବାଡ଼େଇଲେ କୋଡ଼ିବା କୁହାଯାଏ । ଫସଲର କମଣ ପାଇଁ ମାଟିକୁ କୋଡ଼ିରେ 
ଅଳ୍ପ ହାଣିବା କାମକୁ କୋଡ଼ିବା କହନ୍ତି । ଉଦାହରଣ - ବାଇଗଣ କୋଡ଼ିବା, ଆଳୁ କୋଡ଼ିବା ଇତ୍ଯାଦି । 


କୋଣ କାଣ୍ଡ - ଘରର କଂ ଣ ପଟେ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା କାଣ୍ଡ | 
300 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କୋଦାଳ- କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି ବିଶେଷ । ଲୁହା ତଲେଇକୁ ଆବଶ୍ୟକ ମୁତାବକ କାଟି ମୁହଁ ପଢଜେଇ, ସେଥ୍‌ରେ ଆବଶ୍ୟକ 
ମତେ ଗୋଟିଏ ସିଧା ଲମ୍ବ ବେଣ୍ଟ ଲଗାଯାଇ କୋଦାଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । କୋଦାଳ ସାହାଯ୍ୟରେ ମାଟି 
ତଡ଼ାଯାଏ ଓ ହଣାଯାଏ । କୋଦାଳରେ କାମ କଲେ ବେଶି ନଇଁବାକୁ ପଡ଼େ ନାହିଁ । କୃଷି ପାଇଁ କୋଦାଳ ଅତି 
ଆବଶ୍ୟକ ଯନ୍ଦ୍ରଟିଏ । ଅନ୍ୟ କିଛି ଯନ୍ତ୍ରପାତି ନ ଥାଇ ଖଣ୍ଡେ କୋଦାଳ ଥୁଲେବି ଏଥ୍‌ରେ ଅନ୍ୟ ଯନ୍ତ୍ରପାତି 
( କୋଡ଼ି, କାଙ୍କ ଇତ୍ୟାଦି) ର କାମ ହୋଇପାରେ । କିନ୍ତୁ କୋଦାଳର କାମ ଅନ୍ୟ ଯନ୍ତ୍ରପାତି, ଦ୍ବାରା ହୋଇ 
ପାରେନାହିଁ । ଆବଶ୍ୟକ ମୁତାବକ କୋଦାଳର ଆକାର ଛୋଟ ବା ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । କୋଦାଳ ଘୋରିହୋଇ 
ଛୋଟ ହୋଇଗଲେ ଏହାକୁ କୋଦାଳି କୁହାଯାଏ । 


ଯେଉଁ ଲୋକ କିଛି ନ ବୁଝି ନୁ ସୁଝି ମନ ଇଚ୍ଛା ଏଣୁତେଣୁ ପୁଳାଏ କାମ କରିଦିଏ ତାକୁ କୋଦାଳିଆ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | I 


କୋଅଥଳି( ଲି) - ମୋଟା କନା ଥଳି । ଏ ଅଳିରେ ଛୋଟ ଚନ୍ଦନ ପେଡ଼ି, ଛୋଟ ଆରିସି, ପାନିଆ, ତିଲକ ଓ ମହାପ୍ରସାଦ 
ପୁଡ଼ା ଥାଏ । ଶଶୁର, ଶାଶୁ ଓ ଅନ୍ଯାନ୍ଯ ଗୁରୁଜନମାନେ ଗାଧୋଇ ଆସି ନିର୍ମାଲ୍ୟ ସେବା କରିବା ବେଳକୁ 
ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଏ । ପୂର୍ବେ ଝିଅ ଶାଶୁ ଘରକୁ ଗଲାବେଳେ କୋଥଳି ପୁଡ଼ା ନେବା ବିଧ୍‌ ଥ୍ଲା | ଗୁରୁଜନମାନେ 
ଗାଧୋଇ ଆସିଲା ବେଳକୁ ଘରେ ଗୋଟିଏ ଜାଗା ଲିପା ହୋଇ ସେଠି ଗୋଟିଏ ଆସନ (ପିଢ଼ା ବା ଛପା) 
ପକାଯାଇ କୋଥଳି ରଖା ଯାଉଥଲା ! ନାରଦ ମୁନି କଳି କୋଥଳି ମୁଣି ଧରି ବୁଲନ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 


କୋଦ୍ରଅ- 
ସଂ - କୋଦଉଁ 
ହିନ୍ଦି - କୋଦୋ, କୋଦ୍ର 
ଇଂରାଜୀ - Kodo millet. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Paspalum scorbiculatum L., Paspalum scorbiculatum Var. 
Commersonii, Staff. Paspalum Commersonii, Paspalum scorbiculatum Var. 
` Frumentaceac. Family - Poaceae. 


ଘାସ । ଧାନ ଜାତୀୟ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ଫସଲ । ଏ ଫସଲ ପାହାଡ଼ିଆ, ନିଗିଡ଼ା, ଢିପ ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଏ ଫସଲ ବିଆଳି ଧାନ ଅପେକ୍ଷା ବି ସଅଳ ପାଚେ । ଫଳ ଧାନ୍ୟାଦି ବର୍ଗର । ଦାନା ସୁଆଁଠାରୁ ଚେପ୍‌ଟା ! 
କୋଦୁଅ ଗଛରେ ଜିଦ୍ଧିକା ନ ଥାଏ । ଧାନ ଗଛ ଭଳି ପତ୍ର ଗଛର କାଣ୍ଡରେ ଏକାନ୍ତର ଭାବେ ମୂଳରୁ ଅଗଯାଏ 
ଥାଏ । ଫୁଷ୍ଣ ଦଣ୍ଡ ଓ ଫଳ କେଣ୍ଡା ଅଟେ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦାନା ଧାନ୍ୟାତି (୦psi5) । ଗଛରେ ଜିହିକା ନ 
ଥ୍ବାରୁ ଏବଂ କଣ୍ଠ ଧଳା ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଧାନ ଗଛଠାରୁ ସହଢେ ବାରି ହୋଇପଡ଼େ । କୋଦୁଅକୁ ଗୁଲ୍‌ଜି, ସୁଆଁ 
ବା କୁଏର ଭଳି ଚାଷ କରାଯାଏ । ଫସଲ କାଟି, ମଳି ଅମଳ କରି ଶୁଖେଇ, କୁଟି, ଭାତ, ଜାଉ, ପିଠା, ରୁଟି 
କରିଖାଆନ୍ତି । ବୁଣାଧାନ କିଆରିରେ କୋଦୁଅ ଅଗଛା ରୂପେ ଉଠିଥାଏ । ବେଉଷଣ ଡେରି ହେଲେ 
କୋଦୁଅରେ ଦାନା ହୋଇଯାଏ । ଏ ଜାତି କୋଦୁଅକୁ ଗୋରୁ ଚରିଲେ ଗୋରୁଙ୍କୁ ନିଶା ହୁଏ । ଗୋରୁ ଘୁମାନ୍ତି । 
ଏହି ନିଶାକୁ କୋଦୁଅ ନିଶା କୁହାଯାଏ । କୋଦୁଅ କଞ୍ଚାବେଳେ ପାକଳବେଳେ ଓ ପାଚିଲେ ଧାନ ନଡ଼ା ଭଳି: 


ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ, ଛଣ ଜାଳ ହୁଏ | ଘର ବ ବି ଛପର ହୁଏ । କୋଦୁଅ କୁଏରିଠାରୁ ଡେଙ୍ଗା । 
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କୋଦୁଅ ଚେରର ରସ ସହଜରେ ପିଲା ଜନ୍ମ ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଣ୍ଡର ରସ ଆଖ୍‌ ପିତୁଳା ଓ ଡୋଳାର 
ଦୃଷ୍ଟି ଶକ୍ତି ବଢ଼ାଇବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 
ବିଭିନ୍ନ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ଜାତି ଫସଲର ଉନ୍ନତି ପାଇଁ ଭାରତୀୟ କୃଷି ଗବେଷଣା ପରିଷଦ ଗୋଟିଏ ଗବେଷଣା 
ପ୍ରକଳ୍ପ ଚଳାଇଛନ୍ତି । ଏହି ପ୍ରକଳ୍ପ ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ କାର୍ଯ୍ୟକାରି କରାଯାଉଛି । ଏହି ପ୍ରକଳ୍ପର 
କାର୍ଯ୍ୟସୂଚୀ ଅନୁସାରେ ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ମିଳୁଥ୍‌ବା କ୍ଷୁଦ୍ରଶସ୍ଯ, ସେଗୁଡ଼ିକର ଜାତି ଓ କିସମ ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଉଛି । ସଂକରଣ ଦ୍ଵାରା ନୂତନ କିସମ ଉଦ୍ଭାବନ କରାଯାଉଛି । ପରିଚାଳନା ଗତ ବିକାଶ ସାଧନ କରି 
ଅମଳ ମଧ୍ୟ ବ୍ର୍ଧି କରାଯାଉଛି । କିନ୍ତୁ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ ଓ ଅଣଧାନ ଫସଲର ପ୍ରଚଳନ ହେତୁ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ୟ 
ଚାଷ ହ୍ଵାସ ପାଉଛି । କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ଖାଇବା ସମାଜରେ ଅନୁନ୍ନତ ଜାତିଙ୍କ ଖାଦ୍ୟ ବୋଲି ଭାବୁଛନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଏହା 
ଠିକ ନୁହେଁ । କ୍ଷୁଦ୍ରଶସ୍ୟ ଧାନଠାରୁ ବେଶି ପୁଷ୍ଟିକର ଓ- ଉପକାରି । 

କୋବା (କୋବି) - କାଠ ପିଟଣା । କୋବି । କାଠ ପିଟଣାରେ ପିଟି (ଗୋବି) କଠିନ ଡେଣୁଆ ସାନ କରାଯାଏ ଓ ଦୁଷ୍ଟ 
ଲୋକକୁ ଶାସନ କରାଯାଏ । ପରିବା ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଏହି ଜାତୀୟ ଫସଲ ମଧ୍ଯରୁ ଆମ ରାଜ୍ୟରେ 
ବନ୍ଧାକୋବି, ଫୁଲକୋବି ଓ ଉଲକୋବି ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । କୋବି ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । 
ନିମ୍ନ ତାପମାନ ଏ ଫସଲ ଜାତି ପାଇଁ ଅନୁକୂଳ । ଆଶ୍ଵିନ ମାସଶେଷରୁ -ମାଘ, ଫାଲଗୁନ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଏ ଫସଲ 
ଚାଷ କରାଯାଏ । ଚାଷ ପଦ୍ଧତି ପ୍ରାୟ ସମାନ ! କୋବି କୁସିଫେରି ବଂଶର ଫସଲ । କୋବି ଫସଲ ଏକ ଜଙ୍ଗଲି 
କୋବି (Brassica olemaceae)ରୁ ଉଦୁତ | 

କୋବିଙଫ୍ରଲ - 
ହିନ୍ଦି - ଫୁଲଗୋବି 
ବଙ୍ଗଳା - ଫୁଲଗୋବି 
ଇଂରାଜୀ - Cauliflower 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Brassica oleracea Var. botrytis, Family - Cruciferae. 
ଏ ଫସଲର ଫୁଲର କଢ଼ ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ଏ କୁହାଯାଏ | ଏହି କଢ଼କୁ. ଭାଜି 
ତରକାରି କରି, ପକୁଡ଼ି କରି ଖାଆନ୍ତି । ସିଝେଇ, ଶୁଖେଇ ବିଭିନ୍ନ ମସଲା ଦେଇ ଆଚାର କରି ସାଇତି ରଖନ୍ତି । 
ଏହାର ଅନେକ କିସମ .ଅଛି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ସହଳ ପୁଷା-କଟକୀ, କାର୍ଉିକୀ ( କାଉିକ ମାସରେ ଅମଳ 
ହୁଏ ), କନୱାରି, ସଅଳ ବନାରସ ଇତ୍ୟାଦି ସଅଳ କିସମ । ଜାଏଣ୍ଟ ସ୍ଵୋବଲ, ମେନ୍‌ କ୍ରପ ପାଟନା ଇତ୍ୟାଦି 
ମଧ୍ୟମ କାଳୀ କିସମ, ଓ ସ୍ଟୋବଇଁ, ସିଲଭରକିଙ୍ଗ, ସୁପରସ୍ବୋବଲ, ଲେଟ୍‌ ବନାରସ ଇତ୍ଯାଦି ଦୀର୍ଘକାଳୀ 
କିସମ ପ୍ରଧାନ । 

ବନ୍ଧାକୋବି - ପତ୍ର କୋବି । 
ହିନ୍ଦି - ବନ୍ଧ୍ଗୋବି 
ବଙ୍ଗଳା - ବନ୍ଧାକାପି 
ଇଂରାଜୀ - କାବେଜ୍‌, (cabbage) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Brassica oleracea L. Var. Capitata. Family - Cruciferae. 
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ଏହା ଦ୍ଵିବର୍ଷୀ ତୃଣଜାତୀୟ ଉତ୍ତଭିଦ ହେଲେ ହେଁ ଏକ ବାର୍ଷିକ ଉଦ୍ଭିଦ ଭାବେ ଚାଷ କରି ଖ୍ଆଯାଏ ! ପତ୍ରକୁ 
ଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଏହାର ପତ୍ରଗୁଡ଼ିକ ଗୋଟିଏ ଉପରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଘଞ୍ଚ ଭାବରେ 
ଆବୃତ କରି କୋବିଟିକୁ ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡର ଆକାର ଦେଇଥାଏ । ଏହି ପତ୍ରକୁ କାଟି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରରେ 
ଖ୍ଆଯାଏ । ବନ୍ଧାକୋବି ଫୁଲକୋବି ତୁଳନାରେ ଉତ୍ତରରେ ହୁଏ ଏବଂ ବହୁତ ଦିନ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଆସୁଥାଏ । 
ଏପରିକି ମାଘ୍ରମାସ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ପଞ୍ଚମୀ ପରେ ମଧ୍ଯ ବଜାରରେ ପ୍ରଚୁର ଥାଏ ଏତେବେଳକୁ ଅନ୍ଯକୋବିର 
ଅମଳ ଶେଷ ହୋଇ ଯାଇଥାଏ । ଏ କୋବିର ସଅଳ, ମଧ୍ୟମ ଓ ଡେରି କିସମ ଅଛି । ସେଗୁଡ଼ିକ ମଧ୍ୟରେ 
୬୦-୮୦ଦିନିଆ ସହଳ ଗୋଲଡେନ୍‌ ଏକର, ପ୍ରାଇଡ଼ ଅଫର ଇଣ୍ରିଆ, ଅଲ ଡ୍ରମହେଡ୍‌, ଉଛୁର କିସମ ( ୯୦- 
୧୦ ୦ଦିନିଆ )ରେ ଡମ୍‌ ହେଡ଼; ଡେନିସ ବଲହେଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରଧୀନ ! ଆକୃତି ଅନୁସାରେ ବନ୍ଧା କୋବି । ଯଆ 
- ( ୧) ଗୋଲାକୃତି, ( ୨) ଶଙ୍କୁଭଳି, (୩) ଅଣ୍ଡାକୃତି ହୋଇପାରେ । ବନ୍ଧାକୋବି ପତ୍ର ସାଧାରଣତଃ 
ଶାଗୁଆ । କିନ୍ତୁ ନାଲି ବନ୍ଧା କୋବି ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଓଡ଼ିଶାରେ ଗୋଲ୍‌ଡ଼େନ୍‌ ଏକର, ପ୍ରାଇଡ଼ ଅଫ୍ବ ଇଦ୍ରିଆ, 
ଡ୍ରମହେଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି କିସମ ବହୁଳ ଭାବରେ ଚାଷ ହୁଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବର୍ଷେ 
ବର୍ଷେ ବନ୍ଧା କୋବିର ମୂଲ୍ଯ ଏତେ କମିଯାଏ ଯେ ଚାଷୀ ଗାଇଲଗୋରୁଙ୍କୁ ଦେବାକୁ ବାଧ୍ଯ ହୁଏ | 

ଉଭଲକୋବି ( ଗଣ୍ଠି କୋବି)- (ଫଳ କୋବି, ଗାନଛ୍ନି କୋବି ) । 
ହିନ୍ଦି - ଗାଣ୍ଡ ଗୋବି 
ବଙ୍ଗଳା - ଓଲଡ଼, କପି 
ତେଲୁଗୁ - ଗଡ଼ୁଡ଼ା ଗୋବି, ନୋଇ ଖୋଲ 
ଇଂରାଜୀ - ଖୋଲ ରବି, (Kohl rabi, Knol-koht) 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Brassica oleracea Var. Gongyloides L, Brassica loeracea Var. 
caulorapa. DC., Family - Cruciferae. 


ଏହାର ବର୍ଦ୍ଧିତ କାଣ୍ଡ ମୂଳ ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ଦିଆଯାଏ । 
କୋବି ଫସଲ ବେଶି ଦିନ ରହିଲେ (୮-୯ମାସ ) ଏଥ୍‌ରେ ପୁଷ୍ପକେଣ୍ଡା ବାହାରେ । ମଞ୍ଜ ଧରେ ! ଓଡ଼ିଶାର ଅଣ୍ଡା 
ଜାଗାରେ (କେନ୍ଦୁଝରର କାଞ୍ଜିପାଣି) ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ଏ ମଞ୍ଜିରୁ ମଧ୍ଯ ଗଛ ହୁଏ | ଓଡ଼ିଶାର 
ଆଦିବାସୀମାନେ ସେମାନଙ୍କର ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହକରି ରଖ୍‌ ସେଇଥ୍‌ରୁ ଫସଲ କରନ୍ତି । 
ସାଲଗମ୍‌ = ( କୋବି ) ¦ 
ଇଂରାଜୀ - ଟରନିପ୍‌, (Tumip) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Brassica rapa. 
ଏହା ମଧ୍ଧ ଦ୍ଵିବାର୍ଷିକି ଅଟେ । ପ୍ରଥମ ବର୍ଷ ଚେର ମୋଟା ଓ ମାଂସଳ ହୋଇ ବଢ଼େ । ଏହାର ମୂଳ ଖ୍ଆଯାଏ । 


ଚେରରୁ ପତ୍ରଗୁଡ଼ିଏ ଗୋଛାଳିଆ ହୋଇ ବାହାରେ ! ଦ୍ଵିତୀୟ ବର୍ଷ କାଣ୍ଡ ବାହାରେ ଓ ସେଥ୍‌ରେ ଫ୍ଲ ହୁଏ । 
ସାଲଗମ୍‌ ମୂଳ ମୋଟା ଓ ଗୋଲାକାର । ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଏହା ଶାଗୁଆ ଓ ନାଲି ହୋଇଥାଏ । 


ଚୀନ ବନ୍ଧାକୋବି ¬ ....... Chinese cabbage. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Brassica pekinensis (Pentsai), Brassica chinensis (Pakcholi) 
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ବନ୍ଧାକୋବି ପରି ଏହା ଶୀତଳ ଓ ଥଣ୍ଡା ଜଳବାୟୁ ଦରକାର କରିଥାଏ ।! ଏହି କୋବି ଚାଷ ପାଇଁ ୧୫-୨ ୦° 
ତାପମାନ ଅନୁକୂଳ । ଏହାର ଚାଷ ପ୍ରଣାଳୀ ବନ୍ଧାକୋବିର ଚାଷ ପ୍ରଣାଳୀ ଭଳି । 
ଆଶ୍ଵିନ ଶେଷରେ ତଳି ପଡ଼ି କାଉିକ ମାସରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ ! ସୁବିଧା ଥଲେ ଚାଳିଆମାରି ପଲିଥ୍ନ୍‌ ଘର କରି 
ଆଗରୁ ମଧ୍ଯ ତଳି ପକାଯାଇ ଦଶହରା ସୁଧା ତଳି ରୁଆ ଯାଇପାରେ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଏତେ ଫୁଲକୋବି, 
ବନ୍ଧାକୋବି ହେଉଛି ଯେ ମାଘ ମାସରେ ଦାମ ବହୁତ କମିଯାଉଛି । ଏଣୁ ଶୀତଳ ଭଣ୍ଡାର କରି ଏସବୁ ସାଇତି 
ରଖ୍‌୍ଲେ ବର୍ଷସାରା ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଇପାରନ୍ତା । କଲିକତା ଓ ପାଟଣାରୁ ଆଣିବାକୁ ପଡ଼ନ୍ତା ନାହିଁ । ଓଡ଼ିଶାରେ 
ସବୁପ୍ରକାର କୋବି ଓ ମୂଳାର ମଞ୍ଜି ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଇପାରିବ । 

କୋବିଦାର- ବଡ଼ କଞ୍ଚନ ଗଛ । 

କୋରଟ - ବିଭିନ୍ନ ଗଛରୁ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଟାଣ, ଚେମେଡ଼ା ରସି | ତାଳ ବରଡ଼ା ବାହୁଙ୍ଗା ଦଣ୍ଡାର ଉପର ଓ ଭିତର 
ପଟ ଚୋପା । ନଡ଼ିଆ ବାହୁଙ୍ଗା ଦଣ୍ଡାର ଚୋପା, ନାନା ଗଛର ବକଳ, ନ(ଲ )ଇ, କୋଇଲି ସୂତା, ନଡ଼ିଆ 
ସିପ, କିଆପଟ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଚିରି ସରୁ ସରୁ-କରି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ରସି । ଏହି ସବୁକୁ ଖରାରେ ଶୁଖାଇ, 
ପୁଣି ପାଣିରେ ବତୁରେଇ, କଷି ରସି ବା ବାନ୍ଧୁଣୀ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏ ସବୁକୁ କୋରଟ କୁହାଯାଏ । 
କିନ୍ତୁ କୋରଟ ମୁଖ୍ୟତଃ ତାଳ ବରଡ଼ା ବାହୁଙ୍ଗା ଦଣ୍ଡାର ଛେଲିକୁ ବୁଝାଏ । ଏସବୁ ଘର ଛପର ରତଡ଼ୁ ଆଗରୁ ବିଡ଼ା 
ବିଡ଼ା ହୋଇ ବିକ୍ରି ହୁଏ । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ତାଳ କୋରଟ ବେଶି ଟାଣ ଓ ଦାମିକିଆ । କୋରଟରେ ଘର 
ବତାରିବା, କାମେଡ଼ା ଭିଡ଼ିବା, ବାଡ଼ରେ ଗଣ୍ଡି ଭିଡ଼ିବା, ବନ୍ଧା ବନ୍ଧି କାମ ହୁଏ । ତାଳ କୋରଟରେ କୁଲା, 
ବାଉଁଶିଆ ମରାମତି ଓ ସିଲେଇ ହୁଏ ! 

କୋରଟିଆ- କୋରଟ ଭଳି ଟାଣ ଓ ଚେମେନା ଜିନିଷ ! ଚୂଡ଼ାଘଷା ଟାଣ ହୋଇ ସହଜରେ ଚୋବେଇ ନ ହେଲେ ତାକୁ 
କୋରଟିଆ ( କେଉଟିଆ ) ଚୃଡ଼ାଘଷା ବୋଲି କହନ୍ତି । (କେଉଟିଆ ଦେଖ) । (କୋରଟିଆ ଶହ ବିଭିନ୍ନ ଅର୍ଥରେ 
ଓ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଇଥାଏ । କୋରଟ ମସିଣା, କୋରଟିଆ ଲୋକ ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ । ) 

କୋରଡ଼- ଗଛରେ ଥୁବା ଗାତ | ଗୁମା, କୋଟର | ଗଛ କୋରଡ଼ରେ ସାପ ରହେ | ଶମି ଗଛ କୋରଡ଼ରେ ପାଣ୍ଡବମାନେ 
ଅସ୍ତ୍ରଶସ୍ତ୍ର ରଖ୍‌ ବିରାଟ ନଗରରେ ଛଦ୍ମ ନାମରେ ଓ ବେଶରେ ଅଜ୍ଞାତ ବନବାସ କରିଥ୍‌ଲେ ! ଖାଲ ଜାଗା । 


କୋରଡ଼ି- ଜମି ସମତୁଲ କରିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରୁ ମାଟି ନେଇ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ପକାଇବା ଲାଗି ବ୍ୟବହୁତ 
କାଠ ବା ଲୁହାରେ ତିଆରି ବଡ଼ ଝୁଲା । ଏହା ବଳଦ ସାହାଯ୍ୟରେ ବା ଟ୍ରାକୂର ସାହାଯ୍ୟରେ ଟଣା ଯାଇଥାଏ । 


କୋରଡ଼ିଆ- ଗହୀରିଆ ! (ରକ୍ତ ଶୂନ୍ୟତା ହେତୁ ଆଖ୍‌ ଦି'ଟା କୋରଡ଼ିଆ ହୋଇ ଗଲାଣି । ) 
- କୋରଣା- ଲୁହା ପାତିଆରେ ତିଆରି ଛୋଟ ଜିନିଷଟିଏ । ଏହାର ଦୁଇପଟ ଧାର କଟା କଟା । କରତ ଭଳି । ଏହି କରତିଆ 


Oo a ~~ 


ଏହା ପନିକି ଭଳି କାଠ ପଟାରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ ବା ହାତରେ ଧରି ଚଳାଇବା ପାଇଁ ଛୋଟ ବେଣ୍ଟରେ 
ଲଗାଯାଇଥାଏ ! 

କୋରିବା - କୌଣସି ଶସଥ୍ବା ଫଳର ଭିତର ପଟୁ କୋରଣା ସାହାଯ୍ୟରେ ଶସକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ, ଟିକିଟିକି, ଅଂଶରେ 
ପରିଣତ କରିବା କାମକୁ କୋରିବା କହନ୍ତି । ଯଥା - ନଡ଼ିଆ କୋରିବା, କଖାରୁ କୋରିବା, ବେଲ କୋରିବା 
ଇତ୍ୟାଦି । ରାମ୍ଚିକରି ଛଡ଼ାଇବା । ପୋକ ଦାନା ବା ଭିତରେ ପଶି ଶସ ଅଂଶକୁ ଖାଇଗଲେ କୋରି ଖାଇଗଲା 
ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 


304 କୃଷି ଶଦଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଏହି କୋରା ଅଂଶରେ ମିଠା ଦେଇ ଛୋଟ ଗୋଲାକାର ମିଠାଇରେ ପରିଣତ କରିବାକୁ କୋରା କରିବା 
କୁହାଯାଏ । ଗୋଲାକାର ମିଠାଇକୁ କୋରା କୁହାଯାଏ । ନଡ଼ିଆକୋରି ତାକୁ ପାଗ କରି ଗୁଡ଼, ଚିନିରେ ଗୋଳି 

P ବଳି ନଡ଼ିଆ କୋରା କରାଯାଏ । ଭୁବନେଶ୍ବରର କୋରା, ଖଇ ଭାରତ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଭାରତ ବାହାରକୁ ମଧ୍ଯ ରପ୍ତାନି 
କରାଯାଏ । ଏହା ୩-୪ ମାସ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସହଜରେ ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ । 


କୋରୁଆଁ ଗଛ - ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଭୂଇଁ କୋରୁଆଁ 
ପିତା କୋରୁଆ - ଦୁଧ୍ଆ ବା ଧଳା କୋରୁଆ । ଗଛ ଛୋଟ, ବନୀକରଣ ଲାଗି ଲଗାଯାଏ ! ପତ୍ର ଛେଲି ଏବଂ ମଞ୍ଜି 


ଓଲାଉଠା, ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ ଖାଆନ୍ତି ¦ କାଠ ଯୋତା ଗୋଇଠି, କଲମ କାଠି, ପାନିଆ ଓ ଖେଳନା , 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 


କୋରୁଅ- ଘିଅ ବା ତେଲ ମାରିବା ( କାଢ଼ିବା, ତିଆରି କରିବା) ବେଳେ କଡ଼େଇ ତଳକୁ ବସି ଯାଉଥ୍ବା ଅଂଶ । କଡ଼େଇରୁ 
ଘିଅ / ତେଲ ନିଗାଡ଼ି କୋରୁଅକୁ ଅଲଗା କରାଯାଏ । ଲୁହଣୀରୁ ଘିଅ ମାରିଲେ ବାହାରୁଥ୍ବା କୋରୁଅକୁ ଘିଅ 
କୋରୁଅ ଓ ନଡ଼ିଆ ରସରୁ ତେଇ ମାରିଲେ ବାହାରୁଥ୍ବା କୋରୁଅକୁ ନଡ଼ିଆ କୋରୁଅ କୁହାଯାଏ । କୋରୁଅ 
ଚିକ୍ସଣ ଓ ମିଠା ଲାଗେ । ଦୃଧହାଣ୍ତି ତଳେ ବସିଯାଉଥ୍‌ବା ଟାଣ ପ୍ରସ୍ଥ ଦୁଧ କୋରୁଅ ଅଟେ । 


କୋରୁଆୀ- ଦୁରେଇ ଓ ଶୁଆଁ ଜାତୀୟ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ୟ ! ଜଙ୍ଗଲି ଗୁଳ୍ପ । ରଙ୍ଗରେ ଧଳା, ନାଲି, ହଳଦିଆ ଓ ନେଳିଆ 
ହୋଇପାରେ । ବର୍ଷାଦିନେ ଫୁଲ ଦ୍ୁଟେ । 


କୋରେଇ ଗଛ - ଏହା ଟଗର ବର୍ଗର ଗଛ । କୋରୁଆଁ ଗଛ । କେରୁଆଁ, ପିତା କେରୁଆଁ, ପତ୍ରକେରୁଆଁ। 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Holarrhena antidysentericum L, Nerium antidysentericum L. Easter 
‘ tree, Ivory tree, Family - Apocynaceae. 
ହିନ୍ଦି - କୃଟଜ, କୁର୍‌ଚି, କରବିନ୍ଦର ଜଉ, କୂଟଜ, କୁର୍‌ଚି,କରବିନ୍ଦର ଜାଉ 
ଇଂରାଜୀ - Easter tree, Ivory tree 
କୋଳକ- ଆଖରୁଟ୍‌, ଗୋଲମରିଚ, ଶୀତଳ ଚିନି, କଙ୍କୋଳକୁ କୋଳକ କୁହାଯାଏ ! 
କୋଳ କନ୍ଦ- ଭୂଇଁ କଖାରୁ । (ଭୂଇଁ କଖାରୁ ଦେଖ) । 
କୋଳଥ- (କୁଳୁଅ, କୁଲୁଅ) (କୁଳୁଅ ଦେଖ) । 
କୋଳ ବଲ୍ଲୀ- ଗଜ ପିସ୍ତଳୀ (ପିସ୍ତଳୀ ଦେଖ) । 
କୋଳି- ବଦରୀ । ବରକୋଳି, ନରକୋଳି, ଭୂଇଁକୋଳି, କଣ୍ଢେଇକୋଳି ଇତ୍ଯାଦି । ଛୋଟ ଫଳ । 


କୋଲ ମାରିବା- ଖୁବ୍‌ ଅଣ୍ଡା ହୋଇଯିବା । ଅଣ୍ଡା ଯୋଗୁଁ ଦେହ ଥରି ଉଠିବା, ସାଙକୁଡ଼ିଯିବା । ଝିମା ମାରିବା । ( ଏ ଶୀତରେ 
ଥଣ୍ଡା ପାଣିରେ ଗାଧୋଇ ପଡ଼ିବାରୁ ଦେହ ହାତ କୋଲ ମାରିଯାଉଛି । ଫୁଲବାଣୀରେ ଏତେ ଥଣ୍ଡା ପଡ଼ୁଛି ଯେ 
ଦିନସାରା ଦେହ ହାତ କୋଲ ମାରିଯାଉଛି) । 


କୋଲୁହା- ଆଖୁ ଘଣା । ଆଖୁ ପେଡ଼ିବା ପାଇଁ ହାତରେ ବୁଲା ଯାଉଥ୍ବା ଆଖୁ ଖାଇ | 
ଢୋଲ୍ୟା- ପିସ୍ତଳୀ (ପିସ୍ତଳୀ ଦେଖ) । 
କୋଶଳ- କୋଶଳା ଶାଗ । ଖଡ଼ା ଜାତୀୟ । (ଶାଗ ଦେଖ) ! 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -4maranthus oleraceous L, Amaranthus blitum L, Family - Amaran 
thaceae. 
ତୃଣ । ଖଡ଼ା ଜାତୀୟ ଗଛ । ଶାଗ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଶୀତ ରତୁର ଶାଗ । କାଣ୍ଡ ପତ୍ର ଓ ଗଛ କଅଁଳିଆ 
ଥ୍ବା ଅବସ୍ଥାରେ ଖ୍ଆଯାଏ । ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଏହା ଦୁଇପ୍ରକାର | ଶାଗୁଆ ଓ ନାଲି ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ପ୍ରକାର 
(ଶାଗୁଆ ବା ନାଲି)ରେ ଡେଙ୍ଗା ଓ ଗେଡ଼ା କିସମ କୋଶଳା ଅଛି । ଡେଙ୍ଗା କିସମକୁ ଫ୍ଲ ଧରିବା ଆଗରୁ 
ଉପାଡ଼ି, ଖରଡ଼ି, ଭାଜି ଓ ତରକାରିରେ ପକାଇ ଖ୍ଆଯାଏ ! ଡେଙ୍ଗା (ଭଙ୍ଗା ) କିମକୁ ୨-୩ଥର କାଟି ଖରଡ଼ି, 
ଭାଜି ଓ ତରକାରିରେ ପକାଇ ଖାଆନ୍ତି । ବୁଣିବାର ୨୦- ୨୫ଦିନରେ କୋଶଳା ଶାଗ ଖାଇବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ 
ହୋଇଯାଏ ! ଗେଡ଼ା (ଭଙ୍ଗା) କୋଶଳା ବୁଣିବାର ୨୦ଦିନ ପରେ ପ୍ରଥମ ଥର କଟାଯାଏ ଏବଂ ପରବର୍ତ୍ତୀ 
ଦୁଇକାଟ ୧ ୦-୧୫ଦିନ ଅନ୍ତରରେ କଟାଯାଏ । କୋଶଳାରେ ବଡ଼ି ପକାଇ ଓ ନଡ଼ିଆ ପକାଇ ଭାଜିଲେ, 
ଖରଡ଼ିଲେ ଖୁବ ଭଲ ଲାଗେ । 
““କୋଶଳା ବଡ଼ି ସଯୁଚ୍ତଂ କ୍ଷୁଦ୍ର କଦଳୀ ମିଶ୍ରିତଂ 

ହେଙ୍ଗୁପାଣି ସମାଯୁକ୍ତତ ଅନ୍ନ ମକ ମକାୟତେ ।” ? ବୋଲି ଥଟାରେ କହନ୍ତି । 

କୋଶଳା ମଞ୍ଜି ଛୋଟ ଓ କଳା । ଲେଉଟିଆ ଭଳି କୋଶଳା ମଧ୍ୟ ଛୋଟ ଛୋଟ ପଟାଳିରେ ବୁଣାଯାଏ । 


କୋଷ- ଫଳର ବହିଃ ଆବରଣ । ଜଳ ପାତ୍ର, କଢ଼, ଫଳର ଟାକୁଆ, କୋଲା, ଗୁଆ ଆଦି ଫଳର ଚୋପା, ଘୋଡ଼ଣୀ, 
ଜାଇଫଳ । 

କୋଷ ଫଳଂ- ବହୁବୀଜ ବିଶିଷ୍ଟ ଫଳ, ଜାଇଫଳ । 

କ୍ଲୋରୋଫିଲ୍‌ - ଏହା ଉଦ୍ଭିଦର ହରିତ କଣିକା । ଏହି ବର୍ଣ୍ଣିକା ଥ୍ବା ହେତୁ ଉଦ୍ଭିଦ ସବୁଜ ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଉଦ୍ଭିଦର 
ଆଲୋକ ସଂଶ୍ଲେଷଣରେ ସକ୍ତିୟ ଅଂଶ ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । ଏହା ଏକ ଜୈବ ପଦାର୍ଥ । ହରିତକ 
କଣା (କ୍ଲୋରୋଫିଲ) ଆଲୋକ ସଂଶ୍ଳେଷଣ (ଭାଶ୍ଲେଷଣ) ଲାଗି ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ । ଉତ୍ତିଦରେ ଏକାଧ୍‌କ 
ପ୍ରକାର ସବୁଜ କଣା ଅଛି । ସେମାନଙ୍କର ଗଠନ ଓ କ୍ରିୟାକଳାପ ସମ୍ବନ୍ଧରେ ବହୁତ ଗବେଷଣା ହୋଇଛି । ଏବେ 
ମଧ୍ଯ ଚାଲିଛି । କ୍ଲୋରୋଫିଲ (କ) ଓ ଖ, ବାକ୍ଟେରିଓ କ୍ଲୋରୋଫିଲ କ ଓ (ଖ) ବିଷୟରେ ସବିଶେଷ 
ଗବେଷଣା ହୋଇଛି । ଏହା ବ୍ୟତୀତ କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଗ ) (ଘ) (ଡ) ଏବଂ କ୍ଲୋରୋବିଓମ୍‌ ୬୫୦ ଓ ୬୬୦ 
ବିଷୟରେ ଅନେକ ଗବେଷଣା କରାଯାଇଛି । କ୍ଲୋରୋଫିଲ୍‌ (କ) ଓ (ଖ)ର ଆଣବିକ ସଂକେତ ହେଲା - 
କ୍ଲୋରୋଫିଲ୍‌ (କ) C;; H,, Mg N,O; 
କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଖ) C,; Hi, Mg N,06 
. ଉଭିଦ ଏହାର ଦେହରେ ଥ୍ବା କ୍ଟୋରୋଫିଲ ସାହାଯ୍ୟରେ ଆକାଶର ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ଗ୍ୟାସ ଓ ଚେର ଶୋଷୁଥ୍‌ବା 
ଜଳ କଣିକାକୁ ଏକାଠି କରି ସୂର୍ଯ୍ୟାଲୋକ ଉପସ୍ଥିତିରେ ଶ୍ଵେତସାର ତିଆରି କରେ । ଏଥ୍‌ରେ ଉତିନ୍ଦର 
କ୍ଲୋରୋଫିଲ ଉତ୍‌ ସେଚକ. ରୂୁଠିଅ ସାହାଯ୍ୟ କରେ | କ୍ଲୋରେଫିଲ୍‌ ନ ଥ୍ଲେ ଶ୍ଵେତସାର ସଂଶ୍ଲେଷିତ 
ହୋଇପାରେ ନାହିଁ । ଭାନ୍‌ନିଏଲ୍‌ (Van Niel) ତାଙ୍କର ଗବେଷଣାରୁ ପ୍ରମାଣିତ କରିଛନ୍ତି ଯେ ଭାଶ୍ଲେଷଣରେ 
ନିର୍ଗତ ହେଉଥ୍ବା ଅମ୍ଳଜାନ ଜଳରୁ ଆସିଥାଏ କିନ୍ତୁ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ( ୯୦,)ରୁ ଆସେ ନାହିଁ ଓ ପ୍ରକୃତରେ 
ଅଙ୍ଗାରଆମ୍ମୀକରଣ ଏକ ଅନ୍ଧକାର ପ୍ରକ୍ରିୟା ଅଟେ ଏଦଂ ଏହି ପ୍ରକ୍ରିୟା ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ଉର୍ଚ୍ଚା ଆଲୋକରୁ 
ମିଳିଥାଏ । ଏହି ସିଦ୍ଧାନ୍ତ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ସୂତ୍ରରୁ ପ୍ରତିପାଦିତ ହୁଏ । 
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2H)A + CO, ree + 2A + (CH,O0) + H,O 
H,A —> ଉଦଜାନ ଦାନୀ କ୍ରିୟାଧୀର (substrate) 
A —> ଜାରିତ ଅଂଶ । 


କ୍ଲୋରୋଫିଲ କଣିକା. ପ୍ରୋଫୋଇରିନ୍‌ରୁ ଗୃହୀତ ଅଣୁ । ଶୈବାଳ ସମେତ କ୍ଲୋରୋଫିଲ ଯୁକ୍ତ ସମସ୍ତ ଜୀବରେ 
କ୍ଲୋରୋଫିଲ (କ) ଥାଏ । ଭାଶ୍ଲେଷଣ (ଆଲୋକ ସଂଶ୍ଳେଷଣ) ବୀଜାଣୁ (ବାକ୍ଟେରିଆ)କୁ ଛାଡ଼ିଦେଲେ ଆଉ 
ସମସ୍ତ କ୍ଲୋରୋଫିଲ ଯୁକ୍ତ ଜୀବ ଅମ୍ଳଢାନ ତ୍ୟାଗ କରନ୍ତି । କ୍ଲୋରୋଫିଲ୍‌ (ଖ) ପ୍ରାୟ ସବୁ ଉଚ୍ଚ ବର୍ଗ ଉତ୍ଭିଦରେ 
ଏବଂ କ୍ଲୋରୋଫାଇଟା ଓ ଇଇ ଗ୍ଲିନା ଭଳି ଶୈବାଳରେ ମଧ୍ଯ ଗୌଣ ଅଟେ । କ୍ଲୋରୋଫିଲ (କ) ଓ (ଖ) ର 
ଗଠନ ସମାନ ଜଣାପଡ଼ୁଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ସେ ଦୁହିଁଙ୍କର ଭୌତିକ ଓ ରାସାୟନିକ ଗୁଣରେ ପ୍ରଭେଦ ଅଛି । ଉଦାହରଣ 
ସ୍ଵରୂପ - କ୍ଲୋରୋଫିଲ (କ) ୪୩୦ ଓ ୬୬୨ ନାନୋମିଟର ଏବଂ କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଖ) ୪୫୩ ଓ ୬୪୨ 

ନାନୋମିଟର ଆଲୋକ ବର୍ଣ୍ଣଳୀରେ (absorption spectra) ବେଶି ପରିମାଣରେ ଆଲୋକ ଗ୍ରହଣ 
କରିଥାନ୍ତି । 
( ୧ ନାନୋମିଟର = ୧୦ ମିଟର = ୧୦” ସେ.ମି) । କ୍ଲୋରୋଫିଲ (କ) ପେଟ୍ରୋଲିୟମ ଇଥରରେ ଭଲ 
ଭାବରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ ହୁଏ, କିନୁ କ୍ଲୋରୋଫଲ ( ଖ ) ମିଆଇଲଇ ଆଇକୋହଲରେ ଭଲ ଭାବରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ ହୁଏ । 
କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଗ), କ୍ଲୋରୋଫିଲ (କ) ସହିତ ମିଶି କରିଥାଏ । କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଗ) ଧୂସର ଶୈବାଳ 
ଫାଇଁଓଫାଇଟା, ପାଇରୋଫାଇଟା ଓ ଡାଇଆଟମରେ ଅଛି ବୋଲି ପ୍ରମାଣିତ ହୋଇଛି । କେତେକ ସାମୁଦ୍ରିକ 
ଶୈବାଳରେ ମଧ୍ୟ କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଗ) ରହିଛି । ଲାଲ ଶୈବାଳ (ରୋଡ଼ୋଫାଇଟାରେ କ୍ଲୋରୋଫିଲ (ଘ) 
ଥାଏ । କେବଳ ଜାନ୍‌ଥୋ ଫାଇଟା ଉଦ୍ଭିଦରେ କ୍ଲୋରୋଫିଲ(ଙ) ଥାଏ । 
ହରିତ ଉତ୍ତିଦରେ ଅଙ୍ଗାର ଦୁଇଟି ମାର୍ଗରେ ସଂଶ୍ଵେଷିତ ହୋଇଥାଏ । ଏହି ଦୁଇଟି ମାର୍ଗ ୯, ଓ ୯, ମାର୍ଗ ଅଟେ । 
୯, ମାର୍ଗକୁ କେଲ୍‌ଭିନ୍‌ ଚକ୍ର ମାର୍ଗ ଏବଂ ୯, ମାର୍ଗକୁ ଡାଇକାରବୋ ଅକ୍ନିଲିକ୍‌ ଅମ୍ବ ମାର୍ଗ (dicarboxylic acid 
path way) ବା ହାବୁଓସ୍ାକ (Hatch and Slack) ମାଗ କୁହାଯାଏ | ଧାନ, ଗହମ, ମୁଗ, ବର ଇତ୍ୟାଦ 
୯, ମାର୍ଗୀ ଫସଲ । ଆଖୁ, ମକା, ଯୁଆର , ମାର୍ଗୀ ଫସଲ ! 
ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳରେ ଅଙ୍ଗାର କାମ୍ବ ଗ୍ୟାସ ପରିମାଣ ବ୍ରଦି ପାଇଲେ କୃଷିରେ ଫସଲର ଉତ୍ତାଦକତା ବ୍ରଦି ପାଇବ 
ବୋଲି ଆଶା କରାଯିବା ଯଥାର୍ଥ । ଏକ ବିଂଶ ଶତାଦ୍ଦୀର ମଧ୍ୟ ଭାଗ ବେଳକୁ ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳରେ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ 
ଗ୍ୟାସ ପରିମାଣ ବର୍ଭମାନ ପରିମାଣ ( ୦.୦୦୩%)ର ଦୁଇଗୁଣ ହେବ ବୋଲି କୁହାଯାଇଛି । ଭୂପୃଷ୍ଠରେ ଥ୍ବା 
ଉଦ୍ଭିଦମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ୯୫% C, ମାର୍ଗୀ । ୧% C, ମାର୍ଗୀ । ଅବଶିଷ୍ଟ ୪୪% କାଆମ୍‌ (AM) ମାର୍ଗୀ ଅଟନ୍ତି । 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳରେ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସ ଦ୍ଵିଗୁଣିତ ହେଲେ C, ମାର୍ଗୀ ଭଭିଦରେ ବେଶି ଆଲୋକ ସଂଶ୍ଳେଷଣ ଦ୍ଵାରା 
ଅଙ୍ଗାର ସଂଶ୍ଳେଷଣ ବୁଦ୍ଧି ପାଇବ ଏବଂ ପୃଥ୍ବୀ ସବୁଜିମାରେ ପୂରିଯିବ ବୋଲି ଆଶା । 

କୋହଲା- ପାଗ ବିଶେଷ । ଥଣ୍ଡା, କୁହୁଡ଼ି। ଆକାଶରେ ମେଘ, ଥଣ୍ଡା ପାଲାପଡ଼ିବା, ମଝିରେ ମଝିରେ ଅଛ୍ପ ବର୍ଷା, ଖରା 
ନଥ୍‌୍ବା ପାଗକୁ, କୋହଲା ପାଗ କହନ୍ତି । ପୁଷ ମାସ ଶେଷରେ ଓ ମାଘ ମାସର ପ୍ରଥମ ପନ୍ଦର ଦିନରେ 
ଓଡ଼ିଶାରେ ଏପରି ପାଗ ହୁଏ । 

କୋହ୍ଲିଆ- ଆଖୁ ପେଡ଼ା କଳ ! କୋଲୁଆ । ସଅଳ ପାଚୁଥ୍ବା ଦେଶୀଧାନ । ଆଶୁ ଧାନ ! ଶରତ ରତୁରେ ଏ ଧାନ ପାଚେ | 


କୌମୁଦୀ- କଇଁ ଫୁଲିଆ ପୁନିଅ ଜହ୍ମ । ଆଶ୍ଵିନ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ( ଗହାପୂର୍୍ମୀ) ଓ କାର୍ଭିକ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ । କଇଁ ଫୁଲ । 
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କୌମୁଦୀ ତରୁ - ଦୀପ ରୁଖା । କଅଁଳା ପିଲାଙ୍କ ପାଇଁ କରାଯାଉଥ୍ଚା ପିଲି ସଜ । 
କୌରବୀ- ମେଥ୍‌ (ମେଥ୍‌ ଦେଖ) । 

କୌଶିକ ଫଳ- ନଡ଼ିଆ ( ନଡ଼ିଆ ଦେଖ) । 

କୌଶିକା- ପାନ ପତ୍ର । (ପାନ ଦେଖ) । 

କୌସ୍ତୁଭ- ସୋରିଷ ତେଲ । 

କ୍ରକଚ ପତ୍ର- ଶାଗୁଆନ "ଗଛ । 


308 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କ୍ଷ 
କ୍ଷଭଣୀ ( କ୍ଷୌଣୀ ) - ସଂଖ୍ୟା ବିଶେଷ । ସୈନ୍ଯ ପରିମାଣ । 
“ଦଶ ଲକ୍ଷ ଅଶ୍ଵ ପାଞ୍ଚ ଲକ୍ଷ ହସ୍ତୀ 
ନ୍ଦଉଦ ଲକ୍ଷ ଅଶ୍ଵ ପାଞ୍ଚ କ୍ଷଭଣୀ ପଦାତି ।”? 
୧,୦୯,୦୫ ପଦାତିକ, ୬୫୬୧୦ ଅଶ୍ବ ୨୧୮୭୦ ହସ୍ତୀ, ୨୧୮୭୦ ରଥ | 
କ୍ଷଣ କରିବା- ଡଙ୍ଗାକୁ ଘାଟ ମୁଣ୍ଡରେ ଉପରକୁ ଠେଲି ଠେଲି ନେଇ ସୁଅର ବେଗ ଦେଖ୍‌ ଛାଡ଼ିଦେଇ ଆର ପଟ ଛନ୍ଦାର 
ଠିକ୍‌ ଜାଗାରେ ପହଞ୍ଚାଇବା । ଏହା ନାଉରୀର ଅଭିଜ୍ଞତା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । 
କ୍ଷପାଓ ହଳଦୀ । (ହଳଦୀ ଦେଖ) । 
କ୍ଷବ-ଟ ରାଇ ସୋରିଷ । (ରେପ୍ସିଡ଼୍‌) । 
କ୍ଷୟତିଥ୍‌- ଯେଉଁ ତିଥ୍‌ ଅନ୍ୟ ତିଥ୍‌ ସହିତ ମିଶି ଭୋଗ ହୁଏ ବା କ୍ଷୟ ଯାଏ । ଯେଉଁ ପକ୍ଷରେ ପ୍ରକୃତରେ ପନ୍ଦର ଦିନ ନ 
ରହି କମ ଥାଏ । ସେ ତିଥ୍‌ରେ କୌଣସି ତିଥ୍‌ କ୍ଷୟ ଯାଇଆଏ । ଏହି ତିଥୁକୁ କ୍ଷୟା ତିଥ୍‌ କୁହାଯାଏ । 
କ୍ଷାରକ- ଲୁଣିଆ ପଦାର୍ଥ, ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥ ଖାର କରେ । ଖାର, ଖାରିଆ ଜିନିଷ, ଲୁଣି ମାଟି, ଟାଙ୍ଗଣା, ସୋଢ଼ା, ଅରଖ, 
ପାଣିଗୁଡ଼ । ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥ ଖାର( କ୍ଷାର) ସୃଷ୍ଟିକରେ । 
କ୍ଷାର ଭୂମି- ଲୁଣିମାଟି, ସାଜି ମାଟି । ଏ ମାଟିରେ କାଟାୟନ (ଧନାୟନ ) ଆନାୟନ (ରଣାୟନ ) ପରିମାଣଠାରୁ ବେଶି । 
ଏଥ୍‌ରେ କାଲସିଅ, ମାଗ୍ରେସିଅମ, ସୋଡ଼ିଅମ, ପୋଟାସିଅମ ଆୟନ ପରିମାଣ ବେଶି କୌଣସି ଦ୍ରବଣର 


ଅମ୍ଲତାମାନ ୭ରୁ ବେଶି ହେଲେ ତାକୁ କ୍ଷାରି ଅମ୍ବ କୁହାଯାଏ । ଏ ରସକୁ କ୍ଷାର ରସ କୁହାଯାଏ | କ୍ଷାର ମାଟିର 
ପରିପ୍ଟ୍‌ କ୍ତ ନିର୍ଯ୍ୟାସର ଅମ୍ଲଭାଗ ୮-୯ ହୋଇଥାଏ । 


କ୍ଷାରମଧ୍ଯ - ଅପମାର୍ଗ ଗଛ | 

କ୍ଷପଣି- ଟେକା, କ୍ଷେପାଜାଲ, ଆହୁଲା, ବାଟୁଳି ଖଡ଼ା 

କ୍ଷିର କୋଳି- ବଉଳକୋଳି, କ୍ଷିରି କୋଳି ଗଛ । 

କ୍ଷିର ଗଛ ବିଶେଷ, ଗୋରସ, ଆଉଟା ଦୁଧ, ଗଛର ରସ (ନିର୍ଯ୍ୟାସ ) । . 

କ୍ଷୀର (କ୍ଷିର) - କାକୋଲା | କ୍ଷୀରକକ୍କୋଳ, ବୟବସ୍ଥା, ଖ୍ରବନ୍ଧିକା, କ୍ଷିରିଣୀ, କ୍ଷୀରା, କ୍ଷୀରଶୁକ୍ଲା ପୟସ୍ଵିନୀ, କ୍ଷୀର 
କାକୋଳି । 

କ୍ଷିଧାଓ କାକୁଡ଼ି, ଖ୍ରା । (ଖ୍ରା ଦେଖ) । 

କ୍ଷିରାଂ ଦୁଧରେ ଅରୁଆ ଚାଉଳ, ଚିନି, ତେଢପତ୍ର, ଗୁଜରାନି ଇତ୍ୟାଦି ସୁବାସିତ ମସଲା ପକାଇ ତିଆରି 

z କରାଯାଉଥ୍‌ବା ସାମାନ୍ୟ ପାଣିଆ ଖାଦ୍ୟ ! ପାୟସ । 
“କାହା ଭାଗ୍ୟରେ କ୍ଷିରି ଖ୍ରିସା, କାହା ଭାଗ୍ୟରେ ଲଡ଼ୁ 
କାହା ଭାଗ୍ୟରେ ଖାରିଆ ଖଡ଼ା, ଚୋବେଇ ଚୋବେଇ କାଢୁ ।”? 

କ୍ଷିରିସା ( ଖ୍ରିସା)- ଚାଉଳ ଅଟା + ନଡ଼ିଆ ( କୋରା ନଡ଼ିଆ ବା ଏହାର ରସ) | ଗୁଡ଼ ପକାଇ କରାଯାଉଥ୍ବା ପାଣିଆ 
ଅଟକାନି ଭଳି ଖାଦ୍ଯ ପଦାର୍ଥ । ଧରାସ୍ବାନ ଦିନ ରାତିରେ ଖ୍ରିସା କରିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । ଖ୍ରିସା ଖ୍ରିଠାରୁ 
ପାଣିଆ ହୋଇଥାଏ । 
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କ୍ଷିରି ସାହାଣ-. ବୃକ୍ଷ ବିଶେଷ । ଖୁର ସାଣିଆ ଗଛ । 

କ୍ଷୀର ଦୁମ- ଅଶ୍ଵଳ୍ପ ଗଛ । (ଅଶୃଳ୍ଛ ଗଛ ଦେଖ) । 

କ୍ଷୀର ପଲାଶ୍ଡୁ - ଧଳା ପିଆଜ । 

ଷ୍ଷାରିଣୀ- କ୍ଷୀର, କାଙ୍କୋଲା, କ୍ଷିର କୋଳି ଗଛ । 

କ୍ଷୁଦ (ଖୁଦ)- ଭଙ୍ଗା ଚାଉଳ । 

କ୍ଷୁଦ୍ରକ- ଛୋଟ ବାଉଁଶ । ଗଣ୍ଡି । 

କ୍ଷୁଦ୍ରକମ୍ଭୁଂ ଶାମୁକା 

କ୍ଷୁଦ୍ରେକ୍ଷୁଂ କାଣ୍ଡସର ଗଛ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କ୍ଷୁର ପତ୍ର କୁହାଯାଏ । ` 

କ୍ଷୁଦ୍ତରସ- ମହୁ । - 

କ୍ଷୁପୱ ବ୍ରଦାଳିଆ ଗଛ, ଖଝାମ୍ଚୁଲିଆ ଗଛ ।. 

କ୍ଷେତ- କିଆରି, ବିଲ ! ଫସଲ କିଆରି । କିଆରିରେ ଫସଲ ବଢ଼ାଇବାକୁ କ୍ଷେତ କରିବା କହନ୍ତି । 

କ୍ଷେପଣୀ - ଆହୁଲା । 

କ୍ଷେତଫସଲ- ଯେଉଁ ଫସଲ କ୍ଷେତରେ ହୁଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ବିଲ ଫସଲ କୁହାଯାଏ । ଏ ଫସଲ ବହୁତ ଜମିରେ 
କରାଯାଏ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - ଧାନ, ଆଖୁ, ଚିନାବାଦାମ, ମୁଗ ବିରି ଇତ୍ୟାଦି । ଏସବୁ ଫସଲ ହଜାର 
ହଜାର ହେକ୍ଧର ଜମିରେ ଚାଷ ହୁଏ ! ବାରରେ ଅଳ୍ପ ଜମିରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଫସଲକୁ ବାରି ଫସଲ କହନ୍ତି । ଯଥା 
- ଶାଗ, ପନିପରିବା, ଲଙ୍କା ମରିଚ, ବାଇଗଣ ଇତ୍ୟାଦି । ବଗିଚା ବା ତୋଟାରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଫସଲକୁ ବଗିଚା 
ବା ତୋଟା ଫସଲ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ, ଆମ୍ଭ, ଲେମ୍ବୁ ଇତ୍ଯାଦି । 

କ୍ଷେତ ବଢଡ଼ା- ଶେଷ ଫସଲ କଟା ପର୍ବ ବା ଉତ୍ସବ । ଧାନ କଟାରେ ଯେଉଁଦିନ ଶେଷ ଧାନ କିଆରି କଟାଯାଏ ସେଦିନ 
ସେ କିଆରି କଣରେ କିଛି ଫସଲ ଛାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ କ୍ଷେତବଢ଼ା କହନ୍ତି । ଏ ଧାନକୁ ଗାଇଗୋରୁ 
ଖାଆନ୍ତି । କ୍ଷେତବଢ଼ା ଦିନଟି ଚାଷୀ ପାଇଁ ଆନନ୍ଦର ଦିନ । ଘରେ ଭଲ ରନ୍ଧାବଢ଼ା, ପିଠାପଣା, ଆନନ୍ଦ ଉତ୍ସବ 
ହୁଏ । କୌଣସି କାମ ଶେଷ ହେଲେ ଏହାର ଶେଷକୁ କ୍ଷେତବଢ଼ା ନାମ ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଇଥାଏ । 


କ୍ଷେପା- ଭଉଁରିଜାଲ, କ୍ଷେପାଜାଲ, ଗଛ ଚଢ଼ିବା ପାଇଁ ଗୋଡ଼ରେ ଲଗାଉଥ୍‌୍ବା ଫାଶ, ଫାନ୍ଦ ! ଉନହୁଙ୍କି ଡେଇଁ ଡେଇଁ ଯିବା । 


କ୍ଷୁଣ୍ଣୁଣୀ“- ଗଛ ଅଗରୁ ପାଚିଲା ଫଳ ତୋଳିବା ପାଇଁ ନଗୀ ଅଗରେ ବନ୍ଧା ଯାଇଥ୍‌ବା ପାହିଁଲି, ଭୋଗେଇ ବା ମୁଣି । 
ଗଛରେ ଚଢ଼ି ଏହା ସାହାଯ୍ୟରେ ଫଳ ତୋଳି ଅଣାଯାଏ ! ଫଳ ତଳେ ପଡ଼ି ଖରାପ ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । ଗାର, 
ଘୋଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ବେଶି ଦୂରକୁ ଚରିଲାବେଳେ ଚାଲି ନ ଯିବା ପାଇଁ ପଛ ଗୋଡ଼ରେ ବନ୍ଧା ଯାଇଥ୍‌ବା ଛନ୍ଦ ବା 


mo oe — 


ଫାଶ । ଯାହା ଦ୍ଵାରା କୌଣସି ଜିନିଷ ଖୁଣ୍ଟି ଅଣାଯାଏ । 
କ୍ଷୋଡ଼ଟ୯ ହାତୀ ବାନ୍ଧିବା ଖୁମ୍ 
କ୍ଷୌର- ଛଣ ପଟ ଲୁଗା । ଛଣ ' ପଟ ସୂତାରେ ଏ ଲୁଗା ବୁଣା ହୋଇଥାଏ । ଛଣ ପଟ ସୂତାକୁ କ୍ଷୌର କୁହାଯାଏ |! 
କ୍ଷେଡ଼ତଟ ନାଲି ଅରଖ ଗଛ ଫଳ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କ୍ଷ୍େଳ କୁହାଯାଏ । 


DR 
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ଗଁ 


ଖଇ- 


ଧାନ ଭଳି ଦାନା ଜାତୀୟ ଫଳରୁ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଗୋଟିଏ ସ୍କ୍କୌଣ ଖାଦ୍ୟ ଉପ ଯୋଗୀ ପଦାର୍ଥ । ଧୀନ, 
କଇଁ ବେଣ୍ଟ, ମକା, ବାଜରା, ଜୁଆର, ମାଭ୍ତିଆ, କୁଏରି ସୁଆଁ ଇତ୍ୟାଦି (ଧାନ୍ୟାଦି)ର ଦାନାକୁ ଭାଜି ତିଆରି 
କରାଯାଉଥ୍ବା ସହଜ ହଜମ ଯୋଗ୍ୟ ଗୌଣ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଖଇ ଅନ୍ୟତମ । ଏହି ଅନୁସାରେ 
ଧାନଖଇ, ମକାଖଇ, ମାଣ୍ଡିଆଖଇ ଇତ୍ଯାଦି କୁହାଯାଏ । ଖଇକୁ ଲାଜା, ଲିଆ, ଭୁଷ୍ଟ ଧାନ୍ୟ କୁହାଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ଖଇ କହିଲେ ଧାନରୁ ତିଆରି ଖଇକୁ ସାଧାରଣନ୍ଦତଃ ବୁଝାଯାଏ । 


ଧାନକୁ ଖରାରେ ଶୁଖାଇ ଭଜାଭଜି ହାଣ୍ଡିରେ ବାଲି ତତେଇ ବାଲିରେ ଶୁଖ୍ଲା ଧାନକୁ ପକାଇ, ଭଜାଭଜି 
ଖଡ଼ିକାରେ ଭାଜିଲେ ଦାନାର ଭିତରେ ଥ୍ବା ଚାଉଳ ଭଡ଼ ଭଡ଼ ହୋଇ ଫ୍ରଟି ଧଳାଧଳା ହାଲକୁ। ବଡ଼ ଆକାରର 
ପଦାର୍ଥରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ଏହାକୁ (ଲିଆ) ଖଇ କହନ୍ତି । ଖଇ (ଲିଆ), ବିବାହ, ବ୍ରତ ଇତ୍ୟାଦି କାର୍ଯ୍ୟରେ 
ଲାଗେ । ବିବାହ ବେଦୀରେ ଲାଜା ହୋମ ସମଗ୍ର ଭାରତରେ ପ୍ରଚଳିତ । ଏଥ୍‌ରେ ବିବାହ ବେଦୀରେ ଅଗ୍ନିକୁ ଖଇ 
ଆଞ୍ଜଳା ପକାଇ; ଅଗ୍ନିକୁ ସାକ୍ଷି ରଖ୍‌, ଏହାର ଚାରିପଟେ ବୁଲି ବିବାହ ବିଧ୍‌ ପାଳି ବରକନ୍ୟା ଚିରଦିନ ସ୍ଵାମୀ 
ସ୍ତ୍ରୀ ହୋଇ ରହିବାକୁ ସକଳ୍ପ କରନ୍ତି । ଏହା ହିନ୍ଦୁ ଧର୍ମର ମହାନ ପରମ୍ପରା | ପୂଜା ପାର୍ବଣରେ ପଡ଼ିଶା ଘରେ 
ଖଇ ଓ ନଡ଼ିଆ ଶୁଭ ମନାଷି ଦିଆଯାଏ । କୌଣସି ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ମରିଗଲେ ତା'ର ଶବ ଆଗରେ ସ୍ବାମୀ 
ଖଇ ଓ କଉଡ଼ି ବିଞ୍ଚ୍‌ ବିଞ୍ଚ୍‌ ଯିବା ବିଧ୍‌ ଏବେ ବି ରହିଛି । ଏହି ଅହିଅ ଖଇ କଉଡ଼ି ଗୋଟାଇ ଆଣିବା ପାଇଁ 
ଆଧୁନିକା ସଧବାମାନେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟାକୁଳ ହେଉଛନ୍ତି । ଏଥ୍ପାଇଁ ସାରା ଭାରତରେ ଅନେକ ଢଗ ଢମାଳି ରହିଛି । 
ଖଇ କରିବାକୁ ଧାନ ଭାଜିଲାବେଳେ ଧାନ ଦୁଇଫାଳ ହୋଇଯାଏ । ତୁଷ (ଲେମା ଓ ପାଲିଆ ) ଖଇ ସାଙ୍ଗରେ 
ଲାଗିଥାଏ | ଏହି ତୁଷକୁ ଖଇରୁ କଣାଥ୍ବା ଚାଲୁଣୀରେ ଚଲାଯାଏ ¦ ଏହି ଚାଲୁଣୀକୁ ଖଇଛଡ଼ା କହନ୍ତି । ଖଇରୁ 
ଧାନ ଛଡ଼େଇ ବାହାର କରିବା କାମକୁ ଖଇ ଛଡ଼େଇବା କହନ୍ତି । ଚାଲୁଣୀରେ ଧାନ ଲଗା ଭଜା ଖଇକୁ ହାତରେ 
ଏପଟ ସେପଟ କଲେ ଖଇକୁ ଖଇ ଘଷି ହୋଇ ଫଟା ଧାନ ତଳକୁ ଗଳି ପଡ଼େ । କଣାଠାରୁ ଖଇର ଆକାର 
ବଡ଼ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଖଇ ଚାଲୁଣୀରେ ରହିଯାଏ । ଏହି ଖଇଛଡ଼ା ଖଡ଼ିକା, ବାଉଁଶ ପାତିଆ ବା ବେତରେ ବୁଣା 
ହୋଇଥାଏ ।! ଖଇ ଛଡ଼ାଇଲାବେଳେ ତଳକୁ ଗଳି ଯାଉଥ୍‌ବା ଧାନକୁ କୁଟି କୁଣ୍ଠା କରାଯାଏ ! ଏହାକୁ ଖଇ କୁଣ୍ଡା 
କୁହାଯାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ । ଖଇ କୃଷ୍ଣା ବାସେ । ଖଇ ଭାଜିଲାବେଳେ ସବୁଧାନ ଫୁଟେ ନାହିଁ। 
ଯେଉଁ ଧାନ ଫୁଟେ ନାହିଁ, କାଠୁଆ ହୋଇ ରହିଯାଏ, ସେସବୁକୁ ଏକାଠି କୁଟି ଖୁଦ ଖଇ କରାଯାଏ । 
ଅଫ୍ରଟା ଧାନକୁ କେଞ୍ଚଡ଼ ଧାନ ବା ବରଡ଼ କୁହାଯାଏ । କେତେକ କେଞ୍ଚଡ଼ ଧନାରୁ ମଧ୍ୟ ଖଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ଯଦି 
ହୁଏ, ଖଇ ଧାନ ଭିତରେ ଅଧାଳିଆ ହୋଇ ରହିଯାଏ । ଏ ଖଇକୁ କେଞ୍ଚଡ଼ ଖଇ କହନ୍ତି । ଅଛଡ଼ା ଖଇ ଲାଜା 
ହୋମରେ ଲାଗେ । 

ଖଇ ସୁପଚ୍ୟ । ରୋଗୀମାନଙ୍କୁ ପଥ୍‌ ରୂପେ ଦିଆଯାଏ । : ଖଇକୁ ବତୁରେଇ, ଚକଟି ସରୁକନାରେ ଚଲେଇ, 
ସରୁକାନାର ଛିଦ୍ର ଦେହରେ ବାହାରି ଯାଉଥବା ମଣ୍ଡକୁ (ଖଇମଣ୍ଡ) କଅଁଳିଆ ପିଲାଙ୍କୁ ଖୁଆଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହା 
ଗୋଟିଏ ଅତି ଉପଯୁକ୍ତ ଶିଶୁଖାଦ୍ୟ । ଏହି ଶ୍ଵେତସାର ସହଜରେ କରଅଁଳାଛୁଆ ତୀର୍ଣ୍ଣକରି ପାରନ୍ତି । ଖଇ 
ହାଲୁକା, ଅନ ପବନରେ ମଧ୍ୟ ଉଡ଼ିଯାଏ । 

ଖଇକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସୁମିଷ୍ଟ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଯଥା - ଉଖୁଡ଼ା, ମୁଆଁ, ଖଜା 
ବା ତିଲୁଆ ଲଡ଼ୁ । ସତ୍ୟବାଦୀ ଗୋପୀନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ଖଇ ଚୂନା ଭୋଗ ଲାଗେ । ଦୋଳରେ ଖଇ ଉଖୁଡ଼ା, 
ଖଇ ମୁଆଁ, ଖଇ ଖଜା, ଖଇ ଲଡ଼ୁ ଅତି ପ୍ରିୟ ନୈବେଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । 
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ଗୁଡ଼ଟଖଇ ଉଖୁଡ଼ା ନାଲି । ମିଠା ଲାଗେ ! ଜଳଖ୍ଆରେ ଖଇ ଉଖୁଡ଼ା, ଖଇମୁଆଁ ଇତ୍ଯାଦି ଖ୍ଆଯାଏ । 
ଭୁବନେଶ୍ବର କୋରା-ଖଇ ପୂଥ୍ବୀ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଏ ଉଖୁଡ଼ାରେ ନଡ଼ିଆ ପାତି, ଲବଙ୍ଗ, ଗୁଜରାତି, ଅଳେଇଚ, 
ଜୁଆଣି ଇତ୍ଯାଦି ପକାଇଯାଇ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ କରାଯାଇଥାଏ । ଟାଣ ପାଗ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଖଇ ଉଖୁଡ଼ା ଦାନ୍ତରେ 
ଚୋବେଇ ଭାଙ୍ଗି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏ ଉଖୁଡ଼ାକୁ ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ ! ଏ ଉଖୁଡ଼ା ବାହାର ରାଜ୍ୟକୁ 
ଓ ଦେଶକୁ ମଧ୍ଯ ରପ୍ତାନି ହୁଏ । ଚିନିରେ ତିଆରି ଉଖୁଡ଼ାକୁ ଛାଞ୍ୁଖଇ ଉଖୁଡ଼ା କହନ୍ତି । ଏହା ବନ୍ଧୁ ଘରକୁ ଭାର 
ରୂପେ ପଠାଯାଏ । 
ସବୁ ଧାନ କିସମରୁ ଭଲ ଖଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ପ୍ରତି ଅଞ୍ଚଳରେ ଖଇ ପାଇଁ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର କିସମ ରହିଛି । ଖଇ ପାଇଁ ପ୍ରସ୍ତୃତ 
ଧାନକୁ ଖଇଧାନ କହନ୍ତି । 
ରଙ୍ଗିଆ ରାଇ, ରତ୍ଧ ବୁଡ଼ି କିସମ ଦେଶୀ ଧାନରୁ ଭଲ ଖଇ ହୁଏ ! ରଙ୍ଗଆ ଖଇ = ଚୁୃଡ଼ାକୁ ଉତ୍ତମ, ଲିଆକୁ 
ବାଇ ବୋଲି ଢଗ ଅଛି । ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ କିସମ ଅପେକ୍ଷା ଦେଶୀ କିସମ ଖତଉ ପାଇଁ ବେଶି ଉପଯୁକ୍ତ । 
ମାଟିଆ ,ଖୁଡ଼ା, ରଙ୍ଗଦୁବି, ଟି- ୧୨୪୨, ସି.ଆର ୧୦୧୪କିସମ ଧାନରୁ ଭଲ ଖଇ ହୁଏ | ଖଇ ବେଶି 
ଖାଇଲେ ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ହୁଏ । ଅଜିର୍ଣ୍ଣ ହାକୁଟି ହୁଏ । ଏହାକୁ ଖଇ ହାକୁଟି କହନ୍ତି । 

ଖଇଙଟ୍ଗା ( ଖଏଙ୍ଗା, ଖଙ୍ଗା) “ ମାଛ ବିଶେଷ । ସାମୁଦ୍ରିକ ମାଛ । ବଡ଼ । କାତିଆ ମାଛ । ଏ ମାଛକୁ ଶୁଖାଇ ଖୁଖୁଆ. 
କରାଯାଏ । ଏ ଶୁଖୁଆକୁ ଖଙ୍ଗା ଶୁଖୁଆ କୁହାଯାଏ । 

ଖଇଞ୍ଚ୍‌ (ବଜା), ମୁଗୁରା - ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ଏକ ଦେଶୀ ଯନ୍ତ୍ର । ଖଇଞ୍ର ମୁହଁ ଗୋଲାକାର । ମୁହଁ ପଟୁ କ୍ରମେ ସରୁ 
ହୋଇ ପଛକୁ ଲାଞ୍ଜଯାଏ ଯାଇଥାଏ । ଲାଞ୍ଜ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ । ଛୋଟ ମାଚୁ ଧରିବାକୁ ଖଇଞ୍ଚ୍‌ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ନାଳ, ଛୋଟ ଜଳଧାର ମୁହଁରେ ବସାଇ ମାଛ ଧରାଯାଏ । ଖଇଞ୍ଚ୍‌ କଣାରେ ପାଣି 
ଚାଲିଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଛୋଟ ମାଛ ଯାଇପାରେ ନାହିଁ । କିନ୍ତୁ ଅତି ଛୋଟ ମୀନ ମାଛ ଚାଲିଯାଏ ।ଖଇଞ୍ଚ୍‌ରେ ସାମାନ୍ୟ 
ବଡ଼ ଚେଙ୍ଗ, କେରାଣ୍ଜି, ସିଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି ମାଛକୁ ସହଜରେ ଧରାଯାଏ ¦ ଏହାର ଲାଞ୍ଜ ଗାଡ୍ତି) ବନ୍ଧା ହୋଇ ନ 
ଥୁଲେ ମାଛ (ପଛ) ଗାଣ୍ଡି ପଟେ ପଳେଇ ଯାଆନ୍ତି । ସେଇଥ୍‌ ପାଇଁ କୁହାଯାଏ - 

“ବାପ ପୁଅ ଦୁହେଁ ରାତି ଅନିଦ୍ରା, ମୁଗୁରା ଗାଣ୍ଡି ମେଲା”? । (ଢଗ) 

ଅନେକ ଖଇଞ୍ଚ୍‌ରେ ଲାଞ୍ଜଠାରୁ ମଝିଯାଏ ଆଉ ଗୋଟିଏ ସ୍ତର ଭିତର ପଟେ ଥାଏ | ଏହା ମାଛ ମାଇଁ ଯନ୍ତା 
ରୂପେ କାମ କରେ । ଏ ଯନ୍ତାରେ ମାଛ ପଶିଗଲେ ସହଜରେ ବାହାରି ଯାଇପାରେ ନାହିଁ 

ଖଇଞ୍ଆ ଦଳଂ ଭାତୁରିଆ ଦଳ । 
ମୁଣ୍ଡାରି - ଦଜାତନ୍‌ରି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Utricularia stellaris L, Utricularia inflera var. stellaris (LF), Utricu- 
laria macrocarpa, Faniily - Lentibulariaceae. 
ଜଳଜ ଉଭିଦ । କ୍ଷପ । ଘାସ ଭଳି ଅନାବନା ଗଛ । ପାଣିରେ ମଧ୍ଯ ମାଡ଼େ । ସନ୍ତସନ୍ତିଆ, ପାଣିଆ ଜାଗାରେ 
ହୁଏ । ପାଟ ଧାନ କିଆରିରେ ହୁଏ । ଫୁଲ ଧଳାଧଳା ! ଏହାକୁ ଧାନ ବାଛିଲାବେଳେ ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି 
ଦିଅନ୍ତି । ମନକୁ ଉଠେ । ଅଗଛ୍ଥା । 

ଖଇଚା- (ଖଇଚିଆ।) - କାମ ଠିକ୍‌ ଭାବରେ ନହେବା । କିଛି ଦୋଷ ତୁଟି ରହିଯିବା । କାମ ଅଧପନ୍ତରିଆ ହୋଇ 
ରହିବା । କାମଟିକୁ ବିଗାଡ଼ି ଦେଲେ କାମଟିକୁ ଖଇଚା କରି ଦେବା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 
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ଖଇର- ସଂକୃତପର୍ଯ୍ୟାୟ - ଖଦିର, ଗାୟତ୍ରୀ, କଣ୍ଢକୀ, ବାଳ ପତ୍ର, ବହୁଶଲ୍ୟ, ରକ୍ତସାର, ଦନ୍ତଧାବ (ପ)ନ | କୁଷ୍ଠାରି, 
ଯଜିୟା । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Acacia catechu, Mimosa catechu, Family - Mimosaceae. 
ବଙ୍ଗଳା - ଖଏର, ଖୟା, କୁଥ 


ଦହ୍ଦିନ୍ଦି - କାଥା 
କନ୍ଧ - ଖେରା 
ମରାଠୀ - ଖୈର 


ତେଲୁଗୁ -ସାଣ୍ଡ୍ରାା ଖଦିରମ୍‌, ଚଣ୍ଡଚେଟୁ 
ଇଂରାଜୀ - କନ୍‌ ଟ୍ରି (cutch tree) 
ଗୁଜରାତି - ଖେରିୟା 
ଖଇର ପାଇଁ ଖଇର ଗଛ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଖଇର ଗଛର ଅଠା (ସିଠା)ରୁ ଖଇର ତିଆରି ହୁଏ । ଖଇର ଗଛ (ସାଣ୍ଡା) 
ବାବୁଲ ଗଛ ଭଳି । ଛାଲି ପାଉଁଶିଆ ! ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି କରି ଫାଟ ଫାଟ ହୋଇ ଗଶ୍ତିରେ ଥାଏ । ଖଇର ଗଛ ସାରା 
ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟାଥାଏ । କଣ୍ଟା ଛୋଟ ଓ ଅଙ୍କୁଶ ଭଳି । ଉପପତ୍ର (ସିପୁଲ) କଣ୍ଟା ମଧ୍ଯ ଆଙ୍କୁଶିଆ | ମଧ୍ଯ ଶିରା 
ଚିକ୍ତ୍ଣ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ ମିଶା ଧଳା । ଏହାର ପତ୍ରଗୁଡ଼ିକ ଅତି ଛୋଟ ବୋଲି ଏହାକୁ. ବାଳ (କେଶ ) ପତ୍ରିକ 
କୁହାଯାଏ । ଜ୍ୟେଷ୍ଠ -ଆଷାଢ଼ରେ ଫ୍ଲ ଫୁଟେ । ଫୁଲ ୫-୭ ସେ.ମି ଲମ୍ବ । ଫୁଲରେ ପାଖୁଡ଼ା ଡେମ୍ପର ପ୍ରାୟ ୩ 
ଗୁଣ । ଚିକ୍ଵ୍ଣିଆ | ଛୁଇଁ ୫-୬ ସେ.ମି. ଲମ୍ବ । ଅଗ ମୁନିଆଁ ନୁହେଁ । ଫଳ ମାଘ-ଫଗୁଣରେ ହୁଏ ¦ ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଫଳରେ ୫-୬ଟି ମଞ୍ଜିଥାଏ । 
ଖଇର ଗଛର ଅଠା (ସିଠା), ରସ ଏହାର ପ୍ରଧାନ ଅର୍ଥକାରୀ ଅଂଶ । କାଠକୁ ଚିରି ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି, 
ବଡ଼ୁରେଇ, ସିଝେଇ, ପାଣିମାରି ରସ ସଂଗ୍ରହ ମଧ୍ୟ କରାଯାଏ । ଏହି ରସରୁ ଖଇର ତିଆରି ହୁଏ । ଏହି 
ରସରେ କିଆ, କେତକୀ ପାଖୁଡ଼ା ପକାଇ ଘୋଡ଼େଇ ରଖ୍‌ ରସକୁ ବାସନା କରାଯାଏ । ଖଇର ରସକୁ ଛାଞ୍ଚରେ 
ପକାଇ ବିଭିନ୍ନ ରୂପର ଖଇର ଖଣ୍ଡ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଖଇର ଚମଡ଼ା କଷିବାରେ, ଚମଡ଼ା ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଖଇର ଫୁଲରେ ମକରନ୍ଦ ଥାଏ । ଏଣୁ 
ଫୁଲବେଳେ ଏଥ୍‌ରୁ ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇପାରେ । 
ଖଇର କାଠ ଟାଣ । ଦାମିକିଆ । ବହୁତ ଦିନ ରହେ । ବକଳ ତଳ କାଠ ହଳଦିଆ ଓ ଟାଣ । ମଞ୍ଜ କାଠ ଭାରି 
ଟାଣ । ଛାଇରେ ଖଇର ଗଛର ମଞ୍ଜିରୁ ଗଛ ହୁଏ ନାହିଁ କି ଗଛ କାଟି ଦେଲେ ସେଥ୍‌ରୁ କୁଆଁ ବାହାରେ ନାହିଁ 
ଖଇର ଦେଖ୍ବାକୁ କଳା । ଏହାକୁ ପାନରେ ପାନମସଲା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ପାଟି, ଢିଭ, ଓଠ ସବୁ ନାଲି 
ହୋଇଯାଏ । ଯାହାର ବର୍ଣ୍ଣ ଖଇର ଭଳି ଫକା ନାଲି ବା ନାଲି ତାକୁ ଖଇରିଆ କହନ୍ତି । ଭାରତ ସାରା ଖଇରର 
ବହୁଳ ପ୍ରଚଳନ ରହିଛି । ଏହାକୁ କାଥା କହନ୍ତି । I 
ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାତିର ଖଇର ଅଛି । ତାକୁ ଫକା ଖଇର କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ପାପ୍ଡ଼ୀ ଖଇର କହଚ୍ରି । ଏହା 
ପାଣ୍ଡୁର ରଙ୍ଗର । ଏ ଖଇରକୁ ମଧ୍ଯ ପାନରେ ପକେଇ ଖାଆନ୍ତି । ଖଇର ପରିମାଣ ବେଶି ହେଲେ ପାନ 
କଷାଳିଆ ଲାଗେ । ଜୀର୍ଣ୍ଣ ଶକ୍ତି ବଢ଼େ । ଅଳ୍ପ ଚୂନ ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ ଭିଟାମିନ (ଗ), କାଲସିଅମ ଓ 
ସାଇଟ୍ରିକକ ଅମ୍ବ ମିଳେ । 
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ଖଇରର ବହୁତ ପ୍ରକାର ବ୍ୟବହାର ଅଛି । ଖଇରକୁ ଘୋରି ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ମଥାରେ ମାରନ୍ତି । ଏହାକୁ ଖଇ 
ଟୋପି କହନ୍ତି । ଖଇରକୁ କିଆ / କେତକୀ ଫୁଲରେ ସଢ଼େଇ, ଶୁଖେଇ ବାସନା ଖଇର ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏ 
ଖଇର ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ଖଇରକୁ ଛେପି, ବତୁରେଇ, ଦଳି, କିଆ / କେତକୀ ଫୁଲ ପାଖୁଡ଼ାରେ ଗୁଡ଼େଇ 
ଛାଇରେ ଶୁଖାନ୍ତି । କିଆ / କେତକୀ ପାଖୁଡ଼ା ସଢ଼ିଯାଇ ଖଇର ସାଙ୍ଗତେ ମିଶିଯାଏ । ଖଇର ବାସେ । 

ଖଇର ପାଣିରେ ଗାମୁଛା ରଙ୍ଗ କହନ୍ତି । ଖଇରର ମଧ୍ଯ ଅନେକ ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ସବୁ ପ୍ରକାର 
ଚିକିର୍ସା ଶାସ୍ତ୍ରରେ (ଆଲୋପାଥ୍କ ହୋମିଓପାଥ୍କ, ଆୟୁର୍ବେଦିକ) ଭଲ ଭାବରେ ଚର୍ଚ୍ଚିତ । ବୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ 
ଅନୁସାରେ ଖଇର ଶୀବୀର୍ଯ୍ୟ, ଦନ୍ତ ହିତକର ଏବଂ ତିକ୍ତକଷାୟ ରସ । ଖଇର କଣ୍ୁ (ଚର୍ମରୋଗ), କାଶ, 
ଅରୁଚି, ମେଦ ଦୋଷ, କୃମି, ପ୍ରମେହ ଜ୍ଵର, ବ୍ରଣ, ଶୋଥ, ଆମ ଦୋଷ, ପିଉ, ରଜ୍ତଦୋଷ, ପାଣ୍ଡୁ, କୁଷ୍ଠ 
(ଖଇରକୁ କୁଷ୍ଠଘଗ୍ନ କୁହାଯାଏ ) କଫ, ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ, ଅତିସାର ଓ ପ୍ରଦର (ଅର୍ଶ, ଭଗନ୍ଦର) ନାଶକ ଅଟେ ! ଅଳ୍ପ 
ପରିମାଣରେ ଖଇର ଖାଇଲେ କାମକଳା ଓ କାମଉଦ୍ଦୀପନା ବୃଦ୍ଧି ପାଏ । କିନ୍ତୁ ବେଶି ଖାଇଲେ କାମଉଦ୍ଦୀପନା 
ଶକ୍ତି ଓ ବାଞ୍ଚା କମିଯାଏ । ଖଇର ଛେଚି, ଗୁଣ୍ଡକରି ପାଣିରେ ଫୁଟେଇ, ଉଷୁମ ପାଣିରେ ଘା'କୁ ଧୋଇଲେ 
ଘା”ର ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ଦୂର ହୁଏ । ଖଇରର କୃମି ନାଶକ ଓ ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ନାଶକ ଗୁଣ ସର୍ବତ୍ର ବିଦିତ । ଘା? ଧୋଇ, ଉପର 
ପାଣି ତୁଳା କି ସଫା କନାରେ ଛାପି ଖଇର ଗୁଣ୍ଡ ଛିଞ୍ଞ୍‌ ଦେଲେ ଘା” ଶୀଘ୍ର ଭଲ ହୋଇଯାଏଁ। 

ଖଇରରେ ଅଣ୍ଡା ଓ ତୁତୀୟା. ( ଠu50,) ମିଶାଇ ଲଗାଇଲେ କର୍କଟରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ବୋଲି କେତେକ ଚିକିତ୍ସକ 
ଦାବି କରନ୍ତି । ଅଫିମ ସହିତ ଘୁଷୁରି ଚର୍ବି ଓ ଖଇର ମିଶାଇ ଲଗାଇଲେ ଅର୍ଶ, ଭଗନ୍ଦର ଭଲ ହୁଏ | ଗର୍ଭପରେ 
ମା” ଓ ପିଲାକୁ କଫ, ଜର ହେଲେ ଉଷୁମ ଖଲର ପାଣି କୁଳି କଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ପାଟି ଗତଗତ ହେଲେ 
ଖଇର ପାଣି (ଉଷୁମ) କୁନି କଲେ ଗତଗତ ହେବା ଛାଡ଼ିଯାଏ ! 


ଖଇର ଗଛ ସିଠା (ରସ )ତରେ D- ଗାଲାକ୍ଟୋଜ୍‌ (D-galactose), L- ଆରାବିନୋଜ (L-arabinose), 
ଡି-ରାମୋଜ (D-rhamnose), ଏବଂ ଏଲ୍‌ -ଗୃକୁରୋନିକ (L-lucuronic) ଅମ୍ଲଥାଏ | ସିଠାର ଜଳାଂଶନ 
(ହାଇଡ଼୍ରୋଲିସି ) ହେତୁ ଏଥ୍‌ରୁ ଆଲ୍‌କୋବାଇଇରୋନିକ (alcobiuronic) ଅମ୍ଳ ମିଳେ | ଏହି ଅମ୍ବରେ 6-D- 
ଗୁ, କୁରୋନୋସାଇଡ଼୍‌ (6-D-glucuronoside-D-galactose) ଥାଏ | କାଠ ଖଇରର୍ତୁ କାଟବୁଟାନିକ୍‌ 
(atechutannic) ଅମ୍ଳ, ଟାନିନ୍‌ ଝ -3 ଏବଂ  କାଟେଚିନ୍‌ ଏବଂ ୧- ଏପି କାଟେଚିନ୍‌ (1-epicatechin) 
ମିଳେ | 

କାଠରୁ ଖଇର କାଢ଼ି ସାରି ଛେଦାରୁ ସରୁ ଫଟା ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ମଣ୍ଡ ତିଆରିରେ ମଧ୍ଯ ଏ ହେଦା 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଛେଲିରୁ ଅଳ୍ପ ଟାଣୁଆ ତନ୍ତୁ ବାହାର କରାଯାଏ । ଖଇର ପାଣିରୁ ତିଆରି ବହଳ ରସ ବିଷ 
ପ୍ରକୋପ ହ୍ଵାସ କରିବାରେ ମଧ୍ଯ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । କ୍ରମାଗତ ବ୍ୟବହାର ଯୋଗୁଁ ବିଷ କଟିଯାଏ । ନିଶା ହୁଏ 
ନାହିଁ । i 

ବଟୁଆରେ ପାନ, ତୃନ, ଗୁଆ, ଗୁଣି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମସଲା ରହିଲା ଭଳି ଖଇର ମଧ୍ଯ ଖାଇରେ ରହେ । ଯେଉଁ 
ଖାଇରେ ଖଇର ରହେ ତାକୁ ଖଇର ଖାଇ କୁହାଯାଏ । ପାନରୈ ଚୂନ ଲଗାଇ, ଗୁଆ ପକାଇ ସେଥ୍‌ରେ ଅହ୍ପ 
ମାତ୍ରାରେ ଖଇର ପକାଇ ଖ୍ଆଯାଏ । 


ଖଇ ହାକୁଟି ଆସୁଥ୍ଲେ ଖଇରିଆ ପାନ ଖାଇଲେ ଖଇ ହାକୁଟି ହୁଏ ନାହିଁ । ବଟୁଆ ଭିତରେ ଖାଇର ଗୋଟିଏ 
ଭାଗରେ ଖଇର ରଖାଯାଏ । ଏ ଖାଇକୁ ଖଇରି ଖାଇ କହନ୍ତି । 
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ଖଇରା ( ଖରରିଆ ) - ଯାହାର ରଙ୍ଗ ଖଇର ଭଳି ! ପାଣ୍ୁର ବର୍ଣ୍ଣ । ବହୁତ ଦିନ ତେଲ ମୁଣ୍ଡରେ ନ ଲଗେଇଲେ ବାଳ 


ନୃଖୁରା ରହି ଖଇରିଆ ହୋଇଯାଏ ! ଖଇରା ବଳଦ; ‘ଖଇରୀ” ନାମକ ବାଘୁଣୀ । ଏହାର ନାମ ଅନୁସାରେ 
ଏବେବି ଗୋଟିଏ ପ୍ରକଳ୍ପ ମୟୂରଭଞ୍ଜର ଯଶୀପୁରଠାରେ ଚାଲିଛି । 


ଖଇରି ( ଖଇଶି) - ଶାଗ ବିଶେଷ । ଗୋଟିଏ ବାଘର ନୀ ଖଇରି ଥୁଲା ତାକୁ ଜଣେ ଜଙ୍ଗଲ ବିଭାଗର ଉଚ୍ଚ କର୍ମକର୍ତା 


ପାଳନ କରିଥ୍‌ଲେ । ସେ ବିଲେଇ ଭଳି କଥାମାନି ଚଳୁଥ୍ଲା । ପାଖରେ ମଧ୍ଯ ଖାଇ ଶୋଉଥୁଲା | 


ଖଇର ( ଖଇ ) - ହାକୁଟି । ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ହାକୃଟି । ଆମ୍ଭିଳି ହାକୁଟି । 


ଖଇଶ- 


ଗଛ ବିଶେଷ . ଏହାର ପତ୍ରରେ ବିଡ଼ି ବନ୍ଧାଯାଏ । 


ଖକଶା (ସା) - ମାଛ ବିଶେଷ । ଛୋଟ ଚେଙ୍ଗ ବା ଗଡ଼ିଶା ମାଛ । 


ଖଗ- 


ଖଙ୍କା- 


ପକ୍ଷୀ ଥୁବା କୀଟ ବା ପ୍ରାଣୀ । ଚଟକା ଓ ଲମ୍ବ ଲାଞ୍ଚ । ଯଥା ¬ କିମ୍ଭୀର ଖଗ | ଏହା କରତ ଭଳି କଟାଳିଆ, 
ମୁନିଆ । ଏହି ଖଗ କିମ୍ଭୀରକୁ ପାଣିରେ ପହଁରିବାକୁ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । ପାଣିରେ, ପାଣି କୂଳରେ ଥ୍ବା ମଣିଷ, 
ଗୋରୁଗାରଙ୍କ ଖଗରେ ପିଟି ଦେଇ ପାଣି ଭିତରକୁ ଟାଣିନିଏ ବା ସେମାନେ ପାଣି ଭିତରକୁ ଟାଣି ହୋଇ 
ପଡ଼ିଯାନ୍ତି । କିମ୍ଭୀର ସେମାନଙ୍କୁ ନେଇଯାଏ । ଏହାକୁ କିମ୍ଭୀରର ଖଗ ପିଟିବା କୁହାଯାଏ । ପକ୍ଷୀ /ଚଢ଼େଇର 
ଡେଣାଥ୍ବାୱ ତାକୁ ଖଗ କୁହାଯାଏ । ଗରୁଡ଼, ଜଟାୟୁ ବଡ଼ ପକ୍ଷୀ । ” 


ଖାଲି, ଶୂନ୍ୟ । ପେଟ ଖାଲି ହୋଇଯିବା । ପେଟ ଖାଙ୍କିବା ! ପେଟର ବାୟୁକୁ ବାହରା କରି ପେଟର ଉପର ଅଂଶକୁ 
ଭିତରକୁ ନେଚା । ଏହାକୁ ପେଟ ଖଙ୍କା କରିବା କହନ୍ତି । ପେଟ ଖାଲିଥ୍‌ଲେ ପେଟ ସହଜରେ ଖଙ୍କା କରିହୁଏ । 


ଖଙ୍କାର ଖାଇ - ପୀଣିରେ ଭାସି ବୁଲୁଥ୍ବା ଧଳା ମାଛ |! ପାଣିରେ ଖଙ୍କାର ପକେଇଲା ମାତ୍ରେ ଏ ମାଛ ସେ ଖଙ୍କାରକୁ 


ଖାଇଯାଆନ୍ତି । (ଖାଇ ଦେଖ) । 


ଖଗ୍ଲଢଡ (ଖଗ୍ଗଡ) - କାଣ୍ଡସର ! ଇଙ୍କଡ଼ | Saccharum spontaneum. (ଇକଡ଼ ଦେଖ) 


ଖଚୁଆ- 


ମାଛ ବିଶେଷ । ଛୋଟ ମାଛ । କଣ୍ଟାଳିଆ । ଦେହ ଓସାରିଆ । 


ଖଚୁଆ ତାରା - ପାହାନ୍ତିଧା ତାରା । ଏ ତାରା ପୂଥ୍ବୀର ସମସ୍ତଙ୍କ ହାଲି ହକତ, ଭଲ ମନ୍ଦ ଖବର ଯମକୁ କହେ ବୋଲି 


ଖଚା- 


ଖଜଣା- 


ବିଶ୍ଵାସ । 

ଛୋଟ ଅୂଡ଼ିଆ । ଅଳ୍ପ ଜିନିଷ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାକୁ ନବା ଆଣିବା କରିବା ପାଇଁ ଛଣ, ପାଳ, ନଡ଼ା ଭିତରେ 
ପୂରାଇ ଦିମୁଣ୍ଡ ବାନ୍ଧି ଓହଳେଇ ନେବା ପାଇଁ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପୁଡ଼ିଆ । ଏ ପୁଡ଼ିଆରେ ମାଛ, ଅଳ୍ପ 
ପନିପରିବା ଓ ଗଳି ନ ପଡ଼ିବା ଭଳି ଅନ୍ୟାନ୍ୟ. ଜିନିଷ ବାନ୍ଧି ନିଆଯାଏ । 

ରାଜସ୍ଵ । ପ୍ରତି ଜମି ପାଇଁ ସରକାରଙ୍କ ରାଜସ୍ଵ ବିଭାଗ ସ୍ଥିର କରିଥବା ରାଜସ୍ଵ ଦେୟ । ଏହା ଜମିର କିସମ 
ଅନୁସାରେ ସ୍ଥିର କରାଯାଇଥାଏ ।! ଏହି ଦେୟ ପରିମାଣ କବଲାରେ ମଧ୍ଯ ଲେଖା ହୋଇଥାଏ ! ବର୍ଷକୁ 
ଦୁଇଥର ଖଜଣା ଅସୁଲ ହୁଏ । ଖଜଣା ଅସୁଲକାରୁି ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ ଗୀ ଗାଁ ବୁଲି ଅସୁଲ କରନ୍ତି ବା କୌଣସି 
ନିର୍ଦିଷ୍ଵ ସ୍ଥାନରେ (ରାଜସ୍ଵ ନିରିକ୍ଷକଙ୍କ ଦପ୍ତରରେ) ଜମି ମାଲିକ ଏହା ପଇଠ କରେ । ଖଜଣା ଅସୁଲ ପରେ 
ଅସୁଲକାରି କର୍ମଚାରୀ ଖଵ୍ତିଏ ସ୍ଵୀକାର ପତ୍ର ଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ପାଉତି କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ଜମିର ବିବରଣୀ 
( ତଉଜି, ରକବା, ଖାତା, ଖତିଆନା) ଲେଖା ହୋଇଥାଏ । ଖଜଣା ଅସୁଲକାରି ଖଜଣା ଅସୁଲକରି 
ସତ୍ତକରାଙ୍କ ଖଜଣା ଖାନାରେ ଜମା କରନ୍ତି । 
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ଖଜରା- ଛୋଟ ଖଜୁରିକୁ ଖଜରା କୁହାଯାଏ । 

ଖଜା- ମିଠା ପଦାର୍ଥ ବିଶେଷ । ଏହା ଖଇ, ଚୁଡ଼ା, ଅଟା, ମଇଦା ଇରତ୍ଯାଦିରୁ ତିଆରି ହୁଏ । ତିଲୁଆ ଖଜା (ଏ 
ଖଜ୍ାରେ ତିଳ ଦିଆଯାଇ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ) ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ମଧ୍ୟ ଭୋଗ ହୁଏ । ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର 
ଶୁଖ୍ଲା ମହାପ୍ରସାଦ ! ଜଗନ୍ନାଥକୁ ଲାଗି ହେବା ପରେ ଆନନ୍ଦ ବଜାରରେ ବିକ୍ରି ହୁଏ । ଦୋଳଯାତରେ ଉଖୁଡ଼ା, 
ଖଜା, ବୁଟଭଜା, ଚଣା ଭଜା ଇତ୍ୟାଦି ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗ ହୁଏ ¦ କେହି କେହି ଯେକୌଣସି ମିଠେଇକୁ 
ଖଜା ନାଆଁ ମଧ୍ଯ ଦେଇଥାନ୍ତି । ଫେଣି ମଧ୍ୟ ଏକପ୍ରକାର ଖବା । 


ପାଚିଲା ପଣସ ଫ୍ରଟକୁ ମଧ୍ୟ ଖଜା କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ପଣସର ଫ୍ରଟ ଖଜା ଭଳି ଗେଡ଼ା, ଅଳ ଛୋଟ ଓ ଚେପ୍ଟା 
ତାକୁ ଖଜା ପଣସ (ପଣସ ଦେଖ) କହନ୍ତି। ଖଜା ପଣସର ଚୋପା ସରୁ । ଦଳୁଆ ବେଶି ନୁହେଁ । ଏପରି 
ପଣସ ପାଚିଲେ ସାଧାରଣ ପଣସଠାରୁ ବେଶି ମିଠା ଲାଗେ ଓ କଷିବେଳେ କଷାଳିଆ ଲାଗେ ! ବାସନା ମଧ୍ଯ 
ସାମାନ୍ୟ ଭିନ୍ନ । କେତେକେ ପଣସର ଖଜା (ଫୁଟ) ବଡ଼ ଖଜୁରି ଭଳି । ଏପରି ପଣସକୁ ଖଜୁରା ( ଖତୁରିଆ ) 
ପଣସ କହନ୍ତି । 
ଖଜୁରା- ଦେଶୀ ଧାନ କିସମ ବିଶେଷ । ଏ କିସମ ପାଣି ସହଣୀ ଧାନ । ୧୫-୧୮ ଦିନ ବୁଡ଼ି ରହିଲେ (ଅଗ ବୁଡ଼ି 
ରହିଲେ ମଧ୍ୟ ) ବଢ଼ି ଛାଡ଼ିଗଲେ କୁଆଁଦେଇ ଖୁବ ବଢ଼େ । ଏହା ବଢ଼ି ଅଞ୍ଚଳ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଦେଶୀ କିସମ । 
ଖଜୁରି- ଖର୍ଜ୍ର । 
ଇଂରାଜୀ -Date palm, Indian Date Palm. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Phoenix sylvestris, Family - Palmaceae. 


ଖଜୁରି ଗଛ ତାଳ ଜାତୀୟ ଗଛ । ଗଛର ମୂଳ ଗଣ୍ଡିରୁ ନଡ଼ିଆ ଗଛରେ ବାହୁଙ୍ଗା (ବାଉ! ) ବାହାରିଲା ଭଳି 
ବାଉଙ୍ଗା ବାହାରିଥାଏ । ଖଜ୍ରରି ବାଉଙ୍ଗା। ଛୋଟ, ପତ୍ର ଛୋଟ । ବାଉଙ୍ଗା କାଟି ଦେଲେ କି ଝଡ଼ି ପଡ଼ିଲେ ମଧ୍ଯ 
ଗଛରେ ଥୁଣ୍ଟା ଲାଗି ରହିଥାଏ । ବାଉଙ୍ଗା ଅଣଓସାରିଆ । ପତ୍ର ଛୋଟ, ଅଣ ଓସାରିଆ ଓ ମୁନିଆ । ମୁନିଆ 
ଅଂଶ ଲାଲମିଶା କଳା । ଦେହରେ, ଗୋଡ଼ରେ, ପାଦରେ ଫୋଡ଼ି ହୋଇଗଲେ ରକ୍ତ ବାହାରେ, ଶୁଳେଇ ହୁଏ । 
ବାଉଙ୍ଗା କାଟି ନେଲା ପରେ ବି ଗଡ୍ରି ପାହାଚିଆ ପାହାଚିଆ ହୋଇ ରହେ । ଏଣୁ କଥାରେ ଅଛି - 


' 'ଖଜୁରି ଗଛର କି ଗୁଣ ଗାଇବି, ମୂଳରୁ ପାହାଚ ପାହାଚ । (ଢଗ ) 
ଖଜୁରି ଫଳ ଗୋଲ ଓ ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବାଳିଆ । ଚୋପା ପତଳା ! ଚୋପା ତଳେ ମାଂସାଳ ଶସ ଥାଏ । ଖଜୁରି ଫଳ 
ପେନ୍ଦ୍ରା ପେନ୍ଧା ହୋଇ ଝୁଲୁଥାଏ । ପାଚିଲେ ମିଠା ଏବଂ କଞ୍ଚାବେଳେ କଷାଳିଆ ଲାଗେ । ପାଚିଲା ଫଳ ନାଲି 
ମିଶା ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । 


ଖଜୁରି ଗଛକୁ ସାଧାରଣତଃ ମରୁଭୂମିର ଗଛ ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ଯେଉଁ ଅଞ୍ଚଳରେ ବର୍ଷା କମ, ଜମି ଉଚ୍ଚ ଓ 
ନିଗିଡ଼ା ସେଠି ଖଜୁରି ଗଛ ମଦ୍ଝ ଠଦଖାଯାଏ । ଖଜୂରି ଗଛର ପତ୍ର ମୋଟ, କଣ୍ଟାଳିଆ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହରା 
ବାଷ୍ପ -ପ୍ରଶ୍ନେଦନ ପରିମାଣ କମ । ଏଣୁ କମ୍‌ ବଝ୍ଝିପାତ ତଥା ମରୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ ! ଇସ୍ରାଇଲ୍‌, 
ମିଶର, ମୋହାଭେ, ମକ୍କା, ମଦିନା, ଜେରୁଜେଲମ୍‌ ଆଦି ନିପାଣିଆ ଅଛ୍ପ ବ୍ରଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଖଜୁରି ଫସଲ 
ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଅର୍ଥକାରି ଫସଲ ଅଟେ । ସେଠିକାର ଖଜୁରି ଗଛ ଉଚ୍ଚ ( ୧୦-୧୨) ମିଟର ଓ ମୋଟା । ଓଡ଼ିଶାର 
ଆନ୍ତଃ ଜିଲ୍ଲାମାନଙ୍କରେ ରାଜସ୍ଥାନରେ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଖଜୁରି ଗଛ ଦେଖାଯାଏ ! କିନ୍ତୁ 
ଏଗୁଡ଼ିକର ଆକାର ଛୋଟ !। 
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ଖତୁରି ବାଉଙ୍ଗା, ପତ୍ର ଓ ପତ୍ର ଛାଲିରେ ପିଞ୍ଚ ହୁଏ । ଖଜୂରି ବାଉଙ୍ଗା କାଟି ଛୋଟ ଛୋଟ କରି (୩୦- 

୫୦ସେମି ) ଗୋଟିଏ ପରେ ଗୋଟିଏ ବାଉଙ୍ଗା ଖଣ୍ଡ ରଖ୍‌ ବାନ୍ଧି ପହଁରା ବା ଝାଡ କରାଯାଏ ୮ ପତ୍ର ଟାଆଁସା 

ଓ କଣ୍ଟା ଥ୍୍‌ବାରୁ ଏ ଝାଡ଼ୁ ବେଶି ଦିନ ଯାଏ । ଏହି ଝାଡ଼କୁ ଖଜୁରି ଝାଡ଼ୁ ବା ପହଁରା କହନ୍ତି । ଖଜୂରି ପତ୍ରକୁ 

ଚିରି ଚଅଁର ଭଳି ବାନ୍ଧି ଚଅଁର ଓ ପିଞ୍ଚ କରନ୍ତି । ଏ ପିଞ୍ଚରେ ଗୋରୁଙ୍କ ଦେହରୁ ମଶା, ଡାଆଁଶ ହୃରୁଡ଼ାର୍ତି । 

ଖଜୁରି ପତ୍ରରୁ ଛାପା ( ଚଟେଇ ),ପଟି, ଭୋଗେଇ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଖଜୁରି ପତ୍ରରେ ତିଆରି ପଟିକୁ 

ଖଜୁରିଆ ପଟି କହନ୍ତି । ଏପରି ପଟି ଘୁଷୁରିଆମାନେ ବେଶି ବ୍ଯବହାର କରୁଥ୍‌ବାରୁ ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଘୁଷୁରିଆ ପଟି 

କୁହାଯାଏ । ଖଜୁରି ଗଛର କନ୍ଦା ମଧୁର । ଖଜୁରି କନ୍ଦା ଓ ମହୁ ଖାଇଲେ କାଶ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । 

ଖଜୁରି ଗଛର ବେକ କାଟି, କଟା ଜାଗାରେ ଠେକି, (ପେଲା) ବାନ୍ଧି ଖଜୁରି ରସ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ଏହି ରସକୁ 

ତାଡ଼ି କହନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟେଦୟ ପୂର୍ବରୁ ଏ ତାଡ଼ି ସଂଗ୍ରହ କରି ପିଅନ୍ତି । ଖରା ଦାଜିଲେ ଏ ତାଡ଼ି ଖଟା 

ଓ ନିଶାୟୁକ୍ତ ହୋଇଯାଏ । ଯେଉଁମାନେ ଖଜୁରିରସ ତାଡ଼ି କରନ୍ତି ସେମାନ୍କଙ୍କୁ ସିଆଳ କୁହାଯାଏ । କେତେକ 

ଗୋଖାଜାଡିର ଲୋକଙ୍କ କାମ ମଧ୍ଯ ଖଜୁରି ତାଡ଼ି କରି ବିକିବା । ଖଜୁରି ତାଡ଼ି ଏକ ମାଦକ ପାନୀୟ ରୂପେ 

ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ମଇଦାରେ ଖଜୁରି ତାଡ଼ି ମିଶାଇ ଦଳି ପାଉଁରୁଟି କଲେ ପାଉରୁଟି ବେଶି ଫ୍ରଲେ । ଅଳ୍ପ ମିଠା 

ଲାଗେ ମତ୍ତ । 

ଖଜୁରି ରସରୁ ଗୁଡ଼ ହୁଏ । କନ୍ଦ ହୁଏ ¦ ଏହାକୁ ଖଜୂରି ଗୁଡ଼ ବା ଖଜୁରି କନ୍ଦ କୁହାଯାଏ । 

ଖଜୁରି ଗଛ ଦୁଇ ପ୍ରକାର । ( ୧) - ବଡ଼ ଖଜୁରି, ( ୨,) ଭୂଇଁ ଖଜୁରି । 

( ୧) ବଡ଼ ଖକୁରି - ଏହାର ଫଳ ବଡ଼ । ଏହାକୁ ଶୁଖାଇ ମିଠା ଦେଇ ସାଇତି ରଖାଯାଏ । ଫଳ ମାଂସାଳ । 

ଏହି ଖଜୁରି ଫଳକୁ ପ୍ରକ୍ରିୟା କରଣ ଦ୍ଵାରା ପାକେଟ ପାକେଟ କରି ବିକା ଯାଉଛି । ଏହା ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର ମଧ୍ଯ ! ବଡ଼ 

ଖଜୁରିକୁ ପିଣ୍ଡ ଖଜୁରି ମଧ୍ୟ କହନ୍ତି । ମରୁ ଅଞ୍ଚଳର ଖଜୂରି ଗଛ ଏ ଜାତୀୟ ଅଟନ୍ତି । (Phoenix silvestris) 

( ୨) ଭୂଇଁ ଖଜୁରି - ଗଛ ଛୋଟ । ଫଳ ଛୋଟ ! ଚୋପା ମୋଟା | ଅଳ୍ପ ମାଂସାଳ ¦! ଖଜୂରି ଫଳ ଅଙ୍ଗୁର ଭଳି 

ଛୋଟ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଏହାକୁ ଦ୍ରାକ୍ଷା ଖଜୁରି ବୋଲି କହନ୍ତି । ମୁସଲମାନମାନଙ୍କ ବାହାଘର ଓ ପର୍ବପର୍ବାଣିରେ 

ଖଜୂରି ଫଳର ଆଦର ବେଶି । ବାହାଘରରେ ଖଜୁରି ବାଣ୍ଟିବା ଏକ୍ର ସାମାଜିକ ବିଧ୍‌ ! ଖଜୁର ଅଲ୍ଲାଙ୍କ ଫଳ ! 

ଉତ୍ତମ କର୍ମକଲେ ମଣିଷ ଆଲ୍ଲାଙ୍କ ସ୍ବର୍ଗକୁ ଯାଏ । ସେ ସ୍ଵର୍ଗର ପାଦ ଦେଶରେ ଝରଣା ବହୁଥାଏ ଓ ଖଜୁରି 

ଗଛଥାଏ ବୋଲି କୋରାନ୍‌ରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । ଏହାର ମଞ୍ଜ ସିଲିଣ୍ଡର ଆକୃତି, ଅନ ଲମ୍ବ ଓ ଟାଣ । 

(P.dactylifera). 

ସାବିତ୍ରୀ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ସାବିତ୍ରୀମାନେ ଡାଲାରେ ବିଭିନ୍ନ ଫଳ ସହିତ ଖଜୂରି (ଦେଶୀ ବା ବିଦେଶୀ) ଦେଇ 

ପୂଜା କରନ୍ତି । ଫସଲ କିଆରିରେ ଅନ୍ୟମାନଙ୍କ ଯିବା ଆସିବା ବନ୍ଦ ପାଇଁ ଖବୁରି ବାଉଙ୍ଗା ପକାଯାଏ । ମାଛ 
ପୋଖରୀରୁ ମାଛ ଚୋରି ନ . ହେବା ପାଇଁ ଖଜୁରି ବାଉଙ୍ଗା ପକାଇଥାନ୍ତି । ଭଵଦ୍ଦେଶ୍ଯ - ଯିଏ ପଶିବ ତାଂ 

ଗୋଡ଼ରେ ଖଚ୍ରିପତ୍ର କଣ୍ଟା ଗଳି ଯିବ । ଓଧ ମଧ୍ଯ ପଶି ମାଛ ଖାଇପାରିବ ନାହିଁ । 

ଖଡୁରିର ଆୟୁର୍ବେଦୀୟ ଗୁଣ ଅନେକ । ଏହା ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ ମଧୁରସ, ମଧୁର ବିପାକ, ସ୍ଵିଗ୍ଧ, ରୁଚିକର, 
ହୃଦୟଗ୍ରାହୀ, କ୍ଷତ ଓ କ୍ଷୟନାଶକ, ରକ୍ତପିତ୍ତ ନାଶକ, ପୁଷ୍ଟିକର, ଶୁକ୍ର ବର୍ବକ ଓ ବଳକାରକ ।! ଏହା କୋଷ୍ଠ 
ଗତ ବାୟୁ ବାନ୍ତି, ବାତ ବା ଶ୍ଲେଷ ଦୋଷ, ଢ୍ଵର, ଅତିସାର, କ୍ଷୁଧୀ, ତୃଷା, କାଶ, ମୂ, ମତତତା, ମଦାତ୍ୟୟ 
ଓ ବାତପିତ୍ତ ନାଶକ । ଖଜୁରି ରସ ମତ୍ତ ଜନକ, ପିଉକାରକ, ବାତ, କଫନାଶକ, ରୁ ଚିକାରକ, 
ଅଗ୍ନିଭଦୀପକ, ବଳବର୍ଷକ ଓ ଶୁକ୍ର ବର୍ଧକ ବୋଲି ଏହାକୁ ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 
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ଖଞ୍ଞାଂ କୌଶଳ, କୌଶଳ କରି ଦୁଇ ପକ୍ଷର କଳିଆ ସୃଷ୍ଟି କଲେ ଖଞ୍ଜ ଲାଗିଲା /ଲଗେଇଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ସୁବିଧା 
ସୁଯୋଗ ମିଳିବା । ଛୋଟା ଲୋକକୁ ମଧ୍ଯ ଖଞ୍ଜ କୁହାଯାଏ ! ଯିଏ ସାମାନ୍ୟ ଛୋଟେଇ ଛୋଟେଇ ଚାଲେ ତାକୁ 
ଖଞ୍ଜ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଖଞ୍ଜ ଅଖଞ୍ଜଂ ଭଲମନ୍ଦ ବେଳା ! ସୁବିଧା ଅସୁବିଧା । କାହାକୁ ତାହାର ଖଞ୍ଜ ଅଖଞ୍ଜରେ ସାହାଯ୍ୟ କଲେ ଧର୍ମ ହୁଏ । 
ଗର୍ଭବତୀ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକକୁ ବେଶି ଯିବା ଆସିବା କରିବା, ଓଜନିଆ ଜିନିଷ ଉଠେଇବା, କଷ୍ଟକାମ କରିବାକୁ ମନା 1 
ଗର୍ଭବେଶି ହୋଇଗଲେ ମଧ୍ଯ ଏ କଷ୍ଟ ବେଶି ହୁଏ ! ଏପରି ଗର୍ଭବତୀ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକକୁ ଅଖଞ୍ଜିଆ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । (ଅର୍ଥାତ - ତା'ର ଅସୁବିଧା ବହୁତ ବୋଲି ଧରାଯାଏ) । ତା” ସହିତ ତା'ର ଖଞ୍ଜ ପଟୁନି । 
ସବୁବେଳେ କଳିକଢିଆ ଲାଗୁଛନ୍ତି । 
କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ସଜାଡ଼ି ବାଗେଇ କରି ରଖ୍‌ବାକୁ ଖଞ୍ଜିବା କହନ୍ତି । ଯଥା - କାଠ ଖଞ୍ଜିବା "ବାଉଁଶ ଖଞ୍ଜିବା, 
ଘସି (ଷି) ଭାଡ଼ିରେ ଘସି(ଷ ) ଖଞ୍ଜିବା ଇତ୍ୟାଦି । 

ଖଞ୍ଚଣି- ଏକ ଛୋଟ ବାଦ୍ଯ ଯନ୍ତ୍ର । ଏହା ଏକପାଖ୍‌ଆ । ମାଟି ବା କାଠରେ ତିଆରି । ୧୦-୧୨ ସେ.ମି ବ୍ୟାସ ବିଶିଷ୍ଟ । 
ଗୋଇ । ଗୋଟିଏ ପାଖରେ ବେଙ୍ଗ ବା ଗୋଧ୍‌ ଚମଡ଼ା ନାଗିଥାଏ । ଏହାର ଉପର ଅଂଶରେ ଦୁଇପଟ ଗିନି 
ଲାଗିଥାଏ । ଏହାକୁ ବା ହାତରେ ଧରି ଡାହାଣ ହାତର ଆଙ୍ଗୁଠି ଚମଡ଼ା ଉପରେ ବାଡ଼େଇ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ତାଳ 
ଓ ଲୟ ଦେଇ ବାଦ୍ୟ ଶହ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ । ଏହାର ଚମଡ଼ା ଉପରେ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ବଜେଇଲେ ଉପର ଗିନି 
ହଳକ ଝାଞ୍ଜ ବାଜିଲା ଭଳି ବାଜେ ! ଗାରେ ମେଳା ମହୋତ୍ସବ, ଦୋଳ ବେଳେ ଖଞ୍ଜଣି ବଜାଯାଏ । କେତେକ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଅନ୍ଧୁଣି (ମାଛ ଧରିବା ଯନ୍ତ୍ରୀକୁ ମଧ୍ଯ ଖଞ୍ଜଣୀ କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ପରସ୍ପର ସହିତ କଢିଆ 
ଲଗୀଇ ଦେଇଥାଏ, ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଖଞ୍ଜଣି କହନ୍ତି । 

ଖଞ୍ଜାଂ ସଡ଼ା, ଖଞ୍ଜା ହାଡ଼, ଯୋଗାଣ, ସାହିସାହି ଘର । କୌଣସି ଜିନିଷକୁ କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦଷ୍ଟ ପ୍ରକାରରେ ସଜେଇ 

ରଖ୍ବାକୁ ଖଞ୍ଜା କହନ୍ତି । ଥାକ ମଝିରୁ ଜିନିଷଟିକୁ ଟାଣି ଆଣିଲେ ଖଞ୍ଜା ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ଏବଂ ସବୁ ଜିନିଷ 

ଏଣେତେଣେ ପଡ଼ିଯାଏ । ବର୍ଷାଦିନ ପାଇଁ ଲେକେ ଘସି ଭାଡ଼ିରେ ଘସି ଖଞ୍ଜି କରି ରଖନ୍ତି । ଗୋରୁଗାଲଙ୍କ ପାଇଁ 

ସଙ୍ଗାରେ ଛଣ, ପାଳ ନଡ଼ା ଖଞ୍ଜିକରି. ରଖନ୍ତି । ଚୂଲିରେ ନାଗୁଆଣି, ଘସି ଜାଳ ସବୁ ଖଞ୍ଜି ଦେଲେ ଚୂଲି ଭଲ 

ଜଳେ | hn 

ଶତୁମାନେ ତାକୁ ଲହୁ ଲୁହାଣ କରି ଖଞ୍ଜା ଖସେଇ ଦେଲେ । ତା'ର ଖଞ୍ଜା ହାଡ଼ ଖସାଇ ଦେଲେ, ମେରୁ ହାଡ଼ 

ଭାଇ ଦେଲେ । 


ଠାକୁରଙ୍କ ସବୁ ନୀତି ପାଇଁ ସବୁ ପ୍ରକାର ଜିନିଷ ଖଞ୍ଜା ହୋଇ ରହିଛି । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ସେବା ପାଇଁ ଦେଶସାରା 
ସେବକମାନେ ଖଞ୍ଜା ଭୋଗ କରୁଛନ୍ତି । ବାହାଘରେ କିଏ କ”ଣ କରିବ ସେଥ୍ପାଇଁ ନାନା ଲୋକ ତାଙ୍କ ଖଞ୍ଜା 
ନେଲେଣି । 
ସ୍ତ୍ରୀର କୌଣସି ଅସୁବିଧା ନ ହେବା ଲାଗି ସ୍ଵାମୀ ସବୁ ଖଞ୍ଜା କରି ଦେଇଛି । ତଳ ଖଞ୍ଜାରେ ଆମର ୩ ବଖରା 
ଛପର ଘର ଅଛି । ଏଡ଼େ ବଡ଼ ଖଞ୍ଜାରେ ରହିବାକୁ ଲୋକ କାହାନ୍ତି ଇତ୍ଯାଦି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରୟୋଗ । 

ଖଞ୍ଜା ମିଞ୍ଞାଂ ବାଗେଇ ରଖ୍ବା । ଯୋଡ଼ାଯୋଡ଼ି କରି ରଖ୍ବା । କାମ ଚଳେଇବା । ଗା ଜମିଦାରଙ୍କ ଖଞ୍ଜା ବାଢ଼ି 
(ଧନସମରଭି ) ଅସରନ୍ତି । ଆଖ୍‌ ପାଇବନି । ଯିଏ ଯାହା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ତାହା ଭଗବାନ ଖଞ୍ଚି ଦେଇଛନ୍ତି । ବର 
ପତ୍ରଟି ପାଇଁ ଓସ୍ତ ପତ୍ରଟିଏ . ଖଞ୍ଜିବା ପ୍ରଜାପିତା (ଛତା )ଙ୍କ କାମ । 
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ଖଞ୍ଜାଶାଳା (ଖନ୍ଦାଶାଳ ) - ଅସ୍ଥାୟୀ ରହିବା ଘର । ରୋଷେଇ ଶାଳ । ମାଘ ସପ୍ତମୀଦିନ ଚନ୍ଦ୍ରଭାଗା ନଦୀରେ ବୁଡ଼ 
ପକାଇ ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉଦୟ ଦେଖ୍ବା ପାଇଁ ଲକ୍ଷ ଲକ୍ଷ ଯାତ୍ରୀ ରୁଣ୍ଡ ହୁଅନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କର ସୁବିଧା ପାଇଁ ସରକାର 
ଧାଡ଼ି ଧାଡ଼ି ଖଞ୍ଞାଶାଳ ତିଆରି କରିଛନ୍ତି । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ଖନ୍ଦାଶାଳରେ କୁଡ଼ୁଆ ଉପରେ କୁଡ଼ୁଆ ବସାଯାଇ 
ବାମ୍ବରେ ରୋଷେଇ ହୁଏ । 

ଖଟ- ଶୋଇବା ପାଇଁ ଉଚ୍ଚ, ଚାରିଗୋଡ଼ିଆ ଆସନ । ଯଥା - ଏହା ଚଉଡ଼ା, ୪ଟି ଗୋଡ଼ ଲାଗିଥାଏ । କ୍ରାଠରେ 
ତିଆରି ଖଟକୁ କାଠଖଟ, ଦଉଡ଼ିରେ ତିଆରି (ବୁଣା) ଖଟକୁ ଦଉଡ଼ିଆ ଖଟ କହନ୍ତି । ଖଟର ବାଡ଼ ନ ଥାଏ | 
ବାଡ଼ଦିଆ ଖଟକୁ ପଲଙ୍କ କୁହାଯାଏ । 

ଖଟ ପଲଙ୍କେ ଶେଜ ଶେଜାଇ ଶୋଉ, 
ଖଳ ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ହେବ ଏ ତୋର ଦେହୁ ରେ... ।”” (ଭକତ ଦାସ) ମନବୋଧ ଚଉତିଶା 


ଖଟର ଗୋଡ଼କୁ ଖୁରା କୁହାଯାଏ । ଛୋଟ ଖଟକୁ ଖଟୁଲି, ଖଟିଆ କୁହାଯାଏ । ଖଟ ବାଡ଼କୁ ଖଟ ଦଣ୍ଡା ବା ବାଡ଼ 
କୁହାଯାଏ । 

ଖଟ ଖଟିଆ- ଯିଏ ସବୁବେଳେ ଅଶାନ୍ତି ହୋଇ କନି କଜିଆ ସୃଷ୍ଟି କରେ । ତାଙ୍କ ଘରେ ସବୁବେଳେ ଖଟଖଟ ଲାଗିଛି । 
କେହି କାହା ସାଙ୍ଗରେ ପଡ଼ୁ ନାହାନ୍ତି । 


ଏକ ପ୍ରକାର ଲଟା । ଏହାକୁ ଛେଚି ବାଟି ରସକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାଇ ମୁଣ୍ଡ ସଫା କରନ୍ତି । ଏହାର ମଞ୍ଜକୁ ପୋଡ଼ି 
ଖଡ଼ିକାରେ ଯୋଡ଼ି ଘର, ରଥ, ଗଛ ଇତ୍ୟାଦି କରି ପିଲାଏ ଖେଳନ୍ତି । ପତ୍ନକୁ ବାଟି ରସରେ ପିତଳ ଓ କଂସା 
ବାସନ ମାଜିଲେ ବାସନ ଚକ୍ଵଚକ୍୍‌ ଦେଖାଯାଏ । 

ଖଟଣି- ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଜିନିଷ ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ କିଛି ସୁବିଧା ସୁଯୋଗ ଭୋଗ କରିବା । ଦେବତାଙ୍କ ନୀତି ଓ ସେବା 
ପାଇଁ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ସାମୟିକ ବା ବଂଶାନୁକ୍ରମେ ଭୋଗ କରୁଥବା ସୁବିଧା । ଛତିଶି ନିଯୋଗ ପାଇଁ 
ସେବାୟତମାନେ ଖଟଣି ଖାଉଛନ୍ତି । ପୁରୀ ରାଜା ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ସେବା ପାଇଁ ସେମାନଙ୍କୁ ଖଟଣି ଖଞ୍ଜି ଦେଇଛନ୍ତି 
କିଏ ଫ୍ରଲମାଳ, କିଏ ସରୁ ଅରୁଆ ଚାଉଳ, କିଏ ଘିଅ, କିଏ ଧୂପଦୀପ, କିଏ ତୁଳସୀ, ଦଏଣା ଇତ୍ୟାଦି ଦେବ 
ସେଥ୍ପାଇଁ ଖଟଣି ଖାଉଛନ୍ତି । ମୁଁ ତୁମର କ”ଣ ଖଟଣି ଖାଉଛି କି ସବୁକଥା ଦେବି ? ଇତ୍ଯାଦି ଉଚ୍ତି । 
ଯେଉଁମାନେ ଖଟଣି ଦିଅନ୍ତି ବା ଖଟଣି ଜରନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ଖଟଣିଆ କୁହାଯାଏ । 

ଖଟା- . ଅମ୍ବରସ । ଯାହା ଆମ୍ଭିଳା ଲାଗେ । ଅମ୍ବ ସ୍ଵାଦ । ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥର ପି.ଏଚ. ୭ରୁ କମ । ଯାହାର ପି.ଏଚ. 
ଯେତେ କମ ସେ ସେତେ ଖଟା । କେତେକ ପଦାର୍ଥ ପ୍ରକୃତିତଃ ଖଟା । ଯଥା - ଆମ୍ଭ କାଗାଜି, କରମଙ୍ଗା, 
ଭିନେଗାର ଖଟା ପାଳଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି । ଯେଉଁ କୋଳି ଖଟା ଲାଗେ ତାକୁ ଖଟାକୋଳି ବୋଲି କହନ୍ତି । ଖଟା 
ଲାଗିବା ପାଇଁ ଖଟା ରସ ଦେଇ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ତରକାରି ( ତୁଅଣ, ବ୍ୟଞ୍ଜନ )କୁ ମଧ୍ୟ ଖଟା କୁହାଯାଏ । 
ଯଥା - ଆମ୍ବ ଖଟା, ବିଲାତି ବାଇଗଣ ଖଟା, ଖଢୁରି ଖଟା ଇତ୍ଯାଦି । ସବୁ ଜିନିଷ ବେଶି ଦିନ ରହିଲେ 
ସେଥ୍‌ରେ ନାନା ପ୍ରକାର ଜୀବାଣୁ କ୍ରିୟା ସୃଷ୍ଟି ହୋଇ ଜିନିଷଟି ଖଟା ହୋଇଯାଏ । ଯଥା - ଖଟା ପଖାଳ, ଖଟା 
ଦହି ଇତ୍ୟାଦି । ଅମ୍ଳ ଶବ୍ଦର ଅର୍ଥ ଖଟା । ଆସ୍‌କରବିକ୍୍‌ ଅମ୍ବ ସାଇଟ୍ରିକ୍‌ ଅମ୍ଳ ସ୍ଵଭାବତଃ ଖଟା । 
ମନରେ ଦୁଃଖ ଆସିଲେ, ମନରେ ହରଷ ନ ଥୁଲେ, କଥାଟି ମନକୁ ନ ଆସିଲେ ମନ ଖଟା ହୋଇଗଲା 
(ପଡ଼ିଗଲା) ବୋଲି କହନ୍ତି । ଖଟା ବା ଆଚାରର ବାସନାରେ କେତେକଙ୍କ ପାଟିରୁ ନାଳ ଗଳେ । କେତେକଙ୍କ 
ଆଗରେ ଖଟା ବିଷୟରେ କହିଲେ ମଧ୍ଯ ପାଟିରୁ ଲାଳ ଗଳେ । | 
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ଖଟାଇ (ଖଟେଇ) - କୌଣସି ଅଛ୍ଚ ଖଟାଳିଆ ତରକାରି । ଖଟାଇବା ( ଖଟେଇବା ) ! ପରିଶ୍ରମ କରିବା / କରାଇବା । 
ଅଟକାଇ, ବାନ୍ଧି ରଖ୍ବା । 
ଦିନକୁ ୮ ଘଣ୍ଟା ଖଟିଲେ ମଜୁରି ୪୦ ଟଙ୍କା । ଏତେ ଖଟି ଖଟି (ପରିଶ୍ରମ କରି କରି ) ପେଟ ପୁରୁନି । ମାଲିକ 
ଏତେ ଖଟଉଛି ଯେ ଖଟି ଖଟି ବେମାରି ବାହାରି ପଡ଼ିଲାଣି । ଏ କାମରେ ଭାରି ଖଟଣି (ପରିଶ୍ରମ) ! 
ହୋଟେଲରେ ଦିନକୁ ୨୦-୨୨ ଘଣ୍ଟା ଖଟି ଖଟି ପିଲାଟି ମାସକୁ ୨୦୦ଟଙ୍କା, ଦି' ହଳ ପ୍ୟାଣ୍ଟ କମିଜ ପାଏ । 
ଚାଷୀ ବିଲରେ ଖଟି ଖଟି ସବୁ ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ କଲେ ବି ତା'ର ମୂଲ ମିଳେନି । 


ପଡ଼ିଆରେ ଖୁଣ୍ଟ ବାଡ଼େଇ ବାଛୁରୀକି ଖଟେଇ ଦେଇ ଆସ । ସେ ସେଇଠି ଚରୁଥାଉ । 
ବୁଦ୍ଧିବିଦ୍ୟା ଖଟେଇ କାମ କଲେ ସବୁ କାମ ସାଧ୍ୟ କରି ହେବ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 

ଖଟାଙ୍ଗ ( ଖଟ୍ଟାଙ୍ଗ) - ପୁରାଣ ! ଅଭୁତ, ଅଶୁତ ପୂର୍ବ କପୋଳ କଳ୍ପିତ ପୁରାଣ ! ଏହାର କୌଣସି ବିଷୟ ବସ୍ତୁ ନ ଥାଏ | 
ଅବାନ୍ତର । ଲୋକେ କହନ୍ତି - ଥରେ ରାଜା ଜଣେ ମୂର୍ଖ ବ୍ରାହ୍ମଣକୁ ଗୋଟିଏ ପୁରାଣ ରଚନା କରିବାକୁ କହିଲେ । 
ବ୍ରାହ୍ମଣ ଭାବି ଭାବି କିଛି ନ ପାଇ, ଗୋଟିଏ ଖଟ ଖୁରା ନେଲା । ସେଥ୍‌ରେ ମନ ଇଚ୍ଛା, କନା, କନାଧଡ଼ି, 
ଦରଭା, ପାରିଶୁଆ ଗୁଡ଼ାଇ ଖୁବ ମୋଟା କଲା । ଆକାର ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ ହେଲା । ଥାକଥାକ କରି ସଜେଇ ନାଲି 
କନାରେ ବାନ୍ଧି ବଡ଼ ରୋଳ ଉପରେ ରଖ୍‌ ରାଜାଙ୍କ ଦରବାରକୁ ନେଲା ! ହଜୂର୍‌, ଆପଣଙ୍କ ହୁକୁମ ମାଫି ବହୁତ 
ପରିଶ୍ରମ କରି ଏ ପୁରାଣ ରଚନା କରିଛି ବୋଲି କହିଲା । ସେ ମଲା ପରେ ସେ ପୁରାଣ ଖୋଲା ହେବ ବୋଲି 
କହିଲା । ରାଜା ପୁରାଣକୁ ନେଇ ସାଇତି କରି ରଖ୍‌ଲେ । କାଳକ୍ରମେ ରାଜା ଓ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଉଭୟ ମରିଗଲେ । 
ରାଜାଙ୍କ ପୁଅ ସେ ପୁରାଣକୁ ସମସ୍ତଙ୍କ ଆଗରେ ଖୋଲେଇଲେ ! ଖୋଲି ଖୋଲି, ଫିଟେଇ ଫିଟେଇ 
ସବାଶେଷରେ 'ଖଟ ଗୋଡ଼ (ଖଟ ଅଂଶ ) ପାଇଲେ । ଏହି ପୁରାଣର ନାମ ଖଟାଙ୍ଗ ପୁରାଣ । କୌଣସି ଅବାନ୍ତର 
ଯୁକ୍ତିଯୁକ୍ତ ହୀନ କଥା ପଡ଼ିଲେ ଏହାକୁ ଖଟାଙ୍ଗ ପୁରାଣ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଚାଲ - ଏ ଖଟାଙ୍ଗ ପୁରାଣ ଶୁଣି ଲାଭ 
କ'ଣ ? 

ଖଟା ପାଳଙ୍ଗ- ଖଟାଶାଗ । 
ସଂ - ଅମ୍ଳ ବେତସ, ଶତବେଧୀ, ବାୀରାମ୍ବ ଗୁଳ୍ପକେତୁ, ମାଂସଦ୍ରାବୀ, ଚକ୍ର 
ହିନ୍ଦି - ଲାଲ ଅମ୍ବରୀ, ପଟୁଆ(ଓୱା) 
ବଙ୍ଗଳା - ପଟୱା, ମେସ୍ତା, ନାଲମେସ୍ତା, ଛୁକର 
ହୋ - ଆର୍‌ହାଇପିଲା 
ମୁଣ୍ଡାରି - ଆରହାର ଜୋର୍‌ ଜୋରା 
କୋହୁ - ଅରକ କୁଦୁମ୍‌୍‌ ଟୋଗୋ ତରକ 
ତେଲୁଗୁ - ୟେରାଗୋଗୁ,ˆ ଏଟା ଗୋଟୁରୁ, ପୁଲାବାଚାଲି 
ଇଂରାଜୀ -ରେଡ଼ ସୋରେଲ୍‌ (Red sorrel), Roselle, Jamaica sorrel, Pot herb. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -7isbiscus sabdariffa, Family - Malvaceae. 
ଗଛ ଭେଣ୍ତି ଗଛ ଭଳି ! ପତ୍ର ଚିରାଚିରା । ଫଳର ମୂଳ ଗୋଲ, 'ଅଗକୁ ସରୁ ହୋଇଯାଏ | ଅଗ ମୁନିଆ ! 
ପାଖୁଡ଼ା (×) ମୋଟ ¦ ଶାଗୁଆ, ଖଟା ଲାଗେ | ଫଳ ଭିତରେ ୩-୪ଟି ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏ ପାଖୁଡ଼ା ଖଟା | 
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ପତ୍ର ବାଟିଲେ ନାଳୁଆ ନାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହି ପାଖୁଡ଼ା ଓ ଫଳର ଶାଗୁଆ କଞ୍ଚା ଖୋଳପାକୁ ବାଟି ଖଟା 
କରନ୍ତି । ନରମବେଳେ ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯ ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଗଛରୁ ଝୋଟ ବାହାରେ । ଖଟା ପାଳଙ୍ଗ ଗଛ 
କାଉଁରିଆ ଝୋଟ ଓ ନଳିତା କାଉଁରିଆ .ଝୋଟଠାରୁ କମଟାଣ | ଏହାର ପାଖୁଡ଼ା ଓ ଫଳର ଉପର ଶାଗୁଆ କଞ୍ଚା 
ଅଂଶକୁ ପକାଇ ମାଂସ ସିଖନ୍ତି । ମାଂସ ମଧ୍ଯ ଅଳ୍ପ ଖଟା ଲାଗେ । 

ଖଡ଼ଉ ( ଖଡ଼ମ) - କଠଉ, (କଠଉ ଦେଖ) ।! କାଠ ତିଆରି ପାଦୁକା । ଏହାର ଆକାର ଗୋଡ଼ର ପାଦ ଭଳି । ପାଦର 
ମ୍ରାପରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! ଗୋଡ଼ ବୁଢ଼ା ଆଙ୍ଗୁଠି ଓ ତାଂ ପାଖ ଆଙ୍ଗୁଠି (ବିଶି ଆଙ୍ୁଠି) ରହିବା ପାଇଁ ଭୁଭି 
ଥାଏ । ଆଗେ ଯୋତା, ଚପଲ, ହାୱାଇ ଚପଲ ଇତ୍ୟାଦି ନ ଥ୍‌ଲା । ଉଚ୍ଚ ସମ୍ମାନ ଯୁକ୍ତ ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ ଏହାକୁ 
ମଡ଼ାଇ ଚାଲୁଥ୍‌ଲେ । ଚୀଲିଲାବେଳେ ଠକ ଠକ ଶବ୍ଦ ଦେଉଥୁଲା । 

“ଲାଜ ନାହିଁ ନିଲୁଜକୁ, 
ଶୁଖ୍ଲା ମାଟିରେ ଖଡ଼ଉ ମାଡ଼ିଛି ଠକ ଠକ ବାଜିବାକୁ ।”? (ଢଗ) 

ଏବେ ମଧ୍ଯ ରାମକୃଷ୍ଣ ମଠ ମହନ୍ତ ଓ କେହି କେହି ବାବାଜୀ ଏହାକୁ ପିନ୍ଧୁଛନ୍ତି । ଯୁଧ୍ଷ୍ଠିର ଦୌପଦୀଙ୍କ ପାଖକୁ 
ଗଲାବେଳେ ଦୁଆର ମୁହଁରେ କଠଉ ରଖ୍ଥ୍ଲେ । ସେ କଠଉ ହଳକୁ କୁକୁର ନେଇ ଯାଇଥଲା । ଦୌପଦୀଙ୍କ 
ପାଖରେ କେହି ନାହାନ୍ତି ଭାବି ଅର୍ଜୁନ ପଶି ଯାଇଥ୍‌ଲେ । ଅର୍ଜୁନ ପ୍ରାୟଶ୍ଚିତ କଲେ । କୁକୁର ନେଇ ଯାଇଥଲା 
ବୋଲି ତା'ର ମୈଥୁନ ସମସ୍ତେ ଦେଖ୍ବେ ବୋଲି ସେ ଅଭିଶାପ ପାଇଥ୍ଲା ¦ ଯାହାର ପାଦ କଠଉ' ଭଳି ତାକୁ 
କଠଉ ପାଦିଆ କହନ୍ତି । ନାଗ ସାପ ଫଣା ଉପରେ କଠଉ ଚିହ୍ନ ଥାଏ । ଯେଉଁ କଠଉରେ ଝୁମୁକା ଲାଗିଥାଏ 
ତାକୁ ଝୁମୁକି କଠଉ କହନ୍ତି । 
ତେଲୁଗୁ - ପାକୁଡ଼ି । 

ଖଡ଼ପ- ଆଗେ ବଡ଼ ଲୋକମାନେ ସବାରି ପାଲିଙ୍କିରେ ଯାଉଥ୍‌ଲେ । ସବାରି ପାଲିଙ୍କି କାନ୍ଧିଆଙ୍କର ବାଟରେ ଗୋଡ଼ରେ 
କଣ୍ଟା ପଶିଗଲେ ଖଡ଼ପ, ଖଡ଼ପ କହି ଡାକ ଦେଉଥ୍‌ଲେ | ଅର୍ଥ - ମୋ ଗୋଡ଼ରେ କଣ୍ଟା ପଶିଗଲା, ରହି ରହି 
ଚାଲ । 

“ଖ୍ଡ଼ପ ଖଡ଼ପ ରହରେ ଭାଇ 
ଆଗକୁ ଅନା ମୋରି ପାଇଁ ”' । (ଗୋପାଳଙ୍କ ଡାକ) 


ଖଟି- ଛୋଟ ଘର । ବିଶ୍ରାମ ନେବା ପାଇଁ ଅସ୍ଥାୟୀ କୁଡ଼ିଆ, ଚାଳିଆ । କେଉଟ ମାଛ ମାରିବା ପାଇଁ ଯାଇ ବିଶ୍ରାମ 
ନେବା ଲାଗି ନଦୀ, ସମୁଦ୍ର, ଚିଲିକା କୂଳରେ ଗଢ଼ିଥ୍ବା ଛୋଟ କୁଡ଼ିଆ । ମାଛ ଶୁଖୁଆ ପେଣ୍ଟ ଜାଗା । 


ନିଶା - ଗଞ୍ଜେଇ, ଅଫିମ, ତାଡ଼ି, ମଦ ବିକା ପେଣ୍ଠ ଜାଗା । ଏଠି ନିଶାଖୋରମାନେ ଏକାଠି ହୋଇ ଖଟିକରି 
ଗମାତଵ କରନ୍ତି । ହରି କାଣ୍ତିକୁ ଖୋଜୁଛ - “ସେ ଖଟିକି ଯାଇଥ୍ବ, ସେଠି ଖୋଜ! ' । ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ୟବହାର ! 


ଖଟ୍ରଲି- କାଠର ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ ଖଟ । ଏହା ଉପରେ ଶାଳଗ୍ରାମ, ଠାକୁର ରଖ୍‌ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଛୋଟ ବିମାନ । ଗୀ 
ଭାଗବତ ଟୁଙ୍ଗିରେ ପୋଥ୍‌ ପୁରାଣ ଇତ୍ୟାଦି ରଖୁଥ୍ବା ଛୋଟ ଖଟ । ଯେ ସବୁ ଖାଇ ଶେଷ କରିଦିଏ ତାକୁ 
ଖଟଖାଇ ଖଟୁଲି ଖାଇଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । 


ଖଡ଼ାଂ ଏକ ପ୍ରକାର ଡେଙ୍ଗା ଶାଗ ଗଛ । ଏଥ୍‌ରେ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମଧ୍ଯ ହୁଏ । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଖଡ଼ା ଗଛ ଏତେ 
ଝଙ୍କାନିଆ ହୋଇଥାଏ ଯେ ତାକୁ ଉପାଡ଼ିବା କଷ୍ଟ । ଖଡ଼ା ପତ୍ରକୁ ଶାଗ କରାଯାଏ ! ଖଡ଼ା ବଷ ସାରା ହୁଏ । 
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ଖଡ଼ଖଡ଼- 


ଖଡ଼ସିଙ୍ଗୁ - 


me ¢ ames meee 


ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ - ଧଳା (ସୁଆଦିଆ, ମିଠା) ନାଲି, କଳା, ଛାପିଛାପିଆ । ସ୍ଵାଦ 
ଭେଦରେ ' - ଖାରିଆ ଖଡ଼ା (ଗୋବରା ଖଡ଼ା), ମିଠା ଖଡ଼ା । ଉଚ୍ଚତା ଭେଦରେ - ଡେଙ୍ଗା, ଗେଡ଼ା | 


ଖଡ଼ା ଗଛରୁ ପତ୍ର ଛଡ଼ାଇ ନେଲେ ରହୁଥ୍‌ବା ତାଙ୍ଗକୁ ଖାଡ଼ି କହନ୍ତି । ଏତି ଖାଡ଼ି ଶବ୍ଦ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ କ୍ଷେତ୍ରରେ ମଧ୍ୟ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯଥା - ପୋଇଖାଡ଼ି, ସଜନା (ମୁଗୁନା) ଖାଡ଼ି, ମାଣ୍ତିଆ ଖାଡ଼ି, ବାଉଁଶ ଖାଡ଼ି ଲତ୍ଯାଦି । 
ଗରିବ ଲୋକର ଖଡ଼ା ଅତି ସହଧଲ୍ତ ପରିବା । ମାଗଣା ମିଳିଲା ଭଳି ପଦାର୍ଥ । 


“କ୍ରାହା ଭାଗ୍ୟରେ ଖ୍ରି ଖେଚେଡ଼ି, କାହା ଭାଗ୍ୟରେ ଲଡ଼ୁ, 
କାହା ଭାଗ୍ୟରେ ଖାରିଆ ଖଡ଼ା, ଚୋବେଇ ଚୋବେଇ ଦାଢ଼ୁ” । (ଢଗ ) 
ଖଡ଼ାର ଅର୍ଥ କିଛି ନୁହଁ:ମ୍ଧ । ସେ ଏତେ ଦାନୀ :ଯେ, ଖଡ଼ାପତ୍ର ବି ଦବନି ବୋଲି କହନ୍ତି । ସରୁ କାଠି ଭଳି 
ଡେଙ୍ଗା / ଲମ୍ବା ବାଡ଼ିକୁ ମଧ୍ଯ ଖାୀଡ଼ି ' କହନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ସରୁ ପତଳା ମାଛର ନାଁ ମଧ୍ଯ ବୋତ ଖାଡ଼ି । (ଶାର- 


` ଦେଖ) । 


ଖଡ଼ା ବଡ଼ି ଥୋଡ଼, ଥୋଡ଼ ବଡ଼ି ଖଡ଼ା, ବଡ଼ି ଥୋଡ଼ ଖଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି । ଏପଟ ସେପଟ କରି ଲେଖ୍ବା, ରଖ୍ବା, 
କହିବା । ଏଣୁତେଣୁ ଏକାଠି କରିବା । କୌଣସି ଲୋକ ଅମ୍ୋଗ୍ୟ ହେଲେ ତାଂଦ୍ଵାରା ଖଡ଼ା ସିଝିବ ନାହିଁ ବୋଲି 
କହନ୍ତି । 
ଭଲ ଭାବରେ ଶୁଖ୍ଯିବା । ଗଛର ପଡ଼ୁ ଶୁଖ୍ଯାଇ ପଡ଼ିବା ଶହ | ଗୁଡ଼ାଏ ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ରକୁ ଖଡ଼ିକାରେ ଓଳାଇଲେ 
ଯେଉଁ ଶବ୍ଦ ବାହାରେ | ଖାଲି ଡବାରେ ଗୋଟିଏ କଂଣ ଜିନିଷ ରଖ୍‌ ହେଲେଇଲେ ବାହାରୁଥ୍ବା ଶହ । ଶବ୍ଦକରି 
ଝିଞ୍ଜିରି ବାଡ଼େଇ ଡାକିବା । କିଏ ଦାଣ୍ଡ ଖଡ଼ଖଡ଼ କରି ଡାକିଲେଣି । କିଛି ନ ଥ୍ବା, ସବୁ ଶୂନ୍ଶାନ, ଖଡ଼ଖଡ଼ | 
କଉଠୁ ଆଣି ଦେବି - ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ! 

“ଶୁଖା ଖଡ଼ଖଡ଼, ମିଛ ମାୟାରେ ପଡ଼ି ହଉ ଲଡ଼ବଡ଼”” । 
ଏହାକୁ ବିଲାତି ସିଝୁ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 
ଇଂରାଜୀ -Jew's slipper, adjutants hedge 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Pedilanthus tithymaloids, Family - Euphorbiaceae. 
ଗଛ କ୍ଷୂପ ଜାତୀୟ । ମୂଳ କାଣ୍ଡ ଓ ଶାଖାକାଣ୍ଡ ମାଂସଳ | ଗଛ ମାଂସଳ ! ଗଛର ଉଚ୍ଚ ପ୍ରାୟ ୧-୧.୫ ମିଟର | 
ପତ୍ର ଓସାର ତୁଳନାରେ ଲମ୍ବାଳିଆ । ଗଛରୁ ତାଳ ବା ପତ୍ର ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ ଖ୍‌ର ବାହାରେ । ଏ ସିଜୁ ଗଛର ପତ୍ର 
ରୂପାନ୍ତରିତ ହୋଇଯାଇ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ସରୁ ଶାଗୁଆ କାଠି ଭଳି ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଅତି: ମାଂସାଳ । ଖ୍ର 
ଆଖ୍ରେ ପଡ଼ିଲେ ଆଖ୍‌ ପୁଅ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି ବାଡ଼ରେ 
ଲଗାନ୍ତି । କେହି କେହି କୁଣ୍ଡରେ ରଖ୍‌ ଏକ ଶୋଭାବର୍ବକ ଗହ ରୂପେ ବଢ଼ାନ୍ତି । ଏ ଖ୍ରର ଆୟୁର୍ବେଦିକ ଗୁଣ 
ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଚେର ଅତି ବମନକାନି । (ସିଜୁ ଦେଖ) । 
ନରମା ପଥର | ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ Chalk,stone, lime stone କହନ୍ତି ¦ ଏହାକୁ ଖଡ଼ି ପଥର, ଚୂନ ପଥର 


କୁହାଯାଏ । ଖଡ଼ିରେ ଲେଖାଯାଏ । ଆଗେ କଲମ, .ପେନସିଲ୍‌,. ଡଟ ଇତ୍ୟାଦି ନ ଥଲା । ସମସ୍ତେ ଖଡ଼ିରେ 


ଲେଖୁଥ୍ଲେ ।! ସିଲଟରେ ଲେଖ୍ବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଖଡ଼ିକୁ ସିଲଟ ଖଡ଼ି, କଳାପଟାରେ ଲେଖ୍ବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
ଖଡ଼ିକୁ ଚକଖଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ଖଡ଼ି ପଥରର ଗଦା ବା ଖଣି ଅଛି । ଏ ମାଟି ସଂଗ୍ରହ କରି ଛାଞ୍ଚ ସାହାଯ୍ୟରେ 
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ଖଡ଼ି ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଛାଞ୍ଚରେ ପକାଇବା ଆଗରୁ ରଙ୍ଗ ଦେଇ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର (ଧଳା, କଳା, 
ହଳଦିଆ, ନାଲିଆ ) ଖଡ଼ି ତିଆରି କରାଯାଏ । ବିଦ୍ୟାରମ୍ଭ ଦିନ କୁଳର ଗୁରୁଗୋସେଇଁ କାନରେ ଗୁରୁମନ୍ତ୍ର ପଢ଼ି 
ପିଲାକୁ ପ୍ରଥମେ ଖଡ଼ି ଧରାଇ ବ୍ରହ୍ମା (୦), ବିଷୁ (୦) ଓ ମହେଶ୍ବର (୦) ବୋଲି ତିନୋଟି ଶୂନ (୦୦୦) 
ଲେଖ୍ଵା ଶିଖାନ୍ତି । ଏହି ପୂଜାକୁ ଖଡ଼ି ଛୁଆ ବା ବିଦ୍ୟାରମ୍ଭ କୁହାଯାଏ । ବ ୪/୪/୪ଦିନରେ ପିଲାର ବିଦ୍ୟାରମ୍ଭ 
(ଖଡ଼ିଛୁଆ ) କରିବା ବିଧ୍‌ । ଆଗେ ଅଣ୍ଟାରେ (ଖୋସଣି) ଗୋଲ ଖଡ଼ି ମାରୁଥ୍ଲେ । ଦରକାରବେଳେ 
ଖୋସଣିରୁ ଖଡ଼ି (ଗୋଟାଳି) କାଢ଼ି ତଳେ /ସିଲଟରେ ଲେଖ୍‌ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ହିସାବ କରୁଥ୍‌ଲେ । ଘର କାନ୍ଧ, 
ଅମୀର କାନ୍୍୍ରରେ ଖଡ଼ିରେ ହିସାବ ଲେଖ୍ବା ଏକ ସାଧାରଣ କଥାଥ୍‌ଲା । ଅବଧାନମାନେ ଗଣନା (ହିସାବ) 
ପାଇଁ ଖଡ଼ି ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ଲେ । (ଅବଧାନେ ଖଡ଼ି ପକାଇ, ଜାତକ ଦେଖ୍‌ ଅମୂକର ବାହାଘର ସ୍ଥିର କଲେ, 
ଅବଧାନେ ଖଡ଼ି ପକେଇ ଦେଖ୍‌ଲ, ମୋ ପୁଅର ଭଲ ପଡୁଛି କି ନାହିଁ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ) ¦ ଯେ ଖଡ଼ି ପକାଇ 
ହିସାବକରେ ତାକୁ ଖଡ଼ିକାର କୁହାଯାଏ । ଖଡ଼ିଆଳ ଜିଲ୍ଲାର ମାଟି ମୁଖ୍ୟତଃ ଖଡ଼ି ଭଳି ଧଳା ଓ ସହଜରେ ଚୂନା 
ହୋଇଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ କାଲସିଅମ କାରବୋନେଟ୍‌ (୯a୯୦,) ବେଶିଆାଏ । କୌଣସି ଲଘୁ ଅମ୍ବ ପକେଇଲେ 
ମାଟିରୁ ଭୁରୁଦଭୁରୁ ହୋଇ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ ବାଷ୍ପ ବାହାରେ | 
(CaCO, + 2HCL/(H,SO, -~ CaCl/CaSO, + CO, 
ଯେଉଁମାନେ ଖଡ଼ି ପକାଇ ହିସାବ କରିବାରେ ବିଶେଷ ଜ୍ଞାନୀ ତାକୁ ଖଡ଼ିରତ୍ଵ କୁହାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହା 
ପଣ୍ଡିତମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଏକ ଉପାଧ୍‌ । ଖଡ଼ିରତ୍ସ ପଞ୍ଜିକା ଓଡ଼ିଶାରେ ବହୁଳ ପ୍ରଚଳିତ । 

ଖଡ଼ିକା- ଟାଣ, ସରୁ, ଲମ୍ବା ଡାଙ୍ଗ । ନଡ଼ିଆ ପତ୍ରର, ତାଳ ପତ୍ରର ମଝି ଶିରା ! ସେହି ଅନୁସାରେ ନଡ଼ିଆ ପତ୍ର ଖଡ଼ିକା, 
ତାଳ ପତ୍ର ଖଡ଼ିକା କୁହାଯାଏ ! ନଡ଼ିଆ ବାଉଙ୍ଗାରୁ ପତ୍ର ସବୁ ଉଞ୍ଚି, ପ୍ରତି ପତର ମଝି ଶିରା କାଢ଼ି ଓଳେଇ, ସଫା 
କରି ବିଡ଼ା ବିଡ଼ା କରି ବାନ୍ଧି ଖଡ଼ିକା ମୁଠା, ଝାଡ଼ୁ ମୁଠା, (ବଢ଼ିଣା ମୁଠା) କରନ୍ତି । ଏସବୁଥ୍‌ରେ ସଫାସଫି 
(ଓଳାଓଳି) କାମ କରାଯାଏ । ଖଡ଼ିକାରେ ଖଇଛଡ଼ା, ଅନ୍ଧୁଣୀ, ଖଇଁଞ୍‌ (ବଜା ) ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଯାହାର 
ଚେହେରା, ଲମ୍ବା ପତଳା ଓ ସରୁ ତାକୁ କାଠିଆ କହନ୍ତି । ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କ ରଥରେ ପୁରୀ ମହାରାଜା 
ଦିବ୍ୟ ସିଂହଦେବ ସୁନା ଖଡ଼ିକାରେ ଛେରା ପହଁରା କଲେ ରଥ ଟଣା ହୁଏ । ପିଲାଏ ପାଠ ପଢ଼ିଲାବେଳେ ହାତରୁ 
ଖଡ଼ି ଗଡ଼ିଗଲେ ସେ ଖଡ଼ିକୁ କେହି ଗୋଟେଇ ଆଣି ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ । ବରଂ ସେ ପିଲାଟିକୁ ଅଣବାବୁଆ ବୋଲି 
କହି ନାନା ପ୍ରକାର ଟାହିଁ ଟାପରା କରନ୍ତି । ଚିଡ଼ାନ୍ତି (ଅଣବାବୁଆର ଖଡ଼ି ଗଡ଼ି ଗଲାରେ ) 1 

ଖଡୁ- ଗହଣା ବିଶେଷ । ଖଡ଼ୁ ଗୋଲାକାର । ଖଡ଼ୁ ସୁନା, ରୁପା, ପିତଳ, ଗିଲିଟ, ରସ ଇତ୍ୟାଦିରେ ତିଆରି 
ହୋଇପାରେ । ଖଡ଼ୁକୁ ହାତ କଚଟି ପାଖରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଖଡ଼ୁ ପେଟୁଆ ବା ବାଡ଼ିଆ ହୋଇପାରେ । ପେଟୁଆ 
ଖଡ଼ୁରେ ବଣିଆଁ ଜଉ ଭର୍ଭି କରିଥାଏ । ଖଡ଼, କାଚ ଓ ସିନ୍ଦୁର ପିନ୍ଧିବା ବିବାହିତା ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀ ଲକ୍ଷଣ ଓ ଭୂଷଣ 
ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! “କୋଳକୁ ନନ୍ଦନ ଯେ ହସ୍ତକୁ ସୁନା ବାହି...” । (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ) 
ଆଗେ କେତେକ ଗୋଷ୍ଠୀର ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ହାତରେ ବାହିଏ ବାହିଏ (ହାତଠାରୁ ବାହା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପିତଳ ଖଡ଼ୁ 
ପିନଧୁଥ୍ଲେ । ନଲରେ ଗାଧୋଇଲା ବେଳେ ବାଲିରେ ମାଜି ଚକ୍ୂତକ୍୍‌ କରୁଥ୍‌ଲେ ! ଅରେ ଉନ୍କଳ ଗୌରବ 
ମଧୁସୂଦନ ଦାସ ଓଡ଼ିଶାର ଦାରିଦ୍ର ଦେଖାଇବାକୁ କେତେକ ଇଂରାଜୀ ହାକିମଙ୍କୁ ନେଇ ଯାଉଥ୍‌ଲେ | ନଇରେ 
ପଞ୍ଚାଏ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ପିତଳ ଖଡ଼ୁ ମାଜି ଚକଚକ କରୁଥ୍ବାବେଳେ ଦେଖ୍‌ ଇଂରେଜମାନେ ଧାରଣା କଲେ - 
ଓଡ଼ିଶା ଭାରି ଧନୀ ରାଜ୍ୟ । ବଡ଼ଧନୀ ଘରର ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ମଧ୍ଯ ବାହିଏ ବାହିଏ , ସୁନାଗହଣା ପିନ୍ଧନ୍ତି । 
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ବାହିଏ ବାହିଏ ପିତଳ ଖଡ଼ୁର ଓଜନ ପ୍ରାୟ ୬-୭ କିଲୋଗ୍ରାମ । ଏଗୁଡ଼ିକ ଭାରି ଧାରୁଆ ମଧ୍ଧ । ପିଲାଟିଏ ବଡ଼ 
ହେବାଯାଏ ହାତଖଡ଼ୁ ଗୋଡ଼ ଖଡ଼ୁ ପିନ୍ଧୁଥୁଲେ । ଏ ଭୂଷଣର ବର୍ଣ୍ଣନା ବିଭିନ୍ନ ଶାସ୍ତ୍ର ଚତ୍ତତିଶା, ପୋଥ୍‌ ଓ 
ପୁରାଣରେ ପଢ଼ିବାକୁ ମିଳେ । ସରୁଆ ଖତୁକୁ ବାଲା କହନ୍ତି । ସ୍ଵାମୀ ମରିଗଲା ପରେ ସ୍ତୀର ହାତରୁ ଖଡ଼ୁ 
' ଓହ୍ଲେଇ ଦିଅନ୍ତି ( କାଢ଼ି ଦିଅନ୍ତି) ଓ କାଚ (ଶଙା ) ଭାଟ ଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ଖଡ଼ୁ କାଢ଼ିବା କହନ୍ତି । ଏହା ଏବେ 
ବି ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ପ୍ରଚଳିତ ଅଛି । ଖଡ଼ କାଢ଼ିବା କହିଲେ ଅମଙ୍ଗଳ ପାଞ୍ଚିବା ଧରାଯାଏ । ଏଣୁ କୌଣସି 
କାରଣରୁ ହାତରୁ ଖଡ଼ୁ ବଦଳାଇଲେ ଏହାକୁ ଖଡ଼ୁ ଶୀତଳେଇବା କହନ୍ତି । ଏବେ ଖଡ଼ୁର ରୂପ ଅନେକ ପ୍ରକାରର 
ହେଲାଣି । ଭାରତ ସାରା ଖଡ଼ୁ ପିନ୍ଧିବା ଏକ ସାମାଜିକ ବିଧ୍‌ । ସ୍ତ୍ରୀକୁ ଭଲ ଖଡ଼ୁ ପିନ୍ଧେଇବା ସ୍ବାମୀର ଦାୟିତ୍ଵ ଓ 
ପାରିବା ପଣିଆର ନିଦର୍ଶନ ଅଟେ । ହାତରେ ପିନ୍ଧିଥିବା ଖଡୁରେ କାହାକୁ ଆଘାତ କଲେ ଖଡ଼ୁମୁଷା ଦେବା 
କୁହାଯାଏ । କେତେବେଳେ ଖଡ଼ୁ କେତେବେଳେ ଗଡ଼, “କେତେବେଳେ ମୁଦି, କେତେବେଳେ ବୋଲାଉଛ 
କରୁଣା ବାରିଧ୍‌ ।”? ଯେଉଁ ଧାତୁରେ ଖଡ଼ୁ ହୁଏ ସେ ଧାତୁରେ ମଧ୍ଯ ଖଡ୍, ମୁଦି ଓ ଠାକୁର ପ୍ରତିମା ହୁଏ । 

ଖଣତି ( ଖଣତା) - ଗାତ ଖୋଳିବା ପାଇଁ ଏକ ଛୋଟ ଯନ୍ତ୍ର । ଏହା ଲୁହାରେ ତିଆରି । ଏହି ଯନ୍ତ୍ରର ଅଗ ଚେପ୍‌ଟା ଓ 
ଓସାରିଆ । ଏହା ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ବାଉଁଶ ବା କାଠ ବେଣ୍ଟ ଅଗରେ ମରାଯାଇଥାଏ । ଏହା ଶାବଳର କାମ ଦିଏ । 
ଶାବଳରେ ଖୋଳିବା ଗାତଠାରୁ ଗାତର ଆକାର ବଡ଼ ହେଲେ, ଖଣତି ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 


ଖଣା- ମାଟି ଗାତ । ଖଣି ଗାତ । ମାଟି ଭିତରକୁ ପଶିବା ପାଇଁ ବଡ଼ ବଡ଼ ଗୋହି । ଗହୁର । 
“ଅଣାଇ କପଟେ, ବଣାକରିବାଟେ, ଖଣାକୁ ଦେବାର ପେଲି । (କବିସୂର୍ଯ୍ୟ ସଙ୍ଗୀତ) 
ତମ୍ବାର ପାଚେରି ବହଳ 
ଖଣା ଗଭୀର ଶୁଦ୍ଧଜଳ ।” ( ଭାଗବତ) 
କାହାକୁ ହଇରାଣ କରିବା ପାଇଁ ଉପାୟ ପାଞ୍ଚ୍‌ ସେ ଉପାୟରେ ପକାଇବାକୁ ଖଣା ଖୋଳିବା କହନ୍ତି । 


ଖଣି- ମାଟି ଭିତରକୁ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍ବା ଛୋଟ ପୋଖରୀ ( ପୋଖରିଆ ) ଭଳି ବଡ଼ ଖାତ (ଗାତ) । ମାଟିରେ ଏପରି 
ଖାତ ଖୋଳି ଅନ୍ପ ସମୟ ପାଇଁ ଧାନ ସାଇତି ରଖାଯାଏ । ଧାନ ସାଇତି ରଖ୍ବା ଖଣିକୁ ଧାନ ଖଣି କୁହାଯାଏ | 
ଖଣି ଖୋଳି ତା” ତଳେ ଅଗାଡ଼ି, କୁଟା ଓ ଚାରିପଟେ ପାଳରେ ବଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ବରିଆ ଦେଇ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଘର 
ଭଳି କରି ତା” ଭିତରେ ଧାନ (ଅନ୍ୟ ଫସଲ ଶସ୍ଯ ମଧ୍ୟ ) ସାଇତି ରଖାଯାଏ । ଉପର ମୁଦି, ମାଟି ଚଢ଼ାଇ ଖଣି 
ଘୋଡ଼ାଇ ଦିଆଯାଏ । ବର୍ଷା ରତୁ ଆସିଲେ ବା ଆବଶ୍ୟକ ହେଲେ ଖଣି ଖୋଳି ଧାନ ବାହାର କରାଯାଏ । ଖଣିରେ 
ଧାନ୍ୟାଦି ପଦାର୍ଥ ସାଇତି ରଖ୍ଲେ ଗମ ହୋଇ ଶସ୍ଯର ଗୁଣାତ୍ମକ ପରିବର୍ଭନ ହୁଏ । ଖଣି ଚାଉଳ ଭାତ ମିଠା 
ଲାଗେ । ଖଣିରେ ପାଣି ପଶି ଧାନ ଗମରା ହୋଇଗଲେ ବା ପଚିଗଲେ ତାକୁ ଖଣି ପଚାଧାନ କହନ୍ତି । 


ହାତୀ ଧରିବା ପାଇଁ ମଧ୍ୟ ଖଣି ଖୋଳାଯାଏ । ଖଣି ଖୋଳି ତା' ଦେହରେ ଡାଳପତ୍ର ପକାଇ, ଉଚ୍ଚା କରି, 
ହାତୀକୁ ଅଡ଼େଇ ସେଇ ବାଟରେ ନେଲେ ହାତୀ ଖଣି ଭିତରେ ପଡ଼ିଯାଏ ଆଉ ଉଠିପାରେ ନାହିଁ । 


କେତେକ କେଳା ଖଣି ଭିତରେ ରହି ବେକଯାଏ ପୋତି, ବିଭିନ୍ନ ପେଖନା ଦେଖାଇ ପଇସା ମାଗିବା ସେ 
ଗୋଷ୍ଠୀର ଏକ କାମ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ସେ କେଳାଙ୍କୁ ପୋତା/ଗାତୁଆ କେଳା କହନ୍ତି । 


ମାଟି ଭିତରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଧାତୁ କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଖୋଳା ଯାଉଥ୍ବା ଗାତ ବା ଗହୁରକୁ ମଧ୍ଯ ଖଣି କୁହାଯାଏ | 
ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - କୋଇଲା ଖଣି, ଲୁହା ଖଣି,. ଅଭ ଖଣି, ଆଲୁମିନିଅମ ଖଣି, ସୁନା ଖଣି, କଉଡ଼ି ଖଣି 
ଇତ୍ୟାଦି । 


324 ଜୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


~ 


କୋଇଲା କ୍ଷଣି - ତାଳଚେର ଆସାନ୍‌ ସୋଲ୍‌, ଗିରିଡ଼ି, ଝରିଆ, କୋଦର୍ମା 

ଅଭ୍ର ଖଣି - ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, ମୁସାବଣୀ | 

ଲୁହା ଖଣି - ଗୋରୁ ମହିଶାଣୀ, ବାଦାମ ପାହାଡ଼, ସୁଲେଇ ପାଟ, ଡୁବୁରି, ଗନ୍ଧ ମାର୍ଦନ - ଏସବୁ ଓଡ଼ିଶାରେ 
ଅଛି । 

ଆଲୁମିନିୟମ ଖଣି, ବକ୍ସାଇଟି ଖଣି - ନାଲକୋ, ସୁନାବେଡ଼ା, ଓଡ଼ିଶା 

ସୁନା ଖଣି - କୋଲାର 

କିରାସିନି ମଧ୍ଯ ଖଣିରୁ ବାହାରେ । 

ଲୁଣଖଣି, ସୋଡ଼ା, (ସଲୁ ପିଟର) ଖଣି, ଇତ୍ଯାଦି । 

ଗୋଟିଏ ପଦାର୍ଥ ଖୁବ୍‌ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ଥ୍ଲେ ତାହା ସେ ଜାଗାରେ ଖଣି ପଡ଼ିଛି ବୋଲି 
କହନ୍ତି । 

ସ୍ତଲ କଲେଜରେ ପାଠୁଆ ପିଲା ଖଣି ପଡ଼ିଛନ୍ତି । 


ଖଣ୍ଡାଇତ ( ଖଣ୍ଡାଏତ, ଖଶ୍ତେଇତ, ଖଣ୍ଡାୟିତ) - ଓଡ଼ିଶାର କ୍ଷତ୍ରିୟ ଜାତି । ଏମାନଙ୍କର ପ୍ରଧାନ ଜୀବିକା ଯୁଦ୍ଧ ଓ କୃଷି । 
ଏମାନେ ଆବଶ୍ୟକ ସ୍ଥଳେ ଖଣ୍ଡା ଧରି ଯୁଦ୍ଧ କରୁଥ୍‌ଲେ । କିନ୍ତୁ ମୁଖ୍ୟତଃ କୃଷି କରୁଥ୍‌ଲେ । ଯୁଦ୍ଧ କରିବା ପାଇଁ 
ଖଣ୍ଡାରେ ଯୁଦ୍ଧ କରିବା ଆୟତ କରିଥୁଲେ । ଖଣ୍ଡାୟତ ଏକ ଉପାଧ୍‌ । ରାଜଦତ୍ତ । କ୍ରମେ ଏହା ଏକ ଜାତିରେ 
ପରିଣତ ହୋଇଯାଇଛି । ବିଭିନ୍ନ ଜିଲ୍ଲାର ଗେଜେଟିଅରରେ ଖଣ୍ଡାୟତ ଜାତିର ଉଲ୍ଲେଖ ରହିଛି । ଖଣ୍ଡାୟତ ଶବ୍ଦର 
କୌଣସି ଏତିହାସିକ ବା ପୌରାଣିକ ଭିତ୍ତି ବା ସତ୍ତା ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ଉପାଧ୍‌ ମାତ୍ର । କବଲାରେ ଜାତିର 
ଉଲ୍ଲେଖ ଥାଏ 1 ଉଦାହରଣ - 
ରାହାସ ଚନ୍ଦ୍ର ଲେଙ୍କା, ସା - ମାରେଡ଼ା, ପ୍ରଗଣା - କାଟେ 
ଜାତି - ଖଣ୍ଡାୟତ, ପେଶା - ଚାଷ ଆଦି 
ଜିଲ୍ଲା - ଜଗତସିଂହପୁର 

ଖଣ୍ଡାମଗର- ଏକ ଜାତୀର ବଡ଼ ବଡ଼ ମଗର ମାଛ । କୁମ୍ଭୀରର ଏକ ପ୍ରକାର ! ଏହାର ପାଟିରେ କରତ ମୂନ ଭଳି ଦାଢୁଆ 
ଦାନ୍ତଥାଏ । ଖଣ୍ଡା ବୁଲାଇଲା ପରି ମଗର ଉପର ପାଟି ଦାନ୍ତ ମାଳକୁ ଏପଟ ସେପଟ କରି ମଣିଷ, ଗୋରୁ ଗା 
ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରାଣୀଙ୍କୁ ପାଣିରେ ଶିକାର କରେ । ଏମାନେ ମୁଖ୍ୟତଃ ସାମୁଦ୍ରିକ ବେଳେବେଳେ ମୁହାଣ ବାଟେ 
ନଲ୍ତକୁ ଉଠି ଆସନ୍ତି । 

ଖଣ୍ଡି ଓଢ଼ଣା - ଅଧା ଓଢ଼ଣା । ସ୍ର୍ୀଲୋକମାନେ ପିନ୍ଧିଥିବା ଲୁଗା କାନିର ଗୋଟିଏ ଅଂଶ ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ ବୁଲେଇ ଆଣି ମୁହଁକୁ 
ଘୋଡ଼ାଇଥାନ୍ତି । ନାରୀଣାଂ ଭୂଷଣ ଲଜ଼ା ! ଗୁରୁଜନ ଆଗରେ ଓଢ଼ଣା ପକେଇ ମୁହଁ ଲୁଚାଇ ଠିଆହେବା ନାରୀ 
ସୁଲଭ ଲକ୍ଷଣ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ମୁଣ୍ଡରେ ପୂରା ଉତ଼ଣା (ଓଢ଼ଣା) ନ ଦେଇ କେବଳ ଅଳ୍ପ ଘୋଡ଼େଇ 
ଆଣିବାକୁ ଖଣ୍ଡି ଓଢ଼ଣା କହନ୍ତି । ବୋହୂ ପୁରୁଣା ହୋଇଗଲେ, ଦେହଘସା ହୋଇଗଲେ ସେ ଆଉ ପୂରା ଓଢ଼ଣା 
ନ ଦେଇ ଖଣ୍ତି ଓଢ଼ଣା ଦିଏ । ଏବେ ଶିକ୍ଷା ପ୍ରସାର ହେତୁ ଆଉ କେହି ଉତଣା ଦେଉ ନାହାନ୍ତି । 
ହେଇ ନାହିଁ ଆଉ ହେବ ନାହିଁ, ଗୀ ଦେଢ଼ଶୁର, ଗାଁ ଭାଇବୋହୂ, ମୁଣ୍ଡରେ ଓଢ଼ଣା ଦବ ନାହିଁ ।”? (ଢଗ) 
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ଖଶ୍ରିଆ ଭୂତ- ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ କାଟିଆ ଘୂର୍ଣ୍ଠୀବାୟୁ । ଏକ କ୍ଷୁଦ୍ର ଚକ୍ରବାତ । ଖରାଦିନେ କେତେ ଜାଗା ହଠାତ ବେଶି 
ଗରମ ହୋଇଗଲେ ସେ ଜାଗାରେ ବାୟୁ ଉପରକୁ ଉଠିଯାଏ । ଚକ୍ର ଗତିରେ ବାମାବର୍ତ ହୋଇ କେନ୍ଦ୍ର ଆଡ଼କୁ 
ଗତିକରି ମଝିରେ ଉପରକୁ ଉଠିଯାଏ । ଏହି ଜାଗା ପୂରଣ କରିବା ପାଇଁ ଚାରିଆଡ଼ୁ ଧୂଳି, କୂଟାକାଟି, ଡାଙ୍ଗ 
ଡଙ୍ଗା ଇତ୍ୟାଦି ଉଠି ଆସେ ! କିଛି ସମୟ ପରେ ଏହା ପ୍ରଶମିତ ହୋଇଯାଏ । ଏହା ନଇ କୃଳିଆ ଜାଗାରେ 
ବେଶି ସଂଖ୍ୟାରେ ଘଟେ ¦ ଏହାକୁ ଖଣ୍ଡିଆ ଭୂତ କହନ୍ତି । 

ଖଶ୍ତି ଗୁଣା।- ଛୋଟ ଗୁଣା । କିନ୍ତୁ ନୋଲକଠାରୁ ବଡ଼ । ଏହ! ଏକ ସୁନା ଗହଣା । ଏହାକୁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ. ନାକରେ 
ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଯିଏ ପ୍ରତ୍ୟେକ କଥାରେ ଚିଡ଼ିଚିଡ଼ି ହୁଏ ତାକୁ ଖଶ୍ତିଗଣିଆ କହନ୍ତି | ଯେଉଁ ଲୋକ ଅତି ଲୋଭି ଓ କାଳେ 
କିଏ କ”ଣ ନେଇ ଯିବ ବୋଲି ସବୁ ଜିନିଷକୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ଗଣିକରି ଦିଏ ତାକୁ ଖଣ୍ଡିଗଣିଆ କହନ୍ତି । ଯେଉଁ 
ଗୁଣିଆ ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଗୁଣି ଗାରେଡ଼ି ଶିଖ୍ଥାଏ ତାକୁ ଖଣ୍ଡିଗୁଣିଆ କୁହାଯାଏ । 

ଖଶ୍ଡିକାଶ- ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ କାଶିବା । ଦେଢ଼ଶୁର - ଭାଇ ବୋହୂ ଘରେ ଏବେ ବି ଏ ପ୍ରଥା ରହିଛି । ଦେଢ଼ଶୁର ( ସ୍ବାମୀର 
ବଡ଼ଭାଇ ) ଦାଣ୍ଡରୁ ଘରକୁ ଆସିଲେ ବା ଘରୁ ବାହାରି ଦାଣ୍ଡକୁ ଗଲେ କାଳେ ଭାଇ ବୋହୂ ( ସାନଭାଇର ସ୍ତ୍ରୀ ) 
ଥ୍ବେ ଓ ହାବୁଡ଼େ ପଡ଼ିଯିବେ, ସେଥ୍ପାଇଁ ଦେଢ଼ଶୁର ଅଛ ଅଳ କାଶି ତାଙ୍କର ଉପସ୍ଥିତି ଜଣାଇ ଦେଇ ସତର୍କ 
' କରାଇଦିଅଛନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଏ ପ୍ରଥା ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ଲୋପପାଲ ଆସିଲାଣି । ଏବେ ସହରମାନଙ୍କଂରେ ଦେଢ଼ଶୁର 
ଭାଇ ବୋହୂ ଏକା କଂସାରେ ଖାଇଲେଣି । ଡକାଡକି ହେଲେଣି । 

ଖଣଶ୍ତି ପାଳକ- ଗୋଟିଏ ଅଞ୍ଚଳର କେତେକ ଅଂଶରେ ବର୍ଷା ଓ ଆଉ କେତେକ ଅଂଶରେ ମରୁଡ଼ି ଲାଗି ରହିଲେ ମାତ୍ର ଅଳ୍ପ 
କେତେଦିନ ଲଗାତାର ବର୍ଷା ବା ମରୁଡ଼ି (ଶୁଖ୍ଲ। ପାଗ) ହେଲେ ଖଶି( ଆ) ଳଂ।ଣ ବୋଲି ମଧ୍ୟ କୁହାଯାଏ । 

ଖଣଶ୍ରିରୁଷା- ଯେଉଁ ରୁଷା ବେଶି ସମୟ ରହେ ନାହିଁ । ଟିକିଏ କଅଁଳେଇ କହିଲେ. ରୁଷିବା ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ! ସ୍ଵାମୀ- ସ୍ତୀଙ୍କର 
ପରସ୍ପର ପ୍ରତିରୁଷା । 

ଖତ- ସତଢ଼ା ଜୈବିକ ପଦାର୍ଥ । ଗୋଟିଏ ଖାତ କରି ସେଥ୍‌ରେ ଗୋରୁ ଗୁହାଳର ଗୋବର, ମୃତ, ଚନି, ପାଳ, କୁଟା 
ଇତ୍ୟାଦି ଓ ଘର ଚୂଲି ପାଉଁଶ ସମେତ ସବୁ ଅନାବନା ବର୍ଜ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଆବ: |, ପକାଯାଏ | ଏହା ସେଠି 
ବିଭିନ୍ନ ଜୀବମାନଙ୍କ କ୍ରିୟା ଦ୍ଵାରା ସଢ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ ଖତ କହନ୍ତି । ଏହି ଗଦାକୁ ଖତଗଦା ବା ଖାତକୁ ଖତ ଖାତ 
(ଗାତ ) କହନ୍ତି । ଖତ ମୃଭିକାର ଉର୍ବରତା ବଢ଼ାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ସବୁ ପ୍ରକାର ମୁଖ୍ୟ ଓ ଗୌଣ ପୁଷ୍ଟି ସାର ଥାଏ । 
ଫିସଲର ପୋଷକ ଆବଶ୍ଯକତା ପୂରଣ ପାଇଁ ଅନେକ ପରିମାଣର ଖତ ପ୍ରୟୋଗ କରିବାକୁ ପଡ଼େ ବୋଲି 
ଏହାକୁ (ବଲ୍କି ଜୈବ ପଦାର୍ଥ) (bulky organic manure) କୁହାଯାଏ | ଫସଲ ଲାଗି ଓ ମୃଭିକା ଲାଗି ଖତ 
ଅତି ଉପକାରି । ଖତ ମୃତ୍ତିକାର ଭୌତିକ, ରାସାୟନିକ ଓ ଜୈବିକ ଗୁଣ ବ୍ରଦ୍ଧି କରେ ।. ଭଲ ଖତ ବା ଉନ୍ନତ 
ଖତ ତିଆରି ପାଇଁ କୃଷି ବୈଜ୍ଞାନିକମାନେ ନୂଆ ନୂଆ ପଦ୍ଧତି ଉଦ୍ଭାବନ କରିଛନ୍ତି । ବୈଜ୍ଞାନିକ ପ୍ରଣାଳୀରେ 
ତିଆରି ଖତକୁ କମ୍ପୋଷ୍ଟ ଖତ କୁହାଯାଏ ! ଖତର ପ୍ରଭାବ ବର୍ଷେ ରହେ । ଏଣୁ କୁହାଯାଏ - “ପଙ୍କ ପୁରୁଷେ, 
ଖତ ବରଷେ ।” ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫସଲ ପାଇଁ ପ୍ରତି ବର୍ଷ ଖତ ପ୍ରୟୋଗ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ । ଖତରେ ହାରାହାରି 
ଭାବେ ୦.୫% ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୦.୨୫ ଫସଫୋରିକଅମ୍ୃ ଓ ୦.୫% ପୋଟାସ ଥାଏ । ଏତଦ୍‌ ବ୍ୟତୀତ ସବୁ 
ଗୌଣ ପୁଷ୍ଟିରୁ କିଛି କିଛି ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ ମଧ୍ୟ ଥାଏ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି । ସଢ଼ା ଖତରେ ସଜଖତ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି 
ପରିମାଣର ଉପାଦାନ ଥାଏ ଏବଂ ଏଗୁଡ଼ିକୁ ଫସଲକୁ ସହଜରେ ମିଳିଥାଏ । ଖତ ପ୍ରୟୋଗର ପ୍ରଥମ ବର୍ଷରେ 
ଏଥୁରେ ଥ୍ବା ଯବକ୍ଷାରଢାନର ୫୦ ଭାଗ, ଫସଫୋରିକ୍ଅମୂରୁ ୧୬-୧୭ ଭାଗ ଓ ପୋଟାସିଅମରୁ ୫୦-୬୦ 
ଭାଗ ଫସଲକୁ ମିଳିଥାଏ । 
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ଖଡିଆନ (ନା) - ଏହା ଭୂସ୍ବତ୍ଵ ଲିପି । ଏଥ୍‌ରେ ଜମିଜମା ବିବରଣୀ ରିପବଦ୍ଧ କରାଯାଇଥାଏ ! ଏହା ରାଜସ୍ଵ ବିଭାଗ 
କରିଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ମାଲିକାନା ସାବ୍ୟସ୍ତ କରିବା ପାଇଁ ଏହା ଏକ ଦସ୍ତାବିଜ । ଏଥ୍‌ରେ ଜମିର ଖାତା, ରକବା, 
କିସମ, ମାଲିକର ନାମ ଇତ୍ୟାଦି ଲିପବଦ୍ଧ ହୋଇଥାଏ | ଯଥା - ଜମି ନ ୧୪୫, ରକବା ୪୫ ଡିସିମିଲ୍‌ କିସମ 
ଡିହବାରି, ବାର୍ଷିକ ଖଜଣା ୮୦ ନୂପ; ମାଲିକ - ହରେକୃଷ୍ଣ ସାହୁ, ସା - ମନ୍ଦିରା, ଜି - ଜଗତଵସିଂହପୁର 
ଇତ୍ୟାଦି । 


ଖଦଡ଼ଟ ମୋଟା ଲୁଗା । ଏହା ହାତ କଟା ସୂତାରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! ଗାନ୍ଧିବାଦୀମାନେ ନିଜେ ତାକୁଡ଼ିରେ ସୂତା କାଟି 
ଖଦିଲୁଗା ବୁଣି ପିନ୍ଧନ୍ତି । କୁଟି ଖାଅ, କାଟି ପିନ୍ଧ ମାହାତ୍ମା ଗାନ୍ଧିଙ୍କର ଦେଶପ୍ରତି ବାର୍ଉାଥ୍ଲା । ମୋଟା ଲୁଗାକୁ ଖଦି 
କହନ୍ତି । କୌଣସି ଜିନିଷ ଛାଣିଲେ ରହି ଯାଉଥ୍‌୍ବା ଖଦଡ଼ା ଅଂଶ ! ସିଠା ଇତ୍ୟାଦିକୁ ମଧ୍ଯ ଖଦଡ଼ା କୁହାଯାଏ । 

ଖଦି- ମୋଟା ଲୁଗା । କେହି କେହିଁ ସରୁ ଲୁଗାକୁ ମଧ୍ଯ ଖଦି କହନ୍ତି ।. ସବୁପ୍ରକାର ପିନ୍ଧା ବସ୍ତ୍ରକୁ ଖଦି ନାମ ମଧ୍ଯ 
ଦିଆଯଏ । ବିଭାଘର, ଶୁବିଘରରେ ଘରର ସମସ୍ତଙ୍କ ପାଇଁ ଖଦି ପଟା ଦିଆଯାଏ ! ଜ୍ବାଇଁ (ଜ୍ବାଇଁ ପୁଅଙ୍କ ) ପାଇଁ 
ଅଲଗା ଭଲଖବଦି କିଣାଯାଏ । ବଗଡ଼ା, ଚିକ୍କଣ ଦିଶୁ ନଥ୍‌ବା ବସ୍ତ୍ରକୁ ଖଦଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ । କଂଗ୍ରେସ 
ଲୋକମାନେ ଖଦଡ଼ ( ଖଦିଲୁଗା ) ପିନ୍ଧୁଥ୍ବାରୁ ତାଙ୍କୁ ଖଦଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ । 

ଖଦିର- ଖଇରକୁ ଖଦିର କୁହାଯାଏ । (ଖଇର ଦେଖ ) । ଖଇର ଗଛ ଫଳିବା ରତୁକୁ ଖଦିରକୁଣ କୁହାଯାଏ । 

ଂଖ ଧୃପ- ହାବିଳି ବାଣ । (ଜେଟ୍‌ ବାଣ ) । 

ଖନ୍ଦଘନ ଫସଲକୁ ଖନ୍ଦ କୁହାଯାଏ । ଫସଲକ କରିବାକୁ ଖନ୍ଦ କରିବା କୁହାଯାଏ । 

ଖନ୍ଦକଟ ବଡ଼ ଗାତ । 

ଖନ୍ଦାଂ ରୋଷେଇ ପାଇଁ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ବଡ଼ ଚୂଲି । ଖନ୍ଦା ଚୂଲିରେ ବହୁତ ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ ରୋଷେଇ କରାଯାଏ । 
ବାହା ନିମତ୍ତାରେ ଖନ୍ଦା ଖୋଳି ରୋଷେଇ କରାଯାଏ । ବଡ଼ ଚୂଲି ବା ଅହିଆକୁ ମଧ୍ଯ ଖନ୍ଦା କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ 
ଘରେ ଖନ୍ଦା ଲାଗିଥାଏ ତାକୁ ଖନ୍ଦାଶାଳ କହନ୍ତି । “ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ଖନ୍ଦାଶାଳରେ ଲକ୍ଷ ଲକ୍ଷ ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ ଅନ୍ତ 
ବ୍ୟଞ୍ଜନ ପାକ କରାଯାଏ । ପ୍ରତିଦିନ ଷାଠିଏ ପଉଟି ରାନ୍ଧଣା ହୁଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଧାଡ଼ି ଧାଡ଼ି ହୋର ସଜା 
ହୋଇ ଲେଖା ହୋଇଥ୍‌ବା ପାଠକୁ ଖନ୍ଦା କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ପଣକିଆ ଶନ୍ଦା 


ଖନାବଚନଂ- ଏହା ଲୀଳାବତୀଙ୍କ ଅନ୍ଯନାମ । ବୀର ବିକ୍ରମାଦିତ୍ୟଙ୍କ ବେଳର କଥା । ତାଙ୍କ ସଭାରେ ବରାହମିହିର, 
ନବରତ୍ନମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ଜଣେ ଥୁଲେ ! ସେ ଥଲେ ଜ୍ୟୋତିଷଙ୍କ ବିଦ୍ୟା ବିଶାରଦ | ତାଙ୍କର ଗଣନା ଅଦ୍ତାନ୍ତ ଓ 
ଆଶ୍ଚର୍ଯ୍ୟ ଧରଣର ଥୁଲା । ଲୀଳାବତୀ ଗୋଟିଏ ରାଜବଂଶରେ ଜନ୍ମ ଗ୍ରହଣ କରିଥ୍‌ଲେ । ତାଙ୍କ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟର 
ଉପାମା ନଥୁଲା । ଲୀଳାବତୀଙ୍କ ପିତୃରାଜ୍ୟକୁ ଶତ୍ରୁମାନେ ଆକ୍ରମଣ କରି ଅନେକ ଧନରତ୍ନ ସହିତ ଲୀଳାବତୀଙ୍କୁ 
ନେଇଗଲେ । ଶତୁମାନଙ୍କ ପାଖରେ ରହି ଲୀଳାବତୀ ଅନେକ ବିଦ୍ୟା ଶିକ୍ଷା କଲେ ଓ ଜ୍ୟୋତିଷ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ବହୁ 
ପାରଦର୍ଶିତା ହାସଲ କଲେ । 
ବରାହ ମିହିର ନିଜର ଭୁଲ ଗଣନା ହେତୁ ନିଜର ପୁଅ ମିହିରକୁ ସମୁଦ୍ରରେ ଭସେଇ ଦେଲେ ! ସମୟ କ୍ରମେ 
ମିହିର ଭାସି ଭାସି ଲୀଳାବତୀ ରହୁଥ୍ବା ଦ୍ଧୀପରେ ଲାଗିଲା । ସେଠିକାର ଲୋକମାନେ ଶିଶୁ ପୁତ୍ରକୁ ପାଣିରୁ 
ଉଦ୍ଧାର କରି ପାଳିଲେ । ଯୋଗକ୍ରମେ ମିହିର ଓ ଲୀଳାବତୀ ଏକାଠି ରହିଲେ । କାଳକ୍ରମେ ଲୀଳାବତୀ ଓ ମିହିର 
ପରସ୍ପରକୁ ଭଲ ପାଇଲେ । ମାହେନ୍ଦ୍ର ବେଳରେ ଏକତ୍ର ସେ ସ୍ଥାନ ତ୍ୟାଗକରି ଚାଲିଗଲେ ଓ ପରେ ଉଜ୍କୟିନୀରେ 
ବରାହ ମିହିରଙ୍କ ପାଖରେ ରହିଲେ । ସମୟ ଅନୁସାରେ ଲୀଳାବତୀଙ୍କ ଯଶ ଚାରିଆଡ଼େ ବ୍ୟାପିଗଲା । ଏହା 
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ବରାହ ମିହିର ସହି ପାରିଲେ ନାହିଁ । ତାଙ୍କ ପୁଅ ମିହିରକୁ ତାକି ଲୀଳାବତୀଙ୍କ ଜିଭ ଛେଦନ କରିବାକୁ କହିଲେ ! 
ମିହିର ହାତରେ ଛୁରି ଧରି ଲୀଳାବତୀଙ୍କ ପାଖରେ ପହଞ୍ଚନ୍ତେ ଲୀଳାବତୀ ସବୁ ଜାଣିପାରି ତାଙ୍କ ସ୍ଵାମୀ ମିହିରଙ୍କୁ 
ଜିଭ କାଟି ଦେବାକୁ କହିଲେ ! ମିହିର ଲୀଳାବତୀଙ୍କ ଜିଭ କାଟି ଦିଅନ୍ତେ ଲୀଳାବତୀ ଖନା ହୋଇଗଲେ | ତାଙ୍କ. 
ଜିଭ କାଟିବା ଆଗରୁ ସେ ଯାହା କହୁଛନ୍ତି, ତାହା ଲେଖ୍‌ ରଖୁବାକୁ ସ୍ଵାମୀ ମିହିରଙ୍କୁ କହିଲେ । ମିହିର ସେ ସବୁ 
ଲେଖ୍‌ ରଖୁଲେ । ଲୀଳାବତୀ ତାଙ୍କ ସ୍ବାମୀଙ୍କୁ ଗଣିତଶାସ୍ତ୍ର କୃଷିତତ୍ତ୍ଟ, ଶସ୍ଯବିଜ୍ଞାନନ କାଳ ନିରୂପଣ, ଜ୍ୟୋତିଷ 
ଶାସ୍ତ୍ରର ଅନେକ ତତ୍ତ କହିଯାଇଛନ୍ତି । ଏସବୁ ଖନାବଚନା ବା ଲୀଳାବତୀ ସୃତ୍ର ନାମରେ ପରିଚିତ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
ଡାକ ରଷିବଚନ କୁହାଯାଏ । ଖନା (ଲୀଳାବତୀ) ଧନୀ, ଦରିଦ୍ର ହେବାର ଲକ୍ଷଣ, ଶସ୍ଯୟାଦି ରୋପଣ ସମୟ, 
ଧାନ ବେଉଷଣ ସମୟ, ଜମି, ଗୋରୁଗାଲ କ୍ରୟ କରିବା ବିଧ୍‌, ହଳ ଚାଳନ ନିୟମ, ବିଭିନ୍ନ ଫସଲ ( ଆଳୁ, 
ସାରୁ, ତିଳ, କପା, ହରିଦ୍ରାା ପୋଟଳ, କଦଳୀ, ନଡ଼ିଆ, ତାଳ ଇତ୍ଯାଦିର) ରୋପଣ ସମୟ, ବିଧ୍‌ ଆଦି 
କହିଯାଇଛନ୍ତି । ବୃଷ୍ଟି ଲକ୍ଷଣ, ବନ୍ଯା, ମରୁଡ଼ି, ଯାତ୍ରା ନିୟମ, ଉଷା ସମୟ ନିରୂପଣ, ଶୁଭାଶୁଭ ଫଳ ନିର୍ଣ୍ଣୟ, 
ତିଥ୍‌ ଓ ବାରାଦି ଗଣନା କ୍ରମେ ଯାତ୍ରାଦି ଶୁଭାଶୁଭ ନିର୍ଣ୍ଣୟ ଓ ଅନେକ ଗାଣିତିକ ତଥ୍ୟ, ଗ୍ରହନକ୍ଷତ୍ର ଶୁଭାଶୁଭ 
ଫଳ ବିଚାର ଇତ୍ଯାଦି ଦେଇ ଯାଇଛନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ଅନ୍ପ କେତୋଟି କୃଷି ବିଷୟକ ବଚନ ଦିଆଗଲା । 


“ଧୂଳିଆ ଗୁଣ୍ଡିଚା ଗହ୍ମା - 
ଡାକ ବୋଲେ ଧାନ ହାଟକୁ ନେନା ।” 


ଚୈତ୍ରରେ ଗୋଟେ, ବୈଶାଖରେ ମୁଠେ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠରେ ହାରେ ଆଷାଢ଼ରେ ଭାରେ, ଚଷା ଭାଇରେ ଚଷା ଭାଇ 
ମଲ୍ଲୀଗଛ ଲଗା ତୁହି । 


“ସସ୍ର୍ଣ୍ଣ ଭୂମି, କନ୍ୟାଦାନ ଡାକ ବୋଲେ ସ୍ଵର୍ଗ ସ୍ଥାନ 
ଅନାବନାକରି ଚଷ, ମଲ ନିକ କରି ଘଷ, 
ପୂର୍ବେ ରୌଦ୍ରାବଳି ପଶ୍ଚିମେ ରୋଇ ( ଲୋହି) 

ଡାକବୋଲେ ପୁତା ନିଶ୍ଭେ ଧୋଇ !”? 


ଚୋର ସେବକ, ଚୋରଣୀ ଗାର, ପଡ଼ୋଶୀ ଖଳ, ଦୁଷ୍ଟ ଭାଇ, ଦୁଷ୍ଟା ନାରୀ, ପୁତ୍ରଜୁଆର, ଡାକ ବୋଲେ 
ଦୂରେ ପରିହର । i 
ଚୁଙ୍ୁ ଚୁଙ୍ଗିଆ ମାଗୁର ନିଶିଆ, ହିଆରେ ନ ଆଏ ବାଳ, 


r- 


= ~~ ~~ 


ଏ ତିନିଙ୍କ ପରତେ ' ନଯିବ ଜୀଇଁଥ୍ବ ଯେତେ କାଳ ।” ? 
“ପଥର ଛାତିଆ ଘର କରନ୍ତି, ପତର ଛାତିଆ ଉଡ଼ିଯାଆନ୍ତି ”? 
ଜ୍ୟେଷ୍ଠେ କଦଳୀ, ଆଷାଢ଼େ ଦିଆ, ପୋତ ନ ପୋତ ହୁଅଇ ଠିଆ ।”? 
ଆଣ ନଆଣ, ଝାମ୍ୁଲି ଆଣ, ଖାଡ଼ିଆ ଶିଙ୍ଗାଟି ସବୁଠୁ ଟାଣ, 
ଯେବେ ଆଣିଥ୍‌ବୁ ବେଣିଆ ଆରସି, 
କାନ୍ଦୁଥୁବୁ ହିଡ଼ ମୁଣ୍ଡାରେ ବସି ।”? ଇତ୍ଯାଦି । 
ଭାରତରେ ବିଭିନ୍ନ ଭାଷାରେ ଡାକବଚନ କହାବତ୍ଵ ନାମରେ ପରିଚିତ ଓ ପ୍ରଚଳିତ । 
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ଖପର(ରି) -ମୁଣ୍ଡ ଉପର ହାଡ଼ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଖପୁରି କୁହାଯାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ ଖୋଳପା ଭଳି ମୁଣ୍ଡକୁ ଘୋଡ଼େଇ 
ରଖ୍ଥାଏ ! ନଡ଼ିଆ ସଢ଼େଇ କି ମଧ୍ୟ ଖପର କୁହାଯାଏ ! କାଳୀ ହାତରେ କଟାମୁଣ୍ଡ ଓ ଖଣ୍ଡା ଧରିଆନ୍ତି । ଏହି 
ଖଣ୍ଡାକୁ ଖପର କାତି କହନ୍ତି । ଅସ୍ତ ବିଶେଷ । ଯଥା - ଶକ୍ତି, ଶୂଳ ଭାଲ, ଭୂଷଣ୍ତିୟ ଶର, ଲେନ୍ତି । ପରିଘ, 
ମଦ୍ଵଗର, ଖପର ଛୁରି, କାତି । 
ଖପରଲି - ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ଟାଇଲ । ଏହା ମାଟିରେ ତିଆରି । ଏହା ଚାରି କଣିଆ ହୋଇପାରେ ବା ଅର୍ଵ୍ଗୋଲାକାର 
ଖଣ୍ଡମାନ ହୋଇପାରେ । ଏଥ୍‌ରେ ଘର ଛାତ ଛପର କରାଯାଏ ! ଅଳ୍ପ ବୃଷ୍ଟିପାତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଖପରଲି ଛପର 
ଘର ( ଖପରଲି ) ବେଶି ଦେଖ୍ବାକୁ ମିଳେ ! ଏହା ମାଟିରେ ଇଟା ଭଳି ହୋଇଥ୍ବାରୁ ବେଶି ଖରା କାଟେ ନାହିଁ । 
ଖପରା- ଭଙ୍ଗା ହାଣ୍ଡି, ହାଣ୍ରି ଭାଙ୍ଗିଲେ ଖପରା ହୁଏ । 
s ଦ୍ରାଣ୍ଡି ଭା୍ିଗଲେ ଖପରା, 
ଭିନ୍ନ ହେଲୀ ଭାଇ ନିଆରା ।”? (ଢଗ) 


ଖପରାରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଜାଗାରୁ ପାଣି ବୁହାଯାଏ । ଖପରାରେ କୁକ୍ରର, ବିଲେଇଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ବଡ଼ 
ଖପରାକୁ ଛେଲୁଆ କହନ୍ତି । ଖପରାକୁ ବେଶି ଟିକିଟିକି କରି ଭାଙ୍ଗି ଦେଲେ ଗୋଡ଼ି କହନ୍ତି । ଗୋଡ଼ିରେ ପିଲାଏ ଖେଳନ୍ତି । 
ଖବର- ରାସ୍ତାକଡ଼ ଖାଲ ଜମି । ପାଟରେ ଥ୍ବା ଖାଲ ଜମି । ଖାଲୁଆ ଜାଗା । ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ପାଣି ଆଏ । ଖବରରେ 
ବେଶି ସମୟ ପାଣି ରହୁଥ୍ବାରୁ ବେଶି ଦଳ ଜନ୍ମେ । ଖବରରୁ ପାଣି ଉଝାଳି ମାଛ ଧରନ୍ତି । ଖବରର ନାଁ ଜମିର 
ମାଳିକ ନାଁ ଅନୁସାରେ ହୋଇଥାଏ । ଯଥା - ବାମ ବେହେରା ଖବର । ଏହା ଛୋଟ ଯୋର । ଖବର ପୋତି 
ହୋଇଗଲେ ସାଧାରଣ ଜମି ହୋଇଯାଏ । ଖବରରେ ବଡ଼ ଧାନ ବୁଣାଯାଏ ରୁଆ ଯାଏ । ଖବରରେ ପାଣି 
ହୋଇଗଲେ ଯାଇ ହୁଏ ନାହିଁ । କେତେକ ଜାଗାରେ ଖବରରେ ମଧ୍ଯ ଡଙ୍ଗା ପଡ଼େ । 
ବାତେନି, ବାଉ, ସମ୍ବାଦକୁ ମଧ୍ଯ ଖବର କୁହାଯାଏ । 
ଅମୁକ ଖବର ପଠେଇଛି, ତା”? ଶଶୁର ମରିଗଲା, ଗଲେ ପୋଡ଼ା ହବ । ଏତେବଡ଼ କଥାଟାଏ ହେଲା, ମୋତେ 
ଟିକିଏ ଖବର ଦେଲନି । ଇତ୍ଯାଦି ବ୍ଯବହାର । 
କୌଣସି ଲୋକର /ବିଷୟର ଭଲ ମନ୍ଦ ଜାଣିବା ପାଇଁ ଖବର କ”'ଣ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ କାଗଜରେ ନାନା ପ୍ରକାର ଖବର ଛପାଯାଏ, ତାକୁ ଖବର କାଗଜ କହନ୍ତି । ଉଦାହରଣ - ବରଉଁମାନ 
ଓଡ଼ିଶାରେ ୭୫ଟି ଖବରକାଗଜ ବାହାରୁଛି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ସମାଜ, ପ୍ରଜାତନ୍ତ୍ର ସମ୍ବାଦ, ସମୟ, 
ଆଜକାଲି, ଦୈନିକ ଆଶା ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରଧାନ । 
ଖବିସା- ଖେଚଡ଼, ଦୁଷ୍ଟଚ ଅମାନିଆ ¦ (ସେ ଟୋକା ଭାରି ଖବିସା, ଚାଲିଗଲା ଶଗଡ଼ରେ ହାତ ପୂରେଇବ... ) ! 
ଖମା- ଗାତ, ଖାଲ, ଖଣା, ପହଣି । 
( ଦେଖ୍କରି ଯିବୁ, ସେଠି ଗୋଟାଏ ଖମା ଅଛି, ପଡ଼ିଯିବୁଟି ) । 
ଖମାର- ଫସଲ ଅମଳ କରି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଜାଗା । ଜମିଦାରମାନଙ୍କର ଚାରିଆଡ଼େ ବହତୁ ଜମିଥ୍‌ଲା। ସେସବୁ ଜମିର 
ଦେଖାରଖା କରିବା ପାଇଁ ସେଥ୍ରୁ ଉତ୍ପନ୍ନ ଅମଳ ଆଣି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଜମିଦାରମାନେ ସ୍ଥାନେ ସ୍ଥାନେ ଘରକରି, 
ଖଳାବାରି କରି, ଜଗୁଆଳ, ( ତତାବଧାରି ବା ଖମାରିଆ ) ରଖୁଥ୍ଲେ । ଖମାରିଆ କେଉଁ ଜମିରୁ କେତେ 
ଅମଳ ହେଲା, କେଉଁ ଭାଗୀଦାର ଚାଷୀ କେତେ ଆଣିଲା ଇତ୍ୟାଦି ହିସାବ ରଖୁଥ୍ଲା ! ଜମିଦାରଙ୍କ ଅପେକ୍ଷା 
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ଖମାରିଆଙ୍କ ଦାଉ ବେଶି ଥଲା । ଜମିଦାରି ଉଠିଯିବା ପରେ ଜମିଦାରଙ୍କ ଖମାର ମଧ୍ଯ ଗଲା । ସେମାନେ 
ଦୂରଦୃରାନ୍ତ ଜମି ବିକି ଖମାର ଭାଙ୍ଗି, ବିକି ଦେଲେ ! ଖମାରିଆ ବି ଗଲେ ! ଖମାର ଚାଷରେ ଜମିଦାର ନିଜ 
ତତ୍ତ୍ଵାବଧାନରେ ଚାଷ କରୁଥ୍‌ଲେ । ସେଥ୍ପାଇଁ ସେମାନେ ହଳ, ବଳଦ, ହଳୁଆ, ମୂଲିଆ, କୋଠିଆ ଓ 
ଖମାରିଆ ରଖୁଥ୍ଲେ । ଏସବୁ ଏବେ ଗଲାଣି । ଜମିଦାରମାନଙ୍କ ଶୋଷଣ ମଧ୍ଯ ଗଲାଣ୍ବି । ଜମିଦାରମାନେ ଓ 
ତାଙ୍କର ବଂଶଧରମାନେ ସାଧାରଣ ଲୋକଙ୍କଠାରୁ ହୀନ ହୋଇଗଲେଣି । 

ଖନ୍ବ(ଖୁମ୍ମଁ) ଓ ଆଳୁ । ଏହାକୁ ମାଟି ଆଳୁ/ଦେଶୀ ଆଳୁ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Dioscorea alata, Family - Dioscoreaceac. 
ଖୁମ୍ବ ଆଳୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ହାତୀଖୋଜିଆ, ଲିଙ୍ଗିଆ, ସାତ ଭାଇଆ । ଆକୁ ପିଣ୍ଡରୁ ହୁଏ । ପିଣ୍ଡକୁ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ 
ଆଷାଢ଼ ପୂର୍ବରୁ ଲଗାଇଲେ ସେଥ୍‌ରୁ ଲଟା ବାହାରି ଲଟାଏ । ଦେଶୀ ଆଳୁ ମାଟିରେ ତଳକୁ ତଳକୁ ବା 
ଚଉଡାରେ ଚାରିଆଡ଼କୁ ମାଡ଼ିଯାଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ଦେଶୀ ଆଳୁର ନାମକରଣ କରାଯାଇଥାଏ । ହାତୀ 
ଖୋଜଢିଆ ( ହାତୀ ଖୋଜ ଭଳି ଚଉଡ଼ା ) ! ଖୁମ୍ବ ଆଳୁ (ଖୁମ୍ବ ଭଳି ତଳକୁ ତଳକୁ ଯାଇଥାଏ ) ଇତ୍ୟାଦି । ଏହାର 
୫ ବା ୭ଟି କେନା ବଢ଼ି ବଢ଼ି ତଳକୁ ଯାଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ଏହାକୁ ୫ ଭାଇଆ ବା ୭ ଭାଇଆ ଆଳୁ କହନ୍ତି । 
ଖୁମ୍ବ ଆଳୁ ଖୋଳିବାକୁ କଷ୍ଟ । ୬-୭ଫୁଟ ତଳକୁ ୩୦-୪୦ ସେ.ମି. ବ୍ୟାସର ଆଳୁ ଖୋଳିବାକୁ ପ୍ରାୟ ୧ ଦିନରୁ 
ବେଶି ସମୟ ଲାଗେ । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଆଳୁ ବୁଦା ଖୋଳିଲେ ୪୦-୪୫ କିଲୋ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଆଳୁ ବାହାରିବା 
ଜଣାଅଛି । ଖୁମ୍ବ ଆଳୁ ସୀଧାରଣତଃ ଧଳା ! ଏହାର ଦେହରେ ସରୁ ଚୋପା ଓ କତା ଭଳି ଟାଣ ରୋମଥାଏ । 
(ଆଳୁ ଦେଖ) । 

ଖମ୍ବ (ଖୁମ୍ମ) ସିଜୁ - ଡେଙ୍ଗା ନାଗଫେଣିଆ ଗଛ । ଏହାର ମଖଝିକାଣ୍ଡ ଖୁମ୍ବଭଳି ଉପରକୁ ଉଠିଥାଏ । ଅଗ ଗଣ୍ଠିରୁ ଡାଳ 
ବାହାରେ । କାଣ୍ଡର ଚାରିପଟେ ଗଣ୍ଡିରୁ କଣ୍ଟାଫେଣୀମାନ ବାହାରିଥାଏ । ଫେଣୀରେ ଲମ୍ବ ମୁନିଆ କଣ୍ଟାଥାଏ । 
ଏହାକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ । କିନ୍ତୁ ଛେଳି ଉପର ଛେଲି ଛଡ଼େଇ ଖାଆନ୍ତି । 
ଏହାର ଡାଳ ପୋତି ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଏ । 

ଖର- ଭାରି ଚଞ୍ଚଳ । କାହାର କେତେ ଖର ଅଛି, କିଏ କେତେ ଖର କୁତୃକୂତୁ କଲେ ଜଣାପଡ଼େ । ଖର ବଳଦକୁ 
ଡାହାଣରେ ଯୋଚନ୍ତି । ମରେ ଲଗାନ୍ତି... ଖରବଳଦ ମଇ କି...” ବୋଲି ଢଗ ଅଛି । ବଳଦର ଲାଞ୍ଜ ତଳେ 
ହାତ ଦେଇ ହଲେଇ ଦେଲେ ସେ କେତେ ଖର ଜଣାପଡ଼େ । 


ଖରଖରି ଓଷା- ଏ ଓଷା ଚୈତ୍ର ମାସରେ ପ୍ରତି ରବିବାରରେ କରାଯାଏ | ଏ ଓଷା ଅଭିଆଡ଼ି ଝୁଅମାନେ ଭଲ ବରପାଇବା 
ପାଇଁ କରନ୍ତି । ଏ ଓଷାରେ ମଙ୍ଗଳାଙ୍କୁ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଗାଧୋଇସାରି ବାଲିରେ ପିଣ୍ଡି କରି ଅଁଳା ଡାଳ ପୋତି 
ପୂଜା କରନ୍ତି । ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ପିଠାପଣା, ଧୂପଦୀପ ନୈବେଦ୍ୟ ଦେଇ ପୂଜା କରି ଉଜ୍ଜେଇ ଦିଅନ୍ତି । କେହି 
କେହି ତା'ପରଦିନ ଉଜ୍ାନ୍ତି । ଏମାନେ ଯେଉଁ ଗୀତ ବୋଲନ୍ତି ତାକୁ ଖରଖରି ଗୀତ କହନ୍ତି 


 “ଖରଖରିକି, ବରବରେଇ ଦିଅ, ବରଷଇ ପାଣି 
ନଇ ନାଳ ମାଡ଼ି ଅଇଲାଣି, ନନା ନାନୀ କାଣୀ ।””? (ଖରଖରି ଗୀତ ) 


ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଲଟା ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ଖରଖରି କହନ୍ତି । ଏ ଲଟା ତାଳ ଗଛରେ ମାଡ଼େ । ଏହାର ପତ୍ର ଟାଣ, 
ରୁଗୁଡ଼ିଆ, ପେଟ ଆଂଶୁ ଆଁଶୁଆ । ବାଲି କାଗଜର କାମ ଦିଏ । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ଭାରି ଚଞ୍ଚଳ (ଖରଖର) 
ତାକୁ ଖରଖରି କହନ୍ତି । 
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ଖରଚରି- ଜଙ୍ଗଲ ପାଖ ଲୋକ ରକ୍ଷିତ ଜଙ୍ଗଲରେ ଗାଲ ଚରାଇବା ପାଇଁ ଦେଉଥ୍‌ବା ଟିକସ ବା ପାଉଣା | ଏହା ପ୍ରତିବର୍ଷ 
ସରକାରଙ୍କ ପାଖରେ ପଇଠ କରି ଜଙ୍ଗଲରେ ଗାଲ ଚରାଇବା ପାଇଁ ଅନୁମତି ଆଣନ୍ତି । ଜଙ୍ଗଲ ହ୍ବାସ ପାଇବା 
ହେତୁ ଓ ଗାଇଗୋରୁ, ଛେଳି, ମେଣ୍ଢା ଇତ୍ଯାଦି ଜଙ୍ଗଲର ବହୁତ କ୍ଷତି ଘଟାଉଥ୍‌ବା ହେତୁ ଏ ଟିକସ ଆଉ 
ଆଦାୟ ହେଉନାହିଁ କି ଗାଇଗୋରୁ ଚରାଇବକା ପାଇଁ ଅନୁମତି ଦିଆଯାଉନାହିଁ । 

ଖରଙ୍ଗ।- ତାଳ ବା ନଡ଼ିଆ ବାଉଙ୍ଗା । 


ଖରଡ଼ଟ ଶଗଡ ଚକ ଗଡ଼ି ନଯିବା ପୀଇଁ ଚକ ଆଗରେ ଓ ପଛରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ବନ୍ଧକ । ଏହା କାଠ, ଇଟା, ପଥର 
ଖଣ୍ଡ ବି ହୋଇପାରେ । ଯେକୌଣସି ଗାଡ଼ିର ଚକ ଗଡ଼ି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଏପରି ବନ୍ଧକ ଦିଆଯାଏ । କୌଣସି 
ପଦାର୍ଥ (ଶାଗ, ମୁଢ଼ି ଇତ୍ୟାଦି) ଖରଡ଼ିବା ପାଇଁ ଆଦେଶ ଦେବାକୁ “ଖରଡ଼' କୁହାଯାଏ । ମେଣ୍ଢା ରୁମରେ 
ତିଆରି ଆସନକୁ ମଧ୍ଯ ଖରଡ଼ କୁହାଯାଏ । 

ଖରଡ଼ା ପଣି- ଅଜଣା ସୂତ୍ରରୁ ଆଦାୟ । ଏ ଆଦାୟ ପାଇଁ କୌଣସି ନୀତି ନିୟମ ବା ଲେଖାପଢ଼ା ନ ଥାଏ । ଏହା ଏକ 
ପ୍ରକାର ଉପୁରି ଆୟ । ଏହାର ବ୍ୟବହାର ଅନେକ ପ୍ରକାର ହୋଇପାରେ । ଯଥା - ଟେଲିଫୋନ ବାଲା ଆସି 
ଆମ ଟେଲିଫୋନ ଳାଇନ ସଜାଡ଼ି ତାଙ୍କ ଖରଡ଼ା ପଣି ନେଇକରିଗଲେ । ସେହିପରି ଇଲେକ୍ଟ୍ରି ବାଲା ତାଙ୍କ 
ଖରଡ଼ା ପଣି ନିଅନ୍ତି । ସବୁକାମରେ ମଧ୍ୟସ୍ଥ ତାର ଖରଡ଼ା ପଣି ନିଏ । କାନତରାଟି ( କନ୍ଟ୍ରାକୂର )ର ପ୍ରାପ୍ୟରୁ 
ଅନ୍ୟମାନେ ନେଉଥ୍‌ବା ଅଂଶ ଖରଡ଼ା ପଣି ଅଟେ । 

ଖରଡ଼ିବା- ଭାଜିବା । ଶାଗ ଖରଡ଼ିବା, ଖଇ, ମୁଢ଼ି ପାଇଁ ଧାନ /ଚାଉଳ ଖରଡ଼ିବା ଇତ୍ଯାଦି । ଭଜା ଓ ଖରଡ଼ା ମଧ୍ଯରେ 
ତିଆରି ପ୍ରଣାଳୀରେ ପାର୍ଥକ୍ୟ ଅଛି । ଶାଗ ଭାଜିବା ଓ ଶାଗ ଖରଡ଼ିବା ଏକା :ପ୍ରକାର ନ ହେଲେ ହେଁ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ 
ସମାନ । 
ଆଳୁ, ବାଇଗଣ, ଶାଗ, ବଡ଼ି ଭଜା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଶାଗ ଖରଡ଼ା କହନ୍ତି। 
କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଅଳ୍ପ ଉଷୁମେଇଁ, ପଲମ, ତାଉଆରେ ଟିକିଏ ଘାଣ୍ଟି ଦେବାକୁ ଖରଡ଼ିବା ବି କୁହାଯାଏ । 

ଖରୁଡ଼ି ( ଖରଡ଼ି) ବୁଣ।- ଏହା ଏକ ଧାନ ବୁଣା ପ୍ରଣାଳୀ । ବିଲକୁ ୨-୩ ଓଡ଼ ଚାଷକରି ବିଲକୁ ତେଣୁ ଆଳିଆ ଆଳିଆ 
କରି ଛାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ବୈଶାଖ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠମାସ ଖରା ଖାଇ ମାଟି ତାତିତାତି ଥାଏ । ରଜ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଆଗରୁ ମାଟି 
ଶୁଖ୍ଲା ଥ୍ଲାବେଳେ ବିହନ ବୁଣି ବିହନକୁ ମାଟିରେ ମିଶାଇବା ପାଇଁ ବୁଣାବେଳେ ହଳ ହୋଇଥ୍‌ବା ଦିଗର 
ବିପରୀତ ଦିଗରେ ହଳକରି ଚାଷ କରି ଦିଆଯାଏ । ବତର ପାଇ ଧାନ ଗଜାହୁଏ ! ଏପରି ବୁଣାକୁ ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା 
କୁହାଯାଏ |! ଓଡ଼ିଶା, ମଧ୍ଯ ପ୍ରଦେଶ, ମେଦିନିପୁର, ବଙ୍ଗଳାଦେଶ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଏସିଆ ମହାଦେଶର 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ରାଜ୍ୟରେ ଏପରି ଧାନ ବୁଣାପ୍ରଣାଳୀ ଏବେବି ପ୍ରଚଳିତ । ଓଡ଼ିଶାର ୪.୪ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଧାନ 
ଜମିରୁ ପ୍ରାୟ ୩.୪ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଧାନ ଜମିରେ ଏପରି ପ୍ରଣାଳୀରେ ଧାନ ବୁଣାଯାଏ । ଖରୁଡ଼ି ଚାଷ ହେତୁ 
ମାଟି ଶୁଖ୍‌ ଶୁଖ୍ଥାଏ । ବର୍ଷାପାଣି ପଡ଼ିଲେ ମାଟିରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଝରେ ! ମାଟି ଯେତେ ବେଶି ଶୁଖ୍ଥ୍ବ ସେଥ୍ରୁ 
ଝଲକା ଝଲକା ହୋଇ ସେତେ ବେଶି ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଝରେ ବୋଲି ଗବେଷଣା ଲତ୍ମ ଫଳ ବହୁ ଆଗରୁ ଅଛି । 
ଏ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଧାନ ବୁଆ ସହଜରେ ଖାଇ କଳା ଛନ ଛନ ହୋଇ ବଢ଼େ । ବର୍ଷା ଆସିବା ଆଗରୁ ଖାଲ ଓ 
ଗହୀର ବିଲରେ ଧାନ ବୁଣା ସରିଯାଇଥାଏ ! ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଏସିଆର ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଆଷାଢ଼ ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ଜୁନ- 
୧୪- ୧୬ତାରିଖ) ପୂର୍ବରୁ ଧାନ ବୁଣା ସାରିବା ନିୟମ ଏବେ ବି ପ୍ରଚଳିତ । ଆଗବୁଣା ଧାନ ଆଗ ରୁଆ 
ଧାନଠାରୁ ମଧ୍ଯ ବେଶି ଅମଳ ଦିଏ ବୋଲି ଗବେଷଣାରୁ ଜଣାପଡ଼େ । ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା ଧାନରେ ବେଶି ପିଲ ହୁଏ 
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ଏବଂ ବେଶି ରୋଗ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଧାନବୁଣା ଡେରି ହେଲେ ରୁଆଧାନ ଭଳି ଅମଳ କ୍ରମେ କ୍ରମେ ହ୍ରାସ 
ପାଏ । ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା ବତୁରି ବୁଣାଠାରୁ ଭଲ | କେବଳ ବିଲରେ ବତୁରି ବୁଣା ତୁଳନାରେ ଖରୁଡ଼ି ବୁଣାରେ ବେଶି 
ଘାସ ହୁଏ । କିନ୍ତୁ ଏ ଘାସ ଖଲି ଓ ଦୋପାଟ ବଛାରେ ନିର୍ମଳ ହୋଇଯାଏ । ଯାହା ରହେ ବେଉଷଣରେ ଦମନ 
ହୁଏ ! ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା ପ୍ରଣାଳୀ ଖାଲ ଜମି ପାଇଁ ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ପ୍ରଣାଳୀ ବୋଲି ଏବେ ମଧ୍ଧ ସ୍ବୀକୃତ । 
ଖରପତ୍ରଂ ଶାଗୁଆନ ଗଛ । (ଶାଗୁଆନ ଦେଖ) । 
ଖରପୁଷ୍ଠା - ବର୍ବରା, ଦୁଲଭା 
ସଂ - ବର୍ବରୀ, କର୍ବରା, ତୁବରୀ, ତୁଙ୍ଗୀ, ଅଜଗନ୍ଧିକା, ପର୍ଣ୍ଣାସ 
ମରାଠୀ - ଆଜବଲା, ରାନତୁଳସୀ 
ତେଲୁଗୁ - ତେଲ୍ଗ୍‌ ଗେର ଚେଟୁ 
ଗୁଜରାତି - ରାନ ତୁଳସୀ 


ଫା - ପଲଙ୍ଗ ମୁଷ୍ 
i ଆ - କରଞ୍ଜ ମୁଷ୍ଠ 
ହିନ୍ଦିଂ ରାମ ତୁଳସୀ 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ocimum gratissimum, Family - Labiateae. 
ବଣୁଆ, ଅଳ୍ପ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଢ଼ିପା ଜମିରେ ହୁଏ । ପ୍ରାୟେ ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଓ ଫୁଲରୁ ବାସନା 
ବାହାରେ । ମଶା ହୁରଡେଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ମଶା ହେଉଥ୍ବା ଜାଗାରେ ଦୁଲଭା ଗଛ ୩-୪ଟା 
ଏକାଠି ବାନ୍ଧି ଟାଙ୍ଗି ଦିଅନ୍ତି । ଫୁଲ ଥ୍ଲେ ଭଲ । ମଶା ମାରଣରେ ଜୈବ ନିୟନ୍ତ୍ରକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହି 
ପତ୍ରକୁ ସିଝାଇ ଏହାର ଧୂଆଁ ସେବନ କଲେ ଆଣ୍ଡଗଣ୍ଡି ବଥା (୮ଣଧmatism) ଭଲ ହୁଏ | ଦୁଲଭା ପତରକୁ 
ସିଝାଇ ରସପାନ କଲେ ଗର୍ମି ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | ଫୁଲ ଧଳା ବା ସାମାନ୍ୟ ନୀଳ | କାରଉିକରୁ ପୌଷ ମାସଯାଏ 
ଫୁଟେ । ଫଳ ଫାଲ୍‌ଗୁଣ-ଚୈତୁରେ ହୁଏ । ଫୁଲର ବୃତିମଣ୍ଡଳ ( ଥୋ×) ଉପର ଓଠ ଭଳି ଅଂଶ ବଡ଼, ଲମ୍ବ 
ଏବଂ ତଳ ଅଂଶ ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ । 
ଖରଭଜା- ବେଶି ଭଜା ହୋଇଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ । ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ ଆଦି ଡାଲି ଜାତୀୟ ଦାନାକୁ ଭାଜିବା ଟାଣ 
ହୋଇଗଲେ ଏହାକୁ ଖରଭଜା କହନ୍ତି । ଖରଭଜ୍ା ହେଲେ ଏ ଦାନାରୁ ଏକପ୍ରକାର ଅଲଗା ବାସନା ବାହାରେ । 
ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ ରଗଡ଼ିଲେ ଫାଳ ଫାଳ ନ ରହି ଗୁଣ୍ଡ ହୋଇଯାଏ । ଡାଲି ମଧ୍ଯ ପୋଡ଼ାଳିଆ ବାସେ । 
ଖରଭୁଜ (ଭୁଜା) - ଏକ ପ୍ରକାର ତରଭୁଜ ! ଖ୍ଜ, ଖରମୂଳ । ଏହାକୁ ଆରବୀ ତରଭୁଜ ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cucumis melo, Cucumis pubescens, Cucumis callosa, Family - 
Cucurbitaceae. 
ହିନ୍ଦି - ଖରଭୁଜ 
ବଙ୍ଗଳା - ଖରମ୍ବଜ 
ତେଲୁଗୁ - ଖରବୁଜା ଦୋଷା, ପୁଛ୍ଥାକାୟା 
ଇଂରାଜୀ - ମେଲୋନ; (melon) 
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କାକୁଡ଼ି ଜାତୀୟ ଫଳ । ଧାନ କାଟିସାରି ନଣକୂଳ ପଠା, ଉଚ୍ଚା, ନିଗିଡ଼ା, ବାଲିଆ ଜମିରେ ମଞ୍ଜି ମନ୍ଦାରେ 
ଲଗାଯାଏ ! ଗଛ ଲଟାଏ | ଲଟାର ମୂଳ ମୋଟ ! ଅଗ ଆଡ଼କୁ ସରୁ ହୋଇଥାଏ ।! ପ୍ରତି ଗଣ୍ଠିରୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା 
ବାହାରେ | ଲଟା ଓ ପତ୍ରରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ରୋମ ଥାଏ । ରୋମ ପରେ ଝଡ଼ିପଡ଼େ । ଆଂଶୁ ଆଂଶୁଆ ଗୁଣ 
ଚାଲିଯାଏ । ମାଇ ଫୁଲ ଓ ଅଣ୍ତିରା ଫୁଲ ଅଲଗା ଅଲଗା ଫ୍ରଟେ । ମାର ଫୁଲର ଅଣ୍ଡାଶୟରେ ଛୋଟ ଛୋଟ 
ଲୋମଥାଏ । ଫଳ ମଖଝି ଓସାର, ଦୁଇପଟ ଅଳ୍ପ ଗୋଜଢାଳିଆ, ପଖଚଢଚ ବା ମୃଦଙ୍ଗ ଭଳି ! ପାଚିଗଲେ ଲାଲ ମିଶା 
ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ଧଳା ବା ପଟିପଟିଆ ଛଉ ଛଉକା । ଭିତର ରସ ମାଂସଳ, ପାଣିଚିଆ । ଚୈତ୍ର 
ମାସଠାରୁ ଜ୍ୟେଷ୍ଠମାସ ଯାଏ ଫଳେ । ଏହି ଫଳକୁ କାଟି ଫଡ଼ା ଫଡ଼ା କରି ବା ଚିନିରେ ଗୋଳେଇ ପଣା କରି 
ଖ୍ଆଯାଏ | ପାଣିଚିଆ ଲାଗେ । ଶୋଷ ମରିଯାଏ । ଏହା ଖରାଦିନିଆ, ଫୁଟି, ତରଭୁଜ ଜାତୀୟ | ମଞ୍ଜି 
ପାକଳ ହୋଇଗଲେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । ଚୋପା ଛଡ଼େଇ, ଚିନିରେ ପାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଖ୍ରିରେ ବି ପକାନ୍ତି ¦ 
ତେଲ ଖାଆନ୍ତି ଓ ସାବୁନ ତିଆରି ହୁଏ । ଏହାର ବଣୁଆ କିସମ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଭାରତରେ ଏହାର ନାମ ଭିନ୍ନ 
ଭିନ୍ନ ଅଟେ । ପୁରୀରେ ଖରାଦିନେ ଖରଭୁଜ ସାଙ୍ଗରେ ଭାଙ୍ଗ ପକେଇ ପଣାକରି ପିଇବା ଏକ ସଉକି ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ । ଖରାଦିନେ ପ୍ରାୟ ସବୁ ଲସି ଓ ପାନ ଦୋକାନରେ ଏ ପାନୀୟ ମିଳେ | 


ଖର ମଞ୍ଜରୀ - ଅପମାର୍ଗ ଗଛ ! (ଅପମାର୍ଗ ଦେଖ) । 


ଖରମର।- ଅଳ୍ପ ପୋଡ଼ା ଘିଅ । ଲହୁଣି କି ନିଆଁରେ ବସାଇ ପାଣି ମାରି ଘିଅ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଘିଅର ପାଣି ଅଂଶ ବେଶି 
ମରିଯାଇ ପୋଡ଼ାଳିଆ ବାସିଲେ ତାକୁ ଖରମରା ଘିଅ କହନ୍ତି । ଖରମରା ଘିଅର ରଙ୍ଗ ଟିକିଏ ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣର 
ଘିଅ ବସିଗଲେ ବି ଟିକିଏ ନାଲିଆ ମିଶା ଚନ୍ଦନ ରଙ୍ଗିଆ ହୋଇଥାଏ । ଖରମରା ଘିଅ ବନ୍ଦୁତ ବାସେ । 


ଖରଶା- କାଣ୍ଡଶର । ଫ୍ରଲ ଦଣ୍ଡ ଶୁବ୍‌ ଲମ୍ବା । ମୂଳ ଆଡ଼ୁ ଅଗକୁ ସବତ୍ତୁ । ଧଳା । 
ଖରଶାକ- ବ୍ରାହ୍ମଣ ଝାଟିଆ ଗଛ । 
ହିନ୍ଦି - ଭରଙ୍ଗୀ 
ବଙ୍ଗଳା - ବାମନ ହାତୀ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Clerodendron siphonanthus. Family - Verbenaceae. 


ଏକ ଲମ୍ବା ଘାସ (ତୃଣ) । ଏହି ଘାସ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ, ପାଣି କୂଳିଆ ଜାଗାରେ ହୁଏ । ଖୁବ ଉଚ୍ଚାରେ ମଧ୍ଯ 
ବଢ଼ିପାରେ, ୬-୭ ମିଟର ! ଏହାର କାଣ୍ଡ ଫମ୍ପା, ନରମ, ସାଉଁଳିଆ । ଫୁଲ ଅତି ସୁନ୍ଦର, ଧଳା, ଦୁଧ୍ଆ 
ରଙ୍ଗର | ଫୁଲ ଆଷାଢ଼- ଭାଦ୍ରବ ମାସଯାଏ ଫ୍ରଟେ । କାଣ୍ଡ ଅଗରେ ପେନ୍୍ରା ପେନ୍୍ା ହୋଇ ଫଳ ଧରେ । 
ଭାଦ୍ରବରୁ - ମାଘ ମାସଯାଏ ଫଳ ଥାଏ ! ପାକଳ କାଣ୍ଡକୁ ଦୁହିଁ ଆଣି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚଟେଇ, ବିଞଚଣା ଓ 
ପାଚିଆ ଇତ୍ୟାଦି କରନ୍ତି । ଚେର ଧଇଁ, କାଶ, ଶ୍ଵାସ ବେମାରିରେ ଉପକାରରେ ଆସେ । ଚେର ପୋଡ଼ି ଧୂଆଁ 
ପାଟି ବାଟେ ନେଇ ନିଶ୍ଵବାସରେ ଛାଡ଼ିଲେ ଏସବୁ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! 


ଖରସଣଙ- ଛଣପଟ । (ଛଣ ପଟ ଦେଖ) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Crotalaria juncea. Family - Fabaceae. 


ଖରସୁରା- ବଣ ମଲ୍ଲୀ । 
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ଖରାଦେବା- ଖରାରେ ଶୁଖେଇବା, ଥୋଇବା । ପାଳ ଓଦାଳିଆ ଅଛି । ଖରାଦେଇ ଦେଲେ ଭଲ ହେବ । ଧାନ ବତର 
ଅଛି । ଖରୀ ଦେଇ ଦେଲେ ଟାଣ ହୋଇଯିବ, ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 


ଖରା ପୋଇବା- ଖରାରେ ବସିବା, ଶୋଇବା ଇତ୍ଯାଦି । ସକାଳୁ ଖରା ପୋଇଲେ ବାଳ ସୂର୍ଯ୍ୟ କିରଣରେ ଦେହରୁ 
ଅନେକ ରୋଗ ଚାଲିଯାଏ । ଭିଟାମିନ୍‌ (ଘ) ମିଳେ । ଦେହ ଟାଣ ହୁଏ । ଏଇଥ୍ପାଇଁ ଛୋଟ ଛୁଆକୁ ସକାଳୁ 
ଫ୍ୁଟାବାସି ହଳଦି ପାଣିରେ ଗାଧୋଇ ଦେଇ ନରମ ଖରାରେ ଶୁଆଇ ଦିଅନ୍ତି । ଉପରବେଳା ,ବିଶେଷତଃ 
ଶୀତଦିନେ ପୋଡ଼ା ହଳଦିମାରି, ଛଡ଼େଇ ଦେଇ ଖରାରେ ଶୁଆଇ ଦିଅନ୍ତି । 


ଖରାଟିଆ ଫସଲ- ଖରା ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍ବା ଫସଲ । ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଅ୍‌୍ଲେ ଭଲ ଅମଳ ଦିଏ । 
ଉଦାହରଣ - ଫ୍ରଟି, ତରଭୁଜ, କଲରା, କାକୁଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି । 

ଖରି- ତୁୂଣ। 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Saccharum fuscum, Family - Graminae. 
ଆଖୁ ଭଳି ଗଛ । (ଆଖୁ ନୁହେଁ) | ଆଖୁ ଗଛଠାରୁ ସରୁଗଛ, ପତ୍ର ସରୁ । ପଗଗୁଡ଼ିକ ଆଖୁ ପଗଠାରୁ ଲମ୍ବ 
ହୋଇପାରେ । ପାଣି ଜାଗାରେ ହୁଏ, ଏହି ଗଛର କାଣ୍ଡ ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ | ଏହା ପାନ ବରଜରେ ଇଙ୍କଡ଼ ଭଳି 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କାଣ୍ଡକୁ ଶୁଖାଇ ତାଟି, ମଶିଣା ବି କରନ୍ତି । ପତ୍ର ମିଶା କାଣ୍ଡରେ କେହି କେହି ଘର 
ଛପର ବି କରନ୍ତି । ପତର ଟିକିଏ ନିମ୍ନ ଧରଣ କାଗଜ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ପାକେଟ କରିବା ପାଇଁ 
ମାଟିଆ ପତଳା କାଗଜ ଏଥ୍‌ରୁ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପତ୍ରର ମଣ୍ଡରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କୋଶାଧୂୁ ( ସେଲୁଲେୋଜ ) 
ତିଆରି ହୁଏ । 

““କୁରମକୁ ଆଦରି ହେଲି ମୁଁ ଏତେ ସରି 
ଲଗେଇଲି ଆଖୁ, ବଢ଼ି ହେଲା ଖରି ।”? (ଢଗ) । 

ଖରିଫ- ଏକ ଚାଷ ରତୁ । କୃଷି ଲାଗି ବର୍ଷ୍କୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ୩ଟି ରତୁରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । ଯଥା - ଖରିଫ, ଆଷାଢ଼- 
ଆଶ୍ଵିନ / କାରକ, ( ୨) ରବି - ଆଶ୍ଵିନ -କାର୍ଉିକ-ମାଘ/ଫଗୁଣ ଓ (୩) ଡାଳୁଅ ରତୁ ପୌଷ /ମାଘ- ଚୈତର/ 
ବୈଶାଖ । ଅଣ ଜଳ ସେଚି ଅଞ୍ଚଳରେ ମାତ୍ର ୨ଟି ରତୁ ଯଥା - ଖରିପ (ସାରଦ) ଓ ରବି ରତୁ । 

ଖରିଫ ଫସଲ- ଖରିଫ ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍ବା ଫସଲ । ଏହା ଚାଷର ମୁଖ୍ୟ ରତୁ । ମୌସୁମୀ ରତୁ । ଏହି ରତୁରେ 

` ଧାନ, ମକା, ମାଶ୍ରିଆ, ଆଖୁ, ଚିନାବାଦାମ, ଆଦି ଫସଲ ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ । ଏସବ୍ର ଫସଲ ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ 

ଜଳର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ବ୍ରଷ୍ଟିପାତରୁ ମିଳିଥାଏ । ଜଳ ସେଚନର ସୁବିଧା ଥୁଲେ ଉପରୋକ୍ତ ଫସଲଗୁଡ଼ିକ ମଧ୍ୟ 
ଅନ୍ୟ ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ (ରବି ଓ ଡାଳୁଅ ରତୁ ଦେଖ) । 

ଖଳଖଳ - କଳକଳ | ସରୁ ଧାରରେ ପାଣି ବହି ଯାଉଥ୍ବା ବେଳେ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍‌ବା ଶବ୍ଦ । ପାହାଡ଼ ଉପରୁ ଧୀର ଧାର 
ହୋଇଂ ପାଣି କଳକଳ ( ଖଳଖଳ ) ଶବ୍ଦରେ ବହି ଆସୁଛି । 

ଖଳଖଳିଆ- ନିଷ୍କପଟ । ଯିଏ କୌଣସି କଥା ଲୁଚାଇ ରଖ୍ପାରେ ନାହିଁ । ଡବଡବ ହୋଇ କହିଯାଏ । ଏପରି ଲୋକ 
କୌଣସି ଗୁପ୍ତକଥା ସମ୍ଭାଳି ରଖ୍ପାରନ୍ତି ନାହିଁ । 


ଖଳଖଳି- (ଖରଖରି ଦେଖ) । 
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ଖଳା- ଧାନ ହଳା (କଳେଇ), ଗୋଛ୍ା ଏକାଠି ରଖ୍‌, ଗଦାକରି, ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା ଜାଗା ! ବିଭିନ୍ନ ଫସଲ କାଟି 
ଆଣି (ଉପାଦ ) ଏକାଠି ରଖ୍‌ ଅମଳ କରିବା ଜାଗାକୁ ଖଳା କହନ୍ତି । 


ସବୁ ପ୍ରକାର ଫସଲର ଉପାଦ ବେଙ୍ଗଳା ପଡ଼ି ସାରିଲେ ଖଳା ପୂଜା ହୁଏ । ଖଳାର ମଝିରେ ପୂଜାକରି 
ଇଷ୍ଟଦେବ ଦେବୀଙ୍କୁ ଡାକି ଅମଳ କରିବା କାମ ଶେଷ କରାଯାଏ | ଏହି ପୂଜାକୁ ଖଳାପୂଜା, ଖଳାଉଠା ପୂଜା 
କହନ୍ତି । 

ଖଳି- ଖୋଳପା ବା ଆବରଣକାରି କୌଣସି ବସ୍ତୁ । ପିଠା କରିବା ପାଇଁ ଚାଉଳ ବତୁରେଇ ବୁରି, କୁଟି, ଚୂନାକରି 
ଜନ୍ତନ୍ତି । ଜନ୍ତି ସାରି ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲ କରି ଏହି ଗୋଲକୁ ହାତ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଚଟକା ଓ ଖାଲୁଆ କରନ୍ତି । 
ଏହା ଭିତରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପୂର ଦେଇ ପିଠା ମୁହଁ ବନ୍ଦ କରନ୍ତି । ପୁର ପୂରେଇବା ଆଗରୁ କରାଯାଇଥ୍‌ବା 
ପିଠାର ଆବରଣ ଜିନିଷକୁ ଖଳି କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ଚୂନାରୁ ଖଳି ତିଆରି ହୁଏ ତାକୁ ଖଳି ଚୂନା କହନ୍ତି । ଖଳି କରି 
ଯେଉଁ ପିଠା କରାଯାଏ ତାକୁ ଖଳି ପିଠା କୁହାଯାଏ । ଚିତଉ, ଚକୁଳି, ଛୁଞ୍‌ ପତର, ଖଳି ପିଠା ନୁହେଁ । ତେଲ 
କାଣ୍ଟି, ସିଠାକୁ ମଧ୍ୟ ଖଳି କୁହାଯାଏ । ପିଡ଼ିଆର ମୋଟେଇ ପତଳା ପତଳା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ଖଳି ପିଡ଼ିଆ 
କହନ୍ତି । ଲୁଗା ସଫା କରି ସାରିବା ପରେ ତାକୁ ଟାଣ ଓ ଖଡ଼ଖଡ଼ କରି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ମଣ୍ଡକୁ 
ଖଳି ମଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । ଏହା ପତଳା ପେଜ ହୋଇପାରେ ! କାଠୁଆ ଯାଉକୁ ଖଳି ଯୀଉ କୁହାଯାଏ । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ 
ନବକଳେବରବେଳେ ମୂର୍ଭି ଦେହରେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ଗାଢ଼ ଲେପକୁ ଖଳି ଲେପ କୁହାଯାଏ । 


ଖଳି କାଗଜ -ଗୋଟିଏ ମୋଟା କାଗଜ ଉପରେ ଅଠା ଲିପାଯାଇ ତା? ଉପରେ ସରୁ ଓ ଛୋଟ କାଚ ଛିଞ୍ଚ୍‌ ଶୁଖାଯାଏ । ଏହି 
କାଗଜକୁ ସିରିସ କାଗଜ କହନ୍ତି । କ!ଠ ଗୁଣ୍ଡ ବଦଳରେ ସରୁ ବା ମୋଟ ବାଲି ଛିଞ୍ଞା ଯାଇ ଶୁଖା ଯାଇଥାଏ । 
ଏ କାଗଜକୁ ଖଳି ବାଲି କାଗଜ କୁହାଯାଏ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର କାଗଜ କାଠରେ ଘଷି କାଠ ସାଉଁଳିଆ 
କରାଯାଏ । ଏହା କାଚ ବା ବାଲି କାଗଜ ଅଟେ । 


ଖଳି ଛତୁ - ହୃୁଙ୍କାରେ ଉଠୁଥ୍ବା ଛତୁ । ଏ ଛତୁ ଛୋଟ, ସଫା ଧଳା ଓ ନରମ । ହଳଦି ପାଣିରେ ପକାଇଲେ ଏହା ଆହୁରି 
ନରମ ହୋଇ ଜିଆନାଳ ଭଳି ହୋଇଯାଏ । 

ଖଳି ରୁଟି-ମଇଦା/ଅଟାକୁ ଦଳି, ପିଣୁଳା କରି, ପିଣ୍ଡୁଳାକୁ /ଦଳାକୁ ସିଝେଇ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ରୁଟି । ଏହା ଲଘୁପାକ । 
ନରମ, ସ୍ବାଦିଷ୍ଟ ଅଟେ । ଖଳିରୁଟି ରୋଗୀମାନଙ୍କ ପଥ୍ୟ ରୂପେ ବିବେଚିତ ହୁଏ | ପୁଞ୍ଜି ବୁଣା ଧାନ କିଆରିରେ 
ପାଣି ଲାଗିଲେ ଘାସ ଉପାଡ଼ି ଜମିକୁ ଚାଷ କରି ପୁଞ୍ଜି ଭାଙିଁ ଧାନ ଗଛ ଲଗାଇବା ! ଏହାକୁ ଖଳିରୁଆ କହନ୍ତି 


ଖଳିମାଟି - ଯେଉଁ ମାଟି ଶୁଖ୍ଗଲେ ଉପରୁ ପରସ୍ତ ପରସ୍ତ ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଏ ମାଟି ନରମ । ଏଥ୍‌ରେ କର୍ଦ୍ଦମ ଓ ପଟୁ 
ଅଂଶ ବେଶି ଥାଏ ! ଏହା ଓଦା ହେଲେ ଫଉଲି ଯାଏ ! ଚିକିଟା । ହାତରେ ଲାଗିଯାଏ । ହାତରୁ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । 
ଏହି ମାଟିକୁ ବଳିଲେ ଭଲ ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ ବଳଣା ହୁଏ । ଏହି ମାଟିକୁ କୁମ୍ଭାରମାନେ ହାଣ୍ତି, ମାଠିଆ ଇତ୍ୟାଦି 
ଗଢ଼ିବାକୁ ପସନ୍ଦ କରନ୍ତି ! ଏ ମାଟି ନଦୀ କୂଳ, ପଠା, ପାହାଡ଼ ତଳେ କାଦୁଅ (କର୍ଦମ) ଓ ପଟୁ ଜମା 
ହେଉଥ୍‌ବା ହେତୁ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାଏ । ଓଦାବେଳେ ଯେପରି ଇଚ୍ଛା ସେପରି ରୂପ ଦିଆଯାଇପାରେ | ମୂର୍ରି ଗଢ଼ିବା 
ପାଇଁ ଏ ମାଟି ଉପଯୁକ୍ତ । | 

ଖଲ- ଏକ ଛୋଟ ପଥର ପାତ୍ର । ଏହା କିନ୍ତୁ ପଥୁରି ନୁହେଁ । ଖଲର ପେଟ ଖାଲୁଆ ! ଦୁଇପଟ ବନ୍ଧ ବା କାନ୍ଧ 
ଉଚ୍ଚାଳିଆ । ମଝି ଓସାର, ଦୁଇପଟ ଅଗକୁ ଅଣଓସାରିଆ ହୋଇଥାଏ । ଖଲରେ ଓିଷଧ ବାଟି ବା ଖଲି 
ଖାଆନ୍ତି । ଖଲରେ ବାଟିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ସରୁ ଲମ୍ବ ପଥର ଦଣ୍ଡଥାଏ ! ତାକୁ ଖଲ ପୁଆ କହନ୍ତି । ଏହି ଖଲ 
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ପୁଆକୁ ଧରି ଖଲରେ ଞିଷଧ ବାଟି ବା ଖଲି ଖାଆନ୍ତି । ହୁମାଦସ୍ତା ପାଇଁ ହୁମାଦସ୍ଥା (ପୁଆ ), ଶିଳ ପାଇଁ ଶିଳ 
ପୁଆ ଭଳି ଖଲ ପାଇଁ ଖଲ ପୁଆର କାମ | ଖଲ ଆକାର ଅନୁସାରେ ଛୋଟବଡ଼ ହୋଇପାରେ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଓିଷଧକୁ ମିଶାଇ, ଗୋଳାଇବା ବା ଖଲରେ ଚକଟିବାକୁ ଖଲିବା କହନ୍ତି । (ମହୁ ଓ ମୋଦକକୁ ଏକାଠି ଖଲି 
ଚାଟିକରି ଖାଇବ ରତ୍ୟାଦି) । 

ଖଲ ଖଲିଆ- ସବୁ କଥାରେ ଯେ ତରତର । ଯାହା ପାଟିରେ ଲୁଣ ମିଳାଏ ନାହିଁ । ଦରକାର ଥାଉ ନ ଥାଉ କଥା ହୃହା 
କରି କହିବା । (ଭାରି ଖଲ ଖଲିଆ ପାଟି, ତା” ପାଟିରେ କ”ଣ ଲୁଣ ମିଳେଇବ ଯେ ତାକୁ ଗୋଟାଏ କ'ଣ କଥା 
କହିବ । ତା” ପୀଖରେ ଟଙ୍କା ଖଲ ଖଲ ହଉଛି, ଆଗତୁରା ବଢ଼େଇ ଦଉଛି ଇତ୍ଯାଦି । 
ବଡ଼ ପାଟି କରି ହସିବା - “ଶୁଣି ହସିଲେ ମୁନି କଶ୍ଯପ ଖଲଖଲ ।” | 

ଖଲି- ଅଟା । ଅପହାସ କରିବା । କଥାଟିକୁ ସିଧାସିଧା ନ କହି ବଙ୍କେଇ ବଙ୍କେଇ ବୁଲେଇ ବୁଲେଇ କହିବା । (ମୋ 
ସାଙ୍ଗରେ ଖଲି ପହଳି ନକରି କଥାଟାକୁ ଖୋଲି କରି କହ) ବାରିକର ଚମଡ଼ା ମୁଠିକି ଖ୍ଲି କହନ୍ତି । ମାତା 
ଖାଙ୍କେରିକି ପୁତ୍ର ଯେ ଭଣ୍ଡାରି କାଖେ ଯାକି ଅଛି ଖଲି...” । (ଭଜନ ) ! ବ୍ୟଙ୍ଗ କରିବା । 

ଖଲିଅଆ- ଛୋଟେଇ ଛୋଟେଇ, ଢିପେଇ ଢିପେଇ ଚାଲିବା । ଗୋଡ଼ରେ ପାଦ ପାଖରେ ଶିରା ଟାଣ ହୋଇ ଗଲେ ଏପରି 
ଚାଲନ୍ତି । ଏହାକୁ ଖଲିଆ କୁହାଯାଏ । ଖଲି କାଟିବା ପାଇଁ ପଶୁ ଡାକ୍ତର ଅଛନ୍ତି । 

“ଖଲିଆ କହୁଛି ପାଟରାରେ ଦେଖ୍‌ ମୋ ଚାଲିକି, 
ଡ଼, ମୁଁ ଦୁହେଁ ଏକାଠି ହେଲେ ଖାମିଦ ଖାଇବା କାଲିକି ।” 

ଦୁହେଁ ମନ୍ଦ । ଖଲି ଗୋରୁଗାଲଙ୍କର ଗୋଟିଏ ରୋଗ । ଖଲିଆ ଗୋରୁଙ୍କୁ କେହି କିଣନ୍ତି ନାହିଁ। ଉପଯୁକ୍ତ 
ଉପଚାର କଲେ ‘ଖଲିଆ? ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ମଣିଷଙ୍କଠାରେ ବାତ ବିକାର ଓ ଦୁର୍ବଳତା ଯୋଗୁଁ ମଧ୍ଯ ଖଲି 
ହୁଏ । ଗୋଡ଼ ହାତ କେମ୍ପା ହୋଇଯାଏ । 

ଖଲିପତର- ଶାଳ ଓ ଶିଆଳି ପତରକୁ ଖଲି ପତ୍ର କୁହାଯାଏ । ଏହି ପତ୍ରକୁ ଗୁଛ୍ଥି ଥାଳି, ଆଳିଆ, ଜନା, ଚଉପଦି, ଗିନା 
ଇତ୍ୟାଦି କରାଯାଏ । ଶାଳ ଓ ଶିଆଳି ପତ୍ରରୁ ଏସବୁ ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ସରକାର ଏବେ ପ୍ରୋତ୍ସାହନ 
ଦେଉଛନ୍ତି ଏବଂ ସେଥ୍ପାଇଁ ଅନେକ ପ୍ରକଳ୍ପ କାର୍ଯ୍ୟକାରି ହେଉଛି । ଏବେ କଦଳୀ ପତ୍ର ବଦଳରେ ଖଲି ପତ୍ରର 
ବ୍ୟବହାର ବେଶି । ବାହା ନିମିତ୍ତାରେ କଦଳୀ ପତ୍ର ବ୍ୟବହାର ନକରି ଖଲି ପତ୍ର ବ୍ଯବହାର କରାଯାଉଛି । 
ମେସିନ୍‌ରେ ଖଲି ପତ୍ର ଗୁଛ୍ତି ଆଳି ତିଆରି ହେଲାଣି । ଶାଳ ଓ ଶିଆଳି ବଣ ଥୁବ! ଜାଗାମାନଙ୍କରେ ଖାଇବା ଲାଗି 
ପାତ୍ରର ଭୂମିକା ଖଲି ପତ୍ର ପୂରଣ କରୁଛି । ଏପରିକି ପାନ ଖଣ୍ଡେ ଭାଙ୍ଗକରି ଦେଲେ ବି ତାକୁ ଖଲି ପତ୍ରରେ 
ଗୁଡ଼ାଇ କରି ଦଉଛନ୍ତି । ସବୁ ହୋଟେଲମାନଙ୍କରେ ଖାଇବା ପାଇଁ ଖଲିପତ୍ର ଦିଅନ୍ତି । ଖଲି ପତ୍ରକୁ ବଳିସେଥ୍‌ରେ 
ଧୂଆଁପତ୍ର ଗୁଣ୍ଡ ପୂରାଇ ବିଡ଼ି, ପିକା ମଧ୍ୟ ବଳନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡ ଛତିଶଗଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ରାଜ୍ୟରେ 
ଖଲି ପତ୍ରର ବ୍ଯବହାର ବେଶି । ଖଲିପତ୍ର ତିଆରିରେ ଶିଆଳି ପତ୍ର ଅପେକ୍ଷା ଶାଳପତ୍ରର ବ୍ଯବହାର ବେଶି । 
ଶାଳପତ୍ର ଖଲି ବେଶି ଟାଣ । ଖଲି ପତ୍ର ଥାଳିକୁ କାଠପତ୍ର ଆଳି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 

ଖଲିବଛା- ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା ଧାନରେ ବତୁରି ବୁଣା ଧାନ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ଘାସ ହୁଏ | ବେଉଷଣ କରିବା ଆଗରୁ ଏହି ଅନାବନା 
ଘାସ, ସୁଆଁ, ମିଶା ଧାନ ଜାତିକୁ ଉପାଡ଼ି ଦେବାକୁ ଖଲି ବଛା କୁହାଯାଏ ! ଏହା ୨-୩ ଅସରା ବର୍ଷା ପରେ 
ମାଟି ଓଦା ହୋଇଗଲେ କରାଯାଏ | କିଆରିରେ ବସି ଢିପେଇ ଢିପେଇ ଧୀରେଧୀରେ ଖଲେଇ ଖଲେଇ ଏହି 
ବାଛିବା କାମ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଖଲିବଛା ସେଥୁପାଇଁ କୁହାଯାଏ । 
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ଖଲିପିଠା- ପିଠା ଚାରିପଟେ ଖଲି ପତ୍ର ଦେଇ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପିଠା । 


ଖଲୁରି- ଛୋଟ ଘର । ଦାଣ୍ଡ ଘରର ଆଗ ବାଗରେ ଥବା ଘର | ଖଞ୍ଜାର ଘର ସହିତ ଉଭୟ ଦିଗରେ ସମକୋଣ କରି 
ରହିଥ୍‌ବା ଘର | 


ଖଲ୍ଲଣ- ଖଲର ଗହୀରା ବା ଖାଲ ଅଂଶକୁ ଖଲ୍ଲଣ କହନ୍ତି । ଖଲ୍ଲଣରେ ଓିଷଧ ରଖ୍‌ ଖଲାଯାଏ । ଛୋଟ ପହଣୀ ବା 
ମହାରାକୁ ମଧ୍ୟ ଖଲ୍ଲଣ କହନ୍ତି । 


ଖଲ୍ଲୀ- ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ବହୁତ ସମୟ ବସି ରହିଲେ ଗୋଡ଼ ହାତ ବୋଦକା ହୋଇଯିବା । ଶିର ସବ୍ର ନିସ୍ତେଜ 
ହୋଇଯିବା ହେତୁ ଏପରି ହୋଇଥାଏ । କିଛ ସମୟ ଚଲାବୁଲା କଲେ ପୁଣି ଠିକଣା ହୋଇଯାଏ । ଗୋଡ଼ ଝିମ୍‌ 
ଝିମ୍‌ ହୋଇଯିବା । ଟାଙ୍ଗରା ମୁଣ୍ଡରେ ଖରାପଡ଼ିଲେ ମୁଣ୍ଡରେ ଛୁଞ୍ଚ୍‌ ଫୋଡ଼ିଲା ଭଳି ଲାଗିବା । 

ଖସା- ତିଳ, ରାଶି ମଞ୍ଜି । ରାଶି (ରାଶି ଦେଖ) । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Sesamum orientale/indicum. Family - Pedaliaceae 


ଖସାରେ ତିଆରି ଲଡ଼ୁକୁ ଖସା ଲଡ଼ୁ କହନ୍ତି । ଏ ଲଡ଼ୁ ଖସା ମଞ୍ଜିକୁ ସଫାକରି ଗୁଡ଼ରେ ପାଗ କରି ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ ସୁପାକ | ଏହି ତେଲକୁ ଖସାତେଲ କୁହାଯାଏ । ଖସାତେଲ ମୁଣ୍ଡ ଅଣ୍ଡା ରଖେ । ଏହି 
ତେଲ ଖ୍ଆଯାଏ । ଏହାର ଦାମ ବେଶି ବୋଲି ଜାଳନ୍ତି ନାହିଁ। ବେଶି ପରିମାଣ ଖାଇବା ଓ ଲଗାଇବାରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ନିଲଜ୍ୀ ରାଶିକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । 

ଖସି- ନଇ କୂଳିଆ ଜାଗା । ଏହା ଉପର ମୁଣ୍ଡରୁ ନ୍ତ ଆଡ଼କୁ କ୍ରମଶଃ ଢାଲୁ ! ଏହି ଜମି ବଢ଼ିବେଳେ ପାଣିରେ ବୁଡ଼ି 
ରହେ । ବଢ଼ି ଛାଡ଼ିଗଲେ ଏଠି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫସଲ କରାଯାଇପାରେ ! 


“ଖସି ତଳ କିଆରିରେ ମୋର କଂଣ ଭାଗ ନାହିଁକି ? ତୁମେ ସବୁ ଖାଇବ, ମୋତେ ମୋ ଭାଗ ଦବନି ।”? 


ଖସୁଆ- ଖାଲ ଧାନ କିଆରିରେ ଦେଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ଏକ ପ୍ରକାର ଅନାବନା ଘାସ ( ଅଗଛା ) । କିଆରିରୁ ପାଣି ଶୁଖ୍ଗଲେ 
ଖସୁୁଆ ଘାସଂ ମରିଯାଏ । 


ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ମାଛ । କଉ ଭଳି । ଦେହ ପତଳା, ଚଟକା, ସରୁ ! ମିଠା ଲାଗେ । 


ଖାଇ- ଆଖୁ ପେଡ଼ିବା ଯନ୍ତ୍ର । ଆଖୁ ଖାଇ । କପାରୁ ମଞ୍ଜି କାଢ଼ିବା ଯନ୍ତ୍ରକୁ କପାଖାଇ କୁହାଯାଏ । ଚୂନ ଖାଇ ଓ ଲୁଣ 
ଖାଇ ଏହିସବ୍ର ଜିନିଷ ରଖ୍‌ବା ପାତ୍ର । କାଠ ବା ମାଟିପାତ୍ର । କପାରୁ ମଞ୍ଜ କାଢ଼ିବା ଯନ୍ତ୍ରକୁ କପାଖାଇ 
କୁହାଯାଏ ! ବଟୁଆରେ ପାନ, ଚୂନ, ଖଇର ରଖ୍ବା ପାଇଁ ରହୁଥ୍ବା ଛୋଟ ପାତ୍ର । ଏହା ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ ଓ ଦୁଇପଟ 
ନିବୁଜ । ପିତଳରେ ତିଆରି ! ଖାଲ, ଖାତ, ଖନ୍ଦକୁ ମଧ୍ୟ ଖାଇ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଗଡ଼ଖାଇ । ଯେଉଁ ଚଢ଼େଇ 
କୋଚିଳା ଫଳ ଖାଏ ତାକୁ କୋଚିଳା ଖାଇ ଚଢ଼େଇ କହନ୍ତି । ଖଙ୍କାର ଖାଇ । ଯିଏ ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ । 
ଫୁଲିଙ୍ଗରେ ଖ୍‌ଆ, ସ୍ତ୍ରୀଲିଙ୍ଗରେ ଖାଇ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଠ ଶବ୍ଦ ପରେ ଲାଗେ । କୌଣସି ଢିନିଷକୁ ନଷ୍ଟ ବା ଧ୍ଵଂସ 
କରିଦେବାକୁ ଖାଇଯିବା କୁହାଯାଏ ! ଯଥା -“ଲୁଣଖାଏ ହାଡି, ଚିନ୍ତା ଖାଏ ଗଣ୍ଡି ।?? ନର ଅତଡ଼ା ଖାଇ ଖାଇ 
ଗୀ ଟାକୁ ଖାଇ ଗଲାଣି । ଚୂନ ମୋ କଳ ଖାଇ ଗଲାଣି । 

ଖାଇବି ହାତ- ଡାହାଣ ହାତ । ଯେଉଁ ହାତରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଭୂଜନି ହାତ କହନ୍ତି, କାରଣ ଏହି ହାତରେ 
ଭୋଜନ କରାଯାଏ । କେହି କେହି ବାଉଁଆଁ (ବାମହାତିଆ ) ସବୁକାମ ବା ହାତ (ଢଡେବିରି ହାତ)ରେ କରନ୍ତି । 
ବାଉଁଆଁ ଲୋକ ବୀ ହାତରେ ଲେଖାପଢ଼ା, ଖାଇବା ପିଇବା ଇତ୍ଯାଦି ସବୁ କାମ କରିପାରନ୍ତି । 
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ଖାଉଡ଼୯ ଦଳ, ପଞ୍ଚ, ପଲ୍ଲ (ପଲ) ! ହରି ଭୋଇର ଖାଉଡ଼େ ଛୁଆଁ | 

ଖାଉନ୍ଦ (ଖାମିଦ ) -ମାଲିକ । ଯିଏ ଖାଇବାକୁ ଦିଏ । ଖାମିଦ ! ଗୃହକର୍ର୍ରା । 

ଖାଡ଼ଟ ଦେଖେଇ ଶିଖେଇ ଦେହକୁ ବାଧ୍ବା ଭଳି ଥଟ୍ଟାରେ କହୁଥ୍ବା ଉଗେଇବା କଥା । ଏପରି କହିବାକୁ ଖାଡ଼ ମାରିବା 
କହନ୍ତି । ( କଉଁ ଅମଳରେ ମୋତେ ଧାନ ଚାରି ଗୌଣୀ ଉଧାର ଦେଇଥ୍‌ଲ ଯେ ଆଜି ଖାଡ଼ ମାରୁଛ ? ତମକୁ 
ମୁଁ କ'ଣ ସୁଧମୂଳ ମିଶେଇ ସୁଝି ଦେଇନି । ତମ ପୁଅ ପରା 'ଆମ ଘରକୁ ପାଠ ପଢ଼ିବାକୁ ସବୁଦିନେ ଆସୁଛି | 
ମୁଁ ଏକଥା ଦିନେ ପାଟିରେ ଧରିଛି) ? 

ଖାଡ଼ିଟ କାଠି । ଲମ୍ବ ସରୁ ପତଳା କାଠି ! ଦାନ୍ତ ଘସିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଛୋଟ ଡାଳ |! ଉଦାହରଣ - 

ଦାନ୍ତ କାଠି। ନିମ, କରଞ୍ଜ, ସାହାଡ଼ା, ବାଉଁଶ ଆଦି କାଠିରେ ଦାନ୍ତ ଘଷାଯାଏ । ଏହାକୁ ଦାନ୍ତ କାଠି କହନ୍ତି । 
ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ଗର୍ଭଣା କାଠି ଚଳାଯାଏ । ଏହି ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ଖାଡ଼ି ମରା ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁହାଯାଏ । ନଲତରେ 
ଠାଏ ଠାଏ ଗଭୀର ପାଣି ଥ୍ବା ଜାଗା । ସେଠି ମାଛ ରହନ୍ତି । 
ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଏକ ପ୍ରକାର ଜାଲ | ଏହାକୁ ଖାଡ଼ି ଜାଲ ଲାଗିଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ସରୁ ବାଉଁଶର 
ଖାଡ଼ି ଲାଗିଥାଏ । 
ଯିଏ ଖାଡ଼ି ଭଳି ସରୁ ଲମ୍ବା ଓ ପତଳା ତାକୁ ଖାଡ଼ିଆ କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ବଳଦର ସିଙ୍ଗ, ସରୁ ଛୋଟ ତାକୁ ଖାଡ଼ିଆ ସିଙ୍ଗା କହନ୍ତି । ଖାଡ଼ିଆ ସିଙ୍ଗା ଗୋରୁ ଭାରି ଖର । 
“ଆଣ ନ୍‌ ଆଣ, ଝାମ୍ୁଲି ଆଣ, ଖାଡ଼ିଆ ସିଙ୍ଗାଟି ସବୁଠୁ ଟାଣ ।” ? (ଢଗ) 

ପତ୍ର ଛଡ଼ାଇ ନେଲେ ଖାଲି ଡାଙ୍ଗକୁ ଖାଡ଼ି କହନ୍ତି । ମାଣ୍ଡିଆ ଗଛର ଡାଙ୍ଗକୁ ମାଣ୍ଡିଆ ଖାଡ଼ି ପୋଇ ଡାଙ୍ଗକୁ ପୋଇଁ ଖଡ଼ି, 
ଲମ୍ବା ସଜନାକୁ ସଜନା ଖାଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ବୋତ ଖାଡ଼ି, ଜାମୁ ଖାଡ଼ି ବୋଲି ଗୋଟିଏ ସରୁ ମାଛର ନ୍ନ ମଧ୍ୟ ଅଛି । 

ଖାଡ଼ି ଯୋତ- ଯୁଆଁଳିରେ ବଳଦ ଯୋଚିବା ପାଇଁ ସରୁ, ଟାଣୁଆଁ ଛୋଟ ଯୋତ । ଏ ଯୋତ ପ୍ରାୟ ଝୋଟରେ ବଳା. 
ହୋଇଥାଏ ! କତାଯୋତ ବଳଦଙ୍କ ବେକୁ କାଟିବ ବୋଲି ଏ ଯୋତ ଝେଟରେ ବଳାଯାଇଥାଏ । ଏ ଯୋତ 
ନରମ ଓ ସାଉଁଳିଆ । I 

ଖାଞ୍ୁଂ ବାଉଁଶ ବା ବେତରେ ବୁଣା ଟୋକେଇ । ବେତାଠାରୁ ଅଳ୍ପ ସାନ ଓ ଟୋକେଇଠାରୁ ଅଛ ବଡ଼ । ନିମତ୍ତାରେ ଭାତ 
ଗାଳି ଏଥ୍‌ରେ ରଖନ୍ତି । ପେଜ ବାଉଁଶ ପାତିଆ କଣାରେ ବହିଯାଏ । 

ଖାଞ୍ଚଂ କାନ୍ଥ ମଝିରେ ରଖାଯାଉଥ୍‌ବା କଣା । କୋଠା ଘର କଲାବେଳେ କାନ୍ଧ ମଝିରେ ମଝିରେ ଖୋପ, ଖାଲି ଜାଗା 
ରଖ୍‌ ସେ ଖାଲି ଜାଗାରେ ବାଉଁଶ ଭର୍ତି କରି, ଦୁଇ ଖାଞ୍ଚରେ ବାଉଁଶ ବାନ୍ଧି ଉପରକୁ ଉଠନ୍ତି ବା ଉପରେ କାମ 
କରନ୍ତି " ଏହାକୁ ଡାଙ୍ଗଆ କଣା ( ଡାଙ୍ଗଆ ହୋଲ ) ଖାଞ୍ଚ୍‌ କହନ୍ତି । ଏହାର ଅନ୍ୟନାମ ଖାବଳ୍ପ । 

ଖାଞ୍ଜାଞ୍- ରଜାଙ୍କର /ଜମିଦାରଙ୍କର, ସରକାରଙ୍କର ଅର୍ଥ ରକ୍ଷକ । ଯେ ପଇସା କଉଡ଼ି କଥା ବୁଝାବ୍ରଝି କରେ । ଯେଉଁ 
ଲୋକ ଖଜଣା ଆଦାୟ କରେ ଏବଂ ଟଙ୍କା ପଇସା ରଖେ ତାକୁ ଖାଞ୍ଜାଞ୍ଚ୍‌ କୁହାଯାଏ । 

ଖାଡ଼ିମରା ଭାତ- ଯେଉଁ ଭାତରୁ ପେଜ ଗଳାଯାଏ ନାହିଁ । ଭାତ ରାନ୍ଧିଲାବେଳେ ମାପିବୁପି କରି ଦିଆଯାଇଥ୍‌୍ବା ପାଣିରେ 
ଭାତ ହୋଇଯାଏ । ପ୍ରେସର କୁକରରେ ରାନ୍ଧିବା ଭାତ । ଆଗେ ଥଟାରି (ଯେଉଁମାନେ ଗୀ ଗୀ ବୁଲି କଂସା, 
ଲୋଟା, ଗରା, କୁଣ୍ଡ ଇତ୍ୟାଦି ବେପାର କରନ୍ତି )ମାନେ ଏପରି ଖାଡ଼ି ମରା ଭାତ ଖାଉଥ୍‌ଲେ ! ଏହିପରି ରନ୍ଧା 
ଭାତକୁ ମଧ୍ଯ କାଠି ମରା ଭାତ କୁହାଯାଏ । ଖାଡ଼ିମରା ଭାତ ସୁଆଦିଆ ଓ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର । 
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ଖାଡ଼ିମରା ସଂକ୍ରାଳ୍ଥି - କାଠି ଚଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବା ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି । 


ଖାତ- 


ଗାତ, ଖାଲ, ପହଣି, ଗୁମା | 


ଖାତକ- କରଜ କରିଥ୍ବା ଲୋକ ! ମୁଁ କାହାର ଖାତକ ନୁହେଁ । ଅର୍ଥାତଵ ମୁଁ କାହାଠାରୁ କରଜ ଆଣି ନାହିଁ । ମୁଁ କରଜ 


ଆଣିଛି ବୋଲି ମୋ ନାଁ କାହା ଖାତାରେ ନାହିଁ । ମୁଁ ସାହୁର ଖାତକ ନୁହଁ ଯେ ତାକୁ ଏତେ ଖାତିରି କରିବି । 


ଖାନିକି- ବାରନାରୀ, ବେଶ୍ଯା, ନଷ୍ଟ ଚରିତ୍ରା । ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କୁ ନୀଚସ୍ତରର ପୁରୁଷମାନେ ଦେଉଥ୍‌ବା ଗାଳି । 
ଖାନାପୁରି-ଖାନ୍ଞା - ଛୋଟ ଘର, କୋଠରୀ | ବନ୍ଦୋବସ୍ତ, ଭୂସମରି ବିଷୟକ ଖାତାରେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଜମି ମାଲିକର ବିବରଣୀ 


ଗୋଟିଏ ପୃଷ୍ଠାରେ ଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ବିଷୟ ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଘର ବା ଜାଗାଥାଏ । ଏହାକୁ ପୂରଣ କରିବା ପାଇଁ 
ନକ୍କା, (କିସ୍ତିୱାରି ମାପ) ସର୍ବେକ୍ଷଣ କରାଯାଏ ଏବଂ ଏହାର ସଠିକ ବିବ୍ତରଣୀ ଲେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ 
ଆଟେଷ୍ଟସନଂ ବା ଖାନାପୁରୀ) କହନ୍ତି । ଦରକାର ପଡ଼ିଲେ ନକ୍କାରେ ପୁଣି ଘର କାଟି ସଂଶୋଧନ କରନ୍ତି । 
ଭାଇମାନେ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତାଙ୍କ ନାଁରେ ଜମି ଖାନାପୁରି ବେଳେ କରେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଉଦାହରଣ - 


ଗ୍ରାମ - ତିହୁଡ଼ା ପୂ - ରସାନନ୍ଦ ସାହୁ 
ପ୍ର - କାଟେ ପ - କେବଳ ବେହେରା 
ଥାନା - ବାଲିକୁଦା ଦ - ବଳରାମ ଲେଙ୍କା 
ତଉଜି - ୩୫୩ ଉ - ବଂଶୀଧର. ଲେଙ୍କା 
ରକବା ¬ ...୫୦ଡି ହାଲ ମାଲିକ - ରସାନନ୍ଦ ଲେଙ୍କା 
ନକ୍ସା ନମ୍ବର - ୫୫୩ ଜାତି - ଖଣ୍ଡାୟତ 
ପେଶା - ଚାଷାଦି 
ଖଜଣା - ୧.୨ ୦ପଇସା 
କିସମ - ଘରବାରି 


ଖାନାପୁରି ପରେ ପ୍ରତାଳ (ation) ବା ମୁକାବିଲା ହୁଏ | 


ଖାବ ଖାବୁଆ ( ଖାବ ଖାବୁଡ଼ା) - ଉଚଚନୀଚ, ଅସମତଳ ଜାଗା | 
ଖାବଡ଼ (ଖାବଳ) - ଠେଙ୍ଗେଣା, ଛୋଟ ବାଡ଼ି । ଫୋପଡ଼ ଭଳି । ଏହାକୁ ଗଛକୁ ପଙ୍କାଇ ଆମ୍ବ ଆଦି ଫଳ ପାରନ୍ତି । ଏ 


ଖାର- 


ସ୍କୁଲ ପିଲାଯାକ ବଉଳ ଗଛକୁ ଖାବଡ଼ା ପକେଇ ସବୁତକ ବଉଳ କୋଳି ପାରିନେଲେ) | 

ଛୋଟ ଛୋଟ ଗାତ ବା ଠଣାକୁ ଖାବଳ କୁହାଯାଏ । ଦୁଇଟି ଖାବଳ ଭିତରେ ଗୋଟିଏ ଦଣ୍ଡ ଭର୍ତି କରି ବାନ୍ଧି 
ସେଥ୍ରେ ଭରାଦେଇ ଉପରକୁ ଉଠନ୍ତି । ଏହା ଡାଙ୍ଗିଆ ଭଳି କାମ ଦିଏ ( ଡା୍ଆ ବାଉଁଶ ଉପରେ ଚଢ଼ି ମିସ୍ତ୍ୀ 
ଇଟା ଯୋଡ଼ିଲେ) । ଏହାକୁ ଖାବଳ ମାରିବା କହନ୍ତି । 

ସୋଡ଼ା । ଯାହା ପାଟିକି ଖାରିଆ ଲାଗେ । କଦଂଳୀ ପତ୍ରର ପାଉଁଶ | 

କଦଳୀ ପତ୍ର, ପାଶୁଙ୍ଗା, ବାଉଙ୍ଗା ସବୁ ଶୁଖାଇ ପୋଡ଼ନ୍ତି । ପାଣିରେ ଗୋଳେଇ ଛାଡ଼ି ଦେଲେ ତଳକୁ ବସି 
ଯାଉଥ୍ବା ଅଂଶକୁ ଖାର କହନ୍ତି । ଏଇ ଖୀର ପାଣିରେ ଆଗେ ଲୁଗା ସଫା କରୁଥ୍‌ଲେ | ଏହା ପାଟିକୁ ଲୁଣିଆ 
ଲାଗେ । ଏହା ସୋଡ଼ିୟମଂ ଛାଇ କାରଵବୋନେଟ୍‌ ଅଟେ । ଯେଉଁ ପାଣି ଖାରିଆ (କ୍ଷାରିଆ) ଲାଗେ ତାକୁ 
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ଖା(କ୍ଷା)ର ପାଣି କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ଲୌହ, ଆଲୁମିନିୟମ, ସୋଡ଼ିୟମ, ମାଗ୍ରେସିଅ, କାଲସିଅ ଓ. 
ପୋଟାସିଅମ ଅଂଶ ବେଶି ଥାଏ । ଖାରି ପାଣିରେ ଭାତ ଡାଲି ଭଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ଡାଲି ସିଝେ ନାହିଁ। 

ଖାର।- ଖାଣ୍ଟି, ଖାରା ଓଜନ । ପାତ୍ରର ଓଜନ ଛାଡ଼ି ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ପଦାର୍ଥର ଓଜନ । ଖାରା ସୁନା, ଖାଣ୍ଟି ସୁନା, 
ଗୁଡ଼ବଣାରେ ବଣାର ଓଜନ ଛାଡ଼ି ଗୁଡ଼ର ଓଜନ । ଏହି ଓଜନକୁ ଗୁଡ଼ର ଖାରା ଓଜନ କୁହାଯାଏ । 
“ଖାରା ଖଣ୍ଡାଧାର ଖଟ ବିଚାରି. ଶୋଇଲୁରେ ।”? (କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପୁ) (କବିସୂର୍ଯ୍ୟ ବଳଦେବ ରଥ) 

ଖାରିବା- ଅପରେସନ କରିବା । ଉଖାରିବା । କଟାକଟି କରିବା । (ବଥ ଖାରିଦିଅ । ପୂଜ ପାଣି ଚାଲିଯାଉ । ଭଲ 
ହୋଇଯିବ ) । ଲୁଣିଆ କରିବା । କ୍ଷାର ଯୋଗ କରିବା । 

ଖାରି ଜମି- ଯେଉଁ ଜମିରେ ମାଟି ଖାରିଆ । ପି.ଏଚ. ୭ରୁ ବେଶି । ଯେଉଁ ଜମିରେ ଗାରୁ ସବୁ ପାଣି ଆସି ଜମା ହୁଏ । 
ଧଉଳା ଜମି । 
କ୍ଷାରି (ଖାରି) ପାଣି ମଡ଼େଇଲେ ମାଟି ଆହୁରି ଖାରି ହୋଇଯାଏ ।! କାରଣ ପାଣିର କିଛି କ୍ଷାର ଅଂଶ ମାଟିରେ 
ରହିଯାଏ । ଖାରିପାଣିକୁ କଠିନ ପାଣି (hard \vater) ବା ଖରଜଳ କୁହାଯାଏ ! ପାଣିର ଖାରତ୍ଵ ଦୁଇ ପ୍ରକାର 
- ଅସ୍ଥାୟୀ ଖାରତ୍ଵ ଓ ସ୍ଥାୟୀ ଖାରତ୍ଵ । ପାଣିରେ କାଲସିଅମ ଓ ମାଗ୍ନେସିଅମ ଭାଗ ବେଶି ହେଲେ ଏହାର ଖାରି 
ଗୁଣ ଅସ୍ଥାୟୀ, ଏହି ଜଳକୁ ସିଝାଇ ଦେଲେ କାଲସିଅମ ଓ ମାଗ୍ନେସିଅମ କାରବୋନେଟ ହୋଇ ତଳକୁ 
ବସିଯାଏ । ଛାଣି ଦେଲେ ପାଣି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ପାଣିରେ ସୋଡ଼ିୟମ (ଲୁଣ ) ପରିମାଣ ବେଶି ହେଲେ 
ପାଣିର ଖାରିଗୁଣ ସ୍ଥାୟୀ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ସୋଡ଼ିଅମ ବେଶି ଥୁବା ପାଣି ସିଝାଇଲେ ପାଣି ବେଶି ଲୁଣିଆ 
ଲାଗେ, କାରଣ ପାଣି ବାଷ୍ଠୀଭୂତ ହୋଇ ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ପରିମାଣ କମିଯାଏ । 
କାଲସିଅମ ଓ ମାଗ୍ନେସିଅମ ବେଶିଥ୍ବା ପାଣି ସେଚନ କଲେ ମୃତ୍ତିକାରେ ଏହି ଦୁଇ ଉପାଦାନର ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧି 
ପାଏ । ମାଟିର ଗୁଣ ବଢ଼େ । ମାଟି (ମୃତିକା) ନରମ ହୋଇଯାଏ । ଏଣୁ କହନ୍ତି କଠିନ ଜଳ ( ଖରଜଳ) 
(hard water) ମାଟିକୁ ନରମ କରେ ଓ ନରମ ଜଳ (୦୯ ater) ମାଟିକୁ କଠିନ କରେ | କାରଣ 
ସୋଡ଼ିଅମ ମୃଭିକାରେ ବେଶି ହେଲେ ମୃତିକା ଶ୍ଲେଷାଭ ( କଲଏଡ଼) ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ | ମାଟିରୁ ପାଣି ଛାଡ଼େ 
ନାହିଁ । ମାଟି ଶୁଖ୍ଗଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । 
ଖର ଜଳରେ ସାବୁନ୍ନରୁ ବେଶି ଫେଣ ହୁଏ ନାହିଁ। ଖରତ୍ଵ (ଖାରଗୁଣ) ଦୂର ହେଲେ ପାଣିର ଗୁଣ ଠିକ 
ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ସ୍ଵାଭାବିକ ଭାବେ ପାଣିରେ ଫେଣ ହୁଏ । 

ଖାଲ ଜମି- ଜମିର ପତନ ଅନୁସାରେ ତଳ ଜମି ! ପତନ ଅନୁସାରେ ଜମିକୁ ଖାଲ, ମଝିଆଳି ଓ ଢିପ ଜମି, ଏପରି ତିନି 
ଶ୍ରେଣୀରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ସମୁଦ୍ର ପତନଠାରୁ ବା କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଉଚ୍ଚତାଠାରୁ କେତେ ଉଚ୍ଚତା 
ହେଲେ ଖାଲ, ମଝିଆଳି ବା ଢିପ କୁହାଯିବ ତା'ର କୌଣସି ସଜ୍ଞା ନାହିଁ। ଖାଲ ଜମି ଢିପ ଓ ମଖଝିଆଳି 
ଜମିଠାରୁ ବେଶି ଉର୍ବର । ଏହାର ମାଟି ସାଧାରଣତଃ ବେଶି “କଦର୍ମାକ୍ତ । ଓଡ଼ିଶାର ମୋଟ ଚାଷ ଜମି ପ୍ରାୟ 
୬.୪ନିୟୁତ ହେକ୍କାର । ଏହାର ଜଳ ଧାରଣଶ ଓ ଉର୍ବରତା ବେଶି | ଏଥ୍‌ରୁ ୪୪ ଭାଗ ଢିପ ଜମି, ୩୭ ଭାଗ 
ମଝିଆଳି ଜମି ଓ ଅବଶିଷ୍ଟ ୨୪ ଭାଗ ଖାଲ ଜମି । ମୋଟ ଧାନ ଚାଷ ଜମି ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରାୟ ୪.୩ ନିୟୁତ 
ହେକ୍କାର ! ଏଥ୍‌ରୁ ୦.୮ ହେକ୍କାର ଢିପ ଧୀନ ଜମି ୧.୮ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ମଝିଆଳି ଧାନ ଜମି ଓ ଅବଶିଷ୍ଟା 
୧.୬ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଜମି ଖାଲ ଜମି ଅନ୍ତର୍ଗତ ଅଟେ । ଖାଲ. ଜମିରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ଧାନ ଚାଷ - କରାଯାଏ ! 
ସୁବିଧା ହେଲେ ରବି / ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ପନି ପରିବା, ମୁଗ ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଏବଂ ତୈଳଜାତୀୟ ଫସଲ କରାଯାଏ | 
ଡାଳୁଅ ରତୁରେ ଡାଳୁଅ ଧାନ ଖାଲ ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
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ଖାଳେଇ- ମାଛ, ଅଭ୍ଡା ରଖିବା ପାଇଁ ବାଉଁଶ ପାତିଆ, ବା ତାଳ ପାତିଆ ଓ ପତ୍ରରେ ତିଆରି ପାତ୍ର । ଏହାର ମୁହଁ ସରୁ, 
ପେଟ ଓ ତଳି ପେଟ ଓସାରିଆ ! ଏହା ଗୋଲିଆ ବା ଚାରିକଣିଆ ହୋଇପାରେ ! କୈବର୍ର୍ର ଏହି ଖାଳେଇକୁ 
ପିଠିର ପଛକୁ ବାନ୍ଧି ବା ଅଣ୍ଟାରେ ପଛ ଫଟକୁ ବାନ୍ଧି ଏଥ୍‌ରେ ମାଛ ପୂରାଏ | ଅଭ୍ତା ବିକାଳିମାନେ ଏପ୍‌ରି 
ଖାଳେଇରେ ଅଣ୍ଡା ମଧ୍ଯ ରଖନ୍ତି । ଡ଼ ଅଣ୍ଡା ରଖ୍ବା' ପାଇଁ ତାରରେ ତିଆରି ଖାଳେଇ ମଧ୍ଯ ମିଳିଲାଣି । 


ପଛ ଆଡ଼େ ଖାଳେଇ ବାନ୍ଧି ମାଛ. ଧରାନି ଅନ୍ଦାଜ କରି ଖାଳେଇକୁ ମାଛ "ପକେଇଲେ ବେଳେବେଳେ ମାଛ 
ପାଣିରେ ବି ପଡ଼ିପାରେ |. ଏଣୁ ଏପରି ନ୍ୟାୟକୁ ଖାଳେଇଆ ନ୍ୟାୟ ବା ବିଚାର କୁହାଯାଏ | ଏହା ଅନିର୍ଦଦିଷ୍ଠତା 
ମଧ୍ଯ ଦେଇ ଯିବା. କାମ | ଖାଳେଇରରେ ବେଶି ବଡ଼ ମାଛ ରଖାଯାଏ ନାହିଁ । କେବଳ ଛୋଟ ମାଛ ରଖାଯାଏ | 


ଖାଲେଖାଇ ଟିକ୍ରାରେ ସାକ୍ଷୀ - ଖାଲେ (ଖାଲରେ), ଟିକୁକରା (ଢିପ)ରେ ସାକ୍ଷୀ ଦେବା ।' ପ୍ରଥମେ ଗୋଟିଏ କଥା 
କହି ପରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ “କଥା କହିବା । ଜଣକର ଖାଇ ଆଉ ଜଣକର ଗାଇବା | ବାରମ୍ଭାର ମତ ଲୋକ 
ଦେଖ୍‌ ସୁବିଧା ଅନୁସାରେ ବଦଳେଇବା । 


ଖାସି- ଖାସୁ ହୋଇଥ୍‌ବା (ଧରା ହୋଇଥୁବା) ଅଣ୍ତିରା ଛେଳି ବା ମେଣ୍ଢା । ଏହାର ଅଵ୍ତିରା ପଣିଆ ଶୂକ୍ରାଣୁ ନାଡ଼ କାଟି 
ନଷ୍ଟ କରି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ପୁରୁଷତ୍ଵ ନଷ୍ଟ କରିବାକୁ ଖାସୁ କରିବା କହନ୍ତି । ମୁଷ୍ଠ ଛେଦନ । ବର୍୍ମାନ 
ଭୁବନେଶ୍ବର ଛେଳି ଖାସି ମାଂସ କିଲୋଗ୍ରାମ ପ୍ରତି ୧୧୦-୧୨୦ ଟଙ୍କା |! ମନ୍ତ୍ରୀଙ୍କ ଝିଅ ବାହାଘରରେ 
୧୦, ୦ ୦ ୦ ( ଦଶହଜାର ) ଖାସି ରାଜସ୍ଥାନରୁ ଆସି କଟା ହୋଇଥ୍‌ଲେ । ଅଣ୍ଡିରା ଛେଳି/ମେଣ୍ଢାକୁ ବୋଦା 
କୁହାଯାଏ । 

ଖ୍ଅଜାଲ- ଅତି ସରୁକଣା ଥ୍ବା ଜାଲ | ଏ ଜାଲରେ ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଛ (ମୀନ) ଧରାଯାଏ । ଏ ଜାଇ ଛୋଟ, 
ଏହାର ଛିଦ୍ର ମଧ୍ଯ ଛୋଟ । ଗାଧୋଇଲା ବେଳେ ପିଲାଏ, ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ ଲୁଗାକୁ ` 
ଜାଲକରି ଅତି ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଛ ଧରନ୍ତି । ଏ ଜାଲକୁ ଖ୍ଅ ଜାଲ କହନ୍ତି | ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ଜିରୋ ନେଟ୍‌ 
(Z0r୦ net} କୁହାଯାଏ । 

ଖ୍ଅ ଧରିବା- ଖ୍ଅ ଜାଲ ଧରି ମାଛ ମାରିବା । କଥାର କୌଣସି ଅଂଶ ଧରି ଯୁଗ୍ତି ତର୍କ କରିବା । କୌଣସି କଥାରୁ ଅତି 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଦୋଷ ଦୁର୍ବଳ କାଢ଼ି ଧରିବସି ତର୍ଜମା କରିବାକୁ ଖ୍ଅ ଧରିବା, ଖ୍ଅ କାଢ଼ିବା ଖ୍ଅ ବାହାର କରିବା 
କୁହାଯାଏ । (ଏ କଉଁ କଥାରେ କଥା ଯେ ଏତେ ଖ୍ଅ ବାହାର କରୁଛ) । 


ଖ୍ଚୁଡ଼ି ( ଖେଚେଡ଼ି, ଖ୍ଚିଡ଼ି) - ଏକ ପ୍ରକାର ବିଶେଷ ଭାବେ ରନ୍ଧା ଯାଇଥ୍ବା ଭାତ । ଏହା ଅରୁଆ ଚାଉଲରେ ବିଭିନ୍ନ 
ମସଲା, ଘିଅ ଇତ୍ଯାଦି ପକାଇ ରନ୍ଧା ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଖେଚେଡ଼ି ଅନ୍ନ କହନ୍ତି । ବାହା ନିମତ୍ତାରେ ବନ୍ଧୁ 
ବାନ୍ଧବଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦେବାକୁ . ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହୀକୁ କେହି କେହି କାନିକା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଉତ୍ତର 
ପ୍ରଦେଶରେ ଖେଚଡ଼ିକୁ ଖୁବ ଲଘୁପାକ ଖାଦ୍ୟ ବୋଲି ଭାବନ୍ତି । ରୋଗୀକୁ ଖେଚେଡ଼ି ଖାଇବାକୁ ପରାମର୍ଶ 
ଦିଅନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଖେଚେଡ଼ି ଓଡ଼ିଶ୍ରାରେ ଏକ ଅତି ଗୁରୁପାକ ଖାଦ୍ୟ ବୋଲି ବିବେଚିତ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଘିଅ ନଡ଼ିଆ, 
ଚିନି; ବିଭିନ୍ନ ମସଲା ପକାଯାଇ ରନ୍ଧା ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଜୀର୍ଣ୍ଣ କରିବା କଷ୍ଟ ହୁଏ । ଅନେକ ପରିବା ଓ ଗୁରୁପାକ ଓ 
ଲଘୁପାକ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥକୁ ଏକାଠି ମିଶାଇ ରାନ୍ଧିଲେ ଖେଚେଡ଼ି ବୋଲି କହନ୍ତି । ବର୍ଭମାନ ମିଳିତ ସରକାର ଦଳ 
ଏକ ଖେଚେଡ଼ି ଦଳ ବା ବାର ଭାଇ ଆଖଡ଼ା ଦଳ ବୋଲି କହୁଛନ୍ତି । କେନ୍ଦ୍ର ଓ ରାଜ୍ୟରେ ମଧ୍ଯ ଖେଚେଡ଼ି ଦଳ 
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ଖ୍ରିକେଇ-ଷଣ୍ଢ ଲଢ଼େଇ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଶବ୍ଦ । ଖ୍ର୍‌କେଇ ଖ୍ର୍‌କେଇ କହିଲେ ଷଣ୍ଢ ରାଗେ, ମାତେ ଓ ଲଢ଼େଇ. 
କରିବାକୁ ଦୌଡ଼ି ଆସେ ! ପିଲାଏ ଷଣ୍ଢ ଲଢ଼େଇ ଲଗେଇ ଦେଇ ମଜ୍ଜା ଦେଖନ୍ତି । କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଛେଳି 
(3 ମେଣ୍ଟା ଲଢ଼େଇ ଲଗାଇବା ପାଇଁ ଏପରି ଶବ୍ଦ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 

ଖ୍ଦର (ଖୁଦର, କ୍ଷୁନ୍ଧ) .- ଛୋଟ ଛୋଟ କଥା ଧରି ବସିବା । ଆମ ବାକୁ ରିଟାର ହେବା ପରେ ଘରେ ବସି ବସି ଅତି 
ଖ୍ଦର କାଢୁଛନ୍ତି । ଅତି ଛୋଟ ଛୋଟ କଥାରେ ମୁଣ୍ଡ ଭରି କରୁଛନ୍ତି । 

ଖ୍ରଂ ଦୁଧ, ଗୋରସ, ନିତାନି ଇତ୍ୟାଦି । ଦୁଧକୁ କେହି କେହି ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ସ୍ତନ ବୋଲି ଅର୍ଥ କରି ଦୁଧ ଶବ୍ଦ 
ବ୍ୟବହାର ନ କରି ଦୁଧକୁ ଖୀର(କ୍ଷୀ )ର, ଗୋରସ, ନିତାନି ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଖ୍‌(ଖୀର) - ଖାଇବା | ମଞ୍ଜି ଟାଣ ହେବା ଆଗରୁ ଖ୍ର ଖାଇବା | ଧାନ ବାହାରି ଫୁଲ ଉଡ଼ାଇ ପରେ ଖ୍ର ଖାଏ ! ଧାନକୁ 
ଚିପି ଦେଲେ ଏଥ୍‌ରୁ ଧଳାଧଳା ରସ ବାହାରେ । ଏପରି ଅବସ୍ଥାକୁ ଧାନର ଖ୍ର ଖାଇବା (ଖ୍ର ଢୋକିବା) 
କହନ୍ତି । କ୍ରମେ ଧାନ ଟାଣ ହୁଏ । ଖ୍ର ମରିଗଲେ ଧାନରେ ଚାଉଳ କ୍ରମେ ଟାଣ ହୁଏ । ସେହି ପରି: କୌଣସି 
ଫଳ ଖ୍ର ଧରିଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । ଅର୍ଥାତ ଫଳର ଖ୍ର ଖାଇବା ଅବସ୍ଥାକୁ ବୁଝାଏ । ଖ୍ର ଖାଇବା ଅବସ୍ଥା 
(milk stage) ଫଳର ବ୍ଦ୍ଧି ଓ ବିକାଶର ଏକ ଅବସ୍ଥା । 

ଖ୍ଲ- କିଳା। କୌଣସି ପ୍ରକାର ଖାଲି ଜାଗା ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ କୌଣସି ଟାଣୁଆ ବାହ୍ୟବସ୍ତୁ ଭର୍ରି କରିବା ! ଲଙ୍ଗଳ 
ଲଶ, ଶଗଡ ଚକ ଢକ ଢକ ହେଲେ ଖ୍ଲ ଖସି ଗଲେ, ଖ୍ଲ ମାରିଦେଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ | କିଳିଣୀ । ଭିତର 
ପଟୁ କବାଟ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା କିଳିଣୀ କି ଖ୍ଲ କହନ୍ତି । 

ଖ୍ଲି କାଣିଆ- ଖ୍ଲ ପୁରୁଣା ହୋଇ ଘୋରି ହୋଇଗଲେ ଯୋଡ଼ା ବା ମିଞ୍ଞା ଧକଡ଼ ଧକଡ଼ ହୁଏ | ଏହାକୁ ଖ୍ଲି କାଣିଆ 
କହନ୍ତି । ନୂଆ ଖ୍ଲ ଦେଲେ ବା ସେଇ ଖୁଲକୁ ବାଡ଼େଇ ଭିତରକୁ ଭର୍ଭିକରି ଦେଲେ ପୁଣି ଜବର (ଟାଣ) 
ହୋଇଯାଏ ! | 

ଖ୍ଲିକାତି- ଗୁଆକାତି । ଖ୍ଲ ଦିଆ କାତି । ଯେଉଁ ଲୁହାକାତିରେ ଗୁଆ କଟାଯାଏ । ବଟୁଆ ଭିତରେ ଗୁଆ କାତି, ପୀନ, 
ଚୂନ ଓ ଖଇର ଖାଇ ରଖାଯାଇଥାଏ । ଖ୍ଲିକାତିର ଆକାର ଛୋଟ ବା ବଡ଼ ହୋଇପାରେ । ଖୁଲି ପାନକୁ ଖଲି 
କହନ୍ତି | 

ଖ୍ରା- ଛୋଟ କାକୁଡ଼ି । ଖରା ଦିନିଆ କାକୁଡ଼ି । ପତଳା କ୍ଷିରି(ଖ୍ରି) କି ମଧ୍ଯ ଖ୍ରା କୁହାଯାଏ | ଖରାଦିନିଆ କାକୁଡ଼ି 
ବର୍ଷାଦିନିଆ କାକୁଡ଼ିଠାରୁ ଟିକିଏଂ ରଙ୍ଗରେ କଳା, ଆକାରରେ ସାନ ଓ କମ୍‌ ପାଣିଚିଆ । ବେଶି ମଞ୍ଜି ମଧ୍ଯ 
ଥାଇପାରେ । | 

ଖ୍ରିଂ (କ୍ଷିରି ଦେଖ) । 

ଖ୍ରିଣି- ଏକ ପ୍ରକାର କୋଳି । ଏହି କୋଳି ଗଛ ବୁଦାଳିଆ । କଣ୍ଟାଳିଆ ! ମଞ୍ଜି କଳା ବା ଧଳା, କୋଳଥ ଭଳି । ଖରିଣି 
କୋଳି ମିଠାଲାଗେ । ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ବାଟି ଆଖ୍‌ ବଥ ବା ଆଲୁଅ ଉପରେ ଲେପ ଦେଲେ ଏହା ଭଲ ହୁଏ । ଏହାର 
ମୂଳ ସପେଟା କଲମି କରିବାରେ ମୂଳଗଛ (୮୦୦ tock) ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ 1) Mimusops 


hexandra Fam: Sapotacea. 


os a 


ଖ୍ସିମିସି- କିସ୍ମିସ୍‌ । (କିସ୍ମିସ୍‌ ଦେଖ) । 
ଖୁଅଆ- ବସା ଦହି ଗୋଳଇଲା ବେଳେ ବ୍ଯବହୃତ କାଠଚକିରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଲମ୍ବ ବାଡ଼ି । ଏହି ଖୁଆ ମହଣା ଭିତରେ 
ପଶୁଥ୍ବା କାଠ ଚକିକୁ ଘୂରାଏ ¦ ଖୁଆ ଦଣ୍ଡରେ ସରୁ ଦଉଡ଼ି ଯୋତ ୫-୬ ସରି ଗୁଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ଦଉଡ଼ିରେ 
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ଖୁଆଡ଼- 


ଶୁଙ୍କୁ- 


ଖୁଞ୍ଚ- 


ଦୁଇପଟକୁ ଧରି ବା ଡାହାଣ କରି ବୁଲେଇଲେ ମହଣା ଭିତର କାଠ ଚକି ବୁଲେ । ବସା ଦହି ଗୋଳେଇ ହୋଇ 
ଲହୁଣି ଉପରକୁ ଉଠେ । ଦହି ତିଆରି ହୁଏ । ଏହି ଦହିକୁ ଘୋଳ ଦହି କହନ୍ତି। 


ବେଶି ପାଣି ମରା ଦୁଧସରକୁ ଖୁଆ କୁହାଯାଏ ! ଏହାକୁ ପକାଇ ଖୁରି କଲେ ଖ୍ରି ମିଠା ଲାଗେ ଓ ଚିକ୍କଣ 
ଲାଗେ । 


କାନ୍ଧରେ ହାତ ଲାଗିଥ୍ବା ଜାଗା ! (କାମ କରି କରି ଖୁଆ ବିନ୍ଧିଲାଣି | ସେମାନେ ତାକୁ ମାରି ଖୁଆ ଖସେଇ 


ଦେଲେ | ଡେଣା ଖସେଇ' ଦେଲେ } । 


ଗୋରୁ ରହିବା ଜାଗା । ଗୁହାଳରେ ଗୋରୁ ପଘାରେ ଖୁଣ୍ଟରେ ବନ୍ଧା ହୁଅନ୍ତି, କିନ୍ତୁ ଖୁଆଡ଼ରେ ଗୋରୁ ସେମିତି 
ଖାଲି ରହନ୍ତି | ଖୁଆଡ଼ ଏକ ମେଲା ଗୁହାଳ ! ଗୋରୁ ପଳେଇ ନ ଯିବା ପାଇଁ ଚାରିପଟେ ବାଡ଼ ଦିଆ ଯାଇଥାଏ 
ମାତ୍ର ! 

ତାଳ ଟାକୁଆ ଭିତରେ ଗଜୁରି ଥ୍ବା ଶସ |! ଏଥ୍‌ରେ ଗଜାର ବିପରୀତ ଦିଗରେ ଚେର ଲାଗିଥାଏ ! ଆଷାଢ଼ 
ଶ୍ରାବଣ ମାସରେ ପାଚିଲା ତାଳ ଚିପୁଡ଼ି ଟାକୁଆ ମାଟିରେ ପୋତି ଦେଲେ ସେଥ୍ରୁ ଚେର ହୁଏ | ଟାକୁଆ ଭିତରେ 
ଶସରୁ ଗଢା ହୁଏ । ତାକୁ ତାଳ ଗଜା ତାଳ ଖୁଙ୍କୁ କହନ୍ତି । 


ବଛା ବଛି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଏକ ଛୋଟ ହାତ ହତିଆର । ଗୋଟିଏ କାଠ ବା ବାଉଁଶ ବେଣ୍ଟ ଅଗରେ 
ଗୋଟିଏ ମୁନିଆ “ତଳ ଆଡ଼କୁ ବଙ୍କା ଲୁହା ଲାଗିଥାଏ ! ଏହି ହତିଆରରେ କାମ କଲେ ତଳକୁ ନଇଁବାକୁ ପଡ଼େ 
ନାହିଁ। ଠିଆ ହୋଇ ବିଲରେ କାମ କରିହୁଏ । ଏହି ଖୁଣିଗଣିର ବ୍ଯବହାର ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶି 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ଏକ ହତିଆର । ` 

ଦାଗ କରିବା ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ କଳା ଓ ଧଳା ରଙ୍ଗ । ଛଣ ˆ ଛପର ପିଢ଼ାରେ ଯେଉଁଠି ପାଣି ଗଳୁଥାଏ ସେଠି 
ପୁଳାଏ ଗେଞ୍ଜି ଦେଉଥ୍ବା ଛଣକୁ ଖୁଞ୍ଚ ଦେବା କହନ୍ତି । କାଠ କି ବାଉଁଶ ଫଟାଇବାବେଳେ ଦୁଇଫାଳଯାକ ପୁଣି 


„ ଏକାଠି ନ ହୋଇ ଯିବାକୁ ଦିଫାଳ ମଝିରେ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା ଛୋଟ କିଳା ବା ଖ୍ଲ | କାନ୍ଧରେ ବାଡ଼ରେ,ବା ଏପରି 


ଖୁରୁଡ଼- 


` ଜାଗାରେ ଥ୍ବା କଣ୍ଟା । ଏଥ୍‌ରେ ଲୁଗା ଲୀଗିଗଲେ କଣା ହୋଇଯାଏ ବା ଚିରିଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଖୁଞ୍ଚ 


କହନ୍ତି । (ଖୁଞଚ ଲାଗି ଲୁଗାଟା ଚିରିଗଲା) । ମୂଳ ପଦାର୍ଥ /ବସ୍ତୁ ମଧ୍ୟରେ ଖାଲି ଜାଗାରେ କିଛି ସେହି ଜାତୀୟ 
ପଦାର୍ଥ / ବସ୍ତୁ ଗୁଞ୍ଜିକରି ପୂରାଇବାକୁ ଖୁଞ୍ଚା ଦେବା କୁହାଯାଏ ଏବଂ ଉକ୍ତ ବସ୍ତୁକୁ ଖୁଞ୍ଚ ବା ଖୁଞ୍ଚୀ କୁହାଯାଏ |! ଧାନ 
ଗଛ ଖୁଞ୍ଚା ଦେବା । ଏହା ମୂଳ ଜିନିଷ ସହିତ ସମାନ ହୋଇ ପାରେନାହିଁ । 
7 “ପୋଷା ପୁଅ ଗୁଞ୍ଚା ରୁଅ, ତିନି ଡାକରେ ନ କରନ୍ତି ଓଅ ।”? 

ଶୁଖ୍ଲା ନଡ଼ିଆ । ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ନ ଥାଏ । ନଡ଼ିଆରୁ ପାଣି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଶୁଖ୍ଗଲେ ନଡ଼ିଆ ଶସର ଗୋଲା 
ସଢ଼େଇ ଦେହରୁ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ ଖୁରୁଡ଼ କହନ୍ତି । ନଡ଼ିଆଟିକୁ ହଲେଇଲେ ଏହା ଖଡ଼ ଖଡ଼ ମଧ୍ଯ 
ହୁଏ । ଖୁରୁଡ଼ ନଡ଼ିଆରେ ବେଶି ତେଲ ଥାଏ । ଏ ନଡ଼ିଆ ଖାଇବାକୁ ମଧ୍ଯ ମିଠା ଲାଗେ । ଖୁରୁଡ଼ ନଡ଼ିଆର 
ଦାମ ପାଣିଥ୍‌ବା ନଡ଼ିଆଠାରୁ ବେଶି । ତୋଳା ନଡ଼ିଆ ଘରେ ଗଛ ମରା ହେଲେ ସେଥ୍‌ରୁ କିଛି ନଡ଼ିଆ ଶୁଖ୍‌ 
ଖୁରୁଡ଼ ହୋଇଯାଏ ! 

“ଶୁଖ୍‌ ଶୁଖ୍‌ ଥାଏ ତୋ” ଫଳ ଘରେ 

କେହି ଖାଏ କେହି ଖୁରୁଡ଼ କରେ ।”” 


ତୃଷ୍ପି ଶବ୍ଦସାଗର 343 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଖୁଣ୍ଟ୧ ପୋତା ହୋଇଥ୍‌ବା ଟାଣ ବାଉଁଶ, କାଠ, ପଥରର ମୋଟ କିଳା । ଗୋରୁ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ପୋତା ହୋଇଥ୍‌ବା 
ବାଉଁଶ ବା କାଠ. ଖ୍ଲ କି କିଳା । ବାଉଁଶ ଖୁଣ୍ଟ କାଠ ଖୁଣ୍ଟ ପଥର ଖୁଣ୍ଟ ଇତ୍ଯାଦି । ଟାଣ ଜିନିଷ । ଘରର 
ମଖଝି ଖୁଣ୍ଟ । ମୁଖ୍ୟ ଲୋକ । ସେ ପରା ମୋ ପରର ମଝି ଖୁଣ୍ଢ । 
ଖୁଣ୍ଟ ଗୁଣେ ଘୋଡ଼ା କୁଦେ । ଖୁଣ୍ଟ ଟାଣ ହେଲେ ତାକୁ ସହଜେ ହଲେଇ ଉପାଡ଼ି ହୁଏ ନାହିଁ। ଟାଣ ଖୁଣ୍ଟରେ 
ବନ୍ଧା ହୋଇଥ୍‌ବା ଜନ୍ତୁ ସେଇଠି ବୁଲୁଥାଏ । ଗାଇ ଖୁଣ୍ଟ ଉପାଡ଼ି ପଳେଇଲା ! ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ଯବହାର । 

ଖୁଣ୍ଟାଂ ଗଛ କଟା ହେଲା ପରେ ରହିଯାଇଥ୍‌ବା ଅଂଶ । ଶାଖାବିହିନ କାଣ୍ଡ । (ଗଛ କାଟି ନେଲେ ଖୁଣ୍ଟା (ଥୁଣ୍ଟା) ଠିଆ 
ହୋଇଛି ! ) କଳଙ୍କ ଲଗାଇବା, ଅପବାଦ ଦେବା | ଅସୁବିଧାର ଉତ୍ସ ହୋଇ ରହିବା । ଯାହାର କେହି ନ ଆନ୍ତି 
ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଖୁଣ୍ଟା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଖୁଣ୍ବିବାଂ ସାଉଟି କରି ଆଣିବା, ଗୋଟେଇ କରି ଆଣିବା । ମୂଳରୁ ଛିଶ୍ଡେଇ ତୋଳି ଆଣିବା । ପାରା ଧାନ ଚାଉଳ ଖୁଣ୍ତି 
ଆଣେ । ବାରିଆଡ଼େ ଯେତେକ ଖଡ଼ା ଥ୍ଲା, ଗୋରୁ ପଶି ସବୁ ଖୁଣ୍ଚି ନେଲେଣି । ଛେଳି ନାଗଫେଣିଆ ଗଛର 
ଛାଲି ମଧ୍ୟ ଖୁଣ୍ଟି ଖାଇଯାଏ । ଦୋଷ ଦୁର୍ବଳତା ବାଛିବା । ସବୁ କଥାରେ ଖୁଣ୍ଟାଦେବା ତାଙ୍କର ଲକ୍ଷଣ । ` 

ଖୁଦ- ଭଙ୍ଗା ଚାଉଳ । ଖୁଦ କଣା, କଣି ଚାଉଳ । ଧାନ କୁଟିଲା ନେଳେ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଭାଙ୍ଗି ଯାଉଥ୍‌ବା ଚାଉଳ । 
ଧାନ (ଅରୁଆ ବା ଉଷୁନା) ବେଶି ଶୁଖ୍ଗଲେ କୁଟିଲେ ସେଥ୍ରୁ ବେଶି ଖୁଦ ବାହାରେ । ଖୁଦ ଚାଉଳରେ ଭାତ 
ଭେଟାଏ ନାହିଁ। 
ଖୁଦରେ ଯାଉ ମଧ୍ଯ କରାଯାଏ । ଏ ଯାଉକୁ ' ଖୁଦ ଯାଉ କୁହାଯାଏ । ଖୁଦରେ ପିତା ପକାଇ ରାନ୍ଧିଲେ ତାକୁ 
ଖୁଦପିତା କୁହାଯାଏ ! ଅଭାବି ଘରେ ଖୁଦ ପିତା ତରକାରିର କାମ ଦିଏ । ମୃଦାର ପୋଡ଼ିବାର ଦ୍ଵିତୀୟ ଦିନ ଖୁଦ 
ପିତା ହୁଏ । କେହି କେହି ଭାତରେ ପିତା ପକାଇ ରାନ୍ଧନ୍ତି । ଏହାକୁ ପିତା ଭାତ କୁହାଯାଏ । ବହୁତ ପିଲା 
ମରିଗଲା ଯରେ ରହିଥ୍‌ବା ପିଲାଙ୍କୁ ବାପ, ମା ଖୁଦ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଖୂର- ଯେଉଁ ଦାଢୁଆ ଛୁରିରେ ବାରିକ ଖ୍ଅର କରେ । .ଏଥ୍‌ରେ ଦାଢ଼ି ରାଞ୍ଚି ଆଣେ । ନଖୀ ନାମକ ଏକ ସୁଗନ୍ଧ 
ଦ୍ରବ୍ୟକୁ ଖୁର କୁହାଯାଏ | ଖୁରର ଧାର ଭାରି ତୀକ୍ଷ୍ମ । ଯେଉଁ ଖୁରର ଦୁଇପଟ ଧାରଥାଏ ତାକୁ ଦି'ଧାରିଆ ଖୁର 
କୁହାଯାଏ । | 

ଖୁରା- ଗାଇ, ବଳଦ, ମାଇଁଷି, ମେଣ୍ଟା, ଛେଳି, ଘୋଡ଼ା ଇତ୍ଯାଦି ଚତୁଷ୍ଣଦ ପଶୁଙ୍କ ଗୋଡ଼ ଅଗରେ ଥୁବୀ ଟାଣୁଆ 
ଅଂଶ | ଏମାନଙ୍କ ଟାପୁକୁ, ବଇଠିକୁ ଖୁରା କହନ୍ତି । ଖୁରାର ଉପରକୁ ଗୋଡ଼ର ଭିତର ପଟକୁ ଦୁଇଟି ଅନଳ୍ 
ମୁଣ୍ଡାଳିଆ ଟାଣୁଆ ଅଙ୍ଗ ବାହାରିଥାଏ । ଏହାକୁ ଛୋଟ ଖୁରା ବା ନଖ୍‌ କୁହାଯାଏ । ଯାହାର ନଖ ଅଛି, ତାକୁ 
ନଖ୍‌ କୁହାଯାଏ ।! ଚତୁଷ୍ଣଦ ଜନ୍ତୁଙ୍କ ଖୁରା ଭାରି ଟାଣ ! ଯାହାକୁ ସବୁ କଥାରେ ଭୟ କରାଯାଏ,ତାକୁ ତା'ର 
ଚାରିଖୁରାକୁ. ଦଶ୍ଡବତ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଖଟ ଗୋଡ଼କୁ ଖୁରା କହନ୍ତି (ଖଟ୍ଧାଙ୍ଗ ପୁରାଣ ଦେଖ) । 

ଖୁରାରୋଗ- ଗୋରୁ ଇତ୍ଯାଦି ଚତୁଷ୍ଣଦ ଜନ୍ତୁଙ୍କର ଖୁରା ସନ୍ଧିରେ ହେଉଥ୍‌ବା ରୋଗ । ଉଦାହରଣ - ଫାଟୁଆ ରୋଗ । 
ଫାଟୁଆ ରୋଗକୁ ଖୁରାପା ମଧ୍ୟ କୁହାଯାଏ । ଖୁରାରେ ହୋଇଯାଉଥ୍‌ବା ଚିହୁକୁ ଖୁରା ଚିହ୍ନ ବା ଖୁରାଟି 
କୁହାଯାଏ । 

ଖୁରିଂ ଛୋଟ ମାଟି ଗିନା । ଏଥ୍‌ରେ ତରକାରି ଇତ୍ଯାଦି ଖ୍ଆଯାଏ । - ମାଟି ଗିଲାସକୁ ମଧ୍ଯ ଖୁରି କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ 
ପାତ୍ରର ଫନ୍ଦ ଦାଢ଼ ଥାଏ ତାକୁ ଖୁରିଆ ପାତ୍ର କୁହାଯାଏ | ଷଣ୍ଢ, ବଳଦ, ଛେଳି, ମେଣ୍ଟା ଇତ୍ୟାଦି ତାଙ୍କ ଶିଙ୍ଗରେ 
ମାଟି ତାଡ଼ିଲେ ଖୁରି ଖାଇବା କୁହାଯାଏ । ଯିଏ କଳି ଲଗାଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବସ୍ଥା କରିଦିଏ ତାକୁ ଖୁରିଖ୍ଆ, ଖୁରିଆ 
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rs 
କହନ୍ତି । କଳି କଲାଭଳି କଥା କହିବା ଲୋକକୁ ଖୁରି ଖାଉଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । ଗୋଡ଼ରେ ଉଖାରିବାକୁ 
ଖୁରେଇବା ବା ଉଖୁରେଇବା କୁହାଯାଏ | 


ଖୁରିସାଣିଆ- ସରଳ । ଯିଏ ସବୁକଥା ମାନିଯାଏ ଓ କରିବା ପାଇଁ ଆଗତରା ହୋଇ ବାହାରି ଆସେ !। (ପିଲାଟି ଭାରି 
ଖୁରୁସାଣିଆ । ସବୁ କଥାରେ ଆଗ) । 


ଖୁସ୍‌କୁ- ଶୁଖ୍ଲା । ଖରାଟିଆ ପାଗ । ଶୁଖ୍ଲା ପାଗ ! ପାଣି ପାଗ ବଖାଣିଲାବେଳେ ଏ ଶବ୍ଦ ବେଳେବେଳେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଜାଗାରେ ଘଡ଼ ଘଡ଼ି ସହ ବର୍ଷା ହେବ | ଅନ୍ୟ ସ୍ଥାନରେ ପାଗ ଖୁସ୍‌କୁ ରହିବ । 


ଖେଞ୍ଚେଣା-କାଠି । ଏକ ଛୋଟ ବାଡ଼ି । ଗୋଜଣା କାଠି । ଚୂଲି ଜାଳିଲାବେଳେ ଜାଳକୁ ଭିତରକୁ ଠେଲି ଦେବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍‌ବା ଛୋଟ ବାଡ଼ି । ଘସି, କାଠ, ନାଗୁଆଣି ଇତ୍ୟାଦି ଚୂଲି ଭିତରକୁ ଠେଲି ପୂରେଇବା ପାଇଁ 
ଏ କାଠି ବ୍ଯବହୃତ ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଶୀଘ୍ର ଜଳିଯିବା ଭଳି ଜିନିଷରେ କରାଯାଇ ନଥାଏ । ଯଥା - କଞ୍ଚା 
ବାଇଗବା ଡାଙ୍ଗ, କଞ୍ଚା ସାହାଡ଼ା କଣି ଇତ୍ୟାଦି । ମୂର୍ଦାର ପୋଡ଼ିବାବେଳେ ମୂର୍ଦାର କେଞ୍ଚାକେଞ୍ଚ୍‌ କରିବା ଓ କାଠ 
ଖଞ୍ଜିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଲମ୍ବ ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଖଣ୍ଡ । 


ଖୁଦୁରୁକୁଣି ( ଖୁଦ ରଙ୍କୁଣୀ ) - ଖୁଦରକୁଣି ! ଏହାର ଅନ୍ୟନାମ ତଅପୋଇ ଓଷା | ଏ ଓଷା ଭାଦ୍ରବ ମାସ ପ୍ରତି ରବିବାର 
ଦିନ ବାଡ଼ୁଅ ଝିଅମାନେ ପାଳନ୍ତି । ଏହା ମା” ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ ଓଷା | ତଅପୋଇ ନାମ୍ପୀ ଝିଅକୁ ବାପା ମାଂ ମରିଗଲା 
ପରେ ଓ ଭାଇମାନେ ବେପାର ବଣିଜ କରିବାକୁ ଚାଲିଗଲା ପରେ ତା'ର ଭାଉଜଯାକ ବହୁତ ହଇରାଣ କଲେ । 
ତାକୁ ବଣରେ ଛେଳି ଜଗାଇଲେ ! ଖାଇବାକୁ ଦେଲେ ନାହିଁ । କେବଳ ସାନ ଭାଉଜ (ନୀଳେନ୍ଦ୍ରି ତାକୁ ଭଲ 
ପାଉଥୁୂଲା । ତଅପୋଇ ଘର ଛାଡ଼ି ଜଙ୍ଗଲକୁ ଚାଲିଗଲା । ସେଠି ମଙ୍ଗଳା ପୂଜା କରି ଭାଇମାନଙ୍କୁ ପାଇଲା । 
ଭାଇମାନେ ଭାଉଜମାନଙ୍କୁ ଶାସ୍ତି ଦେଲେ । ସେଇକାଳରୁ ତଅପୋଇ ଏ ପୂଜାକରି ତା'ର ମନସ୍ତାମନାପୂର୍ଣ୍ଣ 
ହେଲ। ବୋଲି, ସବୁ ଅଭିଆଡ଼ି ଝୁଅ ଏ ପୂଢା କରନ୍ତି । ଏହି ପୂଜାକୁ ଖୁଦୁରୁକୁଣି ବା ତଅପୋଇ ଓଷା 
କୁହାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ବିଶେଷତଃ ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ବାଡ଼ୁଅ ଝିଅମାନଙ୍କର ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଓଷା । 

ଖୁରୁପି ( ଖୁର୍ପି, ଖୁର୍ପା)- କୃଷି ଉପକରଣ ବିଶେଷ । ବିଲକାମ କରିବା ପାଇଁ ଛୋଟ ଉପକରଣ । ଢିପ ଜମିରେ ଘାସ 
ବାଛିବା, ଘାସ ଛେଲିବା ଯନ୍ତ୍ର। ଅଳ୍ପ ଖୋଳାଖୋଳି କରିବା, ଘାସ ଛାଞ୍ବା ଇତ୍ୟାଦି କାମ ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ । ଖରାଦିନେ କେଉଁଠି କିଛି ଘାସ ନ ମିଳିଲେ ଘାସ କଟାଳି ଖୁରୁପିରେ ନଲ୍କୂଳେ, ହିଡ଼ ଉପରୁ କିଛି 
ଦୁବ ଘାସ ଖୁରୁପିରେ ତାଞ୍ଚ୍‌ ଆଣନ୍ତି । ମୋଚି ଯେଉଁ ଛୋଟ ଯନ୍ତ୍ରରେ ଯୋତାରୁ ଚମଡ଼ା ତାଞ୍ଚ୍‌ ବାହାର କରେ ତାକୁ 
ମଧ୍ଯ ଚମଡ଼ା ଖୁରୁପି କୁହାଯାଏ । ଛୋଟ ଖୁରୁପିକୁ ଖୁରୁପା କୁହାଯାଏ । ଖୁରୁପି ସାହାଯ୍ୟରେ ବିଲ ଶୁସାଯାଏ । 


ଖୁରୁଳା- ଘୋଡ଼ା ଦେହରୁ ଧୂଳି, ଘାସ ଇତ୍ୟାଦି ଝାଡ଼ିବା ପାଇଁ କାଠରେ ଓ ସରୁ ସରୁ ପତଳା କଣ୍ଟାରେ ତିଆରି ପାନିଆ 
ଭଳି ଜିନିଷ ଟିଏ । 

ଖଲୁଖୁଲିଅଆ।- ଧାନ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଏକ ପ୍ରକାର ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଘାସ ! ଏହା ବାଳୁଙ୍ଗା ଧାନ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । 
ଧୀର ଓ ନରମ ପବନକୁ ଖୁଲୁଖୁଲିଆ ପବନ କହନ୍ତି 


ଖେଡ଼୯ କେଣ୍ଡା । ବିଲରେ ଯେତେ ଥର ଧାନ କେଣ୍ଡା ପକେଇବ ସେତେ ଖେଡ଼ ହେଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ବର୍ଷକୁ ଦି' 
ଖେଡ୍‌ ଧାନ ହେଲେ କାହିଁରେ କଂଣ । ସବୁ ବାହାନିମତ୍ତା ଉଠିଯିବ । ଜଳସେଚନ ହେତୁ ବଷକୁ ଦୁଇ ଖେଡ଼୍‌ ଧାନ 
ନିଶ୍ଚିତ ଚାଷ ହେଉଛି । 
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ଖେତ ଉଠା (ଖେତ ବଢ଼ା) - ଫସଲ କଟା ସରିଲେ କ୍ଷେତବଢ଼ା ବା କ୍ଷେତଉଠା ହୁଏ । ଯେଉଁ କିଆରି ସବାଶେଷରେ 
କଟା ହୁଏ ତା” କଣରେ ଖଣ୍ଡେ ଫସଲ ଜାଗା ଛାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ସେଠି ଭୋଗ କରାଯାଏ ! ବିଶ୍ବାସ - ଲକ୍ଷ୍ମୀ ଶାନ୍ତ 
ହେଲେ ଖୁସି ହେଲେ ଆରବର୍ଷକୁ ପୁଣି ଭଲ ଖେତ ହେବ । ଏହା ଏକ କୃଷି ବିଧ୍‌ ବୋଲି ପାଳିତ ହୋଇ ଆସୁଛି । 
ଏପରି କ୍ଷେତବଢ଼ା ବିଧ୍‌ ପୃଥ୍ବୀରେ ପ୍ରାୟ ସବୁ ଦେଶରେ ଅଛି । 

କ୍ଷେ(ଖେ)ତ ବନ୍ଧକ- କ୍ଷେତ ଫସଲ ବନ୍ଧା ଦେଇ କରଜ ଆଣିବା । କାଢ଼ିଆ ଖାଇବା । ଅଭାବ ମେଣ୍ଟାଇବା ପାଇଁ କେହି 
କେହି ଖେଡ଼ୁଆ କ୍ଷେତକୁ ବନ୍ଧା ଦେଇ କରଜ ଆଣନ୍ତି । କରଜ ଦେଲାବାଲା ଏ କ୍ଷେତରେ ଅମଳ ସବୁ 
ନେଇଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ କ୍ଷେତ ବନ୍ଧା ଦେବା ପ୍ରଥା ଏବେ ବି ପ୍ରଚଳିତ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବ୍ୟାଙ୍କ 
ଜରିଆରେ କୃଷି ରଣ ମିଳୁଥ୍ବାରୁ ଏ ପ୍ରଥା ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ଲୋପପାଇ ଆସିଲାଣି । 

ଖେଦା- ହାତୀ ଧରିବା ପାଇଁ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଖାଲ ଖମା । ପଲ ପଲ ହୋଇ ଆସିଲେ ଖେଦାଖେଦା ହୋଇ 
ଆସୁଛନ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ଖଇଞ୍ରେ, ଜାଲରେ ଖେଦାଏ ଖେଦାଏ ମାଛ ଧରି ଆଣିବା ) । 
ତାଳ: ପତ୍ର ପୋଥ୍‌ । ଓଡ଼ିଶାରେ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ତାଳପତ୍ରରେ ଲେଖା (ତାଳ ପତ୍ର ଉପରେ ଲୁହାର ମୁନିଆ 
କଲମ ଲେଖନୀରେ ଲେଖା) ଖେଦା ଅଛି । ରାଜ୍ୟ ସଂଗ୍ରହାଳୟରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖେଦା ସଂଗୃହୀତ ହୋଇ 
ରହିଛି । 
(ବୁ ବିଆ ଗୋଟାଏ ଖେଦା ପାଇ ସେଥ୍ରୁ ସବୁ ଶିଖ୍‌ ଏବେ ଭଲ ଗୁଣୀ ସାଧ୍ଛି । ବାବାଜୀ ହେଇଛି । ମଠ 
ବସେରଛି ) । ତାଳ ପତ୍ର ଖେଦାରେ ଅନେକ ପୁରାତନ କାବ୍ୟ, କବିତା, ଶାସ୍, ପୁରାଣ, ତଥ୍ୟ, ଭାସ୍କର୍ଯ୍ୟ ସବୁ 
ଲେଖାହୋଇ ରହିଛି । ତାଳ ପତ୍ର ଖେଦା ସମସ୍ତଙ୍କ ପାଇଁ ଅତି ଉପାଦେୟ । 

ଖେପା- ଡିଆଁ, କୁଦା । ଖେପାଏ - ଅରେ କୁଦାମାରିବା, ଅରେ ଡେଇଁବା । ଖୁବ ଜୋର୍‌ରେ ଡେଇଁଲେ ଖେପା ମାରିବା 
କୁହାଯାଏ । ମାଙ୍କଡ଼ ଖେପାକରେ ୧୦-୧୨ଫୁଟ ଦୂର ଡିଆଁଏ । ମଣିଷ ଖେପା ମାରିଲେ ଥରକେ ଖୁବ 
ବେଶିରେ ୫-୬ ଫୁଟ ଯାଏ ! ତାଙ୍କ ଘର ଆମ ଘରଠୁ ଖେପାଏ ବାଟ ଅର୍ଥାତ୍ଵ ଅତି ପାଖ । 


ନଡ଼ଆ ଓ ତାଳ ଗଛରେ ଚଢ଼ିବା ଲାଗି ଗୋଡ଼ରେ ବା ଅଣ୍ଟାରେ ବାନ୍ଧଥ୍ବା ଖେପା । ନଡ଼ିଆ ଗଛରେ ହାତଭରା ଦେଇ 
ଦୂଇଗୋଡ଼ ପାଦରେ ଦଉଡ଼ିରେ ଖେପା ଲଗାଇ ମାଙ୍କଡ଼ ଗଛ ଉପରକୁ କୁଦାମାରିଲା ଭଳି ଯିବାକୁ ଖେପା ମାରିବା 
କହନ୍ତି । ଅଣ୍ଟାରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍ବା ଖେପାକୁ ଅଣ୍ଟାଖେପା ଓ ଗୋଡ଼ରେ ଦିଆଯାଇଥ୍ବା ଖେପାକୁ ଗୋଡ଼ ଖେପା 
କହନ୍ତି । ଅଣ୍ଟାରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଖେପା ଟାଣ, ତାଳ କୋରଟରେ ତିଆରି ଦଉଡ଼ି । ଏହାକୁ ଅଣ୍ଟାରେ ଗୁଡ଼େଇ 
ଗଛ ଗଣ୍ଡି ଚାରିପଟ ଗୁଡ଼େଇ ଗଣ୍ଡି ପକାଇ ଦିଆଯାଏ । ଚଢ଼ାଳି ଏହାକୁ ଉପରକୁ ଉଠାଇ ଖେପାମାରି ଚଢ଼େ ! 
କୂଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ିଲାବେଳେ ଦଉଡ଼ିକୁ ଖେପାଖେପା କରି ଉପରକୁ ଉଠାଇ ପାଣି ଗରା କି ମାଠିଆ ଉପରକୁ 
ଅଣାଯାଏ । 

ଯେଉଁ ଜାଲକୁ ହାତରେ ବୁଲାଇ ବୁଲାଇ ପକାଯାଏ ତାକୁ ଖେପା ଜାଲ କୁହାଯାଏ ! ଭରଉଁରି ଜାଲ ଏକ ଖେପା 
ଜାଲ ! ଏହାକୁ ବୁଲେଇ ବୁଲେଇ (ବାପଟ ଡାହାଣ ପଟ କରି) ପକେଇଲେ ଏହାର ମୁହଁ ଖୋଲିଯାଏ । ଜାଲ 
ଅଗରେ ଲୁହାର ଡଉଁରିଆ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଡଉଁରିଆ ଥ୍ବା ହେତୁ ଜାଲ ତଳକୁ ଟାଣି ହୋଇଯାଇ ତଳେ ମାଟି 
ଲାଗିଯାଏ । ଏହାକୁ ଟାଣି ଉପରକୁ ଆଣି ଖେପା ଖୋଲି ଏଥୁରେ ଥବା ମାଛ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । ଭଉଁରି ଜାଲ 
ସୂତା, ନାଇଲନ୍‌ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ରସିରେ ବୁଣାଯାଏ । 

(ତାଙ୍କ ଘର ଏଠିକି ଅଳ୍ପ ଦୂର । ୩-୪ ଚାରି ଖେପାକର ବାଟ । ଖେପା ମାରି ଦୌଡ଼ିଯାଆ, ଡାକିଆଣ ଇତ୍ୟାଦି 


346 କୃର୍ଝଂ ଵିଝିଛି।ଗିର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଖେଳଲୋଳ( ଖେଳାଲୋଳା) - ଅସ୍ଥିର । ସଦା ଚଞ୍ଚଳ |! ଯାହାର ଆଖ୍ପତା ସବୁବେଳେ ହଦୂଥାଏ ଉଠୁଥାଏ ¦ ଖଞ୍ଜନ 
ପକ୍ଷୀର ଆଖ୍‌ ଭଳି, ବିଭିନ୍ନ ଉଙ୍ଗିରେ ଆଖ୍କୁ ନଚାଇବା ! 


' ଖେଳ ଲୋଳ ଖଞ୍ଜନାକ୍ଷି କି ସାହସ କଲୁରେ... (କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପ ) 

ଖେଳିଆ ( ଖେଳୁଆ!) - ଏଣେତେଣେ ବାଣ୍ିକରି ଦେବା । ବିକ୍ଷିପ୍ତ । ଏହା ବେଉଷଣ ପରେ ଧାନ ଫସଲ ଲାଗି ଏକ 
ଉପଚାରର ନାମକୁ ବୁଝାଏ । ଧାନ କିଆରିରେ ଧାନ ବରଦା ସମାନ ଭାବରେ ବାଣ୍ଟି ହୋଇନଥାଏ । କେଉଁଠି 
ବେଶି ବା କେଉଁଠି କମଥାଏ | ବେଶି ଥ୍ବା ଜାଗାରୁ ଧାନ ବୁଦା ଉପାଡ଼ି ଧାନ ବୁଦା ନ ଥ୍ବା ବା କମ୍‌ଥ୍ବା 
ଜାଗାରେ ପକାଇବା କ୍ରିୟାକୁ ଖେଳୁଆ କହନ୍ତି । ଖେଳେଇକରି ପକାଇବା ଦ୍ଵାରା ବୁଦାଗୁଡ଼ିକ ପ୍ରାୟ ସମାନ 
ଅନ୍ତରରେ ରହନ୍ତି ଏବଂ ଧାନ କିଆରି ଏକ ମଛା ଦେଖାଯାଏ । 
ଉଚ୍ଚାନୀଚା ଜାଗା ସ୍ମାନ କରିବା ପାଇଁ ମାଟି ଖେଳେଇ କରି ପକାଇବାକୁ ଖେଳେଇବା କହନ୍ତି । 

ଖୋଜ- ପାହୁଣ୍ଡ ପାଦ, ପାଦଚିହୁ । ଖୋଜରେ ରହୁଥ୍‌ବା ସ୍ଥାନ । ମତେ ଭାରି ବାଧା ହେଲାଣି । ଆଉ ଖୋଜେବି ଯାଇ 
ପାରିବିନି । ଖୋଜି ଆଣିବା । ଅନୁସନ୍ଧାନ କର | ବୋଉ ସାଙ୍ଗରେ ପିଲାଟା ଶଙ୍କରଶର ବ୍ରଡ଼କୁ ଯାଇଥଲା | 
ଏତେ ଲୋକରେ କୁଆଡ଼େ ବାଉଳା ହେଇଗଲା | ଖୋଜ । କାହାକୁ ପିଛା କରିବା ଅନ୍ବେଷଣ କରିବା । (ସେତ 
ମୋ ଖୋଜ ଉଣ୍ଡୁଛି । ଖୋଜେ ଖୋଜେ ଗୋଡ଼େଇଛି ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) । 


ଖୋପ- ଠଣା, ଖାଲ, ଛୋଟ କଣା । କାନ୍୍ର ଖୋପରେ ଡିବିରି ରଖ୍‌ଥୁଲି । ପାରା ଭାଡ଼ି କାନ୍ତ ଖୋପରେ ପାରା ସଞ୍ଜ 
ହେଲେ ପଶି ଯାଆନ୍ତି । ମହୁଫେଣାର ଛୋଟ ଛୋଟ ଖୋପରେ ମହୁମାଛି ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରି ରଖ୍‌ଥାଏ । 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର କେଶ ବିନ୍ଯାସର ଏକପ୍ରକାର । କେଶ ପୁଳାକୁ ଗୁଡ଼େଇ ମଝିରେ ଖାଲ କରିବା, ମାଟି 
ଖୋଳିବା, ଖଣି ଖୋଳିବା । 

ଖୋଳ- ମୃଦଙ୍ଗ । ଫଳର ଉପର ଚୋପା । (ଝାଞ୍ ଖୋଳ, କରତାଳ, ଗିନି, ମୃଦଙ୍ଗ ବଜାଇ ଠାକୁରଙ୍କୁ ବିମାନ 
ଉପରେ ବସାଇ ମେଳନକୁ ନେଲେ) । ଖାଇପିଇ, ଖର୍୍ଟକରି ଶୂନଶାନ୍‌ କରିଦେବା । ରାଜନୀତିବାଲା ସବୁ 
ଖାଇଖୋଳ କରି ଦେଲେଣି, ଇତ୍ୟାଦି । ଖାଲି କରିଦେବା । 

ଖେୋ।ଳପା- ଫଳର ଉପର ଟାଣ ଚୋପା । ନଡ଼ିଆ ସଢ଼େଇକୁ ନଡ଼ିଆ ଖୋଳପା କହନ୍ତି । କାତି ଛଡ଼େଇବାକୁ ଖୋଳପା 
ଛଡ଼େଇବା କହନ୍ତି । 

ଖୋଲ- ଗହ୍ୁର, ପାହାଡ଼ ଭିତରେ ହୋଇଥ୍‌୍ବା ଛୋଟ ଘର । ନଶକୂଳ, ଖୋଲ ଭିତରେ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି, ଗଡ଼ିଶା, ବାଲିଗରଡ଼ା 
ମାଛ ଥାଆନ୍ତି । କପିଳାସ ଖୋଲରେ ସାଧୁମାନେ ରହିଛନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ସାପ ସେ ଗଛ ଖୋଲରେ 
ରହୁଛି ଇତ୍ୟାଦିର ବ୍ୟବହାର | 

ଖୋସଣି ଫିଟା - ଭାରି ତରବରିଆ ଲୋକ । ଏତେ ତରତର ଯେ ଖୋସଣି ମାରିବାକୁ ବେଳ ନଥାଏ । ତରତରରେ 
ଯାଉଯାଉ ଖୋସଣି ଖୋଲିଯାଏ, ଫିଟିଯାଏ । 


ଖୋସିଆଣି- ଖଣତି ଭଳି କୃଷି ଯନ୍ତ୍ର । ଏହାଦ୍ଵାରା ଗାତ ଖୋଳିବା ଖୁସାଖୁସି କାମ କରାଯାଏ । 
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ଗ 


ଗଅଁଠ ଗଣ୍ଡିଅଆ- ଯେଉଁଥୁରେ ବେଶି ଗଣ୍ଡିଥାଏ ! ଛିଣ୍ଡା, ସିଆଁ କନ୍ଥା ଏପରି ଗଛର ସବୁଗଣ୍ତିରୁ ପାଣିରେ ମଧ୍ୟ ଆପେ ଆପେ 
ଚେର ବାହାରେ ନାହିଁ । କଳମଗଛ ପାଣିରେ ଲଟାଏ । ପ୍ରାୟ ସବୁ ଗଣ୍ଡିରୁ ଚେର ବାହାରେ । ଢଗ ଅଛି - 


““ଗଅଁଠ ଗଣ୍ଡିଆ କଳମ ଗଣ୍ଡିଆ, ଗଣ୍ଡିକେ ଧଇଲା କଷି 
କେଉଁ ବାପାଙ୍କର ପୁଅ/ଝିଅ ........ ଠା” ମାରିଯାଅ ବସି । 
କେଉଁ ସାଆନ୍ତଙ୍କ ପୁଅ କି ତୁମେ ଠାଆରେ ନ ବସ ଆସି ।” (ପୁଚି ଖେଳ ଗୀତ ) 
ଗଅଁଚି- (ଗଇନ୍ତି ଦେଖ) । 
ଗଇଁଠା- ଏକପ୍ରକାର ପିଠା । ଚାଉଳ ଚୂନାକୁ ସିଝେଇ ସେ ଖଳିକୁ ହାତରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ମୁଣ୍ଡାକରି ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଦାବି 


ଚଟକା କରି ଗରମ ପାଣିରେ ପକେଇ ଫ୍ୁଟେଇଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଗଇଁଠା କୁହାଯାଏ | ଏହା ଏକ 
ନିରୋଗା ଖାଦ୍ୟ । ଏହାକୁ ପାଣିରେ ଫୁଟେଇ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍ବାରୁ ପାଣି ଗଇଁଠା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 


“ଆଜ୍ଚି ଖୁଦ ଯାଉ 
କାଲି ଗଇଁଠା, 
ପଅର ଦିନକୁ ଦାରି ଅଇଁଠା ।”? (ଢଗ) 
ଗରିବ ଓ ବେମାରିଆଙ୍କ ଖାଦ୍ୟ ଗଇଁଠା । ଘସି ଫଡ଼ା ଜଳିଗଲେ ରହୁଥ୍ବା ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ପାଉିଶ, ଗଇଁଠା ପାଉଁଶ । 


ଗଇଁଠାଳ - ବିବାହ ବେଦୀରେ ବରର ଉତ୍ତରୀୟ ଓ କନ୍ୟାର ଉତ୍ତରୀୟର କାନିରେ ଗୁଆ ଓ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଗୁଡ଼ାଇ ଗଣ୍ଡି 
ପକାଯାଇଥାଏ । ଏହି ଦୁଇ ଗଣ୍ଠିକୁ ଏକାଠି କରି ପୁଣି ଗୋଟିଏ ଗଣ୍ଠି ପଡ଼ିଥାଏ । ଏହି ଉତ୍ତରୀୟ ଦୃଇଖଣ୍ଜିକୁ 
ଗଇଁଠାଳ କୁହାଯାଏ । ଏହାର ଅର୍ଥ - ଏଣିକି ଏ ଦୁହିଁଙ୍କୁ (ବର ଓ କନ୍ୟା) ଗଇଁଠେଇ ଦିଆଗଲା । ଆଉ 
ଫିଟିବାର ନାହିଁ । ସବୁଦିନ ଲାଗି ଏକ ହୋଇ ରହିଲେ । ଅଲଗା ଅଲଗା ହେବେ ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ପବିତ୍ର ବନ୍ଧନ 
ଅଟେ । ଗଇଁଠାଳ ନିଷେକ କର୍ମ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସେହିପରି ଥାଏ । ବନ୍ଦାପନାବେଳେ ମଧ୍ଯ ଗଇଁଠାଳ ଦ୍ରହିଁଙ୍କ ପିଠିରେ 
ପଡ଼ିଥାଏ । କେହି କେହି ଏ ଗଇଁଠାଳକୁ ସବୁଦିନ ପାଇଁ ସାଇତି ରଖନ୍ତି । ବରର ପାଞ୍ଚ୍‌ ଓ କନ୍ୟାର ଓଡ଼ଣି 
(ବଉଳପାଟ ) କୁ ଗଇଁଠାଇ କରାଯାଇଥାଏ ! ବନ୍ଦାପନା ପରେ ଏ ଗଣ୍ଠି ସାଧାରଣତଃ ଫିଟାଯାଏ । 


ଗଇନି- ଏକ କୃଷି ଯନ୍ତ୍ର । ଏହା ଲୁହାରେ ତିଆରି । ଗୋଟାଏ ପାଖ ମୁନିଆ, ଆଉ ଗୋଟିଏ .ପାଖ ଚଉଡ଼ା ଓ ଦାଢୁଆ । 
ମୁନିଆଁ ପଟେ ଛୋଟ ଗାତ କରି ଟାଣ ମାଟି ଭିତରକୁ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଅସ୍ତ (ଶାବଳ) ପୂରାଇବାକୁ ବାଟ କରାଯାଏ 
ଏବଂ ଓସାରିଆ ଓ ଦାଢୁଆ ପଟେ ଖୋଳଯାଏ । ବଡ଼ ବଡ଼ ଢେମା, ଟେଳା ଓ ଟାଣ ମାଟି ଖୋଳିବା ପାଇଁ ଗଲନ୍ତି 
ଏକ ଆବଶ୍ୟକୀୟ ଅସ୍ତ ବା ଉପକରଣ |! ଏହା ଏକ ପୁରାତନ ଅସ୍ତ୍ର ବା ଉପକରଣ, ସାଧ୍ତ୍ର । ମଝିରେ ବେଣ୍ଟ 
ପୂରାଇବାକୁ ଗୋଟିଏ ଗୋଲ ଜାଗାଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ବାଉଁଶ କି କାଠର ବେଣ୍ଟ ଲଗାଯାଏ । ବେଣ୍ଟକୁ ହାତରେ 
ଧରି ନଇଁ ମାଟି ଖୋଳନ୍ତି 


ଗଇଶ- (ଗୟଶ ଦେଖ) । 
ଗଉଡ଼କଷା- ଏକ କୋଳି ଗଛ । କୋଳି ପାଚଲେ ମିଠା ଲାଗେ ! ଏହାଙ୍କୁ ମଧ୍ୟ ଗୋକୁଳି, ଗୁଆ କୋଳି କହନ୍ତି । 
ବଙ୍ଗଳା - ଅଙ୍ଗାରୁ 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Maba buxifolia, Family - Euphorbiaceae. 
ଏଥୁରେ ପେନ୍ଥା ପେନ୍ଥା ହୋଇ ଫଳ ଧରେ । ଶିମ୍ବଭମଞ୍ଜି ପରି । ଏ କୋଳିକୁ ଖାଆନ୍ତି । ପାଚିଲେ ମଧୁରା ମିଶା 
କଷା ଲାଗେ । 

ଗ ଉଡ଼ିଆ ଚିତା- ବୈଷ୍ଣବ ଧର୍ମାବଲମ୍ବୀମାନଙ୍କର ଚିତା ବା କପାଳରେ ଲଗାଉଥ୍‌ବା ତିଳକ । 

ଗଉଡ଼ ପାନ- ମୂଷାକାନି ପତ୍ର । ଏ ପତ୍ର ଚୋବେଇଲେ (ଅଳ ଖଇର ଦେଇ} ପାନ ନ ଖାଇ ମଧ୍ଯ ପାନ ଖାଇଲା ଭଳି ପାଟି 
ନାଲି ହୋଇଯାଏ । ପତ୍ରର ଆକାର ମୃୂଷାକାନ ପରି । ଖଇର ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ ପାଟି ବହୁତ ନାଲି ପଡ଼େ । 
ବଙ୍ଗଳା - ବଣ କଳମୀ 
ତେଲୁଗୁ - ମେଟା ତୁତି, ପୁରିତିଗେ 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -/pomea maxima (L.F) G. Don., Ipomea sepiaria Koeing ex Roxb, 
Family - Convolvulaceae. 
ଏହି ଗଛର ଅନ୍ୟନାମ ବିଲଣ ବା ବୃଦ୍ଧପୂର୍ଣ୍ଣୀ । ପତ୍ର ଗୋଲ, ଅଗ ଖଣ୍ଡଖଣ୍ଡିଆ ନୁହେଁ, ଫୁଲ କାହାଳି ଭଳି ଲାଲ । 
ଫୁଲର ମଝି ବେଳେବେଳେ ଲାଲ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଆଉ ସବୁ ଅଂଶ ଧଳା ଥାଏ । ବହୁବର୍ଷୀ ତୃଣ । 

ଗଉଡ଼ିଆ ଛତା - ଏ ଛତା ଡାଳ ପତ୍ରରେ ତିଆରି । ଛତା ବେଣ୍ଟ ପ୍ରାୟ ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ! ଏହି ଛତା ନେଇ ଗାରଆଳ 
ଗାଇଗୋଠ ନେଇ ଚରେଇବାକୁ ଯାଏ । ଦଣ୍ଡା ବା ଢିପ ଜାଗାରେ ଛତା ପୋତେ । ଛତା ତଳେ ବସି ଖରାବର୍ଷା 
ପାରେ । ଏ ଛତାର ଗୋଲେଇ ଅନୁସାରେ ଛତା ବଡ଼ ବା ସାନ ହୋଇପାରେ । ସାନ ଛତାକୁ ହାତରେ ଧରି 
ସାଧାରଣତ କନା ଛତା ଭଳି ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଏହି ଛତାକୁ ଗଉଡ଼ିଆ ଛତା ବା ଗାଇଆଳ ଛତା କହନ୍ତି । 
ବର୍ଷାଦିନେ ଏ ଛତା ବହୁତ କାମଦିଏ । 

ଗଉଡ଼ଣୀ ପୋକ - ଏ ପୋକ ରଙ୍ଗରେ କଳା | ' ବର୍ଷାଦିନିଆ ପୋକ ! ଏହାର ୧୦୦ଟି ଗୋଡ଼ । ଏଣୁ ଏହାକୁ ମରିଆ 
ପେଡ଼ (ମିରିଆପେଡ଼୍‌) Myriaped କୁହାଯାଏ । ଏ ପୋକର ଡାହାଣ ଓ ବାପଟ ଧାରରେ ଗୋଲ ଗୋଲ ଧଳା 
ଟିପାଥାଏ । ପୋକ ମାଟି, ଗୋବର ଖାଇ ବଞ୍ଚେ | 

ଗୌଣି- ଗଉଣୀ- (ଗଉଣି (ଣୀ) । ଧାନ, ଚାଉଳ ଇତ୍ୟାଦି ଶସ୍ଯ ମାପିବା ପାଇଁ ଏକ ଆଧାର । ଏହି ମାପ 
ପରିମାଣାମ୍ମକ, କିଛୁ କେତେ ଓଜନର ଏଥ୍‌୍ରୁ ସହଜରେ ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ । ଗୌଣୀ ବାଉଁଶ ପାତିଆ, ବେତ, 
ଲଇ, ତାଳ ଵୋରଟରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | ତମ୍ବା, ପିତଳ ଓ ଗିଲିଟ୍‌ ଗୌଣୀ ମଧ୍ଯ ଜମିଦାରମାନେ ବ୍ୟବହାର 
କରନ୍ତି । ବାଉଁଶ ପାତିଆ, ବେତ, ତାନ କୋରଟ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ସୁନ୍ଦର କରିବା ପାଇଁ ମାଟି ଗୋବରରେ 
ଲିପିଥାନ୍ତି । ଏହା ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କ ପ୍ରତୀକ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଗୋଇଠା ମାରନ୍ତି ନାହିଁ । ଗୋଡ଼ ବାଜିଗଲେ ˆ 
ମୁଣ୍ଡରେ ମାରନ୍ତି, ବିଷୁ କହନ୍ତି । ଏହା ଏକାଧ୍‌କ ପ୍ରକାରର । ଆକାରରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ଛଟ ସାନ ଓ ବଡ଼ ଗୌଁଣୀ । 

“ଆଷାଢ଼ ମାସରେ .ଦାଭ୍ଡରେ ପାଣି 
ହାଟୁଆ କାଢ଼ିଲେ ବଡ଼ ଗୌଣୀ ।” (କୃଷି ପ୍ରବଚନ) 

ଏହି ଅନୁସାରେ ଗୌଣୀର ଧାରଣ ଶକ୍ତି (v୦ଧme capacity) ଭିଳ ଭିନ୍ନ । ଗୌଣୀରେ ଧରୁଥ୍ବା ଧାନର 
ପରିମାଣ ୨.୫କି.ଗ୍ରାରୁ ୩କି.ଗ୍ରା ହୋଇପାରେ । ଏକ ଗୌଣୀ ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ସୋରିଷ 
ଇତ୍ୟାଦି ଦାନାର ଓଜନ ଭିନ୍ନ ହେବ“ 
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ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ୧ ଭରଣ ଧାନ = ୮୦ ଗୌଣୀ 

= ୨ପୌଟି (ଡୋଲି ) 

= 9୨୦୦ କି.ଗ୍ରା, = ୨ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ 

ଗୌଣୀର ୧୨ଭାଗରୁ ଏକ ଭାଗ ମାପିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ମାପକକୁ ଅଢ଼ା କୁହାଯାଏ । ଏହା କାଠରେ ବା 
ବେତରେ ତିଆରି । କେହି କେହି ଏହାକୁ ମାହୁଣି, ମାଣ, କଠା ମଧ୍ଯ କହିଥାନ୍ତି । 

ଓଡ଼ିଶାରେ କେତେକ ଅଞ୍ଚଳ ଜମି ପରିମାଣ ମଧ୍ଯ ଭରଣ ରୂପେ ହିସାବ ହୁଏ । ଯଥା - ତାଙ୍କର ୧୦ଭରଣ ଜମି 
ଅଛି । ଅର୍ଥାତ୍ଵ - ତାଙ୍କର ଯେତେ ଜମି ଅଛି ସେଥ୍‌ରୁ ୧୦ଭରଣ ଅମଳ (ଧାନ) ଅମଳ ମିଳିପାରେ । କେତେକ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଗୌଣୀ ମଧ୍ଯ ଜମି ପରିମାଣ ସୂଚକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଯଥା ¬ ହରି ପଲେଇର ୫ଗୌଣୀ ଜମି 
ଅଛି । ଅର୍ଥାତ୍ଵ ତାଙ୍କର ଯେତିକି ଜମି ଅଛି ସେଥ୍‌ରେ ୫ ଗୌଣୀ ବିହନ ଲାଗେ । 


ଗଗନସିଜୁ- ନିର୍ମୂଳୀ । (ନିର୍ମୂଳୀ ଦେଖ) । 
ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳି- ଗୋଟି ଖଡ଼ିକା, ଶେଫାଳୀ, ସିଙ୍ଗାରହାର (ସିଙ୍ଗଡ଼ାହାର ), ଶୃଙ୍ଗାରହାର, ଗୋଡ଼ ଖୋର୍ଣକୋ)ଡ଼ିକା, 
ଗୁର୍ଜସିଓଳି, ସେଦି, ସିରୁଳି, ଗଣ୍ଡା ଖେଲିକା, ସିଙ୍ଗରା | 
ମୁଣ୍ଡାରି - ସପରୋମ, କୁଳାମାରସାଲ୍‌, ଛମଗର 
ବୋଣ୍ଡା - ଗୋଡ଼ ଖଡ଼ିକା 
କନ୍ଧ - ଦୋକୋଡ଼ି 
ଭୂୟା - ଚାରିଶିରା 
କୋହୂୁ - କୋକ୍ରା, ସାପରୁଙ୍ଗ 
ଗଣ୍ଡ - ଖରଖସା, ସିହରା 
ସଂ - ଶେଫାଳୀକା, ସୁବହା, ନିଗୁଣ୍ଡୀ, ଶ୍ବେତସୁରସା, ଭୂତବେଣୀ 
ହିନ୍ଦି - ହର ସିଂହାର, ଶେଫାଳିକା 
ଇଂରାଜୀ -Tree of sorrow, night flowering jasmine, coral jasmine, night jasmine. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ-Nyctanthes arbortristis L. Family - Nyctanginaceae/oleaceae. 


ହୋଟ ଗଛ ! ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ମନକୁ. ବି ଉଠେ ! ଫୁଲ ଭାରି ସୁନ୍ଦର | ଫୁଲ ୫ ପାଖୁଡ଼ିଆ, ଧଳା | 
ଡେମ୍ପ କାହାଳି ଭଳି ଫମ୍ପା ଓ ନାଲି । ଫୁଲର ଅଳ୍ପ ବାସନା | ଏହାକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଶେଫାଳୀ କହନ୍ତି । ଏହି ଫୁଲ ବର୍ଷା 
ରତୁରେ ( ଶ୍ରାବଣ ପ୍ରଥମ ଭାଗରୁ) ଫୁଟିବା ଆରମ୍ଭ କରି ମାର୍ଗଶୀର ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଫୁଟେ । ତାପମାନ 
୧୯°ସେ. ରୁ କମ ହେଲେ ଫୁଟେ ନାହିଁ । ଶୀତ ଟାଣ ହେଲେ ଫୁଲ ଫୁଟିବା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଏପଫ୍ରଲ 
ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଫ୍ରଟି ରାତି ୨ଟା ଯାଏ ଗଛରେ ରହେ । ପରେ ଝଡ଼ିବା ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ସକାଳକୁ ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉଦୟ 
ବେଳକୁ ପ୍ରାୟ ସବୁ ଫ୍ଲ ଝଡ଼ିଯାଇଥାଏ । 


“ସେହିମତି ହେଲୁ ଗୁଆଳୀ, 
ତପନ କିରଣ ଲାଗିଲେ ଯେସନ ହୋଇଥାଏ ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳି ।”? 
(ମଥୁରା ମଙ୍ଗଳ) ଭକତଚରଣ ଦାସ ! 
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ମଞ୍ଜି ଚେପ୍‌ଟା, ସାମାନ୍ୟ କାଳିଆ । ବର୍ଷାଦିନେ ଗଛ ହୁଏ | ମଞ୍ଜି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଅଳ୍ପ ଟାଣ ଚୋପାଥାଏ । 
ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳି ଗଛ ମୂଳେ ପଡ଼ିଥ୍ବା ମଞ୍ଜିରୁ ବର୍ଷାଦିନେ ଅନେକ ଗଛ ହୁଏ | ପତ୍ର କଟା କଟା, ବୁଢ଼ା ପତ୍ର ଟାଆଁସା, 
ଏ ପତ୍ରକୁ ବାଟି ରସ ସେବନ କଲେ ଜର ଛାଡ଼ିଯାଏ ¦ ଫୁଲ ଓ ପତ୍ରରୁ ନାରଙ୍ଗି ରଙ୍ଗର ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଇ 
ଲୁଗାପଟା ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । ରେଶମ ଓ ସୂତା ବସ୍ତ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଫୁଲକୁ ଗୁଛି ଜୁଡ଼ାରେ 
ବାନ୍ଧନ୍ତି ଓ ଠାକୁରଙ୍କୁ ହାର କରି ପିନ୍ଧାନ୍ତି। ଏହି ରଙ୍ଗରେ ରଙ୍ଗ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ବସ୍ତ୍ରକୁ ଶେଫାଳୀକା (ପାତଞ୍ଜଳି) 
କୁହାଯାଏ । 
ମାଟିରେ ମିଶିବୁ ତୁହି, ମାଟିରେ ମିଶିବି ମୁହିଁ, 
ତଥାପି ମୋ ଆମ୍ମା - ଫୁଲ ନ ଯିବରେ ମଉଳି 
ତେଣୁ ଆଶା ବହି ଦିନ କାଟେ ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳି ।” 
( ଶେଫାଳୀ ପ୍ରତି) କୁନ୍ତଳା କୁମାରୀ ସାବତ 
ଯେଉଁ ଶେଫାଳୀ ନୀଳ ତାକୁ ନୀଳ ଶେଫାଳୀ, ନିଗୁଣ୍ଡୀ କହନ୍ତି । 
ଗଙ୍ଗା ଜୂଳିଆ ଲେମ୍ବୁ - ବଡ଼ ଲେମ୍ବୁ କାଗଜା, ବଡ଼ କାଗଜୀ ଲେମ୍ବୁ ଛୋଟ କମଳା ଭଳି, ନାକ ବାହାରି ଥାଏ । ଲେମ୍ବୁ 
ଜାତୀୟ | (Citrus limonum Watt) (କମଳା ଲେମ୍ବୁ ଦେଖ ) । ଆକାର ପ୍ରାୟ ଅଣ୍ଡାପରି । 
ଗଚ୍କୁଆ- ଗନ୍ଧବତୀ ନଦୀ । ଭୁବନେଶ୍ବର ପାଖରେ ବହି ଯାଉଥ୍ବା ଏକ ଛୋଟ ନଦୀ । 
ଗଙ୍ଗାଜଳ - ସହି, ଅଭଡ଼ା, ଅଶୋକା, ମିତ, ମଇତ୍ର ବସିଲା ଭଳି ଗଙ୍ଗା ଜଳ ମଧ୍ଯ ବସନ୍ତି । ଯେକୌଣସି ଦୁଇଜଣ 
ପରସ୍ପରକୁ ଗଙ୍ଗା ଜଳ ପିଆଇ ଗଙ୍ଗା ଜଳ ଡକାଡକି ହୁଅନ୍ତି । ନା ଧରି ଡକାଡକି ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ବନ୍ଧୁବାନ୍ଧବ 
ସମ୍ପର୍କ ମଧ୍ଯ ସ୍ଥାପନ କରନ୍ତି । 
ଗଙ୍ଗାତୂଳସୀ- ଧଳା ଦୁଳସୀ । 
ଗଙ୍ଗେଇ- ଚଢ଼େଇ ବିଶେଷ । ଥଣ୍ଟ ମୁନିଆ । ପରି ନେଳିଆ ! ମାଛରଙ୍କା ଚଢ଼େଇ | ଏମାନେ ଆକାଶରେ ଉଡ଼ୁଥ୍ବାବେଳେ 
ନଇ ବା ପୋଖରୀରେ ମାଛଠାବ କରି ସେଠି ଟବ୍‌ କିନା ବ୍ରଡ଼ି ମାଛକୁ ଥଣ୍ଟରେ ଧରି ପୁଣି ଉପରକୁ 
ଉଡ଼ିଯାଆନଛ୍ତି । 
ଗଙ୍ଗେଇ ଗଛ - ଛୋଟ ଗଛ । ପତ୍ର ଅଗସରୁ । ପତ୍ରରେ ୩ଟି ଶିରାଥାଏ ! ନାଲିଆ ଓ ଓସାରିଆ | ପତ୍ର ଝଡ଼ାଦିଏ । ଏହାର 
ପତ୍ରର ଥିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି | (Melastomata malabathricum L. Family - Melastomataceae. 
ଗଟ୍ଗେଇ ତୋଡ଼ି - ଗଣିଆ ତୋଡ଼ି ମାଛ | 
ଗଙ୍ଗେଇ ମା” - କାଳ୍ପନିକ ଠାକୁରାଣୀ ¦! ଅଦେଖା ମାଂ ଠାକୁରାଣୀ । କେହି ୟାଙ୍କୁ ଦେଖ୍‌ ନାହାନ୍ତି । କିନ୍ତୁ କହନ୍ତି - ମା’ 
ଗଟ୍ଗେଇ ଜାଣିଥ୍‌ବେ ! ଅର୍ଥାତ୍ବ କିଛି କେହି ଜାଣି ନାହାନ୍ତି । 
ଗଛ ପକେଇବା- ଗଛ ଲଗାଇବା । ଆଗେ ବରଗଛ ଓ ଓସ୍ତଗଛ ପକାଇ, ବାହାଘର କରି ବନ୍ଧୁ ବସୁଥ୍‌ଲେ । ବର ଗଛକୁ 
କନ୍ୟା ଓ ଓସ୍ତ ଗଛକୁ ବର ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ବର କନ୍ୟା ବିବାହ ବିଧ୍‌ରେ ଏ ବିବାହ ଅନୁଷ୍ଠିତ ହେଉଥଲା | 
ଦୁଇଜଣଯାକ ( ବରର ବାପା ଓ କନ୍ୟାର ବାପ) ସମୁଦି ବସୁଥ୍ଲେ ! ଏଥ୍‌ରେ ଜାତି, ବର୍ଣ୍ଣର ବିଚାର ନ ଥଲା | 
ଏହା ଏବେ ସମାଜରୁ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ଲୋପ ପାଇ ନ ଥଲେ ମଧ୍ଯ କମି ଗଲ୍ଲାଣି । ଏହା ମଣିଷ ଭିତରେ ମିତ୍ରତା 
ବୃଦ୍ଧି କରେ, ବୃକ୍ଷ ରୋପଣ ଓ ବୃକ୍ଷର ମହତ୍ତ ପ୍ରତିପାଦନ କରେ । ( ଖଣ୍ଡାୟତ ଘରର ଶ୍ରୀ ଚକ୍ରଧର ଲେଙ୍କା ପାଖ 
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ଗୀ ଗୋପାଳ ଶ୍ରୀ ଲଶ୍ଵର ଦାସଙ୍କ ସହିତ ଗଛ ବାହା କରି ସମୁଦି ବସିଥ୍‌ଲେ । ପ୍ରାୟ ୭୦ ବର୍ଷ ତଳର କଥା ।: 
ଏବେ ବି ଭାରଥୋର. ଦେଣନେଣ ଓ ବନ୍ଧୁ ଚାଳିବା ପରମ୍ପରା ରହିଛି ) । 
ଗଛ କାଟି ତଳେ ପକାଇବାକୁ ବି ଗଛ କାଟିବା /ପକେଇବା କୁହାଯାଏ । 
ଗଛ ଫଳିବା- ମାତୃତ୍ଵ ଲାଭ କରିବା । ୧୨ ବର୍ଷ ହେଲାଣି ବାହାଘର । ଆଢିଯାଏ ଗଛ ଫଳୁନି । (ପିଲାପିଲି ହଉନି ) । 
ଗଛିବା- ମାନିବା, ଖାପ ଖାଇବା, ଯୋଗାଯୋଗ କରିବା । ଲକ୍ଷ୍ୟ ବା ଉପମା ଦେବା । 
“କ୍ରାହାର ରଙ୍ଗ କାହାର କାଳିମା, 
କେତେ କହିବି ସେ ସଜମହିମା । 
ଯାହାକୁ ଯେ ଗଛେ, 
ସଜ ହୋଇଛନ୍ତି ଗୋବିନ୍ଦ ପଛେ । 
(ମଥୁରାମଙ୍ଗଳ ) ୪ଭକ୍ତଚରଣ ଦାସ । 
ଗଛ ପାଚିଲା- ଗଛରେ ପାଚିଥ୍ବା ! ଯେଉଁ ଫଳ ଗଛରେ ପାଚିଥାଏ ତାକୁ ଗଛ ପାଚିଲା ଫଳ କୁହାଯାଏ ! ଏହା ଖାଇବାକୁ 
ଭଲ ଲାଗେ । ଯଥା - ଗଛ ପାଚିଲା ଆମ୍ବ ଗଛ ପାଚିଲା କୋଳି । 
ଗଜ- ବଢୁଥ୍‌ବା ଅଗ ଅଂଶ । ଗଛର ଗଜ ଭାଙ୍ଗିଗଲେ ଗଛ ଉଧାଏ ନାହିଁ, ମରିଯାଏ । ପୁରାତନ ମାପ ଏକକ । 
୧ ଗଜ = ୩ ଫୁଟ, ୧ ଫୁଟ = ୧୨" (ବାର ଇଞ୍ଚ) 
୧ ଇଞ୍ଚ = ୨.୫୪ସେ.ମି. = ୨୫.୪ ମିଲିମିଟର 
୧ ଗଜ ଲୁଗା, କପଡ଼ା = ୧୬ ଗିରା = ୪ ପାଆ 
ଆଖୁ ଖଣ୍ଡକୁ ଗଜ କୁହାଯାଏ । 
ଆଖୁ, ନଡ଼ିଆ, ତାଳ ଗଛର ଅଗ ! କନ୍ଦା । ରାଜମିସ୍ତ୍ରୀ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ଲମ୍ବ ୪ କଣିଆ କାଠ ବାଡ଼ି | 
ସିମେଣ୍ଟ ବୋଳିସାରି ଏ କାଠ ବାଡ଼ିରେ ସମାନ କରିଦିଅନ୍ତି । ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗ ଦିଆ ହେବା ପଦାର୍ଥ । 
ଧବଳେଶ୍ବରଙ୍କ ପାଖରେ କାର୍ରିକ ଶୁକ୍ଳ ଚତୁର୍ଘଶୀ ଦିନ ଗଜ ବସେ । ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ସକଳୁ ଏ ଗଜ ବାହାରେ । ଏହାକୁ 
ଅତି ପବିତ୍ର ଭାବି ସେବନ କରନ୍ତି । ଶଗଡର ଅରକୁ ମଧ୍ଯ ଗଜ କୁହାଯାଏ । ସିଙ୍ଗର ଭିତର ମଞ୍ଜ ଅଂଶ । ସିଙ୍ଗ 
ଗଜ ଭାଙ୍ଗଗଲେ ଅରୁଆ ବାଳି ଓ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ବାନ୍ଧି ଦେଉଥ୍‌ଲେ । 


ଗଜଗଜ - ପାଣି ପଡ଼ିବା ଶବ୍ଦ । ପମ୍ପରୁ ପାଣି ଗଜଗଜ ହୋଇ ପଡ଼ୁଛି । ଖୁବ୍‌ ବେଶି ହେବା । ତାଂ ପାଖରେ ଟଙ୍କା ଗଜଗଜ 
ହଉଛି । ଅଭାବ ନାହିଁ । ବାରବର୍ଷିଆ ଗଛର ମଝିରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଦଣ୍ଡକୁ ମଧ୍ଯ ଗଜ କୁହାଯାଏ । 


ଗଜକର୍ଣ୍ଣିକାଂ ହାତୀ କାନ ଭଳି ପତ୍ରିଆ ଗଛ । ଗଛ ବିଶେଷ । ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର କନ୍ଦ ମୂଳ ଜାତୀୟ ଗଛ । ଏହାର ପତ୍ର 
ହାତୀ କାନ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ତିକ୍ତରସ, ମଧୁର, ବିପାକ, ଉଷ୍ପମବୀର୍ଯ୍ୟ ବାତ କଫ ନାଶକ । ଏହା 
ଶୀତ, ଜ୍ଵର, ପାଣ, ଶୋଥ, କୃମି, ପ୍ଲୀହା, ଗୁଳ୍ପନ ଉଦରରୋଗ ଓ ଅର୍ଶ ରୋଗରେ ହିତକାରକ ଅଟେ । 


ଗଜପିସ୍ତଳୀ- 
ସଂ - ତବିକା, କରିପସ୍ତଳୀ, କୋଳବଲ୍ଲୀ, ଶ୍ରେୟସୀ, କଫବଲ୍ଲୀକା, ଦୀର୍ଘ ଗ୍ରନ୍୍ରୀହ ତୈଜସୀ, ଚବିକା 
ହିନ୍ଦି - ଗଜ ପିସ୍ତଳ, ବାରି ପସ୍ତଳୀ, ବଡୀ ପିସ୍ତଳୀ 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Scindapsus officinalis (Roxb) Schott. Family - Araceae. 
ଏହା ଏକ ବୃହତ୍ଵ ଲଟାଳିଆ ଗଛ । ଅନ୍ଯ ଗଛରେ ଲଟାଏ | ପରାଶ୍ରୟୀ ଲଟା ଜାତୀୟ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗଣ୍ତିରେ 
ଚେର ବାହରେ, ମାତ୍ରା ମଧ୍ଯ ହୁଏ । ଆଳୁ ପତ୍ରପରି ଏହାର ପତ୍ର ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ପିସ୍ତଳୀ ଭଳି । ପେନ୍ଧ୍ନା 
ପେନ୍ଥା ହୋଇ ଫଳେ । ପେନ୍ଚଵା ଲମ୍ବାଳିଆ ତେମ ଅଗରେ ଥାଏ । ଗୋଟିଏ ପେନଛ୍ଥାରେ ୪-୬ଟି ଶାଖା 
ଆଇପାରେ | ପ୍ରତିପେନ୍୍ରାରେ ୫-୮ଟି ପିସ୍ତଳୀ ଭଳି ଲମ୍ବ ଫଳ ଓହଳିଥଆାଏ ! ଏହାର ଅନେକଙ୍କ ଥଷଧୀୟ ଗୁଣ 
ଅଛି । ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଥିଷଧରେ କଟୁ ଓ ତିକ୍ତତା ହ୍ରାସ କରି ବାସନା ବୃଦ୍ଧି କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଏ । ଏହାର 
ପ୍ରଶ୍ବେଦକ ଗୁଣ ଅଛି (daphoretic) ମହୁରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ଉଦ୍ଦୀପକ, ହଜମକାରି, ବାୟୁନାଶକ ( ar- 
minative), କୃମିନାଶୀ ଅଟେ | ଫଳ ସିଝାଇ ସିଝାପାଣି ପିଇଲେ ଧର୍ଇଁଶ୍ଵାସ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ଫଳ 
ଆଣ୍ଡଗଣ୍ଡି (eumatism ) ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

ଗଜ ମଭ୍ଡା - ଏକ ପ୍ରକାର ପିଠା | ମଣ୍ଡା ପିଠା ଭଳି କିନ୍ତୁ ଏହାର ଗୋଟିଏ ଗୋବ ବାହାରିଥାଏ । ଏ ଗୋବ ଦେଖ୍‌ ଏହାକୁ 
ମଶ୍ଡା ପିଠାଠାରୁ ବାରି ହୁଏ । 

“ଦେ ଦେଉଣିକି କୋଳଥ ମଣ୍ଡା ଗୋବ ଚିହ୍ନି କରି ଦେବ ।”' 

ଗଜମୁଅ- ଦେଉଳିଆ ମୁଆଁ । ଯେଉଁ ମୁଆଁର ଉପର ଦେଉଳର ଅଗ ଭଳି ବାହାରିଥାଏ । 

ଗଜରା ଦୁଧ- ସଜ ଦୁଧ । ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଦୁହାଁ ହୋଇଥ୍ବା ଦୁଧ ! ଫେଣ ଲଗା ଦୁଧ ! ହାତକୁ ଉଷୁମ ଲାଗେ । ଗା୍୍ତ ଜନ୍ମକରି 
ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଦେଉଥ୍‌ବା ସଜ ଦୁଧ, କଷ ଦୁଧ । 

ଗଜରାମାଳ - ଖୁନ୍ଦାଖୁନ୍ଦି ହୋଇ ଗୁନ୍ଥା ହୋଇଥ୍‌ବା ମୋଟ ଓ ଲମ୍ବ ଫୁଲମାଳ ବା ଧଣ୍ଡାମାଳ । ଟଗର, ତରାଟ, ଗେଣୁ 
ଫ୍ଲରେ ଗଜରାମାଳ କଲେ ବହୁତ ସୁନ୍ଦର ଦେଖାଯାଏ । 

ଗଜା- ଅଙ୍କୁର । ମଞ୍ଜିରୁ ଫୁଟି ବାହାରୁଥ୍ବା ଭାବି ମୂଳ | ଏହି ମୂଳ ଧଳା, ମୁନିଆଁ, ଛୋଟ । ଏହା ବଢ଼ି ଗଛର ମୁଖ୍ୟ 
ମୂଳ, ଚେର ହୁଏ | ମଞ୍ଜିରୁ ଗାଲି ବାହାରିବା, ଧାନ, ମକା, କପା ରତ୍ୟାଦି ଗାଲି କାଢ଼ିଲାଣି । 
ଅର୍ଥାତ୍ଵ - ଗଜା ହେଲାଣି । ଅଳ୍ପ ଦିନିଆ ଗଛକୁ - ଗଢା ଗଛ, କଅଁଳିଆ ଗଛ । 
ଗଜା ବୟସ - ଅନ୍ଧ ବୟସ, ପିଲା, ଯୌବନବେଳ । 
ଗୁଡ଼ିଆମାନେ ତିଆରି କରୁଥ୍ବା ଏକ ପ୍ରକାର ମିଠା ପଦାର୍ଥ । ଆଙ୍କୁଠି ଭଳି ଲମ୍ବା ଲମ୍ବା ମିଠା ପଦାର୍ଥ । ନାଡ଼ୀ 
ଯେ ସରପୁଳୀ ଗଢା । ଅମାଭୁ ଆଦି ଦିବ୍ୟ ଗଜା ।”? ଯେଉଁ ଗଛରେ ଫଳ ଧରି ନଥାଏ ତାକୁ ଗଜା ଗଛ 
କହନ୍ତି । ଅନ୍ପ ବୟସର ଗଛ । 

ଗଜାତଳି- ଧାନ ଗଜା କରି ପକାଯାଉଥ୍‌ବା, ପକା ଯାଇଥ୍ବା ତଳି, କଅଁଳିଆ,ଅଛ ଦିନିଆ ତଳି, ଗଜା ତଳିର ଯତ୍ନ ନ 
ନେଲେ ଘୋଡ଼ାଘୋଡ଼ି ନ କଲେ ବେଶି ଗଛ ମରିଯିବାର ଆଶଙ୍କାଥାଏ । ଲଗାଯିବା, ରୁଆ ହେବା ଉପଯୁକ୍ତ 
କଅଁଳିଆ ଅନଳ୍ପଦିନିଆ ତଳି । 

ଗଜା ବେଉଷଣ- ଧାନ ବୁଆ ଛୋଟ ଅବସ୍ଥାରେ, କଅଁଳ ଅବସ୍ଥାରେ, ବେଉଷଣ କରିବା । 

ଗଜା ମରୁଡ଼ି - ଫସଲ ଗଢା ଅବସ୍ଥାରେ ମରୁଡ଼ି, ଜଳାଭାବ ସୃଷ୍ଟି ହେତୁ ଗଜା ମରିଯିବା । ଏହା ବ୍ୟାପକ ହେଲେ ହଜାର 
ହଜାର ଏକର ଫସଲ ମରିଯାଏ । ଏହି ଉଚ୍ତି ସବୁ ଫସଲ ପାଇଁ ପ୍ରତୁଯ୍ୟ ହେଲେ ମଧ୍ୟ ଏହା ଖରୁଡ଼ି ଧାନ ଗଜା 
ମରୁଡ଼ିକୁ ବୁଝାଏ । ଧାନ ବୁଣାପରେ ବର୍ଷା ଅଭାବ ହେଲେ ଧାନ ଗଢା ମରିଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଖରିଫ ରତୁରେ 
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ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍ବା ଧାନର ୬୫ଭାଗ ବୁଣା ଧାନ । ଗଜା ମରୁଡ଼ି ବ୍ୟାପକ ହେଲେ ଅନେକ କ୍ଷତି ହୁଏ । ଏ 
ଧାନ ଫସଲ ନଷ୍ଟ ହୋଇଗଲେ ଫସଲ ପୁଣି ଠିଆ କରିବା କଷ୍ଟ ହୁଏ । 

ଗଞ୍ଜା ମରୁଡ଼ି - ଗଞ୍ଜାରେ (ଆଗରୁ ଗଞ୍ଜାମ ଜିଲ୍ଲାର ସଦର ମହକୁମା ଥୂଲା ) ହୋଇଥ୍ବା ଭୟଙ୍କର ମହାମାରି । 

ଗଜୁରିବା - ମଞ୍ଜିର ଗାଲି ଫାଟି କେବଳ ବାହାରକୁ ବାହାରିବା ଅବସ୍ଥା, ଯେକୌଣସି ମଞ୍ଜିର ଗାଲି ଫାଟି ଗଢା ବାହାରିଲେ 
ଭାବୀ ମୂଳ ଆଗ ବାହାରେ । ଅଙ୍କୁର, ପ୍ରାଥମିକ ଦୃଶୀରୂପୀ ( ଆଖ୍କୁ ଦେଖା ଯାଉଥ୍ବା ) ଅବସ୍ଥା ! ଅନ୍ପ ଅନ୍ପ 
ଦେଖାଯିବା, ବାହାରିବା ! (ତା'ର ନିଶ ଦାଢ଼ି ଗଜୁରିଲାଣି ) । 

ଗଞ୍ଞଂ ପେଣ୍ଠ ଜାଗା । ଭଣ୍ଡାର ଘର । ଖଣି । ଯେଉଁଠି ସବୁ ଜିନିଷ ଆସି ଗଦାହୋଇ ରହେ । “ମୋ ପାଖରେ କ'ଣ 
ଟଙ୍କା ଗଞ୍ଜ ମରିଛି, ମାଗିଲେ ଗଣିଦେବି ।?? ଭାରତରେ ଅନେକ ଜାଗାର ନାମ ଗଞ୍ଜ ଲଗାଇ କରାଯାଇଛି ¦ 
ଉଦାହରଣ - ପାହାଡ଼ ଗଞ୍ କବାକ ଗଞ୍ଜ, ଦରିଆ ଗଞ୍, ଚାଉଳିଆ ଗଞ | 


ଗଞ୍ଜାଇ - ଗଞ୍ଜେଇ, ଗଞ୍ଜା | 


ସଂ - ଢୟା, ହର୍ଷିଣୀ, ଗଞ୍ଜାକିନି, ମାତୁଳୀ, ବଜ୍ର, ଦୁଭଙ୍ଗା, ଗଜାଶନ, ବିଜୟା, ଆନନ୍ଦା, ସମ୍ଭିଦା, ଶକ୍ତାସନ | 
ଅହମିୟା / ଗୁଜରାତି/ମରାଠୀ, ଭାଙ୍ଗ, ଗଞ୍ଜା, ଚରସ | 


ତେଲୁଗୁ - ଗଞ୍ଜି, କଳ୍ମ୍‌ଟେଙ୍ଗୁ 

କନ୍ନଡ଼ - ବାଇ 

ତାମିଲ - ଗଞ୍ଜା, ଭାଙ୍ଗ 

ହିନ୍ଦି - ଗଞ୍ଜା, ଭାଙ, ଚରସ 

ଇଂରାଜୀ -Indian hemp, soft hemp, true hemp. 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Cannabis sativa. Family - Cannabinaceae. 


ଭାରତର ଅନେକ ରାଜ୍ୟରେ, ବିଶେଷତଃ ହିମାଳୟ ପାଦ ଦେଶରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ହୁଏ | ଗଛ ଡେଙ୍ଗା, 
ସରୁ, ୩-୪ ମାସରେ ହୁଏ । କାଣ୍ଡ ଶିରା ଶିରା, ଦୂରରୁ ଦେଖ୍ଲେ ମେସ୍ତା ଗଛ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ | ଲୋମଶ | 
ଫୁଲ ଫିକା ହଳଦିଆ, ଶାଗୁଆ ! ଗଛରୁ ଏକପ୍ରକାର ବାସନା ବାହାରେ । ଏ ଗଛ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ, ନାଳ 
କୂଳେ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାର କାଣ୍ଡ, ପତ୍ର, ଫୁଲ, ମଞ୍ଜି ପାଇଁ ଏ ଫସଲ ଚାଷ କରାଯ଼ାଏ | ମାର ଗଛ ଓ ଅଣ୍ତିରା 
ଗଛ ଅଲଗା ଅଲଗା । ଫୁଇବେଳେ ବାରିହୁଏ । ଏ ଫସଲ ମୁଖ୍ୟତଃ ମାଇ ଗଛ ଲାଗି ଚାଷ କରାଯୀଉଥ୍‌ବାରୁ 
ଅଣ୍ଡିରା ଗଛକୁ ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ଅଣ୍ତିରା ଗଛରୁ ଭଲ ଝୋଟ ହୁଏ | ଅଣ୍ତିରା ଗଛରେ ମଞ୍ଜି ହୁଏ 
ନାହିଁ । ମାଇ ଗଛର ଜଟା ବା ମଞ୍ଜରୀରୁ ଗଞ୍ଜେଇ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ପତ୍ରରୁ ଭାଙ୍ଗ ଓ ପତି ତିଆରି ହୁଏ । ଏହି 
ପତିକୁ “ସବ୍‌ଜି” ଠଣ୍ଡାଇ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଜଟାକୁ ଶୁଖାଇ ଦଳି ଗଞ୍ଜେଇ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଗଞ୍ଜେଇ ଗୋଟିଏ 
ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ଯ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ପତି, ଭାଙ୍ଗ, ଗଞ୍ଜେଇ, ଚରସର ଉତ୍ସ । ଜଟାର ରସରୁ ‘ଚରସଂ ନାମକ 
ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ ଅଶୋଧ୍ତ ଉଦ୍ୟାସ ( ରେଜିନ୍‌ ) । ଏ ସବୁର ମାଦକତା ଏକ 
କ୍ଷାରାଭ (ଆଲକାଲଏଡ଼)ରୁ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଏହି କ୍ଷାରାଭ କାଶ୍ତ, ପତ୍ର ଓ ଫୁଲରେ ଥ୍ବା ଛୋଟ ରୋମର ମୂଳରେ 
ଥବା ଗ୍ରଛିରୁ ବାହାରେ ! 
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ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛର କାଭ୍ଡକୁ ପାଗ କରି ସେଥ୍ରୁ ଏକ ଏକାର ଝୋଟ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ଝୋଟ ଛେଲି ବା 
ବଳ୍ୁକାନ୍ତ ତନ୍ତୁ ( a br) ଅଟେ । ଏଥ୍‌ରେ ପରା, ଦଉଡ଼ି, ରସି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ଝୋଟରୁ 
ମଧ୍ଯ କାନ୍‌ଭାସ୍‌, ତାରପୋଲିନ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ । ଝୋଟରେ ବେଶି ପାଉଁଶ ଅଂଶ ନଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ମଧ୍ଯ 
ପାଇଖାନାରେ ବ୍ୟବହୃତ ଟିସୁ କାଗଜ (ଟିସୁ ପେପର ) ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ପାଲଟଣା ଜାହାଜରେ 
ପାଇ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । | 
ଇଉରୋପରେ ଏହାର କଢ଼ ଏବଂ ପତ୍ରରୁ ଫେନୋଲିକ (phenolic) ପଦାର୍ଥ ବାହାର କରାଯାଏ ¦! ଏହାର 
ପତ୍ରରେ ଦୁଇଟି ଅମ୍ବ ଆଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ଗୋଟିଏ ଅମ୍ଳ - କାନ୍ନାବାଇଡିଓଲ ( annabidio! ) ସହିତ ସମ୍ପୃକ୍ତ ! 
ଟେଟ୍ରୋହାରତଡ୍ରୋ କାନାବାଇରୋଲ ( etrahydrocannabiro!) ସହିତ ଆଉ ୮ଟି ଫେନୋଲିକ୍‌ ପଦାର୍ଥ 
କ୍ରୋମାଟୋଗ୍ରାଫି (ବର୍ଣ୍ଣକା ଲେଖ) ପ୍ରଣାଳୀ ଦ୍ଵାରା ଅଲଗା ଅଲଗା କରାଯାଇପାରେ । ଚରସର ଉଦବାୟୀ 
(volatile) ଅଂଶରୁ ଇଉଜିନଲ (uno! ) ଏବଂ ଗୁଆଇକୋଇଲ ( ଧା] ) ମିଳେ | ଏଥ୍ରୁ ମଧ୍ୟ 
ପାଇପେରିଡାଇନ୍‌ (piperidine) ଏବଂ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଆମିନୋ ଅମ୍ବ ମିଳେ । 
ଭାରତୀୟ ଭାଙ୍ଗ ଗଛ ( Cannabis sativus ) ରେ ଅନେକ ପରିମାଣରେ ବୀଜାଣୁମାରୀ ଏବଂ କାଶ ଶରଦ, 
ଛିଙ୍କ ଇତ୍ୟାଦି ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଗୁଣ ଅଛି । ଏଥ୍‌ରେ ବୀଜାଣୁମାରି ପରିମାଣ ବେଶି ଥ୍ବାରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ପଶୁ ରୋଗର ଚିକିତ୍ସା ପାଇଁ (ବିଶେଷତଃ ଆନ୍‌ ଥ୍ରୋପୋ ଜୋନିସ୍‌ (anthropo zoones) ଏହାକୁ 
୧:୧୫୦,୦୦୦ ଭାଗ ଲଘୁକରି ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । 
ବଣୁଆ ଭାଙ୍ଗ ଗଛରେ ବେଶି ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟ ନ ଥାଏ । ଏହା ଝୋଟ ପାଇଁ ଭଲ । ଗଞ୍ଜେଇ ମଞ୍ଜିରେ ଶତକଡ଼ା 
୩୨-୩୫ ଭାଗ ତେଇ ଥାଏ ! ଏ ତେଲକୁ ମଧ୍ୟ ଖ୍ଆଯାଏ । ଭାଙ୍ଗ ପିଡ଼ିଆ ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ ଏବଂ ବିଲରେ 
ସାର ରୂପେ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ଭାଙ୍ଗ ବା ଗଞ୍ଜା ଏକ ଲାଭ ଦାୟକ ଫସଲ । ଏକର ପ୍ରତି ୫୦୦- 
୧୦୦ ଠକ୍ରି.ଗ୍ରା. ଝୋଟ ବାହାରେ । 
ମଞ୍ଜି ପାଇଁ ଭାଙ୍ଗ ବା ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛ ବିଲରେ ଆଉ ୧୫-୨ ୦ଦିନ ଅଧ୍କ ରହେ | ଏହାର ମଞ୍ଚ ଧନିଆ ପରି । 
ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ତେଲ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ, ବାର୍ନିସ, ସାବୁନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ପତ୍ରରୁ 
ପତି ତିଆରି ହୁଏ । ପତିକୁ ବାଟି ସେଥ୍‌ରେ ଗୋଲମରିଚ ପକେଇ ଭାଙ୍ଗ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏ ଭାଙ୍ଗକୁ ଏକ 
ମାଦକ ପାନୀୟ ରୂପେ ପିଅନ୍ତି । ଗଞ୍ଜେଇକୁ ବାଟି ପିଅନ୍ତି ବା ଚିଲମରେ ପୂରାଇ ଧୂଆଁକରି ପାନ କରନ୍ତି । 
“ଗଞ୍ଜେଇ ମନ ରଞ୍ଜେଇ, ସ୍ଵବର୍ଗେ ମେଲଇ ଡାଳ 
ଏ ଫଳ ଯେ ଖାଇଛି ଅଳପେ ପୂରିଛି କାଳ ।”? 

ତ୍ରିନାଥ ମେଳାରେ ଗଞ୍ଜେଇ ଟାଣିବା ଏକ ମୁଖ୍ୟ ଅଙ୍ଗ ହୋଇ ରହିଆସିଛି । 

“ବୋଲନ୍ତି ତ୍ରିନାଥ ଗୋସାଇଁ 

ପଇସା କର ଯେ ଗଞ୍ଜାଇ 

XXX 
କିଣିଲା ପାନ ସେ ସୁପାରି 
ଗଞ୍ଜେଇ ସଉଦା ୟେ ସାରି 


XXX 
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କଳିକା ତିନିଗୋଟି କରି 
ଗଞ୍ଜେଇ ଦଳି ତହିଁ ଭରି ।”? (ତ୍ରିନାଥ ମେଳା) 

ଗଞ୍ଜେଇର ଓିଷଧୀୟ ଗୁଣ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ପେଟ ବଥେଇଲେ, ପାଟିରୁ ଫେଣ ବାହାରିଲେ, କାଶ ଶର୍ଦି ହେଲେ 
ଏବଂ ନିଦ୍ରା ପାଇଁ ଗଞ୍ଜେଇ ସେବନ କରାଯାଏ । ଗଞ୍ଜେଇ ଧୂଆଁ ପିଇଲେ ସାପ କାମୁଡ଼ା ଏବଂ ବିଛା, କଙ୍କଡ଼ସା 
ବିଛା, ମଙ୍କଡ଼ାସା ଇତ୍ୟାଦି କାମୁଡ଼ିଲେ ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ । ଗଞ୍ଜାଇ ଏକ ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ଯ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ଚାଷ 
ସର୍ବ ସାଧାରଣରେ ନିଷିଦ୍ଧ । ଏହାର ଚାଷ ପାଇଁ ସରକାରଙ୍କର ଅବକାରି (x୯୯) ବିଭାଗର ଅନୁମତି 
ଆବଶ୍ୟକ ଏବଂ ତାଙ୍କର ଅଧୁକାରିମାନଙ୍କର ତତ୍ତ୍ରାବଧାନରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବିନା ଲାଇସେନ୍ସରେ ଗଞ୍ଜେର 
ଚାଷ କଲେ ନିୟମାନୁସାରେ ଦଣ୍ତିତ ହେବାକୁ ପଡ଼େ । ସମ୍ବଲପୁର ଜିଲ୍ଲାର ଲଛିଦା ଫାର୍ମରେ ସରକାରଙ୍କ 
ଅନୁମତିକ୍ରମେ ଗଞ୍ଜେଇ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଗଞ୍ଜେଇ ଏକ ଲାଭଜନକ ଫସଲ । ଏ ଫସଲ ବର୍ଷା ଦିନେ ମୁଖ୍ୟତଃ 
ଚାଷ କରାଯାଏ । ବର୍ଉମାନ ଗଞ୍ଜେଇ ଭରି ( ୧୦.୫୩ଗ୍ରାମ୍‌) କୁ ୭୦-୮୦ ଟଙ୍କା । ଯେଉଁମାନେ ଗଞ୍ଜେଇ 
ସେବନ ଅଭ୍ୟସ୍ତ ଗଞ୍ଜେଇ ନ ହେଲେ ନ ଚଳେ, ସେମାନଙ୍କୁ ଗଞ୍ଜୋଡ଼ ବା ଗଞ୍ଜେଇ ଖୋର କୁହାଯାଏ । ଭାଙ୍ଗ 
ଓ ଗଞ୍ଜେଇକୁ ଅଧକ ନିଶାଯୁକ୍ତ କରିବା ପାଇଁ ପିଜୁଳି କଢ଼, କନିଅର ମଞ୍ଜି ବା ନାଇଟ୍ରୋଜେନ ବଟିକା ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ପିଜୁଳି କଢ଼ ବା କନିଅର ମଞ୍ଜି ସହିତ ଭାଙ୍ଗକୁ ବାଟି ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ ପଣାରେ ମିଶାଇ ପିଇ ନିଶାଗ୍ରସ୍ଥ 
ହୋଇ ଗାଢ଼ ନିଦ୍ରାରେ ଶୋଇବା ସାଧାରଣ କଥା । 

ଗନ୍ଧତ୍ଵକ- ଦାରୁଚିନି, ଡାଳଚିନି । ( ଡାଳଚିନି ଦେଖ) । 

ଗଡ଼ାଖୁରୁଡ଼ଂ ନଡ଼ିଆ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଶସ ନଡ଼ିଆ ଖୋଳପା (ସଢ଼େଇ )ରୁ ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଖୁରୁଡ଼ କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ଖୁରୁଡ଼ ଶୁଖ୍‌ ଶୁଖ୍‌ ସଢ଼େଇରୁ ସମ୍ପୂର୍ଣ ଅଲଗା ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ହଲେଇଲେ ଖୁଡ଼ୁରୁ ଖୁଡ଼ୂରୁ ଶବ୍ଦ କରେ 
ତାକୁ ଗଡ଼ା ଖୁରୁଡ଼ କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ନ ଥାଏ । ସବୁପାଣି ମରିଯାଇଥାଏ ! ଏଥ୍‌ରୁ ଗଛ ମଧ୍ଯ ହୁଏ ନାହିଁ । 
କାରଣ ଏହାର ଉପର ମୁଣ୍ତ ଆଖ୍୍‌ରୁ ଛାଡ଼ି ଯାଇଥାଏ ଏବଂ ଶୁଖ୍ଶୁଖ୍‌ ଭୁଣ ମଧ୍ଯ କରି ଯାଇଥାଏ । 

ଗଢ଼ିଆ- (ଗାଡ଼ିଆ) । ଛୋଟ ପୋଖରୀ । ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରାୟ ସବୁ କୁଟୁମ୍ବଙ୍ ଘର ବାରି ପଟେ ଗାଡ଼ିଆ ଥାଏ । 
ଏଥ୍‌ରେ ବାସନ ମାଜନ୍ତି । ଲୁଗାପଟା ଧୁଅନ୍ତି । ପାଣି ବେଶି ଥଲେ ଗାଧାନ୍ତି ମଧ୍ୟ । ଯେଉଁ ଖାଲି ମାଟି ଗାତରେ 
ଗୋବର ପଡ଼େ ତାକୁ ଗୋବର ଗାଡ଼ିଆ ବା ଗୋବର ଖାତ କହନ୍ତି । 


“ଗୋବର ଗାଡ଼ିଆ କଉ, ଗୋବର ଗାଡ଼ିଆ କଉ 
ଛଅ ଦେଢ଼ଶୁର ଛଅ ସାଆନ୍ତ ଲୋ ଛଅ ଯାଆ ସାଆନ୍ତାଣି ।” 
ମୋ ପ୍ରଭୁ ( ସ୍ବାମୀ) ହୋଇବେ କନକ ରାଜା ଲୋ 
ମୁଁ ହେବି ପାଟରାଣୀ ।”? (ଲୋକ ଗୀତ) 


ମନ ଦୃଢ଼କଲେ ଗାଡ଼ିଆ ଗଙ୍ଗା ବୋଲି କହଣି ଲୋକମୁଖରୁ ଶୁଣାଯାଏ । ମଠୁଆ (ଅଳସୁଆ ବଳଦକୁ ଗଡ଼ୁଆ) 
କୁହାଯାଏ । 


ଗଡ଼ିବତା ( ଗରିବତା)- ଘର ଛପର ଗରିଗରି କରି ପିଢ଼ାରୁ ଛଣ କଢ଼ାଯାଏ । ଓଲରାଯାଏ । ପିଢ଼ାକୁ ଝାଡ଼ି, ବତାରି 
ଦରକାର ସ୍ଥଳେ ଖୁଞ୍ଚା ଦେଇ ରୁଅଖଞ୍ଜି ପୁଣି ଛପର କରାଯାଏ । ଓଲାରିଲା ବେଳେ ଉପର ଗରିରୁ ତଳକୁ ଓ 
ଛପର କଲାବେଳେ ତଳ ଗରିରୁ ଉପରକୁ ଛପର କରାଯାଏ । ଗରିରୁ ଛଣ ଖସି ନଯିବା ପାଇଁ ବତା ଦେଇ 
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ବତାକୁ ଠାଏ ଠାଏ ରୁଅ ବତା ସହିତ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ । କେତେକ ଜାଗାରେ ଏହା ବ୍ୟତୀତ ଗରି ଉପରେ 
ବତା ଦେଇ ହାତ ଗଳେଇ ରୁଅ ବତା ସହିତ ଛନ୍ଦି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାଦ୍ଧାରୀ ପବନ ବା ବତାଶ ହେଲେ 
ଗରି ଛପର ଉଡ଼ିଯିବା ସମ୍ଭବ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହି ବତାକୁ ଗରିବତା କୁହାଯାଏ । ଘର ଛପର ପରେ ଗରି ବତାକୁ 
ଦେଖ୍‌ ଚାଳ କେତେ ଗରିଆ ଜାଣି ହୁଏ । ଡୁଳି ମାରିଲାବେଳେ ଲମ୍ବ ଛଣ ଦିଆଯାଇ ପବନ ଆସୁଥ୍‌ବା ପଟୁ 
(ଦକ୍ଷିଣ ପଟୁ) ପବନ ନ ଆସୁଥ୍ବା ପଟକୁ (ଉତ୍ତର ପଟକୁ) ଛଣ ଅଗ ଆଉଯାଇ ଆଣି ଗରି ମରାଯାଏ | 
ଉତ୍ତର ଗୋଲାର୍ଧରେ ଦକ୍ଷିଣା ପବନ ବହିବା ରୀତି । ଦକ୍ଷିଣା ପବନ ହେତୁ ସାଆଲା ଦାଣ୍ତିଆ ଘରର ଡୁଳି 
ଦକ୍ଷିଣରୁ ଉତ୍ତରକୁ ଛଣ ଦିଆଯାଇ ମରାଯାଇଥାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ମାଘ /ଫାଲଗୁଣ ମାସରୁ ଦକ୍ଷିଣା ପବନ 
ବହେ । ଚୈତ୍ର ବୈଶାଖରେ ପ୍ରବଳ ହୁଏ । ଏଣୁ ଗରି କରି ଘର ଛପର କରିବା, ପ୍ରତି ଗରିରେ ବତା ଦେଇ ଟାଣ 
କରି ବାନ୍ଧିବା ଦ୍ଵାରା ପବନ ପ୍ରକୋପରୁ ଛପର ରହିଯାଏ । ୧୯୯୯ ମହାବାତ୍ଯା (ଭୀମ ପ୍ରଭଞ୍ଜନ) ପରେ 
ଇନ୍ଦିରା ଆବାସ ଯୋଜନାରେ ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଅନେକ କୋଠା ଛାତ ଘର ଗଢ଼ି ଉଠିଲାଣି । 

ଗହରିକା ପ୍ରବାହ- କିଛି ନ ବୁଝି ନ ସମ୍‌୍ଝି ଆଗରେ ଥ୍ବା ଲୋକ ଯାହା କଲା ସେଇଆ କରିବା । ମେଣ୍ଢା ପଲରେ ଆଗ 
ମେଣ୍ଟା (ମେଲୀ ) ଯାହା କଲା ତା” ପଛରେ ଥ୍ବା ସବୁ ମେଣ୍ଢା (ମେଣ୍ୀ ) ସେଇଆ କରନ୍ତି । ଏହାକୁ ଗହ୍ରରିକା 
ପ୍ରବାହ କୁହାଯାଏ । 

ଗଢଡ଼ିଶା- ମାଛ ବିଶେଷ !। ଚେଙ୍ଗ ଓ ଶେଉଳ ଜାତୀୟ | ପଙ୍କୁଆ ମାଛ । ପଙ୍କ ଭିତରେ ରହନ୍ତି । 

ଗଣ ଗଣିଆଁ ମାଛି - ଏ ମାଛି ସାଧାରଣ ଘର ମାଛିଠାରୁ ଆକାରରେ ଢେର ବଡ଼ । ଚିକ୍କଣ, ଗୋଲଗାଲିଆ | ମୋଟା ! 
ବିଷ୍ଟା ଓ ଗୋବରରେ ବସନ୍ତି । ସେଠୁ ରୋଗବାହୀ ବୀଜାଣୁ ଆଣି ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥରେ ବସି ସଂକ୍ରମଣ କରନ୍ତି । 
ବର୍ଷାଦିନେ ବେଶି ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଏ ମାଛି ହଇଜା (ଓଲାଉଠା ) ବାପିବାର ଏକ ପ୍ରଧାନ କାରଣ | ଏମାନଙ୍କର 
ଗଣ ଗଣ ଶବ୍ଦ ଭାରି ବିରଢ୍ରିକର ! 


ଗଣିଆ ତୋଡ଼ି- ଏକ ପ୍ରକାର ତୋଡ଼ି ମାଛ । ଏ ତୋଡ଼ି ମାଛର ଦେହ ସାଉଁଳିଆ । ସରୁ । ପକ୍ଷୀ ଉପରପଟେ ଲମ୍ବ ଧାର 
ରୂପେ ଥାଏ ! ମୁହଁ ଥଣ୍ଟ ଗୋଜିଆ, ଲମ୍ବ । ଗୋଟିଏ କଣ୍ଟା ¦ ମଧୁର ମାଛ । ଏ ମାଛ ପୋଡ଼ି/ଭାଜି ଖାଇଲେ 
ପିଲାଏ ହେଁସରେ / ବିଛଣାରେ ପରିସ୍ରା କରନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏପରି ପିଲାଙ୍କୁ ଏ ତୋଡ଼ି ଖୋଜି ଆଣି 
ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । 

ଗଣ୍ତିହବ- ଗଣ୍ତିଆ ଦୁବ (ଗଣଷ୍ଡ ଦୁର୍ବା) । 

ଗଣ୍ତଡିଂ ଦୁଇଟି ପଗର ମଝିଅଂଶ । ଗଣ୍ଡି ଜାଗା ଟାଣୁଆ । ବାଉଁଶ, ବେତ ବା ଅନ୍ଯ ଯେକୌଣସି ଗଣ୍ଡିଥ୍‌ବା ଦଣ୍ଡର 
ଗଣ୍ଡିମାରିଲେ (ସଫାକଲେ, ଓଳେଇଲେ) କାଟିବା, ଚିରିବା, ଫାଳ କରିବା ସହଜ ହୁଏ | 
ବନ୍ଧନ- ଯେକୌଣସି ଦୁଇଟି ଜିନିଷକୁ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ପକା ଯାଉଥ୍‌ବା ଗ୍ରଚି ବା ଫାଶ । କିନ୍ତୁ ଫାଶ ଗଣ୍ତିଠାରୁ 
ଅଲଗା । ଫାଶ ପକାଯାଇଥ୍‌ଲେ ଗୋଟିଏ ଅଂଶକୁ ଟାଣି ଦେଲେ ପୂରାଟା ଫିଟିଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଗଣ୍ଡିରେ ସେପରି 
ହୁଏ ନାହିଁ। ଦୁଇଟି ଅଂଶକୁ ସତର୍କତା ସହିତ ଫିଟାଇବାକୁ ପଡ଼େ । 
କୁକୁରଙ୍କର ମୌଥୁନ କ୍ରିୟାକୁ ଗଣ୍ଠି ପଡ଼ିବା କହନ୍ତି । କଣ୍ଡିକଥା - ମରମ କଥା, ମନକୁ ବାଧ୍ଲା ଭଳି କଥା । 
ଯାହାର ଗଣ୍ଡିଥାଏ - ସେ ଗଣ୍ଡିଆ । ଯଥା - ଗଣ୍ଠିଆ ବାଉଁଶ ! 
ଅତି ଲୋଭୀ ଲୋକକୁ ଗଣ୍ଡିଆ ଲୋକ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
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“ଗଣ୍ଡିଆ କାହାର ଘଇତା ନୁହେଁ ଜି 
ଦାରି କାହାର ମାଇପ ନୁହେଁ ।”' (ଢଗ ) 
ଦେହରେ ଦୁଇଟି ଜାଗାର ମିଳନ ସ୍ଥଳ - ହାତଗଣ୍ଚି, ଗୋଡ଼ଗଣ୍ତି, ଆଣ୍ଡଗଣ୍ଠି ଇତ୍ୟାଦି । 
ଗଣ୍ଠି କଟା-ଯେଉଁ ଲୋକ ଗଣ୍ଠି କାଟି ଚୋରି କରେ । ଗଣ୍ଠି କାଟିନିଏ । 
ଗଣ୍ତି କରିବା- ଟାଣ କରି ବନ୍ଦ ବା ହିଡ଼ ପକାଇ ଅଟକାର ରଖୁବା | (ନାଳରେ ଗଣ୍ଡିକରି ସେମାନେ ତାଙ୍କ କିଆରିକୁ ପାଣି 
ଉଠେଇଲେ } । 
“ବଳଦ ବାପୁଡ଼ା ଘର ଛାଉଅଛି, ଦୁବ କରି ରୁଅ ବତା, 


ଦଶ୍ରିକିରି ମାଛ ଗଣ୍ଠି ଭିଡୁଅଛି ବଗ ଧରି ଅଛି ଛତା ।””? (ଭଜନ) 


ଗଣ୍ଡଟ ଖାଲ ଜାଗା । ଗଣ୍ଡରେ ଡଙ୍ଗା ପଡ଼ିଲେ ବାହାରିବା; କଷ୍ଟ । ଗଣ୍ଡରେ ସବୁବେଳେ ପାଣି ଭଉଁରୀ ଖେଳୁଥାଏ । ଡଙ୍ଗା 
ଗଣ୍ଡରେ ପଡ଼ି ଭଉଁରିରେ ଗଣ୍ଡ ମଝିକି ଗଲେ ଆଉ ଫେରିବାର ସମ୍ଭାବନା ନ ଥାଏ । 


ଯଥା - ସାତକୋଶିଆ ଗଣ୍ଡ । ବଡ଼ ନଲରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଗଣ୍ଡ ଅଛି । 
କଲମୀ ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ଗଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ | ଅତି ପୁରୁଣା ଘା, ବଥର ପୂଜକୁ ଗଣ୍ଡ ପୂଜ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


ଗଶ୍ଡାଓ ବଣ୍ଯ ଜନ୍ତୁ ବିଶେଷ । ଚମଡ଼ା ଭାରି ମୋଟା, ଥୋମଣି ଚେପ୍ଟା । ଏହାର ପାଟିରେ ଖଣ୍ଡା ଭଳି ଏକ ଶକ୍ତ ଗଠନ 
ଥାଏ । ପୁରାଣ ଯୁଗରେ ଗଷ୍ଡା ମାଂସ ଶ୍ରାଦ୍ଧରେ ଦରକାର ପଡ଼ୁଥ୍‌ଲା 


“ଗଣ୍ଡା ଗୋଟିଏକ ଆଣିବାକୁ ବନୁ, 
ଗୁରୁଙ୍କର ବଚନେ ଚଳନ୍ତି ସର୍ବତନୁ ।” 
XXX 
 ଲୋଡ଼ନ୍ତି ପଶିଗହନ ଅଟବୀରେ ଗଣ୍ଡା 
ଖେଦନ୍ତି ସେ ବିହରନ୍ତି ଗର୍ବରେ ଦୁର୍ଘଣ୍ଡା ।”? (ଗୁରୁଦକ୍ଷିଣା ) ଆଦ୍ୟପର୍ବ, ସାରଳା ଦାସ । 

Rhinocerous unicomis. (ଅଶ୍ଡିରା ଓ ମାଇ ଉଭୟଙ୍କର ଶିଙ୍ଘ ଥାଏ ) 
Rhinoceros sondicos. (କେବଳ ଅଣ୍ଡିରାର ଶିଙ୍ଘ ବା ଖଡ଼ଗ ଥାଏ ) 
୪ଟି କଉଡ଼ି ମିଶି ଗୋଟିଏ ଗଣ୍ଡା ହେଉଥୁଲା । 
୪ କଡ଼ା = ୧ ଗଣ୍ଡା, ୫ ଗଣ୍ଡା = ୧ ବୋଡ଼ି 
୪ ବୋଡ଼ି = ୨୦ ଗଣ୍ଡା, ୧ ପଣ, 
୧୬ ପଣ = ୧ କାହାଣ ! ଏହିପରି କଡ଼ା ହିସାବ ଆଉ ନାହିଁ। ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରାୟ ୧୫ଶ ଶତାହଦୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
କଉଡ଼ି ହିସାବ ଚଳୁଥ୍ଲା । 
୪ର ସମାହାର = ୧ ଗଣ୍ଡା 
(ତା'ର ଏତେ ବଳ' ଯେ ସେ ତମ ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଗଣ୍ଡା ଗଣ୍ଡା କରି ଫିଙ୍ଗି ଦେବ ) । 
୪ର ସମାହାରକୁ ୧ ଗଷ୍ଡା କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ, ପରିମିତ ଧନକୁ ମଧ୍ଯ ଗଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ | ମୁଠାଏ ଦାନାକୁ 
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ଗଣ୍ଡାଏ ଦାନା ବି ବୁଝାଯାଏ । ଯଥା - ଗଷଶ୍ଡାଏ ଭାତଦିଅ (ମୁଠାଏ ଭାତ ଦିଅ) ! ପଘାର ଫାଶକୁ ମଧ୍ୟ ଗଣ୍ଡା 
କୁହାଯାଏ । 


ପୋକ ବିଶେଷ ।! ଯଥା - ଗଣ୍ଡା ପୋକ । ଗଣ୍ଡା ଭଙ୍ଗ । ଏ ପୋକ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲର କେଶର ଖାଇଯାଆନ୍ତି। 


ଭଁ ଉଁ ହୋଇଉଡ଼ନ୍ତି । ୟାଙ୍କର ପିଠି ଚମଡ଼ା ଭାରି ଟାଣ । ଗୋଡ଼ରେ କରତ ମୂନ ଭଳି ଛୋଟ ଛୋଟ ଦାନ୍ତ 
ଆଏ । 


ଗଶ୍ରିଟ ରଜକମାନେ ଯେଉଁ କାଠ ପଟା ଉପରେ ଲୁଗା କାଚନ୍ତି । ତୈଳ ନିଷ୍କାସନ ଲାଗି ଖୋଳା ହୋଇଥ୍‌ବା କାଠ ଗଣ୍ି । 
ଏହା ଭିତରେ ମୂଷଳ ପଶି ବୁଲିଲେ ତୈଳ ଜାତୀୟ ବୀଜ ପେଶି ହୋଇ ତୈଳ ବାହାରେ ! ଏବେ ରଜକ କି 
ସ୍ଵେହୀ ବୈଶ୍ୟ ( ତୈଳ ବେପାରି, ତେଲି) କେହି ଗଣତି ପକାଉ ନାହାନ୍ତି । ତେଲି ସବୁ ଗାଁରୁ ଉଠି ଗଲେଣି । 


ଶରୀରର ବେକ ତଳକୁ ଥ୍ବା ଅଂଶ । ଦୁର୍ବୃତ୍ତମାନେ ତାକୁ ହାଣି ଗଣ୍ତିମୁଷ୍ଡ ଅଲଗା କରିଦେଲେ । 


ଗଣ୍ଡି ହାଣ୍ି- ଗଛର ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବାହାରିଥ୍ବା ଜାଗାରୁ ଗଛ ମୂଳଯାଏ ଜାଗାକୁ ଗଛର ଗଣ୍ଡି କୁହାଯାଏ । ଗଛର ଚେର, 
ମୂଳ ଗଣ୍ଡି ସହିତ ଲାଗିଥ୍‌ବା ଅଂଶକୁ ହାତି କୁହାଯାଏ । ହାଣ୍ଡି ମାଟିରୁ ବାହାରେ । 


(ନଡ଼ିଆ ଗଛ ହାଡି ଛାଡ଼ିଲାଣି । ଅର୍ଥାତ - ଚେର ଉପରେ ଗଣ୍ଡି ଅଂଶ ଉପରକୁ ଉଠି ଆସିଲାଣି) । 
ରଜକ ଯେଉଁ ହାଣ୍ିରେ ମହଳ ଲୁଗା ସିଝାଇ ଗଣ୍ଡି କରିବାକୁ ଯାଏ ତାକୁ ଗଣତି ହାଣ୍ରି କହାଯାଏ । 

ଗଦା- ଏକ ଜାତିର ଅନେକ ବା ବହୁଜାତିର ପଦାର୍ଥ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ଠୁଳ କରିରଖ୍ବା | ଯଥା - ଧାନ ଗଦା, ଛଣ 
ଗଦା, କୁଟାଗଦା, କାଠଗଦା, ଘସିଗଦା ଇତ୍ୟାଦି । ଶୀତଦିନେ ଓଡ଼ିଶାରେ ଏତେ ପରିବା ଗଦା ହଉଛି ଯେ 
ରଖ୍ବାକୁ ଜାଗା ମିଳୁନି । ଗାଲ ବଳଦଙ୍କୁ ବି ରୁଚୁନି । ଏକାଠି ରଖ୍‌ ଉଚ୍ଚା କରିବା । 

ଗଦି- ନରମ ଉଚ୍ଚା ଆସନ । ଏହା ତୁଳା, କତା ଇତ୍ଯାଦିରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 

ଗନ୍ଧକ- (ଗନ୍ଧମୋଦନ ଦେଖ) । 


ଗନ୍ଧକର୍ପୂର -ନାଫଥାଲିନ୍‌ (Naphthalene) । ଏହା ଏକ ସୁବାସଦାୟି ଉଦ୍‌ -ଅଙ୍ଗାର ( ହାଇଡ୍ରୋକାରବନ ) । ଏହା 
ଆଲକାତରାରୁ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏହା (C,„#,) ଅଟେ |! ଏହା ଦେଖ୍ବାକୁ ଧଳା ଓ କଠିନ ପଦାର୍ଥ ଅଟେ । 
ଏହାର ଉଦ୍‌ବାୟୀ ଗନ୍ଧ ଅଛି । ଲୁଗାପଟା ପୋକ ନ କାଟିବାକୁ ଟ୍ରଙ୍କ, ବାକୁ ପେଡ଼ି ପେଟରାରେ ପକାଯାଏ । 
ବହି ଇତ୍ଯାଦି ପୋକ ନ ଖାଇବା ପାଇଁ ବହି ଥାକରେ ରଖାଯାଏ । ଏହା ନାନାପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ, କୀଟମାରି, 
କବକମାରି ପ୍ରସ୍ତୁତ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗନ୍ଧକାମ୍ ( ସଲ୍‌ଫୁ୍ୟୁରିକଅମ୍ବ) H,5 0, ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ 
ଏହା ମୁଖ୍ଯ ଉପାଦାନ । 


ଗନ୍ଧ ଛତୁ- ଏକ ପ୍ରକାର ଛତୁ । ଗର୍ଭିଣୀ ମଇଁଷିକୁ ଏଥ୍‌ରୁ ପୁଳାଏ ଗୁଣ୍ଡ କରି ଖୁଆଇ ଦେଲେ ବାଛୁରୀ ଶୀଘ୍ର ଜନ୍ମ 
ହୋଇଯାଏ । ଭଲରେ ମଧ୍ଯ ଜନ୍ମ ହୁଏ । 


ଗନ୍ଧତ୍ଧକ- ଡାଳ ଚିନି । (ଡାଳ ଚିନି ଦେଖ) । 
ଗନ୍ଧଡୃଣ- ବାସନା ଘାସ । ବାସନାବେଣା ଘାସ । ଧନିତ୍ରୀ ଗଛ । ଅତି ଗଛି । 
' ହିନ୍ଦି - ସୁଗନ୍ଧ ରୋହିଶ(ଷ), ଅଘ୍ଯ ଘାସ 
ଇଂରାଜୀ - ଲେମନ ଗ୍ରାସ (1emon grass ). Indian Rosa oil 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cymbopogon citratus, Andropogon citratus, Andropogon 
_citriodorum, Andropogon roxburghii, Family - Poaceac/graminae. 
ଏ ଘାସ ବୁଦାଳିଆ ହୋଇ ବଢ଼େ । ବହୁ ବର୍ଷ ଯାଏ ରହେ । ପୁଆ ସାହାଯ୍ୟରେ ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଏ । ପତ୍ର 
ବାସନା । ପତ୍ରରୁ ବାସନା ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହି ଲେମ୍ବୁ-ଘାସ ତେଲ (1ଶm୦n୩ ଠା!) ବାସନା ତେଲ, 
ଅତର ଲାବଣ୍ୟ ବୃଦ୍ଧିକାରୀ ପଦାର୍ଥ (ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ) ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ସିଝାଇ 
ରସ ଚା” ଭଳି ପାନ କରାଯାଇଥାଏ ! ପତ୍ରରୁ ଅତର କାଢ଼ି ନେଲାପରେ ପତ୍ର, ଲେଖାକାଗଜ ଓ ଖବରକାଗଜ 
ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଧନିତ୍ରୀ ପତ୍ର ଗୋରୁଙ୍କର ପେଟ ରୋଗ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ଏକ ପ୍ରଧାନ ଥିଷଧ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଗୋରୁଙ୍କୁ ଝାଡ଼ା ହେଲେ ଧନିତ୍ରୀ ପତ୍ରର ଘୋଳ ଦହି ଓ ଅଳ୍ପ ଲୁଣ ମିଶାଇ ପିଆଇ ଦେଲେ 
ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଲେମ୍ବୁ ଘାସ ତେଲ (16mଠn grass ଠା! )ରୁ ମଧ୍ଯ ସାବୁନ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପତ୍ର 
ଏକାଧ୍କ ବାର କଟା ଯାଇଥାଏ ଏବଂ ଏ ଘାସ ଅରେ ଲଗେଇଲେ ୩-୪ ବର୍ଷ ଯାଏ ରହେ ! ଏହି ପତ୍ରର ରସରୁ 
ଆଓନୋନ୍୍‌ (10nଠne } ସଂଶ୍ଲେଷିତ ହୁଏ ଓ ଏହା ନୀଳ ଲୋହିତ ରଙ୍ଗର ଅତର ତିଆରିରେ ଏବଂ ଭିଟାମିନ୍‌ କ 
ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଗନ୍ଧ ପଳାଶ - 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Miliusa tomentosa. Family - Annonaceae. 


ମଧ୍ଯମ ଧରଣର ବଡ଼ ଗଛ । ହିମାଳୟ ପାଦ ଦେଶରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ । ଛେଲି ପିଙ୍ଗଳ ବର୍ଣ୍ଣର । ଫଡ଼ା ଫଡ଼ା 
ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । କାଠ କୃଷି ଉପକରଣ ଏବଂ ଟେବୁଲ ଚଉକି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ | ଏଥ୍‌ରେ 
ମଧ୍ୟ ଅନେକ କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ କରାଯାଇପାରେ | ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ ! ଏହା ସିଠାକୁ କାରି ( a ) କୁହାଯାଏ | 
ଏହି ସିଠା ଛାଗଳ କଣ୍ଟକ (୮ଞଥaanth) ଅଠାର ବଦଳରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ (ଥଥୁଷ- ଛାଗଳ, 
akantha କଣ୍ଟକ) | 


ଗନ୍ଧ ପିସ୍ସଳି(ଳୀ)- ଏ ଗଛ ପିସ୍ତଳୀ ଗଛ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ପିସ୍ତଳିରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ତିଆରି ହୁଏ । 

ଗନ୍ଧ ଫଳା-ମେଥ୍‌ । (ମେଥ୍‌ ଦେଖ) । 

ଗନ୍ଧ ବୃକ୍ଷତ (ଆମ୍ବ ଗଛ ଦେଖ) | 

ଗନ୍ଧମାଳତୀ- ମାଳତୀ ଲତା ଓ ଫୁଲ | ବର ଓ ଓସ୍ତ ଗଛରେ ମାଡ଼େ ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ବାସନା | ଶ୍ରାବଣ / 
ମାଗଁଶୀର ଯାଏ ଫୁଟେ । ପିଲାଏ ତୋଳି ଖୁଦୂରୁକୁଣି ଓଷାରେ ମାଳଚୂଳରେ ଲଗାନ୍ତି । ମୁଣ୍ଡରେ ମାରି ନାଚନ୍ତି । 


ଧଳା ଖୀର ଯୁକ୍ତ ! 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Aganosoma dichotoma, Family- Apocynaccae. 
ଗନ୍ଧମୂଳ ( କଚୁରା ) -ଅଦା ଜାତୀୟ ଗଛ । ଗଦ ଗଛ ଭଳି । ମୂଳ ବାସନା । 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Curcuma zedoaria, Family - Zingiberaceac. 


ଏ ଗଛ ୩-୪ଇଞ୍ଚ ( ୧-୧.୨ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ) ! ଫୁଲ ନାଡ଼ ଉପରେ ପେନ୍ଧ୍ରା ପେନ୍ଦ୍ରା ହୋଇ ଫୁଟେ । ଫୁଲର 
ଉପ ପତ୍ର ଧଳା, ନାଲି ବା ନେଳି ହୋଇପାରେ । ଫୁଲ ଅଳ୍ପ ହଳଦିଆ । ଉପପତ୍ରଠାରୁ ଛୋଟ । ଫଳ ଲମ୍ବ 
ଫଳର ଅଗ ଗୋଜିଆ, ଖଣ୍ଡ ଖଶ୍ତିଆ । ସାମାନ୍ୟ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ଗଛ ହୁଏ । କନ୍ଦ ବଡ଼ ବଡ଼ | 
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ଅଣ୍ଡାକାର । ଧାବକକନ୍ଦ (hme )ର ବାସନା ଅଛି । କର୍ପୂରିଆ ବାସନା ଦିଏ । ଏହା ଉଦ୍ଦୀପକ, 
କୃମିନାଶକ, ହଜମକାରି । ଏହାକୁ ପେଟ ଫାଞ୍ିଲେ ଓ କ୍ଷୁଧା ହେଉ ନ ଥଲେ (dpepsia) ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ 
ଚୋବେଇଲେ ଗଳା ସଫା ହୁଏ । କଣ୍ଠ ନିର୍ମଳ ହୁଏ । ଏହା ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ଠି ଜାତୀୟ । 

ଗନ୍ଧମୃଗ- କସ୍ତୁରି ମୃଗ । ଯେଉଁ ମୃଗର ନାଭିରୁ କସ୍ତୁରି ବାହାରେ । ଏ ଜାତିର ମୃଗ ନେପାଳ ରାଜ୍ୟରେ ବେଶି 
ଦେଖାଯାନ୍ତି । ନେପାଳ ରାଜା ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ନବ କଳେବର ପାଇଁ ମୃଗ ନାଭି କସ୍ତୁରି ଦେବା ପାଇଁ ପ୍ରତିଶ୍ରୁତି ବଦ୍ଧ 
ଥ୍ଲେ । ଶାଳିଆପତନୀକୁ ମଧ୍ୟ ଗନ୍ଧ ମୃଗ କୁହାଯାଏ । (ଶାଳିଆ ପତନୀ ଦେଖ) । 

ଗନ୍ଧ ମୋଦନଂ- ଗନ୍ଧକ । ଏହା ଏକ ଅଧାତବ ମୌଳିକ ବସ୍ତୁ । ଏହି ଉପାଦାନ ମୁଚ୍ତାବସ୍ଥାରେ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାର 
ଲୁଇସିଆନା ଓ ଇଟାଲିର ସିସିଲି ଦ୍ବୀପରେ ମିଳେ । ଗନ୍ଧକର ଅନେକ ବହୁରୂପୀ ପଦାର୍ଥ ଅଛି । ଏହା 
କବକମାରୀ କୀଟମାରୀ ପାଇଁ ଖିଷଧ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ଦେଖ୍ବାକୁ ହଳଦିଆ । ଗନ୍ଧକ ୧୧୯° 
ସେ ତାପମାନରେ ତରଳ ହୋଇଯ୍ରାଏ ଏବଂ ସୁୁଟନାଙ୍କ ୪୪୫° ସେ ଅଟେ | ଏହାର ବହୁରୂପୀ ଅବସ୍ଥାରୁ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ୍‌ 
ଗୋଟିଏ । ଏହା ହାତକୁ ରବର ଭଳି ନରମ ଲାଗେ ! କିଛି ସମୟ ପଦାରେ ରହିଲେ କଠିନ ଓ ଭଙ୍ଗୁର 
ହୋଇଯାଏ । ‘ 

ଗନ୍ଧ ମୈଥୁନ - ଷଣ୍ଢ । ଷଣ୍ଢ ଗାଲଙ୍କ ଦନା ଶୁଙ୍ଦି ଗାଇ ଗରମ ଅଛି କି ନାହିଁ ଜାଣିପାରନ୍ତି ବୋଲି ଏମାନଙ୍କର ଏପରି 
ନାମକରଣ । 

ଗନ୍ଧରାଜ - ସୁଗନ୍ଧ ରାଜ, ସୁଗନ୍ଧ ବାଳା 
ହିନ୍ଦି - ଗନ୍ଧରାଜ 
ଇଂରାଜୀ- Cape jasmin 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Gardenia jasminoides. Gardenia florida, Family - Rubiaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ । ଶାଖା ଯୁକ୍ତ । ପତ୍ର ମୋଟା, ତମ୍ବାଳିଆ । ଫୁଲ ଧଳା, ଉକକଟ ବାସ । ଭାଦ୍ରବ /ଚୈତ୍ରଯାଏ ଫୁଲ 
ଫୁଟେ । ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦଧିକାରି ଗଛ । ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଚୀନ ଏହାର ଉତ୍ତବସ୍ଥଳ ହେଲେ ହେଁ ଭାରତର 
ପ୍ରାୟ ସବୁ ରାଜ୍ୟରେ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ । 
ମଞ୍ଜିର ରସରୁ ଏକ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ ବାହାରେ ! ଫୁଲରୁ ଅତର ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ଅତର ଅଙ୍ଗବାସ ଏବଂ 
ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବ୍ରଦ୍ଧି ଲାଗି ବ୍ଯବହୃତ । ଏହି ତେଲରୁ ମଧ୍ଯ ଚନ୍ଦନ, ଅତର ଏବଂ ସୁଗନ୍ଧ ତେଲ ତିଆରି କରାଯାଏ ! 
୩୦୦୦-୪୦୦ କି.ଗ୍ରା, ଫୁଲରୁ ପ୍ରାୟ ୫୦୦ ଗ୍ରାମ ତେଲ ବାହାରେ ଅର୍ଥାତ୍ଵ “ ଏଥ୍‌ରେ ୦.୦୧୬- 
୦,୦୧୨୫% ତେଲ ଥାଏ । 

ଗନ୍ଧରାସନା- ଗନ୍ଧରାସ୍ବା । ଗନ୍ଧନାକୁଳୀ | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -4Acamphe papillosa. syn Saccolabium Papillosum, Family - 
Orchidaceae. 
ସଂ - ସର୍ପାକ୍ଷୀ, ମହାସୁଗନ୍ଧା। ନାକୁଳୀ, ସୁରସା, ନକୁଳେଷ୍ଟା, ଫଣିହନ୍ତୀ, ଗନ୍ଧନାକୁଳୀ, ଭୂଢଙ୍ଗାକ୍ଷୀ, 
ବିଷନାଶିନୀ, ନାଗସୁଗନ୍ଧା ! 
ରସ୍ଵାଦି ବର୍ଗର ସୁଗନ୍ଧ ବୃକ୍ଷ ବିଶେଷ । 
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ସର୍ପ ବିଷନାଶକ ଓିଷଧୀୟ ବୃକ୍ଷ ଏହା ସାପ ମାଙ୍କଡ଼ସା, ବିଛା ଓ ମୂଷାମାନଙ୍କର ବିଷହରଣ କରେ । ଏହା 
ଜ୍ଵର କୃମି ଓ ବ୍ରଣ ନାଶକ 


ଗନ୍ଧରି ତେଲ- କିରାସିନି ତେଲ । (କିରାସିନି ଦେଖ) । 
ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ି- କର୍ଟୁର, ଗନ୍ଧମୂଳକ, ଗନ୍ଧସାର ! 


ତେଲୁଗୁ - କାଚୋରାଲୁ, କାଚୋରମୁ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -4/pinia galanga, Curcuma Zedoaria. Family - Zingiberaceae. 
ଅଦାଭଳି ବାସନା, ଥିଷଧୀୟ, ଧାବକ କନ୍ଦ । ଧାବକ କନ୍ଦକୁ କାଟି, ସୁଖେଇ ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ଠି ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ହଜମଲାରେ ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ଡି ଭାଗ ଅଛି । ଏହା ଅଦାଉଳି ବାସନା ଦିଏ । 


ଗନ୍ଧଶେଖରୀ - (କସ୍ତୁରି ଦେଖ) | 
ଗନ୍ଧିପୋକ - 


ଗନ୍ଧୀ- 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Leptocorisa acuta, Leptocorisa varicornis. 
ଏହା ପାରଡ଼ା ପୋକ ଅଟେ । ଏ ପୋକ ଦେହରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ଦୁର୍ଗବଧ ବାହରେ | ହାତରେ ଛୁଇଁଲେ ମଧ୍ୟ ହାତ 
ଗନ୍ଧାଏ । ଏହା ଧାନ ଫସଲର ଏକ ପୋକ (ନ bug) |! ମକା ଓ କଖାରୁ ଫୁଲରେ ବସେ ଏବଂ ଫୁଲକୁ 
ନଷ୍ଟ କରେ । 
“ଫଟା ରସିକ, 
କଖାରୁ ଫ୍ରଲକୁ ପାରଡ଼ା ପୋକ । 
ଏହାର ମାଇ ପୋକକୁ ଇଂରାଜୀରେ - ଲେଡ଼ି ବାର୍ଡ଼ (Lady bird) ବି କହନ୍ତି । 


ଛାର ପୋକ, ଓଡ଼ଶ, ଖଟମଲ ! ଏ ପୋକ ଖଟ ସନ୍ଧି, ହେଂସ ମସିଣା ସନ୍ଧିରେ ରହେ । ଦେହକୁ କାମୁଡ଼େ, 
ପୁଣି ତା' ଜାଗାରେ ପଶିଯାଏ । ଗରମ ପାଣି ଓ ଥିଷଧ ପକାଇଲେ ମରିଯାଏ । ଓଡ଼ଶମାରୀରେ ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ 
ମରିଯାନ୍ତି । 


ଗନ୍ଦେ।ଳୀ -ଶୁଣ୍ଡି । ଅଦାକୁ ଶୁଖାଇ ଶୁଣ୍ଠି ତିଆରି କରାଯାଏ । (ଅଦା ଦେଖ) । 


ଗବ - 


(ଜଡ଼ା, ଏରଣ୍ଡ) - କାଲ | 

ସଂ - ବ୍ୟାଘ୍ରପୁଛ, ଗନ୍ଧର୍ବ ହସ୍ତକ, ଏରଣ୍ଡ, ଉରୁବୁକୁ, ରୁଚକ, ଚିତ୍ରକ, ଚଞ୍, ପଞ୍ଚାଙ୍ଗଳ, ମଣ୍ଡ, ବର୍ମାନ, 
ବ୍ୟଡ଼ମ୍ବକ 

ବଙ୍ଗଳା- ରାଡ଼ି 

ଇଂରାଜୀ - Castor, castor Bean, castor oil plant ~ 

ହିନ୍ଦି - ଅରଣ୍ଡ (ଏରଣ୍ଡ ) 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Ricinus communis Linn, Family - Euphorbiaceae. 
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ଜଡ଼ା ଭାରତ, ଚୀନ, ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା, ଆଫ୍ରିକା, ଇଟାଲି ପ୍ରଭୃତି ଦେଶରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଏହି ଫସଲ ସବୁଦେଶରେ ମୁଖ୍ୟତ ତେଲ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏ ଫସଲ -( ୧) ବିଲ ଗବ 
( ୨) ବାରି ଗବ - ଏପରି ଦୁଇପ୍ରକାରର । ବାରି ଗବ ବହୁବାର୍ଷିକୀ, ୧୦-୧୨ ବର୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରହେ ! ୨-୯ 
ବର୍ଷ ମଧ୍ୟରେ ବହୁତ ଅମଳ ଦିଏ । ବିଲ ଗବ ବାର୍ଷିକୀ, ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ ! ଜଡ଼ାର ଆକାର 
ଅନୁସାରେ ଏହା କ୍ଷୁଦ୍ରବୀଜୀ, ମଧ୍ୟମ ଆକାରବୀଜୀ ଓ ବୃହତବୀଜୀ । ଏବେ ସଙ୍କରଣ ପ୍ରଣାଳୀ ଦ୍ଵାରା ବହୁତ 
ଅମଳକ୍ଷମ ଗବ କିସମ ଉଦ୍ଭାବନ କରାଗଲାଣି ! 

ଏହି ଗଛର ପତ୍ର, କାଣ୍ଡ ଓ ତେଲ ବହୁ ଭାବେ ବିଭିନ୍ନ ବ୍ୟବହାରରେ ଲାଗେ । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ଏଣ୍ରି ପୋକକୁ 
ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ ! ଏଣ୍ରିରେଶମ ଏଣ୍ତିପୋକ ଖୋସାରୁ ବାହାରେ । ଏଣ୍ତି ପୋକ ଚାଷ ଆସାମ, ବିହାର, 
ଓଡ଼ିଶାରେ ହୁଏ ଏବଂ ଏଣ୍ରି ପୋକର ଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ଜଡ଼ାପତ୍ରକୁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଆସାମର ଏଣ୍ରିକି ଏଲ 
ଏଣ୍ତି କୁହାଯାଏ । ଗବ ଗଛ କ୍ଷୀର ଦାନ୍ତ ଓ ଦାନ୍ତ ମାଢ଼ି ଟାଣ କରେ ! ଏହାର ରସରୁ ଦାନ୍ତ ମଞ୍ଜନ ତିଆରି 
କରାଯାଏ ଏବଂ ଗବ ଗଛକୁ କଅଁଳିଆବେଳେ ଦାନ୍ତକାଠି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 


ଜଡ଼ା ତେଲ ଉପକାରି । ବିଶେଷତଃ ପୁରୁଣା ସାଇତା ଜଡ଼ା ତେଲ ପକ୍ଷାଘାତ, ଆଣ୍ୁଗଣ୍ଡି ବାତ, କଟିବାତ ଏବଂ 
ଫୁଲ ଛଉ (haemocramia) ଉପଶମ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଜଡ଼ା ମଞ୍ଜିରେ ୩୫-୫୫ଭାଗ 
ତେଲଥାଏ । ଏହି ତେଲର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ ୦.୯୫୮ରୁ ୦.୯୬୮, ସାପୋନି ଫିକେସନ ମୂଲ୍ୟ ୧୭୭- 
୧୮୭, ଆଇଓଡ଼ିନ୍‌ ସଂଖ୍ୟା ୮୩-୮୬, ଆସେଟିଲ ମୂଲ୍ୟ ୧୪୩-୧୫୦ ଅଟେ । ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ମେଦ ଅମ୍ବ 
ମଧ୍ଯରେ ରିସିନୋଲୋଇକ୍‌ ୮୬%, ଓଲିକ୍‌ ୭%, ଲିନୋଲେଇକ (୩.୫%), ଷ୍ଟେରିକ (୦.୩୪%) ମୁଖ୍ୟ । 
ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ହାଇଡ଼୍ରୋକ୍ସି ଷ୍ଟେରିକ ପରିମାଣ ପ୍ରାୟ ୧.୮% । ଜଡ଼ା ତେଲ ବହଳା, ସହଜେ ବହିଯାଏ ନାହିଁ, 
ମୋଟା, ବେଶି ସଫା ନୁହେଁ, ମାଟିଆ । ଏହାର ଏକ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ବାସନା ଥାଏ । ଏ ତେଲକୁ କୁମ୍ପାରେ ପୂରାଇ ମାଟି 
ଭିତରେ ପୋତି ଦେଲେ ଏ ତେଲ ଥଲ ଥଲ ହୋଇ ବସିଯାଏ । ଜଡ଼ା ତେଲ ଯେତେ ପୁରୁଣା ହେବ, ତା'ର 
ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ସେତେ ବେଶି । ଏହାର ତେଲରେ ସାବାସିକ ଅମ୍ଳ ଥାଏ । 

ସାଧାରଣ ଭାବେ ଢଡ଼ା ତେଲକୁ ଖାଇବାତେଲରେ ଅନ୍ତରଧକ୍ତ କରାଯାଇ ନଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ଏହାକୁ ଲୋଜେ ଖାଆନ୍ତି 
ମାଛ ଭାଜନ୍ତି । ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାନ୍ତି । ଜାଳନ୍ତି । ଏ ତେଲ ବହୁତ ସମୟ ଧରି ଜଳେ । ଜଡ଼ା ତେଲରୁ ଏକ ଉତ୍‌କୃଷ୍ଟ 
କେଶ ତୈଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ତେଲ ଅଠାଳିଆ ହୋଇଥବାରୁ ସିଛ୍ଥିୟ ଟେରି ଓ ମାଙ୍ଗ ଭାଙ୍ଗିବାରେ 
ସାହାଯ୍ୟ କରେ ! ଏହାର ଅଶୋଧ୍ତ ତୈଳ ବିଭିନ୍ନ ଇନ୍‌ ଜିନ୍‌, କଳକବଜାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଉଡ଼ାଜାହାଜରେ 
ମଧ୍ୟ, ବିଭିନ୍ନ ଲୁହା ଯନ୍ତ୍ରପାତି କଳଙ୍କି ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ରଞ୍ଜକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାକୁ ଗନ୍ଧକାମ୍ବ 
(H,$0,) ସହିତ ମିଶାଇ ଟର୍କି-“ଲାଲ-ତେଲ ( Turkey-Red-Oi1 ) ତିଆରି କରାଯାଏ ! କାଷ୍ଟୋଲ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ମଟର ଗାଡ଼ିରେ ବ୍ରେକ୍ଵ ଅଏଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

ଜଡ଼ା ତେଲ ମଧ୍ୟ ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ତେଲ ଓଷ୍ଠ ରଞ୍ଜକ (Lipstick) ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 
ପତ୍ରକୁ ଗୁଣ୍ଡ କରି ପୋକମାରି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶର ବହୁତ ଅଞ୍ଚଳରେ ସଫା ଗୁଡ଼ ତିଆରି 
କରିବା ପାଇଁ ଗବ ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡକୁ ଛେଚି ଭେଣ୍ି ରସ ଭଳି ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଏହାର କାଣ୍ଡରୁ ମଣ୍ଡ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ଏ ମଣ୍ଡ ଛଣ ବା ନଡ଼ା ପଟା ତିଆରି ପାଇଁ, ଲେଖା କାଗଜ, ଛପା କାଗଜ ଓ ପାକେଟ ବନ୍ଧାବନ୍ଧି 
କରିବା ପାଇଁ ମାଟିଆ କାଗଜ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 
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ଜଡ଼ା ପତ୍ର ଗୋଟିଏ ପତଳା ଗାଡୂଆ କଂସାଭଳି । ରାତିର କାକର ଏଥ୍‌ରେ ସଂଗୃହୀତ ହୋଇ ରହେ ଏବଂ ପତ୍ର 
ଓ ଗଛକୁ ବହୁତ ସମୟ ଧରି ଅଣ୍ଡା ଓ ଓଦା ରଖେ |! ଗବେଷଣାରୁ ଜଣାଯାଇଛି ଜଡ଼ା ଗଛରେ ୧୩୦ ଦିନରେ 
ରବି ରତୁରେ ୨୩ ମିଲିମିଟର କାକର ପଡ଼େ ଏବଂ ଦିନକୁ ୩.୩ ମିଲିମିଟର ବାଷ୍ପୀଭବନ ହାରରେ ୭ ଦିନ 
ଚଳିଯାଏ । ଜଡ଼ା ଗଛ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗଛ । ଯେଉଁ ରାଜ୍ୟରେ ବେଶି ବଡ଼ ଗଛ ନଥାଏ ସେ ରାଜ୍ୟରେ ଗବ 
(ଜଡ଼ା) ଗଛ ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ଗଛ ବୋଲି ଲୋକେ ଭାବନ୍ତି । ଏଣୁ କୁହାଯାଏ - 

“ନିଅସ୍ତ ପାଦପଦେଶେ, ଏରଣ୍ଡୋପି ଦ୍ୁମାୟତେ । 


ଗବ ଗଛର ଅଗ ଡେମ୍ପକୁ ଗବଷଣ୍ଚା କୁହାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ପୋକ ଏ ଷଣ୍ଢା ଖାଇଯାଏ । ଏ ପୋକକୁ ଗବପଞଷ୍ଟା 
ପୋକ କହନ୍ତି । ଏ ପୋକ ଭାରି ବିଷାକ୍ତ । ଗବ ଗଛ ଖାଇଲାବେଳେ ଗାଇଗୋରୁ ଏ ପୋକକୁ ମଧ୍ଯ ନୋବେର 
ଗିଳି ଦିଅନ୍ତି । ଗୋରୁଙ୍କ ପେଟ ଫୁଲିଯାଏ । ଗୋରୁ ମରିଯାଇପାରେ । 
ଆଦିବାସୀ ଅଞ୍ଚଳରେ କାଲକୁ ( ଜଡ଼ାକୁ ) ଅନ୍ୟ ମଞ୍ଜି ସହିତ ମିଶାଇ ପାହାଡ଼ ଉପରେ ଖୋଲରେ ବୁଣି ଦିଅନ୍ତି । 
କାଲ (ଗବ ) ୬ ମାସ ପରେ ଫୁଲ ଧରେ ! ୭-୮ମାସ ପରେ କାଲ ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହ କରି ତେଲ କରନ୍ତି | ୬୫ - 
୨୫୦ ଦିନିଆ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲର ମଞ୍ଜି ଏକାଠି କରି ବୁଣିବା ବିଧ୍‌ ପୋଡ଼ୂଚାଷ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଅନୁସୂଜ 
ହେଉଅଛି । 
ଗବ (କାଲ) ମଞ୍ଜକୁ ଛେଚି, କୁଟି, ବାଟି, ସିଝେଇ ତେଲ ବାହାର କରିସାରିବା ପରେ ରହି ଯାଉଥ୍‌ବା ଖଦଡ଼ା 
(ଖୋଳ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଅଂଶ )କୁ ଗବ କାଲ କୁହାଯାଏ ! ଏହା ଛେଚା ଖୋଳପା ମିଶା କାଣ୍ଟି । ଏହା ଦେଖ୍‌ବାକୁ 
କଳା । ଏହା ଖତ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ପରିମାଣ ବେଶି 
ହେଲେ ଗୋରୁଙ୍କର ମଧ୍ଯ ଝାଡ଼ା ହୁଏ । ଏହି ଗବ କାଲକୁ ନଡ଼ିଆ, ପଣସ, ତାଳ ଇତ୍ୟାଦି ଗଛ ମୂଳରେ ଦେଲେ 
ଏସବୁ ଗଛରେ ଷଣ୍ଢା ପୋକ ହୁଏ ନାହିଁ । ସାରର କାମ ମଧ୍ଯ ଦିଏ । ଏହାକୁ ସମନ୍ବିତ କୀଟ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ ପ୍ରଣାଳୀ 
ରୂପେ ମଧ୍ଯ ଗ୍ରହଣ କରାଯାଇପାରେ । 

ଗମଗମ - ପ୍ରଚଣ୍ଡ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ହେତୁ ତାପମାନ ବେଶି ହୋରଯାଏ । ଦେହରୁ ଝାଳ ବାହାରେ | ଏ ଝାଳ ଶୁଖେ ନାହିଁ । ଏପରି 
ପାଗକୁ ଗମଗମିଆ ପାଗ କୁହାଯାଏ । ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଓ ଆର୍ଦ୍ଧ କଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ମୌସୁମୀ ପୂର୍ବ ସମୟରେ ପାଗର 
ଅବସ୍ଥା । ପୂର୍ବ ଭାରତୀୟ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏପରି ପାଗ ଚୈତ୍ର ବୈଶାଖ ଓ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସରେ ରହେ । କାର୍ଯ୍ୟ ଦକ୍ଷତା 
କମିଯାଏ ¦ ଝାଳରେ ଲୁଗାପଟା ଓଦା ହୋଇଯାଏ । 

ଚୈତ୍ର ମାସର ଖରା, ନିରସ କରଇ ଧରା 
ଶରୀରରୁ ଝାଳ ବହେ ଅନର୍ଗଳ 
ପରାଣ କରେ ଘାବରା ଲୋ, କୋଇଲି ଶୁଣ ଲୋ ।”’ 


ଗମପୋକ- ତେଲୁଣି ପୋକ । ପାଗ ଗମଗିମିଆ ରହିଲେ ବେଶି ତେଲୁଣି ପୋକ ହୁଅନ୍ତି । ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ଓ ପହିଲି ଆଷାଢ଼ରେ 
ଏ ପୋକ ବେଶି ଦେଖାଯାନ୍ତି । 


ଗମରା- ଛତିଆ । ଅନେକ ଦିନ ଧରି ବ୍ୟବହୃତ ନ ହୋଇ ସାମାନ୍ୟ ଆର୍ଦ ପରିବେଶରେ ରହିଲେ ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥରେ 
କବକ ବା ଫିମ୍ଭି ହୋଇଯାଏ । ଦାନାଗୁଡ଼ିକରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ଗନ୍ଧ ବାହାରେ । ଏହାକୁ କିଣ୍ିତ ( fermented), 
ଗମରା (mud ), ବାସି ( ¢) ଅବସ୍ଥା ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏଥୁରେ (atoxin) ଅଫଲାସକ୍ିନ 
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ନାମକ ଏକପ୍ରକାର ବିଷାକ୍ତ କବକ (ଫିମ୍ି) ଜନ୍ମେ । ଏପରି ଗମରା ପଦାର୍ଥକୁ ଖାଇଲେ ପେଟ ଫାମ୍ପେ, ଖଡ଼ା 


ହୁଏ ଏବଂ ଅନେକ ପ୍ରକାର ବେମାରି ବାହାରେ ! ପରିବେଶ ଆର୍ଦ୍ଧ ଓ ଉଷ୍ମ ରହିଲେ ଦାନା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ ଶୀଘ୍ର 
ଗମରା ହୋଇଯାଏ । 


ଗମ୍ଭାରି(ରୀ ) - ଭଦ୍ର ପର୍ଣ୍ଣୀ । 
ସଂ - ସର୍ବତୋଉଦ୍ର, କାଶ୍ମିରୀ, ମଧୁପର୍ଣ୍ଣକା, ଶ୍ରୀପର୍ଣ୍ଣୀଂ କାଶୁର୍ଯ୍ୟ 
ହିନ୍ଦି - ଜଙ୍ଗଲି ଛୁ କର, ଗମ୍ଭାର, ଗନ୍ଭାରି 
ଇଂରାଜୀ - ମାଲ(ଳ)ୟ ବୁସ୍ବିଚୁ (Malay bush beech), comb tree 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Gmelina arborea L, Premna arborea Roth. Family - Verbanaceae. 
ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଗଛ ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ ( ୨୦-୨ ୪ମିଟର ) ହୋଇପାରେ । ରତୃପାତୀ । ଫୁଲ ବଡ଼ ବଡ଼, ହଳଦିଆ, ଫଳ 
ମାଂସଳ । କାଠ ଦାମିକିଆ, କିଛ ହାଲୁକା । ଗମ୍ଭାରୀ କାଠରେ ବିଭିନ୍ନ ଘର କରଣା ଜିନିଷ ( ଖଟ, ପଲଙ୍କ, 
ଚଉକି ଇତ୍ୟାଦି) ତିଆରି ହୁଏ । କାଠ ଭାରି ପାଲିସି । ନରମ, କିନ୍ତୁ ହାଲୁକା । ସହଜରେ ବିଭିନ୍ନ ବଙ୍କାଳିଆ 
ଖେଳନା ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ କାଠ ଜିନିଷ ତିଆରି କରିହୁଏ । କାଠ ଡଙ୍ଗା, ନାହା ଓ ବୋଇତ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 
ଏଥ୍‌ରୁ ମଧ୍ଯ ଭଲ ସରୁ ଚିକ୍ତଣ ପାନିଆ ତିଆରି କରିହୁଏ । ଏ କାଠରେ ସିଲଟ ପଟା ଧାର ମଧ୍ୟ ତିଆରି ହୁଏ । 
ଏହି କାଠରେ ମଧ୍ଯ ହୋମ ହୁଏ । 


ଛାଲ ଓ ବକଳ ଓଷଧରେ ଲାଗେ । ଏହାର ଚେର ବ୍ରାଟି ପିଇଲେ ଦେହରୁ ଜ୍ଵର ଛାଡ଼ିଯାଏ ଏବଂ ଯନ୍ତ୍ରଣା ହ୍ରାସ 
ପାଏ । ଗମ୍ଭାରିର ବହୁବିଧ ଉପକାରିତା ହେତୁ ଏହା ଏବେ କୃଷି-ବନୀକରଣ ଯୋଜନାରେ ଚାରିଆଡ଼େ ହିଡ଼ରେ 
ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଉଛି । 


ଗର୍ଭଂଟ ଗର୍ଭାଶୟ ଗତ ଶୁକ୍ର ଶୋଣିତମୟ ପିଣ୍ଡ । ଭୁଣ । ଶିଶୁ, ଗଭୀର ଜାଗା, କୁକ୍ଷି । ଶୁକ୍ର ବା ରେତ ଓ ରଜ ଏକତ୍ର 
ହୋଇ ସନ୍ତାନରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ପେଟରେ ପିଲା ରହିବାକୁ ଗର୍ଭ ହେବା କହନ୍ତି । ଗର୍ଭ ସମୟରେ ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଗର୍ଭବତୀ ପ୍ରାଣୀ ପାଇଁ ଅଧ୍କ ଯତ୍ନ ଦରକାର ହୋଇଥାଏ । କଦଳୀ, ଗୁଆ, ନଡ଼ିଆ, ବାଉଁଶ ଆଦି ଗଛର ମୂଳ 
ଖୋଳପାକୁ ମଧ୍ୟ ଗଁ କୁହାଯାଏ । 

ଗର୍ଭକେଶର- ଗର୍ଭର ମଧ୍ୟରେ ଥ୍ବା କେଶର | ଏହି କେଶର ଉପରେ ଫୁକେଶର ପଡ଼ିଲେ ପ୍ରଜନନ କ୍ରିୟାରେ ଫଳ ବା 
ମଞ୍ଜ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଏହା ଫ୍ୁଷ୍ଣଯୋନୀ ଅଟେ । 

ଗୟଶ (ଗଏସ )- ଗଇଶ, ଦ୍ରୋଣପଷ୍ଣ । 
ସଂ - ଶିବମଲ୍ଲୀ, ପାଶୁପତ, ଏକାଷ୍ଟୀଳ, ବୁକ, ବସୁ 
ହିନ୍ଦି - ଛୋଟାହାଇକୁଶା, ମୋଟା ପତି, ଗୋମା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Leucas aspera (Willd) spreng. Leucas cephalotes, Family - Labiateae/ 
Lamiaceae. 


ଗଇଶ ଗଛ ଗୁଳ୍ମ ଜାତୀୟ ଛୋଟ ଗଛ, ତୁଳସୀ ଜାତୀୟ ! ଫୁଲ ଛୋଟ, ଏକ ପାଖୁଡ଼ିଆ, ଫୁଲର ସାଧାରଣ 
ଆକାର ଡଙ୍ଗାଭଳି । କେଣ୍ଡା କେଣ୍ଡା ହୋଇ ଫ୍ରଟେ । ପ୍ରତି ଗଣ୍ଡିରେ ଫ୍ଲଲ ଧରେ । ଫ୍ରଲ ପେଛା ତଳେ ଉପପତ୍ର 
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ଥାଏ ! ବିରୁଡ଼ି ମାରିଲେ କିମ୍ବା ବିଷାକ୍ତ କୀଟ “ଦଂଶନ କଲେ ଭିଏଟ୍‌ ନାମରେ ଏ ପତ୍ର ରସକୁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 
ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ବିଷ ହରଣ ପାଇଁ ପତ୍ର ବାଟି ଦଂଶନ ଜାଗାରେ ଲଗାନ୍ତି । କେହି କେହି ଏ ପତ୍ରକୁ ମସଲା 
ରୂପେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | ଚର୍ମରୋଗ ହେଲେ ଏ ପତ୍ର ବାଟି ଲଗାନ୍ତି । କାଶ ଓ କଫ ହେଲେ ଭାରତରେ 
ଗୟଶ ଫୁଲକୁ ମହୁରେ ମିଶାଇ ଖାଆନ୍ତି । ଫୁଲ ରସ କଫ ଓ ଥଣ୍ଡା ଦୂର କରେ | ଗୟଶ ପତ୍ରର କ୍ଵାଥରେ ପ୍ରତି 
ବୀଜାଣୁ (antibacterial ) ଗୁଣି ଅଛି । ଗୟଶ ଶିବଙ୍କର ଅତି ପ୍ରିୟ ଫୁଲ ବୋଲି ଶିବ ଲିଙ୍ଗରେ ଚଢ଼ାଯାଏ । 
ଗୟଶ ଗଛ ଗୋଟିଏ ଅନାବନା ଗଛ ରୂପେ ଢିପ ଜମି ଫସଲ କିଆରିରେ ଉଠେ । ଏହାକୁ ଫସଲ ବାଛିଲା 
ବେଳେ ବାଛି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ମଞ୍ଜି କଳା କଳା । ଛୋଟ । 
ଗୟାଆଳୁ-ଟାପିଓକା । (ଟାପିଓକା ଦେଖ) ! 
ଗରଗଡ଼- Saccharum species. ବଣୁଆ | 
ସଂ - ମହାଫଳା, ନାଗବଳା, ଖରଗନ୍ଧା, ମହାପତ୍ରାା ଗବେଧୁୃ, ଗବେଧୁକ, ଗୋରକ୍ଷ ତଣ୍ଡୁଳ, ଗବେହୁ 
ଗରଗଡ଼ ଧାନ କିଆରିରେ ଉଦଠୁଥ୍ବା ଟାଣୁଆ ଡେଙ୍ଗା ବେଣା ଜାତୀୟ ଅନାବନା ଘାସ ! ଏହାର କାଣ୍ଡ ଭାରି 
ଟାଣ । ଶର ଅଗରେ ପୁଷ୍ଠଦଣ୍ଡ ଥାଏ । ଏହାର ଫଳଗୁଡ଼ିକ ବଢ଼ି ଟାଣ ହୋଇଗଲେ ଏହାକୁ ଆଣି ମାଳକରି 
ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଫଳର ମୂଳ ଓସାର, ଅଗମୁନିଆଁ । ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ ସରୁ ଟାଣୁଆ ସୂତା ଥାଏ । ଏହି ଟାଣ ସୂତାକୁ 
କାଢ଼ି ଗରଗଡ଼ ଦାନାକୁ ଗୁନ୍ଥି ହାର କରି ବେକରେ ପକାନ୍ତି ବା ମୁଣ୍ଡରେ ବାନ୍ଧନ୍ତି । ଗରଗଡ଼ର ଦାନାଗୁଡ଼ିକ ମୁକ୍ତା 
ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଧାନ ବାଛିଲାବେଳେ ଏ ଗଛକୁ ସୁଆଁଟିଏ ଭାବି ଉପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ତଥାପି କଉଁଠି କିମିତି 
ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ ରହିଯାଏ । 
ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଗରବଡ଼ ଧଳା ନୀଳ ବା ନାଲି ହୋଇପାରେ । 
ଗରଗଡ଼ର ବ୍ୟବହାର ମହାଭାରତରେ ଯୁଧ୍ଷ୍ଠିର ଆଦିଙ୍କର ଅସ୍ତ୍ରପରୀକ୍ଷାରୁ ପଢ଼ିବାକୁ ମିଳେ । କୌରବ, 
ପାଣ୍ଡବ, କର୍ଣ୍ଣ ଅଶ୍ଵଡ୍ରମା ଆଦି ୧୦୮ ଶିଷ୍ଯଙ୍କର ଅସ୍ତ ଶିକ୍ଷା ବ୍ୟ୍ପୃତି ଜାଣିବା ପାଇଁ ଗୁରୁଦ୍ରୋଣ କୃଣ୍ଡଳୀ 
ପର୍ବତରେ କୃଷ୍ଣାଗୁରୁ ଗଛର ଗଣତିରେ ଖଡ଼ିକାଟିଏ ରଖ୍ଲେ । ତା' ଉପରେ ଧାନ ଶୃଙ୍ଗଟିଏ, ତା” ଉପରେ 
ଗରଗଡ଼ ଓ ତା'ଉପରେ ସୋରିଷଟିଏ ରଖ୍‌ କେଉଁ ଶିଷ୍ୟ କ'ଣ କଂଣ ଦେଖ୍‌ ପାରୁଛନ୍ତି ବୋଲି ଧନୁ ଧରାଇ 
ପଚାରିଲେ । ପ୍ରତ୍ୟେକଙ୍କର କିଛି କିଛି ତୁଟି ରହିଲା । କେବଳ ଅର୍ତ୍ଛନ ଏହି ପରୀକ୍ଷା ସ୍ଥିତିର ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ବର୍ଣ୍ଣନା 
ଦେଇପାରିଥ୍‌ଲେ । ଅର୍ଜୁନ କହିଲେ କୁଣ୍ଡଳୀ ପର୍ବତର ପାଦ ଶିଖରୁ ୮୮୮୮ ପାହୁଣ୍ଡ ଦୂରରେ ଗଛର ଖୁମ୍ବ, ତାଂ 
ଉପରେ ଖଡ଼ିକା, ତା' ଉପରେ ଧାନ ଶୃଙ୍ଗ (ଶିସା ) ଦେଖୁଛନ୍ତି ବୋଲି କହିଲେ । 
ତା” ଉପରେ ଗରଗଡ଼ ଗୋଟିଏ ଦିଶଇ, 
ତାହା ଉପରେ ସୋରିଷ ଗୋଟିଏ ଦିଶଇ ।’” 


କିଅବା ଗରଗଡ଼କୁ ବିନ୍ଧିବି ଗୁରୁହେ, 
ସୋରିଷ ବିନ୍ଧିବିକି କହ ନିଃସନ୍ଦେହେ ।”” ( ଆଦ୍ୟପର୍ବ, ମହାଭାରତ) । 
ଗର୍ଭଣା- ଏହା ଗର୍ଭଅଣା । ଯାହା ଗର୍ଭ ( ଗର୍ଭାଶୟ ଗତ ଶୁକ୍ରଶୋଣିତମୟ ପିଣ୍ଡ) ଆଣିଦିଏ । ଏହା ତୁଳା ମାସର 
ଆଦ୍ୟ ଦିବସ । ଯେଉ ନାରୀ, ଗାଭୀ ବା ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀ ବା ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମାଲ ଜନ୍ତୁର ଗର୍ଭ ହୋଇଥାଏ ତାକୁ 


ଗର୍ଭିଣୀ କୁହାଯାଏ । 
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TE EE YO Oe Or 
ଗର୍ଭଣା ଗଛ- 


ସଂ - ବହୁବାର, ଶୀତ, ଉଦ୍ଦାଳ, ବହୁବାଚକ, ଶେଳୁ, ଶ୍ଵେଷ୍ମାତ୍ମକ, ପିଚୁଳ, ` ଭୂତବୃକ୍ଷକ 
ମରାଠୀ - ଭୋ ସୂର, ଶେଲ ବଣ୍ଡ 
ଗୁଜରାତି - ଚାନ୍ଦମୋଟ 


ତେଲୁଗୁ - ନାକେରୁ 
ତାମିଲି - ଚେଳୁଗୋନ୍ଧିଣୀ 
ପାର୍ସି - ସିପିସ୍ଥାନ 


ଆରବୀ - ସେଫିସ୍ଥାନ 


ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ । ବଙ୍କାଟଙ୍କା ଗଛ | କାଠ ଧଳା, ହାଲୁକା, ଛେଲି ଫଟାଳିଆ, ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ତିଆ, ଫୁଲ ଧଳା - ଛୋଟ, 
ଅଣ୍ଡାକାର, ଫଳ - ବରକୋଳି ପରି ଗୋଲ, ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ । ନାଳୁନାଳୁଆ, ଫଳରସ 
ଅଠାଳିଆ ! କେହି କେହି ଏହାକୁ ନାଳୁନାଳୁଆ. କୋଳି ଗଛ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ଏ ଗଛର ଛୋଟ ଅଗି ଡାଳ ଖଣ୍ଡେ ନେଇ, ପୂଜି ଧାନ କିଆରିରେ ପୋତନ୍ତି । ଏହାକୁ 
ଗର୍ଭଣା କାଠି କୁହାଯାଏ । ଏହା ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ କରାଯାଏ ବୋଲି ଏହି ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି 
କୁହନ୍ତି । ବିଶ୍ଵାସ ଯେ - ଏ ଡାଳ ପୋତିଲେ ଧାନ କିସମରେ ଗର୍ଭ ସଞ୍ଚାର ହୁଏ । କିନ୍ତୁ ଏହାର କୌଣସି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ସତ୍ୟତା ନାହିଁ । 

ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାଳ୍ଥି - ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି କହାଯାଏ । କୃଷି ପ୍ରବଚନ ଅଛି - ଆଗେ ବୁଣ, ପଛେ ବୁଣ, 
ଗର୍ଭଣାକୁ ଟୁଣଟୁଣ । ଏହି ପ୍ରବଚନଟି ଓଡ଼ିଶାର ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ “ଧାନ”? ଫସଲକୁ ଆଖ୍ରେ ରଖ୍‌ ଗଢ଼ାଯାଇଥ୍ଲା । 
ଏହି ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବେଳକୁ ପ୍ରାୟ ସବୁ କିସମ ଧାନରେ ଗର୍ଭ ଆସିଯାଏ । 
ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟ ରାଶି ଚକ୍ରର ତୁଳା ରାଶିରେ ପ୍ରବେଶ କରନ୍ତି । ଆଗେ ପ୍ରାୟେ 
ସବ୍ର କିସମ ସାରଦ ଧାନ କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବାଲୋକୀ ବା କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବା ଲୋକ ଗ୍ରାହୀଥ୍‌ଲେ । ସେତେବେଳେ ବରଉ୍ଁମାନ ଭଳି 
ଦିବାଲୋକ କ୍ଲିବୀଧାନ ଉଦ୍ଭାବିତ ହୋଇ ନ ଥୁଲା । ଦିନର ଦୈର୍ଘ୍ୟ (ସୂର୍ଯ୍ୟୋଦୟଠାରୁ ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ସମୟ) 
କୌଣସି ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ଦୈର୍ଘ୍ୟରୁ ଛୋଟ ହେଲେ ସାରଦ ଧାନ କିସମରେ କେଣ୍ଡା (ଗର୍ଭ) ସଞ୍ଚାର ହୁଏ ।! ଏପରିଧାନ 
କିସମଗୁଡ଼ିକ ରତୁ ଅନୁକ୍ରମି ବା ରତୁନିଷ୍ଟ ( 5ason bound ) ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ବିଭିନ ହିସାବରୁ ଦେଖାଯାଏ 
ଯେ ଗର୍ଭଣା (ତୁଳା) ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବେଳଠୁ ଦିନ ୧୧ ଘଣ୍ଟା, ୩୨ ମିନିଟରୁ କମ ହୋଇଯାଏ । 
ଏଣୁ ଏହି ସାରଦ ଧାନ କିସମଗୁଡ଼ିକ ବର୍ଷର' ଅନ୍ୟ ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ପରୀକ୍ଷାରୁ ଜଣାପଡ଼ିଛି 
ଯେ ଏପରି ବଡ଼ ଧାନ ଡାଳୁଅ ରତୁରେ ଚାଷ କଲେ ଏ କିସମରେ କେଣ୍ଡା ସଞ୍ଚାର ହୁଏ ନାହିଁ । ଧାନ ଫସଲ 
କେବଳ ବଢ଼ି ବଢ଼ିଯାଏ । ଟି ୧୨୪୨, ଟି ୯୦, ଟି ୧୪୧ଧାନ ଫାଇଗୁଣ ମାସର ପ୍ରଥମ ଅର୍ଵରେ ରୁଆ 
ହେଲେ ମଧ୍ୟ ୧୦ ମାସଯାଏ ଏଥ୍‌ରେ ଗର୍ଭ ସଞ୍ଚାର ହୁଏ ନାହିଁ । ସିଂହଳ ଦ୍ଵୀପରେ ଏପରି ଧାନ ୨୧ମାସ 
ପରେ କେଣ୍ଡାଧରେ ବୋଲି ପରୀକ୍ଷାରୁ ଜଣା ପଡ଼ିଥ୍ଲା । 
ଏବେ ସବୁଜ ବିପ୍ଲବରେ ବିଭିନ୍ନ ଦିବାଲୋକ କ୍ଲିବୀ ଧାନ କିସମ ଉଦ୍ଭାବିତ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ବର୍ଷର ଯେକୌଣସି 
ସମୟରେ ବୁଣିଲେ /ରୋଇଲେ ମଧ୍ଯ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଅନୁସଙ୍ଗିକ ଅବସ୍ଥା ଠିକ୍‌ ରହିଲେ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟରେ କେଣ୍ଡା 
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ଧରେ ଓ ପାଚେ । ଏପରି ଧାନ କିସମଗୁଡ଼ିକୁ ସମୟ ଅନୁକ୍ରମି ବା ସମୟନିଷ୍ଟ( ଟାଇମ୍‌ ବାଉଣ୍ଡ, time bound) 
କିସମ କୁହାଯାଏ । କ୍ରମେ କ୍ରମେ ରତୁ ଅନୁକ୍ରମି ( a୦ bound ) କିସମ ସଂଖ୍ୟା ହ୍ରାସ ପାଇବାରେ 
ଲାଗିଛି । 
ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ଗର୍ଭଣା କାଠି ଚଳାଯାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ କାଠିଚଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମଧ୍ୟ କୁହାଯାଏ । 

ଗରମ ମସଲା - ଲବଙ୍ଗ, ଅଳେଇଚ, ଗୁଜରାତି, ଡାଲଚିନି, ଧନିଆଁ ଓ ପୋସ୍ତ ମିଶା ମସଲାକୁ ଗରମ ମସଲା 
କୁହାଯାଏ । ଏସବୁ ଏକାଠି ବାଟି ମାଂସ ତରକାରିରେ ଦେଲେ ତରକାରି ବାସେ, ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ହୁଏ । ମାଂସ ଶୀଘ୍ର 
ସିଝିଯାଏ ଏବଂ ଶୀଘ୍ର ହଜମ ହୁଏ ମଧ୍ଯ ! ମାଛ,ମାଂସ ରନ୍ଧାରନ୍ଧି କଲେ ସାଧାରଣତଃ ଗରମ ମସଲା ବ୍ୟବହାର 
କରନ୍ତି । 

ଗରମ ହେବା- ରତୃମତୀ ହେବା । ଗୋରୁଗାଇ ଭଳି ପ୍ରାଣୀ ରଜସ୍ବଳା ହେବା । ଏହି ସମୟ ଆସିଲେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ପ୍ରାଣୀ କିଛି 
ଲକ୍ଷଣ ପ୍ରକାଶ କରେ ! ଗାଇ ଗରମ ହେଲେ ଲାଞ୍ଜଟେକି ରହେ, କନ କନ ହୋଇ ଅସ୍ତବ୍ୟସ୍ତ ହୁଏ । ଘନ ଘନ 
ବୋବାଳି ( ହମ୍ବା ରଡ଼ି) ଛାଡ଼ି ଖାଇବା ଛାଡ଼ିଦିଏ । ଦୁଧ ଦେଉଥ୍‌ବା ଗାଇ ଗରମ ହେଲେ ଦୁଧ ଦେବା ଛାଡ଼ିଦିଏ । 
ଗାଇ ଠିଆ ହୋଇ ଅଣ୍ଟା ଓ ମଝି ଶିରା ହାଡ଼ ସାଗେ । ଦନାରୁ ନାଳ ବୁହେ ! ଯୋନିର ( ଦନାର ) ଦୁଇପଟ ଦ୍ଵାର 
ନାଲି ପଡ଼ି ଫୁଲିଯାଏ । କେତେକ ଗାଇ ଅନ୍ୟ ପ୍ରାଣୀ (ଗାର, ବଳଦ, ଘୋଡ଼ା, ମଇଁଷି) ଉପରେ ଘୋଡ଼ା 
ଚଢ଼ନ୍ତି ଓ ସେମାନେ ରତୁମତୀ ଗାଇ ଉପରେ ଚଢ଼ିଲେ ସେ ଚୁପ୍‌ ହୋଇ ଠିଆ ହୋଇଯାଏ । ଛଡ଼ା ଓ ଗାଇ ୨୧- 
୨୨ ଦିନ ଅନ୍ତରରେ ଗରମ ହୁଅନ୍ତି । ଗାଇ ଗରମ ହେଲେ, ଗରମ ହେବାର ୨୪ ଘଣ୍ଟା ମଧ୍ୟରେ ସଙ୍ଗମ ଲାଗି 
ଉପଯୁକ୍ତ ଷଣ୍ଢ. ପାଖକୁ ନେବା ବା ପଶୁ ଡାକ୍ତରଖାନାକୁ ନେଇ କୃତ୍ରିମ ପ୍ରଜନନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ବ୍ୟବସ୍ଥା କରିବା 
ଉଚିତ । ୨୪ ଘଣ୍ଟା ପାର ହୋଇଗଲେ ଗର୍ଭାଶୟ ଭିତରେ ଶୁକ୍ରାଣୁ ପ୍ରଜନନ ଅକ୍ଷମ ହୋଇପଡ଼େ । ଗର୍ଭ ଧାରଣ 
ହୁଏ ନାହିଁ । ଗାଇ ବାରମ୍ବାର ଲେଉଟାଏ ( ପୁନଃପୁନଃ ଗରମ ହୋଇ ରତୁମତୀ ) ହୁଏ । ଗରମ ହେବା ପ୍ରକ୍ରିୟା 
ପ୍ରାୟ ପ୍ରତ୍ୟେକ ପ୍ରାଣୀ ପାଇଁ ସମାନ, କିନ୍ତୁ ସମୟର ତାରତମ୍ୟ ଥାଏ । ଗାଶ, ଛଡ଼ା ୨୧-୨୨ ଦିନ ଅନ୍ତରରେ 
ଗରମ ହୁଅନ୍ତି । ଗାର ଗରମ ହେବାକୁ ମଧ୍ୟ ଗାରବତର ହେବା କୁହାଯାଏ । 


ଗହମ ନିଦ- ଗାଢ଼ ନିଦ । ଏତେ ଗାଢ଼ ନିଦ ଯେ ବାହାରୁ କେହି ଆକ୍ରମଣ କଲେ ମଧ୍ଯ ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ ଏଥୁପାଇଁ ଢଗ ଅଛି - 
“ଁନଲ ତଳେ ଗଲା ଓଧ 
ଟୋକି ଶୋଇଥ୍‌ଲା ଗହମ ନିଦ ।”? (ଢଗ ) 
ଗରା ତେଲ - ମହୁଲ ତେଲ, (ମହୁଲ ତେଲ ଦେଖ) | 


ଗରି- ଛପର ଘର ଚାଳର ଅଣ ଓସାରିଆ ପଟି । ଘର ଚାଳ ଛପର କଲାବେଳେ ଲମ୍ବା ବାଗରେ ଅଣଓସାରିଆ ପଟି 
କରି ଛପର କରାଯାଏ । ପ୍ରତି ପଟିକୁ ଗରି କୁହାଯାଏ । ଗରିରୁ ଛଣ ଖସି ନଯିବା ପାଇଁ ବତା ଦେଇ ଏହାକୁ 
ଗରିତଳ ରୁଅ ସହିତ କୋରଟ, ବାଣି, ରସି ଇତ୍ୟାଦିରେ ଭିଡ଼ି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହି ବତାକୁ ଗରିବତା 
କୁହାଯାଏ |! ଗରିର ଓସାର ବେଶି ହେଲେ ଛଣ ଉଡ଼ିଯିବାର ସମ୍ଭାବନା ବେଶିଥାଏ । ସାଧାରଣତଃ ପିଢ଼ା ୪- 
୫ଗରି ବିଶିଷ୍ଟ ହୋଇଥାଏ । ପ୍ରତି ଗରି ଉପରେ ମଧ୍ଯ ବତା ଦିଆଯାଇ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ । 


ଗରିଭଙ୍ଗା - ଏହା ମଇଁଷିଙ୍କର ଗୋଟିଏ ରୋଗ । ଏ ରୋଗରେ ବେଶି ଅଣ୍ଡିରା ମଇଁଷି ଆକ୍ରାନ୍ତ ହୁଅନ୍ତି । ଏ ରୋଗ ମଇଁଷିଙ୍କୁ 
ତୀର୍ଣ୍ଣଶୀର୍ଣ୍ଣ ଓ ଦୁର୍ବଳ କରିପକାଏ । ଅଣ୍ତିରା ପୋଢ଼ ମଧ୍ଯ ହଡ଼ା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । 
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ଗରୁଆ-ନଡ଼ିଆ- ଓଜନିଆ ନଡ଼ିଆ । ଯେଉଁ ନଡ଼ିଆ ପାକଳ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ପଇଡ଼ ଭଳି ଓଜନିଆ ଜଣାପଡ଼େ । ଏପରି 
ନଡ଼ିଆକୁ ସାଇତି ରଖ୍ଲେ ସଢ଼ିଯାଏ । ଭିତର ଶସ ଓ ପାଣି ଶୀଘ୍ର ସଢ଼ି ମିଳେଇଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ପାଣି ଶୁଖ୍‌ ଶସ 
ଅଂଶ ଖୁରୁଡ଼ ହୁଏ ନାହିଁ । ନଡ଼ିଆ ସମ୍ପୂର୍ଣ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ । ବେଳେବେଳେ ଉପର ଆଖ୍‌ ଫ୍ରଟାଇ ପାଣି 
ବାହାରେ । 


ଗରୁଡ଼ ପକ୍ଷୀ- ଏକ ପ୍ରକାର ମଲାଙ୍ଗ । ପରାଙ୍ଗ ପୁଷ୍ଟ ଲତା ! 
ଗଳ- ଶାଳ ଗଛ ଝୁଣା । ଶାଳ ଗଛ ନିର୍ଝର (ରସ) ଶୁଖ୍ଗଲେ ଏହି ଝୁଣା ଆପେ ଆପେ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୋଇଥାଏ । 


ଗଳ କମଳ- ଗୋରୁଙ୍କ କମଳର ଗଳାପାଖକୁ ଲାଗିଥ୍୍‌ବା ଅଂଶ ! କେତେକ ବଡ଼ ଷଣ୍ଚଙ୍କର ଗଳକମଳ ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । 
ଏହି ଗଳକମଳ ଅଂଶ ଅତି ନରମ ଅଟେ । 


ଗଳାସୀ- ପଘାକୁ ଗଳାସୀ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଗଳାର ଫାଶୀ । ପଘାର ଶେଷ ଆଡ଼କୁ ଥ୍ବା ଯେଉଁ ଦୁଇକାନିଆଁରେ 
(ଦୋକାନିଆଁ) ଗୋରୁ ବେକ ବନ୍ଧାଯାଏ | 


ଗ ଳସ୍ତନ- ଛେଳି ବେକ ତଳକୁ ଝୁଲୁଥ୍‌୍ବା ସ୍ତନ ଭଳି ମାଂସ ଖଣ୍ଡ | ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଅଜା ଗଳସ୍ତନ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହା ଏକ 
ଅବାଞ୍ଚ୍ତ ଗଠନ । 


ଗଳିଗୁଅ।- ଛୋଟ ସରୁ ଓ ଲମ୍ବା ଗୁଆ । ଏ ଗୁଆ ଗୁଆପେନ୍ଥାର ଅଗି ଗୁଆ । ଏହା ବିଭିନ୍ନ କର୍ମକର୍ମାଣୀ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । ବିବାହ ବ୍ରତରେ ବନ୍ଧୁ ଘରକୁ ଗୁଆ ଚଳାଯାଏ । ମଉଳା ବନ୍ଧୁ ଘରକୁ ଦୁଇ ଗାଇ (୧ ଗାର 
(ଗୁଆ )= ୧୦ଟି ଗୁଆ) ଗୁଆଯାଏ । ଗଳିଗୁଆ ଦାମ ସାଧାରଣ ବଡ଼ଗୁଆଠାରୁ ବେଶି । 


ଗହଣା- ବେଶ ହେବା ପାଇଁ ପିନ୍ଧୁଥୁବା ଶୋଭାକାରୀ ବିଭିନ୍ନ ଜାତି ଧାତବ (ସୁନା, ରୁପା, ପିତଳ) ପଦାର୍ଥର ଅଳଙ୍କାର । 
ପୁରୁଷମାନଙ୍କ ଅପେକ୍ଷା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଶରୀରର ବିଭିନ୍ନ ଅଙ୍ଗରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଗହଣା ବେଶି ପିନ୍ଧନ୍ତି । 
ଶରୀରର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶରେ ପିନ୍ଧୁଥୁବା ଗହଣାର ନାମ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ । 


“ଅଙ୍ଗରୁ କାଢ଼ିଲେ ସବୁ ରତନ 
କର୍ଣ୍ଣରୁ ତଡ଼କି, ସୂର୍ଯ୍ୟର କାପ 
ନାସାରୁ କାଢ଼ିଲେ, ମୁକୁତା ଥୋପ 
ପାଦରୁ ନୂପୁର ରୁପା ଝୁଣ୍ଟିଆ 
ଭୁଜରୁ ` କାଢ଼ିଲେ ସୁନାପାତିଆ 
ଗଳାରୁ ହାରଯେ କାଢ଼ିଲା ତହିଁ”? 
ଓଡ଼ିଆ ବୋଲି... ।”? 
ନାକର - ଗୁଣା, ବସଣୀ, ନୋଲକ, ନୋଥ, ଦଣ୍ଡୀ, ନାକଚଣା 
ହାତରେ - ଖଡ଼, ବାଲା, ବଟଫଳ, କାଚ 
ଗୋଡ଼ - ପାଉଜ, ପାହୁଡ଼, ବଳା 
ଆଙ୍ଗୁଠି - ଝୁଣ୍ଟିଆ, ମୁଦି 
ଅଣ୍ଟାସୂତା - ଚନ୍ଦ୍ରହାର 
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ବାହୁ - ତାଡ଼, କଙ୍କଣ ବିଦ ଇତ୍ଯାଦି । 
“ଵଶ୍ରିରରୁ କାଢ଼ିଲେ ଲକ୍ଷ୍ମୀ ମୁକୁୃତାର ଜାଲି 
ହୃଦରୁ କାଢ଼ିଲେ ଇନ୍ଦ୍ର ଗୋବିନ୍ଦ କାଞ୍ଚଲୀ 
ଅଣ୍ଟାରୁ କାଢ଼ିଲେ ମାଏ ରତ୍ନ ଓଡ଼ିଆଣୀ 
ନାସିକାରୁ କାଢ଼ିଲେ ମୁକୁତା ବସଣୀ 
ଦୁଇ କର୍ଣ୍ଣରୁ କାଢ଼ିଲେ ହୀରାର କୁଣ୍ଡଳ 
ଗଳାରୁ କାଢ଼ିଲେ ଦୋଷରୀ ଚିନାମାଳ 
ପାଦରୁ କାଢ଼ିଲେ ଦେବୀ ବାଢେଣୀ ନୂପୁର 
ଅଙ୍ଗୁଷ୍ଠିରୁ କାଢ଼ିଲେ ଯେ ଝୁଣ୍ଟିଆ ସତ୍ସର ।”? (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 
ହିନ୍ଦି - ଗେହୁ, ଗେହୁଁ, ଅନ୍ୟଭାଷାରେ ଗେହୁଁ /ଗହମ କହନ୍ତି । 
ଇଂରାଜୀ - Wheat (ହିଟ୍‌) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -7riticum aestivum, Family - Poaceae/gaminaceae. 
ବାର୍ଷିକ ତୃଣ । ଏହା ପୃଥ୍ବୀର ଅତି ପ୍ରସିଦ୍ଧ ଖାଦ୍ୟ ଶସ । ପୃଥ୍ବୀର ଶତକଡ଼ା ୪୦ ଭାଗ ଲୋକ ଗହମ 
ଭୋଜୀ ଅଚନ୍ତି । ଏହି ପ୍ରଜାତି ( ଟିଟିକମ )ର ପ୍ରାୟ ୨୦ଟି ଜାତି (pecies ) ଅଛି । ଟିଟିକମ ପ୍ରଜାତିର 
ଗୁଣସୃତ୍ର ସଂଖ୍ୟା (n = ୭) ଅନୁସାରେ ୩ଟି ଦଳରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ ! ଯଥା - 
( ୧) ଆଇନ୍କର୍ଣ୍ (୨) ଇମର, (୩) ସାଧାରଣ ଗହମ | 
( ୧) ଆଇନ୍କର୍ଣଠ (Einkorn- ein-one ) - କେଣ୍ଡା ଓ ଦାନା ଛୋଟ । ଶୁଙ୍କୀ | ଶୁଙ୍କ ଝଡ଼ି ପଡ଼ିଲେ ଦାନା ତଷୁ 
ଭିତରେ ରହିଥାଏ । ଟ୍ରିଟିକମ ବୋଇଓଟିକମ୍‌ (T. bଠeoticum) ଏବଂ ଟ୍ରି ମନୋକୋକୋମ୍‌ (7. 
monococceum) ଏହି ଦଳର ଅନ୍ତର୍ଗତ । 
( ୨) ଇମର ଦଳ (Emmer-4n-) - ଏହି ଦଳର ଅଧ୍କାଂଶ ଜାତିରେ ଶୁଙ୍କଥାଏ | ଟ୍ରି ଡାଇକୋକୋମ (7. 
dicoccum), ଟି. ଟିମୋଫେଇଭି (T. timopheevi), ଟ୍ରି. ଡୁରମ୍‌ (T. durum), ଟି. ଟରଜିଡ଼ମ୍‌ (7. 
1urgidum), ଟ୍ରି. ପୋଲୋନିକମ୍‌ (T. polonicum), ଟି. ଟୁରାନିକମ୍‌ (7. turanicum), ଟି. କାର୍‌ଥ୍ଲିକମ 
(T. carthilicum) ଏହି ଦଳର ଅନ୍ତର୍ଭୁକ୍ତ । 
(୩) ସାଧାରଣ ଗହମ (ଏNormal wheat) - ଏହି ଗହମର. ଉତ୍ଭିସ୍ଥଳ ଆଫଗାନିସ୍ଥାନ ବୋଲି ଧରାଯାଇଛି । 


ଏହାର ବଣ୍ୟ ରୂପ ନାହିଁ । ସମ୍ଭବତଃ ଏହା ଟ୍ରି. ଡାଇକୋକୋମ୍‌ ଏବଂ ଏଜିଲୋପସ୍‌ ସ୍କାରୋସା (. 
dicoccumx Agilops squarosa) ର ସଙ୍କର ଅଟେ | ଟ୍ରି. ଡାଇକୋକୋମ ସମ୍ଭବତଃ କୌଣସି ଅଜ୍ଞାତ 


ଟ୍ରିଟିକମ୍‌ ଜାତି ସହିତ ଏଇଜିଲୋପ୍‌ସ ସ୍ପେଲଟାଏଡ଼ 7. isppxAegilops.speltoid ସଙ୍କର ଅଟେ | ଏହି ସବୁ 
ଜାତିର ଗହମ ଭିତରେ ଟ୍ି.ଏଇଶ୍ଚିଭମ ( . a6tivum )ର ଚାଷ ବ୍ୟାପକ ଅଟେ ଏବଂ ଏହା ପୃଥ୍ବୀର ମୁଖ୍ୟ 
ଗହମ ଜାତି । 
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TTT OO 
ଗହମ .ନାତିଶୀତୋଷ୍ଠ ଓ ନିମ୍ବ ବିଷୁବ ରୈଖ୍କ ଅଞ୍ଚଳର ଫସଲ । ଗହମରୁ ରୁଟି, ଚପାତି, ମଇଦା, ପାଉବୁଟି, 
ବିସ୍ତଟ ଓ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠାଇ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଗହମ ସାଧାରଣତଃ ଧାନଠାରୁ ଅଧୁକ ପ୍ରୋଟିନଯୁକ୍ତ ଓ 
ପୁଷ୍ଟିକର । ଗହମ ଜାତିଗୁଡ଼ିକର ଅନେକ କିସମ ଅଛି । ଏଗୁଡ଼ିକୁ ରଙ୍ଗ (ଧଳା ଓ ନାଲି), ଅଟାର ନମନୀୟତା 
(ଟାଣ ଓ ନରମ ), ଚାଷ ରଡ଼ (ବସନ୍ତ ଓ ଶୀତ Spring & winter), ଶୁଙ୍କ ଯୁକ୍ତତା (ସଶୁଙ୍କି ଓ ଅଶୁଙ୍କି ) 
ଇତ୍ୟାଦି ଭାବେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ । ଗହମ ଦାନାକୁ ବଡୁରେଇ, ସଢ଼େଇ (କିଣ୍ବିତକରି ) ବିଭିନ୍ନ ଗୁଣର 
ସୁରାସାର ଓ ମଦ୍ୟ ଜାତୀୟ ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଦାନାକୁ, ଏହାର ଅଟାକୁ, ସିଝାଇ ମଣ୍ଡି ତିଆରି କରି 
ଲୁଗାପଟାଓରେ ଦେଇ ଟାଣ କରାଯାଏ । ମଇଦାରୁ ଅଠା ହୁଏ ମଧ୍ୟ । 


ଗହମ ନଡ଼ା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଗୋଖାଦ୍ୟ । ଭଲ ଜାଳ ମଧ୍ଯ । ଗହମ ଡାଙ୍ଗରେ ଟୋପି, ଟୋକେଇ, ଚଉକି ଓ 


ଅନେକ ସଉକିନି ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ । ମଣ୍ଡରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର (ଛପା, ଲେଖା, ମଲାଟ) କାଗଜ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ` 


ଟି. ଡୁରମ୍‌ (T. dm) ଗହମ-ଟାଣ ଗହମ | ଏଥ୍‌ରୁ ମାକାରୋନି ଓ ସାଗେତି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହି 
ଗହମ ଏବେ ମଧ୍ଯ ମଧ୍ୟ ପ୍ରଦେଶରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । ଏହାର ଚୋପାଛଡ଼ା ଗହମରୁ 
ସେମୋଲିନା ଓ ଫେରିନା ଭଳି ଉଚ୍ଚକୋଟିର ଅଟା ତିଆରି କରାଯାଏ । 


ପୂଥ୍ବୀରେ ୫୮୪ ନିୟୁତ ହେକକାର ଜମିରେ ଗହମ ଚାଷ କରାଯାଏ ଏବଂ ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ଉତ୍ପାଦକତା ୨୧୩୦ 
କି.ଗ୍ରା ଅଟେ । ଭାରତରେ ୨୫ନିୟୁତ ଜମିରେ ଗହମ ଚାଷ କରାଯାଏ ଏବଂ ଉତ୍ପାଦକତା ହେକ୍କାର ପ୍ରତି 
୨୭୪୩ ( ୨୦୦୦-୨୦୦୧) କି.ଗ୍ରା. ଅଟେ । ଭାରତରେ ପଞ୍ଜାବ, ହରିଆଣା, ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶ, 
ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶ, ରାଜସ୍ଥାନ, ବିହାର, ଗୁଜରାତ ଓ ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ମୁଖ୍ୟ ଗହମ ଉତ୍ପାଦନକାରି ରାଜ୍ୟ । ଭାରତରେ 
ସବୁଜ ବିପ୍ଲବ ମୁଖ୍ୟତଃ ଗହମ ଚାଷର ବିପ୍ଳବ । ଗହମ ଫସଲର ଅଭୂତପୂର୍ବ ବହୁବିଧ “ଉନ୍ନତି ହେତୁ ଭାରତ 
ବର୍ଭମାନ ଖାଦ୍ୟଶସ୍ୟ ରପ୍ତାନିକାରି ଦେଶ ବୋଲି ଗଣ୍ଯ ହେଲାଣି । ୧୯୫୦ ମସିହା ତୁଳନାରେ ଭାରତରେ 
ଗହମ ଉତ୍ଧାଦିକତା ପ୍ରାୟ ସାଢ଼େ ତିନିଗୁଣ ବ୍ରଦ୍ଧି ପାଇଛି ! ପୁରୁଣା ପୁଷା ଗହମ ତୁଳନାରେ ବର୍ଉମାନ ୬ଗୁଣିତ. 
(hexaploid) ଗହମର କେଣ୍ଡା ପ୍ରତି ଦାନା ସଂଖ୍ୟା ଓ ଦାନାର ଓଜନ ବହୁତ ବେଶି । ବର୍ଭମାନ ୬ଗୁଣିତ 
(hexaploid) ଗହମ କେଣ୍ଡାର ଲମ୍ବ ୨୧ସେ.ମି., ଏଥୁରେ ୬୬-୮ ୦ଟି ଦାନା ଏବଂ ଏକ ହଜାର ଦାନାର 
ଓଜନ ପ୍ରାୟ ୪୬ ଗ୍ରାମ ଏବଂ ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ଉତ୍ପାଦନ କ୍ଷମତା ୧୦ଟନ ଅଟେ । ଏଚ.ଡ଼ି ୨୭୩୩ ( HD 
2733) ଗୋଟିଏ ଡବଲ ବାଙ୍ଗର କିସମ ଗହମ । ଏହା ଟି. ଏଇଶଷ୍ଟିଭମ ଓ ଟ୍ରି.ଡ଼ୁରମ ସଙ୍କର ଅଟେ (7. 
aestivum xT. durum) ! ଏହା ଠିକ୍‌ ସମୟରେ ବୁଣା ଉତ୍ତର-ପୂର୍ବ ଜଳସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳ ପାଇଁ ଅନୁମୋଦିତ 
ଅଟେ | ଏହାର ହାରାହାରି ଉତ୍ପାଦକତା ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୫ଟନ ଏହା ଏବଂ ୬.୨ ଟନ ଉପ୍ପାଦିକତା କ୍ଷମତା ସମ୍ପନ୍ନ 
ଅଟେ । 

ଓଡ଼ିଶାରେ ଶୀତର ପ୍ରକୋପ ଏବଂ ଶୀତ ରତୁର ଅବଧ୍‌ ଖୁବ୍‌ କମ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଗହମ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଫସଲ 
ନୁହେଁ । ଏହା ବର୍ଭମାନ ( ୨୦୦୧ସୁଦ୍ଧା) ମାତ୍ର ଅଠର ହଜାର ହେକ୍କାରରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି ଏବଂ ହାରାହାରି 
ଉତ୍ପାଦକତା ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୧୨-୧୩ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ ଅଟେ । ୧୯୭୭-୭୮ରେ ଓଡ଼ିଶାରେ ୬୮ହଜାର ହେଢ଼ାର 
ଜମିରେ ଗହମ ଚାଷ ହେଉଥ୍‌ଲା ଏବଂ ଉତ୍ପାଦିକତା ୧୮୮୬କି.ଗ୍ରାା ଥ୍ଲାବୋଲି ସରକାରି ରିପୋର୍ଟରୁ 
ଜଣାପଡ଼େ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଗହମ ଚାଷ କ୍ରମେ ହ୍ରାସ ପାଉଛି । 
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ଗାଇଗିଲ- ଗିଲ ଗଛ ଭଳି ଗଛ । ଫଳ ମଧ୍ଯ ଗିଲ ଭଳି । କିନ୍ତୁ ଫଳ ଆକାରରେ ଛୋଟ ! ଏହି ଫଳକୁ ଗାର ଖାଇ ହଜମ 
ନକରି ଗୋଟା ଗୋଟା ହଗି ଦିଅନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ଗଛ ହୁଏ । ଏ ଗିଲ ଗଛ ଗାଲ ପେଟରେ ଗମ ନ ହେଲେ ଗଛ 
ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଗାର ଚିର-ଗାଲ ପହାରେ ଥ୍ବା ଚିର । ଗାରଙ୍କ ପହ୍ଵାରେ ୪ଟି: ଚିରଥାଏ ! ଏ ଚିର ମାଧ୍ୟମରେ ଦୁଧ ଦୁହାଁଯାଏ | ବାଛୁରୀ 
ମୁଣ୍ଡିଆମାରି ଗାଇ ଚିରରୁ ଦୁଧ ପିଏ । 

“ଗାଇ ଗଲେ ନାଳେ ନାଳେ 
ଗାଇଙ୍କ ପଛରେ ବାଛୁରୀ ହଳେ 
ପିଇଗଲେ କଳେକଳେ । 

ଗୋରୁଙ୍କୁ ଗାଲଗାଳ ଗୋଠକୁ ନେଇଯାଏ । ଗାଁ ଦଣ୍ଡାରେ ଦିନସାରା ଚରାଏ । ତାଙ୍କ ସାଙ୍ଗରେ ବାଛୁରୀ ଥଲେ 
ବାଛୁରୀ ଗାଲ ଚିରରୁ ଦୁଧ ପିଅନ୍ତି । ଗାଇଆଳ ଏହା ବାରଣ କରେ ନାହିଁ । ଗାଇ ଗୋଠ ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ପରେ ଗୀକୁ 
ଫେରି ଆସନ୍ତି । ଗାରଙ୍କ ଖୁରାରେ ଧୂଳି ଉଠି ଆକାଶ ଧୂଳିଆ କରିଦିଏ ବୋଲି ଏହାକୁ ଗୋଧୂଳି କହନ୍ତି । 
ଛେଳିଙ୍କ ପହ୍ଵାରେ ୨ଟି ଚିର । କୁକୁରଙ୍କର ୧୦ଟି ଚେର | 

ଗଲଗଲିଆ- ଯାହାକୁ ଦେହରେ ଲଗେଇଲେ ବା ଯାହା ଦେହରେ ଲାଗି ଗଲେ ଦେହ ଗଲୁ କରେ । ଖୁବ କୁଣ୍ଡେଇ ହୁଏ । 
ଖାଇଲେ ତଣ୍ଟି ଗତଗତ ହୁଏ ! ଗଲୁକରେ । ଉଦାହରଣ - ସାରୁ, ବଣଓଲୁଅ, ବଣ କରବା । ଏକପ୍ରକାର ଟଭା 
ମଧ୍ଯ ତଣ୍ତିକୁ ଭାରି ଗଲୁ ଲାଗେ । ଦିନସାରା କାଶ ହୁଏ | ଏହି ଗଲୁ କରିବା ଗୁଣ ଏକ କ୍ଷାରାଭ (alkaloid) 
ହେତୃ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାଏ । ଏହାର ମୁଖ୍ଯ ଅଂଶ କାଲ୍‌ସିଅମ ଅକ୍ସାଲେଟ ଅଟେ ।! 

ଗଲୁ- କୂୂଭ୍ତେଇ ହେବା । ବଣ ସାରୁ ଓ କେତେକ ଓଲୁଅ, ସାରୁଦଣ୍ଡା ଓ ଓଲୁଅ ଦଣ୍ଡା ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଓ ଖାଇଲେ 
ଗଲୁ କରେ । ଏସବୁକୁ ସିଝାଇ ନିଗାଡ଼ି ଦେଲେ ମଧ୍ଯ ଏହାର ଗଲୁ ଅଂଶ ଯାଏନି । (ଗଲ ଗଲିଆ ଦେଖ) । 
ସଲିବାକୁ ମଧ୍ଯ ଗଲୁକରିବା କୁହାଯାଏ । 

ଗହ୍ଧାକଠା- କତା ଛଡ଼ା ନଡ଼ିଆକୁ କଠା କୁହାଯାଏ । ଗହ୍ରାପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ( ଶ୍ରାବଣ ମାସ ) ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ )କୁ ପାକଳ ହେଉଥ୍‌ବା ନଡ଼ିଆକୁ 
ଗହ୍ମାକଠା କୁହାଯାଏ ! ଏହି କଠାର ଆକାର ପ୍ରାୟତଃ ଛୋଟ । ନଡ଼ିଆ ଗୋଟମା ଅବସ୍ଥାରୁ ପାକଳ ହେବାଯାଏ 
ଅନ୍ୟୁନ ୧୦ ମାସ ଲାଗେ । କାରଉଁକ-ମାର୍ଗଶୀର ମାସରେ ଚଅଁର ପଡ଼ିଥ୍ବା ନଡ଼ିଆ କ୍ରମେ ବଢ଼ି ଗହ୍ା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀକୁ 
ପାକଳ ହୋଇଥାଏ ! ଆଗେ ନଡ଼ିଆ ଗଛରେ ଅନୁମୋଦିତ ପରିମାଣ ସାର ହେଉନଥ୍‌ଲେ ! ଏଣୁ ନଡ଼ିଆ କଠା 
ଛୋଟ ହେଉଥଲା ! ଅନୁମୋଦିତ ପରିମାଣ ସାର ଓ ପାଣି ଦେଲେ କୌଣସି ନଡ଼ିଆ କଠା ଛୋଟ ହେବ ନାହିଁ । 

ଗହ୍ମାଡିଆ - ଗହୁାପୂର୍ଣତମୀ ଦିନ ଗୋଟିଏ ଅଵ୍ତିରା ବାଛୁରୀକୁ ଗହ୍ନାବେଦୀ ତିଆଁଇବା ବିଧ୍‌ । କୌଣସି କୌଣସି ଗୀରେ 
ଗହ୍ମାଡିଆଁ ଲାଗି ବଡ଼ ବଡ଼ ଓସାରିଆ ହିଡ଼ ଆଏ । ଏହି ହିଡ଼କୁ ଗହ୍ନାହିଡ଼ କୁହାଯାଏ । ଗହ୍ମା ପୂର୍ବ୍ତମୀ ଦିନ ଅଣ୍ଡିରା 
ବାଛୁରୀକୁ ନେଇ ଏ ହିଡ଼କୁ ଡିଆଁଇ ଥାଆନ୍ତି । ଏହି ଗହ୍ମାତିଆ ପାଳନ ଲାଗି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରଥା ରହିଛି । କେତେକ 
ଜାଗାରେ ବଦଳଟିଏ ଶୋଇବା ଭଳି ମାଟି ଗଦାକରି ଗୋଟିଏ ମୂର୍ଭି କରନ୍ତି । ସେଠି ବଳଦେବଙ୍କ ପୂଜା ହୁଏ । 
ଗୋଟିଏ ଅଣ୍ଡିରା ବାଛୁରୀ ଏ ମାଟି ବଳଦକୁ ଓସାର ପଟେ ଡିଆଁଇ ଥାଏ । ଏହି ବଦଳ ପାଖରେ ଗୀର ସବୁ 
ଘର ଭୋଗଆଣି କରନ୍ତି । ଭୋଗସାରି ବାଣ୍ଟି କରି ନିଅନ୍ତି । ଏହି ଭୋଗକୁ ହକରା ଭୋଗ କୁହାଯାଏ । ଯିଏ 
ଭୋଗରେ ଯୋଗ ନ ଦିଏ ତା” ଘରକୁ ହକରା ଭାଗ ପଠାଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହା ଏକ କୃଷି ପର୍ବ । 
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ଗହ୍ମା ପର୍ବ / ଗହୁାପୂର୍ଶମୀ - ଗହାପୂର୍ଣ୍ତମୀ (ଶ୍ରାବଣ ମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ) ରେ ପାଳିତ ପର୍ବ । ଏହି ପର୍ବ ଏକ କୃଷି ଭିତ୍ତିକ ପର୍ବ । 


ଏହା ଶ୍ରୀ ବଳଦେବଙ୍କ ଜନ୍ମ । ଏହି ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ମଧ୍ଯ ରକ୍ଷୀବନ୍ଧନ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା । ଗହ୍ମା ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ଦିନ ଗୁହାଳ ଲିପା ପୋଛା 
ହୁଏ । ଗୁହାଳ କାନ୍୍ରେ ଗୋରୁଗାର, ବାଛୁରୀ, ଗୋପାଳନ ବିଧ୍‌ ବିଷୟକ ବିଭିନ୍ନ ଚିତ୍ର ଅଙ୍କନ କରାଯାଏ, ଚିତା 
ପଡ଼େ । ଗାଲରଗୋରୁଙ୍କୁ ଗାଧୋଇ ଦେଇ, ଶିଙ୍ଘରେ ତେଲମାରି, ହଳଦିମାରି, ଫୁଲମାଳ ଦେଇ ପୂଜା 
କରାଯାଏ । ନୂଆ ଲୁଗା ସେମାନଙ୍କ ଉପରେ ପକାଯାଏ ! ଭାତ, ଡାଲି, ପିଠାପଣା କରି ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । 
ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଗୁହାଳେ ଗୋ ମାହାତ୍ମ୍ୟ ଭାଗବତ (ବଳଦେବଙ୍କ ଜନ୍ମ), ପୁରାଣ ଇତ୍ଯାଦି ପଢ଼ାଯାଏ । 
ସମାଜରେ ଗୋରୁଗାଲ ବିହୁନେ କୃଷି ହୋଇପାରିବ ନାହିଁ ବୋଲି ଚାରଣା କରାଯାଏ । ଭାରତୀୟ ସଭ୍ୟତା କୃଷି 
ସଭ୍ୟତା ! କୃଷି ଲାଗି ଗୋ ସମ୍ପଦ ଅନିବାର୍ଯ୍ୟ ବୋଲି ଧରାଯାଇଛି । ଏହା ସମାଜରେ ପ୍ରଚଳନ ଓ ପ୍ରଚାର ପାଇଁ 


~~ ~~ 


ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ କୃଷିଭିତ୍ତିକ ପର୍ବ ଅଟେ । 
“ଗୋରୁ ଯେ ସାକ୍ଷାତ ଦେବତା, ଜୀବର ହରତା କରତା 
ଗୋରୁ ଅମୃତ ରସ ଦାତା, ଜଗତ ଜନ ପିତାମାତା | 
ଗୋ ଜାତି ମାହାତ୍ମ୍ୟ ବିସ୍ତାରି, କେବା କହିବି ବ୍ରହ୍ମଚାରୀ, 
ଯାହାର ଶୃଙ୍ଗୁ ପାଦଯାଏ, ଅଙ୍ଗେ ବସନ୍ତି ଦେବତାଏ । 
ବେଦରେ ମହିମା ଯାହାର, ଗାଇଲେ ମୁନି ବାରମ୍ବାର !” ? (ଗୋ ମାହାନ୍ୟା ) 


ଗହ୍ମାପୂର୍ବତମୀ ଦିନ ଜ୍ବାଇଁ ବରଣ କରି ନିଆଯାଏ । ଆଗେ ତୋଳା କନିଆଁ ବାହାଘର ବେଶି ହେଉଥଲା ବୋଲି 
ଜ୍ଵାଇଁଙ୍କୁ ଶଶୁର ଘରକୁ ନିମନ୍ତ୍ରଣ କରିନେଇ ଲୁଗାପଟା, ଜାନିଯୌତୁକ ଦେଇ ବିଦା କରାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏବେ ଏ 
ପ୍ରଥା ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ଲୋପ ପାଇ ଆସିଲାଣି । ଏହି ବରଣକୁ ଗହ୍ମାବରଣୀ କୁହାଯାଏ । 


ଗହଳା ଗହଳି - ଅତିଶୟ କୋଳାହଳ, ଘୋ ଘା ହେବା । ଗହଳ ଚହଳ ପଡ଼ିବା । 


ଗହୀର- 


“ଅଇଲା ଡେଙ୍ଗା ଶ୍ରାବଣ 
ଭୋଦୁଅ ତିରିଶ ଦିନ 
ଅଶିଣ ମାସରେ ଗହଳା ଗହଳି 
କାର୍ରିକେ ପାଇବ ଦିନ ।' ? (କୃଷି ପ୍ରବଚନ ) | 

ଏହି ପ୍ରବଚନ ବୁଣାଧାନ ଫସଲ ପାଇଁ ଉଦିଷ୍ଟ । ଶ୍ରାବଣ ମାସରେ ଧାନଗଛ ପିଲ ଦେଇ ଡେଙ୍ଗାରେ ବଢ଼େ, 
ଭୋଦୁଅ (ଭାଦ୍ରବରେ ମଧ୍ଯ) । ଆଶ୍ଵିନ ମାସରେ କିଆରି ଧାନଗଛରେ ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇଯାଏ । କାର୍ଭିକ ମାସରେ 
ପତଳା ହୋଇଯାଏ । କେଣ୍ଡା ବାହାରେ, କ୍ଷୀର ଢୋକି ଧାନ ହୁଏ । 
ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ କୃଷିକ୍ଷେତ୍ର । ପାଖରେ ଗୀ ଗଣ୍ଡା ନ ଥ୍ବା ପାଟ | ଏହା ତଳପଟିଆ ଖାଲ ଓ ସମତଳ ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ ଅଞ୍ଚଳ 
(ତାଙ୍କ ଗୀ ଆମ ଗାଁ ମଝିରେ ଥ୍ବା ଗହୀର ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ ପ୍ରାୟ ୧୨୦୦୦-୧୫, ୦୦୦ ହେକ୍ସାର ) । ଏ ପାଟରେ 
ଧାନ ପ୍ରଧାନ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ବର୍ଷାଦିନେ ୪ ମାସ ଅଣ୍ଟାଏ ପାଣି ରୁହେ ।! ଜଗତ୍‌ସିଂହପୁର 
ଜିଲ୍ଲାର ପଞ୍ଚପଲେଇ ଗହୀର ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ । ସକାଳକୁ ହଳ ନେଇଗଲେ ବିଲରେ ହଳ କରି ଫେରିବା କଷ୍ଟ ¦ ଚଇତ୍ର 
ମାସରେ ହଳ ନେଇଯାଇଥ୍‌ବା ସ୍ବାମୀକୁ ପାଣି ଢାଳେ ନେଇ ଦେବାକୁ ଯାଇ ସ୍ତ୍ରୀ ପହଞ୍ଚପାରେ ନାହିଁ । ପାଣି 
ବିକଳରେ ସ୍ଵାମୀ ସେଇ ବିଲରେ (ହୀରରେ) ମରିଯାଏ । ସ୍ତ୍ରୀ ସ୍ବାମୀକୁ ପାଣି ଦେବାକୁ ଦୌଡ଼ି ଦୌଡ଼ି 
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ମରିଯାଏ । ଏ ଗହୀରକୁ ଘଇତା ଗଡ଼େଇ ଗହୀର ନାଁ ଦିଆଯାଇଛି ବୋଲି ଆଜିଯାଏ ବି ଲୋକ ତୁଶ୍ଡରୁ 
ଶୁଣାଯାଏ । ଏପରି ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ ପାଟକୁ ଢେଙ୍କାନାଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଘଇତାମାରି ପଶି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଆଖଣ୍ଡଳମଣିଙ୍କ ପାଖରେ ( ଆରଡ଼ି) ପାଖ ପାଟକୁ ମଧ୍ଯ ଘଇତା ମାରି ପାଟ ଆଖ୍ୟା ଦିଆଯାଇଛି । 
ଗାଇଚିରା- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Scirpus articulatus, Family - Cyperaceae. 
ଏହା ଏକ ଜଳଜ ତୃଣ । ପତ୍ର ସାଗୁଆ, ଗୋଲ ଓ ଲମ୍ବ । ରୂପାନ୍ତରିତ । ଅଗ ଗୋଜା, ମୁନିଆ, କିନ୍ତୁ କଣ୍ଟାଳିଆ 
ନୁହେଁ । ମୂଳରୁ ଦୁହିଁ ଆଣିଲେ ପୈ ଫୈ ଶବ୍ଦ କରେ । ଏହା ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ପାଣିଆ ଜାଗାରେ ଭଲ ବଢ଼େ । ଏହାର 
ଫୁଲ ପେଛ୍ା ପେନ୍ଷା ହୋଇ ଧରେ । କାଣ୍ଡ ନଥାଏ |! ଏହାର ମୂଳମାଟି ତଳେ ବହୁବର୍ଷ ଧରି ରହେ | ମୂଆମୂଳ 
ଭଳି ବ୍ୟାପିଯାଏ | ଏହି ମୂଳରୁ ଗଛ ବାହାରେ । ଖାଲି ଧାନ କିଆରିରେ ଏହା ଏକ ଅଗଛା ବା ଅନାବନା ଘାସ 
ରୂପେ ଜନ୍ମେ। 
ଗାଭଧନ - ଗୋରୁଗାଣ ରୂପକ ଧନ | ଗାଇଟିଏ ଥ୍ଲେ ଅନେକ ଧନ ସମ୍ପଭି ଅଛି ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଗାରର ଅଣ୍ଡିରା 
ବାଛୁରୀ ବଳଦ ହୁଏ । ହଳ କରେ, ବୋଝ ବୁହେ, ଶଗଡ ଟାଣେ । ମାଇ ବାଛୁରୀ ଗାଇ ହୁଏ । ଦୁଧ ଦିଏ । 
ଦୁଧ ଦହି ବିକି କୁଟୁମ୍ବ ପୋଷା ଯାଇପାରେ ! ପିଲାଏ ଖାଆନ୍ତି । ଗୋବଂଶ ବ୍ରଦ୍ଧି ପାଏ । ଏଥୁପାଇଁ କୁହାଯାଏ । 
ଗାର ଧନ, ମାଇ ଧନ, ଅକ୍ଷୟ ଧନ । କଥାରେ ଅଛି - 
କୁଂସାଧନ ଅଧା ଧନ (କଂସା ବଦଳେଇଲେ ଅଧାଦାମ ମିଳେ) 
ଗାଭିଧନ ନିଧନ । ଅନ୍ଯଚ 
କଂସାଧନ ଅଧା ଧନ 
ଗାଇଧନ ପୁରାଧନ ।? 
ଗାଇଧରିବା- ଗାଲ ଜନ୍ମ କରିବା ପରେ ଦୁହିଁବା ବେଳେ ନାତ ମାରିଲେ, ଦୁଷ୍ଟାମି କଲେ ତା” ଦନାରେ ହାତ ପୂରାଇ 
ଜରାୟୁକୁ ଟଣାଟଣି କରି ଘାଣ୍ଟି ଦେଉଥ୍‌ଲେ ! ଗବନଳା, ଅମୃତ ଭଣ୍ଡାନଳା ଦେଇ ପ୍ରଙ୍କୁଥ୍ଲେ । କେହି କେହି 
ମୁହଁ ଲଗାଇ ଫୁଙ୍କୁଥ୍ଲେ | ଏହା କଲେ ଗାଇ ଶାନ୍ତ ଶିଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି ଧାରଣା ଥୁଲା, କିନୁ ଏହା ଏକ 
ନୃଶଂସ ପ୍ରଥା ! ଏହାଦ୍ଵାରା ଗାରର କ୍ଷତି ହୁଏ । ଗାର ଦୁଧ ଦେବା ବନ୍ଦ କରିଦିଏ ବା ଆଉ ବଏ ଯାଏ ନାହିଁ । 
ଏପରି ଉପଚାର ଅବଲମ୍ବନ କରିବା ଅନୁଚିତ । 
ଗାଇନେ (ଲେ) ଉଟାଇବା - କୃତିମ ପ୍ରଜନନ ପ୍ରଥା ଅବଲମ୍ବନ ପରେ ସଙ୍ଗମ ପରେ ଗାଇ ପୁଣି ୨୧-୨୨ ଦିନ ପରେ 
ଗରମ ହେବା | ରତୁମତୀ ହେବା | ଏହା ଶୁକ୍ରାଣୁ ଅଥବା ଗାଲର ଜରାୟୁ ବା ଉଭୟର କୌଣସି ବିଲକ୍ଷଣ ହେତୁ 
ଘଟିପାରେ । ବାରମ୍ବାର ନେଉଟଉଥ୍‌ବା ଗାଲକୁ ପରୀକ୍ଷା କରି ଗର୍ଭଧାରଣ କରିବା ବ୍ୟବସ୍ଥା । କରିବା ଉଚିତ । 
ଗାଇ ବତର ହେବା - ଗାଇ ଗରମ ହେବା | ରତୁମତୀ ହେବା (ଗରମ ହେବା ଦେଖ) । 
ଗାଞ୍ଜିଆ- ଟଙ୍କା ପଇସା, ରଖ୍ବା ଲାଗି ସୂତାରେ ବୁଣା ଏକ ଛୋଟ ମୁଣି ବା ମନିପର୍ସ । ଏହାକୁ ଆଗେ ଅଣ୍ଟାରେ 
ବାନ୍ଧଥ୍‌ଲେ ବା ବଡ଼ ବଟୁଆ ଭିତରେ ରଖୁଥ୍‌ଲେ |! 
“ଯ଼ଦି ଦେଖ୍ବୁ ମେଣ୍ଢା ଶିଙ୍ଗିଆ, 
ତେବେ କାଢ଼ିବୁ ଟଙ୍କା ଗାଞ୍ଜିଆ ।” ( ଖନାବଚନ) | 


374 କୃଷି ଶବ୍ସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ee PP 
“ଯଦି ଦେଖୁବ୍ର ଟାଙ୍କୁ ଲାଞ୍ଜିଆ 
ଖୋଲିଦେ ତୋର ଟଙ୍କା ଗାଞ୍ଜିଆ |” ( କୃଷି ପ୍ରବଚନ ) । 


ଗାଡ଼ିଆ- ଛୋଟ ପୋଖରୀ । ବଡ଼ ଚୁଆ । ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘର ପଛ ଆଡ଼େ ଗୋଟିଏ .ଗାଡ଼ିଆ ଥାଏ । 
ସେଥ୍‌ରେ ମାଛ ଚାଷ କରନ୍ତି । ଲୁଗାପଟା, ବାସନକୁସନ ଧୁଅନ୍ତି ଓ ଗାଧାନ୍ତି । 


ଗୋବର ଗାଡ଼ିଆ କଉ 
ଗୋବର ଗାଡ଼ିଆ କଉ 
ଛଅ ଦେଢ଼ଶୁର ଛଅ ସାଆନ୍ତ ଲୋ 
ଛଅ ଯାଆ ସାଆନ୍ତାଣି, ମୋ କାନ୍ତ 
ହୋଇବେ କନକ ରଢାଲୋ ମୁଁ ହେବି ପାଟରାଣୀ !”' (ଗାଉଁଲି ଗୀତ, ସଂଗୃହୀତ) 


ଗାଡ଼ିଆ ଗହୀରିଆ ହୋଇପାରେ । ଗାଡ଼ିଆ ଚାରିପଟ ବନ୍ଧରେ ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ ପକାଯାଏ ଓ ଫ୍ରଲ ଗଛ 
ଲଗାଯାଏ | 

ଗାଣ୍ତିଆ ମାରିବା - ଛଣ ଛପର ଘରର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗରିର ଛଣକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଛଣ ବିଡ଼ାର ଗାଣ୍ଡି (ପଛ) ପଟେ ବାଡ଼େଇ 
ବା ପିଢ଼ା ପଟାରେ ବାଡ଼େଇ ବା ନେଡ଼ିରେ ବାଡ଼େଇ ସମାନ କରିବା । ଟାଣ କରିବା । ଏହାଦ୍ଵାରା ନଡ଼ା ଭିଡରେ 
ଫାଙ୍କ ରହେ ନାହିଁ କି ନଡ଼ା ଭିତରକୁ ପାଣି ପଶେ ନାହିଁ। ନଡ଼ା ସହଜରେ ଓଲାରି ହୁଏ ନାହିଁ। (ଏତେ ଟାଣ 
ନିବୁଜ ଛପର ଯେ ନଡ଼ାଟାଏ ବି ଓଲାରି ହେଉନି ) । 


ଗାଣ୍ଡୁଅଆ- ଛୋଟ ଚଟକା ବାଉଁଶ ଟୋକେଇ । ଏଥ୍‌ରେ ମାଟି ଇତ୍ୟାଦି ସହଜରେ ବୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ପିଲାର ନାହି କାଟିଲା 
ବେଳେ ନାହିଁ ଭିତରେ ପବନ ରହିଯାଇଥାଏ ତାହା କ୍ରମେ ବଢ଼ି ବଡ଼ ହୁଏ । ଆବୁ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ 
ଗାଣ୍ୁ କହନ୍ତି । ଯାହାର ଗାଣ୍ଜୁଥାଏ ତାକୁ ଗାଣ୍ଡୁଆ କୁହାଯାଏ ତା” ନାଁ ମଧ୍ଯ ଗାଣ୍ୁଆ ରଖାଯାଇ ଆଇପାରେ । 


ଗାଣ୍ଡିଂ ବିଡ଼ା, ପୁଡ଼ା,ମାଲଗାଣ୍ଠି । ଲୁଗା ଗାଣ୍ଡି, ତୁଳା ଗାଣ୍ଡି, ଝୋଟ ଗାଣ୍ଡି ଇତ୍ୟାଦି । 
(bale) ୧ ଗାଣ୍ଡି ତୁଳା = ୧୭୦ କି.ଗ୍ରା. ତୁଳା 
୧ ଗାଣ୍ଡି ଝୋଟ = (ନଳିତା ଝୋଟ ବା ମେସ୍ତାଝୋଟ) = ୧୮୦ କିଗ୍ରା, | 
ଗାନ୍ତେଣି, ଗାଛିନୀ, କାଛିନୀ - ଛୋଟ କାନ୍ଥ । ଏ କାନ୍୍ର ଅନ୍ତ ଉଚ୍ଚା ଓ ଅଣ ଓସାରିଆ । ଏହା ମାଟିରେ ବା ଇଟାରେ 
ତିଆରି ଛୋଇପାରେ । 


ଗାନ୍ଧାରୀ ଏକାଦଶୀ - ଏହା ଅନ୍ନ ଦାନ ଏକାଦଶୀ ! ବୈଶାଖ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ଏକାଦଶୀକୁ ଗାନ୍ଧାରୀ ଏକାଦଶୀ କୁହାଯାଏ । 
ଏ ଦିନ ବିଧବାମାନେ ଏକାଦଶୀ ଉପବାସ ପାଳନ କରି ଅନ୍ତଦାନ କରିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । 


ଗାଳିବା- କାଢ଼ିବା, ବାହାର କରିବା । ଅଲଗା କରିବା, ଖୁବ ଢୋର୍‌ରେ ବର୍ଷିବା । ଉଦାହରଣ - ଭାତ ଗାଳିବା, ପେଢ 
ଗାଳିବା, ବିହନ ଗାଳିବା, ମୂଷା ମାଟି ଗାଳିବା, ଜିଆ ଗାଳିବା, କଙ୍କଡ଼ା ଗାଳିବା, ବର୍ଷା ଗାଳିବା ଇତ୍ୟାଦି । 
ଗାଲବ- ଗଛ ବିଶେଷ । କେନ୍ଦୁଗଛ, ଧଳାଲୋଧ ଗଛକୁ ଗାଲବ ଗଛ କୁହାଯାଏ । 


ଗାଲି (ଗାଲିସି) -ଗଢା ହେବା । ଉପଯୁକ୍ତ ପରିମାଣର ଜଳୀୟାଂଶ, ବାୟୁ ଓ ଆଲୋକ ପାଇଲେ ମଞ୍ଜରୁ ଗଢା 
ବାହାରିବା । ଧାନକୁ ପାଣିରେ ବତୁରାଇ ଅଖା ଭିତରେ ପୂରାଇ ଗମ କଲେ ୨୪ ଘଣ୍ଟା ମଧ୍ଯରେ ଗାଲି ଫିଟେ । 
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ଏହି ଗାଲି ଫିଟା ବିହନକୁ ଅଛରା ବୁଣିଲେ ଭଲ ଗଛ ହୁଏ । ଗାଲି ବଡ଼ ବଡ଼ ହୋଇଗଲେ ଖରା ତାପରେ ଭରଣ 
ମରିଯାଏ । ଗଛ ମାଡ଼ଖାଏ । 


ଗିନିଘାସ- 
ହିନ୍ଦି - ଗିନି ଘାସ 
ଇଂରାଜୀ - ଗିନିଚ୍ାସ (Guinea grass) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Panicum maximum. Family - Poaccac. 


ଉଷ୍ମ ଓ ଆର୍ଦ୍ଧ ଜଳବାୟୁ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ବହୁବାର୍ଷିକି ଗୋଖାଦ୍ୟ ଫସଲ । ଏହା ପୂଦ୍ଚିକର ଓ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । ଏହି ଘାସ 
ଗୋରୁଗାଇକୁ କାଲିସିଅମ ଯଥେଷ୍ଟ ମାତ୍ରାରେ ଯୋଗାଇଥାଏ । ବିଲରେ ୩-୭ବର୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରହିପାରେ । 
ଗଛଗୁଡ଼ିକ ଦେଖ୍ବାକୁ ଘଞ୍ଚ, ଗୋଛାଳିଆ, କ୍ଷୁଦ୍ର ଓ ଟାଣ କନ୍ଦ କାଣ୍ଡରୁ ଶାଖାବାହାରି ଥାଏ । ଚେର ବହୁତ 
ଗଭୀରକୁ ଯାଏ । ମାଟି ଓ ପାଣି ଧରି ରଖ୍ପାରେ ବୋଲି ଏହି ଘାସକୁ ବିଲ ବନ୍ଧରେ ଲଗାଯାଏ । ଗିନିଘାସର 
କୂଟ ଯୁଗ୍ମନ ( Pseudo mous ) ଏବଂ ଏଛୁକ ଅସଙ୍ ଜନନ ( facultative apomixs ) ଦେଖାଯାଏ ପ୍ରାୟ 
ଶତକଡ଼ା ୩.୫-୪ ଭାଗ ଲିଙ୍ୀୟ ଜନନ ଘଟିଥାଏ । ଏହି ଘାସ ମଞ୍ଜିରୁ ଓ ପୁଆରୁ ମଧ୍ୟ ଚାଷ 
କରାଯାଇପାରେ ! ହେକ୍ୁର ପିଛା ୪-୬ କି.ଗ୍ରା. ମଞ୍ଜି ଦରକାର ହୋଇପାରେ | ଚାରା କରି ରୋଇଲେ ହେକ୍କାର 
ପିଛା ୩-୩.୫ କି.ଗ୍ରା. ବିହନ ଦରକାର ହୁଏ । ଏହାର ଡେଙ୍ଗା ଓ ଗେଡ଼ା କିସମ ଅଛି । ଡେଙ୍ଗା କିସମ ଚରା 
(ଚରିବା) ଓ କଟା ପାଇଁ ଓ ଗେଡ଼ା କିସମ ଚରିବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । ଗିନିଘାସ ଲଗାଇବାର ୨\-୩ମାସ ବେଳକୁ 
ପ୍ରଥମ କାଟ ନିଆଯାଇପାରେ ! ପରେ ୧-୨ ମାସ ଅନ୍ତରରେ ଥରେ ଅରେ କଟା ହୁଏ | ଏପରି ବର୍ଷସାରା 
ଗିନିଘାସ ଗୋରୁମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଚରା ଯୋଗାଏ । ଗଛ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼ିବା ପାଇଁ ତଳୁ ୬-୮ ସେ.ମି. ଡାଙ୍ଗ ଛାଡ଼ି 
କାଟିବା ଭଲ । ପ୍ରତ୍ୟେକ କାଟରୁ ହେଢ଼ାର ପିଛା ହାରାହାରି ୧୫ ଟନ ଓ ବର୍ଷକୁ ୧୩୦-୧୫୦ ଟନ ସବୁଜ 
ଗୋଖାଦ୍ୟ ମିଳିଥାଏ । 

ଗିନି ପିଗ୍‌- ଦକ୍ଷିଣ ଆମେରିକା ଛୋଟ ଧଳା ମୂଷା । ଏମାନେ ଶୀଘ୍ର ବଂଶ ବଢ଼ାନ୍ତି । ବିଭିନ୍ନ ିଷଧର କାର୍ଯ୍ୟକାରିତା ପ୍ରଥମେ 
ଏମାନଙ୍କ ଉପରେ ପରୀକ୍ଷାକରି ଅନ୍ୟ ଜୀବଜନ୍ତୁ ଓ ମଣିଷ ପ୍ରତି ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । 'ଗିନି-ପିଗ୍‌' ପଦର 
ପ୍ରୟୋଗ ଆଉ ଜୀବ ବିଜ୍ଞାନୀମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ସୀମିତ ହୋଇ ରହିନାହିଁ। ଏହା ପ୍ରାୟ ସାର୍ବଜନୀନ 
ହୋଇଗଲାଣି । କଥା କଥାକେ କୁହାଯାଉଛି - ଆମେ କ'ଣ ଗିନି-ପିଗ୍‌ ହେଇଛୁ କି ଆମରି ଉପରେ ସବୁ 


ପରୀକ୍ଷା ଚଳାଇବ | 
ଗିମ।- ପିତା ଶାଗ । (ପିତା ଶାଗ ଦେଖ) । 
ଗିରଙ୍ଗା- ଗିରିଙ୍ଗା 


ଇଂରାଜୀ -Bastard cedar. 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Prterospermum canescens, P. suberifolium, P heyneamim, Family - 
Sterculiaceac. 

ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ମଧ୍ୟମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଠ । ଛେଲନି ପାଉଁଶିଆ, ପତ୍ର ଚିକ୍କଣ, ଫୁଲ ଧଳା, ସାମାନ୍ୟ ହଳଦିଆ 
ହୋଇପାରେ | ସୁବାସିତ । ଫଳ ଶିମ୍ବ ଭଳି । ଲମ୍ବା ଧଳା ¦ ମଞ୍ଜିରେ ପକ୍ଷୀ ଲାଗିଥାଏ । କାଠ ଖୁବ ଟାଣ | 
ଶଗଡ ଦଷ୍ତା, ଲଙ୍ଗଳ ଇଶ, ଘରର ଶେଣୀ, ଓରା ଇତ୍ୟାଦି ହୁଏ । 
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ଗିରିମଲ୍ଲିକା- ପିତା କୋରୁଆ ଗଛ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Echites antidysenterica, Echitcs dichotoms. Family - Apocymaceae. 
ଗୁଳ୍ମ । ଅଛ ଅନ୍ତ ଲଟାଏ । ଫ୍ରଲ ଧଳା ଓ ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ । ଫୁଲକୁ ସିଝାଇ ଥିଷଧ କରନ୍ତି 

ଗିଲ- ଗିଲ ଗଛ ଫଳ। 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Caesalpinia decapetala (Roth) Alston, Caesalpinia crista, 
Caesalpinia sepiaria. Family - Caesalpiniaceae. 
ଜଙ୍ଗଲ, ଗଛ କଣ୍ଟକଯୁକ୍ତ। ଲଟାଳିଆ ଗୁଳ୍ପ । ପତ୍ର ଶାଗୁଆ, ଚିରହରିତ । କଣ୍ଟକୀ ଲତା, ଅନ୍ୟ ଗଛରେ ମାଡ଼େ 
ବା ବୁଦା ବୁଦା ହୋଇରହେ ¦ ଗଛପତ୍ର ଯୌଗିକ ଏହା ବିଶୁବ ରୈଖ୍କ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ । ଖୋଳପା ଭିତରେ 
ମଞ୍ଜିଥାଏ ¦ ଶିମ୍ବ ଫଳ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଖଡ଼ଖଡ଼ ହୁଏ । ମାଟିଆ ବା ଅଳ୍ପ ନାଲିଆ ହୋଇପାରେ । ଫଳ ଚିକ୍କଣ, ଫଳ 
ଉପର ଆବରଣ କଣ୍ଟକ ଯୁକ୍ତ ଫଳ ଭିତର ମଞ୍ଜି ଗୋଲ ଚିକ୍କଣ । ଗୋଟିଏ ଡିମ୍ମକରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ 
ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଫଳ ବିଷାକ୍ତ । ଏ ଫଳକୁ ପିଲାଏ ବାଟି କରି ଖେଳନ୍ତି । ଗିଲର ଖେଳକୁ ଗିଲେଇ ଖେଳ କହନ୍ତି । 
ଏହି ଗଛକୁ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । କଣ୍ଟା ଥ୍ବା ହେତୁ ଗୋରୁଗାଇ ପଶନ୍ତି ନାହିଁ । ଏବେ ଗିଲ ବଦଳରେ ପିଲାଏ 
ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ /କାଚ ବାଟିରେ ଖେଳିଲେଣି । ଗିଲ ମଞ୍ଜି ଖୋଳପା ଟାଣ । ଗିଲ ଭାଙ୍ଗ, ଖୋଳପୀ କାଢ଼ି, ତାକୁ ଘୋରି 
ଅଞ୍ଜନ କରନ୍ତି । ମଞ୍ଜି ଭିତର ପିତା ଓ ବିଷାକ୍ତ । ପିତା ନ ଲାଗିବ ବୋଲି ଗୁଡ଼ରେ ମିଶାଇ ଏ ବିଷ ଖାଇ 
ଆମ୍ମହତ୍ୟା କରିବା ଜଣାଅଛି । 'ଗିଲ ଛେଲିକୁ ସିଝାଇ ସେ ସିଝାପାଣିରେ ଚମଡ଼ା ସିଝାଇ ଚମଡ଼ା କଷାନ୍ତି । 
ଚମଡ଼ା ନରମ ହୋଇଯାଏ । ଗନ୍ଧାଏ ନାହିଁ । ଗିଲର ମଧ୍ୟ ଅନେକ ଆୟୁର୍ବେଦୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । 
ଜୀବର ଅଣ୍ଡକୋଷ ଗୋଲାକାର ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଗିଲ କୁହାଯାଏ । 

ଗିଲେଇଖେଳ - ଗିଲ ମଞ୍ଜିରେ ଖେଳିବାକୁ ଗିଲେଇ ଖେଳ କହନ୍ତି । ଗିଲେଇ ଖେଳର ପ୍ରକାର ଓ ଧାରା ଅନେକ ଅଛି । 
ସେଥ୍ରୁ ଗାତ ଗିଲେଇ ଖେଳ ଓ ଗୋଲ ଘରା ଗିଲେଇ ଖେଳ ଉଲ୍ଲେଖ କରାଯାଇପାରେ । ବଡ଼ ଓଜନିଆ ଗିଲକୁ 
ସାନ ଗିଲ ଉପରେ ପିଟି ସାନ ଗିଲଗୁଡ଼ିକୁ ଗାତରୁ ବାହାର କରିବା ଗୋଟାଏ କୌଶଳ ମଧ୍ୟ । ବଡ଼ ଗିଲକୁ 
ବାଟି ଗିଲ ନାଁ ଦେଇଥାନ୍ତି । ଗାତ ଗିଲେଇ ଖେଳରେ ଗାତ ଭିତରୁ କିଏ କେତେଟା ଗିଲ ବାହାର କରି ପାରିଲା 
ଗଣି ହାରଜିତ୍ଵ ଠିକ୍‌ କରନ୍ତି । ଗୋଲ ଘରା ଗିଲେଇ ଖେଳରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଲ ଭିତରେ ନିଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସଂଖ୍ୟକ ଗିଲ 
ରଖ୍‌ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଦୂରତୃକୁ ବଡ଼ ଗିଲରେ ପିଟି କିଏ କେତୋଟି ଗିଲ ଗୋଲେଇ ବାହାରକୁ ବାହାର କରିଦେଲା ଗଣି 
ହାର -କିତ ଠିକ୍‌ କରନ୍ତି । ସେହି ଅନୁସାରେ ଗିଲ ବାଣ୍ଡନ୍ତି । ଗିଲେଇ ଖେଳରେ ହାରିବା ଖେଳାଳିକୁ ମଲା ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ ନାହିଁ । ଗିଲଖେଳ ଖରାଦିନେ ଖରାବେଳେ ବେଶି ଖେଳନ୍ତି । 


ଗୁଆ- 
ସଂ - ଘୋଣ୍ଟା, ପୂଗ, କ୍ରମୂକ, ଗୁବାକ, ଖପୁର, ଗୁଳାଫଳ, ଉଦ୍‌ବେଗ 
ହିନ୍ଦ - ସୁପାରି 
ଇଂରାଜୀ -Betel Nut 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -4Areca catechu, Family - Palmae/Arecaceae. 
ଗୁଆ ଗଛ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଗଛ । ଏହା ଉଷ୍ମ ଓ ଆର୍ଦ୍ର ଜଳ ବାୟୁର ଗଛ । ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତ, ପଶିମ ଓ ପୂର୍ବ 
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ଉପକୂଳ, ଆଣ୍ଡାମାନ ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜ ମାଳୟ, ସିଙ୍ଗାପୁର, ସାମ୍‌ ( ଆଇଲାଣ୍ଡ ), ସିଂହଳ ପ୍ରଭୁତି ରାଜ୍ୟରେ ବହୁତ 
ଗୁଆ ଗଛ ଦେଖାଯାଏ । ଏସବୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଅର୍ଥକାରି ଫସଲ । 
ଗୁଆ ଗଛ ନଡ଼ିଆ ଗଛ ଭଳି । କିନ୍ତୁ ମୋଟେଇରେ ଖୁବ ସରୁ । ନଡ଼ିଆ ଗଛ ପରି ଡେଙ୍ଗା ହୋରପାରେ । 
ବାଉଙ୍ଗା ପକାଏ । ମାସକୁ ଗୋଟାଏ । ଗଛର ଗଣତି ଚିକ୍ଵଣ । ବାଉଙ୍ଗା ଛଡ଼ା ଦାଗ ବେଶି ଦିନ ରହେ ନାହିଁ। 
ଚେର ଉପରକୁ ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ । ଗୁଆ ଗଛର ତାଡ଼ ନଡ଼ିଆ ତାଡ଼ ଲଗାଇବା ବିଧ୍‌ରେ ଲଗାଯାଏ । ୪-୫ 
ବର୍ଷରେ ପ୍ରଥମ ପେଖ୍ତା ବାହାରେ । ଏହି ପେଭ୍ଡା ପୁଷ୍ପ -ସ୍ତବକ ଆଚ୍ଛାଦରେ ଆବୃତ୍ତ ହୋଇଥାଏ । ପରେ ଆଛ୍ଥାଦ 
(ସିପ) ଖସିଯାଏ ଏବଂ ପୁସ୍ତସ୍ତବକ କେଣ୍ଡା କେଣ୍ଡା ହୋଇ ମେଲିଯାଏ । ପତ୍ରାକ୍ଷରେ ପୁଷ୍ଠ -ସ୍ତବକାବୃତ୍ତ ଆଛ୍ଥଛଦ 
ଖଣ୍ଡା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ପରପରାଗୀ । 
ନଡ଼ିଆ ଅଗର ଭୁଣ୍ଡି ଭଳି ଗୁଆର ମଧ୍ଯ ଭୁଣ୍ଡି ଅଛି । ଏ ଭୁଣ୍ଡି ଛୋଟ । କିନ୍ତୁ ନଡ଼ିଆରେ ୩ଟି ଆଖ୍‌ ଭଳି ଗୁଆର 
ଆଖ୍‌ ନାହିଁ । ନଡ଼ିଆ କଠା ତୁଳନାରେ ଗୁଆର ଆକାର ଖୁବ ଛୋଟ । ନଡ଼ିଆ ଭଳି ଗୁଆର ବହିର୍ବର୍ମ, ମଧ୍ଯବର୍ମ 
ଅଛି, କିନ୍ତୁ ଅନ୍ତଃଚର୍ମ ( nଏଠଥp ) ସଢ଼େଇ ) ନାହିଁ । ଗୁଆ ଉପରେ ଭିତର ଚର୍ମ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ମିଶାଯାଇଛି । ଏହି 
ଚୋପା ଗୁଆର ଭ୍ରୁଣ ପୋଷକୁ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଆବରଣ କରି ରଖ୍‌ଥାଏ । 
ଗୁଆ ମୁଖ୍ୟତଃ ଚର୍ବଣ କରାଯାଉଥ୍ବା ମସଲା ଜାତୀୟ ମୁଖବାସ । ଏହାକୁ ପାନ ପତ୍ରରେ (Piper betel leaf) 
ଅଳ୍ପ ଚୂନ, ଖଇର ଦେଇ ଖ୍ଆଯାଏ | ଏହାକୁ ସୁବାସିତ କରିବା ପାଇଁ ଏଥ୍‌ରେ ଲବଙ୍ଗ, ଗୁଜରାତି, ଅଳେଇଚ, 
ଜାଇତିରି ଇତ୍ୟାଦି ପକାଯାଏ । ଖାଇସାରି ପାନ ଖଣ୍ଡେ ଖାଇଲେ ମନ ଶାନ୍ତି ରହେ, ଖାଦ୍ୟ ସହଜରେ ଜୀର୍ଣ୍ବ 
ହୋଇ ଯାଇଥାଏ । ପାନ (ପାନ ପତ୍ର, ଗୁଆ, ଚୁନ, ଖଇର ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମସଲା )ର ବର୍ଣ୍ଣନା ଅନେକ ରହିଛି । 
“ ଗଣ୍ଡମଣ୍ଡଳ ପାଟଳ ଚୁମ୍ିବାରେ ତାମ୍ବୁଳ 
ବୋଳତ ଲାଗିଛି ...ଲବଙ୍ଗ ଖଦୀର 
ପୂଗ ଚୂର୍ଣ୍ଠ ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭଙ୍ଗାପାନ ପାଶେ ଥୁଆ... ।”? (ଲାବଣ୍ୟବତୀ) 
ପାନ ଖାଇବା ବଡ଼ଲୋକିର ଚିହ୍ନ ଓ ପାନ ଯାଚିବା, ଦେବା ଭଦ୍ରାମିର ପରିଚୟ । ଯାହା ଘରକୁ ଗଲେ ବି ଆଗ 
ପାନ ଦେଇ ଚର୍ଚ୍ଚା କରିବା ବିଧ୍‌ ସର୍ବତ୍ର ରହିଛି । (ଆସିଛ, ପାନ ଖଣ୍ଡେ ତ ଖାଅ) । ପୂର୍ବ ଭାରତୀୟମାନଙ୍କର 
ପାନ ଖାଇବା ଅଭ୍ୟାସ । 
ଗୁଆର ଓିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ମଧ୍ଯ ରହିଛି । ଏହା ଫିତା କୃମି ମାରିବା ପାଇଁ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ | ଗୁଆଗୁଣ୍ଡ ଅତିରିକ୍ତ 
. ତରଳ ଝାଡ଼ା ଓ ଉଦରାମୟ ବନ୍ଦ କରିବାକୁ ଦିଆଯାଏ | ଗୁଆ ମଧ୍ଧ ମୃତ୍ରଯନ୍ତ୍ରର (ବ୍‌କ୍୍‌କ) ଅନିୟମିତତା ଦୂର 
କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଗୁଆର ଉପର ଖୋଳରେ ଟାଣ ବୋର୍ଡ (ard board) ବନ୍ଧାବନ୍ଧି, ଗୁଡ଼ିଆ ଗୁଡ଼ି କରିବା ପାଇଁ ମାଟିଆ କାଗଜ 
ତିଆରି କରାଯାଏ । 
କଞ୍ଚା ଗୁଆରେ ପ୍ରାୟ ଶତକଡ଼ା ୨୦% ଟାନିନ୍‌ ଥାଏ । ଗୁଆ ଖାଲି ଖାଇଲେ ବୋଳ ବସିଯାଏ । ସାମାନ୍ୟ 
କଷାଳିଆ ଲାଗେ । କିନ୍ତୁ କଞ୍ଚାଗୁଆକୁ ଶୁଖାଇଲେ ବା ପାଣିରେ ଫୁଟାଇଲେ ଟାନିନ୍‌ ପରିମାଣ କମିଯାଏ । 
ଗୁଆରେ ଥ୍ବା ନିଶା ଓ ମାଦକତା ପରିମାଣ କମିଯାଏ । ଆସାମରେ କଞ୍ତା ଗୁଆକୁ ମାଟିରେ ପୋତି ରଖୁ 
ତାହାର ନିଶାଗୁଣ ବୂବ୍ଧି କରିଥାଆନ୍ତି । ସେ : ଗୁଆ ଖାଇଲେ ମୁଣ୍ଡ ବୁଲାଏ | ଅନ୍ୟ ରାଜ୍ୟର ଗୁଆ ଏ ଗୁଆ 
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PP 
ତୁଳନାରେ ଅଳ୍ପ ନିଶାକାରକ ! କଞ୍ଚା ଗୁଆ ଫୁଟା ପାଣିମାରି ସେଥ୍‌ରୁ ଚକଚକିଆ ଚମଡ଼ା ଶୋଧନକାରି ପଦାର୍ଥ 
(କଚ ) ତିଆରି କରାଯାଏ ¦ ଏହି ପଦାର୍ଥର ପ୍ରତିବୀଜାଣୁ ଓ ପ୍ରତିକବକୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ଯୋତାରଙ୍ଗ 
ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏହା ରାଳ ବା ରେଜିନ୍‌ରେ ଲେପ ଦେବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଗୁଆରେ ଦୁଇପ୍ରକାର 
କ୍ଷାରାଭ ଅଛି । ଏହା ହେଲା - ଆରିକୋଲାଇନ୍‌ (୦ାn¢) ଓ ଆରିକାଇଡ଼ାଇନ୍‌ (arecaidine) | 
ଆରିକୋଲାଇନ୍‌ କ୍ଷାରାଭକୁ ଚକ୍ଷୁ ଉପଚାରରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହି ଦୁଇ କ୍ଷାରାଭ ଯୋଗୁ ଗୁଆର ନିଶା 
ଓ ମାଦକତା ଗୁଣ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଆରିକାଇଡ଼ାଇନ୍‌ (ଥାଇ) ଜ୍ଵର ଉପଶମକାରି ଓ କୃମିମାରି ଅଟେ । 
ଗୁଆ ବାଉଙ୍ଗାର ତଳ ଆଡ଼କୁ ଥ୍ବା ଓସାରିଆ ପଟୁଆ ଓ ଗୁଆ ସିପ (ପୁଷ୍ପ ସ୍ତବକାଛ୍ଛଦ) ନରମ, ଚିକ୍କଣ ଓ 
ଟାଣ । ଏହାକୁ କାଟି, ସାଇଜକରି ଛୋଟ ଛୋଟ ଥାଳିଆ, ଚଉପଦି ଓ ଦନା କରନ୍ତି । ରଜବେଳେ ମାଟିରେ 
ଗୋଡ଼ ଦେଇ ନ ଚାଲିବା ପାଇଁ ଆଗେ କୁମାରୀମାନେ ଗୁଆ ଖୋଳପା ଗୋଡ଼ରେ ମଡ଼େଇ ଚାଲୁଥ୍‌ଲେ । ଏବେ 
ଯୋତା, ଚପଲ୍‌, ହାୱାଇ ଇତ୍ୟାଦି ବାହାରିବାରୁ ଏହାର ବ୍ୟବହାର ନାହିଁ । ‘ଶ୍ରୀ? ଶବ୍ଦର ବିଭିନ୍ନ ଅର୍ଥରୁ ଲକ୍ଷ୍ମୀ, 
ସଶ୍ବର୍ଯ୍ୟ, ସମ୍ପଦ, କୀରରି, ସିବି ଅର୍ଥ ଉଲ୍ଖନୀୟ | ବେଲ, ନଡ଼ିଆ, ଅଅଁଳା ଓ କ୍ଷୀରକୋଳି ଭଳି କଞ୍ଚାଗୁଆ 
ମଧ୍ଯ ଶ୍ରୀଫଳ ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଠାକୁର ପୂଜା, ବିବାହ ବ୍ରତରେ ଗୁଆ ପୂଜାଯାଏ । ମାନସିକ ପୂରଣ ଲାଗି ଠାକୁର 
ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ପାଖରେ ଗୁଆ ବସାଯାଏ । ମାନସିକ ପୂରଣ ପରେ ଏହି ଗୁଆକୁ ପୂଜା ଅର୍ଚ୍ଚନାକରି ଉଠାଯାଏ ! 
ଏହାକୁ ଗୁଆ ବସାଇବା ଓ ଗୁଆ ଉଠାଇବା କହନ୍ତି । 
ଗୁଆ ଶ୍ରଦ୍ଧା ଓ ବନ୍ଧୁତ୍ଵର ପ୍ରତୀକ । ବିବାହ ବ୍ରତରେ ବନ୍ଧୁ ନିମନ୍ତ୍ରଣ ପାଇଁ ଗୁଆ ପଠାଯାଏ । ମଉଳା ବନ୍ଧୁ ଓ ନୂଆ 
ବନ୍ଧୁ ଘରକୁ ଗୋଟିଏ ଗାଇ ଗୁଆ ଅଧ୍କାଯାଏ (୧ ଗାଇ ଗୁଆ = ୧୦ଟା ଗୁଆ) ! 
ଗୁଆଗଛ ତାଡ଼ ନଡ଼ିଆ ତାଡ଼ ପରି ପକାଯାଏ । ୩୪ ଫୁଟ-୪ଫୁଟ ଛାଡ଼ି ଗୁଆ ଗଛ ପକାଯାଏ । ୪୍ୟ-୫ବର୍ଷରେ 
ଗୁଆ ଫଳେ ! ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ ପେଣ୍ଡାରେ ୮୦-୧୧୦ ଗୁଆ ରହିପାରେ | ଗୁଆ ରୂପ ଭେଦରେ ୪ ପ୍ରକାର 
ଯଥା - ଆଚୀନ ଗୁଆ .(ଜଢାହାଜୀଗୁଆ, ବଡ଼ଗୁଆ ), ସାହାପୁରୀ ଗୁଆ (ସାମାନ୍ୟ ଲମ୍ବ ଅଗ ଗୋଜିଆ ) ଛିଟ 
ଗୁଆ ଉପରେ ଛିଟ ଭଳି ଗାରଗାର ଦାଗ ଥାଏ ଓ ମାଣିକି ଚାନ୍ଦି ଗୁଆ । ବଡ଼ ଗୁଆ କାଟି, ଫାଳ କରି ପାନରେ 
ଖାଆନ୍ତି । ଯେଉଁ କାତିରେ ଗୁଆ କଟାଯାଏ ତାକୁ ଗୁଆକାତି କୁହାଯାଏ । ବଟୁଆରେ ଗୋଟିଏ ପୁଡ଼ାରେ ଗୁଆ 
ଓ ଗୁଆକାତି ରଖାଯାଇଥାଏ । 
ଗୁଆ ଭିତର କେଶର ବା ଫୁଲ ବେଶି ନିଶାକାରି | ଏହାର ଓଜନ ଅତିକମ । ଏକ କି.ଗ୍ରା. ଗୁଆ କାଟିଲେ ୩- 
୪ ଗ୍ରାମରୁ କମ ଗୁଆ କେଶର ବାହାରେ । 

ଗୁଆକୋଳି- ଛୋଟ କୋଳି ଗଛ । କୋଳି ସାନସାନ | ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ । ଫଳ ରସ ଦୁଧପରି ଧଳା ଓ ମିଠା । ପିଲାଏ ଏ କୋଳି 
ଖାଇ ଆନନ୍ଦରେ ନାଚନ୍ତି | (Maha basecifolia) 

ଗୁଅ।ନେ।- ଗୁଆନୋ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ସାମୁଦ୍ରିକ କୁକୁଡ଼ା । ଏମାନଙ୍କର ଲଣ୍ତି ଖତ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥଲା । ଏହାକୁ 
ଗୁଆନୋ ଖତ (ସାର) ବୋଲି କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା ! ଦକ୍ଷିଣ ଆମେରିକାର ପେରୁ ପ୍ରଦେଶରେ ସାମୁଦ୍ରିକ ପକ୍ଷୀ 
ଏତେ ସଂଖ୍ୟାରେ ବାସ କରନ୍ତି ଯେ, ପ୍ରତିବର୍ଷ ସେମାନଙ୍କର ଲଶ୍ତି ସଂଗ୍ରହ କରି ଖତ ପାଇଁ ବିଦେଶକୁ ରପ୍ତାନି 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ପେରୁ ଗୁଆନୋ ଖତ (PuVvian gଧanଠ ) ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ପ୍ରାୟ ୧.୬ରୁ 
୧.୮ ଭାଗ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୧ .୫- ୧.୭ଭାଗ ଫସଫେଟ ଓ ୦.୭ ରୁ ୧.୨ ଭାଗ ପୋଟାସ ସାରଥାଏ ! ଆଗେ 
ରାସାୟନିକ ସାରର ପ୍ରୟୋଗ ନ ଥଲା । ଫସଲର ଆବଶ୍ୟକ ପୁଷ୍ଟି ଉପାଦାନ ବିଭିନ୍ନ ଜୈବୀକ ଉତ୍ସରୁ ପୂରଣ 
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କରାଯାଉଥ୍‌ଲା । ସେଗୁଡ଼ିକ ମଧ୍ୟରୁ ଗୁଆନୋ ଗୋଟିଏ ଥୁଲା । ଯେକୌଣସି ପକ୍ଷୀର ମଳକୁ (ବଗ, ହଂସ) 
ଗୁଆନୋ କୁହାଯାଇପାରେ । 

ଗୁଆର- ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cyamopsis tetragonoloba, Cyamopsis. Psoraloides, Family - 
Papilionaceac. 
ଇଂରାଜୀ - Cluster bean 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଆର, ଗଓୱାର 
ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ବର୍ଷାଦିନେ ଏହା ଚାଷ କରାଯାଏ । ପ୍ରତି ଗଣ୍ଡିରେ ଫଳ ହୁଏ । ଆଙ୍ଗୁଠି ଭଳି । ଲମ୍ବ 
ଲମ୍ବ । ଏହାକୁ ପରିବା ରୂପେ, ଡାଲି ରୂପେ ମଧ୍ଯ ଖ୍‌ଆଯାଏ | ଏହା ଗୋଟିଏ ଉତ୍ତମ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଫସଲ ! ଏହା 
ସବୁଜସାର ରୂପେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । ଏ ଫସଲ ହେକ୍କାର ପିଛା ୩୦-୪ କି.ଗ୍ରା. ଯବକ୍ଷାରଜାନ 
ସ୍ଥିର କରିପାରେ । 

ଗୁଗୁଚିଅ। - 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Chrysopogon aciculatus, Chrysopogon trivalis, Andropogon 


ନ୍ଦ 
ଇଁ 


aciculatus. Family - Poaceae (graminaceae). 
କ୍ଷୁଦ୍ର ତୃଣ (ଘାସ ) ! ତିନି ମାସରେ ମଞ୍ଜି ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ଧାବକ କନ୍ଦଥାଏ । ମୁଥା ମୂଳ ଭଳି । ସ୍ତବକ 
କ୍ଷୁଦ୍ଧ । ଫୁଲ ଛୋଟ । ଶୂକିକା ( ଶୁଙ୍ଗ ) ଯୁକ୍ତ । ପାକଳ ହୋଇଗଲେ ଏଥରେ ଥବା ଶୂଚୀଗୁଡ଼ିକ ଲୁଗାପଟାରେ 
ଲାଗିଯାଏ । ଚାଉଳ ପଟ ବାହାରକୁ ରହେ ।! ଚାଉଳ ମାଟିଆ, ଛୋଟ, ସବୁପ୍ରକାର ଢିପବିଲରେ, ଘାସ 
ପଡ଼ିଆରେ ବର୍ଷାଦିନେ ଜନ୍ମେ । ଗୁଗୁଚିଆ ଶୂଚୀ (aଧୋa) ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଦେହ କୁଣ୍ଡେଇ ହୁଏ । 
ବେଳେବେଳେ କୁକୁର ମାଂସ ଭିତରେ ମଧ୍ଯ ପଶିଯାଏ । ଚିପିଲେ ବାହାରିଯାଏ । ଏହି ତୃଣକୁ ମନ୍ତ୍ର ପୂୃତକରି 
ଗୁରୁଦ୍ରୋଣ ଅତିଗୁରୁତ୍ଵପୂଣ୍ଠି ଶର ତିଆରି କରୁଥ୍‌ଲେ । 
“ ଗୁଗୁଚିଆ ଲୋଚାଏ ଉପାଡ଼ିଣ ଆଣ 
ଗୁଗୁଚିଆ ଲାଗିଲା ଯେ ନାଟର ଉପରେ 
ଗୁଗୁଚିଆରେ ଛନ୍ଦିଲେ ସାତ ତାଳ କୂପ 
ଗୁଗୁଚିଆ ନାରାଚରେ ବାହାରିଲା ନାଟ ।” ? 
(ଆଦ୍ୟ ପର୍ବ, ସାରଳା ଦାସ ) 


ଗୁଗୁ ପାଞ୍ଚ ପିଲାଙ୍କୁ ଗୋଡ଼ ଆଣ୍ତ ଉପରେ ଖେଳେଇବା ଗୀତ । ଚିତ ହୋଇ ଶୋଇ, ଆଣ୍ଡ ଦିଟାକୁ ଯୋଡ଼ି ଛୋଟ ପିଲାଙ୍କୁ 
ଆଣ୍ତ ଉପରକୁ ଉଠାଇ, କାପତ, କାପତ ଗୀତ କହି ଖେଳେଇବା ବେଳେ ବୋଲା ଯାଉଥ୍‌ବା ଗୀତ: 


କ୍ରାହାପତ୍ୃ, ବାପା ପତ୍ଵକି ବୋଉ ପତ୍ଵ, କାହାଁ ପତୃ 
ବାପୀ ପତ୍ଵରେ ଖାଇବି 
ବୋଉ ପତ୍ଵରେ ଶୋଇବି 
ସୁନା ଗାଡ଼ିଆରେ ପଡ଼ିବୁ ନା ଗୁହ ଗାଡ଼ିଆରେ ପଡ଼ିବୁ... ! 
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ee 
ଗୁହ ଗାଡ଼ିଆରେ ଧୋର୍ଉ, ଧୋଉଁ, ସୁନା ଗାଡ଼ିଆରେ ପକାଇ ଦ୍ଭ କହି ତଳକୁ ପିଲାକୁ ଗଡ଼େଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏ 
ଗୀତର କୌଣସି ଅର୍ଥ ନାହିଁ । (ପିଲାଙୁ ଖେଳେଇବା ଗୀତ) 

ଗୁଗୁଳ- | 
ଇଂରାଜୀ -ଏndian bdellium tree 
ସଂ - ଗୁଗୁଲ 
ମରାଠି - ଗୁଗୁଲ୍‌ 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଗୁଳ 
ଆନ୍ଧ୍ର - ମୁଷ୍ଚିଲେ ଅର୍ଜ୍ଚକ 
ତେଲୁଗୁ - ଗୁଗୁଲେମୁଚେଟୁ 
ତାମିଲି - କୁଚ୍ିଗୁଗୁଳ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Commiphora mukul/Commiphora wightii. Family Burseraceae. 
ସୁଗନ୍ଧ ଦ୍ରବ୍ୟ । ଆଫ୍ରିକାର ଗୁଗୁଳ (ଗୁଗ୍ଗୁଳ) ଉଜୃଷ୍ଟ । ଏହା ଏକ ଗଛର ଲସିରୁ ତିଆରି ହୁଏ । ଗଛ 
କଣ୍ଟାଳିଆ । ଗଛର ଛାଲ ଭାରି ପତଳା | କାଗଜ ଭଳି ପତଳା । ସହଜରେ ଗଛରୁ ଝଡ଼ିପଡ଼େ । ଶାଖାର ଶେଷ 
ଆଡ଼କୁ ପତ୍ର ଧରେ । ପତ୍ର ତିଶାଖା । ଏ ଗଛର ରସ ସୁଗନ୍ଧ । କଣା କରି ମଧ୍ଯ ରସ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । 
ଶୀତଦିନେ ଏ ରସ ସଂଗ୍ରହ କରି ଶୁଖେଇ ଗୁଗୁଳ ଗନ୍ଧ ବାସ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଗୁଗୁଳ ପାଞ୍ଚ ପ୍ରକାର - ( ୧) 
ମହିଷାଣ, ଭ୍ରମର ବା ଅଞ୍ଜନ ବର୍ଣ୍ଣ ( ୨) କୁମୁଦ, (୩) ପଦ, ଶୁଭୁ ମଣିପୁରି, (୪) ହିରଣ୍ୟ (ହଳଦିଆ), 
(୫) ମହାନୀଳ | ନିଆଁରେ ପକାଇଲେ ଧୂଆଁ ବାସନା ଯୁକ୍ତ ହୁଏ ! ଗୁଗୁଳ ଧୂଆଁରୁ ବାସନା ବାହାରେ । 
ଠାକୁରଙ୍କୁ ପୂଜିଲାବେଳେ ଝୁଣା ଓ ଗୁଗୁଳ ଧୂଆଁ ଦିଆଯାଏ । ଗୁଗୁଳ ପିତ୍ତବର୍ଷକ, ସାରକ, ଶୁକ୍ରବର୍ଷକ, 
ରସାୟନ, ଅଗ୍ନିଦୀପକ ଓ ବଳକାରକ । 

ଖୁଛ୍ଥ ପୁଷ୍ପ ଯେଉଁ ଗଛରେ ଫୁଲ ପେଷ୍ତା ପେସ୍ତା ବା ପେନ୍ଧା ପେନ୍ଦରା ହୋଇ ଫ୍ରଟେ। ଅଶୋକ, ମହୁଲ, ସପ୍ତପର୍ଣ୍ଣ ଏହାର 
ଅନ୍ତର୍ଗତ | 

ଗୁହ୍ପ ଫଳ- ଯେଉଁ ଫଳ ପେଣ୍ଡା ପେଣ୍ଡା ହୋଇ ବା ଗୋଛା ଗୋଛା ହୋଇ ଫଳେ । ଯଥା - କଦଳୀ, ନଡ଼ିଆ, ଅଙ୍ଗୁର, 
ନିର୍ମଳା, କଳାମାଚୀ, "ମଲ୍‌ ଇତ୍ୟାଦି । ଯେଉଁ ଗଛର ଫଳଗୁଡ଼ିକ ଗୁଛ୍ଥାକାର ତାକୁ ଗୁଚ୍ଛ ଫଳା କୁହାଯାଏ । 

ଗୁଚ୍ଛମୂଳ / ଗୁଛୁଚେର - ଆସ୍ଥାନିକ ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର ବା ମୂଳ | ମୂଳଚେର ବା ପ୍ରଧାନ ଚେର ମରିଯାଇଥାଏ । ତା” ପାଖରୁ 
ଚାରିପଟୁ ସୂତାଭଳି ପୁଳାପୁଳା ଚେର ବାହାରିଥାଏ । ଉଦାହରଣ - ଧାନ, ମକା, ଗହମ, ବାଜରା, ଜୁଆର | 
ଆଖୁ ଗଣ୍ଡିର ଚେର । ଏ ଚେରଗୁଡ଼ିକ ତଳକୁ ବେଶି ନ ମାଡ଼ି ଚାରିପଟକୁ ବେଶି ମାଡ଼ି ଗଛ ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ 
ପୋଷକ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି ଏବଂ ଗଛକୁ ଟାଣକରି ଧରି ରଖନ୍ତି । 

ଗୁଜ (ଜୁ ) ରାତିଂ- ଛୋଟ ଅଳେଇଚ । 
ହିନ୍ଦି - ଛୋଟି ଇଲାଇଚି 
ଇଂରାଜୀ - କାର୍ଡାମନ୍‌ (Cardamon), Lesser Cardamon 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Elettaria cardamomum L. Maton. Family - Zingiberaceae. 
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ଛୋଟ ଗଛ । ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ । କାଣ୍ଡ ମାଂସଳ ଓ ଶାଖାୟିତ, ପତ୍ର ବହୁଳ । ସ୍ତବକ ନିମ୍ନମୁଖୀ । ଫୁଲ ଧଳା । 
ଗୁଜ୍ରାତି ଏକ ମସଲା ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଏହା ଅଲଗା ଅଲଗା ବଗିଚାରେ ବା କଫି ବା ଗୁଆ ବଗିଚାରେ ମିଶ୍ରିତ 
ଭାବେ ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । କର୍ଣ୍ଣାଟକ, କେରଳ, ତାମିଲ ନାଡ଼ୁ ରାଜ୍ୟର ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳରେ ଗୁଜ୍ରରାତି 
ବଗିଚା ଅଛି । ଭାରତ ସମେତ ଏହା ସିଂହଳ, ମାଳୟ, ଢାଞ୍ଜିବର ଦ୍ବୀପରେ ମଧ୍ଯ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । 
ଗଛର ଫଳ ପାକଳ ହୋଇଗଲେ ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ପାଚିବା ପୂର୍ବରୁ ତୋଳା ହୁଏ । ଛାଇରେ ଶୁଖେ । ଚୋପା ହଳଦିଆ 
ବା ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣାଭ ହୋଇଗଲେ ବିକ୍ରି ପାଇଁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ । ଏହାର ଫଳର ଗୋଟିଏ ଚୋପା ଅଛି । ଚୋପା ଭିତରେ 
ଛୋଟ କଳାକଳା ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଚୋପା ଓ ମଞ୍ଜି ଉଭୟେ ବାସନାକାରି । ଏହାକୁ ଗୋଟା ବା ମଞ୍ଜକୁ ଛେଚି କରି 
ପିଠା, ତରକାରି, ଖ୍ରି, ପଲାଉ ଇତ୍ୟାଦି ବାସିବା ପାଇଁ ପକାଯାଏ । ପୀନରେ ଗୁଜରାତି ପକାଇଲେ ପାନ 
ବାସେ । ଏହା ଗରମ ମସଲା ଅନ୍ତରୁକ୍ତ । ଏହା ଉଦ୍ଦୀପକ, କୁମିନାଶକ ଓ ଜୀର୍ଣ୍ଣକାରକ । 
ଏଥ୍‌ରୁ ଏକ ଉଦ୍ଵବବାୟୀ ତୈଳ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଏ ତେଲ ଭାରି ବାସନା । ମାଲବାରି କିସମ ଗଛ ଟିକିଏ 
ଡେଙ୍ଗା । ସିଂହଳ ଓ ଭାରତୀୟ କିସମ ଛୋଟ, ଗେଡ଼ା । ଗୁଜରାତି ମଞ୍ଜିରେ ୪-୭% ବାସନା ତେଲ (olcum 
cardamoni borneol) ଥାଏ | ଏହି ତେଲରେ ଲିମୋନେନେ (1imonene) ସିନେରାଲ (cinerol ) 
ବୋରିଓଲ ( ଠା ) ସାବିନେନେ ( abinene ) ଓ ଡି-ଏ-ଟରପିନଲ (d-a-terpino! ) ଥାଏ । ଏସବୁ 
ବାସନା ଓ ସୁଗନ୍ଧକାରି । ଅଳେଇଚ ଭଳି ଗୁଜ୍ରାତି ମଧ୍ୟ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଅର୍ଥକାରି ଫସଲ । 
ଗୁଞ୍ଜ, କାଇଁଚ- କର୍କଟ ଅକ୍ଷି । 
ହିନ୍ଦି - ଚିରୁମିତି 
ଇଂରାଜୀ -Crab's eye, indian liquorice, Jequirity. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -45+us precatorius L, Abrus abrus. Family - Papilionaceae/Fabaceae. 
ଏକ ବୃହତ ଟାଣୁଆ କାଠୁଆ ଆରୋହୀ | ଫଳ - ଶିମ୍ବ ମଞ୍ଜି ନାଲି ଓ ଚିକ୍ତ୍ଣ, ମଞ୍ଜିର ଧାରରେ ଗୋଟିଏ କଳା 
ଦାଗଥାଏ ! ଏହା କଙ୍କଡ଼ା ଆଖ୍‌ ଭଳି ଜୁଳୁଜୁଳୁ ଦେଖାଯାଏ ବୋଲି ଇଂରାଜୀରେ ଏପରି ନାମକରଣ । 
ବଣିଆମାନେ ସୁନା, ରୁପା ଓଜନ କରିବା ପାଇଁ ଆଗେ କାଇଁଚ ମଞ୍ଜି (ଗୁଞ୍ଫଳ ) ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ଲେ । 
( ୧ ଗୁଞ୍ଜଫଳର ଓଜନ = ୧ ରତି) । 
ଏହାକୁ ଭାରତୀୟ ଯଷ୍ଟି ମଧୁ (1¡quorice) ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏହାକୁ ମାଳି, ହାର ଓ କଣ୍ଠିକରି ବ୍ୟବହାର 
।ର୍ବତ୍ର ଦେଖାଯାଏ ! ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କାନ ଫାସିଆ, ତାଡ଼, ବାଜୂବନ୍ଧ, ତାବିଜ ଇତ୍ଯାଦି ଭଳି ଗହଣା କରି 
ନ୍ଧନ୍ତି 
ହାର ମଞ୍ଜି ବିଷାକ୍ତ | ମଞ୍ଜିରେଚକ, ବାନ୍ତିକାରକ ଏବଂ କାମୋଦିପକ (phrodiasiac) ଅଟେ ! ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ 
ସ୍କାୟୁ ଦୌର୍ବଲ୍ଯ ହ୍ରାସ ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଏହା ମଧ୍ୟ ଯଷ୍ଚି ମଧୁ ବଦଳରେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ ! 
ମଞ୍ଜି ବିଷାକ୍ତ । ଏଥ୍‌ରେ ବିଷାକ୍ତ ଆଲବୁମେନ୍‌ ଥାଏ । ଚେରରେ ଗ୍ରାଇସିରିସିନି ( ୯୮୮) ଥାଏ | ଏହା 
ମଧ୍ଯ ଯଷ୍ଚି ମଧୁର କାମଦିଏ । ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ଘୋରି ଆଖ୍‌ରେ ପରଳ ମାଡ଼ିଗଲେ ଲଗାନ୍ତି । ଚୀନାମାନେ ଜ୍ଵର 
ଉପସମ ପାଇଁ ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ଛେଚି ରସ ସେବକ କରନ୍ତି । ଏହାର ଡାଳ, ଫୁଲ, ଫଳ ଶୋଭାବର୍କ | 
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ODO 
'“ଗୁଞ୍ଜରା ପାଟି ତାଳୁ ମୂଳେ × ରତ୍ନ କୁଣ୍ଡଳ ଗଣ୍ଡ ସ୍ଥଳେ 
ଗୁଞ୍ଜ ଅଳକା ଶିଖ୍‌ ପୁଛୁ ୪ ଏଣେ ନିର୍ମଳ ଠୁଳ ସଞ୍ଚ 
ଗୋରଜ ଭୂଷଣ ଶରୀରେ × ଗୁଞ୍ଜ ମୟୂର ପୁଚ୍ଛ ଶିରେ ।? 
(ଗୋପଲୀଳା, ଭାଗବତ) 
ଗୁଞ୍ଜାରୁଅ- ଛପର ଘର ଚାଳରେ ରୁଅ ଖରାପ ହୋଇଯାଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ କାଢ଼ି ତା ଜାଗାରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ରୁଅ ବାଉଁଶ 
ଠେଲା ପେଲା କରି ପୂରାଇବା । ଏହା କିନ୍ତୁ ମୂଳ ରୁଅ ଭଳି ଶକ୍ତ ହୁଏ ନାହିଁ । କାହାକୁ ପୁଅ କରି ଆଣିଲେ ସେ 
ଜନ୍ମିତ ପୁଅ ପରି ବାପମାଂଙ୍କର ଯତ୍ନ ନ ନେବା ପରି କଥା । ସେଇଥ୍‌ ପାଇଁ କୁହାଯାଏ - 
“ଵଗୁଞ୍ଜାରୁଅ, ପୋଷା ପୁଅ 
ତିନି ଡାକରେ ନ କରନ୍ତି ଓଅ ।” 
ଗୁଡ଼ ଆଖୁ ଦୋରୁଅ (ରସ) କୁ ସିଝାଇ ପାଣିମାରି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ମିଷ୍ଟ ପଦାର୍ଥକୁ ଗୁଡ଼ କୁହାଯାଏ । ଗୁଡ଼ ତିଆରି 
କରିବା ଭାରତର ଆଖୁଚାଷୀ ରାଜ୍ୟରେ ଏକ କୁଟୀର ଶିଳ୍ପ ବୋଲି ଧରାଯାଇପାରେ । ଭାତରରେ ଗୁଡ଼ ତିଆରି 
କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଅତି ପ୍ରାଚୀନ । ଭାରତରେ ଉତ୍ପାଦିତ ଆଖୁର ଶତକଡ଼ା ୮୫-୯୦ ଭାଗ ଗୁଡ଼ ରନ୍ଧା ହୁଏ । 
ଆଖୁ କିସମ, କାଟିବା ସମୟ, ଆଖୁ ପେଡ଼ିବା ଓ ଗୁଡ଼ ତିଆରି କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଉପରେ ଗୁଡ଼ର ପରିମାଣ ଓ 
ଗୁଣ ନିର୍ଭର କରେ । ସାଧାରଣତଃ ପେଡ଼ାଯୋଗ୍ୟ ଆଖୁର ଶତକଡ଼ା ୧୦.୫ ଭାଗ ଗୁଡ଼ ହୁଏ । ଆଖୁ ରସର 
୧୦ ଭାଗ ଗୁଡ଼ ମିଳେ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ରିଫାଇନ୍‌ ଗୁଡ଼ର ଶତକଡ଼ା ୬୭-୬୮ ଭାଗ ଚିନି । ଆଖୁର ୯.୯ 
ଭାଗ ଚିନି ହୁଏ । ଗୁଡ଼ରୁ ମିଶ୍ରି ନବାତ ( ଖଣ୍ଡ ସାରି) ତିଆରି ହୁଏ ! ପ୍ରତ୍ୟେକର ତିଆରି ପ୍ରଣାଳୀ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର । ଗୁଡ଼ 
ତିଆରି ପ୍ରଣାଳୀ ନିମ୍ନରେ ସଂକ୍ଷେପରେ ବର୍ଣ୍ଣନା କରାଗଲା । 
ପାକଳ ଆଖୁକୁ ମୂଳରୁ କାଟି ପତ୍ର ଉଚ ଚେର ଓଳେଇ ( ଚେର ନ ଥ୍ବା ଭଲ ) ସଫା କରାଯାଏ । ଆଖୁ ଅଗରୁ 
୩ ଭାଗ କାଟି ଦିଆଯାଏ । ଆଖୁ କାଟିବାର ୨୪ ଘଣ୍ଟା ମଧ୍ୟରେ ପେଡ଼ିଲେ ଆଖୁ ରସର ଗୁଣରେ ବିଶେଷ 
ପରିବର୍ଭନ ହୁଏ ନାହିଁ । ଆଖୁ ଶୁଖ୍‌ ଗଲେ ଦୋରୁଅ କମ ହୁଏ । ଚିନି ଅଂଶ (ସୁକ୍ରୋଜ) କମିଯାଏ ଏବଂ 
ଗ୍ଟକୋଜ ଅଂଶ ବଢ଼ିଯାଏ । ଗୁଡ଼ ଭଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ଅଗ ଆଖୁ ମଞ୍ଜି ହୁଏ । ଆଖୁ ଖାଇରେ ପେଡ଼ି ଦୋରୁଅ 
କଢ଼ାଯାଏ | 
ଆଖୁରେ ଶତକଡ଼ା ୭୦-୭୧ ଭାଗ ପାଣି, ୧୨-୧୫% ତନ୍ତୁଜାତ ପଦାର୍ଥ, ୧୧-୧୪ ଭାଗ ଚିନି, ୦.୬ ଭାଗ 
ଚର୍ବି ଓ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ, ୦.୪ ଭାଗ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ ଓ ୦.୩ ଭାଗ ପାଉଁଶ ଥାଏ । 


ଆଖୁ ପେଡ଼ିସାରି ଦୋରୁଅ ଛାଣି ଏଥ୍‌ରେ ମିଶିଥ୍‌ବା ପତର, କାଠି କୁଟା ଓ ବାହାର ପଦାର୍ଥ ଅଲଗା 
କରିଦିଆଯାଏ । ଦୋରୁଅକୁ ଜାଲି ବା ସରୁ ସଫାକନାରେ ଛାଣି ନିର୍ମଳ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ | ଆଗରୁ ଗୁଡ଼ ରନ୍ଧା 
ଚୂଲିରେ ଗୁଡ଼ ରନ୍ଧା କଡ଼େଇ ଗରମ କରାଯାଇଥାଏ । ଏ କଡ଼େଇ ଭଲ ଭାବରେ ତାତିଗଲେ କଡ଼େଇରେ ସଫା 
ଆଖୁ ଦୋରୁଅ ଢଳାଯାଇ ଜାଳ ଦିଆଯାଏ । ଦୂଲିର ଗୋଟିଏ ପଟେ ଟାଣ ଜାଳ ଦେଇ ବେଶି ତତାଯାଏ । 
ଦୋରୁଅକୁ ଧୀରେ ଧୀରେ ଫୁଂଟାଯାଏ । ଏହି ସମୟରେ ଦୋରୁଅରେ ଥ୍ବା ଅଠାଳିଆ ମଳ ଓ କାଣ୍ଡି ଉପରକୁ 
ଉଠି ଆସି ଭାସେ । ଭରଭର ହୋଇ ଜମା ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ବଡ଼ ଲମ୍ବା ଜାଲି ଚଟୁରେ କାଢ଼ି ଅଲଗା 
ଗୋଟିଏ କୁଣ୍ଡ ବା ହାଣ୍ଡି ମୁହଁରେ ସଫା କନା ବାନ୍ଧି ତା? ଉପରେ ପକାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ବୋହି ତଳକୁ ଯାଉଥ୍‌ବା 
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ଗରମ ରସ ମଧ୍ୟ ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇପାରେ । ଏ ମଳ କାଢ଼ିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ୪୦-୪୫ ମିନିଟ୍‌ 
ସମୟ ଲାଗିପାରେ । ଗୁଡ଼ କଡ଼େଇ ଦୋରୁଅ ଉପରେ ଭାସୁଥ୍ବା ମଳ ଓ କାଣ୍ଟିକୁ ଭଲ ଭାବରେ କାଢ଼ି ଦେବା 
ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ । କାରଣ ଏହା ଉପରେ ଗୁଡ଼ର ରଙ୍ଗ ଓ ଗୁଣ ନିର୍ଭର କରେ | ୩-୪ଥର ମଳଂ କାଢ଼ିସାରି 
ଭେଣ୍ତିରସ ପକାଯାଏ ! ଏହାଦ୍ଵାରା ଦୋରୁଅରେ ଥ୍ବା ମଳ ଉପରକୁ ଉଠି ଆସେ ଓ ଦୋରୁଅ ସଫା 
ହୋଇଯାଏ । ଏହି ରସ ଆଖୁ ଦୋରୁଅରୁ ସବୁ ମଳ କାଢ଼ି ଆଣେ ବୋଲି ଏହାକୁ ନିର୍ମଳା, ମଳିକଢ଼ା ବା ମଳି 
ଧରା କୁହାଯାଏ । ଏହି ସମୟରେ କଡ଼େଇକୁ ଚାରିପଟୁ ଟାଣ ଜାଳ ନ ଦେଇ ଗୋଟିଏ ପଟୁ ଟାଣ ଜାଳ ଦେବା 
ଆବଶ୍ୟକ । କାରଣ ଟାଣ ଜାଳପାଇ ବେଶି ଫୁଟୁଥ୍ବା ଦୋରୁଅରୁ ସବୁ ମଳି ବାହାରି କମ ଫ୍ରଟୁଥ୍‌୍ବା ଜାଗାକୁ 
ଚାଲିଯାଏ ଏବଂ ଜାଲି ଚଟ୍ୁରେ କାଢ଼ି ଅଲଗା କରିବା ସହଜ ହୁଏ । ଖୁବ ବେଶି ଜାଳ ଦେଲେ ଦୋରୁଅ 
ପୋଡ଼ିଯାଏ । ଗୁଡ଼ କାଳିଆ ଦେଖାଯାଏ ଏବଂ ଗୁଡ଼ ପୋଡ଼ିଯିବା ଭୟଥାଏ । ୧୪୦ ୦-୧୫୦୦ଲିଟର ରସ 
ଧରୁଥ୍ବା କଡ଼େଇ ପାଇଁ ୨-୩ କି.ଗ୍ରା. ଭଲ କଞ୍ଚା ଭେଣ୍ଡି ରସ ଯଥେଷ୍ଟ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 


ଭେଣ୍ଡିରସ ପକେଇସାରି ସବୁ ମଳ କାଢ଼ି ସାରିଲା ପରେ ଫୁଟୁଥ୍ବା ରସ ସଫା, ସ୍ଵଚ୍ଛ ଓ ନିର୍ମଳ ଦେଖାଯିବା 
ଆବଶ୍ୟକ । ଦୋରୁଅ ରଙ୍ଗ ସାମାନ୍ୟ ମାଟିଆ ବା ହଳଦିଆ ଦେଖାଯିବା ଉଚିତ । ଦୋରୁଅକୁ ଆହୁରି 
ଫୁଟାଇଲେ ଦୋରୁଅ ଫୁଟି ଫେଣ ଧରେ ଓ ଗବଗବ ହୋଇ ଫ୍ରଟେ । ସିଝୁଥ୍ବା ଦୋରୁଅରେ ଫେଣ ଆସିବା 
ଆରମ୍ଭ ହେଲେ କିଛି ସୂପର ଫସଫେଟ ରସ ଦେବା ଆବଶ୍ୟକ । ପ୍ରାୟ ୨୦୦ ଗ୍ରାମ ସଙ୍ଗଲ ସୁପର 
ଫସଫେଟ, ୪ ଲିଟର ପାଣିରେ ବତୁରେଇ, ଗୋଳେଇ, ଛାଣି, ଏ ରସ ଦିଆଯାଏ | ଏହା ୪୦୦-୪୫୦ 
ଲିଟର ଫୁଟୁଥ୍ବା ଦୋରୁଅ ପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟ ହୁଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଦୋରୁଅରେ ଥବା ଅବଶିଷ୍ଟ ମଳି ବାହାରି 
ଆସେ ଏବଂ ଗୁଡ଼ର ରଙ୍ଗ ସଫା ହୁଏ । ଲୁଣି ଆଖୁ ଦୋରୁଅରେ ୭୦-୭୫ ଗ୍ରାମ କାଗେଜି ଲେମ୍ବୁ ରସ ଦେଲେ 
ଲୁଣିଆ ଗୁଣ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ଏବଂ ଗୁଡ଼ ମଧ୍ଯ ସଫା ହୁଏ । ପାକଳ ନ ହୋଇଥ୍‌ବା ଆଖୁ ଦୋରୁଅରେ କିଛି ଚୂନ ପାଣି 
ଦିଆଯାଇପାରେ । କେତେ ପରିମାଣରେ ଚୂନ ଦିଆଯିବା ଉଚିତ ତାହା ଅଭିଜ୍ଞତା ଉପରେ ନିର୍ଭରେ କରେ । 
ଫେଣ ମରିଗଲା ପରେ ଦୋରୁଅ ଖୁବ ଜୋର୍‌ରେ ଗବଗବ ହୋଇ ଫୁଟେ ଏବଂ ଚାରିଆଡ଼କୁ ଛଟିକି ପଡ଼େ । 
ଏହି ସମୟରେ ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଜାଲି ଚଟ୍ରରେ ଦୋରୁଅକୁ ବାରମ୍ବାର ଗୋଳେଇ କରେଇରେ ଦୁଇପଟେ ବାଡ଼େଇବା 
ଦରକାର ! ବାଉଁଶ ପାତିଆ ବା ବାଉଁଶ ଖ୍ଲରେ ତିଆରି ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଘୋରଣା ମଧ୍ଯ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଇପାରେ । ଏହି ସମୟରେ କଡ଼େଇ ଦୋରୁଅ ତାପମାନ ୧୦୫-୧ ୧୦° ସେଲ୍‌ସିଅସ୍‌ ହୋଇପାରେ । 
ଏହି ସମୟରେ ୨୫-୩୦ ଗ୍ରାମ ଜଡ଼ା ତେଲ ଆଖୁ ରସରେ ପକେଇଲେ ରସ ବେଶି ଛିଟିକେ ନାହିଁ । ଏହି 
ସମୟରେ ଗୁଡ଼ ରନ୍ଧା ପାଇଁ ବେଶି ରଡ଼ଜାଳ ଦରକାର । ଏ ସମୟରେ ତାପମାନ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼ିଯାଏ । 
ଜାଲିଚଟ୍ୁରେ ରସକୁ ଉପରକୁ ଟେକି ଚଟୁଧାରରେ ଛାଡ଼ିଲେ ଗୁଡ଼ ପାଇଁ ଦୋରୁଅ ଉପଯୁକ୍ତ ହେଲାଣିକି ନାହିଁ 
ବାରି ହୁଏ । ଢାଲିଚଟୁରୁ ଝରୁଥ୍ବା ରସ କ୍ରମାଗତ ଭାବେ ସରୁ ସୂତା ଭଳି ବୋହୁଥ୍ବା ଦେଖାଯାଏ ! ଏହା 
ଏତିକିବେଳେ ଚକଚକ ହୋଇ ଦେଖାଯିବା ଉଚିତ । ଏଥ୍‌ରୁ ଟିକିଏ ପାଣିରେ ପକେଇଲେ ଏହା ଗୋଟାବାନ୍ଧି 
ଚକଚକ ଦେଖାଯିବା ଉଚିତ ! ଅଳ୍ପ ଟିକିଏ ହାତରେ ଟିପରେ ନେଇ ପରୀକ୍ଷା କଲେ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଠାଳିଆ ଲାଗେ 
ଏବଂ ଟିପରୁ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ପାଣିରେ ପକାଇ ଗୋଲା ବାନ୍ଧୁଛି କି ନାହିଁ ପରୀକ୍ଷାକୁ ଗୋଲି ପରୀକ୍ଷା କହନ୍ତି । ଏହା 
ଗୁଡ଼ ବନ୍ଧା ବିନ୍ଦୁ (ng point) ଏବଂ ଏହା ଅତିଗୁରୁତ୍ଵପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଟେ । ଏହି ସମୟରେ ଗୁଡ଼ କଡ଼େଇକି 
ନିରବଛ୍ିନ୍ନ ଭାବେ ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ଗୋଳେଇବା ଆବଶ୍ୟକ ! ନହେଲେ ଗୁଡ଼ ପୋଡ଼ିଯାଇ କଳା ପଡ଼ିଯିବା 
ଆଶଙ୍କାଥାଏ । ଏହି ସମୟରେ ଗୁଡ଼ର ତାପମାନ ୧୧୦°ସେରୁ ବେଶି ହୋଇପାରେ ଏବଂ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର 
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ତାପମାନ ବଢ଼ିଯାଏ ! ତାପମାନ ବେଶି ହେଲେ ଗୁଡ଼ ଟାଣ ଓ ନାଲି ହୁଏ । ତାପମାନ କମ ହେଲେ ଗୁଡ଼ ନରମ. 
ଓ ହଳଦିଆ ହୁଏ । ଗୁଡ଼ବନ୍ଧା ସମୟରେ ତାପମାନ ୧୧୮-୧ ୨୩°ସେ ହୋଇପାରେ । ଗୁଡ଼ ହେଲାଣି କି ନାହିଁ 
ବାସନାରୁ ମଧ୍ୟ ବାରିହୁଏ । ଏହା ଅଭିଜ୍ଞତା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ! ଗୁଡ଼ ବନ୍ଧା ସମୟ ହୋଇଗଲା ପରେ ଆଉ 
ବେଶି ଜାଳ ନ ଦେଇ କମେଇ ଦିଆଯାଏ । ଗୁଡ଼ କଡ଼େଇ ଉଠେଇ ଆଣି ଅଣ୍ଡା କରାଯାଏ ! ଗୁଡ଼ ପୂରେଇବା 
ପାଇଁ ଏହି ସମୟରେ ଗୁଡ଼ କଡ଼େଇ ପାଖରେ ହାଣ୍ରି, ମାଠିଆ, ବଣା, କୋଡ଼ୁଆ, ଇଟା ଗୁଡ଼ କରିବା ପାଇଁ 
ହେଲେ ଇଟା ଗୁଡ଼ ଛାଞ୍ଚ ସଜ କରି ରଖାଯାଇଥାଏ । ଗୁଡ଼ ଢାଳିବା ପାଇଁ କାଠ ତିଆରି ସ୍ବତନ୍ତ୍ର ଡଙ୍କା ଥାଏ । 
ଏହାକୁ ଗୁଡ଼ କାଠୁଆ ଡଙ୍କା କୁହାଯାଏ । ଡଙ୍କା ଡଙ୍କା କରି ଅଳ୍ପ ପାଣିଆ ଗୁଡ଼ ପୂରେଇ ଥଣ୍ଡା କରାଯାଏ ! ଗୁଡ଼ 
କରେଇ ଥଣ୍ଡା କରିବା ପାଇଁ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ଭାବେ ତିଆରି ଚୂଲିଥାଏ ଏବଂ ଏ ଚୂଲିରେ ଗୁଡ଼ କଡ଼େଇକୁ ବସାଇ 
ଦିଆଯାଇପାରେ ! ଗୁଡ଼କୁ ଗୁଡ଼ ରନ୍ଧା କଡ଼େଇରେ ରଖ୍‌ ଅଣ୍ଡା କଲେ ଗୁଡ଼ ବିବର୍ଣ୍ଣ ଦେଖାଯିବା ଏବଂ ଟିଣିଆ 
ଲାଗିବା ସମ୍ଭାବନା ଥାଏ ! ଏ ଗୁଡ଼ ଶୀଘ୍ର ଦାନା ବାନ୍ଧେ ନାହିଁ । ଏହି ସମୟରେ ଗୁଡ଼କୁ ବେଶି ନ ଗୋଳେଇ 
କେବଳ କଡ଼େଇ ଚାରିପଟେ ଓ ତଳେ ନଲାଗିବା ପାଇଁ ଅଳ୍ପ ଘଣ୍ଟାଘଣ୍ଟି କରାଯାଉଥାଏ । ଏହା ଗୁଡ଼ରନ୍ଧା 
କାଠଚଟୁରେ କରାଯାଇଥାଏ । ଗୁଡ଼ରନ୍ଧା ଏକ ବିଜ୍ଞାନ ସମ୍ପନ୍ନ କଳା ଓ କୌଶଳ । ରାନ୍ଧିବା କାଇଦା ଉପରେ 
ନିର୍ଭର କରି ଗୁଡ଼ର ଗୁଣଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଯଥା - ମାଠିଆ ଗୁଡ଼, ପାଣି ଗୁଡ଼, ଅଖା ଗୁଡ଼, ଇଟା ଗୁଡ଼ 
ଇତ୍ୟାଦି । ଓଡ଼ିଶାରେ ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିବା କୌଶଳ ଅତି ପୁରୁଣା । ଲେଡ଼ା ଗୁଡ଼ ପାଣିଆ ଗୁଡ଼ । ଏହାକୁ 
ଲେ(ନେ)ଡ଼ିରେ ରଖ୍ଲେ କହୁଣୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବହିଯାଏ । ଏ ଗୁଡ଼ ବେଶି ମିଠା, କିଛୁ ପାଣିଆ ବୋଲି ଏହି ଗୁଡ଼କୁ 
ଲେ(ନେ)ଡ଼ି ଗୁଡ଼ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଲୋକେ ଆଗ୍ରହ କରନ୍ତି ନାହିଁ । ନାଲି, ହଳଦିଆ ଟାଣ ଗୁଡ଼କୁ ସମସ୍ତଙ୍କର 
ପସନ୍ଦ । ବେଳେବେଳେ ହାଣ୍ଡିରେ ଗୁଡ଼ ଏତେ ଟାଣ ହୋଇ ବସିଯାଇଥାଏ ଯେ ତାକୁ ଶାବଳରେ ଖୋଳିବାକୁ 
ପଡ଼େ । ଝୁରା ଗୁଡ଼, ଝରା ଗୁଡ଼, ବାଲିଆ ଗୁଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି ଗୁଡ଼ର ପାଗ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ହୋଇଥାଏ । 
ଗୁଡ଼ରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠେଇ, ଖଜା ତିଆରି କରାଯାଏ । ଉଖୁଡ଼ା, ମୁଆଁ ଇତ୍ଯାଦି କରିବା ପାଇଁ ଗୁଡ଼ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ।! ହୋମ ସରିଲା ପରେ ଗୁଡ଼ ପଣାଦେଇ ଅଗ୍ନିଶାନ୍ତ କରାଯାଏ । ବେଦୀରେ ବରକନ୍ୟାଙ୍କୁ 
ଗୁଡ଼ ଦିଆଯାଏ । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ମନ୍ଦିରରେ ସବୁପ୍ରକାର ମିଠା ତିଆରି ପାଇଁ ଗୁଡ଼ ବ୍ୟବହାର ହେଉଛି । ସମସ୍ତେ 
ଚୂଡ଼ା ଗୁଡ଼, ଛେନା ଗୁଡ଼ ମିଶାଇ ଖାଇବା ମଜା ଓ ବାଗ ଜାଣନ୍ତି । 
ଭେଲି ଗୁଡ଼ ସବୁଠୁ ଭଲ ଗୁଡ଼ ବୋଲି ଓଡ଼ିଶାରେ ଜଣା ଶୁଣା । ଛେଲାଗୁଡ଼ - ଗୁଡ଼ର ଓଜନ ବିଶେଷ । ପ୍ରାୟ 
୨୦ କି.ଗ୍ରା. । ଆଗେ ଗୁଡ଼ ଛେଲା ହିସାବରେ ହିସାବ କରାଯାଉଥ୍ବା ଏବଂ ଗୁଡ଼ ବଣାରେ ଛେଲାଏ ଛେଲାଏ 
ଗୁଡ଼ ରହୁଥ୍ଲା ବୋଲି ଛେଲା ବଣା କୁହାଯାଉଥ୍ଲା । (ଆଖୁ ଦେଖ) । 

ଗୁଡ଼ବଣା- ଯେଉଁ ବଣାରେ ଗୁଡ଼ ରଖାଯାଏ । ଏହା ଏକ ଚଉଡ଼ା ମୁହାଁ ବଣା ବା ବଡ଼ ମାଠିଆ | କିନ୍ତୁ ମାଠିଆଠାରୁ ମୋଟ ! 
ଗୁଡ଼ ବଣା ସହଜେ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ନାହିଁ । 

ଗୁଡ଼କଙ୍କ- ଛୋଟ ଟାଣ କଣ୍ଟାଳିଆ ଗଛ ଏବଂ ଏହାର କଣ୍ଟାଳିଆ ଫଳ ! ଏସବୁ ଗୋଡ଼ରେ ପଶିଗଲେ କଣ୍ଟା ପଶିଗଲା ଭଳି 
ଲାଗେ ଏବଂ ଗୋଡ଼ ଶୁଳେଇ ହୁଏ । ଏହାର ବର୍ଣ୍ଣନା କବିବରଙ୍କ ର ଚନ୍ଦ୍ରଭାଗାରେ ପଢ଼ିବାକୁ ମିଳେ । 


“ଗଲଡ଼କଙ୍କ ଘେନି କନ୍ଧୁକ କ୍ରୀଡ଼ା କରେ ସମୀର... !” 
ଗୁଡ଼ କୋଚିଳା - କୋଚିଳା ଫଳକୁ ଗୁଡ଼ରେ ବାଟି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ବିଷ । ଏହାକୁ ଖାଇଲେ ମଣିଷ ମରିଯାଏ । ଏହା 
ମହୁରା ବିଷ ଭଳି । 
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ଗୁଡ଼ାଖୁ- ଦନ୍ତ ମଞ୍ଜନ | ପିଠଉ ଭଳି ! ଏହାର ରଙ୍ଗ କଳା, ଧୂଆଁ ପତ୍ର ଗୁଣ୍ଡ । ବାଇଗଣୀ (ଧୂଆଁପତ୍ର କିସମ ) ପତ୍ରଗୁଣ୍ଡକୁ 
ଗୁଡ଼ରେ ଗୋଳେଇ ଚକଟି ଏହା ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ନିଶାକାରୀ । ଏହାକୁ ଦନ୍ତ ମଞ୍ଜନ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର କଲେ ଦାନ୍ତ ମାଢ଼ିରୁ ବଦରସ ବାହାରିଯାଏ । ଦାନ୍ତ ମୂଳରୁ ଦୁର୍ଗବ ଦୂରହୁଏ । ଅଭ୍ୟାସ ନ ଥୁବା 
ଲୋକ ଗୁଡ଼ାଖୁ ଘଷିଲେ ମୁଣ୍ଡ ବୁଲାଇଦିଏ । ଗୁଡ଼ାଖୁରେ ସୁଗନ୍ଧ ତୈଳ ମିଶାଯାଇ ଏହାକୁ ବାସନା କରାଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହା ଏକ ବିଶେଷ ଦନ୍ତ ମଞ୍ଜନ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଗୁଡ଼ାଖୁକୁ ହୃକାନଳୀରେ ପୂରାଇ ଘୁଡ଼ୁ ଘୁଡ଼ୂ 
କରି ଏହାର ଧୂଆଁ ସେବନ କରାଯାଏ ମଧ୍ଯ । 

ଗୁଡ଼ାରିଂ ବଣ ବୁଦାଳିଆ ପାହାଡ଼ ତଳି ଜାଗା । ଏହା ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଭ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଗୁଡ଼ାରିମାଳ କୁହାଯାଏ । 

ଗୁଳୁଚି ପାଳୁଅ- ଏକପ୍ରକାର ପାଳୁଅ । (ପାଳୁଅ ଦେଖ । ) ଗୁଳୁଚି ଲତାରୁ ତିଆରି ପାଳୁଅ । 

ଗୁଣ।- ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ନାକର ସୁନା ଅଳଙ୍କାର ବିଶେଷ । ଏହାର ଉପର ବଢ୍ଧୁଳାକାର । ଭିତରପଟ ଚେପଟା ଓ 
ଟୋଲକା । ଗୁଣାର ଚାରିକଡ଼ରେ ଗୋଲ ଗୋଲ ରୁଆ ବସିଥାଏ ! ଗୁଣାର ଉପର ମୁଣ୍ଡରେ ନାଡ଼ଥାଏ । ଏ 
ନାଡ଼କୁ ନାକ ପୁଡ଼ା ଭିତରେ ପୂରେଇ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ନାକ ଫଳି କଣାକରି ଏ ଗହଣା ପିନ୍ଧାଯାଏ । ଖଣ୍ଡିଗୁଣା, 
ମାଠଗୁଣା, ଫୁଲଗୁଣା, ମୟୂର ବସାଗୁଣା, ଯାଉଁଳି ଗୁଣା ଇତ୍ଯାଦି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଗୁଣା । 

ଗୁଣାବସଣୀ - ନାକର ବୀ ପୁଡ଼ାରେ ଗୁଣା, ଡାହାଣ ପୁଡ଼ାରେ ନୋଥ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ନାକର ମଝି ଦଣ୍ଡା ଫୋଡ଼କରି ବସଣୀ 
ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଏହାର ଏକ ଲମ୍ବାନାଡ଼ ଥାଏ । ଏହାର ଆକାର ଛତା ଭଳି । ଦଣ୍ଡୀ ମଧ୍ଯ ନାକ ଦଞ୍ଡାରେ ପିଛନ୍ତି । 
ଏବେ ମଧ୍ଯ କେତେକ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ଦଞ୍ଡୀ ପିନ୍ଧିବାର ଦେଖାଯାଉଛି । 

ଗୁଣ୍ଡିତ ଏକାଠି ହେବା, ଖେଳବେଳେ ମିଶିଯିବା । ଛଣର ଛୋଟ ଛୋଟ ଅଂଶ | ଛଣ ଗୁଣ୍ତି ବାଉଶ ଗଛ ମୂଳରେ ଦେଲେ 
ବାଉଁଶ ଗଛରୁ ଭଲ ଗଜା ବାହାରେ ! ଧୂଆଁପତ୍ର ଧନିଆଁ, ପାନ ମଧୁରୀ, ଚୁଆ ଇତ୍ୟାଦି ପକାଯାଇ ତିଆରି 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା କଡ଼ା-ପାନ ମସଲା ! ଗୁଣ୍ଡି ପ୍ରିୟ ଲୋକଙ୍କୁ ଗୁଣ୍ଡିଆ କୁହାଯାଏ । 

ଗୁଣ୍ଡଟ ଜମିର ପରିମାଣ । ୨୫ ଗୁଣ୍ଡ = ୧ ମାଣ ବା ଏକ ଏକର ( ୨୪ ଦସ୍ତିରେ) ଏକ ଏକର = ୪୦୦୦ 
ବର୍ଗମିଟର, ୪୦୦୦ × ୧/୨୫ = ୧୬୦ ବର୍ଗ ମିଟର ପରିମିତ ଜମି ଏକ ଗୁଣ୍ଠ | ଏକ ଏକରର ୧/୨୫ 
ଭାଗ, ୪ ବିଶ୍ବା । 
“ଭଗିଆ ମୋ ପାଖରୁ ଟଙ୍କା କରଜ ନେଇଥ୍‌ଲା, ନାଲିସ କରି ତା'ର ଛଂ”ମାଣ ଆଠଗୁଣ୍ଠ ଜମି ଡିଗ୍ରୀକରି 
ନେଇଅଛି । ମକଦ୍ଦମା ଖର୍ଟ୍ଟକୁ ତା'ର ଗାଲି ନେଇଅଛି।” ଛ”ମାଣ ଆଠଗୁଣ୍ଠ । 

ଗୁଣ୍ଡିଚା ଯାତ୍ରାଂ ଆଷାଢ଼ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ଦ୍ଵିତୀୟା ତିଥ୍‌ରେ ଗୁଣ୍ଡିଚା ଯାତ୍ରା ହୁଏ । ଏଦିନ ଜଗନ୍ନାଥ, ବଳଭଦ୍ର, ସୁଭଦ୍ରା ୩ ରଥରେ 
ବସି ଗୁଣ୍ଡିଚା ମନ୍ଦିରକୁ ୯ ଦିନ ଯାତ୍ରା କରନ୍ତି । ଏହାକୁ ରଥଯାତ୍ରା କହନ୍ତି । ଏ ଯାତ୍ରା ବିଶ୍ଵ ପ୍ରସିଦ୍ଧ ଅଟେ । ଏବେ 
ଦୂରଦଶନ ମଧ୍ୟ ଏହି ଯାତ୍ରା ଦେଖାଉଛନ୍ତି । 
ଗୁଣ୍ଚିଚା ଧୂଳିଆ ଓ ଗହ୍ମା କାଦୁଆ ହେଲେ ଭଲ ଧାନ ହୁଏ ବୋଲି କୃଷି ପ୍ରବଚନ ଅଛି । 

“ଧୂଳିଆ ଗୁଣ୍ଡିଚା କାଦୁଆ ଗହ୍ମା, 
ଚଷାବୋଲେ ଧାନ ହାଟକୁ ନମା ( ନବା ) !”? ( ଢାକବଚନ) 

ଗୁଣ୍ଡୁଚି ମୂଷା - ଏହା ଗଛ ଉପରେ ଚଢୁଥ୍ବା ମାଟିଆ ବା ଧଳା ମୂଷା । ଦେହ ଲୋମ ଯୁକ୍ତ । କଅଁଳିଆ । ଲାଞ୍ଜମୋଟ । 

ପିଠି ପାଉଁଶିଆ, ପେଟ ଧଳା | ଏହାର ପିଠିରେ ୪ଟି ଧଳା ଓ କଳା ପଟି ଦାଗ ଥୋମଣିଠାରୁ ଲାଞ୍ଜଯାଏ 
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ଲମ୍ବିଥାଏ । ଗୁଣ୍ଡୁଚି ମୂଷା ସେତୁବନ୍ଧରେ ବାଲି ପକାଇ ରାମଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କୁ ସାହାଯ୍ୟ କରିଥଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ତାକୁ 
ରାମଚନ୍ଦ୍ର ଆନନ୍ଦରେ ସାଉଁଳି ଦେଇଥ୍‌ଲେ | ରାମଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କର ୪ ଆଙ୍ଗଳି ଦାଗ ସେଇଦିନୁ ତା” ପିଠିରେ ରହିଯାଇଛି 
ବୋଲି କୁହନ୍ତି । 
ଇଂରାଜୀ -grev squirrel. 

ଗୁବାଓ ବଣିଆଙ୍କର ବର୍ଳାକାର ଛହେଣି । 

ଗୁମ ଗୁମିଆ- ପାଗ ବିଶେଷ । ଭାରି ଗରମ । ଆର୍ଦ୍ରତା ମଧ୍ୟ ବେଶି । ଦେହରୁ ଝାଳ ଶୁଖେ ନାହିଁ । (ଗମ ଗମିଆ ପାଗ) 

ଗୁମ।ାଓ- ଛୋଟ ଗୋଲ, ଚିକ୍ଵଣ ମାଠିଆ । ଦୁଧ ଗୁମା, ଗୁଡ଼ ଗୁମା, ତେଲ ଗୁମା ଇତ୍ୟାଦି । 

ଗୁରାଣ୍ଡିବା-କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଗୋଳେଇ, ଘାଣ୍ଟି, ହାତ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଏପଟ ସେପଟକରି ଅନାବନା ଜିନିଷ ବାଛିବା । ଧାନ 
ବେଙ୍ଗଳା ପକେଇସାରି ଉପର କୁଟା ଝାଡ଼ି ଧାନକୁ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଗୁରାଣ୍ଡି ତା? ଦେହରେ ଥ୍ବା ଛୋଟ ପାଳ, ନଡ଼ା 
ଇତ୍ୟାଦି କାଢ଼ିବା । ଏହାଦ୍ଵାରା ଧାନରେ ମିଶିଥ୍ବା ଛୋଟ କୁଟା, ଧାନ ପତର, ତୁଷ ଇତ୍ୟାଦି ବାହାରିଯାଏ । 
ଏହି କାମ ମଧ୍ଯ ଛୋଟ ଛୋଟ ଦାନ୍ତିଆରେ କରାଯାଇପାରେ । ସବୁଆଦୁ ଆଣି ଏକାଠି କରିବା । ମିଶାମିଶି 
କରିବା । (ପବନ ସବ୍ର ଗୁରାଣ୍ଡି ପଢାଉଛି ) । 


ଗୁରୁଗୁରୁ- ଘାଗୁଡ଼ି ଶବଦ । ମଇଁଷି ବା ଗାଇ ବେକରେ ବନ୍ଧା ଯାଇଥ୍ବା ବାଉଁଶ ଘଣ୍ଟିର ଶବ୍ଦ । ୩-୪ଟି ବାଉଁଶ ନଳୀକୁ 
ମାଳକରି ଗୋରୁଙ୍କ ବେକରେ ଝୁଲାଇ ଦିଆଯାଏ । ଗୋଟିଏ ନଳୀ ଆଉ ଗୋଟିଏ ନଳୀ ସହିତ ବାଡ଼େଇ ହୋର 
ଏ ଶବ୍ଦ ସୃଷ୍ଟି କରେ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଏମାନେ କେଉଁଠି ଚରୁଛନ୍ତି /ଅଛନ୍ତି ଜାଣିହୁଏ । 

ଗୁରୁଡ଼ିଟ ଧାନ ରଖ୍ବା ଡୋଲି । ଖୁବ ବଡ଼ ଓଳିଆ । ଛୋଟ ଫଳକୁ ଗୁରୁଡ଼ି ଫଳ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଗୁରୁଡ଼ି ଆମ୍ବ । 

ଗୁଲୁଚି(ଜି) (ଗୁଲ୍ଜି) - କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ବିଶେଷ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Panicum milliare. Family - Poaceae. 
ଏହା ଢିପ ଟାଙ୍ଗରା ଜମିରେ ବୁଣାଯାଏ ! ୬୦-୬୫ ଦିନରେ ପାଚେ । ଶ୍ରାବଣ ଶେଷ ବା ଭାଦ୍ର ପ୍ରଥମ ଭାଗରେ 
ଏହାକୁ କାଟି, ମଳି ଧାନରୁ ଚାଉଳ କାଢ଼ି ଭାତ, ଖ୍ରି, ଯାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଆଦିବାସୀ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହା 
ବର୍ଷାଦିନର ସଅଳତମ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ଯ ଫସଲ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କୋଇରି (କୁଇରି ) କହନରି । 

ଗୁଳାଂ ଯେକୌଣସି ଗୋଲାକାର ପଦାର୍ଥକୁ ଗୋଳା (ଗୁଳା) କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଗୁଆ, ନଡ଼ିଆ ଗୁଳା । ନଡ଼ିଆ ଓ 
ଗୁଆର ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ଗୁଳା ସାନବଡ଼ ହୋଇପାରେ । ଯଥା - ବଡ଼ ଗୁଳା, ସାନ ଗୁଳା ନଡ଼ିଆ । 
ଶଗଡ ସବୁବେଳେ ଯେଉଁ ବାଟରେ ଯାଏ, ସେଠି ଚକ ନାଲରେ ବାଟ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଯାଏ ! ତାକୁ ଶଗଡ ଗୁଳା 
କୁହାଯାଏ । (ଶଗଡ ଗୁଳା ତ ପଡ଼ିଛି । ଯିବାକୁ ଅସୁବିଧା କ'ଣ ? ଶଗଡ ଗୁଳାଏ ଗୁଳାଏ ଗଲେ ପହଞ୍ଯିବ ) । 
ଅଟା ଦଳି ଗୁଳା କରି ରଖ୍‌ ରୁଟି କରାଯାଏ । ଚାଉଳ ଯନ୍ତି ଗୁଳାକରି ପିଠା ଖୋଳ (ଖେଳି) କରାଯାଏ ! 
ଖୋଳରେ ନାନାପ୍ରକାର ପୁର ପୂରାଇ ପିଠା କରାଯାଏ । 

ଗୁଲି ଡାଙ୍ଗ ଖେଳ - ଡାବର ପୁଆ ଖେଳ । ଛୋଟ ମୋଟା ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଡାଙ୍ଗ । ତାକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ବାଡ଼ିରେ 
ବାଡ଼େଇ ପୁଆ କେତେ ବାଟ ଗଲା ମାପି ଖେଳିବା ଖେଳ | ଡାବର ପୁଆର ଦୁଇପଟ ଅଗ ସରୁ | ମଝି ମୋଟା । 


ଡାବର ପୁଆ ଖେଳ ପାଇ ଗୀତ ମଧ୍ଯ ଅଛି । 
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ଗୁଳୁଚି ଲତା-. 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଲଞ୍ଚା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -7inospora cordifolia, Family - Menispermaceac. 
ଲତା, ଗୁଳ୍, କାଣ୍ଡ ରସାଳ । ମୂଳ ବାୟବୀୟ, କାଣ୍ଡ ଓ ଶାଖାରେ ଧଳାଗ୍ରନ୍ଥି ଆଏ ! ଫ୍ଲ -ଛୋଟ, ଫଳ - 
ଗୋଲ, ଛୋଟ ଓ ନାଲି । ଏହାର କାଣ୍ଡ ଶୁଖେଇ ଓିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ | ନାଳ ଝାଡ଼ା, ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ 
ଏହାକୁ ସିଖେଇ ପିଅନ୍ତି । 
ଗୁହାଳ- ଗୋରୁ ରହିବା ଘର । ମୋଲଗବନ୍ଦୀ ଅଞ୍ଚଳରେ ଆଗେ ଘରର ସାମନା ପଟେ ଗୁହାଳ ରଖୁଥ୍‌ଲେ | ଗୁହାଳେ 
ଗୋରୁ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଖୁଣ୍ଟ ପୋତା ହୋଇଥାଏ । ଖୁଣ୍ଟରେ ପଘା ଲାଗିଥାଏ । ଗୋରୁଗାଲ ଆସିଲେ ଏ ଖୁଣ୍ଟରେ 
ଏ ପରାରେ ବନ୍ଧା ହୁଅନ୍ତି । ଚୋବେଇବା ପାଇଁ ନଡ଼ା, ପାଳ ଘାସ ଇତ୍ୟାଦି ଦିଆଯାଏ । ଖୁଣ୍ଟ ଆଗରେ କୁଣ୍ଡ 
ରଖ୍‌ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଗୋପାଳନ ନିୟମ ଅନୁସାରେ ଗୋଟିଏ ଗାଇ ପିଛା ୬୫-୭୦ ବର୍ଗ ଫୁଟ ଜାଗା 
ଆବଶ୍ୟକ | ଗୋରୁ ସଂଖ୍ୟା (ବାଛୁରୀ, ଗାର, ବଳଦ, ଛଡ଼ା) ଅନୁସାରେ ଗୁହାଳର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଆକାର, 
ପ୍ରକାର ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଗୁହାଳ ମୁହଁକୁ ମୁହଁ ବା ପଛକୁ ପଛ ପ୍ରକାରର ହୋଇଥାଏ । 
ଗ୍ହାଳେ ଗୋଠେ ଗାର 
ସକାଳୁ ଗୋଟେ ନାହିଁ ।”? (ନାଦିଆ ) (ଆକାଶର ତାରା) 
ଗୁହାଳ ଖଲିଆ - ଯେଉଁ ବଳଦ ଗୁହାଳରୁ ବାହାରି କିଛି ଦୂର ଗଲାପରେ ଖଲାଏ, ଗୋଡ଼ ଘୋଷାରି ଘୋଷାରି ଚାଲେ । 
ଗୁହାଳ ପୋଛା - ଯେଉଁ ଟୋକେଇରେ ଗୁହାଳ ସଫାକରି ଗୋବର, ଚନି ନେଇ ଗୋବର ଖାତ ବା ଖତଗଦାରେ 
ପକାଯାଏ । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ଗୁହାଳ ପୋଛେ ତାକୁ ଗୁହାଳ ପୋଛି କୁହାଯାଏ । ଗୁହାଳ ଖୋଛିବା କର୍ମ ହୀନ 
ନ ହେଲେ ମଧ୍ଯ ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଏକ ହୀନ କର୍ମ ବୋଲି ଗଣା ଯାଇଥାଏ ।! କାରଣ ଏଥ୍‌ରେ ବିଶେଷ କୌଶଳ 
ଆବଶ୍ୟକ ନ ଥାଏ । 
““ବେଇଲି ଥୋଇଲି ନୋହିଲି କିଛି 
ଆବରରି ବସିଛି ଗୁହାଳ ପୋଛି ।”? 
“ଗଉଡ଼ର ଗୁହାଳ ଧୋଇ, ମୋଚିର ବାହାଘର ।”? (ଢଗ ) 
ଗେଟେଇ - ଗଇଣ୍ଡା । ଚାଉଳ ତୂନାରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଏକ ପ୍ରକାର ପିଠା । ଚାଉଳ ଦୁରି, ଗୁଡ଼ଦେଇ ଯନ୍ତି ଗୋଲ ଗୋଲ 
କରି ପାଣିଆ ଖ୍ରିରେ ସିଝାଯାଏ । ଅଳ୍ପ ଟାଣ କିନ୍ତୁ ନରମ ! ଏହା ମିଠା ଲାଗେ । ପାଣିଆ ଖୁରିକି ଅଟକାଳି 
କହନ୍ତି । ଗେଟେଇ ଅଟକାଳି ଧରା ସ୍ଵାନଦିନ ରାତିରେ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଖ୍ରିସାରେ ଗେଟେଇ ପଡ଼ିନଥାଏ । 
ଗେଟେଇ ଅଟକାଳି - ପାଣିଆ ଖ୍ରି ଓ ଗେଟେଇ ମିଶା ଯାଇଥ୍ବା ସୁମିଷ୍ଠ ଖାଦ୍ୟ । ଏହା ଖ୍ରିସା ଖାଇବା ଦିନ ( ବସୁମାତା 
ଗାଧୁଆ ରାତିରେ ) ତିଆରି ହୁଏ । ଗେଟେଇ ଅଟକାଳିରେ ନଡ଼ିଆ ପକାଯାଇ ସ୍ବାଦିଷ୍ଟ କରାଯାଏ । କେହି କେହି 
ଗହ୍ମାପୂଣ୍ଧମୀ ରାତିରେ ଗେଟେଇ ଅଟକାଳି କରନ୍ତି । 
ଗୋକର୍ଣ୍ଣିଟ ବାର ମାସିଆ, ମୃୂଗା । (ବାରମାସିଆ ଦେଖ) ! 
ଗୋଖର।- ଗୋଖୁରା 
ବଙ୍ଗଳା - ଗୋଖୁର 
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ତେଲୁଗୁ - ପାଲେରୁ 

ସଂସ୍କୃତ - ଗୋକ୍ଷୁର, କ୍ଷୁରକ, ତ୍ରିକଣ୍ଟ, ସ୍ବାଦୁକଣ୍ଠକ, ଗୋକଣ୍ଢ„କ, ବନଶୃଙ୍ଗାଟ 
ଅଶ୍ଵଦଂଷ୍ଟକା, ଫଳକଂସା, କଣ୍ଟକ ଫଳ, ଭକ୍ଷ କଣ୍ଟକ, ଇକ୍ଷୁଗନ୍ଧା 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -7ribulus terrestris, Family - Zygophyllaceae. 


ଭୂଶାୟୀ ତୃଣ, ଫ୍ରଲ- ହଳଦିଆ । ଫଳ - ୫ ପାଳି ବିଶିଷ୍ଟ ଟାଣ ଓ କଣ୍ଟାଳିଆ । ୫ କଣିଆ, ପାଳିଆ, 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ପାଳିରେ କକ୍ଷାଥାଏ । ପ୍ରଥମ ୨ଟି ପାଳି (ଲୋବ୍‌ ) ରେ ବଡ଼ କଣ୍ଟାଥାଏ ! ଆଉ ସବ୍ର ପାଳିରେ ଛୋଟ 
ଛୋଟ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଏ କଣ୍ଟା ଗାଇ ଲାଞ୍ଜରେ, ଲୁଗାପଟାରେ ଲାଗିଯାଏ । ଏଗଛ ବାଲିଆ ମାଟିରେ ନଦୀ 
ପଠାରେ ଓ ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ଅଗଛା ରୂପେ ମୁଗ, ବିରି କୋଳଥ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଏ । 
ଗୋଖରା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଥିଷଧରେ ଲାଗେ । ଫଳରସରୁ ଟନିକ ତିଆରି ହୁଏ ! ପତ୍ରକୁ ବାଟି ରସ ପିଇଲେ 
ପୀତକୋଷ ପଥର ( ଥୀ tone) ମିଳେଇ ଯାଏ ! ଫଳରସ ଟାଣ ମାଂସାଳ ପଦାର୍ଥ ନରମ କରିବା ପାଇଁ ଓ 
ମୃଦୁ ବିରେଚକ, ଜୁଲାପ୍‌ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବହୁମୂୃତ୍ର ରୋଗରେ ପିଇଲେ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ 
ଗୋରୁ ଲାଞ୍ଜିଆ କହନ୍ତି । 


ଗୋଚର - ଗୋରୁ ଚରିବା ଜାଗା । ପ୍ରତି ଗାଁର ଗୋରୁ ସଂଖ୍ୟା ଅନୁସାରେ ଚରିବା ପାଇଁ କିଛି ଜମି ପଡ଼ିଆ ରଖାଯାଇଥାଏ ! 
ଏହାକୁ ଗୋଚର କହନ୍ତି । ଏବେ ଜମି ଅଭାବ ହେବାରୁ ଗୋଚର ଜମି ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରୁଛନ୍ତି । ମାଳିକାରେ ଅଛି - 


“ଠଷ୍ପିବେ ଗୋଚର ଦଣ୍ଡା, ନ ମାନିବେ କେହି 
ଚଣ୍ଡୀ ଯେ ଚାମଣ୍ଡା ଗ୍ରାମ ଗ୍ରାମେ ଯିବେ ଖାଇ 
ଚିଆଁଇବେ ହେ... 


mes == 


ଏବେ ଗାଁରେ ଗୋଚର ପିଲାଙ୍କର ଖେଳ ପଡ଼ିଆ ମଧ୍ଯ ହେଲାଣି ! ସେଠି ଘାସ ନାହିଁ । ସରକାର କିଛି କିଛି ଗୋଚରରେ 
କୃଷି ବନୀକରଣ ଯୋଜନାରେ ଗଛ ଲଗାଇ ଜାଳେଣି ଯୋଗାଇବା ବ୍ୟବସ୍ଥା କରିଛନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ସବୁ ଗୋଚର ଜମିରେ 
ଘାସ ଚାଷକରି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଚରିବାକୁ ଓ ଖାଇବାକୁ ଦେବା ଆବଶ୍ୟକ । ( ଗୋଖାଦ୍ୟ ଫସଲ ଦେଖ) । 


ଗୋଖାଦ୍ୟ - ଗୋରୁଙ୍କୁ ଯେଉଁ ଖାଦ୍ୟ ଦିଆଯାଏ । ଏହା, ଚରା ଓ ଚୋବେଇବା ପଦାର୍ଥ, ଦାନା ବା ଏ ସମସ୍ତଙ୍କ ମିଶ୍ରଣ 
ହୋଇଁପାରେ ! ଗୋଟିଏ ଗୋରୁ କେତେ କ”ଣ ଖାଇବା ଉଚିତ ତାହା ଗୋରୁର ବୟସ, ଗୋରୁ କରୁଥ୍ବା କାମ 
ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଆମେ ଦରକାର କରୁଥ୍ବା ଭଳି ଗୋରୁମାନେ ମଧ୍ଯ ଶ୍ଵେତସାର, 
ପୁଷ୍ଟିସାର, ଚର୍ବି, ଖାଦ୍ୟ ଲବଣ, ଭିଟାମିନ, ଦରକାର କରିଥାନ୍ତି। ଆମେ କେବଳ ଛଣ, ପାଳ, କୁଟା, 
ନଡ଼ା, ବୋତି କରଡ଼ା ଦଉଛେ । ଏହା କିନ୍ତୁ ଯଥେଷ୍ଟ ନୁହେଁ । ଗୋରୁଙ୍କ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ପରିମାଣର ଚରା, ଦାନା 
ଓ ଘାସ ଆବଶ୍ୟକ । ବିଭିନ୍ନ ଜାତୀୟ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଘାସ ମଧ୍ଯରେ ଦୁବ, ଗିନି, ପାରା ରେଗେଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି 
ପ୍ରଧାନ । ଏହା ସହିତ ପୁଷ୍ଟିସାର ପରିମାଣ ବଢ଼ାଇବା ପାଇଁ ବରସିମ୍‌, ଲୁସର୍ଣ୍ ଗୁଆର, ବରଗୁଡ଼ି ଭଳି 
ଗୋଖାଦ୍ୟ ଦେବା ଉଚିତ । ଚୁନି, ଚୋକଡ଼, କୁଣ୍ଠା, ପିଡ଼ିଆ, ଲୁଣ ଇତ୍ୟାଦି ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣରେ ଦେବା 
ଦରକାର | 

ଗୋ ଖାଦ୍ଯ ଫସଲ - ଯେକୌଣସି ଫସଲ କଅଁଳ ଅବସ୍ଥାରେ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ଦିଆଯାଇପାରେ ! ଗଛ ଟାଣ ହେଲେ 
ସେଥ୍‌ରେ ତନ୍ତୁ ପରିମାଣ ବେଶି ହୋଇଥାଏ ଓ ଗୋରୁ ଶୀଘ୍ର ହଜମ କରିପାରେ ନାହିଁ । ଏହା ସୁଆଦିଆ ଓ 
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ee PP a pe EO OE ce 
ସହଜ ହଜମ ଯୋଗ୍ୟ ହେବା ଆବଶ୍ୟକ । ଏଣୁ ଏସବୁ କଅଁଳ ଅବସ୍ଥାରେ ଦେବା ଭଲ ।! ମକା ଓ ବରଗୁଡ଼ି 
ଗୋରୁଙ୍କ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ । ଆମ ପରିବେଶରେ ଏହା ସୁବିଧାରେ ଓ ସହଜରେ ଦେଇହେବ ।! ଏହା 
ବ୍ୟତୀତ ପାରା ଘାସ, ଗିନି ଘାସ, ସଙ୍କର ନେପିଅର, ହାତୀଆ ଘାସ ଇତ୍ୟାଦି । ଗା ପାଇଁ ଦୈନିକ ୨୫- 
୩୦କି.ଗ୍ରା. କଞ୍ଚା ଘାସ, ୧୦ କି,ଗ୍ରା. ଶୁଖ୍ଲା ପାଳ, ୧୩୦-୧୬୦ ଲିଟର ପାଣି, ୨୦୦-୨୩୦ ଗ୍ରାମ ଦାନା, 
୨୫-୩୦ ଗ୍ରାମ ଲୁଣ ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ । 
ଏଣୁ ଆବଶ୍ଯକତା ପୂରଣ ପାଇଁ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଦେବା ଆବଶ୍ଯକ । 

ଗୋଜ- ମୁନିଆ କିଳା। 

“ରଜା ଯାଇଥ୍‌ଲେ ଫାଣ୍ଡିକି, ଗୋଜ ଆଣିଛନ୍ତି ଗାଣ୍ଡିକି ।”” (ଢଗ ) 

ଗୋଜଣା - କେଞ୍ଚା କେଞ୍ଚ୍‌ କରିବା ପାଇଁ ଲମ୍ବା ଡାଙ୍ଗ । ଚୂଲି ଜାଳିବା ପାଇଁ, ଚୂଲିରେ ଘଷି, କାଠ, ଜାଳ ଇତ୍ୟାଦି ଭର୍ରିକରିବା 
ପାଇଁ, ଉଖାରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଲମ୍ବା କଞ୍ଚା ଡାଙ୍ଗ । ବାଇଗବା, ସିମିଳି ଡାଳରୁ ଭଲ ଗୋଜଣା 
ହୁଏ । ଶୀଘ୍ର ଏ ଗୋଜଣା ଜଳିଯାଏ ନାହିଁ । 

ଗୋଜିକାଠି- ମୁଣ୍ଡ ଜୂଡ଼ାରେ ଜଡ଼ା ଖସି ନ ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ଲଗାଯାଉଥ୍‌ବା ରୁପାର କାଠି । ଏହା ଅଗ ଗୋଜିଆ, ସରୁ । 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଜୁଡ଼ା ବାନ୍ଧିସାରି ଗୋଜିକାଠି ମାରି ଜୁଡ଼ାକୁ ସଜାଡ଼ି ରଖ୍ମଥ୍‌ଲେ । ବାଳକୁ କେରା କେରା କରି 
ମୋଡ଼ି ଗୋଟିଏ ରୁପା ଖୋପ ଭିତରେ ପୂରାଇ, ଖୋପରୁ ବାଳ ଖସି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଏପରି ଗୋଜ ( ଗୋଢି) 
କାଠି ମାରିଥାନ୍ତି । ଏହି ରୁପା ଖୋପକୁ ଚଉଁଣି ଭୁଣ୍ଡି କହନ୍ତି । 

ଗୋଟମା- କଷି, ଛୋଟ ନଡ଼ିଆ ଫଳ । ଚଅଁର ହେବା ପରେ ଫୁଲରୁ ହେଉ ଥ୍ବା ଛୋଟ ଛୋଟ ନଡ଼ିଆ ଫଳ । 

ଗୋଡ଼ିଙ୍ଗା - ଗୋଡ଼ିଙଗା । ଛୋଟ ଅଣଓସାରିଆ, ଗୋଢିଆ ଲଙ୍ଗଳ । ଧାନ ବେଉଷଣ ଏ ଲଙ୍ଗଳରେ କରାଯାଏ । କୌଣସି 
ଜିନିଷ ବହୁତ ଦିନ ଧରି ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇ ଛୋଟ ହେଲେ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଗୋଡ଼ିଙ୍ଗା କହନ୍ତି । 

ଗୋଡ଼ିବାଣ- ରାଧାଚୂଡ଼ା, ଗୋଲ୍‌ ମୋହାର । 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଲମୋହାର, ଗୁଲେଟୁରା 
ଇଂରାଜୀ - Peacock flower, Barbados pridc. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Caesalpinia pulcherrima. Family - Caesalpiniaceae. 
ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ, ବଗିଚାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବଢ଼ାଇବା ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ଶୀତ ଓ ବସନ୍ତ 
ରତୁରେ ଫୁଟେ । ଫୁଲ, ହଳଦିଆ, ନାଲି ବା ନାଲି-ହଳଦିଆ ହୋଇପାରେ । ପେନ୍ଧା ପେନ୍ଥା ହୋଇ ଫୁଟେ । ପତ୍ର, 
ଛେଲି ଓ ଫଳ ରସ ରେଚକ । ଏ ସବୁର କ୍ଵାଥ ସେବନ କଲେ ଶ୍ଵାସନଳୀ ପ୍ରଦାହ, ଶ୍ଲେଷ, କାଶ ଓ ମେଲେରିଆ 
ଜ୍ଵର ଭଲ ହୁଏ ! ଉଷୁମ କରି କୁଳୁକୁଞ୍ଚା କଲେ ଗଳା ସଫା ରହେ | ଶ୍ଵାସନଳୀ ରୋଗମୁକ୍ତ ରହେ । 

ଗୋଡ଼ିଶି୍ଷ - ଛୋଟ ଗୋଟାଳିଆ ଶିମ୍ଭ । ଫଳ ଭାରି ଟାଣ |! ମଞ୍ଚିବି ଟାଣ । ଚୋପାବହଳ, ସିଝେଇ ଖାଆନ୍ତି । 

ଗୋଧୂ ଳି- ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତର ଠିକ ପର ସମୟ । ଗୋରୁ ଗୋଠରୁ ଫେରିବା ସମୟ । ଗୋରୁଙ୍କ ଖୁରାରେ ଧୂଳି ଉଠି ଆକାଶକୁ 
ଅଛ ପରିମାଣରେ ଧୂଳିଆ କରିଥାନ୍ତି ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । ଇଂରାଜୀରେ ଏହାକୁ (୪1) କହନ୍ତି | 
ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ପରେ ଏ ସମୟ ପ୍ରାୟ ୧୨ -୧୪ମିନିଟ୍‌ ଅଟେ । ଏହି ସମୟରେ ସୂର୍ଯ୍ୟାଲୋକ କ୍ରମେ ନିଷ୍ପଭ 
ହୋଇଆସେ । ଏହାପରେ ମୁହଁ ଅନ୍ଧାର ଆସେ । 
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“ଦିବସ ଶେଷେ ଗୋପେ ମିଳି, ଗଗନେ ଉଡ଼େ ଗୋରୁ ଧୂଳି 
ଗୋପେ ପଶନ୍ତେ ବସାଙ୍କର, ଧୂଳିପୁରିତ ଗଗନର !” (ଭାଗବତ, ଦଶମସ୍ତନ୍ଧ ) 
ଗୋବର କଇଁ - ନୀଳ କଇଁ | 
ଗୋବର କାଳି - ଗୋରୁ ପାଣିଆ ପାଣିଆ ହଗି କାଳି ଭଳି ପତଳା କରି ଢାଳି ଦେଲେ ଏପରି କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା ! ସବାରି 
ପାଲିଙ୍କ କାନ୍ଧେଇ ଗଲାବେଳେ ବାହକମାନଙ୍କ ଆଗରେ ଏପରି ପାଣିଆ ଗୋବର ଦେଖ୍‌ କହୁଥ୍‌ଲେ - 
“ଗୋବର କାଳି, ଦେଇଛି ଢାଳି, ଆଗକୁ ନ ଯାଆ ବଳି ।”? 
ଗୋବର ଛତୁ - ଏ ଛତୁ ଗୋବର ଗଦା ପାଖରେ ଓ ଗଦା ଉପରେ ଫ୍ରଟେ । ଛତୁର କଳାମିଶା ନେଳି ରଙ୍ଗ | ନାଡ଼ ସାନ | 
ସରୁ । ଉପର ଛତା ଖୋଲା । ଏ ଛତୁ ଖାଦ୍ଯ ଉପଯୋଗୀ ନୃହେଁ। ବିଷାକ୍ତ । 
ଗେଣ୍ଡେଇ ଶୁଣି- ଗେଭ୍ଡା, ଶାମୁକା ଦେବତା ପୂଜା । ଚିତଉ ଅମାବାସ୍ୟା (ଶ୍ରାବଣ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଚିତଉ ପିଠାକରି 
ଗେଣ୍ଡା ଶାମୁକାକୁ ଦେବତା ଭଳି ଖାଇବାକୁ ଦେଉଥ୍‌ଲେ । କହୁଥ୍‌ଲେ - 
ଗେଣ୍ଡେଇ ଶୁଣି ମୋ ବାପଭାଇଙ୍କ ଗୋଡ଼ କାଟିବୁନି... ଇତ୍ୟାଦି । ଶ୍ରାବଣ ମାସ ବଢ଼ିରେ ପାଣିରେ ଯିବା ଆସିବା 
କଲେ ଗୋଡ଼ ଗେଣ୍ଡା କଟୁଥ୍‌ଲେ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ । ଚିତାଲାଗି ଅମାବାସ୍ୟା ଏହି କାରଣରୁ ଓଡ଼ିଶାରେ ଏବେ 
ବି ପାଳିତ ହେଉଛି । 
ଗୋବର ପାଣି - ଗୋବରକୁ ପାଣିରେ ଗୋଳେଇ ଗୋବର ପାଣି କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଅଞ୍ପ ମାଟିବି ମିଶିଥାଏ । ଏହି 
ଗୋବର ପାଣି ଅତି ପବିତ୍ର ଓ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ସବୁଦିନେ ବଡ଼ି ସକାଳୁ ଉଠି ଭୁଆସୁଣିମାନେ 
ଅଗଣା ( ଦୁଆର ) ଖରକି, ଗୋବର ପାଣି ଛିଞ୍ବା ବିଧ୍‌ ସର୍ବତ୍ର ପାଳିତ । ଶବ ଗଲା ପରେ ଶବ ପଛେ ପଛେ 
ଜଣେ ଗୋବର ପାଣି ପଢେଇ ପକେଇ ଯାଏ । ଗୋବର ପାଣିର ପ୍ରତି ଜୀବାଣୁ (ଜୀବାଣୁ ବିରୋଧ୍‌) ଗୁଣ ଅଛି 
ବୋଲି ଏହା ଏକ ପରିବେଶ ବିଶୋଧକ ରୂପେ ବ୍ଯବହୃତ ହୋଇଥାଏ ! ହୋମ କଲାବେଳେ ପ୍ରଥମେ 
ହୋମସ୍ଥାନକୁ ଗୋମୟରେ ପବିତ୍ର କରାଯାଏ । ପରେ ଅଗ୍ନି ସ୍ଥାପନ କରାଯାଏ । ‘ଗୋମୟେ ଉପଲିପ୍ୟ 
କହନ୍ତି । 
“ପ୍ରତି ଘ୍ରରଦ୍ଧାର ଗୋମୟରେ ଲିପାହୋଇ 
ଲକ୍ଷ୍ମୀ ପାଦ ପଦ୍ମ ଚିତା ପଡ଼ିଥ୍ଲା ତହିଁ ।”? 
ଗୋମୟ ଜଳରେ ଘର ଦୁଆର ଲିପିବ 
XXX 
ଏକ ବର୍ଣ୍ଣ ଗୀରର ଯେ ଗୋବର ଆଣିଲା 
ଉତ୍ତମ କରିଣ ଘର ଦ୍ଵାରକୁ ଲିପିଲା 
ଛଡ଼ା ପାଣି ମନ୍ଦାଏ ଦୁଆରେ ପକାଇଲା ।”? (ମାଣବସା) 
ଗୋବର ପୋକ - ବାସି ଗୋବରରେ ହେଉଥ୍ବା ଧଳାଧଳା ମୋଟା ବଡ଼ ପୋକ ! ସଜ ଗୋବରରେ ଅଂଶେଇ ବସୈ । 
ଏ ଅଂଶେଇ ବଢ଼ି ବାସି ଗୋବରରେ ବଡ଼ ପୋକ ରୂପେ ଦେଖାଯାଏ | ବାସି ଗୋବରକୁ ଖେଳେଇ ବିଭିନ୍ନ 
ଚଢ଼େଇ ଏ ଗୋବର ପୋକ ଖାଆନ୍ତି । ଗୋବର ପୋକର ମୁହଁ ଅଳ୍ପ କଳା ଓ ମୁନିଆଁ ଦାନ୍ତ ଥାଏ । 
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PO re A ee Pe en 
“ଜୁଇଁ ନ ଦିଶେ, ହସି ପଶେ 
ସଜ ଗୋବରରେ ଅଂଶେଇ ବସେ 
ଖନା କହେ ମେଘ ନିଶ୍ଭେ ବରଷେ ।” ? ( ଖନାବଚନ ) 

ଗୋବରିଆ।- ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥର ସ୍ଵାଦ ନ ଥାଏ । ଖାରିଆ ଲାଗେ ! ଖତରା ପଦାର୍ଥ । ଖାରିଆ ଖଡ଼ା ରାନ୍ଧିଲେ ଗୋବରିଆ 
ଲାଗେ । ଗୋବର ଭଳି ରଙ୍ଗଯୁକ୍ତ ପଦାର୍ଥକୁ ମଧ୍ଯ ଗୋବରିଆ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଗୋବସନ୍ତ-ଗୋରୁଙ୍କ ଦେହରେ ହେଉଥ୍‌ବା ବସନ୍ତ ରୋଗ | ସଂକ୍ରାମକ । ଏ ରୋଗ ଅତି ମାରାତ୍ମକ ରୋଗ ଓ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର 
ବ୍ୟାପିଯାଏ । ଏହା ଏକ ଗୋ ମଡ଼କ, ବା ଗୋ-ମହାମାରି ରୋଗ । ଏ ରୋଗ ଭୂତାଣୁ ଜନିତ । ଏ ରୋଗର 
ଭୂତାଣୁ ରୋଗୀ ଗୋରୁର ଲାଳ, ଆଖ୍‌ ଓ ନାକରୁ ବାହାରୁ ଥୁବା ପାଣି, ନେନ୍ଦେରା, ସିଙାଣି, ପରିସ୍ବାରେ ଓ 
ଗୋବରରେ ଥାଏ ।! ଜରଥ୍ବା ସମୟରେ ଏ ରୋଗର ଭୂତାଣୁ ରୋଗୀ ରକ୍ତକୁ ସଂକ୍ରମିତ କରେ । ଏଗୁଡ଼ିକ ପ୍ଲିହା 
ଓ ଯକୃତରେ ରହନ୍ତି । ରୋଗଗ୍ରସ୍ଥ ଗୋରୁଙ୍କ ଦୁଧ ଦୁହାଁ ଠେକି, ପେଲା, ଦୁଧ ଦୁହାଳି ଓ ଗୁହାଳେ କାମ 
କରୁଥ୍ବା ଲୋକଙ୍କ ଦ୍ଵାରା ବ୍ୟାପେ । 
ଏ ରୋଗ ହେଲେ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଜର ହୁଏ । ଆଖ୍‌ ନାଲି ପଡ଼ି ପାଣି ବହେ । ଗୋରୁ ଚୁପ୍‌ ହୋଇ ଗୁମମାରି ଠିଆ 
ହୁଏ | କିଛି ଖାଏ ନାହିଁ । ପତଳା ପତଳା ଛେରେ । ଏ ଛେରା ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ରକ୍ତ ମଧ୍ୟ ପଡ଼େ । 
ହଇଜା ରୋଗୀ ପରି ଶୁଖ୍ଶୁଖ୍‌ ୨-୩ ଦିନ ଭିତରେ ମରିଯାଏ । ପ୍ରତିଶେଧକ ସବୁଠୁ ଭଲ ଉପାୟ | ରୋଗର 
ଲକ୍ଷଣ ଦେଖ୍୍‌ଲା ମାତ୍ରେ ରୋଗୀକୁ ଅଲଗା ରଖ୍ବା ଓ ଗୋରୁହାଟ, ଗୋରୁମେଳାକୁ ନନେବା ଉଚିତ | ଏ 
ରୋଗରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ଟୀକା ଦିଆଯାଏ ! ଏହି ଟୀକାକୁ ରିଭ୍ତିର ପେଷ୍ଟ ଟୀକା ବା ଭାକ୍୍‌ସିନ୍‌ କହନ୍ତି । ଏ 
ଟୀକା ୩-୪ ବର୍ଷରେ ଥରେ ଦେବା ଉଚିତ । 
ଗୋରୁଙ୍କୁ ବସନ୍ତ ହୋଇଥ୍‌୍ବାବେଳେ ସେବସନ୍ତ ଘା'ର ପୂଜରୁ ଟୀକ୍କା (ଭାକ୍ସିନ୍‌ ) ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ 
ଗୋବୀଜ ଟୀକା କୁହାଯାଏ ! ମଣିଷକୁ ଗୋବୀଜ ଟୀକା ଦେଲେ ମଣିଷର ବସନ୍ତ ରୋଗସହଣି ଶଳ୍ତି ଓ ବସନ୍ତ 
ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । 

ଗୋବା( ଗୁବା ) - ଛୋଟ କିଳା ଭଳି । ଏଥ୍‌ରେ ଛୋଟ ଗାତ କରାଯାଏ ! ଗାତ ଭିତରେ ମଞ୍ଜି/ସାର ଦେଇ ବନ୍ଦ କରାଯାଏ | 
ଗୋବା ମାରି ଜଡ଼ା ମଞ୍ଜି ପକାଯାଏ ! ମକା ଗଛ ବଡ଼ ହୋଇଗଲେ ତା” ମୂଳରେ ଗୋବାମାରି ସାର ଦିଆଯାଏ । 
ଢ଼ିଅ ମାରିବାକୁ ଗୋବାମାରିବା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 


ଗୋବିନ୍ଦ ଦ୍ଵାଦଶୀ- ଫାଲଗୁଣ ମାସ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଦ୍ଵାଦଶୀ ତିଥ୍‌ରେ ପୁଷ୍ଯା ନକ୍ଷତ୍ର ଥୁଲେ ଏହି ଦ୍ଵାଦଶୀକୁ ଗୋବିନ୍ଦ ଦ୍ଵାଦଶୀ 
କୁହାଯାଏ । ଏପରି ଯୋଗ ବାର ବର୍ଷରେ ଥରେ ପଡ଼େ । ଏ ଯୋଗରେ ତୀର୍ଥ ଜଳରେ ( ବୁଡ଼ ପକେଇ) ଲୋକ 
ସର୍ବ ପାପ ମୁକ୍ତ ହୁଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

ଗୋରୁ ଲାଙ୍ଗୁନରେ ପାରି ହେବା - ଅନ୍ୟର ସାହାଯ୍ୟ ନେଇ କାମ ହାସଲ କରିବା । ନଇ କୂଳିଆ ଗୀ ମାନଙ୍କରେ ଯାହାକୁ 
ପହଁରା ଆସେ ନାହିଁ ସେ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଆଗ ନଛରେ ଛାଡ଼ିଦିଏ । ପଛରେ ତାଙ୍କ ଲାଞ୍ଜଧରି ପାରି ହୋଇଯାଏ । 

ଗୋଲ ଆଳୁ- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Solanum tuberosum, Family - Solanaceae. 
ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ବିଲାତି ଆଳୁ କୁହାଯାଏ । ଏ ଫସଲ ବିଦେଶରୁ ଆସିଥ୍‌ଲା ବୋଲି ଏ ଆଳୁକୁ ବିଲାତି ଆଳୁ 
କୁହାଯାଏ । (ଆଳୁ ଦେଖ) । 
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ଗୋଲମରିଚ- 
ଇଂରାଜୀ -Black Pepper 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Piper nigrum, Family - Piperaceae. 


ଏହା ମସଲା ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଭାରତୀୟ, ଗ୍ରୀକ ଓ ରୋମୀୟମାନଙ୍କୁ ବହୁ ପୁରାକାଳରୁ ଗୋଲମରିଚର 
ବ୍ଯବହାର ଜଣାଥ୍‌ଲା । ଏଇ ଫସଲ ପାଇଁ ଦୃରପ୍ରାଚ୍ୟ ଜଗତକୁ, ଗମନାଗମନ ପଥ ଆବିଷ୍ଠତ ହୋଇଥଲା 
୧୫ଶ ଓ ଷୋଡ଼ଶ ଶତାବ୍ଦୀରେ ! ଜାଭା, ସୁମାତ୍ରା, ଇଣ୍ଡୋନେସିଆ, ମାଡ଼ାଗାସ୍କାରରେ ଗୋଲମରିଚ ପ୍ରଧାନ 
ଅର୍ଥକାରୀ ଫସଲ । ଭାରତର ପଶ୍ଚିମଘାଟ ରାଜ୍୍ୟ-ମହାରାଷ୍ଟ୍ର କର୍ଣ୍ଣାଟକ, କେରଳ ଓ ପୂର୍ବଭାରତ-ଆସାମ, 
ନାଗାଲାଣ୍ଡ ମେଘାଳୟ, ଅରୁଣାଚଳ ପ୍ରଦେଶରେ ଗୋଲମରିଚ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଗୋଲମରିଚ ଏକ ଲତା | ଏହା ଅନ୍ଯଗଛରେ ବିଶେଷତଃ ଛାଇ ଯୋଗାଉଥ୍ବା ଗଛରେ ଏହାର ଗଣ୍ଡିରୁ 
ଆକର୍ଷୀଚେର ବାହାର କରି ଲଟାଏ । ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ଭଳି, କିନୁ ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ |! ପତର ମଧ୍ୟ ରାଗ ଲାଗେ ! 
ଫ୍ଲ ଲମ୍ବା ବୃନ୍ତରେ ପେନ୍ଥା ପେନ୍୍ରାହୋଇ ଧରେ ଏବଂ ଫଳ ହୁଏ । ଫଳ ଗୋଲ । ରିବିରିବିଆ ଛୋଟ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ପଟା୍ଗିରେ ଗୋଲ ମରିଚରେ ଗବେଷଣା କରାଯାଉଛି । ଗୋଲ ମରିଚ ଫଳ ପାକଳ ହେଲେ ତାକୁ 
ତୋଳି ଶୁଖାଇ ବା ଅଳ୍ପ ଭାଜି ପାଗ କରି ବଜାରକୁ ଛଡ଼ାଯାଏ । ପାକଳ ହେବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଫଳ ଶାଗୁଆ ଥାଏ । 
ପାକଳ ବେଳକୁ ଅଛ୍ପ ନାଲି ହୁଏ । ତୋଳି ଶୁଖାଇଲା ପରେ କଳା ଦେଖାଯାଏ | ଶୁଖ୍ଲା ଫଳକୁ ବୁରି ଚାଲୁଣିରେ 
ଚଲେଇ, କିଛି ସମୟ ବତୁରେଇ, ସେଢ଼ଇ, ଛାଣି କଳା ଅଂଶ କାଢ଼ି, ଶୁଖେଇ ଚୁରି ଧଳା ମରିଚ (hite 
pepper) କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ପେପର କରୁର୍ଣ୍ଣ ( Pepper orn ) କୁହାଯାଏ | ଗୋଲ ମରିଚରେ 
ପାଇପେରିନ୍‌ ନାମକ କ୍ଷାରଭ (aୀkୟୀଠାଏ ) ୪-୮ଭାଗ ) ଥ୍ବାରୁ ଏହା ରାଗ ଲାଗେ ! ଗୋଲ ମରିଚ ଗୋଟା 
ବା ବୃରି ଗୁଣ୍ଡ କରି ଗରମ ପାଣିରେ ଖାଇଲେ ଭୋକ ହୁଏ । ପେଟର କୃମି ମରିଯାଏ । ଝାଡ଼ା ସଫା ହୁଏ | ମହୁ 
ସହିତ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ କାଶ ଓ ଶ୍ଵାସ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଗୋଲମରିଚ ଗୁଣ୍ଡ ଉଷୁମ ଭାତରେ ଖାଇଲେ ଶ୍ଵେଷ 
ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଏହାର ଅନେକ ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । 
ଗୋଲମରିଚର ପାକଳ ଗଣ୍ଡିଆ କାଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ପୋତି ଏହାର ବଂଶ ବଢ଼ାଯାଏ । ଗଛକୁ (ଲତାକୁ ) ଅନ୍ୟ ଗଛରେ 
ମଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ । 

ଗୋଲଖ- ସାହାତ଼ା ଗଛ, ବିଧବା ପୂୃତ୍ର । ବିବାହ ପୂର୍ବରୁ ଗାନ୍ଧାରୀ ସାହାଡ଼ା ଗଛକୁ ବାହା ହୋଇଥ୍‌ଲେ । ସେ ଗଛ 
ମରିଗଲା | 

“ଦର୍ଯ୍ୟାଧନ ବୋଇଲା ବାୟୁସୁତ ବସ 
ଗୋଲକ ପୁତ୍ର ବସୁଛି ହୋଇ ହସ ହସ ।” (ସା.ମା. ଆଘ) 
ଗୋଲି ସୂତା- କଳ ଦ୍ଵାରା କଟା ହୋଇଥୁବା ସୂତା । 


ଗୋଲାପ - 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Rosa indica, Rosa. centrifolia, Rosa damascena, Family - Rosaceae. 


ଫୁଲ ଗଛ |! ଗଛ, ବୃନ୍ତ ଓ ଫୁଲ ତଳେ କଣ୍ଟା ଥାଏ । କଣ୍ଟା ବିନା ଗୋଲାପ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । ରଙ୍ଗ 
ଅନସାରେ ଧଳା, ନାଲି, ହଳଦିଆ, ଛାପଛାପିଆ ଗୋଲାପ ଫୁଲ ଅଛି | ଦକ୍ଷିଣ ଫ୍ରାନ୍ସ ମରୋକ୍କୋରେ ଏହାର 
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ଚାଷ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ କରାଯାଏ । ଏବେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଗୋଲାପ ସୃଷ୍ଟି ହେଲାଣି । ଶୀତଦିନେ ଫ୍ରଟେ । 


ହେମନ୍ତ ରତୁରେ ଗଛ କାଟି କଲମୀ କଲେ ଶୀତଦିନେ ଭଲ ବଡ଼ ବଡ଼ ଫ୍ରଲ ଫ୍ରଟେ । ପ୍ରାୟ ୩୦ ପ୍ରକାର 
ଗୋଲାପ ଫୁଲ ଅଛି । ଭାରତୀୟ କୃଷି ଅନୁସନ୍ଧାନ ପ୍ରତିଷ୍ଠାନ ( Indian Agricultural Rescarch Institute 
1ARI) ରେ ଅନେକ ଗବେଷଣା ଗୋଲାପ ଫୁଲ ଉପରେ କରାଯାଇଛି । ଗୋଲାପ ଫ୍ଲର ବାସନା ଉଜ୍କଟ । 
ଭ୍ରମର ବୋଧେ ବସେ ନାହିଁ । ଭାରତର ପ୍ରଥମ ପ୍ରଧାନମନ୍ତ୍ରୀ ଶ୍ରୀ ଜବାହାର ନେହେରୁ ଭାରି ଗୋଲାପ ଫ୍ରଲ ପ୍ରିୟ 
ଥୁଲେ । ସେ ସବୁଦିନ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଗୋଲାପ କଢ଼ି ତାଙ୍କ ଜାମା ( ଆଚକନ ) ପକେଟରେ ମାରୁଥ୍ଲେ ! 
ବିଦେଶରୁ ଆମଦାନୀ ହେଉଥଲା | ନୁରଜାହାନ ( ମୋଗଲ ରାଣୀ ) ବହୁତ ଗୋଲାପ ଅତର ପ୍ରିୟ ଥଲେ ! ପ୍ରାୟ 
ଷୋଡ଼ଶ ଶତାଦ୍ଦୀରୁ ଭାରତରେ ଗୋଲାପ ଫ୍ରଲ ରହି ଆସିଛି । 
ଗୋଲାପରୁ ଗୋଲାପ ଜଳ ତିଆରି ହୁଏ । ଗୋଲାପ ଜଳ ଆଖ୍୍‌ରେ ପକାଇଲେ ଆଖ୍‌ ଅଣ୍ଡା ରହେ ଏବଂ 
ଅନେକ ପ୍ରକାର ଆଖ୍‌ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ ! ଗୋଲାପରୁ ଗୋଲାପ ଅତର, ଗୁଲକନ୍ଦ ଓ ପାନ୍‌ଖୁରି ତିଆରି ହୁଏ । 
ଶୁଖ୍ଲା ପାଖୁଡ଼ାକୁ ପାନ୍‌ ଖୁରି କୁହାଯାଏ । ଗୋଲାପ କଢ଼ରେ ସିଟ୍ରୋନେଲୋ( ୮୦୩୯!) ଜିରାନଲ 
( ଥ6anol! ) ଜିରୋଲ ( ×€୦! ) ଲିନାଲଲ (1¡nalo! ) ଥାଏ । ଏସବୁ ସୁଗନ୍ଧି ପଦାର୍ଥ, ଫୁଲର ମହମରେ ସାବୁନ 
ତିଆରି ହୁଏ । ଅନ୍ତନଳୀରେ ଓ ଶ୍ଵାସନଳୀରେ ଘା” ହେଲେ ଏବଂ ଘଣ୍ଟିକା ଫ୍ରଲିଲେ ଗୋଲାପ ପାଖୁଡ଼ା ସିଝେଇ 
ସେ ପାଣି କୁଳି କଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ପାନ୍‌ଖୁରୀକୁ ଗୁଣ୍ଡ କରି ଶୀତଳ ପାଣିରେ ପକାଇ ସୁବାସିତ କରି 
ପିଆଯାଏ । ଗୁଲକନ୍ଦ ଗୋଟିଏ ଭଲ ଟନିକ । ଦ୍ରାବକ ନିଷ୍କାସନ ପ୍ରଣାଳୀରେ (solvent extraction) 
୧୦୦ ୦ଗ୍ରାମ ପାଖୁଡ଼ାରୁ ମାତ୍ର ୦.୫ ଗ୍ରାମ ଗୋଲାପ ତେଲ ବାହାରେ । ଏହା ଅତର ଓ ବାସନା ତେଲ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର ହୁଏ । ଭାରି ଦାମିକା । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଗୋଲାପ କଢ଼ିର ଦାମ ଟ୮୦-୧୪୦ଟଙ୍କାରେ ବରଉଁମାନ 
ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ସହରରେ ମିଳିଲାଣି । ଗୋଲାପ ଚାଷ ଏକ ଲାଭଜନକ ଚାଷ । 

ଗୋଲପଜାମୁ - 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଲାବୃ ଜାମୁନ 
ଇଂରାଜୀ -Rose apple 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Syzygitm jambos, sy.- Eugenia jamboos. Family - Myrtaceae. 
ଗଛ ମଧ୍ଯମ ଧରଣର । ଏ ଫଳ ଧଳା ଓ ମାଂସଳ | ଫଳ ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ନାଲି ଓ ଧଳା ହୋଇପାରେ | ଫଳ 
ପାଣିଚିଆ, ଅଳ ଖଟା । ଆଚାର କରି ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ର ସୁନ୍ଦର । ମାଳ କରି ବେକରେ ପିନ୍ଧି ପିଲାଏ ନାଚନ୍ତି ଓ 


ସଜା ସଜି କାମରେ ବ୍ଯବହାର କରନ୍ତି । ଗୋଲାପଜଜାମୁ ଆସାମ, ବିହାର, ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ତାମିଲନାଡୁ 
ମହାରାଷ୍ଟ୍ରର କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଓ ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗରେ ଏହି ଫଳ ଖାଇବା ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । 


ଗୋସିଙ୍ଗୀ- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Dolachandra spadacia, Family - Bignoniaceae. 
ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ! ୨୦-୨୨ ମିଟର୍‌ (୬୫-୭ ୦ଫୁଟ) ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ! ମୂଳ ବ୍ୟାସ ବେଶି ମୋଟ ନୁହେଁ | 
୩୦-୩୫ ସେ.ମି | ଗଛ ଡେଙ୍ଗା, ଛେଲି (ବକଳ) ଧଳା, ପାଉଁଶିଆ । କାଠ କଅଁଳିଆ ପତ୍ରରେ ୫,୭, ୯ 
ବିଯୋଡ଼ା ସଂଖ୍ୟକ ଉପପତ୍ର ଥାଏ | ପତ୍ରର ଉପର ପଟେ ଲୋମ ନ ଥାଏ |! ତଳ ପଟେ ଲୋମଥାଏ । ପତ୍ର 
ଅଗ୍ରସରୁ, ପତ୍ର ଲମ୍ବାଳିଆ । ଫୁଲ ସମୀମ କାଣ୍ଡ । ଫ୍ୁଳଂ ଧଳା, ଛୋଟ ଥାଳି ଭଳି । ଫୁଲ ଗୁଚ୍ନରେ କରଡ଼ି ବା 
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ଆଛ୍ଛଦ ଥାଏ । ଫ୍ଲ ୫ ପାଖୁଡ଼ିଆ ଓ ଫଳ ୩୫-୬୫ସେମି ଲମ୍ବା | ସାମାନ୍ୟ ବଙ୍କାଳିଆ । ମଞ୍ଜି ପାଉଁଶିଆ, 
ହେନ୍ତାଳ ବଣ ( ମାନଗୁଭ ) ଗଛ । ଫୁଲ ରାତିରେ ଫୁଟି ସକାଳୁ ଝଡ଼ିଯାଏ । ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳି ଭଳି । ନନ୍ଦନକାନନରେ 
ଏ ଗଛ ଅଛି । ଲୁଣା ଅଞ୍ଚଳରେ ସମୁଦ୍ଵ କୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! ପାଣି ଆମ୍ଭ ଓ ସୁନ୍ଦରୀ ଗଛ ସହିତ ଏକାଠି 
ଦେଖାଯାଏ । ଫ୍ରଲ ବର୍ଷାଦିନେ ଫ୍ରଟେ । ଏ ଗଛ ଓଡ଼ିଶାର ଲୁଣା ଉପକୂଳ ମହାନହୀ ପଠା, ମୀଲାବାରର 
ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଦଲଦଲିଆ ଜମିରେ, ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗର ସୁନ୍ଦର ବନରେ ଦେଖାଯାଏ । କାଠ ନରମ ! ଦିଆସିଲି କାଠି 
ହୁଏ । କଣ୍ଢେଇ ହୁଏ | ମଞ୍ଜିରୁ ଗଛ ହୁଏ । ଡେରି ହେଲେ ଜାହାଜୀ ଡେଣା ଭଳି ପକ୍ଷୀଥ୍ବାରୁ ଉଡ଼ିଯାଇ ଅନ୍ୟ 
ଜାଗାରେ ପଡ଼ି ପାଣି ଠିକ୍‌ ଥ୍ଲେ ଗଜାହୋଇ ବଢ଼େ । ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ଗଛ ରୂପେ ରୋପଣ କରାଯାଇଥାଏ 
ଲୁଣା ଜମିରେ । 


ଗୌଣି- ଗଉଣୀ, (ଗଅଣି ଦେଖ) । 
ଗୌଧୂମୀନ- ଯେଉଁ ଜମିରେ ଗହମ ଚାଷ ହୁଏ । ଏପରି ପଦର ବ୍ୟବହାର ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶରେ ଶୁଣିବାକୁ ମିଳେ । 


ଗ୍ରୀଷ୍ପଧାନ-ଡାଳୁଅ ଧାନ । ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁରେ କଟା ହେଉଥ୍ବା ଧାନ | ଏହାକୁ ଆଗେ ଆମ୍ଭ ଧାନ କୁହାଯାଉଥୁ୍‌ଲା | 
(ଡାଳୁଅଧାନ ଦେଖ) । 
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ଘଟକ- ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ । ଯେଉଁ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ କୌଣସି ରାସାୟନିକ କ୍ରିୟାରେ ନିଜେ ଭାଗ ନ ନେଇ ଏହି 
କ୍ରିୟାକୁ କିନ୍ତୁ ତ୍ଵରାନ୍ଧିତ କରିଥାଏ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ କାଟାଲିଷ୍ଟ କୁହାଯାଏ । 
ବିବାହ ଠିକ କରିବାରେ ଯେଉଁମାନେ ମଧ୍ଧସ୍ଥି କରନ୍ତି । ଏ କାମରେ ଦି ପଟୁ ଗାଳି ଖାଇବା ସାର ହୋଇଥାଏ । 
ସେ ବିବାହ ସମ୍ପାଦନାକାରି । ଯେ ଘଟକ (ମଧ୍ଯସ୍ଥି) ହୁଏ ସେ ଦୁଇପଟ ( କନ୍ୟାପଟ ଓ ବରପଟରୁ ) ଯୋଡ଼ 
ଯାଏ । 


“ ଅମିନି, ଜାମିନୀ, ମଧଯସ୍ଥି 
ତାକୁ ନାହିଁ କରିଛନ୍ତି ଅଗସ୍ତି” 
“କୃପା କର ହେ ନରହରି 
ଘଟ ଘଟକେ ଅଛ ପୁରି । 
ମାଠିଆକୁ ଘଟକ, ଘଟ କୁହାଯାଏ । 
““ସ୍ରାହାନ କରି ମୁଁ ଆଣଇ ଜଳ ଘିଟ ଗୋଟିଏ 
ଦ୍ଵାରକୁ ତଲେ କରିଥାଅ ମୋହର ଆସିବା ଯାଏ 
ସରୋବର ଘଟେ ପୂରାଇଲା ପାଣି 
ଘଟ ଆଣି ତୀରେ ଥୋଇ ସାରିଲା ସ୍ରାହନ 
ମଥାରେ ବସାଇ ପାଣି ଘଟ ଗୋଟି ।” ? (ସା.ମ. ଆଦ୍ୟପର୍ବ ) 
“ଘୃତ ଘଟକୁ ଶିଖ୍‌ -ଶିଖା ପାଖରେ ରଖ୍‌ 
ଶିରୀଷ ଦେହ ଏହା ସହିଲୁରେ ।”” (କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପଟ କବିସୂର୍ଯ୍ୟ) 
ଘାଟର ଘୁମା- ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇ । ଏ ଚଢ଼େଇ ହୁଁ ହୁଁ ଶବ୍ଦ କରେ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ହୁ ହୁଁ -ଆଁ ଚଢ଼େଇ କହନ୍ତି 
ଘଟିକା ଲବଣ ବିଟ ଲୁଣ । 
ଘଡ଼ଘଡ଼ିଂ ମେଘର ଗର୍ଜନ | ମେଘମାଳା ପରସ୍ପର ସହିତ ବାଡ଼େଇ ହୋଇଗଲେ ଉତ୍ପନ୍ନ ହେଉଥ୍‌ବା ଶହ୍ଦ ! 
““ଅରଜି ଅଛି ଏ ଉତ୍ସବ । ଗରଜି ଗରଜି ମରିବ 
କେ ହେବ ଏ ବରଦ ହୋଇ ସିଂହ ଶରଦ 
ନୀରଦ ଦ୍ଵିରଦ ଭାଙ୍ଗବରେ ।”? (ଲାବଣ୍ୟ ବତୀ ) 
XXX 
ଚମକଇ ବିଜୁଳି ମେଘ ଦେହରେ 
କମ୍ପଇ ବଜ୍ର ନାଦେ, ମହୀ କାତରେ | (ଛାନ୍ଦମାଳ, ମଧୁସୂଦନ ) 
ଘଡ଼ାଓ ପାତ୍ର, ମାଠିଆ ଗୁମା, କଳସୀ । ଆଧାର ଇତ୍ଯାଦି । କାକର ଧରି କ”ଣ ଘଡ଼ା ପୂରଣ କରି ହେବ ? 


ଘଡ଼ିଟ ୨ ଦଷଶ୍ତ ସମୟ । 


୨୪ ଘଣ୍ଟା × ୬୦ ମିନିଟ a= 
a ୮ ୮ ୨ = ୪୫ ମିନି 
୩୨ ଘ୍ରଢ଼ି 


୧ ଘଡ଼ି = ୪୫ ମିନିଟ୍‌ 
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ସମୟ, ବେଳ । ବର୍ତମାନ କାମ ଘଡ଼ି । ବିଲବାରି କାମ ଲାଗିଛି । ଛାଡ଼ି ଯାଇହଉନି । ଏ ତୋକ ଯାଉ, ଝୁଅ 
ଘରକୁ ଯିବି । 

“ଆହା ମୋ ଅଶୋକା କଢ଼ି 
ମନେ ପକାଇବ୍ର ଘଡ଼ିକି ଘଡ଼ି 
ମୁଁ ଯାଉଛି ଛାଡ଼ି ।”? 
(ବେଳ ଦଶଘଡ଼ି ହେଲାଣି । ଏତେବେଳ ଯାଏ ଗାଧେରନ !) ନନ୍ଦ କୂଅର ଗୋଲେଇ | ଯେଉଁ ଗୋଲେଇରେ 
ନନ୍ଦ ବସେ । ଘଡ଼ି ଖୋଳା ହେଲାଣି । ଆଉ ୫-୭ ହାତ ଖୋଳା ହବ । ନନ୍ଦ ବସିବ ।) 
ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ଚଉରା ଉପରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଛୋଟ କଳସ । ମୁହଁ ଛୋଟ ଓ ସରୁ । ପେଟ ବଡ଼ ପାତ୍ରକୁ 
ଘଡ଼ି କୁହାଯାଏ । 

ଘଡ଼ିଆଳ କୁମ୍ଭୀର- ଘଡ଼ି ମୁହଁ, ବଡ଼ କୁମ୍ଭୀର । 

ଘଡ଼ି ପଥୁରୀ ପର୍ବ - ପଥଅରୁରୀ(ଲୀ) ପର୍ବ । 
ସାଧାରଣତଃ ଘଡ଼ି ମାଟିରେ ଓ ପଥୁରୀ ଖଡ଼ି ପଥରରେ ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ପର୍ବଦିନ ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ଘଡ଼ି- 
ପଥୁରୀରେ ଭୋଗ ଭର୍ରି କରି ମାଂ ଷଠୀ ସାବିତ୍ରୀଙ୍କୁ ପୂଜା କରନ୍ତି ଓ ପିଲାମାନଙ୍କୁ ଭୋଗ ବାଣ୍ଟନ୍ତି । ନବ ଦମ୍ପତିଙ୍କ 
ସନ୍ତାନ ଲାଭ ଓ ନବଜାତ ଶିଶୁଙ୍କର ମଙ୍ଗଳ କାମନା ପାଇଁ ଏ ପର୍ବ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ । ଏ ପର୍ବ ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା ଦିନ 
ନଚେତବ ସାବିତ୍ରୀ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଗୀରୁ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରୁ ଘଡ଼ି, ପଥୁରୀ ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଏ ମଧ୍ୟ । ଏ ପର୍ବ ଶ୍ରୀମନ୍ଦିର ସେବାୟତମାନଙ୍କର ଏକ ଉଲ୍ଲେଖନୀୟ ପର୍ବ । 

“ଗ୍ରଡ଼ି ଦିଅ ଗଡ଼ି 
ନହେଲେ ପଶିବ ବାଡ଼ି”? ବୋଲି କହି ଘଡ଼ି ପଥୁରି ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ବାଡ଼ି ( ହଇଜା ) । 

ଘଣା- ଘଣି। ତେଇ କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ଦେଶୀ ସାଧନ । ଆଗେ ଗାଁରେ ତୈଳଜୀବୀମାନେ ଘଣାରେ ସୋରିଷ, ରାଶି, 
ପେଶି, ନଡ଼ିଆ, ଜଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ପେଶି ତେଲ ଓ ପିଡ଼ିଆ କାଢୁଥ୍‌ଲେ । ଏବେ ଗୀରେ ଆଉ କାହାରି ଘଣା ନାହିଁ । 
ଇଲେକ୍ଟ୍ରି ଘଣା ବା ଦ୍ରାବକ ପାତନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ତେଲ ବାହାର କରାଗଲାଣି । ଦେଶୀ ଘଣାର ସାମାନ୍ୟ ବର୍ଣ୍ଣନା 
ଏହିପରି : 
ଗୋଟିଏ ମୋଟ ପାକଳ କାଠଗଣ୍ଡିକୁ କାଟି ପାଗ କରାଯାଏ । ସେ କାଠ ଗଣ୍ଡି ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଘରା (ହାଣି, 
ଭରାଣ୍ଡି) ଖୋଳା ହୋଇଥାଏ । ହାଣ୍ରି ଭିତରେ ହାଶ୍ତିକୁ ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି ମୂଷଳ ପଶେ ! ମୂଷଳ ଗୋଟିଏ 
ଗୋଲ ଲମ୍ବାକାଠ ! ଏହାର ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡ ମୋଟ । ଅନ୍ୟ ମୁଣ୍ଡଟି ସରୁ ଓ ଗୋଢିଆ ହୋଇଥାଏ । ମୋଟ ମୁଖ୍ 
ପଟୁ ତା, ସୁଆଁସି ହାଣ୍ଡିକୁ ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି କରାଯାଇଥାଏ ! ହାଶ୍ଡିର,ପେଟ ମୋଟ ଓ ଓସାରିଆ ବେକ 
ସରୁ । ଗଣ୍ଡି ତଳ ପଟୁ ଗୋଟିଏ ଚଉଡ଼ା ମୋଟା କାଠ ପଟା କତୁରି (ପାନିଆ ) ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ପାନିଆଁର 
ଗୋଟିଏ ପଟ କତୁରି ଭଳି ଗଣ୍ଡି ମୂଳକୁ ଜାବୁଡ଼ି ଧରିଥାଏ । ପାନିଆ ( କତୁରି)ର ଆର ମୁଶ୍ଡରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଜ 
କାଠ ଯାଇ ମୂଷଳ ଅଗକୁ ଲାଗିଥାଏ ଏବଂ ମଝିରୁ ଆଉ ଖଣ୍ଡେ କାଠ ଆସି ଘର ଶେଣୀ ଭଳି ପାନିଆଁ ଓ ଗଣ୍ଡିକୁ 
ଯୋଗ କରିଥାଏ । ହଳେ ବଳଦ କତୁରି (ପାନିଆ ) କୁ ଟାଣି ଗଡ୍ତି ଚାରିପଟେ ବୁଲନ୍ତି । ଏହି କାରଣରୁ ମୂଷଳ 
ବି ଘୂରେ । ମୂଷଳ ବୁଲିବା ହେତୁ ତାଂ ଭିତରକୁ ପଣା ହେଉଥ୍‌୍ବା ତୈଳବୀଜ ପେଶି ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ତେଇ 
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ବାହାରେ । ତେଲ ବାହାରି ଆସିବା ପାଇଁ ମୂଷଳ ଭରାଡ୍ରି ( ହାଣି) ତଳକୁ ଗୋଟିଏ କଣାଥାଏ । ଏ କଣାରୁ ତେଲ 


ସଂଗ୍ରହ ପାଇଁ ତା” ମୁହଁ ପାଖରେ ତେଲ କାଠୁଆ ଥୁଆ ହୋଇଥାଏ । ବଳକା ତେଲ ଉପରକୁ ବାହାରି ଆସିଲେ 
ସଫା କନାରେ ବୃଡ଼େଇ ଆଣି କାଠ ତେଲ କାଠୁଆ ବା ଡଙ୍କିରେ ଚିପୁଡ଼ି ରଖନ୍ତି । ଘଣାଟଣା ବଳଦ ଏପରି 
ଅଭ୍ଯସ୍ତ ହୋଇଥାଆନ୍ତି ଯେ ଯୋଚି ଦେଲା ମାତ୍ରେ ମନକୁ ସେମାନେ ଘଣା ଘରାରେ ବୁଲ୍ୁଥାନ୍ତି । ବଳଦ 
ଅଡ଼େଇବା ପାଇଁ ଜଣେ ଲୋକ ପାନିଆ ମୁଣ୍ଡରେ ବସିଥାଏ । ତେଲ କାଢ଼ିବା ସରିଗଲେ ମୂଷଳ କାଢ଼ି ହାଣ୍ଡି 
(ଭରାଣି) ଖୋଳି ପିଡ଼ିଆ କାଢ଼ନ୍ତି । ଘଣା ତେଲ ନିରୁତା, ଖାଣ୍ଟି । ଏବେ ଏପରି ନିରୁତା ଘଣା ପେଡ଼ା ତେଲ 
ମିଳୁନି । ଘଣା ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ନାଁ ଦିଆଅଛି। ଯଥା - 
“କୈ କୈ କୈ କବାଟ, ପୋଖରୀ ଭିତରେ କରୁଛି ନାଟ, 
କଟକରୁ ଅଇଲା ନୂଆ ବିନ୍ଧାଣି, ଶୁଖ୍ଲା କାଠରୁ କାଢ଼ିଲା ପାଣି ।” ? (ଘଣା ) 

ଘଣା ପକେଇବା- ବୁଲେଇବା । ବୁଲେଇ ବୁଲେଇ ହଇରାଣ କରିବା । 

ଘଣ୍ଟ କହଂସାରେ ତିଆରି ବାଦ୍ଯ ବିଶେଷ । ଏହାର ଫନ୍ଦ ଚଉଡ଼ା । ଭିତର ଗହିରିଆ । ପିଠି ପଟ ଚେପ୍‌୍ଟା ଓ ଗୋଲ । 
ଫନ୍ଦର ଗୋଟିଏ ପାଖରେ ବାଣି ଲଗାଯାଇଥାଏ ! ଏହାକୁ ହାତରେ ଓହଳେଇ ଧରି ବେତ, କାଠ, ବାଉଁଶର 
ଛୋଟ ବାଡ଼ି ( ପିଟା )ରେ ପିଚନି । ଦେବାଳୟମାନଙ୍କରେ ପୂଜା, ଆଳତି କଲାବେଳେ ଏହାକୁ ବଜାନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ 
ଢାଇଁ ଢାଇଁ ଶବ୍ଦ ବାହାରେ ! ଏହାକୁ ବଜାଳି ତାଳ ଧରି ବଜାଏ । 
ଢାଇଁକି ଢାମଣ, ଢାଇଁ ଢିଢ଼ାମଣ” ତାଳରେ ଘଣ୍ଟ ବଜାଯାଏ । ଦୋଳବେଳେ ଘଣ୍ଟ ବଜାଇବା ସାଧାରଣ କଥା । 
ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଦେବାଳୟମାନଙ୍କରେ ଘଣ୍ଟ ବାଜିଲେ ଦେବାଳୟ କର୍ମବିଧ୍‌ ଆରମ୍ଭ ହେଲା ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ । 
ଆଳତି ଆରମ୍ଭରୁ ଶେଷଯାଏ ଘଣ୍ଟ ବଜା ଯାଉଥାଏ ! କେହି କେହି ଭକ୍ତ ମାନସିକ କରି ଠାକୁରଙ୍କୁ ଘଣ୍ଟ ଦିଅନ୍ତି । 
ସ୍ବର୍ଗତଃ ଯଦୁମଣି ମଙ୍ଗରାଜକୁ ‘ଉତ୍କଳ ଘଣ୍ଟୀ ବୋଲି କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା । କାରଣ ସେ ନିର୍ଭୀକ ଭାବରେ ସମସ୍ତଙ୍କ 
ଦୋଷତ୍ୁଟି ଡାକିବଜେଇ ସମସ୍ତଙ୍କୁ କହୁଥ୍‌ଲେ । 

ଘଣ୍ଟ।- ସ୍ତ୍ଲ ଓ କଲେଜମାନଙ୍କରେ ପିଟା ଯାଉଥ୍‌ବା ଘଣ୍ଟା । ଘଣ୍ଟା ବହଳ କଂସା ଓ ପିତଳରେ ତିଆରି । ଏହାର ଫନ୍ଦ 
ନ ଥାଏ 1 ଦିଂ'ପଟ ଚେପ୍‌ଟା ! ଏହା ମୋଟା କଂସା-ପିତଳ ଚାଦରରେ ତିଆରି । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଘଣ୍ଟାର 
ଓଜନ ୩-୫ କି.ଗ୍ରା ହୋଇପାରେ । ଘଣ୍ଟାର ଗୋଟିଏ ପାଖରେ କଣା ହୋଇଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ବାଣି, ରସି ଲଗାଇ 
ଗୋଟିଏ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଜାଗାରେ ଝୁଲେଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଅନୁଷ୍ଠାନର କେହି ଜଣେ ଏହାକୁ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟରେ 
ବାଡ଼େଇ ସବୁ ପିଲାଙ୍କୁ ଓ ଶିକ୍ଷକଙ୍କୁ ଜଣାଇ ଦିଅନ୍ତି - କେତେ ସମୟ ହେଲା । କ”ଣ କରିବାକୁ ହେବ । ଯଥା 
- ପ୍ରାର୍ଥନା, ପିରିଅଡ଼ ଆରମ୍ଭ /ଶେଷ, ସ୍ତୁଲ ଛୁଟି ଇତ୍ୟାଦି । ପିଟା ଘଣ୍ଟା ପିତଳରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
ଏବେ ସାଇରନ ବଢାଇ ମଧ୍ଯ କେତେକ ବଡ଼ ବଡ଼ ଅନୁଷ୍ଠାନରେ ଘଣ୍ଟାର କାମ ପୂରଣ କରାଯାଉଛି । 
ସମୟ ଜାଣିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଘଣ୍ଟା । ଯଥା- ହାତ ଘଣ୍ଟା, କାନ୍ଧ ଘଣ୍ଟା । ଆଲାରାମ୍‌ ଘଣ୍ଟା 
ଇତ୍ୟାଦି । ଇଲେକ୍ରଟ୍ରୋନିକ ଘଣ୍ଟା ଓ ବାଟେରି ଘଣ୍ଟା ବାହାରିବା ପରେ ଆଉ ଚାବି ଦିଆ ଘଣ୍ଟା ବ୍ଯବହାର 
ହେଉନାହିଁ । 

ଘଣ୍ଗିଂ ଏହାର ଆକାର ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର। ଅଗ ଗୋଲ ଓସାରିଆ । କ୍ରମଶଃ ଗୋଟିଏ ଦିଗକୁ (ଭିତର ଆଡ଼କୁ) ସରୁ ହୋଇ 
ଆସିଥାଏ | ଶେଷରେ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ମିଶି ଯାଇଥାଏ ! ଘଣ୍ଟିରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଲମ୍ବ ବେଣ୍ଟ ଲାଗି ଥାଏ ! 
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ଏଠି ଗୋଟିଏ କଣାଥାଏ । ଏ କଣାରେ ବାଣି, ରସି, ଦଉଡ଼ି, ତା'ର ଇତ୍ୟାଦି ଗଳେଇ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବସ୍ଥା 
ଥାଏ । ଏହି ମୁଣ୍ଡରୁ ଗୋଟିଏ ନାଡ଼ ବାହାରି ତଳକୁ ଓହଳିଥାଏ । ନାଡ଼ ଅଗରେ ମୋଟ ଗୋଲାକାର ପିଣ୍ଡୁଳାଟିଏ 
ଥାଏ । ଘଣ୍ଟିକୁ ହଲେଇଲେ ଏ ନାଡ଼ ଘଣ୍ଟି କାନ୍ଧରେ ବାଡ଼େଇ ହୋଇ ଠ୦ଣ୍‌, ଠଣ୍‌ ଶହ୍ଦ କରେ । ଏହା ଦେବ 
ମନ୍ଦିରମାନଙ୍କରେ ପ୍ରବେଶ ଦ୍ଵାରରେ ଟଙ୍ଗା ହୋଇଥାଏ । ବଡ଼ ଘଣ୍ଚିର ନାଡ଼ ଆଗକୁ ଲାଗିଥ୍ବା ଗୋଲ ପିଣ୍ଡରେ 
ଗୋଟିଏ ବାଣି ଲାଗିଥାଏ । ଏ ବାଣିକୁ ହଲେଇ ଘଣ୍ଟି ମଧ୍ଯ ବଜାଯାଏ । ଦେବା ଦେବୀଙ୍କୁ ପୂଜା କରିବା ପାଇଁ 
ଯିବା ଆଗରୁ ଏ ଘଣ୍ଟିକି ଟାଣି ବାଡ଼େଇ ଭିତରକୁ ଯିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । ଯେଉଁ ଘଣ୍ତିକୁ ହାତରେ ଧରି ବଜାଯାଏ ତାକୁ 
ହାତ ଘଣ୍ଟି କହନ୍ତି । ହାତ ଘଣ୍ଟିରେ ଉପରକୁ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବାନାଡ଼ ଲାଗିଥାଏ ! ଏ ନାଡ଼କୁ ବା ହାତ ମୁଠାରେ ଧରି 
ହଲେଇଲେ ଘଣ୍ଟି ବାଜେ ! ଠାକୁର ପୂଜା ବେଳେ ପୂଜକ ଏପରି ଘଣ୍ଟି ବଜାଇଥାଏ । 
ଚିପିଲିମା ପାଖରେ ଘଣ୍ଡେଶ୍ଵରୀ ଠାକୁରାଣୀ ନଇ କୂଳରେ ବିରାଜିତା । ସେଠିକି ସମସ୍ତେ ଘଣ୍ଟି ମାନସିକ କରି 
ନେଇ ଗଛରେ ଟାଙ୍ଗନ୍ତି । ଘଣ୍ଟି ପିତଳରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
ଘଣ୍ଟ, ଘଣ୍ଟା, ଘଣ୍ଟି ସବୁ ଏକ ପ୍ରକାର ଧାତୁ ବା ମିଶ୍ରଣରେ ତିଆରି ହେଲେ ମଧ୍ଯ ସେମାନଙ୍କର ଆକାର ଓ ଶବ୍ଦ 
ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ । ଶବ୍ଦ ଶୁଣି କ'ଣ ବାଜୁଛି ବାରି ହୋଇଥାଏ । 
““ବ୍ୟାଧ ଯେସନେ ମୂଗମାରି 
ଶବଦେ ଘଣ୍ଟି ଚାଳେ ଧରି ।”? (ଭାଗବତ, ଦଶମସନ୍ଧ ) 
ଘଣ୍ଟାକୋଳି- ବନ ପାଟଳି ଗଛ, ପାଟଳି ଗଛର ଫଳ ! 4/phonsea lutea ? Family - Annonaccae. 
ଘନପତ୍ର-ଓ ପୁରୁଣି, ପୁନର୍ନବା । (ପୁରୁଣି ଦେଖ) । 
ଘନ ସାର-କର୍ପୂର । (କର୍ପୂର ଦେଖ) । 
ଘର ଛପର- ଏହାକୁ ଘର ଛାଇବା, ଛୁଆଣି କରିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଘରକୁ କୌଣସି ପ୍ରକାର ଘୋଡ଼ଣୀ, ଆବରଣ - 
ଦେବା । ଏହା ଘରକୁ ବିପଦ-ଆପଦ, ଝଡ଼ି-ବର୍ଷା, ପାଣି-ପବନ, ବାଆ-ବତାଶରୁ ରକ୍ଷା କରେ | ଛଣ ଛପର 
ଘର ବର୍ଷକୁ ଥରେ ଛଣରେ ଛପର କରାଯାଏ । ପୁରୁଣା ଛଣ ଓଲାରି ଚାଳର ରୁଅ, ବତା ଶେଣୀ, କାଣ୍ଡି ସବୁ 
ସଫା କରି, ଦରକାର ସ୍ଥଳେ ନୂଆ ରୁଅ ଇତ୍ୟାଦି ଉର୍ଭିକରି ଛଣରେ ଛପର କରିବା । ପ୍ରଥମ ଗରିରେ ନୂଆ 
ଛଣ ଓ ତୁଳିମାରିବା ବେଳେ ନୂଆ ବଡ଼ ଲମ୍ବ ରଣ ଦିଆଯାଏ | ଘର ଛପର ବୈଶାଖ ଓ ଜ୍ୟେଷ୍ଠମାସରେ ପ୍ରାୟତଃ 
କରାଯାଏ । ଶରଣ ଦିନ ଘର ଛପର ହୁଏ ନାହିଁ । (ଶରଣ ଦେଖ ) । ଖପରଲି ଓ ଟାଇଲ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ଘର ଛପର 
କରାଯାଏ । “ଟାଇଲି ଛପର ଘର, ନିଆଁକୁ ନ ଥ୍ବ ଡରଂ କୁହାଯାଏ । ଏବେ ପ୍ରାୟ ସବୁ ଘର ଛାତ ଘର 
ହେଉଥ୍ବାରୁ ଆଉ ଛପର ଦରକାର ପଡ଼ୁ ନାହିଁ । 
ଦୃଣ୍ଡିକିରି ମାଛ ଘର ଛାଉଁ ଅଛି, କେରାଣ୍ଡି ଭିଡ଼ଇ ବତା 
ବଗ ପକ୍ଷୀ ନେଇ ଛଣ ପରସଇ, ରାଉତରେ, 
ଚିଲ ହିଁ ଧରିଛି ଛତା ।”' (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 
““ଟ୍ରର ଛୁଆଳୀରେ ଘର ଛାଆଳୀ କେଉଁ ଦେଶେ ତୋର ଘର...? ” (ନନ୍ଦ କିଶୋର ) 
ଘରପୋଡ଼ିଅଆ- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Oldenlandia corymbosa, Family - Rubiaceae. 
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DOO OOOO OO OOOO OOOO eee 
ତୃଣ ଜାତୀୟ ଉତ୍ତିଦ । ଛୋଟ ଗଛ । ପତ୍ର ବଳୟାକାର । କାଣ୍ଡ ଚତୁଃସ୍କୋଣିକ । ଫୁଲ ଧଳା । ଅଗଛା । 


ଅନାବନା ଗଛ (ତୃଣକ) ! ଏ ଅନାବନା ଗଛ ଢିପ ଜମିରେ ଦେଖାଯାଏ । ବିଲ ବାଛିଲା ବେଳେ ଏହାକୁ ଉପାଡ଼ି 
ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ଏହାର ଚେରରୁ ବାଇଗଣି ରଙ୍ଗର ରଙ୍ଗ ବାହାରେ । ଏହାକୁ ଗନ୍ଧକାମ୍ବରେ ମିଶାଇଲେ 
ଶାଗୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଜେରାନ୍‌ ସିନ୍‌ ( ଅୁ୯¢ ) କୁହାଯାଏ । ଏହା କାର୍ପାସ ବସ୍ତ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଅଳ୍ପ ବୟସ୍କ ପିଲାଙ୍କୁ ଖେଳେଇବାକୁ ଗୋଟିଏ ଗୀତ ବୋଲି କୁତୁରୁ କୁତୁରୁ କରି ହସାଯାଏ । 
“ଘ୍ରର ପୋଡ଼ିଆ, ବେଳ ବୁଡ଼ିଆ, ଧୋବଣୀ କୁଟଇ ଧାନ, 
ଧାନ ହେଲା ଏକୁଆ, ଘରେ ପଶିଗଲା ଠେକୁଆ ।”? (ଗାଉଁଲି ଶିଶୁଗୀତ) 

ଘରା- ଛୋଟ ଘର । ଛୋଟ ଛୋଟ ଘର ଭଳି କରି ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଜନ୍ତୁଜୁନ୍ତାଃ ଚଢ଼େଇ ଇତ୍ୟାଦି ରହନ୍ତି । ଯଥା - ଉଲ 
ଘରା, ପିମ୍ପୁଡ଼ି ଘରା, ବିରୁଡ଼ି ଘରା । ଗଛ କୋରଡ଼ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଜନ୍ତୁ (ସାପ, କୁମ୍ଭାଟୁଆ ଇତ୍ଯାଦି 
ଘରାକରି ରହନ୍ତି । ଘରାତ ଏଡ଼ିକିଟିଏ, ଏତେ ଜିନିଷ ରହିବ କିମିତି । ଜାଗା ଛୋଟ ହେଲେ ଏପରି ମଧ୍ଯ 
କୁହାଯାଏ | 
ଛୋଟ କିଆରିକୁ ଘରା କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ତଳି ଘରା, ଏ ଘରାର ଚାରିପଟେ ହିଡ଼ଥାଏ । ହିଡ଼ ଭିତରେ ପାଣି 
ରହିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ହୋଇପାରେ ! ଛୋଟ ଗାତ । | 

ଘନଳିଅ।!- ଗଳିଆ । ଗଳିଯିବା ଲାଗି ଛୋଟ ବାଟ । ହିଡ଼, ବନ୍ଧ ଭିତର କଣା । ଏପଟରୁ ସେ ପଟକୁ ପାଣି ବୋହିଯିବା 
ବାଟ । (ସବୁବେଳେ ପାଣି ଜମା ହୋଇ ରହୁଥ୍ବାରୁ କିଆରି ହିଡ଼ରେ ମନକୁ ମନ ଘଳିଆ ହୋଇଯାଉଛି ବୋଲି 
ନାଳ କୁଳିଆ ଲୋକଙ୍କ ଅଭିଯୋଗ । ସରକାରଙ୍କ ହିଡ଼ରେ ତ ଚାରି ଆଡ଼େ ଘଳିଆ । କେତେ ବୁଜିବ ବରଜ, 
ଇତ୍ୟାଦି । 

ଘାଇ- ହିଡ଼ ଓ ବନ୍ଧର କଟା ଜାଗା । ପାଣି ଗୋଟିଏ ପଟରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ପଟକୁ ଯାଇଥାଏ | ପାଖ ଗୀ, ବନ୍ଧର ନାଁ 
ଅନୁସାରେ ଘାଇ ନାଁ ଦିଆଯାଇଥାଏ |! ଯଥା - ବରଡ଼ା ଘାଇ, ଦଳେଇ ଘାଇ, ବିଲୁଆଖାଇ ଘାଇ, ବଛାଳ ଘାଇ 
ଇତ୍ୟାଦି । ୧୯୫୫ ମସିହାରେ ଦଳେଇ ଘାଇ ଭାଙ୍ଗ ହଜାର ହଜାର ଏକର ଜମି ବାଲିଚର ହୋଇଥଲା । 
୫୦୦-୧ ୨ ୦୦ ଗ୍ରାମବାସୀଙ୍କ ଘର ନଷ୍ଟ ହୋଇଥଲା ! ହଜାର ହଜାର ଗୋରୁ ଗାଇ ମରିଥ୍‌ଲେ ! ବନ୍ୟା ଯୋଗୁଁ 
ଓଡ଼ିଶାରେ ବିଭିନ୍ନ ନଦୀ ବନ୍ଧରେ ଘାଇ : ହୋଇ ବହୁ ଧନ ଜୀବନ ନଷ୍ଟ ହେବା ଓଡ଼ିଶାରେ ସାଧାରଣ କଥା । 
(ବର୍ଷା ରତୁ ଆସିବ। ପୂର୍ବରୁ ସବୁ ଘାଇ ମରାମତି କରିବ ପାଇଁ ମୁଖ୍ୟମନ୍ତ୍ରୀ କଡ଼ା ନିର୍ଦ୍ଦେଶ 
ଦେଇଛନ୍ତି, ଇତ୍ୟାଦି । ) 

ଘାଟ- ନଦୀର ଗୋଟିଏ ପଟର ଜୂଳରୁ ଆରପଟ କୂଳକୁ ଯିବାପାଇଁ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ଜାଗା । ଏଇଠି ଲୋକେ ଏକାଠି ହୋଇ 
ଡଙ୍ଗାରେ ଚଢ଼ି ନଦୀ ପାରହୁଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ଘାଟ କୁହାଯାଏ । ଘାଟର ପାଖ ଗୀର ନାଁ ଅନୁସାରେ ଘାଟ ନାଁ 
ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଉଦାହରଣ - ବଛାଳ ଘାଟ, ଅସ୍ତରଙ୍ଗ ଘାଟ, ଶିଖର ଘାଟ ଇତ୍ୟାଦି । ସରକାର ସବୁ ନଦୀର 
ସବୁ ଘାଟକୁ ନିଲାମ ଡାକନ୍ତି । ଯେ ଘାଟ ନିଲାମ ଧରେ ତାକୁ ଘାଟିଆ କହନ୍ତି । ଘାଟ ନିଲାମ ଧରିଥ୍ବା ଲୋକ 
ସରକାରଙ୍କୁ ଘାଟ ମାସୁଲ ଦାଖଲ କରେ । ଯିଏ ଡଙ୍ଗା, ନାହା ଚଳାଏ ତାକୁ ଘାଟବିଶୋଇ ( ନାଉରୀ) 
ଘଟୁଆଳ, ତରେଇ କୁହାଯାଏ । 


“ଗୋପୀଏ ବୋଲନ୍ତି ରହି, ୟେ ପଥରେ ଘାଟ ନାହିଁ 
ଆମ୍ଭେ ତ ନ ଜାଣୁ କେହି ହେ, ହୋ ଘାଟ ବିଶୋଇ 
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ଆଜ ମାଗୁଛ କିମ୍ପାଇ 
ପସରା ଜୁରିବି, କଉଡ଼ି ଘେନିବି, କେ ଆସି ରଖୁ ତୁମ୍ଭଙ୍କୁ 
ବନମାଳୀ ଘଟୁଆଳ ବୋଲି ଜାଣ ନାହିଁକି ଆମ୍ଭଙ୍କୁ 
“ଦଢ୍ରଣେ ଜଣେ ଆମ୍ଭେ କଉଡ଼ି ଦେବୁ 
ପାରି କରିଦେଲେ ମଥୁରା ଯିବୁ 
ଘାଟ ବୋଲି, ଓଡ଼ିଆ ବୋଲି ।”? (ବ୍ରଜ ଦାସ । ) 
ଘାଟ ପାଉଣା- ପାରି ହେବା ପାଇଁ ଯାତ୍ରୀ ପିଛା ନିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ପାଉଣା । ଏହାକୁ ଘାଟ ମୂଲ ବି କୁହାଯାଏ । ଏହାର ଅନ୍ୟ 
ନା ଘାଟ ସାଧନ । 
ଘାଟୁଆ- ଯେ ଘାଟ ଚଳାଏ । ଦୁର୍ଗା ପୂଜାବେଳେ ଘଟ ପାଣିରେ ବୁଡ଼ାଇ ଘଟ ସ୍ଥାପନ କରାଯାଏ । 
ଘାସ ଛୁଆଇବା - ଘାସର ଆସ୍ତରଣ । ଆବରଣ ସୃଷ୍ଟି କରିବା ପାଇଁ ହିଡ଼ ଉପରେ, ଦାଢ଼ରେ, କେନାଲ ବନ୍ଧ ଓ ଢାଲୁରୁ 
ମାଟି ଖସି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଘାସର ଚେକା ଛାଉଁଣୀ କରିବା । ଏହା ଘାସ ପଡ଼ିଆରୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । ଘାସ 
ଚେକାରେ ଥ୍ବା ଘାସ ବଢ଼ି ଚେର ଦେଇ ମାଟିକୁ ଟାଣକରି ବାନ୍ଧି ରଖେ । କଳାହାଣ୍ଡି, ବଲାଙ୍ଗିର ଆଦି, 
ପାହାଡ଼ିଆ ଜାଗାରେ ମାଟି ପ୍ରାୟତଃ କଳା । ହିଡ଼ ଚଉଡ଼ା ଓ ବଡ଼ । ମାଟି ବହି ନ ଯିବା ପାଇଁ ହିଡ଼ରେ ଘାସ 
ମିଶା ମାଟି, ମାଟିଚେକା ଦେଇଥାନ୍ତି । 


ହିଡ଼ ଧାର, କେନାଲ ଧାରରୁ ମାଟି ନ ଖସିବା ଲାଗି ଘାସ ଚେକା ଦେବା ଅତି ସାଧାରଣ କଥା । ଘାସ ଛେଲା 
ଛାଉଣି ଜଳ ଓ ମୃତ୍ତିକାକ୍ଷୟ ଅବରୋଧ କରେ । 


ଘାସ ଭୂମି- ଗୋମେଶାଦି ପଶୁ ଚରିବା ପାଇଁ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଘାସ ପଡ଼ିଆ । ଅଷ୍ଟ୍ରେଲିଆ ଓ ଅନେକ ଶୀତ ପ୍ରଧାନ ଦେଶରେ ମୁଣ୍ଡ 
ମିଚ଼। ନମି ବେଶି । ବିଭିନ୍ନ ବ୍ୟବସାୟ ମଧ୍ଯରେ ପଶୁପାଳନ ଅନ୍ୟତମ । ପଶୁମାନଙ୍କ ଚାରଣ ଭୂମିକୁ ଘାସ ଭୂମି 
1“ $$ ]and ) ତୃଣଭୂମି କୁହାଯାଏ | ତୃଣ ଭୂମିର ନାମକରଣ ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଅଟେ । ଯଥା- 
ˆ / , ତାଇଗ!, ସାଭାନା, ପମ୍ପାସ ଇତ୍ୟାଦି । (ତୃଣ ଭୂମି ଦେଖ) । 

ଘିଅ- | ୟୁଣୀକୁ ଫୁଟେଇ ଜଳୀୟ ଅଂଶ ବାଷ୍ପୀଭୂତ ହୋଇଯିବା ପରେ ରହିଯାଉଥ୍ବା ତରଳ ଅଂଶକୁ ଘିଅ କୁହାଯାଏ । 
ହେଲେ ଘିଅ ବସିଯାଏ । ଘିଅରେ ଚର୍ବି ପରିମାଣ ବେଶି ଥାଏ ! ଏଥରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ମେଦାମ୍ବ ଥାଏ । 
„ ଟିଅ ମଇଁ” ଘିଅଠାରୁ ବେଶି ଉପକାରୀ ବୋଲି ସର୍ବାଦୂତ । ଦଶକ୍ରିୟାରେ ଘିଅ ଖାଇବା ଓ ଘିଅ ହାଣ୍ଡିରେ 
. ଖାଇବାକୁ ଏକ ପବିତ୍ର କର୍ମ ବୋଲି ଭାବନ୍ତି ଏବଂ ଘିଅ ପାଇବା ପରେ ମୃତିକିଆ ବାରଣ ମୁଭ୍ତ ହୁଅନ୍ତି । ଘିଅର 
ଅନେକ ଥିଷଧୀନ ଟୁଣ ଅଛି । ଘିଅରୁ ଅନେକ ମୋଦକ ତିଆରି ହୁଏ । ବୈଦ୍ୟମାନେ ଘିଅକୁ ଅତି ଉପକାରୀ 
ପଦାର୍ଥ ବୋଲି -ଗ୍ରହଣ କରିଥାନ୍ତି । ହୋମ କର୍ମରେ ଘିଅ ଅଗ୍ନି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଦେବଦେବୀକୁ ଆହୁତି ଦିଆଯାଏ । 
ଯେଉଁ ଠେକି ବା ଘଡ଼ିରେ ଘିଅ ମରାଯାଏ ତାକୁ ଘିଅ ଠେକି ବା ଘିଅ ଘଡ଼ି ବୋଲି କୁହନ୍ତି । ଘିଅ ଘଡ଼ିକି 
ଲୋଭ, ପୁଅ ମୁଣ୍ଡକୁ ଲୋଭ ବୋଲି ଢଗ ଅଛି । ଘିଅ ସବୁଦିନେ ଭାତରେ ଖାଇବା ଧନୀ ଲୋକଙ୍କର ଚିହ୍ନ ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ । “ପାଠ ପଢ଼ିଲେ ଦୁଧ ଭାତ, ନ ପଢ଼ିଲେ ଠେଙ୍ଗା ନାଥ” କୁହାଯାଏ । ଘିଅ ଖାଇବ ଯଦି ଘରେ ଥ୍ବ 
ଗାଶ, କଳି କରିବ ଯେବେ ସଙ୍ଗେ ଥ୍ବ ଭାଇ -ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଜଗନ୍ନାଥ ମନ୍ଦିରରେ ମଇଁଷି ଘିଅର 

ବ୍ୟବହାର ନିଷିଦ୍ଧ । ପଙ୍ଗତରେ ଭାତରେ ପ୍ରଥମେ ଉଷୁମ ଘିଅ ଦିଆଯାଏ ! 
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ଲହୁଣୀରୁ ପାଣି ମରିଗଲା ପରେ ଓ ଘିଅ ନିଗାଡ଼ି ଆଣିଲା ପରେ ତଳେ ରହିଯାଉଥ୍‌ବା ଛେଦେରା, କାଣ୍ଠି ବା 
ମଇଳା ଅଂଶକୁ ଘିଅ କୋରୁଅ କୁହାଯାଏ । ଘିଅ କୋରୁଅ ପାଟିକୁ ମିଠା ଓ ହାତକୁ ଚିକ୍କଣ ଲାଗେ । 
କୋରୁଅରେ ଚୁଡ଼ା, ମୁଢ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ଗୋଳେଇ ଖାଇବାକୁ ଭଲ ଲାଗେ । ପିଠାରେ ମଧ୍ଯ ପୁର ରୂପେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ଖରମରା ଘିଅର ବେଶି ବାସନା ଓ ଏ ଘିଅ ବେଶି ଦିନ ରହେ । 
ଆଧୁନିକ ଯୁଗରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କୃତ୍ରିମ ଘିଅ ବାହାରିଲାଣି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ବନସ୍ପତି ( ଦାଲଦା) ଘିଅ 
ପ୍ରଧାନ । ଘିଅ ଏକ ପ୍ରାଣୀଜ ଚିର୍ବି | 'ଘିଅ ପ୍ରଧାନତଃ ଗ୍ଲିସେରଲର ତିନୋଟି ଇଷ୍ଟର (Et୮)ର ମିଶ୍ରଣ । 
ପାମିଟିନ୍ନ, ଝିଅରିନ୍‌ ଓ ଓଲେଇନ୍‌ ଏହି ତିନୋଟି ମୁଖ୍ୟ ଇଷ୍ଟର ( ଅମ୍ବ + ସୁରାସାର, acid + alcohol ) | 
ଘିଅରେ ଇଷ୍ଟରର ପରିମାଣ ଶତକଡ଼ା ୯୫ ଭାଗ । ଅବଶିଷ୍ଟ ୫ ଭାଗ ଘିଅର ବାସନା । ଗଟ୍ଲିସେରଲର 
ପ୍ରୋପିଓନିକ୍‌ ଓ ବ୍ର୍ଟିରିକ ଇଷ୍ଟର ଯୋଗୁଁ ଘିଅ ବାସେ । ଏହା ଘିଅରେ ମଧ୍ଯ ନାନାପ୍ରକାର ଜୀବସାର, ବର୍ଣ୍ଣକ 
କାରୋଟିନ୍‌ (ହଳଦିଆ ) ରଙ୍ଗ ପାଇଁ ଦାୟୀ ଓ କେତେକ ଷ୍ଟେରଲ ଥାଏ । ଘିଅକୁ ନିରାମିଶ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 
ଘିଅ ବେଶି ଦିନ ରହିଲେ ରହଣିଆ ହୋଇଯାଏ । ଏଣୁ କହନ୍ତି ଝିଅ, ଘିଅ ବେଶି ଦିନ ରଖ୍ବା ଉଚିତ ନୁହେଁ । 
ଘେନାଇ ଯେତେ କହିଲିରେ ସଖ୍‌ 
ଘେନିଲୁ ନାହିଁ ପହିଲୁରେ 
ଘୃତ ଘଟିକି ସଖ୍‌, ଶିଖ୍‌ ଶିଖାରେ 
ରଖ୍‌ ଶିରିଷ ଦେହା ଏହା ସହିଲୁରେ ।” (କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପୁ) 
ଖରମରା ଘିଅ ବାସେ ଏବଂ ଶୀଘ୍ର ଖାଇ ଶେଷ କରିବା ଉଚିତ । ଝିଅ ବଡ଼ ହେଲେ ବାହା ଦେବା ଉଚିତ ! କଉଡ଼ି 
ଚୂନା କରି ଘିଅ ସହିତ ମିଶାଇ ଫୁଟାଇ ଖାଇଲେ ଦେହର ମଜରା ଛାଡ଼େ | ଏହାକୁ ଘିଅ କଉଡ଼ି କହନ୍ତି । ବଳ 
ଓ ବଫୁ ବଢ଼ାଇବା ପାଇଁ ମା'ମାନେ ତାଙ୍କ ପିଲାଙ୍କୁ ଘିଅରେ ସୁନା ଘୋରି ଖୁଆନ୍ତି । 
ଘିଅ ଖ୍ଆ କୁଟୁମ୍ବ - ନିଜର ଜ୍ଞାତି, ଯେକୌଣସି ଛୁତିକିଆ, ମୃତିକିଆ ପାଳନ୍ତି । ଶବ କାନ୍ଧେଇ ନେଇ ପୋଡ଼ିବାକୁ 
ଯାଆନ୍ତି, କ୍ରିୟା ଧରନ୍ତି । ଦଶଦିନ କ୍ରିୟାରେ ଯୋଗଦେଇ ଘିଅ ଖାଇ ଓ ଘିଅ ହାଣ୍ଡିରେ ଖାଇ ପବିତ୍ର ହୁଅନ୍ତି । 
ସେମାନଙ୍କୁ ମଧ୍ଯ ମରାସାଙ୍ଗ ଭାଇ ବା ହେଂସକାନି ଭାଇ କୁହାଯାଏ | ଦୂରରେ ଥୁବା ଜ୍ଞାତିଙ୍କ ପାଖକୁ ଏବେ ମଧ୍ଯ 
ଘିଅ ପଠାଇବା ବିଧ୍‌ ପ୍ରଚଳିତ ଅଛି । 
ଘି କୁଆଁରି-ଘିଅ କୁଆରି, ଘୃତ କୁଆରି, ଘୃତ କୁମାରୀ । 
ଆ - ହବାରା, ମୁସହର 
ମରାଠୀ - କୋରଫଡ଼, କୋର ପାଟଙ୍ଗା 
ଗୁଜରାତି - କୁବାର 
ତେଲୁଗୁ - ପିନ୍ଧ ଗୋରୀଣ୍ଟ„କଳବନ୍ଦ, କାଲ ବାନ୍ଦା, ବିରଜାଜି ଢୋଗେ 
ସଂ - କୁମାରୀ, ଘୃତକୁମାରୀ, ଘୃତକୁମାରିକା, ଗୃହକନ୍ଯା, ସ୍ଥଳେ ରୂହା, ସୂଳଦଳ 
ହିନ୍ଦି - ଘି କୁଅଁର, ଗୁଆର ପଟା 
ଇଂରାଜୀ - Indian aloe, Babados aloe; curaco aloe. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Aloevera, Aloe barbadensis. Family - Liliaceae. 
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ଏହା ଏକ ଗୁଳ୍କ । ପତ୍ର ମୋଟା ଓ ମାଂସଳ | ପତ୍ରଧାରରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଚୋପା ବେଶି ବହଳିଆ ନୁହେଁ । ଏହା ଏକ 
ଅଳ୍ପ ଜଳୀ ଉଦ୍ଭିଦ । ମରୁ ଉଭଭିଦ ! ଏହାର ରସ ଜେଲି ଭଳି ହୋଇ ଥଲ ଅଲିଆ ହୋଇଥାଏ ! ଏହାର ପତ୍ରରୁ ରସ 
କାଢ଼ି ରସକୁ ମଥାରେ ଘସିଲେ ମଥା ଥଷ୍ଡା ରୁହେ । ରସକୁ ଶୁଖାଇ ସୁସଦ୍ଧର ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଘି କୁଆଁରିରେ 
ଆଲୋଇନ୍‌ (aloin) ନାମକ ପଦାର୍ଥ ଯୋଗୁଁ ଏହା ଏକ ବିଶେଷ ପ୍ରକାର ବାସନା ଦିଏ ଏବଂ ମୁଣ୍ଡ ବଥା ଦୂରକରେ । 
ଘି କୁଆଁରି ଭେଦକ, ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ, ତିକ୍ତ ମଧୁରସ, ଚକ୍ଷୁ ହିତକର ଓ ଶୁକ୍ରବର୍ବକ । ଏହା ବାୟୁ, ବିଷକ୍ରିୟା, ଗୁକ୍ସ, 
ପ୍ଲୀହ୍ଦା, ଯକୃତ ବ୍ର, କଫ, ଜ୍ଵର, ଅଗ୍ନିଦଗ୍ଧ, ବିଷ୍ପଟକ ରକ୍ତ ପିତ୍ତ ଓ ଚର୍ମ ରୋଗ ନାଶକ । 
ହାତଗୋଡ଼ ପୋଡ଼ାଜଳା ହେଲେ ଉଷୁମ ଘିଅ ଘସି ତା' ଉପରେ ଘି କୁଆଁରି ରସ ଘସିଲେ ଘୋଳାବିନ୍ଧା, 
ପୋଡ଼ାଜଳା ହ୍ରାସ ପାଏ । ମୁଣ୍ଡ ବୁଲେଇଲେ, ଶରୀର ଦୁର୍ବଳ ଲାଗିଲେ ମୁଣ୍ଡରେ ଘିକୁଆଁରି ଘସାଯାଏ ! ଏହା 
ନିଦ୍ରାକାରକ, ରେଚକ, କୃମି ନାଶକ ଓ ମୃତ୍ରକାରକ ଅଟେ । 
ଘ୍ରି କୁଆଁରି ରସ କାଢ଼ି ଶୁଖେଇ ଞଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଘିଅ ଚାନ୍ଦିଏକ ପ୍ରକାର ପତଳା, ଛୋଟ, ଗୋଲ ସଫା ଧଳା ଚିକ୍କଣିଆ ମାଛ । ଏହା ଚିଲିକାରେ ମିଳେ ! 

ଘୁଙ୍ଗାନିଆ ପବନ - ଚାରିଆଡ଼ୁ ବହୁଥ୍ବା ପବନ । ଏହାର କୌଣସି ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ଦିଗ ନ ଥାଏ । ଏହା ଧୂଳି ଝଡ଼ ଓ ଘୂର୍ଣ୍ଣିବାତ୍ୟା 
ସୃଷ୍ଟିକରେ । ଏହା. ଟର୍‌ନାଶ୍ଡୋର ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍ଥା । 

ଘୁଣି ଖାଇବା- କୌଣସି କଥାକୁ ମନେ ମନେ ଗୁଣି ବ୍ୟସ୍ତ ହେବା । ପୋକଲାଗି ଧଳା ଧଳା ଗୁଦ୍ଡ ଝାଡ଼ିବା । କାଠରେ କାଠ 
ଖ୍ଆ ପୋକ ଲାଗିବା । ଧାନ ଚାଉଳ ମୁଗ ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଦାନାରେ ଘୁଣିଖ୍୍‌ଆ ପୋକ (ବିଟ୍ଲ୍‌ ) ଲାଗିବା ! ଏହି 
ପ୍ରକାର ପୋକକୁ ଅଟାପୋକ (0ଧ୮ beetle) କୁହାଯାଏ | 

ଘୁମ, ଘୁମା- ଧାନ ଚାଉଳ ଆଦି ଶସ୍ୟ ସାଇଡତିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ବଡ଼ ମାଠିଆ । ଏହାର ପେଟ ବଡ଼ ଓ ଚଉଡ଼ା । ମୁହଁ 
ଗୋଲ ଓ ଛୋଟ । ଏହା ଏକ ବଡ଼ ବଣା । ଯାହାର ପେଟ ଘୁମ ଭଳି ବଡ଼ ହୋଇଥାଏ ତାକୁ ଘୁମ ପେଟିଆ 
କହନ୍ତି । ଘୁମେଇବା ରୋଗ । 

“ଭମର ମୁଥାଘାତେ କର୍ଣ୍ଣବୀର ଘୁମାଇ 
ଅଶ୍ଵଦ୍ମାମା ରଥ ଟେକିଲେ ବ୍ୟଗ୍ର ନେଇ ।! (ସା.ମ.ଭା.ଆ.ପ ) 
ଘୁମୁରା- ବାଜା ବିଶେଷ .ଓ ନାଚ ବିଶେଷ । ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ନାଚ ଓ ବାଜା । 
“ଘୁମ୍‌ ଘୁମ୍‌ ଘୁମୁରା ବାଜେ, ଧାଙ୍ଗ}ଡ଼ି ନାଚେ 

ଘୁମ୍‌ ଗୁମ୍‌ ଘୁମୁରା ଶୁଭ ଭେରି ନାଦ, ପୁଷୁ ପୁନେଇ, ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତିତ ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମଙ୍ଗଳା ପୂଜାରେ 
ଆଦିବାସୀମାନେ ଘୁମୁରା ବଢାଇ ନାଚ କରୁଥ୍ବା ନାଚ ବିଶେଷ । 

ଘୁଷୁରିଆ ଛତା - ଘୁଷୁରି ଚରାଳି (ଘୁଷୁରିଆ ) ଧରୁଥ୍ବା ଲମ୍ବାବେଣ୍ଟ ଅବା ଖଜୁରୀ ପତ୍ର ଛପର ଛତା । ଖଚୁରି ପତ୍ର ଭାରି 
ଟାଣ । ଏ ଛଡ଼ା ବହୁତ ଦିନଯାଏ । 

ଘୁଷୁରିଆ ପଟି - ଖଜୁରି ପତ୍ରରେ ବୁଣା ପଟି । ଏହା ସରୁଆ ଅଣଓସାର ସପ ବା ମସିଣା ଭଳି । ଏହାକୁ ଗୁଡ଼େଇ 
ଘୁଷୁରିଆ ସାଙ୍ଗରେ ଧରି ବୁଲୁଥାଏ । ଯେଉଁଠି ଘୁଷୁରିଆଙ୍କର ରାତିରେ ଡେରା ପଡ଼େ ସେଠି ସେ ପଟି ପକାଇ 
ଶୁଆବସା କରେ । ଖଜୁରି ପତ୍ରରେ ବୁଣା ଛପା (ଛାପା)କୁ ଘୁଷୁରିଆ ଛାପା କୁହାଯାଏ । ଏହା ମଧ୍ୟ ଭାରି 
ଟାଣ । ଟାଳ ପତ୍ର ଛାପାଠାରୁ ବେଶି ମଜଭୁତ ଓ ବେଶି ଦିନ ଯାଏ । 
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ଘୋଟଣା- ମିଶ୍ରିତ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । ମୂଲିଆଙ୍କ ପାଇଁ ବିଲରେ କାମ କରୁଥ୍ବା କାମକାଙ୍କ ପାଇଁ ନିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଖାଦ୍ୟ 
ପଦାର୍ଥ । ବଗଡ଼ ଚାଷରେ ବଗଡ଼ ଚାଷୀମାନେ ବଗଡ଼କୁ ଯାଆନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଖାଇବା ତାଙ୍କ ଘର 
ଲୋକମାନେ ନେଇଯାଆନ୍ତି । ଏ ଖାଇବାରେ ଚାଉଳ, ଡାଲି, ଶିମ୍ବ ପନିପରିବା ଇତ୍ଯାଦି ସବୁ ପଡ଼ିଥାଏ । 
ଏହାକୁ ଘୋଟଣା କହନ୍ତି । ପୋଡ଼ୁଚାଷ ଭଳି ବଗଡ଼ଚାଷ ମଧ୍ଯ ଏକ ପୁରାତନେ ଚାଷ ପଦ୍ଧତି । I 

“କେଉଁଠାରେ ପୁଣି କନ୍ଧ ବାମାଗଣ 

) ହୋଇଥାନ୍ତି ଠିଆ ଘୋଟଣା ଘେନିଣ ।”? (ରଷିକୁଲ୍ୟା, ....ପୂ.ଚ.ଭା.କୋ ) 

ଘୋଟିକା- ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଓଷଧ, ଡାଲି, ଯାଉ ଇତ୍ୟାଦି ଘୋରିବା ଜିନିଷ ଘୋରାଯାଏ । ଉଦ୍ଦେଶ୍ଯ ଅନୁସାରେ ଏହାର 
ଗଠନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଓଷଧ ଘୋଟିବ। ପାଇଁ ଖଲ ଓ ଖଲବାଡ଼ି । ଡାଲି ଘୋଟିବା ପାଇଁ ଡାଲି ଘୋରଣୀ, 
ଯାଉ ଘୋଟିବା ପାଇଁ ଯାଉ ଘୋରଣା ଥାଏ । 

ଘୋଡ଼ା- କଟା ହୋଇଥ୍‌ବା କଦଳୀ ଗଛ ଗଣତି । କଦଳୀ ଗଛ ଗଣ୍ତିକୁ ଏକାଠି କରି, ସିଲେଇ କରି ମଧ୍ଯ ଭେଳା 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ କଦଳୀ ଘୋଡ଼ା କହନ୍ତି । ଏହା ପାଣିରେ ଭାସେ । ଏହା ବଢ଼ି ସମୟରେ ଅଛ୍ପ ଦୂର ନଲରେ 
ଯାଇ ପାରି ହେବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 

ଘୋଡ଼ା କଇଁ - ଏହା ଧଳା କଇଁର ଏକ କିସମ । ଫୁଲ ଡାଙ୍ଗ ଲମ୍ବ । ଫୁଲ ଆକାର ଛୋଟ । କଇଁ ବେଣ୍ଟ ଛୋଟ ଓ କଳା । 


OS Ss ~~ oo ee ~~ ~~ 


ଘୋଡ଼ା କନିସିରି - କନିସିରି ସାଗର ଏକ କିସମ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କଚରଙ୍ଗା କହନ୍ତି । କନିସିରି ଭଳି ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ 
ବଢ଼େ ! ବେଶି ପଚ ପଚିଆ ଜାଗାରେ ବଢ଼େ । କିନ୍ତୁ ଏହାର ଡଙ୍କ ସରୁ । ପତ୍ର ଓ ଫ୍ଲ ସାଧାରଣ କଳସିରିଠାରୁ 
ଛୋଟ । ଏହାର ପତ୍ର ଓ କଅଁଳ ଡାଙ୍ଗକୁ ଶାଗକରି ଭାଜି ଓ ଖରଡ଼ି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଦୁଧ ପକେଇ ଖରଡ଼ିଲେ 
ବହୁତ ମିଠା ଲାଗେ । 

ଘୋଡ଼ା ଚାକୁଣ୍ଡାଂ ଛୋଟ ଗଛ । ଫଳ ଲମ୍ବ ଲମ୍ବ ଓ ସତ୍ତୁ । ଏ ପତ୍ର ବଡ଼ ଚାକୁଣ୍ଡା ପତ୍ରଠାରୁ ପତଳା ଓ ଛୋଟ । 
ନରମବେଳେ ଏ ପତ୍ର ଘୋଡ଼ାଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ ! କାଠ ବେଶି ବାହାରେ ନାହିଁ । ସରୁ 
ଗଛ ! ଜାଳ ହୁଏ | 

ଘୋଡ଼ା ଛାଟିଅଆ- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -7amarix dioica. Family - Tamaricaceae. 
ଏ ଗଛ ନଦୀକୂଳିଆ ବାଲି ଜାଗାରେ ବଢ଼େ । ଏହାର ଛାଲିର ଭିତର ପାଖ ନାଲି ଓ ଉପର ପାଖ ଧଳା | କାଠ 
ବେଶି ଟାଣ ନୁହେଁ; ମସମସିଆ, ଜାଳ ହୁଏ । ଫୁଲ ଅଛ ନାଲିଆ । କଢ଼ ଓ ଶାଖା ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଏହାର ଛେଲିକୁ ସିଝାଇ ରଙ୍ଗ କାଢ଼ି ଲୁଗା, ଗାମୁଛା ବୁଡ଼େଇ ରଖ୍‌ ପାଗକରି ରଙ୍ଗ କରନ୍ତି । 

ଘୋଡ଼ାନନ୍ଦ- କୂଅରେ ନନ୍ଦ ବସିବା ପରେ କୂଅନନ୍ଦକୁ ଘେରାଇ ରଖ୍ବା (ଆବୁରି ରଖ୍ବା) ପାଇଁ ଚାରିପଟେ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା 
ନନ୍ଦ | ଏହାର ମୁହଁ ଗୋଲ; ଫନ୍ଦ ଚଉଡ଼ା, ପେଟ ଗୋଲ, ଢୋଲା ଓ ବଡ଼ | ଏହା କୂଅନନ୍ଦକୁ ଘୋଡ଼ାଇ ଘେରି 
ରହିଥାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ ଘୋଡ଼ାନନ୍ଦ କହନ୍ତି । ଘୋଡ଼ାନନ୍ଦର ଫନ୍ଦ ଉପରେ ପାଣି କାଢ଼ିବା ଆଗରୁ ଗରା, 
ମାଠିଆ, ଲୋଟା ଇତ୍ୟାଦି ରଖ୍‌ କୂଅଦଉଡ଼ି ଲଗାଇ କୂଅରେ ପକାନ୍ତି ଏବଂ ପାଣି କାଢ଼ିସାରି ଫନ୍ଦ ଉପରେ ରଖ୍‌ 

' ପରେ କାଖରେ, କାନ୍ଧରେ, ମୁଣ୍ଡରେ ରଖ୍ଥୋଇ ନିଅନ୍ତି । 
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“ମଥାରେ ବସାଇଣ ପାଣି ଘଟ ଗୋଟି 
ସିଂଘ ଠାଣି ଜିଣି ଆସଇ ଲେଉଟି”? (ଗୁରୁଦକ୍ଷିଣା, ସା.ମ.ଭା.ଆ.ପ ) 
ଘୋଡ଼ାବଚ- ଘୋଡ଼ା ପାଟିରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଫେଣ । ଘୋଡ଼ା ପାଟିରେ କଲିଆରି ଦିଆଗଲ। ପରେ ପାଟିରୁ ଫେଣ 


ବାହାରେ । ଏହି ଫେଣକୁ ଘୋଡ଼ାବଚ କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ଲୋକର ପାଟିରୁ ଫେଣ ବାହାରିଲେ ବଚ 
ବାହାରିଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । (ବଚ ଦେଖ) । 


ଘୋଡ଼ା ଲାଞ୍ଜ-ଓ ଏକ ଗଛ । ଏହା କୃଷିବନୀକରଣ ଯୋଜନାରେ ବହୁତ ଲଗୀଯାଉଛି । 
ଇଂରାଜୀ - horse tail 


ଘୋଡ଼ିଆ - କାଠରେ ବା ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ଏକ ତିନିଗୋଡ଼ିଆ ଡେଙ୍ଗା ରୁଖା । କବାଟ କିଳିବା ପାଇଁ ଘର ଭିତର ପଟୁ 
ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଲମ୍ବ କିଳିଣୀ । 

ଘୋଳଦହି-ବସା ଦହିକୁ ଗୋଳେଇ, ମୁହାଁଇ, ଲହୁଣୀ କାଢ଼ି ନେଇ ସାରିବା ପରେ ରହୁଥ୍ବା ଦହି । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ମଠା 
କୁହାଯାଏ |! ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ପାଣି ମିଶି ନ ଥାଏ ! ସଜ ଘୋଳ ଦହି ଖାଇବାକୁ ଭଲ ଲାଗେ ! ବେଶି ଖଟା ନ 
ଥାଏ । ଏହାକୁ ଏବେ ପ୍ୟାକେଟରେ ପୂରାଇ ବିକ୍ରି କରାଯାଉଛି । ଓମ୍‌ଫେଡ଼ (ଓଡ଼ିଶା ମିଲ୍କ ଫେଡ଼େରେସନ 
Orissa Milk Federation, ଘୋଳ ଦହି ପାକେଟ କରି ଓଡ଼ିଶାସାରା ବିକି କୃଷି ଶିଳ୍ପାୟନରେ ନୂଆ ଧାରା 
ସୃଷ୍ଟି କରିଛନ୍ତି । ଇଂରେଜୀରେ ଏହାକୁ ବଟର ମିଲ୍‌କ (Butter milk) କୁହାଯାଏ ! 

ଘୋଳ।- କୌଣସି ଦ୍ରବଣୀୟ ବା କୌଣସି ଅର୍ଵ ଦ୍ରବଣୀୟ ପଦାର୍ଥର କାଠୁଆ ରସ । ସିମେଣ୍ଟକୁ ପାଣିରେ ଗୋଳେଇ 
ଉପର ରସ, ଇଟା ଯୋଡ଼ିଦେଇ ରୁସାମାରି ପାଲିସ କରି ଉପରେ ଢାଳି ଦିଆଯାଏ । ଏହା ଶୁଖ୍ଗଲେ ଚିକ୍କଣ 
ଦେଖାଯାଏ । 
ମାଂସପେଶୀ ବେଶି କାମ କଲେ ବିନ୍ଧିବା । ବିଲରେ ଖଟି ଖଟି ଦେହ ହାତ ଘୋଳା ବିନ୍ଧା ହୁଏ । ପାଚନ ପାନେ 
ଦୁଇପାନେ ଖାଇଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ସବୁବେଳେ ବସି ଲେଖ୍ବା ହେତୁ ମୋଂ ମେରୁ ଦଶ୍ଚ ଘୋଳି 
ହେଲାଣି । 

ଘୋଷରା କେନ୍ଦୁ - ଛୋଟ କେନ୍ଦୁ ଗଛ । ବଣୁଆ କେନ୍ଦୁ । ଏଣେତେଣେ ଉଠେ .!: ଗଛ ବଡ଼ ହୁଏ ନାହିଁ । 

ଘୋଷର।- ଟଣା । ଚାରିଆଡ଼େ ବାହା ନିମଭା ଲାଗିଛି । ଭାର, ବେଭାର, ଟଣା ଘୋଷରା ପଡ଼ିଛି । ବଡ଼ ସୁଅ ପଡ଼ିଲେ 
ନଣ୍ତରେ ଘୋସରା ପଡ଼ିଛି କୁହାଯାଏ । 

ଦ୍ରାଇରେ, ହାଇରେ ହାଇରେ 
ଘୋଷରା ପଡ଼ିଛି ନରେ 
ଡାକି ଆଣ ବଡ଼ ଭାଇରେ ।” ? (ଗାଉଁଲୀ ଗୀତ) ! 

ଘୋଷରା ନଶଣ୍ତରେ କେହି ସାହସ କରି ଯାଆନ୍ତିନି । ନାଉରିଆ ବି ଡଙ୍ଗା ନେବାକୁ ଡରେ ! 
କୌଣସି କାମ ଶୀଘ୍ର ନ କରି ଧୀରେ ଧୀରେ କରି ବନ୍ଦୁତ ଦିନ ନେବାକୁ ଘୋଷାରିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! (ଏପରି 
ଘୋଷରା କାମ ଭଲ ଲାଗୁନି ) ! 


HR 
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ଚରଅଁଚଅଁ- ବାଛୁରୀ ଗାରଠାରୁ ଓ ପିଲା ମା”ଠାରୁ ଦୁଧ ପିଇଲା ବେଳେ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍ବା ଶବଦ 


(ବାଛୁରୀ ଗାରଠାରୁ ଚଅଁଚଅଁ କରି ପିଇଯାଉଛି ) 
ଚଅଁର- ଚାମର । ନଡ଼ିଆ, ଖଜୁରି, ଗୁଆ, ମକା ଗଛର ପୁଷ୍ପ ସ୍ତବକ (ପୁଷ୍ଠକାଣ୍) କୁ ଚଅଁର କୁହାଯାଏ । ଚଅଁରରେ 


ମାର, ଅଣ୍ତିରା ବା/ ଓ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ ଫୁଲଥାଏ । ଗଛରୁ ଚଅଁର ବାହାରିଲେ ଚଅଁର ପକେଇବା (କାଢ଼ିବା) ବା 
ଚଅଁରେଇବା କୁହାଯାଏ । ମକା ଚଅଁର ଅଣ୍ଡିରା । 


ତିବୃତର ଚମରୀ ଗାଶ୍ତ ବା କପିଳା ଗାର ଲାଞ୍ଜ ବାଳରୁ ଚାମର (ଚଅଁର) ତିଆରି ହୁଏ । ସେ ବାଳକୁ ସଫା କରି 
ଏକାଠି କରି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ଏହା ପିତଳ, ରସ, ରୁପା ମୁଠାରେ ଭର୍ରଭି କରିରଖାଯାଏ ! ମୁଠାରେ ଗୋଟିଏ 
ଇମ୍ବ ନାଡ଼ ବା ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ । ଏହା ଠାକୁରଙ୍କ ଆଳତୀ ବେଳେ, ପୂଜାବେଳେ ପୂଜକ ହାତରେ ଧରି 
ଠାକରଙ୍କୁ ଚାମର ଲାଗି କରେ । ଚାମରର ରଙ୍ଗ ଗାଇ ଲାଞ୍ଜବାଳ ରଙ୍ଗ ଅନୁସାରେ ଧଳା, କଳା, ନାଲି, ନୀଳ 


ହୋଇପାରେ । ପିଲା ଚିରିଚିରି ହୋଇ କାନ୍ଦିଲେ ତାକୁ ସଞ୍ଜବେଳେ ଗାଇ ବା ଗୋରୁ ଲାଞ୍ଜ ଚଅଁରରେ ଖାଡ଼ି 
ଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଯିବ ବୋଲି ଏବେ ବି ଅନ୍ଧ ବିଶ୍ଵାସ ଅଛି । 


ଠିଆପାଲା ଗାୟକମାନେ ଚଅଁର ଧରି ପାଲା କରନ୍ତି । ଚାମର ଚଳାଇବାକୁ ଚାମର ପକାଇବା, ଚାମର ଲାଗି 
କରିବା, ଚଅଁର ଢାଳିବା କୁହାଯାଏ । କେତେକ ଜାଗାରେ ହାତୀ ମଧ୍ୟ ଚାମର ପକାଇବା ଦେଖା ଯାଇଥାଏ । 
ରାଜା ମହାରାଜାମାନେ ବିଜେ କଲାବେଳେ ତାଙ୍କ ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ ଚାମର ପଡୁଥାଏ ! ସତ୍ୟନାରାୟଣ 
ପାଲାବେଳେ ଆସନରେ ଚଅଁର ରଖ୍‌ ପୂଜା କରାଯାଏ । କେତେକ ପକ୍ଷୀ ଯଥା - ମୟୂରର ପୁଛୁକୁ ବାନ୍ଧି ଚଅଁର 
କରାଯାଏ । 


ଗୋରୁ ଘୋଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ପଶୁଙ୍କ ଦେହରୁ ମାଛି, ଡାଆଁସ, ମଶା ଇତ୍ୟାଦି ଘଉଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ପୁଳାଏ ତାଳପତ୍ର, 
ଖଜୁରି ପତ୍ର ନଡ଼ିଆ ପତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି ଚିରି ଏକାଠି କରି ମଧ୍ଯ ଚଅର, (ଚାମର) (ପି), ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଚଅଁରର ଝାଡ଼ୁକୁ ଫୁଲଝାଡ଼ୁ ବା ଚଅଁର ଝାଡ଼ୁ କୁହାଯାଏ । ଝାଡ଼ୁ ଗଛକୁ ବାନ୍ଧି (ଜନା ଘାସ 4ristida 
$etaced) ଝାଡ଼ୁ ତିଆରି କରାଯାଏ | (ଫୁଲ ଝାଡ଼ୁ ଦେଖ) । 


ଚଇତି ବାଡ଼ି - ଚଇତ୍ର ମାସରେ ବ୍ୟାପୁଥ୍ବା ହଇଜା ରୋଗ; ହଇଜା ରୋଗକୁ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ କୋପର ପ୍ରଭାବ ବୋଲି ଭାବି 
ପଣା ଦେଉଥ୍‌ଲେ । ପୂଜା କରୁଥ୍‌ଲେ । ଠାକୁରାଣୀ ଲାଗିଛି ବୋଲି କହୁଥ୍‌ଲେ । ଏବେ ଏ ଅନ୍ଧ ବିଶ୍ଵାସ ସମ୍ପୂର୍ଣ 
ଗଲାଣି । ଏହା ଏକ ରୋଗ ବୋଲି ସମସ୍ତେ ଜାଣିଲେଣି । 


ଚଇତା କୋଳଥ - ଚଇତି ମାସରେ ଆମଦାନି କରାଯାଉଥ୍‌ବା କୋଳଥ । ଚଇତ୍ର ମାସରେ ଆମଦାନି ହେଉଥୁବା 
ଯେକୌଣସି ଫସଲକୁ ଚଇତା ଫସଲ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 


ଚଇତାଳି- ଚଇତ୍ର ମାସରେ ବହୁଥ୍ବା ପବନ |! ଏ ପବନ ସାଧାରଣତଃ ଦକ୍ଷିଣା ପବନ । 


ଚଇତି ଘୋଡ଼ା- ଚଇତ୍ର ମାସରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଘୋଡ଼ା ନାଚ । ଚୈତ୍ର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ଧୀବରମାନେ ବାଉଁଶ ଫାଳିଆରେ, 
ଂବତାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଜନ୍ତୁଙ୍କ ରୂପ କରି ତା” ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର କନାର ଢାଙ୍କୁଣୀ ଦେଇ ଏହାକୁ 


ଅଣ୍ଟାଯାଏ ରଖ୍‌ ନାଚ କରନ୍ତି । ବିଶେଷତଃ ଓଟ ଓ ଘୋଡ଼ାର ରୂପ କରନ୍ତି । ଏହି ରୂପକୁ ଥାଟ କହନ୍ତି । ଘୋଡ଼ା 
ନାଚ ଗୀତ ବୋଲନ୍ତି । 
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De Cs Pr 
““ଘ୍ରଡ଼ିକି ମାଇଲି ଟିପା 
ସିଦ୍ଧ ଠାକୁରାଣୀ ଘୋଡ଼ା ଆସିଅଛି, ସିପାହୀରେ 
ଦେହଯାକ ସୁନା ଟିପା ।” 
ମୋ ଘୋଡ଼ା ତ ବାଇଆ 
ମୋ ଘୋଡ଼ା ଯାଇଛି କଣ୍ଟିଲଟି ବଶେ, ସିପାହୀରେ 
ମାରିଛି ସୁନା ଟାହିଆ ।? 
ଗହିରି ବିଲରେ ଚୁଲି, ଘୋଡ଼ା ନୀ ଦେଲି ଅଣ ବିଜୁଳି, ସିପାହୀରେ 
ଘୋଡ଼ା ମୁଣ୍ଡେ ପାଟ ଫ୍ରଲି ।? 

(ଚଇତି ଘୋଡ଼ାନାଟ ଗୀତ, ଚକ୍ରଧର ମହାପାତ୍ର ) 
ଏବେ ଘୋଡ଼ା ନାଚ ଓ ଏହାର ଗୀତ ଦୂର ସଞ୍ଚାରରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖ୍ବାକୁ, ଶୁଣିବାକୁ ମିଳିଲାଣି । ଏହା ଏକ ଲୋକ 
ନୃତ୍ୟ । 

ଚଉକନା- ଯେଉଁ ଜିନିଷର ୪ଟି କଣ୍ଟା ବା ମୁନଥାଏ । 

ଚଉକା- ଗୋବର ପାଣିରେ ଚୁଲିକୁ ଲିପିବା, କାନ୍ଧ ଓ ଦୁଆର ମୁହଁକୁ ଲିପିବା । ଏହାକୁ ଚଉକା ଦେବା କହନ୍ତି । ଗୋବର 
ପାଣିରେ ଗୋଳେଇ କାଠୁଆ କାଠୁଆ କରି ଲେପନ୍ତି । ଜାଗା ଶୁଦ୍ଧ ହୋଇଯାଏ । ସୁନ୍ଦର ଦିଶେ । ଏହା ଘରର 
ସଣ୍ଣା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଚୁଲିରେ ସବୁଦିନେ ଚଉକା ଦିଆଯାଏ । କାନ୍ଧରେ ବୁଧବାର ଦିନ ସକାଳୁ 
ଦିଆଯାଏ । ଚୁଆକୁ ମଧ୍ୟ ଚଉକା କୁହାଯାଏ ।. (କ୍ଷୁଦ୍ଵ ଗ୍ର) । 

ଚଉକୁଣୀ- ଗାଉଁଲି ଖେଳ | ଏକପ୍ରକାର ବାଗୁଡ଼ି ଖେଳ ଭଳି ¦ ଏଥ୍‌ରେ କିନ୍ତୁ କିଛି ଶବ୍ଦ ହୁଏ ନାହିଁ । ଗୋଟିଏ ଚାରିକଣିଆ 
ଘରା ତିଆରି ହୁଏ । ଚାରି କଣରେ ଚାରିଜଣ ଜଗନ୍ତି । ଆଉ ଚାରିଜଣ ବାହାରେ ଥାଆନ୍ତି । ବାହାରେ ଥୁବା 
ଚାରିଜଣ ବେଳ ଉଦ୍ତି ଘରା ଭିତରକୁ ପଶନ୍ତି । ଯଦି କଣରେ ଜଗିଥ୍‌ବା ଲୋକର ହାତ ତାଙ୍କ ଉପରେ ବାଜେ, 
ଚଉକଣିଆ ଘର ଭିତରକୁ ପଶିଥ୍ବା ଲୋକ ମରେ । ବାହାରେ ଥ୍ବାବେଳେ ଅତି ସତର୍କ ହୋଇ ବେଳ ଉଣ୍ତି 
ତାଙ୍କ ଦେହରେ କାହାର ହାତ ନ ବାଜିଲା ଭଳି ପଶନ୍ତି । ବେଳେବେଳେ ଦୃର ଦର୍ଶନରେ ଦେଖାଇଲେଣି । 
କଣରେ ଜଗିଥ୍ବା ଦୁଇଜଣଙ୍କ ଅଣ ହୁସିଆରି ଯୋଗୁଁ ସେମାନେ ଘର ଭିତରେ ପଶିଲେ ବୋଲି ସେମାନେ ମଧ୍ଯ 
ମରନ୍ତି । ଆଉ ନୂଆ ଖେଳାଳି ଆସନ୍ତି ବା ବାଜିପରେ ପୁରୁଣା ଖେଳାଳିଙ୍କୁ ପୁଣି ନିଆଯାଏ । ଏ ଖେଳ ପାଇଁ 
ଅନେକ ଆଇନ୍‌ କାନୁନ୍‌ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଏ ଖେଳ ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅଲମ୍ପିକ ଖେଳରେ ସ୍ଥାନ ପାଇ ନାହିଁ । 

ଚଉଠି- ବିବାହର ଚତୁର୍ଥ ଦିନରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କର୍ମ । ଚତୁର୍ଥୀ କାମ କରିବାକୁ ବରପିତା କନ୍ୟାପିତାଙ୍କୁ ମହାପ୍ରସାଦ, 
ଗୁଆ, ଲୁଗା ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ନିମନ୍ତ୍ରଣ ଦେଇଥାନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚତୁର୍ଥୀ ନିମନ୍ତ୍ରଣ କୁହାଯାଏ । ଚତୁର୍ଥୀ କର୍ମ ଲାଗି 
କନ୍ୟାପିତା ବରଘରକୁ ଭାର ବେଭାର ପଠାତ୍ତି । ଏହି ଭାରକୁ ଚତୁର୍ଥୀ ଭାର କୁହାଯାଏ ! ଚତୁର୍ଥୀ ଦିନ ବରକନ୍ୟା 
ବେଦୀରେ ବସି କାଠି ମୁକୁଟ ପିନ୍ଧି ବନ୍ଦାପନା ହୁଅନ୍ତି । ପିତୃ ପୁରୁଷଙ୍କୁ ପିଣ୍ଡ ଦିଅନ୍ତି । ରାତିରେ ଏକାନ୍ତରେ ଏକତ୍ର 
ରହି ଗାରହଁସ୍ଥ୍ୟ ଜୀବନଯାପନ କରନ୍ତି । ଚତୁର୍ଥୀ ରାତି ବରକନ୍ୟାଙ୍କ ଜୀବନରେ ଏକ ପବିତ୍ର ଓ ସ୍ମରଣୀୟ ରାତି । 


ମଧୁଶଯ୍ୟା ରାତି । 
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OE OC: PrP Pe PN Pree 
““ବରବର୍ଣ୍ଣନୀ ବରଙ୍କ ଚଉଠି ଉତ୍ସବ 
ବରବର୍ଣ୍ଣନୀ କ୍ରୀଡ଼ାକୁ ରଚିଲେ ବାନ୍ଧବ ।”? (ବୈ.ବି.କବି ସମ୍ରାଟ ) 
ଆଗେ ସମାଜରେ କେତେକ ବର୍ଗଙ୍କ ଘରେ ବିବାହର ୮ ଦିନରେ ଚତୁର୍ଥୀ ଓ ୧୬ ଦିନରେ ଅଷ୍ମଙ୍ଗଳା 
ହେଉଥ୍ଲା । ଏବେ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ୪ଥ ଦିନ ୪ କର୍ମ ଓ ୮ମଦିନ ଅଷ୍ଟମୀ କର୍ମ ହେଉଅଛି । 
ନବଜାତ ଶିଶୁର ଜନ୍ମର ୪ର୍ଥ ଦିନରେ ଅନ୍ତୁଡ଼ିଶାଳରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କର୍ମକୁ ମଧ୍ଯ ଚଉଠି କୁହାଯାଏ । 


ଚଉତାରି- ମସିଣା, ହସ, ଓ ଶପର ବୁଣା ଯିବା ବାଗ । ଏହା ଉପରେ ୪ କଣିଆ ଘର ହୋଇଥାଏ ! ଡବଲ ସୂତା ଓ 
ଥୋପ ଦିଆହୋଇ ବୁଣା ହୋଇଥାଏ । 


ଚଉତିଶା- ‘କଂ ଠାରୁ “କ୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅକ୍ଷର ପାଇଁ ପଦେ ପଦେ ଲେଖା ହୋଇଥ୍‌ବା ଗୀତ, ଢଣାଣ, ଭଜନ । 
ଉଦାହରଣ - 


କୁପାସିନ୍ଧୁ ବଦନ... | କ୍ଷମାସାଗର ଵୋଲି... ।”? (ଦୀନକୃଷ୍ଣ ଦାସ ) 
କମଳଲୋଚନ ଚଉତିଶା, ମନବୋଧ ଚଉତିଶା ଇତ୍ଯାଦି । 


ଚଉଦୋଳ-ବଡ଼ ପାଲିଙ୍କିକୁ ଚଉଦୋଳ କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଆଗରେ ୪ ଢଣ ଓ ପଛରେ ୪ ଜଣ ବାହକ ବାହାନ୍ତି । ଏ 
ପାଲିଙ୍କିରେ ୭-୮ଜଣ ବସି ପାରିବେ । ଏପରି ପାଲିଙ୍କି ଆଉ ନାହିଁ। 


ଚଉଦ ବିଶ୍ଵାଓ ଅତି କଷ୍ଟ ଅବସ୍ଥା । ଆକ୍ରାନ୍ତ ଅବସ୍ଥା । 
ଚଉପଦୀ - ଯେଉଁ ଗୀତରେ ୪ ପାଦ ଥାଏ । ଅଧ୍କ ପଦ ଥାଏ | ୪ ପାଦିଆ ଗୀତ ! 


ପତ୍ରରେ ତିଆରି ଛୋଟ ଦନା, ଠୋଲା ବା ଗିନା, ପାତ୍ର । ଥରେ ଖଣ୍ଡପଡ଼ା ରାଜା ଯଦୁମଣିଙ୍କୁ କିଛି ଚଉପଦୀ 
ଆଣିବାକୁ କହିଥ୍‌ଲେ | ଯଦୁମଣି ପତ୍ରର ଚଉପଦୀ ନେଇ ଦେଇଥ୍‌ବା ଯଦୁମଣି କଥା ରହସ୍ଯରୁ ଜଣାପଡ଼େ । 


ଛବିରେ କେ ଜିଣେ ନବ ରବିକି 
କେ ପେଟ ପୋଷେ ଧନୁଶର ବିକି 
ଜଳଠାରେ ଭିତି କାହାର ନିତି 
କାର ଭୟ ନାହିଁ ଉରଗ ପ୍ରତି । ବିଚାରି କହିବ । 
ଚାରିପଦାର୍ଥ ଏକ ହୋଇଥୁବ । 


ଚଉପିଠି ଖର୍୍ଟ- ମୁଦେଇ ଓ ମୁଦାଲା ଉଭୟଙ୍କ ଖର୍ଚ୍ଚ ଗୋଟିଏ ପକ୍ଷ ବହନ କରିବା । ବରପକ୍ଷ ଓ କନ୍ୟାପକ୍ଷ ଖର୍ଚ୍ଚ ଗୋଟିଏ 
ପକ୍ଷ ବହନ କରିବା । 


ଚଉମୁହାଣୀ- ଯେଉଁ ଜାଗାରେ ନଦୀ ଏକାଧ୍‌କ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲି ପଡ଼ିଥାଏ । ଯେଉଁ ଜାଗାରେ ୪ଟି ଛକ (ଚାରିଛକ) 
ରାସ୍ତା ବାହାରି ଅଛି । ଚାରି ଆଡ଼କୁ ମୁହଁ କରିଥବା । 

ଚଉରା- ମାଟି, ଇଟା ପଥରରେ ତିଆରି ଗୋଲ ବା ୪ କଣିଆ ପୀଠ | ଏହାର ମୂଳ ଓସାର ;| ଉପରକୁ ସାମାନ୍ୟ ଅଣ 
ଓସାର ହୋଇ ଉଠିଥାଏ । ସବା ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଦଧ୍ନଉତି ରଖାଯାଇଥାଏ । ଏଥୁରେ ତୁଳସୀ ଗଛ ଲଗୀ 
ଯାଇଥାଏ | ଏହାର ଘର ପୂର୍ବ ଦିଗରେ କରାଯାଇଥାଏ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଘରର ଚଉରା ଥାଏ । ସହରରେ ମଧ୍ଯ ଛାତ 
ଉପରେ ବି ତୁଳସୀ ଗଛଟିଏ ପୋତି ପୂଜା କରାଯାଏ । ଚଉରା ମୂଳେ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ସଞ୍ଜବତୀ (ସଞ୍ଜ) 
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ଦିଆଯାଏ ! ଗାଧୋଇ ସାରି ତୁଳସୀ ଗଛ ମୂଳେ ପାଣି ଦିଅନ୍ତି । ତୁଳସୀ ପତ୍ର ବା ଜଟା ସେବନ କରି ଧର୍ମକୁ 
ଡାକନ୍ତି । ଚଉରାରେ ପାଣି ଦେବା ପାଇଁ ମନ୍ତ୍ର ରହିଛି । ଅନେକ ପର୍ବ ପର୍ବାଣିରେ ଚଉରା ମୂଳେ ଧୂପଦୀପ ଦେଇ 
ପୂଜା କରାଯାଏ । କାରଉିକ ମାସରେ ବିଶେଷତଃ ପଞ୍ଚକ ପାଞ୍ଚ ଦିନରେ ଚଉରା ପାଖରେ ଆକାଶ ଦୀପ ବସେ । 
ବୈଶାଖ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି, (ମହାବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି), ଦିନ ଚଉରାରେ ବସୁନ୍ଧରା ବସାଯାଏ । ବସୁନ୍ଧରା 
ଘଡ଼ିରୁ ଟୋପା ଟୋପା ହୋଇ ପାଣି ଝରି ତୁଳସୀ ମୂଳ ଓଦା ରଖେ ଓ ତୁଳସୀ ଗଛ ପାଇଁ ପାଣିର ଅଭାବ ରହେ 
ନାହିଁ । କେତେକଙ୍କ ମତ - ଏହାକୁ ଦେଖ୍‌ ବୁନ୍ଦା ଜଳସେଚନ ପ୍ରଣାଳୀ କଳ୍ପନା କରାଯାଇଛି । ଚଉରାରେ 
ବୂନ୍ଦାବତୀ ପୂଜା ଭାର୍‌ତୀୟମାନଙ୍କର ଧୀର୍ମିକ ମନୋଭାବର ପରିଚାୟକ । 

ଚଉତରା - ଚାନ୍ଦନୀ, ପିଣ୍ତିୟ ଚଉପାଢ଼ୀ । ଏ ପିଣ୍ଡି ମାଟି, ଇଟା, ବା ପଥରରେ ତିଆରି ହେଇଥାଏ । ମାଟି ବା ସିମେଣ୍ଟ 
ଲେସା ହୋଇ ପଲସ୍ତରା ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଗାଁ ମୁଣ୍ଡରେ, ଗାଁ ମଝିରେ ଗଛ ଛାଇରେ, ମନ୍ଦିର ପାଖରେ, 
ଅଥବା ଗୀର କୌଣସି ମୁଖ୍ୟ ସ୍ଥାନରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ।! ଏଠି ଗାଁବାଲା ବସି ବିଭିନ୍ନ ବିଚାର ବିମର୍ଷକରି 
ଅନେକ ପ୍ରକାର ନିଷ୍ପତ୍ତି ନିଅନ୍ତି । ଗୀର ମେଳା, ପୂଜା, ପାଲା, ପାର୍ବଣ ଇତ୍ୟାଦି ମଧ୍ୟ ଏଇଠି ହୋଇଥାଏ । 


ଚଉଁରି ଦୁଣ୍ଡିଂ ମୁଣ୍ଡ ଖୋସାତଳେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍ବା ବାଳ ବା କେଶର ଖୋପ ! ଏ ଖୋପରେ ପୁଳାଏ ବାଳ ଟାଣ ହୋଇ 
( ଖସି ନଯିବା ଭଳି) ପଶିଥାଏ ଏବଂ ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇ ବିଶ୍ରିଟିଏ ଭଳି ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଚଉଁରି ଭୁଣ୍ଡି କହନ୍ତି ! 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡେଇ ସାରି ବାଳକୁ ଏକାଠି କରି ଜୂଡ଼ା ବାନ୍ଧିରାବେଳେ ଏହାକୁ ବାଳ ତଳେ ଦେଇ ଭିଡ଼ି 
ଦିଅନ୍ତି । ଖୋସା ଓ ଖୋସାରୁ ଚଉଁରୀ ଭୁଣ୍ଡି ଖସି ନ ଯିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଗୋଜକାଠି (ରୁପାରେ ତିଆରି 
ଗୋଢିଆ କାଠି) ଭର୍ଭି କରି ଦିଅନ୍ତି । ଜଡ଼ା ଓସାରିଆ ଓ ଉଚ୍ଚା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଓଢ଼ଣା ଖସିଯାଏ ନାହିଁ । ଆଗେ 
ବାହାଘରରେ ଝୁଅଙ୍କ ସଜରେ ଚଉଁରି ଭୁଣ୍ଡି ଓ ଗୋଜିକାଠି ଦିଆଯାଉଥ୍‌ଲା । 

ଚଉସମ- ୧. ଶୁଣ୍ଠି, ପିପ୍ତଳୀ, ଗୋଲ ମରିଚ ଓ ବଚକୁ ମିଶାଇ ବୁରି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଚୂର୍ଣ୍ଣ । ( ୨) ଲବଙ୍ଗ, ଜିରା, 
ତୂଆଣି ଓ ହରିଡ଼ାକୁ ମିଶାଇ ଚୁରି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଚୂର୍ଣ୍ଣ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ( ୧) କିମ୍ବା ( ୨) ନମ୍ବର ଚୂର୍ଣକୁ ଚଉସମ କୁହାଯାଏ । ଏ ଚଉସମ ଖାଇଲେ ଶ୍ଲେଷ, କଫ ଓ ଦେହର 
ମଜରା ଛାଡ଼େ । ଦେହର ଦରଜ ଦୂର ହୁଏ । ଏହା ଏକ ଓିଷଧ ! (୩) ଚନ୍ଦନ, କର୍ପୂର, (ଅଗୁରୁ) କସୁରୀ 
ଓ କୁଙ୍କୁମକୁ ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ଲେପ | ଏହାକୁ ଦେହରେ ଲଗାଇଲେ ଦେହ ଅଣ୍ଡା ରହେ, ଚମ 
ନରମ ଓ ଚିକ୍ତ୍୍‌ଣ ରହେ । ଏହା ବଡ଼ ଲୋକମାନଙ୍କର ଦେହଲାଗି ହୁଏ । ଯେଉଁମାନେ ଏପରି ବିଳାସୀ ତାକୁ 
ଚଉସମିଆ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ବିଳାସ ସାମଗ୍ରୀ । 

ଚକଟା- ବଗଡ଼ ଚାଷ ( ପୋଡ଼ୁଚାଷ) ଜମିରେ ବୁଣିବା ପାଇଁ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମଞ୍ଜିର ( ୧ ୪ପ୍ରକାର) 
ମିଶ୍ରଣ । ଏହି ବିହନ ମିଶ୍ରଣକୁ ଚକଟା ବିହନ କୁହାଯାଏ । 

ଚକବନ୍ଦୀ- ଜମିର ଏକିକରଣ ଓ ଚକର ସୀମା ନିରୂପଣ । ଜମିକୁ କିସମ ଅନୁସାରେ ଏକାଠି କରି ସୀମାଧାର୍ଯ୍ୟ କରି 
ଉପଭୋକ୍ତାମାନଙ୍କୁ ବାଣ୍ଠିବା n 

ଚକମକି (ଝକମକି) - ନିଆଁ କାଢ଼ିବା ପଥର । ଖଶ୍ଡେ ପଥରରେ ଖଣ୍ଡେ ଲୁହାକୁ ବାଡ଼େଇ ନିଆଁ ସୁଲିଙ୍ଗ (ହୁଳା) କରି ସେ 
ନିଆଁକୁ ସୋଲ, ବା କତାରେ ଧରିବା । ଏହାକୁ ହଲେଇ ନିଆଁ ଲୁଣ୍ଡାରେ ଧରାଯାଏ । ଡିଆସିଲି ବାହାରିବା 
ଆଗରୁ ଝକମକି ବାଡ଼େଇ ନିଆଁ ବାହାର କରୁଥ୍‌ଲେ । ସଞ୍ଜବେଳେ ଆଇମାଆମାନେ ନାତିନାତୁଣୀମାନଙ୍କୁ 


ଶୁଣାଉଥ୍ଲେ | 
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ଝକମକି ପଥରଲୋ ଶୁଣ 
ମୋ ଦୁଃଖ ମନେମନେ ଗୁଣ୍‌ ।”? 
ଚକା ଚକା ଭଉଁରୀ - ପିଲାଙ୍କ ଖେଳ । ପିଲା ଠିଆହୋଇ ଚାରିପଟକୁ ବ୍ରଲେ । ତାକୁ ବୁଲାଇବା ଲୋକ ବୋଲନ୍ତି - 
ଚକାଚକା ଭଉଁରୀ, ମାମୁଁ ଘର ଚଉଁରୀ । ମାମୁଁ ମୋତେ ମାଇଲେ, କେତେ କଥା କହିଲେ, ମାଇଁ ମୋତେ 
ବୁଝେଇ ସୁଝେଇ ଦୁଧ ଭାତ ଖୋଇଲେ । ବଡ଼ ପିଲା ନିଜେ ବୋଲି ଭଉଁରୀ ଖେଳନ୍ତି । ବୁଳୁବୁଲୁ ମୁଣ୍ଡ କଣ 
ହୋଇଗଲେ ବସି ପଡ଼ନ୍ତି । ଆଜିକାଲି ଆଧୁନିକ ଯୁଗରେ ମଧ୍ଯ ଏପରି ଖେଳାଇବା, ଖେଳିବା ଓ ଗୀତ ରହିଛି । 
ଚକି- ଫେସଣା । ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ଯାଦି ଦାନା ଫେସିବା ପାଇଁ (ରଗଡ଼ିବା ପାଇଁ, ଚୂନା କରିବା ପାଇଁ) 
ବ୍ୟବହୃତ ପଥର ଦୁଇ ଖଣ୍ଡ । 
ଗୋଟିଏ ଚେକା ଓ ଚଉଡ଼ା ଗତଥର ମଝିରେ କଣା କରାଯାଇ ସେଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ କାଠି ବା ଛୋଟ ଖୁଣ୍ଟି ପୋତା 
ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ମାଣି ଖୁଣ୍ଠି କହନ୍ତି । ଏହି ପଥର ଖଣ୍ଡକ ତଳେ ରହେ । ଆଉ ଖଣ୍ଡେ ଏହିପରି ପଥରର 
ମଝିରେ ଗୋଟିଏ କଣା କରାଯାଇଥାଏ ! ଏହି ପଥର ଖଣ୍ଡକୁ ତଳ ପଥର ଉପରେ ଲଦାଯାଏ । ମଝି କଣା ତଳ 
ପଥରର ମାଣି ଖୁଣ୍ଟି ଚାରିପଟେ ରହେ । ମାଣି ଖୁଣ୍ଟି ଏ କଣାରୁ ଟିକିଏ ଉପରକୁ ନାହାରିଥାଏ । ଉପର 
ପଥରରେ ଗୋଟିଏ ପାଖରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟିଅ' ଗାତ ହୋଇଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବକାଠି ବାଡ଼େଇ 
ଖଞ୍ଜି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ. ଚକି ବା ଫେସଣା କାଠି ବା ହାତ କୁହାଯାଏ । 
ଚକି କଣାରେ ବିଭିନ୍ନ ଶସ୍ଯ ପୂଚାଇ ଚକି ହାଟକୁ ହାତ ମୁଠାରେ ଧରି ଚକ୍ରାବର୍ଭ ଢଙ୍ଗରେ ବୁଲାଯାଏ । 
ଏହାଦ୍ଧାରାଉପର ପଥରଟି ବୁଲେ | ଦାନାଗୁଡ଼ିକ ଦୁଇ ଚକି ଭିତରେ ଫେସି ହୋଇ ରଗଡ଼ି ହୋଇଯାଏ ବା ଚୂନା 
ହୋଇଯାଏ । ଚକିରେ (ଫେସଣା) ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଭାଜି ରଗଡ଼ନ୍ତି ¦ ଚାଉଳ ଚୂନା, ମାଣିଆ ଚୂନା ଚୁରନ୍ତି। 
““ଢ଼େନା ଘରେ ଛେନା ପିଠା, ବାଉଁ ବୁଲେ ଚକି 
ଝୁଅ ଦି'ଟା କାଳିଆ କାଳିଆ ପୁଅ ଦି'ଟା ଶଙ୍କି।” 
ଚକି (ଫେସଣା) ଘରର ମୋଟିଏ ଆବଶ୍ଯକ ଉପକାରି ଉପକରଣ । 
ଚକୁଳି- ଫିଠା ବିଶେଷ । ଏକ ପ୍ରକାର ପତଳା, ଗୋଲ, ଚଟକା ପିଠା | 
“ପଙ୍କ ଚିପି ପାଇଲି ଫାଳ, ସାତ ଚକୁଳି ଚଉଦ ଟୈ । ରାଜାଙ୍କ ହାତରେ ମଲ୍ଲୀ“ ଏ କଥାରେ ତାପ୍ରର୍ଯ୍ୟ ସମସ୍ତଙ୍କୁ 
ଜଣା । ଚକୁଳି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ବୁଢ଼ା ଚକୁଳି, ସରୁ ଚକୁଳି, ଛୁଞ୍ପତର ଇତ୍ୟାଦି । ସବୁ ଚଜୁଳିରେ କଣା 
ଥାଏ । କାରଣ ପଲମରେ ଆଣ ଦେଇସାରି ( ଯୋଗାଡ଼ି ସାରି ) ଚଟକା କରି ଦେଲେ ତାତି ବାଢି ବାୟୁ ଉପରକୁ 
ବାହାରିଯାଏ । ଜଳୀୟ ଅଂଶ ବାଷ୍ପୀଭୂତ ହୋଇଯାଏ । ଛୋଟ ଛୋଟ କଣା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଚକୁଳି ପିଠ: ଦୁଇଥର 
ଚୈ ଶବ୍ଦ କରେ | ଅରେ ଆଣ ଯୋଗାଡ଼ିଲା ବେଳେ, ଆଉଥରେ ପିଠା ଲେଉଟାଇଲା ବେଳେ | ଛୁଞ୍ପତର ଅତି 
ସରୁ - ପତ୍ର ଛା କାଗଜ ଭଳି ସରୁ । ଯିଏ ମୁଖ୍ୟ କଥାଟି ଛାଡ଼ି ଆନୁସଙ୍ଗକ କଥାରେ ମୁଣ୍ଡ ପୂରାଏ ତାକୁ କହନ୍ତି 
- ଚକୁଳି ଖାଇବା ଲୋକର ବିନ୍ଧ ଗଣିବା କଂଣ ଆବଶ୍ୟକ । 
“ଚକୁଳି ପିଠା ତ ଅଣଲେଉଟା - ହେ ନୂଆବୋଉଂ, ( ଗାଉଁଲୀ ଗୀତ) ଚକ୍ରଧର ମହାପାତ୍ର । 
ଚକ୍ଷୁ ସନ୍ଦନ- ଆଖ୍‌ ଡେଇଁବା | ପୁରୁଷମାନଙ୍କର ଡାହାଣ ଆଖ୍‌ ଡେଇଁଲେ ଓ ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର ବାଁ ଆଖ୍‌ ଡେଇଁଲେ ଶୁଭ ଲକ୍ଷଣ 
ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ବିପରୀତ ଆଖ୍‌ ଡେଇଁଲେ ଅଶୁଭ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଏହାର କୌଣସି ବୈଜ୍ଞାନିକ 
କାରଣ ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଜଣା ନାହିଁ । ଏହାର ଶୁଭ ଓ ଅଶୁଭ ଶକୁନ ପୁରାଣରେ ମଧ୍ଯ ବର୍ଣ୍ଣିତ ହୋଇଅଛି । 
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ଚଇତ ସଂକ୍ରାନ୍ତି - ମୀନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି । ଏ ଦିନ ଚଇତି ପର୍ବ ପାଳିତ ହୁଏ । ପଟୁଆ ନାଚ, ଘୋଡ଼ାନାଚ, ଦଣ୍ଡନାଚ ଓ ଝାମୁଜାତ 
ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ । ଚଇତ ପୁନିଅ ଦିନ ଏ ସଦୁ ବଢ଼ାଯାଏ । ଘଣ୍ଟପାଟୁଆ ନାଚ ମଙ୍ଗଳାଙ୍କର ବଡ଼ ଯାତ୍ରା । ମୀନ 
ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପ୍ରାୟତଃ ମାଙ୍ଇମାସ ୧୨-୧୪ ଭିତରେ ପଡ଼ିଥାଏ । 


ଚଖା- ଯେ ଚାଖେ, ଯାହା ଚଖାଯାଏ । ଜାରା ଶବର (ବିଶ୍ଵାବସୁ ଶବର) ସବୁ କୋଳି ଆଗ ଚାଖ୍‌ ଭଲ କୋଳି 

ଠାକୁରଙ୍କୁ ଦେଉଥ୍‌ୁଲା । 
ତ୍ରରା ନାମେ ଶବର ଯେ ଅରଣ୍ୟରେ ଘର 
` ସେ ତୁମକୁ ପୂଜିଲା ବରଷ ଦଶବାର । 
ଆପଣାର ଫଳମୂଳ ଖୋଢିଣ ଆଣଇ 
ବସିଣ ପ୍ରଥମେ ଫଳ ମୂଳ ଯେ ଚାଖଇ !”  (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 

ନବ ମିଶ୍ର ପ୍ରାୟ ୫୦-୬୦ ଝୁଅ ଦେଖ୍‌ ସାରିଲେଣି । କଉଁ ଝୁଅ ମନକୁ ପାଉନି । ଚାଖ୍‌ ହଉଛନ୍ତି । ଚଖା । ସୁଆଦ 
ଅସୁଆଦ ବାରିବାକୁ ଚାଖ୍ବା କହନ୍ତି । ଯେ ଚାଖେ ତାକୁ ଚାଖୁଣୀ କହନ୍ତି । କୌଣସି ବିବାହ ବ୍ରତରେ ବନୁତ ରନ୍ଧା ହେଲେ 
ସମସ୍ତେ ଖାଇବା ଆଗରୁ ଜଣେ ଦାଖୁଣି ଚାଖୁ ଲୁଣିଆ ଅଲଣା ବାରି କହେ । ସୁଆଦ ଅସୁଆଦ ବାରିବା । 

ତଟି- ନରମ, ପତଳା ଗୋଇଠି ଥ୍ବା ଖୋଲା ପାଦୁକା । ଯୋତା ନୁହେଁ । ଧୋତି ଓ କାମିଜ ସାଙ୍ଗରେ ସାଧାରଣତଃ 
ପିନ୍ଧାଯାଏ । ଏହା ଚମଡ଼ା ବା ପ୍ଲାଷ୍ଟିକରେ ତିଆରି । ରାସ୍ତାକଡ଼ର ଛୋଟ ଅସ୍ଥାୟୀ ଘରକୁ ମଧ୍ଯ ଚଟି ଘର 
କୁହାଯାଏ । ଦୁନିଆ ଚଟିଘର । ଆମେ ସମସ୍ତେ ଏଠି କୁଣିଆ । 

ଚଟୁ- କାଠ ଦା ବାଉଁଶରେ ତିଆରି । ଏହାର ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡ ଚେପ୍ଟା ଓ ଓସାରିଆ । ଅନ୍ୟପଟେ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ବେଣ୍ଟ 
ଲାଗିଥାଏ ¦ ଏହାକୁ ହାତରେ ଧରି ଭାତ ହାଣ୍ଡିରେ ଭାତ, ଡାଲି ଓ ତରକାରି ଇତ୍ୟାଦି ଗୋଳାନ୍ତି । ଭାତ ଗାଳିଲା 
ବେଳେ ହାରି ମୁହଁରେ ଦେଇ ପେଜଗାନନ୍ତି । ଚଟୁ ବିଭିନ୍ନ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବ୍ୟବହାର ଅନୁସାରେ 
ଚଟୁର ବୀ ଭିନ୍ନ ହୋଇଯାଏ । ଯଥା - ଡାଲି ଟଟୃ, ଭାତହାଣ୍ଡି ଚଟୁ, ଜାଲି ଚଟୁ, ଚୂନାଜନ୍ତା ଚଟୁ ଆଇଁଷ ଚଟୁ 
ଓ ଅରୁଆ ଚଟୁ (ନିରାମିଶ ଚଟୁ) ଇତ୍ୟାଦି । ଚଟୁର ଚଟକା ଅଂଶ ଆମିଷ ହେଲେ ବେଣ୍ଟ କ'ଣ ନିରାମିଶ ବୋଲି 
ଧରାଯିବ ? ଲୁହା ଖଡ଼ିକା ଏକ ଚଟୁ । 

ଚଡ଼ାଂ ନଇ୍ତ ମଝିରେ ଠାଏ ଠାଏ ସୃ୍ଚି ହୋଇଥ୍‌ବା ସ୍ଥଳ ଭୂମି । ପଠା । ଏହା ନଦୀ ସ୍ରୋତରେ ଭାସି ଆସୁଥ୍‌ବା ବାଲି, 
କାଦୁଅ, ଗୋଡ଼ି ରତ୍ୟାଦି ମିଶି ଗଠିତ ହୋଇଥାଏ । ସ୍ରୋତ ଅଳ୍ପ ବେଗରେ ବହୁଥ୍ବା ଢାଗାରେ ବା ସ୍ରୋତ ଶୂନ୍ୟ 
ଜାଗାରେ ଏକାଠି ହୋଇ କ୍ରମେ ଏକ ସ୍ଥନ ଭୂମି ସୃଷ୍ଟି କରିଥାଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ନଦୀ ପଠା ଅଟେ । ନନ୍ଦୀକେଶ୍ଵରୀ 
ପଠା କଟକର ଉତ୍ତରରେ ମହାନଦୀ ମଧ୍ଯରେ ଅବସ୍ଥିତ । ˆ ଚଣ୍ଡୀ ଗୃହ ତହିଁ ହେବାରୁ ଗଠିତ, ବେନି ନାମେ ପଠା 
ଅଦ୍ୟାପି ବିଦିତ”? ନନ୍ଦିକେଶ୍ଵରୀଃ ରାଧାନାଥ । କଟକର ପଶ୍ଚିମକୁ ମହାନଦୀ ପଠାରେ ପଠା ଫାର୍ମ ଅବସ୍ଥିତ । 
ଏହି ଫାର୍ମ ନଦୀ ପଠାରେ କରାଯାଇଥ୍ଲା ବୋଲି ଏହାକୁ ପଠା ଫାର୍ମ ନାମ ଦିଆଯାଇଥୁଲା ¦ 

ଚଉଢ଼ ଯୋତା- ଉଚ୍ଚା ଗୋଇଠି ଥ୍ବା ଯୋତା । ପୁଅଝିଅମାନେ ପିନ୍ଧୁଥ୍ବା ହାରହିଲ୍‌ ଯୋତା । 

ଚଙଢ଼ଇ ଗୋଡ଼ି - ଶାଗ ବିଶେଷ | ଘାସ ଜାତୀୟ ! ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ ବଢ଼େ ! ପୋଖରୀ କୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଗଣ୍ଡି 
ନରମ । ଳାଣ୍ଡ ସରୁ, ପତ୍ର ସରୁ, ଫୁଲ ଧଳା | 


ଜୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Vitex leucoxylon, Family - Verbenaceae. 
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eee OOOO OOOO OOO OO OOOO OOOO OOOO OE 
ଯେଉଁ ଝିଅ ଗୋଡ଼ ଚଢ଼େଇ ଗୋଡ଼ପରି ସରୁ, ବଙ୍କାଳିଆ ଓ ଆଙ୍ଗୁଠି ମୁନିଆ ମୁନିଆ ତାକୁ ଚଢ଼େଇ ଗୋଡ଼ି 
ବୋଲି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଚଢ଼େଇ ଗୋଡ଼ି ଗୋଟିଏ ଅନାବନା ଘାସ ରୂପେ ଧାନ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଏ । 
ଛୋଟ ଓ ଚଢ଼େଇଂ ଗୋଡ଼ ଭଳି ସରୁ ଓ ମୁନିଆ ଧାନକୁ ଚଢ଼େଇ ନଖ୍‌ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଚଣା- ଯେକୌଣସି ଛୋଟ ଗୋଲ ଫଳକୁ ଚଣା କୁହାଯାଏ । ମୁଖ୍ୟତଃ ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲର ଗୋଲ ଫଳକୁ ଚଣା 
କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ବୁଟ, ମୁଗ, ବିରି, ହରଡ଼ ଖେସାରି ଚଣା ! ଚଣା ଡାଲି ହୁଏ ! ଭଜା ହୁଏ, ଛତୁଆ ହୁଏ । 
ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ବୁଟକୁ ଚଣା କହନ୍ତି । ଦୋଳକୁ ବୁଟ, ଖେସାରି, ବୁଟଚଣା, ଭଜା ହୋଇ ଖଜା ତିଆରିରେ 
ବଡ଼େ, ଭୋଗ ଡାଲାରେ ପଡ଼େ, ପୂଜା ହୁଏ । ଚିନାବାଦାମ (ମୁଗଫଲି)କୁ ଭୂଇଁ ଚଣା ବି କୁହାଯାଏ | 
ଫଳଟିଏ ଛୋଟ କଷି ଅବସ୍ଥାରେ ଚଣା ହେଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ଯଥା - ଆମ୍ଭ ଚଣା ହେଲାଣି । ଅର୍ଥାତ୍ଵ ଆତ୍ଭ 
କଷି ଚଣା ଆକାରରେ ହେଲାଣି । ଝିଅମାନେ ଚଣା ଆକାରରେ ଗହଣା ନାକରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ତାକୁ ନାକଚଣା 
କୁହାଯାଏ । | 

ଚଣା ଚଟା ଚୋଠା- ନିଗିଧା ଲୋକକୁ ଚଣା ଚଟା କହନ୍ତି । କାରଣ ସେ କାହାକୁ ଚଣାଟିଏ ବି ଦିଏ ନାହିଁ । ବେହିଆ ଓ 
ନିକୁଟା ଲୋକକୁ ଚଣାଚଟା ବୋଲି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ସେ ଭାରି ଚୋଠା | 

ଚଣ୍ଡୁଳ- ଭରତିଆ ପକ୍ଷୀକୁ ଚଣ୍ଡୁଳ କହେ । 

ଚଣା ଚୁର ¬ଚେନାବୁର । ଲୁଣ, ରାଗ ଓ ମସଲା ପକାଇଥ୍‌ବା ଭଜା ଚଣା, ଫାଳ, ବୁଟ, ଖେସାରି ଇତ୍ୟାଦି ଭଜା ହୋଇ 
ରଗଡ଼ା ହୋଇ ଚଣାଚର ତିଆରି ହୁଏ । 
ମୂଷା, ଇନ୍ଦୁର; ଅଫିମରେ ତିଆରି ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟକୁ ଚଣ୍ଡୁ କୁହାଯାଏ । | 

ଚର୍ଡ଼ମାସିଆ- ଚତୁର୍ମାସ । ବର୍ଷା ଚାରିମାସ । ବର୍ଷା କାଳ ! ଆଷାଢ଼ ଶ୍ରାବଣ, ଭାଦ୍ରବ, ଆଶ୍ଵିନ - ଏ ଚାରିମାସକୁ ଚତୁର୍ମାସ୍ୟା 
- ୪ ମାସ କୁହାଯାଏ | ମୁନିରଷିମାନେ ଏ ଚାରିମାସ ନିଜ ଆଶ୍ରମରେ କଟାଇ ପରେ ଭ୍ରମଣରେ ଯାଆନ୍ତି । 
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କିମ୍ଭା କୌଣସି ନିଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଜାଗାରେ ଚତୁମାସ୍ଯା କଟାନ୍ତି । 
ଚନ୍ଦନ- ସୁଗନ୍ଧ କାଠ ଗଛ । 
ତେଲୁଗୁ - ମାଚି ଗନ୍ଧମ୍ୃ ଚନ୍ଦନମ 
ଗୁଜୁରାତି - ସୁକଡ଼, ସୁଖଡ଼ 
ମରାଠି - ଚନ୍ଦନ 
ସଂ - ଚନ୍ଦନ, ଶ୍ରୀଖଣ୍ଡ, ଚନ୍ଦ୍ରକାନ୍ତ ଗୋଶୀର୍ଷ, ଭୋଗୀବଲ୍ଲଭ,ଭଦ୍ରସାର, ମଳୟତଜ, ଗନ୍ଧସାର, ଏକାଙ୍ଗ, 
ବର୍ଣ୍ଧକ, ଗନ୍ଧରାଜ, ସେବା, ମଳୟୋଭବ, ସୁଗନ୍ଧ ଶୀତଗନ୍ଧ, ତୈଳ ପର୍ଣ୍ଣିକ ଗନ୍ଧସା 
ହିନ୍ଦି - ସଫେଦ ଚନ୍ଦନ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Santalum album. Sirium myrtifolium, Family - Santalaceae. 
ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର । ଚନ୍ଦନ ଚିର ହରିତ । ଡାଳ ଛୋଟ, ଝଙ୍କାଳିଆ । ଛେଲି କଳା । ଖଦଖଦଡ଼ିଆ । ଅର୍ଚଧ 
ପରାଙ୍ଗ ପୁଷ୍ଟ । ଫୁଲ ଛୋଟ ଓ ନାଲି ¦ କାଠ ବାସନା । 
ଚନ୍ଦନ କାଠ ଉଚ୍ଚ ନିଗିଡ଼ା ରୁଗୁଡ଼ିଆ ଜାଗାରେ ହୁଏ । ଏହାର ମଞ୍ଜ କାଠ ଚନ୍ଦନ କାଠ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 
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ଏ କାଠ ବାସନା । ପଥରରେ ଘୋରିଲେ ଲେପ ଧଳା ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ଧଳା ଚନ୍ଦନ କୁହାଯାଏ ¦ ଯେଉଁ 
ପଥର ପେଡ଼ି ଉପରେ ଘୋରାଯାଏ ତାକୁ ଚନ୍ଦନ ପେଡ଼ି କୁହାଯାଏ । 
ହରି ଚନ୍ଦନ ( ହଳଦିଆ ଚନ୍ଦନ ) ପୀତ ଚନ୍ଦନ, ଅଗୁରୁ ଚନ୍ଦନ, ରଢଭ୍ତ ଚନ୍ଦନ ବର୍ବର ଚନ୍ଦନ ନାମରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଚନ୍ଦନ ଅଛି । ଆୟୁର୍ବେଦରେ ଶ୍ରୀଚନ୍ଦନ, ଶ୍ରୀଖଣ୍ଡ ଚନ୍ଦନ, ହରିଚନ୍ଦନ, ରଭ୍ତଚନ୍ଦନ, କୃଷ୍ଣ ପୁରୁଚନ୍ଦନର ବର୍ଣ୍ଣନା ଓ 
ବ୍ୟବହାର ଦେଖ୍ବାକୁ ମିଳେ । ଚନ୍ଦନ କାଠ ଶ୍ରୀଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ସେବାରେ ଲାଗିଥାଏ । 
“ଚନ୍ଦନ ଚର୍ଚ୍ଚିତ ନୀଳ କଳେବର ପୀତବସନ ବନମାଳୀ ।” ' (ଜୟଦେବକୃତ ଗୀତଗୋବିନ୍ଦ ) 
.ଚନ୍ଦନ ଗଛ ଖୁବ୍‌ ଧୀରେ ଧୀରେ ବଢ଼େ । ମଳୟ ବାଜିଲେ ନିମଗଛ ଚନ୍ଦନ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଚନ୍ଦନ 
ଗଛରେ ମଞ୍ଜ କାଠରେ ବାସନା ହେବାକୁ ଅନ୍ୟୁନ ବାର ବର୍ଷ ଲାଗେ । ଚନ୍ଦନ ଗଛ ୨୫-୩୦ ବର୍ଷ ହେଲେ 
ଚନ୍ଦନ କାଠ ଭଲ ବାସେ । 
ଚନ୍ଦନ ଶାନ୍ତି, ଶୋଥ, ବିଷ, ଶ୍ନେଷ୍ମ, ତୃଷ୍ଣା, ପିତ୍ତ, 'ରକ୍ତଦୋଷ ଓ ଦାହନାଶକ । ଏହା ବିରହ ଢ୍ଵାଳା ହରଣକାରି 
ବୋଲି ବିରହୀ ବିରହିଣୀମାନେ ବେଶି ଆଦର କରନ୍ତି । ଦେହକୁ ଥଣ୍ଡା ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଖରାଦିନେ ଚନ୍ଦନ ବୋଳି 
ହୁଅନ୍ତି । 
ବହେ ସ୍ବେଦବାରି ସର୍ବେ ନରନାରୀ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ସନ୍ତାପେ ଅସ୍ଥିର 
ବିଞ୍ଚଣା ପବନେ କେହିବା ଚନ୍ଦନେ, ଶୀତଳନ୍ତି ସ୍ଵଶରୀର ।' (ଗ୍ରୀଷ୍ମ, ଭକ୍ତ କବି ) 
ଚନ୍ଦନ ତେଲ ପ୍ରମେହ ରୋଗରେ ଉପକାରୀ । ଚନ୍ଦନ କାଠ ଗୁଣ୍ଡ ଧୂପ ହୁଏ ! ଧୂପବାସେ । ଗୁଣ୍ଡ ମଧ୍ଯ ଲୁଗା 
ପଟାରେ ପକାଇଲେ ଲୁଗାପଟା ବାସେ । ଚନ୍ଦନ ସବୁ ବିବାହ ବ୍ରତ ଓ ଦେବ କର୍ମରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଚନ୍ଦନ 
ମଥାରେ ମାରିବା ଧାର୍ମିକ ଲକ୍ଷଣ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଦେବାଦେବୀ ଦର୍ଶନ ପାଇଁ ଗଲେ ମନ୍ଦିର ପୂଜକ ମଥାରେ 
ଆଗ ଚନ୍ଦନ ମାରି ଦିଅନ୍ତି । 
ଚନ୍ଦନ ତେଲ ବାସନା ତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ସାବୁନ, ମୁଖ ଲବଣ୍ୟ ବୃଦ୍ଧିକାରି ରସ୍‌କ୍ରିମ୍‌) 
ତିଆରି ହୁଏ । ଅତର ମଧ୍ୟ ହୁଏ । ପ୍ରଶାସଧନୀ ଓ ଶୌଚାଳୟ ପାଉଡ଼ରରେ ପକାଇ ବାସନାଯୁକ୍ତ କରାଯାଏ ¦ 
ଚନ୍ଦନ କାଠ ଓ ତେଇ ଉଦ୍ୟେ ପ୍ରଶ୍ବେଦକ, ମୃତୁବର୍ବକ ଏବଂ କଫ ନିଷ୍କାସକ । ଦେହରେ ବରୁଣ, ଘାଆ, 
ଜଳାପୋଡ଼ା ଦାଗ ହେଲେ ଚନ୍ଦନ ବାଟି ଲେପ ଦିଆଯାଏ । ଚନ୍ଦନ କାଠ ଓ ଗୁଣ୍ଡିରୁ ବାସନା ଧୂପ କାଠି ତିଆରି 
ହୁଏ | ଚନ୍ଦନ କାଠରେ ଅତି ଉଚ୍ଚକୋଟୀର କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ କରାଯାଇପାରେ । କାଠରେ ଅତି ସୁନ୍ଦର ଚିକ୍କଣ ବାସନା 
ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ । 
ଅକ୍ଷୟ: ତୃତୀୟାଠାରୁ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ପ୍ରସିଦ୍ଧ ଚନ୍ଦନ ଯାତ୍ରା ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ପୁରୀର ନରେନ୍ଦ୍ର ଭୁବନେଶ୍ବର 
ବିନ୍ଦୁସାଗର, ସାକ୍ଷୀଗୋପାଳ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ଚନ୍ଦନ ପୁଷ୍ଠରିଣୀରେ ଓଡ଼ିଶାରେ ସର୍ବତ୍ର ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ଚନ୍ଦନ ଯାତ୍ରା 
ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ଚଳନ୍ତି ପ୍ରତିମା ବିମାନରେ ବସି ଚନ୍ଦନ ପୋଖରୀରେ ଭଉଁରୀ ଖେଳନ୍ତି । ଚନ୍ଦନ 
ଲାଗି ହୁଅନ୍ତି । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ସବୁ ବେଶରେ ଚନ୍ଦନ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି 
“ଠନ୍ଦନ ବେଶ ମୁଁ କରନ୍ତି ମୋର ହେଉଛି ମନ 
ଚିତ୍ତେ ଧରିବ ଯୁବତୀ ତାହିଁ ଚନ୍ଦ୍ର ବଦନ । (ଗୋପାଳ ବୋଲି ) । 


XXX 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 413 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


| er Er 
“କସ୍ତୁରୀ ତିଳକ ନାସେ ଭାଲେ ଗୋରଚନା 
ଭାଲରେ ଚନ୍ଦନ ପାଟି ମନ ବେଶ ସିନା ।”? 
(ଯଶୋଦା ବାତ୍ସଲ୍ୟ, ବିଦଗ୍ଧ ଚିନ୍ତାମଣି ) 
ଚନ୍ଦନ କାଠରେ ପୋଡ଼ା ହେଲେ ଲୋକ ସ୍ବର୍ଗକୁ ଯାଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ପୋଡ଼ିଲା ବେଳେ ଚନନ କାଠ ନ 
ମିଳିଲେ ତୁଳସୀ ଡାଙ୍ଗ ପକାନ୍ତି । 
ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତର ମହୀଶୁର (କର୍ଣ୍ଣାଟକ) ଓ ତାମିଲନାଡ଼ୁ ଜଙ୍ଗଲରେ ବହୁତ ଚନ୍ଦନ କାଠ ମିଳେ । ଚିପସ୍ତାନା 
ନାମଟ ଜଣେ କୁଖ୍ୟାତ ଚନ୍ଦନ କାଠ ଚୋରାବେପାରୀକୁ ଉଭୟ ରାଜ୍ୟର ସରକାର ଧରିପାରି ନାହାନ୍ତି । 
“ଚନ୍ଦନ ଅକ୍ଷତ ପୁଣି ଶିର ପରେ ଦେଲେ 
ଧନ୍ୟ ଧନ୍ୟ ସ୍ତିରୀ ରତ୍ଵ ବୋଲି ପ୍ରଶଂସିଲେ ।” ” (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 
ଚବିଶ ଦସ୍ତି ପଦିକା - (ପଦିକା ଦେଖ) | 
ଚନ୍ଦ୍ର ଝୁ୍ଚାଂଗହଣା ବିଶେଷ । ଚଉଁରି ଭୁଣ୍ଡିରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ଚାନ୍ଦି (ରୁପା) ଚନ୍ଦ୍ର ଝୁମ୍ପା । 
ଚଢୃଷ୍ଣତ୍ରୀ - ଛୁନୁଛୁନିଆ ଶାଗ । ( ସୁନୁସୁନିଆ ଶାଗ )(Marsilea minuta/quadrifolia. Family - Marsiliaceae. 
ଚମ୍ପକ ଦ୍ଵାଦଶୀଓ- ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ଦ୍ଵାଦଶୀ । ଏଦିନ ଶିବ ଓ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ପୂଜା କରାଯାଏ । ପୁରୀର ବଳଭଦ୍ର ଓ ଦାଣ୍ଡ 
ମୁକୁନ୍ଦପୁରରେ ଚମ୍ପକ ଦ୍ଵାଦଶୀ ଯାତ୍ରା ହୁଏ । ରାତିରେ ବାଣ ମରାଯାଏ । ଏ ବାଣ ମରା ବିଷୟରେ କୁହାଯଯାଏ 
ଯେ ଆଗେ ବିଷ୍ଣୁ ଶିବଙ୍କୁ ଦର୍ଶନ କରିବାକୁ ଯାଇଥ୍‌ଲେ । ଶିବ ଉଲଗ୍ନ ଅବସ୍ଥାରେ ଥୁଲେ । ଆଗରୁ ଦ୍ଵାରପାଳଙ୍କୁ 
ନିର୍ଦ୍ଦେଶ ଥ୍ଲା ଯେ ଯଦି କେହି ଶିବଙ୍କୁ ଦର୍ଶନ କରିବାକୁ ଯିବେ, ତାଙ୍କର ଆବିର୍ଭାବ ବାଣ ଶବ୍ଦରେ ଶିବଙ୍କୁ ଜଣାଇ 
ଦିଆଯିବ । ବିଷ୍ଣୁ ଓ ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କ ଦେଖ୍‌ ଦ୍ବାରପାଳ ନନ୍ଦୀ ଓ ଭୁକୁଟୀ ବାଣ ମାରିଲେ ! ଚମକ ସୃଷ୍ଟି କଲେ । ଶିବ 
ଉଲଗ୍ନ ଅବସ୍ଥା ପରିବର୍ରନ କରି ବିଷ୍ପୁଙ୍କୁ ସାକ୍ଷାତ କଲେ ! ଏଥୁପାଇଁ ସେହି ପର୍ବ ଚମ୍ପକ ଦ୍ଵାଦାଶୀ ନାମରେ 
ଖ୍ୟାତ । ଚମକ ଦ୍ଵାଦଶୀ ପବିତ୍ର ଚମ୍ପକ ଦ୍ଵାଦଶୀରେ ପରିଣତ ହୋଇଯାଇଛି । ଏଦିନ' ଗୋବିନ୍ଦକୁ ଚ୍ପକ ପୁଷ୍ଠରେ 
ପୂଜା କରାଯାଏ ! ରାତିରେ ବାଣ ଫୁଟେ । ହରିହର ଭେଟ ହୁଏ । 
ଚମ୍ପା - 
ସଂ - ଚାଞମ୍ପେୟୟ ଚମ୍ପକ, ହେମପୁଷ୍କକ 
ହିନ୍ଦି - ଚଅଚକ 
ଇଂରାଢୀ - Champak (ଚମ୍ପକ ) 
: ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Michelia champaca, Family - Magnoliaceae. 
ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର । ମସକା ଡାଳ ! ଗଛ ଶୀତଦିନେ ପତରଝଡ଼ା ଦିଏ । ଫୁଲର ବାସ ଉଚ୍କଟ । ଭ୍ରମର 
ସାଧାରଣତଃ ଫ୍ଲରେ ବସେ ନାହିଁ । ଏହାର ପରାଗ ସଙ୍ଗମ ପବନ ଦ୍ଵାରା ହୁଏ । ଫଳ ପେନ୍ଚା ପେନ୍ଥା ହୁଏ । 
ଫଳ ଯାଦୁରା । ଫୁଲ ସାଧାରଣତଃ ହଳଦିଆ । କିନ୍ତୁ ଧଳା, ଫକା ହଳଦିଆ ଫୁଲ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଚମ୍ପା ଫ୍ଲ କଢ଼ିକୁ 


ଗନ୍ଧଫଳୀ କହନ୍ତି । ଏହାର କଢ଼କୁ ଚମ୍ପା କଢ଼, ଚମ୍ପା କଲି କୁହାଯାଏ ! ଏହି ଚମ୍ପା ଫୁଲ ନାମ ଆଉ କେତେକ 
ଫୁଲର ନାମରେ ଯୋଡ଼ା ଯାଇଛି । ଯଥା- କାଠଚମ୍ପାା ଗୋବରି ଚମ୍ପା, ଜହୁରି ଚମ୍ପା, ଭୂଇଁ ଚମ୍ପା, ସୁଲତାନି 
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ଚମ୍ପା, ଚିନି ଚମ୍ପା । ଏସବୁ କିଧଧ ଚମ୍ପା ଫୁଲ ବଂଶ, ପ୍ରଜାତି ଓ ଜାତିର ନୁହଁନ୍ତି । ଚମ୍ପା ଫୁଲରୁ ଚମ୍ପା ତେଲ, ଅର୍କ 

ତିଆରି ହୁଏ । ଅତର ହୁଏ । ଅତର ଉଦ୍‌ଵବାୟୀ । ଉଡ଼ିଯାଏ । ଏହି ଅର୍କ ସାବୁନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

ଲୁଗୀପଟାରେ ପକେଇଲେ ଲୁଗାପଟା ମଧ୍ୟ ଚମ୍ପା ଫୁଲିଆ ବାସେ । ହଳଦିଆ ଫ୍ଲ ଠାକୁରଙ୍କୁ ପୂଜା କରାଯାଏ । 

ଚମ୍ପା କାଠ ଘର ତିଆରିରେ ଲାଗେ । କାଠରେ ଚା” ପେଟି ତିଆରି ହୁଏ ! ଚମ୍ପା ଛେଲି ସିଝାଇ ରସ ପିଇଲେ ଜ୍ଵର 

ଉପସମ ହୁଏ । 

ଘଡ଼ିବାଣ ଓ କାନଚ ଏକ ଅଳଙ୍କାର । ଗୋବରା ଚଢ଼େଇ କି ଚମ୍ପା ଚଢ଼େଇ ମଧ୍ୟ କୁହାଯାଏ ! 
ଚମ୍ପେଇତି - ଆମ୍ବରୁ ତିଆରି ଏକପ୍ରକାର ଆଚାର ! (ଆଚାର ଦେଖ) । 


ଚରଖା- କପାରୁ ତୁଳା ଓ ମଞ୍ଜି ଅଲଗା କରିବା, ତୁଳାଭିଣିବା ଓ ସୂତା କାଟିବା ପାଇଁ ଏକ ଯନ୍ତ୍ର | ଗାନ୍ଧିବାଦୀମାନେ 
ଚରଖାରେ ସୂତାକାଟି ହାତରେ ଲୁଗାବୁଣି ପିନ୍ଧୁଥ୍‌ୁଲେ | ଚରଖା (ଅରଟ ) କଂଗ୍ରେସ ଦଳର ଚିହ୍ନ ଥ୍ଲା । ଚରଖା 
ଜାତୀୟ ପ୍ରତୀକ ଅଲା । ଚରଖାରେ ସୂତା କାଟି ପିନ୍ଧିବା ଜାତୀୟ ଆହ୍ଵାନର ଥୁଲା । କାଟି ପିନ୍ଧ କୁଟି ଖାଅ 
ଗାନ୍ଧିଜୀ ଆହ୍ଵାନ ଦେଇଥ୍‌ଲେ । ଏକ ଘଣ୍ଟାରେ ୩୦୦ଗଜ (ପ୍ରାୟ ୩୦୦ମିଯର ) ସୂତାକାଟିବା ପାଇଁ ଗାନ୍ଧିଜୀ 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ସତ୍ୟାଗ୍ରହୀଙ୍କୁ କହୁଥ୍‌ଲେ । ଡଙ୍ଗାରେ ଦଉଡ଼ି ଗୁଡ଼ାଇବା ଖୁଣ୍ଟ । ଡଙ୍ଗା ଖଟେଇବା ପାଇଁ କୂଳରେ ଖୁଣ୍ଢ 
(ଚରଖା) ପୋତି ଦଉଡ଼ି ଗୁଡ଼େଇ ଛାଡ଼ି ଦେଇଯାଆନ୍ତି । ଏହି ଖୁଣ୍ଟକୁ ଚରକାର(ଖା) କୁହାଯାଏ | 

ଚରତି- ମଦନମସ୍ତା । ଶାଗ ଜାତୀୟ କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୁଳ୍ପ । ପତ୍ର ଛୋଟ । ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବା । ଫୁଲ ନାଲିଆ ! ପତ୍ର ଓ ଡାଙ୍ଗ ଶାଗ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗଛର ପତ୍ର ଓ ଚେର ବାତଢ୍ଵର, ଗୋଦର, ମେହ ଆଦି ରୋଗ ପାଇଁ ଖିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ | (Hybnthus enneaspermus, Family - Violaceae.) 

ଚରାମୂଲ- ଗାଇ ଗୋଠରେ ଗାଇ ଚରେଇବାକୁ ଦେଲେ ଗାଇଆଳ ମୁଡ ପ୍ରତି ନେଉଥୁବା ମୂଲ । ଏହାକୁ ସେ ଟଙ୍କା ବା ଧାନ 
ରୂପେ ଗାଇ ଗୋରୁଙ୍କ ମାଲିକଠାରୁ ନେଇଥାଏ । ସେ ହୁଏତ ମାସିକିଆ ବା ବର୍ଷ ଶେଷକୁ ହିସାବ କରି ନିଏ । 
ବର୍ଷିକିଆ ହିସାବ ଦୋଳ ପୂର୍ଣ୍ଠମୀକୁ ଛିଣ୍ଡେ । ଏହାର ହାର ପ୍ରାଣୀ ପ୍ରତି ଅଲଗା ଅଲଗା (ଯଥା - ଗାଲ, ବଦଳ, 

ଡ଼ା, ଦାମୁରି, ବାଛୁରୀଙ୍କର ଅଲଗା ଅଲଗା ହାର) | ଷଣ୍ଢ ପାଇଁ କୌଣସି ମୂଲ ନିଏ ନାହିଁ । 

ଚମ୍ପେଇ ଶିଆଳୀ - ଗୋଟିଏ ପୁରୁଣା ଦେଶୀ ଧାନ କିସମର ନା । ଢିପ ବିଲରେ ବୁଣାଯାଏ । ପଶୁ ବିଶେଷ ।! ଏ ପ୍ରାଣୀଟି 
କିଆ ବୁଦାମୂଳେ ରହେ । 
ଦଧ୍ବାମନ ଓଷାରେ ଅଭିପ୍ରେତ ପୂଜ୍ୟ ପ୍ରାଣୀ | (ଦୂତି ବାମନ ଓଷା ଦେଖ) । 

ଚରା- ଯାହା ଚରିବାକୁ, ଖାଇବାକୁ, ଅଭ୍ୟାସ ପୂରଣ କରିବାକୁ ଦିଆଯାଏ ବା ମିଳେ । ଏଣୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାଣୀଙ୍କ ପାଇଁ 
ଚରା ଅଲଗ! ଅଲଗା । ଯଥା - 
( ୧) ଗୋରୁଙ୍କୁ ଘାସ ଚୋବେଇବାବୁ ଦିଆଯାଏ ବା ସେମାନେ ପଡ଼ିଆରେ ବୁଲି ବିଭିନ୍ନ ଘାସ ଚରନ୍ତି । ବିଲ, 
ପଡ଼ିଆ, ସେମାନଙ୍କର ଚରା ଭୂଇଁ । ତାଙ୍କ ଚରା ଭୂଇଁକୁ ଗୋଚର (ଘାସ ) ପଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ । ଘାସ, ପାଳ, 
କୁଟା, ନଡ଼ା ଇତ୍ଯାଦି ସେମାନଙ୍କର ଚରା ! 
( ୨) ଅଭ୍ୟାସ ବା ମୁଖ୍ୟ କର୍ମ କରିବା ପାଇଁ ମିଳୁଥ୍ବା ଜାଗା । ଶିକ୍ଷକର ଚରାଭୂଇଁ କଲେଜ, ଲାଇବ୍ରେରୀ, 
ବହିପତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି । ଏସବୁ ଜାଗା ତା ର ଚରା ଭୂଇଁ । 
(୩) ବନିଶି ପକାଇ ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ମାଛ ଧରାଳି (ବନିଶିଆ ) ମାଛକୁ ଆକୃଷ୍ଟ କରିବା ପାଇଁ ପକାଉଥ୍‌ବା 
ଥୋପ (ଭାତ, ରୁଟି, ଚାଉଳ ଗୁଶ୍ଡ। ଉଇଟାଙ୍କୁ, ଜିଆଗଳା ମାଟି, ମଲା ପୋକଯେକ ) ଇତ୍ୟାଦି । 
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lll 
ଚଳକେତୃ -ଧୂମକେତୁ ବିଶେଷ ¦ ଏ ଧୂମକେତୁ ପଶ୍ଚିମ ଆକାଶରେ ଉଦୟ ହୁଏ । ଏହାର ମୁଣ୍ଡ ଦକ୍ଷିଣକୁ ଓ ପୁଛ୍ଥ ଉତ୍ତରକୁ 
ଥାଏ । ଏହା ଉତ୍ତର ଦିଗକୁ ଯାଇ ସପ୍ତର୍ଷିମଣ୍ଡଳ ବା ଅଭିଜିତ (ଦ୍ିଜାନକ୍ଷତ୍ର) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଯାଏ ଓ ହଠାତ୍ଵ ଆକାଶ 
ମଝିରେ ଅଦୃଶ୍ୟ ହୋଇଯାଏ । ଏହା ଆକାଶରେ ଦେଖା ଯିବାର ୧୦-୧୮ ମାସ ଭିତରେ ମରୁଡ଼ି ପଡ଼େ, 
ଦେଶରେ ବିଭିନ୍ନ ବିପ୍ପାତ୍ବ ଦେଖାଯାଏ ଵୋଲି କୁହାଯାଏ । 
“ଧୂମକେତୁ ପରି, ଭୀମ ପୁଛୁ ଧରି ବୁଣିଲି ଜାତନା ମଡ଼କ ରାଜି 
ଲୋକ ଅଶ୍ରୁଜଳେ ଭାସି ଭାସି ମୁହିଁ ଏ ଦେଶ ଚରଣେ ଆସିଛି ଆଜି ।”? 
(ଧଉଳି ପାହାଡ଼, ପଢୁ ଚରଣ) 
ଚଳନ୍ତି ସମ୍ପତ୍ତି - ଯେଉଁ ସମ୍ପତ୍ତି (ବିଭବ ) ଗତିଶୀଳ । ଚାଲିଯିବ, ଆସିବ ଇତ୍ୟାଦି । ଟଙ୍କା ପଇସା, ଧନରତ୍ନ !- ପୁରୁଣା 
ପଇସା, ଟଙ୍କା ଆଉ ଚଳୁନି । କଣା ପଇସା, ପୁରୁଣା ଟଙ୍କା ଆଉ ଚଳୁନି, ଅଚଳ ହେଲାଣି | ଅସ୍ଥାବର ସମ୍ପତି । 
ଚଳେ- ଚଳ ଭିତରେ ରହୁଥ୍ବା ପାଣି । ହାତ ପାପୁଲିକି ଠୁଙ୍ଗା କରି ସେଥ୍‌ରେ ରଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ପାଣି, ଚଳେ ପାଣି । 
ସକାଳୁ ଆଖ୍‌କୁ ୪୦-୫୦ ଚଳ ପାଣି ଛାଟିଲେ ଆଖ୍‌ ନିର୍ମଳ ରୁହେ । ଆଖ୍‌ ରୋଗ ଶୀଘ୍ର ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଚଳୁ କରିବା - ଖାଇବା ଆଗରୁ କେତେକ ବ୍ରାହ୍ମଣ ହାତରେ ଚଳେ ପାଣି ନେଇ ପିଅନ୍ତି । ପରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚଳୁ 
କରିବା କହନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରା କଣ୍ଠ ଓଦାରହେ, ଯାହା ଗିଳିବା କଥା ଶୀଘ୍ର ଗିଳି ହୋଇଯାଏ । 
ଖାଇଯିବା, ଧୃଂସ କରିବା, ନିଜ ସ୍ବାର୍ଥରେ ଲଗାଇବା । (ରାଜନୀତି ବାଲା ଦେଶଟାକୁ ଚଳୁକରି ଦେଲେଣି) | 
ବଡ଼ ପଣ୍ତା ଚଳୁଧରି ବସିଛନ୍ତି । ବିଗ୍ରହ ଦେଖାଯାଉ ` ନାହାନ୍ତି ବୋଲି ଅଭଡ଼ା ବାହାରିନି । ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 


ଚଲଣା।- ଲାଉ ଜାତୀୟ ଲଟା ଫସଲ । କଷି ଚଲଣା ପିତା ଲାଗେ । ପରେ ପିତାଗୁଣ ଚାଲିଯାଏ । ଚଲଣାକୁ ଲାଉଭଳି 
ତରକାରି କରିଖାଆନ୍ତି । ପାଣିଚିଆ ଲାଗେ । କଷିଚଲଣା ସୁନ୍ଦର ଦେଖାଯାଏ । “କଷି ଚଲଣା, ଏଣିକି ଅନା, 
କଳା ବାଇଗଣ କଷି, କାହିଁକି ନାଗରୀ ଅନାଉ ନାଉଲୋ ବଅସ ଯାଉଛି ଖସି ।”? ( ଢମାଳି) । 


ଚଷା- ଯେ ଚାଷ କରେ । ଚାଷ ଯାହାର ବେଉସା ।! “ଚଷା, ଲକ୍ଷେ ଜୀବ ପୋଶା ।” ସେ ଜଣେ ବାର ମାଣିଆ ଚଷା 
ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । ପାଗ ନାହିଁ, ବିଲ ଚାଷ ହୋଇନି, ଅଚଷା ପଡ଼ିଛି । 

ଚଷିବା- ଚାଷ କରିବା, ହଳ କରିବା । 

ଚଷାପ କ୍ଷୀ -ଭଦଭଦଳିଆ, ଭରଦ୍ଧାଜ, ଭରତିଆ, ସସ୍ଵର୍ଣ୍ଣଚାତକ, ଚଷାପୁଅ ପକ୍ଷୀ | 

ଚଷ୍ୁଂ ଧାନର ଚୋପା । ନିଷ୍ଠଳ କାମକୁ ଚଷ୍ୁକୁଟା କାମ କୁହାଯାଏ । ଧାନର ଲେମା ଓ ପାଲିଆ Lemma & 
Palea) | ଅନ୍ୟ ଦାନାର ମଧ୍ୟ ଚଷୁ ଅଛି । 

ଚଷୁମଇ- ତୁସମଇ । ଖ୍ରି ! ପାୟସ, ସମଇ, ଚସ୍ମୈ । ଦୁଧ, ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଚିନି ଖୁରି । 

ଚହଲିବା- ହଲିଯିବା, ବିପଥଗାମୀ ହେବା ! ବାହାରକୁ ପଡ଼ିଯିବା । (ତେଲ ଗିନାରୁ ଚହଲି ପଡ଼ିଲା । ଅଭିଆଡ଼ି ଝିଅର 
ମନ, ବହଲା ମନ, ଚହଲି ଗଲେ କଂଣ କରିବ ) । 

ଚହ୍ଲାପୋକ - ଗଉଡ଼ଣୀ ପୋକ । 

ଚହ୍ାଂ ଘୋଳ ଦହି, ମଠା। ବସା ଦହି ଗୋଳେଇ, ଲହୁଣୀ କାଢ଼ି, ରହୁଥ୍ବା ଦହିକୁ ଆଉ ଟିକିଏ ପାଣିଆ 


କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଦହି । ଏହା ପାଣିଆ ଘୋଳ ଦହି । ଏହାକୁ ମଠା କହନ୍ତି । ଇଂରେଜୀରେ ଏହାକୁ butter milk 
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କହନ୍ତି । ଏବେ ଏହାକୁ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଥଳିରେ ପୂରେଇ, ୨୫୦,୫୦୦, ଗ୍ରାମ ଓ ୧ ଲିଟରିଆ କରି ବିକାଯାଉଛି । 
ଏହା ଏକ ପାନୀୟ । ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଲ ମରିଚ ଅଦା ରସ ଦେଇ ଏହାର ହଜମି ଶକ୍ତି ବୃଦ୍ଧି କରି ଉତ୍ତମ ପାନୀୟ 
କରାଯାଇ ବ୍ୟବସାୟିକ ଭିତ୍ତିରେ ବିକାଯାଉଛି । 

ଚାହା ¦ 

ହିନ୍ଦି - ଚାଏ 

ତେଲୁଗୁ - ତେୟାକୁ 

ଇଂରାଜୀ - ଟି (Tea) 

ଦୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Camellia sinensis, Camellia thea, Camellia theifera, Thca sinensis, 
Family - Theaceae. 


ପ୍ରାୟ ସବୁ ଭାରତୀୟ ଭାଷାରେ ଚା” ନାମରେ ବିଦିତ । ଚିର ହରିତ ଗୁଳ୍ପ । କୋମଳ ପତ୍ର, ପତ୍ର ଚମଡ଼ା ଭଳି 
ଟାଆଁସା, ଚକଚକ, ଉଜ୍ଜଳ, ସବୁଜ ବର୍ଣ୍ଣ । ଫୁଲ ଧଳା, ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ। ଏହା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ପାନୀୟ ଗଛ ! ଏହି 
ଗଛ ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଭଲ ବଢ଼େ। ପ୍ରଥମେ ଚୀନରେ ଏହି ପତ୍ର ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଲା ! ପରେ 
ଜାପାନ ଓ ଭାରତକୁ ବ୍ୟାପିଲା । ପ୍ରାୟ ୧୬୦୦ ଖ୍ରୀଷ୍ଟାବ୍ଦରେ ଦିନାମାରମାନେ ଇଉରୋପରେ ଚା” ପାନୀୟ 
ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଇପାରେ ବୋଲି ଶିଖାଇଲେ । ପରେ ଉଷ୍ଟ ଇଣ୍ରିଆ କମ୍ପାନୀ ଏହାକୁ ବ୍ୟବସାୟିକ 
ଭିତ୍ତିରେ ଗ୍ରହଣ କଲା । କ୍ରମେ ବିଲାତ ଏକ ପ୍ରଧାନ ଚା” ବ୍ୟବସାୟୀ ଦେଶ ରୂପେ ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ଲାଭ କଲା | 
ବର୍ଉମାନ ଚା” ଭାରତ, ଚୀନ ସିଲୋନ (ସିଂହଳ) (ଶ୍ରୀଲଙ୍କା )ରେ ବହୁତ, ଉତ୍ପାଦିତ ହେଉଛି ! ପୃଥ୍ବୀରେ 
ବାର୍ଷିକ ଚା? ଉତ୍ପୀ ଦନ ପରିମାଣ ପ୍ରାୟ ୧୨୦୦ ନିୟୁତ କିଲୋଗ୍ରାମ |! ଏଥ୍‌ରୁ ୨୧ ଭାଗ ସିଂହଳରେ, ୩୬ ଭାଗ 
ଭାରତରେ ଉତ୍ପାଦିତ ହୋଇଥାଏ । ଚୀନ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଚା” ରଙ୍ରାନିକାରି ଦେଶ ନ ହେଲେ ହେଁ ଏକାଏକ ବିଶିଷ୍ଟ 
ଚା” ଉତ୍ପାଦନକାରି ଦେଶ । ଏହାର ଉତ୍ପାଦନ ଦେଶର ଆଦଭ୍ୟନ୍ତରିକ ଆବଶ୍ଯକତା ପୂରଣ କରିଥାଏ । 


ଚା” ଫସଲ ଚା’ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ପ୍ରଥମେ ମଞ୍ଜିକୁ ତଳି ପଟିରେ ପକାଇ ଚାରା କରାଯାଏ |! ଚାରାର 
ଉଚ୍ଚତା ୧ ମିଟରରୁ ସାମାନ୍ୟ ଅଧ୍କ ହେଲେ ଲଗାଯାଏ । ଲଗାଇବାର ୩.୫ରୁ ୪ ବର୍ଷରେ ଚା” ଉତ୍ପାଦନ 
ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ଜଳ, ବାୟୁ ଓ ଉତ୍ପାଦନର କୌଶଳ ଚା”ର ଗୁଣ ନିର୍ବାରଣ କରେ | ଭାରତରେ ଚା” ଆସାମ, 
ଦାର୍ଚଚଲିଂ, ଟ୍ରଭାଙ୍କୋର, ନିଳଗିରି, ମାଲବାର ଉପକୂଳ, ଡେରାଡ଼ୁନ ଓ କୁମାୟୁନ ପାହାଡ଼ରେ ଚାଷ କରାଯାଏ | 
ଓଡ଼ିଶାର : କେନ୍ଦୁଝର ଜିଲ୍ଲାର ତେଲକୋଇ ବୁକର ତରମାକାନ୍ତ ଗୀରେ ଚା” ଚାଷ ବ୍ଯବସାୟିକ ଭିତ୍ତିରେ 
କରାଯାଉଛି ଏବଂ ଏହାର ଗୁଣ ଭାରତରେ ଉତ୍ପାଦିତ ଚା ମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ସର୍ବୋକ୍ଟଷ୍ଟ ବୋଲି ବିବେଚିତ 
ହେଉଛି । 

ଚା” ବୁଦାର ଅଗକାଟି କାଣ୍ଟଛାଣ୍ଟ କରାଯାଏ । ଏହାଦ୍ଵାର ଏହାର କଡ଼ୁର ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ବାହାରି ବୁଦା 
ଝଙ୍କାଳିଆ ହୁଏ । ବ୍ୁଦାର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଡାଳର ଅଗରୁ ୨-୩ଟି କଅଁଳ ପତ୍ର ଓ ଅଗକଢ଼ ହାତରେ ଛିଣ୍ଡାଯାଏ । 
ବର୍ଷକୁ ପ୍ରତିବୁଦାରୁ ପ୍ରାୟ ୯୫ ୦ଗ୍ରାମରୁ ୧୦୦ ୦ଗ୍ରାମ ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ର ତୋଳାଯାଏ । ସବୁଠାରୁ କଅଳଆ ପତ୍ର ଓ 
କଢ଼ରୁ ଖୁବ ସରୁ ପିକୋଇ ଚା” (pekoe tea), ଏହାଠାରୁ ଅଛ୍ପ ବୁଢ଼ା ପତ୍ରରୁ ନାରଙ୍ଗୀ ପିକୋଇ 
ଚାଂ (ଠୁ pଠ), ଏବଂ ସବୁଠାରୁ ବେଶି ବୁଢ଼ା ପତ୍ରରୁ ଖଦଡ଼ା ଚା” ( ଠarse {60 ) ବା ବୋହିଆ 


ଚା ( ଭଠhea tea) ତିଆରି ହୁଏ । ସବୁଠୁ ବେଶି କଅଁଳିଆ ପତ୍ର ଓ କଢ଼ରେ ବେଶି ସ୍ବାଦ ଓ ବାସନା ଥାଏ । 
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ସଦ୍ୟ ତୋଳା ହୋଇଥ୍‌ବା ପତ୍ର ଓ କଢ଼କୁ ସ୍ଵାଦ ଓ ବାସନା ବ୍ର୍ଧି ପାଇଁ ଅନ୍ଧ ସଢ଼େଇ (ଫରମେଣ୍ଟ) ଦିଆଯାଏ । 
ତା'ପରେ ଗୁଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଚା' ପତ୍ରର କୋଷର ମୂଳରୂପ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଥଣ୍ଡା ଓ 
ଆଁର୍ଦ ପରିବେଶରେ ଛାଇରେ ଶୁଖେଇ ଦିଆଯାଏ :। ପ୍ରାୟ ଶତକଡ଼ା ୩ ଭାଗ ଜଳୀୟ ଅଂଶ ରହିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
ଶୁଖାଯାଏ। ପତ୍ର ଓ କଢ଼ କାଳିଆ ପଡ଼ିଗଲେ ବିକ୍ରି ପାଇଁ ପଠାଯାଏ । ଏହାକୁ କଳା ଚା” (black tea ) 
କୁହାଯାଏ | Camellia sinensis ରୁ ଭଲ କଳା ଚା” ହୁଏ | ଶାଗୁଆ ଚା” ସେଇ ପତ୍ରରୁ ତିଆରି ହୁଏ, କିନ୍ତୁ 
ପତ୍ର ସଢ଼ାଯାଏ ନାହିଁ । କଳା ଚାଂ (ପତର ଚା” ) ମୁଖ୍ୟତଃ ରପ୍ତାନି କରାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଶାଗୁଆ ଚା” (green 
16a ) ଦେଶର, ଆଭ୍ୟନ୍ତରିଣ ଖର୍ଚ୍ଚ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଥାଏ । ଆମେରିକାରେ ଉଲଙ୍ଗା ( Oolong t¢a ) ଚା 
ଭାରି ଲୋକ ପ୍ରିୟ । ଏ ଚା” ଫର୍ମୋଜାରେ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଇଟାଳିଆ ଚା” (bk ta ) କଳା ଓ ଶାଗୁଆ 
ଚା”ରୁ ତିଆରି ହୁଏ ! ତିବତଵ ଓ ମାଞ୍ଚୁରିଆ ପ୍ରଭୁତି କେନ୍ଦ୍ର ଏସିଆରର କେତେକ ଦେଶରେ ଏହି ଇଟାଳିଆ ଚା'କୁ 
ଅଟା ଓ ଲହୁଣୀରେ ମିଶାଇ ଏକ ଭଲ ପାନୀୟ ଖୋଳ ଓ ସିଖାପାଣି (ସୁପ୍‌, ;ଠଧଠ ) ତିଆରି କରନ୍ତି । 
ତିଆରି ଗୁଣରେ ଏହାକୁ (ଚା) ନାଲି ଚା”, କଳା ଚା”, ଲେମ୍ବୁ ଚା”, ଚାଲୁ ଚା” କୁହାଯାଏ । ରାସ୍ତାକଡ଼ 
ଦୋକାନଠାରୁ ଆରମ୍ଭ କରି ସର୍ବୋଜ ବିଳାସ ବ୍ଯସନ ଓ ବ୍ୟୟ ବହୁଳ ହୋଟେଲରେ ମଧ୍ଯ ଚା” ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ 
ମୃଦୁପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଥାଏ । ଯେକୌଣସି ରେଳ ଷ୍ଟେସନରେ. ରେଲ୍‌ଗାଡ଼ି ପହଞ୍ଲା ମାତ୍ରେ ଚା, 
ଚା' ଶବ୍ଦ ଆଗ ଶୁଣାଯାଏ । କାହା ଘରକୁ ଗଲେ ସର୍ବାଦୌ ଭଦ୍ରାମି ଖାତିର ଅର୍ପଣ ହେଲା ଚା” । ମୂଲିଆଠାରୁ 
ଆରମ୍ଭ ଳରି ଧନୀଲୋକ ସମସ୍ତେ ଚା ପାନ କରନ୍ତି । 


ଚାର ରଙ୍ଗ ଟାନିନ୍‌ (ଥମ ) ( ଜୈବଯୌଗିକ) ଏବଂ ବାସନା ଚା'ରେ ଥ୍ବା ଅତର ନିର୍ଯ୍ୟାସ ( essential 
୦!) ଉପରେ ନିର୍ଭର କରିଥାଏ । ଏହାର ଉଦ୍ଦୀପକ ଗୁଣ ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ଉଦ୍ଦୀପନାକାରି କାଫେଇନ୍‌ (caf- 
fine) ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ | ଚୀନ ଦେଶ ଚା”ରେ ବେଶି କାପାଇନ୍‌ (ଥେ) ଓ ଭାରତୀୟ ଚା'ରେ 
ବେଶି ଟାନିନ୍‌ (ani )ଥାଏ । ଚାଂ ପିଇଲେ ଦେହ ସତେଜ ରହେ । ଚା'ର ମଞ୍ଜିରୁ ଚା” ତେଲ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ଏହା ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଲୁଗାପଟା କାରଖାନାରେ ତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ 
ଏବଂ ଆଲୁଅ କରିବା ପାଇଁ ଜଳାଯାଏ । 

ଚାଇଁ ଚାଇଁଆ ଖରା- ଏ ଖରାରେ ଜଳୀୟ ଅଂଶ ନ ଥାଏ । ଏ ଖରା ଦେହରେ ଛୁଞ୍‌ ଫୋଡ଼ିଲା ଭଳି ଗଳିଯାଏ । ଭୋଦୁଅ 
ମାସିଆ ଖରା | 


ଚାଇଁ ଚାଇଆଁ ନିଦ - ଚେଇଁଲା ଭଳି ନିଦ । ଗାଢ଼ ନିଦ ନୁହେଁ । ଡାକି ଦେଲା ମାତ୍ରେ ଚେଇଁ ଉଠିଲା ଭଳି ନିଦ । 
ତାତିଲା ଲୁହା, ତତଲା କରେଇ, ତାଉଆ ଓ ପଲମରେ ପାଣି ପଡ଼ିଲେ ହେଉଥ୍‌୍ବା ଶହ । ଚାଏଁ ଚାଏଁ ଶହ | 


Sem ~~ 


(ନିଆଁ ଗୋଢଣା ଦେହରେ ବାଢ଼ିଗଲେ ଦେହ ଚାଇଁକିନି ଜଳି ଉଠେ । ସାର୍‌ଙ୍କ ବେତ ମୋ ଦେହରେ ଚାଇଁ, 
ଚାଇଁ ଗଳିଗଲା । ସେ ମୋତେ ଚାଇଁକିନି ଉଠେଇ ଦେଲା" ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ୟବହାର) । 


ଚାଇଁ ପଖାଳ- ଗରମ ଭାତରେ ପାଣି ପୂରାଇ ପଖାଳ କରିବା । ଏ ପଖାଳ ଉଷୁମ ଲାଗେ ! ଶୀତଳ ହୋଇଗଲେ ଏହାକୁ 
ସଜ ପଖାଳ କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ପେଜ ଦିଆଯାଇ ନ ଥାଏ । 


ଚାଇଁ (ଝାଇଁ) ମୁଗ -ଖରାଦିନେ ଅମଳ ହେଉଥ୍‌ବା ମୁଗ ! ଏ ମୁଗ ମାଘ-ଫାଲଗୁଣରେ ବୁଣା ହୋଇ ଚୈତ୍ର ବୈଶାଖରେ 
ଉପଡ଼ାଯାଏ । ଏହାକୁ ଝାଇଁ ମୁଗ କହନ୍ତି । ଏହା ମଧ୍ଯ ସୁନା ମୁଗ ନାମରେ ନୟାଗଡ଼ ଅଞ୍ଚଳରେ ଖ୍ଯାତ ! 
ଏଥ୍‌ରେ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଅଂଶ ବେଶି । ଡାଲିରେ ମୋଟା: ସର ପଡ଼ିଯାଏ । ମିଠା ଲାଗେ । 
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ଚାଉଁରି( ରୀ ) - ଏକାଠି ଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥ୍ବା ପୁଳାଏ ବାଳ (କେଶ ) । ଏହି ପୁଳାର ମୂଳରେ ଗୋଟିଏ ଗଣ୍ଡି ବା ଭୁଣ୍ଡି ଥାଏ । 
ମୁସ୍ତରେ ଜୁଡ଼ାରେ ଲଗାଉଥ୍‌ବା କୃତ୍ରିମ ବାଳର ଗଣ୍ଡି (ଟାସେର୍‌) । ଯେଉଁ ଝିଅପିଲାଙ୍କ ବାଳ କମ ବା ଜୁଡ଼ା 
ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟ ନୁହେଁ ସେମାନେ ବାଳ ପୁଳାଏ ଏକାଠି କରି ବାନ୍ଧି ମୁଣ୍ଡବାଳରେ ଗୁଞ୍ଜନ୍ତି । ଏବେ 
ବଜାରରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଟାସେର ମିଳିଲାଣି ! (ଚଉଁରୀ ଭୁଣ୍ଡି ଦେଖ) । 

ଚାଉଳ ଧାନରୁ ଚଷ୍ଣୁ (ତୁଷ) ଛଡ଼େଇ ଦେଲେ ରହୁଥ୍ବା ଦାନା । ଧାନକୁ କୁଟି, ଛେଚି, ଅଛାରି ଚଷୁ, କୁଣ୍ଡା ବାହାର 
କରାଗଲା ପରୈ ରହୁଥ୍ବା ଦାନା । ଚାଉଳ ଉପରେ ଗୋଟିଏ ନାଲିଆ ବୋଳ ଥାଏ ! ଏହାକୁ ଆଲିଓରୋନ୍‌ 
(aleurone ) ସ୍ତର କୁହାଯାଏ । ଏହି ସ୍ତରଟି ଚାଉଳର ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଗୁଣ ପାଇଁ ଦାୟୀ । ଚାଉଳରୁ ଭାତ ହୁଏ । 
ହିନ୍ଦୀରେ ଭାତକୁ ଚାଉଳ (ଲ୍‌) କହନ୍ତି । ଚାଉଳରୁ ଆଲିଓରୋନ୍‌ ବୋଳ କାଣ୍ଡିକରି କାଢ଼ି ଦେଲେ ଚାଉଳ ସଫା 
ଦେଖାଯାଏ କିନ୍ତୁ ଚାଉଳର ପୁଷ୍ଠିତତ୍ତ୍‌ ପରିମାଣ କମିଯାଏ । ଅରୁଆ ଧାନରୁ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଓ ଉଷ୍ୁଆଁ ଧାନରୁ 
ଉଷୁନା ଚାଉଳ ହୁଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ଭାତର ନାମକରଣ ମଧ୍ଯ ହୋଇଥାଏ ! ଅରୁଆଂ ଚାଉଳ (ଅକ୍ଷତ) ସବୁ 
ପୂଜା, ପର୍ବାଣି, ବିବାହ ବ୍ରତରେ ଲାଗେ । ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ. ଦୁବ, :ବରକୋଳି ପତ୍ର, ଅରୁଆ ଚାଉଳ ପକେଇ 
ଆଶୀର୍ବାଦ କରିବା ପ୍ରଥା ସବୁଠି ଅବଧି । ଯେଉଁ ବାଉଁଶିଆ ବା ପାଚିଆରେ ଚାଉଳ ଧୂଆଯାଏ ତାକୁ ଚାଉଳ ଧୂଆ 
ବାଉଁଶିଆ ( ଚାଉଳ ଧୂଆ ପାଚିଆ ) କହନ୍ତି । ଏହି ପାଣିକୁ ଚାଉଳ ଧୂଆ ପାଣି କହନ୍ତି । ଏ ପାଣିକୁ କିନ୍ତୁ ନିଗାଡ଼ି 
ଦେବା ଉଚିତ ନୁହେଁ । ଚାଉଳ ପାଣି ଓ ଫୁଟା ପାଣି ( ଚାଉଳ ଫୁଟି ଆସିଲା ବେଳକୁ, ଭୁରୁଭୁରୁ ହୋଇ ଆସୁଥ୍ବା 
ବେଳେ ଚାଉଳିଆ ଭାତର ଉଷୁମ .ପାଣି) ପିଇଲେ ମାଆମାନଙ୍କର କ୍ଷୀର ହୁଏ । ଭାତ ଗବଗବ ହୋଇ 
ଫୁଟିଲାବେଳେ ତାପମାନ ୧୦୫-୧ ୧୦° ସେ ଥାଏ | ଭାତ ଗାଳିଲାବେଳେ ତାପମାନ ୧୦୦-୧୦୨୨ ସେ 
ଥାଏ ! ପେଜ ନ ଗାଳି ରନ୍ଧା ଯାଉଥ୍ବା ଭାତକୁ ଖାଡ଼ିମରା ଭାତ କୁହାଯାଏ । ଏ ଭାତ ଖାଇବାକୁ ମିଠା ଲାଗେ | 
ଚାଉଳ ବହୁତ ସମୟ ଫୁଟି ଭାତ ନରମ ହୋଇଗଲେ ଭାତ ନକେଇ ହୋଇଛି ଓ ଚାଉଳ ଟାଣଥାଇ ଗାଳିଲେ 
ଭାତ ଚାଉଳିଆ ଅଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । ଭାତର ବାସନାରୁ ଭାତ ହେଲାଣି କି ନାହିଁ ବାରି ହୁଏ ! 

ଚାଉଳ ପକେଇବା- ଭାତ ରାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଚାଉଳ ଧୋଇ ପକେଇବା ! ଯାହା ହାଣ୍ଡିରେ ଯିଏ ଚାଉଳ ପକାଇଛି ବୋଲି 
କହିଲେ, ବିଧାତା ଯେଉଁ କନ୍ୟା/ବର ପାଇଁ ଯେଉଁ ବର/କନ୍ୟା ଖଞ୍ଜିଛି ବୁଝାଯାଏ । 

ଚାଉଳି- ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ମାଛ । ଛୋଟ ରୋହି ମାଛ ଛୁଆ । ଚାଉଳରୁ ତିଆରି ମଦକୁ ଚାଉଳିମଦ କୁହାଯାଏ । 

ଚାଉଳିଆ!-ପିଜୁଳିର ଅନ୍ୟନାମ । ଭାତ ଟାଣ ଥ୍‌ଲେ ଚାଉଳିଆ ଅଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । ସାଥୀ ସାଥୀ ଜାଲରେ ଧରା 
ହୋଇଥ୍‌ବା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମାଛକୁ ଚାଉଳିଆ ମାଛ କୁହାଯାଏ । 

ଚାଉଳିଆ ଗୁଣା- ଯେଉଁ ଗୁଣାରେ ଚାଉଳ ଭଳି ବଡ଼, ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ ଓ ମୋଟ ରୁଆ ବସିଥାଏ । ଯାଉଁଳି ଗୁଣା । ଏ ଗୁଣା 
ଧାରରେ ଗୋଲ ଗୋଲ ରୁଆ ବସିଥାଏ । 

ଚାଉଳ ପୋକ- ଚାଉଳ ବେଶି ଦିନ ରହିଗଲେ, ବିଙ୍ତି ମାରିଗଲେ ଦେଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ଧଳା ଧଳା ପୋକ । 

ଚାକୁଣ୍ତା- 
ସଂ - ଦଦୁଘ୍ନ, ଚକ୍ରୀ, ଦଦୁମର୍ଦକ, ପ୍ରବୁନାଅ, ପ୍ରପୁନ୍ାଟ, ଏଡ଼ଗଡ଼, ପୁନ୍ନାଟ, ମେଷଲୋଚନ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cassia Sps. Family - Caesalpinaceae. 
ଏହି ଗଛ ଆକାର ଭେଦରେ ସାନ ଓ ସରୁ ବଣୁଆ ଗଛରୁ ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ ଝଙ୍କାଳିଆ ଗଛ ହୋଇପାରେ । ଏ 
ଭେଦରେ ଚାକୁଣ୍ଡା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । 
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ବଡ଼ ଚାକୁଣ୍ଡା - Cassia siamea Lam. ବଡ଼ ଗଛ | ଝଙ୍କାଳିଆ ହୋଇ ବଢ଼େ । ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । 
ଡାଳ ବଡ଼ ବଡ଼ । ସୁବିସ୍ତାରିତ । ଫାଙ୍କାଳିଆ, ଚିରହରିତ | ପତ୍ର ଭାରି ଟାଆଁସା ପତ୍ରର ଯୌଗିକ । ଉପପତ୍ରର 
ଉପର ପଟ ଖଦଖଦଡ଼ିଆ, ଟାଆଁସା, ଅଛ ପାଉଁଶିଆ ! ପତ୍ରର ଭିତର ପଟ ଚିକ୍କଣ, ସାଉଁଳିଆ, ବେଶି ଶାଗୁଆ 
ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲା ହଳଦିଆ, ଫଳ ଶିମ୍ବ ଲମ୍ବା ମୋଟା, ଫଳ ଭିତରେ ୬-୮ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମାଂସଳ । ନାଲି 
ଓ ଅଠାଳିଆ । ମିଠା ଲାଗେ, ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ମୋଡିମୋଡ଼ିଆ ହୋଇପାରେ । ଫଳ ଆଷାଢ଼ -ଶ୍ରାବଣରେ 
ପାଚେ । 
କାଠ ନରମ ହେଲେ ବି ସବୁ କାମରେ ଲାଗେ । ଚାକୁଣ୍ଡା ଗଛ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । ଘରର ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରିରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ ପତ୍ର ଓ “ଛେଲି ଜାଳ ହୁଏ ! ଫଳକୁ ସିଝାଇ ନାଲି ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହାର 
ଟାନିନ୍‌ ଅଂଶ ଯୋଗୁଁ ରସ ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । କାଠ ଜଳିଲାବେଳେ ନାଲି ରସ ବାହାରେ । ହାତକୁ ଅଠା ଅଠା 
ଲାଗେ | 


ରୋଡ଼ା ଚାକୁଣ୍ଡଚା - Cassia occidenetalis, cassia grandiflora, Horse chakunda. ଏହାକୁ 
ନିଗ୍ରୋକଫି ଏବଂ ଘୋଡ଼ା ଚାକୁଣ୍ଡା (hଠ୮se hakunda ) କହନ୍ତି । ଗଛ ଛୋଟ, ପତ୍ରରେ ଛୋଟ ଛୋଟ 
ପକ୍ଷୀଥାଏ । ଫଳ ଶିମ୍ବ ମଞ୍ଜି ଭଳି, ଲମ୍ବା ଓ ସରୁ । ଫଳରେ କଫି ମଞ୍ଜି ଭଳି ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏ ଫଳକୁ ଘୋଡ଼ା 
ଖାଇବାକୁ ଭଲ ପାଆନ୍ତି । କାଠ ଟାଣ ନୁହେଁ । ଢାବଲ ତିଆରି ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । ଭଲ ଜଳା ହୁଏ । କାଠ ଜଳିଲା 
ବେଳେ ନାଳି ରସଂ ବାହାରେ ନାହିଁ । 

ଦଣ ଚାକୁଣ୍ଡାଂ Cassia tora. ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ । ଉଚ୍ଚତା ୧ ମିଟରରୁ କମ୍‌ । ବଣୁଆ, ଅଗଛା । ଛାଇରେ 
ଏଣେତେଣେ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଛୋଟ ଓ ବଡ଼ ଚାକୁଣ୍ଡା ଓ ଘୋଡ଼ା ଚାକୁଣ୍ଡା ପତ୍ର ତୁଳନାରେ ଅଣଓସାରିଆ । 
କିନ୍ତୁ ଲମ୍ବା ପତ୍ର ଗୋଜିଆ । ଫୁଲ ଚାକୁଣ୍ଡା ଫୁଲ ପରି ହଳଦିଆ । ଫଳ ଛୋଟ ଶିମ୍ବ ଭଳି । ମଞ୍ଜି ପ୍ରାୟ ଗୋଲ । 
ଏପତ୍ର ଛେଳି ଖାଆନ୍ତି । କଅଁଳବେଳେ ଶାଗ ହୁଏ । ଉପାଡ଼ି ଜାଳ କରନ୍ତି । 

ନାଲି ଚାକୁଣ୍ଡାଂ Cassia ;Sophera. ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କାଶୁଣ୍ତି କୁହାଯାଏ । ଏହାକୁ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ ¦ ବଗିଚାରେ 
ମଧ୍ଯ ଳଗାଯାଏ । ଅନ୍ପ ଉଚ୍ଚ ହୁଏ ' ପତ୍ର ଚାକୁଣ୍ଡା ପତ୍ର ଭଳି ଟାଆଁସା । କାଠ ଭାରି ହାଲୁକା । ଜାଳ ହୁଏ । 
ଫରଫର ହୋଇ ଜଳେ । 

ବିଲାତି ଚାକୁଭ୍ଠା- Dalbargia latifolia, Family - Papilionaceae. 

ହିନ୍ଦି - କଳାସିସମ 

ଇଂରାଜୀ - Rose wood. 

ଏ ଚାକୁଣ୍ଡା ଦେଶୀ ବଡ଼ ଚାକୁଣ୍ଡା ଭଳି । ଗଛ ବେଶି ବଡ଼ ନ ହେଲେ ବି ଛୋଟ ନୁହେଁ | ପତ୍ର ଦେଶୀ ଚାକୁଣ୍ଡାଠାରୁ 
କମ ଟାଆଁସା । ପତ୍ରର ଉପରପଟ ବେଶି ପାଉଁଶିଆ ନୁହେଁ । ଛେଲି ମାଟିଆ ଓ ଫଟାଫଟା | ଫୁଲ ହଳଦିଆ । 
ଫଳ ଲମ୍ବା, ଅଣଓସାରିଆ, ଶିମ୍ବ ଭଳି । ପାଚିଗଲେ କଳା ହୋଇଥାଏ ! ଅଳ୍ପ ମାଂସଳ । ଅଠାଳିଆ । ଗା 
ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । କାଠର ରଙ୍ଗ ନାଲି ଓ ଅଳ୍ପ ବାଇଗଣି | କାଠ ଘର ତିଆରି ଓ ଘରର ବିଭିନ୍ନ ଆସବାବ ପତ୍ର 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ଦେଶୀ ଚାକୁଣ୍ଡା ଭଳି ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । କାଠ ଜାଳ ହୁଏ । ଟେବୁଲ ଓ ଟେବୁଲ 


ବୋର୍ଡ ହୁଏ । ବେହେଲା ବୋତାମ, ମୁଣ୍ଡ ସଫା ତୁଳି ଓ ମାଟ୍ଟନୀ ବେଣ୍ଟ ଫଟୋ ବନ୍ଧେଇ ଫର୍ମା, ସ୍କେଲ୍‌ ତିଆରି 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
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ଚାକୁଣ୍ତିଂ ଛୋଟ ଚାକୁଣ୍ଡା ଗଛ । ବଣ ଚାକୁଣ୍ଡାଠାରୁ ବି ଛୋଟ । ଅଗଛା, ପତ୍ର ଝାପୁଲିଆ । ମଳ ଓ ବାନ୍ତିରେ ପଡ଼ୁଥ୍ବା 
ଲମ୍ବା ମୋଟ, ଗୋଲ, ସରୁ, ଜିଆ ଭଳି ଧଳା ଓ ମାଟିଆ ଆସିଆ କୃମି । ଆସକାରିସ ଲୁମ୍ବମକ କଏଡିସ୍‌ 
( Ascaris lumbricoides ) | ଏହା ଅନ୍ତନଳୀରେ ଥାଏ ।-ଏ ଗୁଡ଼ିକର ସଂଖ୍ୟା ବେଶି ହେଲେ ଭୋକ ହୁଏନି । 
ପେଟ ଘୁମଭଳି ହୋଇଥାଏ । ବାନ୍ତି ଲାଗେ ! ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପେଟ ବେମାରି ବାହାରେ । ଚାଉଳ ଧୃଆ ପାଣି 
ଓ ପାଳ ଧୂଆ ପତ୍ର ରସ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ, କୃମିମାରି ଖାଇଲେ ଭଲ ହୁଏ । 
ଚାଖଣ୍ଡତେ- ହାତକର ଅଧେ | ୯ ଇଞ୍ଚ = ୨୨.୮ସେ.ମି. (ପିଲା ବୋଲି ଚାଖଣ୍ଡେ, ବାହାଣି କେତେ) ହାତେ ମାପି ଚାଖଣ୍ଡେ 
ଚାଲିଲେ ଭାରି ହୁସିଆର ବୋଲି ଧରାଯାଏ ।! ବଡ଼ ସତର୍କତା ସହିତ ଚଳିବା ବୁଝାଏ । 
ଚାଞ୍ଚରା (ଚାଞଚ) - କଞ୍ଚା ନଡ଼ିଆ ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ମଝିରୁ ଦୁଇ ଫାଳ କରି ଚିରି ଗୋଟିଏ ଫାଳରେ ପତ୍ରକୁ ଆର ଫାଳ ପତ୍ର 
ସହିତ ଗୁନ୍ତି ବୁଣି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପଟି । ଏଥ୍‌ରେ କଣା ଥାଏ । ଜଣିକିଆ ଶୋଇବା ପାଇଁ ଭଲ । ଡବଲ 
ଚଞ୍ଚରୀ ବି ତିଆରି ହୋଇପାରେ ! ଡବଲ ଚାଞ୍ଚରାରେ ଗୋଟିଏ ବାଉଙ୍ଗା ମଝିରେ ଥାଏ । ଆଉ ଗୋଟିଏ ବାଉଙ୍ଗା 
ଦିଫାଳ କରି ଚିରି ଫାଳେ ବା ପଟେ ଓ ଆଉ ଫାଳେ ଡାହାଣ ପଟେ ମଝି ବାଉଙ୍ଗା ସହିତ ବୁଣାଯାଇଥାଏ | 
ଚାଞ୍ଚରା ବୁଣିଲାବେଳେ ନଡ଼ିଆ ପତ୍ରରୁ ଖଡ଼ିକା କଢ଼ାଯାଇ ନ ଥାଏ । ଖରାଦିନେ ନଡ଼ିଆ ଚାଞ୍ଚରା ବ୍ୟବହାର 
କରନ୍ତି । ବାଟଘରେ କି ବାରିଆଡ଼େ ପକେଇ ଶୁଅନ୍ତି । 
ଚାକୁଡ଼ିଟ ଛୋଟ ଡାଲା । ଫୁଲ ତୋଳା ଡାଲା ! ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖକୁ ଭୋଗ ବି ଯାଏ । ଏଥୁରେ ଗୋଟିଏ ହାତ ବା ନାଡ଼ 
ଲାଗିଆଏ ଧରିବାକୁ | 
ଚା(ତା )ଞ୍ବା- ଚୋପା ଛଡ଼ାଇବା, ଛେଲିବା, ଉପରୁ ଛେଲି ଆଣିବା, ଚୋପା ଛଡ଼େଇ ଆଣିବା । ମାଟି ଉପରୁ ଘାସର - 
ମୂଳ ସହିତ ପତଳାସ୍ତର ଉଠାଇ ଆଣିବା । ଖରାଦିନେ ଖୁରୁପିରେ ହିଡ଼ରୁ, ନଲକୂଳରୁ ଦୁବ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଘାସ 
ଚାଞ୍ଚ୍‌ ଆଣନ୍ତି । (ଏ ପଡ଼ିଆ ଛାଞ୍ଚ ସଫା କର, ଚାନ୍ଦୁଆ ବନ୍ଧା ହେବ, ସଭା ହେବ, ମନ୍ତ୍ରୀ ଆସିବେ, ଇତ୍ୟାଦି) । 
ଚାଟିବା- ଢିଭ ଲଗାଇ ଚଟଚଟ କରି ଖାଇବା | ଏଥ୍‌ରେ ଦାନ୍ତ ଲାଗେ ନାହିଁ । କେତେକ ଓଷଧକୁ ଚାଟି ଖାଇବାକୁ ପଡ଼େ ! 
- ଚୋବେଇବା ଦରକାର ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଚାଟିବାବେଳେ ଜିଭର ଲାଳ ଲାଗି ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍ବା ଚଟ ଚଟ ଶହ୍ଦ 
ଲେହନ କରିବା । 
ଚାଣ୍ବିଂ ପିମୃଡ଼ି। ପି୍ପଡ଼ି କାମୁଡ଼ିଲେ ଚାଣ୍ଟି ଚାବୁସି, ଚାପୁସି(ଛି) ହୋଲି କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ପିମ୍ପୁଡ଼ି କାମୁଡ଼େ ତାକୁ ଚାବରି 
ଚାଣ୍ଟି କୁହାଯାଏ । 
ଚାତକ- ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । ଛୋଟ ପକ୍ଷୀ । ଦେଖ୍ବାକୁ କଳା । ଏ ପକ୍ଷୀ ମେଘକୁ ଜଳ ମାଗେ । ଆଁ କରି ଆକାଶରେ 
ଉଡ଼ୁଥାଏ । କାଳେ ବର୍ଷା ହେଲେ ଟୋପାଏ ପାଣି ପାଟିରେ ପଡ଼ିଯିବକି । ଚାତକ ଚାତକୀ ବିରହି ବିରହିଣୀଙ୍କ 
ପକ୍ଷୀ । ଘରଚଟିଆ ଜାତରି କ୍ଷୁଦ୍ର ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । ଚକୁଅଆ ଚକୋଇଙ୍କର ରାତିରେ ବିଚ୍ଛେଦ ହୁଏ ! ଅନାଇ ଜଳ 
ଧରେ, ତୃଷା - ଆକୁଳ, ଚାତକେ ଆଉଉଁସ୍ବରେ ମାଗନ୍ତି ଜଳ ।” ? (ବର୍ଷା, ମଧୁରାଓ ) ! ସାରଙ୍ଗ, ସ୍ତୋକକ ମଧ୍ଯ 
ଚାତକ ପକ୍ଷୀର ନାମ । 
ଚାନ୍ଦଂ କୁମାର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଦିନ ସଞ୍ଜବେଳେ ଜହ୍ନ (ଚାନ୍ଦ )କୁ ପୂଜା କରିବା ପାଇଁ କୁମାରୀମାନେ ଚକଟୁଥ୍ବା ଭୋଗ | ଖଣ୍ଡ, 
ଉଖୁଡ଼ା, ଛେନା, ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ ଇତ୍ୟାଦି ପକେଇ ଚକଟି ଚାନ୍ଦ ପୂଜା କରନ୍ତି ଏହାକୁ ଚାନ୍ଦ ଚକଟା କହନ୍ତି । 
ଚାନ୍ଦ ଚକଟା ଦିଆ ଦେଇ ହୋଇ ଚାନ୍ଦ ବସନ୍ତି । ଚାନ୍ଦ ବୁଢ଼ା ହେଲେ ବୁଢ଼ା ବର ମିଳିବ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏଣୁ 
ଜହ୍ନ ଉଇଁଲେ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଚାନ୍ଦକୁ ନାରୀଙ୍କର ମୁଖ ମଣ୍ଡଳ ସହିତ ସବୁ ଯୁଗରେ ସବୁ ଦେଶରେ ସବୁକାଳେ 
ତୁଳନା କରାଯାଇଛି । ମୁଖ ବି ଦିଶଇ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀର ଚାନ୍ଦ । 
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“କମଳା କାନ୍ତ ବାହାନ, ଭକ୍ଷଧାରୀ ନାରୀ ଜାନ, 
ତା” ସୁତ ତାଂରିପୁ ପୂର୍ଣ ମୁଖ ମଳିନ !”? (ମଥୁରା ମଙ୍ଗଳ) । 


ହରଙ୍କ ମୌଲିରେ ଚନ୍ଦ୍ର ଚିହ୍ନ ଥାଏ । ବିବାହର ପରବର୍ତୀ ଶୁକ୍କପକ୍ଷ ୩ୟା ଦିନ ବରକନ୍ୟାଙ୍କ ବନ୍ଦୀପନାକୁ ଚନ୍ଦ୍ର 
ବନ୍ଦାପନା କୁହାଯାଏ | ଯାହା ମୁଣ୍ଡରେ ଚାନ୍ଦ ଥାଏ, ତାକୁ ଚାନ୍ଦ ଚାନ୍ଦିଆ କହନ୍ତି । 


» 


ଚନ୍ଦ୍ରାୟଣ ବ୍ରତ- ବ୍ରହ୍ମଚର୍ଯ୍ୟ ଅବଲମ୍ବନ ଓ ଆମ୍ଭ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ ବ୍ରତ । ଏ ବ୍ରତରେ ଚନ୍ଦ୍ରକ୍ଷରେ ପ୍ରତିପଦାଠାରୁ ଅମାବାସ୍ୟା 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ନିଜ ଭୋଜନର ପନ୍ଦର ଭାଗରୁ ଏକ ଏକ ଭାଗ କମାଇ କମାଇ ଯାଆନ୍ତି । ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଉପାସ 
ରହନ୍ତି । ଶୁକ୍ପକ୍ଷରେ ପ୍ରତିପଦାଠାରୁ କ୍ରମେ ଖାଇବା ପଢ଼ାଇ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଦିନ ସମ୍ଚୂର୍ଣ୍ଣଗ୍ରାସ କରନ୍ତି । ଏହି ବ୍ରତକୁ 
ଚାନ୍ଦ୍ରୀାୟଣ ବ୍ରତ କୁହାଯାଏ । ସୋମବାରକୁ ଚନ୍ଦ୍ରବାର ବା ଚାନ୍ଦ୍ରାୟଣବାର କୁହାଯାଏ । 


ଚବରଚବର- ପାଣିକୁ ହାତରେ ବା କୌଣସି ଛୋଟ ଜିନିଷରେ ଗୋଳେଇବା ଶବ୍ଦ । ଯେ ସବୁବେଳେ ବକର ବକର 
ହେଉଥାଏ ତାକୁ ଚବର ଚବର ହେବା କହନ୍ତି । 

ଚାପସରି- ଅଳଙ୍କାର ବିଶେଷ । ଏହାକୁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ବେକରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 

ଚାପୁଆଣି-ଘର ଚାଳ ବତରା ସରିବା ପରେ, ଛପର ସରିବା ପରେ ତୁଳିରୁ ଛଣ ଖସି ନ ଯିବା ପାଇଁ କାଣ୍ଡ ପଟ ଆଡ଼କୁ 
ଟାଣକରି ବନ୍ଧା ଯାଉଥବା ବତା । ଏହାକୁ ଟାଣକରି ଗଣ୍ଠି ଦେଇ ବନ୍ଧାଯାଏ । ଚାଳ ମୂଳଗରି ସହିତ ଭିଡ଼ି ଲଗାଇ 
ଦିଆଯାଇଥାଏ । 

ଚାମଠା- ଯୁଆଳିକୁ ଶଗଡରେ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ଟାଣ ଦଉଡ଼ା । ଏ ଦଉଡ଼ି ମୋଟ ଯୋତ, କୂଅ ଦଡଡ଼ା 
ହୋଇପାରେ । ଯେଉଁ ଦଉଡ଼ାରେ ଶଗଡ ଭିଡ଼ାଯାଏ । ତାକୁ ଶଗଡ ଦଉଡ଼ି କୁହାଯାଏ । 


ଚାର- ନାଳର ଦୁଇ ପଟକୁ ଯୋଗ କରୁଥ୍ବା ସରୁଆ ପୋଲ । ଏ ଚାର କାଠ ବା ବାଉଁଶରେ ବା ନଡ଼ିଆ, ତାଳ ବା 
ଖଜୁରୀ ନୋଧା ପକାଇ କରାଯାଇଥାଏ । ନାଳ ଉପରେ ଦୁଇପଟେ ବାଡ଼ ଥାଇ ଛୋଟ ଛୋଟ କାଠ, ବାଉଁଶ 
~ ପୋଲ ହୋଇଥାଏ ! ଏହାକୁ ଚାର କହନ୍ତି । ଏହା ଉପରେ ଲୋଢକଯାଇ ନାଳ ପାରି ହୁଅନ୍ତି । ବାଉଁଁବାହକ, 
ଗୁପ୍ତଚରକୁ ମଧ୍ଯ ଚାର କୁହାଯାଏ । 
ଚାରଣ- ଚରାଇବା, ଗୋରୁ ଚରାଇବା କାମ କରିବା ! ଯେଉଁ ପଡ଼ିଆରେ ଗୋରୁ ଚରନ୍ତି, ତାକୁ ଚାରଣ ଭୂମି ଗୋଚର, 
ଚରାପଡ଼ିଆ କହନ୍ତି । 


ଚାରା- ବାଳୁତ ଗଛ । ଶିଶୁତରୁ । ତଳି, ପହ, ତାଡ଼ । ମଞ୍ଜିରୁ ଚାରା କରାଯାଏ । ଚାରାକୁ ଉପଯୁକ୍ତ ଉପାୟରେ ଲଗାଇ 
ଗଛ କରାଯାଏ । ଉଦାହରଣ - ବାଇଗଣ ଚାରା, ଲଙ୍କା ଚାରା, ଫୁଲ ଚାରା ଇତ୍ୟାଦି । ନଡ଼ିଆ, ତାଳ, ଗୁଆ 
ଚାରାକୁ ତାଡ଼ କହନ୍ତି । 


“ଡେଙ୍ଗା ନଡ଼ିଆ, ବାଙ୍ଗର ଗୁଆ, ମଝି ମଝିକିଆ ତାଳ 
ମଞ୍ଜି ଲଗାଇ ତାଡ଼ କଲେ ଫଳୁଥ୍ବ କାଳ କାଳ ।”? (କୃଷି ପ୍ରବଚନ) । 


ଚାରିକାଚ- ୪ଟି କାତ ଏକାଠି କଲେ ନ ପାଉଥ୍‌ବା ଗଭୀର ଜାଗା ! ବଡ଼ ନର ଏତେ ଗହୀରିଆ ଯେ ଚାରି ଚାରିଟା କାତ 
ଏକାଠି କରି ପକାଇଲେ ବି ପାଇବ ନାହିଁ । ଗୋଟିଏ କାତର ଲମ୍ବ ୧୦ହାତ ( ୧୫ଫୁଟ, ୫ମିଟର )ରୁ ୧୨ ହାତ 
ହୋଇଥାଏ | 
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୨ ହାତ ୨ ଗୋଡ଼ ଫରକଟା କରି ଫା ଗାଳି ପଡ଼ିଗଲେ ଚାରିକାତ ମେଲେଇ ପଡ଼ିଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
(ବିଚରା ଖଟି ଖଟି ଏତେ ହାଲିଆ ଯେ ଚାରିକାତ ମେଲେଇ ପଡ଼ିଗଲାଣି !) 

ଚାରିଖୁଣ୍ମାଫ୍ରଂ ସବୁ ଛାଡ଼ । ବିଶେଷ ଅଧ୍କାର । ୪ଟା ମର୍ଡର କଲେ ବି କେହି କିଛି କହିପାରିବେନି । ଯାହାର କୌଣସି 
ପ୍ରକାର ଦୋଷ ଧରାଯାଏ ନାହିଁ । (ଗାଁ ମାମଲତକାର, ନେତା, ମନ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କୁ ଚାରିଖୁଣମାଫ୍ର) । 

ଚାରୁଫଳା-ଅଙ୍କୁର ଫଳ । (ଅଙ୍ଗୁର ଦେଖ) ! 

ଚାରୁପର୍ଣ୍ଣୀ -ପ୍ରସାରୁଣୀ ଲଟା । (ପ୍ରସାରୁଣୀ ଦେଖ) । 

ଚାରିଫୁ ଲି - ଛକି ଜାଗା । ହୈସ ମସିଣା ବୁଣା ପାଇଁ ଲଗାଯାଉଥ୍‌ବା କାଠର ମଝିରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଛକି ଢାଗା ¦ ଛକି 
ଜାଗାରେ ହଳିକିଆ ( ୨ )ଟା ବାଣି ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ବିଲମାପ ଚେନ୍‌ରେ ପ୍ରତିଦଶ କଡ଼ିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ' 
ଫୁଲିଆଏ । ୧୦,୨୦,୩୦,୪୦ କଡ଼ି ଜାଗାରେ ଯଥାକ୍ରମେ ୧, ୨,୩, ୪ଟି ଫୁଲିଆାଏ । ୫୦କଡ଼ି ଜାଗାରେ 
ଗୋଟିଏ ଗୋବ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ମଖଝି ଫ୍ରଲି କହନ୍ତି । 
(ଓଜନ ଲାଗି ଆଗେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ବିଶାକାଠିର ଫ୍ରଲି । ( ୧ବିଶା = ୨୦ ପଳ କଟକି ୧୪ସେର ) 

ଚାରୁ କେଶରୀ- ନାଗର ମୁଥା, ସେବତୀ ଫ୍ରଲ। 

ଚାଳ- ଛପର ଘରର ଉପର ଗରିରୁ ତଳ ଗରିଯାଏ ଅଂଶ । ପିଢ଼ା । ପିଢ଼ାର ଅଂଶ । 


“ଘ୍ରରେ ନପଶୁଣୁ ଚାଳ ବାଢିବା ।”? - ଅର୍ଥାତ୍‌ ପ୍ରଥମରୁ ବିଘ୍ନ ଉପୁଜିବା । ଯେ ଚାଳରେ ରହେ ତାକୁ ଚାଳକୁଆ 
କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ମୂଷା ଚାଳରେ ରହେ ତାକୁ ଚାଳୁଆ ମୂଷା କୁହାଯାଏ । 


ଚାଳି- ଚାଳିଆ । ଛୋଟ ଚାଳ ଘର । ମହାବାତ୍ୟା ପରେ ଅଧ୍କାଂଶ ଖଣ୍ଡେ ଖଣ୍ଡେ ଚାଳିଆ କରି ମୁଣ୍ଡ ଗୁଞ୍ଜୁଛନ୍ତି । ଯେଉଁ 
ଘର ଚାଳ ଓଲଟା ନାହା ବା ଡଙ୍ଗା ଭଳି ହୋଇଥାଏ ତାକୁ ନାହାଚାଳିଆ ଘର କହନ୍ତି । 


ଚାଲୁଣି (ଣୀ ) - କଣାକଣା ହୋଇଥ୍ବା ଓସାରିଆ ଅଗଭୀର ଡାଲା. ବା-ପାଚିଆ ! କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ସାନବଡ଼ କରି ଅଲଗା 
କରିବା ପାଇଁ ଚାଲୁଣିରେ ପୂରେଇ ହଲେଇଲେ କଣାଠାରୁ ବଡ଼ ଆକାର ଜିନିଷ ଚାଲୁଣି ଭିତରେ ରହିଯାଏ ଏବଂ 

କଣାଠାରୁ ଛୋଟ ଆକାରର ଜିନିଷ କଣା ଭିତରେ ତଳକୁ ଗଳିଯାଏ । ଚାଲୁଣିରେ ପ୍ରତିବର୍ଗ କ୍ଷେତ୍ରଫଳରେ 

କେତୋଟି କଣା ଅଛି, ସେଇ ଅନୁସାରେ ଚାଲୁଣିର ନାମକରଣ କରାଯାଇଥାଏ ! ଯଥା-୨,୦.୨ ମିଲିମିଟର 

ଚାଲୁଣି । ମାଟି ପରୀକ୍ଷା କରିବା ପାଇଁ ମାଟିକୁ ବୁରି, ଗୁଣ୍ଡ କରି ବିଭିନ୍ନ ଆକାର କଣାଥ୍‌ବା ଚାଲୁଣିରେ ଚଳାଇ 

ପରୀକ୍ଷା କରାଯାଏ । ଚିଡ଼େଇ, ଖଇଛଡ଼ା ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଚାଲୁଣି । ଏଥ୍‌ରେ ଏକାଧ୍କ କଣାଥାଏ | ଛୁଞ୍ରେ 

ଗୋଟିଏ କଣାଥାଏ ! ଏଣୁ ଏହା ଏକ କଣାଥ୍ବା ଚାଲୁଣି । ˆ ଚାଲୁଣି କହୁଛି ଛଞ୍କି ତୋ” ' ଗାଣ୍ଡିରେ ଗୋଟାଏ 

କଣା ।” 

ଚାଲୁଣି ପାଣି- ଝିଅ ପ୍ରଥମେ ଘରଯୋଗ୍ୟା ହେଲେ (ଘରେ ରହିଲେ, ପ୍ରଥମ ରଜ ଦର୍ଶନରେ) ତାକୁ ବାରି ଆଡ଼କୁ ନେଇ 
ଏକୁଟିଆ ଜାଗାରେ ନ୍ଧବସାଇ ସାତଜଣ ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ଗୋଟିଏ ଚାଲୁଣିରେ ହଳଦୀ ପାଣି ତା’ ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ 

ଢାଳନ୍ତି (କେତେକ ଜାଗାରେ ଆଇଁଶ ଚାଲୁଣି ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ !) ଏହି ପାଣିକୁ ଚାଲୁଣି ପାଣି ଓ ଝିଅ ଚାଲୁଣି 

ପାଣିଆଁ ହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଚାରିଆଡ଼େ ଖେଳେଇ ବିଛେଇ ପକାଇବାକୁ ଚାଲୁଣିଆଁ କରି ପକାଇବା କହନ୍ତି । 

( ଆଗ ଚାଲୁଣିଆକରି ମାଟି ପକେଇ ଦିଅ, ବାଦ ସମାନ କରିଦେବ । ) ଏବେ ଚାଲୁଣି ପାଣି ପ୍ରଥା ନାହିଁ । ଝିଅ 

ବଡ଼ ହେଲେ କବାଟ କିଳି ବସୁନି କି କୁକୁର ଘୁଅ ମାଡୁନି 
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ଚାଲୁଣିଆ-ଗୋଡ଼ ପାଦରେ ହେଉଥ୍ବା ଛୋଟ ଛୋଟ କଣା ¦ ଏହା ଗୋଟିଏ ରୋଗ ! 

ଚାଷ- କୃଷି କର୍ମ ବା ବୃତ୍ତି। ଭୂମି କର୍ଷଣ । ଯାହାର ଚାଷ ଅଛି ସେ ଚାଷୀ । ଯୋତ ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ଚାଷୀକୁ 
ନାମମାତ୍‌, କ୍ଷୁଦ୍ର ମଧ୍ୟମ ଓ ବୃହତ ଯୋତର ଚାଷୀ ବୋଲି ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରାଯାଇଛି । ଯୋତ ପରିମାଣ ୧ 
ହେକ଼ାର ( ୨4ଏକର )ରୁ କମ ହେଲେ ନାମମାତ୍ର ଚାଷୀ, ୧ରୁ ୨ ହେଢ଼ାର, କ୍ଷୁଦ୍ରଚାଷୀ, ୨ରୁ ୪ ହେକ୍କାର 
ହେଲେ ଅର୍ଵ-ମଧ୍ଯମ ( 56mi-medium }, ୪ରୁ ୧୦ ହେକୁାର ହେଲେ ମଧ୍ୟମ ଓ ୧୦ ହେକ୍କାର ବା ତତୋଧ୍‌କ 
ହେଲେ ବଡ଼ ଯୋତ ଚାଷୀ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ମୋଟ ଯୋତ ସଂଖ୍ୟା ୫,୨୯୫,୭୮୨ । ସେଥୁ୍ରୁ 
ନାମମାତ୍ର ଚାଷୀ ଯୋତ ୧୦୪୫୦୫୦, କ୍ଷୁଦ୍ରଚାଷୀ ଯୋତ ୧୪୨,୬୧୭, ଅର୍ଵ-ମଧ୍ୟମ ଚାଷୀ ଯୋତ 
୧,୫୬୦,୮୪୬, ମଧ୍ୟମ ଚାଷୀଯୋତ ୧୦,୧୧,୮୩୧, ବଡ଼-ଚାଷୀ ଯୋତ ୨୫୧୮୮୪ 
ଅଟେ (Economic Survey of Orissa, 1999-2000). 

ଚିକିଟ।ଓ- ତେଲ ଅଂଶ, ଚିକ୍ଵଣ ଅଂଶ, ଅଠାଳିଆ ଓ ଚିକ୍କଣ ଅଂଶ । ଅଠାଳିଆ ମାଟିକୁ ଚିକିଟା ମାଟି କୁହାଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରେ 
କର୍ଦମାଂଶ ବେଶି । ବାଲି, ପଟୁ ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ କର୍ଦମ ବେଶି । ମଟାଳ ମାଟିରେ ବେଶି କର୍ଦମାଂଶ ଥାଏ 
ଏବଂ ଏହା ବେଶି ଚିକିଟା ମାଟି । 
ଦେହରେ ଲୁଗାପଟାରେ ତେଲ, ତେଲ କାଣ୍ଡି ଲାଗିଲେ ଏସବୁ ଚିକିଟା ହୋଇଥାଏ । ତେଲି ସବୁବେଳେ ହାତରେ 
ତେଲ କାରବାର କରୁଥ୍‌ବାରୁ ତା'ର ଲୁଗାପଟା ସବୁ ଚିକିଟା ହୋଇଯାଏ । 
ଯେଉଁ ଲୋକ ବେଶି. ଲୋଭକରେ, କାହାକୁ କିଛି ଦିଏ ନାହିଁ, ତାକୁ ଚିକିଟା ଲୋକ ଦୋଲି କୁହାଯାଏ । ଚିକିଟା 
ମାଟି ପାଣି ବହୁତ ଧରି ରଖେ ଏବଂ ସହଜରେ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ଚିକିଟା ମାଟି ଶୁଖ୍ବାକୁ ବହୁତ ସମୟ ଲାଗେ । 
ଚିକିଟା ମାଟିରେ ପାଗ ଶୀଘ୍ର ' ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି ଏହାର କମଣ ସମୟ ଖୁବ କମ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଚିକ୍ଵନ(ଚିକେନ୍‌) -- ଅତି ସରୁ, ସୁପର ଫାଇନ୍‌ ଲୁଗା | ହାତ ବୁଣା ସରୁ ସୂତାକାମ ! ସୂତାରେ ବୁଣାବୁଣି କାମକୁ ଚିକେନ୍‌ 
କାମ (ଏମ୍‌ବ୍ରିଓଡୋରି ) କୁହାଯାଏ । 

ଚିକୁଟ ସପେଟା । (ସପେଟା ଦେଖ) । 

ଚିଙ୍କୁଡ଼ିଆ ଦଳ- ଜଳଜ ଉଭିଦ । ପାଣି ଭିତରେ ଜନ୍ମି, ପାଣି ଭିତରେ ବଢ଼େ । ଗଣ୍ଡି ଗଣ୍ଠିଆ । ପ୍ରତି ଗଝିରେ ପତ୍ରଥାଏ ! 
ପତ୍ର ଛୋଟ । ଶାଗୁଆ ମିଶା ହଳଦିଆ । ଅଗଛା । ପାଣି ଧାନ ଜମିରେ ଅନାବନା ଘାସ ରୂପେ ଦେଖାଯାଏ । 
ଲଟା | ଏହାକୁ ବାଛି ପକେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଉଦ୍ଭିଦ ବିଜ୍ଞାନ ପରୀକ୍ଷାଗାରରେ ଉତସ୍ବେଦନ ଓ ଆଲୋକ ସଂଶ୍ଳେଷଣ 
ପରୀକ୍ଷା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Hydrilla verticillata, Family - Hydrocharitaceae. 

ଚିଟାଗୁଡ଼୯ କାଳିଆ, ଅଠାଳିଆ, କୋତରାଗୁଡ଼ | ଗୁଡ଼ ରାନ୍ଧିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଏପରି ଗୁଡ଼ ହୋଇଥାଏ । 
ଏ ଗୁଡ଼ ଭଲ ଦାନାଦାର, ଇଟାର୍ଗୁଡ଼ ଓ ଅଖା ଗୁଡ଼ ତୁଳନାରେ କମ ଦାମିକା ଗୁଡ଼ । ଏପରି ଗୁଡ଼କୁ ମୋଲାସେସ୍‌ 
ଗୁଡ଼ କୁହାଯାଏ ଏବଂ ପାଳ, ନଡ଼ା, ସାଙ୍ଗରୈ ମିଶାଇ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଆଖୁ ଛେଦାର 
ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ କିଛି ଦିନ ସଢ଼ାଇ ଦେଲେ ଆଖୁ ଛେଦାର ଗୋଖାଦ୍ୟ ଗୁଣ ବଢ଼େ । 

ଚିଡ଼େଇ- ଆଇଁଷ ଧୂଆ ପାଚିଆ ବା ବାଉଁଶିଆ । ଏଥ୍‌ରୁ ଆଇଁଷ ପାଣି ଓ ଛୋଟ ଛୋଟ କାତି ଗଳି ଯିବା ପାଇଁ କଣା 
ଥାଏ । ଏହା ସାଧାରଣତଃ ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
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ଚିଣିଚିଣି- ନଡ଼ିଆରେ ଅଳ୍ପ ପାଣି ଥ୍ଲା ସମୟରେ ବଜେଇଲେ ସାମାନ୍ୟ ଝଣଝ୍ଣିଆ ଶବ୍ଦ କରେ । ଡବଡବ ଶବଦ ହୁଏ 
ନାହିଁ । ଏ ଶବ୍ଦକୁ ଚିଣିଚିଣି ଶବଦ କୁହାଯାଏ । କଂସା ସହିତ କଂସା ବାଡ଼େଇ ହୋଇଯଲେ ବାହାରୁଥ୍ବା ଶହଦ । 
ଏହାକୁ ହାତରେ ଧରି ଦେଲେ ଶବ୍‌ଦ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ଚିଣିଚିଣି ଶବ୍ଦ ଦେଉଥ୍‌ବା ବାଦ୍ୟ । 
ଚିତଉ- ଗୋଲ, ସରୁ ଗୋଟିଏ ପାଖ ସିଝା ଯ଼ାଉଥ୍‌ବା ବିରି ଚାଉଳ ପିଠା । (ଚକୁଳି ଦେଖ) । 
ଚିତଉ ଅମାବାସ୍ୟା - ଶ୍ରାବଣ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା । ଏ ଦିନ ଚିତଉ ପିଠାକରି ଗେଭଣ୍ଡେଇଶୁଣୀଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । ଏ 
ଅମାବାସ୍ୟକୁ ଚିତା ଲାଗି ଅମାବାସ୍ୟ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 
ଚିତଉ ଖ୍ଅଆ- ଗର୍ଭବତୀ ନାରୀକୁ ଗର୍ଭ ସଞ୍ଚାରର ପ୍ରଥମ ମାସରେ ଚିତଉ ପିଠା କରି ଦିଆଯାଏ । ସାତ-ଆଠଂ ମାସ ବେଳକୁ 
ସାଦ ଭାରରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚିତଉ ପିଠା କରି ଦିଆଯାଏ । କେହି କେହି ପଡ଼ୋଶୀ ନିମନ୍ତ୍ରଣ କରି ଚିତଉ 
` ପିଠା ଶଖୁଆନ୍ତି । ଏହି ପ୍ରଥା ଭାରତର ସବୁଆଡ଼େ ଅଛି । ଏହାକୁ ଚିତଉଖ୍‌ଆ କ୍ରହାଯାଏ । 
ଚିତଉ (ଚିକଚୁଡ଼ି) - ଅତି, ସରୁ ଧଳା, ଟିକି ଟିକି ଚିଙୁଡ଼ି । ଅତି ସରୁ ଜାଲରେ ଏ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି ମାଛଧରି ବିରି ଓ ଅରୁଆ ଚାଉଳ 
ସହିତ ବାଟି ଚିତଉ କରାଯାଏ । ଏ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି ବଟା ଆଣରେ ଏପରି ମିଶି ଯାଇଥାଏ ଯେ ଆଇଁଷ ପଡ଼ିଛି ବୋଲି 
ମୋଟେ ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ । ଏହି ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ିକୁ ଚିତଉ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ । 
ନର୍‌ରେ ବାଳିଆ ସୁଅ ଯାଉଛି, 
ଗୁନେଇ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି (ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି) କିଏ ଖାଉଛି ।”? (ଢଗ) 
ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଗୁନେଇ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି କହନ୍ତି । 
ଚିତାଏ- ତାଳୁଏ ଉଚ୍ଚା । ତଳୁ ତାଳୁରେ ଚିତା ନାହିବା ଜାଗା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଉଚ୍ଚା । ଠେଙ୍ଗା ଓ ତଡ଼ା ଚିତାଏ ଚିତାଏ ଉଚ୍ଚ 
ହୋଇଥାଏ । 
ଚିତା ପାରୁ- କଳାଚିତା, ଧଳା ଚିତାଗଛ | ଚିତାମୂଳ । 
ହିନ୍ଦି - ଲାଲ ଚିତା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Plumbago Zeylanica, Plumba indica, Plumbago auriculata. Family 
- Plumbaginaceae. 
କ୍ଷୁଦ୍ରଗୁଳ୍ପ ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର, ଛୋଟ, ଫୁଲଧଳା । ଞଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଚେର ଓ ପତ୍ର ବାଟି ଲଗାଇଲେ 
ବିଭିନ୍ନ ଚର୍ମ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ.! ଭେଣ୍ତି ପତ୍ରର ନାଳୁଆ ରସରେ ମିଶାଇ ବାରମ୍ବାର ଲଗାଇଲେ କୁଷ୍ଠରୋଗ ଭଲ 
ହୁଏ ବୋଲି ନାଇଜେରିଆରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ରସ ପିଇଲେ ଗର୍ଭପାତ ହୁଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ଅବା ପୃମ୍ବାଜିନ୍‌ 
ହେତୁ ଝାଳ, ପରିସ୍ଥା ଏବଂ ପିତ କ୍ଷରଣ ବୃଦ୍ଧିପାଏ । ଏହା ସ୍ଵାୟୁମଶ୍ଡଳ ଉତ୍ତେଜକ ଅଟେ । 
ଚିତାପେଡ଼ି-ଚନ୍ଦନ ପେଡ଼ି । ଗୋଟିଏ ଗୋଲ ପଥର ପେଡ଼ି । ଏହା ଉପରେ ଚନ୍ଦନ ଘୋରାଯାଏ । ଏ ପେଡ଼ି ( ଛୋଟ 
ଆକାରର ) କୋଥଳି ଭିତରେ ଆାଏ | (କୋଥଳି ଦେଖ) ! ଚନ୍ଦନ ଚିତା ରୂପେ କପାଳ, କାନମୁଣ୍ଡା, ଛାତି, କାନ୍ଧ 
ଇତ୍ୟାଦି ସ୍ଥାନରେ ଲଗାଯାଏ । ଚନ୍ଦନକାଠ ଜାଗାରେ ତିଲକ (ତିଳକ) ମଧ୍ୟ ଘୋରି ଲଗାନ୍ତି । ବିଭିନ୍ନ 
ସମ୍ପଦାୟର ଭକ୍ତମାନେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଚିତା ଲଗାର୍ତି । 
ସାପ ବିଶେଷ । ବୋଡ଼ା ଜାତୀୟ ସାପ ! ଲୁଗାପଟା ବେଶି ସମୟ ଓଦା ରହିଲେ, ନ ଶୁଖ୍ଲେ ହୋଇଯୀଉଥ୍ବା 
ଟୁପୁଟୁପୁ କଳାଦାଗ ! ଗୋଡ଼ିମିଶା ଧାନରୁ ଗୋଡ଼ି ଓ ଧାନ ଅଲଗା କରିବା ଉପାୟ | ଏହାକୁ ଧାନଚିତି କରିବା 
କହନ୍ତି | 


$) 
୭) 
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କୁଲାରେ ଗୋଡ଼ି ମିଶା ଧୀନ ରଖ୍‌ ଗୋଟିଏ କନା ବିଣ୍ଡା ତା” ଉପରେ ବୁଲାଇ ଆଣିଲେ ଧାନ ଦାନ କନା ବିଣ୍ଡାରେ 
ଲାଗିଯାଏ ଏବଂ ତାକୁ ଅଲଗା ଜାଗାରେ ଝାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ସବାଶେଷରେ ଗୋଡ଼ି କୁଲାରେ ରହିଯାଏ । ଏହି 
ପ୍ରଣାଳୀକୁ ଚିତି କରିବା କୁହାଯାଏ ! ମୁହଁ ଉପରକୁ କରି ଶୋଇଲେ ଚିତି ହୋଇ ଶୋଇବା କୁହାଯାଏ । 

ଚିତ୍ରପୃଷ୍ଠଝ ଯେଉଁ ପ୍ରାଣୀର ପିଠି ଚିତା ଚିତା ହୋଇଥାଏ । ଘର ଚଟିଆ ଚଢ଼େଇ । 

ଚିତ୍ରଫଳ- ଯେଉଁ ଫଳର ଦେହ ଚିତ୍ରିତ । ଯଥା- କାକୁଡ଼ି,କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି, ବାଇଗଣ, ଫଳୀ ମାଛ । କାକୁଡ଼ି ଉପରେ 
ଛାପିଛାପିଆ ଦାଗଥାଏ । କେତେକ ଧଳା ବାଇଗଣରେ ମଧ୍ୟ । “କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି ଉପର ଚିତା, ବାପାଙ୍କର 
ଆମେ ଦୁଇ ଦୁହିତା । 

ଚିତ୍ରାଂ ଜୁଆଣୀ, ବାଇ ବିଡ଼ଙ୍ଗ, ଗଣ୍ଡଦୁର୍ବା, ଦନ୍ତୀବୃକ୍ଷ୍‌ ଅତ୍ଯୁକର୍ଣ୍ଣୀକୁ ଚିତ୍ରା କୁହାଯାଏ । ମୂଷାକାନି ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯ ଚିତ୍ରା 
କୁହାଯାଏ । ଅଶ୍ବିନୀଠାରୁ ରେବତୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ୨୭ ନକ୍ଷତ୍ର ମଧ୍ଯରୁ ଚତୁର୍ଦ୍ଦଶ ନକ୍ଷତ୍ର ଚିତ୍ରାନକ୍ଷତ୍ରର ୨ ପାଦ 
କନ୍ୟାରାଶି ଓ ଆଉ ଦୁଇ ପାଦ ତୁଳାରାଶି ଭୋଗ କରେ । 

ଚିନାବାଦାମ- ଚିନିଆ ବାଦାମ, ମୁଗଫଲି, ଭୂଇଁ ଚଣା, ଚେରଚଣା । 
ହିନ୍ଦି - ମୁଗ୍ଫଲି 
ବଙ୍ଗଳା - ଚିନେର ବାଦାମ, ଚିନେ ବାଦାମ, ବିଲାତି ମୁଇଁ, ମାଟ୍‌ -ମୁଇ, ମାଟକଲେଇ 
ତେଲୁଗୁ - ଭେରୁସେଙ୍ଗା, ଭେରୁସେଙ୍ଗାଲୁ 
ଇଂରାଜୀ - Ground nut, Pea nut, monkey nut, Goober. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Arachis hypogea L. Fabaceae/Papilionaceae. 
ଚିନା ବାଦାମର ଉପ୍ପତ୍ତି ସ୍ଥଳ ବ୍ରାଜିଲ । କିନ୍ତୁ ଏ ଫସଲ ଭାରତ, ଚୀନ, ପଶ୍ଚିମ ଆଫ୍ରିକା ଓ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର 
ଆମେରିକାରେ ପ୍ରଚୁର ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି ! ଚିନାବାଦାମ ଅଳ୍ପ ଲଟାଏ | ବୁଦାଳିଆ ହୋଇ ବଢ଼େ । 
ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପଜାତୀୟ ! କାଣ୍ଡ ନରମ । ଫ୍ରଲ ଗଛରେ ମାଟି ଉପରେ ଫୁଟେ ଏବଂ ପାଖୁଡ଼ା ଝଡ଼ିଯାଇ ମାଟି ତଳକୁ 
ଯାଇ ମାଟି ଭିତରେ ଫୁଲେ । ଫଳ ଗୋଟିଏ ଛୁଇଁ । ଏଥ୍‌ରେ ଏକ ବା ଏକାଧ୍କ ମଞ୍ଜଥାଏ | 
ଭାରତର ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ତାମିଲନାଡ଼ୁ, କର୍ଣ୍ଣଟକ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ଗୁଜରାଟ ଓ ଓଡ଼ିଶା ପ୍ରଭୃତି ରାଜ୍ୟରେ ବର୍ଷର 
ବିଭିନ୍ନ ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହା ବୃଷ୍ଟିପୁଷ୍ଟ ଓ ଜଳ ସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ ଖରିଫ ଓ ରବିରତୃରେ 
କରାଯାଏ 1 ଚିନାବାଦାମରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ପ୍ରୋଟିନ ଓ ଭିଟାମିନ ଅଛି । ( ଭିଟାମିନ ବି(ଖ ) ନିକୋଟିନକ୍‌ 
ଅମ) । ଏ ଫସଲ ମୁଖ୍ୟତଃ ତେଲ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଚିନାବାଦାମ ତେଲ ରୋଷେଇବାସ, ପିଠାପଣା 
କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଆମେରିକାରେ ଏଥ୍‌ରୁ ମାର୍ଜାରିନ୍‌ ନାମକ ଏକ ପ୍ରକାର ଲହୁଣୀ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଚିନାବାଦାମ ତେଲ ଡାଲଦା ବା ବନସ୍ପତି ଘିଅ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ଚିନାବାଦାମ ତେଲ 
କାରଖାନାରେ ଯନ୍ତ୍ରପାତିରେ କାଳି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ତେଲ ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ବିଭିନ୍ନ ତିଷଧ ତିଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ । 
ଚିନାବାଦାମ ଭାଜି, ଗୋଟା ବା ଛଡ଼େଇ, ଫାଳ କରି ଖାଲି ବା ବାରମଜାରେ ପକେଇ ଖାଆନ୍ତି । ଚିନାବାଦବୁ 
କଞ୍ଚା ସିଝେଇ ମଧ ଖାଆନ୍ତି ¦ ଚିନାବାଦାମ ପିଡ଼ିଆରେ ମଧ୍ଯ ବନ୍ଦୁତ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଅଂଶ ଥାଏ | ଏହା ଗୋଟିଏ ଭଲ 
ଗୋଖାଦ୍ୟ ଓ ଖତ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ` ହୁଏ । ପିଡ଼ିଆ ଆଇସ୍‌କ୍ରିମ୍‌ ଓ ଚିନାବାଦାମ କ୍ଷୀର ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୁତ 


426 କୃଷି ଶଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ହୁଏ । କଞ୍ଚା ଚିନାବାଦାମକୁ ବାଟି କ୍ଷୀରରେ ଅପମିଶ୍ରଣ କରି କ୍ଷୀରର ଚର୍ବି ଓ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଅଂଶ ବଢ଼ାଯାଇପାରେ | 
ଚିନାବାଦାମ ଲଟା କଞ୍ଚାରେ ଗୋଖାଦ୍ୟ, ଶୁଖ୍ଲେ ଜାଳ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଚିନାବାଦାମ ଚୋପା ଜାଳ 
ହୁଏ । ଚୋପାରୁ ସକ୍ରିୟ ଅଙ୍ଗାର ତିଆର କରାଯାଏ ।! ଚିନାବାଦାମ ଚୋପାରୁ କାର୍ଡବୋର୍ଡ଼ ମଧ୍ୟ ତିଆରି ହୁଏ | 
ଏହାର ଚୋପାରୁ କର୍କର ବିକଳ୍ପ ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଏକେ ୧୨-୨୪, ଢଜେଏଲ ୨୪, କାଦ୍ରି ୩, ଆଇଜିସିସ୍‌ ୪୪, ଆଇସିଜିଏସ୍‌ ୧୧, ଢି.ଜଢି.୨, କିସାନ, 
ଜଢୱାନ, ଜେ -୧୧ ଓ ଗିର୍‌ନାର କିସମ ଚିନାବାଦାମ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଚିନାବାଦାମ । 


= ~~ 


ଆଖୁକୁ ଚିନି କଳରେ ପେଡ଼ି ଚିନିବାହାର କରାଯାଏ ! ଶହେ କି.ଗ୍ରାଂ ଆଖୁ ପେଡ଼ିଲେ ୮-୧ ୨କି.ଗ୍ରା ଚିନି ବାହାରି 

ପାରେ ! ଆଖୁ ଭାରତର ପ୍ରଧାନ ଶର୍କରା ବା ଚିନି ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଆସ୍କା, ରାୟଗଡ଼ା,' ବରଗଡ଼, 

ନୟାଗଡ଼, ଢେଙ୍କାନାଳ, ବଡ଼ମ୍ଭାରେ ଚିନି କାରଖାନା ଅଛି । (ଆଖୁ ଓ ଗୁଡ଼ ଦେଖ) । 

ଚିନି ଜାତୀୟ ଫସଲ - ଯେଉଁ ଯେଉଁ ଫସଲରୁ ଚିନି ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଇପାରେ । ଯଥା - ଆଖୁ, ସୁଗାରବିଟ୍‌ ! 

ଚିନାଓ ଓଜନ ବିଶେଷ । ୪ଟି କାଇଞ୍ଚର ଓଜନ ସଙ୍ଗେ ସମାନ ! କ୍ଷୁଦ୍ଧବ ଶସ୍ଯ । ଗୁଲଜି ଭଳି । 

ଚିନାମାଟି-ଧଳାମାଟି, କାଓଲିନ୍‌ (ଠା) କର୍ଦମ ! ଏଥ୍‌ରୁ ଚାହାକପ୍‌, ଚାହା ପ୍ଲେଟ, ଖାଇବା ଥାଳି ଓ ସୁନ୍ଦର ସୁନ୍ଦର 
ଘରକରଣା ଜିନିଷ, ଖାଇବାପିଇବା, ବାସନକୁସନ, କଣ୍ଢେଇ ଓ ଖେଳନା ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଚିନାମାଳି-ଦେଶୀଧାନ ! ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ କିସମ ଉଦ୍ଭାବନ ହେବାପୂର୍ବରୁ ଏ ଧାନ କିସମରୁ ବାଛି ବାଛି ଭଲଧାନ 
କିସମ ବାହାର କରାଯାଉଥ୍‌ଲ। । ସରୁ ଚିନାମାଳି ଧାନରୁ ଟି ୧୪୧ ଧାନ କିସମ ବଛାଯାଇ ଚାଷ 
କରାଯାଉଥ୍ଲା ! ସରୁ ଚିନାମାଳି ଧାନ ୧୫୦-୧୫୩ ଦିନିଆ ଧାନ ଏବେବି କଟକ ଜିଲ୍ଲାର ତଳି ଅଞ୍ଚଳରେ 
( କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା, ଯାଜପୁର, ଜଗତସିଂହପୁର) ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । 

ଚିନିଆଳୁ- ଗୟା ଆଳୁ, ଟାପିଓକା | (ଟାପିଓକା ଦେଖ) ! 


~~ 


ନ ଚମ୍ପା-ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ଚମ୍ପା ଗଛର ଫ୍ଲ । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Artabotrys hexapetalus, Artabotrys odoratissimus. Artabortrys 


(୬) 
DD) 


wuncinatus, Family - Annonaceae. 
ବଡ଼ କ୍ଷୁପ । ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ! ଚିରହରିତ । ଫୁଲ ଶାଗୁଆ, ହଳଦିଆ । ଭାରି ବାସେ ! ଡେମ ବଙ୍କାଳିଆ । 
ଗୁଚ୍ଛ ଫଳ । 
ଫୁଲର ବାସନା ଉତ୍କଟ । ଦିଗବିଦିଗ ଚହଟାଇ ଦିଏ ବାସନାରେ । ପାଚିଲା କଦଳୀ ଓ ପାଚିଲା ପଣସ 
ଖୋସାପରି ବାସେ । ଏଥ୍‌ରୁ ଅତର ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଚିନିଚମ୍ପା ନାମରେ ମଧ୍ଯ ଗୋଟିଏ କଦଳୀ କିସମ 
ଅଛି, କଦଳୀ ଛୋଟ । ଚୋପା ହଳଦିଆ । ଭାରି ବାସନା ! 

ଚିପା- ଚିପିକା, ପିଚିକା, ଖ୍ଲ | ଲଙ୍ଗଳରୁ ଖ୍ଲ ଖସିଗଲେ ଲଙ୍ଗଳ ହଲହଲ ହୁଏ | ସେହିପରି ଶଗଡର ଚିପା (ଅଣ 
କିଳି) ଖସିଗଲେ ଚକ ଖସିଯିବାର ଭୟ ଥାଏ । ଏସୁବ୍ରକୁ ପୁଣି ବାଡ଼େଇ ଟାଣ କରିଦେଲେ ଆଉ ଖସିଯିବା, 
ହଲହଲ, ଧଡ଼ଧଡ଼ ହେବା ଡର ନ ଥାଏ । 

ଚିର- ଗାଇ୍ତ ଚିର । ଚିରରୁ ଦୁଧ ବାହାରେ । ଗୋମୋଷାଦି ପଶୁ ଓ ସମସ୍ତ ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ସ୍ତନାଗ୍ର । ଚିରକୁ 
.ନୁଚୁମି ଶାବକ (ପିଲା) ଖୀରଖାଏ । 
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ଚିରିଣୀ- ମାଟି ଚିରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଲଙ୍ଗଳ । ପହିଲି ଓଡ଼ଚାଷ ଗୋଡ଼ିଙ୍ଗା ଲଙ୍ଗଳରେ ହୁଏ । ମାଟିକୁ 
ଚିରିଦିଏ । ବେଉଷଣ ବେଳେ ଗୋଡ଼ିଙ୍ଗା ଲଙ୍ଗଳ ( ଗୋଜୀ ଲଙ୍ଗଳ ) ମାଟିକୁ ଚିରି ପକାଏ । ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡା ପାନିଆଁ । 
ଅରଟ ପାନିଆଁ । 

ଚିରିଇତା- ଚିରେତା, ଚିରେଇତା, (ଚିରେଇତା ଦେଖ ) । 

ଚିରିଗୁଣୀ - ଗୋଟିଏ ପୋକ । ମାଟି ତଳୁ ପଚାସଢ଼ା ପଦାର୍ଥରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଏକ ପୋକ । ସେ ଅମ୍ଳଜାନ ସହିତ ରାସାୟନିକ 
କ୍ରିୟାରେ ଜଳି ଉଠେ । ଅନ୍ତୁଡ଼ି ନିଆଁ ଉଠି ନ ଥ୍ବା ଆଗରୁ ମା” ମରିଗଲେ ସେ ମଶାଣିରେ ଚିରିଗୁଣୀ ହୁଏ । 
ନିଆଁଜାଳି ପିଲାସେକେ । ଏହା ଏକ ଅନ୍ଧ ବିଶ୍ବାସ । 

ଚିରବୀର୍ଯ୍ୟଟନାଲି ଗବ ଗଛ । ଗଛ ଶାଗୁଆ (ଧଳା) ଗବଠାରୁ ସାନ ! କିନ୍ତୁ କାଣ୍ଡ ପତ୍ରର ଫଳ ଗୁଚ୍ଛ, ନାଲିଆ, ଚିକ୍କଣ । 

ଚିରା ଯାହା ଚିରି ଗଲାଣି । 

ଚିରା ଦରବା- ଚିରା, ଫଟା ଲୁଗା । ଫଟା ଲୁଗା ସିଲେଇ କରାଗଲେ ଦରବା କୁହାଯାଏ । ଏ ଦରବା ପୁରୁଣା ହୋଇ 
ଚିରିଗଲେ ଚିରା ଦରବା ହୁଏ । ଏହା ଏକ ଛିଣ୍ଡା ସରୁକନ୍ଧ୍ରା । 

“ବରିଦ ପିନ୍ଧେ ଛିଣ୍ଡା କନ୍ରା 
ଅନ୍ଧକୁ ନ ଦିଶଇ ପନ୍ଛା ।” ? (ବର୍ଣ୍ଣବୋଧ ) 
“ଖୋଲା କନ୍ଧା ପାଛୋଡ଼ା ପିନ୍ଧାକୁ ରସୁ... | (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା ) । 

ଚିରେଇତା = 
ସଂ - ଭୂଇଁନିମ, ଭିନିମ୍ବ ଅନାର୍ଯ୍ୟ ତିକ୍ତ କରାତ, ଚିରାତିଭ୍ତ, ବିରାତିକ୍ତ, ତିକ୍ତକ, ଚିରାଟିକା, ରାମସେବକ, 
କରାତ, କିରାତ ହୈମ, କାଣ୍ଡ ତିକ୍ତ କସାତ ତିକ୍ତକ 
ହିନ୍ଦି - କିରାୟାତ, ଚିରାୟିତା 
ତେଲୁଗୁ - ନେଲବୋମୁ 
ଇଂରାଜୀ - ଚିରେତା, chiret ` 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Swertia chirata, Andrographis paniculatus. Family - Gentianaceae. 
କଣ୍ଟକମୟ ତୃଣ, ପତ୍ର ରୂପାନ୍ତରିତ, ଶାଗୁଆ ! ଭାରି ପିତା । ମୂଳର ଚେର ଲମ୍ବର ଚେରର ମୂଳ ପଟ ଓ ଅଗପଟ 
ସରୁ, ମଝି ମୋଟା । ପୋଟଳ ଚେର ପରି କିନ୍ତୁ ପୋଟଳ ଚେରଠୁ ଧଳା । ଚେର, ପତ୍ର ଓ ଡାଳ ଥିଷଧ୍‌ରେ 
ଲାଗେ ! ପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ ଏକ ପିତା ଟନିକ୍୍‌ ( ବଳକାରକ ) ତିଆରି କରାଯାଏ । ଚିରେଇତା ମୂଳକୁ ସୋରିଷ 
ତେଲରେ ଫ୍ରଟେଇ ମୂଳ ପିଇଲେ କାଛୁ କୁଣ୍ଡିଆ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ଚିରେଇତା ମୂଳକୁ ବାଟି, କୋଳଥ ଚୂନାରେ 
ମିଶେଇ ବାଟୁଳି କରି ଶୁଖେଇ ସୋରିଷ ତେଲରେ ଫୁଟେଇ ଖାଇଲେ କୃମିଯାଏ, କାଛୁ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଚର୍ମରୋଗ 
ଭଲ ହୁଏ । ଝାଡ଼ା ହୁଏ | ଚିରେଇତା ଚେର ଫୁଟା ପାଣି ରେଚକ ଓ କୃମି ନାଶକ | 

ଚିରିଚିରା- ବିଭିନ୍ନ ବର୍ଗ ପାଠୁଆ ପିଲାଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଗୋଟିଏ ବର୍ଗ । ପାଠୁଆ ପିଲା (ଛାତ୍ରଛାତ୍ରୀ ) ମାନଙ୍କୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ୪ଟି ବର୍ଗରେ 
ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ ।. 
୧. ଚିରଚିରା - ଏ ପିଲା ଡେରିରେ - ପାଠ ମନେରଖେ, କିନୁ ଜୀବନସାରା ମନେ ରଖ୍ଥାଏ | 
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୨. ଚିରବେଗା - ଏ ପିଲା ଡେରିରେ ପାଠ ମନେରଖେ, କିନ୍ତୁ ଶୀଘ୍ର ପାସୋରିଯାଏ ! 

୩. ବେଗବେଗା- ଏ ପିଲା ଶୀଘ୍ର ପାଠ ମନେରଖେ ଓ ଶୀଘ୍ର ଭୁଲିଯାଏ ! 

୪. ବେଗଚିରା - ଶୀଘ୍ର ପାଠ ମନେରଖେ, କିନ୍ତୁ ଜୀବନସାରା ମନେରଖେ । 

ଗୋଟିଏ ଗଛ । 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Schoenoplectus articulatus, Scirpus articulatus. Family - 
Cyperaceae. 

ଗାଇ ଚିରା ଭଳି । ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ହୁଏ । ତୃଣ, ଜଳଜ ଉଭିଦ। ପତ୍ର ନ ଥାଏ । ରୂପାନ୍ତରିତ । ପତ୍ର 
ଗୋଲ ଓ ଲମ୍ବା । ତଳୁ ଦୁହିଁ ଆଣିଲେ ପୈ ପୈ ଶବ୍ଦ କରେ | ଅଗଛା । ଫଳ ପୁଳା ପୁଳା ହୋଇ ପତ୍ର ତଳପଟକୁ 
ଲାଗିଥାଏ । 

ରଞ୍ଜିଂ ପିଆଳ ଗଛ ଓ ଫଳ । ଏକପ୍ରକାର ବାଦାମ । 

ଲ- ଆତାପୀ, ଚିଲ । ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । ଆଖ୍‌ ଭାରି ତୀକ୍ଷୁ । ଆକାଶରେ ଉଡ଼ୁଥ୍ବାବେଳେ ପୋଖରୀରେ ମାଛଟିଏ 
ଦେଖ୍ଲେ ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଖସି ଅଣ୍ଟରେ ଗାବ୍‌କିନା ଧରି ପୁଣି ଉଡ଼ିଯାଏ । ପୋଖରୀ ଗୋଳି ହେଲେ ବହୁତ ବୁଲନ୍ତି 
ୟାଙ୍କର ଆକାର ଦେଖ୍‌ ଉଡ଼ାଜାହାଜ ତିଆରି ହୋଇଛି । “ସାତ ଚକଟା, ପୋଳୁହ ଘଣ୍ଟା, ଚିଲ ପ୍ରସାଦରୁ 
ଆକାଶ ଦେଖ୍ଲି, ମତେ ଡରାଉଛୁ ବନିଶି କଣ୍ଟା”? ବହୁ ଅଭିଜ୍ଞତା ପୂର୍ଣ୍ଣ ପ୍ରାଣୀକୁ ମଧ୍ୟ ଏପରି କୁହାଯାଏ । 
ଚିଲ ଦୃଇପ୍ରକାର - ମାଟିଆଚିଲ, ଶଙ୍ଖଚିଲ । ଶଙ୍ଖଚିଲ ଶୁଭ ସୂଚକ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଶଙ୍ଖ ମାଛ ଶିକାରୀ । 
ମାଟିଆଚିଲଠାରୁ ଶଙ୍ଖଚିଲର ଦେଖ୍ବା ଶକ୍ତି ଟାଣ । 

ଚିଲମ- ଧୂମ (ଧୂମ) ପାନ ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ ଏକ ସାଧାରଣ ଦେଶୀ ଉପକରଣ । ଚିଲମ ମାଟିରେ ତିଆରି । ପୋଡ଼ା 

ବା କଞ୍ଚା । ଏହା ଗୋଟିଏ ନଳୀ । ନଳୀର ଗୋଟିଏ ମୁହଁ ଓସାରିଆ । ମଝି ସରୁ । ତଳପଟ ମୁହଁ ଅନ୍ନ 
ଓସାରିଆ । ଏଥ୍‌ରେ ଗଞ୍ଜେଇମଳି ଭର୍ଭିକରି ରଖନ୍ତି । 
“କଳିକା ତିନି ଗୋଟିକରି, ଗଞ୍ଜାଇ ଦଳି ତହିଁଭରି, 

ଗଞ୍ଜେଇ ଚିଲମରେ ଭରି, ଅଗ୍ନି ସଂଯୋଗ ତହିଁ କରି ।”? (ତ୍ରିନାଥ ମେଳା) 
ତାଂ ଉପରେ ନଡ଼ିଆ କତାର ଗୁଲ କରି ଦାବି କରି ରଖନ୍ତି । ନିଆଁ ଧରନ୍ତି । କତାଗୁଲ ନିଆଁ ଧରିଗଲେ ତଳପଟୁ 
ଶୋଷନ୍ତି । ଏ ନିଆଁ (ଝା )ଧାସରେ ଗଞ୍ଜେଇ ପୋଡ଼େ । ସେ ଧୂଆଁ ପାଟିବାଟେ ପେଟକୁ ଯାଏ ! ତ୍ରିନାଥ 
ମେଳାରେ, ଚିଲମ ଓ ଗଞ୍ଜେଇ ଆଗ ଦରକାର । ମହେଶ୍ବର ଗଞ୍ଜେଇ ପ୍ରିୟ | ତ୍ରିନାଥ (ବଢ଼ା, ବିଷ୍ଣୁ, 
ମହେଶ୍ବର )ଙ୍କ ଆଗରେ ୩ଟି ଚିଲମ ଥୁଆଯାଏ । ତ୍ରିନାଥ ମେଳା ବହି ବୋଲା ସରିଲାପରେ ଗଞ୍ଜେଇରେ ନିଆଁ 
ଧରାଇ ଚିଲମରେ ଟାଣନ୍ତି । 
ଗଞ୍ଜେଇ ଗୋଟିଏ ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ଯ । (ଗଞ୍ଜେଇ ଦେଖ) ! ଯେଉଁମାନେ ଚିଲମଧରି ଗଞ୍ଜେଇ ଧୂଆଁ ପିଇବାରେ 
ଲାଗିଥାନ୍ତି ତାକୁ ଚିଲମିଆ କହନ୍ତି । 

ଚିଲର- ଛୋଟ ଗିଲ ଗଛ ଭଳି । କଣ୍ଟାନିଆ । ଚରି ସବୁଜ । ଏ ଗଛକୁ କଅଁଳ ବେଳେ ବି ଗୋରୁ ଗାଇ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । 

ବାଡ଼ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । ମଞ୍ଜି କଳା, ସାମାନ୍ୟ ଅଣ୍ଡାକାର । ମଟର ମଞ୍ଜଠାରୁ ସାନ ! 
Acacia intensia. Family - Mimosasac. ହେକୁର ପିଛା ୩-୪ କି,ଗ୍ରାଂ ମଞ୍ଜି ଆବଶ୍ୟକ | 
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ଚିଲିମିଲି ପୋକ - ଜ୍ରଳୁଜୁଳୁଆ ପୋକ । ଏ ପୋକର ପଛପଟେ ଗନ୍ଧକ ଥାଏ । ଗନ୍ଧକ ଅମ୍ଳଜାନ ବାଷ୍ପ ସଂସ୍ପର୍ଶରେ 
ଆସିଲେ ଜଳିଉଠେ । ଗନ୍ଧକ ସରିଗଲେ ଆଲୁଅ ଲିଭିଯାଏ । ଏ ପୋକ ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଯାଏ । ଅନ୍ଧାର 
ରାତିରେ ଏମାନଙ୍କ ଦେହରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଆଲୋକ ଦେଖ୍ଲେ ଭଲ ଲାଗେ ! ଏମାନଙ୍କୁ ଜ୍ୟୋତିରିଙ୍ଗଣ 
କୁହାଯାଏ । ଏ ପୋକର ତଳପେଟରେ ଲସିଫେରିନ୍‌ ନାମକ ଏକ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ । ଏହା 
ଲସିଫରେଜ ସନ୍ତ୍ଵରକ ହେତୁ ହୋଇଥାଏ । ଏ ଆଲୁଅର ଉତ୍ତାପ ନ ଥାଏ । ଏହା କେମିଲୁମିନିସେନ୍ସ । 

“ ଜ୍ୟୋତି ଦେଖାଇ ହେଲେ ଜ୍ୟୋତିରିଙ୍ଗଣ । 

ଚୁଆ- ଉଗ୍ର ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ ତୈଳ । ଝୁଣା, ବେଣାମୂଳ, ମୁଥା, କସ୍ୁରି ଓ ଚନ୍ଦନ କାଠଗୁଣ୍ଡ ମିଶାଇ ଗୋଟିଏ ମାଠିଆରେ 
ରଖ୍‌, ମାଠିଆ ମୁହଁ ସରାରେ ଘୋଡ଼େଇ ମୁହଁ ବନ୍ଦ କରି (ମାଟିଗୋବର ଲେସି ) ଦିଅନ୍ତି । ସରାରେ ଗୋଟିଏ 
ସରୁକଣା ଥାଏ । ଏଇକଣା ବାଟେ ଧୃଆଁ ବାହାରିଯାଏ । ଏ ମାଠିଆରେ ପାଣି 'ଦେଇ ଚୂଲି ଉପରେ ରଖ୍‌ 
ଜାଳନ୍ତି । (ମାଠିଆ ବଦଳରେ ହାଙ୍ତି, ତାକୁ ଘୋଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ପଲମ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇପାରେ) । ମିଶ୍ରିତ 
ପଦାର୍ଥ ସବୁ ସିଖଝିଯାଏ । ବାହାରୁଥ୍ବା ଧୂଆଁକୁ ବକ ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ ଥଣ୍ତାକରି ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ଏବେ 
ଗୋଟିଏ ନଳୀ ଲଗାଇ ନଳୀକୁ ଥଣ୍ଡା କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବସ୍ଥା କରାଗଲାଣି । ଏହି ପ୍ରଣାଳୀକୁ ପାତନ ( distil- 
lation) କୁହାଯାଏ । ଧୂଆଁ ଥଣ୍ଡା ହେଲେ ବାଷ୍ଠ ତରଳ ପଦାର୍ଥରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ଏହାହିଁ ଚୁଆ । ଚୁଆ 
ଦେଖ୍ବାକୁ କଳା, ବହଳିଆ । ଚୁଆ, ଚନ୍ଦନ, ହଳଦୀ ମିଶାଇ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କୁ ଲଗେଇ ଗାଧୋଇ ଦିଅନ୍ତି । 
(ପାର୍ବତୀ, ଦୁର୍ଗା, ଭୈରବୀ ) । ଏ ପ୍ରଥା ସବୁ ଗାଁରେ ଅଛି । ଚୁଆକୁ ଗୁଣ୍ତିରେ ମିଶାଇ ଫେଣ୍ଟି, ଦଳି ଚୁଆ ଗୁଣ୍ଡି 
କରନ୍ତି । ଏ ଗୁଣ୍ତି ବାସେ । 
ଛୋଟ ଗାଡ଼ିଆ । ଖରାଦିନେ ପୋଖରୀ କୂଳରେ /ନଦୀ କୂଳରେ ଖୋଳା ଯାଉଥ୍ବା ଅଗଭୀର କୂଅ ।! ଚୁଆରୁ 
ପାଣି ନେଇ ଆଖପାଖ ଲୋକ ଚଳନ୍ତି । ନଦୀ ପଠାରେ ପନିପରିବା ଫସଲ କରନ୍ତି । ବର୍ଷା ଆସିଲେ 
ନଦୀକୂଳିଆ ଚୁଆ ମନକୁ ପୋତି ହୋଇପଡ଼େ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଚବକା କୁହନ୍ତି I 

ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରାଂଟ ମୂଷା ଜାତୀୟ ଜନ୍ତୁ । ଗନ୍ଧ ମୂଷା । ମୂଷା ଅପେକ୍ଷା ଚୁଚୁନ୍ଦା ଦେହରେ କମ ବାଳ ! ଲାଞ୍ଜ ଛୋଟ | ଦେହରୁ ଗନ୍ଧ 
ବାହାରେ | ସାପ, ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରା ଖାଏ ନାହିଁ । ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରା ମୂଷା ଅପେକ୍ଷା କମ ଜୋର୍‌ରେ ଦୌଡ଼େ । ଏହାର ଥୋମଣି 
ଲମ୍ମ ଓ ଗୋଜିଆ । ଦାନ୍ତ ଆଗକୁ ଥାଏ । ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରା ଦୌଡ଼ିଲାବେଳେ ଚିଂ, ଚିଂ, (ଚୁଂ ଚୁଂ) ଶବ୍ଦ କରେ । ବୃଚୁନ୍ଦ୍ର 
ମାଟିରେ ରହେ । ଚୃଚୁନ୍ଦ୍ରାକୁ କେହି ମାରନ୍ତି ନାହିଁ । ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରାକୁ ମାରିଲେ ହାତ ଗନ୍ଧେଇବ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ର 
ରାତ୍ରିଚର । ନାଗ ସାପ ଚବୁଚୁନ୍ଦ୍ରା ଧରିବା କଥା - ଛାଡ଼ିଦେଲେ ସାପ ଅନ୍ଧ ହେବ, ମାରି ଖାଇଲେ ସାପ ମରିବ, 
ଗର୍ଭିଣୀ ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରା କାମୁଡ଼ିଲେ ଲୋକ ମରିଯାଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଭାରି ମାରାତ୍ମକ । 


ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରିଟ ଲିଙ୍ଗରେ ହେଉଥ୍‌ବା ରୋଗ । ଲୁଚାଛପା ରୋଗ । ଗର୍ମିରୋଗ, ଚୁଚୁନ୍ଦରି ରୋଗ । 

ବୁଚୁମା- ପିଲାଙ୍କୁ ପାଟିରେ ଧରାଉଥ୍ବା ଗୋବାଳିଆ ଚମଡ଼ା ବା ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଜିନିଷ । ଚୁଚୁମା ଦେଲେ ପିଲା ମା” ଦୁଧ 
ଚୁଚୁମୁଛି ବୋଲି ଭାବେ । କାନ୍ଦେ ନାହିଁ। ଶୀଘ୍ର ଖ୍ର ଛଡ଼େଇବା ପାଇଁ ପିଲାଙ୍କୁ ଚୁଚୁମା ଦିଆଯାଏ । 

ଚୁଟିଆ ମୂଷା- ସବୁଠୁ ଛୋଟ ମୂଷା । ବହିପତ୍ର ଲୁଗାପଟା କାଟେ | ଖୁବ ସନ୍ତର୍ପଣରେ କେଉଁଠି ଲୁଚିଯାଏ ଜାଣି ହୁଏ 
ନାହିଁ । ମୂଷାମାନଙ୍କୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ୪ ବର୍ଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ | ଯଥା - ଚାଳୁଆ ମୂଷା, ଗାତୁଆ ମୂଷା, 
ବିଲ ମୂଷା ଓ ଚୁଟିଆ ମୂଷା । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ଚୁଟିଆ ମୂଷା ସବୁଠୁ ସାନ । କୌଣସି ଯନ୍ତାରେ ବି ପଡ଼େ 
ନାହିଁ । ଧାନ, ଚାଉଳ ଖାଏ । 
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“ଚୁଟିଆ ମୂଷାରେ ଚୁଟେଇ ମୂଷି 
ଧାନ ଅମାରକ ଖୀଉଥା ବସି 
କରୁଥା ଯାହା ତୋ ମନର ଖୁସି 
ଗଣେଷ ବାହାନ ଅଟ୍ରୁରେ ମୂଷା 
ତୋତେ ମାରିବାକୁ ନାହିଁ ଭରସା 
ଟୁଉକୁ ମୁଷିରେ ଟୁକେଇ ମୂଷି 
ଖାଇବୁ ଯେତେ ଖାଆରେ ଖୁସି ।” 
(ନାନାବାୟା ଗୀତ, ମୂଷା ଦେଖ) 
ଚୁଡ଼ାଂଟ ବୁରା । ଧାନରୁ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍ବା ଏକ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । ଧାନକୁ ବତୁରେଇ, ଉବୁଢି (ଅଛ ଭାଜି) ଚୁଡ଼ା 
ଢ଼ିଙ୍କିରେ କୁଟନ୍ତି । ଚୁଡ଼ାକୁଟା ଢିଙ୍କି ପାହାରରେ ସମା ନ ଥାଏ ! ପାହାରର ଅଗ ଚେପ୍‌ଟା । ବୁଡ଼ାକୁଟା ଢିଙ୍କି 
ଭରାଣ୍ଡି କାଠରେ ତିଆରି । ଗୋଟିଏ ଛୋଟ କାଠଗଣ୍ଡି ମଝିରେ ଢିଙ୍କି ପାହାରକୁ ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି ଢିଙ୍କି 
ଭରାଣ୍ଡି ଖୋଳା ହୋଇଥାଏ । ଉବୁଜା ଧାନକୁ ଏ ଭରାଦ୍ତିରେ ପୂରାଇ କୁଟିଲେ ଧାନ ଚେପ୍‌ଟା ହୋଇଯାଏ । 
ଅଛାରି, କୁଣ୍ଡା କାଢ଼ି ଚୁଡ଼ା କରାଯାଏ । ଯେଉଁମାନେ ଚୁଡ଼ା କୁଟୁଥ୍‌ଲେ ସେମାନଙ୍କୁ କେଉଟ କୁହାଯାଉଥୁଲା । 
ବୁଡ଼ାକୁଟା କେଉଟୁୂଣିକୁ ଲକ୍ଷ୍ୟକରି ଉପମା ଦିଆଯାଏ ସେ କିପରି ବିଭିନ୍ନ କାମରେ ସମନ୍ଟୟ ରକ୍ଷାକରି 
ଏକାବେଳକେ ଏକାଧ୍କ କାମ କରିପାରେ । ଢିଙ୍କି ମୁଣ୍ଡରେ ହାଣ୍ଡିରେ ଧାନ ଉବ୍ରଜୁଥାଏ, ବଚୁଲିକି ଜାଳ 
ପେଲୁଥାଏ, ଭରାଭ୍ଡିରେ ହାତ ପୂରାଇ ଚୁଡ଼ା କାଢ଼େ ଓ ଧୀନ ପଣେ ଓ ପିଲାକୁ କୋଳରେ ଧରି କ୍ଷୀର ବି 
ଦେଉଥାଏ | ସବୁକାମରେ ସେ ଏମିତି ସମନ୍ସୟ ରକ୍ଷାକରେ ଯେ ତା” ହାତରେ ଢିଙ୍କି ପଡ଼େନି କି ତା'ର କିଛି 
କ୍ଷତି ହୁଏ ନାହିଁ । ବତୁରା ଧାନକୁ ନ ଭାଜି ଚୁଡ଼ା କଲେ ଚୁଡ଼ା ବେଶି ପତଳା ହୁଏ ନାହିଁ । ଧାନ କିସମ ଓ ପାଗ 
ଗୁଣେ ବୁଡ଼ା ଗୁଣ ମଧ୍ଯ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ମୋଟା ଧାନରୁ *- ନାଲି ଓ ମୋଟା ଚୁଡ଼ା, ସରୁଧାନରୁ ଧଳା ଓ ପତଳା 
ଚୁଡ଼ା ହୁଏ । ଚୁଡ଼ାରେ ଭଲ ଜଳଖ୍‌ଆ ହୁଏ | ଚୁଡ଼ାକୁ କଞ୍ଚା ବା ଭାଜି ଖ୍ଆଯାଏ | ବୁଡ଼ାକୁ ଭାଜିଲେ ତା'ର ଅମ୍ବ 
ଅଂଶ ଚାଲିଯାଏ । ଏହା ବୁଢ଼ା ଓ ରୋଗୀମାନଙ୍କର ଖାଦ୍ୟ । ବୁଡ଼ାକୁ ଚୁରି ଛତୁଆ କରି ମଧ୍ଯ ଖ୍ଆଯାଏ | 
ଶୁଵିକ୍ରିୟାରେ ଚୁଡ଼ା ଭାର ଦିଆଯାଏ । ବୁଡ଼ାରୁ ଚୁଡ଼ା ପୁଆ ତିଆରି ହୁଏ । ମୁଆଁ ମଧ୍ୟ ତିଆରି ହୁଏ । ବାରମଡ଼ା 
ତିଆରି ହୁଏ । ଭଜା ବୁଡ଼ାରୁ ବିସ୍ତ୍ଟ ତିଆରି ହୁଏ । ଚୁଡ଼ା ମଣ୍ଡ ଅଠା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ଏବଂ ପିଲାଙ୍କୁ ଚଟେଇ 
ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ବ୍ରାହ୍ମଣଙ୍କୁ ଚୁଡ଼ାଦହି ଭୋଜନ ଦେଲେ ମୃତବ୍ୟଭ୍ତିର ଆତ୍ମା ସ୍ବର୍ଗକୁ ଯାଏ ବୋଲି ଧାରଣା 
ଅଛି । ଏଣୁ ଶୁଵିକ୍ରିୟାରେ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଡାକି ଚୁଡ଼ା-ଦହି ଭୋଜନ ଦିଅନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ଗୁଡ଼, ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ, ଛେନା 
ବି ପଡ଼େ । ଏହା ଏକ ଗୁରୁ ଖାଦ୍ୟ ! ଯେଉଁମାନେ ବୁଡ଼ା ଦହି ପ୍ରିୟ ସେମାନଙ୍କୁ ଚୁଡ଼ା ଦହିଆ କୁହାଯାଏ । ଭାଦ୍ରବ 
ମାସରେ ନୂଆଖ୍୍‌ଆ ଦିନ ନୂଆ ଚୁଡ଼ା ଇଷ୍ଟ/ ଦେବ / ଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗ ଦିଆଯାଏ ! 
ଏବେ ଆଉ ଚାଉଳ କି ଚୁଡ଼ା ଢିଙ୍କିରେ ହେଉନି । ଢିଙ୍କି ଉଠିଗଲାଣି । କଳରେ ଚୁଡ଼ା କୁଟା ହେଉଛି । ଚୁଡ଼ା କୁଟା 
କଳର ରୋଲ୍‌ର ମଝି ଫାଙ୍କ କମାଇ ଦେଇ ବତୁରା ଧାନ ଉବୁଢେଇ ବା ନ ଉବୁଢେଇ ପେଶି ଚୁଡ଼ା କରାଯାଏ ! 
ବୃଡ଼ା କୁଣ୍ଡା ନରମ ଓ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । ଏହା ବାସେ । ଗୋରୁ ଆନନ୍ଦରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ନରମ ଅଂଶ ମଧ୍ଯ ବିସ୍ତୁଟ 
ତିଆରିରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 
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କାଚ | ହାତରେ ପିନ୍ଧା ଯାଉଥ୍ବା ଆଭରଣ ! ଖଡ଼ୁ ତଳକୁ ଚୁଡ଼ି (କାଚ ) ପିନ୍ଧାଯାଏ । ଯିଏ ଚୁଡ଼ି ବା କାଚ ବିକେ 
ତାକୁ କାଚରା କହନ୍ତି । ଚୁଡ଼ି, କାଚ ପିନ୍ଧିବା ସଧବା ଲକ୍ଷଣ । ସବୁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ଅହିଅ (ସଧବା) ରହିବାକୁ ପୂଜା 
କରନ୍ତି । ସବୁ ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକ ବାହିଏ ବାହିଏ ଚୁଡ଼ି ( କାଚ ) ପିନ୍ଧିଥାରି । ହାଟ, ବଜାରରେ ଅନେକ ଦୋକାନ 
ଖାଲି ଚୁଡ଼ି ( କାଚ ) ଦୋକାନ | ବୁଡ଼ି (କାଚ ) ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର |! ବୋହୂ, ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ କାଚ (ଚୁଡ଼ି) 


ଦୋକାନ ଗହଳି କରିଥାନ୍ତି । ଚୁଡ଼ି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । 

““କୁଷ୍ପ ବୋଇଲେ କଳାକାଚ ଘେନ 
ଗୋରା ଦେହକୁ ଦିଶିବ ଯତନ 
ଆଗ ପଛରେ ଚକି କାମ: ବେନି 

କାଚ ପିନ୍ଧାନ୍ତି କୃଷ୍ଣ କଣ୍ଟ ଘେନି ।” 

(କାଚବୋଲି - ମହାଦେବ ଦାସ) 
ହାତରେ ୪ରୁ - ୧୨ ପଟ ଲେଖାଏ ବୁଡ଼ି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ବାହୁ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପିନ୍ଧିଲେ ବାହିଏ ବୁଡ଼ିବୋଲି କୁହାଯାଏ । ସାବିତ୍ରୀ 
ବ୍ରତ ଦିନ, ମହାଷ୍ଟମୀଦିନ ବୁଡ଼ି, ଶାଢ଼ି ପୂଜାକରି ସଧବାମାନେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 

ଏଇତା ମାଗୁଛି ତୋତେ 
ହାତେ କାଚ ଥୁବା, ତୁଣ୍ଡେ ମାଛ ଥ୍ବ 
ଅହିଅ ଡେଙ୍ଗୁରା ବାଜିବ ମୋତେ, ଦେବୀଗୋ !”? (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 
ଚୁଡ଼ି ବାଲି, ଅଠା, ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗରେ ତିଆରି କରାଯାଏ । ନଅ ପଣ ( ୨୦ × ୪ × ୯ = ୭୨୦) ନଡ଼ିଆ ବା 
ଗୁଆକୁ ବୁଡ଼ିଏ ଗୁଆ ବା ନଡ଼ିଆ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଏହା କାଲସିଅମ ଯୌଗିକ । କାଲସିଅମ ସହିତ ଅମ୍ବଜାନ ମିଶିଲେ (ୟ + ୦ = Cao) କାଲସିଅମ 


ଅକ୍କାସାଇଡ଼୍‌ ହୁଏ । ଏହା କଲି ଚୂନ | ଏହା ସହିତ ପାଣି ମିଶିଲେ କାଲସିଅମ ହାଇଡ୍ରକ୍ସାଇଡ଼୍‌ ( ao + H,O 
- Ca (OH,) ହୁଏ | ଏହା ସହିତ. ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ବାଷ୍ପ ମିଶିଲେ କାଲସିଅମ କାରବୋନେଟ୍‌ ଓ ବାଇ 
କାର୍‌ ବୋନେଟ୍‌ ହୁଏ ! କାଲସିଅମ କାର୍‌ ବୋନେଟ ( a୯୦,)କୁ ସାଧାରଣ ଭାବେ ଚୂନ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ଚୂନ ପାଣିରେ ଅଙ୍ଗାର କାମଳ ବାଷ୍ପ ଛାଡ଼ିଲେ ଦୁଧ୍ଆ ରଙ୍ଗ ହୁଏ | (Cao + Ho + Co,) | 
ଗେଙୁଟି, ଶାମୁକା, କଙ୍କଡ଼ା, ଗେଣ୍ଡା ଖୋଳ ଇତ୍ଯାଦି ପୋଡ଼ି, ରାନ୍ଧି ଚୂନ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ସିପ ଚୂନ 
କହନ୍ତି । ସିପ ଚୂନରେ ପାଣି ଢାଳିଲେ ଓ ସେ ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳର ଅଙ୍ଗାର କାମ୍ଳ ବାଷ୍ପ ସହିତ ମିଶିଲେ କଲି ଚୂନ 
ହୁଏ (a5, + Ho + o,) ! ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଡ ବାଷ୍ପ ଭୁରୁଭୁରୁ କରାଏ । ପାନରେ ଚୂନ ଲଗାଇ ଖାଇଲେ 
ପାନ ଶୀଘ୍ର ହଜମ ହୁଏ । ତୂନ ଦାନ୍ତ ମଜବୁତ କରେ ! କାଲସିଅମ କାରବୋନେଟ୍‌ ସହିତ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ବ 
ମିଶିଲେ ଜିପ୍ସିମ୍‌ (କାଲସିଅମ ସଲଫେଟ) ହୁଏ । ସିମେଣ୍ଟରେ କାଇସିଅମ ଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ବାଲି ଓ ପାଣି 


ମିଶାଇ ଫେଣ୍ଟି ଘର ପଲସ୍ତରା କରାଯାଏ ! କାଲସିଅମ ହାଡ଼ ଟାଣ କରେ ଓ ଦାନ୍ତ ଶକ୍ତ କରେ । କୌଣସି 


ସାମାନ୍ୟ ଅସୁବିଧା ହେଲେ ପାନରୁ ଚୂନ ଖସିଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ହାଡ଼ରୁ ଚୂନ (କାଲସିୟମ) କ୍ଷୟ 
ହେଲେ ଚୂର୍ଣ୍ଣ୍ଷୟ ରୋଗ ହୁଏ । 
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ଚୁନା (ଚୂନା) - ଗୁଣ୍ଡ ଚୁର୍ଣ । କୌଣସି. ଜିନିଷକୁ ଛେଚି, ପେଶି, ସେହି ଜିନିଷର ଗୁଣ୍ଡ ଚୂର୍ଣ୍ଣ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହା ମୂଳ 
ପଦାଥର ଆକାରଠାରୁ ଅତି ଛୋଟ । ଏହାକୁ ଚୂର୍ଣ୍ଣ (ଚୁନା); ଗୁଣ୍ଡ (ଗୁଣ୍ଡା) କୁହାଯାଏ ! ଯଥା - ଚାଉଳ ଚୁନା, 
ବିରି ଚୁନା, ଚାହା ଗୁଣ୍ଡ, ଗୁଣ୍ଡ ମାଛ ଇତ୍ୟାଦି ଚୁର୍ଣ୍ଣ ବା ଗୁଣ୍ଡକୁ ଇଂରାଜୀରେ ପାଉଡ଼ର କୁହାଯାଏ ।. 
“ ' ଯେତିକି ଚୁନାକୁ ସୈତିକି ପିଠା 
ଏଥ୍‌ପାଇଁ କିଆଁ ଦାନ୍ତ ନିକୃଟା ।”? (ଢଗ) 
ଚୁନାକୁ ଚାହିଁ ପିଠା - ଚୁନା ବେଶି ହେଲେ ବେଶି ପିଠା ହେବ ! ଚୁନା ଖୁବ ନରମ ହେଲେ ପିଠା ବି ନରମ 
ହେବ | ଚୁନା ଖଣ୍ଡ ଖଵଣ୍ତିଆ ଖଦଡ଼ା ହେଲେ ପିଠା ବି ସେମିତି ଖଦଡ଼ା ହେବ । 


ଚୁମୁଟା- ଯାହା ଚୁମୁଡ଼ି କରି ଧରିପାରେ । ଛୋଟ ଛୋଟ ଜିନିଷ ଧରିବା, ପାଣି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଜାବୁଡ଼ି ଧରିବା 
ଜିନିଷ । ପରୀକ୍ଷାଗାରରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ସଂଧର (amp) କ୍ଲାମ୍ଚ ଏକ ଚୁମୁଟା ଅଟେ । 


ଚୁମୁଳା- (ମୁଚୁଳା) ! ମାଶ୍ତି, ତକିଆ, ମଳା, ମୋଡ଼ା । ବୋଝ ବା ଓଜନିଆ ଜିନିଷ ତଳେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ନରମ 
ଜିନିଷ । ମୁଣ୍ଡରେ ବୋଝ ମୁଣ୍ଡାଇ ନେଲାବେଳେ ମୁଣ୍ଡକୁ ନ କାଟିବା ଗାଇଁ ମୁଣ୍ଡରେ କନା ବା ଗାମୁଛା ଗୁଡ଼ାଇ 
ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ମୋଡ଼ାକୁ ମୁଚୁଳା (ଚୁମୁଳା) କୁହାଯାଏ । ହାଣଵ୍ତି ମାଠିଆ ଗଡ଼ି ନ ଯିବା ପାଇଁ, ସ୍ଥିର ହୋଇ 
ରହିବା ପାଇଁ ତା' ତଳେ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା କତା, ପାଳର ମଳା ବା ମୋଡ଼ା ।.କଅଁଳା ପିଲାର ମୁଣ୍ଡ ଗଡ଼ି ଅସମାନ 
ନ ହେବା ପାଇଁ ତା ମୁଣ୍ଡ ତଳେ ସୋରିଷ ବା ମାଵ୍ରିଆ ମୁଚୁଳା ଦିଆଯାଏ । ମୁଣ୍ଡକୁ ହେସ, ମସିଣା ନ କାଟିବା 
ପାଇଁ ନରମ ତକିଆ, ମାଣ୍ତି ଦିଆଯାଏ । 

ଚୁଳିଝୁଣ୍ଟିଆ- ଯେଉଁ ଝୁଣ୍ଟିଆରେ ଚୁଳ ଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଘୁଙ୍ଗୁର ` ଲାଗିଥାଏ । ଗୋଡ଼ର ମୁଦି ଆଙ୍ଗୁଠି ଓ ମାଟି ଆଙ୍ଗୁଠିରେ 
ପିନ୍ଧନ୍ତି। ଏ ଦୁଇ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଚକି ବାଙ୍କି ବିନ୍ଧନ୍ତି | 

ଚୁଲି- ଚ୍ୁଲ୍ଲି, ଭାଟି, ଚୁଲ୍ଲା । ନିଆଁ ଜାଳିବା ଜାଗା । ବୁଲିର ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଅନୁସାରେ ସାନ ବଡ଼. ହୋଇପାରେ । ଘରେ 
ରନ୍ଧାବଢ଼ା କରିବା ପାଇଁ ଚୁଲିର ଆକାର ସାନ । ଏଥ୍‌ରେ ଜାଳ ଜଳାଯାଏ ! ଗ୍ୟାସ୍ଚୁଲିରେ ଗ୍ୟାସ ଜଳାଯାଏ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ଚୁଲିରେ ହାଣ୍ଡି, କଡ଼େଇ, ପଲମ ଇତ୍ୟାଦି ବସାଇବା ପାଇଁ ୩ଟା ଉଚ୍ଚାଉଚ୍ଚା ଖୁଣ୍ଟି ଭଳି ବାହାରିଥାଏ । 
ଏହାକୁ ଝିଙ୍କା କୁହାଯାଏ | ଦୁଇ ଝିଙ୍କାର ମଝି ଜାଗାକୁ ପଖା କୁହାଯାଏ । ମାଟି ଚୁଲି ମୁହଁରେ ଜାଳଦେଇ ନିଆଁ 
କରି ରୋଷେଇ କରାଯାଏ । ଇଲେଙ୍କ୍ଧ ବୁଲିଲେ ଇଲେକ୍ମିକ ଦେଇ ରୋଷେଇ ବ୍ରାସ କରାଯାଏ । ଚୁଲିରେ 
ଉତ୍ତାପ ସ୍‌ଷ୍ତି କରିବା ପାଇଁ ' ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇପାରେ । ଯଥା - କାଠଜାଳ, ଗ୍ୟାସ, 
କିରୋସିନି, ଇଲେକି ଇତ୍ୟାଦି । ବଡ଼ ବଡ଼ ବୁଲିକୁ ଭାଟି କହନ୍ତି । ଯଥା - ଚୂନ ଭାଟି, ଲୁହା ଇସ୍ପାତ ତରଳ୍ା, 
ଭାଟି ଇତ୍ୟାଦି । ଇଲେଙ୍କ୍ଧକ୍‌ ଚୁଲ୍ଲି ବଡ଼ ବଡ଼ ସହରରେ ଚାଲୁଛି ଓ ଦିନକୁ ଶହ ଶହ ଶବ ପୋଡ଼ା ହେଉଛନ୍ତି । 
ଏହା ଶଳ୍ ପୋଡ଼ା ଚୁଲି । ଚୁଲି ପଶା ଗୋଟିଏ ଗାଳି । 


ଚେକା- ଗୋଲ । ଚେକାମୁହଁ, ଘାସଚେକା, “ଚେକାଘାସ । ମାଟି ଓ ଘାସଥ୍ବା ଗୋଲ ଖଭ୍ଡକୁ ଘାସ ଚେକା କୁହାଯାଏ | 
ଯେଉଁ ଘାସ ଡେଙ୍ଗାରେ ନ ବଢ଼ି ଚେକା ହୋଇ ବଢ଼େ ତାକୁ ଚେକା ଘାସ କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ଦୁବ ଘାସ, ତାରା 
ଘାସ | ଯେଉଁ ନେଉଟିଆ ଶାଗ ଡେଙ୍ଗାରେ ନ ବଢ଼ି ଚେକାରେ ବଢ଼େ ତାକୁ ଚେକା ନେଉଟିଆ, ଯେଉଁ ମଦରଙ୍ଗା 
ଡେଙ୍ଗାରେ ନ ବଢ଼ି ଚେକାରେ ବଢ଼େ ତାକୁ ଚେକା ମଦରଙ୍ଗା କୁହାଯାଏ ! ନାଳ ଢାଲୁରେ ଚେକା ଛପର 


କରାଯାଏ । 
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ଚେଙ୍ଗେଇ ଚାଉଳ - ଗାରଆଳ ପିଇଲା ଗାଲ ଜଗିଲାବେଳେ ଗାଣଜଗା ବାଡ଼ିରେ କୁଟି କରୁଥ୍ବା ଚାଉଳ | ଦଣ୍ଡା କି 
ପଡ଼ିଆରେ ଗୋରୁ ଗୋଠ ଛାଡ଼ିଦେଇ ପାଖ ଧାନ କିଆରିରୁ କେଇ କେଣ୍ଡା ପାଚିଲା ଧାନ ଆଣି ଗାମୁଛା ବା 
ସଢ଼େଇରେ ରଖ୍‌ ଗାଇଜଗା ବାଡ଼ି ବା ପାଞ୍ଚଣରେ କୁଟି ନାଲି ଚାଉଳ କରନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚେଙ୍ଗେଇ ଚାଉଳ 
କହନ୍ତି । ଗୀତ ବୋଲନ୍ତି - 
““ଚେଙ୍ଗେଇ ଚାଉଳ ହେଲାରେ, ହଳଦିଆ ପୁଅ ମଲାରେ 
ଚେଙ୍ଗେଇ ଚାଉଳ ହୋଇ ନାହିଁ, ହଳଦିଆ ପୁଅ ମରିନାହିଁ ।' 
ସଢ଼େଇରେ କଣ୍ଢେଇ କୋଳି, ଭଇଁଚି କୋଳି ରଖ୍‌ ସେଥ୍‌ରେ ଲୁଣ ଲଙ୍କା ପକେଇ ଗୋଟାଏ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ଯ 
ତିଆରି କରନ୍ତି । ତାକୁ ତେଙ୍ଗେଇ ଭାତ/ ଚେଙ୍ଗା କୋଳି ଭାତ କହନ୍ତି । 
ଚେମଡ଼ଂ ଚେମଡ଼ା । କତାଳିଆ, ଯାହା ସହଜରେ ଦାନ୍ତରେ ଛିଣ୍ଡେ ନାହିଁ । (କଳ ଚୁରା ଅଟାରୁ ଭାରି ଚେମେଡ଼ା ରୁଟି 
ହଉଛି ଦାନ୍ତରେ ଛିଡ଼ନି) । 
ପିଲା ସରୁଆ ଓ ଟାଣ ହେଲେ ତାକୁ ଚେମଡ଼ କହନ୍ତି । ( ଚେମଡ଼ ବକଟର କେତେ ବାହାଣି) । 
ଚେହେଲିଅ।- ଯିଏ ସବୁବେଳେ କୌଣସି କଥାକୁ ଗୁରୁତ୍ଵ ନ ଦେଇ ହେଁ ହେଁ, ଫେ ଫେ କରି ଉଡ଼େଇ ଦିଏ । ଯିଏ ପାଠରେ, 
କି କାମରେ ମନ ନ ଦିଏ । 


ପିଲାଟା ଭାରି ତଚେହେଲିଆ ! ପାଠରେ ମୋଟେ ମନ ଦଉନି- ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 


ଚୌହଦି- ଚାରିପଟ । କୌଣସି କିଆରି, କ୍ଷେତ, ପଟର ଚୌହଦୀ ଜାଣିଲେ ଏହାର ସ୍ଥିତି ସ୍ଥିର କରାଯାଇପାରେ | ଏଣୁ 
କବଲାରେ ବିକା କିଣା ପଟର ଚୌହଦୀ ପୂର୍ବ, ପଶ୍ଚିମ, ଉତ୍ତର, ଦକ୍ଷିଣରେ ଥ୍ବା ପୂଟ ନମ୍ବର ଓ ମାଲିକର ନାମ 
ଉଲ୍ଲେଖ କରାଯାଇଥାଏ ! ନକ୍କସାରେ ସ୍ଥାନ ସ୍ଥିର କରିବା ଲାଗି ଏହା ସାହାଯ୍ଯ କରେ । ଯଥା - ପଟ ନମ୍ବର 


୩୦୫ |! ରକବା ୦.୧୨୦ ଡିସିମିଲି, ପୂର୍ବ ହରିକାଣ୍ରି, ପଶ୍ବିମ -ମଧୁ ବେହେରା, ଉତ୍ତର - ରସାନନ୍ଦ ଦଳେଇ, 
ଦକ୍ଷିଣଓ ବୁଲାଭୋଇ । 
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ଛି 


ଛଉନାଟ- ଓଡ଼ିଶାର ଏକ ପ୍ରକାର ଲୋକନୃତ୍ୟ । ଏଥ୍‌ରେ ସ୍ତ୍ରୀପୁରୁଷ ଏକାଠି ନାଚନ୍ତି । ନାଟ ଛଳରେ ସେମାନେ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରସଙ୍ଗ ଯଥା - ସୀତାଚୋରି, ଲଙ୍କାପୋଡ଼ି, ରାବଣ ବଧ, କର୍ଣ୍ଣ ବଧ ଇତ୍ଯାଦି ଦେଖାନ୍ତି । ବିପଦ ସମୟରେ 
ନିଜକୁ କିପରି ଠେଙ୍ଗା ଓ ବାଡ଼ି ସାହାଯ୍ୟରେ ରକ୍ଷା କରାଯାଇପାରିବ ଦେଖାନ୍ତି । ନିଜର ବୀରା /ବୀରା. ପଣିଆ 
ଦେଖାନ୍ତି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପୋଷାକ ଓ ମୁଖା ପିନ୍ଧି ନାଚନ୍ତି 
ଓଡ଼ିଶାର ମୟୂରଭଞ୍ଜ, ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡର ସଢ଼େଇକଳା, ପୁରୁଲିଆ (ଏ ଓଡ଼ିଆ ବହୁଳ ଅଞ୍ଚଳ, ଆଗେ ଓଡ଼ିଶାରେ 
ଥୁଲା) ଅଞ୍ଚଳରେ ଛଉନାଚ ଏକ ପାରମ୍ପରିକ ନାଚ /ନାଟ/ନୃତ୍ୟ । ସେମାନେ ବିଭନ୍ନ ଦଳରେ ବିଭକ୍ତ ହୋଇ 
(ବାରିପଦା ଦଳ, ପୁରୁଲିଆ ଦଳ, ସଢ଼େଇକଳା ଦଳ, ଇତ୍ୟାଦି) ନିଜ ନିଜ ଭିତରେ ପ୍ରତିଯୋଗିତା କରନ୍ତି 
ଏବେ ରାଜ୍ୟସରକାର ଛଉ ନୃତ୍ୟକୁ ଲୋକ ନୃତ୍ୟର ମାନ୍ୟତା ଦେଲେଣି ଓ ସରକାରି ସାହାଯ୍ୟ ଓ ପ୍ରୋତ୍ସାହନ 
ମଧ୍ଧ ମିଳିଲାଣି । 
ଛଞ୍ଚାଂ ଓଳିଆ ବାନ୍ଧିବାବେଳେ ସବା ତଳେ ସ୍ତରରେ ଦିଆ ମାଉଥ୍‌ବା ଦଉଡ଼ି ଓ ପାଳ | ଓଳିଆ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଦରକାର 
ହେଉଥ୍ବା ପାଳ ( କଣ୍ଟା ବଳାଯାଏ) ପାଳ ଦଉଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଛଞ୍ଚା କୁହାଯାଏ । 
ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ରୋଷେଇ “କରି ଭୋଗ କରିବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଚାଉଳ, ଡାଲି, ଘିଅ, ତେଲ, 
ପନିପରିବା ଇତ୍ୟାଦି । ରୋଷେଇ ଲାଗି ବ୍ରାହ୍ମଣମାନଙ୍କୁ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା ଆବଶ୍ୟକ ସାମଗ୍ରୀକୁ ମଧ୍ଯ ଛଞ୍ଚା (ସଞ୍ଚା ) 
କୁହାଯାଏ ! ଏହି ଛଞ୍ଚା ଜଣକ ପାଇଁ ବା ଏକାଧ୍‌କ ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ ହୋଇପାରେ । 
ଛକଡ଼୯ଟ ଶଗଡ, ବଳଦ ଗାଡ଼ି । 
ଛଙ୍କାଂ ଛୁଙ୍କ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ଡାଲି, ତରକାରି ଇତ୍ୟାଦି । ଡାଲି ଘୋରିସାରି, ତରକାରି ପାଇଁ ସବୁ ସିଝାଇସାରି, ତେଲ 
ମସଲା, ଲଙ୍କା, ଫୁଟଣ ପକାଇ ବଘାରିବାକୁ ଛୁଙ୍କ ଦେବା କହନ୍ତି । ଛୁଙ୍କ ଦେଲେ ( ବଘାରିଲେ) ଡାଲି, ତରକାରି 
ଇତ୍ୟାଦି ସ୍ବାଦିଷ୍ଟ ହୁଏ । 
ଛଚିନା- ଛତିଆନା । ଛତି୍ଭ, ଗଛ ବିଶେଷ । 
ସଂ ପର୍ଯ୍ୟାୟ, ସପ୍ତପର୍ଣ୍ ସପ୍ତଚ୍ଛଦ, ସପ୍ତପତ୍ରର ଶାରଦ, ଶାରଦୀ, ବିଷମଛ୍ଥଦ, ମଦଗନ୍ଧ , ଗୃଢ଼ ପୁଷ୍ପ ! 
ହିନ୍ଦି - ଛତିଉଁ, ଛତୁଇଁ 
ମରାଠୀ- ସାତବେଣା 
ତେଲୁଗୁ - ଏଡାକୁଳା, ଆରିଟାକୁ 
ଇଂ ନୀ - Devil's tree 
ଝ ।ନିକ ନାମ -4/stonia scholaris, Echites scholaris, Family - Apocynaceae. 
.ଛ ବଡ଼ ଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଟଗଚ ପତ୍ର ଭଳି ପତ୍ର । ଫୁଲ ଅଛ ହଳଦିଆ ! ଶରତ ରତୁରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ | 
ରେ ହସ୍ତୀ ମଦର ଗନ୍ଧଥାଏ ! ଛେଲିକୁ ଦିତା ଛେଲି (dାabark) କୁହାଯାଏ । ଛେଲିକୁ ଶୁଖେଇ ସେଥ୍‌୍ରୁ 
୬ ଓ ଟନିକ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଛେଲି ରସରେ ଆଲଷ୍ଟୋନାଇନ୍‌ (alstonine), ଡିଟାମାଇନ୍‌ ( ditamine ) 
ବଂ ଏସିଟାମାଇନ (echitamine ) କ୍ଷାରାଭ (alkaloid) ଥାଏ | ଏହାଦ୍ଵାରା ଅନେକ କୃମିରୋଗ, ଅତିରିକ୍ତ 
ରଳ ଖଝଡ଼ା, ନାଳ ରକ୍ତଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ । ଏହା ପିତା ଲାଗେ । ଅର୍କ ଓ କ୍ଵାଥ କୁଇନାଇନ୍‌ର କାମ ଦିଏ । 
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ଛଚିନ୍ଦାଂ ଛଚଚିନ୍ଦ୍ରା । ସାପୁଆ କଲରା । 
ହିନ୍ଦି - ଛଚିଙ୍ଗା, ଛଚିନ୍ଦା 
ଇଂରାଜୀ - Snake gourd 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Trichosanthes anguina. Family - Cucurbitaccae. 
କଖାରୁ ଜାତୀୟ ପରିବା ଗଛ । ଲଟାଏ । ରଞ୍ଜାଦେଇ ଭାଡ଼ିରେ ବା ବାଡ଼ରେ ଲଟାଇ ଦିଆଯାଏ । ଭାଡ଼ିରେ 
ଦେଲେ ଭଲ ଫଳେ । ଛଚିନ୍ଦ୍ରା ଫଳ ଆକାରରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ! ରୂପ ମଧ୍ୟ ଭିନ୍ନ । ପ୍ରାୟତଃ ସାପ ଭଳି 
ଲମ୍ବା । କସିବେଳେ ଏହାର ଅଗରେ କଦଳୀ ପାଟୁଙ୍ଗାରେ ଗୋଡ଼ି କି ଖପରା ଭଳି ଅଳ୍ପ ଓଜନିଆ ଜିନିଷ ବାନ୍ଧି 
ଦେଲେ ଛଚିନ୍ଦା ଶୀଘ୍ର ଲମ୍ବ ହୋଇଯାଏ । ଛୋଟ ଛଚିନ୍ଦ୍ରାର ମୋଟେଇ ବେଶି ଓ ଲମ୍ବ କମ |! ଗଛଚଚ ଅଣ୍ଡିରା ବା 
ମାଇ ହୋଇପାରେ | ଫୁଲ ଧଳା । ୧୦ଟି ମାଇ ଗଛ ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଅଣ୍ତିରା ଗଛ ଦରକାର । ଛଚିନ୍ଦ୍ରା। ଭଜା, 
ତରକାରି, ରାଇ, କରି ଖ୍ଆଯାଏ ! ପାଣିଚିଆ ପରିବା ¦ ଏହାକୁ କେହି କେହି ବଡ଼ ପୋଟଳ ବା ଲମ୍ବା ପୋଟଳ 
(କଟକି ପୋଟଳ) କହନ୍ତି | ଚେର ଓ ମଞ୍ଜିର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା କୃମିନାଶକ । ତରଳ ଝାଡ଼ା, 
ଗର୍ମିରୋଗ ନିବାରକ । ଛଚିନ୍ଦା ଛୋଟ ଓ ମଝି ମୋଟ ହେଲେ ତାକୁ ଛଚିନ୍ଦ୍ରା କହନ୍ତି । 
ଛଟାଫଳ- ଗୁଆ ଓ ତାଳ । 
. ଛଡ଼ରସ- ଷଡ଼ରସ । ‘ଛ” ଟି ରସର ସମାହାର ।! କଟୁ, ତିଭ୍ଛ ଲବଣ, କଷାୟ, ଅମ୍ଳ ଓ ମିଷ୍ଟ ରସ 
ହୋଇଥ୍‌ବା ରସ |! ଏହା ଓିଷଧ୍‌ ବିଶେଷ । 
ଛଡ଼ାଂ ବଏ ନ ଯାଇଥ୍‌ବା ମାଇ ବାଛୁରୀ । ଅପ୍ରାପ୍ତ ବୟସ୍କା ଗାଇ । ଗର୍ଭ ଧରି ନଥ୍‌ବା, ପ୍ରଥମ ଥର ପାଇଁ ବି ଗରମ 
ହୋଇ ନ ଥ୍ବା ଛୋଟ ଗାର ! (ଏ ବାଞ୍ଚ ଗାଇ ନୁହେଁ) । ଯେଉଁ ଗାଇ ମୋଟେ ଗର୍ଭ ରଖେ ନାହିଁ କି ବାଛୁରୀ 
ଜନ୍ମ କରି ନ ଥାଏ ତାକୁ ବାଞ୍ଚ ଗାଇ କୁହାଯାଏ | (ବନ୍ଧ୍ୟା ଗାଲ ) । 
ଛଡ଼ାଇବା- ଅଲଗା କରିବା । ପରିବାରୁ ଚୋପା ଅଲଗା କରିବା । ନିଷ୍କାସନ କରିବା -କିଆରିରୁ ପାଣି ଛଡ଼ାଇବା, 
ଛାଣିଦେବା - ପୋଖରୀରୁ ଜାଲରେ ସବୁ ମାଛ ଛଡ଼େଇ ଆଣିବା । ପୋଛିଦେବା - ମନରୁ କଥା ଛାଡ଼ି ଦିଅ | 
ଛ-ଡାଙ୍ଗିଆ- ଛ-ଟି ଡାଙ୍ଗ ବା ବାଡ଼ିଥ୍ବା । କୋକେଇ - ଏଥ୍ପାଇଁ ଛଅଖଣ୍ଡ ଛୋଟ ବାଉଁଶ ଦରକାର ହୁଏ | 
“ଛୁଇଁବେ ନାହିଁ ତୋତେ ବୋଲିବେ ମଡ଼ା, 
ଛ-ଖଣ୍ଡି କାଠ ହେବ ତୋ” ପାଇଁ ଲୋଡ଼ାରେ... !”? 
(ମନବୋଧ ଚଉତିଶା, ଭକତ ଦାସ) 
ଛଡ଼ା ହାଣ୍ଡିଂ ମାଟି ଗୋବର ପାଣି ହାଣ୍ଡି । ପ୍ରତିଦିନ ବଡ଼ି ସକାଳୁ ଦୁଆର, ଅଗଣା, ଝାଡୁକରି ଗୋବର ପାଣି ପକାଯାଏ ! 
ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଗୋଟେ ଛୋଟ ହାଣ୍ତିରେ ମାଟି ଓ ଗୋବର ଗୋଳିଆ ହୋଇ ରହିଥାଏ । ସେଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ ବିଣ୍ଡା 
ବି ପଡ଼ିଆଏ । ଏହି ହାଶ୍ରିକୁ ମାଟି ଗୋବର ହାଣ୍ରି ବା ଛଡ଼ା ହାଣ୍ରି କହନ୍ତି । କୌଣସି ଲୋକ ମରିଗଲେ ତା'ର 
ଶବ ପଛେ ପଛେ ମାଟି ଗୋବର ପାଣି ପକେଇ ପକେଇ ଯାଆନ୍ତି ଏବଂ ସେ ହାଣ୍ତିଟାକୁ ଫୋପାଡ଼ି ଦେଇ 
ଆସନ୍ତି । ଏହା ଛଡ଼ା ହାଣ୍ଡି । 
ଛଣ- ଛଣ୍ଛନ୍୍‌ । ଧାନ ଗଛର ଶୁଖ୍ଲା ମୂଳ ଅଂଶ । ବଡ଼ ଲମ୍ବ ପାଚିଲା ଧାନ କାଟି ପାହି: ପାହି କରି ପକାଯାଏ ! 
ସେଅଥ୍ରୁ ପାଣି ଛାଡ଼ିଗଲେ, ନଡ଼ା ଶୁଖ୍ଗଲେ ଅଗରୁ ପ୍ରାୟ ୩୦-୪୦ ସେ.ମି. ଛାଡ଼ି କଟାଯାଏ । ଧାନକେଷ୍ଡା 


~~ 
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ଥ୍ବା ଅଂଶକୁ ଏକାଠି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ ହଳା (କଳେଇ) କୁହାଯାଏ ! ମୂଳ ଅଂଶକୁ ୪-୫ପୁଳାରେ 
ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ବିଡ଼ା କରାଯାଏ ¦ ଏହାକୁ ଛଣ କହନ୍ତି । ଏ ହଣ ଘର ଛପର ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗୋରୁ 
ଖାଆନ୍ତି । ସ୍ଥଳ ବିଶେଷରେ ଜାଳ ହୁଏ । ଛଣ ଭରଣ ରୂପେ ହିସାବ କରାଯାଏ । 


୧ ଭରଣ = ୮୦ ବୋଡ଼ି, ୧ ବୋଡ଼ି =' ୫ ବିଡ଼ା ୧ ଭରଣ = ୮୦ × ୫ = ୪୦୦ ବିଡ଼ା = ଏପରି ହିସାବ 
ଏବେ ବି ସର୍ବତ୍ର ପ୍ରଚଳିତ । 
“ବୃଢ଼ାକୁ ବୁଢ଼ୀ ମାଇଲା, ଛଣ ଭରଣକୁ ଷାଠିଏ ଟଙ୍କା, 
ବିଡ଼ାକୁ କେତେ ପଇଲା । 


ଗାଁର ବୁଢ଼ାମାନେ ଛୋଟ ସ୍ତ୍ରଲ ପିଲା ଓ ଚାହାଳିଆ ପିଲାଙ୍କୁ ପ୍ରଶ୍ନ କରନ୍ତି । ସେତେବେଳେ ଅଣା, ପଇସା, ଗଣ୍ଡା 
କଡ଼ାର ହିସାବ ଥ୍ଲାବୋଲି ପିଲାଏ ଅସୁବିଧାରେ ପଡ଼ୁଥ୍‌ଲେ ! 


ଛଣରୁ ଖସି ପଡୁଥ୍ବା ଗୁଣ୍ଡକୁ ଛଣ ଗୁଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । ଘର ଛିପର ବେଳେ ପୁରୁଣା ଛଣ ଓଲ୍ଲାରି ନୂଆ ଛଣରେ 
ଘର ଛପର କରନ୍ତି । ଛଣ ଗୁଣ୍ଡକୁ ବାଉଶ ବୁଦାରେ ଦେଲେ ବାଉଁଶ ଗଜା “କଅଳେ । 
ଛଣପଟ- ଛଣି । 
ହିନ୍ଦି - ସଣ, ସନ୍‌, ସନାଇ 
ସଂ - ଘଷଣ୍ଟାରବା, ଶଣପୁଷିକା 
ମରାଠୀ - ଜିରି 
ସଉରା ¬ ଜାନୁମ୍‌ 
ବଙ୍ଗଳା - ଶଣ୍‌, ଘୋରେଶଣ୍୍‌ 
ତେଲୁଗୁ - ସନାଇ, ଶନାମା, ଜାନୁମୁଁ 
ଇଂରାଜୀ - Sunn or Sanhemp. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Crotalaria Juncea. Family - Fabaceae/Papilionaceae. 
ଗୁଳ୍ପ ଡେଙ୍ଗା, ପତଳା, ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ଗଛ । ଫୁଲ - ଭାରି ସୁନ୍ଦର | ବିଭୂଷଣ କୁହାଯାଏ, ଧଳା - ହଳଦିଆ 
ମିଶା, ଘଣ୍ଟାକାର: | 
“ବିଭୂଷଣ ପୁଷ୍ଠେ ଯା କାନ୍ତି ଜାଣ, 
ବିଭୂଷଣ କରି କନ୍ୟାକୁ ଆଣ ।”? (ବୈ.ବି. ଉପେନ୍ଦ୍ର ଭଞ୍ଜ ) 
“୧ପଷ୍ତେ ଶୋଭିତ ଛଣପଟ କିଆରି 
ସୁବର୍ଣ୍ଣ ଜିଣି କାନ୍ତି କି ମନୋହାରି ।”? (ବର୍ଷା, ଭକ୍ତକବି) 
ଫୁଲ ହେଲାବେଳେ ଏହାକୁ କାଟି ପାଗକରି ଏହାର ଛେଲିରୁ ଛଣପଟ କାଢ଼ନ୍ତି । ଏହି ତନ୍ତୁକୁ ଛଣି କୁହାଯାଏ । 
ଏହା ଭାରି ଚିକ୍କଣ ଓ ଟାଣ । ଏହି ଛଣିରେ ଢାଲ ବୁଣାଯାଏ । ଥଳି, ବଗଡ଼ା କାନ୍‌୍ଭାସ ( କେରପାଇ ) 
ବୃଣାଯାଏ | ଦଉଡ଼ି ତିଆରି ହୁଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ସେଲୁଲୋଜ ଓ କମ ପାଉଁଶ ରହୁଥ୍ବାରୁ ଛଣିରୁ ସିଗାରେଟ୍‌ 
କାଗଜ ଓ ପାଇଖାନା କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ ¦ ଫୁଲକୁ ଭାଜି, ତରକାରି କରିଖାଆନ୍ତି । କଅଁଳବେଳେ ଏହାକୁ 
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ସବ୍ରଜ ସାର ରୂପେ ମାଟିରେ ମିଶାଇ ହଳ କରନ୍ତି । ଏହା ହେକ୍କାର ପିଛା ୪୦କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଯୋଗାଇ 
ଥାଏ । ଏହାର ଜୈବାଂଶ ମୃତ୍ତିକା ଅଙ୍ଗାର ଅଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରେ ।! 


ଛତୁ ଉର- ଶତବରୀ, (ଶତାବରୀ ଦେଖ) । 

ଛତୁ“ Mushroom. ଛତ୍ରାକ ! ଛତ୍ରାକାର କ୍ଷୁଦ୍ର ଅପୁଷ୍ଠକ ଉତ୍ଭିଦ । ଏହାର ପତ୍ର, ଫୁଲ ଫଳ ନାହିଁ । ଏହା ହରିତଵ କଣା 
(କ୍ୟୋରେୋ।ଫିଲ, ) ବିହୀନ । ଏହା ଗୋଟିଏ କବକ (fungus ) -ବଂଶ -ବାସି ଡୋମାଇସେଟିସ୍‌ 
(basidomycetes ) | ଛତୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା - ବାଲିଛତୁ, ପାଳଛତୁ ( straw mushroom ) | କାଠ 
ଛତୁ, ଭୂଇଁ ଛତୁ, ହୁଙ୍କା ଛତୁ, ରୁଗୁଡ଼ା ଛତୁ । ଏହାର ଗୋଟିଏ ନାଡ଼ ଥାଏ ଏବଂ ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଛତ୍ରାକାର 
ଭୁଵିଥାଏ । ମୁଖ୍ୟତଃ ବର୍ଷାଦିନେ ଫୁଟେ । 

ଵି ବୁତୁ ଯେ ଛତ୍ର ପ୍ରାୟ ହୋଇ 
ରଜାର ପ୍ରାୟ ଦିଶେ ମହୀ । 

ସବୁ ଛତୁ ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ ନୁହେଁ । ଗୋବର ଛତୁ, କାଠ ଛତୁ ଓ କେତେକ ରୁଗୁଡ଼ା ଛତୁ ବିଷାକ୍ତ । 
ଛତୁର ଅନେକ ପୁଷ୍ଟି ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ମଧୁମେହ ରୋଗୀ, ହୃତପିଣ୍ଡ ରୋଗୀ ପାଇଁ ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ । 
ଏହା କୋଷ୍ଠ ବଦ୍ଧତା, ରକ୍ତଚାପ, ପୃଥୁଳକାୟତା ଏବଂ କର୍କଟରୋଗ ଦୂରକରେ । ହୀନପୁଙ୍କିତା ଦୂର କରିବା 
ପାଇଁ ଛତୁ ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ପୁଷ୍ଟିସାରଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ | ˆ ଛିଲୋ -ଛତୁ, ମେଘ ବରଷିଲେ କେତେତୁ ଫୁଟୁ ।”? ଉଚ୍ତିର 
ସତ୍ୟତା ଏବେ ଅଳୀକ ହେଲାଣି । ବୈଜ୍ଞାନିକ ପଦ୍ଧତି ଦ୍ଵାରା ଏହା ବର୍ଷ ସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରୁଛି । ପାଳ 
ଛତୁ (ନଡ଼ା ଛତୁ) (Paddy straw `mushroom ) ଭଲଭାରିଆ ଜାତି volvaria species ଏବଂ ଶାମୁକା 
ଜାତୀୟ (oyster mushrrom Pleurotus spp) ଛତୁ ଏବଂ କ୍ଷୀର ବାଲି ଛତୁ milk mushroom 
(Calocybe indica) ଆମ ରାଢ୍ୟରେ ସହଜରେ ଚାଷ କରାଯାଇପାରୁଛି । ପଲିଥ୍ନିରେ, ଅଖା ଥଳିରେ ( ୮୦ 
ସେ.ମି. × ୪୦ସେ.ମି) ଶାମୁକା ଛତୁ (୦6୮ mushroom) କାର୍ଭିକରୁ - ଚୈତ୍ର ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସହଜରେ ଚାଷ 
କରାଯାଇପାରୁଛି । କୋରାପୁଟ ଓ ଫୁଲବାଣୀରେ ବୋତାମ ଜାତି (buon pe) ଛତୁ ଶୀତଦିନେ ବି ଚାଷ 
କତ୍ତାଯାଇପାରୁଛି । ପାଳ ଛତୁ ପାଇଁ ମୁଖ୍ୟ ଉପାଦାନ ପାଳ ! ଏହା ପରିବର୍େ ମାଡ୍ତିଆ, ଜୂଆର ବାଜରା, 
ଆଖୁ ଛେଦା ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇପାରିବ । ହରଡ଼ ଗୁଣ୍ଡ, ମକାଗୁଣ୍ ଚାଉଳ ଚୂନା ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଇପାରିବ | ଛତୁ ଅତି ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର | ଏବେ ଏହା ଓଡ଼ିଶାରେ ଘରେ ଘରେ ଚାଷ ହେଉଛି କହିଲେ ଚଳେ । 
ଛତୁ ଚାଷହେତୁ ଏହା ବଜାରରେ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପନିପରିଵା ଭଳି ସବୁଦିନେ ମିଳିଲାଣି । ଏହାର ଶିକ୍ଷା, ତାଲିମ ଓ 
ଗବେଷଣା ପାଇଁ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଛତୁ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଓଡ଼ିଶା କୃଷି ଓ ବୈଷୟିକ ବିଶ୍ଵ ବିଦ୍ୟାଳୟ, 
ଭୁବନେଶ୍ବରଠାରେ ସ୍ଥାପିତ ହୋଇଛି । ଏହା ଏକ ଲାଭଜନକ ଫସଲ ଏବଂ ଓଡ଼ିଶାରେ ବାର୍ଷିକ ୪ କୋଟି 
ଟଙ୍କାର ଛତୁ କାରବାର ହୁଏ ! ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ, ସାଇତି ରଖ୍‌ ଏବେ ବିଦେଶକୁ ରପ୍ତାନି କରାଯାଇ ଅନେକ 
ବିଦେଶୀ ମୁଦ୍ରା ଉପାର୍ଜନ କରାଯାଇପାରୁଛି ! 

ଛତୁଆ- ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବୁଟ, ଯଅ ଇତ୍ୟାଦି ଶସ୍ୟ ଦାନାର ଗୁଣ୍ଡ । ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ, ଭାଢି, ଚୁରି, ଗୁଣ୍ଡ କରାଯାଏ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକର ଦାନାକୁ ଅଲଗା ଅଲଗା ବା ମିଶାଇ ଗୁଣ୍ଡ କରାଯାଏ । ଏହି ଗୁଣ୍ଡକୁ ଛତୁ (ଛତୁଆ) କୁହାଯାଏ | 
ଏହା ବଳକାରକ ଓ ସୁଖାଦ୍ୟ । ଜଳଖ୍‌ଆ ରୂପେ ପ୍ରାୟ ଭାରତରେ ସବୁଆଡ଼େ ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । ବିହାରର ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଦୋକାନରେ ଗିଲାସେ ଗିଲାସେ ଛତୁ ପିଇବା ସାଧାରଣ କଥା | ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ପଡ଼ିଲେ ବହୁତ ଫୁଲେ । ଏହା 
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ଏକ ଗୁରୁଖାଦ୍ୟ । ଏଥ୍‌ରେ ଗୁଡ଼, ଛେନା, କଦଳୀ ଇତ୍ଯାଦି ପକାଇ ଏହାକୁ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ପଣା କରାଯାଇପାରେ । 
ଛତୁଆ ପଣା କରାଯାଏ ! ବୈଶାଖ ମାସ ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ଛତୁଆ ପଣା ହୁଏ ! ଏଥ୍‌ରେ କଞ୍ଚା ଆମ୍ଭ ମଧ୍ଯ 
ପଡ଼େ । ଏହା ବଳବର୍ବକ, ଅଗ୍ମିକାରକ, କଫପିଭ ନାଶକ ଅଟେ ! ˆ ଛତୁଆ, ମନମତୁଆ?? ବୋଲି ଢଗ ଅଛି । 
ଛତୁ ଆରି- ଶତାବରି । 
ସଂ - ଶତାବରୀ, ଶତମୂଳୀ, ଆତାଓୱର ରଷ୍ୟପ୍ରୋକ୍ତା, ଅଭୀରୁ ପତ୍ରୀ, ବହୁସୁତ, ଇନ୍ଦୀବରୀ 
ହିନ୍ଦି - ଶତମୁଳୀ, ସତାବର, ଫୁସାର 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4Asparagas recemosus, Family - Liliaceae. 


ଏହାର ଅନେକ ଜାତି ଅଛି । କଣ୍ଠାଳିଆ ଲଟା ଗଛ । ମୂଳ କନ୍ଦ ଜାତୀୟ । ଏହାର ଚେରର ବହୁତ ଓିଷଧୀୟ 
ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ବହୁମୂୃତ୍ର ରୋଧକ, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ରୋଧକ ଓ କାମୋଦ୍ଦୀପକ ଅଟେ । ଏହା କୃମିନାଶକ 
ରୂପେ ଭାରତ ତଥା ଦକ୍ଷିଣ ଏସିଆ ଦେଶମାନଙ୍କରେ ବହୁଳ ବ୍ଯବହୃତ । 
ଚିତ୍ର ବୃକ୍ଷ- ମୁଚୁକୁନ୍ଦ ଫୁଲ । 
ଛର୍ଦଦନ- ଛର୍ଦଦି, ପିତା ଲାଉ, ନିମଗଛ । 
ଛନ୍ଦ ଫାଶ, ଗାଇ ଦୁହିଁଲାବେଳେ ଦୁଇଗୋଡ଼କୁ ଛନ୍ଦିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଦଉଡ଼ା । କୂଟ କପଟ । 
ଛନ୍ଦ ନ ଜାଣେ ନନ୍ଦରାଣୀ, ପୁତନା କୋଳେ ପୁତ୍ର ଦେଲା ଆଣି ।” 


ଛପର- ଘର ଚାଳ ଉପରେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍ବା ଆବରଣ । ଏ ଆବରଣ ଛଣ, ନଡ଼ା, ଟାଇଲ, ଖପରଲି, ଆଜବେଷ୍ଟଅସ୍‌ 
(Asbestos) ହୋଇପାରେ ! ଯିଏ ଛପର କରେ ତାକୁ ଛପରିଆ, ଛାଉଣିଆ, ଛୁଆଣିଆ କୁହାଯାଏ । 


ଛପ।- ଆସନ, ଛପା ଯାଇଥ୍‌ବା ତାଳ ପତ୍ର, ବାଉଁଶ ପାତିଆ ଇତ୍ଯାଦିରେ ତିଆରି ହୋଇଥ୍‌ବା ଛୋଟ ଆସନ । 
ଯେଉଁଠାରେ ଅକ୍ଷର, ବହିପତ୍ର ଛପାଯାଏ ତାକୁ ଛପାଖାନା, ଛାପାଖାନା କୁହାଯାଏ । 


ଛପର।- ଘରର ଚାଳ, ଶଗଡ ଉପରେ ଘୋଡ଼ା ଯୋଇଥୁ୍‌ବା ତାଟି । 


ଛପାମୁଦି- ଯେଉଁ ମୁଦିରେ ନୀ ଲେଖା ହୋଇଥାଏ କିମ୍ବା କୌଣସି ରୂପ ଛପା ଯାଇଥାଏ ! ଟହ ମୁହ । ଏଥ୍‌ରେ ପଥରାବା 
ଅନ୍ଯ ଧାତୁ ବସି ନ ଥାଏ । ରସ ମୁଦି । 


ଛାଙ୍କଗଟ ଘିଅ/ତେଲରେ ଛୁଙ୍କ ଦିଆଯାଇଥ୍ବା ତରକାରି । ଘିଅରେ ଛଣା ଯାଇଥ୍‌ବା ପିଠାକୁ ଛଙ୍କା ପିଠା କୁହାଯାଏ । 

ଛାଞ୍ଚଂ ଫର୍ମା । ଏହି ଫମାରେ ପକାଇ ଜିନିଷ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଯଥା - ଇଟା ଛାଞ୍ଚ । ବଣିଆ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ବା 
ଛାଞ୍ଚ। 

ଛାଞ୍ଚକଖାରୁ - ପାଣି କଖାରୁ । 

ଛାଞ୍ଚ୍‌ ଖଇ-ଚିନିରେ କରାଯାଇଥ୍ବା ଖଇ :ଉଖୁଡ଼ା ! ଏଥ୍‌ରେ ଗୁଡ଼ ନ ପଡ଼ି ଚିନିରେ ଉଖୁଡ଼ା ହୋଇଥାଏ ! ଖଡ଼ଖଡ଼ିଆ 
ହୋଇଥାଏ । ନଡ଼ିଆ ପାତି ଇତ୍ଯାଦି ଆଉ ସବୁ ପଡ଼ିଆଏ । 


ଛାଞ୍ଚ ପାନ-ପାନର ପ୍ରକାର । ସାନ ମହତାପାନ । ବୁଢ଼ାପାନ ଶୁଖ୍‌ ଶ୍ଵେତା ପଡ଼ି ଯାଇଥ୍‌ବା କିମ୍ବା କ୍ଲୋରିନ୍‌ ଗ୍ୟାସ ଦେଇ 
ପାନର ଶାଗୁଆ ରଙ୍ଗ ନଷ୍ଟ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପାନ | (ପାନ ଦେଖ) । 


ଛାତିରେ ମୁଣ୍ଡରେ ହେବା - ଝିଅ ଯୌବନ ପ୍ରାପ୍ତ ହେବା । ରଜସ୍ବଳା ହେବା ! 
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ଛାଞ୍୍ଣୀ- ସମାର୍ଜ୍ଚନୀ । ଖଡ଼ିକା ମୁଠା, ପହଁରା ମୁଠା । ଝାଡୁ । ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଖରକା ଯାଏ । ଝାଡ଼ୁ କରାଯାଏ । ଏହା 
ଖଡ଼ିକା ବା ଖଜୁରି ପତରରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । ଏ ପୁଳାଏ ଖଡ଼ିକା ବା ପୁଳାଏ ଖଜୁରି ପତର ବାହୁଙ୍ଗା 
ଏକାଠି କରି ବନ୍ଧା ଯାଇଥାଏ । ନଡ଼ିଆ ପତର ଖଡ଼ିକାରେ ତିଆରି ଛାଞ୍ଜୁଣୀ, ବାଢୁଣି, ବଢ଼ିଣା, ଖଡ଼ିକା ମୁଠା, 
ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଛାଞ୍ଚଣୀ ମୁଠା କୁହାଯାଏ । ଖଜୁରି ଗଛର ବାଉଙ୍ଗା. କାଟି ଛୋଟ ଛୋଟ କରି ବାନ୍ଧି ତିଆରି 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଝାଡ଼ୁ ବା ଛାଞ୍ଚଣୀକି ପହଁରା ମୁଠା କୁହାଯାଏ । 

ଛାଡ଼ଖାଇ -କାର୍ରିକ ମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ (ରାସପୂର୍ଣ୍ଠମୀ) ବାସିଦିନ । ମାର୍ଗଶୀର -ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦା ଦିନ । ଏ ଦିନ 
ହବିଷିଆମାନେ କାର୍ରିକ ମାସରେ ଯାହା ସବୁ ଖାଇ ନଥାନ୍ତି, ଖାଆନ୍ତି । ବାର ଅବାର ନ ପଡ଼ିଲେ ମାଛ, ମାଂସ 
ମଧ୍ୟ ଖାଆନ୍ତି। ଏ ଦିନ୍ନ ସେମାନଙ୍କୁ ଖାଇବା ଛାଡ଼ । ମଉଜ ମଜଲିସ କରି ଖାଆନ୍ତି । 


ଛାଦନ- ଆବରଣ, ଆଛ୍ଥାଦନ,ଘୋଡ଼େଇ ରଖ୍ବା । କୌଣସି ପଦାର୍ଥରେ ମାଟିକୁ ଘୋଡ଼ାଇ ରଖ୍ଲେ ମାଟିରେ ଛାଦନ 
ଦିଆଯାଇଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏହା ପ୍ରାକୃତିକ ବା କୃତ୍ରିମ ହୋଇପାରେ । ବିଲ ହଳ କରି, ମାଟି ଧୂଳିଆକରି 
ମଲଦେଇ ମାଟିର ଛିଦ୍ର ବନ୍ଦକରି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଆବରଣ ସୃଷ୍ଟି କରିବାକୁ ଧୂଳିଛାଦନ କୁହାଯାଏ । ଏହା 
ପ୍ରାକୃତିକ ଛାଦନ । କୌଣସି ଫସଲର ନଡ଼ା ବା ଡାଙ୍ଗ ବା ପଲିଥ୍‌ନ୍‌, ଧଳା କାଗଜ, କଳାକାଗଜ ଇତ୍ୟାଦି 
ପକେଇ ମଧ୍ଯ ଛାଦନ ଦିଆଯାଇପାରେ । ଏଗୁଡ଼ିକ କୃତ୍ରିମ ଛାଦନ । ଛାଦନ ଦେଲେ ମାଟିରୁ ଜଳୀୟ ଅଂଶ ଶୀଘ୍ର 
ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ, ଜଳୀୟ ଅଂଶ ସଂରକ୍ଷିତ ହୁଏ, ଅନାବନା ଘାସ ବୃଦ୍ଧି ହ୍ରାସପାଏ, ଜଳ ସେଚନ ପରିମାଣ 
ହ୍ଵାସପାଏ ଏବଂ ଫସଲର ଗୁଣ ବଢ଼େ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପ୍ରାଷ୍ଟିକକୁ ଛାଦ ରୂପେ. ବ୍ଯବହାର କରିବା ଲାଗି 
ସର୍ବାରତୀୟ କ୍ଷେତ୍ରରେ ଗୋଟିଏ ସମନ୍ତିତ ପ୍ରକଳ୍ପ କାର୍ଯ୍ୟକାରି କରାଯାଇଛି । 

ବିକ୍କଣୀ - 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Centipeda minima, Centipeda orbicularis, Artemisia parviflora. 
Family - Compositel/Asteraceac. ` 
ଏକ ପ୍ରକାର ଶାଗ ଗଛ | ଗଛ ଚିକ୍କଣ । ଶୀତ ଓ ଖରାଦିନେ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ପାଟରେ ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲ 
ହଳଦିଆ, ଭୁଭି ପରି । ଫଳ ଗୋଲ, ଚଣା ଭଳି ଟାଣ । ପତ୍ର ଓ କଅଁଳ ଅଗ ଶାଗୁଆ ହୁଏ ! ପାକଳ ଗଛ ପତ୍ର 
ଶାଗ ଓ ଫୁଲ ଶୁଙ୍ଘିଲେ ଛିଙ୍କ ହୁଏ ! ଫଳ ଗୋଲମରିଚର କାମ ଦିଏ ! ଏହି ଗଛ ବେଶି ବଢ଼େ ନାହିଁ । ଛୋଟ 
ଗୁଳ୍ପ ଜାତୀୟ | 

ଛିଟିକିଣି- ମୂଷାମରା ଯନ୍ତ୍ର । ଚଢ଼େଇ ଧରିବା ପାଇଁ ବସା ଯାଉଥ୍ବା ଫାଶ । ଟେକା ବା ଛୋଟ. ବେଣୁଆ ପକାଇବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ ଦଉଡ଼ି ଫାଶ । 

ଛିତି (ଛିଭି) - କରଞ୍ଜ ଗଛ | 

ଛୁଞଚପାଣି - ଗୋବର ପାଣି | ଘରଦ୍ଧାର, ଅଗଣା ଶୁଦ୍ଧ, ନିର୍ମଳ କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଉଥ୍ବା ଗୋବର ପାଣି । ଯେଉଁ 
ଗୋବର ପାଣିରେ ଘର ଦ୍ଵାର ମୁହଁ, କାନ୍ଧ ଇତ୍ୟାଦି ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ଲିପାଯାଏ । ବୁଧବାର ଦିନ ସକାଳୁ ସବୁ ମାଟି 
ଘର ଦୁଆର ମୁହଁ କାନ୍ଧ ଛୁଞ୍ଚ ଦିଆଯାଏ । 


oo ~~ ~~ 


ଛୁଞ୍ମାଛି ପରଖ - ଟିକିନିକ ଚାଞ୍ଚ କରିବା, ଆମୂଳଚୂଳ ସବୁକଥା ବୁଝିବ! । ଭଲ ଭାବରେ ତନ୍ନତନ୍ନ ପରୀକ୍ଷା କରିବା ! 
ଛୁନୁଛୁନିଆ। - ସୁନୁସୁନିଆ । 
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ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Marsilia minute, Marsilea quadrifolia, Family - Marsileaceae. 
ଜଳଜ ଉଭଭିଦ । କାଣ୍ଡ ନରମ ଓ ସରୁ । ପାଣି ଉପରେ ଲଟାଏ । ପାଣି ପାଖରେ ବା ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ 
ବଢ଼େ । ତେମ ଲମ୍ବ । ପତ୍ର ଚାରି ପାଖୁଡ଼ିଆ । ଏହି ପତ୍ରକୁ ଶାଗ କରି ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । ଏ ଶାଗ ଖାଇଲେ ନିଦ 
ହୁଏ । ଚିତ୍ତ ଶାନ୍ତ ରହେ । ଛୁନୁଛନିଆ ସାଥ୍‌ରେ ଗୋଲମରିଚ ମିଶାଇ ବାଟି, ସେ ରସକୁ ଝାଡ଼ା ହେଉଥ୍‌ବା 
ପିଲାକୁ ଦେଲେ ଝାଡ଼ା ବନ୍ଦହୁଏ । ସୁନୁସୁନିଆ କ୍ଵାଥରେ ଅଦାରସ ଓ ମହୁମିଶାଇ ଦିନକୁ ୩ଥର ଖାଇଲେ ଜ୍ଵର 
ଉପଶମ ହୁଏ । ପତ୍ର ସହିତ ଅଦାରସ, ମହୁ ଓ ମିଶ୍ରି ଗୁଣ୍ଡ ମିଶାଇ ଦିନକୁ ସାତଥର ଖାଇଲେ ମେହ, ଭ୍ରାନ୍ତି, 
ଅନିଦ୍ରା, ଝାଡ଼ା; ଜ୍ଵର ଆଦି ରୋଗ ଭଲହୁଏ । ଏହା ଶୂକ୍ର ଓ ସ୍ମରଣ ଶକ୍ତି ବୃଦ୍ଧିକରେ ମଧ୍ଯ । ଏହାର ଅନେକ 
କିସମ ଅଛି । 

ଛିନ୍ଦଏ ଖଜୁରି କୋଳି ଓ ଖଜୁରି ଗଛ । (ଖଜୁରି ଦେଖ) 

ଵିନଗତ୍ରୀ - ଅକାନ ବିନ୍ଧି । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଛିନ୍ନ ବେଣୀକା କୁହାଯାଏ । ଅକାନ ବିନ୍ଧି ଦେଖ । 

ଛିନ୍ନପୁଷ୍ଣ୯ ତିଳ ପୁଷ୍ଟ ଖସା । (ଖସା ଦେଖ) । 

ଛୁରିଅନା- 
ହିଦ୍ଦି - ନାଗକେଶର, ମୁର୍ଗି, ସୁରୁଟ୍ଗି 
ଇଂରାଜୀ - (ମାମିଆ ) Mammea 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Mammea longifolia, Mammea suriga, Ochrocarpus longijolius. 
Family - Guttiferaceae/Clausiaceae. 
ସୁଗନ୍ଧ ପୁଷ୍ପ ବୃକ୍ଷ । ପତ୍ର ଚିରହରିତ । ବହଳିଆ ! ଢେଉ ଢେଉକା । ଫୁଲ ଧଳା | ସୁଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ । ଫୁଲ କଢ଼ ଓ 
ପାଖୁଡ଼ାରୁ ଅର୍କ ଅତର ଓ ବାସନାତେଲ ତିଆରି କରାଯାଏ ! କଢ଼କୁ ସିଖେଇ ନାଲି ରଙ୍ଗ କରାଯାଏଏବଂ 
ରେଶମ ବସ୍ତର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । କଢ଼ର ସ୍ଵଳ୍ପ ଉଦ୍ଦୀପକ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ବାୟୁନାଶକ, କଷାଯୟୁ, ଧାରକ, 
ସଂକୁଞ୍ଚକ, ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ଦୂରକାରି ଓ ରକ୍ତସ୍ରାବ ରୋଧକ । କାଠ ନାଲି, ଟାଣ | ଢାହାଜ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । 

ଛେଚା ବରଷା- ମୂଷଳ ଧାରାବର୍ଷା । ଟାଣ ଅସରା ବର୍ଷା । ଦୁମୁକାଣି ବରଷା, ଦୁଲୁଦୁଲୁ ବରଷା ! ଦୁଲୁଦୁଳ୍ଧ ହୋଇ ବର୍ଷା 
ପାଣି ପଡ଼ିବା ଶବ୍ଦ । ଛେଚା ବର୍ଷା ହେଲେ ମାଟି ଉପର ଛେଚି ହୋଇଯାଏ । ଉପର ନରମ ମାଟି ବର୍ଷା 
ଟୋପାରେ ଚାରିଆଡ଼କୁ ଛିଞ୍ଚାଡ଼ି ହୋଇପଡ଼େ ଓ ପାଣିରେ ଭାସିଯାଏ । 

“ବନ୍ଧି ଯାଉଛି ବାରି ଭେଦି କିଆରି 
ମର୍ଯ୍ୟାଦୀ ଲଙ୍୍ଘେ ଯଥା ସୃତ୍ରନ୍ତ୍ରାନାରୀ ? 

ଛେଡ଼ା ଘାସ- ଟାଣ, ଗଣ୍ଠି ଗଣ୍ଡିକିଆ ଘାସ । ଏ ଘାସର କା୍ଡ ବାଉଁଶ କଣି ପରି ଟାଣ ! ତିନିଟି କାଣ୍ଡକୁ ଏକାଠି କରି 
ଦଉଡ଼ି ଭଳି ବଳି କାଠ ଓ ବାଉଁଶ ଭେଳା ବନ୍ଧାଯାଏ । 

ଛେନା- ଦୂଧ ଓ ଦହିକୁ ଛିଣ୍ଡାଇ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ । ଦୁଧରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଛେନାକୁ ଦୁଧଛେନା ଓ ଦହିରୁ 


ପ୍ରସ୍ତୃତ କରାଯାଉଥ୍ବା ଛେନାକୁ ଦହିଛେନା କୁହାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଉଭୟ ପ୍ରକାରର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ କେସିନ୍‌ ¦ ଗାଇ ଓ 
ମଇଁଷି ଦୁଧରୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ଛେନା ତିଆରି କରାଯାଏ । ମେଣ୍ଚା ଓ ଛେଳି ଦୁଧରୁ ମଧ୍ଯ ଛେନା ତିଆରି କରାଯାଏ । 
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DOO OOO OD OA OO A OOD DODD OOOO 
ଦୃଧରେ ଥବା ପ୍ରୋଟିନର ପ୍ରାୟ ୮୦ ଭାଗ କେସିନ୍‌ (a୩) | କେସିନ୍‌ ଗୋଟିଏ ଫସ୍ଫୋପ୍ରୋଟିନ୍‌ । ସଜ 
ଦୁଧରେ ଏହା କାଲସିଅମ ସହିତ ବିଭିନ୍ନ ଲବଣ ରୂପେ ଏକ ଶ୍ବେଷାଭ (ଠୀଠଏ) ଭାବେ ଭାସମାନ ଅବସ୍ଥାରେ 
ଥାଏ । ଦୁଧର ସାନ୍ତା, ଅଲଗତା ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଧରେ ଥ୍ବା କେସିନ ହେତୁ ହୋଇଥାଏ । କେସିନ୍‌ ପାଣିରେ ପ୍ରାୟ 
ଅଦ୍ରବଣୀୟ ! ଏହା ମୃଦୁ କ୍ଷାରରେ ଦ୍ରବଣୀୟ । ଏଣୁ ଦୁଧକୁ ମହି ( ଅମୃକ) ଦେଇ ଛେନା କରାଯାଏ । କେସିନ 
ତିନିପ୍ରକାର ପ୍ରୋଟିନର ମିଶ୍ରଣ । ଯଥା - ଆଲଫା କେସିନ୍‌ (0 ) , ବିଟା ( $ ) କେସିନ୍‌ ଓ ଗାମା (7) କେସିନ୍‌ । 
ମଇଁଷି ଦୂଧରେ ପ୍ରୋଟିନରେ ଶତକଡ଼ା ୪୪.୫ ଭାଗ ଆଲଫା କେସିନ୍‌, ୫୨.୪ ଭାଗ ବିଟା ( 8 ) କେସିନ ଓ 
୩.୧ ଭାଗ ଗାମା ( 7 ) କେସିନ ଥାଏ ! ଗାଇ ଦୁଧରେ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ରେ ଶତକଡ଼ା ୫୪.୫ ଭାଗ ଆଲଫା, ୨୯.୧ 
ଭାଗ ବିଟା ଓ ୬.୪ ଭାଗ ଗାମା କେସିନ୍‌ ଥାଏ । ଗରମ ଦୁଧ ଓ ଦହିରେ କିଛି ଅମ୍ବ ଭାଗ ଦେଇ ଛେନା 
ବିଣ୍ଡାଯାଏ । ଏହା ମହି ( ଖଟା ଦହି), ବାସି ଛେନା ପାଣି, ଲେମ୍ବୁରସ, ସାଇଟ୍ିକ ଅମ୍ଳ ବା ରେନେଟ୍‌ ( rennet ) 
ହୋଇପାରେ । ରେନେଟ୍‌ ବ୍ଯବହାର କଲେ ୫୦୦ ଲିଟର ଦୁଧ ପାଇଁ ୬୦-୧୦୦ ଗ୍ରାମ ରିନେଟ୍‌ ବଟିକା 
ପାଣିକରି ପକାଇବା ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ ! ଅଧରଣ୍ଟାକରେ ପ୍ରାୟ ଦୁଧ ଛିଣ୍ଡିଯାଇ ଛେନା ହୋଇଯାଏ । ଛେନା 
ତଳକୁ ବସିଯାଏ । ଛେନା ବସିଗଲେ ଥଣ୍ଡା କରି ଛେନା ପାଣି ନିଗାଡ଼ି ଛେନାକୁ ଟାଣ କରାଯାଏ । ଏଥୁପାଇଁ 
ଛେନାକୁ ସଫା ବଗଡ଼ା ଲୁଗା କନାରେ ପୂରାଇ ଏହା ଉପରେ ପଥର କିମ୍ବା ଶିଳର ଚାପ ଦିଆଯାଏ । ଛେନା 
ବସି ଟାଣ ହୋଇଗଲେ, ପାକଳ ହୋଇଗଲେ, ବିଭିନ୍ନ କାମରେ ଲଗାଯାଏ । ଛେନାରେ ଦୁଧରେ ଥୁବା ପଦାର୍ଥ 
ଓ ଖଟାକାରି ପଦାର୍ଥରେ ଥ୍ବା ପଦାର୍ଥ ବ୍ୟତୀତ ଆଉ ଅନ୍ୟ କୌଣସି ପଦାର୍ଥ ରହିବା ଉଚିତ ନୁହେଁ । ଦୁଧ 
ଛେନାରେ ପ୍ରାୟ ଶତକଡ଼ା ୧୫ ଭାଗ ଚର୍ବିଥାଏ । ଦୁଧ ଛେନାକୁ ସଫା ଓ ବଗଡ଼ା କନାରେ ବାନ୍ଧି ବସ ପଛ 
ବାଡ଼ରେ ଲଟକାଇ ମଫସଲରୁ ସହରକୁ ବୋହିବା ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତେ ଦେଖ୍‌ଛନ୍ତି । ଦୁଧ ଛେନାର ରଙ୍ଗ ଧଳା । ଏହା 
ଚିକ୍ଵଣ । ଏ ଛେନା ରସଗୋଲା, ପାଣିତୁଆ, ଗୋଲାପ ଜାମୁ, ଛେନାଗଜା, ଛେନା ପୋଡ଼ପିଠା ଇତ୍ୟାଦି ମିଠା 
ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଛେନାକୁ ମଧ୍ୟ ଜଳଖ୍‌ଆରେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଦୁଧ ଛେନାରୁ ପନୀର ନାମକ 
ଏକପ୍ରକାର କେସିନ ବହୁଳ .ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରୋଚକ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । 


ଦହି ଛେନା- ଦହି ଗୋଳେଇସାରି ଲହୁଣୀ କାଢ଼ିନେଇ ଗରମ କରି କିହି ମହି ଦେଇ ବସେଇ ଦିଆଯାଏ । ତଳେ 
ଧ୍କେ ଧ୍କେ ଜାଳ ଦିଆଯାଇଥାଏ ¦ ପ୍ରାୟ ଅଧଘଣ୍ଟାଏ ଗଲାପରେ ଛେନା ଛି୍ତିଯାଏ, ତଳକୁ ବସିଯାଏ । 
ଛେନାପାକଳ ହେଲେ ଭଲ ଦାନା ବାନ୍ଧେ ବୋଲି ଏହାକୁ ବସେଇ ରଖାଯାଏ ¦! ଏ ଛେନା ଦୁଧ ଛେନା ଭଳି ଧଳା 
ନୁହେଁ କି ଚିକ୍କଣ ନୁହେଁ । ଏହାର ରଙ୍ଗ ସାଧାରଣତ ଅଳ୍ପ ନାଲି ବା ହଳଦିଆ ନାଲି । ଦହି ଛେନା ଭଲ ପାକଳ 
ହୋଇଯାଇଥ୍‌ଲେ ମୁଣ୍ଡା ମୁଣ୍ଡା କରି ହାତରେ ଭାଙ୍ଗ ଧରି ବହୁତ ଦୂର ମଧ୍ୟ ନିଆଯାଇପାରେ । ଦହି ଛେନାରେ 
ପୋଡ଼ପିଠା, ବିଭିନ୍ନ ମିଷ୍ଟାନ ତିଆରି କରାଯାଏ | ମଣ୍ଡା ପିଠାରେ ପୁର ହୁଏ ! ଜଳଖ୍ଆରେ ଖ୍ଆଯାଏ । ଛେନା 
ସାଙ୍ଗକୁ ଗୁଡ଼ ' ବେଶ୍‌ ଯୋଡ଼ି । କିଛି ନ ହେବା (ଶୂନ୍ୟତା) କୌଣସି କଥାର ନ୍ୟୁନତା ଅର୍ଥରେ ମଧ୍ୟ ଛେନା ଶହ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯଥା - ଛେନାଗୁଡ଼ ହବ, ଛେନାଟା ହେଲା - ଅର୍ଥାତ କିଛି ହେଲା ନାହିଁ ଇତ୍ଯାଦି । ଘସିକୁ 
ମଧ୍ଯ ଛେନା କୁହାଯାଏ । ଏହା ଓଡ଼ିଶାରେ ଏକ ପ୍ରାନ୍ତୀୟ ବ୍ଯବହାର । 


ଛେରଛେରା- ପଶ୍ଚିମ ଓଡ଼ିଶାର ଏକ ପର୍ବ। ପୌଷ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ସମାଜର ନିମ୍ବ ବର୍ଗର ଓ ଗରିବ ଲୋକ ଉଚ୍ଚବର୍ଗର ଓ 
ଧୀମାନଙ୍କ ଘରକୁ ଯାଇ ଦାଣ୍ଡରେ ଗଡ଼ି ମାନନ୍ତି । ବଦାନ୍ୟ ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ ଯଥାଶକ୍ତି ସାହାଯ୍ଯ ଦିଅନ୍ତି । ଚାଉଳ, 
ପନି ପରିବା, ଲୁଗାପଟା, ପଇସା ଦିଅନ୍ତି । ସେମାନେ ଏଥ୍‌ରେ ଭୋଜି ଭାତ କରି ଖାଇ ଆନନ୍ଦ କରନ୍ତି ! 
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““ଛେର ଛେରାରେ ଛେର୍‌ଛେରା 
ଏ ଘର ବୁଢ଼ୀ କାହିଁ ଗଲା, ଛେରଛେରାରେ ଛେରଛେରା ।”? (ଛେରଛେରା ଗୀତ) 
ଛେରାଦେବା- ଦୁଆରେ, ଅଗଣାରେ ଗୋବର ପାଣି ପକେଇବା । ହୁଞ୍ଚଦେବା । 
ଛେରା ପହଁରା- ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କ ଗୁଣ୍ଡିଚା ଯାତ୍ରାବେଳେ ତିନିଠାକୁର ରଥକୁ ବିଜେ କରିବା ଆଗରୁ ପୁରୀ ମହାରାଜା 


ରଥର ଚାରିପଟେ ସୁଗନ୍ଧ ଜଳ ଛିଞ୍ଚ୍‌ ସୁନାଖଡ଼ିକାରେ ଓଳାଇବା କର୍ମ । ପତଳା ଛାଡ଼ା - ପିଲାଟା ଛେରି 
ପକଉଛି । ଗାଲ ଛେରୁଛି ଇତ୍ଯାଦି । 


ଛେଲା- କୌଣସି ଜିନିଷରୁ ପୁଳାଏ । ପୁଳାଏ ମାଟି ସହିତ ଉପରେ ଥ୍‌ବା ଘାସ ତାଞ୍ଚକରି ଉଠାଇଲେ ଏହାକୁ ମାଟି 
ଛେଲା କୁହାଯାଏ । ଏହା ମାଟି ଚେକା । ୪୦ ଗୌଣୀଧାନ, ' ୯ ପଣ ନଡ଼ିଆକୁ ଛେଲାଏ ଧାନ, ଛେଇାଏ ନଡ଼ିଆ 
ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ୧ ୦ବିଶା ( ୧ ବିଶା = ୨ ସେରେ = ୨୦ ପଳ) ଗୁଡ଼କୁ ଛେଲାଏ ଗୁଡ଼, ୪୦ ବିଶା କପାକୁ 
ଛେଲାଏ କପା କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା ! ଏବେ ଏପରି ଓଜନ ମାପ ଆଉ ନାହିଁ ।) 


କୌଣସି ବସ୍ତୁରୁ ପୁଳାଏ ତାଞ୍ଚ୍‌ ବା ତାଡ଼ି ନେଲେ ଛେଲାଏ ଉଠିଗଲା ବୋଲି କହନ୍ତି ¦ ଉଦାହରଣ - ମୋ ଦେହରୁ 
ଛେଲାଏ ମାଉଁସ ଉଠିଗଲା । 


ସରୁ ସରୁ ପାତିଆ କରିବା - ବାଉଁଶ ଛେଲେଇ ପାତିଆ କରି ଟୋକେଇ, ବାଉଁଶିଆ, କୁଲା ବୁଣନ୍ତି । 
ଛେଲା କେରାଣଶ୍ରି - ବଡ଼, ଓସାରିଆ ମୋଟା କେରାଣ୍ଡି ମାଛ । ଯୁଦ୍ଧ ଅସ୍ତ୍ର ବିଶେଷ । 


ଛେଲୁଆ- ଭଙ୍ଗା ହାଣ୍ଡି । ବଡ଼ ଖପରା । ହାଵ୍ତି ଭାଙ୍ଗଲେ ଖପରା । ବଡ଼ ଖପରାକୁ ଛେଲୁଆ କୁହାଯାଏ । ଛେଲୁଆରେ 
ବାରିଆଡ଼େ କୁକୁର / ବିଲେଇ ପାଇଁ ଖାଇବା ଅଜାଡ଼ି ଦେଇ ଆସନ୍ତି । ଖପରା ଭାଙ୍ଗି ଛୋଟ ହେଲେ ଗୋଡ଼ି ହୁଏ । 


ପିଲାଏ ଛୋଟ ଛୋଟ ଛେଲୁଆକୁ, ବଡ଼ ବଡ଼ ଖପରାକୁ ପାଣିରେ ମାରି ଖେଳନ୍ତି । ଏପରି ତେରଛା କରି ପକାନ୍ତି 
ଯେ ଛେଲୁଆ ଖଣ୍ଡକ ପାଣିରେ ଡେଇଁ ଡେଇଁ ବହୁତ ଦୂରଯାଏ ।! ଏଥ୍‌ରେ କିନ୍ତୁ ପାଣି ପଶେ ନାହିଁ କି ଖପରା 
ବୃଡ଼େ ନାହିଁ । ରାଜା ଜୟଦ୍ରଥ ତାଙ୍କର ବାପାଙ୍କୁ ଛେଲୁଆରେ ଖାଇବାକୁ ଦେଇଥ୍‌ଲେ ବୋଲି ଦଣ୍ଡ ପାଇଥ୍‌ଲେ | 


ଛୋଲା- ଚୋପା ଛଡ଼ା ବତୁରା ସିଝା ବୁଟ । 
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ଜ 


ଜଉ- 


ଜଅ, ଯଅ, ଯବ ଯବଧାନ, ଓଟ୍‌ | 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Avena sativa. Family - Gramineae/Poaceae. 
ଘାସ । ଧାନ ଓ ଗହମ ଭଳି ଚାଷ କରାଯାଏ । ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ମାର୍ଗଶୀର - ପୌଷରେ ବୁଣା ହୋଇ 
ଫାଲଗୁଣ ଚୈତ୍ରରେ କଟାଯାଏ । ଏହାକୁ ଗହମ ଭଳି ଖ୍ଆଯାଏ । ଏହାର ଦାନା ସିଝେଇ ମଣ୍ଡ ତିଆରି କରନ୍ତି । 
ଏହି ମଣ୍ଡରୁ ଯବ-ସୁରା ତିଆରି କରି ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରନ୍ତି । ଏହା ଗୋଟିଏ ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ 
ମଧ୍ଯ । ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା (ବୈଶାଖ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ତୃତୀୟା) ଦିନ ଯବଧୀନ ଦାନ କରିବା ଓ ସମସ୍ତ ହୋମ 
କାର୍ଯ୍ୟରେ ବ୍ୟବହାର କରିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । 

“ ତସ୍ସାକୀର୍ଯ୍ୟୋ ଯବୈର୍ଦ୍ଦୋମୋ 

ଯବୈବିଷ୍ଣୁ ସମଚର୍ଚ୍ଚୟେତ 

ଯବାନ ଦଦ୍ୟାତ୍ବ କ୍ଵ ଜାତିଭ୍ଯଃ 

ପ୍ରୟତଃ ପ୍ରାଶୟେତ୍ବ ଯବାନ୍‌ ।” 
ଏହାକୁ ଲାଖ, ଲାକ୍ଷା, ଜତୁ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ମୁଦ ଦେବାରେ ଜଉ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହା ନିଆଁରେ ତରଳିଯାଏ 
ଏବଂ ଥଣ୍ଡାହେଲେ ବସିଯାଏ । ତରଳ ଅବସ୍ଥାରେ ଜଉ ଉପରେ ଯେଉଁ ଛାଞ୍ଚ ଦିଆ ।ଏ ତାହା ସେହିପରି 
ରହିଯାଏ । 


ଦୁର୍ଯ୍ୟୋଧନ ପୁରୋଚନ ପଣ୍ଡାକୁ ଲଗାଇ ପାଣ୍ଡବମାନଙ୍କୁ ମାରିବା ଲାଗି ଜଉ ( ଜତୁ) ଗୃହ ତିଆରି କରାଇଥ୍‌ଲେ । 
“ଜୂତୁ ଗୃହ ଏକ ମୁହିଁ ଭିଆଇବି କୃଟେ 
ଜଡ୍‌ ସଜସଳ ଗୁଆ ଘୃତ ଛଣ ପଟେ 
ଜଡୁ ଗୃହରେ ଦହନ ହେଲେ ପାଞ୍ଚବୀରେ 
ଏକାଙ୍ଗ ରାଜ୍ୟ କରତୁ ପଞ୍ଚ କଟକରେ ।”? (ସା.ମ. ଆଦ୍ୟପର୍ବ ) 


ଗହଣାକାର ପେଟୁଆ ଗହଣା ଗଢ଼ିସାରି ଗହଣା ଚେପା ନ ହୋଇ ଯିବା ପାଇଁ ତା? ପେଟରେ ପାଣିଆ ଜଉ ଭର୍ଚି 
କରିଥାଏ ।! ଏ ଜଉ ବସିଗଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଗହଣା ଛେଚି ହୋଇଗଲେ ବି ସହଜରେ ଚେପା 
ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । ଲାଖ (ଜଉ) ଗୋଟିଏ ପୋକ (Kerria lacca ) ର ସ୍ାବରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ । ବରକୋଳି 
ଗଛ, କୁସୁମ ଗଛରେ ଲ।ଖପୋକ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହି କ୍ଷରଣକୁ ସଂଗ୍ରହକରି ସୁରାସାର 
( ଆଇକୋହଳ )ରେ ମିଶାଇ ଶୁଖାଇ ଟାଣ ଲାଖ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । 


ଜଉ (ଜଉଆ) ପୋକ (ଆଫିଡ଼) - ମଧୁଯୂକା । ଜଉ ପୋକ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲର ଏକ ଅନିଷ୍ଟକାରି ପୋକ । ଏହା 


ଆଫିଡ଼ିଡ଼େ ( Aphididae) ବଂଶ ଏବଂ ହେମିପ୍ଟେରା ( miptera ) ଜାତୀୟ ପୋକ । ଏମିଡ଼ ପୋକଗୁଡ଼ିକ 
ମଧୁକ୍ଷରୀ ( ମକରନ୍ଦ କ୍ଷରୀ ) ! ଏହି ମକରନ୍ଦ ଖାଇବା ପାଇଁ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ କୀଟ ମଧ୍ୟ ଆସନ୍ତି । ଅଫିଡ଼ ଆକାରରେ 
ଛୋଟ ( ୦.୮ସେ.ମି.) । ଏମାନଙ୍କର ରଙ୍ଗ ହଳଦିଆ, ଶାଗୁଆ, ମାଟିଆ ବା କଳା ହୋଇପାରେ । 
ସାଧାରଣତଃ ଜଉ ପୋକର ଡେଣା ନ ଥାଏ । ଖାଦ୍ୟ ଅଭାବ ହେଲେ ଏମାନେ ଦେହରେ ଡେଣା ଳାତକରି ଉଡ଼ି 
ଯାଆନ୍ତି ¦ ଦେହର ପଛଆଡ଼େ ଦୁଇଟି ସରୁଆ ନଳୀ ଥାଏ । ଗୋଡ଼ ଓ ଶ୍ୃଙ୍ଗିକା ଲମ୍ବ । ଏମାନେ ଧୀର ସ୍ଥିର 
ଭାବରେ ରହିଥାନ୍ତି ଏବଂ ପତ୍ରର ତଳ ଅଂଶରେ ବହୁ ସଂଖ୍ୟାରେ ବସିଥାନ୍ତି । ଏମାନେ ଏମାନଙ୍କର ମୁନିଆ 
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ଦାନ୍ତରେ ପତ୍ରର ରସ ଶୋଷି ଖାଇଯାନ୍ତି । ପତ୍ରର ତଳେ ଲାଗୁଥ୍‌ବାରୁ ପତ୍ର କଡ଼ ମୋଡ଼ି ହୋଇ କୁଞ୍ଚଜକୁଞ୍ଆ! 
ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ମକରନ୍ଦ ( ମଧୁଶିଶିର ) ଉପରେ କଳାଫିମ୍ପି ମାଡ଼ି ଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ପତ୍ର କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । 
ମକରନ୍ଦ ଖାଇବା ପାଇଁ ପିମ୍ପୁଡ଼ି, ଜନ୍ଦା ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଏମାନେ ପରସ୍ତରକୁ ସାହାଯ୍ୟ କରନ୍ତି । ପିମ୍ପୁଡ଼ି ଜଉ 
ପୋକକୁ ବାହ୍ୟ ଶତୁ କବଳରୁ ରକ୍ଷାକରେ ଏବଂ ଜଉପୋକର ମକରନ୍ଦ ଖାଏ । ଜଉ ପୋକର ପ୍ରଜନନ ଶକ୍ତି 
ଖୁବ ବେଶି । ଜୀବନକାଳ ମଧ୍ଯରେ ଗୋଟିଏ ମାଇ ଜଉପୋକ ୫୧ଥର ଛୁଆ ଦିଏ । ଜଉପୋକ ଅଣ୍ଡାଦିଏ 
ନାହିଁ । ଅର୍ଭକ ଜନ୍ମ କରେ । ପ୍ରତିଦିନ ପୁଳାଏ ପୁଳାଏ ଅର୍ଭକ ଜନ୍ମ କରେ । ବର୍ଷା ରଡୁରେ ଏମାନଙ୍କର ସଂଖ୍ୟା 
ବହୁତ ବଢ଼ିଯାଏ । ଜଉପୋକ ସାଧାରଣତଃ ଧାନ, ଗହମ, ମାଭ୍ରିଆ, ବାଜରା, କପା, ଧୂଆଁପତୁ, ଚା”, ଆଖୁ, 
ଚିନାବାଦାମ, କମଳା ଲେମ୍ବୁ କଦଳୀ, ଗୋଲାପ, ଆମ୍ଭ, ଶିମ୍ହ ମଟର, ଫେସୀ, ସୋରିଷ ଓ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଫୁଲ, ଡାଳିମ୍ବ ଆତ, ଫସଲ ଆକ୍ରମଣ କରେ । ଭେଣଵ୍ଡି, ଆଳୁ, ଧୂଆଁପତ୍ର, ମୁଗ ଇତ୍ୟାଦି ଫସଲରେ ଭୂତାଣୁ 
ରୋଗ ସଂକ୍ରମଣ କରାଏ । ବିଭିନ୍ନ କୀଟମାରୀ ଦ୍ଵାରା ଜଉପୋକକୁ ଦମନ କରାଯାଏ । 

ଜକେଇବା- ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ହେବା, ପାଣିଆ ହେବା । ଯେକୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଖରାରେ ଶୁଖାଇ ମଧ୍ୟ ସୃକ୍ଷମ ସଛିଦ୍ର ନିବୁଜ 
ପାତ୍ରରେ ରଖ୍ଲେ ସମୟ କ୍ରମେ ଏହା ପରିପାର୍ଶ୍ବର ଜଳୀୟ ଅଂଶରେ ସାମାନ୍ୟ ଓଦା ହୋଇଯାଏ ଏବଂ 
ଜକଜକିଆ ଦେଖାଯାଏ ! ପଦାର୍ଥର ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ଏହା ଅଠାଳିଆ ମଧ୍ୟ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଜକେଇବା 
( ଜକଲିଆ ହେବା ) କହନ୍ତି । ବେଶି ଦିନ ଏପରି ଅବସ୍ଥାରେ ରହିଲେ ଏଥୁରେ ଫି୍ପି ମାରିଯାଏ । ଯଥା - ଶୁଖୁଆ 
ହାଣ୍ଡି, ଆମ୍ଭଲ ହାଣ୍ରି, ଗୁଡ଼ ହାଣ୍ଡି । 

ଜଗନ୍ନାଥ - ଏହା ଏକ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ କିସମର ନାଁ । ଏହା ଟାଇପ୍‌(ଟି) ୧୪୧ (141) ର ଏକ ନବୋଭବ 
(mutant ) । ଏହି କିସମ ୧୪୮-୧୫୫ ଦିନରେ ପାଛେ ଏବଂ ହେକ୍ସାର ପିଛା ୫-୭ ଟନ ଧାନ ଅମଳଦିଏ ! 
ଏ କିସମ ଖରିପ ରତୁରେ ବରଷ୍ଟିପୁଷ୍ଟ ଓ ଜଳ ସେଚିତ ଖାଲ ଜମି ପାଇ ଏକ ଉପଯୁସ୍ତ କିସମ । ଏହାର ଅନେକ 
ମୁଖ୍ୟ ଅନିଷ୍ଟକାରି ରୋଗ ଓ କୀଟ ନିରୋଧ ଶକ୍ତି ଅଛି । 

ଜଗାଇବା- ବୁଣିବା, ଲଗେଇବା ଓ ରୋଇବା । ପାଗ ଦେଖ୍‌ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମଞ୍ଜି ବୁଣୀଯାଏ, ଲଗାଯାଏ ବା ଚାରା (ତଳି) 
ଲଗାଯାଏ, ରୁଆଯାଏ । ସବୁକୁ ଜଗେଇବା କୁହାଯାଏ । ଫସଲ ଖାଇ ନ ଯିବା ପାଇଁ ଗୋରୁ ଗାଇ ଇତ୍ୟାଦି 
ଅଟକ ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଜଣକୁ ଦାୟିତ୍ଵ ଦେବା । ଗୋରୁ ଗୋଠିଆ ଦେଇ ଜଣକୁ ଜଗିବା ଦାୟିତ୍ଵ ଦେବା । 

ଜଙ୍ଗଲ“ ଚାଷ ନ ହୋଇ କୌଣସି ବ୍ୟାପକ କ୍ଷେତ୍ରରେ ବଡ଼, ମଧ୍ୟମ ଓ ସାନ "କାଠଗଛ, ବାଉଁଶ, ଗୁଳୁ ଲତା ଓ ଶାକାଳି 
ପୂର୍ଣ୍ଣ କ୍ଷେତ୍ରକୁ ଜଙ୍ଗଲ କୁହାଯାଏ । ଜଙ୍ଗଲ ସୁରକ୍ଷା ପାଇଁ ଦେଶ ଓ ରାଜ୍ୟ ସ୍ତରରେ ଜଙ୍ଗଲ ବିଭାଗ ରହିଛି ଓ 
ଜଙ୍ଗଲ ପରିଚାଳନା ଆଇନ ରହିଛି । ବିଭିନ୍ନ ନିଗମ ( ଠ୮pଠration ) ମଧ୍ଯ ଗଢ଼ାଯାଇଛି । 

' ଅତି ପୁରାତନ କାଳରୁ ରାଷ୍ଟ୍ରର ବିକାଶ ଲାଗି କୃଷି ଓ ଜଙ୍ଗଲ ଅତି ଟୁରୁତୃପୂର୍ଣ୍ଣ ଭୂମିକା ଗ୍ରହଣକରି ଆସିଛନ୍ତି । 

କାରଣ ଉତ୍ୟେ ଗନ୍ତାଘର ଓ ରାଜକୋଷ ପୂରଣ କରିଥାନ୍ତି । 
ଜକୌଟିଲ୍ଯ ଅର୍ଥ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ଜଙ୍ଗଲ ବିଷୟରେ ଅନେକ ବର୍ଣ୍ଣନା ମିଳେ । ଜଙ୍ଗଲକୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଇ ଭାଗରେ ଯଥା 
- ଦମିତ (†ଷmed) ଓ ଅଦମିତ (ଧମamed ) ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । ଦମିତ ଜଙ୍ଗଲକୁ ପୁଣି ୩ ଭାଗରେ 
ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । ଯଥା - ଚିଭ ବିନୋଦନ ପାଇଁ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଜଙ୍ଗଲ (recreation forest ), କାଠ ଓ ଜଙ୍ଗଲ 
ଜାତ ପଦାର୍ଥ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଉତ୍ପାଦନକାରୀ ଜଙ୍ଗଲ (productive forest ) ଓ ବଣୁଆ ହାତୀ 
ସଂରକ୍ଷଣ (wild €ephant forest) ଜଙ୍ଗଲ ! ଦ୍ବିତୀୟ ଶ୍ରେଣୀ ଜଙ୍ଗଲର ଉପାଦେୟତା ଅନ୍ୟ ଦୃଇପ୍ରକାର 
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ଜଙ୍ଗଲଠାରୁ ଅଧ୍କ ବୋଲି ସ୍ଵୀକୃତ ହେଉଥଲା ! ଜଙ୍ଗଲ ଜାତ ପଦାଥଗୁଡ଼ିକ ( କୂପ୍ୟ ) ବିଭିନ ଶ୍ରେଣୀରେ ବିଭକ୍ତ 
କରାଯାଇଥ୍ଲା ଏବଂ ଏହା ରାଜକୋଷ ମୁଖ୍ୟ ଅଧ୍କାରୀଙ୍କ ତତ୍ବାବଧାନରେ ରହୁଥ୍‌ଲା ! ଜଙ୍ଗଲ ଭିତରେ 
କାରଖାନା ସ୍ଥାପିତ ହୋଇ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଉପାଦେୟ ସାମଗ୍ରୀ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଉତ୍ପାଦନକ୍ଷମ ଜଙ୍ଗଲ 
ଜଣେ ସୁପରିଟେଣ୍ଡଣ୍ଟେଙ୍କ ଦାୟିତ୍ଵରେ ଥଲା । ରାଜାଙ୍କର ବିନୋଦନ ପାଇଁ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଜଙ୍ଗଲରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ସୁମିଷ୍ଟ ଫଳ, ଅକଣ୍ଟକମୟ ବୃକ୍ଷ, ସନ୍ତରଣ ପୁଷ୍ଠରିଣୀ ଓ ମଣ ହୋଇଥ୍‌ବା ହରିଣ ଓ ହାତୀ ରହୁଥ୍ଲେ ! ବଣୁଆ 
ହାତୀ ଜଙ୍ଗଲ ରାଜ୍ୟର ସୀମାନ୍ତରେ ରହୁଥ୍ଲେ । ଜଙ୍ଗଲଜାତ ପଦାର୍ଥ ସଂଗ୍ରହ ଓ ବିକ୍ରି ଲନ୍ଧ ଅର୍ଥ ରାଜ ସମ୍ପି 
ଥୁଲା । ଗହନ, କାନନ, ବନ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ଏବେ ବି ରହିଛି । 
ଏବେ ଭାରତର ୩୨୮.୭୩ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର ଭୌଗୋଳିକ କ୍ଷେତ୍ରଫଳର ପ୍ରାୟ ୨୨ଭାଗ (୬୭.୩୪ ନିୟୁତ 
ହେକ୍କାର) ଜଙ୍ଗଲ । ଲୋକସଂଖ୍ୟା ୧୦୪.୫କୋଟି । ମୁଣ୍ଡପିଛା ଜଙ୍ଗଲ ପରିମାଣ ୬୪୪ବର୍ଗ ମିଟର । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ରାଜ୍ୟରେ ରାଜ୍ୟର ମୋଟ କ୍ଷେତ୍ରଫଳର ଅନ୍ୟୁନ ୨୩ ଭାଗ ଜଙ୍ଗଲ ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ ବୋଲି ଆଇନ 
ପ୍ରଣୟନ କରାଯାଇଛି । କୌଣସି ନଦୀବନ୍ଧ ଯୋଜନା, ସହର ବା କଳକାରଖାନା ବସାଇବା ପୂର୍ବରୁ ଜଙ୍ଗଲ 
ଧ୍ଵଂସ କରିବା ଆବଶ୍ଯକ. ହେଲେ ପରିବେଶ ବିଭାଗରୁ ଏଥ୍ପାଇଁ ଅନୁମତି ନେବା ଆବଶ୍ୟକ ହେଉଛି ! କ୍ରମେ 
ଜଙ୍ଗଲ ଧ୍ଵଂସ ହେଉଛି ବୋଲି ତାପମାନ ବଢ଼ି ଚାଲିଛି ଓ ବ୍ରଷ୍ଟିପାତ ହ୍ରାସ ପାଇବା ସଙ୍ଗେ ସଙ୍ଗେ ଅମୂଲ୍ୟ 
ବନ୍ୟପ୍ରାଣୀ ଓ ବୂକ୍ଷରାଜି ଧ୍ଵଂସ ହେଉଛି ବୋଲି ଅନେକ ପରିବେଶ ସମସ୍ୟା ଭାରତ ତଥା ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଦେଶରେ 
ଦେଖା ଦେଲାଣି । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ବର୍ଭମାନ ଜଙ୍ଗଲ ପରିମାଣ ୫.୬୧ ନିୟୁତ ହେକ୍କାର । ଜଙ୍ଗଲ, ଜଳ, ଜମି, ଜନ୍ମ ସୁରକ୍ଷା ପାଇଁ 
ଓଡ଼ିଶା ସରକାର ନୂତନ କାନୁନ ଓ ସଂହିତା ପ୍ରଣୟନ କରି ଲାଗୁ କରିଛନ୍ତି । ଏସବୁର ସୁରକ୍ଷା ପାଇଁ ଜନ 
ସାଧାରଣଙ୍କୁ ଅଧ୍କାର ଦିଆଗଲାଣି । 
ଜଙ୍ଗଲି ବାଦାମ- ଏହା ଆଣ୍ଡାମାନ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜର ଓ ମାଇନାମାର ( ବହୁଦେଶ)ର ଏକ ଜଙ୍ଗଲି ବାଦାମ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Sterculia foetida. Family - Sterculiaceac. 
ଏହାକୁ ବଡ଼ ବାଦାମ, ଜଙ୍ଗଲି ବାଦାମ, କଠା ବାଦାମ ବା କାଠ ବାଦାମ କୁହାଯାଏ । ଏହି ବାଦାମରୁ ନୂଆ 
ବାଦାମ ( Terminalia catappa) (almond) ମନୋନୟନ କରାଯାଇଛି । (ବାଦାମ ଦେଖ ) । 
ଜଜାଙ୍ଗ ଜଜଙ୍ଗା । ଏହା ଏକ ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ । ଗୁଳ୍ପ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Breynia rhamnoides. Family - Euphorbiaceae. 
` ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ | ବେଶି ଡାଳ ଦିଏନି । ଡାଳଗୁଡ଼ିକ ଫରଚା ଫରଚା ହୋଇଥାଆନ୍ତି । ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ, 
ମସକା । ଫୁଲ ଅଳ୍ପ ହଳଦିଆ । ଫ୍ରଲ ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ ଫୁଟେ । ବାଡ଼ିରେ, ବାଡ଼ରେ ବଣୁଆ ଗଛ ରୂପେ 
ଦେଖାଯାଏ | କାଟିହୋଇ ରଚ୍ତବୋହିଲେ ଏହାର ଛେଲିର ରସ ଲଗେଇଲେ ରକ୍ତ ବୋହିବା ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ, 
ପରାଶ ଚାଲିଯାଏ ଏବଂ ଘା” ଶୁଖ୍ଯାଏ । ଏହାର ସରୁ କଅଁଳିଆ ଡାଳକୁ ଦାନ୍ତ କାଠି କରନ୍ତି ନାହିଁ । 
“କ୍ରାମୁ ଜଜାଙ୍ଗ, କପା ଝାଟି 
ୟାକୁ ନ କର ଦାନ୍ତ କାଠି ।”” (ଢଗ ) 
ଏହାର କାଣ୍ଡରୁ ପାଣି ସଂଗ୍ରହ କରି ଆଖୁ ( କ୍ଷି)ରେ ପକାଯାଏ । ଏହା ଗ୍ରୋଲାପ ଜଳ ଭଳି ଥଣ୍ଡା । ଆଖ୍‌ 
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ରୋଗରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗୋଟିଏ ଜଜାଙ୍ଗ ଡାଳ ଭାଙ୍ଗ ଆଣି ଡାଳର ମୂଳ ପଟ ଗୋଲକରି କାଟି ଦିଆଯାଏ । 
ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ କଅଁଳିଆ ସାରୁ ପତ୍ର ସରୁ ସୂତାରେ ଯତ୍ନରେ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । (ସରୁ ସୂତା ସାରୁ ପତ୍ର କାଟି 
ନ ଦେବା ପାଇଁ ସାରୁ ପତ୍ର ବନ୍ଧା ଜାଗାରେ ପରସ୍ତେ ଦି ପରସ୍ତ ସରୁକନା ଗୁଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ !) ଡାଳର 
ଅଗମୁଣ୍ଡରେ ଖଣ୍ଡେ ରସି ବାନ୍ଧି ଖୋଲା ଜାଗାରେ ଖୁବ୍‌ ଜୋର୍‌ରେ ଘାଇଁ ଘାଇଁ ବୁଲାଇଲେ ଡାଳରୁ ପାଣି ବାହାରି 
ସାରୁ ପତ୍ରରେ ସଂଗୃହିତ ହୁଏ । କ୍ରମେ ଧୀରେ ଧୀରେ ବୁଲାଇ, ବୁଲାଇବା ବନ୍ଦ କରି ସାବଧାନତା ସହିତ ଏ 
ପାଣିକୁ ସଂଗ୍ରହ କରି ଏକ ସଫା କାଚ ବୋତଲରେ ଥଣ୍ଡା ଜାଗାରେ ରଖାଯାଏ । ଆଖ୍‌ରେ ନେନ୍ଦରା ହେଲେ, 
ଆଖ୍‌ ଧରିଲେ, ଆଖ୍‌ ପୋଡ଼ିଲେ, ବିନ୍ଧିଲେ ଏ ପାଣିକୁ ପକାଯାଏ । 

ଜଜାଙ୍ଗ ଗଣ୍ଡିରୁ ଅଠା ବାହାରେ । ଫଳରୁ ନେଳିଆ ରସ ବାହାରେ । ଫଳ ଛୋଟ ଓ କୋଳି ଭଳି । 


ଜଟ, ଜଟା- ପୁଳାଏ ବାଳ । ଏକାଠି ମୋଡ଼ି ମୋଡ଼ି ହୋଇ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇଗଲେ ତାକୁ ଜଟ କହନ୍ତି । ଜଟଭଳି ଦୈଖା 
ଯାଉଥବା ପୁଷ୍ପ ଦଣ୍ଡ ( {ଠ୮5୯୩୯୯) ସ୍ତବକ, ମଞ୍ଜରୀ | ଲମ୍ବବାଳ ବହୁତ ଦିନ ଧରି ନୁଖୁରା ରହିଲେ, 
କୁଣ୍ମିଆ ନ ହେଲେ ପୂଳା ପୁଳା ହୋଇ ବାନ୍ଧି ହୋଇଯାଏ, ଜଟ ପାଲଟି ଯାଏ । ଗଞ୍ଜେଇ, ତୁଳସୀ, ଖଡ଼ା, 
ବାଇଡଙ୍କ, ଶତମୂଳ ଇତ୍ୟାଦିର ପୁଷ୍ପ ଦଣ୍ଡ ଜଟା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ ଗଞ୍ଜେଇ ଜଟ, ତୁଳସୀ ଜଟ 
ଇତ୍ୟାଦି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ବାବାଜିମାନେ ତାଙ୍କ ମୁଣ୍ଡବାଳ ଗୁଡ଼େଇ ଜଟ କରିଥାନ୍ତି ଏବଂ ମୁଣ୍ଡରେ ଭିଡ଼ି ପଗଡ଼ି 
ଭଳି କରିଥାନ୍ତି । ଯାହାର ଜଟଥାଏ ତାକୁ ଜଟିଆ (ଜଟାଧାରୀ) ନା ଦିଆଯାଇଥାଏ ବା ଜଟିଆ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । 


“ବୁ ବୁ ଭୋଲା ପାର କରେଙ୍ଗେ, 
ଜଟିଆ ବାବା (ମହେଶ୍ବର, ଶିବ) ପାର କରେଙ୍ଗେ” । 
ଶ୍ରାବଣ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ଦିନ ଶିବ ମନ୍ଦିରକୁ ମାନସିକ ପୂରଣ ଲାଗି ପାଣି ଭାର ନେଇ ଯାଉଥ୍‌୍ବା ଲୋକମାନଙ୍କର ଗାନ ! 
ମୁଣ୍ଡେ ଜଟା ବାନ୍ଧି ପୁଣି ବୋଲୁ ଅଛୁ ଯତି ।” (ବାଲ୍ମିକୀ ରାମାୟଣ, ଆରଣ୍ଯକ କାଣ୍ଡ ) 
ଜଟାୟୁ- ଗୃଧ୍ରପକ୍ଷୀ । ଶ୍ବେନୀ ଗର୍ଭରୁ ଅରଣଙ୍କ ଖିରସରୁ ଜାତ ଗୃଧ୍ରରାଜା । ସେ ଦଶରଥଙ୍କ ମିତ୍ର ଥ୍ଲେ ଓ ସମ୍ପତି ପକ୍ଷୀର 
ସାନଭାଇ ଥଲେ । ରାମଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କୁ ରାବଣ ଦ୍ଵାରା ସୀତା ହରଣ ସମ୍ବାଦ ଦେଇ ପ୍ରାଣ ତ୍ୟାଗ କରିଥ୍‌ଲେ । ରାମଚନ୍ଦ୍ର 
ତାର ପ୍ରେତ କ୍ରିୟା କରିଥୂଲେ । 
ଜଟା ମାଂସୀ ଜଟାଳ - ଜଟା ମାଇଁସୀ 
ସଂ - ତପସ୍ଵିନୀ, ଜଟାମାଂସୀ, ଜଟିଳା, ଲୋମଶା, ମିସୀ 
ଇଂରାଜୀ - Spikenard, Nadus root 
ତେଲୁଗୁ - ଜଟାମାଂସୀ 
ବଙ୍ଗଳା - ତଟାମାଂସୀ 
ହିନ୍ଦି - ଜଟା ମାଂସୀ, ବାଲଚର, ଭୂତକେଶ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Nardostachys jatamansi. Family - Velerianaceae. 
ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ । ହିମାଳୟ, କୁମାୟୁନ, ସିକିମ, ଭୂଟାନରେ ପ୍ରାୟ ୫୬୭୦ମି 
( ୧୭୦ ୦ଫୁଟ )ଉଚ୍ଚ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ଅର୍କ ଏବଂ କେଶ ତୈଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ କେଶ 
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ତୈଳ କେଶ ବୃଦ୍ଧିରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । ଚନ୍ଦା ହେବା ଦୂର କରେ । ବାସନା ତେଲ ତିଆରି ହୁଏ ! ଏହାର ଭୂମି 
କନ୍ଦରୁ ମଧ୍ଯ ଅର୍କ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ଅର୍କ ମୂର୍ଚାବାତ, ଥରାବାତ, ଅପସ୍ମାର, ଉନ୍ମାଦତା ଓ ସ୍ଵାୟବିକ ବିକାର 
ଦୂରକରେ । ଏହା ମଧ୍ୟ ଏକ ଗେଚକ, ମୃତ୍ରକାରକ ମାସିକ ରଜସ୍ରାବ କାରକ ଓ ହଦମ କାରକ ଅଟେ । ପତ୍ର 
ଅଗସରୁ ଓ ସୃକ୍ଷ ମୂଳ ଓସାରିଆ । ଅଗସୃକ୍ଷୁ । ଫ୍ଲ ଛୋଟ ଓ ପେନଛ୍ଛା ପେନ୍ଧା । ପ୍ରାୟତଃ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ । ଫଳ 
ଭିତରେ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜଥାଏ । ଫଳ ଉପର ଲୋମଶ । 


ଜଡ଼- ନିସ୍ତେଜ । ନିର୍ଜ୍ଚୀବ, ଯିଏ କିଛି ଉଦ୍ଦୀପନା ଦେଖାଏ ନାହିଁ। ଚେରକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଜଡ଼ କହନ୍ତି । ମୂଳ କାରଣ । 
ଜଡ଼ଉତ ( ଜଡ଼ାଉଡ଼) - ଆଭରଣ ପୂର୍ଣ୍ଣ । ଆଭରଣ ଖଚିତ । (ସେ ଗହଣା ଗାଣ୍ଡିରେ ଜଡ଼ଉତ ହେଇଛି । 
ଜଡ଼ସଡ଼୯ ବହୁତ ତେଲ ଲଗାଇଥ୍‌ବା ଅବସ୍ଥା । (ଏତେ ତେଲ ଲଗାଇଛି ଯେ ତେଲରେ ଦେହ ଜଡ଼ସଡ଼ ହେଉଛି ! ) 
“ଜାନାରତ୍ନେ ଖଞ୍ଜି ନାନା ଜଡ଼ାଉ କରାଇ 
ଫରହର ଗନ୍ତାମାନ କଲେକ ଖଞ୍ଜାଇ ! (ସାରଳା ମହାଭାରତ) 
ଶୋଭା ପ୍ରଭା ସେହି ରସ ଜରଜରେ, ଏ ଭିଡ଼ାଭିଡ଼ି 
ହରଷ ରସ ଜଡ଼ାଜଡ଼ି ।”? (କୋଟି ବ୍ରହ୍ମାଣ୍ଡ ସୁନ୍ଦରୀ ) 


ଜଡ଼ଭରତ- କାଲ ( ଜଢଡ଼ଭଳି) ଓଲାଳିଆ ଲୋକ । ପୁରାଣ ବର୍ଣ୍ଣିତ ଜଣେ ନିଷ୍ପିୟ (ଜଡ଼) ମହାପୁରୁଷ । ସେ ସବୁବେଳେ 
କାଲ ଭଳି ରହୁଥ୍ଲେ | ପୁରାଣରେ ଅଛି ରାଜା ଭରତ ବାନପ୍ରସ୍ଥ ବେଳେ ଗୋଟିଏ ହରିଣ ପାଳିଥ୍ରେ । ସେ 
ସେହି ହରିଣକୁ ପ୍ରାଣଠାରୁ ବେଶି ଭଲ ପାଉଥ୍‌ଲେ । ଏପରିକି ତାଙ୍କ ଜୀବ ଗଲାବେଳେ ସେ ହରିଣ କଥା 
ଭାବୁଥ୍ଲେ ! ମଲାପରେ ରାଜା ଭରତ ହରିଣ ଯୋନିରେ ଜନ୍ମ ହେଲେ । କିନ୍ତୁ ତାଙ୍କ ପୁଣ୍ୟବଳରେ ହରିଣ ରୂପ 
ଛାଡ଼ି ବ୍ରାହ୍ମଣ କୁଳରେ ଜନ୍ମ ହେଲେ । ସେ ସଂସାର ବାସନାରୁ ମୁକ୍ତ ରହିବା ପାଇଁ ସବୁବେଳେ ଜଡ଼ ଭଳି 
ରହୁଥ୍ଲେ | ଏଣୁ ତାଙ୍କୁ ସମସ୍ତେ ଜଡ଼ ଭରତ ବୋଲି କହୁଥ୍‌ଲେ । 


ଜଡ଼ାଓ ଏରଣ୍ଡ । 
ଚୁଡ଼ା ମଧୁରେ ଖଡ଼୍ରା କାଲି ରନ୍ଧନ 
କାମୁଡ଼ା ଘୋଡ଼ା ମୁହେଁ ଦେଲି ଚୁମ୍ବନ । 
ହେ ରାଜା କି କଲ... | (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) ! 
ଯେ କାଲ ତାକୁ ମଧ୍ୟ ଜଡ଼ା କୁହାଯାଏ । 


ଜନମବଦୁଧ- ଜନ୍ମ ହେବା ପରେ ପିଲାର ଦୁଧରୁ ବାହାରିବା ଲସା । ପିଲା ଜନ୍ମ ହେଲା ପରେ ମା” ପିଲାର ଦୁଧ ଚିପି ଏ 
ଲସା ବାହା କରିଦିଏ । ଯାହାର ଦୁଧରୁ ଏ ଲସା ବାହାର କରାନଯାଇଥାଏ, ବେଳେବେଳେ ତା'ର ଦୁଧ 
ପିଲାଦିନୁ ଫୁଲିବା ଦେଖାଯାଏ । ଏକଥା ପୁଅ ପିଲାଙ୍କ କ୍ଷେତ୍ରରେ ଲାଜର କାରଣ ହୋଇଥାଏ । ସାଙ୍ଗ 
ପିଲାମାନେ ତାକୁ ଚିଡ଼ାନ୍ତି । ଏ ଲସାକୁ ଜନମଦୁଧ କୁହାଯାଏ । ଜନମ ଦୁଧ ନ କାଢ଼ିଲେ ପୁରୁଷଙ୍କଠାଚେ 
ଭବିଷ୍ୟତରେ ଏହା ସ୍ତନାକୃତି (masta) ସୃଷ୍ଟି କରିପାରେ (gynaccomastia) | 


ଜନମ ପାଣି- ଚାରା /ଗଛଟିଏ ଲଗାଇବା ଜଗାଇବା (ରୋଇବା) ପରେ ଚେର ଧରିବା ପାଇଁ ଗଛରେ ଅଳ୍ପ ପାଣି 
ଦିଆଯାଏ । ଏପାଣି ଚେର ଚାରିପାଖ ମାଟିକୁ ସତେଜ ରଖେ ଏବଂ ଗଛ ଶୀଘ୍ର ଚେରଦିଏ । ପାଣି ଶୋଷିବାକୁ 
ଗଛକୁ ବେଶି ପରିଶ୍ରମ କରିବାକୁ ପଞ୍ଡ଼ ନାହିଁ । ଗଛ ବଞ୍ଚୁଯାଏ । ଏହି ପାଣିକୁ ଜନମ ପାଣି କହନ୍ତି । 


448 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


Re ae rE PE OP ec OOP 
ଜନ୍ତାଂ ଲୁହା ପେଡ଼ି, ବାଡ଼ଘେରା ଛୋଟ ଘର । ପିଞ୍ଜରା (ପଞ୍ରି) । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାଣୀକୁ ଅଟକ, ରଖ୍ବା ପାଇଁ ବାଉଁଶ, 
କାଠ, ଲୁହାରେ ତିଆରି ବାଡ଼ ଘେରା ଛୋଟ ଘର । ଭାଲୁ, ବାଘ, ସିଂହ ଆଦି ହିଂସ ପ୍ରାଣୀଙ୍କୁ ଲୁହା ଘେରା 
ଛୋଟ ଘର ଭିତରେ ରଖାଯାଏ ! ଏହାକୁ ଯନ୍ତା କୁହାଯାଏ । ଏହି ଯନ୍ତାରେ ସେମାନଙ୍କୁ ସର୍କସକୁ ଅଣାଯାଏ ! 
ବଣ୍ୟ ପ୍ରାଣୀ ପ୍ରତି କୁରତା ବନ୍ଦ କରିବା ଲାଗି ଏମାନଙ୍କୁ ସର୍କସରେ ବ୍ୟବହାର ନ କରିବା ପାଇଁ ନିୟମ ପ୍ରଣୀତ 
ହୋଇ ଲାଗୁ ହେଲାଣି ¦ ଶୁଆଶାରୀ ଭଳି ପୋଷା ମାନୁଥ୍ବା ପକ୍ଷୀମାନଙ୍କୁ ରଖାଯାଉଥ୍ବା ଛୋଟ ଘରକୁ ପିଞ୍ଜରା 
(ପଞ୍ରି) କୁହାଯାଏ । 
“ସୁନା ପଞ୍ଜୁରୀରେ ଶୁଆ, ଟିନାକେତେ ନୂଆ ନୂଆ !” 
ଚୋର, କଏଦୀମାନଙ୍କୁ ଅଟକ ରଖ୍ଵବା ପାଇଁ କାରାଗାର (ଜେଲ୍‌ର) ଛୋଟ କୋଠରୀକୁ ସେଇ (ଥା) 
କୁହାଯାଏ । ଆଣ୍ଡାମାନ ( କଳାପାଣି )ରେ ବିଟିଶ ସରକାର ତିଆରି କରିଥ୍ବା କାରାଗାର ( ଜେଲକୁ) ସଲୁଲାର 
(ସେଲଭଳି) ଜେଲ୍‌ କୁହାଯାଏ । ଦାମୋଦର ସାବରକର ଏବଂ ତାଙ୍କ ବଡ଼ଭାଇ ଏହି କାରାଗାରର ଦୁଇଟି 
ପାଖପାଖ କୋଠରୀରେ ବହୁବର୍ଷ ଧରି ରହିଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ପରସ୍ପରକୁ ଜାଣିପାରି ନ ଥ୍ଲେ । 


ମୂଷା ମାରିବା ପାଇଁ ଘରେ ଯନ୍ତା ବସାଯାଏ । ଏ ଯନ୍ତା ଏକାଧ୍‌କ ପ୍ରକାରର । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଯନ୍ତାରେ 
ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ଲୁହା ପଟାର ଅଗକୁ ଲୁହାର ଗୋଲ ମୁହାଁ ଘରାଥାଏ ! ଘରାରେ ଦାନ୍ତଥାଏ ¦ ଗୋଲ ଘରାର 
ଦୁଇପଟ ଯୋଡ଼ି ହୋଇଗଲେ ଦାନ୍ତକୁ ଦାନ୍ତ ଯୋଡ଼ି ହୋଇଯାଏ । ମୂଷା ଏ ଦାନ୍ତ ଭିତରେ ରହିଲେ ମରିଯାଏ 
ବା ଛଟପଟ ହେଉଥାଏ । ମୂଷା ହେଉଥ୍‌ବା ଜାଗୀରେ ରାତିରେ ଏ ଯନ୍ତାକୁ ସେଠି ରଖ୍‌ ଏ ଯନ୍ତାରେ ଦୁଇ ପାଟି 
ମେଲାକରି ଦିଆଯାଏ |! ମେଲାକରି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଲୁହା ପଟାରେ ମୁଦିଆ ( ଖ୍ଲାଣ) ଲାଗିଥାଏ । ଯନ୍ତା ମଝିରେ 
ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ପଚ:ର ଜାଗାଥାଏ । ସେ ପଟାରେ ମୂଷାର ଖାଇବା ଜିନିଷ (ମାଛ, ଶୁଖୁଆ, ପକୁଡ଼ି) ରଖ୍‌ 
ଖ୍ଲାଣ ମୁଦିଆ ହାଲୁକା ଭାବରେ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଖାଦ୍ୟ ଲୋଭରେ ମୂଷା ସେ ଚଟାଣ ଉପରେ ଚଢ଼ିଯାଏ ଓ 
ମୁହଁ ଗଳେଇ ଖାଏ । ଏହି ସମୟରେ ଖ୍ଲାଣ ଖସିଯାଏ ଏବଂ ଯନ୍ତାର ଦୁଇପଟ ଦାନ୍ତି ପଡ଼ିଯାଏ । ମୂଷା 
ମଝିରେ ଚାପି ହୋଇ ରହିଯାଏ । 


ଆର ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଯନ୍ତାରେ ଲୁହା ଜାଲିରେ /ତାରରେ ଘର ହୋଇଥାଏ ! ସେ ଘର ଭିତରକୁ ଯିବା ପାଇଁ 
ଛୋଟ ଦୁଆର ମୁହଁଥାଏ । ଦୁଆର ମୁହଁରେ ଖ୍ଲାଣ ଲାଗିଥାଏ | ଘର ଭିତରେ ମୂଷା ଖାଦ୍ୟ ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଲୁହା 
ପଟାର ଛୋଟ ଚଟାଣ ଥାଏ । ତା” ଉପରେ ମୂଷା ଖାଦ୍ୟ (ଥୋପ ) ରଖାଯାଏ । ଖାଦ୍ୟ ଲୋଭରେ ମୃଷା ଯନ୍ତା 
ଭିତରକୁ ପଶିବା ବେଳେ ମୂଷାର ଓଜନରେ ଦୁଆର ମୁହଁ ଖ୍ଲାଣ ଖୋଲିଯାଏ ଏବଂ ମୂଷା ପଶିଗଲେ ଦୁଆର 
ମୁହଁ ପାଖ ହାଲୁକା ହୋଇଯିବାରୁ ଗ୍ଲାଣ ଖସିପଡ଼େ ! ଦୁଆର ମୁହଁ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ମୂଷା ଆଉ ବାହାରି 
ପାରେ ନାହିଁ । ମୂଷା ଧରା ପଡ଼େ । ଏ ଯନ୍ତାରେ ଚୁଟିଆ ମୂଷା ପଡ଼ନ୍ତି ନାହିଁ । କେବଳ ବଡ଼ ମୂଷା ପଡ଼ନ୍ତି । ପିଠା 
କରିବା ପାଇଁ ନିଆଁରେ ହାଣ୍ତି/କଡ଼େଇ ବସେଇ ସେଥ୍‌ରେ ପାଣି, ଗୁଡ଼, ନଡ଼ିଆ, ମସଲ। ଗୋଳି 
ଫ୍ୁଟାଯାଏ ଏବଂ ଚାଉଳ ଚୁନା ଅଜଡ଼ା ଯାଇ ଘଣ୍ଟାଯାଏ । ଏହି ପ୍ରକ୍ରିୟାକୁ ଯନ୍ତିବା ଏବଂ ଯନ୍ତା ଯାଇଥ୍‌ବା 
ପଦାର୍ଥକୁ ଯନ୍ତା କୁହାଯାଏ । (ପୋଡ଼ପିଠା ଦେଖ) । 

ଜନ୍ଦାଂ ବଡ଼ ବଡ଼ କଳା ପିମ୍ପୁଡ଼ି ପୋକ, ଉଇ ଜାତୀୟ ! ଏମାନେ ଆକାରରେ ବଡ଼ ପମ୍ପୁଡ଼ିଠାରୁ ବହୁତ ବଡ଼ ! 
ଏମାନଙ୍କର ଦାନ୍ତ ଭାରିଟାଣ । ପେଟ ମୋଟ ଓ ବଡ଼ । ଶଣ୍ଜୁଆସିରେ ଧରିଲା ପରି ଏମାନେ ଦାନ୍ତରେ କାମୁଡ଼ି 
ଟାଣି ଧରନ୍ତି । ଏମାନେ କାମୁଡ଼ିଲେ ମାଉଁସ ଛିଵ୍ରିଯାଏ । ପିମ୍ପୁଡ଼ି କାମୁଡ଼ିବାଠାରୁ ବେଶି କାଟେ । ଏମାନେ 


ଏ 


+» 
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ମାଟିରେ ଗଛ ଛେଲି ତଳେ ମନ୍ଦାକରି ରହନ୍ତି । ଜନ୍ଦା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ! ଯଥା - ଧୂଳିଆ ଜନ୍ଦା, ମାଟିଆ ଜନ୍ଦା, 
କାଠ ଜନ୍ଦା, ଗୁଡ଼ିଆ ଜନ୍ଦାା କାଇ ଜନ୍ଦା, ଡେଙ୍ଗା ଜନ୍ଦା, ବୁଢ଼ା ଜନ୍ଦା | ଧୂଳିଆ ଜନ୍ଦା କାମୁଡ଼ିଲେ ବେଶି କାଟେ । 
ମିଠା ଜିନିଷରେ ବେଶି ଜନ୍ଦା ଲାଗନ୍ତି । ବର୍ଷା ହେବାର ସୂଚକ । 


“ପିଲାରେ ପିଲା କାଇଁକି ଅଝଟ ହେଲୁ 
ମୋତେ ଜନ୍ଦା କାମୁଡ଼ି ଦେଲା । ଜନ୍ଦାରେ ଜନ୍ଦା କାହିଁକି କାମୁଡ଼ିଲୁ ? 
ମୁଁ ଭୂଇଁ ତଳେ ତଳେ ଥାଏ 
କଅଁଳ ମାଉଁସ ଦେଖ୍ଲେ ପୁଳାଏ କାମୁଡ଼ି ଦିଏ ।” (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 
ଜନ୍ଦାଖାଇ- 
ହିନ୍ଦି - ପାଞ୍ଜେଳି, ବୁଇଓୱଳା, ଖମାର ପିଣ୍ଡାରା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Kirganelia lineata, Trewia nudiflora, Family - Euphorbiaccac. 


ତଛ ବଡ଼ - ପାଣି ପାଖରେ, ପୋଖରୀ କୂଳେ, ବାଡ଼ରେ ବଢ଼େ । ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ଭଳି ! ଫୁଲ ଏକ ଲିଙ୍ଗ | 
ଫଳ ଛୋଟ, ଗୋଲାକାର, ମାଂସଳ ଚକ୍ବଚକ୍୍‌ ଦେଖାଯାଏ, ଖ୍ଆଯାଏ ! ପାଚିଲେ ଲାଲମିଶା କଳା ରଙ୍ଗର 
ହୋଇଥାଏ । ଚେରରୁ ନାଲି ରଙ୍ଗ ହୁଏ ! ଫଳର ରସ ବାଲି ଜନ୍ଦାଖ୍‌ଆରେ ମାରିଲେ ଜନ୍ଦାଖୁ୍‌ଆ ଭଲ ହୁଏ । 
ପତ୍ରର ଖିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ପତ୍ରରସ ମୃତ୍ରକାରି, ଶୀତଳକ, ପତ୍ରର ରସରେ କର୍ପୂର ଖଣ୍ଡ ମିଶାଇ କଟା 
ଘା'ରେ ଦେଲେ ରକ୍ତ ବୋହିବା ବନ୍ଦ ହୁଏ | ପିଲାଙ୍କ ଝାଡ଼ା ରୋଗ, କଫ ଓ ସର୍ଦଦି ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ଚେରର 
କ୍ଵାଥ ପିଲାଙ୍କୁ ଦେଲେ ତାଙ୍କର ଝାଡ଼ା ରୋଗ ଓ କଫ ଓ କାଶ ଭଲ ହୁଏ । କାଠରେ କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି ( ଲଙ୍ଗଳ, 
ଇଶ, ଯୁଆଳି) ତିଆରି ହୁଏ । ଖେଳନା ହୁଏ । ସିଲଟ ଏବଂ ଫଟୋ ବନ୍ଧେଇ ଫର୍ମା ହୁଏ । ଫେନ୍‌ସିଲ କାଠ 
ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ଏବଂ ଡିଆସିଲି କାଠି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଜନ୍ଦାଖାଇ ଗଛରେ ଜନ୍ଦା ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଗଛ 
ଜନ୍ଦାଙ୍କୁ ଖାଇଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । 


ଜନ୍ମାଷ୍ଟମୀ - ଭାଦ୍ରଦ ମାସ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ତିଥ୍‌ ( ରାଷ୍ଟ୍ରୀୟ ଶ୍ରାବଣ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ) ! ଏଦିନ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣଙ୍କ ଜନ୍ମ ଦିନ ରୂପେ ସାରା 
ଭାରତରେ ପାଳିତ ହୁଏ । 


ଭ୍ରାଦ୍ରବ ମାସ କ୍ରଷ୍ର ପକ୍ଷଢୟ ସକଳ ଗ୍ରହେଛନ୍ତି ଉଚ୍ଚ 
ଆନନ୍ଦ ହେଉଅଛି ମହୀ, କୃଷ୍ଣ ଜନ୍ମିଲେ ଦେହବହି 
ଶୁଣି ବସୁଦେବ ଉଠିଲା, ଦେବକୀ କଙ୍କାଳ ଧଇଲା 
ଆକାଶେ ଉଦେ ନିଶାକର, ଗୋବିନ୍ଦ ଉଦରୁ ବାହାର 
ଦେବକୀ ପ୍ରସବିଣ ସୁତ, ଶ୍ରମେ ହୋଇଲା ମୁରୁଛିତ 
ଧୀରେ ଚାହିଁଲା ବସୁଦେବ, ଦେଖ୍ଲା ଗୋବିନ୍ଦ ମାଧବ । 
(ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) 


ଜନ୍ମାଂ (ଜନ୍୍‌ହା), ଜନା | ଜୁଆର ଭଳି ଫସଲ | ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଜୁଆର (ଦେଶୀ ଜନାରୁ ସୃଷ୍ଟ ) । ଜନ୍ନାର ପଳର 
କେଣ୍ଡା ମୁକ୍ତ ଖୋଲା, ପାଖୁଡ଼ା ଗୋଟିଗୋଟିକିଆ ଓ ଛଡ଼ା ଛଡ଼ା । ଏହାର ଦାନାକୁ ଭାଜି ଖଇକରି ଖାଆନ୍ଜି । 
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ଜପା- 


ଦାନାକୁ ଚୁରି ଅଟା କରି ରୁଟି କରନ୍ତି । ସିଝେଇ ଜାଉ କରନ୍ତି । ଚୋପା ଛଡ଼େଇ ଦାନାର ଚାଉଳ ଭାତ କରି 
ଖାଆନ୍ତି । 


ଜବା ଗଛ । ମନ୍ଦାର ଗଛ ଓ ଫ୍ରଲ । ଜପାମାଳି । 
ଜୁପାମାଳ ତାହାକୁ ଯେ ଦେଇବହୁ ଯତି 
ଅନ୍ତରୀକ୍ଷେ ସେ ମହାତ୍ମା ଗଲେ ତତୃକ୍ଷଣାନ୍ତି ।”? 


(ଆଦ୍ୟପର୍ବ, ସାରଳା ମହାଭାରତ) 
ଜପିବା, ସବୁବେଳେ ଭାବିବା ଓ ଉଚ୍ଚାରଣ କରିବା । ଲୁଣ ରନ୍ଧା ଘଡ଼ିକି ମଧ୍ଯ ଜପା କୁହାଯାଏ । 


ଜବରାନି- ଜବରଦସ୍ତି, ବଳ ପୂର୍ବକ । ବାଧ୍ୟବାଧକତା ଦ୍ଵାରା ବା ବଳପୂର୍ବକ କାମ ହାସଲ କରିବା । 


ଜମି- 


ଭୂମି, ଭୂସମଭି, କ୍ଷେତ୍ର, ସ୍ଥାନ, ମାଟି । ପୃଥ୍ବୀର ସ୍ଥଳ ଭାଗର କ୍ଷୁଦ୍ର ଅଂଶ । ଏଥ୍‌ରେ ଲୋକେ ଘର ଦ୍ଵାର, 
ବସବାସ କରି ରହନ୍ତି । ଚାଷ କରି ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ କରନ୍ତି । ଜମିକୁ ବିଭିନ୍ନ ଭାବେ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ 
କରାଯାଇପାରେ । ଯଥା - ସ୍ଥିତି ଅନୁସାରେ - ଘରବାଡ଼ି, ବାରି, ଡିହ । ବିଲ - ବିଆଳି ଜମି, ତଇଳା ଜମି, 
ଡଙ୍ଗର ଜମି, ସାରଦ ଜମି, ଗହୀର ଜମି, ପାଟ ଜମି, ପାଳ ଜମି, ଆଟ, ମାଳ (ମାଲ) ବେର୍ଣ୍ଣା, ବାହାଳି 
(ବାହାଲ) ଇତ୍ୟାଦି । ସ୍ଵତ୍ତୁ ଅନୁସାରେ - ସ୍ଥିତିବାନ, ପାହି, ଧୂଳିଭାଗ, ଜମି ! ଉର୍ବରତା ଅନୁସାରେ - ଉର୍ବର, 
ଅନୁର୍ବର, ସରସା, ନିରସା ଜମି । ଫସଲ ସଂଖ୍ୟା ଅନୁସାରେ - ଏକ ପସଲି, ଦୋ” ଫସଲି । 
“ଜୁମି ନ ରଖ ପଡ଼ିଆ 
ଲଗାଅ ପଣସ ନଡ଼ିଆ ।” 


ଜନ୍ଦିରଠୁ ଜମ୍ବିଳ - ଟଭା, କମଳା ଜାତି ଫସଲ । 


କନ୍ବାଳ- 
ଜୟନ୍ତୀ - 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Citrus medica, Family -Rutaceae. 
ସଂ - ଦନ୍ତଶଠ, ଜମ୍ଭ, ଜମ୍ଭୀର, ଜମ୍ଭଳ । ( କମଳା ଦେଖ) । 


.କେତକୀ ଗଛ |! (କେତକୀ ଦେଖ) । 


ସଂ -ଜୟା, ଜୟନ୍ତି, ତର୍କାରୀଠ ନାଦେୟୀ, ବୈଜୟନ୍ତିକା, ( ଅମରକୋଷ ) 
ହିନ୍ଦି - ଜୟନ୍ତି ବାଲମୋତା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Sesbania sesban, Sesbania acgyptica, Aeschynomene sesban, 


Family - Papilionaccac/Fabaceae. 


ଗୁଳ୍ପ ବା ଛୋଟ ଗଛ । ଚିପା ଓ ନିଗିଡ଼ା ଜାଗାରେ ବଢ଼େ । ଚିରହରିତ । ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ 
କେଣ୍ଡାକେଣ୍ଡା ହୋଇ ଫ୍ରଟେ, ନୀଳ । ଜୟନ୍ତୀ ଗଛ କେତେକ ଫସଲରେ ଯଥା - ହଳଦୀ, ଚା” କମଳା ଲେମ୍ୂ, 
ମିଠା ଲେମ୍ବ ଚା' ବଗିଚା, ପାନ ବରଜ, ଅଙ୍ଗୁର ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ପବନର ବେଗ ହ୍ରାସ କରିବା ପାଇଁ 
ପାନବରଜ ଚାରିପଟେ, ଅଙ୍ୁର ବଗିଚା ଚାରିପଟେ ଲଗାଯାଏ । ଜୟନ୍ତୀ ଗଛ ଯୋଗୁଁ ପୋକ ଫସଲରେ ଲାଗନ୍ତି 
ନାହିଁ। ଏହା କୀଟ ବିକର୍ଷକ । ଜୟନ୍ତୀ ଗଛ ଛାଲିରୁ ତନ୍ତୁ କାଢ଼ି ଦଉଡ଼ି ବଳାଯାଏ । ମଞ୍ଜକାଠରେ ଖେଳଣା 
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ତିଆରି ହୁଏ । ପତ୍ରକୁ ବାଟି ଓ ଏହାର ରସ ଲଗାଇଲେ ବଥ, ଆଣ୍ତଗଣ୍ଡି ଫୁଲା କମିଯାଏ । ଜନ୍ମତିଥ୍‌କୁ ଜୟନ୍ତୀ 
କୁହାଯାଏ ଏବଂ ବଡ଼ ଲୋକମାନଙ୍କ ଜନ୍ମତିଥ୍‌ ଜୟନ୍ତୀ ପାଳନ କରାଯାଏ । ଯଥା - ମଧୁ ଜୟନ୍ତୀ, ଗାନ୍ଧି ଜଯଯନ୍ତୀ 
ଇତ୍ୟାଦି । 
ଷଡ଼ ଜୟନ୍ତୀ- ଶିବରାତ୍ରି, ଜନ୍ମାଷ୍ଟମୀ, ନୃସିଂହ ଜନ୍ମ ବାମନ ଜନ୍ମଃ ରାମନବମୀ, ଓ ମହାଷ୍ଟମୀ । ପୁରାଣୋକ୍ତ ଏହି ଷଡ଼- 
ଜୟନ୍ତୀ ପ୍ରସିଦ୍ଧ ଏବଂ ସାରା ଭାରତରେ ପାଳିତ ହୁଏ । 
ଜୟପାଳ - କ୍ରୋଟନ । 
ହିନ୍ଦି - ଜମାଲ ଗୋଟା 
ଇଂରାଜୀ - Purging croton 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Croton tiglium, Family - Euphorbiaceae. 
ଚିରହରିତ ଛୋଟ ଗଛ ! ଫଳ ଗୋଲ । ତିନି ଗାରିଆ । ମଞ୍ଜି ଜଡ଼ା ମଞ୍ଜି ଭଳି । ଗୋଟିଏ ଫଳରେ ୩ଟି 
ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜିରୁ ଜୟପାଳ ( କ୍ରୋଟୋନ ) ତେଲ ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ତେଲ ପ୍ରଚଣ୍ଡ ରେଚକ | ଏହାର ମଞ୍ଜି 
ମାଛ ପୋଖରୀରେ ପକେଇଲେ ମାଛମାନେ ନୀରବ ଓ ନିଷ୍ପନ୍ଦ ହୋଇ ରହିଯାଆନ୍ତି । 
ଜର ଗଛ“ 
ଇଂରାଜୀ - Fever tree from Sierra Leone 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ -Ocimum viride, Family - Labiateae. 
ଗୁଳ୍ମ ଛୋଟ ଗଛ । ଗଛ ଓ ତାଳ ଭାରି ବାସନା । ଆଫ୍ରିକାରୁ ଆଣି ଭାରତରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି । ପତ୍ରକୁ ବାଟି 
ଉଷୁମ କରି ଲଗାଇଲେ ବାତରୋଗ, ଅଣ୍ଟାବାତ୍ର କଟିବାତ, ଭଲହୁଏ ! ପତ୍ରର ସୁଚାସିତ ଲେପ ମୁଣ୍ଡ ବାଳରେ 
ଲଗେଇଲେ ବାଳ ନରମ ରହେ, ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । କେଶ ଚନିକ । ଏହା କୁ ଘା”, କାଛୁକୁଣ୍ିଆରେ ବୋଳିଲେ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ପତ୍ରର କ୍ଵାଥ କାଶ, ଜର, କଫ ଭଲ କରେ । 
ଜରଦା- ମସଲା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ । ଏହା ସୁଗନ୍ଧିତ ଧୂଆଁପତ୍ର ଓ ତମାଖୁ ଗୁଣ୍ଡ । ଏହାକୁ ପାନରେ ପକାଇ ଖାଇଲେ ପାନ 
ବାସେ | ଏଥ୍‌ରେ ଜାପଫ୍ରାନ ମିଶିଥ୍ବାରୁ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ସୁବାସିତ ହଳଦିଆ ଭାତ (ପଲଉ) ରାନ୍ଧିବା 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ରାନ୍ଧିଲାବେଳେ ହଳଦି ମିଶାଇ ରନ୍ଧାଯାଇଥାଏ । ଗାଳିସାରି ଘିଅ, ନଡ଼ିଆ ଓ ଜାଫ୍ରାନ 
ମିଶ୍ରିତ ଜରଦା ପକାଇ ଘାଣ୍ଟିଲେ ଜରଦା ଭାତ ହୁଏ । ଭାତ ବାସେ । ଏପରି ପଲଉ ପର୍ବପର୍ବାଣିରେ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ବିବାହ ଭୋଜିରେ ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଏ । 


ଜରଣ ଦୁମ- ସାହାଡ଼ା ଗଛ | ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ର ଓ ଗାନ୍ଧାରୀ ଉଭୟେ ଉଆଁସ ( ଅମାବାସ୍ୟା )ରେ ଜମିଥ୍‌ଲେ | ତାଙ୍କୁ ଯେଉଁ କନ୍ୟା/ 
ଵର ବାହାହେଲା ସେ ମଲା | ଗାନ୍ଧାରୀକୁ ପ୍ରଥମେ ସାହାଡ଼ା ଗଛ ସହିତ ବାହାକରି ତାରି ପରେ ଧ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ସହିତ 
ବାହା କରାଗଲା । ସାହାଡ଼ା ଗଛକୁ ବାହାକଲା ପରେ ସାହାଡ଼ା ଗଛ ବି ମରିଗଲା । (ସାହାଡ଼ା ଗଛ ଦେଖ) । 
ସେଇଥ୍‌ ପାଇଁ କହନ୍ତି - ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ରକୁ ମାଇପ ନାଇ କି ଗାନ୍ଧାରୀକି ଘଇତା ନାହିଁ । 


ଜରା- ଖୁର (କ୍ଷୀର) କୋଳି ଗଛ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Mimosa himalayana Gamble. Family - Mimosaceae. 
ସଂ - ସେଗାଢାନମ୍‌ 


452 କୃଷି ଶଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


eo PR ODD 0 ee OO 
କୋହୁ - କୁନ୍ଦାରୁ 
ହିନ୍ଦି - ସିହା କଣ୍ଟା 
ତେଲୁଗୁ - ସସ୍ତ୍ରାଟିଗା, କୋଡ଼ିମୁଦୁସୁ, ଉନ୍ଦ୍ରାଭେନ୍‌ତ୍ରା 
ଗଛ ମଧ୍ଯମ ଧରଣର ବଡ଼ । ସିଧା, ବିକ୍ଷିପ୍ତ ଗୁଳ୍ପ । ଛେଲି ଚିକ୍ତ୍ଣ । ଗଣ୍ତି ଓ କାଣ୍ଡରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ପୋଖରୀ 
କୂଳରେ ବାଡ଼ ପାଖରେ ଉଠେ । ବଣୁଆ ଅଦରକାରି ଗଛ ! ଅଗଛା । 

ଜରି ଗଳଛ- 
ହିନ୍ଦି - ଚଲୁକା । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ficus microcarpa, Ficus retusa,Ficus benjaminga. Family - 
Moraceae. 


ଘଞ୍ଚ ପତ୍ର ବହୁଳ, ଶାଖାପୂର୍ଣ୍ ବଡ଼ ଗଛ । ଛାୟାକାରି । ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ହୋଇଥାଏ । 


ଜଳ- ପଞ୍ଚ ମହାଢୂତ (କ୍ଷତି, ଅପ, ତେଜ, ମରୁତ, ବ୍ୟୋମ ) ମଧ୍ଯରୁ ଅନ୍ୟତମ । ଏହା ଏକ ସରଳ ଯୌଗିକ । 
ଦୁଇଟି ଉଦଜାନ ଅଣୁ ଓ ଗୋଟିଏ ଅମ୍ଳଜାନ ଅଣୁଦ୍ଧାରା ଗଠିତ । ଜଳ ପ୍ରକୃତିର ସର୍ବଶ୍ରେଷ୍ଠ ଅବଦାନ ! ପୃଥ୍ବୀର 
ଶତକଡ଼ା ୭୫ଭାଗ ଜଳ ଏବଂ ମୋଟ ଜଳ ବିଭବର ମାତ୍ର ୦.୦୨ଭାଗ ମଧୁର ଜଳ ¦! ମଣିଷ ଦେହରେ 
୬୦ଭାଗ ଜଳ | ଜଳ ହିଁ ଜୀବନ ! ଏପରି କୌଣସି ବସ୍ତୁ ନାହିଁ - ଯାହା ଦେହରେ ଜଳ ନାହିଁ କି ସେ ଜଳଦ୍ଧାରା 
ପ୍ରଭାବିତ ନୁହେଁ ! ଜଳର ତିନୋଟି ଅବସ୍ଥା । ଯଥା - ତରଳ (ପାଣି), କଠନ (ବରଫ) ଓ ଗ୍ୟାସୀୟ (ଜଳୀୟ 
ବାଷ୍ପ ) ! ଜଳ ପ୍ରାୟ ୪୬୦ କୋଟି ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥ୍‌ଲା ! ଆକାଶାତ୍ଵବ ବାୟୁ ବାୟୋରଅଗ୍ନି, ଅଗ୍ରର୍ୟୋଆପ, 
ଅଦଭ୍ୟ ପୃଥ୍ବୀ, ପୃଥ୍ବ୍ୟା ବନସ୍ପତି, ବନସ୍ପତୟୋ ଅନ୍ନମ୍‌ ¬ ଅନ୍ନାଦ ପୁରୁଷ ! ଜଳ ଦ୍ଵି ଧୁବୀୟ ! ଜଳ ଅଣୁର ଚାର୍ଯ 
ବୈଷମ୍ୟ ଏହାର ସମସ୍ତ ଭୌତିକ ଓ ରାସାୟନିକ ଧର୍ମ ପାଇଁ ଦାୟୀ ! ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଜଳ କଣା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକ୍ରିୟାଦ୍ଵାରା 
ଘନୀଭୂତ ହୋଇ ଭୂପୃଷ୍ଠକୁ ବର୍ଷା, କାକର, କୁହୁଡ଼ି ରୂପେ ଆସେ ଏବଂ ସୂର୍ଯ୍ୟ ତାପରେ ବାଷ୍ପୀଭୂତ ହୋଇ 
ଜଳାଧାର, ମାଟି ଓ ଉତ୍ତିଦରୁ ବାୟୁମଣ୍ଡଳକୁ ପୁଣି ଚାଲିଯାଏ । ଏହି ପ୍ରକ୍ରିୟା ନିରନ୍ତର ଚାଲିଛି । ଏହା କେଉଁଠି ସରୁଛି 
ବା କେଉଁଠି ଆରମ୍ଭ ହେଉଛି ତା'ର ସଠିକତା ନାହିଁ । ଭୂପୃଷ୍ଠରେ ଯେତିକି ବର୍ଷା ହେଉଛି ସେତିକି ବାଷ୍ପୀଭୂତ ହୋଇ 
ଉପରକୁ ଯାଉଛି (ପ୍ରାୟ ୧୦୦୪ ମିଲିମିଟର) । ଏହି ଚକ୍ରକୁ ଜଳଚକ୍ର କହନ୍ତି । 

ଜଳଧାରଣ ଶତ୍ଧି - ପ୍ରତ୍ୟେକ ବସ୍ତୁର ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ପରିମାଣରେ ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତି ଅଛି । ଏହା ବସ୍ତୁର ଜଳପ୍ରତି ଆକର୍ଷଣ, 
ସଂଲଗ୍ନତା ଓ ବସ୍ତୁରେ ଥ୍ବା ରନ୍ଧ୍ର ଆକାର ଓ ପରିମାଣ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ! ପତ୍ରରେ ପାଣି ପଡ଼ିଲେ ପାଣି 
ପତ୍ରକୁ ଓଦାକରେ । ଶିରାପ୍ରଶିରା ଓ ରନ୍ରେ ପଶେ । ଆଉ ରହିବାକୁ ଜାଗା ନ ଥଲେ ବାହାରିଯାଏ । ସେହିପରି 
ପାଣି ମାଟିରେ ପଡ଼ିଲେ ମାଟିର ଦାନାର ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ଆକର୍ଷିତ ହୋଇ ମାଟିକୁ ଓଦାକରେ । ଏହି ଆକର୍ଷଣ 
ଶକ୍ତି ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇଗଲେ ମାଟି କଣାମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ଥୁବା ଛିଦ୍ରରେ ପଶେ । ଛିଦ୍ର ପୂର୍ଵ ହୋଇଗଲେ 
ବାହାରିଯାଏ ! ଶୁଖ୍ଲା ଲୁଗା ଓଦାକଲେ ମଧ୍ଯ ସେଇପରି । ଲୁଗାର ତନ୍ତୁ ସୂତା ମଧ୍ଯସ୍ଥ ସ୍ଥାନରେ ପାଣି ଭର୍ଭି 
ହୋଇଗଲେ ଲୁଗା ଆଉ ପାଣି ଧରେ ନାହିଁ । ଟାଙ୍କଁ ଦେଲେ ବଳକା ପାଣି ନିଗିଡ଼ିଯାଏ । ବସ୍ତୁର ଏହିସବୁ ଶକ୍ତି 
ସନ୍ତୁଷ୍ଟ ହୋଇଗଲେ ବସ୍ତୁଟି ଜଳରେ ପରିପ୍ଟ୍‌ କ୍ତ ହୋଇଗଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏହା ବସ୍ତୁର ଗୁଣ ଓ ଧର୍ମ 
ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ¦ ସମାନ ଓଜନର ରେଶମ, ପଶମ ଓ ତୁଜା ଲୁଗା ସମାନ ପରିମାଣର ପାଣି ଧରି ରଖ୍‌ 
ପାରିବେ ନାହିଁ । 
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ଜଳ ନିଷ୍ଠାସନ- ବସ୍ତୁର ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତି ବହିଦୂତ ଜଳକୁ କାଢ଼ି ନେବାକୁ ଜଳ ନିଷ୍କାସନ କୁହାଯାଏ । ସାଧାରଣତଃ 
ମାଧ୍ଯାକର୍ଷଣବଳ ଦ୍ଵାରା ବସ୍ତୁରୁ ଯେତିକି ଜଳ ବାହାରି ଯାଇପାରିବ ତାହାହିଁ ବସ୍ତୁର ଅଧ୍କା ବା ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତି 
ବହିର୍ଭୂତ ଜଳ । ଜୀବନ୍ତ ବସ୍ତୁରେ ସମସ୍ତ ପ୍ରକ୍ରିୟାର ସର୍ବୋତ୍ତମ ଅବସ୍ଥା ପାଇଁ ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତିର ୫୦ଭାଗ ଜଳ 
ରହିବା ଆବଶ୍ୟକ । ଅବଶିଷ୍ଟ ୫୦ଭାଗ ବାୟୁ ଦ୍ଵାରା ପୂର୍ଣ୍ଣ ହେବା ଆବଶ୍ଯକ । ଏଣୁ ଜୀବନ୍ତ ବସ୍ତୁରେ ଆବଶ୍ୟକ 
ପରିମାଣ ଜଳ ଓ ଵାୟୁ ନ ରହିଲେ ସ୍ଵାଭାବିକ କ୍ରିୟା ବାଧାପ୍ରାପ୍ତ ହୁଏ । 


ବସ୍ତୁରୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ସାଧାରଣ ଶଚ୍ତି ବହିଦତ ଜଳ କାଢ଼ି ନିଆଯାଇପାରେ । ବସ୍ତୁର ଉପରେ ଜଳ 
ଆକର୍ଷଣୀ ପଦାର୍ଥ (ab$ଠ୦୮bant) ବିଛାଇ, ବାଷ୍ପ ପ୍ରଶ୍ନେଦନ ପରିମାଣ ନିୟନ୍ତ୍ରଣକରି ଏହା କରାଯାଇପାରେ । 
ଜଳ ପ୍ଲଟ କ୍ତ ଲୁଗାକୁ କୌଣସି ବସ୍ତୁ ଉପରେ ଓହଳାଇ ଦେଲେ ବା ଟାଙ୍ଗ ଦେଲେ ମାଧ୍ୟାକର୍ଷଣ ଶକ୍ତିଦ୍ଧାରା ଧାରଣ 
ଶକ୍ତି ବହି୍ତ ଜଳ ତଳକୁ ଚାଲିଯାଏ ! କିନ୍ତୁ ଚିପୁଡ଼ିଲେ ବଳପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ଧାରଣ ଶକ୍ତି ବହିଭତ ଜଳରୁ 
ଅଧ୍କ ପରିମାଣ ଜଳ ନିଷ୍କାସନ ହୋଇଥାଏ ! ମୃତ୍ତିକାରୁ ଏହାର ଧାରଣ ଶଚ୍ତି ବହି଼୍ତ ଜଳ କାଢ଼ି ନେବା ପାଇଁ 
ମଝିରେ ମଝିରେ ନାଳ କରାଯାଇଥାଏ । ସ୍ଥାନେ ସ୍ଥାନେ କୂଅ ପୋଖରୀ ଖୋଳି ଅଧ୍କ ଜଳ ନିଷ୍କାସନ 
କରାଯାଇଥାଏ । ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ଭୂ-ନିମ୍ବସ୍ତର ଜଳ ପତନ ହ୍ରାସ କରି ଓ ମାଧ୍ଯାକର୍ଷଣ ଶର୍ତି ପ୍ରଭାବ ତୃରାନ୍ଧିତ 
କରି ଏହା କରାଯାଇଥାଏ । ଏସବ୍ର ପ୍ରଣାଳୀକୁ ଜଳ ନିଷ୍କାସନ ପ୍ରଣାଳୀ କୁହାଯାଏ । 


ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତିଠାରୁ ଅଧ୍କ ଜଳ ରହିଲେ ଏହା ବସ୍ତୁରେ ଜଳାଧ୍କ୍ୟ ବା ଜଳାନୁବେଧନତା (waterlogging) 
ସୃଷ୍ଟି କରେ । ଜଳାନୁବେଧନତା ବହୁ ସମୟ ଧରି ଲାଗି ରହିଲେ ସଜୀବ ପଦାରେ ପ୍ରାକୃତିକ କ୍ରିୟା ସମୋଚଚିତ 
ଭାବେ ସମ୍ପାଦିତ ହୋଇପାରେ ନାହିଁ । ଏଣୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବିକାର ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଜଳାନୁବେଧନତା ଦୂରକରିବା 
ଲାଗି ଜଳ ନିଷ୍କାସନ ଆବଶ୍ୟକ । ବିଲରେ ସବୁବେଳେ ଅଧ୍କ ଜଳ ରହିଲେ ମୃତ୍ତିକାର ଭୌତିକ, ରାସାୟନିକ 
ଓ ଜୈବୀକ ଗୁଣ ନଷ୍ଟ ହୁଏ ! ଫସଲରେ ଅନେକ ସମସ୍ୟା ଦେଖୀଦିଏ ଏବଂ ଉତ୍ପାଦନ ହ୍ରାସ ପାଏ । 


ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ- ଜଳ ସମସ୍ତଙ୍କର ଅମୂଲ୍ୟ ସମ୍ପଦ । ଏହି ସମ୍ପଦକୁ ରକ୍ଷାକରି ସୁପରିଚାଳନା କରିବାକୁ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ 
କୁହାଯାଏ । ଜଳ କିପରି ନଷ୍ଟ ନ ହେବ ଓ ଏହାର ସଦୁପଯୋଗ ହୋଇପାରିବ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ ଅନ୍ତର୍ଦଧକ୍ତ ଅଟେ । 
ଜଳ ବ୍ରଷ୍ଟିୟ କାକର, କୁହୁଡ଼ି ରୂପରେ ଭୂ-ପୃଷ୍ଠକୁ ଆସିଥାଏ । ବ୍ରଶ୍ଚିପାତରୁ ମିଳୁଥ୍ବା ଜଳ ପରିମାଣ ସର୍ବାଧ୍କ 
ଓ ମୁଖ୍ୟ | ଏହାର ସଂରକ୍ଷଣ ମୁଖ୍ୟତଃ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ । ଭୂମିରେ ପଡ଼ିବା ପୂର୍ବରୁ ଏହାର କିଛି ପରିମାଣ ଖର୍ଚ୍ଚ 
ହୋଇଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ସାଧ୍ଯାତୀତ । ବୃ୍୍ତିପାତର ଶତକଡ଼ା ୨୭-୩୦ଭାଗ ବାଷ୍ପୀଭୂତ 
ହୋଇ ଆକାଶକୁ ଚାଲିଯାଏ । କିଛି ଅଂଶ ମୃତ୍ତିକାରେ ଭେଦିଯାଏ ଏବଂ ମୃତ୍ତିକା ଧରି ରଖେ, କିଛି ଅଂଶ ବହି 
ଯାଇ ନଦୀ ଓ ନାଳରେ ମିଶେ । କିଛି ଅଂଶ ମୃତତିକାସ୍ତର ତଳକୁ ବହିଯାଇ ଭୂ-ନିମ୍ନସ୍ତ ଜଳସ୍ତର ସହିତ ମିଶେ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକଟି ଜଳଚକ୍ରର ଅଂଶ ଓ ପ୍ରତ୍ୟେକର ସଂରକ୍ଷଣ ଓ ବିନିଯୋଗ ହିଁ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ । 
ମୃରିକାରେ ଭେଦୁଥ୍ବା ପରିମାଣ ମୃରଭିକାର ଗୁଣ ଓ ଧର୍ମ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ | ଜଳ ଭେଦ୍ୟତା (infiltra- 
10) ହାର ବ୍ରଷ୍ଟିପାତ ହାରଠାରୁ କମ ହେଲେ ଜଳ ବହିଯାଏ । ଏଣୁ ମୃତିକା ଭେଦ୍ଯତା ବୃଦ୍ଧି କରିବା 
ଆବଶ୍ୟକ | ଏଥ୍‌ଲାଗି ଜମି କର୍ଷଣକରି ଏବଂ ଜମିରେ କିଛି ଫସଲ ରଖୁବା ଆବଶ୍ଯକ । ଆକର୍ଷିତ ବା 
ଅନାଛ୍ଥାଦିତ ଜମିରେ ଜଳକ୍ଷୟ ବେଶି ହୋଇଥାଏ । ଜଳ ସଂରକ୍ଷିତ ହେଲେ ମୃତିକା ସଂରକ୍ଷିତ ହୁଏ । କାରଣ 
ମୃତ୍ତିକାର ସର୍ବପ୍ରଧାନ ଓ ସର୍ବପ୍ରଥମ ବାହକ-ଜଳ । ବର୍ଷାଜଳକୁ ଅଟକାଇ ରଖାଯାଇପାରେ । ଏଥୁପାଇଁ ସ୍ଥାନେ 
ସ୍ଥାନେ ଅଗଭୀର ବନ୍ଧପକାଇ,କୂଅ, ପୋଖରୀ, ନାଳ ଖୋଳି ଜଳର ଗତିରୋଧ କରାଯାଇପାରେ ଏବଂ 
ବହିଯାଉଥ୍ବା ଜଳକୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇପାରେ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ସାରା ରାଜ୍ୟରେ, ଦେଶରେ ଓ ପୃଥ୍ବୀରେ ଜଳ 
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ସଂଗ୍ରହ ଯୋଜନା (water harvesting project) କାର୍ଯ୍ୟକାରୀ କରାଯାଉଛି । ଏହି କାମ ମୁଖ୍ୟତଃ ମୃତ୍ତିକା 
ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗର ଦାୟିତ୍ଵ । ପୃଥ୍ବୀରେ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ଜଳସଂରକ୍ଷଣ କରିବା ଯୋଜନା ରହିଛି ¦ 
ଫସଲ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ଜଳ ପରିମାଣ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ ମଧ୍ଯ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ! ଫସଲ ବାଷ୍ପ -ପ୍ରଶ୍ବେଦନରେ 
ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ଏବଂ ଫସଲ କିଆରିରେ ଅଯଥା ନଷ୍ଟ ହେଉଥ୍‌ବା ଜଳ ପରିମାଣ ଫସଲ ପ୍ରକାର, ଚାଷ 
ସମୟ, ଚାଷ ପଦ୍ଧତି ଓ ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣରେ ଜଳଯୋଗାଣ ଦ୍ଵାରା ହ୍ରାସ କରାଯାଇପାରେ ! ଏହି ପରିମାଣ 
ହ୍ଵାସ ପାଇଲେ ଫସଲ ଜଳ ଉପଯୋଗ ଦକ୍ଷତା (a୮ ଧ fiincy) ବୃଵି ପାଇବ ଏବଂ ଅଳ୍ପ ଜଳରେ 
ବା ସେତିକି ଜଳରେ ଅଧ୍‌କ ବିଲରେ ବା ସେହି ବିଲରେ ଏକାଧ୍‌କ ଫସଲ କରାଯାଇପାରିବ । 
କଳସେଚତନ- ନଦୀ, ନାଳରେ ବହିଯାଉଥ୍ବା ଜଳକୁ ବନ୍ଧବାନ୍ଧି ରଖାଯାଏ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଭାରତ ତଥା ପୃଥ୍ବୀରେ ଅନେକ 
ନଦୀବନ୍ଧ ଯୋଜନା କାର୍ଯ୍ୟକାରୀ କରାଯାଉଛି । ଉପଯୁକ୍ତ ସ୍ଥାନରେ ନଇ ବା ନାଳର ଦ୍ରଇକୃଳକୁ ବନ୍ଧ ପକାଇ 
ଯୋଡ଼ି ଉପର ମୁଣ୍ଡରେ (catchment, water shed) ରଖାଯାଏ ଏବଂ ଆବଶ୍ୟକ ସମୟରେ ତଳ ମୁଣ୍ଡରେ 
(ayacut, command areca) ଫସଲର ଆବଶ୍ଯକତା ପୂରଣ ପାଇଁ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଏ । ଆବଶ୍ୟକ 
ସମୟରେ ବୃଷ୍ଟି ଭିନ୍ନାନ୍ୟ ସୂତ୍ରରୁ ଜଜ ଯୋଗାଇବାକୁ ଜଳ ସେଚନ (1୮୦୩) ଏବଂ ଏହି ଯୋଜନାକୁ ଜଳ 
ସେଚନ ଯୋଜନା କୁହାଯାଏ । 
ଭାରତରେ ଜଳ ସେଚନର ଇତିହାସ ଅତି ପୁରାତନ । ନ, ନାଳ, ପୋଖରୀରୁ ଶେଣା, ତେଶ୍ଡା ଇତ୍ୟାଦିରେ 
ଜଳ ଉତ୍ତୋଳନ କରି ସେଚନ କରିବା ଭାରତରୁ ହିଁ ଅନ୍ୟ ଦେଶକୁ ବ୍ୟାପିଛି । ଭାରତରେ ମୋଟ ଚାଷ ଜମିର 
ଯେତେ ଭାଗ ଜଳସେଚିତ, ପୃଥ୍ବୀର ଅନ୍ୟ କୌଣସି ଦେଶରେ ସେତେ ନୁହେଁ । ଭାରତ ତଥା ଓଡ଼ିଶା 
ରାଜ୍ୟରେ ଜଳସେଚନର ସୁବିଧା ବ୍ରଦି ପାଉଛି । ଏହି ଅନୁସାରେ ଜଳକର କିନ୍ତୁ ବୃି ପାଉନି । ଅନ୍ୟଦେଶ 
ତୁଳନାରେ ଭାରତରେ ଜଳକର ସର୍ବନିମ୍ନ ଅଟେ । ଜଳର ସୁବିନିଯୋଗ ପାଇଁ ପାଣି ପଞ୍ଚାୟତ ଗଠନ 
କରାଯାଇଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଜଳସେଚନ ଯୋଜନାର ହିତାଧ୍‌କାରିମାନଙ୍କୁ କେତେଗୁଡ଼ିଏ ପଞ୍ଚାୟତରେ ବିଭକ୍ତ 
କରାଯାଇଛି ଓ ଏଥ୍ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ଆଇନ -କାନୁନ ପ୍ରଣୀତ ହୋଇ ଲାଗୁ କରାଯାଇଛି । କ୍ରମେ ଜଳ ସେଚନର 
ସମସ୍ତ ଭାର ପାଣି ପଞ୍ଚାୟତ ଉପରେ ନ୍ୟସ୍ତ କରାଯିବ । 
ଓଡ଼ିଶାର ସମସ୍ତ ନଦୀ ବନ୍ଧ ଜଳସେଚନ ପ୍ରକଳ୍ପ ବରଷ୍ଟି ପୁଷ୍ଟ । ବୃଷ୍ଟିପାତରୁ ଯେତିକି ଜଳ ସଂଗ୍ରହ ଓ ସଞ୍ଚୟ କରି 
ରଖାଯାଇପାରିବ ସେତିକି ମାତ୍ର ରବି ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯିବ । 
ଜଳକା- ଯାହାର ଆଖ୍‌କୁ ଭଲ ଦିଶେ ନାହିଁ । ଯାହାର ଦୃଷ୍ଟିଶର୍ତି ତ୍ଵାସ ପାଇଲାଣି । ଜାଲୁଜାଲୁଆ ଦେଖାଯିବା । ଅତି 
ଆଲୋକିତ ମାଧ୍ଯମରୁ ଅନ୍ଧାର ମାଧ୍ୟମକୁ ଗଲେ ପ୍ରଥମେ କିଛି ଦେଖ୍‌ ନ ପାରିବା ଅବସ୍ଥା । ଆଖ୍‌ ପରେ ଅନ୍ଧାର 
ମାଧ୍ୟମକୁ ଖାପ ଖୁଆଇଲେ ସାମାନ୍ୟ ଦେଖାଯିବ । 
ଧ୍ୂନ଼ୁ ବୋଲି ବସାଇଲା ନେଇ ଯହିଁକର 
ସେହସ୍ତ ପଡ଼ିଲା ଜଳ ଘଟର ଉପର 
ପିତା ପ୍ରାୟ ହୋଇଲାକି ତୋର ବେନି ଚକ୍ଷୁ 
ଚକ୍ଷୁ ଆଉ ଥାଉ ତୁ ଯେ ଅନ୍ଧ ହେଉଅଛୁ ।” (ସା.ମ.ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 
ଯେଉଁ ଦର୍ପଣ ବା ଆରିସିରେ ଭଲ ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ ଓ ପ୍ରତିଫଳନ ଶକ୍ତି ହ୍ରାସ ପାଇଲାଣି ଓ ଉପରେ 
ଦିଆଯାଇଥ୍ବା ପାରଦ ଲେପ ଛାଡ଼ି ଆସିଲାଣି, ସ୍ପଷ୍ଟ ଦୃଶ୍ୟ ନାହିଁ, ତାକୁ ଜଳଦା ଆରିସି କୁହାଯାଏ । 
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ଜଳମଧୁକ- ପାଣି କୂଳରେ ଦେଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ମହୁଲ ଗଛ । 


ଜହର ଲଙ୍କା - ଭାରି ରାଗଥ୍ବା ଲଙ୍କା । ଏ ଲଙ୍କା ଆକାରରେ ନୋଟ । ଧାନ ଭଳି । ଧାନୁଆ ଲଙ୍କା । ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ଲଙ୍କାଠାରୁ 
ଛୋଟ ଓ ବେଶି ରାଗ । (ଲଙ୍କା ମରିଚ ଦେଖ) । 


ଜହଳ- ଲଙ୍ଗଳରେ ଲୁହାକୁ ଚାପି ଧରି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ମରାଯାଉଥ୍‌ବା ଲୁହା ଖ୍ଲ । ଏହାର ଆକାର ଲୁହାର ଓସାରକୁ 
ଖାପ ଖାଇଲା ଭଳି କମାର କରିଥାଏ । 


ଜହାଂ ପତଳା ଧଳା ମାଛ (ha pp) ! ରୁପା ପରି ଚକ୍୍‌ଚକ୍୍‌ କରେ । ଖଙ୍କାର ଖାଇ ଜହ୍ଲା, ଦେହ ଧଳା, ପିଠି 
ଅଳ୍ପ ନାଲିଆ । ପାଣି ଉପରେ ଖେଳନ୍ତି । ଗାଧୋଇଲାଦେଳେ ଖଙ୍କାର ପକାଇଲେ ଗିଳିଦେଇ ସାଥୀ ସାଥୀ 
ବୃଡ଼ିଯାଆନ୍ତି । ସରୁଜାଲ, ଲୁଗାକାନିରେ ଧରାଯାଆନ୍ତି । 

କଳଙ୍ଗ- ଏକପ୍ରକାର ମାଛ । ଏହା ବାଳିଆ ମାଛ ଭଳି ବଡ଼ ଏବଂ ମିଠା ମାଛ । 


ଜଳଛତ୍ର ଜଳଦାନ କେନ୍ଦ୍ର । ଖରାଦିନେ ତୃଷାର୍ଉକୁ ପାନୀୟ ଜଳ ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ ସ୍ଥାନେ ସ୍ଥାନେ ସ୍ଥାପିତ ଜଳଯୋଗାଣ 
କେନ୍ଦ୍ର । ଏହି କେନ୍ଦ୍ର ଦୋଳ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଠାରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇ ରଜ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚାଲେ । ବଦାନ୍ୟ ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ 
ଗୀ ମୁଣ୍ଡରେ, ରାସ୍ତାର ବରଗଛ ମୂଳେ ବଡ଼ ନଡ଼ ନନ୍ଦରେ ପାଣି, ଦହି ଇତ୍ୟାଦି ରଖ୍‌ ତୃଷାର୍ଉକୁ ତୃଷା ମେଣ୍ଟାଇବା 
ପାଇଁ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା ଏକ ଧର୍ମ କାର୍ଯ୍ୟ ବୋଲି ବିବେଚିତ ହୁଏ । ସମୟ କ୍ରମେ ଅଂଶୁଘାତ ପରିମାଣ ବୁଦ୍ଧି 
ପାଉଥ୍ବାରୁ ଏପରି ଛତ୍ର ଏବେ ସରକାରୀ ଓ ବେସରକାରୀ ସଂସ୍ଥାମାନେ ଖୋଲୁଛନ୍ତି । କେତେକ ଜଳଛତ୍ର କେନ୍ଦ୍ର 
ନେତାମାନଙ୍କ ନାମ ଅନୁସାରେ ନାମିତ ହେଉଛି ମଧ୍ଧ | 

ଜଳଜଳାଦ୍ରାଣ୍ଡି - ଲୋକ ମଲାପରେ ତା'ର ଶୁଦ୍ଧି କ୍ରିୟା ଶେଷ ତର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଏକ ନୀର୍ଜନ ସ୍ଥାନରେ ଦିଆଯାଉଥୁବା 
ହାଣ୍ଡି । କ୍ରିୟା ଧରିଥ୍୍‌ବା ଲୋକମାନେ କ୍ରିୟା ହାଣ୍ଡିରେ ରୋଷେଇକରି ଖାଇସାରି କିଛି ଭାତ ଓ ତରକାରି ରଖ୍‌ 
ଏକ ନୀର୍ଜ୍ନ ସ୍ଥାନରେ ହାଣ୍ତିକୁ ଥୋଇଦେଇ ଆସନ୍ତି । ଏ ହାଣ୍ରିକୁ ଜଳଜଳା ହାଣ୍ଡି କହନ୍ତି । ବିଶ୍ଵାସ, ମୃତ ଆମ୍ଭା 
ଏ ହାଣ୍ଡିରେ ଥ୍ବା ଖାଦ୍ୟ ଖାଇବ । 
ଯେଉଁ ହାଣ୍ିରେ ଅନେକ ଜଳା ଥାଏ । ଦଶକ୍ରିୟା ସାରି ରାତିରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ହାଣ୍ଡିରେ ଏକାଧ୍କ କଣା କରି 
ତା” ତଳେ ବାଲି ରଖ୍‌ ବାଲି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ଦୀପ ଜାଳି ଦିଅନ୍ତି ଏବଂ ହାଣ୍ଡି ମୁହଁକୁ ପଲମରେ ଘୋଡ଼େଇ 
ଦିଅନ୍ତି । ଯଦି ଶୀଘ୍ର ଦୀପ ଲିଭିଗଲା ମୃତ ଆତ୍ମା ଘରଛାଡ଼ି ଚାଲିଯାଇଛି ଓ ଯଦି ନ ଲିଭିଲା ମୃତ ଆତ୍ମା ଘର 
ଛାଡ଼ି ଯାଇ ନାହିଁ ବୋଲି ଭାବନ୍ତି । ଏ ହାଣ୍ଡିକି ଶେଷରେ ନେଇ ଗୀ ମୁଣ୍ଡରେ ବା କୌଣସି ନୀର୍ଜ୍ନ ସ୍ଥାନରେ 
ଫୋପାଡ଼ି ଦେଇ ଆସନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଜଳଜଳା ହାଣ୍ଡି କହନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଏପରି କରିବାର କୌଣସି ବୈଜ୍ଞାନିକ 
କାତ୍ତ୍ରଣ ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ସାମାଜିକ ବିଶ୍ଵାସ ମାତ୍ର 

ଜଳନାଳୀ- (Water course) | ଜଳ ବଣ୍ଟନ ଦକ୍ଷତା ଓ ଜଳ ବ୍ୟବହାର ଦକ୍ଷତା ବୃଦ୍ଧିଲାଗ ସେଚ ଜମିରେ କରାଯାଇଥ୍‌ବା 
ନାଳୀ । ଏହା ସେଚନ ଲାଗି ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଉପମୁଖ୍ୟ ( ସବୁମାଇନ୍‌ର ) ନାଳୀରୁ ବାହାରି ପ୍ରତି ଚକକୁ ଯାଇଥାଏ । 

ଜଳନିଳ୍‌କା- ଏକପ୍ରକାର ଶିଉଳୀ, ଶୈବାଳ | ଏହା ଜଳ ନାଳୀରେ ଦେଖାଯାଏ । ଜଳନାଳୀ ଶୁଖ୍ଗଲେ ମରିଯାଏ । 

ଜନଳପିସପ୍ତଳୀ- କଚରଙ୍ଗା । ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗା, ନାଳକୂଳ, ବଗଚରରେ ଓ ଧାନ କିଆରୀରେ ବଢ଼ୁଥ୍ବା ଏକ ଅନାବନା 
ଘାସ ! ଲଟା | ଅଗଛା | ଧାନ ବାଛିଲାବେଳେ ଏହାକୁ ବାଛି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । 


ଜଳା- ପବନ ଓ ଆଲୁଅ ପାଇଁ ଘର କାନ୍ଧ୍ରରେ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍ବା ଛୋଟ ଝରକା ଭଳି କଣା । ଏହି ଜଳାରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା 
କବାଟକୁ ଜଳାକବାଟି କୁହାଯାଏ । 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Luffa acutangula. Family -~ Cucurbitaceae. 

ସଂ - ଧମାର୍ଗବ, ଘୋଷକ 

ଇଂରାଜୀ - Ridge gourd 

ହିନ୍ଦି - ଝିଙ୍ଗା 

ତେଲୁଗୁ - ବୀରକାୟା 

କାକୁଡ଼ି ଭଳି ଲଟା 

କାକୁଡ଼ି ଭଳି ଲଟା ଫସଲ । ମୁଖ୍ୟତଃ ବର୍ଷା ରତୁର ଫସଲ ହେଲେ ହେଁ ଉନ୍ନତ କିମସ ବର୍ଷର ସବୁ ସମୟରେ 


ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । କଖାରୁ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ହଳଦିଆ ଜହ୍ଜିକି ମହାଜାନୀ କୁହାଯାଏ । ଜହ୍ନି ପିଠିରେ 
୧୧ଟା ଶିରାଥାଏ । କଅଁଳ ବେଳେ ମଞ୍ଜି ଧଳା । ପାକଳରେ ମଞ୍ଜି କ୍ରମେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । ପରିବା ! 


କୌଣସି ଲୋକର ରଙ୍ଗ କଳା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତା” ରଙ୍ଗକୁ ଜହ୍ନି ମଞ୍ଜିର ଉପମା ଦେଇ କହନ୍ତି । ଜହ୍ନି ଦୁର ପ୍ରକାର 
ଯଥା - ପେଡି ଜହ୍ମି ଓ ବଡ଼ ଜହ୍ନି । ପେଣ୍ରି ଜହ୍ମି ୪-୬ଟି ଲେଖା ପେନ୍ଦ୍ରା ହୋଇ ଫଳେ । ଆକାରରେ ଛୋଟ । 
ବଡ଼ ଜହ୍ନି ମୋଟା ଓ ଲମ୍ବା । ଗୋଟିକିଆ ହୋଇ ଫଳେ । 


ଜହ୍ନି ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଏ ଫୁଲକୁ ତୋଳି ଭାଦ୍ରବ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଠାରୁ ଆଶ୍ମିନ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଯାଏ ଜହ୍ନି ଓଷା କରନ୍ତି । ଗୋଟିଏ 
ପିଢ଼ା ଉପରେ ନାନି କନାଟିଏ ରଖନ୍ତି । ତା'ଉପରେ ଜହ୍ନି ଫୁଲ ସଜାନ୍ତି। ୩ଟି ଜହ୍ନି ପତର ରଖୁ ପ୍ରତି ଜହ୍ନି 
ପତରରେ ୩ଟି ଲେଖା ଜହ୍ନି ଫୁଲ ରଖ୍‌ ପିଢ଼ାକୁ ଧରି ସାଇ ସାଇ ବୁଲି ଜହ୍ନି ଓଷା, ଜହି ଓଷା କହି ଚାଉଳ ପରିବା 
ମାଗନ୍ତି । ଏ ଓଷା ଭାରମାନଙ୍କର ସୁଖ ପାଇଁ ବାଡ଼ୁଅ ଭଉଣୀମାନେ କରନ୍ତି । 
“ନୁହ୍ଧି ଫୁଲ ଠୋ ଠା, କାକୁଡ଼ି ଫୁଲ ଠୋ ଠା 
ଗୁଣ୍ଡୁଚି ମୂଷା କହି ଯାଇଛି ଚାଉଳ ମୁଠାଏ ଦେଇଥା । 
ଜହ୍ନି ଆଞ୍ଜୁଳି, ନିତି ପଡ଼େ ତିନି ଆଞ୍ଜଳି 
ଦୋଳିରେ ଯାଏ, ଦୋଳିରେ ଆସେ, 
ଚେକା ପିଢ଼ା ଖଣ୍ଡେ ମାଡ଼ି ବସେ 
ମୋ” ବୋହୂ ମୋ” କୋଡ଼ରେ ବସେ 
ନାତୁଣୀ ବୋହୂ ଭାତ ପରସେ ।” ? (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 
ଜହ୍ନି ଫୁଲ ବେଶି ସମୟ ରହେ ନାହିଁ । ଅଳ୍ପ ସମୟରେ ଝଡ଼ି ପଡ଼େ । 
“ଵୁହ୍ଧି ଫୁଲ ପରି ଆୟୁଷ ପାଆ 
ସଞ୍ଜେ ଫୁଟି ସକାଳେ ଯାଆ ।”” (ଢଗ ଅଛି) 
““ ତୋରା ଗୋରା ବନ ହଳଦିଆ ଦିଶେ ଜହ୍ନି ଫୁଲ ଫ୍ରଟି ବାଡ଼େ, 
ବାସି ହୋଇଗଲେ ମଉଳିଯାଏ ସୈ, ତା” ଶୋଭା ଲୁଚେ କୁଆଡ଼େ !” ? (ନନ୍ଦ କିଶୋର) ! 
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ଜାଇ- ଫାଳ ବିରି/ମୁଗ । ଏହା ଡାଲି ହୁଏ ! ବିରିଜାଇ ବା ମୁଗଜାଇ ! ବାହାଘର ପୂର୍ବରୁ ପାଞ୍ଚଜଣ ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ 
କଞ୍ଚା ମୁଗ ବିରି ରଗଡ଼ନ୍ତି । ଚୋପା ଛଡ଼େଇ ହଳଦି ପାଣି ଓ ଘିଅରେ ଗୋଳେଇ ଦେଲେ ଏ ଜାଇ ଚକଚକ 
ଦେଖାଯାଏ । ୟାକୁ ନୂଆ ଛୋଟ ମାଟି ହାଣ୍ଡିରେ ପୂରେଇଦେଇ ପିଵ୍ତିରେ ରଖନ୍ତି । ଏହାକୁ ଜାଇରଗଡ଼ା କହନ୍ତି । 


ଫୁଲ ବିଶେଷ । ସଫା ଧଳା ବାସନା ଯୁକ୍ତ ଫ୍ରଲ । 
“ଢ୍ରାଇ, ଚୁଇ, ମଲ୍ଲୀ,ମାଧବୀ, ମାଳତୀ, 
ଏମାନେ ଅଟନ୍ତି ଫୁଲ ନାନା ଜାତି ।” 
ଫ୍ଲ ବିଶେଷ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ “Jasminum auriculatum. Family - Oleaceae. (ଜାଇଫୁଲ ଦେଖ) 
ଜାଇଫଳ - ଜାଇତ୍ରିୟ ଜୟତ୍ରି, ଜାତି ପତ୍ର, ଜାତିପତ୍ରୀ । 
ହିନ୍ଦି - ଜାଇଫଳ, ଯାତ୍ରୀ 
ସଂ -ଜାତିକୋଷ, ଜାଇଫଳ, ଜାତିକୋଷୀ - ଜାଇତ୍ରୀ, ଜାତି ଶସ୍ଯ /ଜାତି ସାର - ଜାଇଫଳ 
ଇଂରାଜୀ -Nutmeg, Mace. 
ମସଲା ବିଶେଷ । ଭାରତର ନୀଳ ଗିରି, କେରଳ, କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗର ଉତ୍ତରାଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 


ଫଳକୁ ଜାଇତ୍ରୀ ଓ ଫଳକୁ ଜାଇ ଫଳ କୁହାଯାଏ । ଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଟା | ଅଣ୍ଡିରା ଓ ମାଇ ଗଛ ଅଲଗା ଅଲଗା । 
୮-୧ ୦ଟି ମାଇ ଗଛ ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଅଣ୍ତିରା ଗଛ ଦରକାର । ଅଭ୍ତିରା ଗଛର ପରାଗ ରେଣୁ ମାଇ ଗଛରେ 
ପଡ଼ିଲେ ଫଳ ଧରେ । ଗଛ ଲଗାଇବାର ୫-୬ବର୍ଷ ପରେ ଫଳେ । ଗଛ ୧ ୦-୧ ୨ ବର୍ଷ ଫଳେ | ଫଳ ପାଚିଲେ 
ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ଗଛରେ ଥରକୁ ପ୍ରାୟ ୨୦୦୦- ୨,୫୦୦ ଫଳ ହୁଏ ! ତୋଳାଯାଏ ବା ମନକୁ 
ଝଡ଼ିପଡ଼େ । ଫଳର ଚୋପାକୁ ଛଡ଼ାଇ ଛାଇରେ ଶୁଖେଇ ଜାଇତ୍ରୀ ରୂପେ ବିକନ୍ତି। 


ଫଳରେ ଗୋଟାଏ ଟାଣ ଆବରଣ ଥାଏ । ତାକୁ ଭାଙ୍ଗି ତା'ର ଶସ କଢ଼ାଯାଏ । ଏହାହିଁ ଜାଇ ଫଳ । ଏହାକୁ 
ଛାଇରେ ଶୁଖାଇ ବଜାରକୁ ପଠାଯାଏ 1 ଜାୟତ୍ରୀ ( ଜାଇଫଳ )ର ଚୋପା, ଚୁରା ଓ ଗୋଟାକ ଯାକ ଫଳ (Ail, 
mace ) ମସଲା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଜାଇତ୍ରି ବା ଜାଇଫଳ ପାନରେ ପକେଇଲେ ପାନ ବାସେ । ଏହା ମଧ୍ଯ 
ଓିଷଧ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଜାଇଫଳକୁ ଘୋରି ଚନ୍ଦା ଜାଗାରେ ଲଗାଇଲେ ବାଳ କଅଳେ | ଜାଇ ଫଳ ୧ 
୪ଅଂଶ ଲହୁଣୀରେ ଘୋରି, ଗୋଳି /ବାଟି, ଦିନକୁ ୩ପାନ ଦେଲେ ୩-୪ଦିନରେ ଭୟଙ୍କର ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା 
ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 


ଜାୟତ୍ରୀ ତେଲ ଅତର ବା ବାସନା ତେଲ, କାରଖାନାରେ ଓ ବାସନା ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏହା 
ଉଦ୍ଦୀପକ, ହଜମକାରକ, କୃମିନାଶକ, କାମୋଦ୍ଦୀପକ, ଅଟେ | ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା, ପେଟବଥା, ପେଟ 
କାମୁଡ଼ା, ଛିଙ୍କ, ବାନ୍ତି ମେଲେରିଆ ଜ୍ଵର, ଆଣ୍ୁଗଣ୍ି ବାତର ଉପଶମ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଜାଇତ୍ରୀ 
ପତ୍ରରୁ ମଧ୍ଯ ଅର୍କ, ବାସନା ତେଲ ଓ ସେଣ୍ଟ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ ! ଏହା ' ମଧ୍ଯ ସୁମିଷ୍ଟ ସ୍ଵବାସ ଚର୍ବ୍ୟ( ଚୁଇଁ ଗମ୍‌) 
ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ପତ୍ରର ଅର୍କ, ମୁଖବାସ, ଅତର, ରୂପ ସଜା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ସମନ୍ବିତ କୀଟ 
ନିୟନ୍ତ୍ରଣ ପାଇଁ ଏହା ଲଟାମାରୀ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଥାଏ । 
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ଜାଇଙଫ୍ଫଲ- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Jasminum auriculatum, Family - Oleaceac. 


ବାସନା ଫ୍ରଲ୍‌ । ବର୍ଷସାରା ଅଳ୍ପ ଅଳ୍ପ ଫ୍ରଟେ । ବର୍ଷାରତୁରେ ବେଶି ଫୁଟେ | ଫୁଲ ଧଳା | ଜାଇ, ୟୂଇ, ମଲ, 
ମାଧବୀ, ମାଳତୀ, ଗୋଲାପ, ନିଆଳି, କେତକୀ, ସେବତୀ - ସବୁ ବାସନା ଫୁଲ ! ଜାଇଫୁଲ ପାଇଁ ଗୀତ 
ଅଛି । ““ସରୁଆ କଢଳ ପାତି, ଜାଇଫୁଲ ସରୁଆ (କଜଳ ପାତି), ସରୁ ମୁହଁ ଦେଖ୍‌ କଲି ପୀରତିରେ କି 
ଯୋଗେ ପାହିଲା ରାତି ¬ ଜାଇଫୁଲରେ । ସୂତାକାଟି ଗଲି ଖ୍‌ଏ ଜାଇପଫ୍ରଲ, ସୂତାକାଟି ଗଲି ଖ୍‌ଏ । ଡେଙ୍ଗା 
ହୋଇ କରି ପତଳାଟିଏ, ତାକୁ ମୁରୁଛିବ କିଏ ।”? “ଅଦିନ କିଆକେତକୀ, ଅଦିନ କିଆକେତକୀ, ତୁହି ଚମ୍ପା 
ଫ୍ଲ ମୁହିଁ ମାଳତୀ, ହସିଲେ ଯିବ ପୀରତି - ଜାଇଫ୍ରଲ । 

ଜାଉ- ଏକପ୍ରକାର ରାନ୍ଧଣା । ମାଣ୍ଡିଆ, ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ ଇତ୍ୟାଦି ଦାନାର ଚୁରା, ସିଝା ଓ ଅଳ ଲସଲସିଆ 
ରାନ୍ଧଣା । ଏହାକୁ ଜାଉ କହନ୍ତି । ଜାଉ ସବୁଦେଶରେ ସବୁ ବର୍ଗର ଲୋକ ଅଳ୍ପ ଅଧ୍କେ ଖାଆନ୍ତି । ଗରିବ 
ଲୋକେ ଭାତ ନ ଖାଇ ଜାଉ ଖାଇ ଦିନ କଟାନ୍ତି । ଜାଉ ଖାଇବା ସାମାଜିକ ଅସ୍ଵଚ୍ଳତାର ଚିହ୍ନ ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ଏହା ଠିକ୍‌ ନୁହେଁ । ବର୍ଷା ଓ ଶୀତଦିନେ ବିରି ଓ କୋଳଥ ଚୂନାର ଜାଉ ଖାଇଲେ ଦେହ ଗରମ 
ରହେ । ମାଣ୍ଡିଆ ଜାଉ (କଳା କି ଧଳା) ଗରମଦିନେ ଖାଇଲେ ଦେହ ଥଣ୍ଡା ରହେ । କଳା ମାଣ୍ଡିଆକୁ ଶୁଖେଇ 
ଚୁରି ଚଲେଇ ଦେଲେ ଉପର କଳା ଚୋପା ରହିଯାଏ ଏବଂ ଜାଉ ଦେଖ୍ବାକୁ ବି ଚକ୍ଷୁରୋଚକ ହୁଏ । କିନ୍ତୁ ଏହା 
କଳାମାଣ୍ତିଆ ( ଚୋପା ଅଚଲା) ମାଣ୍ତିଆ ଜାଉଠାରୁ ପୁଷ୍ଟି ତତ୍ତଦୃଷ୍ଟିରୁ ଗୁଣରେ କମ୍‌ । ଖରାଦିନେ ଧଳାମାଣ୍ଡିଆ 
ଜାଉ ବଡ଼ ଲୋକମାନେ ମଧ୍ଯ ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ମଧୁମେହ ରୋଗୀଙ୍କ ପାଇଁ ପଥ୍‌ ମଧ୍ଯ । 


“ଯିଏ ଦେଇଛି ମାଣ୍ଡିଆ ଜାଉ 
ହଗେଇ, ମୁତେଇ ସିଏ ନଉ !”? (ପହଳି) 


ମାଘ ମାସର କୌଣସି ଗୁରୁବାର ବା ବୈଶାଖ ମାସର କୌଣସି ଗୁରୁବାର ଦିନ ମାର୍ଗଶୀର ମାସ ମାଣବସା 
ଧାନ କୁଟି ସେ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏ ଜାଉ ବିବାହିତା ଝିଅମାନଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ ନାହିଁ । 

ଜାଗର - ଶିବରାତ୍ରି ଉତ୍ସବ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏହା ଫାଲଗୁଣ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ( ରାଷ୍ଟ୍ରୀୟ ମାଘ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ) ଚତୁର୍ଦଶୀ ଦିନ ପାଳିତ 
ହୁଏ । ସବ୍ର ଶିବ ମନ୍ଦିରରେ ପୂଜା ଅର୍ଟଟନାର ଦିନ । ପୂଜା, ଉପବାସ ଓ ଜାଗରଣ ଏ ଦିନର ମହାମ୍ବ୍ୟ । ପ୍ରସିଦ୍ଧ 
ଶୈବ ପୀଠ ଭୁବନେଶ୍ବର ଲିଙ୍ଗରାଜଙ୍କ ପାଖରେ ମହାଆଡ଼ମ୍ବରରେ ଶିବରାତ୍ରୀ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏଦିନ ଏଠିକି 
ପୃଥ୍ବୀର ଚାରିଆଡ଼ୁ ଶୈବମାନେ ଆସି ପୂଜାଅର୍ଚ୍ଚନା କରନ୍ତି । ଭକ୍ତମାନେ ଦିନଯାକ କିଛି ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । କେହି 
କେହି କାଷ୍ଠା କରନ୍ତି । ରାତିରେ ମହାଦୀପ ଉଠିଲେ କିଛି ଭୋଗ ପାଇ ଉପବାସ କରନ୍ତି । ତା'ପର ଦିନ ଜାଗର 
ଅମାବାସ୍ୟ ପାଳିତ ହୁଏ । ଅପୁତ୍ରିକ ପିତାମାତାଙ୍କର ପୁତ୍ର ଜାତ ହେଲେ ତା'ମୁଣ୍ଡରେ ଜାଗର ଦୀପ ଜାଳନ୍ତି 
ମୁଣ୍ଡରେ ଠେକା, ଠେକା ଉପରେ ମାଟି ପିଶୁଳା (ମୁଣ୍ଡକୁ ତାତି କାଟିବ ନାହିଁ ବୋଲି) ଏବଂ ତା'ଉପରେ ଦୀପ 
ରଖ୍‌ ଜାଳନ୍ତି । ଶିବ ଆରାଧନା କରନ୍ତି । କେହି କାହାପାଇଁ ଅପେକ୍ଷା କରି ରହିଲେ ଜାଗର ଜାଳି ଅପେକ୍ଷା 
କରିଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଜୀଗୁଳେଇ ପଞ୍ଚମୀ - ଶ୍ରାବଣ ମାସ ଶୁକ୍ଳ ପକ୍ଷ ପଞ୍ଚମୀ ଦିନ ଏ ପର୍ବ ପାଳନ କରାଯାଉଥୁଲା । ଗାର ବାରିକ ମାଟିରେ 
ଜାଗୁଳେଇ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ମୂର୍ଭିକରି ଘର ଘର ବୁଲି ଚାନ୍ଦା ସଂଗ୍ରହ କରୁଥଲା । ରାତିରେ ଚକୁଳି ପିଠା ଭୋଗ 
ଦେଇ ବିସର୍ଚ୍ନ କରୁଥ୍ଲା । ଏବେ ଆଉ ଏ ପର୍ବ ପାଳିତ ହେଉ ନାହିଁ । ଉଠି ଗଲାଣି । 
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ଜାତିଅଆ- ଉତ୍ତମ ଗୁଣ ବିଶିଷ୍ଠ । ଅଧ୍କ ଅମଳ ପାଇଁ ମଞ୍ଜି ଢାତିଆ ହେବା ଆବଶ୍ୟକ | ଗବେଷଣା ଦ୍ଵାରା ଅନେକ ନୂଆ 
ଫସଲ ଓ ଫସଲ କିସମ ଉଦ୍ଭାବିତ ହେଉଛି । କିନ୍ତୁ ଏହାର ପ୍ରସାର ଓ ବ୍ୟବହାର ବିଶେଷ ବିସ୍ତାର ଲାଭ କରୁନି । 
ଏହାର ମୁଖ୍ଯକାରଣ ଜାତିଆ ବିହନ ମଞ୍ଜି, ଗଛ /ଚାରାର ଅଭାବ | 

ଢାମୁ- 
ହିନ୍ଦି - ଜାମୋ, ଜାମୁନ, ଜମ୍ବାୱ 
ଇଂରାଜୀ -Java Plum, jambolana. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Eugenia jambolana, Syzygium Cumini/jambolanum. Family - 
Myrtaceae. 
ବଡ଼ ଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ରସ୍ତା କଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଇଥାଏ । ଚିରହରିତ ! ଫୁଲ ନାଲିଆ ବା ଗାଢ଼ ମାଟିଆ | 
ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସରେ ଫ୍ରଟେ । ଫୁଲ ଗୋଲ । କୋଳି ପ୍ରଥମେ ଶାଗୁଆ ଥାଏ - ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । 
କୋଳି କଷା ଲାଗେ । ପାଚିଲେ ଚିକ୍କଣ କାଳିଆ ଦିଶେ । ଫଳର ଉପର ଚୋପା ସରୁ । ଏହାର ତଳ ଅଂଶ 
ମାଂସଳ । ଭିତରେ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜିଟାଣ । ଆଷାଢ଼ ଶେଷରୁ ଶ୍ରାବଣମାସ ଯାଏ ପାଚେ । ମଞ୍ଜି ଝଡ଼ି 
ତଳେ ପଡ଼ିଲେ ସମସ୍ତେ ଗୋଟେଇ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଲୁଣ ଦେଇ ଖାଇଲେ ଭଲ ଲାଗେ । ଫଳକୁ ଆଚାର କରି 
ସାଇତି ରଖାଯାଏ । 
ପତ୍ର ଓ ମଞ୍ଜି ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ଫୁଲରୁ ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । ଜାମୁ ଗଛ ଛେଲି ବେଶି ଉପକାରି | ଏହାକୁ 
ସିଝାଇ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ (ann) ବାହାର କରାଯାଏ | ରସର ରଙ୍ଗରେ ଲୁଗାପଟା ମଧ୍ଯ ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । 
ଛେଲିକୁ ସିଝାଇ ପାଣି କୁଳି କଲେ ଦାନ୍ତ ବିନ୍ଧା ବନ୍ଦ ହୁଏ | ଦାନ୍ତ ମୂଳ ଓ ପାଟି ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ଦୂର ହୁଏ ! ତରଳ ଝାଡ଼ା 
ଓ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ବନ୍ଦ ହୁଏ । ଫଳକୁ ସିଝାଇ ରସ ପିଇଲେ ମଧୁମେହ ରୋଗୀର ରକ୍ତ -ଶର୍କରା ପରିମାଣ ହ୍ରାସ 
ପାଏ ! 

ଜାମୁଡାଳି- ଜାମୁ ଗଛର କଅଁଳ ଡାଳ । ଏହାକୁ ପିଲାଏ ମୁଣ୍ଡରେ ଠେକାରେ ଖୋସି ନାଚନ୍ତି । ଜାମୁଡାଳି ଗୀତ ବୋଲନ୍ତି । 
ପୁଅ ଝିଅ ଏକାଠି ନାଚନ୍ତି 

ନର ତଳେ ଗଲା ବଣି 
ତୋତେ ଦେଖ୍‌ ମନ ହେଉଛି ହାଣି, ଜାମୁଡାଳିରେ 
ତୁତ ମନ ନେଲୁଣି ମୋ କିଣି, ଡାମୁଡାଳିରେ ।” ? (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 

ନାନା ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ଲୁଗା ପିନ୍ଧି, ମୁଣ୍ଡରେ ଜାମୁ ଡାଳ ଖୋସି ମୁହଁରେ ଚନ୍ଦନ ଲଗାଇ ହାବୃଡ଼ା ମାରି ( ଡେଇଁ ଡେଇଁ 
ଆଣ୍ତରେ ଜଙ୍ଘରେ ହାତ ବାଡ଼େଇ ) ନାଚନ୍ତି । କୁଆଁର ପୁନିଅ ରାତିରେ କାଳିକା ନାଟରେ ବୋଲନ୍ତି । 

ଜାରିବା- ମିଶାଇବା । ନିର୍ଯ୍ୟାସ ଦେଇ ଏକାଠି କରିବା । ତରକାରିକୁ କଲରା ପତର କି ନିମପତର ଦେଇ ଜାରି ଦେଲେ 
ତରକାରି ପିତାଲାଗେ । ତରକାରିରେ ପିତାଗୁଣ ରହେ ! ଖୁଦ ଜାଉକରି ସେଥ୍‌ରେ କଲରା ପତର ଜାରି ଦେଲେ 
ଓ ପାଣିଆ କରିଦେଲେ ତାହା ଖୁଦ ପିତା ହୋଇଯାଏ । 

ଜାଳ- ଯାହା ଜାଳି ଉତ୍ତାପ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ । କାଠ, ବାଉଁଶ, ନଡ଼ା, ଛଣ, କୁଟା, ପତ୍ର, କିରାସିନି, ଗ୍ୟାସ ଇତ୍ଯାଦି 
ଜାଳି ଉତ୍ତାପ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ । କାଠ ଅଭାବରୁ ପତ୍ର ମଧ୍ଯ ଜଳା ଯାଉଛି । ବର୍ଷାଦିନ, ବିବାହ ମହୋତ୍ସବରେ 
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ଜାଳିବା ପାଇଁ କାଠ, ବାଉଁଶ, ଘସି, ନଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ସଂଗ୍ରହ କରି ସାଇତି ରଖ୍ବା ସାଧାରଣ କଥା ! ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଜାଳେଣିର ତାପଶକ୍ତି ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ । ଏହା ୧ କିଲୋଗ୍ରାମ ଜାଳେଣି ପ୍ରତି ଜୋଲ ବା କାଲୋରି ଶକ୍ତି /ଉର୍ଯା 
ରୂପେ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ. ( ୧କାଲୋରି = ୪.୧୮୪୮ ଢୋଲ) | ଯାହା ଜଳାଯାଏ ତାକୁ ଜାଳେଣି କହନ୍ତି । 
କୌଣସି ଜାଳେଣି ଜାଳିଲେ ଆଲୋକ ଏହାର ସହଜାତ ଉତ୍ପାଦ ! ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କାଠ ମଧ୍ଯ କିଲୋଗ୍ରାମ ପ୍ରତି 
ସମାନ ଉତ୍ତାପ ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ କି ସମାନ ଭାବରେ ଉତ୍ତାପ (ନିଆଁରଡ଼) ଧରି ରଖନ୍ତି ନାହିଁ । ଝାଉଁର ଜଳେଣି 
ଶଳ୍ତି ସବୁଠୁ ବେଶି । ସୁବାବାବୁଲ ସବୁଠାରୁ କମ୍‌ । ଝାଉଁ >ଶାଳ>ଗନମ୍ଭାରି>ଚାକୁଣ୍ଡା>ସୁବାବୁଲ | ଝାଉଁ 
୧କିଲୋଗ୍ରାମ ପ୍ରତି ୪୯୫୦ କିଲୋ କାଲୋରି ଶ୍ତି ଯୋଗାଇଥାଏ । 

ଜାଲ- ଫାନ୍ଦ, ଫାଶ । ତନ୍ତୁରେ ଛନ୍ଦାଛନ୍ଦି ହୋଇ ବ୍ରଣା ହୋଇଥୁବା ଛିଦ୍ରାଳ ଜିନିଷକୁ ଜାଲ କହନ୍ତି । ଜାଲ କହିଲେ 
ମୁଖ୍ୟତଃ ମାଛ ଧରିବା ଲାଗି ବ୍ଯବହୃତ ଜାଲକୁ ବୁଝାଏ । ମାଛ ଧରା ଜାଲ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ! ଯଥା - ସରୁ 
ଜାଲ, ଖେପା (ଭଉଁରୀ) ଜାଲ, ଖ୍ଅ ଜାଲ, ପେଲା ଜାଇ, ଖାଡ଼ି ଜାଲ, କାଠି ଜାଲ, ବଡ଼ ଜାଲ ଇତ୍ୟାଦି ! 
ମାଛଧରା ଜାଲ କପା ସୁତା, ଛଣି ସୁତା, ପ୍ଲାରିକ ସୁତା, ପାଟ, ପଟ, ନାଇଲନ୍‌ ସୂତାରେ ବୁଣା ହୋଇଥାଏ । 


ସରୁ ଜାଲରେ ଜାଆଁଳ ଧରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ଜିରୋନେଟ୍‌ (2୮୦୩) କହନ୍ତି । ଖେପା (ଭଉଁରୀ) 
ଜାଲ - ଏହାର ପରିଧ୍‌ ମାତ୍ର କେତୋଟି ଘରାରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇ କ୍ରମେ ବଢ଼ି ବଢ଼ି ଯାଇଥାଏ ।! ଏହାର ଅଗରେ 
ଲୁହାର ଡଉଁରିଆ ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ଢ଼ାଲକୁ ଘୂରେଇ ଘୂରେଇ ଛାଡ଼ି ଦେଲେ ଏହା ଖୋଲିଯାଇ ଜଳାଶୟ 
(ନାଳ, ଗାଡ଼ିଆ, ପୋଖରୀ, ହୃଦ, ନର ) ରେ ଗୋଲାକାର ଢଙ୍ଗରେ ପଡ଼େ । ଏହାର ଅଗରେ ଥୁବା ଲୁହା 
ଡଉଁରିଆ ଥ୍ବାରୁ ଏହାର ଓଜନରେ ଜାଲ କ୍ରମେ ତଳକୁ ଯାଇ ମାଟିରେ ଲାଗେ ! ଜାଲର ପରିଧ୍‌ ଭିତରେ ଥ୍ବା 
ମାଛ ଆବଦ୍ଧ ହୋଇ ରହିଯାଆନ୍ତି । ଜାଲକୁ ଘୋସାରି ଘୋସାରି କୂଳକୁ ଅଣାଯାଏ ଏବଂ ଫିଟେଇ ମାଛ ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଏ । ଜାଲର ଘରାର ଆକାର ଅନୁସାରେ ପଡ଼ୁଥ୍ବା ମାଛର ଆକାର ସାନବଡ଼ ହୋଇଥାଏ । 


ଖ୍ଅ ଜୀଲ - ଏହି ଢାଲ ଚାରି କଣିଆ, ଲମ୍ବ ଆୟତାକାର ଜାଲ | ଜାଲର ଦୁଇ ପଟକୁ ଧରି ପାଣି ଭିତରେ 
ପଶି ଜାଲକୁ ଟାଣି ଟାଣି ନିଅନ୍ତି । କିଛି ଦୂର ଗଲାପରେ ଜାଲକୁ ଟେକି ଏଥ୍‌ରେ ପଡ଼ିଥ୍ବା ମାଛକୁ ଧରନ୍ତି । 
ଜଣେ / ଦୁଇଜଣ ଲୋକ ଜାଲ ଭିତରକୁ ମାଛ ଯିବା ପାଇଁ ଦି'ପଟ ପାଣି ବାଡ଼େଇ ଚବର ଚବର କରି ଖ୍ଅ 
ଆଗକୁ ମାଛ ଅଡ଼େଇ ନିଅନ୍ତି ଏବଂ ଜାଲ (ଖ୍ଅ) ଧରାଳିଙୁ ଜାଲ ଟେକିବା ପାଇଁ ସାହାଯ୍ୟ କରନ୍ତି । ଖ୍‌ଅ 
ଜାଲର ଘରା ଜାଆଁଳ ଜାଲର ଘରାଠାରୁ ବଡ଼ 

ଖାଡ଼ି ଜାଲ / ବଡ଼ ଜାଲ- ଏଥ୍‌ରେ ବାଡ଼ି ଲାଗିଥାଏ । ଏ ଜାଲ ପୋତାଯାଏ ! କେଉଁଠି ପୋତା ଯାଇଛି ଜାଣିବା 
ପାଇଁ ଏହା ଦେହରେ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ବେଲୁନ୍‌ ବା ଗୋଲ ଡିବା ଲାଗିଥାଏ । ଏହାକୁ ଝିଙ୍କର କୁହାଯାଏ । ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ 
ପୋତି ଦେଇ ଆସି ସକାଳେ ଯାଇ ଜାଲ ଉଠାଇ ମାଛ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ଏହା ନୋଳିଆମାନଙ୍କର ବଡ଼ ଜାଲ । 


ଚିଲିକାରେ ଖହ୍ଦି/ ଖାଡ଼ିକରି ଜାଲ ବସେଇ ମାଛ ଧରାଯାଏ । ଡଙ୍ଗାରେ ଯାଇ ବଡ଼ ଢାଲ ପକାଇ ମାଛ ଧରାଯାଏ ! 


ବୃଢ଼ିଆଣୀ ଜାଲ- ବୁଢ଼ିଆଣୀ । ତା” ପେଟରୁ ଏକ ନାଳୁଆ ରସକାଢ଼ି ଜାଲ ବୁଣେ । ଏହି ଜାଲର ସୁତା 
ଅତିସରୁ ଓ ନରମ ! ସେଥ୍‌ରେ ମାଛି, ଜଉପୋକ, ଗୁଶ୍ପିପୋକ, ବସିଲେ ତାଙ୍କ ଗୋଡ଼ ଜାଲ ସୂତାରେ ଛନ୍ଦି 
ହୋଇଯାଏ । ପୋକ ଆଉ ବାହାରି ପାରେ ନାହିଁ । ବୁଢ଼ିଆଣୀ ସେ ପୋକକୁ ଖାଏ । “ଲୀଳା ମାତ୍ରକ ଏ 
ସଂସାର, ଲୁତ ପ୍ରାୟ କର ସଂହାର, ” ଆର୍ରଭତ୍ଵାଣ ଚଉତିଶା । ( ଦୀନକ୍ଷ୍ଣ ଦାସ ) । କେଳା ଜାଲ ପକାଇ ଫାନ୍ଦ 
ବସାଇ ବିଭିନ୍ନ ପକ୍ଷୀ, ଜନ୍ତୁଜନ୍ତା ଧରେ । ` 
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“ଶବର ଦେଖ୍‌ ତାହାବେଗେ, ଜାଲ ପାତିଲା ଚାରିଦିଗେ । 
ଉପରେ ବାନ୍ଧିଲା ଦଉଡ଼ି, ପକ୍ଷୀଙ୍କୁ ଆଣିଲା ଘଉଡ଼ି । 
ଆହାର ଦେଇ ଜାଲ ତଳେ, ଅନ୍ତରେ ବସିଲା ନିରୋଳେ ।”” 
(ଭାଗବତ, ଏକାଦଶ ସ୍କନ୍ଧ ) 
ଜାଲଗଣ୍ତି- ଏକ ପ୍ରକାର ଅନାବନା ଘୀସ । ଏ ଘାସ ଲଟେଇ ଲଟେଇ ବଢ଼େ ¦ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । 


ଜାଲ ମହୁରା- ସର୍ପ ବିଷହାରୀ । ଚରଡ଼ା (ଗରୁଡ଼) ପକ୍ଷୀ ସାପଖାଏ । ସେ ପକ୍ଷୀ ପେଟ ଚିରି କୋଚିଳା ଫଳ ଭଳି 
ପଦାର୍ଥଟିଏ ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହାକୁ ଜାଲ ମହୁରା କହନ୍ତି । ଏହାର ରଙ୍ଗ କଳା, ନାଲି ବା ହଳଦିଆ 
ହୋଇପାରେ । ଜାଲମହୁରା ଭାରି ଚକ୍ଚକ୍‌ ଦେଖାଯାଏ । ସାପ କାମୁଡ଼ିଲା ଜାଗାରେ ଲଗାଇଦେଲେ ଏ ଜାଲ 
ମହୁରା ସାପବିଷ ଟାଣି ଆଣେ ଓ ସାପ ବିଷ ସର୍ପାଘାତ ବସ୍ତୁରୁ ସରିଗଲେ ଆପେ ଆପେ ଖସିପଡ଼େ । ସାପୁଆ 
କେଳା ସବୁବେଳେ ଏହାକୁ ପାଖରେ ରଖ୍ଥାନ୍ତି । ସାପ ଧରିବା ଆଗରୁ ପାଖରେ ଥବା ଲୋକଙ୍କୁ କହିଥାନ୍ତି ଯେ 
ଯଦି ତାକୁ ସାପ କାମୁଡ଼େ ଓ ସେ ପଡ଼ିଯାଏ ତେବେ କିଛି ନ ଡରି ସେ ଜାଲ ମହୁରାକୁ ସାପ କ୍ଷତ ଜାଗାରେ 
ଲଗାଇ ଦେବେ । ଅନେକ କ୍ଷେତ୍ରରେ ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ବି ସେ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ସଚେତନ ଥାଏ ଏବଂ ନିଜେ ଜାଲ ମହୁରା 
ସାପ କ୍ଷତ ଜାଗାରେ ଲଗାଇଦିଏ । ବିଷ ଶୋଷିନେବା ପରେ ଜାଲମହୁରା ବଳେବଳେ କ୍ଷତ ଜାଗାରୁ 
ଖସିପଡ଼େ । କେତେକ ଛେଳି ଓ ମୃଗଙ୍କ ଅନ୍ତବୁଜ୍ୂଳାରୁ ମଧ୍ଯ ଜାଲମହୁରା ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ । 


ଜାଲିଚଟୁ- ଯେଉଁ ଚଟୁରେ କଣାଥାଏ | କଣା ଥ୍ବା ଚଟୁ ଏକ ଚେପ୍ଟା କରଛୁଲି | ଏହାର ମୁହଁ ଚଉଡ଼ା ଓ ଗୋଲ । ଜାଲି 
ଚଟୁ ଛଣାଛଣି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଏହା ପତଳା ଲୁହା, ପିତଳ, ବା ଷ୍ଟେନ୍‌ଲେସ୍‌ ଵ୍ବିଲରେ 
: ତିଆରି । ଏହାକୁ ଧରିବା ପାଇଁ ଗୋଟାଏ ଲମ୍ବା ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ । 


ଜାସାମ- ମନ୍ଦାର ଫ୍ରଲ। 


ଜାହାଜୀ ଗୁଆ- ବଡ଼ ଗୁଆ । ଏ ଗୁଆ ବ୍ୟବସାୟ ପାଇଁ ଜାହାଜରେ ବିଦେଶକୁ ଯାଉଥ୍ଲା ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । 
ଆଣ୍ଡାମାନ ଓ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପ ପୁଞ୍ଜର ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ବଡ଼ ଗୁଆ ମଙ୍ଗଳା ଓ ସମୃଦ୍ଧି - ଏହି କିସମର ଗୁଆ 
ବୋଲି ଧରାଯାଏ । | 


ଜାହାନିଆ- କାକଟ ପୁର - ଅସ୍ତରଙ୍ଗ ରାସ୍ତାରେ ଅସ୍ତରଙ୍ଗ ପାଖରୁ ପ୍ରାୟ ତିନି କି.ମି. ପୂର୍ବକୁ ପଡ଼ୁଥ୍ବା ଏକ ଧର୍ମପୀଠ | 
ଏ ଧର୍ମପୀଠ ଜନୈକ ମୁସଲମାନ ସନ୍ଧ୍ର - ପୀର ବାବାଙ୍କ ନାମ ଅନୁସାରେ ନାମିତ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଏଠି 
ହିନ୍ଦୁ ଓ ମୁସଲମାନ ଜାତି, ବର୍ଣ୍ଣ ଧର୍ମ ଓ ଗୋଷ୍ଠୀ ନିରପେକ୍ଷରେ ପୂଜା ଅର୍ଚ୍ଚନା କରନ୍ତି । କୌଣସି କାମରେ 
ଗଲେ ଏଠି ପୂଜାକରି ଭଲରେ ଫେରିବା ପାଇଁ ମାନସିକ କରିଯାଆନ୍ତି ଓ ଫେରିଲେ ପୁଣି ପୂଜା କରନ୍ତି । 
ଦିନବେଳା ଓ ରାତିରେ ହିନ୍ଦୁମାନେ ମୁସଲମାନମାନେ ପୂଜା କରନ୍ତି । ନଡ଼ିଆ ଓ ଖଇ ଏଠି ପୂଜା କରାଯାଏ । 
ଜନଶ୍ରୁତି ଯେ ଜାହାନିଆ ବାବା ସମୁଦ୍ରସ୍ଥ ଟାପୁରେ ପୂଜା କରିବାକୁ ଯାଉଥ୍‌ଲେ ! ଟାପୁ ଚାରିପଟେ ସମୁଦ୍ର ଥୁଲା 
ଏବଂ ସେ ଗଲାବେଳେ ସମୁଦ୍ର ଦି'ଭାଗ ହୋଇ ତାଙ୍କୁ ବାଟ ଛାଡ଼ି ଦେଉଥ୍‌ଲା | ପଛକୁ ଫେରି ନ ଚାହିଁବାକୁ ତାକୁ 
ବାଣୀ ଥ୍ଲା | ପଛକୁ ଚାହିଁଲେ ସେ ସେଇଠି ରହିଯିବେ ବୋଲି ବାଣୀ ହୋଇଥଲା | ଥରେ ତାଙ୍କ ନାତି ଅଝଟ 
ହୋଇ ସାଙ୍ଗରେ ଗଲା ଓ ତାଙ୍କୁ ପଛକୁ ଚଚାହିଁବାକୁ ବାଧ୍ଳକଲା । ସେ ପଛକୁ ଚାହିଁ ଦେଲେ ଓ ସମୁଦ୍ର ଦେଇଥ୍‌ବା 
ବାଟ ବନ୍ଦ ହୋଇଗଲା | ସେ ସେଇଠି ରହିଗଲେ |! ସେଠି ତାଙ୍କ କଠଉ ପୂଜା ହେଉଛି । 
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ଅନ୍ୟ ଏକ ମତରେ 'ଜାହାନିଆ” ଜାହାଜ ନିଆ ଶବ୍ଦର ଏକ ଅପଭ୍ରଂଶ । ସେଠି ଗୋଟିଏ ବନ୍ଦର ଥୁଲା ¦ କଳିଙ୍ଗ 
ବଣିକ ଏଠୁ ଜାହାଜ ଛାଡ଼ୁଥ୍‌ଲେ । ଗଲାବେଳେ ଓ ଆସିଲାବେଳେ ପୂଢା କରୁଥ୍‌ଲେ ! 

ଜାହାଲା- ନନ୍ଦ, ନନ୍ଦିଆ, ବଡ଼କୁଣ୍ଡ ବଡ଼ ହାଣ୍ଡି, ବଡ଼ ଲୁହା ସିନ୍ଧୁକ । 

ଜିଅଓ (ହଳ) ମଇ(ହୀ)। 
ହିନ୍ଦି ଓଝିଙ୍ଗାନ୍‌ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Lannea coromandelica, Lannea grandis, Odinia wodier, Family - 
Anacardiaceae. 


ବଡ଼ ଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ପତ୍ର ମହୁଲ ପତ୍ର ପରି । ଡାଳର ଦୁଇ ପାଖରେ ଯୋଡ଼ାଯୋଡ଼ା ପତ୍ର ଧରେ । 
ପର୍ଣ୍ଣତମୋଚି ଗଛ । ଫୁଲ ଧଳା, ନାଲି, ହଳଦିଆ ହୋଇପାରେ ! ଫଳ ବରକୋଳି ପରି କଷା ।! ଛେଲି ପାଉଁଶିଆ 
ବା ପାଉଁଶିଆ ଧଳା । ଉପରୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଏହାର କଞ୍ଚା କଅଁଳ ପତ୍ର ପାନରେ ପକାଇ 
ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ଗଶ୍ଡିରୁ ଅଠା ବାହାରେ । ଅଳ୍ପ ହାଣି ଦେଲେ ଅଠା ବେଶି ଝରେ । ଏ ଅଠା ପିଠା, ପଣା, 
ମିଷ୍ଟାନ ତିଆରିରେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଲୁଗାପଟା, କାଗଜ ସାଇଜ କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
କାଲିକୋ ପ୍ରିଣ୍ଟରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଳି ମଧ୍ୟ ତିଆରି ହୁଏ । କାଠର ମଣ୍ଡରୁ କାଗଜ (ଲେଖା ଓ ଛପା), 
ବୋର୍ଡ ତିଆରି ହୁଏ । କାଠରୁ ମୁଣ୍ଡକୁଣ୍ଡା ତସ, କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି, ସିଲଟବାଡ଼ା, ପାଇ କାଠ ତିଆରି ହୁଏ । 

ଜିଆ- ମାଟି ଭିତରେ ରହୁଥ୍ବା ଜୀବ । ମାଟି ଭିତରେ ଥ୍ବା ଜୀବମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଜିଆ (ୋth\vorm) ସବୁଠୁ ବେଶି 
ଉପକାରି । ସେ ବିଲାତର, ଆମେରିକାର, ଭାରତର କି ଅନ୍ୟ ଯେ କୌଣସି ଦେଶର ହେଉ । ଆମେରିକା ଓ 
ବିଲାତ ଢିଆ ମୁଖ୍ୟତଃ ଲୁମ୍ଭିକସ ଟେରେଷ୍ଟ୍ରିସ (Lumbricus terrestris) ଓ ଆଉ କେତେକ ଅଲିଗୋ କିଟା 
(Olego checta) ଉପରବର୍ଗର | ଭାରତର ଜିଆ ମୁଖ୍ୟତଃ (Dichogester dolou) ବଂଶର ଅଟନ୍ତି । ଜିଆ 
ଦେଖବାକୁ ସରୁ, ଲମ୍ବା ସୂତା ଭଳି । ସାଉଁଳିଆ ଓ ନାଛୁଆ ବୋଲି ଏହାକୁ ଜିଆନାଳ କୁହାଯାଏ । 
ଜିଆର ଉପକାରିତା ଭାରତୀୟ କୃଷକକୁ ପ୍ରାୟ ୪୦୦ ୦ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ ଜଣା ! ଜିଆର ପ୍ରକାର ଭେଦ ଓ ଖାଦ୍ୟର 
ସୁଲଭତା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଜିଆ ୬-୧୮ମାସିରେ ପୌଢ଼ ଅବସ୍ଥା ପ୍ରାପ୍ତ ହୋଇଥାଏ । ଜିଆ ମୃତ ବା 
ମୃତବତ ଉତ୍ଭିଦାଂଶ ( ପତର, ଡାଙ୍ଗ, ପଚା ସଢ଼ା ଅଂଶ ) ଖାଇ ମାଟିରେ ମିଶାଏ ! କେତେକ ଜିଆ ଏହାକୁ ମାଟି 
ଭିତରକୁ ନେଇ ଖାଆନ୍ତି ବା ଆଉ କେତେକ ଜିଆ ଏମାନଙ୍କୁ ଖାଇ ହଜମ କରି ମାଟି ଭିତରେ ଗାଳି ଦିଅନ୍ତି । 
ସବୁ ଜିଆ ମାଟି ଉପରେ ଗାଳନ୍ତି ନାହିଁ । କେଉଁ ମାଟିରେ କେତେ ଜିଆ ରହନ୍ତି ତାହା ମାଟିର ଗୁଣ ଉପରେ 
ନିଭର କରେ । ଜୈବିକ ଅଙ୍ଗାର, ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପ୍ରକାର ଓ ପରିମାଣ, ମାଟିର ଅମୃତା (ପି.ଏଚ.) 
କାଲସିଅମ, ମାଗ୍ନେସିଅମ, ମାଟିରେ ଅମ୍ଳଜାନ ଓ ଅଙ୍ଗାରକାମ୍ଳ ଗ୍ୟାସର ଅନୁପାତ ଓ ମୃତ୍ତିକା ବୟନ 
ଅନୁସାରେ ଢିଆର ସଂଖ୍ୟା ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ ! ଦୋରସା ମାଟି ସବୁଠୁ ଭଲ । ଜିଆ ବେଶି ଶୁଖ୍ଲା, ବେଶି ଓଦା, 
ଅମ୍ଳି ବା କ୍ଷାରି ମୃଭିକାରେ ଭଲ ବଢ଼େ ନାହିଁ। ମୃତଭିକାରେ ଛୋଟ ବାଲି ପରିମାଣ ମଧ୍ଯମ ପରିମାଣର କର୍ଦମ 
ପରିମାଣ ବେଶି ହେଲେ ଏବଂ ଏହା ଫସଫସିଆ ହେଲେ ଭଲ । ଅମୃତା ୪.୫ ରୁ ୬.୫ ହେବା ଉଚିତ । 
ହେକ଼ାର ପ୍ରତି ୨.୫ରୁ ୩.୫ ନିୟୁତ ଜିଆ ଥାଆନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କର ହାରାହାରି ଓଜନ ୦.୫ ଗ୍ରାମ ହେଲେ 
ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ଜୀବନ୍ତ ଜିଆର ଓଜନ ପ୍ରାୟ ୧.୨୫ ଟନରୁ ୧.୮ଟନ ହୋଇପାରେ ! ସେମାନେ ୧.୫ରୁ ୧.୮ 
ମିଟର ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସରୁ ସୁଡ଼ଙ୍ଗ କରିପାରନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ସାଧାରଣତଃ ୧୫ ସେ.ମି ମୃଭିକାସ୍ତର ଭିତରେ ରହୁଥ୍ବା ଜିଆ 
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ପ୍ରାୟ ୫୦ ସେ.ମି ଲମ୍ବ ସରୁ ସୁଡ଼ଙ୍ଗ କରିଥାଏ । ଜିଆମାନେ ବର୍ଷକୁ ୧୫-୨ ୦ଟନ ମାଟି ତାଙ୍କ ପେଟରେ ହଜମ 
କରି ପୁଣି ଗାଳନ୍ତି ଏବଂ ୬୦-୭୦ ବର୍ଷରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍ବା ଗଭୀରତାର ସବୁ ମାଟି ଗିଳି ହଜମ କରି 
ଗାଳି ପକାଇବାର ଶ୍ରି ସେମାନଙ୍କର ଅଛି । ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳରେ ଏହି ପରିମାଣ ବେଶି । ବର୍ଷର ୩-୪ମାସ 
ମଧ୍ଯରେ ନିଗିଡ଼ା ଦୋରସା ମାଟିରେ ୧୭୦ଟନ ମାଟି ଗିଳି, ହଜମକରି ଗାଳିପାରନ୍ତି । ଜିଆଗଳା ମାଟି 
ଶୁଖ୍ଗଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ ! ଜିଆଗଳା ମାଟି ଦେଖ୍ଲେ ମାଟି ଉର୍ବର ବୋଲି ଧାରଣା ହୁଏ । ଜଢିଆଗନା 
ମାଟିରେ ଜୈବ ଅଙ୍ଗାର, ମୋଟ ଓ ସୁଲଭ୍ଯ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଓ ଫସଫୋରସ ପରିମାଣ, ବିନିମୟକ୍ଷମ 
କାଲସିଅମ ଓ ମାଗ୍ନେସିଅମ, ନାଇଟ୍ରେଟ, ଆମୋନିଆ, ଇଉରିଆ ପରିମାଣ ଜିଆ ଅଗଳା ମାଟିରେ ଏସବୁ 
ପରିମାଣଠାରୁ ବେଶି । ଜିଆ ବର୍ଷକୁ ହେକ୍କାର ପ୍ରତି ୬୦-୧୦୦ କି.ଗ୍ରା. ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଯୋଗ କରିଥାଏ ଏବଂ 
ମାଟିର ଉର୍ବରତା ତଥା ଉତ୍ପାଦକତା ବ୍ଦି କରିଥାଏ । ଜିଆ ଯୋଗୁଁ ମାଟିର ଛିଦ୍ଵତା (ସଂଖ୍ୟା ଓ ଆକାର), 
ଉର୍ବରତା ପୃଷ୍ଠିତତ୍ତୃ ସୁଲଭତା ବୃଦ୍ଧି ପାଏ । ମୃଭିକାର ଗଠନ, ଜଳଧାରଣ ଓ ନିଷ୍କାସନ ଶଚ୍ତି ବୃଦ୍ଧି ପାଇଥାଏ । 
ଆଧୁନିକ କୃଷି ପଦ୍ଧତିରେ ଜିଆ ଚାଷ (vermiculture) ଏକ ପ୍ରମୁଖ ଭୂମିକା ଗ୍ରହଣ କଲାଣି ! ଜିଆମାନଙ୍କର 
(Eudrillous euginal, Lumbricus rubellus, Eisenia fetida, Perionyx excavatus) କିସମ 
ଉପଯୁକ୍ତ ମାଧ୍ୟମରେ ଚାଷ କରି ଏବଂ ଏଥ୍‌ରୁ ମିଳୁଥ୍ବା ଉର୍ବର ଖତ ( କମ୍ପୋଷ୍ଟ) ପ୍ରୟୋଗ କରି ମୃତିକା 
ଉର୍ବରତା ଓ ଉତ୍ପାଦକତା ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଉଛି । ଢିଆ କମ୍ପୋଷ୍ଟ ବର୍ଉମାନ ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ଆଡ଼େ ତିଆରି 
କରାଯାଉଛି । 

ଜିଉ(ଅ) ଛିଆ- ଏକ ପର୍ବର ନାମ | ଆଶ୍ଵିନ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ଦିନ ପୁଅ ଜିଉନ୍ତିଆ ଓ ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଷଷ୍ଠୀ ଦିନ ଭାଇ 
ଜିଉନ୍ତିଆ ପର୍ବ ପାଳନ କରନ୍ତି । ଏ ଦିନ ବିଦେଶରେ ଥ୍ବା ଭାଇ ଓ ପୁଅ ଘରକୁ ଆସନ୍ତି । ନୂଆ ଲୁଗା ପକ୍ଧନ୍ତି । 
ପୂଢାଅର୍ଚ୍ଚନା ହୁଏ । ସେମାନେ ଜିଉନ୍ତିଆ ( ଢିଅନ୍ତିଆ) କବଚ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ମୁଖ୍ୟତଃ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଏ ପର୍ବ ପୁଅ, 
ଭାଇର ଦୀର୍ଘ ଜୀବନ କାମନା କରି ପାଳନ କରନ୍ତି । ସମ୍ବଲପୁର ଓ ବଲାଙ୍ଗିରରେ ଏ ପର୍ବ ଖୁବ୍‌ ଜାକଜମକରେ 
ପାଳିତ ହୁଏ ! ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଷଷ୍ଠୀ ଦିନ (ଷଠୀ ) ଓଷା ପାଳନ କରାଯାଏ । (ଷଠୀ ଓଷା ଦେଖ) । 

ଜିତାଷ୍ଟମୀ- ମୂଳାଷ୍ଟମୀ । ଆଶ୍ଵିନ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ । ଏଦିନ ଦୂତୀବାହନଙ୍କ ଓଷା ହୁଏ । ଏହି ଅଷ୍ଟମୀକୁ ମୂଳାଷ୍ଟମୀ ମଧ୍ଯ 
କୁହାଯାଏ | 


“ଯ଼ଦାଷ୍ଟମାଂ ତୁ ସଂପ୍ରାପ୍ୟ ଅସ୍ତଯାତି ଦିବାକର 
ତତ୍ର ଦୁର୍ଷୋତ୍ସବଂ କୁର୍ଯ୍ୟାତୃ ନ କୁର୍ଯ୍ୟାତ୍ ପରେ ହନି........ ।”” (କୋହିନୁର ପଞ୍ଜିକା) 
ସମ୍ବଲପୁରରେ ପୁଅ ଜିଉନ୍ତିଆ ଓଷା । ଏଦିନ ଦ୍ଵିତୀୟା ଓଷା ବା ଦ୍ଵିତୀବାହାନ ପୂଜାହୁଏ । (ଦ୍ବିତୀବାହାନ ପୂଢା 
ଦେଖ) ! ଏଦିନ ପୁତ୍ରବତୀ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ସନ୍ତାନଙ୍କ ମଙ୍ଗଳ କାମନାରେ ବେକରେ ପାଟ୍ରଲି ବାନ୍ଧନ୍ତି । 


ବନ୍ଧ୍ୟାନାରୀ ଗର୍ଭବତୀ ହେବା ପାଇଁ ପୂର୍ବଦିନୁ ଉପାସ ରହି ଅଷ୍ଟମୀ ଦିନ ସକାଳେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପୂଜାକରି ଛୋଟ ମାଛ 
ଗିନନ୍ତି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାନ୍ତରରେ ବିଭିନ୍ନ ଭାବରେ ପାଳନ କରନ୍ତି । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Zinnia elegans. Family - Asteraceae/compositae. 


ବାର୍ଷିକ ତ୍ୁଣ । ବିଲାତି ଫୁଲଗଛ । ଏହା ବର୍ଷା ଓ ଶୀତ ଦିନେ ଫୁଟେ । ବର୍ଷାଦିନେ ଫୁଲ ବଡ଼ ହୁଏ । ଶୀତଦିନେ 
ଫୁଲ ଛୋଟ ହୁଏ । ଏ ଫୁଲର ବାସନା ନାହିଁ । ରୂପ ଅଛି । ପାଖୁଡ଼ାର ରଙ୍ଗ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ହୋଇପାରେ । 
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gO eee 
ମୁଖ୍ୟତ ନାଲି । ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଵି ପାଇଁ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । କାଣ୍ଡ ନରମ । ଫୁଲ ଫ୍ରଟିଲା ପରେ ଗଛ 
ମରିଯାଏ । 


ଜୀତ ଗଛ- ବାଦାମ ଗଛ ! ( ତୁନ୍ଗଛ ଭଳି) 


ଜୀବକ- ହଳଦିଆ ଶାଳ ଗଛ । ଏକପ୍ରକାର ମୂଳ ବା କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ଥିଷଧ ଗଛ । ଏଗଛ ଛୋଟ ଓ ବୁଦାଳିଆ ! ମୂଳ 
ରସୁଣ ଭଳି ଫୁଲେ । ଏହି କନ୍ଦକୁ ଚିରି ଶୁଖେଇ, ବାଟି, ଥଖିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ଜୀବଶାକ- ସୁନୁଛୁନିଆ ଶାଗ । 
ଜୀରା- 
ହିନ୍ଦି - ଜୀରା । 
ସଂ - ଜଢରକ, ଅଜାବୀ, ଢୀର, ଦୀପ୍ୟ, ଜୀରଣ 
ତେଲୁଗୁ - ଜିଲକରା 
ତାମିଲ - ଜୀରମ୍‌ 
ଇଂରାଜଢୀ - Cumin 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Cuminum cyminum, Family - Umbelliferae. Apiaceae. 


ଛୋଟ ଗଛ । ଫୁଟଣ ଓ ମସଲା ଜାତୀୟ |! ପଞ୍ଜାବ, ହରିଆଣା, ରାଜସ୍ଥାନ ଓ ଉତ୍ତରପ୍ରଦେଶରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଜୀରା ଫଳ ଫୁଟଣ ମସଲା ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହା ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ଜୀରା, 
ଲଙ୍କା, ସୋରିଷ, ମେଥ୍‌, ଫୁଟଣ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ¦ ଓଡ଼ିଶାର କେନ୍ଦୁଝରରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଜୀରା ମଞ୍ଜି ଛୋଟ । ଢୀରାରେ ଶିରାଥାଏ । ଜୀରା ପାନମଧୁରୀଠାରୁ ଛୋଟ । କୌଣସି କଥାକୁ ଟିକିନିଖ୍‌ 
ପରୀକ୍ଷା କରିବାକୁ ଜୀରାରୁ ଶିରା କାଢ଼ିବା କହନ୍ତି । ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣଠାରୁ ଖୁବ୍‌ ଅଳ୍ପ ପରିମାଣ ହେଲେ ତାକୁ 
ଓଟକୁ ଢୀରା ସୁଙ୍ଘାଇବା ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ଜୀରା ସାଙ୍ଗରେ ଅଜୀରା ମିଶିଲେ ବାରି ହୁଏ ନାହିଁ । କିନ୍ତୁ ଗଛ ଫୁଲ ଫୁଟିଲେ ବାରି ହୁଏ ! ଜୀରା ଦୁଇ ପ୍ରକାର ! 
ଯଥା - ଧଳାଜୀରା ଓ କଳାଜୀରା । ଧଳାଜୀରା ଅପେକ୍ଷା କଳାଜୀରାର ଖିଷଧୀୟ ଗୁଣ ବେଶି । ସକାଳୁ ଜୀରା 
ଓ ଲୁଣ ଖାଇ ପାଣି ପିଇଲେ ଜୀର୍ଣ୍ଣ ଶ୍ତି ବଢ଼େ । ଜୀରା ଜୀର୍ଣ୍ଣକାରକ । ଏହାକୁ ବତୁରେଇ ପାଣି ପିଆଯାଏ । 
ପେଟ ବଥା ହେଲେ, ତରଳ ଝାଡ଼ା ହେଲେ ଢୀରା ପାଣି ପିଇଲେ ଉପଶମ ମିଳେ । ଜାରା ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ଦୂର 
କରେ । କଳାଢୀରା ଓ ଧଳାଜୀରାରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ମୋଦକ ତିଆରି କରାଯାଏ |! ଜୀରା ତେଲ ଏକ ଅର୍କ । 
ଏହା ମଧ୍ଯ ବାସନା ପାଇଁ ପାନୀୟରେ ପକାଯାଏ | 


ଜୁଆଁଇ- (ଜ୍ବାଇଁ) ଡାକରା- ଝିଅ ବାହାଘରର ବର୍ଷକ ଭିତରେ ଢ୍ଵାଇଁକୁ ଆନୁଷ୍ଠାନିକ ଭାବେ ଶ୍ଵଶୁରଘରକୁ ନିମନ୍ତ୍ରଣ । କୁମାର 

ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ (ସ୍ଵାନ ପୂର୍ଣ୍ତମୀ) ପୁଷ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ, ଦୋଳ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀରେ ସାଧାରଣତଃ ବ୍ଵାଇଁ ନିମନ୍ତ୍ରଣ 
କରନ୍ତି । ଢ୍ଵାଇଁକି ନୂଆ ଲୁଗା, ଢୋଡ଼, ଭାରଥୋର; ଝିଅକୁ ଗହଣା ଗାଣ୍ଡି ଦେଇ ଓ ଯଥେଷ୍ଟ ମାନସମ୍ମାନରେ 
ବିଦା କରନ୍ତି । ଆଗେ ତୋଳା କନିଆ ( କନ୍ଯା ଯାଉଥ୍‌ଲା ବର ଘରକୁ ବାହାହବାକୁ ) ବାହାଘର ହେଉଥଲା 
ବୋଲି ଢ୍ଵାଇଁ ଡାକରା ଏକ ସାମାଜିକ ବିଧ୍‌ ଥ୍ଲା ! ଏବେ ସବୁଆଡ଼େ ପାଲିଙ୍କି ଚଢ଼ା ( ପାଲିଙ୍କି ବଦଳରେ କାର, 
ଘୋଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦିରେ ଯାଉଛନ୍ତି) ବାହାଘର |! ଏଣୁ ଏ ପ୍ରଥା ପ୍ରାୟ ଲୋପ ପାଇଲାଣି । 
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ଜୁଆଖ୍ଲ- ଶଗଡ ବାକୁଲି । 
ଜୁଆଁଇବା- ଆଚାରକୁ ତେଲ ହଳଦି, ମସଲାରେ ଗୋଳାଇ ଖରା ଦେଇ ଜୁକୁଜୁକିଆ କରି ରଖ୍‌ବା । 
କୁଆଁଣିଆ ଘାସ - Family - Cyperaceac. ଖାଲ ଓ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜମିରେ ଉଠୁଥ୍ବା ଏକପ୍ରକାର ଘାସ । ଏହାର କାଣ୍ଡ 
ଟାଣ ଓ ତିନିକଣିଆ । ପତ୍ର ସରୁ, ଦୁବ ପତ୍ର ପରି ! ମୂଳରେ ମୁଆମୂଳ ଭଳି ମୂଳ ଆଏ । ଏ ଘାସ ଖାଇବାକୁ 
ଭାରି ଟାଣ ଓ କରଡ଼ା । ହଡ଼ାଗୋରୁ ସହଜରେ ଖାଇପାରନ୍ତି ନାହିଁ । ଅଳ୍ପ ଆଇଁସିଣିଆଁ ଗନ୍ଧାଏ । 
“ଡ଼ା ବଳଦକୁ ଜୁଆଁଣିଆ ଘାସ 
ଖାଉ ନ ଖାଉ ପେଲି ଦେଇ ଆସ ।”” (ଢଗ) 
ଜୁଆଣୀ- 
ହିନ୍ଦି - ଆଜଣ୍ତେଠ ଆଜୁଆନ 
ସଂ - ବ୍ରହ୍ମା ଦଉ, ଯବିକା, (ଭଲଜୁଆଣୀ ), ଅଜମୋଦା, ଉଗଗନ୍ଧା, (ବଣ ଝୁଆଣୀ ) | 
ଇଂରାଜୀ -Ammi:, Lovage. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Trachyspermam ammi, Trachyspernmim Copticum, Carum copticum, 
Family - Umbelliferae. 
ଛୋଟ ତୃଣ । ବାର୍ଷିକି । କାଣ୍ଡ ମରିଗଲେ ଗଛ ମରିଯାଏ । ଜୁଆଣୀ ମଧ୍ୟପ୍ରଦେଶ, ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ଗୁଜରାଟ, 
କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ପଶ୍ଚିମ ଉତ୍ତରପ୍ରଦେଶ, ଓ ରାଜସ୍ଥାନରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ । ବେଶି ପାଣି ଦରକାର କରେ ନାହିଁ । ଜୁଆଣୀ ଗୋଟିଏ ମସଲା ଜାତୀୟ ଫସଲ । 
ଆଚାରରେ ପକାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠାଇରେ ଓ ପାନୀୟରେ ମଧ୍ଯ ପକଂ'ଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
» ମୋଦକ ଓ କାଶ ଥିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ।: ପେଟ କାମୁଡ଼ିଲେ, ମୋଡ଼ି ମୋଡ଼ି ହେଲେ, ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ହେଲେ 
ଜୁଆଣ।ା ପାଣି ଓ ଜୁଆଣୀ ଅର୍କ ଦିଆଯାଏ ¦ ଜୁଆଣୀର ପ୍ରତି କବକୀୟ (anti fungal) ପୁଣ ଅଛି । ପେଟ 
ବଥେଇଲେ ଜୁଆଣୀ ବାଟି ଲଦନ୍ତି। ଉଷୁମ ଜୁଆଣିକି ଗରମ ପୁଡ଼ାରେ ଛାତିରେ ସେକ ଦେଲେ କାଶ ଓ 
କଫ ଭଲ ହୁଏ ! ଜୁଆଣୀରୁ ଅର୍କ ଓ ବାସନା ତେଲ ତିଆରି ହୁଏ । ଅର୍କରୁ ୪-୫ଟୋପା ପାଣିରେ ପକେଇ 
ପିଇଲେ ଜୀର୍ଣ୍ଣ ହୁଏ ଓ ଭୋକ ହୁଏ । ଜୁଆଣୀ ତେଲ ବାସନ। । ଏ ତେଲ ମଧ୍ଯ ବାସନା ଓ କୃମିମାରୀ; 
ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଜୁଆଁର- ସମୁଦ୍ରରେ ଜଳ ପତନର ବୃଦ୍ଧି ହେତୁ ଜଳ କୂଳକୁ ମାଡ଼ି ଆସିଦା । ସମୁଦ୍ର ଜଳସ୍ତର ଚାନ୍ଦ୍ରମାନ ତିଥ୍‌ ଅନୁସାରେ 
ପ୍ଲେ ଏବଂ କମିଯାଏ | ଏହାର ଚନ୍ଦ୍ର କଳା ସହିତ ସମ୍ବନ୍ଧ ଅଛି । ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଓ ଅମାବାସ୍ୟ ଦିନ ପୂରା (ull tide} 
ଜୁଆର ହୁଏ । ନଦୀ ଓ ସମୁଦ୍ର ଜୁଆରିଆ ରହେ । ସପ୍ତମୀ, ଅସ୍ଟମୀ ତିଥ୍ଲେ ଭଟ୍ଟା ପଡ଼େ, ଜୁଆର ନ ଥାଏ । 
ଏହାକୁ ପଡ଼ିଆ ଜୁଆର ବୁହାଯାଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ନଦୀ ପାରହେବା ମଧ୍ୟ ସ୍ଥିର କରାଯାଏ । ଜୁଆରିଆ 
ନଇଭରେ ଡଙ୍ଗା ଛାଡ଼ନ୍ତି ନାହିଁ । ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଓ ଅମାବାସ୍ୟ ରାତିରେ ବେଖି ଜୁଆର ହେହଥ୍‌ବାରୁ ଡଙ୍ଗା ଫିଟାଯାଏ 
ନାହିଁ। ସୁବିଧା ଦେଖ୍‌ ସକାଳବେଳା ଯାହା ଭଡ଼ା ବୁହାଯାଏ, ସମୁଦ୍ରରେ ଜୁଆର ହେଲେ ସଂଯୁତ୍ତ ଜୋର 
ଡୁଆରିଆ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଲୁଣାପାଣି ମାଡ଼ି ଆସେ । ଧାନବିଲ ଲୁଣି ମାରିଯାଏ । ଏହା ଭଟ୍ଟାର ବିପରୀତ । 
ଫସଲ ବିଶେଷ | Andropogcn Sorghumଏ ଫସଲ ଶସ୍ୟଜାତୀୟ | ବୃଷ୍ଟିପୃଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳର ଫସଳ । ଏହାର 
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ଦରକାରି ଜଳ ପରିମାଣ କମ । ଏହା ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତ ଓ ଉତ୍ତର ଭାରତର ଏକ ମୁଖ୍ୟ ଫସ୍ମଲ । ଏ ନ 
ରୁଟି ହୁଏ । ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ମଧ୍ଯ ଏକ ଗୋଖାଦ୍ୟ । 

ଜୁଆଳି-( ଯୟୁଆଳି, ଯଗୁ) ଶଗଡ, ହଳ, ବୋଝ, ଭାର ଭିଡ଼ିବା ପାଇଁ ବଳଦ, ମଇଁଷି, ଘୋଡ଼ା କାନ୍ଧରେ ରଖ! ଯାଉଥବା 
ଲମ୍ବ କାଠ ଖଣ୍ଡ । ଏହାକୁ ଜୁଆଳି କହନ୍ତି । *ମାପିବ ଗୋଡ଼ଠାରୁ ମୁଣ୍ଡମାଏ ଜୂଆଳିର ମାପ ନିର୍ଣ୍ଣୟେ ।”? ତଳୁ 
ମୁଣ୍ଡ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଯେତିକି ଡଙ୍ଚ ଜୁଆଳିର ଲମ୍ବ ସେତିକି ହୁଏ । ଶଘତ ଓ ଲଙ୍ଗଳ ଜୁଆଳିର ଲମ୍ବ ପାଞ୍ଚ ପ୍ରଟ । 
ଜୁଆଳି ବେଶି ନିଦା ବା ହାଲୁକା କାଠରେ ତିଆରି ହୁଏ ନାହିଁ । ଶଗଡ ମହଣ୍ଡାରେ ଜୁଆଳି ଭଲ ଭାବରେ ଭିଡ଼ା 
ହୋଇଥଆାଏ । ଏଥୁରେ ଦୁଇ ପଟରେ ବଳଦ ଯୋଚା ଦୁଅନ୍ତି । ଜୁଆଳି ବଳଦଙ୍କ କାନ୍ଧ ଉପରେ ରଖ୍‌, ଦଉଡ଼ା 
ଜୁଆଳିରେ ବାନ୍ଧି ଅଡ଼େଇଲେ ଶଗତ ଚାଲେ । 
ସେହିପରି ଲଙ୍ଗଳଚେ ଇଶକୁ ମଝିରେ ରଖ୍‌ ଜୂଆଳିକୁ ବଳଦଙ୍କ କାନ୍ଧରେ ରଖ୍‌ ହଳ ଚଲାଯାଏ ।! ଇଶକୁ ଜୁଆଳି 
ମଝିରେ ଯୋଚି ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଜୁଆଳିର ଦୂଇପଟେ ଦୁଇଟି ଘାଇଥାଏ । ଏହି ଘାଇରେ ଦୁଇଖଣ୍ଡ କାଠ କିଳା 
ଦିଆଯାଇଥାଏ । ହଳରେ ବଳଦ ବେକ ଏହି କାଠ କିଳାର ବାହାର ପଟକୁ ରହେ । ଶଗଡରେ ଏହି କାଠ 
କିଳାକୁ ଶଗତରେ ବାକୁଲି କହନ୍ତି । ଲଙ୍ଗଳ ଜୁଆଳିରେ ଲାଗୁଥ୍ବା ଏକାଠ କିଳା (ଶଅଳ)ର ଗଢ଼ଣ ଅଲଗା । 
ଏହ ଚେପ୍‌ଟା । ଏହା ଅଗରେ କଣାଥାଏ । ଏହି କଣାରେ ଯୋତ/ ବା ପଘା ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ଯୋତକୁ ଜୁଆଳି 
ମୁଣ୍ଡ ପଟୁ ବଳଦ କାନ୍ଧ ତଳେ ଗଳେଇ ଆଣି ଜୁଆଳିରେ ଭିଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ବଳଦ ଜୂଆଳି ଛାଡ଼ି ଯାଏ ନାହିଁ । ଏହି 
ଦୁଇ ଫାଳକୁ (ଶଅଳ ) କୁହାଯାଏ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଦଉଡ଼ିକୁ ଶଅଳ ଦଉଡ଼ି କୁହାଯାଏ । କୁଆଳିର 
ଠିକ ମଝିରେ ଇଶକୁ ବାନ୍ଧି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଗୋଟାଏ ଲୁହା କଣ୍ଟା ବା କାଠ: ଖ୍ଲ ମରାଯାଇଥାଏ | ଏହାକୁ ଆନ୍ଧ 
ଖ୍ଲ କୁହାଯାଏ | ଜୁଆଳି ମଝିରେ ଝୁଲୁଥ୍ବା ଦଡଡ଼ିକୁ ଆନ୍ଧ କୁହାଯାଏ । ଇଶ. ଆନ୍ଧ ଭିତରେ ପଶେ । ଲଙ୍ଗଳ 
କଣ୍ଟିରୁ ଲଙ୍ଗଳ ଦଉଡ଼ା ଇଶ ଦେଇ ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଫାଶ ଭଳି କରି ବୁଲେଇ ଦିଆଯାଏ । ଇଶ ଅଗ ଓ 
ଜ୍ୁଆଳି ଆନ୍ଧ ଖ୍ଲାରେ ଦଉଡ଼ିକୁ ବୁଲେଇ ଆଣି ଇଶ ମଝି ଫାଶ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶେଇ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ 
ହଳ ( ଫାନ୍ଦିବା ) ଯୋଚିବା କହନ୍ତି । ଶଗତ ବାକୁଲି ଲମ୍ବା ଏବଂ ଗୋଲା କାଠି ! ଶଗଡ ଜୁଆଳି ଘାଇ ଉପରକୁ 
ରହୁଥ୍ବା ବାକୁଲିର ଅଂଶ ଟ୍ରିକିଏ ସରୁ 

ଜୁଆଳି କଙ୍ମିଆ- ଯେଉଁ ବଳଦ ଜୁଆଳିରୁ ଫିଟିଲେ ଆଉ ଧରା ଦିଏ ନାହିଁ ତାକୁ ଜୁଆଳି କଣ୍ଟିଆ ବଳଦ କୁହାଯାଏ । କିନ୍ତୁ 
ଅଭ୍ୟାସରେ ପଡ଼ିଗଳେ, ବଳଦ ବେକରେ ଶଗଡକି ହଳ ଜୂଆଳି କାନ୍ଧରେ ଦେଲାମାତ୍ରେ ସେମାନେ ସେମାନଙ୍କ 
କାମ କରି ଚାଲଚ୍ତି । ଏହାକୁ ମଣୁଆ ବଳଦ କହନ୍ତି । 

ଜୁଡ଼ାଂଟ ସ୍ତ୍ରୀଲୋଜମାନେ ବାଳକୁ ଏକାଠି କରି ମୁଣ୍ଡର ପଛପଟେ ପକାଇବା ଗଣ୍ଡି, ଖୋସା । ଜଡ଼ା ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଝିଞ୍ଜିରି, 
ଚଉଁରି ଭୁଖ୍ତି, ଗୋଜି କାଠି ଦରକାର ପଡ଼ୁଥ୍ଲା । ଏବେ ଝିଅ ବୋହୂମାନେ ବେଣୀ ପାରିଲେଣି । ବାବୁଲିବାଳ 
ରଖ୍ଲେଣି । ଢୁଡ଼ା ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ ସିଧା ଠିଆ ହୋଇ ରହୁଥବାରୁ ମୁଣ୍ଡରୁ ଓଢ଼ଣା ଖସି ପଡ଼ୁ ନ ଥ୍ଲା। । ଜଡ଼ା 
` ପାରିବା ନାରୀର ଭୂଷଣ ଓ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧିର ଏକ ଉପାୟ ବୋଲି ଧରାଯାଉଥ୍‌ଲା । 

“ବାନ୍ଧିଲେ ଜୁଡ଼ା ଯତନେ ହେ, ବନ୍ଦୀ ହୋଇଲା 
ମର୍କତ କୁବେଣୀରେ ବନ୍ଦୀ ହେବମନ ମୀନ ।”? (ବୈ.ବି. କବି ସମ୍ରାଟ) 
ଜୁଡ଼ା ପାରିବା ଢଙ୍ଗ ଅନୁସାରେ ଜୁଢ଼ା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା - ଦକ୍ଷିଣି ଜୁଡ଼ା, ଖୋସା ଜୁଡ଼ା, ଗଣ୍ଠି ଜ୍ରଡ଼ା, 
ଡେଙ୍ଗା ଜୂଡ଼ା, ଦୋସରି ଗଣ୍ଠି ଜୁଡ଼ା । ମୁଣ୍ଡର ବାଳର ଲମ୍ବ ଓ ପରିମାଣ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଜୁଡ଼ା ପାରିବା 
ଢଙ୍ଗ ଓ ପ୍ରକାର ଅଲଗା ହୋଇଥାଏ । 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Saccharum fuscum, Family - Poaceae. 
ପାଣି ଜାଗାରେ, ପାଣି କୂଳରେ ବଢୁଥ୍ବା ଖରି ତୃଣ | ଏଗୁଡ଼ିକ ସନ୍ତରାଠାରୁ କମ ଜୁଳଆ । ଆଖୁ ପତ୍ରପରି 
ପତ୍ର ଳମ୍ବ (ଓ ସରୁ । ଧାରୁଆ । ହାତ କଟିଯାଏ । ଦେହରେ ଘସି ହୋଇ ଦେହ କାଟି ହୋଇଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ 
ମସିଣା, ଚଟ, ଛପା ଇତ୍ଯାଦି ବୁଣାଯାଏ । ଯେଉଁ ମସିଣା ଜୁଣରେ ବୁଣା ହୋଇଥାଏ ତାକୁ ଜୁଣ ମସିଣା 
କୁହାଯାଏ । 

ଜୁଳୁକି କବାଟ- ଯେଉଁ କବାଟରେ ଛୋଟ ଜଳାଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଦର୍ପଣ ମଧ୍ଯ ଲାଗିଥାଏ । ଏ ଜଳାବାଟରେ କିଏ ଆସିଲା 
ଗଲା ଘର ଭିତର ପଟୁ ଦେଖ୍‌ ହୁଏ । 

ଜେଉଟ- ଖଟା ଫଳ ଗଛ । 
ଗୁଜରାତି - ଲକୁଚ 
ମରାଠୀ - ବଟାର ଫଳ, କ୍ଷୁଦ୍ରପଣସ 
ସଂ - ଲକୁଚ, ଲକୁଚା, କ୍ଷୁଦ୍ଧ ପଣସ, ଏରାବତ, ଅମ୍ଳକ, ନିକଚ କଷାୟୀ, ଡହ, ଡ଼ହୁ 
ହିନ୍ଦି - ବଢ଼ାଳ, ଦହୁଆ 
ଇଂରାଜୀ -Monkey jack, Lakoocha 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Artocarpus lakoocha, Anthochynus pictorius, Stalagmites pictoria, 
Artrocarpus gomezianus, Zeylanicus Jarret. Family - Moraceae. 


oo a ~~ 


ଗଛ ବଡ଼ । ପର୍ଣ୍ତମୋଚି । ପତ୍ର ଡିମିରି ପତ୍ର ପରି । ଚେମେଡ଼ା, ଆଂଶୁ ଆଂଶୁଆ, ଛୋଟ, ଗୋଲଗୋଲ । ଫଳ 
ଛୋଟ ଓ ଗୋଲ ।! ଆତ ଭଳି । ଉପର ସାମାନ୍ୟ ରୁମରୁମିଆ, ମାଂସଳ । କୁଢାଳିଆ |! ଠାଏ ଠାଏ ବାହାରି 
ପଡ଼ିଥାଏ ଓ ଠାଏ ଠାଏ ପଶି ଯାଇଥାଏ । ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଟହଟହ ଦେଖାଯାଏ | ଖଟା | ତେନ୍ତୁଳି ବଦଳରେ 
ଏହାକୁ ବ୍ଯବହାର କରନ୍ତି । ଆଚାର କରାଯାଏ । କାଠ ଦାମିକା । କାଠରେ ଘର ତିଆରି ହୁଏ । ଘରର 
ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ । ପଟା, ଖୁଣ୍ଟ ଓ କଡ଼ିବରଗାରେ ଲାଗେ ! ବକଳରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ଏଗଛ ମଧ୍ୟ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । } 


ଜୋକ- ତଳତଚ୍ଚ କୀଟ । ଏହାର ଗୋଡ଼ ନ ଥାଏ ¦! ଜଳୌକା । ପାଣିରେ ପଶି ବହୁତ ସମୟ ରହିଲେ ଜୋକ ଲାଗନ୍ତି 
ଦେହରୁ ରକ୍ତ ଶୋଷି ନିଅନ୍ତି । ଜୋକ ମୁହଁରେ ଲୁଣ ଦେଲେ ଜୋକ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ସେଥୁପାଇଁ କହନ୍ତି ଜୋକ 
ମୁହଁରେ ଲୁଣ । ଜୋକ ରକ୍ତ ପିଏ । 


“ଅଲେ ହେଁ ମାତୃସ୍ତନ ଅମୃତେ ପୂରି 
ଢୋକ ପିଅଇ ତହୁଁ ରୁଧ୍‌ର ଚିରି । 
ତେସନେ ମତି ସର୍ବଦା ଖଳ 
ଗୁଣ ନ ଦେଖ୍‌ ଦେଖେ ଦୋଷ କେବଳ ।”” (ସୃର୍ତି ମାଳା) 
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ଜୋକ ୧୨ ପ୍ରକାର । ସେମାନଙ୍କୁ ମଧ୍ୟ ଗାଇ ପୋକ (ଜୋକ) ଓ ମଇଁଷିଆ ଜୋକ କୁହାଯାଏ ୮ ବଡ଼ଜୋକ 
ସାଧାରଣତଃ ଦେଖାଯାଆନ୍ତି । 


ଜୋତ- ଦଡଉଡ଼ା । 
ଭାଙ୍ଗିଲା ଜୁଆଳି ଛିଣ୍ଡିଲା ଯୋତ 
ଝୁଅମଲେ ଢ୍ଵାଇଁ କାହାର ଗୋତ ।”? (ଗାଉଲି ଗୀତ) 

ଜମି ପରିମାଣ । ଓଡ଼ିଶାରେ ମୋଟ ଯୋତ ସଂଖ୍ୟା ୫୨୯୫୭୮୨ |! ସେଥୁ୍‌ରୁ ନାମମାତ୍ର ଚାଷୀ, କ୍ଷୁଦ୍ର ଚାଷୀ | 
ଅର୍ଵମଧ୍ୟମ ଚାଷୀ ଓ ମଧ୍ଯମ ଚାଷୀଙ୍କ ଯୋତ ଯଥାକ୍ରମେ ଏକ ହେକ୍କାରୁ କମ୍‌ ଏକ ହେକ୍ସାରରୁ ୨ ହେକ୍ସାର, 
୨ ହେକ୍ସାରରୁ ୪ ହେକ୍କାର, ୪ ହେକ୍ସାରରୁ ଦଶ ହେକ୍କାର ଓ ଦଶ ହେକ୍ସାରରୁ ବେଶି । ଏହି କ୍ରମରେ ଯୋଡ଼ 
ସଂଖ୍ୟା ୨୧,୧୮,୪୨୯, ୧୦୩୫୩୦୮, ୫,୯୩,୫୨ ୨, ୧,୮୫,୫୨୨ ଓ ୧୫୧୬୬ | ଚାଷ. କରିବାକୁ 
ଯୋତ କରିବା ( ଯୋଡ଼ିବା) କହନ୍ତି । 

ଜୋଜକାଠି- ଅରଟରେ ଲୁଗା ବୁଣିଲାବେଳେ ଯାହା ଭରଣା ସୂତାକୁ ଟାଣି କରି ରଖେ | 

ଯୋଜିଆ- ଲଙ୍ଗଳରେ ଲୁଗାକୁ ଧରି ରଖୁବା ପାଇଁ ଲୁହା । ଜହଳ । 

ଜୋ( ଯୋ) ଗାଡ଼ିବା- ରନ୍ଦା ପାଇଁ ପରିବା ଇତ୍ୟାଦି ରାନ୍ଧିବା ପାତ୍ରରେ ପକାଇବା । ସବୁ ଜିନିଷ ଯୋଗାଡ଼ କରି ଆଗରୁ 
ବ୍ୟବସ୍ଥା କରି ରଖ୍ବା । ଠିକ କରିବା । ଅକ୍ଷୟ ଡ଼ୃତୀୟାବେଳକୁ ଚାଷ ପାଇଁ ସବୁପ୍ରକାର କୃଷି ସରଞ୍ଜାମ 
(ଯନ୍ତ୍ରପାତି, ମଞ୍ଜି, ପୋକ ଓ ରୋଗମରା ଓଷଧ ଇତ୍ୟାଦି) ଯୋଗାଡ଼ କରି ରଖାଯାଇଥାଏ । 

ଜୋ( ଯୋ)ର- ଜଳପ୍ଲାବିତ ଜାଗା । ଜଳ ଯେଉଁଠି ଜମି କରି ରହେ । ସବୁବେଳେ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗା । ଜୋର କ୍ରମେ 
ପୋତି ହୋଇଗଲେ ତାକୁ ଜୋର୍(ଯା)ରି କହନ୍ତି । ଯଥା - ବାଉଁଶ ଜୋରି..... ଇତ୍ୟାଦି । ଉପନଦୀ । ଉଦାହରଣ 
- କୁଲେର ଜୋର୍‌, ହରଡ଼ାଜୋର, ଝାଉଁଜୋର, ଲୁଣା ଜୋର ଇତ୍ୟାଦି । 
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ଝି 


ଝକମକି- ଚକମକି । (ଚକମକି ଦେଖ) 

ଝଞ୍ଜାଂ ବତାଶ, ଝଡ଼ ସହିତ ବର୍ଷା, ବତାଶର ସୁସୁଗର୍୍ତନ, ଝଙ୍କାର ଧ୍ବନି । ଯେଉଁ ବେଗରେ ପବନ ବହିଲେ ଝଞ୍ଜାହୁଏ 
ତାକୁ ଝଞ୍ଜାନିଳ ( ଝଞ୍ଜାପଦନ ) କୁହାଯାଏ । ଏହି ସମୟରେ ପବନର ବେଗ ଘଣ୍ଟାକୁ ୫୦-୬ ୨କି.ମି. 
ହୋଇପାରେ । ଏହି ସମୟରେ କୌଣସି ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ବେଗରେ ପବନ ବହେ ନାହିଁ । ଏହା ଚକ୍ର ବାତ (5yclonic 
\ind) | ଝଞ୍ଞାରେ ସମୁଦାୟ ଗଛ ଦୋହଲେ । ଚାଲିବା ବହୁତ କଷ୍ଟକର ହୋଇପଡ଼େ । ¥ କାହ ଚରଣଙ୍କର 
ଗୋଟିଏ ଉପନ୍ୟାସର ନାଁ ଝଞ୍ଜା। 

ଝଟା- ଗଛର ସରୁ ଶୁଖ୍ଲା ଡାଳ । ଏହାର ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବି ଥାଏ ! ଏହା କଞ୍ଚା ବା ଶୁଖ୍ଲାରେ ବିଭିନ୍ନ ଲଟା ଗଛ ଯଥା 
- କଲରା, କାକୁଡ଼ି, ଛଚିନ୍ଦ୍ରା। ଜହ୍ମି ଲଟାଇବା ପାଲି ବାଡ଼ରେ, ଖାଲି ଦାଗାରେ ନା ଭାଡ଼ିରେ ପୋତାଯାଏ । ` 
ଝଟାରେ ମଧ୍ଯ ବାଡ଼ ଦିଆଯାଏ । ବାଉଁଶ ବତାରେ କାମେଡ଼ା ଦେଇ ଝଟାକୁ ଟାଣ କରି ବାନ୍ଧି ଦିଅନ୍ତି । ଝାଟିମାଟି 
ଘର ତିଆରି ପାଇଁ ମଧ୍ଯ ଝଟା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଝାଟି କହନ୍ତି । ଦୁଇପଟର ଲୋକ କଥା କଟି 
ହୋଇ କଢଜିଆ କଲେ ତାକୁ ଝଟାପଟା କଜିଆ କହନ୍ତି । 

ଝଡ଼- ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଅଶାନ୍ତ ଓ ଉଗ୍ରରୂପ । ବର୍ଷା ସହିତ ପବନ ବହିବା । ବୃଷ୍ଟି ସହିତ ଲଗାତାର ପବନ ବହିବା । 
ଝଡ଼ତୋଫାନ ହେବା । ଏହି ସମୟରେ ବାୟୁର ବେଗ ଘଣ୍ଟାକୁ ୫୦କି.ମି.ରୁ ଅଧ୍କ ବେଗରେ ବହେ ¦ ପବନ 
କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଦିଗରୁ ବହେ ନାହିଁ । ଏହା ମଧ୍ଯ ଧୂଳି ଝଡ଼ ବା ପବନ ଝଡ଼ ହୋଇପାରେ । ଏହ! ଗଛରୁ ସବୁ 
ପତ୍ର ଝାଡ଼ି ଦିଏ । 

ଝଡ଼ାଂ ଗଛରୁ ଫଳ ତୋଳିବା, ଗଛ ସଫା କରିବା । ନଡ଼ିଆ ଗଛ ଝଡ଼ା ହେବା । ନଡ଼ିଆ ଗଛରୁ ନଡ଼ିଆ ପାରି, 
ଅଦରକାରି, ଶୁଖ୍ଲା ବାହୁଇଗା, ଶିପ, ଚଅଁର, ଲୁଗ! କାଢ଼ି ଦେବା | ଗୁଣିଆ ଡାକି ରୋଗ ଛାଡ଼ି ଯିବା ପାଇଁ 
ଝାଡ଼ିବା । ଗୁଣିଆ ରୋଗୀର ଦେହରେ ହାତ ବୁଲେଇ ଫ୍ୁଙ୍କିଦିଏ । ଫୁ ଫୁ କରି । ମନକୁ ମନ କ'ଣ ଗୁଣୁଗୁଣୁ 
ହୋଇ ମନ୍ତ୍ର ବୋଲେ । 

“ଛାଡ଼ ଛାଡ଼ ବୋଲି କାହାର ଆଜ୍ଞା (ରାଣ) 
ମା” ଜାଗୁନଳେଇଙ୍କର କୋଟି କୋଟି ଆଜ୍ଞା ।”' 


ଲୋକେ ଭାବନ୍ତି ଏପରି ଝଡ଼ାଙଫୁଙ୍କା କଲେ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହା ଏକ ଅନ୍ଧ ବିଶ୍ଵାସ । ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ 
ପିଲା କାନ୍ଦିଲେ ତାକୁ ଗାଲ (କାଳି ଗାର) ଲାଞ୍ଜରେ ଝାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । 


ଝଡ଼ି(ରି) ପୋକ- ଉଇ, କେତେକ ଜାତିର ପିମ୍ପୁଡ଼ି ଓ ଜନ୍ଦା ବୁଢ଼ାବୁଢ଼ୀ ହେଲେ ତାଙ୍କର ଡେଣା ହୁଏ ! ସେମାନେ 
ବଷାବେଳେ ବାହାରକୁ ଆସନ୍ତି । ଏହା ଗୋଟିଏ ହର୍‌ମୋନ୍‌ କ୍ଷରଣ ହେତୃ ଘଟେ । କିଛି ସମୟ ଉଡ଼ିଲା ପରେ 
ଡେଣା ଛିଡ଼ିଯାଏ । ପରେ ଏମାନେ ହଳି ହଳି ହୋଇ ଯାଆନ୍ତି । ହୁଙ୍କା ତିଆରି କରନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ 
ଭବିଷ୍ୟତରେ କେହି କେହି ରାଣୀ ହୁଅନ୍ତି । ବର୍ଷା ପରେ ଭଲ ଖରା ହେଲେ ଏମାନେ ହୁଙ୍କାରୁ ବାହାରି ଉଡ଼ନ୍ତି । 
ଏମାନଙ୍କର ଉଡ଼ିବୁଲିବା ମଧ୍ଯ ବର୍ଷା ହେବାର ଲକ୍ଷଣ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 


ଝରଣା- ପର୍ବତ, ପାହାଡ଼ରୁ ଝରି ଆସୁଥ୍ବା ଜଳଧାର | ନିର୍ଝର । 
“ନିର୍ଝ୍ରିଣୀ ଝରଝ୍ର ଶବଦେ 
ବହଇ କାନନ ଶଇଳ ପଦେ ।”” 
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କେତେକେତେ ଶୋଭା ଧରିଛୁ ଜନନୀ ତୋହର ବିପୁଳ ଦେହେ 
ମାତୃସ୍ତନ ସମ ଟଂ'ଳ ପର୍ବତରୁ ନିର୍ଝର ଝରି ସ୍ବେହେ ।”? (ମଧୁ ରାଓ) । 

ବର୍ଷାଦିନେ ଝରଣାରେ ବେଶି ପାଣି ଝରିଆସେ । ଖରାଦିନକୁ ଏହି ସ୍ରୋତ କ୍ଷୀଣ ହୋଇଯାଏ । ଝରଣାର 
ଜଳସ୍ବ୍ଥ ଓ ନିର୍ମଳ । ଏଥ୍‌ରେ ଖୁବ ଅନ୍ପ ପରିମାଣରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ ଲବଣ ଥାଇପାରେ । ଜଙ୍ଗଲ ଧ୍ଵଂସ ହେତୁ 
ଝରଣା ସଂଖ୍ୟା ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ଝରୁଥ୍ବା ଜଳ ପରିମାଣ ହାସ ପାଇବାରେ ଲାଗିଛି । ଓଡ଼ିଶାର ପର୍ବତ ପାହାଡ଼ରୁ 
ଅନେକ ଝରଣା ବହିଆସନ୍ତି । ଯଥା - ବରେଇପାଣ୍ରି, ଅଟ୍ି, ତସ୍ତପାଣି, ଖଣ୍ଡାଧାର, ସାନ ଘାଘରା । 

ଝରାଗୁଡ଼ଂ ଯେଉଁ ଗୁଡ଼ ଝରି ପଡୁଥାଏ | ପାଣିଆ ଗୁଡ଼ । ପାଗ ଅନୁସାରେ ଗୁଡ଼ ପାଣିଆ ବା କାଠୁଆ ହୋଇଥାଏ । ଗୁଡ଼ରୁ 
କନ୍ଦ (ନବାତ ) ତିଆରି କଲାବେଳେ କନ୍ଦରୁ ଦୁଇ ପାଖରୁ ଝରି ପଡ଼ୁଥ୍ବା ପାଣିଆ ଗୁଡ଼ । ଆଖ୍ର ଲୁହ ବୋହି 
ଆସିବା । ଗଛରୁ ଫ୍ଲ ଝରି (ଝଡ଼ି) ପଡ଼ିବା । ଯାହା ଝଡ଼ି ପଡ଼ିଛି ତାକୁ ଝରା (ଝଡ଼ା) କୁହାଯାଏ । 

ଝଳାଇ- ଦୁଇଟି ଧାତୁ ବା ଗୋଟିଏ ଧାତୁର ଦୁଇ ଅଂଶକୁ ଯୋଡ଼ିବା । ଝଳେଇ କାମ ଗୋଟିଏ ଗ୍ୟାସ ଦ୍ଵାରା କରାଯାଏ । 
ଏହା ଅକ୍ଷିଆସେଟିଲିନ୍‌ (Oxy-a୯etylene gas) ଗ୍ୟାସ । ଝଳେଇ ପାଇଁ ଝଳେଇ ଖାଡ଼ି ମଧ୍ଯ ରହିଛି । 
ଖାଡ଼ିକୁ ଝଳେଇ ଜାଗା ପାଖରେ ଦେଖେଇ ଝଳେଇ ଗନ୍‌ରେ ନିଆଁ ସଂଯୋଗ କରି କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ 
ଟାଙ୍ଗଣା ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର କରାନ୍ଦାଏ । ଅଳଙ୍କାର (ସୁନାରୁପାର ), ଟିଣ, ପିତଳ, କଂସା ଝଳେଇ କରାଯାଏ । 
ଝାଳିବା ପାଇଁ ଆରକ୍୍‌ରଡ଼, ଜି. ସିଟ୍ରଡ଼ ବା ପିତଳ ରଡ଼ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 

ଝାରଁଂ ଭାରି ଖରା, ତାତି, ପ୍ରଚଣ୍ଡ ଗ୍ରୀଷ୍ମ । ମୁଗ ବିରି ଭାଜିବା ବେଳେ ହେଉଥ୍‌୍ବା ଶବ୍ଦ । କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଭଲ 
ଭାଦରେ ଶୁଖେଇ ଦେଲେ କି ଭାଜି ଦେଲେ ଝାଇଁଆ ଶୁଖ୍ଲା କି ଝାଇଁଆ ଭଜା କହନ୍ତି । 

ଚାଉଳ ଭାଜିଲି ଝାଇଁ 
ବାଟ ଘର କଲି ତୋହରି ପାଇଁ 
ଦିନେ ପଚାରିଲୁ ନାହିଁ ।”? (ଢଗ) 

ଝାଇଁ ନଡ଼ିଆ - ଖୁରୁଡ଼ ନଡ଼ିଆ । 

ଝାଇଁ ପଖାଳ - ଗରମ ଭାତରେ ପାଣି ପୂରାଇ କରାଯାଉଥ୍ବା ପଖାଳ । ଏ ପଖାଳ ଗରମ ଲାଗେ । ତଟକା ପଖାଳ । 
ଏଥ୍‌ରେ ପେଜ ଦିଆହୋଇ ନ ଥାଏ । ଏହା ବି ବାସି ହୋଇ ନ ଥାଏ ! ଝାଇଁ ପଖାଳ ଖାଇଲେ କେତେକଙ୍କର 
ଝାଡ଼ା ହୁଏ । (ପଖାଳ ଦେଖ) | 

ଝାଇଁମୀନ- ଅତି ଛୋଟ ମାଛ । ମାଛ ଜାଆଁଳଠାରୁ ଟିକିଏ ବଡ଼ । ଏମାନେ ସରୁ ଜାଲରେ, ଲୁଗା କାନିରେ ଧରାଯାଆନ୍ତି । 
ଏଥ୍‌ରେ ସବୁପ୍ରକାର ଛୋଟ ମାଛ ଥାଆନ୍ତି । 

ଝାଇଁମୁଗ- ଖରାଦିନିଆ ମୁଗ ! ବୈଶାଖ ମାସରେ ଉପଡ଼ାଯାଏ । ଖରାତାତି ପାଇଲେ ଚୈତ୍ର ମାସରେ ଫ୍ରଲ ଓ ଫଳ 
ଧରେ | ଏ ମୁଗ ଆକାରରେ ଛୋଟ । ଡାଲି ବହଳିଆ ଓ ଚିକ୍ଟଣିଆ ହୁଏ । ନୟାଗଡ଼ରେ ଖରାଦିନେ ଚାଷ 
କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ମୁଗ । ଏ ମୁଟର ରଙ୍ଗ କଳା ବା ସାମାନ୍ୟ ଶାଗୁଆ ହୋଇପାରେ । ଝାଇ ମୁଗ ଗଛ 
ଖରାତାତିରେ ବି ବେଶି ବରଡ଼ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏକ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଓ ତାତି ସହଣି ମୁଗ । 

ଝାଉଁ (ଝାକୁକ, ଝାଉ) - 
ହିନ୍ଦି - ଜଙ୍ଗଲି ଝାଉ 
ଇଂରାଜୀ -Casuarina, sheoak, Beef wood, Bulloak & Swamp oak. 
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. ହୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Casuarirna equisetifolia, Casuarina muricata, Family - 
Casurinaceae. 

ବଡ଼ ଗଛ । ଚିର ହରିତ । ବଳ୍‌୍କଳ ଶଳ୍‌କ ଭଳି । ଗଛ ଗଣ୍ଡି ସରୁ ଓ ଲମ୍ବା, ପତ୍ର ରୂପାନ୍ତରିତ । ବଳି ବଳି ହୋଇ 
ଛୁଞ୍‌ ଭଳି ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ କ୍ଲାଡୋଡ଼୍‌ (ଠତଏଠd) କୁହାଯାଏ । ଏ ଗଛ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ । 
ଗଛର ଲୁଣି ଓ ଖରା ସହଣି ଗୁଣ ଅଛି । ଝାଉଁ ଗଛ ହେକ୍ଵାର ପ୍ରତି ବର୍ଷକୁ ୫୦-୧୫ ୦କି.ଗ୍ରାା ଯବକ୍ଷାରଜାନ 
ବିବନ୍ଧନ (ସିର) କରିପାରେ । ଝାଉଁ ଗଛ ସମୁଦ୍ର କୂଳେ, ବାଲିରେ ଭଲ ବଢ଼େ । ଏହାକୁ ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ଓ 
ବାୟୁବେଗ ହ୍ରାସକାରି ଗଛ ରୂପେ ଲଗାଯାଇଥାଏ । ପବନ ବହିଲେ ଏହାର ଛୁଞ୍ଭଳି ପତ୍ର ସାଇଁ ସାଇଁ ଶବ୍ଦ 
କରେ ! 

ଝାଉଁ ବଣ ବିଥ, ମାଦକତାପି ଗରଜୁଛି ମରମର 
ସ୍ବୈର ସୁହାଗେ ମାତି, ଚଣ୍ଡ ବତାଶ ଶୀତ 
ସିତ୍ଵକାରେ ଥରାଇ ଦେଉଛି ଛାତି ।”? (ଗୋପବନ୍ଧୁ ) 
ଝାଉଁ ଗଛର ପତ୍ର, ଡାଳ, ଗଶ୍ି, ଜାଳେଣି ହୁଏ । ଏହି କାଠ ଅରେ ନିଆଁ ଧରିଲେ ଓଦାରେ ବି ଜଳେ । ଜଳିଲା 
ବେଳେ ଗୋଟିଏ ପଟୁ ଜଳିଲା ବେଳେ ଆର ପଟୁ ପାଣି ନିଗୁଡ଼ି ଆଏ । ଝାଉଁ କାଠର ଜାଳେଣି ମୂଲ୍ଯ 
ସର୍ବାଧ୍କ । ୧ କି.ଗ୍ରା ଜାଳେଣି ପ୍ରତି ପ୍ରାୟ ୫୦୦୦ କ୍ରିଲୋକାଲୋରି । 
ଗଛ ଇଲେର୍ଲି ଖୁଣ୍ଢ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ କାଗଜ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର ଛାଲିରୁ ଚମଡ଼ା 
କଷିବା ରଙ୍ଗ (ଟାନ୍‌ଇନ୍‌ ) ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ | କାଠକୁ ପୋଡ଼ି ଅଙ୍ଗାର କରନ୍ତି । ଏହାର ଅଙ୍ଗାରର ଜାଳେଣି 
ମୂଲ୍ୟ କିଲୋଗ୍ରାମ ପ୍ରତି ୮୧୮୦ କିଲୋ କାଲୋରି । ଏହି ଗଛ ସ୍ଵ ବଂଶ ବିସ୍ତାରି । ମଞ୍ଜିରୁ ହୁଏ । ଏହି କାଠରୁ 
ବିଭିନ୍ନ ଉପକରଣର ବେଣ୍ଟ ହୁଏ । ବଙ୍କୁଲି ବାଡ଼ି ତିଆରି ହୁଏ । ଏହି ଗଛ ପ୍ରଥମେ ମାନ୍ଦ୍ରାଜରେ ଲଗାଯାଇଥ୍‌ଲା 
ରେଳ ଇଞ୍ଜିନ ଚଳାଇବା ପାଇଁ ଇନ୍ଧନ ଯୋଗାଇବା ଲାଗି । କ୍ରମେ ଏହା ଭାରତର ସମୁଦ୍ର ଉପକୂଳବର୍ତୀ ଅଞ୍ଚଳର 
ଅତି ଗୁରୁତ୍ଵପୂର୍ଣ୍ଣ ଗଛ ରୂପେ ବିବେଚିତ ହେଲାଣି । ଝାଉଁ ଫଳ ଗୋଲ । ଉପର କଣ୍ଟାଳିଆ । ଝାଉଁ ବଣରେ 
ବାଲିରେ ଚାଲିଲେ ଗୋଡ଼ରେ ପଶିଯାଏ । 
ଝାଉଁ“ ଖବୁକ (ଘୋଡ଼ା ଛାଟିଆ) 

ହିନ୍ଦି - ଝାଉ 

ଇଂରାଜୀ - ଫରାସୀ ଟାମାରିସ୍କ କୋରି 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Tamarix gallica, Tamarix troupii, Family - Tamaricaceae. 


ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ଭାରତର ଚାରିଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଝାଉଁ ପତ୍ର ପରି । ଏ ଗଛ ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ 
ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ । ଡାଳ ଓ କାଣ୍ଡ ଶକ୍ତ | ଘୋଡ଼ା ଛାଟ ପରି । ଫଳ ତିନିକଣିଆ । ପବନ ବହିଲେ ଏଗଛ ମଧ୍ଯ 
ଝାଉଁଗଛ ଭଳି ସାଇଁ ସାଇଁ ଶବ୍ଦ କରେ ! ଏହାର ଡାଳ ଓ ପତ୍ରରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଆବୁରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ 
(ଟାନିନ୍‌) ମଧ୍ଯ ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହି ରସକୁ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ଓ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ହେଲେ ପିଅନ୍ତି । ଏହାର 
ଡାଳରେ ଘର ଛପର ହୁଏ । ଟୋକେଇ ବୁଣାଯାଏ । କାଠ କୃଷିଯନ୍ତ୍ରପାତି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ ମଧ୍ଧମ 
ଧରଣର ଟାଣୁଆ କାଠ । ବେଶି ନରମ ନୁହେଁ । 


472 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଝା ଉଁଳା- ଗଛର ପତ୍ର ନିସ୍ତେଜ ହୋଇ ତଳକୁ ଓହଳି ପଡ଼ିଲେ ଖଝାଉଁଳିଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଏହା ଅନେକ କାରଣରୁ 
ହୋଇପାରେ । ପ୍ରଥମତଃ ଗଛ ଶୋଷୁଥ୍ବା ଜଳ ପରିମାଣ ବାଷ୍ପ ପ୍ରଶ୍ଧେନରେ ଖର୍ଚ୍ଚ ହେଉଥ୍‌ବା ପରିମାଣରୁ କମ 
ହେଲେ ପତ୍ରକୁ ଯଥେଷ୍ଟ ପରିମାଣର ଜଳଯୋଗାଣ ହୋଇପାରେ ନାହିଁ । ପତ୍ର ଏହାର ସତେଜତା ହରାଇ 
ଝାଉଁଳି ପଡ଼େ । ଦ୍ଵିତୀୟତଃ କୌଣସି ରୋଗ ହେଲେ, ଅନ୍ୟ କୌଣସି ଅସୁବିଧା ନ ଥଲେ ବି ପତ୍ର ଝାଉଁଳେ ! 
ଏହି “ରୋଗ କବକ ଜନିତ ରୋଗ ବା ବୀଜାଣୁ ଜନିତ ରୋଗ ହୋଇପ୍ରାରେ । ଏହି ରୋଗକୁ ଝାଉଁଳା ରୋଗ 
କୁହାଯାଏ । ପତ୍ରରେ କେତେକ ପୋଷକ ପରିମାଣ ଅଭାବରେ ମଧ୍ଯ ପତ୍ର ଝାଉଁଳେ 

ଝାଙ୍କିବାଓ ଟାଣି ହୋଇଯିବା, ଓଟାରି ହୋଇଯିବା । ଜୋରରେ ଟାଣି ଧରିବାକୁ ଝାଙ୍କିବା କୁହାଯାଏ । ଘରର ଗୋଟିଏ 
ପଟର ଶେଣୀ, କଇଁଞ୍ଆ, ରୁଅ ଇତ୍ୟାଦି ଅନ୍ୟ ପଟର ଶେଣୀ, କଇଁଞ୍ଆ ରୁଅଠାରୁ ଦୁର୍ବଳ ହେଲେ ସବଳ 
ପଟ ଦୁର୍ବଳ ପଟକୁ ଟାଣିନିଏ । ଏହାକୁ ଘର ଝାଙ୍କି ନେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଘରର ଅନ୍ଧାରି ମରା ହୋଇ ନ ଥ୍‌ଲେ 
ପବନ ପଶି ଘର ଚାଳକୁ ଝାଙ୍କି ପକାଏ । 
ଜଙ୍ଗଲରେ ବାଘ ଶିକାରକୁ ଝାଙ୍କି (ଟାଣି ) ନେବା । କେତେକ ଗଛର ଡାଳ ଏତେ ଟାଣ ଯେ ଯେତେ ଝଙ୍କା ଝଙ୍କି 
କଲେ ସହଜରେ ଉଞ୍ଚ୍‌ ହୁଏ ନାହିଁ । ବଡ଼ ବେତା, ବଡ଼ ଟୋକେଇକୁ ମଧ୍ଯ ଝଙ୍କା, ଝାଙ୍କି କୁହାଯାଏ । 

ଝାଞ୍ଜିଂ ଗରମ ପବନ । ବୈଶାଖ ମାସରେ ପ୍ରଚଣ୍ଡ ଖରା ହୁଏ ! ଦକ୍ଷିଣା ପବନ ବହେ । ଏ ପବନ ସୂର୍ଯ୍ୟତାପକୁ 
ବହିଆଣେ । ଏ ପବନ ଗରମ ପବନ । ଏହାକୁ ଝାଞ୍ଜି ପବନ କୁହାଯାଏ । ଏତେ ଝଞ୍ଜି ପବନ ବହେ ଯେ ଲୋକେ 
ବାହାରକୁ ଯିବାକୁ ଡରନ୍ତି । ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଏହାକୁ ଲୁ (L0୦୦) କହନ୍ତି । 
ସୁବିଧାବାଦୀ । ଯିଏ ପଟ ବଦଳେଇ ଗୋଟିଏ ପଟରୁ ଅନ୍ଯ ପଟକୁଯାଏ ତାକୁ ବୋଳ (ବୋର ) ଝାଞ୍ଜ 
କୁହାଯାଏ । ପବନ ବହିଲେ ଏ ଜଳଜ ଉଦ୍ଭିଦ ପବନର ଦିଗରେ ଏକ ପଟରୁ ଅନ୍ୟପଟକୁ ଝାଙ୍କି ହୋଇଯାଏ । 
(ବୋଳ ଖଝାଞ୍ଜି ଦେଖ) 


ଝାଟୁଆଁ- ଅନାବନା ପଦାର୍ଥ । ଆବର୍ଜନା । ଘରର ଝଡ଼ାଝଡ଼ି ଅଦରକାରି ପଦାର୍ଥ । ଏହାକୁ ଏକାଠି କରି ଗୋଟିଏ 
ଜାଗାରେ ଗଦାକରି ଦେଲେ ଏହି ଗଦାକୁ ଝାଟୁଆ ଗଦା କହବନ୍ତି । ଖତଗଦା ଗୋଟିଏ ଝାଟୁଆ ଗଦା । 
` “ଝାଟେଇ ଦେଲୁ, ମାଟେଇ ଦେଲୁ 
ଝାଟୁଆ ଗଦାକୁ ପକେଇ ଦେଲୁ 
ଝାଟୁଆ ଗଦାରେ କଣ୍ଟାଆନ୍ତା 
ବେଙ୍ଗୁଲି ଦେହରେ ଗଳିଯାଆନ୍ତା 
ଆଉ କି ବେଙ୍ୁଲି ବଞ୍ଚ୍‌ ଥାଆନ୍ତା !”? (ଗାଉଁଲି ଗୀତ) 
ଝାମ- ଅଗ୍ନି ସଂଯୋଗ, ନିଆଁ ଲଗାଇବା । ଜଳନ୍ତା ନିଆଁରେ ଚାଲିବା । ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତିଦିନ ନ୍ତତକାରୀମାନେ ଜଳନ୍ତା 
ନିଆଁରେ ଚାଲନ୍ତି । ଏ ଯାତ୍ରାକୁ ଝାମ ଯାତ୍ରା କହନ୍ତି । ଚଇତ୍ର ମାସରେ ସବୁ ମଙ୍ଗଳବାର ଦିନ କାକଟପୁର 
ମଙ୍ଗଳାଙ୍କଠାରେ ଝାମ ଯାତ୍ରା ହୁଏ । ଶେଷ ମଙ୍ଗଳବାର ଦିନ ଝାମ ଯାତ୍ରା ବଢ଼ାଯାଏ । ଘଣ୍ଟପାଟୁଆମାନେ 
ଜଳନ୍ତା ନିଆଁରେ ଚାଲନ୍ତି । ରଣପା ଲଗାଇ ପାଟୁଆ ନାଟ କରନ୍ତି । 


ଶଗଡ ଚକରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଗୋଲ ଲୁହା ଚକ୍ରିକୁ ଝାମ କୁହାଯାଏ ! ଏହାକୁ ଗରମ କରି ନିଆଁରେ ତତେଇ ଶଗଡ 
ଚକରେ ଲଗାନ୍ତି । ଏହାକୁ ଝାମ ଭିଡ଼ିବା କହନ୍ତି । ବେଶି ନିଆଁ ବା ତାତିରେ ପୋଡ଼ି ଯାଇଥ୍ବା ପଦାର୍ଥ । ଏଥ୍‌ରେ 
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ମୂଳ ରୂପ ପୂରା ବଦଳି ଯାଇପାରେ | ଇଟାଭାଟିରେ ସର୍ବ ତଳ ଇଟା ଏତେ ତାତିଯାଏ ଯେ ତା'ର ମୂଳ ରୂପ 
ବଦଳିଯାଇ ବେରୂପ ହୋଇଯାଇଥାଏ । ଏହାଦୁ ଝାମା (ଝିମ!) ଇଟା କହର୍ତି । ଏ ଇଟା ଭାରି ଟାଣ । 

ଝାନିବା- “ଳେଇ କରିବା । (ଝଳେଇ ଦେଖ) 

ଝିଙ୍କର ତିଆଁ- ଖପରା ପାଣିକି ଙ୍ଗ ଖେଳୁଥ୍ବା ଖେଳ | (ଛେଲୁଆ ଦେଖ) । ଫିଲା ବଡ଼ ଖପରା ପାଣିକି ଏମିତି ତେରେଛା 
କରି ମାରି ଦିଅନ୍ତି ଯେ ଖପରା ଡେଇଁ ଡେଇଁକା ଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ପଶେ ନାହିଁ । 

ଝିଙ୍କାଂ ଚୁଲି ଉପରେ ଦିଆ ,ଯାଉଥ୍ବା ଉଚ୍ଚା ଗୋଟ ! ମାଟି ଚୁଲିରେ ଚାରିପଟେ ୩ଟି ଝିଙ୍କା ଥାଏ । ଝିଙ୍କାର ମୂଳ 
ଡ଼ଉଡ଼ା, ଉପର ଗୋଜିଆ | ଦୃଇ ଝିଙ୍କାର ମଝି ଜାଗାକୁ ପଖା କୁହାଯାଏ । ଏହି ପଖା ଦେଇ ତାତି ବାହରକୁ 
ଯାଏ । ଝିଙ୍କା ଥ୍ବାରୁ ଚୁଲି ଉପରେ ହାଣ୍ଡି, ଡେକନି, କଡ଼େଇ, ପଲମ ଆଦି ବସାଇବାକୁ ସୁବିଧା ହୁଏ | ଗ୍ୟାସ 
ବୂଲିରେ ମଧ୍ଯ ଏପରି ୪ଟି ଉଚ୍ଚା ଧାରଥାଏ । ଏହି ୪ଟି ଧାର ଝିଙ୍କାର କାମ ଦିଏ । 

ଝିଣ୍ଟିଂ ଗଛ ବିଶେଷ । ଦାସ କେରେଣ୍ଟା ଗଛ । କାଣ୍ଡରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । କାଣ୍ଡ ହଳଦିଆ । 

ଣ୍ଡ 


କା- Gras hopper. ଝିଣ୍ବିକା ଅନିଷ୍ଟକାରୀ ପୋକମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଅନ୍ୟତମ । ଏହା ଅରଥୋପେଟରା ବର୍ଗର । 
ଝିଣ୍ବିକା ଓ ପଙ୍ଗପାଳ (ବଡ଼ ଝିଣ୍ବିକା) (105) ଯୋଗୁଁ ଅନାଟନ ଓ ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ହୋଇ ଅନେକ ଧନ ଜୀବନ ନଷ୍ଟ 
ହୋଇଥ୍‌ବାର ଭୁରି ଭୁରି ପ୍ରମାଣ ରହିଛି । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଝିଣ୍ଟିକା ଅଛତ୍ତି । ଏମାନଙ୍କ ଦେହ ଶକ୍ତ । ଏମାନଙ୍କ 
ରଙ୍ଗ ମୁଖ୍ୟତଃ ଶାଗୁଆ କିନ୍ତୁ ଅନ୍ଯ ରଙ୍ଗର ଓ ବହୁ ରଙ୍ଗୀ ଝିଣ୍ଟିକା ଅଛନ୍ତି । ଝିଣ୍ଟିକାର ଉପର ତେଣା ଦୁଇଟି 
ଖଡ୍‌ଗାକାର ଏବଂ ଦେହକୁ ଘୋଡ଼ାଇ ରଖ୍ଥାଏ ! ଝିଣ୍ଟିକାର ପଛଗୋଡ଼ ଆଗ ଗୋଡ଼ଠାରୁ ଖୁବ ବଡ଼ ଏବଂ ଏହା 
ଝିଣ୍ଗିକାକୁ ଡେଇଁବାରେ ସକ୍ଷମ କରାଏ । ପଛ ଗୋଡ଼ କଣ୍ଟାଳିଆ । ଝିଣ୍ବିକା ୩-୫ସେ.ମି. ମାଟି ତଳେ 
ଅଭ୍ଡାଦିଏ ! ଅରକୁ ୮-୨୫ଟି ମେଞ୍ଚା ଅଣ୍ଡା ଦେଇଥାଏ । ପ୍ରତି ମେଞ୍ଚାରେ ୨୦-୧୨ ୦ଟି ଅଣ୍ଡାଥାଏ । ବର୍ଷା 
ପାଇଲେ ଅଣ୍ଡାରୁ ଅର୍ଭକ ବାହାରେ ! ଅର୍ଭକର କିନ୍ତୁ ଡେଣା ନ ଥାଏ । ପରେ ୪୦-୬୦ଦିନରେ ଡେଣା 
ହୁଏ ଏବଂ ପୂରା ପ୍ରୌଢ଼ ଝିଣ୍ଚିଢାରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ଅଣ୍ଡା ଦେଇସାରି ମାଇ ଝିଣ୍ଟିକା ମରିଯାଏ । ଝିଣ୍ିକା 
ଦିବାଚର, ରାତିରେ ନିଷ୍ପିୟ । ଗଛ ପତ୍ରରେ ବସିଥାଏ । ଏହାର ଦାନ୍ତରେ ଗଛପତ୍ର କାଟି ଦଷ୍ଟ କରେ ! ଝିଣ୍ଵିକା 
ଅନେକ ପ୍ରକାର ଫସଲ (ଧାନ, ମାଣିଆ, ଚଣା, କୋବି, ଆଖୁ,କପା, ଘାସ) ନଷ୍ଟ କରେ । ଏହାକୁ 
ପୋକମାରି ପ୍ରୟୋଗକରି ଦମନ କରାଯାଇପାରେ । ବଣି ଝିଣ୍ଟିକା ଖାଏ । ଦୁର୍ବଳକୁ ମାରି ସବଳକୁ ପୋଷିବାକୁ 
ଝିଣ୍ଟିକାମାରି ବକଣି ପୋଷିବା କହନ୍ତି । 
ଝିପିଝିପି- ବର୍ଷା ପ୍ରକାର ।! ବର୍ଷା ଖୁବ ଛୋଟ ଛୋଟ ଟୋପାରେ ପଡ଼େ । ଫିରିଫିରିଆ ବର୍ଷା । ଏଥ୍‌ରେ ମାଟି ଶୀଘ୍ର ଓଦା 
ହୁଏ ନାହିଁକି ପାଣି ବୋହିଯାଏ ନାହିଁ । ଏ ବର୍ଷା ଟୋପା କୁଣ୍ଡାଝଡ଼ା ଟୋପାଠାରୁ ଟିକିଏ ବଡ଼ । ଏ ବର୍ଷାରୁ ବହୁତ 
ଅସରା ହେଲେ ଧାନ ଫସଲ ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ପାଣି ମିଳିଥାଏ । ଖନାବଚନରେ ଅଛି : - 
“ଆଠ ଦମକାଣି ଷୋଳ ଅସରା 
` ବତିଶି ତିପିଝିପି ଚଉଷଠି କୁଶ୍ଡାଝରା 
ତେବେ ଯାଇ ଚଷାର ପେଟ ହେବ ପୂରା । 


ଝିମିଟିଖେଳ- ଝିମାଣି ଖେନ । ବାଗୁଡ଼ି ଖେଳ । ଏ ଖେଳ କୌରବ -ପାଣ୍ଡବମାନେ ଖେଳିଥ୍‌ଲେ | ଏହା ମହାଭାରତ ପୁଦ୍ଧର 


କାରଣ ହେଲା ! ଏହାକୁ ଝିମିଟି ଖେଳରୁ ମହାଭାରତ ସୃଷ୍ଟି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
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“ ରନ୍ଦ୍ର୍ରସ ଆଖଡ଼ାରେ ହ୍ଵୋଇ କୁଡ଼ହଙ୍କ 
ଭିଆଇଲେ ସେ ଝିମାଣ୍ି ନାମେ ଏକ ଖେଳ । 
XXX 
କୁରୁ ପାଣ୍ଡବଙ୍କ ହେଲା ଏଠାରୁ ଅପ୍ରୀତି 
ପି ଶା ଏ 
ଏକାକି ଭୀମ ମାଇଲା ସବଟୁଙ୍କୁ ହି ଖେଳେ 


ob 


ତିମାଣି ଭିଆଇଲେ ସେ ମିଳି କୁତୁହଳେ ।”? (ସା.ମ. ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 
ରଜ ବେଳେ ଦୁତ ଖେଳ ( ବାଗୁଡ଼ି ଖେଳ) ରଜ ପଡ଼ିଆରେ ଏକ ସାଧାରଣ ଖେଳ ରୂପେ ସର୍ବତ୍ର ଖେଳାପାଏ । 
ଝୁଡ଼ୁଙ୍ଗ- ବରଗୁଡ଼ି, ବାରବାଟି ¦ 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Vigna angularis, Phaseolous angularis, Vigna catjang var sinensis. 
Family - Fabaceac/Papilionaceac. 

ବରଗୁଡ଼ି ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଲଟାଏ ! ବାଡ଼ରେ ସାଧାରଣତଃ ଲଟାଇବାକୁ ଛାଡ଼ି ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ଛୁଇଁର ରଙ୍ଗ 
ଶାଗୁଆ, କଳା, ନାଲିଆ ହୋଇପାରେ | ଛୁଇଁ ଦରଗୁଡ଼ି ଛୁଇଁଠାରୁ ଛୋଟ । ଡାଙ୍ଗ ଭଳି । ଏହାକୁ ଡାଙ୍ଗ ବରଗୁଡ଼ି 
ମଧ୍ୟ କହନ୍ତି । ଟୃଡ଼ଙ୍ଗ ମୁଖ୍ୟତଃ ୩ ପ୍ରକାରର । ଯଥା - 

( ୧) କାଠି ଝୁଡଙ୍ଗ - ଛୁଇଁ ସାନ, ଅଳ ଲମ୍ବ ବଜଣା ବଳିଲା ଭଳି ଗୋଲ । ଶୀଘ୍ର ସିଝେ ନାହିଁ । ମିଠା ଲାଗେ ! 
( ୨) ମାଙ୍କଡ଼ ଦାନ୍ଧିଆ - ଚୋପା ମୋଟା, ଚେମେଡ଼ା, ଛୋଟ । 

( ୩) ବଡ଼ ଝୁଢ଼ୁ୍‌ଛଂ - ଲମ୍ବ ମାଉଁସିଆ, ମଞ୍ଜିବଡ଼, ଫୁଲିଫୁଲିଆ ଥାଏ ! ଗୋଟିଏ ଛୁଇଁରେ କେତୋଟି ମଞ୍ଜି ଅଛି 
ବାହାରୁ ମଧ୍ୟ ଜାଣି ହୋଇଯାଏ ! 

ଦଡ଼ ଝୁଡଙ୍ଗ ମଧ୍ୟ ବରଗୁଡ଼ିଠାରୁ ଲମ୍ବରେ ଛୋଟ ଓ କମ୍‌ ରସାଳ ¦ ଛୁଇଁ କିନ୍ତୁ ବେଶି ସୁଆଦିଆ । ସବୁ ପ୍ରକାର 
ଝୁଡ଼ଙ୍ଗକୁ କଞ୍ଚାରେ ଭାଜି, ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଶୁଖ୍ଲା ଦାନା ଭାଜି, ଡାଲି କରିଖାଆନ୍ତି । ଲଟା ଓ ବୋତି 
ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ । ଏହାର ଚେରରେ ଥୁବା ଭାତୁଡ଼ିରେ ସହଜୀବୀ ବୀଜାଣୁ ଥାଆନ୍ତି । ଏ ଫସଲ ହେକ୍କାର ପିଛା 
୩୦-୫ ୦କି.ଗ୍ରା, ଦାୟୁମଣ୍ଡଳ ଯବକ୍ଷାରଚ୍ରାନ ସିଟ କରେ । ମୃଡିକା ଉର୍ବରତା ବଢ଼ାଏ କି ନାହିଁ ସନ୍ଦେହ ଜନକ । 
ଏବେ ସବୁପ୍ରକାର ବରଗୁଡ଼ିକୁ 2 ପ୍ରଜାତି ଅନ୍ତର୍ଗତ କରାଗଲାଣି । 

ଖଝୁଣ!ା- (Resin) ଶାଳ ଗଛର ଖିଠା ବା ନିର୍ଯ୍ୟାସ । ଶୁଖ୍ଗଲେ ଝୁଣା ହୁଏ । ଶାଳ ଭିନ୍ନ ଅନ୍ୟ କେତେକ ଗଛର 

ନିର୍ଯ୍ୟାସରୁ ମଧ୍ଯ ଝୁଣା ତିଆରି କରାଯାଏ । 
' ନିଆଁରେ ଝୁଣାକୁ ପକାଜଲେ ଏଥ୍‌ରୁ ସୁଗନ୍ଧ ଧୂଆଁ ବାହାରେ । ପୂଜା ଆରାଧନାରେ ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ 
ଝୁଣା ଧୂଆଁ ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଏ । ମଶା ମାରିବା ପାଇଁ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଝୁଣା ଧୂଆଁ ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଏ । ମଶକାୟ ଧୂମ । 
ଝୁଣା ମଧ୍ଯ ରାସାୟନିକ ପ୍ରଣାନୀରେ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ଏହା ଏକାଧ୍ଳ ଢୈବ ରସାୟନ ଯୌଗିକ । 
ପଲିମର ବା ପ୍ଲାଶ୍ଚିକ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ । ଏବାଟିକଅମ୍ବ ସେଥ୍ମଧ୍ଯରୁ ଗୋଟିଏ । ଝୁଣାରୁ ଅଗରବତୀ ତିଆରି 
ହୁଏ । ପ୍ଲାଷ୍ଵିକ ଶିଳ୍ଚରେ ମଧ୍ଯ ଝୁଣା ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ଝୁଣା ଜଙ୍ଗଲ ଜାତ ତ୍ରବ୍ଯ ମଧ୍ଯରୁ ଏକ ପ୍ରଧାନ 
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ଦ୍ରବ୍ୟ । ଶୁଖ୍ଲା ନଡ଼ିଆ ବା ଗୁଆକୁ ଝୁଣି/ଝୁଣା ନଡ଼ିଆ ବା ଗୁଆ କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ରସକୁ ଶୋଷିକରି 
ଟାଣିକରି ଖାଇବାକୁ ଝୁଣିବା କୁହାଯାଏ ! ଯଥା - ପିଲା ମା” ସ୍ତନରୁ କ୍ଷୀର ( ଦୁଧ ) ଝୁଣିବା । ରେକେଟି ରେକେଟି 
ଚୁଚୁମିବା ବା ଝୁଣିବା କୁହାଯାଏ । 
ଝୁଣୁକା- ଶୁଖ୍ଲା ନଡ଼ିଆ ପତ୍ର ଶିରା । ଏହାକୁ ବାନ୍ଧି ଝୁଣୁକା ମୁଠା, ବାତୁଣି କରାଯାଏ । ଓଳିଆଓଳି କାମରେ ଲାଗେ । 
ସମାର୍ଜନୀ । 
ଖୁଣୁଝୁଣୁକା- Crotalaria striata, Crotalaria pallida. Family - Papilionaceae.. କେତେକ ମଞ୍ଜି ଫଳ ଭିତରେ 
ଶୁଖ୍ଗଲେ ବଜେଇଲେ ଝୁଣୁଝୁଣୁ ଶବ୍ଦ କରେ ! ଯଥା - ଜହ୍ନି ମଞ୍ଜି । ଜଙ୍ଗଲି ଛଣପଟ ! ଏ ଗଛ ଢିପା ନିଗିଡ଼ା 
ଜମିରେ ବର୍ଷାଦିନେ ହୁଏ । ଫୁଲ ଛଣପଟ ଫୁଲ ପରି । ଫଳ ପେନ୍ଧ୍ରାପେନ୍ଧ୍ରା ହୋଇ ଓହଳିଥାଏ । ଶୁଖ୍ଗଲେ 
ଭିତର ମଞ୍ଜି ଝୁଣୁଝୁଣୁ ହୋଇ ବାଜେ । କଞ୍ଚାବେଳେ ସବୁଜ ସାର ହୁଏ । ଝୋଟ ବାହାରେ । ଝୋଟ ଚିକ୍କଣ ଓ 
ଟାଆଁସା । ଏହାକୁ କଷି ଝୋଟ ବାହାର କରିବା ଆବଶ୍ଯକ ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଝୁଣ୍କିଆ- ଅଳଙ୍କାର । ଗୋଡ଼ ମୁଦି । ଏ ମୁଦି ଅଗରେ ଗୋଲ ଗୋଲ ମାଳିର ଜଞ୍ଜିର ଦିଆ ହୋଇଥାଏ । ଝୁଣ୍ଟିଆ ନାଇ 
ଚାଲିଲେ ଗୋଡ଼ରୁ ଝମଝମ୍‌ ଶବ୍ଦ ବାହାରେ । 
“ପ୍ରାଦରୁ କାଢ଼ିଲେ ମାଏ ବାଜେଣୀ ନୃପୁର 
ଅଙ୍ଗୁଷ୍ପିରୁ କାଢ଼ିଲେ ଯେ ଝୁଣ୍ଟିଆ ସତ୍ଧର ।”? (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 
ଝୁରା- ଓହଳିଆ ହେବା । ଶଗଡର ଅଖ ପଛ ପଟକୁ ଭାର ଅଖ ଆଗ ପଟକୁ ଥ୍ବା ଭାର ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ହେଲେ 
ଶଗଡ ଝୁରା ହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ଭାରସାମ୍ୟ ରଖ୍ବା ପାଇଁ ମହଣ୍ଡା ଉପରେ ବସନ୍ତି । ଝୁରା ଶଗଡରେ 
 ଜୁଆଳି ବଳେବଳେ ବଳଦଙ୍କ କାନ୍ଧରୁ ଉପରକୁ ଉଠିଯାଏ । ଶଗଡରୁ ଭାର ଓହ୍ଲେଇଲାବେଳେ ଟିପେଇ ଦେଇ 
ଓହ୍ଲାଇବାକୁ ପଡ଼େ | ନହେଲେ ଶଗଡ ଦସ୍ତା ତଳେ ବାଡ଼େଇ ହୋଇଯାଏ । ଶୁଖ୍ଲା ଗୁଡ଼ । ଏ ଗୁଡ଼ ଝୁରୁଖଝୁରୁ 
ହୋଇ ଖସିପଡ଼େ । ହାତରେ ବି ଲାଗେ ନାହିଁ। ବାଲି ଦାନା ଭଳି ଖସି ପଡ଼େ । ଏହାକୁ ଝୁରା ଗୁଡ଼ କହନ୍ତି । 
ଝୁଲଣ- ରାଧା-କୃଷ୍ଣଙ୍କ ପୂଜା ଉତ୍ସବ । ଶ୍ରାବଣ ଶୁକ୍ଳ ଦଶମୀଠାରୁ ଶ୍ରାବଣ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଏ ଉତ୍ସବ ବା ଯାତ୍ରା ପାଳନ 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଝୁଲଣ ଯାତ୍ରା କୁହାଯାଏ । ରାଧା କୃଷ୍ଣଙ୍କର ଯୁଗଳ ମୂର୍ଭିକୁ ଗୋଟିଏ ଦୋଳିରେ ବସାଇ 
ଫୁଲରେ ସଜାନ୍ତି । ଧୂପ, ନୈବେଦ୍ଯ, ପୂଢଜାଅର୍ଚ୍ଚନା ଚାଲେ ! ଜୟଦେବଙ୍କ ଗୀତଗୋବିନ୍ଦ ପାରାୟଣ କରାଯାଏ । 
ରାଧା-ଗୋବିନ୍ଦ ନୃତ୍ୟ ନାଟିକା ମଧ୍ଯ ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ । 
ଯମୁନା ତୀର ବା ନୀର ନିକୂଞ୍ଜେ ମନ୍ଦମାସ୍ଥିତଂ 
ପ୍ରାହ ପ୍ରେମଭରୋ ଭ୍ରନ୍ତିଂ ମାଧବଂ ରାଧ୍‌କା ସଖୀ 
X XX 
ସ୍ମର ଗରଳ ଖଞଣ୍ଡନଂ ମମ ଶିରସି ମଣ୍ଡନଂ 
ଦେହି ପଦ ପଲକ ମୁଦାରଂ 
ଢ୍ଵଳିତମୟି ଦାରୁଣୋ ମଦନକଦନାନଳୋ ହରତୁ 
ତଦୁ ପାହିତ ବିକାରଂ ।”? (ଗୀତ ଗୋବିନ୍ଦ) 
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ଝୁଲଣ ଯାତ୍ରା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀଦିନ ସମାପ୍ତ ହୁଏ । ମଥୁରା ବୃନ୍ଦାବନ, ପୁରୀରେ ଝୁଲଣଯାତ୍ରା ମହାସମାରୋହର୍ତେ ପାଳିତ 
ହୁଏ । ସବୁ ରାଧାକୃଷ୍ଣଙ୍କ ମନ୍ଦିରରେ ଝୁଲଣଯାତ୍ରା ପାଳନ କରାଯାଏ । 

ଝୁଲାଓ ଦୋଳି । ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ବସି ଝୁଲନ୍ତି । ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶରେ ପ୍ରତ୍ଯେକ ପଦସ୍ତ କର୍ମଚାରୀଙ୍କ ବାରିଆଡ଼େ, ଅଗଣାରେ 
ଦୋଳି ବା ଝୁଲା ଲାଗିଥାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ସେମାନେ ଦୋଳି କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ମୁଣିକୁ ଝୁଲେଇ କରି ଯାଆନ୍ତି 
ତାକୁ ଝୁଲାମୁଣି କହନ୍ତି । ନାରଦ ମୁନି କଳିମୁଣି ଧରିଥାନ୍ତି । କଳିମୁଣି ଝାଡ଼ି ଲାଗିଜା ଲାଗିଜା କହିଲେ କଳି 
ଲାଗିଯାଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏଥୁପାଇଁ ନାରଦଙ୍କୁ କଳିହା ଓ ଯିଏ କଳି ଲଗାଇଦିଏ ତାକୁ କଳି ହଳିଆ ନାରଦ 
ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ରଜଦୋଳି ଦେଖ) । 

ଖେୋବା- ଛୋଟ ମାଠିଆ । 


ଖୋଟ- କେତେକ ଗଛର ଛାଲର ଲମ୍ବ ତନ୍ତୁ । ସବୁ ଗଛର ଛାଲ ବା ବକଳରୁ ଝୋଟ. ହୁଏ ନାହିଁ । ଝୋଟ ସାଧାରଣତଃ 
ନଳିତା ଗଛର ଛାଲର ଲମ୍ବ ତନ୍ତୁକୁ ବୁଝାଇଲେ ହେଁ ଏହା ନଳିତା ଛଣପଟ, ଭେଣ୍ତି ବାରବରଖିଆ ଖଟା ପାଳଙ୍ଗ 
ଗଛର ଛାଲିରୁ ବାହାର କରାଯାଏ ଏବଂ ଝୋଟର ସେଇ ଅନୁସାରେ ନାମକରଣ କରାଯାଏ । ଯଥା - ନଳିତା 
ଝୋଟ, ଛଣ (ଛଣ ପଟ ଖେଟ), ଭେଣ୍ି ଝୋଟ, ବାରବର୍ଷିଆ, ଝୋଟ, ଖଟାପାଳଙ୍ଗ ଖେଟ ଇତ୍ୟାଦି । 


ନଳିତା ପୂର୍ବ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କର (ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗ, ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ଆସାମ ଉତ୍ତରପ୍ରଦେଶର ) ଫସଲ । 
ନଳିତା ଫସଲ ବାର୍ଷିକୀ ଓ ବର୍ଷାରତୁର ଫସଲ । ଏହା ଏକ ଅର୍ଥକାରୀ ଫସଲ । 


ନଳିତା ଗଛରେ ଫ୍ରଲ ଫୁଟିଲେ ଗଛକୁ ମୂଳରୁ କାଟି ପକାଇ ଦିଆଯାଏ । ଅଗ କାଟି ଛେଦି ଦିଆଯାଏ । 
ବିଡ଼ାବିଡ଼ା ବାନ୍ଧି ୨-୩ଦିନ ବିଲରେ ଘୋଡ଼େଇ ରଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଝଡ଼ିଗଲେ ନଳିତା ବିଡ଼ାକୁ ନେଇ ପାଣିରେ 
ବୁଡ଼େଇ କଷାଯାଏ ।! ୨୦-୨୨ ଦିନ ପରେ ଏହାର ଛାଲି ଅଂଶ ଭିତର ଅଂଶରୁ ଛାଡ଼ିଗଲାଣି ବୋଲି 
ଜଣାପଡ଼ିଲେ ନଳିତା ବିଡ଼ା କାଢ଼ି ଆଣି ପାଣିରେ ମକଚି ଧୋଇ ଦିଆଯାଏ | ଏହାଦ୍ଵାରା ନଳିତା ଗଛର ଉପର 
ଚୋପା ଛାଡ଼ିଯାଏ । ପରେ ବିଡ଼ାରୁ ପାଣି ନିଗାଡ଼ି ଉପରକୁ ଆଣି ବା ସେଇ ପାଣି ଭିତରେ ଭାଙ୍ଗି ହଲେଇ ତନ୍ତୁ 
କଢ଼ାଯାଏ । ଏହି ତନ୍ତୁ ହିଁ ଝୋଟ । ଭିତର ଡାଙ୍ଗକୁ କାଉଁରିଆ କୁହାଯାଏ । 

କାଉଁରିଆ ପୋଲା । ଝୋଟ ନଳିତା ଗଛର ସ୍ଟେଲେରକାଇମା, (Slrenchyma) ଦୃଢ଼ ପେଶୀ । ଝୋଟକୁ 
ଶୁଖାଇ ବିଡ଼ା ବିଡ଼ା କରି ରଖାଯାଏ ! ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ଝୋଟ ଉଚ୍ଚକୋଟୀର ବା ନୀଚକୋଟୀର ହୋଇପାରେ । 
ଝଖେଟର ଗୁଣ ଝୋଟର ଶଚ୍ତି, ରଙ୍ଗ, ଚିକ୍ଵଣ, ମସୃଣତା ଓ ଓଜନ ଅନୁସାରେ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ। ଏହି 
କିସମଗୁଡ଼ିକ ଅତି ଉତ୍ତମ, ଉତ୍ତମ, ଭଲ, ସାଧାରଣ ଭଲ ବା ମଧ୍ୟମ ଧରଣ ବୋଲି ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ 
କରାଯାଏ । ଝୋଟ ବିଡ଼ା ଗାଣ୍ଡି (ବେଲ, balଃ) ରୁପେ ହିସାବ କରାଯାଏ । ( ୧ଝୋଟ ଗାଣ୍ଡି .= ୧୮ ୦କିଗ୍ରା. 
ଖେଟ ) । 

ଝୋଟରୁ ସୁତୁଲି, ବାଣି, ଦଉଡ଼ି, ଯୋତ, ମୁଣି, ଅଖା, ପରଦା, କେର୍‌ପାଲ, ଗାଲିଚା ତିଆରି ହୁଏ । 
ଲିନୋଲିଅମ ତିଆରି ପାଇଁ ଝୋଟ ମୂଳ ପଦାର୍ଥ । ବିଭିନ୍ନ ଜାଗାରେ ଖଝୋଟର ପଟି ବା ଆସ୍ତରଣ ଦିଆଯାଏ । 
ଝୋଟକୁ ପଶମ ସହିତ ମିଶେଇ ଶସ୍ତା କମ୍ବଳ ତିଆରି କରାଯାଏ । କାଉଁରିଆରୁ କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ । 
କାଉଁରିଆ ଜାଳ ହୁଏ ଏବଂ ଏହାକୁ ଜଳେଇ ଆଲୁଅ କରନ୍ତି । ବଡ଼ବଡୁଆ ଡକା ( ପିପେଇ ଅମାବାସ୍ୟା) 
ରାତିରେ ବଡ଼ବଡୁଆ ଡାକନ୍ତି (ନଳିତା କାଉଁରିଆ ବିଡ଼ା ଜାଳି ଓ ଉପରକୁ ଦେଖେଇ) ! କାଉଁରିଆକୁ ପୋଡ଼ି 
ଡାକ୍ତରଖାନାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍‌୍ବା କୋଇଲା ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । କାଉଁରିଆରୁ କାଗଜ ତିଆରି କରାଯାଏ । 


କୃଷ୍ଣି ଶବ୍ଦସାଗର 477 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ମିଠେଇ ଓ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚିକ୍କଣିଆ ବିସ୍ତ୍ରଟର ଚିକ୍କଣ ଅଂଶ ଛାଡ଼ି ନ ଯିଦା ପାଇଁ ଚିକ୍ତ୍ରଣ ନିରୋଧକ୍ଷମ (ଗ୍ରୀଜ୍‌ 
ପୁଫ୍ବ) କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ଏସବୁ ଜିନିଷ ଗୁଡ଼ିଆଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାର କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା ଅଞ୍ଚଳ ଝୋଟ ଚାଷ ପାଇଁ ପ୍ରଞ୍ିଦ୍ଧ, ଜିତୁ ଓଡ଼ିଶା ଝୋଟ ପ୍ରଥମ ଶ୍ରେଣୀ (A-Class ) ବା 
ଅତି ଉନ୍ନତମାନର ଝୋଟ ନୁହେଁ । ଓଡ଼ିଶାର ଝୋଟ କାରଖାନା ଦାନଗଦିଠାରେ ପ୍ରତିଷ୍ଠିତ ହୋଇଛି । ଭାଉତୀୟ 
ଝୋଟ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗର ବାରକ୍ପୁରରେ ପ୍ରତିଷ୍ଠିତ ¦ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଗିଜ୍ତର ବୃଦ୍ଧି ହେତୃ ଓ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଅଳି, 
ଅଖା, ବ୍ୟାଗ, ଦଉଡ଼ି ଇତ୍ଯାଦିର ବ୍ଯବହାର ବ୍ରଦି ହେତୁ ଝୋଟ ଶିଳ୍ପ ତା” ସହିତ ତାଳ ଦେଇ ପାରୁନାହିଁ । 
ଭାରତର ଝୋଟ ଶିଳ୍ପ କ୍ରମେ କ୍ଷତିରେ ଚାଲିଲାଣି । ଭାରତ ବିଭାଜନ ପରେ ମୁଖ୍ୟ ଝୋଟ ଉତ୍ପାଦନ ଅଞ୍ଚଳ 
ବାଙ୍ଗଲା ଦେଶରେ ( ୧୯୭୦ ପୂର୍ବରୁ ପୂର୍ବବଙ୍ଗ, ପୂର୍ବ ପାକିସ୍ତାନ ) ରହିଲା ଏବଂ ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତ ଝୋଟ କଳ 
ଭାରତର କଲିକତାରେ ରହିଯିବାରୁ ଝୋଟ ଶିଳ୍ପ ସମସ୍ୟା ଭାରତରେ ଅତି ଗୁରୁତର ହୋଇଉଠିଲା । ଓଡ଼ିଶାର 
ଅନେକ ଲୋକ କଲିକତାରେ ଝୋଟ (ପାଟ) କାରଖାନାରେ କାମ କରନ୍ତି । ନଳିତା ଗଛର ବାହ୍ଯ ତତ୍ତୁକୁ 
ସାଧାରଣତଃ ଝୋଟ ବୋଲି ସମସ୍ତେ ବୁଝନ୍ତି । ନଳିତା ଦୁର ପ୍ରକରାର ଯଥା - (୧) ପିତା ନଳିତା 
(Corchorus capsularis) (9 ) ମଧୁର ନଳିତା (Corchorus olitorius). 
ପିତା ନଲିତା ଝୋଟକୁ ଧଳାଝୋଟ ଓ ମଧୁର ନଳିତା ଝୋଟକୁ ତୋଷା ଝୋଟ କୁହାଯାଏ । ଉଭୟ ଜାତିର 
ନଳିତା ବାର୍ଷିକ ତୃଣ; କାଣ୍ଡ ସିଧା | ମଧୁର ନଳିତା ପିତା ନଳିତାଠାରୁ ଡେଙ୍ଗା । ମଧୁର ନଳିତା ଫୁଲ ପିତା ନଳିତା 
ଫୁଲଠାରୁ ବେଶି ହଳଦିଆ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର ନଳିତାରୁ ଝୋଟ ପାଇବା ପାଇଁ ନଳିତା କଷାଇବା ଦରକାର ହୁଏ 
ଏବଂ କଷାଇବା ପ୍ରଣାଳୀ ସମାନ ! ପିତା ନଳିତା ପତ୍ର ମଧୁର ନଳିତା ପତ୍ରଠାରୁ ବେଶି ପିତା । ପିତା ନଳିତା ଫଳ 
ଗୋଲାକାର ଓ ମଧୁର ନଳିତା ଫଳ ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ, ଛୁଇଁ ଭଳି । 
ଉଭୟ ନଳିତାର ପତ୍ର ଶାଗକରି ଖାଆନ୍ତି । ପିତା ନଳିତା ତଳ, ସାମାନ୍ୟ ଖାଲ, ଜମିରେ ଓ ମଧୁର ନଳିତା ଢିପ 
ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର ନଳିତାର ଚାଷ ପଦ୍ଧତି ସମାନ ଓ ଝୋଟ ସମାନ ପ୍ରକାର 
କାମରେ ଲାଗେ । ନଳିତା ଫସଲ ବୈଶାଖ-ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସରେ ବୁଣା ହୋଇ ଶ୍ରାବଣ -ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ କଟା 
ହୁଏ । ଝୋଟ ପରେ ଧାନ ଚାଷ ହୁଏ ବା ବିରି/ମାଣ୍ଡିଆ ହୁଏ । 
ଖଝୋଟି- ଚିତା । ଚାଉଳ ଚୁରି ପାଣିଆ କରି କାନ୍ଧ ଦୁଆର ମୁହଁରେ ଵିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚିତା ପକାଯାଏ । ମୁରୁଜରେ ମଧ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ଝୋଟି ବା ଚିତା ପକାଯାଏ । ଏହି ଚିତା ମାଧ୍ଯମରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଜ୍ଞାନ ଓ କୌଶଳ ଦର୍ଶାଯାଇଥାଏ | 
ଓଡ଼ିଆ ଗୃହିଣୀ ଚିତାରେ ପାରଙ୍ଗମ ! ଏହା ତାହାର ନିଜସ୍ଵ କଳା । ସେମାନେ ଅନେକ ବସାଣ ଚିତା ମାଧ୍ଯମରେ 
କାନ୍ଧରେ ଦର୍ଶାଇଥାନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ମାତ୍ର ଗୋଟିଏ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । ଏହା ସର୍ପ ସପ୍ତଶାଳର ବସାଣ । 
““ବିଶାଳତା ପବି ଦୃଢ଼ ସେବନ 
ବୃକ୍ଷ ବୃତ ଶତପତ୍ର ରଞ୍ଜନ 
ବକ୍ରେ ରହି ସା ଶୋଭା ଧୃତା ସେହି 
ବହିନାଗ ଗାଢ଼ ତରୁ ଦିଶଇ 
ବପ୍ର ତା'ର ତର ସାରନବୀନ 
ବିଷସ ପ୍ରଭାରେ ବିହଗ ହୀନ 
ବନରୂହ ପଦ ପ୍ରତଳ ବଳ 
ବିନୟ ରତ ସର୍ପ ସପ୍ତଶାଳ ।” 
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Ee . 
ଏହି ଟିତାଟି ଗୋଟିଏ ସାପର ଆକାରରେ ହୋଇଥାଏ । ସାପର ଫଣାରୁ ଲାଞ୍ଜଯାଏ ଉପର ପଦର ଅକ୍ଷର ଖଞ୍ଜା 
ଯାଇଥାଏ । ଏପରି ବସାଣର ଉଦାହରଣ ଅନେଜ ରହିଛି । 

ଖୋଳ- ତରକାରିର ପାଣି । ସିଦ୍ଧ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥର ପାଣିଆ ରସ । ଡାକ୍ତରମାନେ ରୋଗୀଙ୍କୁ ବିଭିନ୍ନ ପନିପରିବା ଓ ମାଛ 
ମାଂସ ସିଝା ରସ ଓ ପନିପରିବା ରସ ଖାଇବାକୁ ପରାମର୍ଶ ଦେଇଥାନ୍ତି । ଏହି ଝୋଳରେ (ରସରେ) ରୁଚି ବା 
ଆବଶ୍ଯକ ମତେ ଚଟଣି, ସସ୍‌, ମଶ୍ଚ ଇତ୍ୟାଦି ଦିଆଯାଇ ସ୍ବାଦିଷ୍ଠ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଇଂଚଗାଜୀରେ ସୁପ୍‌ 
ଦୃହାଯାଏ । ଝୋଳ ଓ ଫଳ ଚିଷୟ୍କ କାହାଣୀ ଅତି ଚିତ୍ତାକର୍ଷକ । ଥରେ ବାରାଣାସୀରେ କାଳି ଦାସ ଗୋଟିଏ 
ବୂଢ଼ୀ ପାଖରେ ଶେଉଳଟିଏ ବନ୍ଧା ଦେଇଗଲେ । ସେ ଫଳ ଖାଇବାକୁ କହିଥ୍‌ଲେ । ବୁଢ଼ୀ ଭଲ ଭାବରେ 
ମାଛଟିକୁ ସିଝେଇ ମାଛକୁ ହଲେଇ କେବଳ କଣ୍ଟାତଳ (ଫଳ) କାଳି ଦାସଙ୍କୁ ଦେଲା ! ତା'ପରଦିନ କାଳି ଦାସ 
ଖୋଳ ଖାଇବାକୁ ଜହିବାରୁ ବୁଢ଼ୀ ମାଛକୁ ପାଣିଆ କରି ତରିକାଭି କରି କେବଳ ଝୋଳ (ପାଣି) ତକ ଦେଲା |! 
କାଳି ଦାସ ବୁଢ଼ୀ ପାଖରେ ବ୍ରଦିରେ ହାରିଲେ । ଏ ଗପ ଆଜିପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଲୋକ ମୁଖରେ ଉଜ୍ଞୀବୀତ ରହିଛି । 
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ଟଉ- ଟହୁ, ଟୌ ¦ ମିଶ୍ରିତ ଧାତୁ । ଦସ୍ତା ଧାତୁ ମିଶ୍ରତ । ଏଥ୍‌ରେ ୪ ଭାଗ ଟିଣ ଓ ୧ ଭାଗ ଦସ୍ତା ମିଶିଥାଏ । ଟିଣ 
ସହିତ ଦସ୍ତା ବା ଆଣ୍ଟିମୋନି ମଧ୍ଯ ମିଶାଯାଏ । ଏ ଧାତୁରେ ଖଡ଼, କାଚ ଗଢ଼ାଯାଏ । ଯେଉଁମାନେ ରୁପା ଖଡ଼ୁ 
କରିବାକୁ ଆର୍ଥକ ଦ୍ରଷ୍ଚିରୁ ଅକ୍ଷମ, ସେମାନେ ଟହୁର ଖଡ଼, କାଚ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 

ଟଗର - 
ହିନ୍ଦି - ଚାନ୍ଦିନିୟ ଟଗର, ଚମେଲା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Tabernaemontana divaricata, Tabernaemontana coronaria, Family 
-~ Apocynaceae. 
ଚିରହରିତ କ୍ଷୁଦ୍ର ଝଙ୍କାଳିଆ ଗଛ । ଡାଳ ଛୋଟ । ଫ୍ଲ ବର୍ଷସାରା ଫୁଟେ । ଶୀତଦିନେ ଫୁଲ ସଂଖ୍ୟା କମିଯଏ । 
ତାପମାନ ୧୦° ସେ.ରୁ କମିଗଲେ ଫୁଲ ଫୁଟେ ନାହିଁ। ଫୁଲ ୫ ପାଖୁଡ଼ିଆ । ଏ ଫୁଲ ଦେବଦେବୀଙ୍କୁ ଅର୍ପଣ 
କରାଯାଏ । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ମଞ୍ଜି ଛୋଟ । ମଞ୍ଜି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ରସାଳ ସ୍ତରଥାଏ | ଏହି ରସାଳ 
ଅଂଶରୁ ଗୋଟିଏ ରଙ୍ଗ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ ! ତରାଟ ଫୁଲ ଏହାର ଏକ ଉନ୍ନତ ପ୍ରକାରର ! ( ତରାଟ ଦେଖ ) । 

ଟଙ୍କଆମ୍ବିଳା- ଖୁବ ଆତ୍ଭିଳା, ଖୁବ ଖଟା ଦହି ବହୁତ ଦିନ ରହିଗଲେ ବହୁତ ଆମ୍ଭିଳା ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଟଙ୍କ ଆମ୍ଭିଳା 
କହନ୍ତି । 

ଟଙ୍କ ବଥୁଆ- ଏକାପ୍ରକାର ଖଟା । ବଥୁଆ ଶାଗ । (ବଥୁଆ ଦେଖ ) । ଏ ବଥୁଆ ଶାଗ ଖ୍ଆଯାଏ | 

ଟପାଳିଆ- ଓଲରା, ଝୁରା ହେବା | ଶଗଡ଼ର ପଛ ପଟେ ଆଗପଟ ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ବୋଝ ଭାର ରହିଲେ ଶଗଡ଼ ଟପାଳିଆ 
(ଝୁରା) ହେଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ଟଭା- ଏକପ୍ରକାର କମଳା ଜାତୀୟ ଫଳ । ବଡ଼ ଲେମ୍ବୁ । ଏହା ଅନ୍ପ ଖଟା ଲାଗେ । ଏହାର ବାସନା ଅଛି । ଆଚାର 
କରାଯାଏ | ଗୋଲ, ମଧ୍ୟମ, ଧରଣର ଖୋସାକୁ ଟଭା ଖୋସା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଟଭା ଫଳ ପରି ଖୋସା, 
ଖୋଷିଛି ଯୋଷା ।”? (ଲାବଣ୍ୟବତୀ ) । 

ଟସର- ତସର ! ଟସର ପୋକ (1 ୪୦୮m) କରୁଥ୍ବା ଖୋସାରୁ ଟସର ସୁତା ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହି ସୂତାରେ 
ଟସର ଲୁଗା ତିଆରି କରାଯାଏ । ଟସର ପୋକ ତୁତ ଗଛର ପତ୍ର ଖାଇ ବଢ଼ନ୍ତି । ଟସର ପୋକ ଅଣ୍ଡାରୁ ଶୂକ 
ବାହାରି ଏହି ପତ୍ରରେ ବଢ଼ନ୍ତି । ସେମାନେ ଶୂକ ଅବସ୍ଥାରେ ପାଟିରୁ ଲାଳ ଝରାଇ ତାଙ୍କ ଚାରିପଟେ ଖୋସା 
ତିଆରି କରନ୍ତି । ତୁତ ଗଛ (Morus australis, Morus acidosa. Morus indica). Family - 
Moraceae. ର ପତ୍ର ସେମାନଙ୍କର ପ୍ରଧାନ ଖାଦ୍ୟ । ଖୋସା ପାକଳ ହୋଇଗଲେ ଖୋସାକୁ ଗରମ ସୋଡ଼ା 
ପାଣିରେ ପକାଇ ଟସର ପୋକ ମରାଯାଏ । ସେହି ଖୋସାରୁ ସୂତା କଢ଼ାଯାଇ ଟସର ବସ୍ତ୍ର (ଲୁଗା, ଚାଦର, 
କାଣ୍ଟିଆ ଇତ୍ଯାଦି) ତିଆରି କରାଯାଏ । ଆଦିବାସୀ ଅଧ୍ୟୁଷିତ ଅଞ୍ଚଳର ଜଙ୍ଗଲରେ ଟସର ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାର କେନ୍ଦୁଝର ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, କୋରାପୁଟ ଅଞ୍ଚଳରେ ଟସର ଚାଷ କରାଯାଉଛି । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ସରକାରି 
ପ୍ରୋତ୍ସାହନ ମଧ୍ଯ ମିଳୁଛି । ଟସର ପୋକ ଚାଷ ଏକ ଲାଭ ଜନକ ବ୍ୟବସ୍ଥା | (ତସର, Tassar, Tussar 
ଦେଖ) । 

ଟାକରା- ଜିଭ ପାଟିର ଉପର ମାଂସ ସହିତ ମିଶି ଉତ୍ପନ ଶବ୍ଦ | ଆମ୍ଭୁଲ ଖାଇଲେ ଜିଭ ବଳେବଳେ ପାଟିର ଉପର ମାଂସଳ 
ଅଂଶ ସହିତ ବାଡ଼େଇ ହୋଇଯାଇ ଏପରି ଶବ୍ଦ ବାହାରେ । ତାଳୁ, ତାଳୁକା ଓ ଜିଭର “ଏକାଠି ମିଶ୍ରଣ ଶବ୍ଦ | 
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ଟାକରା ଆନମ୍ବୁଲ - ଟାକୁଆ ମିଶା ଶୁଖ୍ଲା ଆମ୍ଭଲ ! ଏ ଆମ୍ଭଲରୁ ଚୋପା ଛଡ଼ା ହୋଇ ନ ଥାଏ ଜି ଟାକୁଆ କଢ଼ା ହୋଇ 
ନ ଥାଏ । ଏ ଆମ୍ଭୁଲ ଗୋଟା ବା ଫଡ଼ା (ଫାଳ) ଆତମ୍ଭରୁ ତିଆରି ହୋଇପାରେ ! ଏହାକୁ ତେଲ ଲୁଣ ଦେଇ 
ଶୁଖାଇ ରଖାପାଏ ! ଏହାକୁ ଖାଇଲାବେଳେ ଟାକରା ମାରିବା ଶବ୍ଦ ବାହାରେ ! 

ଟାକୁଅ।- ଆମ୍ଭ ଭଳି ଫଳର ଭିତରେ ଥୁ୍‌ବା ମଞ୍ଜିର ଟାଣ ଖୋଳପା । ଏହା ଭିତର ଶସକୁ କୋଇଲି କହନ୍ତି । କୋଇଲି 
ଟାକୁଆରୁ ବାହାର କରି ଶୁଖାଇ ଚୁରି, ଏ ଗୁଣ୍ଡାକୁ ଚର୍ଷାଦିନେ ଆଦିବାସୀମାନେ ଖାଆନ୍ତି । ଯିଏ ଲେ ଭଲ 
ଜିନିଷ ସହିତ ସମ୍ପୃକ୍ତ ବା ଖାଉଛି ତାକୁ ନିରସା ଜିନିଷ ଦେଲେ ବା ସେହି ଖାଦ୍ୟର ଅଖାଦ୍ୟ ବସ୍ତୁ ଦେଲେ ଆମ୍ବ 
ଖାଇବା ପୁଅକୁ ଟାକୁଆ ଭଙ୍ଡଛୁ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଉତ୍ତମ ଆମ୍ବ ଚାରା ଉତାରିବା ପାଇଁ ଟାକୁଆ 
ଦରକାର | ଟାକୁଆରୁ ଆମ୍ବ ଗଛ ବାହାରେ ! ଆତ୍ମ ଗଛ ୩୦-୫୦ ସେ.ମି. ଉଚ୍ଚ ହୋଇଗଲେ ତା” ଦେହରେ 
ଭଲ ଜାତିଆ ଆତ୍ମ ଗଛ ଆଣି କଲମି କରାଯାଏ । କଲମି ଜୋଡ଼ ଲାଗି ଗଲେ ଦେଶୀ ଗଛ (ମୂଳ ଗଛ, 
ଷ୍ଟକ )ର ଅଗକୁ କାଟି ଦିଆଯାଏ । ଜାତିଆ ଆତମ୍ବ ଦେଶୀ ଆମ୍ଭ ଟାକୁଆ ଗଛ ଉପରେ ବଢ଼େ ଏହାକୁ ସ୍ଵସ୍ଥାନ 
ରୋପଣ କୁହାଯାଏ । ନୂଆ କଲମି ଆମ୍ଭ ଗଛ ସୃଷ୍ଟି ଲାଗି ଏହା ଏକ ସହଜ ପନ୍ଦର । ଝେଟରୁ ବାଣି କାଟିବା 
ପାଇଁ ୩ ପକ୍ଷିଆ କାଠ ଯନ୍ତ୍ର । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଟାକୁଆ କହନ୍ତି । 


“ଅବାଣି କାଟଇ ଝୋଟ, 
ଠାଏ ସରୁ ଠାଏ ମୋଟ !”” (ଢଗ) । 

ଟାଙ୍କିବାଂ ଟାଣକରି ବାନ୍ଧିବା । ଘର ଛପର ବେଳେ ପୁରୁଣା ଗଣ୍ଠି କାଟି /ଫିଟେଇ ନୂଆ ଗଣ୍ଠି ଭିଡ଼ନ୍ତି । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ତାଳବରଡ଼ା 
କୋରଟ, ନଡ଼ିଆ, ଓଦାସିପ, ନଡ଼ିଆ କତା, ସରୁ ଦଉଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ଦରକାର ହୁଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ସବୁ ଗଣ୍ିକୁ ଟାଙ୍କି 
ଦିଆଯାଏ । ଗୋଡ଼ ଆଣ୍ତଗଣ୍ଠିକୁ ଟାଙ୍କ କହନ୍ତି । ଠାଏ ଠାଏ ସିଲେଇ କରି ମୁହଁ ବନ୍ଦ କରି ଦେବାକୁ ଟାଙ୍କ 
ମାରିବା କୁହାଯାଏ । 

ଟାଙ୍କୁଟ ଉଇଛୁଙ୍କା ଭିତରେ ଥ୍ବା ଉଇ ଘରା । ଏହାକୁ ଉଇ ଟାଙ୍କୁ କହନ୍ତି ¦ ଉର ଟାଙ୍କୁ ହାତକୁ ଓଦାଳିଆ ଓ ଅଠାଳିଆ 
ଲାଗେ । ଚକଟି ଦେଲେ ଚକଟି ହୋଇ ମୁଣ୍ଡାଳିଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଖୋଳି ନେଇ ମାଛଙ୍କୁ ଆକୃଷ୍ଟ କରିବା 
ପାଇଁ ମାଛ ମାରିବା ଜାଗାରେ ପକାଯାଏ । ଉଇ ଟାଙ୍କୁ ଭଲ ମାଛ ଥୋପହୁଏ । 
ଯେଉଁ ବଳଦର ଲାଞ୍ଜ ସରୁ ଓ ଲମ୍ବର ଲାଞ୍ଜ ଅଗବାଳ ତଳକୁ ପଡୁଥାଏ, ତାକୁ ଟାଙ୍କୁ ଲାଞ୍ଜିଆ ବଳଦ କହନ୍ତି | 
ଏ ବଳଦ ଭାରି ଟାଣୁଆ, ଟାଣିଆ | .ସବୁ କାମରେ ପାରଙ୍ଗମ । ଢଗ ଅଛି - 

“ଯେବେ ଦେଖ୍ବୁ ଟାଙ୍କୁ ଲାଞ୍ଜିଆ 
ତେବେ କାଢ଼ିବୁ ଟଙ୍କା ଗାଞ୍ଜିଆ ।? 

ଟାଙ୍ଗଣା- କଷ୍ଟ ସହିଷ୍ଣୁ । ଖୁବ ଚଞ୍ଚଳ ! ତଟୁ ଘୋଡ଼ା । ଛୋଟ ଆକାର । ସରୁ ଓ କାମିକା ମଣିଷ ¦ ପରିଶ୍ରମୀ । 
ସୋହାଗା, ବୋରାକୁ । ଏକ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ । ଟାଙ୍ଗଣା ଲୁହାକୁ ଦ୍ରବୀଭୂତ କରିପାରେ । ଲୁହା, ପିତଳ, 
ସୁନା, ରୁପା ଝାଳିବା ପାଇଁ ଟାଙ୍ଗଣା ଦରକାର ହୁଏ ¦ ସୁନା, ରୁପାରେ ଟାଙ୍ଗଣା ମିଶାଇଲେ ଏହା ଶୀଘ୍ର ଆଉଟି 
ହୁଏ । ସୁନା, ରୁପାକୁ ଟାଙ୍ଗଣାରେ ମିଶାଇ ନିଆଁକୁ ଦେଖାଇ ଫ୍ୁଂଙ୍କ ନଳୀରେ ( ବ୍ଲୋ ପାଇପ୍‌) ଅଳ୍ପ ପବନ ଦେଇ 
ଧୀରେ ଧୀରେ ଫ୍ରଙ୍କିଲେ ହୁରୁଭୁରୁ ହୁଏ । ଖଇ ଫୁଟିଲା ଭଳି ଶବ୍ଦ କରେ । ଏଥ୍‌ରୁ ଖଇ ଚୂନାଭଳି ଚୂନା 
ବାହାରେ । ଏହି ଚୂନାକୁ ନେଇ ପାଣିରେ ବତୁରାଇ ସୁନା, ରୁପାରେ ବୋଳି ମାଜିଲେ ସୁନା, ରୁପା ଜିନିଷ ବହୁତ 
ଚକ୍ଵଚକ୍୍‌ ଦେଖାଯାଏ । ଟାଙ୍ଗଣା ( ବୋରାକ୍ୁ ) ପାଣି ଘା' ଓ କ୍ଷତ ଜାଗା ଧୋଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
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ଟାଙ୍ଗରା“ ଢିପ, ନିରସା, ପାହାଡ଼ିଆ ଜମି । ଯାହା ମୁଣ୍ଡରେ ବାଳ ନ ଥାଏ ତାକୁ ଟାଙ୍ଗରା ମୁଣ୍ଡିଆ କହନ୍ତି । 
ଟାଙ୍ଗ- ଉଚ୍ଚ, ନୀରସା ଶୁଖ୍‌ଲା ପଡ଼ିଆ ଜମି । ଟାଙ୍ଗରା ଜମି । ଚୌଦ୍ଵାର ଓ ଖୋର୍ଷା ସେପଟକୁ ଦୁଇଟି ଜାଗା ଅଛି - 
ସେ ଜାଗା ଦୁଇଟିର ନା ଟାଙ୍ଗି । 
ଓଲା ଓ ନିବୁର୍ବିଆ ଲୋକଙ୍କୁ ମଧ୍ଯ ଟା୍ଗ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଟାଙ୍କିଆ- ଛୋଟ କୁରାଢ଼ୀ । ହଣାହଣି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । ଜଙ୍ଗଲ ଓ ପାହାଡ଼ିଆ ଲୋକେ ହାତରେ ଖଣ୍ଡେ 
ଦାଆ, କଟୁରି କି ବାଡ଼ି ଓ କାନ୍ଧରେ ଗୋଟେ ଟାଙ୍ଗଆ ପକେଇ ଯିବା ଆସିବା କରନ୍ତି । ଏଗୁଡ଼ିକ ତାଙ୍କର 
ଆୟୁଧ । ଟାଙ୍ଗଆର ପଶା ଛୋଟ ! 
“ହଁ କାଞ୍ଜି ଗଲା ଖରେ 
ଯାଇଁ ପଶିଲା କମାର ଘରେ 
ଏଣୁ କମାର, ତେଣୁ କମାର 
କାଞ୍ଜିକୁ ଦେଲେ ଟାଙ୍ଗିଆ ପାହାର ।” ? (ଢଗ ) 
ଟାଙ୍ଗିଆ ଚାଷ - ଏହା ଏକପ୍ରକାର ପୋଡ଼ୁ ଚାଷ | ପର୍ବତ ଓ ପାହାଡ଼ର ଗୋଟିଏ ଅଂଶର ବୁଦା, ଗଛ, ବଣ, ଟାରଇ୍ିଆରେ 
ହାଣି ତଳେ ପକାଇ ଦିଅନ୍ତି । ଶୁଖ୍ଗଲେ ସେଇଠି ପୋଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ସେ ପାଉଁଶକୁ ମାଟିରେ ମିଶାଇ କୋଦାଳ, 
ଗୁବଲା, ଦାନ୍ତିଆରେ ମାଟିରେ ମିଶାଇ ପ୍ରଥମ ବର୍ଷ ରାଶି, ଖସା ଚାଷ କରନ୍ତି । ପରେ ୩-୪ବର୍ଷ, କାଙ୍ଗୁ, 
ମକା, ମାଣ୍ଡିଆ, ଆଶୁଧାନ, କୋଏରି ଧାନ କରନ୍ତି । ଏ ଜମିକୁ ଛାଡ଼ି ଜଙ୍ଗଲର ଆଉ ଗୋଟାଏ ଜାଗାକୁ ଯାଇ 
ଏପରି କରନ୍ତି । ୮-୧୦ବର୍ଷ ବାଦେ ପୁଣି ମୂଳ ଜାଗାକୁ ଫେରି ଆସନ୍ତି । ଏହାକୁ ଟା୍ିଆ ପ୍ରଣାଳୀ ଚାଷ 
କୁହାଯାଏ । ଏ ଚାଷ ଆସାମ, ଓଡ଼ିଶା, ବିହାର, ମଧ୍ଯ ପ୍ରଦେଶ ଓ ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶର ପାହାଡ଼ିଆ ଓ ଜଙ୍ଗଲ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଆଦିବାସୀମାନେ କରନ୍ତି । 
ଟାଙ୍ଗଣ- ଚଷ୍ଟ ସହିଷ୍ୁ ଖୁବ ଚଞ୍ଚଳ, ତଟୁ ଘୋଡ଼ା, ସରୁ ଓ ବଳୁଆ ପ୍ରାଣୀ । ପରିଶ୍ରମୀ । ଏସବ୍ର ପ୍ରାଣୀଙ୍କୁ ଟାଙ୍ଗଣ 
କୁହାଯାଏ । 
ଟାପିଓକା- କାଠ ଆଳୁ, କାଠ କନ୍ଦାା ଗୟା ଆଳୁ, ଶକର କନ୍ଦ | 
ହିନ୍ଦି - ସକର କନ୍ଦ, ମାରାଭୁଲି 
ଇଂରାଜୀ - କାସାବା (ଓା), ମାନିଓକ୍‌, ମାଶ୍ିଓକା, ୟୁକା ଆୟାପି । 
.ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Manihot utilissima, Manihot esculenta, Family - Euphobiaceae. 
ଏହା ଏକ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ ଓ ଫସଲ । ଦକ୍ଷିଣ ଆମେରିକାର ସବୁ ଦେଶରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବ୍ରାଜିଲ 
ଏହାର ଜନ୍ମସ୍ଥାନ । ଭାରତରେ ଗୟାଆଳୁ କେରଳ, ତାମିଲନାଡ଼ୁ, କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ ଓ ଓଡ଼ିଶାରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଏହା ଢିପ, ଟାଙ୍ଗରା, ଅନୁର୍ବର ଜମିର ଫସଲ | ଏହାର ଚେର ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର |! ଏହି ଚେରକୁ 
ଗୟାଆଳୁ, ଶକରକନ୍ଦ, ଟାପିଓକା କହନ୍ତି । ଏହା କାସାୱା(ଭା) ଗଛର ଚେର | ଏକ କନ୍ଦ ¦ କାସାଡ଼ା 
(ଟାପିଓକା ) ମଣ୍ଡ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ । ଏ ଫସଲ ହେକୁର ପ୍ରତି ୨୫ଟନ କନ୍ଦ ଉତ୍ପାଦନ 
ଦେଇପାରେ | ଏ କନ୍ଦରେ ଅନ୍ୟୁନ ୩୦ଭାଗ ଷ୍ଟାର୍ଟ (ମଣ୍ଡ ) । ଏଥ୍‌ରେ ପ୍ରୋଟିନ ପରିମାଣ ଖୁବ କମ୍‌ । ଏ କନ୍ଦ 
୨ ବର୍ଷରେ ଖୋଳାଯାଏ । ଟାପିଓକା କନ୍ଦରେ ଶ୍ୟାନୋଜେନିକ ଗୃକୋସୀାଇଡ଼ (cyanogenic glucoside) 
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ଅଛି । ମିଠା କିସମ ଟାପିଓକାରେ ଏହି ଶ୍ଯାନୋଜେନିକ ଗୁ କୋସାଇଡ଼ କମ ଓ ପିତା ଜିସମରେ ବେଶି । 
ଟାପିଓକା କନ୍ଦକୁ ସିଝାଇ ଦେଇ ନିଗାଡ଼ି ଦେଲେ ବା ଖରାରେ ଟାପିଓକା ରଖ୍ଦେଲେ ଏହି ଶ୍ୟାନୋଜେନିକ 
ଗ୍ଟକୋସାଇଡ଼ ପରିମାଣ କମିଯାଏ । 

କାସାଡ଼ାଚେର ( ଟାପିଓକା )କୁ ସିଝାଇ କନ୍ଦମୂଳ ଭଳି ଖାଆନ୍ତି । ସିଝାଇ, ଛେଚି, ଅଟା ଭଳି ଦଳି, ଚକଟି ରୁଟି, 
ପିଠା, ପାଉରୁଟି କରନ୍ତି । ଟାପିଓକା କନ୍ଦକୁ ଶୁଖେଇ, ଚୁରି ଅଟା କରି, ଜନ୍ତି, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପିଠା କରି 
ଖାଆନ୍ତି । ଦିଭିନ୍ନ ଭାଷାରେ ଟାପିଓକା ପିଠାକୁ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ନୀ ଦିଆଯାଇଛି ଯଥା - ବାମି (mi), କାସାବେ 
(casabe), ଫାଉଫାଉ (£ଠu-£୦u), କାସାଭାରୁଟି (ava bread), କୋନାକ୍ତି ଫାରିହିନ୍‌ (onaqui 
farihin) । ଏହି କନ୍ଦକୁ ଚୁରି ଅଟାକୁ ସଢ଼େଇ, ବିଅର ତିଆରି କରନ୍ତି । ଗୟାଆଳୁ ମଧ୍ୟ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗୟାଆନୁ ଅଟାରୁ ସୁଜି, ସିମେଇ ତିଆରି ହୁଏ | ଏଥ୍ରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ଆରାରୁଟକୁ ବ୍ବାଜିଲ ଆରାରୁଟ 
କହନ୍ତି । ଏହାର ସିଝା ରସରେ ଖେଳ (ସୁପ୍‌) ଓ ସସ୍‌ (ଅଧ) ତିଆରି କରନ୍ତି । ବ୍ରାଜ଼ିଲରେ ଟାପିଓକାର 
ଅଠା, ଚିନି, ଚିନି ଶିରା ଏବଂ ଆସିଟୋନ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ ! କନ୍ଦକୁ ସିଝେଇ ପାଣିଆ କରି ଦଳି ଦିଆଯାଏ । 
ପାଣି ପୂରାଇ ଗୋଳେଇ ବସେଇ ଦିଅନ୍ତି । ତଳେ ବସିଯିବା ପଦାର୍ଥକୁ ତତଲା ତାଉଆରେ ପକାଇ ପୋଡ଼ି ମୁକ୍ତା 
-ଆକାରର ବାର୍ଲିଦାନା କରି ଶୀତ ପ୍ରଧାନ ଦେଶକୁ ରପ୍ତାନି କରନ୍ତି । 

ଓଡ଼ିଶାର ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ଟାପିଓକା ଚାଷ ହୁଏ ! ଟାପିଓକା କନ୍ଦକୁ ସିଝାଇ କରିଖାଆନ୍ତି । ଭାରତୀୟ କୃଷି 
ଗବେଷଣା ପରିଷଦ ଭୁବନେଶ୍ବର ନିକଟସ୍ଥ ଆଇଗିଣିଆଠାରେ ଟାପିଓକା ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ପ୍ରତିଷ୍ଠା କରିଛନ୍ତି । 
ଗୟାଆଳୁ ଫସଲ କାଣ୍ଡ “କାଟି, ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ପୋତି ଚାଷ କରାଯାଏ । 


ଟାପୁ-ଂ ଜଳ ଭାଗ ଭିତରେ ଥୁବା ସ୍ଥଳ ଭାଗ । ଛୋଟ ଦୀପ ଭଳି ଜାଗା | 


ଟାହିଆ- ମେଢ଼, ପ୍ରଭା । ଫୁଲର ବଡ଼ ଆଇଟ ବା ବିଞ୍ଚଣା | ଶ୍ରୀବଳଭଦ୍ରର ଜଗନ୍ନାଥ ଓ ସୁଭଦ୍ରା ରଥକୁ ବିଜେ କଲାବେଳେ 
ତାଙ୍କ ଉପରେ ପକା ଯାଉଥବା ଫୁଲର ବଡ଼ ଆଲଟ | ଏ ଫୁଲ ଟାହିଆ ଏମାର ମଠ ମହନ୍ତ ଯୋଗାନ୍ତି । ଠାକୁର 
ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ମେଢ଼ ପ୍ରଭା ! କାଳିକା ନାଟବେଳେ କାଳିକା ପିନ୍ଧୁଥ୍ବା ମେଢ଼ର ଚାରିପଟ । 


ଟାହିଁଆ ଉପରେ ଟାହିଁଆ, 
ତିନିମୁଣ୍ଡ ଦଶଗୋଡ଼ ଦେଖ୍ଛୁ କିରେ ବାଇଆ ।” (ନାଦିଆ) 
ଯେ କୌତୁକ ଓ ପରିହାସ କରେ ! ମୁଣ୍ଡ ଖୋସାରେ ଖୋସା ଯାଉଥ୍‌ବା ଅଳଙ୍କାର । 
ଟିଆ- ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । ଶୁଆ, ଟିଟିଭ, ତୋତା ! ଟିଁ ଟିଆଁ ଚଢ଼େଇ ! ତେଣ୍ଟେଇ ଚଢ଼େଇ । ଟିଟିଆଁ ବଣି, ଟିଟିଭ 
ତେଣ୍ଡେଇ ଚଢ଼େଇ କାଳେ ଆକାଶ ଖସି ପଡ଼ିବ, ସେ ଗୋଡ଼ରେ ଟେକି ଧରିବେ ବୋଲି ଶୋଇଲାବେଳେ ଗୋଡ଼ 
ଦି'ଟା ଉପରକୁ ଟେକି ଶୁଅନ୍ତି । 
“ଚିଚିଆଁ ବଣି 
ଗୋଡ଼ ଦି'ଟା ଟେକିଦେଇ ପିଇ ଯାଉଛି ପାଣି ।”? (ଢଗ ) 


ଟିକରା- ଟିକରା । ଗୋଡ଼ିଆ, ବାଲିଆ, ଉଚ୍ଚ ଜାଗା ।! ପାହାଡ଼ ତଳିଆ ଜାଗା । ପାହାଡ଼ ତଳିଆ, ଢିପାଳିଅଆ।, ଛୋଟ 
ଗୀକୁ ଟିକରା କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଗଡ଼ ମୁଣ୍ଡା ଟିକରା, ସାନ ଟିକରା ଇତ୍ୟାଦି । ଉଚ୍ଚା ତାଲୁ ଜମିକୁ ଛୋଟ 
ଛୋଟ କରି ' ଚାରିପଟେ ହିଡ଼ ଦେଇ ଚାଷ କରିବାକୁ ଟିକିରା ଚାଷ କୁହାଯାଏ । 
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ଟିଙ୍କଟ ଏଗୁଡ଼ିକ ଅଷ୍ଟପଦୀ ପୋକ । ଆକାର ଛୋଟ, ପ୍ରାୟ ଗୋଲ, ଅଣ୍ଡାକୃତି । ମୁଣ୍ଡ ତୁଳନାରେ ଦେହ ଖୁବ ବଡ଼ । 
ବେକ ପ୍ରାୟ ନ ଥାଏ । ଏମାନଙ୍କର ଡେଣା, ଶୃଙ୍କକା ବା ଯୌଗିକ ଆଖ୍‌ ନ ଥାଏ । ଏମାନେ ଗୋରୁଗାଇ, କୁକୁର 
ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କ ଦେହରେ ବସି ରକ୍ତ ଶୋଷନ୍ତି । ଟିଙ୍କ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଯଥା - ( ୧) ଘାଗୁଡ଼ିଆ ଟିଙ୍କ - ଏପୁଡ଼ିକ 
ବଡ଼, ଚେପ୍‌ଟା । ରକ୍ତ ପିଇ ଗୋଲ ହୋଇଯାନ୍ତି। ( ୨) ପଥୁରିଆ ଟିଙ୍କ - ଛୋଟ, ଗୋଲ, ଟାଣ ! (୩) 
କଳାଜରିଆ ଟିଙ୍କ - ଜଉଟିଙ୍କ, କଳା ଜିରା ଭଳି ଛୋଟ, କଳା | ମେଞ୍ଚା ମେଞ୍ଚା ହୋଇ ପିଚା ତଳେ ଲାଗିଯାନ୍ତି । 
ଗୋରୁଙ୍କ କମଳରେ ମଧ ଲାଗନ୍ତି । (୪) ମଞଣ୍ଡାଟିଙ୍କ “ବଡ଼, ସରୁ, ନରମ । ଏଗୁଡ଼ିକ ମଇଁଷି ପିଠିଆ ଟିଙ୍କ; 
ମଇଁଷି ପିଠିରେ ଲାଗନ୍ତି । ଟିଙ୍କର ରଙ୍ଗ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା- ହଳଦିଆ, ନାଲି, ଶାଗୁଆ, ମାଟିଆ, ଧଳା । 
ସେମାନେ ପତ୍ରର ମଝି ଶିରା ପାଖରେ ତାଙ୍କ ପାଟିରୁ ନାଲି ଲାଳ ଝରାଇ ଜାଲ କରି ସେଥ୍‌ରେ ରହନ୍ତି | ଗଛର 
ଶାଗୁଆ ପତ୍ର କାମୁଡ଼ି ଖାଇଯାନ୍ତି। ଏମାନେ ଜୁଆର, ଆଖୁ, କପା, ଜଡ଼ା, ବିଲାତି ଆଳୁ, ଭେଣ୍ଡି, କଖାରୁ, 
ପାନ, ଗୁଆ, ଚା”, କଫି ଇତ୍ୟାଦି ଫସଲ ଓ ବିଭିନ୍ନ ଦଲ ଗଛରେ ଲାଗି ନଷ୍ଟ କରନ୍ତି । 
କେହି ଭଲ ଖାଇପିଇ ଗୋଲ ଦେଖାଗଲେ ତାକୁ ଟିଙ୍କ ଭଳି ଦେଖାଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି 

ଟିକିଲିଂ ଅଳଙ୍କାର ବିଶେଷ । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଏହାକୁ କପାଳ ମଝିରେ ଲଗାନ୍ତି । ଟିକିଲି ଏକପ୍ରକାର ଚିତା 


| 
ଲୋକମାନେ ଯେଉଁଠି ଚନ୍ଦନ ଟୋପା ଲଗାନ୍ତି, ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ସେଇଠି ଟିକିଲି ମାରନ୍ତି । ଟିକିଲି / 
ଟୋପା, କାଚ ସଧବାମାନଙ୍କର ଚିହ୍ନ । ଯିଏ ସିନ୍ଦୁର ଟୋପା ଲଗାଇଥାଏ, ସେ ସାଧାରଣତଃ ଆଉ ସେଠି 
ଲଗାଏ ନାହିଁ । 
ଗୋଟିଏ ପୋକର ନାଁ ଟିକିଲି ପୋକ । ସେ ପାଣିରେ ପହଁରେ । ରଙ୍ଗ କାଳିଆ । ତା' ପିଠିରେ ଗୋଟାଏ ମୋଟା 
ଟାଣ କାତିଥାଏ । ସେ ପୋକକୁ ଧରି, ମୋଟା କାତିକୁ ଛଡ଼େଇ ଭାଙ୍ଗି, ଗୋଲକରି, ତଳେ ଟିକିଏ ସିଠା ଦେଇ 
ଲଗାନ୍ତି । ଟିକିଲି ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ସ୍ପଞ୍ଜ ମଖମଲି କନାରେ ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ । ରୁପା ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଧାତୁ ତିଆରି ଟିକିଲି 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ (ଗୋଲ, ଅର୍ବ ଚନ୍ଦ୍ରାକାର, ଫରକଟିଆ) । ଚିହୁ ଦେବାକୁ ମଧ୍ଯ ଟିକିଲି ଦେବା 
କୁହାଯାଏ ।! ଘର ନିଅଁ ପକାଇବାରେ ଜମି ମାପ କରିବାରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଗୋଲ ଚିହୃକୁ ମଧ୍ଯ ଟିକିଲି କୁହାଯାଏ । 
ଡାକ ଟିକଟକୁ ଟିକିଲି ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଚିଠି ପତ୍ର ପଠାଇଲେ ତା'ଉପରେ ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣ ଟିକିଲି ଡାକଟିକଟ 
(Postage stamp), ମାରିବାକୁ ପଡ଼େ ! ଧାଙ୍ଗଡ଼ା, ଧାଙ୍ଗଡ଼ି ନାଚବେଳେ, ଯେଉଁ ଧାଙ୍ଗଡ଼ା (ଟୋକା) ଯେଉଁ 


ems =~ 


ଧାଟ୍ଟଡ଼ି ( ଟୋକି) ମୁଣ୍ଡରେ ଟିକିଲି ମାରିଦିଏ ସେ ତା'ର ହୋଇଯାଏ । ବିବାହ ହୁଏ । ଏ ପ୍ରଥା ଏବେ ବି ଅଛି । 
ଟିଣ କୋଳି- 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ziziphus rugosa. Family - Rhamnaceae. 


ହିନ୍ଦି - ସୁରଣ କୋଳି, ଧଉରା କୋଳି । ଏହା ଗୁଳ୍ପ ଅର୍ଵ ଆରୋହୀ ଗୁଳ୍ପ ଲୋମାବ୍ତ, ଫଳ ଅଷ୍ତିଳା, 
ମାଂସଳ ଓସାରିଆ, ଧଳା ରଙ୍ଗର । ଏ ଫଳ ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ । 


ଟିଣ।- ଟିଣର ଅମ୍ଳଢାନ ଜାରିତ ପଦାର୍ଥ । ଝଳେଇରେ ଦରକାର ହୁଏ । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଘାସର ନାଁ ମଧ୍ଯ ଟିଣା । 
ଏହାର ରସ ଯାଦୁରେ ଘସିଲେ ଯାଦୁ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! ଢଗ ଅଛି - 


ଚିଣା, ଟାଙ୍ଗଣୀ, ଲେମ୍ବୁରସ 
ୟାକୁ ନେଇ ଵଛେଗେ ଯାଦୁରେ ଘଷ ।' 
ଯେଉଁ ଲୋକ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ରାଗିଯାଏ ତାକୁ ଟିଣା କୁହାଯାଏ । 
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ଟିପ୍ତଣା- ଟିପଣା, ଟିପେଣା । ଜନ୍ମତିଥ୍‌, ରାଶି, ନକ୍ଷତ୍ର ସମ୍ବଳିତ ଜାତକ ବିଷୟକ କ୍ଷୁଦ୍ରଲେଖା । ଏହା ବିବାହ ପୂର୍ବରୁ 
ମେଳକ ପାଇଁ ଦରକାର ପଡ଼େ । ବର ଓ କନ୍ୟାର ଟିପଣା ମେଳକରି ଜାତକ ପଡ଼ିଲେ ଓ ଠିକ୍‌ ଭାବିଲେ 
ବାହାଘର ହୁଏ । ବିଦାହ ପାଇଁ ଦଶମେଳକ ଆବଶ୍ଯକ ହୁଏ । ଏବେ ରାଜିରୁଜା ବାହାଘର ସଂଖ୍ଯା ବଢ଼ିଯିବା 
ହେତୁ ଟିସ୍ଣା ବା ଜାତକ ସୁଝାଇବା ବେଶି ଦରକାର ପଡ଼ୁ ନାହିଁ । କେହି କେହି ବାପ, ମା” ଭିଲାର ଜାତକ 
ବି କରୁନାହାନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଥ୍ବା ୪ଗାରକୁ ମଧ୍ଯ ଟିପଣା କୁହାଯାଏ । 


ଟିପାଓ- କାଠ ଗରିଣ୍ଡା । ଏହା ଉପରେ ବସି ନୋଳିଆମାନେ ସମୁଦ୍ରରେ ବୁଲନ୍ତି । ଏ କାଠଗଡ଼ ସମୁଦ୍ର ଢେଉରେ ବୃଡ଼େ 
ନାହିଁ । ଭାସେ । “ଟିପା କାଠି ପୃଷ୍ଠେ ତରଙ୍ଗ ନୋଳିଆ, ଗାଏ ଜୟ ଗଟ୍ଗେଶ୍ଵର, ଜାଲବରଣୁ କୃନ୍ଧ 
ନୋଳିଆଣୀ ଦିଅନ୍ତି ହର୍ଷେ ଉତ୍ତର ।”  ( ପାର୍ବତୀ, ରାଧାନାଥ) । ଗୋରୁ ମରିଷିକ ବେକରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥୁବା 
ନଳୀ । ଏହା ବାଉଁଶରେ ତିଆରି । ଏ ନଳୀଗୁଡ଼ିକ ପରସ୍ପର ବାଡ଼େଇ ହୋଇ ସୃଷ୍ଟି କରୁଥ୍ବା ଶହ୍ଦକୁ ଟିପା ଶବ୍ଦ 
କୁହାଯାଏ | ଗାଲଗୋରୁ ଗୋଠକୁ ଗଲେ କି ଫେରିଲେ, କି କଉଁଠି ଚରୁଛନ୍ତି, ଏହି ଟିପା ଶବ୍ଦ ଦ୍ଵାରା ବାରିହୁୁଏଁ । 
ଟିପାର ଉଲ୍ଲେଖ ମଧ୍ଯ କୌଟିଲ୍ୟଙ୍କ ଅର୍ଥ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ଅଛି । ମୁଣ୍ଡରେ ଦେଉଥ୍‌ବା ଚନ୍ଦନ ଟୋପାକୁ ଚନ୍ଦନ ଟିପା ବି 
କୁହାଯାଏ । କାରଣ ଏହା ଟିପରେ ନେଇ ମରାଯାଏ । 
ଟି ପାକାଠି- ନୋଳିଆମାନେ ଯେଉଁ କାଠଗରିଣ୍ଡା ଉପରେ ବସି ସମୁଦ୍ର ଲହଡ଼ି ଭିତରେ ବୁଲାବୁଲି କରନ୍ତି । 
ଟିପାଇ- ଟିପେଇ, ଟିପଇ । ଶଗଡ ଠିଆ ` କରି ରଖ୍ବା ଲାଗି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଦି'ଗୋଡ଼ିଆ କାଠଖଣ୍ଡ । 
ଶଗଡରେ ବୋଝ ଭାର ନଦିଲା ବେଳେ ଟିପେଇ ଶଗଡ ମହଣ୍ଡା ତଳେ ଦିଆଯାଏ । ବୋଝ କାଢ଼ିଲାବେଳେ 
ଆବଶ୍ୟକ ଅନୁସାରେ ମହଣ୍ଡା ତଳେ ବା ଦଣ୍ଡା ପଛ କଇଁଆ ତଳେ ଦିଆଯାଏ । ନ ହେଲେ ଶଗଡ ତଳେ ଓହଳି 
ଥାଏ । 
ଟୁଙ୍ଗେଇ ଚଢ଼େଇ- ବାଇଆ ଚଢ଼େଇ | ବାଇ ଚଢ଼େଇ | 
“ବାଇ ଚଢ଼େଇ, ଟିକି ପାଣିରେ ବୁଡ଼ି ମରଇ । 
XXX 
ତୋ” ବସୀ ବାଇଆ ଉଚ୍ଚା ତାଳ ଗଛେ ବାଆ କଲେ ଦୋହଲଇ 
¿ଘୋର ବରଷାରେ ତୋ” ବସା ଭିତରେ ପାଣି ପଶି ନ ପାରଇ । 
ନଲିବଢ଼ି ଘୋର ଗରଜନ କଲେ ତୋତେ ନ ମାଡ଼ଇ ଡର 
ଏତେ ବିପଦରୁ ତୋତେ ଯେ ରଖନ୍ତି ଧନ୍ୟ ଧନ୍ୟ ସେ ଇଶ୍ଵର ।”? (ନାନାବାୟା ଗୀତ, ନନ୍ଦ କିଶୋର ) 


ଟୁଙ୍ଗେଇ ମୂଷା- ଛୋଟ ମୂଷା, ଚୂଟିଆ ମୂଷା । ଚୁଟୁଆ ମୂଷା, ମୁସ୍‌ (mus) ଜାତୀୟ ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mus buduga, Mus cérvicolar, Mus pahari pahari, Mus sas 
hamorous. 


ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ସବୁପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ଶସ୍ୟ ଏ ମୂଷାର ପ୍ରିୟ ଖାଦ୍ୟ । ଲୁଗାପଟା ବହିପତ୍ର 
ସବୁ କାଟିପକାଏ । ଛୋଟ ଆକାର ହେତୁ କେଉଁଠି ଲୁଚିଯାଏ ଜାଣି ହୁଏ ନାହିଁ । ଏମାନେ ଜନ୍ତାରେ ଧରା ପଡ୍ରନ୍ତି 
ନାହିଁ। ଖସିଯାନ୍ତି । କେବଳ ମୂଷାମାରି ଖିଷଧରେ ମରନ୍ତି । ଗୀତ ଅଛି - 
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““ଚୁଟିଆ ମୂଷାରେ ଚୁଟେଇ ମୂୃଷି 
ଧାନ ଅମାରକ ଖାଉଥା ବସି 
ସାତଟା ଅମାର କଲୁଣି ଶୂନ୍ଯ 
ଟିକିଟିକି ଧାନ ଶହେ ଭରଣ !”? (ନାନାବାୟା ଗୀତ ) 


ଟୁବ- ଛୋଟ ଗାଡ଼ିଆ । ଖରାଦିନରେ ନଇକୂଳେ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ଚୁଆ | ଟୁବରୁ ପାଣି ନେଇ ସବ ପ୍ରକାର ଗୁଜରାଣ 
ମେଣ୍ଟାନ୍ତି । ପାଖ କମିରେ ଫସଲ କରନ୍ତି । 

ଟୁସିଂ ଠଦୁସି କଲରା । 
ଇଂରାଜୀ - Bitter gourd 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Momordica charantia, Momordica muricata, Family - 
Cucurbitaceae. 


ଛୋଟ ଗେଡ଼ା କଲରା । ସାଧାରଣତଃ ଖରାଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ ।! ଏ କଲରା ବଡ଼ କଲରାଠାରୁ ବେଶି ପିତା 
ଓ ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ଲୌହାଂଶ ଓ ଭିଟାମିନ ଥାଏ । ଏହା ଏକ ଲଟା ଜାତୀୟ ଫସଲ । (କଖାରୁ ଦେଖ) । 


ଟେକା- ଢେଲା । ଛୋଟ ଶୁଖ୍‌ଲା ମାଟି ପିଣ୍ଡୁଳା । ଗୋରୁଟା ଖାଇଯାଉଛି, ଟେକାଟାଏ ପକେଇ ହୁରୁଡ଼େଇ ଦେ । ଟେକା 
ଭାତ |! ଏଥ୍‌ରେ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟ ଭଲ ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି ଳହନ୍ତି ! 


“ମୁହିଁ ତାଣ୍ଡାକୁଣୀ ଯେବେ ଟେକି ଦେବି ଅନ୍ନ 
ଭୋଜନ କରିବ ତେବେ କାଳୀୟ ଗଞ୍ଜନ ।”? (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 
ଟେଳା- ଅଳ୍ପ ବଡ଼ ଟେକା । ଡେଣୁଆ । ଏହା ମାଟିର ବା ପଥରର ବି ହୋଇପାରେ । ବୋଲୁଅ । 
“ଏ ଯେଉଁ କୁକୁର ଆସୁଛି ତାକୁ ମାରିବି ଟେକା | 
ତାକୁ ଜଣା ନାହିଁ, କାମୁଡ଼ା ସେଟା ଭାରି ତରକା | 
ମାଇଲା ବୋଲୁଅ କୁକୁର ରାଗେ ଆସିଲା ଧାଇଁ 
ସାରଥ୍‌ ଗୋଡ଼କୁ କାମୁଡ଼ି ଦେଇଗଲା ପଳାଇ ।” 
(ସାରଥ୍ର ଜନ୍ମଦିନ - ପଦ୍ୟ ) 
ଟୋଜେଇ- ବାଉଁଶ ବା ବେତରେ ତିଆରି ଆଧାର । ଏଥ୍‌ରେ ଧାନ ଚାଉଳ ଇତ୍ୟାଦି ରଖାଯାଏ । ଏହା ବେତାଠାରୁ ସାନ 
ବାଉଶିଆାଠାରୁ ବଡ଼ । 
ଟୋକେଇ ବୃୁଣ୍ଢେଇ ଫ୍ଲ - ଏକ ଢାତୀୟ ଫୁଲ ଗଛ । ଏଥ୍‌ରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ବର୍ଷା ଦିନେ ଫୁଟେ । ଲଟା ଗଛ । ଫୁଲ ମେଞ୍ଚା 
ମେଞ୍ଚା ହୋଇ ଫୁଟେ | Family - Cucurbitaceae. 


“ମାଣ୍ଡିଆ ବାରିରେ ଶଲରା ବାଡ଼ଲୋ 
ଟୋକେଇ କୁଣ୍ଢେଇ ଫୁଲ, ଟୋପଲି ଧରିଣ 
କୃଷ୍ଣ ତ଼ୋଳିବ ଗୋ କିଏ ଦେବ ତା'ର ମୂଲ ।”? 


XXX 
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ଟୋପର- 


ଥ୍ରିଥ୍ରି କରି ତୋଳିବୁ କୃଷ୍ଣରେ କଣ୍ଟା ପଶିଯିବ ହାତେ 
ଲକ୍ଷେ ଚମ୍ପା ଦେଇ କେତେ ଆଡତୁରରେ ଧନରେ ପାଇଛି ତୋତେ ।' 

(ନାନାବାୟା ଗୀତ, ନନ୍ଦ କିଗୋର ) 
ଏ ଫ୍ରଲକୁ ସିଝେଇ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ଏ ଫୁଲ ଜଙ୍ଗଲ ଓ ପରିତ୍ୟକ୍ତ ଜାଗାରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ । 
ଏହା ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫୁଲ । 

ଏହି କାଳେ ହୁଏ ଅଷାଢୁଆ ଫଳ ଟୋଢେଇ କୁଣ୍ଢେଇ ଫୁଲ 
ଅଗବଥୁ ଡାଳେ ମଡ଼ ମଡ଼କାର ପିଲାଏ ବୁଝନ୍ତି ମୂଲ ।” 

(ବର୍ଷା, ପଲ୍ଲୀ ଚିତ୍ର, ନନ୍ଦକିଶୋର ) 
ଟୋପି, ଝାମି । ଏହା ବାଉଁଶ ପାତିଆ, ବେତ, ନାଳିଆ ବା ତାଳପତ୍ର (ବରଡ଼ା ପତ୍ରୟରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
ଖରାବର୍ଷାରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ଏହାକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ଘୋଡାଇ ଦିଆଯାଏ । ଟୋପରର ମଝି ଗୋଜାଳିଆ .ଓ 
ଉଚ୍ଚା । ଏହି ଅଂଶ ମୁଣ୍ଡ ଉପରକୁ ରହେ । ଏହାକୁ ବେକରେ /ଥୋମଣି ଚାରିପଟେ ଗୁଡ଼େଇ ବାନ୍ଧିବାକୁ ବାଣି 
ଲାଗିଥାଏ । ସାନ ପଖ୍ଆକୁ ଟୋପର ପଖ୍ଆ କହନ୍ତି । 


ଟୋପର ଚଢ଼େଇ - ଏ ଚଢ଼େଇର ମୁଣ୍ଡରେ ଟୋପର ଭଳି ଉତ୍ମରକୁ ମାଂସଳ ପର ବାହାରିଥାଏ ! 


ଟୋଲଙ- 


ଟୋଲା- 


ମହୁଲ ଗଛକୁ ଟୋଲ ଗଛ କୁହାଯାଏ ! ଏହାର ଫୁଲକୁ ଟୋଲ ଫୁଲ, ମଞ୍ଜିକୁ ଟୋଲ ମଞ୍ଜି, ତେଲକୁ ଟୋଲ ` 
ତେଲ କୁହାଯାଏ । ମହୁଲ ଗଛ ( ଟୋଲ ଗଛ ) ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ଅତି ପ୍ରିୟ ଓ ଆରାଧ୍ୟ ଗଛ । (ମହୁଲ 

ଦେଖ ) 

ଟୋଲକା । ଚେପା ହେବା । ଭିତରକୁ ପଶିଯିବା । କଂସା, ଗରା, ଲୋଟା ଇତ୍ଯାଦି ପଡ଼ିଗଲେ କିମ୍ବା ଏସବୁ 

ଉପରେ ବାଡ଼େଇ ହୋଇଗଲେ ଏହାର କିଛି ଅଂଶ ଭିତରକୁ ପଶିଯାଏ । ଏହା ଚେପା ହୋଇଯିବା ବା ଚୋଲା- 
ହୋଇଯିବା କୁହାଯାଏ । ଏସବୁ ଖାଲି ଥ୍‌ଲେ ବେଶି ଚେପା ହୋଇଯାଏ । ଯେଉଁ ଜାଗା ଚେପା ହୋଇଯାଏ ତା' 

ପାଖ ଜାଗା ଫୁଲି ବାହାରିପଡ଼େ । ଏହାକୁ ଟୋଲକା ହୋଇଯିବା କହନ୍ତି । ପାନ ପତ୍ର ଠାଏ ଠାଏ ଦଫ୍ରୁଲିଯାଏ । 

ଏହାକୁ ପାନପତ୍ରର ଟୋଲକା ରୋଗ କହନ୍ତି । ଗୋରୁ ଗାରଙ୍କର ରୋଗ ବିଶେଷ । 


HER 
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O 


ଠଣା- କାନ୍ଧରେ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ଛୋଟ ଗାତ ! ଏହା କଣା ନୁହେଁ । ଏଥ୍‌ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଜିନିଷ ଯଥା - ଡିବି, 
ଲୁଣସରା, ଫୁଟଣସରା, ତେଲଦୀପ ଇତ୍ୟାଦି ରଖାଯାଇଥାଏ | 
ସ୍ଥାନ ଠିକ କରିବା । 

ଠାଆ। ପିଢ଼ା - ଖାଇବା ପୂର୍ବରୁ ଘର ଲିପି ପାଣି, କୋଥଳି, ପିଢ଼ା ଥୋଇବା । କୋଅଥଳିରୁ ନିର୍ମାଲ୍ୟ ସେବା ସରିଲା ପରେ 
ମଣୋହିରେ ବିଜେ କରିବା କଥା ¦! ସେଥ୍ପାଇଁ ଖାଇବା ପିଇବା ନେଇ ଥୋଇବଚା । 
“ଶଶୁର ଗୋସେଇ - ଠା -ପିଢ଼ା ହେଲାଣି ବିଜେ କରନ୍ତୁ!” 


ଠାଉଆ- ଯିଏ ଆଗରୁ ସବୁ ଭେଦ ଜାଣିଥାଏ । ଘରର ଟିକିନିକି ଖବର ରଖ୍ଥାଏ | 

ଠ। ଦେବା-ଆଶ୍ରୟ ଦେବା । ଖାଇ ସାରିବା ପରେ ଅଇଁଠା ବାସନ ଉଠାଇ ନେଇ ସେ ଜାଗାକୁ ମାଟି ଗୋବରରେ 
ଲିପିଦେବା | 

ଠାକରା- ଢ଼ିଅ, ଢିରା, ସାହା, ଆଶ୍ରୟ | କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଟଳ କରି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଗୋଡ଼ ତଳେ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା କାଠ, 
ଇଟା, ଗୋଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି । 
“ଦହାଣ୍ରିଟା ଟଳ ଟଳ ହେଉଛି, ତା” ତଳେ କ'ଣ ଖଣ୍ଡେ ଠାକରା ଦିଅ ।”? 

ଠିଅ-ଂ ଢିଅ। କୌଣସି ଜିନିଷ, ଗଛ ଇତ୍ଯାଦି ନଇଁ ପଡ଼ିଲେ ଠାକୁ ଢିରା ଦେଇ ସିଧା କରି ରଖ୍ବାକୁ ଠିଅ ଦେବା 
କହନ୍ତି । (ବତାଶରେ କଦଳୀ ଗଛ ସବୁ ନଇଁ ପଡ଼ିଛି ¦ ଠିଅ ଦେଇ ସିଧାକରି ଦିଅ) - ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ । 

ଠିଆକରତଙ- ବଡ଼ କରତ । ବଡ଼ କାଠ ଗଣ୍ଡି ଚିରିବା ପାଇଁ ଲଗା ଯାଉଥ୍ବା କରତ | କାଠ ଗଣ୍ଡିକୁ ମାଟି ଶାଳରେ ପୋତି, 
ଉପରକୁ କାଳିରେ ଦାଗ ଦେଇ ଦିଜଣ କି ଚାରିଜଣ ବଡ଼ କରତରେ ଚିରିବା ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ କରତ । 


ଠିଆ କୋରଣା- ହାତ କୋରଣା । ଏ କୋରଣା ଲ୍ଲୁହା ପତିର, ଗୋଳେଇ ଛୋଟ । ଲୁହା ପତିର, ଦି” ପଟେ 
ଦାନ୍ତଥାଏ ଏବଂ ଏଥୁରେ ଗୋଟିଏ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ । ଏ କୋରଣାକୁ ହାତରେ ଧରି ସହଜରେ, ନଡ଼ିଆ, ପାଣି 
କଖାରୁ ଇତ୍ଯାଦି ଠିଆ ଠିଆ ବି କୋରି ହୁଏ । 

ଠିଆପିଢ଼ା- ଠା” ପିଢ଼ା । (୦ା' ପିଢ଼ା ଦେଖ) 

ଠିଆ ମରୁଡ଼ି- ବିଲରେ ଫସଲ ଠିଆ ହୋଇଥ୍‌ବା ବେଳେ ମରୁଡ଼ି ହବା । ଧାନ ଫସଲ ଥୋଡ଼ ବେଳକୁ ମରୁଡ଼ି ହେଲେ ୟାକୁ 
ଠିଆ ମରୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ମରୁଡ଼ି ହେତୁ କେଣ୍ଡା ବାହାରି ପାରେ ନାହିଁ । ଧାନ ଫସଲ ଶୁଖ୍ଯାଏ |! ଫସଲ ସମ୍ପୂର୍ଣ 
ନଷ୍ଠ ହୋଇଯାଇପାରେ । 


ଠିଆ ଲକ୍କୁଳି- ଧାନ ବିଲରେ ସବୁବେଳେ ପାକ୍ମି ଠିଆ ହୋଇ ରହୁଥ୍‌ଲେ ରୁଆ, ବଛା, ବାଳୁଙ୍ଗା କଟା ଇତ୍ୟାଦି କାମ ଠିଆ 
ହୋଇ କରିବାକୁ ପଡ଼େ ¦ ଏପରି ବିଲକୁ ଠିଆ ଲଟ୍ୁଂଳି ବିଲ ଓ କ୍ଷେତକୁ ଠିଆ ଲଙ୍ଗୁଳି କ୍ଷେତ କୁହାଯାଏ । 

ଠକ୍ଵଠକ୍୍‌, ଠୁକ୍ଠୁକୁ - ଦୁଇଟି ପଦାର୍ଥର ପରସ୍ପର ପ୍ରତି ଆଘାତରେ ସୃଷ୍ଝି ହେଉଥ୍ବା ଶବ୍ଦ । ବଢ଼େଇ, କମାର, ବଣିଆଁ କାମ 
କଲାବେଳେ ଠକ୍୍‌ଠକ୍‌ ଶବ୍ଦ ହେବା ସୁନିଶ୍ଚିତ । ବଢ଼େଇ ବାରସି, ବଟାଳି, ନିହାଣ, ମୁଗୁରରେ କାମ କଲାବେଳେ 
କାଠରୁ ୯କ୍୍‌ଠକ୍‌, ଶବ୍ଦ ବାହାରେ । କମାର ଲୁହା ବାଡ଼େଇଲା ବେଳେ, ଦା”କୁଟିଲାବେଳେ ଶବ୍ଦ ହୁଏ ! ବଣିଆ 
ସୁନାରୁପା କାରିଗରି କାମ କଲାବେଳେ ନେହି .( ଲେହିଁ), ଛେଣିରୁ ଠୁକ୍‌ଠକ୍‌ ଶବ୍ଦ ବାହାରେ ।` ଦୂରରୁ ଏ ଶହ 
ଶୁଣି ଏହା କି ଶାଳ ବାରି ହୋଇ ପଡ଼େ । ସେମାନଙ୍କ କାମରୁ ସବୁବେଳେ ଠକ୍ଠକ୍‌ ଶବ୍ଦ ବାହାରୁ ଥ୍ବାରୁ ତାଙ୍କୁ 
ଥଟାରେ ଠକ ବୋଲି କହନ୍ତି । କଥା ଅଛି - 
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“ବଢ଼େଇ ଠକ ଅଢ଼େଇ ଦିନ, ବଣିଆ ଠକ ବରଷ୍େେ, 
କମାର ଠକ ମାସେ, 
ବାରିକ ଠକ - ସାଆନ୍ତେ ଏଇଠି ଥାଅ, ମୁଁ ଏଇଠୁ ଟିକିଏ ଆସେ ।” 

ଭକରା- ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ଏକ ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ର । ଫସଲ କିଆରିରୁ ବଣ୍ୟ ଜନ୍ତୁ, ଚଢ଼େଇ ଉଡ଼େଇବା ପାଇ ଦରକାର ହୁଏ । 
ଏହା ଏକ ଫଟକା ମେସିନ । ରଜକା ବାଣ (ବଗଡ଼ ଚାଷ ଦେଖ), ଫସଲ କିଆରିରେ ପଲାମାରି ପଲା 
ଭିତରେ ରହି ଏହି ଠକରା (ରଜକା ବାଣକୁ ) ହଲେଇ ଦେଲେ ତାହା ଫଟ୍ଫଟ୍‌ ଶବ୍ଦ କରେ । ଏ ଶବ୍ଦରେ ଫସଲ 
କିଆରିରେ ପଶିଥ୍‌ବା ବଣ୍ଯଜନ୍ତୁ, ପକ୍ଷୀ ଇତ୍ଯାଦି ଡରି ପଳେଇ ଯାଆନ୍ତି । 

.ଠିକାଂ କୌଣସି କାମ କରିବା ପାଇଁ ଆଗରୁ ଚୁ୍ି । ଫାର୍ମରେ ଯେକୌଣସି ବିଲ କାମ କରିବା ପାଇଁ ମୂଲିଆମାନଙ୍କୁ 
ମୂଲ ଓ ସମୟ ଧାର୍ଯ୍ୟ କରିଦେଲେ ସେମାନେ ସେ କାମଟିକୁ ତାଙ୍କର ସମୟ ଦେଇ ସାରିଦିଅନ୍ତି । ହଳ 
ବେଉଷଣ, ରୁଆ, ଧାନ କଟା ବେଙ୍ଗଳା ଇତ୍ୟାଦି ସବୁ କାମ ଠିକାରେ କରାଯାଉଛି । ସରକାରଙ୍କର ବାରିକ 


ମିସ୍ତ୍ରୀ ବିଭାଗରେ କାମ କରିବା ପାଇଁ ଠିକାଦାର, କାନତରାଟି (ଠ୩rଥtor) ଠିକ କରାଯାଇ ନିର୍ଦିଷ୍ଟ 
ସମୟରେ ସାରିବା ପାଇଁ ଠିକା ଦିଆଯାଏ । : I 


ଠେକା- ମୁଣ୍ଡରେ ବନ୍ଧା ଯାଉଥବା ପଗଡ଼ି । ପାଗ । ମୁଣ୍ଡରେ ଠେକା ବାନ୍ଧି କାମ କଲେ ଖରା ତାତି କାଟେ ନାହିଁ । ମୁଣ୍ଡ 
ଅଣ୍ଡା ରୁହେ । ଖଣ୍ଡେ ଲୁଗା କି ଲମ୍ବ ଗାମୁଛା ମୁଣ୍ଡରେ ଗୁଡ଼ାଇଲେ ତାକୁ ଠେକା କହନ୍ତି । କଥାରେ ଅଛି - ଶିରମେ 
ପଗଡ଼ି, ପାଏମେ ତେଲ, ବୈଦ୍ୟ ସଙ୍ଗେ ହୋଇବ ଗେଲ । ଅର୍ଥାତ ମୁଣ୍ଡରେ ପଗଡ଼ି ଭିଡ଼ିଲେ, ତଳିପାରେ ତେଲ 
ମାରିଲେ ବେଶି ରୋଗ ବୈରାଗ୍ୟ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଣୁ ବୈଦ୍ଯ ଡାକିବା ଆବଶ୍ଯକ ପଡ଼େ ନାହିଁ। ପୁରୀ ବଡ଼ 
ଦେଉଳ ଏତେ ଉଚ୍ଚ ଯେ ସେ ନୀଳଚକ୍ର ବାନାକୁ ଅନେଇଲେ ମୁଣ୍ଡରୁ ଠେକା ଖସିପଡ଼େ ବୋଲି କହନ୍ତି । ସାର୍‌ 
ସର୍ବପଲ୍ଲୀ ରାଧାକ୍ରିଷ୍ତନ ସବୁବେଳେ ଠେକା ବା ପଗଡ଼ି ଭିଡୁଥ୍‌ଲେ । ଶିଖମାନଙ୍କର ଠିକା ଭିଡ଼ିବା (ପଗଡ଼ି 
. ଭିଡ଼ିବା ) ତାଙ୍କର ଚିହ୍ନ । 

ଠେକି- ଛୋଟ ପେଲା, ଘଡ଼ି । ଏହା ସାଧାରଣତଃ ମାଟିରେ ତିଆରି । ପେଲା ମୁହଁ ପ୍ରାୟତଃ ସରୁ ଓ ଗୋଲ । କିନ୍ତୁ 
ଠେକି ମୁହଁ ବଡ଼, ଗୋଲ ବା ଓସାରିଆ ହୋଇପାରେ । ମହାବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ଛୋଟ 
ଠେକିଟିଏ ବୃନ୍ଦାବତୀ ଉପରେ ବସାଯାଏ । ଏହି ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ଠେକି ବସା ସଂକ୍ରାନ୍ତି କହନ୍ତି । ଏ ଠେକିର ତଳେ 
ଗୋଟିଏ କଣା କରାଯାଏ କଣାରେ ଖଣ୍ଡେ ନଡ଼ା ଲଗାଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ ଏବଂ ଏହାର ମୁହଁରେ ଗୋଟିଏ ସରା 
ଦିଆଯାଏ । ଠେକିରେ ପାଣି ଢାଳିଲେ କଣାରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ନଡ଼ାରେ ଟପଟପ ହୋଇ ତୁଳସୀ ଗଛ ଉପରେ 
ପଡ଼େ । ଏହାକୁ ଦେଖ୍‌ ସମ୍ଭବତଃ ବୁନ୍ଦା ଜଳସେଚନ ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଇଛି । 


ଠେଙ୍ଗ- ଢିପ, ପାହାଡ଼ିଆ, ଅନୁର୍ବର ଜମି । 

ଠେଙ୍ଗାଓ ମୋଟ ଲମ୍ବ ବାଉଁଶ ଖଣ୍ଡ । ମୋଟା ବାଉଁଶ ଲାଠି । ଠେଙ୍ଗାରେ ଧୀନହଳା ଭାର କରି ଅଣାଯାଏ । 

ଠେଟ୍ଗେଣି- ଛୋଟ ଠେଙ୍ଗା, ଛୋଟ ଲାଠି । ପୋଲିସମାନେ ଧରୁଥ୍ବା ଛୋଟ ଓ ମୋଟା ବାଡ଼ି । ପଛ ପଟ ପିଚା ହାଡ଼କୁ 
ଠେଙ୍ଗେଣି ହାଡ଼ କହନ୍ତି । 
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ଡଅଁଣ - ଗୋରୁଙ୍କୁ ଚିଆଁ ଦେବାକୁ ଏକ ଲୁହାଦଣ୍ଡ ! ଏଥ୍‌ରେ.ଗୋଟିଏ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ | ଏହାକୁ ତତେଇ ଗୋରୁଙ୍କ କାନ 
ଫୁଟାନ୍ତି । ପିଚାରେ ନମ୍ବର ଲେଖନ୍ତି । 


ଡରଅଁର “= ନଲରେ ଠାଏ ଠାଏ ଥବା ଖାଲ ! ଏଠି ସବୁବେଳେ ପାଣିଥାଏ ଓ ପାଣି ଭଉଁରି ଖେଳୁଥାଏ | ଡଅଁରରେ ଡଙ୍ଗା 
ପଡିଗଲେ ବାହାରିବା କଷ୍ଟ ! ଡଅଁରରେ ମଣିଷ ଗୋରୂଗାଲ ପଡିଗଲେ ଘୁରି ଘୁରି ମରିଯାଆନ୍ତି | 


ଡଙ୍କ - ଲଟା ଗଛର ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା । କଅଁଳ ଅଂଶ । କେତେକ ଗଛର ଡଙ୍କ ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି | ଯଥା- କଖାରୁ, 
ପୋଇ । ପୋଇ ଡଙ୍କରେ ବଢି ଚୂଙ୍ଗୁଡି ଶୁଖୁଆ ପକେଇ ତରକାରି କଲେ ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ | ବିଭିନ୍ନ ଫସଲର 
ଡଙ୍କକୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ଖାଦ୍ୟପଦାର୍ଥ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଡଙ୍କକୁ ଲହ କହନ୍ତି | କଥା ଅଛି ପିଢ଼ାକୁ 
ସୁନ୍ଦର ଲହ୍‌, ଘରକୁ ସୁନ୍ଦର ବୂଇ (ଝିଅ) ! ଡଙ୍କ ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ ବଳ କମିଯାଏ । ବୃଦ୍ଧି ହ୍ରାସ ପାଏ । ଡଙ୍କ 
ସଳଖୁହେଲେ ଗଛ ଲଟେଇବ ନହେଲେ ନିର୍ଜୀବ ହୋଇ ପଡିଯିବ । (ସେ ଡଙ୍କ ମୋଡି ପଡ଼ିଲାଣି, ଆଉ କଂଣ 
ହେବ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) । 


ଡଙ୍କା - ରୋଷେଇ କରିବା ପାଇଁ ଏକ ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ ଉପକରଣ | ସଢ଼େଇ ତାଞ୍ଚ୍‌ ତା! ଆଖୁରେ ଖଣ୍ଡେ ସଳଖ ତଞ୍ଚା ବତା 
ପୁରାଇ କରାଯାଉଥ୍ବା ଉପକରଣ | ଏଥୁରେ ଡାନି ଘୋରାଘୋରି, ତରକାରି ଘଣ୍ଟାଘଣ୍ଟି ହୁଏ | ଖାଇଲାବେଳେ 
` ବଢ଼ାବଢ଼ି କରାଯାଏ । ସଢ଼େଇର ଆକାର ଅନୁସାରେ ଡଙ୍କା ସାନ ବଡ଼ହୋଇଥାଏ । ଦୁଧ ଆଉଟା ଡଙ୍କା, 
ଡାଲମା ଘୋରା ଡଙ୍କା ସମାନ ନୁହେଁ । ବିବାହ, ବ୍ରତ, ଭୋଜି ଭାତରେ ଡଙ୍କାର ବ୍ୟବହାର ସର୍ବତ୍ର | ଲୁହା, 
ପିତଳ, ଷ୍ଟେନ୍‌ଲେସ୍‌ ଷ୍ଟିଲ୍‌ କରଛୁଲି ସଢ଼େଇ ଡଙ୍କାର ସ୍କାନ ଗ୍ରହଣ କଲେ ସୁଦ୍ଧା ତଙ୍କାର ମହତ୍ବ ଓ ପ୍ରଧାନ୍ୟ 
କମିବାର ନୁହଁ । (ଡଙ୍କାଏ ଡାଲମାଦିଅ, ଏଡେବଡ଼ ଡଙ୍କାରେ କ”'ଣ ଡଙ୍କାଏ ଖୁରି ଖାଇପାରିବ ଇତ୍ଯାଦି 
ପ୍ରୟୋଗ) । ଡଙ୍କାକୁ ଦ୍ରୋଣକ, ଅଣକ ( ଅଣଖ ) କୁହାଯାଏ | 


ଡଙ୍କି- ବଡ଼ ଡଙ୍କା । ଏହା ଡଙ୍କାଠାରୁ ଆକାରରେ ବଡ଼ | ଏହାର ବେଣ୍ଟ ସାନ | ଏହା କାଠରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | 
ପାତ୍ରରେ କୌଣସି ଜିନିଷ ରଖ୍ବା ପାଇଁ ବା କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଯଥା - ଲୁଣ, ଡଙ୍କି, ତେଲଡଙ୍କି 
( ଘଣାରୁ ତେଲ ଉପରକୁ ବାହାରିଲେ ତାକୁ କନାରେ ଧରି ଡଙ୍କାରେ ଚିପୂଡି ରଖନ୍ତି) । ଡଙ୍ଗା ଡଙ୍କି ବଡ଼ ( ଡଙ୍ଗାରେ 
ପାଣିଥୂଲେ ଡଙ୍କିରେ କାଢ଼ନ୍ତି ବା ଛେଦ ଦିଅନ୍ତି) | ଏହା ଏକପ୍ରକାର ଲମ୍ବା ଡଙ୍କି, ଧାନ: ଉସୁଆଁ ଡଙ୍କି ଇତ୍ୟାଦି । 


ଡଙ୍ଗର - ପାହାଡିଆ ଡାଲୁ ଓ ଢ଼ିପ ଜମି | କୋରାପୁଟର ପାହାଡିଆ ଜମିକୁ ଡଙ୍ଗର କହନ୍ତି | ପାହାଡ ଢାଲୁରେ ଜମିର ସ୍ପିତି 
ଅନୁସାରେ ଡଙ୍ଗର୧, ଡଙ୍ଗର ୨ ଇତ୍ୟାଦି କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁମାନେ ଡଙ୍ଗରରେ ରୃହନ୍ତି ତାକୁ ଡଙ୍ଗରିଆ କହନ୍ତି ! 
ଏହା ଏକ ଆଦିବାସୀ ଗୋଷ୍ଠୀ | କେହି ଡଙ୍ଗରକୁ ଗଲେ (କାମ କରିବାକୁ, ଜାଳେଣି, ଫଳମୂଳ 
ସଂଗ୍ରହକରିବାକୁ ) ସେ ଡଙ୍ଗର ଯାଉଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 


ଡଙ୍ଗର ରାଣୀ - ଏକପ୍ରକାର ପାହାଡିଆ ବିରି/ମୁଗ ! ଏ ମୁଗ ପାହାଡ ଭଳି ଢିପ ଡଙ୍ଗରରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ବୋଲି ଏପରି 
ନାମ କରଣ | ଏହା Rice Bean (Vigna umbelata, Fam Fabaceae) ଅଟେ 1 ଏହା ଏକ ବର୍ଷାଦିନିଆ 
ମୂଗ ଫସଲ ! ଏ ଫସଲ ମଧ୍ଯ ସମତଳ ଭୂମିରେ ବର୍ଷାଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । 


ଡିଙ୍ଗର ରାଣୀ ମୁଗ ଟିକିଏ ପିତୁଳିଆ ଓ କଷାଳିଆ ଲାଗେ | ଏହାକୁ ସିଝାଇ ପାଣି ନିଗାଡି ଦେଲେ ଏ ପିତୁଳିଆ ଓ 
କଷାଳିଆ ଅଂଶ କମିଯାଏ | ଡଙ୍ଗରରାଣୀ ମୁଗରେ ସାଧାରଣ ମୁଗଅପେକ୍ଷା ବେଶି ପ୍ରୋଟ୍ରିନ୍‌ ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ ଥାଏ |! 
ଏଥ୍‌ରେ ଶତକଡ଼ା ୧୬-୧୮ ଭାଗ ପ୍ରୋଟିନ୍‌, ୦.୮୪-୦.୯୫ ମିଥ୍‌ଓନାଇନ୍‌, ୦.୫୧ ରୁ ୦.୯୯ ଭାଗ 
ଫସଫୋରସ, ୦.୧୯ରୁ ୦.୨ ୬ଭାଗ ଫାଇଟିକ୍‌ ଅମୃ (Phytic acid) ଓ ୦.୧-୬ରୁ ୦.୨୬୦ ଭାଗ ଫିନୋଲ 
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(phenol) ଥାଏ । ଡଙ୍ଗର ରାଣୀ ଉପରେ ଗବେଷଣାକରି ଦୂଇଟି ଉନ୍ନତ କିସମ ଡଙ୍ଗରରାଣୀ ଭୁବନେଶ୍ବର 
ଡଙ୍ଗରରାଣୀ୧ ଓ ଭୁବନେଶ୍ବର ଡଙ୍ଗର ରାଣୀ ୨ ) ଉଦଭୁତ କରାଯାଇଛି | 
ଡଙ୍ଗରରାଣୀ ହେକ୍ଟର ପିଛା ୮-୧ ୦ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ ଅମଳ ଦିଏ । ଏହାକୁ ସିଝାଇ, ଚୂରି, ଭାଜି, ଡାଲିକରି ଖାଆନ୍ତି ! 
ଏହାର କରଡ଼ା ଓ ବୋତି ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ ! ଏହା ବିରିପିଠାରେ ବିରିର ସ୍କାନ ଗ୍ରହଣ କରିବ | 

ଡଙ୍ଗାଓ ନୌକା, ନାବ, ତରୀ, ନାଆ, ପୋତ । 


ନଦୀ ପାରିହେବା ପାଇଁ ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ପରିବହନ | ଡଙ୍ଗା କାଠରେ ତିଆରି | ସବୂ କାଠ ଡଙ୍ଗା ତିଆରି ପାଇଁ 

ଉପଯୁକ୍ତ ନୂହେଁ । ଡଙ୍ଗା ତଳ ସମତଳ । ଦୁଇପଟେ କାଠର ବାଡ଼ ଥାଏ । ଏ ବାଡ଼ ତଳ ସହିତ ସିଧା ଉଠିଥାଏ 

ଓ ଉପରକୁ ଅନ୍ଧ ଚଉଡ଼ା ହୋଇଥାଏ | ଡଙ୍ଗାର ଆଗ ଓ ପଛ ମୁହଁ ଗୋଜିଆ 1 ଏହାକୁ ମଙ୍ଗ କହାଯାଏ | ଆଗ 

ମୁହଁ ବେଶି ଗୋଜିଆ | ଆଗ ମଙ୍ଗ ବେଶି ଗୁରୁତ୍ଵ ପୂର୍ଥ । ଆଗ ମଙ୍ଗ ଯେମିତି ଯୁଆଡ଼କୁ ଧରାଯିବ ଡଙ୍ଗା ସେଇ 

ଆଡ଼କୁ ଯିବ | ଆଗ ମଙ୍ଗରେ ଡଙ୍ଗା ଲଷ୍ଟ ଦେବତା ପୂଜା ପାଆନ୍ତି । ନାଉରିଅ ଡଙ୍ଗା ପୂଜାକରି ଡଙ୍ଗା ଛାଡ଼େ | 
“ ଦେବତା ଛନ୍ତି ମଙ୍ଗ କୋଣେ, ବନ୍ଦାଅ ଯାଇ ଜଣେ ଜଣେ” । 


କାଠପଟାକୁ ଯୋଡ଼ି ଏପରି ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ ଯେ ଡଙ୍ଗାରେ ପାଣି ପଶେ ନହିଁ । ଦଦରା ଓ କଣା ଡଙ୍ଗାରେ 
ପାଣି ପଶିବା ସହଜ | “ଏମନ୍ତ ବିଚାର କରନ୍ତେ ୟେଣେ, ନାବ ଗୋଟିଏକ ଦିଶିଲା ତେଣେ, ଅଖାଲ ଦଉଡି 
ଧରିଛି ଟାଣି, ଦଦରା ନାବରୁ ବହୁଛି ପାଣି” ବୃଢ଼ାନାଉରୀ । 


ଡଙ୍ଗା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର : ଯଥା- ହୁଲି ଡଙ୍ଗା, ସାପୁଆ ଡଙ୍ଗା, ପଟା ଡଙ୍ଗା ଓନାଆ ( ନାହା) | 


ହୁଲିଡଙ୍ଗା ଛୋଟ, ଏଥ୍‌ରେ ଅଛ ଲୋକ ଯାଇପାରନ୍ତି | ଏଥ୍‌ରେ ଜଣେ ନାଉରିଅ ଥାଏ ବା ଯିଏ କାତମାରି ଡଙ୍ଗା 
ଚଳେଇ ଜାଣିଛି ସିଏ ନେଇଯାଏ | ନୋଳିଆ ମାନେ ବ୍ଯବହାର କରୂଥ୍୍‌ବା ଛୋଟ ଡଙ୍ଗାକୁ ମଧ୍ଯ ହୁଲି ଡଙ୍ଗା 
କହନ୍ତି | ସାପୁଆ ଡଙ୍ଗା ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ | ଏଥ୍‌ରେ ଉପରେ ପଟା ନଥାଏ | ଲୋକେ ଡଙ୍ଗା ଭିତରେ ବସି ଯାଆନ୍ତି | 
ହୁଲିଡଙ୍ଗାଠାରୁ ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ଲୋକ ଯାଇପାରନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ଜୁଆରିଆ ନରରେ ସୁଅଥ୍‌ଲେ ସାପୁଆ ଡଙ୍ଗା 
ବିପଦଜନକ । ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ କାତରେ ଚଳାଯାଏ ଏବଂ ଜଣେ ନାଉରିଆ ଥାଏ | ପଟାଡଙ୍ଗା ବଡ଼ । ଡଙ୍ଗାର 
ଦିପଟ ଯୋଡ଼ି ଓସାରିଆ ପଟା ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଲୋକେ ଏ ପଟା ଉପରେ ବସନ୍ତି ବା କେହି କେହି ଭିତରେ 
ଦସନ୍ତି। ଭିତରେ ଜିନିଷ ପତ୍ର ଥୁଅନ୍ତି । “ ଗୁଳିଆ ପଟାରେ ପସରା ଥୋଇ, ଥ୍ରହୋଇ ନାବେ ବସିଲେ 
ଯାଇଁ ।” ଏଥ୍‌ ପାଇ ଦୁଇ ଜଣ ନାଉରିଆ ଦରକାର | ଏହା ଆହୁଲା, କାତ ବା ଉଭୟ ଦ୍ଵାରା ଚାଲେ | ଡଙ୍ଗା 
ଅଥଳକୁ ଗଲେ କାତ ପାଏ ନାହିଁ, ଆହୁଲାରେ ଚାଲେ, ପଛବାଲା କାତଧରି ଡଙ୍ଗା ଦିଗକୁ ସଳଖୁଥାଏ ! 


ନାଆ ଏକ ବଡ଼ ପଟାଡଙ୍ଗା 
“ ଆମେ ଚଳାଉଛୁ ଦେଶଆମରି, ଆମରି ନାଆରେ ଆମେ ନାଉରି” । 


ଘାଟରେ ଡଙ୍ଗା ପଡ଼ିଥାଏ | ନାଉରି ଆସିଲେ ଲୋକଙ୍କୁ ବସାଇ ଭଡ଼ା ଭଡ଼ା କରି ପାରିକରେ | ଡଙ୍ଗା ତର ( କୂଳ) 
ଛାଡିଲେ କେବଳ ନାଉରିଆ ଓ ଭାଗ୍ୟ ଭରସା । ଏଥୁପାଇଁ କୁହାଯାଏ - “ କୂଳ ଛାଡିଲେ କି କରିବା ନାଆ, କ୍ଷୀର 
ଛାଡିଲେ କି କରିବ ମାଆ ।” ଡଙ୍ଗା ଧର୍ମ ଡଙ୍ଗା । ଏଥ୍‌ରେ ସାନବଡ଼, ଜାତି ଅଜାତି ବିଚାର ନଥାଏ । ଧର୍ମ 
ଡଙ୍ଗାରେ ବସି କେହି, ମିଛ କହନ୍ତି ନାହିଁ । “ ଧର୍ମଏକ ପୋତ ଗଢ଼ିଛନ୍ତି ବିଧ୍‌, ତରିବାକୁ ଏହି ସଂସାର ବାରିଧ୍‌ ।” 
ଏବେ ବିଭିନ୍ନ ଯାଗାରେ ଶକ୍ତି ଚାଳିତ ଡଙ୍ଗା (ଷ୍ଟିମର, ଲଞ୍ଚ ପାୱାର ବୋଟ୍‌) ବ୍ୟବହୃତ ହେଲାଣି । କେତେକ 
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ଲଞ୍ଚ, ଷ୍ଟିମର ମଧ୍ଯ ଘର ଭଳି ତିଆରି । ଯେତେ ଯାହା ହେଉ ପଛକେ ମଙ୍ଗ ଧରିବା ସବୂଠି ଆବଶ୍ୟକ | ଆଉ ସବୂ 
ବ୍ୟବସ୍ଥା କାମ ନକଲେ ଆହୁଲା ଓ କାତ ଉପର ନିର୍ଭର କରାଯାଏ । ଡଙ୍ଗାକୁ ଦେଖ୍‌ ବୂଡ଼ା ଜାହାଜ ତିଆର 
କରାଯାଇଛି । 
ଡଙ୍ଗା, ନାହା, ନୌବାଣିଜ୍ୟର ପ୍ରଧାନ ଉପାୟ ଥୁଲା | ବନ୍ଦରରୁ ଜିନିଷପତ୍ର ନବାଆଣିବା ପାଇଁ ଏଗୁଡିକ 
ଆବଶ୍ୟକ । ଅତୀତରେ ନୈବାଣିଜ୍ୟ ହେତୁ ଅନେକ ଯାଗା ଆବିଷ୍କୃତ ହୋଇଛି ଏବଂ ଗୋଟିଏ ଦେଶର ଫସଲ 
ମଞ୍ଜି ଅନ୍ୟ ଦେଶକୁ ବ୍ୟାପିଛି । ଓଡିଶା ନଦୀ ଓ ବନ୍ଦରର ରାଜ୍ୟ | ବିସ୍ତୃତ ବେଳାଭୂମି | ଓଡ଼ିଶାର ବୋଇତ 
ବନ୍ଦାଣ ଉତ୍ସବ (2 ଛ/ ମ/ 6 ) ସାରା ପୃଥ୍ବୀରେ ଅନନ୍ୟ । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ନୌବାଣିଜ୍ୟ ଓ କୃଷ୍ଠିର ପ୍ରତୀକ | 

ଡଙ୍ଗା ଗୋରୁ କୁଣ୍ଡ - ଖଣ୍ଡେ କାଠ ଗଶ୍ଡିକୁ ଖୋଳି, ଡଙ୍ଗାଭଳି ଭିତର ଗାଡ଼ୁଆ କରି ସେଥ୍‌ରେ ଗୋରୁଙ୍କୁ ପାଣି, ତୋରାଣି, 
କୁଣ୍ଡା ବୋତି ଇତ୍ଯାଦି ଦିଆଯାଏ ! ଏହାର ଆକାର ଡଙ୍ଗା ଭଳି ବୋଲି ଏହାକୁ ଡଙ୍ଗାକୁଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ 
ଅଂଚଳରେ କାଠଗଣ୍ଡି ପାଇବା ସମସ୍ୟା ନୂହେଁ ସେ ଅଂଚଳରେ ଏପରି କୁଣ୍ଡ କରାଯାଏ | 

ଡବ ଡବ - ଶବ୍ଦ ବିଶେଷ । ଗରା ବା ମାଠିଆରେ ଅଛ ପାଣି ଥ୍ଲାବେଳେ ହେଉଥ୍ବା ଶବ୍ଦ 1 ଏପରି ପାତ୍ରକୁ ମୁହଁକୁ ତଳକୁ କରି 
( ଉଗାରି) ପାଣି ଅଜାଢଡୁ ଥ୍ବାବେଳେ ହେଉଥ୍ବା ଶବଦ | ପଇଡ଼ କାଟି ଗିଲାସରେ ପାଣି ଅଜାଡିଲା ବେଳେ 
ହେଉଥ୍ବା ଶବ୍ଦ | 

ଡବା ( ଢବା) - ମୋଟା ଓ ପୋଲା ! 
ଯଥା -ଡବା ବାଉଁଶ -ବାଉଁଶ ମୋଟା ଓ ପୋଲା । ଏଥୁରେ ଶୀଘ୍ର ପୋକଲାଗେ | 
ଡବା ଛଣ - ମୋଟା ଓ ଢୋଲା ଛଣ, ଏଛଣ ଶୀଘ୍ର ନରମ ହୋଇଯାଏ ଓ ସଢ଼ି ଯାଏ | 
ଡବା ପଇଡ଼ - ପଇଡ଼ ବଡ଼ | ପାଣି ବେଶି ଡବ ଡ଼ବ ହେଉଥାଏ । 
ଛୋଟପାତ୍ର ଓ ଏଥ୍‌ ରହୁଥ୍ବା ପଦାର୍ଥ - ଯଥା ଡବାକ୍ଷୀର, ଡବାଖାଦ୍ୟ, ଡବା ତେଲ, | ଡବାରେ ଯେଉଁ ଜିନିଷ 
ଥାଏ ସେହି ଅନୁସାରେ ଡବାର ନାଁ ମଧ୍ଯ ହୋଇଥାଏ | ଯଥା ତେଲଡବା, ଶିଶୁ ଖାଦ୍ୟ ଡବା, ଫୁଟଣ ଡବା 
(ଡିବା) ଇତ୍ୟାଦି | 

ଡବା ବାଉଁଶ - Dendrocalamus giganteus, Fam : graminaceae (Poaceae) 

ଏ ବାଉଁଶ ଖୁବ୍‌ ଲମ୍ବ ( ୧୬-୨୦ ଫୁଟ ) ଓ ଢ଼ୋଲା | ପଗ ଲମ୍ବ ଓ ମୋଟ । ଭିତର ଗଣ୍ଡି ମାରିବା ସହଜ | 
ବାଉଁଶ ଉପର ଗଣ୍ଡିରେ ଅଳ୍ପ କଣିଥାଏ | ଏଥ୍‌ରୁ ଭଲ ବତା ହୁଏ । ଚିରିବାକୁ ସହଜ | ଭଲ ପାତିଆ ବାହାରେ 
କିନ୍ଧୁ ଅନ୍ତବହଳ ଓ ଚେପା ପାତଳ ବାଉଁଶ । ଟୋକେଇ, ପାଚିଆ ଆଦି ବୁଣିବା ପାଇଁ, ତାଟି ତିଆରି ପାଇଁ 
ସହଜ ! ଏ ପ୍ରକାର ବାଉଁଶ ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ଓ ମୟୂରଭଞ୍ଜ ଜିଲ୍ଲାରେ ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ । 

ଡମଣୀ - କବାଟରେ ଲଗାଯାଉଥୁବା ଲୁହା କବ୍‌ଜା ବିଶେଷ ! କବାଟକୁ ଝୁଲାଇବା ପାଇଁ ଚଉକାଠରେ ଦିଆ ଯୀଉଥ୍‌ବା 
ଲୁହା କିଳା ! ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବା ମୋଟା ଲୁହା କଣ୍ଟାର ଉପର ଛିତି ଗୋଲ ଓ କଇଁଚ ପିଠିଆ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ମଧ୍ଯ 
ଡମଣୀ କଣ୍ଟା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଏ କଣ୍ଟା କାଠ କବାଟ ଉପରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ବାଡ଼ା ଦେହରେ ପିଟା ଯାଏ | 
ବାଡ଼ା ଉପର ଗୋବ ଗୋବ ଦେଖାଯାଏ । ଡମଣୀ ପିଟା ଗୋବଦିଆ କବାଟ ଟାଣ ଓ ବହୂତ ଦିନ ରହେ । 
ଫାଟକ ଖୁଣ୍ଟ ( ଖୁମ୍ଚ) ରେ ଯେଉଁ ଲୁହା କିଳାଦେଇ ସେ କିଳା ଫୋଡ ଭିତରେ ଫାଟକର ଲମ୍ବ ଲୁହା ଅଂଶ ଭର୍ରିକରି 
ଫାଟକ ଝୁଲାଯାଏ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଡମଣୀ କହନ୍ତି | ଏହା ଫାଟକ ଡମଣୀ | 
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ଡମଜାତୀୟା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକକୁ ଡମଣୀ କୁହାଯାଉଥୁଲା ! ଏବେ ଜାତି, ପାଟକପ୍ରଥା ଲୋପ ପାଇବା ଦ୍ଵାରା ଏ ଶହ 
ମଧ୍ଯ ଲୋପ ପାଇଲାଣି । 

ଡହକ - ଝାଞି, ତତଲାପବନ, ନିଆଁର ତାପ, ଉତ୍ତପ୍ତ ପାଗ ବିଶେଷ | କେତେଦିନ ଲାଗ ଲାଗ ତତଲା, ଝାଞ୍ଜି ପବନ 
ବହଲେ ତାକୁ ଡହକ ଲଗାଣ କୁହାଯାଏ ! (ଲଗାଣ ଦେଖ) । (୫-୬ ଦିନ ହେଲାଣି ତାପମାନ ୪୪-୪୬° 
ସେ | ଗରମ ପବନ ବହୁଛି । ଏପରି ଡହକ କେବେ ହୋଇନଥୁ୍ଲା) | 


ଡାଆଁଣ, ବାଆଁଣ - ହଳ କି ଶଗଡ଼ର ଡାହାଣ କି ବୀରେ ଯୋଚା ହେଉଥ୍ବା ବଳଦ ଅଦଳ ବଦଳ ହୋଇ ଯୋଚା ହେଲେ 
ସେମାନେ ଠିକ ଚାଲନ୍ତି ନାହିଁ । ସଦାବେଳେ ମୋଡ଼ନ୍ତି । ମୋଡ଼ ଜାଗାରେ ଠିକ ମୋଡ଼ି ପାରନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଡାହାଣିଆ ବଳଦକୁ ମେରିରେ ଦେଲେ ସେ ମେରିରୁ ଛାଡ଼ି ବୂଲେ ଏବଂ ବେଙ୍ଗଳା ଠିକ ହୁଏ ନାହିଁ । 


ଡାରଆଁଶ (ସ ): (ଡାଉଁଶ)- ରକ୍ତ ଶୋଷଣକାରି ଏକ ପ୍ରକାର ବଡ଼ ମାଛି | ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯ କୁକୁର ମାଛି କୁହାଯାଏ | ଏମାନେ 
ଗୋରୁଗାଇଙ୍କ ଦେହରେ ବର୍ଷାଦିନେ ବେଶି ଲାଗନ୍ତି । ଗୋରୁଗାରଙ୍କୁ ଡାଆଁସ ଲାଗିଲେ ତାଙ୍କୁ ହୁରୁଡେଇବା ପାଇଁ 
ଲାଞ୍ଜ ଏପଟ ସେପଟ ବୁଲାନ୍ତି । ଯେ କୌଣସି ପିଞ୍ଚରେ ଡାଆଁସ ହୂୁରୁଡ଼ା ଯାଏ । ଶୀତରତୁ ଆସିଲେ ଡାଆଁସ 
ମାରିଯାନ୍ତି । “ ଶୀତେ ଉଦ୍େଇଗଲେ, ମଶକ, ଦଂଶ(ଡାଆଁଶ), ସଦ୍ଗୁରୁ ଯୋଗେ ଯଥା ଅବିଦ୍ୟା ଧୃଂସ” , 
ତୁଳସୀସ୍ତବକ - ରାଧାନାଥ | ଯେ ଅଯଥା ତରବରହୁଏ ତାକୁ ଡାଆଁଶ ଲାଗିଛି ବୋଲି ଖଲି କରାଯାଏ । 

ଡାଇରି ଫାର୍ମ ¬ ଯେଉଁ ଫାର୍ମରେ ଗାଇ ରଖାଯାଇ ଦୁଧ ଦହି, ଲହୁଣୀ, ଛେନା, ଘିଅ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଦୂଗ୍ଧ ଜାତ ପଦାର୍ଥ 
ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଏ । ଓଡିଶା ତଥା ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ଆଡ଼େ ଡାଇରିଫାର୍ମ ଅଛି । ଜାତୀୟ ଦୂଗ୍ଧ ଓ ଦୂଗ୍ଧଜାତୀୟ 
ପଦାର୍ଥ ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନ, ହରିୟାଣାର କର୍ଣ୍ଣାଲଠାରେ ଅବସ୍ମିତ । ଓଡ଼ିଶାର ଡାଇରି ଫାର୍ମ ସମ୍ବଲପୁରର 
ଗୋଶାଳାଠାରେ ଅବସ୍ଥିତ । 


ଗୋପାଳନ ଗୋଟିଏ ଲାଭଜନକ ବ୍ୟବସାୟ | ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟଜ୍ଞାନ ଓ ସତର୍କତା ଆବଶ୍ୟକ | ଗାଲଙ୍କୁ ସୁସ୍ଥ 
ରଖୁବା, ଗୁହାଳ ଓ ଏହାର ପରିବେଶ ଠିକ ରଖୁବା, ଠିକ ସମୟରେ ଗାଇକୁ ଆବଶ୍ୟକ ମୁତାବକ ଦାନା, ଚରା, 
ଘାସ ଯୋଗାଇବା, ଚରାଇବାକୁ ନେବା, ବ୍ୟାୟାମ କରାଇବା, ଦୂଧ ଏବଂ ବୂଗ୍ଧ ଜାତ ଦ୍ରବ୍ଯର ଠିକ ବିକ୍ରିବଟା 
ଦେଖ୍ବା, ଉପଯୁକ୍ତ ହିସାବ ରଖୁବା ଡାଇରିଂ ଫାର୍ମ ପରିଚାଳନା ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଗୋପବନ୍ଧୁ ତାଙ୍କ ବହି “ ଗୋ 
ମାହାତ୍ସ୍ୟଂ ରେ ଲେଖ୍ଥ୍ଲେ “ ହୋଇଲେ ଗୋଜାତି ଉନ୍ନତି, ମେଣ୍ଟିବ ଲୋକଙ୍କ ଦୂର୍ଗତି” । ଓଡ଼ିଶାରେ ଗୋପାଳନ 
ଓ ଗୋ ଚିକିସା ଅତି ଦୟନୀୟ ଅବସ୍ଥାରେ ଅଛି । 

ଡାଆଁଣିଆ ଖରା - ଯେଉଁ ଖରା ସମୟରେ ବୂଲିଲେ ଡାଆଁଣୀ ବା ଅଶୁଭକାରୀ ଲୋକଙ୍କର ନଜର ପଡିଗଲେ ପିଲାଙ୍କର 
ଖରାପ ହେବବୋଲି ମାଂ ମାନେଭାବୂଥ୍ଲେ ! ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ପୂର୍ବର ଖରା | “ ଡାଆଣିଆ ଖରା ପଡ଼ିଛି ବେଳ ଯାଉଛି 
ବୂଡ଼ି । ଅସ୍ତାଚଳ ଶିଖେ ତପନ ଯାଉଅଛନ୍ତି ବୁଡ଼ି ।” 

ଡାଙ୍ଗିଆ - ବାଉଁଶର ଛୋଟ ଖଣ୍ଡ ବା ଡାଙ୍ଗ | ବାଡ଼ ଭିଡିବା ପାଇଁ, କାମଡ଼ା ଦେବାପାଇଁ ମଝିରେ ମଝିରେ ଟାଣ ବାଉଁଶ 
ଡାଙ୍ଗ ବା ଶୁଳା ଭନି ଡାଙ୍ଗ ପୋତିବା ଦରକାର ପଡ଼େ | କାଠ ବା ଝାଟି ବୋଝ ଆଣୁଥ୍ବା ବେଳେ ତାକୁ ମଝିରେ 
ଟାଣ ରଖୁବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁବା ଟାଣ ଡାଙ୍ଗ | ଡଙ୍ଗା ଖଟାଇବା ପାଇଁ ଡଙ୍ଗା ଦଉଡିରେ ଲାଗିଥୁ୍‌ବା 
ଶୁଳା । ଘର ତିଆରି କଲାବେଳେ ବାଉଁଶ ଭର୍ଭି କରି ତା' ଉପରେ ବସି ବା ଭରାଦେଇ କାମ କରିବା ପାଇଁ ରଖା 
ଯାଉଥ୍ବା କଣାକୁ ଡାଙ୍ଗିଆ କଣା ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍ବା ବାଉଁଶକୁ ଡାଇିଆ ବାଉଁଶ କୁହାଯାଏ ! 


ଯିଏ ଡାଙ୍ଗ ଭଳିସରୂ, ଟାଣ ଓ କଠିନ ତାକୁ ଡାଙ୍ଗିଆ ବୋଲି ( ଡାଙ୍ଗଭଚି ) କୁହାଯାଏ ! 
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ଡାବର ପୁଆ ଖେଳ - ଖଶ୍ଡେ କାଠି ଓ ବାଡିର ଖେଳ | ଗାଁ ପିଲାଏ ଗୋଟିଏ ବାଡିରେ ଖଣ୍ଡେ କାଠିକୁ ବାଡ଼େଇ କାଠି 
କେତେଦୁର ଗଲା ମାପି ଖେଳନ୍ତି । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ସେମାନଙ୍କର ହିସାବ ଅଛି । କାଠିକି ମାରିଲାବେଳେ ହାତରେ 
ଧରନ୍ତି ନାହିଁ । ବାଡ଼ିରେ ତଳୁ ଉଠେଇ ଉପରେ ଉପରେ ବାଡ଼େଇ ଦୂରକୁ ପକାନ୍ତି | 

' ଡାମରା ¬ ବଡଖୁଲ, ଜଙ୍ଗଲରୁ କାଠ କାଟି, ବିଡ଼ା ବିଡ଼ା ବାଛି, ସେ ବିଡ଼ା ଟାଣ ରହିବା ଲାଗି ତା ମଝିରେ ଦିଆଯାଉଥିବା 
ସରୂ ଓ ଲମ୍ବା କାଠ ବା ବାଉଁଶ ଖଣ୍ଡ | ଝାଟି ବିଡାରେ ମଧ୍ଯ ଏପରି ଟାଣ ଖୁଲ ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଡାମରା 
କୁହାଯାଏ | 

ଡାମରା କାଉ - ବଡ଼ କାଉ | ଦ୍ରୋଣକାଉ । ଅତି ଚିକଣ ବଡ଼ କଳା କାଉ ! କାଉ ପଲର ମାମଲତକାର | ଡାମରା କାଉ 
କୁଜି କାଉ ପଲରେ ସକାଳେ ବୋବାଇବାକୁ ଆସେ ନାହିଁ । 

` “ ଡ଼ାମରା କାଉରେ ଡାମରା କାଉ, 
ଉଚ୍ଚ ପରବତେ ବେବାଉଥାଉ !” ( ନାନାବାୟାଗୀତ, ନନ୍ଦକିଶୋର ) 

ଡାମଣ - ବଡ଼ ଛୁଞ୍‌ । ଏଥ୍‌ରେ ଅଖା, ବସ୍ତା ସିଲେଇ ହୁଏ । ଫୋଡଣୀ | - 

ଡାଳି - ଛୋଟ ଡାଳ, ଉମେଇଁ । କୌଣସି ଜିନିଷ ଝୁଲେଇ ରଖୁବା ପାଇଁ କାନ୍ଧରେ ମରାଯାଉଥ୍‌ବା ଦିକାଠିଆ ! ଏହା 
ବାଉଁଶ, କାଠ ବା ଲୁହାର ହୋଇପାରେ | 

ଡାଳି ପଣସ - ଡାଳରେ ଫଳୁଥ୍ବା ପଣସ । ପଣସ ସାଧାରଣତଃ ଗଛ ଗଣ୍ଡିରେ ଫଳେ | ଡାଳରେ ଫଳେ ନାହିଁ । ଡାଳି 
ପଣସ ଆକାରରେ ଛୋଟ କିନ୍ଧ ବେଶୀ ମିଠା |! ଏହାର ଫୂଟ ଗୁଡିକର ଆକାରରେ ବେଶୀ ତଫାତ୍‌ ନଥାଏ । 
ଫକା ହଳଦିଆ | 

ଡାଳିନ୍ବ (ଡାଳିମ୍ବ ) - କଡକ, ଦାଡିମ | 
ହିନ୍ଦି - ଅନାର 
ଇଂରାଜୀ - ପୋମେଗ୍ରାନାଟେ (Pomegranate) # 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - (Punica granatum) Fam Punicaceae 
କ୍ଷୁଦ୍ରବୃକ୍ଷ ପତ୍ରମୋଚୀ, ପତ୍ରଛୋଟ, ସରୁ ନାଲି ଆସିଆ, ମନ୍ଦ ବୃଷ୍ଟି ଓ ତାପମାନ ଅଞ୍ଚଳର ଫଳ ଜାତୀୟ ଫସଲ । 
ଏହା ଭୂମଧ୍ଯ ସାଗରୀୟ ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଓ କାଲିଫର୍ଣ୍ଣ ଆରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ ହୁଏ । ଏ ଫଳର 
ବିଶେଷତ୍ଵ ମଧ୍ଯ ବୀାଇବେଲରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । ଏହାର ଉଭଭବ ସ୍କଳ ଇରାନ ବୋଲି ଧରାଯାଉଛି । ଫଳ ପ୍ରାୟ 
ଗୋଲ, ଅଗ ସାମାନ୍ୟ ଗୋଜିଆ । ଫଳର ବହୁତ ମଞ୍ଜିଥାଏ | ମଞ୍ଜିରସାଳ | ପାଚିଲେ ମଞ୍ଜିର ଚରିପଟ ମାଂସଳ 
ଆବରଣ ( ଅଧ୍ଚୋଳ ) ଖ୍ଆଯାଏ | ଫଳରେ ଚୋପା ଟାଣ, ଚମଡିଆ, ନାଲି, ଫଳ କଞ୍ଚା ବେଳେ ଭାରିକଷା | 
ପାକଳ ହେଲେ ଓ ପାଚିଲେ କଷା ଅଂଶ କମିଯାଏ | ଫଳରେ ଶତକଡ଼ା ୨୬ଭାଗ ଟାନିନ୍ଥାଏ ! ଏଥ୍ପାଇଁ କଷା 
ଲାଗେ । ଫଳର ରସ ସିଝାଇ ଟାନିନ୍‌ ବାହାର କରାଯାଏ ଏବଂ ଏହା ଚମଡ଼ା ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଫଳ 
ଚୋପା, ରସ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା, ହେଲେ ପିଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ପଳୁକୁ ପେଡ଼ି, ଚିପୁଡ଼ି ରସକୁ 
ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରୁ ଗ୍ରେନାଡାଇନ୍‌ (nine) ନାମକ ପାନୀୟ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | 
ଫଳ ଚୋପାକୁ ଶୁଖେଇ, ଚୂରି, ଗୁଷ୍ଠକୁ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ବାନ୍ତି ହେଲେ ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା କୃମି ନାଶକ | 
ଡାଳିମ୍ବ ଫଳରେ ଟାଣୁଆ ମଞ୍ଜିନଥ୍‌୍ଲେ ତାକୁ ବେଦନା ( ବେଦେନା}-କୁହାଯାଏ | 
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ଡାଳି ହଳଦୀ - ହଳଦୀ ଗଣ୍ଡିର ପାଖକୁ ନ୍ବାହାରୁ ଥ୍ବା ଆଙ୍ଗୁଠି ଭଳି ପୁଆ | ଏହାକୁ ଛେଚି ବା କଞ୍ଚା ଚୋବାଇଲେ ପେଟ କୃମି 
ମରିଯାଏ ! ପାଟି ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ ! ଡାଳି ହଳଦୀ ନାଁରେ ଏକ ପ୍ରକାର ହଳଦୀଗଛ ଅଛି । ଏହାକୁ ଡାଳି 
ହରିଦ୍ରା, ଦାରୁହରିଦ୍ରା କୁହୀଯାଏ. | 

ଡାଳି ମହୁ - ( ମହୁ ଦେଖ) 

ଡାଳୁଅ ଧାନ ¬ ଖରାଦିନିଆ ଧାନ ଫସଲ | ଡାଳୁଅ ଧାନକୁ ମଧ୍ୟ ଆତ୍ବଧାନ କୁହାଯାଏ | ସବୂଜ ବିପୂବ ପ୍ରାରମ୍ଭରେ ( ୧ ୯୬୪- 
୬୫) ଅଧକ ଅମଳକ୍ଷମ ଧୀନ ଚାଷର ଆରମ୍ଭ । ଡାଳୁଅ ଧାନ ଗଛ ବାଙ୍ଗରା, ଟାଣ ନାଡ଼ିଆ ଓ ଅଧ୍କ ସାର ସହଣୀ 
ଓ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ | ଡାନୁଅ ଧାନ ଦେଶୀ ଇଣ୍ରିକା ଜାତୀୟ ଧାନ ଢଳି କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବାଲୋକ ଗ୍ରାହୀ (short day 
lant) ନୁହେଁ | ଡାଳୁଅଧାନ ଦେଶୀ ଇଶ୍ରିକା ଧାନ ତୁଳନାରେ ଏବଂ ଡାଳୁଅ ରତୁରେ ଖରିଫରତୁ ଅପେକ୍ଷା ୧୫- 
୨୦% ବେଶି ଅମଳ ଦିଏ | ଦେଶୀ ଲମ୍ବା ଇଣ୍ଡିକା (121 dia) ଧାନ କେବଳ ଖରିଫ ରତୁରେ ( ଆଷାଢ଼- 
ମାର୍ଗଶୀର) ଚାଷ କରାଯାଏ | ୧୯୬୫ ମସିହାରେ ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ ତାଇଚୃଙ୍ଗ -ନାଟିଭ୧ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ 
ହେଲା ପରେ ଆଇ.ଆର ୮ ନମ୍ବର ଧାନ ଆସିଲା (Taichung Nativeland IR8) | ଆଇ.ଆର.୮କୁ 
ସେତେବେଳେ ଆଶ୍ଚର୍ଯ୍ୟ ବା ଅଲୌକିକ ଧୀନ ବିହନବୋଲି କୁହାଯାଉଥୁଲା । କ୍ରମେ ଏହି ଦୁଇ ଧାନର ଦେଶୀ ଧୀନ 
ସହିତ ସଙ୍ଗମ ପ୍ରକ୍ରିୟାରେ ଅନେକ ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ ବାହାରିଛି । ସମୟକ୍ରମେ ଏଥ୍‌ରୁ କେହି ଲୋପ 
ପାଇଯାଉଛନ୍ତି, ତଥାପି ନୂତନ ଅଧ୍କରୁ ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ କିସମ ଉଦ୍ଭାବନ ପ୍ରକ୍ତିୟା ଅବ୍ୟାହତ ରହିଛି | 
୧୯୬୫ ପୂର୍ବରୁ ଦେଶୀ ଇଶ୍ିକାଧାନର ହେକ୍ଟର ପିଛା ଉତ୍ପାଦକତା ଖୁବ ବେଶିରେ ଥ୍ଲା ୧୧-୧ ୨କ୍ତିଣ୍ଟାଲ୍‌ | 
ବର୍ଭମାନ ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମଧାନ କିସମର ଖରିଫ ରତୁରେ ଉତ୍ପାଦକତା ୨ ୨ କ୍ଳିଣ୍ଟାଲ୍‌ | ଜଳସେଚନ ୟ୍ରସାର 
ହେତୁ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମଧାନ ଚାଷର ପ୍ରସାର ମଧ୍ଯ ବଢ଼ି ଚାଲିଛି । ୧୯୯୯-୨୦୦୦ ସୁଦ୍ଧା ଓଡ଼ିଶାରେ ଡାଳୁଅ 
ରତୁରେ ୩.୮ ଲକ୍ଷ ହେକ୍ଟର ଜମିରେ ଡାଳୁଅ ଧାନ ହେଉଥଲା ଏବଂ ହେକ୍ଟର ପିଛା ଉତ୍‌ାଦକତା ଥୂଲା ୩.୬ ଟନ | 
ଡାଳୁଅ ଧାନ ପାଇଁ ପାଣି ଦରକାର ! ଏଣୁ ଜଳ ସେଚିତ ଜମିରେ ଏହାର ପ୍ରସାର ବେଶି । ଡାଳୁଅ ଧାନକୁ ପାଣି 
ଯୋଗାଇ ଦେବାବେଳେ ଡାଳୁଅ ବିଲରେ ଉଠୁଥ୍ବା କନିସିର ଶାଗ ଗଚ ମଧ୍ୟ ପାଣିପାଏ । ଏହାକୁ ଡାଳୁଅ ଲାଗି 
କାନିସିରି ପାଣି ପିଇବା କହନ୍ତି | ବଡ଼ର ଉପକାରରେ ସାଦର ମଧ୍ଧ କିଛି ଉପକାର ହୁଏ ବୋଲି ଏହି ଉକ୍ତି ସୂଚାଏ । 
ବଡ଼ ଲାଗି ସାନ ନିସ୍ତରି ଯାଏ | କୁସୁମ ଲାଗି ପଟ ନିସ୍ଥାରିବା ଭଳି । 

ଡାହୁକ - ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ । I 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Amourornis phoenicursis; Rallus aquaticus 
ଡାହୁକ ଚଢ଼େଇର ରଂଗ କଳା ଆସିଆ | ସାମାନ୍ୟ ନେଳିଆ | ଡାହୁକ ଚଢ଼େଇର ଗୋଡ଼ ଡେଙ୍ଗା ଓ ସରୁ | 
ସରୂନଳୀ ଗୋଡ଼ି ସ୍ତ୍ରୀଲୋକଙ୍କୁ ' ଡାହୂକୀ କୁହାଯାଏ ଓ ସରୂନଳୀ ଗୋଡା ପୁରୁଷକୁ ଡାହୁକ କୁହାଯାଏ । ଡାହୁକ 


ଚଢ଼େଇପାଣି କୂଳରେ ଥ୍ବା ଗଛରେ ରହେ | ମୁଣ୍ତ ଓ ଛାତି ଧଳା ! ପିଠି ପାଉଁଶିଆ କଳା | ସାମାନ୍ୟ ନେଳିଆ । 
କୋଆ-କୋଆ, କକ୍‌୍-କକ୍‌ ଡାକଦିଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ପ୍ରହର ଶେଷରେ ବୋବାଏ, ବର୍ଷାଦିନେ ବେଶୀ ବୋବାଏ । 


“ କୁଳ ନିକଟେ ଉଚ୍ଚଜେରାବଇ ଭେକ 
ମହା ହରଷ ଭରେ ଡାଳେ ଡାହୁକ !” ( ବର୍ଷା-ଭକ୍ତ କବି) । 
“ ଡାହୁକ ବଂଶ କୁଞ୍ଜେ ନିରତେ ରାବେ 
ବହୁଭାଷୀ ଯେସନେ ଜଳେ ସ୍ଵଭାବେ 1” ( ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ, ବର୍ଷା, ରାଧାନାଥ) 
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ଡାହୂକ ମାଂସ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଠ । ଚଢ଼େଇଆ ଫାଶ ବସେଇ ଫାଶ ଦେହରେ ଗୋଟିଏ ଡାହୁକ ବାନ୍ଧିଥାଏ ! ଏ ଡାହୁକ 

ଡାକନ୍ତେ ଅନ୍ୟ ଡାହୁକମାନେ ସେଠି ରୁଣ୍ଡ ହୁଅନ୍ତି | ଦୂରରେ ଲୁଚି ରହିଥ୍ବା ଚଢ଼େଇଆ କେଳା ଫାଶ ଦଉଡି ଟାଣି 

ଦିଏ । ଡାହୂକ ମାନଙ୍କର ଗୋଡ଼ ଫାଶ ଗଣ୍ଡିରେ ବାନ୍ଧି ହୋଇଯାଏ | କେଳା ସେ ଡାହୁକମାନଙ୍କୁ ଧରିନେଇ ମାଂସ 

ଖାଏ । ଗୋଟିଏ ଡାହୁକର ଡାକରେ ଅନେକ ଡାହୁକ ମରନ୍ତି ବୋଲି ଡାହୁକକୁ ବଂଶମରା ଡାହୁକ କୁହାଯାଏ | 
ଡାଳ ଚିନି- ଡାଳୁଚିନି, ଡାଳିଚିନି । 

ହିନ୍ଦି - ଡାଲଚିନି, ଡାଲଚିନି 

ଇଂରାଜୀ- ସିନାମନ୍‌ (cinnamon) 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - (Cinnamomum Zeylanicum ) Fam : Lauraceae 

ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଚିରହରିତ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ବାଙ୍ଗରଗଛ |! ସୂଗନ୍ଧ ବୃକ୍ଷ | ପତ୍ର“ଚମଡିଆ, ବହଳା, ପତ୍ରର 

ଉପରପଟ ଚକଚକ୍‌, ତଳ ପଟ ଫିକା | ଏହି ଫସଲ ଏକ ବଗିଚା ଫସଲ ଏବଂ ଭାରତ, ଶ୍ରୀଲଙ୍କା, ମାଳୟରେ 

ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ଚାଷ ଓ ଉତ୍ପାଦନ ଶ୍ରୀଲଙ୍କାରେ ବେଶୀ ! ଗଛର ଅଗଛେଦି 

ଦେଲେ ଅନେକ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା କଅଁଳେ | ଏହାର ବ୍ୟବହାର ପ୍ରାୟ ୩୦୦୦ ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ ଭାରତବାସୀ ଏବଂ 

୫୦୦ ବର୍ଷ ଆଗରୁ ମିଶରବାସୀଙ୍କୁ ଜଣାଥୂଲା |! 

ବର୍ଷାଦିନେ ୨ ବର୍ଷରୁ ଅଧ୍କ ବଡ଼ ଗଛର ଛେଲି କଢ଼ାଯାଏ ! ଏହି ଛେଲିର ଉପର ଅଂଶବାଦ ଦିଆଯାଏ ! ଭିତର 

ଅଂଶ ଶୂଖୁ ଝିଙ୍କ କାଠି ନଳୀ ଭଳି ହୋଇଯାଏ |! ଏହା ଡାଲଚିନି । ଏହାକୁ ସେମିତି ବା କୁଟି ଗୁଣ୍ଡକରି ବ୍ୟବହାର 


oo ~~ 


କରାଯାଏ । ଡାଲିଚିନି ଛେଲି ଓ ଗୁଣ୍ଡ ଗରମ ମସଲା ରୂପେ ଭାରତରେ ବହୁ କାଳରୁ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇ ଆସୁଛି । 


ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଆଚରରେ ପକାଯାଏ ! ଡାଲିଚିନି ପାଟିରେ ଖଣ୍ଡେ ପକାଇଲେ ପାଟି ମଧ୍ଯ ବାସେ | 
ଏହାର ଅନେକ ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି | ଏହା ସଙ୍କୋଚକ, କଷାୟ, ହଜମକାରୀ, ବାୟୁନାଶକ, ବମନ (ବାନ୍ତି, 


ao ~~ 


ଉଛାଳ ) ନିରୋଧକ | ଡାଲିଚିନି ଛେଲି ଓ ପତ୍ରରୁ ବାସନାତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ | ଏହା ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ, 
ମିଠେଇ ଇତ୍ୟାଦି ପଦାର୍ଥ ସୁବାସିତ କରିବାରେ ଏବଂ ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ଡାଲଚିନି ଛାଲିର ତେଲରେ ଶତକଡ଼ା ୧ଭାଗ ତେଲଥାଏ | ଏହି ତେଲ ସିନାମିକ୍‌ ଆଲଡିହାଇଡ୍‌ (cinnamic 
aldehyde), ଡାଲ ଚିନି କଞ୍ଚା ପତ୍ରରୁ ବାହାରୁଥ୍‌ବା ବାସନା ତେଲ (ଅତର, ସେଣ୍ଟ ) ରେ ୯ ୦ଭାଗ 
ଇଉଜିନଲ (uno!) ଥାଏ | ଏହା ଲବଙ୍ଗ ତେଲ ବଦଳରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଡାଲଚିନି ତେଲ ବିଭିନ୍ନ 
ମିଠା ଜିନିଷ ଓ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ବାସନା କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଏହି ତେଲ ମଧ୍ଧ ଦାନ୍ତ ଘସା ପାଉଡ଼ର 
ଓ ପେଷ୍ଟରେ ମିଶାଇ ଏହାକୁ ସୁବାସିତ କରାଯାଏ ! ଡାଲି ଚିନି ଗରମ ମସଲା ରୂପେ ଓ ଆଚାର ସମଲା ରୂପେ 
ସର୍ବତ୍ର ବ୍ୟବହୃତ । I 

ଡାଲା ଓ ଚାଙ୍ଗୁଡ଼ି (ଟ୍ରେ) ! ପାହିଁଲି, ପଫଂରଚା ପାଚିଆ | ଡାଲା ବାଉଁଶ ପାତିଆ, ବେତ, ନାଳିଆ ଘାସରେ ତିଆରି 
ହୋଇଥାଏ | ଏଥୁରେବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପଦାର୍ଥ ରଖାଯାଏ ଓ ନବାଆଣିବା କରଯାଏ | ଯଥା - ଫୁଲଡାଲା, ପରିବା 
ଡ଼ାଲା, ଚାଉଳ ଡ଼ାଲା, ଖଇଡ଼ାଲା ଇତ୍ୟାଦି ( ବେଦୀପାଇଁ ୨ଟା ଭଲ ନୂଆ ଡାଲାଆସିବ, ଡାଲାଏ ଫୁଲ ଆଣ 
ଠାକୁରପୂଜା ହେବ, ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ୟବହାର ) 
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eh OE Re Os Pr DE PE oO EE PET: 
“ ବସୁଧା ଭିତରୁ ଡାକେ ଶିଶୁତରୁ ଫିଟାଅଦୂଆର ଧୀରେ 
ଟପଟପ ଧାରା ବରଷା ଅସରା ପଡିଲାଣି ମୋର ଶିରେ ! 
ତପନ ମୋ ପାଇଁ ଦେଇଛି ପଠାଇ ଆଲୋକ କିରଣ ଡାଲା, 
ଦେଖ୍‌୍ବି ଭୁବନେ ଲାଗିଛି କେସନେ ଜୀବନ ମରଣ ପାଲା ।” 
ଡାଲାର ବଡ଼ ଆକରକୁ ଡଲା କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ଗାଣୁଆ, ମାଟି ବୃହା ଡଲା | 


ଡାଲି - ଏକ ପ୍ରକାର ରାନ୍ଧଣା । ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲରଦାନାକୁ ଭାଜି, ରଗଡି, ସିଝାଇ ଘୋରି ଡାଲି ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | 
ଡାଲି ଗରିବମାନଙ୍କର ମାଂସ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଡାଲିରେ ଭାତ ଅପେକ୍ଷା ବେଶୀ ପ୍ରେଟିନ୍‌ ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ ଥାଏ ! 
ଡାଲି ଦାନାକୁ ବୈଦଳ କୁହାଯାଏ । କେତେକ ପ୍ରକାର ଡାଲିକୁ ଜାଉ କରି ମଧ୍ଯ ଖୁଆଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଡାଲିରେ ଥ୍ବା ଖାଦ୍ୟ ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ ହେଲେ ହେଁ ସାଧାରଣତଃ ଡାଲିରେ ୧୦-୧୨ ଭାଗ ଜଳୀୟାଂଶ, ୫୬- 
୯୦ ଭାଗ ଶ୍ନେତସାର, ୧୮-୨୮ ଭାଗ ପୃଷ୍ଟିସାର (ପ୍ରୋଟିନ୍‌), ୧.୫-୨ ଭାଗ ଚର୍ବି ଅଂଶ ଏବଂ ୧୦୦ ଗ୍ରାମ 
ଡାଲି ପ୍ରତି ୫୬-୧୧୦ ମିଲିଗ୍ରାମ କାଲିସିୟମ,୬-୮ ମି.ଗ୍ରା ଲୌହ, ୦.୫- ୦.୬ ମିଲିଗ୍ରାମ ଆୟାମିନ୍‌, 
୦.୧ ୪- ୨.୧ ଭାଗ-ରିବୋଫ୍ଲୋଭିନ ଓ ୧.୬- ୨.୩ ମିଲିଗ୍ରାମ ନିଆସିନ ( ନିକୋଟିନିକ୍‌ ଅମୃ) ଥାଏ ଏବଂ ଅଳ 
ପରିମାଣର ପାଉଁଶ ଥାଏ | ଡାଲିର ହଜମତା ଶତକଡ଼ା ୮୫-୯୫ ଭାଗ ଅଟେ | ଏକ କି.ଗ୍ରା ଡାଲି ପ୍ରତି 
୩୦୫୦-୩୮ ୦ ୦ କିଲୋକାଲୋରି ଶକ୍ଛିମିଳିଥାଏ | ନିରାମିଷାସୀ ମାନଙ୍କର ଡାଲି ପୁଷ୍ଟିସାରର ପ୍ରଧାନ ଉତ୍ସ । 
ଭଜା ନ ହୋଇଥୁବା ଡାଲିକୁ କଞ୍ଚାଡାଲି କୁହୀଯାଏ । କେତେକର ଦାନା ଗୋଟା ମଧ୍ଯ କଞ୍ଚାବେଳେ ଚୋବେଇ ଓ 
ପାକଳ ହେଲେ ଗୋଟା ଡାଲି କରି ଖାଆନ୍ତି ¦ ମୁଗ, ବିରି, ହରଡ଼, ବୂଟ, ଚଣା ଛୁଇଁ ସମସ୍ତେ ଖାଆନ୍ତି ` 

ଡାଲି ଫସଲ (ବୈଦଳ ଫସଲ) - ଯେଉଁ ଫସଲର ଦାନା ଡାଲି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଏ ଗୁଡିକ ହେଲା - ମୁଗ, ବିରି, 
କୋଳଥ, ହରଡ଼ ( କାନ୍ଦୁର), ମଟର, ଚଣା, ବୁଟ, ମଶୁର, ଖେସାରି, ବରଗୁଡି, ସୀମ, ରାଜମା, ବିନ୍‌ 
ଇତ୍ୟାଦି । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରୁ ଅନେକ ବର୍ଷାରତୂରେ, କେତେକ ଶୀତ (ରବି )ରତୁରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାନ୍ତି । 
ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଥ୍‌ଲେ ଖରା ରତୁରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଇ ପାରିବ | (ଚିନାବାଦାମ ଓ ସୋୟାବିନ ଡାଲି 
ଜାତୀୟ ଫସଲ ହେଲେ ହେଁ ମୁଖ୍ୟତଃ ତେଲ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଆନ୍ତି) । ଏହି ସବୁ ଫସଲର ଦାନା ଡାଲି ରୂପେ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏ ଫସଲର ଲଟା-କଞ୍ଚା ବା ଶୁଖୁଲା, ଡାଙ୍ଗ, ଝାଟି, କରଡା, ବୋତି, ପତର ଇତ୍ୟାଦି 
ପୋରୂଙ୍କର ପ୍ରିୟ ଖାଦ୍ୟ । 
ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ ଚେରରେ ଭାତୁଡି ( ନଡୁଲ୍‌) ଥାଏ । ଏ ଭାତୁଡିରେ ବାୟୁମଶ୍ଡଳୀୟ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସ୍ମିର 
କ୍ଷମ ବୀଜାଣୁ ଥାଆନ୍ତି । ଏ ବୀଜାଣୁ ଗୁଡିକ ବିଭିନ୍ନ ଗୋଷ୍ଠୀର ! ସବୂ ବୀଜାଣୁ ସବୁ ପ୍ରକାର ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ 
ଚେରରେ ଭାତୁଡି ସୃଷ୍ଟି କରି ପାରନ୍ତି ନାହିଁ । ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲର ଚେରର ଭାତୁଡିରେ ଥୁବା ବୀଜାଣୁ ଗୁଡିକ 
ମୁଖ୍ୟତଃ ରାଇଜୋବିଅମ ଲେଗୁମିନୋସାରମ୍‌ (Rhizobium leguninosarum), ରୀଇଜୋବିଅମ ଫାଜିଓଲି 
(Rhizobium phaseoli) ବା ବରଗୁଡି ମିଶ୍ରିତ ଗୋଷ୍ଠୀର(C୦୨୦ea group) | ଏହିସବୁ ବୀଜାଣୁଙ୍କୁ ପରା 
ଅନ୍ତରଣ ଗୋଷ୍ଠୀ କୁହାଯାଏ ! ବୀଜାଣୁ ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲରୁ ଶ୍ଵେତସାର ଗ୍ରହଣ କରେ ଏବଂ ଯବକ୍ଷାରଜାନ 
ବିବନ୍ଧନ କରି ଯୋଗାଏ ! ଏହାକୁ ସହଜୀବୀତା ($mbiosis) କହନ୍ତି ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲ ମୃତ୍ତିକା 
ଉର୍ବରତା ବୃବ୍ଧି କରୁଥ୍ବା କୁହାଯାଉଥ୍୍‌ଲେ ହେଁ ଏହା ସନ୍ଦେହଜନକ | କାରଣ ଭାତୁଡିରେ ଥୂବା ବୀଜାଣୁ ଦ୍ଵାରା 
ବିବନ୍ଧିତ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପରିମାଣ ତୁଳନାରେ ଫସଲ ଏହାର ଦାନା, ଲଟା, ପତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି ଜରିଆରେ ବେଶୀ 
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ଯବକ୍ଷାରଜାନ ମୃତ୍ତିକାରୁ ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । କିନ୍ଧ ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲକୁ ମୃତ୍ତିକାରୁ ନେଉଥ୍‌ବା ଜବକ୍ଷାରଜାନ 
ପରିମାଣ ତୁଳନାରେ କମ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସାର ଓ ଖତରୂପେ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲ ହେକ୍ଟର 
ପ୍ରତି ୪୦-୧ ୨୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ବିବନ୍ଧନ କରିଥାଏ | 


ଡିଆଁ - ଡେଉଁବା, କୁଦିବା, ଲମଦେବା ! 
ଗୋରୁୂଗାଇ, ଛେଳିମେଣ୍ଢା ଇତ୍ଯାଦି ପ୍ରାଣୀ ନପଶିବା ପାଇଁ ଅଡ଼ା ମୁହଁରେ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା କାଠ ବା ବାଉଁଶର 
ଛକ | ମାଛଧରିବା ପାଇଁ ଜାଲି ବା ବାଡ ଦେଇ ତା ପାଖକୁ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗୋଟାଏ ଗହୀରିଆ ଲମ୍ବ ଖାଲ ବା 
ଖମା | ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ନଥାଏ | ମାଛ ବାଡ଼ ବା ଜାଲି ଡେଉଁ ଖମା ଭିତରକୁ ପଡିଗଲେ ସହଜରେ ଧରାପଡ଼େ । 
ଏହାକୂ ମାଛଡିଆଁ କହନ୍ତି । ଗହ୍ଧାଡ଼ିଆଁ- ଗହ୍ାପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ବଡ଼ ଓସାରିଆ ହିଡ଼କୁ ଗୋଟିଏ ଅଣ୍ଡିରାବାଛୁରୀ 
ଡେଇଁବା । ଏହାକୁ ଗହ୍ନାଡ଼ିଆଁ କୁହାଯାଏ । ( ଗହୁାପୂର୍ଣ୍ତମୀ ଦେଖ) । 

ଡିବି ଓ ଡିବିରି, ଡିଆ( ଦିଆ) 


ରାସିନି ତେଲ ଜାଳି ଆଲୁଅ କରିବାପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇ ପାରୁଥ୍ବା ଉପର ଘୋଡଣିଦିଆ ଦୀପ । 

ରାସିନି ଉଦାବାୟୀ, ଉଡିଯାଏ ¦! ଏହାକୁ ଘୋଡଣୀ ଦେଇ ଆବଦ୍ଧ କରି ଆଲୁଅ ଜାଳିବା ପାଇଁ କରାଯାଇଥ୍‌ବା 
କିରାସିନି ଦୀପ | ଏହା ଏକ କାଚନଥ୍‌ବା ଛୋଟ ଲଣ୍ଡନ | ଡିବି ରସ, ଆଲୁମିନିୟମ, ପିତଳ, କାଚର ବା ଅନ୍ୟ 
ଯେକୌଣସି ପାତ୍ରରେ ହୋଇପାରେ । ଡିବିର ମୂଳ ପାତ୍ରରେ କିରାସିନି ପଶେ । ମୂଳପାତ୍ର ଗୋଲ ବା 
ଚାରିକୋଣିଆ ହୋଇପାରେ | ଅଛ ଉଚ୍ଚା | ଉପରକୁ ଗୋଜା ହୋଇଥାଏ | ଏବଂ ଏ ଗୋଜାର ମଝିରେ ଗୋଟିଏ 
ନଳୀଆ ନାଡ଼ ଥାଏ ! ଏ ନଳୀରେ ସଳିତା (ବଳିତା) ପଶେ | ବଳିତାର ତଳପଟ ଡିବି ଥ୍ବା ତେଲରେ 
ବୂଡ଼ିଥାଏ । ବଳିତା ଲଗାଇଲେ ଜଳେ । କିରୋସିନି ଟାଣେ । ୟାକୁ ତେଜିବାକୁ ତେଜଣା ନଥାଏ | ଏହାର 
ଉପରକୁ କାଚ ଘୋଡଣୀ ଲଗାଇଦେଲେ ଏବଂ ଏଥରେ ତେଜଣା ଚାବି ଖଞ୍ଜିଦେଲେ ଏହା କାଚ (ଲା) ବତୀ 
ହୋଇଯାଏ । ଡିବି ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ଅଛି । ଡିବି ଲଗାଇ ଘର ଆଲୁଅ କରାଯାଏ ! ପିଲାଏ ପାଠ ପଢ଼ନ୍ତି | କେହି 
କେହି ଦୂଆତ ଠିପି କଣାକରି ସଳିତା ପୁରାଇ ଦୂଆତରେ କିରୋସିନି ପୂରାଇ ଡିବି କରନ୍ତି । ବିଜୁଳୀ ବତୀ 
ନଥ୍ଲେ ଡିବି, ଲଣ୍ଡନ, ଲା ବା ଦୀପ ଘର ଆଲୁଅ ପାଇଁ ନିଶ୍ଚିତ ସହାୟ | ଡିବି, ଲା, ଲଣ୍ଡନରେ କିରୋସିନି 
ତେଲ ଜଳାଯାଏ 1 ଦୀପରେ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ତେଲ, ଘିଅ ଇତ୍ୟାଦି ଜଳାଥାଏ | 

ଡିମିରି (ଡିମ୍ବିରି) - 
ହିନ୍ଦି : ଗୁଲାର, ଦୋମୋର 
Fig Cluster fig 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ficus racemosa, Ficus glomerata, Fam, Moraceae. 


ମଧ୍ଯମ ଧାରଣ ଗଛ | ପତ୍ରବହଳ ଗଛ । ଝା୍ପୁଲିଆ | ପତର ଟାଆଁସିଆ ଓ ଖଦଖଦଡ଼ିଆ ¦ ଛେଲି ପାଉଁଶିଆ | 
ଫଡା ଫଡ଼ା ହୋଇ ଛାଡିଯାଏ । ଡିମିରି ଫଳ ପାଚିଲେ ନାଳି ଦେଖାଯାଏ । ଫଳ ଭିତରେ ଛୋଟ ଛୋଟ 
ମଞ୍ଜିଆାଏ | ମଞ୍ଜିରେ ପୋକ ପଦାକୁ ବାହରେ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି - ଡିମ୍ବିରି ଫୁଲ ଦେଖୁବା ଅସମ୍ଭବ କଥା | 
ଡିମିରି ଫଳ ଭାଜିକରି ଖାଆନ୍ତି । ମାଉଁସିଆ ଲାଗେ | ଲାଖପୋକ କେତେକ କିସମର ଡିମ୍ବିରି ପତ୍ର ଖାଆନ୍ତି ! 
ଡିମିରି କାଠ ଟାଣ ନୁହେଁ ! କିନ୍ତୁ ଶୀଘ୍ର ପାଣିଧରେ ନାହିଁ । ଘରର ଛୋଟ ଆସବାବପତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ | 


ଚାହାପେଟି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବଡ଼ ଡିମ୍ବିରିକୁ ଉଦ୍ଧମ୍ଭର କୁହାଯାଏ । 
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ଡିମ୍ବ, ଅଣ୍ଡା ଡିମ - ଉପ୍ଭିସୁଳ ଅନୁସାରେ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କୁ ତିନିଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ 1 ଯଥା ଅଣ୍ଡଳ, ଜରାୟୁଜ ଓ 
କ୍ଟେଦଜ | ଅନିଷିକ୍ତ ଡିମ୍ବ (ଅଣ୍ଡା) ଆଇଁସ ନୂହେଁ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଡିମ୍ବପତୂଜଉଣ କଂ ଣଆଇଁଷରେ ଲେଖା ? 
ନିଷିକ୍ତ (ertilization) ହେବା ପରେ (ଠ୪U!e, ଠଧm + sprem) ଏହା ଆଇଁଷ ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ଅଣ୍ଡାର 
ହଳଦିଆ ଅଂଶ ( ୟୋକ୍‌ )ରେ ବେଶୀ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଥାଏ | 

ଡିହ ଓ ଘର କରଯାଇଥ୍‌ବା ଓ ଘରର ପାଖାପାଖୁ ନିଗିଡା ଯାଗା | ଘର ବାରି ¦ ପତିତ ଉଚ୍ଚା ଓ ନିଗିଡ଼ା ଯାଗା | ଏହା 
ଏକ ଜମି କିସମ | ଯଥା - ଘରବାଡି, ଡିହ, ଚାଷଜମି ଇତ୍ୟାଦି । ବଂଶରେ କେହି ନ ରହିଲେ ଡିହରେବିଲୁଆ 
ଡେଉଁ, ଡିହରେ ବାଇଗଣ ଲାଗୁବୋଲି ଅଭିଶାପ ବାକ୍ୟ କୁହାଯାଏ | 


ଡୂଡୁ ଖେଳ ¬ ରାହାଧରା ବାଗୁଡି ଖେଳ | ଖେଳପାଇଁ ଅନ୍ୟୁନ ଦୂଇଦଳ ଆବଶ୍ୟକ | ଦୁଇପଟେ ସମାନ ସଂଖ୍ୟକ ଖେଳାଳି 
ରହନ୍ତି । ଖେଳଯାଗା ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଗାର କଟା ଯାଇଥାଏ | ଏହାକୁ ପାହିଁ କହନ୍ତି ! ପାହିଁର ଗୋଟିଏପଟେ 
ଦଳେ ଓ ଅନ୍ୟ ପଟେ ଆଉ ଦଳେ ରହନ୍ତି | ପାହିଁର ଗୋଟିଏ ପଟରୁ ଜଣେ ଖେଳାଳି ରାହାଧରି ପାହିଁର ଆରପଟକୁ 
ଯାଏ । ହାତ ବା ଗୋଡ଼ ହଲେଇ ଅନ୍ଯ ପଟର ଖେଳାଳିଙ୍କୁ ଛୁଇଁ ପଳାଇ ଆସିବାକୁ ଚେଷ୍ଟାକରେ । ଏହି 
ଖେଳାଳିକୁ ରାହାଥ୍ବା ବେଳେ ଅନ୍ୟ ଦଳ ବାଲା ଘୋସାରି ନେଇ କାବୁ କରିଦେଲେ ଏବଂ ସେ ଆସି ନପାରିଲେ 
ମରିଗଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ | ରାହାସରିଯାଇ ଧରାପଡ଼ିଲେ ମଧ୍ଯ ମଲାବୋଲି ଧରାଯାଏ | ରାହାଥ୍ଲାବେଳେ ଅନ୍ୟ 
ଦଳ ଘୋସାରି ନେଲେ ବି ସେ ତା'ର କଳେ ବଳେ ଆସି ପାହିଁ ଛୁଇଁ ଦେଲେ ମରେ ନାହିଁ । ଜିତେ । ଜିଏଁ । ଏହି 
ପରି ଖେଳଚାଲେ । ଯାହାପଟରୁ ବେଶୀ ଖେଳାଳି ମରନ୍ତି ବା ସମସ୍ତେ ମରିଯାନ୍ତି ସେ ହାରେ | ରାହାଧରିବା ପାଇଁ 
ଡ଼ୁଡ଼ୁ କହୁଥାନ୍ତି ବା ଅନ୍ୟ ପଦ ବୋଲୁଥାନ୍ତି । ଅନ୍ୟ ପଦମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ କେତେକ ହେଲା - 


“ ଚେକି ଚେକି ମଦରଙ୍ଗା, ଫୁଲ ଫୁଟେ ରଙ୍ଗା,ରଙ୍ଗା; 
କଳା କଳା ବାଇଗଣ ଧଳା ଧଳା କଉଡି, 
ନେଇଯା ତୋ ବାଇଗଣ ଦେଇ ଯା ମୋ କଉଡି !” 
ବାଘମଲା ଯନ୍ତାରେ, ଘଡି ଘଡି ଶହ କଲାସମୁଦ୍ର ପନ୍ତାରେ, 
ପଣସ ପରେ ରଙ୍ଗ ଟୁକୁ ଟୁକୁ, ମାରିବି ଜାବୂଡ଼ା ଭାଙ୍ଗିବି ବୂକୁ ।” ଇତ୍ୟାଦି 


ଆଜିକାଲି ଏପରି ଖେଳକୁ କବାଡ଼ି କହୁଛନ୍ତି | ରାହାଧରିବା ପାଇଁ କବାଡି, କବାଡ଼ି ..... କହୁଛନ୍ତି | 

ଡ଼ୁମ- ଆଦିବାସୀ ଦେବତା । 

ଡୂମ୍ମ - ପରଜା (ଆଦିବାସୀ ) ମାନଙ୍କର ଭୂତପ୍ରେତ । 

ଡେଉଁରିଆ ( ଡଉଁରିଆ) - ତାବିଜ | ତମ୍ବା, ପିତଳ, ରୂପାର ତାବିଜ ! ଏହାର ଦୂଇମୁଣ୍ଡ ଗୋଲ ଓ ଏହା ସାମାନ୍ୟ ଲମ୍ବା | 
ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଡ ଲାଗିଥାଏ । ଡଉଁରିଆ ପେଟୁଆ | ପେଟରେ ଞିଷଧ ପଶିଥାଏ । ଦୁଇପଟ ମୁହଁ ଢ଼ଳେଇ 
ହୋଇଥାଏ ବା ଝଳେଇ ହୋଇଥାଏ ! ନାଡ଼ରେ ସୂତା ବାନ୍ଧି ହାତରେ, ବେକରେ ବା ଅଣ୍ଟାରେ ବାନ୍ଧନ୍ତି । କେହି କେହି 
ଅଷ୍ଠଧାତୁରେ (ସୁନା, ରୂପା, ସୀସା, ଟିଣ, ଲୁହା, କଂସା, ତମ୍ବା, ପିତଳ ) ଡଉଁରିଆ ତିଆରି କରି ମନୁରେଇ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 
ଅପତାଣିଆ ପିଲାଙ୍କ ଅଣ୍ଟାରେ ଡଉଁରିଆ ବନ୍ଧାଯାଇଥାଏ | ବିଶ୍ଵାସ ଯେ ଡଉଁରିଆ ନାଇଲେ କୌଣସି ବିପରି 
ପଡ଼େନାହିଁ । କାହାର କୁଦୃଷ୍ଟି ବି ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଡେଉଁରିଆ ଥ୍‌ଲେ ପିଲାଏ ଚିରି ଚିରାନ୍ତି ନାହିଁ । ଏପରି ବିଶ୍ଵାସ 
ସମାଜରେ ଏତେ ଗଭୀର ଯେ ଅତି ଉଚ୍ଚ ଶିକ୍ଷା ପ୍ରାପ୍ତ ଲୋକମାନେ ମଧ୍ଯ ଡଉଁରିଆ, ତାବିଜ ଇତ୍ୟାଦି ପିନ୍ଧିଥାନ୍ତି 
ଖେପାଜାଲ ଚାରି କଡ଼ରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଲୁହାର ମାଳି (ଜାଲ ଦେଖ) ! 
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ଡେଣୁଆ - ଟାଣ ଢ଼େଲା | କାଦୁଅ ଓ ଚିକିଟା ମାଟିକୁ ବେଶି ବତର ବେଳେ ଚାଷ କଲେ ଡେଣୁଆ ହୁଏ | ଶୂଖୁଗଲେଏ 
ଡେଣୁଆ ଭାରି ଟାଣ ହୁଏ | ମଇ କିମ୍ବା ପିଟଣାରେ ବାଡ଼େଇଲେ ବି ଭାଙ୍ଗେନାହିଁ | ଏପରି ଡେଣୁଆ କିଆରିରେ 
ବିହନ ବେଶୀ ମାଡ ଖାଏ ¦ କମ ଗଛ ହୁଏ, କିନ୍ୁ ଏପରି ମାଟିରେ ଛଟା, ବିରି, ମୁଗ ଭଲ ହୁଏ ! 

ଡେଲିଙ୍ଗିଯିବା - ବଙ୍କା ହୋଇ ମଝି ଉପରକୁ ବାହାରିବା । ବର୍ଷାଦିନେ ପାଣିଧରି ଅକଷା କାଠ ଡେଲିଙ୍ଗଯାଏ |! ଟୋଲକା 
ଏହାର ବିପରୀତ ଅଟେ । ବଙ୍କାହୋଇ ଭିତକୁ ଯିବାକୁ ଟୋଲକା ହୋଇଯିବା କୁହାଯାଏ ! 

ଡେଲିଙ୍ଗି ବାଉଁଶ - (Bambusa tulda Roxb, Fam : Bambusaceae) ସରୁ ଓ ସଳଖ ବାଉଁଶ ! ଗଣ୍ଡି ଛୋଟ | 
ବେଶୀ ବଡ଼ ନୂହେଁ । ଏଥ୍‌ରୁ ବେଶୀ ଝଟା ବା କଣି ବାହାରେ ନାହିଁ । ଛଣ ଛପର ଘର ପିଢ଼ା ମରାମତି 
କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ପ୍ରାୟ ଦୂଇଖଣ୍ଡରୁ ବେଶୀ ବତା ହୁଏ ନାହିଁ । ଏ ବାଉଁଶ ଟାଣ ପାଗକରି 
ବ୍ୟବହାର କଲେ ବହୁତ ଦିନ ଯାଏ । 

ଡେସିମିଲ୍‌ - ଜମି କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ବିଶେଷ | ଏକ ଏକର = ୧୦୦ ଡେସିମିଲ | (ଏହା ୨୪ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ) = ୪୦୦୦ 
ବର୍ଗ ମିଟର/ ୧୦୦ = ୪୦ ବର୍ଗ ମିଟର | ୨୪ ଦସ୍ତିରେ୧ମାଣି = ୧ ଏକ ଏକର | ୨୪ ଦସ୍ତିରେ ୧ମାଣ , 
୧୨ ଦସ୍ତିରେ ୪ ମାଣ ସହିତ ସମାନ | ସବୂ ଦସ୍ତିରେ ଏକ ଏକରର କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ସମାନ | କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଏକ ଏକର = ୧୦୦୦ ଡ଼ିସିମିଲ | ଏକ ହେକ୍ଟର ୧୦,୦୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର = ୨.୪୭ ଏକର ବା ୨.୫ 
ଏକର ( ହସ୍ଥି ଦେଖ) । - 

ଡୋଲି - ଧାନ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଶସ୍ୟ ରଖୁବା ପାଇଁ ବଡ଼ ଓସାରିଆ ଓ ଗହୀରିଆ ବେତା, ଘୁମା | ଏହା ବାଉଁଶ ବା ବେତରେ 
ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | ଉପର ମାଟି ଗୋବରରେ ଲେସା ହୋଇଥାଏ ! 
୧ ଭରଣ ଧାନ = ୨ ଡୋଲି 
୧ ଡୋଲି = ୪୦ ଗୌଣୀ 


'୧ଗୌଣୀ = ୨.୫-୩ କି.ଗ୍ରା (ଗୌଣୀ ଦେଖ) | ଭରଣ = ୮୦ ଗୌଣୀ । 
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ଢ 


ଢଅଛତୁ - ଗଛଡାଳ ଓ ମୂଳରେ ହେଉଥ୍ବା ଛତୁ । ଟୋପର ବାଲା ଛତୁ ବିଷାକ୍ତ ନୂହେଁ | ଖାଦ୍ୟ ଯୋଗ୍ୟ | ଛତା ବାଲା ଛତୁ 
ବିଷାକ୍ତ ଅଖାଦ୍ୟ ( ଛତୁ ଦେଖ) । 

ଢଙ୍କଣ ¬ ଢାଙ୍କଣ, ଢାଙ୍କେଣୀ, ଘୋଡ଼ିଣୀ | ହାଣ୍ଡି, ମାଠିଆ, ଘୁମ, ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଢାଙ୍କିବା (ଘୋଡେଇବା) ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା ସରା ( ଢାଙ୍କୁଣୀ) ! ଏହା ମାଟି ବା ଅନ୍ୟ ଯେ କୌଣସି ପଦାର୍ଥରେ ତିଆରି ହୋଇପାରେ | 


ଢଙ୍କ ପାଣି - ବହୁତ ପାଣିଆ ଢଙ୍କ ସର ପାଣି । ଯେତିକି ଲୋକଙ୍କ ପାଇଁ ଡାଲି, ତରକାରି ରନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ, ସେତକି 
ସଂଖ୍ୟାରୁ ବହୁତ ଲୋକହେଲେ, ଗୃହକର୍ରା ସେଇ ଡାଲି, ତରକାରିରେ ପାଣି ଭର୍ରଭିକରି ପାଣିଆ କରିଦିଏ । ଖୁବ୍‌ 
ପାଣିଆ ହୋଇଗଲେ ଏହାକୁ ଢଙ୍ଗସର ପାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି ! 


ଢଣ କୋଇଲା ନୃତ୍ୟ - ‘ ଡଣ କୋଇଲା” ପଦର ଅର୍ଥ ଜଣାନାହିଁ । କିନୁ ନରସିଂହପୁରରେ ହରିଜନ କାଳିସି ମୁଣ୍ଡରେ ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ 

ଘଟ ଧରିବୁଲେ ଏବଂ ମନକୁ ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ ନାଁରେ ଫାନ୍ଦି ଫାନ୍ଦି ଗୀତ ବୋଲେ । ଢ଼ଣ କୋଇଲା ଓଷା ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ ଓଷା | 

ଆଶ୍ଵିନ ମାସ ସବୁ ମଙ୍ଗଳ ବାରଦିନ କରାଯାଏ | ମା” ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ ଓଷାକଲେ ଅପୂତ୍ରିକ ପୃତ୍ର ପାଏ, ଉଜୂଡ଼ା ଧନ 

ଲେଉଟି ଆସେ, ଅଶିଣ ମୀସ ମଙ୍ଗଳବାର ଦିନ ଓଷା ହୁଏ ଏବଂ ହରିଜନ କାଳିସି ସାଜି ଗାଁରେ ନାନା ନୃତ୍ୟ କରେ । 

ଆଉ ଢଣ କୋଇଲା ଗୀତ ଓ ନୃତ୍ୟର ଆଦର ନାହିଁ । ଏହାର ମାତ୍ରଦୁଇପଦ ଉଦ୍ଧାର କରାଗଲା । 

ସୁନା କଳସକୂ ବସାଇ ଦେଲାଲୋ, ସେ ଫୁଲମାନ କେତେ ଖଞ୍ଜିଦେଲା 
ସେ ହୁଳହୁଳି ଦେଲା ଲୋ ନୀଳାଦେଇ ମଙ୍ଗଳା ପୂଜିଲା | 
xX ଏ xX 
ମାସ ଦୂଇ ପାଞ୍ଚ ହୋଇଗଲା, ସେ ଦିନୁଁ ନୀଳାଦେଇ ଗର୍ଭହେଲା 
ସପ୍ତବରଷରେ ସାନବଳା ଦେଲେକ ମଙ୍ଗଳା ଲୋ ଦେଲେକ ମଙ୍ଗଳା 
ଦେ ଦିନୁ ନିଶା ମଙ୍ଗଳବାର ସେ ରାଜ୍ୟରେ ଚଳିଲା । 


xX xX xX 


ଉକ୍ତଳ ଗାଉଁଲି ଗୀତ 
ଢମ - ବଡ଼େଇ, ବଡ଼ପଣିଆ, ଅହମିକା, ଗର୍ବ, ଅହଙ୍କାର | 
“ ଢୂମ ଯେ କଲ ରାୟ କଂସ, 
ଢାଳେ ଅସୂର ଗଲାନାଶ !” ( କମଳଲୋଚନ ଚଉତିଶା) ଏମାର୍କଣ୍ଡଦାସ | 
“ ଢମାଳି ପ୍ରାୟ ମୋ ଉତ୍ତର, ଢାଳେ ନମଣଚକ୍ର ଧର | 
ଢଳି ନଯାଉ ଜୀବ ଦେଇ କରୁଣାନାବ ଉଦ୍ଧରିଧର 
ବିଶୃମ୍ବର ହେ | ମହାପ୍ରଭୁ । ଆର୍ରତ୍ରାଣ ଚଉରିଶା ।” ଦୀନକୃଷ୍ଣଦାସ । 
“ ନିଳକୁ ନିଜର ବଢ଼ିମାର ଗଜେ, 
ମାପି ବଡ଼ ତୁମ୍ଭେ ହେଉଛ ସହଜେ । 
ଆସନର ବଡ଼ପଣ ନିଜଠାରେ, 
ଆରୋପି ମାତିଛ ସିନା ଅହଙ୍କାରେ !” (ଦରବାର, ରାଧାନାଅ) ! 
ଢାମଣ - ଘଣ୍ଟ ବଜେଇଲା ବେଳେ ବ୍ୟବହୃତ ତାଳ ବିଶେଷ । ଜମଣ, ଜମଣ, ଢାଇଁ , ଢିଢ଼ା ମଣ” 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 501 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ, ବଡ଼ ଗଛ | ହିନ୍ଦିଂଢାମଣୀ, ଫାର୍ସା (Grewia tiliifolia Vahl, Fam. Tiliaceae) 
ଫୁଲ ହଳଦିଆ | କାଠ ବିଭିନ୍ନ କାମରେ ଲାଗେ ! ଏଗଛ ହିମାଳୟ ପାଦଦେଶରୂ ଆରମ୍ଭ କରି କେରଳ, 
ଆଣ୍ଡାମାନ ନିକେବର ଦ୍ଵୀପ ପୁଞ୍ଜ ଜଙ୍ଗଲ ମାନଙ୍କରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ | କାଠ ନମନୀୟ, ଭଲ ପାଲିସ ହୁଏ | 
ଏଥୁରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କୃଷି ଉପକରଣ (ଜୂଆଳି, କଣ୍ଡି, ମୁଣ୍ଡା), ଛାମୁଡ଼ିଆ ଖୁଣ୍ଟ ଖେଳ ବାଡ଼ି, ଟେନିସ୍‌ 
ରାକେଟ, ବାଡମିଂଟନ ରାକେଟ୍‌, କ୍ରିକେଟ ଖେଳ ଖୁଣ୍ଡି ( ଷ୍ଟମ୍ପ), ଖେଳ ବାଡ଼ି, ବଙ୍କୁଲି ବାଡ଼ି, ବୁସ୍‌, ଧନୁ ଓ 
ଧନୁଶର, ବିଲିଆର୍ଡ଼ ଖେଳ ବାଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ | କାଠର ମଣ୍ଡରୁ ବନ୍ଧା ବନ୍ଧି ଓ ଗୁଡିଆ ଗୁଡି କରିବା ପାଇଁ 
କାଗଜ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଛେଲିର ତନ୍ମରେ ବାଣି, ରସି, ଦଉଡି ତିଆରି କରାଯାଏ 1 ପତ୍ର ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । 
“ ହୁସ୍ରେଣ ଢାମଣା କାଠର ଧନୁ କଣ୍ଟା ବାୟେଂଶର ଗୁଣ | 
କଟି ମେଖଳାଏ କୁଠାର ଫିରିକି ନାରାଚର ତ୍ରୋଣ ।' ' (ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦିପର୍ବ) । 
ଢମଣା - ସାପ ବିଶେଷ | Zamenis mucosus. 
ଏ ସାପ ବିଷାକ୍ତ ନୁହେଁ । ଏହାର ବିଷ କାଟେନି | ଦେହ ଉପର ନାଲି । ପିଠିରେ କଳା, ହଳଦିଆ, ମୁଦିଆ 
ଚିହ୍ନଥାଏ । ମୋଟା ସାପ | ପେଟ ପାଖ ଅଳ୍ପ ହଳଦିଆ | ଓଜନିଆ ସାପ | ଚାଳରେ ଚଢ଼ି ମୂଷାଖାଏ | ଗଛରେ 
ଚଢ଼ି ଚଢ଼େଇ, ଚଢ଼େଇ ଡିମ୍ବ ଖାଏ ¦ କାଉ ବସାରେ ପଶି କାଉ ଓ କୋଇଲି ଡିମ୍ବ ଖାଏ | କାଉ ସବୂ କା' କା 
ଚିକ୍ରାର କରି ବୁଲନ୍ତି । ଏହାକୁ କାଉ ବସାରେ ଢମଣା ପଶିବା କହନ୍ତି | ଏ ସାପ ଗାଇ ମଛଗୋଡ଼ ପଟେ ଚଢ଼ି, 
ଗୋଡରେ ଛନ୍ଦି ହୋଇ ଚିରରୁ ଦୂଧ ଟାଣି ପିଇଯାଏ | ଘର, ଦୁଆର ଚାରିଆଡ଼େ ବୂଲି ବେଙ୍ଗ ଖାଏ ।! ଢମଣା 
ସାପକୁ ପ୍ରାୟ କେହି ମାରନ୍ତି ନି । 


ଢମଣୀ ( ମାଇ ଢମଣା) ଗୋଖର ସାଙ୍ଗରେ ସଙ୍ଗମ କରି ଦୋମିଶା-ତମ୍ପ ସାପ ଜନ୍ମକରେ | 
ଢାଉ - ଗେରୁ, ଗେରୁଆ ରଙ୍ଗ, ନାଲିଆ ରଙ୍ଗ | 
ଢାଉ - ଏକ ଜଙ୍ଗଲି ଗଛ - ଏହାର କାଠରେ ଆଙ୍କୁଡା କରି ପୋଡ଼ ଚାଷ କିଆରିର ଲଙ୍ଗଳ ଭଳି ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 


ଢାଉ ରଙ୍ଗ - (ଢାଓ ରଙ୍ଗ) - କେତେକ ଗେରୁରଙ୍ଗର ନରମା ପଥର ଅଛି | ଏ ପଥରକୁ ଶିଳରେଂ ବା ଅନ୍ୟ କୌଣସି 
ପଥରରେ ଘଷି ଢାଉ ରଙ୍ଗ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏରଙ୍ଗରେ କାନ୍ଧରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଚିତ୍ର କରାଯାଏ । 
ବାହାଘର ଆଗରୁ କାନ୍ଧରେ ବାହାଘର, ସବାରି ପାଲିଙ୍କି, ବେଦୀ, ଇତ୍ୟାଦିର ଚିତ୍ର ଆଙ୍କନ୍ତି | ଗହନା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ 
ବଳଭଦ୍ର, ଲଙ୍ଗଳ, ଗୋରୂଗାଇଙ୍କ ଚିତ୍ର ଆଙ୍କନ୍ତି | 
ଢାଉଁ ଢାଉଁ - ବାଦ୍ୟର ଶବ୍ଦ ବିଶେଷ | ଢୋଲର ଶହ୍ଦ | “Anogeissus latifolia, Fam : Combretaceae) ଢୋଲ 
ଯେସନ ଢାଉଁ ଢାଉଁ ବାଜଇ, ଢାଳେତହିଁ ଭିତରେ କିଛି ହି ନାହିଁ, ରେ କିଛି ହି ନାହିଁ । ଢାଙ୍କିରହିଛି ଦେହ ସବୂଟି 
ତୁଚ୍ଛ, ଢଳି ପଡ଼ିଲେ ସବୁ ହେବଟି ମିଛରେ ହେବଟି ମିଛ । (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା, ଭକତ ଦାସ) । 
ଢିଙ୍କି - ଧାନରୁ ତସୁ/ଚଷୁ ବା ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଚାଉଳ ବାହାର କରିବାକୁ ଧାନ କୁଟିବା କୁହାଯାଏ | ଧାନ କୂଟିବା ପାଇଁ 
ଢିଙ୍କି ଗୋଟିଏ ଦେଶୀ ସାଧନ 1 କୋଡିଏ ପଚିଶ ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ଓଡ଼ିଶା ତଥା ଭାରତତ ସବୁ ଆଡ଼େ ଢିଙ୍କିରେ ଧାନ 
କୁଟି ଚାଉଳ କରାଯାଉଥୁ୍‌ଲା | ଏବେ ବି ଅନେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଢ଼ିଙ୍କି ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ବୁଡ଼ି ଯାଇନି | ଅବଶ୍ୟ, ଧାନ କୁଟା 
* (ଧାନରୁ ଚୋପା ଛଡାଇ ସଫା କରିବା) କଳ (ହଲର) ବସିବାରୁ ଜିଙ୍କିର ବ୍ୟବହାର କମି ଯାଇଛି ! 


ଗୋଟିଏ ୨- ୨.୩ ମିଟର ଲମ୍ବ କାଠଗଣ୍ଡି 1 ଏହା ଗୋଲ ବା ଚାରି କଣିଆ ହୋଇପାରେ । ଏହାର ଗୋଟିଏ 
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ମୁଣ୍ଡରେ ଅଗରୁ ୩୦-୩୫ ସେଣ୍ଟିମିଟର ଛାଡ଼ି ଗୋଟିଏ ଗୋଳିଆ କାଠ ଖଣ୍ଡ ଗଣ୍ଡି ସହିତ ସମକୋଳ କରି ଫୋଡ଼ା 
ହୋଇଥାଏ | ଫୋଡ଼ା ହୋଇଥବା କାଠ ଖଣ୍ଡକୁ ପାହାର କୁହାଯାଏ | ପାହାର ଅଗରେ ଲୁହାର ଗୋଟିଏ ପତଳା, 
ଚଉଡ଼ା ଓ ଧାରୁଆ ବଳା ଲାଗିଥାଏ | ଏ ବଳା ପିତଳର ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ । ଏହି ବଳାକୁ ସମା କହନ୍ତି 1 କାଠ 
ଗଶ୍ତିର ପଛପଟକୁ ଗଣ୍ଡି ମଝିରେ ସବା ପଛରୁ ୩୦-୪୦ ସେ.ମି. ଛାଡ଼ି ବୀପଟୁ ଡାହାଣ ପଟକୁ କଣା 
କରାଯାଇଥାଏ | ଏହି କଣାରେ ଖଣ୍ଡିଏ କାଠ ପୁରା ଯାଇଥାଏ | ଏହି କାଠର ଦୂଇ ପଟର କିଛି ଅଂଶ କାଠ ଗଣ୍ଡିର 
ଦୁଇ ପଟକୁ ବାହାରିଥାଏ | ଏହି କାଠକୁ ପକ୍ଷୀ କାଠ ଓ ବାହାରି ଥ୍ବା ଅଂଶକୁ ପକ୍ଷୀ କୁହାଯାଏ 1 ଗଣ୍ିର ବୀ ପଟରୁ 
ଡାହାଣ ପଟକୁ ଫୋଡ଼ା ହୋଇଥ୍‌ବାରୂ ତଳ ସହିତ ପ୍ରାୟ ସମାନ୍ତରାଳ ହୋଇ ରହିଥାଏ । ଦୂୁଇପଟେ ଦୂଇଟି ଦି- 
କାନିଆ, ଖୁଣ୍ଟ ପୋତା ହୋଇଥାଏ । ପକ୍ଷୀ କାଠ ଦୂଇପଟକୁ ବାହାରିଥାଏ ! ପକ୍ଷୀ ଏ ଦି-କାନିଆ ଖୁଣ୍ଟଭପରେ 
ରହେ | ଏ ଖୁଣ୍ଟର ଉଚ୍ଚତା ପାଇଁ କାଠ ଗଣ୍ଡିର ପଛପଟେ ଚଞ୍ଚା ହୋଇ ପାହାଚ ଭଳି କରାଯାଇଥାଏ । ଏହି ସମୁଦାୟ 
ଗଢ଼ଣଟିକୁ ଢିଙ୍କି କୁହାଯାଏ । ପକ୍ଷୀ କାଠ ଠାରୁ ଗଣ୍ଡି ପଛର ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅଂଶକୁ ଢିଙ୍କି ଲାଞ୍ଜ କୁହାଯାଏ ! ଆଗ 
ଅଂଶକୁ ( ପାହାର ଲାଗିଥ୍ବା) ଢିଙ୍କିମୁହଁ ଓ ମଝି ଅଂଶକୁ ଢିଙ୍କି ଗଣ୍ଡି କୁହାଯାଏ | 
ଢିଙ୍କି ଯେଉଁଠି ରହେ ତାକୁ ଢିଙ୍କିଶାଳ କୁହାଯାଏ । ଢିଙ୍କି ପାଇଁ ସତନ୍ତ୍ର ଘର ଥାଏ ବା ଅନ୍ୟ ଯାଗାରେ ସୁବିଧା 
ଦେଖୁ ଢିଙ୍କି ବସା ଯାଇଥାଏ । ଢିଙ୍କି ଶାଳ ( ଢିଙ୍କର)ର ଉପର ମୁଣ୍ଡରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଲ ଓ ଅଳ୍ପ ଗଭୀର ଗାତ 
ହୋଇଥାଏ । ଏହି ଗାତ ଲିପା ପୋଛା ହୋଇଥାଏ | କେହି କେହି ଏ ଗାତକୂ ଇଟା-ସିମେଣ୍ଟରେ କରିଥାନ୍ତି | 
ଏହି ଗାତକୁ ଭରାଣ୍ଡି କୁହାଯାଏ | ଭରାଣ୍ଡି ସ୍ଥାନ ଓ ବ୍ୟାସ ଏପରି ସ୍ପିର ହୋଇଥାଏ ଯେ ଢିଙ୍କି ପାହାର ଭରାଣ୍ଡି 
ମଝିରେ ପଡ଼େ । ଢିଙ୍କି ଭରାଣ୍ଡି ପାଖରେ ଜଣେ ବସି ( ପ୍ରାୟତଃ ଜଣେ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ) ଭରାଣ୍ଡି ଭିତରକୁ ଧୀନ 
ପୁରାଇ ଦେଉଥାଏ | ଏହାକୁ ଧାନ ସୁକେଇବା, ପଣିବା, ବା ମଣେଇବା କୁହାଯାଏ 1 ଦୁଇଜଣ ଲୋକ ( ପ୍ରାୟ 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ) ଢିଙ୍କ ପଛ ପଟେ ଠିଆ ହୋଇ ଢିଙ୍କି ଲାଞ୍ଜରେ ଗୋଡରଖ୍‌ ଢିଙ୍କିକି ଦାବି ଗୋଡକୁ ତଳକୁକଲେ ଡିଙ୍କି 
ଉପରକୁ ଉଠେ ! ଗୋଡଟେକି ଦେଲେ ଢିଙ୍କି ପଡ଼ିଯାଏ ¦ ପାହାର ଢିଙ୍କି ଭରାଣ୍ଡି ଭିତରେ ମଝିରେ ପଡ଼େ | 
ପାହାର ମାଡ଼ରେ ଭରାଣ୍ରିରେ ଥ୍ବା ଧାନର ତଷ୍ୁ ପାହାର ଅଗରେ ଥ୍ବା ସମା ଧାରରେ ଛାଡି ଯାଏ | ମଝିରେ 
ମଝିରେ କିଛି ଧାନ ଭରାଣ୍ଡି ଭିତରକୁ ଦିଆ ଯାଉଥାଏଏବଂ କରିଛି ଭରାଣ୍ଡିରୁ କଢ଼ା ଯାଉଥାଏ । କୂଟା ଧାନକୁ 
କୁଲାରେ ଅଛାରି ତଷୁ ( ଚଷୁ) କାଢି ପୁଣି ଭରାଣ୍ଡି ଭିତରକୁ ପଣି ଦିଆଯାଏ |! ଧାନରୁ ଚଷୁ ଛାଡ଼ିବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
କୁଟିବାକୁ ପହିଲି ପୁର କୁଟା କୁହାଯାଏ | କୁଟିବା ପ୍ରକ୍ରିୟା ଚାଲିଥାଏ । ଢିଙ୍କି ପାହାର ଶବ୍ଦ ଦୂଲ୍‌ ଦୂଲ୍‌ ଶୁଭ୍ରେ | 
ଚାଉଳ ଉପରୂ ବୋଳ ଛାଡିଗଲେ ଓ ଚାଉଳ ସଫା ଦେଖାଗଲେ ଚାଉଳ କାଣ୍ତି ହୋଇଗଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 
ବୋଳ ନଛାଡିଥ୍‌ବା ଚାଉଳକୁ ଅକାଣ୍ଡିଆ ଚାଉଳ କୁହାଯାଏ । ଚାଉଳ ଉପରେ ଥ୍ବା ବୋଳ କୁଣ୍ଡାକୁ କାଣ୍ଡିଆ 
କୁଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । ଧାନ, ପଣି, ଚାଉଳ କାଣି ହେବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସମସ୍ତ ପ୍ରକ୍ରିୟାକୁ ଧାନ କୁଟିବା କୁହାଯାଏ | ଧାନ 
ଅନୁସାରେ ଚାଉଳ କାଣ୍ଡି ହେବାଯାଏ ୨-୩ ପୁର କୁଟିବା କୁହାଯାଏ | ସବା ଶେଷରେ ଚାଉଳ ଅଛାରି ସଫାକରି 
ଟୋକେଇ, ବେତା ବା ଅଖାରେ ପୁରାଇ ରଖାଯାଏ | 
ଏବେ ଏସବୂ କାମ ହଲର କଲାଣି | ଆଦିବାସୀ ଅଞ୍ଚଳରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଗାତରେ ଧାନ ପୂରାଇ ଗୋଟିଏ ଲୁମ୍ବା ମୋଟା 
ଠେଙ୍ଗା ଅଗରେ ସମାଦେଇ କୁଟନ୍ତି । ଏହାକୁ ହାତପାଉରାଣି କହନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଘରେ ହାତ ପାହୁ( ଉ)ରାଣୀ ଥାଏ | 
ଖୁଦୂରୁ କୁଣୀ ଓଷା ଢିଙ୍କି ମୁଣ୍ଡରେ କରାଯାଏ । ଏବେ ଏ ପୂଜା ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଢିଙ୍କି ( ଢିଙ୍କର ପ୍ରତୀକ ) ରଖ୍‌ 
କରୁଛନ୍ତି । 

“ ଭୁଲ୍‌ ଦୁଲ୍‌ ଢିଙ୍କି ଶବଦ, ବୃହ୍ମା ନ ପାଇଲେ ତାର ଭେଦ ! (ଗାଉଁଲି ପଦ) 
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ଢିଙ୍କିଆ - “ଘର ଭିତରପଟୁ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍‌ବା ଢଙ୍କି ଭଳି ଛିଟିକିଣି । 
ଦୁଷ୍ଟ ଗୋରୁଗାଲଙ୍କ ବେକରେ ପଡ଼ିଥ୍‌ବା ମୋଟା କାଠଖଣ୍ଡ 1 ଏହା ବେକରୁ ଓହଳି ତଳେ ଘୁଷୂରୁଥାଏ | ଜିକ୍କିଆ 
ପକେଇଲେ ଗୋରୁ ଶୀଘ୍ର ଦୌଡ଼ିପାରେ ନାହିଁ । (ଟୋକାଟା ଘର ଧରୁନି, ଢିଙ୍କଆ ପକେଇ ଦିଅ( ବାହାର 
କରିଦିଅ) - ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) | 

ଢିଙ୍କିଆ ଦଳ ¬ ପାଣିରେ ମାଡୁଥ୍ବା ଏକ ପ୍ରକାର ଲଟା ଜାତୀୟ ଦଳ ! (Crinum defixum Ker-gaw. Fam : 
Amaryllidaceae) 
ଏ ଦଳର ଲସୁନ ଭଳି କନ୍ଦ ଥାଏ | ଏ କନ୍ଦ ଗୋରୁଙ୍କ ବିଷ ।! ଏହାର ପତ୍ର ଛେଚି ରସ ଉଷ୍ମ କରି ପକେଇଲେ 


କାନ ବିନ୍ଧା ବନ୍ଦ ହୁଏ | 
ଢିଙ୍କିଆ ଲାଉ - ସରୁ ଓ ଲମ୍ବା ଲାଉ | ଲାଉକି | (Lagenaria Vulgaris) Fam : Cucurbitaceae 


~ 


କଖାରୁ ଜାତୀୟ ପରିବା, ବର୍ଷସାରା ହୁଏ । “ ଢିଙ୍କିଆ ଲାଉ, ଟେକାଟେକି କର, ପିଢାକୁ ଯାଉ” (ଢଗ) । 
ପିଢ଼ାରେ , ଭାଡିରେ ମାଡେ ଓ ବହୁତ ଫଳେ | ଥାଳ, ସୀତାରର ହାଣି ହୁଏ | ଢିଙ୍କିଆ ଲାଉ ଗଛକୁ ନିର୍ଲଜ 
ଲୋକ ସାଙ୍ଗରେ ତୂଳନା କରାଯାଏ । ( କଖାରୁ ଦେଖ) 


ଢୂ ଜୁ ଆ ବାଇଗଣ - କଟକ ଜିଲ୍ଲାର ବାଙ୍କୀ ଅନ୍ତର୍ଗତ ମହାନଦୀର ଦକ୍ଷିଣ ତୀରରେ ଥୁବା ଢୁତୁଆ ଗହୀର |! ଏ ଗହୀର 
ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ । ଏ ଗହୀରରେ ଚାଷ ହେଉଥ୍‌ବା ବଡ଼ ଢୋଲା ପାଳୁଆ ବାଇଗଣ | 


“ ଗିରି ଗୈରିକେ ଅରୁଣା ଜଳୋଛ୍ାସେ ବନ୍ଧ ଭାଇ୍ଗ 
ଢୁଢୁଆ ପ୍ରାନ୍ତର ପଶେ ଘୋ ଘୋ ରବେ ଯଥା 
ନଦୀକୂଳେଶ୍ବରୀ ମହାନଦୀ” । (ମହାଯାତ୍ରା ୭ମସର୍ଗ, ରାଧାନାଥ) 
“ ରଣ-ବଣ, ଛଣ | 
ବାଙ୍କୀ ରାଜା ଥାଇ ବୋଇଲେ ମୋ ଢୁ ଜୁ ଆ ଗାଇଗଣ 


ରଣପୁର ଓ ବାଙ୍କ ରାଜାଙ୍କ ଭିତରେ କଳିଆ ଲାଗିଲା ( ୧୯୪୮ପୂର୍ବରୁ ଏମାନେ ସାଧୀନ ରାଜାଥ୍ଲେ) | 
ରଣପୁର ରାଜା କହିଲେ ଯେ, ତାଙ୍କର ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ ଜଙ୍ଗଲ ଏବଂ ଛଣରୁ ଯେତିକ୍ରି ଆୟ ହୁଏ ବାଙ୍କି ରାଜାଙ୍କର ସେତିକି 
ଆୟ ହୁଏ ନାହିଁ । ବାଙ୍କି ରାଜା ଉତ୍ତରରେ କହିଲେ ଯେ ତାଙ୍କର ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ ତୁତୁଆ ଗହୀରରୁ ପାଳୁଆ ବାଇଗଣର 
ଆୟ ରଣପୁର ରାଜାଙ୍କ ଆୟଠାରୁ ବେଶି ¦ ଏ କିମ୍ବଦନ୍ତୀ ଅଛି । 


ଢେପ୍‌( ଢ଼ିପ) - ଉଚ୍ଚ, ନିଗିଡା ଜମି ( ଢିପ) | 
ଢୋଲା - ଢୋଲ ଭଳି ପେଟ | ଆକାରରେ ବଡ, ଭିତର ଫମ୍ପା | (ଢୋଲ ଦେଖ) ! ଢୋଲ ଭଳି ପେଟ ଥବା ଲୋକକୁ 
ଢୋଲୁଆ, ଢୋଲ ପେଟୁଆ କହନ୍ତି | 


“ ଢୋଲ ଯେସନେ ଢାଉଁ ଢାଉଁ ବାଜଇ, 
ଢାଳେ ତହିଁ ଭିତରେ କିଛି ହିଁ ନାହିଁରେ ...... !” (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା) 


HER 
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ତ 


ତରଅଁର - ରଙ୍ଗ କସ୍ତା। ଲୁଗା ଧଡିର ଫକା ନାଲି ରଙ୍ଗ | ମୋଟା ନାଲି ଲୁଗାକୁ ତଉଁରି ଲୁଗା କୁହାଯାଏ । ଛୋଟ ତରି 
ଲୁଗାକୁ ତଉଁରିଆ କୁହାଯାଏ । | 

ତଇଳା - ପାହାଡ଼ ତଳ ଜମି | ଜଙ୍ଗଲ କଟାଯାଇ ଆବାଦ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଜମି † ଫୁଲବାଣୀ ଜିଲ୍ଲାରେ ପାହାଡ଼ ବେଶୀ । 
ପାହାଡ଼ ତଳି ଜମିକୁ ସେଠି ତଇଳା କହନ୍ତି | ତଇଳାରେ ଖରିଫରତୁରେ ଛଣି, ଗୁଲ୍ଜୀ, ସୁଆଁ, କାଙ୍ଗୁ, ମାଣିଆ, 
ଛୋଟଧାନ, ରାଶି, ଓ ପେଶୀ କରନ୍ତି | ତଇଳାରେ ବିଭିନ୍ନ କିସମର ଛୋଟ ଦିନିଆ ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ | 

ତଉଜି ( ଚୌଜି) - ଜମି ଜମା ବିବରଣୀ ! କୌଣସି ଗାଁକୁ ଏକ ବା ଏକାଧ୍‌କ ଖଣ୍ଡରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ | ଏହି ଖଣ୍ଡକୁ 
ତଉଜି କୂହାଯାଏ । ଏବଂ ପ୍ରତ୍ୟେକ ତଉଚ୍ଜିର ନମ୍ବର ଥାଏ | ଏହି ନମ୍ବରକୁ ତଉଜି ନମ୍ବର କୁହାଯାଏ | 
ଉଦାହରଣ - ରାହାସ ଲେଙ୍କାଙ୍କ ଘର ମାରଡ଼ା' ଗାରେ | ତାଙ୍କ ଜମି ମାରଡା ତଉଜିରେ ! ତଉଜୀ ନମ୍ବର ଏତେ 
ee ଇତ୍ୟାଦି । 


ତଗାବି ରଣ - ପ୍ରାକୃତିକ ବିପର୍ଯ୍ୟୟ ଯଥା - ବଢ଼ି, ମରୁଡ଼ି, ମହାବାତ୍ୟା ବେଳେ ଲୋକମାନଙ୍କୁ ଦିଆଯାଉୂଥ୍ବା ରଣ | ଏ 
ରଣ ଅଳ୍ପହାର ସୁଧରେ ଦିଆଯାଏ । ରଣର ମିଆଦି ମଧ୍ଯ ବେଶି | 

ତଟରେଖା - ସମୁଦ୍ରକୂଳ ବା ନଇ କୂଳ ଧାର | ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟର ପୂର୍ବରେ ବଙ୍ଗୋପସାଗର । ଏହି ରାଜ୍ୟର ସମୁଦ୍ରକୂଳରେ 
ଲମ୍ବ ୪୨୦୮ କି.ମି | ଏଣୁ ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟର ତଟରେଖା ୪୨୦ କି.ମି | ଆମ ଗାଁ ବଡ଼ନଇ କୂଳରେ | କୂଳରେ 
ଗୀର ଲମ୍ବ ୧.୫ କି.ମି | ଏଣୁ ଆମ ଗାଁର ତଟରେଖାର ଲମ୍ବ ୧.୫ କି.ମି ! 

ତଡକା - କାନର ଗହଣା ବିଶେଷ ! “ କର୍ଣ୍ଣେ ତଡକା ରତ୍ନ କାପ, ହରୁଛି ମୂନିମନ ଦର୍ପ ।” ଏକ ପ୍ରକାର ରାନ୍ଧଣା ! 
ବିରିଡାଲି ଛୁଙ୍କକୁ ତଡ଼କା କୁହାଯାଏ | ଢାବାରେ ତଡ଼କା ଏକ ସାଧାରଣ ତୁଅଣ । 

ତଡ଼ାଓ ଠେଙ୍ଗା । ଏହା ବୋଝ ଭାର ବୋହିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କାହାକୁ ବାହାର କରିଦେଲେ ଦା 
ବିଦାକରିଦେଲେ ସେ ସେଠୁ ତଡ଼ାଖାଇ ଗଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

ତଣ୍ଡୀ - ଏକ ପ୍ରକାର ଘାସ ! ବେଣା ଜାତୀୟ ଘାସ | Saccharum spontaneum Fam : Poaceae 
ଏହାକୁ କାଶତଣ୍ଡି ଓ ଖଗଡ଼ା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚା | କାଇଁଚ ଗଛ ଭଳି ସରୂ । ପତ୍ର ସରୂ ଓ ଲମ୍ବ | 
ଦାଢ଼ୁଆ, ଅଂଶୁ ଆଂଶୁଆ | ଅଗ ମୁନିଆ କିନ୍ତୁ କଣ୍ଟାଳିଆ ନୁହେଁ । ପତ୍ର ଧାରରେ ହାତ ବୁଲେଇ ଆଣିଲେ ହାତ 
କାଟି ହୋଇଯାଏ । ପୁଷ୍ପ ସ୍ତବକ ଲମ୍ବା, ଧଳା, ଗଛ ଉଠିଲା ବେଳେ ଗଛ ଗଜା ଟା ଆସା । ଏ ଘାସ ଅଳ୍ପ ଢିପ ଓ 
ପାଣି ପାଖ ବିଲରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଯାଏ । ବର୍ଷାରତୁ ଶେଷକୁ ଓ ଶରତରତୁ ଆରମ୍ଭରେ 
ଫୁଲ ଫୁଟେ । ଜାଗାଟି ସମ୍ପୂର୍ଣ ଧଳା ଦେଖାଯାଏ । ନଇବାଲି ପଟୁମାଟି ଓ ପଠାରେ ଦେଖାଯାଏ । ଘାସ କାଟି 
ଶୁଖେଇ ଛଣଭଳି ଘରଛପର କରନ୍ତି | ଗଛ କଅଁଳ ଥ୍ଲାବେଳେ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ଗଛ ବଡ଼ହୋଇ ପତ୍ର ଟାଣ 
ହୋଇଗଲେ ଜିଭ କାଟି ହୋଇଯିବ ବୋଲି ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଖାଡ଼ି ସରୁ, ମିଠା ଲାଗେ | 

“ ବର୍ଷା ଗତେ ଆସିଲେ ରତୁ ବିମଳ, 
ଦିଶନ୍ତି କାନ୍ତି-ଟବାସେ ଦିଶେ ଉନ୍ଦ୍ଳ । 
ଜରତୀ ବରଷାର ଧବଳ ଜଟା 
କାଶ କୁସୁସେ ଶୁକ୍ଲ ତଟିନୀ-ପଠା” ( ତୁସଳୀ ସ୍ତବକ, ରାଧାନାଥ) | 


ତଣ୍ଣୁଳା - ଏକ ପ୍ରକାର କପାଗଛ ( କପାଗଛ ଦେଖ), ବାଇ ବିଡଙ୍ଗ 
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ତବତ - ଗରମ ଭାତ, ଉଷୁମ ଭାତ ! 
“ ଦି ମାଇପର ଘଇତା, 
ତବତ ଖାଇବୁ କି ପଖାଳ ଖାଇବୂ ବେଳ ଥାଉ ଥାଉ କହିଥା !” (ଢଗ) 


ତନ୍ତ ଓ ଲୁୂଗାବୂଣା ଯନ୍ତ୍ର । ଅନେକ କ୍ଷେତ୍ରରେ ବିଜ୍ଞାନର ଉନ୍ନତି ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେ ତନ୍ତର ବିଶେଷ କିଛି ପରିବର୍ଭନ ହୋଇ 
ପାରି ନାହିଁ । ଏହା ଉତ୍କଳୀୟ ତଥା ଭାରତୀୟ ମାନଙ୍କର ଜ୍ଞାନକୌଶଳ ପ୍ରାଚୀନତା ପ୍ରଦର୍ଶନ । ତନ୍ତ ଭାରତର 
ସବୂରାଜ୍ୟରେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଛି | ଗୁଜରାଟରେ ସବୁଠୁ ବେଶୀ ଲୁଗାକଳ ଅଛି । କପାଚାଷ, କପାରୁ ତୁଳା 
କାଢ଼ିବା, ତୁଳାଭିଣି ସୁତା ତିଆରି କରିବା ତାକୁ ବିଭିନ୍ନ ମଣ୍ଡଦେଇ ରଙ୍ଗେଇବା, ବାନ୍ଧ ଦେଇ ବିଭିନ୍‌ ପ୍ରକାର ଲୂଗା 
ତିଆରି କରିବା ଭାରତୀୟ ପ୍ରାଚୀନ ଚାରୂକଳା ଓ କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ ନିଦର୍ଶକ ଅଟେ । ତନ୍ତର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅଂଶର ଗଢ଼ଣ, 
ଖଞ୍ଜା ଓ କାର୍ଯ୍ୟକାରିତା ଜାଣିବା ପାଇଁ ଏହାକୁ ତନ୍ନ ତନ୍ନ କରି ଦେଖୁବା ଓ ଏଥ୍‌ରେ କାମ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ | 
ତଥାପି - ତନ୍ତରେ ବ୍ୟବହୃତ କେତେକ ଅଂଶର ସାମାନ୍ୟ ଉଲ୍ଲେଖ ଦିଆଗଲା ! ଯେଉଁମାନେ ଲୁଗାବୁଣାକୁ 
ବ୍ୟବସାୟ ଓ କୌଳିକ ବୃତ୍ତି ରୂପେ କରିଛନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ତନ୍ତି କୁହାଯାଏ | ତନ୍ତର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶ ହେଲା | - 


ବିଶ୍ଵକର୍ମା - ବୁଣୀକାର ଡାହାଣ ପାଖରେ ପୋତା ହୋଇଥବା ଖୁମ୍ବ । ଏଥୁରେ ନରାଜର ଡାହାଣ ପାଖରେ ଥୁବା 
ଖୁଲରେ ଗୁଡ଼ିଆ ଦଉଡ଼ି ବନ୍ଧାଯାଏ । 


ମାଙ୍କୁ -ଏହା ନାଆ ଭଳି କାଠରେ ତିଆରି | ଏଥ୍‌ରେ ଭରଣୀ ସୁତାର କଣ୍ଡା ପଶିଥାଏ ! ଏବଂ ଏହା ଟାଣି ସୂତାର 
ଭିତର ଦେଇ ଆଡ଼ ବାଗରେ ମେଣ୍ଢୀ ଦ୍ଵାରା ଫନ୍ଦା (ବନ୍ଧା ) ହୋଇଥାଏ । 


କଶ୍ଡା - ଭରଣୀ ସୁତା ଗୁଡିଆ ହୋଇଥ୍‌ବା ନଳୀ | ଏହା ମାଙ୍କୁ ଭିତରେ ପଶିଥାଏ | 


ପାନିଆ - ଏହା ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡା, ସୁନ୍ତାଭଙ୍ଗା ପାନିଆଭଳି | ବାଉଁଶ ବା କାଠିରେ ତିଆରି | ପାନିଆ ଭିତରେ ଟାଣି 
ସୁତା ଯୋଡା ଯୋଡ଼ା ତ୍ରୋଇ ପିନ୍ଧାଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ । 


ଦକ୍ତି - ପାନିଆର ସରୁଖଡ଼ିକାର ଲମ୍ବା ଫର୍ମା । 

ବଅ (ବ) - ବଅ ପାଟି - ଯେଉଁ ସୂତ୍ରମୟ ଫାଶ ଯୁକ୍ତ ସୂତାଖୁଅ ପାନିଆ ଭିତରେ ଟାଣି ସୁତାରେ ଗୋଟି ଗୋଟି 
ହୋଇ ଗଳିଯାଏ । ଏଥ୍‌ରୁ ୨ଟି ଥାଏ | 

ବଅପଟା - ଏ ପଟାରେ ବଅ ବନ୍ଧାଯାଏ | 

ବଅକାଠି - ଯେଉଁ କାଠି ଦୁଇ ଖଣ୍ଡରେ ବଅର ପାନିଆ ସୁତା ବନ୍ଧାଯାଏ 

ନା(ନ ) ଚୂଣୀ ପକ୍ଷୀ - ଏହାର ଦୁଇ ଅଗରୁ ବଅ ଓହଳା ହୋଇଥାଏ । ଏହି କାଠିର ଆକାର ନିକିତି ଦଣ୍ଡୀପରି ! 
ଛିଟିକିଣି - ଏହାକୁ ହାତରେ ମୁଠେଇ ବାଁ ଆଡ଼କୁ ବା ଡାହାଣ ଆଡ଼କୁ ମାରିଲେ କଣ୍ଡା( ମେଣ୍ଟା) ଚଳେ ! 
ଟାଣୀସୂତା - ବୁଣା ଲୁଗାର ଲମ୍ବାସୁତା ! 

ଭରଣୀ ସୁତା - ଲୁଗାର ଆଡବାଗର ସୂତା ! 


ନରାଜ ( ଜୁ) ତନ୍ତ କାଠ - ଯେଉଁ ମୋଟ ଦଣ୍ଡରେ ଟାଣି ସୂତା ଗୁଡିଆ ହୋଇଥାଏ ! ଏହି ଦଣ୍ଡ ଗୋଲ ବା ଛଅ 
କଣିଆ କାଠଗଡ଼ା ହୋଇପାରେ । 


ତାଷଣ (ମୁଠା) - ଏହା ସୁତା ମାଢିବା ପାଇଁ ବୃସ୍‌ ବା ଝାଦଡୂର କାମ କରେ |. 
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LOO AEG A GON GO eC CRP OO Cr es SO nee 
ଚାପଣା - ( ଟସ୍ତଣୀ ଦଣ୍ଡା,ଚାପଣା କାଠି) ଏହାକୁ ଗୋଡ଼ରେ ଦାବିଲେ (ଚାପିଲେ) ଓ ଛାଡ଼ିଦେଲେ ବଅ ଉପର 
ତଳ ହୁଏ | 
ଟିସ୍ତଣା ଦଉଡି - ଯେଉଁ ଦଉଡି ଟିସ୍ତଣୀ ଦଣ୍ଡା ଓ ବଅକୁ ସଂଯୋଗ କରୁଥାଏ । ମତି-ଦୃୂଇପଟ ଓସାର ମୁଣ୍ଡକୁ 
ଟାଣି ଧରିଥାଏ । ଏହାର ଅକାର ଇଂରେଜୀ ଏକ୍ସ ଭଳି (×) ! ଏହାର ଅଗରେ ସରୁକଣ୍ଟା ଥାଇପାରେ | ଏହା 
ବେତ ବା ସରୁ ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
ନାଠି - (ନଟେଇ ) ଯେଉଁ କାଠିରେ ସୁତା ପୁଡ଼ିଆ ହୋଇଥାଏ । 
ମେଣ୍ଢୀ ˆ ମା'କୁ ଚଳାଇବା ପାଇଁ ଦଉଡି ଯୁକ୍ତ କାଠଖଣ୍ଡ | ଏହା ଛିଟିକିଣି ଦ୍ଵାରା ଚଳାଯାଏ | ତୁଳିକାଠ - ଯେଉଁ 
ଲମ୍ବା ମୋଟା ଗୋଲ କାଠରେ ବୂଣାହେଇଥ୍‌ବା ଲୁଗା ଗୁଡେଇ ଗୁଡେଇ ହେଇ ରହୁଥାଏ । 
ପଞ୍ଚ - ସତରଞ୍ଜି ବୁଣିବା ବେଳେ ଭରଣୀ ସୁତାକୁ ଆଗରୁ ବୁଣା ହୋଇଥ୍‌ବା ସୁତା ସଙ୍ଗେ ବସାଇ ଦେବା ପାଇଁ 
ଆଙ୍ଗୁଠି ଥ୍ବା ପାପୁଲି ଓ ନେଡ଼ିଭଳି କାଠଖଣ୍ଡ | 
ଲିସ୍‌ - ଲିସ୍କାଠି - ଟାଣୀ ସୁତାର ଫାନ୍ଦ | 
ଡ୍ରମ- ଟାଣି ଓ ଭରଣୀ ସୁତା ଗୁଡିଆ ହୋଇ ରହିବାର ପିମ୍ପାପରି ଗୋଲାକାର ନଟେଇ । 
କୁଣ୍ଡା - ଅରଟ ମଝିରେ ଥ୍ବା କାଠ ବା ପଥରର ହାଣ୍ଡି | 
ମାଲ - ଯେଉଁ ସୁତା ଅରଟର ଚକ ଚାରିପାଖେ ବୁଲି ତାକୂଡ଼ିର ମଝିରେ, ଶଗଡି ଚାରିପାଖରେ ବୁଲିଥାଏ | 
ଚକକୁ ବୁଲାଇଲେ ଏହାର ଗତିକରିବା ପାଇଁ ତାକୁଡ଼ି ଘୁରେ । 
ତାକୁଡ଼ି - ଯେଉଁ ମୁନିଆ ଦଣ୍ଡ ଅରଟ ଘୁରି ଯିବାବେଳେ ଘୁରେ ଏବଂ ଯାହା ସାହାଯ୍ୟରେ ସୁତାକଟା ଯାଇ ତହିଁରେ 
ଗୁଡେଇ ହୋଇଯାଏ । 
ଅରଟ - ସୁତା କାଟିବା ଯନ୍ତ୍ର | ଏହାର ଏକ ଦିଗରେ ଚକ ଓ ଅନ୍ୟ ଦିଗରେ ମୁନିଆ ଦଣ୍ଡ ଲାଗିଥାଏ ! 
ରାଣୀ - ଅରଟର ପକ୍ଷୀ ମୁଣ୍ଡରେ ବନ୍ଧାଯାଇଥ୍‌ବା ଦଉଡା, ଅରଟ ତନ୍ତ ସହିତ ମିଶିକରି ଥାଇପାରେ ବା ଅଲଗା 
ଯାଗାରେ ଥାଇପାରେ | 
ତନ୍ତ ଗାଡ - ତନ୍ତ ଲାଗିଥ୍ବା ଯାଗାତଳେ ବୃଣାକାର ବସି ଗୋଡ଼ଲମ୍ବାଇ କାମ କରିବାପାଇଁ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍‌ବା 
ଗାଡ଼ (1୦୦m pt) ! ଏହି ଗାଢ଼ ବଙ୍ଗଳା, ରଙ୍ଗଣୀ, ଦୋତଳି, ଗଭଡିଆ, ମାଟିଆ, ସରାକି ଢ଼ଙ୍ଗରେ 
ହୋଇପାରେ । ବୂଣାଳି ତନ୍ତ ଗାଡ ଭିତରେ ଗୋଡ଼ରଖୁ ପାଦ ଚଳାଇ ବାଁ ହାତରେ ପାନିଆକୁ ଆଗପଛ କରି 
ଡାହାଣ ହାତରେ କଣ୍ଡୀ ଚଳା ଦଉଡି ବୀ ଡାହାଣ କରି ଟାଣି ଲୁଗା ବୂଣିଲା ବେଳେ କେଉଁ ଅଂଶ କିପରି ତନ୍ତରେ 
କାମ କରୁଛି ଜାଣି ହୁଏ । 
ତନ୍ତିଙ୍କ ନୀରେ ଅନେକ ଢଗ ଅଛି | ଯଥା - ତନ୍ତି ସାହିରେ କଟାସ ମହାବଳ । ତନ୍ତିଏ ବାଣ୍ଟିକରି ବାଟ ଚାଲିବା 
ଉପାୟ, ଖଣ୍ଡେ ଗବପାଇଁ ତନ୍ତିଏ ଧରା ଧରି ହୋଇ ମରିବା ଉପାୟ ! 
ମୁର୍ଷକୁ ମଧ୍ଯ ତନ୍ତୀ କୁହାଯାଏ | ଅତି ଲୋଭେତନ୍ତି ମରେ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ତନ୍ମୁ - - ସୂତା, ସୂତ୍ରୟ ସରୂ ତାର 

ତନ୍ୁକୀଟ -ଯେଉଁ ପୋକ ତନ୍ତୁ ( ସୂତ ) ସୃଷ୍ଟିକରେ | ଯଥା-ଏଣ୍ରି ପୋକ, ଟସର ପୋକ, ଗୋଟିପୋକ, ବୁଢ଼ିଆଣୀ 
ମାଇଡସା | 
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ତନ୍ମୁ ଗଛ / ଡନ୍ତୁ ଫସଲ - ଯେଉଁ ଗଛ / ଫସଲରୁ ତନୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ ! ଯଥା-- ନଳିତା, ଛଣି, ଭେଣି, ଖଟା, ପାଳଙ୍ଗ, 
ବାରବର୍ଷଆ, କପା |! 

ତନ୍ତୁବାୟ - ଯେ ତନ୍ତୁ ବୟନ କରେ (ବୂଣେ ) ତନ୍ତି, ବୁ ଢ଼ିଆଣୀ, ମାଙ୍କଡ଼ସା, ବୁଢ଼ିଆଣୀ ନାଭିରୁ ତନ୍ତୁ ବାହାର ବୋଲି ତାକୁ 

. ତନ୍ମନାଭ, ଉର୍ଣ୍ଣନାଭ କୁହାଯାଏ । 

ତନ୍ମୁ ସାର- ଯେଉଁ ଗଛର ମଜା ତନ୍ମମୟ | ଯଥା - ଗୁଆ ଗଛ | 

ତବକ - ସୁନା ବା ରୂପାର ଅତି ପଳତା ସ୍ତର | ଏହା ପାନ ଓ ମିଠାଇରେ ଆବରଣ ରୂପେ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଧନୀ 
ଲୋକମାନେ ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | ଖଣ୍ଡେ ୨.୫ ସେ.ମି ଲମ୍ବ ଓ ୧୨.୫ ସେ.ମି 'ଚଉଡ଼ା ସୂନା ବା ରୂପା 
ଖଣ୍ଡକୁ ୧୬୦ ପରସ୍ତକରି ପତଳା କରାଗଲେ ପ୍ରତି ପରସ୍ତକୁ ଗୋଟିଏ ତବକ କୁହାଯାଏ | 

ତମାଖୁ - ଧୂଆଁ ପତୁ (ଧୂଆଁ ପତ୍ରଦେଖ) । 

ତମାଳ - (Passiflora species, Fam : Passifloraceae) ଏହା ଅତି ସୁନ୍ଦର ଓ ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ବୃକ୍ଷ ବା ଲତା 
ହୋଇପାରେ | ମୁଖ୍ୟତଃ ଏହା ତିନି ପ୍ରକାରର | ଏହାକୁ କାଳସ୍କନ୍ଦ୍‌ ତମାଳ, ତାପିଛ କୁହାଯାଏ । 
୧. ଗନ୍ଧ ତମୀଳ - Passiflora foetida (stinking passion flower) ଏହା ଛୋଟ ଗଛ ବା ଅର୍ବାରୋହୀ 
ଲତା । ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃବିଲାଗି ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । 
୨. ରାଧା ତମାଳ - Passiflora incarnata (wild passion flower) ଆରୋହୀ 1! କାଖ ଲୋମଶ | ପତ୍ର 
ତ୍ରିପାଳି ଦନ୍ଧରିତ । ଏହାର ଫଳ ଖୁଆଯାଏ । ଫୂଲ ଓ ଫଳକୁ ଶୁଖାଇ ଓଁଷଧ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 
ପେଟ ଭିଡିମୋଡ଼ି ହେଲେ କୋଷ୍ଠ କାଠିନ୍ୟ ହେଲେ ଏହା ଖ୍‌ଆ ଯାଏ | ଏହାର ମାଦକ ଗୁଣ ଅଛି ! ଏହା ସ୍ଵାୟୂରୋଗ 
ବାତ, ପିହୁଳା, ଅପସ୍ମାର ରୋଗରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଘା' ହେଲେ, ବଥହେଲେ, ରକ୍ତ ବୋହିଲେ, ଏହାରଚେରର 
ରସ ଲଗେଇଲେ ଭଲଳ୍ମ ହୁଏ | ଚେରର ରସ ପିଇଲେ ରକ୍ତ ଚାପ ଏବଂ ପେଟ ମରା ବେମାରି ଭଲ ହୁଏ | 
୩. ତମାଳ ଲତା - (Passi/lora suberosa) ବାଡ଼ରେ ଭାଢ଼ିରେ, କୋଠାଘର କାନରେ ପୋର୍ଟିକୋରେ 
ମାଡ଼େ | ଫୁଲ ନେଳିଆ | ଫୁଲ ସୁନ୍ଦର ! 

ତମାଳ ଗଛି - Garcinia morella, Mangostana morella (Fam : Guttiferae) 
ଇଂ : Ceyon gaimboge 
ହିନ୍ଦି : ତମାଳ - ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଗଛ ମଧ୍ୟମ ବଡ଼ | ଫଳର ଚୋପାକୁ କଷି ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ମଞ୍ଜିରୁ ଘିଅ ଚର୍ବିବାହାରେ । ଏ ଚର୍ବି ରାନ୍ଧିବାରେ ମିଠେଇ ତିଆରି କରିବାରେ, ମହମବତୀ ତିଆରି କରିବାରେ 
ଏବଂ ଅନେକ ଓଁଷଧ ତିଆରି: କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଗଛ ଗଣ୍ଡିରୁ ଠାଏ ଠାଏ ଗାତକରି ସିଠା ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଏ | ଏ ସିଠା ଶୁଖ୍‌ ହଳଦିଆ ଝୁଣା ହୁଏ | ସିଠାରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ ତିଆରି ହୁଏ | ସିଠା ଜଳରଙ୍ଗ ଓ ବିଭିନ୍ନ 
ଧାତୁ ଉପରେ ସୁନାପାଣି ପିଆଇବା ପାଇଁ ଦରକାର ହୁଏ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ରେଶମ ବସ୍ତର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । 

ତ୍ପସାପ - ଏକ ଜାତିର ବିଷଧର ସର୍ପ । ଗୋଖର ଜାତୀୟ | ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ତଞ୍ଚ ସାପ ଅଛନ୍ତି । ସେମାନେ ତେନ୍ମଳିଆ, 
ତମ୍ବାକାଠିଆ, ଇଟାଳିଆ, ଅଢ଼େଇ କିଆରିଆ, ଗେଭ୍ଡାମୁଣ୍ଡିଆ, ଗେଣ୍ଡାଳିଆ, କୋଳଥ୍ଆ ବା ବାଉଁଶ ବଣିଆ 
ହୋଇ ପାରନ୍ତି | ଅଢ଼େଇ କିଆରିଆ ତ୍ପ ଅଢ଼େଇଟି କିଆରି ଗୋଡାଏ ¦ ତା'ପରେ ଆଉ ଗୋଡାଏ ନାହିଁ ବୋଲି 
କହନ୍ତି | ତଞ୍ଚ ସାପ କିଆ ମୂଳ, ବିଲ ହୁଙ୍କା ଅରମାହିଡ ତଳେ, ରହେ | ସବୁବେଳେ ଯେଉଁ ଓ ଲୋକ ଫି ଫଁ 
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ହୁଏ ତାକୁ ତମ୍ପ କହାଯାଏ | 
“ ମୋତେ ଦେଖ୍‌ କିଏ ନ ଭଜେ କମ୍ପକୁ ? 
କିଏ ନ ଡରଇ ଉତ୍‌ଫଣ ତମ୍ପକୁ ?” (ଦରବାର-ରାଧାନାଥ) 

ତର - ଘାଟ । ଯେଉଁଠି ଲୋକେ ନଦୀ ପାର ହୁଅନ୍ତି | ଯେ ତର କରେ ( ତରୀଚୂହାଏ) ତାକୁ ତରେଇ କୁହାଯାଏ | 

ତରଣ - ଚିତଭ ପିଠା ପାଇଁ କରାଯାଇଥୂବା ଆଣ | ଚିତଉ ଆଣ, ଚିତଉ ତରଣ । 

ତରଡ଼ା ¬ ଜହ୍ଜିଭଳି ଲଟା ଫଳ । ତରଡ଼ା ଦୂଇ ଯ୍ରକାର - ମଧୂର ତରଡ଼ା ଓ ପିତା ତରଡ଼ା ! ମଧୂର ତରଡ଼ା ଜହ୍ିଭଳି 
ଖ୍ଆଯାଏ ! ପିତା ତରଡ଼ା ଭାରି ପିତା | ଖୁଆ ଯାଏ ନାହିଁ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର ତରଡ଼ାର ମଞ୍ଜି ଫଳ କଞ୍ଚାବେଳେ 
ଧଳା କିନ୍ଧୁ ପରେ କଳା ହୋଇଯାନ୍ତି । ପିତା ତରଡ଼ା କଷିବେଳୁ ଭାରି ପିତା । ତରଡାର ଶିରାଗୁଡିକ ଜହ୍ମିଶିରାଭଳି 
ସୁସ୍ପଷ୍ଟ ଓ ଟାଣ ନୁହେଁ | ଉପର ଚୋପା ଚିକ୍କଣିଆ । କିନୁ ପିତାତରଡ଼ାର ଶିରା ଟାଣ ଓ ସୁସ୍ପଷ୍ଟ | ମଞ୍ଜି 
ଶୁଖ୍ଗଲେ ତରଡ଼ା ଭିତରେ ଖଡ଼ ଖଡ଼ ହୁଏ | 
ପାଳକ ହୋଇଗଲେ ମଞ୍ଜି ଗାଢ଼ କଳା ହୋଇଯାଏ । ଦାନ୍ତରେ ବି ଭାଙ୍ଗିହୁଏନାହିଁ । ଚୋପା ଛଡ଼େଇ ମଞ୍ଜକାଢ଼ି 
ଏହାର ଜାଲୁଜାଲୁଆ ଅଂଶକୁ ବ୍ରସରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରନ୍ତି । କେହି କେହି ସାବୂନ ମାରି ହୋଇ ତରଡ଼ାରେ 
ଘସିହୋଇ ଦେହରୁ ମସିଆ ଛଡାନ୍ତି | Luf/a acutangula Fam.Cucurbitaceae (କଖାରୁ ଦେଖ) ! 

ତରଭୁଜ - ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ Citrullus lanatus, Citurllus Vulgaris, Cucurbita citrullus Fam.Cucurbitaceae 
ଲତା ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଡଙ୍କ ଭୂଇଁରେ ମାଡ଼େ । ବାଡ଼ରେ, ଭାଡ଼ିରେ ମାଡ଼େ .! ପତର ତିନିକଣିଆ । ଗାଢ଼ 
ସାଗୁଆ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ | କଖାରୁ ଜାତୀୟ ପରିବା | ତରଭୂଜ ଦୂଇପ୍ରକାର -ଚଲଣା ତରଭୁଜ, ଏହା ଛୋଟ ଓ 
ଗୋଲ ! ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ପରିବା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଫଳ ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ, ଅଛ ଶାଗୁଆ ବା ସାମାନ୍ୟ ଛାପି 
ଛାପିକିଆ ହୋଇଥାଏ । କର୍ବ୍ଧରିତ । ତରଭୂଜ ଧାନ କାଟିସାରି ବାଲିଆ ଓ ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ କାରିର୍କ ମାର୍ଗଶିର 
ମାସରେ ମନ୍ଦା ମନ୍ଦା ହୋଇ ଲଗାଯାଏ | ପଳ ବଡ଼ ଓ ଗୋଲ । ପିଠିଛାପି ଛାପିଆ 1 ଚୈତ୍ର“ବୈଶାଖରେ 
ତୋଳାହୂଏ । ବଡ଼ ତରଭୁଜ ମୁଖ୍ୟତଃ କଞ୍ଚା କାଟିକରି ଖାଆନ୍ତି । ପାଣିଚିଆ ଫଳ | ତରଜୂଜ ଭିତର ଶସ 
ନରମ, ଗାଢ଼ ଲାଲ, ସାମାନ୍ୟ ମିଠା | ଅଂଶୁଘାତରୁ ରକ୍ଷାପାଇଁ ତରଭୁଜ ଖାଇବା ପାଇଁ ଉପଦେଶ ଦିଆଯାଉଛି । 
ତରଭୁଜ ରସରୂ ଥଣ୍ଡା ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଇାପାରେ |! 
ତରଭୁଜ ମଞ୍ଜିର ତେଲରେ ରୋଷେଇ କରାଯାଏ |! ତେଲ ଜାଳି ଆଲୁଅ କରନ୍ତି । ମଞ୍ଜି ବାଟି ରସ ପିଇଲେ 
ପେଟର କୃମି କାମୁଡନ୍ତି ନାହିଁ । ନିସ୍ତେଜ ହୋଇ ଯାଆନ୍ତି । 
ତରଭୂଜ ଫସଲ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ପ୍ରତିମନ୍ଦାରେ ୩-୪ ମଞ୍ଜି ଲାଗେ । ହେକ୍ଟର ପିଛା ୫-୬ କି.ଗ୍ରା. 
ମଞ୍ଜି ଦରକାର ହୁଏ ! 

ତରାଟ - ଟଗର ଜାତୀୟ ଫୁଲ ଗଛ | Tabernaemontana divaricata, Fam.Apocynaceae. 
ତରାଟ ଗଛ ଟଗର ଗଛଠାରୁ ବେଶି ସୁକୁମାର ! ପତ୍ର ଟଗର ପତ୍ରଠାରୁ ବେଶି ଓସାରିଆ ! ଫିକା, ତରାଟ ଗଛ 
ବେଶୀ ବଡ଼ ହୁଏନି | ଏଥ୍‌ରେ ଟଗର ଅପେକ୍ଷା କମ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଥାଏ । ଗଛଖୋଲା | କମ୍‌ ଝଙ୍କାଳିଆ | 
ଗଛର ଛତା ମେଲା | ତରାଟ ଫୁଲ ଧଳା ! ଟଗର ଫୁଲଠାରୁ ବଡ଼, ବହୁତ ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ ! ପାଖୁଡ଼ା ଗୁଡିକ 
ଲଗାଲଗି ହୋଇ ଖୁନ୍ଦି ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି । ବୃନ୍ତ ଟଗର ବୃନ୍ତଠାରୁ ଛୋଟ, କମ ନାଲି କିନ୍ତୁ ମୋଟ । ତରାଟ ଫୁଲ 
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ଟଗର ଫୁଲ ତୁଳନାରେ ଗେଧାଳିଅ । ପାଖୁଡ଼ା ଗୁଡିକ ମୋଟା ! ବର୍ଷର ମାତ୍ର ୪-୫ମାସ ଫୁଟେ | ଅଳ୍ପ ଫୂଲ 
ଫୁଟେ । ଟଗର ଫୁଲଠାରୁ ବେଶୀ ବାସେ । ତରାଟ ଫୁଲରେ ଭଲ ମୋଟା ଗଜରା ହାର ହୁଏ | ଠାକୁରଙ୍କୁ ଅର୍ପଣ 
କରାଯାଏ । (ଟଗର ଦେଖ) | ତରାଟ ଶବ୍ଦ ତାରା ଶବ୍ଦରୁ ଆନୀତ, ଛୋଟ ଛୋଟ ତାରା | 


ତରାଟି ଚାହିଁବା - ଆଖି ବଡ଼ କରି ଚାହିଁବା ¦ ଡରାଇବା ପାଇଁ ଆକ୍ଷି ନାଲି କରି ଢିମା ଢିମା କରି ଚାହିଁବା | 
“ ତରାଟି ଚାହିଁଲା ଭୀମ ବିରାଟ ମୂରତି 
ତରାଟି ଚାହିଁଲା ରୋଷେ ଅନ୍ତରୀକ୍ଷ ପ୍ରତି ¦” ( ବେଣୀ ସଂହାର-ରାଧାନାଥ) 
“ ଏହା କହି ମହାକୌପେ ଚାହାନ୍ତି ତରାଟି 
କଉରବ ସୈନ୍ୟସବୂ ପଳାଇଲେ ହଟି ।” 
“ ଗତ ପ୍ରାଣ ହୋଇ ଅଛି ତରାଟିଣ ଆଖ୍‌ ।” ( ସାରଳା ମହାଭାରତ - କର୍ଣ୍ଣପର୍ବ ) 


ଚଳା - କହୁଣୀ ଠାରୁ ହାତ ଗଣ୍ଡି ( ପଞ୍ଚ) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଜାଗା 1 ଧନୁରେ ତୀର ଚାଳକମାନେ ଏହି ଜାଗାକୁ ରକ୍ଷା କରିବା ପାଇଁ 
ଲୁହା ବା ଚମଡ଼ା ଖୋଳ ପିନ୍ଧିଥାନ୍ତି । ଏହାକୁ ତଳା ଖୋଳ କୂହାଯାଏ । ଯୋତା ତଳିପାରେ ଦିଆଯାଉଥୁବା 
ଚମଡ଼ା ଖଣ୍ଡକୁ ତିଳା ଚମଡ଼ା ଏବଂ ଯୋତା ତଳିପାକୁ ଯୋତା ତଳା କୁହାଯାଏ | ଚିରାଲୁଗାରେ ପକାଇବା ତାଳିକୁ 
ତଳା ପକାଇବା କୁହାଯାଏ | ମୃଦଙ୍ଗ, ପଖଜ, ଖୋଳ, ଗଞ୍ଜଣୀ ଇତ୍ୟାଦି ବାଦ୍ୟରେ ଛୁଆ ଯାଉଥବା ଚମଡାକୁ 
ତଳା କୁହଯାଏ | ଗଛ ତଳିକୁ ମଧ୍ଯ ତଳା କୁହାଯାଏ 1 ଯାହା ତଳେ ଦିଆଯାଇଥାଏ - ତଳା | 

ଚଳି - ଚାରା, ବାଳୁତ ଗଛ । ଚାରା ଲଗେଇଲେ ଏହା ବଡ଼ ହୋଇ ବଡ଼ ଗଛରେ ପରିଣତ ହୁଏ | ଆମ୍ବ ପଣସ, 
ସପେଟା, ଲଙ୍କା ଆତ୍ବ | ଆମ୍ବଭଳି ଗଛ ପାଇଁ ଟାକୁଆ ବା ମଞ୍ଜିରୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ଗଛ କରି ଏ ଗଛକୁ ଗାତରେ 
ପୋତାଯାଏ । ମଞ୍ଜିରୁ ଚାରାକରି ଚାରାକୁ ବିଲରେ ଲଗାଯାଏ ! ଫସଲ କରାଯାଏ ! ଯଥା - ବାଇଗଣ, 
ବିଲାତିବାଇଗଣ, ଲଙ୍କା, କୋବି, ଧୂଆଁପତ୍ର | ଯେଉଁ ଛୋଟ ପଟି ବା କିଆରିରେ ତଳିପକାଯାଏ ତାକୁ ତଳିପଟି / 
ତ ଳିପଟାଳି, ତଳିମୁଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । ତଳି ପଟିରୁ ତଳିଉପାଡ଼ି ବିଲକୁ ନିଆଯାଏ ଏବଂ ସେଠି ପୋତା ଯାଏ/ 
ଲଗାଯାଏ / ରୂଆଯାଏ |! 


ଧାନ ତଳି ଦୂଇ ପ୍ରକାର ପକାଯାଏ । ଶୁଖୁଲା ତଳି ପଟିରେ ଓ ଓଦା ବା କାଦୂଅ ତଳି ପଟରେ ! ଏହି ତଳିକୁ 
ଶୁଖୁଲା, ଶୁଖ୍ଲା ତଳିପଟି, ବା ଓଦା ତଳିପଟି ତଳି କୁହାଯାଏ | 


ଶୁଖ୍ଲା ତଳିପଟି - ସାରଦ ଧାନ ରୋଇବା ପାଇଁ ଅଣ ଓସାରିଆ ଲମ୍ବ ପଟି କରାଯାଏ | ଏ ପଟିରେ ଆବଶ୍ୟକ 
ମୁତାବକ ଖତ ./ ସାର ଦିଆଯାଏ | ଏକ ହେକ୍ଟର ଜମି ରୋଇବା ପାଇଁ ୨୦ କି.ଗ୍ରା ବିହନର ତଳି ଯଥେଷ୍ଟ ହୁଏ | 
ସରକାରି ଭାବେ ଏହି ବିହନ ୧,୦୦୦ ବର୍ଗମିଟର ପରିମିତ ଜମିରେ ତଳିପଟାଳି କରି ପକାଇବା ପାଇଁ 
ପରାମର୍ଶ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ଲେ ହେଁ ପ୍ରକୃତରେ ଏହାଠାରୁ କମ ଜମି ଦରକାର ହୋଇଥାଏ । ତଳି ପଟିରେ ବିହନ 
ବୁଣି ବିହନକୁ ମାଟିରେ ଘୋଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ । ବର୍ଷାପାଣି ଖାଇ ଧାନ ବିହନ ଗଜା ହୁଏ | ଧାନ ଗଛ (ତଳି) 
୨୦- ୨୫ ଦିନର ହୋଇଗଲେ ଉପାଡି ନେଇ ଧାନ ବିଲରେ ରୂଆ ଯାଏ | 


ଓଦା/କାଦୁଆ ତଳିପଟି - କିଆରି କାଦୁଅ କରି ବା ଜମି ଯଥେଷ୍ଟ ଓଦାଥ୍‌ଲେ ବିଲକୁ ଅଣ ଓସାରିଆ ଓ ଲମ୍ବ ପଟି 
କରାଯାଏ ଓ ଉପରୋକ୍ତ ମତେ ବିହନ ବୁଣାଯାଏ |! ଏଥରେ ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ୫ କି.ଗ୍ରା କମ୍‌ ବିହନ ଦରକାର 
ହୋଇଥାଏ | ଏପରି ତଳିପଟିର ତଳି ବେଶି ମାଡ଼ଖାଏ ନାହିଁ (ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ) । କିନୁ ଶୁଖୁଲା ତନିପଟି ଭଳି 
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TT a rrr i i lies 
ତଳି ଟାଣ ଓ ହୃଷ୍ଟ ପୁଷ୍ଠ ହୁଏ ନାହିଁ | ତଳି ୨୦-୨୫ ଦିନର ହୋଇଗଲେ ବିଲରେ ରୁଆଯାଏ । ଡାଳୁଅ ଧାନ 


ପାଇଁ ଏ ପ୍ରଣାଳୀରେ ମଧ୍ଯ ତଳି ପକାଯାଏ । ଧାନ ବିହନ ଗଜାକରି ବିଲ କାଦୂଅ କରି ତଳିପଟିରେ ତଳି ମଧ୍ଧ 
ପକାଯାଏ । ଡାଳୁଅ ତଳି ୩୦-୫୦ ଦିନର ହେଲେ ରୁଆଯାଏ ! 

ତଳି ପଟାଳି ( ମୁଣ୍ଡାଠରେ ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣ ଖତସାର ଦେଇନଥ୍ଲେ ତଳିମୁଣ୍ଡା ଜମି ଦୁର୍ବଳ ହୋଇଯାଏ । 
ଏହାକୁ ଅନ୍ୟ ଜମି ସରିସା କରିବା ପାଇଁ ବେଶି ଖତ / ସାର ଦେବାକୁ ପଡ଼େ ! ଏଥ୍ପାଇଁ ଢଗ ଅଛି - 


“ ଜମି ନଦେବ ତଳିକି 
ବଳଦ ନଦେବ ପାଳିକି ( ଦୁର୍ବଳ ହୋଇଯାଏ) 
କାଳି ନ ଦେବ ଶାଳିକି ।” ( ଆଉ ପାଇବାର ଆଶାନଥାଏ) | 
ତଳା - କହୁଣୀ ଠାରୁ ହାତ ଗଣ୍ଡି (ପଞ୍ଚ) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଯାଗା ! ଏହାକୁ ତଳା କହନ୍ତି | ଧନୂତୀର ଚାଳକ ମାନେ ଏହି ଯାଗାକୁ 
ରକ୍ଷା କରିବା ପାଇଁ ଚମଡ଼ା ପଟି ଭିଡିଥାନ୍ତି ! 
ଯୋତା ତଳିପାରେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ଚମଡ଼ାକୁ ତଳା କୁହାଯାଏ ! ଲୁଗାରେ ପକାଯିବା ତାଳିକୁ ମଧ୍ଯ ତଳା 
କୁହାଯାଏ | 
ମୃଦଙ୍ଗ, ଖୋଳ, ଢୋଲ, ପଖଜ, ଡୁବି, ତାବଲା, ଖଞଣୀ ଇତ୍ୟାଦି ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ରରେ ଛପର କରାଯାଉଥୁବା 
ଚମଡ଼ାକୁ ତଳା କୁହାଯାଏ । ତଳିକୁ ମଧ୍ଯ ତଳା କୁହାଯାଏ | 
ତଳିଆ - ଯାହା ତଳକୁ ଥାଏ | ତଳପଟ ବିଲ, ତଳପଟ ଜମି, ତଳକୁଥ୍ବା କର୍ମଚାରୀ (ତଳିଆ କର୍ମଚାରୀ) I 
ତଳି କନା -ମାସିକିଆରେ ( ରତୁ ସ୍ବାବରେ) ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ବା କନା । ଏହି କନାକୁ ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି 


ବା ଧୋଇ ନିଭୃତ ଜାଗାରେ ରଖୁଦିଅନ୍ତି ! ସାନିଟାରି ଟାଉଏଲ ବା କମ୍‌ ଫିଟ୍‌ ଟାଉଏଲ୍‌ ଏହାର ସ୍କାନ ପୂରଣ 
କରିଛି । 

ତଳି ଲୁଗା - ପିନ୍ଧାଲୁଗା ତଳକୁ ପିନ୍ଧା ଯାଉଥ୍ବା ଛୋଟ ବସ୍ତ | ଜଙ୍ଘିଆ ( ଜଙ୍ଘ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଆସେବୋଲି), ଚଡ଼ି, ସାୟା, ବିକିନି 
ଭଳି ବସ୍ତ୍ର | ଲୁଗା ଗୋଦାମର, ଲୁଗା ଗାଣ୍ଡିର ତଳକୁ ଥ୍ବା ଲୁଗା | ନଡ଼ିଆ, ଗୁଆ, ଖକୁରି କାନ୍ଦି ତଳକୁ ଥ୍ବା 
ଲୁଗା । 

ତଲାରି - ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ, ତାଳ ପତ୍ରରେ ବୂଣା ଟୋପି, ଝାଷି; ନୌକା ଓ ପୋତ ଚାଳନା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ପାଇ | 

ତଲେଇ ¬ ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ବୂଣା ପଟି, ଚାଞ୍ଚ, ଚାଞ୍ଚରା | 

ତସର - (ଟସର) ଏକ ପ୍ରକାର ଗୋଟି ପୋକର ଗୋଟି ( କୁକୁନ୍‌ ୯୦୯୦୦୩ )ରୁ ବାହାରୁ ଥ୍ବା ସୁତା | ଟସର ପୋକ 
ସାହାଡ଼ା, ବାହାଡ଼ା, କୁସୁମ, ପିଆଶାଳ, ବରକୋଳି ଆଦି ଗଛର ପତ୍ରଖାଇ ବଢ଼ନ୍ତି । ମାଇ ପୋଙ୍କ ଥରକୁ 
ସୋରିଷ ପରି ୨୦୦-୨୫୦ ଅଣ୍ଡାଦିଏ ଓ ଅଣ୍ଡା ଦେଇସାରି ମରିଯାଏ । ଦଶବାର ଦିନଫରେ ଅଣ୍ଡାରୁ କୁମି 
(ଶୂକ, ଲାରଭା) ଭଳି ପୋକ ବାହାରନ୍ତି ¦ ସେ ପୋକ ଉପରୋକ୍ତ ଗଛ ପତ୍ର ଖାଇ ବଢ଼ନ୍ତି ! ଚାରି ପାଞ୍ଚ ଦିନରେ 
ଥରେ ଖୋଳପା ଛଡାନ୍ତି ¦ ୧୫-୧୬ ଦିନପରେ ସଂବାଳୁଆ ବଡ଼ହେଲେ ପାଟିରୁ ଲାଳ କାଢ଼ି ତାଙ୍କ ଚାରିପଟେ 
ଅଣ୍ଡାକାର ଗୋଟି ( କୁକୁନ୍‌) ସୃଷ୍ଟି କରନ୍ତି ଏବଂ ଏହାରି ଭିତରେ ରହନ୍ତି । ପାଳିଲା ବାଲା ଏହି ଗୋଟି ଆଣି ଖାର 
ପାଣିରେ ପକାଇ ସିଝାଏ ! ପୋକ ମରିଯାଏ | ଗୋଟିରୁ ତସର ସୂତା କଢ଼ାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ତସର ଲୁଗା, 
ଚଦର, କପଡ଼ା, ବୁଣାଯାଏ ! ଓଡ଼ିଶାର କେନ୍ଦୁଝର ମୟୂରଭଞ୍ଜ, ବାଲେଶ୍ଵର, କୋରାପୁଟ ଅଞ୍ଚଳରେ ତସର 
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(ଟସର) ଚାଷ କରାଯାଏ । ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡ ଛତିଶଗଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ | ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଦେଶର ଲାଖ ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନ 
ଝାଡ଼ଖଣ୍ଡ ରାଜ୍ୟର ରାଞ୍ଚିର ନାମକୁମ୍‌ଠାର ସ୍ଥାପିତ ହୋଇଅଛି | ( ଟସରଦେଖ) । 


ତାଗି (ଗୀ) - କାଠ କାମ କରିବା ପାଇଁ ଉପକରଣ ବିଶେଷ । ଛୋଟ ବଟାଳି, ତାଗିର ବିଟ ମୋଟ ଓ କମ ଓସାର 
ବିଶିଷ୍ଠ । କାଠରେ ଛୋଟ କଣା ବା ଫୋଡ଼ କରିବା ପାଇଁ ଏହା ଦରକାର ହୋଇଥାଏ | 


ତାଟ - ବିବାହ ବେଳେ ବେଦିକୁ ଚଳାଯାଉଥୁବା ବସ୍ତ ଓ ଗହଣା ଗାଣ୍ଡିର ଡାଲା ବା ପେଡ଼ି ¦ ତାଟଚଳା | 


ତାଟି - ଚାଞ୍ଚରା, ଚଟେଇ, ତଲେଇ, ତାଟ । ବାଉଁଶ ପାତିଆ ତିଆରି; ତାଳପତ୍ରରେ ତିଆରି । ଶଗଡ଼ ଉପରେ ରଖା 
ଯାଉଥ୍‌ବା ଛପର । ଗୋରୁଗାଇ ନପଶିବା ପାଇଁ ଫାଟକପାଖରେ ଲଗାଯାଉଥ୍‌ବା ଅଡ଼ା । (ସେ ବାଉଁଶ ତାଟି 
ଘେରିରେ ପିଲାଟିଏ କରିଛି, ତାଟି ଲଗେଇ ଦିଅ ଗୌରୂଗାଇ ପଶିବେନି, ଶଗଡ଼ ଉପରେ ତାଟିରଖ ବୋହୂ 
ଯିବେ, ତାଙ୍କଘରେ କେହି ନାହାନ୍ତି, ତାଟି ପଡ଼ିଛି - ଇତ୍ୟାଦି ) । 

ତାଡ଼ ତ ଚାରା, ତଳି । ନଡ଼ିଆ, ଗୁଆ ର ବାଳୁତ ଗଛକୁ ତାଡ଼ କୁହାଯାଏ | ନଡ଼ିଆ, ଗୁଆର ୨-୩ ବର୍ଷର ତାଡ଼ ଭଲ | 
ଦୋତାଡ଼ି ନଡ଼ିଆ ତାଡ଼ ପୋତିବା ଦରକାର । ପୁରୁଣା ନଡ଼ିଆ ଗଛରୁ ନଡ଼ିଆ ସଂଗ୍ରହଣ କରି ତାଡ଼ କରାଯାଏ | ଯେଉଁ 
ଗଛର ମଞ୍ଜି ବା ଫଳକୁ ପକାଇ ନୂଆ ଗଛ କରାଯାଏ ତାକୁ ତାଡ଼ଗଛ କୁହାଯାଏ | ବାହୁରେ ପିନ୍ଧୁଥ୍ବା ଗହଣା | 


ତାଡ଼ିବା - ଗୋଟିଏ ପଟରୁ ଆର ପଟକୁ ପେଲିବା । ଡାହାଣ ବଳଦ ବାରେ ଯୋଚା ହେଲେ ବଳଦ ଡାହାଣ ପଟକୁ 

ମାଡ଼ିଚାଲେ । ଏହାକୁ ବଳଦ ଡାହାଣକୁ ତାଡୁଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ବିଲରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଡେଣୁଶା ତାଡିବା 

( ଖୋଳିବା) । ହିଡଟାଣ କଲେ ପାଣି ରହେ ! 

ତାଡ଼ି - ତାଳ, ନିଡିଆ, ଖଜୁରି ଆଦି ଗଛର ବାସି ( ସୀ) ରସ । ସୂର୍ଯ୍ୟୟଦୟ ପରେ ଏ ରସର ମାଦକତା ( ନିଶାଶକ୍ତି) 
ବଢ଼ିଯାଏ ! ସୂର୍ଯ୍ୟକିରଣରେ ଏହା ଶୀଘ୍ର କିଣ୍ିତ ହୋଇମଦ ହୋଇଯାଏ । ତାଡ଼ି ପିଇବା ସରକାରୀ ଭାବେ ନିଷିଦ୍ଧ 
କରାଯାଇଛି । ନଡ଼ିଆ ଓ ତାଳ ଗଛର ବେକମୂଳରୁ ତାଡ଼ି ସଂଗ୍ରହ କରଯାଏନାହିଁ । ନଡ଼ିଆ ଗଛର ଫଳ କୋଷ ଓ 
ଅଣ୍ତିରା ତାଳ ଗଛର ପୁଷ୍ଠକୋଷ ବାହାରୁଥ୍ବା ବେଳେହୁଏ ! ଅଗ କାଟି ସେଠି ଓରା ଲଗାଇ ତାଡ଼ି ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଏ ! 
ଖଜୁରି ତାଡ଼ି - ଖଜୁରି ଗଛର ବେକ ପାଖକୁ ଚାଞ୍ଚ୍‌ ଖାଲ କଲେ ଖଜୁରି ଗଛରୁ ରସ ନିଗିଡ଼େ | ଏହି ରସକୁତାଡ଼ି 
କହନ୍ତି | ଗୋଟାଏ ଠେକି କି ପେଲା ସେ କଟାଯାଇଥ୍ବା ଜାଗାରେ ବାନ୍ଧି ବସେଇ ଦେଲେ ରସ ସେଥୁରେ ସଂଗୃହୀତ 
ହୁଏ | ଏହାକୁ ଓରା ବସାଇବା କୁହାଯାଏ ! ଓରାରୁ ତାଡ଼ି କାଢ଼ି ନିଶାଖୋରମାନେ ପିଅନ୍ତି । ତାଡ଼ି ଯେଉଁଠି ମିଳେ 
ବା ବିକ୍ରି ହୁଏ ତାକୁ ତାଡ଼ି ଖଟି କହନ୍ତି | ଖଜୂରି ରସରୂୁ ରନ୍ଧା ଗୁଡକୁ ତାଡ଼ି ଗୁଡ଼ କୁହାଯାଏ ! ଯେଉଁ ଗଛରୁ ତାଡ଼ି 
ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ ତାକୁ ତାଡ଼ିଗଛ କହନ୍ତି | ଖରା ପଡ଼ିଲେ ଖଜୁରି ରସରେ ନିଶା ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧିପାଏ | 

ତାଡ଼ିଆ - ବଡ଼ ବାହି ହାଶ୍ଡି | ମହାପ୍ରସାଦର ବଡ଼ ମାଟି ହାଣ୍ଡି । ବଡ଼ ଦେଉଳର ଏକ ପ୍ରକାର ମିଷ୍ଟାନ୍ସ ରାନ୍ଧଣାକୁ ମଧ୍ଯ 
ତାଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ଘିଅ ତାଡ଼ିଆ, ମାଲପୁଆ ତାଡ଼ିଆ ! ମିଠା ଦୋକାନୀ ମଧ୍ଯ ତାଡ଼ିଆ ନାମକ ମିଠା 
ବିକ୍ରନ୍ୃକରେ । 

ତାନ୍ତରା - ତେନ୍ତେରା, ତେନ୍ତରା । ଶଗଡ଼ ଅଖକୁ ଯାବୂଡ଼ି ଧରିବା ପାଇଁ ଅଖ ଉପରେ ଦିଆ ଯାଉଥୁବା ଲମ୍ବ କାଠ | ଏହି 
କାଠର ଦୂଇ ପଟେ ତଳକୁ ଘରା କରାଯାଇଥାଏ | ଏ ଘରା ଅଖକୁ ଯାବୂଡ଼ି ଧରେ | ଅଖ ହଲ ହଲ ହୁଏ ନାହିଁ ! 
ଏହାକୁ ତାନ୍ତରା ( ତେନ୍ତେରା,ତେନ୍ତରା) କୁହାଯାଏ । 
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ର 

ତାମ୍ଭିଂ ଧାନ୍ୟାଦି ଶସ୍ଯ ମାପିବା ପାଇଁ ଏକ ମାପକ । ଏହାର ନାମ ଓ ଆକାର ସ୍କାନ ଭେଦରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ । ଅଡ଼ା, 
ବୋଡ଼ା, ସେର, ମାଣ ଇତ୍ୟାଦି | ଏହା କାଠ କିମ୍ବା କୌଣସି ଧୀତୁରେ ତିଆରି ! ପ୍ରତ୍ୟେକଙ୍କ ଘରେ କୌଣସି ନା 
କୌଣସି ପ୍ରକାର ପରିମାଣ ମାପକ ଅଛି । ସରକାରୀ ଭବେ ମେଟ୍ରିକ ପଦ୍ଧତି ପ୍ରଚଳିତ ହୋଇଥ୍‌ଲେ £ ହଁ ଘରେ 
ଘରେ ପରିମାଣ ମାପକ ପ୍ରଚଳିତ ! ଏକ ତାମ୍ଭିର ଓଜନ ପ୍ରାୟ ୭୫୦-୯୦୦ ଗ୍ରାମ 1 ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ତାନ୍ଭିର 
ଧୀନ ଓଜନ ପ୍ରାୟ ଏକ କିଲୋଗ୍ରାମ | ତାମ୍ବି ଗୌଣୀଠାରୂ ଛୋଟ ! 

ତାମ୍ର ପର୍ଣ୍ଣୀ ¬ ପ୍ରସାରୂଣୀ ଗଛ ( ଲଟା) 

ତାମ୍ର ପୃଷ୍ଠ ¬ ଭୂଇଁ ଚ୍ପା 

ତାମ୍ର ବଲ୍ଲୀ - ମେହେନ୍ଦୀ ଗଛ 

ତାମ୍ର ବୃକ୍ଷ ¬ ରକ୍ତ ଚନ୍ଦନ 


ତାର - ସିରା ତିଆରିର ବିଭିନ୍ନ ସ୍ତର ! ମିଠା ତିଆରି କଲା ବାଲା ସିରା ପାଗ ଠିକ ହେଲାଣିକି ନାହିଁ ସିରାକୁ ଚଟୁରେ 
ନେଇ ଉପରୁ ତଳକୁ ଛାଡ଼େ | ଅତି ପାଣିଆ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ସିରା ଚଟୁରୁ ଏକାଧଵକ ତାରରେ (ଧାରରେ) ଖସେ | 
ସିରାକୁ ପୁଣି ଫୁଟେଇବାକୁ ପଡ଼େ । ଚଟୁରୂ ଗୋଟିଏ ଧାର ପଡ଼ିଲେ ସିରା ହାତକୁ ଅଠା ଲାଗିଲେ ଓ ହାତରୁ 
ନଛାଡ଼ିଲେ ସିରା ପାଗ ଠିକ ହେଲାଣି ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଏହାକୁ ତାର ଧରିବା କୁହାଯାଏ । 


ଜ୍ୟୋତିଷ ଶାସ୍ତ୍ରୋକ୍ତ ଯୋଗ ବିଶେଷ ! ବିବାହ ଦଶ ମେଳକ ଗଣନା ପାଇଁ ତାର ଗଣନା ଆବଶ୍ୟକ 
ହୋଇଥାଏ । ଏହା ତାରା ଓ ଚନ୍ଦ୍ରର ଗଣନା | ସବୂ କର୍ମରେ ଚନ୍ଦ୍ର ଓ ତାରା ଯଦି ଶୁବ୍ିି ହୋଇଥାନ୍ତି ତେବେ ଅନ୍ୟ 
ସମସ୍ତ ଅମଙ୍ଗଳ ବିନାଶ ଯାଇ ଶୁଭଫଳ ପ୍ରାପ୍ତ ହୁଏ । 

ତାମ୍ଭୁଳ - ପାନ (ପାନଦେଖ) । 

ତାଳ - ହି .ତାଳ୍‌, ତାଲ୍‌ ; ଇଂ-ପାମିରା ପାମ୍‌ (Palmyra Palm) 
ସଂସ୍କତପର୍ଯ୍ୟାୟ“ ତାଳଦ୍ରମ, ତୃଣରାଜ, ଧ୍ଵଜ ଦୁମ, ଦୀର୍ଘ ସ୍କନ୍ଧ ଦୀର୍ଘପତ୍ରୟ ଲେଖାପତ୍ର ଲେଖ୍ୟପତ୍ରୀ, ମଧୁରସ, 
ଗୁଛପତ୍ର,ମଦାଢ଼୍ୟ, ଦୀର୍ଘ ପାଦପ, ଆସବଦୁ,ତରୁରାଜ, ଚିରାୟୁ ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Borassus flabellifer, Borassus flabelliformis, Fam. Palmae/Areaceae, 
ତାଳ କାନ୍ଦି କାନ୍ଦି ହୋଇ ଫଳେ ! ମାର ଓ ଅଣ୍ଡିରା ଗଛ ଅଲଗା ଅଲଗା | ତାଳ ଗଛ ଓ ଫଳକୁ ସାଧାରଣତଃ 
ତାଳ କୁହାଯାଏ । ତାଳ ଗ୍ରୀଷ୍ପପ୍ରଧାନ ଅଞ୍ଚଳର ଫସଲ | ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ ବହୁତ ତାଳ ବଗିଚା 
ଅଛି | ତାଳଗଛ ଅଗରେ ବାହୁଙ୍ଗା ଥାଏ | ନଡ଼ିଆ ଗଛଭଳି ତାଳଗଛର ସବୂ ଅଂଶ ବ୍ୟବହାରରେ ଲାଗେ । ତାଳ 
ଗଛ ଡେଙ୍ଗା ! ତାର ବେଶି ଛାଇ ନଥାଏ ! ତାଳଗଛରେ ଚୈତ୍ର ମାସରେ ଫୁଲଧରେ । ବୈଶାଖ-ଜ୍ୟେଷ୍ଠରେ 
ଫଳ କଞ୍ଚାରେ ଓ ଆଷାଢ଼ ଶ୍ରାବଣରେ ପାଚିଲା ଫଳ ଖୁଆଯାଏ । କଞ୍ଚା ଫଳକୁ କାଟି ତା ଭିତରୁ ପ୍ରତ୍ୟେକରୂ 
୩ଟିଲେଖା ଖୋସା କଢ଼ାଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଖୋସା ଉପରେ ଗୋଟିଏ ନାଲି ଚୋପାଥାଏ । ନାଲି ଚୋପା ତଳେ 
ମାଂସଳ ରସ ଥାଏ । ଏ ରସ ଅଳ୍ପ ପାଣିଚିଆ ଓ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ | ଏହାକୁ ତାଳ ସଜ କହନ୍ତି | ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଦିନରେ ତାଳସଜ 
ଖାଇଲେ ଦେହ ଥଭ୍ଡାରହେ 1 ତାଳ ପାଚିଲେ ନାଲି - ଟହ ଟହ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାର ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼େଇ 
କତାଳିଆ ଅଂଶକୁ ଚିପୁଡ଼ି ରସ କଢ଼ାଯାଏ । ଏରସ ହଳଦିଆ । ଏହାକୁ ଚାଉଳ ଚୂନାରେ ମିଶାଇ ତାକୁ ପିଠା 
କରାଯାଏ | ତାଳ ଭିତରେ ଥ୍ବା ଟାଣ ଟାକୁଆକୁ ପୋତିଦେଲେ ସେଥ୍‌ରୁ ଗଜା ବାହାରେ । ସେ ଗଜା ହାଣି 
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ଖାଆନ୍ତି । ତାଳଗଜା ମିଠାଲାଗେ | ତାଳପତ୍ର ଅନେକ ଉପକାରରେ ଆସେ । ତାଳ ବାହୂଙ୍ଗାର ପତ୍ର 
ଲଗାଲଗି । ଦୂଇଟି ପତ୍ର ମଝିରେ ଖଡ଼ିକା ଥାଏ । ଗୋଟିଏ ଖଡିକାର ଦୁଇପଟକୁ ଗୋଟିଏ କରି ଚିରି ସାଇଜକରି 
କାଟି ସେଥୁରେ ଲୁହା ଲେଖୁନୀରେ ଲେଖାଯାଏ । ଲେଖୁଲେ ଚର୍‌ ଚର୍‌ ଶବ୍ଦ କରେ ! ଛାପାକାଗଜ ବାହାରିବା 
ଆଗରୁ ତାଳପତ୍ରରେ ସବୁ ଲେଖାକାମ ହେଉଥଲା । ଏବଂ ବିଡ଼ା ବାନ୍ଧି ରଖାଯାଉଥୁଲା । ଏହି ତାଳପତ୍ରରେ 
ବିଭିନ୍ନ କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ କଳା, ବାନ୍ଧ, ଶାସ୍ତ୍ର ପୁରାଣ, ଗୀତ, ଛାନ୍ଦ ଇତାଦି ଲେଖା ହେଉଥଲା | ଏହି ଲେଖା ବିଡ଼ାକୁ 
ପୋଥ୍‌ କହନ୍ତି । ଏବେ ସରକାର ସବୁ ସଂଗ୍ରହାଳୟରେ ତାଳପତ୍ର ପୋଥ୍‌ର ସତନ୍ତ୍ର ବିଭାଗ ଖୋଲିଛନ୍ତି 
ତାଳପତ୍ର ପୋଥ୍‌ରୁ ଅତୀତର ଶିକ୍ଷା, ସଂସ୍କୃତି ସାହିତ୍ୟ ବିଷୟରେ ଅନେକ ତଥ୍ୟ ମିଳୁଛି ¦ ପ୍ରତ୍ୟେକଙ୍କ ଜାତକ 
( ଜନୁପତ୍ରିକା) ତାଳପତ୍ରରେ ଲେଖା ହେଉଥଲା | ଏବେ ମଧ୍ଯ ଗାଁ ମାନଙ୍କରେ ହେଉଛି । ଚାଷୀ ତାର ବିହନ 
ଓଳିଆରେ ତାଳପତ୍ରରେ ବିହନର ବିବରଣୀ ଲେଖ୍‌ ମାରୁଥ୍ଲା ! ତାଳପତ୍ରର ମଝି ଟାଣ ଶିରାକୁ ମଢ଼ୁଆ କହନ୍ତି । 
ତାଳ ମଢୁଆ ଛପା, ଭୋଗେଇ, ଢ଼ାଲା, ବିଞ୍ଚଣା ଧାରରେ ଦିଆଯାଇ ବନ୍ଧାଯାଏ | ଏହାଦ୍ଵାରା ଜିନିଷଟି 
ଟାଣରହେ | ତାଳପତ୍ରରେ ପଖୁଆ, ଛତା, ଗଉଡ଼ିଆଛତା, ବିଞଚଣା, ଛପା, ଫଖା, ତାଟି, ପଟି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି 
ହୁଏ । ତାଳପତ୍ରକୁ ରଙ୍ଗେଇ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର ଡାଲା,ଭୋଗେଇ, ତିଆରି କରାଯାଏ |! ଭୋଗେଇ ଓ ଡାଲାର 
ବ୍ୟବହାର ପ୍ରସାଦ ନେବା ଆଣିବା ପାଇଁ ସର୍ବତ୍ର ଦେଖାଯାଏ | ତାଳପତ୍ରରେ ଘର ଛପର କରାଯାଏ ! ଆନ୍ଧରେ 
ଗାଁରେଘର ସବୂ ତାଳପତ୍ରରେ ଛପର । ତାଳବରଡ଼ା ଚିରି ତାର ଶିରା କାଢ଼ି ଖଡ଼ିକା ମୁଠାମଧ୍ୟ କରାଯାଏ । 
ବାହୁଙ୍ଗା ପିଠିରୁ ଉପର ଚମଡ଼ା ଛଡ଼େଇ ପାଣିରେ ବତୁରେଇ କୋରଟ କରି ଘର ଛପର, ବିତରା ବତରି, ବାଡ଼ 
ବୁଝିବା କାମରେ ବନ୍ଧାବନ୍ଧି, ଭିଡ଼ାଭିଡ଼ି କରିବାରେ ଦରାକର ହୁଏ ! ଏ କୋରଟ ଭାରି ଟାଣ | ତାଳ ଗଛର 
ପାକଳ ଗଞଣ୍ଡିକୁ ଚିରି ଘରର ଓରା କରନ୍ତି । ଏହା ଶକ୍ତ ଓ ବହୁତ ଦିନଯାଏ | କୁହାଯାଏ -ପୋତା 
ଶାଳ, ଉଭାତାଳ,ରୁଅହେନ୍ତାଳ, ଗଣ୍ଡିବେତାଳ, ଘରଣୀ ଚେତୁଆଳ, ସେ ଘର ରହେ ଅପାର କାଳ | ଗଣ୍ଡିକୁ 
ଚିରି, ହୁଲି, ଡଙ୍ଗା, ନୋଧୀ, ପାଣି ବୋହିବା ପାଇଁ ନଳା କରାଯାଏ | 


ତାଳଗଛରେ ଫଳଧରେ ! ଅଶ୍ତିରାଗଛରେ ଜଟା ହୁଏ ! ଏବଂ ଅଣ୍ତିରା ଗଛର ପରାଗରେଣୁ ମାଇ ଗଛରେ ପଡ଼ି 
ପରାଗ ସଙ୍ଗମ ଘଟାଏ ¦ ତାଳଗଛର ସ୍ତବକର ଅଗକୁ କାଟି ସେଥ୍‌ରୁ ରସସଂଗ୍ରହ କରି ତାଡ଼ି କରାଯାଏ ! ଏ 
ରସରୁ ଗୁଡ ହୁଏ । ଏହାକୁ ତାଳଗୁଡ଼ କୁହାଯାଏ: | ରସରୁ ମଧ୍ଯ ତାଳ ମିଶ୍ରି ତିଆରି ହୁଏ । ପାଚିଲା ତାଳକୁ ଚିରି 
ଉପର କତା ଅଂଶ ବାଦଦେଇ ଟାକୁଆକୁ ପୋତିଦେଲେ ସେଥ୍ରୁ ଚେର ବାହାରେ | ତାକୁ ଫଟେଇଶସ ତାଡ଼ି 
ଖାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ତାଳ ଖୁଙ୍କୁ କୁହାଯାଏ । ଚେର ବଡ଼ ହେଲେ ଖ୍ରଙ୍କୁ ପିତାଳିଆ ଲାଗେ ଓ ଚେରୁଆ ହୋଇଯାଏ | 
ଟାକୁଆକୁ ନକାଟି ଛାଡ଼ିଦେଲେ ସେଥ୍‌ରୁ ଗଛ ବାହାରେ ! ଏହାକୁ ତାଡ଼ କହନ୍ତି । ଏ ତାଡ଼ ୧-୨ ବର୍ଷ ହେଲେ 
ପୋତାଯାଏ । ସରୁ ତାଳବରଡ଼ାକୁ କାଟି ଝିମିଟି କରନ୍ତି । 

ତାଳ ଝିମିଟି ରସକୁ ଉଷୁମ କରି କାନରେ ପକେଇଲେ କାନ ଟଣକା ବନ୍ଦ ହୁଏ | (କଅଁଳ ବାଉଙ୍ଗାର ଦଞ୍ଡାକୁ 
ଝିମିଟି କହନ୍ତି) । ତାଳ କନ୍ଦା ଖାଇବାକୁ ମିଠା । ଛୋଟ ତାଳଗଛର କନ୍ଦା କାଢ଼ି ମହୁରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ 
କାଶଭଲ ହୁଏ । 

ପୂରୁଣା ତାଳ ଗଛର ମଞ୍ଜି ଅଂଶକୁ ଅଂଶା କୁହାଯାଏ | ଏହା ଭାରିଟାଣ | ଏହାକୁ ଚିରି, ଶେଣୀ ଓ ଓରା 
କରାଯାଏ ! ତାଳ ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ପୋଡ଼ି ଅଙ୍ଗାର କରନ୍ତି | ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି କାଟି ବସ ତିଆରି କରନ୍ତି । 
ତାଳ ବହୁଙ୍ଗାର ଦାଢୁଆ ଅଂଶରୁ କଣ୍ଟାଯାକ ତାଞ୍ଚୁଦେବା ପରେ ଯେଉଁ କୋରଟିଆ ଅଂଶ ରହେ ତାକୃ ତାଳଦାଢ଼ି 
କହନ୍ତି | ତାଳପତର, କାଠ ଜାଳ ହୁଏ | ତାଳ ପତର ଓ କାଠରୁ ବେଶୀ ପୋଟାସ ମିଳେ ବୋଲି ତାଳ ଗଛର 
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.ସବୁ ଅଂଶ ବିଲରେ. ପୋତି ସଢ଼େଇ ଦିଅନ୍ତି ବା ପୋଡ଼ି ପାଉଁଶ ବିଲରେ ପକାନ୍ତି | ଛାଳଗଛରେ ଅନେଇ ଚଢ଼େଇ 
ବସାକର ରହନ୍ତ । ସେମାନଙ୍କୁ ତାଳ ଚଟକା ଚଢ଼େଇ କୁହାଯାଏ | ତାଳଚଟକା ଚଢ଼େଇ ବୋତଲ ଭନି 
ବସାକରେ । ବସାମୁହଁ ତଳକୁ ଥାଏ | 


ତାଳ ମୂଳକୁ ତାଳହାଣ୍ଡି କୁହାଯାଏ । ଏହି ହାଣ୍ଡିକୁ ଖୋଳି ହାଣ୍ଡିଭଳି କରି, ବାଦ୍ୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହାକୁ 
ଧଂସା (ଧାମ୍ସା) କୁହାଯାଏ | ଧଂସାରେ ଗୋଧ୍‌ ଚମଡ଼ା ଛପର କରାଯାଇଥାଏ | ଧଂସା ବାଦ୍ୟର ଶହ୍ଦ ଖୁବ୍‌ 
ଗଭୀର, ଦୁମ୍‌ ଦୂମ୍‌ ଶୁଭେ ଓ ବହୁତ ଦୂରକୁ ଶୁଭେ | କେତେକ ଆଦିବାସୀ ନୃତ୍ୟରେ ଧମସା ବାଜା-ମୂଳ 
ବାଜା | ସମୟକ୍ରମେ ସାନ ବଡ଼ହୁଏ, ବଡ଼ ବୁଢ଼ା ହୁଏ ଏବଂ ମରେ | ଏହି ଭଲୁଗୁଣା ଦେଇ କୁହାଯାଏ | - 


“ ତଳ ବରଡ଼ା ଖସୁଛି, ଉପର ବରଡ଼ା ହସୁଛି: 
ମଖଝି ବରଡ଼ା ଥାଇ କହୁଛି - ମୋ ଦିନକାଳ ଆସୁଛି ।” 
ତାଳ ଗଛକୁ ଆଧାର କରି ସବୁ ଦେଶରେ ଅନେକ ଢଗଢ଼ମାଳି ଓ ଲୋକ ଗୀତରହିଛି |! ଗୋଟିଏ ହେଲା - 
“ ଅନାଲୋ ଗୋରୀ ସେଇ କାଳକୁ, 
ପିଠି କରିଥୂଲୁ ତାଳ ମୂଳକୁ 
ତାଳ ଫୋପଡ଼ରେ ନୋହିଲା କିଛି (ଏବେଆଜି) 
କୁସୁମ ଶରେ ଅଙ୍ଗ ବଥଉଛି ।” (ଓଡ଼ିଆ ଢଗ) 


ଦୈର୍ଘ୍ୟ ବା ଉଚ୍ଚତାକୁ ମଧ୍ୟ ତାଳ କହନ୍ତି । ହାତ ଫଝାର ମଧ୍ୟମା ଆଙ୍ଗୁଠିଟିପରୁ ଫଝା ମୂଳ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଲମ୍ବକୁ ତାଳ 
କୁହାଯାଏ । ମୂ୍ରିର ମାପ ତାଳ ଏକକରେ କରାଯାଉଥ୍୍‌ଲା ( ୧ତାଳ=୧୬ ସେ.ମି) । ଦେବମୂର୍ଭି ୯ତାଳ 
( ୧.୪୪ ମିଟର), ରାକ୍ଷସ ମୂର୍ରି, ୧୦ ତାଳ ( ୧.୬ମିଟର) | କୁବେର ଓ ନବଗ୍ରହ ମାନଙ୍କର ଉଚ୍ଚତା ୯ ତାଳ 
( ୧.୫୨ ମିଟର) ହୁଏ । ଗୋଡ଼ତଳୁ (ଭୂଇଁରୁ) ତାଳୁ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଉଚ୍ଚତାକୁ ତାଳ କୁହାଯାଏ ! ନଦୀର ଗଭୀରତାକୁ 
ତାଳରେ ମପାଯାଇଥାଏ । ବଡ଼ନର ( ଦେବୀନଦୀ ) ପୁରିଥ୍ଲା ବେଳେ ୨୦-୨୫ ତାଳ ଗଭୀର ପାଣି | I 


“ ସାତ ତାଳ ପାଣି ତଳେ ସାତତାଳ ପଙ୍କ, 
ତା ତଳେ ଅଛି ଗେଣ୍ଡା ମୁଣ୍ଡିଆ ତ୍ପ ।” (ଗୀ ବାକ୍ୟ) 
“ ମାନବ ସାତ ତାଳକୁ ଏକତାଳ ବୋଲେ 
ଦେବ ତାଳ ସାତ ତାଳ ଚକ୍ରକୁ ସ୍କାପିଲେ 
ମାନବ ତାଳେ ଉତ୍ସର୍ଗ ତାଳ ଅଣଚାଷ 
ଆକାଶକୁ ଚାହିଁଲେ ହୁଅଇ ଅଦୃଶ୍ୟ 
ରାଧାଚକ୍ର ସାତ ତାଳ ଉଚ୍ଚେ ବୁଲୁଅଛି, 
ତା ଉପରେ ସାତତାଳ ମସ୍ୟ ରହି ଅଛି | 
ଦେବତା ତାଳେ ସୀତତାଳ ନରେ ଅଣଚାଷ 
ନିରୂପି ଚାହଁଲେ ପାର୍ଥ ସେ ଅର୍ଵ ଆକାଶ ।” ( ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 
( ୪୯ × ୧.୫ ମି = ୭୪ ମିଟର ଉଚ୍ଚ) | ବଣୁଆ ତାଳ ଗଛକୁ ତୃଣଦୁମ କୁହାଯାଏ | 
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ତାଳ ତେଲ - (ତେଲ ତାଳ ଦେଖ) | 

ତାଳ ନବମୀ - ଭାଦୃବମାସ ଶୁକ୍ୃପକ୍ଷ ନବମୀକୁ ତାଳନବମୀ କୁହାଯାଏ ! ଏ ଦିନ ତାଳ, ତାଳ ପିଠା ଗୌରୀ(ଦୁର୍ଗା)ଙ୍କୁ 
ସମର୍ପି ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ପୂଜା କରନ୍ତି | 

ତାଳବଣ- ତାଳଗଛର ତୋଟା । ଯେଉଁଠି ବେଶି ତାଳଗଛଥାଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ପାଖ ଗୀର ନା ମଧ୍ଯ ତାଳ ବଣିଆ 
ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ପୁରୀରେ ଓ ଭୁବନେଶ୍ବର ପାଖରେ ତାଳବଣିଆ ଗୀ ଅଛି । 

ତାଳ ମୂଳୀ ¬ ଗୁଳ୍ନ ଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ | ମୂଳ ତାଳ ଗଛର ମୂଳଭଳି । 
Corveoligo orchiodes. Asparagus sarmentosus. Fam.Liliaceae 
ପତ୍ର ସରୁ, ନଡ଼ିଆ ବାହୁଙ୍ଗା ଭଳି ସରୂ ଓ ଛୋଟ ବାହୁଙ୍ଗା ¦ କିନଧୁ ନଡ଼ିଆ ବାହଙ୍ଗାର ମୂଳ ଭଳି ନୁହେଁ । ସୁର, 
ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃବ୍ଧିଲାଗି ବଗିଚାରେ ଲଗାନ୍ତି । କେତେକ ବୃକ୍ଷପ୍ରେମୀ ତାଳ ଗଛକୁ ବନସାଇ କରି ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ 


ବୃବଵିପାଇଁ ବଗିଚାରେ କୁଣ୍ଡରେ ରଖୁଥଆାନ୍ତି । 
ତିଥ- କରମୂଲ୍ଯ । ଦାମ୍‌ । ଉପଯୁକ୍ତ ଶୁଭଦିନକୁ ତିଥ୍‌ କୁହାଯାଏ । (ତାଙ୍କ ଝିଅର ବାହାଘର ପାଇଁ ତିଥ (ତିଥ୍‌) 
` ଧରାସରଲାଣି) । 
ତିଳ (ଖସା) - ରାଶି, ( ଖସା ଦେଖ) । ତିଳ, ସ୍ବେହଗର୍ଭ, ପବିତ୍ର, ଜଟିଳ, ସ୍ଵେହୀଳ, ଗୈରଫଳ, ହେମଧାନ୍ୟ, ମ-ତିଲ, 
ତେଲୁଗୁ -ତେବୁଲୁ 
ମରାଠୀ - ତିଲ୍‌ 
ତା -ବଲେକର 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Sesamum indicus, Sesanmus orientale, Fam: Pedaliaceae 


ବାର୍ଷିକୀ । ଏହାର ଉପ୍‌ଭିସ୍ପଳ ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକା । କିନଧୁ ଏହା ସବୁ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଅଞ୍ଚଳ ଓ ଉଷ ବିଷୁବ 
ମଣ୍ଡଳୀୟ ଅଞ୍ଚଳରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ¦ ଭାରତରେ ଏକ ମୁଖ୍ୟ ଖାଇବା ଓ ଜାଳିବା ତେଳର 
ଉତ୍ସରୂପେ କେବଳ ଶୀତରାଜ୍ୟଗୁଡିକୁ ଛାଡ଼ିଦେଲେ ଆଉ ସବୁ ରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ 
ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫସଲ ! ଭାରତ ଓ ଚୀନ ଏ ଫସଲର ମୁଖ୍ୟ ଉତ୍ପାଦନ କାରି ଦେଶ । ଏ ଫସଲ ଜଳସେଚନ 
ସୁବିଧା ଥଲେ ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ | 

ରାଶି (ଖସା, ତିଳ) ଫୁଲ ଧଳା ଓ ସୁନ୍ଦର | ଏହାର ଫୂଲର ରୂପଲାବଣ୍ୟର ଉପମା ଭାରତୀୟ 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ନାସାର ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବର୍ଣ୍ଣମା ପାଇଁ ସର୍ବତ୍ର ବ୍ୟବହୃତ | 

ଚାଷରତୂ ଅନୁସାରେ ବୃଷ୍ଟିପୁଷ୍ଟ ରାଶି ମୁଖ୍ୟତଃ ମାଘିରାଶୀ ଓ ଭୋଦେଇ ରାଶି ଅଟେ | ଭୋଦେଇ ରାଶି ଆଷାଢ଼ 
ମାସରେ ବୂଣାଯାଇ ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ ଓ ମାଘିରାଶି ମାର୍ଗଶୀର ମାସରେ ବୂୁଣାଯୀାଇ ମାଘମାସରେ କଟାଯାଏ | 
କିନୁ ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ରାଶିକିସମ ଉଦ୍ଭାବନ ଓ ସଂକରଣ ପଦ୍ଧତି ଦ୍ଵାରା ଅନେକ ନୂଆ କିସମର ଉଦ୍ଭାବନ ହେତୁ 
ବର୍ଷସାରା ଓ ଫସଲ ଚାଷ ହୋଇ ପାରୁଛି ଏବଂ ଏପରି ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ନାହିଁ । 

ମଞ୍ଜିରେ ଅର୍ଦଶୁଷ୍ଠି ତୈଳ ଥାଏ । ଏହି ତେଇକୁ ବେଣୀତେଲ, ଖସାତେଲ,ରାଶିତେଲ, ତିଳତେଲ କୁହାଯାଏ | 
ଏହି ତେଲର ଆପେକ୍ଷିକ ସାନ୍ଧ୍ରତା ୦.୯ ୨୮; ଆଇଓଡ଼ିନ ନମ୍ବର ୧୦୦.୮, 'ସାବୂନି କରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୮୯.୩ 1 
ଏହି ତେଲକୁ ଶୁଦ୍ଧ ଓ ଅଶୁଦ୍ଧ ଅବସ୍ଥାରେ ରାନ୍ଧି ଖାଇବା ତେଲ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ ! ରାଶି ତେଲରେ 
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rr ls 
ମାର୍ଜାରିନ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ । ସାବୁନ, ଲେପ, ପ୍ରସାଧନୀ, ବାସନାତେଲ, ଲାବଣ୍ୟ ଓ ମୁଖ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି 


କାରି ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ । ବହୁ ଦାମିକିଆ କେଶ ତୈଳ ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହି ତେଲ ବହୁଦିନ 
ରହେ | ମଞ୍ଚର ୫୫% ତେଲ ଏବଂ ୧୬-୩୨ ଭାଗ ପ୍ରୋଟିନ । ରାଶିତେଲ ପତଳାଏବଂ ଶୀତଳକ । 
ଥିଶ୍ଚାକରାଏ । ମଞ୍ଜିକୁ ଗୋଟା ବା ଗୁଣ୍ଡକରି ବିଭିନ୍ନରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ରାଶିରେ ଲଡ଼ୁ ତିଆରି 
କରାଯାଏ ! ମିଠେଇ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମିଷ୍ଟାନ୍ସ ପଦାର୍ଥରେ ଦିଆଯାଏ । ଗଣେଶ ପାଖରେ ଖସାଲଡ଼ୁ ପୂଜା 
କରାଯାଏ | ରାଶି ମଞ୍ଜିକୁ ଗୁଣ୍ଡକରି ଚର୍ବି ଅଂଶ କାଢ଼ିନେଇ ପ୍ରୋଟିନ ଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ ତିଆରି କରାଯାଉଛି ଏବଂ 
ପୁଷ୍ଟିହୀନତା ଦୂର କରିବା ପାଇଁ ଶିଶୁମାନଙ୍କୁ ଖୁଆ ଯାଉଛି । ଗଛର ନାଳୁଆ ରସ ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାଇ ମୁଣ୍ଡରୁ ଉକୁଣୀ 
ଓ ରୂପି ଧ୍ୃଂସ କରିବା ଏକ ସାଧାରଣ କଥା | ରାଶି ମଞ୍ଜି ଶ୍ରାଦ୍ଧରେ ଲାଗେ । ଏହାକୁ ତିଳ ତର୍ପଣ କୁହାଯାଉଛି । 
ଶବ ପୋଡ଼ିସାରି ରାଶି ମଞ୍ଜି ବୁଣିଦିଆଯାଏ ଏବଂ ଏ ମଞ୍ଜି ୨୪ ଘଣ୍ଟାରେ ଗଜା ହୋଇ ଯାଇଥାଏ ! ମୁସଲମାନଙ୍କ 
ବିବାହରେ ବର କନ୍ୟାଠାରୁ ବିଦାୟ ହେଲା ବେଳେ କନ୍ୟା ହାତରେ କିଛି ତିଳ ଦିଆଯାଏ । ବର ଏହି ତିଳକୁ 
ଚାଟିଦିଏ । ଏହା ପରସ୍ପର ପ୍ରତି ମଧୂର ବ୍ୟବହାରର ପ୍ରତୀକ ବୋଲି ଧରାଯାଏ | 


ରାଶି ପିଡ଼ିଆ ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ ଏବଂ ବିଲରେ ଖତ ରୂପେ ଲାଗେ । 

ତିଳୀଶ ପତ୍ର - ତେଜପତ୍ର ଦେଖ 

ତିହୂ(ଉ ) ଡି - ଦୂଧ ଲୋମ, ତିଉତି, ଜଳପ | 
ହିନ୍ଦି - ନିଶୋଥ୍‌, ପୀତହାରି, ଜଲାପ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - Indian Jalap 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Operculina turpethum, Ipomea turpethum, Fam.Convulvolaceae. 
ଲଟା ଗଛ, ଗୁଡ଼େଇ ଗୁଡ଼େଇ ହୋଇମାଡ଼େ | କାଣ୍ଡ ଆରୋହୀ | ଖୁର (ଦୂଧ) ବାହାରେ । ଫୁଲ ଧଳା | ଫଳ 
ଗୋଲ, ଫାଟିଯାଏ, ମଞ୍ଜି ଚିକ୍ଣ | ଚେର ମାଂସଳ | ଚେରର ଛେଲିରେ ୪- ୧୦% ଟର୍ପେଥ୍ନ୍‌ (turpethin) 
ନାମକ ଏକ ପ୍ରକାର ଝୁଣା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ | ଏହା ମହାରେଚକ | ଏହାର ଅର୍କରେ ସୂରାସାର ଥାଏ ବୋଲି 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

ତିକ୍ତ କାଣ୍ଡ - ଚିରେଇତା ( ଚିରେଇତା ଦେଖ) | 

ତିକ୍ତ ତଣ୍ଡୁଳା - ପିପ୍ତଳୀ ( ପିସ୍ତଳୀ ଦେଖ) | 

ତିକ୍ତ ଗୁଞ୍ଜା - କରଞ୍ଜ (କରଞ୍ଜ ଦେଖ) | 

ତିକ୍ତ ତୁଣୀ - ପିତା ଲାଉ ( କଖାରୁ ଦେଖ) | 

ତିନ୍ତ ପୁଷ୍ପ - ଅକନ ବିନ୍ଧି (ଅକାନ ବିନ୍ଧି ଦେଖ) ! 

ତିନି ଆଙ୍ଗୁଳିଆ - (କାଞ୍ଜି କାଞ୍ଜିଆ) | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cayratia auriculata, Vitis auriculata, Fam : Vitaceae. 
ଲଟା ଗଛ, ଳାଣ୍ଡ ନରମ, ତୁଳାଭଳି ନରମ, ଫଳ କୋଳି ଭଳି, ଏଗଛ କାନ୍ଧରେ ବା ଗଛର ବକଳରେ ଥୂବା 
ଗାତୂୁଆ ଜାଗାରେ ଚେର ଦେଇ ଜାବୂଡ଼ି ଧରି ଉପରକୁ ଉଠେ ପତ୍ର ତ୍ରି-ପର୍ଣ୍ଟ ଲୋମହୀନ | 
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ତିନି ଧୂପ ପୀଞ୍ଚ ଅବକାଶ ¬ ବଡ଼ ଠାକୁରଙ୍କ ନୀତି | ଜଗନ୍ନାଥ, ଲିଙ୍ଗରାଜ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଦେବତାଙ୍କ ପାଖରେ ହେଉଥ୍‌ବା 
ନୀତି-୩ ଧୂପ, ୫ ଅବକାଶ | 


ପ୍ରଥମ ଅବକାଶ - ଦାନ୍ତଘଷାର( ଦନ୍ତ ଧାବନ ଓ ସ୍କାନ) 1 
ଦ୍ଵିତୀୟ ଅବକାଶ - ବଲୁ୍ଭ ଭୋଗ 

ପ୍ରଥମ ଧୂମ - ସକାଳ ଧୂପ 

ତୃତୀୟ ଅବକାଶ - ଭୋଗ ମଶ୍ଡପ 

ଦ୍ଵିତୀୟ ଧୂପ - ଦ୍ଵି ପ୍ରହର ( ଗାଧୂଆବେଳିଆ)ଧୂପ । 
ଚତୁର୍ଥ ଅବକାଶ - ଗୋଧନ ବାହୁଡ଼ାବା ଟେରାଫିଟା 
ତୃତୀୟ ଧୂପ - ସଞ୍ଜବେଳ ଧୂପ, ଆଳତୀ ଧୂପ | 
ପଞ୍ଚମ ଅବକାଶ .- ବଡ଼ ସିଂହାରଭୋଗ । 


ପ୍ରତିଧୂପରେ ପୂଜାପଣ୍ଡା ଦେବତାଙ୍କ ସିଂହାସନ ପିଣ୍ଡି ପାଖରେ ( ଉପରେ) ବସି ଷୋଡ଼ଶ ଉପଚାରରେ 
ପୂଜାକରେ । ପ୍ରତି ଅବକାଶରେ ପୂଜାପଣ୍ଡା ସିଂହାସନ ତଳେ ବସି ପଞ୍ଜୋପଚାରରେ ପୂଜା କରନ୍ତି | ଯିଏ ଅତି: 
ସୌଖୁନ ଓ ଅତି ଆରାମରେ ରହେତାକୁ ତିନି ଧୂପ ଓ ପାଞ୍ଚ ଅବକାଶିଆ ବୌଲି କୁହାଯାଏ । 

ତିନ୍ଦଂ କେନ୍ଦୁଗଛ ଓ ଫଳ (କେନ୍ଦୁ ଦେଖ) । 

ତୁଉଣ - (ତୁଅଣ, ତିଅଣ) ତରକାରି ! ମୁଖ୍ୟ ଖାଦ୍ୟ ବା ପ୍ରଧାନ ଖାଦ୍ୟ ଖାଇବା ପାଇଁ ସହାୟକ ଖାଦ୍ୟ ବା ଶାଖା | ଏହା 
ଆମିଷ ବା ନିରାମିଷ ହୋଇପାରେ | ଯଥା ଆଳୁ-ବାଇଗଣ, ପୋଇ-ଶୁକୁଆ, ବଡ଼ି- ବାଇଗଣ, ଆଳୁ-ପନୀର, 
ମଟର-ମଟର, ମାଛ-ମାଛର ତୁଅଣ | ଡାଲି ଏକ ସହାୟକ ଖାଦ୍ୟ ହେଲେ ହେଁ ଏହାକୁ ତୁଉଣ କୁହାଯାଏ 
ନାହିଁ । 

ତୁତି(ତୀ )ଅ(ୟା)- ଏକ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ | କିନୁ ଚାଷୀମାନଙ୍କର ପ୍ରିୟ ପଦାର୍ଥ | ତମ୍ବା, ଗନ୍ଧକ, ଅମୂଜାନ ମିଶ୍ରଣ । 
ତାମ୍ର ଶୂଲୀୟନ (ଅ୪୨୦,) ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ bu, vitriol କୁହାଯାଏ | ଏହା ବୋର୍ଡ ମିଶ୍ରଣରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ | ବୋର୍ଡୋ ମିଶ୍ରଣ ୫:୫:୫୦ ବା ୪:୪:୪୦ (ଚୂନ:ତୃତୀୟା ଓ ପାଣିରେ) ତିଆରି ହୋଇ ଫଳ ଗଛ 
ମୂଳରେ ( ଗଣ୍ଡିରେ) ଲେପ ଦିଆଯାଏ ! ଏହି ମିଶ୍ରଣକୁ ଛାଣି ବିଭିନ୍ନ ଫସଲରେ ଷ୍ଟେ କରାଯାଏ | ଏହା ଏକ 
ବିଶିଷ୍ଟ କବକମାରି | 

ତିମୁହାଣୀ - ଯେଉଁଠି ନଦୀର ମୁହଁ ତିନିଧାର ହୋଇ ବହିଯାଏ, ସେହି ମୁହାଣ (ମୁହଁଯାଗା) କୁ ତି-ମୁହୀଣି କୁହାଯାଏ । 

ତିଳୁଆ ସଂକ୍ରାନ୍ତି - ଜଗନ୍ନାଥ ଓ ଲିଙ୍ଗରାଜ ଓ ପ୍ରମୁଖ ଦେବତାଙ୍କ ମନ୍ଦିରେ ତିଳୁଆ (ତିଳରେତିଆରି) ପିଠାଏବଂ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ 
ତିଳ ଭୋଗ ଦିଆଯାଏ । 

ତୁଠ - ନଦୀ, ନାଳ, ପୋଖରୀ, ନରି କୂଳରେ ଯେଉଁ ଜାଗାରେ ଅନେକ ଲୋକଚଳପ୍ରଚଳ ହୁଅନ୍ତି |. ଗାଧାରି, 


ସ୍ମାନଘାଟ । ବଡ଼ ବଡ଼ ପୋଖରୀରେ ଝିଅ ଓ ପୁଅଙ୍କର ଗାଧେଇବା ପାଇଁ ଅଲଗା ତୁଠ ଥାଏ | ତୁଠରେ ସ୍ତ୍ରୀ 
ଲୋକମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଘରୋଇ ଆଲୋଚନା ହୁଏ । 
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“ ତୁଠ ନିରିମଳ ପାଣି ଗଙ୍ଗାଜଳ 
ମୁଗୁନି ପଥର ପଡିଛି, 
କେତେ ଘଷି ମାଜି ହେଉଛୁ ଲୋ ଗୋରୀ, 
ତୋ!” ପାଇଁ ପୂରୁଷ କାନ୍ଦୁଛି ।” 

ତୁଠରେ ଯେଉଁ ପଥର ପଡ଼ିଥାଏତାକୁ ତୃଠପଥର କୁହାଯାଏ | ଏ ପଥର ଉପରେ ସମସ୍ତେ ଲୂଗା କାଚନ୍ତି | ଗୋଡ଼ 
ଘଷନ୍ତି । ଏ ପଥରସବୁ ସହେ । ଯିଏ ସମସ୍ତଙ୍କର କଥା ସହି ଘରଚଳାଏ ତାକୁ ଗୋଟିଏ ତୁଠ ପଥର ବୋଲି 
କହନ୍ତି | ଅତି ସହିଷ୍ଣୁ ବା ସହଣୀକ ବ୍ୟାଜ୍ତି । 
ଦଶ କ୍ରିୟା ସମ୍ପନ୍ନ କରିବାକୁ କୌଣସି ନଦୀ ବା ପୋଖରୀ ତୁଠକୁ ଯିବାକୁ ପଡ଼େ | ଏହାକୁ ତୁଠକରିବା କହନ୍ତି । 
ଏଠି କ୍ରିୟାଧାରୀ ମାନେ ଖୁଅର ହୋଇ ଗାଧୋଇ ଘରକୁ ଫେରନ୍ତି | ମୁଖାଗ୍ନି ଦେଇଥୁବା ଓ କ୍ରିୟା ଧରିଥୂବା ମୁଖ୍ୟ 
ବ୍ୟକ୍ତି ଦଗ୍ଧ ହାଣ୍ଡି ଭାଙ୍ଗେ | 
ଧୋବା ଯେଉଁଠି ଗଣ୍ଡି ପକାଇ ଲୁଗା କାଚେ ତାକୁ ଧୋବା ତୁଠ କୁହାଯାଏ | ବଡ଼ ବଡ଼ ନଲ କୂଳରେ ଧୋବା ତୁଠ 
ବହୁତ ଦୂର ଲମ୍ବିଥାଏ | ସେଠି ଗଣ୍ଡିରେ ଲୂଗା କାଚନ୍ତି, ବାଡ଼ରେ ଲୁଗା ଶୁଖାନ୍ତି ! 

ତୁଣ୍ଡୀ ଓ ଫସଲ ଓ ଶସ୍ଯ ଆଦି ଖାଇ ନଯିବା ପାଇଁ ଗୋରୁଙ୍କ ମୁହଁରେ ଦିଆଯାଇଥୁବା ଜାଲ ଭଳି ଫାନ୍ଦ | ତୁଣ୍ଡୀ ବେତ, 
କତା ବା ଝୋଟ ରସିରେ ବୂଣା ଯାଇଥାଏ | ମୁହରେ ତୁଣ୍ଡୀ ବନ୍ଧା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଗୋରୁ ଜିଭ ଗଳେଇ ଖାଇପାରେ 
ନାହିଁ । ଧାନ ବେଉଷଣ ବେଳେ, ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା ବେଳେ ବଳଦ ଧାନ ଫସଲ ଓ ଧାନ ଖାଇ ନଯିବା ପାଇଁ 
ମୁହଁରେ ତୁଣ୍ଡୀ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ । କାହାକୁ କହିବାକୁ ବାରଣ କଲେ, ଅଟକାଇଲେ ତା ମୁହଁରେ ତୁଶ୍ଡୀ 
ଦିଆଯାଇଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ତୋତେ ସେ ଏତେ କଥା କହିଗଲା, ତୂ ତାକୁ ପଦେ ବି ପାଟି ଫଟେଇଲୁ 
ନାହିଁ- ତୋ ମୁହଁରେ କ'ଣ ତୁଣ୍ଡୀ ବନ୍ଧା ହୋଇଥଲା କି ଇତ୍ୟାଦିପ୍ରୟୋଗ ।) 

ତୁଣ୍ଡୀବତା - ଛପର ଘରେ ଦିଆଯାଉଥୁ୍‌୍ବା ପାଣିପଟିଆଂ ବତା । ଏବତା ପାଣି ପଟିଆକୁ ଚାଳ ଉପରକୁ ଟାଣ ରଖେ, | 

ତୁଣ (ତୁନ୍‌ )- ଗଛ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cedrela toona, Toona ciliata, Fam.Meliaceae. 
ହିନ୍ଦି : ତୁନ୍‌( ଟୁଣ୍‌) 
ଇଂରାଜୀ - Red cedar. 
ବଡ଼ଗଛ | ଜଙ୍ଗଲଗଛ | ପତ୍ର ନିମପତ୍ର ପରି । ପର୍ଣ୍ଣମୋଚୀ, ଶୀତ ରତୁରେ ପତ୍ର ଝଡ଼ାଦିଏ | ବସନ୍ତ ରତୁରେ 
ଫୁଲ ଫୁଟେ । ଫୁଲ ନିମ ଫୁଲ ପରି ଧଳା ଓ ଭିତର ହଳଦିଆ | ଫୁଲରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ନାଲି-ହଳଦିଆ ( ରକ୍- 
ପୀତ) ରଙ୍ଗ ତିଆରି ହୁଏ | ଏରଙ୍ଗ ସୁତା ଓ ଲୁଗାପଟା ରଙ୍ଗେଇବାରେ ଲାଗେ । କାଠ ନାଲି, ଭାରିଟାଣ | ଉଇ 
କି ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଘରର ଆସବାବ ପତ୍ର, ଖଟ, ଆଲମାରି ଝରକା, ଇତ୍ଯାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଚାହା, 
ସିଗାରେଟ, .ଚିରୁଟ ବାକ ତନ୍ତର ମାଙ୍କୁ, ଟାଣି ସୂତା ଓ ଫର୍ମା, କଣ୍ଡା ତିଆରି ହୁଏ । ଛେଲିରୂ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ 
ତିଆରି କରି ଚମଡ଼ା କଷନ୍ତି | 

ତୁତ୍ବା) ତୁମ୍ବୀ(ତୁମୁଡ଼ି) - ଲାଉ ଥାଳ | ଯୋଗୀ ଭିକାରି କାନ୍ଧରେ ଓହଳାଇଥ୍ବା ଥାଳ | ଏହା ଲାଉରୁ ତିଆରି | ଲାଉ 
ଶୁଖ୍ଗଲା ପରେ ତା ଉପର କାଟି, ରସି ଲଗାଇ ଏ ଥାଳ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଯୋଗୀ ଥାଳରେ ଉଆ ଉଷୁନା 
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ବାରଣ ନଥାଏ ¦ ଥାଳ ଦାନକଲେ ଧର୍ମ ହୁଏ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ | 
“ ଦାଉ ରଙ୍ଗ, ଲୁଗାତ୍ରିକଳଛ ପିନ୍ଧିବୁ, ଲାଉ ଥାଳରେ ମାଗିବୁ | 
xX xX X 
ଯୋଗୀ ହୋଇ ମୁହିଁ, ଲାଉ ତୂମ୍ଭା ନେଇ ସଂସାର ଯାକ ବୁଲିବି । 
xX xX xX 
ଲାଉର ତୁମ୍ବାରେ ଦିଅ ହେଁ ଅନ୍ଧ ବୃକ୍ଷ ମୂଳରେ ଭୁଞ୍ଜିବି | 
xX xX xX 
ଯେଉଁ ଥାଳ ଦେଇଥୁଲି ବାବୁ, ନିତ୍ୟ ସୁତାଏ ଘୋରିବୂ 
ଯେତେକ ଅନ ସମ୍ଭାଇବ ତାହା ଆହାର କରିବୁ ।” ( ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ର) 
ଲାଉ ଫଳକୁ ତୁମ୍ଭୀ ଫଳ କୁହାଯାଏ । 
“ କବି ବିଚାରିଲା ବିଚିତ୍ର ହେଲା ତୁମ୍ବୀ ବୃଡ଼ିଲା 
ନ ବୁଡ଼ି ଶଇଳ ସଲିଳ ଉପରେ ରହିଲା ।” ( ଲାବଣ୍ୟବତୀ, ଉପେନ୍ଦ୍ରଭଞ୍ଜ ) 


ଏକ ପ୍ରକାର ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ର | ଦୂଇପଟ ବଂଶୀ ପରି ସରୁ ! ମଝି ମୋଟା ଓ ଫମ୍ପା | ଏହା ପିତାଲାଉରୁ ତିଆରି ହୁଏ । 
ସାପୁଆକେଳା ମାନେ ଏହି ତୂମ୍ମୀ ବଜାଇ ସାପ ଖେଳାନ୍ତି ଏହାର ଅଗରେ ଦୂଇଟି ସରୁ ବାଉଁଶ ନଳୀ ଲାଗି 
ଥାଏ । ଏହାକୁ ଫୁକିଲେ ବିଭନ୍ନ ପ୍ରକାର ସର ବାହାରେ । ଏହା ପୁରାକାଳର ବଂଶୀ ଅଟେ | 


ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଲାଉଅଛି ! ଏହାର ତଳପଟ ଗୋଲ ଓ ମୋଟା | ଅଗପଟ ସରୁ | ଏହାର ତଳ ପଟେ 
ନଳୀ ଲଗାଇ ଓ ଉପର ପଟ (ମୁହଁ) କଣା କରି ତୂମ୍ବା ବାଦ୍ୟ ଯନ୍ତ୍ର ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏହି ଲାଉ ଓଡ଼ିଶାର ସବୂ 
ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ମିଳେ ! ଏହାକୁ ନାଗେଶ୍ଵର ତୁମ୍ବୀ କୁହାଯାଏ । 


ତୁମ୍ଭ ଓଟ ଶଗଡ଼ ଚକର ହାଣ୍ଡି ¦ ୟା ଭିତରେ ଅଖ ପଶେ ! 


Lod 


ତୂରଞ୍ଜ ¬ ଟଭା ଜାତୀୟ କମଳା ଲେମ୍ବୁ ବଂଶରଫଳ | Citrus medica Var. typica 


ଫଳଟଭା, ଜମ୍ିଳ, ଫଳ ଭଳି । ଚୋପା ମୋଟା । ଚୋପାରୁ ମିଶ୍ରି ଓ କାଠି ଚାରି ପଟେ ଲାଗିଥୁ୍‌ବା ଫୁଲା ମିଠେଇ 
ତିଆରି କରାଯାଏ 1 ଏଥ୍‌ର ଖଟା ଅଂଶ ତୁରଞ୍ଜ ଚୋପାରୁ, ବ୍ୟବହାର ଜରାଯାଇ ଥାଏ | ଏ ଖଟା ମଧ୍ଧ ପିଠାରେ 
ପକାଇ ସାମାନ୍ୟ ଖଟାଳିଆ କରାଯାଏ । ୟୁହୁଦୀମାନଙ୍କର ଭୋଜୀରେ ( ଟାବରନାକୁ tabernacle ) ତୁରଞ୍ଜ 
ମିଠେଇ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ବଣ୍ଟାଯାଏ ! 


ତୁଳ “ ମାସ ବିଶେଷ । କାର୍ରିକମାସକୁ ତୁଳାମାସ କୁହାଯାଏ । କାର୍ରିକମାସରେ ଧୀନ ରୋଇଲେ ଧାନ ପିଲଦେବାକୁ 
ସମୟ ପାଏ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ଗଛଟି ପୋତା ଯାଇଥାଏ ସେ ମଧ୍ଯ ବଢ଼ିପାରେ ନାହିଁ । ସେଥ୍ପାଇଁ କୁହାଯାଏ - 
“ ତୁଳାରେ ରୋଇଲେ ମୂଳରେ ଫଳେ” (ଖନା ବଚନ) ! ଅନ୍ୟଚ -କାର୍ଭିକେ ବର୍ଷିଲେ ମୂଳରେ ଫଳେ - 
କାରରିକମାସରେ ବର୍ଷା ହେଲେ ମୂଳ ଜାତୀୟ ଫସଲ ଭଲ ହୁଏ | ଲଙ୍ଗଣ ‘ତୁଳ' - ସଗା' ହେବା | 


ଲଙ୍ଗଳ ତୁଳ ହେଲେ (ରଶ ତଳ ମୁହାଁ ହେଲେ) ଗହୀର ଚାଷ ହୁଏ | ଲଙ୍ଗଳ ସଗା ହେଲେ ବେଶୀ ଗହୀରକୁ 
ଯାଏ ନାହିଁ । ଉପରେ ଉପରେ ଭାସେ ! ଏହା ଲଙ୍ଗଳକୁ ଛୋଟକରି ଯୋଚିଲେ ହୁଏ ଅର୍ଥାତ୍‌ ଇଶ ଓ ଯୁଆଳି 
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ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା କମିଗଲେ ଲଙ୍ଗଳ ସଗାରହେ !: ଅଗଭୀର ଚାଷ ହୁଏ | ଲଙ୍ଗଳ ଇଶ ଲମ୍ବେଇ ଦେଲେ ଲଙ୍ଗଳ 
ତୁଳ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଗଭୀର ଚାଷ ହୁଏ । ପିଚିକିଳା ମାରି ମଧ୍ଯ ଲଙ୍ଗଳ ସଗା କି ତୁଳ କରାଯାଏ | 

ତୁଳସୀ, ତୁଳସା - ସଂ - ମାଧବୀ, ପୂଜ୍ୟା, ପବିତ୍ରା, ବୈଷ୍ଣବୀ, ପତ୍ରପୁଷ୍ଠା, ସୁଗନ୍ଧା, ପାପ ନାଶିନୀ, ସୁଭଗା, ତୀବ୍ତା, 
ପାବନୀ, ବିଝୁ ବଲୁଭା, ସୁରସା, ବହୁପତ୍ରୀ, ମଞ୍ଜରି, ବୃନ୍ଦା 
ତେଲୁଗୁ - କୃଷ୍ଣ ପଗେର ଚେଟୁ, ଇଉସି, ମରାଠୀ-ତୁଳସିତେଖଝାଡ଼, ହିନ୍ଦି - ତୁଲସୀ, 
ଇଂରାଜୀ - Holy basil 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ocinnmn sanctum, Fam : Labiateae 


ତୁଳସୀ ଗଛ ଅତି ପବିତ୍ର ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ, ତୁଳସୀ ୫ ପ୍ରକାର | ଯଥା - ୧. ଧଳା ତୁଳସୀ ( ଶ୍ବେତ 
. ତୁଳସୀ), (ଛେତ ତୁଳସୀ) | ୨.କୃଷ୍ଣ (କଳା) ତୁଳସୀ, ୩.ବର୍ବରୀ ତୁଳସୀ ( ଲଣ୍ଡାବଗୁଲୀ), ୪.ବିଲ୍୍‌ ଗନ୍ଧ 
(ବିଶୃଗନ୍ଧ) ତୁଳସୀ ଓ ବିଶ ତୁଳସୀ ( ଦୁଲଭା) | ଏବଂ ୫. କ୍ଷୁଦ୍ରପତ୍ର ତୁଳସୀ (ବଣ ତୁଳସୀ) ! 
ତୁଳସୀ ଗଛ ପ୍ରତ୍ୟେକ ହିନ୍ଦୁ ଘରେ ପୂଜାପାଏ । ଦାଣ୍ଡ ଦୁଆର ମୁହଁର ଦକ୍ଷିଣ, ପୂର୍ବ ବା ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ କୋଣକୁ 
ଗୋଟିଏ ପିଶ୍ରିରେ ତୁଳସୀ ଗଛ ଲଗାଯାଇଥାଏ ।ଏହି ପିଶଣ୍ରିକୁ ଚଉରା କୁହାଯାଏ | ଏହି ଚଉରାକୁ ତୁଳସୀ ଚଉରା 
କହନ୍ତି । ସବୂଦିନେ ଗାଧୋଇ ସାରି ତୁଳସୀ ମୂଳେ ପାଣି ଦେଇ ତୁଳସୀପତ୍ର ସେବନ କରନ୍ତି । ତୁଳସୀ 
କାଠିରେମାଳି କରି ବେକରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ତୁଳସୀ ଗଛର ବଡ଼ଡାଙ୍ଗରେ ବଡ଼ତୂଳସୀ ମାଳିକରି ଜପାମାଳି କରନ୍ତି । 
ତୁଳସୀ ଗଛର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅଂଶ ପବିତ୍ର ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ପତ୍ର ଓ କାଠ ଅତି ପବିତ୍ର । ତୁଳସୀକାଠରେ 
ପୋଡିଲେ ମୃତ ବ୍ୟକ୍ତି ସବର୍ଗଲାଭ କରେ ବୋଲି କହନ୍ତି | ସେଥୁପାଇଁ ଜୂଇରେ ତୁଳସୀ ଡାଙ୍ଗ ପକାନ୍ତି । ବ୍ରତ, 
ନିର୍ବନ୍ଧ ବିବାହ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଗୁଆ, ତୁଳସୀପତ୍ର, ତୁଳସୀଜଟା ( ସ୍ତବକ, ମଞ୍ଜିରି) ଅରୁଆ ଚାଉଳ ( ଅକ୍ଷତ ) ଟେକି 
ଦେଲେ ମହାପୂଣ୍ୟ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଯେ କୌଣସି ଗରିବ ଲୋକ କିଛି ଜାନି ଯୌତୁକ ନ ଦେଇପାରିଲେ 
ଗୋଟିଏ ତୂଳସୀପତ୍ର ସହିତ କନ୍ୟାକୁ ବରକୁ ସମର୍ପଣ କରିଦେଲେ ତାକୁ ତୁଳସୀପତ୍ରକରି କନ୍ୟାଦାନ ଦେବା 
କୁହାଯାଏ | ବିଷ୍ଣୁଙ୍କ ପାଖରେ ତୁଳସୀପତ୍ର ତୁଳସୀ ଜଟ, ଦଏଣା ମାଳ ଦିଆଯାଏ ! ଭଗବାନ ବିଷ୍ଣୁ ବୃନ୍ଦାବତୀଙ୍କ 
ସାମୀକୁ ଛଦ୍ଧବଦେଶରେ ମାରିଥ୍ବାରୁ ତୁଳସୀ ପତ୍ର ଓ ମାଳା ସବୁବେଳେ ଗଳାରେ ପକାଇଥାନ୍ତି । 
ତୁଳସୀ ଦି-ପତ୍ରରୂ ବାସେବୋଲି କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ଲୋକ ସୁଧାର, ଶାନ୍ତ, ଶିଷ୍ଟ ସରଳ ତାକୁ ତୁଳସୀ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | ତୁଳସୀ ପତ୍ର,ଚେର, ମୂଳର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅନେକ | ତୁଳସୀ ସିଝାଇ ପିଇଲେ ଶ୍ଵାସନଳୀରେ 
ଜାତ ହେଉଥ୍‌ବା ରୋଗ ଭଲହୁଏ | ଆଖ୍ର ପରଳ ଦୂର ହୁଏ ! ଏହି ରସ ହଜମକାରି, କୃମି ନାଶକ । ତୁଳସୀ 
ପତ୍ନ ରସ ମହୁ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଜାଶ, ଧଇଁ, ଶ୍ଵାସ ଭଲ ହୁଏ | ଚର୍ମରୋଗ (ଘା, କାଛୁ କୁଶ୍ଡିଆ ଇତ୍ୟାଦି) 
ତୂଳସୀପତ୍ର ଘଷିଲେ ଭଲ ହୁଏ | 
ତୁଳସୀମଞ୍ଜିରୁ ତେଲବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ତେଲର ବୀଜାଣୁମାରି ଓ କୀଟମାରି ଶକ୍ତି ଅଛି । ଏଣୁ ବୀଜାଣୁ 
ଜନିତ ରୋଗଭଲ ହୁଏ କିନ୍ତୁ ଆର୍ଥିକ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ତୁଳସୀ ତେଲ କୀଟମାରି ତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇନାହିଁ । 
ପ୍ରତିବର୍ଷ କାର୍ରିକ ମାସରେ ବିଶେଷତଃ, ପଞ୍ଚୁକ ୫ ଦିନ ତୁଳସୀ ଚଉରା ମୂଳେ ଆକାଶ ଦୀପ ଜଳାଯାଏ । 
ମହାବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ( ପଣାସଂକ୍ରାନ୍ତି ବୈଶାଖ ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ତୁଳସୀ ଚଉରାରେ ବସନ୍ତରା ଘରି ବସେ । 
ହିନ୍ଦୁମାନଙ୍କପାଇଁ ତୁଳସୀ ଅତି ପବିତ୍ର । 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 521 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


Pe Pr Po PEE Pe OC PRO 
ବାରଣ ନଥାଏ । ଥାଳ ଦାନକଲେ ଧର୍ମ ହୁଏ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ ! 


“ ଦାଉ ରଙ୍ଗ, ଲୁଗାତ୍ରିକଚ୍ଛ ପିନ୍ଧିବୁ, ଲାଉ ଥାଳରେ ମାଗିବୁ | 
xX xX xX 
ଯୋଗୀ ହୋଇ ମୁହିଁ, ଲାଉ ତୁମ୍ଭା ନେଇ ସଂସାର ଯାକ ବୁଲିବି । 
xX xX xX 
ଲାଉର ତୁମ୍ବାରେ ଦିଅ ହେଁ ଅନ୍ଧ ବୃକ୍ଷ ମୂଳରେ ଭୁଞ୍ଜିବି । 
xX ଏ Xx 
ଯେଉଁ ଥାଳ ଦେଇଥିଲି ବାବୃ, ନିତ୍ୟ ସୁତାଏ ଘୋରିବୁ 
ଯେତେକ ଅନ୍ଧ ସମ୍ଭାଇବ ତାହା ଆହାର କରିବୂ ।” ( ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ର) 
ଲାଉ ଫଳକୁ ତୂମ୍ମୀ ଫଳ କୁହାଯାଏ ! 
“ କୁବି ବିଚାରିଲା ବିଚିତ୍ର ହେଲା ତୁମ୍ବୀ ବୃଡ଼ିଲା 
ନ ବୂଡ଼ି ଶଇଳ ସଲିଳ ଉପରେ ରହିଲା ।” ( ଲାବଣ୍ୟବତୀ, ଉପେନ୍ଦ୍ରଭଞ୍ଜ ) 
ଏକ ପ୍ରକାର ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ର | ଦୂୁଇପଟ ବଂଶୀ ପରି ସରୂ | ମଝି ମୋଟା ଓ ଫମ୍ପା 1 ଏହା ପିତାଲାଉରୁ ତିଆରି ହୁଏ | 
ସାପୁଆକେଳା ମାନେ ଏହି ତୁମ୍ବଭୀ ବଜାଇ ସାପ ଖେଳାନ୍ତି ଏହାର ଅଗରେ ଦୂଇଟି ସରୁ ବାଉଁଶ ନଳୀ ଲାଗି 
ଥାଏ | ଏହାକୁ ଫୁକିଲେ ବିଭନ୍ନ ପ୍ରକାର ସର ବାହାରେ | ଏହା ପୁରାକାଳର ବଂଶୀ ଅଟେ । 


ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଲାଉଅଛି | ଏହାର ତଳପଟ ଗୋଲ ଓ ମୋଟା | ଅଗପଟ ସରୂ । ଏହାର ତଳ ପଟେ 
ନଳୀ ଲଗାଇ ଓ ଉପର ପଟ (ମୁହଁ )କଣା କରି ତମ୍ବା ବାଦ୍ୟ ଯନ୍ତ୍ର ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏହି ଲାଉ ଓଡ଼ିଶାର ସବୂ 
ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ମିଳେ ! ଏହାକୁ ନାଗେଶ୍ଵର ତୁମ୍ବୀ କହାଯାଏ | 


ତୁମ୍ଭ ଓ ଶଗଡ଼ ଚକର ହାଣ୍ଡି | ୟା ଭିତରେ ଅଖ ପଶେ । 


oe 


ତୁରଞ୍ଜ - ଟଭା ଜାତୀୟ କମଳା ଲେମ୍ବୁ ବଂଶରଫଳ | Citrus medica Var. typica 


ଫଳଟଭା, ଜମ୍ବିଳ, ଫଳ ଭଳି । ଚୋପା ମୋଟା । ଚୋପାରୂୁ ମିଶ୍ରି ଓ କାଠି ଚାରି ପଟେ ଲାଗିଥୁବା ଫୁଲା ମିଠେଇ 
ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏଥ୍‌ର ଖଟା ଅଂଶ ତୁରଞ୍ଜ ଚୋପାରୂୁ, ବ୍ୟବହାର କରାଯାଇ ଥାଏ ! ଏ ଖଟା ମଧ୍ଯ ପିଠାରେ 
ପକାଇ . ସାମାନ୍ୟ ଖଟାଳିଆ କରାଯାଏ | ୟୂୁହୁଦୀମାନଙ୍କର ଭୋଜୀରେ (ଟାବରନୀକ୍‌ tabernacle) ତୁରଞ୍ଜ 
ମିଠେଇ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ବଣ୍ଟାଯାଏ | 


ତୁଳ - ମାସ ବିଶେଷ । କାର୍ରଭିକମାସକୂ ତୁଳାମାସ କୁହାଯାଏ ! କାର୍ଭିକମାସରେ ଧାନ ରୋଇଲେ ଧାନ ପିଲଦେବାକୁ 
ସମୟ ପାଏ ନାହିଁ । ଯେଉଁ ଗଛଟି ପୋତା ଯାଇଥାଏ ସେ ମଧ୍ଯ ବଢ଼ିପାରେ ନାହିଁ । ସେଥ୍ପାଇଁ କୁହାଯାଏ - 
“ ତୁଳାରେ ରୋଇଲେ ମୂଳରେ ଫଳେ” ( ଖନା ବଚନ) ! ଅନ୍ୟଚ -କାର୍ଭିକେ ବର୍ଷିଲେ ମୂଳରେ ଫଳେ - 
କାଉକମାସରେ ବଷା ହେଲେ ମୂଳ ଜାତୀୟ ଫସଲ ଭଲ ହୁଏ ! ଲଙ୍ଗଣ ତୂଳ' - ‘ସଗା” ହେବା! 


ଲଙ୍ଗଳ ତୂଳ ହେଲେ (ଶଶ ତଳ ମୁହାଁ ହେଲେ) ଗହୀର ଚାଷ ହୁଏ । ଲଙ୍ଗଳ ସଗା ହେଲେ ବେଶୀ ଗହୀରକୁ 
ଯାଏ ନାହିଁ । ଉପରେ ଉପରେ ଭାସେ । ଏହା ଲଙ୍ଗଳକୁ ଛୋଟକରି ଯୋଚିଲେ ହୁଏ ଅର୍ଥାତ୍‌ ଇଶ ଓ ଯୁଆଳି 
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ମଧ୍ଯରେ ଦୂରତା କମିଗଲେ ଲଙ୍ଗଳ ସଗାରହେ ।- ଅଗଭୀର ଚାଷ ହୁଏ | ଲଙ୍ଗଳ ଇଶ ଲମ୍ବେଇ ଦେଲେ ଲଙ୍ଗଳ 
ତୁଳ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଗଭୀର ଚାଷ ହୁଏ । ପିଚିକିଳା ମାରି ମଧ୍ଯ ଲଙ୍ଗଳ ସଗା କି ତୂଳ କରାଯାଏ | 

ତୁଳସୀ, ତୁଳସା - ସଂ ¬ ମାଧବୀ, ପୂଜ୍ୟା, ପବିତ୍ରା, ବୈଷ୍ଣବୀ, ପତ୍ରପୁଷ୍ଠା, ସୁଗନ୍ଧ ପାପ ନାଶିନୀ, ସୁଭଗା, ତୀବା, 
ପାବନୀ, ବିଷ୍ଣ ବଲୁଲଭା, ସୁରସା, ବହୁପତ୍ରୀ, ମଞ୍ଜରି, ବୃନ୍ଦା 
ତେଲୁଗୁ ¬ କୃଷ୍ଣ ପଗେର ଚେଟ୍ର, ଇଉସି, ମରାଠୀ-ତୁଳସିତେଖଝାଡ଼, ହିନ୍ଦି - ତୁଲସୀ, 
ଇଂରାଜୀ - Holy basil 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Ocimum Sanctum, Fam : Labiateae 


ତୁଳସୀ ଗଛ ଅତି ପଦିତ୍ର ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ, ତୁଳସୀ ୫ ପ୍ରକାର | ଯଥା - ୧. ଧଳା ତୁଳସୀ ( ଶ୍ନେତ 
ତୁଳସୀ), (ଛେତ ତୁଳସୀ) | ୨.କୃଷ୍ଣ (କଳା) ତୁଳସୀ, ୩.ବର୍ବରୀ ତୁଳସୀ ( ଲଣ୍ଡାବଗୁଲୀ), ୪.ବିଲ୍୍‌ ଗନ୍ଧ 
(ବିଶଵଗନ୍ଧ) ତୁଳସୀ ଓ ବିଶ ତୁଳସୀ ( ଦୁଲଭା) । ଏବଂ ୫. କ୍ଷୁଦ୍ରପତ୍ର ତୁଳସୀ (ବଣ ତୂଳସୀ) । 

ତୁଳସୀ ଗଛ ପ୍ରତ୍ୟେକ ହିନ୍ଦୁ ଘରେ ପୂଜାପାଏ । ଦାଣ୍ଡ ଦୁଆର ମୁହଁର ଦକ୍ଷିଣ, ପୂର୍ବ ବା ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ କୋଣକୁ 
ଗୋଟିଏ ପିଣ୍ଡିରେ ତୁଳସୀ ଗଛ ଲଗାଯାଇଥାଏ ।ଏହି ପିଶ୍ିକୁ ଚଉଗା କୁହାଯାଏ ! ଏହି ଚଉରାକୁ ତୁଳସୀ ଚଉରା 
କହନ୍ତି । ସବୁଦିନେ ଗାଧୋଇ ସାରି ତୁଳସୀ ମୂଳେ ପାଣି ଦେଇ ତୁଳସୀପତ୍ର ସେବନ କରନ୍ତି | ତୁଳସୀ 
କାଠିରେମାଳି କରି ବେକରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି | ତୁଳସୀ ଗଛର ବଡ଼ଡାଙ୍ଗରେ ବଡ଼ତୂଳସୀ ମାଳିକରି ଜପାମାଳି କରନ୍ତି ! 
ତୁଳସୀ ଗଛର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅଂଶ ପବିତ୍ର ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ପତ୍ର ଓ କାଠ ଅତି ପବିତ୍ର । ତୁଳସୀକାଠରେ 
ପୋଡିଲେ ମୃତ ବ୍ୟକ୍ତି ୍ସର୍ଗଲାଭ କରେ ବୋଲି କହନ୍ତି । ସେଥ୍ପାଇଁ ଜୁଇରେ ତୁଳସୀ ଡାଙ୍ଗ ପକାନ୍ତି । ବ୍ରତ, 
ନିର୍ବନ୍ଧ ବିବାହ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଗୁଆ, ତୁଳସୀପତ୍ର, ତୁଳସୀଜଟା ( ସ୍ତବକ, ମଞ୍ଜିରି) ଅରୁଆ. ଚାଉଳ ( ଅକ୍ଷତ) ଟେକି 
ଦେଲେ ମହାପୂଣ୍ୟ ବୋଲି ଧରାଯାଏ | ଯେ କୌଣସି ଗରିବ ଲୋକ କିଛି ଜାନି ଯୌତୂକ ନ ଦେଇପାରିଲେ 
ଗୋଟିଏ ତୁଳସୀପତ୍ର ସହିତ କନ୍ଯାକୁ ବରକୁ ସମର୍ପଣ କରିଦେଲେ ତାକୁ ତୁଳସୀପତ୍ରକରି କନ୍ୟାଦାନ ଦେବା 
କୁହାଯାଏ । ବିଷ୍ଣୁଙ୍କ ପାଖରେ ତୁଳସୀପତ୍ର ତୁଳସୀ ଜଟ, ଦଏଣା ମାଳ ଦିଆଯାଏ ! ଭଗବାନ ବିଷ୍ଣୁ ବୃନ୍ଦାବତୀଙ୍କ 
ସାମୀକୂ ଛଦ୍ଧବେଶରେ ମାରିଥୁବାରୁ ତୁଳସୀ ପତ୍ର ଓ ମାଳା ସବୁବେଳେ ଗଳାରେ ପକାଇଥାନ୍ତି | 

ତୁଳସୀ ଦି-ପତ୍ରରୁ ବାସେବୋଲି କହନ୍ତି | ଯେଉଁ ଲୋକ ସୁଧାର, ଶାନ୍ତ, ଶିଷ୍ଟ ସରଳ ତାକୁ ତୁଳସୀ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | ତୁଳସୀ ପତ୍ର,ଚେର, ମୂଳର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅନେକ | ତୁଳସୀ ସିଝାଇ ପିଇଲେ ଶ୍ଵାସନଳୀରେ 
ଜାତ ହେଉଥ୍‌ବା ରୋଗ ଭଲହୁଏ 1 ଆଖ୍ର ପରଳ ଦୂର ହୁଏ | ଏହି ରସ ହଜମକାରି, କୃମି ନାଶକ 1 ତୁଳସୀ 
ପତ୍ର ରସ ମହୁ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଜାଶ, ଧଇଁ, ଶ୍ଵାସ ଭଲ ହୁଏ | ଚର୍ମରୋଗ (ଘା, କାଛୁ କୁଶ୍ଡିଆ ଇତ୍ୟାଦି ) 
ତୁଳସୀପତ୍ର ଘଷିଲେ ଭଲ ହୁଏ ! 

ତୁଳସୀମଞ୍ଜିରୁ ତେଲବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ତେଲର ବୀଜାଣୂମାରି ଓ କୀଟମାରି ଶକ୍ତି ଅଛି । ଏଣୁ ବୀଜାଣୁ 
ଜନିତ ରୋଗଭଲ ହୁଏ କିନ୍ତୁ ଆର୍ଥିକ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ତୁଳସୀ ତେଲ କୀଟମାରି ତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇନାହିଁ 
ପ୍ରତିବର୍ଷ କାଇିକ ମାସରେ ବିଶେଷତଃ, ପଞ୍ଚକ ୫ ଦିନ ତୁଳସୀ ଚଉରା ମୂଳେ ଆକାଶ ଦୀପ କଳାଯାଏ | 
ମହାବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ( ପଣାସଂକ୍ରାନ୍ତିୟ ବୈଶାଖ ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ତୁଳସୀ ଚଉରାରେ ବସନ୍ତରା ଘରି ବସେ । 
ହିନ୍ଦୁମାନଙ୍କ ପାଇଁ ତୁଳସୀ ଅତି ପବିତ୍ର । 
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କାର୍ରିକ କୃଷ୍ଣ ଦ୍ଧାଦଶୀ ଦିନ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କ ସହିତ ବୃନ୍ଦାବତୀ ବା ତୂଳସୀଙ୍କର ବିବାହ ଉତ୍ସବ ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ । 


ତୁଳସୀର ପୂର୍ବନାମ ବୃନ୍ଦାବତୀ | ଏହା ପୁରାଣୋକ୍ତ | ବୃନ୍ଦାବତୀ ଥୁଲେ ବରେହା ରଷିଙ୍କ ଝିଅ | ବୃନ୍ଦାବତୀ 
ବିବାହକରିଥ୍‌ଲେ ଜଳନ୍ଧର ଦୈତ୍ୟକୁ । ଜଳନ୍ଧର ପାର୍ବତୀଙ୍କ ରୂପଲାବଣ୍ୟରେ ମୁଗ୍ଧ ହୋଇ ପାର୍ବତୀଙ୍କୁ ପାଇବା 
ପାଇଁ ଶିବଙ୍କ ସହିତ ଯୁଦ୍ଧ କଲା | ଆଠ ଦିନ ଯୁଦ୍ଧରେ ମଧ୍ଯ ଜଳନ୍ଧର ନମରନ୍ତେ ଶିବ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ପ୍ରାର୍ଥନା କଲେ | 


ବିଷ୍ଣୁ ଜଳନ୍ଧରର ମୃତ୍ୟୁଭେଦକହିଲେ - 
“ ଏହାର ଭାରିଜା ନାମ ଅଟେ ବୃନ୍ଦାବତୀ 
ସ୍ବାମୀର ଭକତା ଅଟେ ସେହି ମହାସତୀ ।” 
ବିଷ୍ଣୁ ଜଳନ୍ଧର ରୂପଧରି ବୃନ୍ଦାବତୀଙ୍କ ସତୀତ୍ଵ ହରଣକରନ୍ତେ ଜଳନ୍ଧରର ମୃତ୍ୟୁ ହେଲା | 
“ ବୁନ୍ଦାବତୀ ନାରାୟଣ ଦୂହେଁ ଅଙ୍ଗ ସଙ୍ଗ 
ସମରେ ଜଳନ୍ଧର କଲା ପ୍ରାଣ ତ୍ୟାଗ । 
ପରେ ବୃନ୍ଦାବତୀ ଏହା ଜାଣି ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ଶାପ ଦେଲେ | 
“ ତହିଁକି ଶାପ ମୋହର ଘେନରେ ପାମର 
ପାଷାଣ ରୂପକୁ ଧରୁ ଶରୀର ତୋହର ।” 
ବିଷ୍ଣୁ ବୃନ୍ଦାବତୀଙ୍କ ଠାରୁ ଶାପ ପାଇ ବୃନ୍ଦାବତୀଙ୍କୁ ଶାପ ଦେଲେ | 
“ ତୋହର ଶାପରେ ମୁହିଁ ହୋଇବି ପଥର, 
ମୋହର ବଚନେ ତୁହି ହୋଇବୁ ସ୍ଥାବର ।” 
ଏଥ୍‌ରେ ବୃନ୍ଦାବତୀ ଆତଙ୍କିତ ହୋଇ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ସ୍ତବ କରନ୍ତେ, ବିଷୁ ବୃନ୍ଦାବତୀଙ୍କୁ ବର ଦେଇଥ୍‌ଲେ- 
“ ତୁହି ଆମ୍ଭର ଶିରରେ ହୋଇଥ୍‌ବୂ ମାଳା 
xX xX xX 
ଶରୀର ଉପରେ ନୀତି ବହୁଥବୁ ତୋତେ 
ଏ ମୋହର ସତ୍ୟ ବ୍ରତ ଅଟଇ ଯୁକତେ । 
ଆମ୍ଭର ତୁଲେ ତୁ ତୂୁଲ ହେଲୁ ଶୂଭ୍ର କେଶୀ 
ଆଜହୁଁ ନାମ ତୋହର ବୋଲାଉ ତୁଳସୀ | 
ପ୍ରାଣର ବଲ୍ଲୁଭୀ ତୁହିଁ ଶିରେ ଶିର ଭୂଷା 
ବୃକ୍ଷଙ୍କରେ ପବିତ୍ରତୁ ଉତ୍ତମା ତୁଳସୀ ।” (ମାର୍କଣ୍ଡେୟ ପୁରାଣ) 
ତୁଳସୀ ବଣିଆ ବାଘ - 
“ ତୁଳସୀ ବଣୁଆ ବାଘପରି ୟାର ଆଣ୍ଟ, 
ବସିଣ କେତେ ବିଚାର କରେ ବୂଢ଼ା ଖେଣ୍ଟ ।” 
ଏ ଥୁଲା ଶକୂନିର ଧର ତରାଷ୍ଟ୍ରଙ୍କ ପ୍ରତି କଟୁକ୍ତି ¦ ମାଙ୍କଡ଼ଟିକୁ ଖାଇବା ପାଇଁ ବାଘଟିଏ କିପରି ଭଣ୍ଡ ତପସୀ ବେଶ 
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ସାଜି ତୁଳସୀ ବଣରେ ରହି, ଧୂଳି ଫୁଙ୍କି ଫୁଙ୍କି ବାଟ ଚାଲୁଥ୍ଲା ଏବଂ ତା'ର ତପସ୍ଵୀ ବ୍ୟବହାର ଦେଖ୍‌ ବିଶ୍ବାସ 
କରି ମାଙ୍କଡ଼ ତା' ପାଖକୁ ଯାଆନ୍ତେ ବାଘ ମାଙ୍କଡ଼କୁ ଖାଇବାକୁ ଆକ୍ରମଣ କଲା, କିନୁ ଧର୍ମବଳରେ ମାଙ୍କଡ଼ ବାଘ 
କବଳରୁ ଖସି ପଳାଇ ବଞ୍ଚ୍‌ଗଲା | ଏ ଥୁଲା ଏହାର ସାର କଥା । 
“ ଧର୍ମରେ ଦୃଢ଼ ବିଶ୍ଵାସ ତାହାର ଥ୍ବାରୁ 
ପ୍ରାଣ ପାଇ ପଳାଇଲା ବ୍ୟାଘ୍ର କବଳରୁ 
ଭୋ ଦେବ ତୁଳସୀ ବିଣ ବାଘ ଏହି ଅନ୍ଧ 
ଏହା ଯୋଗୁ ସବୁକଥା ନିଶ୍ଚେ ହେବ ମନ୍ଦ |” ( ସାରଳା ମହାଭାରତ - ଉଦ୍ଯୋଗ ପର୍ବ ) 


ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ - ତୁଳସୀ ଗଛର ପୁସ୍ତ କେଡ୍ଡାକୁ ସ୍ତବକ, ମଞ୍ଜରି, ଜଟା କୁହାଯାଏ | ମଝି ଶିରାରେ ଫୁଲଗୁଡ଼ିକ ବଳୟ 
ଆକାରରେ ସଜିତ ହୋଇଥାନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ବଳୟ ମଧ୍ୟରେ ବ୍ୟବଧୀନ ଥାଏ | ସବା ତଳ ବଳୟ ଫୁଲ ଆଗ 
ଘାଚନ୍ତି ଏବଂ ସବା ଅଗବଳୟ ଫୁଲ ସବା ପଛରେ ପାଚନ୍ତି | ଏହା ଭିତରେ ମଞ୍ଜି ଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫ୍ରଲର ତଳ 
ଓ ଉପର ପାଖଡ଼ା ଦୁଇ ଓଠ ଭଳି ଦେଖାଯାନ୍ତି | ସ୍ତବକରୁ ମଞ୍ଜି କାଢ଼ି ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ | ଏ 
ତେଲର ପ୍ରତିବୀଜାଣୁ ଗୁଣ ଅଛି ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ ଜିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ( ତୁଳସୀ ଦେଖ) 
ସର୍ଗତ କବି ରାଧାନାଥ ରାୟ ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ ନାମରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ କାବ୍ୟ ଲେଖୁଥ୍‌ଲେ | ସେଥ୍୍‌ରେ ବର୍ଷା ଓ 
ଶରତ ବର୍ଣ୍ଣନା ରହିଛି । 

ତୁଳାଓ ରାଶି ଚକ୍ରର ୭ମ ରାଶି । ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତିଠାରୁ ତୁଳା ମାସ ଆରମ୍ଭ । ଆଶ୍ଵିନ -କାର୍ଭିକ ମାସ । ରାତି ବଡ଼ ଦିନ 
ଛୋଟ 1 ଦିନ ଘ୧ ୧-୫୨ ମିନିଟରୁ ଘ ୧୧-୧୮ମିନିଟ ହୁଏ | ତୁଳା ରାଶି ଚିତ୍ରା ନକ୍ଷତ୍ରରୁ ୨ ପାଦ, ସାତୀ 
ନକ୍ଷତ୍ର (୪ ପାଦ) ଏବଂ ବିଶାଖା ନକ୍ଷତ୍ରର ୩ ପାଦ ଭୋଗ କରେ | ଚିତ୍ରା ନକ୍ଷତ୍ରରେ ( ଆଶ୍ଵିନ /କାଉିକ-ମଧ୍ଯ ) 
ରବି ବୂଣିବା ସୁଦ୍ଧ | ଏହି ସମୟରେ ମଧ୍ଯମ ଓ ବଡ଼ ଧାନ ଥୋଡ଼ ହୋଇଥାଏ |! ଖାଲ ପାଟରୁ ରାହାଡ଼ି ଓ ବାଳୁଙ୍ଗା 
କଟାଯାଏ ! ସାତୀ ନକ୍ଷତ୍ର ବେଳକୁ ଶୀତକାଳୀନ ଫସଲ - କୋବି, ମଟର, ବିଲାତି ବାଇଗଣ, ବିନ୍‌ 
ଲଗାଯାଏ । ରାଶି, ସୋରିଷ ବୂଣାଯାଏ | ନଇ ପଠା ଓ ମଟାଳ ଜମିରେ ଧୂଆଁପତ୍ର ବାଇଗଣ, କଖାରୁ, କଲରା 
ଲଗାଯାଏ | ବିଶାଖା ନକ୍ଷତ୍ର ବେଳକୁ ଖେସାରୀ, ବୂଟଚଣା,ଫେସୀ, କଳାମୁଗ ଛଟା ଯାଏ | ମଟାଳ ମାଟି ଚାଷ 
ହୁଏ, ରବିଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ । ତୁଳାଯନ୍ତ୍ର ତୁଳାରାଶିର ପ୍ରତୀକ |! “ ତଉଲତୁକର ସାନବଡ଼କୁ, ଭାରି ହୁଏ 
ଯାହା ଯାଏ ତଳକୁ” | 
କପା ତନ୍ତ, ଶିମିଳି ଫଳରୁ ମିଳୁଥ୍ବା ତନ୍ତୁ ଅରଖ ଫଳରୁ ମିଳୁଥ୍ବା ତନମକୁ ଅରଖ ତୁଳା କୁହାଯାଏ | ଏମାନଙ୍କ 
ମଧ୍ଯରେ କପାତନ୍ତୁ ସର୍ବପ୍ରଧାନ | ଏହି ତନ୍ତୁ ଅତିନରଗମ ( ସେଲୁଲୋଜ) ! କପାତୁଳାରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଲୁଗାପଟା 
(କାର୍ପାସବସ୍ତ) ତିଆରି ହୁଏ । ଶିମିଳିତୁଳା ଗଦି, ତକିଆ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରିରେ ଲାଗେ | ଅରଖ ତୁଳାର ପରିମାଣ 
ଖୁବ୍‌ କମ ବୋଲି ଏହାର ବ୍ୟବହାର ମଧ୍ଯ କମ | କିନ୍ତୁ ଏଥ୍‌ରେ ଭଲ ଗଦି, ତକିଆ ମଧ୍ଯ ହୁଏ | 


ରାଣ୍ଡି ସଙ୍ଗେଭାବକଲେ ନିତି ଯାଉଥ୍‌ବ ଫାଣ୍ଡିକି ।” ( ଢଗ ) (କପାଦେଖ) 


ତୂସ୍‌ “ ହିମାଳୟର ଉପର ଭାଗରେ ରହୁଥ୍ବା ଏକ ଜାତୀୟ ଛେଳିର ଲୋମ ! 
ତ୍ରିକଷାୟ - ତିନୋଟି କଷାଫଳ 1 ହରିଡ଼ା, ବାହାଡ଼ା, ଅଂଜା ଏହି ତିନିଫଳର ଚୋପାକୁ ଚୂରି ତ୍ରି ଫଳା ରସ ତିଆରି 
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କରାଯାଏ । ଏରସ ଯେତେ ପୁରୁଣା ହୁଏ ଏହାର ଗୁଣ ଓ ଞିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ସେତେବଢ଼େ | ଏହା କୃମି ନାଶକ, 
କୋଷ୍ଠବଦ୍ଧତା ଦୂରକାରକ, ରେଚକ ଓ ତେଜ କ୍ରାରକ | ଏହା ମଧ୍ଯ ତ୍ରିଫଳା ରସ ଓ ଅଶୋକାରିଷ୍ଠ ନାମରେ 
ପରିଚିତ । " 
ତଣ - ଘାସ । ଏହାକୁ ଗୋରୁଆଦି ପଶୁ କଞ୍ଚା ଓ ଶୁଖୁଲା ଅବସ୍ଥାରେ ଖାଆନ୍ତି । ତୃଣ ବିନାଯତ୍ସରେ ବଢ଼ିଥାଏ । କିନ୍ତୁ 
ଫସଲି ରୂପେ ଆବାଦ କରିବା ପାଇଁ ଯତ୍ନ ନେବା ଆବଶ୍ଯକ । ତୃଣ ଜାତୀୟଗଛ ସରୂ । କାଣ୍ଡ ଅଳ୍ପ ମୋଟା । 
ଗଣ୍ଠି ନରମ ବା ଟାଣ ହୋଇପାରେ । ଦୂଇଗଣ୍ଡିର ମଝି ଅଂଶକୁ ପବ କହନ୍ତି । ଧାନ, ମାଣ୍ଡିଆ, ମକା, ଯଅ, 
ଚିନା, କାଙ୍ଗୁ, ଆଖୁ ( କୁସାରି), ବାଉଁଶ ଇତ୍ୟାଦି ତୃଣ ଜାତୀୟ (ଛଉ {aceous) ଉଭିଦ | ଯେଉଁ ପ୍ରାଣୀ ତୃଣ 
- ଭୋଜନ କରି ରହେ ତାକୁ ତୃଣଭୋଜୀ (herbivorous, graminovorous) କୁହାଯାଏ | ତୃଣମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯ 
ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ରହିଛି । 
ତୃଣ ଧାନ୍ୟ - ଧାନ, ବାଳୁଙ୍ଗା, ରାହାଡ଼ି, ନିବାର, ସୁଆଁ, କ୍ଷୁଦୁଧାନ୍ୟ, ଅର୍ବୁନ | 
ତୃଣ ଧ୍ଵଜ - ଡେଙ୍ଗା, ଘାସଜାତୀୟ ଗଛ, ନଳ, କାଣ୍ଡଶର, ବାଉଁଶ, ଆଖୁ, ; ତୃଣ ଦୁମ-ବଣ୍ୟ ତାଳ | 
କେତେକ ତୃଣ କୁଶ ଜାତୀୟ | ସେ ଗୁଡିକୁ କୁଶ,କୁଥ, ଦର୍ଭ, ପବିତୁ କୁହାଯାଏ | ତୃଣ ସମୂହକୁ ତୃଣ୍ୟ 
କୁହାଯାଏ | 
ତୃଣକ - ଫସଲଂ କିଆରିରେ ଉଠୁଥ୍ବା ଅଦରକାରି ଅନାବାନାଘାସ | ଏହି ଅନାବନାଘାସ( ଅଗଛା, ଲଟା), ଏକବୀଜ 
ପତ୍ରୀ ବା ଦ୍ଵିବୀଜପତ୍ରୀ ହୋଇପାର | ଫସଲ ବଛା ବଛି ବେଳେ ଏସବୂବାଛି ବାହାରକରି ଦିଆଯାଏ | 
““ କୃଷକେ ଉପାଡ଼ନ୍ତି ବାନୁଙ୍ଗା କ୍ଷେତୁ 
ସାଧୁ ଯେସନେ ନାଶେ ବଢ଼ିମା ଚେତ୍ୁ ।!” 
ଫସଲ କିଆରିକୁ ବାରମ୍ବାର ଖୁସା, କୋଡ଼ା, ବଛାବଛିକଲେ ଫସଲ କିଆରିରେ ତୃଣକ ରହନ୍ତି ନାହିଁ । 
“ ନଜଉଠେ ନୀର ସତ୍ତ୍ଵେ ତୃଣ ଉପରେ 
ବିକାରେ କାମ ପ୍ରାୟ ସନ୍ଗ୍‌ ଅନ୍ତରେ ।” ( ତୁଳସୀସ୍ତବକ -ରାଧାନାଥ) 
ତୃଣକ ( ଅନାବନାଘାସ, ଲଟା, ଅଗଛା) ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ ସହିତ ଜୈବିକ ଓ ଅଜୈବିକ ତତ୍ତ୍୍‌ ଗୁଡିକ ପାଇଁ 
ପ୍ରତିଯୋଗିତା କରିଥାଏ । ସ୍କାନ ଆଲୋକ, ଜଳ, ବିଭିନ୍ନ ରାସାୟନିକ ପୁଷ୍ଠିତର୍ସ ପୋକ, ରୋଗ, ଇତ୍ୟାଦି 
ପାଇଁ ପ୍ରତିଯୋଗିତା ଲାଗିଥାଏ । ତୃଣକ ନିପାତ ଓ ତୃଣକ ପୂର୍ଣ୍ଣ କିଆରିରେ ଫସଲର ପରିମାଣ ୨୦୦-୩୦୦ 
ଭାଗ ତଫାତ୍‌ ହୋଇପାରେ | ତୃଣକହେତୁ ଅମଳ କମିଯିବା ସୁନିଶ୍ଚିତ | 
ତୃଣକମାରୀ - ଯାହାଦ୍ଵାରା ତୃଣକ ଦମନ କରାଯାଏ ବା ନିପାତ କରାଯାଏ ତାକୁ ତୃଣକମାରୀ କୁହାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
` ଚାଷ କର୍ମ ମଧ୍ଯ ତୃଣକମାରୀ ଅନ୍ତର୍ଗତ । କିନ୍ତୁ ବିଭିନ୍ନ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଗୁଡିକୁ ସାଧାରଣତଃ ତୃଣକମାରି 
ବୋଲି ଧରାଯାଏ | ଏଗୁଡିକ ମଧ୍ୟରେ ୨, ୪-ଡି, ବୂଟାକ୍ଟୋର, ( ଡ୍ଲକ୍ଲୋର; ଆଲାକ୍ଲୋର, ପ୍ରୀତିଲାକ୍ଲୋର, 
ହେପ୍‌ଟାକ୍ଲୋର ); ଆଙଟ୍ରାଜିନ, ଆନିଲୋଫସ୍‌, ଗ୍ରାମୋକ୍ଟୋନ୍‌, ପେଣିମେଥାଲିନ୍‌, ସିମାଜିନ୍‌ , 
ଡାଓପନ,; ଗ୍ଲାଇଫୋସେଟ. ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରଧାନ | ତୃଣକମାରୀ ଗୁଡିକୁ ସେମାନଙ୍କର ଏକବୀଜପତ୍ର ଓ ଦ୍ଵିବୀଜପତ୍ର 
ତୃଣକ ଦମନ କ୍ଷମତା, ତୃଣକମାଟିରୁ ବାହାରିବା ଆଗରୁ ମାରିବା ଶର୍ତି ଓ ବାହାରି ଆସିବା ପରେ ମାରିବା ଶକ୍ଛି 


mn ~~ 
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ତେଜପତ୍ର (ତିଳିଶପତ୍ର) - ସଂ-ଭୃଙ୍ଗ, ବରାଙ୍ଗ,ବିଜୁଳ, ଚୋଳ, ସୁରଭି ବକୁଳ, ସୁତକଣ୍, ଗନ୍ଧଜାତ, ମୁଖଶୋଧକ, 
କାମବଲୁଭ, ତ୍ଵକପତ୍ର, ଉତ୍କଟ, ଭଙ୍ଗ, ତ୍ବଚ, ଚୋଦ୍ଧ, ବରାଙ୍ଗକ, ଲାଟପର୍ଣ୍ଣ ଗନ୍ଧବକୁଳ, ଶୀତ, ରାମବଲ୍ଲଭ, 
ପାକରଞ୍ଜନ; ତମାଳପତ୍ର ! 
ହିନ୍ଦି ତେଜପତ୍ର, ତେଜପତା 
ମରାଠୀ, ଗୁଜରାତି -ତମାଳପତ୍ର 
ତେଲୁଗୁ : ଆକୁପତ୍ରୀ 
ଇଂ : Indian cassia 


ବେଜ୍ଞାନକ ନାମ - Cinnamoinum tamala, Fam: Lauraceae. 


କ୍ଷୁତ୍ର ବୃକ୍ଷ | ଚିରହରିତ, ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତତ ପତ୍ର ସମ୍ମୁଖୀ ଚେମେଡ଼ା, ପତ୍ରର ଉପର ପଟ ଚକ୍‌ ଚକିଆ, ଭିତରପଟ 
ଶାଗୁଆ ଓ ଅନ୍ନ ଖଦଖଦଡ଼ିଆ, ପତୁଚେମେଡ଼ା - ଫୁଲ-ଛୋଟ, ଶାଗୁଆ, ହିମାଳୟ ପାଦଦେଶ, ଖାସି ଓ 
ଜାଇନ୍ତିଆ ପାହାଡ଼ରେ, ଆଣ୍ଡାମାନ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜରେ ଓ ବହୁବର୍ଷା ଓ ବିଷ୍ଣବମଣ୍ଡଳୀୟ. ଅଞ୍ଚଳ ଗଛ | ଗଛ 
ଡ଼ାଳଚିନି ଗଛପରି ଦେଖୁବାକୁ । କିନ୍ଧୁ ତେଜପତ୍ରଗଛ ଡାଲଚିନିଠାରୁ ଏକ ସତନ୍ତ୍ର ଗହ । ପତ୍ର ବାସନାଯୂକ୍ତ; 
ତରକାରିରେ ପଡ଼େ । ପତ୍ର ମସଲା ଓ ମିଶ୍ରଣକାରି ଫସଲର ପତ୍ର (pices & ଠndiments); ଗଛଛାଇରେ 
ବଢ଼େ | ଆଣ୍ଡାମାନ ଓ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପ ପୁଞ୍ଜରେ ନଡ଼ିଆ ଓ ଗୁଆ ଗଛ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ | ଗଛ ୫-୭ 
ବର୍ଷର ହୋଇଗଲେ ପତ୍ର ତୋଳାଯାଏ । ଛୋଟ ଡାଳ ଭାଙ୍ଗି ପତ୍ରକୁ ଶୁଖାଇ ପାଗ କରାଯାଏ ! ଆଶ୍ମିନଠାରୁ 
ମାର୍ଗଶୀର -ମାସ ଯାଏ ପତ୍ର ଛିଶ୍ଡାଯାଏ ! ଗଛପ୍ରତି ୬-୭କିଲୋଗ୍ରାମ ପତ୍ର ଅମଳ କରାଯାଏ | ଏ ପତ୍ର ଗରମ 
ମସଲାରେ ପକାଇଲେ ତରକାରି ବାସନା ହୁଏ । ଚା-ରେ ପକାଇ ଚା-କରନ୍ତି | ମିଶ୍ରିସହିତ ଫୁଟାଇ ଫିଇଲେ 
ପେଟ ଥଞ୍ଡା ହୁଏ, ପାନପତ୍ର ବଦଳରେ ଏ ପତ୍ରଖୁଆଯାଏ | ଏପତ୍ରର କୃମିନାଶକ ଗୁଣଅଛି । ପେଟ କାଟିଲେ, 
ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ ଏପତ୍ର ରସ ଦିଆଯାଏ ! ଏହାର ଛେଲି ମଧ୍ଯ ଦାଲ୍‌ଚିନିର କାମ ଦିଏ । କେହି କେହି କହନ୍ତି, 
ଏଗଛର ପତ୍ର ତେଜପତ୍ର ଓ ଛେଲି ଡାଳ ଚିନି (ଡାଲ୍‌ଚିନି) । ଏହା କିନୁ ଅଲଗା ଅଲଗା ଗଛ | 


ତେଣ୍ଡା - ଜଳାଧାରରୁ ଜଳ ଉତ୍ତୋଳନ ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତଏକ ପୁରାତନ ଜଳ ଉତ୍ତୋଳନ ଯନ୍ତ୍ର ! ଏ ଯନ୍ତ୍ର ଏବେ ବି ବ୍ୟବହୃତ 
ହେଉଛି | ଜଳାଧାର କଡ଼ରେ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବା ଗାଡ଼ର ପହଣି ଖୋଳାଯାଏ ! ` ନାଳର ଉପରମୁଣ୍ଡକୁ ଗହୀରା 
ଗାଡଟିଏ ଥାଏ | ଏହାକୁ ଶାଳ କହନ୍ତି । ଏହି ଶାଳର ଦୁଇପଟେ ଦୁଇ ଦୁଇ ଖଣ୍ଡ ଶକ୍ତ ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଖୁଣ୍ଟ 
ପୋତାଯାଏ । ଏହି ଖୁଣ୍ଟକୁ ବାହାଲ ଖୁଣ୍ଟ କୁହାଯାଏ ! ଦୁଇ ବାହାରି ଖୁଣ୍ଟର କିଛି ଉପରକୁ ଏହି ବାଉଁଶ ବା ଖୁଣ୍ଟକୁ 
ଯୋଡ଼ି ଆଡ଼ି ବାଉଁଶ ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ତାକୁ ଆଡ଼ ଧାରଣା ବା ମାଡ଼ିବାଉଁଶ କୁହାଯାଏ | ଏଠି ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଚା 
ତିଆରି କରାଯାଏ । ଜଣେ ଲୋକ ଏ ମଞ୍ଚାଉପରେ ଠିଆ ହୁଏ | ମାଡ଼ି ବାଉଁଶ ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଡେଙ୍ଗା ବାଉଁଶ 
ମଞ୍ଚାକୁ ଲାଗି ପୋତା ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ ବାହାଲ ଖୁଣ୍ଟ କୁହାଯାଏ ! ଡେଙ୍ଗା ବାଉଁଶ ଉପରକୁ ଗୋଟିଏ ବାଉଁଶ 
ବଙ୍କା ହୋଇ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ ମାଡ଼ି ବାଉଁଶ କୁହାଯାଏ 1 ଏ ମାଡ଼ି ଚାଉଁଶ ଓ ଡେଙ୍ଗା ବାଉଁଶର ଯୋଗ 
ଯାଗା ଗୋଟିଏ ଠେକ ରୂପେ -କାମକରେ ! ମାଡ଼ି ବାଉଁଶର ମୂଳରେ କିଛି ଓଜ଼ନିଆ ଜିନିଷ ଦିଆଯାଇଥାଏ | 
ମଞ୍ଚା ଉପରେ ଠିଆ ହୋଇଥ୍‌ବା ଲୋକ ମାଡିବାଉଁଶକୁ ଲାଗିଥ୍ବା ଠେକ ବାଉଁଶକୁ ତଳଉପର କରେ ! ତଳକୁ 
କଲାବେଳେ ଠେକ ବାଉଁଶ ଅଗରେ ଲାଗିଥ୍ବା ବାଲଟି ବା ଟିଣ ପାଣିରେ ଶାଳରେ ବୁଡ଼େ | ଠେକ ବାଉଁଶକୁ 
ଉଠେଇଲେ ବାଲଟି ଉଠେ | ଏ ପାଣିକୁ ଅଜାଡ଼ିବା ପାଇଁ ମଞ୍ଚା ପାଖରେ ବିଲକୁ ମୁହିଁକରି ନୋଧା ଲାଗିଥାଏ । 
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ଅଳ୍ପ ଗଭୀରରୁ ପାଣି ଉଠାଇବାକୁ ହେଲେ କିଆରିକୁ ମାଟି ନାଳଟିଏ କରାଯାଇଥାଏ । ବାଲ୍‌ଟି ପାଣି ନୋଧାରେ 
ବା ନାଳରେ ଢ଼ଳାଯାଏ । ପାଣିଯାଇ କିଆରିରେ ପହଞ୍ଚେ | ପାଣି ବାଗେଇ ମଡେଇବାକୁ କିଆରିରେ ଜଣେ 
ଥାଏ । ତେଣ୍ଡା ୩-୬ ମିଟର ଗଭୀରରୁ ପାଣି ଉଠାଇପାରେ ! ତେଣ୍ଡା ବାଲଟିରେ ୧୫-୨ ୫ଲିଟର 
ପାଣିଧରିପାରେ !। ତେଣ୍ଡା ଘଣ୍ଟାକୁ ୬୦୦ ୦-୯୦ ୦ ୦ ଲିଟର ପାଣି ମଡାଇପାରେ | ତେଖ୍ତା ଦ୍ଵାରା ପାଣି 
ମଡ଼ାଇବାକୁ ପାଣି ତେଣ୍ଡାଇବା କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ଲୋକର ପାଟିରେ ବେଶି ପରିମାଣରେ ଖାଦ୍ୟ ପୂରାଇ 
ବଳେଇ ଖୁଆଇବାକୁ ତେଣ୍ଡାଇ ଖୁଆଇବା କୁହାଯାଏ | 


ତେନ୍ତେରା - ଶଗଡ଼ ଦଣ୍ଡା ଉପରେ ରଖାଯାଇଥ୍‌ବା କାଠ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ତାନ୍ତରା କୁହନ୍ତି । 
ତେଜୁଳି(ଲି)- କରଁଆ । 

ସଂ - ଯମ ଦୂତୀକା 

ତେଲୁଗୁ - ଚିନ୍ତାପାଣ୍ଡ କଇଁଆ - ଚିନ୍ତାକାୟା 

ହିନ୍ଦି - ଇମିଲି 

ଇଂରାଜୀ - Tamarind 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Tamarindus indica. Fam. Caesalpiniaceae 


ବିଷ୍ଣବ ମଶ୍ଡଳୀୟ ଚିରହରିତ ବୃକ୍ଷ । ବଡ଼ ବଡ଼ | ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ | ଭାରତର 
ସବୂରାଜ୍ୟରେ ଏ ଗଛ ଅଛି । ଏ ଗଛ ବହୁତ ଧୀରେ ଧୀରେ ବଢ଼େ । କଞ୍ଚାଫଳକୁ କଇଁଆ ଓ ପାଚିଲା ଫଳକୁ 
ତେନ୍ତଲୀ(ଳି) କୁହାଯାଏ | ଫଳ ଗୋଟିଏ ବଙ୍କା ଛୁଇଁ | ଏଥ୍‌ରେ ଏକାଧୂକ ମଞ୍ଜିଥାଏ | ମଞ୍ଜି ଶସରେ ଆବୃତ 
ହୋଇଥାଏ | ଫଳ ଷ୍ଟୋଟକୀ | ପାଚିଗଲେ ଉପର ଖୋଳପା ଟାଣ ହୋଇଯାଏ | ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ |! 
ଫଳର ଡେମ୍ପରୁ ଅଗପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚୋପା ଭିତରେ ଲମ୍ବ ଶିରା ଥାଏ | ଏ ଶିରା ଟାଣି ଦେଲେ ଭିତର ତେନ୍ମଲି ବାହାରି 
ଆସେ [1 ଏହାକୁ ମଞ୍ଜିଛଡ଼େଇ ବା ମଞ୍ଜିଥାଇ ଆଚାର କରି ରଖନ୍ତି | ତେନ୍ତଲି ଖଟା ହୁଏ | ତେନ୍ତୁଲିରେ 
ଟାରଟାରିକଅମ୍ୃ ଥାଏ | କଇଁଆରେ ଟାରଟାରିକ ଅମୃ ବହୁତଥାଏ | ଏହାଛଡ଼ା ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ଇଥାନଲ, ଲାକଟିକ 
ଅମ ଓ ସାଇଟ୍ରିକ ଅମୃ ଥାଏ | ଟାରଟାରିକ ଅମୃ ଏବଂ ଏହାର ବିଭିନ୍ନ ଲବଣ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଏବଂ 
ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ତେନ୍ୁଲିରସ ଶୀତଳକ, କୃମି ନାଶକ, ହଜମ କାରକ, 
ରେଚକ ଏବଂ ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟକ | କଇଁଆ, ତେନୁଲୀ ବା ଏହାର ରସ ପକାଯାଇଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ ବେଶି ଦିନ ସାଇତି 
ରଖାଯାଇପାରେ । ଶୀଘ୍ର ବାସି ହୋଇ ଗନ୍ଧେଇ ଯାଏ ନାହିଁ । ତେନୁଲିରସ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଜ୍ଵର ରୋଗ, 
ପୀତରୋଗ ହ୍ଵାସ କରେ | ତେନ୍ତୁଲି ଚକଟି ଚମଡ଼ା କଷାରଙ୍ଗରେ ଦେଲେ ଚମଡ଼ା ଟାଣ ହୁଏ । ଏବଂ ରଙ୍ଗ 
ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ତେନ୍ତୁଳି ପତ୍ର ଓ ଫଳରସରେ ଗହଣା ଓ ବିଭିନ୍ନ ଧାତୂପଦାର୍ଥ ମାଜି ସଫା 
କରଯାଏ । ରସମ, ସମ୍ବର, ଡାଲିରେ ପକାଯାଏ | 
ତେନ୍ମୁଲି ମଞ୍ଜି କଳା ଓ ଚିକଣ । ଏହାର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ଭିତର ଶସକୁ ଗୁଣ୍ଡକରି ବୟନ ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ରବର ଗଛର ରସ୍‌, ବାହାର କରି ରସବସେଇ,ରବରଟାଣ କରିବା ପାଇଁ ଏ ରସ ପ୍ରୟୋଗ 
କରାଯାଏ : | ଇଟା ତିଆରି ମାଟି ରଙ୍ଗ ହେବା ପାଇଁ ଓ ଭଲ ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ମାଟି ଚକଟାରେ ଦିଆଯାଏ 1 କଣ୍ଢେଇ 
ତିଆରି ମାଟିରେପଡ଼େ ˆ ଓ କଣ୍ଢେଇ ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ | ତେନ୍ତୁଳି ମଞ୍ଜି ଗୁଣ୍ଡରେ ଜେଲୋଜ (61056) ଥାଏ ! ଏହା 
. ପଲିସାକାରାଇଡ଼୍‌ ଅଟେ | ଏହା ଫଳରେ ପେକ୍ଟିନ୍‌ର କାମଦିଏ | ଏଣୁ ଜାମ୍‌, ଜେଲି, ମାରମାଲେଡ ତିଆରିରେ 
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reer gE erate ap eeepc anaemia 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କଞ୍ଚା କଅଁଳିଆ ପତ୍ର ଖ୍ଆଯାଏ । ଖଟାଲାଗେ, କିଛି କଞ୍ଚାପତ୍ର ଚୋବେଇ ଦେଲେ ଦାନ୍ତମୂଳ 
ଖଟା ହୋଇଯାଏ | କଞ୍ଚା ପତ୍ର ଛେଚି ବଥ, ଫୁଲା ଜାଗାରେ ନଦିଲେ ଫୁଲା ଓ ବେଦନା କମିଯାଏ ।`ଫଳଚୂନା, 
କଟ୍ଲେଟ ତିଆରିରେ ପଡ଼େ | ମଞ୍ଜରସ ପିଇଲେ ବହୁମୂତ୍ର ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | 
ତେନ୍ଧଳି କାଠ ଚେମେଡ଼ା, ଟାଣ | କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି, କବାଟ, କୁନ୍ଦାକାମ, ପାନିଏଇ ପଟା କାମରେ ଲାଗେ । 
କବାଟ ଖଟ ଇତ୍ୟାଦି ଆସବାବପତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ । କାଠ ଜାଳ ହୁଏ | ବହୁତ ସମୟ ଜଳେ ! 
ତେନ୍ତୁଳି ଲେମ୍ବୁବଦଳରେ ସାଇଟ୍ରିକ ଅମ୍ଲାଗି ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ ! ନିୟମିତ ଭାବେ ତେନ୍ତୁଳି ଅଭ୍ଯାସ କରି 
ଖାଇଲେ ରକ୍ତ ତେବଦ ରହେ, ଦେହର ଚିକ୍ଣ, ପ୍ରଭା ଓ କାନ୍ତି ବଢ଼େ ଓ କୀମୂକତା ହ୍ରାସ ପାଏ | ତେନଧଳି ରସ 
ପଇଲେ କେଲେଷ୍ଟେରଲ ପରିମାଣ କମିଯାଏ, ଧମନୀର ରକ୍ତ ପ୍ରବାହ ତ୍ୃରାନ୍ଧିତ ହୁଏ | 
ତେନ୍ତୁଳି ଗଜା ଖାଇଲେ ରକ୍ତ ଓ ପରିସ୍ରାରେ ଶର୍କରା ଅଂଶ ହ୍ଵାସ ପାଏ । ସମୁଦାୟ ଗଛରେ ଟାରଟାରିକ 
ଅମ୍ଡ, ମାଲିକ ଅମଟ “ପଲିସାକାରାଇଡ ଓ ଅକ୍ଟାଲିକ୍‌ଅମ୍ ଅଛି । ତେନ୍ତୁଳି ମଞ୍ଜିରେ ୭-୮% ତେଲ | ଏ ଡେଇ 
ଖ୍ଆଯାଏ | ସାବୁନ ତିଆରି ହୁଏ । ଏହା ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବବି କରେ । 
କଇଁଆଁ ଗଛ ମୂଳେ କୌଣସି ଗଛ ବଡ଼େ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଏହାକୁ ଯମଦୂତିକା କୁହାଯାଏ ! 

ତେଦୁଳି ( ଲି) ଆ ବିଛା - ନାଲି ବଡ଼ ବିଛା | ଏ ବିଛା ବିଷାକ୍ | କାମୁଡ଼ିଲେ କାମୁଡ଼ା ଜାଗା ସାପ କାମୁଡ଼ିଲା ଭଳି ପୋଡ଼େ !। 
ଏହାର ନାହୁଡ଼ ୨ଟା | ପାଟିରେ କାମୁଡ଼େ ¦ ନାହୁଡ଼ ମାରିଦିଏ । ତେନ୍ତୁଳିଆ ବିଛା ଖରାଦିନେ ବେଶି 
ଦେଖାଯାନ୍ତି | ତେନ୍ସଜିଆବିଛାର କ୍ଷତିନକଲେ ସେ କାହାକୁ କାମୁଡ଼େ ନାହିଁ 


ତେଲ (ତୈଳ) - ଯେ କୌଣସି ଚିକ୍କଣ ରସକୁ ତେଲ କୁହାଯାଏ | ଏହି ଚିକ୍ଶିଆ ରସ ଜୈବ ନା ଅଜୈବପଦାର୍ଥରୁ 
ହୋଇପାରେ | 
ଜୈବ ପଦାର୍ଥରୂ ଜାତ ତେଲ - ଉଭିଦଜ ବା ପ୍ରାଣୀକ ତେଲ । 
ଉଭିଦଜତେଲ - ନଡିଆତେଲ, ସୋରିଷତେଲ, ରାଶିତେଲ, ବାଦାମତେଲ, ପୋଲାଙ୍ଗ ତେଲ, ଇତ୍ୟାଦି | 
ପ୍ରାଣୀଜତେଲ - ମାଛ ତେଲ, ଚର୍ବିତେଲ, କର୍ଡ ତେଲ (କର୍ଡଲିଭର ତେଲ) ! 
ଅଜୈବତେଲ - ଖଣିଜତେଲ, ଯାହା ଖଣିଜପଦାର୍ଥମାନଙ୍କରୁ ବାହାରେ | ଏହା ଖଣିରୁ ବାହାରେ ବୋଲି ଏହାକୁ 
ଖଣିଜ ( ଖଣିଜ) ତେଲ କୁହାଯାଏ | ଯଥା ପେଟ୍ରୋଲିୟମ | ପେଟ୍ରୋଲିୟମ ଶୋଧ୍ତ ବା ଅଶୋଧ୍ତ 
ହୋଇପାରେ | ଏହାକୁ ଶୋଧନ କରି ସଫା କିରୋସିନୀ, ପେଟ୍ରୋଲ, ଡିଜେଇ ଓ ଧଳା ତେଇ ବାହାର 
କରାଯାଏ | ସାଧାରଣ ତାପମାନରେ ସବୂତୈଳ ତରଳ ନୁହନ୍ତି । ସୋରିଷତେଲ, ରାଶିତେଲ, ବାଦାମତେଲ 
ସବୂ ତାପମାନରେ ତରଳ: | କେତେକ ତେଇ ତାପମାନ କମ ହେଲେ ବସିଯାଆନ୍ତି ଯଥା - ନଡ଼ିଆତେଲ, 
ତାଳତେଲ, ପୋଲାଙ୍ଗ ତେଲ, ମହୁଲତେଲ, ଜଡ଼ାତେଲ | ଯାହା ଚିକ୍କଣ ତାକୁ ତେଲିଆ କୁହାଯାଏ | ଦୀପରେ 
ତେଲ ଜଳାଯାଏ । ଦୀପ ତେଜିଲେ ହାତ ଚିକୃଣ ହୁଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ତେଲ ଘଡି, ଘଡ଼ା, କାଠୁଆ, ଟିଣ 
ଇତ୍ୟାଦି ତଳେ ବସିଯାଉଥୁ୍‌ବା ମଳିକୁ ତେଇ କାଣ୍ଡି ବା ତେଲ ମଳି କୁହାଯାଏ ! କେତେକ ଜୈବ ତେଲ ବାସେ । 
ଯଥା ତାର୍ପିନ ତେଲ, କର୍ପୂର ତେଲ, ଲବଙ୍ଗ ତେଇ, ଲେମ୍ବୁ ତେଇ । ପାମାରୋଜା ତେଲ । ସବୁଥ୍‌ରେ 
ତାର୍ପିନଥ୍ବାରୁ ତେଲ ବାସେ | ଏହି ବାସନା ଅଂଶ ଉଡିଗଲେ ତେଲ ବାସେ ନାହିଁ । ଏଣୁ କେତେକ ବାସନା 
ତେଲ ଉଦ୍‌ବାୟୀ । 
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କେତେକ ଖଣିଜ ତେଲ କୀଟ ବିକର୍ଷକ ! ଯଥା- କିରୋସିନ୍‌ ତେଲ ଗନ୍ଧରେ ଉଇ, ଜନ୍ଦା ରହନ୍ତି ନାହିଁ । ତେଲ 
ମାପିବା ପଳାକୁ ତେଲପଳା, ଓ ଯେଉଁ କାହାଳୀର ତେଲ ଢ଼ଳାଯାଏ ତାକୁ ତେଲ କାହାଳୀ କୁହାଯାଏ | ତେଲ 
ପି, ନଳୀ ୧ ଲି, ୫୦୦ ମିଲି ଲିଟର, ୨୦୦ ମିଲି ଲିଟର ଓ ୧୦୦ ମିଲି ଲିଟର ବିଶିଷ୍ଠ ହୋଇଥାଏ | 
“ ନଳତ଼ୁ ତଳମୁହୀ କରି, 
ତେଲ ମାପଇ ଯତ୍କରି ।” (ତ୍ରିନାଥ ମେଳା) 
ତେଲ ଘଣା - ଯେଉଁ ଘଣାର ତେଲ ପେଡ଼ା ଯାଏ (ଘଣା ଦେଖ) | 
ତେଲିଆ ସାରୁ - 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Colocasia esculenta, Fam:Areceae 
ସାରୂର ଏକ ପ୍ରକାର |! ତେଲିଆ ସାରୁ ଚିକୃଣ | ଚୋପା ସହଜରେ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ହାତ ଟିପରେ ଘଷିଦେଲେ ବି 
ଛାଡ଼ିଯାଏ | ଏଥୁରେ କାଲସିଅମ ଅକ୍ଵାଲେଟ ପରିମାଣ ଖୁବ୍‌ କମ ଥାଏ | ଗଲୁ ଲାଗେ ନାହିଁ | ସିଜେଇ ଦେଲେ 
ନାଳ ଭଳି ହୋଇଯାଏ । ସବୁ ପରିବାରେ ମିଶିଯାଏ । ଏ ସାରୁ ଖରାଦିନିଆ ସାରୁ । ଖରାଦିନ ଶେଷ ଓ 
ବର୍ଷାଦିନ ଆରମ୍ଭରେ ଖୋଳାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ମାଣ୍ଠ ସାରୁ କହନ୍ତି ¦ ଏ ସାରୁର ମୁଣ୍ଡା ଓ ଡାଳି ଛୋଟ | 
{ ସାରୁଦେଖ) । 
ତେଲୁଣି ପୋକ - ଏକ ଚିକଣିଆ ନାଲିଆ ପୋକ | ଏହାର ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଡ ଥାଏ ଶହେଟା । ଏ ପୋକଦେହରେ 
ହାତ ମାରିଦେଲେ ଗୁଡେଇ ହୋଇଯାଏ । ତେଲୁଣି ପୋକ୍-ଓ ଗୋବର ପୋକ ଖତଗଦାପାଖରେ ବେଶି 
ଦେଖାଯାଏ । ମାଟି ଓ ଖତ ଖାଇ ବଢ଼େ | ଅଳ୍ପ ଜଳାଭାବ ହେଲେ ଝି ମରିଯାଏ | ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଯାଏ | 
ତୋରାଣି ( ତୋରାଣି) - ପଖାଳ ଭାତରେ ଥ୍ବା ପାଣି ଅଂଶ | ଭାତ ରାନ୍ଧିସାରି ତା' ଦେହରେ ପାଣି ଓ କିଛି ପେଜ ଦେଇ 
ରଖ୍‌ ଦିଆଯାଏ । ଏହି ପାଣି ଓ ପେଜ ଅଂଶକୁ ତୋରାଣି କହନ୍ତି | ସଜ ତୋରାଣିରେ ସୂରାସାର ( ଆଲ୍କୋହଲ) 
ପରିମାଣ କମ: ଓ ବାସି ତୋରାଣିରେ ବେଶି | ତୋରାଣୀ କି ୨-୩ ଦିନ ରଖୁ ହାଣ୍ଡିଆ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ସଜ୍ଚତୋରାଣୀ ବାସୀ ତୋରାଣି ଅପେକ୍ଷା ଶୀଘ୍ର ହଜମ ହୋଇଯାଏ | ଗରମ ଦିନେ ତୋରାଣି ପିଇଲେ ଦେହ 
ଥଭ୍ଡା ରୁହେ | 
“ ମଳୁ ଖୋଜୁଥ୍ଲା ଥରି ତୋରାଣି, 
ବଇଦ କହିଲା ପିଇଯା ପାଣି ।” 
ଯେଉଁ ଲୋକ ପର ଲୋକର ତୋରାଣି ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ରହେ ତାକୁ ତୋରାଣିଆ (ପରନିର୍ଭରଶୀଳ) 
କୁହାଯାଏ । 
: ତୋଳା କନିଆ ¬ ଏକ ପ୍ରକାର ବାହାଘର | ଏପରି ବାହାଘରରେ କନ୍ୟାପିତା କନ୍ୟାକୁ ନେଇ ବରଘରକୁ ଯାଏ 1 ସେଠି 
ବାହାକରି ଦେଇ ଆସେ | ଏହା ପାଲିଙ୍କି ଚଡ଼ା ବାହାଘରର ବିପରୀତ । ପାଲିଙ୍କି ଚଢ଼ା ବାହାଘରରେ ବରଯାତ୍ରୀ 
ସହିତ ବର କନ୍ୟାପିତା ଘରକୁ ବାଣ, ନିଶାଣ, ତୋପ ବାଜାଦାର ନେଇ ଯାଏ । ସେଠି ବାହାଘର ହୋଇ 
କନ୍ୟାକୁଧରି ଫେରେ ! ପାଲିଙ୍କି ଚଢ଼ା ବାହାଘରରେ ବେଶି ଖର୍ଚ୍ଚ | ଏଣୁ ଗରିବ ଲୋକମାନେ ଝିଅକୂ ନେଇ 
ବରଘରେ ପହଞ୍୍‌ ବାହାଘର କରୁଥ୍‌ଲେ | ଏପରି ବାହାଘର ଏବେ ଆଉ ନାହିଁ | ଜଣେ ଜଣେ ବଡ଼ଲୋକଙ୍କ ଝିଅ 
ବାହାଘରରେ କୋଟିକୋଟି ଟଙ୍କା ଖ୍ଟଟ ହେଉଛି ଏବଂ ବରକୁ କୋଟି କୋଟି ଟଙ୍କା ଯୌତୁକ ଦିଆଯାଉଛି । 
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ତୌଜି - (ତଉଜି ଦେଖ) । ଚୌକିଆର ଚୌକିଦେବା କାମକୁ ମଧ୍ୟ ତୌଜି ଦେବା କହନ୍ତି | 

ତ୍ରିକ ଓ ତ୍ରିଫଳା, ତ୍ରିକଟୁ । ହରିଡ଼ା ବାହାଡ଼ା, ଅଳାର ସମାହାର ! lg 
ତିନି କ ପଣିକିଆ । ୩ୟ ଖନ୍ଦା ପଣିକିଆ । ତିନି ଭାଗ (୩%) । 

ତ୍ରିପଟା - ରାଗ ଓ ତାଳ ବିଶେଷ । 


ତ୍ରିପର୍ଣ୍ଣ, ତ୍ରିଶାଖ ¬ ତିନିଶାଖା ଯୁକ୍ତ ବେଲଗଛ ଓ ବେଲପତ୍ର । ତିଶାଖୁଆ ପତ୍ର | ତ୍ରିଶାଖା ବେଲପତ୍ର ମହାଦେବଙ୍କ ପାଖରେ 
ଦିଆଯାଏ !। 


ତ୍ରିମଧୁ ଓ ଘିଅ, ମହୁ ଓ ଗୁଡର ସମାହାର ! 


ତ୍ରିସମ ¬ ତିନୋଟି ଜିନିଷକୁ ସମାନ ଭାବରେ ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଇଥୁ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ । ଯଥା - ନାଗର ମୁଥା, ହରିଡ଼ା ଓ 
ଗୁଡ ସମାନ ଭାବେ ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍ବା ଓଷଧ । 


ତ୍ରିସୁଗନ୍ଧି - ଡାଲଚିନି, ଅଳେଇଚ ଓ ତେଜପତ୍ରର ସମାହାର । 


HER 
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ଥ, ଥଅ, ଥଥ - ରହ ରହ, ଧୀର ସ୍ଥିର ହେବା, ତରତର ନହେବା, ତନ୍ଦ୍ରା ନହେବା । 

(ଏଡ଼େ ତନ୍ଦ୍ରା କାହିଁକି ପଡ଼ଛହେ, ଥ ଥ, କାକ୍ତି ହବାର କିଛି ନାହିଁ ହେ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) 
ଥଇଳ (ଥାଇଳ ) - ସମତଳ ଜାଗା | ଥାଳିପଟ ତଳ ସମତଳ ହୋଇଥଲା ଭଳି ସମତଳ ଜାଗା | 
ଥକା ମାରିବା - କାମ କରି ହାଲିଆ ହୋଇଯିବା ପରେ ବିଶ୍ରାମ କରିବା । କୌଣସି କଥାରେ ବିସ୍ମିତ ହୋଇ ବସିପଡ଼ିବା । 

ଦେଉଳର ଦଧ୍ନଉତି ଓ ଚକ୍ରେ ମଝିଜାଗାକୁ ଥକା କୁହାଯାଏ | 
ଥଟିଲ - ଥଟା କରିବା, ଟାହିଁ ଟାପରା କରିବା, ଉପହାସ, ବ୍ୟଙ୍ଗ କରିବା | 

“ ଯେ ସେ ଦିଅର ଭାବ, ଗେଲହାତେ ମାରିବ, 
ସେ କଥାକୁ ଜେମା କେବେ ରୋଷ ନୋହିବ !” ( ଗାଉଁଲି ଗୀତ ) 
ଗେଲ ନକଲରେ କହିବା - 
“ କୃଷି ସଜନା, ଦେହକୁ ଅନା, କଳା ବାଇଗଣ କଷି 
କାହିଁକି ନାଗରୀ ଅନଉନାହୁଁ ଲୋ ବଅସ ଯାଉଛି ଖସି ।” (ଗୀ ଢଗ) 
ବାମଶ୍ତରୈଆ ଶାଗଭଜା, ଦିଅର ଉପରେ ଭାଉଜ ରଜା 
ସବୂ ଦିନେ ବଡ଼ ମଜା ! (ଗାଁ କଥା) । 
“ ସେ ମୋର ଭଜଚଣା, ମୁଁ ତା'ର ମାଇଁ, 
ତାହାର ମହର ( ମୋହର) ପଡ଼ଇ ନାହିଁ ।” (ରାଧାଙ୍କର କୃଷ୍ଣଙ୍କ ପ୍ରତି ଭକ୍ତି, ନାବକେଳି) 

ଥଣ୍ଟ ଓ ଚଢ଼େଇ, ପକ୍ଷୀ ର ଚଞ୍ଚ୍‌ | ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷରେ ଚଞ୍ଚୁର ଆକାର ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ । ଚଞ୍ଚର ଆକାର ଅନୁସାର ସେମାନଙ୍କୁ 

ମଧ୍ଯ ବର୍ଗୀକରଣ କରାଯାଏ । ଥଣ୍ଟରେ ଧରି ପାରୁଥ୍ବା ପରିମାଣକୁ ଥଣ୍ଢେ କୁହାଯାଏ | ଅଳ୍ପ ପରିମାଣ ! (କାଉ 

ଥଣ୍ଟ ଥଣ୍ଟ କରି ସେ ସବୂ ଯାକ ଉଷୁନା ଧାନ ଖାଇ ସାରିଲାଣି | ଛୁଆଟା ତ କାଉ ଥଣ୍ଟରେ ଥଣ୍ଢେ ଖାଉଛି, ମଣିଷ 

କ”ଣହେବ ? ) | (ଯାହାର କେହି ମରିନଥ୍ଲେ ତାରଜଣେ ମରିଗଲେ ଯମ ଥଣ୍ଟ ମାରିଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

ମୋ ଅଛୁତା କଦଳୀ ବାରିରୁ ଯମ ଥଣ୍ଟ ମାରିଦେଲା) | ଯେଉଁ କୁମ୍ଭୀରର ଆଗ ଥୋମଣୀ ଥଣ୍ଟଭଳି ଗୋଜିଆ 

ତାକୁ ଥଣ୍ଟିଆ କୁମ୍ଭୀର କୁହାଯାଏ | ଏ କୁମ୍ଭୀର ଶୀଘ୍ର ମଣିଷ ଖାଇପାରେ ନାହିଁ | 


ଥଣ୍ତାଓ ଶୀତଳ, କମ ତାପମାପ ଯୁକ୍ତ | ବର୍ଷା ହେବା ହେତୁ ଧରଣୀ ଥଣ୍ଡା ହେଇଗଲାଣି । ରବି ତାପିତ ଅଷ୍ଟମାସ, ସେ 
ତାପ ମେଘକଲା ନାଶ !” ସକାଳ ଓ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳ. ଦିନର ଥଣ୍ଡାବେଳ: | ଶୀତରତୁ ଗରମ ରତୁ ଠାରୁ ଥଣ୍ଡା | 
କାହାକୁ ଶାସନ କରିଦେବାକୁ ମଧ୍ଯ ଥଣ୍ଡା କରିବା କୁହାଯାଏ ! ତାକୁ ତିନି ୪ଟା କେସ୍‌ରେ ଦେଇ ଘଣେଇ ଦେଲେ 
ବଳେ ଥଶ୍ଡା ହୋଇଯିବ, ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ | 

ଥଶ୍ତିଳ - ହୋମ ଲାଗି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ବାଲି ପିଣ୍ଡି ବା ବେଦୀ । ବେଦୀ ପାଖରେ ମୁରୁଜ ପକାଇ କରାଯାଉଥ୍‌ବା 
ଗୋଲକୁ ମଣ୍ଡଳ କୁହାଯାଏ । ( ମଣ୍ଡଳ ଦେଖ) 

ଥନ - କ୍ଷୀର,ମାଂସ୍ତନ ! ମାଂ ଦୂଧ (କ୍ଷୀର) ପିଲାକୁ ସବୁଠୁ ଭଲ | ପିଲାଟି ଯେତେ ରାହାଧରି କାନୁଥୁଲେବି ତାକୁ କ୍ଷୀର 
ଧରେଇଦେଲେ ତା” କାନ୍ଦ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ | 
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re 
“ କାହାର ପୂତ୍ର ଅଛି ମାଏ ! ସ୍ତନ ପିଆଇବି ଥୋକାଏ ॥ 


କୃଷ୍ଣର ମୁଖେ ଦେଲା ସ୍ତନ | ଗାଢ଼େପିଅନ୍ତେ ଭଗବାନ ॥ 
ପଞ୍ଚପରାଣ କ୍ଷୀର ସଙ୍ଗେ | ପଶିଲା ଗୋବିନ୍ଦର ଅଙ୍ଗେ |! 
କେହି ଗୋପୀଏ କରି କୋଳ | ସ୍ତନ ପିଆଉ ଥୁଲା ବାଳ ॥ 
ନିଦ୍ରାଭାଙ୍ଗନ୍ତେ ଭଗବାନ | କାନ୍ଦି ଲୋଡ଼ନ୍ତି ମାତାସ୍ତନ ॥ 
ଶିଶୁକୁ ଦିଆଇଲେ ସ୍ତନ ! ଆନନ୍ଦ ଯଶୋଦାର ମନ ॥” (ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) 
ପିଲା. ମା' ଠାରୁ କ୍ଷୀର ଖାଇବା ଶିଖ୍ଗଲେ ସେ ଥନ ଧରିଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ମା'ର ଛାତି ଲୁଗାପଟା ଟାଣି 
ମୁହଁ ଲଗାଇ ଚଅଁ ଚରଅଁ କରି ପିଇଯାଏ | ପିଲାକୁ ଯଥେଷ୍ଟ ପରିମାଣରେ କ୍ଷୀର ନପିଆଇଲେ କ୍ଷୀର ସ୍ତନ( ଥନ ) 
ଭିତରେ ରହିଗଲେ ଥନ କଟ କଟ କରେ । ରୋଗ ହୁଏ । ଏ ରୋଗକୁ ଥନହରା ରୋଗ କହନ୍ତି | ଏଣୁ ପ୍ରାକୃତିକ 
ବା କୃତିମ ଉପାୟରେ ମା ସ୍ତନରୁ କ୍ଷୀର କାଢ଼ିନେବା ଆବଶ୍ୟକ | ଏବେ ମାତୃ ସ୍ତନକ୍ଷୀର ବ୍ୟାଙ୍କ ମଧ୍ଯ 
ଖୋଲଲାଣ | ଦୂଧ୍୍‌ଆଳୀ ମାଂ ମାନଙ୍କ ଠାରୁ ଦୂଧ( କ୍ଷୀର) ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇ ସଂରକ୍ଷଣ କରାଯାଉଛି ଏବଂ ପରେ 
ପିଲାକୁ ଦିଆଯାଉଛି । ପିଲାକୁ କୋଳକୁ ନେଇ ତା ପାଟିରେ ଦୂଧର( ସ୍ତନ, ଥନ ) ଭୁଣ୍ଡି ଧରାଇଦେଇଁ କ୍ଷୀର ଦେବାକୁ 
ଥନ ଭାଙ୍ଗକ୍ଷୀର ଦେବା କୁହାଯାଏ | 
“ କୋଇଲିଲୋ, ଥନ ଭାଙ୍କ୍ଷୀର ଦେବି ମୁଁ କାହାକୁ 
ଖାଇବାର ପୁତ୍ରଗଲା ମଥୁରା ପୁରକୁ ଲୋ, କୋଇଲି ।” 
ଥଅନ୍ତଡ଼ା, ଦନୁଡ଼ା = ଯାହାର ଦାଢ଼ ନାହିଁ, ଦନୃଡ଼ା କୋଡ଼ି, କୋଦାଳ, କଟୁରି ଇତ୍ୟାଦି । 
ଥନ୍ତରା “ ଥନ୍ତଲା | ଯାହାର ପେଟ ବଡ଼, ଥନ୍ତଲା, ତାକୁ ଥନ୍ତଲ (ଲା) ପେଟିଆ କୁହାଯାଏ | ଥନ୍ତଲା ପେଟିଆ ଲୋକ ଶୀଘ୍ର 
ଦୌଡ଼ିପାରେ ନାହିଁ କି କୌଣସି କାମ ଶୀଘ୍ର କରିପାରେ ନାହିଁ । 
ଥୟ - ଥଏ, ସ୍ପିର କରିବା । “ ଥୁ( ସ୍ଥି)ରକେ ଅଛି ଜଗତରେ, ଥୟେ ବା କେ କରିବ ମୋରେ, ଥ୍ତି ଆଦିପ୍ରଳୟେ, 
ଯାହା ଆଜ୍ଞାରେ ହୁଏ ସେ, ପ୍ରଭୁ ନ ରଖୁଲା ଠାରେ ହେ ମହାପ୍ରଭୁ ।” 
ଥର ଥର ବାତ -ବାତ ରୋଗ ବିଶେଷ, ଅପସ୍ମାର, ଏ ବାତରେ ଦେହସାରା ଥରେ | 
ଥରୁଆ - ଡରୁଆ, ଯେ କୌଣସି କଥାରେ ଡରିଯାଇ ଥରେ | ଓଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ବୁଢ଼ିଆଣୀ । ସେ ସବୁବେଳେ ଥରୁଥାଏ । 
ଥର୍ମୋମିଟର - ତାପମାନ ମାପିବା ଯନ୍ତ୍ର ।ଏହା ଭିତରେ ପାରଦ ଥାଏ । ଉତ୍ତାପ ପାଇଲେ ପାରଦ ସଞ୍ପସାରିତ ହୁଏ ! 
ଥଅର୍ମୋମିଟର ଉପରେ ଠରୁ ...... ବହୁତ ସଂଖ୍ୟା ଯାଏ ଲେଖା ଯାଇଥାଏ ! ପାରଦ ସମ୍ପ୍ରସାରିତ ହୋଇ 
ଯେଉଁ ସଂଖ୍ୟା ପାଖରେ ରହେ, ତାପମାନ ସେତିକି ବୋଲି ଜଣାପଡ଼େ । ଥର୍ମୋମିଟର ମାପକ ୩ ପ୍ରକାର ଯଥା 
- ଫାରେନ୍‌ହାଇଟ୍‌, ସେଲସିଅସ ଓ ରିଉମର | ହିମାଙ୍କ ଓ ସୁଟନାଙ୍କ ମୂଲ୍ୟକୁ ନେଇ ଏହି ମାପକ ସବୁ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । 
F-32/212-32 = C/100 = R/80 
କିମ୍ବା ଂ-32/180 = C/100 = R/80 
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ମୁଖ୍ୟତଃ ସେଲସିଅମ ଓ ଫାରନେ୍‌ହାଇଟ୍‌ ମାପକ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏହି ଦୁଇମାପକ ମଧ୍ଯରେ ପରିବର୍ଭନ 
ପାଇଁ F-32/9 = ୯/5 ଫର୍ମୁଲା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 


ଉଦାହରଣ ସ୍ସରୂପ ସେଣ୍ଟିଗ୍ରେଡ଼ ( ସେଲ୍ସିଅସ) ମାପକରେ ତାପମାନ ୩୮° ହେଲେ ଏହା ଫାରେନ୍‌ହାଇଟ 
ମାପକରେ | ୧୦୦.୪° ହେବ ¦ ଆଲସ୍କା ଓ କାନଡ଼ାର ବିଭିନ୍ନ ଥଣ୍ଡା ଅଞ୍ଚଳରେ ପାରଦ ବଦଳରେ 
ଆଲକୋହଲ ବ୍ୟବହାର ହୁଏ । କିନ୍ଧ ଆଲକୋହଲର ସମ୍ପରସାରଣ ପାରଦଭଳି ନିର୍ଭୁଲ ନୂହେଁ । 


ଥଳ - ନଇ, ପୋଖରୀରେ ଯାଇ ପାରିବାଭଳି ପାଣିର ଗଭୀରତା | ଅଳ୍ପ ଗଭୀର ପାଣି ଥ୍ବା ଯାଗା | ଥଳକୁ ମଧ୍ଯ ବଅର 
କହନ୍ତି । ସହଜରେ ପଶି ଯାଇ ହେଉଥ୍୍‌ଲେ ନଇରେ ପଶାବଅର ବା ଥଳ ଅଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । ନର, 
ପୋଖରୀରେ ୟାଉ ଯାଉ ନକରେ ପାଣି ପଶେ, ସେଇଠୁ ଆଉ ଥଳ ପାଉନି, ବଅର ନାହିଁ ବୋଲି କହନି । 
ଏପରି ସ୍ପଳେ ଡଙ୍ଗାରେ ଯିବା, ପହଁରି କରି ଯିବା ଦରକାର ହୋଇଥାଏ | ସୂଅ, ଟାଣ ଥୂଲେ ପହଁରିବା ମଧ୍ଯ କଷ୍ଟ 
ହୁଏ | ସେଇଥ୍‌୍ପାଇଁ କୁହାଯାଏ - 
“ ପ୍ରଖର ସୁଅ ତ ଅଗାଧ ପାଣି 
କେଣେ ଭାସିଗଲ, କେହି ନଜାଣି | 
xX xX XxX 
ଗୋଚର ଏ କଥା ନୂହଇ ବାବୁ, 
ଥଳ କୂଳ ନାହିଁ କେଣିକି ଯିବୁ | 
Xx X Xx 
ନିର୍ମଳ ହୋଇ ଦିଶିଗଲା ଜଳ, 
ଆଣ୍ତକ ଭିତରେ ହୋଇଲା ଥଳ ।” (ଓଡ଼ିଆ ବୋଲି) 
ଥଳ କମଳ - ( ସୁଳ କମଳ ) ସୃଳ ପଦ Hibiscus mutabilis, Fam.Malvaceae 
ଛୋଟ ଫୁଲ ଗଛ | ୭-୮ ଫୁଟ ଉଚ୍ଟ ହୁଏ | ପତ୍ର ଗାଢ଼ ସବୂଜ | ଫୁଲ ଧଳା | ବାସନା, ବର୍ଷସାରା ଫୁଟେ | 
ଫୁଲ ବାସନା ! ଛେଲିର ଓିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି | ଏହାକୁ ଦୁମୋପ୍‌ଳ, କର୍ଣ୍ଣକାର ଓ ପରିବ୍ୟାଧ କୁହାଯାଏ 
(ଅମରକୋଷ) | 
ଥଳିଆ - ଛୋଟ ଅଖା, ବେଗ୍‌, ବଡ଼ ମୁଣି | ଗୋରୁଙ୍କ କମଳକୁ ମଧ୍ଯ ଥଳିଆ କୁହାଯାଏ | ଏହା ଗଳକମଳ | ଏହା 
ମାଂସଳ, ତଳକୁ ଥଲ ଥଲ ହୋଇ ଓହଳି ଥାଏ | 
ଥଳିଆ ଆଟୁ - ସମତୁଲ ଆଟୁ (ଆଟୁ ଦେଖ) | ଦକ୍ଷିଣୀ ଆଟୁ ! 
ଥଲ ଥଲ ¬ ମୋଟା ଦେହ | ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥ ଗାଢ଼ହୋଇ ବସିଯାଇଥାଏ | ମାଉଁସ ପାଞ୍ଚପଳ, ରକତ ଥଲ ଥଲ, କହଲୋ 
ସାଧବାଣୀ, ଏ କେଉଁ ଦେଶ ଫଳ” - ନାଁ ଦିଆ | 
ଥାକ - ଧାଡ଼ି, ପରସ୍ତ ( ଆଲମାରିରେ ଥ୍ବା ଅଛୁ ଓସାରିଆ ଲମ୍ବ ପଟି | ଘରେ କାନ୍ଧରେ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଅଣ ଓସାରିଆ 
ବା ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ ପଟି | ଏଥ୍‌ରେ ଅନେକ ଘର କରଣା ଜିନିଷ ରଖାଯାଏ ! 
ଥଳଚର - ଯିଏ ସ୍ଥଳଭାଗରେ ରହେ | ମଣିଷ, ବାଘ, ଭାଲୁ, ମାଙ୍କଡ଼, ଗୋରୁ ଗାଲ । ମାଛ-ଜଳଚର 1 ବେଙ୍ଗ-ଉଭୟଚର 
ଇତ୍ୟାଦି । 
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ଥାତି “ ସାଇତି ରଖୁବା, ଜମା, ବିଭବ, ସମ୍ପରି, ପୁଞ୍ଜି, (ସେମାନେ କଂ ଣ ଏଠୁ ଯାଉ ନାହାନ୍ତି, ଥାତି ପାତିକରି 
ରହିଲେଣି.....) | 


ଥାନ ପତି (ଆନାପତି) - ଅଧ୍କାରି, ଜାଗା ମାଲିକ, ମଠ ମହନ୍ତ ! 
ଘରର ମାଲିକର ଦେଖାନାହିଁ, ନେତା ଗୋତା ସବୂ ଏଠି ଥାନା ପତି ହେଲେଣି ......- | 


ଥାନି “ ରଇତ ଶ୍ରେଣୀ ବିଶେଷ । ଦଖଲ ସ୍ଵର୍ଗ ପାଇଥ୍ବା ରଇତ ! ୧୦(ଦଶ)ବର୍ଷ ଦଖଲ ସତ୍ବ ରହିଲେ ପରେ 
ଚିମସ୍କାୟୀ-ଇସ୍ତମରାରି ହୋଇଯାଆନ୍ତି । ଏପରି ରଇତକୁ ଥାନି କୁହାଯାଏ | 


ଥାନି ଜମା - ଥାନି ରଇତ ରଖ୍ଥ୍ବା ଜମା ! ଥାନି ରଇତ ଜାଗାର ମାଲିକକୁ କିଛି ଟଙ୍କା ପଇସା ଜମା ଦେଇଥାଏ | ଥାନି 
ରଇତକୁ ମାଲିକ ଯେଉଁ ପଟା ଦେଇଥାଏ ତାକୁ ଥାନି ପଟା କୁହାଯାଏ । ଥାନି ରଇତକୁ ୧୦ ବର୍ଷ ବାଦେ ଉଠେଇ 
ହୁଏନି | 

ଥାପା - ତବଲା, ପଖଜ୍କ, ମୃଦଙ୍ଗ ଆଦିରେ, ପୁରା ପଞ୍ଚା ଦେଇ ମାଡ଼ଦେବା | 


ଥାପା - ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ଯନ୍ତ୍ର ବିଶେଷ । ବଡ଼ ପୋଳୁହ । ଏ ପୋଳୁହ ଦଣ୍ଡାରେ ଜାଲ ଲାଗି ଥାଇ ପାରେ । ଏହାକୁ 
କାଠି ପୋଳୁହ ଭଳି ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଉଠେଇ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ପକେଇ ଜାଲ ଛାଡ଼ି ମାଛକୁ 
ଧରାଯାଏ । ଅଳଙ୍କାର ଗଢ଼ିଲାବାଲା | ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ସୁନାରୁପା ତରଳେଇ ଢ଼ାଳନ୍ତି । ଥାପାରେ ଶୀତଳ 


~~ eS 


ହୋଇଗଲେ ବାହାର କରି ଆଣି ପିଟି ସାଇଜ କରନ୍ତି । 
ଥାପି - କୁମାରଙ୍କ ହାଣ୍ଡତିଗଢ଼ା ପିଟଣା, ପଥୁରିଆଙ୍କ ପଥରକଟା ନିହାଣ, ମୁଣ୍ଡରେ ଦେଇଥ୍‌ବା ଝାଞ୍ଚି । 


ଥାଳ - ପାଳଣ୍ଝ ଲାଉ ଖୋଳ ! ଯୋଗୀମାନେ ଏହାକୁ ଧରି ଭିକ ମାଗନ୍ତି । ଏଥୁରେ ଅନୃଭିକ୍ଷା କରନ୍ତି ! ଏହାକୁ ଶିବଥାଳ 
କୁହାଯାଏ | ଶିବଥାଳ ପ୍ରତି କେହି ଅନ୍ୟାୟ କରନ୍ତି ନାହିଁ | ଏହା ଧର୍ମ ଥାଳ ବୋଲି ବିବେଚନା କରାଯାଏ | 


“ ଛାର ମରଣକୁ କିମ୍ପାଇ ଡରିବି, ଯୋଗୀ ଲାଉରେ ଭୁଞ୍ଜିଣ, 
ମାତାବୋଲେ ଯୋଗୀ ଲାଉନବୋଲରେ ଅଟେ ଶିବଥାଳ ଜାଣ । 
ସେ ଶିବ ଥାଳରେ ଅନୁ ହିଁ ଭୁଞ୍ଜିଲେ ଅମର ହୋଇବୁ ତୁହି, 
ଯୁଗ ଯୁଗାନ୍ତର ଅମର ହେବୁରେ ନପାରିବ ଯମ ନେଇ ।” ( ଟୀକାଗୋବିନ୍ଦ ଚନ୍ଦ୍ର) 
“ ଶିବ ଥାଳେ ଅବାତୁରେ ଢ଼ାଳିଲୁଗରଳ 
ତେଣୁ କରି ଛେଉଣ୍ଡ ହୋଇଲୁ ଆରେ ବାଳ |” ( ବଉଲା ଅଧ୍ୟାୟ, ବଳରାମଦାସ ) 
ଥାଳି (ଆଳୀ) - ଚଟକା, ଧାତୁପାତ୍ର, କଂସା, ପିତଳ, ଷ୍ଟେନ୍‌ଲେସ୍‌ ଷ୍ଟିଲ୍‌ ଇତ୍ୟାଦିରେ ତିଆରି । ଏଥ୍‌ରେ ଖ୍ଆଯାଏ | 
କଦଳୀ ପତ୍ରକୁ ଗରିବର ସୁନାଥାଳି କହନ୍ତି । ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ସୁନାଥାଳିରେ ଖାଇବାକୁ ଜଗନ୍ନାଥ ଭକତକୁ 
ଦେଇଥୁଲେ । ନିର୍ବନ୍ଧବେଳେ, ବାହାଘରରେ, ଥାଳିରେ( କଂସା, ପିତଳ), ନଡ଼ିଆ, ଗୁଆ, ମହାପ୍ରସାଦ, ଅରୁଆ 
ଚାଉଳ ଇତ୍ୟାଦି ରଖୁ ସମର୍ପଣ ଦେବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । 
“ ଭଣ୍ଡାର ଘରୂ ରତ୍ନ ଆଳୀ ! ବେଗେ ଧଇଲେ ବନମାଳୀ ! 
ତହିଁ ପୁରାଇ ଶାଳି ଅନ୍ଧ, ନାନାଦି ପ୍ରକାର ବ୍ୟଞ୍ଜନ | 


xX xX XxX 
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ସେ ରତ୍ନ ଥାଳି ଗୋଟିମୋର, ଥ୍ଲା ଯେ ମୋ ବନ୍ଧୁ ପାଶର !” ( ବନ୍ଧୁ ମାହାନ୍ତି, ଦାଢ଼୍ୟତାଭକ୍ତି ) | 


ଛୋଟ ଥାଳିକୁ ଥାଳିଆ କୁହାଯାଏ ! ଏଥୁରେ ପିଲାଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଥାଳି ପାଖରେ ଥାଳିଆରେ ଅଳ୍ପ 
ରାନ୍ଧଣାପଦାର୍ଥ ଦିଆଯାଇଥାଏ | 
ଥାଲ କୁଡି - (ଥାଲକୁଣୀ ) | 
ଇଂରାଜୀ - Indian Penny wort. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Centella asiatica, Hydrocotyle asiatica. Fam - Umbelliferae/Apiaceae. 


ଭୂଶାୟୀ ତୃଣ । ଅଳ୍ପ ବାଲିଆ ଯାଗାରେ ହୁଏ | ଭୂମି ଉପରେ ଆଣ୍ଡେଇ ଆଣ୍ଡେଇ ବଢ଼େ 1 ଅଗଡେମ୍ଫ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚକୁ 
ଉଠେ । ପତ୍ର ବୃକକ୍‌ ଆକାର ! ପତ୍ରର ଅନେକ ଓଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି | ହୃଦ୍‌ ଆଘାତ ଏବଂ କୂଷ୍ଠରୋଗରେ ଏ 
ପତ୍ର, ଡେଞ୍ଚ ଓ ଗଛର ରସ ସେବନ କରାଯାଏ | ସ୍ଵାୟୁରୋଗ ଓ ଚର୍ମରୋଗ ପାଇଁ ଏରସ ପିଅନ୍ତି ¦ ଏହା ରକ୍ତ 
ଚାପ ହ୍ଵାସକାରି | 
ଏକ ପ୍ରକାର କାରକ ବୋଲି କେହି କେହି ଏହାକୁ ଭ୍ରମରେ ବାହ୍ଧୀବୋଲି କହନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ବ୍ରାହ୍ନୀଗଛ ଗୋଟିଏ 
ଅଲଗା ଗଛ (ବ୍ରାହ୍ମୀ ଦେଖ) । 

ଥୁଲାଘର - ଧନୀଘର, ସଚଳଘର | ଯାହାର ଚଳିବାକୁ ସବୁଅଛି | ଯିଏ ଅନ୍ୟ କାହା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ନାହିଁ । 

ଥୁଣ୍ଟାଓ ଡାଳ, ପତ୍ର ନଥ୍‌ବା ଗଛ । ସ୍ଥାଣୁ, ଧୁବ, ଶଙ୍କୁ | ଯାହାର କେହି ବଂଶ ନଥାନ୍ତି ତାକୁ ଥୁଣ୍ଟା କହନ୍ତି | ଯେ ନିଷ୍ଚେତ, 
ନିର୍ବାକ, ନିବୈଦ ହୋଇ ବସି ରହିଥାଏ । 

“ ତୁଳସୀ ବଣୁଆ ବାଘପରି ୟାର ଆଣ୍ଟ, 
ବସିଣ କେତେ ବିଟାର କରେ ବୂଢ଼ା ଖେଣ୍ଟ !” ( ସାରାଳମହାଭାରତ ଉଭଦ୍ଯୋଗପର୍ବ) । 
ଥୁବୁଡ଼ି ଓ ବୟସ୍କା ଓ ଅବିବାହିତା । ବୟସ୍କା ବାଡ଼ୁଅ ଝିଅ ¦ 


ଥେଇ ଥେଇ କରିବା - ତର ତର କରିବା, ବସେଇ ଉଠେଇ ନଦେବା | (ମେଘ ଥେଇ ଥେଇ କଲାଣି), ହେଁସରୁ ଧାନ, 
ତୋଳି ଆଣ, ଛଣ ସଂଘାରେ ପୁରେଇ ଦିଅ;ବର ଆସିଲାଣି, କନିଆକୁ ବାଡୁଅପାଣି ଗାଧେଇବାକୁ ପୁରୋହିତ 
ଥେଇ ଥେଇ କଲେଣି ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) | 


ଥୋଇଲି (ଲୀ) - ରଖୁଲି | 
“ ବେଇଲି ଥୋଇଲି, ନୋହିଲି କିଛି 
ଆବୁୂରି ବସିଛି ଗୁହାଳ ପୋଛି ।” (ଢ଼ଗ ) 
ରକ୍ଷିତା ସ୍ତ, ପୋଇଲି( ଲୀ) ରକ୍ଷିତା ସ୍ତୀ, 
ବାହା ମାଇଜ ଜଣେ, ଥୋଇଲି ମାଇପ ପଣେ ।” (ଢଗ) 


ଯେ ଥୋଇଲି ମାଇପର ରଖୁଛି, ସେ ତା ଥୋଇଲି ମାଇପର ଥୋଇଲି( ଲୀ) ଘଇତା ।! ଥୋଇଲିର ପୁଅକୁ 
ଥୋଇଲି ପୁଅ କୁହାଯାଏ | ଥୋଇଲି ପୁଅର ବାପ ସମ୍ପଭିରେ ଭାଗନଥାଏ | 


ଥୋର( ଡ଼) - କେତେକ ଶସ୍ୟ ଜାତୀୟ (ଧାନ, ଗହମ, ମାଣ୍ଡିଆ, ଯୱାର, ବାଜରା )" ଫସଲର ଏକ ବିକାଶ ଅବସ୍ଥା | କେଣ୍ଡା 
ପେଟ ଭିତରେ ରହିବା ଅବସ୍ଥା । କେଣ୍ଡା ବାହାରିବାର ପୂର୍ବାବସ୍ଥା । ଥୋଡ ହେବା ପୂର୍ବରୁ ଯେଉଁ ପତ୍ର ହୁଏ ତାକୁ 
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ଥୋଡ଼ପତ୍ର କହନ୍ତି । ଧାନ ଗଛରେ କେଣ୍ଡା ହେଲେ ଧାନ ଥୋଡ ହେଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଢଗ ଅଛି- 
“ ଧାନ ହେଲା ଦିପତର 
ମାଇପକୁ ଦେଲି ଛୀଡ଼ପତର, 
ଧାନ ହେଲା ଥୋର((ଡ଼), 
ମୋ ମାଇପ ମୋର । 
ଧାନ ପାଚିଲା, 
ମୋ ମାଇପ ମୋ ଘରେ ଥେଇ ଥେଇ ହୋଇ ନାଚିଲା ।” 
ଦିପତର, ଥୋଡ଼, ପାଚିଲା ˆ ଏ ସବୂ ଧାନ ଫସଲର ବିଭିନ ଅବସ୍ଥା ! 
ଥୋଡ ମଞ୍ଜ - କଦଳୀ କାନ୍ଦି ପଡ଼ିବା ଆଗରୁ ବାହାରି ଥ୍ବା ମଞ୍ଜ |! ଛୋଟ ମଞ୍ଜ ! 
ଥୋରିଆ ବଳଦ ¬ ଯେଉଁ ବଳଦ ଭାର (ବୋଝ) ବୃହାଏ । ଥୋଡ଼ିବଳଦ, ଥୋରିବଳଦ, ଥୋଡ଼ିଆବଳଦ ଇତ୍ୟାଦି 


ଏକାର୍ଥବୋଧକ ! 
ଥୋଡି - ଦାଢ଼ି । ଯାହାର ଥୋଡ଼ି ଥାଏ ସେ ଥୋଡ଼ିଆ । ଅଣ୍ଡିରା ଛେଳିର ଦାଢ଼ି ( ଥୋଡ଼ି )ଥାଏ | 
“ ଅତିକୋପେ ଶଲ୍ୟ କରି ବହୁତ ତର୍ଜନ 
କେଶଛାଡ଼ି ଦାଢ଼ିମୂଛ୍ୁ ଧଇଲେ ବହନ । 


ଶ୍ରୀଖଣ୍ଡ କସ୍ତୁରୀ ରେଖ ସମ ଯେଉଁ ଦାଢ଼ି 
ସେ ଜି ସହିବ ଶଲ୍ୟଙ୍କ ହସ୍ତ ଭିଡ଼ାଭିଡ଼ି ।” ( ଶଲ୍ୟପର୍ବ :ସାରଳା ମହାଭାରତ ) 


ଥୋଲି ବାଇଗଣ - ପେଭ୍ତି ବାଇଗଣ । ବାଇଗଣ ଫୁଲ ନାଶିରେ ୪-୬ଟା ବାଇଗଣ ହେବା । ଏ ବାଇଗଣ ଛୋଟ କିନ୍ତୁ 
ମିଠା( ବାଇଗଣ ଦେଖ) | 
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ଦଅଣ - ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଭଉଁରୀ ଖେପା) ଜାଲର ଶେଷରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଲୁହା ବା ଅନ୍ୟ କୌଣସି ଧାତୂର 
ଗୋଟାଳି, ଗୋଡ଼ି, ଡଉଁରିଆ ବା ଶିଶାମାଳ | ଏହି ମାଳ ଜାଲକୁ ଭାରି କରେ | ବୁଲେଇ ବୁଲେଇ ଖେପାକରି 
ଜାଲକୁ ପକାଇଦେଲେ ଜାଲ ତାର ଘରା ଖୋଲି ପଡ଼େ |! ଅଗରେ ଗୋଟାଳି ଲାଗିଥ୍ବାରୁ ଓଜନିଆ ହୋଇ ତଳକୁ 
ଟାଣି ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଜାଲ ତଳକୁ ଲାଗିଗଲେ ଜାଲୁଆଁ ( ମାଛଧରାଳୀ) ଜାଲକୁ ଟାଣି ଟାଣି ଉପରକୁ ଆଣେ । 
ଜାଲକୁ କୂଳକୁ ଆଣି ସରି ସରି କରି ଫିଟେଇ ମାଛ ଧରେ ଏବଂ ପୁଣି ଖେପା ପକାଏ | ଏ ଜାଲକୁ ଖେପାଜାଲ୍‌, 
ବା ଭଉଁରୀଜାଲ କୁହାଯାଏ । 


ଦଅ(ଏ)(ୟ) ଣା - ସୁବାସ ପତ୍ର ବିଶିଷ୍ଠ ଶାକଜାତୀୟ ଗଛ ! 
ହିନ୍ଦି - ଆଫ୍‌ ସାନ୍ଥୁନ୍‌, ସଂ-ଦମନ ଚନ୍ଦୋକୃଟ, ବ୍ରହ୍ମକଟା, ତେ-ଦମନସୁ, 
ଇଂରାଜୀ - Worm wood, Indian Worm wood. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Artemisia absinthium L., L.Pam.Compositae. 

କ୍ଷପ, ଫୁଲ କେଣ୍ଡାରୁ ସାଣ୍ଟୋନିଅମ୍‌ ନାମକ ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ | ଏହା ଚର୍ମ ରୋଗ ନିରୋଧକ, 
ଉଦ୍ଦୀପକ ଏବଂ ବଳକାରକ ! ଏଥ୍୍‌ରୁ ମଧ୍ୟ ଭରମାଉଥ୍‌ (Vermouth) ମଦ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ୬୮% 
ସୁରାସାର ( ଆଲ୍କୋହଲ୍‌) ଥାଏ ` | ଏହା ପିତା ଲାଗେ | ଦଅଣା ନାଁରେ ଅନେକ ଆର୍ଟେମିସିଆ (artemisia) 
ପ୍ରଜାତିର ଗଛ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଛି । ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ଆବ୍ସିନ୍ଥ୍ନ୍‌ (absinthin) ଏବଂ ଥୂଜନ  (thujan) 
ଏହାର କାରଣ | ଆବସିନ୍ଥ୍ନ ଓ ଥୁଜନ ଖାଇଲେ ମୁଣ୍ଡ ବୁଲାଏ । ବାଉଳା ଚାଉଳା ଲାଗେ, ପ୍ରଳାପ ହୁଏ ଏବଂ 
ଏହା ସ୍ଥାୟୀ ମାନସିକ ଦୁର୍ବଳତା ସୃଷ୍ଟିକରେ | ଏହାର ପତ୍ର ଏବଂ ଫୁଲକେଣ୍ଡା ପେଟ ବେମାରି ଭଲ କରିବାରେ ଓ 
ଅନ୍ତ୍ରନଳୀ କୃମି ପାଇଁ ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । 

ଚୋରିଦଅଁଣା (Artemisia Vulgaris) ଏବଂ ନାଗ ଦଅଁଣା (Artemisia nilagirica) ଏବଂ Artemisia 
vulgaris vulgarica-sub-sps nilagirica ମଧ୍ଯ ଦଅଣା ଜାତୀୟ | 

ଚୋରି ଦଅଣାରେ ବେଶି ଆବସିନ୍ଥ୍ନ୍‌ ନଥାଏ | ଏହାର ପତ୍ର ଭାତ ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଏ ! ଏହାର 
ପତ୍ର ଓ ଫଳକୁ ମଧ୍ଯ ତମାଖୁ (ଧୂଆଁ ପତ୍ର) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଜାପାନରେ କଅଁଳ ପତ୍ରକୁ ସିଝେଇ 
ପୈଟ ବେମାରି ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ପିଅଛି | 

ନାଗଦଅଣା ବାସନାଯୁକ୍ତ | ଏ ଦ'ଣା ଭାରତର ଥଣ୍ଡା ଓ ପାହାଡ଼ିଆ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ, ସିକିମି, ଦାର୍ଚିଲିଂ, ଖାସିଆ 
ପାହାଡ଼, ମଣିପୁର, ପଶ୍ଚିମଘାଟ ପର୍ବତମାଳାରେ ମିଳେ | ଚେର ବଳବର୍ବକ ( ଟନିକ) ଏବଂ ଏହା ପେଟମରା 
ରୋଗ ପାଇଁ ଖ୍ଆଯାଏ | ପତର ଓ ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ସିଝାଇ ପିଇଲେ ସ୍ଵାୟୁରୋଗ, ପେଟରୋଗ ଓ ଶ୍ଵାସରୋଗ ଭଲ 
ହୁଏ | ବ୍ରହ୍ମଢଟା (4”emisia parviflora) ମଧ୍ଯ ଏହିବର୍ଗର ଅଟେ ! 


ଦଅଣାଚୋରି - ବଳରାମ ଓ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ମଥୁରା ବିଜୟ କରିଥ୍ବା ବେଳେ କଂସର ବଗିଚାରେ ପଶିଥ୍‌ଲେ ଏବଂ ଦଅଣାଚଟୋରି 
କରିଥ୍ଲେ | ସେଇଦିନ ଦଅଣା ପୂଜା ହେଉଛି | 


ଦଅ ଦଇଆ ( ଦଅଦିଆ) ଲଟା - Oxystelma esculendtum, Fam.Asclepiadeceae. 


ସରୁ ଲଟା | ଅନ୍ୟ ଗଛରେ ମାଡ଼େ ! କିନ୍ଧୁ ପରାଶ୍ରୟୀ ନୂହେଁ । ପତ୍ର ଛୋଟ, ବର୍ଚାକାର | ଫୁଲ ଧଳା ! କ୍ଷୀର 
ଧଳା 1! ପତ୍ରକୁ ଦଳି ବସାଇଦେଲେ ବସାଦହି ଥଲ ଥଲ ହୋଇ ବସିଗଲାଭଳି ଏହାର ଚକଟା ବସିଯାଏ | 
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କଲିଜା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ପେଟ ଥଣ୍ଡା କରିବା ପାଇଁ ଏହି ପତ୍ରକୁ ଦଳି ବସେଇ ଏଥୁରେ ମିଶ୍ରି ବା ନବାତ ଗୁଣ୍ଡ 
ପକାଇ ଖାଆନ୍ତ | ଏହା ଦ୍ଵାରା ପରିସ୍ତା ପୋଡ଼ା (ପଇତକ ପୋଡ଼ା) ମଧ୍ଯ ବନ୍ଦ ହୁଏ | ଦୂଧକୁ ମଧ୍ଯ ଦ, (ଦଅ) 
କୁହାଯାଏ । ପିଲାଙ୍କୁ ଦଅ ( ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନଙ୍କର ସ୍ତନର ଦୁଧ) ଦିଅ ବୋଲି କହନ୍ତି | ଦଅ ଦଇଆ ଗଛର 


ଚେରକୁ ବାଟି ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗରେ ଖାଆନ୍ତି । ବଥ ଉପରେ କ୍ଷୀର ରସଲେପ ଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! 
ଏହାକୁ ମସ୍ଯ ଦୂଧେଇ ଲଟା କୁହାଯାଏ । 


ଦମନକ ଚତୁର୍ଦ୍ଦଶୀ - ଚୈତ୍ର ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଚତୁର୍ଶୀକୁ ଦମନକ ଚତୁର୍ବଶୀ କୁହାଯାଏ । କାରଣ ଏହି ଦିନ ଭଗବାନ ମସ୍ସ୍ୟରୂପ 
ଧାରଣ କରି ଦମନକ ନାମକ ଦୈତ୍ୟକୁ କୂଳକୁ ଟାଣି ଆଣିଥୂ୍‌ଲେ ଓ ସେଠି ସଂହାର କରିଥ୍‌ଲେ | ସେ ଯାଗାରେ 
ଗୋଟିଏ ସୁଗନ୍ଧ ତୃଣ ଜାତ ହେଲା | ତା'ର ନାମ ଦଅଣା | ଭଗବାନ ଏହି ତୃଣକୁ ବନମାଳା ସହିତ ଧାରଣ 
କଲେ | ତୁଳସୀ, ଦଏଣା ଭଗବାନଙ୍କର ଅତିପ୍ରିୟ ପୁଷ୍ଣୋଭିଦ । ଏଣୁ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ଦଅଣା ଅର୍ପଣ 
କରାଯାଏ । ଏହି ଚତୁର୍ଦଶୀ ଦିନ ଭକ୍ତମାନେ ଦଅଣା ଆଣି ଜଗନ୍ାଥଙ୍କୁ ପୂଜାଅର୍ଚ୍ଚନା କରନ୍ତି, ସେଦିନ ପୁରୀ ଓ 
ଲିଙ୍ଗରାଜଙ୍କ ମନ୍ଦିରରେ ଯାତ୍ରା ହୁଏ । ଏହି ଯାତ୍ରାକୁ ଦଅଣା ଚୋରି ଯାତ୍ରାକୁହାଯାଏ ! ଭିଙ୍ଗାରପୁର ଓ 
ଘୋରଡ଼ିଆର ମଧ୍ଯ ଏଯାତ୍ରା ପାଳିତ ହୁଏ ! ଲିଙ୍ଗରାଜ ହରି ଓ ହର | ଏଠି ତୁଳସୀ ଓ ଦଅଣା ପୂଜା ହୁଏ | ଦଅଣା 
ଚୋରି ଯାତ୍ରା ହୁଏ । 
ଦଉଡି (ଦଉରି ) , ଦଉରା(ଡ଼ା) - କେତେଗୁଡିଏ ବାଣି, ବଳି ଦଉଡ଼ି ତିଆରି କରାଯାଏ | ବାଣିକୁ ବଳି ତିଆରି 
କରାଯାଇଥ୍ବା ଦଉଡ଼ି ବେଶି ଟାଣ ହୁଏ । ଦଉଡ଼ି, ପାଳ, ଝୋଟ, କତା, ପଟ, ବାର ମାସିଆ, ସବାଇ, 
କୋରଟ, ଲଇ ଇତ୍ୟାଦିରେ ତିଆରି ହୁଏ । ଦଉଡ଼ି ଯେଉଁ କାମରେ ଲାଗେ ସେହି ଅନୁସାରେ ତା'ର ନାମ 
ଦିଆଯାଇଥାଏ ¦ ଯଥା-ଶଗଡ଼ ଦଉଡ଼ି, ଲଙ୍ଗଳ ଦଉଡ଼ି, ଶିକା ଦଉଡ଼ି, ଜାହାଜ ଦଉଡ଼ି, ରଥ ଦଉଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି । 
ଯଶୋଦା କୃଷ୍ଣଙ୍କୁ ଦଉଡ଼ିରେ ବାନ୍ଧିବାକୁ ଚେଷ୍ଟାକଲେ | ସବୂବେଳେ ଦି ଆଙ୍ଗୁଳ ନଖଟ ହେଲା | 
“ ଦଉଡ଼ି ଘେନି ଅଛି ହସ୍ତ | ଦେଖ୍‌ କାନ୍ଦନ୍ତି ଗୋପୀନାଥ ॥ 
ଅଣ୍ଟାରେ ବାନ୍ଧିଲା ତା ନେଇ । ବେଳି ଆଙ୍ଗୁଳି ନ ଅଣ୍ଟଇ ॥ 
ଦଉଡ଼ି ନାହିଁ ତୋ ଭୁବନେ | ବାଳକ ବାନ୍ଧିବୁ କେସନ ॥ 
ଦଉଡ଼ି ଗଣ୍ଡି - ଗଣ୍ଡିପଡ଼ିଥ୍ବା ଦଉଡ଼ି | ଏ ଦଉଡ଼ି କନ୍ଧ ଓ ଭୂୟାଁ ଆଦିବାସୀ ମାନଙ୍କର ସଂକେତ ବାହକ ରୂପେ କାମ 
କରିଥାଏ । ଏପରି ଗଣ୍ଡିଆ ଦଉଡ଼ିକୁ ତାଙ୍କ ନେତା ସବୁ ଗୀକୁ ପଠାଏ । ଦଉଡ଼ିରେ ଯେତୋଟି ଗଣ୍ଡିଥାଏ, 
ସେତିକି ଦିନପରେ ତାଙ୍କ ମେଳା ଘରେ ଏକାଠି ହେବାର ସଙ୍କେତ ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଏହା ଏକ ପରମ୍ପରା, ଆଜି 
. ଯାଏ ବି ଚଳୁଛି କେନ୍ଦୁଝରର ଭୂୟାଁ ପୀଢ଼ରେ | ସମ୍ଭବତଃ କେନ୍ଦୁଝରରେ ଭୂୟାଂ ମେଳି ଆନ୍ଦେଳନ ଠାରୁ ଏ ପ୍ରଥା 
ଚାଲିଆସିଛି । 
ଦଉଡ଼ି ଲଗାଇବା ( ଦଉଡ଼ିଦେବା) - ବେକରେ ରସିଲଗାଇ ଆତ୍ୃହତ୍ୟା କରିବା ! ମୃତ୍ୟୁଦଣ୍ଡ ଦେବାପାଇଁ ଏ ଏକ ପଦ୍ଧତି 
ରୂପେ ଚଳି ଆସୁଛି (death by hanging) | କଳାପାଣି ( ଆଣ୍ଡାମାନ ଓ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜରେ, ସେଲୁଲାର 
ଜେଲରେ ଏକ ଫାଶି ଖୁଣ୍ଟ ଘର ଅଛି । ଫାଶି ଖୁଣ୍ଟରେ ଦଉଡ଼ି ଓହଳିଛି ।) ଏ ଦଉଡ଼ିରେ ଫାଶ ଅଛି, ମୃତ୍ୟୁଦଣ୍ଡ 
ପାଉଥ୍ବା ଦୋଷୀକୁ ଏ ଖୁଣ୍ଟ ପାଖକୁ ନେଇ ତା ବେକରେ ଫାଶୀ ଦଉଡ଼ି ଫାଶ ଗଳେଇ ଭିଡ଼ି ଦେଉଥ୍‌ଲେ | ଗୋଡ଼ 
ତଳୁ ପଟା କାଢ଼ି ଦେଉଥ୍ଲେ । ସେ ଫାଶୀ ଖୁଣ୍ଟରେ ଓହଳି ବେକ ଭିଡ଼ି ହୋଇ ଯିବାରୂ ଅଣନିଃଶ୍ଵାସୀ ହୋଇ ମରି 
ଯାଉଥଲା । ତାକୁ ଆଣ୍ଡୀମାନ ସାଗରକୁ ଫିଙ୍ଗିଦେଉଥ୍‌ଲେ | ସହୀଦ ଭଗତସିଂହଙ୍କ ସମେତ ଶତାଧ୍କ ଦେଶପ୍ରେମୀ 
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କଳାପାଣିର ଏପରି ଫାଶୀ ପାଇଛନ୍ତି । ସରକାରି ଜେଲରେ ଫାଶୀ ଦେବା ଲୋକକୁ (ଘାତକକୁ ) ଫାଶିଆ 
ଜୁହାଯାଏ | ଏବେ ଫାଶିଆ ମିଳୁନଥ୍ବାରୁ ମୃତ୍ୟୁଦଣ୍ଡ ଦିନ ମଧ୍ଯ ଘୁଞ୍‌ ଯାଉଛି । ବେକରେ ଦଉଡ଼ି ଦେଇ (ଏପରିକି, 
ଲୁଗା କାନି ବାନ୍ଧି) ଆତ୍ସହତ୍ଯା କରିବା ସର୍ବତ୍ର ଦେଖାଯାଉଛି । କୌଣସି ପାରିବାରିକ କଳହ, ମନ ଅଶାନ୍ତି, 
ପରୀକ୍ଷାରେ ଫେଲ୍‌ ହେବା ଇତ୍ୟାଦି ପାଇଁ ମଧ୍ୟ ଦଉଡ଼ି ଦେଇ ମରୁଛନ୍ତି । କୋଠା ଘର ପଙ୍ଖା ଦଣ୍ଡାରେ ଓହଳି 
ମରିବା ସାଧାରଣ କଥା ହୋଇଗଲାଣି । ଏବେ ମୃତ୍ୟୁଦଣ୍ଡ ଦେବା ପାଇଁ କେତେକ ନୂଆ ବାଟ ବାହାରିଲାଣି | 
ଇଲେକ୍‌ଟ୍ିକ ସକ୍‌, ରାସାୟନିକ ଧୂଆଁ( ହିଟଲର ବେଳର), ରାସାୟନିକ ଇନ୍‌ଜେକସନ ଇତ୍ୟାଦି । 

ଦଂଶମୂଳ -ସଜନା ଗଛକୁ ଦଂଶ ମୂଳ କୁହାଯାଏ | (ସଜନା ଦେଖ) |! ସଜନାଗଛ ମୂଳରେ ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ସେ ଲୋକ 
ଆଉ ବଂଚେ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି | 

ଦକ୍ଷିଣା - ବାହ୍ଧଣ, ବରଷା, ବଢ଼ି - ଦକ୍ଷିଣା ପାଇଲେ ଯାଆନ୍ତି ଛାଡ଼ି । 
ବ୍ରାହ୍ମଣ ଡାକି କୌଣସି କର୍ମ କଲେ ତାକୁ ତାଙ୍କ ପ୍ରାପ୍ୟ ଦେବାକୁ ପଡ଼େ । ତାକୁ ଦକ୍ଷିଣା କୁହାଯାଏ । ବ୍ରାହ୍ମଣ 
ମାନଙ୍କୁ ନାନା ପ୍ରକାର ଦକ୍ଷିଣା ଦେବାକୁ ପଡ଼େ | ଯଥା କର୍ମ ଦକ୍ଷିଣା, ଭୋଜନଦକ୍ଷିଣା ଇତ୍ଯଦି । ଦାନକଲେ 
ଦକ୍ଷିଣା ଦେବା ନିଶ୍ଚିତ | 
“ ପିତାକୁ ପୁତ୍ରଟି ଯେମନ୍ତ, ଦାନକୁ ଦକ୍ଷିଣା ତେମନ୍ତ ।” ରାଜା ହରିଶ୍ଚନ୍ଦ୍ର ଦୃଢ଼ ଭକ୍ତିର ପ୍ରତୀକ ଥଲେ | 
ତ୍ରେତାଯୁଗରେ ସୂର୍ଯ୍ୟବଂଶର ରାଜା ଦାନୀ ହରିଶ୍ଚନ୍ଦ୍ର ଭକ୍ତିରେ ବିଶ୍ବଵମିତ୍ରଙ୍କୁ ରାଜ୍ୟ ଦାନ କରିବା ପରେ ଦକ୍ଷିଣା 
ଦେବା ପାଇଁ ଆମ୍ମା ବିକ୍ରି କରିଦେଥ୍‌ଲେ | 
ଦକ୍ଷିଣା ପବନ (ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗରୁ ବହୁଥ୍ବା ପବନ) ହେଲେ ବର୍ଷା ଛଡ଼ିଯାଏ | ଖୁବ୍‌ ବର୍ଷା ହେଲେ ନ”ରେ 
ବଢ଼ିହୁଏ । ବଢ଼ିପରେ ଖରା ଓ ଦକ୍ଷିଣା ପବନହେଲେ ବଢ଼ି ଛାଡ଼ିଯିବାର ଲକ୍ଷଣ ବୋଲି ଧରାଯାଏ | 

ଦକ୍ଷିଣାବରଁ - ଯାହା ଦକ୍ଷିଣଦିଗକୁ ବୂଲେ । ଯଥା - ଦକ୍ଷିଣାକର୍ର ଝଡ଼ (antyclone) | ଯେଉଁ ଶଙଂର ମୁହଁ ଦକ୍ଷିଣକୁ ତାକୁ 
ଦକ୍ଷିଣାବର୍ରି ( ଇଁ) ଶଖ କୁହାଯାଏ । ରଥରେଚଢ଼ି ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ନ ନଅରକୁ ( ଗୁଷ୍ଠିଚାନବରକୁ ) ନବଦିନ ଯାତ୍ରାପୂର୍ବରୂ 
ଜଗନ୍ନାଥ ଦକ୍ଷିଣାବର୍ର ହୋଇ ବିଭୀଷଣକୁ ଦର୍ଶନ ଦିଅନ୍ତି । 

ଦକ୍ଷିଣାୟନ ¬ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗକୁ ଗମନ । ସେପ୍ଟେମ୍ବର ୨୩ରୁ ମାର୍ଚ୍ଚ ୨୧ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ସୂର୍ଯ୍ୟ ବିଶୁବ ରେଖାର ଦକ୍ଷିଣରେ 
ଥାଆନ୍ତି | ଏହାକୁ ଦକ୍ଷିଣାୟନ କୁହାଯାଏ । ଏହାପରେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ବିଶୁବ ରେଖାର ଉତ୍ତରକୁ ଯାଆନ୍ତି । (ଶ୍ରାବଣ 
ସଂକ୍ରାନ୍ତିଠାରୁ ପୌଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ) ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ଦକ୍ଷିଣାୟନ । ଏବଂ ମାଘ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମକର) ଶ୍ରାବଣ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ 
ଉତ୍ତରାୟଣ ) | ଦୁଇ ଅୟନରେ ଏକ ବସ୍ସର ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଟେ | ନାଶା ବାୟୁ ଦକ୍ଷିଣାୟନ ହେଲେ ( ଡାହାଣ ପୁଡ଼ାରେ 
ଗଲେ) ଭୋଜନ କରିବା ବିଧ୍‌ ରହିଛି ! ମକର ଶୁକ୍ୃପକ୍ଷରେ ପିତାମହ ଭୀଷ୍ମ ଶରଶର୍ଯ୍ୟାରେ ରହିଲେ । 


“ ମକର ଶୁକୃପକ୍ଷ ଦଶମୀର ଦିନ 
ଗୁରୁବାରରେ ରୋହିଣୀ ରକ୍ଷ ବିଦ୍ୟମାନ ।” 


ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ଦକ୍ଷିଣାୟନର ଶେଷସୀମା ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ( ୨୩୯ /,° ଦକ୍ଷିଣ ଅକ୍ଷ)କୁ ଦକ୍ଷିଣ ଅୟନାନ୍ତ କୁହାଯାଏ | 
ମାଟଁ ୨୧ରୁ ସେପ୍ଟେମ୍ବର ୨୩ -ଉତ୍ତରରେ; ସେପ୍ଟେମ୍ବର ୨୪ରୁ ମାର୍ଚ ୨୦ - ଦକ୍ଷିଣରେ | 

ଦଖଲ - : ଅଧ୍କାର, ଆୟର | ଦଖଲ ସ୍ବନ୍ଧ ହାସଲ କଲାପରେ ଦଖଲ କରିଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ ଦଖଲକାରିର ହୋଇଯାଏ | 
ଜଣେ ( ବାୟା) ଜମିକୁ ଆଉଜଣେ ( ମୁସ୍ତରୀ)କୁ ବିକିଦେଲାପରେ ପ୍ରଥମ ଲୋକର ଦଖଲ ଖାରଜକରି ମୁସ୍ତୁରୀ 
ନାମରେ କରାଇବା ବନ୍ଦୋବସ୍ତ କାମକୁ ଦଖଲ ଖାଚଜ ( ଦାଖଲ ଖାରଜ, ମ୍ୟୁଟେସନ୍‌ ) କହାଯାଏ | 
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ଦଖଲିସୂତ୍ର ¬ ସ୍ଥିତିବାନ ସ୍ଵତ୍ଧ, ଚିରସ୍ଥାୟୀ ସ୍ଵତ୍ଧ ! ଏସ୍ଵତ୍ସ ଉତ୍ତରାଧ୍‌କାରୀ ସୂତ୍ରରେ ମଧ୍ଯ ମିଳିଥାଏ । 

ଦଗ୍ପ ହାଣ୍ଡି - ଦଶ ତୁଠରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁବା ହାଣ୍ଡି । ମୃତ୍ୟୁର ଦଶମ ଦିନର କ୍ରିୟା(ଦଶକ୍ରିୟା) କୌଣସି 
ଜଳାଶୟ ନିକଟରେ କରାଯାଏ ! ଏଦିନ ଗୋଟିଏ ନୂଆ ହାଣ୍ଡିରେ ଘିଅ, ତେଲ ଓ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଏକାଠି 
ରନ୍ଧାଯାଏ । ଚାଉଳ ଫୁଟି ଫୁଟି ନିଆଁ ଧରିବା ଭଳି ହୋଇ ଆସିଲେ (ହାଣ୍ଡି ଏତେ ତାତି ଥାଏ ଯେ ହାତରେ 
ଧରିବା ଅସମ୍ଭବ) ତାକୁ ଗୋଟିଏ ବାଡ଼ିରେ ଟେକିନେଇ ଜଳାଶୟରେ ସେ ବାଡ଼ିରେ ପିଟି ଭାଙ୍ଗି ଦିଆଯାଏ । 
କ୍ରିୟା ଧରିଥ୍‌ବା ମୁଖ୍ୟ ( ଯିଏ ମୁଖାଟ୍ନି, ମୁଖ ଜୂଇ ଦେଇଥାଏ) ଏ କାମକରେ | ସେ ହାଣ୍ଡିକୁ ବାଡ଼େଇ ଭାଙ୍ଗ 
ପାଣିରେ ବୁଡ଼େ । ଏ ହାଣ୍ଡିକୁଦଗ୍ଧହାଣ୍ଡି କହନ୍ତି । ବୂଡ଼ିଲାବେଳେ ସେ ପାଣିରେ ମୃତବ୍ୟକ୍ତିର ଛାୟା ଦେଖେ । 
ଏତେବେଳେ କେହି କେହି ଡରିଯାନ୍ତି ବୋଲି ଆଗରୁ ଜାଣିବା ଶୁଣିବା ଲୋକ ଓ ପୁରୋହିତ ସତର୍କକରି 
ଦେଇଥାନ୍ତି । ଏସବୁ ବିଶ୍ଵାସର କଥା ! ( ଦଶଖପରା)ଦେଖ | 


ଦଣ୍ଡ ¬ କଷ୍ଟ । ଦୂଷ୍ଟ ଓ ଅମନୋଯୋଗୀ ଚାଟକୁ ଅବଧାନ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଦଣ୍ଡ ଦିଅନ୍ତି | ପାପୀଲୋକଙ୍କୁ ଯମ ନର୍କକୁଣ୍ଡରେ 
ପକାଇ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଦଣ୍ଡ ଦିଏ । “ ଦଣ୍ଡୁ ଯେ ଥ୍‌ବେ ଯମ ଡଗର ନେଇରେ ...” (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା) 
ଅପରାଧୀକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଦଣ୍ଡ ଯଥା - ଅର୍ଥ ଦଣ୍ଡ ଜୋରିମନା, ଜେଲ ଦଣ୍ଡ ଫାଶୀଦଣ୍ଡ ଇତ୍ୟାଦି ଦିଆଯାଏ । 


ଦଣ୍ଡ ନାଚ ¬ ଦଶ୍ଡ ଯାତ୍ରା । ଦଣ୍ଡ ଯାତ୍ରା ଓଡ଼ିଶାର ବିଶିଷ୍ଟ ଲୋକନୃତ୍ୟ । ବହୁପୁରାତନ ! ଓଡ଼ିଶାର ସବୁଜିଲ୍ଲାରେ ଏ ନାଟ 
(ନାଚ) ବିଭିନ ପ୍ରକାରରେ ରହିଛି । ଆଦିବାସୀ ବହୁଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶୀ ମାତ୍ରାରେ ଅଛି । କ୍ରମେ ଲୋକ ନୃତ୍ୟ 
ହ୍ଵାସ ପାଇ ଆସୁଛି । ଏହି ନୃତ୍ୟ ଶିବ ପାର୍ବତୀ ( ହର- ଗୌରୀ) ଙ୍କର ନାମ କୀର୍ଭନ ଯାତ୍ରା । ଏହା ପରମ୍ପରା କ୍ରମେ 
ପାଳିତ ହୋଇ ଆସୁଛି । ଏହାର ସୃଷ୍ଟି କାଳ କାଢ଼ିବା କଷ୍ଟ | ଭରତ ମୁନିଙ୍କ ନାଟ୍ୟଶାସ୍ତ୍ରରଚନା ବେଳକୁ ଏହି ଦଣ୍ଡ 
ଯାତ୍ରା ଥ୍ଲା- ଏହାର ନାଁ ଥ୍ଲା ଇନ୍ଦ୍ରକେତନ ଦଶ୍ଡୋତ୍ସବ ବା ଜର୍ଚଚର ଦଣ୍ଡୋତ୍ସବ | ଦଣ୍ଡ ନୃତ୍ୟ ଜାତି, ଧର୍ମ, ବର୍ଣ୍ଣ ଓ 
ଲିଙ୍ଗ ନିର୍ବିଶେଷ ଗଣନୃ ତ୍ୟ | ରଙ୍ଗ ନୃତ୍ୟ ମାଧ୍ଯମରେ ମମତା ପ୍ରଚାର କରିବା ଏହି ନୃତ୍ୟର ମୂଳ ଅଂଶ | ଏହା 
ଦଣ୍ଡ ଯାତ୍ରା, ନାଟ ଡଣ୍‌,ଦଶ୍ଡବ୍ରତ, ରୂଦ୍ରକାଳୀ ବ୍ରତ(ଓଷା), ମେରୂଯାତ୍ରା, ମେରୁ ଯଜ୍ଞ, ଝାମୁ ଯାତ୍ରା, ଚଡ଼କ 
ଯାତ୍ରା, ପାଟୁଆ ଯାତ୍ରା ନାମରେ ବିଭିନ୍ନ ଆଡ଼େ ରହିଛି । ଦଣ୍ଡ ଯାତ୍ରା ( ଡଣ୍‌ ଯାତ୍ରା) ଚୈତ୍ରମାସରେ ଆରମ୍ଭ ହୋଇ 
ବୈଶାଖ ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ପଣାଂ ସଂକ୍ରାନ୍ତିୟ ମହା ବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ସମ୍ପନ୍ନ ହୁଏ । ଏ ଦିନ ମେରୂ ଯାତ୍ରା (ଦଣ୍ଡ 
ଯାତ୍ରା) ସପନ ହୁଏ ବୋଲି ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ମେରୁ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବୋଲି କହନ୍ତି 1 
ଦଣ୍ଡ ନୃତ୍ୟର ସ୍ରଷ୍ଟା ସୟଂ ଶିବ( ହର) ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ନିଷାଦ ମାନଙ୍କ ବଂଶଧର ଶବର, ପୁଳିନ୍ଦ ଓ କୀରାତ 
ଏହାର ପୂଜକ ଏବଂ ଶିବଏମାନଙ୍କୁ ଶିକ୍ଷା ଦେଇଥ୍‌ଲେ । ଲିଙ୍ଗପୂଜା ଓ ନାଗପୂଜା ଶିବଙ୍କ ପ୍ରତୀକ ପୂଜା ଏବଂ ଏହା 
ଦଶ୍ଡନାଚର ପ୍ରତୀକ ପୂଜାରୂପେ ରହି ଆସିଛି । ଶିବ ଦଣ୍ଡ ( ୨ ) ଓ ଦୂର୍ଗାଦଶ୍ଡ ( ୨), ଏହି ଚାରିଦଶ୍ଡ ଦଣ୍ଡ ନାଚର 
ମୂଳକଥା | ଦଣ୍ଡ ନୃତ୍ୟରେ ୧୩ଜଣ ଭୋକ୍ରା ଭାଗ ନିଅନ୍ତି । କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ୨୧ ଜଣ ଭାଗ ନିଅନ୍ତି । 
ଏମାନଙ୍କୁ ସୁଆଙ୍ଗ /ସୁଆଙିଆ ଦଣ୍ଡୁଆ କୁହାଯାଏ ! ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରୁ କେତେକ ପ୍ରତ୍ୟକ୍ଷ ନୃତ୍ୟରଙ୍ଗକାରି ଆଉ 
8 କତେକ ସୁଆଙ୍ଗ -ନୃ ତ୍ୟ ରଙ୍ଗ ପରିଚାଳକ ! ଦଶ୍ଡନାଚରେ କନ୍ଧ-କନ୍ଧୁୟ ଯୋଗୀ-ଯୋଗୀଆଣି ( ଯୁଗୀ- 
ମୁଁଗେନ୍‌), ଶବର-ଶବରୁଣୀ, ସୁଆଙ୍କିଆ ଅଟନ୍ତି । ଦଶ୍ଡନାଚରେ ପାଟଭୂକ୍ତା (ମୁଖ୍ୟ) ବୀଣାକାର ଓ ବାଇଧନ 
ଅଟନ୍ତି ¦ ସେମାନେ ଶିବଙ୍କର ପ୍ରତିନିଧ୍‌ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ସୁଆଙ୍ଗ ( ସୁଆଙ୍ିଆ) ରଷିପୂତ୍ର 
ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଏମାନେ ସମସ୍ତେ ଅଭିଶପ୍ତ କନ୍ଦର୍ପ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ । ଏମାନେ ମୁକ୍ତି ପାଇବାପାଇଁ 
ଦଣ୍ଡ ଉପାସନା କରନ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଉଛି । ବୀଣାକାର, ବାଇଧନ ଓ ଅନ୍ୟ ସୁଆଙ୍ଗମାନେ ପୁରାଣ, ଶାସ୍ତ୍ରର 
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ସାହିତ୍ୟ ଚର୍ଚ୍ଚାକରି ଦଣ୍ଡରଜନ୍ସ, ବିଧ୍‌, ମାହାତ୍ସ୍ୟ ମାଧ୍ଯମରେ ଶିବଙ୍କର ଓ ଦୁର୍ଗାଙ୍କର ସ୍ତୁତିଗାନ କରନ୍ତି । ଯେଉଁ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଦଣ୍ଡ ଡଣ୍‌ ନାମରେ ପରିଚିତ ସେଠି ଡଣ୍ର ପ୍ରକାର ଭେଦ ମଧ୍ଯ ରହିଛି ଯଥା ବାରମାସୀ ଡଣ୍‌, ରଙ୍ଗିଆ 
ଡଣ୍‌, କେଲି ଡଣ୍‌, କଦମ୍ଡଣ୍‌, ନିଅମଡଣ୍‌, କାମନା ଡଅଣ ଓ ଅବନା ଡଅଣ୍‌ ¦ ଚୈତ୍ରମାସ ପ୍ରଥମରୁ ରଣ ବା ରତି 
ଛତ୍ର, କାଳିକା ଛତ୍ର ଦଣ୍ଡବେତ ଓ ଶିବବାନା ବୈରଖ ସହିତ ବାହାରି ମେରୁ ଯାତ୍ରା ସହ ସମାପ୍ତ ହୁଏ | ଦଣ୍ଡ- 
ସୁଆଙ୍କିଆ ମାସକ ଆଗରୁ ଅଧ୍ଆପଡ଼ି ପାଣି-ପଣା ଖାଇ ଶିବ-ଗୌରୀ ବ୍ରତପାଳନକରି ଏ ନୃତ୍ୟରେ ଭାଗନିଅନ୍ତି । 
ଦଣ୍ଡରେ ବ୍ରତ, ଯାତ୍ରା, ନୃତ୍ୟ ଓ ସୁଆଙ୍ଗର ସମନ୍ଵୟ ଘଟିଥାଏ ! ଦଣ୍ଡ ନୃତ୍ୟରେ ଭୋକ୍ତା (ସୁଆଙ୍ଗ) କଟିଠାରୁ 
ତଳକୁ ଗୋଡ଼ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ହଲାଇ ଶିବ-ଗୌରୀଙ୍କର ଗୁଣଗାନ କରି ନୃତ୍ୟ କରନ୍ତି | ନୃତ୍ୟ, ବଚନିକା, ପ୍ରଶ୍ନ 
ଉତ୍ତର, ଉଗାଳ ଓ ଚଢ଼ାଣ ମାଧ୍ୟମରେ ଦଣ୍ଡର ଉପ୍ଭି, ବିଧ୍‌ ଇଦ୍ୟାଦି ଗାନ କରନ୍ତି । ଦଣ୍ଡ ନୃତ୍ୟରେ ଢୋଲ, 
ବେତ୍ର, ଛତ୍ର (ଆଲଟ, ଟାହିଁଆ) ପ୍ରଭା ଆଦିର ଜନ୍ମ ବୃତାନ୍ତ ଗାୟନ କରନ୍ତି । ବୀଣାକୁ ପୁଷ୍ଠଧନୁ ଓ ବେତକୁ 
( ଗୌରୀବେତ ) ଫୁଲ ଶରଭାବେ ଚିତ୍ର କରାଯାଏ | ସୁଆଙ୍ଗ ମାନେ ଦଣ୍ଡନୃତ୍ୟ ମାଧ୍ଯମରେ ପାତଞ୍ଜଳି ଦଣ୍ଡ 
( ଯୋଗା ସନର ସମସ୍ତ ମୁଦ୍ରା) (ଧୂଳିଦଣ୍ଡ ଓ ସାଧନା ଦଣ୍ଡ) ପ୍ରଦର୍ଶନ କରନ୍ତି । ଏ ନୃତ୍ୟରେ ପୁଷ୍ପ ମାର୍ଗ 
( ଝୁଣାମରା) ନୃତ୍ୟ ମଙ୍ଗଳାଚରଣ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ନୃତ୍ୟବେଳେ ଢ଼ୋଲ, ବଂଶୀ, କୁବ୍ଜୀ (ଗିନି) ଘଣ୍ଟ, 
ମୃଦଙ୍ଗ ବାଜେ | ସୁଆଙ୍ଗ ମାନେ ଦୁତ, ମନୁର ପଶ୍ଚାତ୍କ୍ଷେପ, ପାର୍ଶ୍ଧକ୍ଷେପ, ଅର୍ଵପାଦୋଭ୍ତାନ, ଭୂମି ଦୃକ୍ବିଧ୍‌, 
ଚାଲି, ଚମ୍ପା, ଭରମରୀ, ଉପବେଶନ, ଗୁଞ୍ଜନ, ତରଙ୍ଗଗତି, ମତ୍ତମୟୂରୀ, ଉଦ୍ଦାସ ମୟୂରୀ ଚରଣ ଚମକ ଆଦି 
୪୯ମତେ ନୃତ୍ୟ-ଭଙ୍ଗୀ ଦେଖାଇ ସୁଆଙ୍ଗ କରନ୍ତି । ଦଣ୍ଡ ନାଟରେ ଯୋଗୀ-ଯୋଗୀ ଆଣି ଗୀତ, ପତର ସଉରା 
ଗୀତ, ବାଇଧନ ଗୀତ, ଦହିଖେଳ ଗୀତ, ଚଢ଼େୟା-ଚଢ଼େୟାଣୀଗୀତ ବିଶେଷ ଭାବେ ପରିବେଶିତ ହୁଏ । 
ବୀଣାକାର ଦଶ୍ଡଜନ୍ଧ, କାରୁଆଣି, ଯୁଗଳ, ରସ ବନ୍ଦନା, ବିଦାକୀକ୍ରମରେ ଦଣ୍ଡନ୍ୃତ୍ୟ ପରିବେଶଣ କରି 
ଦର୍ଶକଙ୍କର ମନମୁଗ୍ଧ କରନ୍ତି । ବୀଣାକାର ଗୀତରୂ ପଦେ ପଦେ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା । 

ବୀଣାକାର ଗୀତ - 


“ ବୀଣା ନାଁ ରଣ ଝଣ, 
ପଡ଼ିଆ ଭୂଇଁରେ ମୁଗ ବେଗିବୃଣ ଲୋ 
ସଭାକୁ ମୋ.ଏଇ ନିବେଦନ ।” 
“ ବୀଣା, ବୀଣା, ବୀଣା, ବୀଣା, 
ଏଇ ବୀଣା ଗୋଟି ଜଗତ ଜିଣା 
ବଜେଇ ଜାଣିଲେ ସିନା ।!” 
କାରୁଆଣୀ ଗୀତରୁ ପଦେ : 
“ ଗହିରି ବିଲରେ କଇଁ 
ତରବର ହୋଇ ଆସିଲି ଧାଇଁ 
ମୁଣ୍ଡରେ ଓଢ଼ଣା ନାହିଁ ।” 
“ ବିଜେ କରିଛନ୍ତି ହର 
ମନ କାମନା ତୋ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇବ ଗୋ 
ଦୁର୍ଗାଙ୍କୁ ଜୁହାର କର ।” 
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ବିଦାକୀ : 
“ ତେର ଦିନ ଯାଏ ପାଣି ପଣା ଖାଇ କରିଛୁ ହରଙ୍କୁ ସେବା 
ଯାହା କରେ ଯାହା ଅଛି ଦିଅ ଆଣି ହେ, ମନ୍ଦିରେ ବହନ ଯିବା ।” 
(ଓଡ଼ିଆ ଗାଉଁଲୀ ଗୀତ ବଲାଙ୍ଗୀର ଓ ଚିକିଟିରୁ ସଂଗୃହୀତ) 
ଦଣ୍ଡ ନୃତ୍ୟ ଦେଖ୍ବାରେ ଆନନ୍ଦ ଅଛି । ଏ ନୃତ୍ୟ ରଙ୍ଗ ଛାଡ଼ି ଆସିବାକୁ ଇଚ୍ଛା ହୁଏ ନାହିଁ (ଲେଖକର ସ୍ଵମତ) ! 


ଦଭ୍ତା ଓ ଶଗଡ଼ ଦଶ୍ତା । ଶଗଡ଼ ଦଣ୍ଡା ଆଗ ମୁହଁରେ ଯୋଡ଼ି ହୋଇ ଯାଇଥାଏ ଏବଂ ପଛକୁ ଓସାରିଆ ହୋଇ ରହିଥାଏ । 


ଦୁଇ ଦଣ୍ଡା ଓସାର ବାଗରେ କଇଁଆ ଦ୍ଵାରା ଯୋଡ଼ାହୋଇଥାଏ | ଦଣ୍ଡା ତଳେ ଟିପେଇ ଝୁଲୁଥାଏ( ଶଗଡ଼ 
ଦେଖ) । 


ଆଖୁ ଗଛରୁ ପତ୍ର ସବୁ ଛଡ଼େଇ ଦେବା ପରେ ରହୁଥ୍ବା ଖାଲି ଆଖୁଦଣ୍ଡକୁ ଆଖୁ ଦଣ୍ଡୀ କୁହାଯାଏ । 


ଖାଲି ପଡ଼ିଆ | ଗୋଚର | ଗାଁରେ ଦଣ୍ଡାରେ ଠାଏ ଠାଏ ମଶାଣି ଥାଏ ! ଠାଏ ଠାଏ ଗୋରୁ ଚରନ୍ତି | ଗୋଚର, 
ଦଣ୍ଡା ତାଡ଼ି ଚାଷ କରିବା ପାପକର୍ମ ବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ । 


“ ଚଷିବେ ଗୋଚର ଦଣ୍ଡା, ନ ମାନିବେ କେହି, 
ଚଭ୍ଡୀ ଯେ ଚାମଣ୍ଡା ଗ୍ରାମେ ଯିବେ ଖାଇ | 
ଚିଆଁଇବେହେ, ପାପକର୍ମେ ସର୍ବେ ନାଶଯିବେହେ !” (ମାଳିକା) 

ଦଖ୍ରି(ଶ୍ଡୀ )- ଚୁଳାଯନ୍ତ୍ର । ଏହାର ଦୂଇଟି ପଲାଥାଏ ! ଗୋଟିଏ ପଲାରେ ଓଜନ ଲାଗି ଜିନିଷ ରଖାଯାଏ | ଅନ୍ୟ ପଲାର 
ବଟକରା ( ତଉଲ ମାପ, ୫ କି.ଗ୍ରା, ୨ କି.ଗ୍ରା ୧ କି.ଗ୍ରା ୫୦୦ ଗ୍ରାମ, ୨୦୦ଗ୍ରାମ, ୧୦ ୦ଗ୍ରାମ ଓ ୫୦ 
ଗ୍ରାମ ବିଶିଷ୍ଟ ବଟକରା) ରଖାଯାଏ । ଦଶ୍ତିର ଦୂଇପଲା ସମାନ ସ୍ତରକୁ ଆସିଲେ ଓଜନଠିକ୍‌ ହେଲା ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ | ବଟକରା ପଲାରେ ଯେତିକି ବଟକରା ପଡ଼ିଥାଏ ଜିନିଷର ଓଜନ ସେତିକି ହେଲାବୋଲି ଧରାଯାଏ । 
ଯଦି ଓଜନ ଅଧ୍କ ହୁଏ ସେ ପଲା ତଳକୁ ଯାଏ | 

“ ତଉଲତୁ କର ସାନ ବଡ଼କୁ 
ଭାରି ହୁଏ ଯାହା ଯାଏ ତଳକୁ ।!” 

ଯେ ଦଶ୍ତିରେ ଓଜନକରେ ତାକୁ ଦଶ୍ଡୀଦାର କୁହାଯାଏ ! ଧର୍ମ ଦଶ୍ଡୀରେ କେହି ଠକନ୍ତି ନାହିଁ । ଧର୍ମ ବ୍ୟାଧଠାରୁ 
ରଷଷି ବିଶ୍ଵାମିତ୍ର ଠିକ ଓଜନର ମାହାମ୍ୟ ଶିକ୍ଷା କ୍ରରିଥ୍ଲେ ! ଦଶ୍ଡୀ ଠିକ ଅଛି କି ନାହିଁ ଜାଣିବାକୁ ଓ ଖାଉଟି ମାନଙ୍କୁ 
ଠିକ ଓଜନର ଜିନିଷ ଦେବା ନିଶ୍ଚିତ କରାଇବା ପାଇଁ ଭାରତ ସରକାରଙ୍କ ଓଜନ ଓ ମାପ (Weights & 
measures) ବିଭାଗ ରହିଛି । i 
ନାକ ଗହଣା ବିଶେଷ | ନାକ ପୁଡ଼ା ଫୁଟାଇ ଏ ଗହଣା ନାହାନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦଶ୍ଡୀ ନାଇବା 
ପ୍ରଥା ଆଜିଯାଏ ଅଛି ଏବଂ ଏପରି ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକକୁ ସେହି ଅଞ୍ଚଳର ବୋଲି ସହଜରେ କହି ହୁଏ । “ ପତୁରି ସୁନା 
ଦଣ୍ଡୀକି” ବୋଲି ଢ଼ଗ ଅଛି । 
ଘାସ ବିଶେଷ । ତୃଣ | ଦଣ୍ଡୀ ଘାସ ଟାଣ । ଗୋରୁ ପାକୁଳି କରି ସହଜରେ ଖାଇପାରେ ନାହିଁ । 

ଦଣ୍ଡୀ ପୋହଳା - ପାଣିଆ ଗଛ । ଏଥ୍‌ରେ ଧଳା ଧଳା ଫୁଲ ହୁଏ, ଏ ଗଛ ବର୍ଷାଦିନେ ପୋଖରୀକୂଳେ, ନାଳକୂକେ, 
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ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ଶଙ୍ଖଫୁଲ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହାର ରସ ପିଇଲେ ଅପସ୍କାର, 
ବାଚାଳତା ଓ ସ୍ଵାୟୁ ଦୂର୍ବଳତା ଭଲ ହୁଏ | | 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Conscora decussata. (Fam.Gentinaceae) 

କାଠି ପୋହଳା ମାଛକୁ ଦଣ୍ଡୀ ପୋହଳା କୁହାଯାଏ ମଧ୍ଯ ! 


ଦଶ୍ରିଆ ଓ ହାଟ ପାଳିଦିନ ଯିଏ ସବୂ ଦୋକାନରୁ ମାସୁଲ (ତୋଳା) ଆଦାୟକରେ । ପ୍ରତି 
ମାସରେ ଥରେ ( ମାସିକିଆ) ମାସୁଲ (ତୋଳା) ଆଦାୟକରେ ! ଦୋକାନ ବା ପି 
ହୋଇଥାଏ । ଏହି ମାସୁଲକୁ ତୋଳା କହନ୍ତି । 

ଦତ୍ତ ପତ୍ର - ଯାହାକୁ ଯାହା ଦିଆଗଲା (ଦତ୍ତ କରାଗଲା), ସେଥ୍ପାଇଁ ସବ୍ରେଜେଷ୍ତି ଅଫିସରେ କରାଯାଉଥ୍ବା ଏକରାର 
ନାମା । (ବାପର କେହି ପୂଅ ନଥ୍ବାରୁ ବାପ ଝିଅମାନଙ୍କ ନୀରେ ତାଙ୍କର ସବୂ ସମ୍ପଭି ଦତ୍ତପତ୍ର କରିଦେଲେ | 
ବୃଦ୍ଧ କାଳରେ ସେ ବୃଦ୍ଧର ସେବା ସୁଶ୍ରଷା କରିବାରୁ ବୃଦ୍ଧ ତା ନୀରେ ସବୂ ସମ୍ପତି ଦତ୍ତପତ୍ର କରିଦେଲେ । 
ଦତ୍ତ ପତ୍ର ରେଜେଷ୍ଟି ହୋଇଗଲେ ଆଇନସିଦ୍ଧ ହୋଇଯାଏ । ଭବିଷ୍ୟତରେ ଅନ୍ୟକେହି ଦତ୍ତ ଜିନିଷ / ପଦାର୍ଥ 
ସମ୍ପରି ବାଡ଼ି ଉପରେ ଅଧ୍କାର ଜାହିଁରି କରି ପାରନ୍ତି ନାହିଁ 


ଦହିମାଛ - ଶୁଭ ଚିହୃ | ବିବାହରେ ପ୍ରଥମେ କନ୍ୟାଘରୁ ବରଘରକୁ ଦହି ଓ ମାଛ ଭାର ଯାଏ | ଏହା ଶୁଭ ଚିହୃବବୋଲି 
ଧରାଯାଏ | ପରେ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଭାର ଅଥବା ଏକା ବେଳେ ସବୂ ଭାର ଯାଉଥୁଲେ ପ୍ରଥମେ ଦହିମାଛ ଭାର ଥାଏ | 
ନିମନ୍ତ୍ରଣ ଭାର ସାଙ୍ଗରେ ବରଧରା ଯାଏ ! ଏବେ ଏସବୁ କାମ ଜିପ୍‌, କାରରେ ହେଉଥ୍‌ବାରୁ ଅଙ୍ଗାଏଦହି, କିଲେ ଦି 
କିଲେ ମାଛ ପଠାଇ ବରଧରା ସାଙ୍ଗରେ ବିଧ୍ପାଳନ କରାଯାଉଛି | ଆଉ ସବୁ ଭାର ବାବତ ଟଙ୍କା ଦିଆ ଯାଉଛି । 


ଦନା - ଚଉପଦି । ପତ୍ରରେ ତିଆରି ଛୋଟ ଗିନା, ଠୋଲା ! କର୍ମ କର୍ମାଣୀରେ ପଣସପତ୍ର, ଶାଳପତ୍ର, ଶିଆଳୀପତ୍ର, 
କଦଳୀପତ୍ରରେ ଏ ଦନା ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରେ କର୍ମ କର୍ମାଣୀ ପାଇଁ ଅନ୍ଥ ଅଳ୍ପ ଜିନିଷ - ` ଯଥା 
ଅରୁଆଚାଉଳ ଘିଅ, ପଞ୍ଚାମୃତ ଇତ୍ୟାଦି ରଖାଯାଏ ! ଦନାକୁ ଦ୍ରୋଣୀ କୁହାଯାଏ । 


ଗାଲ, ମଇଁଷି, କୁକୁର, ମେଣ୍ଢା, ଛେଳି ଇତ୍ୟାଦି ପଶୁଙ୍କ ଦନା, ଯୋନି | 


ନ ବସୁଥବା ହାଟରୁ ପ୍ରତି 


ଦି 
ଣ୍ରି ବିକ୍ରିବେଳେ ମାସୁଲ ସ୍ପିର 


ଦନ୍ତୀ ଗଛ ( ହନ୍ତୀଗଛ ) - Baliospermum montanum, Fam.Euphorbiaceae. 


ବହୁ ବର୍ଷିକି, କ୍ଷୃଦ୍ରଗଛ । ବଡ଼ ଗଛ ତଳେ ବଢ଼େ ! କନ୍ଦରୂ ଅନେକ କାଣ୍ଡ ବାହାରେ ! ଫୁଲଧଳା | ପବ ଫମ୍ପା ! 
ଏହି ଗଛର ଚେର ଜଳୋଦରି ଓ ଶୋଥ ରୋଗରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 


ଦନ୍ମରା - ଧାର ବା ଦାଢ଼ନଥୁବା ଅସ୍ତ | ଯଥା - ଦନ୍ଧୁଡ଼ା (ରା) ଦା, କଟୁରି, ଧନୁଶର ଇତ୍ୟାଦି । 
ଦବଉ - ବୋଝ, ଚାପ | ଆଗପଟ ଓଜନିଆ ପଛପଟ ହାଲୁକା ହେବା ଅବସ୍ଥା । ଶଗଡ଼ର ଦବଉ ଆଗକୁ ହେଲେ 
ବଳଦଙ୍କ ବେକରୁ ଯୁଆଳି ଉଠିଯାଏ ନାହିଁ | ବଳଦ ଶଗଡଟାଣି ପାରନ୍ତି | ( ସଗା, ତୁଳ ଦେଖ) 


ଦମନକ ¬ ଅସୁର ନାମ | ତାକୁ ଭଗବାନ ବିଷୁ ମୀନ ଅବତାରରେ ମାରିଥ୍ଲେ ( ଦଅଣା ଦେଖ) 


ଦମଦମା - ଅଳଙ୍କାର ବିଶେଷ, ଏହା ରୂପା ତାରରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | ଚୁଡ଼ି, ବାଲା, ହାତଖଡ଼ୂ ଶ୍ରେଣୀୟ ଅଳଙ୍କାର ! 
ସରୁ ଗୋଇ ପତଳା ରୂପା ପାତିଆ ଉପରେ ବସାଯାଇ ଓ କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ବଟଫଳ ଭଳି ଗହଣା | 


ଦମଡ଼ା ¬ କନ୍ଧ( କୁଇ) ଭାଷାରେ ଦଉଡିକୁ ଦମଡ଼ା କୁହାଯାଏ ”ଏହା କୁମ୍ଭୀପଟଗଛ (ସର୍ବା)ଗଛର ଛେଲିରେ ତିଆରି 
ହୋଇଥାଏ | 
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ଦମାଲୁ - ଏକ ପ୍ରକାର ବାଜା । ବଡ଼ ନାଗରା | ଏହା ଏକୁଟିଆ ବା ଜୋଡ଼ି ହୋଇପାରେ | ଗୋଧ୍‌ ଚମରେ ଛପର 
ହୋଇଥାଏ । ଚଇତି ଘୋଡ଼ା ନାଚ, ଧାଙ୍ଗଡ଼ା ଧାଙ୍ଗଡ଼ି ନାଚରେ ବଜାଯାଏ ! 


ଏକ ପ୍ରକାର ପିଠା | ଏହା ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ମନ୍ଦିରରେ ତିଆରି ହୁଏ ଏବଂ ବଡ଼ ସିଂହାରଭୋଗରେ ଦିଆଯାଏ | ପିତଳ 
ଥାଳିରେ ଥାଳିଏ ହୁଏ । ଗୋଟିଏ ଦମାଲୁ ପିଠା ଭୋଗକୁ ୭-୮ଜଣଲୋକ ଖାଇବା ଭଳି । 


ଦମାକା - (ଦମକା) କଚଡ଼ା ବର୍ଷା, ଦୂଲୁ ଦୂଲୁ ବର୍ଷା । 


a tu gw 


ଦମ୍ୟ - ଅମଣିଆ ଅଣ୍ଡିରା ବାଛୁରୀ । ଏହା ମଣଯୋଗ୍ୟଯ ! ଛୋଟ ଅଣ୍ଡିରା ବାଛୁରୀ ବା ଷଣ୍ଢକୁ ଦମ୍ୟ କୁହାଯାଏ । 


ଦର - ଭାଉ, ମୂଲ୍ଯ । ଏ ବର୍ଷ ଆମ୍ଭ ପଣସ, ସପୁରୀ ଦର ଅମୂଲ ମୂଲ ହୋଇଯାଇଛି ! ( ହାତ ଦେଇ ହଉନି) 
ଇତ୍ୟାଦି । ଏତେ ଚଢ଼ା ଦରରେ ନୂଆ ସାବିତ୍ରୀ ଭାର କିମିତି ଯିବ ଜାଣି ହଉନି । 
ଅଧା - ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇନଥ୍‌ବା । ଯାହା ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ହୋଇନଥାଏ ତାହା ପୂର୍ବରୁ “ଦର” ଶବ୍ଦ ଲଗାଇ ପ୍ରକାଶ 
କରାଯାଏ । ଯଥା - ଦର ଆଉଜା କବାଟ (ଏତେ ଗରମ ହେଉଛି ଯେ ମାଲିକ ଘର କବାଟ, ଦର ଆଉଜା କରି 
ଶୋଇଥ୍‌ୂଲା ।! ଚୋରପଶି କଳା କନା ବୂଲେଇ ଚାଲିଗଲେ) ଦର ରନ୍ଧାଭାତ, ଦର କଟାପରିବା, ଦର କାଭ୍ରିଆ 
ଚାଉଳ, ଦର ଆଉଟା ଦୂଧ, ଦର ସିଝା ତରକାରି ଇତ୍ୟାଦି | 

ଦରଭା - ଚିରା, ଛିଣ୍ଡା, ଲୁଗା, କନ୍ଧା । ( ଖଣ୍ଡେ ପାଟ ତେଣିଆ - ଗତ ସନ କିଣା ହୋଇଥଲା, ଚିରିଗଲାଣି, ତାକୁ ଦରଭା 
କରି ପ୍ରିନ୍ଧୁଛି, ଆଗରୁ ଯାହା ଛିଶ୍ଡା ଛିଶ୍ଚି କନାପଟା ଥୁଲା ତାକୁ ସିଇଁ (ସିଲେଇକରି) ପିଲାଙ୍କ ପାଇଁ ଦରଭା( ପାରିଶୁଆ) 
କରି ଦେଇଛି...... ) ! “ ଝୋଲା କନ୍ଛା ପାଛୋଡ଼ା ପିନ୍ଧାକୁ ରସୁ ......” (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା) | 

ଦରଶନି - ଦର୍ଶନ କରିବା ପାଉଣା; ଦେବଦେବୀଙ୍କୁ ଦର୍ଶନ କରି ପଣ୍ଡା ପଢ଼ି ଆରିଙ୍କୁ ଦେଉଥ୍‌ବା ପାଉଣା, ହୁଣ୍ିରେ 
ପକାଯାଉଥ୍‌ବା ଟଙ୍କା, ବଡ଼ ଲୋକଙ୍କୁ ଦେଖାକରିବ, ¿ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା ପାଉଣା | ଏବେ ସବୁ ସରକାରି ଅଫିସରେ 
କାମ କରେଇ ' ଆଣିବା ପାଇଁ ଦରଶନୀ ଦେବାକୁ ପଡ଼ୁଛି । (ବଡ଼ବାବୁ ଝିଅକୁ ଖଣ୍ଡେ ଚାକିରିଦବାକୁ କହିଥ୍୍‌ଲେ, 
ଝିଅ ୮ ଦିନ ହେଲା ତାଙ୍କ ବସାରେ ଅଛି । ତାଙ୍କ ଦ୍ରଶନୀ ପାଇଁ ପେଲାଏ ବସାଦହି, ପେଲାଏ ଘିଅ, କାନ୍ଦିଏ 
କଦଳୀ ଆଣିଥ୍ଲି) | 

ଦଳ - ଗଛପତ୍ର, ଫୁଲ ପାଖ୍ୂଡ଼ା, ପାଣିର ବଢ଼ୁଥ୍ବା ଅନାବନା ଗଛ | ଅଦରକାରି ପଦାର୍ଥ, ଗୋଷ୍ଠୀ, ଗୋଠ | ବିଲାତି 
ଦଳ, ବୋଳ ଝାଞ୍ଜି ଦଳ ଇତ୍ୟାଦି । କଚରଙ୍ଗା, କଳମଶାଗ, ଛୁନୁଛୁନିଆ, ହିଡିମିଛି, କୋଇଲିଖ୍ଆ, ଏମିତି 
ମାଡ଼ିଗଲାଣି ଯେ ଆଉ ସେ ପୋଖରୀକି ପଶି ହଉନି |! ଏସବୁ ଦଳ ସଫା ନକଲେ ନହୁଏ | ଏ ବର୍ଷ 
ଦୋଳପୁନିରଅଁକୁ ଓ ୦ ଦଳ ସଂକୀର୍ଭନିଆ ଆସିବେ । ବାଦୀ ସଂକୀର୍ରନ ହବ, ବିଧାନ ସଭା ସଦସ୍ୟ ପୁରସ୍କାର 
ବାଣ୍ଡିବେ । ବିଧାନ ସଭା ସଦସ୍ଯ କଂଗ୍ରେସ ଦଳର । ଯାହା ଦଳ ଭଳି ମାଡ଼ି ଯାଇ ଅଣାୟତ ଅବସ୍ମାକୁ 
ଆସିଥାଏ | ତାକୁ ଦଳୁଆ କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଦଳ ବେଶି ଫଳ କମ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଦନୁଆ କୁହାଯାଏ | ଯଥା- 
ଦଳୁଆ ପଣସ । ଦଳ କାଢ଼ିଦେବା, ସଫାକରିବା; ଦଳ କାଢ଼ିଦେବାକୁ ଦଳ ଛଡ଼େଇବା କୁହାଯାଏ | ( ଦଳମାଡ଼ି 
ଆସିଲାଣି, ଛଡ଼େଇଦବା ଆବଶ୍ୟକ ) | 

ଦଳପୁଷ୍ପ - ଯେଉଁ ଗଛରଙଫୁଲ ପତ୍ରଭଳି ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ପତ୍ରପରି ଦେଖାଯାଏ ଯଥା କିଆ, କେତକୀ । 

ଦଳିବା - ଏକାଠି କରିବା, ଫେଣ୍ଟିବା, ମିଶେଇବା । (ଅଟା, ମଇଦା ପୁଳାଏ ପୁଳାଏ ଦଳି ରଖ୍ଥାଅ, ଦେଖ୍ବା କେତେଜଣ 
ଆସୁଛନ୍ତି; ରୁଟି /ପୁରୀ କରିଦେବା ! 
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ଦଳି ଚକଟି ପକେଇବା - ମାଡ଼ି ଦଳି ଦେବା । (ଏବର୍ଷ ରଥ ଯାତ୍ରାରେ ଏତେଲୋକ ଯେ ଖାଲି ଦଳା ଚକଟାରେ ୨୦୦ 
ଲୋକ ମରିଗଲେ । ପୂଲିସ ଆସି ଲୋକଙ୍କୁ ଦଳି ଚକଟି ପକେଇ ପଞ୍ଚଙ୍କୁ ଧରି ନେଇଗଲା | 


ଦଲଦଲି - ଦହଲ ଜାଗା ! ତଳ ପଟିଆ, ପାଣିଆ, ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ ଜାଗା | ଏଠୁ ପାଣି ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ଚାରିପଟୁ ପଟ୍ର,କାଦୂଅ, 
ଅବର୍ଜନା ଧୋଇ ହୋଇ ଆସି ଏଠି ଗଦା ହୁଏ | ଅନାବନା ଘାସ ମାଡ଼ିଯାଏ । ଏଠି' ଏକାଧ୍କ ବର୍ଷ କୌଣସି 
ଫସଲ ନହେଲେ ଏହାର ଉପର ସ୍ତର ପଙ୍କ ପଚିସଢ଼ି ଫୁଲିଯାଏ | ଏପରି ଜମିରେ ପଶିଗଲେ ବାହାରି ହୁଏ 
ନାହିଁ । ବଳଦ, ହଳ, ଟ୍ରାକ୍ଟର ପଶିଗଲେ ବାହାରି ପାରନ୍ତି ନାହିଁ | କେଞ୍ଚା କେଞ୍ଚ୍‌ କରି ଧାନ ଜଗେଇବା ବି କଷ୍ଟର 
କଥା । କିନ୍ତୁ କ୍ରମେ କ୍ରମେ ଆବାଦ କରାଗଲେ ଭଲ ଅଉଲ ଜମିରେ ପରିଣତ ହୁଏ |! ଏହାକୁ ଦଲ ଦଲି ବା 
ଦହଲ ଜମି କୁହାଯାଏ । ଜଳସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ ନିମ୍ବ ଭୂମରେ (ଖାଲ ଜମିରେ) ଏପରି ଦଲ ଦଲି 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଦହଲ ଜମି କୁହାଯାଏ | ମହାନଦୀ ଜଳସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳ ( ବାହାଲ ଜମିର କିଛି ଅଂଶ ) 
ତ୍ରିକୋଣ ଭୂମି ୧ ( କଟକ, କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା, ଜାଜପୂର, ଜଗତ୍ସିଂହପୁରର ତଳି ଅଞ୍ଚଳ ) ତ୍ରିକୋଣ ଭୂମି ୨ (ପୂରୀ, 
ବ୍ରହ୍ମଗିରି, ପିପିଲି, ନିମାପଡ଼ା, ଡେଲାଙ୍ଗ ଅଞ୍ଚଳ )ର କେତେକ ଖାଲୁଆ ଜମି ଏପରି ହୋଇଗଲାଣି । ଏହା 
ନିଷ୍କାସନର ଅଭାବରୁ ଘଟିଛି । ଏଠି ସନ୍ତରା, କଳମ, ମଦରଙ୍ଗା, କଚରଙ୍ଗା ମାଡ଼ି ଗଲାଣି | ଏ ଜମିର କେତେକ 
ଅଂଶ ଆଉ ଆବାଦ ଯୋଗ୍ୟ ନୁହେଁ | 

ଦଲାରି( ଳି ) (ଲି) - ଠକିବା, ଠକେଇବା, ମିଛ କହି ଭଣ୍ଡେଇବା, ବଡ଼ ବଡ଼ କଥା କହି କିଛି ନ କରିବା | କିଣା ବିକାରେ 
ମଧ୍ଷସ୍ପ କରୁଥ୍ବା ଲୋକ, ମସ୍ତି | 

ଦଲିଲ - ଲିଖ୍ତ କାଗଜପତ୍ର, ପ୍ରମାଣ, ରେକଡ଼ । ଏହା ସରକାରି କାଗଜପତ୍ର, ଜମି ଜମା ଦଲିଲ - କବଲା, ପଟା 
ପାଉତି ଇତ୍ୟାଦି ହୋଇପାରେ ବା ବେସରକାରି କାଗଜପତ୍ର ହୋଇପାରେ । ବୁଝାମଣା ପତ୍ର | ଦୂଇପକ୍ଷର 
ମିଳିତ ଘୋଷଣାନାମା, ରାଜିନାମା ପତ୍ର, ମଧ୍ଯ ଦଲିଲ ଅନ୍ତର୍ଗତ | ପଞ୍ଜିକୃତ ବା ଅପଞ୍ଜିକୃତ ପ୍ରମାଣପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯ 
ଦଲିଲ କୁହାଯାଏ । 

ଦଶନ ବୀଜ - ଦାନ୍ତଭଳି ଯେଉଁ ଫଳର ମଞ୍ଜି ଡାଳିମ୍ବ | 

ଦଶ ଆଙ୍ଗୁଠି - ଦୁଇ ହାତର ଦଶ ଆଙ୍ଗୁଠି ବା ଦୁଇ ଗୋଡ଼ର ଦଶ ଆଙ୍ଗୁଠି | ପ୍ରତ୍ୟେକ ହାତ ବା ଗୋଡ଼ରେ ୫ଟି ଆଙ୍ଗୁଠି 
ଥାଏ, ଏ ଗୁଡିକର ନାମ - ବୃଢ଼ା ଆଙ୍ଗୁଠି, ବିଶି ଆଙ୍ଗୁଠି, ମଝି ଆଙ୍ଗୁଠି, ପରି( ମୁଦି) ଆଙ୍ଗୁଠି ଓ କାଣି ଆଙ୍ଗୁଠି । 

ଦଶ ଆଙ୍ଗୁଠି ପାଟିର ପୂରେଇବା - ଏକା ବେଳକେ ସବୁ କାମ କରିବାକୁ ଚେଷ୍ଟା କରିବା | ଏକା ବେଳକେ ଦଶଟା ଯାକ 
ଆଙ୍ଗୁଠି ଯେମିତି ପାଟିରେ ପୂରେଇ ହୁଏନି ସେମିତି ଏକା ବେଳକେ ସବୂକାମ କରି ହୁଏ ନାହିଁ | 

ଦଶକର୍ମ - ଦଶଟି ସଂସ୍କାର ଯଥା - ଧାରଣ, ସବନ, ସୀମ ସମନ୍ତୋୟନ, ଜାତକର୍ମ, ନାମକରଣ, ନିଷ୍ଠାମଣ, ଅନୁ ପ୍ରାଶନ, 
ଚୁଢ଼ାକରଣ, ଉପନୟନ ଓ ସମାବର୍ରନ (ବିବାହ) । ମୃତ ବ୍ୟକ୍ତିର ମୃତୁଯୁ ଦିନଠାରୁ ଦଶଦିନ ଯାଏ 
କରାଯାଉଥ୍ବା କର୍ମ | ଦଶତୁଠରେ କରାଯାଉଥ୍ବା କର୍ମ | 

ଦଶ ଖପରା ¬ ମୃତବ୍ୟଭ୍ିର ଦଶକ୍ତିୟାଦିନ ଦଶତୁଠରେ ଯେଉଁ ଛେଲୁଆ ବା ଖପରାରେ ରାନ୍ଧି ମୃତବ୍ଯକ୍ତିର ପ୍ରେତକୁ ପିଣ୍ଡ 
ଦିଆଯାଏ । ଦମ୍ପ ହାଣ୍ଡି କାମ ମଧ୍ଯ ଏ ଦଶ ଖପରାରେ କେତେକ ସ୍ପଳେ କରାଯାଏ । 

ଦଶଖୁର( କ୍ଷୀ) ର - ଦଶ ପ୍ରକାର ଦୂଗ୍ଧ। ସୁଶ୍ରତଙ୍କ ମତରେ ଦଶଟି ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ଦୁଧ | ଯଥା-ଗାଲର, ମଇଁଷିର, 
ମେଣ୍ଟୀର, ଛାଗୀର, ଘୋଡୀର, ଓଟୀର, ସ୍ତ୍ରୀଲୋକର, ହାତୁଣୀର, ହରିଣୀରଳ, ଗଧୀ(ମାଇଗଧ)ର ଦୂଧ | 

ଦଶଘରା -ଆଶ୍ମିନମାସ ଶୁକୃପକ୍ଷ ଦଶମୀ ଓ ବ୍ୟେଷ୍ଠମାସ ଶୁକ୍ୃପକ୍ଷ ଦଶମୀକୁ ଦଶଘରା କୁହାଯାଏ । 
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ଦଶତୁଠ- ମୃତ ବ୍ଯକ୍ତିର ଦଶଦିନ କୌଣସି ଜଳାଶୟ ତୁଠରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କର୍ମ । (ଦଗ୍ଧ ହାଣ୍ଡି ଦଶଖପରା ଦେଖ) ! 
ଯେଉଁମାନେ ଦଶ ତୁଠରେ କର୍ମ କରିବାକୁ ଯାଆନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ଦଶତୁଠିଆ କୁହାଯାଏ | ଦଶତୁଠ ପାଇଁ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଟ 
ଲୁଗା ବା ଗାମୁଛା 1-(ତୁଠ କାମ ସାରି) ଦଶତୂଠିଆ.ସେଇଠି ବା ଘରେ ଆସି ନୂଆ ଲୁଗା/ଗାମୁଛା ପିନ୍ଧନି) 1 
ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଦଶକରିଆ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ପୁରୋହିତ (ବ୍ରାହ୍ମଣ) ଦଶ ତୁଠ କର୍ମ କରେ ତାକୁ ଦଶତୁଠିଆ 
ପୁରୋହିତ ( ବ୍ରାହ୍ମଣ କୁହାଯାଏ) । 

ଦଶଦଶୀ- ମଣିଷର ଜୀବନର ଦଶ ଅବସ୍ଥା - ଯଥା - ମାତୃଗର୍ଭାବସ୍ଥା, ଜନ୍ମ ବାଲ୍ୟ, କୌମାର, ପୌଗଣ୍ଡ ଯୌବନ, 
ସ୍ମାବିର୍ଯ୍ୟ, ( ଗାହଁ ସ୍ୟ), ଜରା, ପ୍ରାଣରୋଧ, ଓ ପ୍ରାଣନାଶ । କେତେକଙ୍କ ମତରେ ଶେଷ ଦୁଇ ଅବସ୍ଥା ବାନପ୍ରସ୍ପ ଓ 
ସନ୍ୟାସ ଅଟେ | ଅଷ୍ଟୋତ୍ତରୀ ଓ ବିଂଶରୋରି ମତରେ ଏଥୁରେ କାଳର ପାର୍ଥକ୍ୟ ରହିଛି | ୮୦ ବା ୧୨୦ ବର୍ଷ | 

ଦଶଦିଗ- ପୂର୍ବ, ପଶ୍ଚିମ, ଉତ୍ତର, ଦକ୍ଷିଣ, ଅଧ, ଉର୍ଶ୍ତ, ଅଗର, ବାୟୁ, ଏଶାନ୍ୟ ଓ ନୈରତ | ପୂର୍ବ-ଦକ୍ଷିଣ କୋଣ, 
ଅଗ୍ମିକୋଣ, ଦକ୍ଷିଣ -ପଶ୍ଚି ମକୋଣ ନୈରତ କୋଣ, ପଶ୍ଚିମ-ଉତ୍ତର କୋଣ ବାୟୁ କୋଣ, ଉତ୍ତର-ପୂର୍ବ କୋଣ 
ଇଶାନ (ଏଶାନ) କୋଣ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦିନର ଅଧୁପତିଙ୍କୁ ଦିଗପାଳ କୁହାଯାଏ । ପୂର୍ବଦିଗର- ଇନ୍ଦ୍ର ପଶ୍ଚିମ 
ଦିଗର - ବରୁଣ, ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗର - ଯମ, ଉତ୍ତର ଦିଗର କୂବେର, ଅଗ୍ିକୋଣର ଅଗ୍ନି, ବାୟୁକୋଣର ବାୟୁ 
(ମରୂତ), ଏଶାନ୍ୟ ( ଇଶାନ) କୋଣର ଶିବ, ଅଧ ଦିଗର-ଅନନ୍ତ ଓ ଉର୍ଦ୍ଧର ବ୍ରହ୍ମା ଦିଗପାଳ ଅଟନ୍ତି । ରବି 
ଚନ୍ଦ୍ର ମଙ୍ଗଳ, ବୁଧ, ବୃହସ୍ପତି, ଶୁକ୍ର ଶନି ଓ ରାହୁ ଏହି ଆଠ ଜଣ ଅଷ୍ଟ ଦିଗପାଳ ଗ୍ରହ ଅଟନ୍ତି ¦ 
ପୂର୍ବ ଦିନର ରାଶ୍ୟାଧ୍ପତି ମେଷ, ସିଂହ, ଧନୁ ରାଶି; ଦକ୍ଷିଣଦିଗର ବୃଷ; କନ୍ୟା, ମକର ରାଶି; ପଶ୍ଚିମ ଦିଗର 
ମିଥୁନ, ତୁଜା, କୁମ୍ଭରାଶି ଓ ଉତ୍ତରଦିଗର କର୍କଟ, ବିଛା ମୀନ ରାଶି ଦିଗାଧ୍ପତି ଅଟଲି । 

ଦଶ ଦ୍ଵାର - ମଣିଷ ଶରୀରରେ ଦଶଟି ଦ୍ଵାର ଅଛି । ଯଥା- ଦୁଇ ଚକ୍ଷୁ, ଦୁଇ ନାଶା, ଦୁଇ କର୍ଣ୍ଣ ଏକ ମୁଖ, ଏକ 
ଅଣ୍ଡ( ଯୋନି), ଏକ ଗୁହ୍ୟ ଏବଂ ବ୍ରହ୍ମ ରନ୍ଧ୍ର 

“ ବଙ୍କୁ ନାଳକୁ ଓଳଗି ହୋ ସୂମନ, 
ବ୍ରହ୍ମ ରନ୍ଦ୍ରରୁ ବହୁଅଛି ପବନ ।” ( ଶରୀରଭେଦ) 

ମୃତ୍ୟୁବେଳକୁ ଦଶ ଦିଗରୁ ଗୋଟିଏ ଦ୍ଵାର ଖୋଲାଥାଏ ଏବଂ ଆଉ ସବୁ ଦ୍ଵାର (କବାଟ) ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ବୋଲି 
କହନ୍ତି । ଏହି ଖୋଲାଦ୍ଧଵାର ବାଟେ ପ୍ରାଣ ଯାଏ ବୋଲି କୁହନ୍ତି । 

ଦଶନ ବୀଜ - ଯେଉଁ ଫଳର ମଞ୍ଜି ଦାନ୍ତ ଭଳି । ( ଡାଳିମ୍ବ ) 

ଦଶମୂଳ - ଜ୍ଵର, କାଶ, ଶ୍ଵାସନଳୀ ରୋଗ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ପାଚନ, ତିଆରି କରିବାକୁ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍ବା ଦଶମୂଳ- 
ଯଥା- ବେଲ, ଗମ୍ଭାରୀ, ଫଣ: ଫଣା, ଅଗବଥୁ, ପାଟେଳୀ, ଶାଳପର୍ଣ୍ଣୀ, କୃଷ୍ଣପର୍ଣ୍ଣୀଂୟ ବୃହତୀ, ଅଙ୍କରାନ୍ତି ଓ 
ଗୋଖରା ଗଛର ଚେଉି । ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତିରେ ଦଶ ଜଣ ଲୋକ ଏହି ଦଶଟି ମୂଳକୁ ଅଲଗା ଅଲଗା ସଂଗ୍ରହକରି 
ଆଣି ରଖ୍‌ ତହିଁରେ ପାଚନ ତିଆରି କଲେ ଅଧ୍କ ଭଇ ଫଳ ମିଳେ ବୋଲି କହନ୍ତି । ( ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗଛର ବର୍ଣ୍ଣନା 
ଯଥା ସ୍ଥାନରେ ଦିଆଯାଇଛି ) ! 

ଦଶୀ = ଲୁଗା କାନିରୂ ଓହଳିଥ୍‌ବା ସୂତା; ଜଳୁଥ୍ବା ଦୀପର ସଳିତା, ମୋଟା ସୂତା, ପେଟ କୃମି ( ଦଶୀପୋକ ), ଯେଉଁ ଲୁଗା 

କାନିରୁ ସୂତା ଓହଳିଥାଏ ତାକୁ ଦଶୀ କହନ୍ତି | ଦଶୀ ଓହଳିବା ଅଶୂଭ ଚିହ୍ନ ବୋଲି ସଧବା ମାନେ ବିଚାର କରନ୍ତି । 
ମୋଟା ସୂତାରେ ତିଆରି ହୋଇଥ୍‌୍ବା ଚାଦରକୁ ଦଶୀଆ କହନ୍ତି । ଲୁଗା ବୁଣିଲା ବେଳେ ବଳି ପଡୁଥ୍ବା ସୂତାରେ 
ଦଶୀଆଚାଦର ବୁଣାଯାଏ ଏବଂ ଏହାକୁ ବୁଢ଼ାମାନେ ଘୋରି ହୁଅନ୍ତି । ଦଶିଆ ଚାଦର ଭଲ ଶୀତ ସମ୍ଭାଳେ । 
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ଦଶୀ ( ଦୀପ ଜଳୁଥ୍ବାବେଳେ ) ଫୁଙ୍କି ଲିଭାଇବାକୁ ବାରଣ କରାଯାଏ, ଏ ଦଶୀ ଠାକୁରଙ୍କର | ଫୁଙ୍କି ଲିଭାଇଲେ 
ଠାକୁରଙ୍କୁ ଅବମାନନା ହେଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ | 

କଂ ଣ ମାରିବାକୁ ଦଶୀ ମାରିବା କୁହାଯାଏ | କବାଟ ଓ ଚଉକାଠ ମଝିରେ ଥୁବା ଫାଙ୍କକୁ ଦଶୀ କହନ୍ତି | ଏଥ୍‌ରେ 
କାଦୂଅ ଲେସି ଫାଙ୍କ ମରାଯାଏ | 


ପେଟରେ ଥବା କୃମିକୁ ଦଶୀପୋକ କୁହାଯାଏ ! ଦଶୀପୋକ ମଳଦୁଆର ମୁହଁରେ ବୁଲିଲେ ମଳ ଦୁଆର ମୁହିଁ 
ସଲେ | କୁଣ୍ଡେଇ ହୁଏ | ଚାଉଳ ଧୂଆ ପାଣିରେ ପାଳଧୂଆ ପତ୍ର ବାଟି ସେ ରସ ପିଇଲେ ଦଶୀପୋକ ମରିଯାଆନ୍ତି । 


କୌଣସି କଥାର ମୂଳ ଗୋଡ଼ା ନଷ୍ଟ କରିବାକୁ ମଧ୍ଯ ଦଶୀ ମାରିବା କହନ୍ତି (ତାର ଖାଇବା ପିଇବା ବନ୍ଦ କରି 
ଦେଲେ ସବୂ ଦଶୀ ମରିଯିବ ) । 


ଦସ୍ତି  ଜମିମାପର ଏକକ । ପଦିକାର ହିସାବ । ୨୪ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ଏକମାଣ = ୧ ଏକର=୧ ୦୦ ଡେସିମିଲ | 
ଜମିମାପର ମୂଳ ଏକକ କଡି ଅଟେ । ବନ୍ଦୋବସ୍ତ ବିଭାଗର ଅମିନ ମାନଙ୍କ ପାଖରେ ୧୦୦ କଡ଼ିଆ ଚେନ୍‌ 
ଅଛି । ( ୧ ୦୦ କଡ଼ି × ୮/ = ୧୦୦୮/୧ ୨//=୬୬.୬ ଫୁଟ = ୨୦.୩୨ ମିଟର) | ( ୧ କଡି=୮ ଇଞ୍ଚ = 
୨୦.୩୨ ସେ.ମି) | ୧୦୦ କଡିଆ ଚେନ୍‌କୁ ଜରିବ କୁହାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପଦିକାରେ ମାପ 
ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚଳୁଛି । 
୧୨ ଦସ୍ତି ପଦିକା = ୧୨ × ୧୨ = ୧୪୪ ବର୍ଗ ଦସ୍ଚି | 
୧୪ ଦସ୍ତି ପଦିକା = ୧୪ × ୧୪ = ୧୯୬ ବର୍ଗ ଦସ୍ତି | 
୧୬ ଦସ୍ତି ପଦିକା = ୧୬ × ୧୬= ୨୫୬ ବର୍ଗ ଦସ୍ତି | 
୧୮ ଦସ୍ତି ପଦିକା = ୧୮ × ୧୮= ୩୨୪ ବର୍ଗ ଦସ୍ତି । 
୨ ୦ ଦସ୍ତି ପଦିକା = ୨୦ × ୨୦ = ୪୦୦ ବର୍ଗ ଦସ୍ଚି | 
୨୪ ଦସ୍ତି ପଦିକା = ୨୪ × ୨୪ = ୫୭୬ ବର୍ଗ ତସ୍ଥି = ୧ ଏକର = ୧ ମାଣ 
ଏଣୁ ୨୪ ଦସ୍ତି ପଦିକାର ଏକ ଏକର = ୧ଏକର = ୧ ମାଣ 
୧୨ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୨୪ × ୨୪/୧୨ × ୧୨ = ୪ ମାଣ 
୧୪ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୨୪ × ୨୪/୧୪ × ୧୪ = ୨.୯୫ ମାଣ 
୧୬ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୨୪ × ୨୪/୧୬ × ୧୬ = ୨.୨୫ ମାଣ 
୧୮ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୨୪ × ୨୪/୧୮ × ୧୮ = ୧.୭୭ ମାଣ 
୨୦ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୨୪ × ୨୪/୨୦ × ୨୦ = ୧.୪୪ ମାଣ 
ଭୁବନେଶ୍ବରରେ ୧୦୦୦ ଡେସିମିଲ୍‌ରେ ଏକ ଏକର ହୁଏ | କିନ୍ଧୁ ୨୪ ଦସ୍ତି ପଦିକାରେ ୧୦୦ ଡିସ୍‌ମିଲରେ 
ଏକ ଏକର | ୨୪ ଦସ୍ତିପଦିକାରେ ଦୀର୍ଘ ୧୦୦ କଡ଼ି ଓ ପ୍ରତି ୧୦୦ କଡଢ଼ି ହେଲେ ଜମି ୨.୫ ଗୁଣ୍ଡ ହୁଏ । 


ଦୀର୍ଘ ୧୦ କଡ଼ି ପ୍ରତି ୧୦ କଡ଼ି ହେଲେ ୮ ଗଣ୍ଡା ହୁଏ | ଜମିମାପରେ ଏ ହିସାବ ଆଜିଯାଏ ଚାଲିଛି । ଏ ମାପ 
ପ୍ରଣାଳୀ ମେଟ୍ରିକ ପ୍ରଣାଳୀରେ ହୋଇନାହିଁ ଯଦିଓ ସମସ୍ତେ ଜାଣନ୍ତି ୧ ହେକ୍ଟର = ୨.୫ ଏକର ପ୍ରାୟ | 


୧୦,୦ ୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର = ୧ ହେକୃର 


Il 
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୧୦,୦୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର / ୨.୫ = ୪୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର = ୧ ଏକର |! 
ଜରିବ ନଳ ସାହାର୍ଯ୍ୟରେ ଜମି ମପା ହଉଛି | ଏହାର ସୂତ୍ର ହେଲା - “ ଜରିବକୁ କଡ଼ି ମାପ ଆଠ ଗଷ୍ଡା କଡ଼ି କଡ଼ି 
ତତ୍ତ୍ଵ ଆଠ, ଜରିବେ ଜରିବେ ଅଢ଼େଇ ଗୁଣ୍ଡକୁ ମନେ ହେତୂକର ଚାଟ | ଶତେକ କଡଢ଼ିରେ ଜରିବେ ଦୂଅଇ ୨୫ 
ତତ୍ତ୍ଵରେ କଡ଼ା ବସୁ ରାଧାକୃଷ୍ଣ ସୂତ୍ରରେ ଭଣିଲେ ଚାଷୀକି ଏକାଳେ ଲୋଡ଼ା ।” ଏ ସୂତ୍ରକୁ ଜରୀବନଳ ସୂତ୍ର 
କହନ୍ତି | ( କଡ଼ି ଦେଖ) 
ଦହଲ - ଦଲ ଦଲି ଦେଖ । 
ଦହି ¬ ଦୂଧ ବାସି ହୋଇଗଲେ ଖଟା ହୋଇଯାଏ ! ଏହାକୁ ଦହି କହନ୍ତି ! ଏଥ୍‌ରେ ଏକ ପ୍ରକାର ଜୀବାଣୁ (ଇଷ୍ଟ) କିଣ୍କ 
ଥାଏ 1 ଦୁଧକୁ ଦହି କରିବା ପାଇଁ ଗରମ କରି ଏଥ୍‌ରେ ମହି (ଅମୂକାରି ପଦାର୍ଥ, କିଣ୍କ) ପକେଇଲେ ଦୂଧ 
ହିଣ୍ତିଯାଏ ¦ ଦହିହୁଏ । କିଣ୍ଵନ ହେତୁ କେସିନ୍‌ ଅଂଶ ବସିଯାଏ । ଦହି ଦୂଇ ପ୍ରକାର- ବସାଦହି ଓ ଘୋଳ ଦହି । 
ଆଉଟା ଦୁଧରେ ମହିଦେଲେ ବସାଦହି ହୁଏ । ଏହା ଥଲ ଥଲ ହୋଇ ବସିଯାଏ ¦! ଏଥ୍‌ରେ ଚର୍ବିଅଶ ଥାଏ | 
ବସାଦହିକୁ ଗୋଳେଇ ଲହୁଣୀ (ଚର୍ବି ଅଂଶ) କାଢ଼ି ନେଲେ ଯେଉଁ ଅଂଶରହେ ତାକୁ ଘୋଳ ଦହି କହନ୍ତି | ଉଭୟ 
ପ୍ରକାର ଦହିରେ କେସିନ୍‌ ଅଂଶ ପ୍ରଧୀନ ଅଂଶ | ସଜ ଘୋଳ ଦହି ଖାଇବାକୁ ଭଲ ଲାଗେ | ଦୁଧରୁ ଦୁଧଛେନା ଓ 
ଦହିରୁ ଦହିଛେନା ହୁଏ | (ଛେନା ଦେଖ) । 
“ ସୁକଳ ଅବଳା ଗୋପପୁର ବାଳା ଦିବ୍ୟବେଶ ମାନ ହୋଇ: 
ଦଧ୍‌ ପସରାକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ବହିଣ କୃଷ୍ଣନାମ ମୁଖେ ଗାଇ | 
XX XX XX 
ଦଧ୍‌ ବିକି ଗୋ ଯାଅ, ଦାନ ନ ଦିଅ |! 
ସାତ ବରଷର କର ଲେଖାହେଲା ଆମ୍ଭର |! 
XX XX XX 
ଖରତରେ ଚଳିଗଲେ ମଧୁଭୁବନେ ମିଳିଲେ 
ଦଧ୍‌ ଦଧ୍‌ ବୋଲି ଦଣ୍ଡେ ଡାକିଲେ ସେ ଗୋପ ତରୂଣୀ ।” (ଘାଟ ବୋଲି) 
“ ଆମ୍ଭିଳା ହେଉଛି ବିକା ଗୋରସ, ଆଉ ଘଡ଼ିକେ ସବୁ ଯିବ ନାଶ | 
XX XX XX 
ଗୁଳିଆ ପଟାରେ ପସରା ଥୋଇ, ଥ୍ର ହୋଇ ନାବେ ବସିଲେ ଯାଇ ! 
ତୁମ୍ଭେମାନେ ଏବେ କରିବ କିସ, ଆମ୍ଭିଳା ହେଉଛି ବିକା ଗୋରସ ।” ( ନାବ କେଳି ବୋଲି) 


ଦାଆ(ଦା), ଦୌରାନ୍ଥି - ଧାନ, ଘାସ ବା ଏପରି କୌଣସି ଜିନିଷ /ପଦାର୍ଥ କାଟିବା ପାଇଁ ବିଶିଷ୍ଠ କୃଷି ଉପକରଣ |! ଏହା 
ଏକ ଛୋଟ ହାତ ହତିଆର । ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ଏପରିକି ଓଡ଼ିଶାର ବିଭିନ୍ନ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦା'ର ଆକାର ଓ ଗଢ଼ଣ 
ସମାନ ନୂହେ | ଏହା ଛୋଟ, ପତଳା, ଅର୍ଵ ଚନ୍ଦ୍ରୀକାର, କରତ ଭଳି ଛୋଟ ଦାନ୍ତ ଥ୍ବା କୃଷି ଉପକରଣ | ଦାଆ 
ବିଭିନ୍ନ ଶ୍ରେଣୀର ଯଥା-ଧାନ କଟା ଦାଆ, ଘାସକଟା ଦାଆ, ଆଖୁ କଟାଦାଆ, ଆଖୁ ମୂଳିଖ୍ଅର ଦାଆ, ହିଡ଼କତି 
ଦାଆ ଇତ୍ୟାଦି । ଅନେକ ବଗେଷଣା କରାଯାଇ ନାନାପ୍ରକାର କୃଷି ଯନ୍ତ୍ରପାତି ଉତ୍ଭାବନ କରାଯାଇଥ୍‌ଲେ ହେଁ 
ଦାଂର ଉଲ୍ଲେଖନୀୟ ପରିବର୍ଭନ ଓ ଉନ୍ନତି ହୋଇନାହିଁ । ଦା, କୋଦାଳ, କଟୁରି, ବାଡ଼ି କୃଷକର ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ 
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ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ରହି ଆସିଛି । ଦାଆ ଛୋଟ ହୋଇଗଲେ ଦାଇଲି କୁହାଯାଏ । ଦାଇଲି ବଛାବଛି 
( ବିଆଳିବଛାରେ) କାମରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଧାନ କଟା ବେଠି (ରଜା ଓ ଜମିଦାରଙ୍କ ଜମିରେ ମାଗଣା 
ଧାନ କାଟିବା) କୁ ଦାଆ ବେଠି କୁହାଯାଉଥ୍ଲା | ଏବେ ଆଉ ବେଠି ନାହିଁ । 


ଦାଉଣୀ; (ପଶୁ ରଜୁ, ଦାମନୀ ) - ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା ବେଳେ ବ୍ୟବହୃତ ଏକ ଦେଶୀ ଆୟୁଧ | ମେରିରେ ଖଣ୍ଡେ ଅର୍ବ 
ଗୋଲାକାର ବାଉଁଶ ବା କାଠ ଲାଗିଥାଏ ¦ ଏହାର ଦୂଇମୁଣ୍ଡକୁ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଏହି ବନ୍ଧାର ମଝିରୁ ୧୦- 
୧୨ ବଳଦ ଯୋଚା ହେଲାଭଳି ଛୋଟ ଛୋଟ ପରା ବାହାରିଥାଏ । ଏହାକୁ ଦାଉଣି କହନ୍ତି | ପଘାର ଗୋଟିଏ 
ପାଖରେ ଗଣ୍ଡି ଓ ପଘାର ଆରପାଖ ଅଂଶର ଅଗରେ ଫାଶ ଥାଏ ¦ ବଳଦ ବେକର ତଳପଟେ ଦାଉଣିର ମୁଖ୍ୟ 
ଦଉଡି ଯାଏ ଏବଂ ପଘାରେ ବଳଦ ବେକକୁ ଗୋଟି ଗୋଟି କରି ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ଦାଉଁଣି ପଘୀରେ ବଳଦ 
ବାନ୍ଧି ସାରି ବଳଦ ଅଡ଼େଇଲେ ଦାଉଁଣି ମେରି ଚାରିପଟେ ବୂଲେ ! ବଳଦଙ୍କ ବେକ ଦାଉଣି ପଘାରେ ବନ୍ଧାହୋଇ 
ଥ୍ବାରୁ ବଳଦ ଫିଟି ଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ ! ଏହାକୁ: ବେଙ୍ଗଳା ପକା କହନ୍ତି । ବେଙ୍ଗଳା ଫିଟାଇଲା ବେଳେ ବଳଦ 
ବେକରୁ ପଘା ଖୋଲି ଦିଆଯାଏ । ଦାଉଣିଂ ସଜ କାଢ଼ି ଗୁଡ଼େଇ ରଖ୍‌ ଦିଆଯାଏ | ବେଙ୍ଗଳାରେ ମେରିଆ 
ବଳଦକୁ ଖୁବ୍କମ ପରିଧ୍‌ ବୁଲିବାକୁ ପଡ଼େ ଏବଂ ଡାହାଣିଆ ବଳଦକୁ ସବୁଠୁ ବେଶି ପରିଧ୍‌ ବୁଲିବାକୁ ପଡ଼େ | 
ଓଡ଼ିଶା କୃଷି ଓ ବୈଷୟିକ ବିଶ୍ଵବିଦ୍ୟାଳୟର କୃଷି ଯାନ୍ତିକ ଓ ବୈଷୟିକ ମହାବିଦ୍ୟାଳୟ ପାଦ ଚାଳିତ ଓ 
ଇଲେକ୍‌ଟ୍ରି ଚାଳିତ ଧାନ ଅମଳ କରିବା ଯନ୍ତ୍ର ବାହାର କରିଛନ୍ତି | ଏହି ଯନ୍ତ୍ର ସହଜ ଓ ସୁବିଧା ଜନକ | 

ଦାଖଲ ଖାରଜ - (ଦଖଲ ଖାରଜ ଦେଖ) | 

ଦାଡ଼ି ଧାନ ¬ ଖଇ ଛଡ଼ା ଧାନ | ଖଇ ଭଜା ହେବା ପରେ ଖଇ ଛଡ଼ାରେ ପୁରେଇ ଖଇ ଛଡ଼ାଇବା ବେଳେ କଣାରେ ତଳକୁ 
ଚାଲି ଯାଉଥ୍‌ବା ଫୁଟା ଧାନର ଚଷୁ (ତଷୁ ) । ଏହା କୁଟି, କୁଣ୍ଡାକରି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ | 

ଦାଡ଼ି( ଳି ) ମ୍ବ - ( ଡାଳିମ୍ବ ଦେଖ) । 

ଦାଢମଇ ¬ ଯେଉଁ ମଭର ମଖଝିବଙ୍କା ଓ ଏଥୁରେ ମାଟି ପେଲି ନେଇ ବିଲଂସମାନ କରାଯାଏ | 


ଦାଢ଼ି ପାଇବା ¬ ଦାମୁଡ଼ି(ରି)ର ସବୁ ଦାନ୍ତ ଉଠିଯିବା । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଦାଢ଼ି ସହି କହନ୍ତି । ଗୋରୁୂଙ୍କର ତଳଦାନ୍ତ ସବୁ 
ଉଠିଗଲେ ଗୋରୁ ଦାଢ଼ୀସହି ପାଇଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ୮ଟି ଦାନ୍ତ ଉଠିଗଲେ ଦାଢ଼ିସହି ହେଲାଣି ବୋଲି 
କୁହନ୍ତି | ଦାନ୍ତ ସଂଖ୍ୟା ଗଣି ଦାମୁଡ଼ି କି କେତେ ବର୍ଷ ହୋଲାଣି କହିହୁଏ | 


“ ନ ଦାନ୍ତିଆ ଛ ଦାନ୍ତିଆ ଭାଗ୍ୟେ ଥ୍‌ଲେ ପାଇ 
ସାତ ଦାନ୍ତିଆ, ୮ ଦାନ୍ିଆ ଗୋସେଇଁ ଥ୍ଲେ ଖାଇ ।” ( ଖନା ବଚନ) 

୭ ବା ୮ ଟି ଦାନ୍ତ ପକାଇଥ୍‌ବା ଦାମୁଡ଼ିକୁ କେହି କିଣନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଦାଣ୍ତ - ଘରର ଆଗପଟ । ଗାଁ ମଝିରେ ରାସ୍ତା ଯାଇଥାଏ | ଦୁଇ ପଟେ ଘର । ଏ ରାସ୍ତା ପ୍ରତି ଘରର ଦାଣ୍ଡ ପଟ | ଦାଣ୍ଡ 

ରାସ୍ତା | ପୂବରୂ ପଶ୍ଚିମକୁ ଲମ୍ବିଥାଏ, ରାସ୍ତାର ଡାହାଣ ପଟ ଘର ଦକ୍ଷିଣକୁ ଓ ବାପଟ ଘର ଉତ୍ତରକୁ ମୁହଁ କରିଥାଏ |! 

“ ଦାଣ୍ଡରେ ଶୁଭିଲା ରାମ କୃଷ୍ଣ ବେନିଭାଇ 
ଅକୁର ଆସିଛି ସଙ୍ଗେ ଘେନି ଯିବା ପାଇଁ...... |” 
ରାଜା ପରଚ୍ଜା ସହିତେ, ସଜ ହୋଇ ଥାଅ କାଲି ଚଳିବା ପ୍ରଭାବେ ।” ( ମଥୁରା ମଙ୍ଗଳ) 

ଦାଣ୍ତ ପହଁରା ଓଷା -ପୁଷମାସ ରବିବାର ଦିନ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକ ମାନେ ଏ ଓଷା କରନ୍ତି । ଦାଶ୍ଡରୁ ଅରାଏ ଲିପି ଦାଣ୍ଡ ପହଁରା ଗଛ 
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ପୋତି ମା ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ ପୂଜି ପୁଅର ଦୀର୍ଘ ଜୀବନ କାମନା କରନ୍ତି ! ନିତେଇ ଧୋବଣୀ ପୂଜାପାଏ | ହରି ହର 
କୁମର କଥା | ଦାଣ୍ଡ ପହଁରା ଗଛ - 5a acuta, Sida cordata, Fam : Malvaceae. 

ଦାଣ୍ଡି- ଧାଡ଼ି ମୂଳିଆ ଘର । ଗୀ ମଝିରେ ରାସ୍ତା ଥାଏ । ରାସ୍ତାର ଦୁଇ ପଟେ ଘରକୁ ଘର ଲାଗି ଥାଏ । ଗୋଟିଏ 
ଧାଡିରେ ଏକାଧ୍‌କ ଘର ରହିଲେ ତାକୁ ଦାଣ୍ଡି କହନ୍ତି । ଦାଣ୍ଡିମୂଳିଆ ଘରେ ନିଆଁକୁ ଭାରି ଭୟ | ଗୋଟିଏ ଘରେ 
ନିଆଁ ଲାଗିଲେ ନିଆଁ ପିଢ଼ାକୁ ପିଢ଼ା ଡେଇ ସବୁ ଘର ଜଳିଯାଏ । ପକ୍ଟାଘରେ କିନ୍ତୁ ଏପରି ଡର ନଥାଏ | 
କୌଣସି ଜାଗାରୁ ଶୀଘ୍ର ଖସି ପଳେଇବାକୁ ଦାଣ୍ଡି ମାରି ଚାଲିଯିବା କହନ୍ତି । 

ଦାଦନ ଶ୍ରମିକ - ଆଗତୁରା ଟଙ୍କା ନେଇ ମୂଲିଆ ଠିକ କରି ନେବା | 


ଦୀନା - ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆ ଯାଉଥୁ୍‌ବା ଶସ୍ଯ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥର ଚୂନା । ଧାନ୍ୟାଦି ଫସଲର ଶସ୍ଯ । ଖାଇବାକୁ 
ଆରମ୍ଭ କରିବାକୁ ଦାନା ଧରିବା କୁହଯାଏ । ଯେଉଁ ଥିଷଧ ଦାନାଭଳି, ପାଣିଆ ନୁହେଁ, କାଠୁଆ ନୁହେଁ, ଶୁଖ୍ଲା 
ଏବଂ ଅଲଗା ଅଲଗା, ଗୋଲ ଗୋଲ ଏବଂ ଏହାର ସ୍ଟିକାର ଗଠନ ଅଛି ତାକୁ ଦାନାଦାର କୁହାଯାଏ । 
କେତେକ ରୋଗ ମରା ଓ ପୋକମରା ଓିଷଧ ଦାନାଭଳି | ସେଗୁଡିକୁ ଦାନାଦର କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ଫୋରେଟ୍‌ 
( ପୋକମରା ଓିଷଧ) ¦ 


ଦାନ୍ତ “ ସରୁ, ମୁନିଆ ଓ ଗୋଜିଆ ଅଂଶକୁ ଦାନ୍ତ କୁହାଯାଏ । ଯଥା କରତଦାନ୍ତ, ବିଦା ଦାନ୍ତ (କାଠି) ବେହୁଡ଼ା ଯନ୍ତ୍ର ଦାନ୍ତ 
ଇତ୍ୟାଦି । ଯାହାର ଦାନ୍ତ ଅଛି ତାକୁ ଦାନ୍ତିଆ କୁହାଯାଏ ! ହାତ ଦାନ୍ତିଆ ଯନ୍ତ୍ରରେ ୪-୮ ଟି ଦାନ୍ତ ଥାଏ |! 
ବିଦାରେ ୧୨-୧୬ ଦାନ୍ତ (କାଠି) ଥାଏ | ଦାନ୍ତରେ ତାଞ୍ଚ୍‌ୁ ଖାଇବାକୁ ଦାନ୍ତେଇକରି ଖାଇବା କହନ୍ତି ! (ମକା 
ଦାନ୍ତେଇ କରି ଖାଉଛି) । 

“ କାକୁଡ଼ି, ନଡ଼ିଆ ମକା, 
ଦାନ୍ତ ପଡ଼ିଲେ ତାକୁ ପକା !” ( ଖନା ବଚନ) | 

ଯେଉଁ ଖଡୁରେ ଦାନ୍ତ ଥାଏ ତାକୁ ଦାନ୍ତିଆ ଖଡୁ କୁହାଯାଏ । ଆଗେ ସମାଜର କେତେକ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ବର୍ଗର ସ୍ତ୍ର 
ଲୋକମାନେ ରସ, ପିତଳ, ଟହୂରେ ତିଆରି ଦାନ୍ତିଆ ଖଡ଼ୁ ପିନ୍ଦୁଥୁଲେ | ଏଥୁରେ କାହାକୁ ଖଡ଼ମୁସା ଦେଲେ ତା 
ହେହ କଣା ହୋଇ ରକ୍ତ ବାହାରେ | (ଏବେଆଉ ଏପରି ଖଡ଼ୁ କେହି ନାଉ ନାହାନ୍ତି) । 

ଦାମୁଡ଼ି (ଦାମଡ଼ା) - ଅଶ୍ଚିରା ବାଛୁରୀ ବଡ଼ ହୋଇ ଗଲେ ତାକୁ ଦାମୁଡ଼ି ( ଦାମଡ଼ା) କହନ୍ତି । ସେ ଅମଣିଆ ଥାଏ | ତାକୁ 
ମଣ କରି ହଳ, ଶଗଡ଼, ବୋଝ, ଭାର ବୁହନ୍ତି | ଗଜା, ଅନ ବୟସ୍କ ପ୍ରାଣୀକୁ ଦାମୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ 1 ଏ ସବୁ ଦମ୍ୟ | 

ଦାରୁ - ଖଜୁରି ରସ ମଦ । ଯେଉଁ ଗଛର ଗଣ୍ଡି ବଡ଼ ଓ ଭଲ କାଠ ବାହାରେ ତାକୁ ଦାରୁ କହନ୍ତି ! ଯେଉଁ କାଠଗଶ୍ଡିରେ 
ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ମୂର୍ଭି ଗଢ଼ାଯାଏ ତାକୁ ଦାରୁ କହନ୍ତି । ଦୁବ ଦାରୁ ହେବା ପାଇଁ ସାଧାରଣ ଆଶୀର୍ବାଦ ବଚନ ସବୁଠୁ 
ଶୁଣାଯାଏ | : 

ˆ ଦାରୁ କଦଳୀ - ଜଙ୍ଗଲୀ କଦଳୀ, କାଠିଆ କଦଳୀ ! ପାହଡ଼ି କଦଳୀ | ଏ କଦଳୀ ଗଛ ଡେଙ୍ଗା ଓ ଭାରି ଟାଣ ¦ ପବନରେ 
ସହଜେ ଭାଙ୍ଗି ଯାଏ ନାହିଁ । ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦାରୁକଦଳୀ ସାଧାରଣତଃ ଦେଖାଯାଏ |! ଏହାର କାନ୍ଦ 
ଛୋଟ, ଫେଣାରେ ` ଅଛ କଦଳୀ ଥାଏ । କଦଳୀ କଷା | କଞ୍ଚାରେ ଓ ପାଚିଲାରେ ଖ୍ଆଯାଏ | ମଞ୍ଜିଆ } ଏ 
କଦଳୀ ସିଝେଇ ଝାଡ଼ାରୋଗୀକୁ ଝାଡ଼ାବନ୍ଦ ହେବା ପାଇଁ ଦିଆଯାଏ । ଏ କଦଳୀ ମଣ୍ଡ ସାସ୍ଥ୍ୟକର ! 

ଦାରୁଣା - ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା | ଏ ଦିନ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ରଥ ତିଆରି ହେବାପାଇଁ ଦାରୂହଣା ଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । 


(ଦାରୁହଣା, ଦାରୁଣା) । 
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ଦାରୁ ହଳଦୀ - ଏହା କୌଣସି ପ୍ରକାର ହଳଦୀ ନୂହେଁ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଦାରୁ ହରିଦ୍ରା କହନ୍ତି । 
ହିନ୍ଦିଂ ଦାରୁ ହଲ୍‌ଦ, 
ଇଂରାଜୀ - Indian berberry 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Berberis asiatica/arista, Fam: Berberidaceae. 
ଚିରହରିତ ଗୁଳ୍ଧ | ଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ | କଣ୍ଟାଳିଆ | ପତ୍ର ଦାନଧୁରିଆ, କଣ୍ଟାଳିଆ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ । 
ଚେର ଓ ଡାଳରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଚେରର ରସ ପାଳିଜର ଭଲ କରେ । ଚର୍ମରୋଗ 
ନିରୋଧକ | ସ୍ତୀଲୋକ ମାନଙ୍କର ମାସିକ ସ୍ରାବ ଠିକ ରଖେ, ବାଛେରା ଝାଡ଼ା, ହଳଦିଆ କାମଳରେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ଦାରୁ ହଳଦୀ ଫଳ ଅଣ୍ଡାକାର | ନୀଳ-ବାଇଗଣୀ ରଙ୍ଗର | ଫଳରେ ଅନ୍ଧ ମଞ୍ଚିଥାଏ ! ମଞ୍ଜିରେ 
ତିଆର କରାଯାଏ |! ଆଖୁର ବାହାର ପଟେ ମରାଯାଏ | ଚେରର ଛେଲିରେ ବେର ବରାଇନ୍‌ (ber berine), 
ପାମିଟିନ୍‌ (palmatine), ଜାଟୋର ହିଜାଇନ୍‌ (jatrorrhizine) କ୍ଷରାଉଥାଏ | ଚେରର ଛେଲିକୁ ଛେଚି ଗରମ 
କରି ବ୍ୟବହାର କଲେ ପ୍ରଦର (ମେନେରୋହାଜିଆ, menorhagia), ଓ ଶ୍େତସ୍ଥାବ (1€ucorrhea) ଭଲ 
ହୁଏ | ଏଥୁରେ ବାରବେରାଇନ୍‌ ଓ ଅକ୍ତିକାନ୍‌ ଥାଇନ୍‌ ଥ୍ବାରୁ ସବୂପ୍ରକାର ଯକୃତ ବୋମାରି ଦୂର କରେ ! 

ଦାଳୁଅ ( ଡାଳୁଅ) - ଡାଳୁଅ ଦେଖ |! 

ଦାସ କେରେଣ୍ଟା - ( ଦାସ କରେଣ୍ଟା) 
ଛୋଟ ଗଛ | ଫୁଲ ରଙ୍ଗ ଅନୁସାରେ ୩ ପ୍ରକାର | ଧଳାଫୁଲ-ସାଧାରଣ ଦାସକେରେଣ୍ଟା - ସୈରେୟକ, ଝିଣ୍ଟୀ, 
ହଳଦିଆ ଫୁଲ - ସହଚରୀ, କୁରୁଣ୍ଢଟକ | 
ଅଳ୍ପ ଧଳା ବାଇଗଣୀ ( ପାଟଳୀ) -ବୀଣାଦାସୀ, ଆଇଉଁଗଳ | ଏକା ବଂଶର ହେଲେ ସୁଦ୍ଧା ଜାତି ଅଲଗା | 

ଦାସ କରୁଣ୍ଢଟା - କଟ ସାରିକା | Barleria prionites, Fam : Acanthaceae. 
ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ, କଣ୍ଟାଳିଆ, ଉଚ୍ଚତା ୧୪ ମିଟର ହୋଇପାରେ | ପତ୍ର ଅଗ କଣ୍ଟାଳିଆ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ ! ଅଗଛା | 
ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ବଗିଚାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଧି ଲାଗି ଲଗାନ୍ତି । 

ଦାସ କେରେଣ୍ଟା - (ବଣ ପାଟଳୀ) Barleria Cristata, Fam ; Acanthaceae - ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ | ଉଚ୍ଚା ୧.୨୦ 
ମିଟର ଭିତରେ | ଫୁଲ ଚକଚକିଆ ବାଇଗଣୀ, ପାଟଳୀ ! ଫୁଲ ପୁଳା ପୂୁଳା ହୋଇ ଫୁଟେ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ବାଡ଼ି 
ବଗିଚାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଵି ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ | ସବୂ ଜାତି ଦାସ କେରେଣ୍ଟାର ( କରେଣ୍ଟା) ଓିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି | 

ଦିଆରା ( ଡିଆରା) - ଦିଆଡ଼, ଦିପାଖ | ଦୂଇ ପଟକୁ ( ଆରକୁ) ହୋଇଯିବା | ନଇଧାର ଘୁଞ୍ଯିବା ହେତୁ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥୁବା 
ନଇ କୂଳିଆ ଚାଷଜମି | ସୋଣ ନଦୀ କୂଳରେ ଏପରି ବହୁତ ଜମି ଅଛି | ତାକୁ ଦିଆରା ଜମି କୁହାଯାଏ ! ଏହି 
ଜମି ବର୍ଷାଦିନେ ବଢ଼ି ପାଣିରେ ବୁଡ଼ି ରହେ । ବଢ଼ି ଛାଡ଼ିଗଲେ ଚାଷ କରାଯାଇ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲ ଅମଳ 
କରାଯାଏ । ଏପରି ଜମିରେ କୃଷି ପଦ୍ଧତି ସ୍ଥିର କରି ଅଧ୍କ ଉତ୍ପାଦନପାଇଁ ଭାରତୀୟ କୃଷି ଗବେଷଣା ପରିଷଦ 
(ICAR) ଦିଆରା( ଡିଆରା) ଜମି ଉନୃୟନ ପ୍ରକଳ୍ପ କରିଛନ୍ତି | 

ଦିକାଠିଆ ¬ କାନ୍ଧରେ ଦିଖଣ୍ଡ ଛୋଟ ବାଡ଼ି ଗୁଞ୍ଜି ଦିଆଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ଲୁଗାପଟା ଓହଳେଇ ରଖାଯାଏ | ଏହାକୁ ଦିକାଠିଆ 
କୁହାଯାଏ ¦ ଏ ଦୂଇ କାଠିକୁ ଯୋଡ଼ି ଉପରେ ଗୋଟିଏ ବାଡ଼ି ଦେଲେ ଏହା ଆଧୁନିକ ଆଲଣାର କାମ ଦିଏ । 
ଏଥୁରେ ମଧ୍ଯ ଲୁଗାପଟା ଭାଙ୍ଗି ଓହଜେଇ ରଖାଯାଏ | ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ଅଲଗୁଣି ଅଟେ | 
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ଦିଗ - (ଦଶ ଦିଗ ଦେଖ) । 

ଦି ପଖା - ଦୂଇ ପାଖଥ୍ବା, ଦୂଇ ଡେଣା (ପକ୍ଷ) ଥ୍ବା | 

ଦି (ଦୋ) ପଖା ଚୁଲି - ପରା ହୋଇଥ୍ବା ଦୁଇଟି ଚୁଲୀର ଗୋଟିଏ ମୁହିଁ ଥ୍ବା ଚୁଲୀ | ଚୁଲୀର ଦୂଇପଟେ ଦୂଇଟି ହାଣି 
ବସିପାରେ । କିନ୍ତୁ ଗୋଟିଏ ମୁହଁରେ ଜାଳ ଯାଏ । ଚୂଲୀ ମୁହଁ ଦୂଇ ଚୂଲୀର ମଝିରେ ଥାଏ । ଏକା ଥରକେ ଦୂଇ 


ଠାଆ ରନ୍ଧିବାରେ ଏ ଚୂଲୀ ଭଲ କାମ ଦିଏ । ଜାଳ ବି କମ ଖର୍ଚ୍ଚ ହୁଏ | ବଡ଼ ଦୋ ପଖା ଚୁଲ୍ଲୀରେ ବି ଧାନ 
ଉଷୁଆଁ ଯାଏ: ବ୍ରତ, ବାହା ନିମିଭ୍‌ରେ ରୋଷେଇ ହୁଏ । 


ଦି ପହରିଆ ¬ ଗଛ ବିଶେଷ, ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ସାତଘଡ଼ିଆ, ବଧୂଲୀ ଫୁଲ, ଓଷ୍ଟ ଫୁଲ ଗଛ କହନ୍ତି | 
Pentapetes phoenicea, Fam:Sterculiaceae 


ତୃଣ, ଶାଖାୟୀ, ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ ହୁଏ; ଫୁଲ ନାଲି, ଫଳ ଗୋଲାକାର, ଲୋମଶ | ବଗିଚାର ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ 
ବୃଵି ଲାଗି ଲଗାଯାଏ । ନାଲି ଚହ ଚହ ପେନ୍ମାଳିଆ ଫୁଲ । ଫଳ ଷ୍ଟୋଟକ । ଫଳ ପେଟ ବେମାରି ପାଇଁ 
ଖ୍ଆଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଚା ପତ୍ର ପରି ସିଝାଇ ପିଅନ୍ତି । ଚେର ଧାରକ, ସଂକୋଚକ, କଷାୟ | 


ଦି ପିଠିଆ - ଯେଉଁ ଲୁଗାର ଦିପଟର (ସଦର, ମଫସଲ) ଯେ କୌଣସି ପଟକୁ ଆଗକୁ( ସଦର) ରଖ୍‌ ପିନ୍ଧା ଯାଇପାରେ ! 
ଏହା ବାନ୍ଧ ସୂତା ଭରଣୀ ସୂତା ଓ କାଣି ସୂତାର ଯୋଡ଼ି ଠିକ କରି କରାଯାଇଥାଏ | 


ବରପାଲୀ, ବଡ଼ପାଟଣା, ନୂଆପାଟଣା (ଆଠଗଡ଼ )ରେ ଦୋପଟିଆ ଲୁଗା ବେଶୀ ବୂଣାଯାଏ | 


ଦୀପାବଳି ଅମାବାସ୍ୟା - କାିକ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା ! ଦୀପଦାନ ଅମାବାସ୍ୟା ! ମହାଳୟା ଶ୍ରାଦ୍ଧ ଶେଷ ଅମାବାସ୍ୟା । 
ପ୍ରଦୀପାମାବାସ୍ୟା ପୟାଶ୍ରାବ୍ଦ ଦୀପଦାନଂ, “ ପିତୃଲୋକ ପରି ତେଜ୍ୟ ଆଗତେୟ ମହାଳୟେ, ଉନ ଳଂ 
ଜ୍ୟୋତି ଷମାର୍ଗଂ ପ୍ରପଶ୍ୟନ୍ତୋ ବ୍ରଜନ୍ମୁତେ | ତତୋ ଗୃହଦେବତା ଜୀବେତ୍‌ ପିତୃଭ୍ୟୋଃ ବନ୍ଧୁଭ୍ୟଶ୍ଚ ଦୀପଂ 
ଦଦ୍ୟାତ୍‌ ।” ବଡ଼ବଡ଼ୂଆ ଡକା ଅମାବାସ୍ୟା । 

ଦିବ୍ୟ ପୁଷ୍ପିକା ¬ ନାଲି ଅରଖ ଗଛ । 

ଦିପ୍ତି କାଳ - ଦିବା ଲୋକ ସମୟ । ଭା-କାଳ ! ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉଦୟ ଓ ସୂର୍ଯ୍ୟ ଅସ୍ତ ସମୟର ପାର୍ଥକ୍ୟରୁ ଏ ସମୟ ନୀର୍ଣ୍ଣୟ 
କରାଯାଏ । ଅକ୍ଷାଂଶ ଅନୁସାରେ ଏହି ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଉଦ୍ବଳ ଦିବାଲୋକ, ଗବେଷଣାଗାରରେ 
ଷ୍ଟୋକ -କାମଚବେଲଙ୍କ ଉନ୍ଦ୍ଳ ସୂର୍ଯ୍ୟାଲୋକ କାର୍ଡ଼ର କେତେ ଅଂଶ ସୂର୍ଯ୍ୟାଲୋକରେ ପୋଡ଼ିଯାଏ, ସେଥ୍ରୁ ହିସାବ 


~~ oo =~ 


କରାଯାଏ । ଆମ ଭୌଗଳିକ ପରିସ୍ଥିତିରେ ବର୍ଷକୁ ତିନି ପ୍ରକାର କାର୍ଡ଼ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 
ଲମ୍ବା ଓ ସିଧା କାର୍ଡ଼ - ମାର୍ଚ୍ଚ ୧ ରୁ ଅପେଲ ୧୧, ସେପ୍ୃେମ୍ବର ୩ରୁ ଅକ୍ଟୋବର ୧୪ 
ଛୋଟତୀର୍ଯ୍ୟକ କାର୍ଡ - ଅକ୍ଟୋବର ୧୫ରୁ ଫେବୃଆରୀ ଶେଷ । 

ଲମ୍ବ ତୀର୍ଯ୍ୟକ କାର୍ଡ଼ - ଅପ୍ରେଲ ୧୨ରୁ ସେପୃମ୍ବର ୨ | 


ଦୁଆକ - ପାନ ଗଛର ଦୂଇଗଣ୍ଡିକୁ ଏକାଠି କରି ଏକାଠି ପକାଯାଉଥ୍‌ବା ଗଣ୍ଡି । ଏହା ପାନ ଡାଳ ଉପରକୁ ଚଢ଼ାଇଲା 
ବେଳେ କରାଯାଏ ! 
ଦୂଆଳି - ଧାନ କଟାଳୀ । ସେମାନେ ଧାନ କାଟି ୭ କିମ୍ବା ୮ଟି ହଳା (କଳେଇ)ରେ ଗୋଟିଏ ବଡ଼ କଳେଇ ନିଅନ୍ତି । 
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ଦୁଗ୍ଧ ପାଷାଣ - ଦୁଧ ଖଡ଼ି । ଏକ ପ୍ରକାର ଚିକଣ ନରମ ପଥର ! ଏଥ୍‌ରେ ତଳେ ଲେଖନ୍ତି | ଦୂଧଖଡ଼ି ଗୋଟାଳି ଅଣ୍ଡାରେ 
ମାରିଥାନ୍ତି । ଦରକାର ପଡ଼ିଲେ ତଳେ ଲେଖ୍‌ ହିସାବକରି ଫଳାଫଳ କହିଦିଅନ୍ତି | ଦୂଗ୍ଧ ପାଷାଣ ଏକ ଗଛର ନାଁ ମଧ୍ଯ । 
ଦୂତୀ ବାହାନ ଓଷା - ଏହାକୁ ଦୂତୀୟା ଓଷା ବା ଦୂତୀବାହାନ କଥା( ଓଷା) କହନ୍ତି । ଆଶ୍ଵିନ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ସପ୍ତମୀ ଓ ୮ମା 
ଦିନ ଏ ଓଷା ହୁଏ । ଏ ଓଷାର ଭାରି ମହିମା । 
“ ଦୂତୀୟା ଓଷାର ମହିମା ଯେତେ 
` କଥା ପ୍ରସଙ୍ଗରେ କହିବା କେତେ ।” 
ଏ ଓଷା ପାଇଁ ସପ୍ତମୀ ଦିନ ଏକବାର କରନ୍ତି ¦ ରୋଷେଇରେ ଲେଉଟିଆ ଶାଗଛାଡ଼ି ଆଉ ସବୂ ପକାଇ ରାନ୍ଧନ୍ତି । 
ବନ୍ଧୁ ବାନ୍ଧବ ସାଇପଡ଼ିଶା ଡାକି ଖାଇବା ପିଇବା କରନ୍ତି । ରାତିରେ ସବୂ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ମିଳି ପଞ୍ଚ ପଞ୍ଚ ହୋଇ 
ପୋକରୀ କୂଳକୁ ଯାଇ ଚିଲ ଶିଆଳ ରୂପ ଗଢ଼ନ୍ତି ¦ ତାଙ୍କୁ ଅପମାରଙ୍ଗ ଦାନ୍ତକାଠି ଦିଅନ୍ତି । ରାତିରେ ସବୂଜିନିଷ 
ଦୂତି ବାହାନଙ୍କୁ ନୈବେଦ୍ୟ ଦେଇ ଚିଲଶିଆଳଙ୍କୁ ପୂଜା କରନ୍ତି । ପୋଖରୀ/ନଇର କୂଳରେ ଏହା ସହିତ 
ଚାରିକଣିଆ କୋଠିକରି ମଝିରେ ଦୀପଦଶ୍ଡି ରଖନ୍ତି । ଦୀପଦଣ୍ଡିରେ ତୁଳସୀ ଗଛ ପୋତନ୍ତି । ଏ କୋଠୀରେ 
ନାଶିଲଗା, ଜହ୍ରି, କାକୁଡ଼ି, ନାନାପ୍ରକାର ଫୁଲ ଦେଇ ପୂଜା କରନ୍ତି | ଆଖୁ, କନ୍ଦମୂଳ, ନଡ଼ିଆ, ମୁଗ, ପାଚିଲା 
କଦଳୀ, ସୋଲା, ବଡ଼ ଚଣା, ମକା, କରମଙ୍ଗା, ନଅରକୋଳି, ଓାଉ, ଜମ୍ଷିଳ, କମଳା, ଲେମ୍ବୁ, 
କେରେଣ୍ଟାକୋଳି, ଜହି, କଖାରୁ - ଏମିତି ୨୧ ପ୍ରକାର ଫଳ ଓ ପନିପରିବା ମିଶାଇ ପୂଜା କରନ୍ତି | ନୂଆ ଲୁଗା 
ପକେଇ ପାହାଡ଼ା କରନ୍ତି ! ପାହାଡ଼ା ଧୂଳିଲୁଗା ପିଲାଙ୍କ ମୁଣ୍ଡରେ ପକେଇ ଦୀର୍ଘ ଜୀବନ କାମନା କରନ୍ତି । 
ଅଷ୍ଟମୀଦିନ କାଷ୍ଠା କରନ୍ତି ¦ ତା' ପରଦିନ ଗାଧୋଇ ପାଧୋଇ ଚିଲିଶିଆଳ ପାଣିରେ ପକାଇ ଦୂତି ବାହାନଙ୍କୁ 
ପୂଜା କରନ୍ତି | ଏହି ଓଷା କଲେ କେହି ଅପୁତ୍ରିକ ରୁହନ୍ତି ନାହିଁ । 
“ ବାଙ୍କୀ, ମଡ଼ଛି ଯେଉଁ ନାରୀ ହେବ 
ତୋତେ ସେବା କରି ବଉ ପାଇବ  ! 
ଯିଏ କାଷ୍ଠା କରି ଯାହା ମନାସଇ 
ତାକୁ ସେ ଫଳ ଅବଧ୍‌ ମିଳଇ |!” (ଦୃତିଆ ଓଷା - ପୁରୂଷ୍ମୋତ୍ତମ ଦାସ ) 
ଦୃଦୂରୀ ଗଛ - Datura metel, Fam : Solanaceae 
ହିନ୍ଦି - ସାଧା ଦାତୂରା, କଲା ଦାତୂରା 
ଲର ବର୍ଣ୍ଣ ଅନୁସାରେ ଦୂଦୂରା ଧଳା ଓ କଳା | ଏହା ଗୁଳ୍ଧ, ବାହ୍ୟବର୍ବକୀ, ଓ ଏହାର ମୂଳରୁ ଶାଖା ବାହାରେ | 
ଶାଖାରେ ଗଣ୍ଡି ଥାଏ । ପତ୍ର ମୋଟା, ଧାର, କଟା କଟା ! ପତ୍ର ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଅଁଳ ଲୋମଥାଏ । 
.ଏହା ଏକ ଧଳାପରସ୍ତ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ! ହାତରେ ଘସି ଦେଲେ ମଳିଭଳି ଛାଡ଼ିଯାଏ | ଫୁଲ କାହାଳୀ ଭଳି | 
ପାଖୁଡ଼ା ସବୂ ମିଶିଯାଇ ନଳୀ ଭଳି ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଅଗକୁ କାହାଳୀ ମୁହଁଭଳି ମେଲି ଏକାଠି ଯୋଡ଼ି ହୋଇ 
ଥାଆନ୍ତି । ଫଳଗୋଲ | ଫଳର ଚୋପା ଉପରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ 1 ଏ କଣ୍ଟାର ମୁନ ଟାଣୁଆ କଣ୍ଟାଳିଆ ନୁହେଁ | ମଞ୍ଜି 
ଚିପିଟ । ପ୍ରତି ମଞ୍ଜି ଚାରିପଟେ ତନ୍ମନଥାଏ । ଦୂଦୂରା ଗଛ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ, ବଣୁଆ ଜାଗାରେ, ପତିତ ଯାଗାରେ 
ଦେଖାଯାଏ ! ଏହାର ପଢ଼ ଓ ଫୁଲ ଧଇଁ କାଶ ରୋଗରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ସ୍କେପେଲା ମାଇନ୍‌ 
(Scopolamine) ମଞ୍ଜିରେ ଥାଏ 1 ମଞ୍ଜି ବିଷାକ୍ | ଦୁଦୂରା ପତ୍ର ଓ ହଳଦି ବାଟି ସ୍ତନରେ ବୋଳିଲେ ଥନହରା 
ଭଲ ହୁଏ | କଳା ଦୂଦୂରା ରସ, ଅଦା, ଯବକ୍ଷାର, ଏକାଠି ବାଟି ସ୍ତରରେ ଲେପନଦେଲେ ଥନହରା ଭଲହୁଏ | 
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ic NG DON SA CN OE Neo aa Cee Oe Pr ee er eee 
କଳାଦୁଦୁରା ମୂଳ କାଟି ସ୍ତନଉପର ଲଦିଲେ ସ୍ତନରୁ ଦୁଧ ଶୁଖ୍ଯାଏ | ଆଉ ଦୂଧ କଟ କଟ ହୁଏ ନାହିଁ | Datura 


aୀba(ଧଳା ଦୁଦୁରା) । ଦୁଦୁରାରେ dane, ( ଦାତୁରାଇନ୍‌) ନାମକ କ୍ଷାରାଭ ଥାଏ | ଏହା ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ ଭଳି 
ବିଷାକ୍ତ | ଉଭୟ ରଙ୍ଗର ଦୂଦୂରା ଫଳ ବିଷାକ୍ତ । 


ଧାତୁରୀ =¬ Dutura Stramonium, Dutara tatula, Fam:Solanaceae 
ସଂ - ଜନ୍ନତ୍ତ କିତବ, ଧୂର୍ର, ଧୃସୂର, କନକାଦୃୟ, ମାତୁଳ, ମଦନ | 
ଇଂରାଜୀ - Thorn apple, Johnsonweed, Stink weed, stramonium 
ଧାତୁରା ଫଳକୁ ମାତୃକ ପୁତ୍ରକ କୁହାଯାଏ । ଦୂଦୂରା ଓ ଧାତୂୁରା ଗଛ ଦେଖୁବାକୁ ଏକାଭଳି । ଏ ଦୂଇ ପ୍ରକାର 
ଗଛକୁ ପିୟୁସିପୁଅ ଓ ମାମୁପୁଅ ଭାଇ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଧାତୁରା ବହୁବିର୍ଷକୀ, ଗଛ ମୂଳରୁ ଡାଳ ବାହାରେ; 
ଡାଳରେ ଗଣ୍ଡଥାଏ ! ପତ୍ର ସଜା ହଳିକିଆ କାଣ୍ଡର ଦୁଇପଟେ ଦୂଇଟିପତ୍ର | ଏଦୂଇଟିକୁ ସମକୋଣ କରି ଉପର 
ଗଣ୍ଡିରପତ୍ର ଥାଏ । ପତ୍ର ମୋଟ ମାଂସଳ, ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଲୋମଥାଏ । ପତ୍ର ଡେମ୍ପରୁ ଧଳାକ୍ଷୀର 
ବାହାରେ ( ଦୂଦୂରାରୁ ମଧ୍ଯ) | ଏ କ୍ଷୀର ଆଖୁରେ ପଡ଼ିଲେ ଆକ୍ଷିଫୁଟିଯାଏ | ପତ୍ର ଓ ମଞ୍ଜି ମାଦକତା ଯୁକ୍ତ, ମଞ୍ଜି 
ମାରାତ୍ସକ ବିଷ । ଶୁଖୁଲା ପତ୍ର, ଶୁଖ୍ଲା ଫୁଲ ଖଣ୍ଡ ମଧ୍ଯ ବିଷାକ୍ତ |-ଏବଂ ଅନ୍ପମାତ୍ରାରେ ମଞ୍ଜି ଶ୍ଵାସ, ଧଇଁ, କାଶ, 
ନିରାକରକ । ଏଥ୍‌ରୁ କନକ ଅଶ୍ଵ ନାମକ ଆୟୁର୍ବେଦୀୟ ଥିଷଧ ତିଆରି ହୁଏ ¦! ମଞ୍ଜିରେ ଷ୍ଟ୍ରୋମୋନିଅମ 
(Stromonium) ନାମକ କ୍ଷାରଭ (alkaloid) ଅଛି | ଏହା କଫ ନିଷ୍ଠାସକ, ପ୍ରତି ସଂକୋଚକ, ଶମନ ଏବଂ 
ବେଦନାହାରକ ଅଟେ ! ଷ୍ଟୋମୋନିଅୟମରୁ ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ ନାମକ ପଦାର୍ଥ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ ! ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ 
କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ସ୍ଵାୟୁକୋଷକୁ ସକ୍ରୀୟ ରଖେ ! ଆକ୍ଷିପୁଅ (ଆଖ୍‌ ପିତୁଳା) ମେଲା କରିବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । 
ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ ସଲ୍ଫେଟ ସହିତ ଲହୁଣୀ, କର୍ପୂର ମିଶାଇ ଏକ ପ୍ରକାର ମଲମ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏ ମଲମ ଆଖ୍‌ 
ପତା ଉପରେ ଓ ବାହାରେ ଲଗାଯାଏ ।(ଡୋଳାରେ ମରାଯାଏ ନାହିଁ) । ଏହା ଆକ୍ଷି ସ୍କାୟୁ ଦୌର୍ବଲ୍ଯଦୂର 
କରେ | ଏହା ଆଟ୍ରୋପା ବେଲା ଡୋନା ଭଳି କାମ କରେ | 
ଦୁଦୁରା ଫୁଲର ଫଳ ଭଳି ଯାହାର ଫଳ ବଙ୍କା ତାକୁ ଦୂଦୂରା ଫୁଲିଆ କୁହାଯାଏ | 

ଦୁଧ ଲଇ -ଚେମେଡ଼ି ଲଇ | 

ଦୂଧ ଶୁଖୁଯିବା ¬ ସ୍ତନରୁ ଦୁଧ ବାହାରିବା କମିଯିବା ବା ବନ୍ଦ ହୋଇଯିବା | 

ଦୁଧୁଆ - ଦୂଧଭଳି ଧଳା ତରଳ ପଦାର୍ଥ 

ଦୁଧୁଆ ବୋଡ଼ା - ବଣୁଆ ଧଳା ବୋଡ଼ା | କାତି ଛଡ଼େଇବା ପରେ ଆହୁରି ସଫା ଧଳା ଦେଖାଯାଏ | 

ଦୁଧୁଆ ମାଟି - ଧଳାମାଟି, ଖଡ଼ି ମାଟି । ସୋନପୁରରୁ ବଲାଙ୍ଗିର ଯିବା ବାଟରେ ଏପରି ଦୁଧ୍୍‌ଆ ମାଟି ପଡ଼େ ! 
ଆଦିବାସୀମାନେ ତାଙ୍କ ଘର ଏ ମାଟିର ଲିପିଥାନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ କାଲସିୟମ ଅଂଶ ବେଶି ଥାଏ, ଚୂନ ଧଉଳା 
ହେଲାଭଳି ଦେଖାଯାଏ । 

ଦୁଧ୍ଆରି ଏକ ପ୍ରକାର କ୍ଷୀର ଯୁକ୍ତ ( କ୍ଷୀରୀ) ଗୁଳ୍ଧ । ଏଥ୍‌ରୁ କ୍ଷୀରଭଳି ରସ ଝରେ | ଏହାକୁ ଦୁଧେଇ ଲଟା କହନ୍ତି । 
(Oxystelma esculentum) (Fam : Asclepiadaceae) 

* ଏ ଲଟା ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ । ପତ୍ର ବର୍ଚଚାକାର | ଫୁଲ ଧଳା, ଫଳ ଏକ ସୀବନୀ, ସାଗୁଆ, ଚିକ୍ଣିଆ, ଅଶ୍ଡାକାର | 

ଏରସ ପିଲାଏ ଖାଆନ୍ତି ! 
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ଦୁବ୍‌ (ଦୂବ) (ଦୂର୍ବା) 
ହିନ୍ଦିଂ ଦୂବ୍‌ 


ଇଂ : Bermuda grass, Bahama grass, Dub grass. 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cynodon dactylon, Panicum dactylon, Digitaria dactylon, Paspalum 
dactylon, Milium dectylon, Chloris cynodon/Capriola dectylon, Family-Poaceae/ 


gramineae 

ଭୂଶାୟୀ ତୃଣ, ଭୂଇଁରେ ମାଡ଼ି ମାଡ଼ି ଯାଏ ! ଚିରହରିତ, ଗଣ୍ଡିଆ, ପ୍ରତି ଗଣ୍ଠିରୁ ଚେର ଓ କାଣ୍ଡ ବାହାରେ | ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ଜଳବାୟୂୁକୁ ଖାପଖୁଆଇ ବଢ଼ିପାରେ । ବିଶିଷ୍ଟ ଘାସ, ଅଗଛା, ଲଟା | ଫୁଲ ଛୋଟ | 

ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୂଇପ୍ରକାର ଦୂବ ଘାସ ଅଛି । କଳା ଓ ଧଳା (ଶ୍ଵେତ) 

କଳାଦୁର୍ବା - ଦୂର୍ବା, ଶତପର୍ବିକ, ସହସୂବିର୍ଯ୍ୟା, ଭାର୍ଗବୀ, ରୁହା, ଅନନ୍ତ | 

ଶ୍ନେତଦୁର୍ବା - ଗୋଲାମୀ, ଶତବୀର୍ଯ୍ୟା, ଗଣ୍ଡାଳୀ, ଶକୁଳାକ୍ଷକ । 

ଦୂବର ସବୁ ଗଣ୍ଡିରୁ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା, ଉପଶାଖା ବାହାରି ଲଟାଏ । ଏହାକୁ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିର୍ଵା ଓ ଦମନ କରିବା 
ଅସମ୍ଭବ | ଏଥୁଲାଗି ଅନେକ ଗବେଷଣା ବିଶେଷ ଫଳପ୍ରଦ ହୋଇନାହିଁ । ଦୂବ, ଅରୁଆ ଚାଉଳ, ଗୁଆ, ନଡ଼ିଆ 
ଭାରତୀୟ ସଂସ୍କୃତିରେ ସମାଜରେ ଏପରି ସ୍କାନ ଅଧ୍‌କାର କରି ରହିଛନ୍ତି ଯେ, ଯେକୌଣସି ପୂଜା, ବ୍ରତ, କର୍ମ, 
ବିବାହ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଏଗୁଡିକ ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ । ସଦୂଆଡ଼େ ଦୂବକୁ ନେଇ ଅନେକ ଆଶୀର୍ବାଦ ବାକ୍ୟ ରହିଛି । 
ଯଥା- ତୋ ଉପରେ ଦୂବ ବରକୋଳି ପତ୍ରପଡ଼ୁ, ଦୂବରୂ ଦାରୁହୁଅ, ଦୂବ ଚାଉଳ ପଡ଼ୁ, ଇତ୍ଯାଦି ! କଲ୍ୟାଣ 
କରିବା ବେଳେ ମୁଣ୍ଡ ଓ କାନ୍ଧରେ ଦୁବ ଅରୁଆ ଚାଉଳ ରଖ୍‌ “ ସିବିରସ୍ତୁ” କହିବା ସମସ୍ତେ ଜାଣନ୍ତି । ବିବାହ 
ବେଦୀରେ ୭ କେରା ଦୂବ ନନ୍ଦ ସୂତାରେ ବାନ୍ଧି ପଇତାରେ ଗଣ୍ଠି ପକାଇ ବାହାରେ ବନ୍ଧାଯାଏ । ବନ୍ଦାପନା 
ବେଳେ ଦୁବ ବରକୋଳି ପତ୍ର, ଅରୁଆ ଚାଉଳ ନିଶ୍ଚୟ ପଡ଼େ । 

ଦୂବ ଘାସର ଅନେକ ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଦୂବ ଘାସ ରସକୁ କ୍ଷତ ସ୍ଥାନରେ ଲଗାଇଲେ କ୍ଷତଭଲ ହୁଏ । ଦୂବ 
ଘାସକୂୁ ଧୋଇ ଦାନ୍ତରେ ଚୋବେଇ, ଘା, ହଣା, କଟା, ଛେଚା ଘାରେ ଲଗେଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ଦୂବରସରେ ମହୁମିଶାଇ ଛୋଟ ପିଲାଙ୍କୁ ଦେଲେ ତାଙ୍କର ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଦୂବରସରେ ମିଶ୍ରି ଗୁଣ୍ଡ 
ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ଧାତୁକ୍ଷୟ, ସପ୍ନଦୋଷ ଦୂରହୁଏ, ଧଳାଦୂବ, ଧଳା କାଇଁଚ, ଧଳା ଅପରାଜିତା ମୂଳ, ଧଳା 
ଅରଖ ମୂଳ, ଧଳା ଲାଜକୁଳି ଚେର, ଶନିବାର ଦିନ ଆଣି ତମ୍ବା ଡଇଁରିଆରେ ପୂରାଇ ନାହିଁଲେ, ଭୂତ, ପ୍ରେତ, 
ଭୟ ଦୂର ହୁଏ; ଛୋଟ ପିଲାଙ୍କୁ ଦୃଷ୍ଟିଦେବା, ପିହୁଳା, ମହାମାରୀ ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ । 

ସବୂ ଗୋଖାଦ୍ୟ ମଧ୍ଯରେ ଦୂବଘାସ ସୁବଠାରୁ ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ, ଗାର ଭଲ ଦୂଧ ଦିଏ, ସୁମିଷ୍ଟ ହୁଏ | ଦୂବ ଘାସକୁ 
ମାରିବା ଅସମ୍ଭବ | ଏହାର ପ୍ରତିଗଣ୍ଡିରୁ ପୁଳାପୁଳା ଚେର ଓ ଶାଖା ବାହାରୁ ଥ୍ବାରୁ ଚକ୍ର ବିଦାରେ ଦୂବଘାସ କିଆରି 
ହଳ କରିବା ଅର୍ଥ ଦୂବଘାସ ଚାଷ କରିବା ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ଗଣ୍ଡିଆଇ ଯେତେ ଖଣ୍ଡ ହୁଏ ସେତେ ଗଛ ହୁଏ | 


ସଙ୍କର ଦୂବରେ ଦୂବଘାସ ପଡ଼ିଆ ( ଲନ୍‌ ) ହୁଏ | ଏହା ଗାଲିଚା ଭଜି ନରମ ଓ ଘଞ୍ଚ ହୋଇ ବଢ଼େ | 
ଦୁମୁକାଣି - ଦୂମୁକାବର୍ଷା । ଖୁବ୍ବର୍ଷା ହେବା | “ ଆଠ ଦୂମୁକାଣି ଷୋଳ ଅସରା, ବତିଶି ଲିପିଂ ଲିପିଂ, ଚଉଷଠୀ କୁଣ୍ଡାଝଡ଼ା, 
ତେବେ ଚଷାର ପେଟ ହୁଏ ପୂରା: |” ( ଖନା ବଚନ ) 
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ଦୁ୍ଲଭା ତୁଳସୀ (ଦୂଲଭା) - 
ହିନ୍ଦି : ବନ୍ତୁଳସୀ 
ଇଂରାଜୀ - Sweet basil 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ocimum basilicum, Fam : Labiateae/Lamiaceae. 
ଏହାକୁ ମଚଧ୍ଯ ବଣତୁଳସୀ, ଲଭ୍ଡାବଗୁଲୀ ନାମ ଦିଆଯାଇଛି । ଏହା ଏକ କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୁଳ୍ପ । ତୀବ୍ର ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ ବର୍ଷାଦିନେ 
ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ରଧାର ଅଳ୍ପ କଟା କଟା । ଦନ୍ଧୁରିତ, ଗ୍ରଚ୍ଧିଳ, ଫୁଲ ଧଳା ବା ନାଲି । ଗଳ ପତ୍ର 
ବାସେ । ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ବାସନା କରିବାକୁ ପତ୍ରକୁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ମଞ୍ଜି ନାଳ ରକ୍ରଝାଡ଼ା, ଓଲା ଉଠା 
ବନ୍ଦପାଇଁ ବାଟି ପିଅନ୍ତି । ମଞ୍ଜିରୁ ବାସନାତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏତେଲ ଅଙ୍ଗସଜ୍ନା ଓ ରୂପ ଲାବଣ୍ୟ 
ବୃଵ୍ଧିପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ଅତର ତିଆରିରେ, ବାସନା ସାବୁନ ତିଆରିରେ, ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ।! ଏହା ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ 
ପାନୀୟ ଓ ସସ୍‌ ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଏ | ଦୁଲଭାପତ୍ରର କ୍ଲାଥ୍‌, କୃମି, କୋଷ୍ଠକାଠିନ୍ୟ, ଶୂଳି, 
ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ଚମରୋଗ, ଶୋଥ ଭଲ କରେ | 

ଦେଉଳିଆ ସିଙଝୁ - ନାଗଫେଣୀ ସିଝୁ (ନାଗଫେଣୀ ଦେଖ) । 


ଦୋଅଡ଼ ମୁଶ୍ତା ( ଦୂହୁଡ଼ମୁଭ୍ତା) - ବଡ଼ ଲଙ୍ଗଳ ଘୋରି ହୋଇଗନ୍ପେ ଅଧାପରି ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଦୋଓଡ଼ ଲଙ୍ଗଳ କୁହାଯାଏ । 
୧୦-୧୨ ଆଙ୍ଗୁଳିଆ ନୂଆ ମୁଣ୍ଡା ଆଣି ଏ ଲଙ୍ଗଳ କରାଯାଇପାରେ ମଧ୍ଧ | ଏ ମୁଣ୍ଡାକୁ ଦୋଓଡ଼ମୂଣ୍ଡା କହନ୍ତି । 

ଦୁହୁଣୀ - ଗାଇ ଦୁହୀଁ ଛନ୍ଦ | ଗାର ଦୂହୀଁ ପେଲା, ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ଗାର ଦୂହେଁ । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଦୂହାଳୀ ଭାବେ 
ଧାନ କାଟନ୍ତି 1 ( ଦୂହାଳୀ ଦେଖ) | 

ଦୃଢ଼ ମୂଳ - ନଡ଼ିଆ ଗଛ ( ନଡ଼ିଆଗଛ ଦେଖ) 1 

ଦେଇ ପିଭ୍ତି - ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଦେହରା ପିଣ୍ତି କୁହନ୍ତି | ଘରର ଏଁଶାନ୍ୟ କୋଣ | ଘର ତିଆରି ବେଳେ ଯେଉଁ ଘରେ ରୋଷେଇ 
ହବ ( ଭିତର ଘର), ତାର ଏଶାନ୍ୟ କଣରେ ( ପୂର୍ବଂଉତ୍ତର କୋଣ) ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ନୂଆ ଘଡ଼ିରେ ଅରୁଆ 
ଚାଉଳ, ଦୂବ, ବରକୋଳିପତ୍ର, ମହାପ୍ରସାଦ, କିଛି ସୁନା ପୁରେଇ, ପୋତି ଦେଇଥାନି । ଘର ପ୍ରତିଷ୍ଠାଦିନ ମଧ୍ଯ 
ଏହା କରାଯାଇପାରେ ! ଏହାକୁ ଦେଇପିଣ୍ଡ (ହେହରା ପିଣ୍ଡି) କହନ୍ତି । ବୋହୁଟିଏ ଆସିଲେ ସେ ଆଗ ଦେଇ 
ପିଣ୍ରିକୁ ଯାଇ ମାନ୍ୟ ହୁଏ | ଶିଉଳୀ (ଅରୁଆ ଚାଉଳ ବଟା ପାଣି) ଲେଖେ (ଚିତାଦିଏ ) । ହୁଳୁହୁଳି ବାଉଁଶିଆ 
ରଖ୍‌ ପୂଜା କରେ | ସେଇଦିନଠୁ ସେ ରୋଷେଇ ଘରେ ପଶିବାର ଅଧ୍କାର ପାଏ | ବାହାର ଲୋକେ ଦେଇପିଣ୍ି 
ଘରେ ପଶି ଯିବାର ବାରଣ ଅଛି | ରତୂସ୍ବାବବେଳେ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ମଧ୍ଯ ଦେଇ ପିଣ୍ଜି ମାଡ଼ନ୍ତି ନାହିଁ । ବିବାହ, 
ବତ, ଇତ୍ୟାଦି ଶୁଭକର୍ମରେ ଆଗ ଦେଇପିଣ୍ି ପୂଜା ହୁଏ ! ସବୁ ଖାଦ୍ୟପଦାର୍ଥ ଦେଇପିଶ୍ଡିରେ ପୂଜା-ର୍ପଣ ପରେ 
ଅନ୍ୟ ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । 

ଦେଢ଼ି - ପୂରୁଣା କାଳିଆ ସୁଧହାର । ବର୍ଷକୁ ଟଙ୍କାକେ (ଆଠ ଅଣା) ପଚାଶ ପଇସା (ଶତକଡ଼ା ୫୦ ଭାଗ) ସୁଧ । 
ଗୌଣୀଏ ଧାନ କରଜ ଦେଲେ ଦେଢ଼ଗୌଣୀ ଧାନ ବର୍ଷକୁ ଆଦାୟ କରାଯାଉଥ୍‌ଲା ଅନାଦେୟେ ଚକ୍ରବୃଵିହାରରେ 
ବଢ଼ି ବଢ଼ି ଯାଉଥଲା | ଏହାଦ୍ଵାରା ରଣଗ୍ରହୀତାକୁ ଶୋଷଣ କରାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏବେ ଆଉ ଏପରି ନାହିଁ । 

ଦେବ ଦାରୁ - ସଂ-ଦାରୂଭଦ୍ର, ଦେବ କୋଷ୍ଠ, ଦାରୁକ, ସ୍ଥିଗ୍ଧଦାରୂ, ଇନ୍ଦ୍ରଦାରୁ, ମସ୍ତଦାରୂ, ପୀତଦାରୁ, କିଳିମ, ଶକ୍ରପାଦପ, 
ସୁରଭୂଗୁ, ସପ୍ତସ୍ୟୁ, ପୁକିଳମ, ପରିଭଦ୍ରକ, ଦାରୁ | 
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OO OO 
ହିନ୍ଦି - ଦେବ୍ଦାରୁ, . 
ମରାଠୀ - ତେଲ, ଦେଓଦାର; ଗୁଜରାତି -ଦେବଦାର; 
ତେଲୁଗୁ - ଦେବଦାରୁ, ଚେକ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - Fake Aohok tree, Mast tree, Cedar, Deodar 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Polyalthia longifolia, Cedar deodar/Pinus deodar/Gnateria longifolia/ 
Pinus longifolia. Fam : Annonaceae. 
ଉଚ୍ଟ, ବଢ଼ ଗଛ | ପତ୍ର ଧୀର ଢେଉ ଢେଉକା; ରାସ୍ତା ଓ ଉପବନ ଗଛ | ଡେଙ୍ଗା ହୋଇ ବଢ଼ିଯାଏ । ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ 
ବର୍ଦନାକାରୀ ଗଛ । ବଳ୍କଣ ଚିକ୍ଣ, ଏହା ପାଉଁଶିଆ-ମାଟିଆ ହୋଇପାରେ, ବହଳା | ଫୁଲ-ହଳଦିଆ, ସାଗୁଆ । 


ଦେବଦାରୂପତ୍ର ଶୁଭ ସୂଚକ । ଆଭରଣୀୟ । ପୂଜା, ବିବାହ ବ୍ରତରେ ଛାମୁଡ଼ିଆରେ ବନ୍ଧାଯାଏ । ସରସତୀ 
ପୂଜାରେ ସ୍କୁଲରେ ପତ୍ରକୁ ଗୁନ୍ଧିୟ ମାଳାକରି ଲଟକାନ୍ତି । ମୁଣ୍ଡରେ ମାରି ଡାଲଖାଇ ଖେଳ ଖେଳନ୍ତି ! ଏହାର 
ଚେରକୁ ଚନ୍ଦ୍ରଗ୍ରହଣ ବେଳେ ନିମନ୍ତ୍ରଣକରି ଆଣି ଅଣ୍ଟାରେ ରଖୁଲେ ସ୍ତ୍ରୀ ଓ ପୂରୁଷଙ୍କର ରତି ଶକ୍ତି ବୃଝିପାଏ | କାଠ 
ହାଲୁକା, ଡିଆସିଲି କାଠି ଓ ଖୋଳ ତିଆରି ହୁଏ ! ସରୁ ପଟା ବାକୃ ଓ ପାର୍ଶଲ ପେଟି ତିଆରି ହୁଏ | ପୂରୁଣା 
ଦେବଦାରୁ ଗଛ କାଠ ଟାଣ । 

ଦେବସ୍ବାନ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା - ଜ୍ୟେଷ୍ଠମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା । ଏହା ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ଶ୍ରେଷ୍ଠ ପର୍ବ ମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଅନ୍ୟତମ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ସ୍ଵାନ, ଦେବସ୍ବାନ ବା ମଞ୍ଚ ସ୍କାନ କୁହାଯାଏ । ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ଦିନ ଶ୍ରୀଜଗନ୍ନାଥଙ୍କୁ ପୂଜାପଣ୍ଡା, ବଳ ଭଦ୍ରଙ୍କୁ 
ମୁଦିରଥ ଓ ଦେବୀ ସୁଭଦ୍ରାଙ୍କୁ ପତି ମହାପାତ୍ର ମଙ୍ଗଳା ଚରଣକରନ୍ତି ¦ ଏହାପରେ ଗଜପତି ମହାରାଜା ଜୀଉଙ୍କୁ 
ପୁଷ୍ପାଞ୍ଜଳି ଦିଅନ୍ତି । ଜୀଉମାନଙ୍କ ଠାରେ କଟି-ପଟ ସୂତ୍ର ବନ୍ଧାହେବା ପରେ ୩ ଠାକୁର ପହଵଶ୍ଡିରେ ସ୍ବାନବେଦୀକୁ 
ଆସନ୍ତି । ପରେ ଶ୍ରୀଜୀଉଙ୍କୁ ବେଶ କରାଯାଇ ଚାରିପାଖରେ ଟେରା ବନ୍ଧାଯାଏ । ଶ୍ରୀଜୀଉମାନଙ୍କ ସ୍ଵାନ 
କରାଯାଏ । ଏହାର ପୂର୍ବଦିନ ( ଚତୁର୍ବଶୀ ଦିନ ) ଶ୍ରୀତଳାଙ୍କ କୂଅ ଓଝ୍ଳା ଯାଇଥାଏ । ପୂର୍ଣ୍ଣିମାଦିନ ସକାଳେ 
ସେହି କୂଅରୁ ୧୦୮ଗରା ପାଣି ଆସେ | ଏଥୁରେ ହରିଦ୍ରାା ଜବା,ବେଣାଚେର, ଚନ୍ଦନ, ଅଗୁରୁ, ସୁବାସିତ 
ତୈଳ ଓ ଓଷଧୂୟ ଗୁଳ୍ପମିଶାଯାଏ । ଏହି ୧୦୮ ଗରାପାଣି ଜୀଉମାନଙ୍କ ଉପରେ ଢ଼ଳାଯାଏ । ସ୍କାନପରେ 
ଜୀଉମାନେ ବେଶ ହୁଅନ୍ତି | ପୂଜା ଅର୍ଚନା ହୁଏ । ଗଜପତି ମହାରାଜା ସ୍କାନ ମଣ୍ଡପରେ ଛେରାପହଁରା କରନ୍ତି । 
ପରେ ଠାକୁର ହାତୀବେଶରେ ସଜିତ ହୁଅନ୍ତି | କୁମାରୀ ବେଶରେ ଦେବୀ ସୁଭଦ୍ରା ସଜିତ ହୁଅନ୍ତି | 
ସ୍କାନବେଦୀରେ କୋଠଭୋଗ ସମର୍ପଣ ହୁଏ । ସ୍ଵାନ ଉତ୍ସବ ଶେଷ ହେବାପରେ ଜୀଉମାନେ ଦକ୍ଷିଣାଭିମୁଖୀ 
ହୋଇ ଗରୁଡ଼ଖମ୍ବ ନିକଟରେ ବିଜେ ହୁଅନ୍ତି । ସେଠି କର୍ପୂର ଆଳତି ହୁଏ । ପରେ ଜୀଉ ମାନେ ଅନ୍ଧବସର 
ଗୃହକୁ ଯାଆନ୍ତି । ସ୍କାନପୂର୍ଣ୍ଣମୀଠାରୁ ନବଯୌବନ ଦର୍ଶନ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଜୀଉମାନେ ଅନବସରରେ ରହନ୍ତି । ଏହି 
୧୫ଦିନ କାଳ ଦଇତାପତିମାନେ ଠାକୁରଙ୍କର ଅଙ୍ଗସେବା କରନ୍ତି | ଅନବସର ଗୃହରେ ଠାକୁରଙ୍କୁ ଜର ଛାଡ଼ିବା: 
ପାଇଁ ଧନ୍ଧନ୍ତରୀ ବିଭିନ୍ନ ଜିଷଧ ବ୍ୟବସ୍ଥା କରନ୍ତି । ଜୀଉମାନଙ୍କର ପୁରାତନ କ୍ଷତର ଉପଚାର ହୁଏ | ଅନବସର 
ସମୟରେ ଅଣସର ପିଣ୍ଡି ତାଟି ବାଡ଼ରେ ଏକ ପଟ୍ଟଚିତ୍ର ଝୁଳାଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ଏହାକୁ ଦର୍ଶନକରି ଭକ୍ତମାନେ 
ଠାକୁରଙ୍କ କୃପାଲାଭ କରିଥାନ୍ତି | ଆଷାଢ଼ ଶୁକ୍ୃପକ୍ଷ ଦ୍ଵିତୀୟା ତିଥ୍‌ରେ ଠାକୁରଙ୍କର ରଥଯାତ୍ରା ହୁଏ । 


ଦେଶୀ ଆଳୁ - ମାଟି ଆଳୁ [୮ (ଆଳୁଦେଖ) । 
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ଦେଶୀ ବାଦାମ - ଏକ ପ୍ରକାର ବାଦାମଜାତୀୟ ଗଛ ( ବାଦାମ ଦେଖ) 

ଦେଶୀ ବାବୁର (ବବୁର) ¬ କଣ୍ଟା ଜାତୀୟ ଛୋଟ ବାବୁଲ ଗଛ | ଏ କଣ୍ଟାକୁ ଓ ପତ୍ରକୁ ଛେଳି ବ୍ୟତିତ ଆଉ କେହି ଖାଆନ୍ତି 
ନାହିଁ । ଏହା ବିଲାତି କଇଁଆ ଗଛ ଭଳି । 

ଦେଓଡ଼ - ଦୁଇ ଓଡ଼ ( ଦୂଇଥର) | ଯଥା - ଦୋଓଡ଼ଚାଷ, ଦୋଓଡ଼ ମଇ | 


ବଦୋଓଡ଼ ବେଉଷଣ - ( ଦିଓଡ଼ବେଉଷଣ) | ବୁଣାଧାନ କିଆରିରେ ଗଛସଂଖ୍ୟା ବେଶି ଥ୍‌ଲେ ଦୂଇଥର ବେଉଷଣ 
କରାଯାଏ । ବେଉଷଣ ଗୋଟିଏ ଗଛ ସଂଖ୍ୟା ହ୍ବାସକାରି ପ୍ରକ୍ରିୟା ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଦିଥର ବେଉଷଣ ହେତୁ 
ଗଛସଂଖ୍ୟା ବହୁତ କମିଯାଏ । ମଟାଳ ମାଟିରେ ଦିଅର ( ଦିଓଡ଼) ବେଉଷଣ କଲେ ବି ଗଛ ପିଲମାରି ପିଲ 
ସଂଖ୍ୟା ଭରଣା କରି ଦିଏ । କିନ୍ତୁ ବାଲିଆ, ବାଲିଆ-ଦୋରସା ମାଟିରେ ଦୋଓଡ଼ ବେଉଷଣ ହେତୁ ଗଛ 
ହାରିଯାଏ ( ଗଛକୁ ବାଧାହୁଏ) ଏବଂ ଗଛସଂଖ୍ୟା କମିଯାଏ ! ବିଲରେ ମାଟିର ଗୁଣ, ବୁଆ (ବାଳୁତ ଫସଲ)ର 
ଅବସ୍ଥା (କଅଁଳିଆ କିବୂଢ଼ା) ଦେଖ୍‌ ଏକ ଓଡ଼ କି ଦିଓଡ଼ ବେଉଷଣ ହେବ ସ୍ମିର କରାଯାଏ । 

ଦୋଅଡ଼ ମ୍ଭ - ଦୁଇ, ଓଡ଼ମଇ ଦେବା | ବିଲରେ ବେଶି ଡେଣୁଆ ଥ୍ଲେ, ବିଲ ଅସମାନିଆ ଥ୍ଲେ ଦୁଇଥର ମଇ 
ଦିଆଯାଏ । 


ଦୋଛପର ¬ ଯେଉଁ ଘରର ଯୋଡ଼ାଏ ଛପର ଛାତ | ଚାଳ ତଳକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଚାଳ | ଦ୍ଵିତୀୟ ଚାଳ ଭଳି ଆଟୁ 
ହୋଇଥାଏ | ଦୋ ଛପରି ଘରରେ ଡରଭୟ କମ (! ପ୍ରାକୃତିକ ବିପର୍ଯ୍ୟୟକୁ କମଡର ଥାଏ | 


ଦୋତାରି -ଯେଉଁ ହେଁସ, ସପ, ମଣିଣା ଦୂଇଟି ଲେଖା ଥୋପ ବେରୁଆ/କାଠି /ଜୁଣ କାଠିରେ ବୁଣା ଯାଇଥାଏ ତାକୁ 

I ଦୋତାରି ହେଁସ /ସପ /ମସିଣା କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ ଲୁଗା ଦୁଇଟି ସୂତା ଏକାଠିକରି ବୁଣା ଯାଇଥାଏ ତାକୁ 
ଦୋତଡାରି ଲୁଗା କୁହାଯାଏ । 

ଦୋ ପାଗି ଉଖୁଡ଼ା - ଗୁଡ଼ କି ଚିନିରେ ଦୁଇଥର ପାଗ ହୋଇଥୁବା ଉଖୁଡ଼ା । ଏ ଉଖୁଡ଼ା ଝିଅଘର ଭାର ଦେବା ପାଇଁ 
ବିଶେଷଭାବେ ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ | 

ଦୋକନା ସିକୁ (ଦେଉଳିଆ ସିଜୁ) - କାଶ୍ଡ ରୂପାନ୍ତରିତ, କଣ୍ଟାଳିଆ, ଉଚ୍ଚରେ ୧୫-୧୬ ଫୁଟ (୫ ମିଟର) ବି 
ବଢ଼ିପାରେ । ସରୁ ହୋଇ ଉପରକୁ ଉଠିଯାଏ ! ମୂଳକାଣ୍ଡ ୩-୪ ଫଡ଼ା ହୋଇ ଉପରକୁ ଉଠେ | ପତ୍ର ନଥାଏ | 
ପତ୍ର ରୂପାନ୍ତରିତ ହୋଇ କଣ୍ଟା ହୋଇଯାଇଥାଏ ! ଫୁଲ ଧଳା ବା ହଳଦିଆ | ଏହାକୁ ଗଛ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଇଲେ 
ଗୋରୁୂଗାଇତ୍ତ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ବାଡ଼ ବେଶି ଦିନରହେ । ଏହାକୁ କଣ୍ଟା ସିଜୁ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି | ଏହା ନାଗଫେଣୀ 
( କାକ୍ଟସ ) ଜାତୀୟ ଗଛ 1 (Euphorbia antiquorum, Fam.Euphorbiaceae) (ସିଜୁଦେଖ) | 

ଦୋକାଟ -ଦିଥର କଟାଯିବା । ଦେଶୀ ଇଣ୍ତିକା ଧାନ ଡେଙ୍ଗା । ଏ ଧାନ କିସମ ପାଚିଗଲେ ବାଉଁଶ ଦେଇ ଗୋଟିଏ ଦିଗକୁ 
ମଡ଼େଇ ଦିଆଯାଏ । ପରେ ପୁଳା ପୁଳା କରି କାଟି ପାହିଁ ପକାଯାଏ । ପାହିଁରେ ନଡ଼ାରୁ ପାଣି ମରିଗଲେ 
ମୂଳଆଡ଼ୁ ୬୦-୭୦ ସେ.ମି. ଛାଡ଼ି କଟାଯାଏ | ଏ ଧାନକୁ ଦିଥର କାଟିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ ! ପ୍ରଥମ ଅର କାଟିବାକୁ 
ମୂଳପକେଇବା ଓ ଦ୍ବିତୀୟଥର କାଟିବାକୁ ଦୋକାଟ କାଟିବା କୁହାଯାଏ ! ଅଗକାଟି ହଳା( କଳେଇ )ବାନି ଖଳାକୁ 
ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବାକୁ ନିଆଯାଏ । 

ଦୋ ପାଟ ବଛା - ବୁଣାଧାନରେ ଦ୍ଵିତୀୟ ଅର ବଛା । ଖଲିବଛାପରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ବଛାବଛି |! ଏଥ୍‌ରେ ବେଣା, 
ବେରୁଆ, ସୁଆଁ, ସବୁବାରି ଯାଇଥାଏ 1 ବଛାହୁଏ ! ଧାନରେ ଅନାବନା ଘାସ ରହେ ନାହିଁ । 
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ଦୋ ଫସଲି - ଦୂଇଟି ଫସଲ ଚାଷ କରିବା ! ଯେଉଁ ଜମିରେ ଦୂଇଟି ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ ତାକୁ ଦୋଫସଲି ଜମି 
କୁହାଯାଏ । ପ୍ରଥମ ଫସଲ ସାଧାରଣତଃ ଖରିଫରତୁ ଫସଲ, ସାରଦ ଧାନ ଓ ଦ୍ବିତୀୟ ଫସଲ ତୈଳ ଜାତୀୟ କି 
ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲ ହୋଇପାରେ । | 
କମି କିସମରେ- ଏକ ଫସଲ ଦୋଫସଲି ଲେଖା ହୋଇଥାଏ ! ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ହେବାରୁ ଏବେ ଗୋଟିଏ 
କମିରେ ଏକାଧ୍କ(୩ କିମ୍ବା ୪) ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଇ ପାରୁଛି । 


ଦୋ ମାସ - ଗୋଗିଏ ବର୍ଷରେ ଗୋଟିଏ ମାସ ଦୂଇଥର ପଡ଼ିବା । ଚାନ୍ଦ୍ର ମାସ ଓ ସୌରମାସର ତଫାତ୍‌ ହ୍ରାସ କରି ଦୁହିଁଙ୍କୁ 
ମିଶାଇବା ପାଇଁ ପ୍ରତି ୩ ବର୍ଷରେ ଗୋଟିଏ ଅଧକ ଚାନ୍ଦ୍ରମାସ ମିଶାଯାଏ ।ଏହି ଅଧ୍‌କା ମାସକୁ ଦୋମାସି ବା ମଳ 
ମାସ କୁହାଯାଏ । କେଉଁ ମାସ ଦୋମାସି ବା ମଳମାସ ହେବ ଗଣନାଦ୍ବାରା ମୁକ୍ତି ମଣ୍ଡପ ସଭା ସ୍ଥିର କରନ୍ତି | 
ଆଷାଢ଼ ମାସ ଦୋମାସି ହେଲେ ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କର ନବ କଳେବର ହୁଏ ।! ଏହା ୧୨ ବର୍ଷରେ ଅରେ 
ପଡ଼େ | ଦୋ ମାସିରେ ପ୍ରଥମ ଶୂକ୍ଟପକ୍ଷ ଓ ୨ୟ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ମଳପକ୍ଷ ବୋଲି ଧରାଯାଏ | ଓଡ଼ିଆ ଚାନ୍ଦ୍ରମାସରେ 
ପ୍ରଥମେ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଓ ଦ୍ଵିତୀୟରେ ଶୂକ୍ୃପକ୍ଷକୁ ମିଶାଇ ଏକ ଚାନ୍ଦ୍ରମାସ ହୁଏ । ଅର୍ଥାତ୍‌ ମାସ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦଠାରୁ 
ଆରମ୍ଭ ହୋଇ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀରେ ଶେଷ ହୁଏ । | 

ଦୋରୁଅ - ରସ, କୌଣସି ରସାଳ ପଦାର୍ଥ ପେଡ଼ି / ଚିପୂଡ଼ି ବାହାର କରାଯାଉଥ୍ବା ରସକୁ ଦୋରୁଅ କୁହାଯାଏ ! ଏହା 
ମୁଖ୍ୟତଃ ଆଖୁ ରସକୁ ବୁଝାଏ । ଆମ୍ବ ପଣସ, ଆଖୁ (କୁଶାରି) ସପୁରୀ, ଇତ୍ୟାଦି ରସ କାଢ଼ି ଆଣିବାକୁ 
ଦୋରୁଅ କାଢ଼ିବା କହନ୍ତି । 


ଦୋସୂତୀ - ଡବଲ ସୂତାରେ ବୁଣା ହୋଇଥବା ଲୁଗା | ଏ ଲୁଗା ବୁଣିବା ପାଇଁ ଟାଣି ଓ ଭରଣୀ ( ତନ୍ତଦେଖ)ରେ ଦୁଇଗୁଣ 
ସୂଚା ଲାଗିଥାଏ । 

ଦୋସୋଡ଼ା ( ଦୋସଡ଼ା) - ମୋଟା ଚାଦର, ବଗଡ଼ା ଚାଦର | ଏ ଚାଦର ବଅ ସୂତାରେ ବୁଣା ହୋଇଥାଏ | 

ଦୋହରା - ଦୂଇଥର | କୌଣସି କାମକୁ ଦୁଇଥର କରିବା | 


ଦୋହରା ଖାଇବା - ଦିନରେ ଦ୍ଵିତୀୟ ( ଦୁଇ ) ଥର ଖାଇବାକୁ ଦୋହରା ଖାଇବା କହନ୍ତି | ଉପରବେଳା ଖାଇବାକୁ ଦୋହରା 
ଖାଇବା କୁହଯାଏ | ଦିଭାଙ୍ଗ କରି ରଖାଯାଇଥ୍‌ବା ଲୁଗାପଟା ( ଅଲୁଗୁଣିରେ ଲୁଗାଟା ଦୋହରା ହୋଇପଡ଼ିଛି, ଆଣ) | 

ଦୋହଳି ମଇ - ଦୂଇହଳ ବଳଦ ଯୋଚି ଗୋଟିଏ ମଇ ଚଳାଇବା | ବା ହଳେ ବଡ଼ ବଳଦଙ୍କୁ ଦୁଇଟି ମଶିରେ ଯୋଚିବା । 
ବିଆଳି ଜମିରେ ମଇ୍ତ ଦେବା ପାଇଁ ଏପରି କରାଯାଏ | ଏପରି ଦୋହଳି ମତ୍ତରେ ବଦଳଙ୍କୁ ବାଧାହୁଏ | 

ଦ୍ରାକ୍ଷା ବୃକ୍ଷ ¬ ଅଙ୍ଗୁର ଗଛ ( ଅଙ୍ଗୁର ଦେଖ) | 

ଦ୍ରାଘିମା - ଭୂପୃଷ୍ଣରେ ଉତ୍ତର ମେରୁ ଓ ଦକ୍ଷିଣମେରୁକୁ ସଂଯୋଗ କରୁଥିବା କାଳ୍ପନିକ ରେଖା । ବୃଭରେ ୩୬୦° ଡିଗ୍ରୀ ଥାଏ 
ବୋଲି ଭୂପୃଷ୍ଠକୁ ୩୬୦ ଭାଗ କରାଯାଇଛି | ଇଂଲାଶ୍ତର ଲଣ୍ଡନ ସହର ଦେଇ ଯାଇଥ୍‌ବା କାଳ୍ପନିକ ରେଖାକୁ ୦ 
(ଶୂନ) ଡିଗ୍ରୀ ଦ୍ରାଘିମା ରେଖା କୁହାଯାଏ । ଏହାର ପୂର୍ବରେ ଥ୍ବା ରେଖାକୁ ପୂର୍ବ ଦାଘିମା ଓ ପଶ୍ଚିମରେ ଥୁବା 
ରେଖାକୁ ପଶ୍ଚିମ ଦ୍ରାଘିମା କୁହାଯାଏ ! ଶୂନ ଡିଗ୍ରୀ ( ଠଡିଗ୍ରୀ) ଓ ୩୬୦ ଡ଼ିଗ୍ରୀ ଦ୍ରାଘିମା ରେଖା ଏକାଠି ମିଳିତ 
ହୋଇଛନ୍ତି | ଅକ୍ଷାଂଶ ଓ ଦ୍ରାଘିମା ରେଖା ଜାଣି ଭୂପୃଷ୍ଠରେ କୌଣସି ଜାଗାର ଅବସ୍ପିତି ଜାଣିହୁଏ । ଯଥା- 
ଭୁବନେଶ୍ବର ୨୦°.୧୫/ ( ୨୦ ଡ଼ିଗ୍ରୀ ୧୫ ମିନିଟ) ଉତ୍ତର ଅକ୍ଷାଂଶ ଓ ୮୫°.୫୨! (୮୫ ଡିଗ୍ରୀ ୫୨ ମିନିଟ୍‌) 
ପୂର୍ବ ଦ୍ରାଘିମାରେ ଅବସ୍ମିତ । ( ୧ ଡିଗ୍ରୀ = ୬୦ ମିନିଟ) ଏହା ଗ୍ଲୋବ, ଆଟଲାସ ଓ ମାନଚିତ୍ରକ୍େ ଦର୍ଶିତ | 
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Creeper anaemia 


ଦୁଇଟି ଦ୍ରାଘିମା ରେଖା ମଧ୍ୟରେ ଦୂରତା ବିଶୁବ ରେଖାରେ ସବୁଠାରୁ ବେଶି ଏବଂ ଉତ୍ତରକୁ ଓ ଦକ୍ଷିଣକୁ କ୍ରମେ 
ହ୍ବାସୁ ପାଇଥାଏ ! ମେରୁରେ ସବୂଠାରୁ କମ ! 


ଦ୍ରୋଣ - ମେଘ ବିଶେଷ । ଚାରିମେଘ - ଆବର୍ରକ, ସମ୍ବର୍କ, ଦ୍ରୋଣ, ପୁଷ୍କର )ରୂ ଏକ । 
ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ କୁରୁତେ ବୃଷ୍ଟିଂ ଦ୍ରୋଣ ମେଘେନ ବାସବଃ !। A 
ଖୁବ୍‌ ବେଶି ବର୍ଷାହୁଏ । ଚାରିଆଡ଼େ ବଢ଼ି ହୁଏ । ଘାସ ପାଣିରେ ବୁଡ଼ି ସଢ଼ି ମରିଯାଏ । 

“ ଯ଼ଦି ବରଷଇ ଦ୍ରୋଣ, ବିଲରେ ନରୁହେ ତୃଣ ।” 

ପୁରାତନ ଓଜନ ବିଶେଷ | ୧ ଦ୍ରୋଣ = ୧.୨୩୦ କିଗ୍ରା | 
ଡଙ୍ଗାରୁ ପାଣି କାଢ଼ିବା ପାତ୍ର ; ସେଡ଼ୁଅକୁ ମଧ୍ଯ ଦ୍ରୋଣ କୁହାଯାଏ | 

ଦ୍ରୋଣୀ - ପତର ଦନା, କଦଳୀ ଗଛ | 

ଦ୍ରୋଣୀ ଦଳ - କେତକୀ ଗଛ ଓ ଫୁଲ ( କେତକୀ ଦେଖ) | 
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ଧ , ଧଅ - ଢାଉ ଗଛ, ଢାଉ, ଧଅ | 
ମରାଠୀ - ଧାୱାଡ଼ା; 
ତେଲୁଗୁ - ନାରିଞ୍ଜ ଚେଙୁ 
ଖୁଜରାତି-ଧାବଡ଼ୋ 
ସଂ - ଧବ, ଧବଳ, ଶକଟାଖୀ, ଦୃତତରୁ, ଗୌର, କଷାୟ, ଧୂରନ୍ଧର, ପୀତଫଳ 
ଇଂରାଜୀ - Axle wood, Gem shatti 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Anogeissus latifolia, Fam. Combretacece) 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ), ବହୁବର୍ଷିକୀ 1 ପତ୍ର ଆତପତ୍ରଭଳି । ଛେଲି ଧଳା ଓ ଚିକଣ | ଗଣ୍ଡିରୁ ଏକ ସିଠା ବାହାରେ | ଏହା 
ଝୁଣା ହୁଏ | ଏ ଝୁଣା କାଲିକୋପ୍ରିଣ୍ଟିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ଝୁଣା ବାବୁଲ ଗମ୍‌ ଆରବିକା (gum arabica) 
ବଦଳରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏ ଝୁଣା ବହୁତ ପାଣି ଶୋଷିପାରେ । ଏଣୁ ଏହା ଶୁଷ୍ଠକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ | ଏ ଝୁଣା ପେଟ୍ରୋଲିମ ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ଓ ଚିନାବାସନ ଓ ପୋଡ଼ାମାଟି ବାସନ ତିଆରିରେ 
ଲାଗେ ! ପତ୍ରରୁ ଏକ କଳା ରଂଗ ବାହାରେ ! ଏ ରଂଗ ଓ ଝୁଣା ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥରେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଅଠା 
(ଝୁଣା)ରେ ଲୁଗାଗାମୂଛା ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ | 


ଛେଲି ଧଳା, ଚିକଣ ।! ମଞ୍ଜ କାଠ ଧଳା, ଚକ ଚକିଆ ଓ ଟାଣ | ଏ କାଠ ପାଣି ଖାଇଲେ ଶୀଘ୍ର ସଢ଼ିଯାଏ । 

ଏକାଠକୁ ଗୁହାଳେ ଧୂଆଁ ଦେଲେ ଗୋରୁଙ୍କର ଫାଟୁଆ ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ଫାଟୁଆ ରୋଗ ହେଲେ ଧଅ କାଠ 

ଗୁହାଳେ ଧୂଆଁ ଦେଲେ ରୋଗ ପ୍ରାଦୂର୍ଭାବ କମିଯାଏ | 

ପତ୍ର ଓ ଚେର ଥିଷଧରେ ଲାଗେ ! ରସ କଷାୟ, କଫ, ବାତ ନାଶକ, ପୀତ ନାଶକ, ରୂଚିବର୍ବକ ଅଟେ | 
ଧଉଡ଼ - (ଧଉରି, ଧଉଡ଼ି) ମାଛ ଧରା ଛୋଟ ଯନ୍ତ୍ର ବା ଉପକରଣ | ଏହା ଅନ୍ଧୁଣୀ ଓ ବଜା (ଖଇଞ୍୍‌) ପରି ଏକ ମାଛ 

ଧରା ଯନ୍ତା | ଏହା ବାଉଁଶ ପାତିଆ ଓ ଲଇରେ ତିଆରି । ଏଥ୍‌ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଛ, କଙ୍କଡ଼ା, ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି 


ଧରାଯାନ୍ତି | 

ଧଉଳି ମାରିବା - ଧାନ ଗଛରେ ଧଉଳି (ଧଳା ପିଠିଆ ଡିଆଁ ପୋକ ) ପୋକ ଲାଗିବା | ଏମାନେ ଗଛ ପତ୍ରରୁ ଶସ ଚିପୁଡ଼ି 
ଶୋଷି ଖାଇଯାନ୍ତି । 
ମନ୍ଦା ମନ୍ଦା ହୋଇ ବସନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ ସୋଗାଟେଲା ଫୁରସିଫେରା (Sogatella 
furcifera) 


ଧଡ଼ା - ତରାଜୁର ଦୁଇ ପଲା | ଓଜନ ପୂର୍ବରୁ ପାସାଇ ପକାଇ ଠିକ କରାଗଲେ ଧଡ଼ା ଧରାଗଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! 
ଥରେ ଓଜନ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପଲାରୁ ଜିନିଷ ଉତାରି ଦେଲେ ଧଡ଼ାଏ ହେଲାବୋଲି କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ଆବଦ୍ଧ 
ଯାଗା (ଘେର)ର ତାଟିକୁ ମଧ୍ଯ ଧଡ଼ା କୁହାଯାଏ | 

ଧଣ୍ଡ ଓ ବିଷହୀନ ସାପ ବିଶେଷ । ଧଣ୍ଡ ସାପ ଦି ପ୍ରକାର । ପାଣି ଧଣ୍ଡ ଓ ମାଟି ଧଣ୍ଡ | ପାଣି ଧଣ୍ଡ ପାଣିରେ ପହଁରେ | 
କୂଳରେ ରହେ | ମାଟିଥଣ୍ଡ ଗାଡ଼ରେ ରହେ | ଧଣ୍ଡ ସାପ ବର୍ଷାଦିନେ ଦେଖାଯାନ୍ତି | ଧଣ୍ଡ କାମୁଡିଲେ ବିଷ ଲାଗେ 
ନାହିଁ । ଧଣ୍ଡ ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ଆଉ କୌଣସି ସାପ କାମୁଡନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
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ED Ee SOR AE 
ଧନି(ଶି)ଆ - ସଂ - ଧନିକ, ଧାନୟକ, ଧନିକା, ଛତରା, ବିତୁମୃକ, ଧେନୁକା, ସୁଗନ୍ଧ, ବଜିଧାନ୍ୟ 

ହିନ୍ଦି - ଧନିଆ, ତେଲୁଗୁ : କୋଥମିଲ, ଧନିୟୁଲ, ମରାଠୀ: ଧନେ, କୋଥମୀର, ତାମିଲ, କୋର୍ଟାଲି 

ଇଂରାଜୀ - ander ( କୋରି ଆଣ୍ଡର) 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Coriandrum sativum, Fam : Umbelli-ferae/Apiaceae. 


ବାର୍ଷିକୀ, ତୃଣଜାତୀୟ, ଫୁଲଧଳା, ଫୁଲ କେଣ୍ଡାଛତାଭନି, ଏ ଫସଲ ରଷ, ହଙ୍ଗେରୀ, ହଲାଣ୍ଡ ଓ ଭୂମଧ୍ଯ 
ସାଗରୀୟ ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଭାରତରେ ମହାରାଷ୍ଟ ଗୁଜରାଟ, ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶ, ରାଜସ୍ଥାନ, 
ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ଓଡ଼ିଶା, ତାମିଲନାଡୁ, କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଏବଂ ବିହାରରେ ଶୀତରତୁ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷକରାଯାଏ | 
ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଫଳ ବାସନାଯୁକ୍ତ | ମସଲାଜାତୀୟ ଫସଲ, ପତ୍ର ସବୂଜ, ଧୀର ଦନୁରିତ 1 ପତ୍ରକୁ ଚଟଣୀ କରି 
ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ରର ବାସନା ଅଛି, ପତ୍ର ତରକାରି, ଝୋଳ( ସୁପ୍‌) ଇତ୍ୟାଦିରେ ବାସନା କରିବାକୁ ପକାଯାଏ । 
ପତ୍ରକୁ ତରକାରିରେ ମଧ୍ଯ ପକାନ୍ତି | ପତ୍ର ହଜମ କ୍ରିୟା ମଧ୍ଯ ତ୍ବରାନ୍ବିତ କରେ । 
ଫଳ ଗୋଟାଳିଆ; ଫଳକ ବତୁରାଇ ଚିପିଦେଲେ ଦି' ଫାଳ ହୋଇଯାଏ ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫାଳରୂ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ 
ଗଛ ହୁଏ | ଗଛ ଉଠିବାକୁ ଏକୋଇଶ ଦିନ ଲାଗେ | ଧନିଆକୁ ବତୂରେଇ ମକଚି ବା ଅଳ୍ପ ଯୋରରେ ରଗଡି 
ବୁଣାଯାଏ | ଦୁଇଫାଳର ପେଟ ପଟ ଚେପଟା ଓ ପିଠିପଟ( ଅର୍ବବୃତଭାକାର) | ଫୁଲ ଡେମଲମ୍ବ | ଅଗରେ 
ଛତାଭଳି ଫୁଲଧରେ | ଫୁଲଧଳା ଫଳପାଚିଲେ ଉପାଡ଼ି ବେଙ୍ଗଳା ପକେଇ ବା ବାଡ଼େଇ ଧନିଆ ଅମଳ 
କରାଯାଏ | ଧନିଆ ଫସଲ ନିଗିଡ଼ା, ବାଲିଆ, ବାଲିଆ ଦୋରସା ମାଟିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ହେକ୍ଟରପ୍ରତି ୭- 
୮ କିଲୋଗ୍ରାମ ମଞ୍ଜି ଦରକାର ହୁଏ । ଆଗେ ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାମାନଙ୍କରେ ଧାନ ବିଲରେ ଧାନ ଫସଲ 
ପରେ ବହୁତ ଧନିଆ ଚାଷ ହେଉଥଲା | ଜଳସେଚନ ହେତୁ, ସବୂଆଡ଼େ ଖାଲିଧାନ ଚାଷ ହେବାରୁ, ଧନିଆ 
ଚାଷ ଏ ଅଞ୍ଚଳରେ ବୁଡ଼ିଗଲାଣି | 
ଧନିଆକୁ କଞ୍ଚା ବା ଭାଜି, ରଗଡ଼ି, ଦିଦି ଫାଳ କରି ଓ ବାଟି ଓ ଫୁଟେଇ ତରକାରିରେ ଦିଅନ୍ତି । ଧନିଆକୁ ବାଟି, 
ଫୁଟେଇ ମସଲ୍ଲାରୂପେ ତରକାରିରେ ପକାନ୍ତି । ଧନିଆ ଗରମ ମସଲାର ଏକ ମସଲା ଅଟେ | ଧନିଆକୁ 
ପାନରେ ଖାଆନ୍ତି | ଗୁଣ୍ଡି କରିବା ପାଇଁ କଞ୍ଚା ବା ଭଜା ଧନିଆ ଦରକାର ହୁଏ | ଧନିଆ ଏକ ନିପାଣିଆ ଫସଲ 
ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଅଛ ଜଳସେଚନରେ ଅମଳ ବହୁତ ବଢ଼େ | 
ଧନିଆ ବଟା, 'ଚୂନା ଓ ରସ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବିସ୍କୁଟ ଓ ପିଠା ପଣାରେ ପକାଯାଏ | ଧନିଆ ପତ୍ର ରସ ଓ 
ଧନିଆରସ ମଧ୍ଯ ଜିନ୍‌ ଭଳି ମଦରେ ବାସନାକାରି ରୂଯେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଧନିଆ ତେଲ ସୁଗନ୍ଧ ଅତର 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ବାସନା ସାବୂନ ତିଆରିରେ ଭାଗ ଦିଆଯାଏ | ଧନିଆଁର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା 
ଉଦ୍ଦୀପକ, କୃମି ନାଶକ, କ୍ଷୁଧା କାରକ ହଜମ କାରକ ଓ ଅନ୍ତରୋଗ ଓ ଶୂଳ ବେଦନା ହ୍ରାସ କାରକ ଅଟେ । 
ଧନିଆଁ ତେଲକୁ ଓଲିଅମ କୋରିଆଣ୍ତି (ଠleum Coriandri) କୁହାଯାଏ 1 ଏଥ୍‌ରେ କୋରି ଆନ୍ଡ୍ରଲ 
(coriandrol), d-x- ପିନେନେ (d-×-pinene) ଏବଂ Z-pinene ଅଛି 1 ଏସବୁ ବାସନା କାରକ | 
. 

ଧନି (ଶି) ଚା - ଧର୍ୟେଚା, ଜୟନ୍ତି | 

ଇଂରାଜୀ - ଧେନ୍ଚା (Dhencha ) 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Scsbania aculeata, Sesbania dispinosa, Fam : Papilionaceae 
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Cr Pe aes re rer 
ଅଳ୍ପ ଶାଖା ବିଶିଷ୍ଠ, ଉର୍ନ୍ବଗାମୀ ଉଦ୍ଭିଦ; ପତ୍ର ପକ୍ଷଳ, ଫଳ ଲମ୍ବ ବରଗୁଡ଼ି ଭଳି, ଶିମ୍ଭୀ | ବଡ଼ ବଡ଼ ଧନିଚା ଗଛ 
ଅଗସ୍ତି ଗଛ ପରି ଦେଖାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ସାଧାରଣ ଭାବେ ଧନିଚା ଗଛ ଅଗସ୍ତିଗଛଠାରୁ ଛୋଟ | ଅଗସ୍ତିଗଛ ଢିପ ଓ 
ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଭଲ ବଢ଼େ | କିନ୍ତୁ ଧନିଚା ଖାଲ ଓ ପାଣିଆ ଜମିରେ ମଧ୍ଯ ବଢ଼େ | ଧନିଚା ଗଛ ଚେରରେ 
ଭାତୁଡ଼ିଥାଏ । ଏ ଭାତୁଡ଼ି ଭିତରେ ରାଇଜୋବି ଅମ ବାକ୍‌ -ଟେରିଆ ( ବୀଜାଣୁ) ଥାଆନ୍ତି । ସେମାନେ 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସଂଗ୍ରହକରି ସହଜୀବୀ ରୂପେ ଧନିଚାରେ ଥାଆନ୍ତି | କଅଁଳବେଳେ ଧନିଚା ଗଛ 
ନରମ ଓ ପ୍ରଚୁର ଶାକୁଆ ପତ୍ର ଯୁକ୍ତ |! ସେଥ୍ପାଇଁ ଧନିଚାକୁ ସବୂଜ ସାର ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହି 
ଫସଲ ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ୪୦-୬୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜୀନ ସଂଗ୍ରହ କରି ( ନିବନ୍ଧିତ କରି) ଥାଏ | ମଞ୍ଜ ଶାଗୁଆ ମିଶା 
ନାଲିଆ । ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ୧୦-୧୨ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ ଅମଳଦିଏ । କେହିକେହି ଧନିଚା ପତ୍ରକୁ ଶାଗକରି ଖାଆନ୍ତି । 
ଏହାର ଝୋଟ ନଳିତା ଝୋଟଠାରୁ କମ ଟାଣ । ଏଥୁରେ ବାଣୀ, ଦଉଡ଼ି ବଳାଯାଏ । ଧନିଚା ଝୋଟକୁ ଦଶ୍ତୀ 
ଖୋଟ (Dundee fibre) କୁହାଯାଏ ¦ ସବୂଜସାର ପ୍ରୟୋଗ ବୃବ୍ଧି କରିବା ପାଇଁ ସରକାରିକ୍ଷେତ୍ରରେ ଏହାର 
ମଞ୍ଜି ଉତ୍ପାଦନ ଓ ଚାଷ ପାଇଁ ପ୍ରୋତ୍ସାହନ ଦିଆଯାଉଛି । 

ଧନ୍‌ ¬ ହେଁସ, ମସିଣା ବୁଣିବା ଲାଗି ନିୟମ । ହେଁସ, ମସିଣା ବୁଣିବା ପାଇଁ ଦୁଇ ଘୋଡିଆରେ ଗୋଟିଏ ବିଅଁ 
ଦିଆଯାଇଥାଏ | ବିଅଁର ଚଉଡ଼ା ପିଠି ପଟେ, ଦିପାଖରେ ଦାଗ ଦିଆଯାଇ ବଟାଳିରେ ସମାନ ସମାନ ଦୂରରେ 
ଘରକଟା ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ବିଅଁ ଘରା ବା ବାଣି ଘରା କହନ୍ତି | ଏଇ ଘରାରେ ବାଣି ଅଗରେ ପଥର ଖଣ୍ଡ 
ବନ୍ଧାହୋଇ ଝୁଲେ ! ବାଣି ଘର ସଂଖ୍ୟା ଏପରିସ୍ଥିର ହୋଇଥାଏ ଯେ ଏହା ୨ରେ ଛିଡ଼ିଯାଇପାରେ ( ଯୋଡ଼ା 


ସଂଖ୍ୟା) କିନୁ ୩ରେ ଛିଡିଯିବା ସଂଖ୍ୟା ନୁହେଁ ( ୯,୧୨, ୧୫, ୧୮,........ , ୨୭, ୩୦ଇତ୍ୟାଦି ନୂହେଁ) | ୧ 
ଘର ରହିଲେ ଧନ୍‌ (ଧନ), ୨ୟ ବା ଯୋଡ଼ା ସଂଖ୍ୟାରେ ରହିଲେ ଜନ୍‌ (ଜନ ) ଓ ୩ରେ ଛିଡିଯାଇଥ୍ବା ଘରେ 
(D,¢, C9, nnceins ଇତ୍ୟାଦି) ରହିଲେ ମରଣ ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ଏଣୁ ମୋଟ ବାଣି ସଂଖ୍ୟା ବିଜୋଡ଼ା 


= — — Kd 


ହେଲେ ବି ୩ ଦ୍ଵାରା ଛିଶ୍ରିଯିବା ନୁହେଁ | ବିଅଁର ପ୍ରଥମ ଓ ଶେଷ ଘରେ ଯୋଡ଼ାବାଣି ଦେଇ ଓ ମଝିରେ ମଝିରେ 
ସୁବିଧା ଅନୁସାରେ ଯୋଡ଼ାବାଣି ଦେଇ ହେଁସ ମସିଣା ବୂଣାଯାଏ | ଏପରି ଏକ ତାରି କି ଦୋତାରି ବୂଣା ମଧ୍ଯ 
କରାଯାଇପାରେ । ବୁଣିବା ଶୈଳୀ ଅନୁସାରେ ହେଁସ ବା ମସୁଣି ମଝିରେ ଠିକିରି ଓ ବା ଅନ୍ୟ କୌଣସି କମ-କୁଟ 
ଘରା କରାଯାଇପାରେ ! କୌଣସି ହେଁସ କି ମସିଣାର ଓସାର ମରଣ ଘରେ ଶେଷ ହୁଏ ନାହିଁ । 


ଲଗ୍ନର ଦ୍ବିତୀୟ ସ୍ଥାନକୁ ଧନସ୍ଥାନ କୁହାଯାଏ । 

ଧନ୍ତିରି (ଧନିତିରି)- (ଧନୃନ୍ତରୀ) ଗଛ | 
ହିନ୍ଦି - ସୁଗନ୍ଧ ରୋହିସ୍‌. ଅଘ୍ୟ ଘାସ 
ଇଂରାଜୀ - ଲେମନ୍‌ ଗ୍ରାସ୍‌ (Lemon grass) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cymbopogon citratus / Andropogon citratus / Andopogon citrodorun/ 
Andropgon roxburghy. Fam- Gramineae | 
-ବହୁ ବାର୍ଷିକ ତୃଣ | ପତ୍ର ଅଣ ଓସାରିଆ ଓ ଲମ୍ବା । ଧାନପତ୍ର ଭଳି: ବାସନାପତ୍ର । ଗଛବୂଦାଳିଆ, ଏଥ୍ରୁ 
ଗୋଛା ଗୋଛା ହୋଇ ପତ୍ର ବାହାରେ । ପତ୍ରରୁ ବାସନାତେଲ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ । ଏହି ତେଲକୁ ପଶ୍ଚିମ 
ଭାରତୀୟ ଲେମ୍ବୁ ତେଲ(1mଠn grass oil), ଧନୃନ୍ତରୀ ତେଲ କୁହାଯାଏ | ଏ ତେଲରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ସୁଗନ୍ଧ 
ତୈଳ ଓ ପ୍ରସାଧନୀ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହା ରୂପ ଓ ଅଙ୍ଗ ସାଜ ସଡ୍ଜାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଧନ୍ଧନ୍ତରୀ ପତ୍ରର 
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OO Or EO 
ସିଝା ପାଣିକୁ ବାସନା “ଚା” ରୂପେ ପିଅନ୍ତି । ବାସନାତେଲ କାଢ଼ିନେଲାପରେ ପତ୍ର ଛେଦା ଲେଖା କାଗଜ ଓ 
ଛାପା କାଗଜ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ଗୋଟିଏ ଘାସ ବୁଦା ୩-୪ବର୍ଷ କାଳ ବର୍ଷକୁ ଏକାଧ୍କ ଥର (୩-୪ଥର) କଟାଯାଏ | ଧନ୍ଧନ୍ତରୀ ପତ୍ରର 
ତେଲରୁ ସିଟ୍ରାଲ (ca) ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ ! ସିଟ୍ରାଲରୁ ଇଓନୋନ୍‌ (¡ଠ୩୦୩୧) ବାହାର କରାଯାଏ | 
ଇଓନୋନ୍‌ରୂ ଏକ ବାଇଗଣି ରଙ୍ଗର ବାସନାତେଲ ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ “କଂ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | ଅଙ୍ଗଜ ପ୍ରଣାଳୀରେ 
ଏହାର ଏକ ମୂଳ ଲଗାଇଦେଲେ ବୂଦା ବୂଦା ହୋଇ ମାଡ଼ିଯାଏ । 


ଧନୁଯାତ୍ରା “ କୃଷ୍ଣ ବଳରାମକୁ ମାରିବା ପାଇଁ ଏହା ମଥୁରା ରାଜା କଂସର ଆୟୋଜିତ ଯାତ୍ରା । ଅକ୍ରରକୁ ପଠାଇ କଂସ 
ଗୋପରୁ କୃଷ୍ଣ ବଳରାମକୁ ଆଣିଲା। “ ଦାଣ୍ଡରେ ଶୁଭିଲା ରାମ କୃଷ୍ଣ ବେନିଭାଇ, ଅକୁର ଆସିଛି ସଙ୍ଗେ 
ଘେନି ଯିବାପାଇଁ | ରାଜା ପରଜା ସହିତେ ସଜ ହୋଇଥାଅ କାଲି ଚଳିବା ପ୍ରଭାବି ।” “ ପୁଲକିତ ହୋଇ 
ଉଠିଲାଧରା | ବିଚାରଇ ଏବେ ସରିବ ଭାରା | ପାଇବି ଉତ୍ସାସ, ନାଶିବେ କଂସକୁ ରମା ବିଳାସ !” (ମଥୁରା 
ମଙ୍ଗଳ ) | କୃଷ୍ଣ ବଳରାମଙ୍କୁ ଦେଖୁ ଦେଖୁ ମଞ୍ଚରୁ ପଡ଼ି କଂସ ମଲା! ଏଯାତ୍ରା ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ଆଡ଼େ 
ବିଭିନ୍ନରୂପରେ ପାଳିତ ହୁଏ | ଓଡ଼ିଶାର ବରଗଡ଼ରେ ମୁକ୍ତ ରଙ୍ଗମଞ୍ଚରେ ଯାତ୍ରା ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବେଳେ 
୧୦ଦିନଧରି ପାଳିତ ହୁଏ । ଭଟ୍ଟଲୀ ହୁଏ ଗୋପପୁର | ବରଗଡ଼ ହୁଏ “ମଥୁରା ନଗର |! ଏ ଯାତ୍ରା କ୍ରରତା ଓ 
ନିଷ୍ଣୁରତା ଉପରେ ଶାନ୍ତି, ଦୟା, କ୍ଷମା ଓ ସଦ୍ଭାବର ବିଜୟ ଯାତ୍ରା | 

ଧଳା ଆଙ୍କୁ ¬ ହିଁ : ସିରଣ, କାନୁଜେରା ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4/angium Chinense, Alangium lamarckii, Fam : Alangiaceae. 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଗଛ ମଧ୍ଯମରୂ ବଡ଼ ଧରଣର ।! ପାଉଁଶିଆ ଛେଲି । କଣ୍ଟାଳିଆ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ବାସନାଯୁକ୍ତ | 
ଫଳ କଳା | ପତ୍ର ଓ କଅଁଳ ଡାଳ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । କାଠ ମଣ୍ଡରୁ ଛପା କାଗଜ ଓ ଲେଖା କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ | 
ଚାହା ଓ କଫି ବଗିଚାରେ ଛାଇପାଇଁ ଏ ଗଛ ଅଗସ୍ତି ଗଛ ବଦଳରେ ଲଗାଯାଏ । ଲାଖ ପୋକ ଏ ଗଛ ପତ୍ର ଖାଇ 
ରହନ୍ତି । ଲାଖ ପୋକଙ୍କ ପାଇଁ ଆଙ୍କୁ ଗଛ ଅତି ଦୂଷ୍ଠାପ୍ୟ ପରିପୋଷକ ଅଟେ । କାଠରୁ ଭଲ ଚିକ୍ଟଣ ବଙ୍କୁଲି 
ବାଡ଼ିହୁଏ । ଫଳ ଜାମୁକୋଳି ପରି, ଖାଆନ୍ତି | କାଠ ଶକ୍ତ ଓ ଧଳା | 

ଧଳା କଇଁ - White water lily, Nymphea alba, Fam : Nymphaceae. 
ବହୁ ବର୍ଷିକୀ ଜଳଜ ଉଭ୍ଭିଦ | ପତ୍ର ଗୋଲ । ପାନପତ୍ର ଭଳି ମଧ୍ଯ । ଚଉଡ଼ା ଚିକଣିଆ, ପାଣିରେ ଭାସେ | 
ଅଖଣ୍ଡିତ | ବେଶି ପାଣିରେ ଫୁଟେ ନାହିଁ । ୩-୪ଫୁଟ ପାଣିର ଫୁଟେ । ଗଛମୂଳରେ କଳାକନ୍ଦ ଥାଏ | ଫୁଲ 
ପାଣି ଉପରେଫୁଟେ । ପାଖୁଡ଼ା ଧଳା । ବାହାର ପଟ ପାଖୁଡ଼ା ଶାଗୁଆ ମିଶାନାଲି । ପଟିପଟିଆ। ଫଳ ପାଣିରେ 
ପାଚେ | ନାଡ଼ ଫମ୍ପାଳିଆ। ପବନ ଓ ପାଣି ଯାଆସ କରେ । ନାଡ଼କୁ ପାଣିରେ ପକାଇ ଶୋଷିଲେ ପାଟିକି ପାଣି 
ଶୋଷି ହୋଇ ଆସେ ।! ଗଣେଶପୂଜା ବେଳକୁ ବହୁତ ଫୁଟେ । ମେଢ଼ ସଜ୍ମାଇବାରେ ଲାଗେ । କଇଁ ବେଣ୍ଟ ଖଇ 
ହୁଏ ।( କଇଁ ଦେଖ) | 

ଧଳା ଭିତା - (ଚିତାପାରୁ, କୋଳ ) | 
ହିନ୍ଦି : ଚିତା 
ଇଂରାଜୀ : Plumbago Zeylanica, Fam : Plumbaginaceae. 
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ଛୋଟ ଗୁଳ୍ଧ ! ବାର୍ଷିକୀ, ବାଡ଼ିବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ପତ୍ର ଅଭ୍ଡାକାର, ସୃକ୍ଷ୍ମ ଓ ମୁନିଆଁ, ଫୁଷ୍ଠ ବୃତ୍ତି-ଶାଗୁଆ, 
ବୃରିରେ ନାଲି ଗ୍ରନ୍ଧୀଥାଏ | ଫୁଲ ଧଳା | ଏ ଚିତା ମୂଳ ଖିଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଚେର କ୍ଷୁଧାବର୍ବକ । 
ଚର୍ମରୋମ ଓଲାଉଠା (ଡାଇରିଆ) ଓ ଅର୍ସ ହେଲେ ଧଳାଚିତାମୂଳ ବାଟି ଲଗାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । କାଛୁ 
କୁଣ୍ଚିଆ, ଚମଦଳା, ହେଲେ ଚୋର ରସରେ ଭଲ ହୁଏ | ଏଥ୍‌ରେ ପୃମ୍ବାଜିନ (phumbagin) ଥାଏ | ପୁମ୍ବାଜିନ୍‌ 
ସେଦକାରକ, ମୂତ୍ରକାରକ ଓ ପୀତ କାରକ ଅଟେ | ସ୍ଵାୟୁ କ୍ରିୟାବଦ୍ଧ ମଧ୍ଯ | 

ଧଳାଜାମୁ - ଜାମୁ ଗଛ ଭଳି ଗଛ | ଫଳ ଧଳା, ଜାମୁ କୋଳିଭଳି କିନ୍ତୁ ରଙ୍ଗ ଧଳା | 

ଧଳା ତୁଳସୀ - (ବଣ ତୁଳସୀ, ଦୂର୍ଲଭା) (ଦୂର୍ଲଭା ଦେଖ) । 

ଧଳା ଦୃଦଧରା - ( ଦୃଦୁରା ଦେଖ) ! ଏହା ଧାତୁରା ଠାରୁ ଅଲଗା | 

ଧଳା ସିମିଳି - (ସିମିଳି ଦେଖ) Eriodendron anfractuosum cieba pentandra. Fam - sapindaceae. 

ଧାତବୁରା ଦୂଦୂରା - Datura stromanium, Fam : Solanaceae. 
ଧାତୁରା ଗଛ ଉଚ୍ଟା,  ନିଗିଡ଼ା, ପରିତ୍ୟକ୍ତ ଜାଗା, ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ଏକ ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ରୂପେ ବଢ଼େ | ଏହାର ପତ୍ର 
ଚଉଡ଼ା, ଡେମିରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ 1 ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ କଳା ବା ଧଳା ହୋଇପାରେ | ଫଳର ଚୋପା ଶାଗୁଆ 
କଣ୍ଟକିତ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜିରେ ୮/0/7୩ ଥ/e କହନ୍ତି । ଫଳ ବିଷାକ୍ତ । ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ବାଟି ପିଇଲେ ଲୋକ 
ମରିଯାଏ । ପତି ବା ଭାଙ୍ଗରେ ଦୂଦୂରା ମଞ୍ଜି ଓ ପିଜୁଳି କଢ଼ ପକେଇ ବାଟିଲେ ଏହା ମହା ବିଷ ( ମହୁରା ବିଷ) 
ହୋଇଯାଏ । ଦୂଦୂରାରେ ଆଟ୍ରୋପିନ୍‌ (atropine) ନାମକ କ୍ଷାରଭ (daturine)ରେ .ଥାଏ | ଏହା ବିଷର 
କାରଣ |! (ଦୁଦୁରାର ବର୍ଣ୍ଣନା ସହିତ ମିଶାଇ ପଢ଼ନ୍ତୁ) । 

ଧାତବୀ ଫୁଲ (ଧାବୃଳି ଫୁଇ) - Woodfordia fruticosa, Woodfordia, floribunda, Lythrum fruticosum, 
Fam : Lythraceae 
ହିନ୍ଦି - ଦା, ଧଉତ 
ଇଂରାଜୀ - Fire flame bush, Shirarigitea 
ସୁନ୍ଦରିଆ ଆଳଂକାରିକ ଗଛ ! ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ | ଏହାର ଗଣ୍ଡିରୁ ସିଠା ବାହାରେ । ସିଠା ଶୂଖୁ 
ଝୁଣାହୁଏ | ଫୁଲରୁ ହଳଦିଆ ଓ ନାଲି ରଂଗ ବାହାରେ | ଛାଲି ଓ କାଠ ସିଝାଇ ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ ଟାନିନ୍‌ 
ବାହାର କରାଯାଏ । 

ଧାନ - ହିନ୍ଦି : ଚାୱଲ, ଧାନ 
ଇଂରାଜୀ - Rice, Paddy 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Oryza sativa, Fam : Poaceae/graminae 
ଧାନ ପୃଥ୍ବୀର ସର୍ବ ବୃହତ୍‌ ଦାନା ଜାତୀୟ ଫସଲ ଏବଂ ପୃଥ୍ବୀର ଶତକଡ଼ା ୫୦ ଭାଗ ଲୋକଙ୍କର ମୁଖ୍ୟ 
ଖାଦ୍ୟ । ଏସିଆ ମହାଦେଶରେ ପୃଥ୍ବୀର ମୋଟ ଉପ୍‌ ଦନର ୯୦ ଭାଗ ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ ଏବଂ ଖୁଆଯାଏ ମଧ୍ଧ | 


ଦକ୍ଷିଣ ଓ ଦକ୍ଷିଣପୂର୍ବ ଏସିଆରେ ପୃଥ୍ବୀର ୭୦ଭାଗ ଧାନ ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ । ଏହି ମହାଦେଶରେ ପୃଥ୍ବୀର 
୬୦ଭାଗ ଲୋକବାସ କରନ୍ତି | 
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ee ee a 
ଧାନର ପ୍ରଥମ ଉପ୍ପଭିସ୍ସଳ ଭାରତର ଓଡ଼ିଶା ରାଜ୍ୟର କୋରାପୂଟ ଜିଲ୍ଲାସ୍ପ ଜୟପୁର ଅଟେ | ଧାନର ଅନେକ 
ପ୍ରଜାତି ଅଛି । ଓରାଇଜା (୦24) ପ୍ରଜାତିରେ ୨ ୪ଟି ଜାତି ଅଛି | ୨୨ଟି ବଣ୍ୟ ଓ ଦୁଇଟି କର୍ଷିତ (ଓରାଇଜା 
ସାଟିଭା ଓ ଓରାଇଡ଼ା ଗ୍ଲାବେରିମା (Oryza sativa & Oryza glaberima) 1 ଧାନର ଦ୍ଵିଗୁଣିତ ଗୁଣସୂତ୍ର 
ସଂଖ୍ୟା ୨୪ (2 = 24) | କେତେକ ଧାନ ଜାତି ମଧ୍ଯ ଚତୁର୍ଗୁଣିତ (aploid) | ଏସବୂକୁ ୩ଟି ସେକ୍ସନ୍‌ ଓ 
୮ଟି ସିରିଜରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । ଓରାଇଳ଼ା ସାଟାଇଭା (Oryza sativa)ରେ ଜାପୋନିକା (japonica) 
ଇଶ୍ଡିକା (Indica) ଓ ଜାଭାନିକା (Javanica) ମୁଖ୍ୟ ଉପଜାତି । ଓରାଇଜା ସାଟାଇଭା ଇଶ୍ଡିକା (Oryza 
ativa-indica) (ଭାରତ ଓ ଚୀନରେ), ଜାଭାନିକା ଜାଭା ଦୃୀପରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଜାପାନ ଓ 
କୋରିଆରେ ( ଓରାଇଜା ସାଟୋଇଭା ଜାପୋନିକା) ଚାଷ କରାଯାଏ । ଧାନର ଆକାର ଅନୁସାରେ ଧାନକୁ 
ଲମ୍ବର ମଧ୍ୟମ ଓ ଛୋଟ ଆକାର ବୋଲି ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରାଯାଇଛି | ଏହା ସାଧୀରଣ ଭାବେ ସୂଚିତ କରାଯାଇ 
ପାରେ ଯେ ଲମ୍ବର ଧାନ ପାଚିବାକୁ ବେଶୀ ଦିନ ନିଏ । ଏଥରେ ଷ୍ଟାର୍ଟ (a୮) ଓ ମଣ୍ଡ ପରିମାଣ କମ । ଭାତ 
କମ ଅଠାଳିଆ । ଛୋଟ ଧାନ ସଅଳ ପାଚଟେ | ଏଥୁରେ ଷ୍ଟାର୍ଟ ପରିମାଣ ବେଶୀ ଓ ଭାତ ବେଶୀ ଅଠାଳିଆ । 
ଲମ୍ବ ଧାନ ଉଷ୍ମ ଜଳବାୟୁ ଓ ଛୋଟଧାନ ଶୀତଳ ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳର ଧାନ ! 


ଚାଷ ଦୃଷ୍ଠରୁ ଧାନ ଜମିକୁ ଢିପ, ମଧ୍ୟମ ଓ ଖାଲ ଜମି ଭାବେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଛି । ଢିପ ଜମିରେ ଛୋଟ ଦିନିଆ 
ଧାନ ଓ ଖାଲ ଜମିରେ ବଡ଼ ଦିନିଆ ଧାନ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଧାନର ଜୀବନକାଳ ( ବୁଣିବାଠାରୁ ପାଚିବା ଯାଏ) 
୬୫ରୁ ୩୦୦ ଦିନ ହୋଇପାରେ | ଛୋଟ ଧାନର ଉତ୍ପାଦକତା ବଡ଼ଧାନର ଉତ୍ପାଦକତାଠାରୁ ବହୁତ କମ । 
ଧାନ ଫସଲ ପାଣିରେ ଓ ସ୍ମଳଭାଗରେ ବଢ଼େ । ଏହା ସମୁଦ୍ର ପତନରୁ ୫୫୦୦ ଫୁଟ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଉଚ୍ଚରେ ମଧ୍ଯ 
ଚାଷ କରାଯାଇଥାଏ । ତଳପଟ ଖାଲଜମିରେ ଭାସମାନ ଧାନ (flotaing rice) ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ ! 
ଧାନଫସଲ ବିଭିନ୍ନ ବାଧା (ଯଥା - ଜଳାଭାବ ଓ ଜଳ ପ୍ରାଚୂର୍ଯ୍ୟ -ବଢ଼ି ଓ ଠିଆପାଣି)ରେ ବଢ଼ିପାରେ | ଧାନ 
ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇ ପାରୂଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ମୁଖ୍ୟତଃ ମୌସୁମୀ ରତୁରେ ( ଖରିଫ) ଓ ଜଳସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଅନ୍ୟ ରତୁରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ |! ଭାରତର କେରଳ ଓ ତାମିଲନାଡ଼ୂରେ ବର୍ଷକୁ ୪ଟି ଧାନ ଫସଲ (ସମ୍ା 
ଥାଲାଡ଼ି, କୁରୂଭାର, ସର୍ଣ୍ଣବରୀ) ଚାଷ କରାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାରେ ୨ଟି ( ଖରିଫ ଏବଂ ଡାଳୁଅ) ଏବଂ କାଶ୍ମୀରରେ 
ଗୋଟିଏ ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଛୋଟ ଦିନିଆ ଓ ବଡ଼ ଦିନିଆ ଧାନ କିସମ ମିଶାଇ ଗୋଟିଏ ଜମିରେ ଚାଷ 
କରିବା ପଦ୍ଧତି ( ମାଇଡ଼ା ଚାଷ ପବତି ) ଓଡ଼ିଶାର କୋରାପୁଟରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ପ୍ରଚଳିତ | 

ଓରାଇଜା ସାଟିଭା-ଇଶ୍ରିକା ଡେଙ୍ଗା ବା ଗେଡ଼ା କିସମର ହୋଇପାରେ | ୧୯୬୨ ମସିହା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଭାରତରେ 
ଡେଙ୍ଗା ଇଣ୍ଡିକା ଧାନ ଚାଷ ବଳବତ୍ତର ଥୁଲା | ଡେଙ୍ଗା ଇଣ୍ଡିକା ଧାନଗଛ ଡେଙ୍ଗା, ଅଳ ପିଲ ଦିଏ, କାଣ୍ଡ ନରମ 
ବେଶି ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପ୍ରୟୋଗ ସହିପାରେ ନାହିଁ | କେଣ୍ଡା ଲମ୍ବା, କେଣ୍ଡାରେ ଧାନସଂଖ୍ୟା ବେଶି ଓ ଧାନର ଓଜନ 
ମଧ୍ଯ ଅଧ୍କ | ହେକ୍ଟର ପିଛା ୬୦-୮୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପ୍ରୟୋଗରେ ମଧ୍ଯ ଧାନ ପଡ଼ିଯାଏ । ଉତ୍ପାଦକତା 
କମ | କ୍ଷୁଦ୍ର ଦିବାଲୋକୀ (Shortday plant), ରତୁକାଳୀ | 

୧୯୬୨ ମସିହାରୁ ତାଇୱାନରୁ ଗେଡ଼ା ଇଣ୍ଡିକା ଧାନ ଭାରତକୁ ଅଣାଗଲା । ଏ ଧୀନ ଗଛର ଉଚ୍ଚତା ଛୋଟ, 
ଗେଡ଼ା, ବହୁତ ପିଲଦିଏ, ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟୀ ( ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ଦିନ ସଂଖ୍ୟା ମଧ୍ୟରେ ପାଚଟେ) । ହିବାଲୋକ ଓ ତାପମାନ 
ଅସମ୍ବେଦୀ । ନଡାଟାଣ, ବେଶି ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପ୍ରୟୋଗ ( ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ୧୮୦-୨୨ କି.ଗ୍ରା) ରେ ବି 
ପଡ଼ିଯାଏ ନାହିଁ । କେଣ୍ଡା ଛୋଟ, କେଣ୍ଡାରେ ଅଳ୍ପସଂଖ୍ୟକ ଧାନ ଥାଏ ଏବଂ ଧାନର ଓଜନ ମଧ୍ଯ କମ । କିନ୍ତୁ 
ବେଶୀ ପିଲ ଦେଉଥ୍ବାରୁ (ମୋଟ ଧାନ ଅମଳର ୭୨ ଭାଗ ପିଲରୁ ମିଳିଥାଏ) । ମୋଟ ଉପ୍ଟାଦନ ଓ 
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ଉତ୍ପାଦକତା ଅଧ୍କ | ବର୍ବିଷ୍ଣୁ ଜନ ସମାଜକୁ ଖାଇବାକୁ ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ ଗେଡ଼ା ଇଣ୍ଡିକା ଧାନ ଚାଷ କ୍ରମେ ବୃଦ୍ଧି 
ପାଇଲା | ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ହେତୁ ମଧ୍ଯ ଏ ଧାନ ଏକାଧ୍‌କ ରତୁରେ ଚାଷ ହୋଇ ମୋଟ ଉପ୍ଟାଦନ ଓ 
ଉତ୍ପାଦକତା ବୃବ୍ଧି ପାଇଲା । ବର୍ଭମାନ ଭାରତରେ ୪୨.୩ ନିୟୁତ ହେକ୍ଟର ଜମିରେ ଧାନଚାଷ ହେଉଛି ଏବଂ 
ଏହି ଧାନର ଶତକଡ଼ା ୫୦-୭ ୦ଭାଗ ଅଧ୍କ ଉତ୍୍‌|ଦନ କ୍ଷମ ଗେଡ଼ାଇଣ୍ଡିକା | ସର୍ବଭାରତୀୟ ଉତ୍ପାଦକତା 
୧୮୮୦ କି.ଗ୍ରା ହେକ୍ଟରକୁ । ଡେଙ୍ଗା ଇଣ୍ଡିକା ଧାନଚାଷ ପରିମାଣ ଓ କିସମ ମଧ୍ଯ ହ୍ରାସ ପାଇବାରେ ଲାଗିଛି । 
ଦେଶୀ-ବିଦେଶୀ, ଗେଡ଼ା ଓ ଡେଙ୍ଗା ଇଣ୍ଡିକା, ଇଣ୍ରିକା ଓ ଜାପୋନିକା ମଧ୍ଯରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସଙ୍କରଣ ପଦ୍ଧତି 
ଅନୁସରଣ ହେତୁ ନୂଆ ନୂଆ କିସମ ଧ୍ବାନ ଉଦ୍ଭାବିତ ହେଉଛି । ପେଶୀ ପୋଷଣ, ପରାଗ ରେଣୁ ପୋଷଣ, ଓ 
ଭରଣ ପୋଷଣ (Tissue culture, another cultures) ମାଧ୍ଯମରେ ନୂତନଜିନ୍‌ ପ୍ରବେଶ କରାଇବା, କିସମ 
ଉଦ୍ଭାବନ ତ୍ଵରାନ୍ଧିତ କରାଇବା ପ୍ରକ୍ରିୟା ଚାଲିଛି । ଅନେକ ନୂଆ ନୂଆ କିସମ ଧାନ ଉଭାବିତ ହେଲାଣି | 
ପାରକିନୀୟ ଧାନ ବାହାର କରିବାପାଇଁ ପ୍ରୟାସ ଜାରି ରହିଛି । ସର୍ବ ଭାରତୀୟ କ୍ଷେତ୍ରରେ ୫୦୦ରୁ ଅଧୁକ 
ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ କିସମ ଉଦ୍ଭାବିତ ହୋଇପାରିଥୂଲେ ହେଁ ମାତ୍ର ୩୦-୩୫ଟି କିସମ ଚାଷ କିସମ ତିଷ୍ଠି 
ରହିପାରିଛି । ଅନ୍ୟ କିସ୍ଥମ ଗୁଡିକ ବର୍ଷେ- ଦିବର୍ଷ ଭିତରେ ବୂଡ଼ିଯାଉଛି । ୧୯ ୮୫ପରେ ଦେଶରେ ବିଶେଷତଃ 
ପୂର୍ବ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟମାନଙ୍କରେ (ଏ ରାଜ୍ୟ ଗୁଡିକ ପାରମ୍ପାରିକଭାବେ ମୁଖ୍ୟ ଧାନ ଉତ୍ପାଦନକାରି ରାଜ୍ୟ ) ଧାନ 
ଉତ୍ପାଦକତାରେ ସ୍ଥାଣ୍ୂତା ଦେଖା ଦେଖା ଦେଇଛି । ଉତ୍ପାଦକତା ଆଉ ବୃଦ୍ଧି ପାଉ ନାହିଁ | ସଙ୍କର ଧାନ ଚାଷଦ୍ବାରା 
ଏହି ସ୍ଥାଣୁତା ଦୁର କରାଯାଇ ପାରିବ ବୋଲି ଭାବି ସାରା ଭାରତରେ ଏଥ୍‌ରେ ଗବେଷଣା ଚାଲିଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ 
ଉଲ୍ଲେଖନୀୟ ଅଗ୍ରଗତିର ଆଶା କ୍ଷୀଣ | 

ଭାରତରେ ଧାନ ଫସଲ ପ୍ରାଚୀନତା ଦୃଷ୍ଟିରୁ ( ପ୍ରାୟ ଅନ୍ୟୁନ ୫ ହଜାର ବର୍ଷ ତଳର) ଏହାକୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ 
ଖାଇବା ବିଧ୍‌ ଜଣା ଅଛି | ଧାନକୁ ନଉଷେଇ (ଅରୁଆ), ଥରେ କି ଦିଥର ଉଷେଇ( ଏକ ଉଷୁୂଆଁ କି 
ଦୋଉଷୁଆଁ) ଚାଉଳ କରି ଖାଇବା ପ୍ରଣାଳୀ ଜଣା ଅଛି । ଚାଉଳ/ଧାନରୁ ଖଇ, ମୁଢ଼ୀ, ଚୂଡ଼ା, ହୁଡୁମ ଏବଂ 
. ଚାଉଳକୁ କୁଟି ଚୂରି, ବାଟି ବିଭିନ୍ନ ପିଠାପଣା କରିବା ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଜଣୀ । ସବୂ ପର୍ବପର୍ବାଣୀ, ବିବାହ, ବତ ଉତ୍ସବ 
ଚାଉଳର ବିଭିନ୍ନ ରାନ୍ଧଣା ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଜଣା | ଅଧୁକ ଉତ୍ପାଦନକ୍ଷମ ଧାନ ଜାତି / କିସମ ଭାରତରେ ପରିମାଣଗତ 
ବୃବି ଆଣିଥ୍୍‌ଲେ ହେଁ ଗୁଣାମ୍କ ଉନ୍ନତି ଆଣିପାରି ନାହିଁ | ଏହା ସର୍ବତ୍ର ସୀକୃତ । 

ଧାନ ଉପରେ ଗବେଷଣା କରିବା ପାଇଁ ଅନେକ ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନ ସ୍ଥାପିତ ହୋଇଛି । ଆନ୍ତର୍ଜାତିକ ଧାନ 
ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନ (International Rice Research Institute, IRRI) ଫିଲିପାଇନ୍ଵର ମାନିଲାଠାରେ 
ଅବସ୍ଥିତ ! ଭାରତର କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ଧାନ ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନ (Central Rice Research Institute, CRRI) 
ଓଡ଼ିଶାର କଟକରେ ୧୯୪୫ରୁ ପ୍ରତିଷ୍ଣିତ । ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ଏକାଧ୍କ ଗବେଷଣାଗାର, ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଓ 
ଉପକେନ୍ଦ୍ର ରହିଛି | ଭାରତୀୟ କୃଷି ଅନୁସଂଧାନ ପରିଷଦ ଦ୍ଵାରା କୃଷି ନିର୍ଦ୍ଦେଶାଳୟ ଆନ୍ଧୂ ପ୍ରଦେଶର 
ହାଇଦ୍ରାବାଦଠାରେ (Directorate of Rice, Hyderabad) ଅବସ୍ଥିତ | 


ଧାନ ନଡ଼ା ଭାରତତ୍ତେ ଅତି ଗୁରୁତ୍ଵପୂର୍ଣ୍ଣ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଏହା ମଧ୍ଯ ଚାଳଘର ଛପର ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଧାନ, 

ଚଷ୍ପ, କୁଣ୍ଡା ମଧ୍ଯ ଗୋଖାଦ୍ୟ | କୁଶ୍ଡାରୁ କୁଣ୍ଡାତେଲ (୯6 ban ଠ1) ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଉଛି | ଏ ତେଲ ସାବୁନ 

| ` ତିଆରିରେ, ବିଜାସ-ବ୍ୟସନ ସୌଖୁନୀ ପଦାର୍ଥ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏ ତେଲ ବିଭିନ୍ନ ଯନ୍ତ୍ରପାତିର 
୭“ ଅବକ୍ଷୟ ରୋଧକାରୀ .1 ଚଷୁ ମୃଭିକା ସଂଶୋଧନୀ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ LU 
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ee 
କାଣ୍ଡିଆ କୁଣ୍ଡା ବେଶି ବଳକାରୀ |! ଗୋରୁ ଓ କୁକୁଡ଼ାଙ୍କର ଅତି ପ୍ରିୟ ପୋଷକୀ ଖାଦ୍ୟ ।! କୁଣ୍ଡାରୁ କାର୍ଡବୋର୍ଡ 
ତିଆରି ହୁଏ । କୁଣ୍ଡାରୁ ମଧ୍ଯ ସକ୍ରୀୟ ଅଙ୍ଗାରକ, ସୋଡ଼ିଅମ ସିଲିକେଟ ଓ ସିଲିକନ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ | କୁଣ୍ଡା ପାକିଂ 
ପଦାଥ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର ହୁଏ | 
ଧାନ ଉତ୍ପାଦନ ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି ଶିକ୍ଷା ଗବେଷଣା ଓ ସମ୍ପରସାରଣ ଶିକ୍ଷା ଓ ପ୍ରଦର୍ଶନ ଆହୁରି ବଳବତ୍ତର ହେବା 
ଆବଶ୍ୟକ । ବିଭିନ୍ନ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ଧାନକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରାଯାଏ | ଯଥା- ଜମିର ସ୍ଥିତି ବା 
ଧାନର କାଳ ଅନୁସାରେ - ଢିପଧାନ ( ବିଆଳି ଧାଳ, ଆସୁଧାନ, ତଇଳାଧାନ), ସାରଦ ଧାନ, ଡାଳୁଅ ଧାନ ! 
କାଟିବା ବିଧ୍‌ ଅନୁସାରେ - ଅଗକଟା, ମୂଳକଟା, ଅଗବାଡ଼ିଆ ଧାନ ! ଧାନରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପଦାର୍ଥ ତିଆରି 
ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ - ଖଇଧାନ, ଚୂଡ଼ାଧାନ, ମୁଢ଼ୀଧାନ । ସାଇତି ରଖୁବା ଅନୁସାରେ - ଅମାର ଧାନ, ଖଣିଧାନ, 
ଓଳିଆ ଧାନ ! ଅମଳ କରିବା ଅନୁସାରେ - ବେଙ୍ଗଳାପକା ଧାନ, ପିଟା (ବାଡ଼ିଆ) ଧାନ | ଫସଲ ଆବାଦ 
କରିବା ଅନୁସାରେ - ବୃଣାଧାନ, ବେଉଷଣ ଧାନ, ରୁଆ ଧାନ ଇତ୍ୟାଦି | 

ଧାନ ଭାଙ୍ଗିବା - ଡେଙ୍ଗା ଇଭ୍ତିକା ଧାନ ଫସଲକୁ କାଟିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ହେବ ବୋଲି କାଟିବା ଆଗରୁ ବାଉଁଶରେ ଗୋଟିଏ 
ଦିଗକୁ ପକାଇବା | ଏହାକୁ ବାଉଁଶଦିଆ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ଧାନରୁ ଚାଉଳ କରିବାକୁ ଧାନ ଭାଙ୍ଗିବା କୁହାଯାଏ | 
୧୦୦ କିଗ୍ରା ଧାନଦେଲେ ୩୮-୪ ୨ କି.ଗ୍ରା ଅରୁଆ ଚାଉଳ ୪୫-୪୬ କି.ଗ୍ରା ଉଷୁନା ଚାଉଳ କୁଟାଳୀ ଦିଏ | 
୧୦୦ କି.ଗ୍ରା ଧାନର ପ୍ରାୟ ୬୬ କିଲୋଗ୍ରାମ ଚାଉଳ ମିଳୁଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଅବଶିଷ୍ଠ ଚାଉଳ କୁଟାଳୀ ତାର ଜାଳ ଓ 
ପରିଶ୍ରମ ବାବତ ନେଇଥାଏ ! 

ଧାନ ମଡ଼େଇବା - ଧାନ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା | ( ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା ଦେଖ) | 

ଧାନ ମେଣ୍ଟା - ଧାନ କେଭ୍ଡାର ବୃନ୍ତ (ଡେମ୍ପ) ଏକାଠି କରି ପୁଳା ପୂଳା କରି ବେଣୀ ଭଳି ପାରିବା ¦ ଏହୀକୁ ଧାନ ମେଣ୍ଟା 
କହନ୍ତି । ଧାନ ମେଣ୍ଟା ମରେଇ ( ଅମାର)ରେ ଟାଙ୍କନ୍ତି ¦ ଏହା ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କ ପ୍ରତୀକ | ମାଣବସା ଗୁରୁବାର ଦିନ ମାଣ 
ଜାଗାରେ ରଖୁ ଏହା ଉପରେ ଲୁଗା ପକେଇ ବୋହୂ ଭଳି କରି ଲକ୍ଷ୍ମୀଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ରୂପ ଭାବି ପୂଜା କରନ୍ତି । 
(ମାଣବସା ଦେଖ) । 

ଧାନ ଶିସା - ଧାନକେଣ୍ଡା । ଚାଉଳବାଟି, ପିଠଉକରି, ହାତରେ କାନୁ ଉପରେ ଛାଟିବା, ଛିଞ୍ଚାଡ଼ିବା ଓ ତୀ' ଉପରେ ଆଙ୍ଗୁଠି 
ଚିହ୍ନ ଦେବା । ଏହାକୁ ଧାନ ଶିସା ପକାଇବା କହନ୍ତି । ମାଣବସା ଗୁରୂବାର ପୂର୍ବରୁ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ଏପରି 
କରାଯାଇଥାଏ | ଧାନ ବେଙ୍ଗଳାପରେ, ଧାନ ଉଡେଇ ଗୋଟିଏ ଜାଗାରେ ଗଦାକରି କୁଲାରେ ହଲେଇ 
ତା” ଉପରେ ପାଉଁଶ ପକେଇ ଚିହ୍ନ କରିବା । ଧାନ ମାପିବା ପୂର୍ବରୁ ଏପରି କରାଯାଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଧାନ ଶିସା 
କୁହାଯାଏ । 

ଧାନୁଆ କଣ୍ଡି - ଧାନଭଳି ଛୋଟ, ଗୋଲ ସୂନା ବା ରୂପା କଣ୍ଠି | ଏହାକୁ ମାଳ କରି ବେକରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି 

ଧାନୁଆ ଲଙ୍କା - Capsicum minimum, Capscum frutescens, Fam : Solanaceae. 
ଗଛ ବଡ଼ ଲଙ୍କା ଗଛ ଭଳି । ଫଳ ଛୋଟ, ଧାନ ଭଳି, ଭାରି ରାଗ | ଏଥ୍‌ରେ କାପ୍ସାସିନ୍‌ ଭାଗବେଶୀ | 
ଶତକଡ଼ା ୬୫ ଭାଗ | ମଞ୍ଜି ଓ ଭ୍ରଣବନ୍ଧ ( ପାସେଣ୍ଟା)ରେ କାପ୍ସାସିନ୍‌ ପରିମାଣ ଚୋପା ଅପେକ୍ଷା ବେଶୀଥାଏ ! 


ଧାବକ କନ୍ଦ ¬ ରୂପାନ୍ତରିତ କ୍ରାଣ୍ଡ | ଏହା ଭୂମିତଳେ ରୂପାନ୍ତରିତ କାଣ୍ଡ ହୋଇଥାଏ ! ଉଦାହରଣ ମୁଥା, ଅଦା, ହଳଦୀ | 
ଧାବକ ଚେର - ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର | ମାଟିତଳେ ଫୁଲେ, ଶ୍ଵେତସାର ସଂଗ୍ରହକରି କନ୍ଦ ଭିତରେ ରଖେ | ଉଦାହରଣ 
କନ୍ଦମୂଳ, ଶତାବରୀ, ମୂଳା, ଇତ୍ୟାଦି | 
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ଧାନ୍ୟ - ଏହା କେବଳ ଧାନ ଦାନାକୁ ବୁଝାଏ ନାହିଁ | ଏହା ଶସ୍ୟ ବା ଦାନାଜାତୀୟ ଫଳକୁ ବୁଝାଏ ! ଯଥା- 
“ ଶ୍ରାଳୟୋ ରକ୍ତ ଶାଳ୍ୟାଦି ବ୍ରୀହୟଃ ଯୁଷ୍ପିକାଦାୟ, 
ମୁଗ୍ଦାନି, ବୈଦଳଂ ଶିମ୍ବ କଙ୍ଗାଦି ତୃଣ ଧୀନ୍ୟକମ୍‌ 
କ୍ଷଦ୍ରଧୀନ୍ୟ କୁଧାନ୍ୟନ୍ତୁ ଶୁକଧାନ୍ୟ ଯବାଦିକମ୍‌ ।” 
ଶାଳିଧାନ୍ୟ, ବ୍ରୀହିଧାନ୍ୟ, କାଙ୍ଗୁ, ପ୍ରିୟାଙ୍କୁ ବୈଦଳ, ଉଦରକ, ଭରକ, ମୃଦ୍ଗ, ମଶା, ସୈବ୍ୟ ଇତ୍ୟାଦି ଧାନ୍ୟ 
ଶବ୍ଦ ଅନ୍ତର୍ଗତ । 
ଧୂଆପଖାଳ - ଗରମ ଭାତକୁ ଥରେ ଧୋଇ ତା ଦେହରେ ପାଣି ପୂରାଇ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍ବା ପଖାଳ | ଏଥ୍‌ରେ ପେଜ 
ଦିଆଯାଏ ନାହିଁ । ଧୂଆ ପଖାଳ ଖାଇଲେ ପେଟ ଥଣ୍ଡାରହେ, ଝାଡ଼ାବନ୍ଦ ହୁଏ | ବାରମ୍ବାର ଝାଡ଼ାହେଲେ 
ଧୂଆପଖାଳ, ଲେମ୍ଦ୍ର ଖାଆନ୍ତି | 
ଧୁଡୁକ ଜହ୍ନି - ତରଡ଼ା, ଏହା ଉଭୟ ପିତା ତରଡ଼ା ଓ ମଧୁର ତରଡ଼ାକୁ ବୁଝାଏ | (ତରଢ଼ା ଦେଖ) | 
ଧୂଆଁପତ୍ର - ଦୋକ୍ତା, ଧୂଆଁ | 
ହିନ୍ଦି - ତମାଖୁ 
ଇଂରାଜୀ - Tobacco 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Nicofiana tabacum, Fam : solanaceae. 
ଗଛ ବାର୍ଷିକୀ, ତୃଣ । ପତ୍ର ଓସାରିଆ ଓ ଲମ୍ବା, କାଣ୍ଡ ମୋଟା ଓ ସିଧା ହୋଇ ଉପରକୁ ଉଠିଥାଏ ।* କାଣ୍ଡର 
ଦୂୁଇପଟେ ପତ୍ର ବାହାରିଥାଏ । ପତ୍ରର ଡେଙ୍ଖ ନଥାଏ । ଫୂଲ ନାଲି ବା ଅନ୍ପ ହଳଦିଆ ମିଶା ନାଲି ! ଏହା 
ଗୋଟିଏ ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟ ଫସଲ । 
ଧୂଆଁପତ୍ରର ଉଭ୍ଭବସ୍ଥଳ କ୍ରାନ୍ତିମଶଣ୍ଡଳୀୟ ଆମେରିକା ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଏହା ପୃଥ୍ବୀର ବିଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ | ଭାରତରେ ଆନ୍ଧ୍ର ପ୍ରଦେଶ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ବିହାର ଓ ଉତ୍ତରପ୍ରଦେଶରେ ଏ ଫସଲ ବେଶି 
ଚାଷ କରାଯାଏ । ଧୂଆଁପତ୍ର ( ନିକୋଟିଆନା ଟବାକମ୍‌ - N/coiana /abacum ) ନିକୋଟିଆନା ସିଲ୍ଭିଷ୍ଟିସ 
ଓ ନିକୋଟିଆନା ଓଟୋଫୋରା (N.silvestris X. N.Otophora) ସହିତ ଆକସ୍ପିକ ସଙ୍ଗମ ସୃଷ୍ଟ | 
ପଢୁଁ ଗୀଜମାନେ ଏହାକୁ ଭାରତକୁ ଆଣିଥ୍‌ଲେ |! ଏବଂ ଏହାକୁ ମାଦକ ଦ୍ରବ୍ୟରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରିବା 
ଶିଖାଇଥ୍‌ଲେ | 
ଧୂଆଁପତ୍ର ଉର୍ବର ମୃତ୍ତିକାରେ ଶୀତଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ |! ବିହାରର ମୋତିହାର ଜିଲ୍ଲାରେ ମୋତିହାର ଧୂଆଁପତ୍ର 
ଚାଷକରାଯାଏ | ପୃଥ୍ବୀରେ ଉତ୍ାଦିତ ଧୂଆଁପତ୍ରର ୨୧ ଭାଗ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା, ୨୦ଭାଗ ଚୀନ, ୭ ଭାଗ 
ଭାରତ, ୬ ଭାଗ ରଷ୍‌, ୩ ଭାଗ ବ୍ରାଜିଲ, ଜାପାନ ଓ ତୁର୍ଦିରେ ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ | ଧୂଆଁପତ୍ର ମଞ୍ଜି ଖୁବ୍‌ ଛୋଟ | 
ଦିଆସିଲି ଖୋଳରେ ଖୋଳେ ( ୨୮ ଗ୍ରାମ) ମଞ୍ଜରୁ ହେଉଥ୍ବା ତଳି ଏକ ହେକ୍ଟର ଜମି ଲଗାଇବା ପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟ 
ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଧୂଆଁପତ୍ର ତଳି ମାସକର ହୋଇଗଲେ ବିଲରେ ଲଗାଯାଏ | ଗଛ ବଡ଼ହୋଇ ୩ ମାସର 
ହୋଇଗଲେ ଅଗକଢ଼ ଭାଙ୍ଗି ଦିଆଯାଏ | ଏହାକୁ କଢ଼ / କଳିକା ଭଙ୍ଗା (†ଠpping) କହନ୍ତି | ଏହାଦ୍ଵାରା ଗଛରେ 
ବେଶୀ ଡାଳ ଓ ପତ୍ର ହୁଏ | ପତ୍ର ବଡ଼ ହୁଏ, ଏବଂ ନିକୋଟନ ପରିମାଣ ବୃବିପାଏ | ଗଛରେ ପତ୍ର ଏକ ମଛା 
¬ ହୋଇ ପାକଳ ହୁଏ | ଫସଲକୁ ୪ ମାସ ହେଲେ ପତ୍ର ତୋଳା ହୋଇ ଆସେ ବା ଗଛ ଉପଡ଼ାଯାଏ । ଧୂଆଁ 
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ପତ୍ରର ଜାତି, ଚାଷ ପଦ୍ଧତି ଓ ପାଗ କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଅନୁସାରେ ଧୂଆଁପତ୍ର ଗୁଣ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ ! 
ଧୂଆଁପତ୍ରକୁ ପାଗକରିବା ଆବଶ୍ୟକ 1 ଏହାଦ୍ଵାରା ଏଥୁରେ ଥୁବା ଷ୍ଟାର୍ଟ ଓ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ପରିମାଣ ଓ ଉଦ୍‌ବାୟୀ 
ନିକୋଟିନ୍‌ ପରିମାଣ ହ୍ବାସପାଏ ଏବଂ ଜୈବ ଅମୃ ( ମୁଖ୍ୟତଃ ସାଇଟ୍ିକ ଅମୃ) ପରିମାଣ ବୃଵଧି ପାଏ | ପବନ, 
ନିଆଁ ଓ ପାଇପ୍୍‌ରେ ଧୂଆଁ ଦେଇ ଧୂଆଁପତ୍ର ପାଗ କରାଯାଏ । ଧୂଆଁପତ୍ରକୁ ପାଗ କରିବା ପାଇଁ ପ୍ରଥମେ ଧୂଆଁ 
ପତ୍ରକୁ ଛାଇରେ ଶୁଖାଯାଏ । ପବନଦ୍ଵାରା ପାଗ କରିବା ପାଇଁ ଧୂଆଁପତ୍ର ଗଛ / ପତ୍ରକୁ ଦଉଡିରେ ବାନ୍ଧି 
ତାଂ ଦେହରେ ଓହଳାଇ ଦିଆଯାଏ ! ଯେଉଁ ଭାଟି ଘରେ ତତଲା ପବନ (ନିଆଁ ଜଳାହୋଇ ପବନ ଛଡ଼ା 
ଯାଉଥାଏ) ବହୁଥ୍ବ ସେପରି ନିଆଁ ଭାଟିଘରେ ପାଗ କରାଯାଏ ¦ ଏଥ୍ପାଇଁ ୧- ୨ମାସ ସମୟ ଲାଗିପାରେ | 
ପତ୍ର ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଗଲେ ପାଗ ହୋଇଗଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! 


ନିଆଁରେ ପାଗକରିବା ଦ୍ଵାରା ଧୂଆଁପତ୍ର ଆକମରାଯାଇ ରଖାଯାଏ । ତଳେ ନିଆଁ ଜଳେ ! ନିଆଁର ଧୂଆଁରେ ପତ୍ର 
ପାଗହୁଏ | ଏଥ୍ପାଇଁ ୪-୬ ସପ୍ତାହ ସମୟଲାଗେ । ପାଇପ୍‌ରେ ଧୂଆଁ ଛାଡ଼ି (ମି ଧng) ପାଗ କରିବାପାଇଁ 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଘରେ ଧୂଆଁପତ୍ରକୁ ଆକ ଥାକ କରି ରଖାଯାଏ ବା ଟାଙ୍କି ଦିଆଯାଏ । ଗରମ ପାଇପ୍‌ରେ ତାତି 
ଘରେ ବୂଲେ | ଏଥ୍ପାଇଁ ୪-୬ ଦିନ ସମୟ ଦରକାର ହୁଏ | 


ପାଗ ହୋଇଗଲେ ଧୂଆଁପତ୍ରକୁ ଗଦାକରି ରଖୁ ୪-୫ସପ୍ତାହ ଗମ କରାଯାଏ 1 ଏହି ସମୟରେ ଧୂଆଁପତ୍ରର ବାସନା, 
ସାଦ ବୃଦିପାଏ ଏବଂ ଏଥ୍‌ରେ ଥ୍ବା ବାସନାତେଲ (ଏସେନ୍‌ସିଆଲ ଅଏଲ) ସବୂଆଡ଼େ ସମାନ ଭାବରେ ବାଣ୍ି 
ହୋଇଯାଏ । ଗମ କରିସାରିଲେ ଏଥ୍‌ରେ ଗୁଡ଼, ଚିନି, ରମ୍‌, ସେଓରସ ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ବେଶୀ ସୁବାସିତ ଓ ମିଠା 
କରାଯାଇପାରେ । ପାଗ ହୋଇଥବା ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ରକୁ ଗୁଣ୍ଡକରି, ନାଶ, ଖଇନି, ଦୋଭ୍ରା କରାଯାଏ | ଗୁଣ୍ଡକୁ ବିଡ଼ି, 
ସିଗାରେଟରେ ଭରି ବଳାଯାଏ । ଧୂଆଁପତ୍ରକୁ ବଳି ପିକା, ଚିରୁଟ କରନ୍ତି । ଛିଡ଼ି, ସିଗାରେଟ, ପିକା, ଚିରୁଟ୍‌ ପାଇଁ 
ଧୂଆଁପତ୍ର କିସମ ଓ ପାଗ କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଅଲଗା ଅଲଗା | ପତ୍ରକୁ ମଳି, ଗୁଣ୍ଡ କରି, ସେଥ୍ରୁ ଧୂଳି ଅଂଶ ଝାଡ଼ି 
ଖଇନି ବା ଦୋକ୍ତାକୁ ପାଟିରେ ପୂରାଇ କଳରେ ଯାକି ରସ ଶୋଷନ୍ତି । ଧୂଆପତ୍ର ଭାଜି, ଗୁଣ୍ଡକରି ଗୁଣ୍ଡିରେ 
ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଏ ଗୁଣ୍ଡିରେ ଜରଦା( ଜାଫ୍ରାନି) ପକାଇ ଗୁଡିକୁ ସୁବାସିତ କରାଯାଏ । ଧୂଆଁପତ୍ର, ଦୋକ୍ତାପତ୍ର 
ଖଇନି ପତ୍ରର ଅଲଗା ଅଲଗା କିସମ ଅଛି | ଧୂଆଁପତ୍ରରେ ନିକୋଟିନ୍‌ (Nicotine) ଥ୍ବାରୁ ଅନିଷ୍ଠକାରୀ କୀଟ 
ମାରୀପ୍ରସ୍ତୁତ କରିବାପାଇଁ ଧୂଆଁପତ୍ର ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ନିକୋଟିନ୍‌ ସଲଫେଟ ନାମକ କୀଟମାରୀ ଧୂଆଁପତ୍ରରୁ 
ତିଆରି କରାଯାଏ । ଆଗେ ଧୂଆଁପତ୍ର ସିଝାଇ ସେ ପାଣିକୁ ଷ୍ଟ୍େକରି କୀଟ ମାରୂଥ୍‌ଲେ | ଧୂଆଁପତ୍ର ଗଛକୁ 
ପୁଳାପୁଳାକରି ଗୁନ୍ଧି ଖଣି ପକାଇ ପାଗକରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଗାଁ ମାନଙ୍କରେ ଅନୁସୃତ ହେଉଛି । ଖଇନି ଓ 
ଗୁଟ୍‌ଖା ପ୍ରସ୍ତୁତି ପ୍ରଣାଳୀ ମଧ୍ଯ ଭିନ୍ନ ! 

ନିକୋଟିଆନା ରଷ୍ଟିକା (Nicotiana rustica) ଧୂଆଁପତ୍ରକୁ ବିଲାତି ଧୂଆଁପତ୍ର କୁହାଯାଏ । ଦୂଇ ଜାତିର 
ଧୂଆଁପତ୍ର ଗଛ ଏକାଭଳି ଏବଂ ସେମାନଙ୍କର ପାଗ କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ ମଧ୍ଯ ସମାନ | 

ଧୂଆଁପତ୍ର (ତମାଖୁ) ସେବନ ସାସ୍ଥ୍ୟ ପକ୍ଷେ କ୍ଷତିକାରକ । ଏହାଦ୍ଵାରା କର୍କଟ ରୋଗଜାତ ହୁଏ । ପିକାରେ 
ନିଆଁଲଗା ଯାଇଥ୍ବା ପଟ ପାଟିଭିତରେ ରଖ୍‌ ଧୂଆଁ ସେବନ କରିବା ଭାରି ବିପଦଜନକ | ଏହାଦ୍ଵାରା ମୁଖ ଗହ୍ଵର 
ରୋଗ ପ୍ରବଳ ହୁଏ ଏବଂ ମୁଖ ଗହ୍ଵର କର୍କଟରୋଗର ଏହା ଏକ ମୂଳ କାରଣ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି । ଭାରତର 
ଧୂଆଁପତ୍ର ବଗେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶରେ ରାଜମହେନ୍ଦ୍ରୀଠାରେ ଅବସ୍କାପିତ । ଏଠି ଧୂଆଁପତ୍ରର ଗୁଣ, 
ଉତ୍ପାଦନ ପ୍ରଣାଳୀ ଓ ନୂଆ ନୂଆ କିସମ ଭଭଭାବନ ଉପରେ ଗବେଷଣା ଚାଲିଛି । 
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ଧୂନକ - ଝୁଣା, ଶାଳ ଝୁଣା ସବୁଠୁ ଭଲ | ଏହା ମଧ୍ଯ ବାସନା | ଧୂଆଁ ଦେଲେ ମଶା ରହନ୍ତି ନାହିଁ | “ ମଶକାୟ ଧୂମ” 
ଧୂଆଁ ମାଧ୍ୟମରେ ଅନେକ ବିଷ ମଧ୍ଯ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ବିଷ ଧୂଆଁ ଦେଇ ହିଟ୍‌ଲର ତାଙ୍କ ବିରୋଧୀମାନଙ୍କୁ 
ମାରୁଥ୍ଲେ | 

ଧୂୃକେଇବା - ଉଡେଇବା, ଧାନ୍ୟାଦି ଫସଲ ଦାନା ସଫା କରିବା | କାଠି କୁଟା, ଅନାବନା ପଦାର୍ଥ ମିଶା ଧାନ୍ୟକୁ କୁଲାରେ 
ଧରି ପବନର ଦିଗରେ କିଛି ଉଚ୍ଚାରୁ ପକେଇଲେ ହାଲୁକା ଅଂଶ ଉଡି ବାହାରି ଯାଏ ଏବଂ ନିଦାଅଂଶ ତଳକୁ 
ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ ଉଡେଇବା ବା ଧୂୃକେଇବା କୁହାଯାଏ | ଧୂକେଇବା ପାଇଁ ଯନ୍ତ୍ର ବାହାରିଲାଣି ! ଏହାଦ୍ଵାରା 
ଯେକୌଣସି ସମୟରେ ଧୂକେଇହବ । 

ଧୂମାଳ - ଘୂର୍ଣ୍ଣିବାୟୁ, ଆନ୍ଧି । ଅନ୍ଧାରି ପବନ । ଗରମଦିନେ କୌଣସି ଜାଗା ଖୁବ୍‌ ତାତିଗଲେ ସେଠାର ବାୟୁ ଉପରକୁ 
ଉଠିଯାଏ । ତା'ର ସ୍କାନ ପୂରଣ କରିବାକୁ ଚାରିଆଡ଼ୂ ପବନ ବହିଆସେ । ଏପରି ଧୂଳି, ପତ୍ର, କାଠି, କୁଟା, 
ଉଡେଇ ଆଣେ | ଏହା ଏକ ବଡ଼ ଧୂଳି ଝଡ଼ । ଏହାକୁ ଧୂମାଳ କୁହାଯାଏ | ଧୂମାଳରେ ପବନର କୌଣସି 
ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଦିଗ ନଥାଏ । 

ଧୂଳି ଆପିଟା ଘର - ଯେଉଁ ଘରର ରୁଅ, ବତା, ସବୁ କାଠରେ ହୋଇଥାଏ | ଆଗେ ଜମିଦାରମାନେ ଏପରି ଘର 
କରୁଥ୍‌ଲେ | ଜମିଦାରୀ ଉଠି ଗଲାପରେ ସେମାନଙ୍କର ଧୂଳିଆପିଟା ଘର ମଧ୍ଯ ଭାର୍ଗିଗଲାଣି | ସେ କାଠ, ବତା, 
ରୁଆ ସବୂ ଜାଳ କଲେଣି | 


ଧୂଳିଭାଗ - ଜମିଜମା ସଂକ୍ରାନ୍ତୀୟ | ଏଥ୍‌ରେ ରଇତର ଅଧ୍କାର ନଥାଏ । ଜମିଦାରଙ୍କର ଧୂଳିରେ ମଧ୍ୟଭାଗ ଥାଏ | 
ଧୂଳିଭାଗ ସ୍ଵତ୍ଵ ଏବେ ଉଠିଗଲାଣି ! 

ଧୋଇଆ - ଯେଉଁ ଅଞ୍ଚଳ ବଢ଼ିପ୍ରବଣ । ପ୍ରତିବର୍ଷ ବଢ଼ିହୋଇ ଧାନଫସଲ ଧୋଇଯାଏ ଓ ଘରଦ୍ଧାର ଭାସିଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର 
ସମୁଦ୍ରକୂଳସ୍ଥ ଅଞ୍ଚଳ |. 

ଧୋଓରା( ଳା) - ଯେଉଁ ଜମିରେ ଗାଁର ସବୂ ପାଣି ଆସି ପଶେ | ସବୁ ଧୋଇ ହେଇ ଏ ଜମିରେ ପଶୁଥ୍ବାରୁ ଏଜମି ଭାରି 
ଉର୍ବର | ଏ ଜମିରେ ଧାନ ପିତୁରିପଡ଼େ ଓ ପତୁରି କଟାହୁଏ | 

ଧୋବା ଭାଟି - ଯେଉଁ ଭାଟିରେ ଧୋବା ଲୁଗା ସିଝାଏ | ଗାଁର ସବୁ ମହଳ ଆଣି ହାଣ୍ଡି ବସେଇ ସିଝାଇ ତୁଠକୁ ନିଏ । 
ତୁଠରେ ଗଣଶ୍ଡିପକେଇ ଲୂଗା ବାଡ଼େଇ କାଚେ ! ଯେ ଯେଉଁ ତୁଠରେ ଲୁଗାକାଚେ ତାକୁ ଧୋବାତୁଠ କହନ୍ତି । 


— ~~ =~ 


ଧୋବା ତୁଠରୁ ଜଣାପଡ଼େ ସେ ଗାଁର ଲୋକଙ୍କ ଚଳଣି କିମିତି । ସେମାନେ କେତେ ଧୋବ, ପରିଷ୍କାର ପରିଚ୍ଛନ୍ନ 
ପ୍ରିୟ ଏବଂ ସେମାନେ କେତେ ଦାମିକା ଲୁଗାପଟା ପିନ୍ଧନ୍ତି ଜଣାପଡ଼େ | ଏଣୁ କୁହାଯାଏ - 


“ ଗାଁ ପରିମଳ ଧୋବା ତୁଠରୁ 
ବନ୍ଧୁ ପରିମଳ ଅଧବାଟରୁ ।” 
ଏବେ ଚାରିଆଡ଼େ -ଲଶ୍ତି ହେଲାଣି | ଆଉ ଗାଁରେ ଧୋବା ଲୂଗା କାଚିବା କମିଗଲାଣି । 
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ନ 


ନ ଅଙ୍କ ¬ ଓଡ଼ିଶାରେ ୧୮୬୬-୬୭ ମସିହାରେ ପଡ଼ିଥ୍ବା ଭୟଙ୍କର ଦୁର୍ଭିକ୍ଷର ନାଁ ଥୂଲା ‘ନ? ଅଙ୍କ ଦୂର୍ଭିକ୍ଷ | କାରଣ ଏହା 
ତତ୍କାଳୀନ ପୁରୀ ଗଜପତି ମହାରାଜା ଶ୍ରୀଶ୍ରୀ ଦିବ୍ୟସିଂହ ଦେବଙ୍କ ରାଜତ୍ଵର ଥୂଲା ନନେଅ) ଅଙ୍କ (ସାଲ) | 
ସେତେବେଳେ ଓଡ଼ିଶା କହିଲେ କେବଳ କଟକ, ପୁରୀ, ବାଲେଶ୍ବର ଜିଲ୍ଲାକୁ ବୂଝାଉଥ୍‌ଲା (ବର୍ଉଁମାନ ଏ ସବୁ 
ଜିଲ୍ଲାର ସବୁ ଅଂଶ ବି ନୁହେଁ) । ସମ୍ବଲପୁର, ବଲାଙ୍ଗିର , କଳାହାଶିଥ୍ଲା ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶର ( ସେଣ୍ଟାଲ ପ୍ରଭିନ୍ଧରେ ) ; 
ଗଞ୍ଜାମ ଓ କୋରାପୁଟ ଜିଲ୍ଲାଥୂଲା ମାନ୍ଦ୍ରାକରେ ( ମାଢ଼ରାସ୍‌ ପ୍ରେସିଡେନ୍ତି) । ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ରାଜ୍ୟଥୂଲା ଗଡ଼ଜାତ 
ରାଜ୍ୟ | ୧୮୬୪-୬୫, ୧୮୬୫-୬୬, ୧୮୬୬-୬୭ରେ ବହୂତ କମ୍‌ ବର୍ଷା ହୋଇଥଲା | କ୍ରମାଗତଭାବେ 
୩ ବର୍ଷ ଅତି ହୀନ ବୃଷ୍ଟି ହେତୁ ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ ବହୁତ କମିଗଲା । ସେତେବେଳେ କୌଣସି ଗମନା ଗମନର 
ସୁବିଧା ନଥୁଲା ! ନଅ ଲକ୍ଷ ଲୋକ ଭୋକ ଉପାସରେ ମରିଥୁଲେ | ଅସଂଖ୍ୟ ଗୋରୂଗାଇ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ 
ଗୃହପାଳିତ ପଶୁ ମରିଥ୍‌ଲେ ¦! ଯେତେକ ରହିଲେ ସମସ୍ତେ ହୋଇଗଲେ ଦୁର୍ଭିକ୍ଷଗ୍ରସ୍ପ ! “ନଂ ଅଙ୍କିଆ | କାଙ୍ଗାଳ, 
ଛହତରଖ୍ଆ | ଏହି ଦୃଭିକ୍ଷର ଭୟାବହତାକୁ ଆଧାରକରି ସର୍ଗତ କାହୁ ଚରଣ ମହାନ୍ତି ଲେଖୁଥୁ୍‌ଲେ ହୋ ଅନୃ' 
ଉପନ୍ୟାସ । 


ନଅର କୋଳି - ( ନରକୋଳି) ନରକୋଳି ଦେଖ । 
ନଅ ଖାଇ ପଣା - ମୃତ୍ୟୁର ନବମଦିନ ଜ୍ଞାତି କୁଟୁମ୍ବଙ୍କୁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଜଳପାନ ଓ ଖାଦ୍ୟ ସାମଗ୍ରୀ | 
ନଅ ବିରି - ଶ୍ରାବଣ ମାସରେ ଡିହ ଓ ଉଚ୍ଚ ଯାଗାର ବୁଣାଯାଉଥୁ୍‌ବା ବିରି । 
“ ନଅ ବିରି, ନ ହେଲୁ କାଳିଆ ମୋହ ସରି, 
ସୁନାଫୁଲ ନେଇ ଅଣ୍ଟାରେ ମାରିଲୁ, 
କରମକୁ ହେଲା କନିସିରି ।” (ଢଗ) 

ନଅର ମୁଥା (ନାଗର ମୁଥା) - ନଗର ମୁଥା ଦେଖ | 
ନଇ - ସୂତାଭଳି ଗଛର କାଣ୍ଡ ! ଏଥରେ ଘର ଛପର ହୁଏ | ଦଉଡି ବଳାଯାଏ ! କୋଇଲି ନର, ଶିଆଳୀ ନଇ | 
ନଉଡି - ଗଉଡ଼ମାନଙ୍କ ଦୋଳ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଖେଳ | ବାଡ଼ିରେ ଖେଳ | ଲଢଡ଼ି 

“ କଲା କଳେବର କହ୍ନାଇ ସଙ୍ଗେ ରୋହିଣୀ ସୂତ, 

କରନ୍ତି ବିଜୟ ମଥୂରା ଦାଣ୍ଡେ ଦେଖ ସଙ୍ଗାତ ।” 
ନଉତି - ବଡ଼ ହାଣ୍ଡି, ଧାନ ଉଷୁଆଁ ହାଣ୍ି । 

“ କର୍ପୁର, ଛେନା ଶର୍କରା ସମସ୍ତ ଗୋଳାଇ 
ଷାଠିଏ ନଉତି ପଣା ରଖ୍ଲେକ ନେଇ !” (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 
ନଉରୁଣି - ( ନହୁରୁଣୀ) ଭଣ୍ଡାରି ନଖ କାଟିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ବା କ୍ଷୁଦ୍ର ଦାଢତୁଆ ଜିନିଷ |! 
ନକ ନକ -ସରୁ, ନହକା, ପ୍ତଳା | ପବନରେ ସହଜରେ ଏପଟ ସେପଟ ହଲୁଥ୍‌ବା ଗଛ ! 
“ ଗଛ ନହକା, ପତର ବଙ୍କା 
ସେ ଫଳ ଫଳଇ ଷାଠିଏ ଟଙ୍କା” - ନୀ ଦିଆ (ଧାନ) ! 
ନକଶ ( ସ) - ଏକ ପ୍ରକାର ଗଞ୍ଜପା ଖେଳ | ଏ ଖେଳରେ ୩ରୁ ୪ଜଣ ଖେଳନ୍ତି । ଏକାକୁ ଏକା, ରଜାକୁ ରଜା, ମନ୍ତ୍ରୀକୁ 
ମନ୍ତ୍ରୀ ମେଳହେଲେ ନକସ ହୁଏ । ଟିପ ଗଣନାରେ ୧୭ହେଲେ ନକସ ହୁଏ ! 
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ନକସା - ଗୀର ଘର ବାଡ଼ି, ବିଲ ଇତ୍ୟାଦି ଦର୍ଶାଇ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ମାନଚିତ୍ର | ଘର ଡିହର ମାପକ (ସ୍କେଲ) ୩୨/ ଏବଂ 
ବିଲର ମାପକ ( ୧୬) ପ୍ରାୟତଃ ହୋଇଥାଏ । ପ୍ରତି ଗାଁ ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ନକସା ଓ ନମ୍ବର ଅଛି ¦ ନକ୍ଟାରେ ପ୍ରିତି 
ଜମିର ନମ୍ବର ଥାଏ । 

ନକେଇ ¬ ବେଶି ସିଝି ଯିବା । ଭାତ ବେଶି ଫୁଟିଗଲେ ( ସିଝିଗଲେ ) ନକେଇ ହୋଇ ଗଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ |! ନକେଇ 
ଭାତ ଖାଇବାକୁ ନରମ, ହେଲେ ଏଥୂରେ ବଳ ନଥାଏ | ସବୁ ବଳ ପେଜରେ ପଳାଇଥାଏ ! 

ନକ୍ଷତ୍ର ମଣ୍ଡଳ - ଆକାଶରେ ପଦୁଥ୍ବା ନକ୍ଷତ୍ର ମଣ୍ଡଳ । ଜ୍ୟେତିଷ ଶାସ୍ତ୍ରୋକ୍ଥ ୨୭ ନକ୍ଷତ୍ର | ଯଥା -ଅଶ୍ବିନୀ, ଦ୍ଵିଜା 
(ଭରଣୀ), କୃଭିକା, ରୋହୀଣୀ, ମୃଗଶୀରା, ଆର୍ଦ୍ଧା, ପୁନବର୍ସୁ, ପୁଷ୍ୟା, ଅଶ୍ଳେଷା, ମଘା, ପୂର୍ବପାଲଗୁନୀ, 
ଉତ୍ତରା ଫାଲଗୁନୀ, ହସ୍ତା, ଚିତ୍ରା, ସାତୀ, ବିଶାଖା, ଅନୁରାଧା, ଜ୍ୟୋଷ୍ଠା, ମୂଳା, ପୂର୍ବାଷାଢ଼ା, ଉତ୍ତରାଷାଢ଼ା, 
ଶ୍ରବଣା, ଧନିଷ୍ଠା, ଶତଭିଷା, ପୂର୍ବଭାଦ୍ରପଦ, ଭତ୍ତରଭାଦ୍ରପଦ, ରେବତୀ ! 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ନକ୍ଷତ୍ରମାଳାର ଏକାଧ୍‌କ ନକ୍ଷତ୍ର ଅଛନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ଚିହ୍ନ ଓ ଆକାଶରେ ସ୍କାନ ମଧ୍ଯ ଅଲଗା । 
ପ୍ରତ୍ରେକ ନକ୍ଷତ୍ରର ଚାରିପାଦ ଅଛି । ୧୨ ରାଶିରେ ୨୭ ନକ୍ଷତ୍ର ଭୋଗହୁଏ | ଏଣୁ ଗୋଟିଏ ରାଶି ପାଇଁ ୨୭/ 
୧୨ = ୨ଂ/ ନକ୍ଷତ୍ର । ଅର୍ଥାତ୍‌ ୯ ପାଦ | ଉଦାହରଣ - ମେଷରାଶି ଅଶ୍ବିନୀ ନକ୍ଷତ୍ରର ୪ପାଦ, ଦ୍ରିଜା ନକ୍ଷତ୍ରର 
୪ପାଦ, ଓ ନକ୍ଷତ୍ର ଏକ ପାଦ, ଏହିପରି ୯ ପାଦ ଭୋଗକରେ |! 

ନଖ ଦର୍ପଣ - ଚୋର ବା ଅନିଷ୍ଠ କାରିକୁ ଧରିବା ପାଇଁ ଏକ ପୁରାତନ ଉପାୟ 1 ଚୋର ଧରାଳି (ଗୁଣିଆ) ତାର ନଖକୁ 
ଦର୍ପଣଭାବେ ବ୍ୟବହାର କରେ ! ଗୁଣିଆ ପୂଜାପାଠ, ମନ୍ତ ତନ୍ତ୍ର କରେ | ଚୋର ବା ଅନିଷ୍ଠକାରିର ଚେହେରା 
ଗୁଣିଆ ନଖ ଉପରେ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାକୁ ନଖ ଦର୍ପଣ କରିବା କହନ୍ତି | 

ନଖ ପଚା - ଫୂଲ ବିଶେଷ | ହରଗଉରା ଫୁଲ ( ହରଗଉରା ଦେଖ) । 
ମେହେନ୍ଦି ଗଛ ପତ୍ର (ମେହେନ୍ଦି ଦେଖ) । 

ନଖ ବଳିତା - ତୁଳାକୁ ଭିଣି କରାଯାଉଥ୍ବା ସରୁ ସରୁ ବଳିତା (ସଳିତା) । ଏହା ଦୀପ ଜାଳିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ଦେବ ଦେବୀ ମନ୍ଦିରରେ ପୂଳା ପୁଳା ହୋଇ ବିକ୍ରୀ କରାଯାଏ ! 

ନଅର କୋଳି (ନଅର କୋଳି, ନରକୋଳି ) - ଗଛ ଛୋଟ | ଝାମ୍ୁଲା, ଗେଡ଼ାଳିଆ, ଗଣ୍ଡି ଗଣ୍ଡିଆ । ଫଳ ଗୋଲ ! 
ମାଂସଳ, ଖଟା ଲାଗେ ! ଅଁଳା କୋଳି ଭଳି । କିନୁ ଫଳ ଉପରେ ଶିରଭଳି ଦାଗଥାଏ । ପତ୍ର ଓ ଫଳ ଖାଆନ୍ତି | 
ଫଳକୁ ଖଟା କରନ୍ତି, ଆଚାର କରନ୍ତି ଓ ସୀଇତିକରି ରଖନ୍ତି | ଛେଲି ରସ ଚମଡ଼ା କଷିବା ପାଇଁ ଦରକାର ହୁଏ | 
ହିଁ : ହରପାରାଭରି 
ଇଁ - Star goose berry, Country goose berry 
Cicca acida, Cicca disticha, Phyllanthus acidus, Avéirhoa acida, Fam : Euphorbiaceae. 

ନଗର ମସ୍ତକ, ବଡ଼ ମୁଥା - (ମୁଥା ଦେଖ) । ଏହାର ଚେରର ଗଣ୍ଡିକୁ ବାଟି ଉଷୁମ ପାଣିର ସାମାନ୍ୟ ଲୁଣ ଭାଗ ଦେଇ 
ପିଇଲେ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ | 

ନଙ୍ଘା “- ନଡ଼ିଆ ବା ତାଳ ଗଣ୍ଡିର ଫମ୍ପା ଫାଳ । ଲୋଧା ।! ନଙ୍ଘା ପକାଇ ଛୋଟ ସରୂ ଚାର (ପୋଲ) କରି ନାଳି ବା ନାଳ 
ପାରି ହୁଅନ୍ତି | ଘରର ପଛ ପଟକୁ ଥ୍ବା ଛପର ଯାଗା । ଆଉ ଗୋଟିଏ ଘରର ଚାଳ ଏ ଚାଳ ସହିତ ସମକୋଣ 
କରି ରହିଥ୍ଲେ ଦୂଇ ଚାଳ ମିଶି ଯାଇଥ୍ବା ଜାଗା 1 ଘର ଛପର ବେଳେ ସାବଧାନତା ସହିତ ଏ ଜାଗା ଛପର 
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a ee Ce Cs Be eat a SO TO Oe ET ef Oe perp eee PP ee DO rr re DP Re rae 
କରାଯାଏ ¦! ନଚେତ ଗୋଟିଏ ଚାଳର ପାଣି ଆର ଚାଳ ଉପର ପଡ଼ି ନଡ଼ା ସଢ଼ିଯାଏ । ଏହାକୁ ନଙ୍ଗା ମାରିବା 
କହନ୍ତି | ଏଣୁ ନଂଘା ଠିକ ଭାବରେ ମାରିବା ଦରକାର ପଡ଼େ । ଏ ନଙ୍ଘାରୁ ପାଣି ବାହାରି ଯିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ 


ଲୋଧା ଝୁଲାଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଚାଳ ପାଣି ଲୋଧାରେ ପଡ଼ି ଚାଲିଯାଏ ! ଟିଣକୁ ମଧ୍ଯ ଲୋଧା ଭଳି କରି 
ଓହଳେଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ |! 


ନଟି - ଗହଳିଆ ଗୁଳ୍ପବଣ ¦ ଜଙ୍ଗଲିଆ ଗୁଳ୍ପମୟ ଯ଼ାଗା ! (ନଟିକୁ ଯାଇ, ଢାଳ, କାଠ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି) | ଛୋଟ ଲଟାକୁ 
ମଧ୍ଧ ନଟି କୁହାଯାଏ ! ଯାତ୍ରା ଓ ସୁଆଙ୍ଗରେ ଭୂମିକା ଗ୍ରହଣ କରୁଥ୍ବା ବାଇଆ ( ପାଗଳ )କୁ ନଟ ଓ ନଟୀ 
କୁହାଯାଏ | 

ନଠା - ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ମାପ ବାଡ଼ି । ଏହା ୧୦ କଡିଆ ବା ୨୦ କାଡିଆ ହୋଇପାରେ ( ଜରିବ ଦେଖ) । 


ନଡ଼ାଓ ହଣ । ଦୋକାଟ କାଟି ସାରିଲାପରେ ରହିଯାଉଥ୍‌ବା ଅଂଶ | ନଡ଼ା ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ଘର ଛପର ହୁଏ | ନଡ଼ା 
(ଛଣ) ଭରଣରେ ହିସାବ ହୁଏ । ୧ ଭରଣ ନଡ଼ା = ୪୦୦ ବିଡ଼ା = ୮୦ ବୋଡ଼ି ; ୧ବୋଡ଼ି = ୫ ବିଡ଼ା) | 
ନଡ଼ାରେ ବେଶି ପୋଟାସିଅମ, ସିଲିକା, ଓ କମ ଯାବକ୍ଷାରଜାନ ଥାଏ । ଆଗେ ବୁଢ଼ାମାନେ ପିଲାଙ୍କୁ ପ୍ରଶ୍ନ 
କରୁଥ୍‌ଲେ - ବୂଢ଼ାକୁ ବୁଢ଼ୀ ମାଇଲା, ଛଣ ଭରଣକୁ ଷାଠିଏ ଟଙ୍କା, ବିଡ଼ାକୁ କେତେ ପଇଲା (ନୂଆ ପଇସା 
ହିସାବ ନଥ୍ଲା) । ପିଲା ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଉତ୍ତର ଦେଇ ପାରୂନଥ୍‌ଲେ | ତାଂ ପାଠ ପଢ଼ାରେ ଖଇଚା ଅଛି ବୋଲି 
କହୁଥୂଲେ ! ସାରୁ ପତ୍ର ଛିଶ୍ଡାଇ ନେଲାପରେ ସେଇଠୁ ମୂଳକୁ 'ଲାଗିଥ୍ବା ଅଂଶ । ଏହାକୁ ସାରୂନଡ଼ା କହନ୍ତି | 
ଏହା ଫମ୍ପାଳିଆ, ନରମ । (ସାରୁ ଦେଖ) 

ନଡ଼ିଆ - ଶ୍ରୀଫଳ, ନାରିକେଲ 
ସଂ - ନାରିକେଳ, ଲାଙ୍ଗଳୀ 
ହି - ନାରିଏଲ୍‌ 
ତେ- କବାରି କାୟା, କୋକାରି କାୟା 
ଇଂ -କୋକୋନଙଟ୍‌ (Cocoanut), coconut 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cocos HBCHErNG: Family ;: Palmaceae 


ନଡ଼ିଆ ଏକ ଡେଙ୍ଗା ସଳଖ ତୃଣ, ଦୁମ | ଏହା ଖାଦ୍ୟ, ପାନୀୟ ବାସ ଓ ଜାଳେଣୀ ଯୋଗାଏ । ଏହାର 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅଂଶ ଉପକାରି ଅଟେ । ଏପରି ଉପକାରି ଗଛ ବିରଳ । ନଡ଼ିଆ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ମଣ୍ଡନଳୀୟ ଫଳ | ଏହା 
ଭାରତର ସମୁଦ୍ର ତଟସ୍ଥ ସବୁ ରାଜ୍ୟରେ ବିଶିଷ୍ଟ ଫଳ ଗଛ ରୂପେ ପରିଗଣିତ | ଭାରତରେ ବର୍ଷକୁ ୨୭୦ କୋଟି 
ନଡ଼ିଆ ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ ! ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ୫୫୦୦ ନଡ଼ିଆ ବର୍ଷକୁ ଉତ୍ପାଦିତ ହୁଏ । 

ଗୋଟିଏ ୭୦-୮୦ ବର୍ଷର ପୁରୁଣା ଗଛରୁ କଠା ସଂଗ୍ରହ କରି ମାଟିରେ ପୋତିଲେ ଏଥ୍‌ରୁ ୭-୮ମାସ ପରେ 
ଗଜା ବାହାରେ ! ଗଢା ( ଛୋରା) ନଡ଼ିଆ ଗଛରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ଛୋରା: ନଡ଼ିଆ (ଗଢା ବାହାରୁଥ୍ବା) 
ଖାଇବାକୁ ଭଲ ଲାଗେ ! ଗଜା ତାଡ଼ ୨-୩ ବର୍ଷର ହୋଇଗଲେ ଲଗାଇବା ଉପଯୁକ୍ତ ହୁଏ । ଦୋତାଡ଼ି କଲେ 
ଭଲ | ଦୋତାଡ଼ି ନଡ଼ିଆ ଗଛ ବେଶି ଦିନ ବଞ୍ଚେ ଓ ବେଶି ଫଳ ଦିଏ | ଗଜା ତାଡ଼ ୨ -୩ବର୍ଷର ହୋଇଗଲେ 
9 ‰„ ୨! × ୨/ ଗାତ ଖୋଳି ତାଡ଼ ପୋତାଯାଏ. | ତାଡ ଚେର ଦେଇ କ୍ରମଶଃ. ବଢ଼େ | ମାସକୁ ଗୋଟିଏ ଲେଖା 
ବାହୁଙ୍ଗା ପକାଏ । ୫-୬ ବର୍ଷ ପରେ ଖୋସାଧରେ | ଖୋସାରୁ ଚଅଁର ବାହାରେ । ପ୍ରତି ବାହୁଙ୍ଗାର ଅକ୍ଷରେ 
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ଗୋଟିଏ ଲେଖା ଖୋସା/ଚଅଁର ବାହାରେ ! ଗଜାବେଳେ ନଡ଼ିଆ ଭିତରେ ଥ୍ବା ଶସ ଅତି ସୁମିଷ୍ଠ । ଏହାକୁ 
ଖୁଙ୍କୁ କୁହାଯାଏ । ଖୁଙ୍କୁ ନଡ଼ିଆ ଗଛକୁ ପୁଷ୍ଟି ଯୋଗାଏ । ଚଅଁରରେ ଅଣ୍ଡିରା, ମାଇ ଓ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ ଫୁଲଥାଏ । 
ସପରାଗଣ ଦ୍ଵାରା ପରାଗିତ ଓ ନିଶେଷିତ ହୋଇ ଗୁଡ଼ି ହୁଏ ! ଗୁଡିରୁ ଗୋଟମା ହୁଏ । ଗୋଟମାର କୌଣସି 
ଅଂଶ ବାରି ହୁଏ ନାହିଁ । ଗୋଟମା କ୍ରମେ ବଡ଼ ହୋଇ ପଇଡ଼ ହୁଏ । ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ଥାଏ । ଏ ପାଣିରେ 
ପୋଟାସିଅମ ବେଶୀ ଥାଏ ! କ୍ରମେ ନାଳି ହୁଏ ! ନାଳି ବଢ଼ି ଟାଣ ହୋଇ ଶସ ( ନଡ଼ିଆ) ହୁଏ । ପଇଡ଼ ପାଣି 
ଏକ ମୃଦୁ ପାନୀୟ । ଏହା ଶୀତଳକ ଓ ରେଚକ । ପଇଡ଼ ପାଣି ନଡ଼ିଆକୁ ପୋଷକ ଯୋଗାଏ । 


କ୍ରମେ ନଡ଼ିଆ ବଡ଼ହୂୁଏ । ୧ ୦ମାସରେ ପାରିବା ଯୋଗ୍ୟ ହୁଏ | ଏବଂ ୧୨ ମାସରେ ପାକଳ ହୁଏ । ନଡ଼ିଆ 
ଉପରେ ଚୋପାଥାଏ ।! ଚୋପାତଳେ କତା ଥାଏ | କତାତଳେ ସଢ଼େଇ | ସଢ଼େଇ ଭିତରେ ଶସ ଓ ପାଣି ଥାଏ । 
ଏ ଶସକୁ ଖାଆନ୍ତି ଓ ପାଣି ପିଅନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ଗଛ ବର୍ଷକୁ ୩୬୦-୪୦୦ ନଡ଼ିଆ ଦିଏ | ଏଥୁରୁ ପ୍ରାୟ ୧୨୦ 
କି.ଗ୍ରା ନଡ଼ିଆ ଶସ ବାହାରେ । ଶସରେ ୬୫-୭ ୦ଭାଗ ତେଲ | ନଡ଼ିଆ କୋରି ଉଷୁମ ପାଣିରେ ପକାଇ ଚକଟି 
ଦୋରୁୂଅ ଛାଣି କରେଇରେ ଫୁଟେଇ ପାଣି ମାରି ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ !। ଅଥବା ଶସକୁ ଚିରି, ପାତିକରି 
ଶୁଖେଇ ଘଣା ପକେଇ ପେଡ଼ିତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ନଢ଼ିଆରୁ ୪୮-୫୨ ଭାଗ ତେଲ ବାହାରେ । 
କରେଇରେ ରସ (ଦୋରୁଅ) ଫୁଟାଇ ତେଲ ବାହାର କଲେ, ତେଲତଳେ ରହିଯାଉଥ୍ବା ସୁସାଦ ନରମ ଅଂଶକୁ 
କୋରୁଅ କୁହାଯାଏ । କୋରୁଅ ଚିକଣ ଓ ସୁମିଷ୍ଠ । ନଡ଼ିଆ ତେଲରେ ରୋଷେଇ କରନ୍ତି । ତେଲ ଦେହରେ 
ଲଗାନ୍ତି ଓ ବିଭିନ୍ନ ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର କେଶତୈଳ ଓ ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି ହୁଏ । 
ନଡ଼ିଆ ତେଲରେ ମଧ୍ଧ ସାବୂନ ତିଆରି ହୁଏ ! ତେଲରେ କ୍ଷାର ମିଶାଇ, ଏହାର ମେଦାମୂ( ଫାଟି ଏସିଡ଼) କାଢ଼ି ଓ 
ବାସନା ହରଣ କରି ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ କରାଯାଏ ! ନଡ଼ିଆ ତେଲରେ ବେଶୀ ଲାଉରିକ୍‌ 
(lauric) ଅମୃ ଥାଏ | ଏଥ୍‌ପାଇଁ ନଡ଼ିଆତେଲରେ ତିଆରି ସାବୂନ ବହୁତ ଫେଣ ହୁଏ । ନଡ଼ିଆତେଲରୁ ମାର୍ଜାରିନ୍‌ 
ତିଆରି ହୁଏ । ବିଭିନ୍ନ ଅଙ୍ଗ ସଜ୍ଜା ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ ଏବଂ ଏହା ରବର ସଂଶ୍ଲେଷଣରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ନଡ଼ିଆ ଶସକୁ ପାତିକରି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠାରେ ଓ ଉଖୁଡ଼ାର ପକାଯାଏ । ନଡ଼ିଆ ଦୋରୁଅ ଚିପୂଡ଼ିଲା ପରେ 
ରହିଯାଉଥୁ୍‌ବା ଛେଦାରେ ଚିନିମିଶାଇ ନଢ଼ିଆ କୋରା କରନ୍ତି | ଖଇରେ ନଡ଼ିଆ ପାତି ପଡ଼େ | ଓ କୋରା ନଡ଼ିଆ 
ପିଠାରେ ପୂର ହୁଏ । ନଡ଼ିଆ ରାଇ ହୁଏ | ନଡ଼ିଆ ଖୋଳପାକ୍ୁ ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ନଡ଼ିଆ 
ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ କତା କଢ଼ାଯାଏ । ନଡ଼ିଆ କତାରେ ସୋଫା, ଗଦି, ଝାଡ଼ଣୀ, ପାପୋଛ, ଗାଲିଚା ଇତ୍ୟାଦି 
ତିଆରି ହୁଏ | ନଢ଼ିଆ କତାଗୁଣ୍ଡ ( ଗୁଅ) କମ୍ପୋଷ୍ଟ ଖତ ହୁଏ | ଫସଲରେ ଛାଦନ ରୂପେ ଦିଆଯାଏ ବା ଜାଳ ହୁଏ | 
ଏହା ମଧ୍ଯ ମୃତ୍ତିକା ସଂଶୋଧକ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ନଡ଼ିଆ କତା ବଳି ବାଣି, ରସି, ଦଉଡ଼ି ବଳାଯାଏ | 
ନଡ଼ିଆ କତା ଦଉଡି ଝୋଟ ଦଉଡ଼ିଠାରୁ ଟାଣ | 

ନଡ଼ିଆ ସଢ଼େଇ ଜାଳ ହୁଏ | ଏହାକୁ ପୋଡ଼ି କୋଇଲା କରନ୍ତି | ଛେଟି,ଗୋଲ ଗୋଲ କରି ବୋତାମ କରନ୍ତି । 
ସଢ଼େଇକୁ ରଙ୍ଗକରି, ଚିତ୍ର ବିଚିତ୍ର କରି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖେଳଣା କରନ୍ତି । ସଢ଼େଇରେ ଡଙ୍କା( ଅଣକ ) ହୁଏ | 
ସଢ଼େଇରୂ ଛୋଟ ଛୋଟ ବାସନ, ଗିନା, ଖୁରି, କରାଯାଏ । ବଡ଼ ନଡ଼ିଆର ଉପର ସଢ଼େଇ କେନ୍ଦରାହାଖ୍ି 
ହୁଏ । ଫମ୍ପା ଗୋଟା ନଡ଼ିଆକୁ କୁମ୍ପାକରି ସେଥ୍‌ରେ ତେଲ ରଖନ୍ତି | ଶୁଖୁଲା ନଡ଼ିଆ ( ଖୁରୂଡ଼) ନଢ଼ିଆରୁ ତେଲ 
ମାରନ୍ତି ବା ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ବିକନ୍ଧି | ମୁଢ଼ି-ସାଇ୍ଗରେ ନଡ଼ିଆ ଖ୍୍‌ଆଯାଏ । 

ନଡ଼ିଆ ଗଶ୍ଡି ଫଡେଇ ଲୋଧା କରନ୍ତି । ତାଞ୍ଟ, ଅଂଶୁ ବାହାର କରି, ସାଇଜକରି ଘର ତୋଳାରେ ଲଗାନ୍ତି । 
ଉପର ଖୋଳପାର ଟେବୁଲ ଡ୍ର ତିଆରି କରନ୍ତି । ଲୋଧା ପକାଇ ଚାର କରି ନାଳ ପାରି ହୁଅନ୍ତି । 
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ନଡ଼ିଆ ବାହୁଙ୍ଗାରେ ଛାମୁଡ଼ିଆ କରନ୍ତି । ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ଚିରି ପତ୍ରକୁ ପତ୍ର ଛନ୍ଦି, ବୂଣି, ଚାଞ୍ଚରା କରନ୍ତି । ପତ୍ରକୁ 
ବାହୁଙ୍ଗାରୁ ଛଡ଼େଇ ( ଖଡିକା ସୁଦ୍ଧା) ବିଞ୍ଚଣା, ଛପା ଓ ଡାଲା ଭୋଗେଇ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି କରନ୍ତି । ଖଡିକା 
ଛଡେଇ ପତ୍ରକୁ ବ୍ୟବହାର କରି ଛାପା ବିଞ୍ଚଶା, ଡାଲା ମଧ୍ଯ ବୂଣନ୍ତି । ଖଡିକା ଝାଡ଼ୁ ହୁଏ । ପୂଳା ପୂଳା କରି 
ବାନ୍ଧି ଖଡିକା ମୁଠା ( ବାନ୍ଧୁଣୀ) ତିଆରି କରନ୍ତି | ଏହା ଓଳା ଓଳି କାମରେ (ଝାଡ଼ୁଦେବା) ସର୍ବତ୍ର ବ୍ୟବହୃତ | 
ନଡ଼ିଆ କନ୍ଦା ସାଦିଷ୍ଠ ଓ ମିଷ୍ଠ । ଏହାକୁ ମହୁ ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ ଶର୍ଦ୍ଦିକାଶ, କଫ ଭଲ ହୁଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
ପରିବା ରୂପେ ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ନଡ଼ିଆ ଚରଅଁର ତଳୁ କଣାକରି ରସ କାଢ଼ି ତାଡ଼ି କରନ୍ତି । ଏଥୁରୁ ମଧ୍ଯ 
ଗୁଡ଼ ହୁଏ ! ତାଡ଼ିକୁ ପାଗକରି ଆରାକ”? ନାମକ ମଦ ତିଆରି କରନ୍ତି । ଆରାକ୍ରୁ ଭିନେଗାର ହୁଏ | ନଡ଼ିଆ 
ବାହୁଙ୍ଗାକୁ ବ୍ରସ କରନ୍ତି । 
ନଡ଼ିଆ ବାହୁଙ୍ଗା, ପତ୍ର, ସିପ, ଚଅଁର ସବୂ ଜାଳ ହୁଏ । ବାହୁଙ୍ଗା ଅଗ ଦାନ୍ତ କାଠି କରନ୍ତି । ନାନି ଲଗା ପଇଡ଼ ଓ 
ନଡ଼ିଆ କଳସ ବସେ | ନଡ଼ିଆ ବିବାହ, ବ୍ରତ ଭଲମନ୍ଦ ବାହାପୁଆଣି ସବୁଥ୍‌ରେ ଦରକାର ହୁଏ | ନିର୍ବନ୍ଧ ଓ 
ବିବାହରେ ନଡ଼ିଆ ଦିଆ ଦେଇ ହୁଅନ୍ତି । କୌଣସି ଶୁଭକର୍ମରେ ନଡ଼ିଆ ବାଡ଼ିଆ ଯାଇ କାର୍ଯ୍ୟ ଆରମ୍ଭ 
କରାଯାଏ | 


ନଢ଼ିଆକୁ ନଡ଼ିଆ ଗଡେଇ ଲଢ଼ାଇ କରାନ୍ତି | ଏହା ଏକ ଖେଳ । ଆକାର ଭେଦରେ ନଡ଼ିଆ ଛୋଟବଡ଼, ଗେଡ଼ା 
'ଓ ଲମ୍ବା ହୋଇପାରେ | ଛୋଟ, ଗୋଲ ପାକଳ ନଡ଼ିଆକୁ ବାଣ ନଡ଼ିଆ କହନ୍ତି | ଏଥ୍‌ରୁ ଭଲ ତାଡ଼ ହୁଏ | 


ଭାରତର କେରଳରେ ଓ ଆଣ୍ଡାମାନ ନିକୋବର ଦୀପ ପୁଞ୍ଜରେ ନଡ଼ିଆ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ରହିଛି । 
ଆଭ୍ଡାମାନରେ ପୃଥ୍ବୀର' ସବୁଦେଶର୍‌ ନଢ଼ିଆ ସଂଗ୍ରହକରାଯାଇ ଗବେଷଣା କରାଯାଉଛି | ନଡ଼ିଆ ଏକ 
ଲାଭଜନକ ଫସଲ । ଓଡ଼ିଶାରେ ସାକ୍ଷୀଗୋପାଳଠାରେ ନଡ଼ିଆ ( ନାରିକେଳ ) ଗବେଷଣ୍ୟ କେନ୍ଦ୍ର ଅଛି | 


ନଣନ୍ଦ ପୁଟୁଳି ¬ ବାହାଘର ପରେ କନ୍ୟା ବରଘରକୁ ଆସିଲାବେଳେ ନଣନ୍ଦ ପାଇଁ ଆଣିଥ୍‌ବା ସାମଗ୍ରୀ ! ନଣନ୍ଦ ବାଟ ଓଗାଳି 
ବସେ । କିଛି ନ ପାଇଲେ ବର କନ୍ୟାକୁ ବାଟ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ଲୁଗା, ଟଙ୍କା ଇତ୍ୟାଦି ପାଇଲେ କନ୍ୟା ମୁହଁରେ 
କିଛି ଗୁଡ କି ଦହି ମାରିଦେଇ ଆନନ୍ଦରେ ଘରକୁ ନିଏ । ଗୋଟିଏ ବାକ୍ସରେ କି ପୁଡ଼ାରେ ନଣନ୍ଦ ପାଇଁ ଶାଢ଼ୀ 
(ଶଙ୍, ସିନ୍ଦୁର - ବିବାହିତା ହୋଇଥ୍‌ଲେ), ପ୍ରସାଧନୀ ଇତ୍ୟାଦି ପଶିଆସିଥାଏ ! ଏହାକୁ ନଣନ୍ଦପୁଟୁଳି କହନ୍ତି । 
ଏହା ସମାଜର କୌଳିକ ଆଚାର | 

ନନ୍ଦ କୂଅ ଘଡ଼ିରେ ମୁହଁରେ ବସାଇବା ପାଇଁ ଉଦ୍ଦିଷ୍ଠ ମାଟିରେ ତିଆରି ଓ ପୋଡ଼ା ହୋଇଥ୍‌ବା ବା ସିମେଣ୍ଟ ବା 
ପଥରରେ ତିଆରି ବଳୟାକାର ବେଷ୍ଠନୀ | ଏହାର ବାହାର ପଟ କୂଅର ମାଟି ସହିତ ଲାଗିକରି ରହେ | କୂଅ 
ଘଡ଼ିରେ ଯେଉଁ ନନ୍ଦ ବସେ ତାକୁ ଘଡ଼ି ଭିତରକୁ ଗଳେଇ ବସାଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଗଳି ନନ୍ଦ କୁହାଯାଏ | ଦୂଇ ନନ୍ଦର 
ଯୋଡ଼ଯାଗାରେ ପାଣି କୂଅ ଭିତରକୁ ପଶେ । ଗଳିନନ୍ଦକୁ ବେଢ଼ି ରହିଥ୍ବା ନନ୍ଦକୁ ଘୋଡ଼ା ନନ୍ଦ କୁହାଯାଏ | ଏ 
ନନ୍ଦ ପେଟୁଆ, ଉପର ଫନ୍ଦ ଚଉଡ଼ା ! ଏ ଚଉଡ଼ା ଫନ୍ଦ ଉପରେ ମାଠିଆ, ଗରା, ଲୋଟା ଇତ୍ୟାଦି ରଖୁ କୂଅ 
ଦଉଡ଼ା ଫାଶ ଲଗାନ୍ତି ଓ ଗଳି ନନ୍ଦ ଭିତର ଦେଇ କୂଅ ଭିତରକୁ ପକାଇ ପାଣି କାଢ଼ନ୍ତି | ପାଣି କାଢ଼ି ସାରି ଘୋଡ଼ା 
ନନ୍ଦ ଫନ୍ଦ ଉପରେ ରଖ୍‌ ଫାଶ ଖୋଲି କାଖେଇ, କାନ୍ଦେଇୟ ଓହଳେଇ ବା ଭାରକରି ନିଅନ୍ତି । ଘୋଡ଼ାନନ୍ଦ 
ସିମେଣ୍ଟରେ, ପଥରରେ ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ । 
ବଡ଼ ବଡ଼ କୂଣ୍ଡକୁ ମଧ୍ୟ ନନ୍ଦ କୁହାଯାଏ 1 ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଜିନିଷ ରହେ | ଯଥା - ପାଣି ନନ୍ଦ, ଗୋରୁ 
ନନ୍ଦ, ଧାନ ବତୁରା ନନ୍ଦ ଇତ୍ୟାଦି । ଛୋଟିଆ ନନ୍ଦକୁ ନନ୍ଦିଆ କୁହାଯାଏ | ନନ୍ଦ ଓ ନନ୍ଦିଆ ମୁହଁ ଚଉଡ଼ା । 
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ନନ୍ଦା ଓ ତିଥ୍‌ ବିଶେଷ । ପ୍ରତିପଦ, ଷଷ୍ଠୀ ଓ ଏକାଦଶୀ - ଏ ତିନିତିଥୁକୁ ନନ୍ଦାତିଥ୍‌ କୁହାଯାଏ 1 ନନ୍ଦା ତିଥ୍‌ରେ ଧନ ହାନି 
ହୁଏ । ନନ୍ଦାତିଥ୍‌ ପୁରୂଷ । 

ନନ୍ଦାମାଛ - ବଡ଼ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ିମାଛ । ବାଗ୍ଦା ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ିମାଛକୁ ନନ୍ଦା ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ଶଗଡ଼ର ଝୁରାକୁ ଜୁଆଳିରେ ବାନ୍ଧିବାକୁ 
ଝୁରା କରିବା କହନ୍ତି | ଏଥୁପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଯୋତକୁ ଝୁରା ଯୋତ ବା ନନ୍ଦଯୋତ କୁହାଯାଏ | 

ନନ୍ଦୀ ବୃକ୍ଷ - ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ଠି, ତୁତ ଗଛ । 

ନବ କଳେବର ¬ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ନୂତନ ବିଗ୍ରହ ପ୍ରତିଷ୍ଠା । ଯୋଡ଼ା ଆଷାଢ଼ ପଡ଼ୁଥ୍ବା ବର୍ଷ ଏହା ହୁଏ ! ନୂଆ ନିମଗଛ 
ବରଣ କରାହେଇ ଆସେ | ସେଥୁରେ ତିନିଠାକୁରଙ୍କ ବିଗ୍ରହ, କଳେବର ତିଆରି ହୁଏ | 

ନବ ପତ୍ରିକା - ଆଶ୍ିନ ଓ ଚୈତ୍ରମାସ ଶୁକ୍ଟ ପକ୍ଷ ୭ମୀ, ଅଷ୍ଟମୀ ଓ ନବନୀ, ତିନି ଦିନଧ୍ରି ହେଉଥବା ଦୂର୍ଗାପୂଜା | ଏ ଦିନ 
ନ ପ୍ରକାର ପତ୍ର ମିଶାଇ ଦୁର୍ଗାଙ୍କର ମୂର୍ଭି କରାଯାଇ ପୂଜା କରାଯାଏ । ନଅ ପ୍ରକାର ପତ୍ର - କଦଳୀ, ସାରୁ, 
ହଳଦୀ, ଅଶୋକ, ଡାଳିମ୍ବ ବେଲ, ଜୟନ୍ତୀ, ମାଣ ସାରୁ ଓ ଧାନ | 

ନବ ବିଷ - ନଅ ପ୍ରକାର ବିଷ ଯଥା - ବସନାଭ, ହାରିଦିକ, ସନ୍ତକ, ପ୍ରଦୀପନ, ଶୃଙ୍ଗକ, ସୌରାଷ୍ଟ୍ରିକ, ହଳାହଳ, କାଳକୁଟ 
ଓ ବ୍ରହ୍ମପୁତ୍ର । 

ନବାତ - ଏହା ଗୁତରୁ ତିଆରି ହୁଏ ! ଗୂଡର ଗୋଟିଏ ପାଗ | ନବାତ ଲହୁଣୀ ସହିତ ଶିବ ଲିଙ୍ଗରେ ଘଷାଯାଏ | 

ନବାନ୍ଧ ଓ ନୂଆ ଖ୍ଆ । ରଷିପଞ୍ଚମୀ ! ଭାଦ୍ରବମାସ ଶୁକୃପକ୍ଷ ପଞ୍ଚମୀ ତିଥ୍‌ । ସମ୍ବଲପୁର ଅଞ୍ଚଳରେ ନବାନ୍ଧ (ନୂଆଅନ୍ଧ) 
ଭୋଜନ ପର୍ବ । ଏ ଦିନ ସମଲେଶ୍ବରୀଙ୍କ ମନ୍ଦିରରେ ନୂଆ ଚୂଡ଼ା ଓ ନୂଆ ଚାଉଳର ଭାତ ଭୋଗ ଲାଗେ ! 
ସମସ୍ତେ ଏକତ୍ରିତ ହୁଅନ୍ତି । ନୂଆ ଖାଇ ଭେଟ ଭାଟ ହୁଏ । କନିଷ୍ଠମାନେ ବୟୋଜ୍ୟେଷ୍ଙ୍କ ଠାରୁ ଆଶୀର୍ବାଦ 
ଆଣନ୍ତି | ବୈଦିକମତରେ ରଖଷିମାନେ ପର୍ବତ ପାହାଡ଼ରେ ପହିଲି ଆଷାଢ଼ରେ ଧାନ ଲଗାଉଥଲେ ! ଏ ଦିନ ସେ 
ଧାନ କାଟି ଚାଉଳ କରି ଖାଇବା ଆରମ୍ଭ କରୁଥ୍‌ଲେ | ଏହି ପଞ୍ଚମୀକୁ ରଖି ପଞ୍ଚମୀ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ଉପକୂଳୀୟ 
ଓଡ଼ିଶାରେ ନୂଆ ଧାନ ପାଚିଲେ ଯେକୌଣସି ପାର୍ବଣ ଦିନରେ ନୂଆ ଚୁଡ଼ା ଓ ନୂଆ ଚାଉଳ ଭାତ ଗା 
ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗଦେଇ ଖାଆନ୍ତି | ( ପହିଲି ଆଷାଢ଼ରେ ବୂଣା ହେଉଥ୍‌ବା ଧାନ ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଲ ପକ୍ଷ 
ପଞ୍ଚମୀ ସୁଦ୍ଧା ପାଚିଯିବା କଥା | କିନ୍ତୁ ଏବେ ଧାନ ବୂଣା ଓ ରୁଆ ଡ଼େରି ହେଉଥୁ୍‌ବାରୁ ଏ ଦିନକୁ ନୂଆ ଧାନ 
କେଣ୍ଡାଟାଏ ବି ମିଳିବା କଷ୍ଠ ହେଲାଣି | 


ନମ୍ବରି ମକଦ୍ଦମା - ଧରାବାହିକ ଭାବେ ଓ କ୍ରମିକ ନମ୍ବର ଅନୁସାରେ ସ୍ଵବ୍ଧାସ୍ଵତ୍ଧ ସମ୍ବନ୍ଧୀୟ ମକଦ୍ଦମା । 

ନରକ ଚତୁର୍ଦଶୀ - କାର୍ରିକ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଚତୁର୍ଦଶୀତିଥ୍‌ । ଏ ଦିନ ୧୪ ପ୍ରକାର ଶାଗ ଖୁଆଯାଏ ଏବଂ ଅପମାରଙ୍ଗ ଡାଳ 
.ଖଣଶ୍ଡେ ମୁଣ୍ଡ ଉପରେ ବୁଲାଇ ଦୀର୍ଘ ଜୀବନ କାମନା କରାଯାଏ । 

ନରକୋଳି - ନଅର କୋଳିଦେଖ । 

ନଳ - ହିନ୍ଦି -ନର୍‌କୁଲ୍‌, ନଲ୍‌ 


ଇଂ - Common Reed grass 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Phragmites Karka, Phragmites maxima. Fam.: Gramineae 
ଡେଙ୍ଗା ଘାସ । କାଣ୍ଡଶର, ବହୁବାର୍ଷିକୀ, ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଯାଗାରେ ନଶ ଓ ନାଳ କୂଳରେ ବଢ଼େ | ସରୁଆ ଡେଙ୍ଗା, 
ଆଖୁ ଗଛଭଳ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଲମ୍ବ ଓ ସରୁ । ଆଶୁଂ ଥାଏ । କାଣ୍ଡ ସୂସ୍ପଷ୍ଟ ନୁହେଁ । ଗୋଲ ଫମ୍ପା । ଫୁଲ 
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କେ୍ଡା ପିଙ୍ଗଳ, ଲମ୍ବସର ଭଳି ଉପରକୁ ବାହାରିଥାଏ । ଏହାରଂକାଣ୍ଡକୁ କାଟି ଓଳେଇ ପାଗକରି, ଓ ଚିକୃଣ କରି 
( ତେଲମାରି, ଶୁଖେଇ) ନଳ କରାଯାଏ । କାଣ୍ଡ ଓ ପତ୍ରକୁ ମଣ୍ଡକରି ଛପାକାଗଜ, ନାଁ ଲେଖା କାଗଜ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ମ୍ମ ସରୂ କାଶ୍ଡକୁ ଚଉକି, ଟୋକେଇ ବୁଣିବାରେ , ସରୂକାଣ୍ଡକୁ ପଟି ହେଁସ ଖଇଁଚି ଓ ଅତିସରୂ 
କାଣ୍ଡକୁ ଘରି ଛପରରେ ଲଗାଯାଏ । ନଳଗଛ ପାଣିରେ ଲବଣତା (ପି.ଏଚ୍‌) ୭ ରୁ ୯ ପର୍ଚ୍ୟନ୍ତ ସହିପାରେ । 


Lo 


ଯିଏ ନଳ ଯୋଖ୍‌ ଜାଣେ ତାକୁ ନଳୁଆ କହନ୍ତି । ନଳ ଆଗରେ ବଳ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଜମି ମାପିବା 
ପଦ୍ଧତକୁ ନଳକରିବା,- କୁହାଯାଏ | ( ଜରିବ ନଳ ଦେଖ) ¦ 

ନଳବଣ - ଯେଉଠି ନଳଗଛ ବଣ ଭଳି ବଢ଼ିଥାଏ । ଚିଲିକା କୂଳର ନଳବଣ ପ୍ରସିଦ୍ଧ ଥଲା ! ଏବେ ଏହା କ୍ରମେ ହ୍ରାସ ପୀଇ 
ଆସୁଛି ! ନକ ଗଛ ଅଧ୍କ ଲବଣ (ପି.ଏଚ ୭.୧ ରୁ ୯.୧) ସହିପାରେ । ନଳବଣ ପବନର ବେଗ ହ୍ରାସ 


କରେ ଓ ମାଡ଼ିଆସୂଥ୍ବା ଜୁଆର ପ୍ରକୋପ ହ୍ଵାସ କରେ । ସମୁଦ୍ର କୂଳେ କୂଳେ ପର୍ଯ୍ୟାପ୍ତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! 
ଚିଲିକାର ଖଣ୍ଡେ ଦ୍ଵୀପ ଭଳି ଜାଗାର ନାଁ ନଳବଣ | 


ନଳିଘା ¬ ନଳି ଗୋଡ଼ରେ ( ଆଣୁଠାରୁ ବଳା ଗଣ୍ଡି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ହାଡ଼କୁ ନଳିଗୋଡ଼ ହାଡ଼ କୁହାଯାଏ) ହୋଇଥ୍‌ବା ଘା 1 ହାଡ 
ଉପରେ ଘା ହେଲେ ସହଜେ ଶୁଖେ ନାହିଁ । 


ନଳିତା - ଝୋଟ ଦେଖ | ଗଛ-ନଳିତା,ଏହାର ତନୁ - ଖେଟ | 


ନଳୁଆ କେଳା - ଯେଉଁ କେଳାମାନେ ନଳଧରି ଜଙ୍ଗଲରେ ଚଢ଼େଇ ଶିକାର କରନ୍ତି । ଏମାନେ ୭-୮ ଖଣ୍ଡ ନଳ ଗୋଟିଏ ବିଡ଼ା 
କରି ବାନ୍ଧିଥାନ୍ତି । ଜଙ୍ଗଲରେ ନଳକୁ ନଳ ଯୋଖ୍‌ ( ଖଣ୍ଡେ ନଳର ଲମ୍ବ ୧.୩୫ ମିଟର) ଲମ୍ବ କରନ୍ତି ! ନଳକୁ ନଳ 
ଯୋଖୂବା ପାଇଁ ଘରାଥାଏ | ସବା ତଳ ନଳ କାଣି ଆଙ୍ଗୁଠି ଠାରୁ ଏପରିକି ଟ୍ରାନ୍‌ଜିଷ୍ଟର ଆଣ୍ଡେନା ଭଳି ସରୁ | ସବା 
ଶେଷ ନଳର ଅଗରେ ଅଠା ଦିଆଯାଇ ଗୋଜିଆ କାଠି ବା ମୁନିଆ କଣ୍ଡା ଯୋଖା ଯାଇଥାଏ | ଗଛରେ କୌଣସି 
ଚଢ଼େଇ ବସିଥ୍ବାର ଦେଖ୍ଲେ ଅତି ସତର୍କତା ସହିତ ନଳକୁ ନଳ ଯୋଖ୍‌ ଉପରକୁ ଟେକି ଚଢ଼େଇକୁ ଫୋଡ଼ି 
ଦିଅନ୍ତି | ଚଢ଼େଇ ଅଠାରେ ଲାଗିଯାଏ ବା କଣ୍ଟାରେ ଫୋଡ଼ି ହୋଇ ରହିଯାଏ | କେଳା ତଳପଟୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ନଳ 
ବାହାର କରି ଆଣେ | ଚଢ଼େଇକୁ ଧରି ଖାଳେଇରେ ପୁରାଏ | ଏ କୋଳାଙ୍କୁ ନଳୁଆ କେଳା କୁହାଯାଏ | 


ନହର କୋଳି - (ନଅର କୋଳି, ନରକୋଳି) | (ନରକୋଳି ଦେଖ) | 

ନାଳ - ଯେଉଁ ମାହାରାରେ ପାଣିଯାଏ । କେନାଲ । 

ନାଳନଳା - ନାଳରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍ବା ନଳା | ନଳାକୁ ନଳା ଯୋଖ୍‌ ନାଳରେ ପୋତାଯାଏ । ଏହି ନଳାରେ 
ପାଣିଯାଏ । ଏ ନଳା ମାଟିରେ, କଞ୍ଚା ବା ପୋଡ଼ା ବା ସିମେଣ୍ଟରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | ନଳା ପୋତିସାରି ଉପରେ 

` ମାଟି ଘୋଡାଇ ଦିଆଯାଏ । ଆବଶ୍ୟକତା ଅନୁସାରେ ନଳାର ଗୋଲେଇ ସାନବଡ଼ ହୋଇପାରେ | ନଳା କେତେ 

ଓଜନ ସହି ପାରିବ ପରୀକ୍ଷା ଦ୍ଵାରା ସ୍ଥିର କରାଯାଇଥାଏ | ନଳାଉପରେ ସେତିକି ଓଜନଠାରୁ ବେଶି ଓଜନ ପଡ଼ିଲେ 
ନଳା ଫାଟି ଯାଏ ବା ଭାଟିଯାଏ । ଯେଉଁ ନଳାରେ ନଳା ବସାଯାଇ ପାଣି ଯାଆସ କରେ ତାକୁ ନଳା ନାଳ (pipe 
dain) କୁହାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାରେ ସବୁଜାକ ନାଳ ଖୋଲା ନାଳ | କୌଣସି ନଳାନାଳ ନାହିଁ ! 

ନର୍ଷ(ସ)ରି (ରୀ)- ଚାରା ଉପ୍‌ାଦନ ଓ ପାନନ କେନ୍ଦ୍ର | ଏଠି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫଳ, ପନିପରିବା, ଫୁଲ ଚାରା/ ତଳି 
ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଏ /ବଢ଼ାଯାଏ | କଲମି କରାଯାଇଥ୍ବା ଚାରାଗଛ ବା ତାଡ଼ ତିଆର କରାଯାଏ | ଉନ୍ନତ 
ବିହନ / ମଞ୍ଜି, ଚାରା/ତଳି, ତାଡ଼/ଗଛ ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ ସବୂରାଜ୍ୟରେ ଏକାଧ୍କ ନସରି ଯଥା ˆ ମଞ୍ଜ ନସରି, 
ଚାରା ନର୍ସରି, ସରକାରି ବା ବେସରକାରି କ୍ଷେତ୍ରରେ ରହିଛି । 
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ନଷ୍ଟ ଚନ୍ଦ୍ର ଓ ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଟ ପକ୍ଷ ଓ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ ଚତୁର୍ଥୀ ଚନ୍ଦ୍ରକୁ ନଷ୍ଚନ୍ଦ୍ର କୁହାଯାଏ । 

ନସି ଫିଟିବା - ସ୍ତନରୂ ପ୍ରଥମେ ଦୁଧ ( କ୍ଷୀର), ବାହାରିବା । କୌଣସି କାମ ଆରମ୍ଭ ହେବା | 

ନହକା ¬ ନକ ନକ, ଅତିସରୁ । 

ନାଆ - ନାବ, ଡଙ୍ଗା, ନାହା ( ଡଙ୍ଗା ଦେଖ) । 

ନାଇ - ଭଣ୍ଡାରି, ବାରିକ 

ନାଇଆ - ମାଛ ରୋଗ ବିଶେଷ | ଏ ରୋଗରେ ମାଛ ଆଲିଜା ଦେଇ ପେଟ ଉପରକୁ କରି ଭାସେ | 

ନାଇକା ଚେର ( ନାହାକା ଚେର) - ଗଛର ମୁଖ୍ୟ ଚେର | ଏ ଚେରରୂୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଚେର ବାହାରେ | ନାହାକାଚେର 
ବିଭିନ୍ନ ଫସଲରେ ମାଟିରେ ବିଭିନ୍ନ ଗଭୀରତାକୁ ଯାଇଥାଏ ! କପାଗଛର ନାହାକାଚେଉ ୧.୨ ମିଟର ଓ ହରଡ଼ 
ଗଛରେ ୧.୮- ୨.୨ ମିଟର ଗଭୀରକୁ ଯିବା ଜଣା ଅଛି | ଭୁଣ ଚେର ବଢ଼ି ନାହାକା ଚେର ହୁଏ ! ଭ୍ଣଚେର 
ମରିଯାଇ ବା ଛିଶ୍ରିଯାଇ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପ୍ରକାର ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର ବାହାରେ | 

ନାଉ - ଲାଉ (ଘLagenaria Valgaris) କଖାରୁ ( କର୍ବୁରୁ) ଜାତୀୟ ଲଟାଗଛ | ସଂସ୍କୃତରେ ଲାଉକୁ - ବର୍ବରା, 
କବରୀ, ଡୁମ୍ବୀ, ଖରପୂଷ୍ଠା୍‌ ଅଜଗନ୍ଧିକା କୁହାଯାଏ ( କଖାରୁ ଦେଖ) | 

ନାଉଡଙ୍କ “ଲାଉ ଗଛର ଡଙ୍କ | ଲାଉ ଲଟା | କଅଁଳ ଡଙ୍କକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି | 

ନାଉ ଡଙ୍ଗିଆ - ନାଉ ଡଙ୍କ ଭଳି ଏକ ସାପ | ଏ ସାପ ଗଛରେ ଚଢ଼େ | ଏ ସାପ ବିଷାକ୍ତ ନୁହେଁ । 


ନାଉଥାଳ ¬ ଲାଉକୁ କାଟି /ଉପରକଣା କରି କୋରି ଶସ ବାହାର କରି ଶୁଖେଇ ପାଗକରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଯୋଗୀଥାଳ | 
(ଥାଳ ଦେଖ) 


ନାକା ¬ ନୂଆ ରାସ୍ତା, ପୋଲର ଖର୍ଚ ଉଠାଇବା, ଗମନାଗମନ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା, ନିଷେଧ କରିବା, ନିଷିଧ ପଦାର୍ଥ, 
ଦାମିକା ପଣ୍ୟର ପରିବହନ ବନ୍ଦକରିବା ବା ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରିବା ପାଇଁ ମୁଖ୍ୟ ରାସ୍ତାରେ ସ୍କାନେ ସ୍କାନେ 
ବସାଯାଇଥ୍‌ବା ଫାଟକ | ଏ ଫାଟକରେ ବିଭିନ୍ନ ଯାନ ଯିବା ଆସିବା ପାଇଁ ଅଲଗା ଅଲଗା ମାସୁଲ ସ୍ମିର 
ହୋଇଥାଏ | ଆନ୍ତଃରାଜ୍ୟ ପରିବହନ ନିୟନ୍ତ୍ରଣୀ ଫାଟକ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ଚେକ୍ଗେଟ୍‌ (Check gate) 
କୁହାଯାଏ | 


ନାଗ ଅଇରି- ( ନାଗୁଆରି) ବଣୁଆ ଗଛ | ବାଡ଼, ବୂଦାରେ ବଢ଼େ | ପତର ଟାଆଁସା ! ଏ ଗଛ (ବୁଦା) ମୂଳରେ କୌଣସି 
ସାପରହନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହାର କାଣ୍ଡରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟାଥାଏ | ଏହା ବାଡ଼ ବୁଜିବାରେ ଲାଗେ | ଜାଳ ହୁଏ | 
ଏହାର କଞ୍ଚା ଡାଙ୍ଗକୁ କେହି କେହି ଦାନ୍ତକାଠି କରନ୍ତି | ଅଗଛା | Zantena Camera, Fam. Verbanaceae | 

ନାଗ ଚତୁର୍ଥୀ - ନାଗଲ ଚତୁର୍ଥୀ | କାର୍ରିକ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ୪ର୍ଥୀ । ଏ ଚତୁର୍ଥୀ ଦିନ ନାଗ ନାଗୁଣୀଙ୍କ ମୂର୍ରି ପୂଜା କରାଯାଏ | 
ଉଇହୁଙ୍କା ପାଖରେ କ୍ଷୀର ଢାଳି ନାଗଦେବତାଙ୍କ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ପୂଜା କରାଯାଏ | 

ନାଗ ଚମ୍ପକ - ନାଗେଶ୍ର ଗଛ ଓ ଫୁଲ | ନାଗେଶ୍ଵର ଦେଖ । 

ନାଗ-ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରା ନ୍ୟାୟ - ନାଗ ସାପ ଚୁବୁନ୍ଦ୍ରାକୁ ଧରିଲେ ମାରିପାରେ ନାହିଁ କି ଛାଡ଼ି ପାରେ ନାହିଁ । ଚୂଚୃନ୍ଦ୍ରାକୁ କାମୁଡ଼ିଲେ 
ଚୁଚୁନ୍ଦ୍ରା ମରିଯିବ ସତ କିନ୍ଧୁ ତା ଗନ୍ଧରେ ସେ ( ନାଗସାପ) ଅନ୍ଧ ହୋଇଯିବ ଓ ଘୁଷୁରି ଘୁଷୁରି ମରିଯିବ | ଏହା 
ଗାଇ ମାଇଲେ ମଲି, ଗାଇ ମାଇଲେ ମଲି ଭଳି | ଅନ୍ୟର କ୍ଷତିରେ ନିଜର ମଧ୍ଧ କ୍ଷତି ହେବ | 


Sp 
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ନାଗ ଦଅଣା - ସୁଗନ୍ଧ ଲଟାଳିଆ ଗଛ | (ଦଅଣା ଦେଖ) 
ନାଗଦନ୍ତୀ - ହାତୀ ଶୁଣ୍ଚିଆ (Heliotropium, indicum) Fam : Boraginaceae. 


ଏ ଗଛ ଛୋଟ । ପତ୍ର ଧାର କଟା କଟା, ଫୁଲ-ନେଳିଆ-ଧଳା, ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ହାତୀ ଶୁଡଭଳି ମୋଡ଼ି ହୋଇ 


ରହିଥାଏ । ଏ ଗଛ ସବୂଜ ସାର ହୁଏ । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ଘା, ବଥ ଏବଂ ପୋକ ବିନ୍ଧିଦେଲେ ଦଳି ରସ ଲଗେଇ 
ଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | 


ନାଗପୁଷ୍ଠ - ନାଗେଶ୍ଵର ଗଛ (ନାଗେଶୃର ଦେଖ) । 
ନାଗଫେଣିଆ - ( ନାଗଫେଣୀ, ସପ୍ତଫେଣୀ, ନାଗ ଫଣୀ) 
ଇଂ - Prickly pear, Slipper Thron 
ହି - ନାଗଫେଣୀ, ହସ୍ତୀ ଥୋରିଆ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Opuntia dillenii, Opuntia elatior. Fam - Cactaceae. 


କଣ୍ଟାଗଛ । କାଣ୍ଡ ପତ୍ରାଭ ବୃନ୍ତ ବା ବୃନ୍ତଫଳକ ଅଟେ |! ଫଣୀ ନାଗସାପ ଫଣାଭଳି) ଦେଖାଯାଏ ! ଉର୍ଦ୍ଦଗାମୀ, 
ଫଣୀର ମଝି ଓସାରିଆ ଉପର ଓ ତଳ ଅଣଓସାରିଆ | ଫଣୀ ଉପରେ ଆଉ ଫଣୀ ହେଉଥାଏ ଏବଂ ଗଛ ଡେଙ୍ଗା 
ହୋଇ ଯାଉଥାଏ ! ଫଣୀ Phyllode (Leaf like)ରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ । କଣ୍ଟା ରୂପାନ୍ତରିତ ପତ୍ର । ଫଣୀ 
ରୂପାନ୍ତରିତ କାଣ୍ଡ | ନାଗଫେଣୀକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ | ଏହାର ଫଣୀ ( ଫଡ଼ା) 
ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । କେହି କେହି ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ଏହାକୁ କୁଣ୍ଡରେ ବାରିଆଡ଼େ, ବଗିଚାରେ ଲଗାଇ 
ଥାଆନ୍ତି । ଏହାର ଫଳ ଓ କାଣ୍ଡ ଖୁ୍‌ଆଯାଏ | ଫଣୀର ଉପର ଚୋପା ତଳେ ମାଂସଳ ଅଂଶ୍ଵ ଥାଏ | ନାଗଫେଣୀ 
ଶୁଷ୍କ ଅଞ୍ଚଳର ଉଦ୍ଭିଦ | ଏହା ଜଳା ଭାବ (ମରୁଭୂମି ପରିସ୍ଥିତି) ସହିପାରେ । ମାଂସଳ ଫଣୀରେ କ୍ଷୁଦ୍ର ସରୂ 
ତନ୍ତୁଥାଏ । ଏହାର ଫଳ ଓ ଫୁଲ ଖୁଆଯାଏ | ଖଁ ଖଁ କାଶ ହେଲେ ଏହାର ଫଳକୁ ସିଝେଇ ରସ ପିଇବାକୁ 
ଦିଅନ୍ତି । ରସକୁ ପିଇଲେ ପୀତ କ୍ଷରଣ ବୃଦ୍ଧି ପାଏ | 

ନାଗବନ୍ଧ -ଘର ଦୂଆର ମୁହଁର ଚଉକାଠ ଉପରେ ଆଡ଼ୁଆବାଗରେ ଦିଆଯାଉଥ୍ବା କାଠ ଖଣ୍ଡ | ନାଗବନ୍ଧରେ ଲତା, 
ପଶୁପକ୍ଷୀ ରତ୍ୟାଦିଙ୍କର କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ କରାଯାଇଥାଏ | - 

ନାଗବଳ -ଗରଗଡ଼ ଗଛ | 

ନୀଗବଲ୍ଲୀ - ପାନଇଲଟା ( ପାନଦେଖ) ! | 

ନାଗର ମସ୍ତକ - ବଡ଼ ମୁଥା | ଚେରରେ ଗଣ୍ଠି ଥାଏ | ଗଣ୍ଡିକୁ ବାଟି, ସିଝେଇ ମହୁ ଭାଗ ଦେଇ ଖାଇଲେ ପେଟବଥା, କାଶ 
ଶର୍ଦ୍ଦି ଦୂର ହୁଏ | 

ନାଗେଶ୍ଵର - ସଂ - ଚାମଖେୟ, କେଶର, ନାଗ କେଶର, କାଞ୍ଚନା ଦୃୟ 
ଇଂ - Iron wood 
ହି - ନାଗ୍କେଶର, ନାଗ୍ଚମ୍ପା, ନାଗେଶ୍ଵର ଚମ୍ପା ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mesua ferrea, Fam : Guttiferae/Clnsiaceae. 


ଚିରହରିତ ବୃକ୍ଷ ପତ୍ର ନରମ, ନାଲି, ଫୁଲ ସୁବାସିତ, ଫୁଲ ପାଖୁଡ଼ା ଧଳା, କେଶର ହଳଦିଆ, ବାସନା; ଫଳ 
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ଅଣ୍ଡାକାର ! ୧-୪ ଟି ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଫୁଲ ଓ କଢ଼ ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ, ବାସନାତେଲ ଓ ସେଣ୍ଟ ତିଆରି ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ବାସନା ଫୁକେଶରକୁ ବିଛଣା ଓ ତକିଆରେ ରଖ୍‌ ଶଯ୍ୟା ସୁବାସିତ କରାଯାଏ | ଫଳ ଖାଦ୍ୟ 
' ଉପଯୋଗୀ; ମଞ୍ଜରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ତେଲ ବାସନା ସାବୁନ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହ୍ୟତ ହୁଏ | ମଞ୍ଜିକାଠ 
ଟାଣ । ଏଥ୍‌ରେ ବାଡ଼ି, ବଙ୍କୁଲି ବାଡ଼ି, ବର୍ଚା ତିଆରି ହୁଏ ! 
ନାଗାରି(ନାଗୁଆରି ) - Lippia geminata, : Fam - Verbanaceae 
ଏହି ଗଛ /7/4୩a ଗଛଭଳି | କିନ୍ୁ ଏଥୁରେ କଣ୍ଟାନଥାଏ ! ପତ୍ର ଲାଣ୍ଟନାଠାରୁ ଅଛ ବଡ଼ | ବାସନାଯୁକ୍ତ ପତ୍ର | 
ଏ ଗଛ ମଧ୍ଯ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଯାଗାରେ ପୋଖରୀ କୂଳେ ନାଳକୂଳେ ଦେଖାଯାଏ | ଗଛ ସୁଗନ୍ଧିତ ଉଦ୍ୟାନ ଗୁଳ୍ପ 
ରୂପେ ଲଗାଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ୟ ତରକାରି କରି ଖାଅନ୍ତି । ପେଟ ଗଣ୍ଡଗୋଳ ଓ ସ୍କାୟୁ ରୋଗରେ ଗଛର ରସ 
ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଲାଣ୍ଡନା ଓ ଲିପିଆ ଉଭୟେ ଭର୍ବାନାସି ବଂଶର | 
ନାଜ ( ଲାଜ ) କୁଳି ଲତା - ଲାଜକୁଳୀ ଲତା 
ହି - ଲଜ୍ାବତୀ 
ଇଂ- Sensitive plant 
ସଂ - ନମସ୍କାରି, ଗଣ୍ଡକାଳୀ, ମମଙ୍ଗା, ଖଦିରା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mimosa pudica, Fam : Mimosaceae 
କଣ୍ଟାପୂର୍ଣ୍ଣ ଗଛ | କାଣ୍ଡ ଅର୍ଵ ଭୂଶାୟୀ - ମାଟିରେ ମାଡ଼ି ମାଡ଼ି ଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଛୁଇଁ ଦେଲେ ପତ୍ର ସଂକୁଚିତ 
ହୋଇଯାଏ ୮ ଏହା ପତ୍ରର କୋଷରେ ଷ୍୍ରୀତଚାପ (1୮୦୮ pressure) ହାସ ହେତୁ ଘଟେ | ଏହା ଅନାବନା 
ଘାସ ରୂପେ ମାଡ଼ିଯାଏ | ଅଗଛା; ଫୁଲ ଗୋଲାକାର | ଧଳା ବା ଅଳନାଲି ଦେଖାଯାଏ | ଫଳ ଛୋଟ ଛୁଇଁ । 
ଛୁଇରେ ୪-୫ଟା ମଞ୍ଜଥାଏ | 
ନାଡ, ଡେମ୍ପ ¬ ପଦୃନାଡ଼, କଇଁ ନାଡ଼ ସାରୁ ଓ ଓଲୁଅ ନାଡ଼ (ନଡ଼ା) । 
ନାଡ଼ ଛତୁ - ଯେଉଁ ଛତୁର ନାଡ଼ ଲମ୍ବ | ଏପରି ଛତୁର ଛତା ଗୋଲ | ଏହା ବୋତାମ, ବଡ଼ ଛତୁ । ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ | 
ସବୁ ଛତୁର ସାନ ବା ବଡ଼ ନାଡ଼ ଅଛି | କୌଣସି ଛତୁ ନାଡ଼ ଶୂନ୍ୟ ନୂହେଁ | 
ନାବାଳିକି - ପିଲାଜିଆ ଗୁଣ | ବାଲ୍ୟାବସ୍ଥା ଗୁଣ | 
“ ମଲେ ଭାଗବତ ରଖୁ ନାବାଳକ ଚେଲା 
ମଠ କାମ ସବୂ ମହାଫିସ ହାତେଦେଲା ।!” 
(ପୁତ୍ର ନୀବାଳକ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ତାର ମାର୍ଫତ ଦାର (ମାମୁ / ଦାଦା/ ପିଉସା/ ମଉସା) ସବୁ ବୂଝୁଛନ୍ତି ) । ରାଜପୁତ୍ର 
ସାବାଳକ ହେବାରୁ ରାଜକାର୍ଯ୍ୟ ପରିଚାଳନା ଉପଯୁକ୍ତ ହେଲେଣି ଓ ମନ୍ତ୍ରୀତାଙ୍କୁ ରାଜା କରେଇ ରାଜଗାଦିରେ 
ବସେଇଲେଣି ) 1 ୧୪ବର୍ଷ ହେଲେ ନାବାଳିକି କଟେ | ପୁଅ ପିଲା ବା ଝୁଅ ପିଲା ୧୮ବର୍ଷର ହେଲେ ଭୋଟ 
ଦେବା ଅଧ୍କାର ପାଆନ୍ତି | ପୁଅକୁ ୨୧ ବର୍ଷ ଓ ଝିଅକୁ ୧୮ ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ ବିବାହ ନିଷିବଧ | 


ନାଳକର -ଜଳ ସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ପାଉଥ୍ବାରୁ ଦେଉଥ୍ବା କର | କେଉଁ ଫସଲର କେତେ କ୍ଷେତ୍ର 
(ଏକର) ପାଣି ମାଡୁଛି ଜାଣି ଜମି ମାଲିକ ଉପରେ ପାଣି ଟିକସ ବା.ନାଳକର ଧାର୍ଯ୍ୟ କରାଯାଏ । ଜଳସେଚିତ 
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irre etree pee ae ree ereeeeeeaaeieaaemaaan par peteeeereereeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeererersaaeeee 


ଜମିର ଏକର ପ୍ରତି କର ! ନାଳ କଡ଼(କର)ପାଖ ଜମିକୁ ନାଳ କର( କଡ଼) ବୋଲି କୁହାଏ | (ନାଳ ପାଖ 
ଦେଖ) 


ନାଳି ପଇଡ଼ - ଯେଉଁ ପଇଡ଼ରେ ଶସ, ସଞ୍ଚରିଣ (ଆରମ୍ଭ) ହେଉଛି ବା ଅଳ୍ପ ହୋଇଛି, ନାଳି ଲାଗିଛି, ତାକୁ ନାଳି ପଇଡ଼ 
କୁହାଯାଏ । 


ନାଲ - ଘୋଡ଼ା ବଳଦ, ( ଶଗଡ଼ିଆ ବଳଦ)ଙ୍କ ଗୋଡ଼ଖୁରା ଅଗରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଲୁହାପାତିଆ ଖୋପ । ଶଗଡ଼ ଚକ 
ଚାରିପଟେ ଦିଆଯାଉଥୁବା ଲୁହାବଳୟ-ଝାମ, ଘୋଡ଼ା ବା ବଦଳକୂ ଶୁଆଇ ନାଲ ତତେଇ ଖୂରାରେ ଯୋଡ଼ି 
ଦେଇ କଣ୍ଡା ଦିଆଯାଏ । ଝାମକୁ ତତେଇ, ଲାଲ ଟହ ଟହ କରି ଶଗଡ଼ ଚକ ଚାରିପଟେ ଭର୍ଭିକରି ବାଡ଼େଇ 
ଦିଅନ୍ତି । ଦରକାର ପଡ଼ିଲେ ଖୁଲ ଦିଆଯାଏ ! ଏହାକୁ ନାଲ ଝାମ ଦେବା/ବାଡେଇବା/ ମାରିବା କୁହାଯାଏ ! 


ନାଲି କଞ୍ଚନ - ନାଳି କଞ୍ଚନ ଫୁଲ - Bauhinia purpurea, Fam : Caesalpiniaceae. 
ସାଧା କଞ୍ଚନ ଫୁଲ | ସୁନ୍ଦୁର ଫୁଲ । ବାରିରେ, ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ | ବସନ୍ତ ରତୁରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ | 


ନାଲି କଦଳୀ - ଏକ ପ୍ରକାର କଦଳୀ କିସମ | ପାଚିଲା କଦଳୀ | ଏହାର ଗଛ, ପତ୍ର, ବାହୁଙ୍ଗା, କାନ୍ଦି ଫେଣା, କଦଳୀ 
ସବୂ ନାଲି | କେରଳ ଓ କୋମ୍ବୋଟୁର ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏ କଦଳୀ ପାଚିଲେ ଏହାକୁ ସିଝେଇକରି 
ଖାଆନ୍ତି (ଧଠ¦16d banana) ମଧ୍ଯ 1 ଗଛ ସୁକୁମାରିଆ | କଦଳୀ ମିଠା, ଉତ୍ତର ଭାରତର ପରିବେଶରେ ଉଧାଏ 
ନାହିଁ । ମରିଯାଏ । 


ନାଲି ପାଣି - ବିଦେଶୀ ମଦ | 
“ଛି, ଛି ଏ ନାଲି ପାଣି ଆଉ ପିଇବି ନାହିଁ, ପିଇବି ନାହିଁ, 
ଜାତିରୁ ଅଜାତି ହେବି ନାହିଁ, ହେବି ନାହିଁ ।” (ବୈଷ୍ଣବପାଣି) 
ନାଲି ପୋଇ - ପୋଇ ଶାଗ ଗଛର ଏକ ପ୍ରକାର | Basella rubra, Fam: Chenopodiaceae 
ରଙ୍ଗଭେଦରେ ଶାଗୁଆ, ନାଲି ଓ ଢ଼ମଣା ( ଖାଡ଼ି) ପୋଇ | (ପୋଇଦେଖ) । ଏହାକୁ ଉପୋଦିକା କୁହାଯାଏ ! 
ନାଲି ବାଇଗବା - Jatropha gossypifolia, Fam : Euphorbiaceae 
ଏ ବାଇଗବା ଗଛ ଗେଡ଼ା | ପତ୍ର ଗାଢ଼ନାଲି | ପତ୍ରରୁ, ଡାଳରୂ କ୍ଷୀର ବାହାରେ । କ୍ଷୀର ନେଡିରେ ଘସିଲେ 


ଫେଣ ହୁଏ ! ଛେଲି ନାଲିଆ । ଛେଲେଇ' ହୋଇ ଆସେ । ଚୋପା ଉପର ଅଳ୍ପ ପାଉଁସିଆ ଦିଶେ । ପତ୍ର 
ଚିକ୍ଟଣିଆ । ଖରା ପଡ଼ିଲେ ଚିକ୍‌ ଚିକ୍‌ ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲ ପେନ୍ା ନାଲି ଓ ସାମାନ୍ୟ ଲୋମଶ । ଫୁଲ ଗାଢ଼ 
ନାଲି । ପେନ୍ମାରେ ଏକାଧ୍‌କ ଫୁଲଥାଏ । ଫଳ ଶାଗୁଆ | ଏଥ୍‌ରେ ୩ଟି ଘର ଓ ପ୍ରତି ଘରେ ଗୋଟିଏ ଲେଖା 
ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏଗଛ ବର୍ଷାଦିନେ, ଢିପ ଜାଗାରେ, ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଏଣେ ତେଣେଦେଖାଯାଏ | ଶରତ ରତୁରେ 
ଫଳ ପାକଳ ହୁଏ | ନାଲି ବାଇଗବାକୁ ବାଡ଼ରେ ଲଗାନ୍ତି | ଦାନ୍ତ ମୂଳ ବିନ୍ଧିଲେ କ୍ଷୀର ଆଣି ନେଡ଼ିରେ ଫେଣଜ୍କରି 
ଦାନ୍ତମୂଳରେ ଘଷନ୍ତି । ଡାଳ( କାଣ୍ଡ) କୁ ଦାନ୍ତକାଠି କରାଯାଏ ! ପତ୍ରରେ ଘିଅ ମୀରି ଉଷ୍ୁମେଇ ବଥ ଉପର 
ଦେଲେ ବଥମୁହଁ ଦେଇ ଫାଟିଯାଏ 1 ଗଛ ଶୁଖ୍ଗଲେ ଜାଳ ହୁଏ | 


ନାଲି ମୂଳୀ - ମୂଳାର ଏକ ପ୍ରକାର - Raphanus sativus Fam, Curcifereae/Brassicaceae, 
(ମୂଳା ଦେଖ) | 
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ନାସ ¬ ଧୂଆଁପତ୍ର /ବାଇଗିଣି / ତମାଖୁ / ଗୁା/ ଚୂର୍ଣ୍ଣ | ନେଡ଼ିରେ ମଳି ଧୂଳିଝାଡ଼ି କଳରେ ଜାକନ୍ତି । ନାସ ମଳି କରାଟରେ 
ରଖନ୍ତି । ଏହାକୁ ନାସଦାନୀ କୁହାଯାଏ |! କରାଟକୁ ଅଣ୍ଟାରେ ମାରିଥାନ୍ତି ବା ପକେଟରେ ପୁରାଇଥାନ୍ତି ବା 
କାନିରେ ବାନ୍ଧିଥାନ୍ତି 
ନାକରେ ପକାଯାଉଥ୍‌ବା ଓିଷଧ ନସ୍ୟ୍‌ | 
(ହନୁମାନ ଗନ୍ଧମାର୍ଦନ ଆଣନ୍ତେ ମନ୍ତ୍ରୀ ସୁଶେଣ ବିଷଲ୍ୟକରଣି ଚିହ୍ନି ଉପାଡ଼ି ଆଣି ମକଚି ଲକ୍ଷ୍ମଣଙ୍କ ନାକରେ 
ପକାନ୍ତେ ଲକ୍ଷ୍ମଣ ସାଷ୍ଟମ ହୋଇ ଉଠିଲେ | 

“ ରସ ଚିପୁଡ଼ିଣ ନାସାରେ ଦିଅନ୍ତେ ଉଠିଲେ ବୀର ଲକ୍ଷ୍ମଣ” ( ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଶକ୍ତିଭେଦ ) ! 

ନାସପାତି - ହିନ୍ଦି - ନାଖ 
ଇଂ - Pear 
ଗଛ ଗମ୍ବୁଜାକାର ! ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର | ଦନ୍ତୁରିତ | ପୁଷ୍ପ ଧବଳ, ବୃତି - ଚିରସ୍ାୟୀ ଛୋଟଗଛ । ଭୂମଧ୍ଯ 
ସାଗରୀୟ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ସମଶୀତୋଷ୍ଠ ଜଳବାୟୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଇଟାଲୀ, ଜର୍ମାନୀ, ଫ୍ରାନୃ, 
ସୁଇଜରଲାଣ୍ଡ ପ୍ରଭୃତି ଦେଶରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଉତ୍ପାଦିତହୁଏ । ନାସପାତି ନିମ୍ନ ତାପମାନ ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ 
ହେଉଥ୍ଲେ ହେଁ ସେଓ ଭଳି ବେଶି କମ୍‌ ତାପମାନ ସହିପାରେ ନାହିଁ । ଏହାର ରସକୁ ଟିଣରେ ପୂରାଇ ସାଇତି 
ରଖୁବାପାଇଁ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକା, ଅଷ୍ଟ୍ରେଲିଆ, ନିଉଜିଲାଣ୍ଡ, ଦକ୍ଷିଣ ଆଫ୍ରିକା, କାନାଡ଼ା, ଚିଲି ଓ ଜାପାନରେ 
ଏହାର ବହୁଳ ଚାଷ ହୁଏ । ଏଥୁପାଇଁ ବାର୍ଟଲେଟ (Bartlett) କିସମ ଭଲ ବୋଲି ବିବେଚିତ | ଫଳ ଖାଆନ୍ତି ¦ 
ଫଳରୁ ଆଲକୋହଲ- ପାନୀୟ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | ନାସପାତି ଗଛ କାଠ ଛୁରି ଓ କଟୁରି ବେଣ୍ଟ ହୁଏ । 


ନାହା - ବଡ଼ ଡଙ୍ଗା, ନାବ, ତରୀ (ଡଙ୍ଗା ଦେଖ) । “... ଭଙ୍ଗା ନାବରେ କେବା ସିନ୍ଧୁ ତରିଛିରେ ...” (ମନବୋଧ 
ଚଉତିଶା) । 

ନାହାକା ଚେର ¬ ମୁଖ୍ୟ ଚେର ! ଭ୍ରଣର ଭାବୀମୂଳ ବଢ଼ି ନାହାକା ଚେର ହୁଏ | ଏହା ଦେହରୁ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଚେର 
ବାହାରେ ! ଭୁଣଚେର ପ୍ରଥମରୁ ମରିଗଲେ ବା ଛିଶ୍ଡିଗଲେ ସେହି ଯାଗାରୁ ଅନେକ ଚେର ବାହାରେ | ସେଗୁଡିକ 
ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର | ପରିବେଶ ଅନୁସାରେ ମଧ୍ଯ ଆସ୍କାନିକ ଚେର ଓ ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାନ୍ତି । 
ମଞ୍ଜିବୂଣା/ଲଗା ଗଛର ନାହାକା ଚେର ସୁସ୍ପଷ୍ଟ | କପା ଗଛୁର ଚେର ୧.୨ ମିଟର ତଳକୁ ଯାଏ | ହରଡ଼ ଗଛର 
ଚେର ୧.୮-୨.୨ ମିଟର ତଳକୁ ଯାଏ ! ଯେଉଁ ଗଛ ରୁଆ ଯାଏ ବା ଚାରା/ତଳି ଲଗାଯାଏ ତାହା ନାହାକା 
ଚେର ଏତେ ସୁସ୍ପଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଥ୍‌ରେ ବେଶୀ ଆସ୍କାନିକ ଓ ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର ଦେଖାଯାଏ । କାଠ 
ପଟାଳିରେ ଥ୍ବା ସବୁଠାରୁ ଲମ୍ବାକାଠକୁ ନାହାକା କାଠ କୁହାଯାଏ ! 


ନାହା ଚାଳିଆ ଘର - ଯେଉଁ ଚାଳଘର ନାହାଭଳି । ନାହା ଉପରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ତିନିକଣିଆ ଚାଳଘର | ଦୂଇ ଫାଳିଆ 
ଚାଳଘର | 

ନାହିଆ ମାରିବା - ଆଲିଜା ଦେଇ ପଡ଼ିବା । ପୋଖରି ଗୋଳି ହେଲେ ମାଛ ସବୁ ଉପରକୁ ମୁହଁକରି ପାଟି ପାକୁ ପାକୁ କରି 
ଚିତ ହୋଇ ପହଁରନ୍ତି । ଏହାକୁ ନାହିଁଆ ମାରିବା କହନ୍ତି । ବେଶି ବାଧା ହେଲେ ବା ଅଜୀର୍ଣ୍ଣାକରି ଖାଇବାକୁ 
ଦେଲେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାଣୀ ନାହିଁ ମୁଣ୍ଡା ଉପରକୁ କରି ଶୁଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ନାହିଆ ମାରିବା କୁହାଯାଏ । ଗୋରୁ 
ଗାଲଙ୍କର ଓ ମାଛର ରୋଗ ବିଶେଷ -ନାହିଆ । | 
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ଶଗଡ଼ଚକ ଓ ମାଣ ଭିତରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଲୁହା କଙ୍କଣ | ନାହିଆ ଦେଲେ ଅଖ ହାଣ୍ଡିକୂ ଶୀଘ୍ର ଘୋରି ପକାଏ 
ନାହିଁ । 

ନିଆଁ ପୋଡ଼ା - ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବେଳକୁ ଆଦିବାସୀ ମାନଙ୍କର ଅଗ୍ନିପୂଜା ଉତ୍ସବ | ଏହା ଅଗିଜଳା ଭଳି | 

ନିଆଳି - ପୁଷ୍ପବିଶେଷ । ସପ୍ତଳା ନବମାଳିକା | Jasminum arborescens. Fam-deaceae. 
ଚିରହରିତ ଲତା ଗଛ । ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଲୋମଶ । ପୂଷ୍ଠ ଧଳା ଓ ସୁବାସିତ ! 

ଉନହ୍ମେଇ ¬ ବଡ଼ ଫରଚା ମୁହାଁ ପଲମ | ଏଥୁରେ ଅଙ୍ଗାର ଦେଇ ନିଆଁକରି ବଣିଆ ଗହଣା କାମ କରେ । ବଣା/ 

ମାଠିଆ ଭାଙ୍ଗି ଦିଖଣ୍ଡ କରି ନିଆଁ ଉହ୍ମେଇ କରାଯାଏ । 

ନିକୁଞ୍ଜ ¬ କୁଞ୍ଜବନ । ଛୋଟ ତୋଟା । ଲଟା ମଣ୍ଡପ । ଚାପ ଆକୃତିରେ ଲଟା ଓ ଗଛଡାଳ କଟା ହୋଇଥବା ଯାଗା | 
ଖୁଲାଣିଆ ଘର । 

ନିକୋବରୀ ପାରା - Caloinas nicoborica 


ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ପାରା । ଏ ପ୍ରକାର ପାରାର ସାତନ୍ତ୍୍ୟ ଏହି ଯେ - ସେମାନଙ୍କର ରଙ୍ଗ 
ଗାଢ଼ ସବୂଜ: ବେକରେ ଛିଟି ଛିଟିଆରଙ୍ଗ ଥାଏ | ପର ବଡ଼ ବଡ଼ 1 ବେକରେ ସିଂହର କେଶର ଭଳି ଲମ୍ବା ଲମ୍ବା 
ସରୁ ପର ଥାଏ । ଲାଞ୍ଜ ଛୋଟ ଓ ଧଳା 1 ପିଠି ଶାଗୁଆ ! ପେଟ କଳା ବା ତମ୍ବା ରଙ୍ଗର | ପାରା ଛୁଆର ଲାଞ୍ଜ 
କଳାଥାଏ ! ପରେ ଧଳା ହୋଇଯାଏ | ଦାଶ୍ରିପର ଖୁବ ଲମ୍ବ,ଏହା ଦେହକୁ ଘୋଡାଇ ରଖୁଥାଏ । ଗୋଡ଼ମୋଟା 
ଓ ବଡ଼ | ଥଣ୍ଟର ନାକପାଖରେ ମାଂସର ଗୋଟେ ପିଣ୍ଡଳା ଥାଏ 1 ଆଖୁ କଳା | 

ନିଗିଧା - ଅତିଲୋଭୀ, କୃପଣ, ଗୁଜରାତିକୁ ନିଗ୍ଧା କୁହାଯାଏ | (ମସଲା ଦେଖ) । 

ନିଝାନ ମାରିବା - ବେଉଷଣ କରିବା, ବେଉଡିବା, ଲଙ୍ଗଳ ମାରିବା | (ବେଉଷଣ ଦେଖ) । 

ନିଦାଗୁଆ - ଯେଉଁ ଗୁଆରେ ପୋଲ ନଥାଏ | ଟଙ୍କା | 

ନିମ- ସଂ- ନିମ୍ବ ଅରିଷ୍ଟ୍‌ ସର୍ବତୋଭଦ୍ର, ହିଙ୍ଗୁ ନିର୍ଯ୍ୟାସ, ମାଳବ, ପିଚୂମର୍ଦ୍ ପକ୍ସକୃତ, ପୂକ୍ଷାରି, ଛର୍ଦଦନ, କୀଟକ, 
ଅର୍କପାଦପ, ନିମ୍ବକ, ପ୍ରଭଦ୍ଧୟ ପୀତସାରକ, 
ହି - ନିମ୍‌, ମରାଠୀ-କଡୁନିମ୍ ତେ-ସେପଚେଟୁ, ବୋୟା, ବେଷ୍ପମ୍‌, ତା-ବେପୁମ୍ଗରମ୍‌ 
ଇଂ- ମାର୍ଗୋଁସା, Margosa, ନିମ୍‌, Neem 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Melia azadirachta, Azadirachta indica, Fam : Meliaceae. 
ନିମଗଛ ବର୍ମାରେ ଉପରି ହୋଇଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଭାରତର ସବୂରାଜ୍ୟରେ ଦେଖାଯାଏ ! ବଡ଼ଗଛ ! ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ 
ଲଗାଯାଏ । ଫୂଲଧଳା ଓ ବାସନାଯୁକ୍ତ | ନିମଗଛ ପରିବେଶ /ବାୟୁ ନିର୍ମଳକରେ ବୋଲି ସମସ୍ତେ ନିମଗଛ ଘର 
ଆଗରେ ଲଗାଇଥାନ୍ତି । ମଳୟ ବାଜିଲେ ନିମଚନ୍ଦନ ହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ବାସ । ନିମପତ୍ରର ପବନ ବାଜିଲେ 
ଚର୍ମରୋଗ ଦୂରହୁଏ । ନିମଗଛର ସବୁ ଅଂଶ ପିତା ଏବଂ ଥିଷଧ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ନିମପତ୍ର ବାକ୍ସରେ 
ରଖୁଲେ ଲୁଗା ପଟା ପୋକ “କାଟନ୍ତି ନାହିଁ । ହଳଦୀରେ ନିମପତ୍ର ବା ରସ ପକେଇ ବାଟି (ନିମ ହଳଦୀ) 
ଲଗେଇଲେ ଦେହରେ କୌଣସି ଚର୍ମରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ଦେହ ଚିକ୍ଟଣ ରହେ | ନିମପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ ଗୁସ୍ଚକରି 
ଖାଆନ୍ତି ବା ଏଥୁପାଇଁ ସାଇତିକରି ରଖନ୍ତି । ସବୁଦିନେ କଅଁଳ ନିମପତ୍ର ଗୋଟିଏ କି ୨ଟି ଖାଇଲେ ଦେହରେ 
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କୌଣସି ଚର୍ମ ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ | ମଶା ନହେବା ପାଇଁ ନିମପତ୍ର ଝୁଲାଇ ଥାନ୍ତି । ନିମପତ୍ର ରସରୁ ଦନ୍ତମଞ୍ଜନ 
(ଟୁଥ୍ପେଷ୍ଟ) ତିଆରି ହୁଏ । ସାବୁନ୍‌ ବି ! ମାର୍ଗୋସାବୂନ୍‌ ଚର୍ମରୋଗ ନିବାରକ ଅଟେ ।! ମୁର୍ଦାର ପୋଡ଼ିଆସିଲେ 
ଆଗ ନିମପତ୍ର ଖାଇ ଘରକୁ ଆସନ୍ତି । ଯେ କୌଣସି ତରକାରି ପିତା କରିବା ପାଇଁ ନିମପତ୍ର ପକାଯାଏ | 


ନିମର ପିତାଗୁଣ ଆଜାଡିରେକ୍ଟିନ୍‌ (AZadirachtin) ନାମକ ପଦାର୍ଥ ଯୋଗୁ ହୋଇଥାଏ | ନିମ ଗଛର କଅଁଳ 
ଡାଳ ଦାନ୍ତ କାଠି କରି ଦାନ୍ତ ଘଷନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରା ଦାନ୍ତ ମୂଳ ଓ ପାଟି କୃମି ମୁକ୍ତ ରହେ | ବସନ୍ତ ରୋଗୀକୁ 
୭ଦିନଯାଏ ନିମ ହଳଦୀ ଲଗାଇଦିଅନ୍ତି । 


ଏହାର ମଞ୍ଜି ଧଳା ମିଶା ହଳଦିଆ । ଦିଫାଳିଆ | ଏଥ୍‌ରୁ ତେଲ ବାହାରେ(Neem oil) 1 ନିମତେଲ ରସୁଣିଆ 
ବାସେ ! ନିମତେଲ କୁଷ୍ଠ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଚର୍ମରୋଗ ନିବାରକ | ଏ ତେଲ ଗୃହପାଳିତ ପଶୁ, କୁକୁର, ଗାଲଗୋରୁ 
ଛେଳି ବିଲେଇ ରତ୍ୟାଦିଙ୍କ ଦେହରେ ହେଉଥ୍‌ବା ଚର୍ମରୋଗ ନିବାରକ ମଧ୍ଯ | ନିମତେଲ ବୀଜାଣୁ ନିବାରକ | 


ନିମଛେଲି ଓ ରସରୂ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥ୍ଵଷଧତିଆରି କରାଯାଏ ! ନିମରେ ନିମ୍ବାଡିନ୍‌ (Nimbadin) ନାମକ 
କ୍ଷାରାଭ ଅଛି । ଏହା ଭାରି ପିତା । ଏଥୁରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଅବଦ୍ରବ, ମିଶ୍ରଣ ଓ ସୁମିଷ୍ଠ ସୁଗନ୍ଧ ସୁରାସାର, 
ମଦ, ମଲମ, ପ୍ରଲେପ, ଡାକ୍ତରୀ ପ୍ରସାଧନୀ, ସାମୋ, କେଶତୈଳ ଏବଂ କେଶଟନିକ ତିଆରି ହୁଏ | 


ନିମ ତେଲ ଓ ରସରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଅନିଷ୍ଠକାରୀ ପୋକମାରୀ ଯଥା - ନିମିନ୍‌, ନିମାଗନ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଏ | 
ପୋକ ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ ଫସଲ ମଞ୍ଜିକୁ ନିମ ତେଲରେ ଗୋଳେଇ ଶୁଖେଇ ରଖାଯାଏ | 


ନିମ ଛେଲିରୁ ଟାନିନ୍‌ ( ଚମଡ଼ା କଷିବା ରସ) ବାହାର କରାଯାଏ ¦ ଗଛର ଗଣ୍ଡିରୁ ମିଳୁଥ୍ବା ସିଠାରୁ ଏକ ନାଲି 
ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ ଏବଂ ସେଥ୍‌ରେ ରେଶମ ବସ୍ତର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ | ନିମ ପତ୍ର, ରସ, ତେଲ, କୂମି 
ନାଶକ । ବହୁତ ଦିନର ଘାକୁ ନିମ ଛେଲି, ପତ୍ର ସିଝାରସରେ ଧୋଇଲେ ସେଥୁରୁ ସବୂ କୃମି ମରିଯାନ୍ତି ଓ ଘା 
ଭଲ ହୋଇଥାଏ 1 ଏହା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ବିଶୋଧକ | 


=~ ~~ 


ନିମ ଚେରର ଛେଲିକୁ କୁଟି, ଚୂନାକରି ବଭନ୍ନ ଜର ରୋଗ ଓ ଚର୍ମରୋଗରେ ଖାଆନ୍ତି | 


ନିମକାଠରେ ପୋକ ଲାଗନ୍ଚି ନାହିଁ । ନିମକାଠରେ ବିଭିନ୍ନ ଆସବାଦ ପତ୍ର ଓ କୃଷି ଉପକରଣ ତିଆରି 
କରାଯାଏ | କାଠ ନାଲିଆ | 


ସାସ୍ମ୍ୟଭଲ ରହିବାପାଇଁ ଚଇତ୍ରମାସରେ ନିମଚକୁଳି ଖାଇବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । ଆୟୂର୍ବେଦ ମତରେ ନିମ ଶୀଉନ୍ବୀର୍ଯ୍ୟ, ଲଘୁ, 
ଧାରକ, କଟୁବିପାକ, ଅଗ୍ନି ଓ ବାୟୁ ନାଶକ, ଅହୃଦ୍ୟ | ଏହା ଶାନ୍ତି କାରକ ! ତୃଷ୍ଣା, କାଶ, ଜ୍ଵର, ଅରୁଚି, କୃମି, ବଣ, 
ପିତ୍ତ କଫ, ବମୀ, କୁଷ୍ଠ ଓ ପ୍ରମେହ ନାଶକ ! “ ରୁଚୁ ନ ରୂଚୂ ଖା ପିତା; ବୃଝ ନ ବୂଝ୍‌ ପଢ଼ଗୀତା” ବୋଲି କହନ୍ତି | 
ନିମ କାଠି - ନିମପତ୍ର ମଝି ଶିରା କାଠି | ନାକ, କାନ ଫୋଡ଼ା ହୋଇଥୁଲେ ନିମକାଠି ଦିଅନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରୀ ଫୋଡ଼ା ଯାଗା 


(ଫୋଡ଼ା) ଘାଂ ହୁଏ ନାହିଁ କି ବୋର ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । ଯିଏ ଗହଣା ପିନ୍ଧିନପାରେ ସେ ନିମକାଠି ପିନ୍ଧେ । 
ସେଇଥ୍‌୍ପାଇଁ କହନ୍ତି - “ ଗହଣା ଭିତରେ ନିମକାଠି” | 


ନରକ୍ଷ - ଅକ୍ଷଶୂନ୍ୟ । ଯେଉଁ ସ୍ଥାନର ଅକ୍ଷାଂଶ ନାହିଁ | ( ଶୂନଡିଗ୍ରୀ, ୦°) ନିରକ୍ଷବୃତତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଥୁବା ଯାଗା(ଅଞ୍ଚଳ ) 
ମାନଙ୍କୁ ନିରକ୍ଷୀୟ ଅଞ୍ଚଳ କୁହାଯାଏ | କେଉଁ ସ୍କାନ ନିରକ୍ଷବୃରଠାରୁ କେତେ ଦୂରରେ ତାହା ଅକ୍ଷାଂଶ ସାହାଯ୍ୟରେ 
ସ୍ପିର କରାଯାଏ । ଏବଂ ସେହି ଦୂରତାକୁ ନିରକ୍ଷାନ୍ତର ଦୂରତା କୁହାଯାଏ | 
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ନିରିମଳା (ନିର୍ମଳା /କତକ) - Strychnos potatorum, Fam : Loganiaceae 
ନି ନିର୍ମଳ 
ଇଂ - Clearingnut 
ଛୋଟ ଗଛ ! ବକ୍ଟଳ ଶିଆରିଆ । ପତ୍ର ବୃତ୍ତଭଳି, ସୃକ୍ଷ୍ମାଗ୍ର । ପୁରୁଣାଶାଖାରେ ଫୁଲଧରେ |! ଫଳ ବଦରୀ 
(କୋଳି) ଗୋଲ, ଛୋଟ, କଳା । ଏଥ୍‌ରେ ଧଳା ମଞ୍ଜିଥାଏ | ମଞ୍ଜ ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ରୂମ ଥାଏ ! ମଞ୍ଜି 
ଗୋଳିଆ ପାଣି ସଫା କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ମଞ୍ଜିକୁ ଚୂରି ଆଖୁ୍‌ରେ ପକାଇଲେ ଆଖୁର ନେନ୍ଦରା 
ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଆକ୍ଷିଧରା ରୋଗବି ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ପ୍ରବଳ ଓଲାଉଠ ! (ଡାଇରିଆ), ମଧୁମେହ ଏବଂ ଗରିମି 
ବେମାରିରେ ବହୁତ ଉପକାରି | ମଞ୍ଜିରେ ପଲିସାକାରାଇଡ଼ (ପୁରୁପାଚେୟ, poly saccharide) ଥ୍ବାରୁ ଏହା 
କାଗଜ ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କାଠ ଘର ତିଆରି ଓ କୃଷି ଉପକରଣ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ 
ନିରୀଶ(ଷ) - ଲଙ୍ଗଳମୁଣ୍ଡା । 
ନିର୍ଗୁଣ୍ଡୀ (ବେଗୁନିଆ) - Vitex negundo, Indian Privet. Fam: Verbanaceae. 


'ଗଛ କ୍ଷୁଦ୍ର କ୍ଷପ ବା ମଧ୍ୟମ ଗଛ ହୋଇପାରେ । ପତରର ବାସନା ଅଛି | ଏ ବାସନାରେ କୀଟ ଆସନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଫୁଲନେଳିଆ, ଫଳ ଅଶଷ୍ଠିଳାଂ ଗୋଲାକାର, କଳା | ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଦାନାରେ ପୋକ ନଲାଗିବା ପାଇଁ ଏ 
ପତ୍ର ପକାନ୍ତି । ଏହାର ଗନ୍ଧରେ ସାଇତି ରଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଦାନାରେ ଅନିଷ୍ଠକାରି ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । 
ରଙ୍ଗଭେଦରେ ଗଛ, ଶାଗୁଆ ଓ ନେଳିଆ ହୋଇପାରେ ! 

ନିର୍ମୂଳୀ - Cuscuta reflexa, Fam : Convolvulaceae/cuscutaceae. Eng-Doddar (lesser) 
ପରଜୀବୀ | ଆରୋହୀ ଉତ୍ତିଦ | ଏହାର ଡାଳପତ୍ର ନାହିଁ । ଏହା ସୁନାରଙ୍ଗର ସୂତାଭଳି । ପୋତ୍କଗଛ ଉପରେ 
ମାଡ଼ିଯାଏ । ପୋଷକ ଗଛରୁ ରସ ସଂଗ୍ରହ କରି ବଞ୍ଚେ | ଏହାର ମଞ୍ଜି ଅଛି | ମଞ୍ଜି ଛୋଟ ! ଅଳସୀ (ତିଳା, 
ନାଇଜର ) ଗଛର ବଡ଼ ଶତ୍ତ ! ଏହାକୁ ମାରିବା ପାଇଁ ତିଳା ମଞ୍ଜିକୁ ସରୂ ଚାଲୁଣୀରେ ଚଲେଇ ଦିଆଯାଏ । 
ତିଳାଗଛ ୧ ୫- ୨୦ଦିନର ହେଲାବେଳକୁ ନକ୍‌ ଫସଲ ମୂଳରେ ଷ୍ଟ୍ରେକରିଦେଲେ ନିର୍ମୂଳୀ ଗଜା ମରିଯାଏ | 
୨ , ୪-ଡ଼ି ସୋଡ଼ିଅମ ଇଷ୍ଟର ଷ୍ତେକଲେ ମଧ୍ଯ ଏହାର ସଂଖ୍ୟା କମିଯାଏ । 

ନିଶାଦଳ -ଆମୋନିଅମ କ୍ଲୋରାଇଡ଼ (NH,C1), Ammonia smelling salt ଏହାକୁ ସାଲମୋନିଅକ୍‌ Salmoniac 
କୁହାଯାଏ | ମୋଟା ସୂତାପରି | ଏହା ଧଳା ଧଳା ଦାନାପରି ପଦାର୍ଥ । ଲୁଣିଆ ଲାଗେ | ଜଳରେ ଦ୍ରବଣୀୟ | 
ଏହା ଟର୍ଚ୍ଚ ଲାଇଟବାଟେରି ତିଆରି, ରଞ୍ଜକ, ବାନ୍ଧକ, ଧାତୁ ଝଳେଇ ଓ ଗାଇଭା ନାଇଜ ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ | ରେଜିନ୍‌ (୮5) ଓ ଅଠା ଶିଳରେ ମଧ୍ଯ କାମରେ ଲାଗେ | କବିରାଜମାନେ ନିଶାଦଳକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଞିଷଧ୍‌ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ନିଶାଦଳ ଶୁଫ୍ଘିଲେ ମୂର୍ଚଚା ଲୋକର ଚେତା ଆସେ । ଏହାକୁ ଚୂନ ସହିତ 
ମିଶାଇ ରଖୁଲେ ଆମୋନିଆ ଗ୍ୟାସ ବାସନା ବାହାରେ | 

ନିଶାପୁଷ୍ଠ - ରାତିରେ ଫୁଟୁଥ୍ବା ଫୁଲ | କଇଁ ଫୁଲ, ରଜନୀଗନ୍ଧା, ଗଙ୍ଗଶିଉଳୀ, ଟଗର, ତରାଟ | ଧଳାକଇଁ ଫୁଲକୁ ନିଶାହସ 
କୁହାଯାଏ । 

ନିଶୁଣୀ - ସିଡ଼ି । ଏହା କାଠ ବା ବାଉଁଶରେ ତିଆରି। ଦୂଇପଟେ ଦୁଇଟି ଲମ୍ବ ବାଡ଼ ଥାଏ । ଏ ଦୂଇ ବାଡ଼କୁ ମୂଳରୁ 
ଶେଷଯାଏ ସମାନ ଦୂରତାରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କାଠ ବା ବାଉଁଶ ଖଣ୍ଡରେ ଯୋଡ଼ା ଯାଇଥାଏ । ଏହି ଛୋଟ ଖଣ୍ଡ 
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PC OOOO OO OOOO OOOO TEN 
ଗୁଡିକୁ କଇଁଆଁ କହନ୍ତି । ସିଡ଼ି ମଧ୍ଯ ଆଲୁମିନିଅମ ପାଇପ, ଲୁହାଛଡ଼ ବା ସରୁ ଆଙ୍ଗଲରେ କରାଯାଏ | ସିଡ଼ିରେ 


ଚଢ଼ି ଉପରକୁ ଯାଆନ୍ତି । 

ନିହ( ହା) ଣ (ଶୀ) - ଲୁହାର ଛୋଟ ବଟାଳୀ | କାଠ କାମ କରୁଥୁବା କର୍ମୀମାନେ ( ବଢ଼େଇ) ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 
କାଠରେ ଘରା ଖୋଳିବା ପାଇଁ ନିହାଣ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କିଆରିରେ ପଡ଼ିଥ୍୍‌ବା କଚଡ଼ା (ପାହିଁ) ଧାନ 
ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ନିହାଣ କୁହାଯାଏ | 

ନୀପ - କଦମ୍ବ | Anthocephalus cadaruba, Fam-Rubiaceae. 


ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର । ଶାଖା, ଖୋଲା, ପତ୍ର ଟାଣ, ଚମଡ଼ାଭଳି | ଫୁଲ ଗୋଲାକାର, ପେଣୁ ଭଳି | କଦମ୍ବଗଛ 
ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଓ କୁଞ୍ଞବନରେ ଓ ବିଥୂୃକାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି ଲାଗି ଲଗାଯାଏ । କଦମ୍ବ ଶ୍ରାବଣ ଭାଦ୍ରବରେ ଫୁଲ 
ହୁଏ । ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ କଦମ୍ବକୁଞ୍ଜରେ କେଳି କରୁଥ୍‌ଲେ । ଝୁଲଣ ଯାତ୍ରାରେ କଦମ୍ବଫୁଲ ରାଧୀ କୃଷ୍ଣଙ୍କ ଅର୍ପଣ କରାଯାଏ ।- 


“ କଦମ୍ବ ବୃକ୍ଷେ ନେଇ ଥୋଇ, ମାଗିଲେ ବସ୍ତ ନ ଦିଅଇ, 
xX X X 
ଗୋପୀ ଯେ ଗଲେ ରାତ୍ରକାଳେ, ମିଳିଲେ କଦମ୍ବର ତଳେ |” (ଗୋପଲୀଳା, ଭାଗବତ ) 
ବଧୁଲୀ ଓ ଅଶୋକ ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ନୀପ କୁହାଯାଏ | 


ନୀବାର- ବାଳୁଙ୍ଗା ଧାନ,ଆଦିମ ଧାନ କିସମ ! ତୃଣଧାନ୍ୟ | ଓଡ଼ିଶାର ଉତ୍ତରୀୟ ମାଳଭୁମି - ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, କେନ୍ଦୁଝର, 
ମୟୂରଭଞ୍ଜ, ପାଲ୍ଲହଡ଼ା, ବାମଣ୍ଡା ଅଞ୍ଚଳର ପ୍ରାକ୍‌ ଏତିହାସିକ ଯୁଗର ମୁଣ୍ଡା, ସାନ୍ତାଳ, ହୋ, ଓରାଙ୍ଗ ଓ ଜୂଆଙ୍ଗ 
ମାନେ ନିବାର ବୀଜ ସଂଗ୍ରହ କରି ଚାଷ କରୁଥ୍‌ଲେ | ସେମାନେ ଶୁଆଁ, କାଙ୍ଗୁ କୋଶଳା ଚାଷ କରୁଥ୍‌ଲେ | 
ନୀବାର ଧାନ ଆରଣ୍ୟ ଧାନ (Wild rice) ଏହା ବିନାକର୍ଷଣରେ ମନକୁ ହୁଏ । ନିବାର ଧାନ, ଆଫ୍ରିକା, 
ଭାରତବର୍ଷ ଓ ଦକ୍ଷିଣପୂର୍ବ ଏସିଆରେ ମିଳେ । “ ନିବାର ବୀଜଜାତ ବିନାକର୍ଷଣେ” | ନୀବାର ଧାନ କେଣ୍ଡା 
ଲମ୍ବା, ଢିହ୍ଦିକା (1¦ଅଧ) ଖଣ୍ଡିତ | ମୂଳ ଅଂଶ ପିଙ୍ଗଳ | ପୁଷ୍ଠ ମଞ୍ଜରୀ (୩ ମିଠ୮escence) ସରୁଆ | ନୀବାର 
ଧାନ ଚୀନ .ଓ ଜାପାନରେ ନାହିଁ । 


ନୀଳ - ଗଛ ବିଶେଷ | ଛୁଇଁଜାତୀୟ ଫସଲ । ଛୁଇଁରେ ।୮”- ୧୦ଟା ମଝି ଥାଏ | ଗଛ ୩- ୧୮ ମାସ ଯାଏ ବିଲରେ 
ରହେ | ସାଧୀନତା ପୂର୍ବରୁ ବିହାରର ଚମ୍ପାରନ୍‌ ଓ ଗୁଜରାଟର କାଇରା ଜିଲ୍ଲାରେ ବହୁତ ନୀଳଚାଷ ହେଉଥଲା । 
ନୀଳ ଚାଷ ଉପରେ ବ୍ରିଟିଶ ସରକାର ବାରଣକରିବାରୁ ବିଦ୍ରୋହ ବ୍ୟାପିଲା | ଏହା (1nddigofera tinctoria) 
(Fam : Papilionaceae), ନୀଳ ରଙ୍ଗର ପ୍ରଧାନ ଉତ୍ସ | ଏହାର ଚାଷୀ ନୀଳ ଚାଷୀ | ନୀଳଫସଲ ଫୁଲହେବା 
ବେଳକୁ କଟା ହୁଏ | ଗଛକୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି କାଟି ପାଣିରେ ବତୁରାନ୍ତି ! ପାଣି ପ୍ରଥମେ ହଳଦିଆ ହୋଇଥାଏ ! 
ପରେ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଅମୃଜାନ. ଦ୍ଵାରା ଜାରିତ ହୋଇ ନେଳିଆ ପଡ଼ିଯାଏ ଏବଂ ନୀଳ ରଙ୍ଗ ତଳକୁ ବସିଯାଏ । 
ଏହାକୁ ଗରମ କରି ପାଣି ବାଷ୍ପ ହୋଇଯିବା ପରେ ତଳେ ଟାଣ ହୋଇ ବସିଯାଇଥୂବା ନୀଳକୁ ସାଇଜ୍‌ କରି 
ବିକାଯାଏ ! କନାରେ ବା ଚାଲୁଣିରେ ଛାଣି ଦିଆଯାଏ ! ନୀଳଫସଲ ମଧ୍ଯ ସବୂଜ ସାର ହୁଏ । ପତ୍ରର ରସ 
ଜଳାନ୍ତକ ରୋଗର ପ୍ରତିଶେଧକ | ଗଛର ରସ ଅପସ୍କାର ଓ ସ୍ବାୟୁବିକାର ନାଶକାରି | ଗଳାରୋଗ, ଘା, ବଥ, 
ଉଲ କରିବା ପାଇଁ ଓ ରକ୍ତ ସ୍ରାବ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ. | ନୀଳଚାଷ ବନ୍ଦ ହୋଇଗଲାଣି । 
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ନୀଳ କଇଁ - ନୀଳ କୁମୁଦ, ନୀଳୋପ୍ଳ Mymphia stellata Fam - Nymphaceae. 


ଜଳଜ : ପତ୍ର ଦନ୍ଧୁରିତ ! ପାଖୁଡ଼ା ନେଳିଆ ବା ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣର । ସକାଳୁ ଫୁଟେ । ଉପରବେଳାକୁ ମୁଦି 
ହୋଇଥାଏ ! (କଇଁ ଦେଖ) । 


ନୀଳଗାଲ - କୃଷ୍ଣ ସାଗର ଅଞ୍ଚଳର ଗାତ | ଗାଲର ରଙ୍ଗ ପାଉଁଶିଆ ! କାନ ଗାଇ କାନ ପରି | ସିଙ୍ଗ ବଙ୍କା ଓ ଛୋଟ, ବେକ 


ଉପରେ କଳା କେଶର ଥାଏ | ବେକ ତଳେ କେରାଏ କଳାବାଳ ଓହଳିଥାଏ ।! ଚମଡ଼ା ଭାରି ଟାଣ | ଢ଼ାଲ 
ହୁଏ | ମାଂସ ମଧୂର, ସୁସ୍ାଦୁ । 


ନୀଳ ତାଳ - ହେନ୍ତାଳ | 

ନୀଳ ପତ୍ରୀ - ନୀଳପଦ୍ଧ (ପଦ ଦେଖ) "। 

ନୀଳ ପୁଷ୍ପା - ନୀଳ ଅପରାଜିତା ( ଅପରାଜିତା ଦେଖ) କାନକଟା ଫୁଲ । 
ନଣ୍ଡା - ପୁଳାଏ । ଯଥା - ନଣ୍ଡାଏ ଗୋବର | 


ନୂଣ୍ଡା (ଲୁଣ୍ଡା) - ହାତରେ ଧରିପାରିବା ଭଳି ପୁଳାଏ ପାଳ ! ଏହାକୁ ଗୁଡେଇ ବିଣ୍ଡାଭଳି କର୍ଭି ଏଥ୍‌ରେ ନିଅଆଁଥ୍ବା ପାଉଁଶ 
ପୁରାନ୍ତି । ହଲେଇ ହଲେଇ ଧୂଆଁ କରି ଜଳି ଅସିବା ଭଳି ହେଲେ ଚୁଲିରେ ପୁରେଇ ଜାଳନ୍ତି । ଚୂଲିରେ ନିଆଁ 
କରିବା ପାଇଁ ଲୁଣ୍ଡାରେ ନିଆଁ ଆଣି ଜଳେଇବା ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍କା । ମାଟି ଗୋବର ହାଣ୍ଡିରେ ପଡ଼ିଥ୍ବା 
କନାବିଶ୍ଡାକୁ ମଧ୍ଯ ଲୁଣ୍ଡା (ନୁଣ୍ଡା) କହନ୍ତି । ଏହି ଲୁଣ୍ଡା ସାହଯ୍ୟରେ ଦୁଆର, କାନ୍ଧ ଲିପା ପୋଛା ହୁଏ ! 


ଲୁଣ୍ଡା (ନୁଣ୍ଡା, ଲଣ୍ଡା) ବୁଲେଇବା - ସବୁ ପୋଛି ପାଛି ନେଇଯିବା | 
ନୂଆ ଖାଇ = ( ନବାନ ଦେଖ) | 
ନୃସିଂହ ଚତୁର୍ଦଶୀ - ବୈଶାଖ ମାସ ଶୁକୃପକ୍ଷ ଚତୁର୍ଦଶୀ । ଏ ଚତୁର୍ଦଶୀଦିନ ଭଗବାନ: ବିଷ୍ଣୁ ନୃସିଂହ ଅବତାର ହୋଇଥ୍‌ଲେ 
ଏବଂ ହିରଣ୍ୟକ ଶିପଙ୍କୁ ଦାରଣ କରିଥଲେ ! ଏଂଦିନ ନୃସିଂହ ( ନରସିଂହ ) ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କ ପୂଜା ହୁଏ - | 
“ ତବକର କମଳବରେ ନଖତଭୁତ ଶୃଙ୍ଖମ୍‌ | 
ଦଳିତ ହିରଣ୍ୟ କଶ୍ୟପୁ ତନୁ ଭୁଙ୍ଗମ୍‌ 
କେଶବ ଧୃତ ନରହରି ରୂଷ, ଜୟ ଜଗଦୀଶ ହରେ ।” (ଗୀତଗୋବିନ୍ଦ ) 
ନେଉଆ - ସୀତାଫଳ, ନେୱା 
ହିଁ - ସରିଫା, ସୀତାଫଲ୍‌ 
ଇଂ - Weeet sop, Sugar apple 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4nona Squamosa, Fam : Annonaceae 
ଛୋଟ ଗଛ । ବାଡ଼ ଓ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ | ମନକୁ ମଧ୍ଯ ଉଠେ | ଦୋରସା, ବାଲିଆ, ନିଗିଡ଼ା ଯାଗାରେ 
ହୁଏ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ | ଦଳ ମୋଟା ! ‘ଶୀତ' ଦିନେ ଫୁଟେ | ଫଳ ବୈଶାଖରେ ପାଟେ ! ଗୁଚୁ ଫଳ | ଫଳ 
ଗୋଲାକାର | ଫଳ ଉପରେ . ଗୋବଗୋବ ଦେଖାଯାଏ । ପ୍ରତି ଗୋବ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଫଳ । ଫଳ 
ମାଂସଳ | -ଭିତରେ ଗୋଟିଏ କଳାମଞ୍ଜି ଥାଏ | ଏ ମାଂସଳ ଅଂଶ୍ବକୁ ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ମିଠାଲାଗେ ¦ ମଞ୍ଜି ଓ 
ପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ ଚେଛି ଗୁଣ୍ଡକରି କୀଟମାରି ତିଆରି କରାଯାଏ ! 
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ନେଉଟିଆ - ଲେଉଟିଆ ଶାଗ ( ଶାଗ ଦେଖ) | 

ନେତା - ନିମ ଗଛ । (ନିମ ଦେଖ) 

ନେତା ପୁଷ୍କର - ରୂଦ୍ରଜଟା ଲଟା ( ରୂଦ୍ର ଜଟା ଦେଖ) | 

ନେତ୍ରରୋଗହା - ବିଛୁଆତି ( ବିଛୁଆତି ଦେଖ) | 

ନେତ୍ରାରି - ସିଜୁ ଗଛ (ସିକୁ ଦେଖ) । 

ନେମ୍ବ - କମଳା ଜାତୀୟ ଫଳ ( କମଳା ଦେଖ) | 

ନେଳି - (ନୀଳ) ଇଣ୍ଡିଗୋ । ନୀଳଦେଖ । ପାଣିରେ ମାଡ଼ିଯାଉଥ୍‌ବା ଶିଉଳୀ | ଏହା ନେଳୀ, ଶୈବାଳ, ତୃତୀଆ ଓ 
ବ୍ଵିଚିଂ ପାଉଡ଼ର ପକେଇଲେ ମରିଯାଏ । | 


ନୋଟଣୀ - ଲୋଟଣ (ଣୀ) - ବଣ୍ୟ ଲତା ବିଶେଷ ।! ଯେଉଁ ପାରା ନଟକି କରି ଶୁଏ ! ଲୋଟଣୀ ପାରା | 
ନୋଟା - ଢାଳ, ଲଟା କରଞ୍ଜ (Caesalpinia crista) , ନାଲି ଚାକୁଣ୍ଡା | 

ନୋଟିବା -ତଳେ ପଡ଼ିଯିବା, ମାଡ଼ିଯିବା | ଲଟେଇଯିବା । ଲୋଟିଯିବା ( ନୋଟିଯିବା) ଲୁଟ୍‌୍କରି ନେବା | 
ନେପିଅର ଘାସ - (Napier grass) Pennisetum Purpureum, Fam : Gramineae. 


ଏହା ହାତୀଆ ଘାସ | ନେପିଅର ବା ସଙ୍କର ହାତୀଆ ଘାସ ବହୁବାର୍ଷିକୀ । ପୁଆରୁ ଉତ୍ପନ୍ଧ ହୁଏ । ବର୍ଷସାରା 
କଞ୍ଚା ଘାସ ଯୋଗାଏ । ଏ ଘାସ ସାଦିଷ୍ଟ ଓ ପୁଷ୍ଟିକର । ଏଥୁରେ ଶତକଡ଼ା ୮.୨ ଭାଗ ପୁଷ୍ଟିସାର, ୩୪ ଭାଗ 
ତନ୍ତ ପଦାର୍ଥ, ୧୦.୫% କାଲିସିଅମ ଓ ୧୦.୫% ଫସ୍ପୋରସ ଥାଏ | ଏହାକୁ ଶୁଖାଇ (ହେ) କରି ଶୁଖ୍ଲା 
ଘାସ ରୂପେ ରଖାଯାଇପାରେ ନାହିଁ । ଏଣୁ ସାଇଲେଜ କରି (ଖଣି ଘାସ) କରି ରଖାଯାଏ | ଏହା ସହିତ 
ବରଗୁଡି, ଲୁସର୍ଣ୍ଣ କି ବରସିମ୍‌ ମିଶାଇ ଖାଇବାକୁ ଦେଲେ ଏହାର ଗୋଖାଦ୍ୟ ଗୁଣ ବଢ଼େ | ନେପିଅର ଘାସ 
ମୃତ୍ତିକାର ଉର୍ବରତା ବୃଦ୍ଧି କରେ ! ସଙ୍କର ନେପିଅର ପ୍ରାୟ ଦେଢ଼ ମିଟରରୁ ୨ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ | ବର୍ଷକୁ ୪-୫ 
ଥର କଟାଯାଏ | ଗଛରୁ ବହୁତ ପିଲ ବାହାରେ | ପୁଷା ଜାଏଣ୍ଟ, ଏନ୍‌ -ବି- ୨୧, ଏନ୍‌.ବି.୫, ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ 
ନେପିଅର ଘାସ | ଏହି ଘାସ ଅଙ୍ଗଜ ପ୍ରଣାଳୀରେ ମୂଳ ପୂଆରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଗୋଟିଏ ହେକ୍ଟର ପାଇଁ 
୨୭,୫୦ ୦- ୨୮,୦୦୦ ପୁଆ ଚେର ଦରକାର ହୋଇଥାଏ । ଲଗାଇବାର ୪ ମାସ ପରେ ପ୍ରଥମ କାଟ' 
ନିଆଯାଏ ।! ଏ ଘାସ ମାଘ ମାସଠାରୁ ଆଷାଢ଼ ମାସ ଯାଏ ଯେ କୌଣସି ସମୟରେ ଲଗାଇଲେ ସମାନ ପରିମାଣ 
ଅମଳ ଦେଇଥାଏ | 


ନୋଥ - ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ନାକରେ ନାଉଥୁବା ଗହଣା | ସୁନାର, ଏହାର ଭିତର ପଟୁ ଟୋଲକା |! ନୋଥର ବାହାର ପଟ 
ଗୋଲଇରେ ରୁଆ ବସିଥାଏ | ଗୋଟିଏ ନାଡ଼ ଟୋଲକାପଟ ମଝିରୁ ଲାଗିଥାଏ । ଏହାକୁ ନାକର ବୀ ପୁଡ଼ାରେ 
ନାହାନ୍ତି । 

ନୋଥରି (ରୀ) ପଟା - ଶଗଡ଼ ଉପରେ ତାଟି ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ଶଗଡ଼ ଉପରେ କାଠ ବାଉଁଶର ଯେଉଁ ଫର୍ମା ବା ଚଉକାଠ 
ଭିଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ତାଟିକୁ ଏଥୁରେ ବାନ୍ଧି ଦେଲେ ତାଟି ହଲ ହଲ ହୁଏ ନାହିଁ । ତାଟି ଭିତରେ ଲୋକେ ବସି 
ଯିବା ଆସିବା କରନ୍ତି । 

ନୋଳା - ପାଳ ବରିଆ | ପାଳ ଦଉଡି ମୋଡ଼ା | ମାଡ଼ ଦାଗ ! ବେତ ବା ଛାଟିଆରେ ବାଡେଇଲେ ଦେହରେ 
ବସିଯାଉଥ୍‌ବା ସିଧା ବାଣି ଭଳି ନାଲିଆ ଦାଗ | ମାଛ ମଞ୍ଜି ଫଡ଼ା ! 
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ନୋଳି - କାନର ଗହଣା । ପୁଅ-ଝିଅ ସମସ୍ତେ ପିନ୍ଧନ୍ତି କାନ ଫଳିରେ | “ କାନଥ୍ଲେ ନୋଳିନାହିଁ, ନୋଳିଥ୍ଲେ 
କାନନାହିଁ” ବୋଲି କହନ୍ତି (ଢ଼ଗ) । 


ନେଫେଡ଼ା - ଗଛ ବିଶେଷ ¦ ପେଫେଡ଼ା ଖାଇବା | 
ନୋଳିଆ -ମାଛ ଧରା କେଉଟ | “ ଟିପା କାଠି ପୃଷ୍ଠେ ତରଙ୍ଗେ ନୋଳିଆ, ଗାଏ ଜିୟ ଗଙ୍ଗେଶବର, 
ଜାଲ ବୁଣୁ ବୁଣ କୂଳୁ ନୋଳିଆଣୀ ଦିଅନ୍ତି ହର୍ଷେ ଉତ୍ତର, ପାର୍ବତୀ,” ରାଧାନାଥ ! 
ନୌକା - ଡଙ୍ଗା, ନାହା, ନାବ, ତରୀ । 
“ ନଳିନୀ ଦଳଗତ ଜଳମତି ତରଳଂ ତଦ୍‌ବଦ୍‌ ଜୀବନ ଅତିଶୟ ଚପଳଂ 
କ୍ଷଣମିହ ସଜ୍ଜନ ସଙ୍ଗତିରେକା ଭବତି ଭାବର୍ଣ୍ଣବତରଣେ ନୌକା ।” 


ଅର୍ଥାତ୍‌ - ପଦ୍ଧପତ୍ର ସ୍କିତ ଜଳପରି ଏହି ଜୀବନ ଅତିଶୟ ଚଞ୍ଚଳ | ସଂସାରରେ ସାଧୁ ସଙ୍ଗ ଏକମାତ୍ର 
ଅବଲମ୍ବନୀୟ । ଏହା ମଧ୍ଯ ଭବ ସାଗର ପାର ହେବାର ଗୋଟିଏ ମାତ୍ର ନୌକା ଅଟେ । “ ଧର୍ମ ଏକତରି 
ଗଢ଼ିଛନ୍ତି ବିଧ୍‌” । 

ନୈନୂତି ¬ ଏକ ପୁରାତନ ସାମାଜିକ ପ୍ରଥା ! ଜ୍ଞାତିଭାଇ ମାନଙ୍କୁ ନ୍ୟୁନ ହୋଇ କହିବା । ସମାଜର ନିମ୍ବ ବର୍ଗରେ ବିବାହ, 
ଭୋଜି ଭାତରେ ବସିବା ଅଗରୁ ଗୋଟିଏ ପିଢ଼ା ଉପରେ, ଗୁଆ ଅରୁଆ ଚାଉଳ, ବରପତ୍ର ରଖୁ କନ୍ୟା ଓ ବରପକ୍ଷ 
କିଛି ପଇସା ରଖନ୍ତି । ବରପକ୍ଷ ଯେତିକି ରଖୁନ୍ତି କନ୍ଯା ପକ୍ଷ ତା'ର ଅଧା ରଖନ୍ତି । ଏହାକୁ ନୌନୁତି କହନ୍ତି । 
ଶେଷରେ ଗୃହକର୍ର୍ରା ଜ୍ଞାତି କୁଟୁମ୍ବଙ୍କୁ ନମସ୍କାର କରି ସେମାନଙ୍କର ଶୁଭକାମନା ଭିକ୍ଷା କରନ୍ତି । ଏବେ ସମାଜରେ 
ଏପରି ନାହିଁ । ଉଠିଗଲାଣି | ( ସମସ୍ତେ ତ ସମାନ, ଏତେ ନଉନୂତି ହୋଇ କହିବା କ'ଣ ଦରକାର ।) 
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ପ 


ପଇ ( ପହି) - ଶଗଡ଼ ଚକରେ ଲାଗିଥ୍ବା ପୁଟିମାନଙ୍କର ଏକତ୍ରିତ ନାମ | ଶଗଡ଼ ଚକରେ କେତେ ଖଣ୍ଡ ବଙ୍କା କାଠ 
ଲାଗିଥାଏ । ପ୍ରତି ଖଣ୍ଡକୁ ପୂଟି କୁହାଯାଏ । ସବୁ ପୁଟିକୁ ଏକାଠି ଯୋଡ଼ି ଚକ କରିଦେଲେ ପହି ହୋଇଯାଏ । ଏ 
ପହି ଗଡି ଗଡି ଚାଲେ । ପଇଏ ଯିବ ଅର୍ଥ ଚକେଯିବା ! ଏଇଥ୍ପାଇଁ କହନ୍ତିଂ ଚକେ ଗଲେ ୧୨ ହାତ 
( ୧୮ଫୁଟ, ୬ ମିଟର) । 
“ ଅଖ ବୂଲୁଥ୍‌ଲେ ଚକ ବୁଲୁଥାଏ | ବଲି ପଡୁଥାଏ ପହି 
ସଂସାର ଭିତରେ ଘର କରିଥୁଲେ ପଥର ପଡ଼ିଲେ ସହି ।” 
ପଇଆ - ପଇର ପ୍ରତ୍ୟେ ଅଂଶ ବା ଖଣ୍ଡ ¦ 
ପଇଆ ମାରିବା - କୌଣସି କାରଣରୁ ଶଗଡ଼ ଅଟକି ଗଲେ ଓ ବଳଦ ଟାଣି ନ ପାରିଲେ ହାତ ଲଗାଇ ଅରକୁ ଧରି ପଇଆକୁ 
ପେଲି ଚକ ଗଡେଇ ଦେବା | 
ପଇ ଉଠେଇବା - ବିଲ ଚାରିପଟେ ହିଡ଼ରେ ମାଟିଦେଇ ଭଚ୍ଟା କରିବା | ମାଟି ଉଠେଇବା ବେଳେ ହିଡ଼ କଡରେ ଗୋଟିଏ 
ଛୋଟ ପହଣି ହୋଇଯାଏ ! ସେ ପହଣିକି ପହି (ଇ ) କହନ୍ତି | 


ପଇଞ୍ଚେଇବା - ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ଖଇଞ୍‌ ଚଳେଇବା ! 


ପଇଡ - କସି, ନଡ଼ିଆ, କଅଁଳ ନଡ଼ିଆ । ଗୋଟମାର ପରବର୍ରି କ୍ରମ ବୃଦ୍ଧି ଅବସ୍ଥା । ପଇଡ଼ସମୟରେ ଏଥ୍‌ରେ ବେଶୀ 
ପାଣି ଥାଏ: | କମେ ଶସ ଲାଗେ | ପାଣି ପରିମାଣ କମିଯାଏ । ଶସ ଅତି କଅଁଳ ଓ ନାଳ ଭଳି ଲାଗିଥ୍ଲେ ତାକୁ 
ନାଳି ପଇଡ଼ କୁହାଯାଏ । ପଇଡ଼ ପାଣି ଏକଂ ଉତ୍ତମ ପାନୀୟ | ପଇଡ଼ ପିଇଲେ ଦେହ ଥଣ୍ଡା ରହେ ବୋଲି 
ଖରାଦିନେ ଅଂଶ ଘାତରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ପଇଡ଼ ପାଣି ପିଇବାକୁ ଉପଦେଶ୍ବ ଦିଆଯାଏ | ପଇଡ଼ ପାଣିରେ 
ବେଶୀ ପୋଟାସିଅମ ଥାଏ । ଏବେ ପଇଡ଼ ପ୍ରାଣିକୁ ପ୍ାଷ୍ଟିକ୍‌ ମୁଣି ଭିତରେ ( ପାଉଚ୍‌ ) ଭିତରେ ପୁରେଇ ବିକି 
କରାଯାଉଛି ' | ପଇଡ଼ରେ କର୍ପୂର ପକାଇ କଂସା ପାତ୍ରରେ ରଖୁଲେ ବିଷାକ୍ତ ହୋଇଯାଏ । ସବୁ: ନଡ଼ିଆର ପଇଡ଼ 
ଅବସ୍ଥା ଥ୍ଲେ ହେଁ କେବଳ ପଇଡ଼ ପାଇଁ ଉନ୍ନତ କିସମ ଉଦ୍ଭାବନ କରାଗଲାଣି । ପୂଟୁକୋଟାଇ ନାରିକେଳ 
ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଫଳାଫଳରୁ ଜଣା ପଡ଼େଯେ ପଇଡ଼ ପାଣି ଭରଣ ପୋଷ । ଭ୍ରଣର ବିକାଶ ମୁଖ୍ୟତଃ ଭ୍ରଣ ପୋଷ 
ଉପରେ ନିଭର କରେ | ନିଶେଚନ ପରେ ପ୍ରାଥମିକ ଭ୍ରଣପୋଷ ନ୍ୟଷ୍ଟିରୁ ବିକଶିତ ହୋଇଥାଏ । ବିକାଶର ଢଙ୍ଗ 
ଅନୁସାରେ ତିନି ପ୍ରକାର ଭ୍ରଣ ପୋଷ ଥାଏ | .ଯଥା (୧) ନ୍ୟଷ୍ଟି ଭିତ୍ତି, ( ୨) କୋଷ ଭିଭିକ, (୩) 
ପୂର୍ଣ୍ଣଜୀବୀୟ । ନଡ଼ିଆ ଭରଣ ପୋଷ ପ୍ରଥମ ପ୍ରକାରର ଅଟେ | ଅତି କଅଁଳ ଭ୍ରୁଣ ପୋଷ ପ୍ରଥମ ପ୍ରକାରର 
ଅଟେ | ଅତି କଅଁଳ ପଇଡ଼ରେ (ଗୋଟମା ଠାରୁ ବଡ଼) ଭ୍ରୁଣ ପୋଷରେ ଏହା ଅତି ସଫା ତରଳ ପଦାର୍ଥ ରୂପେ 
ଥାଏ । ଏଥୁରେ ଅନେକ ବିଭିନ୍ନ ଆକାରର ନ୍ୟଷ୍ତି ଭାସୁଥାଏ । ଭ୍ରୁଣ ଥଳୀ ( ଭବିଷ୍ୟତରେ ସଢ଼େଉ ) ଏ ଜଳରେ 
ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇ ରହିଥାଏ | ପରେ ପଇଡ଼ ବଡ଼ ହେବା ସାଥ୍ସାଥ୍‌ ଏଥ୍‌ରେ ତିନିଟି ନ୍ୟଷ୍ଟି ଓ ଅନେକ ସନ୍ୟଷ୍ପି କୋଷ 
ମିଶିଯାନ୍ତି । ଭ୍ରଣ ଥଳୀ ଗହ୍ଵର ( ସଢ଼େଇ ପେଟ )ର ଚାରିପଟେ କ୍ରମେ ଏହି ତିନିଟି ମୁକ୍ତ ନ୍ୟଷ୍ଟି ଓ କୋଷ ଗୁଡିକ 
ବସିଯାଆନ୍ତି । ଏହାକୁ ପଇଡ଼ରେ ନାଳି ଲାଗିବା କହନ୍ତି । କ୍ରମେ କୋଷିକ ଭ୍ରଣ ପୋଷ ଦୃଶ୍ୟମାନ ହୁଏ | ଏହା 
` ହି କ୍ରମେ ବଢ଼ି ନଡ଼ିଆ ଶସ ହୁଏ I ନାଳି ନ ଲାଗିଥ୍‌ବା ବା ଖୁବ୍‌ ଅଛ୍ଥ ନାଲି ଲାଗିଥ୍ବା ପଇଡ଼ ସମସ୍ତଙ୍କର ପ୍ରିୟ |. 
କ୍ରମେ କୋଷର ବିଭାଜନ ଓ ବୃଵିହୋଇ ନଡ଼ିଆ ଶସ ବେଶୀ ହୁଏ ଏବଂ ଟାଣ ହୁଏ । ପାଳକ ନଡ଼ିଆରେ ନଡ଼ିଆ 
ପାଣି ଦୁଧ୍‌ଆ ହୋଇଥାଏ । ଏଥରେ ମୂକ୍ତ ନ୍ୟଷ୍ଟି ଓ 'ମୁକ୍ତ କୋଷ ନଥାଏ . 1 ନଡ଼ିଆ ପାଣିର ପ୍ରୋଟିନ୍‌ରେ ଥବା 
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EG ON GO OP ee De Or er re Cs: 
ଆରିଜିନାଇନ୍‌, ଆଲାନାଇନ, ସିଷ୍ଟାଇନ୍‌ ଏବଂ ସେରିନ ପରିମାଣ ଗାଲ ଦୂଧ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ରେ ଥ୍‌ବା ପରିମାଣଠାରୁ 
ବେଶୀ । ଯେଉଁ ଅବସ୍ଥାରେ ନଡ଼ିଆ ପାଣିକୁ ଏକ ପାନୀୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ସେତେବେଳେ ନଡ଼ିଆ 
ପାଣିରେ ଶର୍କରା ପରିମାଣ ସର୍ବାଧ୍କ ଥାଏ । ପଇଡ଼ ପାଣିର ମୁଖ୍ୟ ଂଯୁତି ପୋଟାସିଅମ ଅଟେ | ଏବଂ 
ପୋଟାସ ସାର ପ୍ରୟୋଗ ହେତୁ ଏ ପରିମାଣ ମଧ୍ଯ ଵୃଦ୍ଧି ପାଇଥାଏ । ନଡ଼ିଆ ପାଣିରେ ୧୦୦ ମିଲିମିଟର ପ୍ରତି 
୨.୨-୩.୭ ମିଲିଗ୍ରାମ ଆସ୍‌କରବିକ୍‌ ଅମ୍ବ ଥାଏ । ଏ ପରିମାଣ ପଇଡ଼ପାଣିରେ ବେଶୀ ଥାଏ । ଏବଂ କ୍ରମେ 
ହ୍ଵାସ ପାଏ ! ଗୋଟମା ଶବ୍ଦ ଉଭୟେ ନଡ଼ିଆ ଓ ତାଳ ପାଇଁ ପ୍ରଯୁଜ୍ୟ । ( “ ଉଦ୍ଧ ଉଦୂମୀ, ତାଳ ଗୋଟମା...” ) 

ପଇତି - ମୁଗ, ବିରି ବା କୋଳଥର ପାଣିଆ ଜାଉ | ଯେ କୌଣସି ଦାନାକୁ ଚୂରି ଜାଉ କରାଯାଏ | 

ପଉଟି - ଧାନ ମାପର ପରିମାଣ | ୨୦ଗୌଣୀ = ୧ ପଉଟି, ୧ ଭରଣ = ୮୦ ଗୌଣୀ = ୪ ପଉଟି || 

ପିଥୁ - ମାଛର ଡେଣା । 


ପକ୍ଷ - ମାସାର୍ଵ, ମାସକ ୨ ପକ୍ଷ, ପକ୍ଷୀର ଡେଣା, ଶରର ଅଗ୍ରଭାଗ, ଦଳଭୁକ୍ତ ହେବା (ସେ ଆମପକ୍ଷର ଲୋକ), 
ଆଡ଼ର ( କନ୍ୟାପକ୍ଷ ବା ବରପକ୍ଷ) | 


ପଖା - କାନ୍ଧ ପାଖହାଡ଼, ଚୁଲି ପଖା ( ଦୁଇଝିଙ୍କାର ମଝି ଯାଗା), ଏ ଯାଗା ଭିତର ଦେଇ ନିଆଁ ଝାସ (ରଡ଼) ଯାଏ | 

ପଖାଳ - ରନ୍ଧା ଭାତରେ ପାଣି ପୁରାଇଲେ ପଖାଳ ହୁଏ | ପଖାଳ ଏକାଧ୍କ ପ୍ରକାରର ! ସଜ ପଖାଳ ଓ ବାସିପଖାଳ ଓ 
ଚାଇଁ ପଖାଳ ଏବଂ ଧୂଆ ପଖାଳ । ଭାତ ରାନ୍ଧିସାରି ଅଳ୍ପ ଉଷୁମ ଥାଇ ସେଥ୍‌ରେ ପାଣି ପୁରାଇଲେ ଏବଂ ଅନ୍ପ 
ସମୟ ପରେ. ଖାଇଲେ ଏଥରେ ଥଣ୍ଡା ଅଶ ନଥାଏ । ଏହା ସାମାନ୍ୟ ଉଷୁମ ଥାଇପାରେ | ଏ ପଖାଳକୁ ସଜ 
ପଖାଳ କୁହାଯାଏ । ଗରମ ଭାତରେ ପେଜ ଓ ପାଣି ଦେଇ ରାତିଏ ରଖ୍ଦେଲେ ତାହା ଟିକିଏ ଖଟା ହୋଇ 
ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ବାସି ପଖାଳ କୁହାଯାଏ । 'ବାସି ପଖାଳ ଦେହ ଥଣ୍ଡା ରଖେ ଏବଂ ନିଦ କରାଏ | ଭାତ 
ଗରମ ଥାଇ ପାଣି ପୁରାଇ ଗରମ ଥୁବା ଅବସ୍କମାର ଖାଇଲେଂତାକୁ ଚାଇଁ ପଖାଳ କହନ୍ତି ¦ ଏଥ୍‌ରେ ପେଜ ଦିଆ 
ହୋଇନଥାଏ |! ଗରମଭାତକୁ ଧୋଇ ପୁଣି ପାଣି ପୁରାଇ ଥୃଣ୍ଡାକରି ଖାଇଲେ ଧୂଆପଖାଳ କୁହାଯାଏ ! ପଖାଳ 
ଦେହକୁ ଥଣ୍ଡା ରଖେ । କ୍ଲାନ୍ତି ହରଣ କରେ । ପଖାଳ ଚାଉଳର ଗୁଣ, ରାନ୍ଧିବା କାଇଦା ଅନୁସାରେ ଶୀଘ୍ର ବା 
ଡେରିରେ ଖଟାଗୁଣ ପ୍ରକାଶ କରେ । ପ୍ରଥମେ ଅଧ୍କ ଅମଳ କ୍ଷମ ଧାନ କିସମରୁ ଭଲ ପଖାଳ ହେଉନଥ୍ଲା 
ବୋଲି କାମେକା ମାନେ ତାକୁ ଗ୍ରହଣ କରୁନଥ୍‌ଲେ ! ପରେ ଧାନର ଗୁଣର ପରିବର୍ଭନ ହେତୁ ପଖାଳ ମଧ୍ୟ ଭଲ 
ହେଲାଣି | ପଖାଳରେ ଭିଟାମିନ୍‌ ଓ ମଣ୍ଡ ପରିମାଣ ଉଷୁମ ଭାତ ଠାରୁ ବେଶୀ | ଯେଉଁମାନେ ପଖାଳ ଖାଆନ୍ତି 
ତାକୁ ପଖାଳଖୁଆ କୁହାଯାଏ ! ଓଡ଼ିଶାର ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତେ ପଖାଳ ଖାଆନ୍ତି ଓ ପଖାଳଖୁଆ ଅଟନ୍ତି | 

ପକ୍ଷୀୟା ( ପକ୍ଷିଆ) - ବର୍ଷାରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ତାଳପତ୍ରରେ ତିଆରି ଏକପ୍ରକାର ଆବରଣ ବା ଘୋଡଣୀ | ଏହା ଗୋଟିଏ 
ବଡ଼ ଚଢ଼େଇର ପକ୍ଷୀପରି ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବାରୁ ଏପରି ନାଁ ! ଏହାର ମୁହଁ ଗୋଢିଆ ଓ ପଛ ଚଉଡ଼ା “1 ବର୍ଷା ଦିନେ 
ଏହାର ବ୍ୟବହାର ବେଶି । ଏହାକୁ ମୁଣ୍ଡରେଦେଇ ବର୍ଷା ଦିନେ ବିଲରେ କାମ କରନ୍ତି । ଧାନ ରୂଅନ୍ତି, ବାଛନ୍ତି, 
ବେଉଷଣ,କରନ୍ତି | ପକ୍ଷିଆ ମଡେଇ ଥୁଲେ ଦେହର କୌଣସି ଅଙ୍ଗ ଓଦା ହେବାର ଆଶଙ୍କା ନଥାଏ |! 

ପଗ - ଦୂଇ ଗଣ୍ଡିର ମଝି ଅଂଶ, ତୃଣ ଜାତୀୟ ଗଛରେ ଯଥା ବାଉଁଶ, ଆଖୁ, ଧୀନ, ମାଣ୍ଡିଆ, ମକାରେ ପଗ ସୁସ୍ପଷ୍ଟ । 
ପଗ ବଢ଼ିଲେ ଗଛ ଡେଙ୍ଗା ହୁଏ । ଆଙ୍ଗୁଠିର ମଝି ଅଂଶକୁ ପଗ କହନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ୩ଟି ପଗ 
ସୃସ୍ପଷ୍ଠ | ଯାହ ଡେଙ୍ଗାରେ (ଲମ୍ବାରେ) ବେଶୀ ବଢ଼ିଯାଏ ତାକୁ ପଗ ଛଡ଼ା ଦେଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
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ପଗୁଆର - ହାଡ଼ଯୋଡ଼ା। ବହୁବାର୍ଷିକୀ । ଆରୋହୀ ଲଟାଗୁଳ୍ପ । ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ । କାଣ୍ଡ ଚାରିକୋଣିଆ | ପଗଗୁଡିକ 
ମାଂସଳ 1 ଫୁଲଧଳା, ଫଳ-ବଦରୀ | ଏହକୁ ଛେଚି ଅଳନ୍ଧୁ ସହିତ ଫେଣ୍ଟି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । 
ଗୋରୁଙ୍କର କାଶ, ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | ଏହାକୁ ହାଡ଼ ଯୋଡ଼ା କହନ୍ତି | ପଗୁଆରିକୁ ଛେଚି, ଉଷୁମେଇ 
ହାଡଭଙ୍ଗା ଯାଗାରେ ବାନ୍ଧି ଦେଲେ ବେଦନା କମିଯାଏ ଏବଂ ହାଡଶୀଘ୍ର ଯୋଡ଼ି ହୋଇଯାଏ । ଥୋରିଆ - 
(ବୋଝ ଭାର ବୃହା) ବଳଦଙ୍କର କାନ୍ଧରେ ଯାଦୁ, ଘା ହେଲେ ପଗୁଆରି ଛେଚି ଉଷୁମକରି ଲଦିଲେ ଯାଦୂ, 
ଘାଂଶୀଘ୍ର ଭଲ ହୋଇଯୀଏ | Vitis qnadrangulais, Cissus quadrangulasis, Fam : Vitaceae. 


ପଘା - ଗୋରୂବନ୍ଧା ଦଉଡିକୁ ପଘା କୁହାଯାଏ । ଏହା ଝୋଟ କିମ୍ବା କତାରେ ବଳା ହୋଇ ଥୁବା ଫାଂଶ ଥ୍‌ବା ଦୋକାନିଆ 
ଦଉଡ଼ା | ଖୁଣ୍ଟରେ ପଘା ମୂଳକୁ ବାନ୍ଧି ଆଗକୁ ଥ୍ବା ଅଂଶର ଦୁଇଫାଳକୁ ଗୋରୁଙ୍କ ବେକରେ ବୃୂଲେଇ ଅଗରେ 
ଥବା ଫାଶ ଦେଇ ବାନ୍ଧନ୍ତି । କୌଣସି ପଡ଼ିଆରେ ଗାଇ, ବାଛୁରି, ଛେଳି ଆଦି ପ୍ରାଣୀଙ୍କୁ ଚରିବାକୁ ବାନ୍ଧିଥିଲେ 
ପଘା ଦେହରେ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବା ଦଉଡି ଯୋଡ଼ା ଯାଇଥାଏ ! (ଗଇଣ୍ଡାଯାଇଥାଏ ) ! ଖୁଣ୍ଡ ପୋତି ଦଉଡିକୁ 
ଖୁଣ୍ଡରେ ବାନ୍ଧି ଦିଅନ୍ତି । ଖୂଣ୍ଡରୁ ବେକଯାଏ ଥୁବା ପଘାର ଲମ୍ବ ଯେତେ ବନ୍ଧା ଯାଇଥ୍‌ବା ପ୍ରାଣୀ ସେତିକି 
ବ୍ୟାସାର୍ବର ଖୁଣ୍ଟ ଚାରିପଟେ ବୁଲୁଥାଏ / ଚରୁଥାଏ । ଏବେ ପ୍ଲାଷ୍ଚିକର ଦଉଡା ଓ ପରା ମିଳିଲାଣି | 
ନିତି, ନିୟୁମକାନୂନକୁ ମଧ୍ଯ ପଘା କୁହାଯାଏ | ଆଇନରେ ସମସ୍ତେ ବନ୍ଧା | ଏହା ବିନା ସମାଜ ଅଚଳ | 
“ ରାଣ୍ଡକୁ ଲୁଗା ନାହିଁକି ଷଣ୍ଢକୁ ପଘା ନାହିଁ” (ଢଗ) । 

ପଞ୍ଚବାର୍ଷିକ ଯୋଜନା - ଦେଶପାଇଁ ପାଞ୍ଚବର୍ଷର ଉନ୍ନତି ମୂଳକ କାର୍ଯ୍ୟ କରିବାର ଯୋଜନା ! ଭାରତରେ ଏପରି ଯୋଜନା 
ଦେଶ ସାଧୀନ ହେବାପରେ ୧୯୫ ୧ରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇଛି ! ଅର୍ଥମନ୍ତ୍ରୀ ଯୋଜନା କାଳରେ କେଉଁ ବାବଦ୍‌ରେ 
କେତେ ଖର୍ଚ ହେବ କଳନା କରି ବିଧାନ ସଭା ବା ସଂସଦ ( ପାର୍ଲିଆମେଣ୍ଟରେ ପାସ୍‌ କରାନ୍ତି) । ଏଥୁପାଇଁ 
ଭାରତରେ ଯୋଜନା କମିସନ ଏବଂ ରାଜ୍ୟ ସ୍ତରରେ ଯୋଜନା ବୋର୍ଡ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଯୋଜନା ନିମ୍ପସ୍ତରରୁ ତିଆରି 
ହୋଇ କ୍ରମେ ଉପର ସ୍ତରକୁ ଯାଉଛି ଏବଂ ଅନେକ ବିଚାର ବିମର୍ଷ ପରେ ସ୍ଥିର ହେଉଛି । ଏହା ଗ୍ରାମଜିଲ୍ଲା- 
ରାଜ୍ୟ-ଦେଶ ପାଇଁ କଳନା କରାଯାଇ ସ୍ଥିର କରାଯାଉଛି |! ଏପରି ଯୋଜନା ହେତୁ ଦେଶରେ ସବୂ କ୍ଷେତ୍ରରେ 
ସମତୁଲ ବିକାଶ ଘଟୁଛି । ବର୍ଭମାନ ଦେଶରେ ଦଶମପଞ୍ଚବାର୍ଷିକ ଯୋଜନା ଚାଲିଛି ( ୨୦୦୧-୨୦୦୬) | 


ପଚପଟଚିଆ। - ଯାହାକୁ ସହଜରେ ଚିପିହୁଏ ଏବଂ ସେଥୂରୁ ପାଣି /ରସ /ଦୋରୁଅ ବାହାରେ | ଯଥା - ପାଣିଆ କାଦୃଅ, ବେଶୀ 
ପାଚିଲା ଆମ୍ବ ପଣସ, ପଚାସଢ଼ା ପରିବା ଇତ୍ୟାଦି । (ସେ ପଚିସଢ଼ି ପଚ ପଚ ହୋଇଗଲାଣି ଫୋପାଡ଼ିଦିଅ) । 


ପଙ୍କେଇ - ଗଛର ପଚପଚିଆ ରୋଗ | ଏକ କବକ ଜନୀତ ରୋଗ ! 
ପଞ୍ଚ ତୃଣ - ୫ଟି ତୃଣର ( ଘାସ ଜାତୀୟ ଉଭିଦର) ସମାହାର ! 


ଜୁଶ, କାଶତଭଶ୍ତୀ, ଅଣଖୁୂଆ, କାଣ୍ଡଶର, ଆଖୁ | ଏହି ୫ଟି ତୃଣର ଚେରକୁ ସିଝାଇ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପାଣିକୁ 
ପଞ୍ଚକଷାୟ କୁହାଯାଏ ! 


ପଞ୍ଚ ଦଣ୍ତ - ଏହି ୫ଟି ତୃଣର ଦଶ୍ଡ/ ଦଣ୍ଡା | 


ପଞ୍ଚ ନିମ - ନିମ ଗଛର ୫ଟି ଅଂଶର ମିଶ୍ରିତ କ୍ଲାଥ । ନିମ ଗଛର ଚେର, ଛାଲି, ପତର, ଫୁଲ ଓ ଫଳ | ଏହି ପଞ୍ଚନିମ ଅନେକ 
ପ୍ରକାର ଖିଷଧରେ ଲାଗେ | ( ନିମଦେଖ) । 


ପଞ୍ଚପର୍ବ - ମାସରେ ଥୁବା ୫ଟି ବିଶିଷ୍ଠ ତିଥ୍‌ । ଅଷ୍ଟମୀ, ଚତୁର୍ଦ୍ଦଶୀ, ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ, ଅମାବାସ୍ୟା, ସଂକ୍ରାନ୍ତି 
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ପଞ୍ଚପଲୁବ - ବୈଦିକ, ତାନ୍ତିକ ଓ ଉିଷଧ୍ୟ ମତରେ ୫ଟି ଗଛର କଅଁଳ ପତ୍ର | 
ବୈଦିକ ମତ - ଆମ୍ବ, ଅଶ୍ବଙ୍ଧ ବଟ, ଜରୀଗଛ ଓ ଯଜ୍ଞ ଡିମ୍ବିରି 
ତାନ୍ତିକ ମତ - ଆମ୍ଭ ପଣସ, ଅଶୃଭ୍ଧୟ ବଟ ଓ ବଉଳ । 
ଓଷଧ୍ୟ ମତ - ଆମ୍ବ, ଜାମୁ, କଇଥ, ଟଭା ଓ ବେଲ | 


ମାଘମାସ ଶୂକୃପଞ୍ଚମୀ ( ଶ୍ରୀପଞ୍ଚମୀ) ଦିନ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ଥିଷଧ୍ୟ ପଞ୍ଚପଲୁବ ଲାଗି କରାଯାଏ । ଏହାକୁ 
ପଞ୍ଚପଲୁଲବ ଲାଗି କୁହାଯାଏ । 


ପଞ୍ଚପୁସ୍ତ - ଚମ୍ପା, ଆମ୍ଭ ଶମୀ, ପଦ୍ଧ ଓ କନିଅର | ଏପାଞ୍ଚଟି ଫୁଲ ଦେବତାଙ୍କର ଅତିପ୍ରିୟ ଫୁଲ |! 


ପଞ୍ଚବଟୀ - ଦଣ୍ଡକାରଣ୍ୟ ଅନ୍ତର୍ଗତ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ବଣ । ଓଡ଼ିଶା, ଛତିଶଗଡ଼ ଓ ଆନ୍ଧ୍ର ପ୍ରଦେଶର ମିଳିତ ସ୍ପଳରେ ବ୍ୟାପକ 
ଅରଣ୍ୟାଞ୍ଚଳକୁ ଦଣ୍ଡକାରଣ୍ୟ କୁହାଯାଏ 1୧୯୭ ୦ମସିହା ପରେ ଦଣ୍ଡକାରଣ୍ୟରେ ପୂର୍ବବଙ୍ଗ (ବର୍ରମାନ 
ବାଂଲାଦେଶ )ର ଉଦ୍‌ବାହ୍ତୁ ରହୁଛନ୍ତି । ପଞ୍ଚବଟୀରେ ରାମ, ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଓ ସୀତା ପତ୍ର କୁଡ଼ିଆ କରି ରହୁଥ୍ଲେ | 
ଏଇଠି ରାମଚନ୍ଦ୍ର ସୂର୍ପଣଖାର ନାସାଛେଦନ କରିଥଲେ | ଖର, ଦୂୃଷଣ ଓ ମାରିଚର ବଧ ହୋଇଥଲା । 


ପଞ୍ଚବର୍ଣ୍ଣ - ଧଳା, କଳା, ନାଲି ହଳଦି ଓ ନେଳି ରଙ୍ଗ | 


ପଞ୍ଚଭଦ୍ର - ପାଚନର ପଞ୍ଚପଦାର୍ଥ | ଯଥା - ଗୁଳୁଚି, କ୍ଷେତପାପଡ଼ା, ମୁଥା, ଚିରେଇତା ଓ ଶୁଣ୍ଠିର ସମାହାରରେ ନିର୍ମିତ 
ପାଚନ । ଯେଉଁ ଘୋଡ଼ାର ମୁହଁ, ପିଠି, ଦୁଇପଟ ଓ ଦୃଦୟ ପାଖରେ ଲୋମଚକ୍ର ( ଭଉଁରୀ) ଭଳି ଥାଏ । 


ପଞ୍ଚମକାର - ମଦ, ମାଂସ, ମସ୍ୟ, ମୈଥୁନ ଓ ମୁଦା । ଏହି ୫ଟି ‘ମ' ଅକ୍ଷର ବିଶିଷ୍ଠ ଉପାଦାନ ବ୍ୟବହାର କରି 
କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ସାଧନା | 


ପଞ୍ଚ ମହାବ୍ୟାଧ - ପାଞ୍ଚଟି ବଡ଼ ରୋଗ | ଯଥା - ଅର୍ଶ, କୁଷ୍ଠ, ଯକ୍ଷ୍ମା, ପ୍ରମେହ ଓ ଉନ୍ମାଦ | 


ପଞ୍ଚମୁଖୀ - ୫ଟି ମୁଖ ବିଶିଷ୍ଠ । ଯେଉଁ ଫୁଲର ୫ଟି ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ ଓ ଫୁଂକେଶର ଦଶ୍ଡରେ ଉପର ଅଂଶରେ ୫ଟି ଶାଖାଥାଏ | 
ଯଥା - ମନ୍ଦାର, ବାସଙ୍ଗ, ଟଗର ! 


ପଞ୍ଚ ମୁଷ୍ଟିକ - ପ୍ରତ୍ୟେକରୂ ମୁଠାଏ ଲେଖା ମିଶାଇ ପାଞ୍ଚପ୍ରକାର ଦାନାର ମିଶ୍ରଣରୂୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ପାଚନ । ଯଥା - ଯଅ, 
ବରକୋଳି, କୋଳଥ, ମୁଗ ଓ ଅଁଳାକୋଳି । ଏ ପାଚନ ଅନେକ ଞିଷଧ ତିଆରିରେ ଲାଗେ | 


ପଞ୍ଚମୂଳ - ବେଲ, ପାଟଳି, ଲଟା ବୈକୋଳି, ଅଙ୍କରାନ୍ତି ଓ ଗୋଖରା ମୂଳ ମିଶାଇ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍‌ବା ପଞ୍ଚଶୂଳୀ ! 
ଏଥ୍‌ରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ-ପଞ୍ଚଶୂଳୀ | 


ପଞ୍ଚଶଖା - ଯଶୋବନ୍ତ, ଅନନ୍ତ, ବଳବନ୍ତ, ଅଚ୍ୟୁତ ଓ ଜଗନ୍ନାଥ ଦାସ ଓଡ଼ିଶାର ପଞ୍ଚଶଖାଥୂଲେ | 
“ ଆଗମ ଭାବ ଜାଣେ ଯଶୋବନ୍ତ | 
ଗରାର କଟା ଯନ୍ତ୍ର ଜାଣେ ଅନନ୍ତ ॥ 
ଆଗତ ଅନାଗତ ଅଚ୍ୟୁତ ଭଣେ | 
+ ବଳରାମ ଦାସ ତତ୍ତ୍ଵ ବଖାଣେ ॥ 
ଉତ୍ତିର ଭାବ ଜାଣେ ଜଗନ୍ନାଥ 
ପଞ୍ଚସଖା ଏ ଓଡ଼ିଶା ମହନ୍ତ ॥” (ଅଚ୍ୟୁତାନନ୍ଦ ମାଳିକା) 
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ପଞ୍ଚ ଶସ୍ୟ - ଧାନ, ବିରି, ଯବ, ରାଶି ଓ ମୁଗ ଶସ୍ୟ ମିଶ୍ରଣ | ଏହାକୁ ମୁନି, ରଷି ମାନେ ଭକ୍ଷଣ କରୂଥ୍‌ଲେ ! 

ପଞ୍ଚାଙ୍ଗୀ - ହାତୀର ଅଣ୍ଟାରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥବା ଦଉଡିକୁ ପଞ୍ଚାଙ୍ଗୀ କୁହାଯାଏ | ଏହାର ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡ ମାହୁନ୍ତ ଧରିଥାଏ |! 

ପଞ୍ଚଶେଣୀଆ! - ପାଞ୍ଚ ଶେଣୀ ବିଶିଷ୍ଠ | ବଡ଼ ଚାଳଘର | ଏହାର ସବା ଉପର ଓରାକୁ ପଞ୍ଚାଣ ଓରା କୁହାଯାଏ | 

ପଞ୍ଚାମରା - ପାଞ୍ଚଟି ଦୀର୍ଘ ଜୀବୀ ବୃକ୍ଷ ଯଥା - ଦୁର୍ବା, ଗଞ୍ଜେଇ, ବେଲ, ନିଗୁଣ୍ଡୀ ଓ କଳାତୁଳସୀ |! ଏସବୁ ଗଛରୁ ଓଷଧ 
ତିଆରି ହୁଏ । | 

ପଞ୍ଚାମୃତ- ଘିଅ, ମହୁ, ଗୁଡ଼, ଦହି ଓ ଦୁଧକୁ ମିଶାଇ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଦ୍ରବଣ ! ପୂଜାପାର୍ବଣ, ହୋମ ଇତ୍ୟାଦି କ୍ରିୟାରେ 
ପଞ୍ଚାମୃତ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ବୈଦ୍ୟ ମତରେ ପାଞ୍ଚ ଗୁଣକର ମିଶ୍ରଣ | ଯଥା - ଗୁଳୁଚି, ଗୋଖରା, ତାଳମୂଳୀ, ଗୋରକ ମୁଣ୍ଡୀ ଓ ଶତାବରୀ । 

ପଞ୍ଚାମୃତ ଯକ୍ଷ -କୋଳଥ, ମୁଗ, ବିରି, ହରଡ଼ ଓ ବରଗୁଡ଼ିକୁ ସିଝାଇ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କ୍ଵାଥ | 

ପଞ୍ଚାମ୍ପ - ୫ଟି ଗଛର ବଗିଚା - ଅଶୃସ୍ପଢ ନିମ, ଚମ୍ପା ବଉଳ, ନଡ଼ିଆ |! ଏହି ୫ଟି ଗଛରୁ ଥ୍ବା ୨୩ଟି ଗଛ ବିଶିଷ୍ଠ 
ଉପବନ - ଅଶୃହ୍ପ- ୧, ନିମ- ୧, ଚମ୍ପା- ୨, ନାଗେଶୃର-୩, ତାଳ-୭ ଓ ନଢ଼ିଆ -୯ | 

ପଞ୍ଚାମୁ - ପାଞ୍ଚଟି ଖଟା ଜିନିଷ - ଯଥା - ବରକୋଳି, ଡାଳିମ୍ବ ଟଭା, ତେନୁଳି ଓ ଖଟା ପାଳଙ୍ଗର ରସକୁ ମିଶାଇ ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଦିନ ଚାମଚେ ଲେଖା ସେବନକଲେ କୌଣସି ପ୍ରକାର ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି | ଏହା ପଞ୍ଚାମୃ ! 


ପଞ୍ଚୁଆତି ଚାଉଳ - ପିଲାର ଜନ୍ମର ୫ମ ଦିନରେ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପଞ୍ଚ ଶସ୍ୟର ଭଜା | ପଞ୍ୁଆତି ଦିନ ଜଣେ ପୂରୂଖା 
ବୂଢ଼ା ଲୋକ ଏ ୫ଟି ଶସ୍ଯ ( ଗହମ, ମୁଗ, ବିରି, ବୃଟ, ଚାଉଳ )ର ଭଜା ଖାଇ କାଶି କାଶିଆ ଦଉଡି ବଳନ୍ତି | 
ଏ ଦଉଡ଼ି ଷଷ୍ଠୀ ଘର ପାଖରେ ରହେ । ବିଶ୍ଵାସ ଯେ ପିଲା ଦଉଡିଭଳି ଲମ୍ବା (ଡେଙ୍ଗା) ଓ ଟାଣହେବ | ଏ 
ପଞ୍ଚଶସ୍ୟ ଭଜା ମଧ୍ଯ ସାଇରେ ବଣ୍ଟାଯାଏ । 


ପଞ୍ଚକ - କାର୍ରିକ ମାସ ଶୁକ୍ଳ ଏକାଦଶୀ ଠାରୁ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ୫ଦିନ କୁ ପଞ୍ଚକ କୁହାଯାଏ | ଏ ପାଞ୍ଚଦିନ ବଗ ବି ମାଛ 
ଖାଏ ନାହିଁ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଏ ପାଞ୍ଚଦିନ ହବିଷ୍ୟାଳୀମାନେ ଦିନକୁ ମାତ୍ର ଥରେ ହିବଷ୍ୟ ଖାଇ ରହନ୍ତି । 

ପଞ୍ଚୁଦୋଳ - ଦୋଳପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ପରେ ପ୍ରତିପଦଠାରୁ ୫ଦିନ ଯାଏ ହେଉଥ୍‌ବା ଦୋଳ ମେଳଣ । ଏହାକୁ ଚଇତି ଦୋଳ 
କହନ୍ତି | 

ପଞ୍ଚୁବନୀ - ୫ଟି ରଙ୍ଗର ମୂରୂଜ | କଳା, ଧଳା, ନୀଳ, ଲାଲ ଓ ହଳଦିଆ ମୁରୁଜ 1 କାର୍ରିକ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ଚଉରା ପାଖରେ 
ପଞ୍ଚ ବର୍ଣ୍ଣୀ ମୁରୁଜ ପକାଇ ବିଭିନ୍ନ ଚିତା ଓ ମଣ୍ଡଳ କରନ୍ତି | ଆକାଶଦ୍ଧୀପ ଜଳାଯାଏ | ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ପୂଜାଯାଏ । 
( ଅଙ୍ଗାର ଓ ସମୀପତର - କଳା, ଚାଉଳ ଚୁନା-ଧଳା, ଇଟା ଚୂଚା-ବାଲି, ନୀଳ ଗଛର-ନୀଳରଙ୍ଗ, ହଳଦୀ ଚୂରା) | 


ପଞ୍ଜରୀ (ପିଞରା) - ଅସ୍ଥି କଙ୍କାଳ, କଙ୍କାଳ ହାଡ଼, ପଞ୍ଚରାହାଡ଼ 
“ ଖଣ୍ଡି ଯେ ଖଣ୍ତି ତୋର ପଞ୍ଜିରା କାଠି, 
ଖାଉଣ ଥ୍‌ବେ ଶ୍ଵାନ ଶୃଗାଳ ବାଣ୍ଟିରେ ... ।” (ମନବୋଧ ଚଉତିଶା) vଭକତଦାସ ! 
ଜଳା କବାଟ । ଚାଳ ଘରର କଙ୍କାଳ | 


ପଞ୍ଜୁରି - ଜୀବଜନ୍ତୁମାନଙ୍କୁ ଆବଦ୍ଧ କରି ରଖୁବା ପାଇଁ ତିଆରି ଛୋଟ ଘର। ଶୁଆ, ଶାରୀଙ୍କ ପଞ୍ଜୁରୀ । ବାଘ ସିଂହଙ୍କ 
ପଞ୍ଜୁରୀ | 
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ପଞ୍ଚାଓ (ଫଝା) : ହାତର କଚଟି ବା ବାଜୁବନ୍ଧଠାରୁ ପାଞ୍ଚ ଆଙ୍ଗୁଠି ମିଶାଇ ଦେଖାଉଥୁବା ପାପୁଲି । ଚଢ଼େଇଙ୍କର ଗୋଡ଼ 
ତଳ ଆଙ୍ଗୁଠି ଓ ନଖ ସମୂହ ; ହାତ ବା ପାଦ ଦଳ | 
“ ପଞ୍ଚା।ଏ ଲୋକ ବସି ବସି 
କଥା କହନ୍ତି ହସି ହସି ।” ( ବର୍ଣ୍ଣବୋଧ) 
ପଟ - ହେଲି । ତାଳ ବରଡ଼ାର, କିଆ ଘୋଡ଼ିର ଚେରର ଛେଲି । ଏହାକୁ ଚିରି ପାଗକରି ଘରର ବତାରିବା, ବାଡ଼ 
ଭଡ଼ବା, ଘର ଛପର କରିବାବେଳେ ବନ୍ଧାବନ୍ଧି କରିବା ଲାଗି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 
ସଂଖ୍ୟା - ପଟେ ବଳଦ, ୫ପଟ ବଳଦ ( ଗୋଟିଏ, ୫ଟି ବଳଦ) 
ପଟେବାଲା, ଚୂଡ଼ି (ଗୋଟିଏ) 
ପଟେ କବାଟ ( ପାଖ, ଫାଳ) 
ଭାର - ଚୂଡ଼ା ପଟ, ହୃଡୂମ ପଟ । 
ପଟା - କାଠ ଗଶ୍ଡିକୁ ସରୁସରୁ ଓ ଫାଳ ଫାଳ କରି ଚିରିଲେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫାଳକୁ ପଟା କୁହାଯାଏ | ପଟାରେ କବାଟ ଖଟ, 


ଡଙ୍ଗା, ପୋଲ, ଭାଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଏହି ଅନୁସାରେ ଏହାକୁ ପଟା କବାଟ, ପଟା ଖଟ, ପଟା ଡଙ୍ଗା, 
ପଟା ଭାଡ଼ି କୁହାଯାଏ | 


ଦଲିଲ - ଅଧ୍କାର ସନନ୍ଦ | ଜମି ଜମା ସଂକ୍ରାନ୍ତ କାଗଜ | ଯିଏ ପଟା ଦିଏ ସେ ପଟାଦାତା - ସରକାର /ବାୟା, 
ଯିଏ ନିଏ ସେ ପଟାଦାର ମୁସ୍ତରି ( ଗ୍ରହୀତା) ଅଟେ । ସିଲଟର ଚାରିପଟେ ଲାଗିଥ୍ବା କାଠ ଫର୍ମାକୁ ସିଲଟ ପଟା 
କୁହାଯାଏ । ଫୁଟି କାକୁଡ଼ି ଭଳି ଫଳରେ ହଳଦିଆ ଓ ଶାଗୁଆ ପଟା ପଟା ଦାଗଥାଏ ! ଜେବ୍ଲା ଦେହରେ ପଟା 
ପଟା ରଙ୍ଗ ଦାଗ ଅଛି । ମତ୍ତ ଦେବା - କିଆରି ହଳ କରିସାରି ଡେଣୁଆ ଭାଙ୍ଗିବା ପାଇଁ ଓ ଜମି ସମାନ କରିବା 
ପାଇଁ କେତେ ପଟା (ଥର) ମର ଦିଆଯାଏ । ନାଲି ପାଟ ଲୁଗାରେ ପଡିଥ୍ବା ପଟା ପଟା ଦାଗଥ୍ବା ଲୁଗାକୁ 
ନାଲିପଟା କୁହାଯାଏ । 

ପଟା ଝାଉଁ - ଏକ ପ୍ରକାର ଝାଉଁ ଗଛ | ଏହାର ମୂଳ ଅନ୍ଥ ମୋଟା ଓ ପଟା ଭଳି ଚଉଡ଼ା ଓ ଲମ୍ବା | 

ପଟା ବାଡ଼ - ପଟା ଚାନ୍ଦିନୀ | ଗାଁରେ ଗଛମୂଳେ ଅଳ୍ପ ମୋଟା ଓ ଲମ୍ବା ଚାନ୍ଦିନୀ ବା ପୀଠ | ଏଠି ଗାଁବାଲା ବସି ଗାଁ କଥା 
ବୁଝନ୍ତି |. 

ପଟାଳି -` ଛୋଟ ଛୋଟ କିଆରି । ଯଥା - ଶାଗ ପଟାଳି । ଦଳ ଦଳ ଲୋକ ! ( ସଂକ୍ରାମକ ରୋଗର ଶିକାର ହୋଇ 
ଲୋକ ପଟାଳି ପଟାଳି ହୋଇ ମରିଯାଉଛନ୍ତି । ଗାଁ ଯାତ୍ରାରେ ଏତେ ଲୋକ ଯେ ଥାଟ ପଟାଳି ଭାଙ୍ଗୁଛି) | ନଇ, 
ନାଳ ପାରିହେବା ପାଇଁ କଦଳୀ ଗରିଣ୍ଡାରେ ତିଆରି ଭେଳାକୁ ପଟାଳି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି ! 

ପଟା ଶିମ - ଯେଉଁ ଶୀ( ସୀ) ମରେ ମଞ୍ଜନଥାଏ | ତାକୁ. ପଟା ସିମ କହନ୍ତି | 

ପଟି - ସପ, ମସିଣା, ଲମ୍ବଛାପ କୁ ପଟି କୁହାଯାଏ । ଚିରା ଲୁଗାରେ ଆଉ ଖଣ୍ଡେ କନା ପକାଇ ସିଇଁବାକୁ ପଟି 
ପକାଇବା କୁହାଯାଏ | ଯେ କୌଣସି ଆସ୍ତରଣକୁ ମଧ୍ଯ ପଟି କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ, ପଟି, ପାଣିପଟି, ବଥ 
ଓ ଘାଉଡ଼ରେ ବିଭିନ୍ନ ଉିଷଧ ପତ୍ର ପଟି । 

ପଟି କିଆ - ଏକୁଟିଆ । ଏକା । (ଗୋଟିଏ ବଳଦ ମରିଗଲା | ଗୋଟିଏ ପଟିକିଆ ହେଇ ଅଛି | ସେତିରେ କି କାମ ହବ ?) 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 595 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


acres 


ପଟୁ - ମୃଭିକା କଣିକାର ଆକାର । ମୃତ୍ତିକା କଣିକାର ବ୍ୟାସ ୦.୦ ୨-୦.୦୦୨ ମିଲିମିଟର ହେଲେ ତାକୁ ପଟୁ 
କୁହାଯାଏ । ଉର୍ବର ମୃତ୍ତିକାରେ ପଟୁ ଓ କର୍ଦମ ଅଂଶ ବେଶୀ ଅଟେ | ପଟୁ ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ମୃତିକା ବୟନ 
ପଟୁ-କର୍ଦମ, ପଟୁ-ଦୋରସା, ଦୋରସା-ପଟୁ ଇତ୍ୟାଦି ହୋଇପାରେ । 
ନିପୁଣତା - ଯିଏ ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ନିପୁଣତା ହାସଲ କରିଛି ତାକୁ ସେଥ୍‌ରେ ପଟୁ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

ପଟୁଆ - Hibiscus subdarifa, Fam : Malvaceae / ପଟୱା, ଲାଲାମ୍ରି ଓ ଝୋଟଭଳି । ଏହାକୁ ବଙ୍ଗଳାରେ 
ଲାଲମିଷ୍ଠା, ତେଲୁଗୁରେ - ୟାରଗୋଗୁ, ତାମିଲରେ - ପୁଲିକାଲାଇ କୋରାଇ ଗୋଗୁ, କନୃଡ଼ରେ - ପୁଲ ଚକରୀ, 
ଅହମିଅରେ ଛବିଆର କହନ୍ତି | ଏହା ଝୋଟର ବିକଳ୍ପ ଫସଲ । ଶୂଖୁଲା, ଟାଇଁରା ଜମିରେ ଓ ଅଳ୍ପ ବୃଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହି ଫସଲକୁ ଝୋଟ ପରି କାଟି ବିଡ଼ାବାନ୍ଧି ପାଗ କରାଯାଏ | ଏ ଝୋଟ ଟାଣ; 
ଚକ୍ଚକ୍‌ ଅଖା, ବ୍ୟାଗ୍‌, ରସି, ଦଉଡି, ମାଛ ,ଧରା ଜାଲ ଇତ୍ୟାଦି ହୁଏ | ଧାନ ଓ ଚିନି ବସ୍ତା ତିଆରି ହୁଏ । 
ଏହାର ବୃତିମଣ୍ଡଳରୁ ଜାମ, ଜେଲି ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଫୁଲରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ କଢ଼ାଯାଏ ¦ ଫ୍ଲାଭୋନଲ, 
ଗ୍ଲାଇକୋସାଇଡ଼, ହାଇବିସ୍‌ ସାଇଟ୍ରିନ୍‌, ହାଇବିସସେଟିନ୍‌, ଗସିପେଟ୍ରିନ୍‌, ସବଦାରିଟ୍ରିନ୍‌ ଅଲଗାକରି ନାନାପ୍ରକାର 
ଓଷଧ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଏହାର ଅମୃରେ ସାଇଟ୍ରିକ ଅମ୍ବ, ଏ-ମାଲିକ ଅମୃ, ହାଇବିସ୍‌କସ ଅମୃ 
ଅଛି ! ଏସବୁ ଅମ୍ଲରେ ଗସିପେକ୍‌ଟିନ ଓ ହାଇବିସ୍ସିନ୍‌ ଅଛି । ଏହାର ବୃତିମଣ୍ଡଳର କ୍ଵାଥ ଶୀତଳକ, ସତେଜକ 
ଓ ଜୀର୍ଣ୍ଣକାରକ ଅଟେ | ଏହାର ପତ୍ର ଖଟା ! ଏହାକୁ ବାଟି ଖଟାକରି ଖାଆନ୍ତି । ଏମଧ୍ଯ ଲଘୁ ରେଚକ ଅଟେ | 

ପଟୁକା - ଉପର ଛେଲି, ଛାଲ | ତାଳ, ନଡ଼ିଆ ବାଉଙ୍ଗା, କିଆଚେର ଓ ଭେଭିର ପାଟୁଙ୍ଗା ! 

ପଠା - ଜଳଭାଗ ବେଷ୍ଟିତ କ୍ଷୁଦ୍ର ସ୍ଥଳ ଭାଗ | ଯଥା ନନ୍ଦୀକେଶ୍ଵରୀ ପଠା ¦ ନଇପଠା | ପଠାଫାର୍ମ ! ପିଠି ଘାକୁ ପିଠା 
କୁହାଯାଏ |! ପଠାରେ ବାଇଗଣ ! କଖାରୁ, କଲରା ଇତ୍ୟାଦି ନାନାପ୍ରକାର ପରିବା ଚାଷହୁଏ ! ( ତାଙ୍କ ପିଠିରେ 
ପଠା ହୋଇଛି /ଭଲ ହେଉନି ) | (ରୋଗ ବିଶେଷ ) 

ପଡ଼ି- ଦୈନିକ ଖାଦ୍ଯ ସଞ୍ଚା, ଖଞ୍ଜା | 

“ ସେରକ ଚାଉଳ କଉଡ଼ି ବୋଡ଼ିଏ ରାଜାନୀତି ପଡ଼ିଦେଇ 
ସେହି ସେରକକୁ ସେହି ବୋଡ଼ିକକୁ ଚାରି ଭାଗ ବୁ କରଇ !” (ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ରା - 

ଏବେ ଗରିବ ଲୋକଙ୍କୁ ସରକାର ପଡ଼ିକାର୍ଡ ଦେଉଛନ୍ତି । 

ପଣସ - ସଂ-ପନସ, ରସାଳ, ମୃଦଙ୍ଗଫଳ, କଣ୍ଟକିଫଳ 
ତେଲୁଗୂ- ପନ୍‌ସ 
ହି-କାଠାଇ, କନ୍ଛାଲ 
ଇଂରାଜୀ - Jack fruit 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Artocarpus integrifolius, Artocarpus heterophyllus, : Fam : Moraceae 

ବୃହତ୍ବୃକ୍ଷ ଚିରହରିତ, ବିଷୁବ ମଶ୍ଡଳୀୟ ଫଳ ଗଛ | ଗୁଛିତ ଫଳ | ପଣସ ମୃଦଙ୍ଗ ଭଳି । ଫଳ ଉପର କଣ୍ଟା 
କଣ୍ଟା ହୋଇଥାଏ | ଜ୍ୟେଷ୍ଣ-ଆଷାଢ଼ମାସରେ ( ସାବିତ୍ରୀ ଅମାବାସ୍ୟାବେଳକୁ ) ପାଚେ । ପଣସ ଫୁଲର ଡେମ୍ପକୁ 
ଲାଗିଥୂବା ଫଳ ମଝି ମୁଦ୍‌ଗର ଭଳି । ପଣସ ଫୁଲର ଡେମ୍ପକୁ ପଣସଭଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । ଫଳ ଗୁଛିତ | 
କଷିପଣସକୁ କଠା କୁହାଯାଏ । ଫଳ ମୃଦଙ୍ଗ ଭଳି । ରଙ୍ଗ ଶାଗୁଆ । ପାଚିଗଲେ ପଣସ ଭିତର ହଳଦିଆ 


596 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


DC pe COE OOO POU DCP TOO 
ପଡ଼ିଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫଳ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଖୋସା ! ପ୍ରତିଖୋସା (କୋଷ)କୁ ଫୁଟ କହନ୍ତି । ଫୁଟ ମାଂସଳ, 
ରସାଳ | କଞ୍ଚାବେଳେ ପଣସ କଠା ପଣସ, ପଣସଫଳ ପରିବା ରୂପେ ତରକାରି ହୁଏ | ପଣସ ଉପର ଛେଲି 
ଛିଡ଼ାଇଲା ବେଳେ ହାତଅଠା ହୋଇଯାଏ ବୋଲି ସୋରିଷତେଲେ ହାତରେ ବୋଳି ପଣସ କାଟନ୍ତି ¦ ପଣସ ମୁଣ୍ଡି 
ପତ୍ରରୁ ଧଳା ଅଠାଳିଆରସ ବାହାରେ । ପଣସକଠା ଓ କଞ୍ଚାପଣସ ତରକାରି ମାଂସ ତରକାରି ଭଳି ଲାଗେ ! 
ପଣସ ପାଚିଲେ ଏହାର ବୋତା ( ବୋଡି) ଦଳ ଫୋପଡ଼ା ହୁଏ ! ଭିତର କୋଷାକୁ କାଢ଼ି ଚିପୁଡ଼ି ରସ କାଢ଼ନ୍ତି ! 
ଏରସ ମିଠା | ଏଥ୍‌ରେ ପିଠା ହୁଏ, ମୃଦୁପାନୀୟ ତିଆରି ହୁଏ | ଲସି ହୁଏ । ଫୁଟ ଭିତରେ ମଞ୍ଜିଥାଏ | ମଞ୍ଜିର 
ଚୋପା ଛଡେଇ ଭାଜି, ତରକାରି କରି, ପୋଡ଼ି ଖାଆନ୍ତି ! ରସକୁ ଗରମ ଦୁଧରେ ଖାଇଲେ ଭାରି ଗରୂହୁଏ | 
ସହଜେ ହଜମ ହୁଏ ନାହିଁ । ପଣସକୁ ଆଚାର କରାଯାଏ ! ରସହୀନ ପଣସକୁ ପଣ୍ଡା ପଣସ କୁହାଯାଏ । 
ପଣସ କାଠ ମୂଲ୍ୟବାନ କାଠ | ହଳଦିଆ । ଘରର କବାଟ, ବୀଣା ଓ ତାନପୁରା ତିଆରିରେ ଲାଗେ | କାଠରୁ 
ଖେଳନା, କୁନ୍ଦକାମ, ବିଭିନ୍ନ କାରୁକାର୍ଯ୍ୟ ହୁଏ ! ପଣସ ପତ୍ର ଠୋଲା, ଦନା, ଚଉପତି ହୁଏ | ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯଗୋରୁ 
ଖାଆନ୍ତି । 

ପଣସ ପିଠିଆ ଖଡ଼ - ଯେଉଁ ଖଡୁର ଉପର ପଣସ ପିଠି ପରି ଗୋବ ଗୋବ ଓ କଣ୍ଟାଳିଆ ହୋଇଥାଏ | ଏଥୁରେ ଖଡ଼ମୁଷା 
ମାରିଲେ ତାଳୁ କଣା ହୋଇଯାଏ । ଯେଉଁ ଲୋକ ପେଟ, ପଣସପରି ଗୋଲ ଲମ୍ବା ଓ ବାହାରକୁ ବାହାରିଥାଏ ! 
ତାକୁ ପଣସ ପେଟୁଆ କହନ୍ତି | 


- ପଣା - ପାଣିଆ ରସାଳ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ | ଏହା ସାଦିଷ୍ଠ ଓ ଗରୁ । ଏହା ଭଜା ଅରୁଆ ଚାଉଳ ଚୂନା, ଗହମ ଚୁନା, ମୁଗ 
ଚୂନା ଓ ବୂଟ ଚୂନା, ନଡ଼ିଆ, ପାଚିଲା କଦଳୀ, ଛେନା, କଞ୍ଚା ଆମ୍ବ ଓ ଗୁଡ଼ ବା ଚିନି ପକାଇ ଗୋଳାଇ ତିଆରି 
କରାଯାଇଥାଏ । ମହାବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତିକି ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି କହନ୍ତି । ଏ ଦିନ ଏପଣା ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖରେ ପୂଜା 
ହୁଏ | ଜ୍ଞାତି, ବନ୍ଧୁବାନ୍ଧବମାନଙ୍କୁ ପଣାରେ ଆପ୍ୟାୟିତ କରାଯାଏ ! ଏହା ଏକ ଗରୁ ଖାଦ୍ୟ ଓ ପାନୀୟ | ଆଗେ 
ବସନ୍ତ ରୋଗକୁ ମଙ୍ଗଳା, ମାଂ କୁହାଯାଉଥ୍ଲା | ତାକୁ ପାଣି ପଣା ଦେଇ ଶାନ୍ତି କରାଯାଉଥୁଲା ! 


ପଣିବା - ଢିଙ୍କି ଭରାଣ୍ଡିକି (ଢିଙ୍କି ମୁହଁକୁ) ଧାନ କୁଟିବା ପାଇଁ ପୁରେଇବା । ପଣ ପଣ କରି ଗଣିବା । କୌଣସି କାମ 
ନକରି ବସି ଖାଇବା । 

ପଣ୍ଡା ମାରିବା - କାମ ନକରି ବସି ଖାଇବା । ଫଳ ନଧରି ଖାଲି ବାଲ୍‌୍ହା ହୋଇ ପତରପକେଇ ବଢ଼ିବା । 

ପଣ୍ଡ ଓଷା - ମାର୍ଗଶୀର ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ଦିନ ପଣ୍ଡୁଓଷା କରାଯାଏ । ଏହା ପରଠାରୁ ଶୀତରତୁ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ | 

“ ଅଇଲା ପଣ୍ଡ ମଲେ ମଶା 

ଫାଟୁଆ ଦେଲେ ମୁରୁକି ହସା ।” (ଢଗ) 
ଏହି ସମୟରେ ହେଉଥ୍‌ବା କାହାଳକୁ ପଶ୍ଭୁ କାହାଳ କୁହାଯାଏ ! 


ପତର ପାଣି - ଖାଇବା ପୂର୍ବରୁ ପତ୍ରରେ ଛିଞ୍ଚା ଯାଉଥ୍‌ବା ପାଣି | ଏ ପାଣି ପରିମାଣ ଖୁବ ଅଳ୍ପ । ଗୋଟାଏ ପତ୍ର ପାଇଁ ଚଳେ 
ଚଳେ ପାଣି ହେଲେ ବି ଚଳିବ । ଏପରି ଅଳ୍ପ ପରିମାଣ ବୃଷ୍ଟିହେଲେ ତାକୁ ପତର ପାଣିଆ ବୃଷ୍ଟି (ମେଘ ପତର 


ପାଣିଆ କଲାଣି ବୋଲି) କୁହାଯାଏ | 
ପତର ଫଳ - ଜହ୍ନିକି ପତ୍ର ଫଳ କୁହାଯାଏ | 
ପତରଂସିଜୁ - Euphorbia nerifolia. Fam : Euphorbiaceae 
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ଏ ଶି(ସି)କୁ ଦୂଇ ପ୍ରକାର | ଗୋଟାଏ ଡେଙ୍ଗା ଓ ଆଉ ଗୋଟାଏ ଗେଡ଼ା ଓ ଗଣ୍ଡିଗଣ୍ଡିକିଆ ! ଡେଙ୍ଗା ସିଜୁର ପତ୍ର 
ଜିଭଭଳି । ଶାଗୁଆ । କାଣ୍ଡର ଚାରିପଟେ ବାହାରିଥାଏ | ଗଛ ଗୁଳ୍ପ । ଡେଙ୍ଗାରେ ବଢ଼େ | ଗଛରେ ଅଛନ୍ପ 
ଡାଳଥାଏ | ଏହାକୁ ଦୋକନା ସିଜୁ କହନ୍ତି ! କଣ୍ଟାଥାଏ । କଣ୍ଟା ଛୋଟ । ପତ୍ରକୁ ଗାଇ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ପତ୍ରକୁ 
ମଝିରୁ ଭାର୍ଗିଦେଲେ ମଧ୍ଯ ଶିରାରୁ କ୍ଷୀର ବାହାରେ | କାଣ୍ଡରୁ ପତ୍ର ଛିଡିଗଲେ ମଧ୍ଯ କାଣ୍ଡରୁ କ୍ଷୀର ବାହାରେ | ଏ କ୍ଷୀର 
ଆଖ୍ରେ ପଡ଼ିଲେ ଆଖ୍‌ ଖରାପ ହୁଏ | ଏ ସିଜୂ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ | ଡାଳ ପୋତି ବଂଶ ବୃବ୍ଧି କରାଯାଏ । 
ଗେଡ଼ା ପତ୍ରସିଜୁଗଛ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚା | ପତ୍ର ପ୍ରାୟ ଗୋଲ । ଡାଙ୍ଗ ସରୁ | ଆଙ୍ଗୁଠିଭଳି | ଗଣ୍ଡି ଗଣ୍ଡିଆ । ପ୍ରତି ଗଣ୍ଡିରେ 
ପତ୍ରଥାଏ । ପତ୍ର ଗ୍ରାଢ଼ ସବୂଜ ବା ନେଳିଆ | ପତ୍ର ଛିଣ୍ଡେଇଲେ କାଣ୍ଡରୁ ଧଳା କ୍ଷୀର ବାହାରେ । ପତ୍ରକୁ 
ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ ମଖଝିସିରାରୁ ମଧ୍ଯ ଧଳା କ୍ଷୀର ବାହାରେ | ଏ କ୍ଷୀରକୁ ପାଟିର ପବନରେ ଉଡେଇଦେଲେ, ଗୋଲ 
ଗୋଲ ହୋଇ ଆକାଶକୁ ଚାଲିଗଲେ ଆକାଶ ନୋଳିଆ ଦେଖାଯାଏ । ଡେଙ୍ଗାପତ୍ର ସିଜୂ ଅପେକ୍ଷା ଏ ପତ୍ର 
ସିଜୁରେ ପିଲାଏ ବେଶି ଖେଳନ୍ତି | ଏ ସିଜୂ ମଧ୍ଯ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ | ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ( ସିଜୁଦେଖ) 

ପତି - ଭାଙ୍ଗ ଗଛ /ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛର ପତ୍ର | (ଗଞ୍ଜେଇ ଦେଖ) | 

ପତୁରି - ଗଛ ପତୂରିଆ ହୋଇଯିବା । କାଣ୍ଡ ଡାଳ ଓ ପିଲ ତୂଳନାରେ ପତ୍ର ବେଶି ଓ ବଡ଼ ବଡ଼ ହେବା | ଧାନ ଗଛ 
ସରସା ହେଲେ ବେଶୀ ସାର ଓ ପାଣି ପାଇଲେ ପତୁରିଆ ପଡ଼ିଯାଏ | ଗାଁର ସବୁ ମଇଳା ପାଣି ଯେଉଁ କିଆରିରେ 
ପଶେ ସେ କିଆରିରେ ଧାନଗଛ ବଲ୍ହା ହୋଇବଢ଼େ 1 ପତ୍ର ବଡ଼ ଓସାରିଆ ହୋଇଥାଏ | ଏ ପତ୍ରକୁ ଦୂଇ- 
୩ଥର କାଟିବାକୁ ପଡ଼ିପାରେ । ନହେଲେ ଧାନକେଣ୍ଡା ଛୋଟ ହୁଏ | ଧାନବେଶୀ ନହୋଇ ନଡ଼ାଦେଶୀ ହୁଏ । 
ପତ୍ରଭଚି ପତଳା ସୁନାକୁ ପତୁରି ସୁନା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଏ ସୁନା ଉତ୍କୃଷ୍ଠ ସୁନା 1 ଏଥୁରେ ଦଶ୍ଡୀ ହୁଏ | 

ପତର ମସିଣା - ପତୁରି ମସିଣା, ପରୁଡ଼ି ମସିଣା | ସନ୍ତରାର ଓସାରିଆ ପତ୍ରରେ ଓ ଢ଼ବା କାଣ୍ଡର ବୂଣା ମସିଣା । ଏ ମସିଣା 
ବିବାହ ବେଦୀରେ ବରକନ୍ୟାଙ୍କର ବସିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ |! ଏ ମସିଣା ବେଶୀ ଦିନ ଯାଏ ନାହିଁ । 
ଅଷ୍ଟମଙ୍ଗଳାୀପରେ ଏ ମସିଣାକୁ ପାଣିରେ ଉତୂଡ଼େଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା Typha angustata Typha australis 
ବା Typha elephantina, (Fam. Typhaceae) ଗଛର ମୋଟା ଓ ଚଉଡ଼ା ପତର | 

ପଥର ଚୂନ - ଚୂନ ପଥରରୁ ତିଆରି ଚୂନ | ଚୂନ ପଥର ଏକ ପ୍ରକାର ନରମ ଓ ସହଜ ଦଗ୍ଧ ପଥର । ପଥର ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାରର ଯଥା - ମୁଗୁନି ପଥର, ବାଲିଆ ପଥର, ଶଙ୍ ମର୍ମର ପଥର, ଖଡ଼ି ପଥର, ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥର, ସଟିକ 
ପଥର, ଅକର୍ମଶୀଳା ପଥର, ସିଲଟ ପଥର, ବଉଳମାଳା ପଥର, ବାଲିଗରଡ଼ା, ଗେଙ୍ଗୁଟି ପଥର ଓ ଚୂନ 
ପଥର | ଗେଙ୍ଗୁଟି ପଥର ଓ ଚୁନପଥରରକୁ ଭାଟିରେ ଜାଳି ଚୂନତିଆରି କରଯାଏ ! ଗେଙ୍ଗୁଟି, ଶାମୁକା 
ଇତ୍ୟାଦିରୁ ଚୂନତିଆରି କରାଯାଏ ! ଚୂନ-କାଲସି ଅମ ଅକ୍ସାଇଡ଼ | ଏହା କାଲସିଅମ କାରବୋନେଟରେ 
ପରିଣତ ହୁଏ (୯a୯୦,) | ଏହି ପଥର ପ୍ରକୃତିରେ ଚୂୁନପଥର, କାଲସାଇଟ୍‌ ଓ ଶଙ୍ଖ ମର୍ମର ପଥର ରୂପେ 
ମିଳେ | କାଲସିଅମ ଧାତୁର ଏହା ସବୁଠାରୁ ପ୍ରଚୂର ପରିମାଣରେ ମିଳୁଥ୍ବା ଯୌଗିକ ପଦାର୍ଥ । ଏହାକୁ ଲଘୁ 
ଦ୍ରବଣରେ ଉପଚାର କରି ଏବଂ ସୋଡ଼ାଦ୍ରବଣ ମିଶାଇ ଶୁଦ୍ଧ କରାଯାଏ | 


ଉଚ୍ଚ ତାପମାନ 
ଚୂନ ପଥର + CaO + ୯୦, 


CaO+H,0 > Ca(OH), 
Ca (OH), + CO, > CaCO, + H,O 
(ବୂନଦେଖ) । 
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TT reer ea ies 
ପଥୁରୀ - ପଥର ବାସନ । ଅନ୍ୟ ବାସନରେ ରଖୁଲେ ଖରପ ହୋଇ ଯାଉଥବା ପଦାର୍ଥ ଯଥା - ଘିଅ, ପଞ୍ଚାମୃତ, ଖଟା ଇତ୍ୟାଦି 
ପଥୁରିରେ ରଖାଯାଏ । ପଥୁରିରେ ଖଟା ରଖୁଲେ ଉକୁଟି ଯାଏ ନାହିଁ । ବାଲେଶ୍ଵର ନୀଳଗିରି ପଥର ବାସନ ( ପଥୁରି) 
ସବୁଠୁ ଭଲ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ପଥୁରିରେ ପଞ୍ଚାମୃତ ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଏ |! (ଘଡ଼ି ପଥୁରୀ ଯାତ୍ରା ଦେଖ) | 
ପଦର - ପାହାଡ଼ ତଳି ପତିତ ଜମି, ଢିପଜମି | ଏ ଜମି ପାହାଡ଼ ଢାଲୁରେ ଅବସ୍ଥିତ | ଗଡାଣି ହେତୁ ଜଳଦ୍ଧାରା ଏହା 
ମୃରିକା କ୍ଷୟ ପ୍ରବଣ । ପଦର ଜମିରେ କୃଷି ବନୀକରଣ, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଶ୍ରିତ ଚାଷ (ଫଳ, ପନିପରିବା, ବିଲ 
ଫସଲ) ଯୋଜନା ଜଳ ବିଭାଜିକା ଭିତ୍ତିରେ କରାଯାଉଛି । ସଦୂ କ୍ଷେତ୍ରକାରି ବିଭାଗ ଏଥୁରେ ଭାଗିଦାର ଅଛନ୍ତି ! 
ପଦିକା - (ଜଁରୀବ ଦେଖ) । 
ପଦ୍ମାଂ କମଳ 
Nelumbo nucifera, 
Nutumbium speciosum, 
Nympheae nelumbo, Fam : Nelumbonaceae 
ହିଁ - କମଲ୍‌, କଓୱଲ 
ସଂ - ନଳିନ, ଅରବିନ୍ଦ କମଳ, ଶତପତ୍ର, ପଙ୍କଜ, ପତଙ୍କରୂୁହ, ତାମରସ, ସାରସ, ସରୋରୁହ, ବାରିଜ, 
ରାଜୀବ, ଅମ୍ଭୋଜ, ଶ୍ରୀବାସ, ଶ୍ରୀପର୍ଣ୍ଣ ଅବ୍ରଛୟ କଞ୍$, ନଳ, ବନଜ, ଅମ୍ଲାନ 
- ଅମୂଲ 
ଇଂ - East Indian Lotus, sacred lotus 
ଜଳଜ ଉଭ୍ଭିଦ | ପତ୍ରଗୋଲ, ପାଣିରେ ପତ୍ର ଭାସେ । ମସୃଣ, ଲନମ୍ବାଡେମ୍ବ, ବହୁବର୍ଷୀ କନ୍ଦ ଏ କନ୍ଦ ପଙ୍କରେ 
ଥାଏ । ନାଡ଼ରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ପଦ୍ମଫୁଲ ଖରାଦିନେ ଫୁଟେ | ଫୁଲ - ଧଳା, ନାରଙ୍ଗୀ, ଧଳା-ନାଲି ମିଶା | ଫୁଲ 
ଠାକୁରଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । ପଦ୍ମଫୁଲ ସୂର୍ଯ୍ୟେଦୟ ପରେ ଫୁଟେ ଓ ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ବେଳକୁ ବୁଜି ହୋଇଯାଏ । ପଦ୍ମଫୁଲ 
ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ | ପଦ୍ମଧର, ଚେର, ନାଡ଼, ପତ୍ର, ମଞ୍ଜି ସବୁ ଥିଷଧିରେ ଲାଗେ । ପଦ୍ଧପତ୍ରରେ ପାଣି ଲାଗେ ନାହିଁ । 
ପଦ୍ମଗଛର କନ୍ଦ, ଏବଂ ନୀଡ଼ ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ | କନ୍ଦରୁ ପାଳୁଅ ( ଆରାରୁୂଟ) ତିଆରି ହୁଏ 1 ଏ ପାଳୁଅ 
ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଓ ଓଲାଉଠାରେ ଦିଆଯାଏ | ପଦ୍ଧଫୁଲ ମାଳକରି ଠାକୁରଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । ପୁଷ୍ଠ ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ଓ 
ଦେବପ୍ରିୟ ଅଟେ । ପଦ୍ଧମୂଳକୁ ପୁଷ୍କର, - କାଶ୍ମୀର, କୁହାଯାଏ | ପଦ୍ଧ କେଶର ମିଠା ଓ କଅଁଳିଆ । ରୋଗୀ ଓ 
ବହୁ ଦିନର ମଳୁକୂ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଭାରତୀୟ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ପଦ୍ଧର ସ୍ଥାନ ଅତି ଉଚ୍ଚରେ ଏବଂ ଅତି ପବିତ୍ର | 
ପଦ୍ୟତେତ୍ର ଲକ୍ଷ୍ମୀରୀତି ଓ ପଦଧଂ- ଏଥୁରେ ଲକ୍ଷ୍ମୀପ୍ରାପ୍ତ ହୁଏ ବୋଲି ଏହାର ନାମ ପଦ୍ମ । 
“ କୋଟି ଲାବଣ୍ୟନିଧ୍‌ ରେ ପଦ୍ଧ ତୁହି, 
କି ଅମୃତେ ତୋ ତନୁ ଗଢ଼ିଲା ବିହି । 
କଳୁଷ ପଙ୍କେ ମୁହିଁ କେଡ଼େ ମଳିନ, 
କେମନ୍ତେ ସରି ତୋର ହେବି ନଳୀନ, 
ପଙ୍କଜ ଅଟୁ ତୁହି ତେଣୁ ଭରସା 
ତୋ ପରିଶୁଭ୍ର ହେବି ଲଭି ସୁଦଶା । 


ଲକ୍ଷକୋଟି ସଂଖ୍ୟାକୁ ପଦ୍ମ କୁହାଯାଏ ।”? (ପଦ, ଛାନ୍ଦମାଳା, ମଧୁରାଓ) | 
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ପଦ୍ଧତୋଳା - କେଳାମାନେ ସାପଧରିବା ପାଇଁ ଓ ଖେଳାଇବା ପାଇଁ ବୋଲୁଥ୍ବା ଗୀତ | ନାଗସାପ ପଦ୍ଧ ତୋଳା ଶୁଣେ । 
ଆଉ କୌଣସି ସାପ ଶୁଣନ୍ତି ନାହିଁ 
“ କାଳିକି ବନମାଳି, 
ଅନ୍ଧାରେ ନ ଦିଶଇ ବାଟ - କି -ଗୋବିନ୍ଦ ହରି 
ମେଘ ଯେ ମାଳ ମାଳ 
ବିଜୂଳି କଢ଼ାଉଛି ବାଟ - କି ଗୋବିନ୍ଦ ହରି ।' 
ଭାରତୀୟ ଶାସ୍ତ ପୁରାଣରେ ଅନେକ ବର୍ଣ୍ଣନା ପଦ୍ମ ବିଷୟରେ ଅଛି । ପଦ୍ଧ ଗଛର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶର ବିଭିନ୍ନ ନାଁ 
ରହିଛି ଯଥା - 
ପଦ୍ଧନାଡ଼ - ମୃଣାଳ, ବିଷ 
ପଦ୍ଧମୂଳ - ଷଣ୍ଢ, ପୁଷ୍ଠର, କାଶ୍ମୀର 
ଚେର ସହିତ ପଦ୍ମମୂଳ - କରହାଟ, ଶିଫା, କୁଦ 
ପଦ୍ମ କେଶର - କିଞ୍ଜକ, କେଶର 
ପଦ୍ମର ନୂଆ ବଡ଼ ପତ୍ର - ସମ୍ବର୍ରକା, ନବଦଳ 
ପଦ୍ଧବୀଜ କୋଷ - ବରାଟକ, ବୀଜକୋଷ 
ପଦ୍ଧ ଲତା - ନଳିନୀ, ବିସିନୀ, ପବ୍ଧୀନୀ 
ପଦ୍ମନାଡ଼କୁ ମୃଣାଳ କୁହାଯାଏ । ମରାଳ ପଦ୍ମନାଡ଼ ( ମୃଣାଳ ) ପ୍ରିୟ | ଗୂହ୍ୟଦ୍ଧାରରୁ ଖସୁଥ୍୍‌ବା ମାଂସପିଶ୍ଳାକୁ 
ପଦ୍ଧକହେ । ଏଡା ପେନ୍ଦ ଅଟେ । 
ପନସକୀଳ - ପଣସ ଭଣ୍ଡ 
ପନସାରୁ - ସାରୁ ମୁଣ୍ଡାରେ ଲାଗିଥୂବା ଡାଳି ସାରୁ । ଗୁଲିସାରୁ । ସାରୂ ପୁଆ । 
ପନାସୀ ଘାସ - ବାବୋଇ, ସବାଇ ଘାସ 


Eulaliopsis binata 

Ischaemum angustifolium 

Eulaliopsis angustifolia 

Andropogon binatus 

Pollinidium binatum, Fam. Gramineae 

ହିଁ - ବବ୍ନି, ବଗ୍ର 

ଇଂ - ବଇବି ଘାସ (Baib grass) 

ବହୁ ବର୍ଷିକି, ତୃଣ, ବୁଦାଳିଆ, ପୁଆରୁ ହୁଏ | ପତ୍ରାଳ ପତ୍ର ଓ ଡାଙ୍ଗକୁ ମିଶାଇ ଦଉଡ଼ି, ବାଣି ତିଆରି ହୁଏ | 
-ମସିଣା ହୁଏ | ଏ ଦଉଡିରେ ଖଟ ବୂଣାଯାଏ | ପତ୍ରରୁ କାଗଜ ହୁଏ | ସବାଇ ଘାସ ଚାଷ ମୟୂରଭୁଞ୍ଜ ଜିଲ୍ଲାରେ 
ବେଶୀ ହୁଏ | ଏହା ଢ଼ିପ, ନିଗିଡ଼ା, ଅନୁର୍ବର ଜମିର ଘାସ । ଭାରତ ସରକାରଙ୍କର ବୋବେଇ ଚାଷ ( ସବାଇ 
ଘାସ ଚାଷ ) ଉନ୍ନୟନ ପ୍ରକଳ୍ପ ବାରିପଦା ପାଖ ଛେନାଧୁଆ ଫାର୍ମରେ ପରିଚାଳିତ ହେଉଛି । 
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ପନିପରିବା - ମୁଖ୍ୟ ଖାଦ୍ୟ ( ଭାତ, ରୁଟି) ଖାଇବା ପାଇଁ ଓ ଶରୀରର ଆବଶ୍ୟକତା ପୂରଣ ପାଇଁ ଦରକାର ପଡୁଥ୍‌ବା 
ସହଯୋଗୀ, ସହାୟକ, ଅତିରିକ୍ତ ଅନୁପୂରକ ବା ପରିଶିଷ୍ପିୟ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥକୁ ସାଧାରଣ ଭାବେ ପନିପରିବା 
କୁହାଯାଏ । ଏ ଗୁଡିକ ଦେହ ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ଶର୍କରା, ପୁଷ୍ମିସାର, ଧୀତବପଦାର୍ଥ, ଜୀବନୀକା ଯୋଗାଇଥାନ୍ତି 
ଏବଂ ଖାଦ୍ୟକୁ ସାଦିଷ୍ଠ କରନ୍ତି । ମୁଖ୍ୟ ଖାଦ୍ୟ ତୁଳନାରେ ପନିପରିବା ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଆବଶ୍ୟକ 
ହୋଇଥାଏ । ପନିପରିବା ଗୁଡିକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରାଯାଇପାରେ. !- ଯ଼ଥା - ଚାଷ ରତୁ ଓ 
ଫସଲର କାଳ ଅନୁସାରେ । ବର୍ଷାଦିନିଆ, ଖରାଦିନିଆ, ସବୁଦିନିଆ ପରିବା, ଏକ ରିତ଼ିକ କି ବହୁତ ରିତ୍ତିକ 
ପରିବା, ଚାଷ ପ୍ରଗାଳୀ ବିଧ୍‌ ଅନୁସାରେ ( ବୁଣିବା/ ଲଗାଇବା/ରୋଇବା), ମୃଭିକା ଗୁଣ ଅନୁସାରେ (କ୍ଷାର କି 
ଅମୃପ୍ରିୟ୍‌) ଉତ୍ତିହ ବିଦ୍ୟାବଂଶ ଅନୁସାରେ, ବାଇଗଣ ଜାତୀୟ ପରିବା ( ସୋଲାନାସିଅସ), କର୍କୁର ଜାତୀୟ 
ପରିବା, କଖାରୁ ଜାତୀୟ ପରିବା, ପତ୍ର ଜାତୀୟ ପରିବା ଇତ୍ୟାଦି) । ପରିବା ବର୍ଷର ବିଭିନ୍ନ ସମୟରେ ସୁବିଧା 
ଅନୁସାରେ ଚାଷ କରାଯାଇଥାଏ । ଏବଂ ଉତ୍ତିଦର ବିଭିନ୍ନ ବ୍ୟବହାରିକ ଅଂଶ ଅନୁସାରେ ମଧ୍ଯ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ 
କରାଯାଇଥାଏ । ଯଥା ଶାକ ବା ପତ୍ର ଜାତୀୟ ପରିବା ( ଖଡ଼ା, ନେଉଟିଆ, କୋଶଳା, ପାଳଙ୍ଗ, ବଥୁଆ, 
ମେଥ, ପୋଇ, ସୋରିଷ, ଅଗସ୍ତି, ସଜନା), ଚଟଣୀ ଜାତୀୟ ପରିବା (ପୋଦନା, ଧନିଆଁ, ଭୃସଙ୍ଗ,ପାଳଙ୍ଗ, 
ଓଉ)}, ସାଲାଡ଼ ଜାତୀୟ ପରିବା ( ଲେଟ୍ୟୁସ୍‌), ମୂଳ ବା ଚେର ଜାତୀୟ ପରିବା (ଓଲୁଅ, ସାରୁ, ଦେଶୀ ଆଳୁ, 
ଗୋଲ ଆଳୁ, ବିଟ୍‌, ଗାଜର, ସାଲଗମ୍‌, ମୂଳା, କନ୍ଦମୂଳ), ମୂଳ ବା କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ପରିବା( ଆଳୁ, ପିଆଜ, 
ରସୁଣ), କୋବି ଜାତୀୟ ପରିବା (ଉଲ କୋବି, ଫୁଲ କୋବି, ବନ୍ଧାକୋବି), ଫଳ ଜାତୀୟ ପରିବା 
(ବାଇଗଣ, ବିଲାତି ବାଇଗଣ, ଲଙ୍କାମରିଚ, ଶିମ, ମଟର, ତରଭୂଜ, କଖାରୁ, କଲରା, ଭେଣି, ଲାଉ, 
ଛଚିନ୍ଦା), ମସଲାଜାତୀୟ ପରିବା (ଅଦା, ହଳଦୀ, ଧନିଆ, ଜୀରା, ମେଥ୍‌) ଇତ୍ୟାଦି | 
ଗୋଟିଏ ଫସଲ ବ୍ୟବହାର ଓ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଅନୁସାରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ବର୍ଗ ଓ ଶ୍ରେଣୀ ଭୁକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ । 
ଉଦାହରଣ ସରୂପ - ସଜନା । ଏହା ଶାଗ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ଶାକଜାତୀୟ ପରିବାରେ ଓ ଫଳ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ ଫଳ 
ଜାତୀୟ ପରିବାରେ ଶ୍ରେଣୀଭୁକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ | ସୋରିଷ, ଧନିଆର ମଧ୍ଯ ଉଦାହରଣ ଦିଆଯାଇ ପାରେ । 

ପନ୍ତାରି - ପାନ ବରଜରେ ଆଡ଼ବାଗରେ ଦିଆଯାଇଥୁବା ବାଉଁଶ ବା ବତା । ଆଉଡ଼କୁ ଅଲଗା କରି ରଖୁବା ପାଇଁ ଓ 
ଆଉଡ଼ରେଥ୍ବା ପାନ ଗଛକୁ ସିଧା ରଖ୍ବା ପାଇଁ ଏ ଆଡ଼ିବତା ଦିଆଯାଇଥାଏ । 

ପନ୍ୁଆ - ରତୁମତୀ ସ୍ତୀର ପଣତ କାନିକୁ ପନ୍ମୁଆ କୁହାଯାଏ । ଏହାର ଦସି (ସୂତା) ନେଇ ଛୁଆଙ୍କ ବେକରେ ବାନ୍ଧିଲେ 
ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ପନ୍ତେଇ - ଠାକୁରାଣୀଙ୍କୁ ପୂଜିବା ପାଇଁ ରାସ୍ତାରେ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗାଡ଼ ! 

ପନ୍ମେଇ ପୂଜା - ପନ୍ଛେଇ ଠାକୁରାଣୀ, ବାଟମଙ୍ଗଳାଙ୍କୁ ପୂଜା ! ପୌଷ, ମାଘ, ଚଇତ୍ର ମାସ ମଙ୍ଗଳ ବାର ଦିନ “ବାଟରେ 
ପନ୍ମେଇ ଗାଡ଼କରି ସେଥ୍‌ରେ ଭୋଗ ଦିଅନ୍ତି । ପନ୍ମେଇ ଗାଡ଼ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର କରାଯାଇଥାଏ । କେହି କେହି 
ଅରାଏ ଯାଗା ଲିପି ତା ମଝିରେ ଗାଡ଼ଟିଏ କରି ଲିପି ପୋଛି ପୂଜା କରନ୍ତି । ଆଉ କେହି କେହି ଚାରିକଣିଆ 
କୋଠି ( କଉଡ଼ିଖେଳ ଘରଭଳି) କରି ଦେଇ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଚଇତ୍ରମାସ ସବୁ ମଙ୍ଗଳ ବାରଦିନ ପୂଜା କରନ୍ତି ! 
କେହି କେହି ମଝିରେ ଗାତକରି ଅପମାରଙ୍ଗ ଡାଳ ପୋତି ପୂଜାକରନ୍ତି । ଏପରି ପନ୍ମେଇ ପୂଜା ଭାରତର 
ଚାରିଆଡ଼େ ଅଛି । ଦିଲ୍ୀରେ ପୌଷ ମାସରେ ୩,୫ ବା ୧୨ ଦିନ ଲାଗି ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ( ସନ୍ଧ୍ୟାଠାରୁ ରାତି 
ଅଧଯାଏ) ପନ୍ମେଇ ପୂଜା କରନ୍ତି ! ପନ୍ମେଇ ଗାଡ଼ରେ ଭାତ, ଡାଲି, ତରକାରି, ପିଠା, ପଣା ଦିଅନ୍ତି । ପଇସା 
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ରଖନ୍ତି ¦ କେତେକ ଲୋକ ରାସ୍ତାରେ ଥୁବା ବା ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଥବା ଉଇ, ପିମ୍ପୁଡ଼ି, ଜନ୍ଦା, ଗାଡ଼ରେ ଚିନିମିଶା, 
ଅଟା ମଇଦା ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଏ ସବୁ ମାନସିକ ରଖ୍‌ କରନ୍ତି । ସମସ୍ତଙ୍କର ବିଶ୍ବାସ ବାଟମଙ୍ଗଳା ଠାକୁରାଣୀ 
ବାଟରେ (ପଥରେ) ରହନ୍ତି | ତାଙ୍କୁ ପୂଜା କଲେ ଅଭିଷ୍ଠ ପୂରଣ ହୁଏ | ଗୋଟିଏ ବାଲି ହୁଙ୍କା କରି ଠାକୁରାଣୀ 
ବୋଲି ମାନନ୍ତି । ପିଲାଙ୍କୁ ଥର ଥର ଆଣି ମୁଣ୍ଡିଆ ମରେଇ ନିଅନ୍ତି | ଦୀର୍ଘ ଜୀବନ କାମନା କରନ୍ତି | 


(ଏ ପୂଜାର ବିଧ୍‌, ବିଧାନ ଓ ବିଶ୍ଵାସ ଭିଭି ମଧ୍ଯ ବଦଳି ଗଲାଣି । କେବଳ ପ୍ରଥା ରୂପେ ରହିଛି ) । 
ପପି- ଅଫିମ ଦେଖ 
ପବ ଅଇରି - ପବୂଆରି, ପଗୁଆରି ( ପଗୁଆରି ଦେଖ) । 
ପମ୍ପ - ପବନ ପୁରାଇବା ଯନ୍ତ୍ର । ସାଇକେଲ, ଫୁଟ୍‌ବଲ, ମଟର ଚକାରେ ପମ୍ପଦେବା ! 


ପାଣି ଉଠେଇବା ଯନ୍ତ୍ର | ପମ୍ପ ଦ୍ଵାରା ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଯାଗାକୁ ପାଣିନେବା | ପମ୍ପରେ ମୋଟର 

¬“ ଲାଗି ଥାଏ |! ଏହାର ଶୋଷନଳୀ ଓ ନିଷ୍କାସନ ନଳୀ ଥାଏ ! ପମ୍ପ, ସାଦା, ଡିଜେଲ, ପେଟ୍ରୋଲ ବା ଇଲେକ୍ଟ୍ିକ୍‌ 
ଚାଳିତ ହୋଇପାରେ | ପମ୍ପରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ମୋଟରର ଅଶ୍ବଶକ୍ତି ଅନୁସାରେ ଏହାର ପାଣି ଉଠାଇବା ଶକ୍ତି 
( ପରିମାଣ ଓ ଉଚ୍ଚତା) ଭିନ୍‌ ହୋଇଥାଏ |! ଗୋଟିଏ ୧୦ ଅଶ୍ଵ ଶକ୍ତି ବିଶିଷ୍ଟ ପମ୍ପ ୫ ଅଶ୍ଵ ଶକ୍ତି ବିଶିଷ୍ଠ ପମ୍ପଠାରୁ 
ବେଶୀ ପାଣି ଉଠାଏ । ଘର ମାନଙ୍କରେ ପମ୍ପ ବସାଇ ପାଣି ଉପରକୁ ଉଠାନ୍ତି | ପମ୍ପ ଅନେକ ପ୍ରକାରର | 
ଗୋଟିଏ ପମ୍ପ ୩୨ ଫୁଟ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପାଣି ଉଠାଇପାରେ | ଏ ପମ୍ପ ମୁଷଳୀ ପମ୍ପ | ଅଧ୍କ ଉଚ୍ଚକୂ ପାଣି ଉଠାଇବା 
ପାଇଁ ଫୋର୍ସ ପମ୍ପ ଟରବାଇନ୍‌ ପମ୍ପ ଦରକାର ପଡ଼େ | ମୁଷଳୀ ପମ୍ପ ଚାଳନା ପାଇଁ ସିଲିଣ୍ଡର ଭିତରେ ପାଣି 
ପୁରାଇ ପ୍ରାଇମିଂ କରିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ ! କେନ୍ଦ୍ରାଭିସାରୀ ପମ୍ପ ସାହାଯ୍ୟରେ ଘଣ୍ଟାକୁ ୪୦,୦୦ ୦-୫୪,୦୦୦ 
ଲିଟର ପାଣି ଉଠାଯାଇପାରେ ! ଟରବାରଇ୍‌୍ନ ପମ୍ପ ୩୦ ମିଟରରୁ-୪୦୦୦ ମିଟର ଗଭୀରରୁ ମଧ୍ଯ ପାଣି 
ଉଠାଇ ପାରେ । ଏଥ୍‌ପାଇଁ ପ୍ରାଇମିଂ ଦରକାର ପଡ଼େନାହିଁ । ଏହି ପମ୍ପ ଚାଳନ ପାଇଁ ୨୫୦ ଅଶ୍ବ ଶକ୍ରି ବିଶିଷ୍ଟ 
ମୋଟର ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇଥାଏ | ଗୋଟିଏ ଇଲେକ୍ଟ୍ରିକ୍‌ ପମ୍ପ ୨୦ ଫୁଟ ତଳୁ ପାଣି ଉଠାଇ ଘଣ୍ଟାକୁ ୪୦,୦୦୦ 
ରୁ ୫୪,୦୦୦ ଲିଟର ପାଣି ଉଠାଉଥ୍ଲେ ୨.୫ ଘଣ୍ଟାରୂ- ୧. ଘଣ୍ଟା ୫୧ ମିନିଟ୍‌ ମଧ୍ୟରେ ଏକ ହେକ୍ଟର ସେଣ୍ଟି 
ମିଟର ପାଣି (“୧ × ୧୦୫ ଲିଟର) ଉଠାଇପାରେ | ଏବଂ ୬ ଘଣ୍ଟାରେ ୨.୪- ରୁ ୩. ୨୪ ହେକ୍ଟର ସେଣ୍ଟିମିଟର 
ଜଳ ସେଚନ କରିପାରେ । କିରୋସିନି ପୁରାଯାଇ ଜଳାଯାଉଥ୍‌ବା ଲଣ୍ଡନ ଲାଇଟ ବା ଡେଲାଲାଟ୍‌ରେ ପମ୍ପଦେଲେ 
(ପବନ ଭରି କଲେ) ତେଲ ଉପରକୁ ଉଠେ ଓ ଜଳେ ! 


ପୟା - ପଇଆ (ଦେଖ) | ଶଗଡ଼ଚକର ପରିଧ୍‌ । 


ପୃୂମଟ ଅrUnUs domestica ଏକ ପ୍ରକାର ବଡ଼କୋଳି । ଏହା ସମଶୀତୋଷ୍ପଂ ଓ ଶୀତମଣ୍ଡଳୀୟ ଫଳ ! ଭାରତର 
ହିମାଚଳ ପ୍ରଦେଶ, କାଶ୍ମୀର, ସିକିମ, ଦାର ଲିଂ ଇତ୍ୟାଦି ଥଣ୍ଡା ଅଞ୍ଚଳରେ ହୁଏ | 

ପୟା ଅମବାସ୍ୟା - କାର୍ରିକ ଅମବାସ୍ୟାକୁ ପୟା ଅମବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ । ଆଶ୍ଵିନ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦାଠାରୁ ପିତୃପକ୍ଷ 
(ଅପରପକ୍ଷ) ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ଏ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ମହାଳୟା ଶ୍ରାଦ୍ଧ ହୁଏ । ବଡ଼ ବଡ଼ୁଆ ଡକାଯାଏ । 
କାର୍ରିକ ଅମାବାସ୍ୟା ପୟାଶ୍ରାଦ୍ଧ ଅମାବାସ୍ୟା । ଦୀପ ଦାନ ହୁଏ | ପୟାଶ୍ରାଦ୍ଧ ଦିଆଯାଏ । ଏହି ଅମବାସ୍ୟାକୁ 
ପିପେଇ ଅମବାସ୍ୟା ମଧ୍ଯ କୁହନ୍ତି | କାର୍ରିକ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା ସୂଦ୍ଧା ଯଦି କେହି ପିତୃଶ୍ରାଦ୍ଧ ନଦିଏ ତାଙ୍କ କୁଳରେ 


ଶ୍ରାଦ୍ଧ ଦବାକୁ ଆଉ କେହି ନାହାନ୍ତି ବୋଲି ପିତୃ ଲୋକ ଭାବନ୍ତି । ପିପେଇଠାରୁ ପିତୃକୁଳ ନିଆସା ବୋଲି. 
କୁହାଯାଏ ! 


« 


602 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ପର୍ବତ କାଉଁରିଆ - ମେସ୍ତା, କେନାଫ୍‌ (Hibiscus Cannabinus, Fam : Malvaceae). 


ଦକ୍ଷିଣି ଝୋଟ, ବାର୍ଷିକୀ, ଉର୍ବ୍ଧଗାମୀ, କାଣ୍ଡସରୁ, ଚିକଣ, ତଳପତ୍ର, ପାନପତ୍ର ଭଳି ! ଫୁଲ ହଳଦିଆ ଫଳଗୋଲ 
ଓ ବଡ଼ | ଏହାର ଝୋଟରେ ଦଉଡି ବଳାଯାଏ | ମାଛ ଧରା ଜାଲ ବୂଣାଯାଏ |! ବଗଡ଼ା ଅଖା ଓ କାନଭାସ 
ତିଆରି ହୁଏ । କାଣ୍ଡର ମଣ୍ଡରୁ କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ ! ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ | ଏ ତେଲ ଖାଆନ୍ତି ମଧ୍ୟ | 
ସାବୁନ ତିଆରିରେ ଲାଗେ ! ଜଳାଯାଏ । ଲିନୋଲିଅମ ଏବଂ ରଙ୍ଗ (Paint) ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 
ପିଡ଼ିଆ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ପତ୍ର ଓ କଅଁଳିଆ ଡାଳ ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । `" ˆ 

ପର୍ବପର୍ବାଣୀ - ଓଷା, ପୁନିଅଁ, ପାର୍ବଣ ଇତ୍ୟାଦି । ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରତିମାସରେ କିଛି ପର୍ବ ପର୍ବାଣୀ ରହିଛି । ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ 
ବେଶୀ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ମାସର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଅମବାସ୍ୟା, ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ବ୍ୟତୀତ ଅନ୍ୟ ତିଥୁମାନଙ୍କରେ ମଧ୍ଯ ଓଷା, ବ୍ରତ 
ପାଳିତ ହୁଏ | ଏହାର ଏକ ସଂକ୍ଷିପ୍ତ ତାଲିକା ନିମ୍ବରେ ଦିଆଗଲା | 


ମାସ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଅମାବାସ୍ୟା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ମନ୍ତବ୍ୟ 
ବୈଶାଖ ମେଷ (ପଣା) ରକ୍କୀଣି ଅମାବାସ୍ୟା ଚନ୍ଦନ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ବୁଦ୍ଧ ଜୟନ୍ତୀ 
ବୁଦ୍ଧ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା 

ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ବୃଷ ସାବିତ୍ରୀ ଦେବସ୍ବାନ ରୁକ୍ଟିଣୀ ବିବାହ, ଶିବ ବିବାହ, 
ଚମ୍ପକ ଦ୍ଵାଦଶୀ 

ଆଷାଢ଼ ମିଥୂନ (ରଜ) ଉଭା ଅମାବାସ୍ୟା ବ୍ୟାସ ରଚ୍ଚ, ଗୁଣ୍ିଚା, ବାହୁଡ଼ା, ଶିବ 
ଶୟନ, ହରିଶୟନ 

ଶ୍ରାବଣ କର୍କଟ ଚିତଉ ଅମାବାସ୍ୟା ଗହ୍ଧାପୂର୍ଣତମୀ ରବିନାରାୟଣ ବ୍ରତ, ଝୁଲଣ, 
ବଳଦେବ ପୂଜା, ରାକ୍ଷୀବନ୍ଧନ 

ଭାଦ୍ରବ ସିଂହ ସପ୍ତପୂରୀ ଇତ୍ଦି ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣଙ୍କ ଜନ୍ମ, ନନ୍ଦ 


ଇନ୍ଦ୍ରୋସବ ଉସ୍ସବ, ଗଣେଶ ପୂଜା, ନୂଆଖାଇ, 
ଷଠୀ ଓଷା, ସୋମନାଥ ବ୍ରତ ଓ ତାଳ 
ନବମୀ, ବାମନ ଜନ୍ମ, ଅନନ୍ତ ବ୍ରତ 

ଆଶ୍ମିନ କନ୍ଯା ମହାଳୟା କୁଆଁର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଅପରପକ୍ଷ, ଅଶ୍ଵପଞ୍ଚମୀ, ଗଜଷଷ୍ଠୀ, 
ମୂଳାଷ୍ଠମୀ, - ଫୁଲେରୀ ଓଷା, 
ଦୁର୍ଗାପୂଜୀ, ଦଶହରା | 

କାର୍ିକ ତୁଳା (ର୍ଗଭଣା) ପୟାଶ୍ରାଦ୍ ଦୀପଦାନ ରାସ ପୂର୍ତମୀ କାଠି ଚଳା, ଭାତ୍ୟ ଓ ଯମ ଦ୍ଵିତୀୟା, 
ନାଗଲ ଚତୁର୍ଥୀ, ଗୋଷ୍ଠାଷ୍ଟମୀ, ଅଁଜା 


ନବମୀ, ବଡ଼ ଓଷା । 
ମାର୍ଗଶୀତତ ବିଚ୍ଛା ଦୀପାବଳୀ ପଣ୍ଡ ପୂର୍ଣତମୀ ମାଣ ବଣା, ସୀତା ବିବାହ 
ଦେବ ଦୀପାବଲ୍ୟୁସ୍ସବବ ପ୍ରଥମାଷ୍ଟମୀ, କାଞ୍ଜ ଅଁଳା, ଓଢଣ 
ଷଷ୍ଠୀ, ପଣ୍ଡ ଓଷା । 
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ପୌଷ ଧନୁ ବକୁଳ ( ବଉଳ ) ଅଗିଜଳା, ଦାଣ୍ଡ ପହଁରା, ବାଟଓଷା 


ଶ୍ଵାତ୍ମ ଦଶମୀ | 

ମାଘ ମକର ତ୍ରିବେଣୀ ଅଗ୍ନି ଉତ୍ସବ ପଙ୍ଗଲ, ସରସତୀ ପୂଜା, ମାଘ 
: ସପ୍ତମୀ, ` ( ଚନ୍ଦ୍ରଭାଗା ବୂଡ଼ ) 

ଫାଲଗୁଣ କୁମ୍ଭ ଜାଗର ଅମାବାସ୍ୟା ଦୋଳ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ପଙ୍କୋଧୀର ଏକାଦଶୀ, ଶିବରାତ୍ରୀ, 


ଦୋଳ, ହୋଲି (ହୂରି ) 


ଚୈତ୍ର ମୀନ ମଧୁ ଅମବାସ୍ୟା ଚୈତ୍ର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ପଞ୍ଚୁଦୋଳ, ବରାହଦୋଳ, ତାରା ତାରିଣୀ ଯାତ୍ରା, 
ଅଶୋକାଷ୍ଠମୀ, ଘୋଡ଼ାନାଚ, 
ରାମନବମୀ, ଦମନକ ଚତୁର୍ଦ୍ଦଶୀ 
ହିଙ୍ଗୁଳା ଯାତ୍ରା । 
(ଓଡ଼ିଆ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ରାଷ୍ଟ୍ରିୟ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷରୁ ଅଲଗା । ଯଥା - ଓଡ଼ିଆ ବୈଶାଖ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ରାଷ୍ଟ୍ରିୟ ଚୈତ୍ର 
କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଓଡ଼ିଆ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ରାଷ୍ଟ୍ରିୟ ବୈଶାଖ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ) । (ଓଡ଼ିଆ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦ ଠାରୁ 
ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଗଣାଯାଏ ) । ଶୁକୃପକ୍ଷ, ଗୁରୁବାର ଏକଦଶୀ ତିଥ୍‌ ହେଲେ ମହାଲନକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କର ସୁଦଶାବ୍ରତ ହୁଏ ! 
ପରୁଡି ମସିଣା - ପତର ମସିଣା ଦେଖ । 
ପରଭକ୍ଷୀ - ଯେ ପର ଉପରେ ନିଜର ଜୀବନ ଯାପନ କରେ । ଉପର ଖୁଆ । 
ପର୍ଣ୍ଣ ମୋଚୀ - ପତର ଝଡ଼ା ଦେଉଥ୍ବା ଗଛ | ଏମାନେ ଚିରହରିତ ନୃହନ୍ତି | ଏମାନେ ବର୍ଷର ନିଦିଷ୍ଟ ସମୟରେ ପତ୍ର ଝାଡନ୍ତି 
ଏବଂ ପୁଣି ନବ ପଲ୍ଲବ ଧାରଣ କରନ୍ତି ଯଥା - ବେଲ, କାଠଚମ୍ପା, ଚମ୍ପା, ନିମ | 
ପର୍ଣ୍ଣ ବିଟିକା ( ପର୍ଣ୍ଣ ବିଡିକା) ପାନପତୁଖ୍ଲ | ପାନଖ୍ଲ | 
ପରିପେଜକ -ଲେଉଟିଆ ମୁଥା | 
ପରିବ୍ୟାଧ - ଜଳ ବେତଶ ( ପାଣି ବେତ), କନିଅର, ଗେଣ୍ଡ ଫୁଲ | 
ପରାଗ ରେଣୁ - ଫୁ କେଶର ରେଣୁ | ଏହା ପରାଗଣରେ ଆବଶ୍ୟକ | ପୁଷ୍ଟ ରେଣୁ । ଏହା ପରାଗ ପୀଠରେ ପଡ଼ି ଗଜା 
ହୋଇ, ନଳୀଳା ଭିତର ଦେଇ ଡିତ୍ବାଣ୍ମରେ ପ୍ରବେଶ କରି ନିଶେଷିତ ହେଲେ ମଞ୍ଜି ହୁଏ | ପରାଗରେଣୁ ପବନ, 
କୀଟ, ଜଳଦ୍ଵାରା ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଯାଇ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଯାଗାରେ ପଡ଼େ ଏବଂ ଉପଯୁକ୍ତ ବାତାବରଣ ପାଇଲେ 
ପୁଷ୍ମକୁ ପରାଗିତ ହୁଏ । 
ପରାଗ ସଙ୍ଗମ - ଯୁଗନ । ପରାଗ ରେଣୁ ଓ ଡିମ୍ବାଣୁ ଏକତ୍ରିତ ହୋଇ ଯୁଗ୍ମିତ ହେଲେ ପରାଗ ସଙ୍ଗମ ହେଲା ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | ପରାଗ ସଙ୍ଗମ ଫଳପ୍ରଦ ହେଲେ ଡିତ୍ବାଶୟରେ ମଞ୍ଜି ବା ବୀଜ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇ ବଢ଼େ | 
ପଳ - ଟିକି ଟିକି କରିବା | ପୂରାତନ ଓଜନ ବିଶେଷ | ୧ ପଳ - ୪ ତେଳା | 
ପଳିତା ପତ୍ର - ପୋଟଳ ଇଟା ଓ ପତ୍ର । ପ୍ରସାରୂଣୀ ଲଟା ଓ ପତ୍ର | 
ପଲମ - ବଡ଼ ମାଟି ସରା, ହାଣି ମୁହଁ; ପଲମରେ ପିଠା ହୁଏ । ଏହାର ଉପର ପଟ ବାହାରକୁ ବାହାରିଥାଏ | ଭିତର ପଟ 
ଖାଲୁଆ । 
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ପଲମ ପେଟା - ଯାହାର ପେଟ ପଲମପରି । ଉପରକୁ ଗୋଲ ହୋଇ ବାହାରିଥ୍ବା ପେଟ | ଚଉଡ଼ା, ଉଚ୍ଚାଳିଆ ପେଟ | 

ପଲା - ତୁଳା ଯନ୍ତ୍ରର ଦୁଇପଟର ପଲା । ଗୋଟିଏ ପତ୍ରରେ ଜିନିଷ ଓ ଅନ୍ୟ ପଟରେ ବଟକରା ରଖାଯାଏ । ଫସଲ 
କିଆରି ଜଗିବା ପାଇଁ ବିଲରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ସାମୟିକ ଛଣ ଘେରା ଘର । (କାଳେ ଚୋର ନେଇଯିବ ବୋଲି 
ଚାଷୀ ତାର ବିଲରେ ପଲାମାରି ଫସଲ ଜଗେ ) | (ଏ ଭୋଟ୍‌ରେ କେଉଁ ପାର୍ଟିର ପଲ୍ଲାଭାରି ଜଣାପଡ଼ିବ) । 

ପଲାଣ - ଥୋରିଆ ବଳଦ, ଘୋଡା ବା ହାତୀ ପିଠିରେ ପଡ଼ିଥ୍ବା ଅଖାଗଦି | ଜନ କରିଥ୍ବା ଗାଇ ଦନାକୁ ଫୁକ୍କିବାକୁ ମଧ୍ଯ 
ପଲାଣ କୁହାଯାଏ । 

ପଲାଶ - ( ପଳାଶ) କିଂଶୁକ 
ସଂ - ଶଟୀ, ଗନ୍ଧମୂଳୀ, ଷଡ଼ଗ୍ରନ୍ଧିକା, କର୍ବୂର, ପଲାଶ ! 
ହି - ପଲାଶ, ଧକ, ତେଷୁ 
ଇଂ - Flame of the torcst, Bastard Teak, Bengal Kino 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Butea monosperma, Butea frondosa, Erythrina monosperma, Fam : 
Papilionaceae. 
ପର୍ଣ୍ଣାମୋଚୀ । ଗଛ ବଙ୍କା ଓ ଗଣ୍ଡିଆ | ପତ୍ର ତ୍ରିଶାଖ, ଶୀତ ରତୁପରେ ପତ୍ର ଝଡ଼ା ଦିଏ । ବସନ୍ତ ରତୁରେ 
ଥୁଣ୍ଟାଗଛ ନାଲି ସୁନ୍ଦରିଆ ଫୁଲରେ ଭର୍ଭି ହୋଇଯାଏ । ଫୁଲରୁ ନାଲି ରଙ୍ଗ ବାହାରେ । ଏ ରଙ୍ଗରେ ଲୁଗାପଟା 
ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । ପଲାଶ ପତ୍ରରେ ଖାଆନ୍ତି ଏବଂ ଖାଦ୍ୟ ପୁଡ଼ିଆ ବନ୍ଧା ଯାଏ | ଖଲି ଓ ଦନା ତିଆରି କରାଯାଏ ! 
ପେଟରେ ଜିଆ ବା ଗୋଲକୃମି ହେଲେ ପଲାଶମଞ୍ଜି ଚୂରି ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ଫଳ ଛୁଇଁ, ଚେପ୍ଟା ଓ ଚଉଡ଼ା, 
ମଞ୍ଜିମଧ୍ଯ ଚେପ୍‌ଟା, ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ପାପ୍ତି କହନ୍ତି | ପଳାଶ କାଠରେ ସବୁ ଯଜ୍ଞପାତ୍ର ତିଆରି କରାଯାଏ | ପଲାଶ 
ସିଠାକୁ ଶୁଖାଇ ଝୁଣା କରାଯାଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଅଠା କରାଯାଏ । ପଳାଶ ଫୁଲକୁ ଲେମ୍ବୁରସରେ ବାଟି 
ଖରାଦିନେ ଘିମିରି ମାରିବା ପାଇଁ ଚର୍ମରେ ଘଷାଯାଏ | ପଲାଶ କାଠରୁ ମଣ୍ଡ ହୁଏ ଏବଂ ଏ ମଣ୍ଡରୁ ଛପାକାଗଜ 
ତିଆରି ହୁଏ । କାଠକୁ ପୋଡ଼ି କୋଇଲା କରାଯାଏ ଏବଂ କୋଇଲାରୁ ବନ୍ଧୁକ ପାଉଡ଼ର ( ଗନ୍‌ ପାଉଡ଼ର) ତିଆରି 
ହୁଏ | ପଳାଶ. ଫୁଲର ରୂପ ଅଛି, ବାସନା ନାହିଁ । ଏହାକୁ କିଂଶୁକ କହନ୍ତି | 

ପଲାଶ ଲତା - Butea superba 
ଏହା ଟାଣ ଲଟାଳିଆ କ୍ଷୁପ । ଫୁଲରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗବାହାରେ । ପତ୍ରର ରସ ଗରମଦିନେ ଚର୍ମରେ ଘିମିରି 
ହେଲେ ବୋଳିଲେ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଏ ପଲାଶ ଲତା ଓଡ଼ିଶା ସମେତ ମଧ୍ଯ ଭାରତ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟ 
ମାନଙ୍କରେ ଦେଖାଯାଏ ! 

ପଲାଣ୍ଡ - ପିଆଜ ( ପିଆଜ ଦେଖ) | 

ପଶୁରି ଗୌଣୀ - ବଡ଼ ଗୌଣୀ, ଏହା ୬.କି.ଗ୍ରା ଧାନ ଧରୂଥ୍ବା ଗୌଣୀ । ଘରର କାରବାର ପାଇଁ ଏ ଗୌଣୀରେ ଧୀନ 
ମାପନ୍ତି । ବିଜା କିଣା ପାଇଁ ଏ ଗୌଣୀ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ନାହିଁ । ବିକା କିଣା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଗୌଣୀକୁ ବିକ୍ରି 
ଗୌଣୀ କହନ୍ତି । (ଗୌଣୀ ଦେଖ) | ପଶୁରୀ ଗୌଣୀ ପାଞ୍ଚ ସେରିଆ ଗଉଣୀ । 


ପସାରୁଣୀ ( ପ୍ରସାରୂଣୀ) , 
ସଂ - ପ୍ରସାରୁଣୀ, ରାଜବଳା, ଭଦ୍ରପର୍ଣ୍ଠୀ, ପ୍ରତାପନୀ, ସରଣୀ, ଭଦ୍ରା, ଗନ୍ଧ ଭଦ୍ରା, କଟମ୍ଭରା, ଭଦ୍ରବଳା । 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 605 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


DP GC cP ee er 
ମରାଠି - ଚାନ୍ଦବେଲ, ପ୍ରସାରଣୀ, 


ତେ - ସବିରେଲଚେଟୁ, ଗୋସ୍ତମଗୋରୁ 
ଗୁ ପ୍ରସାରଣ, ବେଲ୍ୟ 
ହି - ଗନ୍ଧାଳି, ସୋମରାଜି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Paederia scandens, Paederia foetida, Paederia tomentosa, Fam : 
Rubiaceae 
ଇଟା, ଗୁଳ୍ଧ । ଲଟାରେ ଆକର୍ଷିକା ବା ଆଙ୍କୁଡ଼ି ନଥାଏ ! ଚିରହରିତ, ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର ବା ସାମାନ୍ୟ ବର୍ଚହଥାକାର । 
ଅଗ୍ରସୃକ୍ଷ୍ମ ! ପତ୍ର ଗନ୍ଧାଏ । ପତ୍ରର ଶିରା ଅଳ୍ପଧଳା ଓ ପ୍ରାୟ ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣ ଦେଖାଯାଏ | ଫୁଲ ନାଲି ବା ବାଇଗଣୀ | 
ଫଳ ଚିପିଟ, ଲୋହିତ ବା କୃଷ୍ଣ ବର୍ଣ୍ଣ ହୋଇପାରେ | ଫୁଲ ଶରତ ରତୁରେ ଫୁଟେ | ପତ୍ରର ଦୁର୍ଗନ୍ଧ ରାନ୍ଧିଦେଲେ 
ଦୂର ହୋଇଥାଏ | ପତ୍ର ଓ ଡଙ୍କ ରୋଗୀର ପଥ୍‌ ହୁଏ | ପତ୍ର ବାୟୁ ନାଶକ, ଜୀର୍ଣ୍ଣ କାରକ | ଏହାର ରସ 
ଦେହରେ ମାଲିସ କଲେ ଦେହ ବଢ଼େ, ପ୍ରସାରିତ ହୁଏ ! ଏଣୁ ଏହାର ନାମ ପ୍ରସାରୁଣି ! ଲଟା ଓ ପତ୍ର ବାତପିତତ 
ନାଶକ | ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗିଗଲେ ପ୍ରସାରୂଣି ପତ୍ର ଛେଚି ଅଳ୍ପ ଉଷୁମେଇ ଭଙ୍ଗା ଯାଗାରେ ବାନ୍ଧିଦେଲେ ଅଳ୍ପଦିନରେ 
ହାତ ଯୋଡ଼ି ହୋଇଯାଏ | ପ୍ରସାରୂଣୀ ପତ୍ର ରସ ସରଭଙ୍ଗ ଓ ବାତ ରୋଗରେ ଉପକାରି | ଆଣ୍ଗଣ୍ଡି ବାତରେ ଏ 
ପତ୍ରରସ ପିଇଲେ ବାତ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ପତ୍ରରସ ବାନ୍ତି କାରକ ଓ ଶିଶୁରୋଗ ନିରାକାରକ | 

ପଶୁ ଚିକିତ୍ସା - ମଣିଷ ଭଳି ପଶୁମାନଙ୍କୁ ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରୋଗ ହୁଏ । ସେମାନଙ୍କର ରୋଗ ଚିହ୍ନିବା, ନିଦାନ ଦେବା ଓ ଯତ୍ନ 
ନେବା ପାଇଁ ପଶୁ ଚିକିତ୍ସାଳୟ ( ଭେଟେରିନାରି ହସ୍ପିଟାଲ) ଅଛି | ପଶୁ ଚିକିସା କଲେଜରେ ଏସବୁ ଶିକ୍ଷା 
ଦିଆଯାଏ । ପଶୁମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଗୋଜାତି ପ୍ରଧାନ । ସେମାନଙ୍କ ରୋଗକୁ ଭୂତାଣୁ, ବୀଜାଣୁ, କୃମି, ପୁଷ୍ଚିସାର 
ହୀନତା ରୋଗ ବୋଲି ସାଧାରଣ ଭାବେ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରାଯାଇପାରେ | ଫାଟୁଆ, ଗୋବସନ୍ତ, ଜଳାତଙ୍କ, ଗୋ 
ଗ୍ରହଣୀ ( ମ୍ୟୁକେସାଲ, Mucosal discease ) ଇତ୍ୟାଦି ଭୂତାଣୁ ଜନିତ ରୋଗ । ସାହାଣୀ, ବଜବଜିଆ, 
ପ୍ଲିହାଜର, ଯକ୍ଷ୍ମା ଗୋ ଗର୍ଭପାତ ଓ ଧନୁଷ୍ଟଙ୍କାର ମୁଖ୍ୟ ବୀଜାଣୁ ଜନିତରୋଗ । କେଞ୍ଚୁଆ, କୃମି, ଫିତାକୃମି, 
କଲିଜା କୃମି, ସଂସରା କୃମି(Schistosomiasis) , ରକ୍ତ ମୃତୁ (Red water disease), ଥାଇ ଲେରିଆସିସ କୃମି 
ଜନିତ ରୋଗ ! ଦୁଧଜର, ଥର ଥର ରୋଗ, ଅନ୍ଧାରକଣା ପୁଷ୍ଟିସାର ହୀନତା ରୋଗ । ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ସାଧାରଣ 
କେତୋଟି ରୋଗମଧ୍ଯରେ ଥନହରା, ପେଟଫମ୍ପା ଓ ଯାଦୁ ରୋଗ ପ୍ରଧାନ | ପଶୁଚିକିତ୍ସାଳୟରେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ରୋଗ 
ଚିହ୍ନଟ କରି ଥିଷଧ ଦିଆଯାଏ | ମଳ, ମୃତୁ, ସିଙ୍ଗାଣି, ପରୀକ୍ଷା କରାଯାଏ | ବାଣ୍ଡେଜ, ପଟି ଶଲ୍ୟ ଚିକିତ୍ସା ଇତ୍ୟାଦି 
କରାଯାଏ ! ଗୋରୁମାନଙ୍କର ଚିକିତ୍ସା ଲାଗି ଜନ ସାଧାରଣଙ୍କ ମନରେ ଜାଗରଣ ସୃଷ୍ଟି ହେବା ଆନନ୍ଦର କଥା | 
ଏତଦ୍‌ ବ୍ୟତିତ, ବାଘ, ସିଂହ, ହରିଣ, ଭାଲୁ, ମୃଗ, କୁକୁର, ବିଲେଇ ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କ ଚିକିତ୍ସାମଧ୍ଧ କରାଯାଏ | 
ପକ୍ଷୀମାନଙ୍କ ଚିକିତ୍ସା ଓ ଲାଳନ ପାଳନ ପାଇଁ ପକ୍ଷୀନିବାସ, ପକ୍ଷୀଶାଳା ( ଆଭିଆରି) ମଧ୍ୟ ଖୋଲାଯାଇଛି । 


ପହଡ଼ - ଠାକୁରଙ୍କ ବିଶ୍ରାମ ଶୋଇବା ବେଳ | ପହଡ଼ ପଡ଼ିଲେ ମନ୍ଦିର ଭିତରକୁ ଯାତ୍ରୀ ପ୍ରବେଶ ମନା କରାଯାଇଥାଏ | 


ପହଣୀ (ଣି) - ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ ନାଳ 1 ଏହାର ଓସାର ଓ ଗଭୀରତା ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଅନୁସାର ଅଲଗା ହୋଇ ଥରେ | ଗୋରୂଗାଇ 
ପଶି ବଗିଚା ନଷ୍ଟ ନ କରିବାକୁ ପହଣୀ କରାଯାଇଥାଏ | ଜଙ୍ଗଲ ବିଭାଗରେ ଲଗାହୋଇଥ୍‌ବା ଗଳ, ନୂଆ 
ଜଙ୍ଗଲ, ବନୀକରଣ ଯୋଜନା ରତ୍ୟାଦିକୁ ରକ୍ଷା କରିବାକୁ ପହଣୀ ଖେଳାଯିବା ବିଭାଗର ସାଧାରଣ କଥା | 
ଛୋଟ ଛୋଟ ପହଣୀ କରି ପାଣି ନିଆଯାଏ |! 
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ପହଣ୍ଡି ବିଜେ - ରହି ରହି, ହଲି ହଲି, ଡେଇଁ ଡେଇଁ ଯିବା | ଗୁଣ୍ଡିଚା ଯାତ୍ରାବେଳେ ତିନି ଠାକୁରଙ୍କୁ ରଥରେ ବିଜେ କରିବା 
ପାଇଁ ମନ୍ଦିରରୁ ପହଣ୍ଡି କରାଇ ନିଆଯାଏ । ବିଗ୍ରହ ଦେହରେ ଲମ୍ବା ଦଉଡ଼ା ଭିଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ଭକ୍ତ ଓ 
ପୂଜକମାନେ ଦଉଡ଼ାକୁ ଭିଡ଼ି, ରହି ରହି, ଥ୍ରି ଥ୍ରି କରି ହଲେଇ ଦୋହଲାଇ ଠାକୁରଙ୍କୁ ନେଇ ଚାର ଉପରକୁ 
( ଚାରମାଳ ) ଚଢ଼ାଇ ରଥରେ ବିଜେ କରାନ୍ତି | ଏହାକୁ ପହଶ୍ଡି ବିଜେ ବା ପହଣ୍ତି ଯାତ୍ରା କୁହାଯାଏ । କେହି ହଲି 
ହଲି, ଧୀରେ ସୁସ୍ପେ ଆସିଲେ ପହଣ୍ଡି ବିଜେ କରୁଛି ବୋଲି ମନ୍ତବ୍ୟ ଦିଆଯାଏ ! 

ପହଁରା - ନିଜ ଶରୀରକୁ ପାଣି ଉପରେ ଭସାଇ ପାଣିକୁ ( କଳ ଭାଗକୁ) ଅତିକ୍ରମ କରିବାକୁ ପହଁରା କୁହାଯାଏ | ପହଁରା 
ପାଇଁ ହାତ, ଗୋଡ଼ ଚାଳନା ଦରକାର ହୁଏ | ମୁହଁ ତଳକୁ କରି ବା ଚିତ୍ହୋଇ ହାତ ଗୋଡ ଚଳାଇ ପାଣି କାଟି 
ନଇ ପୋଖରୀ ଆଦି ପାରି ହୁଅନ୍ତି । କେହି କେହି ବୂଡ଼ିଯାଇ ପାଣି ଭିତରେ ପହଁରି ପୁଣି ଉପରକୁ ଉଠନ୍ତି 1 ମିହିର 
ସେନ୍‌ ପ୍ରଥମେ ଇଂଲିସ୍‌ ପ୍ରଣାଳୀ ପହଁରି ଅତିକ୍ରମ କରି ପାରିଥ୍ଲେ | ପହଁରା ଓଲେମ୍ପିକ (Olympic) 
ଖେଳରେ ଏକ ଖେଳ ରୂପେ ଗୃହୀତ । ପହଁରା ଶିକ୍ଷା ଦେବା ପାଇଁ ଅନୁଷ୍ଠାନ ରହିଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ବଡ଼ ବଡ଼ 
ହୋଟଲରେ ଏବଂ ସରକାରି ସଂସ୍କାରେ, କଲେଜରେ, ପହଁରିବା ଲାଗି ପହଁରା ପୋଖରୀ/ ସନ୍ତରଣ ପୁଷ୍କରଣୀ 
(Swimming pool) ରହିଛି | ଅଯଥା ପରିଶ୍ରମ କରିବାକୁ କୁହୁଡ଼ି ପହଁରିବା କୁହାଯାଏ ! ଝାଡ଼ୂଦେଇ ସଫା 
କରିବାକୁ ମଧ୍ଯ ପହଁରିବା କୁହାଯାଏ । 

ପହି ଲିଭୋଗ - ସକାଳ ଭୋଗ | ଦେବଦେବୀଙ୍କ ନିକଟରେ ସକାଳେ ସର୍ବପ୍ରଥମେ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ଧୂପ, ଦୀପ, ନୈବେଦ୍ୟ, 
ପୂଜା ଭୋଗ | ଧନୁ ସଂକ୍ରାନ୍ତିଠାରୁ ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ (ମାସେ), ସକାଳେ ଠାକୁର / ଠାକୁରାଣୀଙ୍କୁ ଦିଆ 
ଯାଉଥବା ପିଠା ଓ ଖେଚେଡ଼ି ଭୋଗ । 

ପହ - ଚାରା/ତଳି /ବାଳୁତ ଗଛ 
କେତେକ ଫସଲ ପହ୍‌ (ତଳି / ଚାରା) କରି ଜଗେଇଲେ ( ରୋଇଲେ, ରୋପିଲେ, ଜଗେଇଲେ) ଫସଲ ଗଛ 
ଏକମଛା ହୋଇ ବଢ଼େ ଓ ଭଲ ଫଳ ଦିଏ । ପ୍ରଥମେ ମଞ୍ଜିକୁ ପହ୍ଲାଘାରି ( ତଳିଘରା, ତଳିମୁଣ୍ଡା)ରେ ପକାଇ 
ଉପଯୁକ୍ତ ସମୟ ଆସିଲେ ମୁଖ୍ୟ ବିଲରେ ଜଗା (ଲଗା/ରୁଆ) ଯାଏ |! ଏବେ ପହ ଘିଚିବା ( ତଳି /ଚାରା 
ଉପାଡ଼ିବା) ଓ ଜଗେଇବା କାମ ଠିକାରେ କରାଗଲାଣି | ଧୀନ ପହ ଜଗେଇବା ମୁଖ୍ୟତ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନଙ୍କର 
କାମ ହୋଇ ଆଜି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରହିଛି । ଧାନ ପହ ଜଗେଇବା ଯନ୍ତ୍ର ବାହାରିଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ଏଥୁରେ ଅନେକ ତ୍ରୁଟି 
ରହୁଥ୍ବାରୁ ଲୋକପ୍ରିୟ ହୋଇ ପାରୁନି । 

ପହ୍ଵା - ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀ ମାନଙ୍କର ଦୁଧ ଭଣ୍ଡାର । ଦୁଧ ଗ୍ରନ୍ଧି । ମଣିଠାରୁ ଆରମ୍ଭ କରି ସର୍ବନିମ୍ନ ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ 
ପ୍ରାଣୀଙ୍କଠାରେ ବି ସ୍ତନଗ୍ରନ୍ଧି ଆଏ । 
ସ୍ତନଗ୍ରନ୍ଧିର ଆକାର, ପ୍ରକାର, ସଂଖ୍ୟା ଓ ସ୍ମିତି ପ୍ରାଣୀ ଅନୁସାରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ମଣିଷରେ ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର 
ଛାତିରେ ବୀ ପଟେ ଓ ଡାହାଣ ପଟେ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ସ୍ତନଗ୍ରଚ୍ଜିଆାଏ । ଏହା ବର୍ଗୁଳ ନରମ ଓ ସ୍ପୀତ | ଗାଇ ଓ 
ମଇଁଷି ପହ୍ଵାର ଦୁଇଟି ଅଂଶ ଥାଏ । ଗୋଟିଏ ବାଁ ପଟ ଓ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଡାହାଣ ପଟ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ପଟ ପୁଣି 
ଦୂଇ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ | ଆଗଭାଗ ଓ ପଛ ଭାଗ | ଏମିତି ୪ଟି ଭାଗ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଭାଗରେ ଗୋଟିଏ ଲେଖା 
ଚିର | କୁକୁରର ଚିର ୧୨; ୧୦ ଟି ବିକଶିତ ଓ ୨ଟି ଅବ୍ୟକ୍ତ ବା ଅବିକଶିତ | ଗାଇ କଥା ବିଚାର କରାଯୀଉ । 
ସ୍ତନଗ୍ରନ୍ଧିର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଭାଗ ସତନ୍ତ୍ର ଭାବେ ସୁସ୍ପଷ୍ଟ ଓ ସତନ୍ତ୍ର ଭାବେ ସଂବୃଦ୍ଧ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଭାଗ ନରମା । ଦୁଧ 
ସଂଗ୍ରହ ପାଇଁ ଏହା ମୋଟା ନଳୀ ଦ୍ଵାରା ସଂଯୁକ୍ତ ! ଗ୍ରନ୍ଥି ପେଶୀ ସଂଯୋଗୀ ପେଶୀ ସାହଯ୍ୟରେ ଦୁଧ ଝରାଏ । 
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ସଂଯୋଗୀ ପେଶୀ ଗୁଡିକର ସଂଖ୍ୟା ଓ ଆକାରାରୁ କେତେ ଦୂଧ ମିଳିବ ଜଣାପଡ଼େ | ଏବଂ ଏଗୁଡିକ ଦୂଧ ଥଳି 
( ପହ୍ଵାରେ) ଆକାର ଓ ପ୍ରକାର ସ୍କିର କରନ୍ତି | ପହ୍ଲା ଅଯଥା ତଳକୁ ଓହଳିଥ୍‌ଲେ ସେପରି ପହ୍ଵାରେ ବେଶୀ 
ଥନହରା ରୋଗ ହୁଏ | ବେଶୀ ସଂଯୋଗୀ ପେଶୀ ଥୁଲେ ପହ୍ନା ବଡ଼ ହୁଏ | ଦୂଧ ଦୂହିଲାପରେ ପହ୍ନା ସଙ୍କୁଚିତ 
ହୋଇଯିବା ଦରକାର । କିନ୍ତୁ କେତେକ ଗାଲଙ୍କ ପହ୍ମା ସଂକୁଚିତ ( ସୁକୁଟି ଯିବା ) ହେବା ଜଣା ପଡ଼େ ନାହିଁ । 
ଏଥ୍‌ରେ ବେଶି ତନ୍ତୁଳ ପେଶୀଥୁବାରୁ ଏପିର ହୋଇଥାଏ । ଏପରି ଗାଲ କମଦୁଧ ଦିଅନ୍ତି । ସ୍ତନଗ୍ରନ୍ଧି 
(ଦୂଗୁଭଣ୍ଡାର)ର ଦୂଇ ପାଖ ପ୍ରାୟ ସମାନ । କିନ୍ତୁ ଗାଇଙ୍କର ଆଗଚିର ହଳକ ପଛ ଚିର ହଳକଠାରୁ ବଡ଼ | କିନ୍ତୁ 
ମଇଁଷିର ପଛ ଚିର ହଳକ ଆଗଚିର ହଳକଠାରୁ ବଡ଼ | ବଡ଼ ଚିର ହଳକରୁ ବେଶୀ ଦୁଧ ଦୂହାଯାଏ । ଯେଉଁ 
ଗାଇର ୪ଟି ଯାକ ଚିର ସମାନ ସେପରି ଗାଇ ବେଶୀ ଦୁଧଦିଅନ୍ତି । ଦୂହିବା ମଧ୍ଯ ସହଜ | କେଉଁ ପ୍ରାଣୀର ଦୂଧ 
ଭାଣ୍ଡ କେତେବଡ଼ ହବ ତାହା ତାଙ୍କର ମୌରସୀ ଗୁଣ ଉପରେ ନିର୍ଭରକରେ । 


ଗ୍ରନ୍ଧିୟ ଦୂଧ-ସ୍ବବଣୀ ପେଶୀ ଗ୍ରନ୍ଧିୟ ଫଳିକା ଦ୍ଵାରା ଗଠିତ । ଏହି ଫଳିକା ଛୋଟ ଛୋଟ ଅଣୁବିକ୍ଷଣୀୟ ଫେଣ 
ସୃଷ୍ଟିକାରି ବାୟୁ ଗର୍ଭିକା ( ଆଲଭଓଲି) ଦ୍ଵାରା ଗଠିତ ! ଆଲ୍ଭିଓଲିର କୋଷକୁ ରକ୍ତ ପ୍ରବାହିତ ହେଉଥାଏ ଏବଂ 
ଏହା ଦୁଧର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଶରେ ପରିଣତ ହୁଏ । ଏଣୁ ଏ ଗୁଡିକର ପ୍ରକୃତ ନିସ୍ରବଣୀ ଭୂମିକା ଗୁରୁତ୍ବପୂର୍ଣ୍ଣ । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫଳିକା (10ହu |e) ଅତି ସରୂସରୁ ନଳୀ ଦ୍ଵାରା ସଂଯୁକ୍ତ | ଏ ସବୂନଳୀ ଦୂଧ ଭଣ୍ଡାରର ପ୍ରତ୍ୟେକ ଅଂଶର 
ଦୁଧ ଭାଣ୍ଡକୁ ସଂଯୁକ୍ତ | ଦୂଧ ଭାଣ୍ଡ ଚିର ସହିତ ସଂଯୁକ୍ତ ! ଦୂହିଲାବେଳେ ଚିର ମାଧ୍ଯମରେ ଦୂଧ ଭାଣ୍ଡରୁ ଦୂଧ 
ଆସେ | ଏସବୁ ଫୁଲି ମୋଟ ହୋଇଗଲେ ଗାଇ ପହ୍ବେଇଲାଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଦୂଧ ଦେଉଥ୍‌ବା ଗାର ( ଦୁହା 
ହେଉଥ୍ବା) ପହ୍ନାରେ ଦୁଧ ଝରିବା ଏକ ନିରବଛିନ୍ନ ପ୍ରକ୍ରିୟା । ଦୁଧ ଝରି ଆଲଭିଓଲି ଭିତରକୁ ଆସେ | ଏବଂ 
ଏହା ଫୁଲିଯାଏ । ଏ ଗୁଡିକର ଅନ୍ତଃଚାପ ହେତୁ ତାହା ଫୁଲେ । ଗାଇକୁ ବେଶୀଥର ଦୂହିଲେ ମୋଟ ଦୁହୀ ଦୂଧ 
ପରିମାଣ ବଢ଼ିପାରେ କିନ୍ତୁ ପ୍ରଥମ ଦୂୃହାଣ ପରେ ଦୁଧପରିମାଣ କମିଯାଏ । ବାନୁରି ପହ୍ଵାରେ ମୁଣ୍ଡିଆ ମାରି 
ପିଇଲେ, ପହ୍ଵା ଧୋଇଲେ ବା ପହ୍ବାକୁ ମଳିଲେ ଆଲ୍‌ଭିଓଲିରେ ସ୍ପନ୍ଦନ ସୃଷ୍ଟିହୁଏ । ଦୁଧ ନଳୀ ଦେଇ ଦୁଧ 
ଝରିଆସେ | ଯେଉଁ ଗାଲ ଦୁଧ ଲୁଚାଏ, ପହ୍ଵା ଛୋଟ କରିଦିଏ ତାକୁ ଏକାଧ୍‌କ ଥର ବାଛୁରି ପିଆଇ ଦୂହିଁବା 
ଦରକାର ପଡ଼େ | 

ଗାଇର ପହ୍ଵାଦେଖୁ ଗାଇକେତେ ଦୁଧ୍‌ଆଳୀ ଜଣାପଡ଼େ | ପହ୍ଵା ବଡ଼ ହେବା ଉଚିତ । ଲାଞ୍ଜ ମୁଠା ତଳଠାରୁ ପଛ 
ଦୁଇଗୋଡ଼ ମଝିଦେଇ ଏହା ନାଭି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଲମ୍ବିଥିବା ଦରକାର ! ପହ୍ଲା ନରମ ଓ ଚିର ଚମ ପତଳା ହେବା 
ଦରକାର | ଦୂହାୀପରେ ପହ୍ାସୁକୁଟି ଯାଉଥ୍‌ବା, ୪ଟିଯାକ ଚିର ସମାନ ଓ ନରମ ହୋଇଥୁବା ଦରକାର | ପହ୍ାର 
ଦୁଇ କଡ଼କୁ ପେଟତଳେ ଶିର ଯେତେ କୁଞ୍କୁଞ୍ଆ ହୋଇଥୂବ ଓ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବିଶିଷ୍ଟ ହୋଇଥ୍‌ବ ସେତେ ଭଲ | 
ଧାନୁଆଁ ଚିର ଓ ଛୋଟ ପେନ୍ଛାଳିଆ ପହ୍ନାଥ୍ବା ଗାଇ ଦୂହିଁବା କଷ୍ଠ | ଏପରି ନିୟମ ପ୍ରତି ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀ 
ପାଇସମାନ । 


ପାଉଁଶ - କୌଣସି ପଦାର୍ଥ ଜଳି ଗଲା ପରେ ରହୁଥ୍ବା ଅବଶିଷ୍ଟାଂଶ । ଜାଳ ଜଳିଗଲାପରେ ରହୁଥ୍ବା ଅବଶିଷ୍ଟାଂ | ଧନୀ, 
ଦରିଦ୍ର ରଜା, ପ୍ରଜା ସମସ୍ତେ ପୋଡ଼ିଗଲା ପରେ ପାଉଁଶ ହୋଇଯାନ୍ତି, କାହାର ପାଉଁଶ କିଏ ବାରି ହୁଏ ନାହିଁ 


“ ଯେଉଁ ରୂପେ ଶୁକୃକାଷ୍ଠ ଜ୍ଵଳନ୍ତ ଅନଳେ, 
ପଡ଼ିଲେ ପାଉଁଶହୋଇଯାଏ ତତ କାଳେ ।!” (ବହ ବୈବର୍ଭ ପୁରାଣ) 
ପାଉଡ଼ି - ପାଉଡ଼ି ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ମେଳଣ ଯାତ୍ରା । ଏ ଯାତ୍ରା ବାରବର୍ଷରେ ଥରେ ହୁଏ । 
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ପାଉତି - ଖଜଣା ଦେଲାପରେ ରାଜସ୍ବ ବିଭାଗ ଦେଉଥ୍‌ବା ସୀକାର ( ପ୍ରାପ୍ତି) ପତ୍ର । ଜମିରେ ଅଧ୍୍‌କାର ସାବ୍ୟସ୍ତ କରିବା 
ପାଇ ପାଉତି ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼ିଥାଏ । 


ପାଉରାଣୀ - ଛୋଟ ଢିଙ୍କି | ହାତ ପାଉରାଣୀ - ହାତରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁବ ଢିଙ୍କି ( ପାହୁରାଣୀ ଦେଖ) | 
ପାଉରୁଟି - ( ଅଟା ଦେଖ) । 
ପାଏଣ ଶାଗ - ପାଣି ଶାଗ | ଛୁନୁଛନିଆ ଶାଗ, କଳମ ଶାଗ ! 


ପାକୁଳି ଖାଇବା - କୋଡ଼ି ଫାଉଡ଼ା ବେଣ୍ଟ ହୁଗୁଳା ହୋଇଯିବା ! ହୁଗୁଳା ହେଲେ ଧଡ଼ ଧଡ଼ ହୁଏ | ଏହାକୁ ପାକୁଳି ଖାଇବା 
କୁହାଯାଏ ! 


ପାକୁଳି କରିବା - ଗୋରୁଗାଇ ବିଶ୍ରାମ ସମୟର ଗିଳି ଦେଇଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥକୁ ପାଟିକୁ ଆଣି ଚୋବେଇବା 1 ପାକୁଳି ଖାଇବାକୁ 
ଚଡାକରିବା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! 


ପାଖୂଡ଼ି - ପାନ ବରଜରେ ପାନଗଛ ସଜାଡ଼ିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଇକଡ଼ ଗଛର ଡାଙ୍ଗ | ଏଥୁରୁ ପତ୍ର ଛଡ଼ା 
ଯାଇଥାଏ | (ପାନ ଦେଖ) 


ପାଗ - ଜଳ ବାୟୁର ସାମୟିକ ଓ ପରିବର୍ଭନ ଶୀଳ ଅବସ୍ଥା । ଯଥା - ଖରାପାଗ, ବର୍ଷାପାଗ | ଦୂରଦର୍ଶନରେ ସମାଚାର 
ଦେଖ୍‌ ସାରିବା ପରେ ପାଗ ବିବରଣୀ ଶୁଣିବାକୁ ମିଳେ ! ମୁଣ୍ଡର ଠେକା ! ପାଗ ଭିଡିବା ପଞ୍ଜାବୀମାନଙ୍କର ଏକ 
ଭୂଷଣ ! କର୍ଷଣ ଅବସ୍ଥା - ବିଲ ଅପାଗିଆ ରହୁଥ୍ବାରୁ ହଳ ହୋଇପାରୁନି, ବୁଣା ବୁଣି ଡେରି ହଉଛି | 

ପାଗ ବାନ୍ଧିବା - ମୁଣ୍ଡରେ ପାଗ (ଠେକା) ଭିଡ଼ିବା । ସଜ ହେବା ( ପାଗ ଭିଡ଼ୁ ଭିଡୁୂ ଚାକିରି ବରଖାସ୍ତ) । ଭୂରିଶ୍ରବା ପାଗ 
ବାନ୍ଧୁ ବାନ୍ଧୁ (ସଜ ହେଉ ହେଉ) ମହାଭାରତ ଶେଷବୋଲି ଉଲୁଗୁଣା ଦିଆଯାଏ । 


ପାଗ ହାଖ୍ରି - କୌଣସି କ୍ରିୟା କର୍ମରେ ବସାଯାଉଥୁବା ହାଣ୍ଡି । ମୃତକ୍ରିଆର ଶୁଵିକ୍ରିୟା ଦିନ ବସାଯାଉଥୁବା ନୂଆ ହାଣ୍ଡି 
( ପାଗହାଡ଼ି) ନୂଆହାଣ୍ି ରୋଷେଇ ସମସ୍ତଙ୍କ ଦେହରେ ଯାଏ ନାହିଁ। 


ପାକ (ରୋଷେଇ) କରାଯାଉଥ୍ବା ପଦାର୍ଥ ( ତାଙ୍କ ପାଗରେ ମୁଁ ଖାଇବି ନାହିଁ, ମୁଁ ନିରାମିଶାଶି, ମୋ 
ରୋଷେଇରେ ପିଆଜ ରସୁଣ ପଡ଼େ ନାହିଁ, କାହା ପାଗରେ ମୁଁ ଖାଏ ନାହିଁ) | 


ପାଞ୍ଚ ଆଙ୍ଗୁଳିଆ ଫୁଲ - ହାତର ପାଞ୍ଚ ଆଙ୍ଗୁଠି ଭଳି ଦେଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ଫୁଲ | 
ହି - କାଲି ହାରି, 
ଇଂ - Glory lily, tiger's claws, Gloriosa superba, Fam:Liliaceae. 


ଲଟେଇ ଯାଏ । ଆରୋହୀ । ମୂଳରେ କନ୍ଦାଥାଏ 1 ପତ୍ର ଓ ଫୁଲ ହାତ ପାପୁଲିର ପାଞ୍ଚ ଆଙ୍ଗୁଠିଭଳି । ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ 
ବର୍ଣ୍ଣର - ଧଳା ନାଲି | ପତୁ ଓ ଫୁଲ ଅଗ ବଙ୍କା, ଆଙ୍କୁଡ଼ିଆ । ଫଳ ଶାଗୁଆ, ଚିକ୍ଣ, ଗୋଲ ଶିବଲିଙ୍ଗ ଭଳି 
ଦେଖାଯାଏ | ମୂଳ କନ୍ଦକୁ ବାଟି ପିଇଲେ ପେଟର କୃମି ମରିଯାନ୍ତି । ମୁଣ୍ଡ ଉଦକଣୀ ମାରିବାକୁ ପତ୍ରର ରସ ଲଗାନ୍ତି । 


ପାଚଲ - ପାଚି ପଚ ପଚ ହୋଇ ଯାଇଥ୍‌ବା । ଘାଣ୍ଡ ତରକାରି ! ସବୁ ମିଶି ଘାଣ୍ଟି ହୋଇ ଯାଇଥ୍‌ବା | ଘାଣ୍ଟିଆ ତୁଅଣ । 


ପାଚିଆ - ଛୋଟ ଟୋକେଇ, ବାଉଁଶିଆ | 
ପାଚିଆ ବସା ଦହି - ଟାଣ ବସାଦହି | ପାଚିଆରେ ପୁରେଇ ନେଲାଭଳି ଟାଣ ଓ ଥଲ ଅଲିଆ ବସାଦହି । ଏଥ୍‌ରେ ପାଣି ଖୁବ୍‌ 
"କମ ଥାଏ । ପାଚିଆକୁ ଚାଉଳ ପିଠଉରେ ବୋଳି କଣାବନ୍ଦକରି ସେଥୂ୍‌ରେ ଏ ଦହି ପୁରାଯାଏ । 
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ପାଚିଲା କଦଳୀ - ଯେଉଁ କଦଳୀ ପାଚେ (କଦଳୀ ଦେଖ) ! 


ପାଞ୍ଜି - ଯେଉଁ ବହି /ଖାତାରେ ମାସ, ତିଥ୍‌, ବାର, ନକ୍ଷତ୍ର, ଗ୍ରହଚଳନ, ପ୍ରତ୍ୟେକ ରାଶି ଓ ନକ୍ଷତ୍ର ଜାତ ବ୍ୟକ୍ତିର ଶୁଭା 
ଶୁଭ ଦର୍ଶାଯାଇଥାଏ । ବର୍ଷର ବିବରଣୀ ଜାଣିବା ପାଇଁ ଦୋଳପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଦୋଳବେଦୀରେ ପାଞ୍ଜି 
ପଢ଼ାଯାଏ । ଏଥୁରେ ବର୍ଷର ରାଜା, ମନ୍ତ୍ରୀ କଟୁଆଳ, ପାଳକ, ପାଳକାଧ୍ପତି, ଗ୍ରହଚଳନ, ଗ୍ରହଣ, ପରାଗ, 
ରାଷ୍ଟ୍ର ଫଳ, ବୃଷ୍ଟିୟ ବାୟୁ ଇତ୍ୟାଦିର ସୂଚନା ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଯିଏ ପାଞ୍ଜି ଦେଖେ ଓ ପାଞ୍ଜି ଅନୁସାରେ ହିସାବ 
ଗଣନା କରେ ତାକୁ ପାଞ୍ଜିଆ କୁହାଯାଏ । ପ୍ରତି ରାଷ୍ଟ୍ର ରାଜ୍ୟ/ଭାଷାରେ ପାଞ୍ଜି ଅଛି । ଚିତ୍ରଗୁପ୍ତ (ଯମଙ୍କର 
ମନ୍ତ୍ରୀ) ଙ୍କର ପାଞ୍ଜିରେ ସମସ୍ତଙ୍କର ପାପ, ପୂଣ୍ୟ,ଭଲ ଓ ମନ୍ଦର ହିସାବ ଅଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 


“ ଆହୁରି ଯଦ୍ୟପି ପରମାୟୁ ଅଛି ପାଞ୍ଜିପତ୍ର ଦେଖ୍‌ ଆସ । 
xX Xx Xx 
ଯମହସ୍ତୁ ପାଞ୍ଜି ପତ୍ର ଛଡାଇଣ ଆପଣା ହସ୍ତେ ପଢ଼ିଲି, 
ସାମୀ ପାଞ୍ଜି ପଢୁ ପଢ଼ରେ କୁମର ତୋର ପାଞ୍ଜିକି ପଢ଼ିଲି 
ଏକ ବିଂଶ ବର୍ଷେ ମରଣ ପୁତ୍ରରେ ପାଞ୍ଜିରେ ତହିଁ ଦେଖୁଲି !” ( ଟୀକା ଗୋବିନ୍ଦଚନ୍ଦ୍ର) 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ଜାତକର ଜନ୍ମପତ୍ତିକା ତିଆରି ପାଇଁ ପାଞ୍ଜ ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ | କୌଣସି ବିଷୟ ଲିପିବଦ୍ଧ କରି 
ରଖୁବାକୁ ପଞ୍ଜିକୃତ କରିବା କୁହାଯାଏ | (ବର୍ଷ ଦେଖ) । 
ପାଟକଙ୍କଡ଼ା - ସମୁଦ୍ଵ କୂଳିଆ ନାଲି କଙ୍କଡ଼ା | ଆକାରରେ ଛୋଟ | ଏ ଗୁଡିକୁ କେହି ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । 


ପାଟକପୁରା - ଓଡ଼ିଶାର ଏକ କଦଳୀ ଜାତି । ଏ କଦଳୀର ଚୋପା ନରମ । କଦଳୀ ଗୋଲ ଓ ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବ | ପାଟିଲେ ଗାଢ଼ 
ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ । ଏ କଦଳୀ ବହୁତ ମିଠା । କର୍ପୂର ଚକ୍ରକେଳୀଠାରୁ ବି ବେଶି ମିଠା | ଭାରି ସୁକୁମାରିଆ 
ଗଛ୍‌ | ବେଶୀ ରୋଗ ପୋକ ହୁଅନ୍ତି | ଏ କଦଳୀର ଦାମ ବେଶି ହୋଇଥାଏ | 


ପାଟ ଚେଙ୍ଗ - ନାଲିଆ ବଡ଼ ଚେଙ୍ଗ ମାଛ | 

ପାଟଫୁଲିଆ - ମୁଣ୍ଡି, ଭୂଇଁ କଦମ୍ବ | 
ଲଟା ବା ଉର୍ଦ୍ଧଗାମୀ ବୃକ୍ଷ 1 ସୁଗନ୍ଧି ତୃଣ | ମୂଳରୁ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ବାହାରିଥାଏ | କାଣ୍ଡ ପକ୍ଷଳ; ପକ୍ଷ ଦନ୍ଧୁରିତ, 
ସ୍ତବକ ଯୌଗିକ, ଗୋଲାକାର ଓ ଲୋହିତ ବର୍ଣ୍ଣ | ଏ ଗଛ ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ ଯାଗାରେ ହୁଏ । 
Sphaeranthus indicus (Compositae/Asterceae) 


ଏ ଗଛର ରସ ଯକୃତ ଓ ପେଟ ଗୋଳମାଳ ଠିକ କରିବା ପାଇଁ ସେବନ କରନ୍ତି | ଫଳ ଓ ଚେରକୁ ଶୁଖେଇ 
ଗୁଣ୍ଡକରି କୃମି ନାଶକ ଭାବେ ଖାଆନ୍ତି 1: ଚେରର କ୍ଲାଥ ଛାତିର ବେଦନା, କଫ, କାଶ ଓ ପେଟଗୋଳମାଳ 
ଭଲକରିବା ପାଇଁ ଖାଆନ୍ତି । 


ଫୁଲ ପଡ଼ିଥ୍ବା, ଝାଲର ଲାଗିଥ୍ବା ପାଟ ଲୁଗା | 


ପାଟଳୀ - Lagerstoemia reginae. (Fam-Lythraceae) ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି ପାଇ ଲଗାଯାଏ । ଏହାର 
କାଠ ରେଲଣୱ ପଟା, ଡଙ୍ଗା ତିଆରି, ବିଭିନ୍ନ ଯନ୍ତ୍ରପାତିର ବେଣ୍ଟ, ଘର ସଜା ସରଞ୍ଜାମ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । କାଠ ମଶ୍ଡରୁ ଲେଖା, ଛପା ଓ ଗୁଡ଼ିଆ କାଗଜତିଆରି ହୁଏ | ପତ୍ର ଓ ଫଳରୁ ଟାନିନ୍‌ ବାହାର କରାଯାଏ | 
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ପାଟଶାଳିଆ - ଗଞ୍ଜାମର ପାଟଖାଲି ନାମକ ସ୍ଥାନରେ ତନ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର ବୂଣା କପା-ସୂତାର ଖୁବ ସରୁଲୁଗା ! 
ପଠ ଶିମ - ( ପଟା ଶିମ) ଚେପ୍ଟା ଶିମ | ଶୀତଦିନେ ତୋଳାହୁଏ । ମିଠା ଲାଗେ । 
ପାଡ଼ରାପୋକ ( ପାରଡ଼ାପୋକ) - Lady bird beetle, Coccinella 
ଧାନକେଣ୍ଡାରେ ଲାଗେ । ପୋକ ଉପର ଖୋଳପା ଟାଣ, ଗନ୍ଧାଏ ! 
“ ଆହେ ରସିକ କଖାରୁ ଫୁଲକୂ ପାରଡ଼ା ପୋକ” । 
ପାରି(ଢି ) ଖୁମ୍ବ ଦାଣ୍ଡ ପିଣ୍ଡାରେ ବସାଯାଇଥ୍‌ବା ଖୁମ୍ବ । କାନ୍ଧର ମଝିରେ ମଝିରେ ରହିଥ୍ବା ଖୁମ୍ବ । ଏ ଖୁମ୍ବରୁ କଇଁଚିଆ 
ବାହାରିଥାଏ | 
ପାଣି ଅଁଳା - Flacourtia Cataphracta, Fam : Flacourtiaceae. 
ବଇଞ୍ଚ, ବଇଁ କୋଳି । ଛୋଟ କ୍ଷୁପ | କଣ୍ଟାଳିଆ । ଫଳ ଛୋଟ, ଗୋଲ | ପାଚିଲେ ନାଲି ଟହ ଟହ 
ଦେଖାଯାଏ | ଏ ଫଳ ଖାଆନ୍ତି । ସାମାନ୍ୟ ଖଟା-ମିଟାଲାଗେ | ଆଚାର ବି କରାଯାଏ ! 
ପାଣି ଆଖ୍ଆ - ଛୋଟ ଲୁଣି ମାଛ | 


ପାଣି ଆମ୍ଭ - ସୂର୍ଯ୍ୟପାକ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଆମ୍ବର ଏକ ପ୍ରକ୍ରିୟାକରଣ | ପାଣିରେ ହଳଦି, ଅଦା, ସୋରିଷ ତେଲରେ ପାଚିଲା 
ଆମ୍ଭ ପକାଇ ୪-୫ ଦିନ ଖରାରେ ରଖ୍‌ ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଆମ୍ଭର ପ୍ରକ୍ରିୟାକରଣ | ଏପରି ପାକକୁ 
ସୂର୍ଯ୍ୟପାକ କୁହାଯାଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ପାଚିଲା ଆତ୍ବକୁ ବହୁତଦିନ ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ । ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ 
ତୋଳାହୋଇ ଆସିଥ୍‌ବା ପାଚିଲା ଆମ୍ବ ବେଶୀ ଦିନ ରହେ ଏବଂ ଏହାର ସାଦ ଓ ବାସନା ନଷ୍ଟ ହୁଏ ନାହିଁ । 

ପାଣି ଆଳୁ - ଏକ ପ୍ରକାର ଦେଶୀ ଆଳୁ । 


Dioscorea oppositifolia, Fam : Dioscoreaeae. 


ଆଳୁଲଟା ଅନ୍ୟ ଗଛଉପରେ ମାଡ଼େ ! ଲଟା ଚିକ୍ଣ ଓ ନରମ | ରୂମ୍ଥାଇପାରେ | ମାତ୍ରା ହୁଏ ନାହିଁ | ଆଳୁ 
ମାଟିତଳେ ଫୁଲେ | ଆଳୁର ଉପର ଚୋପା ନାଲି | ଭିତର ଆଳୁ ଧଳା | ଏହାକୁ ଭାଜି ତରକାରି କରି ଖୁମ୍ବଆଳୁ 
ଭଳି ଖୁଆଯାଏ । 

ପାଣି କଖାରୁ - Benincasa hispida, Benincasa cerifera, Curcurbita hispida, Fam : Cucurbitaceae 
ଇଂ - Ash gourd, white gourd 
କଖାରୁ ଜାତୀୟ ! ଲଟାଏ, ମନ୍ଦାରେ ଲଗାଯାଏ । ପିଢ଼ାକୁ ମଡ଼େଇଦେଲେ ବା ଭାଡ଼ିରେ ମଡ଼େଇ ଦେଲେ 
ମାଡ଼େ | ଲଟାରେ ଆକର୍ଷି ବା ଗୋଡ଼ ଥାଏ | ଲଟାରେ ଛୋଟ ଛ୍ଲେଟ ଲୋମ ଥାଏ | ଗଛ ଅଶ୍ଡିରା ବା ମାଇ 
ହୋଇପାରେ । ମୃଦଙ୍ଗ ଭଳି; କଅଁଳ ପାଣି କଖାରୁ ଶାଗୁଆ ଓ ଏହା ଦେହରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଲୋମ ଥାଏ | ବଡ଼ 
ହେଲେ ଲୋମ ଝଡିପଡ଼େ ଓ ଉପର ଧଳା ହୋଇଥାଏ | ଉପରେ ଧଳା ପାଉଡ଼ର ଭଳି ଆବରଣ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । 
ହାତରେ ଘସିଦେଲେ ହାତ ବି ଧଳା ହୋଇଯାଏ । ଫଳରେ ଗୁଡ଼ /ଚିନି ଓ ଆମ୍ବୁଲ / ତେନ୍ତୁଳି ପକେଇ ସାକର 
କରନ୍ତି । ଫଳର ଶସକୁ କୋରି ବିରି କଖାରୁ ବଡ଼ି କରନ୍ତି । ଶସରେ ଚିନିଦେଇ ପେଠା ନାମକ ମିଠାଇ ତିଆରି 
କରନ୍ତି । ଚାଉଳ ସାଙ୍ଗରେ ମଞ୍ଜିକୁ ଭାଜି ଚୋବାନ୍ତି । ପାଣି କଖାରୁ ଦାନକଲେ ଅତି ଧର୍ମ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି | 
ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ବହିପ୍ରଥା ବନ୍ଦ ହେବାରୁ ପାଣି ପଖାରୁ ବଳିଦିଆଯାଏ ! ( କଖାରୁ ଦେଖ) । 
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ପାଣିକର - ଜଳକର, ପାଣି ଟିକସ । 
ଜଳ ସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଭୋଗ କରୁଥ୍ବା ହିତାଧ୍କାରିମାନେ ଏକର/ହେକୃର ପ୍ରତି ହେଉଥୂବା 
ଟିକସ ବା କର । ଜଳକର । ଏହା ବ୍ୟବହୃତ ପାଣି ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ କରାଗଲେ ଚାଷୀ ମାନଙ୍କର ଉପକାର 
ହୁଅନ୍ତା । କେବଳ କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଅନୁସାରେ ଜଳକର ଦବାକୁ ପଡ଼ୁଥ୍ବାରୁ ପାଣିଦରକାର ଥାଉ ବା ନଥାଉ 
ହିତାଧ୍‌କାରିମାନେ ବିଲରେ ଅଯଥା ପାଣି ଭର୍ରି କରି ରଖୁଛନ୍ତି ଓ ପାଣିର ଉପଯୋଗ ଦକ୍ଷତା କମ ହେଉଛି | ଯେ 
କୌଣସି ପରିବାକୁ ପାଣିଆ କରି ରାନ୍ଧିବାକୁ ପାଣି କରିବା କୁହାଯାଏ ! ( ସଜନାପତ୍ର ବଡ଼ିପାଣି) | 


ପାଣି କଷି - କଷି ଗହ | ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | Bridelia retusa, Fam : Euphorbiaceae. 
ଏହାରା ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ବାହାର କରାଯାଏ | ଫଳ ଖାଆନ୍ତି, ପତ୍ର ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ ¦ ଜାଠ ଖୁମ୍ବହୁଏ । ଘର ତିଆରିପାଇଁ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ କାମରେ ଲାଗେ | ଶଗଡ଼ ତିଆରି ହୁଏ ! କୃଷି 
ଉପକରଣ ତିଆରି ହୁଏ | ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ପାକିଂ କରିବା ପାଇଁ ବାକ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 

ପାଣି କାଚ - ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ହାତରେ ପିନ୍ଧୁଥ୍ବା କାଚରା କାଚ ( ଚୃଡ଼ି ) | ବିବାହ ବେଦୀକୁ ଗଲାବେଳେ ସୁନା କାଚ 
ଯେତେ ପିନ୍ଧିଲେ ସୁଦ୍ଧା କାଚରାକାଚ ପିନ୍ଧିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । ପାଣି କାଚ ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ଓହ୍ଲାଇବାକୁ 
( ଶୀତେଳେଇବାକୁ ) ଅରାଜି ହୁଅନ୍ତି । ତାଳପତ୍ର ଖଡ଼ ମଧ୍ଯ ପାଣି କାଚ । 

ପାଣି କୁସୁମ - Aphanamixis polystuchiya, Fam : Meliaceae 
ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ, ଚିରହରିତ ; ଶାଖା ପ୍ରଲମ୍ବିତ ଓ ଘଞ୍ଜ | ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ 1 ଫୁଲଧଳା ! ଫଳ 
ଗୋଲ | ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ ! ତେଲ ବଳାହୁଏ | ଛାଲିର ରସ, କୃମି ନାଶକ, ପ୍ଲୀହା ଓ ଯକୃତ ଓ 
ତଳିପେଟ ବେମାରି ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ଖାଆନ୍ତି । ଆଣ୍ଡୁ ଗଣ୍ଡି ବାତ ହେଲେ ଏ ତେଲ ଆଣ୍ଡୁରେ ଘସିଲେ ବାତ 
ଭଲ ହୋଇଥାଏ । 

ପାଣି କୁହୁଡି - ଅଦିନିଆ କୁହୁଡ଼ି । ଏହା ବାୟୁମଣ୍ଡଳରେ ପ୍ରଚୂର ଜଳକଣା ଥୁବା ସୂଚକ | ଅଦିନିଆ କୁହୁଡ଼ି ଶୀଘ୍ର ବର୍ଷା 
ହୋଇପାରେ ବୋଲିସୂଚନା ଦିଏ । ଏକ ପ୍ରକାର କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ୟ (Panium milliare) କୁ ମଧ୍ଯ ପାଣିକୁହୁଡ଼ି କହନ୍ତି | 

ପାଣି କେନ୍ଦୁରି - Ortelia alismoides (ldydrocharitaceae) 
ଜଳଜ ତୃଣ | ନରମ ଓ ମାଂସଳ |! ପତ୍ର ଭାସମାନ, ଅଳ୍ପ ଓସାର ଓ ଲମ୍ବ | ମଝିଶିରା ଆଡ଼କୁ ଦୂଇପଟୁ ମୋଡ଼ି 
ହୋଇ ଆସିଥ୍‌ବା ଭଳି ଜଣାପଡ଼ନ୍ତି | ଧାନବିଲ, ଧାନ କିଅରିହିଡ଼ ପୋଖରୀଜୁଳ ଓ କମ ପାଣିଆ ଜାଗାରେ 
ଦେଖାଯାଏ ! ବର୍ଷାଦିନେ ହୁଏ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ନେଳିଆ ମିତା ଧଳା ¦ ନନିବାକୃତି; ଛ୍ନଦଭିତରେ ଥାଏ । 
ଅନ୍ଧୁଡ଼ିଶାଳର ଦୂଆର ମୁହଁରେ ପୋତିଲେ ମାର ବେଶୀ କ୍ଷୀର ହୁଏ ବୋଲ କହ | ପତ୍ର ଓ ଡେଫର ଏକ ସନନ୍ତ 
ବାସନା ଥାଏ | ଏହାକୁ ପରିବା ରୂପେ ତରକାରି କରି ଖାଅନ୍ତି । କାଣ୍ଡ ମୂଳର କନ୍ଦକୁ ପିଲାଏ ମଡ଼ ମଡ଼ କରି 
ଚୋବେଇ ଖାଆନ୍ତି | 

ପାଣି ଗମ୍ଭାରି - ପାଣି କୂଳିଆ ଗମ୍ଭାରି ଗଛ | Gnielina, arborea, Spp. Fam : Verbeaceae. 

ପାଣି ଛଡେଇବା - କିଆରିରୁ ପାଣି କାଟି ବାହାର କରିଦେବା | ଆଶା ଛାଡ଼ି ନିଆଶା ହେବା, ଭଶୃରଙ୍କନୀରେ ସମର୍ପି ଦେବା । 

ପାଣି ଟଗର - ସଦାବିହାରି 1 Vinca rosea 


ପାଣିଧାନ - ଯେଉଁ ଧାନ ବେଶୀ ପାଣି ସହିପାରେ | ଏ ଧାନ ୩-୪ ଫୁଟ ପାଣିରେ ହୁଏ ବୋଲି ତାନୀ ପାଣିଧାନ 
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ଦିଆଯାଇଛି । ଏ ଧାନ ଓଡ଼ିଶାର ବୁଡ଼ି ଅଞ୍ଚଳ ପାଇଁ ସୁପାରିସ୍‌ କରାଯାଇଛି । ଏହି ଧାନ କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ଧୀନ 
ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନ ଦ୍ଵାରା ଉତ୍ତୁତ । 

ପାଣି ନଇ (ଲଇ) - Ipomea eriocarpa, Fam : Convolvulaceae. Ipomea hispida 
ବାର୍ଷିକ ତୃଣ, ବଳୟାକାର | ପତ୍ର ଲୋମଶ, ବହୁଳ । ଫୁଲ ଛୋଟ । କାହାଳି ଭଳି । ଷ୍ଠୋଟକ ଫଳ, କ୍ଷୁଦ୍ର 
ଗୋଲାକାର, ଲୋମଶ | ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡ ପରିବା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ 1 


ପାଣି ପଶାଧାନ - ପାଚିଲା ଧୀନ କିଆରିରେ ଶୋଇଥୂ୍‌ଲା ବେଳେ କିଆରିରେ ପାଣି ପଶିଗଲେ ସେ ଧାନକୁ ପାଣି ପଶୀଧାନ 
କୁହାଯାଏ ! ସେ ଧୀନର ଚାଉଳ ଓ ଭାତ ସଢ଼ାଳିଆ ଲାଗେ । ଖାଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ଉଷୁନା ଧାନ ଖରାରେ 
ଶୁଖେଇଲାବେଳେ ବର୍ଷାହେତୁ ପାଣି ମାଡ଼ ଖାଇଲେ ସେ ଧାନକୁ ମଧ୍ଯ ପାଣି ପଶାଧାନ କୁହାଯାଏ ! ଏ ଧାନର 
ଚାଉଳ ଓ ଭାତ ମଧ୍ଯ ସଢ଼ାଳିଆ ଗନ୍ଧାଏ | 


ପାଣି ମଡ଼େଇବା - ଫସଲରେ ପାଣିଦେବା | ଜଳସେଚନ କରିବା । ରବି ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁରେ ବୃଷ୍ଟିର ଅଭାବହେତୁ ଫସଲରେ 
ପାଣିମଡାଇବା ଦରକାର ପଡ଼େ । 


ପାଣି ଶିଉଳୀ - ଜଳଜ ତୃଣ । ପାଣି ଉପରେ ଭାସି ରହିଥାଏ । ଗାଡିଆ ପୋଖରୀରେ ଦେଖାଯାଏ । ପାଣି ଉପରେ ଜନ୍ମେ । 
ପତ୍ର କଇଁ ଫୁଲ ପତ୍ର ପରି ଗୋଲ କିନ୍ତୁ ଛୋଟ । ମଣ୍ଡଳାକାର ! ପତଳା, ଚିକ୍ଣ ! ପାଣି ଉପରେ ମାଡ଼େ | 
କାଶ୍ଡରୁ ଚେର ବାହାରେ | ଫୁଲ କଇଁ ଫୁଲଠାରୁ ଛୋଟ । ଧଳା | ପତ୍ରର ଧାର ଚିରାଚିରା । ଫୁଲ ଡେମ୍ପ 
ହଳଦିଆ | ଏହାର ପତ୍ରକୁ ଅଛ ଉଷୁମ କରି ବଥ ଓ ଫୁଲା ଉପରେ ଦେଲେ ବଥ ଫାଟିଯାଏ, ଫୁଲା କମିଯାଏ | 
ବେଶି ଧକ ଧକ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ବୈଜ୍ଞାନିକ ଭାଷାରେ Linmnanthemum inidicum ଵୀ Nymphoides 
inidium (Family-Gentinaceae) କୁହାଯାଏ | 

ପାଣି ସୀରୁ - Lasia spinosa, Lasia heterophylla, Fam : Araceae 
ଏଗଛ ସାରୁ ଗଛ ଭଳି । ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଜାଗାରେ ଜନ୍ମେ । ଗଛ ମୋଟାଳିଆ, ଶିତାଗ୍ର |! କାଣ୍ଡ ଧାବକକନ୍ଦ | 
ପତ୍ରଡେମ୍ପ ଲମ୍ବା, କୁନ୍ତାକାର, ତୀରାକାର ବା ଅଳ୍ପ ପକ୍ଷଳ, ଫୁଲନାଲି, କଅଁଳପତରକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି | 

ପାଣି ସିଙ୍ଗଡ଼ା - Trapa natans Var bispinosa Trapa quadris pinosa, Fam : Onagraceae/Trapaceae, 
Eng - Water chest nut 
ହି : ସିଙ୍ଗଡ଼ା 
ଜଳଜ ତୃଣ । ପୋଖରୀ, ହ୍ରଦ, ଗାଡ଼ିଆରେ ହୁଏ | ଏହାର ଦୁଇପ୍ରକାର ପତ୍ର ! ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ପତ୍ର ପାଣି 
ଉପରେ ଭାସେ । ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ପତ୍ର ପାଣିରେ ବୁଡ଼ିଥାଏ ! ଫୁଇ ନାଲି । ଫଳ ତ୍ରିକୋଣା କୃତି । ୩ 
କୋଣରେ ୩ଟା କଣ୍ଟାଥାଏ । ଶୀତଦିନେ ତୋଳାହୁଏ । ଫଳକୁ ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ଫଳକୁ ଶୁଖେଇ ଗୁଣ୍ଡକରି 
ଅଟାଭଳି ଖାଆନ୍ତି ମଧ୍ଯ | 

ପାଣି ହେବା ; ମିଳେଇ ଯିବା, ପାଣିପରି ଥଣ୍ଡା ହୋଇଯିବା । ସନ୍ଧିପାତ ହେବା ।! 

ପାଣ୍ଡୁର ଦୁମ : ପିତା କୋରୁଆ ( ପିତା କୋରୁଆ ଦେଖ) ! 

ପାତଲଘଣ୍ଟା - ବିଲାତି ବାଇଗଣ ( ବିଲାତି ବାଇଗଣ ଦେଖ) ! 

ପାତାଳ ଗରୂଡ଼ - ସର୍ପଗନ୍ଧା, ପାତାଳ ଗିରିଡ଼ା (ଗିରେଡ଼ା) 
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ହି -ଚନ୍ଦ୍ର ଭାଗ, ଛୋଟଚାନ୍ଦ, ସର୍ପଗନ୍ଧା 
ଇଂ - Rauvolfia root, Serpentine root 
ବୈଜ୍ଞାନିକନାମ - Rauvolfia serpentina, Ophioxylen serpentinum, Fam : Apocynaceae. 
ଜଙ୍ଗଲରେ ମିଳୁଥ୍‌ବା ଖିଷଧ ଗଛ | ଏହା ଭାରତର ସବୂରାଜ୍ୟର ଜଙ୍ଗଲରେ ମିଳେ !। ଗଛ ଛୋଟ, ପ୍ରତି ଗଛରେ 
୨-୩ ସରୂଡାଳ ଥାଇପାରେ | ଚିରହରିତ ! ପତ୍ର ଛୋଟ, ଅଗ ମୁନିଆଁ । ଚିକ୍ଣପତ୍ର | ପତ୍ର ବଳୟରେ 
ରହେ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ଗୋଲାପି, ପେନ୍ଛା ପେନ୍ସା ହୋଇ ପୂଷ୍ଠ ଦଣ୍ଡରେ ଥାଏ । ଫଳ ଛୋଟ, ସବୂଜ ଗୋଲ, 
ଫଳ ପାଚିଲେ ନାଲି ପଡ଼ିଯାଏ ! ଶୁଖ୍ଗଲେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ | 
ଚେରର ଶେଷ ଭାଗରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଲାକାର କନ୍ଦ ହୁଏ । ଏଥୁରେ ଶତକଡ଼ା ୨ ଭାଗ ରିସରପଫିନ୍‌ 
(୮€s€rpine) ( କ୍ଷାରାଭ, ଆଲକାଲଏଡ଼ ) ଥାଏ 1 ରିସରପିନ୍‌ ଉଚ୍ଚ ରକ୍ତଚାପ (hyper tension) ହାସ କରେ | 
ଏବଂ ନିଦ୍ରା କରାଏ । ଏହା ମାନସିକ ଦୂର୍ବଳତା, ମାନସିକ ବ୍ୟାଧ୍‌, ପାଗଳାମି ଓ ଅପସ୍ମାର ନାଶକରେ | ଚେର 
ବଙ୍କା ବଙ୍କା । ଚେରକୁ ସିଝାଇ କ୍ଵାଥ ପିଇଲେ ଆଧିକ ବ୍ୟତିକ୍ରମ ଠିକ ହୁଏ | ଅନ୍ୟ ଉଦ୍ଭିଦର କ୍ଵାଥ ସହିତ ମିଶାଇ 
ଏହାକୁ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି (ଓଲାଉଠା), ପେଟ ବଥା, କର ଇତ୍ୟାଦିରେ ଖାଇଲେ ଯଥେଷ୍ଟ ଉପସମ ମିଳେ | ଓଲାଉଠା 
ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ! ଚେର ମୃତ୍ରକାରକ, ଶିଶୁ ପ୍ରସବ ସମସ୍ୟା ଦୂରକାରକ, ପତ୍ରର ରସ ଆକ୍ଷିରେ ପକାଇଲେ 
ଆକ୍ଷି ପୁଅ ଓ ଡୋଳା ସଫା ରହେ ଏବଂ ବୂଲେ | ସର୍ପଗନ୍ଧାର ବଂଶ ଚେର ଓ ମଞ୍ଜି ସାହାଯ୍ୟରେ ବଢ଼ାଯାଏ । 
ଚେରକୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି କାଟି ସନ୍ଧେଇ ଗଜାକରାଯାଏ | ଗଛ ଲଗାଇବାର ୩-୪ ବର୍ଷ ପରେ ଚେରରେ କନ୍ଦ ସୃଷ୍ଟି 
ହୁଏ | ଏହା ଓଷଧରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

ପାନ - ହିନ୍ଦି : ପାନ୍‌, ତାମ୍ଭୂଳ 
ଇଂ : Betel Pepper 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Berel piper, Fam:Piperaceae. 
ଲଟା ଜାତୀୟ ଉଭିଦ | ପତ୍ର ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ | ପାନ ଫସଲ ସତନ୍ତ୍ର ଭାବେ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍‌ବା 
ଛାମୁଢ଼ିଆ (ବରଜ ) ତଳେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଗଞ୍ଜାମର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଓ ଅନ୍ୟରାଜ୍ୟରେ ପାନ 
ଖୋଲାବିଲରେ ସାଧାରଣ ବିଲ ଫସଲ ଭଳି ଚାଷକରାଯାଏ | ଏହାକୁ ସେଠି ବାଡ଼ ପାନଚାଷ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | ପାନ ବିଷୁବ ରୈଖ୍କ ଅଞ୍ଚଳର ଫସଲ | ପାନ ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ାମାନଙ୍କରେ ଯଥା 
ବାଲେଶ୍ଵର, ଭଦ୍ରକ, ଯାଜପୁର, କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା, ପୁରୀ ଓ ଗଞ୍ଜାମରେ ପ୍ରାୟ ୪୦୦୦ ହେକ୍ଟର ଜମିରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ | ବରଜରେ ପାନ ଗଛ ଇଙ୍କଡ଼ (4dropogon muricatus) ଗଛର କାଣ୍ଡରେ ଗୁଡେଇ ଉପରକୁ 
ଉଠାଯାଏ 1 ବାଡ଼ ଚାଷ ପାନକୁ ଛାଇ କରିବା ପାଇଁ ଅଗସ୍ତି, କେଳିକଦମ ବା ଶିରିଷ ଗଛ ଲଗାଯାଏ | ଏ ସବୁ 
ଗଛର ଡାଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ ଇଙ୍କଡ଼ ଡାଙ୍ଗ ଭଳି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଓଡ଼ିଶାର ପାନ ଅନ୍ୟ ରାଜ୍ୟକୁ ଓ ବିଦେଶକୁ 
ରପ୍ତାନି କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ଚାଷ କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ପାନ କିସମ ମଧ୍ଯରେ ଗୋଡ଼ି ବଙ୍ଗଳା, ନୂଆ ବଙ୍ଗଳା, 
ନରସିଂହପୁର, ଜଗନ୍ନାଥ ବିରି କୋଳି କିସମ ପ୍ରଧାନ ! କଳା ମହଣ ଓ ଧଳା (ଧୋବ ) ମହଣ ( ଆଳୁପତ୍ରିଆ ଓ 
ସାଞ୍ଚ୍‌ ଓ ବେଲ ପତ୍ରିଆ) ପାନ ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ । କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ମିଠା ପାନ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ | 
ଓଡ଼ିଶାରେ ବର୍ଷକୁ ୨୫୦ କୋଟି ଟଙ୍କାର ପାନ କାରବାର ହୁଏ | ପାନ ଚାଷ କରିବାକୁ ବିଲ ହଳ କରିବାକୁ 
ପଡ଼େ ନାହିଁ । ପାନଗଛର ୩-୪ ପଗ ବିଶିଷ୍ଠ ଡାଳ ପୋତି ପାନଚାଷ କରାଯାଏ | 
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ଢଗ ଅଛି - 


“ ଷୋଳ ଓଡ଼ ମୂଳା, ତାର ଅର୍ଵତୁଳା 
ତାର ଅର୍ବ ଧୀନ, ବିନା ଚାଷର ପାନ ।” 


ପାନ ପତ୍ର ରସ ହଜମ କାରକ ! ପାନରେ ଚୂନ ଲଗାଇ, ଗୁଆ, ଗୁଶ୍ଚିୟ ଖଇର, ଲବଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି ମସଲା ପୁରାଇ 
ଖ୍ଲ ମୋଡ଼ି ( ପାନଖ୍ଲ) ଖ୍ଆ ଯାଏ । ମାଦକତା ଦୃଷ୍ଚିରୁ ପାନକୁ ଦୁଇ ଭାଗରେ ଯଥା ସାଧାପାନ ଓ କଡ଼ା ପାନ 
ଭାବେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଏ । ସାଧା ପାନରେ ଗୁଣ୍ଡି, ଧୂଆଁପତ୍ରର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର (ଗୋପାଳ, ଜରଦା ଇତ୍ୟାଦି) 
ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଖଇର ପକେଇଲେ ଖଇରିଆ (କାଥା) ପାନ ଓ ଖଇର ନ ପକେଇଲେ ଅଖଇରିଆ 
( ବେଗରକାଥା) ପାନ କୁହାଯାଏ | ପାନ ଖାଇବା ଗୋଟିଏ ନିଶା ! ସେଥ୍‌ ପାଇଁ କହନ୍ତି - “ ପାନ ବିଡ଼ି ନୁହେଁ 
ଛୋଟିଆ ନିଶା, ଜଣା ପଡ଼େ ନାହିଁ ଟାଣେ ପଇସା ।” 


ପାନ ମଧ୍ଯ ସାମାନ୍ୟ ଉଦ୍ଦୀପକ । ପାନ ଖାଇଲେ ବିଶେଷତଃ ଖଇର ପକେଇ ଖାଇଲେ -ପାଟି ନାଲି ପଡ଼ିଯାଏ ! 
ପାନ ପତ୍ର ଶୁଭଭବୋଲି ଧରାଯାଏ | 


ପାନ ପତ୍ରରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ ! ପାନ ପତର ତେଲ ( ପାନତେଲ) ତଣ୍ଟି ଘା' ହେଲେ, ତଣ୍ଟିରେ ଲଗାନ୍ତି | 
ମୁଖ, ନାସା ଓ ଶ୍ଵାସ ନଳୀରେ 'ଘା ହେଲେ ଏ ତେଲ ତଣ୍ଟିରେ ଲଗେଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! ସବୁ ପ୍ରକାର କଣ୍ଠ 
ରୋଗର ଉପସମ କାରକ ରୂପେ ପାନ ତେଲ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ପାନ ଚେର ସହିତ ଗୋଲମରିଚ ଚେର 
ମିଶାଇ ଖାଇଲେ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ମାନେ ବାଞ୍ଚ ହୋଇଯାନ୍ତି । 


ଥରକରେ ସେବନ କରାଯାଇଥୁ୍‌ବା ଞିଷଧକୁ ପାନେ (dଠ5¢) ଥିଷଧ କୁହାଯାଏ | (ଡାକ୍ତର ଚାରି ପାନ ଓଷଧ 
ଦେଇଛଡ଼୍ତି । ସକାଳେ ୨ପାନ ଓ ରାତିରେ ୨ ପାନ ଖାଇବାକୁ ) | 


ପାନ ଅଇଡ଼ - ନାଗ ଦଅଣା ଲତା । ଏହାର ଚେରକୁ ବାଟି ସାପ କାମୁଡ଼ା, ବିଛା ନାହୁଡ଼ ମରା ଯାଗାରେ ଲେପଦେଲେ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ମାସିକିଆ ଠିକ ସମୟରେ ନହେଉଥ୍ଲେ ଏ ଚେର ଖାଇଲେ ଠିକ 
ହୋଇଯାଏ । 


ପାନ ଖୁଆ ଓଡ଼ିଶାର କଳଙ୍କ ବୋଲି ସ୍ପର୍ଗତ ଲକ୍ଷ୍ମୀନାରାୟଣ ସାହୁ କହିଥ୍‌ଲେ | ଯେଉଁମାନେ ପାନଖୋର 
ସେମାନେ ପାନ ଭାଙ୍ଗ ଡବାରେ ଭର୍ଭିକରି ରଖୁଥାନ୍ତି ଓ ମଝିରେ ମଝିରେ ଖାଆନ୍ତି । ପାନ ଖାଇଲେ ଯେଉଁ ପାନ 
ରସ ମିଶା ଛେପ ବାହାରେ ତାକୁ ପାନଛେପ କହନ୍ତି । ପାନ ଛେପ ପକାଇ ସବୁ କୋଠା ଘରକୁ ବିକୃତ କରିବା, 
ସନା କରିବା, ସର୍ବତ୍ର ଦୃଷ୍ଟି ଗୋଚର ହେଉଛି | ବିବାହ ଉତ୍ସବ ଶେଷରେ ପାନଦେବା ବିଧ୍‌ ରହିଛି । ସେଥ୍ପାଇଁ 
ପସନ୍ଦ ଅନୁସାରେ ବିଡ଼ିଆ ଓ କଡ଼ା ପାନ ଦିଆଯାଏ । ବଟୁଆରେ ପାନ, ଚୂନ, ଗୁଆ, ଖଇର ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ 
ମସଲା ସହିତ ଗୁଆକାତି ଥାଏ | ଇଚ୍ଛା ହେଲା ବେଳେ ପାନ ଖୋରମାନେ ପାନ ଭାଙ୍ଗିଖାଆନ୍ତି । ପାନ ଖାଇବା 
ଏପରି ଏକ ସଉକିନିଆ ନିଶା ଯେ ଘରେ ଘରେ, ହାଟ ବଜାରରେ ସବୂଆଡ଼େ ପାନଦୋକାନ ଅଛି, ଖାଇସାରି 
ପାନଖଣ୍ଡେ ଖାଇବା ଏକ ଅଭ୍ୟାସ । ପାନ ଦୋକାନ ଏକ ଲାଭଜନକ ବ୍ୟବସାୟ | 


ପାନ ବରଜ - ପାନ ଚାଷ ପାଇଁ ସତନ୍ତ୍ର ଭାବେ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଛାମୁଡ଼ିଆକୁ ବରଜ କୁହାଯାଏ | ଏ ଛାମୁଡ଼ିଆର 
ଉଚ୍ଚତା ପ୍ରାୟ ୬.୫ ଫୁଟ । (ଠିଆ ହୋଇ ଦୁଇହାତ ଟେକି ଦେଲେ ଯେତିକି ଉଚ୍ଚ ହେବ । ପାନ ଲଟାକୁ ନହ 


(ଲହ) କୁହାଯାଏ ! ପାନ ଲହର ଗଣ୍ଡିଆ ପଗକୁ ପାନ ଗଣଶ୍ଡିଚା କୁହାଯାଏ । ଗଣ୍ଡିରୁ ବାହାରୁଥ୍‌ବା ଡଙ୍କକୁ ଛିଟା 
କୁହାଯାଏ ! ପାନ ବରଜ ଭିତରକୁ କେହି ନ ପଶିବା ପାଇଁ ଏହା ଚାରିପଟୁ ଘେରା ଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ତାଟି 
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ଦେବା କୁହାଯାଏ । ତାଟି ଇଙ୍କଡ଼, ଡାଙ୍ଗ, ଅଗି, ପାଳ, ବତା, ଛଣ ବା କୁଟା ବନ୍ଧାହୋଇ ପଟିଭଳି ତିଆରି 
ହୋଇଥାଏ । ଦୂଇ-ତିନିଧାଡ଼ି ପାନଗଛର ସମାହାରକୁ ଗଛ କହନ୍ତି ¦ ବରଜର ଆକାର ଗଛ ସଂଖ୍ୟା ହିସାବରେ 
ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ । ଯଥା ୧୦-୨୦ ଗଛିଆ ବରଜ | ଗୋଟିଏ ଗଛରେ ୩-୪ଟି ବିଭାଗ ଥାଏ ! ପ୍ରତି ଭାଗକୁ 
ଆଉଡ଼ କହନ୍ତି ¦ ଆଉଡ଼ର ଓସାର ବିଏଁ (ଠିଆ ହୋଇ ଦୂଇହାତକୁ ୨ ପଟକୁ ଲମ୍ବାଇ ଦେଲେ ହେଉଥୁ୍‌ବା 
ଦୂରତା, ପ୍ରାୟ ୧.୫ ମିଟର) ଦୂଇ ଧାଡ଼ିଆ ଆଉଡ଼ ହେଲେ ଦୂଇ ଗଛିଆ, ୩ ଧାଢ଼ିଆ ଆଉଡ଼ହେଲେ 
ତିନିଗଛିଆ କୁହାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ଧାଡ଼ିରେ ଥ୍ବା ଗଛ ସବୁ ମିଶି ଗୋଟିଏ ପାସ (ଫାସ) ହୁଏ | ଦୂଇ ଫାସର 
ମଝିକୁ ମାଣ୍ରି କହନ୍ତି । ଫାସ ଓ ମାଣ୍ିକୁ ମିଶାଇ ତାମ୍ପ କୁହାଯାଏ | ବରଜରେ ପାନ ନହ ସିଧା ଉପରକୁ ଉଠିବା 
ପାଇଁ ଇଙ୍କଡ଼ ଦଦ୍ଡା ( ପତ୍ର ଛଡ଼ା ଯାଇଥ୍ବା ଇଙ୍କଡ଼, 4ndropogon muricata )ପୋତା ଯାଇଥାଏ । ଯେତେ 
ଲହ ସେତେ ଇଙ୍କଡ ଦଣ୍ଡ ( ପାଖୁଡ଼ି) ଲହ ମୂଳରେ ପୋତା ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଉପରକୁ ଛାତ ଯାଏ ଉଠିଥାଏ | 
ଇଙ୍କଡ଼ ଗଛକୁ କାଟି ସେ ଅଗକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ବିଡ଼ାବାନ୍ଧି ଛାତ ଉପରେ ପକାଯାଏ | ବିଡ଼ାକୁ ଅଗ ଓ ମୂଳକରି 
ସଜାଇ ଛପର କରାଯାଇଥାଏ ।! ପ୍ରତି ପାଖୂଡ଼ିରେ ପାନ ନହ, କୁଣ, ଲଇ, ପଟ ବା ବାଣିରେ ବନ୍ଧାଯାଇଥାଏ । 
ଏଥ୍‌ପାଇଁ ଜୁଣ ସବୂଠୁ ଭଲ କାରଣ ନହ ଫୁଲିଲେ ଜୂଣ ବି ଫୁଲି ହୁଗୁଳା ହୋଇ ଯିବ । ଅନ୍ୟରେ ବାନ୍ଧିଲେ ନହ 
ଟାଣ ହୋଇ ରହିବ । ଫୁଲିବ ନାହିଁ । ପତ୍ରବି ବଡ଼ ହବନି । ପାନ ନହ ବଢ଼ି.ଛାତ ଯାଏ ହୋଇଗଲେ ନହକୁ 
ତଳକୁ ଓହ୍ାନ୍ତି । ଛାତ ଉପରେ ବିଞ୍ଚଣା ଥାଏ । ବିଞ୍ଚଣା ଛୁଞଚ (ଇଙ୍କଡ଼ ପତ୍ର) ରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ ! ଆଉଡ଼କୁ 
ଆଉଡ଼ ଭିଡ଼ି ରଖ୍ବାପାଇଁ ବତା ତେରଛା ବାଗରେ ଦିଆଯାଇଥାଏ | (୬-୭ଟି ପାନ ଗଛର ଧାଡ଼ିପରେ 
ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ବାଉଁଶବତା ଛକିକୁ ଆଉଡ଼ କୁହାଯାଏ ) | ଗୋଟିଏ ୬ ଗଛିଆ, ଦୂଇ ଧାଡ଼ିଆ ବରଜରେ ୬ × ୨ 
= ୧୨ ଧାଡ଼ି । ପ୍ରତି ଧାଡ଼ି ପାଇଁ ୪ ଆଉଡ଼ ହେଲେ ୧ ୨× ୪ ଆଉଡ଼ | ଆଉଡ଼ରେ ଗଛକୁ ଗଛ ଦୂରତା ୧୦ 
ସେ.ମି ହେଲେ ଓ ଆଉଡ଼ର ଲମ୍ବ ୧.୫ ମିଟର ହେଲେ ୧୫ଟା ନହ ;: ଏଣୁ ୪୮× ୧୦ ୨ = ୯୬୦ 
ନହଥାଏ | ଗଛ ସଂଖ୍ୟା ବଢ଼ିଲେ ବରଜର ଆକାର ବଢ଼େ | 


ବରଜର ଉପର ଛାତ ତାରରେ ଭିଡ଼ା ଯାଇଥାଏ । ପ୍ରତି ୩ୟ ତାର ଟାଣ ତାର ହୋଇଥାଏ: ! ଏହି ଟାଣ ତାରକୁ 
ବାଣି ତାର କୁହାଯାଏ | ଛାତରେ ବାଣି ତାର ଉତ୍ତର ଦକ୍ଷିଣ ଓ ପୂର୍ବଂ ପଶ୍ଚିମ ହୋଇ ଦିଅଯାଇଥାଏ । ଏବଂ 
ମିଳନ ଯଗାରେ ଭିଡ଼ା ଯାଇଥାଏ | ଏହା ଉପରେ ବିଞ୍ଚଣା ପଡ଼େ | 


ଗୋଟିଏ ବରଜ ପ୍ରାୟ ୧୦-୧୨ ବର୍ଷ ରହେ | ପ୍ରତି ବର୍ଷ ନହ ମୂଳରେ ମାଟି ଦିଆ ହେଉଥ୍‌ବାରୁ ବରଜ ଉଚ୍ଚା 
ହୋଇ ହୋଇ ଯାଉଥାଏ | ଦଶବରଷରେ ବରଜମୂଳଦୂଆ ୫ଫୁଟ ଉଚ୍ଚାହେବା ସାଧାରଣ କଥା ! 


ଏବେ ବରଜରେ ପାଣି ଦେବା କଷ୍ଠ ଦୂର କରିବା ଲାଗି ପାଣି ଛିଞ୍ଚା ଯନ୍ତ୍ର ଓ ବୁନ୍ଦା ଜଳସେଚନ (drip 
irrigation) ବ୍ୟବସ୍ଥା କରାଗଲ୍ଲାଣି | 


ପାନ ଲାଛିବା - ପାନ ସଜାଇ ରଖୁବା ! କଡ଼ା କଡ଼ା କରି, ହଜାର ହଜାର କରି ପାନ ଟୋକୋଇରେ ରଖ୍ବା | ୨୫ ହଳ 
( ୫୦ଟା) ପାନରେ କଡ଼ାଏ ଏବଂ ୧୦ ୦ଟାରେ (୫୦ ହଳ) ଶହେ ହୁଏ | ପାନ ଟୋକେଇ ବଳଦ ହିସାବରେ 
ହିସାବ କରାଯାଏ । ବାହାରକୁ ପଠାଯାଉଥ୍‌ବା ପାନ ଡେମ୍ଖ କାଟି ବଡ଼ ବଡ଼ ଝୁଡ଼ିରେ ପଠାଯାଏ । ଗୋଟିଏ 
ଝୁଡ଼ିରେ ପ୍ରାୟ ୩, ୦୦୦ ପାନ ଥାଏ (୬୦ କଡ଼ା) । 


ପାନ ପତୁରୀ ଘାସ - ପାନିଆଁ ଘାସ । 
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ପାନ ମହୁରୀ - ପାନମଧୁୂରୀ, ସଅମ୍ପ, ସେମ୍ପ । 
ସଂ -ମିଶ୍ରୟା, ଶାଳୀନ, ମିସି, ଛତ୍ର, ସଂହତପୁଷ୍ପିକା, ଶାଳେୟ, ଶତପୂୁଷ୍ଠା, ସିତଚଛୁତ୍ରା କାରବୀ, ଅବାକ୍ପୂଷ୍ଠୀ, 
ଅତିଛତ୍ର, ମଧୁରା । | 
ଇଂ - Fennel (ଫେନେଲ) 
ଗୁ - ବରିଆଲି, ତେ-କୁପି, ପୋଦଜିଲ, କୋରହ, ସୌପ ! 
ହିଁ - ସଂପ୍‌, ସେମ୍ପ, 
ମ - ବଡ଼ିସୌପ୍‌ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Foeniculum vulgare, Foeniculum foeniculum, Foeniculum officinal, 
Anethium foeniculum, Fam - Umbelliferae. 
ଗଛ ଛୋଟ, ବାର୍ଷିକି, ଜିରାଭଳି, ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ | ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ତୃଣ, ଫୁଲ ଛୋଟ, ହଳଦିଆ, ସ୍ତବକରେ 
ଥାଏ । ଫୁଲ ପୁଟିଲେ ଫୁଲ ପେନ୍ଛା ଛତାଭଳି ଦେଖାଯାଏ | ଫଳ ସିଧା ବା ସାମାନ୍ୟ ବଙ୍କା । 
ଫଳ ମସଲା ଜାତୀୟ ( ବାସନାକାରି ଓ ମିଶାଣ କାରି, pices & condiments) | ପାନରେ ପକେଇ 
ଖାଆନ୍ତି । ପାନ ମିଠା ଲାଗେବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ ! ଖାଇସାରିବା ପରେ ମୁଖରୋବକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ | 
ଭାରତର ପଞ୍ଜାବ, ହରିୟାଣା, ଗୁଜରାଟ, ଆସାମରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଞଥିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହାର ଅର୍କ 
ଓଷଧରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଅର୍ଶ, ଯୋନିଶୂଳ, ଅଗ୍ନିମାନ୍ଧ୍ୟ ମଳବଦ୍ଧତା, କୃମି, ଶୂଳ, କାଶ, ବମି, 
ଶ୍ଲେଷ ଓ ବାୟୁ ନାଶକ । ପାନମଧୁରୀ ତେଲ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠେଇ ବାସନା କରିବା ପାଇଁ, ରୋଷେଇରେ 
ତରକାରି ଇତ୍ୟାଦି ବାସନା କରିବାପାଇଁ ଏବଂ ମଦରେ ପକାଯାଏ । ବାସନା ସାବୁନ ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ 
ବେଳେବେଳେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ¦ ପାନମଧୁରୀତେଲ ଏକ ଦାମିକା ତେଲ | 

ପାନିଆଁ - ସବୂଆଡ଼େ ଖୋଜି ସଫାକରି ଆଣିବା ଯନ୍ତ୍ର ବା ଆୟୁଧ, ଉପକରଣ । ଏହା କାଠ, ସିଙ୍ଗ ବା ସୁନାରୂପା ଭଳି 
ଯେକୌଣସି ଧାତୁରେ ତିଆରି ହୋଇପାରେ । ଯେଉଁ ପାନିଆଁରେ ମୁଣ୍ଡ କୁ୍ାନ୍ତି ତାକୁ ମୁଣ୍ଡକୁଣ୍ଡା ପାନିଆଁ 
କୁହାଯାଏ | ଏହାର ଦାନ୍ତ ସରୁ ବା ମୋଟା ହୋଇପାରେ | ସିଙ୍ଗ, କାଠ ଓ ଯଶର ଆଦି ପାନିଆଁ ଲୋକେ 
ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ପାନିଆକୁ ବୁଲେଇ ଆଣିଲେ ଏହାର ସରୂସରୁ ଦାନ୍ତଦ୍ଧାରା ଅନାବନା ଜିନିଷ, ଉକୁଣି, ରୂପି 
ଇତ୍ୟାଦି ପାନିଆଁ ଦାନ୍ତ ଭିତରେ ପଶି ବାହାରି ଆସେ । 
ଲୁଗା ବୁଣିଲା ବେଳେ ଟାଣି ସୂତାକୁ ଟାଣି ରଖୁବା ପାଇଁ କାଠ ଫର୍ମାରେ ପାନିଆ ଦାନ୍ତ ଭଳି ଲାଗିଥୂବା ଆୟୁଧକୁ 
ମଧ୍ଯ ତନ୍ତ ପାନିଆ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ତନ୍ତ ପାନିଆଁ ଲୁଗାର ଓସାର ଓ ସୂତା ସଂଖ୍ୟା ଠିକ କରିରଖେ | ଏହାର 
କାମ ହେଲା; ପାନିଆ 
( ୧) ଲୁଗାରେ ଟାଣୀ ସୂଚାର ପରିମାଣ ନିର୍ଦାରଣ କରେ । 
( ୨) ଟାଣି ସୂତାକୁ ତାଙ୍କ ନିଜ ନିଜ ଯାଗାରେ ରଖେ | ଝୁଅ ଗୁଡିକ ପରସ୍ପର ସହିତ ସମାନ୍ତର ହୋଇ ରହନ୍ତି 
ଏବଂ ପରସ୍ପର ସହିତ ଛହ୍ଦି ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ ! 
(୩) ଲୁଗାର ଓସାର ଠିକ ରଖେ | ଏହାଦ୍ଵାରା ଲୁଗାର ସୃକ୍ଷ୍ମତା, ବୁଣାଣ (ବୟନ) ସ୍ଥିର କରାଯାଏ ! 
(୪) ଲୁଗାର ବହରକୁ ସଙ୍କୁଚିତ କରାଇ ଦିଏ ନାହିଁ । 
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( ୫) ଭରଣୀକୁ ଲୁଗା ସହିତ ମିଶାଇ ଥାଏ ଏବଂ 
(୬) ଦକ୍ତିପଟା ଉପରେ ମାଙ୍କୁ ଚାଳନାକୁ ନିୟନ୍ତ୍ରିତ କରେ | ପାନିଆଁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର 
ଯଥା -. ୧. ଦେଶୀ ପାନିଆଁ, ୨. ବିଲାତି ପାନିଆଁ, ୩. ଢେଉଖେଳା ପାନିଆଁ, (୪) ଅନଡ଼ିଉଲ୍‌ ପାନିଆଁ । 
ପାନିଆଁ ଦୂରତା ଅନୁସାରେ କାଠିସଂଖ୍ୟା ସ୍ଥିର ଥାଏ । ଯଥା ଇଞ୍ଚପ୍ରତି - କାଠି ସଂଖ୍ୟା, ୧୦ ସେ୍ଚମିଟର ପ୍ରତି 
କାଠିସଂଖ୍ୟା, ୩୬ ଇଞ୍ଚରେ ( ୯୦ସେ.ମିରେ ) କାଠି ବଶ୍ତିଲର ସଂଖ୍ୟା, ୪୫!/ ( ୧.୧୨୫ ମିଟର)ରେ କାଠି 
ବଶ୍ତିଲ ସଂଖ୍ୟା, ୪୦ ( ୧ ମିଟର)ରେ ଥୁବା ୧୦ ୦ଟି କାଠି ବଣ୍ଡଲର ସଂଖ୍ୟା; ୩୭// ( ୯୨.୫ ସେ.ମି )ରେ 
୨୦ଟି କାଠି ବଣ୍ତିଲ ସଂଖ୍ୟା ଓ ପ୍ରତି ୨ (୫ ସେ.ମିରେ) ଥ୍ବା କାଠି ସଂଖ୍ୟା | 
ବଅ ସହିତ ପାନିଆଁର ଘନିଷ୍ଠ ସମ୍ପର୍କ ଅଛି । (ବଅ ଦେଖ) | 
ବଅ ନମ୍ବର = ବଅ ବାଡ଼ିରେ ଇଞ୍ଚପ୍ରତି ବରଅଁ ସଂଖ୍ୟା / ଦିଆଯାଇଥ୍ବା ବଅ ବାଡ଼ି ସଂଖ୍ୟା 
ଖୁଆ ପାଖ ହାଡ଼କୁ ମଧ୍ଯ ପାନିଆଁ ହାଡ଼ କୁହାଯାଏ | କାଠ ପାନିଆ ବିବାହ ବ୍ରତରେ ଦରକାର ହୁଏ | କଟକରେ: 
ସିଙ୍ଗରେ ଓ ହାତୀ ଦାନ୍ତରେ ପାନିଆ ତିଆରି ହୁଏ | ଓଡ଼ିଶା ପାନିଆଁ ଭାରତ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । 

ପାନିଆଁ ଘାସ - ଏ ଘାସ ଶୁଖ୍ଲା ଫସଲ କିଆରି ଯଥା ବିଆଳି କିଆରୀ, କୋଳଥ, ବା ସୋରିଷ କିଆରିରେ ଅଗଛା ରୂପେ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହି ଘାସର ମୂଳ ପାନିଆଁ ଭଳି ଚଉଡ଼ା, ପତ୍ର ସରୁ ଓ ନରମ । ପତ୍ର ଗୁଡିକ ମୂଳ ସହିତ 
ପାନିଆଁର ଦାନ୍ତଭଳି ସଜିତ ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । ଏ ଘାସକୁ ବିଲ ବାଛିଲାବେଳେ 
ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି : | 

ପାନିଏଲ - ଚାରିପଟେ ତକ୍ତା, ବାଡ଼ ବା ଚଉକାଠ ଦେଇ ମଝିରେ ସରୂପଟା ଦେଇ ଭିଡ଼ା ଯାଇଥ୍‌ବା ଗଢ଼ଣକୁ ପାନିଏଲ 
ଗଢ଼ଣ କୁହାଯାଏ । ଏପରି  ଗଢ଼ଣରେ କବାଟ କି ଝରକା ହୋଇଥୂଲେ ତାକୁ ପାନିଏଲ କବାଟ / ଝରକା 
କୁହାଯାଏ । ' 

ପାପଡ଼ - ଏକ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରସ୍ତୁତି । ବୁଟ, ଚୂନାକୁ ବତୁରେଇ, ବାଟି ସେଥ୍‌ରେ ଲୁଣ, ହଳଦି, ଜୀରା, ଜୁଆଣି, ସାଜି 
ମାଟି(ଅଜ ), ଲଙ୍କା, ରାଶି, ହେଙ୍ଗୁ ଅଦାରସ ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ( ଅଛ ବିରି ଚୂନା ବି ମିଶାଯାଇ) ରୁଟିଭଳି ସରୁ 
ସରୁ ପତଳା ପତଳା କରି ବେଲାଯାଏ ଏବଂ ଶୁଖାଇ ରଖାଯାଏ |! କେତେକ ତ୍ୟପଡ଼ ନିଆଁରେ ପୋଡ଼ିଲା ଭଳି ଅଳ୍ପ 
ନିଆଁରେ ଦେଖାଇ ଖ୍‌ଆଯାଏ | ଆଉ କେତେକ ପାପଡ଼ ତତଲା ତେଲରେ ଛଣାଯାଏ । ପାପଡ଼ ମୁଢ଼ୁ ମୁଡ଼ୁ 
ଲାଗେ । ଖଡ଼ଖଡ଼ିଆ, ସାଦିଷ୍ଠ | ଭୋଜିଭାତରେ ପାପଡ଼ ପରସା ଯାଏ | କେଉଁଠି ଭୋଜି ଖାଇବା ପ୍ରଥମରେ ତ 
କେଉଠି ଶେଷରେ | ବ୍ରହ୍ମପୂରରେ ଭଲ ପାପଡ଼ ତିଆରି ହୁଏ । 

ପାପଡ଼ି - ନଡ଼ିଆ, ତାଳ, ଖଜୁରି ଗଛର କନ୍ଦାକୁ ଶୁଖାଇ ଚୂରି କରାଯାଉଥୁ୍‌ବା ପାପଡ଼କୁ ପାପଡ଼ି କୁହାଯାଏ ! ଏକ ପ୍ରକାର 
ଛୋଟ ଲୁଣି ମାଛକୁ ମଧ୍ଯ ପାପଡ଼ି କୁହାଯାଏ | p 


ପାମିରା ପଏଣ୍ଟ - ମହାନଦୀ ତ୍ରିକୋଣ ଭୂମିର ସମୂଦ୍ରକୁ ଲାଗିଥ୍ବା ଅଂଶ | ଏଠି ଆଗେ ବହୁତ ହେନ୍ତାଳ ବଣ ଥୁଲା | 
ପାୟ( ଏ )ସ - ଖୁରି । ଦୂଧ, ଚିନି, ଅରୁଆ ଚାଉଳ / ସୁଜି ମିଶାଇ କରାଯାଉଥ୍ବା ପାଣିଆ ପାଣିଆ ଜାଉ ବା ପଇତି | ଏଥୁରେ 


କାଜୁ ବାଦାମ, ଖୁସିମିଶି ଇତ୍ଯାଦି ପକାଇ ଏହାକୁ ସାଦିଷ୍ଠ କରାଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଭୋଜିଭାତରେ ଶେଷକୁ 
ପାୟସ ପରସିବା ବିଧ୍‌ । ପାୟସ ପରସା ହେଲେ ଭୋଜିର ଶେଷ ଠା ପରସା ହେଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 


ପାଏଡ଼ା - ଦେବ ଦେବୀ ମନ୍ଦିରରେ ପୂଜାପରେ ସାମନାରେ ବିଛା ଯାଇଥୁ୍‌ବା ଧଳାଲୂଗା | ଦ୍ଵିତୀବାହାନ ଓଷାରେ ଠାକୁର/ 
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ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ମନ୍ଦିର ବେଢ଼ାରୁ ପୋଖରୀ କୂଳ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚିଲଶିଆଳି ମୂର୍ଭିଯାଏ ପାଏଡ଼ା ପକାଯାଏ | ଅନ୍ୟଲୋକ 
ଏ ଲୁଗା ଉପରେ ଚାଲିଲେ ଓ ଧୂଳି କାଦୁଅକଲେ ମାନସିକ କରି ପାଏଡ଼ା ନେଇଥ୍‌ବା ଭକ୍ତର ମନ ସ୍କାମନା ପୂର୍ଣ୍ଣ 


ହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ବାସ 1 ( ପାଏଡ଼ା = ପାହାଡ଼ା) “ ଚଞ୍ଚଳେ କ୍ଷଣୀ ଅଞ୍ଚଳେ କର ଭରି, ପାଏଡ଼ା କଲା ପତ୍ର କୁ ଯେ” 
(ଲାବଣ୍ୟବତୀ) । 


ପାରିଆ ଖୁମ୍ବ - ଛପର ଘରର ପିଣ୍ଡାରେ ଦିଆଯାଇଥୁବା ଖୁମ୍ବ ବା ଖୁଣ୍ଟ ! 

ପାରିଚା (ପାର୍ଚା) - ଏହା ଜମି ଉପରେ ପରିଚୟ ପତ୍ର | ନକ୍ଟାରେ ବିଲର ସ୍ମିତି ଦର୍ଶାଇସାରି ଜମିଉପର ଅଧ୍କାର ସାବ୍ୟ 
ଦଶାୀଇ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ରସିଦ | ଏହା ୟାଦସ୍ତ ପରେ କରାଯାଏ |! ଏହା ବନ୍ଦୋବସ୍ତ ପ୍ରକ୍ରିୟାର ଗୋଟିଏ ଅଂଶ 
ମାତ୍ର | ପାରିଚା ମିଳିବା ପରେ / ମଡ଼ାଣ ଅହି କି ନାହିଁ ବୁଝାଯାଏ ( ମଡ଼ାଣ ଦେଖ) । 

ପାରବେତ ଫଳ - ପିଜୁଳି ଭଳି ଫଳ । © 

ପାରିଜାତ - ସୁନାମଧନ୍ୟ ପୁଷ୍ଠ । ଏ ପୁଷ୍ପ ସମୁଦ୍ର ମନ୍ସନବେଳେ ମିଳିଥ୍‌ଲା ଏବଂ ଏହାକୁ ଇନ୍ଦ୍ର ରଖୁଥୁଲେ ତାଙ୍କର ନନ୍ଦନ- 
କାନନରେ | ଏ ପୁଷ୍କର ମହିମା ଅନେକ । ପାରିଜାତ ପୁଷ୍ଠଥ୍‌ଲେ - 

“ ଲରାମୃତ୍ୟୁ ରୋଗ ଶୋକ ତାହା ପ୍ରସାଦରେ 
ପ୍ରବେଶ କରି ନପାରେ ଶରୀର ମଧ୍ଯରେ 
ଏହି ପାରିଜାତ ପୁଷ୍ପ ଥ୍ବାରୁ ମୁଣ୍ଡରେ 
ପ୍ରଥମରେ ପୂଜା ସେହି ପାଇବ ଲୋକରେ ।” 
(ବ୍ରହ୍ମନବୈବର୍ରପୁରାଣ, ପ୍ରକୃତିଖଣ୍ଡ) | 

କେହି କେହି ଏହାକୁ ମନ୍ଦାର ସହିତ ତୁଳନା କରନ୍ତି ! 

ପାରିଣିବତା - ଡଙ୍ଗାତଳେ, ଶଗଡ଼ ଫଳୀ ଫାଙ୍କରେ ବା ଘରର ଦୁଆର ଫାଙ୍କରେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ବତାକୁ ପାରିଣିବତା 
କୁହାଯାଏ । 

ପାରିଭଦ୍ର - ସର୍ଗର ମନ୍ଦାର, ପାଳଧୂଆ, ନିମଗଛକୁ ପାରିଭଦ୍ର କହେ | 

ପାରିଶ - ପର୍ବତ କାଉଁରିଆ, କେନେଫ, ଖଟା କାଉଁରିଆ ! (Hibiscus Subdarifa, Fam : Malvaceae 

ପାର୍ବତୀ ମାଂ ଗୁଣ୍ଡି - ଯାଜପୁରର ବିଖ୍ୟାତ ଗୁଣ୍ି । ଏ ଗୁ କଡ଼ା ଓ ମିଠା । 

ପାଳ- କୁଟା | 
ଧାନ ବେଙ୍ଗଳା ପରେ ରହିଯାଉଥ୍‌୍ବା କଳେଇର ଧାନ ବିହିନ ଅଂଶ | ଏହା ବଳଦଙ୍କ ଗୋଡ଼ରେ ମକଚି ହୋଇ 
ହୋଇ ନରମ ହୋଇଯାଇଥାଏ । ୟାକୁ ଗୋରୁ ଅନନ୍ଦରେ ଟୋବାନ୍ତି । ଗୋରୁ ଖାଇବା ପାଇଁ ଓ ଜାଳିବା ପାଇଁ 
ବାରିଆଡ଼େ ପାଳଗଦା କରି ରଖନ୍ତି । ନିଜେ ଭୁଲକରି ପରକୁ ଦୋଷଦେଇ ନିଜକୁ ବଡ଼ ବୋଲି ସାବ୍ୟସ୍ତ କରିବା 
ପ୍ରୟାସକୁ “ ପାଳ ପକେଇ ଉଚକୁଆ ହେବା” ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ପାଳ ସଢ଼ିଗଲେ ପାଳ ଗଦାମୂଳେ ବର୍ଷାଦିନ 
ଆରମ୍ଭରେ ଛତୁ ଫୁଟେ । ଏହାକୁ ପାଳ ଛତୁ କହନ୍ତି । ଏହି ଛତୁ ଧଳା । ନାଡ଼ ଉପରେ ଗୋଲ ଟୋପିଥାଏ । 
ମାଂସଳ; ଖାଇବାକୁ ମାଂସ ଭଳି. ଲାଗେ | ଏହା ବିଷାକ୍ତ ନୁହେଁ । ସୁଖାଦ୍ୟ ! ଏଥ୍‌ରେ ଶତକଡ଼ା ୨୮ ଭାଗ 
ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଥାଏ ! ପାଳଗଦା ମୂଳରେ ଅଳ୍ପ ଲୁଣ ଛିଞ୍ଚଦେଲେ ବେଶୀ ଛତୁଫୁଟେ ! 
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ପୀାଳକ - ଯିଏ ପାଳନ କରେ | ପାଞ୍ଜରେ ପ୍ରତି ବର୍ଷର ପାଳକ ଦିଆଯାଇଯାଏ ! ବର୍ଷା, ଖରା, ଲଗାଣ ଇତ୍ୟାଦି 
ଦର୍ଶାଯାଇଥାଏ | କେଉଁ ମାସର ପାଳକ କେଉଁ ଗ୍ରହ ଏବଂ ଫଳାଫଳ କଂ ଣ ସୂଚିତ କରାଯାଇଥାଏ ! ଖରାବର୍ଷାର 
ରୀତି । ପୀଳକ ଭଲ ହେଲେ ଅର୍ଥାତ୍‌ ଠିକ ସମୟରେ ଆବଶ୍ୟକ ମତେ ବର୍ଷା ହେଲେ ଫସଲ ଭଲ ହୁଏ । ଝିପି 
ଝିପି ବର୍ଷା ଭଲ ପାଳକ ସୂଚାଏ ନାହିଁ । ଢଗ ଅଛି - “ ପର ପୁଅକୁ ପୁଅ କରି ଆଣି ତାକୁ ନ ବୋଲି ବାଳକ, 
ଅଡ଼ୁଆ ସୂତାରୁ ଖ୍ଅକ ଆଣିଲେ ତାକୁ ନକହିବ ସଳଖ । ତୋରାଣି କଂସାରେ ଗୁଣ୍ଡାଏ ପଡ଼ିଲେ ତାକୁ ନ ବୋଲିବ 
ବେଳକ | ଟୋପି ଟୋପି ହୋଇ ମେଘ ବରଷିଲେ ତାକୁ ନ ବୋଲିବ ପାଳକ |” 
ବାପମା ପିଲାଙ୍କୁ ପାଳନ୍ତି । ବିବାହ ପରେ, ସ୍ତ୍ରୀର ପାଳନ ଦାୟିତ୍ଵ ସାମୀର । 

ପାଳଙ୍ଗ ଶାଗ - ( ଶାଗ ଦେଖ) | Spinacia oleracae 

ପାଳ ବାଇଗଣ - ପାଳୁଆ ବାଇଗଣ, ଢ଼ୋଲା, ଢ଼ବା ବାଇଗଣ | ଏ ବାଇଗଣ ଆକାରରେ ବଡ଼ | ପାଣିଚିଆ ଓ କମ ମିଠା | 
ଧୋଇଆ ଅଞ୍ଚଳର ପଟୁମାଟି ବାଇଗଣ | ଧୋଇଆ ଲୋକଙ୍କୁ କୋଳଥ ବାଇଗଣିଆ କୁହାଯାଏ | 

“ ରଣ - ବଣ, ଛଣ | 
ଆଠଗଡ଼ ଥାଇ କହିଲେ - ମୋ ଢୁଢୁଆ ବାଇଗଣ !” 


=~ €= 


ପାଳ ବିଣ୍ଡା ମନ୍ତ୍ରୀ - ନିଦୃବିଆ ମନ୍ତ୍ରୀ | 
ଜଣେ ରାଜା ଭାରି ଅବୂଝାମଣା ଥୁଲେ ! ମନ୍ତ୍ରୀ ଯାହା କହୁଥ୍‌ଲେ ସେ ସେଇଆ କରୁଥୁ୍‌ଲେ । କାଳେ ଭୂଲ କଥା 
ପାଟିରୁ ବାହାରି ଯିବ ଏବଂ ରାଜା ଭୁଲ କରି ପକାଇବେ, ସେଥ୍ପାଇଁ ମନ୍ତ୍ରୀ ପାଟିରେ ପାଳବିଣ୍ଡା ମାଡ଼ି ରହନ୍ତି । 
ଦରକାର ବେଳେ ବିଣ୍ଡାକାଢ଼ି କଥା ବାର୍ରା କରନ୍ତି | ସେଥ୍‌ପାଇଁ କହନ୍ତି “ ଅବୁଝା ମଣା ରାଜାଙ୍କୁ ପାଳ ବିଣ୍ଡା ମନ୍ତ୍ରୀ ।” 

ପାଳଭୂତ - ଫସଲ କିଆରିକୁ କାହାର ପ୍ରବେଶ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ବାଉଁଶ, ଠେଙ୍ଗା ବା ତଡ଼ା ପୋତି 
ସେଥ୍‌ରେ ମଣିଷର ମୁଣ୍ଡ ହାତ, ଗୋଡ଼ ଭଳି କରି ସେଥୂରେ ପାଳବାନ୍ଧି ଦିଅନ୍ତି ଓ ଫସଲ କିଆରିରେ ପୋତି 
ଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ପାଳଭୂତ କହନ୍ତି । ଗୀରେ କାଳିକା ନାଟରେ ଜଣେ ଜଣେ ଟୋକା ପାଳଭୂତ ହୋଇ 
ବାହାରନ୍ତି | ମା'ମାନେ ତାଙ୍କ ପିଲାଙ୍କର ଦୀର୍ଘ ଜୀବନ କାମନା କରି ପ୍ରତିବର୍ଷ ତାକୁ ପାଳଭୂତ କରାନ୍ତି | 


ପାଳଧୂଆ - ରଢ୍ତ କୁସୁମ, କିଂଶୁକ | 
ଇଂ - Indian Coral tree 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Erithrina indica, Fam: Papilionaceae 


ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ | ପତ୍ର ବଡ଼ | ଗଣ୍ଡି ଛୋଟ | ତଳୁ ଅଳ୍ପ ଛାଡ଼ି ଗଣ୍ଡିରୁ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ବାହାରିଥାଏ । ଗଣ୍ଡି, 
ଶାଖା, ପ୍ରଶାଖା, ଡାଳରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ ¦ ଫୁଲ ଲାଲ | ଫୁଲର ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ଲାଗି ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ, ପ୍ରମୋଦ 
ଉଦ୍ୟାନରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ | କାଠ ନରମ, ଜାଳ ହୁଏ |! ଚାଉଳ ପାଣିରେ ପତ୍ରବାଟି ପିଇଲେ ପେଟର 
ଦଶିପୋକ ସବୁ ମରିଯାଆନ୍ତି |! ପତ୍ରରସ କଷାଳିଆ ଲାଗେ ! 

ପାଳି - କ୍ରମିକତା, ପର୍ଯ୍ୟାୟକ୍ରମେ, ଥର, ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟ ପରେ; ଠାକୁର ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ସେବା ଗାଁ ବାଲାଙ୍କ ଦ୍ଵାରା ନିର୍ଦିଷ୍ଟ 
କ୍ରମିକତା ଅନୁସାରେ ପ୍ରତି ଗାରେ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ପାଳି କହନ୍ତି । ଯଥା - ମାସନ୍ତ, ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ, 
ଅମାବାସ୍ୟା, ଏକାଦଶୀ, ଦଶମୀ ଇତ୍ୟାଦି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପର୍ବ ପର୍ବାଣୀରେ ନିଜର କ୍ରମ ଅନୁସାରେ ଭୋଗ-ରାଗ 
ଦେବାକୁ ପାଳି ଦେବା କହନ୍ତି । ଉଦାହରଣ ସରୂପ ମୋ ବାପା, ମାସାନ୍ତ, ଦାଦା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପାଳିରେ ପାଳିଆ 
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ଥଲେ |! ପ୍ରତିମାସ ଏଇଦିନ ସେମାନେ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ପାଖକୁ ଯାଆନ୍ତି ଏବଂ ନିଜର କ୍ରମିକତା ଆସିଲେ 
ପାଳିବରାଦ କରି ଭୋଗରାଗ ଦିଅନ୍ତି । ପ୍ରତି ପାଳିରେ ୨୫-୩୦ ଜଣ ପାଳିଆ ଥାଇ ପାରନ୍ତି । ଏମାନେ ନିଜର 
କ୍ରମ ( ପାଳି) ଅନୁସାରେ ଠାକୁରଙ୍କ କଥା ବୁଝନ୍ତି | ଏହା ବଂଶାନୁକ୍ରମିକ ମଧ୍ଯ ହୋଇଥାଏ ! ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ପାଳିଦିନ 
ପାଳିଆମାନେ ଏକତ୍ରିତ ହୋଇ ପରସ୍ସର ଭଲମନ୍ଦ ବୁଝାବୁଝି ହୁଅନ୍ତି । ଏହା ସଂହତି ଓ ସହଯୋଗ ବଢ଼ାଏ । 
ଜାଗୁଳାଇଙ୍କ ପାଖରେ ଭାଗବତ ବୋଲିବା ପାଇଁ ତେଲ ଦେବାପାଳି ଆମର ପ୍ରତି ବୁଧବାର ପଡ଼େ । 

ସହାୟକ ହେବା | ଗୀଁରେ ଘରପୋଡ଼ି ବନ୍ଦ କରିବା ଓ ଚୋର ଧରିବା ପାଇଁ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଘରୁ ଲୋକ ବାହାରି ପାଳି 
କରି ଗାଁ ଜଗନ୍ତି । ଏହାକୁ ଜଗିବା ପାଳି କୁହାଯାଏ | 

ଜଙ୍ଗଲ ଅଞ୍ଚଳରେ ଜଙ୍ଗଲ ସୁରକ୍ଷା କମିଟିର ସଭ୍ୟମାନେ ପାଳିକରି ଜଙ୍ଗଲ ଜଗନ୍ତି | ହାଟ ବାରକୁ ହାଟ ପାଳି 
କୁହାଯାଏ | ଯଥା ଆମ ଗୀ ହାଟ ମଙ୍ଗଳବାର ଓ ଶୁକ୍ରବାର ବସେ | ସେଦିନ ହାଟ ପାଳି । ଗୀତ 
ବୋଲିଲାବେଳେ ଗୀତର ପଦ ଦେହରାଇବାକୁ ଓ ଘୋଷା ଦେବାକୁ ପାଳି ଧରିବା କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁମାନେ ପାଳି 
ଧରନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ପାଳିଆ କୁହାଯାଏ । ଠିଆ ପାଲାରେ ଗାୟକ ସାଙ୍ଗକୁ ଶିରିପାଳିଆ ଓ ପଛ ପାଳିଆ ଥାଆନ୍ତି | 


ପାଳୁଅ - Curcuma Zedoaria, Curcuma Zerumbet, Fam : Zingiberaceae. 


ଗଛ ହଳଦୀ ଗଛ ଭଳି । ବୂଦାଳିଆ, ପତ୍ରର ବାସନା ଅଛି | ପତ୍ର ଶାଗୁଆ | ପତ୍ରରେ ପାଣ୍ଡରା ନାଲି ଶିରାଥାଏ | 
ଫୁଲ ଅଳ୍ପ ହଳଦିଆ | ଏହାର ଧାବକ କନ୍ଦ ବଡ଼ ଓ ମାଂସଳ | ଧାବକ କନ୍ଦରୁୂ ପାଳୁଅ ତିଆରି ହୁଏ | ଏ କନ୍ଦ 
ସାମାନ୍ୟ ପିତା ଲାଗେ ବୋଲି ଧାବକକନ୍ଦକୁ ଧୋଇ, ଉଷେଇଁ, ଶୁଖେଇ ଚୂରନ୍ତି | ଏହି ଚୁରା ଅଂଶର ନାମ 
ପାଳୁଅ | ଏହା ଧଳା | ଏହାର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ମଣ୍ଡ | ମଣ୍ଡ ମଧୁମେହ ରୋଗୀଙ୍କର ଉପଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ । ଓଡ଼ିଶାର 
କେନ୍ଦୁଝର ଜିଲ୍ଲାରେ ବେଶୀ ପାଳୁଅ ଚାଷ ହୁଏ ! 

ଟିକୋରା (ତିଖୁର) urcuma angustifoliaକୁ ପୂର୍ବଭାରତୀୟ ପାଳୁଅ ବା ଆରାରୂଟ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏହି 
ଗଛ ମଧ୍ଯ ହଳଦୀଗଛ ଭଳି । ପତ୍ର ଗାଢ଼ ସବୁଜ; ଧାବକ କନ୍ଦକୁ ଚୂରି ପାଳୁଅ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଏହା 
ମଧୁମେହ ରୋଗୀକର ଉପଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ । 


ପାଲା - ଗୀତ, ବାଦ୍ୟ, ତାଳ, ରାଗ ଓ ଲୟ ମାଧ୍ଯମରେ ସାହିତ୍ୟ, ସଙ୍ଗୀତ, ବେଦ, ବେଦାନ୍ତ, ପୁରାଣ, ଶାସ୍ତ ଚର୍ଚ୍ଚାକୁ 
ପାଲା କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ବିଷୟକୁ ଆଧାର କରି ବିଭିନ୍ନ ଲେଖକଙ୍କ ଲେଖା ଉଦ୍ଧାର କରି ତାହାର, 
କାବ୍ୟିକ, ପୌରାଣିକ, ତାର୍ବିକ, ଆଲୋଚନା ଗୀତ, ଅନ ଅଙ୍ଗଭଙ୍ଗୀ, ତାଳ, ଲୟ ମାଧ୍ଯମରେ ପ୍ରକାଶ କରିବାହିଁ 
ପାଲା । ଉଦାହରଣ ଠିଆ ପାଲା - ଏଥ୍‌ରେ ଜଣେ ଗାୟକ, ଜଣେ ବାୟକ, ଦୂଇଜଣ ଶିରି ପାଳିଆ, ଦୂଇଜଣ 
ପଛ ପାଳିଆ ଥାଆନ୍ତି | ରଙ୍ଗ ବେରଙ୍ଗ ପୋଷାକ ପିନ୍ଧି, ସଭା ମଣ୍ଡପରେ ଠିଆ ହୋଇ ମୃଦଙ୍ଗ, ଝାଞ୍ଜ, କରତାଳ, 
ଗିନି ବାଦ୍ୟ ବଜାଇ, ସାମାନ୍ୟ ଅଙ୍ଗ ଭଙ୍ଗୀ ପ୍ରଦର୍ଶନ କରି ବିଭିନ୍ନ ସୁଆଙ୍ଗ / ପ୍ରସଙ୍ଗର ତାର୍ଵିକ ପରିବେଷଣ 
କରନ୍ତି । ପ୍ରଥମେ ଗାୟକ ମଙ୍ଗଳା ଚରଣ କରି, ଚାମରଧରି, ଭଶୃରଙ୍କୁ ପ୍ରାର୍ଥନା କରି କୌଣସି ନିର୍ଦଦିଷ୍ଠ ପ୍ରସଙ୍ଗ 
ଆରମ୍ଭ କରନ୍ତି । ଏଥୁରେ ତାକୁ ବାୟକ ଓ ପାଳିଆ ମାନେ ସାହଯ୍ୟ କରନ୍ତି । ଆଲୋଚନା ଓ ପରିବେଷଣ 
ବେଳେ ସେମାନେ ବେଦ, ବେଦାନ୍ତ, ଶାସ୍ତ, ପୁରାଣ, କାବ୍ୟ, କବିତାର ସାହାଯ୍ୟ ନିଅନ୍ତି । ଏହା ତାଙ୍କର ସ୍ମରଣ 
ଶର୍ତି, ବାକ୍ଚାତୁରୀ, ବିଦ୍ବରା ଓ ଜ୍ଞାନର ପରିଚୟ ଦିଏ | ଭଲ ପାଲାବାଲାଙ୍କର "ପରିବେଷଣରେ ଶ୍ରୋତୃବର୍ଗ ଓ 
ଦର୍ଶକ ମଣ୍ଡଳୀ ମୁଗ୍ଧ ହୋଇ ଏସବୂ ଆଲୋଚନା ଶୁଣୁଥାନ୍ତି । ଠିଆପାଲା ସାଧାରଣତଃ ବସନ୍ତ ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ 
ହୁଏ । ପାଲାବାଲାଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ପ୍ରତିଯୋଗିତା ମଧ୍ଯ ହୁଏ । ଏହାକୁ ବାଦୀ ପାଲା କୁହାଯାଏ | 
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“ ଦେଖରେ ଦେଖରେ ଲାଗିଛି ଯାଉଁଳି ପାଲା, 
ଗାୟକମାନଙ୍କ ଚଅଁର ଢିଅରେ, ସିରିପାଳିଆ ମଲା !” ବୋଲି କହନ୍ତି | ଠିଆପାଲା ଓଡ଼ିଆ ସାହିତ୍ୟ ପ୍ରଚାର, 
ପ୍ରସାର ଓ ସଂରକ୍ଷଣ ଲାଗି ଏକ ବଳିଷ୍ଠ ମାଧ୍ଯମ | 
ନବଜାତ ଶିଶୁର ଜନ୍ମର ୨୧ ଦିନରେ ଏକୋଇଶା ପାଲା ବା ସତ୍ୟନାରାୟଣ ପାଲା ହୁଏ | ଏଥୁରେ ମହାପ୍ରଭୁ 
ସତ୍ୟନାରାୟଣଙ୍କ ମହିମା ଗାନ -କୀର୍ରନ କରାଯାଏ | ଏଥପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ପାଲା ବହିଅଛି । ମର୍ଦଗାଜି ପାଲା, 
ଶଙ୍କର ଗୁଡ଼ିଆ ପାଲା, ଭ୍ରମରବରପାଲା ( ଷୋଳ ପାଲା) ଇତ୍ୟାଦି | 
ଯେଉଁମାନେ ପାଲା କରନ୍ତି ସେମାନଙ୍କୁ ପାଲାବାଲା କୁହାଯାଏ | 

ପାହାଡ଼ି ପିଜୁଳି - (Psidium cattleyanum, Fam : Myrtaceae) ଛୋଟ ଗଛ, ବୂଦାଳିଆ, ଚିକୃଣ, ଶାଗୁଆ, ଫଳ 
ପିଜୁଳି ଭଳି, ମାଂସଳ, ଭିତରେ ପିଜୁଳି ମଞ୍ଜି ଭଳି ମଞ୍ଜିଥାଏ ! ପାଚିଲେ ଉପର ଚୋପା ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । କିନ୍ତୁ 
ଭିତର ଅଂଶଧଳା । ଏହି ଧଳା ଅଂଶକୁ ପିଜୁଳି ଭଳି ଖାଆନ୍ତି | 

ପାହି - ଧାନ କାଟି ଧାନପୁଳାକୁ ଧାଡ଼ିରେ ପକାଯାଇଥ୍‌ବା ଧାନକୁ ପାହିଁ କୁହାଯାଏ | ଧାନ ଗଛରୁ ପାଣି ମରିଗଲେ 
ଦୋକାଟ କଟା ହୋଇ ଆସେ । ମୂଳ ଅଂଶ ଛଣ ହୁଏ 1 ଖେଳରେ ଖେଳାଳିର ସୀମା | ମଝି ରେଖାକୁ ଜଗିବାକୁ 
ପାହିଁ ଜଗିବା କୁହାଯାଏ | 

ପାହିଁଚାଷ - ଗୋଟିଏ ଗୀର ଚାଷୀ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଗୀଁରେ ଚାଷ କରିବା ¦ ଏପରି ଚାଷୀକୁ ପାହିଁ ଚାଷୀ କୁହାଯାଏ | 
ବାରବର୍ଷରୁ ଅଧ୍କ କାଳ ଦଖଲ ସତ୍ବ ରହିଲେ ପାହିଜମି ସ୍ପିତିବାନ ଜମି ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ପାହିଁଚାଷୀ ସ୍ମିତିବାନ 
( ଚିରସ୍କାୟୀ ) ଚାଷୀ ହୋଇ ଯାଏ | 

ପାହୁରାଣି - ଧାନ କୁଟିବା ପାଇଁ ` ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍ବା ଏକ କାଠ ଦଣ୍ଡା | ଏହାର ଅଗରେ ସମା ଲାଗିଥାଏ | ଘରର 
ଗୋଟିଏ ଯାଗାରେ କାଠର ଗୋଟିଏ ଖୋଲଥାଏ ! ସେ ଖୋଲରେ ଧାନ ପୁରେଇ ଏ ଦଣ୍ଡାରେ କୁଟନ୍ତି । ଖାଲଟି 
ଢିଙ୍କି ଭରାଣ୍ଡି ଓ ଏ କାଠ ଦଶ୍ତା ଢିଙ୍କି ପାହାରର କାମ କରନ୍ତି । ଆଦିବାସୀମାନେ ପାହୁରାଣୀରେ ଏବେବି ଧାନ 
କୁଟୁଛନ୍ତି । ଏ ଦଣ୍ଡାର ଉଚ୍ଚ ଚିତାଏ (ପ୍ରାୟ ୫ ଫୁଟ, ୧.୫ ମିଟର) | 

ପିଆଜ - ଉଲି, ଓଏଲ, ପଲାଣ୍ଡ । 
ହିଁ - ପ୍ୟାଜ୍‌, ଇଂ - ଠnଠନ (ଓନିଅନ୍‌ ) 
ସଂ - ଯବନେସଷ୍ଠ, ଦୁର୍ଗନ୍ଧ, ଉଷ୍ଟର ମୁଖ ଦୂଷଣ, ଶୂଦ୍ରପ୍ରିୟୟ ସୁକନ୍ଦକ, ଲୋହିତ-କନ୍ଦ, ମୁଖ ଗନ୍ଧକ, ବହୁପତ୍ର, 
ରୋଚକ | 
ତେ - ନିରୁଲିଚେଟୁ, ନିରୁଲି ପାୟାମୁ, ମ : ଶ୍ଳେତକନ୍ଦା, ତା - ବେଞ୍ଜାୟାମ୍‌, ଗୁ - ଡ଼ୁଙ୍ଗୁଲି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4A//ium capa, Fam : Alliaceae. 
.ଗୋଟିଏ ମସଲାଜାତୀୟ ଫସଲ | ଏହା ଶୀତରତୁରେ ପରିବା ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ 1 ପିଆଜ ଭାରତର 
ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ( ନାସିକ), ତାମିଲ ନାଡ଼ୁ, ଆନ୍ଧ୍ର ପ୍ରଦେଶ, କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଏବଂ ମଧ୍ଯ ପ୍ରଦେଶ ରାଜ୍ୟରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ଚାଷ 
କରାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାର ପିଆଢ ଚାହିଁଦା ଅନ୍ୟ ରାଜ୍ୟରୁ ଆଣି ପୂରଣ କରାଯାଏ | ପିଆଜର ମୂଳ-କନ୍ଦା 
ମସଲାରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । କନ୍ଦାକୁ ଭାଜି ପୋଡ଼ି ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ପିଆଜର ଶଣ୍ଢାକୁ ଭାଜି 
ଖାଆନ୍ତି । ଶଣ୍ଢା ଅଗରେ ଫୁଲ ଥାଏ | ପିଆଜ ମାଂସ ତରକାରି ପାଇଁ ଏକ ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ ମସଲା ରୂପେ 
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ODDO OO 


ବିବେଚିତ । ଗରମ ମସଲାର ଏକ ଅଙ୍ଗ । ପିଆଜ ଦୂଇ ପ୍ରକାର | ଉଲି ପିଆଜ ଓ ଦେଶୀ ପିଆଜ | ଦେଶୀ 
ପିଆଜକୁ ଇଂରାଜିରେ Tp ଠniଠn ବା ମିଶରୀ ପିଆଜ କୁହାଯାଏ 1 ଏହା 4//{um cepa Var Viviparum | 
ଦେଶୀପିଆଜ କୋଲା ଲଗାଇ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଉଲି ପିଆଜ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାରାକରି ଲଗାଯାଏ । ଦେଶୀ ପିଆଜ 
ମୂଳରେ ପୂଳା ପୂଳା ହୋଇ ବଢ଼େ | ଉଲି ପିଆଜର କନ୍ଦ ନାଲି ବା ଶାଗୁଆ (ଧଳା) ହୋଇପାରେ ! ନାଲି 
ପିଆଜ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ସାଇତି ରଖ୍ବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ତେଜଷ୍ପିୟ ବିକିରଣ ଶୋଷଣ ଶକ୍ତି ପିଆଜର 
ଅଛି । ପିଆଜ, ଉଦ୍ଦୀପକ, କାମୁଭଦଦୀପକ,ମେଦ ବୃଦ୍ଧି ହଵାସକ ଏବଂ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ନିବାରକ | ପିଆଜ ରସ 
ପିଇଲେ ବେଶୀ ପରିସ୍ରା ହୁଏ । ପିଆଜରେ ଗ୍ଲାଇକୋଲିକ୍‌ (ଅୀ୯୦ାi୯) ଅମ ପିଆଜର ଗୁଣର କାରଣ | ଏଡ଼ିକି 
ଟିକିଏ ଗେଡ଼ି, ଲୁଗା ପିନ୍ଧେ ଚଉଦ କୋଡ଼ି? ନାଁ ଦିଆ, ପିଆଜ | 

ପିଆଶାଳ - ବିଜା, ଟିକ୍‌ 
ହି - ବିଜାଶାଳ, ପିତାଶାଳ, ଇଂ - Indian Kinotree, Gum kino tree. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Pterocarpus marsupium (Fam : Fabaceae) 


ପର୍ଣ୍ଣମୋଚୀ; ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ! ପିଆଶାଳ ଓଡ଼ିଶାର ମୟୂର ଉଞ୍ଜଠାରୁ ନୂଆପଡ଼ା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଦେଖାଯାଏ | ନୂଆପଡ଼ା 
ପିଆଶାଳ ' ଜଙ୍ଗଲ ପାଇଁ ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ଓଡ଼ିଶା ଜଙ୍ଗଲର ଶତକଡ଼ା ୨୮ଭାଗ ପିଆଶାଳ ! ଏହା ଶୁଷ୍ଠ ପର୍ଣ୍ଣତମୋଚୀ ଓ 
ଆର୍ଦ୍ପର୍ଣ୍ଣମୋଚୀ ! ଏହା ୮୮୫ ମିଲିମିଟର ରୂ ୨୫୪୦ ମିଲିମିଟରରୁ ଅଧ୍କବର୍ଷା ଅଞ୍ଚଳରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ | 
ପିଆଶାଳ ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଶୀତଦିନେ ପତ୍ର ଝଡ଼ାଦିଏ | ପିଆଶାଳ ଅତି ମୂଲ୍ୟବାନ କାଠ । ଏହା ଶକ୍ତ; ଏଥୁରେ 
ଘର କରାଯାଏ, ରେଳ ଲାଇନ୍‌ ପଟାରୂପେ ପିଆଶାଳ ପଟା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଶଗଡ଼ ଓ କୃଷିଯନ୍ତ୍ରପାତି ଓ 
ଡଙ୍ଗା ତିଆରି ପାଇଁ ଏ କାଠ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଗଣ୍ଡି ଖଣ୍ଡିଆ କରି ସିଠା ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ ! ଶୁଖେଇ ଝୁଣା 
କରାଯାଏ | ଦାନ୍ତମୂଳ ବିନ୍ଧିଲେ ଓ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ ଏହା ଦିଆଯାଏ ! ସିଠା ଧାରକ; ପତ୍ର ମକଟିରସ ଘା ଓ 
ବଥରେ ଦେଲେ ଘା ଓ ବଥ ଭଲ ହୋଇ ଯାଏ ! କାଠ ମଶ୍ଡରୁ ପୁଡ଼ିଆବନ୍ଧା କାଗଜ ତିଆରି କରାଯାଏ | 


ପି.ଏଫ୍‌ (pF) - ଚାପକୁ ଜଳ ସ୍ତମ୍ଭର ଉଚ୍ଚତା ଅନୁସାରେ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଇପାରେ । ଏହି ଜଳସ୍ତମ୍ଭ ଚାପ ଶକ୍ତି ( ମିଲିମିଟର ) 
ମୂଲ୍ୟର ବିଯୁକ୍ତାମ୍କ ଲଗାରିଥମ୍‌ (negative logarithm)କୁ ପି.ଏଫ୍‌ କୁହାଯାଏ | 


ପି.ଏଚ୍‌ (pH) - ଅମୃତା ମାପକ ମାନ; ଏହା ଉଦଜାନ ଆୟନ ପରିମାଣର ବିଯୁକ୍ାମ୍କ ଲଗାରିଥମ୍‌ ରୂପେ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ 
(negative logarithm of hydrogen ion concentration) | ଏହି ମାପକର “ପରିସର ୦-୧୪ | 
ପି.ଏଚ୍‌ ୭ରୁ କମ ହେଲେ ଦ୍ରବଣ ଅମ୍ବୀ ଏବଂ ୭ରୂବେଶୀହେଲେ କ୍ଷାରି ବୋଲି ଧରାଯାଏ ! ଉଭିଦକୁ ସୁଲଭ୍ୟ 
ଉପଦାନ ପରିମାଣ ପି.ଏଚ୍‌ ନିର୍ଭରଶୀଳ ! କମ୍‌ ପି.ଏଚ୍‌ (ଅଧ୍କ ଅମୃଭାଗ) ରେ ଲୌହଗରତା (toxicity) 
ଏବଂ ବେଶୀ ହେଲେ ( ଅମୃତାକମ ଏବଂ କ୍ଷାରତା ବେଶୀ) ବୋରନ୍‌ ଗରତା ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । 


- କଣ୍ଡି କିଳା ଓ ଇଶକିଳା | ଖୁଲ | 
ଦେଶୀ ଲଙ୍ଗଳରେ ଇଶ ଓ କଣ୍ଡିରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା କିଳା । ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡାରେ କଣ୍ଟି ଯୋଡ଼ା ହୋର ଯେଉଁଠି 
ଯୋତ ଲଗାଯାଇ ହଳ ଯୋଚାହୁଏ ଏବଂ ଲଙ୍ଗଳ ମୁଷ୍ଠା ସହିତ ଇଶ ଯୋଡ଼ା ଯାଇଥୁବା ଯାଗାରେ ଦିଆଯାଇଥୁବା 


~~ — — 


କିଳା ବା ଖୁଲକୁ ପିଚିକିଳା କୁହାଯାଏ | 


ପିଟଣା - ବାଡ଼େଇବା ବା ପିଟିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା କାଠ, ବା ଲୁହା, ମୁଗୁର, ହାତୁଡ଼ି ବା ମୁହ୍ଗର | ଯେ 
କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଅନ୍ଯ ଜିନିଷ ଭିତରେ ଭର୍ରି କରିବାକୁ ପିଟିବା ଦର୍କାର କରୁୂଥ୍ବା ଆୟୁଧକୁ ସାଧାରଣତଃ 
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ପିଟଣା କୁହାଯାଏ | ହୁଗୁଳା ହୋଇଥ୍‌ବା ଖୁଲକୁ ପିଟି ଟାଣ କରାଯାଏ | ଯେଉଁ ଘଣ୍ଟାକୁ ପିଟାଯାଏ ତାକୁ ପିଟା 
ଘଣ୍ଟା ଏବଂ ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଘଣ୍ଟାକୁ ପିଟାଯାଏ ତାକୁ ଘଣ୍ଟାପିଟା ବା ଘଣ୍ଟା ପିଟଣା କୁହାଯାଏ | 


ପିଠଉ - ଅରୁଆ ଚାଉଳ ବତୁରେଇ, ବାଟି କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ପାଣିଆ ଆଣ । ଏଥୁରେ ଚିତା ପକାଯାଏ । ପିଠଉ କାଠୁଆ 
ହେଲେ ସେଥୂରେ ନାନାପ୍ରକାର ପିଠା କରାଯାଏ | 


ପିଠା - ଚାଉଳ, ଗହମ, ମୁଗ, ବରି ଇତ୍ୟାଦି ଦାନା ଜାତୀୟ ଶସ୍ଯ ବଟାଯାଇ ବା ଚୂରା ହୋଇ ସେଥୁରୁ ତିଆରି 
କରାଯାଉଥ୍ବା ମୁଖ ରୋଚକ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । ପିଠା ଟାଣ ଖଳିରେ ବା ଟାଣ ପିଠଉରେ ହୁଏ । ଚାଉଳ, ଚୂରି/ 
କୁଟି, ଜନ୍ତି, ଖଳି କରାଯାଏ, ଖଳିରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପୁର ପୁରାଇ ପଲମରେ ଗଡ଼ାଇ ବା ତେଲରେ ଛାଣି ପିଠା 
କରାଯାଏ | ଆଣକୁ ପିଲମରେ ବା ତାଉଆରେ ଚତରେଇ ଚକୁଳି /ଚିତଉ ଭଳି ସରୁ ପିଠା କରାଯାଏ | 


ପିଠା ଫଳ - ନେଉଆ 

ପିଠିଆ ବଳଦ - ଥୋରିଆ ବଳଦ | ଯେଉଁ ବଳଦ ବୋଝ ଭାର ବୃହାଏ | 

ପିଡଙ୍ଗ - ଶାକ (ଶାଗ) ବିଶେଷ | 

ପିଢ଼ାଓ ବସିବା ପାଇଁ କାଠରେ ତିଆରି ଆସନ । ଖଣ୍ଡେ ପଟାର ଦୂଇପଟେ ଦୁଇଟି ଗୋଡ଼ ଲାଗିଥାଏ । ଲୁହା କଣ୍ଟା 
ବାଡ଼ିଆ ହୋଇନଥୁବା ପିଢ଼ା ବିବାହବେଦୀରେ ବର, କନ୍ୟା ଓ ପୂରାହିତଙ୍କୁ ବସିବାକୁ ଦିଆଯାଏ । 
ଛପର ଘରର ଚାଳକୁ ପିଢ଼ା କୁହାଯାଏ | 


ପିଢ଼ା ପାଣି - ଖାଇବା ପିଇବା ବ୍ୟବସ୍ଥା । ଖାଇବା ବେଳେ ବସିବା ପାଇଁ ଦିଆ ଯିବା ପିଢ଼ା ଓ ପିଇବା ପାଣିର ବ୍ୟବସ୍ଥାକୁ 
ପିଢ଼ାପାଣି ବ୍ୟବସ୍ଥା କୁହାଯାଏ । 

ପିଢ଼ିଟ ବଂଶ । ବାପା ମାଙ୍କର ଅପତ୍ୟ ! ବଂଶ ଅନୁକ୍ରମିକ ପୁରୁଷ । ବାପ, ପୁଅ, ନାତି ଏମାନେ ତିନି ପିଢ଼ିର 
ପ୍ରତିନିଧ୍‌ । 

ପିତା ଆଳ୍ପ - ଝୁଙ୍କ ଆଳୁ, ଅଣ୍ଡିରା ଆଳୁ । 
Dioscorea wallichi, Fam : Dioscoreaceae 


ଏଦେଶୀ ଆଳୁରେ ଲଟା ଡାହାଣକୁ ମୋଡ଼ି ହୋଇ ମାଡ଼େ | ପତ୍ର ନଥ୍‌ବା ଡଙ୍ଗରେ ଅଣ୍ଡିରା ଫୁଲ ହୁଏ | ଆଳୁପତ୍ର 
ମୋଟ ଓ ପାନପତ୍ର ପରି ଦେଖାଯାଏ ! 


ପିତା କୋରୂଆଁ - ସଂ: କଳିଙ୍ଗ, ଇନ୍ଦ୍ରପବ, ଭଦ୍ର ଯବ 
ହି - କୁର୍ଟି, କରବିନ୍ଦର ଜଉ 
ଇଂରାଜୀ - Easter tree, Ivory tree 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Holarrhena antidysentrica, Nerium antidysentrica. Family - 
Apocynaceae.. 


ଛୋଟ ଗଛ | ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ବନୀକରଣ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ପତ୍ର ରୁମୁରୂମିଆ, ଚିକ୍ଣ | ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ଫୁଲ 
ଫୁଟେ | ଫୁଇଧଳା, ଗଛର ସବୁ ଅଂଶରୁ ଧଳା ( ରସ ) ବାହାରେ | ପତ୍ର, ଛେଲି ଓ ମଞ୍ଜି ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ଓ ନାଳରକ୍ତ 
ଝାଡ଼ା ଭଲ ହେବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଛେଲି ଅପେକ୍ଷା ମଞ୍ଜି ଓ ପତ୍ର ବେଶୀ ଉପକାରୀ ! କାଠ 
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ଘୋଡ଼ା, କାଠ ଘୋଡ଼ା ଗୋଇଠି, କଲମ କାଠି, ପାନିଆଁ ତିଆରି ପାଇଁ, ଖୋଦେଇ କାମ ପାଇଁ, ଟେରା 
(ନମୂନା, ମଡ଼େଲ) ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

ପିତା ଜହ୍ନି, ପିତା ତରଡ଼ା - ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Za acutangula. Family - Cucurbitaceae. 


ଲଟା ଗଛ । ଜହ୍ନି ଭଳି କିନ୍ଧ ଛୋଟ, ଗୋଲ | ଫଳରେ ୧ ୦ଟି ଶିର ଥାଏ ! ବର୍ଷା ରତୂ ଶେଷରେ ଫୁଟେ ଓ 
ଶୀତଦନେ ଫଳେ | ଫଳ ଭାରି ପିତା, ଡଙ୍କ ଓ ପତ୍ର ମଧ୍ଯ ପିତା | 


ପିତାନଳିତା- ଶାଗ ପିତା । (ନଳିତା ଦେଖ) । 
. ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Corchorus Capsularis. Family - Tiliaceae. 
ପିତାଳାଉ- ବଣୁଆ ଲାଉ | ( ଲାଉ ଦେଖ) | ଏହାକୁ ଇକ୍ଷାକୁ ଓ କଟୁତୁମ୍ବୀ କୁହାଯାଏ । 
ପିତାଶାଗ- ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - G/inus oppositifolius. Family - Aizoaceae. 
ମାଟିରେ ମାଡ଼ୁଥ୍ବା ଶାଗ | ଚକ୍ର ଆକାରରେ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଦେଇ ଏ ଶାଗ ଗଛ ବଢ଼େ | ପତ୍ର ଓ ଡେମ୍ପ, କାଣ୍ଡ 


ଶାଗ ହୁଏ | ଛୋଟ ଛୋଟ ଫୁଲ, ଫୁଲ ଶାଗୁଆ ବା ଧଳା | ଶାଗ ପିତା | ଢିପ ଜମିରେ ହୁଏ | ଏହାକୁ ଶାଗ 
କରି ଖାଆନ୍ତି | ଏହା ପୀତ, କଫ, ପାଣ୍ଡୁ ଓ ପ୍ଲୀହା ନାଶକ | 


ପିପରମେଣ୍ଟ- ବିଲାତି ପୋଦିନା । (ପୋଦିନା) | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mentha piperita. Family - Labiateae/Lamiaceae. 
ଏହି ଉଦ୍ଭିଦ ସମ୍ଭବତଃ କମଳାବାସ ପୋଦିନା (Mentha aquatica) ଓ ବାରି ପୋଦିନାର (mentha spicata) 
ସଙ୍ଗମ ଉଦ୍ୁତ | ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ବିଲାତି ପୋଦିନା କୁହାଯାଏ | ଗଛ ଛୋଟ | ଭୂଇଁ ଉପରେ ପ୍ରାୟ ୧୨-୧୫ 
ସେ.ମି. ଉଚ୍ଚ ହୁଏ | ବହୁତ ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଦେଇ ବଢ଼େ ! ଅର୍ବଭୂଶାୟୀ | ପତ୍ରଧାର ସାମାନ୍ୟ କଟାକଟା | ପତ୍ରର 
ତଳ ପଟ ବେଶୀ ଅଆଂଶୁ ଅଂଶୁଆ | ଫୁଲ ଲାଲ | ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ହେତୁ ବାରିରେ ଲଗାଯାଏ | 
ପତ୍ର ଓ ଡାଙ୍ଗର ରସରୁ ଉର୍ବ୍ପାତନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ପିପରମେଣ୍ଟ ତିଆରି ହୁଏ | ପିପରମେଣ୍ଟ ଧଳା, ଦାନାଦାର ବା 
ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ | ପିପରମେଣ୍ଟ ପାନରେ ପକାଇ ଖୁ୍ଆଯାଏ | ଜିଭ ଝିମ୍‌ ଝିମ୍‌ ହୋଇଯାଏ | ପିପରମେଣ୍ଟ ଜୀର୍ଣ୍ଣ 
କାରକ । ବିଭିନ୍ନ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଓ ମିଠେଇ ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ଏବଂ ଏଗୁଡ଼ିକ ସହଜରେ ହଜମ ହେବା ପାଇଁ 
ଏସବୂଥ୍‌ରେ ପୋଦିନା ପତ୍ର ପକାଯାଏ | ପତ୍ର ରସରୁ ଚୂଇଁଙ୍ଗମ ମଧ୍ୟ ତିଆରି ହୁଏ | ରସରୁ ପୋଦିନ୍‌୍ହାରା 
ତିଆରି ହୁଏ । 
ପିପରମେଣ୍ଟ ପତ୍ରରୁ ବାହାର କରାଯାଉଥ୍‌୍ବା ତେଲ ବାସନା ତେଲ । ଅର୍କରୁ ସେଣ୍ଟ ତିଆରି ହୁଏ । ବାସନା 
ସାବୂନ ତିଆରିରେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ତେଲ ଜୀର୍ଣ୍ଣ କାରକ, ବାୟୁ ନାଶକ, ଉଦ୍ଦୀପକ | ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର 
କଲେ ବାନ୍ତି ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ ! ଦୁର୍ବଳତା, ମୁଣ୍ଡବ୍ୟଥା, ଆଣୁଗଣ୍ଡି ବିନ୍ଧା ଗଳା ପରାସ ହେବା ଦୂର ହୁଏ | ଏହା 
ମଧ୍ଯ ମୁଖଧୌତି ଓ ନାସ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 

ପିପ୍ତଳୀଓ ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Piper longum. Family - Piperaceae. 
ହିନ୍ଦି - ପିଲାମ୍ବଲ, ପାଇପର 
ସଂ - ମାଗଧୀ, କୃଷ, ସୋଣ୍ଢୀ, କଣା, ଭଷଣା, ବୈଦେହୀ 
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ମ - ପିସ୍ତଳୀ, ତେ - ପିସ୍ତଲ୍ଲୀଚେଟୁ, ଗୁ-ଲିଂଡ଼ି ପିପଲ | 

ଭାରତୀୟ ଲମ୍ବ ଗୋଲ ମରିଚ ।! ସରୂ ଲଟା ଗଛ ¦ ଗଛ ଉପରେ ଲଟାଏ | ଫଳ ଲମ୍ବା ଓ ମାଂସଳ ! କଷିବେଳେ 
ଶାଗୁଆ । ପାକଳ ହେଲେ ନାଲି ପଡ଼ିଯାଏ ଏବଂ ତୋଳି ଶୁଖେଇଲେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ । ଏହା ଥିଷଧରେ 
ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ପିସ୍ତଳୀ ମସଲା, ସାଦ ଓ ଗନ୍ଧକାରି ପଦାର୍ଥ | ରାଗ ଲାଗେ | ଜୀର୍ଣ୍ଣ କାରକ | ପିସ୍ତଳୀ 
ଚୋବେଇଲେ ହାକୁଟି ହୋଇ ପେଟର ବାୟୁ ସବୂ ବାହାରିଯାଏ , | ଗୋଲ ମରିଚ, ପିସ୍ତଳୀ ଓ ଶୁଣ୍ଡି ଗୁଣ୍ଡ କରି 
ଏକତ୍ର ଖାଇଲେ ହଜମ ଶକ୍ତି ବଢ଼େ | ଦେହ ସତେଜ ରହେ । ପିପଳୀ ବା ଏହାର ରସ ମହୁ ସହିତ ଖାଇଲେ 
କାଶ ଶର୍ଦ୍ଦି, ଖଁ ଖି, ସବୂ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଦେହରୁ ଝାଳ ବହେ ଓ ପରିସ୍ରା ଭଲ ହୁଏ | ଅଗ୍ନି ଉଦ୍ଦୀପକ, 
ଉଷ୍ପବୀର୍ଯ୍ୟ, ପାଚକ, I 


ଗଜ ପିସ୍ତଳୀ - ଏହି ପିସ୍ତଳୀ ଫଳ ଆକାରରେ ବଡ଼, ଏହାର ମୂଳ ଖଷଧରେ ଲାଗେ | ଏହାର ପୁଷ୍ପ ମଞ୍ଜରୀ 
ହାତୀ ଶୁଣ୍ଢିପରି ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ | ଏହାର ଗୁଣ ପିସ୍ତଳୀ ଗୁଣଭଳି । 
ପିପେଇ ଅମାବାସ୍ୟା - ପିପେଇ-କାଉଁରିଆ 

ଯେଉଁ ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ କାଉଁରିଆ ଜାଳି ପିତୃ ପୁରୁଷଙ୍କୁ ଡାକିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି ତାକୁ ପିପେଇ ଅମାବାସ୍ୟା 
କୁହାଯାଏ | ଆଶ୍ଳିନ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦାଠାରୁ ଅପରପକ୍ଷ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । କାରଉଁକ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟାକୁ 
ପିପେଇ ଅମାବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ | ମହାଳୟା ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ପିତୃପକ୍ଷ ମହାଳୟା ଶ୍ରାଦ୍ଧ ଦିଆଯାଏ । ପିପେଇ 
ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ବଡ଼ ବଡ଼ୁଆ ଡକାହୁଏ । କାରଉିକ ଅମାବାସ୍ୟାକୁ ପୟାଶ୍ରାଦ୍ଧ ଅମାବାସ୍ୟା ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । 
ଦିବାଲି ( ଅମାବାସ୍ୟା) ଦିନ ସୁଦ୍ଧା ଯିଏ ପିତୃଶ୍ରାଦ୍ଧ ଦେଇ ନପାରେ ତାର ପିତୃକୁଳ ନିଆଶା ହୋଇ ରହନ୍ତି ବୋଲି 
କହନ୍ତି | ପିପେଇକୁ ପିତୃକୁଳ ନିଆଶା ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! 


ପିହାଣ - (ପିହାଣୀ) । ପେଷଣାର ତଳପଟର ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଖୁଣ୍ଟଥାଏ | ଏ ଖୁଣ୍ଟରେ ପିତଳ କି ଲୁହାର ଗୋଟିଏ ସରୂ 
ବଳା ( ବଳୟ ) ଦିଆଯାଇଥାଏ ¦! ଫେସଣାର ଉପର ପଟ ତଳପଟ ଉପରେ ବୂଲିଲାବେଳେ ମାଣିଖୁଣ୍ଡ ଶୀଘ୍ର ପାକୁଳିଆ 
ନହୋଇଯିବାକୁ ( ମାଣିଖୁଣ୍ଟ ହୁଗୁଳା ହୋଇ ନଯିବାକୁ ) ଏ ବଳା ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଏ ବଳାକୁ ପିହାଣ କୁହାଯାଏ | 


ହାଣ୍ରି ଘୋଡାଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ପଲମ ବା ସରା | ଦୂଧ ଦୂହିଁବା ଆଗରୁ ଗାର ପହ୍ନେଇବା ପାଇଁ ଲଗାଯାଉଥୁ୍‌ବା 
ବାଛୁରି | ମା' ଠାରୁ ପିଲା ପିଉଥ୍ବା ଦୂଧ | ଏ ସବୃକୁ ମଧ୍ଯ ପିହାଣ କୁହାଯାଏ | 


ପିୟାଳ - ଚରୂଗଛ | ଚାର କୋଳି ଗଛ | ଛୋଟ ଗଛ | ଫଳ କଳା ରଙ୍ଗର | ମଞ୍ଚଜିଭିତରୂ ସାଦ ରସ ବାହାରେ । ମଞ୍ଜିରୁ 
ତେଲ ହୁଏ | ଚରୁକୋଳି ପାଚିଲେ ମିଠାଲାଗେ ! ଏହି କୋଳିକୁ ଖ୍ରି ଓ ମିଠେଇରେ ପକାନ୍ତି | ଗଛ ବସନ୍ତ 
ରତୁରେ ବଉଳେ | ତେଲ ଟାଙ୍ଗରା ମୁଣ୍ଡରେ ମାରିଲେ ମୁଣ୍ଡ ଥଣ୍ଡା ହୁଏ | ବାଳ କଅଁଳେ ବୋଲି କହନ୍ତି | କାଠ 
‘ଭାରି ଟାଣ - ଛାଲ ଅଠାଳିଆ | 


ପୀତ ଚନ୍ଦନ - ହଳଦିଆ ଚନ୍ଦନ | (ଚନ୍ଦନ ଦେଖ) 


ପୁଟ ପାକ - ଗୋଟିଏ ହାଶ୍ଚିର ମୁହଁକୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ହାଶ୍ରିର ମୁହଁକୁ ତଳପଟିଆ କରି ଯୋଡ଼ି ନିଆଁଜାନି ଜିଷଧ ତିଆରି 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପ୍ରଣାଳୀ 1 ଏହା ଏକ ପାତନ ପ୍ରଣାଳୀ | I 


ପୁଡ଼ୁଗ - ବଡ଼ ଓଜିଆ ( ଓଳିଆ ଦେଖ) 
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OTTO OO DODD 
ପୁରୁଣୀ ଶାଗ - ଶାଗ ବିଶେଷ | Portulaca oleracea, Fam : Portulaceae. a 
ତଳେ ମାଡ଼େ, ଡେମ ଶାଗ ହୁଏ । ଏ ଶାଗ ଖାଇଲେ ନିଦ ହୁଏ | ବାତ ପୀତ ଶାନ୍ତି ହୁଏ | ପୁରୁଣୀ ଶାଗ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାରର ! ବାଲୁ ବାଲୁଆ ଶାଗ Boerhavia ଦେଖ !{ 
ପୁଲାଙ୍ଗ - (ପୁନ୍ନାଗ, ପୋଲାଙ୍ଗ) 
ହି - ସୂର୍ଫଂ, ସୁଲତାନ, ଚମ୍ପା 
ସଂ - ପୁନ୍ନାଗ, ପୁରୁଷ, ତୁଙ୍ଗ, କେସର, ଦେବ୍ବଲୁଭ 
ମ - ନାଗଚମ୍ପା, ସୁରଙ୍ଗ 
ତା - ପିନ୍ନୟ, ତେ-ପୋନ୍ୃ ଚେଟୁ, ପୋନ ପୁନ୍ନାଗମ୍‌ 
ଇଂ - Alexandrian laurel 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Calophyllum inophyllum, Fam. - Guttiferae 


ଚିରହରିତ ଗଛ, ବଡ଼ଗଛ, ପତ୍ରମୋଟା, ଟାଣ, ଚିକ୍ଚିକିଆ, ଫଳ ଗୋଲ ଓ ଶାଗୁଆ, ଜଙ୍ଗଲରେ ମିଳେ | 
ନାଳକୂଳେ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ, ବକଳ କଳା | 
ଫୁଲ ଧଳା ଓ ୪ ପାଖୁଡ଼ିଆ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ /ଆଷାଢ଼ରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ । 
ଫଳ - ଗୋଲ, ଅଗ ଅଛ ମୁନିଆଁ, ଶାଗୁଆ ; ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ପଡ଼ିଯାଏ | ଉପର ଚୋପା ଛଡେଇଲେ 
ଗିଲଭଳି ବଡ଼ ଗୋଲ ଫଳ ବାହାରେ | “ଫଟେଇଲେ ଦୂଇଫାଳ ହୋଇଥାଏ । ଶସ ମାଂସଳ ଓ ତୈଳାକ୍ତ | 
ଏହାର ତେଲ ମଧ୍ଯ ଉପରକୁ ଦେଖାଯାଏ | ହାତକୁ ଚିକଣ ଲାଗେ | ପୋଡ଼ିଲେ ତେଲ ଉପରକୁ ଭୁରୁଭୁରୂ ହୋଇ 
ବାହାରେ | ତେଲ ଅଠାଳିଆ, ତେଲର ଗୋଟାଏ ସତନ୍ତ୍ର ବାସନା ଅଛି । ଏ ତେଲ ଜଳାଯାଏ ! ମଶାଲରେ 
ଢ଼ାଳି, ମଶାଲ ଜାଳି କାଳିକାବାଟରେ କାଳିକା ଆଗରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଘୋଡ଼ା ଓ ବଳଦ ଘାରେ ଲଗାଇଲେ 
ଘାଂ' ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ଶଗଡ଼ କାଳି ହୁଏ । ଏ ତେଲ ଘସିଲେ ଆଣ୍ଡୁଗଣ୍ଡିବାତ ଭଲ ହୁଏ | ଚର୍ମରୋଗ ଭଲ 
କରେ | ଏହି ତେଲକୁ ସଫାକରି କୁଷ୍ଠରୋଗୀର ଘା”ରେ ମାରିଲେ ଘୀା' ଭଲ ହୁଏ | ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ 
ବାହାର କରାଯାଏ । ଗଣ୍ଡି ଓ ଛେଲିରୂ ସିଠା ବାହାରେ | ଏହା ଝୁଣା ହୁଏ | କାଠ ଟାଣ | ଭଲ ପାଲିସ ହୁଏ | 
ଘରତିଆରି କାମରେ ଲାଗେ, ଆସବାଦ ତିଆରି କରାଯାଏ | ରେଳଧାରଣା ହୁଏ | 

ପୁରୁଣୀ ଶାଗ - ( ପୁନର୍ନବା, ଘେଡ଼ାପୁରୁଣୀ) 
ସଂ - ପୁନର୍ନବା, ସନ୍ତ, ସାନ୍ତି ! 
ମାଟି ଉପରେ ମାଡୁଥ୍ବା ଶାଗ, ଗଣ୍ଠି ଫୁଲିଥାଏ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗଣ୍ଡିରେ ୨ଟା ପତ୍ରଥାଏ । ଗୋଟିଏ ଛୋଟ , 
ଗୋଟିଏ ବଡ଼ । ଫୁଲ ନାଲି ଓ ଛୋଟ | | 
Boerhavia diffusa, Fam : Nyctaginaceae. 
ଏ ଗଛର ଚେର, ପତ୍ର ଫୁଲ ଧଳା, ନୀଳ ଓ ନାଲି ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ୩ ପ୍ରକାର ହୋଇ ପାରନ୍ତି | ଏହି ଅନୁସାରେ 
ଶ୍ନେତପୁରୁଣୀ, ନାଲି ପୁରୁଣୀ ଓ ନେଳୀପୁରୂଣୀ କୁହାଯାଏ ! ପୁରୁଣୀ ଚେର ରସ ପିଇଲେ ଓ ଆକ୍ଷିରେ ମାରିଲେ 
ଆକ୍ଷି ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ । ପୁଷ୍ୟା ନକ୍ଷତ୍ର - ଯୁକ୍ତ ତିଥ୍‌ରେ ଶ୍ଵେତ ପୁରୁଣୀ ଚେର ବରଣ କରି ଆଣି ଘରେ ରଖୁ୍‌ଲେ 
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ସାପ ପଶନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଇଂରେଜିରେ Horse-purslane, Hogweed କୁହାଯାଏ | ଏହି 
ଗଛରୁ ପୁନର୍ନ ବା ନାମକ ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପୁନର୍ନାଭାଇନ୍‌ (Punarnavine) ନାମକ କ୍ଷାରାଭ 
( ଆଲକାଲଏଡ଼ ) ଏହାର କାରଣ ¦ ଏହି ଥିଷଧ ଖାଇଲେ ମୃତ୍ରବୃଦ୍ଧି ହୁଏ; ଘୁମାରୋଗ, ଶୋଥ, ଜଳ, ଉଦୂରୀ 
ଭଲ ହୁଏ | ଏହି ଗଛ (Trianthema portulacastrum) ଭଳି ହୋଇ ଥ୍ବାରୁ ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ପୁନର୍ନବା, ସାନ୍ଧି 
ବା ଲାଲସାବୁଣୀ କୁହାଯାଏ । ପୁନର୍ନବା ଗଛ ରସ ଆଣ୍ଡୁଗଣ୍ଡି ବାତ ମଧ୍ଯ ହାସ କରେ | ଯକୃତ୍‌ ଓ ବୃକକ୍ର 
ଅନିୟମିତତା ଦୂରକରେ । ଏ ଶାଗ ଭାଜି ଖାଇଲେ ମଧ୍ଯ ଉପରୋକ୍ତ ଫଳ ଲାଭ କରାଯାଇଥାଏ ବୋଲି ଉଲ୍ଲେଖ 
ଅଛି । ପୂରୁଣୀ ଶାଗ ପ୍ରିୟ ଅଟେ । 

ପୁଷ କାହାଳ (ପୁଷ କାଆଁଳ) - ପୌଷ (ପୁଷ) ମାସରେ ହେଉଥ୍ବା କାହାଳିଆ ପାଗ | ପୁଷ ମାସରେ ଦିନେ ଦିନେ 
ମେଘୁଆ ବା କୁହୁଡ଼ିଆ ପାଗହୁଏ | ଅସରାଏ ବି ବର୍ଷା ହୋଇପାରେ । ଏହାକୁ ପୁଷ କାଆଁଳ କୁହାଯାଏ | 

ପୁଷ୍ଠର - ଏହା ଭିତରେ ପଦ୍ମ ମଞ୍ଜଥାଏ । ଏହାର ଚାରିପଟେ କେଶର ଥାଏ ! ଫୁଲ ଶୁଖ୍ଗଲେ ପାଖୁଡ଼ା ଝଡ଼ିପଡ଼େ । 
ଭିତରେ ଥ୍ବା ମଞ୍ଜି ପାଚିଗଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । କଳା କଳା ଦେଖାଯାଏ ! ଏ ମଞ୍ଜିକୁ ଗୁନ୍ଧି ମାଳା କରନ୍ତି। 
ପଦ୍ମ କେଶର ଖାଇବାକୁ ମିଠାଲାଗେ | 
ମେଘବିଶେଷ | ଏ ମେଘ ବେଶି ବର୍ଷାଦିଏ ନାହିଁ । ହୀନବୃଷ୍ଟି ହୁଏ | ଶସ୍ୟ ହାନି, ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ପଡ଼ିଲା ଭଳି ଅବସ୍ଥା 
ସୃଷ୍ଟିହୁଏ । “ ଯଦି ମେଘ ପୁଷ୍କର, ଗଡ଼ିଆ ପୋଖରୀ ଚାଷକର” କଥା ଅଛି | ଏ ମେଘ ଆକାଶରେ ବାଇଗଣ 
କୋଡ଼ାକରେ | ମଳା ମଳା ହୋଇ ଦେଖାଯାଏ । ଏ ମେଘରୁ ବର୍ଷାର ସମ୍ଭାବନା ଖୁବ କମ୍‌ ଥାଏ | ଯେଉଁ 
ସମ୍ବତ୍ସର ନାମ ପୁଷ୍ଠର - 
ସୁବୃଷ୍ଟି ସର୍ବ ଦେଶେଷୁ ଶସ୍ୟପୂର୍ଣ୍ଠା ବସୁନ୍ଧରା, 
ପୁଷ୍ଟରେ ଦୂସ୍ତରଂ ବାରି ସସଳ୍ଛେ ସଳ୍େମ୍ପବେବର୍ଷତି । 
ପୁଷ୍ଠର ମେଘ ପ୍ରୌଢ଼ାବସ୍ଥା, ପ୍ରୌଢ଼ଶ୍ଚ ମେଘ କୁରୂତେ ସୁବୃଷ୍ଟି, 
ସୁ ସାଧ୍ୟ ଶସ୍ୟାଚ ଭବେ, ଧରିତ୍ରୀ ଆରୋଗ୍ୟ ଲଭୋ ନୃପ କୋଷ ବୃଦ୍ଧି,ର୍ଗାବଃ ସୁଦୋହା ବହୁ ଦୂଗୁବତୀ | 
ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ବାର, ତିଥ୍‌ ଓ ନକ୍ଷତ୍ରରେ ମୃତ୍ୟୁ ହେଲେ ଲାଗୁଥ୍‌ବା ଦୋଷ | ଏ ଦୋଷକୁ ପୁଷ୍କର ଦୋଷ କୁହାଯାଏ | 
ବାର ନକ୍ଷତ୍ର ଦୋଷ - ପୁନର୍ବସୁ, ଉତ୍ତରାଷାଢା, କୃଭିକା, ଉତ୍ତର ଫାଲଗୁନୀ, ପୂର୍ବ ଭାଦ୍ରପଦ ଓ ବିଶାଖା, ଏହି 
ଛଅ ଗୋଟି ନକ୍ଷତ୍ର ମଧ୍ୟରୁ ଯେ କୌଣସି ନକ୍ଷତ୍ର ହୋଇ ଥ୍ବାଦିନରେ କୌଣସି ଲୋକ ମୃତ୍ୟୁଲଭିଲେ ପୁଷ୍କର 
ହୁଏ | ଏହାକୁ ନକ୍ଷତ୍ର ପୁଷ୍ଠର କୁହାଯାଏ | ମୃତ୍ୟୁଦିନ ଦ୍ଵିତୀୟା, ସପ୍ତମୀ, ଦ୍ଵାଦଶୀ, ରବିବାର, ଶନିବାର କିମ୍ବା 
ମଙ୍ଗଳବାର ହୋଇଥୂଲେ ପୁଷ୍ଟର ଦୋଷ ହୁଏ । 'ଏଣୁ ବାର, ନକ୍ଷତ୍ର ତିଥ୍‌ ଦୋଷରୁ ପୁଷ୍କର ହୁଏ । ଗୋଟିଏ 
ପ୍ରକାରରୁ ପୁଷ୍ଠର ହେଲେ ଏକପାଦ, ଦୂଇ ପ୍ରକାରରୁ ପୂଷ୍ଟର ହେଲେ ଦୂଇ ପାଦ ଏବଂ ତିନି ପ୍ରକାର ହେତୁ ପୁଷ୍କର 
ହେଲେ ୩ପାଦ ପୁଷ୍କର ଦୋଷ ହୁଏ ବୋଲି ଜ୍ୟେତିଷ ଶାସ୍ତରେ ଲେଖାଅଛି ! 

ପୂତତୃଣ - ଧଳା ଦୂବ, ( ଶ୍ଳେତ ଦୂବ) । 

ପୂତ ଧାନ୍ୟ - ରାଶି, ତିଳା 

ପୂତଫଳ - ପଣସ 

ପୂଯାରି - ନିମ୍ବଗଛ 
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ପୂରଣୀ - ଭରଣୀ ସୂତା, ଶିମିଳୀ ଗଛ । 
ପୂଳି - . ଘିଅରେ କରାଯାଇଥ୍ବା ମିଠା ପିଠା; ବାମ୍ପରେ ସିଝା ଯାଇଥ୍ବା ପୁର ପିଠା | 
“ ଦୁଧ ପୁଳି କଲେ ମାଏ ଘୃତ ପୁଳିକଲେ 
ଅତି ଯତନରେ ମୀଏ ସରପୁଳି କଲେ” ( ଲକ୍ଷ୍ମୀ ପୁରାଣ) 
“ ନାଡ଼ିଯେ ସରପୁଳୀ ଗଜା, ଅମାଲୁ ଆଦି ଦିବ୍ୟ ଖଜା” ( ଦାର୍ଦ୍ୟତାଭକ୍ତି) | 

ପୃଥାପୁତ୍ର - ପାର୍ଥ, କୁନ୍ତୀ ପୁତ୍ର । 
ପୃଥ୍ଠୀକ - ଅଳେଇଚ, କଳାଜୀରା, ବାଉଁଶ ପତ୍ରିଆ ଘାସ । 
ପୈକାଳି - ହାତୀର ଶହ, ମହୁରୀ, କାହାଳୀ, ତୁରୀ | 
ପୈ କାଳିଆ - ଧାନର ପୈ କାଳିଆ, କାହାଳିଆ ପୋକ । ବର୍ଚିପୋକ | କାହାଳିଆ ପୋକର ଆକ୍ରମଣ ହେତୁ ଧାନ ପିଲର 

ମଞ୍ଜ ପିଆଜ ପତ୍ର ପରି ଗୋଲ ଓ ନଳୀଭଳି ହୋଇଥାଏ । ଏହି ପୋକକୁ ଧାନର କାହାଳିଆ ପୋକ 

(Pachydiplosis Oryzae) କହନ୍ତି | ଏହି ପୋକ ହେତୁ ଧାନ ବୂଦାରେ ବହୁତ କାହାଳିଆ ପିଲ ହୁଏ | 


କେତେକ ଭାବନ୍ତି ଧାନ ଥୋଡ଼ବେଳେ ଘଡ଼ ଘଡ଼ି ମାରିଲେ ଏପରି ହୋଇଥାଏ । ଏହା ଗୋଟିଏ ରୋଗ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | କିନ୍ଧୁ ଏହା ଠିକ ନୁହେଁ । 


ପେଚା - ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ |! ଏ ଚଢ଼େଇ ରାତ୍ରୀଚର | ରାତିରେ ଦେଖୁପାରେ । ବିପଦର ଓ ଅଶୁଭର ଚିହ୍ନବୋଲି ସମସ୍ତେ 
ଭାବନ୍ତି | ଯିଏ ସୁନା ବା ଲୁହା ଚୋରଣୀ ବା ଦେଢ଼ଶୂର ଅଇଁଣ୍ଡା ଖାଇଥାଏସେ ପର ଜନ୍ମରେ ପେଚାହୁଏ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । 


ପେଜ - ଭାତ ରାନ୍ଧି ଗାଳିଲାବେଳେ ବାହାରି ଯାଉଥ୍‌ବା ବହଳିଆ ପାଣିଆ ଅଂଶକୁ (ରସକୁ) ପେଜ କୁହାଯାଏ | ଏହା ଅତି 
ପୁଷ୍ଟିକର । ଯେଉଁ ନଳାରେ ପେଜ ବହିଯାଏ ତାକୁ ପେଢନଳା କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ କୁଣ୍ଡରେ ବା ହାଣ୍ଡିରେ ପେଜ 
ରହେ ତାକୁ ପେଜକୁଣ୍ଡ ବା ପେଜ ହାଶ୍ତି କୁହାଯାଏ । 


“ ଅନ୍ଧ ନଦେଲେ ସେହୁ ପୁଣି 
ମାଗିବା କାହୁଁ ପେଜପାଣି 
ପେଜକୁଣ୍ଡରୁ ପେଜ ଆଣି 
ଖାଇ ବଞ୍ବା ପଞ୍ଚପ୍ରାଣୀ ! 
କୁଟୁମ୍ବ ଘେନି ସଙ୍ଗତରେ 

ରହିଛୁ ପେଜନଳାଠାରେ ।” 

(ବନ୍ଧୁ ମହାନ୍ତି, ଦାର୍ଜ୍ୟତାଭକ୍ତି) 
ଯେଉଁ ଭାତରେ ପେଜ ଦିଆଯାଇ ପଖଳା ଯାଇଥାଏ ତାକୁ ପେଜପଖଳା ଭାତ ଏବଂ ଯେଉଁ ଭାତ ଗାଳିଲା ବେଳ 
ପେଜ ରହି ଯାଇଥାଏ; ତାକୁ ପେଜ ଭାତ କୁହାଯାଏ ! 

ପେଜୂଆ ବିରି : ଏ ପ୍ରକାର ବିରି ବର୍ଷାଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ | କାର୍ରିକ / ମାର୍ଗଶୀରରେ ଅମଳ ହୁଏ । କେନ୍ଦୁଝରରେ ଢ଼ିପ 
ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରେ ଭଲ ବଡ଼ିହୁଏ ! ( ଡାଲି ଫସଲ ଦେଖ) । 
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ପେଟ ଖସେଇବା : ପ୍ୀହା ହେଲେ ବା କୌଣସି ପେଟ ରୋଗହେଲେ ଆୟୁର୍ବେଦିକ ମତରେ ତଳି ପେଟରେ ତେଲ ମାରି ନାହି 
ମୁଣ୍ଡାଠାରୁ ତଳକୁ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ହାତ ନେଡ଼ିରେ ଖସାଇବା | ଗର୍ଭପାତ କରିବା | 


ପେଟ ଫୁଲାଶାଗ : ଯେଉଁ ଶାଗ ଖାଇଲେ ପେଟ ଫୁଲିଯାଏ | ପାଣିକୂଳିଆ ପିତା ଶାଗ ¦! ଏ ଶାଗ ଦେଖୁବାକୁ ପିତାଶାଗ ପରି 
କିନ୍ତୁ ଭାରି ନରମ ! ଖରଡ଼ି ଖାଇଲେ ପେଟ ଫୁଲିଯାଏ । 

ପେଟରା - ପେଟୁଆ ବାକ ! ଏହା ବେତରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! ଏଥରେ ଲୁଗାପଟା | ଗହଣା ଗାଣ୍ଡି ଓ ଘରର ଅନ୍ୟାନ୍ୟ 
ଜିନିଷ ରଖାଯାଏ । ଏବେ ଏହା ବଦଳରେ ଟ୍ରଙ୍କ, ବାକ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଛି । ପେଟରାର ଦୁଇଟି 
ଅଂଶଥାଏ | ତଳଅଂଶ ଗୋଲ ଓ ଗହିରିଆ । ଉପର ଅଂଶ ଘୋଡଣୀ । ଏହା ଗୋଲ ଏବଂ ଉପରକୁ କ୍ରମଶଃ 
ଗୋଜିଆ ହୋଇଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଚାବି ପକାଇବା ପାଇଁ କବଜା ଲାଗିଥାଏ । ଏହାକୁ ଏବେ ଗ୍ରାମ୍ୟ କଳା 
ସଂଗ୍ରହାଳୟରେ ଦେଖୁବାକୁ ମିଳୁଛି । 

ପେଡା - ଛୋଟ ପେଡ଼ି | ମିଠାରେ ଓ ଘିଅରେ ତିଆରି ଏକ ପ୍ରକାର ମିଷ୍ଟାନ୍ନ । 

ପେଡ଼ି - ଏହା ବେତରେ ତିଆରି ୪ କଣିଆ, ବର୍ଗାକାର ବା ଆୟତାକାର ଆଧାର । ଏଥୁରେ ଲୁଗାପଟା, ପୋଥ୍‌, 
ବହିବସ୍ତାନି ଓ ଘରକରଣା ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଜିନିଷ ରହେ ! ଏହାର ଉପର ଘୋଡଣି ଡାଲା ଭଳି । ଆଗେ ବିବାହ 
ବ୍ରତରେ ପେଡ଼ି ଡାଲାରେ ଲୁଗାପଟା, ଗହଣା, ବେଶଭୂଷା ରଖ୍‌ ବେଦୀକୁ ପଠାଉଥ୍ଲେ | କାଠରେ ଯେଉଁ ପେଡ଼ି 
ତିଆରି ହୋଇଥୀଏ ତାକୁ କାଠପେଡ଼ି କହନ୍ତି ! ଏହା ଢାଉରେ ଚିତ୍ର ବିଚିତ୍ର ହେଇଥାଏ | ଝିଅ ଗଲାବେଳେ ପେଡି 
ପେଟରା ସଜ ଭାରରେ ଆଗଯାଏ । ପେଡ଼ିରେ ସାଧାରଣତଃ ତାଲାପକାଇବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ନଥାଏ । ଏହା 
ଦଉଡିରେ ଭିଡ଼ାଯାଇ ବାହୁଙ୍ଗରେ ବନ୍ଧାଯାଇ ଭାରରେ ଯାଏ । ଗଡ୍‌ରେଜ ଆଲମିରା ( ଆଲମାରି) ବାହାରିଲା 
ଦିନଠୁ ପେଡି,ପେଟରା କୁ ଆଉ କେହି ପଚାରୁ ନାହାନ୍ତି | 


ଗୋଲ ପଥର ଖଭ୍ଡ | ଚନ୍ଦନପେଡ଼ି 1 ଏହା ଉପରେ ଚନ୍ଦନକାଠ ଘୋରି ଚନ୍ଦନ କରାଯାଏ |! 
ପେଡ଼ି ପେଡ଼ିକା - 4butilon indicum, Sida indica, Fam : Malvaceae 


କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୁଳ୍ପ । ଗଛ ସାରା କ୍ଷୁଦ୍ର ଘଞ୍ଚ ଲୋମଦ୍ଧାରା ଆବୃତ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ପତ୍ର ପାନ ପତ୍ର ପରି | ପତ୍ରଧାର 
ଦନ୍ତୁରିତ । ବର୍ଷାଦିନେ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଫୁଲ ଫୁଟେ | ଶୀତଦିନେ ଫଳପାଚେ | ଫଳ ଗିନା ପରି ଗାଡୁଆ । ଏକ 
ଫାଳିକିଆ | ଫଳ ଦେହରେ କରମଙ୍ଗିଆ ଦାଗଥାଏ | ଏହାର କାଣ୍ଡକୁ ପାଗ କରି ଝୋଟ ବାହାର କରାଯାଏ | ଏ 
ଝୋଟରୁ ବାଣି, ରସି, ଦଉଡି ବଳା ହୁଏ | ପତ୍ର ଓ ମଞ୍ଜି ନାଳୁଆ ! ପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ । କିନ୍ତୁ ନାଳୁଆ; ମିଠା 
ଲାଗେ | ଏହା ରେଚକ ଓ ଶମନ | 

ପେଶ୍ରିଜହ୍ନି - ଗୋଟିଏ ବୃନ୍ତରେ ୪-୫ଟି ଫଳୁଥ୍‌ବା ଜହ୍ନିକିସମ । ଜହ୍ନି ଛୋଟ ଓ ଗୋଟାଳିଆ । ପେଣ୍ରି ଜହ୍ମିମଧ୍ୟ ମଧୁର ବା 
ପିତା ହୋଇପାରେ । ପ୍ରାୟତଃ ମଧୁର 1 ପରିବା ରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ | ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଗୁଣ ଓ ବୈଶିଷ୍ଟ୍ୟ ଜହ୍ନି ଭଳି | 

ପେନୁ - ଆଦିବାସୀ ମାନେ (କନ୍ଧମାନେ) ତାଙ୍କ ଦେବତାଙ୍କୁ ପେନୂ କହନ୍ତି | କନ୍ଧମାନେ ବିଭିନ୍ନ ଦେବତା (ପେନ) 
ମାନନ୍ତି। ଯଥା - 


ବେରା ପେନୁ /ଧରଣୀ ପେନ - ପୃଥ୍ବୀ ଦେବତା, ଲୋହାପେନୂ - ଯୁଦ୍ଧ ଦେବତା, ନାହଡ଼ ପେନ ¬ ଗ୍ରାମ 
ଦେବତା, ଦାଞ୍ଜୁ ପେନୁ - ଚନ୍ଦ୍ର ଦେବତା, ସାଣ୍ଡେ ପେନୁ - ବାସ୍ତୁ ବା ସୀମା ଦେବତା, ଯୁଗ ପେନୁ - ବସନ୍ତ 
ରୋଗ ଦେବତା, ସୋରୁ ପେନୁ - ପାହାଡ଼ ଦେବତା, ଗସା ପେନୂ - ବଣ ଦେବତା, ମୁଣ୍ଡା ପେନୁ “ଜଳାଶୟ 
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ଦେବତା, ସିଗୁ ପେନୁ - ଝରଣା ଦେବତା, ପିଦ୍କୁ ପେନୁ - ବର୍ଷା ଦେବତା, ପିଲାମୁଁ ପେନୁ - ମୃଗୟା ଦେବତା, 
ସିଙ୍ଗା ପେନ - ମୃତ୍ୟୁ ବା ପ୍ରଳୟ ଦେବତା । 
ପ୍ରତ୍ୟେକ ପେନ୍ସଙ୍କ ପାଇଁ ପୂଜାବିଧ୍‌ ଅଲଗା ଅଲଗା | 

ପେନ୍ଦି - ଗିନା, ତାଟିଆ କସଂରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ତଳ ବଇଠି । କାକୁଡ଼ି ଫଳର ଭୁଣ୍ି ପାଖ ଅଂଶ | ଏହା ପିତାଲାଗେ ବୋଲି 
କାଟି ଏହାକୁ କାକୁଡ଼ିରେ ଘସି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ବାଣର ଯେଉଁ ଅଂଶ ଓସାରିଆ ଏବଂ ଯେଉଁଠି ମୁହଁରେ ନିଆ 
ଲଗାଯାଏ, ତାକୁମଧ୍ଯ ପେନ୍ଦି କୁହାଯାଏ । କଞ୍ଚା ଇଟାର ତଳପଟେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ବଳକା ମାଟିକୁ ମଧ୍ଯ ପେନ୍ଦି ମାଟି 
କୁହାଯାଏ | 

ପେଲଣା କାଠି - ଯେଉଁ କାଠି ପେଲିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଚୁଲି ଭିତରକୁ ଜାଳ ପେଲିବାକୁ ବ୍ୟବହୃତ କାଠିକୁ ଜାଳ 
ପେଲଣା, ଢିଙ୍କି ମୁଣ୍ଡ ପାଖରେ ଭରାଣ୍ଡିକୁ ଧାନ ମିଶାଇ ପେଲିବାକୁ ଧାନ ବା ଚାଉଳ ପେଲଣା କୁହାଯାଏ | 

ପେଲା - ଯାହା ପେଲି କରି, ଠେଲିକରି ଧରେ | ଘର କାନ୍ଧ ଖୁଣ୍ଟରୁ ବାହାରିଥ୍ବା କାଇଁଚିଆ । ଦୁଇପଟ କଇଁଚିଆ ମିଶିବା 
ଯାଗାରେ ଓରା ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଛୋଟ ଠେକି | 

ପେଶୀ - (ଫେସି ଦେଖ) । 
ହାକିମଙ୍କ ପାଖରେ ନଥ୍ପତ୍ର ଦାଖଲ କରିବାକୁ ପେଶ(ସ) କରିବା କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ ସହାକାରୀ ନଥ୍‌ ପତ୍ର 
ଦାଖଲ କରନ୍ତି ତାଙ୍କୁ ପେସ୍‌କାରି ବା ପେଶୀ(ସ) କୁହାଯାଏ | 

ପେଷଣ - ପେଷିବା, ଫେସିବା । ଚକି 

ପେସ୍ତା ବାଦାମ - ଆରବ ଦେଶର ବାଦାମ, Amond 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ : Prunus amygdalus, Prunus communis, Amygdalus communis, Fam - 
Rosaceae. 
ବଡ଼ ଗଛ । ପତ୍ର ଛୋଟ ।! ଲୋମଶ; ଫଳ ଅଷ୍ଟିଳା; ଗଛ କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଉଇରୋପୀୟ ଦେଶରେ 
ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାର ମଞ୍ଜି କଞ୍ଚା, ଶୁଖ୍ଲା ଓ ପାଚିଲା ଖ୍ଆଯାଏ | ଏ ମଞ୍ଜି ଚୋପାଛଡେଇ କାଜୁ ବାଦାମ 
ଭଳି ଭଜାଯାଏ; ଲୁଣ ପାଣିରେ ବତୁରେଇ ଶୁଖେଇ ମଧ୍ଯ ଭଜାଯାଏ । ଚଟଣୀ ମଧ୍ଯ କରି ଖୁଆଯାଏ | ପେସ୍ତା 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠେଇ, ବିସୂଟ, ଖ୍ରି ଓ ପଲଉରେ ମଧ୍ଯ ପଡ଼େ | 
ସାଦ ଅନୁସାରେ ପେସ୍ତାବାଦାମ ଦୁଇ ପ୍ରକାର- ମିଠା ଓ ଖଟା | ଉଭୟ ପ୍ରକାର ବାଦାମରୁ ତେଲ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ପେସ୍ତାବାଦାମ ତେଲ ନଡ଼ିଆ ତେଲ ଭଳି ବସିଯାଏ ନାହିଁ । ମିଠା ବାଦାମ ତେଲ (Oleum 
amygdalae expressum - Amydalus Communis) ମାଂସ ପେଶୀ ନରମ ଓ ଚିକୃଣ ରଖୁବା ପାଇଁ 
ଲଗାଯାଏ । ଏ ତେଲ ରକ୍ତ ସଞ୍ଚାଳନରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ | 

ପିତା ପେସ୍ତା ବାଦାମ ତେଲ - 
ରେଚକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ତେଲକୁ କଫ, କାଶରେ ତଣ୍ଟିରେ ମାଲିସ କରନ୍ତି । ଉଭୟ ପ୍ରକାର ପେସ୍ତା 
ତେଲର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ ୦.୯୧୭୫, ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୮୩, ଆଇଓଡିନ୍‌ ନମ୍ବର ୯୫-୧୦୨ ଅଟେ | 
ଶସର ଗୁାଇକୋସାଇଡରେ ପ୍ରୁସିକ୍‌ (ଜପ) ଅମୃ ଥାଏ | ପେସ୍ତାବାଦାମ ବଡ଼ ଲୋକମାନେ ଖାଅନ୍ତି । 


ପୋଇଡ଼ଙ୍କ - ପୋଇ ଗଛର ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା | ଏହା ପରିବା ରୂପେ ତରକାରି ହୁଏ । ( ଶାଗଢାତୀୟ ପରିବା ଦେଖ) । 
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ପୋକ - କ୍ଷରଦ୍ର ଅଷ୍ଟପଦୀ ପ୍ରାଣୀ । ସାଧାରଣତଃ, ଅଷ୍ଠପଦୀ, କ୍ଷୁଦ୍ର ପ୍ରାଣୀ । ଏମାନେ ମଣିଷ ସମେତ ଅନ୍ୟନ୍ୟ ପ୍ରାଣୀ ଓ 
ଫସଲର ଅନେକ କ୍ଷତି କରନ୍ତି । ସଦୂପୋକ ଅପକାରୀ ନୁହନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରୁ ଅନେକ ପରାଗ ସଙ୍ଗମ, 
ମକରନ୍ଦ ସଂଗ୍ରହ, ଅନିଷ୍ଠକାରୀ ପୋକ ଶିକାର କରି ଉପକାର କରନ୍ତି ¦! କିନ୍ଧୁ ଉପକାର ତୁଳନାରେ ଅପକାର 
ବେଶୀ । ପୋକ ଦାଉରୁ ସମୁଦାୟ ଫସଲ ନଷ୍ଟ ହୋଇ ଯାଇପାରେ ! ଅନିଷ୍ଠକାରୀ ପୋକ ଗୁଡିକୁ ମୁଖ୍ୟତଃ କାଣ୍ଡ 
ବିନ୍ଧା/ ପୋକ; କାଣ୍ଡ କଟା ପୋକ, ଫଳ, କେଣ୍ଡା ବା ଖେଡ଼ କଟା ପୋକ, ଡ଼ିଆଁ ପୋକ, ପତ୍ର ମୋଡ଼ା ପୋକ, 
ଜଉପୋକ ( ମଧୁକ୍ଷରୀ, ଆପିଡ଼ ), ଶୋଷକ କୀଟ, ଚୂର୍ଣ୍ଣ ପୃଷ୍ଠକ କୀଟ, ପତ୍ର ବେଧକ ପୋକ, ଇତ୍ୟାଦି 
ଶ୍ରେଣୀରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର କୀଟ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫସଲର ଅନିଷ୍ଠକାରୀ ପୋକ 
ହୋଇପାରେ । 

ପୋଖରୀଆ - ପୋଖରୀ ଭଳିଆ ଜଳାଶୟ । ମହାପ୍ରଭୁ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ରତ୍ନ ସିଂହାସନ ଚାରିପଟ ଗଳି, ତଳ ଯାଗା | 


ପୋଟଳ - ପରୱଲ 
ଇଂ : Pointed gound 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ : Trichosanthes dioca, Fam : Cucurbitaceae 
ହି : ପରୱଲ 
ପରିବା ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଭାରତର ଉଷ୍ମାଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ପତ୍ର,ଡଙ୍କ, ଫଳକୁ ପରିବା ରୂପେ 
ଖାଆନ୍ତି | ପତ୍ର ଛେଚି ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗୀ ପିଅନ୍ତି | (କଖାରୁ ଦେଖ) । 

ପୋଟାସ - ଫସଲର ମୁଖ୍ୟ ପୋଷକ ମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଅନ୍ୟତମ | ଏହା ଫସପୋରସ ଠାରୁ ବେଶୀ ପରିମାଣରେ ଦରକାର 
ହୋଇଥାଏ । ପୋଟାସିଅମ ଫସଲରେ ଜଳର ସୂୁବଣ୍ଡନ, ସୁବ୍ୟବହାର ଓ ଚୟ ଅପଚୟ କ୍ରିୟାରେ ସାହାଯ୍ୟ 
କରେ | ପୋଟାସ ( ପୋଟାସିଅମ ଅକ୍ଟାଇଡ଼, ×, ) , ମୁଖ୍ୟତଃ ପୋଟାସିଅମ କ୍ଲୋରାଇଡ଼ ( «୯1, ମ୍ୟୁରିଏଟ୍‌ 
ଅଫ୍‌ ପୋଟାସ, mଧriate of potash) ଏବଂ ପୋଟା ସିଅମ ସଲଫେଟ(,5୦,), ପୋଟାସିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ 
KNo, ଓ ସିଓନାଇଟ ରୂପେ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ ! ମ୍ୟୁରେଟ ଅଫ୍‌ ପୋଟାସରେ ଶତକଡ଼ା ୬୦-୬୨ ଭାଗ, 
ପୋଟାସି ଅମ ସଲଫେଟରେ ଶତକଡ଼ା ୪୮-୫୨ ଭାଗ, ପୋଟାସିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ରେ ୪୪ ଭାଗ ଓ 
ପୋଟାସିଅମ୍‌ ମାଗ୍ନେସିଅମ ସଲଫେଟ ( ସିଓନାଇଟ୍‌ ) ଶତକଡ଼ା ୨୦-୩୦ ଭାଗ ପୋଟାସ ଥାଏ ! ଏକ ଟନ 
ଧାନ, ଚିନାବାଦାମ, ଆଳୁ ଉତ୍ପାଦନ ପାଇଁ ଫସଲ ଯଥାକ୍ରମେ ପ୍ରାୟ ୧୦, ୧୨.୨, ୧୪ କି.ଗ୍ରା ପୋଟାସ 
ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ | ପୋଟାସିଅମ ଜଳରେ ଦ୍ରବଣୀୟ ଏଣୁ ଶୀଘ୍ର ବୋହିଯାଏ । ପୋଟାସ ସାରକୁ ପାଣିରେ 
ବତୁରେଇ ଛାଣି ସେଥ୍‌ରେ କିଛି ଅଠାଳିଆ ପଦାର୍ଥ (ଟିପଲ) ମିଶାଇ ପତ୍ର ଛିଞ୍ଚା କରାଯାଇପାରେ ! ପୋଟାସ 
ଅଭାବ ହେଲେ ଜଳାଭାବରୂ ଫସଲ କ୍ଷତି ଗ୍ରସ୍ପ ହୁଏ, ପୋଟାସ ଅଭାବଜନିତ ରୋଗରେ ଆକ୍ରାନ୍ତ ହୁଏ ଏବଂ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପୋଷକ ଶୋଷଣରେ ବାଧା ଜନ୍ମେ | 


ପୋଡ଼ପିଠା - ସୋଦୁଅ ପୋଡ଼ା ହୋଇ ହେଉଥ୍‌୍ବା ପିଠା | 


ଉଦାହରଣ: ରଜ ପୋଡ଼ ପିଠା ! ଚାଉଳ ଚୂରି/କୁଟି, ଚୂନା କରାଯାଏ' | ପିଠା ହାଶ୍ଡିରେ ପାଣି ନେଇ ସେଥୁରେ 
ଗୁଡ଼ / ଚିନି, ନଡ଼ିଆ ଓ ବିଭିନ୍ନ ମସଲା ପକାଇ ପାଗ କରି, ଚୂନା ପକାଇ ଜନ୍ତାଯାଏ | ଏହି ଜନ୍ତା ସେଦୁଅ ଗରମ 
ଥ୍ଲାବେଳେ ତାକୁ ଗୋଟାଏ ପଲମ/କଡ଼େଇରେ ଲଦାଯାଏ ! ଏହା ଉପରେ ନିଆଁ ଫଡ଼ାରଖ୍‌ ଚୁଲି ଉପରେ 
ବସାଯାଏ । ଚୁଲି କିଛି ସମୟ ଜଳାଯାଏ । ଏହାର ଉପର ଅଂଶ ଟିକିଏ ପୋଡ଼ି ହୋଇ ଖୋଳପା ଧରି 
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। ଯାଇପାରେ | କିନୁୁ ତଳ ଅଂଶର କିଛି ଅସୁବିଧା ହୁଏ ନାହିଁ । ତଳେ ଓ ଉପରେ କଦଳୀ ପତ୍ର ଦିଆଯାଇଥାଏ | 
ଏହି ପିଠାକୁ ପୋଡ଼ ପିଠା କହନ୍ତି । ଏହା ସାଦିଷ୍ଠ ଓ ଗରୁ । ରଜ ପର୍ବରେ ପୋଡ଼ପିଠାକରି ଖାଇବା ରଜ ପର୍ବର 
ଏକ ବିଶେଷତ୍ଵ । ଏହି ପୋଡ଼ ପିଠାକୁ ପହିଲି ରଜ (ମାସାନ୍ତ) ଦିନ ସକାଳୁ କାଟି ଖ୍୍‌ଆଯଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
ଦହିରେ ରଖ୍‌ ୩-୪ ଦିନଯାଏ ଖ୍ଆଯାଏ ।! ପୋଡ ପିଠା ଓଡ଼ିଆଙ୍କର ନିଜ ଏବଂ ପୃଥ୍ବୀରେ ଏପରି ପିଠା ଆଉ 
କେଉଠି ହେଉଥ୍‌ବା ଜଣା ନାହିଁ । ୪ ମାୟାଧର ମାନସିଂହ ତାଙ୍କର ବନ୍ଧୁବାନ୍ଧବ, ବିଦେଶାଗତ ବନ୍ଧୁମାନଙ୍କୁ ପୋଡ଼ 
ପିଠାରେ ଆପ୍ୟାୟିତ କରୁଥୁଲେ । 

ପୋଡ଼ଲାଗି - ମହାପ୍ରଭୁ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ପୋଡ଼ପିଠା ଭୋଗ ଦେବା । ଏହା ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କର ଶୀତରତୁ 
ପରିପ୍ରେକ୍ଷୀରେ ଶୀତବସ୍ତ୍ର ( ପୋଡ଼) ଲାଗି ଅଟେ | ଏହା ମାର୍ଗଶୀର ମାସ ଶୁକୃପକ୍ଷ ଷଷ୍ଠୀ ଠାରୁ ଶ୍ରୀପଞ୍ଚମୀ (ମାଘ 
ଶୁକ୍ଲ ପକ୍ଷ ପଞ୍ଚମୀ) ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପାଳିତ ହୁଏ । ଶୀତଳ ବସ୍ତର ( ଶୀତବସ୍ତ୍ର) ପରିବର୍ରେ ମହାପ୍ରଭୁ ଗରମ ବସ୍ତର 
( ଶୀତବସ୍ ) ପରିଧାନ କରନ୍ତି । 

ପୋଡ଼ୁ ଚାଷ ¬ ଏକ ପ୍ରକାର ପାହାଡ଼ି ଚାଷ । ଆଦିବାସୀ ମାନଙ୍କର ଏକ ଚାଷ ପ୍ରଣାଳୀ ! ପାହାଡ଼ ପର୍ବତ ଉପରେ ବା 
ଢାଲୁରେ ଅରାଏ ଜମିରେ ଜଙ୍ଗଲ କାଟି ଗଛସବୁ ପକେଇ ଦିଅନ୍ତି ! ସେଇଠି ଶୁଖ୍ଗଲେ ପୋଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ହଳ 
କରି ବା ଖୁସେଇ ସେ ଯାଗାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର (ଛୋଟ ଓ ବଡ଼ ଦିନିଆ) ମଞ୍ଜି ଏକାଠି କରି ବୂଣନ୍ତି / ଲଗାନ୍ତି । 
ତିନିବର୍ଷ ଏ ପୋଡ଼ା ଯାଗାକୁ ଚାଷ କଲାପରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଯାଗାକୁ ପୋଡ଼ି ଏପରି ଚାଷ କରାଯାଏ । ପୁରୁଣା 
ଯାଗାକୁ ଫେରିବାକୁ ୭-୧୦ ବର୍ଷ ଲାଗିପାରେ ! ଏହାକୁ ପୋଡ଼ୁ ଚାଷ କହନ୍ତି । ଏହାର ଅନ୍ୟ ନାମ ଝୁମ୍‌ 
ଚାଷ । ଟାଙ୍ଗିଆରେ ଗଛଡ଼ାଳ ପତ୍ର ହାଣି ଜମି ଆବାଦ କରାଯାଉଥ୍‌ବାରୂ ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଟାଙ୍ଗିଆ ଚାଷ କହନ୍ତି । 

ଓଡ଼ିଶାର ବିଭିନ୍ନ ଆଦିବାସୀ ଜିଲ୍ଲାରେ ପ୍ରାୟ ୧,୮୫, ୦୦୦ ହେକ୍ଟର ଜମିରେ ପୋଡ଼ୁଚାଷ ହେଉଛି । ଯେତେ 

ବ୍ୟବସ୍ମା କଲେ ବି ସେମାନେ ଏ ଚାଷ ଛାଡ଼ୁ ନାହାନ୍ତି । 

ପୋଢ଼ - ଅଶ୍ଡିରା ମଇଷି । ପୋଢ଼ ମଧ୍ଯ ହଳକରେ ଗାଡ଼ି ଟାଣେ । ଏମାନେ ବଳଦଙ୍କଠାରୁ କୌଣସି ଗୁଣରେ କମ ନୂହଁନ୍ତି | 

ପୋଢ଼ୁଆଁ ଅଷ୍ଟମୀ - ମାର୍ଗଶୀର ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ତିଥ୍‌ | ଏହାକୁ ପ୍ରଥମାଷ୍ଟମୀ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ଏ ଦିନ ଘରେ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ 
ପିଲା (ପୁଅ ବା ଝିଅ) ନୂଆ ଲୁଗାପିନ୍ଧେ । ତାକୁ ବନ୍ଦାପନା ମଧ୍ୟ କରାଯାଏ । ହଳଦହୀପତ୍ରରେ ଏଭ୍ଡୁରୀ ପିଠା 
ହୁଏ । “ ପ୍ରଥମାଷ୍ଟମୀ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ପୁତ୍ରସ୍ୟାୟୁ ବର୍ବନୀୟ କଳସେ ଗଣପତି ପୂଜନଂ” ବିଧ୍‌ ପାଞ୍ଜିଉକ୍ତ | 

ପୋଦନା - (ପୋଦିନା) ପିପର ମିଣ୍ଡ ଗଛ | 
spearmint, horse mint, garden mint, lamb mint 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mentha arvensis, Mentha spicata/viridis/sylvestris, Fam : Labiateae. 
ଛୋଟ ତୃଣ । ବାଲିଆ ମାଟିରେ ବଢ଼େ । ଉର୍ଧ ଗାମୀ । ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଭୂଶାୟୀ । ପତ୍ର ସୁବାସ ଯୁକ୍ତ । 
କାଣ୍ଡର ଗଣ୍ଡିରୂ ଦୁଇ ପଟକୁ ପତ୍ର ବାହାରିଥାଏ ! ପତ୍ର ଧାର କଟା କଟା | ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡରୁ ଅର୍କ ତିଆରି ହୁଏ । 
ବାସନା ତେଲ ମଧ୍ଧ ତିଆରି ହୁଏ | (ଲେମ୍ବରସିଆ ବାସନା) । ଅର୍କର ୮୦-୯୦ ଭାଗ ମେନ୍ଥଲ (Menthol), 
କର୍ପୂର ସଦୃଶ ସୁବାସିତ ପଦାର୍ଥ) । ପୋଦିନା ଅର୍କ ଶୀତଳକ, ଏବଂ ଉଦ୍ଦୀପକ ! ପୋଦିନା ଅର୍କ ହଜମ କାରକ, 
ଶୀତଳକ ଏବଂ ଉଦ୍ଦୀପକ | ପୋଦିନା ତେଲ ଓ ଅର୍କମୁଣ୍ଡ ବିନ୍ଧା, ମୁଣ୍ଡ ବଥା ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ଓ ପେଟ ଗୋଳମାଜରେ 
ପାଣିରେ ମିଶାଇ ଖାଆନ୍ତି । ଏ ସବୁଥ୍ରୁ ପେପର ମିଣ୍ଟତିଆରି ହୁଏ । (ପେପର ମିଞ୍ଟ ଦେଖ) । ପୋଦିନାରୁ 
ପୋଦିଜ୍‌୍ହାରା ତିଆରି ହୁଏ । 
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ପୋଲାଙ୍ଗ - ( ପୁନ୍ନାଗ, ପୁଲାଙ୍ଗ ) (ପୁଲାଙ୍ଗ ଦେଖ) । | 

ପୋଳୁହ - ମାଛ ଧରା ଉପକରଣ | ବାଉଁଶ ପାତିଆ, ବାଉଁଶ କାଠି ନଇ ଦ୍ଵାରା ବୁଣା ହୋଇ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । 
ପୋନୁହଗାଣ୍ଡି ଗୋଲ ଓ ଅଣ ଓସାରିଆ । ଏଥୁରେ ହାତ ପୁରାଇ ପାଣି ଓ ପଙ୍କ ଘାଣ୍ଟି ମାଛ ଧରନ୍ତି । ଏହା 
ଅଳ୍ପଗଭୀଚ ପାଣିରେ ମାଛ ଧରିବା ଉପକରଣ | ଏହାର ପେଟ ଗୋଲ ଓ ଢ଼ୋଲା | ମୁହଁ ବେଶୀ ଗୋଲ । 
ମୁହଁର ବ୍ୟାସ ୧ ମିଟର ହୋଇପାରେ । ପୋଳୁହରେ ସବୁପ୍ରକାର ବଡ଼ ମାଛ, ବଡ଼ ଚିଙ୍ଗୁଡ଼ି ବଡ଼ କଙ୍କଡ଼ା ମଧ୍ଧ 
ଧରାଯାଇପାରେ | ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ଏହା ଏକ ପ୍ରାଚୀନ ଉପକରଣ | ରତା ବା ମାଗୁର ମାଛ ଧରିବା କଷ୍ଟ । 
“ ସାତ ଚକଟା ପୋଳୁହ ଘଣ୍ଟା, 
ବିଭୂତି ଭୁଷଣ ଦି ଗାଲି କଟା, 
ଚିଲ ପ୍ରସାଦରୁ ଆକାଶ ଦେଖ୍‌ଲି 
ମତେ ଡରଉଛୁ ବନିଶୀ କଣ୍ଟା ` ¦” ( ଏହା ଗୋଟିଏ ବାହାଦୂରୀ କାହାଣୀ ) 
କାହାଣୀଟି ଏପରି - ଥରେ ଗୋଟିଏ ପୋଖରୀ ଗୋଳି ହେଉଥଲା | ପୋଳୁହ, ଖଇଞ୍‌, ଜାଲରେ ମାଛ ଧରା 
ହେଉଥଲା | ଏ ମାଛ ବି ଧରାହେଲା । ମାଛକୁ ନେଇ ଘରେ ପାଉଁଶରେ ଗୋଳେଇ, ତା ଗାଲିସି କାଟି 
ଦିଆଗଲା | କିନ୍ତୁ ଏ ମାଛ ନମରି ବଞ୍ଚଥୁଲା | ଚିଡେଇରେ ପୂରେଇ ପୋଖରୀରେ ଧୋଇଲାବେଳେ ଏ ମାଛ 
ଚିଡ଼େଇରୁ ଡେଇଁପଡ଼ି ଆଲିଜେଇଲା ! ଗୋଟିଏ ଚିଲ ଉଡ଼ଥ୍ଲା | ଏ ମାଛକୁ ସେ ଝାଞ୍ଚିନେଲା | ଆକାଶରେ 
ଚିଲ ସବୁ ବୋବାଉଥ୍‌ଲେ | ବୋବାଇବା ପାଇଁ ତା ଥଣ୍ଟ ବି ଖୋଲିଗଲା | ସେ ମାଛ ପୋଖରୀରେ ପଡ଼ିଗଲା | 
ଏହି ସମୟରେ ଜଣେ ବନିଶୀଆ ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ କଣ୍ଟାରେ ଥୋପ ଗୁନ୍ଛି ପକେଇ ଥୁଲା | ଏ ମାହ କହିଲା 
“ ମୁଁ କେତେ ଆପଦ ବିପଦରୁ ଖସି ଆସିଛି ¦ ମୋତେ ଛାର ବନିଶି କଣ୍ଟା ଦେଖେଇଲେ କଂଣ ମୁଁ ଡରିବି । 

ପୋସ୍ତ - ଅଫିମ ଗଛ ଫଳର:ମଞ୍ଜ | (Papaver somniferum, Fam - Papaveraceae) 
ସିଧା, ଚିକୃଣ ବାର୍ଷିକ ତୃଣ | ଏହି ଗଛର ଅପକ୍ସ ଫଳର ଖୁର (କ୍ଷୀର) ଅଫିମ ହୁଏ । ଏହି ଫଳର ମଞ୍ଜିକୁ 
ପୋସ୍ତ କୁହାଯାଏ ¦ ପୋସ୍ତ ଗୋଟିଏ ମିଶ୍ରଣକାରି ମସଲା | ଏହାର ସତନ୍ତ୍ର ବାସନା ନଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ଏହା ସମସ୍ତଙ୍କୁ 
ଫେଣ୍ଟି ମିଶାଇ ଏକ ନୂଆ ବାସନା ଦିଏ | ଏ ମଞ୍ଜି ଧଳା ଓ ସୋରିଷ ଠାରୁ ସାନ । ପୋସ୍ତ ଦାନା ଗରମ 
ମସଲାର ଏକ ଅଂଶ | ଏହା ଅନ୍ୟଜିନିଷକୂ ଟାଣକରେ | କାନ୍ଧକୁ ଟାଣ କରି ରଖୁଦାକୁ କାନ୍ଧପଛରେ ଇଟା ବା 
ପଥର ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା କାନ୍ଧକୁ ପୋସ୍ତବିନ୍ଧି କୁହାଯାଏ । 

ପୋହଳ - ଶଗଡ଼ ଦଣ୍ଡାର ଶେଷ ଫଳିକି କଇଁଆ ପୋହଳ କୁହାଯାଏ | ଶଗଡ଼ ଦଣ୍ଡାର ଶେଷ ଫଳିରେ ଦୂଇ ମୁଣ୍ଡରେ ଦିଆ 
ଯାଇଥ୍ବା କିଳା ବା ଖ୍ଲକୁ ପୋହଳ କିଳା କୁହାଯାଏ | 


ପୋହଳା - ଛୋଟ ମାଛ ବିଶେଷ Zabeଠ beta (ସାନ ପୋହଳା), rrhinus ବଡ଼ ପୋହଳା, ସାମୁଦ୍ରିକ ଉପରତ୍ନ, 


ଗୁଞ୍ଜଫଳ । ଏହି ଫଳକୁ ମାଳାକରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଗଛର ମଞ୍ଜି | ଏହା ଶିମ୍ବୀଜାତୀୟ (Papilio naceae) | 
ଗୋରଜ ଭୂଷଣ ଶରୀରେ, 

ଗୁଞ୍ଜ ମୟୂର ପୁଚ୍ଛଶିରେ । 

ରଙ୍ଗ ମୃରିକା ଦେହେ ବୋଳି 

ମୟୂରପୂଚ୍ଛ ଗୁଞ୍ଜମାଳି । ( ଭାଗବତ, ଗୋପଲ୍ଲୀଳା) 
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ପୋହଳା, ଏଣ୍ଡୁଅ - ନାଲି ବଡ଼ ଏଣ୍ଡୁଅ | ଏମାନେ ପରିବେଶକୁ ଦେଖ୍‌ ରଙ୍ଗ ବଦଳାନ୍ତି | ଏମାନଙ୍କର ମୁଣ୍ଡ ଓ ବେକ ପୋହଳା 
ଭଳି ନାଲି । 

ପ୍ରଜାସ୍ଵତ୍ଵ ¬ ସ୍ଥିତିବାନ ସ୍ଵତ୍ଟ ଜମି ଜମା ପଟ୍ଟା, ଏହି ସମ୍ବନ୍ଧୀୟ ଆଇନକୁ ପ୍ରଜାସ୍ଵତ୍ଵ ଆଇନ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଆଇନରେ 
ସରକାର ଓ ପ୍ରଜାଙ୍କର ସମ୍ପର୍କ ସମ୍ବନ୍ଧରେ ଓ ସ୍ଵତ୍ଵ ବିଷୟରେ ଲେଖାଅଛି ! 


ପ୍ରବାଳ - ପୋହଳା । ଅଷ୍ଟ୍ରେଲିଆର ଉତ୍ତର ପୂର୍ବ ତଟରେ ପ୍ରବାଳ ପ୍ରାଚୀର ଅଛି । ପ୍ରବାଳ ପୂୁଷ୍ଠଜୀବୀ (Afithozoa) ଏବଂ 
ଜଳଜ କ୍ଷୁଦ୍ର ପ୍ରାଣୀ (Hydrozoa) ମାନଙ୍କର ଅସ୍ଥି, କଙ୍କାଳ ବା ପଞ୍ଜରା ! ଏହା ଗଦା ହୋଇ ହୋଇ କ୍ରମେ 
ପ୍ରବାଳ ପ୍ରାଚୀର ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଛି । ଏହାର ରଙ୍ଗ ନାଲି ! 


ପ୍ରବେଳ - ହଳଦିଆ ମୂଗ, ସୁନାମୁଗ, ନୟାଗଡ଼ର ହଳଦିଆ ମୁଗ । 

ପ୍ରଭଗ - ଶଗଡ଼ ଝୁରା ମୁଣ୍ଡି । 

ପ୍ରଭଞ୍ଜନ - ମହାବାତ୍ୟା | ଘଣ୍ଟାକୁ ୨୩୦ କି.ମି ବେଗରୁ ବେଶୀ ବେଗରେ ପବନ ବହିଲେ ତାହାକୁ ପ୍ରଭଞ୍ଜନ କୁହାଯାଏ | 
୨ ୬୦ କି.ମି. ବେଗରୁ ଅଧ୍କ ହେଲେ ଏହାକୁ ଭୀମ ପ୍ରବଞ୍ଜନ କୁହାଯାଏ | 

ପ୍ରଭାଞ୍ଜନ - ସଜନା ଗଛ | 

ପ୍ରଳମ୍ବ (ପ୍ରଲମ୍ବ)) - ଗଛର ଓହଳ | ବରଗଛର ଓହଳ, କିଆଗଛର ଓହକୁ ଏହି ଗଛର ପ୍ରଲମ୍ବ ବୋଲି କୁହାସତ . | 

ପ୍ରସାଦକ - ବଥୁଆ ଶାଗ Ma 

ପ୍ରସାରୁଣୀ ( ପ୍ରସାରୂଣୀ) ( ପସାରୂଣୀ ଦେଖ) ! 

ପ୍ରାତ ଇନ୍ଦୀବର - ସକାଳେ ଫୁଟୁଥ୍ବା ନୀଳ ପଦ | (ପଦ୍ଧ ଦେଖ) 

ପ୍ରିୟ ଶା( ସା) ଳକ - ପିଆଶାଳ ଗଛ | ( ପିଆଶାଳ ଦେଖ) 

ପ୍ରିୟାଙ୍କୁ ଧାନ୍ୟ - ସଳ୍ଧ କାଳିଧାନ୍ୟ | କାଙ୍ଗୁଧାନ Paricum italicum 


ଏହି ଧାନ କେଣ୍ଡା ଛୋଟ । ଧାନ ଅଗରେ ଶିଙ୍ଘ (ଶୁଙ୍କ)ଥାଏ | ବାନୁଙ୍ଗା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ! ଚାଉଳ ଛୋଟ ଓ 
ବାସନା । ଏହି ଚାଉଳ ରୋଗୀର ପଥ୍‌ ରୂପେ ରନ୍ଧାଯାଏ ! ଏ ଧାନର ଚାଷି ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଆଦିବାସୀ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ରହିଛି । 
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ଫ 


ଫଉଲିବା- ଫୁଲିଯିବା । କୌଣସି ବସ୍ତୁ ପାଣିରେ ଭିଜା ହୋଇ /ବତୁରା ହୋଇ ରହିଲେ ଏହାର ଆକାର ବଢ଼ିଯାଏ ! ଏହାକୁ 
ଫଉଲିବା କୁହାଯାଏ | ଏହା ଅନ୍ତଃ ଚୂଷଣ ଓ ଶୋଷଣ ହେତୁ ଘଟିଥାଏ । କେତେକ ଜଳକଣା ବସ୍ତୁର ଉପର 
ସ୍ତରରେ ଲାଖୁରହନ୍ତି ଆଉ କେତେକ ବସ୍ତୁର ଭିତରକୁ ଶୋଷି ହୋଇ ଯାଅନ୍ତି । ଏହି ଦୂଇ ପ୍ରଣାଳୀର ମିଶ୍ରିତ 
କ୍ରିୟାହେତୁ ବସ୍ତୁଟି ଫୁଲିଯାଏ । ଅନ୍ଯାନ୍ଯ ବସ୍ତୁ ତୁଳାନାରେ ଶ୍ଲେଷାଭି ବସ୍ତୁ (colloidal material) ବେଶୀ 
ଫୁଲେ । ଯେଉଁ ବସ୍ତୁ ଯେତେ ସଙ୍କୁଚିତ ହୁଏ ସେ ବସ୍ତୁ ସେତେ ଫୁଲେ | କାଦୂଅ ମାଟିକୁ ପାଣିରେ ବତୁରେଇଲେ 
ବେଶୀ ଫୁଲେ | କିନ୍ତୁ ବାଲି ଫୁଲେ ନାହିଁ | କାଦୁଅ ମାଟିରେ ଶ୍ଲେଷାଭି ଅଂଶ ବେଶୀ କିନ୍ଧ, ବାଲି ମାଟିର ଶ୍ଲେଷାଭି 
ଅଂଶ ନାହିଁ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମାଟି ମଧ୍ୟରେ କଳାମାଟି ବେଶୀ ଫଉଲେ | ବାଲିମାଟି ବେଶୀ ଫଉଲେ ନାହିଁ । 


ଫଗୁ - ଅବିର, ରଙ୍ଗଧୂଳି । 
ରଙ୍ଗଧୂଳି, ସାଜିମାଟି ଓ ବଣୁଆ ଅଦାର ଚେରର ଗୁଣ୍ଡରୁ ଅବିର ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଅବିର ବିଭିନ୍ନରଙ୍ଗର ! 
କେହି କେହି ଇଟା ଚୂରି ନାଲି, କେହି କେହି ଅଟାରେ ହଳଦିଗୁଣ୍ଡ ମିଶାଇ ହଳଦିଆ ଅଵିର କରନ୍ତି | ଫଗୁଣ ମାସ 
ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ବାସି ( ଚୈତ୍ର ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦ ଦିନ) ଫଗୁଖେଳ ହୁଏ | ଏହାକୁ ହୋଲି ଖେଳ କହନ୍ତି | ଏ ଦିନ 
ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ରାଧା ଓ ଅନ୍ୟ ଗୋପୀମାନଙ୍କ ସହିତ ରଙ୍ଗ ଖେଳିଥ୍‌ଲେ ବୋଲି ଏହାକୁ ହୋରି ( ହୋଲି ) ଖେଳ କହନ୍ତି । 
ଏ ଦିନ ଜାତି, ଧର୍ମ, ବର୍ଣ୍ଣ ଲିଙ୍ଗ ନିର୍ବିଶେଷରେ ସମସ୍ତେ ପରସ୍ର ଉପରକୁ ରଙ୍ଗ, ଅବିର ପକେଇ କୋଳା- 
କୋଳି ହୁଅନ୍ତି | ମିଷ୍ଟାନ୍ନ ବଣ୍ଟନ କରନ୍ତି । ଦୋଳଦଶମୀ ଠାରୁ ଫଗୁ ଖେଳ ହୁଏ । ଠାକୁରଙ୍କୁ ବିମାନରେ 
ଅବିରଲାଗି କରାଯାଏ | 

“ ଫଗୁଣେ ଫଗୁ ଖେଳରେ 
ମାତିଥ୍ବେ ଘରେ ଘରେ, 
ମୋ ରଙ୍କୁଣୀଧନ ମୋତେ କରି ଭିନ୍ନ, 
ଭସାଇଲା, ଶୋକନୀରେ ଲୋ, 
କୋଇଲି ଶୂଣଲୋ ।” 

ଫଜଲି - ଆମ୍ବର ଏକ କିସମ | ଏହା ପ.ବଙ୍ଗ ମୂର୍ଣିଦବାଦ ଫଜଲି ଅଞ୍ଚଳର ନାମ ଅନୁସାରେ କରାଯାଇଛି | ଏ ଆମ୍ଭ 
ମିଠା । ବର୍ଷା ରତୁରେ ମିଳେ । ବାହାର ରାଜ୍ୟରୁ ଓଡ଼ିଶାକୁ ଆସେ | ଏହାକୁ, ଫଳରୂପେ, ଆଚାର ରୂପେ, ଖଟା 
ରୂପେ ଖୁଆଯାଏ ! 

ଫଡ଼ ଫଡ଼ ହବା - ଲୁଗାଚିରିବା ବେଳର ଶବ୍ଦ | ଚଢ଼େଇ ଡେଣା ମେଲେଇ ଉଡିଗଲା ବେଳର ଶବ୍ଦ | ଚଞ୍ଚଳ, ଅସ୍ଥିର, 
ବାଚାଳ ହେବା | ଆଗପଛ ବିଚାର ନକରି ମନକୁ ଯାହା ଆସିଲା ଗପିବା | ପତାକା ଉଡ଼ିବା, ପତ୍ର ଖଡ଼ ଖଡ଼ 
ହେବା ଶହ | 

ଫଡ଼ା - ଖଶ୍ଡ; ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ବସ୍ତୁକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ବସ୍ତୁରେ ପରିଣତ କରିବା/କାଟିବା ! କିନ୍ତୁ ଏହା ଟିକି ଟିକି 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ ଆକାରଠାରୁ ବଡ଼ | 

ଫଡ଼ା ଆମ୍ଭୁଇ - ଆମ୍ଭକୁ ଟାକୁଆ ଲାଗିଥ୍‌ବା ଅବସ୍କାରେ ଦୁଇଫାଳ କରି ଆମ୍ଭୁଲ କଲେ, ସେ ଆମ୍ବଭୁଲକୁ ଫଡ଼ା ଆମ୍ଭୁଲ 
କୁହାଯାଏ । ¢ 

ଫଡ଼ିଖେଳ ( ଫରିଖେଳ ) - ପାଇକମାନଙ୍କର ଖେଳ । ବର୍ଚ୍ଛା, ଢ଼ାଲ, ଖଣ୍ଡା, କାତି ଧରି ଖେଳିବା ଖେଳ । ବିଭିନ୍ନ ଯାତ୍ରା, 
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ମହୋତ୍ସବରେ ଗାଁର ଯୁବକମାନେ ଦେଖାଉଥ୍‌ବା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଦୁଃସାହସିକ ଖେଳକୁ ଫରି ଖେଳ କହନ୍ତି । 
ପାଇକ ନାଚ ଏକ ପ୍ରକାର ଫରିଖେଳ । 


ଫଣ ଫଣା - Calosanthes indica, Oroxylum indicum, Fam. - Bignoniaceae 


ଓିଷଧଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ଉଚ୍ଚରେ ୬-୭ ମିଟର ବଢ଼େ । ପତ୍ର ଲମ୍ବ ୯୦ ସେ.ମି ୧.୨ ମିଟର, ଫୁଲ 
ବଡ଼ ବଡ଼ମାଉଁସିଅ । ନାଲି ବା ବାଇଗଣି ରଙ୍ଗ, ଫୁଲ ଡେମ୍ଖ ଲମ୍ବ ୫ଟି ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ ପ୍ରତି ଫୁଲରେ ୫ଟି 
କେଶର ଥାଏ । ଫଳ ବଡ଼, ଶିମ୍ବ ଛୁଇଁପରି | ଲମ୍ବ ପ୍ରାୟ ୦.୪୫ ମିଟର- ୦.୯ ମିଟର ହୋଇପାରେ | ଫଳର 
ଚଉଡ଼ା ୧୦-୧୨ ସେ.ମି ହୋଇପାରେ ! କାଠ ଉସୁଉସିଆ । ଫଣଫଣା ଦଶମୂଳର ଏକ ଉପାଦାନ | 


ତ୍ରିଦୋଷ( କଫ, ପିତ୍ତ ବାତ) ନାଶକ ! ପାଚିଲା ଫଳ ଗୁରୁପାକ ! ଏଗଛ ପାହାଡ଼ ତଳେ ନଇକୂଳରେ ଓ ପାଣି 
ପାଖରେ ବଢ଼େ । 

ଫନ୍ଦ ଂଟ ନନ୍ଦ କୂଅରେ ଲାଗିଥୁବା ଘୋଡ଼ାନନ୍ଦର ଚଉଡ଼ା ଧାର 1 ଏହି ଫନ୍ଦଉପରେ ମାଠିଆ, ଗରା ବା ଲୋଟା ଇତ୍ୟାଦି 
ରଖ୍‌ ଦଉଡିରେ ବାନ୍ଧି କୂଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ିବା ପାଇଁ କୂଅକୁ ପକାନ୍ତି । କୂଅରୁ ପାଣି କାଢ଼ି | ଏ ଫନ୍ଦ ଉପରେ ଥୋଇ 


ଦଉଡ଼ା ଫିଟେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଯେଉଁ ଜିନିଷର ମୁହଁର ଧାର ଓସାରିଆ ତାକୁ ଚଉଡ଼ା ଫନ୍ଦିଆ କୁହାଯାଏ | 
ଫାନ୍ଦିବା - ଯୋଚିବା, ଚାଷ କରିବା, ଫସଲ ଉତ୍ତାରିବା । 


ଦଳ ଯୋଚିବା କ୍ରିୟାକୁ ଫାନ୍ଦିବା କୁହାଯାଏ ! ଲଙ୍ଗଳର ଦଉଡ଼ା ଲଗାଇବା, ବଳଦ ଯୋଚିବା ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ । 
କେହି କେହି ଫସଲ ଚାଷ କରିବାକୁ ଫାନ୍ଦିବା କହନ୍ତି । ମନକୁ ଭାବି କୌଣସି କଥା କହିଲେ ବା ଲେଖୁଲେ 
ମନକୁ ଫାନ୍ଦିକରି କହୁଛି । ଲେଖୁଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଲେଖକ / କବି ଅନେକ କଥା ଫାନ୍ଦିକରି ଲେଖନ୍ତି । 

ଫରୁଆ - ଛୋଟ ଡିବା। ଏହା କାଠ ବା ଅନ୍ୟ ଯେ କୌଣସି ପଦାର୍ଥରେ ତିଆରି ହୋଇପାରେ | ଏଥୁରେ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ 
ସେମାନଙ୍କର ପ୍ରସାଧନୀ ବିଶେଷତଃ ସିନ୍ଦୁର, କଳା ରଖନ୍ତି ! ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାନ୍ତି । ସିନ୍ଦୁର କଳା ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକଙ୍କର 
ଭୂଷଣ. | ଫରୁଆର ଉପର ଖୋଳ /ଖୋପ ଗୋଜିଆ ହୋଇଥାଏ | 


ସାତତାଳ ପଙ୍କ | ସେଠି ଅଛି ମହାବଳ ତ୍ପ | ବୂଢ଼ୀ ଅସୁରୂଣୀ ଜଗିଛି । ଫରୁଆ ଭିତରେ ଭଅଁର ଅଛି । ସେ 
ଭରଅଁରକୁ ମାରିଲେ ବୁଢ଼ୀ ଅସୁରୂଣୀ ମରିବ ବୋଲି ଆଇ ବୁଢ଼ୀମାନେ ପିଲାଙ୍କୁ ଗପ ଶୁଣାନ୍ତି | 

ଫିରିଖେଳ - ଫଡ଼ିଖେଳ ଦେଖ | ଖଣ୍ଡାବାଡ଼ି ଦ୍ଵାରା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖେଳ ! ଦଶହରା ଦିନ ପାଇକମାନେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଖେଳ ଦେଖାଇ ତାଙ୍କର ଲଢୁଆ ଜାତିର ଗୌରବ ପ୍ରଦର୍ଶନ କରନ୍ତି | 


ଫଳ - ଯୁଗ୍ମିତ ଡିମ୍ବାଣୁ । ଯୁଗ୍ନନ ପରେ ଡିମ୍ବ କୋଷରେ ବଢୁଥ୍ବା ଫଳ | ଏହା ଉଦ୍ଭିଦ / ପ୍ରାଣୀର ବଂଶ ବୃଦ୍ଧିକାରୀ ଅଙ୍ଗ | 
. ଗଛରେ ଫୁଲ ହୁଏ | ଫୁଲରୁ ମଞ୍ଜ /ଫଳ ହୁଏ । ଫଳରେ ଏକ ବା ଏକାଧ୍କ ମଞ୍ଜିଆଇ ପାରେ । ସେହି 
ଅନୁସାରେ ଫଳ ଏକବୀଜୀ ବା ବହୁବୀଜୀ ହୋଇପାରେ | ଫଳର ଗଠନ ଅନୁସାରେ ଗୁଛିତ (ସପୁରୀ) ବା 

ସମୁଢିତ (ପଣସ) ହୋଇପାରେ ! ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ, ଓିଷଧ ହୁଏ ବଂଶ ବୃଧି ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଫଳ 

ଶ୍ଵେତସାର ପୁଷ୍ଠିସାର, ସ୍ଵେହସାର, ଭିଟାମିନ୍‌, ଖଣିଜ ଲବଣ ଇତ୍ୟାଦି ଯୋଗାଏ । ଶରୀରର ବୃଧି ଓ ବିକାଶ 

ଲାଗି ଫଳ ଖାଇବା ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ ! ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫଳ ପାଇବା ପାଇଁ ଫଳଚାଷ କରାଯାଏ ବା ମନକୁ 

ଉଠୁଥ୍ବା ଗଛରୁ ସଂଗ୍ରହ କରି ଅଣାଯାଏ ! ଗୋଟିଏ ସାଧାରଣ ବୟସ୍କ ବ୍ୟକ୍ତି ପାଇଁ ଦୈନିକ ୨୦୦୦-୩୦୦୦ 

କାଲୋରି, ଶକ୍ତି, ୪୫-୫୦ ଗ୍ରାମ୍‌ ପୁଷ୍ଟିସାର, ୦.୪ ¬ ୦.୫ ମିଲିଗ୍ରାମ କାଇସିଅମ, ୧ ଗ୍ରାମ ଫସପୋରସ, 
୫୦ମି.ଲି.ଗ୍ରାମ ଭିଟାମିନ(ଗ), ୨୦ ମିଲିଗ୍ରାମ ଲୌହ, ୧.୩- ୨. ୨ମିଲିଗ୍ରାମ ରିବୋଫ୍ୟଭିନ, ୧. ୨ - 
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୧.୫ମିଲିଗ୍ରାମ ଥାୟାମିନ୍‌, ୧୬-୨୨ ମିଲିଗ୍ରାମ ନିକୋଟିନିକ ଅମୃ ୧୦୦-୧୨ ୦ମାଇକ୍ରୋଗ୍ରାମ, ଫୋଲିକ 
ଅମୃ, ୧. ୦- ୧.୫ ମାଇକ୍ରୋଗ୍ରାମ ଭିଟାମିନ ଆବଶ୍ୟକ | ଏସବୁ ବିଭିନ୍ନ ଫଳରୁ ମିଳିଥାଏ । 

ଫଳ ଚାଷ - ଫଳ ପାଇବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲର ଚାଷ | ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ସୋରିଷ, ପେଶୀ, ଧାନ, ଗହମ ଇତ୍ୟାଦି 
ଫଳ ହେଲେ ହେଁ ଫଳ କହିଲେ ଆମ୍ଭ ପଣସ, ସପୁରୀ, କଦଳୀ, ନଡ଼ିଆ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ବୂଝାଯାଇଥାଏ । 
ସାଧାରଣ ବିଲ ଫସଲ ଚାଷ ଅପେକ୍ଷା ଫଳଚାଷ ବେଶୀ ଲାଭଦାୟକ ! ଢିପ ଓ ନିଗିଡ଼ା ଜମି ବିଭିନ୍ନ ଫଳ ଚାଷ 
ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । ଗୋଟିଏ ବିଲରେ ଗୋଟିଏ ଫଳ ଚାଷ ପାଇଁ ଏକାଧ୍କ ଗଛ ଲଗାଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ସେହି ଫସଲର 
ବଗିଚା କୁହାଯାଏ ! ଯଥା - ଆମ୍ଭ, ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ ବଗିଚା | ଗୋଟିଏ ବଗିଚାରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫଳଥ୍୍‌ଲେ 
ତାକୁ ମିଶ୍ରିତ ଫଳ ବଗିଚା କୁହାଯାଏ । କେତେକ ଫଳ ବର୍ଷସାରା ଫଳନ୍ତି ଯଥା -କଦଳୀ, ନଡ଼ିଆ; ଆଉ 
କେତେକ ବର୍ଷର ନିର୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟରେ ଫଳନ୍ତି । (ୟଥା - ସପୁରୀ, ବରକୋଳି, ସେଓ, ଲିଚୁ ) । ଫଳକୁ ବିଭିନ 
ଉପାୟରେ ଖୁଆଯାଏ । କଞ୍ଚାବେଳେ ତରକାରି, ପାଚିଲେ ପାଚିଲା ଫଳ ହିସାବରେ, ଇତ୍ୟାଦି | ଫଳକୁ ବିଭିନ୍ନ 
ପ୍ରକାର ପଦାର୍ଥରେ ପରିଣତ କରି ବେଶୀ ଦିନ ସାଇତି ରଖାଯାଇ ପାରେ ଏବଂ ଆବଶ୍ୟକ ସମୟରେ ବଜାରକୁ 
ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଇପାରେ ବା ଖୁଆଯାଇପାରେ ! ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଶୀତଳୀ କରଣ, ଲୁଣ ଓ ଚିନିରେ ପାଗ 
କରିବା, ଶୁଖେଇବା ଇତ୍ଯାଦି ମୁଖ୍ୟ । ସାଇତି ରଖୁବା ପାଇଁ ଆମ୍ଭକୁ - ଆଚାର, ସ୍କାସ, ଜାମ୍‌, ଜେଲି, 
ମାରମାଲେଡ଼ ଇତ୍ୟାଦି କରି ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ | 


ପିଜୁଳି - ଜାମ୍‌,ଜେଲି 

କମଳା - ସ୍କାସ୍‌ 

ସପୁରୀ - ସ୍କାସ, ଜେଲି 

ବିଲାତି ବାଇଗଣ - ସ୍କଵାସ, ଜାମ, ଜେଲି ଇତ୍ୟାଦି କରି ସାଇତି ରଖାଯାଇପାରେ ! 


ପଞ୍ଜାବ, ହରିଆଣା, ହିମାଚଳପ୍ରଦେଶ; ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ଆଦିରାଜ୍ୟ ତୁଳନାରେ ଓଡ଼ିଶାରେ ଫଳ ଖାଇବା ଖୁବ୍‌ କମ | 
ଓଡ଼ିଶାର ମାଟି ଜଳବାୟୁ ବିଭିନ୍ନ ଫଳଚାଷ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । ଏଣୁ ଫଳଚାଷ ବ୍ୟାପକ କରିବା ପାଇଁ ପ୍ରଚେଷ୍ଠା 
ଆହୁରି ହେବା ଆବଶ୍ୟକ | 


ଫପସା - ହାଲୁକା, ନରମ, ଆୟତନ ତୁଳନାରେ କମ ବସ୍ତୁତ୍ଵ ଥ୍ବା, ଅଛ ଆପେକ୍ଷିକ ଓଜନ ବିଶିଷ୍ଠ ପଦାର୍ଥକୁ ଫପସା 
ପଦାର୍ଥ କୁହାଯାଏ । ଏପରି ମାଧ୍ଯମରେ ବାହ୍ୟ ବସ୍ତୁ ସହଜରେ ପ୍ରବେଶ କରି ପାରେ | 


ଫସଫସ - ଖୁବଶୀଘ୍ର, ବିନା ବାଧାରେ, ବିନାଦ୍ଵିଧାରେ | 


ଫସଫ(ଫୋ)ରସ - ଏକ ମୌଳିକ ବସ୍ତୁ । ପାରମାଣବିକ ସଂଖ୍ୟା ୧୫ । ଏହା ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ ଫସଫେଟ ଖଣିଜ, 
ହାଡ଼ ଗୁଣ୍ଡ ଆଦିରୁ ଅଲଗା କରାଯାଏ । ମୌଳିକ ଫସଫରସର ରଙ୍ଗ ଧଳା ବା ନାଲି | ଏହା ଅମୃଜାନ ସଂସ୍ପର୍ଶରେ 
ଆସିଲେ ଜଳିଉଠେ । ଏଣୁ ମୌଳିକ ଫସଫସରକୁ ନିଆଁ ନଧରିବା ଭନି ତରଳ ପଦାର୍ଥରେ ବୁଡାଇ 
ରଖାଯାଇଥାଏ | ଏହାଜୂନମଜୁଳିଆ ପୋକ, ବଡ଼ ନାଲି ବିଛା ଓ କେତେକ ମାଛଙ୍କ ଦେହରେ ଥାଏ | ସେମାନେ 
ସେଥ୍ପାଇଁ ଚକ୍‌ ଚକ୍‌ କରନ୍ତି । ଫସପୋରସ, ନ୍ୟଷ୍ଚି ଅମଟ ଫାଇଟିନ୍‌ ଓ ଫସପୋ ଲିପିଡ଼ର ଅଂଶ ! ଏହା ଯେ 
କୌଣସି ଉଭ୍ତିଦ ପାଇଁ ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍କାରେ ବେଶୀ ଦରକାର | ଫସଫୋରସ ପ୍ରଜନନୀ ଅଙ୍ଗ ସୃଷ୍ଟି କରିବାରେ 
ସାହାଯ୍ୟକରେ | ଅନେକ ସଂତ୍ଵରକ ( ଏନ୍‌ଜାଇମ୍‌ )ର ଏହା ଅଂଶ | ଶ୍ବେତସାରର ଚୟଅପଚୟ କ୍ରିୟାରେ 
ଫସଫୋରସ ସାହାଯ୍ୟ କରିଥାଏ | କୋଷ ବିଭାଜନ ଓ ବିକାଶ ଲାଗି ଫସଫୋରସ ଅତି ଆବଶ୍ୟକ | 
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ଫସଫୋରସ ଗଛର ଚେରର ଉତୁରି, ବୃବି ଓ ବିକାଶରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ ! ଏବଂ କାଣ୍ଡକୁ ଶକ୍ପ କରେ 1-ଅଧ୍କ 
ଯବକ୍ଷାରଜାନର କୁ ପ୍ରଭାବ ପ୍ରଶମିତ କରେ । ଏହାର ଅବଶ୍ୟକତା ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲରେ ବେଶୀ | ଏହା 
ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଯବକ୍ଷାରଜାନ ବିବନ୍ଧର୍ନରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ | ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫସଫେଟ ସାରରୁ ଉତ୍ତିଦକୁ 
ମିଳିବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ | 

ଫସଫେଟ :ଏହା ଫସ୍ଫୋରସ ପେନ୍‌ଟା ଅକ୍ଵାଇଡ (ଅ,୦,) | ଫସଫେଟ ୭,୦, ହିସାବରେ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ ! 


P,O; +H,O — 2HPO, +H,O > H,PO, (Orthophosphoriv) 
ଉଭିଦ ଫସ୍‌୍ଫୋରସ ¢ Po, ବା H, Po, ଆୟନରୂପେ ଶୋଷିଥାଏ । 


ଫସଫେଟ ସାର - ଫସଫେଟ (ଅ,୦,) ଫସଲକୁ ବିଭିନ୍ନ ମିଶ୍ରଣ ରୂପେ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଏ | ଯେଉଁ ସାରରେ ବେଶୀ 
ପରିମାଣରେ ଫସଫୋରସ ଥାଏ ତାକୁ ଫସପେଟ୍‌ ସାର କୁହାଯାଏ ! ବିଭିନ୍ନ ଫସଫେଟ ସାର ମଧ୍ଯରେ 
ସୁପରଫସ୍ଫେଟ ( ଏକଳ ଓ ଡ଼ବଲ ସୁପରଫସଫେଟ), ତ୍ରିକସୁପରଫସଫେଟ, ଆମୋନିୟମ ଫସଫେଟ, 
ଫସଫେଟ୍‌ ଶିଳା, ବେସିକ୍ସ୍ାଗ ପ୍ରଧାନ | ସିଙ୍ଗଲ (ଏକଳ ) ସୁପର ଫସଫେଟସରରେ ୧୬% ଫସ୍ଫେଟ 
ଥାଏ । ନିରୂତା ଫସପଟ୍‌ ସାର ଦୁଷ୍ଠାପ୍ୟ । ଏହା କାଲସିଅମ୍‌ ଫସଫେଟ ଏବଂ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ସହିତ ମିଶି 
କରିଥାଏ | ଫସଫେସ ସାର ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡକୁ ଫୋସଫୋରିକ ଅମ୍ବ ସହିତ ସଂଯୋଗ କରି ତିଆରି କରାଯାଏ । 
ମୃଭିକାର ଅମୃତା ଭେଦରେ ସୂଲଭ୍ୟ ଫସଫେଟ ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ ! ଅମୃତା ମାନ ୬-୭ ହେଲେ 
ସବୁପ୍ରକାର ଉଭ୍ଭିଦ ଭଲଭାବରେ ଫସଫୋରସ ଶୋଷଣ କରନ୍ତି ! ଉଭିଦ/ଫସଲ ତାର ଆବଶ୍ୟକ ଫସଫୋରସ 
ପରିମାଣ ମୁଖ୍ୟତଃ ଅଜୈବ ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ଗ୍ରହଣ କରିଥାଏ । ଜୌବ ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ଗ୍ରହଣ ପରିମାଣ ଅତି 
କମ | ସିଙ୍ଗଲ ସୁପର ଫସଫେଟ, ଡବଲ ସୁପର ଫସଫେଟ, ଟ୍ରିପିଲ୍‌ ସୁପର ଫସଫେଟ, ଡାଇକାଲସିଅମ 
ଫସଫେଟ, ରକ ଫସଫେଟରେ ଯଥାକ୍ରମେ ଶତକଡ଼ା ୧୬.୫, ୩୨.୪୦, ୩୪, ୨୭.୩୫ ଭାଗ ଫସଫେଟ 
ଥାଏ । ଏକ ଟନ ଧାନ, ଗହମ, ଚିନାବାଦାମ, ବୂଟ ଫସଲ ଏଥ୍ପାଇଁ ଯଥାକ୍ରମେ ୯.୧୨,୮.୮, ୧୬.୫ 
କି.ଗ୍ରା ଫସଫେଟ ଶୋଷଣ କରିଥାଏ | 

ଫସଲ - କୌଣସି ଉତ୍ତିଦକୁ ବ୍ୟବସାୟିକ ଭିତ୍ତିରେ ଆବଶ୍ୟକତା ପୂରଣ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଗଲେ ତାକୁ ଫସଲ କୁହାଯାଏ । 
ଯଥା -ଗୋଟିଏ ଧାନ ଗଛକୁ ଧାନ ଫସଲ କୁହାଯିବ ନାହିଁ | କିନ୍ଧ ଏହି ଉଦ୍ଭିଦ ଆମକୁ ଖାଦ୍ୟ ଶସ୍ୟ ଯୋଗାଇବା 
ପାଇଁ ବହୁତ ଜମିରେ ଚାଷ କରାଗଲେ ତାକୁ ଫସଲ କୁହାଯିବା, ଓଡ଼ିଶାରେ ୪.୩ ନିୟୁତ ହେକ୍ଟର ଏବଂ 
ଭାରତରେ ୪୨ ନିୟୁତ ହେକ୍ଟର ଜମିରେ ଧାନ ଚାଷ କରାଯାଏ । କୃଷିଜାତ ଦ୍ରବ୍ୟକୁ ସାଧାରଣ ଭାବେ ଫସଲ 
କୁହାଯାଏ । ଧାନ ଫସଲ, ବିରି ଫସଲ, ଆମ୍ବ ଫସଲ ଇତ୍ୟାଦି । ଯେଉଁ ଜମିରେ ବର୍ଷକୁ ଗୋଟିଏ ଫସଲ ଚାଷ 
କରାଯାଏ ତାକୁ ଏକଫସଲି, ଦୁଇଟି ଫସଲ ଚାଷ କରାଗଲେ ଦୋଫସଲି ଏବଂ ବେଶୀ ସଂଖ୍ୟକ ଫସଲ ଚାଷ 
କରାଗଲେ ତାକୁ ବହୁଫସଲି କୁହାଯାଏ | ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଥଲେ ଏକାଧ୍କ ଫସଲ ଗୋଟିଏ ଜମିରେ ଚାଷ 
କରାଯାଇପାରେ | 

ଫସଲବୀମା - ଏହା ଜୀବନ ବୀମା ଭଳି । କୌଣସି ବାହ୍ୟ ବିପର୍ଯ୍ୟୟ ହେତୁ ଫସଲ ନଷ୍ଠ ହେଲେ ଯେଉଁ ଫସଲ ପାଇଁ ବୀମା 
କରାଯାଇ ଥାଏ ତାର ଖର୍ଚ୍ଚ ବୀମା କର୍ତ୍ତୃପକ୍ଷ ଭରଣା କରନ୍ତି | ବର୍ଭମାନ ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ଅନେକ 
ଫସଲ ପାଇଁ ବୀମା କରାଯାଉଛି ! ଓଡ଼ିଶା ସରକାରଙ୍କର କୃଷି ନୀତି ଅନୁସାର ଧାନ, ଚିନାବାଦାମ, ସୋରିଷ, 
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ଆଖୁ, କପା, ନଳିତା, ବିରି, ମୁଗ, ହରଡ଼, ବୁଟ, ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ଇତ୍ୟାଦି ଫସଲ ପାଇଁ ବୀମା କରିବା ଯୋଜନା 
ହୋଇଛି । ପ୍ରଥମେ ଧାନ, ଚିନାବାଦାମ ଓ ସୋରିଷ ପାଇଁ ବୀମା କରାଯାଉଥ୍ଲା | 


ଫାଉଡ଼ା - କୋଦାଳ, ରଫା 
କୃଷି କର୍ମଲାଗି ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ ଉପକରଣ । ହାଣିବା, ମାଟି ତାଡ଼ିବା, ମାଟି ଉଠାଇବା, ହିଡ଼କତି କରିବା ଇତ୍ୟାଦି 
କୃଷିକର୍ମରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏହା ଲୁହାରେ ତିଆରି | ପଛପଟେ ଗୋଟିଏ ଗୋଲ ବଳୟ ଥାଏ | ଏହି 
ବଳୟରେ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ବେଣ୍ଡ ଲାଗିଥାଏ । କୋଦାଳ ପାକୁଳିଆ (ହୁଗୁଳା) ହୋଇଗଲେ ଖ୍ଲମାରି 
ସଜଡ଼ାଯାଏ । ଦାଢ଼ ମୁଣ୍ଡା ବା ଦନ୍ଧଡ଼ା ହୋଇଗଲେ ପଜାଯାଏ । ସାନ ଫାଉଡ଼ା ବା କୋଦଳକୁ କୋଦାଳି 
କୁହାଯାଏ । 

ଫାଟ - ଫାଙ୍କ । କୌଣସି ବସ୍ତୁ ବହୁଧା ବିଭକ୍ତ ହୋଇଗଲେ ପ୍ରତି ଦୁଇଖଣ୍ଡ ମଧ୍ଯରେ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍‌୍ବା ଫାଙ୍କ | ଏ ଫାଙ୍କ 
ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ବା ଅସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇପାରେ । ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହେଲେ ବସ୍ତୁଟି ଫଡ଼ା ଫଡ଼ା ବା ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇଯାଏ | ବସ୍ତୁର ଗୁଣ 
ଓ ଧର୍ମ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଫାଟ ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ବା ନିରନ୍ତର ହୋଇଥାଏ | କଳାମାଟି ଶୁଖ୍ଗଲେ ଫାଟ ସୃଷ୍ଟି 
ହୁଏ । କିନ୍ତୁ ବାଲିରେ ଫାଟ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ ନାହିଁ । ମୃଭିକାରେ ଥ୍ବା କର୍ଦମର ଅସମ ସମ୍ପରସାରଣ ଓ ସଙ୍କୁଚନ ହେତୁ 
ଫାଟ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଫାଟ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାଏ ତାକୁ ଫାଟୁଆ କୁହାଯାଏ | 
ଶୀତଦିନେ ରୀତିମତ ଧୂଆ ନହେଲେ ଓ ତେଲ ମରାନହେଲେ ପାଦ ଫାଟେ | 
“ ଅଇଲାପଞ୍ଡୁ ମଲେ ମଶା, 
ଫାଟୁଆ ଦେଲେ ମୁରୁକି ହସା” । କଳାମାଟିକୁ ଫାଟୁଆ ମାଟି କୁହାଯାଏ । 


ଫାଟୁଆ - ଗୋରୁଗାଇଙ୍କ ରୋଗ | ଏହା ଭୂତାଣୁ (Virଧ;) ଜନିତ | ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ Foot & Mouth desease 
କୁହାଯାଏ | ଏହି ରୋଗ ବୟସ୍କଗୋରୂମାନଙ୍କ ପାଇଁ ମାରାତ୍ସକ ନହେଲେ ମଧ୍ଯ ଏହି ରୋଗ ଗୋରୁଙ୍କର ବହୁତ 
କ୍ଷତିକରେ । ଫାଟୁଆ ରୋଗ ସୃଷ୍ଟିକାରି ଭୂତାଣୁ ଛଅ ପ୍ରକାରର | ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଭୂତାଣୁ ହେତୁ ଫାଟୁଆ ରୋଗ 
ହେଲେ ଏହା ଅନ୍ୟପ୍ରକାର ଭୂତାଣୁ ପାଇଁ ପ୍ରତିରୋଧକ ଶକ୍ତି ଯୋଗାଏ ନାହିଁ । ଏଣୁ ବର୍ଷରେ ଗୋରୁଙ୍କୁ ସେହି 
ରୋଗ ଏକାଧଵକ ଥର ହୋଇପାରେ ! ଆମ ଦେଶରେ ୦ (ଶୂନ, ଜିରୋ) ଟାଇପ୍‌ ଫାଟୁଆ ରୋଗ ଭୂତାଣୁ 
ଯୋଗୁ ଅଧୁଵକ ଏ ରୋଗ ହୁଏ | ଭୂତାଣୁ ନିମ୍ନ ତାପମାନରେ ବେଶୀ ଦିନରହେ । ନଡ଼ା, ପାଳ, କୁଣ୍ଡା ଓ 
ଚୋକଡ଼ରେ ଏ ଭୂତାଣୁ ୨-୫ ମାସ ରହିପାରେ । କିନ୍ତୁ ଗୋରୁଙ୍କର ଦେହ ତାପମାନ ଠାରୁ ପରିବେଶର 
ତାପମାନ ବେଶୀହେଲେ ଏ ଢୁତାଣୁ ନଷ୍ଠ ହୋଇଯାଏ | ସେହି କାରଣରୁ ଫାଟୁଆ ରୋଗ ଶୀତଦିନେ ବେଶୀ 
ହୁଏ । ଫାଟୁଆ ରୋଗ ଆରମ୍ଭ ହେଲାମାତ୍ରେ ଶୀଘ୍ର ବ୍ୟାପି ଯାଏ |! ଫାଟୁଆ ରୋଗୀର ଲାଳରେ ସବୁଠୁ ବେଶୀ 
ଭୂତାଣୁ ଥାନ୍ତି । ଫାଟୁଆ ରୋଗ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ଗୁହାଳରେ ବାରମ୍ବାର ଧୂଆଁ ଦେଇ ଗରମ ରଖାଯାଏ ! 
ଗୋରୁଙ୍କ ଖୁରା ମଝି ଅଂଶରେ ପାଟ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଗୋରୁଙ୍କ ଦେହ ତାତି ଯାଏ |! ଗୋରୁ ଖାଏ ନାହିଁ । ଘୁମାଏ | 
ଓଠ, ଜିଭ, କଳପାଟି, ଉପରପାଟି, ତାଳୁକା ଓ ଖାଦ୍ୟନଳୀରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଫୋଟକା ହୁଏ ! ଗୋରୁ 
ଗୋଡ଼ଛାଟେ |! ଗୋଡରେ ଭରାଦେଇ ଠିଆ ହେବାକୁ ଭଲ ପାଏ ନାହିଁ । ଶୋଇ ରହେ | ଛୋଟାଏ ବା ଆଣ୍ଡେଇ 
ଘାସ ଖାଏ। ଫୋଟକା ଫାଟିଲେ ମାଛି ବସନ୍ତି । ଏହି ରୋଗରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ଗୋରୁଙ୍କୁ ପଙ୍କରେ 
ପୂରାଯାଏ । ଗୋଡ଼ ଫାଟକୁ ଫିନାଇଲ, ଡେଟଲରେ ଧୂଆଯାଏ | କ୍ଷତଯାଗରେ ତୂତୀଆ ଗୁଣ୍ଡ ବା ଅଙ୍ଗାର ଗୁଣ 
ମାଛି ନ ବସିବା ପାଇଁ ପକାଯାଏ | 9 
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ଏବେ ଫାଟୁଆ ରୋଗ ନିରୋଧକ ଟିକା ଆବିଷ୍କୃତ ହେଲାଣି । ଏ ରୋଗ ନହେବାପାଇଁ ଫ୍ରେଙ୍କଲସ୍‌ ଭାକ୍ସିନ ବା 
କ୍ରିଷ୍ଠାଲ ଭାଓଲେଟ ଭାକ୍ତିନ (C୪52 Violet Vaccine) ଟିକା ଦେବା ଦରକାର । ବର୍ଷକୁ ଦୁଇଥର ୨-୩ବର୍ଷ 
ଟିକା ଦେଲେ ଆଉ ୧୦-୧୨ ବର୍ଷଯାଏ ଫାଟୁଆ ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ରୋଗାକ୍ରାନ୍ତ ଗୋରୂର ଲାଳ ଆଣି ଅନ୍ୟ 
ଗୋରୁଙ୍କ ପାଟିରେ ଘସିଦେଲେ ଏ ରୋଗର ପ୍ରାର୍ଦୃଭାବ କମିଯାଏ ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଧଂ କାଠର ଧୂଆଁ ଦେଲେ 
ଫାଟୁଆ ରୋଗ ଶୀଘ୍ର ଭଲ ହୋଇଥାଏ ବୋଲି ଅଭିଜ୍ଞତାରୁ ଜଣା ଅଛି । 
ମଣିଷଙ୍କ ଗୋଡ଼ଫାଟିଲେ ପୋଲାଙ୍ଗ, ଗବ ବା ସୋରିଷ ତେଲ ଫୁଟାଇ ପାନ ଶିରରେ ଟୋପା ଟୋପା କରି ଦିଅନ୍ତି | 


ଫାଣ୍ଟ - ଫେଣ୍ଟା ହୋଇଥ୍‌ବା, ଫେଣିଆ ହୋଇଥବା |! ଯଥା - ଫେଣିଆ ବଟା ବିରି, ଦହି ଗୋଳିଆ ହେଲାବେଳେ 
ପ୍ରଥମେ ଭୁରୁ ଭୂରୁ ହୋଇ ବାହାରୁଥ୍‌ବା ଲହୁଣୀ, ପିଠା କରିବା ଆଗରୁ ଫେଣ୍ଟା ହୋଇଥ୍‌ବା ଆଣ | ଲୁହା ଏବଂ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଅସ୍ତ୍ରରେ ପାଣି ଦେବା ଓ ଝାଳେଇବା କ୍ରିୟାକୁ ଫାଣ୍ଟ ବା ଫେଣ୍ଟା କୁହାଯାଏ । 
ଫାରସାକୋଳି - Grewia asiatica (Fam : Tiliaceae) ଚିରହରିତଗଛ | ବୃଦାଳିଆ | ୨.୫ ମିଟର ଉଚ୍ଚହୁଏ | କୋଳି 
ବଉଳ କୋଳିଭଳି, ପାଚିଲା ଫଳ ଖାଆନ୍ତି ! ସରବତ୍ରେ ପକାନ୍ତି । କାଠ ଓ ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ ବାହାରେ | 
ଫାଳ - ଲଙ୍ଗଳ ଲୁହା 
“ ସ୍ବାତ ଚକୁଳି ଚଉଦ ଟେ, ପଙ୍କ ଚିପି ଚିପି 
ପାଇଲି ଫାଳ, ରାଜାଙ୍କ ହାତର ମଲ୍ଲୀ ।” 
ଦାନାର ଅଧେ | ବିରି, ମୁଗ, କୋଳଥ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ରଗଡ଼ି ଦେଲେ ଏହା ଦି ଦି ଫାଳ ହୋଇଯାଏ, ବୁଟ, ମଟର 
ଇତ୍ୟାଦି ମଞ୍ଜିକୁ ବତୁରେଇ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଚିପିଦେଲେ ପ୍ରତ୍ୟେକଟି ଦି ଦିଫାଳ ହୋଇଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫାଳ 
ଗୋଟିଏ ଭୁଣପୋଷ । କୌଣସି ବସ୍ତୁର ସରୂ ଓ ପତଳା ଅଂଶକୁ ମଧ୍ଯ ଫାଳ କୁହାଯାଏ | 
ଯଥା - କାଠ ଫାଳ ¦ ଯାହା ଫାଳ ହୋଇ ଯାଇଛି ତାକୁ ଫାଳିଆ କହନ୍ତି ¦ ଯେଉଁ ବାଉଁଶ ଫାଳ ହୋଇ ଯାଇଛି 
ତାକୁ ଫାଳିଆ ବାଉଁଶ କୁହାଯାଏ | ଏକ ତରଫା ନିଷାପକୁ ଫାଳିକିଆ ନିଷାପ କୁହାଯାଏ | 
ଫାଶି- ମୃତ୍ଯୁଦଣ୍ଡ | ଦଉଡ଼ିରେ ଫାଶିଦେଇ ମରିବା | ଫାଶି ଗଛ | (4nageissus acuminata, Fam : 
Combretaceae) 
ଫାସିଆ - ଏକ ପ୍ରକାର ମାଛ | କାନର ଗହଣା | କାନ ଫଳିରେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଏହା ଉଭୟ ପୂରୁଷ ଓ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକଙ୍କର ଗହଣା | 
ସୁନାର | ପାନ ବରଜରେ ବିଞ୍ଚଣା ଗଣ୍ଡି ବା ଫାଶ | ନଡ଼ିଆ, ତାଳ ବରଡାର ମୂଳ ଅଂଶକୁ ଫାସୁୂ ବା ଫାସୂ କୁହାଯାଏ | 
ଫାସୁ ଫାସୁ - କୌଣସି ଶୁଖ୍ଲା ଜିନିଷ ଚୋବେଇଲା ବେଳେ ବାହାରୁଥ୍ବା ଶହ | ଯେଉଁ ଲୋକ ମୋଟା ଏବଂ କର୍ଯ୍ୟ ତପ୍ର 
ନୁହେଁ, ତାକୁ ଫାସୁଫାସୂଆ ବା ମୁଣ୍ଡା କହନ୍ତି । 
ଫିଟିକିରି - ଟାଙ୍ଗଣା (ଆଲମ୍‌) 41,(S0,); - K,So, 24H,0 
ଏହା ଆଲୁମିନିୟମ ଓ ପୋଟାସିଅମ ଡବଲ ସଲଫେଟ | ଏଥ୍‌ରେ ୨୪ଜଳ ଅଣୁ ଥାଏ ! ଏହା ସୁ | ଧଳା | 
ଧଳାକ୍ଷାର | ଟାଙ୍ଗଣା ସୂନାରୂପା ତରଳାଇବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କଷୀ ଓ ଅଳ୍ପଲୁଣିଆ ଲାଗେ । ଏହା ପାଣିରେ 


% 
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ଫିଟିକିରି ପାଣି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଫିଟିକିରି ପାଣି ବିଶୋଧକ ଅଟେ | ଭଣ୍ଡାରି ଖୁଅର କରି ସାରି ଫିଟିକିରି 
ପାଣିରେ ମୁହଁ ଧୋଇଦ୍ବିଏ । 
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ଫିଷି : ଛତିଆ - ଏହା କବକ ଜାତୀୟ ଅଣୁ ଉଦ୍ଭିଦ ଗୋଷ୍ଠୀ । ଲୁଗୀପଟା, ପନିପରିବା, ରୁଟି, ଚକଟା ଇତ୍ୟାଦି ଆର୍ଦ୍ଦ 
ପରିବେଶରେ ରହିଲେ ଏହା ଉପରେ ଧଳା ଧଳା ସୂକ୍ଷ୍ମ ସୂତାଭଳି ଗଠନ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥାଏ । ଏ ଗୁଡିକ ଫିମ୍ପି ବା 
ଛତିଆ । ଯେଉଁଥୂ୍‌ରେ ଫିଞ୍ି ଲାଗିଯାଇଛି ତାକୁ ଫିଞ୍ଚି ମରାଵବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଫିଞ୍ଚିମରା ଜିନିଷକୁ ଶୁଖେଇଲେ, 
ଗରମକଲେ , ତତେଇଲେ ଫିଞ୍ି ଚାଲିଯାଏ | ଫିଞ୍ଚି ଯୋଗୁ ଉଭିଦ ଓ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କଠାରେ ଅନେକ ରୋଗ ହୁଏ | 

ଫୁଙ୍କାନଳୀ - ଯେଉଁନଳୀରେ ଫୁଙ୍କି ଲିଭିଥ୍ବା ବା କୁହୁଳୁଥ୍ବା ନିଆ ଜଳା ଯାଏ | ଚୁଲି ଜାଳିଲାବେଳେ ଏନଳୀର ଆବଶ୍ୟକତା 
ଥାଏ ! ଏହା ଏକ ଛୋଟ ନଳୀ | ଏହା ବାଉଁଶ, କାଠ, ବା ଷ୍ଟିଲ୍‌ ର ହୋଇପାରେ | ବାଉଁଶ ଓ କାଠ ନଳୀ ଶୀଘ୍ର 
ପୋଡ଼ିଯାଏ କିନ୍ତୁ ଶୀଘ୍ର ତାତେନାହିଁ । କିନ୍ଧ ଧାତବନଳୀ ଶୀଘ୍ର ଗରମ ହୋଇଯାଏ | 
ବଣିଆମାନେ ସରୁ ଫୂକନଳୀ (ବୋଲୋପାଇ୍‌ପ୍‌, ) ବ୍ୟବହାର କରି ସୁନା,ରୂପା ପାଇଁ ଯେତିକି ତାତି ଆବଶ୍ୟକ 
ସେତିକି ଯୋଗାନ୍ତି | ପରୀକ୍ଷାଗାରରେ ନିଆଁ ଶିଖାରେ ବିଭିନ୍ନ ରସାୟନ ଗରମ କରାଯାଏ, ଦେଖାଇ 
ଗବେଷଣାରେ ଏହୀ ସାହାଯ୍ୟ କରେ | 

ଫୁଟଣ - ତରକାରି ବଘାରିବା ବା ଛୁଙ୍କ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁବା ବିଭିନ୍ନ ମସଲା । ତରକାରି ବଘାରିବା 
ପାଇଁ ତେଲ କରେଇରେ ତତାଯାଏ । ତାତିଗଲେ ସେଥ୍‌ରେ ଜୀରା, ଲଙ୍କା, ସୋରିଷ, ମେଥ୍‌ ଇତ୍ୟାଦି ପକାଇ 
ଘଣ୍ଟାଯାଏ । ଏ ମସଲା ଫୁଟିଗଲେ ପରିବା/ତରକାରି ଅଯଡ଼ା ଯାଏ | ଏହାକୁ ଛୁଙ୍କ ଦେବା, ବଘାରିବା 
କୁହାଯାଏ । ପାଞ୍ଚପ୍ରକାର ମସଲା ( ଜୀରା, ଲଙ୍କା, ସୋରିଷ, ମେଥ୍‌, ଧନିଆ) ମିଶିଲେ ପଞ୍ଚଫୁଟଣ କୁହାଯାଏ | 
ଛୁଙ୍କଦେଲେ ତରକାରି ସାଦିଷ୍ଠ ହୁଏ । ଛୁଙ୍କ ପାଇଁ ପଞ୍ଚ ଫୁଟଣ ଆବଶ୍ୟକ | 


ଫୁଟା - କଣା ହୋଇଥବା (ଫୁଟା ଗରା, ଲୋଟା, ମାଠିଆ) 
ଭଲ ଭାବରେ ସିବଧ ହୋଇଥିବା (ଫୃଟାପାଣି) । 
ଫୁଟି - କଖାରୁ ଜାତୀୟ ଫଳ (କଖାରୁ ଦେଖ) । 


ଫୁଟି - କଖାରୁ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଲଟାଏ । ଲଟାରେ କାକୁଡ଼ି ଭଳି ଫଳେ । ଫୁଟି ବାଲିଆ ଜମିରେ, ନଇ କୂଳରେ 
ଲଗାଯାଏ । ଫୁଟି ଉପରେ ନାଲି ନାଲି ପଟି ଗାର ଥାଏ | ଧାନ କାଟିସାରି କାର୍ରିକ /ମାର୍ଟଶୀର ମାସରେ ମନ୍ଦାରେ 
. ଲଗାଯାଏ | ଫୁଟି ଖରାଦିନେ ପାଚେ । ଫୁଟି ଭିତରେ ଧଳା ଶସଥାଏ | ପାଚି ଗଲେ ଦାନାଭଳି ହୋଇଯାଏ | 
ଚକ୍‌ ଚକ୍‌ ଦେଖାଯାଏ | କଞ୍ଚାବେଳେ ପରିବାରୂପେ ଖୁଆଯାଏ । ପାଚିଲେ ଉପର ଚୋପା ଛଡେଇ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ 
କରି ଖୁଆ ଯାଏ | ପଣା କରି ଖ୍ଆଯାଏ | ଏହା ପାଣିଚିଆ ଫଳ | ଚକଟିଲେ ଶୀଘ୍ର ପାଣି ହୋଇଯାଏ | ଚୋପା 
ଭାରି ସରୁ ଓ ନରମା | ଫୁଟି ଦେହକୁ ଶୀତଳ ରଖେ | 


ଫୁଟୁ ଫୂଟୁ - ଅମର ପୋଇ, ହେମକେଦାର, 


କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୁଳ୍ମ । ପତ୍ର ସରସ ଓ ଦନ୍ଧୁରିତ | ପତ୍ରରୁ ଧଳା ଧଳା ଚେର ବାହାରେ । ଏ ଚେର ଗଛ ହୋଇ ଯାଏ | 
ଫୁଲ ଶାଗୁଆ ଓ ଧଳା (Kalanchoe pinnata, Fam : Crassulaceae) ପତ୍ରର ରସ ଘା'ରେ ଦେଲେ ଘା 
ଭଲ ହୋଇଯାଏ | 


ଫୁଟିଆଣି - ଭାତ ଫୁଟିବା ଆଗରୁ ହେଉଥ୍ବା ଗରମ ପାଣି | 


ଫୁଟୁ ଫୁଟୁକା - ଅମର ପୋଇ, ହେମକେଦାର | କ୍ଷୁଦ୍ରଗୁଳ୍ନ । ପତ୍ର ସରଳ ଓ ଦନ୍ତୁରିତ ! ପତ୍ରରୁ ନୂଆଗଛ ଵାହାରେ | ପତ୍ର 
ଉପରୁ ଧଳା ଧଳା ଚେରହୁଏ ! ଏ ଚେରରୁ ଗଛ ହୋଇଯାଏ | ଫୁଲ-ଶାଗୁଆ ଧଳା | 
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ଫୁଲ ଉଡେଇବା/କାଖେଇବା/ଧରିବା - ଫୁଲ ସପୂଷ୍ଠକ ଉଦ୍ଭିଦର ପ୍ରଜନନୀ ଅଙ୍ଗ ! ଫୁଲରେ ବୃତ୍ତିମଶ୍ଡଳ, ଦଳମଶ୍ଡଳ ଓ 


କେଶରଚକ୍ତ ଓ ଫଳିକା ଚକ୍ର ଥାଏ । ଦ୍ଵିଲିଙ୍ଗୀ ପୁଷ୍ଠ ଫଳିକାଚକ୍ର, ଫଳିକାଗ୍ର, ଶଳାକା ଓ ଡିମ୍ବାଶୟ ଓ କେଶରଚକ୍ର 
ଦ୍ଵାରା ଗଠତ । ଦ୍ଵିଲିଙ୍ଗୀ ଫୁଲରେ ଡିମ୍ବାଶୟକୁ ଲାଗି ଫୁକେଶର ଥାଏ | ପରାଗପେଟୀରେ ପରାଗରେଣୁ ଥାଏ | 
ପରାଗରେଣୁ ପକ୍ସହେଲେ ପରାଗପେଟି ଫାଟେ ଓ ପରାଗରେଣୁ ଫଳିକାଗ୍ରରେ ପଡ଼େ | ଅନୁକୂଳ ପରିସ୍ଥିତିରେ 
ରେଣୁ ଗଜାହୋଇ ଶଳାକା ଭିତର ଦେଇ ଡିମ୍ବାଶୟକୁ ଯାଏ । ପରାଗରେଣୁ ପେଟିକା ଫାଟିଗଲେ ପରାଗରେଣୁ 
ଇତସ୍ତତଃ ହୋଇ ଉଡ଼ନ୍ତି । ଏହାକୁ ଫୁଲ ଉଡେଇବା କୁହାଯାଏ । ଧୀନ ଫୁଲରେ ଧାନର ଲେମା ଓ ପେଲିଆ 
(ତଷୁ ) ଫାଟି ପରାଗକେଶର ବାହାରକୁ ଆସିଲାବେଳକୁ ଯୁଗ୍ଧନ ସରିଯାଇଥାଏ । ସକାଳୁ ଧାନ କିଆରିରେ 
ଏତେ ପରାଗରେଣୁ ଉଦଡ଼ୁଥାନ୍ତି ଯେ ଧାନ କିଆରିରେ ପଶିବା କଷ୍ଟ ହୁଏ | 
ପତ୍ର ଅକ୍ଷରେ ଫୁଲ ଗୋଟି ଗୋଟିକିଆ ବା ପେନ୍ସା ପେନ୍କା ହୋଇଧରେ । ଏହାକୁ ଫୂଲ କାଖେଇବା କହନ୍ତି | 
ଏହା ଫୁଲ ଫୁଟିବାର କେତେଦିନ ଆଗରୁ ଘଟିଥାଏ । ଉଦ୍ଭିଦରେ ଫୁଲର କଢ଼ ସୃଷ୍ଟିହେଲେ ତାକୁ ଫୁଲ ଧରିବା 
କହନ୍ତି । 
ପିଲା ଜନ୍ମବେଳେ ନାହିରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ନାଡ଼କୁ ଫୁଲ କହନ୍ତି । 

ଫୁଲଗୁଣା - ନାକର ଗହଣା ବିଶେଷ | ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ନାକ ମଝିରେ ଓହଳାଇ ଥାନ୍ତି | 


ଫୁଲ ଛାଞ୍ଚୁଣୀ/ଫୁଲ ଝାଡ଼ୁ - Thysanolaena maxima, Thysanolaena argostris, Thysanolaena acarifera, 
Agrostis maxima, Fam : Graminae Poaceae. 
ତୃଣ ବାର୍ଷିକୀ, ମନକୁ ଉଠେ | ଡେଙ୍ଗାଗଛ, ସରୁ | କାଣ୍ଡ ଓ ଫୁଲଶର ଝାଡ଼ୁହୁଏ । ଏ ଘାସ ପାହାଡ଼ିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ସରୂକାଠି କାଠି କଲମ ହୁଏ | 

ଫୁରୁଫୁରିଆ - ବୋଳ ଝାଞ୍ଜି ଦଳ | Pistia stratiotes (Fam. Aracea) (ବୋଳ ଝାଞ୍ଜି ଦେଖ) | 

ଫୁଲ କୋବି - (Cauliflower) ଏହି କୋବି ଫୁଲ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ | କିଳୁ ଏହା ଫୁଲ ନୁହେଁ, କୋବି ଦେଖ । 

ଫୁଲାଣଓ- କଣ୍ଡି କିଳାର ଅଗଚିରି ପଛକୁ ମାରିବା ଖୁଲ । 
ଫୁଲିଆ ଘାସ । ଧାନ ବିଲରେ ଅଛ ପାଣିରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଜୁଆଣିଆ ଘାସ | 

ଫୁଲ ପଡ଼ିବା- ଶିଶୁ ଜନ୍ମ ହେଲା ପରେ ମାତୃ ଗର୍ଭରୁ ଜରାୟୁ ଫୁଲ ବା ଗର୍ଭଫୁଲ ଖସିବା ! ଏହି ଫୁଲ ନାଡ଼ ସାହାଯ୍ୟରେ ଶିଶୁ 
ମାଂ ପେଟରୁ ଖାଦ୍ୟ ସଂଗ୍ରହ କରିଥାଏ | ଗାଇ ଜନ୍ମ କଲାର ଅଧ ଘଣ୍ଟାଏ ପରେ ଫୁଲ ( ନାଭିନାଡ଼ ) ପଡ଼ିଯାଏ । 
ନ ପଡ଼ିଲେ ଚିନ୍ତାର କାରଣ ହୁଏ | ଫୁଲ ପଡ଼ିଲେ କାଳେ ଗାର ଖାଇଯିବ ସେଥ୍ପାଇଁ ଜଗି ବସନ୍ତି । ସେ ଫୁଲକୁ 
ନେଇ ପୋତନ୍ତି । ଗାଇ ତା' ଫୁଲ ଖାଇ ଦେଲେ କ୍ଷୀର ଦିଏ ନାହିଁ ବୋଲି କୁହନ୍ତି 

ଫଲବଡି- ଭଲ ଭାବରେ ଫେଣିଆ ହୋଇ ଘଣ୍ଟାଘଣ୍ଟି ହୋଇଥ୍‌ବା ବିରି ବଟାରୁ ତିଆରି ଛୋଟବଡ଼ି । ଏ ବଡ଼ିରେ ରାଶି, 

ଜିରା, ଜୁଆଣୀ ଓ ଲବଙ୍ଗ ମଧ୍ୟ ପଡ଼ିଥାଏ | ଝିଅ ଗଲାବେଳେ ଫୁଲବଡ଼ି ଭାରଯାଏ ! 

ଫୁଲରି ଅମାବାସ୍ୟା- କାର୍ରିକ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା | ମହାଳୟା ଅମାବାସ୍ୟା | 

ଫେଣ- ପାଟିରୁ ବାହାରୁଥ୍‌ବା, ଫୁଟୁଫୁଟୁ ହେଉଥ୍‌ବା ନାଳ | ନଇ ବଢ଼ିବେଳେ ବଢ଼ିରେ ଭାସିଯାଉଥ୍ବା ଅନାବନା ଘାସ, 


’ Gs Hw tw 


କାଦୂଅ, ପଟୁ ଓ ନାଳ ଏବଂ ଏହା ଭିତରେ ଥ୍ବା ପବନ | ଏ ଫେଣ ନରମ | ଭିତର ଧଳା ଓ ଉପର ସାମାନ୍ୟ 
ନାଲି ବା ସାମାନ୍ୟ ହଳଦିଆ ହୋଇପାରେ । ଫେଣ ପୁଳାରେ ହାତ ମାରିଦେଲେ ଫେଣ ପୁଳା ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ 
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ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ଓ ପାଣିରେ ମିଶିଯାଏ । ବହୁତ ଫୋଟକା ( ବୁଦ୍ବୁଦ୍‌) ବାୟୁ ସହିତ ଏକାଠି ହୋଇଗଲେ ଏବଂ ତାକୁ 
ଧରି ରଖୁବାକୁ କୌଣସି ନାନୁଆ ପଦାର୍ଥ ଥୁଲେ ଫେଣ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । 
ଗାଇ ଦୂହିଲା ବେଳେ ଦୁଧ ଧାରର ବୁନ୍ଦା ଭିତରେ ରହିଯାଉଥ୍‌ବା ବାୟୁର ମିଶ୍ରଣ ହେତୁ ଦୂଧ ପାତ୍ରରେ ସୃଷ୍ଟି 
ହେଉଥୂବା ଧଳା ପଦାର୍ଥ | 
“ ଚିରେ ହୁଅଇ ପ୍ରତେ ପଡ଼ିଛି ଟିକି 
କ୍ଷୀରୋଦ-ଫେଣ ବିଷ ଅଙ୍ଗେ ଛିଡ଼ିକି !'' (ରାଧାନାଥ ) 
“ ଗର୍ଚିତ ଫେନିଳ ନୀଳ ନୀରନିଧ୍‌ ସିକତା ସ୍ତୁପ ବିଚିତ୍ତେ 
ଇନ୍ଦ୍ରଦ୍ୟୁମ୍ପାନଙ୍ଗଭୀମ ନୃପ ଶାଶ୍ବତ କୀପର୍ରି ପବିତ୍ରେ !”? (ରାଧାନାଥ - ଭାରତ ଗୀତିକା) 
ଅତି ପରିଶ୍ରମ, କଷ୍ଟ ହେତୁ ପାଟିବା ଥୋମଣିରୁ ବାହାରୂଥବା ବଚ - ନାଳ ଓ ବାୟୁ ମିଶ୍ରିତ ଫୋଟକା । ପାଣିରେ 
ସାବୂନ ଘସିଲେ ବା ସର୍ଫ ପକାଇ ଗୋଳାଇଲେ ହେଉଥ୍‌ବା ଫୋଟକା -ଫେଣ ! 
ଫେଣା- ପେନ୍ମା । କଦଳୀ କାନ୍ଦିରେ ଥ୍‌ବା ପେନ୍ଛା - କଦଳୀ ଫେଣା | ହାତ କଚଟିଠାରୁ ନେଡ଼ି ଓ ପାପୁଲି ସମେତ ପାଞ୍ଚ 


~~ ~~ 


ଆଙ୍ଗୁଠିକି ମିଶାଇ ହେଉଥ୍‌ବା ଗଢ଼ଣ ଭଳି କଦଳୀ ଫେଣା ହୋଇଥ୍‌ବାରୂ କଦଳୀ ଫେଣାକୁ କଦଳୀର ହାତ ବୋଲି 

କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ କାନ୍ଦିରେ ଯେତିକି ଫେଣା କଦଳୀ ଥାଏ ତାକୁ ସେତିକି ଫେଣିଆ କଦଳୀ କୁହାଯାଏ 1 ଯଥା - 

୭ଫେଣିଆ ବା ୮ ଫେଣିଆ କଦଳୀ | 

ମହୁମାଛି ବସା ଘର | ଏ ଫେଣାରେ ମହୁମାଛି ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରି ରଖୁଥାଏ |! ମହୁଫ୍ରେଣା ଭାଙ୍ଗ ମହୁ ସଂଗ୍ରହ 

କରାଯାଏ । 

“ ଛାଡ଼ିଲା ଦଇବ କହିଲେକି ହେବ ମଧୁରକ୍ଷକ ପ୍ରାୟେ ହେଲ | କୃଷ୍ଣ ହେ |! 
ସେ ଯେହେ ସଞ୍ଚ୍‌ ରଖୁଥାଇ, ମୁଖରେ ଅନଳ ଲଗାଇ ଶବର, ପ୍ରାଣେ ମାରି ସୁଖେ ନିଅଇ ।” 
(ମଥୁରା ମଙ୍ଗଳ ) 

ଫେଣୀ- ଗୁଡ଼ରୂ ବା କନ୍ଦରୁ ତିଆରି ଛୋଟ ଖଜା | ଗୁଡ଼କୁ ପାଗ କରି ପାଗ ତାତିଥ୍ଲା ବେଳେ ତାକୁ ଛାଞ୍ଚରେ ପୂରାଇ 

ଥଣ୍ଡାକରି ଫେଣି ତିଆରି କରାଯାଏ 1 ଫଗୁଣ ମାସରେ ଦୋଳ ଯାତ୍ରାରେ ଫେଣୀ, ଖଜା, ମଟର ଭଜା ଓ ଉଖୂଡ଼ା 

ଭୋଗ ଦିଆଯାଏ । 


ଫେର- ଲୁୂଗାପିନ୍ଧିବା ବେଳେ ଲୁଗାର ଗୋଟିଏ ପଟର ଅଂଶକୁ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ଗୁଡ଼େଇ ଭାଙ୍ଗ ଭାଙ୍ଗ କରି ନାହିଁ ପାଖରେ 
ଖୋସା ଯାଉଥ୍‌ବା ଅଂଶକୁ ଫେର କୁହାଯାଏ | ପ୍ରହ୍ୟେକ ଭାଙ୍ଗକୁ କୁଞ୍ଚ କହନ୍ତି | ଫେରର କାନି ତଳ ଆଡ଼କୁ 
ଓହଳି ଥାଏ |! ଭାରତର ସବୁ ଲୂଗୀ ପିନ୍ଧାଳି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଫେର କରିଥାନ୍ତି । ଭାରତରେ ବିଭିନ୍ନ ଜାତିର 
ଲୋକଙ୍କର ଲୁଗା ପିନ୍ଧିବା ଢଙ୍ଗ ଭିନ୍ନ ଅଟେ | କେହି କେହି ବଡ଼ ଫେର କରି ଲୁଗାପିନ୍ଧନ୍ତି | କେହି କେହି ୨-୩ 
କୁଞ୍ଚକରି ଅବଶିଷ୍ଟ ଅଂଶକୁ ଅଣ୍ଟାରେ ଗୁଡ଼େଇ ଦିଅନ୍ତି | ଓତାରେ ଫେର କରିବା ପାଇଁ ଲୁଗା ନ ଥାଏ | ଓତାକୁ 
କୁଞ୍ଚକରି କାନ୍ଧରେ ପକାଯାଏ | 


ଫେସଣା- ଚକି । (ଚକି ଦେଖ) । 

ଜେନା ଘର ଛେନା ପିଠା ବାଉଁ ବୂଲଇ ଚକି 

ଝିଅ ଦିଂଟା କାଳିକା କାଳିଆ ପୂଅ ଦିଟା ଶଙ୍କି (ଗାଁ ବୋଲି) । 
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ବଅ- ତନ୍ତରେ ଲୁଗା ବୁଣିଲା ବେଳେ ଉପରକୁ ଉଠିଥ୍ବା ଅନେକ ସୂତାର ମୁହଁକୁ ଏକାଠି କରି ଫାଶ ପକାଇବାକୁ ‘ବଅଂ 
କହନ୍ତ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଫାଶ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ବଅ | ପୁରାକାଳରେ ଟାଣି ସୂତା ସହ ଭରଣୀ ସୂତାକୁ ହାତରେ ଛନ୍ଦି 
ଲୁଗାବୁଣା ଯାଉଥୁଲା । ଏହାଦ୍ଵାରା ଲୁଗା ବୁଣା ପାଇଁ ବେଶୀ ସମୟ ଲାଗୁୂଥୁଲା ଏବଂ ଲୁଗା ଠାଏ ଠାଏ ଆବୁଡ଼ା 
ଖାବୁ ଡ଼ା ଦେଖାଯାଉଥୁଲା ¦ ଛୁଞ୍୍‌ରେ ସୂତାପୂରାଇ ଲୁଗାସିଲାଇ କଲା ଭଳି ବା ରଫୁ କଲା ଭଳି ଦେଖା 
ଯାଉଥଲା | ବଅ ପ୍ରଣାଳୀ ( ଫାଶଦେବା) ଉଭାବନ ହେବା ଦିନରୁ ଟାଣି ଓ ଭରଣୀ ସୂତାକୁ ଡିଜାଇନ ଅନୁସାରେ 
ଉପର ତଳ ବା ଏପଟ ସେପଟ କରାଯାଇପାରୁଛି ଏବଂ ସୂତା କେଉଁଠି କିମିତି ଫାଶ ପଡ଼ିଛି ଜଣା ପଡୁନି । 
“ବଅଂ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା - ( ୧) ପ୍ରାଚୀନ ବଅ ଓ ଆଧୁନିକ ବଅ ! ପ୍ରାଚୀନ ବଅକୁ ଅଧାପାଟି ବଅ 
କୁହାଯାଏ । ଆଧୁନିକ ବା ଉନ୍ନତ ପ୍ରଣାଳୀ ବଅ ଏକାଧ୍‌କ ପ୍ରକାରର | ଯଥା - ( ୧) ଏକବନ୍ଧନୀ ପ୍ରାଚୀନ ବଅ 
( ୨) ଦୋବନ୍ଧନୀ ପ୍ରାଚୀନ ବଅ ! (୩) ବାର୍ଣ୍ଣିସ ବଅ ବା ବିଲାତି ବଅ, (୪) ମେଲ୍‌-ଆଇ ବଅ, (୫) ତାର 
ବଅ, (୬) ଜାକ୍ସାର୍ଡ ବଅ, (୭) ଡମି ବଅ ଓ ( ୮) ଡ଼ୁପ୍‌ ବଅ । ଏବେ ନୂଆପାଟଣାର ମାଣିଆ ବନ୍ଧି ଶାଢ଼ିରେ 
ବାର୍ଣ୍ଧିସ ବଅ ଓ ତାର ବଅ ଦିଆଯାଉଛି । ଟାଣି ସୂତାକୁ ପ୍ରଥମରେ ବଅରେ ଓ ପରେ ପାନିଆରେ ଭର୍ଭି କରି 
ବିଭିନ୍ନ ଡିଜାଇନ୍‌ କରାଯାଏ । ଚାରି ପାଟି ବଅରେ ଗୋଟିଏ ସେଟ ହୁଏ | ଏହି ସେଟ୍‌ର ଇଞ୍ଚ ପ୍ରତି ବଅ ସଂଖ୍ୟାକୁ 
ବଅ ନମର କୁହାଯାଏ | ପାନିଆ ସହିତ ବଅର ସମ୍ଚନ୍ଧ ଅବିଛେଦ୍ୟ | ପାନିଆ ନମ୍ବର ସହ ବଅ ନମ୍ବର ସମାନ 
ହେବା ଦରକାର | ଛିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଡିଜାଇନ, ପଦ୍ଧତି ଓ ଯୋଜନା ଅନୁସାରେ ବଅ ଓ ପାନିଆ କରାଯାଇ ବିଭିନ୍ନ 
ଶୈଳୀରେ ବସ୍ତର ବୂଣାଯାଏ । ବଅ ଓ ପାନିଆ ଭରା ଏକ କୁଶଳୀ କାର୍ଯ୍ୟ । କୌଣସି ଡିଜାଇନ ପାଇଁ ପ୍ରତି ବଅ 
ବାଡ଼ିରେ କେତେ ସଂଖ୍ୟକ ବଅ ରହିବ ତାହା ନିମ୍ବ ଲିଖ୍ତ ସୂତ୍ର ଅନୁସାରେ ସ୍ଥିର କରାଯାଏ ! 


ଇଞ୍ଚ ପ୍ତି ପାନିଆର କାଠି × ଟାଣୀ ଓସାର = ବଅ ସଂଖ୍ୟା 
ଏକ ପୁନରାବୃରି ( ରିପିଟ)ରେ ଥ୍ବା ପାନିଆକାଠି 
ଦୁଇ ବଅ ଭିତରେ ରହୁଥ୍ବା ଫାକଙ୍କୁ ବଅ ଫାଙ୍କ ବା ବଅ ପଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ | ଲୁଗ ବୁଣିଲା ବେଳେ ବଅ 
ପଡ଼ିଯାଇଥ୍ବା ଯୋଗୁ ଯେଉଁଠାରେ ଅଧ୍କଥର ଟାଣି ସୂତାର ଏକ ପାଖରେ ଭରଣୀ ସୂତା ବୁଣାଯାଇଥାଏ ତାକୁ 
ବଅପଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ । 

ବଇଁଞଚ- (¥ )- ବିଇଞଚ (ଭଇଞ୍୍‌ ) କୋଳି ଗଛ | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Flacourtia cataphracta, Flacourtia ramontchi, Family - Placourtiaceae. 
ଇଂରାଜୀ - ରାମୋଣ୍ଟଚି 
ହିନ୍ଦି - ବିଲଙ୍ଗୁ, ବଇଚି 
ଏହା ଛୋଟ ବୂଦାଳିଆ ଗଛ | ୮-୧ ୦ଫୁଟ ଉଚ୍ଚା ଗଛ | ଏହା (Flacourtia cataphracta, Flacourtia 
ramontchi/F. Sepiaria ବୀ Gmelina indica) ହୋଇପାରେ । ଗଛ ସାରା କଣ୍ଟା | କଣ୍ଟା ଲମ୍ବା ଓ 
ମୋଟା । କୋଳି ରକ୍ତ ଭଳି ନାଲି । ପାଚିଲେ କୋଳି ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । କୋଳି ମିଠା ଲାଗେ । ଏ କୋଳି 
ଖ୍ଆଯାଏ । କୋଳିକି ଆଚାର କରନ୍ତି ! ହଳଦିଆ ଫୁଲ | ଫୁଲର ଞିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି | ବଇଞ୍୍‌ ଗଛର କାଠରୁ 
ଭଲ ଶ୍ରିବ ତିଆରି ହୁଏ | 

ବଇଁଚି- ଯେଉଁ ବାଉଁଶ କଣି ବନିଶୀ ଯୋଗ୍ୟ, ତାକୁ ବଇଁଚି କୁହାଯାଏ ! 

ବଇଠା- ଦୀପ ରୂଖା । ଯେଉଁ ରୂଖା ଉପରେ ଦୀପ ରଖାଯାଏ | . 
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ବଇଠିଂ କୌଣସି ଜିନିଷ ଟଳ ହୋଇ ରହିବା ପାଇଁ, ଜିନିଷର ଗୋଡ଼ ତଳେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଆଶ୍ରୟ ! ପ୍ରତିମା ତଳେ 
ଦିଆଯାଇଥୁବା ଆସନ । 

ବଉଳ ( ବକୁଳ ) - ଗଛ ବିଶେଷ । ଚିର ହରିତ ବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ଗଛ | ଛୋଟ, ଝଙ୍କାଳିଆ | 
ଇଂରାଜୀ - ସୀନିସ୍‌ ଚେରି, Bullet Wood tree 
ହିନ୍ଦି - ମାଇଲସରି 
ତେଲୁଗୁ - ପୋଗଡ଼ଚେଟୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Minmusops, elengi, Fam - Sapotaceae. 
ଛେଲି ଘନ ପାଉଁଶିଆ ! ଫୁଲର ବାସନା ଅଛି | ଫଳ ଗୋଲ | କଷା ଲାଗେ | ଫଳ ଭିତରେ ଗୋଟାଏ ମଞ୍ଜି ଥାଏ | 
ମଞ୍ଜି ଖୋଳପା ଟାଣ । ପୁଲରୁ ମହୂଲ ଅତର ହୁଏ | ପାଚିଲା ଫଳ ଖୁଆଯାଏ ! ଫଳ କଷା ଲାଗେ । ଛେଲିକୁ 
ସିଝାଇଲେ ନାଲିଆ ଦେଖାଯାଏ | ଏ ପାଣିକୁ ଉଷୁମ ଉଷୁମ ଥୂଲାବେଳେ କୁଳି କଲେ ପାଟି ଓ ଦାନ୍ତ ମୂଳ ରୋଗ ଭଲ 
ହୁଏ । ଦାନ୍ତ ବସିଯାଏ | ଏହା କଷାୟ | କଫ, ପିତ୍ତ, ବିଷ, କୃମି ନାଶକ । ଛେଲିକୁ ଚୂନା କରି ଦାନ୍ତ ଘଷା ପାଉଡ଼ର 
କରନ୍ତି । ବଉଳ କଢ଼ି ବା ଆମ୍ବ କଢ଼ି ଖୁଆଖୋଇ ହୋଇ ମିତ୍ରତା ବା ବନ୍ଧୁତ୍ଧ ସ୍ଥାପନ କରନ୍ତି ! ବଉଳ ବସନ୍ତି | ‘ବଉଳ! 
ଡକାଡକି ହୁଅନ୍ତି । ନାଁ ଧରି ଡକାଡକି ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ମିତ୍ର ମଇତ୍ର, ଓଷକା ଭଳି ଏକ ସମ୍ଚନ୍ଧ ସ୍ଥାପନ | ଆତ୍ଭ ଫୂଲ 
ଧରିବା, କେଣ୍ଡାକେଣ୍ଡା ହୋଇ ଫୁଲ ହେବା | ଯଥା - ଆତ୍ମ ବଉଳ | ବଉଳ ଗଛର ଫୁଲ, ବଉଳ | 

ବଉଳ ଅମାବାସ୍ୟା - ( ବକୁଳ ଅମାବାସ୍ୟା) । ପୌଷମାସ ଅମାବାସ୍ୟା | ଏ ଦିନ ପିଠା କରି ଆମ୍ବ ଗଛକୁ ପୂଜା କରନ୍ତି ! 
ଆତ୍ମ ବଉଳ ଖୁରି କରାଯାଇ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗ କରାଯାଏ | ଏଇ ଅମାବାସ୍ୟା ପରେ ସବୁ ଆମ୍ବ 
ଗଛରେ କ୍ରମେ ବଉଳ ଆସେ | 

“ ଆତ୍ମ ବଉଳଇ ଫଗୁଣ ମାସେ, 
ଦିଗ ଚହଟଇ ତାର ସୁବାସେ । 

ବଉଳିବା- ବଉଳ ଆସିବା । ଆତ୍ଭ ଗଛରେ ବଉଳ ହେବା | ଗଛରେ ଫୁଲ ଧରିବା | ମାଛ ପୋଖରୀରେ ମାଛ ଧରା 
ହେଲାବେଳେ. ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଛ ଆଲିଜା ଦେଇ ଉପରେ ଭାସିଲେ ମାଛ ବଉଳିଲେଣି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 
ଦେହ ଭେଦ ହେବାକୁ ଦେହ ବଉଳିବା କୁହାଯାଏ ! ଗଛରେ ପତ୍ର, ଫୁଲ କଅଁଳିବା | 

ବକପୁଷ୍ଣଂ ଅଗସ୍ତି ଫୁଲ, ଗଇଶ ଫୁଲ, ଶିବ ମଲ୍ଲୀ, ବଗ ହୁଳାକୁ ବକପୁଷ୍ଠ କୁହାଯାଏ । 

ବକନୁ(ର୍ଣ୍ଵା) ଦୁଧ - ପଡ଼ିଆ ଗାଇ ଦୂଧ | 

ବକ୍ର ପୁଷ୍ପଂ ଅଗସ୍ତି ଫୁଲ, ପଲାଶ ଫୁଲ | 

ବଖରାଂ ଛୋଟ ଘର । ବଡ଼ ଘରକୁ ଛୋଟ ଛୋଟ କରିବାକୁ ବଖରା କରିବା କୁହାଯାଏ । ପରର କାମ କରିବାକୁ ବଖରା 

” କରିବା କୁହାଯାଏ । ( ହରି କାଣି ଭାଗବଖରା କରି ପେଟ ପୋଷୁଛି) । 

ବଗଚର- ଖାଲୁଆ ଜାଗା | ବର୍ଷା ଦିନେ ପାଣି ରୁହେ | ଖରାଦିନେ ଶୁଖ୍ଯାଏ । ବଗ ଏଠି ବସି ତାଙ୍କର ଚରା -ଖାଦ୍ୟ- 

ଛୋଟ ମାଛ ପୋକଯୋକ ଖୋଜି ଖାଆନ୍ତି | ସାଧାରଣତଃ ରାସ୍ତା ଦୂରକଡ଼ ଖାଲ ଜାଗାକୁ ବଗଚର କୁହାଯାଏ । 


ଏଠୁ ମାଟି ଉଠେଇ ରାସ୍ତା ଉପରେ ପକାନ୍ତି । ପାଣିଜମି ରହୁଥ୍ବାରୁ ଘୋଡ଼ାଦଳ ବିଲାତିବଳ, କନିସିରି 
ମାଡ଼ିଥାଏ । ଓଧ ବଗଚର କୂଳରେ ବସା କରିଥାନ୍ତି । 
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ବଗଡ଼ଂ ପର୍ବତ ଢାଲୁ, ଗୋଡ଼ି ବା କଙ୍କରମୟ ଉଚ୍ଚ ଜମି ¦ ଆଦିବାସୀମାନେ ଏ ଜମିରେ କାଙ୍ଗୁ, କାନ୍ଦୁର, ସୁଆଁ ବା 
ମାଣ୍ଡିଆ ଚାଷ କରନ୍ତି । 

ବଗଡ଼ଚାଷ- ପାର୍ବତ୍ୟ ଜମିରେ ସମ୍ମିଳିତ ଚାଷ | ଏପରି ଚାଷ ମୁଖ୍ୟତଃ ସଉରା ଓ କନ୍ଧମାନେ କରନ୍ତି | ଏହା ଏକପ୍ରକାର ପୋଡ଼ୁ 
ଚାଷ । ଏହା ଏକ ପୂରାତନ ପଦ୍ଧତି ଏବଂ ଗଞ୍ଜାମ ଜିଲ୍ଲାର ବୂଗୁଡ଼ା ଅଞ୍ଚଳରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଏ ପ୍ରଥା ପ୍ରଚଳିତ ଅଛି । 
ଗୋଟିଏ ଜାଗାକୁ ହାଣି ସଫା କରନ୍ତି । ଗଛ, ଡାଳ ପତ୍ର ସବୁ ପୋଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ସେ ଜାଗାରେ ୩-୪ ବର୍ଷ ଚାଷ 
କରନ୍ତି । ଲୋକଙ୍କ ନାଁ ଅନୁସାରେ ବଗଡ଼ ନାଁ ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଏ ବଗଡ଼ରେ କାଙ୍ଗୁ, ସୁଆଁ, ଅଳବା, ଘଣ୍ଟିଆ, 
ଖୋସଳା, ଜହ୍ଲନା, ଘଣ୍ଟିକା, ପଟାମାଣ୍ଡିଆ, ଖୁଣ୍ଟବାଇଲ, ମାଙ୍କଡ଼ ଦାନ୍ତିୟ ବଡ଼ କାଲ, ଭାଲୁରାଶି ଇତ୍ଯାଦି ଚାଷ 
କରନ୍ତି | କାକୁଡ଼ି, ଜହି, ବେବକା ଲଗାନ୍ତି | ମାଘ / ଫଗୁଣ ମାସରୁ ବଗଡ଼ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ | ଚୈତ୍ର“ବୈଶାଖରେ 
ସବୁ ମଞ୍ଜିକୁ ମିଶାଇ ( ଚକଟା) କରି ବୂଣି ଦିଅନ୍ତି | ପୁରୁଷମାନେ ବୂଣାବୁଣି କରି ଆସି ଯତ୍ନ ପାଇଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କୁ 
ଛାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ବଗଡ଼ ତିଆରି ପାଇଁ ଦଳ ଦଳ ହୋଇ ଗୋଷ୍ଠୀ ବାନ୍ଧି ଯାଆନ୍ତି ! ଏହି ସମୂହ ସହଯୋଗକୁ ଏନ୍ତରା 
କରିବା କହନ୍ତି । ବର୍ଷସାରା ବିଭିନ୍ନ ଫସଲ କାଟି, ଉପାଡ଼ି, ତୋଳି ଖାଆନ୍ତି | କାହା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରନ୍ତି ନାହିଁ | 
ବଗଡ଼ରେ ସୁଆ, କୋଇରି ଆଗପାଚେ | ବଡ଼ କାଲ (ଗବ) ସବାପଛରେ ପାଚେ । 

ବଗଡ଼ାଂ ମୋଟା, କର୍କଶ । ଯଥା - ବଗଡ଼ା ଭାତ, ବଗଡ଼ା ଲୁଗା ! 

“ ପ୍ରଥମେ ରାନ୍ଧିଲେ ମାଏ ବଗଡ଼ା ଯେ ଅନ୍ନ 
ମୁଗ ମଧୁ ରୁଚି କ୍ଷୀରି ନାନାଦି ବ୍ୟଞ୍ଜନ | 
XxX XxX xX 
ଷାଠିଏ ପଉଟି ସେ ରନ୍ଧନ କଲେ ଯାଇ ` 
ବଗଡ଼ା ଭାତ ମହିମା କଳନା ନଯାଇ !” 
( ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 

ବଗୁଲି ଘାସ- ଚେକା ଘାସ ! ଢିପ ଜମିରେ ହୁଏ | ଚେକାଚେକା ହୋଇ ମାଢ଼ିଯାଏ | ଅଗଳ୍ଛା | 

ବଚ- ଏହା ଘୋଡ଼ା ବଚର ଏକ କିସମ ବା ପ୍ରକାର | ଏହାକୁ ଧଳାବଚ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4corus calamus. Family - Araceae. 
ସାରୂ ଜାତୀୟ ଗଛ । ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ । ମୂଳରୁ ଅନେକ ଶାଖା ବାହାରେ । ରୂପାନ୍ତରିତ କାଣ୍ଡ ଧାବକ କନ୍ଦ | ଏହା 
ସୁବାସ । ଫୁଲ ଧଳା ବା ଶାଗୁଆ । ଏ ଗଛ ପ୍ରାୟତଃ ଜଳଜ | ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଓ ପାଣିଆ ଜାଗାରେ ହୁଏ | ଧାବକ 
କନ୍ଦରୁ ଥିଷଧ ତିଆରି ହୁଏ ! ଅର୍କ ବାହାର କରାଯାଏ | କନ୍ଦ ହଜମ କାରକ, ଉଦ୍ଦୀପକ, କୃମିନାଶକ ଓ .ଏକ 
ଟନିକ୍‌, କଫ ନିଷ୍କାସକ । ନଡ଼ାରୁ ମଧ୍ଯ ଅର୍କ ତିଆରି ହୁଏ | ବିଶୂଚିକା, ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା, ବନ୍ଦହେବା 
ପାଇଁ ଖାଆନ୍ତି । ଏ ଅର୍କ ବିଭିନ୍ନ ପାନୀୟ ସୁଗନ୍ଧ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ଅର୍କ ପକାଇ ଜିନ୍‌ (ମଦ) ଓ 
ବିଅରର ବାସନା ବଢ଼ାଯାଏ । ଏ ଅର୍କ ନିଦ୍ରା କାରକ, ବେଦନା ହ୍ଵାସକ ଏବଂ ରକ୍ତ ଚାପ ହ୍ରାସକ ରୂପେ କାମ 
କରେ । ବଚ ଖାଇଲେ ତଣ୍ଟି ସଫା ରହେ |! ଗଳାର ଶବଦ ସୂଶ୍ରାବ୍ୟ ହୁଏ ! କଣ୍ଠ ଘାଘରା ହୁଏ ନାହିଁ । ବହୁତ 
ପରିଶ୍ରମ ପରେ ମୁହଁ ବା ଥୋମଣିରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ଫେଣ ଫେଣ ନାଳ (ଫେଣ ଦେଖ)କୁ ମଧ୍ଯ ବଚ କୁହାଯାଏ । 


ବଚୁଆ- ଛୋଟ, କାତି ନ ଥ୍ବା ଧଳା ମାଛ | ଏହା ଲୁଣୀ ବା ମଧୂର ମାଛ ହୋଇପାରେ (Eutropiichthys vocha)| 
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ଏହା ମୁଣ୍ଡି ବଚୁଆ (Pseudotropius garav) ବା ପାଣି ବଚୁଆ (Pseudotropius murius) ହୋଇପାରେ | 

ବଛାବଛି- ଫସଲରୁ ଅନାବନା ଘାସ ବାଛିବା । ଅଗଛା କାଢ଼ିଦେବା | 

“ କୃଷକେ ଉପାଡ଼ନ୍ତି ବାଳୁଙ୍ଗା କ୍ଷେତୁ 
ସାଧୁ ଯେସନେ ଆସି-ବଡ଼ିମା ଚୈତୁ ।” 
( ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ, ରାଧାନାଥ) 

ବଜ୍‌ବଜିଆ- ଗୋରୁଙ୍କ ରୋଗ ବିଶେଷ (ଚack quarter) | ଏହା ଜୀବାଣୁ ଜନିତ ରୋଗ | ଛଡ଼ା, ଦାମୁରି(ଡି)ଙି ଏ 
ରୋଗ ବେଶୀ ହୁଏ । ବର୍ଷା ରତୂୁରେ ଏ ରୋଗ ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ । ଏ ରୋଗ କୃଷ୍ଟି ଡିଅମ ସେଭିଆଇ 
(Clostridium chauvoei) ଜୀବାଣୁ ଆକ୍ରମଣ ହେତୁ ହୋଇଥାଏ |! ଏ ରୋଗ ମାରାତ୍ସକ | ଏ ରୋଗ ହେଲେ 
ବାଛୁରୀ ଦିନେ ଦି” ଦିନ ଭିତରେ ମରିଯାଏ | ଏହି ରୋଗର ଚିକିତ୍ସା ବ୍ୟୟ ସାପେକ୍ଷ | ପେନ୍‌ସିଲିନ୍‌, ଷ୍ଟେପ୍‌ଟୋ 
ମାଇସିନ ଇଞ୍ଜିକସନ ଦ୍ଵାରା ଭଲ ହୁଏ | ମଣିଷକୁ ହେଉଥ୍ବା ନାଳ ଓ ଫେଣ ମିଶା ଝାଡ଼ା | ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ଝାଡ଼ା | 

ବଜାଂ ମାଛ ଧରିବା ଉପକରଣ - ଖଇଞ୍୍‌ | ମୁଗୁରା । 

ବଜ୍ରକଣ୍ଟକ - କଣ୍ଟା ସିଜୁଗଛ ! 

ବଜ୍ର କାପ୍ତା - ନେଉଳ ଜାତୀୟ ପ୍ରାଣୀ । ଏ ପୋକ ଖାଏ | ଘୁସୁରି ଘୁସୁରି ଚାଲେ ସରୀସୃପ ପରି । ଏହାର ଦେହଯାକ 
ଟାଣୁଆ କାତିଥାଏ । ଏ କାତିରୁ ମୁଦି ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏ ମୁଦି ପିନ୍ଧିଲେ ଅନେକ ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ ଏବଂ ଡର 
ମାଡ଼େ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ବଜ୍ର ଗୋପ- ଇନ୍ଦ୍ର ଗୋପ ପୋକ । 

ବଜ୍ର(ବଜର ) ମୂଳୀ - ........... 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Sida cordata (cordifolia), Sida Veronicae folia, Family -~ Malvaceae. 
ଉର୍୍ଧମୁଖୀ, ଛୋଟ ତୃଣ | ଶାଖାୟିତ । ବୃନ୍ତକ ଅଗରେ ଗଣ୍ଡି ଥାଏ | ବଜ୍ରମୂଳୀ ଗଛରୂ ଝୋଟ କଢ଼ାଯାଏ | ୩- 
୪ଟି ଗଛକୁ ଏକାଠିକରି ବାନ୍ଧି ଛାଞ୍ଚଣୀ କରାଯାଏ ।! ମଞ୍ଜିର ଶମନ ଓ ରେଚକ ଗୁଣ ଅଛି । ମଞ୍ଜିକୁ ପେଟ 
ଗୋଳମାଳରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏଥୁରେ ଏଫ୍‌ହେଡ଼ରାଇନ (phedrine) ନାମକ କ୍ଷାରାଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼ ) ଅଛି | 
ଦାଣ୍ଡ ପହରା ଓଷାରେ ବଜ୍ରମୂଳୀ ଡ଼ାଳକୁ ଧାନ ଗଛ, ସାରୁ, ନଡ଼ା ସାଙ୍ଗରେ ପୂଜା କରାଯାଏ | 

ବଟଫଳ- ଗହଣା ବିଶେଷ । ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ଦୂଇ ହାତରେ ଖଡ଼ ଉପରକୁ ବଟଫଳ ନାହାନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ସରୁ ପତଳା 
ରୂପା ଗୋଲ ପାତିଆ ଉପରେ ବଟଫଳ ଭଳି ଗୋଲ ଓ ଉଚ୍ଚା ଉଚ୍ଚା ଗଢ଼ଣ ହୋଇଥାଏ | ବଟଫଳ ଟୋଲକା ବା 
ନିଦା (ବାଡ଼ିଆ) ହୋଇପାରେ | ଟୋଲକା ବଟଫଳ ଭିତରେ ଜଉ ପୂରା ଯାଇଥାଏ । ବଟଫଳ ଡେଇଁ ଖଡ଼ୁ 
ବାହାରକୁ ଯାଇପାରେ ନାହିଁ । ଖଡ଼ୁ, ବଟଫଳ ପ୍ରତ୍ଯେକ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକଙ୍କର ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ ଗହଣା । ବଟଫଳ 
(ବରଫଳ ) ଭଳି ଗୋଲ ଗୋଲ ଗୋବର ଗହଣା ! 


ବଟାଂ ଛୋଟ ଡବା । ଏଥୁରେ ଖୁଲିପାନ, ମସଲାମସଲି, ନାସ, ଦୋକ୍ତା, ଗୁଣି ରଖନ୍ତି | ଏହାକୁ ଅଣ୍ଟାରେ ମାରନ୍ତି ବା 
ପକେଟରେ ପୂରାଇଥାନ୍ତି ¦ ବଟା କାଠ, ରୁପା ବା ପିଡଳରେ ହୋଇପାରେ ! ବଡ଼ ଲୋକମାନେ ରୂପା ପାନବଟା 
ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ବଟା ଯାଇଥୁ୍‌ବା ହଳଦୀ, ସୋରିଷ ଇତ୍ୟାଦି | 


ବଟାଳୀ- ବଢ଼େଇମାନଙ୍କର ସଜରୂ ଗୋଟିଏ । ଏଥ୍‌ରେ କାଠ ଖଣ୍ଡମାନଙ୍କୁ କାଟି ବିଭିନ୍ନ ରୂପ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା ଏକ ଲୁହା 
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ଖଣ୍ଡ | ଅଗ ଚଉଡ଼ା | ମୂଳରେ ଗୋଟାଏ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ |! ଅଗର ଗୋଟିଏ ପାଖ (ତଳପଟ) ସମତଳ | 
ଉପର ପଟ ଟିକିଏ ଢାଲୁ | କାଠରେ କଣା କରିବା ପାଇଁ, କୌଣସି ଜିନିଷ ମିଞ୍ଜିବା ପାଇଁ ବଟାଳୀରେ କାଠ 
ଖୋଳିବା ଆବଶ୍ୟକ ପଡ଼େ | ଏହା ନିହାଣଠାରୁ ଓସାର ଓ ବଡ଼ |! ବଟାଳୀ, ନିହାଣ, ମୁଗୁର, ବାରିସି, 
ବଢ଼େଇମାଙ୍କର ପ୍ରଧାନ ସଜ । oe 


ବଟୁଆ- ଏକାଧ୍‌କ ପୁଡ଼ା ବା କୋଠରୀ ବିଶିଷ୍ଟ କନା ଥଳି । ବଟୁଆକୁ ଟାଣି ଖୋଲିବାକୁ ଓ ବନ୍ଦ କରିବାକୁ ସୂତା ଫୁଲି 
ଲାଗିଥାଏ । ବଟୁଆର ପ୍ରତ୍ୟେକ ପୂଡ଼ାରେ କିଛି କିଛି ଜିନିଷ ଥାଏ | ଗ୍ରୋଟିଏ ପୁଡ଼ାରେ ପାନ ଓ ଚୂନଖାଇ, ଆଉ 
ଗୋଟିଏ ପୂଡ଼ାରେ ଗୁଆକାତି, ଗୁଆ, ଖଇର ଇତ୍ୟାଦି ପାନ ମସଲା {ଆଉ ଗୋଟିଏ, ପଡ଼ାରେ ଗୁଣ୍ଡି । ଆଉ 
ଗୋଟିଏ ପୁଡ଼ାରେ କିଛି ଆୟୁର୍ବେଦିକ ଜଡ଼ିବୁଟି ତିଷଧ | ବଟୁଆ କେବଳ ପାନ ପାଇଁ ଉହିଷ୍ଟ ଥ୍‌ଲେ ଏଥ୍‌ରେ ୩ଟି 
ପୂୁଡ଼ାଥାଏ । କବିରାଜମାନେ ବଡ଼ ବଡ଼ ବଟୁଆ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | 

ବଡ଼ ଅଳେଇଚ- (ଅଳେଇଚ ଦେଖ) । 
ଇଂ - Greater or Nepal Cardamon 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - 4momum subulatum, Fam - Zingiberaceae. 

ବଡ଼ କଦମ-କଦମ୍ବ - ( କଦମ୍ବ ଦେଖ) । 

ବଡ୍‌ ଗଇଶ- (ଗଇଶ ଦେଖ) | 

ବଡ଼ ଚାକୁଣ୍ଡା- ( ଚାକୁଣ୍ଡା ଦେଖ) । 

ବଡ଼ ବଡ଼ି ହଳଦି ଖୋଳା କାଙ୍କ | ଏହାଚ ବେଣ୍ଟ କାଙ୍କ ବେଣ୍ଟ ପରି ! କିନ୍ଧୁ ଫାଳ ଅଲଗା ପ୍ରକାରର । ଏହା ଖଣ୍ଡେ ଓସାରିଆ . 
ଲୁହା ! ଅଗ ଚଉଡ଼ା । ଫୁଲବାଣୀରେ ହଳଦି ଖୋଳିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 

ବଡ଼ ବାଦାମ - କାଠ ବାଦାମ, ଜଙ୍ଗଲି ବାଦାମ Bastard Poopitree Sterculia foetida, Fam:Sterculiaceae 
(ବାଦାମ ଦେଖ) । 

ବଡ଼ ଶିରିଷ - 4/bizia lebbeck (Fam. Mimosaceae).Indian walnut ଶିରିଷ ଦେଖ | 

ବଡ଼ ଶୌଲ -A4eschynomene aspera, Fam : Papilionaceae. 

ବଡ଼ କଙ୍କ - ଗୁଡ଼ କଙ୍କ | ବୂଦାଳିଆ ଘାସ | ସମୁଦ୍ରକୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ | 

ବଢ଼ିଆଳ - Annona ଧquamoEa (Fam. Annonaceae) ନେଉଆ (ଆତ ) ଦେଖ | 

ବଣଗଇଶି - Leucas aspera, Fam-Labiateae 
ଫୁଲକୁ ମହୁ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ଖାଇଲେ, କଫ, କାଶ ଭଲ ହୁଏ | ପତ୍ରରସର ପ୍ରତିବୀଜାଣୁ ଗୁଣଅଛି 1 

ବଣୁଆ - ଯାହା ବଣରେ ଥଲା ବା ଅଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଉଭ୍ଭିଦ୍ଧ ଓ ପ୍ରାଣୀ ତାର ପୂର୍ବଜ, ପ୍ରଜାତି / ଜାତି / କିସମରୁ ଉତୁତ ! ଏହୀ 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରରେ ବଛାବଛି ଓ ସଙ୍କରଣ ପଦ୍ଧତି ଦ୍ଵାରା ସମ୍ଭବ ହୋଇଛି । ଏହି ନୂତନ ପ୍ରଜାତି / ଜାତି / କିସମ 
ପୂର୍ବରୁ “ବଣ” , “ବଣୁଆ” ଶବ୍ଦ ଲଗାଇ ଏ ଗୁଡିକୁ ବିହଟ କରାଯାଉଛି । 
ଯଥା - ବଣ ଆଳୁ, କଦଳୀ, କାନ୍ଦୁ, କୋବି, କୋଳଥ, ଜିରା, ତୁଳସୀ, ନଳିତା, ନୀଳ, ପାଳଧୂଆ, ପୋଟଳ, 
ଭେଣଶ୍ରି, ମଦରଙ୍ଗା, ମଲୁ!, ମେଥ୍‌, ସେବତୀ, ସୋରିଷ, ହରଡ଼, ହଳଦୀ ବା ବଣୁଆ ଲଙ୍କା ମରିଚ ଇତ୍ୟାଦି ! 
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ବଣୁଆ ପ୍ରଜାତି / ଜାତି/ କିସମକୁ ଏହାର ନୂଆ ପ୍ରଜାତି /ଜାତି/ କିସମ ସହିତ ତୁଳନା କଲେ କେଉଁ କେଉଁ 
ବିଶେଷ ଗୁଣ ବଣୁଆ ଉଭିଦ /ପ୍ରାଣୀରେ ଥୁଲା ଏବଂ ଏହା କ୍ରମେ ନୂତନ ଉଭିଦ/ ପ୍ରାଣୀ ଉଭିଦକୁ ସଞ୍ଚରଣ 
କରାଯାଇଛି ଜଣୀ ପଡ଼େ ! 

ବଣୀ (ବନୀ) - ବଏଣ୍‌, ବୀଣା, କାରି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Avicennia officinalis ( ଡେଙ୍ଗା ବଣୀଜ ) 
Avicennia alba (ଧଳା ବଣୀ) Fam : Avicenniaceae/verbenaceae 
Avicennia marina (ତିଅର, କାରି) 
ଇଂ - Mangrove tree 
ହିନ୍ଦି - ବୀଣା, ତିଅର 
ବଣୀ ଗଛ ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ କଳା ବା ଧଳା ହୋଇପାରେ | ଏ ଗଛ ଘନ ଜୁଆର ଆସୁଥ୍ବା, ପାଟୁଆ ଓ ଲୁଣିଆ 
ପଠାରେ ଭଲ ବଢ଼େ | ଏହା ସହିତ କଳାଚୂଆ ଓ ଓରୁଅ ଗଛ ସାଧାରଣତଃ ଥାନ୍ତି । ଏ ସବୁ ସମୁଦ୍ରକୂଳିଆ 
ଲୁଣିଆ ହେନ୍ତାଳ ବଣ ଗଛ । ଗଛ ୬-୭ ମିଟରରୁ ବେଶୀ ଉଚ୍ଚ | ଗଛ ଗଣ୍ତିର ଗୋଲେଇପ୍ରାୟ ୩୦ ସେ.ମି. | 
ଛାଲି ଚିକୃଣ, ରଙ୍ଗ ହଳଦିଆ ବା ନାରଙ୍ଗୀ । ବଣୀ ଗଛର ଡାଳରେ ଲୋମ ନଥାଏ । ଗଛରେ ବହୁତ ଡ଼ାଳ 
ହୁଏ ¦ ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକୃତି, ଅବ୍ନ୍ତୀଚ୍‌ ଲୋମହୀନ; ପତ୍ରର ତଳପଟରେ ବେଳେ ବେଳେ ଛୋଟ ଗାଢ଼ ସାଗୁଆ ଲୋମ 
ଥାଇପାରେ | ପତ୍ର ସୃକ୍ଷ୍ ଓ ଚେମେଡ଼ା ¦ ଫୁଲ ଅବୃନ୍ତି, ପାଖୁଡ଼ାରେ ଭାଙ୍ଗ ଥାଏ । ଫଳ ସ୍ପୋଟକୀ | ଅଣ୍ଡାକୃତି, 
ଫଳ ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ମାଟିଆ ଲୋମ ଥାଇପାରେ | ଗଛରେ ଥୁଲାବେଳେ ଫଳ ଭିତରେ ମଞ୍ଜି ଗଜା 
ହେବାର ଧର୍ମ ରହିଥାଏ । ଧଳାବଣିର ପତ୍ରର ରସ ପିଇଲେ ଗର୍ଭପାତ ହୋଇପାରେ ! କାଠ ଟାଣ, ଘର 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ପାଉଁଶକୁ ସାବୁନ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରି ଲୁଗାସଫା କରନ୍ତି, ରସ ଚିତ୍ରକାର ମାନଙ୍କର 
ଦରକାରରେ ଆସେ ! ଏ ଗଛ ଓଡ଼ିଶାରେ ସମୁଦ୍ର କୂଳରେ ଓ ସୁନ୍ଦର ବନରେ ଦେଖାଯାଏ | 

ବଣିଆ ଝାଟି : Hibiscus tiliaceous, coast cotton tree, yellow meliow tree, Fam : Halvaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ । ଗଛ କେତେକ ଗୁଣରେ ବଣୀ ଗଛ ଭଳି । କଳୁ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଶାକାଳି ଜଙ୍ଗଲର ଗଛ । ପତ୍ର 
ଚେମେଡ଼ିଆ, ଗୋଲାକାର | ଫୁଲ ହଳଦିଆ, ଫଳ ସ୍କୋଟକୀ (apsule) | ମଞ୍ଜି ହଳଦିଆ । ଏ ଗଛର ଡାଳ 
ଲୁଣି ବିଲରେ ପକେଇଲେ ଡାଳ ଲୁଣି ଟାଣି ନିଏ ବୋଲି କହନ୍ତି | ଏଗଛ ସମୁଦ୍ର ଉପକୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ | ଏ 
ଗଛର ବଣୀ ଗଛ ଭଳି ଏ ଗଛର ଅନେକ ଓଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି | 

ବତର : ମାଟିର ଜଳାୟାଂଶ ଅବସ୍ଥା । ଆର୍ଦ୍ରତା । ମାଟି ବେଶୀ ଶୁଖୁଲା ଥଲେ (ବତର ନଥୂଲେ ବା ବତର କମଥ୍‌ଲେ) 
ବିଲ ଚାଷ କରିହୁଏ ନାହିଁ ! ମାଟି ବେଶୀ ଆର୍ଦ୍ଧୃଥୁଲେ (ଓଦାଥ୍ଲେ, ବତର ବେଶୀ ଥ୍ଲେ) ବି ବିଲ ଚାଷ କରି 
ହୁଏ ନାହିଁ । କାଦୁଅ ଲଙ୍ଗଳରେ ଲାଗେ । ଏଣୁ ଚାଷ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ବତର ( ଆର୍ଦ୍ଧତା, ଜଳୀୟାଂଶ) 
ଆବଶ୍ୟକ ! ଏହାକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଓଅଲ୍‌ କହନ୍ତି ! 
ଗାଇ ଓ ମଇଁଷି ଆଦି ପଶୁ ରତୁମତୀ ହେବାକୁ ବତର ହେବା କୁହାଯାଏ ! 

ବତୂରି ବୁଣା - କିଆରି ବତର ଥ୍ବା ଅବସ୍ଥାରେ ଧାନ ବୁଣିବାକୁ ବତୁରିଂ ବୁଣା କୁହାଯାଏ । ଏହା ଯେ କୌଣସି ଫସଲ ପାଇଁ 
ପ୍ରଯୁଜ୍ୟ । ବତୂରି ବୁଣା ଖରୁଡ଼ି ବୁଣାଠାରୁ କଷ୍ଠକର । ବେଶୀ ବିହନ ଖର୍ଚ୍ଚ ହୁଏ | ଓ ବଦଳଙ୍କୁ ବେଶୀ ବାଧେ | 


650 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ee oo 
ମାଟି କାଦୁଆ କାଦୂଆ ହୋଇଯାଏ । ବଳି ହୋଇଯାଏ ¦ ବେଶୀ ବତର ଥୁଲେ ଚକଟି ହୋଇ ଯାଇପାରେ | ଗଛ 
ଠିକ ଭାବେ ଉଠି ପାରେ ନାହିଁ । ମାଟିରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ କ୍ଷରଣ ପରିମାଣ ହ୍ରାସ ପାଏ | ଏଣୁ ଖରୁଡ଼ିବୁଣା ସମାନ 
ଫସଲ ପାଇଁ ଖରୁଡ଼ି ବୁଣା ତୁଳନାରେ ବତୁରୀ ବୁଣାରେ ବେଶୀ ଖତସାର ପ୍ରୟୋଗ ଆବଶ୍ୟକ ହୁଏ । ଗଛ 
ରୂଗୁଡ଼ିଆ ହୋଇଯାଏ । ଭଲ ବଢ଼େ ନାହିଁ । 


ବତିଶା ବନ୍ତଳ - କାଠିଆ ବନ୍ତଳ କଦଳୀ 


କଦଳୀ ଗୋଲ ଓ ଛୋଟ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଶଙ୍ଗରା କଦଳୀ କହନ୍ତି । ଏହା ପାହାଡ଼ିଆ କଦଳୀ | ଏ କଦଳୀ 
କଷାଳିଆ ଲାଗେ । ଚୋପା ମୋଟା 1 ଏଥ୍‌ରେ କିନ୍ତୁ ରୋଗ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । (Musa species) ଏହାକୁ 
ନେଇ ପ୍ରଜନନ କାରି ମାନେ ନୂଆ କିସମ କଦଳୀ ଉଭାବନ କରିବାରେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | 

ବଧୁଅଆ| - Chenopodium album Fam. Chenopodiaceae | ଶାଗ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଧଳା ବା 
ନାଲି, ନେଳି ହୋଇଥାଏ ! ପତୁ ଓ ଡାଙ୍ଗକୁ (କାଣ୍ଡ) ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି | ବଥୁଆ ଅଗଛା ରୂପେ ବିଭିନ୍ନ ଶୁଖୁଲା 
ଫସଲ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଏ | ଗହମ କିଆରିରେ ବଥୁଆ ଏକ ସାଧାରଣ ଅଗଛା ରୂପେ ଦେଖାଯାଏ । ବୂଟ ଓ 
କୋଳଥ ଟୂନାରେ ବଥୁଆ ପକାଇ ରାନ୍ଧିଲେ ମିଠାଲାଗେ | ମଞ୍ଜି ଚୂରି ପିଠା କରନ୍ତି ଓ ଜାଉ କରନ୍ତି । ( ଶାଗ 
ଦେଖ) । 

ବଧୁଲି - Pentapetes phoenicea, Fam. Sterculiaceae. 
ସଂ- ରକ୍ତକ, ବନ୍ଧୁକ, ବନ୍ଧ ଜୀବକ 
ଶାଖାୟିତତୃଣ, ଫୁଲ ସୁନ୍ଦର, ନାଲି, ଫୁଲପାଇଁ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଇ ଥାଏ | ଏ ଗଛ ଅଛ ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଯାଗାରେ 
ଭଲ ବଢ଼େ | ଫଳ ସ୍ପୋଟକ | ପେଟ ରୋଗରେ ଫଳ ଓ ମଞ୍ଜି ଖାଆନ୍ତି । ଚେର କଷାୟ, କେହି କେହି 
ଚାହାପତ୍ର ବଦଳରେ ବଧୁଲୀପତ୍ର ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଏହାକୁ ଦିପହରିଆ କହନ୍ତି | 


ବନରାଜା - ଏକ ପ୍ରକାର ବଣ କୁକୁଡ଼ା ! 


Gennaeous abbicristatus 


ଚୂଳ ବଡ଼ । ରଙ୍ଗ ନାଲି | ଏ କୁକୁଡ଼ା ଆଦିବାସୀ ମାନଙ୍କର ଭାରି ପସନ୍ଦ | ଏହାର ଆହାର ଆବଶ୍ୟକତା କମ | 
ରୋଗ ନାହିଁ । ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ । ଏହାର ମାଂସ ରୋଚକ, ଲଘୁ, ବାତ ପିତ ନାଶକ, ବଳ ବୀର୍ଯ୍ୟ ବର୍ବକ । 
ଏହାର ମାଂସ କଡ଼କନାଥ କୁକୁଡ଼ାର ମାଂସଭଳି ମିଠା | ଏହା IR, WLH କୁକୁଡ଼ାଠାରୁ ବେଶୀ ଆଦୃତ | 

ବନୀ ( ବଣୀ ) - ବଣୀ ଦେଖ | ଏହା ହେନ୍ତାଳ ବଣର ଏକ ଗଛ | 

ବନ୍ଧୁ - ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ ବାଉଁଶ କାଠି ତିଆରି ଜାଲକୁ ବନ୍ଧ କୁହାଯାଏ । 

ବନ୍ତଳ - ତରକାରି କରି ଖୁଆ ଯାଉଥ୍‌ବା କଦଳୀ | ଶାଗୁଆ । ବନ୍ତଳଂ କଦଳୀ | Musa paradisiaca, Fam : 
Musaceae | ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ ବାନାନା (banana) କୁହନ୍ତି | ବଡ଼ତୃଣ, ପତ୍ର ଲମ୍ବ ଓ ଓସାରିଆ | କାଶ୍ଡ 
କନ୍ଦଳ, ଫୃରୁ ନାଲି, ଫଳ ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ | ପୁଆରୁ, ମୂଳର ଧାବକ କନ୍ଦରୁ (ମୁଣ୍ଡାରୁ) ବଂଶବୃଦ୍ଧି 
କରାଯାଏ । କଞ୍ଚା କଦଳୀ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର | ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୂ ମେଣ୍ଟୀ ବନ୍ତଳ, ପାଉଁଶିଆ ବନ୍ତଳ, ଲାଉଆ 
ବନ୍ତଳ, ଦକ୍ଷିଣ ସାଗର ବନ୍ତଳ, ବତିଶି ଫେଣିଆ ବନ୍ତ, ମଞ୍ଜ ବନ୍ତଳ, କୁଜି ବନ୍ତଳ ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରଧାନ | ଚୋପା 
କଷା-ଲାଗେ । କଦଳୀ କଷ ଲୁଗାରେ ଲାଗିଗଲେ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ବନ୍ତଳ କଦଳୀ ସାସ୍ଥ୍ୟକର | ଏଥ୍‌ରେ ଲୌହ 
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ପରିମାଣ ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ ପରିମାଣ ବେଶୀ ! ଝାଡ଼ା ହେଲେ ବନ୍ତଳ କଦଳୀ ସିଝାଇ ଚକଟି ଖାଆନ୍ତି | କଦଳୀ ଭଜା 
ହୁଏ | ତରକାରି ହୁଏ । (କଦଳୀ ଦେଖ) । କାର୍ରିକ ମାସରେ ହବିଷ୍ୟାଳୀମାନଙ୍କ ପାଇଁ ବନ୍ତଳ କଦଳୀ ଏକ 
ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ ପରିବା । 

ବନ୍ଧାକୋବି ( ପତୁକୋବି )- Cabbage କୋବି ଦେଖ 


ବମ୍ଭା - ଦୂଇ ଗାଁର ସରହଦ ଯାଗାରେ ପୋତା ଯାଉଥ୍‌ବା ଚିହ୍ନଟ ଖୁଣ୍ଟ । ଜମି ମାପବେଳେ ଏଇ ବନ୍ପାରୁ ମାପ (ସାର) 
ଆଣିବାକୁ ପଡ଼େ । ଏହା ବାଉଁଶ, କାଠ, ପଥର ବା ଲୁହା ଖୁଣ୍ଟି ହୋଇପାରେ ! 
ଅଖାରୁ ଓଳିଆରୁ ଧାନ, ଚାଉଳ ଆଦି ଶସ୍ୟ ନମୂନା ସଂଗ୍ରହ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଲୁହା ଉପକରଣ | 
ଏହା ଷ୍ଟବିଲର ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ । ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ, ଟ୍ରାଇଅର (rr) କୁହାଯାଏ | ଏହା ଲମ୍ବ ଓ 
ଗୋଜିଆ | ଗୋଟିଏ ପାଖରେ ଭିତର ପଟ ଫମ୍ପା | ଏହି ବମ୍ବାକୁ ଅଖା, ଓଳିଆ, ଭିତରକୁ ଭୂଷି ଦେଲେ ଶସ୍ୟ ଏ 
ଫମ୍ପା ଯାଗାରେ ରହିଯାଏ । ଏବଂ ଏହାକୁ ଆଣି ଦାନାର ଜାତି, ପ୍ରକାର ଓ ଅବସ୍ଥା ସ୍ଥିର କରାଯାଏ ! ବିହନ 
ବିଲକୁ ନେଲାବେଳେ ଓଳିଆରେ ବନ୍ବାମାରି ବିହନ ଆଣି କେଉଁ ଓଳିଆରେ କେଉଁ ବିହନ ଅଛି ପ୍ରତାଳ 
କରାଯାଏ । 

ବର କୋଳି - ବଦରି 
ହିନ୍ଦି - ବେର୍‌, ବଦରା, କରକନ୍ଦୁ ବଦରୀ, କୋଳି, ବଦର, ଘୋଣ୍ଟା 
- ଇଂ - Chinese dates, Jujube 
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ଵୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ziziphus mauritiana, Ziziphus ju/uba, Fam : Rhamnaceae. 


ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ଛେଲି କଳା ଓ କଟା କଟା | ପତ୍ର ମୂଳରେ କଙ୍ଟାଥାଏ । ପତ୍ର ପ୍ରାୟ ଗୋଲ | ପତ୍ରର 
ଗୋଟିଏ ପଟ ଧଳା ଓ ଅନ୍ୟ ପଟ ଶାଗୁଆ ¦ ଧଳା ପଟ ଅଂଶୁ ଅଂଶୁଆ ! ବରକୋଳି ପତ୍ର ପବିତ୍ର ବୋଲି 
ଧରାଯାଏ । ଏହା ଅନେକ ପ୍ରକାର ପୂଜାରେ ଅକ୍ଷତ ଓ ଦୁର୍ବା ସହିତ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ବରକୋଳି ଗଛ ଢିପ, 
ନିଗିଡ଼ା ବାଲିଆ ମାଟିରେ ହୁଏ । ଫଳ ଛୋଟ ଗୋଲ । ରାଜସ୍ଥାନ, ଗୁଜରାଟର ବରକୋଳି ବଡ଼ ବଡ଼ | ଫଳ 
ମାଂସଳ 1 ଏଥ୍‌ରେ ବହୁତ ଭିଟାମିନ୍‌ ‘ଗ” ଓ ଶର୍କରା ଥାଏ ! ବରକୋଳି କଞ୍ଚାବେଳେ କଷା ଲାଗେ । ପାଚିଲେ 
ଖଟା ଲାଖେ- | ଏହାର ଉପରେ ଗୋଟିଏ ସରୂ ଚୋପା ଥାଏ |! ଚୋପାତଳେ ମାଂସଳ ଅଂଶ ଥାଏ | ଏ ମାଂସଳ 
ଅଂଶକୁ ଖାଆନ୍ତି । ବରକୋଳି ଖଟାହୁଏ ! ଶୁଖାଇ ଆଚାର କରି ସାଇତି ରଖନ୍ତି । କୋଳି ଭିତର ମଞ୍ଜିଟାଣ । 
ମଞ୍ଜି ଉପର ଖଦ ଖଦଡ଼ିଆ, ରିବି ରିବି । ବରକୋଳି ଶୀତ ଆରମ୍ଭରେ ଫୁଲଧରେ | ଫୁଲ ଶାଗୁଆ, ଅଛ 
ହଳଦିଆ |! ବରକୋଳି ମାଘ - ଫଗୁଣ ମାସରେ ପାଚେ । ବରକୋଳି ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଖାରସ ବାହାର 
କରାଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ମଧ୍ଯ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି | ପତ୍ର ରେଚକ | ବରକୋଳି ପତ୍ର ଲାଖପୋକର ପୋଷକ ପତ୍ର ରୂପେ 
ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । I 
ବରଗଛ - ବଟ ବୃକ୍ଷ, Banyan Ficus benghalensis, Fam: Moraceae 


ନିଗ୍ରୋଧ, ବଚା, ଭଗ୍ରବନ୍ଧା, ଷଡଗ୍ରନ୍ଧା ଗୋଲୋମୀ, ଶତପର୍ବିକ ବଡ଼ଗଛ । ମୋଟା ଡାଳରୁ ବାୟବୀୟ ଚେର 
' ବାହାରି ମାଟିରେ ପଶି ବଡ଼ ଖୁମ୍ବ ସଦୃଶ ହୋଇଥାନ୍ତି 1 ପ୍ରାୟ ଚିର ହରିତ | ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଛାଇ ପାଇଁ 
ଲଗାଯାଇଥାଏ । ଜାତୀୟ ଉତ୍ତିଦ ଉଦ୍ୟାନରେ: (National Botanical garden, Sibpur) ଗୋଟିଏ 
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rs A CO ae A DOG Pr 
ବରଗଛର ବୟସ ୩୫୦ ବର୍ଷରୁ ବେଶୀ ଓ ସେଥ୍‌ରେ ୧୨୦୦ ବଡ଼ ବଡ଼ ମୋଟ ଓହଳ ଥୁଲା | ଏହାର ମୂଳ 
ଗଣ୍ଡି କେଉଁଟା ଏବଂ କେଉଁଠାରେ ବାରି ହେଉନଥ୍ଲା | ବରଫଳ ଗୋଲ | ଭିତରେ ବିଟିବିରି ହୋଇଥାଏ | 
ମିଠା ଶୀଘ୍ର ପୋକ ହୋଇଯାଏ |! ବରଗଛକୁ ପବିତ୍ର ବୋଲି ଭାବନ୍ତି । ଏହାର କାଠ କେହି ଜାଳନ୍ତି ନାହିଁ । 
ବରଗଛ ମୂଳେ ଦୂବ ଘାସ ବି କଅଁଳେ ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଛାୟାଦାୟୀ ଗଛ | ପତ୍ର ଓସାରିଆ ଓ ଶିରାଳ | 
ଗଛର ଆକାର ତୁଳନାରେ ଫଳ ଖୁବ ଛୋଟ । 


ରାଜା ଦୁର୍ଯ୍ୟୋଧନ ବରଗଛ ମୂଳେ ପରିସ୍ତ୍ରା କରୁଥ୍ଲା ବେଳେ ପରିସ୍ରାରେ ବରଫଳ ଭାସିଗଲା ବୋଲି 
ହସିଥ୍ଲେ | 


“ ତାହାର ପ୍ରସାରେ ଭାସିଗଲା ବଟମଞ୍ଜ 
ଦେଖ୍‌ ନୃପତି ହସିଲା କରି ମୁଖଭଙ୍ଗୀ | 
ମନେ ପାଞ୍ଚାଲା ଜାତ ଏ ବୀଜୁ ଏଡେ ତରୁ 
ଏନନ୍ତ ପାଞ୍୍‌ ରାଜା ହସେ କ୍ଲକୁକୁରୁ ।” 
ବରଫଳ କାଉର ଅନ୍ତ୍ରନଳୀ ଦେଇଁ ମଳଦ୍ଵାରରେ ନିଷ୍କାସିତ ନ ହେଲେ ଗଜା ହୁଏ ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି | 
ବରଞଓସ୍ତ ବିଭା : ହିନ୍ଦୁ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ବରଗଛ (Ficus benghalensis) ଓ ଓa (Ficus religiosa) ଅତି ପବିତ୍ର ଗଛ ବୋଲି 
ବିବେଚିତ । ଲୋକେ ଧର୍ମ ଅର୍ଜନ କରିବା ପାଇଁ ଏବଂ ବୃକ୍ଷ ରୋପଣ ପାଇଁ ଆଗ୍ରହ ବଢ଼ାଇବା ପାଇଁ ଏ ଦୂଇ 
ଗଛକୁ ବିବାହ କରାଇବା ନଜିର ଅନେକ ରହିଛି । ବର କନ୍ୟାଙ୍କୁ ବରପିତା ଓ କନ୍ଯାପିତା ବିବାହ ଦେଲା ଭଳି 
ଏ ବିଭା ଘର ମଧ୍ଯ କରାଯାଏ । ବରଗଛ କନ୍ୟା ଓ ଓସ୍ତଗଛ ବର | ବର ଗଛର ବାପ କନ୍ୟାର ବାପ ଓ ଓସ୍ତ 
“ଗଛର ବାପ ବରର ବାପର ଭୂମିକା ଗ୍ରହଣ କରନ୍ତି । ଶାସ୍ତ ବିଧାନ ଅନୁସାରେ ବିବାହ ରୀତିରେ ଏ ବିବାହ 
ହୁଏ । କୌଣସି ବିସ୍ତୀର୍ଣ୍ଣ ପଡ଼ିଆରେ ବା ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ଏ ଗଛ ପକାଇ ଦୁଇ ଜଣଙ୍କୁ ବିବାହ କରାଇ ସମୁଧ୍‌ 
ବସନ୍ତି । ତାଙ୍କର ବନ୍ଧୁତା ପୁରୁଷ ପୁରୁଷ ଧରି ରହିଥାଏ ! ଭାର, ଥୋର, ନବା ଆଣିବା ସଚବୂ ଚଳୁଥାଏ । 
ଏଥୁରେ ଜାତି ବର୍ଣ୍ଣର ବିଚାର ନ ଥାଏ । 
ବରଗୁଡ଼ି - ବାରବାଟି, ଝୁଡଙ୍ଗ, ବରଗଡ଼ା | ଠowpea 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Vigna catjung, Dolichos sinensis, Fam - Papilionaceae/Fabaceae 
ଲଟା ଗଛ | ବାଡ଼ରେ, ଭାଡ଼ିରେ ମଧ୍ଯ ମାଡ଼େ | ଏହା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସ୍ପିରକାରି ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଫଳ ଲମ୍ପ 
ହୁଇଁ | ଫୁଲ ଓ କଅଁଳିଆ ବେଳେ ଫଳ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଲଟା ଶୁଖ୍ଗଲେ ବୋତି ଓ 
କରଡ଼ା ରୂପେ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ଫୁଲ ଧରୁଥ୍ବା ବେଳେ ହଳକରି ମାଟିରେ ମିଶାଇଦେଲେ ମାଟିର ଭର୍ବରତା 
(ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଓ ଅଙ୍ଗାରକ ) ପରିମାଣ ବୃବିପାଏ | ଏ ଅବସ୍ତାରେ ଵବରଗୁଡ଼ି ଏକ ସବୂଜ ସାର ଫସଲ ଅଟେ । 
ଛୁଇଁ କଞ୍ଚା ଥ୍ବା ଅବସ୍ଥାରେ ପରିବା ରୂପେ ଓ ପାକଳ ହୋଇଗଲେ ଡାଲି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ବରଗୁଡ଼ି 
ଓ ଝୁଡଙ୍ଗ ଏକ ଜାତିର ହେଲେ ମଧ୍ଯ ସେମାନଙ୍କର ପ୍ରକାର ଭେଦ ରହିଛି | ବରଗୁଡ଼ି କଳା, ଧଳା ହୋଇପାରେ ! 
ଖାଡ଼ି ଝୁଡୂଙ୍ଗ, ଲମ୍ବ ବଡ଼ ଝୁଡ଼ଙ୍ଗ, ବିଲ ବର୍ରଗୁଡ଼ି ବାରି ବରଗୁଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ କିସମର ଅଟନ୍ତି । ବରଗୁଡ଼ି 
ଓ ଝୁଦୁଙ୍ଗ ଜାତି ଫସଲ ହେକ୍ଟାର ପିଛା ୪୦-୮୦ କି.ଗ୍ରା. ଯବକ୍ଷାରଜାନ ସ୍ପିର କରନ୍ତି । ( ଝୁଡଙ୍ଗ ଦେଖ) । 
ବରଜ- (ପାନ ବରଜ ଦେଖ) । ” 
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ବରଡ଼ଂ ଦୁଧ ଦେବା ବନ୍ଦ କରିଦେଇଥ୍‌ବା ଗାଇ ବା ମଇଁଷି । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକର ଗଛ ଫଳି ନ ଥାଏ { ଅସମାହିତ ଡିମ୍ବାଣୁକୁ 
ବରଡ଼ କୁହାଯାଏ । ତାଳ ପତ୍ରକୁ ବରଡ଼ା ପତ୍ର କୁହାଯାଏ | ଖୁବ୍‌ କମ ପବନ ବେଗରେ ନଡ଼ିଆ ପତ୍ର ହଲେ । 
ତା' ଠାରୁ ଟିକିଏ ବେଶୀ ହେଲେ ତାଳ ପତ୍ର ଓ ତା'ଠାରୁ ବେଶୀ ହେଲେ କଦଳୀ ପତ୍ର ହଲେ । କୌଣସି ବ୍ୟକ୍ତି ଖୁବ୍‌ 
ଡରି ଯାଇଥୂ୍‌ବା ହେତୁ ବା ଜର ହେତୁ ଖୁବ୍‌ ଥରୂଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ବରଡ଼ା ପତ୍ର ପରି ଥରୂଛି ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଗଛ ବିଶେଷ । ନାଲି କଞ୍ଚନ (କାଞ୍ଚନ ) ଗଛକୁ ବରଡ଼ା ଗଛ କୁହାଯାଏ | ଏହାର ପୁଷ୍ଠ ବଲୁରୀ (କେଣା) ଭାରି 
ସୁନ୍ଦର ଓ ଚିତ୍ତାକର୍ଷକ | ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃବି ଲାଗି ଏ ଗଛ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଲଗାଯାଇଥାଏ ! ଏହାର ଫଳ ଲମ୍ବ ଓ 
ଓସାରିଆ ଶିମ୍ବ । ଏ ଫଳକୁ ମଧ୍ଯ ବରଡ଼ା କହନ୍ତି | 

ବରଷ (ବର୍ଷ ) - ଏହା ସମୟ ମାପିବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ଜନକ ଏକକ | ପୃଥ୍ବୀ ନିଜର କକ୍ଷ ପକ୍ଷରେ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ଚାରିପଟେ 
ଥରେ ବୁଲି ଆସିବା ପାଇଁ ସମୟକୁ ଏକ ବର୍ଷ (୩୬୫ଦିନ) ବୋଲି ଧରାଯାଏ ¦ ଭାରତୀୟ ମାନେ ବହୁ ଆଗରୁ 
ସମୟକୁ ବର୍ଷ,ମାସ, ଦିନ, ପ୍ରହର, ଘଡ଼ି, ଦଣ୍ଡ, ଲିତା, ବିଲିତା ରୂପେ ଭାଗ ଭାଗ କରିଥ୍ଲେ | ଏବେ ମଧ୍ଯ ଜନ୍ମ 
ପତ୍ରିକା ମୁଖ୍ୟତଃ ଏହି ଅନୁସାରେ ସାରା ଭାରତରେ ହିସାବ କରାଯାଉଛି ! ଆଧୁନିକ ମତରେ ବର୍ଷକୁ ୧୨ ମାସ 
(ଜାନୁଆରୀ ଠାରୁ ଡିସେମ୍ବର), ମାସକୁ ଦିନ ( ଫେବୃୟାରୀ ମାସ ୨୮ ଦିନ, ଜାନୟାରୀ ମାର୍ଚ, ମେ, କୁଲାର, 
ଅଗଷ୍ଟ,ା ଅକ୍ଟୋବର ଡିସେମ୍ବର ୩୧ ଦିନିଆ, ଅପ୍ରେଲ, ଜୁନ୍‌, ସେପୃମ୍ବର ନଭେମ୍ବର ମାସ ୩୦ ଦିନିଆ), 
ଦିନକୁ ୨୪ ଘଣ୍ଟା, ଘଣ୍ଟାକୁ ୬୦ ମିନିଟ, ମିନିଟକୁ ୬୦ ସେକେଣ୍ଡ ରୂପେ ଭାଗ କରାଯାଇଛି । 
ସମୟକୁ ନିୟୁତ ବର୍ଷରେ ମଧ୍ଯ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଇପାରେ ! ଏହି ସମୟ ପ୍ରକାଶକୁ ଭୂ-ତତ୍ତୀୟ ସମୟ 
(geological time) ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କଳ୍ଥ(¢୮୫), ଯୁଗ (period) ଓ ଅନୁଯୁଗ (epoch) 
ରୂପେ ଭାଗ ଭାଗ କରାଯାଇଛି । 


ବିଭିନ୍ନ ସମୟରେ ରାଜା, ମହାରାଜା, ପ୍ରଭାବଶାଳୀ ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ ନିଜର ଗୌରବ ଯଶ, କୀର୍ଭି ରଖୁବା ପାଇଁ 
ବର୍ଷର ନାମ ରଖୁଛନ୍ତି । ଯଥା ଶତାହ, ହିଜିରା ଅହ, ଖ୍ୀଷ୍ଟାବ୍ହ ସାଲ, ମସିହା, ସନ ଇତ୍ୟାଦି | 


ବର୍ଷର ମାସ, ମାସର ଦିନ, ଆକାଶରେ ଗ୍ରହନକ୍ଷତ୍ର ମାନଙ୍କର ଗତିବିଧ୍‌କୁ ଧାରବାହିକ ଭାବେ ଉଲ୍ଲେଖ କରି 
ଲେଖାଯାଇଥ୍‌ବା ତାଲିକାକୁ କାଳାନ୍ତର ( କାଲାନ୍ତର, କାଲେଣ୍ଡର, andar) କୁହାଯାଏ | ଏ କାଲେଣ୍ଡର ବିଭିନ୍ନ 
ନାମରେ ପରିଚିତ । ବର୍ରମାନ ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରଚଳିତ ପାଞ୍ଜି (ପଞ୍ଜିକା) ମାନଙ୍କରେ ଶକାହ, କଲ୍ୟତୀଅହ୍ଦ, 
ସ୍ଵାଧୀନାବ୍ଦ; ଦିଲ୍ଲୀଶ୍ଵରାଦ୍ହ ସନ ବା ଅଙ୍କ ଉଲ୍ଲେଖ ରହୁଛି । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦିନର ଚିହ୍ନଟ ପାଇଁ ସୌରମାସ, 
ଚନ୍ଦ୍ରମାସ, ଇଂରେଜୀ ମାସ, ମୁସଲମାନ ମାସ, ବାର, ତାରିଖ ଦିଆ ଯାଉଛି | ଏହି ଅନୁସାରେ ପୃଥ୍ବୀରେ ଭିନ୍ନ 
ଭିନ୍ନ ସ୍ଥାନରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ କାଲେଣ୍ଡର ପ୍ରଚଳିତ ହୋଇ ଆସୁଛି ! ଏହି ସବୂ ମୁଖ୍ଯ କାଲେଣ୍ଡରର ଏକ କ୍ଷୁଦ୍ର 
ବିବରଣୀ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା | 
ହିନ୍ଦୁ କାଲେଶ୍ଡର I 
ହିନ୍ଦୁ କାଲେଣ୍ଡର ପାରମ୍ପରିକ ଭାବେ ଚାନ୍ଦ୍ର ଓ ସୌର କାଲେଣ୍ଡର ଅଟେ । ବର୍ଷକ ବାରମାସ, ମାସକ ୩୦ ଦିନ, 
ଦିନକ ୨୪ ଘଣ୍ଟା । ଚାନ୍ଦ୍ରମାନ ବର୍ଷ ସୌର ବର୍ଷଠାରୁ ୧୧ ଦିନ କମ । ଏହା ତିନିବର୍ଷରେ ପୁରଣ ହୁଏ ଏବଂ ୩ 
ବର୍ଷରେ ଗୋଟିଏ ଚାନ୍ଦ୍ରମାନ ମାସ ଅଧୁକା ମାସ (ଅଧ୍ମାସ, ମଳ ମାସ) ଯୋଡ଼ାଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଭାଷାରେ 
ପଞ୍ଜିକା ଅଛି । ଓଡ଼ିଶାରେ ଖଡ଼ିରତ୍ନ ପଞ୍ଜିକା, କୋହୁନୂର ପଞ୍ଜିକା ଓ ବିରଜା ପଞ୍ଜିକା ପ୍ରଚଳିତ ! 
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ରାଷ୍ଟ୍ରିୟ ପଞ୍ଜିକାକୁ ପଞ୍ଚାଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ ! ଏହା ଶକାବ୍ଦ ଭିତ୍ତିକ ଅଟେ | ଶକାବ୍ଦ ଅନୁସାରେ ବର୍ଷକ ୩୬୫ ଦିନ | 
ରାଷ୍ଟ୍ରିୟ ପଞ୍ଜିକା “ କାଲେଣ୍ଡରକୁ ଗ୍ରିଗରୀୟ କାଲେଣ୍ଡର ସହିତ ମିଶାଇବା ପାଇଁ ସ୍ପିର କରାଯାଇଛି ଯେ ଚୈତ୍ର 
ପ୍ରଥମ ଦିନ ମାର୍୍ଟ ୨୧ ଓ ମଳମାସ ( ଅଧ୍ମାସ)ରେ ମାର୍ଚ ୨୨ ସହିତ ଖାପ ଖାଇବ | ଶକାଦ ଖ୍ରୀଷ୍ଟାବ୍ଦ ୭୮ରେ 
ଆରମ୍ଭ ହୋଇଥଲା | ଏହା କୁଶାଣ ବଂଶର ରାଜା କନିଷ୍ପଙ୍କ ଦ୍ଵାରା ଆରମ୍ଭ କରାଯାଇଥୁଲା | ରାଜା କନିଷ୍ଠ 
ତାଙ୍କର ବୀରତ୍ଵ ଓ ପୌରୁଷ ପ୍ରକାଶ କରିବା ପାଇଁ ଏହି ଅବ୍ଦ ( ଶକାବ୍ଦ ପ୍ରଚଳିତ କରିଥ୍‌ଲେ) ରାଷ୍ଟ୍ରୀୟ କାଲେଣ୍ଡର 
୧୮୭୯ ଖ୍ରୀଷ୍ଟା୍ଦଠାରୁ ଆରମ୍ଭ ହେଲା ! ଏଣୁ ଗ୍ରୀଗରୀୟ ବର୍ଷଠାରୁ ଶକାବ୍ଦ ୭୮ ବର୍ଷ କମ । 

ମୁସଲମାନ କାଲେଣଶଣ୍ଡର (ସୁ ୨୦୦୩ = ୨୦୦୩-୭୮ = ୧୯୨୫ ଶକାହ ) 


ଏହି କାଲେଣ୍ଡର ଖ୍ରୀଷ୍ଟାବ୍ଦ ୬୨୨ରୁ ଆରମ୍ଭ କରାଯାଇଥ୍‌୍ଲା | ଏହିଦିନ ଧର୍ମପ୍ରଚାରକ ମହମ୍ମଦ ମକ୍ଟାରୁ ମଦିନାକୁ 
ପଳାୟନ( ହେଜିରା) କରିଥୂଲେ | ମୁସଲମାନ ବର୍ଷ ୧୨ ମାସ | ୩୦ ବର୍ଷରେ ଗୋଟିଏ ଚକ୍ର ପୂରଣ ହୁଏ | 
ଏହି ଚକ୍ରରେ ୨ୟ, ୫ମ, ୭ମ, ୧୦ମ, ତୁୟୋଦଶ, ଷୋଡଶ, ଅଷ୍ଟଦଶ, ଏକବିଂଶ, ଚତୁର୍ବଂଶ, ଷଡବିଂଶ ଓ 
ଉନ୍ନତ୍ରିଂଶ ବର୍ଷ ଅଧ୍ବର୍ଷ ଅଟେ | ଅଧ୍ବର୍ଷରେ ବର୍ଷକ ୩୫୫ଦିନ ହୁଏ । ଅନ୍ୟ ସାଧାରଣ ବର୍ଷରେ ବର୍ଷକ 
୩୫୪ଦିନ | 

` ୟୁହିଦୀ (Jewish) କାଲେଣ୍ଡର : 

ଏହି କାଲେଣ୍ଡର ଇସ୍‌ରାଇଲର ସରକାରି କାଲେଣ୍ଡର, ଏହି କାଲେଣ୍ଡରକୁ ସମସ୍ତ ୟୁହିଦୀମାନିକରି ଚଳନ୍ତି | ଏହି 
କାଲେଣ୍ଡର ଖ୍ରୀଷ୍ଟପୂର୍ବ ୩୭ ୬୧ରେ ଯ୍ରଚଳିତ ହୋଇଥଲା | ଏହିଦିନ ପୃଥ୍ବୀ ସୃଷ୍ଟି ହୋଇଥ୍‌ଲା ବୋଲି 
ୟୁହିଦୀମତରେ କୁହାଯାଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ପୁରୁଣା ଟେଷ୍ଟାମେଣ୍ଟରେ ଲେଖାହୋଇଛି । 

ଏହି ଚାନ୍ଦ୍ରଂସୌର କାଲେଣ୍ଡର | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଚାନ୍ଦ୍ରମାସ ୨୯ ଦିନିଆ । ପ୍ରତି ଏକାନ୍ତରଂମାସ ୩୦ ଦିନିଆ ହୁଏ | 
ପ୍ରତି ୩ୟବର୍ଷରେ ଏକ ଅଧ୍କାମାସ ଯୋଡ଼ାଯାଏ | ଉନ୍ବିଂଶ ବର୍ଷରେ ଗୋଟିଏ ଚକ୍ର ପୂରଣ ହୁଏ | ୟୁହିଦୀ 
କାଲେଣ୍ଡଣର ଦିନଂ ଗୁଡିକୁ ଏ.ଏମ୍‌ କୁହାଯାଏ । ଲାଟିନ୍‌ରେ ଏହାର ଅର୍ଥ ଆନୋମୁଣ୍ଡି ବା, ବିଶ ବର୍ଷ । ଏବଂ 
ଏହାକୁ BCE (Before the Common Era) କୁହାଯାଏ |! 

ଜୁଲୀୟ କାଲେଶ୍ଡର (Julian Calendar) 

ଖ୍ରୀଷ୍ଟପୂର୍ବ ୪୮ରେ ଜୁଲିଅସ ସିଜର ରୋମରେ ରାଜାହେନେ | ସେ ହୁକୁମ ଦେଲେ ଯେ - ମାସ ରତୁ ସହତ 
ଖାପ ଖାଇବା ଆବଶ୍ୟକ ନାହିଁ ! ବର୍ଷକ ୩୬୫.୨୫ ଦିନ ହେବା ଆବଶ୍ୟକ । ପୃଥ୍ବୀ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ଚାରିପାଖରେ 
୩୬୫. ୨୫ ଦିନରେ ଥରେ ବୂଲି ଆସେ | 

ତାଙ୍କ ହୁକୁମ ଅନୁସାରେ ପ୍ରତ୍ୟେକ ସାଧାରଣ ବର୍ଷ ୩୬୫ ଦିନ ରଖ୍‌ କରାଯାଏ | ଏବଂ ପ୍ରତ୍ୟେକ ୪ର୍ଥ ବର୍ଷରେ 
ଗୋଟିଏ ଦିନ ଅଧ୍କ କରାଯାଏ | ବର୍ଭମାନ ଇଂରାଜୀ କାଲେଣ୍ଡରରେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍‌ବା ମାସ, ମାସର ଦିନ 
ସଂଖ୍ୟା, ସେଇ ଦିନଠୁ ସ୍ଥିର ହୋଇଥଲା ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

କିନ୍ତୁ କେତେକ ଏତିହାସିକଙ୍କ ମତରେ ଆମେ ବର୍ଭମାନ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ମାସର ଦିନ ସଂଖ୍ୟା ଅଗଷ୍ଟସଙ୍କ 
(Augustus) ଦ୍ଵାରା ସ୍ପିର ହୋଇଥୁଲା | 

ଗ୍ନିଗରିୟ କାଲେଶ୍ଡର (Gregorian calendar) 
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ଆମେ ବର୍ଭମାନ ସମସ୍ତେ ଏ କାଲେଣ୍ଡର ବ୍ୟବହାର କରୁଛୁ । ଯେତେଯାହା କାଣ୍ଟଛାଣ୍ଟ କଲେବି, ଯେ କୌଣସି 
କାଲେଣ୍ଡର ବର୍ଷ ୩୬୫. ୨୫ ଠାରୁ କମ୍‌ ଥଟେ ! ଜୁଲୀୟ କାଲେଣ୍ଡରରେ ମଧ୍ଯ ଏପରି ତୁଟି ରହିଗଲା | 


ଷଷ୍ଟଦଶ ଶତାବ୍ଦି ବେଳକୁ ଜୁଲୀୟ କାଲେଣ୍ଡର ୧୬ଦିନ ଆଗେଇ ଯାଇଥଲା ଏବଂ ଏହା ଚର୍୍ଟରେ କୌଣସି ପର୍ବ 
ସହିତ ଖାପ ଖାଇଲା ନାହିଁ | 


ବାସନ୍ତୀ ସମଦିବସ ମାର୍ଚ୍ଚ ତା ୨୧ ତାରିଖରେ ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ୧୩ଶ ପୋପ୍‌ ୧୫୮୨ ମସିହାରେ ଗୋଟିଏ 
- ହୁକୁମ୍‌ ଜାରିକଲେ ଏବଂ ସେ ବର୍ଷର କାଲେଣ୍ଡରରୁ ୧୦ ଦିନ କାଟି ଦେଲେ | ଆଉ ଅସୁବିଧା ନ ହେବା ପାଇଁ 
ଯେଉଁ ଶତାଦ୍ଦି ୪୦୦ରେ ବିଭାଜ୍ୟ ତାହା ଏକ ଅଧୁବର୍ଷ ଓ ଯେଉଁ ଶତାବ୍ଦି ୪୦୦ ରେ ବିଭାଜ୍ୟ ତାହା ଏକ 
ଅଧ୍ବର୍ଷ ଓ ଯେଉଁ ଶତାବଦି ୪୦ ୦ରେ ବିଭାଜ୍ୟ ନୁହେଁ ତାହା ସାଧାରଣ ବର୍ଷରୂପେ ଗଣାହେଲା | ଏହି ଦୃଷ୍ଟିରୁ 
୧୬୦୦, ୨୦୦୦ ଶତାବ୍ଦିରେ ଅଧବବର୍ଷ ହେଲା କିନ୍ଧ ୧୭୦୦, ୧୮୦୦, ୧୯୦୦ ଅଧ୍ବର୍ଷ ହେଇନଥ୍ଲା | 


ଗ୍ରୀଗରୀୟ କାଲେଶ୍ଡରରେ ୩୦୦୦ ବର୍ଷରେ ମାତ୍ର ଗୋଟିଏ ଦିନର ତ୍ରୁଟି ଦୃଷ୍ଟ ହୁଏ | ଏହି କାଲେଣ୍ଡର ପୃଥ୍ବୀର 
ସବୂଆଡ଼େ ପ୍ରଚଳିତ । କିନ୍ତୁ ପୃଥ୍ବୀର ସବୁଦେଶ ଏହାକୁ ଏକା ସମୟରେ ଗ୍ରହଣ କରିନଥୁଲେ । ବ୍ରିଟିଶମାନେ 
ଏହାକୁ ୧୭୮୨ ମସିହାରେ, ସୋଭିଏଟରୁଷ ଏହାକୁ ୧୯୧୮ ମସିହାରେ ଏବଂ ଗ୍ରୀସ୍‌ ୧୯୨୩ ମସିହାରେ 
ଗ୍ରହଣ କଲା | ଗ୍ରୀସ୍‌ର ଚର୍ଚ୍ଚ ସହିତ ସଂମ୍ପୃକ୍ତ ସବୁଦେଶ ଚର୍ଚ୍ଚର ସମସ୍ତ ଉତ୍ସବ ପାଳନ ପାଇଁ ଜୁଲିଆନ୍‌ କାଲେଣ୍ଡର 
ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | 


ବରାହ- ଭଗବାନ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କର ଗୋଟିଏ ଅବତାର ! ବଉଳ ଅମାବାସ୍ୟାଦିନ ଭଗବାନ ବରାହ ଅବତାର ହୋଇଥ୍‌ୂଲେ । 
ପ୍ରଥମେ ଧରଣୀ ( ପୃଥ୍ବୀ ) ଜଳରେ ବୂଡ଼ିଥ୍ଲା | ବରାହ ରୂପଧରି ତାଙ୍କ ଦାନ୍ତ ମୁନରେ ଧରଣୀକୁ ଉପରକୁ 
ଉଠାଇଥ୍‌ଲେ | ପୃଥ୍ବୀ ପୂର୍ବରୁ ଜଳମୟ ଥୂଲା ବୋଲି ଏହା ମଧ୍ଯ ସୂଚନା ଦିଏ । 


“ ଶ୍ବେତବରାହ ରୂପଧରି 
ପୃଥ୍ବୀ ପାତଳୁ ଉଦ୍ଧରି !” ( ଭାବଗତ ) 

“ ବସତି ଦଶନ ଶିଖରେ ଧରଣୀ ତବଲଗ୍ନା 
ଶଶିନି କଳଙ୍କ କଳେବ ନିମଗ୍ନା 
.କେଶବ ଧୃତ, ଶୂକର ରୂପ 
ଜୟ ଜଗଦୀଶ ହରେ ।!” ( ଗୀତ ଗୋବିନ୍ଦ ) 


ବରିଆ- ପାଳରେ ତିଆରି ହୁଏ ! ଏହା ମୋଟା ଓ ଲମ୍ବା | ବେଣୀ ପରି ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | ଧୀନଖଣି ତଳେ ଓ 
ଚାରିପଟେ ଦିଆଯାଏ | ବରିଆ ଦିଆ ହେଉଥ୍‌ବାରୂୁ ଖଣିରେ ପାଣି ପଶେ ନାହିଁ କି ଧାନ ଗମରା ହୋଇଯାଏ 
ନାହିଁ । ଗୋଟିଏ ବରିଆର ଲମ୍ବ ୩୫-୪୫ଫୁଟ ( ୧ ୧ମି- ୧୫ମିଟର ). ହୋଇପାରେ ! 


କୁଟା ବା ପାଳର ଗୋଲ ଲମ୍ବା ମୋଡ଼ାକୁ ମଧ୍ଯ ବରିଆ କୁହାଯାଏ | ଏଥୁରେ ନିଆଁ ଧରାଯାଏ | 
ବରୁଣ- ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | Crateva nurvala, Cratera religiosa, Fam - Capparidaceae ରତୁପୀତୀ ; 


ଜଙ୍ଗଳଗଛ । ଡାଳଧଳା ଦେଖାଯାଏ ¦! ବଳକଳ ବନ୍ଧୁର 1 ପତ୍ର ଝଡ଼ା ଦେଉଥ୍‌ବା ବେଳେ ଫୁଲଧରେ । ଫୁଲ 
ହଳଦିଆ ବା ଧଳା । ଏହାର କାଠରୁ ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡା ପାନିଆ ଓ ତନ୍ତ ପାନିଆ ତିଆରି ହୁଏ | କାଠି ଚିଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି 
(ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ଏ ଗଛର ଡାଳକୁ ନେଇ ପୂଜି ବିଲରେ ପୋତନ୍ତି । ଏହି ଡାଳକୁ ଗର୍ଭଣା 
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ଡାଳ କୁହାଯାଏ । ( ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦେଖ) ମୁହଁରେ ଉଠୁୂଥ୍ବା ବରୁଣ, ବ୍ରଣ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ହୋମ, ପୂଜା 
ଆରମ୍ଭରେ ଆଗ ବରୁଣ ଦେବତାଙ୍କୁ ଆବାହନ କରିବା ବିଧ୍‌ ଅଛି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ବିଲୁଆ କୋଳି ଗଛ କହନ୍ତି | 
ଜଳ ଦେବତା | 
“ ବାପ ତୋ ଲୁଣିଆ ଧଣ୍ଡ ଗରଜି ମରୁଥାଇ” 
xX xX xX 
“ ବାପର ଗର୍ଜନ ଶବ୍ଦେ କିଏ ରହିପାରେ ।” ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ । 


ବଳଦ- ଯିଏ ବଳ ଦିଏ । ଗାରର ଅଣ୍ଡିରା ବାଛୁରୀକୁ ଖାସୁକଲେ ସେ ବଳଦ ହୁଏ । ବଳଦ ହଳ କରେ, ଶଗଡ଼ ଟାଣେ, 
ବୋଝ ବୂହାଏ । ବଳଦ ବିନା କୃଷି ଏପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅଚନ୍ତନୀୟ ହୋଇ ରହିଛି । 


“ ବଳଦ ବାପୁଡ଼ା ଘର ଛାଉଅଛି ଦୁବକରି ରୁଅବତା 
ଦଶ୍ଡିକିରି ମାଛ ଗଣ୍ଡି ଭିଡ଼ୁ ଅଛି ବଗଧରି ଅଛି ଛତା ।” 
(ନୃସିଂହ ପୂରାଣ, ସପ୍ତମ ରତ୍ନାକର) 
ପାନ ସଂଖ୍ୟାର ହିସାବ | ୧୦,୦୦୦ ପାନକୁ ୧ ବଳଦ ( ୨୦୦କଡ଼ା) କୁହାଯାଏ | 


ବସନ୍ତରା- ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତିୟ ବୈଶାଖ ସଂକ୍ରାନ୍ତି )ଠାରୁ ମାସକ ଯାଏ (ବୃଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଯାଏ) ତୁଳସୀ ଚଉରା 
ଉପରେ ବନ୍ଧା ହେଉଥ୍‌ବା ସଛିଦ୍ର ଘଡ଼ି । ଏ କଣାରେ ଗୋଟିଏ ନଡ଼ା ଲାଗିଥାଏ ! ନଡ଼ାରେ ଟୋପା ଟୋପା 
ହୋଇ ପାଣି ପଡ଼େ | ସମ୍ଭବତଃ ଏହାକୁ ଦେଖୁ ବୂନ୍ଦାଜଳଳ ସେଚନ ଉଦ୍ଭାବନ କରାଯାଇଛି | 


ବସାଦ ହି- ଦୁଧ ଆଉଟିବା ପରେ ସେଥ୍‌ରେ ମହି ବା ଖଟା ପକାଇ ରଖୁ ଦେଲେ ୬-୭ ଘଣ୍ଟା ପରେ ଦୁଧ ଟାଣ ହୋଇ 
ବସିଯାଏ । ଏହାକୁ ବସା ଦହି କହନ୍ତି | ବସାଦହିକୁ ଗୋଳେଇ ଲହୁଣୀ କଢ଼ାଯାଏ ! 

ବହୁପୁଷ୍ଠଂ ନିମ ଓ ପାଳଧୂଆ ଗଛକୁ ବହୁପୁଷ୍ଠ କୁହାଯାଏ । 

ବର୍ଣ୍ଣ ସଙ୍କର- ଅପତ୍ୟଠାରେ କୌଣସି ନୂତନ ଗୁଣ ସଞ୍ଚାର କରିବା ପାଇଁ ଏହି ଗୁଣ ଥୁବା ବାପମାଙ୍କର ସଂକରଣ | ଅପତ୍ୟ 
( ଉଭୁତ ପିଢ଼ି) ଜାରଜ । ଜାରଜର ଶକ୍ତି, ଶୌର୍ଯ୍ୟ ବାପ ଓ ମା'ର ଶତ୍ତି ଓ ଶୌର୍ଯ୍ୟଠାରୁ ବେଶୀ ହୋଇଥାଏ । 
ସଂକରଣରେ ମା” ଅପେକ୍ଷା ବାପର ଜାତି ଉଚ୍ଚହେଲେ ଅପତ୍ୟକୁ ଅନୁଲୋମୀ କୁହାଯାଏ । ବାପ ଅପେକ୍ଷା ମା'ର 
ଜାତି ଉଚ୍ଚ ହେଲେ ଅପତ୍ୟକୁ ପ୍ରତିଲୋମୀ କୁହାଯାଏ ! 


“ ଅଧର୍ମାଭି ଭବାତ୍‌ କୃଷ୍ଣ ପ୍ରଦୂଷ୍ୟନ୍ତ କୁଳସ୍ତ୍ରୀୟଃ 
ସ୍ତ୍ରୀଷୁ ଦୁଷ୍ଟାସୁ ବାର୍ଶ୍ତେୟ ଜାୟତେ ବର୍ଣ୍ଣ ସଙ୍କର !” (ଗୀତା ୧/୪୦) 


ଅଥ୍ଥୀତ - କୁଳ ଅଧର୍ମରେ ଅଭିଭୂତ ହେଲେ କୁଳସ୍ତ୍ରୀମାନେ ବ୍ୟଭିଚାରିଣୀ ହୁଅନ୍ତି । ଏବଂ କୁଳସ୍ତ୍ରୀମାନେ 
ବ୍ୟଭିଚାରିଣୀ ହେଲେ ବର୍ଣ୍ଣ ସଙ୍କର ଜାତ ହୁଏ | 

ବର୍ଡୋ ମିକ୍ସଚଟର - Bordeanx mixture ! କବକ ଜାତ ଉତ୍ତଭିଦ ରୋଗ ମାରୀ । ଏହା ଏକ ପୁରାତନ ଥିଷଧ । ଏହା 
୪:୪:୪୦ ବା ୫:୫:୫୦ (ତୃତୀୟା - ଚୁନ ଓ ଜଳ ) ଅନୁପାତରେ ତିଆରି କରାଯାଇ ଆକ୍ରାନ୍ତ ଉତ୍୍ତଭିଦରେ ସ୍ତେ 
କରାଯାଏ | 

ବାଇଗଣ- ବେଗନ୍‌ - Eggplant, Brinjal 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Solan melongena, Family - Solanaceae. 


ପରିବା ବିଶେଷ । ଏକ ବାର୍ଷିକୀ ବା ବହୁବାର୍ଷିକୀ । ଗଛରେ ଓ ପତ୍ରରେ କଣ୍ଟାଥାଏ ¦! ପତ୍ରର ତଳ ପଟରେ 
ବେଶୀ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଫୁଲ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ | ସପରାଗଣୀ | ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର | 
ବାଇଗଣକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରରେ ଶ୍ରେଣୀଭୁକ୍ତ କରାଯାଏ | ଯଥା - ( ୧) ରଙ୍ଗ ଅନୁସାରେ-ନେଳିଆ, ଶାଗୁଆ, 
ଧଳା ( ୨) ବୃନ୍ତରେ ବାଇଗଣ ସଂଖ୍ୟା - ଗୋଟିକିଆ, ପେଶ୍ତି ବା ପେନ୍ସି ବାଇଗଣ, (୩) ସ୍କାନ ଅନୁସାରେ- 
ଢୁଢୁଆ ବାଇଗଣ ( ଗହୀର ) କଟକୀ, ବାଇଗଣ, ନଖରା ବାଇଗଣ, ରାଞ୍ଚ୍‌ ବା କଲିକତି ବାଇଗଣ, ( ୪) ଆକାର 
ଅନୁସାରେ - ଛୋଟ, ପାଳୁଆ |! ଫଳରେ ଏକାଧୂକ ମଞ୍ଜିଥାଏ |! ବାଇଗଣ ମଞ୍ଜି ଛୋଟ | ୧୦୦୦ ମଞ୍ଜିର 
* ଓଜନ ମାତ୍ର ୪.୬୫୧ ଗ୍ରାମ | ଛୋଟ ବାଇଗଣକୁ ବାରହଁତ କୁହାଯାଏ | | 
ବାଇଗଣ ନିଗିଡ଼ା ଦୋରସା, ଢିପ ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ¦ ବାଇଗଣ ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ । 
ଏକ ହେକ୍ଟାର ଜମି ପାଇଁ ମାତ୍ର ୮୦-୮୨ ଗ୍ରାମ ମଞ୍ଜି ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇପାରେ । ମଞ୍ଜିକୁ ତଳି ପକାଇ ତଳି 
ରୁଆଯାଏ । ବାଇଗଣକୁ ଭର୍ତାକରି, ଭାଜି, ପୋଡ଼ି, ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି | 
ବାଇଗଣ କୋଡ଼ା ମେଘ - ଭାଦ୍ରବ ମାସର ମେଘ । ଏ ମେଘ ପ୍ରାୟ ଜଳ ଶୂନ୍ୟ |! ଉଚ୍ଚମେଘ ( ସିରସ ଶ୍ରେଣୀର) |! ଆକାଶରେ 
ମେଘ ଠା ଠା ହୋଇ ଭାସି ବୁଲେ | ଏ ମେଘରୁ ବର୍ଷା ହୁଏ ନାହିଁ ! ଏ ମେଘ ଭୂପୃଷ୍ଠରୁ ୬ କିଲୋମିଟରରୁ ବେଶୀ 
ଉଚ୍ଚରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଏହା ଅଳକା ( ସିରସ ୮୪5), ଅଳକା-ପୁଞ୍ଜ (୮୦୦umMulus) ବା ଅଳକା-ସ୍ତର 
ସିରୋ-ଷ୍ଟଟସ ଆ୮୦5t୮atu5) ହୋଇପାରେ | ବାଇଗଣ କିଆରି କୋଡ଼ିଲେ ଠାଏ ଠାଏ ଅକୋଡ଼ା ରହିଯାଏ | ଏ 
ମେଘ ସେପରି ଦେଖାଯାଏ ବୋଲି ମେଘ ବାଇଗଣ କୋଢ଼ା କଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି | 


ବାଇଗବା- ଧଳା, ବଡ଼ ବାଇଗବା, Jatropha cincas, 
ନାଲି, ବାଇଗବା, କଳା ବାଇଗବା, Jatropha gossypifolia. 
Family - Euphorbiaceae ଭେରେଖଣ୍ଡା | 


ଗୁଳ୍ଧ । ଏହା ଅବ୍ୟବହୃତ ବା ଅଳ୍ପ ବ୍ୟବହୃତ ଫସଲ ଅନ୍ତର୍ଗତ ! ବାଇଗଣ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । ଗଛରୁ କ୍ଷୀର 
ବାହାରେ | ଧଳା ବାଇଗବାଠାରୁ ନାଲି ବାଇଗବା ଆକାରରେ ସାନ । କଅଁଳିଆ ମଧ୍ଯ । ବାଇଗବାର କଅଁଳ 
ଡାଙ୍ଗକୁ ଦାନ୍ତ କାଠି କରନ୍ତି । ବାଇଗବା କ୍ଷୀର ନେଡ଼ିରେ ନେଇ ଖଲି ଫେଣକରି ଦାନ୍ତ ମୂଳରେ ଦିଅନ୍ତି । ଦାନ୍ତ 
ଘଷନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରା ଦନ୍ତ ରୋଗ ଓ ଦନ୍ତ ବିନ୍ଧା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ପାଟି ବାସେ । 

ବାଇଗବା ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ ( ୫୨-୫୮ ଭାଗ ତେଲ) । ଏ ତେଲ ମହମବତୀ ତିଆରିରେ, ସାବୁନ ତିଆରିରେ, 
ଜାଳିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! କଳ କବଜାରେ ଏ ତେଲ ଦିଆଯାଏ ମଧ୍ଯ ! ନାଲି ବାଇଗବା ରସର ପ୍ରତିବୀଜାଣୁ 
(antibacterial) ଶକ୍ତି ବେଶୀ 1 ଏ ରସ ଇସ୍ଚରଚିଆ କୋଲି (Escherichia coli) ବୀଜାଣୁ ନାଶକ | 


ବାଇଡଙ୍କ- ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mucuna, pruriens (Fabaceae) 


ବାର୍ଷିକି, ଆରୋହୀ, ସରୁଲଟା, ଲୋମଶ | ଦେହ ଫଳିଯାଏ' | ଫୁଲ ଲମ୍ବ ଓ ନାଲି | ଫଳ ଶାଗୁଆ ଛୁଇଁ, 
ସାମାନ୍ୟ ବଙ୍କା | ଫଳ ଉପରେ ଲୋମ ମଧ୍ୟ ଥାଏ | ଏ ଲୋମ ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଦେହ କୃଣ୍ଡେଇ ହୁଏ | 
ଫଳିଯାଏ ମଧ୍ଯ । ଏହା ବାଡ଼ିରେ ମନକୁ ଉଠେ । ଦାଇଡଙ୍କ ଗଛକୁ ଆତ୍ସ ଗୁପ୍ତା, ଜଡ଼ା, ଅବ୍ଯଣ୍ଡା, କଣ୍ଡରା, 
ପ୍ରାବୃଷୟଣା, ରଷ୍ୟପ୍ରୋକ୍ତା, ଶ୍ଵକଶିମ୍ବୀୟ କପିକଳଚୁ ବା ମର୍କଟୀ କୁହାଯାଏ । ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅନେକ । 
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EO 
ଫଳର ଚୋପା, ମଞ୍ଜି, ପତ୍ର ଓ ଚେର ଇତ୍ୟାଦି ଥିଷଧୀୟ । ଏହାଦ୍ଵାରା ଦୁର୍ବଳତା ଓ ଆନୁସଙ୍ଗିକ ରୋଗ ଦୂର 
ହୁଏ । ଶିଳାଜିତ୍‌ ଓ ଭିଟାଭେକ୍ଟ ଇତ୍ୟାଦି ଶକ୍ତି ବର୍ଷକ ଥିଷଧ ଏଥ୍‌ରୁ ତିଆରି ହୁଏ | ଯକ୍ଷ୍ମା, ଶ୍ଵାସରୋଗ, 
ଶ୍ଵେତପ୍ରଦର ଓ ମୂତ୍ରରୋଗର ଚିକିତ୍ସା ପାଇଁ ଏ ଗଛ ଦରକାର ! ଏହାର ମଞ୍ଜିରେ ଉଲ୍ଲେଖନୀୟ ପରିମାଣର 
ଏଲ୍‌ଡଢ଼ୋପା ଅଛି । କିଛି ମାତ୍ରାରେ ଗନ୍ଧକ,. ମାଙ୍ଗାନିଜ, ଡାଇହାଡରିକ୍ତିୟ ଫିନାଇଲ୍‌, ଆଲାନାଇନ୍‌, ଗୁଟାଥାୟନ, 
ଲାସିଥାଇନ୍‌, ଗାଲିକ୍ଅମୃ ଏବଂ ଗୃକୋ ସାଇଡ଼ ଅଛି | ଏହାର ମଞ୍ଜିରେ ଶତକଡ଼ା ୦.୫୩ ଭାଗ ନିକୋଟିନ୍‌ ଓ 
ପ୍ୟୁରିଡାଇନ୍‌ ଅଛି । ଏହାକୁ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଞିଷଧ ଗଛ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯିବା ଉଚିତ । 

ବାଇଡିମ୍ବିରି- ଖରସଣ ଗଛ । 


ବାଇବିଡ଼ଇ୍ଗ -Embelia robusta, Embelia ribes, Embelia tsjeriam, Family-- Myrsinaceae. 
ମରାଠୀ - ବାବଡ଼ିଙ୍ଗ, ବାରକୁନୀ | 
ଗୁଜରାତି - ବାବଦଟିଙ୍ଗ 
ତେଲୁଗୁ - ବାୟବିଡ଼ଙ୍ଗମୁ 
ତାମିଲି - ବାୟବିଲଂ 
ଛୋଟ ଗଛ | ଶାଖା ନରମ ଓ କଅଁଳିଆ, ଲୋମାବୃତ | ଶାଖା ଓ ପତ୍ରରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଗ୍ରନ୍ଧି ବିନ୍ଦୁଥାଏ | ଫୁଲ 
ଛୋଟ, ଫକା ଓ ଶାଗୁଆ | ଫଳ ଗୋଲ ଓ ଛୋଟ | ଫଳ ଆକସ୍ତିକ ଯନ୍ତ୍ରଣା ରୋଧକ ଓ କୃମିମାରୀ | ପଳ କଟୁ 
ତୀକ୍ଷ, ଭଷ୍ପବୀର୍ଯ୍ୟ, ରୁକ୍ଷ, ଅଗ୍ନିକାରକ ଓ ଲଘୁ । ଏହା ଶୂଳ, ଉଦରାଧ୍ାନ, ଉଦରରୋଗ, ଶ୍ବେଷ, କୃମି, ବାତ ଓ 
ବିବନ୍ଧ ନାଶକ | 

ବାଇସୋଡ଼ା- ସୋଡ଼ିଅମ ବାଇକାରବୋନେଟ NaHCO, | ସୋଡ଼ି ବାଇକାବୋନେଟ୍‌ ( ସୋଡ଼ିବାଇକାରକ୍‌ ) | ଏହାକୁ 
ପିଇଲେ ହଜମ ହୋଇଯାଏ । 

ବାଉଟ୍ଓ ଭାରବୁହା ବାଡ଼ି | ଏହା ଫାଳ ବାଉଁଶରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! ବାଉଁଶ ପାଗ ହୋଇ ଭିତର ପଟକୁ ସାମାନ୍ୟ 
ବଙ୍କା ହୋଇଥାଏ | ଏହାର ଦୂଇଯଟେ ଦଉଡ଼ା ବାନ୍ଧି ବୋଝ ଝୁଲାଯାଏ | କାନ୍ଧେଇଲା ବାଲା ବାଉଙ୍ଗିର ମଝି 
ଅଂଶକୁ କାନ୍ଧ ଉପରେ ରଖ୍‌ ଭାର ନିଏ | 

ବାଉଁଶ ( ବାଂଶ) - ସଂ:ବଂଶ, ତ୍‌ କସାର, କର୍ମାର, ତୃଚିସାର, ତୃଣଧ୍ବଜ, ଶତପର୍ବନ, ଯବଫଳ, ବେଣୁ, ମସ୍କର, 
ତେଜାକ | 
ବାଉଁଶ ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ଟାଣୁଆ ଡେଙ୍ଗା ତୃଣ । ଏହାର ଏକାଧ୍‌କ ଜାତି ଅଛି । ଏକ ବିଷୁବ ମଶ୍ଡଳୀୟ ଓ 
ଉପବିଷୁବ ମଣ୍ଡଳୀୟ ତୃଣ ହୋଇଥ୍‌ବା ହେତୁ ବିଭିନ୍ନ ଜାତିର ବାଉଁଶ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ବାତାବରଣରେ ବଢ଼ିଥାନ୍ତି । ସବୁ 
ବାଉଁଶ ବୂଦାରେ ବଢ଼ନ୍ତି । କେହି କେହି ବୁଦାରେ ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ବଢ଼ନ୍ତି । କେହି କେହି ବୂଦାରେ ଘଞ୍ଚ ହୋଇ 
ଛନ୍ଦାଛନ୍ଦି ହୋଇ ବଢ଼ନ୍ତି । ଖଣ୍ଡେ କଣି ବି କାଢ଼ିବା କଷ୍ଟ ହୁଏ | ନିମ୍ନରେ କେତୋଟି ବାଉଁଶର ଜାତି ଓ ତାଙ୍କର 
ବିଶେଷତ୍ସ ଦିଆଗଲା 1 ବାଉଁଶ Bambusa, Dendrocalamus, Phyllostachys ପ୍ରଜାତିର 4 ବଂଶ 
Gramineae. 
Bambusa aurundinacea, Bambusa spinosa. 
କଣ୍ଟା ବାଉଁଶ । ଏ ବାଉଁଶ ବେଶୀ ଉଚ୍ଚା ହଏ ନାହିଁ । ବୁଦା ଭାରି ଘଞ୍ଚ ହୋଇ ବଢ଼େ | ବୁଦାରେ ବାଉଁଶକୁ 
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ବାଉଁଶ ଏପରି ଛନ୍ଦି ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି ଯେ ଖଣ୍ଡେ ବାଉଁଶ କାଟି କାଢ଼ିବା କଷ୍ଟ ! କଣ୍ଟାବାଉଁଶ ଝାଟି ହୁଏ । ଭାଡ଼ି 
ହୁଏ | ବାଡ଼ ବୂଜା ହୁଏ । କଣ୍ଟା ବାଉଁଶର ଗଣ୍ଡି ଟାଣ । ପଗ ଛୋଟ | ନିଦାଳିଆ | ପବ ପୋଲାଳିଆ ନୂହେଁ | 
ବାଉଁଶ କଣ୍ଟା ଗୋଡ଼ରେ ଗଳି ଗଲେ ଗୋଡ଼ ଶୁଳେଇ ହୁଏ | ଏ ବାଉଁଶ ୨ - ୨.4 ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ | Bambusa 
tuldoids, Bambusa tulda ପେକାବାଉଁଶ, ଡେଲିଙ୍କ ବାଉଁଶ, ସରୁ ଓ ଲମ୍ବା କଣି ନଥାଏ, ପଗଲମ୍ବା, ପଗ . 
ଅଛ ଫମ୍ପାଳିଆ । ସରୁ ବତା ହୁଏ | ଘର କାମରେ ଢେଲିଙ୍ଗି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

Bambusa vulgaris - ବଡ଼ ବାଉଁଶ, ବୁଦାରେ ଛଡ଼ା ଛଡ଼ା ହୋଇ ବଢ଼େ ! ଡେଙ୍ଗା । ୩-୪ ମିଟର ଉଚ୍ଚ 
ହୋଇପାରେ | ପାକଳ ବାଉଁଶରେ ହଳଦିଆ ଓ ଶାଗୁଆ ରେଖା ଦେଖାଯାଏ | ଏ ବାଉଁଶର ଗଜା ପରିବା ରୂପେ 
ଖାଆନ୍ତି । ବାଉଁଶ ତନ୍ତ ଲମ୍ବ ଓ କୋମଳ | ଏଥୁରୁ ଭଲ କାଗଜ ହୁଏ । ଏ ବାଉଁଶରୁ ପାକେଟ ବନ୍ଧା ମାଟିଆ 
କାଗଜ ହୁଏ । ଏହା( କାଗଜ ) କୁ ବାଉଁଶ-କାଗଜ କୁହାଯାଏ | ଏ ବାଉଁଶ ଗଣ୍ଡିରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଦାନାଥାଏ |: 
ଏହା ଅନେକ ରାସାୟନିକ କ୍ରିୟାରେ ସନ୍ଗ୍ରକ ରୂପେ କାମ କରେ | ବାଉଁଶର ଉପରେ ଥ୍ବା ଧଳା ଅଂଶୁ ସ୍ତ୍ରୀ 
ଲିଙ୍ଗ ହରମୋନର ସମାନ କାମଦିଏ । କଣିରେ ନ୍ୟୁକ୍ଲିଏଜ ଏବଂ ଡି-ଆମାଇନେଜ ଥାଏ ! ଏହାକୁ ବୀଜାଣୁ 
କ୍ରିୟାଧାର (media, substrate) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ରକୁ ଆଇଁଶିଣିଆ ଗନ୍ଧଉଥ୍୍‌ବା 


Gems ~~ 


ପାଣିରେ ପକେଇଲେ ଆଇଁଶିଣିଆ ଗନ୍ଧ ଦୂର ହୁଏ | ବାଉଁଶ ଓ କଣିରୁ ଡିଜେଲ ନିଷ୍କାସନ କରାଯାଏ | 


Dendrocalamus strictus -କଲିକତି ବାଉଁଶ | ବଡ଼, ଲମ୍ବର ବାଳିଆ ବାଉଁଶ, ବାଉଁଶ ୬-୮ମିଟର 
ଉଚ୍ଚହୁଏ | ଏ ବାଉଁଶରେ ଫୁଲ ଫଳ ହୁଏ ନାହିଁ । ଭଲ ଲମ୍ବ ବତା ହୁଏ । କାମଡ଼ା ଦିଆଯାଏ | ବାଉଁଶ ପଗର 
ଗୋଲେଇ ପ୍ରାୟ ୨୦-୨୭ ସେ.ମି. | ପଗ ବହଳା ଓ ପୋଲା | 


Dendrocalamus gigantus - ଉପର ଭଳି ବଡ଼ ବାଉଁଶ | ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାମାନଙ୍କରେ 
ଦେଖାଯାଏ । ବୂଦାରେ ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ବଢ଼େ । ଗଜାର ଲୁଗା ଲୋମଶ ! ବାଡ଼ିବାଏଁସ । 


Bambusa beecheyana - ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଚୀନରେ ହୁଏ | ଗଜା ଖାଆନ୍ତି । ରପ୍ତାନି କରନ୍ତି | ଏ ବାଉଁଶ ଗଜା 
ଖରା ବାଜିଲେ ପିତା ହୋଇଯାଏ । 


Sinocalamus beecheyanus - ଦକ୍ଷିଣପୂର୍ବ ଚୀନର ବାଉଁଶ | ବାଉଁଶ ଗଜାକୁ ଖାଆନ୍ତି ଏବଂ ବାହାରକୁ 
ରପ୍ତାନ କରନ୍ତ | 

Melocanua bambuoides - ଜାଭା ବାଉଁଶ 

Phyllostachis nigra -କଳା ବାଉଁଶ | 

Phyllostachis aurea - ବନିଶି ଖୁଣ୍ଟ, ବନିଶି ଖାଡ଼ି ହୁଏ | 


Phyllostachys edulis - ବାଉଁଶ ଲୁଗା ଲୋମ ( ଅଂଶୁ) ଆଛୁାଦିତ | ଆଂଶୁଟାଣ ଓ କଳା, ହାତରେ ଆଂଶୁ 
ପଶିଯାଏ | 


Phyllostachys bambuisoides - ଟାଣ ଓ କାଠୁଆ ବାଉଁଶ । ଜାପାନୀ ବାଉଁଶ । 
Arundinaria bambusoides - ହିମାଳୟ ବାଉଁଶ ! 


ଭାରତ ସମେତ ଅନେକ ଦେଶରେ ବାଉଁଶ ଗଜା ଖାଆନ୍ତି । ଗଜାରେ ଆଲୁଅ ପଡ଼ି ଟାଣ ନ ହେବା ପାଇଁ 
ପ୍ରଥମରୁ ମାଟି ଘୋଡ଼ାଇ ଦେଇଥାନ୍ତି । 
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Bambusa cornuta - ଜାଭାରେ ଏହାର ଗଜା ଖାଆନ୍ତି | ସିଝେଇ କରି ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ବିକନ୍ତି । ବାଉଁଶ ବଡ଼ 
ହେବାକୁ ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ । 


Bambusa multiplex - ଚୀନ, ଜାପାନରେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ବାଉଁଶ ଗଣ୍ଡିରେ ଥବା ଆକ୍ଷିକୁ ତରକାରି କରି 
ଖାଆନ୍ତି । ବାଉଁଶରୁ ବାଉଁଶ କାଗଜ ଓ ବନିଶି ଛଡ଼ ହୁଏ । 

Bambusa nana - ଏ ବାଉଁଶରୁ ଭଲ ବନିଶି ଛଡ଼ ହୁଏ | ଚୀନରେ ବେଶୀ ହୁଏ । 

Bambusa polymorpha - ବହୁରୂପୀ ବାଉଁଶ | ଦକ୍ଷିଣ ଏସିଆ, ଉତ୍ତର-ପଶ୍ଚିମ ଭାରତର ବାଉଁଶ | ଘର 
ତିଆରି ଏବଂ କାଗଜ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

Bambusa opinospinosa - ବାଉଁଶ ମୂଳରେ ଆଛାଦ ( ଲୁଗାଥାଏ) | ଲୁଗା ମୋଟା ଓ ଚିକୃଣ । ସାଖ୍ରାଲ ତିଆରି ହୁଏ | 


Bambosa $pinosa - ପୂର୍ବ ଭାରତୀୟ ବାଉଁଶ | ଏହାର ଗଜାକୁ ସିଝାଇ ଖାଆନ୍ତି । କରଡ଼ିକୁ ଲେଥା କରନ୍ତି | 
ବାଉଁଶ ଟାଣ, ଘର ତିଆରିରେ ଲାଗେ | ଟାଣ ଧନୁଶର ହୁଏ | 
“ ହସ୍ରେଣ ଧମଣା କାଠର ଧନୁ 
କଣ୍ଟାବାୟେଂଶର ଗୁଣ 
କଟିମେଖଳାଏ କୁଠାର 
ଫିରିକି ନାରାଚର ତ୍ରୋଣ ।” 
(ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଗୁରୁଦକ୍ଷିଣା ) 
Bambusa textilis - ଦକ୍ଷିଣ ଚୀନରେ ବେଶୀ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବାଉଁଶ ତାଟି, ଟୋକେଇ, ଟୋପି ହୁଏ । 
ମୋଟା ବାଉଁଶ ଛେଲିରେ ଦଉଡ଼ି ବଳାଯାଏ । 


ସାଧାରଣ ଭାବେ ବାଉଁଶ ବହୁତ କାମରେ ଲାଗେ | ଘର ତିଆରରେ, କାଣ୍ଡ, ରୁଅ ହୁଏ, ବତା ଘର ଛପରରେ 
ଲାଗେ । ବତାରେ କାମେଡ଼ା ଦିଆଯାଏ । ବାଉଁଶରେ ତାଟି, ଟୋକେଇ, କୁଲା, ବାଉଁଶିଆ, ବିଞଚଣା. ପାଚିଆ 
ଇତ୍ୟାଦି ଘର କରଣା ଜିନିଷ ତିଆରି ହୁଏ | ବାଉଁଶର ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ଅଲଗା ଅଲଗା କାମ ପାଇଁ ଅଲଗା 
ଅଲଗା ବାଉଁଶ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 

ବାଉଁଶ କର୍ପୂର - ବାଉଁଶ ଗଣ୍ଡିର ଭିତର ପଟକୁ ଥ୍ବା ଧଳା, ଗୋଲ, ଟାଣ ଖୋଳ ଭଳି ପଦାର୍ଥ | ବାଉଁଶ ଫଡ଼େଇଲେ ଏହା 
ମଧ୍ଯ ଫଡ଼େଇ ହୋଇଯାଏ | ଏହା ଗଣ୍ଡିର ଅଗକୁ କପ୍‌ ଭଳି ଅବତଳି ଅଟେ | 

ବାଉଁଶ ଦେବା - ଦେଶୀ ଧାନ ଡେଙ୍ଗା । ଏ ଧାନ ପାଚିଲେ ଚାରି ଦିଗକୁ ପଡ଼ିଯାଏ | କାଟିବାକୁ ଅସୁବିଧା ହୁଏ । ବିଭିନ୍ନ 
ଆଡ଼କୁ ନ ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ଏଥୁରେ ଗୋଟିଏ ଦିଗରୁ ବାଉଁଶ ମଡ଼େଇ ଏହାର ବିପରୀତ ଦିଗକୁ ଶୁଆଇ ଦେବା 
ପ୍ରଣାଳୀକୁ ବାଉଁଶ ଦେବା କୁହାଯାଏ | ଏହାଦ୍ଵାରା ଧାନ କାଟିବା ସୁବିଧା ହୁଏ । : 

ବାଉଁଶ ଶର୍କରା - କେତେକ ଜାତି ବାଉଁଶ ଗଣ୍ଡିରେ ଏକ ପ୍ରକାର ମିଠାଳିଆ କଅଁଳ ଧଳା ଗୁଣ୍ଡ ବାହାରେ । ଏହାକୁ ବାଉଁଶ 

ଚିନି (ଶର୍କରା) କୁହାଯାଏ | ଏହା ପଲି ସାକରାଇଡ଼ ଏବଂ ନିଉକ୍ଲିଏଜ ପୂର୍ଣ୍ଣ । ଏହାକୁ ବୀଜାଣୁ କର୍ଷଣ କ୍ରିୟାଧାର 

for bacterial culture) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 

ବାଇଁଶେଣା ( ବାଆଁଶେଣା) .- ବୋଳ ଝାଞ୍ଜ ଦଳ ଉପରେ ଜମୁଥ୍ବା ଘାସ ପରି ଏକପ୍ରକାର ଜୁଆଁଣିଆ ଦଳ । ଏହା ପାଣି 
ଉପରେ ଥାଏ |! 
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ବାକୁଚି- ବାବୁଚି, ବାବ୍ଚି | Psoralea corylifolia, Family - Papilionaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ । ତୃଣ ଜାତୀୟ । ଶାଖାରେ ବହୁତ ଗ୍ରନ୍ଧି ଥାଏ । ପତ୍ର ଗୋଲାକାର | ପତ୍ରର ଦିପଟେ କଳାକଳା 
ଗ୍ରନ୍ଧିଥାଏ । ଫୁଲ ନାଲି । ମଞ୍ଜିକଳା | ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାରେ | ଏଥରେ ଓଲିଓ - ରେଜିନ ଥାଏ | ଧଳା ଛଉ 
ଓ ଧଳା କୁଷ୍ଠରେ ଏ ତେଲ ଲଗାଯାଏ । ମଞ୍ଜି କୃମିମାରୀ ଏବଂ ମୂତ୍ର କାରକ ! ` 


ବାଖର- ଏକ ପ୍ରକାର ଗଛର ଖଟା କ୍ଷୀରରେ ମୂଳଚେର କାଟି ଅଟା ଗୋଳାଇ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗୋଲ ବଟିକା | ଏ ବଟିକା 
ଦହିରେ ମହୀ ଭଳି ହାଣ୍ଡିଆ ତିଆରିରେ କାମ ଦିଏ | ହାଣ୍ରିଆରେ ବାଖର ପକାଇଲେ ହାଣ୍ଡିଆ ଶୀଘ୍ର ପାକଳ ହୁଏ 
ଏବଂ ବିକ୍ରି ଯୋଗ୍ୟ ହୁଏ । ମୟୂରଭଞ୍ଜର ଯଶୀପୁର ହାଟ ମୁଖ୍ୟତଃ ହାଣ୍ଡିଆ ହାଟ | ସେ ହାଟରେ ବାଖର ଓ ହାଣ୍ଡିଆ 
ବହୁତ ବିକ୍ରି ହୁଏ | ଏ ଗଛର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ Cissampelos pareira, Fam : Menispermaceae | ଏ ଗଛ 
ଅକାନ ବିନ୍ଧିଗଛ । 


ବାଘନଖୀ- ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Martynia annua, Martynia diandra. Family - Martyniaceae, 
ବିଛୁ | Tiger’s claw, Devil’s claw. 


କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୁଳ୍ମ । ପତିତ ଢିପ ଜମିରେ ଦେଖାଯାଏ ! ପତ୍ର ବଡ଼ ¦ ଓସାରିଆ ଓ କଅଁଳିଆ | ଫୁଲ ଲମ୍ବା | ନୀଳ- 
ଧବଳ | ଫଳ ଟାଣ | ଫୃଟା ଫୁଟା ଦେଖାଯାଏ | ଫଳର ଅଗ ବାଘନଖ ଭଳି ଟାଣ ଓ ମୁନିଆ । ଦୂଇ ଫାଳିଆ 
ହୋଇ ବଙ୍କା ହୋଇଥାଏ | ପତ୍ର ଅପସ୍କମାରରେ ଓ ବେକ ଫୁଲାରେ ଦେଲେ ଭଲ ହୁଏ | ବାଘନଖୀ ଗଛର ରସ 
କୁଳି କଲେ ତଣ୍ଟି ବଥା ଓ ଘା” ଭଲ ହୁଏ | ବିଛା, ମାଙ୍କଡ଼ସା ନାହୁଡ଼ ମାରିଲେ ବିନ୍ଧା ଜାଗାରେ ଏ ରସ 
ଲଗାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 


ବାଘନଳ - ( ବାଘ ନଳୀ) କାଣ୍ଡସର ତୃଣ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Saccharum munja, Erianthus munja. 


ମୁଞ୍ଜ ଘାସ | ବାଉଁଶ ଘାସ । ଡେଙ୍ଗା ଘାସ ! ଏହାର କାଣ୍ଡରେ ଟୋକେଇ, ମସିଣା, ପଟି, ବାଣି ତିଆରି ହୁଏ | 
ପତ୍ରରେ ଘର ଛପର ହୁଏ । କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ଘାସ ମୃଭିକା ସଂରକ୍ଷଣୀ ଘାସ | 


ବାଘ ବଜାରି - (ବାଘ ବକ୍ରୀ) 


ଏକପ୍ରକାର ଖେଳ | ଏ ଖେଳରେ ଗୋଟିଏ ଚଉଖୁଣ୍ଡିଆ ଘର କଟାଯାଏ | ଏହି ଘରର ପରସ୍ପର ବିପରୀତ 
କୋଣକୁ ଯୋଗ କରି ପ୍ରଥମେ ୪ଟି ତ୍ରିଭୁଜ କରାଯାଏ ! ଦୂଇ କର୍ଣ୍ଣର ଛେଦ ବିନ୍ଦୁ ଦେଇ ପୂର୍ବ ପଶ୍ଚିମ ଓ ଉତ୍ତର- 
ଦକ୍ଷିଣ ବିନ୍ଦୁକୁ ଯୋଗ କରାଯାଏ ! ଯଦି କଖଗଘ ଚଉଖୁଣ୍ଡିଆ ଘର, କଗ, ଖଘ ଏହାର କର୍ଣ୍ଣ | ଏହାର ଛେଦ 
ବିନ୍ଦୁ ଦେଇ ଛଜ (ପଶ୍ଚିମ-ପୂର୍ବ) ଓ ଡଚ ଉତ୍ତର ଦିକ୍ଷଣ ରେଖା | ଡଛ, ଡଜ, ଜଚ, ଚଛ ଯୋଗ ରେଖା । 
ଡଛ, ଛଚ, ଚଜ ଓ ଜଡ ରେଖା କଖ ଓ ଗଘକୁ ଛେଦ ବିନ୍ଦୁଗୁଡ଼ିକୁ ଯୋଗକରି ଉତ୍ତରଦକ୍ଷିଣ ଓ ପୂର୍ବ-ପଶ୍ଚିମ 
କରି ଗାର କଟାଯାଏ । ବର୍ଉମାନ ପୂର୍ବପଶ୍ଚିମ ଦିଗରେ ୪ଟି ବର୍ଗ, ଓ ଉତ୍ତର-ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗରେ ୪ଟି ବର୍ଗ । ଏପରି 
୧୬ଟି ବର୍ଗକ୍ଷେତ୍ର ହେଲା | ପ୍ରତ୍ୟେକ କ୍ଷୁଦ୍ର ବର୍ଟକ୍ଷେତ୍ରର ଦୂଇ କର୍ଣ୍ଣକୁ ଯୋଗକରି ୬୪ଟି ଛୋଟ ତ୍ରିଭୁଜ ହେଲା । 
ପ୍ରତି ତ୍ରିଭୁଜର କଣରେ ବାଘ ବା ବକ୍ରିର ସାର ରଖାଯାଏ |! ବାଘ ଗୋଟିଏ ଘର ମାତ୍ର ଡେଇଁ ବକ୍ରିକୁ 
ଖାଇପାରେ | ଏହି ଅନୁସାରେ ଖେଳ ଚାଲେ | ଯାହାର ସାର ଆଗ ମରିଯାଏ ସେ ହାରେ | ଏପରି ଖେଳ ଘର, 
ପକ୍କା ପିଶ୍ରି/ ପିଷ୍ଠାରେ ଓ ପିଣ୍ଡା ତିଆରି ହେଲାବେଳେ କଟା ହୋଇଥାଏ । ମାଟି ପିଣ୍ଡାରେ ସାଥ୍‌ ସାଥୁ ଖଡ଼ି ବା 
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pe EC PO aoe Uy Or Pu 
ଗୋଡ଼ିରେ ଘର କାଟି ଖେଳନ୍ତି | ଏହା ଏକ ବୁବିଆ ଖେଳ | ଅନେକ ସ୍କଳେ ବାଘ ମୋଟେ ଛେଳିକି ମାରିପାରେ 
ନାହିଁ । (ଡେଇଁ କରି ଯିବାକୁ ଗୋଟିଏ ଖାଲି ଘର ନ ଥାଏ 1) ଏହାକୁ ଦେଶୀ ଚେସ୍‌ (ସତରଞ୍ଜ) ଖେଳ 
କୁହାଯାଇପାରେ । 

ବାଘରା ମହୁ - Apis species, ଏକ ମହୁ ମାଛି ଜାତି, ବଣୁଆ, ପାହାଡ଼ି, ବାଘ ଭଳି ଭୟଙ୍କର | ଓଡ଼ିଶାରେ ଜଙ୍ଗଲୀ 
ମହୁମାଛିର ତେରଟି ( ୧୩)ଟି ଜାତି ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଏହି ବଣୁଆ ଜାତି (¡| species) ମଧ୍ଯରେ ଆନ୍‌ଡ୍ରିନା 
(4ndrena), ହାଲିକ୍ଟସ (/a/ictu5), ସେରାଟିନା (Ceratina), ବୋମ୍ବସ (Bombus), ମାଗାଚିଲେ 
(Magachile) ନୋମିଆ (Nomia) ଏବଂ ଓସମିଆ (୦/4) ପ୍ରଧାନ | ବାଘରାମହୁ ଭୟଙ୍କର | ଏହାର 
ଓଜନ ପ୍ରାୟ ୧୧୮ ମିଲିଗ୍ରାମ | ପ୍ରତ୍ୟେକ ମହୁ ମାଛିର ଦେହକୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ତିନି ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଏ । 
(ମୁଣ୍ଡ ଦେହ ଓ ପେଟ) | ପେଟର ଶେଷ ଭାଗରେ ନାହୂଡ଼ (ng) ଥାଏ 1 ବାଘରା ମହୁମାଛି ଗଛ ଡ଼ାଳରେ 
ନିଭୃତ ଯାଗାରେ, ଖୋଲାଯାଗାରେ ଫେଣା ତିଆରି କରନ୍ତି | ମହୁ ଫେଣାରେ ହାତଦେଲେ ବାଘରା ମହୁ ଭଣ 
ଭଣ ହୋଇ ଉଡିଆସି ହୁଡ଼ରେ କେଞ୍ଚ୍‌ ଦିଅନ୍ତି । ହିଷ୍ଟାମାଇନ୍‌ ଓ ମୋଲିଟାଇନ୍‌ ଯୋଗୁଁ ଦେହ କୂଣ୍ଡେଇ ହୁଏ | 
ଫୁଲିଯାଏ । ନାହୁଡ଼ ମାରିବା ଯାଗାରେ ନାହୁଡ଼ ରହିଥାଏ । ତାକୁ କାଢ଼ିବାକୁ ପଡ଼େ | ବାଘରା ମହୁ ଫେଣାରୁ ମହୁ 
କାଢ଼ିବା ପାଇଁ ମହୁ ଫେଣା ତଳେ ନିଆଁ ଜାଳି ଧୂଆଁ କରନ୍ତି । ଧୂଆଁରେ ବାଘରା ମହୁ ଉଡିଯାଆନ୍ତି । ମିଶା 
ଧୂଆଁରେ ବାଘରା ମହୁ ଶୀଘ୍ର ଉଡ଼ି ଯାଆନ୍ତି । ମହୁଫେଣା ଭଙ୍ଗାଗଲେ ବାଘରା ମହୁ ପୁଣି ନୂଆ ମହୁ ଫେଣା 
ତିଆରି କରେ !| ପରେ ମହୁ ଫେଣା କାଢ଼ି ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ ! ବାଘରା ମହୁମାଛି ବେଶୀ ମହୁ ଖାଇ ଦେଇ 
ଅଳ୍ପ ମହୁ ସଞ୍ଚୟ କରିରଖନ୍ତି । ବାଘରା ମହୁମାଛି ମହୁ ସଂଗ୍ରହ ଅପେକ୍ଷା ପରାଗରେଣୁ ବିତରଣ କରିବା ପାଇଁ 
ବେଶୀ ପ୍ରଧାନ | ବାଘରା ମହୁ ଫେଣାରୁ ୩୬-୫୦ କି.ଗ୍ରା ମହୁ କଢ଼ାଯାଇ ପାଢୁର | ମହୁ ଅପେକ୍ଷା ମହୁଫେଣା 
ସିଠା ବେଶୀ ( ୧:୮) । ମହୁଫେଣାର ବ୍ୟାସ ୧- ୧:୫ ମିଟର ହୋଇପାରେ । ଏ ମହୁ ମାଛିକୁ ମଧ୍ଯ ବାଘୁଆ 
ମହୁମାଛି କୁହାଯାଏ । 

ବାଘ ମୁହାଁ - ଚିହ୍ନା ନ ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ଚୋର ମୁହଁରେ ଯେଉଁ ଲୁଗା ବା ପଟି ଭିଡ଼ିଆଏ ତାହାକୁ ବାଘ ମୁହଁ କହନ୍ତି ଏବଂ ଏପରି 
ମୁହଁ ଭିଡ଼ା ଚୋରକୁ ବାଘ ମୁହାଁ କହନ୍ତି | 

ବାଘ ମୁହିଁ - ଘର ଭିତରେ ଓ ଘର ବାରଣ୍ଡାରେ ଛୋଟ କାନ୍ଧ ( ଅଧାକାନ୍ଧ) ଦେଇ କରାଯାଇଥ୍ବା ଛୋଟ ଘର | ରାସ୍ତା 
କଡ଼ରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଘର କରି ଦୋକାନ ଦିଅନ୍ତି । ଏହି ଛୋଟ ଘରକୁ ବାଘମୁହିଁ କୁହାଯାଏ । 


ବାଘ ଲହଡ଼ା - ଏକ ଲଟି ଘାସ Cormelina salicifolia 1 ପାଣିରେ ଓ ପାଣି କୂଳରେ ବଢ଼େ | କଳମ ଭଳି ମାଡ଼େ । 
ଘାସପରି ଫୁଲ ନେଳିଆ | ଶୀତ ରତୁରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ ରସ; ନାଳୁଆ | 


ବାଘୁଆ - ଦେହ, ମୁଣ୍ଡ ଓ ମୁହଁରେ ଚାଦର ଭିଡ଼ିବା ବାଗ ବା କାଇଦା । ଶୀତଦିନେ ବେଶୀ ଶୀତ ନହେବା ପାଇଁ ଚାଦରକୁ 
ମୁଣ୍ଡ ଅଣ୍ଟାରେ ଏପରି ବୁଲେଇ ବାନ୍ଧି ଭିଡ଼ିଦିଅନ୍ତି ଯେ କେବଳ ମୁହଁ ଛଡ଼ା ଆଉ କିଛି ଦିଶେ ନାହିଁ ! ଏହାକୁ 
ବାଘୁଆ କହନ୍ତି । ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ, ବଡ଼ି ସକାଳେ କାମ କଲାବେଳେ ଏପରି ବାଘୁଆ ଭିଡ଼ନ୍ତି 


ବାଜା ଆମ୍ଭ - ( ବାଜା ଆମ୍ବ) - ଲଙ୍କା ଆମ୍ବ ( ଲଙ୍କା ଆମ୍ଭ ଦେଖ) 


ବାଜରା - Pennisetum typhoides 
ଇଂ - Pearl millet, Bullrush millet,Cat tail maillet. 
ବାର୍ଷିକି, ତୃଣ, କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ୟ ଜାତୀୟ । ଫଳ କେଶ୍ଡା ଶାଗୁଆ, ଧଳା ବା ସୁନା ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ ! କେରା 
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ବିଲେଇ ଲାଞ୍ଜଭଳି ଦେଖାଯାଉଥୁବାରୁ ଏହାକୁ a ail millet କୁହାଯାଏ । ମଞ୍ଜରୀ ସସୀମ । ଏହି ଫସଲ 
ବିଶେଷତଃ ବର୍ଷାଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ମରୁଡ଼ି ବା ଜଳାଭାବ ସହଣୀ ଗୁଣ ଅଛି । ଅଣ ଜଳ ସେଚିତ 
ଓ ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା ଓ ମରୁଡ଼ିପ୍ରବଣ ଅଞ୍ଚଳ ପାଇଁ ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ଫସଲ | ଚେର ଆସ୍ଥାନିକ, ଗୁଳୁ ଚେର ! 
ବାଜରାକୁ ଭାଜି, ଚୂରି, ଖଇକରି ଖାଆନ୍ତି । ଚୂନାକୁ ରୂଟି ଓ ଜାଉ କରନ୍ତି । ବାଜରାରେ ଧାନ ବା ଗହମଠାରୁ 
ବେଶୀ ପୁଷ୍ଟିସାର ଥାଏ । କାଣ୍ଡ ଗୋଖାଦ୍ୟ, ଜାଳହୁଏ ମଧ୍ଯ | 

ବାଟ ଓଷା - ପୌଷ ମାସ କ୍ଷଣ ପକ୍ଷ ୩ୟା, ସପ୍ତମୀ ବା ନବମୀ ଦିନ ଏ ଓଷା କରାଯାଏ ! 

“ ପଣ୍ଡ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା ହେବ ଗତ, ତୃତୀୟ, ନବମ, ସପତ, 
ଏ ତିନି ଦିନଟି ପ୍ରଧାନ, ଓଷା କରିବାର ବିଧାନ |” ( ବାଟଓଷା) 

ଯମ ଦେବତାକୁ ଶାନ୍ତି କରିବା ପାଇଁ ଏ ଓଷା/ପୂଜା କରାଯାଏ | କୁନ୍ତୀ ପାଣ୍ଡବ ମାନଙ୍କ ମଙ୍ଗଳ ପାଇଁ ବଣରେ 
ଯମରାଜାଙ୍କୁ ଏ ପୂଜା କରିଥ୍‌ଲେ ବୋଲି କହନ୍ତି । ସେ ଦିନୁ ମାଂ ମାନେ ପିଲାଙ୍କର ଦୀର୍ଘଜୀବନ କାମନା କରି ଏ 
ଓଷା କରନ୍ତି । ଦାଣ୍ଡରେ ପନ୍ମେଇ ଗାଡ଼ ଖୋଳି ବଜ୍ରମୂଳୀ ଡାଳରେ ଦାଣ୍ଡ ପହଁରି ପିଠା ପଣା ଦେଇ ପୂଜା 
କରନ୍ତି । ଏ ଓଷା କଲେ ଅପୁତ୍ରୀ ପୁତ୍ରବତୀ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି | 

ବାଟଘର - ଯେଉଁ ଘର ବାଟେ ସାହିରୁ ବାରି ପଟକୁ ଯିବା ଆସିବା କରନ୍ତି | ସବୁବେଳେ ଯିବା ଆସିବା ଘର | 

ବାଟଣା - ବଟା ହୋଇଥ୍ବା ବେସର ( ସୋରିଷ ) ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମସଲା | 


ବାଟିଆ - ଚାଷ କଲାବେଳେ ଲଙ୍ଗଳରେ ଲାଗୁଥ୍ବା କାଦୁଅ | ଖରୁଡ଼ି ଚାଷରେ ଲଙ୍ଗଳ ପନିରେ ମାଟି ଲାଗେ ନାହିଁ । 
ମାଟିରେ ବତର ବଢ଼ିଲେ ଲଙ୍ଗଳରେ ମାଟି ଲାଗେ | ଏହାକୁ ବାଟିଆ ( ବାଟୁଆ ) କହନ୍ତି । ବେଉଷଣ 
କଲାବେଳେ ଲଙ୍ଗଳ ପନିରେ ଲାଗୁଥ୍ବା ଧାନ ଗଛ ମିଶା ପୁଳା ପୁଳା, ଛେଲା ଛେଲା, କାଦୂଅ | 


ବାଟିଆ ଖେଳା - ଧାନ ବେଉଷଣ ବେଳେ ଲଙ୍ଗଳରେ ଲାଗି ଧାନ ପୂଳା ପୁଳା ହୋଇ ମାଟି ସହିତ ଏଣେ ତେଣେ ହୋଇ 
ଯାଇଥାଏ | ବେଉଷଣ ପରେ ମାଟି ବସିଗଲେ ଗଛ ଖାଲି ଥୁବା ଯାଗା ସହଜରେ ଜଣାପଡ଼େ | ବେଶୀ ଗଛ 
ଥ୍ବା ଯାଗାରୁ ପୁଳାଏ ପୂଳାଏ ବାଟିଆ ମିଶା ଧାନ ଗଛ ଆଣି ନଥ୍‌ବା ଯାଗାରେ ପକାନ୍ତି । ଏହାଦ୍ଵାରା ଧାନଗଛ 
ସମାନ ସମାନ ଭାବେ ବାଣ୍ଡି ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଧାନଗଛମୂଳରେ ମାଟିଥ୍‌ବାରୁ ( ବାଟିଆ ଥୁବାରୁ) ଗଛ ଶୀଘ୍ର 
ଚେର ଦେଇ ବଢ଼େ | ଏହାକୁ ବାଟିଆ ଖେଳା କୁହାଯାଏ ¦! କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଉଷଣ ଦିନହିଁ ବାଟିଆ 
ଖେଳା କାମ କରାଯାଇଥାଏ | ସେ ଅଞ୍ଚଳରେ ମାଟି ବାଲିଆ, ଶୀଘ୍ର ବସିଯାଏ | 


ବାଡ଼ି ଅଁଳା - ଏହାକୁ ଭୂଇଁ ଅଁଳା Phyllanthus fraternus, Phyllanthus niruri, Fam “ Euphorbiacceae. 
ଅଁଳା, ଜଙ୍ଗଲି ଅଁଳା କୁହାଯାଏ 1 ଏ ଅଁଳା ଗଛ ଅତି ଛୋଟଗଛ, ସରୁ, ନହକା, ପତ୍ରଛୋଟ, ଖୁବ କମ ଶାଖା 
ଥାଏ । ଫଳ ଗୋଲାକାର | ପେଟ ବଥା, ବସୂଚିକା, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା, ପରିସ୍ରା ପୋଡ଼ା ଏବଂ ପରିସ୍ରା ଜନିତ 
ଯୋନୀରୋଗ ନିରାକରକ | ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗହେଲେ ଭୂଇଁ ଅଁଳାର କଞ୍ଚା ଚେର ବାଟି ପିଇଲେ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ | କାଣ୍ଡ ଓ ପତ୍ରରୁ ବାହାରୁ ଥ୍ବା ରଙ୍ଗରେ କାର୍ପାସବସ୍ତ ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ | 


ବାଦ ଶାହା ଭୋଗ - ଏକ ଆମ୍ବ କିସମ | 


ବାଦାମ - ଟାଣ ଖୋଳପାରେ ଥ୍ବା ଯେ କୌଣସି ତୈଳପ୍ରସୁ ମଞ୍ଜିକୁ ବାଦାମ କୁହାଯାଇପାରେ । ଏହା ମାଟି ତଳେ ବା 
ମାଟି ଉପରେ ବଢ଼ିପାରେ | ଫଳ-ଫୁଗ (ନଟ୍‌ ,nଧ) ବା ଛୁଇଁ (ଠଠd), ହୋଇପାରେ | ଉଦାହରଣ - 
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Oe 
ଚିନାବାଦମ, ଦେଶୀ ବାଦାମ, ଲଙ୍କା ଆମ୍ବ ଲଙ୍କି। ବାଦାମ, ବାଦାମ, ଇତ୍ୟାଦି । ଫଳ ସାଧାରଣତଃ ଅଶ୍ଠିଳା ଓ 
ଚପଟ । ଚିନାବାଦାମ - ( ଚିନା ବାଦାମ ଦେଖ) । 

ଲଙ୍କା ବାଦାମ ( ଲଙ୍କା ଆମ୍ବ) କାଜୁ ବାଦାମ - 4nacardium Occidentale, Fam - Anacardiaceae (କାଳୁ ବାଦାମ 
ଦେଖ) | 

ବାଦାମ ( ଦେଶୀ ବାଦାମ )- 


ତେ: ବେଦ୍ସ; ତା: ନଟବଡ଼ୁମ୍‌, ମ:ବାଦାମ, ଆ:ଲୋଜଲ ହଲୁ | 
ହି: ଜଙ୍ଗଲୀ ବାଦାମ, ପତୀ ବାଦାମ 

ଇଂ - Indian almond, Tropical almond 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Terminalia catappa 


ଗଛ ଉଚ୍ଚା, ରତୁ ପାତି, ବଳ୍କଳ ବନ୍ଧୁର, ଶାଖାମାନ ବଳୟାକାର ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି | ଫୂଲ ଧଳା, ଫଳ ଅଷ୍ଟିଳା, 
ଫଳର ଟାଣ ଖୋଳପା ଭିତରେ ସୁସ୍ସାଦୂ ଶସ ଥାଏ । ଏ ବାଦାମ ଗଛ ଭାରତରେ ଉଷ୍ମ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରାୟ ସବୂ 
ରାଜ୍ୟରେ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାର ଶସ ମାଂସଳ, ଖ୍ଆଯାଏ | ଛାଲି ଓ ଫଳରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ ବାହାର 
କରାଯାଏ | ଫଳରୁ କଳା ରଙ୍ଗ ବାହାରେ | ଏଥୂ୍‌ରେ ରେଶମ ବସ୍ତର କଳା କାରାଯାଏ । କାଠ ଘର ତିଆରିରେ 
ଲାଗେ ! କାଠ ଖୁଣ୍ଟ କଡ଼ି ବରଗା ଓ ଶେଣୀ ହୁଏ | ଏ ପତ୍ରକୁ ରେଶମ ପୋକ ଖାଆନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ତେଲ 
ବାହାରେ | ଏହା ଉଷ୍ପମବୀର୍ଯ୍ୟ, ଶୂକ୍ରବର୍ବକ ଓ ଗୁରୁ । ପିତ୍ତଗ୍ ଓ ବାୟୁ ନାଶକ । 


ବାନପ୍ରସ୍ପ - ହିନ୍ଦୁ ଜୀବନର ତୃତୀୟ ଅବସ୍ଥା । ଗଟୃହତ୍ୟାଗ । ବନଗମନ । ୦-୨୫ ବର୍ଷ, ବହୁଚର୍ଯ୍ୟାଶ୍ରମ ୨୫-୫୦ ବର୍ଷ 
ଗାଁ ସ୍ଥ୍ୟ ଆଶ୍ରମ, ୫୦-୭୫ ବର୍ଷ ବାନପ୍ରସ୍ଥାଶ୍ରମ । ୭୫ ବର୍ଷପରେ ଭିକ୍ଷୁ ବା ସନ୍ୟାସ ଆଶ୍ରମ । ୩ୟ ଆଶ୍ରମରେ 
ଗ୍ରାମରୁ ଦୂରରେ ରହିବେ । ବଣ ଫଳ ମୂଳ ଖାଇବେ | ଶେଯ, ପଲଙ୍କ, ବାହାନ, ବସ୍ତ୍ରାଦି ବ୍ୟବହାର ବର୍ଚ୍ଚନ କରିବେ | 
ସ୍ତ୍ରୀକୁ ପୁତ୍ର ପାଖେ ଛାଡ଼ି ଯିବେ ଅଥବା ସାଙ୍ଗରେ ନେବେ । ପୂର୍ଣ୍ଣ ବୈରାଗ୍ୟ ହେଲେ ୪ର୍ଥା ଶ୍ରମ (ସନ୍ୟାସ ବା ଭିକ୍ଷୁ ଆଶ୍ରମ 
ଗ୍ରହଣ କରିବେ | 

ବାନ୍ଧ ଟ ସୂତା ବାନ୍ଧିବା ଓ ଡିଜାଇନ୍‌ କରିବାକୁ ବାନ୍ଧ କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ ସୂତାକୁ ହାତରେ ବାନ୍ଧି,ରଙ୍ଗକରି, ନୂଆ ଡିଜାଇନ 
କରାଯାଏ | ଏହା ଲୁଗା ବୂଣାରେ ବିଭିନ୍ନ ଡିଜାଇନ ତିଆରି କରିବା କୌଶଳ । 
ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଟାଣୀର(ଣି) କାଢ଼ିବା ବା ପ୍ରସ୍ତୁତ କରିବା ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ | ବାନ୍ଧ ଓ ରଙ୍ଗ କରିବା Tieanddye 
ଏକ ପୁରାତନ ପଦ୍ଧତି | ଏଥୁଲାଗି ଓଡ଼ିଶାର ବରପାଲି ଓ ମାଣିଆ ବନ୍ଧ (ନୂଆ ପାଟଣା) ପ୍ରସିଦ୍ଧ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଟାଣି 
ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଯଥା - ( ୧) ୧ଷଖ୍ଅ ଟାଣି, ( ୨) ଧଡ଼ା ଟାଣି (୩) ଖୁଣ୍ଟିଟାଣି ଓ ( ୪) ତୁମ ଟାଣି | ଏକ ଖୁଅ ଟାଣି 
ସବୁଠୁ ପୁରୁଣା । ଏହାଦ୍ଵାରା ୧୦-୧୫ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଟାଣି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ବାନ୍ଧ ଲୁଗା ଟାଇ ଓ ଡାଇ 
(Tieanddye) ପ୍ରଣାଳୀରେ ଟାଣି ସୂତା ତିଆରି କରଯାଏ, ଯାହାକି ୩-୪ ଖଣ୍ଡ ଶାଢ଼ୀ ପାଇଁ ଯଥେଷ୍ଟ ହୁଏ | ଏଣୁ ବାନ୍ଧ 
ଲୁଗା ବ୍ୟତିତ ଅନ୍ୟ ପ୍ରକାର ଲୂଗା ପାଇଁ ଏ ପ୍ରକାର ଟାଣି କରିବା ଲାଭଦାୟକ ନୁହେଁ | ଓଡ଼ିଶାରେ ସୂତାକୁ ରଙ୍ଗ କରି ବାନ୍ଧ 
କରନ୍ତି | ଅନ୍ୟ କେତେକ ରାଜ୍ୟରେ ଲୁଗା ବୂଣି ସାରି ବାନ୍ଧ କରନ୍ତି |! ଏପରି ଲୁଗାକୁ ବାନ୍ଧଣୀ କୁହାଯାଏ | 


ବାୟୁବେଗ - କେତେ ଯୋରରେ ପବନ ବହୁଛି । ବାଯୁ-ବେଗ-ମାପକ ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ ବାୟୁର ବେଗ ମପାଯାଏ | ଏହି. 
ଯନ୍ତ୍ରକୁ ଆନିମୋମିଟର (ଥ୩€mଠmeter) କୁହାଯାଏ | ବାୟୁ ବେଗ ଘଣ୍ଟାକୁ / ମିନିଟକୁ / ସେକେଣ୍ଡକୁ କେତେ କି.ମି ଭାବେ 
ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ | ବାୟୁ “ବେଗ -ମାପକ ଯନ୍ତ୍ର ( ଆନିମୋମିଟର) ପର୍ଯ୍ୟବେକ୍ଷଣାଗାର ବା ମାନ ମନ୍ଦିରରେ 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 665 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ବସାଯାଇଥାଏ । ପ୍ରତି ଦିନ ସକାଳୁ ବାୟୁବେଗ ମାପକ ଯନ୍ତ୍ରର ମିଟର ସଂଖ୍ୟାରୁ ଏହା ରେକଡ଼ କରାଯାଏ | ୨୪ଘଣ୍ଟା 
ପରେଏହି ବେଗ ସଂଖ୍ୟ-୮ କେତେ ବେଗରେ ପବନ ବହିଛି ହିସାବ କରାଯାଏ | ଏହା ଏକ ହାରାହାରି ହିସାବ । ଦୁଇ 
ଦିନର ମିଟର ସଂଖ୍ୟାର ଅନ୍ତର ଫଳକୁ ୨୪ ଘଣ୍ଟାରେ ହରି ଘଣ୍ଟାପ୍ରତି କେତେ କି.ମି ବେଗରେ ପବନ ବହିଥୂଲା ହିସାବ 
କରାଯାଏ । ଏହା ଜିନ୍ଧ କେଉଁ ସମୟରେ କେତେ ବେଗରେ ପବନ ବହିଥୁଲା ହିସାବ ଦେଇ ପାରେ ନାହିଁ | ଉଦାହରଣ 
୧/୪/୨୦୦୨. ସକାଳ ୮ଟା - ମିଟର ରିଡ଼ିଂ ୩୫୮୦୨ କି.ମି. 1 ୨/୪/୨୦୦୨ ସକାଳ ୮ଟା ମିଟର ରିଡ଼ିଂ ସଂଖ୍ୟା 
୩୬୫୨୨ କି.ମି | ଏଣୁ ୩୬୫୨୨ - ୩୫୮୦୨ = ୭୨ ଜି.ମି. | ଅର୍ଥାତ୍‌ ୨୪ ଘଣ୍ଟା ମଧ୍ୟରେ ପବନ ମୋଟ ୭୨୦ 
କି.ମି ଗତି କରିଛି । ଏଣୁ ଘଣ୍ଟାକୁ ୭୨୦/୨୪ = ୩୦ କି.ମି ବେଗ | ବା ମିନିଟକୁ ୫୦ ୦ମିଟର ବା ସେକେଣ୍ଡକୁ 
` ୮.୩୩୩ ମିଟର ବେଗରେ ପବନ ବହୁଥ୍ଲା | କେଉଁ ସମୟରେ କେଡ଼େ ବେଗରେ ପବନ ବହୁଥ୍ଲା ଜାଣିବା ପାଇଁ 
ଏଥରେ ସଂୟ ଚାଳିତ ଲେଖ (€! recording chart) ଖଞ୍ଜା ଯାଇପାରେ | ଏଥ୍‌ରୁ କେତେବେଳେ କେତେ ବେଗରେ 
ପବନ ବହିଥଲା ଜାଣି ହୁଏ ଏବଂ ଝଡ଼ ବା ତୋଫାନ କେତେବେଳେ ହୋଇଥଲା କହିହୁଏ । 


ବାର ମାସିଆ ଫଳ - ଯେଉଁ ଫଳ ବର୍ଷ ସାରା ଫଳୁଥାଏ । ଯଥା - ବାଇଗଣ, ଭେଶ୍ି, ବରଗୁଡ଼ି, ଚିନାବାଦାମ, ବାରମାସି ଆମ୍ବ 1 


ବାରବର୍ଷିଆ - ମୁର୍ଗା । ଏଗଛ ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ । ଟାଣ, ବୁଦା | ଏହା ଦକ୍ଷିଣ ଆମେରିକାର ଗଛ ହେଲେ ହେଁ ଭାରତର ସନ୍ଧ ବୃଷ୍ଟି ଯୁକ୍ତ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଲଗାଯାଏ | ଏ ଗଛର ମୂଳରୁ ଅଳ୍ପଛାଡ଼ି ଗୋଲାପଫୁଲରେ ପାଖୁଡ଼ା ସଜିତ ହୋଇ ରହିଥୂବା 
ଭଳି ଟାଣ, ଲମ୍ବ ମୋଟା ଓସାର ପତ୍ର ରହିଥାଏ | ପତ୍ରର ଅଗ ମୁନିଆ | କେତେକ ଜାତିର ପତ୍ରର ଦୁଇଧାରରେ ମଧ୍ଧ ମୂନ 
ଥାଏ । ପତ୍ର ମୋଟ ! ଏ ପତ୍ର ପାକଳ ହୋଇଗଲେ ତଳପଟୁ ଗୋଟି ଗୋଟି କରି କାଟି ଆଣି ସିଝୋଇ ବାଡ଼େଇ ତା 
ଦେହରୁ ତନ୍ତୁ ବା ଝୋଟ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ଝୋଟକୁ ମୁର୍ଗା ବା ଆଗେଭ କୁହାଯାଏ | ଏହି ତନ୍ତୁ ଭାରି ଟାଣ । 
ଏଥୂରେ ଜାହାଜ ଟଣା ଦଉଡି ହୁଏ ୮ ଏ ଦଉଡି ଲୁଣି ପାଣି ମଧ୍ଯ ସହିପାରେ | ଏଥୁରୁ ସରୁ ବାଣି ମଧ୍ଯ ବଳାଯାଏ । ଏ ଗଛ 
ବାର ବର୍ଷରେ ଫୁଲଧରେ । ଗଛ ମଝିରୁ ଗୋଟିଏ ଶର ବାହାରେ । ଏ ଶର ଅଗରେ ଫୁଲ ଥାଏ ! ଏହାକୁ ଏଣୁ ବାର 
ବରଷିଆ କହନ୍ତି | ଫୁଲ ହେବାପରେ ଗଛ ମରିଯାଏ | 


ଏ ଗଛର ମରୁଡ଼ି ସହଣୀ ଗୁଣ ଅଛି | ଗଛର ମୂଳ ମଧ୍ଯ ମୃତ୍ତିକାକୁ ବାନ୍ଧିରଖେ | ପତ୍ରର ଆକାର ଓ ଗଢ଼ଣ ହେତୁ କମ ପାଣି 
ଦରକାର କରୂଥ୍‌ବାରୁ ମରୁଡ଼ି ପ୍ରବଣ ଅଞ୍ଚଳରେ ଢ଼ିପ ଜମିରେ, ଢ଼ାଲୁରେ ଲଗାଯାଏ । ଏହାକୁ ଗୋରୁ, ଛେଳି ଖାଆନ୍ତି 
ନାହିଁ | ମୃତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗ ବିଭିନ୍ନ ମୃଭିକା କ୍ଷୟ ପ୍ରବଣ ଯାଗାରେ ଲଗାଇ ମୃରିକା ସଂରକ୍ଷଣ କରୁଛନ୍ତି । ମୂର୍ଗା 
ତନ୍ମରେ ମଧ୍ଯ ଆସନ,ମସିଣା, ଗାଲିଚା, ଆଦି ଚୂଣାଯାଏ | ମୁର୍ଗା ଚାଷ ଓ ଗବେଷଣା ପାଇଁ ସମ୍ବଲପୁର ପାଖରେ ନିଲ୍‌ 
ଡ଼ୁଙ୍ଗୁରି ଓ ବେଲ ଡୁଙ୍ଗୁରିରେ ମୁର୍ଗା ଫାର୍ମ ଅଛି । ଏହାକୁ ମୁର୍ଗା ବାଡ଼ି ନାଁ ଦିଆଯାଇଛି । ଏଠି ଶତାଧ୍‌କ ବର୍ଷହେଲା 
ମୁର୍ଗାଚାଷ ହୋଇ ଆସୁଛି ଏବଂ ଯନ୍ତ୍ର ଲଗାଇ ମୁର୍ଗାରୁ ଝୋଟ କଢ଼ାଯାଉଛି । ଝୋଟ କାଢ଼ିବା ବେଳେ ଏଥରୁ ବାହାରୁଥବା 
ଗୁଣ୍ଡ ବା ମଳରୁ ମୁର୍ଗାମହମ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ | ବାରବର୍ଷିଆ ମଶ୍ଡରୁ ହେଜୋଜେନିନ (h€୯୦ଥ€n¡n) ବାହାର 
କରାଯାଏ | ହେକୋଜେନିନ୍‌ରୁ କାର୍ଟିଢୋନ (୦୮t8୦୩€) ଏବଂ ଲିଙ୍ଗ ହରମୋନ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ । ମୁର୍ଗା କତାରୁ ମୋଟ 
ସୂତା ହୁଏ । ଏ କତା ମଧ୍ୟ ସୋଫା ଓ କାର ଗଦି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ମୁର୍ଗାର ଜାତିମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ (Agave 
americana, Agave sisalana, Agave australianis) ମୁଖ୍ୟ | ଏ ସବୁ Agavaceae ବଂଶର | ଆଗେଭ 
ଆମେରିକାନା ଜାତିର ଗଛ ମଧ୍ଯ ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ | ଏହାର ପତ୍ର ଅନ୍ୟ ଦୁଇଜାତିର ପତ୍ରଠାରୁ 
ଛୋଟ ଏବଂ ପତ୍ରର ଦୁଇଧାରରେ ମୂନଥାଏ | ଏ ବଂଶରେ ପ୍ରାୟ ୩୦ ୦ଜାତି ଅଛି | 


ଆଗେଭ ପୁଆରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଏଣୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ପୁଆ ଆଣି ଲଗାଯାଏ | 


ବାର ପତ୍ର - ମୃତ ବ୍ୟକ୍ତିର ବାର ଦିନରେ କରାଯାଉଥ୍‌ବା କର୍ମ | ଏଦିନ ମୃତ ବ୍ୟକ୍ତିକୁ ପିଣ୍ଡ ଦିଆଯାଏ | ବାରପତ୍ର ପଡ଼ିଲେ ଘରୁ କେହି 
କୁଣିଆ ଯାଇ ପାରନ୍ତି ନାହିଁ । ଯିବା ମନା ! 
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ବାର ଯାତ୍ରା - ସନ୍ତାନ ଜନ୍ମର ବାର ଦିନର ଉତ୍ସବ | ଏ ଦିନ ଉଠିଆରି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୁଏ । ମା'ଓ ପିଲା ଗାଧାନ୍ତି । ବାରଦିନ ପରେ ସମସ୍ତେ 
ପିଲାଙ୍କୁ ଧରି ପାରନ୍ତି । ଧରିବା ପାଇଁ କୌଣସି ବାରଣ ନଥାଏ | 

ବରାହୀ କନ୍ଦ - ହାଶ୍ଚିଆ ଆଳୁ 1 ଏହି ଆଳୁ ବାର୍ହା ( ଘୁଷୁରି) ଖୋଳି ଖାଇ ଯାନ୍ତି ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ ! 

ବାର୍ଭାକୀ - ବାଇଗଣ | 


ବାଳିଆ - ଏକ ଜାତି ମାଛ (allago att) 
ଏ ମାଛର ନିଶ ଅଛି, କାତି ନାହିଁ । ଏ ମାଛ ଅନ୍ୟ ମାଛକୁ ଖାଇଯାଏ | ମାଛ ଚାଷ କରିବା ପାଇଁ ବାଳିଆ, ରତା ଇତ୍ୟାଦି 
ମାଛ ଶୂନ୍ୟକରି ଅନ୍ୟମାଛ ଛଡ଼ାଯାଏ | କହନ୍ତି -ବାଳିଆ ମାଛର କାତିନାହିଁ, କରଣ ବୋଲିଜାତି ନାହିଁ 


ବାଳୁଙ୍ଗା : ଧାନ କିଆରିରେ ହେଉଥିବା ଲମ୍ବ ଶିଂଶା, ଶୁଙ୍କ ବା ସିଙ୍ଗ ଥ୍ବା ଧାନ ! ଏ ଧାନ ଶୀଘ୍ର ଝଡ଼ିପଡ଼େ । ବହୁତ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ | 
ଧାନ କିଆରିରେ ବାଳୁଙ୍ଗା ସଂଖ୍ୟା ବଢ଼ିଯାଏ । ଧାନ କେଣ୍ଡା ବାହାରିଲା ପରେ ବାଳୁଙ୍ଗା ବାଛି କାଟି ଦିଅନ୍ତି । ଏହକୁ 
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ବାଳୁଙ୍ଗା କଟା କୁହନ୍ତି । ତିନି ପୂରୁଷରେ କୂଳ ବାଳୁଙ୍ଗା ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି 1 ଏଣୁ ପ୍ରତି ତିନିବର୍ଷରେ କିଆରିରେ ଅନ୍ୟଧାନ 
କରିବା ଏବଂ ବିହନ ବଦଳାଇବା ଆବଶ୍ୟକ ହୋଇଥାଏ ! 
“ କୁଷକେ ଉପାଡ଼ନ୍ତି ବାଳୁଙ୍ଗା କ୍ଷେତ 
ସାଧୁ ଯେସନେ ଆସି -ବଢ଼ିମା ଚେତୁଁ ।” ( ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ ବର୍ଷା, ରାଧାନାଥ) 

ବାଲା ¬ ଗହଣା ବିଶେଷ ! ଏହାକୁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଦି ହାତରେ ଅିନ୍ଧନ୍ତି । ମୋଟ ଓ ବଡ଼ ବୋଲି ଯେଉଁମାନେ ଖଡ଼ୁ ନ ପିନ୍ଧନ୍ତି . 
ସେମାନେ ଖଡ଼ୁ ବଦଳରେ ବାଲା ପିନ୍ଧନ୍ତି | ବାଲା ରୂପାରେ ବା ସୁନାରେ ତିଆରି ହୁଏ । ପ୍ରାୟତଃ ରୂପାରେ | ଗୋଲାକାର, 
ଅଳ୍ପ ମୋଟ । ଏହାର ଦୁଇ ମୁହଁ ମଗର ମୁହଁ ଭଳି ହୋଇଥୂଲେ ଏହାକୁ ମଗର ମୁହାଁ ବାଲା ବୋଲି କହନ୍ତି | ବାଲା 
ପେଟରେ ଜଉ ଭରି କରାଯାଇଥାଏ |! ଜଉ ଭର୍ରି କରା ହୋଇନଥ୍‌ବା ସରୂ ବାଡ଼ିଆ ବାଲା ମଧ୍ଯ କେହି କେହି ପିଛ୍ଧନ୍ତି । 
ଏହାର ଓଜନ ବେଶୀ ଓ ଏହା ବେଶୀ ଦାମିକା ! 

ବାଲାବାଡ଼େଇବା - ଆନନ୍ଦରେ ରହିବା । କୌଣସି ଚିନ୍ତା ଓ ଦାୟିତ୍ଵ ନଥାଇ ମଠରେ ଖାଇ ଖଟରେ ଗଡ଼ିବା 1 ପର ଉପରେ ଆରାମରେ ଚଳିବା | 

ବାଲାମି ଚାଉଳ - ସରୁ ଓ ବାସନା ଚାଉଳ କିସମ | ଏ କିସମ ଧାନ ଢିପ ଓ ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଧୀନ ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ | 
ଧୀନ ଓ ଚାଉଳ ଧଳା 1 ଏହି ଚାଉଳ ବଡ଼ ଲୋକ ମାନେ ଖାଆନ୍ତି । ଏ ଧାନ କିସମ ଏବେବି ସମ୍ବଲପୁର ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ 
କରାଯାଉଛି | 

ବାଲି କଖାରୁ - ନର ପଠାରେ, ବାଲିଆ ଜମିରେ ଚାଷ ହେଉଥୂବା କଖାରୁ | 

ବାଲିଖୁଆ : ବାଲିକନ୍ଦା | ସବୁବେଳେ ଗୋଡ଼ ପାଣିହେଲେ, ମାଟିଲାଗିଲେ, ଆଙ୍ଗୁଡ଼ି କିରେ ବାଲି ପଶି ଖାଇଯାଏ | ଯାକୁ ବାଲି କନ୍ଦା 
କହନ୍ତି । ସୋରିଷ ତେଲ ବା ଘିଅ ଉଷୁମେଇ ମାରିଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! 

ବାଲିଛତୂ - ଉଇହୁଙ୍କାରେ, ବାଲିଆ ଢିପଜାଗାରେ ହେଉଥିବା ଛତୁ | ବାଲିଛତୁ ଛୋଟ, ଧଳା, ଉପର ଛତି ପାଖୁଡ଼ିଆ, ଖାଇବାକୁ ମିଠା 
ଲାଗେ ! ଭଲ ପତ୍ର ପୋଡ଼ାହୁଏ ! 

ବାଲିଆ ମାଟି - ଯେଉଁ ମାଟିରେ ବାଲି ଅଂଶ ବେଶୀ । ଆନ୍ତର୍ଜାତିକ ମୃତ୍ତିକା ବୟନ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ପ୍ରଣାଳୀ ଅନୁସାରେ ବାଲି, କର୍ଦମ ଓ 
ପଟ୍ୁର ଶତକଡ଼ା ଭାଗକୁ ନେଇ ଗୋଟିଏ ତ୍ରିଭୂଜ କରାଯାଇ ମୃତିକା ବୟନ ଶ୍ରେଣୀ ସ୍ପିର କରାଯାଏ | ବାଲି, ଦୋରସା-ବାଲି, 
ବାଲିଆ- ଦୋରସା | ବାଲିଆ-କର୍ଦମ ଇତ୍ୟାଦି ବୟନ ଶ୍ରେଣୀରେ ବାଲିଭାଗ କର୍ଦମ ଓ ପଟୁଠାରୁ ବେଶୀ ! 

ବାଲି ଗୋଡ଼ି ଗଡ଼େଇବା - ଧାନ ବା ଚାଉଳରେ ବାଲି, ଗୋଡ଼ି ମିଶି ଥୁଲେ ଧାନକୁ କୁଲାରେ ବାଡ଼େଇ ଛେଦି ଅଲଗା କରିବା ପ୍ରଣାଳୀ । 
କଜୁଲାକୁ ଦୁଇହାତରେ ଧରି କୁଲା ତଳପଟକୁ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ବାଡ଼େଇ କୁଲାକୁ ତଳ ଉପର ଓଏପଟ ସେପଟ କରି ନଚାଇ ବାଲି 
ଓ ଗୋଡ଼ି ଛେଦି କାଢ଼ିବା ପ୍ରଣାଳୀ | 
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ବାଲୁ ବାଲୁଆ ଶାଗ - Portulaca oleracea, Portulaca quadrified, Fam : Portulacaceae. 


ଛୋଟ ତୃଣ ! ମାଟି ଉପରେ ଲଟା | ଚେକାହୋଇ ବଢ଼େ । ଡାଳ, ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ମାଂସଳ ଓ ବଡ଼ ବଡ଼ | ପତ୍ରର ମୋଟା 
ଓ ଗୋଲ | ଫୁଲ ଛୋଟ ଓ ହଳଦିଆ । ମଞ୍ଜି ସ୍ତୋଟକ ! ପତ୍ର ଓ କାଣ୍ଡ ମାଂସଳ, ଗାଢ଼ ଶାଗୁଆ | ଶାଗ ରୂପେ 
ଖ୍ଆଯାଏ ! ଏହାକୁ ଚୂନାପକା ଶାଗ କଲେ ଶାଗ ଚିକ୍ଟଣ ଓ ମିଠା ଲାଗେ | ବାଲୁ ବାଲୁଆ ଶାଗ ବର୍ଷାଦିନେ ଢିପ ଜାଗାରେ 
ବାଲୁ ବାଲୁ ହୋଇ ବଢ଼େ ! 

ବାସଙ୍ଗ (ବାସକ) - 4Adhatoda zeylanica, Adhatoda Vasica, Justica adhatoda Fam : Acanthaceae 
ସଂ : ସିଂହୀ, ବାସିକା, ବୈଦ୍ୟମାତୃ, ଅଟରୁଷ, ସିଂହାସ୍ୟ, ବାସକ, ବାଜି ଦନ୍ତକ | 
ଗୁଲ୍ଳ୍‌ ଚିରହରିତ, କଅଁଳ ଶାଖା ଲୋମଶ ! ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ ! ବାଡ଼ିରେ ଏଣେ ତେଣେ ଉଠିଥାଏ ¦ ଏହାର ଞିଷଧୀୟ 
ଗୁଣ ଅଛି । ରାସକ ନାମକ କଫ ନିବାରକ ଥିଷଧ ବାସଙ୍ଗର ସତେଜ ଓ ଶୁଖୁଲା ପତ୍ରରୁ ତିଆରି ହୁଏ ! ପତ୍ରରେ 
ଆଲକାଲଏଡ଼ ଥାଏ | ପତ୍ରର ଝୋଳ, ରସ ଓ କ୍ଲାଥ, କଫ ନିଷ୍ଠାସକ, ଏବଂ ଶ୍ଵାସନଳୀ ରୋଗ ନିରୋଧକ | ବାସଙ୍ଗରୁ 
ଅନେକ କୀଟମାରୀ ତିଆରି ହୁଏ । ଏ କୀଟ ମାରି ସାଇତି ରଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ଶସ୍ଯ, ଅଟା, ଚୂନା ଇତ୍ୟାଦିରେ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ | ବାସଙ୍ଗ ପତ୍ର ଶୁଖାଇ, ଚରି ଓ ଚୂରାକୁ ମଞ୍ଜିରେ, ବିଶେଷତଃ ତୈଳବୀଜରେ ମିଶାଇ ରଖୁଲେ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି 
ନାହିଁ । ଏ ପତ୍ରର କୃମିମାରୀ ଓ ଲଟାମାରୀ (ଅନାବନା ଘାସ, ଅଗଛା) ଗୁଣ ଅଛି । ଚେର, ପତର ଓ ଫୁଲରୁ ବାହାର 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା ତେଲ ମେଦୀୟ ତୈଳ ଅଟେ | ମୃରିକା ସୁଧାରିବା ପାଇଁ ଏଗଛ ଲଗାଯାଏ | ସମୁଦ୍ରକୂଳର ଭୁଦୃଶ୍ୟ ବୃ 
ଲାଗି ମଧ୍ୟ ରୋପଣ କରାଯାଏ । 

ବାସଫୁଲ - ଯେଉଁ ଫୁଲ ବାସେ, ଯଥା ଧାନ ଫୁଲ, ଭାରତୀୟ ସବୁ ଧଳା ଫୁଲ ( ହେନା, ଜୁଇ), ଚତୁର୍ଥୀ ରାତିରେ ବନକନ୍ୟାଙ୍କ ( ପୁଅ 
ବୋହୂଙ୍କ ) ଶେଯରେ ଦିଆ ଯାଇଥୂବା ଫୁଲ | ବାସଫୁଲ ନାମକ ଦେଶୀ ଧାନ କିସମ | ଏହାର ଚାଉଳ ବାସେ ` | 

ବାସନା କଦଳୀ - ଚମ୍ପା କଦଳୀ 

ବାସୁଙ୍ଗା ( ପାଶୁଙ୍ଗା) - କଦଳୀ ଗଛର ପ୍ରତ୍ୟେକ ପତ୍ର | ଏହାର ଉପର ଚୋପା, ପଟ, କଦଳୀ ଗଛର ଶୁଖ୍ଲା ଉପର ଖୋଳପା, 
ବକଳକୁ ବାସୁଙ୍ଗା କୁହାଯାଏ | ବାସୁଙ୍ଗାର ସରୁ ସରୁ ସୂତାରେ ଫୁଲହାର, ମାଳ, ପୁଷ୍ଠ ଗୁଚୁ ବନ୍ଧାଯାଏ ! କଦଳୀ 
ବାସୁଙ୍ଗାରେ ପୁଡ଼ିଆ ବନ୍ଧାଯାଏ । 

ବାହାଡ଼ା - ହି : ବାହାଡ଼ା, ବିଭିଭକ, ବାହାରା 
ଇଂ -ବେଲେରିକା (Belerica) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Beleric myrobalan, Terminalia bellirica, Myrobalanus bellirice, 
Fam - Combactaceae. 
ଗଛ ବଡ଼, ରତୂପାତୀ | ବଳ୍କଳ ମୋଡ଼ି ମୋଡ଼ିଆ | ଫୁଲ ଛୋଟ, ଶାଗୁଆ, ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ | ଫଳ ଗୋଲ, କଷା-ମିଠା, 
ପିଙ୍ଗଳ ବର୍ଣ୍ଣ ଲୋମାବୃତ । ବାହାଡାଗଛ ଭାରତର ସବୁ ପର୍ଣ୍ଣ ମୋଚୀ ଜଙ୍ଗଲରେ ଥାଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ 
ଲଗାଯାଏ । ଫଳକୁ ଖାଆନ୍ତି | ଖଟା-ମିଠା ଲାଗେ | ଫଳକୁ ସାଇତି କରି ରଖନ୍ତି | ବାହାଡ଼ା ଘୋରି ଅଞ୍ଜନରୂପେ ଆକ୍ଷିରେ 
ଲଗାନ୍ତି । ଫଳରୁ ରଙ୍ଗ କଢ଼ାଯାଏ ଏବଂ ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ ବାହାରେ | ବାହାଡ଼ା ତ୍ରିଫଳାର ଏକ ଅଂଶ (ହରିଡ଼ା, 
ବାହାଡ଼ା, ଅଁଳା) ମଞ୍ଜି ଭିତର ଶସରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହା ସାବୁନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଫଳକୁ 
ଚକଟି ଶୋଥ, ଢଳୋଦର, ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି, ବିସୂଚିକା ଓ କୁଷ୍ଠରୋଗ ନିରୋଧ ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | ପାକଳ ଓ ଅଧା 


ପାଚିଲା ଫଳ ରେଚକ । ଝାଡ଼ା କରାଏ ! ବାହାଡ଼ା ବହୁ ପ୍ରକାର କୃମି ଓ ଜୀବାଣୁ ନାଶକ । ସାସ୍ପ୍ୟପ୍ରତି ହିତକର | 
କାଠମଣଶ୍ଡରୁ ପୁଡ଼ିଆ ବନ୍ଧା କାଗଜ ତିଆରି କରାଯାଏ । 
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RD OD 

ବାହାଣ - ଡଙ୍ଗାରେ ଥାଇ ଜାଲ ପକାଇବା; ପ୍ରତ୍ୟେକ ଥରକୁ ଏକ ବାହାଣ କୁହାଯାଏ । ଡଙ୍ଗାରେ ଯାଇ ପୁଣି ଥରେ ବୁଲି ଆସିବାକୁ 
ଏକ ବାହାଣ ବି କୁହାଯାଏ । ଡଙ୍ଗା ବୋହିବାକୁ ବାହାଣ କୁହାଯାଏ | ଯିଏ ବାହାଣ କରେ (ଡଙ୍ଗା ବୃହାଏ ) ତାକୁ ବାହାଣିଆ 
କୁହାଯାଏ | ହଳ ବେଙ୍ଗଳା ଇତ୍ୟାଦିର ବୀ ପଟ ଗୋରୁଙ୍କୁ ବାହାଣିଆ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 

ବାହାଲ ( ବାହାଳ ) : ଜମିର ଏକ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ | ଆଟ, ମାଲ, ବେର୍ଣ୍ଣା, ବାହାଲ ! ଭୂ ଅବସ୍ମିତି ଅନୁସାରେ ବାହାଲ ଜମି ତଳ ଖାଲ 
ଜମି । ଏ ଜମିରେ ପାଣିର ଅଭାବ ନଥାଏ । ଉର୍ବର ଜମି, ଭଲ ଫସଲ ହୁଏ । ସମ୍ବଲପୁର ଅଞ୍ଚଳରେ ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା 
ସୃଷ୍ଟିହେବା ପୂର୍ବରୁ ଏହାକୁ ଅଉଲ ଜମି ( ଏକନମ୍ବର ଜମି) କୁହାଯାଉଥ୍ଲା | ଜଳସେଚନ ହେବାପରେ କ୍ରମେ ଏ ଜମିରେ 
ଜଳ ପତନ ବଢ଼ିଲା ଓ ଜଳାନୁବେଧନତା ଦେଖାଦେଲା | ବର୍ଭମାନ ମୋଟ ବାହାଲ ଜମିର ଶତକଡ଼ା ୧୭-୨୦ ଭାଗ 
ଜମି ଜଳାନୁବେଧନତା ଗ୍ରସ୍ଥ | ଖରିଫ ରତୁରେ କେଞ୍ଚା ଜେଞ୍ଚ୍‌ କରି ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରିବା କଷ୍ଟ | ବଳଦ ଓ ଟ୍ରାକ୍ଟର ପଶିପାରେ 
ନାହିଁ । ଢେଙ୍କାନାଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏପରି ଜମିକୁ ବାହାଳି ଜମି କହନ୍ତି । 
ନବ ନିଯୁକ୍ତି ପାଇବାକୁ ବାହେଲ୍‌ ହେବା କୁହାଯାଏ । ହରିସିଂଙ୍କ ପୁଅ ଗୋପାଳ କାମରେ ବାହେଲ ଦେବା ଦିନଠାରୁ ତା 
ମତଗତି ବଦଳି ଗଲା ବୋଲି ଫକୀର ମୋହନ ସେନାପତିଙ୍କ ଡାଜ଼ ମୁନ୍‌ସି ଗଳ୍ପରୁ ସ୍ପଷ୍ଟ ସୂଚିତ ହୁଏ । 
ତେଣ୍ଡାର ଦୁଇ ଖୁଣ୍ଟକୁ ଯୋଗ କରୁଥୁବା ଆଡ଼ି ଧାରଣା ବାଉଁଶ ବା କାଠକୁ ବାହାଲ ବାଉଁଶ /କାଠ କୁହାଯାଏ ! 

ବାହୁଇା - ନଡ଼ିଆ, ତାଳ, ଖଜୂରି ଗଛର ଗଛରେ ଲାଗିଥ୍ବା ଶାଖା ଭଳି ଦିଶୁଥ୍ବା ଅଙ୍ଗ | ଏହାର ମୂଳରୁ ଶେଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅଂଶକୁ 
ବାହୁଙ୍ଗା କୁହାଯାଏ 1 ଗଛରୁ ବାହାରିଥ୍ବା ଅଂଶକୁ ବରଡ଼ା କୁହାଯାଏ | ଉପର ବରଡ଼ା ବୃଦ୍ଧ ମଝି ବରଡ଼ା ପୌଢ଼ ଓ ଅଗ 
ବରଡ଼ା ବାଳୁତ | ଏଣୁ କହନ୍ତି - 

“ ତଳ ବରଡ଼ା ଖସୁଛି, ଅଗ ( ଉପର) ବରଡ଼ା ହସୁଛି, 
ମଝି ବରଡ଼ା ଥାଇ କହୁଛି ମୋ ଦିନ କାଳ ଆସୁଛି ।” 

ବାହୁଟି - ବାଜୂବନ୍ଧରେ ପିନ୍ଧା ଯାଉଥ୍‌ବା ଗହଣା । ବିଦ ଓ ତାଇତ | ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 

ବାହୁଡ଼ା ଏକାଦଶୀ - ଶ୍ରୀ ଜଗନ୍ନାଥ, ବଳଭଦ୍ର ଓ ସୁଭାଦ୍ରାଙ୍କର ଗୁଣ୍ଡିଚା ମନ୍ଦିରରୁ ଶ୍ରୀମନ୍ଦିରକୁ ବାହୁଡ଼ା ଯାତ୍ରା ! ଏହା ଆଷାଢ଼ ଶୁକ ପକ୍ଷ 
ଏକାଦଶୀ ଦିନ ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ହରିଶୟନ ଏକାଦଶୀ କୁହାଯାଏ |! 

ବିଆଁ - ଠିଆହୋଇ ଦୂଇ ହାତକୁ ଲମ୍ବାଇ ଦେଲେ ବାଁ ହାତ ମଝି ଆଙ୍ଗୁଠି ଠାରୁ ଡାହାଣ ହାତ ମଝି ଆଙ୍ଗୁଠି ଯାଏ ଦୂରତା (୪.୫ ଫୁଟ, 
୧.୫ ମିଟର) | ଯେଉଁ ଦୂରତା ଏତିକି ମାପର ତାକୁ ବିଏଁ କୁହାଯାଏ | ଜୁଆଳିର ଲମ୍ବ ଓ ହେଁ ସର ଓସାର ବିଏଁ ବିଏଁ । 
ହେଁସ, ମସିଣା, ବୁଣିବା ଲାଗି ଦାଗ ବା ଘରା କଟା ଯାଇଥୂବା ଲମ୍ବା କାଠ ଦଣ୍ଡ 1 ଏହାକୁ ଘୋଡିଆରେ ରଖୁ ହେଁସ ମସିଣା 
ବୁଣାଯାଏ । 

ବିଂଶୋତ୍ତରୀ - ଫଳିତ ଜ୍ୟୋତିଷ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ଗଣନା ପଦ୍ଧତି | ଏହି ଗଣନା ଅନୁସାରେ ମଣିଷର ଆୟୁ ୧୨୦ ବର୍ଷ । ବିଭିନ୍ନ ଦଶା 
୧୨୦ ବର୍ଷକୁ ନିମ୍ବମତେ ଭୋଗ କରନ୍ତି । ରବି (୬ବର୍ଷ), ଚନ୍ଦ୍ର ( ୧୦ବର୍ଷ), ମଙ୍ଗଳ (୭ ବର୍ଷ), ରାହୁ ( ୧୮ବର୍ଷ), 
ବୃହସ୍ପତି ( ୧୬ବର୍ଷ), ଶନି ( ୧୯ବର୍ଷ), ବୁଧ ( ୧୭ବର୍ଷ), କେତୁ (୭ ବର୍ଷ) ଓ ଶୁକ୍ର ( ୨୦ବର୍ଷ) | ଜନ୍ଧ ବେଳକୁ 
କେଉଁ ଦଶା କେତେ ବାକିଥ୍ଲା ( ଭୋଗ ହୋଇଥଲା) ଜାତକରେ ଉଲ୍ଲେଖ କରାଯାଏ | 

ବିଆଳି - ଛୋଟ ଧାନ, ୭୫-୯୦ ଦିନରେ ପାଚେ। ଏପରି ସଅଳ ପାଚୁଥ୍‌ବା ଧାନ, ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା ପାହାଡ଼ ଢାଲୁରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଆଗେ କଟକ ଜିଲ୍ଲାରେ କଳା ଇକିରି ଓ ଧଳା ଇକିରି ମୁଖ୍ୟ ବିଆଳି ଧାନ ଥଲା | ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଛୋଟ 
ଧାନ ଭିତରେ (୭୦-୯୫) ହୀରା, ଶଙ୍କର, ନୀଳା, ପାରିଜାତ କିସମ ଧାନ ମୁଖ୍ୟ | 

ବିଛୁଆତି - ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Laportea interrupta, Fleurya interrupta, Fam : Utricaceae. 
ଗୁଳ୍ୀବର୍ଷିକି । ଆଂଶୁପୂର୍ଣ୍ ଭୟଙ୍କର । ବିଛୁଆତି ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା - ଘୋଡ଼ା ବିଛୁଆତି, ଏହା ଡେଙ୍ଗା ହୋଉ 
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ବଢ଼େ | ପ୍ରାୟ ୧.୫ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ | ନଳୀ ବିଛୁଆତି ଗଛ ଛୋଟ |! ଫଳ ଅଳ୍ପ ଗୋଲ ଓ ଲମ୍ବା | ଏମାନଙ୍କର ଗଛ 
ସାରା ଆଂଶୁ । ଅଂଶୁ ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଦେହ କୁଣ୍ଡାଇ ହୁଏ | ଫଳିଯାଏ ! ଗଛ ଅଗରେ ଆକର୍ଷି ଭଳି ଲମ୍ବ ସୂତା 
ନଥାଏ ! ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ବିଛୁଆତି ଅଛି, ତାକୁ ଗୁଲି ବିଛୁଆତି କହନ୍ତି (Tragia involucrate Fam. 
Euphorbiacae) ! ଏହାର ଡାଳ, ପତର ଫଳ, ସବୁ ଆଂଶୁପୂର୍ଣ୍ଣ ଗଛ ବୃଦାଳିଆ, ଫଳ ଗୋଳ, ଗୋଟାଳିଆ, ଏହାକୁ 
ଗୁଲି କହନ୍ତି । ଏ ଆଂଶୁ ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଦେହ ଜୁଣ୍ଡୀଇ ହୁଏ । ଏପ୍ରକାର ବିଛୁଆତି ଅଗରେ ଆକର୍ଷିଥାଏ | ଅଗ ମୋଟ 
ସୂତା ଭଳି ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଗୁଡେଇ ହୋଇ ଯାଇଥାଏ | ଯେଉଁ ଲୋକ ଅତି ଦୁଷ୍ଟ ତାକୁ ବିଛୁଆତି କୁହାଯାଏ | 
“ କିସ କହିବି ତୂମ୍ଭ ପୁଅ ତ ବିଛୁଆତି, 
ଦାଣ୍ଡର ଖପରା ଆଣି ଘରେ ଥୋଇଥାନ୍ତି ।” (ନୃସିଂହ ପୁରାଣ ) 

ବାଇଡଙ୍କ ବି କ୍ଷତି କାରକ | ବାଇଡଙ୍କର ଆଂଶୁ ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଦେହ ମଧ୍ଯ କୁଣ୍ଡେଇ ହୁଏ | ଫଳିଯାଏ | ଦୁଇଜଣ ଅତି 
ଦୃଷ୍ଟ ଏକାଠି ହେଲେ ଜଣକୁ ବିଛୁଆତି ଓ ଆଉ ଜଣକୁ ବାଇଡଙ୍କ କୁହାଯାଏ । 
ବିଛୁଆତି ଅଗଛା | ବାରିରେ ମନକୁ ଉଠେ । ଏହାକୁ ବାଛି ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି | ମଞ୍ଜି ପଡ଼ି ଗଛ ଉଠେ । 

ବିଟ - (Beta Vulgaris) Fam : Chenopodiaceae. 
ବିଟ୍‌କୁ ଚୁକୁନ୍ଦର କୁହାଯାଏ ! ବିଟ୍‌ ରୂପାନ୍ତରିତ ଚେର । ଚେର ମୋଟ ହୋଇ ଗୋଲାକାର ହୋଇଥାଏ । ପତ୍ର ସହିତ 
ଲାଗିଥାଏ | ଅଗ ହଠାତ୍‌ ସରୁହୋଇ ଯାଇଥାଏ | ବିଟ୍‌ ୪ ପ୍ରକାର- ବଗିଚା ବିଟ୍‌ (ଅଉ beet), ପତର ବିଟ୍‌ (af 
beet), ସୁଗାର ବିଟ୍‌ (ugar beet) ଓ ମେନ ଗୋଲୁ ବିଟ୍‌ (maingeld beet) | ପ୍ରଥମ ଦୂଇଟି ପରିବା ରୂପେ 
ଖ୍ଆଯାଏ ! ସୁଗାର ବିଟ୍‌ରୁ ଶର୍କରା (ଚିନି ସୁଗାର) ହୁଏ । ଆମ ଜଳବାୟୁରେ ଏଗୁଡ ଲୁଣିଆ ଲାଗେ | ଏ ଗୁଡ଼ ଆଖୁ 
ଗୁଡଠାରୁ ବହୁତ ଦାମିକା ହୋଇଯାଏ ! ଅନ୍ୟ ପ୍ରକାର ବିଟ୍‌ ମୁଖ୍ୟତଃ ଗୋଖାଦ୍ୟ ବିଟ୍‌ | ସବୁ କିସମର ବିଟ୍‌କୁ ଗାଇ ଗୋରୁ 
ଖାଆନ୍ତି । ବିଟ୍‌ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । 

ବିଟ - ଛୋଟ ଖୁଲ । 

ବିଟ୍‌ ଲୁଣ - କଳା ଲୁଣ | ସାଧା ଲୁଣ ଅପେକ୍ଷା କମ ଲୁଣିଆ | ବାସନାଯୁକ୍ତ । ସାଧା ଖାଇବା ଲୁଣ($2!)ରେ ଶତକଡ଼ା ୩୯.୬ ଭାଗ 


ସୋଡିଅମ । 
ବିଡଙ୍ଗ - ବାଇ ବିଡଙ୍ଗ ଦେଖ (Embelia robusta) Fam : Myrsinaceae 
ବିଣ୍ଡା ଓ ପୂଳାଏ, ଟେଳାଏ । ପୂଳାଏ, ପାଳ କୁଟା; ପୁଳାଏ କନା | 


ହିଡ଼ରେ ଘଳିଆ ପଡ଼ିଥୂଲେ ବିଶ୍ଡା (ବିଶି) ମାରି ଘଳିଆ ବନ୍ଦ କରାଯାଏ | ମାଟି -ଗୋବର ହାଣ୍ଡିରେ ବିଣ୍ଡାଏ କନା 
ପଡ଼ିଥାଏ |! ଏଥ୍‌ରେ ଘର, କାନ୍ଧ ଦୂଆର ଲିପା ପୋଛା କରନ୍ତି | ଧାନ କିଆରି ବାଛିବାବେଳେ ବିଲରେ ପାଣିଥ୍‌ଲେ 
ଅନାବନା ଘୀସ ( ଲଟା) ପୁଳାକୁ ଏକାଠି କରି ମୂଳକୁ ଉପରକୁ ଓ ଅଗକୁ ମାଟି ଭିତରକୁ ପୋତି ଦିଅନ୍ତି | ଏହାକୁ ବିଣ୍ଡ 
(ବିଭା) ମାରିବା କହନ୍ତି ! ଏହାଦ୍ଵାରା ଅଗ ସଢ଼ିଯାଏ ଓ ମୂଳ (ଚେର) ଖରାଖାଇ ମରିଯାଏ | ଲଣ୍ଡା ଲଣ୍ଡା ଗୋବରକୁ 
ବିଣ୍ଡା ବିଣ୍ଡା ଗୋବର ବି କହନ୍ତି | 


ବିଦା - କୃଷି ଉପକରଣ । ଏହା କାଠ ଓ ଲୁହାକଣ୍ଢଟାରେ ତିଆରି | ଏହାର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ଗୋଟିଏ କାଠ ଗଣ୍ଡି । ଏହାର ଲମ୍ବ ପ୍ରାୟ 
୧.୫ ମିଟର ( ବିଏ) କାଠ ଗଣଶ୍ଡିକୁ ସମାନ ଅନ୍ତରରେ କଣାକରି ବଙ୍କା ଲୁହାକାଠି ( ବିଦାକାଠି) ଭର୍ଭି କରାଯାଇଥାଏ | ସବୁ 
ବିଦାକାଠିର ମୁହଁ ଅଗ ତଳପଟକୁ ବଙ୍କା | ବିଦା କାଠି ଗଣ୍ଡି ମଧ୍ୟରେ ଗୋଟିଏ ଇଶ ଲାଗିଥାଏ । ଇଶ ଯୁଆଳିକୁ 
ଯୋଚାଯାଏ | ବିଦା ଚାଲିଲେ ବିଦା କାଠି ଅଗରେ ମାଟି ଖୋଳି ହୋଇଯାଏ । ବିଦା ବିଆଳି ଧାନ କିଆରିରେ ଅନାବନା 
ଘାସ ତାଡ଼ି ମାରିବା ପାଇଁ ଓ ମାଟି ଉପରେ ବସି ଯାଉଥ୍‌ବା ଖୋଳପା ଭାଙ୍ଗିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏବେ ଏହାର 
ବ୍ୟବହାର କମି ଗଲାଣି ! 
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nh 
ବିଦାରୀ କନ୍ଦ - ଭୂଇଁ କଖାରୁ | ଭୂଇଁ କଖାରୁ ଦେଖ | 
ଦ୍ଧ କର୍ଣ୍ଣ - ଅକାନ ବିନ୍ଧି ଗଛ, ଲଟା । 


DM DH 


ନ୍ଦୁପତ୍ର - ଭୁର୍ଜ ପତ୍ର ବୃକ୍ଷ (ଏ ପତ୍ର କଅଁଳିଆ, ଚମଡ଼ା ଭଳି ଟାଣ ବକଳ ଥୁବା ଗଛ) । 


D) 


ଭୂଷଣ ପୂଷ୍ଠ - ଛଣ ପଟ ଫୁଲ | ଯେଉଁ ପୁଷ୍ପ ପାଖକୁ ଭଅଁର ଯାଏ ନାହିଁ ତାକୁ ବିଭୀଷଣ ପୂଷ୍ଠ କୁହାଯାଏ | (ଉଦାହରଣ, ଛଣ ପଟ, 
ଚମ୍ପା, କେତକୀ) 


ବିଭୂଷଣ - ସଜାଇବା, ଅଳଙ୍କାର, ଶୋଭା | 


“ ବିଭୁଷଣ ପୂଷ୍ଠେ ଯାକାନ୍ତି ଜାଣ ! 
ବିଭୂଷଣ କରି କନ୍ୟାକୁ ଆଣ | (ବୈଦେହୀଶ ବିଳାସ) 


: ବଙ୍ଗଳା - କଲାଇ 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Phaseolus mungo, Fam - Papilionaceae. 

ବିରି ଫସଲ, ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ରବି ରତୁ ଫସଲ | ଖରିଫ ରତୁରେ ଢିପ ଜମିରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ ! ବିଆଳି, ମାଣ୍ଡିଆ ଫସଲ ପରେ ବିରି ବୁଣାଯାଏ ¦ ଓରଦା କରି ମଧ୍ଯ ବିରି ବୁଣାଯାଏ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ | ଫଳ 


ଛୁଇଁ | ଛୁଇଁରେ ୬-୮ଟା ମଞ୍ଜି ଥାଇପାରେ | ବିରି ଦୁଇ ପ୍ରକାର ଡେଙ୍ଗା ଓ ଲହ ବିରି ! ଲହ ବିରି ଅଳ୍ପଂଲଟାଏ । 
ପେଜୁଆ ବିରିରେ ଭଲ ବଡି ହୁଏ | ଏହା ଲହ ବିରି ! ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ ବିରି ବୁଣା ହେଲେ ମାର୍ଗଶୀରରେ ଉପଡ଼ା ହୁଏ ! 


Nem ~~ 


ବିରି ଛୁଇଁ ମୁଗ ଛୁଇଁଠାରୁ ସାନ,ଗେଧା, ମୋଟା, ପାଉଁଶିଆ ଓ ଅଂଶୁ ଅଂଶୁଆ 1 ବେଶୀ ଆଇଁଗିଣିଆ ଲାଗେ | ବିରି ଡାଲି 
ହୁଏ, ପିଠା ହୁଏ, ଜାଉ ହୁଏ | ବିରି ବୋତି ଓ କରଡ଼ା ଗୋଖାଦ୍ୟ | ବିରି ମୁଗଠାରୁ ବେଶୀ ପାଣି ସହିପାରେ | ପ୍ରଥମେ 
ମୁଗ ଓ ବିରିଗଛ ଏକା ଭଳିଆ ଦେଖାଯାଏ | ପରେ ବାରି ହୁଏ | 


“ ଭାଦ୍ରବ ଚାରିରୁ ଆଶ୍ଵିନ ଚାରି, କଲାଇ ବୂଣିବ କିଛି ନ ବାରି ।” 
“ ମୁଗ ଖୁଡ଼ୁ ଖୁଡ଼ୁ ବିରି ଲଟକା” 
ବିରିରେ ମୁଗଠାରୁ ବେଶି ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଥାଏ | ଜଳ ସେଚନ ସୁବିଧା 'ବୃଵି ହେତୁ ସବୁଆଡ଼େ ବିରି ସମେତ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଡାଲି 
ଫସଲର ଚାଷ କମି ଯାଉଛି ! 
ବିଲ କଙ୍ଗଡ଼ା - ବିଲୁଆ କଙ୍କଡ଼ା | 
ବର୍ଷାଦିନେ ଧାନ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଶାଗୁଆ କଙ୍କଡ଼ା । ଆଗେ ସମାଜର ଅନୁନ୍ଧତବର୍ଗର ଲୋକେ ଏ କଙ୍କଡ଼ା 
ତରକାରି କରି ଖାଉଥୂଲେ ! ସେମାନଙ୍କୁ କଙ୍କଡ଼ାଖ୍‌ଆ କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲା | 
ବିଲ କେରାଣ୍ି - ଛୋଟ କେରାଣ୍ି (ତ Chola), ପିତା | କଣ ମାଛ ମରାରେ ବିଲରୁ ଧରା ହେଉଥ୍ବା ଛୋଟ ପିତା କେରାଷ୍ଡି ¦ 


ବିଲଘଖି - ଧାନ କଟା ସରିଲେ ଗରିବ ପିଲାଏ ଗହୀରରେ ବୁଲି ଗୋବର ଗୋଟାନ୍ତି । ସେ ଗୋବରକୁ କେତେକ ସେଇ ପାଖ ଦଶଣ୍ଡାରେ 
ଚକଟି, ଘଷି ପାରି, ଶୁଖେଇ ଗଦା କରି ଦିଅନ୍ତି । କେତେ ଅଂଶକୁ ମଧ୍ଯ ଗୋବର ଗୁଣ୍ଡା ପକାନ୍ତି ! ବର୍ଷାଦିନ ଆସିବା 
ଆଗରୁ ଏ ଘଷି ଓ ଗୁଣ୍ଡା ଘରକୁ ଆଣନ୍ତି ! ଏ ଘଷିକୁ ବିଲଘଷି, ବିଲ ଗୋବର ଗୁଡା କୁହାଯାଏ ! 


ବିଲମୂଷା - ଧାନ କିଆରିରେ, ହିଡ଼ ଭିତରେ ରହୁଥ୍ବା ମୂଷା 1 
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ବିଲ ବାଳୁଙ୍ଗା - ଧାନ କିଆରିରେ ଧୀନ କେଣ୍ଡାରୁ ଝଡ଼ି ପଡ଼ିଥ୍ବା ଧୀନରୁ ପରବର୍ଭି ବର୍ଷ ହେଉଥ୍ବା ଧାନ ଗଛ ! ଏପରି ୩ବର୍ଷ ହେଲେ 


ସେ ଧାନ କେଣ୍ଡାରେ ସିଂଗ ବାହାରେ । କ୍ରମେ ରାହାଡ଼ି ହୋଇଯାଏ ! ବାଳୁଙ୍ଗା ଓ ରାହାଡ଼ି ଚିହ୍ନିବା କଷ୍ଠ ହୁଏ | 

ବିଲ ଲବଙ୍ଗ - ଲବଙ୍ଗୀ ! 
Ludwigia Octovalvis - sessiliflora, Jussiaea suffructicosa, Fam - Onagraceae 
ଓଦାଳିଆ ` ଓ ସନ୍ତନସ୍ତିଆ ଯାଗାରେ ବଢ଼େ | ଅଗଛା ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଫଳ ଲବଙ୍ଗ ଭଳି | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଲହଙ୍ଗା କହନ୍ତି ¦ 
କିନ୍ତୁ ଏହା ଲହଙ୍ଗା ଶାଗ ନୁହେଁ । 

ବିଲାତି ଆଳୁ - Solanum tuberosum, Fam : Solanaceae. (ଆଳୁ ଦେଖ) 

ବିଲାତି କଇଁଆଁ ( କୟୀ) - Pithecellobium dulce; Ingadulcis, Fam : Mimosaceae. 
ବଡ଼ ଗଛ । ପତ୍ର ଛୋଟ ! ଗଣ୍ଡି, ଡାଳ ଓ ପତ୍ର ମୂଳରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ | ଫଳ-ନୁଇଁ | ଛୁଇଁ ବଙ୍କା, ଛୁଇଁରେ ୬-୮ଟା ମଞ୍ଜି 
ଥାଏ ! ମଞ୍ଜି କଳା, ବଡ଼ | ମଞ୍ଜି ଚାରିପଟେ ଧଳା ମାଂସଳ ଅଂଶ ଥାଏ | ମାଂସଳ ଅଂଶ ଖାଆନ୍ତି | ବିଲାତି କଣ୍ଟା ଡାଳ 
ପତ୍ର ଛେଳି ଖାଆନ୍ତି | hn 

ବିଲାତି କଣ୍ତା - Duranta repens, Duranta Plumieri, Fam - Verbanaceae. 
ଗୁଳ୍ପ । ଟିରହରିତ । କଣ୍ଢାଥାଏ । ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ନେଳିଆ | ଫଳ ଛୋଟ ଓ ଗୋଲ | 

ବିଲାତି ଚାକୁ ଣ୍ଡା - ବିଥୁଆ ସଜନାପତି | Dalbergia lanceolaria, Fam-Fabaceae. 
ବଡ଼ ଗଛ, ରତୁପାତୀ : ବକ୍ଳ ପାଉଁଶିଆ ଧଳା | ଉପରୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ | ଅଗପ୍ତ୍ର ଲୋମଶ ! ଫୁଲ-ଧଳା, 
ଛୋଟ, ସୂତାଳିଆ; ଫଳ - ଶିମ୍ବ ଲମ୍ବା, ପାଚିଗଲେ କଳା ପଡ଼ିଯାଏ | ଫଳ ଭିତରେ ମଞ୍ଜିଥାଏ ! ଅଠାଳିଆ | ନାଲି ଅଂଶ 
ମିଠା ଲାଗେ । କାଠ ଧଳା | କୃଷି ଉପକରଣ ହୁଏ ! ଦା, କଟୁରୀ, କୁରାଢ଼ୀ, କୋଦାଳ କୋଡ଼ି ବେଣ୍ଟ ହୁଏ । ଚାକୁଣ୍ଡା 
ଫଳ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି | ମିଠା ଲାଗେ | 

ବିଲାତି ଦଳ - Eichhornia crassipes; Fam - Pontederiaceae 
ଜଳଜ ଉଭିଦ ! ପାଣି ଉପରେ ଭାସୁଥାଏ ! ପାଣି ଉପରୁ ଗୋଛାଏ ଚେର ତଳକୁ ପାଣି ଭିତରକୁ ଲନ୍ବିଥାଏ । ପତ୍ର 
ଚେମେଡ଼ା 1 ପତ୍ରର ଡେଞ୍ପ ମୋଟ, ଫୁଲୁକା ଓ ଫମ୍ପାଳିଆ | ଅଗପତ୍ର ସାପ ଫଣା ଭଳି । ଦଳ ଶୀଘ୍ର ବଢ଼ି ମାଡ଼ିଯାଏ ! 
ପାଣି ନାଳ, ପୋଖରୀ, ଗାଡ଼ିଆରେ ଭରି ହୋଇଯାଏ | ପାଣି ନାଳରେ ପାଣି ବେଗ ରୁନ୍ଧିଦିଏ | ବିଲାତି ଦଳକୁ କମ୍ପୋଷ୍ଟ 
କରନ୍ତି | ଫୁଲ ନାଲିଆ - ହଳଦିଆ | ସହଜେ ମରେ ନାହିଁ । ଖରା ଦିନେ ଖବରରେ ଶୁଖୁଗଲେବି ବର୍ଷାଦିନେ ପୂଣି 
ବଢ଼େ | ଦଳ ଅଗଛା | 

ବିଲାତି ବାଇଗଣ - ପାତଲ ଘଟ, Lycopersicum lycopersicon, Lycopersicum esculantum, Solanum 
lycopersicum, Fam : Solanaceae. 
ବଙ୍ଗଳା - ଟିମାଟର, ଭିଲାଇତି ଓ ବେଏଗନ୍‌ 
ହିଁ : ଟମାଟର, ଇଂ - ଟମାଟୋ, ତେ-ତକାଳି 
ବିଲାତି ବାଇଗଣର ଜନ୍ମସ୍ଥଳୀ ପେରୂୁରେ ହେଲେ ମଧ୍ଯ ଏହା ପୃଥ୍ବୀର ପ୍ରାୟ ସବୁ ଦେଶରେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଭାରତରେ 
ଏକ ପରିବାରୂପେ ଜଣାଶୁଣା | ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ କିନ୍ଧୁ କମ ତାପମାନ ଥବା ପାର୍ବତ୍ୟ ଓ ଉଚ୍ଚାଯାଗାରେ 
ଖରିଫ୍‌ ରତୁରେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଗଛ କାଣ୍ଡରେ ଅଂଶୁଥାଏ କିନ୍ଧୁ ଏ ଅଂଶୁ କ୍ଷତି କାରକ ନୁହେଁ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ | 
ଫଳ ମାଂସଳ . | କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲାରେ ଖ୍ଆଯାଏ 1 ପାଚିଲା ବିଲାତି ବାଇଗଣ ସାଲାଡ଼ କରି ଖାଆନ୍ତି ! କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲାରେ 
ତରକାରି ହୁଏ । ପାଚିଲା ବିଲାତି ବାଇଗଣ ଖଟା ହୁଏ । ରସରୁ ସସ୍‌, କାଚଅପ୍‌, ଢାମ୍‌, ଢେଲି ତିଆରି କରାଯାଏ ! 
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ପାଚିଲା ବିଲାତି ବାଇଗଣକୁ. ଶୁଖାଇ ଆଚାର କରି ସାଇତି ରଖନ୍ତି | ମଞ୍ଜିରୁ ଅର୍ଵଶୁଷ୍ଠ (6m-d୮ing) ତୈଳ ବାହାର 
କରାଯାଏ | ଏ ତେଲ ଖୁଆଯାଏ | 


ବିଲାତି ବାଇଗଣ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାରା ହୁଏ | ଚାରା ଲଗାଯାଏ | କାର୍ରିକ-ପୌଷ ଯାଏ ¦ ମଞ୍ଜି ଛୋଟ ! ମଞ୍ଜି ବାଇଗଣ ଓ ଲଙ୍କା 
ମଞ୍ଜି ଭଳି ! ମଞ୍ଜି ଉପରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ରୂମ ଭଳି ଆବରଣ ଥାଇ ପାରେ ! ମଞ୍ଜି ହାଲୁକା ! ଏକ ହଜାର ମଞ୍ଜି ୨.୮ରୁ 
୩ ଗ୍ରାମ ଓଜନ | ଏହା ଏକ ଲାଭ ଜନକ ପରିବା- 1 ଓଡ଼ିଶାରେ ଶୀତଳ ଭଣ୍ଡାର ନାହିଁ ଏବଂ ଥବା ଶୀତଳ ଭଣ୍ଡାର ଗୁଡିକର 
ଦୁରାବସ୍କା ହେତୁ ଫଳ ରତୁରେ ବହୁତ ଶସ୍ତା ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଅନ୍ୟ ରତୁରେ ପ୍ରାୟ ମିଳେନି । ଏଣୁ ଓଡ଼ିଶୀରେ 
ଶୀତଳୀକରଣ ଓ ପ୍ରକ୍ରିୟାକରଣ ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ ! 


ବିଲୁଆ କଙ୍କଡ଼ା - ଏ କଙ୍କଡ଼ାକୁ ବିଲୁଆ ମଧ୍ଯ ଖାଆନ୍ତି ¦ (ବିଲ କଙ୍କଡ଼ା ଦେଖ) | 
ବିଲୁଆ ଦହି - ଦହିରେ ବିଲୁଆ ମାଂସ ପକାଇ ସଢ଼ା ଯାଇଥଲେ ତାକୁ ବିଲୁଆ ଦହି କହନ୍ତି । 


ବିଶଲ୍ୟ କରଣୀ, ଅମର ମହୌଷଧ୍ଲତା - 7ridax procumbens, Fam - Compositae/Asteraceae. ଭୁଶାୟୀ ତୃଣ | 
ପତ୍ରର ଡେଞ୍ପ ଛୋଟ |! କଅଁଳିଆ ଗଛ | ବହଳା କାଣ୍ଡ ଲୋମଶ | ରସ ଚିପୁଡ଼ି କରି କ୍ଷତ ଯାଗାରେ ଦେଲେ କ୍ଷତ ଭଲ 
ହୋଇଯାଏ ' | ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଶକ୍ତି ଭେଦରେ ହନୁମାନ ବିଶଲ୍ୟ କରଣୀ ପାଇଁ ଗନ୍ଧମାର୍ଦନ ପର୍ବତ ଉଠାଇ ଆଣିଥୂଲେ | 
ବିଶଲ୍ୟକରଣୀ ପତ୍ରକୁ ମଳି ରସକୁ ଲକ୍ଷ୍ମଣ ନାସାରେ ଦେବାରୁ ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଉଠି ବସିଲେ । 


“ ବିଶଲ୍ୟକରଣୀ ଅଛି ରଘୁମଣୀ, ରାତ୍ର ଥାଉ କେହୁ ଆଣି ।” (ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଶକ୍ତିଭେଦ ) 
ବିଶ୍ଵ ତୁଳସୀ - Ocimum basilicum, Fam - Labiateae/Lamiaceae. ବଣ ତୁଳସୀ 1 ଲଣ୍ଡାବଗୁଲୀ 


ଗଛ ଛୋଟ, ମେହ, ଉଦରାମୃ, ଅତିସାର, ରୋଗରେ ରସ ପିଆଯାଏ । ପତ୍ର ରସ କୃମି ନାଶକ ! ମଞ୍ଜି ଛୋଟ, ସାମାନ୍ୟ 
କଳା | ମଞ୍ଜ ଉପର କ୍ଷୁଦ୍ର ଲୋମାକୃତ ! ଏହି କ୍ଷୁଦ୍ରଲୋମ ପାଣି ଧରି ରଖେ | ମଞ୍ଜି ପାଣିରେ ପଡ଼ିଲେ ଫଉଲି ଯାଏ 1 ଅଲ ଥଲ 
ହୋଇ ନାଳୁଆ ନାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହି ମଞ୍ଜିରେ ପାଣିରେ ବତୁରାଇ ପିଇଲେ ଝାଡ଼ା ସଫା ହୁଏ | (ବଣ ତୁଳସୀ ଦେଖ) | 


ବିଶ୍ଵାଂ ଭୂମି (ଜମି) ପରିମାଣ - 
୧ ଏକର = ୧୦୦ ଡିସିମିଲ = ୪୦୦ ବିଶ୍ଵା = ୨୫ ଗୁଣ୍ଡ 
୪୦୦ ୦ବର୍ଗ ମିଟର / ୪୦୦ = ୧୦ ବର୍ଗ ମିଟର = ୧ ବିଶ୍ନା | 
ˆ ୧ ଏକର = ୧ ମାଣ ( ୨୪ ଦସ୍ଥିରେ), ୨୫ ଗୁଣ୍ଡ, 
୧ ଗୁଣ୍ଡ = ୧୬ ବିଶ୍ନା 
ଏକ ଏକର = ୪୦୦୦ ବର୍ଗ ମିଟର 
୧ ବିଶ୍ଲା = ୪୦୦୦/୨୫ × ୧୬ = ୧୦ ବର୍ଗ ମିଟର | 
(ମାଣ, ଦସ୍ି ଦେଖ) 
ବିଷତରୁ - କୋଚିଳା ଗଛ । 
ବିଷ୍ଣବ - ସମ ଦିବସ । ଦିନ ଓ ରାତି ସମାନ | ୧୨ ଘଣ୍ଟା ଦିନ ଓ ୧ ୨ଘରଣ୍ଟା ରାତି । ଭୌଗଳିକ ମତରେ ମାର୍ଚ୍ଚ ତା୨୧ରିଖ ଓ 
ସେପ୍ଟେମ୍ବର ତା ୨୩ ରିଖ | ଜ୍ୟେତିଷଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ ମହାବିଷୁବ ( ପଣା) ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଓ ତୁଳା (ଗର୍ଭଣା) ସଂକ୍ରାନ୍ତି ! 
ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ଉକ୍ତ ରାଶିକୁ ସଂକ୍ରମଣ ଦିବସ । 
ବିଷ୍ଣୁ ବଲୁଭା - ତୁଳସୀ ଗଛ ( ତୁଳସୀ ଦେଖ) | 
ବିସ୍ଥୀର୍ଣ୍ଣ ପର୍ଣ୍ଣୀ - ମାଣ ସାରୁ: (ସାରୁଦେଖ) ! 
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ବିହନ (ବିହାନ) - ବୂଣାହେବା ପାଇଁ ଉଦିଷ୍ଠ ଉତ୍କୃଷ୍ଟ ମଞ୍ଜି | ଏହା ଉପାଦ ତୁଳନାରେ ବେଶୀ ଯତ୍ନରେ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇ ସାଇତା 


ଯାଇଥାଏ | 
ବୀଜା - ପିଆଶାଳ । ( ପିଆଶଳ ଦେଖ) । 
ବୀର ଶାକ ବଥୁଆ ଶାକ (ବଥୁଆ ଶାଗ ଦେଖ) । 
ବୂଆ - କଅଁଳ ବୁଣା ଧାନ | ବୁଣା ଧାନକୁ କଅଁଳ ଅବସ୍ଥାରେ ବୁଆ କୁହାଯାଏ | ବୁଣା ହେବାର ୨୫-୩୦ଦିନ ଭିତରେ ଏହା 


ବିହୂଡ଼ା (ବେଉଷଣ ) ହୁଏ | 
ବୂଝାରତ - ବନ୍ଦୋବସ୍ତର ଏକ ଧାରା ! ଏଥ୍‌ରେ ଜମି ବନ୍ଦୋବସ୍ତ ସଂକ୍ରାନ୍ତରେ ଅମିନଙ୍କ କାମ ଉପର ହାକିମଙ୍କ ଦ୍ଵାରା ସମୀକ୍ଷା ହୁଏ । 
ପକ୍ଷକୁ ଡାକି ତାଙ୍କର ଜମି ଜମା ସଂକ୍ରାନ୍ତିୟ କାଗଜ ପତ୍ର ତଦାରଖ କରାଯାଏ । ଅମିନର ମାପକୁ ପ୍ରତାଳ କରାଯାଏ । 


ବୁଟ - Cicer arietinum, Fam-Fabaceae ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ । ବୂଟକୁ କଞ୍ଚା, ଭାଜି, ଚୂରି, ଖାଆନ୍ତି | ଡାଲିକରି 
ଖାଆନ୍ତି । ବୁଟ ଚୂନା ବେସନ ହୁଏ ଓ ଛତୁଆ ହୁଏ | 

ବୁଟ ଛତୁ - ଭଜାବୂଟ ଚୂନା ! ଭଜାବୁଟ ଛତୁଆ । 

ବୂଡ଼ା ମାଛ - ଯେଉଁ ମାଛ ଗଭୀର ଜଳରେ ବୁଡ଼ିରହନ୍ତି ¦ ମାଛ ପୋଖରୀରେ ସବା ତଳ ସ୍ତରରେ ଥବା ମାଛ | ଗୋଟିଏ ପୋଖରୀରେ 
ଭାକୁର, ରୋହି ଓ ମିଟିକାଳି ୩:୩:୪ ଅନୁପାତରେ ରଖ୍‌ ପାଳନ କରିବା ଅତି ପୁରାତନ ପଦ୍ଧତି | ନୂତନ ମିଶ୍ରିତ-ମାଛ 
ଚାଷ-ପବ୍ଧତିରେ ଗ୍ରାସ୍‌ କାର୍ପ (ଦଳଖୁଆ ଭାକୁର) ମିଶା ଯାଇଛି | ଭାକୁର ପୋଖରୀର ଉପର ସ୍ତରରେ, ରୋହି ମଧ୍ଯ 
ସ୍ତରରେ ଏବଂ ମିଟିକାଳି (ମିରିକାଳି) (Cirrhinus mrigal, Cirrhinus raba) ଓ କଳା ବଇଁଶି (Labeo 
Cal/abasu) ତଳ ସ୍ତରରେ ରହନ୍ତି | 

ବୁଡ଼ି ଅଞ୍ଚଳ - ନଦୀର ତ୍ରିକୋଣ ଭୂମି ଅଞ୍ଚଳ ! ତଳ ପଟିଆ ଯାଗା ¦ ଯେଉଁ ଅଞ୍ଚଳ ଘନ ଘନ ବଢ଼ି ହେତୁ ବାରମ୍ବାର ବୁଡ଼ିରହେ | 
ଉପକୂଳସ୍ପ ବାଲେଶ୍ଵର, ଭଦ୍ରକ, ଯାଜପୁର, କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା, ଜଗତସିଂହପୁର ଓ ପୂରୀ ଜିଲ୍ଲାର ସମୁଦ୍ରକୂଳବର୍ଭୀ ଅଞ୍ଚଳ | ଏ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଏବେ ବି ଅନେକ ଗାଁ ଅଛି ଯେଉଁଠି ବର୍ଷାଦିନେ ଯାଇ ହୁଏ ନାହିଁ ଓ ସବୂଦିନିଆ ରାସ୍ତା ନାହିଁ | ଏ ଗୁଡିକ ବୁଡ଼ି 
ଅଞ୍ଚଳ | 

ବୁଡ଼ି କପା - କପାର ଏକ କିସମ | ଏହା ପୁରୁଣା ଭାରତୀୟ କପା କିସମ ! କପାର ତୁଳା, ତୁଳା ତନ୍ମ ଅଛ ଲମ୍ବ । ବରକୋଳି ପରି 
ଛୋଟ ବକଡ଼ାର କପା ! (ବୃରି କପା) 

ବୂୃଢ଼ାତାଳ ସଜ - ତାଳ ଭିତରେ ତିନିଟା ଖଜା (କୋଲା) ଥାଏ 1 ଏହା ବଢ଼ି ପାକଳ ହେଲେ ତାଳ ମଞ୍ଜି ହୁଏ | କଅଁଳ ବେଳେ ଏହାକୁ 
ତାଳ ସଜ କହନ୍ତି । ତାଳ ସଜ ନରମ ଅବସ୍ଥାରେ ଖାଇଲେ ଭଲ ଲାଗେ । ଖୋସାର ଉପର ଚୋପା ନାଲି ପଡ଼ି ଟାଣ 
ହୋଇ ଗଲେ ଭିତର ଅଂଶ ବି ଟାଣ ହୋଇଯାଏ | କଅଁଳ ଲାଗେ ନାହିଁ । ଏପରି ତାଳ ସଜକୁ ବୁଢ଼ା ତାଳ ସଜ 
କୁହାଯାଏ | ସାବିତ୍ରୀ ଅମାବାସ୍ୟା ( ଜ୍ୟେଶ୍ଠ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା) ବେଳକୁ ନରମ ତାଳ ସଜ ପ୍ରାୟ ମିଳେନି । ତାଳ ସଜ 
କାଟି ସାରି ବେଶୀ ସମୟ ବାହାରେ ରଖୁଲେ ପବନ ବାଜି ଟାଣ ହୋଇଯାଏ | ଏହାକୁ ବୃଢ଼ା ତାଳ ସଜ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 

ବୁଢ଼ା ଚାନ୍ଦ - କୁଆଁର ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ କୁଆଁରୀ ଝିଅମାନେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ( ଖଇ, ଚାଉଳ ଚୂନା, ଛେନା, କଦଳୀ, 
ନଡ଼ିଆ ଇତ୍ୟାଦି) ଏକାଠି କରି ଚକଟି ଚାନ୍ଦ (ଚନ୍ଦ୍ର କୁ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଏହି ଚକଟାକୁ ଚାନ୍ଦ ଚକଟା କୁହାଯାଏ | ଜହ୍ନ 
ଉଇଁଗଲେ ଏ ଚାନ୍ଦ ବୁଢ଼ା ହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି | ଚାନ୍ଦ ବୁଢ଼ା ହେଲେ ଚାନ୍ଦ ଉଦିଆ ବର ମିଳିବ ନାହିଁ, ବୁଢ଼ାବର ମିଳିବ 
ବୋଲି କହନ୍ତି ¦ ଚାନ୍ଦ ବଢ଼ା ଡେରି ହେଲେ  ଚାନ୍ଦକୁ ବୂଢ଼ା ଚାନ୍ଦ ବୋଲି କହନ୍ତି ! 

ବୁଢ଼ା ମାଶ୍ତିଆ - ବଡ଼ ଦିନିଆ ମାଶ୍ରିଆ; ପ୍ରାୟ ୧୧୫-୧୨୦ ଦିନରେ ପାଚେ ! 

ବୂଢ଼ୀଆଣୀ - ମାଙ୍କଡାଶା | ଉର୍ଣ୍ଣନାଭ 1 ଅଷ୍ଠପଦୀ କୀଟ | ବୂଢ଼ଆଣୀ ଗୋଟିଏ ଉପକାର କୀଟ | ଏହା ଆରାନିଡ଼ା (Araneida) 
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ବର୍ଗର କୀଟ | ଏହାର ଶରୀର ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୂଇ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ | ( ୧) ଏକ ଅଖଣ୍ତିତ ଶୀର୍ଷୋରସ ( ସେଫାଲୋ 
ଥୋରାକୃ ); ଏଥ୍‌ରେ ୪ ହଳ ଗୋଡ଼ଥାଏ ଏବଂ ( ୨) ନରମ ଉଦର 1! ଉଦରରେ ସୂତା କାଟିବା ଉପକରଣ ଥାଏ ! 
ସେଥୂରୁ ନାଳ କାଢ଼ି ସୂତା ତିଆରି କରେ ଓ ଜାଲ ବୁଣେ 1 ଏ ଜାଲକୁ ବୂଢ଼ିଆଣୀ ଜାଲ କୁହାଯାଏ | ସେ ଜାଲରେ ଛୋଟ 
ଛୋଟ କୀଟ ପତଙ୍ଗ ପଡ଼ିଲେ ଧରି ଖାଏ | ବୁଢ଼ିଆଣୀ ( ଲୁତ) ଜାଲ ବୁଣି ନିଜେ ସେ ଜାଲକୁ ମଧ୍ଯ ସଂହାର କରେ | 


ଲୀଳା ମାତ୍ରକେ ଏ ସଂସାର 
ଲୁତ ପ୍ରାୟେ କର ସଂହାର !” ( ଆରଉଁତ୍ରାଶ ଚଉତିଶା); (ଲୁତ, ଲୁତା-ବୂଢ଼ିଆଣୀ) 
ବୂଣାଟ - ବେତ, କୋରଟ ବା ଳାଇଳନ ସୂତାରେ ବୁଣିବାକୁ ବୂୁଣାଟ କରିବା କୁହାଯାଏ | ଚଉକି, ଆରାମ ଚଉକି, ଟେବୁଲ, ବେଞଚ 
ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଏ ସବୁରେ ବୂଣିବା କାମକୁ ବୁଣାଟ କରିବା କୁହାଯାଏ । ନୂଆ ଛପର ଘର କଲାବେଳେ ଛପର କରିବା ଆଗରୁ 


ବାଉଁଶ, ଡେଲିଟି, ବତା ଆଦି ଦେଇ କୋରଟ, ବେତ ବା କତାର ଫାଶ ପକାଇ ବାନ୍ଧିବାକୁ ଛପର ବୂଣାଟ କରିବା 
କୁହାଯାଏ | 


ବୃଣିବା - ଏଣେ ତେଣେ ପକାଇବା ! ମଞ୍ଜି ପକେଇବାକୁ ମଞ୍ଜିବୁଣିବା କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ବାଗରେ ଗୁନ୍ଧିବାକୁ ବୁଣିବା 
କହନ୍ତି | ଯଥା ଲୁଗା ବୁଣିବା (ବୟନ), ହୈ, ମସିଣା, ବୁଣିବା, ଜାଲ ବୁଣିବା ଇତ୍ୟାଦି | 

ବୁଧ - ଗ୍ରହ ମଣ୍ଡଳରେ ବୁଧ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ନିକଟତମ ଗ୍ରହ । ଉତ୍ତପ୍ତ ଓ ଉନ୍ମ୍ଳ | ବୁଧ ୮୮ ଦିନରେ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କୁ ଥରେ ପରିକ୍ରମଣ 
କରେ | ଜ୍ୟୋତିଷ ମତରେ ବୂଧ ୭ମ ଗ୍ରହ | ବୁଧ ଗ୍ରହର ଭୋଗ କାଳ ୧୭ ବର୍ଷ ( ବିଂଶୋଭରୀମତରେ) ! ବୁଧ 
ମହାଗ୍ରହ ଅଶ୍ଲେଷା, ଜ୍ୟେଷ୍ଠା ଓ ରେବତୀ ନକ୍ଷତ୍ରାଧ୍ପତି ଅଟନ୍ତି ! ବୁଧ ଦେବଗୁରୁ ବୃହସ୍ପତିଙ୍କ ସ୍ତ୍ରୀ ତାରାଙ୍କ ଠାରୁ (ତାରା 
ପରେ ଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କ ସ୍ତ୍ରୀ ହେଲେ ) ଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କ ରସରେ ଜନ୍ମ ! 


“ ପ୍ରିୟଙ୍ଗୁ କଳି କାଶ୍ୟାମଂ ଭୂପେଣ ପ୍ରତିମଂ ବୁଧଂ 
ସୌମ୍ୟ ସର୍ବଗୁଣୋପେତଂ ନମାମି ଶଶିନଃ ସୁତଂ ।” (ନବଗ୍ରହ ସ୍ତୋତ୍ର) 


ମାର୍ଗଶୀର, ମାଘ, ଫଗୁଣ, ବୈଶାଖ ଓ ଢ୍ୟେଷ୍ଠମାସ ଶୁକ୍ୃପକ୍ଷ ଅଷ୍ଟମୀ ତିଥ୍‌ ବୁଧବାର ହେଲେ ବୁଧାଷ୍ଟମୀ ପାଳନ 
କରାଯାଏ । ସେ ଦିନ ବୁଧ ଗ୍ରହ ପୂଜା ପାଆନ୍ତି | ବୁଧଗ୍ରହ ପାଇଁ ବରକାଠ ସମର୍ପଣ କରାଯାଏ | 


ବୁଧୁ ବାମନଓଷା - ବୃଧେଇ ଓଷା ! ଭାଦ୍ରବ ମାସ ବୁଧ ବାରରେ କରାଯାଉଥୂବା ଓଷା | 


ବୁନ୍ଦା ଜଳ ସେଚନ - ଏ ପ୍ରଣାଳୀ ଜଳ ସେଚନରେ କିଆରିରେ ପାଣି ମଡାଯାଏ ନାହିଁ | ଗଛ ମୂଳରେ ସରୁ ପାଇପରୁ ଗଛ ଚାରିପଟେ 
ଛୋଟ ଛୋଟ ନଳୀ ଦେଇ ନଳୀ ମୁହଁରୁ ବୁନ୍ଦା ବୂନ୍ଦା କରି ପାଣି ଛଡ଼ା ଯାଏ | ଏହାଦ୍ଵାରା ଗଛର ଚେର ଯାଇଥୂବା ଗଭୀରତା 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ ପରିମାଣ ପାଣି ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଏ | ଅଯଆ ବେଶୀ ପାଣି ଖର୍ଚ୍ଚ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ଅତି ଦକ୍ଷ 
ଜଳସେଚନ ପ୍ରଣାଳୀ । ଏ ପ୍ରକାର ଜଳସେଚନ ଫଳ ଗଛ ପାଇଁ ବେଶୀ ଉପଯୋଗୀ | ମହାରାଷ୍ଟ୍ର କଣ୍ଚାଟକ, 
` ତାମିଲନାଡ଼ୁରେ ବିଭିନ୍ନ ଫଳ ବଗିଚାରେ ଏ ପ୍ରଣାଳୀ ବହୁଳ ପ୍ରଚଳିତ | ଗବେଷଣା କରି ଦେଖାଯାଇଛି ଯେ ଛାଦିତ 
ଡାଳିମ୍ବ ଫସଲରେ ବୁନ୍ଦା ଜଳ ସେଚନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ୪୦ ସେ.ମି ପାଣି ଦରକାର ହୁଏ ! ଏବଂ ଏହି ପ୍ରଣାଳୀରେ ଜଳ 
ବିନିଯୋଗ ଦକ୍ଷତା ହେକ୍ଟର ସେ.ମି ପ୍ରତି ୧୭୫ କି.ଗ୍ରା ଡ଼ାଳିମ୍ଷ ଅଟେ | ଗଛ ଚାରି ପଟେ ମଳାକରି ପାଣି ମଡାଇଲେ 
୧୦୮ ସେ.ମି ପାଣି ଦରକାର ହୁଏ | ଏବଂ ଜଳ ବିନିଯୋଗ ଦକ୍ଷତା ମାତ୍ର ୭୩ କି.ଗ୍ରା ଡାଳିମ୍ଭ ଅଟେ | 


ବୁନ୍ଦିଆ - ବୁଟବେସନ ଓ ଚାଉଳ ଚୁନାରେ ତିଆରି ମିଠେଇ | ବେସନରେ ଅଳ୍ପ ଅଟା ମିଶାଇ କାଠୁଆ କାଠୁଆ ଗୋଳାଯାଏ ! 
ଜାଲିଚଟୁରେ ତତଲା ତେଲ କଡ଼ାରେ ବାଡ଼େଇ ବାଡ଼େଇ ପକାଇ ଛଣାଯାଏ | ପରେ ଶିରାରେ ପକାଇ ମିଠା କରାଯାଏ । 
ଏହା ନାଲି ଓ ଗୋଲ ଗୋଲ ଦାନା ହୋଇଥାଏ । ଏହି ଦାନାକୁ ବୁନ୍ଦିଆ କହନ୍ତି ! ଏହି ବୁନ୍ଦିଆକୁ ପୁଳା ପୂଳୀ କରି ହାତରେ 
ବଳି ବିଭିନ୍ନ ଆକାରରେ ସାନ ବଡ଼ ଲଡ଼ୁ କରାଯାଏ | 
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ବୁନ୍ଦେଲ ଦଡୁଲି ( ଡୋଲି) - ଉଚଚ ଜମିରୁ ପାଣି ଗଡ଼ିଆସି ଯେଉଁ ଖାଲୁଆ ଜମିରେ ଜମାହୁଏ ! ଯଥା - ଆଟ ଜମିରୁ ସବୁ ପାଣି ଗଡ଼ି 
ଆସି ବାହାଲ ଜମିରେ ଜମା ହେବା | ବାହାଲ ଜମି ବୁନ୍ଦେଲ ଜମି | 

ବୂର- ଶିମିଳୀ ଗଛ, ବନିଶୀ ଥୋପ । 

ବୂରି- ଅଖା, ବଡ଼ ବ୍ଯାଗ । 

ବୂୁବେଇ (ବୋବେଇ) - ସବାଇ ଘାସ | ଭାବର, ବାବର ଘାସ | 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Eulaliopsis binata, Ischaemum angustifolium, Eulaliopsis angustifolia, 
Andropogon binatus, Pollinidium binatum, Fam : Gramineae. 


ହି : ବବ୍ନି, ବଗର, ଭାବର, ବାବର 

ଇଂ : ବୈବ (Baib grass, Sabai grass 

ଘାସ | ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ, ସ୍ଥାନୀୟ ନାମ ବୋବେଇ । ଏହା ମୟୂରଭଞ୍ଜ ଜିଲ୍ଲାର ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଅର୍ଥକାରୀ ଢିପ ଜମି ଫସଲ | 
ଏହା ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା, ବାଲିଆ ଜମିର ଫସଲ । କିନ୍ତୁ ନିମ୍ନ ତାପମାନ ହେତୁ ଫୁଲବାଣୀ ଜିଲ୍ଲାର ପାହାଡ଼ ଢ଼ାଲୁ ପଦରରେ 
ହୁଏ ନାହିଁ । ଓଡ଼ିଶାରେ ମୟୂରଭଞ୍ଜ ଜିଲ୍ଲାରେ ପ୍ରାୟ ୧୨,୦୦୦ ହେକ୍ଟର ଜମିରେ ବୋବେଇ ହୁଏ | | 


ଏ ଘାସ ମୂଳ ଲଗାଇବାର ୨ବର୍ଷ ପରେ କଟାଯାଏ । ବର୍ଷକୁ ଦୂଇ କାଟ | କାଣ୍ଡ, ଗଣ୍ଠି ଓ ପତ୍ର ଦଉଡ଼ା, ବାଣି, ରସି, 
ପୀପୋଛ ଓ ଗାଲିଚା ମସୁଣି, ହେଁସ ଇତ୍ୟାଦି ବୁଣାଯାଏ । କେହି କେହି ବୋବେଇ ଘାସରେ ଘର ଛପର କରନ୍ତି । 
ଦଉଡ଼ିଆ ଖଟ ବୋବେଇ ରସିରେ ବୂଣାଯାଏ । ଘାସର ମୂଳମିଶା ଚାରାରୁ ବଂଶ ବୃଵି କରାଯାଏ ! ସବାଇ ରାସ- 
ଗବେଷଣା ବାରିପଦା ନିକଟସ୍ଥ ମୃଭିକା ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗର ଛେନା ଧୂଆ ଫାର୍ମରେ ଭାରତୀୟ କୃଷିଗବେଷଣା ପରିଷଦ ଓ 
ଓଡ଼ିଶା କୃଷି ବୈଷୟିକ ବିଶ୍ଵବିଦ୍ୟାଳୟ ଦ୍ଵାରା କରାଯାଉଛି । ( ସବାଇ ଦେଖ) 

ବୁଶେଲ - ଭାରତରେ.ଧାନ ଆଦି ଶସ୍ୟ ମାପିବା ପାଇଁ ଗଭଣୀ ଭଳି ପାଶ୍ଚାତ୍ୟ ଦେଶରେ ଗହମ, ମକା ଇତ୍ୟାଦି ଶସ୍ୟ ମାପିବା ପାଇଁ 
ପରିମାଣ ମାପକ । 


ବୃଷ ଗନ୍ଧା - ଇତୁ ( ଉତୁ ) ରୁଡ଼ି ଲତା 
Pergularia daemia , Pergularia extensa, Fam : Asclepiadaceae. (ଉତୁରୁଡ଼ି ଲତା ଦେଖ) 
ବୃଷ ପର୍୍ଣୀ - ମୂଷା କାନି ଦଳ ( ମୂଷାକାନି ଦେଖ) 


ବୈ କୋଳି - Solanum tovirum, Solanum torvum, Fam : Solaneceae 


~~ = of 


ଫଳ ଭେଜିବାଇଗଣ ପରି !। ପତ୍ରର ପିଠି ଶିରାରେ କଅଁଳ କଣ୍ଟାଥାଏ | ପତ୍ର ବାଇଗଣ ପତ୍ର ପରି କିନ୍ଧ ଛୋଟ | ମସୃଣ ଓ 
ପତଳା | ବଣୁଆଁ ଢୋଳି 1 ପତ୍ର, ଡେମ୍ପନ ଫଳ କାଶ ରୋଗର ଓଷଧ ହୁଏ | କୋଳି ଖାଇଲେ ପ୍ରଥମେ ଖଟା ଓ ପରେ 
ମିଠା ଲାଗେ | ଏ କୋଳିକୁ ମଧ୍ଯ ଆଚାର କରନ୍ତି | 


ବେଉଷଣ - ବାଳୁତ ଧାନ କିଆରିରେ (ବୁଆ କିଆରିରେ) ପାଣି ରଖୁ ହଳ କରିବା | ଏହାକୁ ବେଉଷଣ ( ବେଉଡ଼ା, ଲଙ୍ଗଳ ମରା) 
କୁହାଯାଏ | ବେଉଷଣ ହେତୁ ଧାନଗଛ ସଂଖ୍ୟା କମିଯାଏ । ଗଛ ଚେର କାଟି ହୋଇଯାଏ, ଧାନ ଚେରକୁ ଅଧ୍କ ଅମୃଢାନ 
ମିଳେ | ବେଉଷଣ ହେତୁ ଧାନଗଛର ପିଲ ଦେବା ଶକ୍ତି ଓ ରୋଗ ଓ ପୋକ ସହଣୀ ଶକ୍ତି ବଢ଼େବୋଲି କହନ୍ତି | ମାଟି 
ଗୁଣରେ ଓ ବିଲରେ ଗଛସଂଖ୍ୟା ଅନୁସାରେ ଥରେ ବା ଦିଥର (ଓଡ଼େ, ଦିଓଡ଼) ବେଉଷଣ କରାଯାଏ ।! କେତେକ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଉଷଣ ଆଗରୁ ବିଲରେ ଗୋରୁ ପୁରାଇ ବୁଆ ଖୁଆଇ ଥୁଣ୍ଟା ବୁଆକୁ ବେଉଷଣ କରନ୍ତି । କିନ୍ତୁ ପଟୁ ଓ 
ମଟାଳ ମାଟିରେ ବେଉଷଣ ଉପକାରି | ଅନାବନା ଘାସ (ଲଟା) ମାରିବା ବେଉଷଣର ମୁଖ୍ୟ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ | ଲଟା ନିୟନ୍ତ୍ରଣୀ 
ଲଟାମାରୀ ପ୍ରୟୋଗ ଜମିରେ ବେଉଷଣର ଆବଶ୍ୟକତା ନାହିଁବୋଲି ଗବେଷଣାରୁ ଜଣା ପଡ଼ୁଛି | ଦିଓଡ଼ ବେଉଷଣ ପରେ 
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ବି ପଟୁ ଓ ମଟାଳ ମାଟିରେ ଧାନ ଗଛ ଯଥେଷ୍ଟ ପିଲଦିଏ । ବୂଢ଼ାବୁଆ ବେଉଷଣ କଲେ ଫସଲକୁ ବାଧେ । ଚିତାଲାଗି 
ଠାରୁ ଗହ୍ନାପୂର୍ଠମୀ ଭିତରେ ବେଉଷଣ କରାଯାଏ | ବାଳୁତ ବୁଆ ବେଉଷଣ କଲେ ଭଲ | 

ବେ (ବିଏ) - ବିଅଁ ଦେଖ 

ବେଗୁନିଆ - ନିର୍ଗୁଶ୍ଡୀ | Vitex negundo, Vitex trifolia, Fam - Verbenaceae. 


ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ କଳା ଓ ଧଳା | ପତ୍ର ପାଉଁଶିଆ | ପତ୍ରର ବାସନା ଅଛି 1 ଏ ପତ୍ରକୁ ଶୁଖାଇ ମୁଗ ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଓଳିଆରେ 
ପକାଇ ବାନ୍ଧିଲେ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । (ନିର୍ଗୁଣ୍ତୀ ଦେଖ) | 


ବେଙ୍କା - ଗୋଟିଏ ହାତ ମୁଠାରେ ରହି ପାରୁଥ୍ବା ପାଳ, ନଡ଼ା, ଘାସ, କୁଟାର ପରିମାଣ ¦ ଯଥା ବେଙ୍କାଏ ଘାସ, ପାଳ ଇତ୍ୟାଦି | 
ବେଙ୍ଗ - ଉଦଭୟଚର ପ୍ରାଣୀ । ବେଙ୍ଗବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ! ଯଥା - ଲୁଣୀ ବେଙ୍ଗ, ବାହୁଣୀ ବେଙ୍ଗ, କାଠବେଙ୍ଗ, କଟ କଟିଆ ବେଙ୍ଗ, 
ପାଣିବେଙ୍ଗ, କୁଢି ବେଙ୍ଗ, ଡିଆଁ ବେଙ୍ଗ ଇତ୍ୟାଦି । 
ଲୁଣି ବେଙ୍ଗ ସବୁବେଳେ ସ୍ପଳଭାଗରେ ଥାଏ । ମାଟି ଭିତରେ ଲୂଚେ । ଦେହ ମାଟିଆ, ପାଉଁଶିଆ ଓ ଟାଆଁସା, ଉପର 
ଚମହାତକୁ ବାଲିଆ ବାଲିଆ ଲାଗେ । ଶୀତଦିନେ ମାଟି ଭିତରେ ଲୁଚେ । ବିଶ୍ରାମ ନିଏ । ବର୍ଷାହେଲେ ବାହାରକୁ 
ବାହାରେ | ବ୍ରାହ୍ମଣୀ ବେଙ୍ଗ ଆକାରରେ ବଡ଼, ଲମ୍ବ ନାଳୁଆ ! ପିଠିରେ ଗୋଟିଏ ଧଳାଦାଗ ଥୋମଣିଠାରୁ ମଳଦ୍ଵାର 
ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଲାଗିଥାଏ ! ଏହାର ମାଂସ ଖାଆନ୍ତି | ମାଂସ ମଧ୍ୟ ଥିଷଧ ହୁଏ ! କାଠବେଙ୍ଗ ଆକାରରେ ଛୋଟ ! ଏହାକୁ 
ଆକ୍ଷିଡିଆ ବେଙ୍ଗ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି | କଟକଟିଆ ବେଙ୍ଗ ଗଛକୋରଡ଼, ଫାଟ, ଛେଲି ବା ବକଳ ଭିତରେ ଥାଏ | ପାଣି ବେଙ୍ଗ 
ଛୋଟ ! ପାଣିରେ ବେଶୀ ଦିନରହେ | ପୋଖରୀକୂଳେ ଗାତକରି ରହେ | ପାଣିବେଙ୍ଗ ଓ ବାହୁଣୀବେଙ୍ଗ କୂଳରେ ଥୂଲେ 
ମଣିଷର ଶବ୍ଦ ଶୁଣିଲେ ଫକ ଫକ ପାଣି ଭିତରକୁ ଡେଇଁ ପଡନ୍ତି । କୂଳରେ ବସି ରଡ଼ିକରୁଥାଆନ୍ତି | “ ଢଳ ନିକଟେ ଉଚ୍ଚେ 
ଡାକଇ ଭେକ ।” ସବୁ ବେଙ୍ଗଙ୍କର ସୁସ୍ତ କାଳ ଶୀତକାଳ | ବର୍ଷାହେଲେ ବାହାରନ୍ତି | ବେଙ୍ଗ ବୋବେଇଲେ ବର୍ଷାହେବାର 
ସୂଚନା ମିଳେ ବୋଲି କହନ୍ତି । ବର୍ଷାଦିନେ ଅଣ୍ଡା ଦିଅନ୍ତି | ଟରର୍‌ ଟର୍‌ର ବୋବାଉଥାନ୍ତି । 
“ ଦର୍ଦ୍ଧର ରବ ଶୁଣି ନୀରବ ପିକ 
ମୂଢ଼ ସଭାରେ ମୂକ ଯଥା ଧାର୍ମିକ ।” 
ବେଙ୍ଗ ଛୋଟ ମାହ, ମଶା, ମାଛି, ପୋକ ଯୋକ ଖାଆନ୍ତି । ସାପ ବେଙ୍ଗ ଖାଏ | 
“ ଦେଖ ଅଗ୍ରତେ ସରସୀ ଜଳେ” 
ପଡି ମଣ୍ଡୁକ କୁର ଅହି କବଳେ, 
ବିକଳେ ରାବୁ ରାବୁ, ଉର୍ଦ୍ଦେ ଉଦ୍ଧୀନ, 
ଉହୁଙ୍କି ଶିଶୁ କଙ୍କି ଦେଲା ଗିଳିଣ । 


(ବର୍ଷା, ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ, ରାଧାନାଥ) 


ବେଙ୍ଗ ପାଟିଆ - ଯାହାର ପାଟି ବେଙ୍ଗ ପାଟି ଭଳି | ଲଣ୍ଡନ ଓ ଲାମ୍ବର ପାଟିଆ | ପାଟିର ଦୂଇପଟ ( ତଳ ଓ ଉପର) ଏକ ପ୍ରକାରର । 
ମଝିରେ କଣା | ଏ କଣାରେ ଫିତା ଦିଆଯାଏ | ବେଙ୍ଗ ପାଟିଆ ଖୋଲି ପୁଣି ଲୁଗାଯାଇଥାଏ ! ଫିତା ତେଜିବା ବା 
ଦବେଇବା ( କମେଇବା) ପାଇଁ ବେଙ୍ଗ ପାଟିଆରେ ଗୋଟିଏ ଚାବି ଲାଗିଥାଏ | ବେଙ୍ଗ ପାଟିଆ କଳ ଖାଇଗଲେ ଆଉ 
ବେଙ୍ଗ ପାଟିଆ ଲଗାଯାଇପାରେ | 

ବେଙ୍ଗଳା - ବଳଦ ସାହାଯ୍ୟରେ ଧାନ ଅମଳ କରିବା ପଦ୍ଧତି | ମେରି ଚାରି ପଟେ ଧାନ ହଳା ( କଳେଇ)କୁ ଉପର ମୁହଁ କରି (କେଣ୍ଡା 
ପଟ ଉପରକୁ ରଖୁ) ଗୋଲାକାର ଢ଼ଙ୍ଗରେ ସଜାଇ, ମେରିରେ ଦାଉଣୀ ଦେଇ, ଦାଉଣୀରେ ବଳଦ ଯୋଟି, ବଳଦଙ୍କୁ 
ମେରି ଟାରିପଟେ ବୁଲାଇ ଧାନ ଅମଳ କରିବା ପଦ୍ଧତି । ଏହାକୁ ବେଙ୍ଗଳା ବା ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା କହନ୍ତି । ମେରି 
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ଚାରିପଟେ ହଳା ସଜାଇବାକୁ ବେଙ୍ଗୁଳିବା କହନ୍ତି । ହଳାର ପରିମାଣ ଅନୁସାରେ ବେଙ୍ଗଳାରେ ଯୋଚା ହେଉଥ୍‌ବା ବଳଦ 
ସଂଖ୍ୟା ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ସାଧାରଣତଃ ବେଙ୍ଗଳାରେ ୬-୮ ବଳଦ ଲାଗନ୍ତି । ଏବଂ ୩-୪ ଭରଣ ଧାନ ( ୧ ଭରଣ 
୮୦ଟଗୌଣୀ, ୧-ଗୌଣୀ ୩ଂ /  - କିଗ୍ରା ଧାନ ), ୬ ଘଣ୍ଟାରେ ଅମଳ ହୁଏ ! 


9? 


ଅନେକ ଲୋଙ୍କଙ୍କୁ ( ପ୍ରାଣୀଙ୍କୁ ) ଏକାଠି କରି ଶୃଙ୍ଖଳିତ ଭାବେ ଚଳାଇବାକୁ ମଧ୍ଯ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା କୁହାଯାଏ । 


ବେଠି - ଅନ୍ଯ ପାଇଁ ବାଧ୍ୟତା ମୂଳକ ମାଗଣା ଖଟିବା । ସାଧୀନତାପୂର୍ବରୁ ରାଜା ଓ ଜମିଦାରଙ୍କର ସାଧାରଣ ପ୍ରଜା ବାଧ୍ଯରେ 
| ମାଗଣାରେ କାମ କରୁଥିଲେ | କାମର ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଅନୁସାରେ ବେଠିର ନାମ ଦିଆଯାଉଥୁୂଲା | ଯଥା - ହଳବେଠି, ଛପର 
ବେଠି, ଧାନ କଟା ବେଠି, ଇତ୍ୟାଦି । ଗ୍ରାମର ପ୍ରତ୍ୟେକଙ୍କ ଘରୁ ଲୋକ ରାଜା /ଜମିଦଦାରଙ୍କ ଘରେ ମାଗଣାରେ କାମ 
କରୁଥ୍‌ଲେ । ବେଠି ନକଲେ ରାଜା /ଜମିଦାର ଜମି ଛଡ଼ାଇ ନେଉଥ୍ଲେ ଓ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଦଣ୍ଡ ଦେଉଥ୍‌ଲେ | ଗଡ଼ଜାତ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ମୋଗଲବନ୍ଦୀ ଅଞ୍ଚଳ ଅପେକ୍ଷା ବେଠୀ ପ୍ରଥା ଗୁରୁତର ଥୁଲା | ଢେଙ୍କାନାଳର ଯତନ ନଗର ପ୍ରଜାଙ୍କର ବେଠିରେ 
ତିଆରି ହୋଇଛି ବୋଲି ଲୋକ କହନ୍ତି । ସେଥୁପାଇଁ ପ୍ରଜା ଆନ୍ଦୋଳନ ହେଲା | ଜମିଦାରି ଉଚ୍ଛେଦ ପରେ ଆଉ କେହି 

ବେଠି ଖଟୁ ନାହାନ୍ତି । ଏ ପ୍ରଥା ଲୋପ ପାଇଲାଣି | 


ବେଣା - ଏହାକୁ ବେଣା, ଖସ୍‌, ଖସ୍ଖସ୍‌, ବିରୈ ମଧ୍ଯ କହାଯାଏ | ଏଶିକ, କାଇଁଶିକା | 


Andropogon annulatus, Andropogon contortus, Heteropogon contortus, Vetivera 
Zizanoides (Fam : Poaceae) 


ଇଂ : Piligrass, Spear grass 

ହିଁ : କୁମେରିଆ, ଶୂରବଳ 

ବହୁବାର୍ଷିକ ତୃଣ । ବହୁ ପତ୍ର ବିଶିଷ୍ଠ । ବୁଦା ବୂଦା ହୋଇ ବଢ଼େ | ଚେର ଗହଳ | ଭିତର କାଣ୍ଡ ଶାଖାୟିତ | ମୂଳ 
ମାଂସଳ | ସବୂୃବେଣାରେ ପ୍ରତିବର୍ଷ ସ୍ତବକ ହୁଏ ନାହିଁ | ସ୍ତବକ ଲୋହିତ.- ପିଙ୍ଗଳ, ଧଳା ମଧ୍ଯ । କେତେକ ବେଣା ପାଣି 


କୂଳରେ ଓ ଖାଲ ଗହୀର ବିଲରେ ଭଲ ବଢ଼ନ୍ତି । ଆଉ କେତେକ ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା ମାଟିରେ ବଢ଼ନ୍ି | ଏଣୁ ବ୍ୟବହାର ଓ 
ଜାତି ବଣ୍ଟନରେ ଭିନ୍ନତା ଦେଖା ଯାଇଥାଏ | 


ବେଣା ଶର ( କାଇଞ୍ଚ ) ଗୋଟା ଓ ଫାଳ କରି ଟୋକେଇ ନାଳିଆ ବିଞ୍ଚଣା କରାଯାଏ | ଡାଙ୍ଗରୁ ମସିଣା, ଛାପା, ହୁଏ | 
ବେଣାର ବ୍ୟବହାର ଓଡ଼ିଶାକୁ ବହୁ ପୁରାକାଳରୁ ଜଣା | 


“ ଦେଖ ଏ ଯେଉଁ ବେଣା ମୂଳ, ତିନି ପଇସା ତାର ତଳ । 
ତା ଶୁଣି ସେ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଗଲା, ବେଣା ମୂଳକୁ ଉପାଡିଲା !” (ତ୍ରିନାଥ ମେଳା) 
ବେଣା ଶରକୁ ଧନୂଶର କରି ବ୍ୟବହାର କରିବା ସାରଳା ମହାଭାରତର କାଇଁଶିକା ବା ଏଁଶିକ ପର୍ବରେ ପଢ଼ିବାକୁ ମିଳେ | 
“ ଡେଙ୍ଗା ବେଣାର କାଣ୍ଡ, କାଇଁଶିକା କାଣ୍ଡ | 
କାଇଁଶିକ ବୃକ୍ଷ ଏକ ଦେଖୁଲେ ସେ କତି 
xX xX xX 
କୋପେ ପେଶି ଅଛି କାଇଁଶିକା ବାଣ” 
xX xX xX 
କାଇଁଶିକା ଶରେ” ପଡ଼ି ହେଲା ଭସ୍ପଗତି” । 
(ସାରଳା ମହାଭାରତ, କାଇଁ ଶିକା ବା ଏଶିକ ପର୍ବ) 
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ବେଣାର ଚେର ନରମ ଓ ଲମ୍ବ | ବେଣା ଚେରରୁ ଖସ ଖସ ତାଟି ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ତାଟିକୁ ଖରାଦିନେ ବିଭିନ୍ନ ଅଫିସରେ 
ଦୁଆର ମୁହଁରେ ଝରକାରେ ଘୋଡଣି ରୂପେ ଟାଙ୍ଗନ୍ତି । ଫଖାର ବ୍ୟବହାର ବହୁଳ ହେବା ଆଗରୁ ବେଣା ଚେରକୁ ଗୁନ୍ଧି, 
ବୁଣ, ଆଲଟ କରି ହାକିମଙ୍କ ମୁଣ୍ଡଉପରେ ଟାଙ୍ଗୁଥୁଲେ ଏବଂ ଜଣେ “ଲୋକ ଏଥ୍‌ରେ ଦଉଡି ଲଗାଇ ବିଞ୍ଚଣା ଭଳି 
ଟାଣୁଥ୍‌ଲେ । ବିଚାରପତିଙ୍କ ଇଜ୍‌ଲାସରେ ଓ ଜିଲ୍ଲାପାଳଙ୍କ ଦପ୍ତରରେ ଓ କୋଠରୀରେ ଲାଗୁଥୁଲା । ଖରାଦିନେ ଖସ୍‌ ଖସ୍‌ 
ଚେର ବୁଣା ତାଟି ଟାଙ୍ଗି ପାଣି ଛିଞ୍ଚନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରୁ ଏକ ସୁଗନ୍ଧ ବାହାରେ । ଏବେ ମଧ୍ଯ ବଡ଼ ବଡ଼ ଅଫିସ, ବ୍ୟାଙ୍କରେ 
ଖରାଦିନେ ବେଣା ତାଟି, ଚାଞ୍ଚରା ଟଙ୍ଗାଯାଉଛି ଓ ଥଣ୍ଡା ହେବା ପାଇଁ ପାଣି ପଡ଼ୁଛି । ବେଣା ତାଟି ଭିତର ଦେଇ ଥଣ୍ଡା 
ପବନ ବହି ପରିସରକୁ ସୁଗନ୍ଧ ଓ ଶୀତଳ ରଖେ । 
ଛୋଟ ଓ କୁଜିବେଣା (୪evera 2izanoides) ମୃଭିକା ସଂରକ୍ଷଣ ଲାଗି ରୋପଣ କରାଯାଏ | ଏହାର ଚେର ଘଞ୍ଚ ଓ 
ମାଟିକୁ ବାନ୍ଧିରଖେ । ଓଡ଼ିଶାର ଜଳ ଓ ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ଲାଗି ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗ ଏହାକୁ ଓଡ଼ିଶାର ଅହ୍ପବୃଷ୍ଟିଯୂକ୍ତ ଓ 
ମରୁଡ଼ ପ୍ରବଣ ଅଞ୍ଚଳରେ ବହୁତ ରୋପଣ କରିଛନ୍ତି । ଏହା TWDP (Integrated Watershed Development 
project, ସମନ୍ବିତ ଜଳ ଛାୟା ଉନ୍ନୟନ ପ୍ରକଳ୍) ଓ NW DPRA (National Water Shed Development 
Project in Rainfed Areas )(ଜାତୀୟ ଜଳଛାୟା ଉନ୍ନୟନ ବୃଷ୍ଟିପୁଶ୍ତ ଅଞ୍ଚଳ ଯୋଜନା) ମାଧ୍ଯମରେ ଏ ବେଣୀର 
ବ୍ୟବହାର ପ୍ରଚାର ଓ ପ୍ରସାର କରାଯାଇଛି | କିନ୍ୁ ସବୁଠାରୁ ଏହାର ଉପକାରିତାର ସମାନ ଫଳ ମିଳିନାହିଁ | 
ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ଅନେକ ବେଣାପାଟ ଅଛି ¦! ବେଣା ବୂଦା ହିଡ଼ରେ, ଦଣ୍ଡାତଳେ, ଲଗାଯାଏ ବା ଉଠି 
ବଢ଼ିଥାଏ ! ଦୁଇ କିଆରି ମଧ୍ଯରେ ସୀମା ଚିହ୍ନଟ ପାଇଁ ବେଣା ବୁଦା ମଧ୍ୟ ପକାଯାଏ ! ଏ ବେଣା ପାଣି ବେଣା ¦ ପାଣି ଜମି 
ରହିଲେ ମଧ୍ଯ ମରେ ନାହିଁ | ବେଣା ପାଟକୁ ବେରଣା ପାଟ କୁହାଯାଏ | 

ବେଣୀଆଁ ଶିଙ୍ଗା - ଯାହାର ଶିଙ୍ଗ ବେଣୀ ପରି । ମୋଡ଼ି ମୋଡ଼ିକା, ଢ଼େଉ ଢ଼େଉକା ! ଝାଞ୍ଚୁଲା | ଏପରି ଶିଙ୍ଗ ଥ୍ବା ବଳଦ ଅତି 
କାମିକୀ | “ ଆଣ ନଆଣ, ଝାଖୁଲି ଆଣ, ବେଣୀଆଁ ଶିଙ୍ଗାଟି' ସବୁଠୁ ଟାଣ” ବୋଲି ବଚନ ଅଛି | 

ବେଣୀ ବତା - ଦୂଇ ଫାଳିଆ ଜାଉଁଳି କବାଟରେ ଗୋଟିଏ ଫାଳର ( ପାଖକୁ ) ଦାଢ଼ରେ ବାହାରକୁ ବାହାରି ବସାଯାଇଥ୍ବା କାଠ ବତା, 
ଲମ୍ବପଟି ବା ବାଟେନ୍‌ । 

ବେଣ୍ଟ - ବିଭିନ୍ନ ଉପକର୍‌ଣ, ଖଣ୍ଡା ଓ ଶସ୍ତ୍ାଦି ଧରିବା ଲାଗି ସେଥୁରେ ଲଗାଯାଇଥ୍‌ବା କାଠ, ବାଉଁଶର ଅଂଶକୁ ବେଣ୍ଟ ବା ମୁଠା 
କୁହାଯାଏ । ଯଥା - କୋଡ଼ି, କୋଦାଳ, ଦାଆ, କଟୁରି ବେଣ୍ଟ, ଛତାବେଣ୍ଟ, ଖଦ୍ଧ ବେଣ୍ଟ ଇତ୍ୟାଦି | 
ନାଡଲଗା ଫଳକୁ ବେଣ୍ଟ କହନ୍ତି | ଯଥା - କଇଁବେଣ୍ଟ, ପଦ୍ଧବେଣ୍ଟଃ ବେଣ୍ଟ ଏ ଗଛର ଫଳ | ଏ ଫଳ ଭିତରେ ମାଣ୍ଡିଆ ଭଳି 
ଗୋଲ ଛୋଟ ଦାନାଥାଏ | ଏହାକୁ ଭାଜି ଖଇ କରନ୍ତି | ଏହାକୁ ବେଣ୍ଟଖଇ କୁହାଯାଏ ! 

ବେଣ୍ଟକାର ¬ ବ୍ୟାଧ - “ ତହିଁରେ ନିକଟେ ଜାରା ବେଣ୍ଡଜାର ପୁର” 
ଦୂର୍ଭାର ବଚନ ଶୁଣି ଜାରା ବେଣ୍ଟକାର” । ( ଶାରଳା ମହାଭାରତ - ଆଦ୍ୟପର୍ବ ) 

ବେଣ୍ଟ ପୋଖରୀ - ଯେଉଁ ପୋଖରୀକୁ ଅନେକ ପ୍ରାଣୀ ପାଣି ପିଇବାକୁ ଆସନ୍ତି । ଜଳପୂର୍ଣ୍ଣ ପୋଖରୀ, ସରୋବର | ଯେଉଁ ପୋଖରୀ 
କଇଁ ଓ ପଦ୍ଧରେ ପୂରିଥାଏ ।- 
ବେଣ୍ଟ ଗଛ ବିଶେଷ : Naringi cremulata, Limonia acidissima, Fam : Rutaceae 


ବେଵ୍ବି- ବେଣୀ । ମୁଣ୍ଡରେ ରଖୁଥ୍ବା ବାଳ ପୁଳା | ଆଗେ ମରଦମାନେ ମୁଣ୍ଡରେ ବାଳରଖ୍‌ ବାନ୍ଧୁଥୁଲେ । ଏହାକୁ ବେଣ୍ଟ 
କୁହାଯାଏ ! ଯିଏ ବେଣ୍ଟି ରଖୁଥାଏ ତାକୁ ବେଣ୍ଟିଆ କୁହାଯାଏ । ଢୟଦ୍ରଥକୁ ନମାରି ପାଣ୍ଡମାନେ ସାତବେଣ୍ଟିଆ କରି 
ଛାଡ଼ିଦେଇଥ୍ଲେ | ଓଳିଆ ବାଛିବା ପାଇଁ ବଳା ଯାଉଥ୍ଵା ପାଳ ଦଉଡ଼ି ! ଭଡ଼ାହୋଇ ଗଦାହୋଇଥ୍‌ବା ଧାନ ଗଦାରେ 
ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଚିହୁ । ଧାନ ଉଡ଼ିଆ ହୋଇ ବେଣ୍ଟି ପଡ଼ିଲା ପରେ ମପାଯାଏ | ନିଆଁ ବେଣୀକୁ ନିଆଁ ବେଣ୍ଡି କୁହାଯାଏ । 
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ବେତ, ବେତ - Calamus guruba କଣ୍ଟାବେତ୍‌, ସରୁ ନହକା ବେତ | ଧଳାବେତ, କାଳିବେତ, କଣ୍ଟା ନାହିଁ । ପତ୍ର ପାନପତ୍ର 
ପିରି | (Fam - Palmae) 
Calamus latifolius ଗୌରୀବେତ ! ଦଣ୍ଡୟଯାତ୍ରାରେ ଦଣ୍ଡୁଆ ଧରୁଥ୍ବା ଗୌରୀବେତ ଏ ଜାତି ବେତରୁ ତିଆରି ହୁଏ । 
ପାଣିବେତ ! 


Calamus tenuis ବଡ଼, ମୋଟା ବେତ |! ଏ ବେତରେ ଚଉକି, ଟୋକୋଇ, ବୁଣାହୁଏ । ମୋଟ ବେତବାଡ଼ି, 
ବଙ୍କୁଲିବେତ ବାଡ଼ି ତିଆରି ହୁଏ | କାଠ ବେତ, ବାଉଁଶଭଳି | 
Family : Palmae 
ଧଳୀବେତକୁ ବେତସ, ରଥ, ଅଭରପୁଷ୍ଣର ବିଦୂଳ ଶୀତ, ବାନୀର, ବଞ୍ୁଳ ଓ ପାଣିବେତକୁ ପରିବ୍ୟାଧ, ବିଦୂଳ ନ ଦେୟୀ ଓ 
ଅମ୍ବୁବେତସ କୁହାଯାଏ । 

ବହୁବାର୍ଷିକୀ - ବୁଦାଳିଆ ଗଛ | ପତ୍ରାଳଛଦ ଉପରେ କଣ୍ଟାଥାଏ | ପାଣି କୂଳରେ ବଢ଼େ | ଆଛୁଦ ଛଡ଼ାଇ ଦେଲେ ଭିତର ଅଂଶରେ 
କଣ୍ଟାନଥାଏ | କାଣ୍ଡ ଟାଣ ନୁହେଁ । ବେତଗଛ ନହକା, ଅନ୍ୟ ଉପରେ ମାଡ଼ି ବଢ଼େ | ଅଗରେ କଣ୍ଟାଳିଆ ଆକର୍ଷି ଥାଏ | 
ବେତ ନାଶି କଣ୍ଟକମୟ । କାଣ୍ଡ ବେତହୁଏ । ବେତକୁ ନୂଆଁଇଲେ ସହଜରେ ନଇଁଯାଏ 1 ଫଳ ପେନ୍ମା ପେନ୍ଛସା । କୋଳି 
ପାକଳହେଲେ କୋଳିକୁ ହତରେ ମଳିଦେଲେ ଚୋପା ( ଖୋଳପା) ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଖୋଳପା ତଳେ ଅଳ ପତଳା ଶସଥାଏ ! 
ଏ ଶସ ଖଟା-ମିଠା | ଶସ ତଳକୁ ଗୋଟିଏ ଟାଣ ମଞ୍ଜଥାଏ | ବେତ କନ୍ଦା ପିତା । ବେତ କନ୍ଦାକୁ ମହୁରେ ମିଶାଇ 
ଖାଇଲେ କାଶ, ଶର୍ଦ୍ଦି ଭଲ ହୁଏ | ଦେହ ଟାଣ ହୁଏ, ଫୁର୍ରି ଲାଗେ ! ଶ୍ରାଦ୍ଧରେ, ପିଣ୍ଡରେ ବେତ କନ୍ଦା ଦରକାର ହୁଏ । 
ହବିଷ୍ୟାଳିମାନେ ହବିଷରେ ପକାନ୍ତି । ବେତରୁ ଚଉକି ଓ ଟୋକେଇ ବିଭିନ୍ନ ଆସବାବ ତିଆରି ହୁଏ ଓ ବାଡ଼ି ତିଆରି 
ହୁଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ବେତ ଜଙ୍ଗଲ ଲୋପ ପାଇବାରେ ଲାଗିଛି । ବେତକଙ୍ଟା ସରୁ, ମୁନିଆ, ଟାଣ | ଏ କଣ୍ଟାରେ ଚିତା 
କୁଟନ୍ତି । କାନ ଫୋଡ଼ନ୍ତି । 

ବେତା - ସରୁ ବେତ, ବେତ ଫାଳିଆ, ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି ବଡ଼ ଟୋକେଇ | ଛୋଟ ବେତ ଟୋକୋଇକୁ ବେତୁଲି 
ଜୁହାଯାଏ । 

ବେଦର(ଦେ)ନା - ଡାଳିମ୍ବ ହି : ଆନାର, ଇଂ: Pomegranate, ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Punica granatum, Family : 
Punicaceae. 


ଫଳ ଗଛ | ୧୨-୧୨ ବର୍ଷ ବଞ୍ଚେ | ପଶ୍ଚିମ ଓ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତର ଏକ ଲାଭ ଦାୟକ ଫଳ | ଫଳ ଭିତରେ ଅନେକ 
ମଞ୍ଜିଥାଏ | ଏ ମଞ୍ଜିକୁ ଦାନ୍ତ ସହିତ ତୁଳନା କରନ୍ତି | ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକର ଦାନ୍ତ ଡାଳିମ୍ବ ( ବେଦନା)ମଞ୍ଜ ଭଳି ତାକୁ 
ଜୁନ୍ଦଦନ୍ତୀ, କୁନ୍ଦ ରଦନା, ଡାଳିମ୍ବ ଦନ୍ତୀ କୁହାଯାଏ | ମଞ୍ଜିମାଂସଳ | ପାଚିଲେ ନାଲି ହୋଇଯାଏ ! ଏ ମଞ୍ଜକୁ ଖାଆନ୍ତି । 
ସାଦିଷ୍ଠ ଓ ସାସ୍କ୍ଯକର | ମଞ୍ଜିର ମାଂସଳ ଅଂଶ ତଳେ ଗୋଟିଏ ଶାଗୁଆ - ଧଳା ସାମାନ୍ୟ ଲମ୍ବ ମଞ୍ଜିଥାଏ ! ମଞ୍ଜି 
ତୁଳନାରେ ଚୋପାବେଶୀ କଷା | ଚୋପାରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ( ଟାନିନ ) କଢ଼ାଯାଏ | ଝାଡ଼ା, ବାଳି ଓ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା 
ବନ୍ଦ କରିବାକୁ ବେଦନା ଚୋପା ବାଟି ରସ ପିଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । ବେଦନା ଓଡ଼ିଶାରେ ଚାଷ ହୁଏ ନାହିଁ । ମହାରାଷ୍ଟ୍ରର 
ଆସେ | ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହା ଏକ ଦୂଷ୍ଠାପ୍ୟ ଫଳ | ବଡ଼ ଲୋକମାନେ ବେମାର ପଡ଼ିଲେ ଖାଆନ୍ତି ! 


ବେରଣା ( ବେର୍ଣ୍ଣା) - ତଳିଆ, ଖାଲୁଆ ପାଟ ଜମି, ବେର୍ଣ୍ଣାଜମି | ବେଣା ପାଟକୁ ମଧ୍ଯ ବେରଣା ପାଟ କୁହାଯାଏ | 
ବେରୁଆଁ (ହୀ) - Cyperus tagetum, Cyperus articulatus, Fam : Cyperaceae. 


ଘାସ | ଜଳଜ 1 ପାଣି ପାଖରେ, ପୋଖରୀକୂଳରେ, ନାଳକୂଳରେ, ବଗଚରରେ ଓ ଅଛପାଣି ଜମୁଥ୍ବା ଜାଗାରେ ହୁଏ | 
ବେରୁଆଁ ହେଁସ, ମସିଣା ଚଟେଇ ପାପୋଛ ଇତ୍ୟାଦି ବୁଣିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ବେରୁଆଁ ସନ୍ତରା ଠାରୁ ଟାଣ | ମୂଳ 
ମୁଥା ମୂଳ ପରି । ଚେର ମୋଟା ଓ ଧଳା | ମୂଳ ମରେ ନାହିଁ | ମାଟିରେ ଥାଏ | ବର୍ଷାଦିନେ ପାଣି ଜମିଲେ ପୁଣି ଉଠେ | 
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ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ମୁଆ ଫୁଲ କେଣ୍ଡାପରି | ଛତାଳିଆ, ତାରାଭଳି । ବେରୂଆଁ ସାଧାରଣତଃ ତଳି ରୁଆଯାଇହୁଏ ! ବେରୁଆଁ. 


କାଟିବା ପୂର୍ବରୁ ମଞ୍ଜି ପ୍ରାୟତଃ ଝଡ଼ି ପଡ଼ିଥାଏ । ଅନେକ ଯାଗାରେ ବେରୁଆଁକୁ ଏକ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! 
ବେଏଲ୍‌ (ବେଲ୍‌) (Bale) - ଗାଣ୍ଡି । ତୁଳା ଓ ଝୋଟର ଗାଣ୍ଡି ତିଆରି ହୁଏ | ୧ ଗାଣ୍ଡି ତୁଳା = ୧୭୦ କି.ଗ୍ରା, ଏକ ଗାଣ୍ଡି ଝୋଟ = 
୧୮୦ କି.ଗ୍ରା | 
ବେଲ - ବିଲ୍, ଶ୍ରୀଫଳ 
ସଂ : ଶ୍ରୀଫଳ, ମାଲୁର, ଶାଶ୍ଚିଲ୍ୟ, ମଙ୍ଗଲ୍ୟ, ତ୍ରିଶିଖ, ସଦାଫଳ, ତ୍ରିପତ୍ର, ଶୈଳୁଷ, ଶିବଦ୍ୁମ, ପତ୍ରଶ୍ରେଷ୍ଠ, ଲକ୍ଷ୍ମୀଫଳ |! 
ହି : ବେଲ୍‌, ବିଲ 
ମ : ବେଲ୍‌, 
ତା : ବିଲ୍ମ୍‌, ବିଲ୍ପଟମ୍‌, 
ତେ : ନୀରେଡ଼, ପଟିର, ବିଲ୍ପାଣ୍, ମାରେଡ଼ୁ, ମାଲୁରମୁ 
ଇଂ : Bael 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : 4egle marmelos, Crataeva, marmelos, Fam :Rataceae 
ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ, କଣ୍ଟାଳିଆ; ଗଣ୍ଡି, ଡାଳରେ କଣ୍ଟାଥାଏ | କଣ୍ଟା ଟାଣ, ମୋଟା ମୁନିଆଁ । ପତ୍ର ତ୍ରିଶାଖା । ଫଳ 
ବର୍ଭୁଳ, ପତ୍ର ଝଡ଼ା ଦିଏ | କଞ୍ଚା ଓ ପାଚିଲା ଫଳ ରସ ଅଠା ଓ ମାଂସଳ | ବେଲରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲ ମଞ୍ଜିଥାଏ | 
ମଞ୍ଜି ନାନୁଆ | 
ବେଲପତ୍ର ଶିବଙ୍କ ଉପରେ ଚଢ଼ାଯାଏ । ତ୍ରିଶାଖା ବେଲପତ୍ର ମାନସିକ କରି ଚଢ଼ାନ୍ତି । ପାଚିଲାବେଳକୁ ପଣାକରି 
ଖାଆନ୍ତି । କୋଷ୍ଠ ଜାଠିନ୍ୟ ଦୂର ହୁଏ, ଝାଡ଼ା ତରଳ ହୁଏ | ପୋଡ଼ାବେଲ ଖାଇଲେ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ବି ଭଲ ହୁଏ | 
ବେଲ ଫଳ ମଧୁର, କଷାୟ, ହୃଦ୍ୟ, ରୁଚିକର, ପଣ୍ୟ, ଗ୍ରାହୀ, ପିଭକର, ପାଚକ, ବାତାତିସାର, ଜରନାଶକ | 
ବେଲପତ୍ର ଜୀର୍ଣ୍ଣକାରକ ।! ବେଲପତ୍ର ଓ ଗୋଲମରିଚ ଏକତ୍ର ଖାଇଲେ ଜୀର୍ଣ୍ଣ ଶନ୍ତି ବଢ଼େ | ଫଳରେ ଟାଣ ଖୋଳପା 
(ସଢ଼େଇ)ରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ବାହାର କରାଯାଏ । ବେଲ ରସ ବାସନା, ସାଦିଷ୍ଟୟ ଅଠାଳିଆ । ଚକଟି ସୂତା କାଢ଼ି 
ଫୋପାଡ଼ି ଦିଆଯାଏ । ମଞ୍ଜି ଚାରିପଟ ନାଳୁଆ । ଏ ନାଳୁଆ ଅଂଶ ବାର୍ନିଶ ତିଆରିରେ ଲାଗେ | ଆଗେ ବେଲ ଅଠା ଓ ଗୁଡ଼ 
ମିଶାଇ ପଥର ଯୋଡୁଥ୍‌ଲେ । ଫଳରୁ ‘ବେଲ୍‌' ନାମକ ଞିଷଧ ତିଆରି ହୁଏ | ଏ ଥିଷଧ ବହୁ ପୁରୁଣା ନାଳ ଝାଡ଼ା, ନାଳରକ୍ତ 
ଝାଡ଼ା ଭଲ କରି ଦିଏ | ବେଲ ଫଳ ରସରୂ ମିଷ୍ଠ ପାନୀୟ ( ସରବତ୍‌) ତିଆରି ହୁଏ | କାଠ ମଣ୍ଡରୁ ପୁଡ଼ିଆ ବନ୍ଧା କାଗଜ 
ତିଆରି ହୁଏ | ଭାରତୀୟ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ଅତି ପ୍ରଧାନ ଫଳ ଓ ବେଲ କାଠ କେହି ଜାଳନ୍ତି ନାହିଁ । ବେଲଗଛକୁ ପୂଜା କରନ୍ତି । 
ଲୋକଙ୍କ ଧାରଣା ଯେ ହାତୀ ଗୋଟା ବେଲ ଗିଳିଦିଏ । ପେଟରେ ବେଲର ଭିତର ଅଂଶ ଜୀର୍ଣ୍ଣ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ହାତୀ ` 
ଗୋବରରେ ବେଲ କାଢ଼ିଦିଏ । କଥାଟି କିନ୍ଧ୍‌ୁ ଠିକ୍‌ ନୁହେଁ । ହାତୀ ବେଲକୁ ମଡ଼ ମଡ଼ ଵ୍ଧରି ଭାଙ୍ଗି ଗିଳେ ! ବେଲ ପାଚିଲେ 
କାଉର କଣ ଯାଏ ବୋଲି ଢଗ ଅଛି | ବେଲ ଖୋଳପା ଟାଣ ! କାଉ ଥଣ୍ଟ ସେ ଟାଣ ଖୋଳପା ଭିତରକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । 
ବେଲା - ବଡ଼ କଂସା । (ବେଲାଏ ଭାତ, ବେଲାଏ ତୋରାଣି ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ୟବହାର ) | | 
ବେଲେଣା (ବେଇଣା) - ରୁଟି କରିବା ପାଇଁ ଅଟା ଚକଟି ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲା କରି ବେଲିବା । ଯେଉଁ କାଠ, ପଥର ବା ପିଢ଼ା 
ଉପରେ ଅଟା ଗୋଲାକୁ ବେଲି ରୁଟି କରାଯାଏ ତାକୁ ବେଲଣାପେଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ କାଠର ବାଡ଼ିରେ ବେଲାଯାଏ 
ତାକୁ ବେଲଣା କାଠି କୁହାଯାଏ | ବେଲଣା ପେଡ଼ିଉପରେ ଅଟାଗୋଲାକୁ ରଖୁ ତା'ଉପରେ କାଠିରେ ଚାପଦେଇ ପତଳା ଓ 
ଗୋଲାଜାର ପିଷ୍ଟ ତିଆରି କରିବାକୁ ବେଲିବା କୁହାଯାଏ ! ରୁଟି ତିଆରି ପାଇ ଅଟାଗୁଳାକୁ ବେଇଣା ପେଡ଼ିଉପରେ ରଖ୍‌, 
ବେଲଣା କାଠରେ ବେଲିବା ଆବଶ୍ୟକ | 
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ବେଶ - ପୋଷାକ, ସଜା । ଜଗନ୍ନାଥ ବାରମାସରେ ବାରପ୍ରକାର ବେଶରେ ଭୂଷିତ ହୁଅନ୍ତି । ଯଥା - ମାର୍ଗଶୀର - କେଶବବେଶ, 
ପୌଷ-ନାରାୟଣ ବେଶ, ମାଘ - ମାଧବ ବେଶ, ଫାଲଗୁଣ - ଗୋବିନ୍ଦ ବେଶ, ଚୈତ୍ର - ବିଷ୍ୁବେଶ, ବୈଶାଖ - 
ମଧୁସୂଦନ ବେଶ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ - ତ୍ରିବିକ୍ରମବେଶ, ଆଷାଢ଼ - ବାମନବେଶ, ଶ୍ରାବଣଂ-ଶ୍ରୀଧର ବେଶ, ଭାଦ୍ରବ-ଦୃଷୀୱକେଶ 
ବେଶ, ଆଶ୍ନିନ-ପଦନାଭ ବେଶ, କା୍ରିକ - ଦାମୋଦର ବେଶ | 

ବେଶୀ - ଯେ ବେଶ କରାଏ ତାକୁ ବେଶୀ କୁହାଯାଏ | ଯିଏ ବେଶ ହେବାକୁ ଭଲ ପାଏ ବା ହୁଏ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ବେଶୀ କୁହାଯାଏ । 

ବେସନ - ବୂଟ ଅଟା | 

ବେସର - ସୋରିଷ ବଟା (ବଡ଼ ବଡ଼ଗଲେ ହଟି, ସାନ ଆସିଛି ବେସର ବାଟି ) | 

ବୈଦଳ - ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲର ଦାନାକୁ ବୈଦଳ କହାଯାଏ । 

ବୈଶାଖ - ବର୍ଷର ପ୍ରଥମ ମାସବୋଲି ବିଚାର କରାଯାଏ । ବୈଶାଖ ମାସ ବର୍ଷର ଆରମ୍ଭମାସବୋଲି ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ନୂଆବର୍ଷ 
“ ବୈଶାଖୀ” ପାଳନ କରଯାଏ ! ଯାତ୍ରା, ନାଟ, ବନ୍ଧୁମିଳନ ହୁଏ |! ବୈଶାଖୀ ପୂର୍ଣ୍ଣମାକୁ ବୈଶାଖ୍ୟ ବୋଲି ପାଳନ 
କରନ୍ତି । ବୈଶାଖ ମାସ ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ (ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ) ମହାବିଷ୍ଣବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁହାଯାଏ | କେତେକଙ୍କ ପାଞ୍ଜି ବୈଶାଖ 
ମାସରୁ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ | 

ବୋଇତାଳୁ - ବୋଇତି କଖାରୁ (କଖାରୁ ଦେଖ) ! 

ବୋଡ଼ାଛତ଼ୁ - ଶାଳଗଛ ମୂଳରେ ଫୁଟୁଥ୍ବା ଛତୁ | ଛତୁଭାରି ଚିକ୍ଣ । ଚେରରେ ହୁଏ । ଉପର ମାଟି ଫାଟିଯାଏ । ଲୋକେ ବୋଡ଼ା 
ଛତୁ ହେଲାଣି ଜାଣି ଖୋଳି ଆଣନ୍ତି | ଛତୁ ଚର୍ବିଭଳି ଚିକଣ | ତରକାରି ମାଂସ ତରକାରି ଭଳି ଲାଗେ "| 

ବୋଡ଼ାସାପ - ବିଷାକ୍ତ ସାପ | ବୋଡ଼ା ସାପର ବିଷ ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଚହଟି ଯାଏ ନାହିଁ । ବୂଡ଼ି କରିରହେ | ଛଅମାସ ପରେ ବାହାରେ 
ବୋଲି କହନ୍ତି । ବୋଡ଼ାସାପ କାମୁଡ଼ିଥ୍‌ବା ଯାଗା ଫୁଲିଯାଏ ଓ ବୋଦକା ହୋଇଯାଏ । ପରେ ଘା ହୁଏ । ବହୁତ କଷ୍ଟ 
ଦିଏ । ବୋଡ଼ା ସାପର ଗତି ଧୀର । ବେଶି ଯୋରରେ ଯାଇ ପାରେ ନାହିଁ । ବୋଡ଼ା ସାପର ଫଣା ନାହିଁ । ଏହା ଅଜଗର 
(Viper) ଜାତୀୟ ସାପ ଅଟେ | ବୋଡ଼ା ସାପର ଆକାର କ୍ରମେ ଛୋଟ ହୋଇ ଯାଏ | ଲାଞ୍ଜ ଆଡ଼ୁ ଛିଡ଼ି ଛିଡ଼ି ଆସେ । 
ବୋଡ଼ା ସାପ ଦୂଇ ପ୍ରକାର ! ଯଥା - କଳା ବୋଡ଼ା ଓ ଚନ୍ଦନ (ଚନ) ବୋଡ଼ା । ଚନ ବୋଡ଼ା ଅପେକ୍ଷା କଳା ବୋଡ଼ା 
ବେଶି ଭୟଙ୍କର | ପାଣିରେ ମଧ୍ଯ ରହିପାରେ | ବୋଡ଼ା ସାପ ଅଣ୍ଡା ଦିଏ ନାହିଁ | ଛୁଆ ଜନ୍ମ କରେ | 

ବୋତା (ବୋଡି) - ପଣସରେ ଫୁଟ ବ୍ୟତିତ ଅନ୍ୟ ଦୂଳୁଆ ଅଂଶ । 
ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ଆଦି ଫସଲର ଶୁଖ୍ଲା ପତ୍ର ଓ ଡାଙ୍ଗ ! ଏହାକୁ ବତୁରେଇ ବା ଶୁଖ୍ଲା ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ 
ଦିଆଯାଏ ! ବୋତି ଗୋରୁଙ୍କର ଅତି ପ୍ରିୟ ଖାଦ୍ୟ | 

ବୋବେଇଲ -ବୃବେଇ, ସବାଇ ଘାସ ( ବୁବାଇ ଦେଖ) | 

ବୋଳ ଖଞ୍ଜ. ( ବୋର ଝାଞ୍ଜ ) : ଜଳ ଖୁମ୍ୀ 
Pistia stratiotes Var cuneata, Fam : Araceae. 
ଏହାକୁ Water lettuce, duck weed କୁହାଯାଏ | ଜଳଜ ଉତ୍ତିଦ | ଅଗଚ୍ଛା | ଦଳ | ପାଣିରେ ଭାସେ । ପୂଳାଏ 
ଚେର ପାଣି ଭିତରକୁ ଲମ୍ବିଥାଏ ¦ ପାଣି ଉପର ଅଂଶ ଶାଗୁଆ | ପତ୍ରର ଡେମ୍ପ ନାହିଁ । ଗୋଲାପଫୁଲରେ ପାଖୁଡ଼ା ସଜା 
ହୋଇଥବା ଭଳି ପତ୍ରଗୁଡିକ ସଜାଇ ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି ¦ ଏହା ଲେଟୁସ୍‌ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ ବୋଲି ଏବଂ ପାଣିରେ 
ହେଉଥୁବାରୁ ଏହାକୁ Water lettuce କହନ୍ତି | 
ଏ ଦଳରେ ବହୁତ ପୋଟାସ ଥ୍‌ବାରୁ ଏହାକୁ କମ୍ପୋଷ୍ଠକରି ମାଟିରେ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ | ଏଥୁରେ ଭିଟାମିନ “କ”, (ଖ” 
ଓ “ଗ” ପରିମାଣ ବେଶି ଥାଏ | ବୋଳ ଖଝାଞ୍ର ଞିଷଧ୍ୟ ଗୁଣ ଅଛି । କାନ୍ଦ ବିନ୍ଧିଲେ, ପେଟରେ କୃମି ହେଲେ ଏହାର ରସ 
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ବୋଲୁଅ- 


ପିଅନ୍ତି । କାନୁ, କୁଶ୍ଡିଆ, ଯାଦୁ, ଚମଦଳା ଇତ୍ଯାଦି ଚର୍ମ ରୋଗରେ ପତ୍ରର ରସ ଘଷିଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | କଫ ଓ 
ଖଣ୍ଡିକାଶ ହେଲେ ପତ୍ରର ରସକୂ ଗୋଲାପଜଳରେ ମିଶାଇ ପିଅନ୍ତି | ପତ୍ରର ରସରେ ପଇଡ଼ପାଣି ଓ ଚାଉଳଚୂନା ମିଶାଇ 
ଖାଇଲେ ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ । ବୋଳ ଝାଞ୍ଜି ପବନରେ ସହଜରେ ଏ ପଟରୁ ସେପଟକୁ ଚାଲିଯାଏ । ଏପରି ଯିଏ 
ଗୋଟିଏ ପଟରୁ ଅନ୍ୟ ପଟକୁ ସହଜରେ ଚାଲିଯାଏ ତାକୁ ବୋଳ ଝାଞ୍ଜ (ବୋଳ ଝାଞ୍ଜିଆ) କହନ୍ତି ! 

ଢେଲା 


“ ମାଇଲା ବୋଲୁଅ କୁକୁର ରାଗେ ଆସିଲା ଧାଇଁ 
ସାରଥ୍‌ ଗୋଡକୁ କାମୁଡ଼ି ଦେଇ ଗଲା ପଳାଇ ।” 


ବ୍ୟଘ୍ର ପୁଚ୍ଛ - ଜଡା ଗଛ, ବାଇଗଣ ଗଛ, 


ବ୍ୟାଳ - 


ନାଲି ଜଡ଼ା ଗଛ | 


ବ୍ରହ୍ମକୁଶା - ବଣ ଯୁଆଣୀ | Anethum graveolens, Fam : Apiaceae (ଯୁଆଣୀ ଦେଖ) 


ବ୍ରହ୍ମଘ୍ନୀ - 


ବ୍ରହ୍ମଦ୍ଧମ - 
ବ୍ରହ୍ମନିଷ୍ଠ - 
ବ୍ରହ୍ମଗଲ୍ୟ - 


ବ୍ରାହ୍ମୀ - 


ବ୍ରୀହି - 


ଘିକୁଆଁରି : (ଘି କୁଆଁରି ଦେଖ) । 

ପଳାଶ ଗହ (ପଲାଶ ଦେଖ) 

ଫାରସା କୋଳି ଗଛ । ( ଫାରସାକୋଳି ଦେଖ) 

ବବୂଲ ଗଛ ( ବବୂଲ ଦେଖ) 

Bacopa momnniera, Herpestic monnieri, gratiala mnniera, Monniera cuneifolia, 
Siphonanthus indica, Fam - Scrophulariaceae. 


ଛୋଟ ଗଛ, ପତ୍ର ଗୋଲ, ଛୋଟ, ରସରୁ ଓିଷଧ ତିଆରି ହୁଏ । ପତ୍ର ଓ ଫଳରୁ ବ୍ରାହ୍ମୀ ଅର୍କ ଓ ତୈଳ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ | 
ବ୍ରାହ୍ମୀ ଅର୍କ ଵୀର୍ଣ୍ଣ କାରକ ! କୃମିଘ୍ଧ । ତୈଳ କେଶ ପ୍ରସାଧନୀ | ମୁଣ୍ଡ ଥଣ୍ଡାରଖେ ଓ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବଢ଼ାଏ । ବ୍ରାହ୍ମୀ ଗଛ ଏକ 
ଶାଗ ଗଛ ! ଏହାର ଅର୍କ ଅପସ୍ମାର ରୋଗରେ ବ୍ୟବହାର ହୁଏ ! 


ବିରି, ବ୍ରୀହିଧାନ, ବିଆଳି ଧାନ | 


HER 
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ଭ 


ଭଅଁର - ଭ୍ରମର, ଭୃଙ୍ଗ, ଦ୍ିରେଫ । ଭଅଁର କଳା ମହୁମାଛି ଠାରୁ ବଡ଼ | ଭଅଁର ଢୁଁ ଭୁଁ କରି ଡେଣା ହଲେଇ ଗୋଟିଏ ଫୁଲରୁ ଆଉ 
ଗୋଟିଏ ଫୁଲକୁ ଉଡେ | ଗୋଟିଏ ଫୁଲରୁ ପରାଗରେଣୁ ନେଇ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଫୁଲରେ ପକାଏ ।! ପରାଗଣରେ ସାହାଯ୍ୟ 
କରେ | 
ଭଅଁରର ଦୂଇଟି ରେପ୍‌ ଚିହୃଭଳି ନିଶ ଥ୍ବାରୁ ତାକୁ ଦ୍ଵିରେଫ କୁହାଯାଏ | ଭଅଁରର ରୂପ ଉନ୍ମଳ ଏବଂ ଚିତ୍ତାକର୍ଷକ । 
ଭଅଁର ଦ୍ଵିପ୍ରକାର ( ୧) ମେଳାପି ଭଅଁର | ସମସ୍ତଙ୍କ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶିଯାଏ | ଏମାନେ ମହୁମାଛି ଭଳି ଫେଣାକରି ରହନ୍ତି | 
ରାଣୀ ଭରଅଁର ଅଣ୍ଡାଦିଏ ଏବଂ ପ୍ରଥମ ପିଢ଼ି ଛୁଆଙ୍କୁ ପାଳେ | ଏ ଭଅଁର ପ୍ରତି ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁପାଇଁ ନୂଆ ନୂଆ ଫେଣା ବାନ୍ଧନ୍ତି | 
ରାଣୀ ଫେଣାରେ ଅଣ୍ଡାଦିଏ । ( ୨) ଗୋଟିକିଆ ବା ଗୋଠ ଖଣ୍ଡିଆ ଭମର | ଏମାନେ କାଦୂଅ ବା ଛୋଟ ଗୋଡ଼ିରେ ବା 
ବାଲି ରଗଡ଼ାଚେ କାଦୂଅ ବୋଳି ଘରଭଳି ଘର ବା ଫେଣା କରନ୍ତି । ଏ ଭଅଁର ମଧ୍ଯ ମାଟିଭିତରେ ବା ଗଛ ଡ଼ାଳରେ 
କଣାକରି ବସା କରନ୍ତି | 


“ ଯା ଯା କଳା ଭ୍ରମର ଏ ଫୁଲରେ ବାସ ନାଇନ” 
xX xX xX xX 
କହରେ ଭ୍ରମର ତୋର କେନ୍‌ଦେଶେ ଘର, 
ଧନ ଯଉବନ ଦୂଇ ଦିନିଆ ତାଲ ଗଛର ଛାଇ 
ରଙ୍ଗ ଉଡିଗଲେ କାଏଁ ରଙ୍ଗିଆ ହେବୁ ସିନା ହରବର 
କହରେ ଭ୍ରମର ତୋର ......... | (ସମ୍ବଲପୁର ଦୂରଦର୍ଶନ) 


ଭଇଁଚି କୋଳି -ଗୁଣ୍ଣ । ରତୁପାତୀ । ଗଛ ବୁଦାଳିଆ । ଗଛରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । କଣ୍ଟା ଟାଆଁସା ଓ ମୁନିଆଁ, ଫଳଗୋଲ | ପାଚିଗଲେ 
କଳା ଦେଖାଯାଏ | ଫଳ ମିଠା ଲାଗେ | ଖୁବ କମ ଶସ ଥାଏ | ଶସଭିତରେ ଛୋଟ ମଞ୍ଜିଥାଏ ! ପିଲାଏ ଶୀତର ରତୁରେ 


କୋଳି ତୋଳି ଖାଆନ୍ତି । 
ଭଉ - ଧାନ ମାପିବା ଆରମ୍ଭ କଲାବେଳେ ପ୍ରଥମ ଗୌଣୀ ମାପି ଚାଷୀ କହୁଥ୍ବା ନାମ | କେହି କେହି ‘ଜଗନ୍ନାଥ? କହି ପ୍ରଥମ 
ଗୌଣୀ ଧାନ ମାପ କରନ୍ତି ପରେ 9,୩, ୪ , .- secre cr evece କ୍ରମରେ ଗଣନ୍ତି | 


ଭଉଁରିଆ - ଜମି ଜମା ବିବରଣୀ, କିଆରିର ଦୈର୍ଘ୍ୟ, ପ୍ରସ୍ପଟ ରକବା ଓ ଚଉହଦୀ | 
ଯଦୃଢା ରୋପଣ ବିଧ୍‌ । ଧାନ ରୁଇଲା( ଜଗଇେଲା ) ବେଳେ ଧାଡ଼ି ଧାଡ଼ି ନରୁଇଁ ନିର୍ବିଷ୍ଠ କ୍ଷେତ୍ରର ଗଛ ସଂଖ୍ୟା ପ୍ରାୟ ସମାନ: 
ରଖୁ ରୋଇଯିବା ବିଧ୍‌ | 

ଭଉଁରୀ ଖେଳ - ପାଣିରେ ଚକ୍ରାଜାରର ଗତିରେ ଖେଳିବା ! ଶ୍ରୀ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କର ଚନ୍ଦନ ଯାତ୍ରାରେ ଭର୍ଉରୀଖେଳ | ଡଙ୍ଗା ଚକ୍ର ଖାଇ 
ଗୋଲାକାର ପଥରେ ବୁଲିବା | 

ଭର୍ଭଁରୀ ଜାଲ - ଫିଙ୍ଗା ଜାଲ | (ଜାଲ ଦେଖ) 

ଭଙ୍ଗା ପାନ - ଯେଉଁ ପାନ ପତୁରେ, ଚୂନ, ଗୁଆ, ଗୁଣ୍ତି ଆଦି ମସଲା ଦେଇ ଖୁଲ ଭଙ୍ଗା ହୋଇଥାଏ | 
ଲବଙ୍ଗ, ଖଦୀର, ପୁଗ, ପୂର୍ଣ ଭଙ୍ଗା ପାନ ପାଶେ ଥୁଆ, ଲାବଣ୍ୟବତୀ ! 

ଭଜନା - ମୟୂର ଭଞ୍ଜ ଓ କେନ୍ଦୁଝର ଅଞ୍ଚଳରେ ବ୍ୟବହୃତ ଧାନ କିସମ | ଭଜନା ଧାନ ତିନି ବର୍ଗର 1 ଯଥା - ସାନ ଭଢଜନା (ଛୋଟ 
ଧାନ, ଢ଼ିପ ଜମିରେ ହୁଏ ) , ମଝି ଭଜନା ( ମଝି ଆଳି ଜମି ଧାନ) ଓ ବଡ଼ ଭଢଜନା ( ଖାଲ ଜମି ଧାନ ) | ଭଜନ ଜଣାଣ | 


ଭଜା ଭଳି ଖଡ଼ିକା - ଯେଉଁ ଖଡ଼ିକା ପୁଳା ଭଜା ଭଜି (ଡାଲି, ମୁଢ଼ି (ଭୁଜା), ଖଇ) କାମର ଲାଗେ | ପୁଳାଏ ଖଡ଼ିକାକୁ ଏକାଠି ବାଛି 
ତାର ମୂଳ ପଟେ ହାଣ୍ଡିରେ ଭଜାଭଜି କରନ୍ତି । ଭାଜିବା କାମ ସରିଗଲେ ଭଜ୍ଜାଭଜି ହାଣ୍ଡି ଓ ସେ ଖଡିକା ( ଝୁଣୁକା) ଅଲଗା 
ରଖୁଦିଅନ୍ତି । ସେ ଖଡିକ ପୂଳାରେ ମୂଳପଟ ଭାଜିଲାବେଳେ ତାତଲା ବାଲିରେ ଲାଗୁଥ୍ବାରୁ ପୋଡ଼ାପୋଡ଼ା ଦିଶୁଥାଏ | 
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ଭଜାଡାଲି - ଯେଉଁ ଡାଲି ଭଜା ହୋଇଥାଏ | ସାଧାରଣତଃ ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ହରଡ଼, କାନ୍ଦୁଲ, ଚଣା ଇତ୍ୟାଦି ଡାଲିକରି 
ଖ୍ଆଯାଏ | ଏହାକୁ କଞ୍ଚା ବା ଭାଜି ଡାଲି କରାଯାଏ | ଭଜା ଭଜି ହାଣ୍ଡିରେ ଭାଜି, ଫେସଣା (ଚକି )ରେ ରଗଡ଼ି, ଚୋପା 
ଛଡ଼ାଇ ଡାଲି କରାଯାଏ | ଏପରି ଡାଲିକୁ ଭଜାଡାଲି କୁହାଯାଏ | ଭଜାଡାଲି କଞ୍ଚା ଡାଳି ଅପେକ୍ଷା ବେଶୀ ମିଠା | 

ଭଙ୍ଗଟାଂ ସମୁଦ୍ର ଓ ନଇରେ ଖୁବ୍‌ କମ ଜୁଆର ବା ମୋଟେ ଜୁଆର ନଥ୍‌ବା ଅବସ୍ମା | ଚନ୍ଦ୍ର ଓ ସମୁଦ୍ର ଜଳର ଆକର୍ଷଣ ହେତୁ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ 
ଓ ଅମାବାସ୍ୟା ରାତିରେ ସର୍ବାଧ୍କ ଜୁଆର ହୁଏ | ଢ଼େଉ ଉଠେ । ଜୁଆର କୂଳକୁ ମାଡ଼ିଆସେ | ରାତିରେ ଜୁଆର ଆସେ । 
ଦିନବେଳା ଛାଡ଼ିଯାଏ । ଉଭୟ ପକ୍ଷ (କୃଷ୍ଣ ଓ ଶୁକ) ପକ୍ଷର ସପ୍ତମୀ ଓ ଅଶଷ୍ଠମୀ ତିଥ୍‌ରେ ପ୍ରାୟ ଜୁଆର ନଥାଏ ! ଦିନ 
ଦ୍ଵିପ୍ରହର ବେଳେ ଜୁଆର ବି ନଥାଏ | ଜୁଆର ଛାଡ଼ି ଯିବାକୁ ଭଟ୍ଟା କୁହାଯାଏ ! ଏହି ବେଳକୁ ଭଟ୍ଟା ବେଳ କହନ୍ତି | ନର ଓ 
ସମୁଦ୍ର ଜୁଆରିଆ ଥ୍ବାବେଳେ ଡଙ୍ଗା ଛଡ଼ା ଯାଏ ନାହିଁ । ଦୁଇ ଜଣଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ସମ୍ବନ୍ଧି ତୁଟିଗଲେ ତାଙ୍କ ସମ୍ବନ୍ଧରେ ଭଟ୍ଟା 
ପଡ଼ିଛିବୋଲି କୁହାଯାଏ । କୌଣସି କାମର ଗତି ଅତିଧୀର ହେଲେ କାମରେ ଭଟ୍ଟା ପଡ଼ିଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ ! ନଦୀ 
କୂଳିଆ ଶୁଖ୍ଲା ଢିପଜମିକୁ ଭଟ୍ଟା ବୋଲିମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ ! 

ଭଣିତା ( ଭଶ୍ରିତା) - କହିବା, କୁହାଇବା | ନିଜନୀରେ ବା ଅନ୍ୟ ନାଁରେ କୌଣସି ଲେଖା ଶେଷ କରିବା | 


“ କ୍ଷଦଣୀ ବନ୍ଧଣୀ ଭୁଜ ଦଣ୍ଡ, କ୍ଷକ୍ଷନ୍ଦେ ଭଣିଲେ ଦାସ ମାରକଣ୍ଡ | କ୍ଷେମ ସାଗର ପୀତବାସ ଛନ୍ଦିଲେ ବଳରାମ ଦାସ ।” 
କବିସୂର୍ଯ୍ୟ ବଳଦେବ ରଥ ତାଙ୍କର ଅନେକ ଲେଖା ଅଷ୍ଟ ଦୁର୍ଗନାଥ (ଆଠଗଡ଼ ରାଜାଙ୍କ) ନାମରେ ଭଣିତା କରିଥଲେ 
“ ଗୁରୁଜନ ତତି ଜାଣିଲେ କି ଗତି ଅଷ୍ଟଦୂର୍ଗପତି କହେ ।” ( କବିସୂର୍ଯ୍ୟ) । 

ଭଣ୍ଡ “ ଫୁଟ ନଥାଇ କେବଳ ଦଳଥ୍‌ବା ପଣସ । ଭଣ୍ଡ ପଣସ । ପଣସ ଭିତରେ ନାସିଠାରୁ ଶେଷପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଯାଇଥ୍‌ବା ମାଂସଳ 
ଦଣ୍ଡକୁ ଭଣ୍ଡ କହନ୍ତି । ଏ ଭଣ୍ଡ ବା ଅକ୍ଷ ଚାରିପଟେ ଫୁଟ ଲାଗିଥାଏ । 


ଭଣ୍ଡା - ଏହା ଭିତରେ ସ୍ତର ସ୍ତର ହୋଇ ଗଛର ଫଳ ଥାଏ | କଦଳୀ କାନ୍ଦି ଅଗରେ ଥୁବା ଫୁଲ ପେଣ୍ଡା 1 ଏହାର ମୂଳ ମୋଟ ଓ 
କ୍ରମେ ସରୁ ହୋଇ ଗୋଳିଆ ହୋଇଥାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଚମଡିଆ ଆଳ୍ଛଦକୁ ଲୁଗା କହନ୍ତି | ପ୍ରତି ଲୁଗାତଳେ କଦଳୀ ଫେଣା 
ଥାଏ । କ୍ରମେ ଲୂଗା ଝଡ଼ିପଡ଼େ ଓ ଫେଣା ବାହାରେ | ଫେଣାରେ କଦଳୀ ବଢ଼େ | ଶେଷ ବେଳକୁ ମଧ୍ଯ ଛୋଟ ଭଣ୍ଡାଟିଏ 
ଅଗରେ ଓହଳି ଥାଏ | 


“ କହରେ ଭାଇଗା ଭେଣ୍ଡା, ଦୂୁଃଖୀତ ନୃହଇ କଦଳୀ ଗଛ 
କିମିତି କାଢ଼ିଲା ଭଣ୍ଡା ?” 
ଅମୃତ ଭଣ୍ଡା ଗଛର ଫଳକୁ ଭଣ୍ଡା କହନ୍ତି | 
ଭଦଭଦଳିଆ - ପକ୍ଷୀ ବିଶେଷ | ଏ ପକ୍ଷୀକୁ ଦେଖ୍ଲେ ମଙ୍ଗଳ ହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ଅଛି । ଏ ଚଢ଼େଇ ଚିଲିକାରେ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ | 
ଭ୍ରମର ମାରୀ - ଯେଉଁ ଗଛର ଫୁଲରେ ବସିଲେ ଭ୍ରମର ନିଜେ ମରିଯାଏ : | ଯେଉଁ ଓିଷଧ ( କୀଟନାଶକ ) ଦ୍ଵାରା ଭ୍ରମର ମରାଯାଏ | 


ଭରଣ - ପୂର୍ଣ୍ଣ କରିବା । ପରିମାଣ ବିଶେଷ । ( ସେ ତାଙ୍କ ସ୍ତ୍ରୀଙ୍କର ଭରଣ ପୋଷଣ ପାଇ ଦାୟୀ) ! “ ଦେଖ୍ଣ ଲୋକେ ତାହା 
ଚମକିତ ହେଲେ, ସେ ଖାତେ ଲକ୍ଷେଭରଣ ମାଟିପୁରାଇଲେ” । 
ଧାନ ୧ ଭରଣ = ୮୦ ଗୌଣୀ | କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ବିଲ ପରିମାଣ ମଧ୍ଯ ଭରଣ ରୂପେ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ । 

ଭରଣୀ - ବସ୍ତର ପ୍ରସ୍ମରେ ଯାଉଥ୍‌ବା ସୂତାକୁ ଭରଣୀ କୁହାଯାଏ | ବୁଣିବା ବେଳେ ମାଙ୍କୁର ଭରଣୀ ସୂତା ଫିଟି ନଯିବା ପାଇଁ ସୂତା 
ଗୁଡ଼େଇଲା ବେଳେ ହାତକୁ ସବୁବେଳେ ଆଗକୁ କରାଯାଏ ! ବୁଣିବା ସମୟରେ ମାଙ୍କୁରେ ଭରଣୀ ସୂତା ଫିଟେ ନାହିଁ । 
ଭରଣୀ ସୂତାକୁ ନଳୀରେ ଗୁଡାଇ ରଖାଯାଏ ! ତନ୍ତରେ ଭରଣୀ ବାଡ଼େଇବା ପାଇଁ ପଟା ଲାଗିଥାଏ ! ଭରଣୀ ପଟା ସବୁ 
ପ୍ରକାର ତନ୍ତରେ ଥାଏ | ଭରଣୀ ଓ ଟାଣୀ ସଙ୍କୋଚନ ହେତୁ ଲୁଗା କୁଞ୍ଧୁ କଞ୍ଆ ହୋଇଯାଏ | ଭରଣୀ ସଙ୍କୋଚନ ହାରକୁ 
ବ୍ୟବହାର କରି ପାନିଆଁରେ ଟାଣିର ଓସାର ସ୍ପିର କରାଯାଏ 1 ଲୁଗାର ଓସାର ୧ ମିଟର ଓ ଭରଣୀ ସଙ୍କୋଚନ ହାର ୫% 
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I 


ହେଲେ ପାନିଆଁରେ ବାଣୀର ଓସାର ୧୦୫ ସେ.ମି. ହେବା ଦରକାର | ସମତୁଲ୍ୟ (balanced) କୁଗାାଇ ଟାଣି ଓ ଭତଣ] 
ସମ ସଂଖ୍ୟକ ଓ ସମାନ ନମ୍ବରର ହେବା ଦରକାର । ଟାଣୀ ଅପେକ୍ଷା ଭରଣୀ ସଂଖ୍ୟା ଅଧ୍ଜ ହେଲେ ଳୂଗା ହାତକୁ ପାଲିସ୍‌ 
ଲାଗେ । ପତଳା ଟାଣିରେ ମୋଟା ଭରଣୀ ବ୍ୟବହାର କଲେ ଲୁଗା ଖଦ ଖଦଡିଆ ହୁଏ ଏବଂ ମଜ୍‌ବୃତ ହୁଏ ନାହିଁ | 


ଭରାଶ୍ରି - ଢ଼ିଙ୍କି ପାହାର ପଡ଼ିବା ପାଇଁ ଉଦିଷ୍ଠ ଖାଲୁଆ ଓ ଗୋଲ ଗାତକୁ ଭରାଣ୍ଡି କହନ୍ତି । ଜଣେ ସ୍ବୀଲୋକ ଢିଙ୍କ ମୁଣ୍ଡରେ ବସି 
ଭରାଣ୍ଡି ଭିତରକୁ ଧାନ ବା କୁଟା ହେବା ଜିନିଷ ପଣିଦିଏ (ଯୋଗାଇ ଦିଏ ) ଏବଂ ଭରାଷ୍ରିଭିତରୁ କୁଟା ଜିନିଷକୁ କାଢ଼େ | 
ଆଦିବାସୀ ମାନେହାତ ପାଉରାଣୀରେ ଧାନ କୂଟ୍ନ୍ତି ଓ ଘର ଚଟାଣରେ କାଠର ଗୋଟିଏ ଭରାଣ୍ଡି ପୋତି ଥାନ୍ତି । 

ଭସାଣୀ - ମେଢ଼ ଓ ମୂର୍ରି ଭସାଯିବା ଉତ୍ସବ । ଦୁର୍ଗାପୂଜା (ଦଶହରା) ବାସି (ଏକାଦଶୀ) ଦିନ ଦୁର୍ଗାଙ୍କ ମେଢ଼ ଓ ମୂର୍ରି ପାଣିରେ 
ଭସାଯିବା ( ବିସର୍ଜନ) କରାଯିବା ଉତ୍ସବ ! 

ଉସାଣୀ କଙ୍କଡ଼ା - ଏକ ପ୍ରକାରର କଙ୍କଡ଼ା | 

ଭାଇ ଜିଉନ୍ତିଆ - ଆଶ୍ଵିନ ଶୁକ ପକ୍ଷ ଅଷ୍ଠମୀ ତିଥ୍‌ରେ ଭାଇର ମଙ୍ଗଳ କାମନା କରି ଭଉଣୀମାନେ ଅନୁଷ୍ଠିତ କରୂଥନା ପୂଜା | ଭଉଣୀ 
{ ବିବାହିତା ଓ ବାଡ଼ୁଅ) ମାନେ ଏ ପର୍ବପାଳନ କରନ୍ତି | ବିବାହିତା ଭଉଣୀମାନେ ଭାଇଘରକୁ (ବାପତରକୁ) ଯାଆନ୍ତି | 
ଭାଇକୁ ଫୁଲ ଚନ୍ଦନରେ ବେଶ କରି ପିଠାପଣା ଖୁଆନ୍ତି । ଦିନସାରା ଉପାସ୍‌ ରହି ଦୁର୍ଗାଙ୍କୁ ପୂଜାକରି ଭାଇର ଦୀର୍ଘଜୀବନ 
କାମନା କରନ୍ତି ଓ ଭାଇଙ୍କ ହାତରେ ଜିଉନ୍ତିଆ ପାଟପୁଲି ( ରାକ୍ଷୀ) ବାନ୍ଧନି | ତା'ପରଦିନ ଭାଇମାନେ ଭଉଣୀକୁ ଲୁଗାପଟା 
( କପଡ଼ାଲତା) ଦେଇ ଚ୍ଚାକରି ବିଦା କରନ୍ତି |. 


ଭାତୃ ଦ୍ଵିତୀୟା (ଭାଇ ଦ୍ଵିତୀୟା) -କାର୍ରିକମାସ ଶୁକ୍ଟପକ୍ଷ ଦ୍ଵିତୀୟା ତିଥ୍‌ରେ ଏ ପର୍ବ ପାଳିତ ହୁଏ । ଜମୀ ( ଯମୁନା) ତାର ଭାଇ ଯମକୁ 
ପୂଜା କରିଥ୍ବାରୁ ଏ ଦିନ ଭଉଣୀ ଭାଇଙ୍କୁ ପୂଜା କରନ୍ତି | “ ଭଗିନ୍ୟା ଭାତୃଭୂଜନଂ | ଭଗିନୀ ଝ ଦତ୍ବା ଭୋଜନଂ ` 
ଏହି ଦ୍ଵିତୀୟାକୁ ମଧ୍ଯ ଯମଦ୍ଵିତୀୟା କୁହାଯାଏ । ଏ ଦିନ ଯମ, ଯମୁନା ଓ ଚିତ୍ରଗୁପ୍ତଙ୍କ ପୂଜା ହୁଏ 


ଭାଇ - Cannabis sativa, Fam : Cannabinaccae. 


ଏହା ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛର ପତ୍ର । ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛର ପତ୍ରକୁ ଶୁଖେଇ, ପାଗକରି ଭାଇଂ କରାଯାଏ ! ଭାରତରେ ଦୃଇପ୍ରକାର ଭାଙ୍ଗ 
ଉତ୍ୁନ୍ସ ହୁଏ । ଗୋଟିଏ ଭାଙ୍ଗକୁ ଖୁରୁଭାଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ । ଏହା ଜଙ୍ଗଲି ଭାଙ୍ଗ । ଏଥୁରେ ବେଶି ମାଦକତା ନଥାଏ | ଏ 
ପ୍ରକାର ଗଛ ବଡ଼ । ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ପାର୍ବତ୍ୟ ରାଜ୍ୟ ସମେତ ହିମାଳୟ ପାଦ ଦେଶରେ ଦେଖାଯାଏ | ଅନ୍ୟଟି ପ୍ରକୃତ 
ଭାଙ୍ଗ | ନିଶାକ୍ତ | ଏହା ଦୋରସା ବାଲିଆ ମାଟିରେ ଭଲ ହୁଏ | ୧୨୦୦-୧୨୨୦ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ଯାଗାମାନଙ୍କରେ ଭଲ 
ବଢ଼େ | ସମତଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ତାପମାନ ବେଶୀ ହୋଉଥ୍‌ଦାରୁ ଗଞ୍ଜେଇ ଗଛ ଭଲ ବଢ଼େ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଗଞ୍ଜେଇ ଓ ଭାଙ୍ଗ 
ପରିମାଣ କମିଯାଏ |! ଗଞ୍ଜେଇ ମଞ୍ଜିରେ ୩୨-୩୫ ଭାଗ ମାଇଁ ତେଲ ଥାଏ ! ଏ ତେଲ କଳକାରଖାନାରେ, ରଙ୍ଗ ଓ 
ଦାର୍ନିଶ ତିଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ | ସାବୂନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବୁତ ହୁଏ | ସାବୁନ କିନଧୁ ନରମ ହୁଏ ( ଗଞ୍ଜେଇଦେଖ) | 
ଭାଡଢ଼ି- ମଞ୍ଚା । ଲଟା ଗଛ/ଫସଲ (କାକୁଡ଼ି, ଛଚିନ୍ଦା, ଜହ୍ନି କଲରା © ତ୍ୟାଦି) ଓ ନାନା ପ୍ରକାଗୀଫୁଲ ଗଛ ମଡ଼ାଇବା ପାଇଁ 
ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍ବା ମଞ୍ଚା | ଭାଡ଼ି ତିଆରି କରିବା ପାଇଁ ଚାରିଟଶରେ ନାରିଟି ଖୁଣ୍ଟ ପୋତାଯାଏ । ପ୍ରତେକ ଦୁଇ ଖୁଣ୍ଟକୁ 
ଆଡ଼ିଦେଇ ବନ୍ଧାଯାଏ ! ଭାଡ଼ିଉପରେ ଡାହିଁ, କଣି, ବତା ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ଝ୫୍ଧାଯାଂ୬ ¦ ଏବଂ ଏହା ଉପରକୁ ଗଛର ଲଟାକୁ 
ମଡେଇ ଦେଲେ ସେ ମାଡ଼ୁଥାଏ | ଭାଡ଼ି ତଳକୁ ସହଜରେ ଯା”'ଆସ କରିହୁଏ : 
ଘରଭିତରେ ପଥର କି କାଠ ଖୁଣ୍ଟପୋତି, ଜାଠ, ବାଉଁଶ ଯୋଡ଼ି ଭାଡ଼ି ତିଆରି କର' “4 । ଏହା ଉପରେ ଓଳିଆ, ବସ୍ଥା ଓ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ବ୍ୟବହାର୍ଯ୍ୟ ଜିନିଷ ରଖାଯାଏ | କେତେକ ମାରୁୱାଡ଼ିଙ୍କ ନାମ ପୂର୍ବରୁ ଭାଡ଼ି ଶବ୍ଦ ଲାଗିଥାଏ । ସେମାନେ ଭାଡ଼ିମାରି 
ଜିନିଷ ବହୁଦିନ ସାଇତି ରଖନ୍ପିବୋଲି ଏପରି ଶବ୍ଦ ସଂଯୋଗ କରାଯାଇଛି ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ । ଯେଉଁ ତିନିଗୋଡ଼ିଆରେ ଚଢ଼ି 
ଉପରେ ଉଚ୍ଟାଯାଗାରେ କାମ କରନ୍ତି ତାକୁ ଭାଡ଼ିଆ, ଢ:ରଆ କୁହାଯାଏ 1 ଘର କାମ କଲାବେଳେ ଉପରକୁ ହାତ ବଢ଼ାଇ 
କାମ କରିବା ପାଇଁ ଯେଉଁ ବଡ଼ ବାଉଁଶ ପକାଇ ଯୋଡ଼ି ସେଥୁରେ ଚଢ଼ି କାମ କରନ୍ତି, ତାକୁ ଭାରିଆ କହି । 
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ଭାତ - ସିଦ୍ଧ ଚାଉଳକୁ ଭାତ କହନ୍ତି । ଉତ୍ତର ଭାରତରେ ଭାତକୁ ଚାୱଲ କହନ୍ତି । ଚାଉଳ ଟାଣ, ଭାତ ନରମ 1 ଚାଉଳ ଆକାର 
ଓ ଘନ ମରିମାଣର ୩-୮ ଗୁଣ ଭାତର ଆକାର ବା ଘନ ପରିମାଣ ହୁଏ ! ଭାତ ମୁଖ୍ୟତଃ ଧଳା | ଏଥୁରେ ହଳଦୀ ଓ 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ ରଙ୍ଗ ପକାଇ ରଙ୍ଗ ଭାତ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଚାଉଳ ଓ ଭାତର ଘନ ପରିମାଣର ଅନୁପାତରୁ 
ଚାଉଳର ଦି୍ତାର-ଗୁଣାଙ୍କ (pansion ୦€#ient) ହିସାବ କରାଯାଏ | 


~~ 


ଭାତମଦ - ହାଣ୍ଡିଆ ମଦ | ଏହା ଭାତରୁ ତିଆରି ମଦ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଚାଉଳି ମଦ କୁହାଯାଏ | ପଖାଳ ଭାତ ଦୂଇତିନିଦିନ ବାସିକରି, 
ଚକଟି, ହାଣି ଏ ମଦ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଉପଯୁକ୍ତ ଖଟା ଓ ମଦୁଆ ବାସନା ନହେଲେ ବାଖର ପକାଯାଏ | ଏହା ହାଣିଆ 
ମଦ । ଏ ମଦ ଆଉ ଗିଚିଜନ ମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ସୀମିତ ନାହିଁ । ସମସ୍ତେ ପିଇଲେଣି | ଏଥୁରେ ଆଲକୋହଲ ( ସୁରାସାର) 
ପରିମାଣ କ୍‌ ଚୋଲି ସମସ୍ତେ ଆଗ୍ରହ ସହିତ ପିଇଲେଣି | 

ଭାତୂଡ଼ି - ପ୍ରାଣୀ ବା ଉତିଦ ଶରୀରରେ ଜନ୍ମୁଥ୍ବା ମାଂସପିଶ୍ଡ | କ୍ଷୁଦ୍ର ଗୋଲାକାର ପିଣ୍ଡ । ଉତ୍ତିଦର ଛୋଟ ଆବୁ । ଏହା ଶରୀରର 
ବହିର୍ଜାତ ତଠନ | ଉତ୍ଭିଦରେ ଏହାକୁ ନଡ଼୍ୟୁଲ କୁହାଯାଏ । ଏ ଗଠନ ଝଡ଼ି ପଡ଼ିଲେ କି ନଷ୍ଟ ହୋଇଗଲେ ଦେହର 
କୌଣସି କ୍ଷତି ହୂଏ ନାହିଁ । 
କେତେକ ହୁଇଁ ଜାତୀୟ ଫସଲର ଚେରର ଭାତୁଡ଼ି ହୁଏ । କେତେକ ଅ(ବେ)ଶିମ୍ଭୀ ଜାତୀୟ ଗଛରେ ମଧ୍ଯ ଭାତୁଡ଼ି 
( ନଡ଼୍ୟୁଲ) ହେବା ଜଣାଅଛି । ଭାତୂଡ଼ି ଭିତରେ ବୀଜାଣୁ ରହନ୍ତି । ବୀଜାଣୁ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଯବକ୍ଷାରଜାନ ବିବନ୍ଧନ କରି 
ନିଜର ଚାହିଦା ମେଣ୍ଟାନ୍ତି ଏବଂ ପୋଷକ ଉତ୍ଭିଦକୁ ଯୋଗାନ୍ତି । ପୋଷକ ଉତ୍ତିଦରୁ ଶ୍ରେତସାର ଖାଇ ବଞ୍ଚନ୍ତି । ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ ( ମୁଗ ବିରି, ହରଡ଼ ,ସୋୟାବିନ୍‌) ଚେରରେ ଭାତୂଡ଼ି ଥାଏ 1 କିନ୍ଧ ଯେଉଁ ଫସଲ ଚେରରେ ଭାତୁଡ଼ି 
ହୁଏ ସେସବୁ ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ ନହୋଇ ପାରନ୍ତି ¦ ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲରେ ଫୁଲ ବେଳକୁ ସର୍ବାଧ୍କ ସଂଖ୍ୟକ ଭାତୁଡ଼ି 
ଥାଏ ଏବଂ ପରେ ସଂଖ୍ୟା କମିଯାଏ । ଫସଲ ଉପଡ଼ା ହେଲା ବେଳକୁ ସର୍ବନିମ୍ନ ସଂଖ୍ୟକ ଭାତୁଡ଼ି ଆଏ | ଭାତୁଡ଼ି ହେବା 
ଦ୍ଵାରାଣ୍ଥକୃତରେ ମୃରିକାର ଉର୍ବରତା ବୃଦ୍ଧି ପାଏକି ନାହିଁ ସନ୍ଦେହ ଜନକ ଅଟେ । 


ଭାରତୀୟ କୃଷି ଅନୁ ସନ୍ଧନ ପରିଷଦ - Indian Council of Agricultural Research (ICAR). 
ଭାରତ ଏକ କୃଷି ପ୍ରଧାନ ଦେଶ | ଭାରତର ଅର୍ଥନୀତି କୃଷି ଅର୍ଥନୀତି | ଭାରତରେ କୃଷି ଶିକ୍ଷା ଓ ଗବେଷଣାର ବୃଦ୍ଧି ଓ 


NI ~~ 


ବିକାଶ ପାଇଁ ବ୍ରିଟିଶ ସରକାର ୧୯୨୯ ମସିହାରେ ଏକ କୃଷି ଗବେଷଣା ପରିଷଦ ଗଠନ କରିଥ୍‌ଲେ | ଏହାକୁ 
ଇମ୍ପେରିଆଲ କାଉନ୍‌ସିଲ୍‌ ଅଫ୍‌ ଏଗ୍ରିକଲଚରାଲ୍‌ ରିସର୍ଚ୍ଚ କୁହାଯାଉଥ୍ଲା | ସାଧୀନତା ପରେ ଏହାର ନାମ ଭାରତୀୟ କୃଷି 
ଗବେଷଣା ପରିଷଦ ହେଲା । ଏ ପରିଷଦ ଆନୁକୂଲ୍ୟରେ ଭାରତରେ ୩୧ଟି ଗୋପାଳନ, ମସ୍ସ୍ୟପାଳନ ଢଙ୍ଗଲ ବିଦ୍ୟା 
ସମେତ ୩୧ଟି କୃଷି ବିଶ୍ଵବିଦ୍ୟାଳୟ ଓ ୪ଟି ବିଶ୍ଵବିଦ୍ୟାଳୟ ମାନ୍ୟତା ପ୍ରାପ୍ତ ଅନୁଷ୍ଠାନ ସ୍ଥାପିତ ହୋଇଛି । [A୍ବର ମଧ୍ଯ 
ସପରିଚାଳିତ ଅନୁଷ୍ଠାନ ରହିଛି । ଏ ପରିଷଦ ମାଧ୍ଯମରେ ଭାରତର କୃଷି ଶିକ୍ଷା ଗବେଷଣା ଓ ସମ୍ପରସାରଣ ଶିକ୍ଷାରେ 
ପ୍ରଚାର ଓ ପ୍ରସାର ହୋଇଛି । ଏହି ପରିଷଦର ଅଦମ୍ୟ ଚେଷ୍ଠା ଫଳରେ ବର୍ଭମାନ ଭାରତ ଖାଦ୍ୟ ଶସ୍ଯ ଆମଦାନୀକାରି 
ଦେଶରୁ ରପ୍ତାନିକାରୀ ଦେଶରେ ପରିଣତ ହେଲାଣି | 

ଭାଲିଆ - ଜଙ୍ଗଲ ଗଛି । ଗଛ ମଧ୍ୟମ ଧାରଣର | ଫଳ ବାଦାମ ଢାତୀୟ ! ପତ୍ରର ଉପର ଚିକଣିଆ ! ଳପଟ ଧଳା ଓ ଲୋମଶ । 
ସ୍ତବକ ଛୋଟ ଓ ଲୋମଶ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ ! ପଳ ଅଶଷ୍ଠିଜା ! ରସ ପିତା, ରସକୁ ଟଚୂନପାଣିରେ ମିଶାଇ ଧୋବା ଲୁଗାରେ 
ଦାଗ ଦେବାକୁ ବ୍ୟବହାର କରେ | ବାଦାମରୁ ତେଲ ବାହାରେ ! ତେଲ ଉଇ ନହେବା ପାଇଁ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ 
marking nut tree କୁହାଯାଏ | Semecarpus anacardium, Anacardium Orinetale, Fam - 
Anacardiacae. 

ଭାଲୁ ପୋକ - ସଂବାଳୁଆ ପୋକ pillar ! ଏହା ପୋକର ଏକ ଅବସ୍ା 

ଭାସ୍କୁଲାମ -ଉତ୍ତିଦ ନମୂନା ସଂଗ୍ରହ ପେଟି । ଏପେଟି ଟିଣରେ ତିଆରି । ଅଛ ଲମ୍ବ ଓ କଇଁଚ ପିଠିଆ । ବିଭିନ୍ନ ଉତ୍ତିଦ ନମୂନା 
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ସଂଗ୍ରହକରି ଏଥ୍‌ରେ ରଖାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ଉତ୍ତିଦ ନମୂନା ଶୀଘ୍ର ଶୁଖ୍ଯାଏ ନାହିଁ | ପରେ ଏଥ୍‌ବୁ ନମୂନାଟାକୁ କାଢ଼ି 
ଆବଶ୍ୟକ ଅଧ୍ୟୟନ ଓ ବର୍ଣ୍ଣନା ପରେ ଟିସୁ କାଗଜରେ ସାଇତି ରଖାଯାଏ | 
ଭିଡା ଜାଲ - ବଡ଼ ଜାଲ | ଏ ଜାଲକୁ ବେଶୀ ଗଭୀର ପାଣିରେ ପକାଇ ଦୂଇ ମୁଣ୍ଡକୁ ଟାଣି ଟାଣି ଭିଡ଼ି ଭିଡ଼ି କୂଳକୁ ଅଣାଯାଏ | 
ଭିଣିବା - ସୁଆରିବା । ପଞ୍ଜିବା । କପାର ସବୁ ତନ୍ମୁକୁ ଅଲଗା କରିବା | ଭିଣିବା ପରେ ତୁଳାରୁ ସୂତା କଟାଯାଏ । ସୂତାକୁ 
ନଟେଇରେ ଗୁଡ଼ାଇ ରଖାଯାଇ ବୁଣିବା ପାଇଁ ବିଭିନ୍ନ ଉପଚାର କରାଯାଏ | 
ଭୀମସେନୀ ଏକାଦଶୀ - ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଏକାଦଶୀ | ଏ ଦିନ ନିର୍ଳ ଉପବାସ କରାଯାଏ | ଏ ଦିନ ମଧ୍ଧ ରିକ୍ଷିଣୀ ବିବାହ 
ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ | 
ଭୀଷ୍ମ ଏକାଦଶୀ - ମାଘମାସ ଶକ୍ପକ୍ଷ ଏକାଦଶୀ ତିଥ୍‌ | 
ମହାଭାରତ ଯୁଦ୍ଧର ୧୦ ଦିନରେ ପିତାମହ ଭୀଷ୍ମ ଶରଶୟ୍ୟାକଲେ । ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଭୀଷ୍ପଙ୍କୁ ବରମାଗିବାକୁ କହିଲେ । 
“ ଭୀଷ୍ମ ବୋଇଲେ ହେ ହରି, ଅନ୍ୟେ ନାହିଁ ମନ, 
ଅପୁତ୍ରିକ ଦୋଷ ମୋର କ୍ଷମ ଭଗବାନ । 
ଅପୁତ୍ରିକ ଦୋଷୁ ପାରି କର ଜଗନ୍ନାଥ !” 
xX | xX 
ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ କହିଥ୍‌ଲେ - 
“ ମକର ଶୂକଳ ପକ୍ଷ ଦଶମୀର ତିଥୁ୍‌ 
ଭୀଷ୍ମ ଦଶମୀ ନାମରେ ହୋଇବ ଯୁକତି । 
ଆଜହୁଁ ଭୀଷ୍ମ ଦଶମୀ ଆଉ ଏକାଦଶୀ 
ଦ୍ଵାଦଶୀ, ତ୍ରିୟୋଦଶୀ ହେ ଆଉ ଚତୁର୍ଦଦଶୀ, 
ଏ ପଞ୍ଚଗୋଟି ବ୍ରତ ତୋତେ ମୁଁ ଦେଲଇଁ 
xX xX xX 
ଚବିଶ ଏକାଦଶୀରେ ଏହି ଅଟେ ରାଜା । 
ତୋହ ନାମରେ କରିବେ ସର୍ବ ଜନ ପୂଜା !” ( ମହାଭାରତ, ଭୀଷ୍ୁପର୍ବ ) 
ଏ ଦିନ୍ଧ ସବୁ ବିଷ୍ଣୁଭକ୍ତ ଭୀଷ୍ମକୁ ପିଣ୍ଡଦାନକରନ୍ତି | ଏହି ଏକାଦଶୀ ଭୀଷ୍ମ ଏକାଦଶୀ ନାମରେ ଖ୍ୟାତ | 
ଭୁଜା - ମୁଢ଼ୀ । ଚାଉଳକୁ ଲୁଣପାଣିରେ ବତୁରେଇ ଓ ଅଳ୍ପ କ୍ଷାର ସୋଡ଼ା ଦେଇ ଭାଜି ଭୂଜା ବା ମୁଢ଼ୀ ଭଜାଯାଏ । ମୁଢ଼ୀଭାଜିବା 
ପାଇଁ ଚାଉଳକୁ ଉବୂଜିବାକୁ ପଡ଼େ | 
ଭୁଟୁ ଭୂଟି - ଯନ୍ତ୍ର ଚାଳିତ ବଡ଼ ମାଛ ମରା ଉପକରଣ | ଭୁଟି ଭୁଟି ବ୍ୟବହାର ଯୋଗୁଁ ଅଲିଭ୍‌ ରିଡ଼ଲେ କଇଁଚ ମଧ୍ଯ ମରୁଛନ୍ତି | 
ଭୁତୁଅରି (ଭୁତୁଆରି) - କଣ୍ଟାଳିଆ ଗଛ | 
ଏହାର ପତ୍ରର୍‌ ଖଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି | (ଭୂତ ଅଇରି ଦେଖ) | 
ଭୂଇଁ ଅଁଳା - Phyllanthus fraternus, Phylianthus niruri, Fam : Euphorbiaceae 
ହି : ଜଙ୍ଗଲି ଅଓିଳା, ଜରମଲା । 
ଗଛ ଛୋଟ । ( ଢ଼ିପ ଜମିରେ ଚାରିଆଡ଼େ ଦେଖାଯାଏ | ଅଗଛା , ପତ୍ରଛୋଟ ! ଡାଳ ଟିକି ଟିକି । ପତ୍ର ଓ ଡାଳ ତଳେ 
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ଗୋଲ ଗୋଲ ଛୋଟ ଫଳ ହୁଏ | ପେଟ ବଥେଇଲେ, ବିସୂଚିକା ହେଲେ, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ହେଲେ, ଏବଂ ମୂତ୍ର ଜନୀତ 
ଯୋନୀ ରୋଗ ହେଲେ ଏ ସବୂର ନିରାକରଣ ପାଇଁ ଏ ଗଛ. ବାଟି ପିଅନ୍ତି । କଞ୍ଚାଚେର ଛେଚିକରି ଖାଇଲେ ହଳଦିଆ 
ଚୀମଳ ଭଲ ହୁଏ ! କାଣ୍ଡ ଓ ପତ୍ରରୁ ଏକ ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ ଏବଂ କାର୍ପାସ ବସ୍ତର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ ! 

ଇଁ କଖାରୁ - କାଠ କଳମ, ଭୂମି କୁଷ୍ାଣ୍, /71pomea digitata, Fam - Convolvulaceag, 
ଏ ଗଛ ଭୂମି ଉପରେ ' କଖାରୁ ଗଛ ଭଳି ଲଟାଏ | ଆରୋହୀ କାଣ୍ଡ | ମୂଳ ଫୁଲି କଖାରୁ ଭଳି ବଡ଼ ହୁଏ ¦ ମାଂସଳ, ପତ୍ର 
ବଡ଼ । ପତ୍ରରେ ୫-୭ ପାଳି ଥାଏ | ଲଟାରେ ଅଂଶୁ ନଥାଏ | ଫୁଲ କଳମ ଫୁଲ ଭଳି କାହାଳୀ ସଦୃଶ | ଲାଲ, ଫଳ 
ଷ୍ଟୋଟକ, ଫଳ ଡିମ୍ବାକାର | ଫଳରେ ୪ଟି ମଞ୍ଜି ଥାଏ ! ମଞ୍ଜକଳା | ମୂଳ ମାଂସଳ ଓ ଧଳା 1 ଏହାକୁ ସିଝାଇ ଖାଆନ୍ତି । 
କାଟି ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ବା ଗୋଟା ବଡ଼ ହାଣ୍ିରେ ପୂରାଇ ପଲମ ଘୋରାଇ ମାଟି ଭିତରେ ପୋତି, ସଢ଼େଇ ମେଦ ତିଆରି 
କରନ୍ତି । ମେଦରୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଓିଷଧ ହୁଏ । ମେଦ ସ୍ଵରବର୍ଵକ, ମୂତ୍ରକାର; ସ୍ତନ୍ୟ, ଶୁକ୍ର ଓ ବଳବର୍ଵକ ଓ ମସ୍ତିଷ୍କ 
ବିକୃତି ନିବାରକ । 

ଭୂଇଁ ଅଦା - ବହୁ ବର୍ଷିକୀ । ଅଦାଭଳି ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ଗଛ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଫୁଲ ବାସନା | ଭୂଇଁତଳେ ଧାବକ କନ୍ଦ ବଢ଼େ | 
କନ୍ଦ ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଏହାକୁ ବଗିଚାରେ ଲଗାନ୍ତି । ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ ମାଟିରେ ଭଲ ବଢ଼େ । ଧାବକ କନ୍ଦରୁ ତେଲ ବାହାର 
କରାଯାଏ | ଏ ତେଲ ଜ୍ଵରନାଶୀ | ତେଲ ଓ କ୍ଲାଥ ଆଣ୍ଡୁଗଣ୍ଠିବାତ ନିରୋଧ ପାଇଁ ଆକ୍ରାନ୍ତ ଯାଗାରେ ଘଷାଯାଏ । କ୍ଵାଅ 
ମଧ୍ଯ ଏକ ଟନିକ୍‌, ବଳବର୍ଷକ) ଏହାର ଭୂମି ଉପର ନାଡ଼ କାଗଜ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | Hedychium 
coccineum. Fam - Zingiberaceae. 

ଇଁ କଦମ୍ବ - ମଣ୍ଡାଖ୍‌ଆ, ପାଟ ଫୁଲିଆ, ମୁଣ୍ଚିକା, ମୁଣି,ବଣକଦମ୍ବ । ଏ ଗଛ ପାଣି ପାଖରେ ଜନ୍ମେ ! ଧାନ ଳିଆରିରେ, ପାଣି 
ଭିତରେ ଜନ୍ମେ ମଧ୍ୟ ! ଏହା ଲଟାଏ ବା ଛୋଟ ଗଛ ଭଳି ହିଡ଼ରେ ଥାଏ । ଫୁଲ ଯୌଗିକ ସ୍ତବକରେ ହୋଇଥାଏ | ଫୁଲ 
ରଙ୍ଗ ନାଲି । ଏ ଗଛର କାଣ୍ଡ ଓ ପତ୍ର ଗଳଗଣ୍ଡ, ଅପଚୀ, ମୂଳକୃଚ୍ୁ, କୃମି, ଯୋନି ରୋଗ, ପାଣ, ଶ୍ଲୀପଦ, ଅରୁଚି, 
ଅପସ୍ମାର, ପ୍ଲୀହା ମେଦ ଓ ଗୃହ୍ୟସ୍ଥ ବ୍ୟାଧ୍‌ ବିନାଶକ | Sphaeranthus indicus. Fam - Asteraceae. 

ଭୂଇଁ କନିଅର - Ochna obtusata, Ochna squarrosa auct, Fam - Cchnaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ । ଖୁବ୍‌ ଟାଣ | ଛେଲି ପାଉଁଶିଆ ! ପତ୍ରରେ ମହମି ଆବରଣ ଥାଏ ! ଫୁଲ ଖାଡ଼ିରେ ଫୁଲ ଗୋଟି ଗୋଟି 
ହୋଇ ତଳୁ ଉପରକୁ ସଜିତ ହୋଇ ରହିଥାଏ । ବୃତିଦଳ ବଢ଼ି ଫଳକୁ ମାଡ଼ିବସି ଘୋଡେଇ ରଖୁଥାଏ | ଫଳର ଟୋପା 
ଟାଣ, ଅଶଷ୍ଠିଳା 1 ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଭୂୁଇଁଚମ୍ପା କହନ୍ତି | 


ଣୀ - ଚିନାବାଦାମ 4rachis hypogea ( ଚିନାବାଦାମ ଦେଖ) 

fil ~ Kaempferia rotunda, Fam:Zingiberaceae. 
ସୁନ୍ଦରିଆ ସୁବାସିତ କ୍ଷୁଦ୍ର ଗଛ । ଫୁଲ ଛୋଟ ଓ ବାସନାଯୁକ୍ତ | ଧଳା, ସୁକୀ ସ୍ତବକ । ସୁନ୍ଦର ବାସନାଫୁଲ ଯୋଗୁ 
ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ଫୁଟା ବନ୍ଦ ହେଲାପରେ ପତ୍ର ବାହାରେ | ଏ ଫୁଲ ଠାକୁରକୁ ଦିଆଯାଏ ! ପତ୍ର ହଳଦୀ 
ପତ୍ରପରି ! ପତ୍ରର ଲମ୍ବ ଡାଙ୍ଗ ଥାଏ | 

କୁଣ୍ଡା - (ବଣ ଚାକୁଶ୍ଠା) ୯1a 704 ଛୋଟ ଗଛ 

।ମୁଁ -Premna herbacea, Ardisa humilis, Fam : Verbenaceae 


ଜଙ୍ଗଲୀ ଜାର୍ମୁଁ-ଜଙ୍ଗଲୀ ଛୋଟ ଜାମୁ ଗଛ ! ପତ୍ର, ଡାଳପତ୍ରସବୁ ବଡ଼ଜାମୁକୋଳିଭଳି । ଫଳଛୋଟ ଓ କଳା | କଷା ଝ୍ଆଯାଏ । 
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ଭୂଇଁ ନିମ - ଚିରେଇତା ! | 
ହିନ୍ଦି - କାଲ୍‌ମେରା, କିର୍ୟତ 
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ଇଂ - King of bitters 


ବୈଜ୍ଞନିକ ନାମ - Andrograpis paniculata, Justicia paniculata, Fam : Acanthaceae. 


ବାର୍ଷିକୀ । ଛୋଟ ଗଛ | ଫୁଲ ଗୋଲାପି, ଫଳ ସ୍ଟୋଟକ । ଡାଳ, ପତ୍ର, ଫୁଲ, ଛେଲି, ଫଳ, ସବୁ ଉତ୍କଟ ପିତା । ଏ 
ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଡାଳ, ଛେଲି, ପତ୍ର, ଫୁଲରୁ ଞଷଧ ତିଆରି ହୁଏ । ଚିରେଇତା 
ପିତା, ଟନିକ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ । ଜର, ପେଢୁ ବଥା, ପେଟ କାମୁଡ଼ା,- କୃମି 'ବିନାଶକ | କୃମି ନହେବା ପାଇଁ, ଜର ନହେବା 
ପାଇଁ ଓ ପ୍ରିହା ବଡ଼ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ଏଟନିକ୍‌ ଖାଇବାକ ଦିଆଯାଏ ! ଏହା ଟାଇଫଡ଼୍‌ ଜର ମଧ୍ଯ ଉପସମ କରାଏ | ଏହାର 
ପ୍ରତି ଜୀବାଣୁ ଗୁଣ ଅଛି । 

ଇଁ ପଦ୍ଧ - ସୁଳ ପଦ Hibiscus mutabilis, Fam : Malvaceae. (ସୁଳ ପଦ୍ଧ ଦେଖ) 

ଭୂଇଁବର କୋଳି - Rhanmnus nummularia, Ziziphus nummularis, Z.rotundifolia, Fam : Rhamnacea2e. 
ବଣ ବରକୋଳି, ଜଛଂଲ ତର କୋଳି 
ହି : ଝାଡ଼ବରକୋଳି, ଝାଡ଼ିଆ ବରକୋଳି କଣ୍ଟାଳିଆ ବୁଦାଗଛ |! ଅଳ୍ପ ମାଡ଼େ | ଅଳ୍ପ ଲଟାଏ | ଗଣ୍ଡି, ଡାଳରେ 
କଣ୍ଟାଥାଏ | ଫୁଲ ଛୋଟ, ଧଳା |! ଫଳ ଛୋଟ ଓ ନାଲି ରଙ୍ଗର | ଫଳ ଖାଆନ୍ତି ¦ ବକଳାରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ 
ବାହାରେ । ଏହାର ବଡ଼ ବଡ଼ ଗଛ ଜାତିକୁ ପବନ ବେଗ ହ୍ଵାସ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । 


ଭୂର୍ଜ (ଭୂରଜ) ପତର - ଭୂର୍ଜ ଗଛର ବକଳ | ଏ ଗଛର ବକଳ ଚମଭଳି । ଏହାକୁ ବସ୍ତରରୁପେ ପିନ୍ଧୁଥୁଲେ ଏବଂ ଏହା ଉପରେ 
ଲେଖୁଥୁଲେ | 


ଭୁ( ଭୁ) ତ ଅଇରି - Prenma obtusifolia, Premna integrifolia, Fam : Verbenaceae. 

ହି : ଅରେଖା, ଅରାଣୀ, ଭସ୍ତବୂଦା . 

ହୋଟ ଗଛ, ଏହାର ଚେର ଦଶମୂଳ ଓଷଧ ହଏ । ଦଶମୂଳ ଖାଇଲେ ବହୁ ଦିନର ପୁରୁଣା ଜଗ ଭଲ ହୁଏ | 
ଭୂ (ଭୁ )ତ ମାରି - 4nisomeles indica, Anisomeles ovata, Fam - Labiateae. | 


ଛୋଟ କାଦୁଆ ଟଛ | ଏଗଛ ଜଙ୍ଗଲରେ ବଡ଼ ଗଛ ତଳେ ବିଢ଼େ | ଏହା କୃମି ନାଶକ, ହଜମ କାରକ, ଏବଂ ସୁଗନ୍ଧକ |! 
ଏଗଛ ଗଭଶ ଗଛ ଭଳି ଓ ସମାନ ଭାବେ ଫଳ ପ୍ରଦ ବୋଲି କେହି କେହି ଗଇଶ ଗଛକୁ ତୂତମାରି କହନ୍ତି | 


ଭୁରୂଷୁଣ୍ଡା - ଗଛରେ ଫୁଲ ଫଳ ନହୋଇ ଖାଲି ପତ୍ର ହେବା । ଏହା ଭୁତାଣୁ ଜନିତ ରୋଗହେତୁ ହୋଇଥାଏ | କିନ୍ତୁ ଫୁଲ ଫଳ ବଢ଼େ 
ନାହିଁ | ମୁଗ ଓ ବିରି ଏପରି ଭୂରୂଷୁଣ୍ଠା ହେବା ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ । 


ଭୂରୁଶୃଙ୍ ( ଭୁରୁଶୁଙ୍ଗା, ଭୃଶୁଙ୍ଗା) - Murraya koenigii (Fam - Rutaceae) 
Bergera koenigii 
ଇଂ - Curry leaf 
ଏହାକୁ କଡ଼ିପତା କୁହାଯାଏ | ପତ୍ର ମୋଚୀ, ବହୁବାର୍ଷିକି, ଗଛ ବଡ଼, ମଧ୍ୟମ ବଡ଼ ହୋଇପାରେ ! ଡାଳ ଛୋଟ |! 
ବାସନାପତ୍ର ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଫୁଲ ଧଳା, ପେଭ୍ତା ପେଣ୍ଡା ହୋଇ ଫୁଟେ | ଫୁଲ ଛୋଟ ! ଫଳ ଗୋଲ | ଉପମା, 
ତରକାରି ଇତ୍ୟାଦି ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ଏପତ୍ର ପକାଯାଏ | ଏହା ଏକ ଅର୍ଥକାରୀ ଫସଲ | ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ ଓ ତାମିଲନାଡ଼ୁରେ 
ସବୁପ୍ରକାର ରାନ୍ଧଣାରେ ଢଝୁରୁୂଶୁଙ୍ଗା ପତ୍ର ପକାନ୍ତି | ଭୁରୁଶୁଙ୍ଗା ପତ୍ରର ବିକ୍ରିରୁ ଲକ୍ଷ ଲକ୍ଷ ଟଙ୍କା ଲାଭ କରନ୍ତି । 


ଭୁଷା -“ ଗୋଖାଦ୍ଯ ଫସଲର ଶୁଖୁଲା ଡାଳ, ପତ୍ର, ତସୁ ( ଚୋପା)କୁ ଭୁଷା କୁହାଯାଏ | 
ଭୃଙ୍ଗ- ଭଅଁର ଦେଖ । 
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ଭେଖ୍ରିଆ ମର୍ଦନ.- ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ବିଶେଷ 
ଭେଜି ବାଇଗଣ - ଏହାକୁ ହିନ୍ଦିରେ କଟେଲି କହନ୍ତି | ଅଙ୍କରାନ୍ତି ¦ 
Solanum xanthocarpum, Solanum surattense, Fam - Solanaceae. 


ଶାଖାୟିତ ଛୋଟ ଗଛ | କଣ୍ଟକାୟିତ ! ଲଟାଏ ମଧ୍ଯ । ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଛୋଟ ! ଲୋମାକୃତ | ଫୁଲ ନେଳିଆ ବା ଧଳା 
ଫଳ ଛୋଟ ଓ ଗୋଲ । ପିତା ଲାଗେ ! ଭେଜିବାଇଗଣ ଞଥିଷଧ ହୁଏ | ଏହାକୁ ମିଶାଇ ଦଶମୂଳି ତିଆରି ହୁଏ । ଏହା 
ଧଇଁ ଜାଶ, ଖୁ ଖୁ କାଶ, ଛାତିବ୍ୟଥା ନିବାରକ । ଏ ଫଳ ରସ ସହିତ ଗୋଲ ମରଚି ମିଶାଇ ବ୍ୟବହାର କଲେ ଅଣ୍ଡଗଣ୍ଡି 
ବାତ ଭଲ ହୁଏ | ଫଳରୁ ଲିଙ୍ଗ ହରମୋନ (Sex hormone), ଓ କର୍ଟିସୋନ ତିଆରି ହୁଏ । 


ଭେଣ୍ତି ବଙ୍ଗଳା - ଭିଣ୍ତିୟ ଧେରାସ, ଦେହରାସ 
ତେଲୁଗୁ - ବେଣ୍ଡାକାୟା, ଭେଣ୍ଡାବେଣ୍ି 
କୋହ୍‌ୂ - ମିଣ୍ରିଜିଙ୍ଗା, ସାନ୍ତାଳ - ରାମଢିଙ୍ଗା 
ଇଂ - Lady’s finger 
Abelmoschus esculentus, F am : Malvaceae 
ପରିବା ବିଶେଷ । ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ | ପତ୍ରରେ ଖୁବ୍‌ ଛୋଟକଣ୍ଟା ଥାଏ | ପତ୍ର ଟାଆଁସା, ଲୋମାକୃତ । 


ଲାଲ,ଧଳା, ଶାଗୁଆ, ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ | ଫଳ ପରିବା ହୁଏ । ଫଳ ନାଳୁଆ | ଭେଣ୍ଡିରୁ ଝୋଟ କଢ଼ାଯାଏ 
କିନ୍ଧ ଏ ଝୋଟ ଟାଣ ନୁହେଁ | ଭେଣ୍ଡି ରସ ଆଖୁ ଦୋରୁଅରେ ପକାଇଲେ ଗୁଡ଼ସଫାହୁଏ । ଏହା ଭିଟାମିନ୍‌ ପୂର୍ଣ୍ଣ | 
ଭେଳା - କାଠ, ବାଉଁଶକୁ ଏକାଠି କରି ଛନ୍ଦି ପଟାଳି କରି ଭସେଇବା | ଏଥୁରେ ବସି ନଇ ମଧ୍ଯ ପାରି ହୁଅନ୍ତି | 
“ ଭେଳା ପକ୍ଷବିନା ଏକ ନିଶ୍ଵାସେ ସାଗର 
` ତରିଲେ ଲଭିବି ସିନା ଶୋକ ସିନ୍ଧୁ ପାର |!” (ଲାବଣ୍ୟବତୀ ) 
ଗୋଛା, ପୁଞ୍ଜା ପୁଞ୍ଜା ଦଳ ଦଳ ହେବା | 
“ ଦେଖ୍ଲେ ସେ ଯମୁନା ଜଳ ଅତିକଳା 
ଫୁଟିଛନ୍ତି ତହିଁରେ ପୁଣ୍ଡରୀକ ଭେଳା ।” 
“ ଭେଳା ବୂଡ଼ିକ ହେଳା କଲେ କହୁଛି.... 1” (ମନବୋଧ ଚଉତିଶ) 
ପଞ୍ଚ ପଞ୍ଚା ହୋଇ ଏକାଠି ହେବାକୁ ଭେଳାଭେଳା ହେବା କୁହାଯାଏ ! ଆଶ୍ରୟ, ସଙାଳି 1 
“ ବାଲି ପଡ଼ି ତୋ ଚରଣୁ 
ଆଶଙ୍କା ଉପ୍ପଢେ ଏଣୁ 
ନଉକା ନାୟିକା ହେଲେ ବୂଡ଼ିବ ଭେନା ।” (ବୈଦେହୀଶ ବିଳାସ) 
ବଢ଼ି ସମୟରେ କାଠ ବାଉଁଶ ଭେଳା ସ୍ରୋତର ଅନୁକୁଳ ଦିଗରେ ଭସେଇ ଦେଇ ଆବଶ୍ୟକ ଘାଟରେ ଧରି ରଖନ୍ତି । 
ଭେଳା ବାନ୍ଧିବା - ଲୋକଙ୍କୁ ଏକାଠି କରିବା ! 
କାଠ ବାଉଁଶ ଇତ୍ୟାଦି ଏକାଠି କରି ଛନ୍ଦିବା । ପଟାଳି କରିବା । 
ଭେଲୁଆ - ବଡ଼ ଆକାର ବିଶିଷ୍ଠ 
ଭେଲୁଆ ବାଇଗଣ - ବଡ଼ ଆକାର ବାଇଗଣ । ପଠାବାଇଗଣ; ବଢ଼ି ଅଞ୍ଚଳ ଓ ଧୋଇଆ ଅଞ୍ଚଳ ବାଇଗଣ | ଏ ବାଇଗଣରେ କମ 
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ମଇଁଷିଆ ସୋଲ - Aeschynomene aspera. Fam - Fabaceae ସୋଲ ବଡ଼ | ସାଧାରଣ ସୋଲ ଗଛଠାରୁ ବଡ଼ ( ସୋଲ 
ଦେଖ) | 
ମଇଦା - ଗହମର ଛୋଟ ଛୋଟ ଦାନାଳିଆ ଚୂନା | ଏଥ୍‌ରେ ଲୁଚି ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ଛୋଟ ଚୁନା ଚିକ୍ଣ ଓ ସରୁ | (ଅଟା ଦେଖ) 


ମଇ ଦାଣ୍ଡି -ମେରିଖୁଣ୍ଡ | 
ମଉଭରାଡ ( ମହୁରାଡ଼ି ) ଛୋଟ ମାଛ ବିଶେଷ | 
Ambilypharyngdon mola, Sub-family - cypreninae, order-Cypriniformes. 
ମଉଳା ଛଦୁ - ଆଶ୍ଵିନ କାରିକ ମାସରେ ଫୁଟୁଥ୍ବା ଛତୁ | 
ମଉଳା ପକ୍ଷ - ପିତୃପକ୍ଷ ଅପରପକ୍ଷ, ଆଶ୍ବିନମାସ, କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ | 
ମଉଳା ଶ୍ରାଦ୍ଧ - (ମହଳା ଶରାବ, ମହାଳୟା ଶ୍ରାଦ୍ଧ ) 
(ମହାଳୟା ଶ୍ରାଦ୍ଧ ଦେଖ ) | 


ମକର ବାଳୁଆ - ଶଗଡ଼ ମହଣ୍ଡା ପାଖରେ ଯୋଡ଼ା ହୋଇ ବନ୍ଧାହେଉଥ୍‌ବା କାଠ | ଏକାଠ ଶଗଡ଼ ଯୁଆଳି, ଓ ଦଣ୍ଡକୁ ଏକାଠି ଟାଣକରି 
ବାନ୍ଧିରଖେ | 

ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତ - ମାଘ ସଂକ୍ରାନ୍ତି । ଏ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ମକର ରାଶି (ଉତ୍ତରାଷାଢ଼ ମକର)କୁ ସଂକ୍ରମଣ ହୁଏ | ଏହା ଇଂରାଜୀ ମାସ 
ଜାନୁୟାରୀ ତା ୧୪ରିରେ ପଡ଼େ | ଜ୍ୟୋତିଷ ମତରେ ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ ମକର ଚାଉଳ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କୁ ଭୋଗ ଦିଆଯାଏ | ଏ 
ଦିନଟି ବର୍ଷର ସବୁଠୁ ଛୋଟ ଦିନ | ଭୁବନେଶ୍ବର ଓ ପୁରୀରେ ଦିବା ଦୈର୍ଘ୍ୟ ଘ ୧୦/୩୫ ମିନିଟ୍‌ ୨୩ ସେକେଣ୍ଡ ଅଟେ | 
ଏହି ଦିନଠୁ ଦିନ ବକର ହୁଏ । “ ମକର, ଦିନ ବଢ଼େ ବକର” ବୋଲି ପ୍ରବଚନ ଅଛି । ସୂର୍ଯ୍ୟ ଉତ୍ତରକୁ ଆସନ୍ତି । 
ଆସାମରେ ବିହୁ( ପୋକାଲି ବିହୁ ) ଯାତ୍ରା ଆରମ୍ଭ ହୁଏ | କେରଳରେ ଓଣମ୍‌ ହୁଏ ! ଆନ୍ଧୂ ପ୍ରଦେଶ ଓ ତାମିଲ ନାଡ଼ୁରେ ଓ 
କର୍ଣ୍ଣାଟକରେ ପୋଙ୍ଗାଲ ହୁଏ । କ୍ରମେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ଦକ୍ଷିଣରୁ ଉତ୍ତରକୁ ଆସନ୍ତି ଓ ମାର୍ଚ୍ଚ ତା ୨୧ରିଖରେବିଶୁବ ରେଖାରେ 
ପହଞ୍ଚନ୍ତି । ଏପର୍ବ ସୂର୍ଯ୍ୟଦେବତାଙ୍କୁ କୃତଜ୍ଞତା ଜଣାଇ ପୂଜା ଅର୍ଚ୍ଚନାର ଦିନ | ପଙ୍ଗଲ ପୂର୍ବଦିନ (ଭୋଗ) ମନରୁ ସବୁ 
ଜୁସଂସ୍କାର ଓ ଅନାଶ୍ୟକ ଚିନ୍ତାର ସମାପ୍ତି ସୂଚକ ରୂପେ ଅନାବନା ପଦାର୍ଥ ପୋଡ଼ନ୍ତି । ପୋଙ୍ଗାଲ ଦିନ ବାହାରେ ଗୋଟିଏ 
ବେଲାରେ ଦୁଧ ଉତୁରାନ୍ତି । ଦୁଧ ପୂର୍ବ ଦିଗକୁ ଉତରିଲେ ସେବର୍ଷ ଭଲ ଫସଲ ହେବ ବୋଲି ଆନନ୍ଦରେ ପୋଙ୍ଗାଲ, 
ପୋଙ୍ଗାଲ, ପୋଙ୍ଗାଲ କହି ନାଚନ୍ତି | ପୋଙ୍ଗାଲବାସି ଗାଇ, ଗୋରୁ, ଷଣ୍ଢ, ବଳଦକୁ ଭଲ ଖାଇବା ପିଇବା ଦେଇ ପୂଜା 
କରନ୍ତି | ନୂଆ ନାଲ ବଳଦ ଗୋଡ଼ରେ ଦିଆ ଯାଏ | ନୂଆ ଘଷ୍ଟ ଓ ଘାଗୁଡ଼ି ବନ୍ଧାଯାଏ ! ଆଳିରେ ଖଜା, ଭଜାଚଣା ଓ 
ସାକର ବଣ୍ଟାବଣ୍ଡି କରନ୍ତି | ମହାରାଷ୍ଟ୍ରରେ ଖଜା ଓ ଗୁଡ଼ ବାଣ୍ଟନ୍ତି । ଗୁଜରାଟରେ ଗୁଡ଼ିଉଡ଼ା ପର୍ବ ପାଳିତ ହୁଏ | ସବୂଗୀର 
ଲୋକ ଏକାଠି ହୋଇ ନାଚନ୍ତି । ଆକାଶ, ସମସ୍ତ ଜୀବଜନ୍ଧୁଙ୍କର ଏକତ୍ର ମିଳନ ସୂଚକ ଗୀତ ଗାଇ ଆନନ୍ଦରେନାଚନ୍ତି | 


ମକା - ହି: ମକ୍ତି, ଭଟ୍ଟା 
ଇଂ - Maize, corn 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Zea mays, Fam : Poaceae. 


ବାର୍ଷିକ ତୃଣ, ଶସ୍ଯ ଫସଲ | ଭାରତର ସବୁରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ମକା ଗଛର ଅଣ୍ଡିରା ଅଂଶକୁ ( କେଣ୍ଡା )କୁ ଚଅଁର 
କୁହାଯାଏ | ଏହା ମକା ଗଛର ଅଗରେ ବାହାରେ | ୮ମ ବା ୯ମ ପତ୍ରରେ ଅକ୍ଷରେ ବାହାରୁଥ୍ବା ମାଇ ଅଂଶକୁ ଭୁଟା . 
(କବ୍‌, ) କୁହାଯାଏ ! ଭୁଟାର ଅଗକୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ସୁନାରଙ୍ଗର ସୂତା ସୂତା ନାଡ଼ଗୁଡିକ ଫୁଲର ଶଳାକା ( କେଶର) 
ଅଟନ୍ତି । ଉଭୟ ମାର ଓ ପୁରୁଷ ଅଂଶ ଗୋଟିଏ ଗଛରେ ଦେଖାଯାନ୍ତି | କିନ୍ଧୁ ଫୁଲ ଉଭୟ ଲିଙ୍ଗୀ ନୁହେଁ । ମାଇ ଓ 
ଅଣ୍ଡିରା । ଫୁଲ ଅଲଗା ଅଲଗା | ମକା ଭାରତର ସବୁରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ ମକା ବର୍ଷସାରା ଚାଷ 
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କରାଯାଇପାରେ | କଞ୍ଚାଭୁଟାକୁ ପୋଡ଼ି ଖାଆନ୍ତି । ପାକଳ ଦାନାକୁ ଚୂରି, ଅଟାକରି, ପିଠା ଓ ରୁଟି କରନ୍ତି | ମକାକୁ ଭାଜି 
ମକାଖଇ କରାଯାଏ | ଅନ୍ବତର ଥୂବା ସମୟରେ ଛଡ଼ାଇ, କୁଟି, ମକା, ଚୂଡ଼ା ( କର୍ଣ୍ଣ ଫ୍ଲେକ୍ୃ) କରନ୍ତି | ମକା ଦାନାରୁ 
ମଣ୍ଡ ଓ ସୁଷବ ( ସୁରାସାର, ଆଲକୋହଲ) ତିଆରି କରାଯାଏ | ମକା ଫସଲ, ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଭଲ ହୁଏ 1 ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ 
ଓ ପାଣିଆ ଅବସ୍ଥା ସହ୍ୟ କରି ପାରେ ନାହିଁ । ମକା ୭ ପ୍ରକାର ।! ଯଥା - ହାଡୁଆ ମକା, ଖଇ ମକା, ଚିନି ମକା, ଦୂଧ୍ଆ 


ମକା, ପାହାଡ଼ିମକା, ( ଫି) ବା ଦାନ୍ତ ମକା (ଡେଣ୍) ଓ ଶିଶୁ ବା କ୍ଷୁଦ୍ର ବେବି) ମକା | ଚୈତ୍ରମାସ ମକା ଲଗାଇବାର 
ପ୍ରଜୃଷ୍ଟ ସମୟ । 


“ ଚଇ୍ଚତ୍ର ମାସେ ମକାଯେହୁ କରଇ ରୋପଣ 
ତାର ଅଭାବ ନ ହୁଅଇ କଦାଚନ । 
ଚୈତ୍ର ମାସରେ ଭୁଟାକୁ ରୋପଇ ଯେହି 
ତାରି ପରିବାର ଅନ୍ନର ଅଭାବ ଭୋଗିବ ନାହିଁ ।” 
“ ଥ୍ବ ଯଦି ଟଙ୍କା ଚଷାର ପୂଅ 
ଚେତ୍ରିମାସରେ ଭୁଟାରୁଅ ।” 
( ସୁନ୍ଦରଗଡ଼ , ସମ୍ବଲପୁର, ପାଟଣାଗଡ଼ର ଲୋକ ବଚନ 

ଟଙ୍କା ଦରକାର ଥୁଲେରେ ପୁଅ 

ଚୈତ୍ରମାସରେ ମକା ତୂ ରୁଅ । ( ଖନାବଚନ) 

(ରୋଇବା ଶବଦ ଏଠି ବୁଣିବା ଅର୍ଥରେ ବ୍ୟବହୃତ) 


ଚିନିମକା ବା ମିଠା ମକାରେ ୧୦-୧୨% ଶର୍କରା ଥାଏ | ଏହା ଖୁରି କରିବା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । “ ପ୍ରିୟା ଓ ମାଧୁରୀ” ଦୁଇଟି 
ଉନ୍ନତ କିସମର ମିଠାମକା | ଏ ଗୁଡିକ ସୁମିଝିଠ ମକା । ଏହାର ବିହନ କୃଷକ ରଖ୍ପାରିବେ ! ମିଠା ମୁକ୍ତା ବା ମିଠା ମୋତି 
(Sweet pearl) ଏହାର ସଙ୍କର କିସମ ମକା ¦ ଏହା ଧାନ୍ୟାଦି ତୃଣ - ଶ୍ରେଣୀର | ଏ ଫସଲରେ ସଙ୍କରଣ କ୍ରିୟା ସହଜ 
ବୋଲି ଏ ଫସଲରେ ଅନେକ ବିକାଶ ଘଟିଛି | ଆଲମୋଡ଼ାଠାରେ ଏ ଫସଲର ମୁଖ୍ୟ ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଅନୁଷ୍ଠିତ ! 

ମକୂଟା - ମୋଟା ପାଟ ସୂତାରେ ବୁଣା ମଠା ଖଦି | ନାହାଚାଳିଆ ଘର ହାତୀ ଆନ୍ଧ ଉପରର ତ୍ରିଭୁଜାକାର ଅଂଶ | 

ମାକାରୋନି - ଏହା ଗହମରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ଏକ ଖାଦ୍ୟର ନାମ | ଏହି ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରସ୍ତୁତି ଲାଗି ଡୁରମ ଗହମ (71/1 ୪) ଉପଯୁକ୍ତ 
ବୋଲି. ଡୁରମ ଗହମଂ¿୍‌ ମାଦାରୋନି ଗହମ କୁହାଯାଏ | ଦୁରମ ବା ମାକାରୋନି ଗହମରୁ ମଧ୍ଯ ସ୍ତାଗେଡି (spaghetti) 
ନାମକ ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ 1 ଏ ଗହମ ଟାଣ | ଏହା ମଧ୍ଯ ସିମେଇ ପ୍ରସ୍ତୁତ ଲାଗି ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଡୁରୁମ ଗହମ 
ଏଇଷ୍ଟିଭମ୍‌ (7riticum aestivum, common bread wheat) Oାରୁ ଟାଣ, ବେଶି ମିଠା | ମାକାରୋନି ଗହମ 
ଭାରତର ସ୍ପ ବୃଷ୍ଟି ପ୍ଷ୍ଟ ଓ କମଜଳ ସେଚନ ସୁବିଧା ଥ୍ବା ରାଜ୍ୟରେ ନିଘାଣିଆ ( ବରାନି) ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ମହିଶୁରର କେନ୍ଦ୍ରୀୟ ଖାଦ୍ୟ ଗବେଷଣା ଅନୁଷ୍ଠାନରେ (Central Food Technology Research 
Institute, CFTRI) ପ୍ରଥମେ ମାକାରୋନିଖାଦ୍ୟ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଇଥାଲା । ଭାରତରେ ମଧ୍ୟପ୍ରଦେଶ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର ଓ 
କର୍ଣ୍ଣାଟକର ନିପାଣିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ମାକାରୋନି ଗହମ ଚାଷ ହେଉଛି । 

ମକୁନ୍ଦି ( ମୁକୁନ୍ଦି ) ଉଖୁଡ଼ା - ଦୋପାଗି ଉଖୁଡ଼ା | ଡବଲ ପାଗକରି ଏ ଉଖୁଡ଼ା ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ମଖମଲୁ ଗଛ - Elephant Creeper, Argyreia speciosa, Fam : Convolvulaceae. 
ଲଟାଏ । ଅନ୍ୟ ଗଛ ଉତ୍ତରେ ମାଡ଼େ । ଫୁଲ ନେଳିଆ | ଆକର୍ଷି ନଥାଏ । ସୁନ୍ଦର ପତ୍ର ଓ ଫୁଲ ପାଇଁ ଏ ଗଛକୁ 
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ବଗିଚାରେ, ବାରି ଆଡ଼େ ଲଗାନ୍ତି । ଚେରରୁ ଟନିକ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ 1 ଜ୍ଵର ରୋଗରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଆଣ୍ଡୁଗତି ବାତରେ 
ଓ ସ୍ଵାୟୁ ଦୌର୍ବଲ୍ୟ ଦୂର କରିବା ପାଇଁ ଏ ଟନିକ୍‌ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | 


ମଞ୍ଜ - ଭିତରେ ଥବା କଅଁଳ ଅଂଶ ! ଭିତରେ ଥ୍ବା କଅଁଳ ପତ୍ର | ଏ ପତ୍ର ବାହାରକୁ ବାହାରିନଥାଏ ବା ଅଳ୍ପ ବାହାରି ଥାଏ | 
ଉଦାହରଣ କଦଳୀ ଗଛର ମଞ୍ଜପତ୍ର | ଏ ପତ୍ର ପତଳା ଓ ଚିକଣ | କଦଳୀ ଗଛରେ ଏହାକୁ କଦଳୀ ମଞ୍ଜା କହନ୍ତି | 
କାଠ ଭିତରେ ଥ୍ବା ସାର ଅଂଶ | ମଞ୍ଜକାଠ ଟାଣ | କାଠର ମଜା | ମରମ ଭିତର କଥା | କଦଳୀ ଗଛର ମଞ୍ଜ ପତ୍ରରୁ 
ବାହାରିଥ୍ବା ବଡ଼ପତ୍ରକୁ ମଞ୍ଜପତ୍ର କହନ୍ତି | 


ମଞ୍ଜକୀଳା - ( ମଞ୍ଜୀ କୀଳାଦେଖ ) | 


ମଞ୍ଚଞା - କଦଳୀ କାନ୍ଦି ସହିତ ଲାଗିଥ୍୍‌ବା ଗଛ ଭିତରର ମଝି ଅଂଶ । କଦଳୀ କାଟିସାରି କଦଳୀର ଭ୍ରଷ୍ଟ ( ମାୟା)ବା କୂଟ କାଣ୍ଡରୁ 
ସବୁ ଲୁଗା ବା ପାଶୁଙ୍ଗା ଛଡେଇ ଏହାକୁ ବାହାର କରାଯାଏ | ଏହା ଧଳା ଓ ସଳଖ | ଏହାକୁ ମଞ୍ଜା କହନ୍ତି | ମଞ୍ଜା କଦଳୀ 
ଗଛର ମୂଳ ସହିତ ଲାଗିଥାଏ ଓ ମୂଳରୁ ବାହାରିଥାଏ । ମଞ୍ଜାକୁ ଭାଜି, ରାଇକରି, ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି | କଞ୍ଚା କଦଳୀ, 
ମଞ୍ଜାରେ ପାଚିଲା କଦଳୀ ମଞ୍ଜାଠାରୁ କମ ସୂତା ବା ତନ୍ମଥାଏ । ମଞ୍ଜା ଚେକି ଚେକି କରି କାଟି ପ୍ରତି ଚେକାରୁ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ 
ଗୁଡେଇ ଏ ତନ୍ତୁକିଛି କାଢ଼ି ହୋଇଯାଏ । ସବୁପ୍ରକାର କଦଳୀ ଗଛରେ ମଞ୍ଜାଥାଏ । କିନ୍ଧୁ କଦଳୀ କାନ୍ଧି ନପଡ଼ିବା ଯାଏ 
ଏହା ଟାଣ ଓ ସୁସ୍ପଷ୍ଟ ହୋଇନଥାଏ ! « 


ମଞ୍ଜ - ବିକଶିତ ଓ ପକ୍ସ ନିଷିକ୍ତ ଡିମ୍ବାଣୁ କୂ ମଞ୍ଜି କୁହାଯାଏ । ମଞ୍ଜି ଭାବୀ ଉତ୍ଭିଦ ବା ପ୍ରାଣୀର ସମସ୍ତ ଗୁଣ ବହନ କରିଥାଏ । 
ସେଥ୍ପାଇଁ ଏହାକୁ ସୁପ୍ତ ଉତ୍ତିଦ ବା ପ୍ରାଣୀ କୁହାଯାଏ । ପ୍ରାକ୍‌ ଭରଣ ଏଣୁ ବୀଜ ବା ମଞ୍ଜିଟି ଭଲ ଗୁଣର ଓ ଜାତିଆ ହେବା 
ଆବଶ୍ୟକ ! କଥାରେ ଅଛି - “ ଓଳି ଘେନି କୋଳି ତେଲ ଘେନି ଚକୁଳି” ପିଲାଟି ବାପ ଓ ମାର ଓଳି ଆଣିଥାଏ । 
ଏଥୁପାଇଁ ସୁଗୁଣ ସମ୍ପନ୍ନ ବୀଜ, ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇଥାଏ 1 ମଞ୍ଜିର ବାହ୍ୟ ରୂପ ଓ ଆକାରରୁ ଭାବୀ ଉତ୍ତିଦ ବା ପ୍ରାଣୀର 
ରୂପ ଓ ଆକାର ଜାଣି ହୁଏ ନାହିଁ ପ୍ରମାଣ ମଧ୍ଯ ମହାଭାରତରୁ ମିଳେ | 


“ ଏଡ଼େ ବୀଜରୁ ଏତେ ତରୁ, ଦେଖ୍‌ ହସିଲେ ରାଜାକୁରୁ ।” 


ଉନ୍ନତ ଓ ଢାତିଆ ବୀଜ ସଂଗ୍ରହ ସର୍ବଦା କାମ୍ୟ । ବୀଜ ପରୀକ୍ଷଣ ପାଇଁ ସମସ୍ତେ ଆନ୍ତର୍ଚାତୀୟ ବୀଜ ପରୀକ୍ଷଣ ସଂଘ 
(International seed testing association)ର ମାନ ଅନୁସରଣ କରନ୍ତି | ବାହାର ରାଜ୍ୟ/ଦେଶରୁ ବୀଜ 
ଆଣିବା ପାଇଁ ଅନେକ ଆଇନ, କାନୁନ ଓ କଟକଣା ରହିଛି । ଉତ୍ପାଦ ବୃଦ୍ଧି ପାଇଁ ଉନ୍ନତ ମଞ୍ଜି /ବୀଜ ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ | 
ଉନ୍ନତ ମାନର ମଞ୍ଜି ଯୋଗାଇବା ପାଇଁ ପ୍ରତି ରାଜ୍ୟରେ ବୀଜ ପ୍ରମାଣନ ସଂସ୍ଥା ଅଛି ଏବଂ ବୀଜ ଉତ୍ପାଦନ ସରକାରି ଓ 
ବେସରକାରି କ୍ଷେତ୍ରରେ ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ଲାଭ କରିଛି | 


ମଞ୍ଜୀ ( ମଞ୍ଜି ) କୀଳା ମାରିବା - କଦଳୀ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଗଛର ଏକ ରୋଗ | କଦଳୀ ଗଛରେ ଏହା ଫ୍ୟୁଜାରିଅମ କ୍ୟୁବେନସ୍‌ (Fusarium 
Ubens) ନାମକ କବକ ଜନିତ ରୋଗ ଅଟେ 1 କଦଳୀ ବଗିଚାରେ ପାଣି ଜମି ରହିଲେ ଓ ମୃତ୍ତିକାର ଅମୃଭାଗ ବୃବ୍ିି ପାଇଲେ 
ଏ ରୋଗ ହୋଇଥାଏ ! ଗଛର ମଞ୍ଜ ସଢ଼ିଯାଏ | ପତ୍ର ଶୁଖୁ ଯାଏ 1 କାନ୍ଦି ପଡ଼େ ନାହିଁ  ମୃଭିକା ଅମୃତା ହ୍ଵାସ କରିବା ଓ ଜଳ 
ନିଷ୍କାସନ କରିବା ଓ ରୋଗ ନିରୋଧକ କିସମ ରୋପଣ କରିବା ଦ୍ଵାରା ଏ ରୋଗରୁ ନିଷ୍ଠୃତି ମିଳେ । 


ମଞ୍ଜି ଆତି / ମେହେନ୍ଦି / ନଖପଚା ଗଛ - Lawsonia inermis, Law sonia alba, Fam : Lythraceae. 
ତେ : ଗୋରିଣ୍ଡା, ଆ:ହେନା 


କ୍ଷୁଦ୍ର ଗଛ | ବହୁ ଶାଖାୟିତ | ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ, ପତ୍ର ଛୋଟ । ପତ୍ରରୁ ଗାଢ଼ ନାଲି ରଙ୍ଗ ବାହାରେ | ନଖ, ହାତପାପୁଲି ଏବଂ 
ଚମକୁ ନାଳି-ନାରଙ୍ଗୀ ରଙ୍ଗ କରିବା ପାଇଁ ଏ ପତ୍ରକୁ ଛେଚି ଲଗାଇ ରାତିସାରା ରଖନ୍ତି | ମଞ୍କୁଆତି ଚେର ଚାଉଳ ପାଣିରେ 
ଘୋରି ପିଇଲେ ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଫୁଲରୁ ଅତର ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏ ଅତର ବିଭିନ୍ନ ଖାଦ୍ୟ 
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ପଦାଥ ମିଷ୍ଠାନ୍ସ ରଙ୍ଗ କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ବଥହେଲେ, ପୋଡ଼ିଯାଇ ଘାହେଲେ, ଚମ ଛିଣ୍ଡି ଯାଇ ଘାହେଲେ ଏ 
ଅକ ଲଗାନ୍ତି ଓ ମଞ୍ଜୁଆତିପତ୍ର ରସ ଲଗାନ୍ତି | ପତ୍ରରେ ବହୁପ୍ରକାର ସୃକ୍ଷ୍ମାଣୁ ନିରୋଧ୍‌ ଗୁଣ ଅଛି | 

ମଟକା - କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି, ବିମ୍ଭମଫଳ, ଛୋଟ କାକୁଡ଼ି 
Metothria heterophylla, Fam : Cucurbitaceae. 


ସରୁ ଲଟା ଗଛ ବାଡ଼ରେ ବା ଭାଡ଼ିରେ ମାଡ଼େ | ମୂଳ କନ୍ଦଳ | ମୂଳ ଲଗାଇ ଗଛର ବଂଶ ବୃବ୍ଧି କରାଯିବା ସହଜ | ପତ୍ର 
ନରମ, ପତଳା ଓ ଚିକଣ | ପତ୍ରର ଆକାର ପୋଟଳ ପତ୍ରଭଳି ¦ ଫଳ ଛୋଟ ପୋଟଳ ଭଳି ! ଅଛ ଗୋଲ ଓ ଲମ୍ବା | 
ଫଳ ଉପର ଚିତ୍ରିତ ହୋଇପାରେ ! ଚିତ୍ରିତ ଚୋପା ଥ୍ବା ଫଳକୁ ସାଧାରଣତଃ କଇଁଚି କାକୁଡ଼ି କହନ୍ତି । କେତେକ କଇଁଚି 
କାଜୁଡ଼ି ପିତା । ମଟକା ଓ ମିଠା କଇଁଚି କାକୁଡ଼ିକୁ ଭାଜି ଓ ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି | ପାଣିଚିଆ ଫଳ | ପିତା କିସମର 
ଗୋଟିଏ ଫଳ ତରକାରିରେ ପଡ଼ିଲେବି ସବୂତକ ତରକାରି ପିତାଲାଗେ ! କାକୁଡ଼ିଭଳି; ମଟକା, କଇଁଚି କାକୁଡ଼ିର ମୁଣି 
ପିତା ! ଏଣୁ ତରକାରି ପାଇଁ କାଟିଲାବେଳେ ମୁଣ୍ଡି କାଟି କଟାଯାଗାରେ ଘଷି ମୁଣ୍ଡି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । 


ମଟର - Peas.Pisium sativum, Pisum arvens, Fam : Fabaceae. 


ମଟର ମୁଖ୍ୟତଃ ଚାଷ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ୨ ପ୍ରକାର ! ଯଥା ବାରିମଟର ($m sativum) ଓ ବିଲମଟର (Pisum arvens) | 
କାବୁଲି ମଟର ବାରି ମଟର ଅନ୍ତର୍ଗତ ! ସବୂ ପ୍ରକାର ମଟର ଛୁଇଁକୁ ଛଡ଼ାଇ ମଞ୍ଜିକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି ! କଞ୍ଚାମଟର 
ଖାଇବାକୁ ମିଠାଲାଗେ | ମଟର ଗଛ ଛୋଟ | ବାରି ମଟର ଲଟାଏ | ଅଗରେ ବଡ଼ ଲମ୍ବ ଆକର୍ଷିଆାଏ । ବିଲମଟର ମୁଗ, 
ବିରି, ଭଳି ଡେଙ୍ଟା ହୋଇ ଡାଳ ମେଲି ବଢ଼େ | ଡଙ୍କ କଅଁଳିଆ | ମଟର ଛୁଇଁ ସିଧା ବା ବଙ୍କାଳିଆ ! ମଞ୍ଜି ସାଧାରଣତଃ 
ଶାଗୁଆ ! ନରମ | ଶୁଖ୍ଗଲେ ଉପର କୁଞକୁଞ୍ଆ ହୋଇଯାଏ ! କାବୁଲି ମଟରର ଦାନା ଛୋଟ | କିନୁ ଗୋଲ | ପାକଳ 
ହୋଇ ଶୁଖ୍ଗଲା ପରେ ମଧ୍ଯ ଗୋଲ ଓ ଚିକଣ ଦେଖାଯାଉଥାଏ | ସବୁ ମଟରର କଞ୍ଚା ଛୁଇଁ ମଞ୍ଜି ତରକାରି ହୁଏ | ଶୁଖୁଲା 
ମଟରକୁ ଫାଳ କରି ଭାଜି ଡାଲି ମଧ୍ଯ କରନ୍ତି | ମଟରରୁ ଗୁଗୁନି ନାମକ ତରକାରି ହୁଏ । ମଟର ଦାନାରେ ୨୩-୨୪% 
ପ୍ରୋଟିନ୍‌, ୫୬ ଭାଗ ଶ୍ଳେତସାର ଏବଂ ବହୁତ କାଲସିଅମ ଓ ଭିଟାମିନ୍‌ ଥାଏ । ମଟର ଲଟା ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଅଟେ | 
ଓଡ଼ିଶାରେ ମଟର ଏକ ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ ରୁପେ ବାରିରେ ଲଗାଯାଏ ବା ବିଲରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ମଟର ଫସଲ 
ହେକ୍ଟର ପିଛା ୪୦-୫୦ କି.ଗ୍ରା ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ ଯବକ୍ଷାରଚ୍ରାନ ସଂଗ୍ରହ କରିଥାଏ | ବାରିମଟର (247୪୧୪5) ଅପେକ୍ଷା 
ବିଲମଟର ବେଶି କରକାପାତ ସହିପାରେ |! ମଟର ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପ୍ରକ୍ରିୟାକରଣ ପଦ୍ଧତିରେ ଟିଣ ଭିତରେ ସାଇତି 
ରଖାଯାଇବର୍ଷର ଯେ କୌଣସି ସମୟର ଖ୍ଆଯାଇପାରେ ¦ ଶୁଖ୍ଲା ମଟରକୁ ମଧ୍ଯ ଆଲୁମିନିୟମ କାଗଜ ପାକେଟରେ 
ସାଇତି ରଖାଯାଇ ପାରୁଛି । ସୁଗନ୍ଧମଟର ବା ମିଷ୍ଟ ମଟର (Sweet peas) ବାରିମଟର ଜାତୀୟ । ଏହା ବାରିମଟର 
ଭଳି ପରିବାରୂପେ ଖ୍ଆଯାଏ ଓ ସାଇତି କରି ରଖା ଯାଇପାରେ | 


ମଟାଳ - ମାଟି ବିଶେଷ | ଚିକିଟା ମାଟି । ଏ ମାଟିରେ କର୍ଦମଭାଗ ବେଶୀ | ଲୁହା-ଲହୁଣୀଆ ମାଟି 1 ଶୁଖ୍ଗଲେ ଲୁହାଭଳି ଟାଣ 
ଓ ବତୁରିଗଲେ ଫଉଲି ଯାଇ ବଉଳିଯାଏ ଓ ଲହୁଣୀ ଭଳି ନରମ ହୋଇଯାଏ | ଏ ମାଟିରେ ବର୍ଷାଦିନେ ଧାନ, ଆଖୁ, 
: ଝୋଟ ଓ ରବି ରତୁରେ ବିରି, ମୁଗ, ଚଣା, ଧିନିଆଁ, ବୁଟ ଫସଲ ଭଲ ହୁଏ | କିନୁ ଏ ମାଟି ଚିନାବାଦାମ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ 
ନୁହେଁ | 
ଅପେକ୍ଷା କରିବା, ସ୍ଥିର ହୋଇ ରହିବା | . 

“ କୂନନୀ ବୋଇଲେ ବାବୁ କ୍ଷଣେ ଡୁ ମଟାଳ 
ଦେବପୂଢା ସାରି ମୁଁ ଧରିବି ତୋତେ କୋଳ ।” (ନୃସିଂହପୁରାଣ । ଦ୍ଢି.ତ) 

ମଠା - ରେଶମ ଗା । ବଗଡ଼ା ରେଶମରୁ ମଠା ତିଆରି ହୁଏ | ଗୋଟିରୁ ( କୁକୁନରୁ) ରେଶମ ପୋକ ବାହାରି ଗଲାପରେ କଢ଼ା 

ଯାଉଥବା ସୂତାରୁ ତିଆରି ପାଟଲୁଗା | 
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ମଢ଼ୁଆ - ନଡ଼ିଆ, ତାଳ ବା ଖଵୁରି ଖଡିକାକୁ ମଢ଼ୁଆ କୁହାଯାଏ । ବାହୁଙ୍ଗା ମୂଳରୁ ବାହାରୂଥ୍ବା କୋରଟ ବା ପଟକୁ ମଧ୍ଯ ମଡ଼ୁଆ 
କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ ବନ୍ଧା ବନ୍ଧି, ଭିଡ଼ାଭିଡ଼ି କାମ ହୁଏ ! 

ମଣ୍ଡ - “ ଯେ କୌଣସି କିନିଷର ଶସ ବା ନରମ ଗୁଣ୍ଡକୁ ବତୁରେଇ ବା ସିଝେଇ ଚକଟି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍‌ବା ରସ | କେତେକ 
ସ୍ପଳେ ଓ ରସକୁ ଛାଣି ଖଦଡ଼ା ଅଂଶ ବାଦଦେବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ | ଏହି ରସ୍ବାଳିଆ ଅଂଶକୁ ମଣ୍ଡ କହନ୍ତି | 

ମଡ଼ାଣ - ଯାଗା ଉପରେ ଅଧ୍କାର ଦେବା | କବଲା ଥୁଲେ ମଧ୍ଯ ମଡ଼ାଣ ନଥୁଲେ ସ୍ଵତ୍ଧ ସାବ୍ୟସ୍ତ କରିବା କଷ୍ଟ | 

ମଡିଚି( ଛି ) - ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ୀଲୋକର ସବୂ ପିଲା ମରିଯାଇଥାନ୍ତି ଓ ତା କୋଳରେ କେହିନଥାନ୍ତି ତାକୁ ମଡିଛି କହନ୍ତି | 

ମଡେଇବା - ଧାନ ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବାକୁ ଧାନ ମଡ଼େଇବା କୁହାଯାଏ, | ବିଷୟରେ ଅଭିଜ୍ଞତା ନଥାଇ. ସେହି ବିଷୟରେ ଆରମ୍ଭ କଲେ 
ତାକୁ ମଡ଼େଇବା କୁହାଯାଏ | ଯଥା - ସେ ଏବେ ରାଜନୀତି ମଡ଼ଉଛି; କ'ଣ ପୋଖତ ହେଲାଣି । କୌଣସି ଅକ୍ଷର/ 
ଲେଖା ଅଭ୍ୟାସ କରିବା/ ବାରମ୍ବାର ଲେଖୁବା | ଯଥା - ପଣିକିଆ ମଡ଼େଇବା | ହାଣି ଇତ୍ୟାଦି ପାତ୍ରକୁ ତଳକୁ ମୁହଁ କରି 
ରଖୁବା | ଉଗୁରେଇ ରଖୁବା | 

ମଣ୍ଡା - ଏକ ପ୍ରକାର ପିଠା । ଚାଉଳ ଚୃନାକୁ ଯନ୍ତି, ଖଳିକରି ତା' ଭିତରେ ଛେନା, ନଡ଼ିଆ ଇତ୍ଯାଦି ପୂର ପୂରାଇ ଗୋଲ ଗୋଲ 
କରି ଗଢ଼ି ବାପରେ ସିଝାଇ ବା ତେଲ ଘିଅରେ ଛାଣି ବା ପଲମରେ ତେଲଘିଅ ଦେଇ ଗଡେଇ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏ 
ପିଠା ସାଦିଶ୍ବ ଓ ଗରୁ । 

ମଣ୍ଡା କାଇଁଚ - ରକ୍ତ କାଇଁଚ, ଗୁ Adenanthera pavonia, Fam : Mimosaceae 
ଇଂ : Coral wood, Bead tree, Red Sandal wood tree, Peacock flower fence. 
ସଂ : କାକଚିଞ୍ଚା, ଗୁଞ୍ଜା, କୃଷଳା 
ବଡ଼ଗଛ | ପତ୍ରମୋଚୀ | ଛେଲି-ପାଉଁଶିଆଁ | ଖଦଖଦଡିଆ | ଫୁଲଧଳା : ଫଳ-ଶିମ୍ବ | ଫଳ ଭିତରେ ମଞ୍ଜିଥାଏ | ମଞ୍ଜି 
ଗାଢ଼ନାଲି 1 ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଧଳା ଟେପି ଥାଏ | ଗୋଲ 1 କାଠକୁ ଚୂରି ନାଲି ରଙ୍ଗ କାଢ଼ନ୍ତି ଏବଂ ଏହାର ନାଲି ଚୁନାକୁ 
ମୁଣ୍ଡରେ ମାରନ୍ତି । ଏହା ଧାର୍ମିକତା ବୋଲି ଭାବନ୍ତି | ଏହାର ମଞ୍ଜି ଗାଢ଼ ନାଲି | ବଣିଆଁ ମାନେ ଏ ମଞ୍ଜିକୁ ସୁନା ଓଜନ 
ପାଇଁ ବଟାକରା ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍‌ଲେ | ଗୋଟିଏ କାଇଁଚର ଓଜନ ଏକ ରତି ଗୋଲି ଧରୁଥିଲେ | ଏବେ ମେଟ୍ରିକ 
ଓଜନ ପଵ୍ଧତି ପ୍ରଚଳିତ ହେବାରୁ ମଣ୍ଡା କାଇଁଚକୁ କୌଣସି ବଣିଆଁ ବଟକରା ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରୁନାହାନ୍ତି ¦ ମଣ୍ଡା 
କାଇଁଚକୁ ପାଟଫୁଲିରେ ଗୁନ୍ଧି ଗହଣା ଓ ମାଳରୁପେ ପିନ୍ଧନ୍ତି | | 

“ ଗୁଞ୍ଜରା ପାଟି ତାଳୁମୂଳେ, ରତ୍ନ କୁଣ୍ଡଳ ଗଣ୍ଡ ସ୍ଥଳେ” 


Xx X ଏ _ 
“ ଗୁଞ୍ଜା ଅଳକା ଶିଖୁ ପୁଚ୍ଛ, ଏଣେ ନିର୍ମଳ ତୂଠ ସଞ୍ଚ” 
xX xX X 
“ ଗୋରଜ ଭୂଷଣ ଶରୀରେ, ଗୁଞ୍ଜ ମୟୂର ପୁଛୁଶିରେ !” ( ଭାଗବତ, ଦଶମସ୍କନ୍ଦ ) 
ମଣ୍ଡାଖୁଆ - ଭୁଇଁ କଦମ୍ବ ସାନଘର ପୋଡ଼ିଆ Sphaeranthus indicus, Fam - Asteraceae 


ଲଟାଳିଆ ତୃଣ, ଭୂଇଁରେ ମାଡ଼େ | ବାସନାଯୁକ୍ତ | କାଣ୍ଡ ପକ୍ଷଳ; ପକ୍ଷ ଦନ୍ଧରୀତ; ସ୍ତବକ ନାଲିଆ, ଗୋଲାକାର | ଏଗଛ 
ସନ୍ତସନ୍ଧିଆ ଯାଗୀରେ ବଢ଼େ | ଗଛର ରସ ଯକ୍ୃତ୍‌ ଓ ପେଟ ବେମାରିରେ ଖାଆନ୍ତି ଚେର ଓ ମଞ୍ଜିଚୁରା କୃମିନାଶକ | 
ଚେରର କ୍ଵାଥ, ଛାତିବଆ, କାଶ ଏବଂ ପେଟ ଗୋଳମାଳ ହେଲେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 


ମଣ୍ଡାଘର ¬ ଦୂୟୀ ଭାଷାରେ ଧାଙ୍ଗଡ଼ା (ବାଡ଼ୁଅ ପୁଅ) ଓ ଧାଇ୍ଗଡ଼ି (ବାଡ଼ୁଅ ଝିଅ)ଙ୍କ ଘରକୁ ମଣ୍ଡା ଘର କୁହାଯାଏ | ପୁଅ ଝିଅ ବଡ 
ହେଇଗଲେ ସେମାନେ ବାପା ମା'ଙ୍କ ପାଖରେ ନରହିଁ ମଣ୍ଡାଘରେ ଅଲଗା ରହନ୍ତି | 


698 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ମଶ୍ଡାହତୁ ¬ ନାଡ଼ ନଥୂବା ଛତୁ । 

ମଦନମସ୍ତକ - Hybanthus enneaspermus, Ionidium suffroticosum, Fam - Violaceae 
ଛୋଟ ତୃଣ ଜାତୀୟ ଗଛ | ପତ୍ର ଲମ୍ବ, ଫୁଲ-ନାଲି, ପଣସ ଫୁଟପରି ବାସେ | ସ୍ତୋଟକ ଫଳ | ଏହାର ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି | 
ଚଣି ଚମ୍ପା 1 ଜଙ୍ଗଲି ଓଲୁଅର ଶୁଖୁଲାଚିରୂଡ଼ାକୁ ମଧ୍ଯ ମଦନ ମସ୍ତକ କୁହାଯାଏ । 

ମଦରଙ୍ଗା - ଲଙ୍ଗଳୀ, ଶାରଦୀ, ତୋୟ ପିସ୍ତଳୀ, ଶକୁଳାଦନୀ | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4/ernanthera sessilis, Fam : Amaranthaceae. 
ଶାଗ ଜାତୀୟ | ଛୋଟ ଗଛ | ଭୂମିରେ ମାଡ଼େ | ଅନ୍ପ ଡେଙ୍ଗା ହୋଇ ସିଧା ମଧ୍ଯ ବଢ଼େ ! ଫୁଲ ଛୋଟ, ଧଳା | ଜଳ 
ଉତ୍ସପାଖରେ ଥାଏ । ପେଖରୀକୂଳ, ଢୋରକୂଳ, ଧାନ କିଆରିରେ, ହିଡ଼ତଳେ ବଢ଼େ |! ଅଗଛା ବିଲ ବାଛିଲାବେଳେ 
ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି | 
ମଦରଙ୍ଗା ପତ୍ର ଓ କଅଁଳ ଲଟାକୁ ଶାଗକରି ଖ୍ଆଯାଏ | ଦୁଧପକେଇ ଖରଡ଼ିଲେ ବହୁତ ମଧୁରାଲାଗେ | ମଦରଙ୍ଗା ଇଷତ୍‌, 
ତିକ୍ତରସ, ରୁଚିକର, ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ, ଅଗ୍ନିବର୍ବକ, ଜଫ ଓ ପିତ୍ତ ନାଶକ ଅଟେ | ଏହା ପିତ୍ତ ବିକୃତିରେ ଖିଷଧ୍ରୁପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 

ମଧୁ ଅମାବାସ୍ୟା - ଚୈତୁ ଅମାବାସ୍ୟା 

ମଧୁତ୍ୃଣ - ଆଖୁ 

ମଧୁରତରଡ଼ା - Luffa acutangula, Fam - cucurbitaceae. 
ଜହ୍ନି ( ଝିଙ୍ଗା), ତରଡ଼ା (୮0 g€ ଅଠଧd) ର ଏକ ଉପଢାତି । 
ଲଟାଏ “ ଏ ତରଡ଼ା ଛୋଟ, ପିତାଲାଗେ ନାହିଁ, ପାଣିଚିଆ | ପରିବାରୂପେ ଖାଆନ୍ତି | 

ମନସା ପଞ୍ଚମୀ - ଶ୍ରାବଣ ମାସ, କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ, ପଞ୍ଚମୀ ତିଥ୍‌କୁ ମନସା ପଞ୍ଚମୀ କୁହାଯାଏ ! 

ମନସା ସିଝୁ - କଣ୍ଟା ସିଜୁ | 

ମଧୁକର ଗଛ-ଭୃଙ୍ଗଂରାଜ ଗଛ - Wedelia Calendulacea, fam - Compositae 
ଭୃଙ୍ଗରାଜ, ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ । ଚିର ସବୁଜ | ପତ୍ର କର୍କଶ, ଫୁଲ ବାସନାଯୁକ୍ତ | ଫୁଲରୁ ମହାଭୃଙ୍ଗରାଜ ତୈଳ ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଓଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ମୁଣ୍ଡଅଣ୍ଡାକରେ | ତେଜ ବୃଦ୍ଧିକରେ | 

ମଧୁନାରିକେଳ - ମିଠାନଡ଼ିଆ, ବାଣ ନଡ଼ିଆ | ଗୁଳାଛୋଟ । ଶସ ଓ ପାଣି ମିଠା | (ନଡ଼ିଆ ଦେଖ) । ରଙ୍ଗବାଣ ପଇଡ଼ମିଠା | 
“ ରଙ୍ଗବାଣ ପଇଡ଼ ସଙ୍ଗତେ ଛେନାପଣା | ଅଦାମିଶା କରି ସେ ନବାତ ଖଣ୍ଡ ଛେନା ।!” (ଲକୀପୁରାଣ ) 

ମଧୁ ପର୍ଣ୍ୀ -ନୀଳ ଗଛ (digo) | ନୀଳଗଛ ଦେଖ | ଗୁଳୁଚି ଲତା ଓ ଗମ୍ଭାରୀକୁ ମଧ୍ଯ ମଧୁପର୍ଣ୍ଣୀ କୁହାଯାଏ | 

ମଧୁୂଫଳ - ଦ୍ରାକ୍ଷା । ଅଙ୍ଗୁର, କିସ୍ମିସ୍‌ (ଅଙ୍ଗୁର ଦେଖ) | 

ମଧୁ ମଲ୍ଲୀ - ମାଳତୀ (ମାଳତୀ ଦେଖ) | 

ମଧ୍ଟଡ୍ମାଳତୀ - ମୃଦୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ଏକ ପ୍ରକାର ଦୃଢ଼ ପସ୍ତଲତା Rangoon creefor, Quisqualis indica, Fam - 
€ ombretaceae | ଗଛ ଲଟାଏ 1 ଅନ୍ୟ ଗଛଉପରେ ମାଡ଼େ | ଫୁଲ ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ | ସୁନ୍ଦର ଓ ବାସନା ଫୁଲ ଯୋଗୁ 
ବଗିଚାରେ ଲଗାନ୍ତି । କଅଁଳିଆ ଡଙ୍କକୁ ସିଝେଇ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ଏ ଫୁଲ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳେ ଫୁଟିଲା ବେଳେ ଧଳା ! 
ବାରଘଣ୍ଟାରେ ସକାଳକୁ ନାଲିଆ ହୋଇଥାଏ । ଏଣୁ ଏକ ସମୟରେ ଲଟାରେ ଧଳା ଓ ନାଲି ଫୁଲ ଦେଖାଯାଏ ! ଫୁଲ ପେନ୍ନା 
ପେନ୍ନା ହୋଇ ଫୁଟେ । ଏହାକୁ କେହି କେହି ଲବଙ୍ଗଲତା ବୋଲି କହନ୍ତି | 
“ ଲଳିତ ଲବଙ୍ଗଲତା ପରି ଶୀଳନ କୋମଳ ମଳୟ ସମୀରେ ମଧୁ କର ନିକର କରମ୍ଭିତ କୋକିଳ କୁଜିତ କୁଞ୍ଜକୁଟୀରେ ।” 

(ଜୟଦେବ ଗୀତଗୋବିନ୍ଦ ) 
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ମଧୁଦୃତ - ଆମ୍ଭଗଛ ( ଆମ୍ଭଗଛ ଦେଖ) | 

ମଧୁମୂଳ - ମହୁଆ ଆଳୁ Dioscorea spinosa (ଆଳୁଦେଖ) | 

ମନ୍ଦାଂ ମଞ୍ଜି ଲଗାଇବା ପାଇଁ ମାଟିରେ ଖୋଳା ଯାଇଥ୍‌ବା ଗୋଲାକାର ଅଗଭୀର ଗାତ | ଏଥରେ କାକୁଡ଼ି, କହି, କଖାରୁ, ଲାଉ, 
ଛଚିନ୍ଦ୍ରା ଆଦି ମଞ୍ଜି ଲଗାଯାଏ । ମନ୍ଦାପ୍ରତି ୩-୪ଟି ମଞ୍ଜି ଲଗାଯାଏ | ଗଛ ଉଠିଲେ ରଞ୍ଜାଦେଇ ଭାଡ଼ିକରି ଦିଆଯାଏ | 
ଫଳଗଛ ଚାରିପଟେ ଗୋଲ ବଳାୟାକାର ଗାତକୁ ମଧ୍ଯ ମନ୍ଦା କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ ଗଛ ପାଇଁ ପାଣି ଦିଅଯାଏ | ପୁଳା ପୁଳା 
ବା ଦଳ ଦଳ ହୋଇ ରହିବାକୁ ମଧ୍ଯ ମନ୍ଦା ବୋଲି କୁହାଯାଏ । (ମନ୍ଦାଏ ପୁକ୍ପୁଡ଼ି /କାଇ/ଉଇ ଇତ୍ୟାଦି ) । ଲୁଗାରେ 
ଲାଗିଯାଉଥୁ୍‌ବା ପୁଳା ପୂଳା ଦାଗ | 

ମନ୍ଦା ଗଡିଶା - ଯେଉଁ ମାଆ ଗଡିଶା ମାଛ (ଶେଉଳ ) ନିଜର ଯାଆଁଳକୁ ପାଖେ ପାଖେ ଜଗିଥାଏ | ମାଛ ଯାଆଁଳ ମନ୍ଦା ମନ୍ଦା ହୋଇ 
ଖେଳୁଥାନ୍ତି । କୌଣସି ବାହ୍ୟ ବିପରି ଦେଖୁ ମା ଗଡ଼ିଶା ଇଶାରା ଦେବା ମାତ୍ରେ ଗଭୀର ପାଣିକୁ ବୁଡ଼ିଯାଆନ୍ତି । ଏ ଛୋଟ 
ଯାଆଁଳକୁ ଧରି ପତ୍ରପୋଡ଼ା କରନ୍ତି । 

ମନ୍ଦାର - ପାରିଛାଭ, ନିମ୍ବତରୁ, ପାରିଜାତ, ଜବାପୁଷ୍ପ, ଓଣ୍ଡପୁଷ୍ଠ | 
Hibiscus rosasinensis, Fam : Malvaceae 
ଇଂ : Shoeflower, Chinese hibiocus, Rose of China. 


ଏହା ପାଞ୍ଚଟି ଦେବତରୁ ( ପାରିଜାତ, ସନ୍ତାନ, କଳ୍ବ୍କ୍ଷ, ହରିଚନ୍ଦନ ଓ ମନ୍ଦାର ) ମଧ୍ଯରୁ ଏକ | ମନ୍ଦାର କ୍ଷୁଦ୍ର ବୃକ୍ଷ ଚିରହରିତ, 
ପତ୍ରଧାର କଟା କଟା, ଅଗ୍ରସୂକ୍ଷମ ! ମନ୍ଦାର ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ ବର୍ଣ୍ଣର । ହଳଦିଆ ମନ୍ଦାର ( ପୀତ ମନ୍ଦାର), ଧଳାମନ୍ଦାର ( ଶ୍ବେତ 
ମନ୍ଦାର) ଓ ଝୁଲୁମନ୍ଦାର ! ଝୁଲୁମନ୍ଦାରର ପାଖୁଡ଼ା ନାଲି, ପାଖୁଡ଼ା ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ଥାଏ | ସ୍ତ୍ରୀକେଶର ଶଳାକା ଫୁକେଶର ଦ୍ବାରା 
ଆଛ୍ାଦିତ ହୋଇ ଲମ୍ବିଥାଏ | ଶଳାକାଚୁ ଦଉପରେ ପୁଷ୍ପରେଣୁ ଧର ତଳୁ ଉପରକୁ ଲାଗିଥାଏ ! ଏହା ଏକ ପରସ୍ତିଆ ମନ୍ଦାର | 
ମନ୍ଦାର ଫୁଲ ଦୁର୍ଗା ଓ ଅନ୍ୟ ଦେବଦେବୀଙ୍କୁ ପୂଜା କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଫୁଲରୁ ଗାଢ଼ ବାଇଗଣୀ ଓ ନାଲିରିଙ୍ଗ ବାହର 
କରାଯାଏ | ଏହା ଯୋତା ରଙ୍ଗତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ( ଏଥ an, ଯୋତାରଙ୍ର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ମନ୍ଦାର ଫୁଲ 
ରସ) | ପତ୍ରରସ ଲଗେଇଲେ ଚର୍ମ କୋମଳ ହୁଏ, ବେଦନା ହାସ ପାଏ ଏବଂ ଏ ରସ ମଧ୍ଯ ରେଚକ ରୂପେ କାମଦିଏ । ଫୁଲ 
ମଧ୍ଯ ଚର୍ମକୋମଳକାରକ, ଉଦ୍ଦୀପନାହ୍ଲାସକ, କାମୋଦ୍ଦୀପକ | ଫୁଲର କ୍ଵାଥ ଶ୍ଵାସ ନଳୀରୋଗ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ ¦ ଚେର କ୍ଵାଥ ଗର୍ମିବେମାରି ଓ ଜ୍ଵର ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ସେବନ କରନ୍ତି | ମନ୍ଦାର ଫୁଲଗଛ, ଗଛ ଡାଳରୁ ହୁଏ | 
ମଞ୍ଜି ହେଉଥୂଲେ ମଧ୍ଯ ଏହାର ଅଙ୍କୁରଣ କ୍ଷମତା ନଥାଏ | ଏହା ମନକୁ ସେଇ ଗଛରୁ ଝଡ଼ିପଡ଼େ ! 


ମୟୂରଗିରିଆ ( ମହିରିଗିରିଆ) | କପର ସଲଫେଟ (Cଠppersulphate) କୁ ମହିରିଗିରିଆ କୁହାଯାଏ | ତୂୃତିଆ, ମହିରିଗିରିଆ 
ବିଷାକ୍ତ । ଏହାକୁ ଚୂନ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ବୋର୍ଡେ ମିଶ୍ରଣ ତିଆରି କରାଯାଏ ଓ ଏକ ବିଷିଷ୍ଠ କବକମାରି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । 

ମରଡ଼ା - ଏକ ପ୍ରକାର କୁକୁଡ଼ା | 

ମରି( ରୀ )ଚ - ଗୋଲ ମରିଚ | 
Black Pepper, Piper nigrum, Fam :Piperceae 
ହି : କାଲି ମିରିଚ୍‌, ଗୋଲ ମିର୍ଚଟା 
ତାମୁଳାଦିବର୍ଗ, ଲତା ଗଛ ବିଶେଷ | ଲଟାଏ | ଫଳ, ଛୋଟ ଛୋଟ, ଗୋଲ; ପେନ୍ଛା ପେନ୍ମା ହୋଇ ଫଳେ ! ଫଳ ଉପର 
ଗାରି ଗାରିଆ, ରୁବିରୁବିଆ, ଏହା ରାଗ ଲାଗେ | ଅନେକ ପ୍ରକାର ଖିଷଧରେ ଲାଗେ | ଗୋଲମରିଚ କଟୁ, ତୀଷ୍, ଅଗ୍ନି 
ଉଦ୍ଦୀପକ, କଫ ଓ ବାୟୁନାଶକ; ଗୋଲ ମରିଚ ମହୁ ସାଙ୍ଗରେ ଖାଇଲେ କାଶ, ଶ୍ଳେଷ କମିଯାଏ | ଦେହ ଗରମ ରହେ । 


700 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


Aantal pee peated aaa 

.ମରୁଡ଼ି - କ୍ରମାଗତ ଜଳାଭାବ । ଗଛ ବା ଫସଲ ପାଇଁ ଯେତିକି ଜଳ ଆବଶ୍ୟକ ସେତିକି ଜଳ ନମିଳିଲେ ଗହ / ଫସଲର କ୍ଷତିହୁଏ 
ଏବଂ ଏହି ଅବସ୍ଥା କ୍ରମାଗତ ଭାବେ ଲାଗି ରହିଲୈ ମରୁଡ଼ି ପଡ଼େ | ସ୍ଵ ୧୮୬୩, ୧୮୬୪ ଓ ୧୮୬୫ ମସିହାରେ ବର୍ଷା 
ଖୁବ୍‌ କମ ହୋଇଥଲା | ୧୮୮୬ରେ ମଧ୍ଯ ବର୍ଷା କମିଗଲା | ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ କ୍ରମାଗତ ଭାବେ ହ୍ଵାସ ପାଇଲା | ୧୮୬୬ 
ମସିହାରେ ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ପଡ଼ିଲା | ଏହି ଦୁର୍ଭିକ୍ଷକୁ ନଅଙ୍କ ଦୂର୍ଭିକ୍ଷ କୁହାଯାଏ | ଏହି ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ତତ୍‌କାଳୀନ ପୁରୀରାଜାଙ୍କର 
ନଂ ଅଙ୍କରେ ପଡ଼ିଥ୍ଲା ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ ହୋଇଥାଲା ! (ନଂ ଅଙ୍କ ଦୂର୍ଭିକ୍ଷ ଦେଖ) 
ମୋଟ ବୃଷ୍ଟିପାତ (C୧) ହାରାହାରି ବୃଷ୍ଟିପାତର } ମାନକବିଚଳନ ଓ (Sandard deviation) ରୁ କମ ହେଲେ R<M-G 
ମରୁଡ଼ି ଏବଂ ମୋଟ ବୃଷ୍ଟିପାତ ହାରାହାରି ବୃଷ୍ଟିପାତର ସାଧାରଣ ମାନକ ବିଚଳନର ଦ୍ଵିଗୁଣରୁ କମ ହେଲେ (ନ < ଧ- 26) 
ମହାମରୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ସ୍ମ ୨୦୦୨ ମସିହାରେ ଜୁଲାଇ ମାସ ତା ୧ ୨ରିଖ ସୁଦ୍ଧୀ ଯେତିକି ବୃଷ୍ଠି ହେବା କଥା ତାହାଠାରୁ ବହୁତ 
କମ ବୃଷ୍ଟି ହୋଇଥୂଲା ବୋଲି ମରୁଡ଼ି ପଡ଼ିବ ବୋଲି ଆଶଙ୍କା କରାଯାଉଥ୍‌ୁଲା | 

ମଳମାସ ¬ ହାରାହାରି ଭାବେ ସୌରମାନ ବର୍ଷ ୩୬୬ ଦିନ (୩୬୫) ଓ ଚନ୍ଦ୍ରମାନବର୍ଷ ୩୫୪୧ଦିନ | ଏଣୁ ଚନ୍ଦ୍ରମାନ ବର୍ଷ ସୌରମାନ 
ବର୍ଷଠାରୁ ପ୍ରାୟ ୧୨ ଦିନ ସାନ । ସୌରମାନ ଓ ଚଟାନ୍ଦ୍ରମାନ ବର୍ଷମଧ୍ୟରେ ମେଳ ରଖୁବା ପାଇଁ ଏବଂ ଏପରି ଅସମତା ଦୂର 
କରିବା ପାଇଁ ଚାନ୍ଦ୍ରମାନ ମାସ ଗଣନାରେ ପ୍ରତି ୨.୫ - ୩ ବର୍ଷରେ ଗୋଟିଏ ଅଧ୍କା ମାସ ଗଣାଯାଏ | ଏହାକୁ ଅଧ୍ମାସ 
ବା ମଳମାସ କୁହାଯାଏ | କେଉଁ ସମୟରେ ମଳ ମାସ ପଡ଼ିବ ତାହା ଜ୍ୟୋତିଷ ମାନେ ସ୍ଥିର କରନ୍ତି | ମଳମାସ 
ସାଧାରଣତଃ ଫାଲଗୁଣଠାରୁ ମାର୍ଗଶୀର- ଏହି ଦଶ ମାସରେ ପଡ଼େ । ପୌଷମାସରେ ପଡ଼େ ନାହିଁ । ମାଘ ମାସରେ 
କ୍ଟଚିତପଡ଼େ । ଏହି ମାସ ଯେଉଁ ଚାନ୍ଦ୍ରମାସ ମାସରେ ପଡ଼େ ତାକୁ ମଳମାସ କୁହାଯାଏ | ଏହାକୁ ସେହି ମାସର ମଳମାସ 
ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ଏଥୁରେ ପ୍ରଥମ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଓ ଦ୍ଵିତୀୟ ଶୁକ୍ୃପକ୍ଷ ସାଧାରଣ ମାସର ପକ୍ଷରୂପେ ଧରାଯାଏ ¦ ସାଧାରଣ 
କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ଓ ଶୁକ୍ପକ୍ଷର ପର୍ବପର୍ବାଣୀ, ଯାତରା, ଓଷା, ବତ, ଶ୍ରାଦ୍ଧ ଓ ଶୁଵିକ୍ରିୟା ଇତ୍ୟାଦି ମଳ ପକ୍ଷରେ ପାଳିତ ହୁଏ ନାହିଁ । 
ଅର୍ଥାତ୍‌ - ଶ୍ରାବଣ ମାସରେ ମଳମାସ ହେଲେ, ଶ୍ରାବଣ ମାସର କୃଷ୍ଣପକ୍ଷରେ ପଡ଼ୁଥ୍ବା ପର୍ବପର୍ବାଣୀ ଇତ୍ୟାଦି ସେହି ମାସର 
ପ୍ରଥମ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷରେ ଓ ଶୁକୃପକ୍ଷର ପଡ଼ୁଥ୍ବା ପର୍ବପର୍ବାଣୀ ଇତ୍ୟାଦି ୨ୟ ଶୁକୃପକ୍ଷରେ ପାଳିତ ହୁଏ | ଉଦାହରଣ:- ଶ୍ରାବଣ 
ମାସ - ମନମାସ | କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ - (ଶୁକ୍ପକ୍ଷ 4+ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ) - ଶୁକୃପକ୍ଷ | 

” ମଳମାସ 


' (ଓଡ଼ିଶାରେ ଚାନ୍ଦ୍ରମାନ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପ୍ରତିପଦଠାରୁ ଆରମ୍ଭ ହୋଇ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଦିନ ଶେଷ ହୁଏ ! 


ଶ୍ରାବଣ ମାସ ଶୁକ୍ଟପକ୍ଷ ୧୦ମୀ ତିଥ୍‌ରେ ମରିଥ୍‌ବା ଲୋକର ଶ୍ରାଦ୍ଧ ମଳ ଶ୍ରାବଣମାସ ବାଦେ ଦ୍ଵିତୀୟ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଦଶମୀରେ 
. ପାଳିତ ହେବ | 


୧୨ ମାସ, ଚାନ୍ଦ୍ରମାନ ବର୍ଷ = ୩୫୪ଦିନ × ୧୨ = ୪୨୪୮ ଦିନ ବାରବର୍ଷରେ | 
୧୨ ମାସ, ସୌରମାନ ବର୍ଷ = ୩୬୬ × ୧୨ = ୪୩୯ ୨ ଦିନ ବାରବର୍ଷରେ | 
୪୩୯ ୨-୪୨ ୪୮= ୧୪୪ ଦିନ/୧୨ ବର୍ଷରେ = ମାସକୁ ୧ ୨ଂବଦିନ 
୫ ବର୍ଷରେ ୩୬୬ - ୩୫୪ = ୧୨ × ୫ = ୬୦ ଦିନ = ୨ ମାସ 
୩୬୫ ଦିନ - ୩୫୪ ଦିନ = ୧୧ ଦିନ 
ଏଣୁ ସାଧାରଣ ଭାବରେ ପ୍ରତି ୨.୫ - ୩ ବର୍ଷରେ ୧ ମାସ ହିସାବରେ ପୂରଣ କରାଯାଏ ! 
ମନୁଖ - ମୋଟା ଅକାଣ୍ଡିଆ ଚାଉଳ | କୁଟାଧାନକୁ କୁଲାରେ ଅଛାରିବା ପରେ ରହିଯାଉଥ୍ବା ମୋଟା ଚାଉଳ ବା ରହିଯାଇଥୂବା 
ଧାନ | ଅଟାକୁ ଚାଲୁଣିରେ ଚଳେଇଲା ପରେ ଚାଲୁଣିରେ ରହିଯାଉଥୁବା ଭୂଷି ଅଟା । ରହିଯାଉଥ୍ବା ଧାନକୁ ଅଛାରି ପୁଣି 
କୁଟା ଯାଇଥାଏ | 
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ମଳେଇ - ଯେଉଁ ଗାର ଜନ୍ନକଲାପରେ ତାର ବାଛୁରି ମରିଯାଏ ସେ ଗାଇକୁ ମଳେଇ ଗାର କୁହାଯାଏ । ମଳେଇ ଗାଇକୁ ଦୂହିଁବା ପାଇଁ 
ଆଉ ଗୋଟିଏ ସମ ବୟସ୍କ ବାଛୁରୀ ଲଗାଇ ବା ମଲା ବାଛୁରୀର ଚମଡ଼ାରେ ଲୁଣ ଓ ଦହି ବୋଳି ଗାଇ ଆଗରେ ଚାଟିବା 
ପାଇଁ ରଖ୍ଦେଇ ଦୁଧ ଦୂହୀଯାଏ । ଏପରି ପଦ୍ଧତିରେ ଦୂଧ ଦୁହିଁବାକୁ ମିଳେଇ କୁହାଯାଏ ! କେହି କେହି ହାତରେ 
ଲୁଣବୋଳି ଚଟେଇ ଦୂଧ ଦୂହଁନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ଗାର ଜନ୍ମ କରିବା ପରେ ବହୁଦିନଧରି ଦୂଧ ଦେଲାଣି ଓ ଶେଷ ଆଡ଼କୁ ଦିବେଳା ଦୂଧ ଦିଏ ନାହିଁ ତାକୁ ମଧ୍ଯ 
ମଳେଇ ଗାଶ କୁହାଯାଏ 1 “ ମଳେଇ ଗାଇ, ଓଳିଏଦେଲେ ଓଳିଏ ନାହିଁ” ବୋଲି ଢଗ ଅଛି | 


ମଲବେରି - ତୂତ ଗଛ | 
Morus australis, Morus indica, Morus acidosa, Fam : Moraceae. 
ଛୋଟ ଗଛ | ମଧ୍ୟମ ଧରଣର । ଫୁଲ ଛୋଟ - ଧଳା | ଫଳ ଅନେକ ଗୁଛିତଫଳ । ପତ୍ର ଏଣ୍ିପୋକର ଖାଦ୍ୟ | ଏଣୁ 
ଏଣ୍ରିପୋକ ଚାଷ ପାଇଁ ଅପରିହାର୍ଯ୍ୟ । ଫଳ ଖ୍ଆଯାଏ | 

ମଲାଙ୍ଗ - ଲୋରାନ୍ସସ୍‌ । ପରଜୀବୀ ! ଆମ୍ଭ, ଅଶ୍ଵଦ୍ଧ୍‌ ସାହାଡ଼ା, ଜାମୁ, ଣଁଜାଚିଳା ଗଛ ଶାଖାରେ ଉଠେ । ପତ୍ରଶାଗୁଆ, ମୋଟା; 
ଫୁଲ ନାଲି ! କେଶର ୪-୬ | ଫଳ ପାଚିଲେ ନାଲି ଦେଖାଯାଏ | ଅନ୍ୟ ଗଛରୁ ରସ ଶୋଷି ଖାଏ | ଏହାର ଚେର ଗଛ 


ଡ଼ାଳ, ଗଣ୍ଡି ଭିତରେ ପଶିଯାଏ । ଏହାର ଏକାଧ୍‌କ ଜାତି ଅଛି | ଯଥା - Loranthus longiflorus var. 
falcatus. Dendropthoe falcate. Macrosolen cochichinensis, Fam : Loranthaceae. 


Scurrula parasitica, Loranthaceae. Yanda tessellata, Fam : Orchidaceae. 
Viscum monoicum, Fam : Loranthaceae. 
ମଲି (ମଲ୍‌) - ଏହାକୁ ତୃଣ ଶୂନ୍ୟ, ମଲ୍ଲୀକା, ଭୂପଦୀ, ଶୀତଭୀରୁ କୁହାଯାଏ |! ବଣମଲ୍ଲୀକୁ କୁଟଜ୍, ଶକ୍ରର ବତ୍ସକ, ଗିରିମଲିଲିକା 
କୁହାଯାଏ ! 
ହି : ମୋଗ୍ରା, ବେଲା, 
ଇଂ : Arabian jasmine, Tuscan jasmine 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Jasminum sambac, Nyctanthe sambac, Fam : Oleaceae. 


ଗୁଳ୍ଧ । ଛୋଟ ବୂଦାଳିଆ ଗଛ । ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲଧଳା ! ବାସନା | ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟରେ 
ବହୁତ ପ୍ରିୟ ଫୁଲ | ସବୁ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକ ମଲ୍ଲୀ ଫୁଲକୁ ହାରକରି ଗଭାରେ ବାନ୍ଧନ୍ତି । ଏହା ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁର ଫୁଲ | ଫୁଲର ଏକ 
ବା ଏକାଧୂକ ଚକ୍ର ଥାଏ | ପ୍ରତି ଫୁଲରେ ଅନେକ ପାଖୁଡ଼ା । ଗ୍ରୀଷ୍ମଦିନେ ପାଣିରେ ପକାଇ ପାଣି ବାସନା କରିପିଅଛନ୍ତି | 
ମଲ୍ଲୀ ଫୁଲରୁ ଅତର ତିଆରି କରାଯାଏ |! ଏ ଅତର ବିଭିନ୍ନ ମିଷ୍ଠାନ ଓ ଖାଦ୍ୟପଦାର୍ଥ ବାସନା କରିବାକୁ ପକାଯାଏ । 
ମଲ୍ଲୀଗଛ ବଂଶ ଗଛଡାଳକୁ କାଟି ଲଗାଇ ବୃଦ୍ଧି କରାଯାଏ |! ଏକ ପାଖୁଡ଼ିଆ ମଲ୍ଲୀ ଫୁଲକୁ ମଲ୍ଲୀ(ଲି)କା କୁହାଯାଏ | ପିତା 
କେରୁଆ ଗଛ ଓ ଫୁଲକୁ ମଧ୍ଯ ମଲ୍ଲୀକା କୁହାଯାଏ | 

ମଶା - ମଶା ଡିପ୍ଟେରା (Diptera) ବର୍ଗର ଓ କୁଲିସିଡେ (Cu!i୯idae) ବଂଶର | ଗୁଣୁଗୁଣୁ ହୋଇ ଉଡ଼ୁଥିବା ଓ କାମୁଡୁଥିବା 
କୀଟ । କୁଲିସେ (Culi5a) ପ୍ରଚୁର ଥୁଲେ ଏବଂ ବିରକ୍ତି କର ଓ ଅସୁବିଧା ସୃଷ୍ଟି କରୁଥ୍‌ଲେ ତାଙ୍କୁ ମଶା କୁହାଯାଏ | କିନ୍ଧୁ 
କମ ବିରକ୍ତିକର ଓ କମ ଅସୁବିଧା ସୃଷ୍ଟିକରୁ ଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ଡାଆଁଶ କୁହାଯାଏ | ମଶା ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୂଇ ପ୍ରକାର | 
ଆନୋଫିଲିସ ଓ କଜ୍ୟୁଲେକସ | ମଣିଷ ଶରୀରରେ ମାଲେରିଆ, ପୀତ ଜ୍ଵର (e1lଠw fever), ଡେଙ୍ଗୁକୂର ଓ ବାତକ୍ୃର 
(f1laria)) ମଶାଦ୍ଵାରା ବ୍ୟାପେ | ମାଇ ଆନେଫିଲସ୍‌ ମଶା ଏସବୁ ରୋଗଜୀବାଣୁ ବାହାକ ବୋଲି ପ୍ରଥମେ ରୋନାଲ୍‌ଡ଼ 
ରସ ଦର୍ଶାଇଥ୍‌ଲେ | ମେଲେରିଆ ଜ୍ଵର ସୃଷ୍ଟିକାରୀ ଜୀବାଣୁ ହେଲେ Plasmodium vivax, Plasmodium, 
falciparum, Plasmodim malariae ଏବଂ Plasmodium ovale | ରକ୍ତରେ ଏ ଜୀବାଣୁ ଥ୍ବା ମଣିଷକୁ 
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ମଶା କାମୁଡ଼ିଲେ ମଶାର ଶୁଣ୍ଢରେ ରୋଗୀ ରକ୍ତ ମାଧ୍ଯମରେ ଏ ଜୀବାଣୁ ମଶା ରକ୍ତରେ ମିଶେ ¦ ସେ ମଶା ଭଲ ଲୋକକୁ 
କାମୁଡ଼ିଲେ ଏ ଜୀବାଣୁ ମଶା ରକ୍ତରୁ ଭଲ ଲୋକର ରଢ୍ରରେ ମିଶିଯାଏ ଏବଂ ତାକୁ ଜ୍ଵର ହୁଏ | Plasmodium 
୪1vaxର କ୍ଷୁଦ୍ରବୀଜାଣୁ ($porazoides)ର ପରିମାଣର ବୃବ୍ଧି ଓ ହାସ ଅନୁସାରେ ୪୮୨ଓ ୭ ୨ ଘଣ୍ଟାରେ 'କମପଆସେ, 
ଜ୍ଵର ହୁଏ । ଏହାକୁ ପାଳିଜ୍ଵର କୁହାଯାଏ ! ଏ କ୍ଷୁଦ୍ର ଅଣୁର ଲମ୍ବ ୬-୧୫ ମାଇକ୍ରନ | ଦେହରେ ଏ କ୍ଷୁଦ୍ରାଣୁ ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର 
ବଢ଼େ = ୨୪, ୪୮, ୭୨ ...... ଢଙ୍ଗରେ |! 
ଏ ସବୁ ଜ୍ଵରରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ମଶାବଂଶ ନିପାତ କରିବା ଆବଶ୍ଯକ । ଏଣୁ ଅନେକ ନିଷେଧକ ବ୍ୟବସ୍ଥା ଗ୍ରହଣ 
କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ! ଏହି ନିଷେଧ ବ୍ୟବସ୍ଥା ମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ( ୧) ମଶା ରହିବା ଓ ବଂଶ ବଢ଼ାଇବା ପରିବେଶ ଧ୍ଵଂସ 
କରିବା ପ୍ରଧାନ | ପରିବେଶକୁ ସଫା ରଖୁବା, ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ନ ରଖୁବା, ନାଳନର୍ଦମାରେ ମଶାମାରୀ ପକାଇ ମଶା ବଂଶଧ୍ଂସ 
କରିବା ପ୍ରଧାନ | ଏଥ୍‌ପାଇଁ ବଣୁଆ, ଝାମୁଲିଆ ଅନ୍ଧାରିଆ ଜାଗାକୁ କାଟି ସଫାକରିବା ଓ ନାଳନର୍ଦମାରେ ପାରାଫିନ୍‌ 
ତେଲ, କିରୋସିନ, ଫିନାଇଲ ଇତ୍ୟାଦି ପକାଯାଏ । ଶୋଇବା ପୂର୍ବରୁ ଦେହରେ ସୋରିଷତେଲ, ମହୁଲ ( ଟୋଲ) 
ତେଲ, ଇଉକାଲିପଟସତେଲ ସିଟ୍ରୋନେଲାତେଲ ଇତ୍ୟାଦି ମାରି ଶୋଇଲେ ମଶା କାମୁଡନ୍ତି ନାହିଁ । ମଶା ନ କାମୁଡ଼ିବା 
ପାଇଁ ମଶାରି ବ୍ୟବହାର କରିବା ଏକ ସାଧାରଣ ମଶା ନିରାକରଣ ଉପାୟ ! ଗୋରୁଗାରଙ୍କ ଗୁହାଳେ ମଶା ନହେବା ପାଇଁ 
ଧୂଆଁ ଦିଆଯାଏ । ଘରେ ଝୁଣୀଧୂଆଁ ଦିଆଯାଏ । ରକ୍ତ ପରୀକ୍ଷାକରି ରକ୍ତରେ ମେଲେରିଆ ଜୀବାଣୁ ବାହାରିଲେ 
ମେଲେରିଆ ଓିଷଧ ଖ୍ଆଯାଏ | ପାଇରେଥନ ଥବା ଓିଷଧ, ଗନ୍ଧକ ଓ ଧୂଆଁ ମଶା ନାଶକ ଅଟେ | ଏଣୁ ଏବେ 
ଗୁଡ୍‌୍ନାଇଟ୍‌, କଳୁଆମାର୍କା ମଶାମାରି ଢାଳି ଶୋଉଛନ୍ତି | DDT (Dichloro Dimethyl Trichloroethane) 
ପ୍ରଧାନ ମଶାମାରି ରୂପେ ପ୍ରଥମେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ଲା । ଏହାର ବହୁଳ ବ୍ୟବହାର ହେତୁ ମାଂଙ୍କ କ୍ଷୀରରେ ମଧ୍ଯ 
DDT ଅଂଶ ବାହାରିବାରୁ ଏବଂ ଏହା ଶିଶୁମାନଙ୍କ ପାଇଁ ବିଶେଷ କ୍ଷତି କାରକ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏବେ ସବୁଆଡ଼େ DDT 
ଷ୍ଟେ ନିଷେଧ କରାଯାଇଛି | ମଶା ଘରେ ନପଶିବା ପାଇଁ ମଶାରି ଟାରି ଶୋଇବା, ଘର ଝରକା ବା ଦୁଆର ମୁହଁରେ ମଶା 
ନଗଳିବା ପାଇଁ ସରୁ ଜାଲି ଦିଆଯାଇଥାଏ | ଏଣୁ ସବୂ ପ୍ରକାର ମଶା ନିଷେଧକ, ନିବାରକ ଓ ମାରକ ପ୍ରଣାଳୀ ବ୍ୟବହାର 
କରିବା ଉଚିତ ! ଭାରତ ସରକାଙ୍କର ଭାରତୀୟ ଭେଷଜ ଗବେଷଣା ପରିଷଦ([୯MR)ର ଅନେକ ଗବେଷଣା ସତ୍ତ୍ବେ 
ଭାରତ ତଥା ଓଡ଼ିଶାରୁ ମାଲେରିଆ ଓ ବାତଜ୍ଵର ଲୋପ ପାଇ ନାହିଁ । ଓଡ଼ିଶାର ମାଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଅନେକ 
ପ୍ରକାର ମେଲେରିଆ ଜ଼ୁର ଲାଗି ରହିଛି । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ମସ୍ତିଷ୍କ ମେଲେରିଆ ଅନ୍ୟତମ । 


ମଶାଲ - ଦିହୁଡ଼ି, ନିଆଁ ଓ ଆଲୋକ ହୁଳା | ପୁଳାଏ କନା ଏକାଠି ବାନ୍ଧି ଗୋଟିଏ ପିତଳ, ରସ ବା ମାଟି ପାତ୍ରରେ ରଖାଯାଇଥାଏ | 
ଦୁହୁଡ଼ି ପାତ୍ରର ଆକାର ନାଡ଼ ନଥ୍ବା ଉପର ମୁହାଁ ନଳୀ ଭଳି, ମୂଳ ଅଣ ଓସାରିଆ ଓ ଅଗ ଚଟକା, ଓସାରିଆ ! ଏହି କନା 
ବିଣ୍ଡାକୁ ଏ ପାତ୍ରରେ ଖାପ ଖୁଆଇ ରଖାଯାଇଥାଏ ଏବଂ ମୁହଁ ତେଲରେ ଜୁଡୁବୁଡୁ ହୋଇଥାଏ । ଏଥୁରେ ନିଆଁ ଲଗାଇ 
ଜାଳନ୍ତି । ଏହାକୁ ଦିହୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ । କୁ୍ା ବା ବୋତଲରୁ ଆବଶ୍ଯକ ସମୟରେ ତେଲ ପକାଯାଉଥାଏ । ଯିଏ ଦିହୁଡ଼ି 
ଜଳାଉ ଥାଏ ତାକୁ ଦହୁଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ ! ଦିହୁଡ଼ିଆ ନାଟୁଆ ଆଗରେ ଦିହୁଡ଼ି ଜାଳି ହଲେଇ ହଲେଇ ଯାଉଥାଏ ଏବଂ 
ନାଟୁଆ ଦିହୁଡ଼ିଆ ପଛେ ପଛେ ନାଚି ନାଚି ଯାଏ । ଦିହୁଡ଼ିଆ ଯେତେ ଶୀଘ୍ର ପାଦ ପକାଇ ଯେଉଁ ଭାବରେ ଆଗେ ଆଗେ 
ଯାଏ ନାଟୁଆ ସେଇ ଅନୁସାରେ ଯାଏ । ଦହୁଡ଼ିଆ ଖର ହେଲେ ନାଟୁଆ ଖର ହୁଏ ! ନାଟୁଆକୁ କିମିତି ନଚେଇବ ତାହା 
ଦିହୁଡ଼ିଆ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ସେଇଥ୍‌ପାଇଁ କୁହାଯାଏ - ଦିହୁଡ଼ିଆ ଖରକୁ ନାଟୁଆ ଆହୁରି ଖର ହେବା ଦରକାର | 
ଯେତେବେଳେ ଆଲୋକର ସୁବ୍ୟବସ୍ଥା ନଥ୍ଲା ସେତେବେଳେ ସବୁ ନାଟ, ଯାତ୍ରା ଦୂହୁଡ଼ି ଆଲୁଅରେ ହେଉଥ୍‌ଲା | କ୍ରମେ 
ଲଣ୍ଡନ ଲାଇଟ୍‌, ଡେଲାଇଟ୍‌ ଆସିଲା । ଏବେ ଶକ୍ତିଶାଳୀ ହରରଙ୍ଗୀ ବିଜୁଳି ଆଲୁଅରେ ଯାତ୍ରା ହେଉଛି । ଏଣୁ ଦୁହୁଡ଼ି 
ସମ୍ପୂର୍ଣ ଅପ୍ରାସଙ୍ିକ ହୋଇଗଲାଣି | କେବଳ ଦେବ ମନ୍ଦିରରେ ବିଧ୍‌ ରଖୁବା ପାଇଁ ବେଳେବେଳେ ଜଳା ଯାଉଛି । ଲଣ୍ଡନ 
ଲାଇଟ୍‌ ଓ ଡେ-ଲାଇଟ୍‌ ମଧ୍ଯ ଅପ୍ରାସଙ୍ଗିକ ହୋଇ ଆସିଲାଣି । ଦୁହୁଡ଼ିରେ ପୋଲାଙ୍ଗ ତେଲ, ଢଡ଼ାତେଲ ବ୍ୟବହାର 


କରାଯାଉଥ୍ଲା ! ର 
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ମଶିଣା ( ମସୁଣି, ମସୁଣି (ଣୀ) । ଚଟେଇ, ଛପା, ସପ, ଇତ୍ୟାଦି । ଏହା ଲମ୍ବ ଘାସ ଜାତୀୟ ଉତ୍ଭିଦକୁ ଶୁଖାଇ ବୁଣାଯାଏ ! ଏପରି 
ଘାସ ମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରେ ବେରୁଆଁ (Cyperus tagetum/articulatus), ସଳ୍ତରୀ (Typha spp), ଜୁଣ 
(Saccharum fuscum), ବେଣୀ (Andropogon squarrosus/muricatus/hoenanthus), କାଣ୍ଡ 
କାଣ୍ଡୁଆ (cyperus corymbosus tagetiformis) ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରଧାନ | ମଶିଣା ଏକ ସାନ ହେଁସ | ଏହାର ଓସାର 
ପ୍ରାୟ ୧ ମିଟର ଓ ଲମ୍ବ ପ୍ରାୟ ୧.୯ ମିଟର | ମଶିଣାରେ ବସା ଉଠା କରନ୍ତି । ଶୁଅନ୍ତି ! ବେରୁଆଁ, ଜୁଣ ଓ ସନ୍ତରା 
ଇତ୍ୟାଦିରେ ବୁଣା ଯାଇଥୁବା ମସିଣା ବଗଡ଼ା ବା ଖଦଖଦଡ଼ିଆ ହୋଇଥୁବାରୁ ଏହା ଉପରେ ପାରିଶୁଆ, କନ୍ଧା, ଇତ୍ଯାଦି 
ପକାଇ ଶୁଅନ୍ତି । ସପ ଚିକଣ ଓ ନରମ | ଏହା ଉପରେ ସାଧାରଣତଃ କିଛି ପାରିଶୁଆ ପକାଯାଏ ନାହିଁ ! ମଶିଣା ହେଁସ 
ଭଳି ବୂଣାଯାଏ । ଯେଉଁ ପଦାର୍ତରେ ବୂଣା ହୋଇଥାଏ ସେହି ଅନୁସାରେ ମଶିଣାର ନାମ କରଣ ହୋଇଥାଏ | ଯଥା- 
ବେରୁଆ ମଶିଣା, ଚୁଣ ମସିଣା ଇତ୍ୟାଦି । ମସିଣାରେ ମଧ୍ଯ ଧାନ, ମୁଗ, ବିରି, ମାଭ୍ତିଆ ଇତ୍ୟାଦି ଅନ୍ତ ପରିମାଣରେ 
ଶୁଖାନ୍ତି । ବାଛୁରି ବାନ୍ଧିବା ଛନ୍ଦକୁ ମଧ୍ଯ ମଶୁଣି କୁହାଯାଏ ! 

ମସା (ମଶା) ସୁନା, ରୂପାର ପୁରୁଣା ଓଜନ ଏକକ 1 ଭରି = ୧ ୦ମଶା = ୧୧.୬୬୪ ଗ୍ରାମ | ୧ମସା = ୪ ରତି | ଗୋଟିଏ ମଣ୍ଡା 
ଜାଇଁଚର ଓଜନ ଏକ ରତି ବୋଲି ଗ୍ରହଣ କରାଯାଉଥୁଲା | ମେଟ୍ରିକ ଓଜନ ପଦ୍ଧତି ଏବଂ ୨୪ କାରେଟ, ୨୨ କାରେଟ, 
ସୁନା ପ୍ରଚଳିତ ହେବାପରେ ଏସବୁ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅପ୍ରାସଙ୍ିକ ହୋଇପଡ଼ିଲାଣି । ପ୍ରାୟ ବୂଡ଼ିଗଲାଣି । 

ମସଲା ଓ ମସଲା ଜାତୀୟ ପଦାଥ (spices and condiments) : 


ଯାହାର କିଛି ଅଂଶ ଯଥା- ପତ୍ର, ଚେର, ମୂଳ, ଡାଳ, ଫଳ ବା ସମୁଦାୟ ଅଂଶକୁ ପକାଇଲେ ଖାଇବା ଜିନିଷ ସୁବାସିତ 
ହୁଏ ( ମସଲା) ଏବଂ ପରସ୍ପର ସହିତ ଭଲ ଭାବରେ ମିଶି ଫେଣ୍ତି ହୋଇଯାଏ ତାକୁ ମସଲା ବା ମସଲା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ 
କୁହାଯାଏ । ଏହି ସବୂ ପଦାର୍ଥକୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଇ ଶ୍ରେଣୀରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଏ |! ଯଥା ମସଲା - ଏହା ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥକୁ 
ସୁବାସିତ କରେ | ଉଦାହରଣ - ଶୁଣ୍ଠି, ଗନ୍ଧ ଶୁଣ୍ଠିୟ ଲବଙ୍ଗ, ଅଳେଇଚ, ଡାଳଚିନି, ହିଙ୍ଗୁ, ଜୁଆଣି, ଜାଇଫଳ, ଜାଇତ୍ରି, 
ଗୁଢରାତି ଇତ୍ୟାଦି । 


ମସଲା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ (୯ଠndments) - ହଦଳୀ, ଅଦା, ତେନୁଳି, ଧନିଆଁ, ଜିରା, ଲଙ୍କା, ପୋସ୍ତ ଗୋଲମରିଚ, ମେଥ୍‌, ଲେମ୍ୁ 
ଚୋପା, ରସୁଣ, ପିଆଜ, ତେଜପତ୍ର ଇତ୍ୟାଦି 1 ଏ ଗୁଡ଼ିକୁ ୦୩d ment କୁହାଯାଏ ! 


ଏ ଦୃଷ୍ଟିରୁ କେତେକ ବସ୍ତୁକୁ ଉଭୟ ଶ୍ରେଣୀରେ ମଧ୍ଯ ଶ୍ରେଣୀଭୂକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ । 


ସାଧାରଣ ଭାବେ କୁହାଯାଇପାରେ ଯେ ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥ ବାସନାଦିଏ ତାକୁ ମସଲା କୁହାଯାଏ ଏବଂ ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥ ପକାଇଲେ 
ଖାଇବା ପଦାର୍ଥ ବାସେ ବା ନ ବାସିଲେ ମଧ୍ଯ ସବୁ ଏକାଠି ମିଶି ଫେଣ୍ଟା ପେଣ୍ଟି ହୋଇ ଅଲଗା ରଙ୍ଗ, ବାସନା ବା ମହକ 
ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ ତାକୁ ସୁଧାରକ (୯୦୩ଏment) କୁହାଯାଏ | 


୯onditioning - ପାଗ କରିବା (easoning), ସାଇତି ରଖ୍ବା (preserve) ଏବଂ ଆଚାର କରିବା ବା ଭିନେଗାର 
ଭଳି ପଦାର୍ଥରେ ବୁଡ଼ାଇ ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି ରଖ୍୍‌ବା | 


ପାନ ମସଲ୍ଲା - ଖୁଲି ପାନ ଭାଙିବା ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ପଦାର୍ଥ - ଏହା ମୁଖ ସୁବାସକ, ରୋଚକ, ଯଥା - ପାନ, ଗୁଆ, 
ଗୁଣ୍ଚି, ଚୂନ ଓ. ପାନ ମଧୁରୀ, ଖଇର, ଲବଙ୍ଗ, ଅଳେଇଚ, ଗୁଢରାତି, ଜାଇଫଳ, ଜାଇତ୍ରି ଇତ୍ୟାଦି | 


ଗୁଣ୍ତି ମସଲ୍ଲା - ଧୂଆଁପତ୍ର ( ବାଇଗଣି ) , ଧନିଆଁ, ଚୁଆ, ପାନମଧୁରି ଇତ୍ୟାଦି । 
ତରକାରି ମସଲା - ଅଦା, ହଳଦି, ରସୁଣ, ପିଆଜ, ଜିରା, ଲଙ୍କା, ଜୁଆଣି, ପୋସ୍ତ ଇତ୍ୟାଦି | 


ଗରମ ମସଲା - ଯେଉଁ ମସଲା ପକାଇଲେ ମାଂସ, ମାଛ ତରକାରି ଶୀଘ୍ର ସିଝେଓ ବାସନା ହୁଏ ! ଯଥା - ଲବଙ୍ଗ, 
ଅଳେଇଚ, ଗୁଢରାତି, ଡ଼ାଲଚିନି, ପୋସ୍ତ। 


କାନ୍ସ ଯୋଡ଼େଇ ମସଲା - ବାଲି, ସିମେଣ୍ଟ, ଫେଭିକଲ, ଇତ୍ୟାଦି ! 
704 କୃଷି ଶଦଦସାଗର 
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OS OOOO OOOO OO DO DDD 


ମହଣ : ମହୁ ସିଠା ¦ ଘିଅ ଓ ଚାଉଳ ଅଟା ମିଶାଇ କରାଯାଉଥ୍‌ବା ଲେପ | ଏହା ଚିକ୍ଟଣ ଓ ଅଠାଳିଆ | ମହମ | 
“ ମହକିଲା ବଣ ମଲ୍ଲୀ, 
ରଜ ଦୋଳି ଗୀତି ଗାଇବି ବୋଲି, 
ମାଙ୍ଗ ପାରିଛି ମହଣ ମାରି ମୋ ନାନିଲୋ” ..... | 

ମାଣସାରୁକୁ ମହ୍‌ଣ ସାରୁ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | ମାଣ ସାରୁ ପତ୍ରକୁ ମହଣ ପତ୍ର କହନ୍ତି । 

ମହଣ ଛତା - କନାଛତା | ଯେଉଁ ଛତାରେ ମହଣ ଦିଆ କନା ପଡ଼ିଥାଏ | 

ମହଣ ସୁନ୍ଧା - ଯେଉଁ ସୁନ୍ଧା (ମାଙ୍ଗ), (ମୁଣ୍ଡ କୁଶ୍ଡେଇବା ଢ଼ଙ୍ଗ) ମହଣ ମାରି ଚିକଣ କରାଯାଇଥାଏ । ମୁଣ୍ଡରେ ଟିକିଏ ତେଲ ବେଶୀ 
ମାରି ଗାଧୋଇ, ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡେଇସାରି ସୁନ୍ଧୀ ଉପରେ ହାତ ବୋଳି ଆଣିଲେ ଚିକଣ ହୋଇ ବାଳ ରହିଯାଏ | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ 
ମହଣିଆ ସୁନ୍ଧା କୁହାଯାଏ | 

ମହଣା - ବଡ଼ମାଠିଆ ଭଳି ଚଉଡ଼ା ମୁହଁ ଥ୍ବା ପାତ୍ର ! ଏଥୁରେ ଦୁଧ, ଦହି ରଖନ୍ତି | ଦହି ଗୋଳିଆ ହୁଏ | ଦୂଧ ବା ଦହି ମହଣା | 
ଏଥ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଶସ୍ୟ ରଖୁ ଭାଡ଼ିତଳେ ରଖୁଥାନ୍ତି । ଆଗେ ଗୋପାଳୁଣୀ ମାନେ 
ପସାରାରେ, ଦହି ମହଣାରେ, ଦହିରଖ୍‌ ଗୀ ଗୀ ବୂଲି ଦହି ବିକୁଥ୍‌ଲେ | 

ମହଣେଇବା - କୌଣସି ଜିନିଷ ବେଶୀ ଖାଇଲେ ଜନ୍ଧୁଥ୍ବା ବିତୃଷ୍ଣା ମନୋଭାବ | କୌଣସି. ଖାଇବା ଜିନିଷ ଫିଞ୍ଚିମାରି ବିକୃତ ବାସନା 
ଦେବା । ଏ ବାସନାରେ ବାନ୍ତି ମାଡ଼ିଆସେ | ଏହାକୁ ଦେହ ମହଣେଇବା କହନ୍ତି । ବେଶୀ ମିଠା ଖାଇଲେ ଜନ୍ଧୁଥ୍ବା 
ବିତୃଷ୍ଣା ଓ ଅନିଛ୍ଛା । 

ମହରଡ଼ା - Canavalis ensiformis, Dolichos gladiatus, Fam - Fabaceae. 
ଇଂ - Swoard bean, Jack bean, Horse bean 
ହି : ବଡ଼ସିମ, ମଖନ ସିମ୍‌, 
ଶିମ୍ବୀ ଜାତୀୟ । ଲଟାଏ, ବାର୍ଷିକୀ, ପ୍ରତିବର୍ଷ ଫଳେ | ଫୁଲ ଲମ୍ବ ଶିମ, ଶିମ ପ୍ରାୟ ୨୦-୩୦ ସେ.ମି ଲମ୍ବ | ଓସାରିଆ ଓ 
ପତଳା; କଞ୍ଚାବେଳେ ଶିମ୍ବକୁ ଭାଜି ଖାଆନ୍ତି । ପାକଳ "ମଞ୍ଜିକୁ ବତୁରେଇ ସିଝେଇ ତରକାରି କରନ୍ତି ବା ଡ଼ାଲିକରି 
ଖାଆନ୍ତି | ମହରଡ଼ା ସାଧାରଣତଃ ବାଡ଼ି ବଗିଚାରେ ଓ ବାଡ଼ରେ ଉଠେ | କ୍ଵଚିତ ଚାଷ କରାଯାଏ | ମଞ୍ଜିରୁ ବଂଶ ବିସ୍ତାର 
କରାଯାଏ । ଏହି ଫସଲ ମଧ୍ଯ ସବୁଜ ସାର କରାଯାଏ । 

ମହରମ - ମୁସଲ ମାନଙ୍କର ପର୍ବ ଦିବସ ! ହିଜରୀବର୍ଷ ଆରମ୍ଭ | କୁକର୍ମ ଲାଗି ଦୁଃଖ ଓ ଅନୁତାପ କରିବା ଦିନ 1 ଏହି ଦିନ ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ମୁସଲମାନ ଶୋକଂ କରନ୍ତି | କୃତ କର୍ମର ପ୍ରାୟଶ୍ଚିତ କରନ୍ତି । ଆଲ୍ଲାଙ୍କ ପାଖରେ କୃତ କୁ କର୍ମ ଲାଗି କ୍ଷମା ପ୍ରାର୍ଥନା 
କରନ୍ତି | ରଙ୍କୀ, ଦୁଃଖୀ, ଶୋଷି ଓ ଭୋକୀଙ୍କୁ ପାନ ଓ ଭୋଜନ ଦିଅନ୍ତି । ତାଢିଆ କରନ୍ତିଃ | 

ମହାକାଳ ଫଳ - Trichosantnes bracteata, Trichosanthea palmata, Citrallus colocynthis. 
ହୋଟ ଗଛ, ଲଟାଓ ମଧ୍ଯ, ଫୁଲ ଧଳା, ଫଳ ଗୋଲ, ବଦରୀ (ଛୋଟ ବେଲ ଭଳି) ପାଚିଲେ ଭାରି ନାଲି ଓ ସୁନ୍ଦର 
ଦେଖାଯାଏ । ଭିତର କଳା, ଗୋବର ପରି କଳା ମଚମ୍ଚ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ | '“ ମହାକାଳ ଫଳ ଭାରି ସୁନ୍ଦର ! ଦେଖୁଲା 

. ବେଳକୁ ଭିତର ପୋଡ଼ା ଅଙ୍ଗାର 1” ଏହା ବିଷାକ୍ତ | ଯାହାର ରୂପ ସୁନ୍ଦର କିନ୍ତୁ ସେହି ଅନୁସାରେ ଗୁଣ ଭଲ ନୁହେଁ ତାକୁ 

ମହାକାର ଫଳ ବୋଲି କହନ୍ତି | 

ମହାଜମ୍ଭୀ - ବଡ଼ ଟଭା, ବଡ଼ ଜମ୍ବୀର | ବଡ଼ ଲେମ୍ବୁ (କମଳା ଲେମ୍ବୁ ଦେଖ) ! 


ମହା ପଦ - ଧଳା ପଦ ଫୁଲ । 
ସଂଖ୍ୟା ବିଶେଷ, ଦଶ ସହସ୍ତ, କୋଟି | ୧୦,୦୦୦,୦୦୦୦୦୦୦ ( ୧ ଗୁଣନ ୧୦୯) 
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ମହାଳୟା ଅମାବାସ୍ୟା - ଆଶ୍ବିନ ଅମାବାସ୍ୟାକୁ ମହାଠୟା ଅମାବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ 1 ଏ ଦିନ ପିତୃପକ୍ଷ ଶେଷ ହୁଏ | ବଡ଼ ବଡ଼ ବଡ଼ୁଆ 
ଡ଼କାଯାଏ | କାଉଁରିଆ ବିଡ଼ା ଜାଳି ଉପରକୁ ଦେଖେଇ କହନ୍ତି | 
“ ବଡ଼ ବଡ଼ୁଆ ହୋ, ଅନ୍ଧାରେଆସ, 
ଆଲୁଅରେ ଯାଅ, କୈବଲ୍ୟ ପାଅ, 
ବାଇଶି ପାହାଚେ ଗଡ଼ ଗଡ଼ଉ ଥାଅ, 
ଆମକୁ କୈବଲ୍ୟ ଦୃଷ୍ଟିରେ ଚାହିଁଥାଅ !” 
ମହାଳୟା ଶ୍ରାଦ୍ଧ ଦିଆଯାଏ | ଏ ଦିନ ଫୁଲେରୀ ଓଷା ମଧ୍ଧ ହୁଏ | 
ମହି - ଦହି ବା ଦୂଧ ଛିଣ୍ଡାଇ ଛେନା କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଉଥ୍‌ବା ଅମ୍ବ କାରକ | ଏହା ଇଷ୍ଟ (at) ଅଟେ 1 ଉଷୁମ ଦୂଧରେ 
ପୁରୂଣା (ବାସି) ଦହି ଟିକିଏ ପକାଇଲେ ଲାଖିଟିକ୍‌ ଅମ୍ବ ପରିମାଣ ବଢ଼ିଯାଏ । ଦହି ବା ଦୂଧ ଛିଶ୍ରିଯାଇ କେସିନରେ 
ପରିଣତ ହୋଇଯାଏ ! ( ଦହି ଓ ଛେନା ଦେଖ) |! ଏହା ପ୍ରାରମ୍ଭିକ (arter) ଅଟେ | 
ମହୁ - ମହୁମାଛି ଫୁଲରୁ ମକରନ୍ଦ ସଂଗ୍ରହକରି ସୃଷ୍ଟି କରୁଥ୍ବା ଗାଢ଼ ମିଠା ଓ ଅଠାଳିଆ ରସକୁ ମହୁ କୁହାଯାଏ | ମହୁ ( ମଧୁ)ରେ 
ଫଳ ଶର୍କରା ( ଫୁକ୍ଟୋଜ ), ଇକ୍ଷୁଶର୍କରା ( ସୁକ୍ରୋଜ ) ଏବଂ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଅନ୍ୟ ଶର୍କରା ମିଶିଥାଏ । ମହୁ ସହଜରେ 
ହଜମ କରିହୁଏ | କିନ୍ତୁ ବେଶୀ ପରିମାଣରେ ଖାଇଲେ ଏହା ରେଚକ ରୂପେ କାମ କରାଏ ( ଝାଡ଼ା କରାଏ) । ମହୁ 
ଦେଖ୍ବାକୁ ଇଷତ୍‌ ବାଦାମୀ ବର୍ଣ୍ଣର । ମହୁର ଅନେକ ଥିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଆୟୁର୍ବେଦ ଓ 
ହୋମିଓପାଥ୍‌ ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହ୍ୟତ ହୁଏ | ମହୁ ଆମ ଖାଦ୍ୟକୁ ସମତୁଲ କରିଥାଏ | ମହୁରୁ ସହଜରେ ଶକ୍ତି 
(ଉର୍ଯା) ମିଳେ । ମହୁ ସାଇତି ରଖ୍ଲେ ଦାନା ବାନ୍ଧିଯାଏ | ମହୁରେ ଥ୍ବା ଗୃକୋଜ ଓ ଫୁକ୍ଟୋଜର ଅନୁପାତ ଉପରେ 
ନିର୍ଭର କରି ଦାନା ବାନ୍ଧିବା ପରିମାଣ ଓ ଦାନାର ଆକାର ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ମହୁରେ ମିଶି ଯାଇଥ୍‌ବା ପରାଗ ଏବଂ ଅନ୍ୟ 
ପଦାର୍ଥ କାଢ଼ିନେଲେ ଦାନା ବାନ୍ଧିବା ହ୍ରାସ ପାଏ ! ଦାନା ବାନ୍ଧିବା ମହୁର ଅପମିଶ୍ରିଣ ବା ଦୂଷଣର ଚିହ୍ନ ନୂହେଁ | 


ମହୁମାଛି ଯେଉଁ ଫେଣାରେ ମହୁସଂଗ୍ରହ କରି ରଖେ ତାକୁ ମହୁଫେଣା କୁହାଯାଏ | ମହୁଫେଣାର ଆକାର, ଗଠନ ପ୍ରଣାଳୀ 
ସାମାଜିକ ବିଜ୍ଞାନ, ଶ୍ରମ ବିଭାଜନ, ଏକତା, ସମତା ଓ ତ୍ୟାଗର ପ୍ରତୀକ | ମହୁଫେଣାରୁ ମହୁ ସଂଗ୍ରହଣ କରାଯାଏ | 

“ ଛାଡ଼ିଲା ଦଇବ, କହିଲେକି ହେବ, ମଧୁରକ୍ଷକ ପ୍ରାୟ ହେଲୁ, କୃଷ୍ଣ ହେ, ସେ ଯେହ୍ନେ ସଞ୍ଚୁରଖୁଥାଇ, ମୁଖରେ ଅନଳ 
ଲଗାଇ ଶବର ପ୍ରାଣେ ମାରି ସୁଖେ ନିଅଇ ।” ( ମଥୁରା ମଙ୍ଗଳ ) | 

ମହୁ ଗୋଟିଏ ଅତିମାତ୍ରାରେ ଶକ୍ତି ଦାୟୀ ସମ୍ପର୍ଣ୍ଣ ଖାଦ୍ୟ ଅଟେ | ଏଥୁରେ କିଲୋଗ୍ରାମ ପ୍ରତି ୩୦୦୦ କାଲୋରି ଉର୍ଯା 
ଥାଏ | ଶତକଡ଼ା ଭାଗ ହିସାବରେ ଦ୍ରବୀଭୂତ କଠିନ ପଦାର୍ଥ ପରିମାଣ ୩୮, ଫୁକ୍ଟୋଜ ପରିମାଣ ୩୫, ସୁକ୍ରୋଜ: ୨, 
ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଶର୍କରା ୦.୫, ଜଳୀୟାଂଶ ୨୦ ଭାଗଥାଏ | ମହୁରେ ବିଭିନ୍ନ ଧାତବ ଅଂଶ (ପୋଟାସିଅମ, କାଲସିଅମ, 
ମାଗ୍ରେସିଅମ୍‌, ଲୌହ, ତମ୍ବା, ମାଙ୍ଗାନିଜ, ଫସଫୋରସ, ଗନ୍ଧକ, କ୍ଲୋରିନ୍‌ ଓ ଅଛପରିମାଣର କ୍ରୋମିଅମ, ନିକେଲ, 
ଟିଣ, ରୂପା ଓ ସୁନା) ୦.୫ ଭାଗ | ପ୍ରୋଟିନ ଓ ଆମିନୋ ଅମ୍ଳ (ପ୍ରୋଲିନ୍‌, ଆସ୍ପାର୍ଟିକ ଅମୃ, ଗୂଟାମିନ ଅମୃ, 
ଲିଉଭସିନ୍‌, ଫିନାଇଲ୍‌ ଆଲାନାଇନ, ଭାଲିନ୍‌) ୦.୨୫ ଭାଗ, ବିଭିନ୍ନ ଅମୃ (ଲାକଟିକ୍‌, ବ୍ୟୁଟେରିକ, ସାଇଟ୍ରିକ, ଫର୍ମିକ, 
ଗୁକୋନିକ, ସକ୍ସିନିକ୍‌, ଟାରଟାରିକ ଇତ୍ୟାଦି) ୦.୨ ଭାଗ ଓ ଅମୃ ପରିମାଣର ବିଭିନ୍ନ ସନ୍ଧରକ ( ଇନ୍ଭରଟେଜ୍‌, 
ଆମାଇଲେଜ, ଡାଇଆସ୍ଟେଢ, ଗୃକୋଜ ଅକ୍ାଇଡ଼, କାଟାଲେଜ ଏବଂ ଏସିଡ଼ ଫସ୍‌ଫଟେଜ ) ଓ ଅଛମାତ୍ରାରେ ଭିଟାମିନ୍‌ 
(ଭିଟାମିନ୍‌ 8, ବା ଆଇମିନ୍‌, ଭିଟାମିନ୍‌ 8, ବା ରିବୋଫ୍ଲାଭିନ୍‌। ନିଆସିନ୍‌ ବା ନିକୋଟନିକ୍‌ ଅମୃ ଭିଟାମିନ B, ବା 
ପାଇରିଡକ୍କାଲ, ପାଣ୍ଟୋଥେନିକ ଅମ୍ବ ଏବଂ ଭିଟାମିନ ୯ ବା ଆସକରବିକ୍‌ ଅମୃ ) ଥାଏ | ଏସବୁ ବ୍ୟତିତ ଏଥୁରେ ଥବା 
ଶ୍ଲେଷାଭ, ପରାଗ ଇତ୍ୟାଦି ମହୁର ରଙ୍ଗ, ସାଦ ଓ ବାସନା ସୃଷ୍ଟି କରନ୍ତି | 


ମହୁମାଛି - ଏମାଛି ମହୁ ତିଆରି କରେ ବୋଲି ଏହାକୁ ମହୁମାଛି କୁହାଯାଏ ! ପୃଥ୍ବୀରେ ୨୦,୦୦୦ ପ୍ରକରର ମହୁମାଛି ଥ୍‌ଲେ ହେଁ 
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ee eo 
ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ବ୍ୟବସାୟିକ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ମାତ୍ର ୪ ପ୍ରକାରର ମହୁମାଛି ଉଲ୍ଲେଖ ଯୋଗ୍ୟ । ଯଥା ( ୧) ଛୋଟ ମହୁମାଛି 
(4pis /lorea), (୨) ବାଘରା, ବଣୁଆ ବା ପାହାଡ଼ି ମହୁମାଛି (45 dorsata), (୩) ଦେଶୀ ବା ଭାରତୀୟ୍ଚଝ 
ମହୁମାଛି (4pis cerena indica) ଓ (୪) ବିଦେଶୀ ମହୁମାଛି (Apis millifera) | 
ଛୋଟ ମହୁମାଛି ଓ ବାଘୁଆ ମହୁମାଛି ବଣୁଆ ଓ ଭାରତୀୟ ମହୁମାଛି ଓ ବିଦେଶୀ ମହୁମାଛି (Apis millifera) କୁ 
ମହୁଫେଣାରେ ରଖ୍‌ ପାଳନ କରାଯାଇପାରେ ! (ଭଅଁର ଦେଖ) ! 
( ୧) ଛୋଟ ମହୁମାଛି (Apis florea) 
ଏହି ମହୁମାଛି ଗୋଟିକିଆ ଫେଣାକରେ | ମହୁଫେଣାରେ ଏକ ସେ.ମି ଲମ୍ବ ପ୍ରତି ୩.୫ ଟି ଘର ଥାଏ | ଅଣ୍ଡିରା 
ମହୁମାଛିର ଘର ଏହାର ୧.୫ ଗୁଣ । ଏ ମାଛି ବଣୁଆ, ଛାଇଥ୍ବା ଗଛ ଡାଳରେ ବସାବାନ୍ଧି ଫେଣା ତିଆରି କରେ । 
ଫେଣା ଉପରେ ପ୍ରାୟ ଦୂଇ ପରସ୍ତ ମହୁମାଛି ବସିଥାନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଦଳ ପ୍ରାୟ ୨୫୦ ଗ୍ରାମ ମହୁ ତିଆରି କରନ୍ତି | 
ମହୁସଂଗ୍ରହ କଲାବେଳେ ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କାରି ସମୁଦାୟ ଫେଣା ବା ଫେଣାର ଉପର ଅଂଶ କାଟି ନେଇ ମହୁକାଢ଼େ | 
ମହୁମାଛି ସବୁ ଫେଣାର ତଳସ୍ତରରେ ରହିଥାନ୍ତି | ଏଠି ସେମାନଙ୍କର ପିଲାଛୁଆ ବା ବଂଶ ଥାଆନ୍ତି | ଏ ଜାତିର ମହୁମାଛି 
ବିଭିନ୍ନ ଫୁଲର ପରାଗଣ ପାଇଁ ବେଶି ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ଲାଭ କରିଥାନ୍ତି । 


( ୨) ବାଘରା ମହୁ (Apis dorsata) 


ଏ ମହୁମାଛି ଅନ୍ଯ ମହୁମାଛି ଠାରୁ ଆକାରରେ ବଡ଼ । ଏ ମହୁମାଛି ମଧ୍ୟ ଗୋଟିକିଆ ଫେଣା ତିଆରି କରେ |! 
ଗଛଡ଼ାଳରେ କିମ୍ବା ପାହାଡ଼ ଖୋଲରେ ଫେଣା ତିଆରି କରେ । ଶ୍ରମିକ ମାନଙ୍କର କୋଠରୀର ପ୍ରସ୍ମ ପ୍ରାୟ ୫.୩ ମି.ମି । 
ଅଣ୍ଡିରା ମହୁମାଛିର ଘର ପ୍ରାୟ ସେଡିକି ଆକାରର | ମହୁମାଛି ଫେଣା ଚାରିପଟେ ପରଦା ଦେଲାଭଳି ଘେରି ରହିଥାନ୍ତି 
ଗୋଟିଏ ଦଳ ବର୍ଷକୁ ପ୍ରାୟ ୫୦ କି.ଗ୍ରା ମହୁ ଦେଇ ପାରେ | ଖରାପ ପାଗରୁ ରକ୍ଷା ପାଇବା ପାଇଁ ଏ ମହୁମାଛି ଦଳ ଦଳ 
ହୋଇ ବହୁତ ଦୂର ଯାଇଥାନ୍ତି । ମକରନ୍ଦ ପ୍ରବାହ ଧାର ଅନୁସାରେ ବାଟଖୋଜି ଯାଆନ୍ତି ଓ ଫୁଲ ଫୁଟିବା ବେଳେ ଦଳ ଦଳ 
ହୋଇ ବସି ମକରନ୍ଦ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । 

(୩) ଦେଶୀ, ଭାରତୀୟ ମହୁମାଛି (Apis cerena indica) 


a =e — 


ଫେଣାରେ ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛିର ଘରର ଆକାର ପ୍ରାୟ ୪.୩ ରୁ ୫ ମିଲିମିଟର । ଅଭ୍ଡିରା ମହୁମାହିର ଘର ଏହାର ୧.୨ 
ଗୁଣ । ଏ ମହୁମାଛିକୁ ଫେଣାରେ ପାଳନ କରାଯାଇପାରେ ଏବଂ ଫେଣାରେ କେତେ ମହୁମାଛି ରହି ପାରିବେ ତାହା 
ଜାତୀୟ ମାନକ ସଂସ୍ଥା (151) ସ୍ଥିର କରିଥାନ୍ତି । ବେଳେ ବେଳେ ଏ ମହୁମାଛି ଦଳ ଦଳ ହୋଇ ଉଡ଼ି ଚାଲି ଯାଆନ୍ତି | 
ସାଧାରଣତଃ ଗୋଟିଏ ଦଳ ବର୍ଷକୁ ୩-୧୦ କି.ଗ୍ରା ମହୁ ଦିଅନ୍ତି ¦ କିନ୍ତୁ କାଶ୍ମୀରୀ ମହୁମାଛି ଦଳ ବର୍ଷକୁ ୨୫ କି.ଗ୍ରା ମହୁ 
ଦେଇ ପାରେ । 

(୪) ବିଦେଶୀ ମହୁମାଛି (Apis millifera) 

ଏ ମହୁମାଛିର ଆକାର ଦେଶୀ, ଭାରତୀୟ ମହୁମାଛି (4s erena indica) ଠାରୁ ବଡ଼ | ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି ଘରର 
ଆକାର ୫.୩ ମିଲିମିଟର ଏବଂ ଅଶିରା ମହୁମାଛି ଘରର ଆକାର ଏହାର ୧.୩ ଗୁଣ | ଏମାନେ ବହୁତ ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରି 
ପାରନ୍ତି । ୧୯୬୦ ମସିହାରେ ଏ ମହୁଜାତି ଭାରତକୁ ଅଣାଯାଇଥ୍‌ଲା | ଏମାନେ ଭତ୍ତର ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟର ପରିବେଶରେ 
ଭଲ ବଢ଼ନ୍ତି । ଏ ମହୁମାଛି ଦଳ ପ୍ରତି ବର୍ଷକୁ ୨୦-୩୦ କି.ଗ୍ରା ମହୁ ଦିଏ | ଏ ମାଛିର ଅନେକ ଉପଜାତି ଅଛି । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ୧୩ ଜାତିର ମହୁମାଛି ଥ୍ବା ଜଣାଯାଏ । ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ଜାଇଲୋକୋପା (×}/୦୯୦୦2), ଆନୁୃଡ଼ରିନା 
(Andrena), ହାଲିକ୍ଟସ୍‌ (Halictus), ସେରାଟିନା (Ceratina), ବୋତ୍ମସ (ଚBombus), ମାଗାଚିଲେ 
(Magachile), ନୋମିଆ (Nomia), ଏବଂ ଅସମିଆ' (O54) ଜାତି ବଣ୍ୟ ଅଟନ୍ତି । ଏମାନେ ଫେଣା ଭିତରେ 
ରହନ୍ତି ନାହିଁ । କିନୁୁ Apis cerena, Apis dorsata ଏବଂ Apis orea ମହୁମାଛି ଜାତି ସମାଜିକ ଜାତି ଅଟନ୍ତି 
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ବଣ୍ୟ ମହୁମାଛି, ମଧୁ ସଂଗ୍ରହ ପାଇଁ ବେଶୀ ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ଲାଭ ନକଲେ ମଧ୍ଯ ସେମାନେ ପରାଗ ରେଣୁ ସଙ୍ଗମ କାରି ମହୁମାଛି 
ବୋଲି ଅତି ପ୍ରଧାନ ଅଟନ୍ତି । 
ମହୁ ଫେଣାରେ ମହୁଦଳର ସଂଗଠନ - 


ମହୁଫେଣାରେ ଗୋଟିଏ ମହୁ ମାଛି ଦଳ ଗୋଟିଏ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଜୈନ୍ବଏକକ ରୂଫେ ରହିଥାଏ ! ଗୋଟିଏ ଦଳରେ ହଜାର 
ହଜାର ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି, ଶହ ଶହ ଅଣ୍ଡିରା ମହୁମାଛି ଓ ମାତ୍ର ଗୋଟିଏ ରାଣୀ ମହୁମାଛି ଥାଏ | ସେମାନେ ସମସ୍ତେ 
ମହୁସିଠାରେ ତିଆରି ଘରେ ରହିଆନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କର ଅଣ୍ଡା ଓ ବଂଶର ବିଭିନ୍ନ ଅବସ୍କାରେ ଅଣ୍ଡା, ଲାରଭା ଓ ପ୍ୟୁପା 
ରହିଥାନ୍ତି । ଘର ଗୁଡିକ ଅତି ସୁସଙ୍ଗଚଭାବେ ଗଢ଼ା ହୋଇଥାଏ | ମହୁମାଛିମାନଙ୍କର ସାମାଜିକ ଜୀବନ ଅତି ସୁଙ୍ଖଳିତ ଓ 
ଶିକ୍ଷଣୀୟ ଅଟେ । ମହୁମାଛି ମାନେ ଲିଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଓ ଶାରୀରିକ କ୍ରିୟା ଭେଦରେ ୩ଟି ଜାତିରେ ବିଭକ୍ତ ହୋଇଥାନ୍ତି | 
ଯଥା - ଶ୍ରମିକ , ଅଭଶ୍ଡିରା ଓ ରାଣୀ ମହୁ ମାଛି | ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ କାମ ବଣ୍ଟା ହୋଇଥାଏ | 

ଅଶ୍ରିରା ମହୁମାଛି ( ଡ୍ରୋନ୍‌ ) 

ଅନୁଢ଼ା ରାଣୀ ମହୁମାଛି ସହିତ ସଙ୍ଗମ କରିବା ଅଶ୍ଡିରା ମହୁମାଛିର ଏକମାତ୍ର କାମ |! ସଙ୍ଗମପରେ ଅଣ୍ଡିରା ମହୁମାଛି 
ମରିଯାଏ | ଅଣ୍ତିରା ମହୁମାଛି ଖାଦ୍ୟସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି ନାହିଁ । ଫେଣୀରେ ଯେତେଦିନ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପ୍ରଚୂର ଖାଦ୍ୟଥାଏ, 
ସେତେଦିନ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଆରାମରେ ଖାଇ ବଞ୍ଚନ୍ତି । ଅଣ୍ଡିରା ମହୁମାଛିର ଅଣ୍ଡା ୩ଦିନେ ଫୁଟେ; ଶୂକ (ଲାରଭା) ଅବସ୍ଥା ୭ 
ଦିନ ଯାଏ ରହେ | ୧୪ ଦିନରେ ପ୍ୟୁପା ବାହାରି ଆସେ ¦ ଏପରି ଭାବେ ଅଣ୍ଡାରୁ ପୌଢ଼ ଅବସ୍ଥା ପ୍ରାପ୍ତି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ୨୪ଦିନ 
ଲାଗିଯାଏ | ୧୨ ଦିନପରେ ରାଣୀମହୁ ମାଛି ସହିତ ସହବାସ କରିବା ପାଇଁ ଏମାନେ ଉପଯୁକ୍ତ ହୋଇଯାନ୍ତି ! ଅଣ୍ଡିରା 
ମହୁମାଛିର ନାହୁଡ଼ ନଥାଏ ଏବଂ ସେମାନେ କ୍ଷତିକାରକ ନୁହଁନ୍ତି ¦ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଶାନ୍ତ ଓ ଅଳସୁଆ ! 


ରାଣୀ ମହୁମାଛି 


ଅଣ୍ଡା ଦେବା ରାଣୀ ମହୁମାଛିର ଏକମାତ୍ର କାମ ! ଆପିସ୍‌ସେରେନା ରାଣୀ ମହୁମାଛିର ଅଣ୍ଡା ଦେବା କ୍ଷମତା ଆପିସ୍‌ମେଲି 
ଫେରା ରାଣୀ ମହୁମାହିର ଅଣ୍ଡା ଦେବା କ୍ଷମତା ଠାରୁ କମ୍‌ । ରାଣୀ ମହୁମାଛି ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି ଠରୁ ଆକାରରେ ବଡ଼, 
ଅବଶ୍ୟ ପତଳା ଓ ଲମ୍ବା | ଯୁବତୀ ରାଣୀ ମହୁମାଛି ଉଡି ପ୍ରାୟ ଏକ ଡର୍ଚ୍ଚନ ଅଣ୍ତିରା ମହୁମାଛିକ ସହିତ ସଙ୍ଗମ କରିଥାଏ | 
ତାର ଶୁକ୍ର ଧାନୀରେ ଶୁକ୍ରାଣୁ ସବୁବେଳେ ଗଚ୍ଛିତ ହୋଇ ରହିଥାଏ । ପ୍ରତି ୨ ବର୍ଷରେ ଥରେ ରାଣୀ ମହୁମାଛିକୁ 
ବଦଳାଇବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । ରାଣୀ ମହୁମାଛି ତାର ତଳପାଟି ଗ୍ରନ୍ଧିରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ରସ ଝରାଏ । ଏହାକୁ ରାଣୀ-ରସ 
କୁହାଯାଏ | ଏହା 9 ଅକ୍ସୋଡେକ୍‌ -ଟ୍ାନ୍ସ“2-ଏନୋଇକ୍‌ ଅମୃ (9-exodec-trans2-enoic caid) ଓ (9- 
ହାଇଡ଼ୁକ୍ତିଡେକ୍‌ -ଟ୍ରାନ୍ସ -2- ଏନୋଇକ୍‌ ଅମୃ (9-hydroxy doc trans2-enoic acid) ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି | ଏହି 
ରସ ବଳରେ ରାଣୀ ମହୁମାଛି ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି ମାନଙ୍କୁ ଆକର୍ଷଣ କରିଆଣେ ଏବଂ ଫେଣା ଭିତରେ ସ୍ପିତାବସ୍ଥା ବଯାଏ 
ରଖେ | ରାଣୀ ମହୁମାଛି ୨-୪ ବର୍ଷ ବଞ୍ଚେ | ରାଣୀ ମହୁମାଛିରେ ଭାବିରାଣୀ ଅଣ୍ଡା ୩ ଦିନରେ ଫୁଟାଏ, ଲାରଭା ଅବସ୍ଥା 
୫ ଦିନରେ ଏବଂ ପ୍ୟୁପା ଅବସ୍ଥା ୮ ଦିନ ରହେ ! ରାଣୀ ମହୁମାଛିର ଜୀବନଚକ୍ର ୧୫-୧୬ ଦିନରେ ପୂରଣ ହୁଏ | 
ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି 

ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି ଗୁଡିକ ଅବିକଶିତ ମାଇ ମହୁମାଛି । ଏ ମାଛି ଗୁଡିକ ମହୁଫେଣା ଭିତରେ ପ୍ରଜନନ ବ୍ୟତିତ ଆଉସବୁ 
କାମ କରନ୍ତି ¦ ଏମାନେ ବଂଶ ପାଳନର ସକ୍ରୀୟ କାଳରେ ଛଅ ସପ୍ତାହ ବଞ୍ଚନ୍ତି । ବୁଲି ଚରିବା ଓ ପିଲାପାଳିବା ଅବସ୍ଥା 
ବିଶେଷ ନଥ୍‌ବା କାଳରେ ବେଶୀ ଦିନ ବଞ୍ଚନ୍ତି । ଜୀବନଚକ୍ରର ପ୍ରଥମାର୍ବ ଫେଣାରେ କାମ କରି ଓ ଅପରାର୍ଵ ବିଲରେ 
ବୁଲି-ମକରନ୍ଦ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି | ଏମାନଙ୍କର ଅଣ୍ଡା, ଲାରଭା ଓ ପ୍ୟୁପା ହେବା ଆବସ୍କୀ ଯଥାକ୍ରମେ ୩, ୪-୫ ଏବଂ ୧ ୧- | 
୧୨ ଦିନ ମଧ୍ଯରେ ସମ୍ପନ୍ନ ହୁଏ ! ଏପରି ୧୮-୨୦ ଦିନ ମଧ୍ୟରେ ଜୀବନଚକ୍ର ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ହୋଇଯାଏ ! ବିଭିନ୍ନ ବସୟର 
ଶ୍ରମିକମାଛି ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ କାମ କରନ୍ତି । ପ୍ରଥମ ୩ଦିନ ସେମାନେ ବଂଶ ପାଳନ କରିବାରେ ଲାଗନ୍ତି ଏବଂଂ ଘର ସଫା 
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କରନ୍ତ | ପୁରୁଣା ଲାରଭା ( ଶୂକ )କୁ ମହୁ ଓ ପରାଗ ଖୁଆନ୍ତି ¦ ଅଣ୍ଡିରା ମାଛିମାନଙ୍କର ଖାଦ୍ୟ ଗ୍ରଚ୍ଧି ବଢ଼ିଲେ ସେମାନେ ଖୁବ୍‌ 
ସୁନ୍ଦର ଓ ଚମତ୍କାର ଜେଲି ( ରୟାଲ୍‌ ଜେଲି) କ୍ଷରଣ କରନ୍ତି | ଏବଂ ଛୋଟ ବାଳୁତ ଲାରଭା ପାଳନ,କରନ୍ତି । ପ୍ରାୟ ୧୪ 
ଜିନ ବେଳକୁ ଏମାନଙ୍କର କାମ ବଦଳିଯାଏ ଏବଂ ସେମାନେ ବିଲକୁ ଯାଆନ୍ତି । ଏହି ସମୟରେ ସେମାନଙ୍କର ସିଠା ଗ୍ରନ୍ଧି 
ବଢ଼ ଯାଇଥାଏ । ଫେଣାରେ ଘର ତିଆରି ପାଇଁ ସିଠା କାଢ଼ନ୍ତି ଏବଂ ଘର କରିବା ପାଇଁ ଯେକୌଣସି କାମ କରନ୍ତି | 
ବିଲରେ ଉଡ଼ିବା ଓ ମକରନ୍ଦ ସଂଗ୍ରହ କରିବା ଶିଖନ୍ତି | 

ମହୁସଠା - ମହୁମାଛି ମହୁସିଠାକ୍ଷରଣ କରେ | ଏହି ସିଠା ମହୁଫେଣା ତିଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ | ମହୁଫେଣାରେ ମହୁ ଓ ପରାଗ 
ରଖେ । ଶ୍ରମିକ ମହୁମାଛି ତାଙ୍କର ସିଠା ଗ୍ରଚ୍ିରୁ ସିଠା ଖୋଳପା କାଢ଼ନ୍ତି । ସିଠା ଖୋଳପା ଗଠନ କାରି ଗ୍ରନ୍ଧି ଶ୍ରମିକ 
ମହୁମାଛର ପେଟ ତଳେ ଥାଏ ! ଗୋଟିଏ ଅଂଶ ମହୁସିଠା ତିଆରି ପାଇଁ ୧୦-୧୫ ଅଂଶ ମହୁ ଖର୍ଚ୍ଚ ହୁଏ | ମହୁସିଠାରେ 
ମହୁଫେଣାର ମୁଳଦୁୂଆ ପଡ଼େ | କାନ୍ଧ ଦିଆହୁଏ । ମହୁସିଠା ବାସନାତେଲ, ଅର୍କ ଓ ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ବୂଟ 
ପଲିସ୍‌ ( ଜୋତାରଙ୍ଗ), କୋଠା ଘର ଚଟାଣ ପାଲିସ କରିବାରେ ଓ କୌଣସି ଜିନିଷକୁ ଜଳ ଅଭେଦ୍ୟ କରିବା ପାଇଁ ମହୁ 
ସଠା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ମହମବତୀ, କାରବନ-କାଗଜ, ଅଠା ଲଗାଇବା ପାଇଁ ଟେପ୍‌; (ଅଠାପଟି), ଓ ବିଦ୍ୟୁତ୍‌ 
ତାପ ଅପରିବାହିତା ସୃଷ୍ଟିଲାଗି ମହୁସିଠା ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଅସ୍ତ୍ର ଶସ୍ତ୍ର କାରଖାନାର ମହୁ ସିଠା ବହୁପରିମାଣରେ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ | 

ମହୁଲ - ଟୋଲଗଛ 
ହି - ମୋହୁଆ, ମୋହା, 
ତାମିଲ - ଇଲୁପାଇ 
ଇଂ - Mahua tree, IHlipe butter 
ସଂ - ମଧୁକ, ଗୁଡ଼ପୁଷ୍ଠ, ମଧୁଦ୍ରମୂୃ, ବାନପ୍ରସ୍ଥ ମଧୁଷ୍ଠୀଳ; ଜଳଜାତ ମହୁଲଗଛ, ମଧୁଳକ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Madhuca inidica, Madhuca latifolia, Bassia latifolia, Fam : Sapotaceae 


ବଡ଼ ଗଛ | ଜଙ୍ଗଲଗଛ । ଓଡ଼ିଶାର କେନ୍ଦୁଝର, ମୟୁରଭଞ୍ଜ ଓ ସୁନ୍ଦରଗଡ଼ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ |! ପଡ଼ିଆରେ 
ବଡ଼ଗଛ ରୂପେ ଝଙ୍କାଳିଆ ହୋଇଥାଏ | ଏହା ମନକୁ ଉଠେ | ଏବେ ଜଙ୍ଗଲ ବିଭାଗ ଲଗାଉଛନ୍ତି | ମହୁଲ ଗଛ କେହି 
ଚାଷ କରନ୍ତି ନାହିଁ । ଫୁଲକୁ ପରିବାରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | ଫୁଲ ବାସେ | ଫୁଲରୁ ସୁରାସାର ( ଆଲ୍କୋହଲ) ତିଆରି 
କରନ୍ତି ¦ ଏକ ପ୍ରକାର ଦେଶୀମଦ ତିଆରି କରନ୍ତି | ତାକୁ ମହୁଲି ମଦ କୁହାଯାଏ ! ମହୁଲ ଗଛ ଆଦିବାସୀ ମାନଙ୍କର 
ପ୍ରିୟଗଛ । ଏ ଗଛକୁ ସେମାନେ ପୂଜା କରନ୍ତି, କାଟନ୍ତି ନାହିଁ ! ମହୁଲ ଫୁଲ ପାଖୁଡ଼ା ମାଂସଳ ଓ ନାଲି ! ଏ ପାଖୁଡ଼ାକୁ 
ସିଝେଇ ପିଠାକରି ଖାଆନ୍ତି | ମହୁଲ ମଞ୍ଜିକୁ ଟୋଲ ମଞ୍ଜି“ କହନ୍ତି । ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ କାଢ଼ନ୍ତି | ତେଲ ଘିଅଭଳି କାମ 
କରେ । ଏହାକୁ ଘିଅ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ବେପାରୀ ବିକନ୍ତି ମହୁଲ ତେଲ ଖାଆନ୍ତି, ଜାଳନ୍ତି ! ପିଠାପଣା ହୁଏ | ଦେହରେ 
ଲଗାନ୍ତି । ମହୁତେଲ ଲୁଗା ସଫା ସାବୁନ ଓ ଗାଧୋଇବା ସାବୂନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ।! ମହୁଲତେଲ ଲଗାଇଲେ 
କାଛୁ କୂଣ୍ଡିଆ ହୁଏ ନାହିଁ, ମଶା ଳାମୁଡ଼ନ୍ତି ନାହିଁ । ଟୋଲ ତେଲ ଆଣ୍ଡୁଗଣ୍ଡି ବାତରେ, ଗଣ୍ଡିଯାଗାରେ ଲଗାନ୍ତି । ମହୁଲ 
ପିଡ଼ିଆରୁ ଭଲ ଖତ ତିଆରି ହୁଏ । ପାନବରଜରେ ମହୁଲ ପିଡ଼ିଆ ଦିଆଯାଏ | ମହୁଲ ପିଡ଼ିଆରେ ୩.୫ ଭାଗ 
ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୦.୫୨ ଭାଗ ଫସଫେଟ ଓ ୧.୫ ଭାଗ ପୋଟାସ ଥାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ୨୦ଭାଗ ଅଶୋଧ୍ତ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଓ 
୭ ୦ -୭୫ଭାଗ ଶ୍ବେତସାର ଥାଏ | ପିଡ଼ିଆ ପକାଇଲେ ପୋଖରୀରୁ ମାଛ କଙ୍କଡ଼ା, ଗେଣ୍ଡା, କୋଚିଆ ସବୁ ମାରିଯାନ୍ତି | 
ମହୁଲ ଛେଲି ସିଝାଇ ସେ ପାଣିରେ ଘାଂ ଧୂଅନି | ବଥରେ ଲଗାନ୍ତି; ସେ ପାଣିକୁ ଉଷୁମ କରି କୁଳିକଲେ କାଶ, ଶରଦ, 
କଫ, ଘଣ୍ଟିକାରୋଗ ଦୂର ହୁଏ | ମହୁଁଲ କାଠ ମୂଲ୍ୟବାନ କାଠ | ଏଥ୍‌ରେ ବିଭିନ ପ୍ରକାର ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ । 
ଜାଠ ଗୁଣ୍ଡକୁ ମଣ୍ଡକରି ଲେଖା ଓ ଛପା କାଗଜ ତିଅ'ରି କରାଯାଏ | ମହୁଲ ଗଛ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର | 
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Madhuca longifolia ହି: ମୋହୁଆ, 
Bassia longfolia ଇଂ : ସଉରା ଚର୍ବି 
କେହି କେହି ଏ ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ମହୁଲ ଗଛ ବୋଲି କହନ୍ତି ! ଦୂଇ ଜାତିର ଗଛ ଦେଖୁବାକୁ ଏକାଭଳି ଓ ଏକା ଗୁଣର । 
Madhula latifolia ଫୁଲରବୃନ୍ତ ଛୋଟ କିନ୍ତୁ Mad/nica longifolia ଫୁଲର ବୃନ୍ତ ବଡ଼ | 
ମହୁଲ ପିଡ଼ିଆର ଅନିଷ୍ଠକାରି ଜୀବମାରି ଗୁଣ ଅଛି | ମୁଣ୍ଡ ସଫା କରିବା ପାଇଁ (ରୂପୀ ଓ ଉକୁଣି ) ମାରିବା ପାଇଁ । 
ସିକାକୋଇ (Sikakai) (Acacia rugata) ସହିତ ଲଗାନ୍ତି | ମହୁଲ ତେଲର ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୮୭-୧୯୫ ଓ 
ଆଓଡିନ୍‌ ମୂଲ୍ୟ ୫୮-୭୦ ଅଟେ | 

ମାଗୁର ମେଞ୍ଚ - ଏକ ଦେଶୀ ଧାନ କିସମ ¦ ଛୋଟ ଦିନିଆ | ଏ ଧାନ ଉଚ୍ଚା ଜମିରେ ବୂୃଣାଯାଏ | ରୁଆଯାଏ | ମାର୍ଗଶୀରମାସ 
ପ୍ରଥମ ଗୁରୁବାର ବେଳକୁ ଅମଳ ହୁଏ ! ଏହି ଧାନ ଶୁନ୍ଧ । ନୂଆ ଶୁନ୍ଧ ଧାନରେ ମାଣ ବସାଇବା ବିଧ୍‌ ରହିଛି | “ ରଙ୍ଗକଳା 
ନୋହି ହୋଇଥବା ଶୁଳ୍ପ” , “ ବର୍ଣ୍ଣ ଶୁକଳ ଧାନର ଶିଖାରଖୁ ବେଣ୍ଡିକରି, ମାଣ ଉପରେ ତାହାକୁ ଥୋଇବ ବିଚାରି ।” 


ମାଘ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା - ଏହି ପୂର୍ଣ୍ଣମାକୁ ଅଗ୍ନିଉତ୍ସବ ପୂର୍ଣ୍ଣମା ବା ଅଗିପୁନେଇ କହନ୍ତି । ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ସନ୍ଧ୍ୟାରେ ଗୀର କୌଣସି ଖୋଲାଯାଗାରେ 
I ( ଗୀଁମୁଣ୍ଡରେ ) ସମସ୍ତେ ଛଣ, କୁଟା, ପାଳ, ନଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ନେଇ ଗଦା କରନ୍ତି | ଏହି ଗଦାକୁ ଅଗିଗଦା କୁହାଯାଏ | ଅଗି 
ଗଦା ପାଖକୁ ଛୋଟ ଗଦାଟିଏ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଭୂତଗାଡ଼ିଆ କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଯଥାବିଧ୍‌ ପୂଜା କରାଯାଏ ! ଅଗି 
“ ଆଗରେ ଖାଲି ଦେହରେ ଦେହରୁ ସବୁ ଚର୍ମ ରୋଗ ଦୂର ହୋଇଯାଏବୋଲି କହନ୍ତି | ଅଗି ଲଗାଇବା ପୂର୍ବରୁ ଭୋଗ 
ଲଗାନ୍ତି । ଏହା ଅଗ୍ନି ପୂଜା ! ନିଆଁ ଲଗାଇ ଅଗି ଗଦାକୁ ପୋଡ଼ନ୍ତି | ସାହାଡ଼ା ଝାଟିରେ ଅଗି ଗଵଝାକୁ ବାଡ଼ାନ୍ତି | ଅଗି ଯେଉଁ 
ଦିଗକୁ ଢଳେ ସେଦିଗରେ ବେଶୀ ଧାନ ଫସଲ ହେବ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ରହିଛି । ଦରପୋଡ଼ା ସାହାଡ଼ା ଝାଟିକୁ ନେଇ 
ବିଲରେ ପକାନ୍ତି । ଅଗିକୁ ବାଇଗଣ, ସାରୁ, ଆଳୁ ଇତ୍ଯାଦି ପକାନ୍ତି ¦ ଅଗି ଲିଭିଗଲେ ଏସବୂ ଖୋଜନ୍ତି | ପୋଡ଼ା ଅଂଶ 
ମିଳିବା ବଡ଼ ଭାଗ୍ୟ ବୋଲି ଧରାଯାଏ | ଯିଏ ଅଗି ପାଇଁ ଜାଳେଣି ନଦିଏ ତା'ଘରେ ନିଆଁ ଲାଗିଯିବ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ଥ୍ବାରୁ 
ଯାହା ପାଖରେ ଯାହା ଜାଳେଣି ଥାଏ ଆଣି ଦିଅନ୍ତି । ଏପିରିକି ଖଟ ଭାଙ୍ଗ ଖଟ ଖୁରା ଦେବା ନଜିର ରହିଛି । ଅଗି ବାସି 
ଅଗି ପାଉଁଶ ନେଇ ବିଲରେ ପକାନ୍ତି ¦ ଏହା ବିଲକୁ ପୋଟାସ ସାର ଯୋଗାଏ । ଅନ୍ୟ କଥାଟି ହେଲା - ନିଆଁ ଦେଖ୍‌ 
ବହୁତ କୀଟ ପତଙ୍ଗ ଉଡ଼ିଆସି ନିଆଁରେ ପଡ଼ି ମରନ୍ତି | ବିଲରେ ବେଶି ପୋକ ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । ମାଘ ମାସ ଶେଷରେ ବର୍ଷା 
ହେଲେ ଭଲ ଫସଲ ହୁଏ ବୋଲି କୁହନ୍ତି | “ ଯଦି ବରଷଇ ମାଘର ଶେଷ, ଧନ୍ୟ ସେ ରାଜା ଧନ୍ୟ ସେ ଦେଶ ' ବୋଲି 
ବଚନ ଅଛି ¦ ପାଗ ଠିକ୍‌ ଥୁଲେ ହଳ କରିବା ଉଚିତ | ଏଥୁପାଇଁ ବଚନ କହେ “ ଦୋଳ ବାସୀ, ଅଗିବାସୀ, ଜଳବାସୀ, 
କି କରିବ ଖଡ଼ି ଘସି”? | (ଏଥ୍ପାଇଁ ଜ୍ୟୋତିଷ ପାଖକୁ ଦୌଡ଼ି ହଳ କରିବା ଦିନ ଠିକ କରିବା ଆବଶ୍ୟକ ନାହିଁ ) | 
ମାଘି ରାଶି ( ଖସା), ତିଳ : ମାଘ ମାସରେ ଅମଳ ହେଉଥ୍ବା ରାଶି, ତିଳ ( ଖସା) ! ଓଡ଼ିଶାର ଜଳବାୟୁରେ ରାଶି ବର୍ଷସାରା ଚାଷ 
କରାଯାଇ ପାରୁଥ୍‌ଲେ ହେଁ ଓଡ଼ିଶାର କୃଷି ମୁଖ୍ୟତଃ ବୃଷ୍ଟି ପୁଷ୍ଠ ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହା ଆଷାଢ଼ ଠାରୁ କାରି କମାସ ଯାଏ 
ବୁଣାଯାଏ ଏବଂ ୯୦-୯୫ ଦନରେ କଟା ହୁଏ | ମାଘ ମାସପରେ ଆଉ ବୁଣିବାକୁ ସୁବିଧା ନଥାଏ ବୋଲି ବୁଣାହୁଏ 
ନାହିଁ । କିନ୍ନ ଜଳସେଚନ ସୁବିଧା ଥୁଲେ ବୁଣାଯାଇ ବୈଶାଖ-ଜ୍ୟେଷ୍ଠରେ କଟା ହୋଇ ପାରୁଛି । ବତରଥୁଲେ ମାଘିରାଶି 
ବୁଣାହୁଏ | ଏହାକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି | 
ମାଙ୍କଡ଼ - ମାଙ୍କଡ଼ କର୍ଡଟା ପର୍ବ ଓ ମାମାଲିଆ ଶ୍ରେଣୀର ଜନ୍ତୁ ! ଏମାନେ ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀ ଅଟନ୍ତି ¦ ମାଙ୍କଡ଼ ବହୁ ଜାତିର ଏବଂ 
ପୃଥ୍ବୀର ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଦେଶରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଜାତିର ମାଙ୍କଡ଼ ବାସ କରନ୍ତି । ଆମ ଦେଶରେ କୃଷି ଅନିଷ୍ଠ କାରି ମାଙ୍ଗଡଙ୍କୁ 
ଦୁଇ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ | ଯଥା ( ୧) ମାକ୍ଟା ମୁଲାଟା (Macica mulata), ପାତି ମାଙ୍କଡ଼ ଓ ( ୨) 
ସେମ୍ନୋ ପିଥ୍କସ ଏନ୍‌ଟେଲସ (Semnopithecus entellus) - ହନୁମାଙ୍କଡ଼ 1 ପାତିମାଙ୍କଡ଼ ଦଳ ଦଳ ହୋଇ ଗାଁ 
ଗଶ୍ତା ପାଖରେ ଥ୍ବା ଗଛରେ ରହନ୍ତି ¦ ପାତିମାଙ୍କଡ଼ ବାଡିବଗିଚାରେ ଓ ବିଲରେ ଫଲ ନଷ୍ଟ କରନ୍ତି । ଯେତିକି ଖାଆନ୍ତି ତା 
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i lll nis 
ଗପେଷ ମାଡ଼ି କୁଦି, ଛିଶ୍ଡେଇ, ଦାନତେଇ, ଭାଇ, ବେଶି ନଷ୍ଟ କରନ୍ତି | କଦଳୀ, ଅମୃତଭଣ୍ଡା, ସଜନା, ବାରି ବେଶି ନଷ୍ଟ 
କରନ୍ତ | ପାତ ମାଙ୍କଡ଼ ମଧ୍ଯ ଘରେ ପଶି ଭାତ ଓ ଚାଉଳ, ଖାଇ ଯାଆନ୍ତି । ପାତିମ୍ଭାଙ୍କଡ଼ ଶ୍ରାବଣ - ଭାଦ୍ରବରେ ଛୁଆ 


ଜନ୍ମକରେ । ଓଡିଶା ତଥା ଭାରତର ବିଭିନ୍ନ ମନ୍ଦିର ବେଢ଼ାରେ ଏମାନଙ୍କର ଦୈରାତ୍ସ୍ୟ ବେଶୀ | ହନୁମାନ ଦଳ ଧରି 
ବୁଲେ | ଫସଲ ନଷ୍ଟ ମଧ୍ୟ କରେ | 


ହନୁମାଙ୍କଡ଼ (Semnopithecus entelus) ମୁହଁ କଳା | “ କୋଇଲି କଳା, କାଉତ କଳା, କଳା କଜଳପାତି, ହନୁମାଙ୍କଡ଼ 
ମୁହିଁଟି କଳା, କଳା ଅନ୍ଧାର ରାତି ।” ଏମାନେ ପର୍ବତ, ପାହାଡ଼ ଓ ପାଣୀ ଯାଗା ପାଖ ଗଛରେ ରହିବାକୁ ଭଲ ପାଆନ୍ତି | 
ଜଙ୍ଗଲରେ ଏମାନେ ବିଭିନ୍ନ ଜଙ୍ଗଲ ଜାତ ଫଳ, ମୂଳ, କଅଁଳ ପତ୍ର ଖାଆନ୍ତି | ଏମାନେ ବେଳେ ବେଳେ ବିଲରେ ପଶି ଫସଲ 
ନଷ୍ଟ କରନ୍ତି ଏବଂ ଗଛ ଭାଙ୍ଗି ପକାନ୍ତି । ଏମାନେ ସକାଳେ ଓ ସଞ୍ଜବେଳେ ବେଶୀ ଉପଦ୍ରବ କରନ୍ତି ¦ ଖରାବେଳେ ଓ ରାତିରେ 
ବିଶ୍ରାମ ନିଅନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ବର୍ଷର ସବୁ ସମୟରେ ସଙ୍ଗମ ହୁଏ ! ୯ମାସପରେ ପିଲା ଜନ୍ମ କରନ୍ତି । ଆମ ଦେଶରେ 
ଦେଖା ଯାଉଥବା ମାଙ୍କମ ମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଆସାମର ହୁଲୁକ୍‌ ମାଙ୍କଡ଼, ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତର ବିନଟ୍‌ ଜାତୀୟ ମାଙ୍କଡ଼ ଓ ପଶ୍ଚିମଘାଟ 
ପର୍ବତମାଳାରେ ରହୁଥୁବା ସିଂହ ଲାଙ୍ଗୁଳିଆ ମାଙ୍କଡ଼ ଅନ୍ୟତମ ! ଏମାନେ କପି, ମର୍କଟ, ପାତି, ହନୁ, ବାନର, ପୂବଙ୍ଗ, 
ପ୍ଲବଗ, ଶାଖା ମୃଗ, ବଳୀ ମୁଖ, କୀଶ ଓ ବନୌକସ ନାମରେ ବିଦିତ । ଏମାନଙ୍କୁ ବନ୍ଧୁକରେ ଗୁଳିକରି, ଜନ୍ତାରେ ପୁରାଇ, 
ନିଆଁ ହୁଳା ଦେଖାଇ ବିଦା କରିଦିଆଯାଏ । ରାମଚନ୍ଦ୍ରଙ୍କ ଦୂତବୋଲି ମାଙ୍କଡ଼ କେହି ମାରନ୍ତି ନାହିଁ । ବିଭିନ୍ନ ଉପାୟରେ 
ଘଉଡେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ଦୌରାତ୍ସ୍ୟ ଓଡ଼ିଶାର ଉପକୂଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ବଣଜଙ୍ଗଲ ଅଭାବରୁ ବେଶି ଅନୁଭୂତ ହୋଇଥାଏ | 


ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥର - ଏହା ଏକ ସ୍ଥାନୀୟ ନାମ | କୂଣ୍ଡା ପଥର ବା ବାଲିଆ ପଥରର ଅବକ୍ଷୟ ହେତୁ ଏ ପଥର ଗଠିତ ହୋଇଥାଏ | ଏହି 
ପଥରକୁ ଆଗେ ଲାଲ ମାଟି ପଥର ବା ଲାଟେରାଇଟ୍‌ ପଥର କୁହାଯାଉଥ୍ଲା | ୧୯୬୦ ମସିହା ଠାରୁ ଏପରି 
ଲାଟେରରାଇଟ୍‌ ପଥରକୁ ପିନ୍ଥଇଟ୍‌ (ଅinthite) କୁହାଯାଉଛି ! ପ୍ଲିନ୍‌ଆଇଟ୍‌ରେ ଲୌହ ପରିମାଣ ବେଶି, ଖତିରାଂଶ 
( ହ୍ୟୁମସ୍‌ ) କମ, କିଛି ପରିମାଣରେ କର୍ଦମ, କ୍ଵାର୍ଟହ୍ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଲଘ୍ପୁକାରକ ଆଏ ! ଲାଟେରାଇଟ୍‌ ( ପ୍ନଥାଇଟ୍‌ ) ପଥର 
ବଉଳ ମାଳା ପଥର ଭଳି ଟାଣ ନହେଲେ ବି ସମ୍ପୂର୍ଣ ନରମ ନୁହେଁ | ଲଟେରାଇଟ୍‌ ପଥର ଖଣିରୁ ଏହାକୁ ମୁନିଆ ଗଇନ୍ତି 
ସାହାଯ୍ୟରେ ଖୋଳାଯାଏ ! ଏହାର ଆପେକ୍ଷିକ ଘନତା ୨.୫ରୁ ୩ ଅଟେ | ଏଥୁରେ ସିଲିକା ପରିମାଣ ସାଧାରଣତଃ କମ 
ଥାଏ । ଏହାକୁ ଖଣିରୁ କାଢ଼ି ଇଟା ଭଳି କାଟି ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ରଖ୍ଦେଲେ ଟାଣ ହୋଇଯାଏ | ଏହାକୁ ପାଣିରେ ବୂୁଡାଇଲେ 
ଏହାର କଠିନତା ହ୍ଵାସ ପାଏ ନାହିଁ । ଏଥ୍‌ରେ ଗୋଏଥାଇଟ(ଅଠ୦thite), ହେମାଟାଇଟ(aematite) ଏବଂ ଆକାର 
ଶୂନ୍ୟ (ଥmଠ୮ phous) ଜଢାରିତ ଲୌହଥାଏ | ଲାଟାରାଇଟ୍‌ ପଥରର ରଙ୍ଗ ସାଧାରଣତଃ ଲାଲ | ଲୌହାଂଶର ଜାରଣ 
ଅବସ୍କୀ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରି ଏହାର ଉପର ସାମାନ୍ୟ କାଳିଆ ଦେଖାଯାଇପାରେ । ଏହା ଛୋଟ ଆକ୍ଷିଆ 
(Vermicular), ବଡ଼ ଆକ୍ଷିଆ (Vescicular) ହୋଇପାରେ | ଏହା ମହୁମାଛି ଫେଣାପରି କଣା କଣା ହୋଇଥୁବାରୁ 
ଏହାକୁ ସ୍ଥାନୀୟ ଭାଷାରେ ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥର କୁହାଯାଏ | ଏ ପଥର ପାଣିରେ ବୁଡି ରହିଲେ ଟାଣ ରୁହେ | ଜିନ୍ୁ ଏକାନ୍ତରେ 
ଭାବେ ଖରା ଓ ପାଣି ଖାଇଲେ ଶୀଘ୍ର ମିଳେଇଯାଏ । ଏଣୁ ଘରର ମୂଳଦୁଆ ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥରରେ କରି ଘରର କାନ୍ଧ ଇଟାରେ 
କରନ୍ତି ! କେହି କେହି ପୁରା ଘରଟି ମାଙ୍କଡ଼ା ପଥରରେ କରନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାରେ ଅଧ୍କ ବର୍ଷା ଓ ଉଚ୍ଚତାପମାନ ହେତୁ ପଥର 
ଶୀଘ୍ର ପ୍ଲିନ୍ଥାଇଟ୍‌ (ଲଟେରାଇଟ୍‌)ରେ ପରିଣତ ହୁଏ ! ଏହାର ରଙ୍ଗ ନାଲି, ହଲଦିଆ ଏବଂ ଏହାର ବିଭିନ୍ନ ମିଶ୍ରଣର 
ହୋଇଥାଏ ! ଏହି ଅନୁସାରେ ଓଡ଼ିଶାର ମାଟିର ରଙ୍ଗ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଅମ୍ଭୀ ମୃଭିକା ମୋଟ ମୃଭିକାର ୮୩ 
ଭାଗ ଅଟେ | ଭୁବନେଶ୍ବର, ଖୋର୍ଷା, ନୟାଗଡ଼ ଅଞ୍ଚଳରେ ଲଟେରାଇଟ୍‌ ଖଣି ବେଶୀ ! ସମୂଦ୍ରକୁଳିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ମାଙ୍କଡ଼ା 
ପଥରରେ ଘର କରାଯାଏ ନାହିଁ । କାରଣ - ଲୁଣି ପଥର ଖାଇଯାଏ | 


ମାଙ୍କୁଟ ଏହି ପଦଟି ଲୁଗାବୂୁଣା ତନ୍ତ ଚଳାଇବା ସହିତ ସମ୍ପୃକ୍ତ ! ହସ୍ତତନ୍ତରେ ପ୍ରାରମ୍ଭିକ ଗତି ପାଇଁ ମାଙ୍କୁ ଚାଳନ (Picking) 
ଆବଶ୍ୟକ ! ଭରଣୀ ସୂତା, ସୂତାନଳୀରେ ଗୁଡ଼ାଯାଇ ରଖାଯାଇଥାଏ । ଏହି ଆଧାରକୁ ଟାଣି ସୂତାର ଏକ ପାର୍ଶରୁ 


ଅପରପାର୍୍ଣ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଚାଳନା କରିବାକୁ ମାଙ୍କୁ ଚାଳନା କୁହାଯାଏ | 
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ମାଛ- ଓଡ଼ିଶାର ପୂରାତନ ନାଁ କଳିଙ୍ଗ | କଳିଙ୍ଗକୁ ଆଗେ ମତ୍ସ୍ୟଦେଖ କୁହାଯାଉଥୁଲା | ଓଡ଼ିଶା ନଦ ନଦୀର ରାଜ୍ୟ | ଓଡ଼ିଶାରେ 
ଅନେକ କ୍ଷୁଦ୍ର ଓ ବୃହତ୍‌ ପୁଷ୍ଣରଣୀ ଅଛି ! ପ୍ରତି ଗାଁରେ ୨-୩ ବଡ଼ପୋଖରୀ ଅଛି ¦ ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତଙ୍କ ବାରିଆଡ଼େ ଛୋଟ 
ପୋଖରୀ ବା ଗାଡ଼ିଆ ରହିଛି । ମାଛ ମାରିବା, ମାଛ ପାଳିବା, ମାଛ ଖାଇବା ଓଡ଼ିଆଙ୍କର ମୁଖ୍ୟ କାମ ଓ ଖାଦ୍ୟ । କୈବର୍, 
ତିଅର, କେଉଟ, ନୋଳିଆ, ରାଢ଼ି, କଣ୍ଡରା, ମାଛଧରା ଜାତି | ମାଛ ମାରି, ଶୁଖୁଆ କରି ଓ ମାଛ ଓ ଶୁଖୁଆ ବିକି ସେମାନେ 
ଜୀବନ ଧାରଣ କରନ୍ତି | ଓଡ଼ିଶାର ନଦନଦୀ ଓ ଅସଂଖ୍ୟ ପୂଷ୍ଠରଣୀ ସାଙ୍ଗକୁ ୪୮୦ କିଲୋମିଟର ଦୀର୍ଘ ସମୁଦ୍ରତଟ ଓଡ଼ିଶାରେ 
ମାଛ ଚାଷ ପାଇଁ ପ୍ରଗସ୍ପ ପଟ୍ଟଭୁମି ସୃଷ୍ଟିକରି ଆସିଛି ! ବାଲେଶ୍ବର, ଭଦ୍ରକ, ଯାକପୁର, କେନ୍ଦ୍ରାପଡ଼ା, ଜଗତ୍‌ସିଂହପୁର, ପୁରୀ, 
ଗଞ୍ଜାମ ସମୁଦ୍ରକୂଳିଆ ଜିଲ୍ଲାରେ ପ୍ରଚୂରି ପରିମାଣରେ ମାଛ ଚାଷ କରାଯାଏ । ରାଜସୁନାଖଳା, ମାଛଗୀ, ଚିଲିକା ଇତ୍ୟାଦି 
ମାଛ ଓ ଶୁଖୁଆର ପେଣ୍ଡସ୍ଥଳ । ମାଛ ଓଡ଼ିଶାର ଅନ୍ୟସ୍ଥାନକୁ ଏବଂ ଅନ୍ୟ ରାଜ୍ୟକୁ ପଠାଯାଏ । ଚିଲିକା, ସର, ଅଂଶୁପା 
ହୃଦରେ ମାଛ ଚାଷ ପ୍ରାୟ ୫୦୦୦ ବର୍ଷର ପୁରୁଣା କଥା | ମସ୍ୟବିଜ୍ଞାନ (Ichthyology) ୫୦୦୦ ବର୍ଷର ପୁରୁଣା | 
ପୃଥ୍ବୀ ପୃଷ୍ଠରେ ମାଛ ସବୁଠାରୁ ପୁରାତନ ପ୍ରାଣୀ ! ପ୍ରାୟ ୫୦୦୦ ନିୟୁତ ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ସେମାନେ ପୃଥ୍ବୀ ପୃଷ୍ଠରେ ଅବତୀର୍ଣ୍ଣ 
ହୋଇଥ୍‌ଲେ | ମାଛ ମେରୁଦଣ୍ଡୀ, ଶୀତଳ ରଚ୍ତି, କଳଢ୍ଚ ପ୍ରାଣୀ ! ମାଛର ପକ୍ଷୀ ଓ ଗାଲିସି ଅଛି | ଏହା ସାହାଯ୍ୟରେ ମାଛ 
ପହଁରେ ଓ ଶ୍ଵାସକ୍ରିୟା ସମ୍ପାଦନ କରେ | ତିମି, ଡଲଫିନ୍‌ ଓ ଟରଫପଏଜ, ମଗର, କୁମ୍ଭୀର ଇତ୍ୟାଦି ମାଛ ଜାତୀୟ ! ତିମି, 
ଡଲଫିନ୍‌ ଓ ଟରପଏଜ ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ଅଟନ୍ତି | ଅନ୍ୟମାନେ ଅଣ୍ଡଜର( ଅଣ୍ଡାରୁ ଜାତ) | “ 


ମାଛକୁ ବର୍ଗ, ଉପବର୍ଗ, ବଂଶ, ପ୍ରକାତି ଓ ଜାତି ଅନୁସାରେ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ କରାଯାଇଥାଏ | ମାଛକୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ମଧୁର 
ମାଛ, ଚଲାପାଣି ମାଛ ଓ ସମୁଦ୍ର (ଲୁଣି) ମାଛ ରୂପେ ୩ ଭାଗରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ |! ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ଓ 
ସମୁଦ୍ରକୂଳରେ ବେଶୀ ଲୁଣିଆ ମାଛ ଚାଷ କରାଯାଏ ଏବଂ ଆନ୍ତଃଜିଲ୍ଲାମାନଙ୍କରେ ମଧୁର ମାଛ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାର 
ମାଛ ପଡ଼ୋଶୀ ରାଜ୍ୟ, ଓ ବିଦେଶକୁ ମଧ୍ଯ ରପ୍ତାନି ହୁଏ । ତଥାପି ଓଡ଼ିଶାରେ ମୁଣ୍ଡପିଛା ମାଛ ଉତ୍ପାଦାନ କମ ବୋଲି ଜଣା 
ପଡ଼ୁଛି । ମହାନଦୀ ତ୍ରିକୋଣଭୂମିର ଜୂଆରିଆ ମୁହାଣ, ଚିଲିକା ମୁହାଣ, ହୀରାକୁଦ ଜଳଭଣ୍ଡାର ଓଡ଼ିଶାର ପ୍ରଧାନ ମାଛ 
କେନ୍ଦ୍ର | ଚିଲିକାରୁ ପ୍ରାୟ ୩୬୭୦ ଟନ ମାଛ ବର୍ଷକୁ ଧରାଯାଏ ! ଏକ ପ୍ରକାର ମାଛ ବିଭିନ୍ନ ସ୍ଥାନରେ ବିଭିନ୍ନ ନାମରେ 
ନାମିତ ହୋଇଥାଏ | ଓଡ଼ିଶାରେ ପ୍ରାୟ ୧୦୦ ପ୍ରକାର ମାଛ ଦେଖାଯାନ୍ତି | ସେମାନଙ୍କ ନାମ ଯଥା ଜହ୍ଲା, ଖଙ୍କାରଖାଇ, 
ଭେର୍ଡି, ବାଘୁଆ, ଦଶ୍ଚିକିରି, ଝିଲ୍ୀ, କଳାବଂଇଶୀ, କାଳି ଗଉଡ଼ୁଣୀ, କେରାଣି, ଖସୁଆଁ, ଖସୁରା, ଖକସା, ରୋହୀ ଗଣି, 
ଘୁଷୁରି ମୁହାଁ, ବରକେରା, ଚାରୁଚ, ନୂଣିଆଁ, ପୋହଳା, ମହୁରାଡ଼ି, ବାଙ୍କେଇ, ସେରେଣା, ଜାମୁଖାଡ଼ି, ରତା, ମାଗୁର, 
ସିଙ୍ଗ, ବାଇସିଙ୍ଗି, ବାଳିଆ, ଭାକୁର,ସେଉଳ, କଉ, ତୋଡି, ବଚୂଆ, କଣ୍ଡିଆ, ବମି, ଚାନ୍ଦି, କାଳିପୋଇ, ବୋଦସି, 
ବାଲିଗରଡ଼ା, ଇଲିଶି, ଖଙ୍ଗା, ଚେଙ୍ଗ, ଗଡ଼ିଶା, ରତା, କଉ, ଗାଗର, ମିଟିକାଳି, କଳା ବଇଁଶି ଇତ୍ୟାଦି । “ ଚାକିରି କରିବ 
ପୁଲିସି, ମାଛ ଖାଇବ ଇଲିଶି” ବୋଲି ଢଗ ସବୁଆଡ଼େ ପ୍ରଚଳିତ | ଓଡ଼ିଶା ଉପକୂଳର ଲୁଣିଆ ପାଣି ଚୂଙ୍ଗୁଡ଼ି ଚାଷ ପାଇଁ 
ଅତି ଉପଯୁକ୍ତ | ମାହ ଚାଷ ଏକ ଲାଭ ଜନକ ଫସଲ । ଏକ ଏକର ଜମିରୁ ୨.୪୩ ଟନ ମାଛ ( ୨୪୩୦ କି.ଗ୍ରା ) ମାଛ 
ଧରାଯାଇପାରେ ! ଏହାର ହାରାହାରି ମୂଲ୍ୟ ୯୭,୦୦୦ ଟଙ୍କା | ଅନ୍ୟ ଯେକୌଣସି କୃଷି ଭିଭ୍ିକ ବ୍ୟବସାୟ ଏତେ 
ପଇସା ଦେଇ ପାରିବ ନାହିଁ | 


ମାଛ ଆକ୍ଷିଆ - ଗୋଡ଼ ତଳିପାରେ ମାଛ ଆକ୍ଷିଭଳି ଗୋଲ ଗୋଲ ଓ ଗାଡ଼ୁଆ ଖାଲ ହୋଇଯିବା | ସବୂବେଳେ ପାଣିହେଲେ, କନ୍ଦେଇଲେ 
ମାଛ ଆକ୍ଷିଆ ହୁଏ | ଗୋଡ଼ ଧୋଇ ସଫା କରି ଉଷୁମ ସୋରିଷ ତେଲ ମାରିଲେ ଓ ମଲମ ମାରିଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! 

ମାଛିଆ ପାତକ - ଦେହରେ ଘା ହୋଇ ଘା ଦଲ' ଦଲେଇ ସେଥ୍‌ରେ ପୋକ ହୋଇଗଲେ ଓ ଗଣ ଗଣିଆ ମାଛି ବସିଲେ ପାତକ ଲାଗିଲା 
ବୋଲି କହୁଥ୍ଲେ | ଏଥ୍ପାଇଁ ସାମାଜିକ ପ୍ରାୟଶ୍ଚିତ କରାଯାଉଥୁଲା | ଡାକ୍ତରି ଚିକିତ୍ସା, ଶିକ୍ଷା ପ୍ରସାର ଓ ସଚେତନତା ହେତୁ 
ଏବେ ଆଉ କାହାକୁ ପାତକ ଲାଗୁ ନାହିଁ ! 

ମାଛି ଲାଗିବା - ବର୍ଷାଦିନେ ଗୋରୁ ଗାରଙ୍କ ଦେହରେ ବହୁତ ସଂଖ୍ୟାରେ ମାଛି ବସିବା । ତାଳ ପତର, ନଡ଼ିଆ ପତର, ପତ୍ର 
ଗୋଛାରେ ପିଞ୍ଚ କରି ଏ ମାଛିଙ୍କୁ ହୁରୁଡେଇ ଦିଆଯାଇଥାଏ । ମାଛି ଲାଗିଲେ ପ୍ରାଣୀ ସବୁବେଳେ ଅସ୍ଥିର ହୁଏ | ଲାଞ୍ଜ 
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ହଲେଇ ମାଛି ହୁରୂଡ଼ାଏ | ଖୁଣ୍ଢ ଚାରିପଟେ କୁଦି ହଉଥାଏ | କେହି ଅସ୍ପିର ହେଲେ ମାଛି ଲାଗିଲାଭଳି ହେଉଛି ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ | 


ମାଟି - କ୍ଷିତି, ଅପ, ତେଜ, ମରୁତ, ବ୍ୟୋମ - ଏ ପଞ୍ଚ ମହାଭୁତରୁ ପ୍ରଥମ ମହାଭୂତ | ଜମି ଓ ମାଟି ଉଭୟକୁ କ୍ଷିତି କୁହାଯାଉଥ୍‌ଲେ 
ହେଁ ଏ ଦୁହେଁ ଭିନ୍ନ ଅର୍ଥ ପ୍ରକାଶ କରନ୍ତି । ଜମିର ଆକାର ଓ କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଅଛି । ଏକ ଏକକ କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ଜମିରେ 
(ଏକରେ, ମାଣେ, ଗୁଣ୍ଡ, ବିଶ୍ଵାଏ) ରଙ୍ଗ ଓ ଗୁଣ ଭେଦରେ ନାନାପ୍ରକାର ମାଟି-ଯଥା ନାଲିମାଟି, କଳାମାଟି, ହଳଦିଆ 
ମାଟି, ବନ ମାଟି; ଲୁଣିଆ ମାଟି, ଅମ୍ବ ମାଟି, ବାଲିଆ ମାଟି ଓ ଦୋରସା ମୀଟି ଇତ୍ୟାଦି ଥାଇପାରେ । ମାଟି ଏକ ଭୌତିକ 
ଓ ଜୈବୀକ ପଦାର୍ଥର ଜଟିଳ ମିଶ୍ରଣ । ଏହା ଜଳ, ଉତ୍ତାପ, ବାୟୁ ଓ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରାଣୀ ଓ ଜୀବାଣୁ ମାନଙ୍କର ସମ୍ମିଳିତ 
ଅନ୍ତର୍ଚ୍ଚିୟା ଦ୍ଵାରା ଶିଳାର ଅବକ୍ଷୟ ହେତୁ ଗଠିତ ପଦାର୍ଥ । ଏହା ସଜୀବ, ମୃତ ନୁହେଁ । ଏହାର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ଅଜୈବ 
ପଦାର୍ଥ - ଯଥା ବାଲି, ପଟୁ ଓ କର୍ଦମ | ଏସବୁ ଦ୍ଵାରା ଗଠିତ ହେଲେ ହେଁ ଏଥ୍‌ରେ ଜୈବ ପଦାର୍ଥ, ପ୍ରାଣୀ, ଉତ୍ତିଦ, 
ଅଣୁଜୀବାଣୁ ଥାଆନ୍ତି । ଏହା ଭିତର ଦେଇ ପାଣି ଓ ପବନ ଗତାଗତ କରିପାରେ | 
ମାଟି ଉତ୍ତିଦକୁ ଧରି ରଖେ । ସବୁ ସଜୀବଙ୍କୁ ଖାଦ୍ୟ ଯୋଗଏ । ଏହାର ଅଜୈବ ସଂଯୁକ୍ତି ମଧ୍ୟରେ ବାଲି, ପଟୁ ଓ କର୍ଦମ 
ମୁଖ୍ୟ ! କଣିକାର ବ୍ୟାସ ୨ ରୁ ୦.୨ ମିଲିମିଟର ହେଲେ ଏହାକୁ ବଗଡ଼ା ବାଲି, ୦.୨, ୦.୦୨ ମିମି ହେଲେ ସରୁବାଲି, 
୦.୦୨ ରୁ -୦.୦୦୨ ମିଲିମିଟର ହେଲେ ପଟୁ ଓ ୦.୦୦୨ ମି.ମି.ରୁ କମ ହେଲେ କର୍ଦମ. କୁହାଯାଏ ! ଆକାର 
ଅନୁସାରେ ସକ୍ରୀୟ ପୃଷ୍ଠଭୂମି ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଏକ ଗ୍ରାମ ବଗଡ଼ା ବାଲିର ସକ୍ରିୟ ପୃଷ୍ଠଭୂମି କ୍ଷେତ୍ରଫଳ ୨୧ 
ବର୍ଗ ସେ.ମି. ସରୁବାଲିର ୨୧୦ ବର୍ଗ ସେ.ମି., ପଟୁର ୨,୧୦୦ ବର୍ଗ ସେ.ମି ଓ କର୍ଦମର ୨୩,୦୦୦ ବର୍ଗ ସେ.ମିରୁ 
ବେଶୀ | ମାଟିର ବୟନ ଶ୍ରେଣୀ ଆନ୍ତର୍ନାତିକ ପ୍ରଣାଳୀ ଅନୁସାରେ ବାଲି, କର୍ଦମ ଓ ପଟୁର ଶତକଡ଼ା ଭାଗକୁ ଏକ ତ୍ରିଭୂୁଜର 
୩ ବାହୁରେ ବାମାବର୍ଭ କ୍ରମରେ ସଜାଇ ନିର୍ଣ୍ଣୟ କରାଯାଏ | ଯଥା - ବାଲିଆ, ବାଲିଆ ଦୋରସା, ପଟୁ, କର୍ଦମ, କର୍ଦମ- 
ପଟୁ, ବୟନ ଶ୍ରେଣୀ, ଇତ୍ୟାଦି । ମାଟିକୁ ମୃତ୍ତିକା କୁହାଯାଏ । I 

ମାଟିଆ - ମାଟି ବଂଶ ଅବଧାନ । ମାଟି ଭଳି ରଙ୍ଗର : ଶିଥ୍ଳ ଓ ନିସ୍ତେଜ ବ୍ୟଗ୍ତି । ଗୋଟିଏ କେଳା ଗୋଷ୍ଠୀର ଲୋକଙ୍କୁ ମାଟିଆ 
କେଳା କୁହାଯାଏ ! 

ମାଟି ଉଠେଇବା - ଜିଆରି ସମାନ କରିବା ପାଇଁ ଉଚ୍ଚା ଯାଗାରୁ ମାଟି କାଟି ଖାଲ ଯାଗାରେ ପକାଇବା | ଅନ୍ୟ ଯେକୌଣସି ଯାଗାରୁ 
ମାଟି ଆଣି ଖାଲ ଯାଗା ପୋତିବା | ମାଟିକୁ ଅନ୍ୟଯାଗାକୁ ନେବା | 

ମାଟି ଗୋବରହାଣ୍ଡ - ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ହାଣ୍ଡିରେ କିଛିମାଟି ଓ କିଛି ଗୋବର ମିଶାଇ, ଗୋଳି ସେଥ୍‌ରେ ଗୋଟିଏ କନାବିଶ୍ଡା ପକାଇ 
ରଖା ଯାଇଥାଏ | ଏଥୁରେ ଘର ଦ୍ଵାର ଲିପାଯାଏ | ଖାଇ ସାରିବା ପରେ ଖାଉଥ୍‌ବା ଯାଗା ଲିପାଯାଏ | ଏ ହାଶ୍ଡିକୁ ସାଟି 
ଗୋବର ହାଣ୍ରି କୁହାଯାଏ । 

ମାଣ ବସାଇବା - ମାର୍ଗଶୀର ମାସ ପ୍ରତି ଗୁରୁବାର ଦିନ ଲକ୍ଷ୍ମୀଠାକୁରାଣୀଙ୍କୁ ପୂଜିବାପାଇଁ ମାଣ ଓ ଗୌଣୀରେ ଶୁକ୍ଲ ଧାନ ଭରି, 
ତାଂ ଉପରେ ଧାନ ମେଣ୍ଟା ଥୋଇ, ତାକୁ ନାଲି ପାଟ କନା ବା ଲୁଗାରେ ଘୋଡାଇ ଲକ୍ଷ୍ମୀ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ପ୍ରତୀକ କରି 
ପୂଜିବା । 
“ ଆଚି ପରା ମହାଲକ୍ଷ୍ମୀ ବ୍ରତ ଗୁରୁବାର, ଲିପାପୋଛା କରିନାହଁ କିମ୍ପା ଘରଦ୍ଧଵାର” , “ ଶୁକଳ ଧାନର ଶିଶା ରଖ୍‌ ବେଣ୍ଟିକରି, 
ମାଣ ଉପରେ ତାହାକୁ ଥୋଇବ ବିଚାରି” | ପାଟାଦି ରଙ୍ଗ ବସନ ପୂଷ୍ଠେ ମଣ୍ଡାଇବ, ତହିଁ ଆବାହନ ମହାଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କୁ କରିବ” । 

ମାଣି ଖୁଣ୍ଟ - ଫ୍ରେଷେଣା ( ପେଷଣା)ର ତଳ ଫାଳର ମଝିରେ ଥ୍ବା ଛୋଟ କୀଳା ବା ଖୁଣ୍ଟି । ଏହି ଖୁଣ୍ଟି ଉପର ଫାଳର ମଝି କଣା ଦେଇ 
ଉପରକୁ ଦିଶୁଥାଏ | ଏହାର ଚାରିପାଖ ଖାଇ ନଯିବା ପାଇଁ ( ପାକୁଳିଆ ହୋଇନଥିବା ପାଇଁ) ଗୋଟିଏ ପିହାଣି ଦିଆ ଯାଇଥାଏ । 
ଏହି ଖୁଣ୍ଟି ଚାରିପଟେ ଉପର ଫାଳ ବୂଲେ । କୌଣସି ଜିନିଷ ( ଚାଉଳ, ମୁଗ, ବିରି) ରଗଡ଼ା ହୁଏ କି ଚୂରା ହୁଏ | 
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ମାଣ୍ଡିଆ - ମାଡ଼ଆ 
ହି : ମାଣୁଆ, ମଣ୍ଡଳ, 
ଇଂ : Ragi, fingermillet, African millet 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : E/eusine coracana, Fam - Poaceae. 
ବାର୍ଷିକ ତୃଣ, ଧୀନ ପତ୍ର ଭଳି ପତ୍ର କିନ୍ଧୁ ଓସାରିଆ ! କ୍ଷୁଦ୍ରଶସ୍ୟ | ଭାରତରେ ଓଡ଼ିଶା ସମେତ ସମସ୍ତ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତୀୟ ଓ 
ଅଳ୍ପ ବୃଷ୍ଚିଯୁକ୍ତ ରାଜ୍ୟରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ମାଣ୍ଡିଆ ବୁଣା ଯାଇ ବା ରୁଆ ଯାଇ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ମାଣ୍ଡିଆ କେଭ୍ଡା 
(ଥୋପା)ରେ ୩-୬ ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ ! ପ୍ରତ୍ୟେକ ପାଖୁଡ଼ା ମଝିରେ ଗୋଟିଏ ଟାଣ ଶିରାଥାଏ | ଶିରାର ଦୁଇପଟେ ମାଭ୍ଡିଆ 
ଦାନା ଶିରା ସହିତ ଲାଗି ଥାଏ ! ମାଣ୍ଡିଆ ପାଚିଲେ, କେଣ୍ଡା କାଟି, ମଳି ତୂଷ କାଢ଼ି, ଶୁଖେଇ, ଚୂରି ଜାଉ କରି ବା ରୁଟି 
କରି ଖାଆନ୍ତି । ମାଣ୍ଡିଆ ଶସ୍ଯ ଧାନଠାରୁ ବି ପୁରୁଣା । ମାଣ୍ଡିଆ ଧାନ ଠାରୁ ବେଶୀ ପୁଷ୍ଟିକର ମଧ୍ଯ | ଏଥ୍‌ରେ ଅଧୁକ 
ପୁଷ୍ଟିସାର ଲୌହ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଧାତବ ପଦାର୍ଥ ବିଶେଷତଃ କାଲସିଅହ୍ନା, ମାଗ୍ନେସିଅମ ଥାଏ । ଧଳା' ମାଣ୍ଡିଆର ଚୋପା 
ଧଳା ହୋଇଥୁ୍‌ବାରୁ ଏହାକୁ ଜାଉକରି ଖାଇବାକୁ ସମସ୍ତଙ୍କର ଆଗ୍ରହ ଏବଂ ଧଳା ମାଣ୍ଡିଆ କଳା ମାଣ୍ଡିଆ ଠାରୁ ବେଶୀ 
ଲୋକପ୍ରିୟ | ମାଣ୍ଡିଆ ଜାଉ ଖାଇଲେ ପେଟ ଥଣ୍ଡା ରୁହେ ବୋଲି ଗ୍ରୀଷ୍ମଦିନେ ଅନେକ ଲୋକ ମାଣ୍ଡିଆ ଜାଉ ଖାଇବାକୁ ଭଲ 
ପାଆନ୍ତି । ମଧୁମେହ ରୋଗୀ ପାଇଁ ମାଣ୍ଡିଆ ଏକ ଉପଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ | ମାଣ୍ଡିଆ ମୁଖ୍ୟତଃ ବର୍ଷାରତୁ ଫସଲ । ଆଷାଢ଼ 
ମାସରେ ବୁଣାଯାଇ ଭାଦ୍ରବ-ଆଶ୍ିନ ମାସରେ କଟାଯାଏ । ପାଗ ଅନୁକୂଳ ଥୂଲେ କାରି କ-ମାର୍ଗଶୀରରେ ମାଣ୍ଡିଆବୁଣି 
ପୌଷ-ମାଘରେ କାଟନ୍ତି । ଏ ମାଣ୍ଡିଆ କାକର ପାଇ ବଢୁଥ୍ବାରୁ ଏହାକୁ କାକେରି ମାଣ୍ଡିଆ କହନ୍ତି । “ ଯିଏ ଦେଇଛି 
ମାଣ୍ଡିଆ ଜାଉ, ହଗେଇ ମୁତେଇ ସିଏ ନଉ” ବୋଲି ଢଗ ଅଛି | ମାଣ୍ଡିଆ ଖାଡ଼ି ଗୋରୁ ଗାଇ ଖାଆନ୍ତି | ଏହା ମିଠା 
ଲାଗେ | ଶୁଖ୍ଲା ଖାଡିକୁ ବିଡ଼ାବାନ୍ଧି ଗୋରୁଙ୍କ ପାଇଁ ସାଇତି ରଖନ୍ତି | ସାଇଲେଚ କରନ୍ତି | ମହୀଶ୍ବର ନିକଟସ 
ମାଣ୍ରିଆଠାରେ ମାଣ୍ଡିଆ ଫସଲର ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଅଛି ! ମାଣ୍ଡିଆ ସେ ଅଞ୍ଚଳର ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଫସଲ | 


ମାଧବୀ - /Ichnocarpus frutescens, Apocynum fiutescens, Fam : Apocynaceae. 


ଚିର ହରିତ । କାଣ୍ଡ ଆରୋହୀ ଉତ୍ତିଦ | ବହୁତ ଲଟାଇ ମାଡ଼େ | କଳଙ୍କି ଓ ଲୋହିତ ବର୍ଣ୍ଣ ! ପତ୍ର କଅଁଳିଆ, ଲୋମଶ । 
ଫୁଲ ବାସନା, ଫୁଲ ରଙ୍ଗ ଧଳା ବା ନାଲି | ମାଧବୀ ଲଟାକୁ ବଳି ଦଉଡି କରନ୍ତି | ଚେର ଅନନ୍ତ ମୂଳର କାମଦିଏ | ଲାଖ 
ପୋକ ମାଧବୀ ପତ୍ର ଖାଆନ୍ତି | 


ମାଧବୀଲତା - ଅତିମୁକ୍ତ, ପୁଣ୍ଡକ, ବାସନ୍ତୀ, 
ହି - ମାଧବୀ ଲତା, 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Hiptage beng, Hiptage madablota, Fam-Malpighiaceae. 


ଆରୋହୀ ଲତା, ଆଙ୍କୁଶୀ ନଥାଏ, ପତ୍ର ମସୃଣ, ସ୍ତବକ ଲୋମାବୃତ, ଫୁଲ ଧଳା, ମଝିଅଂଶ ହଳଦିଆ- ନାଲି, ବଗିଚାରେ 
ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧି ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ବାସନା | ଏହାର ଅନ୍ୟନାମ ବଣମଲ୍ଲୀ | 


ମାନିଆ - ବାଉଁଶ ଟୋକୋଇ 
କୋହ ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ଟୋକେଇ ଭଳି କରୁଥ୍ବା ବଡ଼ ଗଭା | ସେମାନେ କୁରେଇ ଫୁଲ ମାରି ଗଭା ସଜାନ୍ତି | 


ମାନ୍ଧାତା ଅମଳ - ଅତି ପୁରୁଣା କାଳିଆ କଥା | ମାନ୍ଧାତା ବୋଲି ସୂର୍ଯ୍ୟବଂଶରେ ଜଣେ ରାଜାଥୂଲେ ! ତାଙ୍କ ଅମଳର କଥା । ଯୁବନାଶ୍ଵ 
ରାଜା ପୁତ୍ରେଷ୍ଟି ଯଜ୍ଞ କଲେ । ଗର୍ଭଧାରଣ ପାଇଁ ଅଭିମନ୍ତ୍ରୀ ତ ଜଳଭୂଲରେ ସେ ପିଇଦେଲେ । ତାଙ୍କର ଗର୍ଭ ହେଲା | 
ଯୁବନାଶ୍ବଙ୍କ ଗର୍ଭର ଦକ୍ଷିଣ ପଟୁ ପୁଅ ଜନ୍ମ ହେଲା । ତାର ନାମ ହେଲା ମନଧାତା (ମାନ୍ଧାତା) | ମୁନିମାନେ ଇନ୍ଦ୍ରଙ୍କୁ 
ପଚାରିଲେ, ଏ ପିଲା କଣ ପିଇ ବଞ୍ଚୁବ, ଇନ୍ଦ୍ର କହିଲେ “ ମା ଧାସ୍ୟତି” ଅର୍ଥତ୍‌ ମୋଠାରୁ ସ୍ତନ୍ୟପାନ କରିବ । ଇନ୍ଦ୍ରଙ୍କର 
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Og DO 
ଆଙ୍ଗୁଠି ଦୁଗ୍ଧବତ୍‌ ପଦାର୍ଥରେ ପୂର୍ଣ୍ଣ । ଇନ୍ଦ୍ର ସେ ଆଙ୍ଗୁଠିରୁ ଦୁଗ୍ଧ ଦାନ ପାଇଁ ମାନଧାତାଙ୍କୁ ବରଦେଲେ | ମାନଧାତା ସେ 
ଆଙ୍ଗୁଠି ଚୂଚୂମି ଚୂଚୂମି ରହିଲେ | 

ମାପୁଣୀ - ଯାହା ଦ୍ଵାରା ମପାଯାଏ । ମାଣ, ଅଢ଼ା, ବୋଡ଼ା, ଗୌଣୀ ଇତ୍ୟାଦି | ଯେଉଁଥ୍‌ରେ ଧାନ, ମାଣ୍ଡିଆ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି 
ମପାଯାଏ | ଯିଏ ମାପେ ତାକୁ ମାପୁଣିଆ କୁହାଯାଏ । ମାପିବା ପାଇଁ ଯିଏ କିଛି ପ୍ରାପ୍ୟ ନିଏ ସେ ପ୍ରାପ୍ୟକୁ ମାପୂଣି ପାଉଣା 
କୁହାଯାଏ । 

ମାମୁଁ - ଭଣଜା କଦଳୀ - କଦଳୀ କାନ୍ଦିରେ ପ୍ରଥମେ କେତେଫେଣା କଦଳୀ ପଡ଼ି ପରେ ଆଉ ଫେଣା ପଡ଼େ ନାହିଁ । କଦଳୀ ଦଶ୍ଡାରେ 
କିଛି ଯାଗା (ଅଂଶ) ଖାଲି ଥାଏ | ଖାଲିଯାଗା ପରେ ଦଣ୍ଡାରେ ଆଉ ୨-୩ ଫେଣା ଛୋଟ କଦଳୀ ପଡ଼େ | ଏପରି କଦଳୀ 
ଜାନ୍ଦିକୁ ମାମୁଁ “ଭଣଜା କଦଳୀ କାନ୍ଦି କୁହାଯାଏ | ମୂଳ ଫେଣାଗୁଡିକ ମାମୁଁ ଓ ଅଗ ଫେଣା ଗୁଡିକ ଭଣଜା | ସବା ଶେଷକୁ 
ଅଗକୁ କଦଳୀ ଉଣ୍ଡା ଥାଏ | 

ମାୟା - ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ପିଜୁଳି (P{di{ପm ପୟ] va)କୁ ମାୟା କହନ୍ତି 1 ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଚାଉଳିଆ କହନ୍ତି | ପାହାଡ଼ି 
ପିଜୁଳିରେ ବେଶୀ ମଞ୍ଜିଥାଏ | ପାଚିଲେ ବି ଟାଣ ଲାଗେ | (Psidium cattleyanunm) Fam : Myrtaceae. 
ପାହାଡ଼ି ପିଜୁଳି ଶାଗୁଆ, ଗୋଲାକାର, ମାଂସଳ | ଚୋପାତଳେ ଲାଲ ମାଂସଳ ଅଂଶଥାଏ ଏବଂ ଭିତର ଧଳା ଶସପୂର୍ଣ 
ହୋଇଥାଏ | 

ମାୟାଡ଼ା ଚାଷ - ଏହା ଧାନ ଚାଷର ଏକ ପୁରାତନ ପଦ୍ଧତି | ଏହା କୋରାପୁଟ ଜିଲ୍ଲାରେ ଝୋଲ୍ଲା ଜମିରେ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଅନୁସୃତ । ଏ 
ପଦ୍ଧତିରେ ଗୋଟିଏ ଛୋଟ ଧାନ ଓ ଗୋଟିଏ ବଡ଼ ଧାନର ବିହନ ଏକାଠି ମିଶାଇ ଚୈତ୍ର ବୈଶାଖ ମାସରେ ବୂଣାଯାଏ ! 
ଛୋଟ ଧାନକୁ ଶ୍ରାବଣ - ଭାଦ୍ରବରେ କାଟନ୍ତି ଏବଂ ବଡ଼ଧାନକୁ ସେଇ କିଆରିରୁ ମାର୍ଗଶୀର-ପୌଷରେ କାଟନ୍ତି । ଛୋଟ 
ଧାନରୁ ପ୍ରଥମେ ଖର୍ଚ୍ଚ ତୁଲାନ୍ତି ଏବଂ ବଡ଼ ଧାନରୁ ପରବର୍ର୍ୀ ମାସରେ ଖର୍ଚ୍ଚ ତୁଲାନ୍ତି । ଏହି ଧାନ ଚାଷ ପଦ୍ଧତିକୁ 
ମାୟଡ଼ା( ମାଇଡ଼ା) ଚାଷ ପଦ୍ଧତି କୁହାଯାଏ | 

ମାରୁ ଅଚା ମାରିବା - ବିଲ ହଳ କଲାବେଳେ ଅଚା ଅଚା କରି ହଳ କରାଯାଏ | ଗୋଟିଏ ଅଚାରୁ ପରବର୍ଭୀ ଅଚାକୁଗଲେ ପୂର୍ବବର୍ରୀ 
ଅଚାର କିଛି ବେରା ରହିଯାଇଥାଏ । ପରବର୍ରୀ ଅଚା ହଳକରି ପୂର୍ବବର୍ରୀ ଅଚାରେ ଛାଡ଼ି ଯାଇଥ୍ବା ବେରାକୁ ଚାଷକରି 
ଅଚା ମରାଯାଏ ! ଏହାକୁ ମାରୁଅଚା ମାରିବା କହନ୍ତି | 


ମାଳତୀ - ଏହାର ଅନ୍ୟ ନାମ - ସୁମନା, ଜାତି | 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Aganosoma dichotoma, Aganosoma caryoptkyllata, Echles dichotoma, 
Cchles caryophyllata, Fam : Apocynaceae. 
ଟାଣ ଲତା ଗଛ । ଲଟାଏ, ଫୁଲଧଳା ଓ ସୁବାସ | ସୁନ୍ଦର ଓ ବାସନା ଫୁଲ ଯୋଗୁ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ ମାଧବୀ 
ମାଳତି, ଜାଇ ଜୁଇ, ନିଆଳି; ଏ ସବୁଧଳା, ସୁବାସିତ ଫୁଲ | ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫୁଲ । ଲଟା ଜାତୀୟ ଫୁଲ | 
“ ସୁନ୍ଦର ମାଳତୀ ଗଙ୍ଗେ ଶିଉଳୀ ଟଗରେ 
ଧବଳିତ ଉପବନ ଜନ ମନ ହରେ 
xX xX xX xX 
କଦମ୍ବ ନୀଳୋପ୍‌ଳ ଚମ୍ପା ମାଳତୀ 
ଯୂଇ, ଜାଇ, ପୁନ୍ନାଗ, ପ୍ରଫୁଲ୍ଲ ଅତି ।” (ବର୍ଷା “ମଧୁସୂଦନ ରାଓ) 
ମାଳେଇ ଆମ୍ବ - ଯେଉଁ ଆମ୍ବ କିସମରେ ଆମ୍ବ ଗୋଟିଗୋଟି ହୋଇ ନଫଳି ପେନ୍ଛା ପେନ୍କା, ମାଳ ମାଳ ହୋଇ ଫଳେ ତାକୁ ମାଳେଇ 
ଆମ୍ବ କୁହାଯାଏ । 
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ମାସୁଲ (ମାହାସୁଲ) - ଘାଟ ମୂଲ | ନଦୀ ପାରିହେବାବେଳେ ପାରିହବା ଓ ଜିନିଷପତ୍ର ପାରିକରିବା ମୂଲ | ଘାଟ ବାବତ ସରକାରି 
ପାଉଁଣାକୁ ମାସୂଲ କହନ୍ତି ! 
“ କୃଷ୍ଣ ବୋଲୁଛନ୍ତି ବାଣୀ, ଛଅବରଷର କଉଡିଗଣି 
ଯାଅ ଚୁମ୍ଭେ ଗୋପାଳୁଣୀ” ଘାଟ ବୋଲି ( ବ୍ରଜଦାସ ) | 


ହାଟରେ ଟୁର ଖୋଲି ଦୋକାନ ଦେବା ପାଇଁ ଦିଆ ଯାଉଥ୍‌ବା ପାଉଣା | ହାଟ ପାଳିଦିନ ହାଟୁଆଙ୍କ ଠାରୁ ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଉଥୁ୍‌ବା ପାଉଣା | ହାଟତୋଳା | ହାଟ ମାସୁଲ | 


“ ହାଟରୁ ବାଟରୁ ଯେବେ ନଆସେ ତୋଳା 
ବେଳ ବୁଡିଯାଏ ତୁମ୍ଭ ଚୂୁଲିଅଜଳା ।” (ଘାଟବୋଲି - ବ୍ରକଦାସ) 
ମାହାଲ ତଳ - ଡଙ୍ଗାର ଦୂଇ ମଙ୍ଗର ତଳ ଯାଗା | ଏ ଯାଗାରେ ଜିନିଷ ପତ୍ର ରଖ୍‌ ନବା ଆଣିବା କରନ୍ତି | 


ମିଶ୍ରିତ ଫସଲ - ଗୋଟିଏ ଜମିରେ ଏକ ସମୟରେ ଏକାଧ୍‌କ ଫସଲ ଚାଷକୁ ମିଶ୍ରିତ ଫସଲ ଚାଷ କୁହାଯାଏ | ଏକାଧଵକ ଫସଲର 
ମଞ୍ଜିକୁ ଏକାଠି ମିଶାଇ ବୁଣାଯାଇପାରେ ବା ପାଖ ପାଖ କରି / ପାହିଁ ପାହିଁ କରି ବୁଣା ଯାଇପାରେ | ଓଡ଼ିଶାରେ ମିଶ୍ରିତ ଚାଷ 
ଏକ ପୁରାତନ ପଦ୍ଧତି | ମାୟାଡ଼ା ଚାଷ, ବଗଡ଼ ଚାଷ, ପୋଡ଼ୁ ଚାଷ, ପାହାଡ଼ି ଚାଷ ମିଶ୍ରିତ ଫସଲ ଚାଷର ଉଦାହରଣ | 
ଧାନ ସହିତ ହରଡ଼ ମିଶାଇ ବୁଣିବା ଓଡ଼ିଶାରେ ୪୦୦୦ ବର୍ଷର ପୁରୁଣା ପଦ୍ଧତି । ଧାନ ଓ ହରଡ଼ ସେହି ଜମିରେ ପାହି 
ପାହିଁ କରି ବା ଧଦ଼ିର ଅନୁପାତ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ କରି ବୁଣା ଯାଉଛି | ସେହିପରି ଧାନ+ମକା, ଧାନ+ କପା, 
ଧାନ ଚିନାବାଦାମ ଇତ୍ୟାଦି, ମିଶ୍ରିତ ଫସଲ ଚାଷର ଉଦାହରଣ | ମୋଟଜମିରେ ଗୋକର୍ଗିଏ ଫସଲ ହୋଇଥ୍‌ଲେ କେତେ 
ଅମଳ ହୋଇଥାନ୍ତା, ଓ ଏକାଧ୍କ ଫସଲ କଲେ ମୋଟ କେତେ ହେଲା ଏହି ଦୂଇ ପବ୍ଧବତିର ଅମଳମୂଲ୍ୟ ଅନୁପାତରୁ ମିଶ୍ରିତ 
ଫସଲର ଦକ୍ଷତା ସ୍ପିର କରାଯାଏ ୮ ଏ ଦକ୍ଷତା ୧୦ ୦ରୁ ବେଶୀ ହେଲେ ମିଶ୍ରିତ ଫସଲ ଲାଭଦାୟକ ବୋଲି ଧରାଯାଏ | 


ମିଶ୍ରିତ ଉର୍ବରକ - ଫସଲ ଶୋଷି ନେଉଥ୍ବା ବିଭିନ୍ନ ଉପାଦାନର ସାରର ମିଶ୍ରଣକୁ ମିଶ୍ନିତ ଉର୍ବରକ କୁହାଯାଏ । ଯଥା - 
ଇଫ୍୍‌କୋସାର, ଡି.ଏ.ପି. ସାର, ବିଜୟା ସାର, ଓ ସୁଫୁଳା ସାର | ଏଥ୍‌ରେ ଏକାଧ୍କ ଉପାଦାନ ଥାଏ | ଜୈବ ଓ ଅଜୈବ 
ସୂତ୍ରରୁ ଆବଶ୍ୟକ ଉପାଦାନ ମିଶ୍ରଣ ମଧ୍ଯ ମିଶ୍ରିତ ଉର୍ବରକ ଅଟେ | 


ଯଥା ଧାନ ଫସଲ ଫସଲ ପାଇଁ ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ଅନୁମୋଦିତ ପରିମାଣ - ୮୦ କି.ଗ୍ରା ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ୪୦ କି.ଗ୍ରା 
ଫସଫେଟ ଓ ୪୦ କି.ଗ୍ରା ପୋଟାସ୍‌ ; ପ୍ରତ୍ୟେକ ଉପାଦାନ (N,ଅ,) ଜୈବ ଓ ଅଜୈବ ସୂତରୁ ପ୍ରୟୋଗ 
କରାଯାଇପାରେ | ଏ ସବୁର ମିଶ୍ରଣ ମିଶ୍ରିତ ଉର୍ବରକ ! ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜୈବ ( ଖତ,ଆଜଢୋଲା, ନୀଳହରିତ ଶୈବାଳ, 
ସବୂଢସାର) ସୂତ୍ରରୁ ଏବଂ ଅଜୈବ ( ବିଭିନ୍ନ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, ଜାତୀୟ ସାରରୁ ) ସୂତ୍ରରୁ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଇପାରେ । 
ସେହିପରି ଫସଫେଟ-ଖତ, ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡ ସୁପର ଫସଫେଟ ସ୍ବାରରୁ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଇପାରେ । ପୋଟାସ - ପାଉଁଶ, 
ପୋଟାସ ସାର ମାଧ୍ୟମରେ ଯୋଗାଇ ଦିଆଯାଇ ପାରେ | ଏସବୁକୁ ମିଶାଇ ମିଶ୍ରିତ ଉର୍ବରକ କୁହାଯାଏ | 


ମିହିଦାନା - ମୁଗ ଲଡ଼ୁ | ସରୁ ସରୁ ଦାନାରେ ବଳା ହୋଇଥୁବା ମିଠେଇ ବା ମିଠେଇ ଦାନା | 


ମିହ୍ନାଜମି - ଜାଗିରି ଜମି । ଏ ଜମି ପାଇଁ କୌଣସି ଖଜଣା ବା କର ଦେବାକୁ ପଡ଼େ ନାହିଁ । ପ୍ରଜା କୌଣସି କାମ କରୁଥ୍ବାରୁ ରାଜା/ 
ଜମିଦାର ମୋଫତ୍‌ ଦେଇଥ୍‌ବା ମାଗଣା ଜମି ! 


ମୁକାଖୁରୁଡ - ଯେଉଁ ଖୁରୁଡ଼ ନଡ଼ିଆ ପାଣି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ମରିନଥାଏ । 


ମୁନ୍ତ କେଶୀ ବାଇଗଣ - ବଡ଼ ବାଇଗଣ ( ବାଇଗଣ ଦେଖ), ଏକ ବାଇଗଣ କିସମ | ୩-୪ ଛୋଟ ବାଇଗଣ ଗୋଟିଏ ପେନ୍ଛାରେ 
ଥାଏ | 
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ମୁଗ - Vigna radiata, Phaseolus radiatus, Phaseolus aureus, Fam:Fabaceae. 


ହି: ମୁଁଗ୍‌, ପେସେରା, ପିଲ ପେସେରା, 

ମ : ହିରବେ ମୁଁଗ୍‌ 

ତେ : ପେସୁଲୁ 

ଗୁଜରାତି : ମୁଗଲୀଲା 

ଇଂ : green gram 

ଶୀମ୍ବାଦି ବର୍ଗର ଡାଲିଜାତୀୟ ଫସଲ। ବୈଦଳ, ଛୋଟ ଗଛ | ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ଥାଏ | ଫୁଲ ହଳଦିଆ; ୭୫-୧୦୦ 
ଦିନରେ ଅମଳ ହୁଏ | କାଣ୍ଡ ଓ ଛୁଇଁରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ରୁମ ଥାଏ କିନ୍ଧୁ ଏ ରୋମ ବିରିଛୁଇଁରେ ଥ୍ବା ରୋମ ଅପେକ୍ଷା 


ନରମ ଓ ଛୋଟ ! ଛୁଇଁ ଲମ୍ବ | ଏଥ୍‌ରେ ୬-୧୦ ମଞ୍ଜି ଥାଏ | ଏ ଫସଲ ବର୍ଷାଦିନେ ଢିପଜମିରେ, ରବି ରତୁରେ 
ମଝିଆଳି ଜମିରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଓଡ଼ିଶାରେ ମୁଗ ଫସଲ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର ଯଥା- 


ଝାଇଁ ମୁଗ ( ଖରାଦିନେ ହୁଏ) 

ମେଥ୍ମୁଗ ( ସୁନାମୁଗ) - ନୟାଗଡ଼ ମୁଗ | ଛୋଟଦାନା ମୁଗ 
କଳାମୁଗ ( ଛୋଟ ଦାନା ଓ କଳା) - ଉପକୂଳ ଜିଲାର ଖରଟିଆ ମୁଗ 
ବଣ ମୁଗ, ଡଙ୍ଗର ରାଣୀ 

ଘୋଡାମୁଗ ( ଦାନାବଡ଼ ) | ମାଙ୍କଡ଼ ଦାନ୍ତିକୁ ମଧ୍ଯ ଘୋଡ଼ାମୁଗ କହନ୍ତି | 


Wes ~~ 


ମୁଗ ଫଳକୁ ଛୁଇଁ କୁହାଯାଏ | ଛୁଇଁକୁ କଞ୍ଚା ଅବସ୍କାରେ ଦାନ୍ତେଇ ଖାଆନ୍ତି ¦ ପାକଳ ହେଲେ ଆଇଁଗିଣିଆ ଲାଗେ । 
ମୁଗନଛୁଇଁକୁ ଲୁଣ ପାଣିରେ ସିଝେଇ ଖାଆନ୍ତି | ଛୁଇଁ ପାଚି ଶୁଖ୍ଗଲେ ଗଛ କାଟି /ଉପାଡ଼ି ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ ଦାନା ଅମଳ 
କରନ୍ତି | ମୁଗ ଓଡ଼ିଶା ତଥା ଭାରତର ବିଶିଷ୍ଠ ଡାଲି ଜାତୀୟ ଫସଲ ! ମୁଗ ଭାଜି ରଗଡ଼ି ଡାଲି କରାଯାଏ | କଞ୍ଚା 
ମୁଗଫାଳ କରି ମଧ୍ଯ ଡାଲି କରାଯାଏ । ଏହା ଏକ ପ୍ରୋଟିନ ଯୁକ୍ତ ଖାଦ୍ୟ ଓ ଶାକାହାରୀ ମାନଙ୍କର ପୁଷ୍ପିସାରର ପ୍ରଧାନ 
ଉତ୍ସ | ମୁଗକୁ ପିଠାରେ ପୁର କରନ୍ତି 1 ମୁଗ କରଡ଼ା ଓ ବୋତି ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି | ଫୁଲ ଅବସ୍ଥାରେ ମୁଗଫସଲ ସବୃଜସାର 
ହୋଇପାରେ ! ଦୂଇଟି ଧାନ ଫସଲର ମଧ୍ଯବର୍ରଭି ସମୟରେ (ଧାନ-ମୁଗ-ଧୀନ) ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ | ମୁଗଗଛ 
ଚେରରେ ଭାତୁଡ଼ି ଥାଏ । ଏଥୁରେ ରାଇଢୋବୀୟମ ବୀଢାଣୁ ଆଆନ୍ତି । ଏ ଫସଲ ହେକ୍ଟର ପ୍ରତି ୪୦-୬୦ କି.ଗ୍ରା ବାୟୁ 
ମଣ୍ଡଳୀୟ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ନିବନ୍ଧନ କରି ପାରେ ¦ ଛୁଇଁରେ ଥ୍ବା କଞ୍ଚା ଓ ପୁରା ଦାନା ନହେଇଥ୍‌ବା ମଞ୍ଜିକୁ ମୁଗକଣି 
କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଚୂରି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି | 


ମୂଗୁନା - ସାନ ସଜନା ! ସାଧାରଣ ସଜନା ଠାରୁ ଲମ୍ବରେ ଛୋଟ କିନ୍ତୁ ବେଶୀ ମୋଟା ! Moringa (ସଜନା ଦେଖ) 
ମୂଗ୍ଧରା - ଖଇଞ୍ଚ୍‌, ବଢା 


ମାଛ ଧରିବା ପାଇଁ, ବ୍ୟବହୃତ ଉପକରଣ | ଏହା ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ୧୦୦ ଗ୍ରାମରୁ ବଡ଼ 
ମାଛ ମଧ୍ଯ ଧରାଯାଇ ପାରନ୍ତି | 


ମୁଚୂଜୁଦ - Prerospermum canescens, Paterospermum suberifolium, Fam - Sterculiaceae. 


' ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ | ଛେଲି ( ବଳ୍କଳ ) ପାଉଁଶିଆ ! ପତୁ ଚିକ୍ଣ | ଫୁଲ ଧଳା, ହଳଦିଆ ! ସୁବାସିତ | ଫଳ ଶୀନ୍ବ | 
ଲମ୍ବାମଞ୍ଜି, ସପକ୍ଷା, ଏହାର ହେଲି ଓିଷଧରେ ଲାଗେ | 
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ମୁଞ୍ଜାଂ ଶର, ଶତତୃଣ, କାଇଁଶ ତୃଣ 
Saccharum munja, Fam : Poaceae. 
ସଂସ୍କୃତ - ଶର, ତେଜନକ, ଗୁନ୍ଦ 
ତୃଣ, ଡେଙ୍ଗା ହୋଇବଢ଼େ, ବୁଦା ବୃଦା ହୋଇ ଦେଖାଯାଏ | ପତ୍ର ରେଖାକାର, ଲମ୍ବାଃ ନଦୀ ଓ ନାଳ ଧାରରେ ବଢ଼େ | 
ପୁଷ୍ପ ଶର ଲମ୍ବା, ଧଳା | ଏହାର କାଣ୍ଡରେ ଟୋକେଇ, ଟୋପି, ପାଚିଆ, ଡାଲା, ଦଉଡି ହୁଏ |! ପତ୍ର ଘର ଛପରରେ 
ଲାଗେ | ପତ୍ରରୁ କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ | ଏ ଗଛ ମୃରିକା ସଂରକ୍ଷଣୀ ଗଛ | 

ମୁଠି କିଆରି - ଯେଉଁ କିଆରିରେ ମୁଠି ଚଳାଯାଏ | ଅକ୍ଷି ମୁଠି ପଡ଼େ | ଅକ୍ଷୟ ତୃତୀୟା ଦିନ ଅକ୍ଷିମୁଠି ଧାନ ଏଇ କିଆରିରେ 
ବୁଣାଯାଏ ! (ଅକ୍ଷି ମୁଠି ଦେଖ) । 

ମୁଠି ଶାଗ - Polygonum Plebeium, Fam : Polygoanaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ ଶାଗ | ପଡ଼ିଆରେ ମାଡ଼େ । ଧାନ କଟାପରେ ଧାନ ବିଲରେ ଦେଖାଯାଏ | ପତ୍ରମୂଳର ଆଚ୍ଛଦ ଛୋଟ; ପତ୍ର ଅଳ୍ପ 
ଲମ୍ବ | ଫୂଲ କକ୍ଷସ୍ଥ | ଫୁଲ-ଅଳନାଲୀ ମିଶା ଧଳା | ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଡେମ୍ପ ଶାଗ ହୁଏ | ସାମାନ୍ୟ ପିତା ଓ କଷା ଲାଗେ । 

ମୁଣ୍ଡାଂ ଲଙ୍ଗଳର ଯେଉଁ ଅଂଶରେ ଲୁହା (ଫାଳ) ଲାଗି ଥାଏ । କାଠ ଖଶ୍ଡ, ଅଗ କଟା ହେବା ପରେ ରହିଯାଇଥ୍‌ବା ତଳି ଅଂଶ | 
ମୁଣ୍ଡା ଏକ ଆଦିବାସୀ ବର୍ଗ । ଦନ୍ରା ବା କୋପାଳ କାଙ୍କ | 

ମୁଣ୍ଡା ସାରୂ - ସାରୁମୁଣ୍ଡୀ | (Colocasia antiquorum, Fam : Araceae) 
ଏହା ସାରୂର ମଝି ଅଂଶ ! ଚାରିପଟୁ ସାରୁ ଡାଳି ବା ପୁଆ ଭାଙ୍ଗି ନେଲା ପରେ ରହୁଥ୍ବା ମୋଟ ଓ ବଡ଼ ଅଂଶ | ଏହାକୁ 
ସାରୂମୁଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ | ଏହି ମୁଣ୍ଡାକୁ ଲଗାଇଲେ ଗଛ ଉଠେ | ଏହା ଡାଳି ଠାରୁ ବେଶୀ ଗଲୁ | 

ମୁଠିଆ - ଛାଞ୍ଚଜୁଣି ମୁଠାରେ ବନ୍ଦାଯିବା ବେତ ବା କୋରଟ, ଦଉଡିର ଗଣ୍ଡି ! ନାପିତମାନେ ତାଙ୍କ ସଜ (ଖୁର, ନହୁରୁଣି, ରଖ୍ବା 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ କନା ବା ଚମଡ଼ା ମୁଣିକୁ ମୁଠି କହନ୍ତି ! 

ମୂଢ଼ୀ ¬ ଚାଉଲରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ଏକ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ଯ ପଦାର୍ଥ । ଚାଉଳ ଉବୂଜି ତାକୁ ଭାଜିଲେ ଚାଉଳ ଫୁଟି ମୁଢ଼ୀ ହୁଏ । ଚାଉଳରେ କିଛି 
ଲୁଣ ପାଣି ଛିଞଞ୍‌ ବା ଖୁବ୍‌ ଅଳ୍ପ ସମୟ ଲୁଣ ପାଣିରେ ବୃଡେଇ ଶୁଖେଇ ପାଗକରି ଭଜାହାଣ୍ଡିରେ ଭାଜି ମୁଢ଼ୀ କରାଯାଏ । 
ମୁଢ଼ୀ ପାଇଁ ଚାଉଳ ପାଗ କଲାବେଳେ କିଛିଁ ବାଇସୋଡ଼ା (ସୋଡ଼ିଅମ ବାଇକାରବୋନେଟ) ପକାନ୍ତି । ଏହା ଦ୍ଵାରା ମୁଢ଼ୀ 
ବେଶୀ ବଡ଼ହୁଏ ଓ ଉଷୁଉଷିଆ ହୁଏ । ମାଣେ ଚାଉଳ ପାଗକରି ମୁଢ଼ୀ କଲେ ୪ ମାଣ ମୁଢ଼ୀ ହୁଏ । ସବୂ ପ୍ରକାର ଧାନ 
କିସମ ମୁଢ଼ୀପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ନୁହଁନ୍ତି । ଅଧ୍କ ଅମଳକ୍ଷମ ଧାନ ଓ ସଙ୍କର ଧାନ ମୁଢ଼ୀପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ନୂହେଁ ବୋଲି 
ସବୁଠାରେ ଅଭିଯୋଗ ! ଏଥୁପାଇଁ ରଙ୍ଚିଆ ରାଇ, ରାଜମଲି, ସୁନାଖାଡ଼ି ଧାନ ଉପଯୁକ୍ତ ବୋଲି ମୁଢ଼ୀପାଇଁ କେହି କେହି ଏ 
ଧାନ ଚାଷ କରୁଛନ୍ତି । କହନ୍ତିଂଧାନ ନା ରଙ୍ଗିଆ ରାଇ - ଖଇକି ଭଲ ମୁଢ଼ୀ କି ବାଇ, | ମୁଢ଼ୀ କୁ ମୁଆଁ ( ଉଖୁଡ଼ା) 
କରାଯାଏ ) |! ଚୋବାନି, ଢଳଖ୍ଆ ହୁଏ | ବିସ୍କୁଟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏଥୁରେ ଲୁଣ ପଡ଼ୁଥ୍ବାରୁ ହୃତ୍‌ରୋଗୀ ମୁଢ଼ୀ 
ଖାଇବାକୁ ବାରଣ କରାଯାଏ ! ମୁଢ଼ୀ, ସୁପାଚ୍ୟ ନରମ ଓ ସହଜରେ ହଜମ ହୋଇଯାଏ । (ଉଖୁଡ଼ା ଦେଖ) । କେହି 
କେହି ଖାଇବା ପରେ ମୁଢ଼ୀ ଖାଆନ୍ତି | କେତେ ମୁଢ଼ୀ ଓ ମାଛଭଜା ଖାଆନ୍ତି | ମୁଢ଼ୀକୁ ଭୁଜା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି | 

ମୁଥା - ଭଦ୍ର ମସ୍ତକ, ନାଗର ମୁଣ୍ଡକ 
ହିଁ : ମୁଥା, ସଂ: କୁରୁବିନ୍ଦ ମେଘନାମନ୍‌, ମୁସ୍ତା, ମୁସ୍ତକ 
ଇଂ : Nut grass 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Cyperus rotundus, Fam - Cyperaceae. 


ଅନାବନା ଘାସ ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଅଗଛା; ମୂଳରେ ଗଣ୍ଡି ଥାଏ । ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ, ପତ୍ରସରୁ ଓ ଲମ୍ବ । ଘାସ । ଡେମ୍ଖ ତିନି 
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କୋଣିଆ । ପତ୍ରର ତିନିଟା ଧାର ଥାଏ ! ମୁଥା ମୂଳ ଗଣ୍ଡି ଗଣ୍ତିଆ । ଗଣ୍ଠି ସୂତାରେ ମାଳଭଳି ଲାଗିଥାଏ | ମୁଥା ସହଜେ 
ମରେ ନାହିଁ । ମୁଆମୂଳ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧରେ ଲାଗେ । ମୁଥାମୂଳ କଟୁତିସ୍ତ କଷାୟ, ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ, ଧାରକ, 
ଅଗ୍ନିଉଦ୍ଦୀପକ, ପାଚକ ଅଟେ | ଏହା ମଧ୍ଯ କଫ, ପିରଭ, ରକ୍ତଦୋଷ, ତୃଷା, ଅରୁଚି, ଜୁର ଓ କୃମି ନାଶକ | 
ମୁଥାରୁ ବାସନା ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ତେଲ ରୂପ ସଜ୍ାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ 1 ସାବୁନ ତିଆରିରେ ଲାଗେ | ଏ 
ତେଲ ମାୀରିହେଲେ ତାର ବାସନାରେ କୌଣସି ପୋକ କାମୁଡ଼ନ୍ତି ନାହିଁ । କୀଟ ବିକର୍ଷକ | ମୁଥା ବହୁତ ପ୍ରକାରର | ଯଥା 
- ଘୋଡାମୁଥା, ନାଗର ମୁଥା, କେଉଟିଆ ମୁଥା, କାଣୀ ମୁଥା, କୁଢି ମୁଥା, ଛୋଟ ମୁଥା, ବଣ ମୁଥା, ଆଡ଼ି ମୁଥା, କ୍ଷେତ୍ର 
ମୁଥା ! ସାଧାରଣତଃ ମୁଥା ବିଲରେ ବେଶୀ ଉଠେ ! ମୁଥା ଯେତେ ତାଡିଲେବି ଗଛ ମରେ ନାହିଁ | ବଣ ମଥାକୁ ଭଦ୍ର 
ମୁସ୍ତକ ବା ଛିଦ୍ର କୁହାଯାଏ | ଚୁଡ଼ାଳ, ଛତ୍ରଳ, ଉଚ୍ଚଖ ଶାଚି ମୁଥାର ନାଁ । ଏସବୂ ଜଷଧ ଜାତୀୟ ମୁଥା ! 

ମୁଗ୍ଦପର୍ଣ୍ଣୀ - ଘୋଡ଼ା ମୁଗ, ଗୁଆର, ଶିବଢଟା ମୁଗ Vigna aconitifolia, Phaseolus aconitifolius. Fam- 
Papilionaceae. 
ଗଛ ଡେଙ୍ଗା ହୁଏ | ପତ୍ର, ୩ ପତ୍ରିଆ । ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫସଲ | ଲଗାଇବାର ମାସକପରେ ମୂଳରୁ ପ୍ରତି ପତ୍ର ଅକ୍ଷରେ 
ଆଙ୍ଗୁଠି ବାହାରିଲା ଭଳି ଫଳ ହୁଏ | ଫଳରେ (ଛୁଇଁରେ) ୪-୬ଟା ମଞ୍ଜଥାଏ ! ମଞ୍ଜ ମୁଗମଞ୍ଜପରି କନୁ ବଡ଼ | ଏ ମୁଗ 
ଡାଲି ହୁଏ | ଛୁଇଁ ଭଜାହୁଏ | ତରକାରି ହୁଏ ! ଏହାକୁ ଗୁଆର ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ଗୁଆର ଫସଲ ସବୁଜ ସାର ପାଇଁ 
ଉପଯୁକ୍ତ । ଏ ମୁଗକୁ କୋଳଥ ସାଙ୍ଗରେ ମିଶାଇ ଘୋଡ଼ାକୁ ଦିଆଯାଏ | 

ମୂୁନିଗାଓ ପାଣି ଜମୁଥ୍‌ବା ଧାନ ବିଲର ଘାସ । 


ମୂନିଦା - ଧାନ କିଆରିରେ ଏକ ଅନାବନା ଘାସ | ଅଗଛା, ଲଟା, ଧାନ ବାଛିଲା ବେଳେ ଏହାକୁ ଉପାଡ଼ି ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି ! ଏହାର 
ପତ୍ର ଧାନପତ୍ର ଭଳି ହୋଇଥୁ୍‌ବାରୂ ଧାନ ଫସଲ ସହିତ ମିଶିଯାଏ | 

ମୁରୂଗା; ମୁର୍ଗା - ବାର ବର୍ଷିଆ, 4 ge americaia ( ବାରବର୍ଷିଆ ଦେଖ) | 

ମୂରୁଗା - ଗୋକର୍ଣ୍ଣୀ, ମୁରୱା 
ଇଂ - Bow string hemp. 
Sanseviera roxburghiana, Sanseviera Zeylanica, Fam - Agavaceae. 
କ୍ଷୁଦ ଗୁଳ୍ପ । କାଣ୍ଡ ରୂପାନ୍ତରିତ ! ଭୂଅଭ୍ୟନ୍ତର ଧାଵକ କନ୍ଦ | ପତ୍ରଧୀର ସରଳ, ଅଖଣ୍ତିତ, ବହଳା, ସରୁ, ଖଶ୍ଡାଭଳି | 
ଫୁଲ ବଡ଼ ବଡ଼, ଫୁଲର ଲମ୍ବ ଡେମ୍ପ ଅଛି | ଏ ଗଛ ଭାରତର ପୂବ ଉପକୂଳରେ ବଣୁଆ ଗଛ ହିସାବରେ ଦେଖାଯାଏ | 
ଏହାର ପତ୍ରରୁ ଝୋଟ ଭଳି ତନ୍ତୁ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ଝୋଟରେ ଧନୁର ଗୁଣ ତିଆରି ହୁଏ ! ଏଣୁ ଏହାକୁ bow 
tring କୁହାଯାଏ | ଏ ଝୋଟରେ ମଧ୍ଯ ପଟି ତିଆରି କରାଯାଏ | କୁକୁଡ଼ା ଜଟ ଫୁଲକୁ (Cock’s Comb) ମଧ୍ଯ ମୁରୁଗା 
କୁହାଯାଏ । ବାରବର୍ଷିଆକୁ ମଧ୍ଯ ମୁରୂଗାର( ମୁର୍ଗା) କୁହାଯାଏ | (ବାରବର୍ଷିଆ ଦେଖ) | 


ମୂରୂଜ - ଗୁଣ୍ଡ, ଚୁନା, ଅବିର ଭଳି ଅତି ଗୁଣ୍ଡ ପଦାର୍ଥ ! ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର ହୋଇପାରେ । କଳା, ଧଳା, ନାଲି, ହଳଦିଆ ଇତ୍ୟାଦି । 
ସୀମ ପତର ଶୁଖେଇ ଚୂରି, ଅଙ୍ଗାର ଚୂରି କଳା ମୁରୁଜ କରନ୍ତି | ଚାଉଳ ଓ ଗହମ ଅଟା ଧଳା ମୁରୁଜ ହୁଏ | ଇଟାକୁ 
ଗୁଣ୍ଡକରି ଚୁରି, ଢାପ୍ରାନି ମଞ୍ଜିକୁ ଚୁରି, ନାଲି ମୁରୁଜ କରାଯାଏ | ହଳଦୀ ଚୂରି ହଳଦିଆ ମୁରୂଜ କରାଯାଏ |! ଏସବୁ 
ପ୍ରକାର ମୁରୁଜରେ କାର୍ରିକ ମାସରେ ଚଉରା ଆଗରେ, ଘର ଆଗରେ, ଦେବ ଦେବୀଙ୍କ ଅଗଣାରେ, ନାନାପ୍ରକାର 
ଦେବଦେବୀଙ୍କ ମୂର୍ଭି, ବସାଣ, ପଦ୍ମ, ମଣ୍ଡଳ, ଠାଆ କରନ୍ତି । ମୁରୁଜକୁ ଅବିର ରୂପେ ମଧ୍ଯ ହୋଲିଦିନ ବେଳାବୋଳି ଓ 


ଫିଙ୍ଗା ଫିଙ୍ଗି ହୁଅନ୍ତି । 
ମୁରୂଣା - ପଦ୍ମ ନାଳ, ମୃଣାଳ 
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ମୁତ (ମୂତ୍ର) - ମଣିଷ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କର ମୁଖ୍ୟ ତରଳ ବର୍ଯ୍ୟ ବସ୍ତୁ “ମୂତ୍ର' ଅଟେ ! ଗୋରୁ ଛେଳି, ମେଣ୍ଟା, 
ଘୋଡ଼ା, ଘୁଷୁରି ମୂତୁ ( ମୃତ) ଜୈବୀକ ଖତରୂପେ ବହୁ କାଳରୁ ବ୍ୟବହୃତ ହୋଇ ଆସୁଛି ! ମୂତରେ ଜଳ ସମେତ 
ଅନେକ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଯଥା - ଇଉରିକ ଅମୃ (ଆମୋନିଆ - ଯବକ୍ଷାରଜାନ), ଇଉରୋନିକ୍‌ ଅମୃ, ଫସଫେଟ, 
ପୋଟାସ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପଦାଥ ଥାଏ । ସ୍ଵମୂତ୍ର ପାନ କରିବାକୁ “ସ୍ଵୟମ୍ଭୁଂ ପାନ କହନ୍ତି ଏବଂ ଏହାକୁ ପାନ କରିବା ଦ୍ଵାରା 
ମଣିଷ ବହୁ ପ୍ରକାର ରୋଗରୁ ମୁକ୍ତ ହୁଏ ବୋଲି ଭାରତର ପୂର୍ବତନ ପ୍ରଧାନ ମନ୍ତ୍ରୀ ତଥା ବିଶିଷ୍ଠ ଗାନ୍ଧୀବାଦୀ ନେତା ଶ୍ରୀ 
ମୋରାର୍‌୍ଜି ଦେଶାଇ ଦେଖେଇ ଯାଇଛନ୍ତି | ପିଲାଙ୍କୁ ଟାଣ କରିବା ପାଇଁ, ତାଙ୍କର ହଜମ ଶକ୍ତି ବଢ଼ାଇବା ପାଇଁ ଓ 
ଶର୍ଦ୍ଦିକାଶ ଛଡ଼ାଇବା ପାଇଁ ମା'ମାନେ ଗୋରୁମୂତ୍ର ବିଶେଷତଃ ଗାଇମୂତ ପିଆଇବା ଏବେ ମଧ୍ଯ ପ୍ରଚଳିତ ଅଛି । ପ୍ରତି 
ବଳଦ, ଗାର, ଘୋଡ଼ା, ମେଣ୍ଢା ଓ ଛେଳି ଏବଂ ଘୁଷୁରି ବର୍ଷକୁ ପ୍ରାୟ ୨୯୩୦, ୨୧୯୨, ୨୨୮୦, ୧୮୦ ଓ ୪୫୫ 
କିଲୋଗ୍ରାମ ସାମ୍ୟ ମୂତ ତ୍ୟାଗ କରନ୍ତି | ଏମାନଙ୍କ ମୂତ୍ରରେ ହାରାହାରି ଭାବେ ଶତକଡ଼ା ୧.୦୨୫ ଭାଗ ଯବକ୍ଷାରଜାନ, 
୦.୦୩ଭାଗ ଫସଫେଟ, ଓ ୧.୨୯ ଭାଗ ପୋଟାସ ଥାଏ |! ମୂତରେ ଥ୍ବା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଓ ପୋଟାସ ଭାଗ ଗୋବରରେ 
ଥ୍ବା ପରିମାଣ ଠାରୁ ବେଶୀ ! ଗୋରୁଙ୍କ ଆଗରେ ପଡ଼ୁଥ୍ବା ଘାସ, ନଡ଼ା କୁଟା ଇତ୍ୟାଦିର ଅବଶେଷାଂଶକୁ ମୂତରେ 
ଗୋଳେଇ ଖତ ଗଦାରେ ପକାନ୍ତି । ଏବଂ ଖତକରି ବିଲରେ ଦିଅନ୍ତି | ଗୋବର ଓ ମୂତପାଇଁ ଘୁଷୁରି ପଲ, ଛେଳି ପଲ, 
ମେଣ୍ଟାପଲ, ଗୋରୂପଲ ବିଲରେ ପକେଇବା ବିଧ୍‌ ସର୍ବତ୍ର ପ୍ରଚଳିତ | ଗୋବର ଓ ମୂତ ମିଶାଇ କମ୍ପୋଷ୍ଠ କଲେ କମ୍ପୋଷ୍ଟର 
ଗୁଣ ବଢ଼େ | ଖଳିଆ ମାଟିରେ ଖତଦେଇ ଓ ବାଲିଆ ମାଟିରେ ମୂତଦେଇ ଉର୍ବର କରାଯାଏ 1! “ ଖଳିଆ ମାଟି ଖତରେ, 
ବାଲିଆ ମାଟି ମୂତରେ” ବୋଲି ଡାକ ବଚନ କହେ । ସଇଁତଳା ( ବଲାଙ୍ଚିର)ରେ ଏବେ ବି ଢଗ ପ୍ରଚଳିତ ଯେ- ପାସ୍‌ 
ପାଲେ ଘାସ୍‌ ବତସି, ଭୂଙ ବତ୍ସି ଖୁଟଲେ, ଖତ ମୂତଥ୍‌ ଧାନ ବତସି, ସାରୁ ବତସି ଟାପ୍ରେ ( ବତସି-ବଢ଼େ ) । 

ମୁହାଣ - ନଦୀ ଯେଉଁଠି ସମୁଦ୍ରରେ ପଡ଼େ ତାକୁ ମୁହାଣ କୁହାଯାଏ | ନଦୀ ବହି ନେଉଥ୍‌ୁବା ବାଲି, ପଟୁ କାଦୁଅ ମୁହାଣ ମୂହଁରେ 
ଜମା ହୋଇଯାଏ ଏବଂ କ୍ରମେ ତ୍ରିକୋଣ ଭୂମି ସୃଷ୍ଟି କରେ ।! ଏକାଧ୍‌ଵକ ନଦୀର ମିଳନ ଯାଗାକୁ ମୁହାଣୀ କୁହାଯାଏ ! ଯଥା 
ତିମୁହାଣୀ । ତିନୋଟି ନଦୀର ମୁହଁ ଯେଉଁଠି ଏକାଠି ହୋଇଛି । ମହାନଦୀ ମୁହାଣ, ଧାମରା ମୁହୀଁଣ ଇତ୍ୟାଦି । ପାଣି 
ବାହାରିବା ବାଟକୁ ମଧ୍ୟ ମୁହାଣ କୁହାଯାଏ । ମୁଁ ହାଣ ମୁହଁ ମେଲା ହୋଇଛି । ସେଠି ସବୂପାଣି ବହି ଯାଉଛି । ପାଣି 
ଅଟକେଇବା ପାଇଁ ମୁହୀଣ ମୁହଁ ବିନ୍ଧେଇବା ଦରାକାର | ପାଣି ବହିଯିବା ପାଇଁ ବାଟ ଖୋଲି ଦେବାକୁ ମୁହାଣ ଫିଟାଇବା 
ଜୁହାଯାଏ ! ଚୁଲିରେ ଜାଳ ପୁରାଇବାକୁ ମୁହାଣ କରିବା କୁହାଯାଏ । ଯେତେଥର ଜାଳ ପଶିଲା ସେତେ ମୁହାଣ 
ହେଲାବୋଲି କୁହାଯାଏ । 


ମୂଳି ବାଉଁଶ - ବାଉଁଶର ମୂଳ ଅଂଶ | ଏହା ଅଗବାଉଁଶଠାରୁ ମୋଟା ଓ ଟାଣ | ଗଣ୍ଡିଆ; ନିଦା । 


ମୂଳି ଫସଲ - ମୂଳ ବା ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ ଉଠିଗଲାପରେ ମୂଳରୁ କୁଆଁଦେଇ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍ବା ଫସଲକୁ ମୂଳି ଫସଲ କୁହାଯାଏ | ଯଥା 
ମୂଳି ଆଖୁ ଫସଲ ! ମୂଳି ଧାନ ଫସଲ ! ଉପଯୁକ୍ତ ଯତ୍ନ କଲେ ମୂଳି ଫସଲ ମୂଳ ବା ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ ଭଳି ଅମଳ ଦିଏ । 
ଆଖୁ କାଟିସାରି ମୂଳି ଫସଲ କରିବା ଏକ ସାଧାରଣ କଥା | ଖାଲ କିଆରିରେ ଧାନ କାଟି ଧାନର ମୂଳି ଫସଲ ନିଆଯାଏ | 
ଏହାକୁ ବେଉଷଣ କରି, ଖେଳୁଆ କରି, ସାରଦେଲେ ମୂଳ ଫସଲ ଭଳି ଅମଳ ମିଳେ | 


ମୁହଁ ଅନ୍ଧାର - ଯେଉଁ ଅନ୍ଧାରରେ ମୁହଁକୁ ମୁହଁ ଦିଶେ ନାହିଁ | ମୁହଁ ଅନ୍ଧାର ହେଲେ, ଆଲୁଅ ନହେଲେ ଯାଇ ହୁଏ ନାହିଁ । ବାଟ ଘାଟ 
ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ । ମୁହଁ ଅନ୍ଧାରରେ କାହାକୁ ମଧ୍ଯ ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ । ଏହା ମୁହଁ ସଞ୍ଜଠାରୁ ବେଶୀ ଅନ୍ଧାର ! “ ଆଉ 
କଥାମାନ ତେଣିକି ଯାଉ, କାହାକୁ ନ ଦିଶଇ ଆଉ ।” 


ଦଧ୍ମନ୍ସନ ଓ ନାବ କେଳି ବୋଲି - (ଦୀନକୃଷ୍ଣ ଦାସ ) 
ଯେଉଁ ଅନ୍ଧାରରେ ମାଛି ବସିବା ଦେଖାଯାଏ ନାହିଁ ତାକୁ ମାଛି ଅନ୍ଧାର କୁହାଯାଏ | 
ମୂଷା ଠ ମୂଷା ରୋଡେନ୍‌ସିଆ ବର୍ଗ ଏବଂ ମାମାଲିଆ ଶ୍ରେଣୀ ଅନ୍ତର୍ଗତ ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ସ୍ପଳଭାଗ ପ୍ରାଣୀ | ସଭ୍ୟତାର ଆରମ୍ଭରୁ ମୂଷା 
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ee el ll 
ମଣିଷର ଶତ୍ତ ରୂ ରହି ଆସିଛି । ଏହାର ଜନ୍ମ ମନୁଷ୍ୟ ଜନ୍ମ ଆଗରୁ । ମୂଷା ଘରେ ରହି କାନ୍ଧ ଚଟାଣ ଖୋଳି, ତାଡ଼ି ନଷ୍ଟ 
କରେ | ଧାନ, ଚାଉଳ, ମୁଗ ବିରି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଶସ୍ୟ ଖାଇଯାଏ, ଲୁଗାପଟା, ପୋଥ୍ପତର, କାଟି ଟିକି ଟିକି କରି ନଷ୍ 
କରେ | ଭାରତରେ ପ୍ରାୟ ୪୦ କୋଟି ମୂଷା ଅଛନ୍ତି ବୋଲି ଏକ ସର୍ବେକ୍ଷଣରୁ ଜଣାପଡ଼େ । ଏମାନଙ୍କୁ ପ୍ରାୟ ୫୨ 
ଜାତିରେ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇପାରେ | ସେମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ ( ୧) ରାଟାସ ଜାତୀୟ( Rattus Spp), ( ୨) ମୁସ୍‌ ଜାତୀୟ 
(us $pp), (୩) ବାଣ୍ଡିକୋଟାଜାତୀୟ (Bandicota Spp), (୪) ଆପୋଡ଼େମସ୍‌ ଜାତୀୟ( Apodemus 
Spp), (୫) ଗଲୁଣ୍ଡା ଜାତୀୟ (Golunda Spp), (୬) ଡାକନ୍ମି ଜାତୀୟ (Daconomy), (୭) ଡାଇଓମି 
ଜାତୀୟ (Diomy Spp), (୮) ଟାଟେରା ଜାତୀୟ (7/4 Spp), ଓ ନିସୋକିଆ ଜାତୀୟ (Nesokia Spp) 
ମୂଷା ଉଲ୍ଲେଖ ଯୋଗ୍ୟ । 


ଅଧୋଗନ୍ତ, ଖନକ, ବୃକ, ପୁଥୃଢ, ଇନ୍ଦୁର,ଉନ୍ଦୁର, ମୂଷିକ, ଆଖୁ ମୂଷାର ଅନ୍ୟ ନାମ ସମୂହ | ଚୂଟିଆ ମୂଷାକୁ ଗିରିକା, 
ବାଳମୂଷିକା କୁହାଯାଏ । 


“ ଚୂଟିଆ ମୂଷାରେ ଚୂଟେଇ ମୂଷି, 

ଧାନ ଅମାରକ ଖାଉଥା ବସି | 

କରୁଥା ଯାହା ତୋ ମନର ଖୁସି, 

ଘର ଛାଡ଼ି ମୁହିଁ ଯାଉଛି ରଖି | 
ଟିକି ଟିକି ଧାନ ଶହେ ଭରଣ 

ସାତଟା ଅମାର କଣୁଣି ଶୂନ୍ୟ | 

ଗଣେଷ ବାହାନ ଅଟୁରେ ମୂଷା 

ତୋତେ ମାରିବାକୁ ନାହିଁ ଭରସା ।” (ନାନାବାୟା ଗୀତ, ନନ୍ଦକିଶୋର ) 


ମୂଷାଙ୍କୁ ଗାତୂୁଆ ମୂଷା, ଚାଳୁଆ ମୂଷା, ବିଲ ମୂଷା ଭାବରେ ମଧ୍ଯ ଶ୍ରେଣୀ ବିଭକ୍ତ କରାଯାଇଥାଏ | ମୂଷା ବହୁତ ଗଭୀର ଗାତ 
କରେ | ମୂଷା ଗାତର ଏକାଧ୍‌କ ମୁହଁ ଆଇପାରେ | ଏପରିକି ଗୋଟିଏ ଗାତର ୪୨ ଟି ମୁହଁ ଥ୍ବା ଜଣାଯାଇଛି | ମୂଷା, ଚାଳ, 
କାଠଗଦା, ଘଷିଗଦା, ଛଣଗଦା, ଧୀନ ଗଦା, ଆଲମାରି, ଟେବୂଲ ଡ଼, କବାଟ ଓ ଝରକା ସନ୍ଧି, ଓଳିଆ ଓ ଭାଡ଼ି କନ୍ଦିରେ 
ରହେ । ମୂଷାର ଆଘ୍ରାଣ ଓ ଶ୍ରବଣ ଶକ୍ତି ଖୁବ୍‌ ପ୍ରଖର | ଟିକିଏ ଶବ୍ଦ ହେଲେ କେଉଁଠି ଲୁଚିଯିବେ ଜଣା ହେବନାହିଁ | କିନୁ 
ମୂଷାର ରଙ୍ଗ ବାରିବା ଶକ୍ତି ଖୁବ୍‌ କମ | ଭାରି ଭୟାଳୁ । କେତେକ ମୂଷା ପହଁରି ପାରନ୍ତି | ମୂଷା ୪-୬ ରାଣ୍ଟା ପାଣି ନପିଇ ଓ 
୩-୪ ଦିନ କିଛି ନ ଖାଇ ରହିପାରେ | ମୂଷା ଖୁବ୍‌ ଶୀଘ୍ର ବଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରିପାରେ ସ୍ସା ୨ଟି ମୂଷା ବର୍ଷରେ ୮୦୦, ୩ ବର୍ଷରେ 
୩-୪ କୋଟି ହୋଇ ପାରନ୍ତି | ମୂଷା ବର୍ଷକୁ ୩ଥର ଛୁଆଦିଏ | ଥରକୁ ୫-୧୦ । ଜନ୍ଧମବେଳେ ମୂଷାର ଆକ୍ଷି କାନ 
ବନ୍ଦଥାଏ | ଦେହରେ ରୂମନଥାଏ | ଦୁଇଦିନ ପରେ କାନ ଓ ଦୁଇ ସପ୍ତାହ ପରେଆକ୍ଷି ଖୋଲେ । ୩ ସପ୍ତାହ ବେଳକୁ “ 
ଦୌଡ଼ିପାରେ । ୩-୪ ମାସର ହେଲେ ସଙ୍ଗମ କ୍ଷମ ହୋଇଥାଏ | ମୂଷାର ଆୟୁ ପ୍ରାୟ ୧ ବର୍ଷ । 


ମୂଷା ମାରିବା ପାଇଁ ବିଲେଇ ରଖୁବା “ (ଆଇ ଲାଣି ବିଲେଇ, ମୂଷା ଗଲା ପଳାଇ ) ” , ଯନ୍ତା ବସାଇବା ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଜଣା | 
ବିଷ ଦେଇ ବି ମୂଷା ମରାଯାଏ | ଏ ଗୁଡିକ ଭିତରେ ଜିଙ୍କ ଫସଫେଟ, ୱାର ଫାରିନ୍‌, ରାଟେକ୍, ରୋଡାଫାରିନ୍‌ ଇତ୍ୟାଦି 
ମୁଖ୍ୟ | ମୂଷା ଗଣେଶଙ୍କ ବାହାନ ବୋଲି ପାଠୁଆ ପିଲା ମୂଷା ମାରିବାକୁ କୁଣ୍ଡା କରନ୍ତି । ପାଠ ଆସିବ ନାହିଁ ବୋଲି 
କହନ୍ତି | ବହୁତ ଲୋକରେ ମୂଷା ମରେ ନାହିଁ । ହୋ, ହୋ ମାର, ମାର କହି ସମୟ ଯାଏ | ମୂଷା ପଳାଇ ଯାଏ ! 


ମୂଷା କାନି - /pomea maxima, Ipomea hederacea, Ipomea sepiaria. Fam - Convolvulaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ । ପତ୍ର ମୂଷା କାନ ଭଳି ଛୋଟ, ଗୋଲ | ପତ୍ରଧାର ସରଳ | ଫୁଲ କାହାଳୀ ଭଳି । ମୂଷା କାନି ପତ୍ର ଜିଷଧ 
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ହୁଏ । ପତ୍ର ଛେଚି ରସରେ ଚୁନ ପରଖ ଦେଇ ଖାଇଲେ ନାଳ ରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଭଲ ହୁଏ | 
Cocculus hirsutus, Fam - Meninsperamaceae. 


ଗଛକୁ ମୂଷାକାଣୀ କହନ୍ତି । ଏ ଗଛ ଲଟାଏ । ଏହାର ଚେରର ରସ ବହୁଦିନର ଅଂଣ୍ଡୁଗଣ୍ତିବାତ ଓ ଗର୍ମି ରୋଗ ଭଲ 
କରିପାରେ | କାଣ୍ଡ ଓ ଚେରର କ୍ଵାଥ ରେଚକ, ରକ୍ତ ଚାପ ହ୍ରାସକ , ହୃଦ୍‌ରୋଗ ନିବାରକ ଓ ଯନ୍ତ୍ରଣାହାରୀ ଅଟେ । 


ମସୁଲି - ଏହା ଏକ କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ପୂରାତନ ଫସଲ । ଏହା ବାରିରେ, ଢିପ ଓ ନିଗିଡ଼ା ଯାଗାରେ ଜ୍ୟେଷ୍ଠଟଆଷାଢ଼ରେ ଲଗାଯାଇ 
ପୌଷଙ-ମାଘରେ ଖୋଳାଯାଏ | ଏହାର କନ୍ଦର ମୁଣ୍ଡାରୁ ବାହାରୂଥବା ଡାଳି ( ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡରେ ୮-୧୫ ଡାଳିହୁଏ) । 
ଶାରୀରିକ ଶିଥ୍ଳତା ଦୂରକାରୀ | ଏହା' ବଳବର୍ଵକ | ଏହା ବୀଜ କରଣ ପାଇଁ ଓ ମଧୁମେହ ଉପସମ ପାଇଁ ଖ୍ଆଯାଏ | 
ଡାଳିରୁ ମଧ୍ଯ ଅର୍କ ଓ ଟନିକ ତିଆରି ହୁଏ | ଏହି ଗଛ ସଧାରଣ ଗଦଗଛଭଳି ଦେଖାଯାଏ ! ଏହାକୁ ଗୋରୁ, ଗାର, ଛେଳି, 
ମେଣ୍ଢା ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଡାଳକୁ ଗୋରୁ ମୂତରେ ବୂଡାଇ ଲଗାଇଲେ ଉଇ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । କନ୍ଦ ଧଳା | ସୁନ୍ଦର ବନ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହାକୁ ଧଳା ମୁସୁଲି କହନ୍ତି | 
ମେଉଆ - ପିଜୁଳି ଭଳି ଫଳ | ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ପିଜୁଳିକୁ ମେଉଆ କହନ୍ତି ! (ପିଜୁଳି ଦେଖ) । ବେଦନା, ଅଙ୍ଗୁର, 
ଖିସ୍ମିସ୍‌ ଭଳି ଶୁଖୂୁଲା ଫଳ | ଯେଉଁ ଫଳ ରନ୍ଧାନଯାଇ ଶୁଖୁଲାରେ ଖୁଆଯାଏ, ତାକୁ ମେଉଆ କୁହାଯାଏ | 
ମେଖ- କିଳା, ଚିହୃ । 
ଜମି ମାପିସାରି ସରହଦ ଠିକଣା ରଖୁବା ପାଇଁ ମରା ଯାଉଥବା କିଳା | 
“ ଅଇଲେ ଅମିନ ମାଇଲେ ମେଖ | 
ବାର ଦୂଆରିଙ୍କ ଚାତକ ଦେଖ ।” 
ବିପଦ, ବାଧା, ବିଘୁ- ଅସୁବିଧା | 
“ ଗୋସେଇଁ ଲେ ଫାଡିକି, 
ମେଖ ଆଣିଛନ୍ତି ଗାଣ୍ଡିକି ।” ( ଢ଼ଗ ) 


ମେଖଳ - ପର୍ବତର କଟି ଦେଶ | ମଖଝି ଭାଗ | ଗିରି ନିତମ୍ବ | 


ମେଘ - ମେଘ ଘନୀକରଣ ପ୍ରକ୍ରିୟାର ଏକ ପରିପ୍ରକାଶ । ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ତାପମାନ ଶିଶିରାଙ୍କ ତଳକୁ ଖସିଆସିଲେ ଏବଂ ଜଳୀୟ 
ବାଷ୍ପ ଘନୀଭୂତ ହୋଇ ଆକାଶରେ ଘୁରି ବୁଲିଲେ ବାଦଲର ବା ମେଘର ସୃଷ୍ଟିହୂୁଏ । ଅଧ୍‌ ପରିପୃକ୍ତତା ( ସୁପର କୁଲିଂ, ) 
ଅବସ୍ଥା ପହଞ୍ଚଲେ ଘନୀକରଣ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ମେଘର ସଂସ୍କ୍‌ରେ ଅନେକ ନାମ ଅଛି । ଯଥା - ଅଙ୍ଗ, ଅଭ୍ତ, ଅବଭ୍ର, 
ଅମ୍ବୁଦ, ଅନମ୍ୃଭୃତ୍‌, ଅମ୍ଭୂବାହ, ଅମ୍ବୋଧର, କଦ, କନ୍ଦ, କନ୍ଧ, କନ୍ଧରୟ ଶତମାଳ, ଗଗନ ଧ୍ଵଜ, ଗଦାମ୍ବର, ଗବେଡ଼, 
ଗାଡବ, ଘନ, ଘନାଘନ, ଜଳ କରଙ୍କ, ଜଳଦ, ଜଳଧର, ଜଳମୁକ୍‌, ଢୀମୂତ, ତ୍ଡିତ୍ବାନ୍‌୍‌, ତୋୟଦ, ଦୁର୍ବର, 
ଧାରାଧର, ଧୂମଯୋନି, ନଭଶ୍ଢଚର, ନଭୋଗତ, ନାଗ ନୀରଦ, ପୟୋଦ, ପୟୋଧର, ପର୍ଚନ୍ୟ, ପାଥୋଦ, ପେଚକ, 
ଭେକ, ମଦୟିତ୍ବୁ ମୁଦିର, ବନମୁକ୍‌, ବଳାହକ, ବାତରଥ, ବାୟୁଦାରୁ, ବାରିଦ, ବାରିମସି, ବାରିମୁକ, ବାର୍ମୁକ, 
ବ୍ୟୋମଧୂମ, ଶ୍ଳେତନୀଳ, ସୁନୟିତୁ । ସସ୍କୃତରେ ମେଘ ୪ ପ୍ରକାର ବୋଲି ବର୍ଣ୍ଣନା ଅଛି | 
ଯଥା - ଆବର୍ରକ ( ନିର୍ଜଳ ମେଘ) ସାବର୍ଭକ ଦେଖ, 
ମମୂର୍ଭ ( ସାମ୍ବର୍ଭକ) - ବହୁବର୍ଷା ମେଘ ( ସାବର୍ରକ ଦେଖ), 
ଦ୍ରୋଣ - ଶସ୍ୟ ଉତ୍ପାଦନୀ ମେଘ (ଦ୍ରୋଣ ଦେଖ୍‌) 
ପୁଷ୍ଠର - ଦୂଷ୍ଠରଜଳ ମେଘ ( ପୁଷ୍ଠର ଦେଖ) 
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ଲାମାର୍କ ନାମରେ ଜଣେ ଫରାସୀ ବୈଜ୍ଞାନିକ ପ୍ରଥମେ ଭୁମି ପୃଷ୍ଠରୁ ମେଘର ଉଚ୍ଚତା ଅନୁସାରେ ମେଘର ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ 
ଳରିଥ୍‌ଲେ | ଏହି ଅନୁସାରେ ୪ ପ୍ରକାର ମେଘ । ଏହି ୪ ପ୍ରକାର ମେଘ ହେଲା - ଅଳକା ମେଘ, ସୁପମେଘ, ସ୍ତିର ମେଳ 
ଓ ଅମ୍ଭୁଦ ମେଘ ! ୪ ଶ୍ରେଣୀର ମେଘରେ ୧ ୦ଟି ଜାତି ଅଛି ଯଥା - 


୧. ଉର୍ଦ୍ଦ ମେଘ ୬ କି.ମି ବା ତତ୍‌ ଉର୍ଦ୍ଧ ଉଚ୍ଚରେ ଅଳକା (Cirrus) 
(High cloud) ଅଳକା ପୁଞ୍ଜ (Cirrocumulus) 
ଅଳକା ସ୍ତର (Cirrostratus) 
୨. ମଧ୍ଯ ମେଘ ୨.୬ କି.ମି ଉଚ୍ଚରେ ଉଚ୍ଚ ପୁଞ୍ଜ (Alto cumulus) 
(Middle cloud) ଉଚ୍ଚସ୍ତର (Alotostratus) 
ଉଚ୍ଚ ପୁଞ୍ଜ (Strato Cumulus) 
୩. ଅଧଃ ମେଘ ୦.୬ କି.ମି ସ୍ତର ମେଘ (Stratus) 
(Low cloud) ଜଳଦସ୍ତର (Nimbostratus) 
୪. ଉଦ୍ଦଞାନ କାରିମେଘ ୦.୬ କି.ମିରୁ କମ୍‌ ପୁଞ୍ଜମେଘ (Cumulus) 


ପୁଞ୍ଜଜଳଦ ମେଘ (Cumulo nimbus) 
(ପରିବେଶ ପାଗ ଓ ଫସଲ, ଦାମୋଦର ଲେଙ୍କା, ୬୬ ପୃଷ୍ଠାରେ) 


ସବୁ ମେଘରୁ ସମାନ ପରିମାଣର ବା ସବୃବେଳେ ବର୍ଷା ହୁଏ ନାହିଁ । ଉଚ୍ଚ ମେଘ ରୁ ବର୍ଷା ପରିମାଣ ସବୁବେଳେ କମ | 
ମେଘ ଓ ବର୍ଷା ପାଇଁ ବହୁ ପୁରା କାଳରୁ ବିଭିନ୍ନ ବଚନ ରହିଛି । ଯଥା - 


“ ଉତ୍ତର ମେଘ ଦକ୍ଷିଣେ ଆସେ 
ନାଥବୋଲେ ପୁତା ନିଶ୍ଚେ ବରଷେ ।” 
“ ଦ୍ଦିନକୁ ମଳା ମଳା ( ମେଳାମେଳା), ରାତିକୁ ନିର୍ମଳା, 
ନାଥବେଳେ ପୁତରେ, ରାଜ୍ୟ ଛାଡ଼ି ପଳା !” (ମରୁଡ଼ିର ଆଶଙ୍କା ) 
“ ପୂର୍ବେ ଆଦ୍ରାବଳୀ ( ଇନ୍ଦ୍ରଧନୁ ) ପଶ୍ଚିମ ରୋଇ(ରବି ), A 
ନାଥବୋଲେ ପୁତା, ହୋଇବ ଏକୁ ନବୀ |” ( ୧ ୨୯୧ ମସିହା ଭଳି ମହା ଦୂଭିକ୍ଷ ହେବା ସକୂନ) 
“ ପଣ୍ଚି ମେ ଆର୍ଦ୍ଧାବଳୀ ପୁରୁବେ ରୋଇ, 
ନାଥବେଲେ ପୁତା ! ନିଶ୍ଚେ ଯିବ ଧୋଇ” (ବହୁତ ବର୍ଷାହେବ, ବଢ଼ିହେବ) 
« ହୁସି ପଶେ, ଉଇଁ ନଦିଶେ, ଉତ୍ତର ମେଘ ଦକ୍ଷିଣେ ଆସେ, 
ସଜ ଗୋବରରେ ଅଂଶେଇ ବସେ, ଖନାକହେ ମେଘ ନିଶ୍ଚେ ବରଷେ !” 
ମେଘର ଆକାର ରୂପ ଦେଖୁ ମଧ୍ଯ ବର୍ଷା ହେବକି ନାହିଁ କହୁଥୁଲେ ଓ ସେଥ୍ପାଇଁ ବଚନ ଅଛି । 
“ ବାଇଗଣ କୋଡ଼ା ମେଘର ଗାଆ 
ମନ୍ଦ ମନ୍ଦ ବୋହିଲା ବାଆ, 
ହିଡ଼ ବାଛିବାକୁ ପୁତାକୁ ବୋଲି, 
ଆଜି ନ ବର୍ଷିଲେ, ବର୍ଷିବ କାଲି ।” (ଡାକବଚନ) 
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ମେଘ ଡମ୍ବରୁ - ମେଘ ବର୍ଣ୍ଣର, ଦେଶୀ ଧାନ କିସମ । ଏ ଧାନ ଗଛର ରଙ୍ଗ ନୀଳାମ୍ବରୀ, ନୀଳଶାଢ଼ୀ ରଙ୍ଗର | କିନ୍ଧ ଧାନ କେଣ୍ଡା ଓ 
ଧାନ ଧଳା ! ଧୀନ ଲମ୍ବା । ଏ ଧାନରେ ରୋଗପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଧାନ -ପ୍ରଜନନକାରୀ-ବୈଜ୍ଞାନିକ ମାନେ ଦୂଇ 
କିସମ ଧାନ ଗଛ ମଧ୍ଯରେ ବାରିବା ପାଇଁ ମଝିରେ ଏ ଧାନ କିସମ ଧାଡ଼ିଏ କି ଦି ଧାଡ଼ି ଲଗାନ୍ତି | 

ମେଘ ମଲୁୀ - Thunberigia gandiflora, Fam. Thunbergiaceae 


ଏହାକୁ ହିନ୍ଦିରେ କୁକୁଆ-ଲତା କହନ୍ତି | ଏହା ଏକ ଟାଣୁଆ ଆରୋହୀ ଲତା | ଅନ୍ୟ ଗଛ ଉପରେ ମାଡ଼େ ! ସୁନ୍ଦର ଫୁଲ, 
ଘଞ୍ଚ ପତ୍ର ଓ ଲଟା ପାଇଁ ବାରି, ବାଡ଼, କାନ୍ଧ ଓ ଗଛରେ ମଡେଇ ଦେଇଥାନ୍ତି | ପତ୍ର ଖଆଯାଏ | ପେଟ ଗୋଳମାଳ 
ହେଲେ ଏହାର ପତ୍ରର କ୍ଲାଥ ଖାଆନ୍ତି : | 


ମେଣ୍ଢାମାଳି - ଏକ ପ୍ରକାର କଣ୍ଟାଳିଆ ଗୁଳ୍ଧ । 


ମେଣ୍ଟା ମୁଣ୍ଡିଆ ବାତ - ଆମ ବାତ | ଏବାତ ହାତ କହୁଣୀ ଓ ଗୋଡ଼ ଆଣ୍ଡ ଗଣ୍ଡି ଆକ୍ରମଣ କରେ | ଗଣ୍ଡିସବୂ ମେଣ୍ଟା ମୁଣ୍ଡ ପରି 
ଫୁଲିଯାଏ ଓ ଅଚଳ ହୋଇଯାଏ । 


ମେଣ୍ଢା ଶିଙ୍ଗଆ - ମେଷକ, ମେଷ ଶୃୂଙ୍ଗୀ | ମେଡ଼ା ସିଙ୍ଗ | 
Gymnema sylvestre, Fam - Isclepiadaceae) 


ଲଟା ଗଛ । ଏହାର ଚେର ସର୍ପ ବିଷ ନାଶକ, ପତ୍ର ଚୋବେଇଲେ ଜିଭ ଝିମି ଝିମି ହୋଇଯାଏ ! ମିଠା ପ୍ରତି ବିକାର 
ଜନ୍ମେ | ଏହା ବାତ କାଶ ଓ ଶ୍ଵାସ ବର୍ବକ | ଏ ଗଛର ପତ୍ର ଆକ୍ଷିର ବ୍ରଣ ଓ ଦରଜ ଦୂର କରେ | ଏହାର ଫଳ କାଶ, 
କୃମି, ବ୍ରଣ ଓ କୁଷ୍ଠ ଓ ଜ୍ଵର ନାଶକ | 


ଶଗଡ଼ ଜୁଆଳିର ମଝିରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଖୁଲ | ତଳ ଜୁଆଳିରେ ଯୋଚି ପଘାକୁ ବାକୁଲିପଟେ ଗୁଡେଇ ଏ ମଝି 
କିଳାରେ ବନ୍ଧାଯାଏ । 


ମେଥୁ - ହି : ମେଥ୍‌ 
ଇଂ - Fenugreek 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Trigonella foenum - graecum, Trigonella graecum, Fam : Fabaceae. 


ଛୋଟ ଗଛ | ରବି ରତୁରେ ଚାଷ କରାଯାଏ | ବାସନା ଗଛ | ବାର୍ଷିକୀ, ଛୋଟ ପତ୍ର ! ପତ୍ରଧାର ଦନ୍ଧୁରିତ ! ଫୁଲ 
ହଳଦିଆ-ଧଳା | ଫଳ ଛୁଇଁ | ପତ୍ର ଶାଗ ଓ ପରିବା କରି ଖାଆନ୍ତି | କଞ୍ଚା ଲଟା ଓ ଗ୍ରୋ ଖାଦ୍ୟ, ମେଥ୍‌ ଅଗ୍ନିଦୀପକ, 
ଅରୂଚି ନାଶକ, ଦୀପ୍ତିକାରକ, ବାତଘ୍ ଓ ରକ୍ତ ପୀତ ପ୍ରକୋପନ, ତିକ୍ତ ରିସ | 
ମେଥୂଚୁରି, ଚୂନାକୁ ବାଟି, ମୁଣ୍ଡ ସଫା କରିବା ପାଇଁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ମାନେ ଲଗାନ୍ତି । କେଶ ସୁବାସିତ ହୁଏ | ମେଥୁ ମୋଦକ 
ହୁଏ | ମେଥୁ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧରେ ଲାଗେ ! 

ମେଥ୍ମୁଗ - ଛୋଟ ଦାନା ମୁଗ | ହଳଦିଆ ମୁଗ |! 

ମେନ୍ସଲ - ପିପର ମିଣ୍ଟ ( ପିପରମିଣ୍ଢ ଦେଖ) | 
ପିପର ମିଣ୍ଟକୁ ପାନରେ ପକାଇ ଖାଆନ୍ତି | ଏହା ଜୀର୍ଣ୍ଣକର, ଏହା ୯,„ H,„ ୦ | ଧଳା ଓ ଦାନାଦାର ପଦାର୍ଥ 1 ପାଟିରେ 


ma m= 


ପକାଇଲେ ପାଟି ଥଣ୍ଡା ହୋଇଯାଏ ! ଝିମି ଝମ ଲାଗେ | ଏହା ମଧ୍ଯ ସଂଶ୍ଲେଷିତ ହେଲାଣି | ପିପରମିଣ୍ଟ ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ଓିଷଧ ତିଆରିରେ, ପାନ ମସଲା ଭାବରେ ଓ ସିଗାରେଟ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ |! 


ମେରି - ଏଖଳାର ମଝିରେ ପୋତା ହୋଇଥୁବା ଖୁମ୍ବ । ଏଥୁରେ ଦାଉଣି ଲଗାଇ, ବଳଦ ଯୋଚି, ଧାନ, ମୁଗ, ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଫସଲ 
ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ ଅମଳ କରାଯାଏ | “ ଯେମନ୍ତେ ବଳିବର୍ଵ ଗଣ, ମେରିରେ ହୁଅନ୍ତି ବନ୍ଧନ” - ଭାଗବତ । ଘରର ପ୍ରଧାନ 
ବ୍ୟକ୍ତି, ମୁରବୀ, ତାକୁ ଘରର ମେରି କୁହାଯାଏ | 
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re it i i 7 
ଯେଉଁ ବଳଦ ମେରି ପାଖରେ ଥାଏ ତାକୁ ମେରିଆ ବଳଦ କୁହାଯାଏ 1 ସେ ଅନ୍ୟ ସବୁ ବଳଦକୁ ନିୟନ୍ତ୍ରଣ କରେ । ଅତି 
ପୁରୁଣା ଅଭଜ୍ଞତା ପୂଣ୍ଠ ବଳଦକୁ ମେରିଆ ବଳଦ କରାଯାଏ 1 ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇବା ପୂର୍ବରୁ ଓ ବେଙ୍ଗଳା ପକାସବୂ ସରିଲେ 
ମେର ପୂଜା ହୁଏ | ମେରିଆ ବଳଦକୁ ସବୁଠୁ କମ ପରିଧ୍‌ ଅତିକ୍ରମ କରିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ | ଘର, ଓ ଗାଁର ମୁଖ୍ୟ ଲୋକଙ୍କୁ 
ମେରିଆ କୁହାଯାଏ "| ¥ 

ମେରିନୋ ମେଣ୍ଢା - ସେନଦେଶ ( ପର୍ରୁଗାଲ)ରେ ଦେଖା ଯାଉଥ୍ବା ମେରିନୋ ଜାତିର ମେଣ୍ଢା | ଏହାର ରୁମ ଲମ୍ବ ଓ ଚିକଣ ! 
ଏଥ୍‌ରେ ମେରିନୋ ବସ୍ତର ତିଆରି କରାଯାଏ | 

ମେରୁ - ଦଣ୍ଡିଯାତ୍ରା | ଦଣ୍ଡ ନାଚକୁ ମେରୁ ନାଚ କୁହାଯାଏ |! ଏ ମେରୁ ଯାତ୍ରା-ପଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି (ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି) ଦିନ ହୁଏ | ଏ ଦିନ 
ଉପାସକୁ ମେରୁ ଉପାସ କୁହାଯାଏ । ଶିବ, ପାର୍ବତୀ, ଦୁର୍ଗାଙ୍କ ନାମରେ ମେରୁ ବସାଯାଏ | (ଦଣ୍ଡନାଚ ଦେଖ) | 

ମେଦ୍ଦା - ଉଢଚ୍ଟା ମାଟି ଗଦା | ବଢ଼ିପାଣି ନ ପଶିବା ପାଇଁ ଠାଏ ଠାଏ ଉଚ୍ଚା ଯାଗା କରାଯାଇଥାଏ ¦ ବଢ଼ି ଆସିଲେ ଏଠିକି ଯାଇ 
ଆଶ୍ରୟ ନିଅନ୍ତି | କାଠ ବାଉଁଶର ଭାଡ଼ିକୁ ମଧ୍ଯ ମେର୍ଦ୍ଦା କୁହାଯାଏ | ବଢ଼ି ଅଞ୍ଚଳରେ ବଢ଼ି ବେଳେ ଏ ଭାଡ଼ି ଉପରେ ଆଶ୍ରୟ 
ନିଅନ୍ତି । 

ମେଳା - ଅନେକ ଲୋକ ଏକାଠି ପୂଜା କରିବା । ଯଥା ତ୍ରିନାଥ ମେଳା, ପଞ୍ଚାନନ ମେଳା, ଇତ୍ୟାଦି । 

ମେଳା ମେଳା - ଦଳ ଦଳ । ଭେଳା ଭେଳା, ପଲପଲ, ମଳା ମଳା ! ବହୁ ସଂଖ୍ୟାରେ ଏକାଠି ହେବା । 


ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି - ମେଷ-ମେଣ୍ଢା | ମେଣ୍ଟାର ଅନ୍ୟନାମ ଅରି, ଉରଣ, ଭରଭ୍ର, ଉର୍ଣ୍ଣାୟୁ,ଏଡକ, ଭେଡ଼, ଭେଡ଼କ, ମେଣ୍ଢ, ମେଣ୍ଚକ, 
ରୋମଶ, ଶୃଙ୍ଗିଣ, ବଳୀ, ବୃଷ୍ଣୀଃ ସଫଳ, ହୁଡ଼, ହୁଡ଼ୁ, ମେଢ଼, ମେଡ୍ରା, ପୃଥଦର, ବହୁରୋମା ଏକକ, ମେହ । ବାର 
ରାଶିରୁ ପ୍ରଥମ ରାଶି । ଏ ରାଶି ଅଶ୍ଵିନୀ, ଦ୍ଵିଜା ନକ୍ଷତ୍ର ( ପ୍ରତ୍ୟେକର ୪ ପାଦ ) ଏବଂ କୃଭିକା ନକ୍ଷତ୍ରର ଏକ ପାଦ ଭୋଗ 
କରେ { ବୈଶାଖ ମାସ ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁହାଯାଏ । ଏ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ମେଷ ରାଶିକୁ .ସଂକରମଣ ହୁଏ | ଏହା 
ମହା ବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି । ସୂର୍ଯ୍ୟ ବିଷୁବ ରେଖାରେ ରହନ୍ତି । ମେଷ ରାଶିର କଳ୍ପନା ୬୬ ତାରାଙ୍କୁ ଏକାଠି କରି, ମେଷ 
ରୂପରେ, ଚିନ୍ତା କରାଯାଇଛି । ଏ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନଠୁ ନୂଆ ପାଞ୍ଜି ଚଳେ । ନୂଆବର୍ଷ ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ଚଉରା ଉପରେ ବସନ୍ତରା 
ଘଡ଼ି ବସାଯାଏ ! ଅନେକ ଯାଗାରେ ଝାମୁ ଯାତ୍ରା, ଛଉ ନାଟ ଓ ଚଡକ ନାଚ ହୁଏ | 

ମେହ - ମୃତ୍ରରୋଗ । ଗର୍ମିରୋଗ । ଯୌନାଙ୍ଗ ରୋଗ | ମୂତ୍ରନଳୀରେ ଘାଆ ହୋଇ ରକ୍ତ ଓ ପୂଜ ପଡ଼େ ! ପରିସ୍ରା ଦୁଆର ମୁହଁ 
ବିନ୍ଧେ | ଆୟୁବେଦରେ ୨୦ ପ୍ରକାର ମେହର ବର୍ଣ୍ଣନା ଦିଆଯାଇଛି | 


ମେହୀ ଖୁଣ୍ଟି - ପୋଖରୀ ମଝିରେ ପୋତା ହାଇଥବା ଖୁଣ୍ଟି ! ଦୀପ ଦଶ୍ଚି | 
ମେହେଙ୍ଗା କୋଳିଗଛ - Lepisanthes rubiginosa, Erioglossum, rubiginosum, Fam : Sapindaceae. 


ବଣୁଆ କୋଳି ଗଛ । ଏହାକୁ ନୂଙ୍ଗା ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି | ମଧ୍ୟମ ଆକୃତିର ଗଛ । ଚିରହରିତ ! ବକଳ ହଳଦିଆ ଓ ଚିକଣ | 
ଫୁଲ ଛୋଟ ଓ ଧଳା | ଫଳ - ତିନି କୋଣିଆ ଶିମ୍ବ | ଏହାର ଅନ୍ୟନାମ ଓଡ଼ିଆରେ ଲହୁଙ୍ଗା, ସଙ୍ଗଭଙ୍ଗ, ଆଙୁଲ, ସୋନା 


ମହଙ୍ଗା ଓ ନୂଙ୍ଗା | ଫଳ-କୋଳି, ଖ୍ଆଯାଏ କଳା ସିମିଳି ପାହାଡ଼, ଭିତର କନିକା ଓ ମହେନ୍ଦ୍ର ଗିରିରେ ପ୍ରଚୂର ମିଳେ | 


ମେହେର୍‌ବାନ କଦଳୀ - କାବୂଲୀ କଦଳୀ ( କଦଳୀ ଦେଖ) | 


ମୋଓର - ଘାସ କଟା କଳ । ଏ କଳରେ ଲମ୍ବା ଓ ଓସାରିଆ ଦାଢୁଆ ପାତ ଲାଗିଥାଏ ! ଏହାକୁ ଘାସ ପଡ଼ିଆରେ ( ଲନ୍‌ ) ଚଳାଇଲେ 
ସବୁ ଘାସ ଗୋଟିଏ ଉଚ୍ଚାତାରେ ଏକ ମଛା ହୋଇ କାଟି ହୋଇଯାଏ | ଘାସ କଟା ପରେ ଘାସ ପଡ଼ିଆରେ ଗୋଟିଏ 
ଶାଗୁଆ ଗାଲିଚା ପଡ଼ିଥ୍ବା ପରି ଦେଖାଯାଏ | ଏ କଟା ଘାସ ଛୋଟ ଓ ନରମ | ଗୋରୁ ଖାଆନଛି | 


ମୋଚିକା - ବାଲି ଗରଡ଼ା ମାଛ | 
ମୋଟା - ବଗଡ଼ା, ବଡ଼ ଚାଉଳ, ଧାନର ବା ଚାଉଳର ଲମ୍ବ ଓ ଓସାର ର ଅନୁପାତ ଅନୁସାରେ ଧାନ ମୋଟା କି ସରୁ କିସମର, ସ୍ଥିର 
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କରାଯାଏ ! ଯେଉଁ ମାପକ ଦ୍ରା ଧୀନର ବା ଚାଉଳର ଲମ୍ବ ଓ ଓସାର ମପାଯାଏ ତାକୁ ମାଇକ୍ରୋମିଟର 
(Micrometer) କୁହାଯାଏ | ଚାଉଳର ଲମ୍ବ ଓ ଓସାର ଅନୁସାରେ ନିମ୍ନଲିଖ୍ତ ମାନ (Standard) ରାମିଆ କମିଟି 
ସ୍ପିର କରିଛନ୍ତି | 4 
ଅକାଣ୍ରିଆ ଚାଉଳର ଲମ୍ବ ଓସାର, ଅନୁପାତ ଓ ବର୍ଗୀକରଣ, ଅନୁସାରେ 
ଲମ୍ବ, ପତଳା (Lng slender) - ଲମ୍ବ ୬ ମି.ମି ଠାରୁ ବେଶୀ, ଲନମ୍ବା/ଓସାର - ୩ ରୁ ବେଶୀ | 
ଛୋଟ ଓ ପତଳା (Short slender) - ଲମ୍ବ ୬ ମି.ମିରୁ କମ, ଲମ୍ବ /ଓସାର ୩ ରୁ ବେଶୀ 
ମଧ୍ଯମ ପତଳା (Medium slender) - ଲମ୍ବ ୬ ମି.ମି.ରୁ କମ, ଲମ୍ବ/ଓସାର ୨.୫-୩.୦ | 
ଲମ୍ବ ଓ ମୋଟା (Long bold) - ଲମ୍ବ ୬ ମି.ମିରୁ ବେଶୀ, ଲମ୍ବ/ଓସାର ୩ ରୁ କମ୍‌ | 
ଛୋଟ ଓ ମୋଟ (Short bold) - ଲମ୍ବ ୬ ମି.ମିରୁ କମ୍‌, ଲମ୍ବ /ଓସାର ୩ରୁ କମ୍‌ | 

ମୋଡ଼ା - ବସିବା ପାଇଁ ବାଉଁଶ ବା ବେତରେ ବୂଣା ଟୁଲ୍‌ ଭଳି ଉଚ୍ଚ ଆସନ | ଏହାର ମଝି ଅଣ ଓସାରିଆ ଓ ଦୁଇପଟ ମୁହଁ 
ଓସାରିଆ | ଉପର ପଟ ମୁହଁ ବୁଣା ହୋଇଥାଏ ବା ସିଲେଇ ହୋଇଥାଏ ! ହାଣ୍ଡି, ମାଠିଆ ଆଦି ଟଳ କରି ରଖୁବା ପାଇଁ 
ତଳେ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ମୋଡ଼ି ମୋଡ଼ିଆ ଦଉଡି ବା ପାଳ ବଳଣା ବା ମୁଚୂଳା | ମୁଣ୍ଡକୁ ବୋଝ ନ କାଟିବା ପାଇଁ ମୁଣ୍ଡରେ 
ଦିଆଯାଉଥୁବା ମୂଚୂଳା | କେହି କେହି ପିପଳୀକୁ ମୋଡ଼ା ଫଳା ବୋଲି କହନ୍ତି | 


ମୋଡ଼ା ଛୁଇଁ - ପିସ୍ତଳୀ (Piper longum) (ପିସ୍ତଳୀ ଦେଖ) 

ମୋତିଚୂର - ମୁଗ ବେସନରେ ତିଆରି ଛୋଟ ଦାନା ଲଡ଼ୁ । ମିହିଦାନା ! ଏକ ପ୍ରକାର ନିକୃଷ୍ଟ ଧୂଆଁପତ୍ର । ମୋତିହାରି 
ଧୂଆଁପତ୍ର । 

ମୌରସୀପଟ୍ା - ଚିରସ୍ପାୟୀ ପଟା ! 
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ଯଅ- ଯବଧାନ 
ହି: ଜ, ଜୱ, ଜୈ, 
ଇଂ : ବାଲି (Barley) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ - Hordeum Vulgare, Hordeum sativum, Fam : Poaceae. 
ଧାନ, ଗହମ ଭଳି ତୃଣ ଜାତୀୟ ଫସଲ | ବାର୍ଷିକୀ, ପତ୍ର ଲମ୍ବ ଓ ସରୁ | ଅଗ ମୁନିଆଁ । ଧାନ ଓ ଗହମ ତୂଳନାରେ କମ 
ଶାଗୁଆ | ଖାଦ୍ୟ ପାଇଁ ଚାଷ କରଯାଏ ! ଭାରତରେ ଏହା ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶ, ରାଜସ୍ଥାନ, ହିମାଚଳ ପ୍ରଦେଶ, ଛିହାର, 
ହରିଆଣା, ପଞ୍ଜାବ, ଜାମ୍ମୁ ଓ କାଶ୍ମୀର ରାଜ୍ୟରେ ବେଶୀ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହା ଏକ ରବି ଫସଲ | ଦାନା ସରୁ ଓ ଲମ୍ବ | 
ଦାନା ଉପରେ ଥବା ଶିରା ୪ ବା ୬ ହେଇପାରେ | ସେହି ଅନୁସାରେ ଯଅକୁ ୪ ଧାଢ଼ିଆ (4-୮୦୪) କିତ୍ଭା ୬ (6-ow) 
ଧାଡ଼ିଆ ଯଅ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଫସଲର ବେଶୀ ଅଂଶ ଖାଇବା ପାଇଁ ଖର୍ଚ୍ଚ ହୁଏ । ଏହାର ଦାନାରୁ ଅଟା କରଯାଏ ! 
ଅଟାରୁ ରୁଟି, ଜାଉ ଓ ପଇତି, କାଞ୍ଜି କରଯାଏ | ଯବ ଦାନାକୁ ଭାଜି, ଚୂରି, ଛତୁଆ (ଛତୁ) କରି ଖାଆନ୍ତି । ଏହି 
ଫସଲର କିଛି ଅଂଶ ଯବ ସୁରା-ସାର (ଯବ ଆଲକୋହଲ) ଓ ପାନୀୟ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | କିଛି ଅଂଶ 
ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଯଅ ଦାନାକୁ ଚୂରି ଶିଶୁ ଖାଦ୍ୟ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଯଅ ଦାନାରୁ ସୁରାସାର ଓ 
ମଦର( ହୁସ୍କି) ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏହାକୁ ଗଜାକରି, ଗଜା ଅବସ୍ଥାରେ ସିଝେଇ, ଦଳି, ପେଶି, ଛାଣି ଯବ-ସୁରା ଓ 
ପାନୀୟ କରାଯାଏ | ଗଜାକଲେ ଏଥୁରେ “ ଆମାଇଲୋଜ” ସନ୍ଗ୍ରକ ପରିମାଣ ବଢ଼ିଯାଏ ଏବଂ ଏଥୁରେ ଥ୍ବା ଶ୍ଳେତସାର 
ଓ ମଣ୍ଡ ଶୀଘ୍ର କିଣ୍ମିତ ହୋଇ ସୁରାରେ ପରିଣତ ହୁଏ | ଏହି ଯବ-ମଣ୍ଡର ଅଧ୍କାଂଶ-କିଛି ଅଂଶ ସ୍ପିରିଟ୍‌, କିଛି ଅଂଶ ହୁସ୍ଚି 
ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ । ଯବ ସୁରାମଧ୍ଯ କେତେକ ଓିଷଧ ତିଆରି ପାଇଁ ଧାରକ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଚୂନାରୁ ଶିଶୁଖାଦ୍ୟ, ବିସ୍କୁଟ 
ଓ ଚିନିପକାଇ ନାନାପ୍ରକାର ମିଠାଇ (କାଣି) ତିଆରି କରାଯାଏ | ନଡ଼ା ଗୋରୁଖାଆନ୍ତି । ଜାଳ ହୁଏ ! ଯବ ଧାନକୁ କୁଟି 
ଗୋରୁଙ୍କୁ ମଧ୍ୟ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଯବ, ମାଣ୍ଡିଆ, ସୁଆଁ, କାଙ୍ଗୁ ଭଳି ଏକ ପୁରାତନ ଶସ୍ୟ ! ନୂତନ ପ୍ରସ୍ତର ଯୁଗରୁ 
(New Stone age) ଏହା ଚାଷ ହୋଇ ଆସୁଛି 

“ ଶାଳୟୋ ରକ୍ତ ଶାନ୍ୟାଦି ବ୍ରୀହୟଃ ଯୁଷ୍ପିକାଦୟ 
ମୁଗ୍ଦାନି ବୈଦଳଂ ଶିମ୍ବ, କଙ୍ଗାଦି ତୃଣ ଧାନମ୍‌, 
କ୍ଷୁଦ୍ଧଧାନ୍ୟ କୁ ଧାନ୍ୟନ୍ତୁ ଶୁକ ଧାନ୍ଯ ଯବାଦିକମ୍‌ !” 

ଯଅ ଫସଲ ଗହମ ଫସଲ ପରି ଚାଷ କରାଯାଏ । କେଭ୍ଡାର ପ୍ରତି ଦାନାରେ ଶୁଙ୍କ ବା ବାଳ ଥାଏ 1 ଯବ ଭୁଷୀ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ! 
ଯବ” ଲମ୍ବ ମାପିବା ପାଇଁ ଏକ ଏକକ | ଆଗେ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥ୍‌ବା ୧ ଯବ = ୧'/୪ = ୨.୫୪/୪ = ୦.୬୩୫ 
ସେମି | ପ୍ରାୟ ଏକ ଆଙ୍ଗୁଳ | ` - 

ଯବକ୍ଷାର - ପୋଟାସିଅମ କାରବୋନେଟ୍‌ (× ,୯୦,), ପୋଟାସିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌(୯N୦,) ଯବକ୍ଷାର ପାଣି ପିଇଲେ ପରିସ୍ରା ହୁଏ । 
ନାହିଁ ମୁଣ୍ଡାରେ ଯବକ୍ଷାର ପାଣି ଦେଇ ଶୋଇଲେ ପରିସ୍ରା ହୁଏ ! ଯବକ୍ଷାରରେ ନାଇଟର ଅଙ୍ଗାର, ଗନ୍ଧକ ମିଶାଇ ବାରୁଦ ଓ 
ବାଣ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଯବରାଡ଼ି - ଏକ ପ୍ରକାର ଛୋଟ ମାଛ | ବୋତଖାଡ଼ି ଭଳି ଛୋଟ ମାଛ | 

ଯଥା - ଯେଉଁ ପ୍ରକାରେ, ଯେପରି । ଯଥା ଦୃଷ୍ଟ ତଥା କଥ୍ତଂ/ ଲିଖ୍ତଂ - ଯାହା ଦେଖ୍ଥ୍ଲି ତାହା କହିଲି | ଲେଖ୍ଲି ! 

ଯବାନୀ - ଜୁଆଣୀ | (ଜୁଆଣୀ ଦେଖ) 

ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର.- ଉତ୍ତିଦ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ନାଇଟ୍ରେଟ ବା ଆମୋନିଅମ ରୂପରେ ଶୋଷେ ଏବଂ ଖୁବ୍‌ କମ ପରିମାଣରେ 
No, (nitrite) ନାଇଟଚ୍ରାଇଟ୍‌ ରୂପେ ଶୋଷେ | ୟୁରିଆ ଭଳି ଆମାଇଡ଼ସାର ମାଟିରେ ଦେଲେ ପ୍ରଥମେ ଏହା ଆମୋନିଅମ୍‌ 
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ହୁଏ ଏବଂ ଏଥୁରୁ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ହୁଏ ଏବଂ ଗଛକୁ ସହଜରେ ମିଳେ | ଯେଉଁ ସାର ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଯୋଗାନ୍ତି ସେ ଗୁଡିକୁ 
ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର ( ଉର୍ବରକ, ) କୁହାଯାଏ ! ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଯୋଗାଉଥୂବା ମୁଖ୍ୟ ସାର ହେଲା - ଆମୋନିୟମ 
ସଲଫେଟ, ଆମୋନିଅମ କ୍ଲୋରାଇଡ଼, ଆମୋନିଅମ ଫସଫେଟ, ସୋଡ଼ିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌, କାଲସିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ, 
ନାଇଟ୍ରୋଫସଫେଟ, ଆମୋନିଅମ ନାଇଟ୍ରେଟ, କାଲସିଅମ ଆମୋନିଅମ୍‌ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ (C4N), ୟୁରିଆ, ଇତ୍ୟାଦି | 

ଯମଦ୍ବିତୀୟା - କାର୍ରିକ ଶୁକ ଦ୍ଵିତୀୟାକୁ ଯମଦ୍ଧିତୀୟା କୁହାଯାଏ । 
ଭାତୃ ଦ୍ଵିତୀୟା । ଏ ଦିନ ଭଉଣୀ ଭାଇର ଶୁଭ କାମନା କରି ମିଷ୍ଟାନ୍ନ ଖୁଆଏ | ଏଦିନ ଯମ ଭଉଣୀ ଯମୁନା ଓ ଚିତ୍ରଗୁପ୍ତ ପୂଜା 
ପାଆନ୍ତି | 

ଯମଦ୍ରମ - ଶିମିଳୀ ଗଛ ( ଶିମିଳି ଗଛ ଦେଖ) । 

ଯମପ୍ରିୟ - ଡିମିରି ଗଛ ( ଡିମିରି ଗଛ ଦେଖ) | 

ଯଷ୍ଠିମଧୁ - ଯାଠିମହୁ । 
ଏ ଗଛର ମୂଳ ତିକ୍ତ -ମିଠା | ଫଳ ଶିମ୍ବ । ଏହାର ମୂଳ ଧଳା କନ୍ଦ, ଏହାର ନାମ କ୍ଲୀତନକ ଓ ଧୂଲିକା | ଦ୍ରବ୍ଯ ଗୁଣ 
ଅନୁସାରେ ଏହା ଶୀତଳ, ଗୁରୁ, ମଧୁରସ, ଚକ୍ଷୁର ହିତକର, ବଳକାରକ, ବର୍ଣ୍ଣପ୍ରସାଦକ ଓ ସ୍ବିଗ୍ଧା । ଶୁକ୍ର କାରକ, କେଶ୍ୟ 
ଓ ସର ବର୍ଵକ | ଏହା ପି୍୍, ବାୟୁ, ରକ୍ତଦୋଷ, ବ୍ରଣ, ଶୋଥ, ବିଷଦୋଷ, ତୃଷା, ଗଲାନି ଓ କ୍ଷୟ ପ୍ରଶମକ | 

ଯାଆଁଳ - ଛୋଟ ମାଛ, ଛୋଟ-ପିଲା ମାଛ ଯାଆଁଳ ମୀନଠାରୁ ମଧ୍ଯ ଛୋଟ । ଏ ଯାଆଁଳକୁ ଛାଡ଼ିଲେ ବଡ଼ ହୋଇ ବଡ଼ ମାଛ 
ହୁଅନ୍ତି | ଜାଆଳି ଏକାଠି ଖେଳିଲେ ଯାଆଁଳ ମଳା ମଳା ହୋଇ ଖେଳୁଛନ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଏ | ତାଙ୍କ ମା'ତଚାଙ୍କୁ 
ଅନତିଦୂରରେ ଜଗି ରହି ଜଗିଥାଏ । ଏହି ମା'ମାଛକୁ ଯାଆଁଳିଆ ମାଛ କୁହାଯାଏ | ନଇରେ ପାଣି ପଡ଼ିଲେ ମାଛ ଡିମ୍ବରୁ 
ଜାଆଁଳ ହୁଅନ୍ତି । ଜାତିଆ ମାଛ ଯାଆଁଳ ମତ୍ସ୍ୟ ବିଭାଗ ଯୋଗାଇ ଦେଉଛି | କୌଣସି ଜୀବ ଅତି ଛୋଟ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ତାକୁ 
ଜାଆଁଳ କୁହାଯାଏ । 

ଯାଆଁଳା - ଯୁଗ୍ଣ୍‌ ଏକ ଗର୍ଭରୁ ଏକ ସମୟରେ ଜାତ ଫଳ, ସନ୍ତାନ । ଯଥା - ଯାଆଳା କଦଳୀ, ଯାଆଁଳା ଫଳ, ଯାଆଁଳା ପିଲା। 
ଯାଆଁଳା ଫଳ ଖାଇଲେ ଯାଆଁଳା ପିଲା ହେବ ବୋଲି ଅନ୍ଧ ବିଶ୍ଵାସ ରହିଛି । 


ଯାଉଆ - ଯାଉଭଳି ପାଣିଆ ଓ ନରମ | ( ଭାତ ଜାଉଆ ହୋଇ ଗଲେ ଭଲ ଲାଗେ ନାହିଁ) |! 
ଯାଉଁଳି - କାନ୍ଧରେ ଦୁଇ ପଟକୁ ଓହଳାଇ ଥବା ବୁଜୁଳା | ପୁରୋହିତମାନେ ଯଯମାନ ଘରୁ ଆଣିଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ ସବୁ ଯାଉଁଳି କରି 


କାନ୍ଧରେ ପକାଇ ନିଅନ୍ତି | ବ୍ରାହ୍ମଣ ଭୋଜନୀ ବ୍ରାହ୍ମଣମାନେ ଚୂଡ଼ା, ହୁଡୁମ, ନଡ଼ିଆ, କଦଳୀ ଇତ୍ୟାଦି ଯାଉଁଳି କରି ନେବା 
ବିଧ୍‌ କମି ଯାଇଥୂଲେ ହେଁ ଲୋପ ପାଇନାହିଁ | 


ଯାଉଁଳି ତାଡ଼ - ଯେଉଁ ତାଡ଼ର ଦୁଇଟି ବଳୟ ଥାଏ | ଦୁଇଟି ଯାକ ବଳୟ ଏକା ବେଳକେ ଝଳା ହୋଇଥାଏ । (ତାଡ଼ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକ 
ମାନଙ୍କର ବାହାରେ ପିନ୍ଧିବା ଗହଣା ) | ଦୂଇ ବାହାରେ ଦୂଇଟି ତାଡ଼ ପିନ୍ଧିଲେ ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଯାଉଳି ତାଡ଼ କୁହାଯାଏ | 


ଯାଉଁଳି ବେତ - ଏକାଠି ବନ୍ଧା ହୋଇଥ୍ବା ଦୁଇଟି ବେତ | କେତେକ ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଯାଉଁଳି ବେତ ଥୁଆ ହୋଇ ପୂଜା 
ହେଉଥାଏ । ଆଗେ ଅତି ଦୂଷ୍ଠ ପିଲାଙ୍କୁ ଶିକ୍ଷକ ଯାଉଁଳି ବେତରେ ପିଟୁଥୂଲେ । 

ଯାତ“ ନାଟ, ଯାତ୍ରା, ସୁଆଙ୍ଗ | 
ସବୁଆଡ଼େ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ତିଥ୍‌ରେ ଦେବ ଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଯାତ ହୁଏ । ଯଥା - ଓଡ଼ିଶାରେ ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ପୂର୍ଣ୍ଣିମାରେ ସ୍କାନ ଯାତ୍ରା 
ଆଷାଢ଼ ଶୁକ ଦ୍ଵିତୀୟା - ଗୁଶ୍ଡିଚା ଯାତ୍ରା । ଆଷାଢ଼ ଶୁକ୍ଟ ଏକାଦଶୀ - ବାହୁଡ଼ାଯାତ୍ରା, ଫାଲଗୁଣ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ - ଦୋଳଯାତ୍ରା । 


ଫାଲଗୁନ କୃଷ୍ଣ ଚତୁର୍ଦଶୀ - ଜାଗର ଯାତ୍ରା, ଇତ୍ୟାଦି ! ଓଡ଼ିଶାର ବିଭିନ୍ନ ପାଞ୍ଜିରେ କେଉଁ ଦେବା ଦେବୀଙ୍କର କେଉଁ 
ଯାତ୍ରାହେବ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି | 
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OCOD 


ଯାମୁ ଛତୁ - ଏକ ପ୍ରକାର ଛତୁ । 


ଯୁଆଣି - Anethum graveolens, Fam : Umbelliferae. 2 


ଛୋଟ ଗଛ । ତୃଣ ଜାତୀୟ | ଶୀତ ଦିନିଆ ଫସଲ | ଫଳ ଦୁଇପଟ ଚେପ୍‌ଟା ! ଫୁଲ ହଳଦିଆ ! ଫଳ(କୁଆଣି) 
ମସଲା ଓ ସୀଦିଷ୍ଠକାରି ପଦାର୍ଥରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଫଳରୁ ଯୁଆଣି ଅର୍କ ହୁଏ । ଯୁଆଣି ଅର୍କ କୃମି ନାଶକ, ମୁଖ 
ରୋଚକ, ବାୟୁ ନାଶକ ଓ ଜୀର୍ଣ୍ଣ କାରକ | ଜୁଆଣିରୁ ତେଲ ମଧ୍ଯ ବାହାର କରାଯାଏ | 


ୟୁଆର - Sorghum Valgare, Sorghum bicolor, Fam-Poaceae. 

ଇଂ : great millet, sorghum ବାର୍ଷିକ ଫସଲ 

ଏହା ଧାନ୍ୟାଦି ତୃଣ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଯୁଆର ଫସଲ ଅଛ୍ପ ବୃଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତୀୟ ରାଜ୍ୟରେ ବର୍ଷାଦିନେ ବୃଷ୍ଟିପୁଷ୍ଠ 
ଫସଲ ରୂପେ ବହୁଳ ଭାବେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଯୁଆର ଗୋଟିଏ ଖାଦ୍ୟ ଫସଲ | ଜୁଆରକୁ ଭାତ, ଅଟା, ରୁଟି, ପିଠା, 
ଜାଉ କରି ଖାଆନ୍ତି । ଯୁଆର ଖାଡ଼ି ଓ ପତ୍ର ଗୋଖାଦ୍ୟ ଜୁଆର ଦାନାକୁ ଚୂରି, ସିଢେଇ ମାଲ ଆଲକୋହଲ ଓ ଆସିଟୋନ୍‌ 
ତିଆରି କରାଯାଏ | ଯୁଆର ଦାନା, ଯଅ ଦାନାଭଳି ବ୍ୟବହୃତ ହେଲେ ହେଁ ଯୁଆର ଦାନା ‘ଯଅ ଦାନାଠାରୁ ଗରୁ । ଏଥ୍‌ର 
‘ଯଅ” ଅପେକ୍ଷା ବେଶି ଖଣିଜ୍ର ପଦାର୍ଥ ଆଏ । ରୋଗୀଙ୍କୁ ସାଧାରଣତଃ ଯୁଆର ରୁଟି ଖାଇବା ଅନୁମୋଦନ କରାଯାଏ 
ନାହିଁ । ହାଇଦ୍ରାବାଦସ୍ପିତ ଆନ୍ତର୍ଜାତୀୟ - ଅର୍ଵଶୁଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳର ଫସଲ ଅନୁଷ୍ଠାନରେ (International Crop Research 
Institute for Semi-arid Tropics, ICRISAT) ଯୁଆର ଫସଲ ଉପରେ ଅନେକ ଗବେଷଣା କରାଯାଉଛି | 


ଯୁ(ଜୁ ) ଆଳି - ଲଙ୍ଗଳ ସଜର ଏକ ଉପକରଣ | ଶଗଡ଼, ଓ ହଳ ଟାଣୁ ଥ୍ବା ପ୍ରାଣୀ ମାନଙ୍କ କାନ୍ଧରେ ଯୁଆଳି ରଖାଯାଏ | ଲଙ୍ଗଳ 
ଯୁଆଳିର ଲମ୍ବ ଏକତାଳ (ଗୋଡ଼ଠାରୁ ତାଳୁ ଯାଏ) ।! “ ମାପିବ ଗୋଡ଼ଠାରୁ ମୁଣ୍ଡ ଯାଏ, ଯୁଆଳିଜ୍ଞଗୋଟିକର ମାପ 
ନିର୍ଣ୍ଣୟ” । ଯୁଆଳିର ଲମ୍ବ ପାଞ୍ଚଫୁଟ ! ଯୁଆଳି ହାଲୁକା କିନ୍ତୁ ଟାଣ କାଠରେ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଯୁଆଳିର ଦୁଇ ପଟେ 
ଶଅଳ ଥାଏ । ଶଅଳ ଦଉଡି ବଳଦ, ମଇଁଷିଙ୍କ ବେକ ଚାରିପଟେ ଘୁରାଇ ଯୁଆଳିରେ ବନ୍ଧାଯାଏ | 


“ ଭାଗିଁଲା ଯୁଆଳି, ଛିଭ୍ିଲା ଯୋତ, 
ଝିଅ ମଲେ ଜ୍ବାଇଁ କାହାର ଗୋତ ?” ବୋଲି ଢଗ ଅଛି | (ବୁଆଳି ଦେଖ) 


ଯୁଗ- ଲଙ୍ଗଳ ଯୁଆଳି ବା ଶଗଡ଼ ଯୁଆଳିର ଯେଉଁ ଅଂଶ ବଳଦଙ୍କ କାନ୍ଧ ଉପରେ ରହେ | ୩.୫ ହାତ ଲମ୍ବ ( ୫ ଫୁଟ = 
୧.୫୨୪ ମିଟର) ଲମ୍ବକୁ ଯୁଗ କୁହାଯାଏ | କାଳର ଭାଗ ଯଥା ସତ୍ୟ ଯୁଗ, ତ୍ରେତାଯୁଗ, ଦ୍ଵାପର ଯୁଗ ଓ କଳିଯୁଗ | ଏକ 
ଦେବ ବର୍ଷ=୩୬୦ ମାନବ ବର୍ଷ | ଏହି ଅନୁସାରେ | 


ସତ୍ୟଯୁଗ = ୪୮୦୦ ଦେବବର୍ଷ × ୩୬୦ = ୧,୭ ୨୮,୦୦୦ ମାନବବର୍ଷ 
ତ୍ରେତାଯୁଗ = ୩୬୦୦ ଦେବବର୍ଷ × ୩୬୦ = ୧, ୨୯୬୦୦୦ ମାନବବର୍ଷ 
ଦ୍ଵାପର ଯୁଗ = ୨୪୦୦ ଦେବବର୍ଷ × ୩୬୦ = ୮,୬୪, ୦୦୦ ମାନବବର୍ଷ 
କଳି ଯୁଗ = ୧୨୦୦ ଦେବବର୍ଷ × ୩୬୦ = ୪,୩୨,୦ ୦୦ ମାନବବର୍ଷ 
ଏକ ମହାଯୁଗ' = ୧୨୦୦୦ ଦେବବର୍ଷ × ୩୬୦ = ୪୩, ୨୦, ୨୦୦ ମାନବର୍ଷ 
ଯୁଗ କୀଳକ - ଯୁଆନଳିର କୀଳା | ଶଗଡ଼ ବାକୁଲି, | 
ଶଗଡ଼ ଯୁଆଳିର ବାକୁ ଲି ଓ ଲଙ୍ଗଳର ଯୁଆଳିର ଶଅଳ ! ଶଗଡ଼ ଯୁଆଳିର ବାକୁଲି ଯୁଆଳି ଖୋଲ ବା କିଣାରେ 


ଦିଆଯାଏ । ଦଉଡ଼ି ଯୋତ ଉପରୁ ତଳକୁ ଦିଆଯାଇଥାଏ ! ଏହା ହୁଗୁଳା ରହେ | କିନ୍ତୁ ଲଙ୍ଗଳ ଯୁଆଳିରେ ଶଅଳ 
ତଳପଟୁ ଉପରକୁ ଦିଆଯାଇ ଭଲ ଭାବରେ ଖୁଲ ଦିଆ ଯାଇଥାଏ | ବଳଦର କାନ୍ଧକୁ ଯୁଆଳିରେ ଅଟକାଇ ରଖୁବା ପାଇଁ 


ଏ କୀଳା (ବାକୁଲି, ସଅଳ ) ଦିଆଯାଏ | 
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ଯୁବା - କାଠରେ ତିଆରି ଶିଶୁଙ୍କ ଖେଳନା । ଏହା ପ୍ରାୟତଃ ନାଲି .ରଙ୍ଗର । ଛୋଟ ପେଷ୍ଡୁ ଭଳି ଗୋଟିଏ ଗୋଲ .କାଠରେ 
ଖୋପପରି ଖଣ୍ଡେ ଅଳ୍ପ ଲମ୍ବର କୀଳା ମରାଯାଇଥାଏ ! ଏ କୀଳାର ତଳମୁଣ୍ଡ ଗୋଲ ଓ ଚଉଡ଼ା | ଶିଶୁ ହାତରେ ମୁଠା 
କରିଧରି ଶିଖ୍ବା ପାଇଁ ଏହାକୁ ତା ହାତରେ ଧରାଇ ଦିଅନ୍ତି | ସେ ଯୁଦ୍ଧାକୁ ମଧ୍ଯ ପାଟିରେ ପୂରାଏ | 


ଯୋକିଆ - ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡାରେ ଲାଗୁଥାଏ ଲୁହା ବା ଫାଳକୁ ଟାଣ କରି ଧରି ରଖ୍ବାକୁ ଲଗାଯାଉଥୁବା ଲୁହା କଣ୍ଟା । ଲୁହା ବା ଫାଳର ଲମ୍ବ 
ଅନୁସାରେ ଗୋଟିଏ ବା ଦୁଇଟି ଯୋକିଆ ଲଙ୍ଗଳରେ ବାଡ଼ିଆ ଯାଇଥାଏ । 

ଯୋଟିବା - ବାନ୍ଧିବା, ଲଗେଇବା ! 
ଲଙ୍ଗଳ ସଜରେ ବଳଦ ଯୋଚଟିବା | ହଳ ଯୋଚିବା, ଶଗଡ଼ରେ ବଳଦ ଯୋଚିବା । ରଥରେ ଘୋଡ଼ା ଯୋଚିବା ! 

ଯୋଜନା - ବରାଦ, ଆଗାମୀ ବ୍ୟବସ୍ଥା ! 
ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟ ସୀମା ଭିତରେ କରିବାକୁ ଇଚ୍ଛା ଥ୍ବା କାମର ଚିଠା | ଏଥ୍ପାଇଁ ଆବଶ୍ୟକ ଅର୍ଥର ଆକଳନ ଏବଂ ଏହା 
କେଉଁଠୁ ଆସିବ ତାର ବରାଦ ! ସାଧୀନିତା ପରେ ଦେଶର ସର୍ବବିଧ ଉନ୍ନତି ପାଇଁ ଭାରତ୍ଉ ସରକାର ପଞ୍ଚବାର୍ଷିକ ଯୋଜନା 
କରି ଆସୁଛନ୍ତି । ଏଥୁପାଇଁ ଭାରତର ପ୍ରଥମ ପ୍ରଧାନମନ୍ତ୍ରୀ ଯବହାରଲାଲ ନେହେରୁ ଯୋଜନା ଆୟୋଗ ( କମିଶନ ) 
ବସାଇଛନ୍ତି । ଏ କମିଶନ ପଞ୍ଚବାର୍ଷିକ ଯୋଜନାର ରୂପରେଖା ତିଆରି କରନ୍ତି ଏବଂ ଏହାକୁ ଭାରତର ଅର୍ଥମନ୍ତ୍ରୀ ସଂସଦର 
ତର୍୍ଚମା କରାଇ ଗ୍ରହଣ କରାନ୍ତି | ପ୍ରତ୍ୟେକ ରାଜ୍ୟ ସ୍ତରରୁ ଓ ପଞ୍ଚାୟତ ସ୍ତରରୁ ଏ ଯୋଜନା କାର୍ଯ୍ୟ କରୁଛି -! ଏହି ବିଧ୍ବର 
ବରାଦ କାର୍ଯ୍ୟହେତୁ ଭାରତ ଦର୍ଭମାନ ପୃଥ୍ବୀର ଏକ ଗଣ୍ୟମାନ୍ୟ ରାଷ୍ଟ୍ରରେ ଓ ଖାଦ୍ୟ ଶସ୍ୟ ରପ୍ତାନି କାରି ରାଷ୍ଟ୍ରରେ 
ପରିଣତ ହେଲାଣି । 


ଯୌତୁକ - ବିବାହପରେ କନ୍ୟାକୁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା ଦାନ, ଉପହାର, ସାହାଯ୍ୟ, ଉପଢ଼ୌକନ | ଏପରି ଦାନ ଓ ଉପହାର ଦେବା ପ୍ରଥା 
ପୁରାଣରେ ମଧ୍ଯ ବର୍ଣ୍ଣିତ ହୋଇଛି, ସୀତାଙ୍କୁ ବିଦା କଲାବେଳେ ରାଜା ଜନକ ଅନେକ ଯୌତୂକ ଦେଇଥ୍‌ଲେ । ଦୌପଦୀଙ୍କୁ 
ବିଦାକଲାବେଳେ ରାଜାଦ୍ରପଦ ଅନେକ ଯୌତୁକ ଦେଇଥୁଲେ | 


“ ଅର୍ବୃଦେକ ରଥ ଦେଲେ ବିଶାଶତ ହସ୍ତୀ, 
ପାଞ୍ଚ ଅକ୍ଷୌହିଣୀ ଦେଲେ ଆବର ପଦାତି ! 
ପାଟ ଛତ୍ର ଆଲଟ ଯେ ଲକ୍ଷେଦେଲେ ବାଛି, 
ଚାରିଲକ୍ଷ ବାଦ୍ୟକାର ଧନ କେବା ଲେଖ୍‌ | 
ଲକ୍ଷେ ଗାଇ ଦେଲେ, ଲକ୍ଷେ ବସ୍ସା, ଲକ୍ଷେ ଧେନ୍ଧ, 
ସଙ୍ଗେ ସମର୍ପିଲେ ଆଣି ଧୃତଦୂମ୍ବ ସୁନୂ ।” (ଶାରଳା ମହାଭାରତ ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 


ଏବେ ଯୌତୁକ ଜନିତ ବଧୂହତ୍ୟା ପ୍ରତ୍ୟେକ ଦିନ ଖବର କାଗଜ ପୃଷ୍ଠାମଣ୍ଡନ କରୁଛି | ବାପଘର ଯୌତୂକ ଦେଇନଥୁବାରୁ 
ବୋହୂକୁ ନିର୍ଯ୍ୟାତନା ଦିଆ ଯାଉଛି, ମାରି ଦିଆ ଯାଉଛି | ବୋହୂମଧ୍ଯ ନିର୍ଯ୍ୟାତନା ସହି ନପାରି ଆତ୍ସହତ୍ୟା କରୁଛି ! 


HER 
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ୟ 


ୟୁକାଲିପ୍‌ଟସ ( ଇଉକାଲିପ୍ଟସ୍‌) ନୀଳଗିରି 
ଇଂ - Lemon scented eucalyptus 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Eucalyptus citriodord, Eucalyptus maculata, Fam : Myrtaceae 


ଗଛ ଡେଙ୍ଗା, ଡାଳପତ୍ର ଥ୍‌ଲେ ବି ଗଛ ପତଳା ଦେଖାଯାଏ |! ଏହାକୁ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଓ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ନୀଳ 
ଗିରିରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଇଉକାଲିପଟସ ବଗିଚା ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଏହା ବ୍ୟବସାୟିକ ସୂତ୍ରରେ ଚାଷ କରାଯାଉଛି 1 ପତ୍ର ଅଳ୍ପ 
ଓସାରିଆ, ଲମ୍ବା । ପତ୍ର ଉପର ପାଉଁଶିଆ ଦେଖାଯାଏ | ଏହାର ପତ୍ର ଓ ଅଗି ଡାଳରୁ ନୀଳଗିରି ତେଲ ବାହାର 
କରାଯାଏ ! ଏଥ୍‌ରୁ ସିଟ୍ରୋନେଲା ତେଲ (ସିଟ୍ରୋନେଲିଲ) ଓ ମେନ୍ଥ୍ଲ ମଧ୍ଯ ତିଆରି ହୁଏ ! ଇଉକାଲିପଟାସ୍‌ ଗଛ ଜଳ 
ସ୍ମର ହ୍ରାସ କରେ ବୋଲି ଅନେକ କହୁଥ୍‌ଲେ ମଧ୍ଯ ଏହା ବିବାଦୀୟ ହୋଇ ରହିଛି । ଇଉକାଲିପଟସ ତେଲ ଆଣ୍ଡ 
ଗଣ୍ଡିବାତରେ ମଧ୍ଯ ଗଣ୍ଡିଯାଗାରେ ଘଷନ୍ତି । ଉପସମ ମିଳେ ! କାଠ ମଣ୍ଡରୁ ଲେଖା ଓ ଛପା କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ | 

ୟୁଉଭରିଆ - ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର | ଏହା ଏକ ଡାଇଆମାଇଡ଼ | ଏଥୁରେ ୪୪-୪୬ ଭାଗ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଥାଏ ! 
ଅନ୍ୟ ଯେ କୌଣସି ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଜାତୀୟ ସାର ତୁଳନାରେ ଏଥୁରେ ଶତକଡ଼ା ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପରିମାଣ ବେଶୀ | ଏକ 
ଏକକ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପ୍ରତି ମୂଲ୍ୟ ମଧ୍ଯ ସର୍ବନିମ୍ନ । ୟୁରିଆ ସାରକୁ ମାଟିରେ ପ୍ରୟୋଗକଲେ ଏହା ଇଉରିଏଜ ସନ୍ତ୍ଵରକ 
(ଏନ୍‌ଜାଇମ୍‌) ଦ୍ଵାରା ଆମୋନିୟମ କାର୍ବୋନେଟ ଓ ପରେ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ ହୁଏ । ଉତ୍ତିଦ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ଉଭୟ ଆମୋନିୟମ 
ଓ ନାଇଟ୍ରେଟ୍‌ ରୂପେ ଗ୍ରହଣ କରେ । ଇଉରିଆ ମାଟିକୁ ଅମ୍ବୀ କରାଏ ନାହିଁ ! ଏହା ଏକ ଜୈବସାର । 


NH,CONH, ———(NH,)CO, — ®! 2NHO, —!—2NHO, 


urease 


ଏହାକୁ ପାଣିରେ ଗୋଳାଇ ବିଭିନ୍ନ ଫସଲରେ ପତ୍ର ସିଞ୍ା ମଧ୍ୟ କରାଯାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ବାଇ ଉଇରେଟ୍‌ ପରିମାଣ ବେଶୀ 
ହେଲେ ଗଛ ପତ୍ର ପୋଡ଼ିଯାଏ । ଇଉରିଆ ସାର ପତ୍ର ଛିଞ୍ଚା ପାଇଁ ଏଥ୍‌ରେ ୦.୫ ଭାଗରୁ ଅଧ୍କ ବାଇଇଉରେଟ୍‌ ରହିବା 
ଅନୁଚିତ | ତାପମାନ ବେଶୀ ହେଲେ ବାଇ ଇଉରେଟ୍‌ ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧି ପାଏ ! 


2(NH, - CO - - NH) = — NH, = NH, — Co.NH.Co.NH, 
ବାଇଇଉରେଟ୍‌ 


HR 
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ର 


ରଇ - ଚିତାଗ୍ନି, ଯୁଇଗାଡ଼,ସରୁ ଓ ଲମ୍ବା ପହଣୀ, ପୋଖରୀରେ ପୋତା ହୋଇଥବା ଖୁଣ୍ଟ । 


ରଇକାଠ - ଚିତାଗ୍ନି (ଯୁଇ) ଜଳାଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ କାଠ | ପୋଖରୀ ମଝିରେ ଦୀପଦଣ୍ଡି କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହେଉଥୁବା 
କାଠ ! ଏ ଖୁମ୍ବ ବେଲ କାଠରେ ହୁଏ | 


ରଇଗାଡ଼ - ଯୁଇଗାଡ଼ | ଶବ ପୋଡ଼ିବା ପୂର୍ବର ଗୋଟିଏ ଛଅଫୁଟଲମ୍ବ ଓ ଚାରିଫୁଟ ଓସାର ଗାଡ଼ ଖୋଳାଯାଏ | ତା'ଉପରେ ଯୁଇ 
କାଠ ସଜାଡ଼ି ( ସଙ୍ଗାଡ଼ି ) ରଖାଯାଏ | ଶବକୁ ଶୁଆଇ ପୋଡାଯାଏ | ପୋଡ଼ା ପାଉଁଶ ସେ ଗାଡରେ ପଡେ | 


ରଇଜଳା - ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନଙ୍କର ଗାଳି । ତୂ ଯୁଇରେ ପଡ଼ି ପୋଡ଼ାହୁଅ | ଅର୍ଥାତ୍‌ - ମରିଯା 
ରଇତ - ଚାଷୀ ।! ରଇତର ରଇତକୁ ସିକିମି ରଇତ କୁହାଯାଏ | 
ରକ୍‌ ଫସଫେଟ - ଫସଫେଟଥ୍ବା ଖଣିଜ ଶିଳା | 
ରଜ୍ତ ଆବୁ - ଜନ୍ଧବେଳେ ଶିଶୁମୁଣ୍ଡରେ ରକ୍ତର ଚାପହେତୁ ହେଉଥୁ୍‌ବା ଆବୁ | 
ରଜ୍ତ କଦଳୀ - ଚମ୍ପା କଦଳୀ ( କଦଳୀ ଦେଖ) | ନାଲି କଦଳୀ 
ରନ୍ତ କଇଁ - କଇଁ ଦେଖ | ଏ କଇଁ ସକାଳୁ ଫୁଟି ସଞ୍ଜବେଳକୁ ବନ୍ଦହୋଇଯାଏ | Nymphea Stellata 
ରକ୍ତ କମଳ - ନାଲିପଦ୍ଧ |! ଅରବିନ୍ଦ, ଅରୁଣ କମଳ, ରବିପ୍ରିୟୟ ଶୋଣପଦ୍ଧ 1( କମଳ ଦେଖ) 
ରକ୍ତ କାଇଁଚ -ମଣ୍ଡା କାଇଁଚ, 
ତେଲୁଗୁ : ଗୁରିଭେଣ୍ଡା, ବନ୍ଦିଗୁରିଭେଣ୍ଡା 
ବଙ୍ଗଳା : ରଞ୍ଜନ, ରକ୍ତ କାଞ୍ଚନ, ହି -ବାରିଗୁମୁଚି 
ଇଂ : Coral Wood, Red Wood 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : 4denanthera pavonina, Fam -Mimosaceae 
(ମଣ୍ଡା କାଇଁଚ ଦେଖ) । 
ମଣ୍ଡା କାଇଁଚକୁ ମାଳକରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ବଣିଆମାନେ ବଟକରା କରି ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି | ପ୍ରତ୍ୟେକ ମଞ୍ଜିର ଓଜନ ୪ ଧାନ | 
(୧ ରତି) | 
ରକ୍ତ କୁସୁମ - ପାରିଭଦ୍ରୟ ପାଳଧୁଆଗଛ । ଢାମଣଗଛ, ରକ୍ତ କଞ୍ଚନ, ନାଲି ଅରଖ ଗଛକୁ ରକ୍ତ କୁସୁମ କହେ | (ଅରଖ ଓ ପାଳଧୁଆ . 
ଦେଖ) 
ରକ୍ତ ଗଡ଼ିବା - ଗୋଡ଼ ଗୋଦର ହେବା, ବାତଜର ହେତୁ ହାତ ଗୋଡ଼, କୋଷ, ଲିଙ୍ଗ, ସ୍ତନ ଫୁଲିଯିବା | ଏଥୁଲାଗି କଷ୍ଟହୁଏ | 
ରକ୍ତ ଗନ୍ଧା - ଅଶୃ ଗନ୍ଧା ( ଅଶୃ ଗନ୍ଧା ଦେଖ) | 
ରକ୍ପ ଚନ୍ଦନ -ତିଳପର୍ଣ୍ଣା ତାମ୍ରସାର, ତାମ୍ରାଭ, ଲୋହିତ ଚନ୍ଦନ, ତିଳପର୍ଣ୍ଣ । 
ହି : ରଭ୍ତଚନ୍ଦନ, ବଙ୍ଗଳା : ରକ୍ତ ଚନ୍ଦନ, 
ତେ : ଅଗୁରୁ ଗନ୍ଧାମୁ, ୟେରା ଚନ୍ଦାନାମୁ 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Pterocarpus santalinus, Fam: Fabaceae. 


ବୃକ୍ଷ | ଜଙ୍ଗଳ ବୃକ୍ଷ | ବଳ୍କଳ ପିଙ୍ଗଳ, ଗଛକୁ ଖଣ୍ଡିଆ କରିଦେଲେ ନାଲି କ୍ଷୀର ବାହାରେ 1 ପତ୍ର ତିନିଟିକିଆ, ପତ୍ରର 
ତଳପଟେ ଲୋମଥାଏ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଏ ଗଛ ଚନ୍ଦନ ଜାତୀୟ ନୁହେଁ | ଏହାର କାଠ ବି ସୁଗନ୍ଧ ନୁହେଁ । 


ରକ୍ତ ଚାପ - ଶୁଦ୍ଧ ରକ୍ତ ଧମନୀ, ହୃତ୍ପିଶ୍ଡରୁ ପ୍ରଶିରା ବାଟେ ଦେହଯାକ ସଞ୍ଚରିତ ହୋଇଯାଏ | ଅଶୁଦ୍ଧରକ୍ତ ଶିରା ଦେଇ ପୁଣି ହୃଦ୍‌ପରିଣ୍ଡ 
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ଭିତରକୁ ଫେରିଯାଏ । ଏହି ପ୍ରକ୍ରିୟା ନିରନ୍ତର ଚାଲିଯାଏ । ଏଇଥୁପାଇଁ ହୃତ୍‌ପିଣ୍ଡ ସବୁବେଳେ ଦୂକ୍‌ ଦୂକ୍‌ ହେଉଥାଏ | ଏହି 
ସଂଚାର ମାର୍ଗର ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ସ୍ଥାନରେ ରକ୍ତର ଚାପ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଦେହ ଅସୁସ୍ଥ ହେଲେ ରକ୍ତ ଚାପ ବଡ଼ୈ | ରକ୍ତ ଚାପ 
ମାପ ଯନ୍ତ୍ର ବ୍ୟବହାର କରି କେତେବେଳେ ରକ୍ତ ଚାପ କେତେ ନିରୂପଣ କରାଯାଏ 1 ରକ୍ତ ଚାପ ମାପକାରି ଯନ୍ତ୍ରକୁ ହେମୋ 
ଡାଇନୋମିଟର (ଧaemodynameter) ବା ସାଇଗୋମାନୋମିଟର (sphygomannometer) ବା ରକ୍ତଚାପମନ୍ତ୍ର 
(Blood pressure instrument) କୁହାଯାଏ | ପାରଦସ୍ତମ୍ଭ ସହିତ ସଂଯୁକ୍ତ ଏକ ନଳୀକୁ ରୋଗୀ ହାତରେ ରବର 
ମୁଣା ବାନ୍ଧି ଚିପନ୍ତି । ପାରଦ ଉପରକୂ ଉଠେ । ପାରଦର ଚାପହେତୁ ରକ୍ତ ସଂଚାଳନ ଶବ୍ଦ ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ କମିଯାଏ | 
ଯେଉଁ ବିନ୍ଦୁଠାରେ ପ୍ରଥମେ ଶବ୍ଦ କମ ଶୁଣାଯାଏ ତାକୁ ସଂକୋଚନ ବିନ୍ଦୁ ($y5toli୯) ଚାପ କୁହାଯାଏ । ପୁଣି ନଳୀକୁ 
ଖୋଲି ଚାପ କମାଇ ଦିଆଗଲେ ରଚ୍ତ ପ୍ରବାହ ଶବ୍ଦ ବଢ଼ିଯାଏ | ଯେଉଁ ବିନ୍ଦୁରେ ରକ୍ତ ପ୍ରବାହ ଶବ୍ଦ ଅଧକ ଶୁଭେ ତାକୁ 
ପ୍ରସାରଣ ବିନ୍ଦୁ (da $olic) କହନ୍ତି | ବୟସ ବଢ଼ିଲେ ରକ୍ତରେ ଚୂନପରି ପଦାର୍ଥ ବସିଯାଏ । ଏବଂ ରକ୍ତ ନଳୀ ସରୁଆ 
ହୋଇଯାଏ ! ପ୍ରବାହ ବାଧାପ୍ରାପ୍ତ ହୁଏ | ଏଣୁ ରକ୍ତ ଚାପ ବେଶୀ ହୁଏ | ବୟସ ଅନୁସାରେ ସଂକୋଚନ / ପ୍ରସାରଣ 
: ($ystolic/diastolic) ମୂଲ୍ୟ ବଦଳିଯାଏ | ଏହାର କେତେକ ହାରାହାରି ମୂଲ୍ୟ ନିମ୍ପରେ ଦିଆଗଲା । 


୨୦ ବର୍ଷ ୧90/୮0 + 90 (systolic/diastolic) 
୩୦ ବର୍ଷ ୬୮/୮୪ + 9୦ 

୫୦ ବର୍ଷ emo/Co + 90 

୬୦ ବର୍ଷ ୧୩୫/୯୦ + ୨୦ 

୭୦ ବର୍ଷ ୧୪୫/୯୦ + ୨୦ 


ରକ୍ତଚାପ ପାରଦ ଚାପ ସାମ୍ୟ ହିସାବରେ ପ୍ରକାଶ କରାଯାଏ (mm Hg) | 
ରକ୍ତ ପୁଞ୍ଜ - ନାଲି ଫୁଲ | ଯେଉଁ ଗଛର ଫୁଲ ନାଲି ଯଥା ପଳାଶ, କରବୀ, ଡାଳିମ୍ବ ବଧୁଲୀ, ନାଲି ଅରଖ, ଶିମିଳି, ରଭ୍ତ କାଞ୍ଚନ, 
ନାଗେଶ୍ଵର,ପାଳଧୁଆ, ପାଟଳୀ, ବରୁଣ, ମନ୍ଦାର ଫୁଲଗଛ | 
ରକ୍ତ ବୀଜକ - ଡାଳିମ୍ବ 
ର୍ପ ଶାକ - ନାଲି କୋଶିଳା ଶାଗ (ଶାଗ ଦେଖ) | 
ରକ୍ଷା ପଞ୍ଚମୀ - ରେଖା ପଞ୍ଚମୀ ଦେଖ | 
ରଙ୍ଗ କଇଁ - ରକ୍ତ କଇଁ, ନୀଳ କଇଁ 
ହି : ନୀଳ ପଦମ, ନୀଳ କଇଁ 
ଇଂ : Indian blue water lily, Nymphaea stellata, Nymphaceae. 


ଜଳଜ ତୃଣ, ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ, ଫୁଲ ନାଲି ବା ନୀଳ ରଙ୍ଗର | ଏ ଫୁଲ ସକାନୁ ଫୁଟେ ଓ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳକୁ ମୁଦି ହୋଇଯାଏ । 
ଭାରତର ସବୁ ଅଞ୍ଚଳର ପୋଖରୀ, ଗାଡ଼ିଆ, ବଗଚର ଇତ୍ୟାଦିରେ ବର୍ଷା ଓ ଶରତ ରତୁରେ ଫୁଟେ | ଏହାର ନାଡ଼ ଲମ୍ବ | 
ମୂଳର ଧାବକ କାଣ୍ଡ, କରଅଁଳ ପତ୍ର ଓ ନାଡକୁ ପରିବାରୂପେ ଖାଆନ୍ତି | ଧାବକ କନ୍ଦକୁ ବୁରି ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ, ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ରୋଗ, 
ଅତିଶୟ ଉଦରାମୟ, ତରଳଖଝାଡ଼ା ଏବଂ ଅର୍ଶ ହେଲେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଧାବକକନ୍ଦ ଓ ନାଡର କ୍ଲାଥ ଦେହର ଚମ 
ନରମ ରଖୁବା ପାଇଁ, ମୂତରବର୍ଷକ ରୂପେ ଏବଂ ଶ୍ଲେଷ ଦୂର କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । କଇଁ ବେଣ୍ଟ ମାଶ୍ରିଆକୁ ଭାଜି 
କଇଁ ଖଇ କରନ୍ତି । ଏହା ଅତି ହାଲୁକା, ସୁପାଚ୍ୟ ଏବଂ ରୋଗୀଙ୍କ ଖାଦ୍ୟ ! 

ରଙ୍ଗଣୀ ଫୁଲ - ଏହାକୁ କାଠ ରଙ୍ଗଣୀ, ଖଡ଼ିକା ଫୁଲ, ରୁକ୍ମିଣୀ କୁହାଯାଏ । ଗଛ ବାର୍ଷିକୀ, ଶାଖାୟିତ, ଫୁଲ ଗାଢ଼ନାଲି, ଚିତାକର୍ଷକ 
ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ମୂଳ ନିଦ୍ରାକାରି ନିଦ ନହେଲେ ଓ ପେଟବଥଆା ହେଲେ ଏହାକୁ ଖାଆନ୍ତି । ଫୁଲ ଆମାଶୟ, ଝାଢ଼ା, 
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ଶ୍ବେତସ୍ରାବ, ଶ୍ଲେଷ ଓ ଶର୍ଦ ହେତୁ ଶ୍ଵାସନଳୀ ରୋଗ ଦୁର କରିବା ପାଇଁ ଖାଆନ୍ତି । ଓ ଏହି ଗଛକୁ କେତେ ଉତ୍ତିଦ 
ଵୈଜ୍ଞାନିକ Mirbilis Jalapa (Fam.Nyctaginaceae) ବୋଲି କହନ୍ତି | ଏହି ଫୁଲକୁ ବାଣଫୁଲ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 
ଗଛ ଛୋଟ, ବାର୍ଷିକୀ | ଚିତ୍ତାକର୍ଷକ, ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ | ମଞ୍ଜିକୁ ଚୂରି ପ୍ରଶାଧନୀ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରନ୍ତି | ଫୁଲରୁ 
ଗାଢ଼ ରକ୍ତ ରଙ୍ଗର ରଙ୍ଗ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଅଳତା କରନ୍ତି ¦ ପତ୍ର ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ ! 

ରଙ୍ଗବାଣ - ହୋଟ, ଗୋଲ ନାଲି ପଇଡ଼ | ଏ ପଇଡ଼ ପାଣି ମଧୁରା | 

“ ରଙ୍ଗବାଣ ପଇଡ଼ ସଙ୍ଗତେ ଛେନାପଣା, 
ଅଦାମିଶା କରି ସେ ନବାତ ଖଣ୍ଡ ଛେନା ।” (ଲକ୍ଷ୍ମୀପୁରାଣ ) 

(Canna Indica) କାନାଫୁଲଗଛ | ଏ ଗଛ ଅଦା ଓ ହଳଦୀ ଗଛ ପରି କିନ୍ତୁ ଡେଙ୍ଗା, ଫଳ କାଙ୍କଡ଼ଭଳି | ମଞ୍ଜି କାଙ୍କଡ଼ 
ମଞ୍ଜିପରି କିନ୍ଧୁ କଳା | ଏହା ନାଲି, ହଳଦିଆ ଓ କଳା ହୋଇପାରେ | ନାଲି ଗୋଡ଼ିବାଣ ଫୁଲ ( ଗୋଡ଼ିବାଣ ଦେଖ) | 

ରଙ୍ଗମସଲା - ଯେଉଁ ମସଲା ପକାଇଲେ ତରକାରି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ରାନ୍ଧଣା ରଙ୍ଗହୁଏ ତାକୁ ରଙ୍ଗ ମସଲା କୁହାଯାଏ ! ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ଯରୁ 
ହଳଦୀ, କମଳା ଗୁଣ୍ଜି ଓ ଜାଫ୍ରାନ ପ୍ରଧାନ | ଏ ତିନୋଟି ଯାକ ପ୍ରକୃତରେ ମସଲା ନୂହଁନ୍ତି କାରଣ ସେମାନେ ରଙ୍ଗ କରନ୍ତି 
କିନ୍ଧ ବାସନା ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ । ଏଣୁ ଏଗୁଡିକୁ ବର୍ଣ୍ଣ କାରକ ଓ ମିଶ୍ରକ କୁହାଯିବା ବିଧେୟ | 

ରଙ୍ଗି ଆରାଇ - ଏକ କିସମ ଦେଶୀଧାନ | ଏହାର ଉପର ଚୋପା ( ଲେମା ଓ ପେଲିଆ, ତୁଷ, କୁଣ୍ଡା) କଳା, ବା ନାଲି 1 କିନୁ ଚାଉଳ 
ଧଳା । ଏ କିସମ ଧାନରୁ ଭଲ ଖଇ, ଚୂଡ଼ା ଓ ମୁଢ଼ୀ (ଭୂଜା) ହୁଏ | “ ରଙଁଆ ରାଇ ଚୁଡ଼ାକୁ ବଢ଼ିଆ, ମୁଢ଼ୀକି ବାଇ” 
ବୋଲି କହନି । ଏ ଧୀନ ମଧ୍ଯ ଏକ ପାଣିସହଣୀ କିସମ ! ରାଜମଲି ଧାନରୁ ମଧ୍ଯ ଭଲ ଖଇ ହୁଏ । 
“ ଧାନ ନୀଁ ରଙ୍ଗିଆ ରାଇ | ୟାକୁ ନଛାଡ଼ିବୁ ଚଷାଭାଇ !” 
“ ଧାନ କରିଥ୍ବୁ ରଇିଆ ରାଇ, ଭାତକୁ ସୁନ୍ଦର, ଲିଆ( ଖଇ )କୁ ବାଇ” 
ଏପରି ଅନେକ ଢ଼ଗ ଅଛି । 

ରଜକା ବାଣ - ବଗଡ଼ ଚାଷୀମାନେ ବଗଡ଼ରେ ମକା ଆଦି ଫସଲ ଚଢ଼େଇ ଖାଇନଯିବା ପାଇଁ, ପଶୁମାନେ ପଶି ନଷ୍ଟ ନ କରିବା ପାଇଁ, 
ପଲ୍ଲା ପାଖରେ ଗୋଟିଏ ଖୁଣ୍ଟ ପୋତି ବାଣଭଳି ଫଟ ଫଟ ହେଉଥ୍‌ବା ଫୋଟକା ଲଗାଇଥାନ୍ତି | ଖୁଣ୍ଟରେ ଗୋଟିଏ ଡୋର 
ବା ରସି ଲାଗିଥାଏ । ପଲ୍ଲା ଭିତରେ ରହି ମଝିରେ ମଝିରେ ଏ ରସି ଡୋରକୁ ଟାଣିଦେଲେ ଫଟ୍‌, ଫଟ୍‌ ଶବ୍ଦ ହୁଏ । 
ଚଢ଼େଇ ଉଡିଯାଆନ୍ତି । ପଶୁମାନେ ଦୌଡ଼ି ପଳାନ୍ତି । ଏହା ଏକ ଫଟକା ବାଣ | ଆଦିବାସୀ ଭାଷାରେ ଏହାକୁ ରଜକାବାଣ 
କହନ୍ତି (ବଗଡ଼ ଚାଷ ଦେଖ) ! 

ରଜନୀ ଗନ୍ଧା : ଗୁଲ ସଭା, Tuberose 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Polyanthes tuberosa, Fam : Amaryllidaceae) 


ଛୋଟିଆ ତୃଣ । କନ୍ଦିଳ । ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ମୂଳରୁ ମାଟି ଭିତରୁ ପତ୍ର ବାହାରେ । ଫୁଲ ସରୁ ନଳୀ ଭଳି । ଫୁଲ 
ସ୍ତବକ ଗୋଟିଏ ଖାଡ଼ି | ଫୁଲ ବାସନାଯୁକ୍ତ | ବସନ୍ତ ରତୁରୂ ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁ ଶେଷଯାଏ ଫୁଟେ | ଏ ଫୁଲ ବାହାଘର ବେଳେ 
ଗାଡ଼ି ସଜାଇବା, ବେଦୀ ସଜାଇବା, ବରକନ୍ୟାଙ୍କୁ ସଜାଇବାରେ ବହୁଳ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏହା ଏକ ଲାଭଦାୟକ ଫୁଲ | 
ବର୍ଷସାରା ଏ ଫୁଲର ଚାଷ ଓଡ଼ିଶାରେ କରାଯାଇପାରିବ ! ଏ ଫୁଲରୁ ରାତିରେ ବେଶି ବାସନା ବାହାରେ । ଏହି ଫୁଲର 
ସ୍ତବକକୁ ( ଖାଡ଼ିକୁ ) ବିଭିନ୍ନ ରାସାୟନିକ ଉପଚାର ଦ୍ଵାରା ଅନେକ ଦିନ ରଖାଯାଇ ପାରୁଛି । 

ରଜ ସଂକ୍ରାନ୍ତି - ମିଥୁନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି । ଏହା ଆଷାଢ଼ ମାସର ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ପ୍ରଥମଦିନ । ଏ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟ ମିଥୁନ ରାଶିକୁ ସଂକ୍ରମଣ କରନ୍ତି । 
ମିଥୁନ ରାଶି ମୃଗଶିରା ନକ୍ଷତ୍ରର ଦୁଇପାଦ, ଆଦ୍ରା ନକ୍ଷତ୍ରର ୪ ପାଦ ଓ ପୁନର୍ବସୁ ନକ୍ଷତ୍ରର ୩ ପାଦ, ଏପରି “ନଅ” ପାଦ 
ଭୋଗକରେ । ବୃଷ ମାସାନ୍ତ ଦିନ ପହି ଲିରଜ ପାଳନ କରାଯାଏ । ତିନି ଦିନ-ପହିଲିରଜ, ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଓ ଭୂମି 
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ନହାଣ( ଭୂଦାହ) ( ସଂକ୍ରାନ୍ତିପରଦିନ) ରଜପର୍ବ ପାଳିତ ହୁଏ । ଏ ତିନିଦିନ ଧରଣୀ ରଢ୍ଚସ୍ଵଳା ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି | 
ରଚଚସ୍ଵଳା ନାରୀ ଅସ୍କୃଶ୍ୟା । ତୈଣୁ ଏ ତିନିଦିନ ବିଲହଣା, ଭୁ ବିଦାରଣ, ହଳ ଇତ୍ୟାଦି ବନ୍ଦ ରହେ | ଧରଣୀ ପୂଚ୍ୟା | 
ତା'ଉପରେ କେହି, ବିଶେଷତଃ ଅନୂଢ଼ା ବା କୁମାରୀମାନେ, ଖାଲି ପାଦରେ ଚାଲନ୍ତି ନାହିଁ । ଆଗେ ଗୋଡ଼ରେ ଗୁଆ 
ଖୋଳପାରେ ଯୋତାକରି ପିନ୍ଧି ଓ କଠଉ ପିନ୍ଧି ଚାଲୁଥୁଲେ | ରଢ ୩ ଦିନ ଦୋଳି, ପୁଞ୍ଚି ଖେଳନ୍ତି । ତାସ ଓ କଉଡି 
ଖେଳି । ରଜ ପିଠା (ପେଡ଼ପିଠା) କରି ଖାଅନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାର ବିଶେଷତଃ ମୟୂରଭଞ୍ଜ, କେନ୍ଦୁଝର ଓ ଉପକୂଳ ଓଡ଼ିଶାରୁ 
ଏକ ବଶଷ୍ଟ ପବ । ସ୍ତ୍ରୀ ଓ ବାଳିକାମାନେ ଘର କାମନଥୁବାରୁ ସାହି ସାହି, ଗୀ, ଗୀ ବୁଲନ୍ତି । 


“ ବନସ୍ତେ ଡାକିଲା ଗଜ, 
' ବରଷକେ ଥରେ ଆସିଛି ରଜ, 
ଆସିଛି ରଚ୍ଚ ଲୋ, ଘେନି ନୂଆ ସଜବାଜ” ! 
“ ମହକିଲା ବଣ ମଲ୍ଲୀ, 
ରଜଦୋଳି ଗୀତ ଗାଇବିବୋଲି ମୁଁ 
ମାଙ୍ଗ ପାରିଛି ମହଣ ମାରି ମୋ ନାନୀ ଲୋ.......” 1 (ରଜଗୀତ) 
ବୃଷାନ୍ତେ ମିଥୁନସ୍ୟାଦୌ ତ ଦ୍ବିତୀୟେ ଦିନତ୍ରୟଂ 
ରଜଚସ୍ପଳା ସ୍ୟାତ୍‌ ପୃଥ୍ବୀ କୃଷିକର୍ମ ବିହଗର୍ହିତଂ 
ହଳାନଂ ବାହନଚୈବ ବୀଜାନାଂ ବପନଂ ତଥା, 
ତାବଦେବ ନ କୁର୍ବୀତ ଯାବତ୍‌ ପୃଥ୍ଵୀ ରଜ ସ୍ଵଳା | 
ପୃଥ୍ଵୀ ରଜସ୍ପଳା ଯାବତ୍‌ ଖନନଂ ଛେଦନଂ ତ୍ୟଜେତ୍‌ 
ଅନ୍ୟ କର୍ମାଣୀ କୁର୍ବିତି ପୈତ୍ଂ ଦୈବଂନମାନୁଷଂ | 
ରଞ୍ଜଂ ରଙ୍ଗ 
ରଞ୍ଜକ - ଯେ ରଞ୍ଜନ (ରଙ୍ଗ )କରେ | 


- ରଞ୍ଜନୀ - ଯାହାଦ୍ଵାରା ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ | ଯଥା ହଳଦୀ, ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳି, କମଳାଗୁଶ୍ଚି, ନୀଳକୁସୁମ, ଆନାଟୋ, ବାଗ୍ରାନି, ନୀଳି, 
ମଞ୍ଜଷ୍ଠା, କାରୋଟିନ୍‌, ଇତ୍ଯାଦି । ଏ ଗୁଡିକ ଖାଇବା ଜିନିଷକୁ ରଙ୍ଗ କରନ୍ତି କିନ୍ଧୁ ଦୂଷିତ କରନ୍ତି ନାହିଁ । କେତେକ 
ରଙ୍ଗକାରି ( ରଞ୍ଜନୀ ) ପକାଇଲେ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଆକର୍ଷଣୀୟ ଭାବେ ରଞ୍ଜିତ ହୁଏ ! ଖାଇବାକୁ ବା ଆଣିବାକୁ ଇଚ୍ଛା ହୁଏ |! 
'ଲାଳସା ଜନ୍ଧେ | ପାନରେ ଚୂନ, ଖଇର ପକାଇଲେ ପାଟି ବେଶି ନାଲି ହୁଏ ! ଖାଇବା ପଦାର୍ଥରେ ଅଙ୍ଗୁର ଚୋପା ରସ 
ପକାଇଲେ ଖାଇବା ପଦାର୍ଥ ନେଳିଆ-କଳା ହୁଏ | କିଛି ଚିନିକୁ ଫୁଟାଇ ପୋଡ଼ି ଆସିବାଭଳି ହେଲେ ସେଥୁରେ ଖାଇବା 
ଜିନିଷ ପକାଇଲେ, ନାଲି ରଙ୍ଗ ରୁହେ | ମାଂସ ଓ ତରକାରିକୁ ଏମିତି ନାଲି ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ ! 
କେତେକ ରାସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥକୁ ରଙ୍ଗ କରୁଥ୍ଲେ ମଧ୍ଯ ସେ ଗୁଡିକ ବିଷାକ୍ତ ବୋଲି ବାରଣ କରାଯାଇଛି । 
ଯଥା ନିକେଲ, ଜିରକନ୍‌, କୋବାଲ୍‌, ଇତ୍ୟାଦି | 
ଧୋବା ଲୁଗା ସଫା କରି ନୀଳ ଦେଇ ସାମାନ୍ୟ ନୀଳ କରେ ! ଏହାଦ୍ଵାରା ଲୂଗା ଶୀଘ୍ର ମଇଳା ହେବା ଜଣାପଡ଼େ ନାହିଁ 
ଏହାକୁ ଲୁଗାବାସୀ ଧୋବ ହୋଇଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ନୀଳ ଏକ ରଞ୍ଜନୀ ! 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ଯ ' ଉପଯୋଗୀ ରଙ୍ଗ ପକାଇ ମନୋହରୀ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଯଥା ଜିଲିପି ରଙ୍ଗ ¦ ହିଙ୍ଗୁଳ 


(ସିନ୍ଦୁର), ରକ୍ତ ଚନ୍ଦନ ଇତ୍ୟାଦି ମଧ୍ଯ ରଞ୍ଜନୀ ଅନ୍ତର୍ଗତ ! 
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ରଞ୍ଜନୀପୁଷ୍ପ - ପୂତି କରଞ୍ଜ ! 

ରଞ୍ଜନ ବଲ୍ଲୀ - କଲରା ଲଟା | 

ରଞ୍ଜା - ବିଭିନ୍ନ ଗଛ (କାକୁଡ଼ି, କଲରା, ଜହ୍ନି, ଛଚିନ୍ଦ୍ରୀ ଇତ୍ଯାଦି) ମାଡ଼ିବା ପାଇଁ ପୋତାଯାଉଥୁବା ଶୁଖୁଲା ଡାଳ ବା ଝାଟି । ଏ 
ରଞ୍ଜା ଉପରେ ଲତାମାଡ଼େ । ତାର ଆକର୍ଷି ଦ୍ଵାରା ଟାଣିଧରି ଶୀଘ୍ର ବଢ଼ିଯାଏ । ବଢ଼େଇ କାଠ ପାଲିସ୍‌ କରିବା ପାଇଁ 
ବ୍ୟବହାର କରୁଥ୍ବା ଉପକରଣ | 

ରଞ୍ଜାତାରା - ଲଞ୍ଜାତାରା, ଧୂମକେତୁ | 

ରଞ୍ଜାଳିଆ ବେଳ - ବ୍ୟସ୍ତ ସମୟ | ବିଭିନ୍ନ କାମରେ ବ୍ୟସ୍ତ ରହିବା ବେଳ ! ( କାମ କରି ହାତ ଯାକ କୁଣ୍ଡେଇ ହେଲାଣି, ଭୋକ ଲାଗିଲାଣି, 
ରଞ୍ଜାଳିଆ ଲାଗିଲାଣି, ଏ ବୂଣା ବୁଣି ବେଳ, ଏତେ ରଞ୍ଜାଳିଆ ଯେ ଟିକିଏ ଫୁରୁସତ ମିଳୁନି, ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ) | 

ରଞ୍ଜିବା ¬ ରଙ୍ଗ କରିବା, ଖୁସି କରିବା, ମୁଗୁ କରିବା, ମୁଗୁ ହେବା ! 

ରଟକା - କୋଳଥ (କୋଳଥ ଦେଖ) | 

ରଡ଼ ଓଟ ଜଳନ୍ତା ପଦାର୍ଥର ତେଜ |! କୋଇଲା, କାଠ, ଘସି ନିଆଁ ଜଳୁଥ୍ବାବେଳେ ବାହାରୁଥ୍ବା ତେଢ | ସେଥ୍ରୁ ଖୁବ୍‌ ବେଶୀ 
ତେଜ ବାହାରୂଥ୍ବା ବେଳକୁ ରଡ଼ବେଳ କୁହାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରୁ ଡହକ ଯାଇନଥାଏ | 
କାହା ଉପରେ ରାଗି ପ୍ରତିଶୋଧ ନେବାକୁ, ସକଂଛ କରିବାକୁ ରଡ଼ି ବସିବା କୁହାଯାଏ ! 


ଟାଙ୍ଗରା ଓ ଗୋଡ଼ିଆ ରାସ୍ତାରେ ଶଗଡ଼ ଗଲେ ଶଗଡ଼ ହାଲ ଗୋଡିରେ ଘସି ହୋଇ ବାହାରୁ ଥ୍ବା ଶବ୍ଦକୁ ରଡ ରଡ ଶବ୍ଦ 
କୁହାଯାଏ । କାକୁଡ଼ି, ଚୋବେଇ ଖାଇଲା ବେଳେ ବାହାରୁଥ୍ବା ଶବ୍ଦକୁ ମଧ୍ଯ ରଡ଼ରଡ଼ ଶବ୍ଦ କୁହାଯାଏ । 


ରଣ - ରଣ ନଦୀ । ଏହା ମହାଦନୀର ଏକ ଶାଖା ନଦୀ | ରଣନଦୀ ବାଙ୍କ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରବାହିତ | ବାଙ୍କିରାଜା ଏ ନଦୀର 
ମଛଦିଆରୂ ଅନେକ ରାଜ ପାଉଥୂଲେ ! ସେତେବେଳେ ବାଙ୍କୀ ଗଡ଼ଜାତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏକ କରଦ ରାଜ୍ୟ ଥୁଲା | 


“ ରଣ, ବଣ, ଛଣ” 


ଡମ ପଡ଼ା ରାଜା ଥାଇ ବୋଇଲେ - “ ମୋ ଢୁଢ଼ୁଆ ବାଇଗଣ” | ଏକଥା ଆଜିଯାଏ ସେ ଅଞ୍ଚଳରେ ପ୍ରଚଳିତ ଅଛି । 
ଅର୍ଥ- ଅରେ ବାଙ୍କି ରଢା ଓ ଡମପଡ଼ା ରାଜାଙ୍କ ଭିତରେ କଳିଆ ଲାଗିଲାରୁ ବାଙ୍କି ରାଜା କହିଲେ ସେ ରଣ ନଦୀର 
ମଛଦିଆ, ବଣ, ଜଙ୍ଗଲ କର ଓ ଧାନ ବିଲର ଛଣରୁ ବହୁତ ଆୟ କରନ୍ତି | ଏହା ଉତ୍ତରରେ ଡମପଡ଼ା ରାଜା କହିଲେ ଯେ 
ଢୁଢୁଆ ଗହୀରରେ ହେଉଥ୍‌ବା ବାଇଗଣରୁ ଆୟ ସହିତ ବାଙ୍କିରାଜ୍ୟ ରାଜାର ଆୟ ବେଶୀ ନୁହେଁ | (ଢୁଢ଼ୁଆ ଦେଖ) । 


ରଣପା - କାଠ ବା ବାଉଁଶର ଡେଙ୍ଗା ଗୋଡ ବା ପାଦୁକା | ଏହା ପ୍ରାୟ ୦.୭ରୁ ୧ ମିଟର ଉଚ୍ଚ । ଏହାର ମଝିରେ ଗୋଡ ରଖୁବା 
ପାଇଁ ଖନ୍ଦି ବା ଘରା ଥାଏ | ଏହାକୁ ଗୋଡରେ ଲଗାଇ ଠକ୍‌ ଠକ୍‌ ହୋଇ ଚାଲନ୍ତି ଓ ନାଚନ୍ତି | ଚୈତ୍ର ଓ ବୈଶାଖ ମାସରେ 
କାକଟପୁର ଘଣ୍ଟ ପାଟୁଆ ମାନେ ଗୋଡରେ ରଣପା ଲଗାଇ, ରଙ୍ଗ ବେରଙ୍ଗ ଲୁଗାପିନଧି, ମୁଣ୍ଡରେ ମଙ୍ଗଳାଙ୍କର ଘଟ ମୁଣ୍ଠେଇ 
ଗାଁ ଗାଁ ବୁଲି ଦାଣ୍ଡରେ ନାଚନ୍ତି । ଧାନ, ଚାଉଳ, ଟଙ୍କା ନିଅନ୍ତି | ସେମାନେ ରଣପା ପିଛିଲେ ଖୁବ୍‌ ଡେଙ୍ଗା ଦେଖାଯାନ୍ତି । 
“ ବହିଛନ୍ତି ସେ ବଂଶ ଶଳାକା ଆଦି ଢୋଲ, ଘଟ, ନାଟ, ଅରଟୀ, ରଣପା ଯେ ମଞ୍ଜୁଳ” (ଲାବଣ୍ୟବତୀ) | ଯେଉଁ ସ୍ତର 
ଲୋକ ଉଦପଶ୍ତୀ ତାକୁ ରଣପା କହନ୍ତି | 


ରଣା- ଏକ ଜାତିର ସାପ , Bungarus fasciatus 
କେତେକଙ୍କ ମତରେ ଏ ସାପ ଅତି ବିଷଧର | ଏହାର ଦେହରେ ହଳଦିଆ ଓ କଳା ମୁଠା ମୁଠା ଶଙ୍ଖା ପରି ଦାଗ ଥାଏ | 
ଏହାର ଫଣା ନାହିଁ । ଏହାର ଲମ୍ବ ପ୍ରାୟ ୪୦-୫୦ ସେ.ମି | ରଣା ସାପ କାମୁଡ଼ିଲେ ଲୋକ ଶୀଘ୍ର ମରିଯାଏ । କହନ୍ତି - 
ରଣା, ଘଡିକେ କରିବ ବଣା 1 କିନୁ ଆଉ କେତେକଙ୍କ ମତରେ ମଧ୍ଯ ଏ ସାପର ବିଷ ନାହିଁ । 
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ରଣିଫୁଲ - ରଣଙଫୁଲ 
ନ ଏ = = OE a 5 
ଖୁଚ୍‌ ଧଳା ଫୁଲ । ଧଳାକଇଁ ପରି ଫୁଲ | (ରାତିରେ ଜହୂ ରଣି ଫୂଲ ପରି ପଡ଼ିଛି) । ଆଶ୍ବିନ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଜହୃ ! 
ମାଗୁର ଜାତୀୟ ଛୋଟ ରଚ୍ତିଆ ମାଛ | ଏହାର କାତି ଓ ନିଶ ଅଛି ! ଶିଙ୍ଘ ଅଛି । ଏ ମାସ ବୁଡ଼ି ବୂଡ଼ି ପଙ୍କ ତଳେ ଥାଏ | 
ଅସ୍ତବେଳେ ସୂର୍ଯ୍ୟ ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣ ହେବା, ରତ ରତ ହେବା | CTarius raktak/batrachus. 


Canna indica. Fam. Cannaceae 


ରତା - 


ରତିଫଳ ¬ 


ଗଁଛି ହଳଦୀ ଗଛ ପରି । କିନ୍ଧ ସରୁ, ଗଣ୍ଠି ଗଣ୍ଡିଆ ଓ ଉଚ୍ଚା । ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ, କନ୍ଦିଳ | ଫୁଲ, ନାଲି ହଳଦିଆ ଧଳା, 
ହୋଇପାରେ | ବଗିଚାରେ ଲଗାନ୍ତି | ମଞ୍ଜି କାଇଁଚପରି ଗୋଲ ଓ କଳା କଳା | ମଞ୍ଜି ଯେଉଁ ଫଳ ଭିତରେ ଥାଏ ସେ ଫଳ 
ନ | ବିରି ବିରିଆ କିନ୍ଧ କଣ୍ଟା ନଥାଏ । କାନାଫୁଲ ଶୀତଦିନିଆ ଫୁଲ | ଫୁଲର ବାସନା ନାହିଁ । ଏ ଗଛ ମୂଳ 
କନ୍ଦରୁ ପୁଣି ଉଠେ | ପ୍ରତି ବର୍ଷ ମରିଯାଏ । 

ରନ୍ଧୁବା - ଖୁବ୍‌ ଆଜୁଳ ବିକଳ ହୋଇ ଖୋଜିବା । ଖାଇବା ପାଇଁ ଦରାଣ୍ଡିବା ¦! କୌଣସି ଯାଗାକୁ ମନ୍ଦରିପକାଇବା | ଯଥା - ପିଲାଟା 
ମା' ସ୍ତନକୁ ରନ୍ଧି ପକେଇଲାଣି ! ବିଚରା ଭୋକଶେଷରେ ଆଉଟି ପାଉଟି ହୋଇଗଲାଣି | 

ରନ୍ଧା ( ରଞ୍ଜା) - (ରଞ୍ଜା ଦେଖ) । 

ରନ୍ଧ୍ର ବଂଶ - ଢେଲିଙ୍, ବେଲିଙ୍ଗ ବାଉଁଶ ( ବାଉଁଶ ଦେଖ) | 

ରବର - ହି: ବୋର, ଅଟାବୋର 
ଇଂ : Indian ruber 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Ficus elastica, Fam : Moraceae 
ବଡ଼ ଗଛ । ଚିରହରିତ, ପତ୍ର ଚମଡ଼ିଆ, ବୃତ୍ତାଭାସ | ଚିକ୍ଣ | ବଳ୍କଳ ପାଉଁଶିଆ | ଏ ଗଛ ଆସାମ, ମେଘାଳୟରେ 
ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ | ଏ ଗଛର ମୂଳରେ ଛେଲି କାଟି ରସ (କ୍ଷୀର) ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ |¦ ଏ କ୍ଷୀର ଅଠାଭଳି । ଏହାକୁ 
ବସେଇ ପାଗକରି ପେନ୍‌ସିଲ ଓ କାଳି ଦାଗ ଲିଭା ରବର (ଇରେଜର ) ତିଆରି କରାଯାଏ | ରବର ପାଣିରେ ମିଳାଏ 
ନାହିଁ । କିରୋସିନି ବା ତତ୍ଜାତୀୟ ତେଲରେ ପଡ଼ିଲେ ନରମ ହୋଇଥାଏ | ରାସାୟନିକ ପଦ୍ଧତିରେ ରବରକୁ ତରଳାଇ 
ଏବଂ ବିଭିନ୍ନ ମିଶ୍ରଣ ଦେଇ ରବର ନଳ, ନଳୀ, ଯୋତା, ସାଇକେଲ ଓ ମଟରଗାଡ଼ି ଟାୟାର, ଗାଡିଚକ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଇଂରେଜମାନେ ମାଳୟ, ଇଣ୍ଡୋନେସିଆ, ଶ୍ରୀଲଙ୍କାରେ ଲଗାଇଥୁଲେ | ଏହାର ମୂଳରୁ ୩୦-୪୦ 
ସେ.ମି ଛାଡ଼ି ଗଣ୍ଡି କଣାକରି ରସ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ | ୧୯୦୫ରେ ବ୍ରିଟିଶ୍‌ମାନେ ଏହାକୁ କୋଟାୟାମ୍‌, କୋଏମଭାଟ୍ୟୁର, 
କନ୍ୟାକୁମାରୀ, ପାଲୁର ଓ କୁର୍ଗ ଅଞ୍ଚଳରେ ଲଗାଇଲେ | ରବର ବିଷୁବ ରୈଖ୍କ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ | ଗଛ ୬-୮ ବର୍ଷ ହେଲେ 
ଖ୍ରଦିଏ ଏବଂ ୪୦ ବର୍ଷ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ କ୍ଷୀର ଦେଉଥାଏ | ପତ୍ର ତ୍ରିଫାଳୀ ହୋଇପାରେ । ରବର ଗଛର ପତ୍ରରେ ମକରନ୍ଦ 
ଥାଏ । ଏଣୁ ବର୍ଷସାରା ରବର-ମହୁ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଇପାରେ | ରବର ମହୁରେ କେବଳ ଲେଭୁଲୋଜ ଓ ଗୁକୋଜ ଥାଏ | 
ରବର ଖୁରରେ କିଛି ପୃଷ୍ଟିସାର ( ୨%); ଝୁଣାଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ ( ୨%) ଥାଏ । ଶର୍କରା ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ ( ୦.୪ଭାଗ) ଓ 
ଭସ୍ମ ( ୦.୫ ଭାଗ) ଥାଏ | ରବର ରସରେ ଫର୍ମିକ ଅମ୍ଳ ମୃନ୍ଦ ଆସେଟିକ୍‌ ଅମ୍ଳ ଦେଲେ ଦାନାବାନ୍ଧେ । ଏବଂ ରବର 
ପାଣିଆ ଅଂଶରୁ ଅଲଗା ହୋଇଥାଏ ! ଏହି ରସକୁ ଶୁଖଇ ବେଲି, ଧୂଆଁ ଘରେ ରଖ୍‌ ପାଗ କରାଯାଏ | 


ଏହା Isopranel. CH, — C —CH = CH, 
I 
CH 
ରବରର ଆଣବିକ ଓଜନ ୧୩୬,୦୦୦ - ୩୪୦,୦୦୦ | ଗନ୍ଧକ ପକାଇ ରବର ରସକୁ Volcanization 
କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 737 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


କରାଯାଏ । ରବରରୁ ମଧ୍ୟ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ ! ଏହି ତେଲର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ ୦.୯୨ ୪- ୦.୯୩୪ | 
ଆଇଓଡିନ୍‌ ମୂଲ୍ୟ ୧୩୨-୧୪୧ | ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୯୦-୧୯୫ | ଅମୃମୂଲ୍ୟ ୪-୪୦ | ଏଥୁରେ ପାମିଟିକ୍‌, 
ଷ୍ଟେରିକ୍‌, ଆରାଚିଡିକ (ଥrachidic), ଲିନୋଲେଇକ(1ଠ!eic) ଅମୃ ଥାଏ । ଏ ତେଲ ବାର୍ନିଶ୍‌,ରଙ୍ଗ, ସାବୁନ୍‌ 
ତିଆରିରେ ଲାଗେ । ଏ ତେଲ ପେଶୀ ତେଲର ବିକଳ୍ପ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି । ଏ ତେଲର ବାସନା ଯୋଗୁ ମାଛି ଓ ଉକୁଣୀ 
ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ | ଏଥୁରେ ଅନେକ ଲିପିଡ଼୍‌ ଥ୍ବା ହେତୁ ଏ ତେଲ ଖାଇବା ତେଲ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ନାହିଁ | ପିଡ଼ିଆ ଗୋରୁ 
ଖାଆନ୍ତି । ସାର ରୂପେ ବିଲରେ ଦିଆଯାଏ | 
ଓଡ଼ିଶାର ଢେଙ୍କାନାଳ ଜିଲ୍ଲାରେ ରବର ଚାଷପାଇଁ ଭାରତୀୟ ରବରବୋର୍ଡ ଚାଷ ଆରମ୍ଭ କରିଛନ୍ତି | ଓଡ଼ିଶା ଜଳବାୟୁରେ 
ରବର ଗଛ ଖୁବ ବଢୁଛି କିନ୍ତୁ କ୍ଷୀର ପାଣିଚିଆ ହେଉଛି ବୋଲି ବେଶୀ ପରିମାଣର ରବର ମିଳୁ ନାହିଁ । କେରଳରେ ରବର 
ଗବେଷଣାଗାର ରହିଛି | 

ରବି- ସୂର୍ଯ୍ୟ, ପୃଥ୍ବୀ ନିକଟସ୍ପ ଉନ୍ବଳ ତାରକା | ଏହାର ଚାରିପଟେ ପୃଥ୍ବୀ ଘୁରୁଛି । ସୂର୍ଯ୍ୟ ଚାରିପଟେ ବୁଧ, ମଙ୍ଗଳ, ପୃଥ୍ବୀ 
ଭଳି ଗ୍ରହ, ଭଉଁରି ଖାଇଲା ଭଳି ଘୁରୁଛନ୍ତି । ସୂର୍ଯ୍ୟର ଗତିରେଖା ବୃତ୍ତାକାର ନହୋଇ ବୃତ୍୍ତାଭାଷ (e!iptical) ଅଟେ | 
ପୃଥ୍ବୀ ରବିର (ସୂର୍ଯ୍ୟୟ ଚାରିପଟେ ଥରେ ଘୁରି ଆସିବାକୁ ୩୬୫ ଦିନ, ୧୫ଦଣ୍ଡ, ୩୧ପଳ, ୩୧ ବିପଳ, ୨୪ 
ଅନୁପଳ ସମୟ ନିଏ | ଅର୍ଥାତ୍‌ ପୃଥ୍ବୀ ରବିଙ୍କ ଚାରିପଟେ ବୁଲିବାକୁ ୩୬୫ଦିନ ୬ ଘଣ୍ଟା ଲାଗେ । ବର୍ଷକରେ ରବି 
ବାରରାଶି (ମେଷ, ବୃଷ,ମିଥୁନ, କର୍କଟ, ସିଂହ, କନ୍ୟା,ତୁଳା, ବିଛା, ଧନୁ, ମକର, କୁମ୍ଭ ଓମୀନ) ଏବଂ ୨୭ ନକ୍ଷତ୍ର 
(ଅଶିନୀ......... ରେବତୀ ) ପରିକ୍ରମଣ କରନ୍ତି | ପ୍ରତି ରାଶିରେ ୧ ମାସ ରହନ୍ତି | ଯେଉଁ ଦିନ ଯେଉଁ ରାଶିରେ ପ୍ରବେଶ 
କରନ୍ତି ତାକୁ ସେହି ମାସର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ( ସଂକ୍ରମଣ ଦିନ ) କୁହାଯାଏ | ସଂକ୍ରାନ୍ତିକୁ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ୧ମାସ | ଏହା ସୌରମାସ । 
ଏଣୁ ୧୨ ମାସରେ ୧ ୨ଟି ସଂକ୍ରାନ୍ତି | ଯଥା - 


କେଉଁ ମାସରେ ସଂକ୍ରାନ୍ତିର ନାମ ରବି କେଉଁ ରାଶିକୁ ସଂକ୍ରମଣ କରନ୍ତ 
ବୈଶାଖ ମାସରେ ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମେଷରେ 
ଜ୍ୟେଷ୍ଠମାସରେ ବୃଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବୃଷରେ 

ଆଷାଢ଼ ମାସରେ ମିଥୁନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମିଥୁନରେ 

ଶ୍ରାବଣ ମାସରେ କର୍କଟ ସଂକ୍ରାନ୍ତି କର୍କଟରେ 

ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ ସିଂହ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ସିଂହରେ 

ଆଶ୍ମିନ ମାସରେ କନ୍ୟା ସଂକ୍ରାନ୍ତି କନ୍ୟାରେ 

କାର୍ରିକ ମାସରେ ତୂଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ତୁଳାରେ 

ମାର୍ଗଶୀର ମାସରେ ବିଛା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବିଛାରେ 
ପୌଷମାସରେ ଧନ୍ଧ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଧନୁରେ 

ମାଘ ମାସରେ ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମକରରେ 

ଫଗୁଣ ମାସରେ କୁମ୍ଭ ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁମ୍ଭରେ ଓ 
ଚୈତ୍ରମାସରେ ମୀନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମୀନରେ ପହଞ୍ଚନ୍ତି | 


ରବି ମହାଦଶାର କାଳ ୬ବର୍ଷ ଏବଂ ରବି ମହାଦଶା କୃତ୍ତିକା, ଉତ୍ତରା ଫାଲଗୁନି ଓ ଉତ୍ତରାଷାଢା ନକ୍ଷତ୍ରର ଅଧ୍ପତି 
ଅଟନ୍ତ । ପୃଥ୍ବୀ ସୂଯ୍ୟଙ୍କ ଚାରିପଟେ ବୁଲୁଥ୍ବାରୁ ରତୁ ପରିବର୍ଭନହୁଏ । ଅରଖ ଗଛକୁ ( ଅର୍କଗଛ) ରବି ପ୍ରିୟ 
କୁହାଯାଏ | କାରଣ ଯେତେ ବେଶୀ ଖରା ହେଲେବି ଏ ଗଛର କ୍ଷତି ହୁଏ ନାହିଁ । 


738 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


a No he OE PPPS POR: Ped a NP 

ରବିରଡ଼ୁ ¬ ଚାଷ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ଓଡ଼ିଶାରେ ବର୍ଷକୁ ୩ଟି ଚାଷ ରତୁରେ ବିଭଳ୍ତି କରାଯାଇପାରେ | ଯଥା ( ୧) ଖରିଫ ରତୁ, ( ୨) ରବି ରତୁ 
ଓ (୩) ଡାଳୁଅ ରତୁ । କେବଳ ଜଳସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଡାଳୁଅ ରତୁର ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ଜଣାପଡ଼େ । ନଚେତ ବୃଷ୍ଟିପୁଷ୍ 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷରତୁ ମୁଖ୍ୟତଃ ଦୁଇଟି ଯଥା ଖରିଫ ଓ ରବିରଡୁ । ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୂର ପ୍ରାୟ ମାସେ (ଜ୍ୟେଷ୍ଠ) ଓ ବର୍ଷାରତୁ 
( ଆଷାଢ଼ -କାଉିକ) ଖରିଫ ରତୁ ! ବର୍ଷାରତୁପରେ କାର୍ରିକ-ମାଘ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ରବି ରତୁ । ଜଳ ସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଫଗୁଣ- 
ବୈଶାଖ /କ୍ୟେଷ୍ଠ ଡାଳୁଅ ରତୁ । ରବିରତୁରେ ବର୍ଷାନଥାଏ | ଫସଲ ମୁଖ୍ୟତଃ ରବିଙ୍କ କିରଣରେ ହୁଏ ବୋଲି ଏହାକୁ ରବି 
ରତୁ କୁହାଯାଏ । ରବିରତୁରେ ଚାଷ ହେଉଥ୍ବ ଫସଲକୁ ରବି ଫସଲ କୁହାଯାଏ । ଖରିଫ ରତୁରେ ଝୋଟ, ଆଖୁ ବିଆଳି 
ଓ ସାରଦ ଧାନ୍ୟ ମୁଖ୍ୟ ଫସଲ | ଏହା ଭାତ ଫସଲର ରତୁ | ଧାନ, ମାଶ୍ତିଆ, ଯୁଆର, ବାଜରା, ମକା, ସୁଆଁ, କାଙ୍ଗୁ, 
ଗୁଲଜି ଇତ୍ଯାଦି ଧାନ୍ଯ ଫସଲ । ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ହରଡ଼, କାନ୍ଦୁ, ଚଣା, ଖେସାରି ସୋରିଷ, ରାଶି, କୁସୁମି 
ଇତ୍ୟାଦି ମୁଖ୍ୟ ରବି ଫସଲ | ଏଣୁ ଖରିଫ ଓ ରବି ରତୁ ଭାତ ଓ ଡାଲି ଫସଲର ରତୁ | “ ଆଶ୍ମିନ-କାର୍ରିକ ମଧ୍ଯ, ରବି 
ଲଗାଇବା ଶୁଦ୍ଧ" । ସବୁ ରବି ଫସଲ ଆଣଶ୍ଷିନ ଶେଷରୁ କାଉିକ ଓ ମାର୍ଗଶୀର ଅଧାଯାଏ ବୁଣାଯାଏ | ଓଡ଼ିଶାରେ ମୋଟ 
ଚାଷଜମି ( ଖରିଫ ଓ ରବି ) ପ୍ରାୟ ୮.୨୭୮ ନିୟୁତ ହେକ୍ଟର | ଏଥ୍‌ରେ ଖରିଫ ରତୁ ଫସଲ ( ପନିପରିବା, ମସଲା ଓ 
ତନ୍ମୁ ଜାତୀୟ ଫସଲ ମିଶାଇ) ୫.୯୨୪ ନିୟୁତ ହେକ୍ଟର ( ୧୯୯୯-୨୦୦୦) | ଏଣୁ ମୋଟ ଫସଲର ଶତକଡ଼ା 
୭ ୨ ଭାଗ ଖରିଫ ରତୁ ଫସଲ । ଓଡ଼ିଶାର ଚାଷ ରତୁ ଖରିଫ ଚାଷରତୁ ଅଟେ | 


ରମ୍ପୁ ର୍ପ -ରପ୍‌, ର୍ପ | ଦେହରେ କୁଣ୍ଡିଆ ଓ ଯାଦୁକୁ କୁଣ୍ଡାଇବା ବା ରାମ୍ିବା ଶବ୍ଦ | ଗଲୁ ହେବା | ଶୁଖୁଲା ଯାଗାରେ କୌଣସି 
ପଦାର୍ଥ ତାଞ୍ଚୁଲାବେଳେ ହେଉଥ୍‌ବା ଶବ୍ଦ | ଶୁଖୁଲା ମାଟିରେ ଘାସ ତାଞ୍ଚଲେ ରମ୍ପ ରମ୍ପ ଶବ୍ଦ ହୁଏ -| 


ରସ - ଗଛ ବା କୌଣସି ଢୀବ ଦେହରୁ ବହିବା କ୍ଷୀର ବା ନିର୍ଯ୍ୟାସ । ବିଭିନ୍ନ ଫଳରୁ ବାହାରୁଥ୍ବା ବା ଚୁପୁଡ଼ି ବାହାର 
କରାଯାଉଥ୍‌ବା ପାଣିଆ ସାର ପଦାର୍ଥ । ଯଥା ଆଖୁ ରସ, କମଳା ରସ, ଗୋରସ (ଦୁଧ), ଖଚୁରି ରସ, ଆମ୍ବ ରସ 
ଇତ୍ୟାଦି । ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥରୁ ରସ ବାହାରେ ସେ ପଦାର୍ଥକୁ ରସାଳ କହନ୍ତି । ଦ୍ରବ୍ୟ ଗୁଣ ଅନୁସାରେ ୫୭ ପ୍ରକାର ରସ 
ଥୁଲେ ମଧ୍ଯ ମୁଖ୍ୟତଃ ଛଅଟି ରସ ( ଷଡରସ ) ଅନୁଭୂତ ହୁଏ | ଏ ରସ ଗୁଡିକ ଜିଭ ସହଜରେ ବାରିପାରେ ! ଯଥା -ମିଷ୍ଟ 
ରସ୍‌( ମିଠା ରସ), ଖଟା ବା ଅମୃରସ, ଲବଣ ବା ଲୁଣିଆ ରସ, କଟୁ ବା ରାଗ ରସ(pungent), ତିକ୍ତ (ପିତା) ରସ ଓ 
କଷା (କଷାୟ) (atringent) ରସ | ଏହି ରସକୁ ଜିଭ ବାରିପାରେ ବୋଲି ଜିଭକୁ ରସନା କୁହାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ 
ରସଦ୍ଧାରା ଚିକିତ୍ସା ପଦ୍ଧତିକୁ ରସ ଚିକିତ୍ସା କୁହାଯାଏ । ରସ ଚିକିତ୍ସାରେ ପାରଦ, ଗନ୍ଧକ, ସୁନା, ରୂପା, ଲୁହା, ଅଭ, ଆଦି 
ଧାତୁ ମିଶିଆଏ । ଏ ସବୂକୁ ନେଇ ପାରଦ ଗନ୍ଧକାଦି ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏଥ୍‌ରେ ପାରଦ ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ | 
ରସ ଗୋଟିଏ ମିଶ୍ରିତ ଧାତୁ । ଏଥୁରେ ଆଗେ ଗହଣା ( ରସ, ଖଡ଼, ଟହୁଖଡ଼ୁ )ଓ ବାସନ କରୁଥ୍ଲେ | 

ରସକର୍ପୂର - ପାତନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ନିର୍ମିତ ଏକ ପ୍ରକାର ପାରଦ ଘଟିତ ଓିଷଧ ! ପାରଦ, ସମାନ ପରିମାଣର ଗେରୂଇଟା, 
ଖଡ଼ି, ଫିଟିକିରି, ସୌନ୍ଧବ ଲବଣ, ଉଇମାଟି, କ୍ଷାର-ଲବଣ, ନାଲି ମାଟି ଓ ଢ଼ାଉ ମିଶାଇ, ଏକାଠି କରି ଗୋଟିଏ ହାଣ୍ଡିରେ 
ପୁରାଯାଏ -1 ଏ ହାଣ୍ି ଉପରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ହାଣ୍ଡି ଉଗୁରେଇ ଦୁଇ ହାଣ୍ଡିର ମୁହଁକୁ ନିବୁଜ କରି ଲିପି ଦିଆଯାଏ । ଏହାକୁ 
ଚୂଲିରେ ବସାଇ ୩-୪ ଦିନ ନିଆଁ ଜଳାଯାଏ ॥ ପରେ ଧୀରେ ଧୀରେ ଥଣ୍ଡା କରାଯାଏ | ଏହାକୁ ଅଙ୍ଗାର ଉପରେ ରଖ୍‌ 
ଥଣ୍ଡା କରାଯାଏ । ହାଣି ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଅଣ୍ଡା ହୋଇଗଲେ ( ଦିନେ, ୨ଦିନପରେ) ହାଣ୍ଡି ଖୋଲି ଉପର ହାଣ୍ଡି ତଳେ ବସିଯାଇଥୁବା 
ଧଳା ପଦାର୍ଥକୁ ରାଞ୍ଚି ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ରସ କର୍ପୂର କହନ୍ତି । ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 
ଆଧୁନିକ ବିଜ୍ଞାନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଏ ପାତନକ୍ରିୟା ସହଜରେ ସମ୍ପାଦିତ ହୋଇ ରସକର୍ପୂର ଶୀଘ୍ର ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଇ ପାରୁଛି । 


ରସକୋରା -ଖଜା, ମିଷ୍ଟ ପଦାର୍ଥ, ମନେହରୀ ପଦାର୍ଥ । 


ରସଥାଳୀ - ଏକ ପ୍ରକାର ମିଠା କଦଳୀ, ଏ କଦଳୀ ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶରେ ବେଶୀ ହୁଏ । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ପାଟକପୁରା କଦଳୀ ଠାରୁ କିନ୍ତୁ 
ଛୋଟ ଓ କମ ମିଠା | 
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ee 
ରସନା - କାଞ୍ଚ୍‌ (ଅଣ୍ଟାସୂତା), ମେଖଳା, ଗୋଠ, ଚନ୍ଦ୍ରାହାର, କିଙ୍କିଣୀ ଇତ୍ୟାଦିଙ୍କୁ ରସନା କୁହାଯାଏ | ଏ ସବୁ ସ୍ତ୍ରୀ ଲୋକମାନଙ୍କର 
ଗହଣା | 
ରସା - ଝୋଳ; ଏକାଧ୍‌କ ପରିବା ଏକାଠି କରି କଷି, ଝୋଳ କରିବା | ଯଥା - ଆଳୁ-ପୋଟଳ ରସା | 
ରସାଣ ପଥର - ସୂନା ପାଲିସ୍‌ ଓ ଚିକ୍‌ ଚିକ୍‌ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ପଥର 1 ଏ ପଥର ଅତି କଠିନ | ( ଆଗେଟ, ଗନ୍ଧର୍ବ ମଣିକୁ 
ଆଗେଟ୍‌ କୁହାଯାଏ | ଏହା ମୂଲ୍ୟବାନ ପଥର ) ! “ ରସାଣ ରଜତ ବାଡ଼େ, କନକ ଲତାକି ଜଡ଼େ ।” (ଲାବଣ୍ୟବତୀ ) , 
କୌଣସି ରସ ବା ଲେପ ଦେବାକୁ ରସାଣିବା କହନ୍ତି ! ଏହା ଦ୍ଵାରା ଲେପ ଦିଆଯାଇଥ୍‌ବା ପଦାର୍ଥ ଚିକ୍ଟଣ ହୁଏ ଏବଂ ଚିକ୍‌ 
ଚିକ୍‌ କରେ । 
ରଶୁଣ (ରସୁଣ) - ପଲାଣୁ 
ହି : ଲସୂନ, ଲଅସନ 
ଇଂ: garlic 
ସଂପର୍ଯ୍ୟାୟ : ରସୂନ, ଲଶୁନ, ଲସନ, ଉଗ୍ରଗନ୍ଧୟ ମହୌଷଧ୍‌, ଅରିଷ୍ଟ, ମ୍ବେଛୁ କନ୍ଦ, କଟୁକନ୍ଦ, ‘ଭୂତଘୃ” | 
ତା : ବିଲେଇ ପାଞ୍ଡ 
ତେ: ତେଲବୁଲ୍ଲୀ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Allium sativum, Family - Alliaceae 


ବାର୍ଷିକୀ, ମୂଳବିଶେଷ | ଶୀତ ରତୁ ବିଲ ଫସଲ | ରଙ୍ଗ ଭେଦରେ ଧଳା ବା ନାଲି ହୋଇପାରେ | ମୂଳ, କନ୍ଦ, ଫୁଲି 
ଗୋଟାଳିଆ ଦେଖାଯାଏ, ବହୁପାଖୁଡ଼ା ବିଶିଷ୍ଠ । ରସୂଣ ନିଗିଡ଼ା, ଦୋରସା ମାଟିରେ ଭଲ ହୁଏ । ବାଲିମାଟିରେ ରସୁଣ 
ମୂଳ ଫୁଲେ ନାହିଁ | ଏ ଗଛର ମୂଳରେ କଟୁରସ, ପତ୍ରରେ ତିକ୍ତ ରସ, ନାଡ ବା ଡାଙ୍ଗରେ କଷାୟ, ମୂଳର ଅଗ୍ର ଭାଗରେ 
ଲବଣ ଓ ମଞ୍ଜିରେ ମଧୁରସ ଅଛି | ଷଡ଼ରସରୁ ଗୋଟିଏ ରସ ଉଣାବୋଲି ଏହାକୁ ରସୋନ, ରସୁଣ(ରଶୁଣ) କୁହାଯାଏ 
(ରସ-ଉନ) ! 

ରଶୁଣ ପୁଷ୍ଠିକର, ବୀର୍ଯ୍ୟ ବର୍ବକ, ଭଗ୍ନ ସ୍ଥାନ, ସଂଯୋଜକ, କଣ୍ଠ ପରିଷ୍କାରକ, ବଳକର ଏବଂ ଅରୁଚି, ଶ୍ଵାସ, ଅର୍ଶ, କୁଷ୍ଠ ଓ 
ଅଗିମାନ୍ଦ୍ୟ ନାଶକ | ତରକାରିରେ ମସଲା ରୂପେ ପକାଯାଏ । ପ୍ରସୂତିମାନଙ୍କର ଉପକାରରେ ଆସେ | ଅଭ୍ୟାସକରି 
ଖାଇଲେ ବାତଜ୍ଵର ହୁଏ ନାହିଁ | ଏହର ଗନ୍ଧ ଅତି ଭଗ୍ର | ରସୁଣ ଉଭୟ ବାସନାକାରି ଓ ମେଳାପକାରି ମସଲା | 
ରସୁଣଗୁଣ୍ଡ ତରକାରି ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ପକାଯାଏ | ଏହା ବାୟୁନାଶକ, ଉଦର ଉଦ୍ଦୀପକ | ରଶୁଣର ପ୍ରତି ବୀଜାଣ୍ଡୀୟ 
ଗୁଣ ଅଛି | ଏହି ଗୁଣ ଆଲିସିନି (41୯) ନାମକ ଏକ ରସାୟନିକ ପଦାର୍ଥ ହେତୁ ଘଟିଥାଏ ! ଆଲିସିନ୍‌ ଅନେକ ସୃକ୍ଷ୍ମ 
ଅଣୁଜୀବାଣୁ ବୃଦ୍ଧି ନିରୋଧକ ଓ ନାଶକ ଅଟେ | ରସୂଣ କାଶ ଓ କଫହେଲେ ଖାଆନ୍ତି | ଜରବେଳେ କାଖରେ ଜାକିଲେ 
ତାପମାନ ଶୀଘ୍ର ହାସ ପାଏ ! ରସୁଣ ମଧ୍ଯ ଆଣ୍ମୁଗଣ୍ତିବାତ, ପୀଡ଼ା ଓ ବେଦନାହ୍ରାସ କରେ | ହୃତ୍ପିଣ୍ଡକୁ ରକ୍ତ ପ୍ରବାହୀନାଳୀ 
ସଫା କରାଏ | ଫୁସ୍‌ ଫୁସ୍ର କାର୍ଯ୍ୟକାରିତା ବୃଦ୍ଧିକରେ | ରସୂଣବାଟି ଦେହରେ ଲଗାଇଲେ ଚର୍ମରୋଗ ଭଲ ହୋଇଥାଏ | 
ରସ କାନରେ ପକେଇଲେ କାନ ବିନ୍ଧା ବନ୍ଦ ହୁଏ | ଘରେ ରସୁଣ ଟାର୍ଗିଲେ ଘରର ବାୟୁମଣ୍ଡଳ ବିଶୁଦ୍ଧ ରହେ 1 ସାପ ଓ 
ବିଛା ପଶନ୍ତି ନାହିଁ । ନାଲି ରସୁଣରେ ଆଲିସିନ ଭାଗ ବେଶି ( ୦.୮ଭାଗ) | ରସୁଣ ବେଶି ଖାଇଲେ ଚର୍ମରେ ଘା” ହୁଏ 1 
ପେଟମରା, ପେଟ ଫମ୍ପା, ରଶୁଣରସ ପିଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | ଟାଇଫଏଡ, ପାରାଟାଇଫଏଡ ଏବଂ ଅନ୍ତ୍ର୍ଵର କାରି 
ଜୀବାଣୁ ମାନଙ୍କର ବୃଦି ନାଶକରେ | ଏହା ଅତି କ୍ଷୟକାରୀ ବାକ୍‌ଟେରିଆ (ବୀଜାଣୁ) ଜନିତ ପଚନ ନିରୋଧକ 
(antiscptic) ଏବଂ କୃମିନାଶକ | ରସୁଣ ସବୁପ୍ରକାର ଚର୍ମରୋଗକାରୀ ପ୍ରତିଜୀବୀ (Parasite) ମାରିଦିଏ । ରକ୍ତ 
ସଞ୍ଚାଳନ ବୃଵ୍ଧିକାରୀ | 
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ରସୁଣିଆ - ଛୋଟ ଧଳା ପାଣି କନ୍ଦ । ରସୁଣ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ କିନ୍ତୁ ରସୁଣ ନୁହେଁ (Kandelia rheedii, Fam - 
Rhizophoraceace) | ରସୁଣିଆ ଗଛ ଚିରହରିତ, ପତ୍ର ଗାଢ଼ ସବୂଜ 1 ପତ୍ରର ତଳ ପଟ ଲୋହିତ-ପିଙ୍ଗଳ, ଫୁଲ 
ଧଳା ! ଏହାର ମୂଳ କନ୍ଦ ରସୁଣିଆ ବାସେ | ଯାହା ରସୁଣପରି ଉଗ୍ରଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ ତାକୁ ରସୁଣିଆ କୁହାଯାଏ | ଗୋଟିଏ ଘାସର 
ନା ରସୁଣଆ ଘାସ | 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ମାନଙ୍କର ବାହୁର ଗହଣା ବିଶେଷ | ଏଥ୍‌ରେ ରସୁଣକୋଲା ଭଳି ମାଳ ଲାଗିଥାଏ | 
ବିଦମାଳ ( ରସୁଣିଆ ବିଦ ) । ବାଙ୍କ ଡଉଁରିଆ ମାଳ ! 


ରସ୍ୟା - ଅକାନ ବିନ୍ଧିଲତା । ( ଅକାନ ମିନ୍ଦି, ବିନି) ଦେଖ | 


ରାଆ( ଆଁ) ଜାଳ - ଧାନକଟା ବେଳେ ବିଲରେ ପଡ଼ିଥ୍ବା ଧାନ ପାଖୁଡ଼ା ଓ ଧାନ ଯେ ସାଉଟେ, ଗୋଟାଏ | ଗରିବ ଘରର ଝିଅ ପୁଅ ଓ 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଏପରି ଧାନସୀଉଟି ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି | 


ରାଆ - କାଉର ଶବ୍ଦ । ରାଉ, ରାଉ | “ରେ ମୁର୍ଖ କଳାକାଉ, କାହିଁକି ହେଉଛୁ ରାଉ ରାଉ” | 
ରାଆ( ହା) ଧରିବା - ଏକ ନିଶ୍ଵାସରେ ବଡ଼ପାଟିରେ କାନ୍ଦିବାକୁ ରାହାଧରି କାନ୍ଦିବା କୁହାଯାଏ । ଡୁଡ଼, କିତି କିତି ଖେଳରେ ଏକ 
ର 


am m= 


ନିଶ୍ଵାସରେ ବହୁ ସମୟ ଧରି କିତି କିତି କହିବା ! ରାହା ଛାଡ଼ିଗଲେ ଏବଂ ସେ ଖେଳାଳୀ ଅନ୍ୟ ପାହିରେ ଥଲେ ମଲାବୋଲି 
( ହାରିଗଲା ବୋଲି) ଧରାଯାଏ | 


ରାଇ - ରାଇ ସୋରିଷ, Indian mustard ହଳଦିଆ ସୋରିଷ 
Brassica, Campestris, Var.Sarson Prain, Fam : Sarson.Prain 


ପତ୍ର ମସୃଣ, ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଦେଇ ବଢ଼େ | ଗଛ ଉପର ଓ ପତ୍ର ରୂମି ରୂମିଆ | ମଞ୍ଜି ସାମାନ୍ୟ କଳା | ହଳଦିଆ 
ମଞ୍ଜିବାଲାକୁ ଶ୍ଵେତ ବା ପିଲା (e|ଠw) ହଳଦିଆ ସୋରିଷ କହନ୍ତି | ବିଭିନ୍ନ କିସମର ସୋରିଷି ଅଛି । 

ରାଇସୋରିଷ ହଳଦିଆ ! ବାଟିଲେ ଫେଣହୁଏ ! ମଞ୍ଜି, ହଳଦିଆ, ଚିକଣିଆ, ବାଟଣ ଫେଣ ଓ ନାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । 
ରାଇ ସୋରିଷ ୧ ୧ ୦- ୧୫୦ଦିନରେ କିସମ ଅନୁସାରେ ପାଚେ | ସୋରିଷ ଛୁଇଁ ଏକ କପାଟି | ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ rape 
Seed କୁହାଯାଏ | 

ଏ ସୋରିଷ ତେଲ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଏ ତେଲ ଖାଆନ୍ତି, ରନ୍ଧା ରନି ହୁଏ - ଦେହରେ ଲଗାନ୍ତି; ଜାଳନ୍ତି | ସୋରିଷ 
ବଟା ମସଲାରୂପେ ତରକାରି ଓ ରାଇରେ ଦିଆଯାଏ | ଏହାର ଫୁଲ ପତ୍ର ଓ କଅଁଳଡାଳ ପରିବାରୂପେ ଖାଆନ୍ତି ¦ ସୋରିଷ 
ପିଡ଼ିଆ, ଖତ ଓ ସାରରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି । ସୋରିଷର ଅନେକ କିସମ ଓ ପ୍ରକାର ଅଛି | ଓଡ଼ିଶାର' 
କଳା ସୋରିଷ ଛୋଟ ଦିନିଆ ସୋରିଷ ଏହା ତୋରିଆ ପ୍ରକାରର । (ସୋରିଷ ଦେଖ) |! ରାଇଗଛ ମଧ୍ଯ ଏକ ଜଙ୍ଗଲ 
ଗଛ ! ଗଛ ବଡ଼ | ପତ୍ର ବଡ଼ ଓ ଚଉଡ଼ା | ଏ ପତ୍ରରେ ଭାତ ଖାଆନ୍ତି । ଫଳ ଅଁଳା କୋଳି ପରି କିନ୍ତୁ ଲମ୍ବ | ପେନ୍ଛା 
ପେନ୍କା ହୋଇ ଫଳେ | ଏହାର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ Dillenia Pentagyna (Fam - Dilleniaceae) | ବକଳା 
ମୋଟା । କାଠ ଗଶ୍ଡି ମୋଟା; କାଠ ଚିରି ପଟା କରନ୍ତି ¦ କାଠ ଖୁଣ୍ଟ ଓ ଖଟ ଇତ୍ୟାଦି ଆସବାବ ହୁଏ | କାଠ ମସୃଣ | 


~~ — 


ସ୍କ ବା ପେଚ କଣ୍ଟା ଘରା ବା ଖାନ୍ଦିକୁ ରାଇ କହନ୍ତି । ବୋଲ୍ଧ ବା ଛିଟିକିଣି କଣା ଭିତରେ ଘରାକୁ ମଧ୍ଯ ରାଇ କହନ୍ତି ! କଣା 
ଭିତରେ ପେଚ ମୋଡ଼ି ମୋଡ଼ି ପୁରେଇଲେ ପେଟ କଣ୍ଟାର ଘରା ( ରାଇ) ଅଟକାଇ ରଖୁଥ୍ବାରୁ ପେଚ ଶକ୍ତ ରହେ | 


ଏକ ପ୍ରକାର ରାନ୍ଧଣା ! ଯଥା ଓଭରାଇ, ଜହ୍ନିରାଇ | 
ରାଇଆ - ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ବଟା ହୋଇଥୁବା ସୋରିଷ ( ବାଟଣ )ର ଭଗ୍ରବାସନା | 
ରାଇଗଛ - Rhizophora mucronate, Rhizophora mangle, Fam - Rhizophoraceae 


ଏହାକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଭୋରା କହନ୍ତି | ଇଂଲିଶରେ ୮୪ mangrove କହନ୍ତି | ଏହା ଏକ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ପ୍ରଧାନ ଦେଶୀୟ ବୃକ୍ଷ | 
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ସନ୍ତସନ୍ତିଆ ଯାଗାରେ ହୁଏ ! ସୁନ୍ଦରୀଗଛ | ବାୟବୀୟ ଚେର ବିଶିଷ୍ଠ । ନାଲିରଙ୍ଗର ବାୟବୀୟ ଚେର, ଚିକ୍ଣ | ବୃଭି ଅଛୁ 
ହଳଦିଆ, ଫୁଲଧଳା | ବଳ୍କଳ ସିଝାଇ ତା ରସରେ ଚମଡ଼ା କଷନ୍ତି ¦ କାଠ ଗଞଣ୍ଡିଚିରି ଘର ତିଆରିରେ ଲଗାନ୍ତି | ଖୁଣ୍, 
କଡ଼ି, ବରଗା ହୁଏ । କାଠ ଢାଳ ହୁଏ | ବଳ୍କଳ ରସ, ଧାରକ, ସଂକୋଚନ, କଷାୟ | ରକ୍ତ ସ୍ରାବ ଓ ରକ୍ତ ମେହ 
ରୋଧକ । ରକ୍ତ ନଳୀରେ ବାଟ ଅଟକି ଯାଇଥ୍‌ଲେ ରକ୍ତ ପ୍ରବାହ (ରକ୍ତ ସଞ୍ଚାଳନ) ଠିକ୍‌ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ | ଫଳ ଏବଂ କଅଁଳ ଡାଳ ଖୁଆଯାଏ |! 

ରାଇତା - ପରିବା ସହିତ ରାଇ ବା ବେସର ବାଟଣ, ଦହି, ଖଟା ଓ ମିଠା ପକାଇ ତିଆରି କରାଯାଇଥ୍ବା ତରକାରି ବା ରାନ୍ଧଣା | 
ଯଥା - ଜହି ରାଇତା, ଅମୃତ ଭଣ୍ଡା ରାଇତା, ଲାଉ ରାଇତା ଇତ୍ୟାଦି | ˆ 

ରାଇତା ପିତା - ରାଇତା ସହିତ ପିତା ( ନିମପିତା ବା କଲରା ପିତା ) ପକାଇ କରାଯାଇଥୂବା ତରକାରି | 

ରାଇତେଲ - ରାଇ ସୋରିଷ ତେଲ | 

ରାଇଶୀତଳା - ଶବ ପୋଡ଼ାହେବାର ୩ୟଦିନ ଚିତାଗ୍ନି ଲିଭାଇବା । ଏହାକୁ ରଇ ବା ରାଇ ଶୀତେଳେଇବା କହନ୍ତି । ନିଆଁ ଲିଭାଇ 
ସେଠୁ ପାଉଁଶ ବା ଅପୋଡ଼ା ହାଡ଼ ଆଣି ଗଙ୍ଗା, ଗୟା ବା ତ୍ରିବେଣୀରେ ପକାଇବା ପାଇଁ ରଖନ୍ତି | 

ରାଇ ସୋରିଷ - (ସୋରିଷ ଦେଖ) | 

ରାଉଳିଆ କରିବା - ଘୋ ଘୋ କରିବା | ଅନେକ ଲୋକ ଏକାଠି ମିଶି ପାଟି ତୃଣ୍ଡ କରିବା | 

ରାଖଡ଼ - ପୋଡ଼ା ଧାନ ଚଷୁ ! ପୋଡ଼ା ଅଗାଡ଼ି ଓ କଣ୍ଡା । ଧାନ ବିଲରେ ମାଟିରେ ଭୌତିକ ଗୁଣ ପରିବର୍ଭନ ପାଇଁ ଏ ଅଧାପୋଡ଼ା 
ବା ଦରପୋଡ଼ା ଗୁଣ୍ଡ ଦିଆଯାଏ । ବରଗଡ଼, ଅତାବିରା, ସମ୍ବଲପୁର ଅଞ୍ଚଳରୈ ଏହାର ବ୍ୟବହାର ବେଶୀ ଦେଖୁବାକୁ 
ମିଳେ । ଧାନ କଳରୁ କୁଣ୍ଡା ଆଣି ଦରପୋଡ଼ା କରି ବିଲରେ ପକାନ୍ତି । ପୋଡ଼ିବା ମାତ୍ରା ଅନୁସାରେ ଏହା କଳା ବା 
ସାମାନ୍ୟ ଧଳା ହୋଇଥାଏ ! ରାଖଡ଼ରେ ବେଶୀ ପରିମାଣରେ ସିଲିକା, କିଛି ପରିମାଣର କାଲସିଅମ ଓ ପୋଟାସ ଥାଏ | 
ଖୁବ୍କମ ପରିମାଣରେ ଅନ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ | ରାଖଡ଼ ପକାଇଲେ ଧାନର ଜଳ ନିଷ୍କାସନ ଶକ୍ତି ବୃଦି ପାଏ ବୋଲି ସେ 
ଅଞ୍ଚଳର ଚାଷୀ କହନ୍ତି | 

ରାଖୀ (ରାକ୍ଷୀ) - ରକ୍ଷା ସୂତ୍ର 

ରାଖୀ ପୂର୍ଣ୍ତମୀ - ଶ୍ରାବଣ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ । ଗହ୍ମା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ । ଏ ଦିନ ଭଉଣୀମାନେ ଭାଇମାନଙ୍କ ହାତରେ ରାଖ୍‌ ବାନ୍ଧନ୍ତି | ମିଷ୍ଠାନ୍ସନ ଖାଇବାକୁ 
ଦିଅନ୍ତି । ରାଖ୍‌ ବନ୍ଧନ ପର୍ବ ଓଡ଼ିଶାର ନୁହେଁ । ଏହା ଉତ୍ତର ଓ ପଶ୍ଚିମ ଭାରତର ଏକ ବିଶେଷ ପର୍ବ | ଏବେ ଓଡ଼ିଶାକୁ 
ବ୍ୟାପି ଗଲାଣି | ଗହ୍ମା ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ବଳଭଦ୍ରଙ୍କ ଜନ୍ମ ଦିବସ | ପୂଜା ଦିବସ । ଏ ଦିନ ଗୋରୁ ଗାଇକୁ ପୂଜା କରିବା ବିଧ୍‌ । 
କିନଧୁ ଏବେ ବଳଭଦ୍ର ପୂଜା ପଛେଇ ଯାଇ ରାଖୁ ବନ୍ଧନ ତାର ସ୍କାନ ଗ୍ରହଣ କଲାଣି । ଭାଇମାନେ ଦୁର ଦୁରାନ୍ତରରେ, 


ବିଦେଶରେ ଥୁଲେ ବି ଭଉଣୀମାନେ ତାଙ୍କ ପାଇଁ ଡାକ ଯୋଗେ ରାଖ୍‌ ପଠାଉଛନ୍ତି | ଏହାର ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଭାଇମାନେ 
ଭଉଣୀମାନଙ୍କୁ ସହାୟ ହୋଇ ରକ୍ଷା କରିବେ । I 


ରାଘବ - ବଡ଼ମାଛ । 

ରାଜ କର୍କଟୀ - ଏକ ପ୍ରକାର କାକୁଡ଼ି । ବର୍ଷାଦିନର ବଡ଼ ମୋଟା ଓ ଲମ୍ବା କାକୁଡ଼ି । 
ରାଜ ଖଜୁରୀ - ପିଣ୍ଡ ଖଚୂରୀ | 

ରାଜ ନୀଳ - ମରକତମଣି, ଇନ୍ଦ୍ରନୀଳ ମଣି । 

ରାଜ ପଲାଶ - ନାଲି ପିଆଜ | 

ରାଜ ପ୍ଷ୍ପ - ନାଗେଶୃର ଫୁଲ | 

ରାଜ ଫଳ - ପୋଟଳ ( ରାଜିଫଳ) 
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ରାଜ ମଲଲି( ଲୁ! ) - ବଡ଼ ମଲ୍ଲାଫୁଲ | ଏହି ନାମରେ ଏକ ଦେଶୀ ଧାନ | ଏହାର ଖଇ ବଡ଼ ମଲ୍ଲୀଫୁଲ ପରି ସଫାଧଳା ଅଟେ | 

ରାଡ଼ି ( ରାହାଡ଼ି) - ବାଳୁଙ୍ଗା ଧାନ 1 ଧୀନ କିଆରିରେ ବାହାରୁ ଆସି ପଡ଼ିଯାଇଥ୍ବା ଧାନ | ଏହା ୩ବର୍ଷରେ ରାହାଡ଼ି ହୋଇଯାଏ | 
ବାହାର ଧୀନ ବୁଣା ଧୀନ କିସମର ହୋଇଥ୍‌ଲେ ପ୍ରଥମବର୍ଷ ବାଛିଲା ବେଳେ ବାରି ହୁଏ ନାହିଁ । ଧାନ ବାହାରିଲା ବେଳେ 
ବି ବାରିହୁଏ ନାହିଁ । କିନ୍ଧୁ ଅନ୍ଯ କିସମର ହୋଇଥ୍‌ଲେ ବାରି ହୋଇପଡ଼େ । ଏ ଧାନ ଗଛରେ ୩ବର୍ଷରେ କେଶ୍ଡାର ଶିଙ୍ଗ 
(ଶୁଙ୍କଁ| ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ରାହାଡ଼ି ବାଳୁଙ୍ଗା ସାଙ୍ଗରେ ମିଶିଯାଏ । ଏଥପାଇଁ ପ୍ରତି ୩ବର୍ଷରେ ବିହନ ବଦଳାଇବାକୁ 
ପରାମର୍ଶ ଦିଆଯାଏ | ରାହାଡ଼ି ଓ ବାଳୁଙ୍ଗା ବୁଣା ଧାନଠାରୁ ସଅଳ ପାଚନ୍ତି । ଏଣୁ ବାରି ହୋଇ ପଡ଼ନ୍ତି | 

ରାଣ - ଶପଥ, ନିୟମ, ହଲପ 

ରାଣ ପକେଇବା - କୌଣସି ବଡ଼ ଲୋକ, ନିଜ ଲୋକ ବା ଦେବ ଦେବୀଙ୍କ ନୀରେ ଶପଥ ନେଇ ହଲପ କରି କହିବା | କୌଣସି କାମ 
କରିବା ବା ନ କରିବା ପାଇଁ କାହାର ନାଁ ନେଇ ଶପଥ କରିବା । 
“ ମୋତୂଣ୍ଡେ ମିଛ ନଥାଇ ଟି ଜାଣ, 
ମାମୁଁଙ୍କ ଶପଥ, ମାଇଙ୍କ ରାଣ | 
ରାଧ୍‌କା ବୋଇଲେ କେଉଟ ଭାଇ 
ଏଡ଼େ ନିୟମ ତୋ କି କଥା ପାଇଁ ।” (ଦଧ୍‌ ମନନ ଓ ନାବ କେଳି ବୋଲି, ଦୀନକୃଷ୍ଣ ଦାସ) 
“ ଥୁଲା ପରି ସ୍ନେହ ଲାଗିଲାକି କହ 
ଅଛିଟି ତୋତେ ମୋ ରାଣ ।” ( କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ୍ଦ ଚମ୍ପୁ, କବିସୂର୍ଯ୍ୟ) 

ରାଣି କଙ୍କଡ଼ା - ଚିଲିକା ହ୍ବଦର ବଡ଼ ମାଇ କଙ୍କଡ଼ା ! ଏ କଙ୍କଡ଼ା ତେଲିଆ ଓ ଚିକ୍ଣିଆ । ଆକାରରେ ବଡ଼ ! 

ରାଣୀ ଦାନ୍ତ କାଠି - ସାଲ ପିନି | Flemingia paniculata, Fam - Fabaceae. 
ବଣ୍ୟ ଗୁଳ୍ମ ବୃହତ ଗୁଳ୍ପ | ଶିମ୍ବୀ ! କାଣ୍ଡ ଲୋମାବୃତ | ଫୁଲ ନାଲି | 

ରାଧା ଚୂଡ଼ା - ଗୋଡ଼ିବାଣ, ଗୁଲମୋହର (Caesalpinia pulcherrima, Fam : Caesalpiniaceae) 
ହି: ଗୁଲମୋହର, ଗୁଲେତୂରା 
ଇଂ : Peacock flower, Barbados Pride, Paradise flower. 


ବଡ଼ ଗୁଳ୍ଧ | ବଗିବାରେ ଓ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ହଳଦିଆ ବା ନାଲି | ଏହାର ପତ୍ର ରେଚକ | 
ଏହାର ଲେଲି ଭ୍ରଣଘ୍ନ | ଫୁଲର କ୍ଵାଥ ଶ୍ଵାସ ନଳୀରୋଗ, ଧଇଁରୋଗ ଏବଂ ଜ୍ଵର ନିରୋଧକ ଅଟେ । | 
ରାଧାତମାଳ - May pop : wild passion flower 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Passiflora incarnata, Fam : Passifloraceae. 
ଆରୋହୀ ଉତ୍ତିଦ, କାଣ୍ଡ ଲୋମଶ, ପତ୍ର ତିନିଟିକିଆ, ଦନ୍ୁରିତ, ଫୁଲ ଅଛ ନାଲି, ଫଳ ଅଣ୍ଡାକାର । ଶୋଭା ବର୍ଵକୀ | 
ଶୋଭାବର୍ଵନ ଲାଗି ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ |! ଫଳ ଖାଆନ୍ତି । ଫୁଲ, କଢ଼ ଓ ଫଳକୁ ଶୁଖାଇ ଥିଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ | 
ଏହା ପେଶୀ ସଂକୋଚନ ଜନିତ ଆକସ୍ମିକ ଯନ୍ତ୍ରଣୀ, ନିଦ୍ରାହୀନତା ନିବାରକ ! ଅପସ୍ମାର ଅପହରଣ କରେ ! ଚେରର କ୍ଲାଥ 
ବଥ ଭଲକରେ ଓ ଘା'ର ରକ୍ତସ୍ରାବ ଭଲ କରେ | ଏଥୁରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର କ୍ଷାରାଭ ( ଆଲକାଲଏଡ଼ ) ଅଛି | ସେ ଗୁଡିକ 
ରକ୍ତ ଚାପ ହ୍ଲାସ କରନ୍ତି ଏବଂ ଜରାୟୁ ସଂକୋଚନ ଅଟନ୍ତି । 
ରାଥାଷ୍ଟମୀ - ଭାଦ୍ରବ ମାସ ଶୁକ୍ଲ ପକ୍ଷ ଅଷ୍ଠମୀ ତିଥ୍‌ । ଏ ଦିନ ରାଧା ଜନ୍ମ ହୋଇଥ୍‌ଲେ ବୋଲି ପାଳନ କରାଯାଏ । ରାଧାକୃଷ୍ଣଙ୍କ ଯୁଗଳ 
ମିଳନ ମୂର୍ଭିରଖ୍‌ ପୂଜା କରାଯାଏ | ରାଧା-ଗୋବିନ୍ଦ ମଠ ବା ମନ୍ଦିରରେ ରାହାସ ଲୀଳା, ପୂଜା ଅର୍ଚନା ହୁଏ | 
ଗୀତଗୋବିନ୍ଦ ପଢ଼ାଯାଏ । 
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er OO ee ODN 
ରାବଣ ଚିତା - ଦୁଇ କାନକୁ ଦୂଇ ହାତ ଅଙ୍ଗୁଠିରେ ବନ୍ଦ କରିଦେଲେ ଭିତରୁ ଆସୁଥବା ଗୁଡ଼ ଗୁଡ଼ - ସେ ସେ ଗଭୀର ଧୂନୀ | ଏହ 
ଧୂନୀକୁ ରାବଣ ଚିତା କୁହାଯାଏ । 


ରାବଣ ଛତା - ଏକ ସାମୁଦିକ ମାଛ 1 ଜେଲି ମାଛ 


ରାବଣା - ଯାହା ଖୁବ୍‌ ବଡ଼, ଡେଙ୍ଗା, ଅତୀ ଦୀର୍ଘକାୟ | ଯାହା ଖୁବ୍ଶୀଘ୍ର ବଢ଼େ | ରାବଣା ଧାନ, ଶୀଘ୍ର ଡେଙ୍ଗା ହୋଇ ବଢ଼ିଯାଏ । 
ପାଣି ମଧ୍ଯ ସହିପାରେ ! ବଢ଼ି ଅଞ୍ଚଳରେ “ରାବଣାଂ ଧାନ କିସମ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଚାଷ ହେଉଛି । 


ରାମ କଦଳୀ - ଉତ୍କୃଷ୍ଣ କଦଳୀ ପ୍ରକାର | ପାଚିଲା କଦଳୀ | ପତ୍ର ଛୋଟ, ଏହାର ବାଉଙ୍ଗା, ଗଦି, ଭଣ୍ଡା, ଫୁଲ ଓ କଦଳୀ ନାଲି । 
କଦଳୀ ସରୁଆ ଓ ଲମ୍ବ | ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଦକ୍ଷିଣ ଭାରତୀୟ ( କୋଏନ୍ଭାଟୁର, ମଦୁରାଇ ) କଦଳୀ | 

ରାମକର୍ପୂର - ଏକ ସୁଗନ୍ଧ ତୃଣ, ପାମାରୋଜା ଘାସ | 
Cymbopogon martini, Andropogon martini, Andropogon Schoenanthus var. martini 
Cymbopogon martnianus, Cymbopogon Pachnodes, Fam : Gramineae/Poaceae. 
ତେ : କାମଚିସ୍ତଡ଼ୀ, ତୁରୀ କୁର 
ସଂ ; କର୍ଚତଵଣ, ରୌହିଷ, ଦେବଜଗ୍ପ, ସୌଗନ୍ଧିକ, ଭୂତିକ ଧଯାମ, ପୌର, ଶ୍ୟାମକ, ଧୂମ ଗନ୍ଧକ | 
ଏହା କଷାୟ, ତିକ୍ତରସ ଓ କଟୁ ବିପାକ | ଏହା ହୃଦ୍‌ରୋଗ, କଣ୍ଡରୋଗ, ପିଭ, ରକ୍ତ ଦୋଷ, ଶୂଳ, କାଶ, କଫ, ଜୂର 
ନାଶକ, ( ଦବ୍ୟଗୁଣ) | 
ଏ ଗଛରୁ ପାମାରୋଜା ତେଲ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଏ ବାସନା ଘାସର ଦୂଇଟି କିସମ ଅଛି । ତାହା ମୋତିଆ ଓ 
ସୋଫିଆ । ମୋତିଆ ଘାସରୁ ବାହାର କରାଯାଉଥୂବା ତେଲକୁ ପାମାରୋଜା ତେଲ କୁହାଯାଏ | ସୋଫିଆ ପ୍ରକାର ଘାସରୁ 
ବାହାର କରାଯାଉଥୂବା ତେଲକୁ ଅଦା ଘାସତେଲ (ginger grass oil) କୁହାଯାଏ | ଭାରତରେ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଉଥ୍‌ବା 
ସୁଗନ୍ଧ ତୈଳ ମଧ୍ଯରେ ଚନ୍ଦନ-ତେଲ ଓ ଲେମୂଘାସ ତେଲ (ଲେମନ୍‌-ଗ୍ରାସ୍‌ ଅଏଲ ) ପରେ ପାମାରୋଜା ତେଲର ସ୍କାନ | 
ପାମାରୋଜା ତେଲ ଅତି ବାସନା ତେଲ । ଏ ତେଲ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । 
ସାବୁନ ତିଆରିରେ ମଧ୍ଯ | ସିଗାରେଟକୁ ବାସନା କରିବା ପାଇଁ ସିଗାରେଟ୍‌ - ଧୂଆପତ୍ର ଗୁଣ୍ଡରେ ପକାଯାଏ । ଏହି 
ତେଲକୁ ଢେରାନିଅଲ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | କେରାନିଅଲ (eranio!) ଅତି ସୁଗନ୍ଧ ତେଲ | ଏହା ନାନା ପ୍ରକାର 
ରାସାୟନିକ ପ୍ରସାଧନୀ - ପଦାର୍ଥ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ରୋଜା ତେଲ କଟି ବାତ ଓ ଆଣ୍ୁବାତ ଏବଂ ଚର୍ମରୋଗ 
ନିରୋଧକ ଓଷଧ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ଏ ତେଲ ଲଗାଇଲେ ମଶା କାମୁଡ଼ନ୍ତି ନାହିଁ | 


ରାମ କାରିଆ - ଛତି ଶିଗଡ଼ ଅଞ୍ଚଳ ଭେଣ୍ଡିକୁ ରାମ କାରିଆ କହନ୍ତି । 
ରାମ କେଦାର - ଚନ୍ଦ୍ର ମୂଳ Keampferia galanga, Fam - Zingiberaceae. 


ଶୋଭାବର୍ଵନ କାରି ଗୁଳ୍ଧ । ଧାବକ କନ୍ଦ | ସୁବାସିତ | ପତ୍ର ଗୋଲାକାର ! ପୁଷ୍ପ ଧବଳ ଓ ସୁବାସିତ; ଫୁଲ ଗୋଟିକ 
ପରେ ଗୋଟିଏ ଫୁଟେ | ଏ ଗଛର ପତ୍ର ଓ ଧାବକ କନ୍ଦ ମସଲାରୂୁପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏହା ଉଦ୍ଦୀପକ, ବାୟୁନାଶକ, 
କଫନାଶକ ରୁପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 


ରାମଜନ - ଚୈତୁମାସ ଶୁକ୍ଳ ନବମୀ | ଏଦିନ ରାମନବମୀ, ସବୁ ରାମମନ୍ଦିରରେ ପାଳିତ ହୁଏ | 
ରାମଫଳ - ଆତ, Annona reticulata, Fam : Annonacaceae 
ଇଂ - Bullocks heart comman custardapple 


ଚୋପା ଚିକ୍ଣିଆ, ବଳଦ ହୃଦ୍ପିଣ୍ଡଭଳି ଦେଖାଯାଏ | ଭିତର ମାସଂଳ | ପାଚିଗଲେ ଲହୁଣୀଭଳି ନରମ ହୋଇଯାଏ । 
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ମଞ୍ଜିକଳା । ଏ ଫଳ ସାଦିଶ୍ଠ । ଖରାଦିନେ ପାଚେ ! ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ କଢ଼ାଯାଏ ¦! (ଆତଦେଖ) ।! ତେଲରୁ କୀଟମାରୀ 
ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ ଏବଂ ଏ ତେଲ ସାବୂନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | 


ରାମରଜ - ଏକ ପ୍ରକାର ହଳଦିଆ ମାଟି | ବାବାଜୀ ଓ ନାଗାମାନେ ଏ ମାଟି ବୋଳି ହୂଅନ୍ତି 
ରାମ ଶିଙ୍ଗା - ବାଦ୍ୟଯନ୍ତ୍ର ବିଶେଷ । ଏହି ବାଜାକୁ ବୈଷ୍ଣବ ମାନେ ହରିକୀର୍ଭନ ବେଳେ ବଜାନ୍ତି | 
ରାମ - Boehmeria nivea, Fam - Urticaceae. ବହୁ ବର୍ଷିକୀ 


ପତ୍ର ଦନ୍ଧୁରିତ । ତନ୍ମ୍‌ ଲାଗି ଏହା ଚୀନରେ ପ୍ରାୟ ଖ୍ରୀ.ପୂ ୨୨୦୦ ବର୍ଷ ପୂର୍ବରୁ ଚାଷ ହୋଇ ଆସୁଛି । ଭାରତର 
ଆସାମରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ତନ୍ମରେ ଲୁଗା ଓ ବିଭିନ୍ନ ବସ୍ତ୍ର ତିଆରି କରାଯାଏ |! ଏ ତନ୍ମରେ 
ନୋଟ କାଗଜ ଓ ଗ୍ୟାସ ମେଣ୍ଟଲ ତିଆରି ହୁଏ ! ଏ ତନ୍ମୁରେ ମିଶରର ମମିର ଘେଡଣୀ ତିଆରି ହୁଏ | ଏହାର ତନ୍ତୁ ସବୂ 
ଉଭଭିଦରୁ ମିଳୁଥ୍‌ବା ତନ୍ମୁଠାରୁ ଲମ୍ବ | ଏହାର ତନ୍ମ୍‌ ରେଶମ ଠାରୁ ୭ ଗୁଣ ଓ କପାଠାରୁ ୮ଗୁଣ ଟାଣ | ଓଦାହେଲେ ଏହା 
ବେଶି ଟାଣ ହୁଏ । ଏ ଫସଲ ବହୁ ବର୍ଷିକି ଓ କିଆରିରେ ବର୍ଷକରୁ ବେଶୀ ରହୁଥୁବାରୁ ଦ୍ଵିତୀୟ ଫସଲ ନେବା ସହଜ 
ନୁହେଁ | ରାମିରୁ ବହୁବର୍ଷଧରି ତନ୍ମ ଅମଳ କରାଯାଇପାରେ । ଏହାର ବଂଶ ମଞ୍ଜିରୁ ବା ଅଙ୍ଗଜ ପ୍ରଣାଳୀରେ ବୃଦ୍ଧି 
କରାଯାଏ ! 


ରାମ୍ପୁ ରୁଷି ହେବା / ଆଣିବା - ତାଞ୍‌ ତୁଞ୍‌ ଆଣିବା | ଦେହରେ କୁଣ୍ଡିଆ ଓ ଯାଦୂହେଲେ କୁଣ୍ଡେଇ ହେବା ବେଳେ ଉତ୍ପନ୍ନ ଶବ୍ଦକୁ ର୍ପ ରମ୍ 
କହନ୍ତି । ଏପରି ରଞ୍ପ ରମ୍ଭ କରିବାକୁ ରାଞମ୍ପିବା କହନ୍ତି | 
ରାମା ରତନ - ପୁରାତନ ଓଡ଼ିଆ ଗୀତର ଶୈଳୀ ବିଶେଷ 
“ ଜାନକୀ ପତିକି ଚାହିଁ ଯେ କୋମଳ ବଚନ କହି 
ଆଜିପରା ହେବ ଅବନୀ ସାଇଁ, ହେ ରଘୁନନ୍ଦନ, ମୁଖେତ ହରଷ ନାହିଁ ! 
ରାଘବ ବୋଲନ୍ତି ଧୀରେରେ, ସଖ୍‌ ଜାଣି ନାହୁଁ କିରେ 
ଭରତ ନୃପତି ହେବେ ରାଜ୍ୟରେ, ରେ ରାମା ରତନ 
ମୁହିଁ ଯିବି ବନ ଘୋରେ 1” ..... 


ଏ ଗୀତ ଓଡ଼ିଶାର ପୁରପଲ୍ଲୀରେ ଭାରିପ୍ରିୟ । ରାମସୀତା ସୁଆଙ୍ଗରେ ମୁଣ୍ଡରେ ନାଲି ପାଗ ଓ ଗତ୍ର ମାରି, ହାବୂଡ଼ାମାରି 
ଗୀତବୋଳି ନାଚିବା ଏବେବି ଅଛି । 


ରାଳ - ଆଲକାତରା 

ରାଳ ତେଲ - ଝୁଣା ତେଲ 

ରାଳୀ - ମହୁରାଡ଼ି ମା | Ambilypharyndon Mola 
ଛୋଟ ମଧୁ › ମାଛ | ନୂଆପାଣି ପଡ଼ିଲେ ଏ ମାଛ ବେଶି ହୁଅନ୍ତି । ନାଳ, ପୋଖରୀରେ ଦେଖାଯାତ୍ତି | ଏମାଛ ଭଜା ଓ 
ପତ୍ର ପୋଡ଼ା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ | 

ରାଳୁଆ - ରାଳ (ଆଲକାତରା) ବୋଳା ହୋଇଥୁବା |! 

ରାଶର(ସ ) ନା, ରାସା - ଏକ ପ୍ରକାର ମଲାଙ୍ଗ ! 
ଏହାର ଅନ୍ୟନାମ ନାବୁଳୀ, ସୁରମା, ରାସ୍ବା, ସୁଗନ୍ଧ, ଗନ୍ଧନାକୁଳୀ, ନକୁଳେଷ୍ଠା, ଭୁଜଙ୍ଗାକ୍ଷୀ, ଛତ୍ରାଳି, ସୁବାହ ଅଟେ । 
ଆମ୍ମ ଆଦି ଗହରେ ଲଟାଏ । ଏ ଲତା ଗଛରେ ବଢ଼ି ସେ ଗଛର ରସ ଶୋଷି ଥାଏ । ମୂଳ ବାୟବୀୟ । ପୁଶ୍ଠ 
ଶୋଭନୀୟ ! ପତ୍ର ମୋଟା, ଲମ୍ବ ଓ ଭିତରକୁ ପଶିଗଲା ଭଳି ଜଣାପଡ଼େ | 
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Me 
ଏହାର ଚେର, ଆଣ୍ଡ ଗଣ୍ଠି ବାତ ଏବଂ ଶ୍ଵାସନଳୀ ରୋଗ ଭଲ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ପତ୍ର ଜ୍ଵର ରୋଗରେ ଖାଆନ୍ତି 


ଓ ପତ୍ରର ରସ କାନ ବିନ୍ଧିଲେ ପକାନ୍ତି | anda tassellata, Vanda roxburghii, Fam : Orchidaceae. 
ରାଶି - ତିଳ, ଖସା 

ଇଂ - gingelly, sesame 

ହି - ତିଳ୍‌, ତିଲ୍‌; ତେଲୁଗୁ - ତିଲ୍ନୂଭୁଲୁ 

କୋଲ - ତିଲମିଙ୍ଗ, କନ୍ଧ - ପିତିଲ୍ମେ 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Sesamum orientale, Sesamum indicum, Fam : Pedaliaceae 

ବାର୍ଷିକୀ ତୈଳବୀଜ ଫସଲ | ଫୁଲଧଳା, ମଞ୍ଜକଳା, ଫୁଲର ଆକାର ସହିତ ନାରୀ ନାସାକୁ ତୁଳନା କରାଯାଏ । ରାଶିଗଛ 

ଡେଙ୍ଗା ଜଣାପଡ଼େ | ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ଦେଇ ବଢ଼େ | ପତ୍ର ଅଗ ମୁନିଆ । ପତ୍ରଧୀର କଟାକଟା | ଓଡ଼ିଶାରେ ରାଶି 

ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ | ମୁଖ୍ୟତଃ ବର୍ଷା ଓ ରବି ରତୁ ଫସଲ | ଜଳ ସେଚନ ସୁବିଧା ଥ୍‌ଲେ ଖରାଦିନେ ମଧ୍ଯ 

ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ | ଏ ଫସଲ ଥଣ୍ଡା ସହିପାରେ ନାହିଁ । ଏଣୁ ଫୁଲବାଣୀରେ ଶୀତଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ ନାହିଁ । ରବି 

ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ଏ ଫସଲର ଉତ୍ମାଦକତା ବର୍ଷାଦିନିଆ ଫସଲ ଠାରୁ ବେଶୀ । ବର୍ଷାଦିନରେ ହେଉଥ୍ବା ପତ୍ରମେଞ୍ଚା 

(Phylody) ରୋଗ ଶୀତ ଓ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ହୁଏ ନାହିଁ | ଓଡ଼ିଶାରେ ମାଘିରାଶି ଓ ଭୋଦେଇ ରାଶି ବୋଲି ଦୂଇପ୍ରକାର 

ରାଶି ବୁଣାଯାଏ | କିନ୍ତୁ ଅଧୁକ ଅମଳ କ୍ଷମ ରାଶି କିସମ କନକ, କାଳିକା, ଉଷା, ଉମା, ବର୍ଷସାରା ବୃଣା ଯାଇପାରେ | 

ରାଶି ଫଳ -ପେଟିକା (ଥapsule) ଅଟେ | ପ୍ରତି ପେଟିକାରେ ୧୨-୩୦ ମଞ୍ଜି ଥାଇପାରେ |. ପ୍ରତି ପତ୍ର ଅକ୍ଷରେ ଗୋଟିଏ 

ଗୋଟିଏ ଫଳ ହୋଇ ଅଗଯାଏ ଲାଗିଯାଏ | ମୂଳ ଫଳ ପାଚିଲା ବେଳକୁ ଅଗରେ ଫୁଲ ମଧ୍ଯ ଥାଇପାରେ | 


ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ରାଶିତେଲ ଖାଆନ୍ତି ¦ ରୋଷେଇ ଓ ପିଠାପଣା ମଧ୍ଯ ଏଥ୍‌ରେ କରନ୍ତି | ଏ ତେଲରେ 
କୋଲେଷ୍ଟେରଲ ପରିମାଣ ଖୁବ୍‌ କମ୍‌ ବୋଲି ହୃଦ୍‌ରୋଗୀମାନେ ମଧ୍ଯ ଏ ତେଲ ଖାଆନ୍ତି | ଏ ତେଲ ଥଣ୍ଡା | ରାଶିତେଲ 
ଲଗାଇଲେ ମୁଣ୍ଡ ଥଣ୍ଡା ରହେ | ମୁଣ୍ଡରେ ରାଶିତେଲ ଓ ରାଶିମଞ୍ଜି ଦେଲେ ଦେହ ଶୀତଳ ରହେ, ଲୋକ ବୀର୍ଯ୍ୟବନ୍ତ ହୁଏ | 
ମସ୍ତିଷ୍ଠ ବିକୃତି ଦୂର ହୁଏ । ତେଲ ଜାଳନ୍ତି ମଧ୍ଯ 1 ଏ ତେଲ ମାର୍ଜାରିନ୍‌ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଏ ତେଲ ସାବୁନ, 
ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ, ବାସନାତେଲ, କୀଟମାରୀ ଓ ଅନେକ ପ୍ରକାର ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ଲାଗେ | ରାଶିତେଲ ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ 
ତୈଳ ଅଟେ ! 


ପିଡ଼ିଆ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ଓ ବିଲରେ ଦିଆଯାଏ । ରାସାୟନିକ ପଦ୍ଧତିରେ ପିଡ଼ିଆରୁ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ (ପୁଷ୍ଟିସାର) ତିଆରି 
କରାଯାଏ | ରାଶି ମଞ୍ଜିରୁ ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ, ଚର୍ବିଅଂଶ କାଢ଼ିନେଇ ପୁଷ୍ଠିହୀନତା ଗ୍ରସ୍ମ ଶିଶୁମାନଙ୍କୁ ପୁଷ୍ି ସାର ପାଇଁ ଖାଇବାକୁ 
ଦିଆଯାଏ । ରାଶି ଗଛର ନାଳୁଆ ରସ ମୁଣ୍ଡ ଉକୁଣି ମାରିବାକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାନ୍ତି । ଏ ତେଲ ଅଠାନୁହେଁ | 

ରାଶି ମଞ୍ଜିର ସୁପ୍ତତା ନାହିଁ । ମଞ୍ଜି ପକାଇବାର ୨୪ଘଣ୍ଟା ପରେ ଗଜା ହୋଇଯାଏ । ଶବ ପୋଡ଼ିସାରି ସେଠି ରାଶିବୂଣି 
ନେଇ ଆସନ୍ତି । ରାଇ ଶିତେଳେଇବା ବେଳକୁ ଗଛ ଉଠିଯାଇଥାଏ ! ରାଶି ମଞ୍ଜିରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ନେତାଙ୍କ ତର୍ଘଣ 
କରାଯାଏ 1! ଏହାକୁ ତିଳ ତର୍ପଣ କହନ୍ତି । ଦଶକ୍ତିୟାରୁ ଫେରି ଦଶକର୍ମୀମାନେ ହାତରେ ରାଶିତେଲ ମଳି ତେଲ ବାହାର 
କରନ୍ତି | ରାଶି ମଞ୍ଜିତେଲ ଅନେକ ଶୁଭ କାମରେ-ବିବାହ, ବତରେ- ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ |* 

ରାଶିମଞ୍ଜରୁ ରାଶିଲଡ଼ୁ ହୁଏ । ରାଶି ଲଡ଼ୁ ଗଣେଷଙ୍କ ପୂଜାରେ ଲାଗେ । ରାଶି ପଜେଇ ବଡ଼ି ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏ ବଡ଼ିକୁ 
ରାଶବଡ଼ କୁହାଯାଏ | କେନ୍ଦୁଝରର ପେବୁଆ ବିରିରେ ରାଶି ପକାଇ ବଡ଼ି ପାରନ୍ତି । ଏ ବଡ଼ି ନରମ ଓ ୍ଵାଦିଷ୍ | 

ଜ୍ୟୋତିଷ ଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ ରାଶି ସଂଖ୍ୟା ୧୨ । ମେଷ, ବୃଷ, ମିଥୁନ, କର୍କଟ, ସିଂହ, କନ୍ୟା, ତୁଳା, ବିଛା, ଧନୁ, 


ମକର, କୁମ୍ଭ ଓ ମୀନ | ସୂର୍ଯ୍ୟ ଗୋଟିଏ ରାଶିରେ ୧ ମାସ ଅବସ୍ଥାନ କରନ୍ତି ! | ଯିତ୍ୟେକ ରାଶିର ମାସକୁ ସୌରମାସ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । 
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ରାହୁ - ଗ୍ରହର ନାମ । ଜ୍ୟୋତିଷ ମତରେ - ମସ୍ତକ ବିହୀନ ଗ୍ରହ | ଏ ଅମୃତ ଖାଇଥ୍‌ଲାବୋଲି ବିଷ୍ଣୁଙ୍କର ସୁଦର୍ଶନ ଚକ୍ରରେ 
ମୁ୍ତଛେଦନ ସତ୍ତ୍ବେ ବଞ୍ଲା | ଏହା ଭୌଗଳିକ ମତରେ ଏକ ଗ୍ରହ ନୁହେଁ | ରାହୁ ଗୋଟିଏ ଛାୟା ଗ୍ରହ | ଦଶାକାଳ 
୧୮ବର୍ଷ । 

ରିଠାଫଳ - ରିଠା 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Sapindus emarginatus, Spindus trifoliatus, Sapindus mukhorossi, fam : 
Sapindaceae. 


ମଧ୍ଯ ଆକୃତି ଗଛ | ପତ୍ର ଛୋଟ |! ଗୋଛା ଗୋଛା ହୋଇ ଫୁଲ ଫୁଟେ | ଫଳର ଚୋପାକୁ ପାଣିରେ ଚକଟିଲେ ସାବୁନ 
ଫେଣଭଳି ଫେଣ ବାହାରେ | ଏଥୁରେ ଲୁଗାପଟା ସଫା କରନ୍ତି ¦ ଫେଣରେ ପଶମ ବସ୍ତ, ଚିକ୍ଣ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମୂଲ୍ୟବାନ 
ବସ୍ତ ସଫା କରନ୍ତି | ଏ ରସ ଓ ଫଳ ବିଶୋଧକ ଓ ପରିଷ୍ଠାରକ | ଏ ରସରେ ଓ ଫଳର ଚୋପାକୁ ମୁଣ୍ଡରେ ଘସି ମୁଣ୍ଡବାଳ 
ସଫା କରନ୍ତି । ସାମ୍ମୋ କରନ୍ତି । ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ହେତୁ ପେଟମରା ବେମାରି, ଝାଡ଼ା ବାନ୍ତି, ପକ୍ଷାଘାତ, କଟି ଓ ଅଣ୍ଟାବାତରେ 
ଫଳକୁ ଖାଆନ୍ତି | ଚେର ଓ ଛେଲି କଫ ନିଷ୍କାସକ ଓ ଶମନ ଅଟେ |! 


ରୂଅ - ଚାଳ ଘରର ମଥାନଠାରୁ ଚାଳର ଓଳିଯାଏ ଶେଣୀ ଉପରେ ଆଡ଼ବାଗରେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା କାଠ ବାଉଁଶ | ହେନ୍ତାଳ ରୂଅ 
ସବୁଠୁ ଟାଣ ।! “ ପୋତାଶାଳ, ଉଭାତାଳ, ରୁଅ ହେନ୍ତାଳ, ଗଣ୍ଡି ବେତାଳ, ଘରଣୀ ଚେତୁଆଳ । ସେ ଘର ରହଇ 
ଅପାରକାଳ ।” 

ରୁଆ - ଚାରା ବା ତଳି କରି ଗଛ ଲଗାଇବାକୁ ରୋଇବା କହନ୍ତି । ଏପରି ଲଗା ଯାଇଥ୍‌ବା ଗଛ /ଫସଲ କୁ ରୁଆ ଗଛ/ଫସଲ 


କୁହାଯାଏ । ଧୀନ, ବାଇଗଣ, ଲଙ୍କାମରିଚ, ବିଲାତି ବାଇଗଣ ତଳିକରି ରୁଆଯାଏ | ବାଇଗଣ, ବିଲାତିବାଇଗଣ, ଲଙ୍କା 
ମରିଚ ଇତ୍ୟାଦି ରୋଇଲେ ଛୁଆଫସଲ ମଞ୍ଜିବୁଣା ଗଛ ଫସଲଠାରୁ ଭଲ ହୁଏ । କେତେକ ପରିସ୍ଥିତିରେ ରୁଆଧାନ 
ଥୁଆବୋଲି କହନ୍ତି । ଯେଉଁମାନେ ରୁଅନ୍ତି ତାଙ୍କୁ ରୁଆଳି କୁହାଯାଏ | ଘା'ରେ ନୂଆ ଛୋଟ, ବୁନ୍ଦା ବୁନ୍ଦା ବୃଦ୍ି ହେଲେ 
ଘା”'ରେ ରୁଆ ହେଲାଣି, ଘା' ରୁଆ ଦେଲାଣି କୁହାଯାଏ ! ଦାନ୍ତକାଠି ଚୋବେଇଲେ ଚୋବାଇଥ୍‌ବା ଅଂଶରେ ବାହାରୁଥ୍ବା 
ସରୁ ତନ୍ମକୁ ରୁଆ କୁହାଯାଏ । ଗହଣାରେ ବସାଯାଉଥ୍‌ବା ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲାକାର ବସାଣକୁ ମଧ୍ଯ ରୁଆ କୁହାଯାଏ । 


(ଯଥା ରୁଆ ବସା, ଗୁଣା, ବସଣୀ, ନୋଅ, ତାଡ଼, ଖଡ଼ୁ ଇତ୍ୟାଦି) ! 


ରୁଇ- ଭିଣା ଯାଇଥ୍‌ବା ତୂଳା । 
ରକ୍ଷପତ୍ର - ଶାହାଡ଼ା ଗଛ ପତ୍ର | 
ରୂଖା - ଦୀପ ରଖୁବା ପାଇଁ ଡେଙ୍ଗା ବଇଠା, ଦୀପଧର, ପଲି ସଜ | ପିମ୍ପୁଡ଼ି ରୁଖା ଉପରେ ଚଢ଼ିଲେ ସର୍ଗରେ ଚଢ଼ିଗଲା ବୋଲି 


କହନ୍ତି । ବଗଡ଼ା ଭାତ | ତରକାରି, ତେଲ ଘିଅହୀନ ଭାତ, ନୂୁଖୁରା ଭାତ, କର୍କଶ ବା ରୂଖ୍ଆ ଲୋକକୁ ରୁଖା କୁହାଯାଏ | 


ରୂଖୁଆ - ଯିଏ ରାତିରେ ଜଙ୍ଗଲ ସୀମାଜଗେ ଏବଂ ସକାଳେ ଶିକାରୀକୁ ବାଘ ଭାଲୁ ହରିଣ ଆଦି ଶିକାର କେତେବେଳେ କେଉଁ 
ବାଟରେ ଆସୁଛନ୍ତି ଖବର ଦିଏ, ତାକୁ ରୁଖ୍ଆ କହନ୍ତି | ଛତା କନା ଫୁଟାଇ ଦେଉଥୂବା ପୋକକୁ ମଧ୍ଯ ରୁଖ୍ଆ କୁହାଯାଏ | 


ରୂଗୁଡ଼ିଆ - ପୁଷ୍ଟିହୀନତା ହେତୁ ଭଲ ବଢ଼ିପାରି ପାରିନଥ୍ବା ଗଛ /ଫସଲ | ବାଙ୍ଘର ଗଛ | ଫସଲ ସାର ଓ ପାଣି ନପାଇ ଭଲ 
ବଢ଼ିପାରେ ନାହିଁ, ରୁଗୁଢ଼ିଆ ହୋଇଯାଏ |! 

ରୂଚିଫଳ - ନାସପାତି Pyrus Communis, Fam - Rosaceae (ନାସପାତି ଦେଖ) ! 

ରୁଞ୍ଜ ଗୁଞ୍ଜମାଳ - ସୁନ୍ଦର କାଇଁଚ ମାଳ | 

ରୂଟି - ରୋଟି : ବିଭିନ୍ନ ଦାନାକୁ ଚୂରି ଅଟା କରାଯାଏ । ଅଟାକୁ ଚକଟି, ଦଳି, ବେଲଣା ପେଡ଼ିରେ ରଖି, ବେଲଣା କାଠିରେ 
ବେଲି ନିଆଁରେ ସେକି ତିଆରି କରାଯାଉଥ୍ବା ପତଳା, ଗୋଲ ଗୋଲ ପିଠାକୁ ଗୁଟି କୁହାଯାଏ | ରୁଟି, ଗହମ, ମାଣିଆ, 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 747 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଯଅ, ବାଜରା, ଜୂଆର, ସୁଆଁ ଇତ୍ୟାଦି ଦାନାକୁ ଚୂରି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଫୁଲକା, ତନ୍ଦୁର, ପାଉଁରୁଟି ଇତ୍ୟାଦି ରୁଟିର 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ତିଆରି ପଦାର୍ଥ | ଦାନା, କନା, ବାସ ( ରୋଟି, କପଡ଼ା, ମକାନ୍‌) ମଣିଷର ସର୍ବପ୍ରଥମ ଆବଶ୍ୟକତା | 
“ ଗହମ ଗୋଟି ଗଣିତା, ରୂଟି ଚୋରାଉଛି କିଏ ” , “ ଯେତିକି ଚୂନାକୁ ସେତିକି ପିଠା, ଏଥ୍ପାଇଁ କିଆଁ ଦାନ୍ତ ନିକୂଟା” 
ବୋଲି ଓଡ଼ିଆ ଢଗ ଅଛି । 

ରୁଡି(ଢି)ଆ - ଟାଙ୍ଗରା ମାଟିରେ ବଢ଼ିଥ୍ବା ବାଙ୍ଗରା ଗଛ | ଏହା ରୁଗୁଡ଼ିଆ (ରୁଗୁଡ଼ିଆ ଦେଖ) | ପୁରୁଣା ବାଳ ମୂଳରୁ କଅଁଳିବା 
ବାଳ | ଯାହା ମୁହଁରେ ରୂଢ଼ (ବାଳ) ବଢ଼ିଯାଇଛି, ଯେ କ୍ଷିଅର ହୋଇନି, ତାକୁ ରୂଢ଼ିଆ କହନ୍ତି | ଖଣିରୁ ବାହାରିଥୁ୍‌ବା 
ଅପ୍ରକୃତ ବା ଅପରିଷ୍କତ ଧାତୂକୁ ମଧ୍ଯ ରୂଢ଼ିଆ ଧାତୁ କୁହାଯାଏ । 

ରୁଦ୍ର ଜଟା - ଶିବଙ୍କ ଜଟାପରି ଜଟା ଯାହାର | 
ଏକ ଗଛର ନାମ ମଧ୍ଯ ରୁଦ୍ରଜଟା ! 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Aristolochia indica, Fam : Aristolochiaceae. 
ସଂ : ରୌଦ୍ରୀ, ଘନା, ଜଟା, ସୌମ୍ୟା, ସୁଗନ୍ଧା, ସୁବହା, ଭରଶ୍ଵରୀ, ସୁପତ୍ରା, ସୁଗନ୍ଧ ପତ୍ରା, ସୁରଭି, ପତ୍ରବଲ୍ଲୀ,ନେତ୍ର 
ପୁଷ୍ଠରା, ମହାଜଟା, ରୂଦ୍ରା, ଅର୍କମୂଳ, ସୁନନ୍ଦା, ରୁଦ୍ରଣୀ, ଜଟାବଲ୍ପୀ, ରୁଦ୍ରଲତା | 
ଏହା ମଧ୍ୟମ ଭଳି ଡେଙ୍ଗା ଗଛ | ପତ୍ର ୫-୯ ପଡ଼ିଆ ! ପତ୍ର ଶାଖା ମୟୂର ଶିଖାର ପକ୍ଷପରି | ଫୁଲ ଛୋଟ ଛୋଟ ଓ 
ନାଲି । ବର୍ଷା ଓ ଶୀତରତୁରେ ଫୁଟେ । ଫୁଲ ସନା ଯୂକ୍ତ | ଫୁଲର ଡେମ୍ଖ ବଙ୍କେଇ ହୋଇ ଗଣ୍ଡିକୁ ଚାପି ରଖୁଥାଏ | ଏ 
ଗଛ ପାଣି କୂଳରେ ଓ ଛାଇ ଯାଗାରେ ଦେଖାଯାଏ 1 ଏହାର ମଞ୍ଜି ଖଡ଼ା ମଞ୍ଜି ପରି | ବୈଦ୍ୟ ଶାସ୍ତ୍ରମତରେ ରୂଦ୍ର ଜଟା 
କଟୁ । ଏହା ଶ୍ଵାସ, କାଶ, ହୃଦ୍‌ରୋଗ, ଭୂତ ପ୍ରେତ ଭୟ ଦୂରକରେ | 

ରୂଦ୍ରପ୍ରିୟା -ହରିଡ଼ା ( ହରିଡ଼ା ଦେଖ) । 

ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ - ଏହା ରୁଦ୍ର ଅକ୍ଷ ବା ଶିବଙ୍କ ଆଖୁ । କଥ୍ତ ଅଛି ତ୍ରିପୁରା ଅସୁରକୁ ବଧ କରିବା ପରେ ଶିବଙ୍କ ଆକ୍ଷି( ଖ୍‌) ରୁ ପଡ଼ିଯାଇଥ୍ବା 
ଲୁହ ବୂନ୍ଦାରୁ ଏ ଗଛର କନ୍ମ | ହିନ୍ଦୁମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଏ ଗଛ ଅତି ପବିତ୍ର | ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ବଡ଼ଗଛ । 
ସଂ - ତୃଣମେଧ, ଅମର, ରୁଦ୍ରାଣୀ, ପୁଷ୍ଠଚାମର, ଶିବାକ୍ଷ, ସର୍ବାକ୍ଷ ଭୂତନାଶନ, ପାବନ, ନୀଳକଣ୍ଡାକ୍ଷ,ହରାକ୍ଷ, ଶିବପ୍ରିୟ | 
ଏଗଚ ହିମାଳୟ ପାଦଦେଶର ପାହାଡ଼ ପର୍ବତରେ ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ | 
ଏହାର ବୌଜ୍ଞାନିକ ନାମ : E/acocarpus ganitrus, Fam : Elaeocarpaceae 
ଏଗଛ ଚିର ହରିତ | ଏହି ଗଛ ପତ୍ରର ଧାର ଦନ୍ଧୁର | ଶୀତ ରତୁରେ ଫୁଲ ଫୁଟେ | ବସନ୍ତ ରତୁରେ ଫଳ ହୁଏ | ଏହାର. 
ଫଳରେ ୫ଟି ଚିରୂଡ଼ା ଥାଏ ! ପ୍ରତି ଚିରୂଡ଼ାରେ ଗୋଟିଏ ଲେଖା ମଞ୍ଜଥାଏ | ମଞ୍ଜି ଗୋଲମରିଚଠାରୁ ଅଁଳାକୋଳି ଭଳି 
ବଡ଼ହୋଇ ପାରେ । ଏହି ଚିରୁଡ଼ା ଯୁକ୍ତ ଆବୁ ଆବୂଆ ଫଳ ଶୁଖୁଗଲେ ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ମାଳର କଣ୍ଠି ହୁଏ | ଏହି ୫ଟା ଚିରୂଡ଼ା 
ବିଶିଷ୍ଠ ଆବୁ ଆବୁଆ ଫଳକୁ ପଞ୍ଚମୁଖୀ ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ କୁହାଯାଏ । ରୁଦ୍ରାକ୍ଷର ୧୪ଟି ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ମୁହଁ ଥାଇପାରେ । ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ମାଳାର 
ଇଲେକ୍ସ୍ଵୋମାଗ୍ରେଟିକ ଗୁଣ ଅଛି ! ଚୁଦ୍ରାକ୍ଷରେ ଭିଟାମିନ୍‌ ‘ଗ”, ସାଇଟ୍ରିକ ଅମୃ ଓ ଅନେକ ପ୍ରକାର କ୍ଷାରାଭ ଯଥା - 
ଏଲାଇଓ କାରପିଡ଼େ, ଏଲାଇଓ କାର୍ପିଲାଇନ୍‌, ଆଇସୋ ଏଲାଇଡ଼ କର୍ପିନାଇନ) ଥାଏ 1 ମାଳା ଜପିବାରେ ୧୦୮ଟି କଣ୍ଡି 
ଗଡାନ୍ତି । ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ମଞ୍ଜିର ିଷଧୀୟ ଗୁଣ ଅଛି । ଏହି ମଞ୍ଜିକୁ ଗୋଲମରିଚ ସାଙ୍ଗରେ ବାଟି ପିଇଲେ ବସନ୍ତ ରୋଗହୁଏ 
' ନାହିଁ ବୋଲି ବୈଦ୍ୟ ଶାସ୍ତର ମତ | ବସନ୍ତ ହେଲେ ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ଘୋରି ଚନ୍ଦନ ଲଗାନ୍ତି | ତୁଳସୀପତ୍ର ରସରେ ମଧ୍ଯ ଖାଇଲେ 
ବସନ୍ତ ହୁଏ ନାହିଁ ¦ ବୈଦ୍ୟ ଶାସ୍ତ୍ମତରେ ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ଶୀତଳ, ବଳକର, ଓଜଃପ୍ରଦ, କୃମି ନାଶକ ଓ କାଶ ଉପଶମ କାରୀ ଓ 


ପ୍ରସୂତିର ହିତକର କଟେ | ଏ ରସରେ ମକର ଧ୍ଵଜ ତିଆରି ହୁଏ | ଫଳରସ ଖଟା | ଫଳକୁ ଆଚାର କରି ମଧ୍ଯ ଖାଆନ୍ତି | 
ରସ ଅପସ୍ମାର ରୋଗ ଭଲ କରେ ! 
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etre OEE Oar metered 
ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ମାଳା ¬ ରୂଦ୍ରାକ୍ଷ ଗୁନ୍ଧା ହୋଇଥୁବା ମାଳା | ଏଥୁରେ ୧୦୮ ରୁଦ୍ରାକ୍ଷ ରହିବା ବିଧୂ | 
ରୁଧୀର ଗୁଳ୍ପ ¬ ଏକ ସ୍ତରୀ-ରୋଗ | 

ପେଟରେ ଶୂଳ ହଏ | ପେଟ ପୋଡ଼େ ¦! ପେଟରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଳା ବୁଲିଲା ଭଳି ଜଣାପଡ଼େ ! 


ରୂମା - ଏକ ପ୍ରକାର ବରଗୁଡ଼ି । ଏହା ଶିମ୍ବଭାଦୀ ବର୍ଗର ! ବାଡ଼ରେ ବା ଭାଡ଼ିରେ ଲଟାଏ । ପାର୍ବତ୍ୟ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶୀ 
ଦେଖାଯାଏ | ରୂମା ଓ ସୁତୁରି ଏକା ପ୍ରକାର ଫଳ | ବରଗୁଡ଼ି ! 


ରେକେଟା -ଖାଇବା ବାସନ କୂସନରେ ଅଇଣ୍ଡା ଲାଗି ରହି ଶୁଖୁଗଲେ ବାସନ ରେକେଟା ହୋଇଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । କୌଣସି 
ଜିନିଷ ଶୁଖୁ ଟାଣ ହୋଇଗଲେ ରେକେଟା ହୋଇଗଲାଣି ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 


ରେଖା ପଞ୍ଚମୀ - ( ରକ୍ଷା ପଞ୍ଚମୀ ) ଭାଦ୍ରବ ମାସ କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ପଞ୍ଚମୀକୁ ରକ୍ଷା ପଞ୍ଚମୀ କହନ୍ତି | ଏ ଦିନ ଘର କାନ୍ଧବନ କବାଟରେ ଗଣେଶ, 
ମହାଦେବ, ଭୈରବଙ୍କ ଚିତ୍ର ଅଙ୍କନ କରାଯାଏ | ପିଠା ପଣା ଦେଇ ସେମାନଙ୍କୁ ପୂଢା ଯାଏ | ଦାଣ୍ଡ ଓ ଦୁଆର ମୁହଁ 
ଚାଳରେ ଜୂଣ ଘାସ ପୁଡ଼ା ଗୁଞ୍ଜାଯାଏ ବା ଟାଙ୍ଗ ଦିଆଯାଏ ! ଏହାଦ୍ଵାରା ଘରକୁ ରୋଗ, ଭୟ ମହାମାରୀ ଆସିବ ନାହିଁ 
ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ ! ଶ୍ରୀମନ୍ଦିରରେ ରେଖାପଞ୍ଚମୀ ପାଳିତ ହୁଏ । ଶ୍ରୀ ଶ୍ରୀ ଜଗନ୍ନାଥ ମହାପ୍ରଭୁଙ୍କର ବାହୁରେଖା ଲାଗି ହୁଏ | 
“ ଓ ଘଣ୍ଟା କର୍ଣ୍ଣ ମହାବୀର ! ସର୍ବବ୍ୟାଧ୍‌ ନିବାରଣଂ, 
ସର୍ବୋପଦ୍ରବ ସଂଘାତ ବିଦ୍ରାବଣ ହରପ୍ରିୟା କଣ୍ଡେ ଯସ୍ୟ 
ମହାନଳଂ ଭୂଷଣଂ ଯସ୍ୟ ପନ୍ନଗାଃ | ତେଜାଂସି ତସ୍ୟଦେବସ୍ୟ 
ରକ୍ଷନ୍ତୁ ମମ ମନ୍ଦିରଂ | ଯେନୋବନଦ୍ଧୋ ବଳିରାଜା ଦାନବେନ୍ଦ୍ର 
ମହାସୁରଃ | ତେନତ୍ସାଂଅପି ବଧ୍ବାମି ରକ୍ଷାମାଚରମାଚଳ ।” 
“ ଦ୍ଵାରଦେବ ନମସ୍ତୁଭ୍ୟଂ ନମସ୍ତେ ନନ୍ଦିକେଶ୍ଵର, ଭାଦ୍ରବ କୃଷ୍ଣପଞ୍ଚମ୍ୟା ରକ୍ଷ ରକ୍ଷ ମହେଶ୍ବର” | 


ରେଗେଡ଼ା ଘାସ - ବାଲିଆ ମାଟିରେ, ନଇ କୂଳେ ଉଠୁଥବା ଓ ବଢୁଥ୍ବା ଏକପ୍ରକାର ଘାସ | ଏ ଘାସର ଡଙ୍କଭାରି ରସାଳ | ଡଙ୍କର 
ପ୍ରତିଗଣ୍ଡିରୁ ଚେର ବାହାରେ ଓ ଚେର ଲାଗିଯାଇ ସତନ୍ତ୍ର ଘାସ ହୋଇଯାଏ | ଏ ଘାସ ଆଖୁଆ ! ମସ ମସ କରି ଗୋରୁ 
ଚୋବେଇ ଖାଇଯାନ୍ତି । 


ରେଢ଼ା - ଦୂଇ ବେର୍‌ହା ମଝିରେ ଚାଷ ନହୋଇ ରହିଯାଉଥ୍‌ବା ଅଂଶ ! ଅଚାମୁଣ୍ଡରେ ଗୋଟିଏ ଯାଗାରେ ହଳ ଭଉଁରୀ ଖାଉଥୁବାରୁ 
ବେଳେବେଳେ କେତେ ଅଂଶ ଚାଷ ନହୋଇ ଖାଲି ରହିଯାଏ । ଏହାକୁ ରେଢ଼ା କହନ୍ତି | ନୂଆ ହଳୁଆ ଏପରି ରେଢ଼ା 
ଛାଡନ୍ତି ବୋଲି ହଳ ଖଇଚା କରୁଛି ବୋଲି କୁହାଯାଏ | 

ରେବଟ - କଦଳୀ ଗଛ । 

ରେଶମ - ରେଶମ ପୋକ ଶୂକ ( ଲାରଭା)ର ରେଶମ ଗ୍ରନ୍ଧିରୁ ( ସେରିସିନ ଆଚ୍ଛାଦିତ ଫାଇବ୍ରିନ୍‌ରୁ) ସରୁ ଚିକଣ ସୂତା ବାହାରେ । 
ରେଶମ ପୋକର ଲାଳରେ ଗଢ଼ି ହେଉଥ୍‌ବା ଗୋଟି ଶୁଖ୍ଗଲେ ଗୋଟିକୁ ସିଝେଇ ପୋକକୁ ମାରି ସୂତା କଢ଼ାଯାଏ | ଏହି 
ରେଶମ ସୂତାରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରେଶମବସ୍ତ୍ର ତିଆରି ହୁଏ । ରେଶମ ବସ୍ତର ଚିକ୍ଟଣ ଓ ହାଲୁକା | 

ରୋଇବା - (ରୁଆ ଦେଖ) | 
ଗୋଟିଏ ଯାଗାରେ ଫସଲର ମଞ୍ଜି ବୁଣି, ଗଛ ଉତାରି, ବାଳୁତ ଅବସ୍କାରେ ଗଛକୁ ଅନ୍ଯଯାଗାରେ ଲଗାଇବା 
(ଜଗାଇବା)କୁ ରୋଇବା ( ରୋପିବା) କୁହାଯାଏ | ବାଳୁତ ଗଛକୁ ତଳି ବା ଚାରା କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ ଛୋଟ କିଆରିରେ/ 
ପଟାଳିରେ ତଳି /ଚାରା ବଢ଼ା ଯାଇଥାଏ ତାକୁ ତଳିଘରା/ଚାରାଘରା କୁହାଯାଏ | ଉଦାହରଣ - ଧାନ ତଳି ରୋଇବା, 
ବାଇଗଣ, ଲଙ୍କା ମରିଚ ତଳି ରୋଇବା ଇତ୍ୟାଦି | ରୋଇବା ଦ୍ଵାରା ଗଛ ଟାଣ ହୁଏ । ତାର ରୋଗ ଓ ପୋକ ନିରୋଧ 
ଶକ୍ତି ବଢ଼େ ଓ ପ୍ରତିକୂଳ ପରିବେଶ ପ୍ରଭାବ ସହ୍ୟ କରି ଅଧ୍କ ଅମଳ ଦିଏ | 
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ରୋକଟ - ଉକୁଟ ଡାକିବା । କୌଣସି ବାଦ୍ଯ ବଜାଇବାବେଳେ ତାଳ, ମାନ ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ଡାକୁଥ୍ବା ବାକ୍ୟ | ତାଳ ଡାକିବା ଓ 
ଛିଶ୍ଡେଇବା | 
ରୋଚକ - ଯାହା ରୁଚି ସୃଷ୍ଟି କରେ | ଖଟା, ଚଟଣୀ, ଆଚାର ଇତ୍ୟାଦି ( ଜରରେ ପଡ଼ି ପଡ଼ି ପାଟି ଅରୁଚି ମାରିଗଲାଣି, କିଛି ରୁଚୂନି, 
ରୋଚକ ହଉନି ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରୟୋଗ ) ! 
ରୋଦ୍ର - (ଓଦର, ଉଦ) । 
ଜିନିଷ ପତ୍ର ବୂହାଯିବା ପାଇଁ ଶଗଡ଼ ଉପରେ ରଖାଯିବା ଓଦର ବା ଆଧାର | ଏହା ୨.୦- ୨.୩ ମିଟର ଲମ୍ବା, ପ୍ରାୟ ୮୦- 
୯୦ ସେ.ମି ଓସାର, ଓ ୮୦-୯୦ ସେ.ମି ଗହୀରା | ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ବୂଣା ଏକ ଅଧାର | ଏହାକୁ ଶଗଡ଼ ଉପରେ 
ରଖ୍‌ ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ପୁରାଇ ନବା ଆଣିବା କରନ୍ତି । ଖରାଦିନେ ବିଲକୁ ଏଥୁରେ ଖତ ବୁହାନ୍ତି | ଅନ୍ୟବେଳେ ଧାନ ଚାଉଳ 
ଇତ୍ୟାଦି ବୂହାନ୍ତି । 
ରୋମା - ରୂମା (ଦେଖ) । ପାହାଡ଼ି ବରଗୁଡ଼ି । 
ରୋଳ - ପୋଥ୍‌, ବହିପତ୍ର ରଖୁବା ପାଇଁ କାଠ ତିଆରି ବଇଠା । ଦୁଇଖଣ୍ଡ ଛୋଟ ପଟା ଏପରି ଭାବରେ ଛନ୍ଦା ହୋଇଥାଏ ଯେ, 
ଗୋଟିଏ ପଟାର ମଝିରେ ଆଉ ଗୋଟିଏ ପଟାର ମଝି ପଶିଥାଏ । ପଟାର ଗୋଟିଏ ଅଂଶ ଉପରକୁ ବାହାରିଥାଏ ଓ ଆଉ 
ଗୋଟିଏ ଅଂଶ ତଳକୁ ଥାଏ |! ଉପରକୁ ବାହାରିଥ୍‌ବା ଉପର ଅଂଶର ବିପରୀତ ଦିଗକୁ ଏହି ପଟାର ତଳ ଅଂଶଥାଏ | 
ଦୁଇପଟା କିନ୍ଧୁ ମିଞ୍ଞା ହୋଇନଥାଏ ! ଏଥ୍‌ରେ କୌଣସି ଖୁଲାଣ ନଥାଏ ।! ଏଇ ବଇଠାର ଉପର ପଟ ତଳକୁ କରିଦେଲେ 
ଓ ତଳପଟ ଉପରକୁ କରିଦେଲେ ଏହାର ଆକାରରେ କୌଣସି ପରିବର୍ଭନ ଆସେ ନାହିଁ । ଦୁଇପଟାର ମଝି ଯାଗାରେ 
ପୋଥ୍‌, ବହିପତ୍ର ରଖୁ ପଢ଼ାଯାଏ । ପଢ଼ାସରିରେ ରୋଳକୁ ଭାରି ରଖାଯାଏ ! ଏହା ଯାଉଁଳି ଭଳି କାମକରେ | ଏହାକୁ 
ରୋଳ କହନ୍ତି । ଗା ଭାଗବତ ଘରେ, ଟୁଙଇ୍ଗରେ ଏବେବି ରୋଳରେ ପୋଥ, ପୁରାଣ, ଭାଗବତ ଇତ୍ୟାଦି ରହୁଛି | 
“ ରୋଳ ଆଣିଲା ଧାତିକାର | 
ଉଠିଲା ତଥୂର ଉପର ॥ 
ଏ xX ଏ 
ରୋଳେ ଖଟାଇ ଥୁବି ନିତି । 
ଏଣେ ନଥୂବ ମୋର ଭୀତି ॥| 
ଏତେ ବିଚାରି ପରିମଳ | 
ବେଗେ ଆଣିଲା ଘରୁ ରୋଳ ॥” 
xX xX xX 
“ ଜନନୀ ବାନ୍ଧିଲା ରୋଳରେ । 
ଯାମଳା ଅର୍ଦ୍ଧନ ତଳରେ ॥!” 
xX xX xX 
“ ଏତେ ବିଚାରି ବନମାଳୀ | 
ରୋଳ ଟାଣିଲେ ପାଦଚାଳି ॥।” 
xX xX xX 
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“ ରୋଳ ଲାଗିଲା ବେନିବୃକ୍ଷେ | 
ଗୋବିନ୍ଦ ଟାଣିଲେ ପ୍ରତ୍ୟକ୍ଷେ ॥।” ( ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା ) 
xX xX xX 
ବହୁଲୋକଙ୍କ ପାଟିହେଲେ, ଗୋଳମାଳ ହେଲେ ରୋଳ ହୋଉଛିବୋଳି କୁହାଯାଏ । 


ରୋହ - ବଡ଼ ମାଛ, କୃଷ୍ଣ ପୁଚ୍ଥା | ରୋହି ମାଛ | (Sub-order Cyprinoidae) (Labeo group) ପେଟଗୋୌଲ, କାତିରେ 
ନାଲି ଚିହ୍ନଥାଏ |! ଲାଞ୍ଜକଳା ! ପୋଖରୀର ମଖଝିପାଣି ସ୍ତରରେ ରୋହୀ ବଢ଼େ | ରୋହୀ ମାଛ ସହିତ ଅନ୍ୟ ବଡ଼ ମାଛ 
ସଂଗମରେ ନୂଆ କିସମ ସଙ୍କର ମାଛ ଉତ୍ତବ କରାଯାଉଛି । 


Labeo rohita ( 8) x Cirrhins mrigal (2 ) Rohusnrieal 

(male) (female) (ସଙ୍କର ) 

Cirrtinus mrigal (8 ) x Labeorohita (2 ) Mrigal-rohita 
(male) (female) (ସଙ୍କର) । 


ବୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ ରୋହିମାଛ ସବୁ ମାଛଠାରୁ ଶ୍ରେଷ୍ଠ | ଏହା ଶୁକ୍ରବର୍ବକ ଓ ବାତଘ୍ଵ । ଅନତିପିତକର ଓ 
ଅର୍ଵତିରୋଗ ନାଶକ ! ଏହି ପ୍ରକାର ଆଉ ଏକ ମାଛକୁ ସୋହି କୁହାଯାଏ | (Cyprinus rohita).ରୋହି ମାଛର ପିଉ 

~ i b 
ଅପେକ୍ଷା ସୋହି ମାଛର ପିତ୍ତ ବେଶି ଦରକାରୀ | 
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ଲଅ - ଲଟା, ସାପଭଳି ଯେଉଁ ଲତା ଅଙ୍କାବଙ୍କା ହୋଇ ଲଟେଇ ଯାଏ । କଖାରୁ ଲହ, କାକୁଡ଼ି ଲହ ଇତ୍ଯାଦି । 
ଲଅ(ହ) ବିରି । 
ଲୁଇ - ନଇ - ଲତା, ଗଛର ଛାଲରୁ ( ବଳ୍କରୁ) ଓ ବେତରୁ ବାହାର କରାଯାଉଥୂବା ପତଳା ତନ୍ତୁ । ଏହାକୁ ବଳି 
ଦଉଡି କରାଯାଏ । କେତେକ ଗଛର ଲଇ (ନଇ ) ଟାଣ ଓ କୋରଟ ଭଳି । ଘର ଛପର ବେଳେ, ବାଡ଼ 
ବଗିଚା ବୁଜିଲା ବେଳେ ଦରକାର ହୁଏ । 
ଲଇ ପଳାଶ - ଏ ପଳାଶ ଗଛ ଛୋଟ । ଲଟାଏ ! ପତ୍ର ଓ ପୁଲ ମଧ୍ଯ ଛୋଟ । 
ଲଉଡି ( ନଉଡ଼ି) - ସିଙ୍ଗା ଓ ବାଡ଼ି ଧରି ଫଗୁ ପୁନିଅ ଦିନ ଖେଳୁଥିବା ଗୋପାଳ ମାନଙ୍କର ଖେଳ ଓ ଗୀତ । 
' “କଳା କଳେବର କହାଇ ସଙ୍ଗେ ରୋହିଣୀ ସୁତ । 
କରନ୍ତି ବିଜୟ ମଧୁରା ଦାଣ୍ଡେ ଦେଖ ସଙ୍ଗାତ” '..... | ୩୪ ପଦରେ ଚଉତିଶା | 'କ୍ଷୀରେ ସରେ । 
(ନଉଡ଼ି ଦେଖ ) । 
ଶହେ ନିୟୁତ ( ୧୦ କୋଟି) ଗୋରୁଥିବା ଗୋରୁ ପଲ | ୧୦୦ x ୧୦ = ୧୦ × ୧୦୬ | 
୧କୋଟି ( ୧ × ୧୦୬) = ୧୦ ନିୟୁତ (୧୦ × ୧୦୬) | 
୧୦୦ ଲଉଡିରେ ଗୋଟିଏ ମହାଖୁଡ଼ ହୁଏ । 
ଲକ ଲକ -(ନକ ନକ ) ଲହ ଲହ ହେବା । 


ଲକ୍ଷ୍ମୀ ନବମୀ - ଏହାକୁ ସୀତା ନବମୀ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ । ବୈଶାଖ ମାସ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ନବମୀ ।! ଏହି ଦିନ ସୀତା ଜନ୍ମ 
ହୋଇଥୂଲେ । ଏ ନବମୀ ଗୁରୁବାର ଦିନ ହେଲେ ଅତି ଭାଗ୍ୟର କଥା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଏ ଦିନ ସୀତା 
ଠାକୁରାଣୀ ପୂଜା ହୁଅନ୍ତି । 

ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଫଳ - ଏ ଗଛର ପତ୍ର ଫୁଲ ଓ ଫଳ ଆତଗଛ ପତ୍ର, ଫୁଲ ଓ ଫଳ ଭଳି । ଆକାରରେ ଆତ ସଦୃଶ | ପଣସ 
ଫଳ ଉପରେ ଯେପରି କଣ୍ଟା ଥାଏ ଲକ୍ଷ୍ମଣ ଫଳ ଉପରେ ମଧ୍ଯ ସେପରି କଣ୍ଟାଥାଏ । 

ଲକ୍ଷ୍ମୀ ଫଳ - ବେଲ ଗଛ ଓ ଫଳ (ବେଲ ଦେଖ) । 

ଲକ୍ଷ୍ମୀ ବିଳାସ - ଗୋଡ଼ିବାଣ ପୁଲଗଛ । ଲକ୍ଷ୍ମୀବିଳାସ ତୈଳ ବିଶେଷ । କେଶତୈଳ ମୁଣ୍ଡ ଥଣ୍ଡାରଖେ । 

ଲଗାଣ - ଏକାଧୂକ ଦିନଧରି ଲାଗ ଲାଗ ହେଉଥ୍‌ବା ଘଟଣା ଲଗାଣ ପାଗ - ଲଗାଣ ଝଡ଼, ବର୍ଷା । ଡହକ ଲଗାଣ, 
ସର୍ବତ୍ର ଲଗାଣ, ଖଣ୍ଡ ଲଗାଣ, ଚକଡ଼ା ଲଗାଣ । ଖୁଆଳିମାନଙ୍କୁ ପରସିବା ଥର । ଯଥା - ଭାଇଏ ପଟଙ୍ଗତରେ 
ବସିଲେଣି, ପତ୍ର, ପାଣିଠାରୁ ଆରମ୍ଭ କରି ଖୁରି, ଆରିସା ପିଠା ଲଗାଇବା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ପର୍ଯ୍ୟା । କିଏ କଂଣ 
ଦେବେ ଆଉ ଥରେ ଦି”ଥର ପଚାରି କରି ଲଗାଇବା | ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଲଗାଣ । 
ଲଗାଇବା/ରୋଇବା ଥର | ଏବର୍ଷ ଶ୍ରାବଣ ଓ ଭାଦ୍ରବରେ ୫ଥର ବଢ଼ି ହେଲା । ପ୍ରତିଥର ଫସଲ ଲଗାଇବା ପାଇଁ 
ସବୁ ବିହନ ଗଲା ! ବୁଣାକୁ ମିଶାଇ ୬ଥର ଲଗାଣ ଲାଗିଲାଣି । ଇତ୍ୟାଦି ବ୍ୟବହାର । ଲଘୁଚାପ / ବାୟୁ ମଣ୍ଡଳରୁ 
ଚାପ କମଯବା । ଗୁରୁଚାପ ଅଞ୍ଚଳରୁ ଲଘୁଚାପ ଅଞ୍ଚଳକୁ ପବନବହେ । ମୌସୁମୀ ବାୟୁ ଏକ ବଡ଼ ଧରଣର ଲଘୁଚାପ 
ଅଞ୍ଚଳକୁ ପ୍ରବାହତ ହେଉଥୁବା ବାୟୁ । ଏହାର ପ୍ରଭାବରେ ମୌସୁମୀ ବୃଷ୍ଟି ହଏ । ଏହା ମହାଲଘୁ ଚାପ ବୃଷ୍ଟି | 

ଲଘୁ - ଛୋଟ ଦିନିଆ ଧାନ । ଅଳ୍ପଛଦିନରେ ପାଚୁଥବା ଧାନ । ଏ ଧାନ ଢିପ ଜମିରେ ବୁଣାଯାଏ | ୭୫-୯୦ ଦିନ 
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ଭିତରେ ପାବୁଥ୍ବା ଧାନ । କଳାସିଣା, ଧାଳାଇକିରି, କଳାଇକିରି, ବିଆଳି । ସାନ(ଛୋଟ ) ଭଜନା, ହୀରା, 
ନୀଳା କିସମ ଇତ୍ଯାଦି । ଏ ଧାନ ରଜବେଳକୁ ବୁଣାହୋଇ ଭାଦ୍ରବଶେଷ ଓ ଆଶ୍ଳିକ ପ୍ରଥମପକ୍ଷରେ 
କ ୨ାହୁଏ | ଦଶହରା ବେଳକୁ ଅମଳ ସରିଥାଏ | 

ଲଘୁ ପତ୍ରୀ “- କମଳା ଗୁଣ୍ତି ଗଛ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mallotus philippenensis, Family - Euphorbiaceae. 
(କମଳା ଗୁଖ୍ି ଦେଖ) । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କପିଳଗୁଣ୍ଡ କୁଙ୍କୁମ ପଛ କହନ୍ତି । ଗଛ ବଡ଼ । ଚିରହରିତ ବୃକ୍ଷ 
ପତ୍ରଧାର ତରଙ୍ଗୀ, ଦନ୍ତୁର । ଫଳ ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣର । ଫଳ ଉପରେ ଧୂଳି ଭଳି ଗୁଣ୍ଡ ଜମାହୋଇଥାଏ । 


ଲଘୁପଣ୍ଡ। - ଶତମୂଳୀ, ଛତୁ ଆରି, ଲତା ଓ ମୁର୍ବାଜାତୀୟଗଛ, ବଡ଼ଗଛ | Sansevieriazeylanica, Fam. 
Agavaceae 


ଲଘୁମାଂସୀ - ଛୋଟ ଜଟା-ମାଂସୀ । 

ଲଘୁ ଳୟ - ବେଣାଚେର | Andropogon muricatus ର ଚେର | 

ଲଙ୍କା ଆମ୍ବ - କାଜୁ, କାଜୁବାଦାମ, ଲଙ୍କାବାଦାମ, ବାଜା ଆମ୍ଭ 
ହିନ୍ଦି - କାଜୁ a 
ବଙ୍ଗଳା - କାଜୁ 
ତେଲୁଗୁ - ଜଡିମାମିଡ଼ି, ମୁନ୍‌ଥା, ମାମୁଡ଼ି, ମୋକାମାମିଡ଼ି 
ଇଂରାଜୀ - Cashew nut tree 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 4Anacardium occidentale, Fam : Anacardiaceae 
ଗଛ ଛୋଟ, ଚିରହରିତ । ଶାଖାପ୍ରଶାଖା ମେଲେଇ ଛତାଭଳି ଝାମ୍ଚୁଲିଆ ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ର ଟାଣ । ମଞ୍ଜି 
ବୃକ୍ଵକ ଆକାର । ପୁଷ୍ଠବୃନ୍ତ (×) ମାଂସଳ ! ଲଙ୍କା ଆତ୍ଭ ଚାଷ କରାଯାଏ | ଗଛ ଲଗାଯାଏ । ଫଳ 
ଖ୍ଆଯାଏ । ଏହା ବିଦେଶରୁ ବିଶେଷତଃ ଦକ୍ଷିଣରୁ ଆସିଥଲା ବୋଲି ଏହାକୁ ଲଙ୍କା ଆମ୍ବ କହନ୍ତି ! ଲଙ୍କା ଆମ୍ଭ . 
ଗଛ ସମୁଦ୍ରକୂଳ ବାଲି ଜାଗାରେ ହୁଏ । ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗ ପ୍ରଥମେ ମାନ୍ଦ୍ରାଜରୁ ଏଗଛକୁ ଓଡିଶାକୁ 
ଆଣିଥ୍‌ଲେ ଏବଂ ମୃଭିକା ଓ ଜଳ ସଂରକ୍ଷଣ ଲାଗି ସମୁଦ୍ର କୂଳେ କୂଳେ ବାଲି ପନ୍ତାରେ, ଠେଙ୍, ଟାଙ୍ଗରା 
ଜାଗାରେ ଲଗାଇଥୁୂଲେ ! ଲଙ୍କା ଆମ୍ଭ ପାଚିଲେ ହଳଦିଆ ଦିଶେ । ଏହାର ରସାଳ ବୃନ୍ତକୁ ଶୋଷି ଖାଆନ୍ତି । 
ରସ “କଷାମିଶା ମିଠା । ପାଟି ବାନ୍ଧି ପକାଏ ! ବୃନ୍ତର ରସକୁ ବୂପୁଡ଼ି ପ୍ରକ୍ରିୟା କରଣ ପଦ୍ଧତି ଅବଲମ୍ବନ କରି 
ମୃଦୁପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ଏଫଳ ବସନ୍ତ ରତୁଶେଷ ଓ ଖରାରତୁର ଆରମ୍ଭରେ ପାଚେ । 
ମାଂସଳ ବୃନ୍ତର ଅଗରେ ଫଳଟି ଲାଗିଥାଏ । ଏହାର ଚୋପାଟାଣ ଓ ମାଟିଆ ଫଳର ଚୋପା ଛଡେଇଲେ 
ଭିତରୁ ନାଲି ବା ସାମାନ୍ୟ ଧଳା ଶସ ବାହାରେ । ଏହାକୁ ଭାଜି, ପୋଡ଼ି ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ତେଲିଆ । ଏହାହିଁ 
କାଜୁ । କାଜୁ ବିଦେଶକୁ ରପ୍ତାନି କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଭାରତର ବିଦେଶୀ ଡଲାର ରୋଜଗାରିଆ ଫସଲ 
ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଗରିବ ଲୋକମାନେ ବଡ଼ ଲୋକମାନଙ୍କ ପାଇଁ ଉତ୍ପାଦନ କରନ୍ତି । ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହି 
ଫସଲର ବିକାଶ ଲାଗି କାଜୁ ବିକାଶ ନିଗମ (Cashewnut Development Corporation) ଗଢ଼ାଯାଇଛି | 
ଏହାର ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ଭୁବନେଶ୍ବର ନିକଟସ୍ଥ ଆଇଗିଣିଆରେ ଅବସ୍ଥିତ । 
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ଲଙ୍କା କାଲ - ବାଇଗବା ( ବାଇଗବା ଦେଖ) । 

ଲଙ୍କା ଭାଲିଆ - ଭାଲିଆ ଦେଖ 

ଲଙ୍କା ମରିଚ- (ଲଙ୍କା, ଲଙ୍କାମାରିଚ ) 
ହିନ୍ଦି - ଲାଲ ମିର୍ଚି, ମିର୍ଟା 
ତେଲୁଗୁ - ମିରିକା କାଇଲୁ, ମିରିପ କାଇଲୁ, 
ସଂ - କଟୁବୀରା, ତୀକ୍ଷ୍ମ, ତୀବ୍ରଶକ୍ତି, ଜାଳାମରିଚ, କୁମରିଚ 
ଇଂରାଜୀ - chilli 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Capsicum annum, Fam : Solanaceae 
ଗୁଳ୍ପ । ବର୍ଷସାରା ଚାଷ କରାଯାଇପାରେ ! ଫୁଲ ଧଳା, ଫଳର ମୁନଗୋଜିଆ ! ମସଲା ଓ ସ୍ଵାଦିଷ୍ପକାରି 
ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଫଳ ଗଛରେ ଗୋଟି ଗୋଟି ହୋଇ ତଳକୁ ତଳକୁ ବା ପେନ୍ଥା ପେନ୍ଦ୍ରା ହୋଇ ଓହଳେ ବା 
ଉପରକୁ ଠିଆ ହୋଇ ଅନେଇଥାଏ । ରାଗ, ଫଳ ପାଚିଲେ ଗାଢ଼ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । ଲଙ୍କାମରିଚକୁ କଞ୍ଚା ଓ 
ପାଚିଲାରେ ଖାଆନ୍ତି । ବାଟି, ପୁଟେଇ, ଚକଟି ତରକାରିରେ ଦିଅନ୍ତି । ଫଦୁଟଣରେ ମିଶାଇ ଫୁଟାନ୍ି । କଞ୍ଚା ଓ 
ପାଚିଲାରେ ଆଚାର କରନ୍ତି । ଲଙ୍କା ଅତି ଶକ୍ତିଶାଳୀ ଉଦ୍ଦୀପକ, ବାୟୁନାଶକ । ଏହା ପେଟସ୍ୁଲା, ଫା ଓ 
ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ନାଶ କରେ । ଏହାର ରସକୁ (ଲଙ୍କା ପାଣିକୁ) କୁଳିକଲେ ଶ୍ଵାସନଳୀ ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | ଗଣ୍ଡି ଓ 
କଟିବାତ ଓ ବାତରୋଗ ହେତୁ ଆଣଖ୍ଣୁଗଣ୍ଡି ବାତ ଉପଶମ କରେ । ଏଥୁରେ କାପ୍ସିସିନ୍‌ ନାମକ କ୍ଷାରଭଥୁବାରୁ 
ଏହା ରାଗଲାଗେ । ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ଲଙ୍କା ଅତି ଛୋଟ, ଗୋଲ, ଉପରକୁ ଅନେଇଥାଏ । ତାକୁ 
ଧାନୁଆ ଲଙ୍କା କହନ୍ତି (Capsicum frutescens) | ଏ ଲଙ୍କା ବହୁତ ରାଗ । ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ ଆକାର ଲଙ୍କାକୁ 
କାପ୍ସିକମ୍‌ (Capsicum) (ନେପାଳୀ ) ଲଙ୍କା କହନ୍ତି । ଏହାର ରାଗ ନ ଥାଏ ¦ 

ଲଙ୍କାମୁହିଁ - ବାହାର ଲୋକ ଘର ଭିତରେ କଣ ହଉଛି ଦେଖୁ ନପାରିବାପାଇଁ ଘର ଆଗରେ ଦିଆଯାଇଥୁବା ସରୁ ଓ 
ଅନଳ୍ଥ ଉଚ୍ଚ କାନ୍ଧ | ଏ କାନ୍ଧ ଛାତିଏ ଉଚ୍ଚ ହୋଇଥାଏ | ଘରର ଗୋପନୀୟତା ରକ୍ଷାକରେ | 

ଲଙ୍କାସିଜୁ - ଖଡ଼ ସିଜୁ, କାଠି ସିଜୁୃ ଖୀରସାଗର । 
ହିନ୍ଦି - କୋପାଲ, ସିଉଣ୍ଡ 
ଇଂରାଜୀ -Milk bush, Indian tree spurge 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ- Euphorbia tirucalli, Family - Euphorbiaceae. 


ଗଛ ଛୋଟ, କ୍ଷୀର ବାହାରେ । କଣ୍ଟାନଥାଏ | ଗଛ ତୁଳନାରେ ପତ୍ର ଅତି ଛୋଟ । ଶାଖା ପ୍ରଶାଖା ସବୁ ଖଡ଼ିକା- 
ପରି । ଗୋଲ ଓ ସଳଖ । ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ କାଣ୍ଡରୁ ଖୁର ବାହାରେ । 


ଖଡ଼ସିଜୁ ମାଛ ପୋଖରୀରେ ପକାଇଲେ ମାଛ ମରିଯାନ୍ତି । ଏହା ମାଛ ବିଷ । ପକ୍ଷୀ ବିଷ ମଧ୍ଯ | ଆଖରେ 
କ୍ଷୀରପଡ଼ିଲେ ଆଖୁ ପୁଅ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ । ଗଛ କ୍ଷୀରର ରଙ୍ଗ ଦୁଧୁଆ । ଏ ଖୁ ( କ୍ଷୀ)ର ଆଣ୍ଡଗଣ୍ଡିବାତ, 
ସ୍ମାୟୁଶୂଳ ଓ ଦାନ୍ତମୂଳ ବିନ୍ଧା ଦୂର କରେ । କଫ, କାଶ ଓ ଶ୍ଲେଷ ମଧ୍ଯ ଦୂର କରେ | 


ଲଙ୍ଗଳ - କୃଷି ଉପରକଣ ! ଏଥୁରେ ଜମି ଚାଷ କରାଯାଏ |! ଏହା କାଠରେ ତିଆରି । ଲଙ୍ଗଳ ସଜ କହିଲେ ଲଙ୍ଗଳ - 
ଏହାର ଇଶ, କଣ୍ଟି, ଯୁଆଳି ଓ ଲୁହାକୁ ବୁଝାଏ । ବିଭିନ୍ନ ଆଡ଼େ କାଠର ସୁଲଭତା ଅନୁସାରେ ଆମ୍ବ, 
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ସାରାଭାରତରେ ଚାଷ ଲାଗ ଲଙ୍ଗଳ ପ୍ରଧାନ ଉପରକରଣ ରୂପେ କେଉଁ ଆଦିମ କାଳରୁ ବ୍ଯବହୃତ ହୋଇ 
ଆସୁଛି । ‘ଧଂ ଶିଶୁ ଇତ୍ଯାଦି କାଠରେ ଲଙ୍ଗଳ କରନ୍ତି । ଲଙ୍ଗଳ ଖଣ୍ଡେ କାଠରେ ବା ଦୁଇ ଖଣ୍ଡ କାଠ ଯୋଡ଼ା 
ହୋଇ ହୋଇଥାଏ ! ଅନେକ ଯାଗାରେ ଦୁଇଖଣ୍ଡ କାଠରେ ଲଙ୍ଗଳ ହୋଇଥାଏ । ଉପର ଖଣ୍ଡକୁ ଲଙ୍ଗଳ କଣ୍ି 
3 ତଳ ଖଣ୍ଡକୁ ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡା କୁହାଯାଏ । ଲଙ୍ଗଳ କଣ୍ଟଚି, ଲଙ୍ଗଳମୁଣ୍ଡା ସହିତ ଯୋଡ଼ା ହୋଇଥାଏ । ମୁଣ୍ଡାର 
ଉପର ଅଂଶରେ ଓ କଣ୍ଟିଯୋଡ଼ାତଳେ ଗାତ ଖୋଳାହୋଇ ଇଶ (ଲଙ୍ଗଳ ଦଣ୍ଡ) ଲାଗିଥାଏ | ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡାର 
ମଝିରେ ଗୋହି କରାଯାଇ ଲୁହା (ଫାଳ, ପଶା) ପୁରା ଯାଇଥାଏ | ଲଙ୍ଗଳର ପ୍ରକାର ଅନୁସାରେ ଲୁହାର 
(ଫାଳର ) ଲମ୍ବ ମଧ୍ୟ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଲୁହା (ଫାଳ) ର ଲମ୍ବ ଏକ ହାତ ୫ ଆଙ୍ଗୁଳ ବା ୫୨ସେ ମି. 
ଅଟେ । ମାଟି, ପାଣିପାଗକୁ ଖାପଖୁଆଇ ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଲଙ୍ଗଳତିଆରି କରାଯାଏ | ଯଥା 
- ବିହାରଲଙ୍ଗଳ, ପାହାଡ଼ି ଲଙ୍ଗଳ ଓ ପୁଣେ (Pune) ଲଙ୍ଗଳ, ପଞ୍ଜାବ ଲଙ୍ଗଳ ଇତ୍ୟାଦି । ଓଡ଼ିଶା ଲଙ୍ଗଳକୁ 
ବତକପାଦିଆ ଲଙ୍ଗଳ କୁହାଯାଏ । ବିଲର ଆବଶ୍ଯକତା ଅନୁସାରେ ଏହା ଭିନ୍ନ ଆକାରର ହୋଇଥାଏ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ - ୪ ପ୍ରକାର କାଠ ଲଙ୍ଗଳର ପ୍ରଚଳନ ଅଛି ଯଥା - 


୧. ଗୋଡ଼ିଙ୍ଗା ମୁଣ୍ଡା - ପ୍ରଥମ ଓଡ଼ ହଳ କରିବା ପାଇଁ ଦରକାର ହୁଏ । ପନି ସରୁ | ଲୁହାଛୋଟ । 
୨. ଅଧାପରି - ମଝିଆଳି ଲଙ୍ଗଳ, ଦ୍ବିତୀୟ ଓ ୩ୟଓଡ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ | ଲୁହା ମଧ୍ୟମ ଲମ୍ବ | 


୩. ବଡ଼ଲଙ୍ଗଳ - ବୁଣିବା ବେଳେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏହାର ପନିବଡ଼ । କୁଲାଭଳି ଓସାର । ବେଶି ଗଭୀରକୁ 
ଯାଏନାହିଁ । ଶେଷ ଓଡଚାଷପରେ ଧାନବୁଣି ଘୋଡାଇବାକୁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହା ବତକ ପାଦିଆ 
ଲଙ୍ଗଳ | 


୪. ବେଉଡ଼ା ଲଙ୍ଗଳ - ଗୋଜିଆ ଓ ମୁନିଆ ଲଙ୍ଚ ଳ | ଏହା ବେଉଡ଼ା ବା ବେଉଷଣ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 


ବଡ଼ ଲଙ୍ଗଳ ଘୋରି ହୋଇଗଲେ ଅଧାପରି, ଅଧାପରି ଘୋରି ହୋଇଗଲେ ଗୋଡିଙ୍ଗା ଓ ଗୋଡିଙ୍ଗା ଛୋଟ 
' ହେଲେ ଗୋଜି ଲଙ୍ଗ ହୁଏ । ଇଶକୁ ଲମ୍ବାଇ (ତୁଳକରି ) ଗଭୀରଚାଷ କରାଯାଏ । ଇଶକୁ ଛୋଟକରି 
( ସଗାକରି ) ଅଗଭୀର ଚାଷ କରାଯାଏ । ପିଚିକିଳ। (ଲଙ୍ଗଳ ମୁଣ୍ଡାରେ ଇଶ ଲାଗିଥ୍‌ବା ଯାଗାରେ 
ଦିଆଯାଇଥୁବା ପଛପଟିଆ ବା ଆଗପଟିଆ କିଳା ମାରି ମଧ୍ଯ ଲଙ୍ଗଳ ସଗା ବା ତୁଳ କରାଯାଇପାରେ । କଣ୍ି 
ଯେଉଁ କିଳା ସାହାଯ୍ୟରେ ଲଙ୍ଗଳମୁଣ୍ଡା ସହିତ ଯୋଡ଼ି ହୋଇ ରହିଥାଏ ତାକୁ କଣ୍ଚିକିଳା କୁହାଯାଏ | ଯୁଆଳିର 
ମଝି ଜାଗାରେ ଦିଆଯାଇଥୁବା କଣ୍ଟାକୁ ଆନ୍ଧକଣ୍ଟା କହନ୍ତି । ଏଠି ଛୋଟ ଯୋତ ଫାଶ ହୋଇ ଝୁଲୁଥାଏ । 
ଲଙ୍ଗଳ ଇଶ ଏ ଆନ୍ଧ ଭିତରେ ପଶେ । କଣ୍ଟିକିଳାରୁ ମୁଣ୍ଡା ପଛଆଡ଼େ ବୁଲେଇ ଲଙ୍ଗଳ୍୍‌ ଦଉଡି ଆନ୍ଧ ଉପରେ 
ବୁଲେଇ ଆଣି. ଇଶ ମଝିରେ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ବଳଦ ଚାଲିଲେ ଭିଡିହୋଇ ଲଙ୍ଗଳ ସଜ ଠିକ୍‌ ହୋଇଯାଏ । 
ଯୁଆଳିରେ ଦୁଇପଟେ ଲାଗିଥୂବା କିଳାକୁ ଶଅଳ କହନ୍ତି । ଏ ଶଅଳ ଅଗରୁ ଦଉଡି (ପଘା) ବଳଦ 
ବେକରେ ବୁଲେଇ ଆଣି ଯୁଆଳିରେ ବାନ୍ଧି ବଳଦ ଯୋଚନ୍ତି । ଆନ୍ଧ ଦଉଡିକୁ ବା ଡାହାଣକରି ବା ବଳଦ ବା 
ଡାହାଣ ବଳଦ ଉପରେ ଚାପ କମ /ବେଶି କରାଯାଇପାରେ | ଦେଶୀ ଲଙ୍ଗଳ (କାଠ ଲଙ୍ଗଳ) ବଦଳରେ 
ଲୁହା ଲଙ୍ଗଳ ମୋଡ଼ପତ୍ର ଲଙ୍ଗଳ ବ୍ଯବହାର କରାଗଲାଣି; ହେଲେ ଲଙ୍ଗଳର ମୌଳିକ ଅଂଶ (ଇଶ କଣ୍ଠି, 
ମୁଣ୍ଡା ଫାଳ, ପନି ଇତ୍ୟାଦି)ର ରୂପ ବଦଳିଥ୍‌ଲେ ସୁଦ୍ଧା କାମ ସେହିପରି ରହିଛି । ଦେଶରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ମୋଡ଼ ପତ୍ର ଲଙ୍ଗଳ (mould board plough) ବ୍ୟବହାର କରାଗଲାଣି । କଲଟିଭେଟର, ହାରୋ ଇତ୍ୟାଦି 
ବିଭିନ୍ନ ଲଙ୍ଗଳ ଅଟନ୍ତି । ସେମାନଙ୍କର ଉପଯୋଗିତା ଓ କାର୍ଯ୍ୟଦକ୍ଷତା ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ଅଟେ ! 
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ପାଠପଢ଼ିସାରି ଚାଷ କରିବାକୁ ଆଉ କେହି ଇହ୍ଛକ ହେଉ ନାହାନ୍ତି । ଏଣୁ କଳ ଲଙ୍ଗଳ ( ଟ୍ରାକୂର, ପାୱାର 
ଟିଲର୍‌ )ର ବ୍ୟବହାର ବଢ଼ିଲାଣି । ଭଡ଼ାରେ ମଧ୍ଯ ମିଳିଲାଣି । କୃଷି ଯାନ୍ତିକ କରଣ ନହେବା ଯାଏ କୃଷିର 
ଉନ୍ନତି ବେଶି ହୋଇ ପାରିବନି । 

ଲଙ୍ଗଳ କଣ୍ଟିଆ ଆମ୍ବ - ଏ ଆମ୍ବ ଲମ୍ବ ଚେପଟା ଓ ବଡ଼ । ଓଡ଼ିଶାର ସୁବର୍ଣ୍ଣରେଖା ଓ କନିକାରାଜା ବଗିଚାର ଆମ୍ଭ ଏହିପରି । 

ଲଙ୍ଗଳ ମାରିବା - ବେଉଷଣ କରିବା, ବେଉଡିବା (ବେଉଷଣ ଦେଖ) । 

ଲଜିରି, ଲଡ଼ାଳୁ - (ଲାଜକୁଳି ଲତା ଦେଖ) । 

ଲଟା କନିଅର - Allamanda cathartica, Fam : Apocynaceae. 
ଲଟା ଓ ଟାଣୁଆ ଆରୋହୀ କ୍ଷୁପ | ବୁଦାଳିଆ; ଫୁଲ କନିଅର ଫୁଲ ଭଳି । ଏହାର ସ୍ଵର୍ଣ୍ଠାଭ-ପୀତ ପୁଷ୍ପ ଯୋଗୁ 
ଏହା ବଗିଚାର ଶୋଭା ବର୍ବଵନ ଲାଗି ଲଗା ଯାଇଥାଏ । 

ଲଟା କରଞ୍ଜ - ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କଣ୍ଟା କରଞ୍ଜ କୁହାଯାଏ | 
Caesalpinia bonducella, Fam - Caesalpiniaceae/Fabaceae 
ଏହା ବଡ଼ ଲଟାଳିଆ କଣ୍ଟାଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ-ଗଛରେ ଓ ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ । ଏହାର ଛୁଇଁ କଣ୍ଟକମୟ ଓ ଚେପ୍ନା 
ଆକାରରେ ଗିଲ ଛୁଇପରି । କିନୁ ଛୋଟ । ଗିଲ ଗଛର ଫୁଲର ଦଳ ସମାନ । କିନ୍ତୁ ଲଟା କରଞ୍ଜର ଫୁଲର 
ଦଳ ଅସମାନ । ଚୁଇଁ ଭିତରେ ମଞ୍ଜିର ଶସ ଥାଏ । ଏ ଶସ ଓିଷଧରେ ଲାଗେ । ଫଳକୁ ଆଚାର କରି 
ଖାଆନ୍ତି । ଫଳ ଗିଲ ଫଳ ପରି. କିନ୍ତୁ ବିଷାକ୍ତ ନୁହେ । 

ଲଟା ବରକୋଳି - ଭୂଇଁବର କୋଳି । 
Ziziphus numularis, Fam - Rhamnaceae ଏହା କଣ୍ଢେଇ କୋଳି । 

ଲଟାବେଏ କୋଳି - Solanum indicum, Fam - Solanaceae. | 
ଏ ଲଟାଜାତୀୟ ! ମାଟି ଉପରେ ବା ବାଡ଼ ଉପରେ ମାଡ଼େ । ପତ୍ର ବାଇଗଣ ପତ୍ରପରି । ପତ୍ରର ପିଠିପାଖରେ 
କଣ୍ଟାଥାଏ । ପତ୍ର ବାଇଣଣ ପତ୍ରଠାରୁ ଛୋଟ । ଫଳ ଭେଜି ବାଇଗଣ ପରି । ଫୁଲ ବାଇଗଣ ଫୁଲ ଭଳି 
ନେଳିଆ । ପତ୍ର ଓ ଫୁଲ କାଶ ରୋଗରେ ଓ ଦଶମୂଳ ପାଚନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ଏହା ଧାରକ, ପାଚକ, ହୃଦ୍ୟ, ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ । ଏହା କଫ, ବାୟୁ ମୁଖ ବିରସତା,ଅରୁଚି, କୁଷ୍ଠ, ଜ୍ଵର, ଶ୍ବାସ, 
ଶୂଳ, କାଶ ଓ ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ନାଶକ ଅଟେ । 

ଲଠା। - ଜମି ମାପ କରିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥ୍‌ବା ୨୦, ୩୦, ୫୦ ଓ ୧୦୦ କଡ଼ିଆ ପଦିକା ବାଡ଼ି 
(ବାଉଁଶର ବା ସରୁକାଠର ) (ପଦିକା ଦେଖ) । ଢିକ୍କିରେ କୁଟା ହୋଇଥ୍‌ବା ମହୁଲ ମେଞ୍ଚା । ୟାକୁ ମୁଢ଼ିରେ 
ମିଶାଇ ଖାଆନ୍ତି । ଯେଉଁ ଖୁରୁଡ଼ ନଡ଼ିଆ ସଢ଼େଇରୁ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଭାବେ ଛାଡ଼ି ନଥାଏ ତାକୁ ଲଠା ଖରୁଡ଼ କହନ୍ତି । 

ଲଢ଼େଇ ନଡ଼ିଆ - ଲଢ଼େଇ ପାଇଁ ବଛା ହୋଇଥୁବା କତାଛଡ଼ା ନଡ଼ିଆ । ଏହା କୁକୁଡ଼ା ଲଢ଼େଇ ଭଳି ଏକ ବାଜିମରା 
ଖେଳ | ଦୁଇଟି ନଡ଼ିଆ ( ଶୁଖଲା)କୁ ଗଡ଼େଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏ ଦୁଇଟି ନଡ଼ିଆ ବାଡ଼େଇ ହୋଇ ଯାଆନ୍ତି । ଏହା 


ଏକାଧୁକ ଥର ଗଡେଇବାକୁ ପଡ଼େ ! ଯାହାର ନଡ଼ିଆ ଭାଙ୍ଗିଯାଏ ସେ ହାରେ ଓ ତାର ବାଜିରେ ଲଗାଇଥିବା, 
ପଇସା ଯାଏ । 
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ଲଣ୍ଡ - କଠିନ ଲମ୍ାକୃତି ବିଷ୍ଠାଖଣ୍ଡ । ଉତ୍ସର୍ଗ କରିବା, ତ୍ଯାଗ କରିବା ଫୋପାଡ଼ି ଦେବା । ମଣିଷ, କୁକୁର, ବିଲୁଆ 
ଘୁଅକୁ ଲଣ୍ଡ କୁହାଯାଏ । 


ଲଣ୍ଡାଏ - ମେଦାଏ, ପୁଳାଏ (ଗେଃବର, ଛେପ ଓ ବିଷ୍ଠା ଲଣ୍ଡା) ! ଲଣ୍ଡାଏ ଗୋବର (ଗାର, ମଇଁଷି, ହାତୀ) ! 
ଲଣ୍ତିଂ ଛୋଟ, ଗୋଲ, ଟାଣ ଲଣ୍ଡକୁ ଲଣ୍ଡି କହାଯାଏ । 


ଛେଳି, ମୂଗ, ମୂଷା, ଚେମେଣି, ଘୋଡ଼ା ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ଘୁଅକୁ ଲଙ୍ଡି କୁହାଯାଏ । ଏ ମଧ୍ଯ ଗୋବର | ଏ 
ସବୁ ଖତ, କମ୍ପୋଷ୍ଠ ହୋଇ ସାର ରୂପେ ବିଲରେ ଦିଆଯାଏ । 


ଲଣ୍ଡାବଗୁଲି - (ନଣ୍ଡା ବଗୁଲି, ଲଣ୍ଡାବାବୁଲି) ବର୍ବରୀ 
ସଂ : ବର୍ବରୀ, ବର୍ଷା, ଅସୂରସା, କବରୀ, ତୁଙ୍ଗ, ଖରପୁଷ୍ଠା, ଅଜଗନ୍ଧିକା, କବରା, ଡୁବରୀ, ତୁଙ୍ଗୀ, ପର୍ଣ୍ାଶ, 
କୁସେରକ, ଅଜକ, 
ଗୁଜରାତି : ତକପରିଆ, ରାନଡୁଳସୀ 
ମରାଠୀ : ରାନ୍ତୁଳସୀ 
ତେ : କାରୁ ତୁଳସୀ, ତେଲୁଗ ଗ୍ବେର ଚେଟୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Ocimum basilicum, Fam - Labiatae Lamiaceae 


ଏହା ଗନ୍ଧତୁଳସୀ ବା ବଣ ତୁଳସୀ ବିଶେଷ |! ଏ ଗଛ ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ଉଠେ । ପତ୍ର ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ! ମଞ୍ଜି କଳା, 
କଳାଜୀରାଠାରୁ ଛୋଟ । ଲଣ୍ଡା ବଗୁଲି ମଞ୍ଜିକୁ ପାଣିରେ ବତୁରେଇଲେ ଏ ପାଣି ଟାଣି ଫୁଲି ଯାଏ । ନାଳୁଆ 
ହୋଇଯାଏ । ପରିସ୍ବା ପୋଡ଼ାହେଲେ, କୋଷ୍ଠ ବଦ୍ଧ ହ୍ରେଲେ ଲୋକେ ଏହାକୁ ରାତିରେ ମିଶ୍ରି ସହିତ ପାଣିରେ 
ପକାଇ ସକାଳୁ ପିଅନ୍ତି । ଏହା ଦୁଲଭା ଗଛ ଜାତୀୟ | ଏହା ତିନିପ୍ରକାର 


ଯଥା - ୧. ଲଣ୍ଡା ବଗୁଲୀ (ବର୍ବରୀ ), ୨. ଦୁଲଭା ( କଠିଞର), ୩. ବଣ ତୁଳସୀ 
ବୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ୍ ମତରେ ନଣ୍ଡାବଗୁଲି ରକ୍ଷ, ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ, କଟୁରସ, ବିଦାହୀ, ତିକ୍ଷଣ, ରୁଚିକାରକ, ହୁଦୟଗ୍ରାହୀ, 
ଅଗ୍ମିଭଦ୍ଦୀପକ, ଲଘୁପାକୀ ଓ ପିଇବର୍ବକ । କଫ, ବାୟୁ, ରକ୍ତ ଦୁଷ୍ି କଣ୍ଡୁ କୃମି ଓ ବିଷ ନାଶକ ! ( ଦ୍ରବ୍ୟଗୁଣ ) 
ଲତା କରଞ୍ଜ - (ଲଟା କରଞ୍ଜ ଦେଖ ) | Caesalpina bonducella 
ସଂ : ଘୃତପୂର୍କ କରଞ୍ଜ, ବଜ୍ର ବୀଜକ, ପ୍ରକୀର୍ଯ୍ୟୟ ଧନଦାକ୍ଷୀ, ପୃତିକ, ଦୃଷ୍ଠର୍ଶୀ, ପୃତି କରଞ୍ଜ, ବୀରାକ୍ଷ, 
ସୋମବଳ୍ପ, କଣ୍ଟଫଳ, କୁବେରାକ୍ଷା, ଘୃତପର୍ଣ୍ଣ । ଏହା କଟୁ, ଉଷ୍ମ ବାତ କଫ ନାଶକ ଅଟେ ! 
ଲବଙ୍ଗ - ସଂ : ଦେବ କୁସୁମ, ବସଂଜ୍ଞ, ଶ୍ରୀପ୍ରସୂନକ, ଶ୍ରୀପୁଷ୍ଠ, ବାରିପୁଷ୍ଠ, ସ୍ତ୍ରୀ ସଜ୍ଞ ଲବଙ୍ଗ, ଲବଙ୍ଗ କଳିକା, ଗ୍ରହଣୀ 
ହରା, ତୋୟଧ୍‌ ପ୍ରିୟ, ତୃଙ୍ଗାର, ଗୀର୍ବାଣ କୁସୁମ, ଚନ୍ଦନପୁଷ୍ଠ, ଦିବ୍ୟଗନ୍ଧ, ଶ୍ର।ପ୍ରସୂନ ! 
ତେ : ଲବଙ୍ଗଲୁ, ତା: କିରମ୍ବେର୍‌ 
ମ : ଲବଙ୍ଗ କଳିକା, 
ଗୁଜରାତି : ଲବିଂଗ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Syzygium aromaticum, Eugenia caryophflata, Fam-Myrtaceae 
ଗଛ । ଛେଲି ଧୂସର । ଛୋଟ ଛୋଟ ଖଣ୍ଡ ହେଇ ଉଠିଆସେ । ପତ୍ର ଅଶ୍ଡାକାର | ଫୁଲ ଛୋଟ । ଫୁଲ, ଡେମ 
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ଲବଙ୍ଗ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗୁଆ ନଡ଼ିଆ ବଗିଚାରେ ଏକ ନିମ୍ନସ୍ଥ ଫସଲରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଏ ଗଛ ମାଳୟ ଦ୍ବୀପରେ ବେଶୀହୁଏ । ଭାରତରେ କେରଳରେ ବେଶି ରହିଅଛି । 


ଏହାର କଢ଼କୁ ଶୁଖାଇ, ଲବଙ୍ଗରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହା ମସଲା ଓ ଓଷଧ ! ଏହି ଫୁଲକୁ ମାଳୟ 
ଭାଷାରେ ବୁଙ୍ଗା ଓ କଢ଼କୁ ବୁଙ୍ଗା ଚିଙ୍ଗକେ କହନ୍ତି । କଟୁ ତିକ୍ତ ରସ, ଲଘୁ । ଏହା କଟୁ ତିକ୍ତ ରସ, ଲଘୁ, 
ଚକ୍ଷୁରହିତକର, ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ, ଅଗ୍ନିଦୀପକ, ପାଚକ ଓ ରୁଚିକର । ଏହା କଫ, ପିଉ ରକ୍ତ ଦୋଷ, ବାନ୍ତି, 
ଉଦରାଧ୍ନାନ, ଶୂଳ, କାଶ ଶ୍ଵାସ କ୍ଷୟ, ହିକ୍କା ରୋଗର ବିନାଶକ । ଏହାକୁ ବାଟି ବଟିକା କରି ଖାଇଲେ 
ଉଦରାମୟ ଓ ଗ୍ରହଣୀ ଭଲ ହୁଏ । ଭାଙ୍ଗ ଓ ଗଞ୍ଜେଇ ଅଫିମ ନିଶା ହେଲେ ଲବଙ୍ଗଦାଟି ପିଇଲେ ନିଶା 
କମିଯାଏ 4 


ଲବଙ୍ଗରୁ ଲବଙ୍ଗ ତେଲ (ଠ୪ve ଠ!) ହୁଏ | ଏ ତେଲ ସୁବାସିତ ତେଲ । ପିଠାପଣାରେ ପକାଇ ବାସନା 
କରାଯାଏ । ଦାନ୍ତମୂଳ ବିନ୍ଧିଲେ ଏ ତେଲ ମାରିଲେ ଦାନ୍ତମୂଳ ବିନ୍ଧା କମିଯାଏ । ଲବଙ୍ଗ ତେଲରେ ୯୨% 
ଇଉଜିନଲ ! ଏହା କୃମିନାଶକ । ଲବଙ୍ଗ ପାଣିରେ ପକାଇ ଏ ପାଣିରେ ଆଖୁ ଧୁଅନ୍ତି । ଉଷ୍ମ ପାଣିରେ 
ଲବଙ୍ଗ ପକାଇ ପିଇଲେ ରକ୍ତରେ ଇନ୍୍‌ସୋନୋଫିଲିଆ (€nଠnophyllia) କମିଯାଏ | ନିଶ୍ଵାସ ପ୍ରଶ୍ନୀସ ଭଲ 
ଭାବରେ ନେଇଛହୁଏ ! ବିଭିନ୍ନ କାରଣରୁ ହେଉଥୁବା ମୁଣ୍ଡ ବ୍ୟଥା କମିଯାଏ | ଭୋକ ବଢ଼ାଏ ! ସାମାନ୍ୟ ଉଷୁମ 
ପାଣିରେ ଲବଙ୍ଗ ବତୁରେଇ ପାଣି ପିଇଲେ ପେଟ ଗୋଳମାଳ ଦୂର ହୋଇଯାଏ । 

ଲତା ମରୁତ୍‌ଵ - ବିଡଙ୍ଗ ଗଛ । 

ଲତା ଶଙ୍ଗ - ଶାଳଗଛ । 

ଲନ୍‌ ଘାସ - Zoisia Japanica, Fam - Poaceae. 
ଏ ଘାସ ଦୁବଘାସର ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ସଙ୍କର । ଲନ୍୍‌, ପାର୍କ, ଚିଉବିନୋଦନ ପଡ଼ିଆ, ଗଲ୍ଫ ଖେଳପଡ଼ିଆ 
ଇତ୍ୟାଦିରେ ଲଗାଯାଏ । ସୌଖୁନୀ ପାଇଁ ବଡ଼ ବଡ଼ ହାକିମମାନେ ମଧ୍ଯ ତାଙ୍କ ବାଡ଼ିବଗିଚାରେ ଲଗାଇଥାନ୍ତି । 
ଏ ଘାସ ଅତି ନରମ । ଏ ଘାସ ମୂଳ ପୁଆରୁ ଓ ମଞ୍ଜିରୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବର୍ଷାରତୁ ଆରମ୍ଭରେ ଲଗାଇବା 
ଭଲ । ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଉଚ୍ଚତାରେ ରଖୁବା ପାଇଁ ଘାସ କଟା ଯନ୍ତ୍ରରେ କଟାଯାଏ । ଅଗ ଅଂଶ ନରମ । ଗୋରୁଙ୍କ ପାଇଁ 
ମିଷ୍ଟ ଖାଦ୍ୟ 


ଲବଙ୍ଗଲତା - (ମଧୁମାଳତୀ ଲତା) | Quisqualis indica, Fam : Combretaceae 
ପତ୍ର ତିନି ପାଖୁଡ଼ିଆ । ଫୁଲ ଧଳା, ସୁଗନ୍ଧ | ଫୁଲ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ରତୁରେ ଫୁଟେ । ଫଳ ବଡ଼ ବଡ଼ ଓ ଲେମ୍ବୂ ପରି । 
“ଲଳିତ ଲବଙ୍ଗ ଲତା ପରି ଶୀଳନ କୋମଳ ମଳୟ ସମୀରେ, ମଧୁକର ନିକର କରନମ୍ବିତ କୋକିଳ କୁଜିତ 
କୁଞ୍ଜ କୁଟୀରେ” ବୋଲି ରୀତିକୋବିନ୍ଦରେ ଅଛି । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ମିଷ୍ଠାନ୍ତର ନାମ ଲବଙ୍ଗଲତା ଅଛି । ଏହା 


ମଗିଅରେ ଭଜା ହୋଇ ଚିନିସିରାରେ ପଡ଼ିଥାଏ । ପୁରଦିଆ ଲୁଚି । ଏଥୁରେ ଗୋଟାଏ ଗୋଟାଏ ଲବଙ୍ଗ ମାରି 
ଦେଇଥାନ୍ତି | ଏହା ପାନଭଳି ତିଆରି ହୋଇଥାଏ । ଲବଙ୍ଗ ଲତା ପାନ ତିନି କଣିଆ ବା ୪ କଣିଆ । 


ଲବଣ - ରସାୟନିକ ଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ - 
ଅମ + କ୍ଷାର (4Acd+base) = ଲବଣ (Salt) 
HCI+NaOH - NaCl+ H,O 
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ଲୁଣକୁ ଲବଣ କୁହାଯାଏ ! ଚୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ୍ ମତରେ ଲବଣ ନିମ୍ନ ପ୍ରକାରର । 


୧. ସୌବର୍ଟଳ ଲବଣ - ଏହାକୁ ସଚଳ ଲବଣ କହନ୍ତି | ଏହା ସୋଡ଼ା (ପାଣିନଥବା, ଶୁଖ୍ଲା) Unaqua 

sodiumchoride ଏହି ଲୁଣକୁ ସାଧାରଣ ଲୁଣ (୯o୩monsalt) କୁହାଯାଏ ! 

୨. ସୈନ୍ଧବଲୁଣଣ - ଏହା ସିନ୍ଧୁ ପ୍ରଦେଶର ଖଣିରୁ ବାହାରିଥାଏ । (ଏବେ ସିନ୍ଧୁ ପ୍ରଦେଶ ପାକିସ୍ଥାନରେ ) ! 

୩. ବିଟ୍‌ ଲବଣ (ବିଟ ଲୁଣ) ¦ ଏହା କଳା, ଦୁର୍ଗନ୍ଧଯୁକ୍ତ ଞିଷଧରେ ପଡ଼େ । ଏହା ଖାଦ୍ୟ-ପାଚକ ରୂପେ 
ଓଷଥରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ¦ 

୪. ଓିଭିଦ ଲବଣ - ପାଉଁଶ (ପାଂଶୁ) ଲବଣ । ଉଭ୍ଭିଦକୁ ପୋଡ଼ି ପାଉଁଶକୁ ପାଣିରେ ଗୋଳେଇଲେ ଏ 
ଲବଣ ତଳେ ବସିଥାଏ । 


୫. ସାମୁଦ୍ରିକ ଲବଣ - ଏହାକୁ କରକଚ ଲୁଣ ବା ପଟଙ୍ଗାଲୁଣ କହନ୍ତି । ସମୁଦ୍ରପାଣିକୁ ଖରାରେ ଶୁଖାଇ 
ପାଣିମାରି ଏ ଲୁଣ ତିଆରି କରାଯାଏ । ସମୁଦ୍ରକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ମରାଯାଉଥୂବା (ଅସ୍ତରଙ୍ଗ, ହୁମା) 
ଲୁଣ କରକଚ ଲୁଣ । 


ଏହି ପାଞ୍ଚ ପ୍ରକାର ଲୁଣକୁ ପଞ୍ଚ ଲୁଣ କୁହାଯାଏ | ଏ ପଞ୍ଚ ଲବଣ ବ୍ୟତୀତ ଆଉ କେତେ ପ୍ରକାର ଲୁଣ ଅଛି । 
ଯଥା : 


୬. କାଚ ଲବଣ - ଲବଣ ଖଣିରୁ ଜାତ କଳା ଲବଣ । 


୭. ଓିଷଧ ଲବଣ - ଏହାକୁ ଦ୍ରୋଣି ଲବଣ କହନ୍ତି । ଏହା ଖାରି ଲୁଣ ! ମାଟିରୁ ବାହାରେ ¦ ପାଣି ଶୁଖ୍ଯାଇ 
ଉପର ମାଟି ଖାରିଆ ହେଲେ ସେ ମାଟିଦୁ କ୍ଷାରି ମାଟି ଓ ସେ ଲବଣକୁ କ୍ଷା( ଖା )ଚି ଲବଣ କୁହାଯାଏ ! 

୮. ଶାକମ୍ବଚୀ( ରୌମକ ) ଲବଣ - ଶମ୍ବର ହ୍ଵଦରୁ ମିଳୁଥୁବା ଲବଣ । 
ଓଡ଼ିଆ ପାଞ୍ଜିରେ ଏରାବତ ହସ୍ତୀ କେଉଁ ସମୁଦ୍ର (ଲବଣ ସମୁଦ୍ର ଦଧ୍‌ ସମୁଦ୍ରର ଇକ୍ଷୁ ସମୁଦ୍ର ସୁରା ସମୁଦ୍ର 
ଇତ୍ୟାଦି )ରୁ କେତେ ପାଣି ତୋଳିବ ଏବଂ କେତେ ଦିନ ବର୍ଷାହେବ ଉଲ୍ଲେଖ ଥାଏ | 
ଷଡରସ ମଧ୍ଯରୁ ଲୁଣିଆ ରସ ଏକ ପ୍ରକାର ରସ । ଏହାକୁ ଜିହ୍ଵାବାରିପାରେ ! ଲୁଣପାଇଁ ଓଡ଼ିଆରେ 
ନାଁଦିଆଯାଏ । (ଟିକି ଚଢ଼େଇ, ଟିକିକ ପାଣିରେ, ବୁଡ଼ିମରଇ - ନାଁ - ଲୁଣ) । 

ଲନଣ ଚାମରୀ - ବିବାହ ବେଦିରେ ଲୁଣ ଓ ଚଉଁରି ମିଶାଇ କରାଯାଉଥୂବା କର୍ମ ! ଏହା ଦୁର୍ଗାକୁ ପ୍ରାର୍ଥନା ତଳ ନିମ୍ବ 
ଲିଖୂତ ମନ୍ତ୍ରପଢ଼ି ଲବଣକୁ ଚାମନ ଢାଳିଲାପରି ବର ଉପରେ କନ୍ୟା ପକାଇ ଫେରିଯାଏ ! 
“3 ଦର୍ଗେଦେବୀ ଜଗବ୍ଧତ୍ରୀ ପତିମେ ବସମାନୟ । ଶତବର୍ଷଂ ନ ଯୋଜାୟଃ ସଭଗା ମାଂ ସଦାକୁରୁ ।”” ଏବେ 
ବର ସମ୍ମୁଖରେ ଖଣ୍ଡେ ସଫାଲୁଗା ଧରାଯାଉଛି ଏବଂ କନ୍ଯା ଏହି ଲୁଗାଉପରକୁ ଲବଣ ପକାଇ ଫେରି 
ଯାଉଛି । 

ଲବନୀ (ଲଦଣୀ) - ଆତଫଳ ଓ ଗଛ ( ନେଉଆ) 

ଲ ବଳୀ - ନଅର କୋଳି 

ଲଳିତା ପଞ୍ଚମୀ - ଆଶ୍ନିନ ମାସ ଶୁକ୍ଳ ପଞ୍ଚମୀ । ଏଥୁରେ ଦୁର୍ଗାଙ୍କର ପୂଜ! ହୁଏ । ବିରଜା ଦେବୀଙ୍କର ପଞ୍ଚମୀ 
ହୋମହୁଏ । ଏହି ପଞ୍ଚମୀକୁ ମଧ୍ଯ ନତଃ ପଞ୍ଚମୀ କୁହାଯାଏ । 
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ଲସି (ନସି) - ଆମ୍ଭ ଭୁଶ୍ଡିରୁ ବାହାରୁ ଥୁଚା ରସ । ପଖାଳ ଭାତରେ ଆତ୍ଭନସି ଭାଙ୍ଗିଖାଆନ୍ତି । ରସଯୁକ୍ତ କରିବା । 
ଦହି, ଛେନା, ଅଦା, କଦଳୀ ଇତ୍ୟାଦି ମିଶ୍ରିତ ପଣା । ଖରାଦିନେ ଲସି ବିକ୍ରିହଏ । ସ୍ତ୍ୀଲୋକଙ୍କ ସ୍ତନାଗ୍ରରୁ ଦୁଧ 
ବୋହିବା ରନ୍ଧ ଖୋଲିଯିବାକୁ ଲସି ଫିଟିବା କହନ୍ତି । 

ଲହ - ଲଅ (ଲଅ ଦେଖ) । 

ଲହଙ୍ଗ। - ଏକ ପ୍ରକାର ଅଗଛା Ludwigia parviflora, Fam : Onagraceae | ଅନାବନା ଗଛ । ଉଚ୍ଚା ଓ 
ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ହୁଏ । କୋଳଥ, ମୁଗ, ଚଣା, ଧନିଆ କିଆରିରେ ଦେଖାଯାଏ । ଏହାର କଅଁଳ ଡାଙ୍ଗ, 


ପତ୍ରକୁ ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । 
ବଣ୍ୟ କୋଳି ବିଶେଷ । ଏ କୋଳି ପାଚିଲେ ଅଳ୍ପ ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । ଏ କୋଳି ଅଳ୍ପ ଖଟା ଲାଗେ । 
କୋଳିଭିତରେ ଗୋଟିଏ ଟାଣ ମଞ୍ଜିଥାଏ ¦ ) 

ଲହ ଛୁଇଁବା - “ନ” ଛୁଇଁବା, ସାପ କାମୁଡ଼ିବା । 

ଲହ ଲାଙ୍ୁଳିଆ - Aconitum napellus Var.spicatum 


Aconitum dissectum, Aconitum chasmanthum, Fam : Ranunculaceae. 


ସଂ - ଲାଙ୍ଗଳିକୀ, ଅଗ୍ରିଶାଖା 
ହି - ବଳନାଗ 
ଏହାର ଚେରରୁ ଗଛ ବାହାରି ଅନ୍ଯ ଗଛରେ ଲଟାଏ । ଶରତରତୁରେ ଫଳ ପାଚେ । ଫଳ ପାଚିଲେ ଗଛ 
ମରିଯାଏ । ଏହାର ଫୁଲର ଡେମ୍ପ୍‌ ଫୁଲ ଓ ଫଳ ଗର୍ଭପାତର (ଭୁଣମାରି) ଓିଷଧରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 
ପତ୍ର ମସ୍ସ୍ୟାକାର । ଅଗ ବଙ୍କାଳିଆ । ଫୁଲ ବଡ଼ ବଡ଼ । ଧଳା ଓ ନାଲି ମିଶା ରଙ୍ଗର (ଅଗ୍ନିବର୍ଣ୍ଣୀୟ । ଗର୍ଭ 
କେଶର ବଙ୍କେଇ ଯାଇ ପୁଂକେଶର ଉପରେ ପଡ଼େ । ଏବଂ ଦେଖୁବାକୁ ଲଙ୍ଗଳର ଇଶପରି ¦ ଫୁଲର ଡେମ୍ପ ଓ 
ଫୁଲ ତଳ ମୁହା । ଫଳ ପାଚିଲେ ଫାଟିଯାଏ । ଏହାମୂଳ କନ୍ଦ । ଧାବକ କନ୍ଦ । ଏଥ୍‌ରୁ ଆକୋନାଇଟ୍‌ ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଏ | ଏହା ବିଷାକ୍ତ । 

ଲହ ଶାଗ - ବିଲାତି ପୋଇ । 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାଁମ - Basella alba, Fam : Basellaceae 
ଗଛ ପତ୍ର ପୋଇ ପତ୍ରଭଳି । କିନ୍ତୁ ଲଟାଏ ନାହିଁ । ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ହୁଏ | ବାଡ଼ିରେ ଲଗାଯାଏ । ଛୋଟ ଛୋଟ 
ପଟାଳିରେ, କୁଣ୍ଡରେ ଲଗାଯାଏ । କଅଁଳ ନାଡ଼ ଓ ପତ୍ର ପରିବା ରୂପେ ଖୁଆଯାଏ | ଏହାର ଫଳ ନାଲି ଓ 
କଳା । ଏଥ୍‌ରୁ ରଙ୍ଗ ବାହାରକରି ଜେଲିରେ ଏବଂ ମିଠେଇରେ ଦିଆଯାଏ ! କ୍ଷତି କାରକ ନୁହେଁ । 

ଲାଉ ଥାଳ - (ଯୋଗୀ ଥାଳ ଦେଖ) । 
ଲାଉର ଉପର ଖୋଳରୁତିଆରି କରାଯାଏ । ଯୋଗୀମାନେ ଏ ଥାଳରେ ଭିକ୍ଷା ମାଗନ୍ତି । 

ଲହୁଣୀ (ଲହଣୀ, ନହଣି) - ମଖନ 
ଲହୁଣୀ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଦୁଗ୍ଧଜାତ ଦ୍ରବ୍ୟ । ଲହୁଣୀରୁ ଘିଅ ମରାଯାଏ | ଭାରତରେ ଉତ୍ପାଦିତ ଦୁଧର ପ୍ରାୟ ୪୩ 
ଭାଗ ଦୁଧରୁ ଲହୁଣୀ ତିଆରି ହୁଏ । ଦେଶ ସାରା ଏହା ଏକ ଘରୋଇ( କୁଟୀର) ଶିଳ ଅଟେ | ଘରେ ଘରେ 
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ଦୁଧରୁ ଦହି - ଦହିରୁ ଲହୁଣୀ, ଛେନା, ଲହୁଣୀରୁ ଘିଅ କରିବା ଜାଣନ୍ତି । “ସମୁଦ୍ର ପ୍ରାୟେ ଶୁଭେ ଦଧ୍‌ ମୁହା, 
ୟେକା ଘରେ ବୁଲେ ପଚାଶ ଖୁଆ । ଯା ଘରେ ଅଧୂକ ହୁଏ ଗୋରସ, ତା'ଘରେ ବୁଲଇ ଖୁଆ ଦୁଇଶ 
(ଦଧୂ ମନ୍ଥନ ଓ ନାବ କେଳି ବୋଲି, ଦୀନକୃଷ୍ଣ ଦାସ) । 
ଦେଶୀ ଲହୁଣୀ ଦୁଧରୁ ତିଆରି ହୁଏ । ଏଥୁରୁ କୌଣସି ବାହାର ଜିନିଷ ମିଶିନଥାଏ । ଦୁଧକୁ ଆଉଟି ବସେଇ 
ବସା ଦହି କରାଯାଏ । କେବଳ ଗୁଜରାଟର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ କଞ୍ଚାଦୁଧକୁ ବସାଇ ଦହି କରନ୍ତି । ସବୁଠି 
ମହଣା ବା ବଡ଼ ହାଣ୍ଡିରେ ଦହି ପୂରାଇ ଖୁଆରେ ଗୋଳାନ୍ତି । ଏ ବିଷୟରେ ଭାଗବତରେ ମଧ୍ଯ ଅନେକ 
ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । ଗୋଳାଇଲାହେତୁ ଲହୁଣୀ ଉପରକୁ ଭାସିଲେ ହାତରେ କାଢ଼ି ଛାଣି ନିଆଯାଏ ଏବଂ ଏଥୁରୁ 
ଘିଅ ମରାଯାଏ । ଲହୁଣୀ ଭାରି ନରମ ଓ ସୁଆଦିଆ । ଏଥୁରେ ଶତକଡ଼ା ୨୫ ଭାଗରୁ ବେଶି ଜଳୀୟ ଅଂଶ 
ରହିବା ଉଚିତ ନୁହେଁ । ଲହୁଣୀରେ ପ୍ରାୟ ୭୫-୭୬ ଭାଗ ଦୁଧ-ଚର୍ବି ରହିଥାଏ । 
କେତେକ ସ୍ଥଳେ ଆଉଟା ଦୁଧକୁ ଶୀତଳ କରି ଉପରେ ହୋଇ ଯାଉଥବା ନାଲି-ହଳଦିଆ ସରକୁ କାଢ଼ି 
ବସାଦହି ପକାନ୍ତି । ଏହାକୁ ଗୋଳେଇ ଲହୁଣୀ କାଢ଼ନ୍ତି । ଏ ଲହୁଣୀ ଖାଇବାକୁ ବେଶି ମିଠା ଲାଗେ ଏବଂ 
ଚିକ୍ଵଣ ଲାଗେ ମଧ୍ଯ । ଭଗବାନ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଲହୁଣୀ ପ୍ରିୟ ଥଲେ । ସେ ସମସ୍ତଙ୍କ ଘରେ ପଶି ଶିକାଛିଣ୍ଡେଇ, ହାଣି 
ଭାଙ୍ଗି ଲହୁଣୀ ଖାଉଥିଲେ 
“ କାହାର ପିଆନ୍ତି ବାଛୁରୀ । ଲବଣୀ ଖାନ୍ତି ଚୋରି କରି । 
ଶିକା ଦଉଡି କାଟି ନେଇ | ଲବଣୀ କାଛ୍େ ଲିପୁ ଥାଇ ।”? 
. (ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା ) 
X X X 
ସବୁ ଖାଇଲା ଦୁଧସର । 
xX xX X 

ଲହୁଣୀ ଲଗାଇ ରୁଟି ବିସ୍ତ୍ରଟ ଖାଆନ୍ତି । କେତେକ ଉପାୟରେ ଏହାକୁ ବୀଜାଣୁ ବିହୀନ କରାଯାଉଛି । ଏଥୁରେ 
ଅମ୍ଳ ଭାଗ ବେଶୀ ହେଲେ । (ଖଟା ବେଶି ଲାଗିଲେ) ଚୂନ ବା ସୋଡିଅମ ବାଇକାରବୋନେଟ ଦ୍ରବଣ 
ଦିଆଯାଇ ଅମ୍ଳଭାଗ ହ୍ଵାସ କରାଯାଏ । ଭଲ ଭାବରେ ପାକଳ ହୋଇଥୁବା ଲହୁଣୀ ବାସେ । ଲହୁଣୀରେ “ 
ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠା ପଦାର୍ଥ ପକାଇ ମିଠା କରାଯାଏ । ଲହୁଣୀର ରଙ୍ଗ ଆକର୍ଷଣୀୟ କରିବା ପାଇଁ ଏଥୁରେ 
ଆନ୍ନାଟୋ (Annato) ବା ଜାଫ୍ରାନି ପକାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗ ଖ୍‌ଆଯାଏ । କ୍ଷତି କାରକ ନୁହେଁ । ଲହୁଣୀର ଗୁଣ ଓ 
ପ୍ରକାର (ଗାଲ ଦୁଧରୁ କି ମଇଷି ଦୁଧରୁ) ଅନୁସାରେ ରଙ୍ଗ ପରିମାଣ ପ୍ରୟୋଗ ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । ଲହୁଣୀକୁ 
ବେଶୀ ଦିନ ରଖୁବା ପାଇଁ ଏଥୁରେ କିଛି ପରିରକ୍ଷକ ଦିଆଯାଏ ନାହିଁ । ଖୁବ ବେଶିରେ ୪ ନିୟୁତାଂଶ ଡାଇ 
ଆସେଟିଲ (diacetyl) ଯୋଗ କରାଯାଏ ! ବିଭିନ୍ନ ପଦ୍ଧତିରେ ଲହୁଣୀ ତିଆରି କରି ଟାଣକରି :ପାକେଟରେ 
ବିକ୍ରି କରାଯାଉଛି । ଏହାକୁ ରୁଟି, ପାଉରୁଟିରେ ଲାଗାଇ ଖୁଆଯାଏ | ପନିର ରାସାୟନିକ ପ୍ରକ୍ରିୟାରେ ତିଆରି 
ଛେନା ଓ ଲୁହଣୀ ମିଶ୍ରିତ ଟାଣ ପଦାର୍ଥ । ଏହାକୁ ତରକାରୀ କରି ଖାଆନ୍ତି । 

ଲାକ୍ଷା (ଲଖ), ଜଉ, ଜତୁ - ଲାଖ ପୋକର ଲାଳରୁ ତିଆରି ରଙ୍ଗ | ଭାରତ ପ୍ରଧାନ ଲାକ୍ଷା ରପ୍ତାନିକାରି ଦେଶ ¦! ଲାଖ 
ପୋକ (ଜଉପୋକ), ଲାହା ପୋକ ! ଏ ପୋକ ଅଶ୍ଵ୍ପୟ ବରକୋଳି, ବଉଳ, ପଲାଶ ଇତ୍ୟାଦି ଗଛ ପତ୍ରରେ 
ମନ୍ଦା ମନ୍ଦା ହୋଇ ବସନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କର ପେଟତଳେ ଥୁବା ଗ୍ରନ୍ିରୁ ଲାଳ ବାହାରେ | ଏଥ୍‌ରୁ ରେଶମ ସୂତା ହୁଏ । 
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ଆଉ ଗୋଟିଏ ବାଟ ହେଲା - ଏ ପୋକ ପେଟରୁ ଛୋଟ ଛୋଟ ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣ ପୋକବାହାରି ଡାଳର ଛେଲି ଉପରେ 
ଲେସି ହୋଇ ଯାଆନ୍ତି । ସେମାନେ ମରିଗଲେ ଗଛ ବକଳାରେ ଏକ ନାଲିଆ ଆବରଣ ରହିଯାଏ । ଏହି 
ଆବରଣକୁ ତାଞ୍ଚ୍‌ ସିଝେଇ ଲାଖ ତିଆରି କରାୟାଏ । ଏ ଲାଖ ଅଳତା, ଜଉ ହୁଏ । ଜଉ ପେଟୁଆ ଗହଣା 
ଭିତରେ ପୁରାଯାଏ । ଲାଖରୁ ରଙ୍ଗ, ବାର୍ନିସ୍‌ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଶକୁନୀ ଜଉ (ଲାଖ) ଘର୍‌ କରି 
ପାଣ୍ଡବମାନଙ୍କୁ ଜାଳି ମାରି ଦେବାକୁ ଯୋଜନା କରିଥଲା । ପୁରୋଚନ ପଶ୍ଡା କହିଥୂଲା- 
“କୁତୁ ଗୃହ ଏକ ମୁହିଁ ଭିଆଇବି କୃଟେ, 
ଜଉ ସଜସଳ ଗୁଆ ଘୃତ ଛଣ ପଟେ । 
ଜତୁ ଗୃହରେ ଦହନ ହେଲେ ପାୀଞ୍ଚବୀରେ, 
ଏକାଙ୍ଗ ରାଜ୍ୟ କରତୁ ପଞ୍ଚ କଟକରେ ।? 
xX xX xX 
“ଯେତେବେଳେ ଲାଗିଲାକ ଅଗ୍ନି ଜତୃଘରେ, 
ଜଳିଲା କାଳ ଅନଳ ପରି ବିକରାଳେ ।” ? (ଶରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦ୍ୟପର୍ବ ) 
ଲାଖ ଦ୍ଵାରା ମୁଦ ଦିଆଯାଏ ¦ 
ଲାକ୍ଷାତରୁ - ପଲାଶ ଗଛ । 


ଲାଗୁଆଣି (ନାଗୁଆଣି) - ଚୁଲିରେ ନିଆଁ ଧରାଇବା ପାଇଁ ପ୍ରଥମରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁବା ଛୋଟ ଡାଙ୍ଗ 
ଝାଟି । ନିଆଁଧରି ଗଲାପରେ ଘସି, କାଠ ଇତ୍ୟାଦି ଖଞ୍ଜିଦେଲେ ଚୂଲିଜଳେ । 


ଲାଜକୁଳୀ ଲତା - 
ହି: ଲାଜବନ୍ତୀ, ବଙ୍ଗଳା - ଲଜାବତୀ 


i 


ଇଂ : Sensitive Plant 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Mimosa pudica, Fam - Mimosaceae 
ଛୋଟ; ଗଛ, ତଳେ ମାଡ଼ିଯାଏ । କଣ୍ଟାପୂର୍ଣ୍ । କଣ୍ଟା ଲଟା. ପତ୍ର ଡାଳରେ ତଳ ମୁହାଁ ହୋଇଥାଏ । ଫ୍ରଲ 
ଗୋଲାକାର | ଧଳା: ଧଳା | ଶରୁ ପୁଂକେଶର ! ଫଳ ଛୋନ ଶିମ୍ବ ପରି । ପତ୍ରକୁ ଛୁଇଁ ଦେଲେ ପତ୍ର ସଂକୁଚିତ 
ହୋଇଥାଏ ! ଲାଜକୁଳି ଗଛ ମାଡ଼ିଥ୍ବା ଯାଗାରେ ସାଯ ରହନ୍ତି ନାହିଁ । ଲାଜକୁଳି ପତ୍ର ରସରେ ଆତ୍ରିନାଲାଇ୍‌ନ 
(adrenaline) ଓ ମାଇମୋସିନ୍‌ (mimosine) ନାମକ କ୍ଷାରାଭ ଅଛି । ଲାଜକୁଳି ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ହୁଏ । ଏ 
ତେଲ କାନରେ ପକାଯାଏ । ଏ ତେଲ ଅଣ୍ଡ ଓ ଯୋନିଦ୍ଧାର ଟାଣ କରେ । 

ଲାଜର(ନାଜ )ପାଣି - ପିଲା ଜନ୍ମର ସାତଦିନ (ସାତପାଣି)ରେ ଉଠିଆରି କରାଯାଏ । ପିଲାରୁ ମୁହୁଁକୁ ଆଞ୍ଜଳାଏ ପାଣି 
ଛାଟିଦିଅନ୍ତି । ପିଲା ଚିହିଙ୍କି ପଡ଼ି ଆଖୁ ବୁଜିଦିଏ । ଏହି ପାଣିକୁ ଲାଜପାଣି କହନ୍ତି । ଯାହା ମୁହଁରେ ଏ ପାଣି 
ଆଞ୍ଜଳା ଛଟା ଯାଇନଥାଏ ସେ ଉପର ମୁହାଁ ହୁଏ, ଲାଜସରମ ତାର ନଥାଏ । ଏଣୁ ଉପର ମୁହାଁ ପିଲାଙ୍କୁ 
କୁହାଯାଏ- ତୋ” ମାଆ କଂଣ ତୋତେ ଲାଜପାଣି ଦେଇନଥିଲା କରି ? 


ଇା।ଜା - ଖଇ, ଲିଆ । (ଖଇ ଦେଖ) 
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ଲାଟବନ୍ଦି - ( ଦାଟ ବନ୍ଦି ) | ଯେଉଁ ସମୟରେ ଖଜଣା ଦିଆଯାଏ ¦ ଖଜଣା ଦେବା ବେଳକୁ ନାଟବନ୍ଧିବେଳ କୁହାଯାଏ । 
ଲାଟସୁନ୍ଦରୀ - ଏକ ଆନ୍ କିସମ । 


ଲି ଙଗ। - ବଦଳଙ୍କ କାନ୍ଧ ଆବୁକୁ ଲିଙ୍ଗା କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ବଳଦ କାନ୍ଧରେ ଆବୁଥାଏ ସେ ବଳଦକୁ ଲିଙ୍ଗା ବଳଦ ବା 
ଲିଙ୍ଗିଆ ବଳଦ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ଆଳୁ ପିଣ୍ଡରୁ ଗଜା ବାହାରେ ନାହିଁ ତାକୁ ଲିଙ୍ଗା ଆଳୁପିଣ୍ଡ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


ଲିଙ୍ଗ ବୁଡ଼ା - ନନ୍ଦରେ, କୁଣ୍ଡରେ ମୁହଁ ବୁଡେଇ ଗୋରୁ ତଳୁ କୁଣ୍ଡା ଖାଇଯିବା । ପାଣି ଓ ତୋରାଣି ଉପରେ ଥାଏ । 
ଗୋରୁ ଥୋମଣି ବୁଡେଇ ନାକ ଭଡ଼ ଭଡ଼ କରି ସବୁ ତଳୁ ଖାଇଯାଏ । ତାକୁ ଲିର୍ଗିବୁଡ଼ା ବଳଦ କହନ୍ତି । ଧାନ 
କିଆରିରେ ବେଶି ଠିଆପାଣି ରହି ଧାନର ଲିଙ୍ଗ ( କେଣ୍ଡାର ପ୍ରାଥମିକ ଅବସ୍ଥା) ବୁଡ଼ିଗଲେ ତାକୁ ଲିଙ୍ଗାବୁଡ଼ା ବା 
ଲିଙ୍ଗବୁଡ଼ା କହନ୍ତି ! ସିଂହ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ( ଭାଦ୍ରବ ମାସ ସଂକ୍ରାନ୍ତି) କୁ ଏଇଥ୍‌ ପାଇଁ ଲିଙ୍ଗିବୁଡ଼ା ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମଧ୍ଯ 
କୁହାଯାଏ । ଏ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବେଳକୁ ଧାନ କିଆରିରେ ଏତେ ପାଣି ଥାଏ ଯେ ଧାନର ଲିଙ୍ଗ ବୁଡ଼ିଯାଇଥାଏ ! 
ଲାଜ୍ଛୁଳାପୋକ - କୀଟର ଏକ ବର୍ବନାବସ୍ଥା । ମାଗୋଟ (Maggot) 


ଲାଭା - ପୃଥବୀର କେନ୍ଦ୍ର୍ଥଳ (୯୧୩୮୦ phec) ଏବେବି ଉତ୍ତପ୍ତ ଗ୍ୟାସୀୟ ପଦାର୍ଥରେ ପରିପୂର୍ଣ୍ଣ । ଏଠି ତାପମାନ 
ଏତେବେଶୀ ଯେ ସବୁଧାତୁ ନମନୀୟ ତରଳ ଅବସ୍ଥାରେ ଆନ୍ତି । ଭୂପୃଷ୍ଠ ସ୍ବଳନ ହେତୁ କୌଣସି ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ 
ଚାପ ଓ ଦୁର୍ବଳ ଅଞ୍ଚଳ ସୃଷ୍ଟି ହେଲେ କେନ୍ଦ୍ରୟ ତରଳ ପଦାର୍ଥ ବାହାରକୁ ବାହାରି ଆସେ | ଏହାକୁ ଆଗ୍ରେୟ 
ଉଦଵଗୀରଣ କୁହାଯାଏ । ଏଥୁରେ କେନ୍ଦ୍ରୟୁ ତରଳ ପଦାର୍ଥ ଉପରକୁ ଉଠି ଆସେ । ଏହାକୁ ଲାଭା କହନ୍ତି । 
ଯେଉଁ ଲାଭା ଉପରକୁ ଉଠି ଆସି ପୃଥବୀର ବାହ୍ୟାବରଣ ତଳେ ଶୀତଳ ହୁଏ (ପାତାଳିକ) ସେଥ୍ରୁ 
ବାସାଲ୍‌ଟ (କଳା ମୁଗୁନି ପଥର) ଜାତୀୟ ଆଗ୍ନେୟଗିରି ପଥର ଏବଂ ଯେଉଁ ଲାଭା ଉପରକୁ ବହିଆସି 
ଶୀତଳ ହୁଏ ସେଥୁରୁ ସୃଷ୍ଟ ପଥରକୁ ବଉଳମାଳା ପଥର ( ଗ୍ରାନାଇଟ୍‌) କୁହାଯାଏ । ଉଭୟ ବାସାଲଟ୍‌ ଓ 
ଗ୍ରାନାଇଟ ଆଗ୍େୟଶିଳା ଜାତ ପଥର ! ଏହା ଲାଭାରୁ ତିଆରି | 

ଲିବୁ - ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Dimocarpus litchi, Nephelium litchi, Fam - Sapindaceae 
ମଧ୍ଯମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଠ ଚିର ହରିତ ବୃକ୍ଷ । ଗଛ ଝଙ୍କାଳିଆ ହୋଇ ବଢ଼େ ।! ହେଲି କଳା ଓ ବନ୍ଧୁର । ପତ୍ର 
ଚିକ୍ଵଣ । ନାଲି ମିଶା-କଳା । ପତ୍ରମଧ୍ଯମ ଆକାରର । ଫଳ ଗୋଲାକାର । ରୁବିରୁବିଆ । ଏହା ଫଳ ପାଇଁ 
ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ଛୋଟ । ଶାଗୁଆ-ଧଳା । ଗଛ ଶୀତଦିନରେ ଫୁଲଧରେ ଏବଂ ଫଳ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଓ 
ବର୍ଷା ଦିନେ ପାଚେ । ଫଳ ପାଚିଲେ ନାଲି ଦେଖାଯାଏ । ଉପର ଚୋପା ରୁବି ରୁବିଆ, ଖଦଖଦଡିଆ ଓ 
ଟାଆଁସା । ଉପର ଚୋପାତଳେ ଧଳା ଓ ଅଳ୍ପ ନାଲିଆ ପାଣିଚିଆ ଶସଥାଏ । ଏହି ଶସକୁ ଖାଆନ୍ତି । ଫଳ 
ଭିତରେ ଗୋଟିଏ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ମଞ୍ଜିକଳା । ଫୋପାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ମଞ୍ଜରେ ଧଳା ଭ୍ରୁଣ ପୋଷଥାଏ । 


ଲିହାଣ (ନିହାଣ) - ବଢ଼େଇମାନଙ୍କର ଉପକରଣ । ଏହା ଲୁହାରେ ତିଆରି, କାଠବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ । କାଠ ଖୋଳିବା 
କାମରେ ଲାଗେ | (ବଟାଳି ଦେଖ) 

ଲୁ ଗାସଫା ସୋଡ଼ା - ଏହା ସୋଡ଼ିଅମ କାରବୋନେଟ ।! ସୋଡ଼ିଅମର ଏକ ଲବଣ । ଏହା ସମୁଦ୍ରକଳରେ ଥବା 
ସୋଡ଼ିଅମ କ୍ଲୋରାଇଡ଼ୁ୍‌ରୁ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ପଦ୍ଧତିରେ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହା କ୍ଷାରୀୟ ହେଲେ ମଧ୍ଯ ତୀ୍ଷ୍ଟ ନୁହେ, 
ଏହା ମୃଦୁ । ଏହାକୁ ବ୍ୟବହାର କରି ଲୁଗାରୁ ମଳି ଛଡ଼ାଯାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାକକରଣ । ଏହା ଏକ 
'ପରିଷ୍କାରକ ଓ ବିଶୋଧକ । 
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ଲୁଣ - (ଲବଣ ଦେଖ) । ଲୁଣ ହାଣ୍ରି ଖାଇଥାଏ, ଲୁଣପାଣି ବାଜିଲେ ପଥର କାନ୍ଧ ମଧ୍ଯ ଖରାପ ହୁଏ । ଲୁଣା କାନ୍ଧରୁ 
ମାଟି ଝୁରୁଝୁରୁ ହୋଇ ଝରିପଡ଼େ । ଏହା ଜଳରେ ସହଜରେ ମିଳାଇଯାଏ ଏବଂ ବାୟୁମଣ୍ଡଳରୁ ଜଳୀୟ ଅଂଶ 
ଟାଣି ପାଣି ହୋଇଯାଏ । କଥାରେ ଅଛି- “ଲୁଣ ଖାଏ ହାଣ୍ଡି, ଚିନ୍ତା ଖାଏ ଗଣ୍ଡି” । 

ଲୁଣ କାଠୁଆ - ଯେଉଁ କାଠୁଆରେ ଲୁଣ ରଖାଯାଏ ! କାଠୁଆ କାଠରେ ତିଆରି ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥ୍‌ବା ଏକପାତ୍ର । ଏହାର 
ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ଗୋଲ ବା ଚାରିକଣିଆ ହୋଇପାରେ । ଲୁଣ କାଠୁଆ ଚୂଲି ମୁଣ୍ଡରେ ଥୁଲେ ଏହା ପାଣିଆ ହୋଇ 
ଯାଏ ନାହିଁ, କାଠୁଆ ଖାଇଯାଏ ନାହିଁ । ଏବେ ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ ଲୁଣ କାଠୁଆ ବା ଲୁଣ ଖାଇ ମିଳାଇବାହେଡୁ ମାଟି ଓ 
କାଠର କାଠୁଆ ବେଶି ବ୍ୟବହୃତ ହେଉନାହିଁ । 

ଲୁଣକୋଳି - ଲୁଣୁ ଲୁଣିଆ ଗଛର ଫଳ, କୋଳି । ପାଚିଲା କୋଳି ହଳଦିଆ । ଅଳ୍ପ ଲୁଣିଆଲାଗେ । ଗଛ ପତଳା । 
ପତ୍ରସରୁଆ । ପୁଷ୍ପକାଣ୍ଡ ପର୍ଣ୍ଣାଭ । ଏ ଗଛ ସମୁଦ୍ରକୂଳିଆ ଲୁଣି ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ । 


ଲୁଣି ଶାଗ - Jlonidium suffruticosum, Hybanthus enneaspermus, Fam : Violaceae 
ସଂ : ବୀର ସ୍ଵରଜ ମୁଖୀ, ତଣ୍ଡୀ ସୋଳ, 
ହି : ରତନପୁରା 
ବଙ୍ଗଳା : ଲୁଣ ବେରା 
ଏଗଛ ଫସଲ କିଆରିରେ ଅଗଛା (ଲଟା ) ରୂମେ ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲ ଗୋଲାପୀ, ପଞ୍ଚଦଳ ବିଶିଷ୍ଠ । 

ଲୁଣି ଶୁଖୁଆ - ସମୁଦ୍ର ମାଛରୁ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଶୁଖୁଆ । ଯେଉଁ ମାଛରେ ଲୁଣ ଦିଆଯାଇ ଶୁଖୁଆ କରାଯାଇଥାଏ । 
ଇଲିଶି ଶୁଖୁଆ । 

ଲୁଣି ସହଣୀ ଗଛ ( ଉଭିଦ) - ସବୁ ଉଭିଦର ଲୁଣୀ ସହଣୀ ଗୁଣ ନଥାଏ | ଯେଉଁ ଉଭିଦ ସମୁଦ୍ର କୁଳିଆ ବଚ୍ାଲିରେ 
ଭଲ ବଢ଼ନ୍ତି ଏବଂ ଲୁଣି ସହିବା ପାଇଁ ସେମାନଙ୍କର କୋଷରସ (cytoplasm) ମଧ୍ଯ ଅତି ଲୁଣିଆ ସେଗୁଡିକ 
ଲୁଣି ସହଣୀ ଉଭିଦ । 


ଉଦାହରଣ - କଂସାରି ଲଟା (Ipomea biloba) 


ଏହାକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଦୋପଟି ଲତା ଓ ବଙ୍ଗଳାରେ ଛାଗଳ ଖୁରୀ କହନ୍ତି । ଗଛ ଖୁବ ଲଟାଏ 1 ଚେର ବହୁତ ଦୂର 
ଲଟାଇ ମାଡ଼େ । ବହୁ ବାଷିକି, ଲତା | ଚିକ୍କଣିଆ ଦେଖାଯାଏ | ପତ୍ରମୋଟା, ପତ୍ର ରସର ବିଦ୍ୟୁତ୍ଵ ପରିବାହିତା 
୨୬-୪୬ ସେ.ମି ପ୍ରତି ମିଲି ମୋସ୍‌ । ଏ ଲଟା ଓଡ଼ିଶାରେ ଚାନ୍ଦବାଲି ଠାରୁ ପୁରୀ ସମୁଦ୍ର ଜୂଳଯାଏ ବାଲିରେ 
ଦେଖାଯାଏ । କଣ୍ଟାକୁସୁମ ( କଣ୍ଟାମାଳତୀ ) (aowe) ଗୋଟିଏ ଲୁଣୀ ସହଣୀଫସଲ ଏହା ସମୁଦ୍ର କୁଳିଆ 
ଜମିରେ ଓ ଅଳ୍ପ ବୃଷ୍ଟିଯୁକ୍ତ ଅଞ୍ଚଳରେ ଭଲ ହୁଏ । 

ଲୁ ଶ୍ତା - ନିଆଁ ନେବା ପାଇଁ ପୁଳାଏ କୁଟା ଏକାଠି କରି ଏଥୁରେ ନିଆଁ.ଗୁଷ୍ଡ ଝୁଲି ରଖୁ ହଲାଇଲେ ଧୂଆଁ ହୋଇ ନିଆଁ 
ଧରେ ! ଏହାକୁ ନେଇ ଚୂଲିରେ ପୂରାଇ ଚୂଲିଜାଳନ୍ତି । ଏହାକୁ ନିଆଁ ଲୁଣ୍ଡା କହନ୍ତି । ଏହା ପାଳର ଛୋଟ ବିଣ୍ଡା 
ବା ବରିଆ । ପିଲାଙ୍କ ଝାଡାକୁ ମଧ୍ଯ କୁଟା ଲୁଣ୍ଡାରେ ପୋଛି ଖତଗଦାରେ ପକାଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏ ଲୁଣ୍ଡାକୁ ଗୁହଲୁଣ୍ଡା 


(ନୁଶ୍ଡା) କହନ୍ତି । ମାଟି ଗୋବର ହାଣ୍ଡିରେ ବୁଡ଼ାହୋଇ ରଖାଯାଇଥୂବା କନାପୁଳାକୁ ମାଟିଗୋବର ଲୁଣ୍ଡା 
କୁହାଯାଏ । 
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ଲୁହା ଅଗୁଆଁ - ଛୋଟ ଲୁହା ବଳୟ । ଏହା ଲୁହା ମୁଦିଠାରୁ ସରୁ ଓ ଛୋଟ | ୟାକୁ ହାତ ଆଙ୍ଗୁଠିରେ ପିନ୍ଧିଲେ ଭୂତ 
ପ୍ରେତ ଡର ରହେନାହିଁ ବୋଲି ବିଶ୍ବାସ । ବଳାର ଗୋଲେଇ ବେଶି । 
ବଳା > କଡ଼ା > ମୁଦିଆ > ମୁଦି > ଅଗୁଆ | 
ଲୁହାଗୁଣା - ଧାନ କିଆରିରେ ଦେଖା ଦେଉଥିବା ଅତି ଟାଣୁଆ ଘାସ ! ଏହାର ଚେର ଶକ୍ତ ଓ ମାଟିକୁ ଏମିତି କାମୁଡ଼ି 
ଧରିଥାଏ ଯେ, ଏହାକୁ ବଳୁଆ ଲୋକବି ଉପାଡ଼ି ପାରେ ନାହିଁ 
ଲୁତ। - ବୁଢ଼ିଆଣୀ, ମାଙ୍କଡ଼ସା, ଉର୍ଣ୍ଵନାଭ । 
ଲୀଳା ମାତ୍ରକେ ଏ ସଂସାର, 
ଲୂତ ପ୍ରାୟେ କର ସଂହାର.....!”? ( ଆର୍ତତ୍ରାଣ ଚଉତିଶା !) 


ଦେହରେ ବୁଢ଼ିଆଣି ମୁତିଦେଲେ ରିବିରିବି ହେଇ ଫଳି ଯାଉଥବା ଛୋଟ ବ୍ରଣ । ଏ ବ୍ରଣ ଭଲ ନହେଲେ 
ବଢ଼ିଲେ ମାରାତ୍ମକ ହୋଇପାରେ । ମାଙ୍କଡ଼ସାଙ୍କ ମୃତ, ନଖ, ଛେପ, ରଜ, ଶୁକ୍ର ଓ ପୁରୀଷ ଦ୍ଵାରା ହେଉଥୁବା 
ରୋଗ ସହଜରେ. ଭଲ ହୁଏ ନାହିଁ । 

ଲେଉଟିଆ ଶାଗ (ନେଉଟିଆ ଶାଗ) - ଖଡ଼ା ଶାଗ ବିଶେଷ । ମାରିଷାଦି (ଖଡ଼ା) ବର୍ଗର ଶାଗ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର 
ଲେଉଟିଆ ଶାଗ ଅଛି । ଯଥା - ଚମ୍ପା ଲେଉଟିଆ, କାଣି ଲେଉଟିଆ; Amaranthus Polygamus, କଣା 
ଲେଉଟିଆ (Amaran thus spinosus, Fam - Amaranthaceae) | 
ଲେଉଟିଆ ଶାଗର ନାଁ ଅନେକ ଅଛି । 
ସଂ : ତଣ୍ୁଳୀୟ, ମେଘନାଦ, ଲୁଣ୍ଟକ, କାଶ୍ଡେର, ତଣ୍ଡୁଳେରକ, ଭଣ୍ଡୀର, ତଣ୍ୁଳୀବୀଜ, ବିଷଗଘୁ, ଅପମାରୀଷ ! 
ତା : ମଲ ବିରଇ 
ଗୁଜରାତି : ତାଂଜଳଜୋ 
ଲେଉଟିଆ ଶାଗ ବସନ୍ତ ରତୁରେ ଛୋଟ ଛୋଟ ପଟାଳିରେ ବୁଣାଯାଏ । ବୁଣିସାରି ପଟାଳିରେ ପାଣି ଭର୍ରିକରି 
ଦିଅନ୍ତି । ପାଣି ଶୁଖୁଗଲେ ୧୫-୨୦ ଦିନରେ ଲେଉଟିଆ ମଞ୍ଜରୁ ଗଛ ଉଠେ । ଏ ଶାଗକୁ କାଟି ( ୧୫-୨୦ 
ଦିନରେ ଥରେ ) ଭାଜି, ଖରଡ଼ି ଖାଆନ୍ତି । ଏହାର ଓିଷଧୂୟ ଗୁଣ ଅନେକ । ବୈଦ୍ଯଶାସ୍ତ୍ର ମତରେ ଏହା 
ହାଲୁକା, ଶୀତଳ, ଜୁକ୍ଷ ପିତ୍ତକଫନାଶକ, ମଳମୃତ୍ର ନିଃସାରକ, ବିଷନାଶକ ଓ ଦ୍ଦୀପକ ଅଟେ । ଯେଉଁ 
ଲେଉଟିଆରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ, ତାକୁ କଣ୍ଟା ଲେଓଟିଆ କହନ୍ତି । କେତେକ ଲେଉଟିଆ ଗଛ ମନକୁ ଉଠେ । ତାକୁ 
କାଣି ନେଉଟିଆ କହନ୍ତି । ଲେଉଟିଆ ଶାଗ ଓ ପଖାଳ ଖାଇଲେ ଖରାଦିନେ ଦେହ ଥଣ୍ଡାରହେ ଓ ଶୀତଳ 
ଲାଗେ । କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆ ଶାଗ ଖାଇଲେ ନାନରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଭଲହୁଏ ! ସବୁ ପ୍ରକାର ଲେଉଟିଆ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । କେବଳ କଣ୍ଟା ଲେଉଟିଆ କେତେକ ଜାଗାରେ ମନକୁ ଉଠେ | (ଶାଗଦେଖ) ! 

ଲେଖନ କୋଳି - Wrightia hamiltoniana, Wrightia tinctoria, Fam : Apocynaceae. 
ଏକ ଜଙ୍ଗଲିଗଛର କୋଳି । ପେନ୍ଧ୍ଵୀ ପେନ୍ଥା ହୋଇ ଫିଳେ ! କୋଳି ଉପରେ ନାଲିଆ ଚୋପାଥାଏ । ଚୋପାଉପରେ 
ଧଳା ଲୋମ ଥାଏ | ଏ କୋଳି ଖାଆନ୍ତି । ଚୋପାତଳେ ଧଳା ଶସ ଥାଏ । ଶସ ଖଟା - ମିଠା ଲାଗେ | 


ଲେଟୁସ୍‌ - ବନ୍ଧା କୋବି ପରି ଗଛ ! ପତ୍ରକୁ କାଟି ସାଲାଡ କରି ଖାଆନ୍ତି । (କୋବି ଦେଖ) ! 
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ଲେଥା - ଖଟା ତୋରାଣି, ଖୁଦ, ହଳଦୀ ଓ ଖଟା ଦେଇ ତିଆରି କରାଯାଏ | ଏହା ଏକ ଖଟା କାଞ୍ଜି ! ଏହାକୁ ଲଗେଇ 
ଭାତ ଖାଆନ୍ତି । କେହି କେହି କରଡ଼ି ପକେଇ ଲେଥା କାଞ୍ଜି କରନ୍ତି । ଲେଥା ଉଷୁମ ଉଷୁମ ଥଲାବେଳେ 
ଖାଇଲେ ଭଲ ଲାଗେ । 


ଲେମ୍ବୁ - କମଳା ଜାତୀୟ ଫଳ | Rutaceae ବଂଶର | 
ହି : ନିବୁ, ବଙ୍ଗଳା - ନିମ୍ବ 
ସଂ - ନିମ୍ବ, ନିମ୍ଭକ, ଦନ୍ତ ହର୍ଷଣ, ବସ୍ତ୍ରଶୋଧକ । 
ଲେମ୍ବୁ ଅନେକ ପ୍ରକାରର । ଅମର କୋଷ ଅନୁସାରେ ଲେମ୍ବୁ 
୧. ନାଗରଙ୍ଗ - ନାରଙ୍କି, ନାରଙ୍ଗ 
୨. ଜମ୍ବୀର 
୩. ମାତୁଳଙ୍ଗ - ଟଭା 


ଲେମ୍ବୁର ଆକାର ଅନେକ ପ୍ରକାର । ନାଁ ମଧ୍ଯ ଅନେକ, କମଳାଲେମ୍ବୁ କାଗଜି ଲେମ୍ବ କାନ୍ଧିଆ ଲେମ୍ବ ଟଭା 
(ତୁରଞ୍ଜ) ଲେମ୍ବୁ ଆତାପୀ ବା ବାତାପୀ ଲେମ୍ବୁ କମଳା ଲେମ୍ବୁ ନାଗପୁର କମଳା, ସିଲ୍ହଟ କମଳା ଓ 
ସୁରଙ୍ଗୀ କମଳା ଲେମ୍ବ୍‌ ନାରଙ୍ଗ ବା ନାରଙ୍ଗୀ ଲେମ୍ବୁ । କିନ୍ତ ସବୁ ପ୍ରକାର ଲେମ୍ବୁ ଗଛରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ପତ୍ରର 
ମଝି ଡମ୍ବରୁପରି: ପତ୍ର ମୂଳରେ ଦୁଇଟି ପକ୍ଷୀଭଳି ଛୋଟ ଗଠନଥାଏ । ସବୁ ଲେମ୍ବୁର ଫୁଲ ଧଳା ଓ ସୁଗନ୍ଧ 
ଲେମ୍ବ୍ର ଗଛ ଚିରହରିତ । ଫଳର ଚୋପାରେ ଜେଲ ଗ୍ରଛି ଥାଏ । ଫଳ ଖୋସାଯୁକ୍ତ । ଖୋସାରେ ଖଟା, ଖଟା- 
ମିଠା, ମିଠା ରୁଆଥାଏ । ଏହାକୁ ଖାଆନଛି । (କମଳା ଦେଖ) । 

ଲେମ୍ବୁ ତେଲ - ସବୁ ପ୍ରକାର କମଳା ଲେମ୍ବୁ ଚୋପାରେ ତୈଳଗ୍ରନଛ୍ଥି ଅଛି । ଏ ତୈଳଗ୍ରନ୍ଥିରୁ ତୈଳସଂଗ୍ରହ କରି 
ଲେମ୍ବୁତେଲ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଲେମ୍ବୁ ଚୋପାରୁ ମଧ୍ଯ ଏ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହି ତେଲର ବାସନା 
ଲେମ୍ବୁ ପରି । ଏ ତେଲ ପାଟିକୁ ପିତାଲାଗେ । ଏହି ତେଲରେ ସିଟ୍ରାଲ, ଲିମୋନିନ୍‌, ଫିନାଲଡ଼ିନ, ପାଇନିନ୍‌, 
ଜିରାନିଅଲ, ଲିନାମୁଲ ଆଦି ତାରପିନ୍‌ ଜାତୀୟ ପଦାର୍ଥ ଥାଏ । ଏହି ତେଲ ବାସନା ତେଲ ଏବଂ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ 
ବାସନାତେଲ ତିଆରି ଶିଳ୍ପରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏ ତେଲକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ମିଠାଇ ଓ ମନୋହରୀ 
ପଦାର୍ଥରେ ପକାଯାଏ ! ଲେମ୍ବୁ ବାସନାୟୁକ୍ତ ଘାସ ( ସିମ୍ଭୋପଗନ ଓ ଆଷଶ୍ଡୋପୋଗନ )ରୁ ତିଆରି 
କରାଯାଉଥୂବା ବାସନା ତେଲଠାରୁ ଏ ତେଲ ଉଜ୍କୃଷ୍ଠ ଅଟେ । 


ଲେହେଁଟିଆ ଶାଗ - ଲେଉଟିଆ ଶାଗ । 


ଲେୋ।କାଟା (ଲେୋକାଟ୍‌ ) - ଲୋକୁଆଟ୍‌ (Lଠquat) । ଗୋଲାପ ଜାମୁ ଜାତୀୟ ଗଛ । ଗଛ ବଡ଼ । ଏହା 
ସମଶୀତୋଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳର ଏକ ଫଳଗଛ । ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ | ପତ୍ର ଲମ୍ବ ଓ ମୁନିଆ କେନ୍ଦୁପତ୍ରଠାରୁ ବଡ଼ । 
ଏ ଗଛ ଚଇତ୍ରରେ ବଉଳେ । ବୈଶାଖ-ଜ୍ୟେଷ୍ଠରେ ଫଳେ । ଫଳ ବଡ଼ । ବଡ଼ ବରକୋଳି ପରି, ପାଚିଲେ 
ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ଶସ ମିଷ୍ଠ ଓ ରୁଚିକର | 


ଲୋଟଣି ଖଡ଼ା - କାଞ୍ଜି କାଞ୍ଜିକା | 
ଲୋଟଣି ପାରା - ଯେଉଁ ପାରା ତଳ ଉପର ହୋଇ ସାଧନ ଭାଙ୍ଗେ । 
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ଲୋଧା(ଲୋଧ ) - ପାଟଳିଆ । ଏକ ପ୍ରତିହିଂସା ପରାୟଣ ଭଗ୍ର ଗୋଷ୍ଠୀ ¦ ଏକ ଗଛର ନାଁ ମଧ୍ଯ । 
ଇଂରାଜୀ : Lodhtree 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Symplocos racemosa, Fam- Symplocaceae. 


ହରିତ କ୍ଷୁଦ୍ରବୃକ୍ଷ । ଛେଲି ଓ ପତ୍ରରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ | ଅନ୍ୟ ରଙ୍ଗରେ ଏହାକୁ ମିଶାଇ 
ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର ମିଶାଣ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଛେଲିକୁ ସିଝେଇ ଗରମପାଣି କୁଳିକଲେ ଦାନ୍ତମୂଳରୁ (ମାଢ଼ିରୁ) 
ରକ୍ତ ପଡ଼ିବା ବନ୍ଦ ହୋଇଥାଏ । ଏ ଛେଲିରୁ ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଆକ୍ଷି ଥିଷଧ ପାଇଁ ଅଞ୍ଜନ ତିଆରି 
କରାଯାଏ ! ଏହା ପେଟ ଗୋଳମାଳ ଭଲକରେ ଏବଂ ବଥ ଉପରେ ଲେପଦେଲେ ବଥ ଶୀଘ୍ର ଫାଟିଯାଏ ! 


ଲୋବାନ୍‌ - ଶୋଳ ଜାତୀୟ ଗଛର ସୁଗନ୍ଧ ନିର୍ଯ୍ୟାସ । 


ଲୋମଶା - ବାଇଡଙ୍କ ଫଳ | ଏ ଫଳ ଉପରେ ବହୁତ ଲୋମ ଥାଏ ! ଏ ଲୋମ ଦେହରେ ଲାଗିଲେ ଦେହ କୁଶ୍ଡେଇ 
ହୁଏ । ରଞ୍ଜାଳି ହୁଏ । (ବାଇଡଙ୍କ ଦେଖ) । 


ଲୌହତପ୍ରସ୍ତର (ଲୁହାପଥର) - ଏହା ଅଶୋଧ୍ତ ଓ ଅପରିଷ୍ଠତ ଲୁହା ପଥର ! ଏ ପଥରରେ ହେମାଟାଇଟ୍‌, 
ଲିମୋନାଇଟ୍‌, ମାଗ୍ଧେଟାଇଟ ଥାଏ । ଏହାକୁ ପରିଷ୍କାର କରି ଲୁହା କଢ଼ାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ମୟୂରଭଞ୍ଜ 
କେନ୍ଦୁଝର ଅଞ୍ଚଳରେ ବହୁତ ଲୁହାପଥର ଅଛି । ଏ ସବୁ ଲୁହାପଥର ଜାପାନକୁ ରପ୍ତାନି ହେଉଛି । 
ଜାମସେଦପୁରର ( ଟାଟା ) ମୟୂରଭଞ୍ଜର ଲୁହାପଥରରେ ଲୁହା ଓ ଷ୍ଟିଲ୍‌ କାରଖାନା ବସାଇଛନ୍ତି । ଟାଟା ଲୁହା 
ଓ ଷ୍ଟିଲ୍‌ କମ୍ପାନୀ (T1SCO) ଓଡ଼ିଶାର ଲୁହାପଥର ଉପରେ ମୁଖ୍ୟତଃ ନିର୍ଭର କରି ଚାଲିଛି । ଲୁହାପଥର 
ଲୁହାର ଜାରିତ ଅଂଶ ଯଥା - Fe,,, Fe,O,, 2Fe,0, ଇତ୍ୟାଦି । ଲୁହାର ଜଳାୟନ ହେତୁ ମାଟି 


257 3? 
ନାଲିଆ, ହଳଦିଆ, ଗୋରୁଆ ହୋଇଥାଏ | ଏହା ମାଟିକୁ ଅମ୍ୀ କରେ । 


କୃଷି ଶଙବ୍ଦସାଗର 767 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଓ!ଉ - ଓଉ, ଉଆଉ (ଓଉ ଦେଖ) ! 
ଓସସ - ଉଆଁସ, ଅମାବାସ୍ୟ । 
(ଅମବାସ୍ୟା ଦେଖ ) । ଉଆଁସରେ ଯେଉଁ କନ୍ୟା ଜନ୍ମ ହୋଇଥାଏ । ତାକୁ ଉଆଁସୀ କନ୍ୟା କହନ୍ତି । ଉଆସୀ 
କନ୍ୟାକୁ ଯେଉ ବର ଖୋଜାଯାଏ ସେ ବର ମରେ ବୋଲି ଉଆସି କନ୍ୟାକୁ କେହି ବାହା ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ । 
ଓାଚାଉଳ - ଉଆ ଚାଉଳ, ଅରୁଆ ଚାଉଳ | 
ଓ! ଚୁଡ଼ା - (ଉଆ ବୁଡ଼ା) । ନୂଆ ଧାନ ବୁଡ଼ା | ଅରୁଆଧାନ ବୁଢ଼ା | ଏ ଧାନ ଉଷୁଆଁ ଯାଏ ନାହିଁ । 
ୱାପକ୍ଷିଆ- ଚାଉଳ (ଉଆପକ୍ଷିଆ ଚାଉଳ) 
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ଶା 

ଶଅଁବର ଦଶମୀ - (ଶମ୍ବର ଦଶମୀ), ଶାମ୍ଭ ଦଶମୀ । ପୌଷ ଶୁକ୍ଲପକ୍ଷ ଦଶମୀ । ଏ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପୂଜା କରାଯାଏ । 
କଥ୍‌ତ ଯେ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣଙ୍କ ପୁଅ ଶାମ୍ବ ବାରବର୍ଷକାଳ ସୂର୍ଯ୍ୟପୂଜାକରି ଦୂରାରୋଗ୍ୟ କୁଷ୍ଠରୁ ଏଦିନ ମୁକ୍ତ 
ହୋଇଥୂଲେ । କାମଦେବ ଏଦିନ ଶମ୍ବରାସୁରକୁ ମାରିଥୂଲେ । ଏ ଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟେଦୟ ପୂର୍ବରୁ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କୁ ପ୍ରଥମ 
ଭୋଗ ବଢ଼ାଯାଏ ଏବଂ ଦି” ପ୍ରହର ବେଳକୁ ପିଠାପଣା କରି, ସଂକୁଡ଼ି ଭୋଗ ବା ଖେବୃଡ଼ି ଭୋଗ 
ଦିଆଯାଏ । ଦଶ ପ୍ରକାର ପିଠା ପୂଜା କରାଯାଏ | ଯିଏ. ଯେଉଁ ପିଠା ପୂଜା କରିବା ପାଇଁ ମାନସିକ କରିଥାଏ 
ସେ ପିଠା ପୂଜେ । ଏ ଦିନ ବାଇଗଣ ପତ୍ରରେ ଖାଇବା ବିଧ୍‌ । ଗୀର ପିଲାଙ୍କୁ ଡାକି ବାଇଗଣ ପତ୍ରରେ 
ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । ଏ ଦିନ ଚନ୍ଦ୍ରଭାଗା ତୀର୍ଥର ମନ୍ଦିରରେ ସୂର୍ଯ୍ୟଜଦୟ କାଳରେ କାକରା ଭୋଗ 
ଲାଗିହୁଏ । ଏ ସମୟକୁ ଧାନ କଟା ସରିଯାଇଥୁବାରୁ ଚାଷୀଙ୍କର ଏହାଏକ ଆନନ୍ଦର ଦିନ । ସବାତଳ ଖାଲ 
କିଆରି କାଟି ଏ ଦିନ କ୍ଷେତବଢ଼ା କରନ୍ତି | 

ଶଅଳ - ଜୁଆଳିର ଦୁଇମୁଣ୍ଡରୁ ପ୍ରାୟ ୨୦-୨୨ ସେ.ମି ଛାଡ଼ି ଲଗାଯାଇଥ୍ବା କାଠର ଲମ୍ବ କୀଳା ! ଏ କୀଳା ତଳପଟୁ 
ଜୁଆଳିରେ ମରାଯାଇଥାଏ । ବଳଦକୁ ଯୋଚି ଶଅଳରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ପଘା ବା ଦଉଡାକୁ ବଳଦ ବେକରେ 
ବୁଲେଇ ଯୁଆଳିରେ ବାନ୍ଧି ଦିଆଯାଏ । ଏହାଦ୍ଵାରା ବଳଦ ଫିଟି ଯାଏ ନାହିଁକି ବଳଦ ଜୁଆଳି ମଝି ଆଡ଼କୁ 
ମାଡ଼ିଆସେ ନାହିଁ । 

ଶଉପ - (ସପ ଦେଖ) 

ଶଉରି ବେତ - ଏକ ପ୍ରକାର ମୋଟ ବେତ । ଦଶ୍ଡନାଚରେ ଏହା ଗୌରୀବେତ ଭାବେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଗୋଟିଏ. 
ମୋଟ ବଡ଼ ବେତ ନମିଳିଲେ ଦୁଇଟି ନହକା ବେତକୁ ଯୋଡ଼ି ଏକାଠିବାନ୍ଧି ସୌରୀ ବେତ କରାଯାଇ 
ପୂଜାଯାଏ । ( ଦଣ୍ଡନାଚ ଦେଖ) । 

ଶକର କନ୍ଦ- ଗୟାଆକଳୁ, କାଠ ଆଳୁ, କାଠକନ୍ଦା- 
Tapioca, cassava, Manihot esculenta, Manihot utilisima, Fam:Euphoriaceae 
ଗୟାଆଳୁ ( କାସାଭା ଦେଖ ): 


ଶଙ୍କର ଜଟା - 
ଛୋଟିଆ ଗଛ । ପ୍ରାୟ ୧ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୁଏ | କାଣ୍ଡର ଉପର ଓ ତଳପତ୍ର ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର | ଫୁଲଧଳା । 
Uraria picta, Family - Papilionaceae. 
ଶଙ୍କର! ¬. ଏହା ଶ୍ରେତ ସାରଜାତୀୟଂ ପଦାର୍ଥ । ଶର୍କରା ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଯଥା - ଦ୍ରାକ୍ଷା ଶର୍କରା 1 (ର୍‌ କୋଜ) ! ଏ. 
ଶର୍କରା ଦ୍ରାକ୍ଷା (ଅଳର )ରୁ. ସହଜରେ ମିଳେ । ଫଳ ଶର୍କରା (ଫୁକ୍ଟୋଜ, ୯୦56) | ଇକ୍ଷୁ (ଆଖୁ, ଗନା, 
କୁଶାରି,) ସୁକ୍ରୋଜ । ଦୁଗ୍ଧ ଶଙ୍କରା (ଲାକ୍‌ ଟୋଜ, ଇତ୍ୟାଦି: ଗୁ, କୋଜ.:ଓ ଫୁକ୍‌ ଟୋଜ ଆଣବିକ 
ସଂକେତ(¿H,,©,) ବା: 6(CH,0) ! କିଛୁ ଅନ୍ୟ ଶର୍କରାର ଆଣବିକ ସଂଙ୍କେତ(,,},,©,,) ! ଶର୍କରା 
ବିଭିନ୍ନ ଖାଦ୍ୟପଦାର୍ଥରେ ଥାଏ.। ଅଙ୍ଗାର ଉଦ୍‌ଯାନ ଅମ୍ଳଜାନ: (€°HO) ମିଶି “ଶ୍ଳେତସାର ଗଠନ କରନ୍ତି । 
ଶ୍ନେତସାରର ବିଭାଜନ ହେତୁ ବିଭିନ୍ନ ଶର୍କରା ଉତ୍ପନ୍ନ ହୁଏ । 
ଶଙ୍ଖ - ଗେଣ୍ଡା ଜାତୀୟ ଏକ ସାମୁଦ୍ରିକ ଜୀବର କଠିନ ଆବରଣ ବା. ଖୋଳ: ପ୍ରାଣୀଟି ମରିଗଲେ. ତାର- ଉପର. 
| ଖୋଳପା ଶଂଖ ହୁଏ । ଶଂଖକୁ ମୁହଁରେ . ଦେଇ ବଜାଇଲେ :ଶଶହ୍ଦ ବାହାରେ | ଏ ଶବ୍ଦ ବିଜୟ ସୂଚକ ଅଟେ | 
ଗୀତାରେ ଅଛି ଯେ ମହାଭାରତ ଯୁଦ୍ଧ ଆରମ୍ଭ ପୂର୍ବରୁ ଶଙ୍ଖବାଦନ କରାଯାଉଥିଲା - 
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' ପାଞ୍ଚଜନ୍ୟଂ ହୃଷୀକେଶୋ ଦେବଦରଂ ଧନଙଞ୍ଜୟଃ 
ପୌଣ୍ତଂ ଦଧ୍ଧୌ ମହାଶଙ୍ଖମ ଭୀମକର୍ମାବୃକୋଦର ।”' ( ୧/୧୫-ଗୀତା) 
କୌଣସି ଶୁଭକାମ ଆରମ୍ଭ ପୂର୍ବରୁ ଶଙ୍ଖ ବଜାଯାଏ । ଏପରିକି ଯୁଦ୍ଧକୁ ବାହାରିବା ପୂର୍ବରୁ ଭଗବାନ ଜୟଶଙ୍ଖ 
ବଜାଇଥୁଲେ | 
“*ସହଦେବର ବଚନଶୁଣି ଜନାର୍ଦ୍ଦନ, 
ଜୟଶଙ୍ଖ ବଜାଇଲେ ପ୍ରଭୁ ଘନ ଘନ ।”? (ଭୀଷୁପର୍ବ, ଶା.ମ) 


ହିନ୍ଦୁ ସମାଜରେ ବିବାହ ଉପଲକ୍ଷେ ଦିଅଁ ମଙ୍ୁଳା, ପାଣି ତୋଳା ଓ ବିବାହ ବେଳେ ଶଙ୍ଖ ବାଜାଇବା ନୀତି 
ରହିଛି । ପୁରାଣ କାଳରେ ଶଙ୍ଖ ଧ୍ବନୀ ସଂବାଦ ପଠାଇବାର ମାଧ୍ଯମ ଥୁଲା । ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ହେଲାରୁ ମହାଭାରତ 
ଯୁଦ୍ଧ ବନ୍ଦ କରାଗଲା ବୋଲି ଶଙ୍ଖବଜାଇ ଜଣାଇ ଦିଆଯାଉଥୂଲା ବୋଲି ବର୍ଣ୍ଣନା ଅଛି । 


“ରଥ ଧୃଜପରେ ଯାଇ କଲା ଶଙ୍ଖଧ୍ବନୀ 
ସ୍ଵାନବିଧୂ ସାରି ସୈନ୍ଯ ଶଙ୍ଖ ଶବ୍ଦ ଶୁଣି, 
ସଜିତ ହୋଇଲେ ସର୍ବେ ଅସ୍ତ ଶସ୍ତ ଘେନି । ।” 
ଭଗବାନ ବିଷ୍ଣୁ ଶଙ୍ଖ, ଚକ୍ରର ଗଜାପଦ୍ଧମ ଧରିଥାନ୍ତି । ସଂଖ୍ୟା ବିଶେଷ । ୧ ୦ ୧? (୧୧୧୧, ୧୧6,୧୧0,୦୦୭) | 


ଶଙ୍ଖ।- ବୁଡ଼ି । ଯେଉଁ ଚୁଡିରେ (କାଚରା, କ:ାଚରେ) କାଚ ଲାଗିଥାଏ । ଏହା ମଧ୍ଯ ଜଉରେ ତିଆରି ହୋଇପାରେ । 
ବାହାଘରରେ ବେଦୀକୁ ତାଟରେ ଶଙ୍ଖାରୀ କାଚ ଦିଆଯାଏ । 


ଶଙ୍ଖଚୂଡ଼ - ସାପ ବିଶେଷ । ଏ ସାପ ନାଗବଂଶର ! ଭୟଙ୍କର | ଅତି ବିଷାକ୍ତ | ଏ ସର୍ପ ପୂର୍ବେ କୁବେରର ପୁତ୍ରଥୂଲା | 
ଶାପପାଇଁ ଶଙ୍ଖଚୃଡ଼ ସାପହେଲା । ଏହାର ଶିରରେ ମଣିଥାଏ । ଏମଣି ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଶଙ୍ଖଚୂଡ଼ କୁମାରି ତା ମୁଣ୍ଡରୁ 
କାଢ଼ି ବଡ଼ଭାଇ ବଳରାମକୁ ଦେଇଥୂଲେ । 


“ମୁଷ୍ପିପ୍ରହାରି ସର୍ପଶିରେ । ମଣି ଘେନିଲେ କୃଷ୍ଣକରେ ॥ 
ଗୋବିନ୍ଦ ମୁଷ୍ଟି ଶିରେ ଲାଗି । ସର୍ପ ହୋଇଲାମେକ୍ଷଭାଗୀ ॥ 
ଗୋବିନ୍ଦ ମଣି ଘେନି କରେ, ମିଳିଲେ ରାମର ଛାମୁରେ ॥ 
ରାମର ହସ୍ତେ ମଣିଦେଇ, ପ୍ରଣାମ କଲେ ଭାବଗ୍ରାହୀ ॥!”? (ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) 


ଶଙ୍ଖ ମର୍ମର - (ଶଖଂ ମଲ ମଲ ପଥର, ଏହା ଏକ ରୂପାନ୍ତରିତ ଶୀଳା । କାଲସିଅମ କାରକବୋନେଟ (ଚୂନ)ର ଏକ 
ରୂପାନ୍ତରଣ । ଏହା ଏକ ନରମାପଥର । କିନ୍ତୁ ଚିକ୍କଣ, ଶୁଭ୍ର । ଦେଖୁବାକୁ ଅତି ସୁନ୍ଦର | ରାଜ ପ୍ରାସାଦ, 
ମନ୍ଦିର, ମୂରି ଆଦି ଏ ପଥରରେ ତିଆରି । ବିରଳା କମ୍ପାନୀ ସବୁ ବଡ଼ ସହରରେ ରାମ, ଲକ୍ଷ୍ମଣ, ସୀତା, 
ରାଧାକୃଷ୍ଣ ଶିବ ପାବତୀ ଏବଂ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଦେବ ଦେବୀଙ୍କ ମୂର୍ି ଶଙ୍ଖ ମର୍ମର ପଥରରେ ତିଆରି କରାଇଛନ୍ତି । 
ଆଧୁନିକ ଯୁଗରେ ଧନୀ ଲୋକମାନେ ଘର ମଧ୍ଯ ଶଙ୍ଖ ମର୍ମର ପଥରରେ କଲେଣି । ତାଳମହଲ ମଧ୍ଯ ଏହି 
ପଥରରେ ତିଆରି ହୋଇଥିଲା | 


ଶିଙ୍ଗସାରୁ - ଏକ ପ୍ରକାର ସାରୁ | Colocasis escuitenta Fam - Araceae. 
ବଡ଼ ସାରୁ । ଏହା ମୂଳ ( କନ୍ଦ) ଶିଳାପୁଆ ଭଳି ମୋଟା ଓ ଲମ୍ବ । ଏହା ଭୂଇଁ ତଳକୁ ବଢ଼ିଯାଏ । ଗୋଟିଏ. 
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କନ୍ଦରୁ ଗୋଟିଏ ସାରୁ ହୁଏ । ଏହାକୁ ତରକାରି, ଭଜା, ଶାକର ଇତ୍ୟାଦି କରି ଖାଆନ୍ତି । ମିଠାଲାଗେ | ଏହା 
ଗଲୁ ନୁହେଁ । କାଲସିମୟ ଅକ୍ସାଲେଟ୍‌ ଭାଗ ଖୁବ୍‌ କମ । ଦେଶୀ ଆଳୁ (ମାଟିଆଳୁ) ଭଳି ଲାଗେ ! ଏହା 
ବଷାଦିନେ ମିଳେ । 

ଶଙ୍ଖ ଅଆ - ଯିଏ ଶଙ୍ଖ ବଜାଏ । ବିବାହ ବତ୍ରରେ ଜଣେ ଶଙ୍ଖ ବଜେଇବା ପାଇଁ ନିଯୁକ୍ତ ହୋଇଥାନ୍ତି । ଏଥୁପାଇଁ 
ସମାଜରେ ଗୋଟିଏ ବର୍ଗର ଲୋକ ଅଛନ୍ତି । ତାଙ୍କର ଏହା କୌଳିକ କର୍ମବୋଲି ଧରାଯାଏ । 
ଏକ ଜାତିର କୁମ୍ଭୀର । 


ଶଙ୍ଖଂଆ ବିଷ - ଏକ ପ୍ରକାର ରାସାୟନିକ ବିଷ । ଏହା ଧଳା ଆରସେନିକ୍‌ (he arsenic) |! ଆରସେନିକ୍‌ ଗୋଟିଏ 
ଉପାଦାନ(&As) ! ଏହା ପରମାଣୁ ସଂଖ୍ୟା ୩୩ । ଧଳା ଆରସେନିକ ଉପାଦାନର ଟ୍ରାଇ ଅକ୍୍‌ସାଇଡ଼ 
(45,0,) ବିଷ ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ଏହା ଟିକି ଟିକି ଭଙ୍ଗା ଶଝଖ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ | ଶଂଖୁଆ ବିଷ 
(arsenic) ସ୍ଵାଦହୀନ ! ଏହା ଉଷ୍ପବୀର୍ଯ୍ୟ, ତୀକ୍ଷ୍ମ ଓ ଅଗ୍ନି ବର୍ବକ, ପାଚକ ଓ ବଳକାରକ ଓ ଜ୍ଵରକାରକ ! କିନ୍ତୁ 
ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ମାତ୍ରାଠାରୁ ବେଶୀ ହେଲେ ବିଷ ହୁଏ । ଏହାକୁ ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ୨.୪୩ ମିଲି ଗ୍ରାମରୁ 
୧୨.୧୫ମି.ଗ୍ରା.ଯାଏ ବ୍ୟବହାର କରିବା ପାଇଁ ଆୟୁର୍ବେଦ ଶାସ୍ତ୍ରରେ ନିର୍ଦ୍ଦେଶ ରହିଛି । ବେଶି ହେଲେ ଏହା 
ଦେହରେ ଅନେକ ପ୍ରକାର ବିକାର ସୃଷ୍ଟିକରେ । ହିକ୍ଲା, ଆକ୍ଷେପ, ଧନୁଷ୍ଟଙ୍କାର, ମୁଁ, ପ୍ରଳାପ, ଶ୍ଵାସ କୃଚଛତା, 
ପେଟଫମ୍ପା, ଶୋଷ ହେବା, ଦାହ ଓ ଶେଷରେ ମୃତ୍ୟୁ ଘଟାଏ । ଏହାର ବର୍ଣ୍ଣ ଚିନିପରି ଓ ଆକାର ବଡ଼ ଦାନା 
ବିଶିଷ୍ଠ ଚିନିପରି ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ଏହାକୁ ଚିନିରେ ମିଶାଇ ଦେଇ ପ୍ରାଣୀ ବା ମଣିଷକୁ ମାରନ୍ତି । ( ୧ଭରି = 
୧୧.୬୬୪ ଗ୍ରାମ ୧୦ ମଶା), ୧ ମଶା - ୪ ରତି, ୧ ରତି-୪ ଧାନ, ୧ଧାନ = ୭୨.୯ ମିଲିଗ୍ରାମ ) 
୧୦ ମିଲିଗ୍ରାମ ଆରସେନିକ ମଧ୍ଯ ବିଷରୂପେ କାମ କରେ | 

ଶଙ୍ଗୁଅ,ମହୁରା- ଦୁଇଟି ଉତ୍କଟ ବିଷର ମିଶ୍ରଣ 
ଗୋଟିଏ ଖଣିଜ ଉପାଦାନ (arsenic, arsenite), ଆଉ ଗୋଟିଏ ଉଭିଦଜ-ଆକୋନାଇଟ । ମହାବିଷ ! 

ଶଙ୍ଖୁଡ଼ି ଭୋଗ - ଜଳରେ ପକ ଖାଦ୍ୟକୁ ଶଙ୍ଖଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ଯଥୀ - ଭାତ, ଡାଲି, ତରକାରି, ସିଝା ପିଠା ଇତ୍ୟାଦି । 
ଜଳରେ ପକ୍ସ ହୋଇନଥୁବା ଖାଦ୍ୟକୁ ଅଶଂଖୁଡ଼ି କୁହାଯାଏ ! ଘୃତ ଓ ତୈଳରେ ପକ୍ସ ହୋଇଥବା ଖାଦ୍ଯ 
ମିଠେଇ ବା କାକାରା ପିଠା, ଗହମ ତିଆରି ଘିଅ. ଛଣା ପିଠା, ଉଖୁଡ଼ା ଇତ୍ଯାଦି ନି(ଅ)ଶଙ୍ଗୁଡ଼ି ଖାଦ୍ୟ । 
ଠାକୁର ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ପାଖରେ ସବୁବେଳେ ଶଙ୍ଗୁଡ଼ି ଭୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏଥୁପାଇଁ ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ସମୟ ଓ 
ପୂଜାପଦ୍ଧତି ରହିଛି । ଯେଉଁ ଖାଦ୍ୟରେ ଲୁଣପଡ଼ି ରନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ ତାକୁ ଶତ୍ଜୁଡ଼ି ଖାଦ୍ୟ କୁହାଯାଏ । ରୁଣ 
ପଡ଼ିନଥୂଲେ ନିଶୁଝୁଂଡ଼ି ଓ ପଡ଼ିଥିଲେ ଶଙ୍ଖଡ଼ି ଖାଦ୍ୟ ବୋଲି ଧରାଯାଏ । ଚାଉଳ ପିଠା ଓ ବିରିପିଠାରେ 
ଲୁଣପଡ଼େ । ଏଣୁ ଏହା ଶଖ୍ଖଡ଼ି ଖାଦ୍ୟ । I 

ଶଗଡ଼ - ଶକଟ, ଏହା ଭାରତର ଦି ଚକିଆ ପୁରାତନ ଯାନ | ଏହାକୁ ବଳଦ ବା ପୋଢ଼ ଟାଣନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ଜିନିଷ ପତ୍ର 

ରୁହାଯାଏ । ଏଥ୍୍‌ରେ ଖତ, ଧାନ, ଛଣ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ବୋଝ,ଭାର ଇତ୍ଯାଦି ଲଦାହୋଇ ବୁହାଯାଏ । 

ଟ୍ରକ, ଗାଡ଼ି, ମଟର ବାହାରିବା ପୂର୍ବରୁ ଏହା ଗମନାଗମନ ଓ ପରିବାହନ ପାଇଁ ଏକମାତ୍ର ଉପାୟ ଥୁଲା । ଯେଉଁ 
ବଳଦ ଶଗଡ଼ ଟାଣିବାରେ ଧୂରନ୍ଧର ତାକୁ ଶଗଡ଼ିଆ ବଳଦ ଓ ଯିଏ ଶଗଡ଼ ଚାଳାଏ ତାକୁ ଶଗଡ଼ିଆ କୁହାଯାଏ | 
ବିଲରେ ଯେଉଁ ରାସ୍ତାରେ ଶଗଡ଼ ଯାଇ ଯାଇ ବାଟ ଫିଟି ଯାଇଥାଏ । ତାକୁ ଶଗଡ଼ ସରି କୁହାଯାଏ | ମହଙଣ୍ଡା, 
ଦଣ୍ଡା, ଅଖ, ଚକ, ଅର, ପୁଟି, ଜୁଆଳି, ହାଣି ଇତ୍ୟାଦି ଶଗଡ଼ର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ । ଛୋଟ ଅଂଶଗୁଡିକର ନାଁ ପ୍ରାୟ 
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୭୫ । ଶଗଡ଼ରେ ମାଲ ଜିନିଷ ପୂରାଥ୍‌ଲେ ତାକୁ ଶଗଡ଼େ ମାଲ/ଜିନିଷ କୁହାଯାଏ ! ଶଗଡ଼ ପଶିଲେ ମୁଶ୍ଡ 
ବୋଖିଆ ପଳେଇଲା ଭଳି ଟ୍ରକ, ମଟର ହେଲାରୁ ଶଗଡ଼ ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ବାହାକ ଯାନ ରୂପେ ହ୍ବାସ ପାଇଲା । 
ଶକଟା ନାମକ ଅସୁରକୁ ଭଗବାନ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଉଠିଆରି ବେଳେ ମାରି ଦେଇଥୁଲେ । 
ଶକଟ ତଳେ ବସ୍ତ୍ରପାରି, 
xX X XxX X 
“ ଶ୍କଟେ ବାଜିଲା ପୟର । ଶବଦ କଲା ମହାଘୋର ।” 
XxX xX xX xX 
ପଡ଼ିଛି ଶକଟ ତଳର । 
ଶକଟ ଭାଙ୍ଗିଲା କେମନ୍ତ । ବୁଝହୋ ଏହାର ତଦନ୍ତ ।” 
ଯଶୋଦା ସୁତ ପଦାଘାତେ । ଶକଟ ଭାଲା ଯୁକତେ ।” ? (ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) 
ପାଳୁଅ ଜାତୀୟ ଗଛକୁ ଶକଟା କୁହାଯାଏ ! 
ଶଗଡ଼ ବାଟୁଆ - ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ଗଛ । ଗଛ ଓ ଫଳରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଫଳ କୋଳି । ଏ ଗଛ ଶଗଡ଼ ସରିରେ 
ଉଠେ । ଏ ଫଳ ( କୋଳି ) ଖାଆନ୍ି । ଫୁଲ ସାମାନ୍ୟ ବାସନା | 
Eugenia bractata (Fam. Myrtaceae) 
ଶଗଡଢ଼ି - ଚକ୍ତି, ମଝିରେ ଘରାଥ୍‌ବା ଗୋଲାକାର ଚକି, କୂଅ କିମ୍ବା ପାଣି ଶାଳର ଦୁଇପଟେ ଦୁଇଟି ଖୁମ୍ବ ( ଖୁଣ୍ଟ) ପୋତା 
ହୋଇଥାଏ । ଖୁମ୍ବ ଦୁଇଟି ସହିତ ଗୋଟିଏ କାଠ ଆଡ଼ୁଆ ବାଗରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ ବା ଖୁଲାଣ 
ହୋଇଥାଏ | କାଠ ମଝିରେ ଦୁଇଟି କିଳାଦ୍ଧାରା ଗୋଟିଏ ଚକ୍ରୀ ଲାଗିଥାଏ । ଏହି ଶଗଡ଼ିଟି ତାର ଅଖ 
ଚାରପଟେ ଘୂରେ । ଶଗଡ଼ି ଉପରୁ ଗୋଟିଏ ଲମ୍ବ ଦଉଡି ତଳକୁ ଝୁଲୁଥାଏ । ଦଉଡିର ଗୋଟିଏ ପଟେ ବାଲଟି 
ବା ଟିଣ ବା ଗରା ଲାଗିଥାଏ । ଦଉଡିର ଆଉ ଗୋଟିଏ ପଟ ଖୁମ୍ବରେ ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ । ପାଣି କାଢ଼ିଲା 
ବେଳେ ଦଉଡି ଫିଟାଇ ( ଲମ୍ବେଇ) ବାଲଟି, ଟିଣ, ଗରା ଇତ୍ୟାଦିକୁ କୂଅ ଭିତରକୁ ପକାଯାଏ । ଏଥୂରେ ପାଣି 
ଭରି ହୋଇଗଲେ ଶଗଡ଼ି ଘରାରେ ଦଉଡିକୁ ଟ୍ରାଣି ପାଣି ବାଲୁଟି, ଟିଣ ବା ଗରା ଉପରକୁ ଅଣାଯାଏ । 
ଏହାକୁ ହାତରେ ଟାଣି କୂଅ ଫନ୍ଦ ଉପରେ ରଖାଯାଏ । ଶଗଡ଼ି ବ୍ୟବହାର କରି ପାଣି କାଢ଼ିଲେ ଅଳ୍ପ ବଳ ଖର୍ଚ୍ଚ 
ହୁଏ । ପାଣି କାଢ଼ିବା ସହଜ ହୁଏ ଏବଂ ନଇଁବାକୁ ପଡ଼େ ନାହିଁ । ଶଗଡ଼ିକୁ କପିକଳ କୁହାଯାଏ । 
ଶଜନା : (ସଜନା) - 
ସଂ - ଶିଗୁ, ଶୋଭାଞ୍ଜନ, ତୀକ୍ଷଗନ୍ଧକ, ଅକ୍ଷୀବ, ମୋଚକ, ମୂଳକପର୍ଣ୍ଣୀଂୟ ନାଲି ସଜନା, - ମଧୂ, ଶିଗୁ । 
ଇଂ. - :Drum Stick, horseradish 
ତେ - ମୁନ୍ଗା, ଗୁରିଗୁ, ମୁରିଙ୍ଗା 
' ତା - ମୋରୁଙ୍ଗ, ମୋରୁଙ୍ଗାଇ 
` ଗୁ - ସର୍ଚ୍ଚନା, ସରଘବୋ, 
ହି - ସହିଜନା, ସୀଜନା 
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ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Moringa oleifera, Moringa pterygosperma, Guilandina moringa, 
Fam : Moringaceae. | 
ମଧ୍ଯମ ଆକୃତି ଗଛ । ଗଛ ଗଣଷ୍ଡିର ନିର୍ଦ୍ଦିଷ୍ଟ ଆକାର ନଥାଏ | ଛେଲି ଶୋଲ ପରି କୋମଳ, ଫୁଲ ଧଳା, ଫଳ 
(ଛୁଇଁ) ଖ୍ଆଯାଏ । ପତ୍ର ବହ୍ଦୁବର୍ଣ୍ଡୀଝୟ ଫଳରେ ପକ୍ଷଯୁକ୍ତ ତ୍ରିକୋଣ ବୀଜ ଥାଏ ! ସଜନା ଗଛର ପତ୍ର, ଫୁଲ 
ଫଳ (ଛୁଇଁ) ଖାଆନ୍ତି । କାଠ ଧଳା ଓ ଉସୁ ଉସୁଆ । ସଜନାମୂଳ ରାଗୁଆ ଓ ଞିଷଧ ହୁଏ | କଞ୍ଚା ସଜନା 
ଛୁଇଁଗଛ ଢିପ ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଲଗାଯାଏ .। ଏହାର ପତ୍ର ଫୁଲ, ଛୁଇଁକୁ ପରିବା ରୂପେ ଖୁଆଯାଏ |! ଗଛର 
ଗଶ୍ଡିରୁ ଅଠା (ସିଠା) ବାହାରେ । ଶ(ସ ) ଜନା. ଅଗ୍ନି ପ୍ରଦୀପକ, ବାୟୁ ଓ କୃମି, ବିଷ, ପ୍ୀହା, ଗୁଳୁ ନାଶକ | 
ସଜନା ମଞ୍ଜି - ଚକ୍ଷୁ ହିତକର, ଏହା କଟୁ ମଧୁର, ତିକ୍ତ ରସମୁକ୍ତ, କଟୁ ବିପାକ, ତୀକ୍ଷୁ, ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ, ଲଘୁ, 
ଅଗ୍ନିଦୀପକ, ରୁଚିକର, ଧାରକ, ବିଦାହୀ, ଶୁକ୍ରବର୍ବକ, ରକ୍ତପିର୍ତ ପ୍ରକୋପକ ଓ ଚକ୍ଷୁ ହିତକର | ଛୁଇଁ ରୋଗୀର ` 
ପଥ୍ୟ ହୁଏ । ରୋଚକ; ଡାଳ ପୋତି କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗଛର ଫଳକୁ ସଜନା କୁହାଯାଏ । ଏହା ଲମ୍ବା ଓ ସରୁ । 
ଏହା ଦେହରେ ଚୋପାଥାଏ । ସଜନା ମଞ୍ଜିରୁ ଗଛ କରାଯାଇଥ୍‌ବା ଗଛର ଫଳକୁ ମୁଗୁନା କହନ୍ତି । 
ସଜନାମଞ୍ଜିକୁ ଶ୍ରେତ ମରିଚ କୁହାଯାଏ । ରଙ୍ଗଭେଦରେ ସଜନାଗଛ ୩ ପ୍ରକାର । ଯଥା -- ଶ୍ୟାମ, ଶ୍ଧେତ ଓ 
ରକ୍ତବର୍ଣ୍ଣ । ସଜନା ପତ୍ର ଶାଗହୁଏ । ଏଥୁରେ ବେଶି ପରିମାଣର ଲୌହ ଓ କାଲସିଅମ ଥାଏ । ଏହା 
ଜୀର୍ଣ୍ଣ କାରକ ଏବଂ ରୁଚିକର । ସଜନାଗଛର ଗଷଶ୍ଡିରୁ ଛେଲି ବା ବଳକଳ ମନକୁ ଝୁରୁ ଝୁରୁ ହୋଇ ଝରିପଡ଼େ । 
ଏହାକୁ ସଜନା ପୁରୁ ଫୁରି କୁହାଯାଏ । ସଜନା ଅଠା(ସିଠା) କଣା, ଛୋଟ ଖୋଲ ବନ୍ଦକରିବା ପାଇଁ ଏବଂ 
ଅଠା ଆକାରରେ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ | ହାତରେ ଲାଗିଯାଏ | ସଜନା ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ | 
ସଜନା ଗଛ ମୂଳେ ପାଉଁଶ ଦେଲେ 'ସଂବାଳୁଆ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା ସଜନାଗଛକୁ. ପୋଟାସ ସାର 
ମଧ୍ଯ ଯୋଗାଏ କହନ୍ତି । “ସଜନା ଗଛ ମୂଳେ କୁଢ଼ାଇଲି ପାଉଁଶ, ତୋତେଦେଖ୍‌ ମୋର ଭାରି ଶରଧା |” 
ଛୋଟ ଓ ମୋଟ ସଜନାକୁ ମୁଗୁନା ବା ମୁନିଦା କୁହାଯାଏ । 

ଶଟକା - ହୁକ୍କା ଚିଲମରୁ ପାଣି ପାତ୍ର ଭିତରକୁ ଯାଇଥ୍‌ବା ନଳୀକୁ ଶଟ୍‌କା କୁହାଯାଏ । ଧୂଆଁ ଭୁଡୁ ଭୁଡ଼ ହୋଇ ଏଥ୍‌ରେ 
ବାହାରେ ବନିଶି ଅଗରେ ଲାଗିଥ୍‌ବା ସରୁ ସୂତା । ଥୋପ ଖାଇ ମାଛ ଗିଳିଦେଲେ ବେଳେ ବେଳେ ଉପରକୁ 
ଶଟ୍‌କିନା ଉଠି ଆଡ଼େ । ଏହା ଏକ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ସଂଯୋଗ । ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ବାଣକୁ ଶଟ୍‌କା କୁହାଯାଏ । ଏହା 
ସଟ୍‌କିନି ବାହାରିଯାଇ ଆକାଶରେ ଶବ୍ଦ କରି ଫୁଟେ । 

ଶଟା - ଘୋଡ଼ା ମୁଣ୍ଡ ଓ ବେକ ବାଳ । କେଶର । ଏକ ପ୍ରକାର ତାସ ଖେଳ ! ଅଣ୍ଡିରା ତାଳ ଗଛର ଜଂାକୁ ମଧ୍ଯ 
ସଟା(ଶଟା) କୁହାଯାଏ | | 

ଶଢ଼େଇ - ନଡ଼ିଆ ଶସ (ଖୁଙୁ)କୁ. ଘେରି ରହିଥ୍ବା ଟାଣ ଖୋଳପା । ଏହାକୁ ଭା 'ନଡ଼ିଆ ଶସ: କୋରାନ୍ଦାଏ ବା 
ଛଡ଼ାଯାଏ | ନଡ଼ିଆର ଉପର ପଟ ଶଢ଼େଇରେ ୩ଟା ଯାକ ଆଖ୍ଥାଏ | ସବା: ଉପର ଆକ୍ଷି ଭିତର ଦେଇ 
ଗଜା ବାହାରେ । 

ଶଡି (ଢି)ଙ୍ଗା ବାଉଁଶ - ଡେଲିଙ୍ଗ ବାଉଁଶ । ଏ ବାଉଁଶ ସରୁଆ ଓ ଲମ୍ବା । (ବାଉଁଶ .ଦେଖ) |. 

ଶଶପୁଷ୍ଠ - ଛଣପଟ ଫୁଲ । ଶତପୁଟ ସୁବର୍ଣ୍ଣ । ଭାରତୀୟ: ନାରୀର ରଙ୍ଗକୁ: ଛଣପଟ .ଫୁ ଲ ¦ ସହିତ ତୁ ଜନା 
କରାଯାଇଥାଏ । ଏହା ଧଳା ନୁହେଁ । କିନ୍ତୁ ହଳିଦୀବର୍ଣ୍ଣର ଗୋରା । ଏମାନଙ୍କ ରୂପ-:ସଜା. ଆବଶ୍ୟକ ନଥାଏ ! 
 ହରିଦ୍ରା ଅନୁରଞ୍ଜିତ କାନ୍ତି 
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i i ee 
“ବିଭୂଷଣ ପୁଷ୍ଠେ ଯା କାନ୍ତି ଜାଣ, 
ବିଭୂଷଣ କରି କନ୍ୟାକୁ ଆଣ ।” 
(ବୈଦେହୀଶ ବିଳାସ, କବିସମ୍ରାଟ ଉପେନ୍ଦ୍ର ଭଞ୍ଜ ) 
ଶଣ୍ଢା - ପିଆଜ ଭଳି ଫସଲରେ ପତ୍ରଗୁଛ୍ୁ ମଧ୍ଯରୁ ସିଧା, ସଳଖ ଓ ଲମ୍ବ ହୋଇ ବାହାରୁ ଥୁବାଦଭଣ୍ଡ । ଏ ଦଣ୍ଡର 
ଅଗରେ ଫୁଲ ଗୁଚୁ ଥାଏ । ଏ ଗୁଚ୍ଛରେ ମାଲ ଓ ଅଣ୍ଡିରା ଫୁଲ ଥାଏ । ପିଆଜର ଏ ଶଣ୍ଚାକୁ ଭାଙ୍ଗି ଭାଜି, 
ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । ଶଣ୍ଢାବୁଢ଼ା ହୋଇଗଲେ ଟାଣ ଓ ପରେ ପାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଖାଇତୁଏ ନାହ । 
ପିଆଜ, ବାରବରଖିଆ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଏପରି ପୁଶ୍ପକାଣ୍ଡ ବାହାରେ । 
ଯିଏ ଶଣ୍ଢାଭଳି ହୃଷ୍ଟପୁଷ୍ଟ ବାଳବାନ୍‌ ତାକୁ ଶଣ୍ଢା କୁହାଯାଏ । ବେକ ମୂଳକୁ ବେକଶଣ୍ଠା କୁହାଯାଏ । 
ଶଣ୍ଠାନାମକ ଅସୁରକୁ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ବଧ କରିଥୁଲେ । 


“ ଧାଇଁଲା ପବନ ହୁଁଖର । ଶୃଙ୍ଖ ଧରିଲେ ଚକ୍ରଧର । 

ଅସୁର ଦେହେ ପାଦ ଦେଇ ତଳେ ପାଡ଼ିଲେ କୃଷ୍ଣ ନେଇ । 

xX xX xX xX X xX 

ପଛ ଚରଣ ପାଦେ ଚାପି ମୁଣ୍ଡ ମୋଡ଼ିଲେ ବିଶ୍ବରୂପୀ । (ଭାଗବତ - ଗୋପଲୀଳା) 


ଶତାବରୀ - (ଛତୁଆରି) Asparagus javanium var javanicus, Fam : Liliaceae. 
କଠିନ ଲତାୟ ମାନ ଉଭିଦ । ବହୁତ ଶାଖାପ୍ରଶାଖା । କଣ୍ଟା ଯୁକ୍ତ । ଚେର ଶମନ ଓ କାମୋଦଦିପକ ଓ କୃମି 
ନାଶକ ଅଟେ ¦ ଚେରକୁ ବାଟି ଛୋଟ ଛୋଟ ଗୋଲିକରି ସୋରିଷ ତେଲରେ ଫୁଟେଇ ଖାଇଲେ କୁମିନାଶ 
ହୁଅନ୍ତି ଓ ଝାଡ଼ା ହୁଏ ( ଛତୁଆରି ଦେଖ) | 

ଶମା - ଢିଙ୍କି ପାହର ଅଗରେ ଲାଗିଥୁ୍‌ବା ଲୌହ ବଳୟ 

ଶମୀଗଛ - Prosopis cineraria, Prosopis spicigera, Fam : Mimosaceae 


ଏହା ପୀଡ଼ା ଶାନ୍ତ କରାଏ ବୋଲି ଏପରି ନାମକରଣ । ଚିରହରିତ ଗଛ । ମଧ୍ଯମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଠ । ଛେଲି 
ପାଉଁଶିଆ ଧଳା । ବନ୍ଧୁର । ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । ପତ୍ର ଡେମ୍ବଯୁକ୍ତ ଗଛରେ ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଥାଏ । 
ଗଛରୁ ଅଠା ବାହାରେ । ପାଣ୍ଡବମାନେ ଅଜ୍ଞାତ ବନବାସ ବେଳେ ଶମୀଗଛ କୋରଡ଼ରେ ତାଙ୍କର ଅସ୍ତ୍ର ଶସ୍ତ 
ଲୁଚାଇ ରଖୁଥୁଲେ ! ଅନୁର୍ନକୁ ଦଂଶନ କରି ପୂର୍ବବୈରତା ଶୁଝିବ ବୋଲି ସେ କୋରଡ଼ରେ ଶୋଷକ ସର୍ପ ଲୁଚି 

” ରହିଥୁଲା । “ବୃକ୍ଷ କ୍ରୋଟରେ ରଖୁବ ତୁମ୍ଭେ ଧନୁଶର ! ଉତ୍ତର କୁମାର ତହୁଁ କ୍ରୋଟେ ଭରେ କର, ଶୋଷେକ 
ନାମେଣ ସର୍ପ ଦଂଶିଲା ତା ଭାର” । ଶା:ମହାଭାରତ - ବିରାଟ ପର୍ବ ¦ ସଂସ୍କୃତରେ ଏହାକୁ ଶଲ୍ତିଫଳା, ତୁଙ୍ଗ 
କେଶ ହସ୍ତୀ, ଶିବଫଳା, ମଙ୍ଗଲ୍ୟା, ଲକ୍ଷ୍ମୀୟ ଶମୀର, ସାଳ୍ଜିକା, ଶକ୍ତଫଳା, କାମନାରି, ଶିବାଶୁଭଦା ପବିତ୍ରା, 
ପାପନାଶିନୀ, ଶାନ୍ତା, କଚରିପୁପଳା କହନ୍ତି । 


ଶମୀ କଣ୍ଟାଗଛ - କଣ୍ଟାଗଛ, ପତ୍ରଡେମ୍ଚ ମଧ୍ୟ ଭାଗରେ ଗଣ୍ଡି ଥାଏ । ଫ୍ଲ ଧଳା | ଫଳ ଶିମ୍ବ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ଶମି ଗଛ 
କହନ୍ତି । ଏହାକୁ କେଶମୀନୀ, ଇଶାନୀ, ପେନନେୟା, ଇଷ୍ଠା, ଶୁଭକରୀ, ହବିଗର୍ଷା, ମେଧା, ସମୁଦ୍ର, ସୁରଭି, 
ପାପଶମନୀୀ, ଭଗିଦ୍ରା, ଶଙ୍କରୀ, ସୁପୁତ୍ରା, ସୁଖଦା କୁହାଯାଏ । 


ଶୟନ ଏକାଦଶୀ - ଦେବ ଶୟନ ଏକାଦଶୀ । ଆଷାଢ଼ ଶୁକ୍ଳ ଏକାଦଶୀ । ଗୁଣ୍ଡିଚା ଦେଉଳରୁ ଫେରି କାର୍ରିକ 
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ଶରଣ - 


ଏକାଦଶୀ ଯାଏ ଶ୍ରୀ ଜଗନ୍ନାଥ ଶୁଅନ୍ତି । କାର୍ଭିକ ଶୁକ୍ଳ ଏକଦଶୀ ଦିନ ଉଠନ୍ତି । ଏହି ଏକାଦଶୀକୁ ଦେବୋ ହ୍ଥାନ 
ଏକାଦଶୀ କୁହାଯାଏ । ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଳ ଏକାଦଶୀ ଦିନ କଡ଼ ଲେଉଟାନ୍ତି (ପାର୍ଶ୍ବ ପରିବର୍ଭନ) । କାର୍ରିକ ଶୁକ୍ଳ 
ଏକାଦଶୀ ଦିନ ଉଠନ୍ତି । ମାର୍ଗଶୀର ଶୁକ୍ଲ ଷଷ୍ଠୀଦିନ ଶୀତଲୁଗା ଘୋଡ଼ି ହୁଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ଘୋଡ଼ଲାଗି କହନ୍ତି 


ରକ୍ଷଣ ଓ ଆଶ୍ରୟ । ଜ୍ୟୋତିଷ ଶାସ୍ତମତରେ ଉତ୍ତରାଷାଢ଼, ଶ୍ରବଣା, ଧନିଷ୍ଠା ଶତଭିକ୍ଷା ଓ ପୂର୍ବଭାଦ୍ର ନକ୍ଷତ୍ର 
କ୍ରମାନ୍ନୟରେ ପଡ଼ିବା ତିଥ୍‌ ¦. ଏହି ୫ ତିଥୁକୁ ଶରଣପଞ୍ଚକ କୁହାଯାଏ । ଏହି ଦିନମାନଙ୍କରେ ଚନ୍ଦ୍ରମକର ଓ କୁମ୍ଭ 
ରାଶିରେ ଥାନ୍ତି । ଶରଣଦିନ ଘର ଛପର, ଭୂମି ଖନନ (ହଳ ) ତୃଣ କାଷ୍ଠାଦି ଛେଦନ କ୍ରିୟା ନିଷେଧ । 


ଗ୍ରହ । ବଳୟୀ । ଶନି ଗ୍ରହ ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କ ଚାରିପଟେ ଥରେ ଘୁରି ଆସିବାକୁ ୪୨ ୭ନିୟୁତବର୍ଷ ନିଏ ! ଜ୍ୟୋତିଷ 
ଶାସ୍ତ୍ରମତରେ ଶନିମହାଦଶାର କାଳ ୧୯ ବର୍ଷ । ଗୋଟିଏ ରାଶିରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ରାଶିକୁ ଯିବା ପାଇଁ ପ୍ରାୟ 
ଅଢ଼େଇ ( ୨.୫) ବର୍ଷ ଲାଗେ । ଜାତକର ଜନ୍ମ ରାଶିଠାରୁ ୭ମ, ୮ମ ଓ ୯ମ ରାଶିରେ ଶନିଗ୍ରହ ରହିବାର 
(୭.୫) ବର୍ଷ କାୟକୁ ଶନି ସପ୍ତା କୁହାଯାଏ । 

ଜାତକର ଜନ୍ମରାଶିଠାରୁ ଦ୍ଵାଦଶ, ଜନ୍ମ ଓ ଦ୍ଵିତୀୟ ରାଶିରେ ଶନି ରହିବାର (୭.୫)ବର୍ଷ ସମୟକୁ ଶନି 
ସାଢ଼େସାତ କୁହାଯାଏ । 

କେଉଁ ସମ୍ବତ୍ସରରେ କେଉଁ ଗ୍ରହ ପାଳକାଧ୍ପତି, ଏବଂ କିଏ କିଏ ରାଜା, ମନ୍ତ୍ରୀ୍‌ ସୁରୋଧୀା, ପରୀକ୍ଷକ, କରଣ, 
ଡଗର । ଗ୍ରହବିପ୍ର ଓ ତାଡ଼ନୀୟ ( ତାଡ଼ନକାରୀ ), ତାହା ପାଞ୍ଜିରେ ସୂଚନା ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଫଳାଫଳର 
ସୂଚନା ମଧ୍ଯ ଦିଆଯାଉଥାଏ । 

ଶନି ଅଧୁପତି ହେଲେ ଦୂର୍ଭିକ୍ଷଂ ମନ୍ଦ ବୃଷ୍ଟି ୱାହା ପ୍ରଜାନାଂ ରୋଗପୀଡ଼ନମ୍‌ ମ୍ଲେଛ୍ରାନାଂ ସୁଖସମ୍ଭୋଗ ଶନୌ 
ମାସାଧୂପତୌ ଯଦି କିଏ କେଉଁମାସର ଅଧୂପତି ହେବେ ତାହା ପ୍ରତିବର୍ଷ ବଦଳୁଥାଏ । କିନ୍ତୁ ସେହି ଗ୍ରହର 
ଫଳାଫଳ ସେଇଆ ରହେ । ଶନି କଣହେଲେ ଫଳ କଂଣ ହେବ ନିମ୍ନରେ ଦିଆଗଲା ! 


ଶନି ରାଜା ହେଲେ - ବ୍ରଷ୍ଠି ହାନି ପ୍ରଜାପୀଡ଼ା ଗଜବାଜି ବିନାଶନଂ 
ଅଗ୍ନି ଭୟଂଚ ସନ୍ତାପୋ ରାଜାସମ୍ବସସରେ ଶନି । 
ପାଳକାଧୂପତି ହେଲେ - ମନ୍ଦବୃଷ୍ଟି ବହୁବାତୋ ସହସା ଶସ୍ଯନାଶନଂ 
ପଶବଃ କ୍ଷୟତଂ ଯାନ୍ତି ଭାସ୍ମରିଃ ପାଳକାଧପ । 
ଶନି ମନ୍ତ୍ରୀ ହେଲେ - ଯସ୍ମିନନ ବର୍ଷେ ରବିସୁତ ମନ୍ତ୍ରୀଭବତି କହିଁବତ, 
ରାଜ୍ୟ ହାନି ନୃପାଣାଂସ୍ୟା ଦେଶୋପଦେବ ଏବଚ । 
ପୁରୋଧା ହେଲେ - ନାନାପଘାତ ଜାତଂ ଚ ଶସ୍ୟ ହାନିର୍ମହାଭୟଂ 
ବ୍ରାହ୍ମଣା ରୋଗ ଯୁକ୍ତାଶ୍ଚ ପୁରୋଧାଶ୍ବାର୍କନନ୍ଦନଃ | 
ଡଗର ହେଲେ - ଡଗରୋ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପୁତ୍ରଶ୍ଚ ଭୂପାନାଂ ସୁସ୍ଥତା ନହି, 
ଦାବାଗ୍ଧିନା ଯୁତା ଲୋକା ମନ୍ଦ ବୃଷ୍ଟିଷ୍ଚ ଜାୟତେ | 
ତାଡ଼ନୀୟ ହେଲେ - ତାଡ଼ନୀୟଃ ଶନି ଯତ୍ର, ବାଘ୍ର, ସର୍ପ, ଭୟଂ ଭୁବିଃ 


ଲୋକା ଭବନ୍ତି ସଂସାରେ ହୁର୍ମାର୍ଗ ଗାମିନ ସଦା । 
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ଶରଗି (ସର୍ଗି)- ଶାଳଗଛ । (ଶାଳ ଦେଖ) । I 

ଶରା (ସରା) - ଚଟକା ଓ ମଝି ଖାଲୁଆ ମାଟିପାତ୍ର । ଏହା ଥାଳିଆ ଭଳି କିନ୍ତୁ ମଝି ଖାଲ । ଚାରିପଟ ଉଚ୍ଚ ଓ 
ଗଡ଼ାଣିଆ । ଶରା ମାଠିଆ, ବଣା, ଘୁମ ଇତ୍ୟାଦିରେ ଘୋଡଣୀ ହୁଏ । ଶରାପଲମର କ୍ଷୁଦ୍ରରୂପ । ଶରାରେ 
ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ଖାଆନ୍ତି । 

“ମାଟି ଘଟେ ବୃଥା ବହି ଅଭିମାନ 
ଅଜ୍ଞାନେ ଧରାକୁ କର ଶରାଜ୍ଞାନ ।”? (ଦରବାର - ରାଧାନାଥ) । 

ଶଳି ତା - ଦୀପର ବଳିତା 
ପୁରୁଣା ଚିରାଲୁଗାଚିରି ତାକୁ ବଳି ବଳିତା ବା ସଳିତା କରନ୍ତି ¦ ଯେଉଁ କନା ବଳାଯାଇ ବଳିତା କରାଯାଏ ତାକୁ 
ଶଳିତା (ବଳିତା ) କନା କହନ୍ତି । ଶଳିତାକୁ ତେଲରେ ବୁଡେଇ ସଞ୍ଜଦେବା ସବୁଆଡ଼େ ଅଛି । 

ଶଲପ (ସଲପ ) - ଇଂ : Fish tail, Toddy palm, Wine palm, Kittul palm, Sago palm 
ହି : ମରି, ରାମଗୋହ, ସଂ: ମାଢ଼ା, ମଦା, ଦୀର୍ଘ 
ମାଲାୟାଲାମ -ଅଣପଣ, ଅହମିଆ - ବରଫଲୱାର 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Caryota urens. (Fam - Palmae/Arecaceae) 
ଉଚ୍ଚାଗଛ । ଜଙ୍ଗଲରେ ଦେଖାଯାଏ । ସରାକରୀ ବଗିଚାରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ । ଆଦିବାସୀମାନଙ୍କର ପ୍ରିୟ 
ଗଛ । ମୂଳ ଅପେକ୍ଷା ଗଛର ମଝି ବେଶି ମୋଟା, ଗଛର ଡାଳ ନାହିଁ । ଚିକ୍କଣ, ଗଛର ସରୁପତ୍ର ଚଢ଼େଇ 
ଡେଣା ଓ ପରଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ପତ୍ରରୁ ଝୋଟ କଢ଼ାଯାଏ । ଏ ଝୋଟକୁ କିତୁଲ ଝୋଟ କହନ୍ତି । ଏହା 
ଦଉଡି, ଟୋକେଇ, ନରମ ବ୍ରସ (ମୁଣ୍ଡ କୁଣ୍ଡା ବ୍ରସ, ଲୁଗାସଫା ବ୍ରସ, ଘୋଡ଼ା ଓ ବଳଦ, ଶଣ୍ଢଙ୍କୁ କୁଣ୍ଡାଇବା 
ବ୍ରସ ) ଏବଂ ଛାଞ୍ଣୀ- ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଶଲପ ଗଛର ଅଗକଣା କରି ଓ ଫୁଲ ଚଅଁର କଣା କରି 
ରସ ସଂଗ୍ରହ କରନ୍ତି । ଏ ରସରୁ ସଲପ ମଦ (ସଲପ ତାଡ଼ି) ତିଆରି କରନ୍ତି । ରସମିଠା ଆଦିବାସୀ 
ମାନଙ୍କର ସଲପ ମଦ ଏକ ଉପଭୋଗ୍ୟ ପାନୀୟ | ଶଲପ ଗଛର ମଞ୍ଜକୁ ବର୍ଷାଦିନେ ଗରଗର କରି କାଟି, 
ଶୁଖେଇ, ବୁରି, ବତୁରେଇ, ଦଳି, ଛାଣି, ପାଗକରି ଶାଗୁ (ଶାଗୁ) କରନ୍ତି । ଶା(ସା)ବୁ(ଗୁ) ଏକ ଅତି 
ସହଜ ପାଚ୍ୟ ଶ୍ବେତସାର ବହୁଳ ଖାଦ୍ୟ । ଏହା ରୋଗୀମାନଙ୍କର ପଥ୍ୟ ହୁଏ । ସାଗୁକୁ କ୍ଷୀରରେ ଗୋଳେଇ 
ଖାଇଲେ ମା'ମାନଙ୍କର କ୍ଷୀର କ୍ଷରଣ ବଢ଼େ । ଶାଗୁ ଶୀତଳକ ଓ ମୃତ୍ରକ । ଏହାର ରସରୁ ମଧ୍ୟ ଆଲକୋହଲ 
ଓ ଦାମିକା ମଦ ତିଆରି କରାଯାଏ । 

ଶଲପି - ଶ(ସ)ଲପ ଗଛର ମଦକୁ ଶଲପି କହନ୍ତି । ଯେଉଁ ଆଦିବାସୀ ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ଶଲପମଦ ବିକ୍ରୀ କରିବାକୁ ଆସନ୍ତି 
ତାକୁ ମଧ୍ଯ ଶଲୁପି କୁହାଯାଏ 

ଶଲର। - କୁନ୍ଦରକୀ । କଲରା ଭଳି ଛୋଟ ଫଳ ଗଛ । ଏହା ଲଟାଏ । ବାଡ଼ିରେ ସଲରା ଗଛ ମଡ଼େଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏ 
ଗଛକୁ ରଞ୍ଜା ଦେଇ ମଡାନ୍ତି ମଧ୍ଯ । 

““ସଲରା ,ବ଼ାଡ଼କୁ ମଡ଼ାଏ କୃଷକ ଘରଣୀ ଦେଇଣ ରଞ୍ଜା 
XxX OX. xX x 
ମାଣ୍ଡିଆ ବାଡ଼ିରେ ଶଲରା ବାଡ଼ଲୋ ଟୋକେଇ କୁଣ୍ଢେଇ ଫୁଲ, 
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ee er 
ଟୋପଲି ଧରିଣ କୃଷ୍ଣ ତୋଳିବେଗୋ କିଏ ସେ ଦେବା ତା ମୂଲ |”? ବର୍ଷା, ନାନାବାୟାଗୀତ (ନନ୍ଦ କିଶୋର ) 


ଫଳନ ଛୋଟ । ଅଳ୍ପ ପିତା । କଖାରୁ ସାଙ୍ଗରେ ପକାଇ ତରକାରି କରନ୍ତି । ଡଙ୍କ ଓ ପତ୍ର ପରିବା ହୁଏ ! 
ଏହାକୁଆ ମଇତାଫଳ । | 


ଏହାର ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Randia dumentorum, Xeromphis spinosa, Fam : Rubliaceae. 


ଏହା କଲରା ଭଳି ହେଲେ ମଧ୍ଯ କଲରା ବଂଶଭ ନୁହେଁ । ଏ ଗଛରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଥାଏ ! ଏହା ତିକ୍ତ, 
ଲଘୁ, ଶୀତବୀର୍ଯ୍ୟ ଭେନ୍ଦକ, ଜ୍ଵର, କଫ, ପିଉ, ରକ୍ତ, ପାଶ୍ଡ ମେହ ଓ କୃମିନାଶକ | 

ଶଲ୍ଯ - ଲେମ୍ବୁ ଆଦି ଗଛର ବଡ଼ କଣ୍ଟା । ବେଲ କଣ୍ଟା, ବାଉଁଶ କଣ୍ଟା ଇତ୍ୟାଦିକୁ ମଧ୍ୟ ଶଲ୍ଲ୍ୟ କୁହାଯାଏ । କଣ୍ଟାଳିଆ 
ମାଛକୁ ମଧ୍ଯ ଶଲ୍ୟ ମାଛ କୁହାଯାଏ । ଝିଙ୍କ କାଠିକୁ ଶଲ୍ୟ କୁହାଯାଏ । କୌଣସି କଣ୍ଟା, ବର୍ଚ, ତେଣ୍ଟାକୁ ମଧ୍ଯ 
ଶିଲ୍ୟ କୁହାଯାଏ । କୌଣସି ଅସ୍ତ ଉପଚାରକୁ ଶଲ୍ୟ ଉପଚାର କୁହାଯାଏ । ମହାଭାରତ ଉକ୍ତ ଶଲ୍ୟବୀର | 
ସେ ପାଶ୍ଡୁରାଜାଙ୍କ ଶଳା, ମାଦ୍ରୀଙ୍କଭାଇ ଓ ନକୁଳ ସହ ଦେବଙ୍କ ମାମୁଁ ଥଲେ । କର୍ଣ୍ଣବଧ ପରେ ସେ 
ସେନାପତି ହେଲେ । 


“ ଯୁଧଷ୍ପି ବୋଇଲେ ମାମୁଁ ଜଳିଲା ଜଳିଲା । 
ଜଳୁ ଜଳୁ ବୋଲି କହୁ ଶଲ୍ୟ ଜଳିଗଲା ।”? (ଶାରଳା ମହାଭାରତ, ଶଲ୍ୟପର୍ବ ) 


ଶଶ (ଶସ) - ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥର ରସ ବା ଶସ । ଯେଉଁ ପଦାର୍ଥରେ ଶସ(ରସ ) ଥାଏ ତାକୁ ଶସିଆଳ ବା ରସାଳ 
କୁହାଯାଏ । କଞ୍ଚା ପରିବା, ପାଚିଲା ଫଳରେ ଶସ ଥାଏ । ଏ ଶସକୁ ଚିପୁଡ଼ି/ ଶୋଷି / ଚୁଚମି / ତାଡ଼ି ଖାଆନ୍ତି । 
କେତେକ ଫଳର କଠିନ ଆବରଣ ତଳେ ଶସଥାଏ । ଯଥା- ନଡ଼ିଆ ତାଳ, ବେଲ ଇତ୍ଯାଦି । କେତେକ 
ଫଳର ପତଳା ଚୋପା ତଳେ ଶସଥାଏ । ଯଥା-ଆତମ୍ବଭ କଦଳୀ, ବରକୋଳି, ସପେଟା ଇତ୍ଯାଦି । ସପୁରି 
ଭଳି କେତେକ ଫଳକୁ ପେଶି, ଚିପୁଡ଼ି ରସ ବା ଶସ କଢ଼ାଯାଇ ପିଆଯାଏ । 

ଶସ୍ଯ - ଦାନା, କ୍ଷୁଦ୍ଧ ଓ ଏକ ବୀଜୀ ଫଳ । ଏହା ବିଭିନ୍ନ ବଂଶର ହୋଇପାରେ । ଯଥା - ଧାନ, ଗହମ, ଯଅ, 
ବାଜରା, ମାଶ୍ଡିଆ, ମକା, ସୁଆଁ - ଇତ୍ୟାଦି - ଧାନ ବା ତୃଣ ବଂଶର । ମୁଗ, ବିରି, କୋଳଥ, ହରଡ଼, ଚଣା 
ଇତ୍ୟାଦି ଶିମ୍ବୀବଂଶର | ରାଶି, ସୋରିଷ, ଫେଶି, ତୈଳ ଜାତୀୟ ଉଭିଦ ଇତ୍ୟାଦି । ଏସବୁ ଦାନାଶସ୍ୟ ଶଦ୍ଦ 
ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଯେଉଁ କ୍ଷେତ୍ରରେ ଶସ୍ୟ ଜାତ କରାଯାଏ ତାକୁ ଶସ୍ଯ କ୍ଷେତ୍ର କୁହାଯାଏ । ଧାନ, ଗହମ, ମାଣିଆ, 
ମକା, କାଢୁ, ଶୁଆଁ ଆଦି ଫସଲକୁ ଶସ୍ଯ ଫସଲ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ ବିଭାଗ ବିଲରେ ବୁଣା ଯାଉଥବା 
ବିଭିନ୍ନ ଶସ୍ୟ ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ପରୀକ୍ଷା ନିରୀକ୍ଷା କରେ ଏବଂ ଉତ୍ପାଦନ କୌଶଳ ସିଦ୍ଧ କରେ ସେ ବିଭାଗକୁ 
ଶସ୍ଯ ବିଜ୍ଞାନ ବିଭାଗ କୁହାଯାଏ ଏବଂ ସବୁର ବିଜ୍ଞାନୀଙ୍କୁ ଶସ୍ୟ ବିଜ୍ଞାନୀ କୁହାଯାଏ | 

ଶାକ - (ଶାଗ) । ଯାହା ସାହାଯ୍ୟରେ ଅନ୍ନ ଭୋଜନ କରାଯାଏ । ନିରାମିଶ ତରକାରି ।! ଯେଉଁମାନେ ଆମିଷ 
ଭୋଜନ କରନ୍ତି ନାହିଁ ତାଙ୍କୁ ଶାକାହାରୀ କୁହାଯାଏ । ତରକାରି ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ସମସ୍ତ ପ୍ରକାର ଡାଳ, ପତ୍ର, 
ଫୁଲ୍‌, ଫଳ, ମୂଳ ଇତ୍ୟାଦି ଶାକଶବ୍ଦ ଅର୍ନ୍ତଗତ କିନ୍ତୁ ସାଧାରଣଭାବେ ଯାହାର ପତ୍ର ଓ ଡଙ୍କ ସିଝାଇ ଖୁଆ 
ଯାଏ ତାକୁ ଶାକର(ଗ) କୁହାଯାଏ । ବୈଦ୍ଯ ଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ ଶାଗବବିଷ୍ଠମ୍ଭୀ, ଗୁରୁ, ରୁକ୍ଷ ଅତିଶୟ. ମଳ 
ଜନକ, ମଳମୃୂତ୍ରୟ ନିଷ୍ଠାସକ । ଶାଗ ଶରୀର ଅସୁସ୍ଥ ନାଶକ । ଏହା ନେତ୍ର, କର୍ଣ୍ଣ ରକ୍ତ, ଶୁକ୍ର, ପ୍ରଜ୍ଞା, ସମତି 
ବିନଷ୍ଟ କରେ । ଏବଂ ଅକାଳ ବାର୍ଵକ୍ୟ ଆଣେ । ଏଥୁରେ ରୋଗମାନେ ବାସ କରନ୍ତି । ଏଣୁ ସୁବୁଦ୍ଧମାନେ 
ଶାକଭୋଜନ ପରିତ୍ୟାଗ କରିବା ଉଚିତ । ଭାବପ୍ରକାଶ ଗ୍ରନ୍ତ ଅନୁସାରେ ଶାକ ଷଡ଼ବିଧ । ଯଥା - ପତ୍ର, 
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ଫଳ, ପୁଷ୍ଟ ନାଳ, କନ୍ଦମୂଳ ଓ ସ୍ବେଦକ ( ଛତୁ ) । ଅଧରଟୀକା ଅନୁସାରେ ଶାଦ ଦଶବିଧବ ! ଯଥା - ମୂଳ, 
ପତ୍ର ଗଜା (ବାଉଁଶ କରଡ଼ି), ଅଗ, ଫଳ, କାଣ୍ଡ, ଖୁଝ୍ଣୁଂ (ତାଳ ନଡ଼ିଆ ଆଦିର ଶସ), ତୃକ (ଛେଲି), 
ପୁଷ୍ଟ ଛତ୍ରିକା । ଯେଉଁ ଯେଉଁ ଗଛର ପତ୍ର, ତଳ, ଡଙ୍କ ଇତ୍ୟାଦିକୁ ଶାଗ ରୂପେ ଖୁ୍‌ଆଯାଏ ସେ ଗୁଡିକ ମଧ୍ଯରୁ 
ଖଡ଼ା, କୋଶଳା, ଲେଉଟିଆ, ପାଳଙ୍ଗ, ବଥୁଆ, ମେଥ୍‌, ଆଟିକା ପେଡ଼ି, ସୋରିଷ, ସଜନା, ଅଗସ୍ତି, ମୁଠି, 
ପିତାଶାଗ, ପୋଇ, ନଳିତା, କଳମ, ଲୁଣୁ ଲୁଣିଆ, ଆମିଳିତି, ବାଲୁବାଲୁଆ, ଖଟାପାଳଙ୍ଗ, ହିଡିମିଚି, 
ସୁନୁସୁନିଆ, ମୂଳା ଇତ୍ୟାଦି ପ୍ରଧାନ ! କେତେକ ପ୍ରକାର ଗହ / ଫସଲର ବିଭିନ୍ନ ଅଂଗ ଏକାଧୂକ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟରେ 
ବ୍ୟହବୃତ ହୁଏ । ଯଥା - ସଜନାପତ୍ରଂଶାଗ, ଫଳ-ପରିବା, ଫୁଲ-ଶାଗ, ମଞ୍ଜି, ପରିବା ଇତ୍ଯାଦି । ଏଥୁରୁ 
ଅନେକର ବର୍ଣ୍ଣନା ଯଥା ସ୍ଥାନରେ ଦିଆଯାଇଛି । ମୂଳାର ପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ ଏବଂ ମୂଳା ପରିବା ରୂପେ ତରକାରି 
ହୁଏ । ପାଣିରେ ଓ ପାଣି କୂଳରେ ହେଉଥୁବା ଶାଗ ମଧ୍ଯରେ କଳମ, ସୁନୁସୁନିଆ, ମଦରଙ୍ଗା, ହିଡ଼ିମିଚି, 
କୋଇଲିଖ୍‌ଆ, ପ୍ରଧାନ ! 

ଶାକଟ - ଯୁଆଳି କାନ୍ଦେଇ କାମ କରୁଥୁବା, ଭାର ବୋହୁଥିବା ପ୍ରାଣୀ, ବଳଦ, ପୋଢ଼, ଓଟ, ଗଧ ଇତ୍ୟାଦି । 

ଶାକତରୁ - ଶାଗୁଆନ ଗଛ (ଶାଗୁଆନ ଦେଖ) 

ଶାକର. - ଖଟା ମିଠା ଦିଆଯାଇ କରାଯାଉଥୁବା ତରକାରି । 

ଶାକଶାଳ- ମାହାଳ ଗଛ । 

ଶାକାନ୍ନ - ଶାଗ ଭାତ 

ଶାକାମ୍ଳ - ତେନ୍ତୁଳି ( ତେନୁଳି ଦେଖ) । 

ଶାଖୋଟ -. ସାହାଡ଼ା ଗଛ । ଭୂତଗଛ | ଦାନ୍ତକାଠି ହୁଏ । 

ଶାଗୁଆନ - ହି -- ଶାଗୁଆନ 

ଅହମିୟା - ଡିଙଟ୍ଗଜାରୁ 

ଗୁଜରାତି - ଗାଗକ 
ବଙ୍ଗଳା - ସେଚୁନ୍‌,ସେଗୁଗ୍‌ 
ମାଲାୟାଲାମ୍‌ - ଟେକା 
ଇଂ - Teak 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - 7Tectona grandis, Fam : Verbenaceae. 
ଜଙ୍ଗଲଗଛ । ରତୃପାତୀ ବୃକ୍ଷ | ପତ୍ର ବଡ଼ ଓ ଲୋମଶ | ଫୁଲଧଳା, ଗ୍ରୀଷୁ ରତୁରେ ପତ୍ର ଝଡ଼ା ଦିଏ | କାଠ ଅନି 
ମୂଲ୍ୟବାନ | ସବୁପ୍ରକାର ଘର ତିଆରି ଓ ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏକ ଘନ ମିଟର ପ୍ରତି ଏ କାଠର 
ଓଜନ ୭ ୨୦ କି.ଗ୍ରା । ଏ କାଠରେ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହା ବଳିହୋଇ, ଫୁଲି, ଶୁଖ୍‌ ବଙ୍କେଇ ବା ଡେଲିଙ୍ଗି 
ଯାଏ ନାହି ! କାଠ ରକ୍ତ ବଣ୍ତର । ବଷାଦିନେ ଫୁଲ ପୁଟେ ! ଫୁଲର ମହକ ଅଛି । କାର୍ରିକ ମାର୍ଗଶୀରରେ ଫଳ 
ପାଚେ ।! ଏହାର ଫଳକୁ ଦୁପ୍‌ କହନ୍ତି ¦ ମଞ୍ଜିରେ ତେଲଥାଏ ।' ଶାଳ ତେଲରେ ୪୪.୫% ତେଲଥାଏ | ତେଲ 
କାଛୁ, ଯାଦୁ, କୁଣିଆ ଓ ଚମଦଳାରେ ଲଗାନ୍ତି | ଏ ତେଲ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ତେଲରେ ସାବୁନ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ | ଏ 
ତେଲର ସାବୁନିକରଣ ମୂଲ୍ୟ ୨୭୯.୭ । ଆଇଓଡ଼ିନ ସଂଖ୍ୟା ୧୦୫.୮ । ଏ ତେଲରେ ମିରିଷ୍ଠିକ୍‌ (Myrstic), 
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ପାମିଟିକ୍‌ (Palmitic), ଷ୍ଟେରିକ (Stearic), ଆରାକିକ୍‌ (Arachic), ଓଲେଇକ (Oleic), ଲିନୋଲିକ୍‌ 
(Linolic), ଲିନୋ ଲେନିକ (Linolenic) ଅମ୍ଳ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ମେଦାମ୍ପ ଥାଏ ! 
ଶାଣ - ଧାର । କଟୁରି, ଛୁରି, କୁରାଢ଼ୀ, ପନିକି ଇତ୍ୟାଦି କାଟିବା ଜିନିଷକୁ ଧାର ଦେବାକୁ ଶାଣ ଦେବା କୁହନ୍ତି । ଯିଏ 
ଶୁଖ୍‌ ଶୀଘ୍ର ଶୀଘ୍ର ମୁହେଁ ମୁହେଁ ଯବାବ ଦିଏ ତାର ମୁହଁ ଶାଆଣ ଦିଆ ମୁହଁ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ 
ପଥରରେ ଶାଣ ଦିଆଯାଏ ତାକୁ ଶାଣପଥର (het stone) କହନ୍ତି । 
ଶୀଦ୍ଵଳ ¬ ଶାଗୁଆ ଘାସ ପଡ଼ିଆ । 
ଶାଧ - ଶ୍ରଦ୍ଧା, ବାଞ୍ଚା, ଅଭିଳଷିତ ବସ୍ତୁ ପ୍ରାପ୍ତି । 
“ମନ ଶାଧ ନ ମେଣ୍ଟିଲା ଜନ୍ମ ଅନ୍ଧ କରି, 
ଜରାଜୀର୍ଣ୍ଣ ଅବସ୍ଥାରେ ପୁତ୍ର ନେଲୁ ହରି ।”? (କବିତା କୁସୁମ) 
ଯେଉଁ ଯେଉଁ ଭଲ ଖାଦ୍ୟ ଖାଇବାକୁ ଗର୍ଭିଣୀ ସ୍ତ୍ରୀର ଇଚ୍ଛା ହୁଏ । ଏଥୁପାଇଁ ୭-୮ମାସ ବେଳକୁ ବାପ ଘରୁ ଓ 
ବନ୍ଧୁ ବାନ୍ଧବ ଓ ଅନ୍ୟମାନଙ୍କ ଘରୁ ଶାଧ (ଶାଦ, ଶୁଆଦିଆ ପଦାର୍ଥର) ଭାର ଆସେ । ଗର୍ଭିଣୀ ସ୍ତ୍ରୀମାନେ 
ମଧ୍ଯ ପାଉଶ, ରୁଣିଆ ମାଟି, ଚୁଲି ଝିଙ୍କା ମାଟି ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ମଧ୍ଯ ଶାଧ ଶବ୍ଦ ଅନ୍ତର୍ଗତ ! 


ଶାଧା - ଯେଉଁଥୂରେ କିଛି ମିଶାଣ ପଦାର୍ଥ ନଥାଏ । ଯଥା - ସାଧାପାନ । ସାଧାଲୁଗା । ଧଳା ଫୁଲକୁ ଶାଧା ଫୁଲ 
କୁହାଯାଏ | ଯେଉଁ ଗହଣାରେ କୌଣସି କମକୁଟ ହୋଇନଥାଏ ତାକୁ ଶାଧା ଗହଣା କହନ୍ତି । ଯେଉଁ 
ତରକାରିରେ କୌଣସି ମସଲା ପଡ଼ିନଥାଏ ତାକୁ ଶାଧା ତରକାରି କହନ୍ତି, ଯିଏ ନିଷ୍ପ ପଟ ତାକୁ ଶାଧା ଶିଧା 
ଲୋକ କୁହାଯାଏ । (ଏପରି ଅନେକ ପ୍ରୟୋଗ) | 

ଶାଗୁ - (ସଲପଦେଖ) (ସାଗୁ) 

ଶୀବଳ - ଗାତ ଖୋଳିବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ମୋଟା ଲମ୍ବା ଲୁହା ଛଡ଼ ! ଏହାର ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡ ପଜା ହୋଇଥାଏ । 


ଶାରଦ - ଫସଲ ରତୁ ବିଶେଷ । ଏ ଫସଲ ମୌସ୍ପମୀ ବୃଷ୍ଟି ଆରମ୍ଭରୁ ବୁଣାଯାଏ । ଯଥା ଶାରଦ ଧାନ, ହରଡ଼ । 
ଶାରଦଧାନ ଶରତରତୁଲେ ବାହାରି ଶୀତ କାଳରେ ପାଚେ ଓ କଟାଯାଏ ! ଶାରଦ ଧାନ ଛୋଟ ଦିନିଆ ଓ 
ବଡ଼ ଦିନିଆ ଅଟେ । ଶାରଦ ଧାନ ରଜ ବେଳକୁ ଖାଲ, ମଖଝିଜମି, ଢିପଜମିରେ ବୁଣାଯାଇ ଧାନ ପାଚିବା 
କ୍ରମରେ ଢିପରୁ ତଳଯାଏ କଟାଯାଏ । 

ଶାରିଙ (ଶାରଙ୍ଗୀ) ବାଉଁଶ - ଢେଲିଙ୍ି ବାଉଁଶ (ବାଉଁଶ ଦେଖ) । 

ଶାଳି - ସର୍ଗି, ଶାଳୁଆ, ରେଙ୍ଗନଁ, ଶାଲୁରା, ସେକୁରା, ଶାଗୁଆ । ବଡ଼ ଡେଙ୍ଗା ଗଛ । ଜଙ୍ଗଲର ମୂଲ୍ୟବାନ ଗଛ । 
ପତ୍ର ଚିନ୍ତରଣ : ଫୁଲ ହଳଦିଆ ! ବୃଭି ଓ ଦଳ ବାହ୍ୟପାର୍ଶ୍ବ ଲୋମଶ । ଏହା ଓଡ଼ିଶା ଜଙ୍ଗଲର ମୁଖ୍ୟ ଗଛ । 
ମୟୂରଭଞ୍ଜଠାରୁ ନବରଙ୍ଗପୁର, ମାଲକାନ୍‌ଗିରିଯାଏ | ଏହାର ନାମ ବିଭିନ୍ନ ଭାଷାରେ : 
'କୋହ୍ଲ - ସରଜାମ୍‌, 
ବଙ୍ଗଳା - ଶାଳୁଲ, ଶାଲ 
ତେଲୁଗୁ - ଗୁଗଲ, ଗୁଗ୍ଧିଲଆମୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Shorea robusta, Fam : Dipterocarpaceae 
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ପତ୍ରରେ ଥାଳି ( ଖଲିପତ୍ର) ତିଆରି କରି ସେଥୂରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏବେ ମେସିନ୍୍‌ଦ୍ଧାରା ଖଲିପତ୍ର ଥାଳି ସିଲେଇ 
କରାଯାଉଛି । ଶାଳ ପତ୍ରରେ ଦନା, ଚଉପଦି ତିଆରି କରାଯାଏ । ମୟୂରଭଞ୍ଜ, କେନ୍ଦୁଝର, ସୁନ୍ଦରଗଡ଼, 
ସମ୍ବଲପୁର, ବଲାଙ୍ଗିର ଅଞ୍ଚଳରେ ସବୁ ହୋଟେଲରେ ଖଲିପତ୍ରର ବହୁଳ ବ୍ୟବହାର । ଏପରିକି ପାନ ଖୁଲ 
ଭାଙ୍ଗି ଶାଳପତ୍ରରେ ମଧ୍ଯ ଗୁଡେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଆଦିବାସୀମାନେ ଶାଳପତ୍ର, ଫୁଲ, ମଞ୍ଜି ସଂଗ୍ରହକରି ରୋଜଗାର 
କରନ୍ତି । ଏହି ପତ୍ର ଅଶ୍ଵକର୍ଣ୍ଣପରି ଲମ୍ବ । ପତ୍ର ମଧ୍ଯ ବିଡ଼ିଗୁଡ଼େଇବାରେ ଲାଗେ ! କାଠ ଘର କିଆରିରେ ବିଭିନ୍ନ 
ଆସବାସପତ୍ର ତିଆରିରେ ଓ ରେଲଣଡେ ପଟାରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 


ଗଛ ଗଣ୍ଡି କଣାକରି ରସ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ରସରୁ ମୂଲ୍ୟବାନ ଝୁଣା କରାଯାଏ । ଝୁଣାରୁ ବାସନାଧୂଆଁ 
ବାହାରେ! ଏଥୁରୁ ରାଳ, ଗୁଗୁଳ, ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ସଲଦାମର କୁହାଯାଏ |! ଅଠାରେ କାଠ 
ଯୋଡ଼େଇ ହୁଏ । ଡଙ୍ଗା, ଜାହାଜ କାଠ ସନ୍ଧି ମରାଯାଏ । ଏ ଅଠା ଓ ଝୁଣାରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ରଙ୍ଗ ଓ ବାର୍ନିଶ 
ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ଅଠା ଓ ଝୁଣାରୁ ଯୋତାରଙ୍ଗ, କାରବନ, କାଗଜ, ଟାଇପମେସିନ୍‌ ଫିତା, ତିଆରି ହୁଏ ! 
ଏଥୁରୁ ମଧ୍ଯ ପୁଟୁଣି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ଝୁଣା ଓ ଅଠା, ନାଳ ଝାଡ଼ା, ନାଳରକ୍ତ ଝାଡ଼ା ଓ ବିଭିନ୍ନ 
ଚର୍ମରୋଗ ନିରାକରଣରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଶାଳ ଫଳ ଚୂନା କରି ଖାଆନ୍ତି । ଝୁଣାରୁ ଚୂଆ ପ୍ରସ୍ତୁତ 
କରାଯାଏ । ଶାଳ ଫଳରୁ ତେଲ ବାହାରେ । ଏହା ଜାଳନ୍ତି । ଓ ରନ୍ଧା ରନ୍ଧିରେ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ | ପିଡ଼ିଆ 
ଗୋରୁଗାଇ ଓ କୁକୁଡ଼ା ଖାଦ୍ୟହୁଏ । ଶାଳ ଗଛରେ ଟସର, ରେଶମ ଓ ଲାଖ ପୋକ ରହନ୍ତି । ଛେଲିରୁ 
ଚମଡ଼ାକଷାରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ ଏବଂ ଛେଦେରାରୁ କାର୍ଡବୋର୍ଡ ଓ ସେଲୁଲୋଜ ତିଆରି ହୁଏ | ମଞ୍ଜିକୁ 
ଚୁରି ଏକ ପ୍ରକାର ଲହୁଣୀ କରାଯାଏ । 


ବଢ଼େଇ, କମାର, ଥଟାରି, କଂସାରି, କୁମ୍ଭାରଙ୍କ କାମଘରକୁ ଶାଳ କୁହାଯାଏ । ଦୋରୁଅରୁ ଗୁଡ଼ରନ୍ଧା ଘରକୁ 
ଗୁଡ଼ଶାଳ/ଆଖୁ ଶାଳ କୁହାଯାଏ ! ଶାଳରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ନୂଆ ନୁଆ ଜିନିଷ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଯେଉଁ 
ଲମ୍ବ ଖାତ ବା ପାଣି ମୁହଁ କରି ପାଣି ସେଣା ବା ତେଣ୍ଡାରେ ବୁହାଯାଏ ତାକୁ ପାଣିଶାଳ କୁହାଯାଏ । 
ଯେଉଁମାନେ ଶାଳରେ କାମ କରନ୍ତି ତାଙ୍କୁ ଶାନୁଆ କହନ୍ତି । ବାଉଁଶ କାଠିରେ ତିଆରି ଏକ ପ୍ରକାର ମାଛଧରା 
ଉପକରଣକୁ ମଧ୍ଯ ଶାଳୁଆ କୁହାଯାଏ । 


ଶାଳିଧାନ - ଛୋଟ ଶାରଦଧାନ | ଏ ଧାନ ଧାନ ଫସଲ ରତୁରେ ପ୍ରଥମେ ବୁଣାଯାଏ ବୋଲି କୌଟିଲ୍ୟଙ୍କ 
ଅର୍ଥଶାସ୍ତ୍ରୁରେ ଉଲ୍ଲେଖ ଅଛି । ଶାଳି ଧାନ, ବ୍ରୀହିଧାନ୍ୟ, କୋଦର୍ଭ, ରାଶି, ପ୍ରୟାଚୁ, ଉଦରକ ଓ ଭରକ 
ଜାତୀୟ ଧାନ୍ୟ ଫସଲ ଶାରଦରତୁରେ ପ୍ରଥମେ ବୁଣା ଯାଉଥୁଲା | ବୁଣା ଯାଉଥବା ଶାଳିଧାନକୁ ବପିତ ଶାଳି 
କୁହାଯାଏ । ଶାଳିଧାନ ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ ଜମିକୁ ଶାଳେୟ କୁହାଯାଏ । ରୁ ଆଯାଇଥୁବା ଶାଳୀଧାନକୁ 
ରୋପିତଶାଳି କହନ୍ତି । ' ଯାହାକୁ ମିଳେ ଦିବ୍ୟ ଶାଳି ଅନ୍ନ ତାହାର ବଗଡ଼ା ଭାତେ କାହିଁ ମନ ।”” ଏ ଧାନର 
ଚାଉଳ ସରୁ, ଧଳା | | 

ଶାଳିଆ ବାଉଁଶ - Dendrocalamus strictus 


ଏ ବାଉଁଶରେ କଣ୍ଟାନଥାଏ । ବୁଦାଳିଆ ଛୋଟ ନିଦା ବାଉଁଶ । ଏହା ଭିତରେ ପୋଲ ନଥାଏ । ଏ ବାଉଁଶ 
ପତ୍ର ଝଡ଼ା ଦିଏ । ବାଉଁଶମୂଳ ଲୁଗା ପ୍ରଥମେ ଜିଭଭଳି ବାହାରେ । ଲୋମଶ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ କଲିକତି ବାଉଁଶ 
କହନ୍ତି । (ବାଉଁଶ ଦେଖ) । 


ଶାଳିଆ ପତନୀ - ପ୍ରାଣୀ । ଓଧଜାତୀୟ ! ବିଲେଇଠାରୁ ବଡ଼ । ଦେହର ଲୋମ କଳା ଓ ପାଣ୍ଡୁର । ମୁହଁ କୋକି 
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ମୁହଁପରି ଗୋଜା, ଲାଞ୍ଜ ଲମ୍ବ (୭୦-୮୦ସେ.ମି) । ଲାଞ୍ଜରେ ଧଳା ଧଳା ମୁଠି ଚିହୁନ (ପଟିଚିହୁ) ଥାଏ । 
ଏମାନେ ଫଳମୂଳ ଭକ୍ଷୀ । ଗନ୍ଧ ମାର୍ଜାର ! ଗନ୍ଧ ନକୁଳ ! କଟାସ ଭଳି । (ଖଟାସ) । ଶାଳିଆ ପତନୀ 
ଦେହରୁ କସ୍ତୁରୀ ଭଳି ବାସନା ବାହାରେ । ଏହାର ଅଣ୍ଡକୋଷ ଘୋରି ଘା” ବ୍ରଣ ଇତ୍ଯାଦିରେ ଲଗାଇଲେ 
ଏସବୁ ଭଲ ହୋଇଥାଏ ବୋଲି ଏହାକୁ କାଟିକରି ରଖନ୍ତି । 

ଶାକୁଆ ଡଙ୍ଗା। - ଶାଳୁଆ (ଶାଳ) କାଠରେ ତିଆରି ଡଙ୍ଗା । ଛୋଟ ଡଙ୍ଗା । ଏ ଡଙ୍ଗା ଖରାଦିନେ ନଲରେ ଅଛ୍ପପାଣି 
ଥିଲାବେଳେ ଓ ଜୁଆର ନଥଲାବେଳେ ପଡ଼େ । ଏଥୁରେ ଅଳ୍ପ ଲୋକ ଯାଇପାରନ୍ତି । 

ଶାଶୁ ଓଳଗି - ଝିଅ ଶାଶୁଘରକୁ ବିବାହ ପରେ ଗଲାବେଳେ ଶାଶୁଙ୍କୁ ମାଇନ ହେବାଲାଗି ତାଙ୍କ ପାଇଁ ଖଣ୍ଡେ ଲୁଗା 
ନେଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଶାଶୁ ଓଳଗି ଲୁଗା କୁହାଯାଏ | ଏହା ଶାଶୁ ଦର୍ଶନୀ । 

ଶାଶୁ ଗଙ୍ଗା( ୍ଗେ)ଇ - ଏକ ପ୍ରକାର କାତିଆ ଛୋଟ ଲୁଣିଆ ମାଛ । ଏହା ସମୁଦ୍ର କୂଳର ଅଳ୍ପ ଦୂରରେ ବିଚରଣ 
କରେ । ଗଭୀର ଜଳକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । 

ଶାହାଡ଼ା (ସାହାଡ଼ା) - Strebulus asper. (Fam : Moraceae) 
ଛୋଟ ଗଛ । ରତୁପାତୀ ! କ୍ଷୀର ଯୁକ୍ତ । ସାହାଡ଼ା ଗଛ ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ ବା ମନକୁ ଉଠି ହୋଇଥାଏ । 
ପତ୍ର ଛୋଟ ଓ ଟାଆଁସା । ଏ ପତ୍ର ଛେଳି ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଜିଭ ତଳେ ରହିଗଲେ ମେଁ ମେଁ ହୋଇ ବୋବେଇ 
ବୋବେଇ ମରିଯାନ୍ତି । ମଣିଷ ବି ମରିଯାଏ । ଏହାର ସରୁ ଅଗି ଡାଳ ଦାନ୍ତକାଠି ହୁଏ । ଏଥୁରେ ଦାନ୍ତ 
ଘଷିଲେ ଦାନ୍ତଟାଣ ହୁଏ । କୌଣସି ଦାନ୍ତ-ମାଢ଼ି ରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ। ଚେର, ପତ୍ର, ଡାଳ, ଛେଲିସବୁ 
ପିତାଲାଗେ ! ଫୁଲ ଛୋଟ, ହଳଦିଆ । ଫଳ ଛୋଟ ଓ ହଳଦିଆ ! ଫଳ ଭିତରେ ଛୋଟ ମଞ୍ଜିଥାଏ ! ପିଲାଏ 
ଏ ଫଳ ଖାଆନ୍ତି । ଚେରର ରସକୁ ବଥ, ଫୁଲା, ଘା'ରେ ଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଥାଏ ! ଛେଲିରୁ ଏକ ପ୍ରକାର 
ସରୁ ଝୋଟ ବାହାରେ ! କାଗଜ ତିଆରିରେ ଲାଗେ | କାଠ ଭଲ ଜଳେ | 
ପୁରୁଣା ଗଛରୁ ପତ୍ର ସବୁ ଝଡ଼ିଗଲେ, ଅଗିଲା ହାଣି ନେଇଗଲେ ଓ ଗଛ ନାଶ୍ରିଆ ହୋଇଗଲେ ସେ ଗଛ 
ସାହାଡ଼ିଆ ହୋଇ ଗଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି । ସାହାଡ଼ା ଝାଟି ମାଛ ପୋଖରୀରେ ପକେଇଲେ ଓଧ ପଶନ୍ତି ନାହିଁ । 
କୌଣସି କନ୍ୟାକୁ ବରନମିଳିଲେ ଓ ବାହାଘର ଲାଗିଲାପରେ ସେ ବର ମଲେ ସେ କନ୍ୟା ସାହାଡ଼ା ଗଛକୁ 
ବାହାହୁଏ । ସେହିପରି କୌଣସି ପୁରୁଷର ବାହାଘର ଲାଗିଲାମାତ୍ରେ ସେ କନ୍ୟାମଲେ ସେ ସାହାଡ଼ାଗଛକୁ 
ଶଙ୍ଖା ପିନ୍ଧାଇ ପ୍ରଥମେ ବାହା ହୁଏ । ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ର ଓ ଗାନ୍ଧାରୀ ଏପରି ବର କନ୍ୟା ଥଲେ - 

 ଧତରାଷ୍ଟ୍କୁ ଅନେକ କନ୍ୟା ବରି ମଲେ 
ଦାଦଶ ରାଜା ଗାନ୍ଧାରୀ ଯୋଗେ ମୃତ ହେଲେ । 
ଧୃତରାଷ୍ଟ୍ର କନ୍ୟା ନାହିଁ ଗାନ୍ଧାରୀର ବର 
ଉଆଁସୀ ଅସୁରୀ ଏହି ସେ ବ୍ରହ୍ମ ଅସୁର !”? (ଶାରଳା ମହାଭାରତ - ଆଦ୍ୟପର୍ବ) 

ଶାହି (ସାହି) - କେତେକ କୁଟୁମ୍ବଙ୍କର ଏକ ଚାଳ ଘର | (ଏ ସାହିରେ ୫ଜଣ କୁଟୁମ୍ବ ରହନ୍ତି ) | ସହରର ଛୋଟ ଛୋଟ 
ପଡ଼ା । କଟକରେ ୫ ୨ ଗଳି, ୧୨୦ ସାହି । ପୁରୀରେ ୮୦ ସାହି । ଗୋଟିଏ ସାହିରେ ଏକାଧୂକ କୁଟୁମ୍ବଙ୍କ ଘର ! 

ଶିଅ - ମୋଟ ଓ ବଡ଼ ଚେର । ଏ ଚେର ଗଛକୁ ମାଟିରେ ଧରି ରଖେ । ବର, ଓସ୍ତ, ତେନ୍ତୁଳି, ଶାଳ, ପିଆଶାଳ 
ଇତ୍ୟାଦି ବଡ଼ ଗଛରେ ଦେଖାଯାଇଥାଏ । କିନ୍ତୁ ଧାନ, ଗହମ, ଚିନାବାଦାମ, ହରଡ଼ ଇତ୍ୟାଦିରେ ନଥାଏ । 
ଏସବୁ ଫସଲର ଚେର ତନ୍ତୁଳ ଚେର । 
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eee rr i 
ଶିଆରିଆ କରିବା - ଧାର ଧାର କରିବା ପଡ଼ିଆ ବିଲକୁ ପ୍ରଥମ ଓଡ ହଳ କଲାବେଳେ ଧାର ଧାର କରି ଚିରି 
ଦିଆଯାଏ । ଗଛ ଲଗାଇଲା ପରେ ଗଛମୂଳକୁ ଖୁସାଇ, ଖତ ଓ ସାର ଦେଇ ଶିଆରିଆ କରି ଦିଆଯାଏ । 
ଏହି ଶିଆରରେ ପାଣି ମଡ଼ାଯାଏ । ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ମୁଣ୍ଡବାଳ କୁଣ୍ଡାଇଲାବେଳେ ପାନିଆରେ ଶିଆର ଶିଆର 
କରି କୁଣ୍ଡାନ୍ତି । ସେଇ ଶିଆରରେ ତେଲ ମାରି ହୁଅନ୍ତି । 
ଶିଆଳ - ବିଲୁଆ, ଶୃଗାଳ | ଦୂତିଆ ଓଷା ବା ଦୂତିବାହାନ ପୂଜାରେ ଚିଲଶିଆଳ ପୂଜା ହୁଅନ୍ତି । 
ଶିଆଳି ଛୋଟ ବୃକ୍ଷ ବିଶେଷ । ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଶିଆଳି ଲତାରେ ଦୋଳି ଖେଳୁଥୁ୍‌ବା ବେଳେ ତାଙ୍କ ପାଦ ମୃଗ କର୍ଣ୍ଣ 
ପରି ଦେଖାଯାଉଥୁବାରୁ ଜାରାଶବର ଶରମାରିଥୁଲା । 
ଶିଆଳିଆ - ଶିଆରିଆ, ଶିରା ଶିରା ହୋଇଯିବା । 
ଶିଆଳି କଣ୍ଟା - କାନ କୋଳି କଣ୍ଟା 
ଶିଆଳି ଲତା - Mimosa rubicaulis, Fam:Mimosaceae 
ବୃହତ ଗୁଳ୍ପ । କାଣ୍ଡରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଥାଏ । ଫୁଲ ଫିକା ଲାଲ ବର୍ଣ୍ଣର । ଏହାକୁ ବାଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ 
ଲଗାଯାଏ । 
ଶିକ। - କୌଣସି ଜିନିଷ ଝୁଲାଇ ରଖୁବା ପାଇଁ ଝୋଟ ବା କତା ରସି ବା ଦଉଡିରେ ତିଆରି ହୋଇଥୁବା ଆଧାର ! 
ଶିକାର ତଳେ ଗୋଲ ମୋଡ଼ା ଥାଏ | ଏ ମୋଡ଼ାରେ ତିନି ବା ତତୋଧ୍‌କ ରନ୍ଧ୍‌ୁ ଉପରକୁ ଟେକା ଯାଇ ଏକାଠି 
ବନ୍ଧା ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଯେ କୌଣସି ଉଚ୍ଚ ଜାଗାରୁ ଝୁଲାଇ ମୋଡ଼ା ଉପରେ ଶିକାରେ ବଡ଼ରୁ 
ସାନକ୍ରମରେ ଠେକି, ପେଲା ଘଡ଼ି ଇତ୍ୟାଦି ରଖାଯାଏ । ଶିକାଙ୍କୁ ପିଲାଙ୍କ ହାତ ପାଏ ନାହିଁ । ଶିକା ମଧ୍ଯ ପାଳ, 
ଲଇ, ନାଇଲନ୍ନ, ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ୍‌ ଦଉଡିରେ ତିଆରି କରାଯାଇପାରେ । ଭାରନେଲାବେଳେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଶିକାରେ ବୋଝ 
ରଖୁ ବାହୁଙରେ ବାନ୍ଧି କାନ୍ଧେଇ ନିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ଶିକା ଭାର କୁହାଯାଏ । ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଶିକାରୁ ଲହୁଣୀ ଚୋରେଇ 
ଖାଉଥୂଲେ । 
“ଶିକା ଦଉଡି କାଟିଦେଇ, 
ଲବଣୀ କାନ୍ଧେ ଲିପୁଥାଇ, 
ଦେଖୁଲା ଶିକା ଅଛି ଉଚ୍ଚେ, 
ହସ୍ତ ନ ପାଇଲା ବଢ଼ାନ୍ତେ ।”' ( ଭାଗବତ-ଗୋପଲୀଳା ) 
ରେଜା ମୁଦ୍ରା, ପଇସାକୁ ହିନ୍ଦିରେ ଶିକା କୁହାଯାଏ । 
ଏ ଗଛ ବାଡ଼ରେ ହୁଏ | ଶିଜୁ ଗଛ ଆକାର ଭେଦରେ ଭିନ୍ନ ଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଯଥା - Euphorbia 
antiquorum. 
୧. ଦେଉଳିଆ ଶିଜୁ, ଦୋକାନା ଶିଜୁ, ତିକଣ୍ଟା ସିଜୁ । ଏହା ମାଂସଳ । ଉଚ୍ଚା ୫ମିଟର ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ହୋଇପ, ର | 
କାଣ୍ଡ ୩-୪ ପକ୍ଷକ | କଣ୍ଟକ ଯୁକ୍ତ । ଏ ଗଛରେ ପତ୍ର ନଥାଏ । ପୁଂକେଶର ଲୋହିତ ବର୍ଣ୍ଣ । ଖର ବାହାରେ 
9. Euphorbia nerifolia ପତର ସିଜୁ, ମନସା ସିଜୁ । ଛୋଟ ବୁଦାଳିଆ ଗଛ । ନଳୀ ନଳୀଆ-। ଗଣ୍ଠି ଗଣ୍ଡିଆ 
ପଞ୍ଚ କୌଶିକ ଶାଖାରେ ଗୋଲ ଚଉଡା ପତ୍ର ଥାଏ ! ଛୋଟ କଣ୍ଟା ଥାଏ | ପତ୍ର ମାଂସଳ । କାଣ୍ଡ ପଷ୍ଠ ଜାଲମୟ ! 
ଖୁର କଟୁତିଭ୍ତ । ନାଲିପତ୍ର ସିଜୁ ଛୋଟ । ପ୍ରାୟ ୮୦-୯୦ ସେ.ମି ଉଚ୍ଚ ¦ ପତ୍ର ଗୋଲ | କ୍ଷୀର' ବାହାରେ | 
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୩M. Euphorbia nivulia, Fam : Euphorbiaceae ଏ ଶିଳକୁ ପତ୍ରର ଆକିତି କୁକୁର ଜିଭ ଭଳି । ଉଚ୍ଚ 
ମାଂସଳ ଉଭିଦ । କାଣ୍ଡ ପୃଷ୍ଠ ବିଭାଜିତ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗଣ୍ଡିରେ ଦୁଇଟି କଣ୍ଟା ଥାଏ ! ପତ୍ର କ୍ଷଣସ୍ଥାୟୀ । 
ଗଛମୂଳରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । I 
ସବୁପ୍ରକାର ସିଜୁ ବାଡ଼ରେ ` ଲଗାଯାଏ । ଡାଳ ପୋତିଲେ ହୋଇଯାଏ । ସବୁ ସିଜୁଗଛକୁ ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି 
ନାହିଁ । ପତ୍ର /ଖାଡ଼ି ଭାଙ୍ଗିଦେଲେ ଧଳା କ୍ଷୀର ବାହାରେ । କ୍ଷୀର ଆଖୁ ପାଇଁ କ୍ଷତିକାରକ । ନାଲି ପତ୍ର । ନାଲି 
ପତ୍ର ସିଜୁର ପତ୍ରରୁ ରସ ବାହାର କରି ନେଡ଼ିରେ ରଖୁ ଦୃୁବଘାସର ମୁଦିଆ କରି ସେଥୁରେ ବୁଡାଇ ଦେଇ 
ଅଳ୍ପ ଫ୍ୁଙ୍କିଦେଲେ ଫୋଟକା ହୋଇ କ୍ଷୀର ଉଠିଯାଏ ! ଫୋଟକା ମେଘବର୍ଣ୍ଣର । ପିଲାଏ ଖେଳନ୍ତି । ଖଡ଼ସିଜୂର 
ପତ୍ରନଥାଏ । ଖାଡ଼ି ଭଳି ଡେଙ୍ଗା ଡେଙ୍ଗା ହୋଇ ଗଛରେ ଠିଆ ହୋଇଥୀ!ଏ । ଏପରି ଶିଜୁକୁ ଖଡ଼ଶିଜୁ 
କୁହାଯାଏ । ସିଜୁପତ୍ରକୁ ଛେଳି ଖାଆନ୍ତି । ଆୟୁର୍ବେଦ ମତରେ ସିଜୁ ତୀକ୍ଷ୍ ବିରୋଚକ, ଅଗ୍ନିଦୀପକ, କଟୁରସ 
ଓ ଗୁରୁ ଶିଜୁ ମୂଳ ଆମ, ଅଷ୍ଟକିଳା, କଫ, ଗୁଳ୍ମ ଜଠର ବାୟୁ, ଉନ୍ମାଦ, ମୋହ, କୁଷ୍ଟ ଅର୍ଥ, ଶୋଥ, 
ମେହ, ଅଶ୍ମରୀ ଗଣ୍ଡ ବ୍ରଣ, ଜ୍ଵର, ପ୍ଲୀହା ଓ ବିଷନାଶକ । ସବୁପ୍ରକାର ସିଜୁ ଯଥା ¬ ଦେଉଳିଆ ଶିକଜ୍ୁ 
ପତ୍ରଶିଜୁ, ଖଡ଼ ଶିଜୁର କ୍ଷୀର ଧନା ଓ ଆକ୍ଷି ପ୍ରତି କ୍ଷତିକାରଣ ! କ୍ଷୀରକୁ ମୁଗ /ଚାଉଳ ତୂନାରେ ଗୋଳେଇ 
ଖାଇଲେ ଖଝାଡ଼ହୁଏ । 

ଶିଂଶପା - ଶିଶୁଗଛ, ଶିଶୁଆଁ, ଶଂଶପା 
ହିନ୍ଦି - ଶିଶମ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - Sisso, Sounth Indiam Red wood 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Dalbergia sisso (Fam - Paplionaceae/Fabeceae) 
ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ଖୁବ୍‌ ବଡ଼ ଉଚ୍ଚଗଛ । ରତୃପାତି, ବଳ୍କଳ ପଂଡ଼ା ଫଡ଼ା ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ । କଅଁଳିଆ ଅଂଶରେ 
ରୋମଥାଏ ।! ଫଳ ଶିମ୍ବ (ଛୁଇଁ)ସବୃନ୍ତ । ଏଗଛ ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ମଧ୍ଯ ଲଗାଯାଏ । ଶିଂଶପାକାଠକୁ ବଙ୍କା କରି 
ବଙ୍କୁ ଲିବାଡ଼ି, ବିଭିନ୍ନ ଅସ୍ତ୍ର ଶସ୍ତ୍ର ମୁଠା ବା ବେଣ୍ଟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ବିଭିନ୍ନ ବାଦ୍ଯଯନ୍ତ୍ରର ଚାବି ତିଆରି 
ହୁଏ | ଫଟୋ ଫର୍ମା, ହୁକାନଳୀ, ନୌକାତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । କାଠ ନାଲି ଓ କଳାବ୍ର | ଖୁବ୍‌ ଟାଣ | 
କାଠ ଜାଳିଲେ ତେଲବାହାରେ | ଏହାକୁ ଉଷୁମ ଥୁବା ଅବସ୍ଥାରେ ମାରିଲେ କାଛୁକୁଶ୍ଡିଆ ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ଚର୍ମରୋଗ 
ଭଲ ହୁଏ । ( 2. Latifolia କୁ ମଧ୍ଯ ଶିଶୁ, ଶିଶୁଆ East Indian Rose Wood କୁହାଯାଏ 1) 

ଏ କାଠକୁ ପୋଡ଼ି. କୋଇଲା କରି ଜାଳନ୍ତି । କାଠ ମଶ୍ଡରେ ଛପା ଓ ଲେଖା କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ ! ରାବଣ 
ସୀତାଙ୍କୁ ନେଇ ଅଶୋକ ( ଶିଂଶପା ) ବଣରେ ରଖ୍ଥୂଲା ! ହନୁମାନ ସୀତାଠାବ କରିବାକୁ ଯାଇ ଶିଂଶପା ଗଛ 
ଡାଳରେ ଛଦ୍ମ ରୂପରେ ବସି ସୀତାଠାବ କରିଥଲା ! 
‘ଅଶୋକ ବନରେ ଯାଇ ବୀର ହନୁମାନ । 
xX xX xX I X 
ଦେଖଲେ ଶିଂଶପା ବୃକ୍ଷ ଦିଶେ ମନୋହର । 
X Xx xX xX 
ଉଚ୍ଚରେ ଦିଶଇ ବଡ଼ ସବୁ ବୃକ୍ଷଠାରୁ 
xX h,ଏ X xX 
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ସେ ବୃକ୍ଷ ଉପରେ ଯାଇ ଆରେହଣ କଲେ । 
ଏମନ୍ତ ବିଚାରି ହନୁ ଶିଂଶପା ବୃକ୍ଷରେ 
ବସି ସେ ଦେବୀଙ୍କ କଷ୍ଠ ଦେଖ ନୟନରେ । 
“ଶ୍ରିଂଶପା ବୃକ୍ଷର ଡାଳେ, ହନୁ ମନେ ମନେ ଭାଳେ, 
ନିଶ୍ଚୟ ଜାନକୀ, ଜନକ ନନ୍ଦିନୀ ଦେଖୁଲଇଁ ବେନି ଡୋଳେ ।”' 
( ବାଲ୍ୀକି ରାମାୟଣ - ସୁନ୍ଦରାକାଣ୍ଡ ) 
ଶିଶୁ ଓ ଅଶୋକ ଗଛକୁ ମଧ୍ଯ ଶିଂଶପା କୁହାଯାଏ । 
ଶିଙ୍ଗଡ଼ା - ପାଣି ଶିଙ୍ଗଡ଼ା 
ହିନ୍ଦି - ଶିଙ୍ଗଡ଼ା 
ଇଂରାଜୀ - Water chestnut 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Trapa natans, var. bispinosa 
Trapa bispinosa, Trapa quadrispinosa, Fam. Onagraceae Trapaceac. 
ଜଳଜ, ଭାସମାନ ଉଭ୍ଭିଦ । ଏହାର ଦୃଇପ୍ରକାର ପତ୍ରଥାଏ । ଜଳ ଉପରେ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର ପତ୍ର ଭାସୁଥାଏ । 
ଓ ଅନ୍ୟ ପ୍ରକାର ପତ୍ର ଜଳରେ ବୁଡ଼ିରହି ଥାଏ ! ଫୁଲ ଲୋହିତ । ଫଳ ତ୍ରିକୋଣାକୃତି । ତିନିକୋଣରେ ତିନୋଟି 
କଣ୍ଟା ଥାଏ । ଏ ଗଛ ପୋଖରୀ, ଗାଡ଼ିଆ ହୃଦରେ ଦେଖାଯାଏ । ବ୍ୟବସାୟ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ପୋଖରୀ ଖୋଳି 
ଲଗାଯାଏ । ଏହାର ଫଳ (ଶିଙ୍ଗଡ଼ା) ଖୁଆଯାଏ । ଉପର ଚୋପା ଛଡେଇ ଭିତରେ ଥୁବା ଶସ ଓ ମଞ୍ଜା 
ଖାଆନ୍ତି । ଶୁଖୂଲା ମଞ୍ଜକୁ ଚୁରି ଅଟା କରି ରୁଟି ଓ ପିଠା କରି ଖାଆନ୍ତି । ସିଙ୍ଗଡ଼ାଗଛ ଅନ୍ୟଗଛ ତୁଳନାରେ 
ବେଶି ଅମ୍ଳଜାନ ଦିଏ ଓ ପ୍ରଚୁର ସୂର୍ଯ୍ୟ କିରଣ ବାନ୍ଧି ରଖେ ! ସିଙ୍ଗଡ଼ା ଶସରୁ ମିଠାଇ ଓ ଜଳଖୁଆ ମଧ୍ଯ ପ୍ରସ୍ତୁତ 
କରାଯାଏ । ଏହାର ରସ କଫ, କାଶ, ଥଭ୍ଡା, ଶ୍୍ଦି ଭଲକରେ |! ମଧୁମେହ ଓ ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ହେଲେ ଏ ଶସ 
ଖାଆନ୍ତି । 
ଶିଠ। - ଗଛରୁ ଝରୁଥ୍‌ବା ଅଠାଳିଆ ବସ୍ତୁ । ଯଥା ଶିରିଶ ଶିଠା, ସଜନା ଶିଠା; ତେଲଆଦିର କାଣ୍ଟି, ଅଠା, ଖଦଡ଼ା ଓ 
ବର୍ଜ୍ୟ ଅଠାଳିଆ ବସ୍ତୁ । ମହୁମାଛି ମହୁଫେଣାରେ ଘର ତିଆରି ପାଇଁ ତିଆରି କରୁଥିବା ଅଠାଳିଆ ବସ୍ତୁ | 
ଶିତଶାକ - ମଦରଙ୍ଗା ଶାଗ, (ମଦରଙ୍ଗା ଦେଖ) 
ଶିବମଲ୍ୟ - ଅଗସ୍ତି ଗଛ, ବକୁଳ ଗଛ ଓ ବାସଙ୍ଗ ଗଛକୁ ଶିବମନଲ୍ଲୀ କୁହାଯାଏ । 
ଶିମା କଇଁଆ - ଏକ ମଧ୍ଯମ ଧରଣର କଣ୍ଟାଗଛ । କିଛୁ ଫୁଲ ଧଳା ଓ ମଧୁରା । ଫଳ କଇଁଆପରି । କଇଁଆ ଫୁଟ ଧଳା 
ଓ ମଧୁରା । 
ଶିମା କାଉଁରିଆ - ପର୍ବତ କାଉଁରିଆ | Kn ଜାତୀୟ ଡେଙ୍ଗା କାଉଁରିଆ ଗଛ | Hibiscus; cannabinus var. 
Kenef ଏଥୂରୁ ଝୋଟ ଭଳି ତନ୍ତୁ ବାହାରେ | ପତ୍ର ଶାଗହୁଏ । 
ଶିମିଳି ଫ୍ଲ - ଶିମିଳି ଗଛର ଫୁଲ 
Bombax ceiba/Bombax malbaricum, Fam : Bombacaceae. 
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ଏ ଗଛର ଫ୍ଲ ରକ୍ତ ଟହ ଟହ । ଲୋହିତ ଫଳ ଲୋମଶ । ଫଳର ମଞ୍ଜି ମକୁଟ ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଶିମିଳି 
ତୁଳାରେ ଭଲ ତକିଆ ଗଦି ହୁଏ । କଥାରେ କହନ୍ତି - ଫୁଲ ଭଳି ଏହାର ଗୁଣ ନାହିଁ। ଶିମିଳି ଗଛରେ 


— ~~ ~~ GH 


କ୍ଟାଥାଏ । ' ‘ରଙ୍ଗ ଟହ ଟହ ଶିମିଳି ଫୁଲ - ଏକି ସବୁଦିନେ ରହିବ ।” ( ଶିମିଳି ଗଛ ଦେଖ) ! 

ଶିରିଷ (ଛୋଟ) - ସଂ - ମୃଦୁପୁଷ୍, ସୁପୁଷ୍ଠକ, ବିଷହନ୍ତା, ଭଣ୍ତିର, ଉଦ୍ତୀ, ଭଣ୍ଡୀର, କପୀତନ, ଶୁଷ୍ଣ ପୁଷ୍ଠ ଶୁକତରୁ, 
ମୃଦୁପୁଷ୍ଠ, ଶୁକପ୍ରିୟ, ଶଙ୍ଖନୀଫଳ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ଜାମ : Leucaena latisiliqua, Leucaena glauca, Fam : Mimosaceae. 


ଛୋଟ ଗଛ । ଶାଖାୟିତ ପତ୍ର ଦ୍ଧିପକ୍ଷଳ, ସ୍ତବକ - ଗୋଲ ଗୋଲ, ଫୁଲରେ ବୃନ୍ତ ନଥାଏ | ଫୁଲ ଧଳା | ଫଳ 
ଶିମ୍ବ । ଫଳ ଭିତରେ ଘନ ପିଙ୍ଗଳବର୍ଣ୍ଣର ମଞ୍ଜିଥାଏ । 


ଏ ଗଛ ଓ ଫ୍ଲ ଅତି ସୁକୁମାର । ଅଳ୍ପ ଖରା ବର୍ଷା, କାକର ପଡ଼ିଲେ ଫୁଲ ନଷ୍ଟ ହୋଇଯାଏ । ପ୍ରତିବର୍ଷ 
ପୁରୁଣା ପତ୍ର ଝଡ଼ି ନୂଆପତ୍ର କଅଁଳେ । ଫୁଲ ଖରାଦିନେ ଫୁଟେ । ଫୁଲର ଚାରିପଟେ ସରୁ ଛୋଟ କେଶର 
ଥାଏ । ପାଣି କାକର ପଡ଼ିଲେ ଏଫ୍ୁଲ ନଷ୍ଟ ହୋଇଥାଏ । ଏଥୁପାଇଁ କୁହାଯାଇଛି “ ଶିରିଷ ଉପରେ ଗିରିଶ 
ଅଇରି ଜନକ ମଇତ୍ର ବାହାନ, ମହା ପ୍ରଳୟରେ ରସ ବରଷିଲେ ସେ ଯେହ୍ନେ ହୁଅଇ ମଳିନ’, “ମଥୁରା 
ମଙ୍ଗଳ |”? ବୈଦ୍ୟ ଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ ଏହା ମଧୁର-କଷାୟ-ତିକ୍ତ ରସ । ଇଷତ୍‌ ଉଷ୍ପବୀର୍ଯ୍ୟ ଓ ଲଘୁପାକ 
ଅଟେ । ଏହା ଶୋଥ, ବିସର୍ପ, କାସ, ବ୍ରଣ ଓ ବିଷ ନାଶକ ଅଟେ | ଏହାର ମଞ୍ଜିକୁ ଚନ୍ଦନ ପେଡ଼ିରେ ବା 


ସଫା ଧୂଆ ଶିଳରେ ଘୋରି ଆକ୍ଷିରେ ଲଗାଇଲେ ଆଖୁ ରୋଗ ଭଲ ହୋଇଥାଏ । ଏ ଗଛରେ କଣ୍ଟା ଥାଏ । 
ଶିରିଷ (ବଡ଼) - A/bizia amara, Albizia lebbeck, Albizia procera, Albizia odoratisima, 
Fam : Leguminosae/Fabaceae 


ଲେବେକ୍‌ ଜାତିରୁ ବାସନା ତେଲ ହୁଏ ! ଏଥୁରେ ଆମିନୋଅମ୍ବ, ସିଷ୍ଠଟିନ୍ଟ ଆସପାରଟିକ, ଆସପାରଟିକଅମ୍ବ 
ଥିଓନାଇନ୍‌( Threonine), ସେରିନ୍‌(Serine), ଗୁଟାମିକ ଅମ୍ଳ, ପ୍ରୋଲିନ୍‌ (proline), ରାାଇସିନ((glycine), 
ଆଲାନାଇନ୍‌ (anne) ଓ ଭାଲିନ୍‌ (valine) ଥାଏ ! 

ସବୁପ୍ରକାର ଶିରିଷ ଫୁଲରେ (ସାନ ଓ ବଡ଼) ମକରନ୍ଦ ଥାଏ ¦ ମୂଷା କାମୁଡ଼ିଲେ ଓ ମୂଷାବିଷ ପାଇଁ ଏହାର 
ଛେଲି ଅମୋଘ ଓଷଧ ଅଟେ । ଶିରିଷ ଫଳ ଘୋରି ମାରିଲେ ଅଧାକପାଳୀ ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଭଲ ହୋଇଥାଏ । 
ଚେରକୁ ଚୂନାକରି ଦାନ୍ତ ଘଷିଲେ ଦାନ୍ତ ମୂଳ ଟାଣ ହୁଏ | ,ଦେହର ଛଉ, କଳାଦାଗ, ଚାଲିଯାଏ । ନେଡ଼ି ବା 
ପାପୁଲିରୁ ଝାଳ ବାହାରୁଥିଲେ ଏ ଛେଲିର ରସ ବା ତେଲ ଲଗାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଚେରରେ ମଧ୍ଯ ଏ 
ଗୁଣ ଅଛି । ପତ୍ରର ରସ ଅନ୍ଧାର କଣା ଭଲ କରେ । ଆଖ୍‌ ରୋଗ ହେଲେ ଶିରିଶ ଫଳ ଘୋରି ଲଗାଇଲେ 
ଯାଏ । ଏଥରେ ଗଳଗଣ୍ଡ ମଧ୍ଯ ଭଲ ହୁଏ । ଅକସ୍ମାତ୍‌ ବୀର୍ଯ୍ୟ ସ୍ଥଳନ ହେଉଥ୍‌ଲେ ଶିରିଶଙ୍ଦୁଲ ଖାଇଲେ ବୀର୍ଯ୍ୟ 
ଟାଣ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଏପରି ସ୍ତ୍ରଳନ ବନ୍ଦ ହୋଇଯାଏ । ୟୁନାନିହାକିମ୍‌ ମାନେ ଶିରିଶ ଫୁଲକୁ ଅନେକ 
ପ୍ରକାର ଥିଷଧରେ ଲଗାନ୍ତି । ଶିରିଶ ଗଛର ଝୁଣା ଅତି ଉଜ୍କୃଷ୍ଟ ଝୁଣା ଅଟେ । ଶିରିଶ ଅଠାରେ ବାଲି ଦେଇ ଓ 
ମୋଟା କାଗଜରେ ମଡାଇ ବାଲିକାଗଜ (andpaper) ତିଆରି କରାଯାଏ ! 


ଶିଳ - ଯେଉଁ ପଥରରେ ବଟାବଟି କରନ୍ତି । ଏ ପଥରରେ ହଳଦି, ମସଲା, ଚାଉଳ, ବିରି, ଚଟଣୀ ଇତ୍ୟାଦି 
ବାଟନ୍ତି । ଏହା ଏକ ଟାଣ ଚାରିକଣିଆ ପଥର ଖଣ୍ଡ । ବାଲିଆ ପଥରରେ ଶିଳ କରାଯାଏ ନାହିଁ । ବାଲିଆ 
ଶିଳରେ ବାଟିଲେ ଶିଳରୁ ବାଲି ମିଶି ବାଟଣ ବାଲିଆ ଲାଗେ । ରଚ ରଚ ଲାଗେ | ଯେଉଁ ଛୋଟ ଗୋଲ ଲମ୍ବ 
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ପଥର ଖଣ୍ଡରେ ଶିଳ ଉପରେ ବଟାଯାଏ ତାକୁ ଶିଳପୁଆ ( ଶିଳୁପତା, ଶିଳପତ୍ର, ଶିଳପୁଅ ) କୁହାଯାଏ । 
ଶିଳପୁଆ ମଧ୍ଯ ଟାଣ ପଥରରେ ହେବା ଉଚିତ । ଶିଳ ଓ ଶିଳପୁଆ ସବୁଟ୍ୟଣ ପଥର - ଶିଳା ମୁଗୁନି 
ପଥରରେ ହେବା ଉଚିତ । ଏ ପଥର ନମିଳିଲେ ଟାଣ ବଉଳମାଳା ପଥରରେ ହେବା ଭଲ ! ଆଗ୍ନେୟଗିରି 
ପଥର (ଏgneous rock stone) ଶିଳ ଓ ଶିଳପୁଆ ପାଇଁ ଅତି ଉପଯୁକ୍ତ । ପଥର ବହୁତଭାରି । “ ଶିଳ 
ଶିଳପୁଆ ଗଗନେ ଉଡ଼ଛନ୍ତି ଶିମିଳି ତୁଳା କହୁଛି ମତେ ରଖ ”? ବୋଲି ଢଗ ଅଛି । ଝିଅ ବିବାହ ପରେ 
ଶାଶୁଘରକୁ ଗଲେ ବଟାବଟି କରିବା ପାଇଁ ଶିଳ ଓ ଶିଳୁପୁଆ ଭାର ସାଙ୍ଗରେ ଦିଆଯାଇଥାଏ । 
କ୍ଷେତରେ ପଡ଼ିଥ୍‌ବା ଧାନ କେଣ୍ଡା / ପାଖୁଡ଼ାକୁ ଗୋଡାଇବାକୁ ଶୀଳ କରିବା କହନ୍ତି । 

ଶିଳୀନ୍ଦ - ଛତୁ, ଜଳଙ୍ଗ ମାଛ, କଦଳୀଭଣ୍ଡାକୁ ଶିଳୀନ୍ଦ୍ର କହାଯାଏ | 

ଶିଲଟ୍‌ - (ଶିଲ୍ହଟ୍‌) କମଳା | 
ଶିଲହଟ୍‌ ଜିଲ୍ଲାରେ ହେଉଥବା କମଳା । 

ଶିହଲ୍‌ - ଶିଳାରସ । କୌଣସି ଅସମ୍ଭବ କଥାକୁ ସମ୍ଭବ କରିବାକୁ ମଧ୍ଯ ଶିଲ୍ହ କରିବା କହନ୍ତି । (ଯଥା “ହଁ ତୁ ମୋର 
ଶିଲ୍ହ କରିବୁ ) । 

ଶିଶୁମାର - ଏକ ପ୍ରକାର ମାଛ । ଏହାକୁ ଭୁଆଷୁଣୀ ମାଛ ବୋଲି ଚିଲିକାରେ କହନ୍ତି । ଏମାଛ ବାଲୁଗୀ,- ସାତପଡ଼ାରେ 
ଜାଲରେ ପଡ଼େ । ଉପରକୁ ଉଠି ସାଥ୍‌ ସାଥ୍‌ ଆଖୁ ପିଛୁଲାକେ ବୁଡିଯାଏ | “ଶିଶୁମାର ଖେଳେ ତରଙ୍ଗେ 
ଉଲଟି । ଉଠି ବୁଡ଼ଇ ନପଡ଼ୁ ନେତ୍ରପଟି ।”? ଚିଲିକା, ରାଧାନାଥ | ଏ ମାଛର ମୁହଁ ପାଖରେ ସିନ୍ଦୁର ଟିପା ଭଳି 
ଟିପା ଥାଏ । ଏହା ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ ଜଳଚର ପ୍ରାଣୀ । ଦେହର ରଙ୍ଗ ଘୁଷୁରି ପରି । ଏହାକୁ ବିପତି ପଡ଼ିଲେ ଶୁଶୁ 
କରି ପାଟିରୁ ପାଣି ଫୋପାଡ଼େ 
ଏକ ତାରକା ପୁଞ୍ଜକୁ ଶିଶୁମାର କୁହାଯାଏ । ଏହା ସପ୍ତର୍ଷି ମଣ୍ଡଳ ଆକୃତି ବିଶିଷ୍ଠ ତାରାପୁଞ୍ଜ 

ଶୀତଳ ପଟି - ଅତି ନରମ ସପ । 
Clinogynae dichotoma, Fam : Marantaceae. 
ଏହା ଏକ କାଣ୍ଡ କାଣ୍ଡୁଆ ଜାତୀୟ ତୃଣରୁ ତିଆରି ହୁଏ । ଏ ତୃଣ ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ ପାଟଜମିରେ ଅଗଛା ରୂପେ 
ଦେଖାଯାଏ । ପୋଖରୀ ଓ ନାଳ କୂଳେ ଦେଖାଯାଏ ।| ପୁରୀ ଜିଲାର ବହୁଗିରି ଅଞ୍ଚଳରେ ଶୀତଳ ପଟି ଚାଷ 
ହେଲାଣି । ଚେର ଧଳା, ପାଣି ଓ କାଦୁଅରେ ମାଡ଼ି ମାଡ଼ି ଲଟେଇ ଯାଏ । କାଣ୍ଡ ଚିକ୍କଣ ଓ ମୃଦୁଲୋମଶ । 
ପତ୍ରାଛ୍ଛଦ ଛୋଟ ଜିହ୍ନିକା ଭଳି ! କାଣ୍ଡ ଚିରି ଶୁଖେଇ ଶୀତଳ ପଟି (ନରମ ସପ) ତିଆରି କରନ୍ତି । 

ଶୀତା - + ଲଙ୍ଗଳ ସିଆର ! ଜନକ ରାଜା ଯଜ୍ଞଭୂମି ହଳ କଲାବେଳେ ଲଙ୍ଗଳ ସିଆରରୁ ଯେଉଁ ଝିଅ ମିଳିଥୁଲା ତାନା 
ଦେଇଥ୍‌ଲେ ସୀର(ଶୀ )ତା । ରାମଙ୍କ ସ୍ତ୍ରୀ । ରଜସଂକ୍ରାନ୍ତି ଦିନ କେନ୍ଦୁଝରର ସୀତା ବିଞ୍ଜିଠାରେ ବଡ଼ ମେଳା 
ହୁଏ | ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର ସନ୍ତାନ ପ୍ରସବ କରିବା ବିଳମ୍ବ ହୁଏ ବା ଯେଉଁମାନେ ବାଞ୍ଚ ସେମାନେ ସେଠି ମେଳ 
ହୁଅନ୍ତି । ସୀତାଦେବୀଙ୍କ ମୂର୍ଭିକୁ ପୂଜାକରନ୍ତି । ସେମାନେ ମାଂ ହୋଇ ପାରିବେ କି ନାହିଁ ଜାଣିବା ପାଇଁ ଲବ ଓ 
କୁଶ ଦୁଇ କାଖରେ କାଖେଇ ଠାକୁରାଣୀ ଗୁହା ଚାରିପାଖେ ବୁଲନ୍ତି । ଯେଉଁ ସ୍ତ୍ର ସାତଥର ପରିକ୍ରମା 
କରିପାରେ ତା”ର ବନ୍ଧ୍ୟାତ୍ସ ପ୍ରତିପାଦିତ ହୁଏ ସେ ମାଂ ହୋଇ ପାରିବ ବୋଲି ମାନସିକ କରେ । ଯିଏ ୨- 
୩ଥର ବୁଲିବା ପରେ ହାଲିଆ ହୋଇ ପଡ଼ନ୍ତି ଓ ବସି ପଡ଼ନ୍ତି ସେମାନେ ଗର୍ଭ ଧାରଣ କରି ପାରିବେ ବୋଲି 
ସୂଚନା ମିଳେ । ଏହା ଏକ ଅନ୍ଧବିଶ୍ଧାସ । ଶସ୍ୟାଧୂ ଦେବତାକୁ ଶୀତା କୁହାଯାଏ । 
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ଶୀଧୁ - ଅରଖୀ, ଆଖୁରସରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ମଦ । 

ଶୀଧୁଗଛ - ବଉଳ ଗଛ । 

ସୀମା କୟା (ସୀମା “କୟା ) - ଶିମା କଇଁଆ ଦେଖ । 

ଶୀଳୀନ୍ଦ୍ର କୁସୁମ - ପାହାଡ଼ିଆ ଛତୁ । 

ଶୁଅ - ଏକ ପ୍ରକାର ଚଢ଼େଇ । ଏହାକୁ ପାଳନ୍ତି । ଶୁଆ ବିଭିନ୍ନ ବର୍ଣ୍ଣର ଓ ଜାତିର । ଶୁଆ ୯ ସେ.ମିରୁ ୬୫-୭୦ 
ସେ.ମି ଲମ୍ବର ଅଟନ୍ତି । କିଏ ପୂର୍ଣ୍ଣ ଶାଗୁଆ ଓ କାହାର ଦେହ ଶାଗୁଆ ଓ ମୁଣ୍ଡ ନାଲି, କାହାର ବର୍ଣ୍ଣ ନାଲି ଓ 
କାହାର ବଣ୍ତ ଧଳା । ଏମାନଙ୍କୁ ପାଟଭାଲିଆ, ନାହାକା, ଟିୟା, ତୋତା, କାକାତୁଆ, ପାରାକୀଟ ଇତ୍ୟାଦି 
ଜାତିର ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏମାନଙ୍କ ଥଣ୍ଟ ଅଗ ବଙ୍କା ଓ ଦାଢୁଆ । ଫଳ ମୂଳ ଖାଇ ବଞ୍ଚନ୍ତି । ଶୁଆ 
(ତୋତା) ମକା ଆଦି ଫସଲ କିଆରିରେ ମକାହେଲେ ଖାଇଯାନ୍ତି । ଶୁଆ ବଡ଼ହେଲେ ବେକ ଚାରିପଟେ 
ଗୋଟିଏ ଗୋଲାପି, କଳା ବା ନାଲି ପଟି ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ଶୁଆ ବୁଢ଼ା ହୋଇଗଲେ ତାଙ୍କ କଣ୍ଠ ତଳେ ଗୋଟିଏ 
ମାଂସ ପିଣ୍ଡୂଳା ବାହାରି ପଡ଼େ । ଶୁଆକୁ ପାଳି ପଞ୍ଜୁରିରେ ରଖୁ ରାମ ନାମ ଗାଇବା ଓ କଥା କହିବା ଶିଖାନ୍ତି । 
କି ହେବ ଶୁଆ ପୋଷିଲେ, ରାମ ନାମ' ନ ଭଜିଲେ’ କୁହାଯାଏ । 

ଶୁଅଁ - ତୃଣ ଧାନ୍ୟ | ଏହା କାଇ୍ୁ, ଶାମା, ପାଣି କୁହୁଡ଼ି, ଗୁଲ୍ଜି ଜାତୀୟ କ୍ଷୁଦ୍ର ଶସ୍ୟ । 
Panicum frumentaceum, Fam. Graminae 


ଶୁଆଁ ଗୁଲଜି ଭଳି । ଏହା ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ଶୁଙ୍କ ନାହିଁ । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ପାର୍ବତ୍ୟ ଜିଲ୍ଲାରେ 
ବର୍ଷାଦିନେ ଢିପଜମିରେ, ପର୍ବତ ଢାଲୁରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହା Panicum crossgali ଓ Panicum 
olonum କୁ ସଂଯୋଗ କାରି କ୍ଷୁଦ୍ରଶସ୍ୟ | ଶୁଆଁ ଧାନ ବିଲରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ । ଏଦାନାକୁ ବର୍ଷାଦିନେ 
ପାହିଲି ବା ବାଉଁଶିଆରେ ଝାଡ଼ି, ଚାଉଳକରି ଖାଆନ୍ତି । ଧାନ ଗଛର କେଣ୍ଡା ବାହାରିବା ଆଗରୁ ଏହାର 
କେଣ୍ଡା ବାହାରେ । ଗଛ ଛୋଟ । ପତ୍ର ଧାନ ପତ୍ରଠାରୁ ଓସାରିଆ ¦ କେଣ୍ଡା ଟାଣ । ଧାନ କିଆରିରୁ ଶୁଆଁ ଧାନ 
ଝାଡ଼ି, ଶୁଖେଇ ଚାଉଳ କରି ଖାଆନ୍ତି । ବିହାରରେ ଏ ଚାଉଳକୁ ଖୁରି ଚାଉଳ କହନ୍ତି । ବୈ ଦ୍ଯଶାସ୍ତ୍ 
ଅନୁସାରେ ଶୁଆଁ ଶୋଧନ, ରୁକ୍ଷ ବାତଜନକ ଓ କଫ, ପିଭନାଶକ ଅଟେ । ଏହା ମଧୁକଷାୟ ରସ, ଶୀତଳ, 
ଲଘୁପାକ, ମଳରୋଧକ, ଅଗ୍ନିବର୍ବକ ଓ ବଳକାରକ | ଏହା ଗଳରୋଗ, ମୃତ୍ରକୃଚୁ, ମେହ ଓ ବିଷ ଦୋଷରେ 
ଉପକାରକ । 
“ଏଇ ଗହୀରରେ ଝାଡ଼ୁଥୁଲୁ ଶୁଆଁ 
ଆଜି ପଚାରୁଛୁ ଗୀ ନାଁ ।” (ଢଗ) 
ଶୁଙ୍କ - ଧାନ୍ୟାଦି ଶସ୍ୟ ଅଗରେ ଥିବା ଶୁଙ୍ଗ ବା ଶୁଙ୍କ | 
' ଶୁକୁମଦରଙ୍ଗା - ପାଣି କୁଳରେ ଥୁବା ବଡ଼ ମଦରଙ୍ଗା ଠାରୁ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚରେ ହେଉଥ୍‌ବା ମଦରଙ୍ଗା ଶାଗ । 


ଶୁକ୍ତା - ଶୁଖଲଲା ନଳିତା ପତର । 
ଶୁକ୍ଳ କନିଆରୀ - କରବୀର ଦେଖ । 
ଶୁକ୍୍‌ କୀରକ - ଧଳା ଜୀରା (ଜୀରା ଦେଖ) । 


କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 787 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ଶୁକ ବର୍ବରୀ - ଧଳା ଦୁ୍ଲଭା 

ଶୁକ୍ଲାଙ୍ଗୀ -ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳୀ ଫ୍ଲ ( ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳୀ ଦେଖ) । 

ଶୁକ - ଧଳା ଅରଖ ଗଛ | 

ଶୁନୁବଳା -ଶଗଡ଼ ଚକ ଉପରେ ବସାଯାଉଥ୍‌ବା ହାଲ ବା ବଳା । ଏହା ଗୋଲ ଓ ପତଳା ଅଟେ ¦ ହାଲକା ଥିବାରୁ 
ଘର୍ଷଣ କମ ହୁଏ ଏବଂ ଶଗଡ଼ ଶୀଘ୍ର ଗଡ଼େ । ଏ ବଳା ଶୁନ ( ୦) ଭଳି ଗୋଲ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ । 

ଶୃଙ୍ଗାର ହାର - ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳୀ, ଶେଫାଳୀ Nyctanthes arbortristis (ଗଙ ଶିଉଳୀ ଦେଖ) ! 

ଶୃଙ୍ଗାରୀ - ଗୁଆଗଛ (ଗୁଆ ଗଛ ଦେଖ) । 

ଶୃଙ୍ଗ କା - ପିସ୍ତଳୀ 

ଶେସ - ସେଉ (ସେଉ ଦେଖ) । 

ଶେଖରୀ - ମଲାଙ୍ଗ । ପରଜୀବୀ (ମଲାଙ୍ଗ ଦେଖ) । 


ଶେଡୁଅ (ଆ) - କାଠରେ ତିଆରି ଛୋଟ ପାଣିମଡ଼ା ଯନ୍ତ୍ର । ଏହାର ମୁହଁ ଅଳ୍ପ ଓସାର ଓ ଅଳ୍ପ ଗଭୀର । ସେଡୁଅ 
ଦେହରେ ଖଣ୍ଡେ ବେଣ୍ଟ ଲାଗିଥାଏ । ବେଣ୍ଟରେ ଦଉଡି ଲାଗିଥାଏ । ଗୋଟିଏ ହାତରେ ଦଉଡିକୁ ଧରି ଓ 
ଅନ୍ୟ ହାତରେ ବେଣ୍ଟକୁ ଧରି ଗୋଟିଏ ଜାଗାରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାକୁ ପାଣି ପକାଯାଏ । ଆଳୁ ଲଗାଇ 
ସାରି ଛୋଟ ପହଣିରେ ପାଣି ଆଣି ସୋଡ଼ଅରେ ଛିଞ୍ଚ ପକାନ୍ତି । 


ଶେଣା - ପାଣିବୁହା ଉପକରଣ । ଏହା ଅତି ପୁରାତନ । ଏହା ବାଉଁଶ ପାତିଆରେ ତିଆରି । ଏହାଦ୍ଵାରା ପୋଖରୀ, 
ଖାଲ ଯାଗାରୁ ପାଣି ବୁହାଯାଏ । ଏହାର ଆକାର ବଡ଼ କୁଲାପରି । ଶେଣାର ଗୋଟିଏ ମୁଣ୍ଡ ଗୋଜିଆ ଓ 
ଅନ୍ୟ ମୁଣ୍ଡଟି କୁଲାଭଳି ଫରଚା । ମଝି ଗାଡ଼ୁଆ । ଏହାକୁ ମଜବୁତ କରିବା ପାଇଁ ଏହା କଡ଼ରେ ଓ ପିଠିରେ 
ବାଉଁଶ ବତା ଦିଆଯାଇଥାଏ । ଏହାର ଦୁଇ ପାଖରେ ଦୁଇଖଣ୍ଡ ଲେଖା ଦଉଡି ବନ୍ଧା ଯାଇଥାଏ । ପାଣି 
ଶାଳରେ ଦୁଇପଟେ ଦୁଇଜଣ ଲୋକ ମୁହଁକୁ ମୁହଁ ଅନା ଅନି ହୋଇ ଠିଆ ହୋଇ ଶେଣା ଦଉଡିକୁ ହାତରେ 
ଧରି ହଲେଇ ହଲେଇ ଶେଣାକୁ ପାଣିରେ ବୃଡ଼ାଇ ଉଠାନ୍ତି । ଏବଂ ଶାଳର ଅନ୍ୟ ମୁଣ୍ଡରେ ଅଜାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । 
ଶେଣାରେ ପାଣି ବୋହିବା ପାଇଁ ବାହାଉପରେ ବହୁତ ବୋଝ ପଡ଼େ । ଶେଣାଦ୍ଧାରା ୮୦ ସେ.ମିରୁ ୧.୫ 
ମିଟର ଗଭୀର ପାଣି ଶାଳରୁ ପାଣି ଉଠାଯାଇ ପାରେ ! ସ୍ଵେଣାରେ ଥରକୁ ୮-୧୨ ଲିଟର ପାଣି ଉଠିଥାଏ 
ସେଣାରେ ଯିଏ ପାଣି ଉଠାନ୍ତି ତାଙ୍କୁ ଶେଣା ବୁହାଳି ଓ ଯେଉଁ ପହଣୀରେ ପୋଖରୀ, ନଇ ବା ପାଣି ଉତ୍ସରୁ 
ସେଣା ଶାଳକୁ ପାଣି ଅଣାଯାଏ ତାକୁ ଶେଣା ପହଣୀ କୁହାଯାଏ ! ଯଦି କୌଣସି କାମ ବିଭିନ୍ନ ଯାଗାରେ ବା 
ବିଭିନ୍ନ ସ୍ତରରେ ହୁଏ ତାକୁ ସାତ ସେଣାରେ ପାଣି ଉଠିବ ବୋଲି କହନ୍ତି । 


ଶେଣୀ - ଚାଳଘର କାନ୍ଥ ଉପରେ ଲମ୍ବ ହୋଇ ଦିଆ: ଯାଇଥିବା କାଠ ଖଣ୍ଡ । ଶେଣୀ ଉପରେ ରୁଅକୁ ଯାଦୃଡ଼ି ରଖୁବା 
ପାଇ ଭିଡ଼ା ଯାଇଥ୍‌ବା ବତାକୁ ବା କାମଡ଼ାକୁ ଶେଣୀ ବତା ବା ଶେଣୀ କାମଡ଼ା କୁହାଯାଏ | 


ଶେଫାଳୀ - ( ଗଙ୍ଗ ଶିଉଳୀ ଦେଖ) । 


ଶୈଖରିକ - ଅପମାର୍ଗ ଗଛ । 
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re ii a tt eee i sie 
ଶୈତ୍ଯବୀଜ - ଇଶବ ଗୋଲ | ଏହା ଇଶବ ଗୋଲ ଗଛ ଫଳର ମଞ୍ଜି | ଏହାକୁ ପାଣିରେ ପକାଇଲେ ଏହା ପଲେ ଓ 


ଲଥ ଲଥୁଆ ଓ ନାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ଖାଇଲେ ପେଟ ଥଞଭ୍ଡାରହେ | ଝାଡ଼ା ସଫା ହୁଏ | (Plantago 
ovata) 


ଶୈବାଳ - ମୁଖ୍ୟତଃ ଜଳ ଉଭଭିଦ । ସୃକ୍ଷମ ସୂତା ଭଳି । ଏହାର ରଙ୍ଗ ଶାଗୁଆ, ହଳଦିଆ, ନାଲି ହୋଇପାରେ । ମାଟିର 
ଶୈବାଳ ଅଣୁବୀକ୍ଷଣ ଯନ୍ତ୍ର ସାହାଯ୍ୟରେ ଦେଖାଯାନ୍ତି । ଏମାନେ ସବୁଜକଣାବାହୀ । ଏମାନେ ସାଇଆନୋ 
ଫାଇଏସି - (୯n୦phyceae); ନୀଳ ହରିତ ଶୈବାଳ (blue-green algae) ଓ ଜାନଛ୍ଷୋ ଫାଇଆସି 
(Xanthophyceae) ବା ପୀତ-ହରିତ ଶୈବାଳ ଶ୍ରେଣୀ ଅନ୍ତଭୁକ୍ତ ହୋଇ ପାରନ୍ତି । ଶୈବାଳ ବ୍ୂବ୍ଧି ବସନ୍ତ ଓ 
ଗ୍ରୀଷ୍ମରତୁରେ ( ବେଶୀ ଖରାପଡ଼ିଲେ) ବେଶି ହୁଏ । ନୀଳ ହରିତ ଶୈବାଳ ବାୟୁମଣ୍ଡଳର ଯବକ୍ଷାରଜାନ 
(ନାଇଟ୍ରୋଜେନ ) ବିବନ୍ଧନ କରେ ଏବଂ ମାଟିରେ ମିଶିଲେ ମାଟିର ଯବକ୍ଷାରଜାନ ପରିମାଣ ବୃଦ୍ଧିକରେ ! 
ଏହା ଅତି ସୃକ୍ଷ୍ମାଣୁଯୁକ୍ତ ଶିଉଳୀ । ଶୈଳଉପରେ ଉଠୁଥବା ଶିଉଳିକୁ ଶୈଳେୟ କୁହାଯାଏ । 

ଶୋଣପତ୍ର - ନାଲି ପୁରୁଣୀ ଶାଗ । 

ଶୋଭାଞ୍ଜନ - ସଜନା ଫୁଲ (ଶଜନା ଦେଖ) । 

ଶୋଲ - ହିନ୍ଦି - ଶୋଲ୍‌ 
ଇଂରାଜୀ - Solapith 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : 4eschynomene aspera, Fam : Papilionaceae/Fabaceae. 
ଜଳଜ ଉତଭିଦ । ବହୁବାର୍ଷିକୀ । ଶୋଲ ପାଣିରେ ଭାସେ । ଗଛ ପାଣିରେ ବଢ଼େ ! ପାଣି କୂଳରେ ମଧ୍ଧ । ପତ୍ର 


ଛୋଟ ଲାଜକୁଳି ପତ୍ର ଭଳି । ଶୋଲ ଗଛ କାଣ୍ଡରେ କଣ୍ଟାନଥାଏ ! କାଣ୍ଡ ( ଡାଙ୍ଗ )ରେ ରିବିରିବିଆ ( ସୋରିଷ 
ପରି ) ଗଠନ ଥାଏ । ସରୁ ରୋମ ଥାଏ ! ଚୋପା ଛଡେଇ ଦେଲେ ଏସବୁ ଛାଡ଼ିଯାନ୍ତି । ଭିତରୁ ଧଳା ଅଂଶ 
ବାହାରେ | ଏହା ଭାରି ହାଲୁକା । ଏହାକୁ ଶୁଖେଇ, ଶୋଲକୁ କାଟି, ଫୁଲ, ମୁକୁଟ, ବିଞ୍ଚଣା ଆଦି ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ବାହାଘର ବେଳେ ଶୋଲ ମୁକୁଟର ଚାହିଦା ବେଶି, ଏହା ଭାରି ହାଲୁକା ହୋଇଥ୍‌ବାରୁ ପାଣିରେ 
ଭାସେ | ମାଛ ଥୋପ ଧରି ଟାଣିଲା କି ନାହିଁ ଜାଣିବା ପାଇଁ ବନିଶି ସୂତାରେ ଶୋଲ ଖଣ୍ଡେ ବନ୍ଧାଯାଇଥାଏ । 
ମାଛ ଥୋପ ଟାଣିଲେ ଶୋଲ ବୁଡ଼ିଯାଏ ଓ ଛାଡ଼ିଦେଲେ ଶୋଲ ପୁଣି ଉପରକୁ ଉଠିଭାସେ ! ଏହାକୁ ଶୋଲ ଟିପା 
କହନ୍ତି । କେଉଟମାନେ ଶୋଲରେ ଭେଳା କରନ୍ତି । ମାଛ ଜାଲ ବୁଡିଲା କି ? ଜାଣିବା ପାଇଁ ତଉଁରିଆ ପାଖରେ 
ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ କରି ଶୋଲ ଝୁଲେଇଥାନ୍ତି । ଶୋଲ ଡାଳରେ ହାଲୁକା ରଞ୍ଜା ହୁଏ । ଶୋଲ ଅତି ହାଲୁକା ବୋଲି 
କୌଣସି ଅଘଟଣ ଘଟିଲେ “ହରିବୋଲ ଭାଇ ଗୋବିନ୍ଦ ବୋଲ, ଭାସିଲା ପଥର ବୁଡ଼ିଲା ଶୋଲ” କହନ୍ତି 
ଶୋଲରେ ବୋତଲ, ଠିପି, କର୍କ ତିଆରି କରାଯାଏ |! କାନର କଣା ବୋର ହୋଇନମଯିବା ପାଇଁ ଓ କ୍ରମେ ବଡ଼ 
କରିବା ପାଇଁ ଖଣ୍ଡେ ଛୋଟ ଶୋଲ ଲଗାନ୍ତି । ଶୋଲରେ ଗୋଲ ଗୋଲ ମାଳି କରି ପିନ୍ଧନ୍ତି । ଶୋଲରେ ସୁନ୍ଦର 
ଟୋପି, ଖେଳନା, କୃତ୍ରିମ ଫୁଲ ତିଆରି କରାଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ଶାଗକରି ଖାଆନ୍ତି । ବୈଜ୍ଞାନିକମାନେ କୌଣସି 
ଉଦ୍ଭିଦ ବା ପେଶୀର ନମୁନା (peimen) ଅତି ସୃକ୍ଷମ ଭାବରେ କାଟି ପରୀକ୍ଷା କରିବା ପାଇଁ ନମୁନାଟିକୁ 
ଶୋଲ ଭିତରେ ରଖୁ ଧାରୁଆ ପାତ, ଛୁରି ଇତ୍ୟାଦିରେ କାଟି ଅଣୁବୀକ୍ଷଣ ଯନ୍ତ୍ରରେ ପରୀକ୍ଷା କରନ୍ତି । କାର୍ରିକ 
ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ବଡ଼ିସକାଳୁ (ଚତୁର୍ଦଶୀ ରାତି ପାହାନ୍ତା) ଶୋଲ ଡଙ୍ଗା କରି ଭସାନ୍ତି । ଏହାକୁ ଡଙ୍ଗା ଭସା କହନ୍ତି । 
ଶୋଲକୁ ଗହଣା କରି ମଧ୍ଯ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 
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ଶୋଲା - ଭଜା ବୁଟକୁ ଶୋଲା କୁହାଯାଏ । ଏହା ତେଲରେ ଭହା ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଏଥୁରେ ଲେମ୍ବୁ ରସ, ଅଳ୍ପ ଲୁଣ, 
ଲଙ୍କା ପଡ଼ିଥାଏ । ଏହାକୁ ଶାଳପତ୍ର ଚଉପଦିରେ ପୂରାଇ ଖାଇବା ଆମୋଦ ଦାୟକ ଅଟେ । 


ଶ୍ବେତକଣ୍ଠକାରି - ଫୁଲ ଧଳା ଭେଜି ବାଇଗଣ । 
ଶ୍ବେତ ବାରଁ।କୀ - ଧଳା ବାଇଗଣ 

ଶ୍ଵେତ ରାଜିକା - ଧଳା ସୋରିଷ 

ଶ୍ୟାମା ଆଢ଼କୀ - କଳା ହରଡ଼ 

ଶ୍ରାବଣୀ - ଦହ ଦହିକା ଗଛ 

ଶ୍ରୀହସ୍ତିନୀ - ହାତୀ ଶୁଣ୍ଢିଆ ଗଛ 

ଶ୍ବେଷ୍ମଘ୍ଲାଂ କେତକୀ 


ଶ୍ଵେଷ୍ପଗଘ୍ୀ - ଶୁଣ୍ଠି ପିପ୍ତଳୀ ଗୋଲ ମରିଚ ମିଶ୍ରଣ ତ୍ରିକଟୁ 
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ଷଟ୍ପଦ - ୬ଟି ଗୋଡ଼ ଥବା | ଭ୍ରମର, ଛାରପୋକ, ଉକୁଣି, ଝିଣ୍ଟିକା ଭଳି କୀଟଙ୍କର ୬ଟି ଗୋଡ଼ ଥାଏ । ଏମାନଙ୍କୁ 
ଷଟ୍‌୍ପଦୀ କୁହାଯାଏ । 
ଷଠି ଚଉଠି( ୦1) - ବାହାଘରର ୬ଦିନ ଓ ଚତୁର୍ଥୀ (୪ଦିନର) ଉତ୍ସବ |! ପିଲା ଜନ୍ମ ହେବାର ୬ଷ୍ପି-ଦିନ ଉତ୍ସବ । 
ବିବାହର ଚଉଠି ଉତ୍ସବ | 
ଷଠି ଦୁଷେଇ ଓଷା - ଷଠୀ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ଓଷା । ଜନ୍ମର ୬ଷ୍ଠ ଦିନରେ ଷଠୀ କଉଡି ପୋତାଯାଏ । ଷଠୀଓଷା 
କରାଯାଏ । ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଳପକ୍ଷ ୬ଶଷ୍ପି ଦିନର ଓଷା ! ଏ ଦିନ ଷଠୀଦୁଷେଇଙ୍କୁ ପୂଜା କରାଯାଏ ! ଷଠୀଦୁଷେଇ 
ଆୟୁଷ ଦିଅନ୍ତି । ସିଏ ଯାହା କପାଳରେ ଯାହା ଲେଖୁ ଦେଇଥବେ ସେଇଆ ହୁଏ ବୋଲି କହନ୍ତି । ଏ ଦିନ 
୬ତିଅଣ, ୬ପ୍ରକାର ପିଠା, ୬ଖଣ୍ଡ କନା, ଶିଳପୁଆ ପୂଜା କରନ୍ତି । ଏଦିନ କାଞ୍ଜିପୂଜା ହୁଏ ।ଏ ପୂଜାକୁ ମଧ୍ଯ 
କାଞ୍ଜି ଅଳାପୂଜା କହନ୍ତି । 
ଷଠିବାଡ଼ିଆ - ଷଠୀ ଓଷାଦିନ (ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଲ ପକ୍ଷ ଷଷ୍ଠୀ) ମା” ତାଙ୍କ ପିଲାଙ୍କୁ ଷଠୀ ବାଡ଼ିଆ କରନ୍ତି । ଧାନ ପତ୍ର ଓ 
ଧାନ କେଣ୍ଡା, ବାଉଁଶପତ୍ର, ବଜ୍ରମୂଳୀ, ସାରୁନାଡ଼ ଏକାଠି ବାନ୍ଧି ବିଡ଼ାକରି ପିଲାଙ୍କୁ ମିଛି ମିଛିକା ବାଡ଼ାନ୍ତି । 
କହନ୍ତି - ବତ୍ରମୂଳୀ ପରି ବଜ୍ଜହୁଅ, ବାଉଁଶ ପତ୍ରପରି ଟାଆଁସାହଅ, ଧାନ କେଣ୍ଡା ପରି ଉପକାରି ହୁଅ । ଏ 
' ପର୍ବ ଏବେ ମଧ୍ଯ ଚାଲିଛି । 


ଷଡ଼ଗ୍ରନି ¬ ପିସ୍ତଳୀମୂଳ । 

।ଷଦ୍‌ ଗ୍ରଛିକା - ପାଳୁଅ 

ଷଡ଼ଗ୍ରନ୍ଧୀ - ବଚ | 

ଷଡ଼ରସ - ମଧୁର, ତିକ୍ତ କଷାୟ, ଅମୃ କଟୁ, ଲବଣ (ରସ ଦେଖ) । 

 ଷଣ୍ଚତିଳ - ଯେଉଁ ତିଳରୁ ତେଲ ବାହାରେ ନାହିଁ ତାକୁ ଷଣ୍ଚତିଳ କହନ୍ତି । ‘ଦେଖୁଛ ଷଣ୍ଢ, କହୁଛ ଟୋପାଏ ଦୁହୁଁ' । 
(ଢଗ) 

ଷାଠିଆ ଧାନ - ଯେଉଁ ଧାନ ୬୦ ଦିନରେ ପାଚେ । ଅତି ଛୋଟ କଳାଶିଣା ଧାନ । ଏ ଧାନ ଢିପ ଜମି ଧାନ । 
କେତେକଙ୍କ ମତରେ ଏ ଧାନ ୬୦ ଦିନରେ ବାହାରେ ୭୫ଦିନରେ ପାଚେ । ଏ ଧାନର ଅମଳ ଖୁବ କମ । 


ଷ୍ଟବେରି - ନାତିଶୀତୋଷ୍ଠ ଅଞ୍ଚଳର ଫଳଜାତୀୟ ଏକ ବିଲଫସଲ । ଏହାର ଆକାର ଲିଚୁପରି । ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣର । ଧାଡ଼ି 
ଧାଡ଼ି ହୋଇ ଚାଷ କରାଯାଏ | ବାର୍ଷିକି, କାଲିଫର୍ଣ୍ଣିଆରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଷ୍ଟବେରି ଚାଷ ହୁଏ । ପାକଳ 
ହେଲେ ଓ ପାଚିଲେ ଷ୍ଟବେରି ଖାଆନ୍ତି । ସାଇତିକରି ରଖନ୍ତି ଟିଣରେ ଭର୍ଭିକରି । ଏଥୁରୁ ଜେଲି ତିଆରି କରନ୍ତି । 
ଗୋଟା ଗୋଟା କରି ଭିନେଗାର ଦେଇ ବୋତଲରେ ରଖୁ ଅନ୍ୟ ସମୟରେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ଏକ ଅର୍ଥକାରି 
ଫସଲ । 
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ସଇନ୍ଧବ ଲୁଣ - ସୈନ୍ଧବ ଲୁଣ । (ସୈନ୍ଧବ ଲୁଣ ଦେଖ) 


ସଉପ - ସପ 


କାଣ୍ଡ କାଣ୍ଡୁଆ (Cyperus corymbosus/Cyperus articulatus) ଓ ଶୀତଳ ପଟି (Clinogynae 
dichot!oma) କାଣ୍ଡକୁ ଚିରି ଶୁଖାଇ ବୁଣା ଯାଉଥ୍‌ବା କୋମଳ ଓ ପତଳା ମସିଣା ! ଏହି ପ୍ରକାର ତୃଣ ସନ୍ତ 
ସନ୍ତିଆ, ପାଣିଆ ଜାଗାରେ ବଢ଼େ | ଚାଷ କରାଯାଏ ମଧ୍ଯ । ସପର ଓସାର ୬୦ ସେ.ମିରୁ ୧୧୨ ସେ.ମି ଓ 
ଲମ୍ବ ୩.୫୫ ମିଟର । ଜଣକିଆ ସପ ଅଣଓସାରି । ଏହାର ଓସାର ୬୦ ସେ.ମି ଅଟେ । ସପରେ ଶୁଅନ୍ତି 
(ବିଶେଷତଃ ଖରାଦିନେ) ଓ ବସା ଉଠା କରନ୍ତି । ଶପ ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଦାନା ଶୁଖାନ୍ତି । ସପ 
ଦୋତାରି ବା ଏକତାରି ହୋଇପାରେ ! ଦୋତାରି ସପ ମୋଟ କାଣ୍ଡ କାଣ୍ଡୁଆ ବା ଶୀତଳପଟି ଥୋପରେ ବୁଣା 
ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଏଥୁରେ ଦିଟିକିଆ ବାଣି ବେଶି ସଂଖ୍ୟାରେ ଲାଗିଥାଏ । (ବିଅଁରେ ବୁଣିଲାବେଳେ ବୁଣିବା 
ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଚିରା ଓ ଶୁଖୁଲା କାଣ୍ଡର କେତେ ଖଣ୍ଡ ହାତ ଟିପରେ ଧରି ବୁଣାଯାଏ । ଏହାକୁ ଥୋପ 
କହନ୍ତି ) । କେହି କେହି ଘଷୁରିଆ ପଟି ସାଙ୍ଗରେ ସପ ଧରିଥ୍ବାର ଦେଖାଯାଏ ! 


ସଙ୍କଟକାଳ - ଅତି ବିଷମ ସମୟ । ପ୍ରତି ଉଭଭିଦ/ଗଛ/ ଫସଲର ବୃଦ୍ଧି ବିକାଶ କାଳରେ ଏକ ବା ଏକାଧୂକ ସଙ୍କଟ କାଳ 
ଥାଏ । ଏହି ସମୟରେ ପାଣି ଓ ଅନ୍ୟାନ୍ୟ ପୋଷଣ ପଦାର୍ଥ ଠିକ ଭାବରେ ନମିଳିଲେ ଗଛ ଠିକ ଭାବରେ 
ବଢ଼ିପାରେ ନାହିଁ । ଏହାର ଅପୂରଣୀୟ କ୍ଷତି ଘଟେ । ପରେ ଯେତେ ଯତ୍ନ ନେଲେ ବି ସଂଙ୍କଟ କାଳ ଅଭାବ 
ଜନିତ କ୍ଷତି ଭରଣା କରିହୁଏ ନାହିଁ । ଉଦାହରଣ ସ୍ଵରୂପ - ଧାନ ଫସଲରେ ପିଲାଦେବା, ଲିଙ୍ଗ ଧରିବା, ଫୁଲ 
ଉଡେଇବା, କ୍ଷୀର ଖାଇବା ଓ କେଣ୍ଡା ପାଚିବା ସମୟ ସଙ୍କଟ କାଳ ଅଟେ । 


ସଗା - କୋଡ଼ି କୋଦାଳରେ ବେଣ୍ଟ ମାରିବା ବାଗ । ଲଙ୍ଗଳରେ ଇଶ ଲଗାଇବା ବାଗ । ବେଣ୍ଟ ବା ଇଶ(ଷ ) ବେଶୀ 
ଉପର ମୁହାଁ ହୋଇଗଲେ କୋଡ଼ି, କୋଦାଳ ଓ ଲଙ୍ଗଳ ଲୁହା ଉପରୁଆ ରହେ । ବେଶୀ ମାଟି ଖୋଳିହୁଏ 
ନାହିଁ । 

ସଙ୍କର - ବିଭିନ୍ନ ଗୁଣର ବାପା ମା'ଙ୍କର ସଙ୍ଗମରୁ ଜାତ ଅପତ୍ୟକୁ ସଙ୍କର କୁହାଯାଏ | କ × ଖ ¬» ଗ 


‘କ”, ‘ଖ” ବିଭିନ୍ନ ଗୁଣର ବାପା, ମା ବା ମା, ବାପା ହେଲେ ଅପତ୍ଯ 'ଗ” ଗୋଟିଏ ସଙ୍କର ଅଟେ । 
ସଙ୍କରର ଗୁଣ ଓ ଶୌର୍ଯ୍ୟ ଉଭୟ ବାପ ଓ ମା'ର ଗୁଣ ଓ ଶୌର୍ଯ୍ୟର ମିଶ୍ରଣ ଠାରୁ ଅଧକ ହୋଇପାରେ । 
ସାଗର ପେଶା (ବର୍ଣ୍ଣସଙ୍କର) । 


ସଙ୍କରଣ - ଯେଉଁ ପ୍ରଣାଳୀରେ ସଙ୍କର ସୃଷ୍ଟି କରାଯାଏ ତାକୁ ସଙ୍କରଣ କୁହାଯାଏ । 

ସଙ୍କର। - ଅବୀଢା, ବାରବୀଜା | ଯାହାର ବାପ ମା'ର ଠିକଣା ନଥାଏ , ତାକୁ ସଙ୍କରା କୁହାଯାଏ । 

ସଂକରାନ୍ତି - (ସଂକ୍ରାନ୍ତି) କ୍ରାନ୍ତିକୁ ସଂକ୍ରମଣ । ସୂର୍ଯ୍ୟଙ୍କର ଗୋଟିଏ ରାଶିରୁ ପରବର୍ଭ୍ ରାଶିକୁ ଗମନ ।! ଏହାକୁ ସଂକ୍ରମଣ 
କୁହାଯାଏ । ସଂକ୍ରମଣ ଦିବସକୁ ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁହାଯାଏ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ମାସର ମାସାନ୍ତ ପରେ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଆସେ । 
ସେଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟ ପରବର୍ଭି ରାଶିରେ ପ୍ରବେଶ କରନ୍ତି । ସେ ରାଶିରେ ଏକମାସ ବିଚରଣ ପରେ ପରବର୍ରି 


ରାଶିକୁ ସଂକ୍ରମଣ ( ଗମନ) କରନ୍ତି । ନିମ୍ନରେ ବିଭିନ୍ନ ଓଡ଼ିଆ ମାସ, ସଂକ୍ରାନ୍ତିର ନାମ ଓ କେଉଁ ରାଶିକୁ ସୂର୍ଯ୍ୟ 
ସଂକ୍ରମଣ କଲେ ଦିଆଯାଇଛି । 
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ଓଡ଼ିଆ ମାସ ସଂକ୍ରାନ୍ତିରଂ ନାମ ସୂର୍ଯ୍ୟ କେଉଁ ରାଶିକୁ ଓ ନକ୍ଷତ୍ରକୁ ସଂକ୍ରମଣ କରନ୍ତି 


ବୈଶାଖ ପଣାସଂକ୍ରାନ୍ତି ମେଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି । ଆଶ୍ମିନୀ ମେଷକୁ ଗମନ କରନ୍ତି । 
ମହାବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ବିଷ୍ଠପଦୀ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବୃଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି - କୃରିକା ବୃଷକୁ 
ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଆଷାଢ଼ ଆଷାଢ଼ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମିଥୂନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମୃଗଶିରା ମିଥୁନକୁ 
ମିଥୂନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି /ରଜସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଶ୍ରାବଣ ଦକ୍ଷିଣାୟନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି, କର୍କଟ ସଂକ୍ରାନ୍ତି-ପୁନର୍ବସୁ ମିଥୁନ ରାଶିକୁ, 
କର୍କଟ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଭାଦ୍ରବ ବିଷ୍ଣୁପଦୀ ସଂକ୍ରାନ୍ତି . ସିଂହ ସଂକ୍ରାନ୍ତି - ମଘା ସିଂହକୁ, 
ଭାଦ୍ରବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି / ସିଂହ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଆଶ୍ମିନ ଷଡ଼ଶୀତି ସଂକ୍ରାନ୍ତି କନ୍ୟାସଂକ୍ରାନ୍ତି - ଉତ୍ତର ଫାଲ୍‌ଗୁନୀ କନ୍ୟା ରାଶିକୁ, 
କନ୍ୟା ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

କାର୍ଭିକ କାର୍ରିକ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ଚିତ୍ରା ତୁଳାକୁ, 
ଜଳ ବିଷୁବ ସଂକ୍ରାନ୍ତି / ତୁଳା ସଂକ୍ରାନ୍ତି /ଗର୍ଭଣା ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ମାର୍ଗଶୀର ବିଷ୍ଣୁପଦୀ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ବିଛା ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ବିଶାଖା ବିଛାକୁ 
ବିଛା ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ପୌଷ ଷଡ଼ଶୀତି ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଧନୁ ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ମୂଳା ଧନୁକୁ 
ଧନୁ ସଂକ୍ରାନ୍ତି ପୌଷ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ମାଘ ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମକର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଉତ୍ତରାଷାଢ଼ା ମକରକୁ, 
ମାଘ ସଂକ୍ରାନ୍ତି / ଉତ୍ତରାୟଣ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଫଗୁଣ (ଫାଲଗଣ ) ଫାଲଗୁଣ ସଂକ୍ରାନ୍ତି କୁମ୍ଭ ସଂକ୍ରାନ୍ତି, ଧନିଷ୍ଠା କୁମ୍ଭକୁ 
କୁମ୍ଭ ସଂକ୍ରାନ୍ତି 

ଚୈତ୍ର ଚୈତ୍ର ସଂକ୍ରାନ୍ତି ମୀନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି । ପୂର୍ବଭାଦ୍ରମୀନକୁ 


ମୀନ ସଂକ୍ରାନ୍ତି /ଷଡ଼ଶୀତି ସଂକ୍ରାନ୍ତି 
୧ବର୍ଷ=୧୨ମାସ, ୧୨ଟି ସଂକ୍ରାନ୍ତି : ରାଶି ୧୨, ନକ୍ଷତ୍ର ୨୭ : ଅଶ୍ିନୀ ରୁ ରେବତୀ । ସଂକ୍ରାନ୍ତି ଭିତ୍ତିକ ମାସ : 
ସୌରମାସ । 
ଗୋଟିଏ ଯାଗାରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଯାଗାକୁ ଯିବାକୁ ସଂକ୍ରମଣ କୁହାଯାଏ । ଯଥା ରୋଗ ସଂକ୍ରମଣ । ଯେଉଁ 
ରୋଗ ସଂକ୍ରମଣ ହେତୁ ବ୍ୟାପିଯାଏ ତାକୁ ସଂକ୍ରାମକ ରୋଗ କୁହାଯାଏ । ଯାହାକୁ ସଂକ୍ରମଣ କରେ ତାକୁ 
ସଂକ୍ରାମିତ କୁହାଯାଏ ! 
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ସଘନ କୃଷି - ବହୁଳ କୃଷି । 
ସ୍ଵାଧୀନତା ପରେ ଦେଶରେ ବିଭିନ୍ନ ଜଳସେଚନ ପ୍ରକଳ୍ପ ହେବା ହେତୁ ବର୍ଷକୁ ଏକାଧଵକ ଫସଲ କରିବା ପାଇଁ 
ସୁବିଧା ସୃଷ୍ଟିହେଲା । ଜଳ, ସାର ଓ କୀଟ ଓ ରୋଗମରା ଓିଷଧର ବ୍ୟବହାର ଦ୍ଵାରା ଗୋଟିଏ ଜମିରେ 
ଅଧକ ଫସଲ ଉତ୍ପାଦନ କୌଶଳ ଉଭାବନ ଓ ପ୍ରଦର୍ଶନ ଲାଗି ସଘନ କୃଷି ଯୋଜନା ଆରମ୍ଭ କରାଗଲା । 
ପ୍ରଥମେ ଭାରତରେ ୧୬ଟି ଜିଲ୍ଲାରେ ଏ ଯୋଜନା କାର୍ଯ୍ୟକାରି କରାଗଲା । ଏହି ଯୋଜନା ହୀରାକୁଦ 
ବହୁମୁଖୀ ଜଳସେଚନ ଯୋଜନା ଅନ୍ତର୍ଗତ ସମ୍ବଲପୁର ଓ ବଲାଙ୍ଗୀର ଜଳସେଚିତ ଅଞ୍ଚଳରେ କାର୍ଯ୍ୟକାରି 
କରାଗଲା ! ଏହାକୁ Intensive Agricultural District Programme ବା Intensive Agricultral 
District Development Programme (1ADP) ନାମ ଦିଆଗଲା । 

ସଂଖା - ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ପିନ୍ଧୁଥିବା କାଚ । ଏହା ଜଉ ଓ ବାଲିରେ ତିଆରି । ଏଥରେ ଛୋଟ ଛୋଟ କାଚ ଖଣ୍ଡ ମଧ୍ଯ 
ଉପରେ ଛପର କରାଯାଇଥାଏ । ବାହିଏ ବାହିଏ ସଂଖା ପିନ୍ଧିଲେ ତାକୁ ସଂଖା ମୁଠା (ବାହିଁ) କୁହାଯାଏ । 
ଯିଏ ସଂଖା ବିକ୍ରିକରେ ତାକୁ ସଂଖୁଆ ( ସଂଖାରୀ/କାଚରା ) କୁହାଯାଏ । ଗୋଟିଏ ସଂଖା ବାହିରେ ଅନ୍ୟୁନ 
୧୨ପଟ ସଂଖା ଥାଏ । 
ଯିଏ ସଂଖ ବଜାଏ ତାକୁ ସଂଖୁଆ ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ସଂଖୁଆ ବିଷ ଏକ ରାସାୟନିକ ଵିଷ(ଥArsenic) | ଏହାକୁ 
ଖାଇଲେ ମଣିଷ ମରିଯାଏ । (ଶଙ୍ଖ, ଶଖୁଂଆ, ଶଖୁଆ ମହୁରା ଦେଖ) | 
ଚିଲିକାରେ ମିଳୁଥବା ଚିଙ୍କୁଡ଼ି ବିଶେଷ । 

ସଗର୍ଁ। - ପରଜା ଆଦିବାସୀ ଗୋଷ୍ଠୀରେ ଜଣେ ଅନ୍ୟ ଜଣକର ସ୍ତ୍ରୀକୁ ଗ୍ରହଣ କଲେ ସେ ସ୍ତ୍ରୀର ଆଗସ୍ଵାମୀକୁ ବିବାହ 
ବାବଦ ହୋଇଥବା ଖର୍ଚ୍ଚର ୨ଗୁଣ ଦିଏ । ଏହାକୁ ସଗର୍ଭା କହନ୍ତି । 

ସଙ୍ଗା( ଘାଂ) - ଘରର ଛାତ ତଳେ ଓ କାନ୍ଧ ଉପରେ ତିଆରି ଭାଡ଼ି । ଘରର କାନ୍ଧ ଉପରେ କାଠ ବାଉଁଶ ଯୋଡ଼ି ସଙ୍ଗା 
ତିଆରି କରାଯାଇଥାଏ । ସଙ୍ଗାରେ ଗୋରୁଙ୍କ ପାଇଁ ଛଣ, କୁଟା, ପାଳ, ବୋତି,: କରଡ଼ା, ଓ ଘର ପାଇଁ କାଠ, 
ଘଷି ଇତ୍ୟାଦି ସାଇତି ରଖାଯାଇଥାଏ ।! କୋଠା ଘରେ କାଛରୁ ବାହାରିଥୁ୍‌ବା ତାଜାରେ ମଧ୍ଯ ବିଭିନ୍ନ ଜିନିଷପତ୍ର 
ରଖାଯାଏ | ଏହା ମଧ୍ଯ ସଙ୍ଗା ବୋଲି ଧରାଯାଇପାରେ | 
ଦୁଇ ପ୍ରାଣୀଙ୍କର ସଙ୍ଗମରୁ ଜାତ ଅପତ୍ୟକୁ ସଙ୍ଗା (ସଘଂ! ) କୁହାଯାଏ । ମଣିଷ ଇତର ପ୍ରାଣୀ ପ୍ରତି ଏହି ଶବ୍ଦ 
ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ । ଯଥା ଶଣ୍ଢସଘାଂ ବାଛୁରୀ । ଶଗଡ଼ ବୁହା ବଳଦକୁ ସଙ୍ଗା ବଳଦ କୁହାଯାଏ । ଯେଉଁ 
ନଡ଼ିଆ ସଙ୍ଘାରେ ରହି ରହି ଶୁଖୁ ଯାଇଥାଏ ତାକୁ ସଂଘା ଶୁଖା ନଡ଼ିଆ କହନ୍ତି 


. ସଘନ - ବହୁଳ, ପ୍ରବଳ ! ବହୁତ ଜିନିଷ ଏକା ବେଳେକେ କରିବା ! 


ସଙ୍ଗାଡ଼ି - ଶବ ପୋଡ଼ିବା ବେଳେ ଜୁଇକାଠକୁ ସଜାଡ଼ିବା । ଏହି ସମୁଦାୟ ବ୍ୟବସ୍ଥାକୁ ସଙ୍ଗାଡ଼ି କୁହାଯାଏ । ଦୁଇପଟ 
ପଇତା ସୂତାକୁ ସଙ୍ଗାଡିଏ ପଇତା କୁହାଯାଏ । ଦୁଇ ବା ତତୋଃଧୂକ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଏକାଠି ଛନ୍ଦି ଚରିବାକୁ 
ଲାଦିଦେବାକୁ ସଙ୍ଗାଡିବା କୁହାଯାଏ | 

.'ସଞ୍ଚା (ଞା) - ଅତିଥ୍ମାନଙକ ର: ଦିଆ ଯାଉଥବା ଭୋଜ୍ୟ । ଦେବଦେବୀଙ୍କ ପାଖରେ ଭୋଗପାଇଁ ଦିଆଯାଉଥୁବା 

ଖଞ୍ଜା । ଏଥୁରେ କିଛି ତଶ୍ଡୁଳ, ପରିବା, ମମରା ଓ ଘିଅ ଅନ୍ତରୁକ୍ତ । ବ୍ରାହ୍ମଣ, ପୁରୋହିତଙ୍କୁ ଦିଆଯାଉଥ୍‌ବା 

ସମୁଚିତ ରୋଷେଇ ଉପଯୁକ୍ତ ସାମଗ୍ରୀ । 
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‘ବାଟିଏ ଯେ ଚଷେ ପଉଟିଏ ଦିଏ ସଞ୍ଜ, 
ଦ୍ଵାଦଶ ଫଳ ଅର୍ଜି ସୁଖେ ନିଏ ପ୍ରଜା ।” (ସାରଳା ମହାଭାରତ, ଆଦ୍ୟପର୍ବ ) 


ରାଜଭାଗ ବିଲରେ ଖଜଣା ଶସ୍ୟ ଆକାରରେ ଦେବା ଚୁକ୍ତିକୁ ସଞ୍ଜା କହନ୍ତି । ମାଲଛେଳି (ଛାଗୀ)କୁ ସଞ୍ଜା 
କୁହାଯାଏ । 


ସଜ - ଯାହା ବାସି ହୋଇନାହିଁ, ସଜ ଗୋବର, ସଜ ଦହି । “ଇଉଁ .ନ ଦିଶେ, ହସିପଶେ, ସଜ ଗୋବରରେ 
ଅଂଶେଇ ବସେ, ଖନାକହେ ମେଘ ନିଶେ ବରଷେ ।” ଖନା ବଚନ । ହଶହରା ପର୍ବରୁ ବଢ଼େଇ, କମାର 
ଇତ୍ୟାଦି କାରିଗର ମାନଙ୍କର ଯନ୍ତ୍ରପାତି ଓ ଉପକରଣ ବସାଇ ପୂଜା କରିବା ବିଧ୍‌ । ଦଶହରା ଦିନ ଏ ସବୁ 
' ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ସଜ ଉଠିବା କହନ୍ତି । ସହଜରେ ହୋଇ ଯିବାକୁ ସଜରେ ହୋଇଯିବା କହନ୍ତି 
ସଣ୍ଢଚା। - ଟାଣୁଆ, ବଳିଷ୍ଠ । କାର୍ମ କରିବାକୁ ସକ୍ଷମ । ଛୋଟ ଛୋଟ ବ୍ରଣ ଭଳି ବୃଦ୍ଧି । ଜର ସଣ୍ଚା । 
ସଶ୍ଚିଆ କିଳା (ସଣ୍ଚିଆ କିଳା) - ଶଗଡ଼ର ଦୁଇ ପହି(ଇ) ମଧ୍ଯରେ ଦିଆ ଯାଉଥବା କିଳା। ଦୁଇ ପଇମଝିରେ 
ଫାଙ୍କ ଥୁଲେ ଛୋଟ ଛୋଟ କାଠ ଜିଳା ଦିଆ ଯାଇଥାଏ । ଏ କିଳାଯୋଗୁ ଦୁଇ ପଇ ଯୋଡ଼ି ହୋଇ ରହେ, 
ନକ ନକ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହି କିଳାକୁ ସଣ୍ଢି(ଶ୍ଚି)ଆ କିଳା କୁହାଯାଏ । 
ସଦାପୁଷ୍ଠ - ଯେଉଁ ଗଛରେ ସବୁବେଳେ ଦଫୁଲପୁଟେ । ଯଥା - ନଡ଼ିଆ, ଅରଖ, କଦଳୀ, ବାଇଗଣ, ଲଙ୍କା । ସଦା 
ବିହାରୀ । 
ସଦାବିହାରି- Vinca rosea, Fam : Apocynaceae 
ଆଇଁସ କାତିଆ ଫୁଲ । ଏହାକୁ ମଶାଣିଆ ପୁଲ ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏ ଫୁଲ ଦେବ ସେବାରେ ଲାଗେ 
ନାହିଁ । କିଆରି ଚାରିପଟେ ସଦାବିହାରି ଗଛ ଥୁଲେ ସୃତ୍ରକୃମି ରୋଗ ଆକ୍ରମଣ ହୁଏ ନାହିଁ । 
ସପୁରି (ରୀ) - ହିନ୍ଦି - ଆନାନାସ 
ଇଂରାଜୀ -Pine apple 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Ananus comosus, Ananus sativus, Family - Bromeliaceae. 
ଛୋଟ ଗଛ ! ପତ୍ରାଳ | ପତ୍ର ଅଳ୍ପ ଓସାର ଓ ଲମ୍ବ ! ମୁନିଆ । ପତ୍ରର ଦୁଇଧାରରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଗୁଳ୍ଛିତ ପତ୍ର । 
ଗୁଛୁ ଫଳ । ପୁଷ୍ପ ଅକ୍ଷ, ପୁଷ୍ଠଦଳ, ପୁଷ୍ପ ଉପପତ୍ର ମିଶିଯାଇ ମୋଟା ହୋଇ ଗୁଚ୍ଛ ଫଳ ସୃଷ୍ଟି କରନ୍ତି । ଏଣୁ 
ଏହାର ଫଳ ଉପରେ ମଧ୍ଯ ପତ୍ର ଥାଏ । 
“ପୂର୍ବ ଗଲି ପଶ୍ଚିମ ଗଲି ଡେଇଁ ପଡ଼ିଲି ଉତ୍ତର 
ଦକ୍ଷିଣ ଦିଗରେ ଦେଖୁ ଅଇଲି 
ଫଳ ଉପରେ ପତର ।!”? (ନାଁ ଦିଆଯାଏ) 
ସପୁରି ଫଳ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । ପୃଥ୍‌ବୀରେ ଚାଷ ହେଉଥୁ୍‌ବା ସପୁରିର ୪୫ଭାଗ କେବଳ ହାୱାଇ ଦୀପରେ ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଏହା ବ୍ୟତୀତ ମେକ୍ସିକୋ, ବ୍ରାଜିଲ, ଫର୍ମୋଜା, ଫିଲିପାଇନ୍‌ସ୍ରେ ମଧ୍ଯ ବହୁତ ସପୁରି ଚାଷ 
କରାଯାଏ । ଭାରତରେ କେରଳ, ତାମିଲନାଡ଼ୁ, ଉପକୂଳବର୍ରୀ ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ତ୍ରିପୁରା, ଆସାମ, 
ପଶ୍ଚିମବଙ୍ଗରେ ମଧ୍ଯ ସପୁରି ଚାଷ କରାଯାଏ ! 
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ପତ୍ରରୁ ଟାଣ ଓ ଚିକ୍କଣ ଧଳା ଝୋଟ ବାହାରେ ! ଏଥରେ ଚିକ୍ଳବଣ ପିନ୍ଧା ଲୁଗା ଓ କପଡ଼ା (କନା) ତିଆରି 
ହୁଏ । ଟାଣ ଦଉଡ଼ି ହୁଏ । ଏ ସୂତାରେ ମାଛଧରା ଜାଲ ବୁଣାଯାଏ ! ପତ୍ର କୃମିମାରି ଅଟେ । ଫଳ ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । 
ଏଥୁରେ ସାଇଟ୍ରିକ୍‌, ମାଲିକ ଅମ୍ବ ସମେତ ପ୍ରୋଟିଏଜ୍‌, ବ୍ରୋମିଲିନ୍ନ, ଖାଦ୍ୟପ୍ରାଣ “କ” ଓ ‘ଗ” ଥାଏ । ସପୁରୀ 
ପାଚିଲେ କାଟିକରି ଫଳ ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । କଞ୍ଚାରେ ଆତମ୍ଭିଳ ଓ ଶାକର କରନ୍ତି ମଧ୍ଯ | ସପୁରି ରସରେ ଅନେକ 
ପ୍ରକାର ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ସପୁରି ରସରୁ ଆଇସ୍‌କ୍ରିମ୍‌୍‌ ଜାମ୍‌, ଜେଲି ତିଆରି କରାଯାଏ ଓ ଅନେକ 
ମନୋହରୀ ପଦାର୍ଥ ମଧ୍ଯ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ସପୁରିକୁ କାଟି ପାଗକରି ଡବାରେ ପୂରାଇ ବହୁତ ଦିନ ସାଇତି 
ରଖାଯାଏ । 


ସପୁରି ଫସଲ ପୁଆ ଲଗାଇ କରାଯାଏ । ସପୁରି ଉପରେ ହେଉଥବା ପୁଆକୁ ମଧ୍ଯ ଗଛ ହେବା ପାଇଁ 
ଲଗାନ୍ତି । ବର୍ଷା ରତୁ ଆରମ୍ଭରେ ଲଗାଯାଇ ୧୪ ବର୍ଷ ପରେ ସପୁରି ତୋଳାଯାଏ । ସାବିତ୍ରୀ ଅମାବାସ୍ୟା 
(ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ଅମାବାସ୍ୟାକୁ ) ସପୁରି ବଜାରକୁ ଆସି ଯାଇଥାଏ । ସପୁରି ଏକ ସ୍ଵାସ୍ଥ୍ୟକର ଏବଂ ଅର୍ଥକାରୀ 
ଫସଲ ଅଟେ । 


ସବାଖୁଆ- ଯିଏ ସବୁ ଖାଇଯାଏ । ଖାଦ୍ୟ ଅଖାଦ୍ୟ ଅବିଚାରି । ସମାଜର ନିମ୍ନ ଶ୍ରେଣୀର ଏକଗୋଷ୍ଠୀ ଯଥା ସବାଖୁଆ 
କେଳା | ଏକ ଗାଳି । 


ସପେଟା - ହିନ୍ଦି - ସାପୋଟା, ଚିକ୍କୁ 
ଇଂରାଜୀ - Sapodilla 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Manilkara achras, Achras sapota/zapota, Sapota achras, Family - Sapotaceae. 


ମଧ୍ଯମ ଆକୃତି ଗଛ । ଚିର ହରିତ । ଗଛରୁ ଧଳାଖୁର ବାହାରେ । ପତ୍ର ଚିକ୍କଣ । ଫଳ ଗୋଲ । ପାଚିଲେ 
ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ ଅଟେ । ବଗିଚାରେ ଫଳ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ଭାରତରେ ଗୁଜରାଟ, ତାମିଲନାଡୁ, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର 
କର୍ଣ୍ଣାଟକ, ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶରେ ଅନ୍ୟପ୍ରଦେଶ ଅପେକ୍ଷା ବଗିଚା ଫସଲ ରୂପେ ବେଶି ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ସପେଟାର ଦୁଧୂଆ ରସରୁ (ଚିକଲ୍‌ ଠାରୁ) ଚୁଇଇ୍‌ଗମ୍‌ ତିଆରି ହୁଏ । ଫଳର ସରୁ ଚୋପା ତଳେ ନାଲି 
ମାଂସଳ ଅଂଶ ଥାଏ | ଏହା ସ୍ଵାଦିଷ୍ଟ । ଫଳରେ ୧-୩ଟି ଯାଏ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଗଛ କଲମୀ କରି ଲଗାଯାଏ । 
ସାପେଟା ପାଇଁ ଖୁରିଣି ଗଛକୁ ମୂଳ ଗଛ (୮୦୦ $୦୯) ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରି କଲମୀ କରାଯାଏ । 


ସର ଶ୍ଡା- ସରଶ୍ଡା ନାମକ ଏକ ପାହାଡ଼ ପାଖର ଗୀ ।! ଏ ଗୀ ଗୋଡ଼ଭଗା ଅତାବିରା ନିକଟ ଚକୁଳିଫାର୍ମ ପାଖରେ । 
ସପ୍ତପର୍ଣ୍ଣୀଂ ଲାଜକୁଳି ଲତା । 


ସପ୍ତଫଣା( ଣୀ) - ନାଗ ଫେଣିଆ ଗଛ | ଏହାର ରୂପାନ୍ତରିତ ପତ୍ରଗୁଡ଼ିକ ନାଗସାପ ଫଣା ଭଳି ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ 
ନାଗଫେଣୀ ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ 1 puntia dillenii, opuntia elatior, Fam Cactaceae. ନାଗଫେଣୀକୁ 
ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । ଏଥୁରେ କଣ୍ଟାଥାଏ ବୋଲି ଗୋରୁ ଖାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଏହାର ପର୍ଣ୍ଣ ଖଣ୍ଡକୁ ଚକଟି ଶିରା ବା 
ଛୈଦରା ବାଦ ଦେଇ ସେଥୂରୁ ଓଷଧ ତିଆରି କରାଯାଏ ! ଛେଦରାରୁ ଏକପ୍ରକାର ଝୋଟ କରାଯାଏ । ଏ 
ରସ ପିଇଲେ ପିତ୍ତକ୍ଷରଣ ବୃଦ୍ଧିପାଏ । 
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ସବା।ଇ- ବୋବେଇ। 
ହିନ୍ଦି -ବବନ୍୍‌, ବାବର, ବାଘର 
ଇଂରାଜୀ - Baib grass, sabai grass. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ -Ewulaliopsis binata, Elaliopsis angustifolia, Andropogon binatus, 


Pollinidium binatum, Family - Gramineae. 

ବହୁବାର୍ଷିକୀ ଘାସ । ଏ ଘାସ ଢିପ, ନିଗିଡ଼ା ଜମିରେ ଭଲ ହୁଏ | ବୁଦାଳିଆ ଘାସ |! ଏହାର ପତ୍ର, ଚେର, 

କାଶ୍ଡରୁ ଦଉଡ଼ି ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ଦୃଷ୍ଟିରୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ସବାଇ ଘାସ ଉତ୍ପନ୍ନ ହୁଏ ! 

ପ୍ରଥମ ପ୍ରକାର - ଦଉଡ଼ି ହୁଏ । ଦ୍ଵିତୀୟ ପ୍ରକାର - ଭେଳା ବାନ୍ଧିବା ପାଇଁ ବଳି କରି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 

ତୃତୀୟ ପ୍ରକାର - ଖଟ ଓ ଚାରପାଇ ବୁଣିବା ପାଇଁ ସରୁ ଦଉଡ଼ି ତିଆରି କରାଯାଏ | 

ସରୁ ଚି କ୍ତ୍ରଣ ଦଉଡ଼ିରୁ ଛପା, ଗାଲିଚା, ଗୋଡ଼ପୋଛା, ଖେଳନା ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଓଡ଼ିଶାର 

ମୟୁରଭଞ୍ଜ, କେନ୍ଦୁଝର ଅଞ୍ଚଳରେ ଏ ଘାସ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଉତ୍ପାଦନ କରାଯାଏ ଏବଂ ସେଠି ବୋବେଇ 

ଘାସ ହାଟ ବସେ । ବୋବେଇ ଘାସ ଦଉଡ଼ି, ମଶିଣା ତଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ । ଏହା ସେଠିକାର ଏକ 

ଅର୍ଥକାରୀ ଫସଲ ! ବୋବେଇ ଘାସ ଚାରାରୁ (ମୁଣ୍ଡିରୁ) ଲଗାଯାଏ । ୭ମାସ ପରେ କଟାଯାଏ । ୩ ବର୍ଷରେ 

୨ଥର କଟାଯାଏ ! ତିନିବର୍ଷ ପୂରିଗଲେ ସ୍ଥାନ ପରିବର୍ଭନ କରାଯାଏ । ସବାଇ ଘାସରେ ଗବେଷଣା ଲାଗି 

ଭାରତୀୟ କୃଷି ଅନୁସନ୍ଧାନ ପରିଷଦ ବାରିପଦା ନିକଟସ୍ଥ ମୃତିକା ସଂରକ୍ଷଣ ବିଭାଗର ଛେନା ଧୂଆ ଫାର୍ମରେ 

ଗବେଷଣା କେନ୍ଦ୍ର ସ୍ଥାପନ କରିଛନ୍ତି । 

ସର୍ପଗନ୍ଧାଂ (ପାତାଳ ଗରୁଡ଼ ଦେଖ) । 

ସବାରି - ଶିବିକା । ଖଡ଼ଖଡ଼ି । ହାନ୍ଦୋଳା । ଯାହା ଉପରେ ସ୍ବବାର ହୋଇଯାଆନ୍ତି । କାଠ ତିଆରି ଛୋଟ ଘର । 
ଖୋଲିବା ଓ ବନ୍ଦ କରିବା ପାଇଁ ଏଥୁରେ କବାଟ ଲାଗିଥାଏ । ଏ ଘରର ଆଗରେ ଓ ପଛରେ କାଠର ଲନ୍ପ 
ଯୁଆଳି ଲାଗିଥାଏ । ଆଗପଟ ଜୁଆଳିକୁ କୁମ୍ଭ କୁହାଯାଏ । ଆଗରେ ୨-୪ଜଣ, ପଛରେ ୨-୪ଜଣ ଲୋକ 
ରହି ଏହାକୁ କାନ୍ଧରେ ଥୋଇ ବୋହି ନେଉଥୂଲେ ! ଦେଶରେ ଗାଡ଼ି, ମଟର, କାର, ଟାକ୍ି ଇତ୍ୟାଦିର ପ୍ରଚଳନ 
ଆଗରୁ ଝିଅ, ବୋହୂ, ମାନ୍ୟଗଣ ଓ ବଡ଼ ଲୋକମାନେ ଏଥରେ ବସି ଗମନା ଗମନ କରୁଥୁଲେ ! ଏହାକୁ 
ସବାରି (ଶିବିକା) କୁହାଯାଉଥୂଲା । ଏବେ ଏହାର ପ୍ରଚଳନ ନାହିଁ ! ଝିଅ ବୋହୂ ସବୁ ଗାଡ଼ି, ମଟର, କାର, 
ଟାକ୍ରି ଆଦିରେ ଯିବା ଆସିବା କଲେଣି । 

ସମୁଦ୍ର ଲେମ୍ବୁ - ଏହାର ଅନ୍ଯନାମ ଡୋରିସ । ଏହା ଏକ ସାମୁଦ୍ରିକ ପ୍ରାଣୀ । ଆକାର ଠିକ ଲେମ୍ବୁପରି । ଏହାର 
ଖୋଳପା ନଥାଏ । ଏ ପ୍ରାଣୀ ପଥର ତଳେ, ଖୋଇ ଭିତରେ, ଗୁଳୁମାନଙ୍କରେ ଲୁଚ୍ଚିରହେ । ସ୍ପଞ୍ଜ ଜାତୀୟ ଜୀବ 
ଏମାନଙ୍କର ପ୍ରଧାନ ଖାଦ୍ୟ ! ଏହାର ରଙ୍ଗ ନାରଙ୍ଗୀ । ସାମାନ୍ୟ ଲାଲ ହୋଇପାରେ । ମୁଣ୍ଡ ପାଖକୁ ୨ଟା । ଛୋଟ 
ଶୁଣ୍ଡ ଥାଏ । ଶରୀରର ପଛ ପଟ ମଝିରେ ମଳଦ୍ଧାର ଥାଏ । ଡୋରିସ ପ୍ରାଣୀର ପାଦ ଗୋଇଠି ବଡ଼ | 

ସମ୍ବର ଦଶମୀ (ଶାମ୍ଭ ଦଶମୀ) - ଶଅଁମ୍ଭର ଦଶମୀ ଦେଖ ! 

ସରା (ଶର) - ଶରା ଦେଖ 

ସଲପ ( ଶଲପ) ` -“ ଶଲପ ଦେଖ । 
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ସମୁଦ୍ର ଲବଣ - ସମୁଦ୍ଧଵ ଜଳରୁ ମରାଯାଇଥୂ୍‌ବା ଲୁଣ, କରକଚ ଲୁଣ! ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ ସୋଡ଼ିଅମ କ୍ଲୋରାଇଡ଼ । 
ସମୁଦ୍ର ପାଣିରେ ଲୁଣଭାଗ ଶତକଡ଼ା ୩.୫ |! 

ସମୁନାଥ ବ୍ରତ - (ସୋମନାଥ ବ୍ରତ ଦେଖ) 

ସର୍ଷପ- ସରିଷପ, ସରଷୋ (ସୋ), ସୋରିଷ ଦେଖ । 

ସହସ୍। - ଖଟା ପାଳଙ୍ଗ ଗଛ । 

ସହ ସ୍ର। - ଆମ୍ଭିଳିତ ଶାଗ, ଅକାନବିନ୍ଧିଲତାକୁ ସହସ୍ରା କହେ । 

ସ!ଆଜ - ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ | ସାଆଜି, ସାହାଜି, ଅସନ ଗଛ | 
Terminalia tomentosa, Fam : Combretaceae 


ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ ! ଏହି ଗଛର କାଠ ଗାଢ଼ ମାଟିଆ ରଙ୍ଗର । ଟାଣ ଓ ବହୁଦିନ ସ୍ଥାୟୀ । ଏକାଠ ଘର ତିଆରିରେ, 
ଘରର ଆସବାବ ପତ୍ର ତିଆରିରେ, ଖେଳନା, କ୍ଷି ଉପକରଣ, ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ବାକ୍ସ ତିଆରି ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ 
ହୁଏ । ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗ ମାଛ ଜାଲ କଷିବାରେ ଲାଗେ ! ଏବଂ 
ଏଥ୍‌ରୁ ଏକ କଳାରଙ୍ଗ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏହାର ସିଠା ବାସନା ଧୂପକାଠି ତିଆରି କରିବାରେ ଲାଗେ । 
ରୂପସଜା ସରଞ୍ଜାମ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ତାଳଗୁଡ଼ ସଫାକରିବା ପାଇଁ ଛେଲିରସ ଦିଆଯାଏ । 


ସାଇଁମୂଳା - ବୃଢ଼ାମୂଳା 
ସାଇଁ ଶଗଡ଼ - ପିଲାଙ୍କ ଖେଳନା ବିଶେଷ । 
ସାଇଁ ସାଇଁ ବୁଲେ ସାଇଁ ଶଗଡ଼, 
ହଳୁଆ ଅଇଲେ ତୋରାଣି ବାଢ଼ ।” (ଗାଉଁଲି ଶିଶୁ ଗୀତ ) 
ସାକର କନ୍ଦା - Pachyrrhizus angulatus, Fam : Papilionaceae. 


ଚିନି ଆଳୁ । ଲଟାଏ । ମୂଳ ମାଂସଳ, ମାତ୍ରା ହୁଏ । ଧଳା ଲଟା । ପତ୍ର ତ୍ରିପର୍ଣ୍ଣୀ । ପୁଲନେଳିଆ ବା ବାଇଖଣ୍ୀ; 
ଚାଷ କରାଯାଏ । ମୂଳ ଦେଶୀ ଆଳୁ ଭଳି ଖୁଆଯାଏ । ଏହାକୁ ଶିମ୍ବ ଆକୁ (am ban) କୁହାଯାଏ | 


ସାଗର - ସମୁଦ୍ରର ଅଂଶ । ଯଥା - ବଙ୍ଗୋପସାଗର, ଆରବ ସାଗର | ସୁବିସ୍ତୀର୍୍ ବା ବୃହତ୍ତର ସାଗରକୁ ମହାସାଗର 
କୁହାଯାଏ । ଯଥା - ଭାରତ ମହାସାଗର, ପ୍ରଶାନ୍ତ ମହାସାଗର, ଆଟଲାଣ୍ଟିକ ମହାସାଗର । (ଓଡ଼ିଶା 
ସ୍ଵାଧୀନତା ହରାଇବା ପୂର୍ବରୁ ଏହାର ପୂର୍ବ କୂଳରେ ଥବା ସାଗରକୁ କଳିଙ୍ଗ ସାଗର କୁହାଯାଉଥୁଲା) । ପରେ 
ଏହାକୁ ବଙ୍ଗୋପ ସାଗର କୁହାଗଲା । 


ସଂଖ୍ୟା ବିଶେଷ ୧ × ୧୦ ¥(୧,୦000,000,000,000,00) 
ଦଶ ପଦ୍ମର ନାମ ସାଗର । 
ସାଗର ପେଶା - ବର୍ଣ୍ଣ ସଙ୍କର ଜାତିବିଶେଷ । (ପୁରାତନ) । 
ସାଙ୍କୁଚ (ସଙ୍କୁଶ) - ବଡ଼ ମାଛ ବିଶେଷ । 
ସାଙ୍କେତିକ ଧାରା - ବଳଦିଆ ହିସାବ । 
ଏ କିକ ଧାରା । କିନ୍ତୁ ଏ ଧାରାର ହିସାବ ବାସ୍ତବ କ୍ଷେତ୍ରରେ ଠିକ୍‌ ଆସିନପାରେ । 


798 କୃଷି' ଶବଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ies 
ଉଦାହରଣ - ଗୋଟିଏ ୭ପାଣି ବଳଦର ଦାମ ଟ ୭୦୦ଙ୍କା । ତିନି ପାଣି ବଳଦର ଦାମ ଟ୩୦୦ଙ୍କା 
ନୁହେଁ । ତିନି ପାଣିବଳଦ ୭ପାଣି ବଳଦ ତୁଳନାରେ ଦାମୁଡ଼ି । ଏହାର ଦାମ ଅଧ୍ବକା । ଏପରି ସ୍ଥଳେ ଏଚକିକ 
ଧାରା ଖାପ ଖାଏ ନାହିଁ । 

ସାଗୁ - ତାଳ ବା ଗୁବାକାଦି ବର୍ଗର ଗଛରୁ, ପ୍ରସ୍ତୁତ ସହଜ ପଚ୍ୟ ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ (ଶାଗୁ ଦେଖ) । 

ସାଙ୍ଗୀ - ଗରୁ ପଦାର୍ଥ | ଯାହାକୁ ଜଣେ ମୁଣ୍ଡାଇ ନେଇ ପାରିବ ନାହିଁ । ଭାର କରି ନେଇହବ | ଯେଉଁ ବାଉଙ୍ଗୀରେ 
ସାଙ୍ଗୀକରି ନିଆଯାଏ ତାକୁ ସଙ୍ଗୀ ବାଉଙ୍ଗୀ ଏବଂ ନେଲାବାଲାଙ୍କୁ ସାଙ୍ଗିଆ କୁହାଯାଏ ! 

ସାଚି - ପରିଷ୍କାର, ଧଳା । 
ଯଥା- ସାଚିଗୁଡ଼ ( ପରିସ୍ତ ଗୁଡ), ସାଚି ଉଖୁଡ଼ା, (କନ୍ଦ ବା ଚିନିରେ କରାଯାଇଥୁବା ଧଳା ଉଖୁଡ଼ା), ସାଚି 
କଖାରୁ (ଧଳା କଖାରୁ, ପାଣି କଖାରୁ ), ସାଚିକୋରା ( ଚିନିରେ କରାଯାଇଥବା ଧଳାକୋରା) ଇତ୍ୟାଦି । 

ସାଚିପାନ - ପାଚି ଧଳା ପଡ଼ିଯାଇଥ୍‌ବା ପାନ । ପାନକୁ କ୍ଲୋରିନ୍‌ରେ ଉପଚାର କରି ମଧ୍ଯ ଧଳା କରିଦିଆଯାଏ । 
ସାଚିପାନ ସୁଗନ୍ଧ ଯୁକ୍ତ ପାନ | 

ସାଜି ମାଟି - ସାଚିମାଟି । ଧଳା, କ୍ଷାରି ମାଟି | ପୋଟାସିଅମ କାରବୋନେଟ ବା ସୋଡ଼ିଅମ କାରନେଟ ବେଶୀଥବା ଓ 
ଧଳା ଦେଖା ଯାଉଥବା ମାଟି | ବଲାଙ୍ଗିର ଅଞ୍ଚଳରେ ଏପରି ଧଳାମାଟି (ସାଜିମାଟି) ଦେଖାଯାଏ । 

ସାତ ଅହିଅ (ସାତ ସଧବା) -ସାତ ଜଣ ସଧବା ସ୍ତ୍ରୀଲୋକ ବରକନ୍ଯାକୁ ବନ୍ଦେଇବା: ବିରିଜାଇ ଅନୁକୂଳ କରିବା, 
ବାଡ଼ୁଅ ପାଣି ଗାଧୋଇ ଦେବା, ପାଣି ତୋଳି ଯିବା ଇତ୍ୟାଦି କର୍ମରେ ସାତ ଅହିଅ ଦରକାର ପଡ଼ନ୍ତି । 

ସାତ ପତୁରିଆ - ଯେଉଁ ଗଛରେ ସାତଟି ପତର ହେଲେ ଫଳ ହୁଏ । ଯଥା - ସାତପତୁରିଆ ଭେଣ୍ରି, ଜହି 

ସାତପୂରି - ସାତପ୍ରକାର ପୂର ଦିଆଯାଇଥୁବା ପିଠା । ଏପରି ପିଠା ସାତପୂରି ଅମାବାସ୍ୟା ଦିନ ଦେବତାକୁ ଭୋଗ 
କରାଯାଏ । 

ସାତପୂରି ଅମାବାସ୍ୟା - ଏହା ସପ୍ତପିତ କା ଅମାବାସ୍ଯା । ଭାଦ୍ରବ ମାସ ଅମାବାସ୍ୟା ! ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ କୌଶୀ 
ଅମାବାସ୍ୟା କୁହାଯାଏ । ଏଦିନ ଜଗନ୍ନାଥ ଓ ଲିଙ୍ଗରାଜଙ୍କ ପାଖରେ ସାତପ୍ରକାର ପୁରରେ ତିଆରି 
(ସାତପ୍ରକାର) ପିଠା ପୂଜା କରାଯାଏ ! ଏଦିନ ପୂର୍ବପୁରୁଷଙ୍କୁ ପିଣ୍ଡ ଦିଆଯାଏ । ଏଦିନ ସ୍ତ୍ରୀମାନେ ସ୍ବାମୀଙ୍କୁ 
ପୂଜାକଲେ ସାତଜନ୍ସ ଯାଏ ବିଧବା ହୁଅନ୍ତି ନାହିଁ ବୋଲି କହନ୍ତି । 

ସାତଫେଣିଆ - ଯେଉଁ କଦଳୀ କାନ୍ଦିରେ ସାତଟି ଫେଣା ଥାଏ । ସପ୍ତଫଣା ବିଶିଷ୍ଟ । ନାଗଫେଣିଆ ଗଛ । କୋଚିନିଏଲ୍‌ 
ନାମକ ରଙ୍ଗ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରୁଥବା ସପ୍ତଫଣା ଗଛ । ସପ୍ତଫଣା କଣ୍ଟକ ଯୁକ୍ତ ଓ କଣ୍ଟକ ବିହୀନ ହୋଇପାରେ । 
ଶୁଖୁଲା, କଙ୍କର ପୂର୍ଣ ପାହାଡ଼ିଆ ଜମିରେ ସପ୍ତଫେଣୀ କଣ୍ଟାଗଛ ହୁଏ । ଏ ପ୍ରକାର ଗଛ ପ୍ରଥମେ ଦକ୍ଷିଣ 
ଆମେରିକାରୁ ଆସିଥୂଲା । ଏକ ପ୍ରକାର ପୋକ ଏ କଣ୍ଟାଗଛକୁ ମାରିଦେଇ ପାରନ୍ତି । 

ସାତଭାୟା ଆଳୁ - ଯେଉଁ ଦେଶୀ ଆଳୁ (ମାଟି ଆକୁ) ଗଛମୂଳରୁ ୭ଭାଗ ହୋଇ ଭାଇ ଭଳି ତଳକୁ ମୋଟା ହୋଇ 
ବଢ଼ି ବଢ଼ି ଯାଇଥାଏ । (ଆଳୁଦେଖ) ! 
ଏହା ସାତଟି ଶିଖାରେ ତଳକୁ ଯାଉଥୂବାରୁ ଏହାକୁ ସାତଭୟା କୁହାଯାଏ । ପ୍ରଥମ ଶିଖାଟି ଖୁବ ଲମ୍ବ ଓ ଅନ୍ୟ 
୬ଟି ଛୋଟ । ଗୋଟିଏ ଗୋଟିଏ ଆଳୁ ମନ୍ଦାରୁ ପ୍ରାୟ ଭାରକରୁ ବେଶି ଆଳୁ ମିଳେ । ଫୁଲବାଣୀ ଅଞ୍ଚଳରେ 
ଏପରି ଆଳୁ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
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Oe Peer Er CG TE OAC NO A NN OI NG DN GO Gra 


ସାତ ଶାଗ - ଦୃତୀୟା ଓଷାଦିନ କରାଯାଉଥୁବା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଶାଗର ମିଶ୍ରଣ । ( ନେଉଟିଆ ଶାଗ ମିଶେ ନାହିଁ) । 

ସାତସାଇ - ଅନେକ କୁଟୁମ୍ବ ଥବା ସାତଗୋଟି ସାଇ ( ସାହିଁ ) । ପୁରୀ ସହରରେ ପ୍ରଥମେ ସାତଟି ସାଇଥୁଲା ବୋଲି 
ଶୁଣାଯାଏ । (ଯଥା - ଦୋଳ ମଣ୍ଡପ ସାଇ, କୁଣ୍ଢେଇବେଣ୍ଟ ସାଇ, ମାକସଣ୍ଡେଶ୍ଵର ସାଇ, ବାଲିସାଇ, ହରଚ୍ରି 
ସାଇ, ବାସେଳୀ ସାଇ ଓ ଚୂଡ଼ଙ୍ଗ ସାଇ) । ଏବେ ଏ ସବୁ ସାଇ ଅଛି । କିନ୍ତୁ ଲୋକ ବେଶି ହେବାରୁ ଆହୁରି 
ଅନେକ ସାଇ ହେଲାଣି । (ହେରାଗୋହରି ସାଇ) । “ମତେ ନିଅଣ୍ଟ ସାତ ସାଇରେ ବାଣ୍ଟ ।” (ଢଗ ) 

ସାଧୁ ବୃକ୍ଷ - କଦମ୍ବ ବୃକ୍ଷ ଓ ବରୁଣ ବୃକ୍ଷକୁ କହେ । 

ସାନକରେଣ୍ଡା (କେରେନ୍ଧା) - ଖୀର କୋଳି । କରଣ୍ଡା (Carissa spinarum, Fam : Apocynaceae) | 
ଛୋଟ କଣ୍ଟଢାଗଛ । ଚିର ହରିତ । ଗଛ ବଢ଼ି ମଧ୍ୟମ ଧରଣର ଗଛ ହୋଇପାରେ । କାଠ ଭାରି ଟାଣ । ଓ 
ବହୁଦିନ ସ୍ଥାୟୀ: ବାଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ବାସନା ! ପତ୍ରରୁ ଟାନିନ୍‌ (ଚମଡ଼ା କଷା ରସ) ବାହାର 
କରାଯାଏ । 

ସାନ ଭଇଁଚ - କଣ୍ଢେଇ କୋଳି, ବଇଁଚ କୋଳି, ବଇଁଚ 
Placourtia indica; placourtia scpiaria, Placourtia ramontchi. 
ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ । କଣ୍ଟା ଯୁକ୍ତ । ଶାଖା ପ୍ରଶାଖାରେ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଫଳ ଛୋଟ । ଗୋଲ । ପାଚିଲେ ନାଲି 
ଦେଖାଯାଏ । ଏକୋଳି ଖାଆନ୍ତି (କଣ୍ଢେଇ କୋଳି ଦେଖ) ¦ 

ସାବୁଦାନା - (ସାଗୁଦାନା) (ଶାଗୁ ଦେଖ) । 

ସାବୁ ନ - ଲୁଗା ସଫାକାରି ପଦାର୍ଥ । ପରିଷ୍ଠାରକ । ତେଲରେ ଥୁବା ଷ୍ଟଅରିକ (Stearic) ଓ ପାମିଟିକି (Palmitic) ଅମର 
ସୋଡ଼ିଅମ ଲବଣ । ସୋଡ଼ିଅମ ବଦଳରେ ପୋଟାସିଅମ ଲବଣ ମଧ୍ଯ ହୋଇପାରେ । ତରଳ ସାବୁନ 
ପୋଟାସିଅମ ଲବଣ ! ନଡ଼ିଆ ତେଲ, ବାଦାମ ତେଲ, ଆଦି ତେଲରେ ସୋଡ଼ିଅମ ହାଇଡ଼୍ରକ୍ସାଇଡ଼ ମିଶାଇଲେ 
ସାବୁନ ହୁଏ । ଲୁଗାପଟା, ଦେହ, ବାସନ କୁସନ, ଘରଦ୍ଧାର ସଫା କରିବା ପାଇଁ ସାବୁନ ଦରକାର ହୁଏ । 
ସାବୁନର ବ୍ୟବସାୟିକ କିସମ ଅନେକ ଯଥା ଲକ୍ସ, ମାଗୌ, ସନ୍‌ ଲାଇଟ, ଲାଇଫବଏ, ନିମ ଇତ୍ୟାଦି । 


ସାବଳ ଭଙ୍ଗା - ଛୋଟ ଗୁଳ୍ପ । 
ସାରୁ - କଚୁ। 
ହିନ୍ଦି - ଆର୍ଭି, କଳଚୁ, ଘୁଇୟା, କଚାଲୁ 
ଇଂରାଜୀ - Taro, Arum 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Colocasia antiquorum, Colocasia esculanta, Colocasia antiquorum 
var esculanta, Arum colocasia, Arum esculentum, Fam : Araceae. 


ସାରୁ କନ୍ଦ ଜାତୀୟ ଫସଲ । କାଣ୍ଡ ମାଟିତଳେ ବଢ଼େ। ରୂପାନ୍ତରିତ କାଣ୍ଡ ଧନ କନ୍ଦ । ସାରୁ ଦକ୍ଷିଣ 
ପୂର୍ବଏସିଆ ଓ ପୂର୍ବ ଭାରତର ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ କନ୍ଦ ଫସଲ | ଏହା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର । ଏହାର ପତ୍ର ବଡ଼ ଓ 
ଚିକ୍କଣ । ଏଥୁରେ ପାଣି ଟୋପାଏ ପଡ଼ିଲେ ମଝିକୁ ବୋହିଯାଇ ଜମାହୋଇ ରହେ । ଢଳ ଢଳ ହୋଇଥାଏ । 
ଚକ୍‌ ଚକ୍‌ ମାରୁଥାଏ । ପତ୍ରକୁ କଅଁଳିଆ ଅବସ୍ଥାରେ ସିଖେଇ ପାଣି ନିଗାଡ଼ି ଶାଗକରି ଖାଆନ୍ତି । ସାରୁ ନାଡ଼କୁ 
ମଧ୍ଯ ସିଝେଇ, ଭାଜି, ଖେଳ କରି ଖାଆଚରି । ସାରୁ ନଡ଼ା ପୈକାଳି କରି ପିଲାଏ ଖେଳନ୍ତି । ସାରୁ କନ୍ଦ 
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ମଶ୍ଡତିଳ । କେତେକ ସାରୁ ଗଲୁକରେ | ଏହା (antiguorum, €5ulenta) ଉଭୟ ଜାତିରେ ଦେଖାଯାଏ 1 
ଉଦୟ. ଜାତିରେ ଗଲୁ ନ ହେବା ଉପଜାତି ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଏହା (ଗଲୁ) କାଲସିଅମ୍‌ ଅକ୍ଧାଲେଟ୍‌ (calcium. 
ଠ×alate) ହେତୁ ହୋଇଥାଏ ! ଏଣୁ ଗଲୁ ଲାଟୁଥବା ସାରୁକୁ ସିଝାଇ ପାଣି ନିଗାଡ଼ିଦେଲେ ଗଲୁ ଅଂଶ 
(ଅକ୍ନାଲେଟ ) ଚାଲିଯାଏ । . 


ସାରୁ ଗୋଲାଆଳୁଠାରୁ ଅଧୁକ ପୃଷ୍ଠିକର । ଏଥୁରେ ଗୋଲା ଆଳୁଠାରୁ ବେଶି ପୁଷ୍ଟିସାର, କାଲସିଅମ ଓ 
ଫସଫୋରସ୍‌ ଥାଏ । 


ଶଳ୍ଖଂସାରୁ ବଡ଼ ସାରୁ (ଶଙ୍ଖସାରୁ ଦେଖ) ! ଏହା ଗଲୁକରେ ନାହିଁ । ସାଧାରଣତଃ (antiquorum) ଜାତି 
ସାରୁରେ ବେଶି ଗଲୁ ସାରୁ ଦେଖାଯାଏ । ଏଣୁ ଏହାକୁ ଶିଝାଇ, ପାଣି ନିଗାଡ଼ି ଖାଇବା ଉଚିତ । ସାରୁ କନ୍ଦକୁ 
ସିଝେଇ, ଶୁଖେଇ, ବୁରି ସେଥ୍ରୁ ଆରାରୁଟ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ସାରୁ ମୁଣ୍ଡା, ପୁଆ ଓ ମାତ୍ରାରେ 
( ଛୋଟପୁଆ ) ମଣ୍ଡର ଛୋଟ ଛୋଟ ଦାନା ଥାଏ । 


ମାଣସାରୁ: ଛୋଟ, ଚିକ୍କଣ । ହାତ ଟିପରେ ଛଡ଼ାଇ ଦେଲେ ମଧ୍ଯ ଚୋପାଛାଡିଯାଏ । ଚୋପାତଳେ ଧଳା 
କନ୍ଦଥାଏ । ଏ କନ୍ଦ ମାଂସଳ । ସହଜ ସିଦ୍ଧ । ସାରୁ ପରିବା ସବୁ ପରିବା ସହିତ ମିଶିଯାଏ । ଏଣୁ ଯେଉଁ 
ଲୋକ ସମସ୍ତଙ୍କ ସହିତ ସହଜରେ ମିଶିଯାଏ, ତାକୁ ସାରୁପରିବା କହନ୍ତି । ସାରୁକୁ ଭାଜି, ପୋଡ଼ି, ଚକଟି 
ଧାନରେ ଦେଇ ଖାଆନ୍ତି । ଡାଲମାରେ ପଡ଼େ । ମିଶାଣ ତରକାରି (ଘାଣ୍ଟ) ପାଇଁ ସାରୁ ଭଲ । ହବିଷ୍ୟ 
ତରକାରି ପାଇଁ ସାରୁ ଏକ ଆବଶ୍ୟକ ପରିବା । 


ଆଉ ଏକ ପ୍ରକାର ସାରୁ ଅଛି । ଏହାକୁ ବଣସାରୁ କହନ୍ତି । ବଣସାରୁ ଭାରି ଗଲୁ ଓ ଚେରୁଆ ! ସାରୁ ମୁଣ୍ଡା ଓ 
ପୁଆ ଉପରେ କଳା କଳା ସୂତା ଆଏ । ଏଇ ସାରୁରୁ ସଂକରଣ ଓ ନବୋଭବନ ପ୍ରଣାଳୀରେ ଅନେକ 
କିସମର ଭଲ ସାରୁ ବାହାରିଲାଣି । ସାରୁ ଗଛ ମୂଳେ ବେଙ୍ଗ ବସିଲେ ସେ ବଡ଼ ରାଜାବୋଲି ଭାବେ ବୋଲି 
- କହନ୍ତି । ଭାଦ୍ରବ ମାସ ରବିବାର ଦିନ ଝିଅମାନେ ତଅପୋଇ ଓଷା କରନ୍ତି । ସାରୁ ପତରକାଟି ବିଡ଼ା ବାଛି 
ସେଥରେ ମକା,ଚରଅଁର,.କଉ କଉକା ଫୁଲ ଗୁଞ୍ଜି ମାଳ ଚୂଳ କରି ପୂଜା କରନ୍ତି 
“ନଦୀ ଧାରେ ସାରୁ ଗଛ 
ପୋତନ୍ତେ ତିନିହାତ ( ୧.୩୫ ମିଟର ) ଉଚ୍ଚ । 
“ନଦୀ କୂଳେ ସାରୁ ରୁଅ 
ତା'ମୂଳେ ପାଉଁଶ ଦିଅ 
ମନ ଇଚ୍ଛା ଫଳ ନିଅ ।” 
କଚୁ ମୂଳେ ଯଦି ଛଡ଼ାସ୍‌ ଛାଇ 
ଖନାବୋଲେ ତାଂର ସଂଖ୍ୟା ନାହିଁ ।” 
ସାରୁ ଫସଲରେ, ହୁଡ଼ା ଟେକିଦେବୁ ମୂଳରେ 
ଖାର ଦେଇ ।” 


(ସାରୁ ଫସଲ ପାଇଁ ବହୁତ ପୋଟାସ ଓ ଫସଫୋରସ ସାର ଦରକାର ! ଏହା ସାରୁରେ ଗଲୁ ପରିମାଣ ହ୍ରାସ 
କରେ । ପାଇଁଶ ପୋଟାସ ଯୋଗାଏ । ସାରୁ ଫସଲ ପାଇଁ ୩୫୦-୪୦୦ କି.ଗ୍ରାମ ପୋଟାସ ଆବଶ୍ୟକ) 
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ଓଡ଼ିଶାର କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଗୋଟିଏ ଗୋଷ୍ଠୀର ବ୍ରାହ୍ମଣ ଅଛନ୍ତି । ସେମାନେ ସାରୁ ଚାଷରେ ପଟୁ । ତାଙ୍କୁ 
ସାରୁଆ ବ୍ରାହ୍ମଣ କୁହାଯାଏ । 


ସାରୁ ନଡ଼ା - ସାରୁ ପତ୍ରର ଲମ୍ବା ଡେମ୍ପ । 
ସାରୁ ନାଡ଼ - ସାରୁ ଫୁଲର କାଣ୍ଡ | 

ସାହାଡ଼ା -(ଶାହାଡ଼ା ଦେଖ ) । 

ସାଆଣ - (ଶାଣ ଦେଖ) । ସାଆଣ ମେଲା - ସମସ୍ତଙ୍କୁ ଛାଡ଼ । 
ସାହାସ ମୁଣ୍ଡି - ଛୋଟ ବଣୁଆ ଗହ । 

ସାହାଣ - ଗୋରୁଙ୍କର ବେକ ଓ ମୁହଁ ଫୁଲା ରୋଗ । 


ସାହାଣା ରୋଗ ଗୋଟିଏ ମାରାତ୍ମକ ରୋଗ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଗଳଗସଶ୍ଡ, ଗଳାଫୁଲା, ଗଳଘୋଟୁ, ଘଡ଼ ଘଡ଼ା 
ରୋଗ କହନ୍ତି । ଏହି ରୋଗକୁ ଇଂରାଜୀରେ Haemorrhagic septisemie ରୋଗ ବୋଲି କହନ୍ତି | ଏହି 
ରୋଗ Pasteurella multocida (ପାସ୍ଟ୍ୟୁରୀଲା ମଲ୍‌ଟୋସିଡ଼ା) ନାମକ ଜୀବାଣୁ ହେତୁ ହୋଇଥାଏ । 
ପାସ୍ଟାରେଲା ଜୀବାଣୁ ମଧ୍ଯ ମଣିଷଙ୍କ ଠାରେ ପ୍ଲେଗ ରୋଗ କରେ ! ଗୋରୁ ଗାଇଙ୍କଠାରେ ସାହାଣା ରୋଗ 
ଜନ୍ମାଉଥ୍‌ବା ଜୀବାଣୁକୁ ପାଶ୍ଚରେଲାବୋଭି ସେପ୍‌ଟିକା, ମଇଷିଠାରେ ସାହଣା ରୋଗକାରି ଜୀବାଣୁକୁ 
ପାଶ୍ଚରେଲା ବବାଲିସେପ୍‌ଟିକା ଓ ମେଣ୍ଢାଙ୍କଠାରେ ଏହିରୋଗ ସୃଷ୍ଟିକାରି ଜୀବାଣୁକୁ ପାଶ୍ତରେଲା ଓଭିସ୍‌ ବୋଲି 
କୁହାଯାଏ । ସାହାଣା ରୋଗ ଗ୍ରୀଷ୍ମ ଓ ଶୀତରତୁରେ ବେଶି ଦେଖାଯାଏ ! ଏ ରୋଗ ହାତୀ, ଓଚ,' ଘୁଷୁରୀ, 
ଘୋଡ଼ା, ମଇଷି, ମେଣ୍ଢା, ଠେକୁଆ, ମୂଷା, କୁକୁଡ଼ା ଆଦି ପ୍ରାଣୀଙ୍କୁ ଆକ୍ରାନ୍ତ କଲେ । ବାଳୁତ ଓ ଯୁବା 
ଅବସ୍ଥାରେ ଏ ରୋଗ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କର ବିଶେଷ କ୍ଷତି କରିପାରେ ନାହିଁ । 


ଏ ରୋଗରେ ପ୍ରଥମେ ଗଳାଘଣ୍ଟିକା ଫୁଲିଯାଇ ସେଠୁ ଓଠ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବେକ, କମନ, ଗାଲ, ନାଲି ପଡ଼ିଯାଏ ଓ 
ଫୁଲିଯାଏ । ଫୁଲା ପଥର ପରି ଟାଣ ହୋଇଯାଏ । ପରେ ଫୁଲା କମିଯାଏ,ମୁହଁ ଭିତର, ଜିଭ ଓ ନାକ 
ଫୁଲିଯାଏ । ଜିଭ ବାହାରକୁ ବାହାରି ଆସେ । ଗୋରୁ ଘଡ଼ ଘଡ଼, ଶଣ ଶଣ ହୁଏ । ମୋଟା ନାଳ ଗଡ଼ାଏ ! 
ଆଖୁରୁ ' ନେନ୍ଦେରା ବହେ । ସିଙ୍ଘାଣି ବହେ ! ଗୋରୁ ଧକେଇ ହୁଏ ଏବଂ ଦିନକ ଭିତରେ ମରିଯାଏ । ଦୀର୍ଘ 
ସ୍ଥାୟୀ ସାହାଣାକୁ ଯାପ୍ଯ କହନ୍ତି । ଏଥ୍‌ରେ ଗୋରୁର ତରଳ ଝାଡ଼ା ହୁଏ ଓ ପ୍ରାଣୀଟି କ୍ରମେ କ୍ରମେ ଦୁର୍ବଳ 
ହୋଇଯାଏ । ଏ ରୋଗ ହେଲେ ଆକ୍ରାନ୍ତ ଗୋରୁକୁ ଅଲଗା ରଖୁବା ଉଚିତ । ମଲା ଗୋରୁଙ୍କୁ ପୋଡିବା 
ଆବଶ୍ୟକ ।! ରୋଗ ହେବା ମାତ୍ରେ ସଲଫା ମେଜାଥୁନ୍‌ ସୋଡ଼ିଅମ ଦ୍ରବଣ ଦେବା ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ୟକ ! 
ସାହାଣା ନିରୋଧ ଟୀକା ଦେବା ଦରକାର ! ଏହି ଟୀକା ମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରେ ଅଏଲ ଆଡ଼ଜୁମେଣ୍ଟ ଭାକ୍‌ସିନ୍୍‌, 
ସବ୍ରଠୁ ଭଲ । 


ସାହାପୁରୀ - ଗୁଆର ଗୋଟିଏ କିସମ । ଗୋଲ, ବଡ଼ | ଆଣ୍ଡାମାନ୍‌ ନିକୋବର ଦ୍ଵୀପପୁଞ୍ଜ (କଳାପାଣି), ମାଳୟ ଓ 
ଜାଭାରେ ଏଗୁଆ ବେଶୀ ମିଳେ । ସମୃଦ୍ଧି ଓ ମଙ୍ଗଳା କିସମ ଗୁଆ ଏହାର ଅନ୍ତର୍ଗତ । ଏ ଗୁଆ ଭିତରେ 
ଫୁଲନଥାଏ । 


ସାହାଳ -ଏକ ପ୍ରକାର ଗଛ । 
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ସିଅ (ଶିଅ) - ଶିଅ ଦେଖ । ଗଛର ମୋଟା ଚେର ! 
ସିଆଜ୍ି - Bauhinia Vahlii, Fam : Caesalpinaceae 
ଇଂରାଜୀ - Camels' foot climber 
ହିନ୍ଦି - ମାଲିଝୀଁ, ଜାଲୁର 
ଟାଣୁଆ ଲତାଜାତୀୟ ଗଛ । ପତ୍ରବଡ଼ ଓ ଦି'ଫାଳିଆ । ଏଥୁରେ ତଲାରି ଓ ଖଲିପତ୍ର ଥାଳି, ଦନା ଇତ୍ଯାଦି 
ତିଆରି ହୁଏ । ଛେଲିରୁ ଏକ ପ୍ରକାର ତନ୍ତୁ (ଝୋଟ ) ବାହାରେ । ଏହାକୁ ବଳି ଦଉଡ଼ା କରନ୍ତି । ଶିଆଳି ଲତା 
ଟାଣ ଓ ମୋଟା । ଲଟାକୁ ମଧ୍ଯ ବଳି ଦଉଡ଼ା କରନ୍ତି । ଛେଲିର ଚମଡ଼ା କସିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ହୁଏ । 
ଅଶବଭ୍ଗଛରେ ସିଆଳି ଲତାରେ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ଶେଷକାଳକୁ ଦୋଳି ଖେଳୁଥିଲେ । ଜାରାଶବର ଶରମାରି ତା'ର 
ପୂର୍ବ ଅରିମାନ ପୂରଣ କରିଥଲା । 
ଲୁତା ଗହଳେ ବୃକ୍ଷ ମୂଳେ ! ଚରଣ ଦେଖୁଲା ବିରଳେ ॥ 
ବିନି ଧରିଲା ଅତିଖରେ | ଦେଖଲା ଲତାର ଭିତରେ ॥ (ଭାଗବତ, ଏକାଦଶ ସ୍କନ୍ଦ ) 
“ “ ଶୋଇଲେ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣ ନିରାଲମ୍ବେ ତହିଁଯାଇ 
ଅଚେତନେ ଶୋଇଲେ ଭତ୍ତାନ ଶାୟୀ ହୋଇ । 
XxX xX XxX XxX 
ମୃଗକର୍ଣ୍ଣ ପ୍ରାୟେ ତାହା ବିଚାରିଲା ସେହି, 
XxX XxX xX xX 
ବାମପାଦରେ ପଡ଼ିଣ ମୁନ ଗଳିଗଲା !”' (ଶାରଳା ମହାଭରତ, ମୁଷଳୀ ପର୍ବ) 
ସିନ୍‌କୋନା - ହିନ୍ଦି - ସିନ୍‌କୋନା 
ଇଂରାଜୀ - Quinine 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Cinchona officinalis, Cinchona calisaya, Cinchona ledgeriana, 
Cinchona succirubra, Fam : Rubiaceae. 


ଏହାକୁ କେହି କେହି ନୀଳଗିରି କହନ୍ତି । କାରଣ ଏ ଗଛ ପ୍ରଥମେ ନୀଳଗିରି ଅଞ୍ଚଳରେ ଲଗାଯାଇଥୁଲା । 
ଏଗଛ ନୀଳଗିରି, ସିକିମ୍‌ ଖାସିଆ ପାହାଡ଼ ଓ ତାମିଲ ନାଡ଼ୁର କୋଏମ୍ବାଟୁର ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । 
ଏଗଛ ସରୁ ଓ ଡେଙ୍ଗା । ପତ୍ର ସରୁ, ଛୋଟ, ଚିକ୍କଣ । ପତ୍ର ଡ଼େମ୍ବ ଲୋହିତ । ଫୁଲ ଗୋଲାପି । ଛେଲି ଖଦ 
ଖଦଡ଼ିଆ । ଛେଲିରୁ ମାଲେରିଆ ଢ୍ଵର ପ୍ରତିରୋଧକାରି ଥିଷଧ କ୍ତିନାଇନ୍‌” ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । ଏଗଛ 
ଇଉକାଳିପଟାସ୍‌ ଗଛ । 

ସିଙ୍ଗା - ମଇଁଷି ଶିଙ୍ଗରେ ତିଆରି ଏକ ପ୍ରକାର ବାଜା, ତୁରୀ । ଏହାକୁ ମାଘମାସ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ( ଅଗିଜଳା ପୂର୍ମୀଠାରୁ 
ଦୋଳପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଯାଏ (ଫଗୁଣ ପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ଯାଏ ବଜାନ୍ତି । ଦେଳାରେ ସିଙ୍ଗା ବଜାଇବା ଗୋଟିଏ ସାଧାରଣ କଥା । 

“ ଠାବେ ଠାବେ ଗୋଳ ଚହଳ ସିଙ୍ଗା ବେଣୁ ବଇଁଶୀ 


ଠିଆ ହୋଇ ଭକ୍ତ ଦାସ ତା ଦାଣ୍ଡେ ଦେଖଇଆସି ।” 
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ଗୋପାଳମାନେ ନଉଡ଼ି କଲାବେଳେ ସିଙ୍ଗା। ବଜାନ୍ତି । ମାଛ ଧରା ଡଙ୍ଗାର ପାଲକୁ ବା ତଲେଇକୁ ଆଗ 
ମଙ୍ଗରେ ଖଟେଇବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଦଉଡି । 

ସିଜୁ (ଶିଜୁ) - ଶିଜୁ ଦେଖ। 

ସିଞ୍ଚା - ସେଚନ । ଛିଞ୍ଚବା । ଯଥା- ଜଳସେଚନ । ଫସଲ ଉପରେ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ପୋଷଣ ଓ ଅନିଷ୍ଟକାରୀ 
ଜୀବମାରୀ ସିଞ୍ଚନ କରିବା । 

ସିତ। - ସିଆର (ଶୀତା) ଶୀତା ଦେଖ । 

ସୀତା ଫଳ - ନେଉଆ, ବଢ଼ିଆଳ (ଆତ ଦେଖ) । 

ସୀତା ହର -ନାଗମଲ୍ଲୀ, ଆକାଶମାଳି, କର୍କଗଛ, ମଚମଚ | Millingtonia hortensis, Fam : Bignoniaceae 
ଇଂରାଜୀ - କର୍କ ଗଛ | Indian corktree 
ହିନ୍ଦି - ଆକାଶ ନିମ । ନିମ ଚମେଲି । 
ଗଛ ଉଚ୍ଚା । ଜଙ୍ଗଲଗଛ । ଛେଲି ପାଉଁଶିଆ । ଯୌଗିକ ପତ୍ର । ଫୁଲ ସୁବାସିତ, ଲମ୍ବା ଓ ଧଳା |! ଏଗଛ 
ରାସ୍ତାକଡ଼ରେ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଵି ଲାଗି ଲଗାଯାଏ । ଏଗଛର ଛେଲି କି ସିଝେଇ କୁଳି କଲେ ଦାନ୍ତମୂଳ ରୋଗ 
ଭଲ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଦାନ୍ତ ମୂଳ ଗନ୍ଧ ଦୂର ହୁଏ । 

ସିଧ - ସିଦ। ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ମଧ୍ୟମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଟ । ରତୁପାତୀ । କାଣ୍ଡ ନିର୍ମଳ । ଛେଲି ନାଲି । ସାମାନ୍ୟ ପାଉଁଶିଆ 
ହୋଇପାରେ । ଗଛରୁ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ ଛାଡ଼ିଯାଏ | ପତ୍ର ମସୃଣ । ପତ୍ରର ତଳପଟ ଲୋମଶ । ଫୁଲଧଳା ଓ 
ସୁବାସିତ । ଫଳ ଡିମ୍ବାକାର । ମଞ୍ଜିରେ ପକ୍ଷୀଥାଏ | ଏହାର କାଠ ଖୁଣ୍ଟ, ଖୁମ୍ବ କଡ଼ି, ବରଗା, ଶେଣୀ ହୁଏ । 
ଶଗଡ଼ ତିଆରି ହୁଏ | କାଠକୁ ଜାଳି ଅଙ୍ଗାର କରନ୍ତି । କାଠ ମଣ୍ଡକୁ ସଢ଼େଇ ଆଲକୋହଲ କରନ୍ତି । ପତ୍ର ଓ 
ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷାରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏଗଛ ଟସର ପୋକର ପୋଷକ ଗଛ ଅଟେ । 

ସି୍ଧୁକ - Lagerstroemia Parviflora, Fam - Lytharaceae 
ମଞ୍ଜୁଷା । କାଠ ବାକ୍ସ (ପେଡ଼ି) । ଏ କାଠ ବାକର ଉପର ପଟେ କବାଟ ଲାଗିଥାଏ । ଏହାର ଲମ୍ବଇ ଚଉଡ଼ା ଓ 
ଓସାର ଦିଗରେ ବାହାର ପଟୁ କାଠ ବତା ଦିଆ ଯାଇଥାଏ ଓ ଲୁହା ଗୋବ ପିଟା ହୋଇଥାଏ | ପେଟି ଭିତରେ 
ଛୋଟ ଛୋଟ ଖୋପ ଥାଏ । ୟାଂଭିତରେ ନାନା ପ୍ରକାର ଜିନିଷ ସାଇତି ରଖାଯାଏ । ଝିଅ ଶାଶୁ ଘରକୁ 
ଗଲାବେଳେ ଏଥୁରୁ ଗୋଟଏ ନଉଥୁଲା । ସିନ୍ଦୁକ ଖାନ୍‌ଦାନିର ଚିହ୍ନବୋଲି ଧରାଯାଉଥୁଲା। ଏବେ ଟିଣର 
ଟ୍ରଙ୍କ, ବାକୁ, ସୁଟ୍‌କେଶ ଓ ଭି.ଆଇ.ପି ବାକୁ ବାହାରିଲା ପରେ ସିନ୍ଦୁକର ଆଦର ନାହିଁ । କେବଳ ଗୀଁରେ ଠାଏ 
ଠାଏ ପୁରୁଣା କାଳିଆ ଘରେ ଅଛିମାତ୍ର | 

ସିନ୍ଧୁରି (ରୀ ) - କମଳାଗୁଶି, ରୋହିଣୀ, କୁଙ୍କୁମ, କପିଳ ଗୁଣ୍ଡି | Mallotus philippinensis, Fam: Euphorbiaceae | 
ମଧ୍ୟମ ଆକ୍ୁତିର ଚିରହରିତ ଗଛ ! ପତ୍ର କଢ଼ ଭଳି, ମୂଳ ମୋଟା ଓ ଅଗ ଗୋଜିଆ, ପତ୍ରଧାର 
ଢେଉଢେଉକା, ଦନୁର | ଫଳ ଧୂସର ଓ ଲୋମଶ । ଗଛରୁ କମଳା ରଙ୍ଗର ରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ 
ରଙ୍ଗରେ ରେଶମ ଓ ପଶମ ବସ୍ତର ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗ ଘିଅରେ ଦେଲେ ଘିଅ ଶୀଘ୍ର ରହଣିଆ 
ହୋଇଯାଏ ନାହିଁ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ମଲମ ରୂପେ ଦେହରେ ମାରିଲେ ଚର୍ମରୋଗ ହୁଏ ନାହିଁ । ଏହା ଫିତା ଓ 
ଗୋଲ କୃମି ନାଶକ ! ଫଳ ଉପରେ ଥବା ଛୋଟ ଛୋଟ ରୁମ ପ୍ରାଣୀମାନଙ୍କର ଗର୍ଭ ନିରୋଧକ । ମଞ୍ଜିରୁ 
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ତେଲ ବାହାରେ ! ଏ, ତେଲ ରଙ୍ଗ ଓ ବାନିର୍ଶ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ପିଡ଼ିଆ ସାର ହୁଏ । କାଠ ମଣ୍ଡରୁ 
ଲେଖା ଓ ଛପା କାଗଜ ତିଆରି ହୁଏ । 


ସିନ୍ଦୁର - ତୋଫା ଉନ୍ମଳ ନାଲି ରଙ୍ଗ । ଏହା ମରକ୍୍ୟୁରିକ୍‌ ସଲଫାଇଡ଼ । ମୁଣ୍ଡରେ ସିହୁର ଟୋପା ଦେବା ସାଧବା, ସ୍ତ୍ର 
ଲୋକଙ୍କର ଭୂଷଣ | ସିନ୍ଦୁର ପରି ରଙ୍ଗ ଯାହାର ସେ ସୁନ୍ଦରୀ | ସିନ୍ଦୁର ଫରୁ ଆରେ ସିନ୍ଦୁର ରଖୁ 
ପ୍ରଶା(ସା )ଧାନୀ ବାକ୍ୁରେ ଦିଆଯାଏ ! 


ସିନ୍ଦୁର ମୁଣ୍ଡି - ସୀର୍ଣସି)ନୁର ରଙ୍ଗର ମୁଣ୍ଡ ଥବା ଛୋଟ ଚଢ଼େଇ | ବସନ୍ତ ରତଡୁ ଆଗମନ ପୂର୍ବରୁ ଏ ଚଢ଼େଇ 
ଦେଖାଯାନ୍ତି । 


“' ଚୌଦିଗେ ଶୁଭଇ ସିନ୍ଦୁର ମୁଣ୍ଡିର ସ୍ଵାଗତ ରତୁ ନାୟକେ । 
ମଧୁ ଚାଖୁଚାଖ୍‌ ପ୍ରଜାପତି ବୁଲେ ଗେଣ୍ଡୁ ଫୁଲେ କୁରୁବକେ ।”? (ଉର୍ବଶୀ * ପ୍ରଥମ ସର୍ଗ - ରାଧାନାଥ) 
ସିନୁରା ଫାଟିବା - ସକାଳ ହେବା । ସୂର୍ଯ୍ୟ ସିନ୍ଦୁର ବର୍ଣ୍ଣହୋଇ ପୂର୍ବାକାଶରେ ଉଦୟ ହେବା | 
ସିନ୍ଦୁର] -ପୋଦିନା ଶାଗ | 


ସିନ୍ଧୋଳିକା - ଦୁଇଟି ନଡ଼ିଆକୁ ଏକାଠି ଛନ୍ଦିବା । ନଡ଼ିଆ ନ ଛଡ଼େଇ ଉପର ଚୋପାରୁ ଟିକିଏ ଉଞ୍ଚି ଜିଭ ଭଳି ଲମ୍ବକରି 
ଦୁଇଟି ନଡ଼ିଆକୁ ଗଣ୍ଡିପକାଇ ହଳ ହଳ କରି ବାନ୍ଧିବା । ଏହା କଲେ ନବା ପାଇଁ ସୁବିଧା ହୁଏ । 


ସି ପୁଟି - ବସ୍ତା ସିଲେଇ କରିବା ଲାଗି ନିଯୁକ୍ତ ଲୋକ । ମାଲଗୋଦାମ ମାନଙ୍କରେ ଏପରି ଲୋକ ଅଛନ୍ତି । ସେମାନେ 
ବସ୍ତା ସିଲେଇରେ ଧୂରନ୍ଧର । ସେମାନଙ୍କୁ ସିପୁଟି କୁହାଯାଏ । ତାରାତାରିଣୀଙ୍କ ପୂଜକ ଗୋଷ୍ଠୀଙ୍କୁ ସିପୁଟି 
କୁହାଯାଏ | 


ସିବିତିକାଫଳ - ସେଓ, ଆପ୍ଲ । (ସେଓ ଦେଖ) | 
ସୀମା ମନ୍ଦାର - (White, gold mohor) 
Delonix elata, Poinciana elata, Fam : Fabaceae 


ଏ ଗଛ ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ପାଇଁ ଲଗାଯାଏ । ଏ ଗଛ ଇଥୋପିଆରୁ ଭାରତକୁ ଅଣାଯାଇଥୁୂଲା | ଫୁଲ ସୁନ୍ଦର ଓ ଫିକା 
ହଳଦିଆ । 


ସୁଖ ବାସୀ - କେତେକ ଗୋଷ୍ଠୀର ଆଦିମ ଅଧ୍ବାସୀଙ୍କୁ ସୁଖବାସୀ କୁହାଯାଏ । କାରଣ - ସେଇ ମୂହୁର୍ରକ ସୁଖରେ 
ରହିଲେ ଗଲା ! କାଲିକି (ଭବିଷ୍ୟତକୁ ) କଂଣ ହେବ ତାଙ୍କର ଚିନ୍ତା ନାହିଁ । କଳାହାଣ୍ଡି, ନୂଆପଡ଼ା, ବଲାଇର, 
ଫୁଲବାଣୀ ଜିଲ୍ଲାର ଆଦିମ ଅଧୁବାସୀ ନିଜକୁ ସୁଖବାସୀ ବୋଲି ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 


ସୁଗନ୍ଧ - ଯାହାର ନିଜର ସୁଗନ୍ଧ ନାହିଁ । କିନ୍ତୁ ଅନ୍ୟର ସୁଗନ୍ଧରେ ସୁଗନ୍ଧିତ ହୁଏ । ଯଥା ¬ ସୁଗନ୍ଧ ଜଳ । ସୁଗନ୍ଧ ପିଷ୍ଠକ ଓ 
ଯାହାର ନିଜର ସୁଗନ୍ଧ ଥାଏ ଯଥା - ଚନ୍ଦନ, କିଆ, କେତକୀ, ନାଲି ସଜନା, ମାଧବୀ, ବାସମତୀ ଚାଉଳ ଇତ୍ୟାଦି । 


ସୁଗନ୍ଧପତ୍ରୀ - ଏଇ ସବୁ ପତ୍ର ପକାଇ. ବା ମିଶାଇ ସୁଗନ୍ଧିତ କରାଯାଇ ପାରେ । ଏସବୁ ପତ୍ରର ସୁଗନ୍ଧ ଥାଏ । ଯଥା 
ଅପରାଜିତା, ବାଡ଼ି ଅଁଳା, କ୍ଷୁଦ୍ରକାମୁ, ରୁଦ୍ରଜଟା, ଭୁସଙ୍ଗା ପତ୍ର, ଅନ୍ନପୂର୍ଣ୍ଣା ପତ୍ର 
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ସୁଗନ୍ଧ ରାଜ - ଗନ୍ଧରାଜ | Gardenia florida, Gardenia jasminoides, Gardenia augusta, Fam : 

Rubiacac. 
- Cape jasmin 

ହୋଟ ଓ ମଧ୍ଯମ ଗଛ । ଫୁଲ ଧଳା ଓ ସୁବାସିତ । ଫୁଲରୁ ସୁବାସିତ ତେଲ ( ଅତର ) ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ 
ଅତର ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥ ବାସନା କରିବାକୁ ପକାଯାଏ ! ଭାରି ସୁକୁମାରିଆ ଫୁଲ ଗଛ | 

ସୁଜି - ଅଟା ଓ ମଇଦା ତିଆରି କଲାବେଳେ ମିଳୁଥିବା ଖୁଦ । ଏ ଖୁଦକୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ସାମଗ୍ରୀ (ଉପମା, 
ହାଲୁଆ, ଖ୍ରି, ପିଠା ) କରି ଖାଆନ୍ତି । 

ସୁଠୁଃ (ସୋଟ ) - ଛୋଟ ନଳା, ଛୋଟ ନାଳୀ । ଏ ନଳା ମାଟିରେ ବା ସିମେଣ୍ଟରେ ତିଆରି ହୋଇଥାଏ ! ଏ ନଳାକୁ 
ବସାଇ ଛୋଟ ସରୁ ନାଳୀ କରି ଗୋଟିଏ ଜାଗାରୁ ଆଉ ଗୋଟିଏ ଜାଗାକୁ ପାଣି ନିଆଯାଏ । କେନାଲର 
ବିଭିନ୍ନ ଜାଗାରେ ପାଣି ବାଣ୍ଟିବା ପାଇଁ ସୋଟ (ସୋଠ) ବସିଥାଏ । 


ସୁନାରି ଗଛ - Cassia fistula, Fam : Caesalpiniaceae 
Inaian Laburnam, Purging cassia. 


ରତୃପାତୀ ବୃକ୍ଷ, ସୁନ୍ଦର ପାଇଁ ରାସ୍ତା କଡ଼ରେ ଲଗାଯାଏ । ଫୁଲ ଗାଢ଼ ହଳଦିଆ । ପେନ୍ଥା ପେନ୍ତା ହୋଇ 
ଓହଳେ । ଫଳ ସିମ୍ବ ଗୋଲ, ସ୍ତମ୍ଭାକାର ଓ କଳାରଙ୍ଗର ) ! ଏହାର ଛୁଇଁର ମଣ୍ଡ ରେଚକ ଅଟେ । 


ସୁନୁସୁନିଆ - Marsilea minuta, Marsilea quadrifolia, Fam : Marsiliaceae 


ଜଳଜ ଉଭ୍ଭିଦ । ପାଣି ପାଖରେ ପୋଖରୀ କୂଳରେ ଲଟାଏ । ପତ୍ରର ୪ଟି ପାଖୁଡ଼ା ଥାଏ । ଡେମ୍ଫ ଲମ୍ବ । 
ଏହାର ଡଙ୍କ ଓ ପତ୍ର ଶାଗ କରି ଖାଆନ୍ତି । ସୁନୁସୁନିଆ (ଛୁନୁ ଛୁନିଆ ) ଶାଗ ନାଦ୍ଵା କାରକ ଓ ନିଦ୍ରା ହୀନତା 
ହାରକ ଅଟେ | (ଛୁନୁ ଛୁନିଆ ଦେଖ) । 


ସୁନ୍ଦର ବନ - ସୁନ୍ଦର ଗଛର ବଣ | ମେଘନା (ଏବେ ବଙ୍ଗଳା ଦେଶରେ ) ଓ ହୁଗୁଳି ନଦୀର ମୁହାଣରେ ନିମ୍ ଭୂମିସ୍ଥ 
ବିସ୍ତୀର୍୍ଧ ସୁନ୍ଦରୀ ଗଛର ଅରଣ୍ୟକୁ ସୁନ୍ଦରବନ କୁହାଯାଏ । ଏହା ସନ୍ତ ସନ୍ତିଆ ଲୁଣିଆ ଓ ଜୁଆରିଆ ଅଞ୍ଚଳର 
ବଣ ! ଏ ବଣ ମଧ୍ଯ ଓଡ଼ିଶାର ମହାନଦୀ, ସୁବର୍ଣ୍ଣରେଖା ଓ ଆସାମର ବ୍ରହ୍ମପୁତ୍ର ନଦୀ ସମୁଦ୍ରରେ ପଡ଼ିଥୁବା 
ମୁହାଣ କୂଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ସୁନ୍ଦରୀ ବଣରୁ ସୁନ୍ଦର ବନ ନାମ ହୋଇଅଛି । ଏ ଅଞ୍ଚଳ ସୁନ୍ଦରୀଗଛ ( man- 
grove, ରାଇଜୋଫେ ର!) ରେ ବିଶେଷତଃ ପୃଣ୍ଡୀ ।! ସୁନ୍ଦରୀଗଛ (Heritiera minor, 
Fam:Sterculiaceae) ଏ ଜଙ୍ଗଲର ମୁଖ୍ୟ ଗଛ । ସୁନ୍ଦରୀ 'ଗଛ ଚିର ହରିତ ! ଏ ଗଛର ଛେଲି ଓ ପତ୍ରରୁ 
ଚମଡ଼ା କଷା ରଙ୍ଗ (ann) ମିଳେ | ଏହାର କାଠ ଶାଗୁଆନ କାଠ ଠାରୁ ଦିଗୁଣ ଟାଣ । ସୁନ୍ଦରୀ ଗଛ 
କାଠରେ ଡଙ୍ଗା, ଶଗଡ଼, ଟକ୍‌ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ । ଏ କାଠ ଖୁଣ୍ଡ ଓ ଖୁମ୍ବ ହୁଏ । ଘରର ଆସବାବ ପତ୍ର, 
ଭାଓଲିନ୍୍‌ ବାଜା ବଜାଇବା ପାଇଁ ଧନୁଆ ଓ ହାତବୀଣା ତିଆରି ହୁଏ | କାଠ ନାଲି । କାଠ ଜାଳ ହୁଏ ମଧ୍ଯ | 
ସନ୍ଦରୀ ଗଛର ପ୍ରଧାନ ମୂଳ ଖୁବ ବଢ଼େ । ମରେଇ ନାମକ ସାମୁଦ୍ରିକ ଜୀବ ଏ ଚେରକୁ କାଟି ପକାଏବୋଲି 
ଏହାର ବିସ୍ତାର ବାଧାପ୍ରାପ୍ତ ହୁଏ । ଏ ପ୍ରକାର ଗଛର ଶ୍ଧାସ ମୂଳ (Pneumatophore) ରହିଥାଏ । ସୁନ୍ଦରୀ 
ଭଳି ଏ ବଣରେ ଦେଖା ଯାଉଥ୍‌ବା ଅନ୍ୟ ଗଛ ହେଲେ ଅଙାାର(Aglaia cuculata, Fam :meliaceae), 
ହେନ୍ତାଳ (Phoenix paludosa, Fam : Palmae/Arecaceae), ଗେୋସିଙ(Dolichandrone 
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spathaceae/Dolichandrone rheedii, Fam Bignoniaceae), ବଣ (Anicennia alba), 
ସମୁଦେରି, ବୁଗୁଏର ଅଗର, ନିପା, ଭେନ୍ଦଲି ଓ ସୋନେରିଟା ଗଛ ସୁନ୍ଦର ବନର ସହକାରୀ ଲୁଣୀ ସହଣୀ, 
ସମୁଦ୍ର ଜୁଆର ପାଣି ସହଣୀଗଛ । ହେନ୍ତାଳ ଗଛର ବଣକୁ ହେନ୍ତାଳ ବନ କୁହାଯାଏ ! ଏ ଗଛ ଓଡ଼ିଶା ସମୁଦ୍ର 
ଉପକୂଳରେ ଚିଲିକା ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଥୁଲା । ଏ ସମୁଦ୍ରକୂଳିଆ ଜୁଆରିଆ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛରେ ଶ୍ଵାସ ଚେର (ମୂଳ) 
ଥବାରୁ ସେମାନେ ନିଶ୍ନାସ ପ୍ରଶ୍ଵାସ ମାରି ପାରନ୍ତି 


ଏ ବଣ ଧ୍ଵଂସ ହେବାରୁ ସମୁଦ୍ର ଉପକୂଳ ଅଞ୍ଚଳରେ ବନ୍ୟା, ବାତ୍ୟାର ପ୍ରକୋପ ବଢ଼ୁଛି ! ଏହା ବାୟୁବେଗ ହ୍ବାସ 
କରି ଢେଉ ଅଟକାଏ । ମୃତିକା କ୍ଷୟ ଘଟାଏ ନାହିଁ । ଏ ସୁନ୍ଦରବଣ, ହେନ୍ତାଳ ବଣକୁ, ରକ୍ଷାକରିବା ଏକାନ୍ତ 
ଆବଶ୍ୟକ | ସୁନ୍ଦରୀଗଛ, ଅଙ୍ଗାର, ଗୋସିଙ୍ଗା, ହେନ୍ତାଳ, ବଣି ଇତ୍ୟାଦି ସାମୁଦ୍ରିକ ପରିବେଶ ସୁରକ୍ଷାକାରି ବୃକ୍ଷ 


ସୁପର ଫସଫେଟ - ଏହା ଫସଫୋରସ ପୋଷକ ବାହୀ ! ସୁପର ଫସଫେଟ ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଫସଫେଟ ଜାତୀୟ ସାର । 
ଏଥୁରେ ଥ୍‌ବା ଫସଫେଟ (ଅ,୦,) ଜଳରେ ଦ୍ରବଣୀୟ । ସୁପର ଫସଫେଟ ସାର ସିଙ୍ଗଲ, ଡବଲ ବା ଟ୍ରିପଲ 
ସୁରପରଫସଫେଟ ହୋଇପାରେ । ଏଣୁ ବିଭିନ୍ନ ଫସଫେଟ ସାରରେ ଦ୍ରବଣୀୟ ଫସଫେଟ ପରିମାଣ ଭିନ୍ନ । 
ଫସଫେଟ (ଅ,୦,)ର ୪୩.୬୬ଭାଗ ଫସ୍ଫୋରସ ଅଟେ | ଫସଫେଟ ବିଭିନ୍ନ ଆକାରରେ ମିଳେ ।ଯଥା - 
ମନେୋକାଲ୍‌ ସିଅମ ଫସଫେଟ a (HPo,),H,0, ଡାଇକାଲସିଅମ ଫସଫେଟ ଓ ଟ୍ରାଇ କାଲସିଅମ 
ଫସଫେଟ ,(ଅ୦,), | ସିଙ୍ଗଲ ସୁପର ଫସଫେଟର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ ମନେକାଲସିଅମ ଫସଫେଟ ! ସିଙ୍ଗଲ 
ସୁପର ଫସଫେଟ ତୁଳନାରେ ଅନ୍ୟ ଫସଫେଟ ସାରର ଜଳ ଦ୍ରବଣୀୟ ଫସଫେଟ ପରିମାଣ କମ । ସିଙ୍ଗଲ, 
ଡବଲ ଓ ଟ୍ରିପଲ୍‌ ସୁପର ଫସଫେଟ ସାରରେ ଯଥାକ୍ରମେ ୧୬-୧୮, ୩୨ ଓ ୪୦ ଭାଗ ଜଳଦ୍ରବଣୀୟ 
ଫସଫେଟ ଥାଏ । ଫ୍ଲୋରୋ ଆପାଟାଇଟ୍‌ର, ଗନ୍ଧକାମ୍ ସହିତ ପ୍ରତିକ୍ରିୟା ହେତୁ ମନୋକାଲିସିଅମ ଫସଫେଟ 
ପ୍ରସ୍ତୁତ ହୁଏ । ଏଣୁ କାଲସିଅମ ଫସଫେଟ ( ଜିପ୍ସମ ) ଏଥୁରେ ଏକ ଅଂଶ ଅଟେ । 
Ca,,(PO,), F,+7H,SO, + 3H,Q -----~..> 3Ca (H PO,) H,O+7CaSO,+2HF. 
ସିଙ୍ଗଲ ସୁପର ଫସଫେଟର ପ୍ରାୟ ୫୦ ଭାଗ ଜିପ୍‌ସମ୍‌ ଅଟେ । ସୁପର ଫସଫେଟ ସାରର ମୁଖ୍ୟ ସଂଜୁତି 
ମନୋ କାଲସିଅମ ଫସଫେଟ । ସୁପର ଫସଫେଟ ସାର ସହିତ ଅଛ ସିଲିକନ୍‌, ଫ୍ଲୋରିନ୍‌, ତମ୍ବା, ଦସ୍ତା, 
ମଲିବୃଡ଼ିନାମ ଥାଇପାରେ ।! ଏଣୁ ସିଙ୍ଗଲ ସୁପର ଫସଫେଟ ସାରର ଉପାଦେୟତା କୃଷି କ୍ଷେତ୍ରରେ ଖୁବ 
ବେଶି । କିନ୍ତୁ ସିଙ୍ଗିଲ ସୁପର ଫସଫେଟରେ କେତେ ପରିମାଣରେ କେଉଁ ଗୌଣ ପୋଷକ ଥାଏ ତାହା 
ଭାରତୀୟ ମାନକରେ (ndian standard) ଉଲେେଖ ନଥାଏ | i 


ଫ୍ଲୋରୋଆପାଟାଇଟ୍‌ ସହିତ ଫସଫୋରିକ୍ଅମ୍ଲର ପ୍ରତିକ୍ରିୟା ହେତୁ ଟ୍ରିପଲ୍‌ ସୁପର ଫସଫେଟ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । 
Ca H,,(Po,), F,+14 H,PO,+10H)O <-cemememee > 10 Ca (PO,),H,O + H,O+2HF 
ଟ୍ରିପ୍ଲ ସୁପର ଫସଫେଟରେ କାଲସିଅମ ସଲଫେଟ ( ଜିପ୍ସମ୍‌ ) ନଥାଏ | 


ସୁପର ଫସଫେଟ ସାର ମୃଭିକାରେ ପ୍ରୟୋଗ କଲେ ମୃରିକା ଅମ୍ଲୀ କିକ୍ଷାରୀ ହୁଏ ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅସମାଧୂତ 
ହୋଇ ରହିଛି । ଏହା ମୃଭିକାର ଗୁଣ ଓ ଧର୍ମ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ଯଦି ଫସଫେଟ ସାରର ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ 
ମନୋକାଲସିଅମ ଫସଫେଟ ହୋଇଥାଏ ଏବଂ ଏହା ଅମ୍ଳୀ ମୃତ୍ତିକାରେ ପ୍ରୟୋଗ କରାଯାଏ ତେବେ ଏହା 
ମୃଭିକାରେ ସାମାନ୍ୟ ପରିମାଣରେ କାଲସିଅମ ଅଂଶ ବୃଦ୍ଧି କରେ । ( ୧୦୦ କି.ଗ୍ରା ପସଫରସ ସାର ପ୍ରାୟ 
୪ କି.ଗ୍ରା ବିନିମୟୀ କାଲସିଅମ ଏବଂ ସାନ୍ଧିତ ସୁପର ଫସଫେଟ ହୋଇଥୂଲେ ୧୦୦ କି.ଗ୍ରା ସୁପର 
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ଫସଫେଟ ପ୍ରତି ୧୫ କି.ଗ୍ରା ବିନିମୟି କାଲସିଅମ) । କିନ୍ତୁ ନିରପେକ୍ଷ ମୃତ୍ତିକାରେ ପ୍ରୟୋଗରେ ଏହା 
କାଲସିଅମ୍‌ ଫସଫେଟ ହାଇଡ୍ରଦ୍ମି ଆପାଟାଇଟ୍‌ ହୋଇ ଯାଉଥୂବାରୁ ୧୦୦ କି.ଗ୍ରା ସିଙ୍ଗଲ ସୁପର ଫସଫେଟରୁ 
ପ୍ରାୟ ୧୦ କି.ଗ୍ରା ବିନିମୟୀ କାଲସିଅମ ଚାଲିଯାଏ । ଅର୍ଥାତ୍ଵ ମୃତ୍ତିକା ସାମାନ୍ୟ ପରିମାଣରେ ଅମ୍ଳୀ ହୁଏ । 


କାଲସିଅମ ହରାଏ, ମୃଭିକାର ପି.ଏବ୍‌. ଖୁବ୍‌ କମ ହ୍ଵାସ ପାଏ | 
ଏଣୁ ଫସଫେଟ ସାରର ପ୍ରତିକ୍ରିୟା, ମୃତଭିକାର ଅମ୍ଲୃତା, ମୃଭିକାରେ ଥୁବା ଲୌହ, ଆଲୁମିନିୟମ, ମାଙ୍ଗାନିଜ, 
ସିଲିକନ୍‌ ଭାଗ ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ । ଅମ୍ଲୀ ମୃତ୍ତିକାରେ ଫସଫେଟ ଅଧୁୂକ ବିବନ୍ଦିତ ହୋଇ ରହୁଥବାରୁ 
ଏହାର ସୁଲଭତା ଏପରି ମୃତଭିକାରେ କମ ଅଟେ । ଫସଫୋରସ ଚେର ବୃଦ୍ଧି, ଫୁଲ ଓ ଫଳ ଧରିବାରେ ଏକ 
ପ୍ରମୁଖ ଭୂମିକା ଗ୍ରହଣ କରୁଥିବାରୁ ଏହା ସବୁ ଫସଲରେ ଲଗାଇଲା ବେଳେ ଦିଆଯାଏ । ପରେ ପ୍ରୟୋଗ 
କଲେ ଏଥ୍‌ରୁ କୌଣସି ଉପକାର ସେହିବର୍ଷ ମିଳେ ନାହିଁ । ଏହା ମାଟିରେ ବିବନ୍ଧିତ ହୋଇ ରହିଯାଏ । 
ମୃତ୍ତିକାରେ ଫସଫେଟ ସାରର ପ୍ରତିକ୍ରିୟା ଅତି ଜଟିଳ । 

ସୁପାଳକ - ଭଲ ପାଳକ, ଭଲ ପାଳକ ହେଲେ ଭଲଫସଲ ହୁଏ ! ଓଡ଼ିଆ ପାଞ୍ଜିରେ ପ୍ରତିବର୍ଷ ପାଳକ ନିର୍ଣ୍ଣୟରେ କେଉଁ 
ମାସର ଅଧ୍ୂପତି କେଉଁ ଗ୍ରହ ଏବଂ ଫଳାଫଳ କଂ ଣ ଦର୍ଶାଯାଇଥାଏ । ଯଥା - ବୈଶାଖ ଓ ମାର୍ଗଶୀର ମାସର 
ଅଧ୍ୂପତି ବୁଧ - ଫଳ ମେଘାଶ୍ୟାନ୍ପ ଜଳ ସ୍ତଦବବତ ଶସ୍ୟ ସମ୍ପଦ ମଧ୍ଯମା, ସନ୍ମିପାତାଦି ରୋଗାସ୍ୟୁ ବୁଧ 
ମାସାଧୂନାୟକେ, ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ମାସ ଓ ପୌଷ ମାସର ଅଧ୍ୂପତି ଶୁକ୍ର । ପୃଥିବୀ ଶସ୍ଯ ସମ୍ନ୍ନା ବାରିପୂର୍ଣ୍ 
ପୟୋଧରାଃ, ଗାବଃ ସମ୍ପୂର୍ଣ୍ଣ ଦୃଗ୍ନାସ୍ୟୁ ଶୁକ୍ରେମାସୌପତିଯଦି । 
ଆଷାଢ଼ ଓ ମାଘ ମାସର ଅଧୂପତି ରବି ହେଲେ ପାଳକ - 
ମନ୍ଦ ବୃଷ୍ଟିଲୋକପୀଡ଼ା ତସ୍କରୋପଦ୍ରବତଥା 
ଚକ୍ଷୁରୋଗସଦାବାତୋ ସୂର୍ଯ୍ୟେ ମାସାଧୁନାୟକେ । 

` / ଶ୍ରାବଣ ଓ ଫାଲଗୁନ ମାସର ଅଧ୍ୂପତି ମଙ୍ଗଳ - ପାଳକ 
ପ୍ରଚଣ୍ଡ ପବନେ ବାତୋ ସ୍କେରଭ୍ୟୋ ଭୟଂସ୍ତଥା 
ପୃଥବ୍ୟା ଘୋର ଯୁଦ୍ଧସ୍ୟାତ୍ଵ ଭୌମେ ମାସାଧୂନାୟକେ । 
ଭାଦ୍ରବ ଓ ଚୈତ୍ର ମାସର ଅଧୂପତି ବୃହସ୍ପତି - ପାଳକ | 
ସୁବୃଷ୍ଠି ଶସ୍ୟବୃଦ୍ଧିଷ୍ଚ ପ୍ରଜାନାଂ ସୌଖ୍ଯ ବର୍ଵନମ୍‌ 
ବ୍ରାହ୍ମଣା ଶୁଭକର୍ନାଣୋ ଜୀବେ ମାସାଧୂ ନାୟକେ । 
ଆଶ୍ଧିନ ମାସର ଅଧୁପତି ଶନି - ପାଳକ: 
ଦୁର୍ଭିକ୍ଷ ମନ୍ଦବୃଷ୍ଟିଚ ପ୍ରଜାନାଂ ରୋଗ ପୀଡ଼ନଂ 
ମେଳ୍ଛାନାଂ ସୁଖସମ୍ଭୋଗ ଶନୌ ମାସ ପତୌଯଦି । 
କାର୍ିକ ମାସର ଅଧୁପତି ଚନ୍ଦ୍ର ହେଲେ- 
ନରାଣାଂ ଶସ୍ଯ ବୃଦ୍ଧିଶ୍ଚ ସୁଭିକ୍ଷଂ ଶସ୍ୟ ବର୍ବନମ 
ସର୍ବ ମଙ୍ଗଳ ଯୋଗାଶ୍ଚ ଚନ୍ଦ୍ରେ ମାସି ପତୌ ସତି । 
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ପ୍ରତିବର୍ଷ ମାସାଧୂପତି ବଦଳନ୍ତି, କିନ୍ଧ ପାଳକଫଳ ବଦଳେ ନାହିଁ । ( ୨୦୦୨-୨୦୦୩ ଓଡ଼ିଶା କୋହେନୂର 
ପ୍ରେସ ପଞ୍ଜିକା ଅନୁସାରେ) । 

ସୁବର୍ଣ୍ଣ କଦଳୀ - ଚମ୍ପା କଦଳୀ | Musa sapientum, Fam : Musaceae 


ଏ କଦଳୀକୁ ସାଧାରଣତଃ ପଚେଇ କରି ଖାଆନ୍ତି । ପାଚିଗଲେ ମୂଳା ରଙ୍ଗର ଦେଖାଯାଏ ବୋଲି ଏପରି 
ନାମକରଣ । ଚୋପା ବେଶି ମୋଟା କି ବେଶି ନରମ ନୃହେଁ ।. କଦଳୀ ମାଂସଳ, ମିଠା କଦଳୀ । ଏହା ` 
ମଧୁରସ, ହିମ, ତୃଷ୍ଣା ଓ ଦାହ ନାଶକ । ଏହାର ପତ୍ରକୁ ଥାଳି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରି ଏଥରେ ଖାଆନ୍ତି । 
(କଦଳୀ ଦେଖ) । 

ସୁବର୍ଣ୍ଣ କେତକୀ - କେତକୀ ଗଛ ଓ ଫୁଲ 


ସୁବର୍ଣ୍ଣ ରେଖା - ଆମ୍ଭ କିସମ ବିଶେଷ ! ଏହା ଏକ ନିୟମିତ ଓ ଅଧକ ଅମଳକ୍ଷମ ଆମ୍ଭ କିସମ । ଏହା ଗଞ୍ଜାମ 
ଜିଲ୍ଲାରେ ସୁନ୍ଦରୀ ଆତ୍ବ ନାମରେ ଖ୍ୟାତ । ଏହା ଓଡ଼ିଶାର ଅଧ୍ଵକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଆତ୍ବ ଅଟେ । (ଆନ୍ଭ ଦେଖ) । 
ଏହା ଓଡ଼ିଶା ପାଇଁ ଅନୁମୋଦିତ ଆମତ୍ବକିସମ । 


ସୁବୁଦି କଇଁ - ନୀଳ କଇଁ #phaea stellata (କଇଁ ଦେଖ) । ଏ କଇଁ ଫୁଲ ସକାଳୁ ଫୁଟେ ଏବଂ ସନ୍ଧ୍ୟାବେଳକୁ 
ମୁଦି ହୋଇଯାଏ । 


ସୁଭାଞ୍ଜନ - ସଜନାଗଛ (ସଜନା ଦେଖ) | 


ସୁରତରୁ - ପୋଲାଙଂ Callophyllum, inophyllum, (Fam : Clusiaceae/Guttiferae (ପୋଲାଇଂ ଦେଖ) ! 
ଗୌଣ ତୈଳ ଫସଲ । ପାରିଜାତକୁ ମଧ୍ଯ ସୁରତରୁ କୁହାଯାଏ । 


' 'ଖେଳାଲୋଳା ଖଞ୍ଜନାକ୍ଷିକ ସାହାସ କଲୁରେ, ଖର୍ବହୋଇ ସୁରତରୁ କୁସୁମ ବାଞ୍ଚିଲୁରେ ........---..++2022+ 
କିଶୋର ଚନ୍ଦ୍ରାନନ ଚମ୍ପୂ ( କବିସୂର୍ଯ୍ୟ) 

ସୁରମୃଭିକା - ଗୋପୀ ଚନ୍ଦନ | 

ସୁର ସଷର୍ପକ - ଦେବ ସୋରିଷ । 

ସୁଲଭ୍ୟ ଜଳ ପରିମାଣ - ମୃଭିକାର ବୟନ ଅନୁସାରେ ଏହାର ଜଳ ଧାରଣ ଶଲ୍ତି ଭିନ୍ନ ହୋଇଥାଏ । କର୍ଦମ 
ମୃତିକାର ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତି ବାଲିଆ ମୃରିକାର ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତିଠାରୁ ବେଶୀ । ଏହା ମୃତ୍ତିକାରେ ଥବା ଛିଦ୍ର 
ସଂଖ୍ୟା ଓ ଆକାର ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ମଧ୍ଯ । କର୍ଦମ ମୃରିକାରେ ଛିଦ୍ର ସଂଖ୍ୟା ବେଶୀ କିନ୍ତୁ ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ଛିଦ୍ରର ଆକାର ଛୋଟ । ବାଲିଆ ମୃଭିକାରେ ଛିଦ୍ର ସଂଖ୍ଯା କମ କିନ୍ତୁ ପ୍ରତ୍ୟେକ ଛିଦ୍ରର ଆକାର ବଡ଼ । ` 
ମୃତ୍ତିକାର ସବୁ ଛିଦ୍ର ଜଳରେ ପୂର୍ଣ୍ଣ ହେଲେ ମୃତିକା ଜଳରେ ପରିପ୍ଟ୍‌ କ୍ତ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏହା ମୃରିକାର 
ସର୍ବୋଳ୍ଟ ଜଳଧାରଣ ଶକ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । କିନ୍ତୁ ବଡ଼ ବଡ଼ ଛିଦ୍ରରୁ ମାଧ୍ୟାକର୍ଷଣ ଶକ୍ତି ଦ୍ଵାରା କେତେକ ଜଳ 
ଆପେ ଆପେ ନିଷ୍କାସିତ ହୋଇଯାଏ । ଏହି ପରିମାଣ ମୃତ୍ତିକାରେ ବସ୍ତୁତଃ ଯେତେବେଳେ ପ୍ରାୟ ସ୍ଥିର ରହେ 
ସେତେବେଳେ ଏହାକୁ ମୃରିକାର କ୍ଷେତ୍ରଧାରଣ ଜଳ-ଶକ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଏ (Field capacity) | ବାଷ୍ପ 
ପ୍ରଶ୍ନେଦନ ହେତୁ କ୍ରମେ ମୃରିକାରୁ ଜଳ କ୍ଷୟ ହୁଏ ଏବଂ ଜଳପାଇଁ ଉତ୍ତିଦକୁ ଅଧକରୁ ଅଧଵକ ଶକ୍ତି ପ୍ରୟୋଗ 
କରିବାକୁ ପଡ଼େ । ଯେଉଁ ଝାଉଁଳା ଅବସ୍ଥାରେ ଉତ୍ତିଦକୁ ଶତକଡ଼ା ୧୦ ୦ଭାଗ ଆର୍ଦ୍ଧ ବାତାବରଣରେ ରଖୁଲେ 
ମଧ୍ଯ ଉତ୍ତିଦ ଝାଉଁଳି ରହେ ଏବଂ ଏହାର କୋଷସ୍ତୀତି ଘଟେ ନାହିଁ ଏହାକୁ ସ୍ଥାୟୀ ଝାଉଁଳା କୁହାଯାଏ । କିନ୍ତୁ 
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ଜଳ ସେଚନ କଲେ କୋଷ ପୂୁନର୍ସୀତି ଲାଭ କରେ । କ୍ଷେତ୍ର ଧାରଣ ଓ ସ୍ଥାୟୀ ଝାଉଁଳା ସୀମା ମଧ୍ଯରେ 
ମୃଭିକାଧରି ରଖୁଥିବା ଜଳ ପରିମାଣକୁ ମୃଭିକାର ସୁଲଭ୍ୟ ଜଳପରିମାଣ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଏହା ମୃରିକାର 
ଗୁଣ । ଏହା ଫସଲ ପ୍ରକାର ଉପରେ ନିର୍ଭର କରେ ନାହିଁ। ମୃତିକାର କ୍ଷେତ୍ର ଧାରଣ ଶକ୍ତି ୦.୧-୦.୩ ବାର 
ଓ ସ୍ଥାୟୀ ଝାଉଁଳା ୧୫ ବାର (ba) ତାନସାମ୍ୟ ବୋଲି ଗ୍ରହଣ କରାଯାଇଛି | bar = 0.1 mega pascal = 
0.98692 atmosphere = 1020cm water column pressure) ଏହି ଦୁଇ ମୃତିକା - ଜଳ ତାନ 
ମଧ୍ଯରେ ରହୁଥିବା ଜଳପରିମାଣକୁ ସୁଲଭ୍ୟ ଜଳ ପରିମାଣ କୁହାଯାଏ । 

ସୁରୁବେଲି (ସରୁବାଲି) - ସୂତା ରଙ୍ଗ କରିବା ପାଇଁ ଆଛୁାକାଦି ବର୍ଗର ଏକ ଗଛ (Olenlandia umbellata, 
Fam. Rubiaceae) ! ଏହି ଗଛର ଚେରର ଛେଲିରୁ ନାଲିରଙ୍ଗ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହି ନାଲିଙ୍ଗରେ କପାସୂତା, 
ରେଶମ ଓ ପଶମ ସୂତା ରଙ୍ଗ କରାଯାଏ ! ଏ ଗଛ ବାଲିଆ ମାଟିରେ ଭଲ ବଢ଼େ | ଆଷାଢ଼ ମାସରେ ବୁଣାଯାଏ । 
ସୁରୁବେଲି ଶାଢ଼ୀ ଅହିଅ ସ୍ତ୍ରୀମାନଙ୍କର ଅତିପ୍ରିୟ ଶାଢ଼ୀ | ନାଲି ଶାଢ଼ୀ । ସୁଲୁବୁଲି ଶାଢ଼ୀ ସୁରୁବେଲି ଶବ୍ଦର ଅପଭ୍ରଂଶ । 
ଏ ଲୁଗାର ପଣତ ପ୍ରାୟ ୮୦ ସେ.ମି ଓସାର | ଧଡ଼ି ପ୍ରାୟ ୧୦-୧୨ ସେ.ମି ଚଉଡ଼ା, କୁମ୍ଭ ପଡ଼ିଥାଏ 

ସୁଲତାନିଚମ୍ପା ଛୁରିଅନୀ, ନାଗେଶ୍ର, Manmea suriga : Ochrocarpus longifoliu, Fam. - Guttiferal 
ଗଛ ବଡ଼ । କାଣ୍ଡ ସିଲିଣ୍ଡର ଭଳି । ଚିରହରିତ ! ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର ଓ .ବହଳା । ଫୁଲ ଧଳା ବା ରିକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣର 
ଫଳରେ ୧-୪ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏ ଫଳ ଖାଆନ୍ତି ¦ ଶୁଖୁଲା କଢ଼ରୁ ନାଲିରଙ୍ଗ କଢ଼ାଯାଏ । ଏ ରଙ୍ଗରେ ରେଶମ 
ସୂତା ଓ ବସ୍ତ୍ରରଙ୍ଗ କରାଯାଏ । କଳିକା ସାମାନ୍ୟ ଉଦୀପକ ଓ ବାୟୁନାଶକ ଓ ଧାରକ, କଷାୟ ଅଟେ | ଏବଂ 
ଏହା ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ଅର୍ଶରୋଗ ଅପହାରକ । 


ସୁହାଗା - ଟାଙ୍ଗଣା | (Bora×) ସୋହାଗା । ସଂ- ଲୋହଦ୍ରାବୀ, ଟଙ୍କଣ, ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣପାଚକ, ରସଶୋଧକ, କନକକ୍ଷାର, 
ସୌଭାଗ୍ୟ; ଧତୃଦ୍ରାବକ ! 


ଏହା ବୋରନ୍ଧ (ଓ)ର ଏକ ଯୌଗିକ ପଦାର୍ଥ । ଲବଣ ହ୍ରଦ କୂଳରେ ମଧ୍ଯ ମିଳେ । ଏହା Na,B,0, | 
କୌଣସି ଧାତୁକୁ ଝଳେଇବା ପୂର୍ବରୁ ଝଳାଇବା ଜାଗାକୁ ସଫା କରିବା ପାଇଁ ଏହା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ଉଦ୍ଭିଦର ଏହା ଏକ ଗୌଣ ପୋଷକ । ନଡ଼ିଆ, ଗୁଆ ଆଦି ଗଛର ଫଳ ଫମ୍ପା ହେଲେ ଏହି ଉପାଦାନର 
ଅଭାବ ବୋଲି ଜଣାପଡ଼ିଛି ଏବଂ ଏହାର ଅଭାବ ପୂରଣ ପାଇଁ ବୋରାକ୍ସ ରୂପେ ବୋରନ୍ଧ ଦିଆଯାଏ । 


ହ୍‌ କେତେକ ତୃଣକମାରୀ ରୂପେ ମଧ୍ଯ ଏହା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । 
ସୁନାରେ ବା ରୁପାରେ ସୁହାଗା ମିଶାଇଲେ ଶୀଘ୍ର ଆଉଟି ହୋଇଯାଏ । ଛପାରଙ୍ଗ ପକ୍କା କରିବାକୁ ରଙ୍ଗ ମିଶା 
ପାଣିରେ ସୁହାଗା ଦିଆଯାଏ ଏବଂ ଲୁହା ଓ ପିତଳ ଝାଳିବାରେ ସୁହାଗା ଲାଗେ । ପୋଡ଼ା ମାଟିର ବାୀସନରେ 
ଏହାର ପୁଟଦେଲେ ଏହା ଚକ୍‌ ଚକ୍‌ ଦେଖାଯାଏ । ସୁହାଗା ଅଗ୍ମିବର୍ବକ, କଫ୍‌ ଓ ରଜୋପ୍ରବରଁନ, 
ବଳକାରକ | ଏହା ବିଭିନ୍ନ ଥିଷଧ ତିଆରିରେ ଲାଗେ । 

ସୂକର କନ୍ଦ - ଭୂଇଁ କଖାରୁ Fam : Convolvulaceae (ଭୂଇଁ କଖାରୁ ଦେଖ ) । 

ସୂତ୍ର କୃମି - (Nematode) ସୂତ୍ରଜୀବ | ଏ କୃମି ଗୁଡିକ ଅତି ଛୋଟ କୋଚିଆ ଭଳି । ଏମାନଙ୍କର ଶରୀର ବିଖଣ୍ଡିତ 
ନୁହେଁ । ଏମାନଙ୍କର ଶରୀର ତର୍କ ଭଳି । ଏମାନଙ୍କର ଲମ୍ବ ୦.୫ - ୧.୫ ମି.ମି ଓ ମୋଟେଇ ୧୦-୩୦ 
ମାଇକ୍ରନ । ୧ ମାଇକ୍ରନ = ୧୦ମିଟର । ଏମାନେ ମୁଖ୍ୟତଃ ବାତୀ । ମୃତ୍ତିକା ରନ୍ଧ ଭିତରେ ରହନ୍ତି । 
ମୃଭିକାରେ ଥୁବା ସୃତ୍ରକୃମି ମଧ୍ଯରୁ ଜିଫିନିମା, ଲଟି ଡୋରସ୍‌ ଏବଂ ଟ୍ରାଇକୋଡୋରସ ଜାତି ପ୍ରଧାନ । ସୃତ୍ରକୃମି: 
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PP OE Re PO or rr 
ଗଛ ଚେରର ରସ ଶୋଷି ବଞ୍ଚନ୍ତି । ସୃତ୍ରକୁମି ଅନେକ ଫସଲ ଭୂତାଣୁ ରୋଗ ବାହାକ ଅଟନ୍ତି । ଏମାନେ 
ବହିର୍ପରଜୀବୀ । 


ସୂଯ୍ଯ ମୁଖୀ - ସଂ : ଆଦିତ୍ୟରକ୍ତା, ବରଦା, ସୁବର୍୍ଚଳ, ସୂର୍ଯ୍ୟଲତା, ଅର୍କକାନ୍ତା, ଭାସ୍କରେଷ୍ଠା, ବିକ୍ରାନ୍ତା। ସୁତେଜା, 
ସୌର, ଅର୍କହିତା । 


ହିନ୍ଦି - ସୂରଜମୁଖୀ 

ତେଲୁଗୁ - ସୂର୍ଯ୍ୟକାନ୍ତିପୁ 

ମରାଠୀ - ସୂର୍ଯ୍ୟ ପୁଲବଲ୍ଲୀ 

ଇଂରାଜୀ - Sun flower 

ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Heliantus annus, Fam : Compositae/Asteraceae 


ବାର୍ଷିକୀ । ଏହାକୁ ତୈଳ ପାଇଁ ଚାଷ କରାଯାଏ । ବଗିଚାରେ ମଧ୍ୟ ଲଗାଯାଏ । ଭାରତରେ ଏହା ମୁଖ୍ୟତଃ 
ଶୀତ ରତୁର ଫସଲ । ବର୍ଷାରତୁରେ ମଧ୍ୟ ଚାଷ କରାଯାଇଥାଏ । ଏହି ଫସଲ ମୁଖ୍ୟତଃ ରଷିଆ ଏବଂ ଦକ୍ଷିଣ 
ଇଉରୋପରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ପୃଥ୍ବୀର ମୋଟ ସୂର୍ଯ୍ୟମୂଖୀ ଉତ୍ପାଦନର ୫୫-୫୮ ଭାଗ ରଖଷିଆରୁ 
ମିଳିଥାଏ । ଚୀନ ଓ ଭାରତରେ ଏ ଫସଲ ଅଳ୍ପ ପରିମାଣରେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ 
ତେଲ ଏକ ଅର୍ବ-ଶୁଷ୍ଣ ତେଲ । ଏହାର ଆପେକ୍ଷିକ ଗୁରୁତ୍ଵ ୦.୯୨ ୨-୦.୯୨୬ । ସାବୁନି କରଣ ମୂଲ୍ୟ 
୧୮୯-୧୯୪ ଏବଂ ଆଇଓଡ଼ିନ ସଂଖ୍ୟା ୧୨୦-୧୩୬ । ଏ ତେଲରେ ଓଲିକ, ଲିନୋଲେଇକ୍‌ ଅମ୍ୃଥାଏ । 
ଫସଲର ବୃଦ୍ଧି ସମୟରେ ତାପମାନ ବୃଵ୍ଧିହେଲେ ଲିନୋଲେଇକ ଅମ୍ବ ଭାଗ କମିଯାଏ କିନ୍ତୁ ଓଲେଇକ୍‌ ଅମ୍ଳ 
ଭାଗ ବଢ଼ିଯାଏ । ମଞ୍ଜିରେ ୩୫-୪୫ ଭାଗ ତେଲ ଥାଏ । ଏହାର ପିଡ଼ିଆରେ ଶତକଡ଼ା ୪୫୨% ପ୍ରୋଟିନ 
ଥାଏ ବୋଲି ଏହା ଏକ ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ । 

ତେଲକୁ ସାଲାଡ଼୍‌ ତେଲ ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ଏଥିରୁ ମାର୍ଜାରିନ୍‌ ନାମକ ଲହୁଣୀ ତିଆରି କରାଯାଏ । ଏ ତେଲ 
ହୃଦ୍ଵରେଗୀଙ୍କ ପାଇଁ ଉପକାରି । ଏ ତେଲ ବାର୍ନିଶ, ରଙ୍ଗ ଓ ସାବୁନ ତିଆରିରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଏ ତେଲକୁ 
ଜାଳନ୍ତି ଓ ଏଥୁରେ ପିଠା ପଣା କରି ଖାଆନ୍ତି ମଧ୍ଯ | ମଞ୍ଜିକୁ ଭାଜିକରି ଖାଆନ୍ତି 

ମଞ୍ଜି କଫ ନିଷ୍କାସକ ଓ ମୃତ୍ରବର୍ବକ । ଦୁଲରେ ଅଧୂ୍‌କ ମକରନ୍ଦ ରହୁଥିବାରୁ ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ କିଆରିରେ ମହୁ ବାକ୍ସ 
ବସାଇ ମହୁଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହାର ଫୁଲରୁ ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ | ଏହାର ଖାଡ଼ି' ଓ ପତ୍ରକୁ 
ଶୁଖାଇ ଖଣି ପକାଇ ଗୋଖାଦ୍ୟ ରୂପେ ମଧ୍ଯ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ଏହାର ପାଉଁଶରେ ବହୁତ ପୋଟାସିଅମ 
ଥାଏ ବୋଲି ପାଉଁଶକୁ ବିଲରେ ପକାନ୍ତି । ପରୀକ୍ଷା ଲାଗି ବିଭିନ୍ନ ପଦାର୍ଥରେ ଉଡି (ଟିସୁ)କୁ ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ମଞ୍ଜ 
ଭିତରେ ରଖୁ ଅତି ସୃକ୍ଷ୍ମ ଭାବରେ କାଟି ଅଣୁବୀକ୍ଷଣ ଯନ୍ତ୍ରତଳେ ପରୀକ୍ଷା କରି ଦେଖନ୍ତି । 

ଭାରତର ତୈଳ ଚାହିଦା ପୂରଣ ପାଇଁ ଏବେ ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ଫୁଲଚାଷ ପାଇଁ ଗୁରୁତ୍ଵ ଦିଆଯାଉଛି । ଉଭୟ 
ରତୁରେ ଚାଷ ଉପଯୋଗୀ ଅଧୁକ ଅମଳକ୍ଷମ କିସମ ମଧ୍ଯ ଉଦ୍ଭାବିତ ହେଲାଣି। 

ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ଫୁଲ ସ୍ତବକ ଏକ ଗୋଲାକାର ମୌଳୀ (କାପିଚୁଲମ୍‌, ୯apitulum) ! ଅନେକ ଦ୍ବିଲୀଙ୍ଗୀ ପୁଷ୍ଠ 
ମୌଳୀରେ ବଳୟାକାରରେ ସଜିତ ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି । ଏହି ଫ୍ଲ ଗୁଡିକ ଧାଡ଼ିଏ ବନ୍ଧ୍ୟ ଫୁଲ ଦ୍ଵାରା ବେଷ୍ଟିତ 
ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି । ଏହି ବନ୍ଧ ଫୁଲଗୁଡିକ ମୌଳିର ବାହାର ବଳୟରେ ଥାନ୍ତି । ପୁଂକେଶର ପ୍ରାୟ ୧ ସେ.ମି 
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ଲମ୍ବ । ଏବଂ ଏହାର ରଙ୍ଗ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାରର (କଳା, ଧଳା, ନାଲି, କଷର! ) । ଏହି ସ୍ତବକରେ ଅଧୁକ 
ଫୁଲରେ ମଞ୍ଜି ହେବାପାଇଁ ଅନ୍ୟ ଫୁଲରୁ ପରାଗ ରେଣୁ କନା ପୁଡାରେ ଆଣି ଫୁଲଗୁଡ଼ିକରେ ଲେପଦିଆ ଯାଇ 
ପରାଗଣ ବୃବ୍ଧି କରାଯାଏ । ମୌଳୀର ( କାପିଚୁଲମ୍‌ର ) ବ୍ୟାସ ୩୦-୪୨ ସେ.ମି: ହୋଇପାରେ । ଏଥୁରୁ 
ହେକ୍ସର ପ୍ରତି ୧୫ କ୍ଵିଣ୍ଟାଲ ମଞ୍ଜି ଅମଳ ହୁଏ ।! ଖରିଫ ରଡୁ ଫସଲର ଉତ୍ପାଦକତା ଅପେକ୍ଷା ଶୀତରତୁର 
ଫସଲର ଉଦ୍ଧାଦକତା ଅଧକ । ସୂର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ଫୁଲ ସବୁବେଳ ସୂର୍ଯ୍ୟଥାଡ଼କୁ ଚାହିଁରହେ । 
““ପୃର୍ଯ୍ୟମୁଖୀ ଚିରଦିନ ସୂର୍ଯ୍ୟେ ରହେ ଚାହିଁ । ଦୁଃଖ ଆସୁ ସୁଖ ଆସୁ ଧ୍ଯାନ ଭାଙ୍ଗେନାହିଁ, 
ଯୌବନର ଯାତ୍ରୀ ଆହେ ଆଲୋକ ସନ୍ତାନ । ନଦଭୁଲ ଏ ଉଚ୍ଚକୂଳ ଜନମ ସମ୍ମାନ ।” (ପଦଚରଣ) 
ସେଚନ - ଜଳ ସେଚନ । ପାଣି ମଡ଼ାଇବା । ଫସଲର ଦରକାର ସମୟରେ ବୃଷ୍ଟିଭିନ୍ନ ଅନ୍ୟ ସୂତ୍ରରୁ କୃତ୍ରିମ ଉପାୟରେ 
ଜଳ ଯୋଗାଣ । 
ସେଓ - ଇଚରାଜୀ - apple 
ହିନ୍ଦି - ସେୱ (ସେବ୍‌ ) 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Malus pumila, Fam : Rosaceae 
ଏ ଫସଲ ଶୀତ ପ୍ରଧାନ ଦେଶର ଫଳ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଫଳ ପାଇଁ ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଭାରତରେ 
ହିମାଚଳ ପ୍ରଦେଶ, ଜାମ୍ମୁ କାଶ୍ମୀର, ଉତ୍ତରାଞ୍ଜଳ ପଞ୍ଜାବ ଓ କୁମାୟନ ଅଞ୍ଚଳରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ସେଓ 
ଗଛର ପତ୍ର ଇଷତବ ବୃତ୍ତାକାର । ପ୍ରାୟ ଧଳା । ଲୋମଶ । ଫୁଲ ରକ୍ତାଭ ଓ ଅଳ୍ପ ଧଳା । ଫଳ ପାଚିଲେ 
କେତେକ ଅଳ୍ପ ହଳଦିଆ ଓ ଆଉ କେତେକ ତୋଫା ନାଲି ଦେଖାଯାନ୍ତି । ପାଚିଲା ଫଳର ଶସ ମିଠା ଲାଗେ ଓ 
କୋମଳ । କେତେକ ସେଓ କିସମ ଖଟା ଲାଗେ । ପାଚିଲା/ପାକଳ ହେବା ଆଗରୁ ତୋଳିଲେ ପ୍ରତ୍ୟେକ 
ପ୍ରକାର ସେଓ ଖଟା ଲାଗେ । ସେଓରେ ଫଗୁଣରୁ ବୈଶାଖ ଯାଏ ଫୁଲ ହୁଏ । ଜ୍ୟେଷ୍ଠରେ କଶି ଧରେ ଓ 
ଭାଦ୍ରବ - ଆଶ୍ିନ ମାସରେ ଫଳ ପାକଳ ହୋଇ ପାଚିବା ଆରମ୍ଭ କରେ | 
ଆୟୁର୍ବେଦ ମତରେ ସେଓ ବାତ ପିତ୍ତ ନାଶକ, ପୁଷ୍ଟିକର, କଫଜନକ, ମଧୁର ବିପାକ, ଶୀତଳ ଓ ଶୁକ୍ରକର । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ସେଓ ଚାଷ ହୁଏ ନାହିଁ । ବାହାର ପ୍ରଦେଶରୁ ଆସେ । ଏହା ରୋଗୀଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାରେ 
ସେଓ ରୋଗୀଙ୍କୁ କେବଳ୍କ ଦେବାପାଇ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ସେଓ ରସରୁ ପାନୀୟ ତିଆରି କରାଯାଏ ।. 
ସେଣା - (ଶେଣା ଦେଖ) । 
ସେଡ଼ୁଅ -ଶେଡୂଅ ଦେଖ । 
ସେବତୀ ଫୁଲ - ସଂ - ଶତପତ୍ରୀ, ତରୁଣୀ, ସେମନ୍ତୀ, ମହାକୁମାରୀ, କର୍ଣ୍ଣିକା, ଚାରୁ କେଶରା, ସେବନ୍ତୀ । ଗନ୍ଧାଢ଼୍ୟା, 
ଲକ୍ଷ୍ୟ ପୁଷ୍ପା, ଅତି ମଞ୍ଜୁଳା, ଭୂଙ୍ଗ, ବଲୁଭା | 
ହିନ୍ଦି - ଗୁଲଦଶ୍ଡୀ 
ବଙ୍ଗଳା - ଗୁଲଦଣ୍ଡୀ 
ତେଲୁଗୁ - ଚମନ୍ତି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Chrysanthemum coronarium, Fam : Asteraceae (Compositae) 
ଏ ଫୁଲ ଭୂମଧ୍ଯ ସାଗରୀୟ ଅଞ୍ଚଳରୁ ଆସିଥୁଲା । ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର । ଆକର୍ଷକ । ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବୃଦ୍ଧିଲାଗି 


812 କୃଷି ଶବ୍ଦସାଗର 


Digitized by PPRACHIN, SOA 


ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ । ଶୀତଦିନର ଫୁଲ । ଥଶ୍ଡା ଅଞ୍ଚଳରେ ଫୁଲ ବଡ଼ ହୁଏ ! ବୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ ମତରେ 
ସେବତୀ, ଶୀତଳକ, ହୃଦ୍ୟା, ଗ୍ରାହିଣୀ, ଲଘୁ, ତିକ୍ତା, କଟ୍ରୀ, ପାଚନୀ ଓ ରକ୍ତ ଦୃଷ୍ଟି ଜିତ ଓ ବର୍ଣ୍ଣକରୀ | 
 ସେବତୀଦ୍ରଲ ଭଳି ଏକ ଗହଣା ବଣିଆ ତିଆରି କରନ୍ତି । ତା ନାଁ ସେବତୀ ! 

ସୈନ୍ଧବ ଲବଣ - ସିନ୍ଧୁ ଦେଶର ପର୍ବତଜାତ ଲବଣ ବିଶେଷ । ସୋଡ଼ିଅମ ସଲଫେଟ । ସିନ୍ଧୁ ଦେଶର ଓ ପୂର୍ବତନ 
ପଞ୍ଜାବ (ଏବେ ସିନ୍ଧୁ ଓ ପଶ୍ଚିମ ପଞ୍ଜାବ ପାକିସ୍ଥାନରେ )ର କୋହାଟର ଖଣିରୁ ମିଳୁଥବା ଲବଣ । ଏଥୁରେ 
୯୯ଭାଗ ଲବଣ ଓ ୧ ଭାଗ ଖାର ଥାଏ । ଏହା ବୃଷ୍ୟ, ଚାକ୍ଷୁଷ୍ୟ, ଦୀପନ, ରୂଚିକର ଓ ନେତ୍ର ହିତକର, 
ସ୍ବାଦୁ ତ୍ରିଦୋଷଘ୍ନ ଓ ଲଘୁ । 

ସୈବାଳ - ଶୈବାଳ / ଶିଉଳି (ଶୈବାଳ ଦେଖ) । 

ସୋପାନ ଚାଷ - ପାବଚ୍ଛ ଚାଷ । ପର୍ବତ ଓ ଢାଲୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ଢାଲୁ ଜମିର ଅଣ ଓସାରିଆ ଲମ୍ବ ପଟିକୁ ସୋପାନ 
(ପାବଛୁ) କୁହାଯାଏ । ଓଡ଼ିଶାର ପାବଚ୍ଛ ଚାଷ ପ୍ରଣାଳୀ ପୃଥିବୀର ସର୍ବ ପୁରାତନ । ଓଡ଼ିଶାର ଆଦିମ 
ଅଧ୍ବାସୀ ମାନେ ପ୍ରାୟ ୪୦୦୦ ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ପାବଚ୍ଛ କରି କାଙ୍ୁ, ଶୁଆଁ, ଗୁଲଜି, ଇତ୍ୟାଦି ଚାଷ କରୁଥ୍‌ଲେ ! 
ସୋପାନଗୁଡିକ ଜ୍ରମଶଃ : ଉଚ୍ଚ ବା ନିମ୍ନକୁ ଥବା ସ୍ତରମାନ । ପାହାଡ଼ିଆ ଓ ଢାଲୁ ଅଞ୍ଚଳରେ ମୃତିକା ଓ ଜଳ 
ସଂରକ୍ଷଣ ପାଇ ପାବଚ୍ଛନ ଓ ପାବଚୁ' ଚାଷ ଏକ ଉପାୟ । 

ସୋମରାଜୀ - ବାକୁଚୀ, କଳା ଜିରା, ବଣଜୀରା : 
ତେ : ତିପିତୋଗେ, ନେଲବ ଏଲିଏ, ବାବଞ୍ଚାଲୁ 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Centratheruni anthelminticum, Fam : Asteraceae/compositae 
ଏ ଗଛ ବଣ ଜୀରାଭଳି । ଏହାର ସଂସ୍କୃତ ପର୍ଯ୍ୟାୟରେ ବିଭିନ୍ନ ନାଁ ଅଛି। ଯଥା - ବାକୁଚୀ, ସୋମରାଜ, 
ସୁପର୍ଣ୍ଣିକା ଶଶିଲେଖା, ସିତା, କୃଷ୍ଣଫଳା, ସୋମା, ସୋମବଲ୍ୟ, କାଳ ମେଷୀ, ବାଗୁଜୀ, କୁଷ୍ଠଘ୍ନୀ, ସୁବଲ୍ୀ, 
ସୋମବଲ୍ଲିକା, ପୂତିଫଳା, ଚନ୍ଦ୍ର ଲେଖା । ଏହା: ପୋକ ଶୁଙ୍ଗା ବର୍ଗର । ବାର୍ଷିକୀ ଶାଗ ! ପତ୍ର ଦନ୍ତୁର । ଏହାର 
ଡାଙ୍ଗରେ ଧଳାରେଖା ଥାଏ । ମଞ୍ଜରୀର ସବୁ ଫୁଲ ଏକ ପ୍ରକାର । ଫଳ ଓ ମଞ୍ଜି ଆଠ ଶିରାଯୁକ୍ତ ଓ କୃଷ୍ଣ ବର୍ଣ୍ଣ 
( କଳାଜୀରା) । ଏହା ଜୀରାଭଳି ଦେଖାଯାଏ ! (ବଣଜିରା) 
ବୈଦ୍ୟ ଶାସ୍ତ୍ର ମତରେ ଏହା ମଧୁର, ତିକ୍ତରସ, କଟୁ ବିପାକ, ରସାୟନ, ବିଷ୍ଟମ୍ଭନାଶକ, ବିଷ୍ଠମ୍ଭ (ମଳରୋଧ) 
ଶୀତଳ, ରୁଚିକର, ସାରକ, ରୁକ୍ଷ ଓ ହୃଦ୍ୟ । ଏହା ଶ୍ବଲେଷ୍ମା, ରକ୍ତପିତ ଶ୍ଵାସ, କୁଷ୍ଟ ମେହ ଜ୍ଵର ଓ କୃମି 
ନାଶକ । 
ଏହାର ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ ।,ଏ ତେଲ କୁଷ୍ଟାଦି ଚର୍ମ ରୋଗରେ ଉପକାରୀ ଅଟେ । 

ସୋଯୟାବିନ୍‌ -- ହିନ୍ଦି - ଭାଟ, ଭାତ୍‌, ରାମ କୁଲଥୂ 
ଇଂରାଜୀ - Soya bean 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Glycine max, Glycine soja, Glycine hispida, Soja max, 
Fam: Leguminosae/Fabaceae 


ଏହା ଦକ୍ଷିଣ ପୂର୍ବ ଏସିଆର ଏକ ଫସଲ । ଏହା ଚୀନ ଦେଶରେ ୨୮୦୦ ବର୍ଷ ପୂର୍ବେ ଚାଷ କରାଯାଉଥୁବାର 
ଜଣା ପଡ଼ିଛି । ଏହି ଫସଲ ଯୁକ୍ତରାଷ୍ଟ୍ର ଆମେରିକାରେ ବହୁଳ ପରିମାଣରେ ଚାଷ ହେଉଛି । ସୋୟାବିନ୍‌ ଏବେ 
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ଭାରତରେ ବିଭିନ୍ନ ରାଜ୍ୟରେ ଏକ ଛୁଇଁଜାତୀୟ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ ହେଉଛି । ମଞ୍ଜି ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ । 
ମଞ୍ଜିରୁ ତେଲ ହୁଏ । ଏ ତେଲ ଏକ ଅର୍ବଵଶୁଷ୍ଣ ତେଲ । ଏ ତେଲରୁ ମାର୍ଜାରିନ ନାମକ ଲହୁଣୀ ତିଆରି 
କରାଯାଏ ! ଏ ତେଲ ରାନ୍ଧିକରି ଖାଆନ୍ତି । ଏ ତେଲ ତୈଳବସ୍ତ୍ (ଅଏଲ କୁଥ ) ଲିନୋଲିଅମ, ରଙ୍ଗ, ବାର୍ନିଶ୍‌, 
ଛପାକାଳି, ସାବୁନ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ଏ ତେଲ ଶିଳ୍ପରୁ ମିଳୁଥିବା ଲେସିଥୁନ୍‌ (Lecithin) 
ଫସ୍ପୋ ଲିପିଡ଼ି, ଖାଦ୍ୟ ପ୍ରର୍ତିଥା କରଣରେ ଅଙ୍ଗ ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ ତିଆରି କରିବାରେ ଏବଂ ଅନେକ ପ୍ରକାର 
ଥିଷଧ ତିଆରି କରିବାରେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! ଏହା ପ୍ଲାଷ୍ଟିକ, ଚମଡ଼ା ଓ ସାବୁନ କାରଖାନାରେ ଦରକାର ହୁଏ । 
ସୋୟାବିନ୍‌ରୁ ଲିପୋଅକ୍ସିଡେଜ (Lipooxidase) ନାମକ ସନ୍ମରକ ମିଳେ ¦ ଏହା ରୁଟି, ପିଠା, ପାଉରୁଟି 
ଶିଳ୍ପରେ ଏକ ବିରଞ୍ଜକ ରୁପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । ସୋୟାବିନ୍‌ରୁ ମଧ୍ଯ ପ୍ରୋଟିନ ତନ୍ତୁ ତିଆରି କରାଯାଏ ଏବଂ ଏହା 
ଅନେକ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ ତିଆରିରେ. ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ । 

ସୋଯୟାବିନ୍୍‌ନରୁ ସୋୟା ପାଉଡର, ସୋୟାବଡ଼ି (ନ୍ୟୁଟ୍ରୋମିଲ) ତିଆରି ହେଉଛି । ସୋୟାବିନ୍‌ରେ ପ୍ରୋଟିନ୍‌ 
ପରିମାଣ ବେଶୀ ବୋଲି ଏହାର ଚାହିଦା ବେଶୀ ସୋୟାବିନ୍‌ ଅଟାରୁ କୃତ୍ରିମ କ୍ଷୀର ମଧ୍ଯ ପ୍ରସ୍ତୁତ କରାଯାଏ । 
ସୋୟାବିନ୍‌ ତେଲ ବହୁତ ଉପକାରରେ ଲାଗେ । ଏହି ତେଲ ଏକଅର୍ବ ଶୁଷ୍କ ତେଲ । ଏହାର ଆପେକ୍ଷିକ 
ଗୁରୁତ୍ଵ ୦.୯୨ ୨, ସାବୁନି କରଣ ମୂଲ୍ୟ ୧୮୯.୯୮ରୁ ୧୯୪.୩ ଏବଂ ଆଇଓଡ଼ିନ୍‌ ସଂଖ୍ୟା ୧୦୩.୧୫୨ | 


ସୋୟାବିନ ପିଡ଼ିଆରେ ୪୫.୫୦% ପ୍ରୋଟିନ୍‌ ଥାଏ ଏବଂ ଏଥୁରେ ଲାଇସିନ୍‌ ପରିମାଣ ବେଶୀ । ଏହି 
କାରଣରୁ ଏହା ଗୋଟିଏ ବିଶିଷ୍ଠ ଗୋଖାଦ୍ୟ ଅଟେ । ସୋୟାବିନ୍‌ ପିଡ଼ିଆରୁ ଆଇସ୍‌କ୍ରିମଟ ପିଠା ତିଆରି 
କରାଯାଏ । ଚୀନ ଓ ଜାପାନ ଅଞ୍ଚଳରେ ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ କଫି ରୂପେ ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । 


ସୋୟାବିନ୍‌ର କଅଁଳଡଙ୍କକୁ ଭାଜି, ସିଝେଇ, ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି । 
ସୋରିଷ - ସର୍ଷପ । ଏହା ଭାରତର ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ତୈଳପ୍ରଦ ଫସଲ । ଏହା ଏକ ବାର୍ଷିକୀ । ଏହା ଆମ ରାଜ୍ୟରେ 


ଏକ ଶୀତ ଦିନିଆ ଫସଲ ।! ସୋରିଷ (B52) ପ୍ରଜାତିର | ଏହାର ରଙ୍ଗ ଅନୁସାରେ ଏହା କଳା 
ସୋରିଷ, ଧଳା ସୋରିଷ, ମାଟିଆ ସୋରିଷ ନାମରେ ପରିଚିତ । 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Brassica campestris, Brassica juncea, Brassica rapa, Brassica 
nigra, Family - Crucifereae/Brassicaceae. 

Brassica juncea - ରାଇସୋରିଷ 

ହିନ୍ଦି - ରାଇ 

ବଙ୍ଗଳା - ରାଇ, ରାଇ ସରିଷ 

ତେଲଗୁ - ସାନା ଭାଲୁ 

ଇଂରାଜୀ - Indian or Chinese mustard 

Brassica napus var. Glauca 

Brassica campestris : ସୋରିଷ, ହଳଦିଆ ସୋରିଷ, 


ହିନ୍ଦି - ସୋରିଷ, ପିଲିସାରସୋଁ, 
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ବଙ୍ଗଳା - ଶ୍ଳେତରାଇ, ଶ୍ଳେତ ସୋରିଷ 
ତେଲଗୁ - ପାଳୁ ଭାଲୁ 
ଇଂରାଜୀ - yellow, sarson, Indian colza 


Brassica - Campestris - Sub sp. campestris, Var - Toria 
ସୋରିଷ, 


ହିନ୍ଦି - ତୋରିଆ, କାଲି ସାରସୌଁ 

ବଙ୍ଗଳା - ସାଦା ରାଇ 

ଇଂରାଜୀ - Rape, Toria 

ସୋରିଷ ଫସଲର ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗରେ ଏ ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ଅସ୍ଥିରତା ଲାଗି ରହିଛି । 
କଳା ସୋରିଷ 

ଇଂରାଜୀ - Black mustard or true mustard 


Brassica (elementary) ଜାତିରେ ପ୍ରାଥମିକ ଗୁଣସତ୍ର ସଂଖ୍ୟା = ୮, ୯ ବା ୧୦ (8, 9 or 10) | 
ପ୍ରାଥମିକ ଜାତି ଗୁଡିକୁ ଥୟ, BB, ୯୯ ଜିନୋମର କୁହାଯାଏ । 


ଜାତି ଗୁଣସୂତ୍ର ସଂଖ୍ୟା(ମ) କ୍ଳିନୋମ ସଂଯୁତି ମନ୍ତବ୍ୟ 
Brassica nigra ୮ BB ମୂଳଜାତି 
Brassica camperstris ୧୦ AA ମୂଳଜାତି 
Brassica rapa ୧୦ AA ମୂଳଜାତି 
Brassica chinensis ୧୦ AA ମୂଳଜାତି 
Brassica pekinensis ୧୦ AA ମୂଳଜାତି 
Brassica oleracea ୯ BB କୋବୀଜାତୀୟ 
Brassica juncea ୧୮ AA BB ସଙ୍କର 
Brassica napus ୧୯ AA CC ସଙ୍କର 
Brassica carinata ୧୭ BB CC ସଙ୍କର 
ହଳଦିଆ ମାଟିଆ ତୋରିଆ 
Yellow Borwn Toria 
Brassica campestris Brassica compestics Brassica compestics 

Sub - spp. napus 
Brassica campestris Brassica campestics Brassica compestics 
sub spp. napus sub - spp-napus sub-sps-napus 
var-glauca var-dichotoma var-toria 
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Brassica campestris Brassica compestiris Brassica rapus 


var-sarson var-sarson var-dichotoma 
Brassica campestris Brassica campestris Brassica campestris 


Var. Yellow sarson Var. Brown sarson Var. Toria 


ଗୁଣ ଭେଦରେ ନିମ୍ନମତେ କୁହାଯାଇପାରେ 


Leaves ଗାଢ଼ ଥaucous, ନିରସ Leaves and 
glaucous Thin lamina absent  gtems glabrous, 
ମାଂସଳ in basal leaf leaves feeshy 
strongly 
amplexicaul 
Anthers Introse extrose introse or extrose, 
pods Thin, narrow, Thin, narrow Thick & broad, 
some times sometimes torulose never torulose, 
torulose never multivalved sometimes 
never multivalved multivalued 


mucilaginous 
Maturity 130-150 days 110-150 days 90-100 days 


ସୋରିଷ ତେଲ ଖ୍ଆଯାଏ, ଦେହରେ ଲଗାନ୍ତି, ଜାଳନ୍ତି, ପିଠାପଣା କରାଯାଏ । ଏ ତେଲ ବସିଯାଏ ନାହିଁ । 
ହଳଦିଆ ସୋରିଷ ବାଟିଲେ ନାଳୁଆ ନାଳୁଆ ହୋଇଯାଏ । ଏହାର ବାସନା-ତିକ୍ତ | 


ଓଡ଼ିଶା ପାଇଁ ୯୦-୧୦୦ ଦିନିଆ ସୋରିଷ (ତୋରିଆ) ଉପଯୁକ୍ତ । ସାରଦ ଓ ଡାଳୁଅ ଧାନ ଫସଲ 
ମଧ୍ଯବର୍ଭୀ ଫସଲ ରୂପେ ନିଆଯାଇପାରେ । ନିପାଣିଆ ଜମିରେ ଧାନ କାଟିସାରି ମାଟିର ବତରରେ ବୁଣି 
ଗୋଟିଏ ଭଲ ଫସଲ ଆଦାୟ କରାଯାଇଥାଏ । ଏହାକୁ ସଧାରଣତଃ ଏକ ଶୀତଦିନିଆ ଫସଲ ରୂପେ ବିଚାର 
କରାଯାଉଥୂଲେ ହେଁ କେନ୍ଦୁଝର, ଫୁଲବାଣୀ ଅଞ୍ଚଳରେ ଆଣଶ୍ଧିନମାସ ବେଳକୁ ଫୁଲ ଧରିଥାଏ । 


‘କଳା ସୋରିଷ ( ତୋରିଆ )ର ଆକାର ଛୋଟ | ଛୁଇଁ/କାଶ୍ଡ ଅନୁପାତ ମଧ୍ୟମ ଧରଣର । ଏଣୁ ଗ୍ରାହ୍ୟ । 
“ଆପିବାକୁ ତୁମ ମୂରତି ମୋ କ୍ଷୁଦ୍ର ହୃଦୟରେ ନାହିଁ ସ୍ଥାନ, 
ସର୍ଷପ ଗରଭେ ରହିକି ପାରଇ ହିମାଳୟ ସାନୁମାନ ।”' (ଗଙ୍ଗାଧର ) 
ଯାହା ସୋରିଷ ପରି ଛୋଟ ତାକୁ ସୋରିଷିଆ କୁହାଯାଏ । ଯଥା- ସୋରିଷିଆ ମାଳି । ସୋରିଷିଆ କଣ୍ଠି । 


ସୋରିଷିଆ ଗୋଧୂ - ଏକପ୍ରକାର ହଳଦିଆ ଓ ସୋରିଷ ପରି ଫୁଟି ଫୁଟି କିଆ ଚମଡ଼ା ଯୁକ୍ତ ଗୋଧ୍ୂ । ଏ ଜାତି 
ଗୋଧ୍ର ବିଷ ମାରାମୂକ । ଅନ୍ୟ ପ୍ରକାରର ଗୋଧୂଙ୍କୁ ମାଟିଆ ଗୋଧ୍ୂ କୁହାଯାଏ । 


ସୋରୁଆ /ସୋରଆ - ପାଚିଲା ଫଳ ରସ : ମାଛ, ମାଂସର ଝୋଳ, ସିଝାରସ ! 
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ସୋହାଗା ( ସୁଆଗା ) - ମଇ, ପଟା, ଜମି ଚାଷ କରିସାରି ମଇ ଦେଇ ଦେବାକୁ ସୋହାଗା ଦେବା କୁହାଯାଏ | 


ସୋହି ( ସୋହୀ ) - ରୋହି ମାଛ ଭଳି ମାଛ । କିନୁ ଏହା ଆକାରରେ ରୋହି ମାଛଠାରୁ ସାନ । ସୋହି ମାଛର ପିଉ 
କଫ ସନ୍ପିପୀତ ରୋଗୀକୁ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । 


ସୌଗନ୍ଧ - ସୁଗନ୍ଧ ତୃଣ, ଧନିତ୍ରୀ, ସିଟ୍ରୋନେଲା, ସିମ୍ବଭୋଯୋଗନ ଆଦି । 
ସୌଭାଗ୍ୟ ତୃତୀୟା - ଭାଦ୍ରବ ଶୁକ୍ଲ ତୃତୀୟା, 

ଗୌରୀବ୍ରତ, ବାଲି ତୃତୀୟା 

“ ଭାଦ୍ରେମାସି ତୃତୀୟା ଯାହସ୍ତା ନକ୍ଷତ୍ର ସଂଯୁତା, 

ତତ୍ରୀନୁଷ୍ଠାନ ମାତ୍ରେଣ ସର୍ବପାପୈଃ ପ୍ରମୁଚ୍ୟତେ । 

ହସ୍ତା ନକ୍ଷତ୍ର ବତ୍ଯାଂ ଭାଦ୍ର ଶୁକ୍ଳ ତୃତୀୟାଂ, 

ଉମା ମହେଶ୍ବରୌ ବାଲୁକା କୃତୌ ପୂଜନୀୟୈ । 


ଭାଗ୍ୟକାମି ନାରୀମାନେ ବାଲିତୃତୀୟା ବ୍ତତ କରନ୍ତି । ଉମା ମହେଶ୍ବରଙ୍କୁ ବାଲୁକାରେ ମୂର୍ଭିକରି ପୂଜା ଓ ବ୍ରତ 
କରି ଓପାସ ରହି ମନସ୍କାମନା ପୂର୍ଣ୍ଡଲାଗି ବାଞ୍ଚା କରନ୍ତି । 


ଏଦିନ ମଧ୍ଯ ଗଣେଣ ଓ ସରସ୍ଵତୀ ପୂଜାପାନ୍ତି । ଓଷେଇତି ମାନେ ନିର୍ଜଳା ଉପବାସ କରନ୍ତି । କଥୂତ ଅଛି - 
ଉମାଂ, ଶିବଂ, ଗଣେଶଂ, ଚ ବିଧ୍ବତ୍‌ ପୂଜୟନ୍ତି ଯଃ, 
ଗୌରୀହର ପ୍ରସାଦେନ ପରଂ ସୌଭାଗ୍ୟଂ ଆପ୍୍‌ୟଃ । 


ସ୍ତନ୍ୟପାୟୀ - ଯେଉଁ ପ୍ରାଣୀ ମାନେ ଶିଶୁ ଅବସ୍ଥାରେ ମାତ୍‌ ସ୍ତନରୁ ଦୁଧ ପିଅନ୍ତି । ଯିଏ ମାତୃ ସ୍ତନ ପାନକରେ । 
ଇଂରାଜୀରେ ତାକୁ mammal (mammalia) କୁହାଯାଏ | 


ସ୍ତେକକ - ଚାତକ ପକ୍ଷୀ | 
ସ୍ଥଳକନ୍ଦ -ବଣ ଓଲୁଅ | 
ସ୍ଥଳପଦ୍ଧ - ସ୍ଥଳ କମଳ | Hibiscus mutabilis,. Fam : Malvaceae 
“ସ୍ପଳ କମଳ ଦେଖ ଏପରି ଭାଡି. 
ନିର୍ଗୁଣ ହେଲେ ଲୋକ ହୁଏ ଏ ଜାତି । (ତୁଳସୀ ସ୍ତବକ, ରାଧାନାଥ) ! 
ସଂ - ପଦୁଚାରିଣୀ, ଅତିଟରା, ପୁଷ୍ରପର୍ଣ୍ଚିକା, ପଦ଼ାହା, ଅମୁରୁହା, ପୁଷିର ନାଡ଼ୀ, ଅବ୍ୟଥା, ପଦ୍ମା, ଚାରିଟୀ, 
ସାରଦା, ଛତ୍ରପତ୍ରୟ ସ୍ଥଳ ପଡ୍ମିନୀୟ ତମାଳକ, ସ୍ଥଳରୁହା, ସୁଗନ୍ଧ ମୂଳା, ପଦ୍ମବତୀ, ପୁଷ୍ରଣୀ କୁହାଯାଏ । 


ବୈଦ୍ୟଶାସ୍ତ ମତରେ ସ୍ଥଳ ପଦ୍ମ ଅନୁଷ୍ଣତ କଟୁତିକ୍ତ କଷାୟରସ, କଫ, ବାୟୁ, ମୃତ୍ରକୃଚ୍ଛୟ ଅସ୍କରୀ, ଶୂଳ, 
ଶ୍ଵାସ, ଦାହ, ଅପସ୍ମାର, ବମନ, କାଶ ଓ ବିଷ ନାଶକ । ଭୂତାବେଶ, ଶାନ୍ତ କାରକ ଓ ସ୍ତନ ଦୃଢ଼ତା 


ସମ୍ପାଦକ | 
ସ୍ଥଳପଦ୍ଧ ଫୁଲ ଶରତ ରତୁରେ ଫୁଟେ । ଫୁଲ ପ୍ରଥମେ ଧଳା, ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ହଳଦିଆ ହୁଏ ଏବଂ ପରେ ନାଇ 


ହୋଇଥାଏ । ଏଫ୍ୁଲର ବାସନା ନାହିଁ । 
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ସ୍ଥିର କୁସୁମ - ବକୁଳ (ବଉଳ) ଗଛ । 

ସ୍ଥିର ଗନ୍ଧା - ପାଟଳି ଗଛ । 

ସୂଳ ଶାଳି - ବଡ଼ ଶାରଦ ଧାନ । 

ସୃର୍ଣ୍ଣପୁଷ୍ଠୀ - ସୁନାରି ଗଛ । 

ସ୍ଵାନ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା - ଜ୍ୟେଷ୍ଠ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା । ଏ ଦିନ ଜଗନ୍ନାଥ, ବଳଭଦ୍ର ଓ ସୁଭଦ୍ରା ସ୍ଵବାନମଣ୍ଡପକୁ ଆସି ସ୍ଵାନ କରିଛନ୍ତି । 
ଅତ୍ୟଧ୍ବକ ଥଣ୍ଡା ହେବାରୁ ଠାକୁରକୁ ଥଣ୍ଡା ହୁଏ । ତେଣୁ ସେ ଅଣସର ( ଅନବସର ) ଘରେ ୧୫ଦିନ ରହନ୍ତି । 
ଓଷଧ ଖାଇ ଥଣ୍ଡା ଭଲ କରନ୍ତି । ବିଗ୍ରହରେ ରଙ୍ଗ ଦିଆହୁଏ ଏବଂ ଆଷାଢ଼ ଶୁକ୍ଲ ତୃତୀୟାଦିନ ଗୁଣ୍ଡିଚା ଯାତ୍ରା 
କରନ୍ତି । ଅନବସରରେ ରହନ୍ତି । ଅନବସର ସମୟରେ ସାଧାରଣ ଯାତ୍ରୀଙ୍କୁ ଦର୍ଶନ ଦିଅନ୍ତି ନାହିଁ 
ସ୍କାନପୂର୍ଣ୍ଣିମାକୁ ଦେବସ୍ବାନ ପୂର୍ଣ୍ଣିମା କୁହାଯାଏ । 

ସିରିଟ - ଉଗ୍ର ସୁରା । ଅରଖୁ, ସୁରାସାର ! 


ସ୍ଵତ୍ଵ ସାବ୍ଯସ୍ତ 6 କୌଣସି ସମ୍ପତିରେ ବ୍ୟକ୍ତିର ସ୍ଵତ୍ଧ ବିଷୟ ଅଦାଲତ ଘୋଷଣା କରିବା । ଏଥୁ ନିମିତ୍ତ ରାଜସ୍ଵ ବିଭାଗ 
ହୁକୁମ ନାମା ଜାରି କରିବା । 
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ହ 


ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣ ସିନ୍ଦୁର - ରସ ସିନ୍ଦୁର, ପାରଦ ଓ ଗନ୍ଧକ ମିଶ୍ରିତ ପୁଟ ପାକ ଶୋଧ୍ତ ସ୍ଵର୍ଣ୍ଣ ଘୁଟି ତିଷଧ ବିଶେଷ । ଏହାର ବର୍ଣ୍ଣ 
ଗାଢ଼ ରକ୍ତ । ଏହାକୁ ଚୂର୍ଣ୍ଣକଲେ ସିନ୍ଦୁରପରି ରଙ୍ଗ ବାହାରେ ! (ମକର ଧୂଜ) ! 


ସ୍ଵାଦ କୁସୁମ - Schlichera trijuga, Schlichera oleosa, Fam : Sapindaceae. 
ସୁଆଦ କୁସୁମ । ବଡ଼ ଗଛ ! ଚିର ହରିତ । 


ହ, ହଅ - ବୁଲୁଥବା ହଳ ଓ ଚାଲୁଥିବା ଶଗଡ଼ର ବଦଳଙ୍କୁ ରହିଯିବା ପାଇଁ ହଳୁଆର ବା ଶଗଡ଼ିଆର ବଳଦଙ୍କ ପ୍ରତି 
ନିର୍ଦ୍ଦେଶାମୂକ ଶବ୍ଦ | 


ହଂସକେଳି - ଏକ ପ୍ରକାର ପିଠା | 

ହଂସ ଗୁଣା - ଯେଉଁ ଗୁଣାରେ ହଂସର ମୂର୍ଭି କରାଯାଇଥାଏ । 

ହକରାକନ୍ଦା - ଥିଷଧମୂଳ । ଏହି କନ୍ଦାକୁ ଦହିରେ ବାଟି ପିଆଇଲେ ଶିଶୁ ମାନଙ୍କର ଅଜୀର୍ଣ୍ଣ ଅଗ୍ନିମାନ୍ଦ୍ୟ ଓ ଅତିସାର 
ରୋଗ ଭଲ ହୁଏ | 


ହଞ୍ଜିକା(କେ) - ବ୍ରାହ୍ମଣ ଝାଟିଆ ଗଛ ! ଖରଖରି (Clerodendron siphonanthes, Fam : Verbenaceae) | 
ପାଣି ଦେବାପାଇଁ ସଛ୍ଥିଦ୍ଵ ଝରା । ପାଣି ଝରା ! ଫୁଲଗଛରେ ପାଣିଦେବା ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ଝରା ! 


ହଟଚମଟ - କୁହୁକ | ହଠାତ୍‌ କିଛି ନୂଆ ଓ ଆଶ୍ଚର୍ଯ୍ୟ କଥା କରିବା, ଦେଖାଇବା ! 
 କେଳାଙ୍କୁ ସୁନ୍ଦର ହଟଚମଟ, ରାଜାଙ୍କୁ ସୁନ୍ଦର ଭାଟ ।” ? (ଢଗ ) 

ହଟ ହଟିଆ - ହଇରାଣିଆ 

ହଟା - ଲୋକ ଅପବାଦ, ଲୋକ ନିନ୍ଦା 


(ଅନି ମିଶ୍ରଙ୍କ ଝିଅକୁ କେଳୁ ଗୋଛାଏତ ପୁଅ ନେଇ ଯାଇଛି ଯେ ଗୀ ଯାକ ହଟା ବସିଛି) । ଯିଏ ହଟ କରେ 
ସେ ହଟିଆ । 


ହ-ଡି - ହଂକହିଲେ ରହ, ଡି(ଡିହ) କହିଲେ ଯିବା ପାଇଁ ନିର୍ଦେଶ ମୂଳକ ଶହ । 

ହଣା ମରା କରିବା - ହାଣିବା ବା କାଟିବା । ଫସଲଟିଏ କରିବା ପାଇଁ ହିଡ଼ ଚାରିକଡ଼ ହଣା ମରା କରି ସଫା କରିବା 
ଉଚିତ । ପଡ଼ିଆ ଜମିକୁ ଉଠିଆ କରିବାକୁ ଅନେକ ହଣାମରା କରିବାକୁ ପଡ଼ିଥାଏ । 

ହଣ୍ଡା - ବଡ଼ପିତଳ ହାଣ୍ଡି । ପିତଳ ହଣ୍ଡା; ଯେଉଁ ଧାତୁରେ ତିଆରି ସେଇ ଅନୁସାରେ ନାଁ | 

ହତାଏ - ହାତ ମୁଠାରେ ଯେତିକି ଆସିବ ସେତିକି ପଦାର୍ଥ । ବଡ଼ ଡଙ୍କା । ଡଙ୍କା ବା ବଡ଼ କରଛୁଲିରେ ଡଙ୍କାଏ ବା 
କରନୁଲିଏ । ଯେଉଁ ଅଂଶକୁ ମୁଠାଇ ଧରିବାକୁ ହୁଏ ! ଧନୁ ମୁଠା, ଚଟୁମୁଠା ! ଧନୁର ମଝିରୁ ଦୁଇପଟକୁ ବଙ୍କା 
ହୋଇଥୁବା ଅଂଶ । 


ହତିଅଆ - ପରେଇ (ହି) ପଡ଼ିବା । ମନବାଞ୍ଚା ପୂରଣ ପାଇଁ ଠାକୁରଙ୍କ ପାଖରେ ଅଧ୍ଆ ପଡ଼ିବା । 
ହନୀଳ - କେତକୀ 
ହବଙ୍ଗ - କଂସାରେ ଦହି ଭଳି, କୌଣସି ଖଟା ଜିନିଷ ପୁରାଇଲେ ତାହା ବିଷ ତୁଲ୍ୟ ହୋଇଯାଏ ଏବଂ ଏହାକୁ ହବଙ୍ଗ 
କହନ୍ତି । 
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ହବିଷ - କାର୍ଭିକ ମାଘ ଓ ବୈଶାଖ ମାସକୁ ଧର୍ମ ମାସ କୁହାଯାଏ । ଏ ମାସରେ ଧର୍ମ ପରାୟଣ ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ ଦିନରେ 
ମାତ୍ର ଥରେ ନିରାମିଷ ଭୋଜନ କରନ୍ତି | ଏହା ଏକ ପ୍ରକାର ଯଜ୍ଞ ବା ତପ | ଏ ମାସ ମାନଙ୍କରେ ବିଶେଷକରି 
ସୋମବାର ଦିନ ଏହା ନିଷ୍ଠାସହିତ ପାଳନ କରନ୍ତି । କାର୍ରିକ ମାସରେ ଯେଉଁ ମାନେ ହବିଷ୍ଯ କରନ୍ତି, 
ସେମାନେ ମନ୍ଦିର ମାନଙ୍କୁ ଯାଇଁ ପୂଜା ଅର୍ଚ୍ଚନା କରନ୍ତି । ସେଠି ହବିଷ ଅନ୍ନ ( ହବିଷାନ୍ନ ଅରୁଆ ଅନ୍ନ) ଖାଇ 
ରହନ୍ତି । କାର୍ରିକ ମାସର ଶେଷ ୫ ଦିନକୁ ପଞ୍ଚକ କହନ୍ତି । ଏହି ପାଞ୍ଚଦିନ ମଧ୍ଯ ଅତି ଧର୍ମ ଭାବରେ ପାଳନ 
କରନ୍ତି । ଅନେକ କେବଳ ଫଳ ମୂଳ ଆହାର କରି ( ହବିଷ୍ୟା, ହବୁଷା ) ରହନି । ହବିଷ କରିବା ବ୍ୟକ୍ତିମାନେ 
(ବିଶେଷତଃ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ) ସୂର୍ଯ୍ୟାସ୍ତ ସମୟରେ ଅରୁଆଭାତ, ମୁଗଡାଲି, ସାରୁ, ଅଦା, ଓଉ, ନଡ଼ିଆ, 
କଦଳୀ, ଅଗସ୍ତୀ ଶାଗ, ଗଇଁଠା ପିଠା, ବେତକନ୍ଦା ଇତ୍ୟାଦି ସାତ୍ଧିକ ଖାଦ୍ୟ ଖାଇ ରହନ୍ତି । ଲଙ୍କା ପଡ଼ିନଥୁବା 
ଅବଘରା, ତୁଉଣ । 

ହମ୍ମା - ଗୋରୁଙ୍କ ବୋବାଳି, ହମ୍ବାରଡ଼ି । (ହମ୍ମା ) 

ହୟ ଗନ୍ଧା - ଅଶୃ ଗନ୍ଧା ଗଛ ( ଅଶୃ ଗନ୍ଧା ଦେଖ) । 

ହରପ୍ରିୟା - ଖଜୁରୀ ଗଛ |! ଏ ଗଛର କନ୍ଦା ଓ ରସ ଖାଇବାକୁ ଘୋଡ଼ା ଭାରି ବିକଳ ହୁଅନ୍ତି । ଏହା ମଧ୍ଯ ହରପ୍ରିୟା । 

ହରକଙ୍କାଳି - ବଣ ମଲ୍ଲୀ, କାମିନୀ 
Orange jasmine, Murraya paniculata, Murraya exotica, Fam : Rutaceae 
ଫୁଲ ଗଛ । ଫୁଲ ଧଳା ! ଫଳ ନାଲିଆ । ବଗିଚାରେ ଲଗାଯାଏ | ବାଡ଼ରେ ମଡ଼ାଇ ଦିଅନ୍ତି । ଫୁଲ ବାସନା । 

ହରକଞ୍ଚ - Acanthus volubilis (Acanthaceae) 
ଟାଣ ଲଟା । କାଣ୍ଡ ବିହୀନ ଲଟାଳିଆ ` ଗୁଳ୍ୁ । ଲଟେଇ ୮- ୧୦ମିଟର ଲମ୍ବ ହେଇପାରେ । ପ୍ରତ୍ୟେକ ଗଛରୁ 
ଠେସ ଚେର ବାହାରି ମାଟିରେ ପଶେ ଓ ଗଛକୁ ଟେକି ଧରେ ଓ ମାଡ଼ିବାରେ ସାହାଯ୍ୟ କରେ । ପତ୍ର 
ଗୋଲାକାର । ଚମଡ଼ିଆ । ପତ୍ରର ବୃନ୍ତ ପାଖ ସାମାନ୍ୟ କଳା ଦେଖାଯାଏ । ଫୁଲ ୨-୨.୫ ସେ.ମି ଲମ୍ବ - 
ହୋଇପାରେ ! ଫଳ ୧୦-୧୨ ସେ.ମି ଲମ୍ବ । ଲଟା ଓ ଗଣ୍ଡିରୁ ବାହାରେ । ଏହାର ଫଳର ତଳେ ଛୋଟ 
ଉପପତ୍ର ଥାଏ । ଏହା ବର୍ଚ୍ଛା ପରି ଦେଖାଯାଏ । ଏ ଉପପତ୍ର ଗୁଡିକ ଶୀଘ୍ର ଝଡ଼ିପଡ଼େ । ଫୁଲ ଧଳା । ପାଖୁଡ଼ା 
ଗୁଡିକ ଦୁଇ ଧାଡ଼ିଆ । କିନ୍ତୁ ମୂଳଆଡ଼କୁ ଏକାଠି ହୋଇଯାନ୍ତି । ହରକଞ୍ଚ ଫଳ ଅଣ୍ଡାଭଳି । ବୃତ୍ତୀଭ । 
ଚାପିହୋଇ ରହିଥାଏ । ଫଳ ଅଗ-ମୁନିଆ । 


ଏ ଗଛ ସମୁଦ୍ରକୂଳ ଲୁଣିଆ ଓ ଜୁଆରିଆ ଅଞ୍ଚଳରେ ବେଶୀ ଦେଖାଯାଏ ।! ଲୁଣା ଜଙ୍ଗଲ ଛାଇରେ ବଢ଼େ ଓ 
ଅନ୍ୟ ଗଛକୁ ଛନ୍ଦି କରି ରଖୁଥାଏ | ମଞ୍ଜି ପୌଷ ମାସରେ ପାକଳ ହୁଏ । ଚାରା କରାଯାଏ ଏବଂ ମଞ୍ଜି ମନକୁ 
ପଡ଼ି ମଧ୍ଯ ଗଛ ହୋଇ ମାଡ଼େ । ଏ ଗୁଳ୍ପ ମାଟିକୁ .ବାନି ରଖେ । ଜୁଆର ଛାଡ଼ି ଯାଇଥ୍‌ବା ବେଳେ ଚାରା 
ଲଗାଯାଏ | ଏ ଗଛ ଅନ୍ୟ ଗଛରେ ବଢୁଥୂଲେ ମଧ୍ଯ ଆରୋହୀ ଗଛକୁ ଟାଣକରି ଧରି ରଖେ । ଜଳ ଓ 
ମୃତ୍ତିକା ସଂରକ୍ଷଣକାରି ଗୁଳ୍ପ । 
ପତ୍ର ଘା ଓ ବଥ ଉପରେ ଦେଲେ, ଘା, ବଥ ଭଲ ହୋଇଯାଏ ! 

ହରକଚା - ହରକତିଆ, ଓଡଶମାରି, ହରକତ, ଅଗରା | ଶିଆଳ କଣ୍ଟା । * 


ଇଂ : Prickly poppy, Mexican poppy, 
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Argemone mexicana, Fam : Papavperaceae 


( ଅଗରା ଦେଖ) ! ଏ ଗଛ ସୋରିଷ ଫସଲ କିଆରିରେ ବେଶି ହରକତ କରେ ବୋଲି ଏପରି ନାମ କରଣ | 
ଏହା ଅଗଛା । ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଫଳ ଅଣ୍ଡାକୃତି । ଫଳ ଭିତରେ କଳାଜିରା ଭଳି ଅନେକ ମଞ୍ଜିଥାଏ । ଏମଞ୍ଜି 


ତେଲରେ କାଛୁ କୁଣ୍ିଆ ଭଲ ହୁଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ଚାଉଳ ମୁଗୁରା କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଓଡଶମାରି, କଣ୍ଟାକୁସୁମ 
ମଧ୍ଯ କହନ୍ତି । 


ହରଗୌର। - ମେହେହି, ହଜାରି, ଦୃପତ୍ରୀ 
ଇଂ - Garden balsam 
ହି : ଗୁଳ୍‌: ମେହେନ୍ଦି 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Impatiens balsamina, Fam : Balsiminaceae 
ବାର୍ଷିକୀ, ବର୍ଷାଦିନେ ଏ ଚାରା ଲଗାଯାଏ ! ଫୁଲ ବିଭିନ୍ନ ରଙ୍ଗର । ଫଳ ପାକଳ ହୋଇ ଫାଟି ଗଲେ ଫଳର 
ଚୋପା ଉପରକୁ ବଳି ହୋଇ ଓଲଟି ଯାଏ । ମଞ୍ଜି ଧୂସରିଆ । ଝଡ଼ି ପଡ଼େ । ମଞ୍ଜି ଖାଦ୍ୟ ଉପଯୋଗୀ 1 
ଫୁଲକୁ ବାଟି ହାତରେ ଲଗାଇଲେ ହାତ ନାଲି ବା ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗ ହୋଇଯାଏ । ଶ୍ରାବଣ-ଭାଦ୍ରବ ମାସରେ 
ବହୁତ ଫୁଟେ । ଏ ଫୁଲ ମଧ୍ଯ ଝିଅମାନେ ତୋଳି ଖୁଦିରୁକୁଣି ପୂଜାରେ ଲଗାନ୍ତି । 
“ନାନା ସରଞ୍ଜାମ ସଜାଡ଼ି ଚାଙ୍ଗଡ଼ା ଝୁଲୁଥାଏ ତହୁଁ ଝୁରା, 
ଭାଲୁକୁଣି ପୂଜା ପାଇଁ ଲୋଡ଼ା ଫୁଲ ହଜାରୀ ହରଗଉରା ।”  ପଲ୍ଲୀଚିତ୍ରୟ ନନ୍ଦକିଶୋର 

ହର,ଗୁଣ, ପେଡ଼ମିଶା - ଏ ଚାରି ପଦ୍ଧତି ପାଠର ମୂଳ । କଥାରେ ଅଛି ହର ଗୁଣ, ଫେଡ଼ ମିଶା । ଆ”ଉ ସବୁ ପାଠ 
ଫସର ଫସା । 

ହରଡ଼ - କାନ୍ଦୁଲ 
କନ୍ଧ - କାନ୍ଦୁଲ 
କୋହୁ - ଅରହର, ଅର୍ହି, 
ବଙ୍ଗଳା - ତୁର, ତୁଭତର, ଅରହର 
ହି : ଅରହର୍‌ (ଅରହଡ଼୍‌), ତୁର, ଅର୍‌ହି 
ଇଂ : Redgram, Pigeonpea 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Cajanus cajan, Cajanus indicus, Cytisus Cqjan, Fam : Fabaceae 
ଗୁଳ୍ମ, ବାର୍ଷିକି, ବହୁ ବାର୍ଷିକି ପ୍ରଜାତି ଓ କିସମ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ହରଡ଼ ଏକ ବିଶିଷ୍ଟ ଛୁଇଁ ଜାତୀୟ ଫସଲ । ଡାଲି 
କରିବା ପାଇଁ ଏ ଫସଲ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଏହା ୧୩୫-୨୧୦ ଦିନିଆ ଫସଲ । ଫୁଲବାଣୀ, ଗଞ୍ଜାମ, 
କେରାପୁଟ ଓ କଳାହାଣ୍ଡିରେ ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ କାନ୍ଦୁଲ- ପ୍ରାୟ ସମସ୍ତଙ୍କ ବାଡ଼ିଆଡ଼େ ଅଛି । ହରଡ଼ର କଞ୍ଚା ଛୁଇଁ 
ମୁଗ ଓ ବିରି ଛୁଇଁ ଖାଇଲାବେଳେ ଦାନ୍ତେଇ କରି ଖାଆନ୍ତି । ପାଚିଗଲେ ଗଛକୁ “ବାଡ଼େଇ, ବେଙ୍ଗଳା ପକାଇ 
ଦାନା ଅମଳ କରାଯାଏ । ଡାଲି ହୁଏ ! ଭାଜିକରି ଚୋବାଚ୍ତି । ହରଡ଼ ଡାଲି ମୁଗ ଡାଲି ଠାରୁ ମହରଗ ! 


କଅଁଳିଆ ହରଡ଼ପତ୍ର ଓ କଢ଼କୁ ପରିବା ରୂପେ ଖାଆନ୍ତି । ହରଡ଼ ଝାଟି ବାଡ଼ ବୁଜାହୁଏ । ରଞ୍ଜା ହୁଏ । ଜାଳ 
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ହୁଏ । ହରଡ଼ାଝାଟିକୁ ଉଞ୍ଚି ସରୁ ଓ ସଳଖ ଝାଟିରେ ଟୋକେଇ ବୁଣନ୍ତି । ଘର ଛପରରେ ଲଗାନ୍ତି । ତାଟି 
ତିଆରି କରନ୍ତି । ହରଡ଼ବୋତି ଗୋରୁଙ୍କୁ ଦିଆଯାଏ | ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ । 
ହରଡ଼, ବିଶେଷ ଭାବେ, ଛୋଟ କିସମ, ଏକ ବିଶିଷ୍ଠ ଅନ୍ତଃ ଫସଲ । ବିଆଳି, ତୁସ୍କୁ, ତଇଳା ଓ ପଦର 
ଧାନ କିଆରିରେ ହରଡ଼ ଅନ୍ତଃ ଫସଲ ରୂପେ ଚାଷ କରାଯାଏ ! କଳାହାଣ୍ଡି ଜିଲ୍ଲାର ଦେଶୀ କିସମର ଦ୍ରଲ 
ବର୍ଷାରଡୁ ପରେ ଓ ଶୀତରତୁ ଆରମ୍ଭରେ ହେଉଥିବାରୁ ଏଥୁରେ ବେଶୀ ପୋକ ଲାଗନ୍ତି ନାହିଁ । ଏଥୁପାଇଁ 
ସେଠିକାର ଚାଷୀ ଅଧକ ଅମଳ କ୍ଷମ ଓ ସଅଳ ପାଚବୃଥ୍‌ବା ହରଡ଼ କିସମ ଗ୍ରହଣ କରୁନାହାନ୍ତି । ଅଧୂକ 
ଅମଳକ୍ଷମ ହରଡ଼ (UPAS) ଚାଷକଲେ ଉପାସ ରହିଯିବେବୋଲି କହୁଛନ୍ତି । ହରଡ଼ ଥୁଣ୍ଟାରୁ ମଧ୍ୟ ଆଉ 
ଗୋଟିଏ ମୂଳି ଫସଲ ନିଆଯାଇପାରେ । ଅନ୍ତଃ ଫସଲ ରୂପେ ବୁଣିଲେ ମୃତ୍ତିକା ଉର୍ବରତା ରକ୍ଷା କରିବା ସହିତ 
ମରୁଡ଼ି ମଧ୍ଧ ଉତ୍ପାଦନରେ ବାଧାଦିଏ ନାହିଁ । ଭାରତରେ ଉତ୍ତର ପ୍ରଦେଶ, ମଧ୍ଯପ୍ରଦେଶ, ବିହାର, ଆନ୍ଧ୍‌ 
ପ୍ରଦେଶ, କର୍ଣ୍ଣାଟକ ଓ ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହି ଫସଲ ବର୍ଷାଦିନେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ଉଚ୍ଚତା ଭେଦରେ ହରଡ଼ ଦଇ 
ପ୍ରକାର । ଯଥା ବଡ଼ ହରଡ଼, କାଙ୍ଗୁ ହରଡ଼ ଓ ସାନ ହରଡ଼ ! ଏହା (ବଡ଼)୨ ମିଟରରୁ ବେଶୀ ଉଚ୍ଚା 
ହେଇପାରେ | ସାନ ହରଡ଼ ଉଚ୍ଚତା ୧-୧.୫ ମିଟର ହୋଇଥୀଏ | ଛୁଇଁ ଛୋଟ | (PAS) ଏହି ଜାତୀୟ 
ହରଡ଼, ଏହାକୁ କାନପୁରୀ ହରଡ଼ କୁହାଯାଏ । କଳାହାଣ୍ଡି ଚାଷୀଙ୍କର (AS) ହରଡ଼ ପସନ୍ଦ ନୁହେଁ । 

ହରଡ଼ଘୁମା - ପାଉଁଶିଆ ବଣି ଚଢ଼େଇ । ଆକାରରେ ବଣି ଓ ଚଢ଼େଇଠାରୁ ଛୋଟ । ପୋକଯୋକ ଖାଆନ୍ତି । ହୁଁ ହାଁ ଶବଦ 
କରନ୍ତି । ଏବେ ହୁହାଁ ଚଢ଼େଇ ମାରି ବିଦେଶକୁ ପଠାଯାଉଛି ବୋଲି ଏମାନଙ୍କର ସଂରକ୍ଷଣ ଲାଗି ଚିନ୍ତା କରାଯାଉଛି । 

ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇ - ହାରିତ, ପାରାବର୍ଗର ପକ୍ଷୀ । ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇର ମୁଣ୍ଡ ପାଉଁଶିଆ, ପକ୍ଷ ଶାଗୁଆ, ଲାଞ୍ଜ (ପୁଛ) 
ଚେପ୍‌ଟା ) : ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇ ବରଫଳ ଖାଏ | ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇ ମାଂସ ସୁଆଦିଆ ଲାଗେ | ଏହା ଦେଖୁବାକୁ 
ପାରାଭଳି । ବେକ ଚାରିପଟେ ହରଡ଼ ଚୋପାପରି ନାଲି, ହଳଦିଆ ଡୋରିଥାଏ । ଖରାପଡ଼ିଲେ ବେକ ଚକ୍‌ 
ଚକ୍‌ ଦେଖାଯାଏ । ମୟୁର ଚନ୍ଦ୍ରିକାଉଳି । ବୈଦ୍ଯ ଶାସ୍ତ୍ରମତରେ ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇ ମାଂସ କଷାୟମଧୁର, ଲଘୁ 
ଉଷ୍ମ, ରୁକ୍ଷ ରକ୍ତପିତ୍ତ କଫ ଦାହକ, ସ୍ବେଦକର, ସ୍ଵରକର ଓ ଇଷତ୍ଵ ବାତକର ଅଟେ । ୧୬-୧୭ ପ୍ରକାର 
ହରଡ଼ ଚଢ଼େଇ ଅଛନ୍ତି । 

ହରଡ଼ ଫାଳିଆ ମାଳ - ଯେଉଁ ହାରରେ ହରଡ଼ ଫାଳପରି ସୁନାର ଚେପ୍ଟା କଣ୍ଡି ଗୁନ୍ଥା ହୋଇଥାଏ । 


ହରିକେନ - ବତାଶ, ବାତ୍ୟା । ବାୟୁବେଗ ଘଣ୍ଟାକୁ ୧୨୦ କି.ମିରୁ ବେଶୀ । ଏହି ବାୟୁବେଗରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ଗଛ 
ଉପଡ଼େ: କୋଠାଘର ଭୁଷୁଡ଼େ । ବହୁତ ଧନ ଜୀବନ ଧ୍ଵଂସ ହୁଏ | ଏହା ପ୍ରଳୟ ଅଟେ । 
ହରି ଜନ୍ମ - ଜନ୍ମାଷ୍ଟମୀ । ଭଗବାନ ଶ୍ରୀକୃଷ୍ଣଙ୍କ ଜନ୍ମଦିନ । 
“ ଭାଦ୍ବବ ମାସ କୃଷ୍ଣ ପକ୍ଷ । ସକଳ ଗ୍ରହେ ଛନ୍ତି ଉଚ୍ଚ ॥ 
ଅଷ୍ଟମୀ ନିଶି ଅର୍ଵ ଭାଗେ | ରୋହିଣୀ ବୃକ୍ଷର ସଂଯୋଗେ ॥ 
xX xX xX xX xX 
ପୀଡ଼ଇ ଦେବକୀ ଉଦର । ସ୍ବାମୀକି କହଇ ଉତ୍ତର ॥ 
ଭୋ ନାଥ ଚିନ୍ତ ନାରାୟଣ । କେ କହୁ ଗର୍ଭର କଷଣ ॥ 
ଶୁଣି ବସୁଦେବ ଉଠିଲା । ଦେବକୀ କଙ୍କାଳଧରିଲା । 
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ଦେବକୀ ପ୍ରସବିଣ ସୁତ । ଶ୍ରମେ ହୋଇଲେ ମୃରୁଛିତ । (ଭାଗବତ, ଗୋପଲୀଳା) 
ଏଦିନ ବିଷ୍ଣୁବ୍ତତୀମାନେ ହରିଜନ୍ସ ଓଷା କରନ୍ତି । କାଷ୍ଠା କରନ୍ତି । ନିର୍ଜଳା ଉପବାସ କରନ୍ତି । ସକାଳୁ ହରିବଂଶ 


ପୁରାଣ ପଢ଼ାଯାଏ । ରାତି ଅଧରେ ଶେଷ ହେଲେ ବିଷ୍ଣୁଙ୍କୁ ଭୋଗ ଦିଆଯାଏ । ପୂଜା କରାଯାଏ । 
ଓଷେଇତିମାନେ ପ୍ରସାଦ ପାଇ କାଷ୍ଠା ଭଙ୍ଗ କରନ୍ତି 


ହରିତାଳ - ବିଷ । ଏହା ଶଂଖୁଆ ଓ ଗନ୍ଧକ ମିଶ୍ରିତ ହଳଦିଆ ବସ୍ତୁ । ଏହା ଉତ୍କଟ ବିଷ ! ଏହାକୁ ଆୟୁର୍ବେଦ ମତରେ 
ଠିକ ଅନୁପାନରେ ମିଶାଇ ଭସ୍ମତିଆରି କରାଯାଏ । ହରିତାଳ ଭସ୍ମ, କ୍ଵରାଘ୍ଟ ସନ୍ିପାତଘ୍ଟ, କୁଷ୍ଠ ନାଶକ | 


ଏହାକୁ ସଂସ୍କୃତରେ ତାଳ, ତାଳକ, ଆଳ, ପୀତଳ, ପିଞ୍ଜଳ, ଗୋଦନ୍ତଧ ନଟମଣ୍ଡନ, ହରିବୀଜ, ସିଦ୍ଧ ଧାତୁ, 
ବର୍ଣ୍ଣକ, ନଟ ଭୂଷଣ, ପୀତ, ଗୋରୋଚ, ଚିତ୍ରାଙ୍ଗ ପିଞ୍ଜରକ, ବୈଦଳ, କନକରସ, କାଞ୍ଚନକ, ବିଡାଳକ, 
ଚିତ୍ରଗନ୍ଧ, ପିଙ୍ଗ, ପିଙ୍ଗସାର ଓ ଗୋରୀଲଳିତ କୁହାଯାଏ | 


ପୁରାଣ ମତରେ ହରିଙ୍କ ବୀର୍ଯ୍ୟ -ହରିତାଳ, ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କ ରଜ - ମନଃଶିଳା, 
ଶିବଙ୍କ ବୀର୍ଯ୍ୟ, - ପାରଦ, ପାର୍ବତୀଙ୍କ ରଜଃ - ଗନ୍ଧକ | 
ହରତାଳିକା ( ହରି ତାଳିକା) 
ଗଣେଶ ଚତୁର୍ଥୀ । ଭାଦ୍ରବମାସ ଶୁକ୍ଳପକ୍ଷ ଚତୁର୍ଥୀ । ବାଲିତୃତୀୟା ଓ ହରତାଳିକା ଏକାଦିନେ ବର୍ଷ ବର୍ଷେ 
ପଡ଼ିଥାଏ । ଏଦିନ ହରିକୁ ମଧ୍ଯ ପୂଜା କରାଯାଏ ! ଏହା ଗଜାନନ ଚତୁଥୀ 
“ଆଜି ପରା ମାଂ ହରତାଳିକା ଚାହାଳୀ ଅଛି ଛୁଟି ।” 
ହରି ଡ଼ା - ହରିତକୀ, କଷାଫଳ 
ତେ : କରକାୟା 
କୋହ : ରୋଳା, ସାନ୍ତାଳ-ରୋଳା, 
ହି : ହରିର୍‌, ହାରାରା, ହାରଡ଼ା 
ଇଂ : Yellow myrobalan, Chebulic myrobalan. 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Terminalia Chebula, Fam : Combretaceae 


ବଡ଼ ଗଛ । ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ପର୍ଣ୍ଣ ମୋଚୀ । ବଳ୍‌କଳ ବହଳିଆ । ପିଙ୍ଗଳ ବର୍ଣ୍ଣ । ପତ୍ରର ଡ଼େମ୍ବର ଉପର 
ଭାଗରେ ଉଭୟ ପଟେ ଗୋଟିଏ ଗ୍ରଛୀ ଥାଏ । ଫୁଲ-ହଳଦିଆ ବା ଧଳା | ଫଳ ଅଶଷ୍ପିଳା । ତଳକୁ ଖୁଲି 
ରହେ । କଷା ଫଳ ଅଳ୍ପଲମ୍ବା । ପ୍ରାୟ ଗୋଲାକାର । 

ଫଳରେ ବହୁତ ପରିମାଣରେ ଟାନିନ୍‌ ଥାଏ । ଫଳର ରସ ବଡ଼ ବାଷ୍ପଚାଳିତ ଇଞ୍ଜିନ୍‌ ପାଇଁ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 
ଏହାକୁ ଅନ୍ଯ ତେଇରେ ମିଶାଇ, ଫେଣ୍ଟି ତେଲ-କୂଅ ଖୋଳିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ | ଫଳ-କଷା । 
ରେଚକ । ପେଟମରା, ପେଟ ବ୍ୟଥା ହାରକ ! କୃମି ନାଶକ ! ତ୍ରୀଫଳା ତିଆରିରେ ମୁଖ୍ୟ ଅଂଶ (ହରିଡ଼ା; 
ବାହାଡ଼ା ଅଁଳା) । ଗଛରୁ ସିଠା ବାହାରେ ! କାଠ ଘର ତିଆରି ପାଇଁ, ଶଗଡ଼ ତିଆରି ପାଇଁ ଓ ବିଭିନ୍ନ ଅସ୍ତ୍ର 
ଶସ୍ତର ବେଣ୍ଟ ରୂପେ ବ୍ୟବହୃତ ହୁଏ ! 
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rr 
.ହରିଣ - ମୃଗ, ଏଣି, ଚିତ୍ରମୂଗ 
ସଂ : ପର୍ଯ୍ୟାୟ - ଏଣ, କୁରଙ୍ଗ, ମୃଗ, ବାତାୟୁ, ଶମ୍ବର, ରୁରୁ, ପୃଷତ, ସାରଙ୍‌, ରଷ୍ୟ । 
ଛୋଟ ମୃଗ । ଇଷତ୍‌ ତାମ୍ର ବର୍ଣ୍ଣ ଓ ବଡ଼ ହରିଣକୁ ମୃଗ କୁହାଯାଏ । ହରିଣ ଛାଲ ମୁନି ରଷିମାନେ ପିନ୍ଧନ୍ତି । 
ହରିଣ ମାଂସ ଲୋକେ ଖାଆନ୍ତି । ହରିଣ ଶିଙ୍ଘରୁ ଛୁରି, ପାନିଆ ଇତ୍ୟାଦି ତିଆରି ହୁଏ ।! ଆକାର ଭେଦରେ 
ହରିଣ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର । ଗାଇଙ୍କ ପରି ହରଣିକୁ ଶମ୍ବର ଓ ଘୋଡ଼ାଭଳି ହରିଣକୁ ଘୋଡଙ୍ଗ କୁହାଯାଏ | 
ହରିତର ଶାକ - ସଜନା ଶାଗ ।! (ସଜନା ଦେଖ) 
ହରିତାଳିକା + ଗଣେଷ ଚତୁର୍ଥୀ । ଗଜାନନ ଚତୁର୍ଥୀ । ଏହା ମହାରାଷ୍ଟ୍ରର ଘରେ ଘରେ ବଡ଼ ପର୍ବରୂପେ ପାଳିତ ହୁଏ । 
ଓଡ଼ିଶାରେ ଏହା ଶିକ୍ଷା ଅନୁଷ୍ଠାନରେ ଅନୁଷ୍ଠିତ ହୁଏ । ଗଣେଷ ବିଦ୍ୟାଦାତା ! ଏ ଦିନ ଗଜାନନଙ୍କୁ ପୂଜା କରି 
ବିଦ୍ୟାଲାଭ ପାଇଁ ପ୍ରାର୍ଥନା କରାଯାଏ । ସବୁଠାରେ ଗଣନାଥ (ଗଣେଶ, ଗଜାନନ) ସର୍ବାଦୌ ପୂଜିତ । 


ଲରିହି କାଠିଏ ପଢ଼ିଲେ ଗଣେଶ୍ଵର 
ବେଦ ବିଦ୍ୟାରେ ଜିଣିଲେ ତିନିପୁର । 
¢ ହରତାଳିକା ଦେଖ) । ବାଲି ତୃତୀୟା ଓ ହରି ତାଳିକା (ଗଣେଶ ଚତୁର୍ଥୀ) ଏକା ଦିନକେ ପଡ଼ିଲେ ଉଭୟ 
ପୂଜା କର୍ମ ଏକ ଦିନକେ ହୁଏ । 
ହରିତାଳୀ - Cardiospermum helicacabum, Fam : Sapindaceae 
(ହରିତାଳି) - ଦୁର୍ବା, ଦୁବ, ପୁଟି ପୁଟିକା ଗଛ | ହରତାଳି ଗଛ । 
ଆରୋହୀ ଗୁଳ୍ମ । ଏହାର ଆକର୍ଷୀ ଅଛି । କାଣ୍ଡ ଓ ଶାଖା ରେଖାଯୁକ୍ତ । ଫୁଲ ଛୋଟ, ହଳଦିଆ ବର୍ଣ୍ଣ । ଫଳ 


ପକ୍ଷଯୁକ୍ତ । ହରିତାଳୀ ରସ ହାତଗୋଡ଼ ନାଠି ହୋଇଗଲେ ଖାଆନ୍ତି । ଏହା ଆଣ୍ତ ଗଣ୍ଡି ବାତ ଉପସମ କରେ । 
ପତ୍ରରସ କାନ ବିନ୍ଧିଲେ କାନରେ ପକାନ୍ତି । ଏହା କାନ ବିନ୍ଧା, ଟଣକା ବନ୍ଦ କରିଦିଏ । 


ହରିହାଟ - ସଂକୀର୍ଭନ କରିବା । ସମବେତ ହରିନାମ ଗାନ | ଅଷ୍ଟପ୍ରହରୀ | 


ହଳ - ଲଙ୍ଗଳ ସଜ, ବଳଦ ଓ ହଳୁଆକୁ ମିଶାଇ ହଳ ହୁଏ । ହଳ ଲଙ୍ଗଳ ବଳରାମଙ୍କ ଆୟୁଧ । ହଳୁଆ ହଳ 
କରେ ! ସେ ହଳଯୋଚି, ହଳଚଳାଏ । ହଳପାଇଁ ନା ଦିଆ ଅଛି - 


ଟାହିଆ ଉପରେ ଟାହିଁଆ- 
ତିନି ମୁଣ୍ଡ ଦଶ ଗୋଡ଼, ଦେଖୁଛୁ କିରେ ବାଇଆ!” 
(ହଳ - ଦୁଇଟି ବଳଦ ଓ ହଳୁଆର ମୁଣ୍ଡମିଶି ୩ ମୁଣ୍ଡ ଓ ୧ ୦ଟି ଗୋଡ଼) 
ହଳବେରା (ବେର୍‌ହା) : ହଳ କଲାବେଳେ ଲଙ୍ଗଳ ମୁନରେ ସୃଷ୍ଟି ହେଉଥ୍‌ବା ସିଆର । 
ହଳା - ଧାନ ପୁଳାର ଅଗ ଅଂଶ ଏକାଠି କରି ବନ୍ଧାଯାଉଥ୍‌ବା ବିଡ଼ାକୁ ହଳା ( କଳେଇ ). କୁହାଯାଏ । 


ହଳା ବେଇ୍ୁଳିବା - ବେଙ୍ଗଳା : ପକାଇବା ବେଳେ ହଳାକୁ ମେରି ଚାରିପଟେ ହଳାମୁହଁ ଉପରକୁ କରି ବଳୟାକାରରେ 
ସଜ୍ତାଇବା ପଦ୍ଧତିକୁ ହଳା ବେଙ୍ୁଳିବା କୁହାଯାଏ | 


ହଳଦୀର(ଦି) - ହରିଦା । 
ହି : ହଲ୍ଦି, ହଲ୍ଦୁ, ହରଲୁଦୁ 
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ଇଂ : Turmeric 


ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ - Cwrcuma longa ; Curcuma domestica, Fam : Zingiberaceae 


ହଳଦୀ ବହୁବାର୍ଷିକି ଗୁଳ୍ମ । ଏହାର ମୂଳ ରୂପାନ୍ତରିତ, ଧାବକ କନ୍ଦ । ଏହା ଏକ ମସଲା । ତରକାରିର ରଙ୍ଗ ଓ 
ବାସନା ବଦଳାଇବାକୁ ହଳଦୀ ଏକାନ୍ତ ଆବଶ୍ଯକ । ହଳଦୀ ତାମିଲ ନାଡ଼ୁ,କେରଳ, ଓଡିଶା, ମହାରାଷ୍ଟ୍ର, 
ଆନ୍ଧ୍ରପ୍ରଦେଶ, ବିହାରରେ ଚାଷ କରାଯାଏ । ପୃଥବୀରେ ଭାରତ ସବୁଠୁ ବଡ଼ ହଳଦୀ ଉତ୍ପାଦନ କାରି ଦେଶ 
ଅଟେ । ହଳଦୀର କନ୍ଦ ଧାବକ କନ୍ଦ | ହଳଦୀ ମୁଣ୍ଡା ପୋତି ହଳଦୀ ଚାଷ କରାଯାଏ ! ଏହାର ମୁଣ୍ଡା ଓ ଡାଳି 
ଓ ପୁଆକୁ ପାଗକରି ହଳଦୀ ରୂପେ ବିକାଯାଏ । ହଳଦୀ ସାଧାରଣତଃ ଦୁଇ ପ୍ରକାର । ଦେଶୀ ହଳଦୀ ଓ 
କୁଆର ପୁରିଆ ହଳଦୀ । ହଳଦୀକୁ ସିଝାଇ, ଶୁଖାଇ, ଘସି ଖଣ୍ଡ ବା ଡାଳି ଆକାରରେ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଦେଶୀ ହଳଦୀ କୁହାଯାଏ । ମୁଣ୍ଡାକୁ କାଟି, ଶୁସେଇ,ଘସି ଫଡ଼ା ଫଡ଼ା କରି ବ୍ୟବହାର 
କରାଯାଏ । ଏହାକୁ କୁଆର ପୁରିଆ ହଳଦୀ କୁହାଯାଏ । ଉଭୟ ପ୍ରକାର ହଳଦୀର ହଳଦିଆ ରଙ୍ଗକାରି 
ପଦାର୍ଥ “କୁରକୁମିନ୍‌' ଅଟେ । କୁଆର ପୁରିଆ ହଳଦୀ ଦେଶୀ ହଳଦୀଠାରୁ ବେଶୀ ହଳଦିଆ । କୁର୍କୁମିନ୍‌ର 
ରାସାୟନିକ ଫିମୁଲା ୯,, „ଠୁ ! ଏହାର ଗଳନାଙ୍କ ୧୮୩° ସେଲିସିଅସ । ହଳଦୀ ମୂଳରୁ (ଧାବକ 
କନ୍ଦରୁ ) ଏକ ବର୍ଣ୍ଣହୀନ ତେଲ ବାହାରେ । ଏଥୁରେ ଫାଇଟୋଷ୍ଟେରଲ(Phytosterol) ଓ ଆଜୁଲେନୋଜେନିକ୍‌ 
ତେଲ (azulenogenic oi!) ଥାଏ । ଏ ତେଲରେ ପିନନେ(pinene), କର୍ପୂର(camphor), 1-Bଏବଂ 1-0 
କୁରକୁ ମିନ୍‌ ଏବଂ ଆରତୁରମେରୋନ (2୮୮୩୯୮୦୩) ଥାଏ | ଧାବକ କନ୍ଦରୁ କୁର୍‌କୁମିନ୍‌ ଏବଂ ଏକ କ୍ଷାରାଭ 
- ଜିନ୍‌ ଜିବରେନି (Zngiberine) ମିଳେ । ଏଥରେ ଘା ଭଲ କରିବା ପାଇଁ କାରକ ତେଲ ଯଥା 
P-toylmenthyl ଆଲକୋହଲ, ବିଟୋନିକ ଓ ଆଲକୋହଲିକ ଅଂଶ ଥାଏ ! ହଳଦୀ ଗଣ୍ଡିରୁ ମଧ୍ୟ ଏକ 
ସୁବାସିତ ଅତ୍ୟାବଶ୍ୟକ ତେଲ ବାହାର କରାଯାଏ । ଏ ତେଲର ପ୍ରତି ବୀଜାଣୁ (antibacterial) ଗୁଣି ଅଛି । 
ହଳଦୀ ପତ୍ରରୁ ନିକୋଟିନ୍‌ ନଥ୍‌ବା ସିଗାରେଟ ତିଆରି କରାଯାଏ । ହଳଦୀପତ୍ରରେ ମାର୍ଗଶୀର ମାସ ପ୍ରଥମା 
ଅଷ୍ଟମୀ ଦିନ (ଶୁକୃପକ୍ଷ ଅଷ୍ଠମୀ ) ଏଣ୍ଡୁରି ପିଠା ହୁଏ । 

ହଳଦୀ ମୂଳ ପୋତି ହଳଦୀ ଚାଷ କରାଯାଏ । ୮ ମାସପରେ ଖୋଳି, ଗଣ୍ଠି, ଡାଳି, ପୁଆକୁ ପାଗକରି 
ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ତରକାରି ଗୁଣ୍ଡ ମସଲା (କରି ପାଉଡ଼ର)ରେ ହଳଦୀ ମୁଖ୍ୟ ମସଲା । ହଳଦୀକୁ 
ସିଝାଇ, ଶୁଖାଇ, ଘସି ଉପର ଚୋପା ଛଡ଼ାଇ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ (ଦେଶୀ ହଳଦୀ ) । ଏହାକୁ କୁଟି, ଚୂନା 
କରି, ଖଣ୍ଡ ହଳଦୀକୁ ବତୁରେଇ, ଛେଚି ବାଟି ବ୍ୟବହାର କରନ୍ତି । ହଳଦୀ ଗୁଣ୍ଡ ପକେଇ ବିଭିନ୍ନ ଆଚାର 
କରାଯାଏ । ଏବଂ ସେ ଗୁଡିକୁ ସାଇତି ରଖାଯାଏ । ହଳଦୀ ଆମ ଦେଶର ମୁଖ୍ୟ ଅଙ୍ଗବାସ, ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ଦାୟୀ 
ପଦାର୍ଥ । ସୁଭଦ୍ରା ଓ ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କ ବର୍ଣ୍ଣ ହଳଦୀ ଗଣ୍ଡି ବର୍ଣ୍ଣର । ଏବେ ଏକାଧକ କମ୍ପାନୀ ବଟା ହଳଦୀ ବିକ୍ରି 
କରୁଛନ୍ତି । ହଳଦୀ ବଟାକୁ ଯେଉଁ କାଠୁଆରେ ରଖାଯାଏ ତାକୁ ହଳଦୀ କାଦୁଆ କୁହାଯାଏ । ଢଗ ଅଛି - 
 ବାଞ୍ଚ ମାଇପର କି ପାଇଟି, ହଳଦୀ କାଠୁଆ କଜଳ ପାତୀ ¦ 

ହଳଦୀର ଅନେକ ଞିଷଧୟ ଗୁଣ ଅଛି । ହଳଦୀ ପେଟ ଗୋଳମାଳ ଭଲ କରେ । ଏହା ପଚନ ନିରୋଧ ଓ 
କୃମିମାରୀ ଅଟେ । ବଟା ହଳଦୀ ଲଗେଇଲେ ଚମଡ଼ା ନରମ ରହେ, ସୌନ୍ଦର୍ଯ୍ୟ ବଢ଼େ ! ହଳଦୀ ଲଗାଇଲେ 
ଚର୍ମରୋଗ ଦୂର ହୁଏ । ହଳଦୀର କେତେକ ଓଷଧୀୟ ଗୁଣି ନିମ୍ମରେ ଦିଆଗଲା - 


୧. କଞ୍ଚା ହଳଦୀ ବଟା ୧ ଚାମଚ + ମହୁ - ମୃତୁନଳୀ ବ୍ୟଥା ଦୂର କରେ ! 
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୨. ୧୫-୨୦ ବୁନ୍ଦା ହଳଦୀରସ + ଲୁଣ ଖାଇଲେ ପେଟରୁ ସବୁ କୃମି ମରିଯାନ୍ତି । ଏଇଥୁପାଇଁ ପିଲାଙ୍କୁ 
ମା'ମାନେ କଞ୍ଚା ଡାଳି ହଳଦୀ ଚୋବୋଇ ଖାଇବାକୁ ଦିଅନ୍ତି । 

. ୫-୧୦ ବୁନ୍ଦା ହଳଦୀରସ + ମହୁ - ପ୍ଲିହାରୋଗ ଦୂର କରେ | 

. ଦୁଇ ତିନି ଗ୍ରାମ ହଳଦୀ ଗୁଣ୍ଡକୁ ଘିଅରେ ଭାଜି ଖାଇଲେ ଖନି ମାରିବା ବନ୍ଦ ହୁଏ । ଗଳା ଫିଟେ । 

. ହଳଦୀଗୁଣ୍ଡ ଓ କଲରାପିତା ରସ ଖାଇଲେ ମିଳିମିଳା ଭଲହୁଏ । 

. ହଳଦୀ ରସ ୧ ଚାମଚଟଗୁଡ଼+ ୧ଚାମଚ ଗାଇ ମୃତ ଖାଇଲେ ବାତଜର ଭଲ ହୁଏ | 

. ହଳଦୀ ରସ+କଳା ପାଣିଆ ଗୁଡ଼+ସୋରିଷ ତେଲ ଖାଇଲେ ଶ୍ନେଷ, କାଶ, ଧଇଁ ଭଲ ହୁଏ | 

. ହଳଦୀ+ଚୂନ ଗରମକରି ବୋଳିଲେ ରକା ପଶିବା ଭଲ ହୋଇଥାଏ । 

୯. ପୁରୁଣା ପଚା ଘାରେ ହଳଦୀ ବଟା ସହିତ ଗାଇମୂତ ମିଶାଇ ଲେପଦେଲେ ପଚା ଘା ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
୧୦. ହଳଦୀ ପାଣିରେ ଆଖ୍‌ ଧୂଆଯାଏ । 

୧୧. ହଳଦୀ ଖାଇଲେ ତମାଖୁ ସେବନର କୁ ପ୍ରଭାବ ଧ୍ଵଂସ ହୁଏ । 


୧୧. ବଟା ହଳଦୀ ବଥ ଓ ଆବୁରେ ଦେଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ | 
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ପିଲା, ଯୁବା, ବୁଢ଼ା ସମସ୍ତେ ହଳଦୀ ବାଟି ପୋଡ଼ି ବା କଞ୍ଚାଲଗାନ୍ତି । ବଟାହଳଦୀକୁ ଗବପତ୍ରରେ ପୁରାଇ 
ପୋଡ଼ି କଅଁଳା ପିଲାଙ୍କୁ ଲଗାଇଦେଲେ ଶର୍ଦ୍ଦିକାଶ ହୁଏ ନାହିଁ । ପିଲା ହୃଷ୍ଟ ପୁଷ୍ଟ. ହୁଏ । ପିଲାଙ୍କୁ 
ହଳଦୀପାଣିରେ ଗାଧୋଇ ଦିଅନ୍ତି । 


ଯେ କୌଣସି ପଦାର୍ଥ ହଳଦିଆ କରିବା ପାଇଁ ହଳଦୀ ପକାଯାଏ । ଲୁଗା ପଟା, ପିଠାପଣା, ମନୋହରୀ 
ପଦାର୍ଥ ଇତ୍ୟାଦି ହଳଦିଆ କରିବା ପାଇଁ ହଳଦୀ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ହିନ୍ଦୁମାନେ ଠାକୁର ଠାକୁରାଣୀଙ୍କୁ 
ହଳଦୀ, ଚବୁଆରେ ଗୋଧୋଇ ଦେଇ ଚନ୍ଦନଦେଇ ପୂଜା କରନ୍ତି । ବିବାହ ବ୍ରତରେ ହଳଦୀ ବ୍ଯବହାର 
କରାଯାଏ । ବିବାହ ବେଦୀରେ ଦୁଇ ସମୁଦି ହଳଦୀ ବୋଳାବୋଳି ହୁଅନ୍ତି । 


ଏବେ ଭିକୋ ହଳଦୀବଟା ଓ ପାଉଡ଼ର ମିଳୁଛି । ଆଉ ହଳଦୀ ବାଟିବାକୁ ପଡୁନି । 
ଗ୍ରାମ୍ୟ ଜୀବନରେ ହଳଦାର ପ୍ରାଧାନ୍ୟ ଖୁବ ବେଶୀ ! 

ହଳଦୀ ଗୁରୁ ଗୁରୁ ରାମ ରାଉତ 

ଘରେ ଭାତ ନାହିଁ । ପିଲା ବହୁତ ।” 


"ପିଲାଙ୍କ ଦେହରେ ତେଲ ହଳଦୀ ଟିକିଏ ବାଜୁନି ଯେ ନୃଖୁରା ବୁଲୁଛନ୍ତି । ଏହା ହଳଦୀର ପ୍ରାଧାନ୍ୟ 
ପ୍ରତିପାଦନ କରେ ।! ଉଠିଆରି ଦିନ ମା” ଓ ପିଲା ହଳଦୀ ଲଗାନ୍ତି । ଏହା ଦେହରୁ ଗନ୍ଧ ଦୂରକରେ | ବର 
ନିମନ୍ତ୍ରଣ ବେଳେ ପ୍ରଥମେ ମଥାରେ ହଳଦିମାରି, ଚନ୍ଦନ ଦେଇ ନିମନ୍ତ୍ରଣ କରାଯାଏ । 


ଓଡ଼ିଆ ସାହିତ୍ୟରେ ପ୍ରସାଧନୀ ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ଓ ରୂପସଜ୍ଜା ପଦାର୍ଥ ରୂପେ ହଳଦୀର ସ୍ଥାନ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର । କାବ୍ୟ 
କବିତାରେ ସର୍ବତ୍ର ଉଲ୍ଲେଖ ରହିଛି । ଗୁଆ ଚଳାଇଲେ, ଗୁଆକୁ ହଳଦୀରେ ଗୋଳି ପଠାଯାଏ । ଶୁଦ୍ଧକ୍ରିୟାରେ 
ହଳଦୀ ବାଟି ବା ଖଣ୍ଡ ହଳଦୀ ସାଇରେ ଦିଅନ୍ତି । 


କନ୍ଯା ପ୍ରଥମେ ରଜୋବତୀ ହେଲେ ତାଳପତ୍ରରେ ବା କାଗଜ ଉପରେ ହଳଦୀ ଲଗାଇ ଏ ବାରର 
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ବନ୍ଧୁବାନ୍ଧବଙ୍କ ପାଖକୁ ପ୍ରେରଣ କରାଯାଏ । ହଳଦୀ ଏକ ଶୁଭ ସଙ୍କେତ ବୋଲି ଏହା ପ୍ରମାଣିତ କରେ | ଧରା 
ସ୍କାନଦିନ ସମସ୍ତ କୃଷି ସରଞ୍ଜାମକୁ ହଳଦୀ ପାଣିରେ ଧୋଇ ଦିଅନ୍ତି । 


ହଳଦିଆ ଜୁଆର - ଛୋଟ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚର ଜୁଆର । ଏ ଜୁଆର ଶୀତ ପରେ ପରେ ଦେଖାଯାଏ ! ପବନ ବଢ଼ିଲେ 
ଚୁଆର, ଢ଼େଉର ଆକାର ଓ ପ୍ରକାର ବଦଳେ । 


ହଳଦୀ କାତୁଆ - ଯେଉଁ କାଠ ପାତ୍ରରେ ହଳଦୀ ରଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନେ ଗାଧୁଆ ତୁଠକୁ ମଧ୍ୟ ନେଇ 
କରି ଯାଆନ୍ତି । 


ହଳଦି ତେଲି - ଯେଉଁ ଗୋଷ୍ଠୀର ସ୍କେହୀ କେବଳ ହଳଦି ବେପାର କରି ଚଳନ୍ତି । 


ହଳଦି ( ଦୀ) ବସନ୍ତ - ଚଢ଼େଇ ବିଶେଷ । ଏ ଚଢ଼େଇର ଦେହ ହଳଦିଆ । ଏ ଚଢ଼େଇ ବସନ୍ତ ରତୁରେ ବେଶୀ 
ଦେଖାଯାଏ । ଏହାକୁ ଦେଖୁଲେ ଶୁଭହୁଏ ବୋଲି ବିଶ୍ଵାସ । | 


ହଳଦୀ ବେମାରୀ - ହଳଦିଆ କାମଳ ରୋଗ । ନଖମୂଳ, ଆଖ୍‌ ଡୋଳା ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ । ପରିଶ୍ରାମଦ୍ଯ 
ହଳଦିଆ ହୁଏ । 


ହଳଦୀ କୋଡ଼ି - ହଳଦୀ ଫସଲ କୋଡ଼ିବା ପାଇଁ ବ୍ଯବହୃତ ଛୋଟ ଅଣ ଓସାରିଆ କୋଡ଼ି । ଫୁଲବାଣୀରେ ବେଶୀ 
ହଳଦୀ ଚାଷ ହେଉଥୁ୍‌ବାରୁ ସେ ବଜାରରେ ମଧ୍ଯ ହଳଦୀ କୋଡ଼ି ବେଶିମିଳେ । ଏହା ଆଳୁ କୋଡ଼ିଠାରୁ ଅଳ୍ପ 
ଓସାରିଆ । i 

ହଳଦୀ ପାଣି ଦେବା -ଚାଳଘର ଛପର ସରିଲେ ଆମ୍ଭଡାଳ ଖଣ୍ଡେ ପିଢ଼ାରେ ଗୁଞ୍ଜି ତାକୁ ହଳଦୀ ପାଣିରେ ବୁଡ଼େଇ 
ଗାଧେଇ ଦିଅନ୍ତି । ସେପାଣି ଗଡି ଓଳିତଳେ ପଡ଼ିବା ଯାଏ ହଳଦୀ ପାଣି ଢ଼ାଳନ୍ତି । ଏହା ଘରକୁ ଶୁଭ ଆଣିବ 
ବୋଲି ବିଶ୍ନାସ । 

ହଳଦୀ ପାଣିରେ ଗୋଡ଼ଧୋଇବା - ଦଶକ୍ତିୟାସାରି ତୁଠରୁ ଫେରି ଦଶୁଆମାନେ ଘରେ ପଶିବା ଆଗରୁ ଦାଣ୍ଡ 
ଦୁଆର ମୁହଁରେ ହଳଦୀ ପାଣିରେ ଗୋଡ଼ ଧୂଅନ୍ତି । ଏହା ସବୁ ପାପ ତାପ ଦୂରକରି ଘରକୁ ଶୁଭ ଆଣି 
ଆସିବା ସଙ୍କେତ ବାହକ । 

ହଳଦୀ ମଳୁକୁଟି - ହଳଦୀ ଲଗାଇଲେ ଦେହରେ ଶୁଖ୍୍‌ଗଲା ପରେ ଛାଡ଼ିଯାଉଥ୍ବା ବର୍ଜ୍ୟ ଅଂଶ । ଏହାକୁ ହଳଦୀ 
ମଳୁକୁଟି କହନ୍ତି । ପାର୍ବତୀ ହଳଦୀ ଲଗାଇ ସାରି ହଳଦୀ ମଳୁକୁଟିକୁ ଚକଟି ଗୋଟିଏ ପୁତ୍ରର ରୂପକର 
ଜୀବନ୍ୟାସ ଦେଇଥ୍‌ଲେ । ଏଥ୍‌ରୁ ଗଣେଶ ଜନ୍ମ ବୋଲି ପୁରାଣୋକ୍ତ ଅଟେ । ହଳଦୀରେ ତେଲ ପଡ଼ିଥ୍‌ଲେ 
ହଳଦୀ ଚିକ୍ଵଣ ହୁଏ । ଦେହରେ ଲାଖ ରହେ ଓ କମ ମନୁକୁଟି ବାହାରେ । ତେଲ ନପଡ଼ିଥ୍ବା ହଳଦୀ କୁ 
ନୁଖୁରା ହଳଦୀ କୁହାଯାଏ ! ନଖୁରା ହଳଦୀ ଲଗାଇଲେ ହଳଦୀ ମଳୁକୁଟି ଶୀଘ୍ର ଛାଡ଼ିଯାଏ । 

ହଳୁଆଁ ପଡ଼ିବା - ଗାଇ ଗରମ ହେବା | ଗାଇ ଗରମ ହେଲେ ତା ପଛେ ପଛେ ପଛେ ଷଣ୍ଢ ଗୋଡ଼ାନ୍ତି ¦ ଏହାକୁ ଗାଇ 
ହଳୁଆ ହେଲାଣି ବୋଲି କହନ୍ତି ! 

ହସ୍ତି କରଞ୍ଜ - ବଡ କରଞ୍ଜ ଗଛ ! (କରଞ୍ଜ ଦେଖ) | 

ହସ୍ତି କର୍ଣ୍ଣ - ଜଡ଼ାଗଛ ଓ ସାରୁଗଛକୁ ହସ୍ତିକର୍ଣ୍ଣ କୁହାଯାଏ ! 

ହସ୍ତି ଶୁଣ୍ଠା (ହାତୀ ଶୁଣ୍ଚିଆ), ନାଗଦନ୍ତୀ 
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PP rE 
ମରାଠି : ଭୁରୁଶ୍ଚି 
ତେ : ନାଗହନ୍ତୀ, 
ବଙ୍ଗଳା : ହସ୍ତୀ ଶୁଣ୍ଢୀ 
ହି : ନାଗଦନ୍ତୀ, ହାତଜୁରୀ, ସାରିଆରି, ହାତୀ ଶୁଶ୍ଡା, ହାତୀ ସୁଡ଼ା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Heliotropium indicum, Fam : Boraginaceae 
ଛୋଟ ଗଛ । ପତ୍ରପ୍ରାୟ ଗୋଲାକାର | ପତ୍ରଧାର ଦନ୍ତୁରିତ । ଖଦ ଖଦଡ଼ିଆ ପୁଷ୍ପସ୍ତବକ ହାତୀ ଶୁଣ୍ଢିପରି 
ତଳକୁ ବଙ୍କାହୋଇ ରହିଥାଏ । ଫୁଲ ନେଳିଆ ମିଶା ଧଳା | 
ଏ ଗଛ ସବୁ ପ୍ରକାର (୭ ପ୍ରକାର) ଆଖ୍‌ ରୋଗ ଭଲ କରିପାରେ । ଏଗଛରେ ହେଲିଓ ଟ୍ରାଇନ୍‌ (Helio 
†rine); ହେଲିଓ କାରପାଇନ (Helio carpine), ସାପୋନିନ୍‌ (Saponin), ସୁଗନ୍ଧ ତୈଳ ଓ ମେଦାମ୍ବ 
(fatty acids) ଥାଏ । ଏଥ୍‌ରେ ଲାସି କାରପାଇନ୍‌ ଥିବାରୁ ଏହା ଯକୃତରେ କ୍ଷତ ସୃଷ୍ଟି କରିଥାଏ । ପତ୍ର 
ରସକୁ ଜଡ଼ା ତେଲରେ ମିଶାଇ ଉଷୁମେଇ ଆଣ୍ତ ଗଣ୍ତିରେ ମାରିଲେ ଆଣ୍ତଗଣ୍ଡିବାତ ଭଲ ହୁଏ । ଫୁଲା ଓ 
ଦରଜ କମିଯାଏ । ପତ୍ର ରସ ମଧ୍ଯ ଗର୍ମି ବେମାରିରେ କାମଦିଏ । ରସ, କଫ ନିଷ୍କାସକ । ଯାଦୁ, ଚମଦଳା, 
ବିଞ୍ଚ ମଧ୍ଯ ଏ ରସ ଲଗାଇଲେ ଭଲ ହୁଏ । ବଥରେ ପତ୍ରକୁ ଛେଚି ଲଗାଯାଏ ! ପୋକ, ଭଅର, ବିରୁଡ଼ି, ବିଛା 
ଓ ସାପ କାମୁଡ଼ା ଯାଗାରେ ଏ ପତ୍ର ଛେଚି ଲଗାଇଲେ ଯନ୍ତ୍ରଣା ହ୍ଵାସ ହୁଏ । 

ହାଡ଼ଗାଡ଼ିଆ - ଗାର ଯେଉଁ ଯାଗାରେ ମଲା ଗୋରୁ ଗାଇଙ୍କୁ ପକାଯାଏ ! ସେଠୁ ହାଡ଼ ସଂଗ୍ରହ କାରିମାନେ ହାଡ଼ 
ସଂଗ୍ରହ କରି ନେଇ ଶୁଖେଇ, କୁଟି ସାର ଆକାର ବିକନ୍ତି 

ହାଡ଼ଗିଳା - ଏକ ପକାର ଚଢ଼େଇ | 

ହାଡ଼ ଗୁଣ୍ଡ - ଯେ କୌଣସି ପ୍ରାଣୀର ହାଡ଼କୁ ସିଝେଇ, ଛେଚି, ପେଶି, ଗୁଣ୍ଡ କଲେ ଏହାକୁ ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡ କହନ୍ତି । ଏବଂ ଏ 
ଗୁଣ୍ଡକୁ ଗଛରେ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା ଗଛକୁ କାଲସିଅମ ଓ ଫସଫରସ ସାରଯୋଗାଏ ! ସାନ୍ଧିତ ସାର ବାହାରିବା 
ଆଗରୁ ଫସଫରସ ସାରରୂ ପେ ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁଲା । ଏହା ଫଳଗଛ ପାଇଁ ଉପଯକ୍ତ । 
ଏହାକୁ ଯେତେ ଗୁଣ୍ଡ କରିବ ସେତେ ଭଲ । ଏଥରେ ଅମ୍ଳ ମିଶାଇ ସହଜଲଭ୍ୟ ଫସଫରସ ସାର ତିଆରି 
କରାଯାଏ । କଂସେଇ ଖାନାରୁ ଏବଂ ଦଣ୍ଡାରୁ ହାଡ଼ ସଂଗ୍ରହକରି କୁଟି ବ୍ୟବହାର କରାଯାଉଥୁଲା । ଏଥୁରେ 
ଶତକଡ଼ା ୨୨ଭାଗ ଫସଫେଟ, ୩ଭାଗ ଯବକ୍ଷାରଜାନ ରହିବା ଉଚିତ । ଏବଂ ଏହା ଏପରିଗୁଣ୍ଡ ହେବା 
ଉଚିତ ଯେ ଏହାର ୯୦ ଭାଗ ୧.୧୮ ମି.ମି. ଚାଲୁଣି ଭିତରେ ଗଳିଯାଇପାରିବ | ହାଡ଼ ଗୁଣ୍ଡରେ 
'N.P.K.Ca' ଛଡ଼ା କିଛି ତମ୍ବା, ଦସ୍ତା, ମାଙ୍ଗାନିଜ, ବୋରନ ଓ ମଲିବ୍‌ଡ଼ିମଥାଏ । ଏଥିରେ ଏକନିୟୁତାଂଶ 
ପ୍ରତି ୨୭୦ ତମ୍ବା, ୬୬୦ ଦସ୍ତା, ୫୦୦ ମାଙ୍ଗାନିଜ, ୭୧୫ ବୋରନୁଥାଏ । ଏବଂ ଖୁବୁକମ୍‌ ପରିମାଣରେ 
ମଲିବ୍‌ଡିନ୍‌ମ ଥାଏ | ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡରେ ଫସ୍‌ଫେଟ ସାଇଟ୍ରିକ ଅମ୍ବରେ ଦ୍ରବଣୀୟ ହେବା ଫସଫେଟ ରୂପେ (ଡାଇ 
କାଲସିଅମ ଫସଫେଟ ) ଓ ଟ୍ରାଇ କାଲସିଅମ ଫସଫେଟ ରୂପେ ଥିବାରୁ ଏହା ଅମ୍ଲୀ ମୃତ୍ତିକା ପାଇଁ ଉପଯୁକ୍ତ । 
ହାଡ଼ଗୁଣ୍ଡ ଏଣୁ ଫସଲ ଲଗାଇବା ପୂର୍ବରୁ ବିଲରେ ଦେବା ଦରକାର | କିନ୍ତୁ ଖୁସା କୋଡ଼ା ସମୟରେ ଦେଲେ 
ଏଥୁରୁ ସେହି ଫସଲ ପାଇଁ ସେହି ରତୁରେ କୌଣସି ଉପକାର ମିଳେ ନାହିଁ । 


ହାଡ଼ପ୍ୁଟି - ରୋଗ: ଏହାକୁ ଚିକେନ୍‌ ପକ୍ସ କହନ୍ତି । ଏହା ବସନ୍ତ ରୋଗପରି ଭୟଙ୍କର ବା ମାରାତ୍ମକ ନୁହେଁ । ଏ 
ରୋଗହେଲେ ଦେହରେ ପାଣି ଫୋଟକା ପୁଟିଯାଏ । ଏ ଫୋଟକା ୭-୮ଦିନରେ ମିଳେଇ ଯାଏ । ଏହା 
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ହାଡ଼ଫ୍ୁଟେଇ ବାହାରୁ ଥବାରୁ ହାଡ଼ ଶୁଳେଇ ହୁଏ, ବିନ୍ଧେ। ଫୋଟକା ବାହାରିବା ଆଗରୁ ଜରହୁଏ । 
ହାଡ଼ଫୁଟି ପାଇଁ ନିରୋଧକ ହୋମିଓପାଥ୍‌ ଥିଷଧ ଦିଆଯାଉଛି । ଆଗରୁ ବିଶ୍ଵାସ ଥୁଲା ଯେ ହାଡ଼ ଫ୍ରଟି 
ଗୋଟିଏ ଠାକୁରାଣୀ ( ହାଡ଼ବାଇ) ଓ ଏ ଲାଗିଲେ ହାଡ଼ଫୁଟି ହୁଏ | (ବସନ୍ତ ରୋଗକୁ ମଧ୍ଯ ମା ମଙ୍ଗଳାଙ୍କ 
ରୋଗ ବୋଲି କୁହାଯାଉଥୁଲା ) ! 

ହାଡ଼ଭଙ୍ଗା, ହାଡ଼ଯୋଡ଼ା ଗଛ - ପଗୁଆରି, ପବଅଇରି, ହାଡ଼ସିଙ୍ଗାରି, ହାଡ଼ସିକ୍ୁଡ଼ା 
ହି : ହାଡ଼ଯୋତା ହାଡ଼ଶଙ୍କାରି' 
ତେ : ନେଲେରୁ, ନାଲେରୁ 
ବଙ୍ଗଳା : ହାଡ଼ଭଙ୍ଗା 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Cissus quadvangularis, Vitis quadrangularis, Fam : Vitaceae 


ଗଛ ବାଡ଼ରେ ମାଡ଼େ । ପଗ ପ୍ରାୟ ୧୦-୧୫ ଲମ୍ବ । ଚେପ୍ଟା, ଚାରିପାଖ୍ଆ; ପଗଗୁଡିକ ଖଣ୍ଡ ଖଣ୍ଡ ହୋଇ 
ଜଞ୍ଜିରରେ ଯୋଡ଼ା ହେଲାଭଳି ଖଞ୍ଜି ହୋଇ ରହିଥାନ୍ତି । ପଗ ଗଣ୍ଡିର ଗୋଟିଏ ପାଖରେ ପତ୍ର ଓ ଆର ପଟରେ 
ସୂତାଭଳି ଆକର୍ଷୀ (ଗୋଡ଼) ଥାଏ । ଏ ଗୋଡ଼ ସାହାଯ୍ୟରେ ବାଡ଼ରେ ଓ ଅନ୍ୟ ଗଛରେ ଗୁଡେଇ ହୋଇ 
ବଢ଼େ। ଏହା ଭଙ୍ଗା ହାଡ଼ର ମାଳପରି ଦିଶେ । ହାଡ଼ ଭାଙ୍ଗିଗଲେ ଏହାର ପଗକୁ ବାଟି ଉଷୁମ କରି ବାନ୍ଧନ୍ତି । 
ଏହାକୁ ଛେଚି ଲୁଣ ଓ ଘର କଳା ଅଳନ୍ଧୁ ସହିତ ମିଶାଇ ଗୋରୁଙ୍କୁ ଖାଇବାକୁ ଦେଲେ ଓ ତାଙ୍କ ପାଟିରେ 
ଦୁଇପଟେ ଘସିଲେ ଗୋରଙ୍କର ବେଙ୍ଗା ଶୋଷା ମରିଯାଏ । ସେମାନଙ୍କର କ୍ଷୁଧା ବଢ଼େ । 
ଏହା ବାତ ଓ ଶ୍ଲେଷ ନାଶକ, ଭଗ୍ନ ଅସ୍ଥି ସଂଯୋଜକ, ଉକ୍ଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ ସାରକ, କୃମିଘ୍ନ, ଅର୍ଶନାଶକ,ଆଝଖ୍‌ ରୋଗ 
ଉପକାରି, ରୁକ୍ଷ, ସ୍ବାଦୁ, ବଳକର ଅଟେ | ପାଚକ ପିଭରସ ଜନକ ।ଏହାର ଉପର ସରୁ ନରମ ଛେଲି ଛଡାଇ 
ଭିତର ମାଂସଳ ଅଂଶକୁ ଶୁଖାଇ, ଚୁରି ରାଶିତେଳରେ ଫୁଟେଇ ବ୍ୟବହାର କଲେ ବାତ ରୋଗଭଲ ହୁଏ | 

ହାଡ଼ରସ ବୋହିବା - ଅତିସାର ରୋଗରେ ରୋଗୀର ମଳସହିତ ରକ୍ତ ପଡ଼େ |! ଏହାକୁ ହାଡ ରସ ବହିବା କୁହାଯାଏ ! 
ହାଡ଼ ରସ କହିଲେ ରୋଗୀର ଶେଷ ଅବସ୍ଥା ବୋଲି ଧରାଯାଉଥୁଲା ! ହାଡରସ ବହିଲେ ଭାରି ଗନ୍ଧ ହୁଏ ଏବଂ 
ରୋଗୀଙ୍କୁ ଘୃଣା କରି ସେବାକାରୀ ମଧ୍ଯ କେହି ଯାଆନ୍ତି ନାହିଁ । ଡାକ୍ତରୀ ଚିକିତ୍ସା ସୁବିଧା ମିଳିବା ପରେ ଏପରି 
ରୋଗ ହେଉନାହିଁ । ପ୍ରସୂତିର ୩-୪ ଦିନ ଯାଏ ଦେହରୁ ଲାଲ ରକ୍ତଯାଏ ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ହାଡ଼ରସ ବୋଲି କହନ୍ତି । 
ଯାହାର ଏପରି ରସ ବୋହିବା ବନ୍ଦ ନହୁଏ ତାକୁ ଶକ୍ତ ବେମାରି ଧରିଲାଣି ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 

ହାଡ଼ୁଆଳି - ଛୋଟ ଗଛ | Ligustratum robustum, Ligustratum /Ligustrum roxburghii, Fam : oleaceae 
ଏଗଛର କ୍ଷୀର ଲଗାଇଲେ ଆକ୍ଷିରେ ଲେନ୍ଦରା ହୁଏ ନାହିଁ । ଆକ୍ଷି ସଫାରହେ । ବିନ୍ଧ ନାହିଁ । 

ହାଣ୍ଡି - ଫରଚା ମୁହାଁ ମାଟିପାତ୍ର । ଏହାର ମୁହଁ ଆକାର ଅନୁସାରେ ଏହାକୁ ସାନ ହାଣ୍ରି, ବଡ଼ ହାଶ୍ରି, ଧାନ ଉଷୁଆଁ 
ହାଶ୍ତି, ନଉତି କୁହନ୍ତି । ସବୁଠୁ ଛୋଟ ହାଶ୍ଡିକି ଆଟିକା କହନ୍ତି । ହାଣ୍ଡି ମୁହଁରେ ଘୋଡାଇବା ପାଇଁ ପଲମ, 
ତେଲଉଣଥି ପିହାଣ ଓ ସରା ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ । ହାଶ୍ଡି ଯେଉଁ ଧାତୁ ବା ଧାତୁର ମିଶ୍ରଣରେ ତିଆରି ତା ନାଁ 
ମଧ୍ଯ ସେଇ ଅନୁସାରେ ହୋଇଥାଏ । ପିତଳ ହାରି, ରସହାଣ୍ରି, ଟହୁହାଶଷ୍ତିୟ ଇତ୍ୟାଦି । ଆଉ ଗୋଟିଏ ପ୍ରକାର 
ଶ୍ରେଣୀ ବିଭାଗ ଅଛି ତାହା ବ୍ଯବହାର ଅନୁସାରେ ଯଥା ଭାତହାଣ୍ତି, ପେଜହାଣ୍ରି, ଆଇଁଶହାଶ୍ରି, ଉଖୁଡ଼ାହାଣ୍ଚି, 
ଖ୍ରିହାଶ୍ି, ଦୁଧ ହାଣ୍ଡି, ଧାନ ଉର୍ଶୁଆଁ ହାଶ୍ରି, ମାଟି ଗୋବର ହାଶ୍ରି, ଭାରହାଶ୍ରି, ଇତ୍ୟାଦି । 
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କୌଣସି ଜିନିଷରେ ହାଣ୍ଡି ପୁରିଥୁଲେ ତାକୁ ହାଶ୍ଡିଏ ଜିନିଷ ବୋଲି କୁହାଯାଏ - ଯଥା ହାଶ୍ଡିଏ ଭାତ, ହାଣ୍ଡିଏ 
ଖ୍ରି ଇତ୍ୟାଦି । 

ହାଣ୍ଡି ମାରାହେବା - ଛୁତୁକିଆ ମୃତୁକିଆ ହେଲେ ହାଣ୍ଡି ମାରାହେଲା ବୋଲି କହନ୍ତି । ବାରଯାତ୍ରା ଦିନ ଓ ଶୁଦ୍ଧି ଦିନ 
ନୂଆ ହାଣ୍ଡି ବସେ । ଏହାକୁ ହାଣ୍ଡି ହେବା, ହାଣି ବସିବା କୁହନ୍ତି | 

ହାଶ୍ତି ଉଠିବା - ଗଛର ମୂଳ ଭୂଇଁଉପରକୁ ଦେଖାଯିବା । ଯଥା ନଡ଼ିଆ, ତାଳ, ଗୁଆ ଗଛର ହାଣି ଉଠିଲାଣି । ହାଣ୍ଡି 
ଉଠିଗଲାପରେ, ଗଛରୁ ଆସ୍ତେ ଆସ୍ତେ ପାକଳ ହୋଇ ବାହୁଙ୍ଗା ଖସିପଡ଼େ । ବଡ଼ କୁଟୁମ୍ଭୀ ଘରେ ମୃତିକିଆ 
ଏତେ ଶୀଘ୍ର ଶୀଘ୍ର ହୁଏ ଯେ ଶୁଵିକ୍ରିୟାକୁ ହାଣ୍ଡି ବଦଳେଇ ବଦଳେଇ ଖଙ୍ଟାନ୍ତ ହୋଇଯାନ୍ତି । ତାକୁ ହାଣ୍ଡିରେ 
କଳାପଡୁନି, ନୂଆ ହାଣ୍ଡି ହଉଛି କୁହାଯାଏ । 

ହାଣ୍ରିଆ - ଏକ ପ୍ରକାର ଦେଶୀ ମଦ, ପାନୀୟ ! ଏ ହାଣ୍ଡିଆ ମଦ ଭାତରୁ ତିଆରି ହୁଏ ! ଦର ଫୁଟାଭାତକୁ ଶୁଖାନ୍ତି । 
ପେଜ ଶୁଖ୍‌ଗଲେ ହାଣ୍ଡିରେ ପୁରେଇ ବାଖର କରନ୍ତି । ବାଖର ଜଙ୍ଗଲରୁ ସଂଗୃହୀତ ଏକ ପ୍ରକାର ଚେର । 
ଏହାକୁ ବାଟି ଗୋଲା ଗୋଲା କରାଯାଇଥାଏ | ଏହାକୁ ଗୁଣ୍ଡ କରି ଭାତରେ ମିଶାଇ ୩ ଦିନ ସଢ଼ାନ୍ତି । ଭାତ 
ସଢ଼ିଗଲେ ଏହାକୁ ଚକଟି, ଗୋଳେଇ ଛାଣି ପିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ହାଣ୍ଡିଆ କହନ୍ତି । କେତେକ ଅଞ୍ଚଳରେ ଭାତକୁ 
ହାଣ୍ତିରେ ପୁରାଇ, ପଲମ, ସରା ମୁଦି ମାଟିତଳେ ୩ଦିନ ପୋତି ଦିଅନ୍ତି । ପରେ କାଢ଼ି ପୂର୍ବୋକ୍ତ ଉପାୟରେ 
ହାଣ୍ଡିଆ ତିଆରି କରନ୍ତି । ମାଟିତଳେ ସଢ଼ା ହାଣ୍ଡିଆରେ ବେଶୀ ନିଶାଥାଏ । ଆଦିବାସୀ ଭାଷାରେ ହାଣ୍ଡିଆକୁ 
ଡିଆଙ୍ଗ କୁହନ୍ତି । ଏବେ ଡିଆଙ୍ଗ ସହରରେ ମଧ୍ଯ ବିକା ହେଲାଣି । ଅତି ସମ୍ମାନାସ୍ସଦ ବ୍ୟକ୍ତି ମଧ୍ଯ ଏହାକୁ 
ପିଇଲେଣି । ଏଥୁରେ ଆଲକହଲ ପରିମାଣ କମ ଏବଂ ମଦଠାରୁ କମନିଶା ହୁଏ । (ବାଖର ଦେଖ) । 

ହାଣ୍ଡିଆ ତାଳ - ବଡ଼ ଓ ଗାଢ଼ କଳାଚୋପା ଥୁବା ତାଳ 

ହାଶ୍ଡି ଛାଡ଼ - ସୂର୍ଷ୍ୟଯପରାଗ ଓ ଚନ୍ଦ୍ର ଗ୍ରହଣ ପୂର୍ବରୁ ଏବଂ ଗ୍ରହଣ ଲାଗିଥ୍‌ବା ସମୟରେ ଭୋଜନ ନିଷେଧ ହେବା । 
ପାଞ୍ଜିରେ କେତେବେଳୁ କେତେବେଳଯାଏ (ଗ୍ରହଣର କେତେକ ସମୟ ଆଗରୁ ଏବଂ ଗ୍ରହଣ ଛାଡ଼ିବା 
ଯାଏ,ମୋକ୍ଷ ହେବା ଯାଏ) ହାଶ୍ଡିଛାଡ଼ ପାକ ନିଷେଧ, ଦର୍ଶାଯାଇଥାଏ । ଉଦାହରଣ - ପରାଗ ବା ଗ୍ରହଣ 
ପରେ ଗାଧୋଇ ପୁଣି ରୋଷେଇ କରିବା ବିଧୂ ଏବେ ମଧ୍ଯ ପାଳିତ ହେଉଛି । ଭାରତୀୟ ଶାସ୍ତ୍ର ଅନୁସାରେ 
ରାହୁ, କେତୁ, ଚନ୍ଦ୍ର ଓ ସୂର୍ଯ୍ୟଦେବତା ବୋଲି ଗ୍ରହଣ କରାଯାଇଛନ୍ତି । ପରାଗ ଓ ଗ୍ରହଣ ସମୟରେ ସୂର୍ଯ୍ୟ 
ଚନ୍ଦ୍ରକୁ ରାହୁ/ କେତୁ ଗ୍ରାସ କରନ୍ତି ବୋଲି କୁହାଯାଏ । 

ହାତଗଣ୍ି ପଡ଼ିବା - ବିବାହ ବେଦୀରେ ବରକନ୍ୟାଙ୍କ ହାତକୁ ଦୁବରେ ବାନ୍ଧିବା । କନ୍ୟାର ଡାହାଣ ହାତର ପାପୁଲି 
ଉପରେ ବରର ଡାହାଣ ହାତର ପାପୁଲି ରଖାଯାଏ । ପୁରୋହିତ ଦ୍ବୟ ( ଦୁଇପକ୍ଷର ପୁରୋହିତ) ମନ୍ତ୍ର 
ଉଚ୍ଚାରଣ କରି ହାତକୁ ଦୁବରେ ବାନ୍ଧି ଦିଅନ୍ତି । ଏହାକୁ ହାତଗଣ୍ଡି ପଡ଼ିବା କୁହାଯାଏ । ଏହାହିଁ ବିବାହ ବନ୍ଧନର 
ଚିହ୍ନ । ହାତଗଣ୍ଡି ପଡ଼ିଲେ ବାହାଘର ସରିଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । କନ୍ୟାର ଭଉଣୀ (ସାନ) ହାତଗଣ୍ଡି 
ଫିଟାଏ । ବା ପୁରୋହିତ ଫିଟାନ୍ତି । 

ହାତ ବିଞ୍ଚଣା - ତାଳପତ୍ର ବା କାଇଁଚ ତିଆରି ଛୋଟ ବିଞ୍ଚଣା । ଏହା ବୁଲେଇ ବିଞ୍ଚ ହୁଅନ୍ତି । 

ହାତ ପାହୁରାଣି - ଛୋଟ ଢିଙ୍କି, ହାତରେ ଚାଳନା କରାଯାଇ ପାରୁଥ୍‌ବା ଢିଙ୍କି । ଏହା ଏକ ବଡ଼ ହେମାଦସ୍ତା ବୋଲି 
କୁହାଯାଇପାରେ । ଏପରି ହାତ ପାହୁରାଣି ପ୍ରତ୍ୟେକ ଆଦିବାସୀଙ୍କ ଘରେ ଥାଏ । ଏ ପାହୁରାଣି ବଡ଼ 
ପାହୁରାଣି ଠାରୁ ଛୋଟ ଏବଂ ଜଣେ ଲୋକ ସହଜରେ ଏଥୁରେ ଘର ଖର୍ଚଚପାଇଁ କିଛି ଧାନ, ସୁଆଁ, କାଙ୍ୁ କୁଟି 
ଦେଇ ପାରେ (ପାହୁରାଣି ଦେଖ) । 
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SAECO EO rr ere 

ହାତମାଟି '- ଝାଡ଼ାଫେରି ଆସି ଛଅଞ୍ଚ ହୋଇ ମାଟିରେ ହାତଘଷି ସଫା କରିବା । ଏହାକୁ ମାଟି ହାତ୍ରେଇବା ବା 
ହାତମାଟି ହେବା (ମାଟି ହାତହେବା) କୁହାଯାଏ । 

ହାତୀ (ତି )ଆନ୍ଧି - ନାଆଚାଳିଆ ଘରର ଶୈଷ ଦୃଇ କାନ୍ଥ । ଏ କାନ୍ତ ଉପର ଚାଳକୁ ଛପର କରିବା କଷ୍ଟ ହୁଏ । ଦୁଇ 
ଘରର ହାତିଆନ୍ଧ ଏକାଠି ମିଶୁଥୂଲେ ସେଠି ପାଣି ମରି ଛଣ ସଢ଼ିଯାଏ । ପାଣି ଗଳେ ¦ | 

ହାତୀ କାଙ୍କଡ଼ - Momordica dioca, ଜଙ୍ଗଲୀ କାଙ୍କଡ଼ ! ବଡ଼ ବଡ଼; ଅଳ୍ପ ହଳଦିଆ ଦେଖାଯାଏ | ନା୍ଶିବଡ଼ | 
ଏଥୁରେ ବଡ଼ ବଡ଼ ମଞ୍ଜିଥାଏ | ଛୋଟ କାଙ୍କଡ଼ଠାରୁ କମ ସ୍ଵାଦ 


ହାତିଆ ଘାସ - ଏହାକୁ ଇଂରାଜୀରେ Elepphat grass କହନ୍ତି । ଏହାର ପତ୍ର ଓସାରିଆ । ପୁଆ ଲଗାଇବାରୁ ୬ 
ମାସପରେ କଟା ଆରମ୍ଭ ହୁଏ । ପରେ ୨୯/ , | ମାସରେ ଥରେ କଟା ହୁଏ | ଏ ଘାସ ଭଲ ଗୋଖାଦ୍ୟ ହୁଏ | 
ହାତି କାନିଆଁ - Leea crispa (Fam : Ampellidiaceae) 


ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ ଛୋଟ ଗଛ । କାଣ୍ଡ ପକ୍ଷ ଯୁକ୍ତ । ପତ୍ର ପକ୍ଷକ, ହତୀ କାନ ପରି ବଡ଼ ¦! ୩-୫ ପତ୍ରକ । ଫୁଲଧଳା 
ବା ଇଷତ୍‌ ହଳଦିଆ । ଏ ଗଛ ଦାର୍ଜିଲିଙ୍‌, ଆସାମ, ମେଘାଳୟ, ସିକିମ୍‌ ଓ ପଶ୍ଚିମ ଘାଟ ପର୍ବତମାଳା 
ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ ! ଫଳଗୋଲ ଓ କଳାରଙ୍ଗର ! ଏହା ଲାଖ କୀଟ ମାନଙ୍କର ବାସସ୍ଥଳୀ । 

ହାତି ଖୋଜିଆ ଆଳୁ - Dioscorea alata, Fam : Dioscoreaceae 


ଏ ଦେଶୀ ଆଳୁ, ହାତୀ ଗୋଡ଼ର ଖୋଜପରି ମାଟିରେ ଚକାହୋଇ ବଢ଼େ । ଖୁମ୍ବଭଳି ତଳକୁ ଯାଏ ନାହିଁ । ଏ 
ଆଳୁ ଲଟାରେ ମାତ୍ରା ହୁଏ । ଆଳୁ ନାଲିଆ ବା ଧଳା ହୋଇପାରେ । ବାଡ଼ କଡ଼ରେ, ଢିପଜମିରେ ଗଛ 
ଛାଇରେ ଲଗାଯାଏ । ପିଣ୍ଡ ଲଗାଇ ଏ ଫସଲ କରାଯାଏ । ଏହା ଏକ ବହୁରୂପୀ ଫସଲ । ଏ ଆଳୁ ଭାଜି, 
ପୋଡ଼ି ତରକାରି କରି ଖାଆନ୍ତି (ଦେଶୀ ଆଳୁ ଦେଖ) । 


ହାତିଆ ଲାଉ - ଢିଙ୍କିଆ ଲାଉ । 
ଏହା ଲମ୍ବା ଓ ସରୁ ଲାଉ ! ଲମ୍ବ ଅଲାବୁ | 


ହାତି ଦାଣ୍ଡ - ଆକାଶର ଛାୟାପଥ ! କୃଷ୍ଣପକ୍ଷ ରାତିରେ ଆକାଶର ମଧ୍ଯଭାଗରେ ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଲମ୍ବ ଓସାରିଆ 
ହୋଇ ପଡ଼ିଥ୍‌ବା ତାରକା ପୁଞ୍ଜ । ଏହାକୁ ଇନ୍ଦ୍ରଙ୍କ ହାତି (ତୀ )ଦାଣ୍ଡ ବୋଲି କୁହାଯାଏ । ଜଙ୍ଗଲରେ ଯିବା 
ଆସିବା ପାଇଁ ହାତୀମାନେ କରିଥୁବା ଲମ୍ବା ରାସ୍ତା । ଉତ୍ତର-ପୂର୍ବ (ଏଶାନ) କୋଣରେ ଲମ୍ବା ହୋଇ 
ଦେଖାଯାଉଥ୍‌ବା ଧଳା ମେଘ | ଏ ମେଘ ଦେଖା ଦେଲେ ଶୀଘ୍ର ବର୍ଷା ହେବ ବୋଲି ସୂଚନା ମିଳେ | 


ହାତି ଶୁଣ୍ଢ - (ହସ୍ତୀ ଶୁଣ୍ଚିଆ ଦେଖ) । 
ହାଇ - ଶଗଡ଼ ଚକ ଚାରିପଟେ ଦିଆ ଯାଇଥ୍‌ବା ଝାମ ! ଏହା ସରୁ ଓ ପତଳା ଅଣ ଓସାରିଆ ବଳୟ ! 


ହାଲ ମାରିବା - ହାଲ ହୁଗୁଳା ହୋଇଗଲେ ଖୋଲିଦେଇ ନୂଆହାଲ (ଝାମ ) ଲଗେଇବା ! ଏହାକୁ ହାଲ କଷିବା ମଧ୍ଯ 
କହନ୍ତି । ଝାମକୁ ତଳେ ରଖ୍‌ ତା'ଉପରେ କାଠ, ଜାଳ ଇତ୍ୟାଦି ଦେଇ ଗରମ କରାଯାଏ ! ଝାମ ତାତି ଲାଲ ଟହ 
ଟହ ହୋଇଗଲେ ବଡ଼ ଶଣ୍ଡୁଆସି ଧରି ଏହାକୁ ଚକ ଚାରିପଟେ ଖାପ ଖାଇଲାଭଳି ଲଗଇେ ଦିଆଯାଏ । ପାଣି 
ଢାଳି ଥଣ୍ଡା କରାଯାଏ । ଥଣ୍ଡା ହେବା ହେତୁ ସଙ୍କୁଚିତ ହୋଇ ଚକକୁ ଯାବୁଡ଼ିକରି ଧରେ । ଫାଙ୍କ ଯାଗାରେ ଛୋଟ 
ଛୋଟ ଖୁଲ ବାଡ଼ିଆ ଯାଏ | ଝାମଥୁବାରୁ ଘର୍ଷଣ କମ ହୁଏ ।” ଚକ ବେଶୀଦିନ ଯାଏ ! ହାଇ (ଝାମ) ହୃଗୁଳା 
ହୋଇ ଢକ ଢକ ହେଲେ ପୁଣି କଷାଯାଏ । ହାଲ ଢକ ଢକ ହେଲେ ପାକୁଳିଆ ହେଇଗଲାଣି ବୋଲ କୁହାଯାଏ | 
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ହିଙ୍ଗୁ ( ହେଢୁ ) - (ଆଶା ଫୋଏଡିଡ଼ା, Asafoetida) 
ହି : ହଇ 
ଇଂ : Narthex asafoetida 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନୀମ :Ferula narthex, Ferula asafoetida (Fam : Umbelliferae) 
ଏ ଗଛ କାଶ୍ମୀର ଅଞ୍ଚଳରେ ଦେଖାଯାଏ । ପ୍ରାଚୀନ ମିଶର ଓ ଗ୍ରୀସ୍‌ରେ ମଧ୍ଯ ହିଜ୍ୁ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଉଥୁଲା 
ବୋଲି ପ୍ରମାଣ ମିଳେ । ରୋମୀୟ ମାନେ ଅନେକ ଗବେଷଣା କରି ଏହାର ଥିଷଧୂୟ ଗୁଣ ଜାଣି ପାରିଥୂଲେ । 
ହିଜ୍ୁ ଗଛର ଚେରକୁ ଫୁଟାଇ ( କଣାକରି ) ଏକ ରସ ଓ ଅଠା ସଂଗ୍ରହ କରାଯାଏ | ଏହା ଶୁଖୁଗଲେ ପ୍ରଥମେ 
ଅଠାଳିଆ ଓ ପରେ ଝୁଣାଭଳି ହୋଇଯାଏ | ଏହା ପ୍ରଥମେ ଧଳା ଥାଏ ପରେ ହଳଦିଆ ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ 
ଚୃରି ହେଙ୍ୁ କରାଯାଏ । ହିଙ୍କୁ( ହେଚୁ ) ଏକ ତୈଳୋଦ୍ୟାସ (୦1€୦-gum-resin) | ଏହା ଦେହରୁ ମଧ୍ଯ ତେଲ 
ବାହାର କରାଯାଏ । ଏହି ତେଲକୁ ହିଙ୍ଗୁ ତେଲ (ଓଲିଅମ ଆସାକ, Olum Asac foetidae ) କୁହାଯାଏ | 
ତେଲ ଓ ହେଇ, ମହମହ ହୋଇ ବାସେ । ( “ହେଢୁ କରାଟରେ ପଶିବ, ନା ମହ ମହ ହୋଇ ବାସିବ 
କହନ୍ତି ।”” ହେଚ୍କୁ ଓ ତେଲ ଉଭୟେ ଓିଷଧ ରୂପେ ବ୍ଯବହାର କରାଯାଏ । ହିଙ୍ୁ ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ଖାଦ୍ଯ 
ପଦାର୍ଥକୁ ବାସନା କରିବାକୁ ପକାଯାଏ । ମନୋହରୀ ପଦାର୍ଥରେ ପକାଯାଏ । ହିଜ୍ୁଂ ଆକସ୍ମିକ ପ୍ରବଳ ସ୍ଵାୟୁ 
ଆବେଗ ଦୂର କରେ | ପେଟମର। ଦୂରକରେ ।! ଏହା କଫ ନିଷ୍କାସକ ଓ ରେଚକ ମଧ୍ଯ | ହିଙ୍ଗୁରସ 
ସ୍ତ୍ରୀଲୋକମାନଙ୍କର ଯୌନବିକାର, ମୂର୍ାରୋଗ, ଅପସ୍ମାର ଓ ସ୍ଵାୟୁ ପ୍ରାବଲ୍ୟ ଦୂର କରେ । ପୋଡ଼ା ଘାଂକୁ 
ହେଙ୍କୁ ଅର୍କରେ ଧୋଇଲେ ପୋଡ଼ା ଜଳା କମିଯାଏ ଏବଂ ଘା ଶୀଘ୍ର ଭଲ ହୋଇଯାଏ । 
ବାଉଁଶ ପତ୍ରିଆ ଘାସର ମଧ୍ଯ ଏପରି କିଛି ପରିମାଣରେ ହେଜ୍ଛୁ ଗୁଣ ଅଛି । କିନ୍ତୁ ଏଥୁରୁ ହେଙ୍ଗୁ ସଂଗ୍ରହ 
କରାଯାଏ ନାହିଁ । 

ହିଙ୍ଗୁଳା ଯାତ୍ରା - ଚୈତ୍ର ଶୁକ୍ଳ ଚତୁର୍ଦଶୀରେ ତାଳଚେର ଗୋପାଳ ପ୍ରସାଦ ଗାରେ ହିଙ୍ୁଳାଇ ଠାକୁରାଣୀଙ୍କ ପାଖରେ 
ହେଉଥୂବା ଯାତ୍ରା ! 

ହିଞ୍ଜଳ - ହି : ହିଞ୍ଲ 
ବେଜ୍ଞାନିକ ନାମ Baringtonia acutangula, Baringtonia recemosa (Fam 
Lecythidaceae/Barringtoniaceae) 
ଜଙ୍ଗଲ ଗଛ । ମଧ୍ୟମ ଉଚ୍ଚତା ବିଶିଷ୍ଠ ଗଛ । ପୋଖରୀ କୂଳ, ନଭକୂଳ, ପାଣି ଲାଗି ଥଭ୍ଡାରହୁଥବା ଯାଗାରେ 
ହୁଏ । ଫୁଲ ରକ୍ତ ବର୍ଣ୍ଣ । ଫୁଲ କେଣ୍ଡା ଲମ୍ବା ଓହଳି ଥାଏ | ଫଳ ହରିଡ଼ା ଫଳଭଳି । ପତ୍ର ଅଣ୍ଡାକାର । 
ଅଗବର୍ରୁଳ । 
ଏହା କଟୁରସ, ଉଷ୍ମବୀର୍ଯ୍ୟ ମଳ ସଂଗ୍ରାହକ, କଫ ଓ ପିଭ୍ର କାରକ, ବାୟୁରୋଗ ନାଶକ, ଧାରକ, କଷାୟ ଓ 
ସଙ୍କୋଚକ । କାଠ ଚିକ୍କଣ । ଏ କାଠରେ ଡଙ୍ଗା ତିଆରି ହୁଏ । ଫଳ ଧାରକ, କଷାୟ ଓ ସଙ୍କୋଚକ | ପତ୍ରର 
ରସ ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ ପିଅନ୍ତି । ଛେଲିରୁ ଚମଡ଼ା କଷା ରସ ବାହାର କରାଯାଏ | 

ହିଞ୍ଞ ଳୀ - ଏକ ପ୍ରକାର ଧୂଆଁପତ୍ର ଗଛ । ପତ୍ର କଳା ! ଏ ପତ୍ରକୁ ପାଗ କରିବା ପାଇଁ ମାଟିରେ ପୋତିବା ବା ଖରାରେ 


ଶୁଖାଇବା ଦରାକର ପଡ଼େ ନାହିଁ । ପତ୍ର ଗୋଟି ଗୋଟି କରି କାଟି ଛାଇରେ ଟାଙ୍କି ଶୁଖେଇ ଦେଲେ ଶୁଖ୍ଯାଏ, 
ଧୂଆଁପତ୍ର ପରି ବାସନା ଥୁଲେ ମଧ୍ଯ ପତ୍ର ଧୂଆଁ ପତ୍ର ପରି କଡ଼ା ନୁହେଁ | 
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ହିଡ଼ - କିଆରି ଚାରି ପଟେ ଥବା ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚ ବନ୍ଧ । କିଆରି ଗୁଡିକର ଚୌହଦି (ଦୀ) ସୀମାରେଖା ଦର୍ଶାଉଥ୍‌ବା ଅଳ୍ପ 
ଉଚ୍ଚ ବନ୍ଧ 

ହିଡ଼କତି କରିବା - ଫସଲରେ ରୋଗ ପୋକ ନ ଲାଗିବା ପାଇଁ, ଫସଲ କିଆରି ସଫା ରଖୁବା ପାଇଁ ହିଡ଼କୁ ଅଳ୍ପ 
ଛାଚି, କାଟି, ଘାସ ଇତ୍ୟାଦି ଛଡ଼ାଇ ସଫା କରିବାକୁ ହିଡ଼କତି କରିବା କୁହାଯାଏ । 

ହିଡମୁଣ୍ଡ - କିଆରି ହିଡ଼ରେ ଉପର ବା ମୁଣ୍ଡ ଅଂଶ । 
“ଯେବେ ଆଣିଥୁବୁ ବେଣୀ ଆ ରସି 
କାହୁଥ୍ବୁ ହିଡ଼ I ବସି ।” 


~~ se ~~ =~ 


ଜଳରେ ବଢ଼ୁଥ୍‌ବା ଶାଗଜାତୀୟ ଉଦ୍ଭିଦ । ଅଳ୍ପ ଲଟାଏ । ଷର ଡଙ୍କ ଟେକି ହେଇ ରହିଥାଏ । ପତ୍ର 
ଧାରକଟା କଟା | ଫୁଲ ଛୋଟ ଫିକା ଲାଲ । ପତ୍ର ଶାଗ ହୁଏ |! ଏ ପତ୍ରକୁ ବାଟି ମୁଣ୍ଡରେ ଲଗାଇଲେ ମୁଣ୍ଡ 


me ~~ —~ 


ଥଣ୍ଡା ରହେ । ଭଲ ନିଦ ହୁଏ | ମସ୍ତିଷ୍ଠ ବିକାର ରୋଗୀକୁ ହିଡ଼ିମିଚି ଶାଗ ଖାଇବାକୁ ଦିଆଯାଏ । 

ହୁଙ୍କା - ଉଚ୍ଚା ଦେଉଳିଆ ମାଟି ଗଦା - ଯଥା ଇଉ ହୁଙ୍କା । ଏ ହୁଙ୍କାକୁ ଉଇ ମାଟି ଗାଳି ତିଆରି କରିଥାନ୍ତି । 
ତା' ଭିତରେ ଇଉ ବସାଥାଏ । ବିଲମଖଝିରେ ହୁଙ୍କା ରହିଲେ ସେଠି ବଣୁଆ ପରିବେଶ ସୃଷ୍ଟି ହୁଏ । ସାପ ରହି 
ପାରନ୍ତି । ବର୍ଷାଦିନ ଆରମ୍ଭ ହେଲେ ବାଲିହୁଙ୍କାରେ ଛତୁ ଉଠେ | ଏ ଛତୁକୁ ହୁଙ୍କା ଛତୁ କହନ୍ତି । ଏ ଛତୁ ଖାଦ୍ୟ 
ଉପଯୋଗୀ | 

ହୁଡ଼ା - ମାଟିର ଉଚ୍ଚ ବନ୍ଦ । ଏହା କିନ୍ତୁ ହୁଙ୍କା ନୁହେଁ । ମାଟି କଟାଳି ମାଟି ମାପକରିବା ପାଇଁ ମଝିରେ ମଝିରେ 
ଗୋଟିଏ ହୁଡ଼ା ଛାଡ଼ି ଦିଅନ୍ତି । ଫସଲରେ ଘାସ ବାଛି, ସାରଦେଇ, ଜଳ ସେଚନ କରିବା ପାଇଁ ଦୁଇଧାଡ଼ି 
ମଝିରେ ପହଣି( ଣୀ ) କରି ମାଟିକୁ ଫସଲ ମୂଳକୁ ଆଉଯେଇ ଦିଅନ୍ତି । ଏହା ଦ୍ଵାରା ଗୋଟିଏ ଅଳ୍ପ ଉଚ୍ଚା ଲମ୍ବା 
ହୃଡ଼ା ସୃଷ୍ଟି ହଏ । ଏହାକୁ ହୃଡ଼ା ଦେବା କହନ୍ତି । ପୋଖରୀ ଚାରିପଟ ମାଟି ବନ୍ଧକୁ ପୋଖରୀ ହୁଡ଼ା କୁହାଯାଏ | 

ହୁ ଡ଼ୁମ - ଚାଉଳକୁ ପାଗକରି, ଉବୁଜି, ଭଜାଯାଇଥ୍ବା ଏକ ବିଶେଷ ଖାଦ୍ୟ ସାମଗ୍ରୀ । ଏହା ଚୁଡ଼ାଭଜାଭଳି । କିନ୍ତୁ 
ଚୂଡ଼ା ଭଜା ନୁହେଁ । ହୁଦୁମକୁ ଉଖୁଡ଼ା କଲେ ଏହାକୁ ହୁଡ଼ୁମ ଉଖୁଡ଼ା କହନ୍ତି । ହୃଡ଼ୁମ ଭୁଜାଠାରୁ ( ମୁଢ଼ିଠାରୁ) 
ଆକାରରେ ବଡ଼, ଲମ୍ବ ଓ ଗୋଲ । ଏହା ଚୁଡ଼ା ଠାରୁ ଆହୁରି ନରମ ଓ ନିରୋଗ ଅଟେ ! ବନ୍ଧୁ ବାନ୍ଧବ ଘରେ 
ମୃତିକାରେ ଶୁଵିକ୍ରିୟା ପାଇଁ ବ୍ରାହ୍ମଣ ଭୋଜନୀ ପାଇଁ ଚୁଡ଼ା ଓ ହୁଡ଼ୁମ ପଟ ଯାଏ । 

ହୁରିଖେଳ - ହୋରି, ହୋଲି ଖେଳ ! ଫଗୁପୂର୍ଣ୍ଣମୀ ବାସୀଦିନ, ହେଉଥ୍‌ବା ରଙ୍ଗ ଖେଳ । ଯେଉଁମାନେ ହୁରି ଖେଳନ୍ତି 
ତାଙ୍କୁ ହୁରି ଆ କହନ୍ତି । 

ହୁ ବୁ ଡ଼ା - ଚମକେଇ, ଭୟ ଦେଖାଇ ତଡ଼ିଦେବାକୁ ହୃରୁଡ଼ାଇବା କୁହାଯାଏ । ଫସଲ କିଆରିରୁ ଗୋରୁଗାଇ, ବିଲୁଆ, 

' ଶିଆଳ ଇତ୍ଯାଦି ହୁରୁ ଡେଇବା ପାଇଁ କୃଷକ ବିଲରେ ମଣିଷ ଭଳି ଗୋଟିଏ ଆକୃତି କରି ଠିଆ କରି 

ଦେଇଥାଏ । ଖଣ୍ଡେ ମୋଟା ବାଡ଼ି ବା ଖୁଣ୍ଟି ପୋତି ତା ଉପରେ ଗୋଟିଏ ହାଣ୍ଡି ବା ଆଟିକା ଉଗାଡ଼ି 
ଦେଇଥାଏ । ବାଡ଼ିର ଦୁଇପଟେ ମଣିଷର ହାତ ବାହାରିଲାଭଳି ଦୁଇଖଶ୍ଡି ଛୋଟ ବାଡ଼ି ବାନ୍ଧି ସେଥ୍‌ରେ ନଡ଼ା 
ବା ପାଳ ଗୁଡ଼େଇ କନା ଘୋଡେଇ ଦେଇଥାଏ । ଏ ସମସ୍ତ ଗଠନ ଗୋଟିଏ ମଣିଷ ହାତମେଲେଇ ଠିଆ 
ହୋଇଛି ବୋଲି ଜଣା ପଡ଼େ । ଏହାକୁ ହୁରୁଡ଼ା କହନ୍ତି । ଏହାକୁ ଦେଖୁ ବାହାର ଜୀବଜନ୍ତୁ ଫସଲ କିଆରିରେ 
ପଶନ୍ତି ନାହିଁ । ହୁରୁଡ଼ା ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର ହୋଇପାରେ ! କିନ୍ତୁ ଉଦ୍ଦେଶ୍ୟ ଏକା । 
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ହେଁସ - ବେରୁଆଁ, ଜୁଣ ବେଣା, ତେଲଙ୍ଗା, ସନ୍ତରା, ଇତ୍ୟାଦି ପାଣି ଘାସରେ ତିଆରି କରାଯାଇଥିବା ଓସାରିଆ ଓ 
ଲମ୍ବ ପଟି । ଏଥୁରେ ଶୁଅନ୍ତି, ବସାଉଠା କରନ୍ତି ଏବଂ ଧାନ ମୁଗ ବିରି ଇତ୍ୟାଦି ଶୁଖାନ୍ତି । ଶୀତଦିନେ ଗରିବ 
ଲୋକମାନେ ଘୋଡ଼ିହୁଅନ୍ତି ମଧ୍ଯ । ଉପରୋକ୍ତ ପାଣି ଘାସର ପତ୍ରକୁ କାଟି ଶୁଖାଇ ଉଞ୍ଚିୟ ଏକ ସାଇଜିଆ ବିଡ଼ା 
କରାଯାଏ ¦! ନଳିତା ଝୋଟ ବା ଛଣ ପଟ ଛୋଟର ବାଣି ବଳାଯାଏ । ଟାକୁଆ ବା ମେସିନ୍‌ ବଳା ବାଣିକୁ ଦି 
ପରସ୍ତିଆ କରି ଭଙ୍ଗାଯାଏ ! ଏହି ଭଙ୍ଗା ବାଣିକୁ ଆବଶ୍ୟକ ଲମ୍ବ ଅନୁସାରେ କାଟି ବାଣିର ଦୁଇପଟେ ଓଜନିଆ 
ପଥର ଖଣ୍ଡ ବା ଭଙ୍ଗା କୂଅ-ନନ୍ଦ ବନ୍ଧା ଯାଇ ସେଥ୍‌ରେ ବାଣି ଗୁଡିଆ ହୁଏ । ଏହାକୁ ଡେଣୁଆଁ କହନ୍ତି । 
ଗୋଟିଏ କାଠର ଦଣ୍ଡା ଉପରେ ୫-୬ ସେ.ମି. ଛାଡ଼ି ଛାଡ଼ି ଗାର କଟା ହୋଇଥାଏ ! ଏହି ଗାର ଉପରେ 
ବାଣି ଗୁଡିଆ ଡେଣୁଆଁକୁ ଝୁଲାଇ ଦିଆଯାଏ । ବାଣିର ଦୁଇପଟେ ଓଜନିଆ ଡେଣୁଆଁ ବନ୍ଧାହୋଇଥିବାରୁ ବାଣି 
ବିଅଁ ଦାଗ ଉପରେ ଟାଣି ହୋଇ ଝୁଲି ରହିଥାଏ । ବିଅଟି ଦୁଇପଟେ ଦୁଇଟି ଘୋଡ଼ିଆର ଉପର ମୁଣ୍ଡର 
କଣାରେ ଲାଗିଥାଏ । ଏଣୁ ତଳେ ପଡ଼ିଯାଏ ନାହିଁ । ବାଣିରେ କଟା ହୋଇଥୁବା ଗାରକୁ (ଧନ୍‌, (ରାମ) 
( ୧)), ଜନ, ଜଗନ୍ନାଥ ( ୨) ଓ ମରଣ (ଯମ) (୩) ବୋଲି ଗଣି ୩ରେ ଛିଡ଼ୁ ନଥୁ୍‌ବା ଯୋଡ଼ା ଘରେ 
ଶେଷ କରାଯାଏ ! ମରଣ ଘରେ ଯୋଡ଼ା ବାଣି ରଖାଯାଏ ନାହିଁ । 
ହେଁସ ବୁଣିବା ପାଇଁ ଉଦିଷ୍ଟ ପଦାର୍ଥ (ବେରୁଆଁ ବେଣା, ସନ୍ତରା ..... )ରୁ ୩-୪ ଖୁଅ ଧରି ବିଅଁ ଉପରେ 
ବୁଣା ଆରମ୍ଭ କରାଯାଏ । ଏହାକୁ ଥୋପ କୁହାଯାଏ । ଏକାନ୍ତର ବାଣିକୁ ଓଲାଟାଇ ଫାଶକରି ଥୋପକୁ 
ବୁଣାଯାଏ । ଆବଶ୍ୟକ ଓସାର ପର୍ଯ୍ୟନ୍ତ ବୁଣି ସେଇ ଶେଷଘରୁ ଥୋପକୁ ଲେଉଟାଇ ପ୍ରଥମ ସରିଉପରେ 
ବୁଣାଯାଏ । ବିଅଁର ମୂଳ ଓ ଶେଷବାଣି ସବୁବେଳେ ବୁଣା ହେଉଥାଏ । ଏହିପରି ବୁଣି (ସିଲେଇ କରି) 
ଆବଶ୍ୟକ ଲମ୍ବ ( ୬.୪ ଫୁଟ ବା ୨ ମିଟର ଲମ୍ବ ) ହୋଇଗଲେ ହେଁସ ହୋଇଗଲା ବୋଲି ଧରାଯାଏ । 
ବାଣି ଅଗରୁ ଡେଣୁଆଁ ଫିଟାଇ ଦିଆଯାଏ ଏବଂ ଶେଷକୁ ବଳୁଥବା ବାଣିକୁ ଜଟେଇ ଗଣ୍ଡିପକାଇ ଦିଆଯାଏ । 
ଏହି ପ୍ରଣାଳୀରେ ହେଁସ ମସିଣା ବୁଣାଯାଏ । ଏହା ଏକ କୌଶଳ । ଏପରି କୌଶଳରେ ପଟି ବୁଣିବା ଏ 
ଲେଖକ କୌଣସି ପାଶ୍ଚାତ୍ୟ ଦେଶରେ ଦେଖୁ ନାହିଁ । ଏହା ଏକ ସ୍ଵତନ୍ତ୍ର ଭାରତୀୟ କଳା ଓ କୌଶଳ । ବିଭିନ୍ନ 
ଭାରତୀୟ କଳା ଓ କୌଶଳ ମଧ୍ଯରୁ ଏହା ଅନ୍ୟତମ । 
ହେଁସର ଓସାର କମହେଲେ ମସିଣା କୁହାଯାଏ । ହେଁସ ପୁରୁଣା ହୋଇଗଲେ ତାକୁ କତରା କୁହନ୍ତି । ହେଁସ 
ସମ୍ବନ୍ଧରେ କେତେକ ଢଗ ମଧ୍ଯ ଅଛି । ଯଥା - 

୧. ଆଲୋ ମୁତୁରୀ ଶୋଇବା, ତୁତ ମୁତୁରୀ, ମୁଁ ତ ମୁତୁରୀ 
ହେଁସ କାହିଁ ପାଇଁ ଧୋଇବା | 

୨. ଘର ପରି ଗୁଣେ ବିଲେଇ ଦାରୀ 

ଶୁଅନ୍ତି ହେସ କତରା ପାରି 

୩. ଏଣୁ ଅଇଲି, ତେଣୁ ଅଇଲି, ହେଁସ କାନିଧରି କପାଳେ 

ଥିଲା ପୁଅ ବୋଇଲି । 

୪. ବାନ୍ଧ ମସୁଣୀ ଚାଲରେ, 

ଦୁଇ ପରାଣିଆ ଭଲରେ 

ଶୁଦ୍ଧି କ୍ରିୟାରେ ଘରର ସବୁ ହୈସ, ମସିଣା, କତରା ଧୂଆ ଯାଏ । 
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ହେଁସ କାନିଭାଇ : କୁଟୁମ୍ବ । 
ଜଣକର କାହାର ଛୁତୁକିଆ, ମୃତ୍ୟୁକିଆ ହେଲେ ଏମାନେ ସମସ୍ତେ ପାଳନ୍ତି । ଏମାନେ ମରାସାଙ୍ଗି ଭାଇ 
ଅଟନ୍ତି । ଏମାନେ ଏକଦା ଏକ ବାପା ବା ମା”ର ଅପତ୍ଯ ଥଲେ । ବର୍ଭମାନ ଭିନ୍ନ ହୋଇଯାଇ ପାରିଥାନ୍ତି । 
କିନ୍ତୁ ଜଣଙ୍କର ଭଲ ମନ୍ଦରେ ସମସ୍ତେ ଭାଗୀଦାର ହୁଅନ୍ତି । ପ୍ରତିଗୀରେ ସଗୋତ୍ରୀ ଅନେକ କୁଟୁମ୍ବ ଏପରି 
ଥାନ୍ତି । ଏମାନେ ବିବାହ, ବ୍ରତ, ଭଲ ମନ୍ଦରେ ଆଗଲୋଡ଼ା ହୁଅନ୍ତି । ଏମାନଙ୍କ ମଧ୍ୟରୁ କେତେକ ପିଣ୍ଡ ପାଇବା 
ଭାଇ ମଧ୍ଯ ଥାଆନ୍ତି । ସମୟ କ୍ରମେ ପିଣ୍ଡ କଟିଯାଏ । ଏସମସ୍ତଙ୍କୁ ହେସ କାନିଭାଇ କହନ୍ତି । ଗୋଟିଏ ଗାରୁ, 
ସାଇରୁ ଉଠିଯାଇ ଅନ୍ୟତ୍ର ଘର କରି ରହିଲେ ମଧ୍ଯ ହୈସକାନିଭାଇ ରୂପେ ଗଣା ହୁଅନ୍ତି । ବଡ଼ କୁଟୁମ୍ବୀ ଘରେ 
ହାଣ୍ଡି କଳା ପଡ଼େ ନାହିଁ । କୁଟୁମ୍ବରେ ଜନ୍ମ, ମୃତ୍ୟୁ ଲାଗିଥାଏ । 

ହେଙ୍ଗୁ, ହିଙ୍କୁ - (ଆଶା ଫୋଏଟିଡ଼ା) (ହିଙୁ ଦେଖ) 
Ferula narthex, Ferula foetida, Ferula rubicolis, Fam : Umbelliferae 

ହେଇ ଅରଖ - ହେଙ୍ୁ ଓ ସିରିଟ୍‌ ଦ୍ରାବକରୁ ପ୍ରସ୍ତୁତ ଏକ ଓିଷଧ । 

ହେଙ୍ଗୁଳ (ହିଙୁଳ) - ଖୁବ୍‌ ନାଲି ଅଳତା । ଏହା ପାରଦ ସହିତ ମଞ୍ଜୁଆତି ରସ ଓ ଅଳ୍ପ ସିରିଟ ମିଶାଇ ତିଆରି 
କରାଯାଇଥାଏ | ଏ ନାଲି ଗୋଡ଼ରୁ ସହଜେ ଛାଡ଼େ ନାହିଁ । ହଂସୀର ଚଞ୍ଚୁ ଓ ପାଦ ଭଳି ଗାଢ଼ ନାଲି । 
“ “ଚଞ୍‌ ଚରଣେ ଲଗାଇ ହିଙ୍କୁଳ 
ନିଜ ତୃଣ୍ଡେ ମଣ୍ଡି ଖଣ୍ଡ ମୃଣାଳ 
ଚାଲୁ ପୂର୍ବ ଅଂଗ ବୁଲାଇ ବକୀ 
ତେବେ ସେ ମରାଳୀ ହୋଇବ ଟି କି ?”? (ଜଗତେ କେବଳ, କବିସୂର୍ଯ୍ୟ) 

ହେଣ୍ୁଆ - ବାଉଁଶ କରଡ଼ିରୁ ତିଆରି ଖାଦ୍ୟ ପଦାର୍ଥ । ଏହାକୁ ପକାଇ ଲେଥା ତରକାରୀ କରାଯାଏ । 

ହଢହେନ| - Night Jasmine 
ହି: ରାତ୍‌କି ରାନୀ, 
ବୈଜ୍ଞାନିକ ନାମ : Cestrum nocturnum, Fam : Solanaceae 
ଛୋଟ ଗଛ । ଫୁଲ ବାସନା, ରାତିରେ ଫୁଟେ । ଫୁଲ ଧଳା | ଦିନରେ ଯେଉଁ ହେନା ପୁଟେ ତାହା Cestrum 
ଏiurnum | ଏହାର ଫୁଲ ସାମାନ୍ୟ ନାରୀଙ୍ଗୀ - ବା ଧଳା ହୋଇଥାଏ । ଏହାକୁ ଦିନ୍‌କାରାଜା (day 
jasamine) ମଧ୍ଯ କୁହାଯାଏ | 

ହେନ୍ତାଳ : ଅମର ପକ୍ଷୀ ଖର୍ଚ୍ଚର 
ସମୁଦ୍ଧ କୂଳିଆ, ଲୁଣା, ଜୁଆରିଆ ଅଞ୍ଚଳର ଗଛ ।! ଏ ଗଛ ସୁନ୍ଦରବନ, ଓଡ଼ିଶାର ସମୁଦ୍ରଉପକୂଳ ଓ ଚିଲିକା, 
ଏବଂ ଆଣ୍ଡାମାନ ନିକୋବର ( କଳାପାଣି)ର ଚାରିପଟେ ଘେରି ରହିଥୁବା ସାଗର କୂଳର ଅଧୁବାସୀ । 
ଗଛ ବଡ଼ । ୮-୯ ମିଟର ଉଚ୍ଚ ହୋଇପାରେ । ପତ୍ରବଡ଼ । କେଶର ଫୁଲ ହଳଦିଆ । ଫଳିକା ଫୁଲ ସବୁଜ । 
ଫଳ ଅଣ୍ଡାକାର । ବଦରି ପାଚିଲେ ଗାଢ଼ ନାଲି ହୋଇଯାଏ । ଫଳ ଓ ମଞ୍ଜି ଖଆଯାଏ । ପତ୍ରକୁ ମୋଡ଼ି, ବଳି 
ଦଉଡ଼ା କରନ୍ତି । କାଠ ଜଳା ହୁଏ, ଫଳ ଶୀତଳକ ଓ ପ୍ରତି-ଦାହ । ମଞ୍ଜିରୁ ଗଛ ହୁଏ ! ହେନ୍ତାଳ ଗଛର ଡାଳ 
ଭାରି ଟାଣ । ଏଥିରେ ଘରର ରୁଅ କଲେ ବହୁତ ବର୍ଷ ଯାଏ । ଅଛି - 
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ପୋତା ଶାଳ, ଉଭା ତାଳ, ରୁଅ ହେନ୍ତାଳ 
ଗଣ୍ଠି ବେତାଳ, ଘରଣୀ ଚେଡୁଆଳ, 
ସେ ଘର ରହଇ ଅପାର କାଳ ! 
ହେନ୍ତାଳ ବନ ସମୁଦ୍ର କୂଳରୁ ଧ୍ଵଂସ ପାଇ ଯାଉ ଥୁବାରୁ ସାମୁଦ୍ରିକ ଝଡ଼, ବନ୍ୟାର ପ୍ରକୋପ ବଢୁଛି । 

ହେମ କନ୍ଦଳ - ପ୍ରବାଳ, ପୋହଳା 

ହେମ କେତକୀ - ହଳଦିଆ କେତକୀ ଫୁଲ ! ବାସନାଯୁକ୍ତ । ଧଳା କେତକୀ ଠାରୁ ବେଶୀ ବାସନା ଦିଏ । 

ହେମ କେଦାର - Kalanchoe piwata, Kalancho laciniata, Fam : Crassulaceae 
ବହୁ ବାର୍ଷିକୀ ତୃଣ । ପତ୍ର ବଡ଼ । ବିଭିନ୍ନ ପ୍ରକାର । ସରସ । ଫ୍ରଲ ହଳଦିଆ - ନାରଙ୍ଗୀ ବର୍ଣ୍ଣର । କଅଁଳିଆ 
ପତ୍ର ଘା ଓ କଟା ଯାଗାରେ ଲଗାଇଲେ ଭଲ ହୋଇଯାଏ । ଏହାକୁ ମଧ୍ୟ ହେମ ସାଗର କହନ୍ତି । ' 

ହେମ କ୍ଷିର (କ୍ଷୀର ) - ଅଗରାଗଛ | 

ହେମ ଚମ୍ପକ - ହଳଦିଆ ଚମ୍ପା 

ହେମ ଧାନ୍ୟକ - ରାଶି, ତିଳ, ଖସା 

ହେମ ପୁଷ୍ପକ - ଚମ୍ପା ଫୁଲ 

ହେମ ପୁଷ୍ଠକୀ - ସୁନାରି ଗଛ, ଅଙ୍କ ରାନ୍ତି 

ହେମ୍ବା (ହମ୍ବା ରଡ଼ି) - ଗୋରୁଙ୍କ ବୋବାଳି 

ହେରାପଞ୍ଚମୀ - ଆଷାଢ଼ ଶୁକ ପଞ୍ଚମୀ । ଜଗନ୍ନାଥ ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କୁ ସାଙ୍ଗରେ ନନେଇ ଗୁଣ୍ଡିଚା ଘରକୁ ଯାଇଥବାରୁ ସେଦିନ ସେ 
ରାଗିଥାନ୍ତି ଓ ଜଗନ୍ନାଥଙ୍କୁ ଦେଖୁବାକୁ ( ହେର ) ଲୁଚିକରି ଯାଆଛ୍ି । ଗୁଭ୍ତିଚା ମନ୍ଦିର ପାଖରେ ଥୁବା ନନ୍ଦିଘୋଷ 
ରଥରୁ ରାଗରେ ଖଣ୍ଡେ କାଠ ଭାଙ୍ଗନ୍ତି ଓ ନେଇ ଆସନ୍ତି । ଜଗନ୍ନାଥ ଲକ୍ଷ୍ମୀଙ୍କୁ ବୁଝେଇ ସୁଝେଇ ସାକୁଲା ସାକୁଲି 
କରି ଶୀଘ୍ର ଫେରିବେ ବୋଲି ପ୍ରତିଶ୍ରୁତି (ଆଜ୍ଞାମାଳ) ଦିଅନ୍ତି । ଲକ୍ଷ୍ମୀ ଠାକୁରାଣୀ ହେରା ଗୋହରୀ 
ଗୌରୀସାହି ଭିତରେ ପଶି ଶ୍ରୀମନ୍ଦିରକୁ ଫେରନ୍ତି ! 

ହେରିଙ୍ଗ - ପୋହଳା ବା ହେଶ୍ଡୁଳା ମାଛ ଭଳି ସୁଆଦିଆ ସାମୁଦ୍ରିକ ମାଛ । ଏ ମାଛ ଦେହରେ ଗୋଟିଏ ମାତ୍ର 
ସମାନ୍ତରାଳ ଶାଖାଯୁକ୍ତ କଣ୍ଟାଥାଏ । ଏହିପରି ଗୋଟିଏ ମୁଖ୍ୟ ନାଳ ଓ ସମାନ୍ତରାଳ ଭାବରେ ଦୁଇପଟେ ସରୁ 
ନାଳ ରହିଥୁବା ନାଳ ପ୍ରଣାଳୀକୁ ହେରିଇ୍‌ ବୋନ୍‌ ପ୍ରଣାଳୀ କୁହାଯାଏ । 

ହେହେଦୋ - ହେଲେଦୀ 

ହୈମ - ଭୂଇଁ ନିମ । 

ହସ୍ଵପତ୍ରିକା - ଅଶ୍ଦ୍ତ ଗଛ । 

ହିଁବେର - କୁରୁବେଲି 1 Pavonia odorata, Fam : Malvaceae 
ନାଲି ସୁବାସିତ ଫୁଲ ଗଛ । ଝାଡ଼ାବାନ୍ତି ହେଲେ କୁରୁବେଲି ଗଛର ଚେରକୁ ବାଟି ପିଅନ୍ତି । ଆଣ୍ଡ ଗଣ୍ଡି ବାତ ଏ 
ରସକୁ ବ୍ୟବହାର କରାଯାଏ ! ଏହାକୁ ମଧ୍ଯ ସୁଗନ୍ଧ ବାଳା କୁହାଯାଏ । 

ହ୍ରେସାରବ - ଗଧ ବୋବାଳି । ଗଧ ଶହ୍ଦ | 
ଭୀମୋସ୍ୟାପି ରଣୋଭଙ୍ଗା, ମୁନିରପି ମତି ଭରମଃ 
ଯଦି ଶୁଦ୍ଧଂ ଅଶୁଦ୍ଧ ବା ମମ ଦୋଷ ନବିଦ୍ୟତେ (ସରସ୍ବତୀ ଦେବଵୈଃ ନମଃ ) | 
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